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Kontrollera att spanningen som anges p& markskylten
motsvarar nitspanningen. De tekniska uppgifter som finns p&
mirkskylten pa héllens undersida finns dven till héger.

I. Korg med krok for avrinning och féllbart
handtag

Oljebehdllare

Fallbart, elektriskt vairmeelement — | 600 W
Skyddslock

Kontrollratt AV/PA

Termostatratt for instillning av oljetemperatur

Kontrollampa som visar att fritésen ar PA

® N oUW

Kontrollampa som visar oljetemperaturen

ANSLUTNING TILL STROMFORANDE NAT

Naétspanning Ledare: antal och dimension

HO5 RR-F 3 x 1,5 mm?

220-240 ~ + ()

FRITOSHALLENS OCH BANKSKIVANS MATT (mm)

PLARD 220-240 V ~ 50/60 Hz 1,6 kW

5019 300 01405

ANVANDNING AV FRITOS

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

Undvik att utsdtta apparaten for vader och vind.

L&t aldrig barn leka med apparaten.

Kontrollera att elektriska kablar frin andra apparater i
narheten av fritésen inte kommer i kontakt med heta delar.
Lagg inte plastféremal, aluminiumfolie, trasor, papper eller
annat brannbart material i oljan medan den fortfarande ar
varm.

Ligg aldrig i vit mat i fritdsen.

Kontrollera att det inte finns ndgot vatten p& oljebehallaren
eller skyddslocket innan du bérjar anvanda fritésen.

Fryst mat ar ofta tackt med ett lager is som bor torkas
bort fére friteringen. Sank ldngsamt ned korgen s3 att
oljan inte kokar &ver.

Ha aldrig vatten i ndrheten av fritésen under anvandningen
— risk for olje-/vattenstank.

Om oljan fattar eld, kvav omedelbart flammorna med
hjélp av fritdsens skyddslock och en torr handduk
(anvind inte vata trasor).

Apparaten ska alltid vara skild fran elnitet
innan arbete med installation utfors pa
apparaten.

Installation och underhall ska utféras

av behorig fackman i enlighet med
tillverkarens anvisningar och i enlighet med
lokala sakerhetsbestimmelser. Reparera
inte eller byt ut delar pa apparaten om
detta inte direkt rekommenderas i
instruktionsboken.

Enligt lag ar det obligatoriskt att ansluta
denna apparat till jord.

For att installationen ska uppfylla gallande
sakerhetskrayv, kravs att en enpolig
strombrytare med minst 3 mm
kontaktavstand anvénds.

Apparaten ar uteslutande avsedd att
anvindas i hushdllet for tillagning av
livsmedel. Det 4r inte tilldtet att anvinda
apparaten for andra dndamal (t.ex. att
varma upp rum). Tillverkaren ansvarar inte
for olamplig eller felaktig anvandning eller
for felaktiga installningar av kontrollerna.
Under anvandning kan apparaten och dess
atkomliga delar bli mycket heta. Det &r
viktigt att virmeelementen inte vidrors. Lat
inte barn under 8 ar uppehdlla sig nira
apparaten utan uppsikt.

Denna apparat far anvindas av barn fran

8 ars alder och av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental férmaga, eller
bristande erfarenhet och kunskap, om de
fatt handledning eller instruktioner om
anvandningen av ugnen pa ett sikert sitt
och forutsatt att de forstar vilka faror det
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innebér. Barn far inte leka med apparaten.
Rengoring och underhall ska inte utforas av
barn utan uppsikt.

Apparatens tillgangliga delar kan bli mycket
heta under anvandning. Barn maste hallas
under uppsikt sa att de inte leker med
apparaten.

Under och efter anvandning av apparaten
ska du inte rora vid virmeelementen.

Fett och upphettade oljor kan litt fatta eld.
Overvaka tillagningen nar du lagar mat med
fett och olja.

Apparaten far inte startas med hjilp av en
extern timer eller med hjalp av ett externt
fjarrstyrningssystem.

Anvind inte dngtvattar!

Odovervakad matlagning med fett eller olja
kan vara farlig och medféra brandrisk.
Forsok ALDRIG sliacka eld med vatten.
Stiang av apparaten och kvav sedan elden
med exempelvis ett lock eller en brandfilt.
Brandrisk: Forvara inte foremal pa
matlagningsytorna.

ANVANDNING AV FRITOSEN
FORSTA GANGEN

Ta bort den skyddande plastfilmen som finns p3 vissa delar
av apparaten.

Avlagsna noggrant eventuella limrester. Anvand inte
slipande rengéringsmedel som kan repa grillens yta.

Lyft bort korgen, fall upp virmeelementet och lyft bort
oljebehdllaren.

Diska och torka behallaren och korgen noggrant
(resultatet blir bast i diskmaskinen).

Sitt tillbaka korgen, behéllaren och virmeelementet.

Fyll behdllaren med 3 liter vatten.

Vrid kontrollratten till lige PA och termostatens
kontrollratt till 150 °C.

L&t fritdsen vara p3 tills vattnet bérjar koka och vrid sedan
bada rattarna till lage AV.

L&t fritdsen svalna.

Toém behdllaren och torka béde behallaren och
varmeelementet omsorgsfullt.

Nu ar fritdsen redo att anvindas.

FYLLA PA OLJA

Ta bort korgen.

Fyll behdllaren med cirka 2 liter olja. Om fett ska anvandas
maste det forst smaltas.

Fettet maste nd upp mellan maximi- och
minimimarkeringen p& behallaren.

Se till att virmeelementet 4r nedsénkt sa langt det gar.

Anmirkning: SI3 aldrig pd virmeelementet om det inte
&r nedsankt i oljan.

For att fa stérsta mojliga utbyte av din nya spishll bor du ldsa bruksanvisningen noggrant och férvara den som referens p3 Ittillginglig plats.

Whirlpool is a registered trademark of Whirlpool USA



KALLOMRADE

* Fritosen ar konstruerad med ett kallomrade under
varmeelementet dar fasta partiklar kan samlas. Det gor att
oljan varar lingre och férbattrar friteringen s3 att den blir
jamn utan branda flickar.

SAKERHETSTERMOSTAT

* Apparaten har en sikerhetstermostat med manuell
aterstillning. Om ett fel uppstar och temperaturen blir
for hog stanger termostaten av apparaten. Kontakta
Kundservice om s3 sker.

ANVANDNING AV FRITOSEN

Kontrollera olje- eller fettnivén: Oljan eller fettet maste nd
upp mellan minimi- och maximimarkeringen.

* Se till att virmeelementet 4r nedsankt sa langt det gér.

* Vrid kontrollratten till lige PA. Kontrollampan tands.

* Vrid termostatens kontrollratt till 5nskad temperatur.
Kontrollampan tands.

* Nar temperaturens kontrollampa slocknar betyder det att
oljan eller fettet har uppnétt instélld temperatur och att
fritdsen ar redo for fritering. Kontrollampan tands och
slocknar under friteringen.

* Innan maten liggs ner i korgen maste den torkas
noggrant. Om det kommer in vatten i den heta oljan kan
olja och vatten stéanka ut, vilket ar mycket farligt.

* Fyll korgen med maten som ska friteras och sank langsamt
ned korgen i oljan.

Varning: Om maten &r for vat leder det till en vildsam
och farlig rokutveckling.

* Nar maten ar klar, lyft upp korgen, placera den pa stédet
och I3t all dverflédig olja droppa av.
* Torka bort all verflédig olja.

FORSIKTIGHETSATGARDEN NAR FAST FETT
ANVANDS

Vissa friteringsfetter stelnar och blir fasta néar de svalnar.

Smiilt fast fett sa hir:

e Gor ett hdl i fettet, anda ner till virmeelementet.

» Satt pa fritdsen pa 160 °C i cirka en minut. Vrid sedan
termostatens kontrollratt till 0.

* Fortsitt sa tills fettet har smilt helt.

Varning: Nér du smiilter fett mast du absolut se till att
virmeelementet inte blir glodhett. Det finns nimligen
risk att fettet fattar eld.

Anmarkning:

- Satt aldrig pa fritdsen nar virmeelementet ar i upplyft
lige. Om du rakar sitta pa fritdsen av misstag far du aldrig
sanka ner virmeelementet innan oljan eller fettet har
svalnat.

TIPS FOR KORREKT FRITERING

Olika matvaror kraver olika friteringstemperaturer, vilket
bor respekteras. Om temperaturen ir for |3g blir den
friterade maten oljig och om temperaturen ar fér hog blir
maten for hart stekt pa utsidan och ra pa insidan.

- Anviand specialolja av god kvalitet for friteringen. Anvand
inte blandfrooljor.

- Sénk inte ner korgen med maten som ska friteras i oljan
forran oljan har uppnatt korrekt temperatur (efter att
temperaturens kontrollampa har slocknat):

- Fyllinte korgen for mycket. Annars sénks oljetemperaturen
plétsligt och maten blir fet och ojamnt stekt.

- Se gérna till att all mat som ska friteras har samma
tjocklek. Om maten ar for tjock blir den inte genomstekt,
aven om den kanske ser god ut.

- Stora matbitar (kyckling, hel fisk, osv) méste vindas efter
halva koktiden.

- Torka maten (t.ex. potatis) noggrant fére friteringen.

- Fisk, kott, gronsaker och annan mat som innehaller
mycket vatten ska paneras med strobréd eller mjol.
Skaka alltid av 6verflédiga brédsmulor och mjol.

- Salta inte maten i fritdsen.

- Taupp maten ur korgen efter friteringen: Annars blir den
friterade maten mjuk av fettdngorna som avgivs.

Filtrera oljan eller fettet ett par gnger efter anvindningen
och byt oljan eller fettet ofta.

ANVANDNING AV SKYDDSLOCKET

* Vinta tills oljan har svalnat innan du tacker fritdsen med
skyddslocket.

* For att skyddslocket ska kunna sittas p8 plats maste
korgens handtag fallas in (figur A).
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* For att filla upp handtaget igen, dra det utdt (figur B) tills
det krokar fast pa plats (figur C).

Anmirkning:

Om oljan fattar eld, kvidv omedelbart flammorna med hjalp av

fritosens skyddslock. Anvénd aldrig vatten eftersom det gor

flammorna storre.

BYTA FRITERINGSOLJA

Kontrollera regelbundet oljenivan. L3t aldrig oljan sjunka
under miniminivan.

* Byt olja regelbundet.

* Om oljan avger rok eller luktar illa under tillagningen bér
all olja bytas ut.

TAOMNING AV BEHALLAREN

Tém behdllaren nir oljan har svalnat.

* Gor sd har for att ta bort behdllaren: Fall upp
viarmeelementet och lyft beh8llaren i handtagen. Tank p
att det kan droppa olja nar du féller upp vairmeelementet
och torka omedelbart bort eventuella droppar.

* For att témma oljan tar du ett stadigt grepp om behallaren
och tippar ut oljan fran ena hérnet.

* Om fast fett anvinds maste virmeelementet fillas upp
innan fettet har stelnat.

KOKTIDSTABELL

Vardena som visas nedan ar ungefarliga. Tider och
temperaturer kan dven variera beroende pa matens kvalitet.

KOKTIDSTABELL

. Méngd Temp. Tid
Mat som ska friteras ‘ (gram) ‘ ¢S | (min))
Férsk mat
Skivad potatis 800 [ 180 [ 6/8
Farsk mat som panerats med strébréd
Blomkal i bitar 400/450 160 8/10
Skivade auberginer 250/350 170 6/8
Skivad zucchini 250/300 160 6/8
Kéttbullar (ungefar 7 st.) 400 160 6/8
Kotletter 220 160 7/9
Farsk mat som panerats i mj6l
Tioarmad blackfisk 500 160 10/12
Sardiner 500 160 10/12
Blackfisk 500 160 10/12
Kammusslor 400 160 7/9
Sjétunga 200 160 5/7
Fryst mat
Potatiskroketter 400 180 5/6
Skivad potatis 600 180 8/10
Blomkalsbitar som panerats i mjsl 600 180 8
Auberginer som panerats i mjdl 300 180 7
Zucchini som panerats i mjol 300 180 12
Svamp som panerats i mjol 350 180 7
Fiskpinnar 300 180 4/6
Kotletter som panerats i strébréd 300 180 12

OBS! Nar du skaffat dig lite erfarenhet av den elektriska
fritdsen blir du snart kapabel att avgora hur lange olika
matvaror ska friteras for basta resultat.

RENGORING OCH UNDERHALL

Stéang av fritésen och vinta tills den har svalnat innan du
rengér den.

B * Rengor utsidan med en trasa som fuktats med hett vatten

och tval eller vatten och flytande rengéringsmedel. Se till
att sjilva behdllaren inte smutsas ner. Ta bort
oljebehéallaren fér att underlitta rengdringen.

* Ytor i rostfritt stdl kan rengéras med specialprodukter.

* Anvind inte stdlull eller produkter som ar slipande eller
fratande eller inneh3ller blekmedel.

* Torka genast bort sura och alkaliska @mnen (vinager, salt,
citronjuice, osv) som hamnar p3 fritdsens ytor.

* Det gir att diska oljebehdllaren och korgen fér hand, men
det bidsta dr att diska dem i diskmaskinen.

* Rengor vairmeelementet mycket noggrant med en torr
trasa eller en trasa som fuktats i vatten. Flytta inte pd
temperaturgivaren.

* Var forsiktig s& att inget vatten tranger in i apparaten.

* Rengdr inte med dngrengorare, eftersom det finns risk att
fukt tranger in i fritosen och gor den farlig.

VARNING

Fritésen och narstdende ytor blir mycket heta under

anvandningen och det finns ocksa risk for att het olja stanker ut.

Se till att barn vistas p3 sikert avstind och se upp med

oljestank.

FELSOKNING
Oljan blir inte varm:
Kontrollera om:

- De tv& kontrollamporna har slocknat. Om det inte 4r
stromavbrott betyder det att sdkerhetstermostaten
har tritt i funktion. Ring Kundservice.

- Kontrollampan PA lyser och kontrollampan fér
oljetemperatur ar slackt.

- Termostatratten ir instilld pd ”0”.

Oljan kokar 6ver:
Kontrollera om:

- Korgen har sinkts ner i oljan for snabbt.

- Oljan ndr dver maximimarkeringen.

- For mycket mat har lagts ner i korgen.

Det luktar obehagligt:

- Oljan eller matfettet ar gammalt och behéver bytas.

KUNDTJANST

Innan du kontaktar Kundservice:

*  Forsok att I16sa problemet pa egen hand enligt
anvisningarna i punkterna i kapitlet
"FELSOKNINGSGUIDE”.

Om problemet kvarstar efter dessa kontroller bér du

kontakta narmaste Kundtjinst.

Uppge foljande information:

* en kort beskrivning av felet;

* typ av apparat och exakt modell;

* servicenumret (dvs numret som finns efter ordet Service
pa typskylten, som ar placerad under sjilva hillen).
Servicenumret finns dven i garantihiftet;

* fullstandig adress;

* telefonnummer.

Om det blir nédvandigt med en reparation bér du kontakta

en auktoriserad servicefirma (vilket garanterar att

originalreservdelar anviands och att reparationerna

utfors korrekt).

Underl3tenhet att f6lja dessa anvisningar kan dventyra

produktens sikerhet och kvalitet.
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INSTALLATION

Rekommendationer

Anmirkning Dra ut stickkontakten innan du genomfér

nagon typ av rengorlng eller underhill.
Elanslutningarna maste géras innan hillen ansluts till
elnitet.

* |Installationen maste goras av en behérig tekniker i
enlighet med tillverkarens instruktioner och gillande
lokala bestimmelser.

* Nar fritésen har packats upp kontrollerar du om den har
skadats under transporten. Om du inte &r séker, kontakta
nirmaste &terforsiljare eller Kundservice.

Foérbereda skap fér montering

* Gor fardigt alla skirarbeten pa arbetsbinken innan du
sitter enheten pa plats. Var noga med att ta bort alla span
eller andra rester frén arbetet som kan péverka enhetens
funktion.

* Binkskivan som fritdsen ska sittas in i maste vara mellan
20 mm och 50 mm tjock.

* Sitt in en skiliepanel under fritdsen pd ett avstind av
minst 20 mm fran dess botten och s3 att anvindaren inte
kan komma 3t den.

* Om fritdsen ska installeras bredvid en hég koksenhet
maste du lamna ett avstand pa minst 100 mm mellan
fritosens kant och den hoga koksenhetens sidovagg.

* Skar ut en 6ppning i bankskivan enligt de matt som
angetts.

* Sitt den medféljande titningen p3 hillen (om den inte
redan sitter p plats). Rengér férst passytan pa enheten
noga.

Anmirkning: Ta bort eventuell skyddande plastfilm fran

fritosen fore installationen.

Kontrollera att 6ppningen i bankskivan dar fritésen ska

installeras motsvarar specifikationerna pd méttritningen,

inom de relativa toleranserna.

Tvinga aldrig fritdsen p plats i banken.

* Vid installationen ska medféljande beslag och skruvar
anvandas.

I. Placera héllen i arbetsbinkens 6ppning och observera de
matt som angavs pa férsta sidan.

OBS! Nitkabeln maste vara tillrackligt lang for att kunna dras

uppat.

2. Fast hillen genom att anvinda de beslag (A) som
medfdljde.

3. Sittin beslagen pa avsedd plats i borrhalen som pilen visar
och fast dem med hjilp av skruvarna s3 att allt passar for
bankskivans tjocklek (se figur 1).

Elektrisk anslutning

* Enligt lag ar det obligatoriskt att ansluta denna apparat till
jord.

* Elanslutningen maste géras av behérig tekniker i enlighet
med tillverkarens anvisningar och gillande lokala
bestimmelser.

* Installatéren ar ansvarig for att den elektriska anslutningen
av hallen gors pa korrekt sitt och att tillimpliga
sakerhetsbestammelser foljs.

* For att uppfylla sikerhetsdirektiven ska en enpolig brytare
anvindas med ett minsta kontaktavstdnd pa 3 mm.

* Anvand inte adaptrar eller forlangningssladdar.
De elektriska komponenterna ska vara odtkomliga efter
att spishallen har stillts pa plats.

Anslutning till elndtet

Anmirkningar: Den gula/gréna jordledaren (B) miste

anslutas till skruven. Om nitkabeln annu inte har anslutits:

* Skala av ca 70 mm isolering fran nitkabeln.

* Skala av ca |0 mm isolering frdn kablarna.
Oppna kopplingsdosan (C) genom att trycka in
sidoflikarna med ett lampligt verktyg.

 Satt in nitkabeln (D) i klamma (E) och anslut kablarna till
kopplingsdosan.

* Sténg locket till kopplingsdosan.

* Nir elanslutningen &r klar sitts spishillen in ovanifrén och
fasts med beslagen som figur | visar.

Forsiakran om éverensstimmelse C €
* Denna spishéll har designats, tillverkats och marknadsforts
i 6verensstimmelse med:
- sikerhetskraven i Lagspanningsdirektivet
2006/95/EC (som ersitter 73/23/EEC och paféljande
uppdateringar).
- Skyddskraven i EMC-direktiv 2004/108/EEG.
- Denna spishill dr avsedd att komma i kontakt med
livsmedel och uppfyller kraven i EEG/EG-reglerna nr
1935/2004.

MILJOSKYDD

Atervmn forpacknlngsmaterlalet
Forpackningsmaterialet kan dtervinnas till 100 %, vilket
framgr av tervinningssymbolen .

* Hantera inte forpackningsmaterialet vrdslést, utan ta ditt
ansvar och sortera och kassera det enligt de anvisningar
som finns vid atervinningscentralen.

Kassering av uttjanta hush3llsapparater

* Denna apparat ar markt i enlighet med EU-direktiv
2002/96/EG, Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). Genom att sikerstilla en korrekt kassering av
denna produkt bidrar du till att férhindra potentiella,
negativa konsekvenser fér var miljé och var hilsa.

Symbolen g pa tvittmaskinen eller i medfdljande
dokument indikerar att denna produkt inte far hanteras
som hushdllsavfall. Den ska i stillet limnas in p3 en lamplig
uppsamlingsplats fér dtervinning av elektrisk och
elektronisk utrustning. Produkten maste kasseras enligt
lokala milicbestammelser for avfallshantering.

*  Om du vill ha mer information om hantering, atervinning
och dteranvindning av denna apparat kontaktar du de
lokala myndigheterna, ortens sophanteringstjanst eller
butiken dér du kopte produkten.

MONTERING

Na&r du har rengjort den omgivande ytan faster du
den medféljande packningen pa hillen som bilden visar.

*-

Figur 2




