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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA
PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystgpieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywac¢ w podrecznym miejscu w celu
skorzystania w przysztosci.

W instrukcji oraz na samym urzadzeniu
znajduja sie wazne ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa, ktore nalezy zawsze
uwzgledniac. Producent urzadzenia nie

ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody
wynikte z nieprzestrzegania niniejszych instrukcji
bezpieczenstwa, nieprawidtowego uzytkowania
urzadzenia lub  niewlasciwego ustawienia
elementow sterujacych.

A\ Mitodsze dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywac
w poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) nie powinny
przebywa¢ w poblizu urzadzenia bez statego
nadzoru. Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej
lub umystowej oraz osoby bez odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy, moga korzysta¢ z
urzadzenia wytacznie pod nadzorem lub po
otrzymaniu odpowiednich instrukcji dotyczacych
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz pod
warunkiem, ze rozumiejg zagrozenia zwigzane z
obstuga urzadzenia. Nie pozwala¢, by dzieci
bawity urzadzeniem. Dzieci nie moga czysci¢ ani
konserwowac urzadzenia bez nadzoru.

A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne
czesci mogg podczas pracy silnie sie nagrzewac.
Unika¢ dotykania elementow grzejnych. Dzieci do
lat 8 nie mogg znajdowac sie w poblizu urzadzenia
bez statego nadzoru.

A\ Nie dotyka¢ piekarnika podczas cyklu
automatycznego czyszczenia (piroliza) - ryzyko
oparzen. Uwaza¢, aby dzieci i zwierzeta
pozostawaty z dala od piekarnika w trakcie
i  po zakonczeniu cyklu automatycznego
czyszczenia (pirolizy), dopdki pomieszczenie
nie zostanie catkowicie wywietrzone.  Przed
rozpoczeciem cyklu automatycznego czyszczenia
(pirolizy) usuna¢ z wnetrza piekarnika nadmiar
zanieczyszczen, szczegolnie ttuszczu i olejow.
Podczas automatycznego czyszczenia (piroliza),
w piekarniku nie moga sie znajdowac zadne
akcesoria ani materiaty.

A\ Jezeli piekarnik zostat zainstalowany pod ptyta
kuchenng, nalezy dopilnowa¢, aby podczas cyklu
automatycznego czyszczenia (pirolizy) palniki lub
pola elektryczne byty wytaczone - ryzyko oparzen.
A\ Nigdy nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia
podczas procesu suszenia Zywnosci. Jesli
urzadzenie nadaje sie do stosowania sondy, uzywaj
tylko sondy temperaturowej zalecanej dla tego
piekarnika — ryzyko pozaru.

A\ Scierki kuchenne i inne tatwopalne materiaty
powinny by¢ przechowywane z dala od
urzadzenia, dopoki wszystkie jego podzespoty
catkowicie nie ostygna — ryzyko pozaru. Nalezy
zawsze zachowywac czujno$¢ podczas pieczenia
pokarmow bogatych w ttuszcze, olej lub podczas
dodawania napojow alkoholowych - ryzyko
pozaru. Do wyjmowania patelni i innych
akcesoriow nalezy uzywac rekawic kuchennych.
Na koniec pieczenia nalezy ostroznie otworzy¢
drzwi piekarnika, aby przed uzyskaniem do niego
dostepu umozliwi¢ stopniowe ujscie goracego
powietrza lub pary — ryzyko oparzeh. Nie
zaktocad przeptywu goracego powietrza z przodu
piekarnika — ryzyko pozaru.

A\ Aby unikna¢ uderzenia w drzwi piekarnika,
zachowad ostroznos¢, gdy sa one otwarte lub
skierowane w dét.

DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

A\ OSTROZNIE: Urzadzenie nie jest przystosowane
do obstugi za pomocg zewnetrznego urzadzenia,
np. timera, ani niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

A\ To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych oraz do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikéw
w sklepach, biurach i innych s$rodowiskach
roboczych; gospodarstwa rolne; wykorzystanie
przez klientow w hotelach, motelach oraz innych
obiektach mieszkalnych.

A&\ Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) s zabronione.

A\ Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone
do uzytku komercjalnego. Urzadzenia nie nalezy
uzywac w miejscach niezadaszonych.

A\ Nie przechowywa¢ substancji fatwopalnych
ani wybuchowych (np. benzyny lub pojemnikéw
aerozolowych) wewnatrz lub w poblizu urzadzenia
- ryzyko pozaru.

INSTALACJA

A\ Przemieszczenie oraz montaz urzadzenia
wymaga obecnosci co najmniej dwdch oséb -
ryzyko obrazeh ciata. Podczas wypakowywania
i instalacji stosowac rekawice ochronne - ryzyko
skaleczenia.

M\ Instalacja, podtaczenia do zrodta wody i
zasilania oraz wszelkie naprawy musza byc
wykonywane przez wykwalifikowanego technika.
Nie naprawia¢ ani nie wymienia¢ zadnej czesci
urzadzenia, jesli nie jest to wyraznie dozwolone
w instrukcji obstugi. Nie nalezy pozwalac
dzieciom zbliza¢ sie do miejsca instalacji. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy
nie zostatlo uszkodzone podczas transportu.
W przypadku probleméw, nalezy skontaktowac
sie z najblizszym serwisem technicznym. Po
zakonhczeniu instalacji, niepotrzebne elementy
opakowania (plastik, elementy ze styropianu,




itd.) nalezy przechowywa¢ poza zasiegiem dzieci
- ryzyko uduszenia. Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci montazowych urzadzenie
nalezy odtaczy¢ od zasilania elektrycznego.
Wystepuje ryzyko porazenia pragdem. Podczas
instalacji upewnic sie, ze urzadzenie nie moze
uszkodzi¢ przewodu zasilajgcego.  Wystepuje
ryzyko porazenia pradem. Urzadzenie mozna
uruchomic dopiero po zakonczeniu instalacji.

M\ Przed wiozeniem piekarnika mebel nalezy
przycig¢ i doktadnie usung¢ trociny i widry. Nie
blokowa¢ minimalnego odstepu pomiedzy blatem
roboczym a gérng krawedzig piekarnika — ryzyko
oparzen.

Nie wyjmowac piekarnika ze styropianowej
podstawy do czasu instalacji.

A\ Po zainstalowaniu dolna czes$¢ urzadzenia nie
powinna by¢ juz dostepna — ryzyko oparzen.

A\ Nie umieszcza¢ urzadzenia za dekoracyjnymi
drzwiczkami — ryzyko pozaru.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI

A\ Tabliczka znamionowa znajduje sie na
przedniej krawedzi kuchenki (jest widoczna przy
otwartych drzwiczkach).

A\ Musi istnie¢ mozliwos¢ odtaczenia urzadzenia
od zrodta zasilania przez wyjecie wtyczki
(jesli wtyczka jest dostepna) lub za pomoca
dostepnego przetacznika wielobiegunowego,
zainstalowanego w przewodzie do gniazda
zasilania zgodnie z obowigzujagcymi normami
krajowymi; urzadzenie musi takze posiadac
uziemienie zgodne z obowigzujacymi normami
krajowymi dotyczacymi sprzetu elektrycznego.
A\ Nie stosowaé przedtuzaczy, rozdzielaczy i
ztaczy posrednich. Po zakonczeniu instalacji
uzytkownik nie powinien mie¢ dostepu do
podzespotéw elektrycznych urzadzenia.  Nie
korzysta¢ z urzadzenia na boso lub bedac
mokrym. Nie uruchamia¢ urzadzenia, jesli kabel
zasilajacy lub wtyczka sa uszkodzone, nie dziata
ono prawidtowo lub zostato uszkodzone badz
upuszczone.

A\ Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony,
jego wymiana na identyczny powinna byc
przeprowadzona przez producenta, pracownika
serwisu lubinna podobnie wykwalifikowang osobe
w celu unikniecia niebezpieczenstwa — wystepuje
ryzyko porazenia pragdem.

AW  przypadku  koniecznoéci  wymiany
przewodu zasilajgcego nalezy skontaktowac z
autoryzowanym serwisem technicznym.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

A\ OSTRZEZENIE: Przed przystapieniem do
czynnosci konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy
urzadzenie zostato wytgczone i odtaczone od

hi¢

zrédfa zasilania.  Wystepuje ryzyko porazenia
pradem; Nigdy nie nalezy stosowac urzadzen
czyszczacych para. Wystepuje ryzyko porazenia
pradem.

A\ Do czyszczenia szyby w drzwiach nie uzywaé
srodkow Sciernych ani metalowych skrobakow,
poniewaz mogg one zarysowa¢ powierzchnie i
spowodowac pekniecie szyby.

A\ Przed  rozpoczeciem  czyszczenia  lub
konserwacji upewni¢ sie, ze urzadzenie jest
chtodne - ze wzgledu na ryzyko oparzen.

A\ OSTRZEZENIE: Wytaczy¢ urzadzenie przed
wymiang zaréwki — ryzyko porazenia pradem.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego zrobione jest opakowanie, w 100% nadaje sie do
recyklingu i jest oznaczony symbolem 05’,5 Czesci opakowania nie
nalezy wyrzuca¢, lecz zutylizowac zgodnie z przepisami okreslonymi
przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu.
Urzadzenie nalezy utylizowa¢ zgodnie z miejscowymi przepisami
dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyska¢ wiecej informacji
na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzern AGD nalezy
skontaktowac¢ sie z lokalnym urzedem, punktem skupu ztomu lub
sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To urzadzenie zostato
oznaczone jako zgodne z Dyrektywa Europejska 2012/19/WE (WEEE) w
sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Wiasciwa
utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym negatywnym
skutkom dla srodowiska oraz zdrowia ludzkiego. Symbol g na
urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dofaczonej oznacza, ze
urzadzenia nie wolno traktowac jak zwyktego odpadu domowego.
Nalezy odda¢ je do punktu zajmujacego sie utylizacjg i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

Piekarnik nalezy wstepnie nagrzewac jedynie w przypadkach, w ktérych
jest to zalecane w tabeli pieczenia lub w przepisie. Uzywaé ciemnych
lub emaliowanych na czarno form do pieczenia, gdyz lepiej pochfaniaja
ciepto. Jesli potrawy wymagaja dtuzszego czasu, nadal beda sie piekty,
pomimo wylaczenia piekarnika.

Cykl standardowy (PIROLIZA): jest odpowiedni do czyszczenia nawet
bardzo zabrudzonego piekarnika. Cykl energooszczedny (PIROLIZA
EXPRESS/ECO) - tylko w niektérych modelach - : zuzywa okoto 25%
mniej energii niz cykl standardowy. Uzywac tej funkcji regularnie (po
dwdch-trzech nastepujacych po sobie cyklach pieczenia miesa).

DEKLARACJA ZGODNOSCI Z EKOPROJEKTEM

Niniejsze urzadzenie spetnia wymogi dot. ekoprojektu okreslone w
Rozporzadzeniach Komisji nr 65/2014 i 66/2014, zgodnie z Normg
Europejska 60350-1.

Producent, Whirlpool EMEA S.p.A., oswiadcza, ze ten model
W9 0S2 451 P, W9 OM2 4MS2 P, W9 OM2 4MS1 P, W9 OM2 4MS P,
W9 OM2 451 P, W9 OM2 4MS2 H urzadzenia gospodarstwa domowego
z radiowym modutem Wifi Tourmaline jest zgodny z dyrektywa
2014/53/UE.

Caty tekst deklaracji zgodnosci jest dostepny na nastepujacej stronie
internetowej: docs.whirlpool.eu

Urzadzenie radiowe dziata w pasmie czestotliwosci 2,4 GHz ISM, a
maksymalna przekazywana moc nie przekracza 20 dBm (EIRP.).

Ten produkt zawiera oprogramowanie typu ,open source” opracowane
przez inne podmioty. Tekst dotyczacy warunkéw korzystania z licencji
~open source" jest dostepny na nastepujacej stronie internetowej:
docs.whirlpool.eu




PRZEWODNIK

UZYTKOWNIKA

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU

WHIRLPOOL

@ Aby moc korzysta¢ z programu

Z ) kompleksowej pomocy i wsparcia, nalezy
zarejestrowac swoj produkt na stronie
www.whirlpool.eu/register

Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje

obstugi i konserwacji urzadzenia mozna

pobra¢, odwiedzajac nasza strone
@WWW docs.whirlpool.eu i postepujac zgodnie ze

wskazéwkami zamieszczonymi na odwrocie

tej broszury.

' Przed uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie Zasad bezpieczenstwa

i ochrony zdrowia.

OPIS PRODUKTU

1. Panel sterowania
2. Wentylator

3. Grzatka okragta
(niewidoczna)

4. Prowadnice pétek
(poziom jest zaznaczony na
froncie piekarnika)

Drzwiczki

Szuflada na wode
Grzatka gorna / grill
Oswietlenie piekarnika
Tabliczka znamionowa
(nie usuwac)

10. Dolna grzatka
(niewidoczna)
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1 3 4 6 7
1. WLACZANIE/WYLACZANIE 3. ULUBIONE 6. ZDALNE STEROWANIE
Do wtaczania i wytaczania Aby odtworzy¢ liste ulubionych Aby umozliwi¢ uzywanie aplikacji
piekarnika. funkcji. 6™ Sense Live Whirlpool.
2. MENU GLOWNE 4. WYSWIETLACZ 7. ANULUJ
Aby uzyskac szybki dostep do 5. NARZEDZIA Aby zatrzymac ktoras z funkgji

gtéwnego menu.

Do wybierania sposréd kilku
opcji piekarnika oraz do zmiany
ustawien i preferencji.

piekarnika oprocz zegara,
minutnika kuchennego oraz
blokady elementéw sterujacych.
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AKCESORIA

BLACHA NA
RUSZT SCIEKAJACY TLUSZCZ

Do stosowania jako blacha do
pieczenia miesa, ryb, warzyw,
focaccii itp. lub w przypadku
umieszczenia pod rusztem,
do zbierania ociekajgcego
ttuszczu i sokow.

Stuzy do pieczenia potraw lub
jako miejsce do potozenia
patelni, form do pieczenia i
innych naczyn zaroodpornych

* Dostepne tylko w wybranych modelach

WYSUWANE
PROWADNICE *

—

Utatwiajg wktadanie i
wyjmowanie akcesoriow.

BLACHA DO PIECZENIA

Stuzy do pieczenia wszelkiego
rodzaju ciast i chleba oraz
miesa, ryb w folii itd.

Liczba i rodzaj akcesoriow moze roznic sie w zaleznosci od zakupionego modelu.

Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW
Umiesci¢ ruszt poziomo, wsuwajgc go miedzy prety
drabinki na blachy i pilnujac, aby strona z zawinietym
brzegiem byta skierowana ku gérze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy ttuszcz
czy blacha do pieczenia, sg wsuwane poziomo, w taki
sam sposob jak ruszt.

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ

PROWADNIC

- Aby wyja¢ prowadnice potek, nalezy je podnies¢
i nastepnie delikatnie wyciggna¢ dolng czes¢
z miejsca zamocowania: Teraz mozna wyja¢
prowadnice.
Aby z powrotem wtozy¢ prowadnice poétek,
najpierw trzeba je umiesci¢ w gérnym miejscu
zamocowania. Trzymajac prowadnice uniesione
ku gérze, wsungc je do piekarnika, a nastepnie
opusci¢ do dolnego miejsca zamocowania.

MONTOWANIE WYSUWANYCH PROWADNIC
(JESLI TA OPCJA JEST DOSTEPNA)

Zdemontowac z piekarnika drabinki na blachy i zdja¢
plastikowe zabezpieczenie z przesuwnych szyn.
Zamocowac gorny zacisk szyny do prowadnicy

potki i przesunac jg wzdtuz tak daleko, jak to
mozliwe. Opusci¢ drugi zacisk tak, aby znalazt sie w
odpowiednim miejscu. Aby zabezpieczy¢ prowadnice,
nalezy docisng¢ mocno dolng czes¢ zacisku do
prowadnicy poétki. Sprawdzi¢, czy szyny przesuwaja
sie swobodnie. Powtérzy¢ powyzsze czynnosci dla
drugiej prowadnicy potki na tym samym poziomie.

Uwaga: Szyny przesuwne mogga by¢ zamontowane na
dowolnym poziomie.

Whjr/lﬁool



FUNKCJE PIECZENIA

. PL

@ FUNKCJE USTAWIANE RECZNIE

SZYBKIE PODGRZEWANIE WSTEPNE

W celu szybkiego nagrzania piekarnika.
KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie.

GRILL

Do grillowania antrykotu, szasztykéw, kietbasek,
do zapiekania warzyw lub do przyrumieniania
pieczywa. Podczas grillowania miesa zaleca sie

stosowanie blachy na sciekajacy ttuszcz: Blache na

$ciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym
poziomie ponizej blachy do pieczenia i nala¢ do
niej ok. 500 ml wody pitnej.

TURBO GRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec, rostbef,
kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy na sciekajacy
ttuszcz: Blache na $ciekajacy ttuszcz mozna umiescic
na dowolnym poziomie ponizej blachy do pieczenia i
nala¢ do niej ok. 500 ml wody pitnej.

WYMUSZONY NADMUCH

Do pieczenia réznych potraw w tej same;j
temperaturze, jednoczesnie na kilku potkach
(maksymalnie trzech). Funkcja ta pozwala na
pieczenie bez wzajemnego przenikania sie
zapachéw pieczonych potraw.

WYMUSZONY NADMUCH + PARA

taczac whasciwosci pary z wtasciwosciami
wymuszonego nadmuchu, funkcja ta pozwala na
gotowanie potraw, ktore beda przyjemnie kruche i
zarumienione na zewnatrz, a przy tym jednoczes$nie
miekkie i soczyste w srodku. Aby osiggnac najlepsze
efekty gotowania, zalecamy wyboér WYSOKIEGO
poziomu pary do gotowania ryb, SREDNIEGO do
mies i NISKIEGO do chleba i deseréw.

FUNKCJE COOK 4

Do pieczenia réznych potraw w tej samej
temperaturze, jednoczesnie na czterech poziomach.
Funkcji tej mozna uzywac do pieczenia ciasteczek,
ciast, okragtej pizzy (rbwniez mrozonej) oraz

do przygotowywania catych positkéw. Nalezy
postepowac zgodnie ze wskazéwkami z tabeli
pieczenia, aby uzyskac najlepsze rezultaty.

KONWEKCYJNE PIECZENIE

Do pieczenia miesa, ciast z nadzieniem tylko na
jednej potce.

FUNKCJE SPECJALNE

» ROZMRAZANIE

Do przyspieszania rozmrazania artykutow
spozywczych. Zaleca sie umieszczenie
potrawy na srodkowym poziomie. Zaleca sie
pozostawienie potrawy w opakowaniu, aby
zapobiec wysuszeniu jej powierzchni.

» UTRZYMAJ CIEPLE

Pozwala utrzymac ciepto i chrupkosc¢ swiezo
upieczonych potraw.

» ROSNACE

Zapewnia optymalne wyrastanie réznych
rodzajéw ciast. Aby zachowad wysoka jakos¢
wyrastania ciasta, nie nalezy wiaczac tej
funkcji, kiedy urzadzenie jest wcigz nagrzane
po poprzednim cyklu pieczenia.

» WYGODA

Do podgrzewania gotowych potraw,
przechowywanych w temperaturze pokojowej
lub w lodéwce (biszkopty, rézne ciasta,
muffinki, dania z makaronu oraz pieczywo).
Za pomoca tej funkcji mozna szybko i
delikatnie upiec wszelkie potrawy oraz
podgrzac wczesniej upieczong potrawe.
Nie trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika.
Nalezy przestrzegac wskazowek dotyczacych
przygotowania podanych na opakowaniu.

»  MAXI COOKING
Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (powyzej
2,5 kg). Zaleca sie obrécenie miesa podczas
pieczenia w celu zapewnienia rbwnomiernego
przyrumienienia z obu stron. Od czasu do
czasu nalezy podla¢ mieso, aby nie dopuscic
do jego nadmiernego wysuszenia.

» TERMOOBIEG ECO

Do pieczenia nadziewanych kawatkow
miesa i filetéw na jednej potce. Potrawy
sq zabezpieczone przed nadmiernym
wysychaniem, dzieki delikatnemu,
przerywanemu obiegowi powietrza. Jezeli
funkcja ECO jest wiaczona, Swiatetko kontrolki
pozostaje zgaszone przez caty czas pieczenia.
Aby skorzystac z funkcji ECO i tym samym
zoptymalizowac zuzycie energii, drzwiczki
piekarnika nie powinny by¢ otwierane, dopdki
potrawa nie bedzie gotowa.

« MROZONY WYPIEK

Funkcja automatycznie dobiera optymalna
temperature oraz tryb pieczenia dla 5 ré6znych
kategorii gotowych dan mrozonych. Nie trzeba
wstepnie nagrzewac piekarnika.

th

6 6" SENSE

Funkcja ta umozliwia w petni zautomatyzowane
pieczenie wszystkich rodzajow potraw. Aby najlepiej
wykorzysta¢ mozliwosci tej funkcji, nalezy stosowac
sie do wskazowek zawartych w danej tabeli pieczenia.
Nie trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika.

Whjr/lﬁool



JAK KORZYSTAC Z DOTYKOWEGO WYSWIETLACZA

Aby wybra¢ lub zatwierdzi¢:
Dotkng¢ ekranu, aby wybra¢ wymagang
wartos¢ lub pozycje z menu.

12:35

Funkcje rgczne@

Funkcje 6th Sense

Aby przewina¢ menu lub liste:

Po prostu przeciggna¢ palcem wzdtuz

wyswietlacza, aby przewingc¢ pozycje lub
wartosci.

Funkcje reczne

Konwencjonalne Konwekcyjne

pieczenie
Wymusz Grill
nadmuch

Wybierz temperature

< wymuszonego nadmuchu.

°C
D 2 O /)
Ustaq z;otowania
e

Aby zatwierdzi¢ ustawienie lub przejs¢ do nastepnego
ekranu:
Dotkna¢,USTAW” lub ,DALE)J".

Wybierz temperature
wymuszonego nadmuchu.

<

Aby powrdci¢ do poprzedniego ekranu,
dotkna¢ < .

ymuszony nadmuch

KCJA GOTOWANIA:
Do pieczenia réznych potraw

w tej samej temperaturze, ‘I‘
jednoczesnie na kilku potkach = o oFa s
(maksymalnie trzech). Funkcja -

ta pozwala na
m ROZPOCZNIJ

Whjr/lﬁool



PIERWSZE UZYCIE

. PL

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy je
skonfigurowac.

Ustawienia mozna ponownie zmieni¢ poprzez nacisniecie
& , aby wejs¢ do menu ,Narzedzia".

1. WYBOR JEZYKA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy

wybrac jezyk i czas.

+ Przeciggna¢ palcem wzdtuz ekranu, aby przewinac
liste dostepnych jezykow.

« Dotknac¢ wybranego jezyka.

Dotkniecie € umozliwi powrdt do poprzedniego ekranu.

2. WYBOR TRYBU USTAWIEN

Po wybraniu jezyka na wyswietlaczu pokaze sie
polecenie dokonania wyboru w,DEMO SKLEPOWE"
(przydatne dla sprzedawcéw detalicznych, jedynie
w celu wyswietlania) lub kontynuowania poprzez
dotkniecie,DALEJ".

3. USTAWIENIE WIFI

Funkcja 6 Sense Live pozwala na zdalng obstuge

piekarnika z urzadzenia mobilnego. Aby umozliwi¢

zdalne sterowanie urzadzeniem, nalezy najpierw

pomyslnie wykona¢ procedure konfiguracji pofaczenia.

Ta procedura jest konieczna w celu rejestracji

posiadanego urzadzenia oraz podfaczenia go do sieci

domowej.

+ Dotkna¢,SKONFIGURUJ TERAZ’, aby rozpocza¢
konfiguracje pofaczenia.

W przeciwnym razie dotkng¢ ,POMIN’, aby odtozy¢

potfaczenie urzadzenia na pozniej.

W JAKI SPOSOB SKONFIGUROWAC POLACZENIE

Aby uzy¢ tej funkgji, nalezy posiada¢: Smartfon lub

tablet oraz bezprzewodowy router podtgczony do

internetu. Nalezy uzy¢ urzadzenia mobilnego, aby

sprawdzi¢, czy sygnat bezprzewodowej domowe;j sieci

jest silny w poblizu urzadzenia.

Minimalne wymagania.

Urzadzenie mobilne: Android z ekranem o rozdzielczosci

1280x720 (lub wyzszej) lub iOS.

Sprawdz na app store (platforma z aplikacjami)

kompatybilnos¢ aplikadji z wersja systemu Android lub iOS.

Bezprzewodowy router: 2.4 Ghz WiFi b/g/n.

1. Pobranie aplikacji 6" Sense Live

Pierwszym krokiem do potaczenia urzadzenia jest

pobranie aplikacji na urzadzenie mobilne. Aplikacja 6™

Sense Live przeprowadzi uzytkownika przez wszystkie

wymienione tutaj kroki. Mozna pobrac aplikacje 6™

Sense Live ze sklepu iTunes Store lub Google Play Store.

2. Utworzenie konta

Jesli jeszcze nie zostato to zrobione nalezy utworzy¢

konto. Umozliwi to pofaczenie posiadanych urzadzen w

sie¢ oraz ich zdalny podglad i sterowanie.

3. Zarejestrowanie posiadanego urzadzenia

Zarejestrowac posiadane urzadzenie zgodnie ze
wskazéwkami aplikacji. Potrzebny bedzie numer

identyfikacyjny urzadzenia mobilnego (SAID), aby
zakonczy¢ proces rejestracji. Unikalny numer mozna
znalez¢ na tabliczce znamionowej dotgczonej do
urzadzenia.

4, Podlaczenie do WiFi

Postepowac zgodnie z procedura scan-to-connect
(skanowanie w celu pofaczenia). Aplikacja poprowadzi
uzytkownika przez proces podtaczenia urzadzenia do
bezprzewodowej sieci domowe;.

Jesli posiadany router obstuguje WPS 2.0 (lub wyzszy),
wybra¢,RECZNE", a nastepnie dotkna¢,Konfiguracja
WPS”: W bezprzewodowym routerze nacisnac¢ przycisk
WPS w celu nawigzania pofaczenia miedzy dwoma
urzadzeniami.

Jesli bedzie to konieczne mozna réwniez potfaczyc
urzadzenie recznie za pomoca opcji,Szukanie sieci".
Kod SAID jest uzywany do synchronizacji urzadzenia
mobilnego z posiadanym urzadzeniem.

Adres MAC jest wyswietlany dla modutu WiFi.

Procedura potaczenia bedzie musiata by¢ powtdrzona
jedynie jesli zmienione zostang ustawienia posiadanego
routera (np. nazwa sieci lub hasto lub dostawca danych)

. USTAWIANIE GODZINY ORAZ DATY

Potaczenie piekarnika zdomowa siecia sprawi,

ze godzina i data ustawig sie automatycznie. W

przeciwnym razie konieczne bedzie reczne ustawienie

godziny i daty

«  Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawi¢
godzine.

« Dotknac¢,USTAW", aby potwierdzic.

Po ustawieniu godziny nalezy ustawi¢ date

- Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawi¢ date.

« Dotknac¢,USTAW", aby potwierdzic.

4. USTAWIENIE ZUZYCIA ENERGII

Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac energie
elektryczna w stopniu zgodnym z poborem mocy przez
domowa instalacje elektryczna, wiekszym niz 3 kW (16
amperow): Jesli w gospodarstwie domowym
wykorzystywana jest mniejsza moc, nalezy zmniejszy¢ te
wartosc (13 amperéw).
« Dotknac¢ wartosci po prawej stronie, aby wybra¢ moc.
« Dotknac,OK" aby zakohczy¢ poczatkowa
konfiguracje.

5. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktéry jest pozostatoscia po produkgji: jest to zjawisko
normalne. Dlatego przed przystgpieniem do
przygotowywania potraw zalecamy rozgrzanie pustego
piekarnika, co utatwi pozbycie sie tego zapachu.
Nalezy wyja¢ z komory urzadzenia wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folie, a takze
usung¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Rozgrzac piekarnik do 200° C na okoto godzine.

Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzyc
pomieszczenie.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBOR FUNKCIJI

+ Aby wtaczy¢ piekarnik nacisnac lub dotknac
ekranu w ktérymkolwiek miejscu.

Wyswietlacz pozwala na wybo6r pomiedzy funkcja

'Recznie' i funkcjami 6 Sense.

- Dotknac gtéwnej zadanej funkgcji, aby przejs¢ do
odpowiedniego menu.

+ Przewija¢ do gory lub w dot, aby zapoznac sie z lista.

- Wybra¢ zadana funkcje, dotykajac jej.

2. USTAWIANIE FUNKCJI RECZNYCH

Po wybraniu zadanej funkgji istnieje mozliwo$¢ zmiany
jej ustawien. Na wyswietlaczu beda pojawiac sie
ustawienia, ktére mozna zmieniad.

TEMPERATURA/POZIOM GRILLA

« Przewing¢ sugerowane wartosci i wybrac zagdana
wartos¢.

Jeéli pozwala na to dana funkcja mozna dotkna¢ »f§ ,
aby aktywowac nagrzewanie wstepne.

CZAS TRWANIA

Nie trzeba ustawiac czasu pieczenia, jesli ma by¢

uzywany tryb reczny. W trybie ograniczonym czasowo

piekarnik piecze potrawe przez ustawiony wczesniej

okres. Po zakoriczeniu czasu pieczenia koriczy sie ono

automatycznie.

« Aby ustawic¢ czas trwania pieczenia, dotkna¢,Ustaw
czas gotowania”

«  Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawi¢ zagdany
Czas pieczenia.

« Dotkna¢,DALEJ’, aby potwierdzic.

Aby anulowac ustawiony czas trwania pieczenia podczas

pieczenia i dalej zarzadzac recznie koricowym etapem

pieczenia, dotknac¢ ustawionego czasu trwania pieczenia i

wybrac¢ ,STOP”.

3. USTAWIANIE FUNKCJI 6" SENSE

Funkcje 6™ Sense umozliwiaja przygotowywanie

szerokiej gamy potraw poprzez wybranie potrawy

z listy. Wiekszo$¢ ustawien pieczenia jest wybierana

automatycznie przez urzadzenie w celu osiggniecia

najlepszych rezultatow.

«  Wybrac przepis z listy.

Funkcje wyswietlaja sie wedtug kategorii jedzenia w menu

,POTRAWA 6™ SENSE" (patrz odpowiednie tabele) oraz

wedtug wiasciwosci przepisu w menu ,LIFESTYLE".

« Po wybraniu funkgji nalezy po prostu wskazac cechy
potrawy (ilo$¢, waga itp.), ktéra ma by¢ pieczona, aby
uzyskac idealny efekt.

4. USTAWIANIE OPOZNIENIA
STARTU/ZAKONCZENIA PIECZENIA

Mozna opdznic pieczenie przed rozpoczeciem dziatania

funkgji: Funkcja rozpocznie lub zakonczy dziatanie o

godzinie, ktéra zostanie wczeéniej ustawiona.

- Dotkna¢,OPOZNIENIE’, aby ustawi¢ zadany czas
rozpoczecia lub czas zakonczenia pieczenia.

- Po ustawieniu zagdanego opéznienia, dotknad
,OPOZNIENIE ROZPOCZECIA”, aby rozpoczac czas
oczekiwania.

«  Wtozy¢ potrawe do piekarnika i zamkna¢ drzwiczki:
Funkcja rozpocznie dziatanie automatycznie po
okresie, ktéry zostat obliczony.

Programowanie czasu opdznienia pieczenia powoduje

wylgczenie fazy wstepnego nagrzewania: Piekarnik osiggnie

73dang temperature stopniowo, CoO 0znacza, Zze Czas pieczenia
bedzie nieznacznie dtuzszy niz ten podany w tabeli pieczenia.

« Aby natychmiast wtgczy¢ funkcje i anulowacd
zaprogramowany czas opdznienia, dotkng¢ ® .

5. ROZPOCZECIE DZIALANIA FUNKCJI

« Po skonfigurowaniu ustawien, dotkna¢
.ROZPOCZNLJ)’, aby aktywowac funkcje.

Jesli piekarnik jest goracy, a funkcja wymaga konkretnej

temperatury maksymalnej, na wyswietlaczu pojawi sie

komunikat. W kazdym momencie podczas pieczenia mozna

zmienic¢ wartosci, ktore zostaty ustawione, dotykajac wartosdi,

ktéra ma by¢ zmieniona.

« Nacisng¢ , aby zatrzymac aktywna funkcje w
kazdym momencie.

6. NAGRZEWANIE WSTEPNE

Jesli weczesniej zostata aktywowana, po wtaczeniu

funkcji wyswietlacz pokazuje status fazy wstepnego

nagrzewania. Po zakonczeniu tej fazy zostanie

wyemitowany sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu

pojawi sie komunikat, ze piekarnik osiaggnat ustawiona

temperature.

« Otworzy¢ drzwiczki.

«  Wiozyc danie.

« Zamkna¢ drzwiczki i dotkna¢, WYKONANO’, aby
rozpoczac pieczenie.

Umieszczenie potraw w piekarniku przed korcem procesu

wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakosc¢

przygotowywanych potraw. Otwarcie drzwiczek w trakcie

fazy wstepnego nagrzewania wstrzyma nagrzewanie

piekarnika. Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego

nagrzewania.

7. WSTRZYMYWANIE PIECZENIA

Niektore funkcje 6™ Sense wymagaja obracania potrawy

podczas pieczenia. Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy,

a na wyswietlaczu pojawi sie wskazéwka mowiaca o

koniecznosci wykonania czynnosci.

« Otworzy¢ drzwiczki.

+ Przeprowadzi¢ czynnos$¢ wskazang na wyswietlaczu.

« Zamkna¢ drzwiczki i dotkna¢, WYKONANO’, aby
wznowic pieczenie.

Przed zakonczeniem pieczenia piekarnik moze

wyswietli¢ polecenie sprawdzenia potrawy w ten sam

sposob.

Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu

pojawi sie wskazoéwka méwigca o koniecznosci

wykonania czynnosci.

« Sprawdzi¢ potrawe.

« Zamkna¢ drzwiczki, nastepnie dotkna¢, WYKONANO’,
aby wznowic pieczenie.
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8. KONIEC PIECZENIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu

0znaczajg, ze pieczenie zostato zakoriczone. Przy

niektérych funkcjach, po zakoriczeniu pieczenia mozna

dodatkowo przyrumienic potrawe, wydtuzy¢ czas

pieczenia lub zapisa¢ funkcje jako ulubiona.

- Dotkna¢ (@, aby zapisa¢ w Ulubionych.

«  Wybra¢,Dodatkowe przyrumienienie’, aby rozpocza¢
pieciominutowy cykl przyrumieniania.

- Dotkna¢ ® , aby zapisa¢ wydtuzenie pieczenia.

9. ULUBIONE

Funkcja Ulubione przechowuje ustawienia piekarnika
dla ulubionych przepiséw uzytkownika.

Piekarnik automatycznie rozpoznaje najczesciej uzywane

funkgje. Po kilku uzyciach danego przepisu urzadzenie

zaproponuje dodanie funkcji do Ulubionych.

JAK ZAPISAC FUNKCJE

Po zakonczeniu dziatania funkcji dotkna¢ (@ , aby

zapisac jg w Ulubionych. Umozliwi to szybkie uzywanie

danej funkgji w przysztosci przy zachowaniu tych

samych ustawien. Wyswietlacz umozliwia zapisanie

funkcji wskazujac maksymalnie 4 pory ulubionych

positkéw, w tym $niadania, obiadu, przekaski i kolacji.

« Dotknac ikony, aby wybra¢ przynajmniej jeden
positek.

+ Dotknac¢,ULUBIONY", aby zapisac¢ funkcje.

WCZESNIEJ ZAPISANE

Aby zobaczy¢ menu Ulubione nacisng¢ QD : funkcje

beda podzielone wedtug pory positku i podane beda

pewne sugestie.

« Dotknac ikony positkéw, aby zobaczy¢ odpowiednie
listy

+ Przewinag¢ zaproponowana liste.

« Dotknac zadanego przepisu lub funkgji.

+ Dotkna¢,ROZPOCZNIJ", aby rozpocza¢ pieczenie.

ZMIANA USTAWIEN

Na ekranie Ulubionych mozna doda¢ do ulubionych
obraz lub nazwe, aby dostosowac funkcje do swoich
preferencji.

«  Wybra¢ funkcje, ktéra ma by¢ zmieniona.

+ Dotknac¢,EDYCJA"

«  Wybrac whasciwos¢, ktéra ma by¢ zmieniona.

« Dotkna¢,DALEJ": Wyswietlacz pokaze nowe
witasciwosci.

« Dotkna¢,ZAPISZ’, aby zatwierdzi¢ zmiany.

Na ekranie Ulubionych mozna réwniez usuwac funkcje,
ktére zostaty zapisane:

- Dotkna¢ @ na danej funkgiji.

. Dotkngé¢,USUNTO".

Mozna réwniez dostosowac godzine, o ktorej s
wyswietlane rézne positki:

- Nacisna¢ & .

- Wybra¢ B8 “Preferencje’”.

«  Wybra¢,Godziny i daty”.

« Dotknac¢,Twoje godziny positkow”.

. PL

« Przewing¢ liste i dotkng¢ odpowiedniej godziny.

« Dotkna¢ nazwy odpowiedniego positku, aby go
zmienic.

MozZliwe bedzie potaczenie przedziatu czasowego jedynie z

positkiem.

10. NARZEDZIA

Nacisna¢ & , aby otworzy¢ menu,Narzedzia” w
dowolnym momencie. To menu umozliwia wybor
sposrad kilku opcji oraz zmiane ustawien lub preferencji
dla urzadzenia lub wyswietlacza.

UAKTYWNIANIE ZDALNE
Aby umozliwi¢ uzywanie aplikacji 6™ Sense Live Whirlpool.

@ MINUTNIK KUCHENNY

Te funkcje mozna aktywowac podczas uzywania jakiejs

funkcji pieczenia lub jedynie do zachowania czasu. Po

wiagczeniu funkcji minutnik kuchenny bedzie nadal

niezaleznie odliczac czas, nie zaktdcajac dziatania

funkcji. Gdy minutnik kuchenny jest aktywny, mozna

takze wybrac i wtaczy¢ funkcje.

Minutnik kuchenny bedzie nadal odliczat czas w prawym

goérnym rogu ekranu.

Aby przywrdécic lub zmieni¢ minutnik kuchenny:

. Nacisnac¢ & .

. Dotknag¢ @ .

Gdy tylko zakonczy sie odliczanie wybranego czasu,

pojawi sie komunikat na wyswietlaczu i rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy.

. Dotkna¢,ODRZUC” aby anulowa¢ ustawienia
minutnika lub ustawi¢ nowy czas trwania.

+ Dotknac¢, USTAW NOWY MINUTNIK", aby ponownie
ustawi¢ minutnik.

OSWIETLENIE

Aby wiaczy¢/wylaczy¢ lampe piekarnika.

SAMOCZYSZCZENIE PIROLITYCZNE

W celu usuniecia $ladéw zabrudzen powstatych podczas
pieczenia mozna skorzystac z cyklu czyszczenia w
bardzo wysokiej temperaturze (ponad 400°C). Dostepne
sq trzy cykle samoczyszczenia o r6znej dtugosci: Dtugi,
Sredni, Krotki. Zalecamy korzystanie z krétszego cyklu w
regularnych odstepach czasu. Natomiast petnego cyklu
nalezy uzywac tylko wtedy, gdy piekarnik jest bardzo
mocno zabrudzony.

Nie nalezy dotykac piekarnika w trakcie cyklu
czyszczenia piro.

Uwazag¢, aby dzieci i zwierzeta pozostawaty z dala
od piekarnika w trakcie i po zakonczeniu cyklu
czyszczenia piro (az pomieszczenie zostanie
wywietrzone).

+ Przed uruchomieniem funkgji czyszczenia piro
nalezy wyja¢ wszystkie akcesoria z piekarnika (w tym
prowadnice potek). Jesdli piekarnik jest zainstalowany
pod ptyta grzejna, nalezy sprawdzi¢, czy w czasie
dziatania funkcji samoczyszczenia (pirolizy) wszystkie
palniki lub pola grzejne sa wytaczone.
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« Aby uzyskac optymalne rezultaty czyszczenia, nalezy
usung¢ wszystkie wieksze zabrudzenia za pomoca
wilgotnej gabki przed zastosowaniem funkgji
Czyszczenia piro.

«  Wybrac jeden z dostepnych cykli dostosowany do
potrzeb uzytkownika.
+ Dotknac¢,ROZPOCZNLIJ" aby aktywowac wybrang
funkcje. Piekarnik rozpocznie cykl samoczyszczenia
i drzwiczki zostang automatycznie zamkniete: na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat z ostrzezeniem
i rozpocznie sie odliczanie czasu, wskazujace stan
cyklu.
Po ukonczeniu cyklu drzwiczki pozostang zamkniete do
czasu, az temperatura wewnatrz piekarnika powréci do
bezpiecznego poziomu.
Po wybraniu cyklu mozna opdznic rozpoczecie
automatycznego czyszczenia. Dotkng¢ ,OPOZNIENIE”, aby
ustawic czas zakonczenia czyszczenia tak, jak zostato to
opisane w odpowiedniej sekgji.

@ OPROZNIANIE

Funkcja oprézniania umozliwia taki odptyw wody, aby nie
pozostawata w zbiorniku. Zaleca sie przeprowadzanie
oprdézniania po kazdym uzyciu piekarnika.

Po kilkakrotnym gotowaniu ta czynnos¢ bedzie
obowiazkowa i dopdki nie zostanie wykonana, nie bedzie
mozna wiaczy¢ funkgji gotowania na parze.

Po wybraniu funkgcji ,Opréznianie” lub
gdy zostanie ona zasugerowana na
wyswietlaczu, nalezy rozpoczaé

Otworzy¢ drzwiczki i umiesci¢ duzy
dzbanek pod dysza odptywu
zlokalizowang na panelu na dole po
prawej stronie. Po rozpoczeciu oprdzniania pozostawic
dzbanek na miejscu az do ukonczenia procesu.

Wyswietlacz pokaze, kiedy pojemnik bedzie musiat
zostac catkowicie oprozniony.

Uwaga: Funkcje oprézniania mozna wybrac tylko wtedy,
gdy piekarnik jest zimny.

Naczynie musi mie¢ pojemnosc 2 litrow.

ODKAMIENIANIE

Ta specjalna funkcja, wiaczana w regularnych odstepach
czasu, umozliwia utrzymanie wytwornicy pary i obiegu
pary w dobrym stanie.
Funkcja jest wykonywana w kilku etapach: opréznianie,
odkamienianie, ptukanie. Po uruchomieniu funkcji nalezy
wykona¢ wszystkie kroki wskazane na wyswietlaczu.
Przecietny czas trwania catej funkcji to okoto 180 minut.
Uwaga: Jezeli funkcja zostanie zatrzymana w jakimkolwiek
momencie, caty cykl usuwania kamienia musi zostac
powtorzony.

» OPROZNIANIE
Przed odkamienianiem konieczne bedzie opréznienie
zbiornika: aby wykonac te operacje w jak najlepszy
sposob, nalezy wykonac dziatania opisane w odpowiednim
paragrafie.
Uwaga: Naczynie musi mie¢ pojemnos¢ 2 litréw.

» USUWANIE KAMIENIA
Aby uzyskac jak najlepsze efekty odkamieniania, zaleca sie

funkcje i wykonac¢ wskazane czynnosci:

napetni¢ zbiornik roztworem sktadajagcym siez75 g
specjalnego produktu WPRO i 1,7 litra wody pitnej.

Odkamieniacz WPRO jest profesjonalnym produktem
zalecanym do utrzymania najlepszego dziatania funkgji
pary w piekarniku. Prosze przestrzegac wskazéwek
dotyczacych uzytkowania podanych na opakowaniu. W
celu ztozenia zamoéwien i uzyskania informacji nalezy
skontaktowac sie z serwisem posprzedazowym lub wejs$¢
na strone www.whirlpool.eu

Firma Whirlpool nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody spowodowane uzyciem innych
produktéw czyszczacych dostepnych na rynku.

Po zakonczeniu fazy odkamieniania nalezy opréznic¢
zbiornik.

»  PLUKANIE

W celu wyczyszczenia zbiornika i obwodu pary nalezy
wykona¢ cykl ptukania. Napetni¢ zbiornik woda pitna do
momentu, az wyswietlacz pokaze komunikat ,ZBIORNIK
PELNY”, a nastepnie rozpocza¢ ptukanie. Na koniec
wyswietlacz podpowie powtdrzenie tej fazy poprzez
oproéznienie i ponowne ptukanie.

Nie wytaczac¢ piekarnika dopoki wszystkie kroki wymagane
przez funkcje nie zostang ukonczone.

Funkcje pieczenia nie moga by¢ aktywowane podczas
cyklu czyszczenia.

Uwaga: Na wyswietlaczu bedzie pojawiac sie komunikat
przypominajacy o koniecznosci regularnego wykonywania tej
operadji.

@ WYCISZANIE

Dotkna¢ ikony, aby wyciszy¢ lub anulowaé wyciszenie
wszystkich dzwiekow i alarmow.

BLOKADA ELEMENTOW STERUJACYCH

Blokada elementdw sterujgcych umozliwia
zablokowanie przyciskow na ekranie dotykowym, tak
aby nie mozna byto ich nacisnag¢ przez przypadek.

Aby aktywowac blokade:

« Dotkngc¢ ikony @ .

Aby dezaktywowac blokade:

+ Dotknac¢ wyswietlacza.

+ Przeciggnac palcem w gore po wyswietlonym
komunikacie.

WIECEJ TRYBOW

Aby wybrac tryb szabatu lub uzyska¢ dostep do pozycji
Moc.

E PREFERENCJE
Do zmiany kilku ustawien piekarnika.

WI-FI

Do zmiany ustawien lub konfigurowania nowej domowe;j
sieci.

INFO

Do wytaczania ,Zapamietaj tryb demonstracyjny”,
resetowania urzadzenia oraz pozyskiwania dalszych
informacji o urzadzeniu.

Whjr/lﬁool



TABELA PIECZENIA

TEMPERATURA. (°C)/ CZAS TRWANIA BLACHY |
PRZEPIS FUNKCJA  NAGRZEWANIE ' Tp Rt Lo Min) ARCESORIA
2
=] Tak 170 30-50 |2
. - . 2
Ciasta drozdzowe / biszkopty Tak 160 30-50 —r
Ciasta z nadzieniem Tak 160 - 200 30-85 ﬂ;l
(sernik, strucla, szarlotka) Tak 160 - 200 35-90 4 1
= r a1~
=] Tak 150 20-40 3,
Tak 140 30-50 4
Ciasteczka / Kruche ciasteczka
Tak 140 30-50 4 1
=] Tak 170 20-40 3
Tak 150 30-50 4
Ciastka / Muffiny
Tak 150 30-50 4 1
Tak 150 w-60 5 2 1
= Tak 180 - 200 30-40 3
, 4 1
Ptysie Tak 180 - 190 35-45 et
Tak 180 - 190 35-45% o 3]
= Tak 90 110- 150 3
Bezy Tak 90 130-150 | 4]
Tak 90 140-160" 2o 2
=] Tak 190 - 250 15-50 2
Pizza/ Chleb/ Focaccia
Tak 190 - 230 20-50 4!
Pizza (na cienkim lub grubym ciescie, . g 3 1
focaccim Tak 220 - 240 25- 50 R B
= Tak 250 0-15 L3,
Mrozona pizza Tak 250 10-20 2]
Tak 220-240 15-30 5,3,
3
Tak 180 - 190 45-55 | o
Tarta pikantna B _ 4 1
(warzywna lub miesna, quiche) Tak 180-190 45-60 s AR
5 3 1
Tak 180 - 190 4s-70% 2> S T
E Tak 190 - 200 20-30 3
Nadziewane ciasto francuskie/ ) ) 4 1
przekaski z ciasta ptysiowego Tak 180-190 20-40 )
5 3 1
Tak 180 - 190 20-40% | o 3
e = = = B é®)
Konwencjonalne Wymuszony KOOWEkCYme Grill TurboGrill MaxiCooking Cook 4 Termoobieg
nadmuch pieczenie Eco

Whj;lﬁool



TEMPERATURA. (°C)/

CZAS TRWANIA

BLACHY |

PRZEPIS FUNKCJA  NAGRZEWANIE POZIOM GRILLA (Min.) AKCESORIA

Lazania/ Tarta/ Zapiekanka . ) 3
makaronowa/ Cannelloni EI Tak 190 - 200 4-65 —J
Jagniecina/cielecina/wotowina/ } . 3
wieprzowina 1 kg lzl Tak 190 - 200 80-110 L J
Kotlety wieprzowe z chrupiaca skoérka s - ) 2
24 =z 170 10-150 | 2 |

. i} _ 3
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg =] Tak 200- 230 50-100 |3
Indyk/ges 3 kg =] Tak 190 - 200 80-130 |2 |
Ryba pieczona/ potrawy pieczone w ) ) 3
papierze (filet, w catosci) lzl Tak 180 - 200 40-60 —J
Warzywa faszerowane ) ) 2
(pomidory, cukinie, bakfazany) fak 180-200 >0-60 aFs
Tosty Ifl — 3 (Wysoka) 3-6 o
Filety / kawatki ryb lfl — 2 (Srodkowa) 20 -30 ** _\__f‘f___'_ \Q
Kietbaski/ szasztyki/ zeberka/ - 2 -3 (Srodkowa — ap e g 4
hamburgery Ifl Wysoka) 15-30 N
Pieczony kurczak 1-1,3 kg — 2 (Srodkowa) 55 - 70 *** _\_”2“_'_ Q
Udziec jagniecy/ golonka — 2 (Srodkowa) 60 - 90 *** L 3 J
Pieczone ziemniaki — 2 (Srodkowa) 35 - 55 *** L 3 J
Zapiekanka warzywna ze skorupka . } 3
(typu orating 3 (Wysoka) 10-25 3,
Ciasteczka @ Tak 135 50-70 > _\é,'_ _\é,'_ [

Ciastecrka s AR AR -
Ta rty @ Tak 170 50-70 '\%lf‘ -\ér -\%lr- -\l];lr
Tarty
=
Pizze okragte R Tak 210 40-60 | e e e
okragfa

Petne danie: Tarta owocowa (poziom 5)/ ) N 5 3 1
lazania (poziom 3)/mieso (poziom 1) Tak 190 40-120 A A L
Petne danie: Tarta owocowa (poziom 5)/ N
warzywa pieczone (poziom 4) / lazania @' Tak 190 40-120 _\%’_ 4 -\éu- [
(poziom 2) / plastry miesa (poziom 1) Menu
Lazania i migso Tak 200 50-100% 4
Mieso i ziemniaki Tak 200 as-100% AT
Ryby i warzywa Tak 180 30-50%
Nadziewane i pieczone kawatki miesa ef — 200 80-120* L 3 J
Plastry miesa (krdlik, kurczak, jagniecina) é — 200 50-100% L 3 J

* Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.

*** Obroci¢ potrawe po uptywie pofowy czasu pieczenia.

** Obroci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).

JAK POSEUGIWAC SIE TABELAMI PIECZENIA

Lista z tabeli: przepisy, jesli nagrzewanie wstepne jest wymagane, temperatura (°C), poziom grilla, czas pieczenia (minuty), akcesoria oraz sugerowany
poziom pieczenia. Czasy pieczenia s3 liczone od momentu witozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw wymagajacych nagrzewania

wstepnego. Temperatury oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zalezg od iloéci potrawy lub od rodzaju akcesoriéw. Poczatkowo nalezy stosowac
najnizsze sugerowane wartosci, a jesli potrawa nie jest wystarczajaco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych. Zaleca sie stosowanie akcesoriow dotgczonych
w zestawie oraz, w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna stosowac réwniez naczynia lub akcesoria ze szkta
zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy przestrzegac zalecen podanych
w tabeli pieczenia, dotyczacych wyboru akcesoriéw i ich rozmieszczenia na odpowiednich potkach.

FUNKCJE = ] = &) ®
Konwencjonalne Wymuszony Kohwekcyjne Grill TurboGrill MaxiCooking Cook 4 Termoobieg
nadmuch pieczenie Eco
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WYMUSZONY NADMUCH + PARA

Czas pieczenia

Przepis Poziom pary Nagrzewanie Temperatura (°C) (min.) Poziom i akcesoria
NISKI — 140 - 150 35-55 3
Kruche ciasteczka/ciasteczka NISKI — 140 30-50 4 !
5 3 1
NISKI — 140 40 - 60 —1r
NISKI — 160 - 170 30-40 3
Mate ciasto/muffinka NISKI — 150 30-50 4 !
5 3 1
NISKI — 150 40-60 —r
. .- 2
Ciasta drozdzowe NISKI — 170 - 180 40-60 A
. 2
Biszkopty NISKI — 160 - 170 30-40 a—
Focaccia NISKI — 200 - 220 20-40 3
Bochenek chleba NISK| — 170-180 70-100 3
Maty chleb NISKI — 200 - 220 30-50 3
Bagietka NISKI - 200- 220 30-50 3
Pieczone ziemniaki SREDNI — 200 - 220 50-70 3
Cielecina/wotowina/wieprzowina 1 kg SREDNI — 180 - 200 60 -100 3
CieIe;cin'a/wo’rowina/wieprzowina ¢REDNI o 160 - 180 60-80 3
(kawatki) —
Befsztyk krwisty 1 kg SREDNI — 200 - 220 40 - 50 3
Befsztyk krwisty 2 kg SREDNI — 200 55-65 3
Udziec jagniecy SREDNI — 180 - 200 65-75 3
Gulasz z n6zek wieprzowych SREDNI — 160 - 180 85-100 3
Kurczak/perliczka/kaczka 1- 1,5 kg SREDNI - 200 - 220 50-70 3
Kurczak/perliczka/kaczka (kawatki) SREDNI — 200 - 220 55-65 3
Warzywa faszerowane . 3
: . . SREDNI — 180 - 200 25-40
(pomidory, cukinie, baktazany) —
Filet rybny WYSOKI — 180 - 200 15 - 30 3

Whj;lﬁool
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TABELA PIECZENIA

Kategorie zywnosci Poziom i akcesoria Informacje dotyczace przygotowywania potraw
Z: e . ) {
_9: Swieza Lazania i
;E ;E % ............................................................................................................................................................................. :
= <§( Przygotowac wedtug ulubionego przepisu. Aby uzyskac
% S doskonate przyrumienienie, pola¢ sosem beszamelowym i
E § : Mrozona lazania _‘é’_ 500-3000g i POsypacserem
S
Posmarowac olejem i natrzec solg i pieprzem. Doprawic¢
: Pieczern wotowa 3 ¢ 600-2000g :czosnkiem iziotami wedtug gustu. Po zakoriczeniu pieczenia
Wotowina : : przed rozkrojeniem, pozostawic na przynajmniej 15 minut
: i Przed pieczeniem nalezy natrze¢ olejem i posolic.
: Hamburger 15-3 : . . :
: urg «m : Obroci¢ na druga strone przy 3/5 czasu pieczenia.
Pieczona Posmarowac olejem i natrze¢ sola i pieprzem. Doprawic¢
: wieprzowina 3 600 - 2500 g czosnkiem i ziofami wedtug gustu. Po zakonczeniu pieczenia,
; P : a przed rozkrojeniem, odstawic¢ na przynajmniej 15 minut.
2 Wieprzowina Zeberka 500- 2000 Przed pieczeniem nalezy natrze¢ olejem i posolic.
'g : wieprzowe - Obréci¢ na druga strone przy 2/3 czasu pieczenia
Kietbasy i 15-4m Roztozy¢ réwnomiernie na ruszcie.
E parowki . iObrocic nadrugg strone przy 3/4 czasu pieczenia
. ) - Posmarowac olejem i doprawic¢ wedtug gustu. Natrze¢ solg i
: « ‘ Pieczony kurczak 600-30009 “ pieprzem. Umiesci¢ w piekarniku czescig piersiowa do gory
ureza Filet / Pieré 1-5em Przed pieczeniem nalezy natrze¢ olejem i posolic.
.. Obr6ci€ na drugg strone przy 2/3 czasu pieczenia
Kebab ioden russt Przed pieczeniem nalezy natrze¢ olejem i posolic.
: J Obrocic przy 1/2 czasu pieczenia
: Swieze filety 05-3cm - Posmarowac olejem i natrzec solg i pieprzem. Doprawic
. Mrozone filety 05-3cm czosnkiem i ziofami zgodnie z preferencjami
Przegrzebki jedna taca FF;?est)?Eszckgu’rka tarta i doprawic olejem, czosnkiem, papryka i
3 Zapiekane matze 4 jedna taca E
: Owoce morza B :
: grillowane Krewetki LA }:3: " jednataca  Posmarowac olejem i natrze¢ sola i pieprzem. Doprawi¢
: . ; : czosnkiem i ziotami zgodnie z preferencjami
Krewetki L4 3 edna taca
koktajlowe EWRA L SOV s J
Ziemniaki Po3 L 200-1500 g - Przed umieszczeniem w piekarniku pokroi¢ na kawatki,
; — ‘ i doprawic olejem, solg i ziotami
: Pieczone ! : :
j Warzywa i3 : g
: warzywa faszerowane e — - 100-5009 kazde  Posmarowac olejem i natrze¢ sol i pieprzem. Doprawic
Inne warzywa 3 500- 1500 g éczosnkusm i ziotami zgodnie z preferencjami
g Ziemniaki :'\%’. 1 taca (F;rozsgéjvri}glglsezjcezrimgg \i/\;igﬁlsﬁirmku pokroi¢ na kawatki,
= : : '
T : : , . - , ;
N Pomidory . %’. % | taca % Ppsypac butka tartg i doprawic olejem, czosnkiem, papryka i
g " ; i pietruszkg
Zapiekane Papryka i3 1 taca Przygotowac wedtug ulubionego przepisu. Aby uzyskac
: warzywa S ; : doskonate przyrumienienie, posypac serem
: Broku % 1 taca
b i : Przygotowac wedtug ulubionego przepisu. Aby uzyskac
Kalafior ER,%‘F 1 taca i doskonate przyrumienienie, pola¢ sosem beszamelowym i
i3 : posypac serem
Inne [ 1 taca

AKCESORIA

Aabklr

Taca lub forma do
Ciasta na ruszcie

Blacha na $ciekajacy ttuszcz /
Blacha do pieczenia lub taca
na ruszcie

Blacha na $ciekajacy  Blacha na $ciekajacy
ttuszcz/ Blachado  ttuszcz napetniona
pieczenia 500 ml wody
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Kategorie zywnosci

Poziom i akcesoria llos¢ Informacje dotyczace przygotowywania potraw

: “ Przygotowac bezttuszczowe ciasto biszkoptowe o wadze
2 . 500-1200g  $500-900 g. Wyla¢ na wytozong papierem do pieczenia i

laFerde
ettt ettt et 1ESTIOTOWAN3 HuszCZEM fOMME
Przygotowac ciasto z 500 g maki, 200 g solonego masta,
: :200 g cukru i 2 jajek. Do smaku dodac aromat owocowy.
Ciasteczka 3 i 200-600g  iPozostawi¢ do ostygniecia. Rozciagnac rownomiernie ciasto
e ‘ “iuformowac zadany ksztatt. Potozy¢ ciasteczka na blasze do
v ‘pieczenia
z Croissanty i3 ied
P (éwieze) N Jednataca  Rozlozy¢ réwnomiernie na blasze do pieczenia. Przed
~ : ; ’ - -
i Ciasto ptysiowe 3 jednataca | podaniem pozostawi¢ do ostygniecia
& Wyrob : : Przygotowac ciasto z 500 g maki, 200 g solonego masta,
o @ Wyroby 5 ; S .
& : piekarnicze Tartaw blasze |3 i 400-1600g 200g cukrui 2 jajek. Do smaku dodac aromat owocowy.
S :iplackiz inFn : : Pozostawic¢ do ostygniecia. Rozciggna¢ rownomiernie ciasto
= ‘ hadzieniem i1 utozy¢ na blasze. Wypetni¢ marmoladg do pieczenia
A 3 : Przygotowac mieszanke z jabtka pokrojonego w kostke,
E_‘) orzeszkéw piniowych, cynamonu i gatki muszkatotowej.
Strudel 3 400- 1600 g Wiozy¢ na patelnie troche masta, posypac cukrem i piec
przez 10-15 minut. Zawina¢ nadzienie w ciescie, zaginajac
zewnetrzng czesc
Wytozy¢ ciastem naczynie do wypieku ciasta i posypac jego
Ciasto z 2 spod butka tarta, by wchtoneta sok wyciekajacy z owocow.
. e 500-2000g - PR .
owocami Wypetni¢ masg przygotowang ze $wiezych, krojonych
owocdw zmieszanych z cukrem i cynamonem
Wytozy¢ ciastem naczynie pozwalajace na wypiek 8-10
SLONE CIASTA -\h..,i,.;,- 800-1200¢g porcji i naktu¢ ciasto widelcem. Dodac¢ farsz zgodnie ze
swoim ulubionym przepisem
Przygotowac ciasto wedtug ulubionej receptury na
L 3 60-150 g na pieczywo lekkie. Uformowac butki przed wyro$nieciem.
Butki — sztuke Uzy¢ funkdji piekarnika przeznaczonej specjalnie do
S S B 1. . S
: ; i Przygotowac ciasto wedtug ulubionej receptury na
: Bochenek kanapkowy 2 i 400-600gna ipieczywo lekkie. Przed wyrosnieciem umiesci¢ w formie do
@ : w formie ) “Fe sztuke ‘ pieczenia chleba. Uzy¢ funkgji piekarnika przeznaczonej
5 : : -specjalnie do wyrastania

PIZZA

: Pizza mrozona

AKCESORIA

Przygotowac ciasto zgodnie z ulubionym przepisem i
umiescic je na blasze do pieczenia

Przygotowac ciasto wedtug ulubionej receptury na
pieczywo lekkie. Uformowa¢ bagietki przed wyro$nieciem.
Uzy¢ funkgji piekarnika przeznaczonej specjalnie do
wyrastania

Przygotowac ciasto na pizze, uzywajac 150 ml wody, 15 g
Swiezych drozdzy, 200-225 g maki i soli + oleju. Pozostawi¢
do wyrosniecia, uzywajac specjalnej funkgji piekarnika.
Rozprowadzi¢ ciasto na lekko nattuszczonej blasze do
pieczenia. Dodac¢ dodatki, np. pomidory, ser mozzarella i

szynke
5 ; ;
4 1 évv"d‘ K . Rozlozvé & o
A, . 1-4poziomy | yja¢ danie z opakowania. Roztozy¢ rownomiernie na
5 3 1 iruszcie
A r Al Y—— :
5 4 2 T
....... R Err A e e e S SO PP P PPN
[ VP " aF=r J “ TS

Blacha na $ciekajacy thuszcz/  Blacha na Sciekajacy  Blacha na Sciekajacy
Blacha do pieczenialubtaca  tluszcz/Blachado  ttuszcz napetniona
na ruszcie pieczenia 500 ml wody

Taca lub forma do
ciasta na ruszcie
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sie, ze piekarnik ostygt.
Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotng sciereczka z
mikrofibry.

Jesli sg silnie zabrudzone, dodac kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha
Sciereczka.

« Nie stosowac zragcych ani $ciernych detergentéw.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usunag¢ za pomocga wilgotne;j
$ciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu pozostawic¢ piekarnik do
schtodzenia, a nastepnie oczysci¢, najlepiej
jezeli urzadzenie jest jeszcze ciepte, i usungé
resztki jedzenia lub plamy. Aby usung¢ wilgo¢
zgromadzong podczas pieczenia produktéw o
duzej zawartosci wody, pozostawi¢ piekarnik do
catkowitego schtodzenia, a nastepnie osuszy¢
szmatka lub gabka.

- jesli wystepuja uporczywe zabrudzenia we
wnetrzu piekarnika, zalecamy przeprowadzenie
cyklu automatycznego czyszczenia dla uzyskania
optymalnych rezultatéw czyszczenia.

Nie stosowac welny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkoéw do czyszczenia,
poniewaz moga one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

Uzywa¢ rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewni¢ sig, ze
urzadzenie zostato odtagczone od
zasilania.

«  Wyczyscic szybe drzwiczek odpowiednim ptynem
do mycia.

« Aby ufatwic¢ czyszczenie urzadzenia, mozna
zdemontowac drzwiczki.

AKCESORIA

+ Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢
w wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn,
uzywajac rekawic kuchennych, jesli akcesoria sa
jeszcze gorace. Resztki zywnos$ci mozna tatwo
usunac¢ za pomocy szczoteczki lub gabki do mycia
naczyn.

KOMORA PIEKARNIKA

Aby piekarnik zawsze pracowat z optymalna
wydajnoscia i aby zapobiega¢ nagromadzaniu sie
osaddéw kamienia, zaleca sie regularne stosowanie
funkcji “Opréznianie” i “Odkamienianie”.

Po dtugim okresie nieuzywania funkcji ,Wymuszony
nadmuch + para” wysoce zalecane jest aktywowanie
cyklu gotowania przy pustym piekarniku, uzupetniwszy
zbiornik na wode do petna.

WYMIANA LAMPY

Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

Wyja¢ prowadnice poétek.

Za pomoca srubokreta otworzy¢ pokrywe zaréwki.
Wymieni¢ lampe.

Zamontowac ostone zaréwki, naciskajac na nig do
momentu, az zaskoczy zatrzask.

Wtozy¢ z powrotem prowadnice potek.

. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

u b WN =

N o

Uwaga: Stosowac tylko zaréwki halogenowe o mocy 20-40
W/230 V typ G9, T300°C. Zardwka stosowana w tym
piekarniku jest przeznaczona do urzadzen domowych i nie
nadaje sie do ogdlnego oswietlania pomieszczen

w gospodarstwie domowym (dyrektywa WE 244/2009).
Zaréwki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie.

Jedli uzywa sie zarowek halogenowych, nie wolno dotykac ich
gotymi rekoma - $lady palcéw pozostawione na powierzchni
moga doprowadzi¢ do uszkodzenia zarowek. Nie uzywac
piekarnika, dopdki ostona lampy nie zostanie ponownie
zamontowana.
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

« Aby zdjac¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i
odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

N 7
A

« Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami - nie
trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz tatwo zdjg¢ drzwiczki, dociskajac je
przez caty czas i jednocze$nie wyciggajac do gory, az
wysuna sie z miejsc zamocowania. Odtozy¢ drzwiczki
na bok, ktadac je na miekkim podtozu.

Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone

piekarnika, wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich

zamocowania i blokujac gérna cze$¢ na swoim miejscu.

+ Opuscic drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzy¢.
Opuscic¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sig, czy zostaty opuszczone do konca.

« Delikatnie nacisnag¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
zaczepow jest prawidtowe.

| o

« Sprobowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania.
W przeciwnym wypadku powtorzy¢ wyzej opisane
czynnosci: Drzwiczki moga ulec zniszczeniu, jesli nie
dziataja prawidtowo.

Najczesciej Zadawane Pytania (FAQ) dot. WIFI

Ktére protokoty Wi-Fi s obstugiwane?

Zainstalowany adapter WiFi obstuguje standardy
przesytania danych WiFi b/g/n dla krajow europejskich.
Jakie ustawienia nalezy skonfigurowac w
oprogramowaniu routera?

Wymagane sg nastepujace ustawienia routera: wigczone
2.4 GHz, WiFi b/g/n, aktywne DHCP i NAT.

Ktéra wersja WPS jest obstugiwana?

WPS 2.0 lub wyzsza. Sprawdz dokumentacje routera.
Czy sq jakie$ roznice miedzy uzywaniem smartfona (lub
tabletu) z systemem Android a uzywaniem smartfona
(lub tabletu) z systemem iOS?

Mozna uzywac dowolnego systemu operacyjnego, nie
ma to znaczenia.

Czy zamiast routera moge uzywac funkgcji tetheringu z
telefonu komoérkowego z siecig 3G?

Tak, lecz ustugi chmury sg opracowane dla urzadzen na
state potagczonych z internetem.

Jak moge sprawdzi¢ czy moje domowe potaczenie
internetowe dziata a funkcja fgcznosci bezprzewodowej
jest wiaczona?

Mozesz poszukac swojej sieci na swoim urzadzeniu
typu smart. Wytacz wszystkie inne potgczenia transmisji
danych, zanim spréobujesz wyszukac swoja siec.

Jak moge sprawdzi¢, czy urzadzenie jest podigczone do
mojej domowej sieci bezprzewodowej?

Nalezy wejs¢ w konfiguracje routera (patrz instrukcja
obstugi routera) i sprawdzi¢, czy adres MAC urzadzenia

jest wymieniony na liscie urzadzen potaczonych z dang
siecig bezprzewodowa.

Gdzie moge znalez¢ adres MAC urzadzenia?

Wcisnij przycisk “Settings” a nastepnie nacisnij na
ikone WiFi lub spdjrz na swoje urzadzenie: Zobaczysz
etykiete z adresami SAID i MAC. Adres Mac sktada sie z
kombinacji cyfr i liter zaczynajacych sie od ,88:e7".

Jak moge sprawdzi¢, czy w urzadzeniu wiaczona jest
funkcja tacznosci bezprzewodowej?

Uzyj swojego urzadzenia typu smart oraz aplikacji

6" Sense Live, aby sprawdzi¢ czy sie¢ urzadzenia jest
widoczna i potgczona z chmura.

Czy jest cos, co moze uniemozliwi¢ dotarcie sygnatu do
urzadzenia?

Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenia, ktére sg potaczone z
siecig, nie zuzywajg catej dostepnej szerokosci pasma.
Upewnic sieg, czy ilo$¢ urzadzen z wtgczona funkcja
pofaczenia z WiFi nie przekracza maksymalnej liczby
dozwolonej dla routera.

Jak daleko powinien by¢ ustawiony router od
urzadzenia?

Zazwyczaj sygnat WiFi jest wystarczajgco mocny,

aby obja¢ kilka pokoi, ale to w duzej mierze zalezy

od materiatu, z jakiego zbudowane sg $ciany. Mozna
sprawdzic site sygnatu docierajgcego do urzadzenia,
umieszczajgc obok niego swoje urzagdzenie typu smart.
Co moge zrobig, jesli moje potaczenie bezprzewodowe
nie dociera do urzadzenia?
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Aby rozszerzy¢ zasieg swojego domowego WiFi,
mozna uzyc specjalnych urzadzen takich jak punkty
dostepu, wzmacniacze sygnatu WiFi oraz adaptery
sieciowe power line (nie sg one dotgczane w komplecie z
urzadzeniem).

Gdzie moge znalez¢ nazwe i hasto do moje;j sieci
bezprzewodowe;j?

Sprawdzi¢ w dokumentacji routera. Zazwyczaj na
routerze jest nalepka z informacja, ze trzeba sprawdzic¢
ustawienia routera, uzywajac potaczonego z nim
urzadzenia.

Co moge zrobi¢, jesli moéj router uzywa kanatu WiFi
moich sasiadéw?

Wymusi¢ na routerze korzystanie z kanatu wiasnej
domowej sieci WiFi.

Co moge zrobi¢, jesli symbol = pojawi sie na
wyswietlaczu lub urzadzenie nie jest w stanie uzyskaé
stabilnego potaczenia z moim domowym routerem?
Mozliwe, ze urzadzenie zdotato potaczy¢ sie z
routerem, ale nie moze potaczyc sie z Internetem. Aby
potaczy¢ urzadzenie z internetem, nalezy sprawdzi¢
ustawienia routera oraz dostawcy Internetu.

Ustawienia routera: NAT musi by¢ wiaczone, zapora (firewall)
oraz DHCP muszg by¢ odpowiednio skonfigurowane.

USUWANIE USTEREK

Obstugiwane szyfrowanie hasta: WEP, WPAWPA2. Aby
wyprobowac inny rodzaj szyfrowania, skorzystac z informadji
zamieszczonych w instrukcji obstugi routera.

Ustawienia dostawcy Internetu: Jesli liczba adresow MAC,
ktére moga potaczyc sie z Internetem, zostata okreslona
przez dostawce Internetu, potgczenie urzagdzenia z chmurg
moze nie by¢ mozliwe. Adres MAC urzadzenia jest jego
unikalnym identyfikatorem. Nalezy zapytac swojego dostawce
Internetu, jak potgczy¢ z Internetem urzadzenia inne niz
komputery.

Jak moge sprawdzié¢ czy dane sa przesytane?

Po skonfigurowaniu ustawien sieci wylacz urzadzenie,
odczekaj 20 sekund i ponownie wtgcz urzadzenie:
Sprawdzi¢, czy aplikacja pokazuje status Ul urzadzenia.
Niektdre ustawienia pojawiajg sie w aplikacji w ciggu kilku
sekund.

Jak moge zmieni¢ swoje konto Whirlpool i jednoczesnie
mie¢ caly czas polaczenie z moimi urzadzeniami?
Mozna stworzy¢ nowe konto, ale nalezy pamietac,

aby usunga¢ swoje urzadzenia ze starego konta przed
przeniesieniem ich na nowe konto.

Zmienitem router - co musze zrobi¢?

Mozna albo zachowac te same ustawienia (nazwa sieci i
hasto), albo usuna¢ poprzednie ustawienia z urzagdzenia
i skonfigurowac je na nowo.

Problem Mozllwa przyczyna

Awaria zasilania.

-Urzadzenie odfaczone od
zasilania.

Piekarnik nie dziata.

Wyswietlacz
pokazuje litere ,F’,
po ktérej nastepuje

%Awaria piekarnika.
liczba lub litera. :

Zasilanie w domu

Zostaje wylaczone. Btad ustawien poboru mocy.

Tryb demonstracyjny jest
_uruchomiony.

Piekarnik nie
nagrzewa sie.

Router WiFi jest wytaczony.
Ustawione wiasciwosci routera
zostaty zmienione.

Potaczenie bezprzewodowe nie
dociera do urzadzenia.

" Piekarnik nie jest w stanie
uzyskac statego potaczenia z

Na wyswietlaczu
pojawi sie ikona =

: Rozquanle

Sprawd2|c czy dziata za5|lan|e iczy urzqdzenle jest praW|d’fowo
- podtaczone do sieci. Wytaczy¢ piekarnik i wigczy¢ go
_ponownie, aby sprawdzi¢, czy usterka nie ustapita.

- Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i podac
_numer nastepujacy po literze ,F"

‘Nacisna¢ &, dotknqc’ , a nastepnie wybrac,Factory Reset”.

- Wszystkie zapisane ustaW|en|a uzytkownika zostaja anulowane.

: Sprawdzi¢, czy pobor mocy domowej sie€ elektrycznej ma

- wartos¢ nie mniejsza niz 3 kW. W przeciwnym wypadku
zmniejszyc moc do 13 amperow. W tym celu nalezy nacisnac
& ,wybra¢ Il Wiecej Trybéw’, a nastepnie wybrac,Moc”.

%Naaanc & ,dotkna¢ @ ,Info’ a nastepnle wybrac
,Zapamietaj tryb demonstracyjny’, aby wyjsc.

Sprawdzi¢, czy router WiFi jest potgczony z internetem.
Sprawdzi¢, czy sita sygnatu WiFi blisko urzadzenia jest dobra.
Sprébowac uruchomié router ponownie.

Patrz paragraf ,Najczesciej Zadawane Pytania (FAQ) dot. WiFi”
Jesli wiasciwosci domowej sieci bezprzewodowej zosta’ry

Zmienione, nalezy przeprowad2|c parowanle Z SIeCIq Naaanc

domows siecia. &, dotkna¢ B ,WiFi" a nastepnie wybra¢,Potacz z siecia”.

Pofaczenie nie jest obstugiwane.

 Uaktywnianie zdalne nie jest
-dozwolone w danym kraju.

Przed dokonaniem zakupu nalezy sprawd2|c czy dany kraJ
 zezwala na zdalne sterowanie urzadzen elektronicznych.

Pofaczenie nie jest
obstugiwane.

Para wydostaje sie z
szuflady podczas

Niski poziom wody w zbiorniku. - Dodac’ szklanke wody pitne;j.
gotowania. é é
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