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OHUTUSJUHISED

OLULINE! LUGEGE LABI JA
JARGIGE HOOLIKALT!

Enne seadme kasutamist lugege
labi ohutusjuhised.

Hoidke need hilisemaks
labivaatamiseks kaeparast.
Nendes juhistes ja seadmel
endal on olulised hoiatused,
mida tuleb pidevalt jargida.
Tootja ei vastuta, kui
ohutusjuhiseid ei jargita, seadet
kasutatakse valesti voi
maaratakse sobimatud seaded.

HOIATUSED

Vdaga vaikesed (0-3 aastat) ja
vaikesed lapsed (3-8 aastat)
tuleb seadmest eemal hoida, kui
neid just pidevalt ei jalgita.
Lapsed alates 8 eluaastast ja
isikud, kes on piiratud flusiliste,
sensoorsete vai vaimsete
voimetega voi ilma kogemuste
vOi teadmisteta, voivad seadet
kasutada ainult siis, kui nende
tegevust jalgitakse voi neid on
seadme ohutuks kasutamiseks
juhendatud ja nad méistavad
sellega seotud ohtusid. Jalgige,
et lapsed seadmega ei mangiks.
Lapsed ei tohi seadet ilma
jarelevalveta puhastada ega
hooldada.

HOIATUS! Seade ja selle
juurdepaasetavad osad
muutuvad kasutamise kaigus
kuumaks. Alla 8-aastased lapsed
tuleb seadmest eemal hoida,
valja arvatud juhul, kui nende
tegevust pidevalt jalgitakse.
HOIATUS! Hoiduge kuttekehade
voi sisepindade vastu
puutumisest — poletusoht.
Toiduainete kuivamise ajal ei
tohi seadet jarelevalveta jatta.
Kui seadmega saab kasutada
andurit, kasutage ainult selle
ahjuga kasutamiseks méeldud
temperatuuriandurit.

Hoidke riided ja muud
tuleohtlikud materjalid
seadmest eemal, kuni koik selle
osad on taielikult maha
jahtunud.

Ulekuumenenud 6lid ja rasvad

suttivad kergesti. Olge rasva- ja
6lirikaste ning alkoholi
sisaldavate (nt rumm, konjak,
vein) toitude kiipsetamisel alati
ettevaatlik - tuleoht.

Kasutage plaatide ja muude
tarvikute eemaldamiseks
pajalappe. Arge puudutage
kittekehi!

Olge eriti ettevaatlik
kUpsetamise 16pus, kui hakkate
seadme ust avama. Laske kuum
O6hk voi aur enne ahjust aeglaselt
valja.

Arge katke ahju esikuiljel olevaid
kuumadhuavasid.

LUBATUD KASUTUS

ETTEVAATUST! Seade ei ole
moeldud valise taimeri voi eraldi
kaugjuhtimisstisteemiga
kasutamiseks.

Seade on mdeldud kasutamiseks
ainult kodustes tingimustes ja ei
sobi kommertskasutuseks.

Arge kasutage seadet
valitingimustes.

Arge hoidke seadmes plahvatus-
voi tuleohtlikke aineid, nt
aerosoolipurke. Seadmesse ja
selle lahedusse ei voi asetada
ega seal kasutada bensiini ja
muid tuleohtlikke materjale:
seadme kogemata
sisselllitamisel voib puhkeda
tulekahju.

Muud kasutusviisid (nt ruumide
soojendamine) pole lubatud.

PAIGALDAMINE

Seadet tuleb paigaldada ja
kasitseda kahe voi enama
inimesega. Kandke
lahtipakkimise ja paigaldamise
ajal kaitsekindaid.

Seadet voib paigaldada ja
remontida kvalifitseeritud tehnik
vastavalt tootja juhistele ja
kohalikele ohutuseeskirjadele.
Arge parandage ega asendage
monda seadme osa, kui seda
kasutusjuhendis otseselt ei
soovitatal

Lapsed ei tohi seadet

paigaldada. Hoidke lapsed
seadme paigaldamise ajal sellest
eemal. Jalgige paigaldamise ajal,
et pakkematerjalid (kilekotid,
polistiireenosad jne) ei satuks
laste katte.

Veenduge parast seadme
lahtipakkimist, et see ei ole
transportimisel kahjustada
saanud. Probleemide esinemisel
votke Uhendust edasimidja voi
lahima teenindusega.

Enne paigaldamist tuleb seade
vooluvoérgust lahti Ghendada.
Jalgige paigaldamise ajal, et
seade ei kahjustaks toitejuhet.
Aktiveerige seade alles siis, kui
paigaldamine on I6petatud.
Parast paigaldamist ei tohiks
seadme allosa enam olla
ligipaasetav.

Tehke mooblis koik vajalikud
sissel6iked enne ahju
paigaldamist ja eemaldage koik
puulaastud ja saepuru.

Noutav vahe ahju Ulaserva ja
toopinna vahel ei tohi olla
takistatud.

Eemaldage seade
polustureenaluselt alles
paigaldamisel.

Arge paigaldage seadet
dekoratiivse ukse taha - tuleoht!

ELEKTRIGA SEOTUD
HOIATUSED

Lahtuge paigaldamisel
kehtivatest ohutuseeskirjadest;
vajalik on koiki poolusi lahutav
lahkluliti vahima kontaktivahega
3 mm ja seade peab olema
maandatud.

Kui voolujuhe on kahjustatud,
vahetage see tapselt
samasuguse vastu valja.
Toitejuhet tohib vahetada ainult
kvalifitseeritud tehnik vastavalt
tootja juhistele ja kehtivatele
ohutuseeskirjadele. Votke
Uhendust volitatud
teenindusega.

Seadet peab olema voimalik
vooluvorgust lahutada kas
pistikut pesast vadlja tommates
(kui pistik on juurdepaasetav),
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vOi ligipaasetava
mitmepooluselise lUliti abil, mis
on paigaldatud pistikupesast
Ulespoole kooskdlas riiklike
elektriohutuseeskirjadega.
Nimiplaat paikneb ahju esikiiljel
(nahtav, kui uks on avatud).
Toitekaabli asendamisel votke
uhendust volitatud
teenindusega.

Kui seadme pistik ei sobi teie
pistikupessa, poorduge
kvalifitseeritud tehniku poole.
Toitekaabel peab olema piisavalt
pikk, et see ulatuks korpusse
paigaldatud seadmest
vooluvarustuseni. Arge
tdommake toitejuhet!

Arge kasutage
pikendusjuhtmeid,
mitmikpistikupesi ega
adaptereid.

Arge kasutage seadet, kui selle
toitekaabel voi pistik on vigane,
kui see ei toota korralikult voi kui
see on kahjustatud v6i maha
kukkunud. Hoidke toitekaabel
eemal tulistest pindadest!
Elektriihendus ei tohi parast
paigaldamist olla kasutajale
ligipadsetav.

Valtige seadme ja marja kehaosa
kokkupuudet! Arge kasutage
seadet, kui olete paljajalu!

PUHASTAMINE JA
HOOLDAMINE

Arge kunagi kasutage
aurpuhastusseadmeid!
HOIATUS! Veenduge, et seade
on enne pirni vahetamist valja
lGlitatud. Nii valdite véimalikku
elektril6oki.

Arge kasutage seadme
ukseklaasi puhastamiseks
tugevatoimelisi abrasiivseid
puhasteid ega teravat
metallkraabitsat! Need voivad
pinda kriimustada ja klaas voib
puruneda.

Kandke puhastamise ja
hooldamise ajal kaitsekindaid.
Enne mis tahes hooldamist tuleb
seade vooluvérgust lahti
uhendada.

Veenduge, et seade oleks enne
mis tahes puhastus- ja
hooldust6id maha jahtunud.

ET
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KESKKONNAKAITSE

PAKKEMATERJALIDE
KORVALDAMINE

Pakkematerjal on 100% taaskaideldav
ja mérgistatg‘d taaskaitlemise
siimboliga *+. Pakendi osad tuleb
kérvaldada vastutustundlikult ja taies
vastavuses kohalike
jaatmekaitluseeskirjadega.

MAJAPIDAMISSEADMETE
UTILISEERIMINE

Seadme draviskamisel muutke see
mittekasutatavaks, |digates dra
toitejuhtme ja eemaldades uksed ja
riiulid (kui need on olemas), nii et
lapsed ei saaks sisse ronida ega I16ksu
jaada.

See seade on;coodetud ringlusse
vOetavatest ¥+ voi taaskasutatavatest
materjalidest. Kérvaldage seade
vastavalt kohalikele
jaatmekaitluseeskirjadele.

Tapsema teabe saamiseks
majapidamisseadmete jaatmekaitluse
kohta p66rduge oma kohalikku
omavalitsusse, majapidamisseadmete
kogumispunkti voi poodi, kust
seadme ostsite.

Seade on margistatud vastavalt
Euroopa elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete
(WEEE) direktiivile 2012/19/EL.

Oige jaatmekaitluse tagamisega aitate
valtida voimalikke kahjulikke tagajargi
loodusele ja inimeste tervisele, mida
selle seadme vaar araviskamine voib
kaasa tuuzz.

SUMbo! wmm seadmel voi seadmega
kaasapandud dokumentatsioonis
nditab, et seadet ei tohi kdidelda
olmejaatmena, vaid et see tuleb
toimetada ldhimasse elektri-ja

elektroonikaseadmete kogumispunkti.

VASTAVUSDEKLARATSIOON

ENERGIASAASTUNIPID

Eelsoojendage ahju ainult siis, kui see
on ette nahtud klpsetustabelis voi
retseptis.

Kasutage tumedaid kiipsetusvorme,
kuna need neelavad paremini
kuumust.

See seade on konstrueeritud,
toodetud ja turustatud vastavalt
jargmiste EU direktiivide nduetele:
LVD 2014/35/EL, EMC 2014/30/EL ja
RoHS 2011/65/EL.

See seade on ette nahtud
kokkupuuteks toiduainetega, vastab
Euroopa maarusele C€ nr 1935/2004.

Seade vastab Euroopa maaruste nr
65/2014 ja 66/2014 6kodisaini
nouetele kooskodlas Euroopa
standardiga EN 60350-1.
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Kasutus- ja hooldusjuhend

TOOTE
KIRJELDUS

Juhtpaneel
Ventilaator

Tsirkulaarne kittekeha
(ei ole ndha)

Riiulisiinid

(taseme number on margitud ahju
esikuljel)

Uks

Ulemine kittekeha/grill

Lamp

Lihatermomeetri Ghendus
Identimisplaat

(arge eemaldage)

10. Alumine kittekeha
(ei ole ndha)

—
a
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d W=
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4 ;11

©oNO W

Pange tahele!

Energiatarbimise vahendamiseks voib jahutusventilaator kiipsetamise ajal aeg-ajalt valja ja tagasi sisse lUlituda.
Kui kiipsetamine on I6petatud ja ahi vélja lUlitatud, voib jahutusventilaator veel mdnda aega t6dd jatkata.

Kui ahjuuks klpsetamise ajal avada, lUlituvad kittekehad vélja.
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1. SISSE/VALJA

Ahju sisse- ja valjalilitamiseks voi
aktiivse funktsiooni peatamiseks.
2. AUTOMAATFUNKTSIOONID

Automaatfunktsioonide loendis
liilkkumiseks.

3. TAGASI

Eelmisele seadete mendlle
naasmiseks.

4. KASIFUNKTSIOONID

Kasifunktsioonide loendis
liikumiseks.

5. KUVA

6. NAVIGEERIMISNUPUD

Funktsiooni seadete ja vaartuste
muutmiseks.

7. KINNITUSNUPP

Valitud funktsiooni voi seatud
vaartuse kinnitamiseks.

8. KAIVITUS
Funktsiooni kaivitamiseks
maaratud seadete voi
pohiseadetega.

DISPLEI KIRJELDUS

2 3 S .
§.........§ ............ g .......... § g 1. Funkt5|oon| Sumbol Valltud,
— : ; ; kiipsetamise tasemenaidik.
'\/\/\/\/' * ] P 100°G ; i ;
1. . J D - - O ] 2. Funktsioonid: sulatamine,
m7|m7| m7lm7"“7l - - soojas hoidmine, kergitamine,
> < RHALAMLHUEHML A T Q- g 4 pruunistamine, puhastamine.
: @ : |L|&l IL'xI |£|l||£ll| IL'l' ECO --evevereneferenene 5 3. Funktsiooni seaded
O P (temperatuur, grillimise tase jms)
.>_<. (v :/ @ 4. Automaatne
; : 5. Okofunktsioon
7 6 6. Digiekraan
7. Taimeri seadmine, kiipsetusaeg,
viitkaivitus and ja kell.
8 Hotpoint
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TARVIKUD

REST . NORGUMISPANN

ccccccc

Toidu kiipsetamiseks voi : Kasutamiseks
pannide, koogivormide : ahjuplaadina liha, kala,
ja muude ahjukindlate  : kédgiviljade, foccaccia
kiipsetusnoude aluseks. : jms kiipsetamisel voi

- siis kipsetusmahlade

: kogumiseks asetatuna

: resti alla.

Tarvikute arv voib séltuvalt ostetud mudelist olla erinev.

. KUPSETUSPLAAT

¢ Ahjusaia ja saiakeste

: kiipsetamiseks, aga ka
. liha, kala kiipsetuspaberis : votmist.
: jms valmistamiseks. :

. LIUGSIINID

! Lihtsustavad tarvikute ahju
: asetamist ja ahjust vdlja :

LISATARVIKUD: Muid tarvikuid, mida tootega kaasas pole, saab teenindusest eraldi juurde osta.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

1. Veenduge, et resti tostetud aar on Ulevalpool, ja
likake rest rohtsalt médda riiulisooni ahju.

2. Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kiipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse liikata.

N
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RIIULISOONTE EEMALDAMINE JA UMBERPAIGUTAMINE

Riiulisiinide tagasipaigaldamiseks paigutage

1. Riiulisiinide eemaldamiseks, tostke siine tlespoole | 1.

(1)H'a tdmmake Ornale alumine osa oma pesast (2) kdigepealt oma pessa siinide ilemine osa.

valja: nlitid saab siinid eemaldada.

6 }
e =24
Zy
<, I
2
3. Laske alla oma kohale alumises pesas.
10 Hotpoint
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LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE

ET

1. Eemaldage riiulisiinid.
2. Votke dra liugsiinide plastkatted.

3. Kinnitage siini Ulemine klamber riiulisoone kiilge ja
libistage see nii kaugele, kui see liigub. Laske teine
klamber alla oma kohta.

4. Siini kinnitamiseks lukake klambri alumine osa

tu%evalt vastu riiulisiini. Veenduge, et siinid liiguvad
va

alt.

5. Korrake toimingut teisel samal tasemel asuval
riiulisiinil. Liugsiinid voib kinnitada tkskoik millisele

tasemele.

| g
f =1
i i
Y U
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FUNKTSIOONID

MANMANUAL (KASITSI)

CONVENTIONAL (TAVAPARANE)* 1-9

Mis tahes tiilipi roogade kiipsetamine ainult
Uhel ahjutasandil. Kasutage 3. ahjutasandit. Pitsa,
soolaste pirukate voi vedela tdidisega kookide
kiipsetamiseks kasutage 1. voi 2. ahjutasandit. Enne,
kui toidu ahju panete, eelkuumutage ahju.

CONVECTION BAKE
_¥ |(KONVEKTSIOONKUPSETUS)

Liha ja mahlase tdidisega pirukate (soolased
voi magusad) valmistamine Uhel tasandil. Kasutage
3. ahjutasandit. Enne kiipsetamise alustamist
eelkuumutage ahju.

FORCED AIR (OHU SUNDRINGLUS) 3-9

® | See funktsioon sobib mitme sama
Upsetustemperatuuri vajava toidu valmistamiseks

korraga mitmel ahjutasandil (nt kala, kodgiviljad,

koogid). Seda funktsiooni saab kasutada erinevate

toitude samaaegseks klipsetamiseks, ilma et Ghe

toidu I6hn voi maitse kanduks tle teisele. Kui

kiipsetate ainult Ghel ahjutasandil, kasutage 3.

tasandit; kahel tasandil kiipsetades kasutage 1.

ja 4. tasandit; kolmel tasandil valmistamisel aga

1., 3. ja 5. tasandile. Enne, kui toidu ahju panete,

eelkuumutage ahju.

GRILL 2-9
Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kédgiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Soovitame
paigutada toidu 4. v6i 5. ahjutasandile. Grillimisel
soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade
kogumiseks ndrgumispanni: Asetage rasvavann
3. voi 4. tasandile, valades sellele umbes 500
ml joogivett. Ahju ei ole vaja eelkuumutada.
Kipsetamise ajal peab ahju uks kinni olema.

¥ |Suurte lihattikkide (koivad, loomalihapraad,

anad) grillimiseks. Paigutage toit keskmisele
ahjutasandile. Soovitame asetada liha alla
noérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
Asetage rasvavann 1. véi 2. tasandile, valades
sellele umbes 500 ml joogivett. Ahju ei ole vaja
eelkuumutada. Kiipsetamise ajal peab ahju uks
kinni olema.

L‘"‘ TURBO GRILL 5-9

77| MAXI COOKING (MAXI KUPSETUS) 6-9
_* | Suurte lihatukkide (ule 2,5 kg) kiipsetamine.
Soéltuvalt lihatiki suurusest kasutage 1. voi
2. ahjutasandit. Ahju ei ole vaja eelkuumutada.
Soovitame liha kiipsetamise ajal keerata, et
see pruunistuks moélemalt poolt thtlaselt. Liha
kuivamise valtimiseks oleks hea liha aeg-ajalt
leemega lle kasta.

FAST PREHEATING (KIIRE
O | EELKUUMUTAMINE) 7-9
Ahju kiire eelkuumutamine.

l IE:r- (] ECO FORCED AIR (SAASTLIK

¥ ==Y SUNDOHK)* s-9

Taidetud praeliha ja lihatlikkide kiipsetamiseks thel
tasandil. See funktsioon kasutab 6rna ja hootist
Ohuringlust, et takistada toidu kuivamist. Selle
funktsiooni kasutamisel ei sttti tuli ECO, kuid selle
saab ajutiselt tagasi sisse lilitada, vajutades nuppu
OK. Saastliku tsukli kasutamiseks ja seega
voolutarbe vahendamiseks ei tohi ahjuust avada
enne, kui toit on valmis. Soovitame kasutada 3.
ahjutasandit. Ahju pole vaja eelkuumutada.

CEoTTT

—t-111 SETTING (SEADED) 9-9

Ahju seadete muutmine (kellaaeg, keel,
helisignaali tugevus, ekraani heledus,
okoreziim, mootuhik, voimsus).

Pange tahele! Kui 6koreziim on aktiivne, vdhendatakse
mone sekundi pdrast ekraani heledust, et energiat kokku
hoida. Kui ménele nupule vajutada, aktiveeritakse ekraan
uuesti.

* Funktsiooni kasutatakse Euroopa Liidu energiatdhususe
deklaratsiooni soovituste kohaselt vastavalt madrusele (EL) nr
65/2014

12 Hotpoint
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autoAUTOMATIC
(AUTOMAATFUNKTSIOONID)

MLITCIT MEAT (LIHA) 1_9

l’ l HET = See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning

kipsetusviisi liha kiipsetamiseks (veis, vasikas,
siga, lammas jne). Seda temperatuuri véib antud
vahemikus muuta, et saavutada ideaalne sobivus
eri retseptide ja maitsetega. Funktsioon aktiveerib
aeg-ajalt ventilaatori aeglase to6reziimi, et valtida
toidu liigset kuivamist. Kasutage 2. ahjutasandit.
Ahju pole vaja eelkuumutada.

l [T770we PIZZA (PITSA) 5-9
S Funktsioon valib automaatselt
parima kiipsetusreziimi ja
temperatuuri igasuguste pitsade kiipsetamiseks
(6huke pitsa, kodune pitsa, focaccia jms). Seda
temperatuuri voib antud vahemikus muuta, et
saavutada ideaalne sobivus eri retseptide ja
maitsetega. Kasutage 2. ahjutasandit. Ahju ei ole
vaja eelkuumutada.

_ POULTRY (LINNULIHA) 2-9

I’ ! See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning

kipsetusviisi linnuliha kiipsetamiseks. Seda

temperatuuri voib antud vahemikus muuta,

et saavutada ideaalne sobivus eri retseptide

ja maitsetega. Funktsioon aktiveerib aeg-ajalt

ventilaatori aeglase t66reziimi, et valtida toidu

liilgset kuivamist. Kasutage 2. ahjutasandit. Ahju ei

ole vaja eelkuumutada.

POULT

rjq(: T PASTRY (KOOGlD JA

P MAGUSTOIDUD) 6-9
See funktsioon valib automaatselt

parima temperatuuri ning kiipsetusviisi igat liiki
saiakeste ja pirukate kiipsetamiseks (parmitainast
pirukad, taidisega koogid, puuviljakoogid jne).
Seda temperatuuri voib antud vahemikus muuta,
et saavutada ideaalne sobivus eri retseptide ja
maitsetega. Kasutage 2. voi 3. ahjutasandit. Ahju ei
ole vaja eelkuumutada.

e g, GASSEROLE (VORMIROOG) 3-9

l’ 'IL-"'3313CA"T Funktsioon valib automaatselt
parima kiipsetusreziimi ja

temperatuuri pastatooteid (lasanje, pastatorud jms)
sisaldava roa kiipsetamiseks. Seda temperatuuri
voib antud vahemikus muuta, et saavutada ideaalne
sobivus eri retseptide ja maitsetega. Kasutage 2.
ahjutasandit. Ahju ei ole vaja eelkuumutada.

e T RISING (KERGITAMINE) 7-9

l- {TLALIN®® Magusa voi soolase taigna tohus
kergitamine. Paigutage tainas teisele

tasandile. Ahju ei ole vaja eelkuumutada. Kerkimise

kvaliteedi tagamiseks drge aktiveerige seda

funktsiooni, kui ahi on eelmisest klipsetustsuklist

BREAD (SAl) a-9

Funktsioon valib automaatselt
parima kiipsetusreziimi ja
temperatuuri igasuguste pagaritoodete
kiipsetamiseks (pikk sai, kuklid, saiapats jms).
Seda temperatuuri voib antud vahemikus muuta,
et saavutada ideaalne sobivus eri retseptide ja
maitsetega. Kasutage 2. ahjutasandit. Ahju ei ole
vaja eelkuumutada.

[ | wreAn

i

veel kuum.

l_ i3fM -~ WARM KEEPING (SOOJASHOID)
8-9

Asja kiipsetatud toidu (nt liha, praetud toidu véi

lahtiste pirukate) hoidmiseks sooja ja krobedana.

Paigutage toit keskmisele ahjutasandile. See

funktsioon ei hakka to6le, kui temperatuur ahjus on
kérgem kui 65 °C.
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l. l Gl ~ SLOW COOKING (AEGLANE
KUPSETAMINE) 9-9
Liha (temperatuuril 90°C) ja kala
(temperatuuril 85°C) 6rnaks kiipsetamiseks. See
funktsioon klipsetab toitu aeglaselt, et see jaaks
pehmeks ja mahlaseks. Madala temperatuuri tottu
ei pruunistu toidu pind ja [6pptulemus on sarnane
aurutatud toidule.
Soovitame praeliha enne pannil pruunistada, et
mahlad valja ei ndrguks.
Kala kiipsetamine votab aega alates kahest tunnist
(300 g) kuni nelja-viie tunnini (3 kg). Lihatukid -
alates 4 tundi 1 kg prae puhul ja 6-7 tundi 3 kg prae
puhul.
Parima tulemuse huvides arge kiipsetamise
ajal ahju ust avaga, sest nii padaseb kuumus
valja. Toidu temperatuuri mé6tmiseks kasutage
lihatermomeetrit (kui see on olemas), voi tavalist
ahjutermomeetrit. Liha (temperatuuril 90 °C) ja kala
(temperatuuril 85 °C) 6rnaks kipsetamiseks.

14 Hotpoint
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KUIDAS
PLIITI KASUTADA

' Lugege ohutusjuhised enne seadme kasutamist tahelepanelikult labi.

SEADME ESMAKORDNE KASUTAMINE

1. VALIGE KEEL

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb maarata keel ja
kellaaeg: Ekraanil liigub kiri ENGLISH.

Liikuge A vOi \/ abil m66da pakutavate keelte loendit
ja valige soovitud keel.
Valiku kinnitamiseks vajutage .

Pange tahele! Keelt saab hiljem muuta meniist
+SETTING” (Seaded).

2. MAARAKE AEG

Parast keele maaramist tuleb sisestada kellaaeg:
Ekraanil vilguvad tunnindidu kaks numbrit.

Tundide seadmiseks vajutage A véi V ja
kinnitamiseks vajutage s . Ekraanil vilguvad
minutindidu kaks numbrit.

Minutite seadmiseks vajutage A v0i V/ ja
kinnitamiseks vajutage ..

Pange tahele! Voimalik, et pdrast pikemat voolukatkestust
tuleb kellaaeg uuesti seada.

3. VOIMSUSTARBE SEADMINE

Ahi on programmeeritud tarbima elektrit koguses, mis
vastab kodusele elektrivorgule, mille nimivéimsus on
suurem kui 3 kW: kui teie majapidamises on voimalik
tarbitav véimsus vaiksem, tuleb seda vaartust
vahendada.

Vajutage nuppu MAN,, kuni ekraanile ilmub tekst
,,%II(ETTING" (Seaded), ja vajutage siis kinnituseks nuppu
select *

Vajutage nuppu A voi V , et valida men(iikask
,,IzPWER” (Toide), ja vajutage siis kinnituseks nuppu

select *

Vajutage A voi V et valida ,LOW” (Madal) ja vajutage
kinnitamiseks _0K

calant *

4. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud |6hnu. See
on taiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tihjalt
kuumutada, et eemalduksid véimalikud |6hnad.

Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest
koik tarvikud.

Kuumutage ahju umbes tund aega 200 °C juures ja
soovitavalt méne dhuringlust sisaldava funktsiooniga
(nt Sundéhk voi Konvektsioonkipsetus).

Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.

Pange tahele! Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Ahju sisseliilitamiseks vajutage nuppu @©

, seejarel vajutage AUTO vdi MAN. automaat- voi
kasifunktsioonide menutdes liikumiseks.
Hoidke all nuppu MAN. véi AUTO, kuni ekraanil
kuvatakse soovitud funktsioon, ja vajutage siis
kinnituseks nuppu %

select *

2. FUNKTSIOONI SEADETE MUUTMINE

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle
seadeid.

Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida saab
muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMIS

E TASE
Mm%
g

Kui vaartus vilgub ekraanil,

vajutage muutmiseks A vOi \/ ja seejarel vajutage
kinnitamiseks st . Pérast seda muutke jargnevaid
seadeid (kui on voimalik).

Pange tahele! Kui funktsioon on aktiveeritud, saate
temperatuuri muuta nupuga A Vvoi V.

KESTUS
0 ine°c
N e oon
4-- T --\\
N,.. 7
(v'.:
— AN
pu I T ™
. . Ciu
~ . d
4-- R R -.\\
X,.. 7
(v'_:
A

Kui ekraanil vilgub ikoon ¢,
saate soovitud kt'jpsetusauj(a madrata nuppudega A VvOi
V ja kinnitada nupuga sgect -

Kui soovite kiipsetamist kasitsi juhtida, ei pea te
kipsetusaega madrama: Vajutage _I_, et kinnitada ja
kaivitada funktsioon.

Sellisel juhul ei saa klipsetusaja [6ppu viitkdivitusega
madadrata.

Pange tdhele! Kiipsetamise ajal saab maaratud
kiipsetusaega muuta nupuga < : Muutke seda
nupuga A VvOi \/ ja kinnitage nupuga sgect -

KUPSETUSAJA LOPU SEADMINE

VIITKAIVITUS

Arvukates funktsioonides saab parast kiipsetusaja
maaramist kasutada funktsiooni viitkdivitust,
programmeerides kiipsetamise |6petamise aja.
Ekraanil kuvatakse maaratud I6puaeg ja vilgub ikoon

(Ca

Madrake kiipsetamise I6puaeg nupuga A voi

V javajutage siis nuppu [> kinnitamiseks ning
funktsiooni kaivitamiseks.

Pange toit ahju ja sulgege uks: Funktsioon hakkab
toole automaatselt parast arvutatud aja méodumist,
et kiipsetamine 16peks teie seatud ajal.

25
SACACICH
CuJ 2]

¢ ®

Funktsiooni koheseks kdivitamiseks ja ooteaja
tuhistamiseks vajutage uuesti nuppu [>

Pange tahele! Kdivitamise viitaja programmeerimisel
keelatakse alati ahju eelsoojendus.

Ooteajal saate nupuga A vOi \v muuta
programmeeritud I6puaega voi vajutades nuppu <<
muuta seadeid.

3. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

Kui olete maaranud koik soovitud vaartused, vajutage
nuppu [>, et kiivitada funktsioon mairatud seadete
vOi pbhiseadetega.

Pange tahele! Kui kiipsetamine on alanud, naitab
ekraan iga funktsiooni jaoks kdige sobivamat tasandit.

1 nec
_— oo

N .
.
g /; l--'

)

M
J

Y

Aktiivse funktsiooni vdib igal ajal peatada, selleks
vajutage
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4. EELKUUMUTAMINE

Méonel funktsioonil on ahju eelsoojenduse etapp.
Parast funktsiooni kdivitamist naitab ekraan, et
eelsoojendus on aktiveeritud.

3 1ne°c

_ [

1001
I

N

N
TN
_-0u

Kui eelsoojendus on 16ppenud, kélab helisignaal
ja ekraan annab teada, et ahi on joudnud seatud
temperatuurini.

2 nec
—— = I

(]
-0ou

N{ld saate ukse avada, panna toidu ahju, sulgeda
ukse ja alustada klipsetamist.

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne
eelkuumutamise [6ppemist, voib see
kiipsetustulemusele halvasti méjuda.

Kui eelsoojendamise ajal avatakse ahju uks,
peatatakse eelsoojendus.

Klpsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega.

Soovitud sihttemperatuuri saab alati muuta, vajutades
nuppu A Vvoi V.

5. KUPSETAMISE LOPP

Kélab helisignaal ja ekraan annab teada, et
kiipsetamine on I6ppenud.

R
l CCNIT
(RN

Vajutage nuppu [> , et jatkata kiipsetamist
kasireziimis (ilma programmeeritud kipsetusajata)
vOi kasutage nuppu A kiipsetusaja pikendamiseks,
madrates uue kestuse.

Mélemal juhul sdilivad temperatuuri voi
grillimistaseme seaded.

PRUUNISTAMINE

Ahju moéned funktsioonid véimaldavad toidu
pealispinda pruunistada ja kaivitavad selleks parast
kiipsetamise 16ppemist grilli.

Ll
I

Kui ekraanil kuvatakse vastav teade, vajutage vajaduse
korral nuppu 2 viieminutilise pruunistustsukli

Doy i select
kaivitamiseks.

EE— = 2Jnc
ZIN L
. —— — oo
rACAaC:
ZJul_J

[

Taimeri peatamiseks mis tahes ajal vajutage nuppu

. TAIMER

Kui ahi on valja lilitatud, saab ekraani kasutada
taimerina. Funktsiooni aktiveerimiseks veenduge, et
ahi on vilja lllitatud, ja vajutage siis nuppu A véi V.
Ekraanil vilgub ikoon ©.

1
~)

_=
0

|~

_=

Y

Y=

RN

4.=\\

Soovitud valtuse seadmiseks vajutage A voi V ja
seejarel vajutage taimeri aktiveerimiseks .

Kui taimer on seatud aja lugemisel jdudnud nulli,
kélab helisignaal ja ekraanile kuvatakse teade.

ST
NPURLAN]
//\\

Pange tahele! Taimer ei aktiveeri Uhtegi
kiipsetustsiklit.

Kasutage taimeri aja muutmiseks nuppu A véi V.
Nupuga < saate taimeri igal ajal valja lulitada.

Kui taimer on juba aktiveeritud, saate ka valida ja
aktiveerida mone funktsiooni.

Vajutage nuppu (D ahju sisseliilitamiseks ja valige siis
soovitud funktsioon.

Kui funktsioon on kaivitatud, jatkab taimer sellest
s()It(Lijata aja arvestamist, mojutamata funktsiooni
t60d.

-9

Taimeri valjaltlitamiseks vajutage nuppu (D aktiivse
funktsiooni peatamiseks ja vajutage siis nuppu <.
. KLAHVILUKK

Nuppude lukustamiseks vajutage samal ajal s ja
<< ning hoidke all vahemalt viis sekundit.

S
L L

Nuppude avamiseks korrake toimingut.

Pange tahele! Selle funktsiooni saab aktiveerida ka
toiduvalmistamise ajal. Ohutuse tagamiseks on vaimalik ahi
igal ajal vélja lulitada, hoides all nuppu (.
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KASULIKUD NAPUNAITED

KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude klipsetamiseks sobivaimad
funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Kiipsetusaeg
algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid ei sisalda
eelsoojendamiseks kuluvat aega.

Kupsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning
soltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.

Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku
seadet ja kui toit ei ole piisavalt kiips, siis kasutage
kérgemaid seadeid.

Kasutage kaasasolevaid tarvikuid ja eelistatavalt
tumedat varvi metallist koogivorme ja kipsetusplaate.
Kasutada voib ka pureksklaasist ja keraamilisi ndusid,
kuid tuleb meeles pidada, et nende kasutamisel on
kiipsetusajad veidi pikemad.

ERINEVATE TOITUDE SAMAAEGNE KUPSETAMINE
Sunddhu funktsioon véimaldab kiipsetada erinevaid
toite (nt kala ja kddgivilju) eri riiulitel samal ajal.

Votke lihema kiipsetusajaga road ahjust vadlja varem
ja jatke pikemat kiipsemist vajavad toidud kauemaks
ahju.

MAGUSTOIDUD

Ornade magustoitude kiipsetamiseks kasutage
tavaparast kiipsetamist Ghel ahjutasandil.

Kasutage tumedaid metallist koogivorme ja pange
need alati ahjuga kaasasolevale restile.

Selleks, et kiipsetada korraga mitmel ahjutasandil,
tuleb valida funktsioon Sundéhk ja paigutada
kiipsetusvormid eri ahjutasanditele vaheldumisi, et
kuum 6hk paaseks ahjus vabalt ringlema.

Kui soovite kontrollida, kas kerkinud kook on tdiesti
valmis, torgake koogi keskele hambatikk. Kui tikk on
koogist vdlja tommates puhas, on kook valmis.

Mittenakkuvate vormide kasutamisel arge maarige
rasvainega vormi servi, sest siis voib kook kerkida
aartest ebatihtlaselt.

Kui toit kiipsetamisel paisub, kasutage jargmisel
korral madalamat temperatuuri ja kaaluge véimalust
vahendada lisatud vedeliku kogust voi segada segu
ornemalt.

Niiske sisuga magustoitude puhul (juustukook
voi puuviljapirukas) kasutage funktsiooni
Konvektsioonkiipsetus.

Juhul kui koogi pohi jaab natskeks, tostke vorm
madalamale ahjutasandile ja puistake koogi péhjale
enne tadidise lisamist leiva- voi biskviidipuru.

PIZZA

Madrige kupsetusplaate, nii saate krobeda pdhjaga
pitsa.

Kui 2/3 kiipsetusajast on méddunud, puistake pitsa
Ule mozzarella juustuga.

KERGITAMINE

Katke tainas enne ahju kerkima panemist niiske

ratikuga.

Seda funktsiooni kasutades vaheneb taina

kerkimisaeg toatemperatuuriga (20-25°C) vorreldes

umbes ihe kolmandiku vorra.

Eitﬁataigna kerkimisaeg on umbes tund 1 kg taigna
ohta.

LIHA
Liha kiipsetamiseks kasutage sobiva suurusega mis
tahes tulpi kiipsetusplaati voi Pyrexi kooginoud.

Praetiikkide kiipsetamisel on hea panni pdhja
lihaleent panna ja sellega liha kiipsemise ajal maitse
tugevdamiseks kasta. Kui praad on valmis, laske sellel
ahjus seista 10-15 minutit voi mahkige fooliumisse.

Kui soovite liha grillida, valige thtlase
kiipsetustulemuse saavutamiseks véimalikult

vordse paksusega l6igud. Vaga paksud tiikid

vajavad klpsemiseks pikemat aega. Liha valispinna
korbemise valtimiseks tostke rest madalamale, et liha
asuks grillelemendist kaugemal. Poorake lihal 2/3
kiipsetusaja moddumisel teine kilg.

Lihaleeme kogumiseks asetage otse resti, millel liha
asub, alla nérgumispann, kuhu on valatud umbes pool
liitrit vett. Vajaduse korral lisage vett ka kiipsetamise
ajal.
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- . ET
KUPSETUSTABEL

RETSEPT . FUNKT-  EELKUU- TEMPERATUUR KUPSETUSAEG TASE JA
. SIOON  MUTUS (°C) (min) TARVIKUD
| pRamRe - 1e0-180  30-90 23
Parmitaignast koogid : j j j 4 ]
|  Jah  160-180 = 30-90 —
st _ _ 3
Taidisega kook N l I ’ 160-200 30-85 —
(juustukook, struudel, puuviljatort) . . Jah 160-200 35-90 .\é.,. ‘%F
| PRSTR. i _ i 3
| fprsTRe 170-180  15-45
Kupsised/korvikesed ® Jah 160-170 20-45 _‘_‘;“_ u ! ,
lel ;@ 160170 20-a50 2 S T
' 3
: : Jah 180-200 30-40 \ |
Tuuletaskud le|  Jah  180-190 3545 4 T
»|  Jah  180-190 3545w > 3 1
: 3
Besee @ Jah 90 130 - 150 ﬂ;ﬂ . 1 :
' 5 3 1
e Jah 90 140-160%¢ 2
0T 2
| e - 220250 20-40 a
Pitsa ((6huke pohi, paks pohi, ' _ B 4 1
plaadipirukas) l ® l : Jah 220-240 20-40 A, L
el s 220240 2550 2 3
Saiapiits 1 kg | IweAn- - 1g0-220 = s50-70 2
Kuklid | peeAn- _ 1g0-220  30-50 2
Sai |e] san 180200  30-60 2
BT 770 3
o . |oPmme e 200 1020
Siigavkiilmutatud pizza : 4 1
@ Jah 250 10-20 a— 1 :
: i i 2/3
|« Jah . 180-190  40-55 il
Soolased pirukad 4 1
(kdogiviljapirukas, Lotringi pirukas) ® Jah 180-190 45-60 N AR
»|  Jah  180-190  asyoxe 2 3 T
KASIFUNKT- L lwwl “:vl l ® v l I ECD
SIOONID  |Conventional (Tavapéarane . ) ) B Convection Bake o ;
k[rjo etam\'neﬁp Grill Turbo Grill Forced Air (Sundéhk) (Konvekt iotonka otus) Eco Forced Air (Sdastlik sundohk)
AUTOMAAT | | | MERYT | POULT | JASGE | [BREAD-- |PT27Rw | PRSTR-
FUNKTSIOO-
NID Meat (Liha) Poultry (Linnuliha) Casserole (Vormiroog) Bread (Sai) Pizza (Pitsa) Pastry (Kondiitritooted)
Aveeenn ~ aF==r " _J , | tonnf —r
N _ drgumispann R X
TARVIKUD Rest Kkizsgjitvfrﬂaraets\iic\)l k0psetusp\aat./ ahjuplaat Nérgumispann Norgum\\/sezagnan 500 ml Kipsetusplaat
restil
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RETSEPT FUNKT- EELKUU- TEMPERATUUR KUPSETUSAEG TASE
SIOON MUTUS (°C) (min) JA TARVIKUD
 Jah 190-200 20-30 3
Volovanid / lehttainast kﬁpsised% ® Jah 180-190 20-40 _\‘_é,‘_,u 1 :
@ Jah 180-190 20-40% > 3 1
Lasanje/suflee | pRsse- - 190-200 40-65 >
Kiipsetatud pastaroad / O e ) } ) 3
capse | | JAssE 190-200 25 - 45 2
Lambaliha / vasikaliha / veiseliha | |MERT « 3
1kg l I - 190-200 60-90 u |
Linnuliha/janeseliha/pardiliha 1 | [POULT- ] i 3
kg : l I 200-230 50-80 u :
Kalkunipraad/hanepraad 3kg | [JPOULT- - 190-200 90-150 2|
Kiipsetatud kala / kala 3
kiipsetuspaberis Jah 180-200 40-60 : :
(ﬁleg ter\ée kagﬂ i
Taidetud aedvili 2
(tomatid, suvikérvitsad, baklazaanid) ¥ Jah 180-200 50-60 —J
Rostitud sai/leib - 3 (krge) 3-6 ey
o " - 4 3
Kalafilee/loigud - 2 (keskmine) 20-30* ~—r s
. - . haaes 2-3 5 4
Vorstid/kebab/ribi/kotletid - (keskmine—kérge) 15-30 * ~—r ]
Praekana 1-13 kg - 2 (keskmine) 55-70 ** _\'_%'_’_ ] ! ;
.. . haaes , 3
Poolkiips loomalihapraad 1 kg . - 2 (keskmine) 35-50 ** —
Lambakoot W:v - 2 (keskmine) 60-90 ** u 3 |
Ahjukartulid . - 2 (keskmine) 35-55 ** 3
Koogiviljagratadan - 3 (korge) 10-25 —n
Lasanje ja liha ® Jah 200 50-100 *** _‘é,,u ! |
Liha ja kartulid @ Jah 200 51000 A4 1
Kala ja kégiviljad @ Jah 180 30-50% 4 T
Terve s6ogikord: 5 3 1
Kook (5. tasand) / lasanje (3. tasand) / ® Jah 190 40-120 *** e :
liha (1. tasand) :
KASIFUNKT- lwl v:vl l (5] v « l EEB
SIOONID  |Conventional (Tavapérane ) ) ) ) Convection Bake . ;
\iln etamine)p Grill Turbo Grill Forced Air (Sundéhk) (KonvektsioonkiinsetLs) Eco Forced Air (Sdastlik sundéhk)
AUTOMART- | [ IMEAT v | FOULT | [ASGE | JBRERAD- JPI7 7R | PRSTR-
FUNKTSIOO-
NID Meat (Liha) Poultry (Linnuliha) Casserole (Vormiroog) Bread (Sai) Pizza (Pitsa) Pastry (Kondiitritooted)
Aveeeur = " J ) T r T e
N . orgumispann . )
TARVIED Rest Kkqu;Sge'\tvuoSrF:\"\a:s\S‘ kipsetusplaat / ahjuplaat Norgumispann Norgum\\/sepeagnan 200 ml Kipsetusplaat
restil
20
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ET

RETSEPT FUNKT- EELKUU- TEMPERATUUR KUPSETUSAEG TASE
SIOON MUTUS (°C) (min) JA TARVIKUD
Taidetud praad . ] €O . 200 80-120 %%+ 3
Tikkideks l6igatud liha N ) B 3
(kitlik, kana, lammas) I * l o 200 50-100% 7

* Keerake toitu poole kiipsetusaja moodudes.

** Vajadusel poorake toit imber parast 2/3 kiipsetusaja moddumist.

***Arvestuslik ajakulu. Toidu voib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust vdlja votta erineval ajal.

ARISTON

B _ ot htee rnm
KASIFUNKT- - @ ‘ L
SIOONID Convenfiona\ (Tévapérane Grill Turbo Grill Forced Al (Sundshk) Conve.cﬁon Fiake Eco Forced /Tir (S&astlik
kiipsetamine) (Konvektsioonkiipsetus) undohk)
AUTOMAAT- l MEAT I ]p[}{ I T e l l[j AS5 Fae l BRFA T AT 77w I PAS TR
FUNKTSIOO- [ [ ]
NID Meat (Liha) Poultry (Linnuliha) Casserole (Vormiroog) Bread (Sai) Pizza (Pitsa) Pastry (Kondiitritooted)
[ ~ A== 1 T TS s
NG i /
TARVIKUD Kipsetusplaat voi _ horgumispann o N6rgumispann 500 ml i
Rest ) ) kupsetusplaat / ahjuplaat Nérgumispann Kipsetusplaat
koogivorm restil ) veega
restil
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JARELEPEROOVITUD RETSEPTID

Koostatud sertifitseerimisasutusele vastavalt
standardile IEC 60350-1

KUP-
FUNKT- | EELKUU- TEMP. =
RETSEPT SIOON MUTUS TASE (°C) SETUS- TARVIKUD* JA MARKUSED
AEG (min)
Jah 3 150 30-40 Norgumispann / kiipsetusplaat
Voikiipsised @ Jah 3 150 25-35 Noérgumispann / kiipsetusplaat
4. tasand: kiipsetusplaat
@ Jah 1-4 150 25-35 1. tasand: Nérgumispann /
kiipsetusplaat
Jah 3 170 20-30 Norgumispann / kiipsetusplaat
Vaikesed _ T
koogid @ Jah 3 160 20-30 Rasvavann/kupsetusplaat
4. tasand: klipsetusplaat
@ Jah 1-4 160 25-35 1. tasand: Norgumispann /
kiipsetusplaat
Jah 2 170 30-40 Koogivorm restil
E?sslzl\?i??kook @ Jah 2 160 30-40 Koogivorm restil
4. tasand: Koogivorm restil
@ Jah 1-4 160 35-45 : :
1. tasand: Koogivorm restil
Jah 2 185 70-90 Koogivorm restil
2 dunakooki ® Jah 2 175 70-90 Koogivorm restil
4. tasand: Koogivorm restil
@ Jah 1-4 175 75-95 : :
1. tasand: Koogivorm restil
Rostleib ja -sai | - 5 (kérge) | 4-6 Rest
e : 5. tasand: rest (poorake toitu poole
Kotletid - 5 § (k()?ge) . 18-30 kipsetusaja méédudes)

4. tasand: veega rasvavann

*Tarvikuid, mida tootega kaasas pole, saate osta

teenindusest.

Energiatohususe klass (vastavalt standardile IEC
60350-1): Katse tegemise kohta vaadake vastavat

. A ~ . tabelist.
Tabelis antud juhised pole méeldud kasutamiseks
liugsiinidega. Erinevaid temperatuure, kiipsetusaegu,
jms tuleb katsetada ilma liugsiinideta.
_ haRed hNAd rrn
KASIFUNKTSIOONID l l l | ® b 2 I
Conventiomavap'arane . . . B Convection Bake Eco Forced Air (Saéastlik
Grill Turbo Grill Forced Air (Sundéhk) <undohi

kiipsetamine)

(Konvektsioonkiipsetus)

22

Hotpoint

ARISTON




PUHASTAMINE

Arge kasutage
aurupuhastusseadmeid. kui ahi on kiilm.
Kasutage koikide toimingute
juures kaitsekindaid.

VALISPIND

« Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui see on vdaga must, lisage paar tilka neutraalse pH-
ga puhastusvahendit. Lopetage puhastamine kuiva

lapiga.

Noutavad toimingud tuleb siis,

Eemaldage ahi vooluvéorgust.
Arge kasutage traatnuustikut,

abrasiivseid kiilirimispastasid
ega abrasiivseid/soovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

- Arge kasutage abrasiivseid ega sodvitavaid
puhastusvahendeid! Juhul kui méni selline
aine peaks kogemata mdne seadme pinnaga
kokku puutuma, pihkige seade kohe niiske
mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

+ Pdrastiga kasutust laske ahjul jahtuda ja seejarel
puhastage (soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe)
ning eemaldage voimalikud toidujaagid ja -plekid.
Suure niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel
tekkinud kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul
taielikult maha jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi
kasnaga.

KATALUUTILISTE PINDADE PUHASTAMINE

Ahi on varustatud spetsiaalsete katalldtiliste
paneelidega, mis holbustavad ahju sisemuse
puhastamist. Neil on eriline, vdga poorne isepuhastuv
kattekiht, mis suudab imada rasva ja tahma.

Paneelid on kinnitatud riiulisiinidele. Riiulisiinide
Umbertdstmisel ja nende uuesti paigaldamisel
veenduge, et ilaosas olevad konksud oleksid
korralikult paneelide vastavates aukudes.

« Puhastage ukseklaasi sobiva vedela
puhastusvahendiga.

« Ust on véimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

+ Ahju lae puhastamiseks saab grilli kiitteelemendi alla
lasta.

Kataltdtiliste paneelide isepuhastustoime

téhusaks kasutamiseks soovitame ahju kuumutada
umbes tund aega 200 °C juures funktsiooniga
Konvektsioonkipsetus. Ahi peab sel ajal olema tihi.

Seejarel laske ahjul jahtuda, enne kui
eemaldate allesjaanud toidujaagid
mitteabrasiivse kdsnaga.

=) — "
M Pange tdhele! Arge kasutage sddvitavaid voi abrasiivseid
0 0 pesuvahendeid, karedat harja, terasharja véi ahjupihuseid,
mis voivad katalGdtilist pinda kahjustada ja selle
U U enesepuhastusvdime rikkudal
i Y Kui vajate asenduspaneele, pd6rduge teenindusse.
TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees, hoides
neid kinni pajalappidega, juhul kui need on veel
kuumad.

Toidujaake saab kergesti eemaldada pesuharja voi
svammiga.

Hotpoint
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HOOLDAMINE

Kasutage koikide toimingute Noutavad toimingud tuleb siis, Eemaldage ahi vooluvérgust.
juures kaitsekindaid. kui ahi on kiilm.

AHJU UKSE EEMALDAMINE

1. Tehke uks parani lahti. 4, Votke uksest molema kaega kovasti kinni — arge
hoidke seda kdepidemest.

Ukse eemaldamiseks lukake seda edasi kinni,

tdmmates samal ajal tlespoole, kuni see oma pesast

lahti tuleb.

2. Langetage fiksaatorid |6puni.
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UKSE TAGASI PAIGUTAMINE |

1. Asetage ukse vastu ahju ja joondage hingede
haagi

pesadega.

5. Nihutage 6rnalt, et veenduda, et fiksaatorid on diges
asendis.

2. Kinnitage Glemine osa oma pessa.

6. Proovige ust sulﬁeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga thel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid. Kui uks ei liigu korralikult,
voib see viga saada.

3. Laske uks alla ja seejarel avage taielikult.

4, langetage fiksaatorid algasendisse tagasi.
Veenduge, et need liiguvad I6puni alla.
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LAMBIPIRNI VAHETAMINE

1. Eemaldage ahi vooluvérgust.

2. Keerake kate lahti, vahetage pirn ja keerake kate
tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivérku.

Pange tdhele! Kasutage ainult hddglampe 25-40 W / 230
V, tllp E-14, T300°C, voi halogeenlampe 20-40 W / 230V,
tiip G9, T300°C.

Seadmes kasutatav lambipirn on loodud spetsiaalselt
kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Uldiseks
valgustamiseks (EU mddrus nr 244/2009).

Pirnid on saadaval teeninduses.

- Kui paigaldate halogeenpirni, arge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sérmejaljed voivad seda kahjustada.
Arge kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi
pannud.

ULEMISE KUTTEKEHA LANGETAMINE

1. Eemaldage rriiulisiinid.

{_ ,
<, I

1)

2

2. Votke kittekeha ettevaatlikult valja.

3. Laske kiittekeha alla.

4. Kitteelemendiasenditaastamiseks tostke seda
Ulespoole ja tbmmake samal ajal natuke enda
poole. Veenduge, et kiitteelement jaaks kiilgmistele
tugedele toetuma.
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RIKKEOTSING

Enamik torgetest voi vigadest on tihti lihtsalt korvaldatavad.
Enne teenindusega (ihenduse votmist vaadake labi jargnev tabel, ehk saade vea kérvaldamisega ise hakkama.
Kui torge jadb pusima, votke thendust l[dhima teenindusega.

labi ohutusjuhised

Enne allkirjeldatud toode kallale asumist lugege tahelepanelikult

PROBLEEM

VOIMALIK POHJUS

Ahi ei toota.

LAHENDUS

VVoqukatkestus.

§Vooluv6rgust lahutatud.

Torge.

. Ahi ei lahe soojaks.

. Kontrollige, kas vool on olemas ja kas
‘ahi on vooluvérku Ghendatud.

Lilitage ahi valja ja uuesti sisse, et
naha, kas viga pusib.

“Valitud funktsioon.

Valige teine funktsioon. Lilitage ahi vélja
ja uuesti sisse, et naha, kas viga pusib.

Uks on lahti.

Sulgege uks ja kontrollige, kas viga

_pusib.

.Ekraanil on kuvatud taht F ja selle é\/iga-

jarel number.

Teil on tarvis mddrata kellaaeg: Jargige
‘juhiseid 16igus ,Seadme esmakordne
kasutamine”.

Uks ei sulgu korralikult.

Votke Ghendust Iahima teenindusega ja
.Gelge neile F tahele jargnev number.

Fiksaatorid on vales asendis.

Kipsetamine ei alga ja/voi kodlab
helisignaal.

Veenduge, et fiksaatorid on diges
asendis, nagu on kirjeldatud ukse
eemaldamise ja tagasipaigaldamise
juhistes peatukis Hooldamine.

Valitud funktsioon ei Ghildu
toiminguga, mida soovite sooritada.

Valige funktsioon uuesti. Eemaldage
lihatermomeeter ja paigaldage tagasi.

Hotpoint
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Tuli kustub kupsetamise ajal.

Okoreziim aktiveeritud.

Okoreziimi valjaltlitamiseks minge
menUulsse SETTING (Seaded).

Valitud funktsioon ,Eco Forced Air”
(Saastlik sundohk).

Valige teine funktsioon.

Tuli ei pole.

Pirn vajab vahetamist.

Jargige pirni vahetamise juhiseid
peattkis Hooldamine.

Displei on tumedam.

Okoreziim aktiveeritud.

Okoreziimi valjaltlitamiseks minge
menUisse SETTING (Seaded).

midagi.

- Ahi valja lUlitatud.

§Nupulukk on aktiivne.

Juhtpaneel on must.

Ahju sisselUlitamiseks vajutage () ja
tehke kindlaks, kas torge jai ptsima.

LUlitage vélja nupulukk, selleks
-vajutage samaaegselt nuppe = ja

Puh.astagejuhtpaneeli pind
mikrokiudlapiga (vt |6iku
,Puhastamine”).

Ahjust kostab mura isegi siis, kui
see on valja lulitatud.

Jahutusventilaator
on sisse lulitatud.

Avage ahju uks ja oodake, kuni
jahutamine jouab l6pule.

28

Hotpoint

ARISTON




TOOTE KIRJELDUS

@vww Toote kirjelduse koos seadme energiamargistusega saate alla laadida meie veebilehelt

docs.hotpoint.eu

MUUGIJARGNE
TEENINDUS

ENNE TEENINDUSEGA UHENDUSE
VOTMIST

1. Uurige, kas teil on voimalik probleem omal joul
rikkeotsingu tabelis kirjeldatu abil lahendada.

2. Lulitage ahi valja ja uuesti sisse, et naha, kas viga
pusib.

KUI TORGE JAAB PARAST KOIKI VAJALIKKE.
KONTROLLE PUSIMA, VOTKE UHENDUST LAHIMA
TEENINDUSEGA.

Abi saamiseks helistage tootega kaasas olevas
garantiibrosuiris antud numbrile voi jargige juhiseid
meie veebisaidil. Olge valmis, et teilt kiisitakse
jargmist teavet:

+  torke lUhikest kirjeldust

« seadme tapset tulipi ja mudelit

« abikoodi (number, mis on kirjas seadme
andmeplaadil séna SERVICE jarel; seda saab vaadata
ahju ukse parempoolselt sisekuiljelt, kui uks on
avatud).

Abikood on kirjas ka teie garantiibrosiduris.

« teie tapset aadressi

+ kontakttelefoni numbrit

Model: xxxXXXXxx ANXAANKXAXXNNA  XAXOOCKXXXHNX

enr s DRI LA

Pange tahele! Kui seadet on tarvis remontida, votke
Uhendust volitatud teenindusega, kus on garanteeritud,
et remontimisel kasutatakse originaalvaruosi ja remont
tehakse vastavalt ettekirjutustele.

Lisateavet garantii kohta leiate lisatud garantiibrosddrist.
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Trakitud Itaalias
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