VODIC ZA SVAKODNEVNU
UPOTREBU

HVALA STO STE KUPILI WHIRLPOOL Bezbednosna uputstva, kao i uputstvo za
PROIZVOD upotrebu i odrzavanje, mozete preuzeti na
U cilju dobijanja sveobuhvatne pomodi i liWWW nasoj veb stranici docs.whirlpool.eu i tako
=/ podrske, registrujte proizvod na $to Cete slediti uputstva na poledini ove
www.whirlpool.eu/register brosure.
' Pre upotrebe uredaja, pazljivo procitajte bezbednosna uputstva.
°

OPIS PROIZVODA

1. Komandna tabla
2. Ventilator

3. Kruzni grejac
(nije vidljiv)

4. Vodice
(nivo je naznacen sa prednje strane
rerne)

. Vrata
. Gornji grejac/grill

Lampa

© N & u

. Tacka umetanja sonde za meso
(ako postoji)

9. Plocica za identifikaciju
(ne uklanjajte je)

10.Donji grejac

(nije vidljiv)
KOMANDNA TABLA
o @:
1 23 4 5 6 78 9
1. DISPLEJ SA LEVE STRANE meni prilikom konfiguracije 6. TEMPERATURA
podesavanja. . Za podesavanje temperature.

Za ukljucivanje/iskljucivanje lampe. gltJGl\(lE 6TH SEQSF ) 73 podetavanje ili promenu

= renite za navoden)e Kroz vremena i podesavanje vremena
3. UKLJUCIVANJE/ funkcije i podesavanje svih kuvanja. P )
ISKLJUCIVANJE parametara za pripremanje hrane.
Za ukljucivanje i iskljucivanje Pritisnite (¢ da biste odabrali, 8.START
pecnice ili za pauziranje ili prekid postavili, pristupili ili potvrdili Za pokretanje funkcija i
rada u bilo kom trenutku. furgkcrgfnili ﬁaﬁmtﬂer;ffkrenu" potvrdivanje vrednosti.
4.NAZAD program prip ' 9. DISPLEJ SA DESNE STRANE
Za povratak na prethodni
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DODACI

: PLEH ZA SAKUPLJANJE

ZICANA RESETKA : MASNOCE

. PLEH ZA PECENJE U
. RERNI

: KLIZNE VOPICE *
: (SAMO KOD NEKIH
. MODELA)

SONDA ZA MESO
(SAMO KOD NEKIH MODELA)

Broj dodataka koje ste dobili se moze razlikovati u zavisnosti
od kupljenog modela.

Dodaci se mogu kupiti i odvojeno, preko postprodajnog
servisa.

POSTAVLJANJE RESETKI | DRUGIH DODATAKA
Horizontalno ubacite zi¢anu reSetku tako 3to cete je
klizanjem pomeriti niz vodice, pritom vode¢i racuna
da strana sa podignutom ivicom bude okrenuta
nagore.

Drugi pribor, kao $to je pleh za sakupljanje masnoce
i pleh za pecenje, se postavlja horizontalno na isti
nacin kao i zicana reSetka.

POSTAVLJANJE KLIZNIH VODICA (AKO POSTOJE)
Uklonite vodice iz rerne i zastitnu plastiku sa kliznih
vodica.

Pri¢vrstite gornju zabicu
klizaca za vodicu i pomerite
klizanjem do kraja. Donju

Da biste pricvrstili vodicu,
donji deo Zabice pricvrstite
za nju. Vodite racuna da

se klizaci slobodno krecu.
Ponovite ove korake na
drugoj vodici na istom
nivou.

2=

Obratite paznju na sledece:
Klizne vodice se mogu postaviti na bilo koji nivo.

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA
. Da biste uklonili vodice, podignite ih, a zatim
lagano izvucite donji deo iz lezista: Vodice se sada
mogu izvaditi.

. Da biste ponovo postavili vodice, prvo ih postavite
na gornje leziste. Drzedi ih, pustite ih da skliznu u
unutrasdnji deo rerne, a potom ih spustite u polozaj u
donjem lezistu.
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FUNKCIJE

KONVENCIONALNO

Za pripremu svih vrsta hrane samo na jednoj
reSetki.

POSEBNE FUNKCIJE

GRILL

Koristi se za pelenje kotleta, raznji¢a i kobasica,
povrca au gratin ili tostiranje hleba na rostilju. Kada
pecete meso, preporucujemo da koristite pleh za
skupljanje masnoce da biste prikupili sokove od
pecenja: Postavite pleh na bilo koji nivo ispod resetke
i dodajte 500 ml vode za pice.

2 BRZO PREDZAGREVANJE

Za brzo predzagrevanje rerne. Kada se
predzagrevanje zavrsi, rerna automatski bira funkciju
+Konvencionalno”. Sacekajte da se predzagrevanje
zavrsi pre nego Sto stavite hranu u rernu.

<) KRUZENJE VAZDUHA
&)

Za istovremenu pripremu razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko resetki (najvise tri). Ova
funkcija moze da se koristi za spremanje razlicitih
vrsta jela, a da se mirisi ne mesaju medusobno.

v 1 TURBO GRILL

Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but,
pecena govedina, piletina). Predlazemo da koristite
pleh za skupljanje masnoce da biste prikupili sokove
od pecenja: Postavite pleh na bilo koji nivo ispod
reSetke i dodajte 500 ml vode za pice. Razanj (ako
postoji) se moze koristiti sa ovom funkcijom.

KONVEKCIONO PECENJE

——/ Za kuvanje mesa, pecenje kolaca sa punjenjem
ili peCenje punjenog povrcéa samo na jednoj resetki.
Ova funkcija koristi blago, naizmeni¢no kruzenje
\éazduha kako bi se sprecilo preterano isusivanje

rane.

th

=ie ) 6™ SENSE FUNKCLJE

EKO KRUZENJE VAZDUHA*

Za pripremu punjenog mesa i fileta na jednoj
resetki. Zahvaljujuci blagom i naizmeni¢nom
kruZenju vazduha, hrana nece biti previse suva
nakon pecenja. Kada se koristi funkcija ECO, svetlo
je isklju¢eno tokom pecenja. Da bi se koristio ciklus
ECO i time smanjila potrosnja energije, vrata rerne
ne bi trebalo otvarati dok se hrana ne skuva u
potpunosti.

KASEROLA

Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme jela od paste.

049 ODRZAVANJE HRANE TOPLOM

<= 7a odrzavanje tek pripremljene hrane toplom i
hrskavom.

@MESO

Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme mesa. Ova funkcija
povremeno aktivira ventilator na maloj brzini kako bi
se sprecilo isusivanje hrane.

-~ DIZANJE TESTA

= Koristi se za optimalno dizanje slatkog

ili pikantnog testa. Kako bi se o¢uvao kvalitet

nadolazenja testa, ne aktivirajte ovu funkciju ukoliko

jhe rerna jos uvek topla nakon ciklusa pripremanja
rane.

INTENZIVNO SPREMANJE HRANE

XL Ova funkcija automatski bira najbolji rezim
pecenja i temperaturu za pecenje vecih komada
mesa (preko 2,5 kg). Savetujemo da meso tokom
pecenja okrenete kako bi se ravnomerno ispeklo.
Najbolje bi bilo da meso povremeno prelijete sokom
sa dna posude kako se ne bi isusilo.

HLEB

Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme svih vrsta hleba.

m AUTOMATSKO CISCENJE - PIROLIZA

Za uklanjanje ostataka od kuvanja pomocu
ciklusa na veoma visokoj temperaturi (oko 500 °C).
Dostupna su dva ciklusa samociséenja: kompletni
ciklus (PYRO) i kraci ciklus (ECO). Preporucujemo
koris¢enje brzeg ciklusa u redovnim intervalima, a
koris¢enje kompletnog ciklusa samo kada je rerna
jako zaprljana.

PIZZA
Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme svih vrsta pizza.

é PECIVO

Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme svih vrsta kolaca.

* Funkcija se koristi u skladu sa deklaracijom o energetskoj
efikasnosti, a u saglasnosti sa odredbom (EU) br. 65/2014
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PRVA UPOTREBA UREDAJA

1. PODESAVANJE VREMENA
Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog ukljucivanja
rerne.

Pocece da trepere dve brojke koje oznacavaju sate: Okrenite
dugme sa biste podesili sate i pritisnite & za potvrdu.

Pocece da trepere dve brojke koje oznacavaju minute.
Okrenite dugme da biste podesili minute i pritisnite (g) za
potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Da biste kasnije promenili vieme,
pritisnite i zadrzite () najmanje jednu sekundu dok je rerna
isklju¢ena i ponovite gorenavedene korake.

MoZe biti potrebno da ponovo podesite vreme nakon duzih
nestanaka struje.

2.PODESAVANJA

Ako je potrebno, mozete da promenite podrazumevanu
jedinicu mere, temperaturu (°C) i nazivnu struju (16 A).

Kada je rerna iskljucena, pritisnite i zadrzite §* najmanje 5
sekundi.

-7
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Okrenite dugme za biranje da biste izabrali jedinicu mere, a
zatim pritisnite (¢) za potvrdu.

Okrenite dugme za biranje da biste izabrali nazivnu struju, a
zatim pritisnite (g) za potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Rerna je programirana tako da koristi
nivo elektri¢nog napajanja koji je kompatibilan sa napajanjem
domacinstva koje ima tarifu vise od 3 kW (16 A): Ako se u vasem
domacinstvu koristi manje napajanje, potrebno je da smanjite ovu
vrednost (13 A).

3.ZAGREVANJE RERNE

Nova rerna moze ispustati mirise zaostale nakon procesa
proizvodnje: to je sasvim normalno.

Pre nego 5to zapocnete pripremu hrane, preporu¢ujemo
vam da zagrejete praznu rernu kako biste eliminisali sve
neprijatne mirise.

Uklonite zastitne kartone i folije iz rerne i uklonite sav
dodatan pribor iz unutradnjosti pecnice.

Zagrevajte rernu na 200 °C oko jedan sat, idealno uz
funkciju sa cirkulacijom vazduha (npr. ,KruZenje vazduha” ili
+Konvekciono pecenje”).

Sledite uputstva za pravilno koris¢enje ove funkcije.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje
prostorije nakon prve upotrebe uredaja.

SVAKODNEVNA UPOTREBA

1. BIRANJE FUNKCIJE

Kada je rerna iskljucena, na displeju se prikazuje samo vreme.
Pritisnite i zadrZite (1) da biste ukljucili rernu. Okrenite
dugme da biste pregledali glavne funkcije, koje su dostupne
na displeju sa leve strane. Odaberite jednu i pritisnite (g) .

=

Da biste odabrali potfunkciju (gde je dostupno), izaberite
glavnu funkciju, a zatim pritisnite (§) da biste potvrdili i
presli na meni sa funkcijama.

(oY S (R =
(& O & (Y =

Okrenite dugme da biste dostupne potfunkcije na displeju sa
desne strane. Izaberite jedu i pritisnite (§) za potvrdu.

2.POSTAVLJANJE FUNKCIJE

Nakon 3to ste odabrali Zeljenu funkciju, mozete izmeniti
njena podesavanja.

Na displeju ¢e se pojaviti podesavanja koja se mogu
pojedinacno menjati.

TEMPERATURA/NIVO GRILOVANJA

V2

mnms

Kada ikona °C/°F treperi na displeju, okrenite dugme da

biste promenili vrednost, zatim pritisnite (¢) za potvrdui
nastavite da menjate podesavanja koja slede (ako je moguce).
U isto vreme mozete da podesite nivo grilovanja (3 = visok, 2
= sredniji, 1 = nizak).
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Obratite paznju na sledece: Kada se funkcija pokrene, mozete da

promenite temperaturu ili nivo grilovanja pritiskom na = ili
direktno okretanjem dugmeta.

TRAJANJE

N7
7
47N

Kada ikona ¢ treperi na displeju, pomocu dugmeta za
podesavanje podesite Zeljeno vreme kuvanja, a zatim
pritisnite () za potvrdu.

Ne morate da podesite vreme pripreme hrane ukoliko
Zelite da ruCno upravljate istim: Pritisnite (©) da potvrdite i
zapocnete funkciju.

U ovom slucaju, ne moZete da podesite vreme zavrsetka
kuvanja programiranjem odlozenog pocetka.

Obratite paznju na sledece: Vreme kuvanja koje je postavljeno
tokom kuvanja mozete da podesite pritiskomna () : Okrenite
dugme sa biste promenili sate i pritisnite (g) za potvrdu.

PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME/
ODLAGANJA POCETKA

Kod mnogih funkcija, kada podesite vreme kuvanja mozete
da odlozite pocetak tako Sto Cete podesiti vreme zavrietka
pripreme hrane.

Kada mozete da promenite vreme zavrietka, na displeju ce se
prikazati vreme kada se ocekuje zavrsetak funkcije dok ikona

() treperi.

o e | W PSS
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Ako je potrebno, okrenite dugme da biste podesili Zeljeno
vreme zavrdetka, zatim pritisnite [> za potvrdu i pokrenite
funkciju.

Stavite hranu u rernu i zatvorite vrata: Funkcija se pokrece
automatski nakon vremenskog perioda koji je izracunat kako
bi se kuvanje zavrsilo u vreme koje ste vi podesili.

|
bo @

Obratite paznju na sledece: Programiranje odloZenog pocetka
kuvanja onemogucuje fazu predzagrevanja rere. Rerna
postepeno dostize Zeljenu temperatury, $to znaci da je vreme
kuvanja nesto duze od onog koje je navedeno na tabeli kuvanja.

Tokom perioda ¢ekanja, moZete pomocu dugmeta da promenite
programirano vreme zavrsetka.

Pritisnite ¢ ili () da biste promenili podesavanja temperature
i vremena kuvanja. Pritisnite () za potvrdu kada zavrsite.

|
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3. AKTIVIRANJE FUNKCIJE
Kada primenite sva Zeljena podeSavanja, pritisnite [> da
biste aktivirali funkciju.

MozZete da pritisnite i zadrzite () u svakom trenutku da
biste pauzirali funkciju koja je trenutno aktivna.

4. PREDZAGREVANJE

Neke funkcije imaju fazu predzagrevanja rerne: Kada se
funkcija pokrene, na displeju se prikazuje da je aktivirana faza
predzagrevanja.

Kada se ova faza zavrsi, oglasic¢e se zvucni signal i na displeju
se prikazuje da je rerna dostigla podeSenu temperaturu.

nmy

Tada otvorite vrata, stavite hranu u rernu, zatvorite vrata i
pocnite kuvanje pritiskomna >

Obratite paZnju na sledece: Stavljanje hrane u rernu pre zavretka
procesa prethodnog zagrevanja moze imati kontraefekat na
konacan rezultat peCenja.

Otvaranje vrata tokom faze predzagrevanja je pauzira.
Vreme kuvanja ne ukljucuje fazu predzagrevanja.

Pomocu dugmeta uvek moZete da promenite temperaturu koju
Zelite da dostignete.

5.ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasice se zvucni signal i na displeju ¢e se prikazati da je
hrana pripremljena.

Da biste produZili vreme kuvanja bez promene podesavanja,
okrenite dugme da biste podesili novo vreme kuvanjai
pritisnite [> .

. 6" SENSE FUNKCIJE

OBNAVLJANJE TEMPERATURE

Ako se temperatura rerne smanji tokom ciklusa kuvanja usled
otvaranja vrata, automatski se aktivira posebna funkcija za
vracanje pocetne temperature.

Dok se temperatura obnavlja, na displeju se prikazuje
animacija zmije dok se ne dostigne postavljena temperatura.

e

- - "'i.’:"c

Dok je programirani ciklus kuvanja u toku, vreme kuvanja se
povecava u odnosu na to koliko dugo su vrata bila otvorena,
kako bi najbolji rezultati bili zagarantovani.




.POSEBNE FUNKCIJE
AUTOMATSKO CISCENJE - PIROLIZA

Ne dodirujte rernu tokom ciklusa Pyro.

Decu i zivotinje drzite dalje od rerne tokom i
nakon (dok se prostorija ne provetri) ciklusa Pyro
(pirolize).

Uklonite sav pribor iz rerne pre pokretanja funkcije Pyro
(piroliza), ukljucujuci vodice. Ako je rerna postavljena ispod
aspiratora, vodite racuna da svi gorionici ili elektri¢ne ringle
budu isklju¢ene tokom obavljanja ciklusa samocis¢enja.

Za optimalne rezultate ¢is¢enja, uklonite najtvrde naslage
vlaznim sunderom pre koris¢enja funkcije Pyro (piroliza).
Funkciju Pyro (piroliza) pokrenite samo ako na uredaju
postoje tvrde naslage ili ukoliko se tokom kuvanja stvaraju
neprijatni mirisi.

Pristupite posebnim funkcijama &) i okrenite dugme da biste
izabrali ) iz menija. Zatim pritisnite (§) za potvrdu.

Pritisnite > da biste odmah zapoceli ciklus ¢iséenja ili
okrenite dugme da biste izabrali kradi ciklus (ECO).

Pritisnite (> da biste odmah zapoceli ciklus kuvanja, ili
pritisnite (§) da biste podesili vieme zavrsetka/odiozeni
pocetak.

Rerna ¢e zapoceti ciklus idc¢enja, a vrata se automatski
zaklju¢avaju.

Vrata rerne se ne mogu otvoriti dok je piroliticko cis¢enje
u toku: Ostace otkljucana dok se temperatura ne vrati na
prihvatljiv nivo. Provetrite prostoriju nakon ciklusa Pyro.

Obratite paznju na sledece: Trajanje i temperatura ciklusa ¢is¢enja
se ne mogu podesiti.

. KORISCENJE SONDE ZA MESO (AKO POSTOJ)

Sonda za meso omogucava merenje precizne temperature
unutradnjosti hrane tokom spremanja.

Sonda za meso je dozvoljena samo kod nekih funkcija
pecenja (Konvencionalno, KruZenje vazduha, Konvekciono
pecenje, Turbo Grill, 6th Sense Meso i 6th Sense
Maxicooking).

Veoma je vazno da se sonda ispravno
postavi kako bi se dobili savrseni
rezultati pecenja. Umetnite sondu u
potpunosti u deo komada sa najvise
mesa, izbegavajuci kosti i masne
delove.

Kod Zivine sondu treba umetnuti
bocno, u sredinu grudnog dela, vodedi
racuna da vrh sonde ne zavrsi u
Supljini. U slu¢aju da je meso veoma
neravnomerne debljine, proverite da li
je dovoljno peceno pre nego sto ga
izvadite iz rerne. Povezite kraj sonde sa otvorom koji se nalazi
na desnom zidu unutrasnjosti rerne. Kada je sonda za meso
prikacena za unutrasnjost rerne, Cuje se zvucni signal i
pojavljuje se ikona na displeju kao i ciljana temperatura.

)L e
-

Ukoliko je sonda za meso prikacena prilikom biranja funkcije,

displej ¢e se prebaciti na uobicajenu temperaturu koju meri
sonda za meso.

Pritisnite @ da biste zapoceli postavke. Okrenite dugme da
biste podesili zeljenu temperaturu sonde za meso. Pritisnite
(§ da biste potvrdili.

o
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Okrenite dugme da biste podesili temperaturu unutrasnjosti
rerne.

Pritisnite @ ili (> da biste potvrdili i zapoceli ciklus
pecenja hrane.

Tokom ciklusa pecenja, displej prikazuje ciljanu temperaturu
koju meri sonda za meso. Kada meso dostigne ciljanu
temdperaturu, ciklus pecenja se zaustavlja i displej pokazuje
LEnd”.

Da biste ponovo pokrenuli ciklus pecenja od ,End”,
okretanjem dugmeta je moguce podesiti ciljanu
temperaturu koju meri sonda za meso kao 5to je i prethodno
objasnjeno. Pritisnite @ ili > za potvrdu i restartovanje
ciklusa kuvanja.

Obratite paznju na sledece: tokom ciklusa pecenja uz korid¢enje
sonde za meso moguce je okrenuti dugme kako bi se promenila
ciliana temperatura koju meri sonda za meso. Pritisnite & da
biste podesili temperaturu unutradnjosti rerme.

Sonda za meso moze biti ubacena u bilo kom trenutku, ¢ak i
tokom ciklusa pecenja. U tom slu¢aju, neophodno je ponovo
podesiti parametre funkcije peCenja.

Ukoliko funkcija ne podrzava program merenja sondom za meso,
rerna ¢e iskljuciti ciklus pecenja i oglasi¢e se zvuk upozorenja. U
ovom slucaju, iskljucite sondu za meso ili pritisnite <1 kako biste
podesili drugu funkciju. Sonda za meso se ne moze upotrebiti kod
programa,Odlaganje pocetka” i,Faza predzagrevanja”.
.ZAKLJUCAVANJE TASTERA

Da biste zakljucali tastaturu, pritisnite i zadrzite <d najmanje
5 sekundi.

Ovo ponovite da biste otkljucali tastaturu.

Obratite paznju na sledece: Zaklju€avanje tastera moze takode da
se aktivira dok je kuvanje u toku.

Iz bezbednosnih razloga, rerna se moze iskljuciti u bilo kom
trenutku pritiskomna 1y .
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KORISNI SAVETI

| SR

KAKO SE CITA TABELA ZA PRIPREMU HRANE

Na tabeli su prikazani najbolja funkcija, dodaci i

nivo koje treba koristiti za pripremu razlicitih vrsta
jela. Vreme trajanja pripreme hrane pocinje od
trenutka kada se hrana stavi u rernu, iskljucujuci
predzagrevanje (ukoliko je potrebno). Temperature i
vreme trajanja pripreme hrane su dati okvirno i zavise
od koli¢ine hrane i vrste pribora koji se koristi. Pocnite
sa najnizim preporucenim podesavanjima i, ako hrana
nije dovoljno spremljena, predite na visa podesavanja.
Koristite dodatke koje ste dobili uz rernu i po
mogudstvu tamno obojene limene plehove i plehove
za pecenje u rerni. Mozete koristiti i posude i dodatke
i pribor od vatrostalnog stakla i keramike, ali imajte u
vidu da je tada vreme pripreme jela malo duze.

ISTOVREMENA PRIPREMA RAZLICITIH VRSTA JELA
Koris¢enjem funkcije ,Kruzenje vazduha” mozete
istovremeno da pripremate vise jela koja se
pripremaju na istoj temperaturi (na primer: riba i
povrce) koristeci razli¢ite nivoe. Iz rerne izvadite jelo
kome je potrebno krace vreme pripreme, a ostavite
ono koje se priprema duze.

MESO

Upotrebite bilo koju vrstu pleha za rernu ili posudu od
pireksa koja odgovara velic¢ini komada mesa koji Zelite
da ispecete. Preporucujemo vam da prilikom pecenja
vec¢ih komada mesa dodate malo temeljca na dno
posude za pecenje i da njime prelijete meso tokom
pecenja za jos bolji ukus. Imajte na umu da dolazi do
stvaranja pare tokom ovog postupka. Kada pecenje
bude gotovo, ostavite ga da odstoji u rerni jos 10-15
minuta ili ga umotajte u aluminijumsku foliju.

Kada Zelite da pecete meso na rostilju, izaberite
odreske koji su svuda podjednako debeli da bi se
ravhomerno ispekli. Veoma debeli komadi mesa
zahtevaju duze pecenje. Kako biste sprecili da meso
pregori, spustite reSetku drzedi hranu dalje od grila.
Okrenite meso na dve tre¢ine pecenja. Kada otvarate
vrata rerne vodite rac¢una o pari koja izlazi.

Ako zelite da prikupite saft od pecenja, savetujemo
vam da postavite pleh za sakupljanje masnoce u koji
mozete da sipate pola litra vode odmah ispod zZi¢ane
reééetke na kojoj se nalazi hrana. Po potrebi dolijte
vode.

DESERTI
Pecite fine deserte pomocu klasi¢ne funkcije na samo
jednom nivou.

Koristite tamno obojene limene plehove i uvek ih
stavljajte na isporucenu zi¢anu resetku. Ukoliko Zelite
da pecete na vise nivoa, izaberite funkciju za pecenje
sa vru¢im vazduhom i rasporedite modle cik-cak

po nivoima kako bi se omogucila §to optimalnija
cirkulacija vru¢eg vazduha.

Kako biste proverili da li je kola¢ sa kvascem spreman,
probodite ga u sredini drvenom ¢ackalicom. Ako
cackalica bude cista kada je izvucete, kolac je gotov.

Ukoliko koristite neprianjajuce plehove za pecenje,
ne mazite ivice maslacem posto pecivo mozda nece
ravnomerno narasti oko ivica.

Ukoliko hrana ,nabrekne” tokom pripreme, slededi
put koristite nizu temperaturu i smanjite te¢nost koju
dodajete ili neznije mesajte tokom pripreme.

Za deserte sa kremastim punjenjem ili prelivom
(Cizkejk ili vo¢ne pite) koristite funkciju ,Konvekciono
pecenje”. Ako je donji deo kolaca gnjecav, spustite
reSetku i poprskajte dno kolaca mrvicama hleba ili
biskvita pre dodavanja punjenja.

PIZZA

Malo nauljite plehove da bi pizza dobila hrskavu
podlogu. Pospite mocarelu po pizzi nakon dve tre¢ine
vremena pecenja.

DIZANJE TESTA

Najbolje je pokriti testo vlaznom krpom pre nego

$to ga stavite u rernu. Vreme rasta testa se smanjuje
priblizno na jednu trec¢inu koris¢enjem ove funkcije u
poredenju sa rastom testa na sobnoj temperaturi (20-
25 °C). Vreme dizanja testa za pizzu je otprilike jedan
sat za 1 kg testa.
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TABELA PRIPREME HRANE

= - 1 3050 2
Kolaci sa kvascem/patispanji < Da 160 30-50 _\é’_
Da 160 3050 4 1
Kolaci sa filom = . 160 - 200 30-85 ;’
(kolac od sira, Strudla, pita od jabuka) Da 160 - 200 35-90 .\,;l,. .\,1;1,.
= - 160 - 170 20-40 3
Keks/sitni kolaci Da 150 - 160 20-40 3
Da 150 - 160 20-40 4 1
= - 180 - 200 30-40 3
Princes krofne Da 180 - 190 35-45 A4 T
Da 180 - 190 35-45¢ > 3
= Da 90 Mm0-150 3
Puslice Da 90 130-150 4 1
Da 90 140-160% > 3~
. 220 - 250 20-40 2
Pizza (tanka, debela, fokaca) Da 220 - 240 20-40 4 T
Da 220 - 240 25-50+ 0 3
Vekna hleba 0,5 kg = - 180 - 220 50-70 .\é,.
Manji hleb =~ - 180 - 220 30-50 >
Hleb Da 180 - 220 30-60 4 1
. . 250 10-20 %
Smrznuta pizza Da 550 10 20 .\,;l,. ;,
¥ Da 180 - 190 45-60 2
!;'i't‘:!‘;g‘jr?;ﬁ . 2 Da 180 - 190 45-60 A 1
Da 180 - 190 as-70¢ > 3
= Da 190 - 200 20-30 3
Volovani / lisnato testo / krekeri Da 180 - 190 20-40 ; ;
Da 180 - 190 20-40¢ > 3
Lazanje/pite . 190 - 200 20-65 >
Zapecena testenina/Kaneloni = - 190 - 200 25-45 kij
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RECEPT FUNKCLJA %'Z’:ZLHESEL\'; %TEMPERATURA (°C)§ VREM(EM'?:.‘)'AN’A | Dl\g‘l;?\CI

gi\‘l?r?jjeetti:':( 'kl'gletma / Govedina / <> ) 190 - 200 60 - 90 ;v
i\éﬁ\é;l;) §E§enje sa hrskavom ) 170 110 - 150 u;ﬂ
Piletina/zeéetina/pacetina 1 kg & - 200 - 230 50 - 80 ** é
Curetina/guséetina 3 kg < - 190 - 200 90 - 150 ;y
pocena riba/u foliji = Da 180 - 200 40-60 3,
Z}g?ajgar;;tri)k?/‘i’cgglavi patlidzan) Da 180 - 200 50 -60 .\é.,.
Tost @ - 3 (visoka) 3-6 .\__ﬁ__,.
Filei/odresci ribe @ - 2 (Sredniji) 20-300% 4 1M3r

. T - 2 : E 2-3 :
g;;g:lz;cveic/eraznjla / svinjska rebra / @ ) (S\;?S%rlljii)_ 15 - 30%** -\..ﬁ., é
Peceno pile 1-1,3 kg - 2 (Sredniji) 55 - 70** .\,,%,,,, 7;,
Slabo pecen rozbif 1 kg - 2 (Sredniji) 35-50%* _\”jo’;!,
Jagnjedi but / Potkolenice - 2 (Sredniji) 60 - 90** ‘;ﬂ
Peceni krompir - 2 (Sredniji) 35 - 55%* [;,
Povrée gratin - 3 (visoka) 10-25 [;,
Kompletnojelo: Voin kela o 0w oo S, 2T
Lazanje i meso &) Da 200 50-120% 4 ;B
Meso i krompir Da 200 45 - 120* _\ép ;,
Riba i povrée Da 180 30-50 _\éﬁ ;,
Punjeno meso - 200 80 - 120% ;y
ggge‘fi‘r‘wjz;, rp;‘ilee?;a, jagnjetina) ) 200 50 - 120 1;9

* Predvidena duzina trajanja: hranu mozete po sopstvenoj zelji izvaditi iz rerne i u neko drugo vreme.
** Okrenite hranu na dve trec¢ine procesa pripreme (ukoliko je potrebno).
*** Okrenite hranu na polovini procesa pripreme

Obratite paznju na sledece: 6th Sense,Pecivo” funkcija koristi samo vise i nize elemente zagrevanja, bez koris¢enja cirkulacije
vrelog vazduha. Ne zahteva predzagrevanje.

FUNKCIJE @ @ &

Konvencionalno Grill Turbo Grill KruZzenje vazduha  Konvekciono pecenje Eko kruZenje vazduha
AUTOMATSKE @ @ @ = é
FUNKCIJE i i
Kaserola Meso Intenzwlr::)a;p;remanje Hleb Pizza Pecivo
[ ~ a7 _J ! ‘ M

DODACI Pleha za sakupljanje

masnoce/pleh za pecenjeili
pleh za rernu na redetki
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Pleh za rernu ili kalup za
kolace na Zi¢anoj resetki

Pleh za sakupljanje Pleh za sakupljanje

Zi¢ana resetka ) i ,
masnoce/pleh za pecenje  masnoce sa 500 ml vode




ODRZAVANJE | CISCENJE

Proverite da li se uredaj
ohladio pre nego Sto zapocnete
odrzavanje ili ¢iSc¢enje.
Nemojte da koristite uredaje za uredaja.
ciscenje parom.

SPOLJASNJE POVRSINE

« Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi pH-
neutralnog deterdzenta. ObriSite suvom krpom.

- Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u kontakt
sa povrsinom uredaja, odmah je ocistite vlaznom
krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe, ostavite rernu da se ohladi,
a zatim je ocistite, pozeljno dok je jos uvek topla,
kako biste uklonili sve naslage ili mrlje nastale od
ostataka hrane. Da biste osusili rernu od isparenja

Ne koristite vunene zice,
abrazivne sundere ili abrazivna/
korozivna sredstva za Cis¢enje,
jer oni mogu da ostete povrsinu

Koristite zastitne rukavice.

Uredaj mora da bude iskljucen iz
struje pre izvodenja bilo kakvih
radova na odrzavanju.

nastalih tokom pripreme jela sa puno vode, ostavite
je da se potpuno ohladi, a potom je obrisite krpom ili
sunderom.

« Ako na unutradnjim povrsinama ima uporne
prljavstine, preporucujemo koris¢enje funkcije
automatskog cis¢enja radi dobijanja optimalnih
rezultata cis¢enja.

- Vrata rerne mogu da se skinu da bi se olaksalo
¢iscenje.

DODACI

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdZzentom, koristeci rukavice za rernu ukoliko su

jos uvek vrudi. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti
pomocu Cetke za pranje ili sundera.

ZAMENA SUALICE
1. Diskonektujte rernu iz elektri¢ne mreze.

2. Odvrnite poklopac lampe, zamenite sijalicu i
vratite poklopac.

3. Ponovo priklju¢ite rernu na elektri¢nu mrezu.

Molimo vas obratite paznju na sledece: Koristite samo
inkandescentne sijalice od 25-40 W/230 ~ V tipa E-14, T300°C
ili halogene sijalice od 20-40 W/230 ~ V tipa G9, T300°C.
Sijalica koja se koristi u ovom aparatu je posebno dizajnirana
za kucne aparate i nije pogodna za sobno osvetljenje u
domacinstvu (EC pravilnik 244/2009). Sijalice se mogu
nabaviti u nasem Postprodajnom servisu.

- Ako koristite halogene sijalice, ne drzite ih golim rukama,
jer ih vrhovi vasih prstiju mogu osteti. Ne koristite rernu dok
ponovo ne postavite poklopac za svetlo.
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SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA

1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i spustite
kvacice sve dok se ne otkljucaju.

2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.

Cvrsto drzite vrata sa obe ruke - ne drzite ih za drsku.
Jednostavno skinite vrata tako Sto ¢ete nastaviti da

ih zatvarate dok ih istovremeno povlacite nagore i
oslobadate iz njihovog lezista. Polozite vrata da leze
na jednoj strani, na mekanoj povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako to ¢ete ih podi¢i ka
rerni, poravnajte kuke 3arki sa lezistem i postavite
gornji deo vrata u njihovo leziste.

| SR

4. Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.
Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju:
Proverite da li ste ih spustili potpuno.

Nezno ih pritisnite kako biste se uverili da su kvacice u
dobrom polozaju.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li suu
istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake: Vrata se mogu ostetiti
ukoliko nisu namestena kako treba.
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OTKLANJANJE PROBLEMA

Problem Mogucdi uzrok
Pecnica ne radi.

- mreZe.

- Vrata se ne otvaraju.

- Na displeju se prikazuje slovo
- ,F" uzslovo ili broj.

Nestanak struje.
- Iskljucenje iz elektri¢ne

- Kvar na bravi.
- Ciklus ¢isc¢enja u toku.

. Problem sa softverom.

Resenje

. Proverite da li postoji dovod elektri¢ne

. energije i da li je pecnica priklju¢ena na

. elektri¢cnu mrezu.

- Iskljucite pecnicu i ponovo je ukljucite kako
. biste proverili da li je kvar i dalje prisutan.

. Rernu iskljucite, a zatim ponovo ukljucite

. da biste proverili da li je kvar otklonjen.

. SacCekajte da se funkcija zavrsi i da se rerna
¢ ohladi.

.~ Kontaktirajte najblizi Postprodajni servis za
- klijente i recite im broj koji se pojavljuje uz
- slovo ,F".

DOKUMENTACIJA UREDAJA

@www Dokumentaciju proizvoda, kao i podatke
o potrodnji energije za ovaj proizvod mozete da
preuzmete sa veb stranice kompanije Whirlpool
docs.whirlpool.eu

KAKO PREUZETI UPUTSTVO ZA UPOTREBU |
ODRZAVANJE

> @ww \odi¢ za upotrebu i odrzavanje E:_—E
mozete preuzeti na nasoj veb stranici ﬁj.-
docs.whirlpool.eu (mozete da koristite

ovaj QR kad), tako $to ¢ete navesti [u]
komercijalnu Sifru proizvoda.

> Takode, mozete kontaktirati nas Postprodajni servis
za klijente.

KONTAKTIRANJE POSTPRODAJNOG SERVISA

Nase kontakte mozete pronadi u garantnom
listu. Molimo vas da
prilikom kontaktiranja
Postprodajnog servisa
za klijente, navedete
Sifre koje se nalaze na
identifikacionoj plocici
vaseg proizvoda.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx
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12 Whjr/lfz?ool



