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TAKK FOR AT DU HAR KJ@PT ET
KITCHENAID PRODUKT

For & oppna en mer utfyllende assistanse,
vennligst registrere produktet ditt pa
www.kitchenaid.eu/register

Les sikkerhetsinstruksjonene
ngye for du bruker apparatet.

Ovnens deler og funksjoner

® : — ® 1. Kontrollpanel
| / Mo ) 2. @Qvre varmeelement/grill
® = & 3. Kjglevifte (ikke synlig)
% N @ J yniig
@ m ® 4. Dataskilt (veer vennlig & ikke fiern dette)
N 1 2 5. Lampe
® ﬁ* ) 7 ® 6. Rundt varmeelement (ikke synlig)
® ] ¢ )] 7. Vifte
el N ) N—® 8. Spidd (noen modeller)
/ ® 9. Varmeelement i bunnen (ikke synlig)
)
il 2 10. Dor
/7( ® 11. Rillenes posisjon (nivaet er angitt pa ovnens
/ forside)
12. Bakpanel

13. Kopling av steketermometer

Kontrollpanel

Lt 1. Funksjonsbryter: for & sla ovnen pa/av og for &

—~um velge de forskjellige funksjonene
l GP -[ m 2. Navigeringsbryter: for a navigere igjennom
menyene som foreslas pa display og for & endre

verdiene som er stilt inn pa forhand

3. & Knapp for a ga tilbake: for a ga tilbake til
forrige skjerm

4. (© OK-knapp: for a bekrefte og aktivere de
valgte funksjonene

Start og Daglig bruk av ovnen

Ferste gang du slar pa din nye ovn, ma du stille inn spraket og klokkeslett.

Vri pa Navigeringsbryteren for & bla igjennom listen over sprak som er tilgjengelige. Nar du har funnet
ditt sprakvalg, trykk pa @ knappen for & bekrefte. @yeblikkelig etterpa vil “12:00" blinke pa display
og du ber stille inn klokkeslett. For & gjere dette, vri pa Navigeringsbryteren helt til display viser riktig
klokkeslett, trykk deretter pa @) knappen for & bekrefte.

DAGLIG BRUK AV OVNEN

For a sla pa ovnen og velge en funksjon

B - s

Ved & vri pa Funksjonsbryteren, vil du sla pa ovnen og se alle mulige funksjoner og deres
undermenyer pa display. Dersom parametrene er de du ensker, trykk pa @ knappen for & bekrefte.
For & endre parametrene pa display, vri pad Navigeringsbryteren helt til du ser verdien du ansker og
trykk deretter pa @ knappen for a bekrefte.

2. Valg av spesialfunksjoner

Vri Funksjonsbryteren til symbolet SPESIALFUNKSJONER: DEFROST (tining) vil vises pa display som

farste spesialfunksjon. Vri Navigeringsbryteren for a bla igjennom listen over funksjoner.
Nar du har funnet funksjonen du ensker, trykk pa @ knappen for & bekrefte.

For ytterligere informasjon, vennligst se Handboken Instruksjoner for bruk eller www.kitchenaid.eu.

Tabell over funksjoner

Tradisjonell: T/ Spesial: S / Grill: G Type mat Riller Niva/Tilbehar

T Avslaing For & avbryte stekingen og sla av ovnen

T Lampe For & sl& pa/av lampen inne i ovnen

S Defrost (Tining) En hvilken som helst 1 3

S Keep Warm (Holde varm) Egt}t‘ggléegriage}:eeclistt matrett som 1 3

S Yogurt Ingredienser for yoghurt 1 1 Langpanne

S Rising (Heving) Sot eller salt deig 1 2

S Slow Cooking (Langsom steking) Kjott 1 3 Steketermometer

S Slow Cooking (Langsom steking) Fisk 1 3

Eco Convection Bake (Dko-

S Steker, fylt kjott 1 3 Steketermometer
over/undervarme)
T Conventional (Tradisjonell En hvilken som helst L 3
sz Pizza, sete eller salte paier med saftig fyll 1 1 eller 2
T Convection Bake (Over/ Kjott, kaker med fyll (ostekake, strudel, ] 3
Undervarme) fruktterter), fylte grennsaker
1 3
T Forced Air (Varmluft) Forskjellige retter samtidig 2 1,4
3 1,35
G Grill Kjatt, stek, kebabs, palser, grennsaker, ] 4 eller 5
bred Langpanne
1 eller 2
G Turbo Grill Store kjgttstykker, fjaerkre 1 Langpanne,
Stekespidd
T Setting For a‘stllle inn sprak, klokkesllett, displayets lysstyrke, volum til det
akustiske signalet energisparing
S Bread/Pizza (Bred/Pizza) To programmer med default-innstillinger
T Automatic Cleaning To sykluser med veldig hey temperatur automatisk rengjerin
(Automatisk rengjering) Y gney P gierng
T e [l g (i Bruk denne funksjonen for rask forvarming av ovnen

forvarming)

Vennligstse Brukerhandbokenellerwww.kitchenaid.euforytterligereinformasjonomtilberedningsfunksjonene.
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Tilbehor

Mat kan stekes direkte pa selve risten eller risten kan brukes som statte for forskjellige

Rist stekeformer, kakeformer og alle ildfaste former.
Langpanne Ved a sette inn denne pannen under risten, kan du samle opp stekesjyen; du kan ogsa

9P steke kjott, fisk, grennsaker, flatt brad osv. direkte i pannen.
Bakebrett Brad eller annet bakverk kan stekes pa denne rillen, samt stekt kjatt, fisk en papillote, osv.
Steketermometer Dette tilbeharet er nyttig for @ male den innvendige temperaturen i maten mens stekingen
Tilbeher pagar.
Spidd

Fjeerkre og noen store kjgttstykker stekes jevnt med dette tilbeheret.
(noen modeller)

Spor til glideskinner

(hvis disse finnes) Disse sporen gjer det letter a sette inn og fjerne riller og panner.

Vennligst merk: Forskjellig tilbeher til ovnen kan variere avhengig av hvilken modell som du kjept.
Du kan kjepe tilbeher separat fra Kundeservicesenteret.

STEKETERMOMETER TILBEH@R

Steketermometeret som leveres sammen med ovnen din setter deg i stand til &8 male den neyaktige
temperaturen inne i maten mens stekingen pagar slik at dine retter tilberedes pa perfekt mate.

Du kan programmere den innvendige temperaturen du gnsker for retten du holder pa & tilberede.
Vi anbefaler at steketermometeret blir bruk slik det angis i Instruksene i Brukerhandboken eller pa
www.kitchenaid.eu

Vedlikehold

Fer du gjer apparatet rent, ma du forsikre deg om at det er avkjolt og frakoplet stramnettet. Det er
best & unngé a bruke damprengjeringsutstyr, stalull, slipende kluter og etsende vaskemidler som kan
skade apparatet.

Automatisk renhold

Fjern alt tilbeher - inkludert glideskinnene - fra ovnen fer du aktiverer funksjonen.

For optimale vaskeresultat, fiern store avsetninger med en fuktig svamp fer du starter den pyrolytiske
funksjonen.

Det anbefales & aktivere den pyrolytiske funksjonen avhengig av hvor skitten ovnen er og hvor ofte
ovnen er i bruk.

Problemlpsning

Dersom du mater pa problem ved bruk av ovnen:

1. Kontroller forst at apparatet mottar strem og at det er koplet til stramnettet pa riktig méte;

2. Sla av ovnen for du slér den pa igjen for & se om problemet er lost;

3. Dersom du ser en "F" etterfulgt av en feilkode pé& display, ma du kontakte neermeste
Kundeservicesenter.

Folgende informasjon mé& formidles til teknikeren: den neyaktige typen og modellen av ovnen,
assistansekoden (kan ses pa hoyre side pa den innvendige kanten nér ovnsderen er dpen) og feilkoden
som vises pa display. Denne informasjonen gjer teknikerne i stand til & forsta hvilken type inngrep
som er nedvendig.
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Dersom det er nedvendig & reparere ovnen, anbefaler vi at du kontakter et godkjent Teknisk
Servicesenter.

Vennligst se vért nettsted www.kitchenaid.eu for en fullstendig brukerveiledning.
[ dllegg vil du finne mye mer nyttig informasjon om dine produkter, for eksempel inspirerende opp-

skrifter skapt og testet av var merkevareambassadorer eller den naermeste KitchenAid kokkeskolen.
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