ISSE4AKHW/EU



InstrucGes de funcionamento
FOGAO E FORNO

indice

Instrucoes de seguranca
GUIA DE CONSULTA
DIARIA

Instalacao

MHcTpyKuum 3a paboTa ¢ ypena
YPE[Q 3A FOTBEHE U ®YPHA

CbAbpxaHue

n HCTPYKUUU 3a 6e3onacHocT

PBKOBOACTBO
3A BCEKMHEBHA CIPABKA

MoHTupaHe

22

15
22

(1) inbesit



PT |
INSTRUCOES DE SEGURANCA

E IMPORTANTE QUE LEIA E RESPEITE
ESTAS INSTRUCOES

Antes de utilizar o aparelho, leia estas instrucoes
de seguranca com atencao. Guarde-as por perto
para consulta futura.

Estas instrucdes e o préprio aparelho possuem
mensagens importantes relativas a segurancga, que
deve ler e respeitar sempre. O fabricante declina
qualquer responsabilidade pela inobservancia das
presentes instrucdes de seguranca, pela utilizacao
inadequada do aparelho ou pela incorreta
configuracao dos controlos.

A AVISO: O aparelho e os seus
componentes acessiveis ficam quentes durante
o funcionamento. Deve ter-se cuidado para
evitar tocar nos elementos quentes. Mantenha
as criancas com idade inferior a 8 anos afastadas
do aparelho a menos que estejam vigiadas em
permanéncia.

A\ AVISO: Se a superficie da placa estiver rachada,
nao utilize o aparelho - risco de choque elétrico.
A\ AVISO: Perigo de incéndio: ndo guarde objetos
nas superficies de cozedura.

A&\ ATENCAO: O processo de cozedura tem de
ser vigiado. Os processos de cozedura de curta
duracao devem ser continuamente vigiados.

A\ AVISO: A cozedura de alimentos com gorduras
ou Oleos numa placa sem vigilancia pode ser
perigosa - risco de incéndio. NUNCA tente apagar
um incéndio com agua. Desligue o aparelho e
depois cubra as chamas, por exemplo com uma
tampa ou uma manta antifogo.

A\ Néo utilize a placa como superficie ou suporte
de trabalho. Mantenha quaisquer pecas de
vestuario ou outros materiais inflamaveis afastados
do aparelho até que todos os componentes deste
tenham arrefecido completamente, pois existe
risco de incéndio.

A\ As criancas até aos 3 anos deverdo manter-
se afastadas do aparelho. As criancas entre os
3 e 0os 8 anos devem ser mantidas afastadas
do aparelho, exceto se estiverem sob supervisao
permanente. Este aparelho pode ser utilizado
por criancas a partir dos 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimento, desde que estejam sob supervisao
ou tenham recebido instru¢des quanto a utilizagcao
segura deste aparelho e se compreenderem os
perigos envolvidos. As criangas nao devem brincar
com o aparelho. A limpeza e a manutencao a
cargo do utilizador nao devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

A AVISO: O aparelho e os seus
componentes acessiveis ficam quentes durante

o funcionamento. Deve ter-se cuidado para
evitar tocar nos elementos quentes. Mantenha
as criancas com idade inferior a 8 anos afastadas
do aparelho a menos que estejam vigiadas em
permanéncia.

A\ Nunca deixe o aparelho sem vigilancia
durante a secagem de alimentos. Caso o
aparelho seja adequado para a utilizacao de uma
sonda de temperatura, utilize apenas uma sonda
recomendada para este aparelho, pois existe o
risco de incéndio se assim nao for.

A\ Mantenha quaisquer pecas de vestuario ou
outros materiais inflamaveis afastados do aparelho
até que todos os componentes deste tenham
arrefecido completamente, pois existe risco de
incéndio. Preste sempre aten¢ao quando cozinhar
alimentos ricos em gorduras, 6leos ou quando
existe a adicao de bebidas alcodlicas, pois existe
risco de incéndio. Utilize apropriadas luvas para
retirar recipientes do forno para retirar panelas e
acessoérios. No final da cozedura, abra a porta
com cuidado, permitindo que o ar quente ou
o vapor saia gradualmente antes de aceder a
cavidade do forno, caso contrario, existe o risco
de queimaduras.. Nao obstrua a ventilacao de
ar quente existente na parte frontal do aparelho,
pois existe risco de incéndio.

A\ Tenha cuidado quando a porta do forno estiver
aberta ou para baixo, de forma a evitar bater na
porta.

UTILIZACAO AUTORIZADA

A\ ATENCAO: o aparelho nao deve ser ligado a
partir de um dispositivo de comutacao externo,
como, por exemplo, um temporizador, nem a
partir de um sistema de controlo remoto em
separado.

A\ Este aparelho destina-se a ser utilizado em
ambiente doméstico e em aplicacdes semelhantes,
tais como: copas para utilizacao dos funcionarios
em lojas, escritorios e outros ambientes de
trabalho; quintas de exploracao agricola; clientes
em hotéis, motéis, bed & breakfast e outros tipos
de ambientes residenciais.

A\ Estéo proibidos outros tipos de utilizacao (por
exemplo, aquecimento de divisées da casa).

A\ Este aparelho ndo esta concebido para o uso
profissional. Nao utilize o aparelho no exterior.

A\ Nio armazene substancias explosivas ou
inflamdveis (p.ex., gasolina ou latas de aerossol)
no interior ou préximas do aparelho - risco de
incéndio.

INSTALACAO

A\ O aparelho deve ser transportado e instalado
por duas ou mais pessoas - risco de lesdes. Use
luvas de protecao para desembalar e instalar o
aparelho - risco de cortes.

AN\ Ainstalacdo, incluindo a alimentacao de dgua
(caso seja necessario) e as ligacdes elétricas, bem
como quaisquer reparacoes devem ser realizadas




por um técnico devidamente qualificado. Nao
repare nem substitua nenhuma peca do aparelho
a nao ser que tal seja especificamente indicado
no manual de utilizacdao. Mantenha as criancas
afastadas do local da instalacdo. Depois de
desembalar o aparelho, certifique-se de que este
nao foi danificado durante o transporte. Em caso
de problemas, contacte o revendedor ou o Servico
Pds-Venda mais proximo. Uma vez instalado o
aparelho, os elementos da embalagem (plastico,
pecas de esferovite, etc.) devem ser armazenados
longe do alcance das criangas - risco de asfixia.
Deve desligar o aparelho da corrente elétrica antes
de efetuar qualquer operacao de instalacao, para
evitar o risco de choques elétricos. Durante a
instalacao, certifique-se de que o aparelho nao
danifica o cabo de alimentacao, pois existe o risco
de incéndio ou de choques elétricos. Ligue o
aparelho apenas depois de concluida a instalacao

do mesmo.

Nao retire a base de espuma de poliestireno do

aparelho até a altura da instalacao.

A\ Nao instale o aparelho atras de uma porta

decorativa - Risco de incéndio.

A Se a placa for colocada sobre uma base, a
mesma deve ser nivelada e fixada a parede
pela corrente de retencao fornecida, para
evitar que o aparelho escorregue da base.

@ AVISO: Para evitar a queda do aparelho,

a corrente de retencao fornecida deve
ser instalada. Consulte as instru¢oes de
instalacao.

AVISOS RELATIVOS A ELETRICIDADE
A\ A chapa de caracteristicas encontra-se na
extremidade frontal do forno visivel com a porta
aberta.
A\ Deve ser possivel desligar o aparelho da fonte
de alimentacao, desligando-o na ficha, caso esta
esteja acessivel, ou através de um interruptor
multipolar instalado na tomada de acordo com
a regulamentacao aplicavel a ligacoes elétricas;
além disso, o aparelho deve dispor de ligacao
a terra, de acordo com as normas de seguranca
elétrica nacionais.
A\ Nao utilize adaptadores, fichas multiplas ou
extensdes. Apos a instalacdao do aparelho, os
componentes elétricos devem estar inacessiveis
ao utilizador. Nao utilize o aparelho com os pés
descalcos ou molhados. Nao ligue este aparelho
se o cabo ou a ficha elétrica apresentar danos, se
nao estiver a funcionar corretamente, se estiver
danificado ou se tiver caido.

A\ Se o cabo de alimentacio estiver danificado

devera ser substituido por um idéntico do mesmo

fabricante ou por um técnico de assisténcia ou
|

pessoas similarmente qualificadas de modo a
evitar a ocorréncia de situacoes perigosas, pois
existe o risco de choques elétricos.

A\ Se for necessario substituir o cabo de
alimentacao, contacte um Centro de Assisténcia
autorizado.

A\ AVISO: certifique-se de que o aparelho estd
desligado antes de substituir a lampada, evitando
assim a possibilidade de choque elétrico.
LIMPEZA E MANUTENCAO

A\ AVISO: Assegure-se de que o aparelho estd
desligado dafonte dealimentacao antes derealizar
quaisquer opera¢des de manutencao; nunca use
uma maquina de limpeza a vapor para limpar o
aparelho - risco de choques elétricos.

A\ Nao utilize produtos de limpeza abrasivos, nem
raspadores metalicos afiados para limpar a porta
de vidro do aparelho, pois estes podem riscar a
sua superficie, o que pode fazer com que o vidro
quebre.

A\ Nao utilize produtos abrasivos ou corrosivos,
produtos de limpeza a base de cloro, ou esfregdes
da loica.

A\ Assegure-se de que o aparelho arrefece antes
de executar qualquer operacao de manutencao
ou limpeza - risco de queimaduras.

A\ AVISO: Desligue o aparelho antes de substituir
alampada, paraevitar orisco de choques elétricos.
ELIMINACAO DA EMBALAGEM

O material da embalagem é 100% reciclavel, conforme indicado pelo
simbolo de reciclagem ﬁ . As varias partes da embalagem devem
ser eliminadas de forma responsavel e em total conformidade com as
normas estabelecidas pelas autoridades locais.

ELIMINACAO DE ELETRODOMESTICOS

Este aparelho é fabricado com materiais reciclaveis ou reutilizaveis.
Elimine-o em conformidade com as normas de eliminacdo de residuos
locais. Para obter mais informagdes sobre o tratamento, recuperagao
e reciclagem de eletrodomésticos, contacte as autoridades locais, o
servico de recolha de residuos domésticos ou a loja onde adquiriu
o aparelho. Este aparelho estd marcado em conformidade com a
Diretiva Europeia 2012/19/EU relativa aos Residuos de Equipamentos
Elétricos e Eletrénicos (REEE). Ao assegurar a eliminacdo correta deste
produto, estamos a proteger o ambiente e a saide humana contra
riscos negativos. O simbolo g no produto, ou nos documentos que
acompanham o produto, indica que este aparelho ndao deve ser tratado
como residuo doméstico e deve ser transportado para um centro de
recolha adequado para proceder a reciclagem do equipamento elétrico
e eletrénico.

SUGESTOES PARA POUPAR ENERGIA

Aqueca previamente o forno apenas se indicado na tabela de cozedura
ou na receita. Utilize tabuleiros de assar lacados de preto ou esmaltadas,
pois estas absorvem melhor o calor.

DECLARACOES DE CONFORMIDADE

Este aparelho cumpre os requisitos de concecdo ecoldgica do
regulamento europeu n.° 66/2014, em conformidade com a norma
europeia EN 60350-1.
Este aparelho cumpre os requisitos de concecdo ecolégica do
regulamento europeu n.° 66/2014, em conformidade com a norma
europeia EN 60350-2.
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YKA3AHUA 3A BESOIMACHOCT

BAXHO E OA T NMPOYETETE U OATU
CNA3BATE

MNpegn wn3non3BaHeTo Ha ypeda npoyetete
BHMMATENIHO Te3n YyKa3aHuA 3a 6e30MmacHOCT.
ApbXTe rv Ha ygoOHO MACTO 3a 6baeLm CrnpaBKu.
B Te3u yka3aHma n Ha camuA ypeq ca npeacTtaBeHu
BaXKHU NpeaynpexaeHuna 3a 6e30nacHOCTTa, KOUTO
TpAbBa fJa ce npouyeTaT M fda ce cbbnogasat
BHarn.  [pon3BoanTenAT OTKa3Ba BCAKAKBA
OTrOBOPHOCT MpU HecCrnasBaHe Ha Te3W yKa3aHuA
3a 6e30MacHOCTTa, BbB Bpb3Ka C HenoaxoaAla
ynotpeba Ha ypega Wav HenpaBWiHA HAcTPoMKa
Ha opraHuTe 3a ynpasreHue.

A\ MPEOYMPEXKIOEHWUE: YpeabT un oTKputUTe My
YacTM Cce HaropewsdABaT Mo BpemMe Ha paborTa.
BHMmaBanTe ga He [oKOCBaTe HarpeBaTenHuUTe
enemeHTn. [leuata nog 8-roguiiHa Bb3pacT TpAbBa
[ia ce Na3AT gasiey oTypeaa, ako He ce Habnogasat
HenpeKbCHaToO.

A\ TMPEOQYNPEXIEHME: Ako noBbpXHOCTTa Ha
nnovara 3a roTBeHe e HarykaHa, He 13rnon3sanTe
ypegda - OnacHOCT OT efleKTpuyeckn yaap.

A\ TMPEOYNPEXOEHWME: OnacHOCT OT moxap:
He cbxpaHABanTe npeameTy Mo NMOBbPXHOCTUTE
npefHa3HayYeHu 3a roTBeHe.

A\ BHUMAHME: MpouecbT Ha roTBeHe TpsA6Ba
[a ce HabnopaBa. KpaTKoTpamHUTe npouecy Ha
roTBeHe TpsAbBa Aa ce HabnoaaBaT NOCTOAHHO.
AN TPEQYNPEXOEHWUE: ToTBeHeTo Ha XpaHu C
Ma3HMHA WX ONMO Ha nnota 6e3 HabnogeHne
MOXe [la Ce OKae OnacHo 1 ia goseae Ao noap.
HWKOTA He ce onuTBanTe ga msracurte noxap ¢
BoJa. BmecTo TOBa u3KnoueTe ypeda n NnOKpunTe
nnambka, Hanp. C Kanak WM npoTUBOMNOMAPHO
ofesno.

A\ He wu3nonssante roTBapckuA MAOT KaTto
paboTeH NNOT UK nocTaBka. [laseTe gpexuTe u
LAPYrv 3anannumu MaTepumn Janed ot ypeaa, AoKaTo
BCUYKM HEFOBU KOMMOHEHTN M3CTUHAT HaMbJIHO -
OMacHOCT OT NoXap.

A\ Muoro mankn peua (0-3 rop) Tpsa6sa fga
CTOAT paney ot ypefda. Manku geua (3-8 rog.)
TpAbBa fa CTOAT Janey OT ypefa, OCBEH aKo
He ca nop MoCTOAHHO HabnopeHne. To3um ypen
MOXe [a Ce M3Mnon3Ba OT fAeua Ha 8 roauHu
N NO-rOfieMu, KakTO M OT nnua C OrpaHnUYeHu
dr3MYecKm, CETUBHU NN YMCTBEHN Bb3MOXXHOCTY
NN C HeJOCTaTbyeH ONUT M MO3HAHUA CaMO aKo
Ca noj Haa30p Win ca UM [AafeHU VMHCTPYKLUMK
3a ynoTpeb6aTta Ha ypeaa no 6e30naceH HauuH u
pa3bupaTt Bb3MOXKHMUTE omacHocTW. [euata He
TpAbBa ga cu UrpaaTt c ypepa. ouyncTBaHeTo ”
nogapbXKKata oT notpebutensa He TpAbGBa Oa ce
N3BbPLLBA OT AeLa 6e3 Hag3op.

A\ MPEOYMPEXIOEHWUE: YpeabT n oTKpuTUTEe My
YacTM Ce HaropewsdABaT Mo BpemMe Ha paborTa.

BHumaBalniTe ga He [JOKOCBaTe HarpeBaTeiHUTe
enemeHTn. [euata nopg 8-roaguiiHa Bb3pacT
TpAbGBa fa CTOAT Janey OT ypefa, OCBEH aKo
He ce HabnaaBaT HEMPeKbCHATO

A\ Hukora He ocTasaiiTe ypeaa 6e3 HabnogeHne
Mo Bpeme Ha CyuweHe Ha XpaHu. AKO ypeabT e
NoaxoAALl 3a N3MNOoJ3BaHe Ha COHAa, N3Non3BanTe
caMo TeMrepaTypHa COHAa, NpenopbyaHa 3a Ta3u
dypHa - “Ma OMacHOCT OT NnoXap.

A\ TMaszete gpexuTte 1 APYrn 3aNanumMn mMatepum
faney OT ypeda, [OKATO BCUYKM HEroBwu
KOMMOHEHTN N3CTUHAT HaMb/IHO - MMa OMACHOCT
OT noXap. BuHarn BHMMaBanTe, KoraTo
NPUroTBATE XpaHW, 6oraTtu Ha MasHWHKW, Macio
unn ¢ pgobaBka Ha ankoxon - MMa OMacHOCT OT
noxkap. Visnonssante pbkaBuuy 3a PypHa, 3a Aa
n3BaxkaaTe TUraHM U NPUHAANEXHOCTU. Korato
rOTBEHETO TMPUKIKYM, OTBOPETE BHUMATENHO
BpaTMyKaTa M OCTaBeTe rOpeWmAT Bb3OyX WK
napata ga u3na3at, npeau Aa OpbkHeTe BbB
dypHaTa - MMa OMACHOCT OT wm3rapaHuA. He
3aKpuBanTe OTBOpWUTE 3a ropel, Bb3gyx OT
npefHaTa cTpaHa Ha ¢ypHaTa - MMa OMacHOCT
OT nox<kap.

A\ BHumaBaiiTe, Korato BpaTuukaTa Ha pypHaTa
€ B OTBOPEHO WX [ONHO MONOXEeHue, 3a Aa
n3berHete ygap no Hes.

MO3BOJIEHA YNOTPEBA

A\ BHUMAHWE: YpenbT He e npefHasHaueH [a
ce 13non3Ba C BbHLIEH TallMep WAN C OTAEeNHa
cucTemMa C ANCTAHLUNOHHO yrnpaBeHue.

A\ Tosn ypen e npeaHasHaueH 3a ynoTtpeba B
AOMALLUHW YCNOBUA 1 NOJ0OHN NPUNOXKEHNA, KaTo:
KYXHW 32 CITYy»KUTeNn B MarasviHu, opucu n gpyru
paboTHM cpean; B CTOMAHCTBA; OT KIIMEHTM B
XOTenu, MOTeNn 1 Apyru Mecrta 3a HaCcTaHABaHe.
A\ He e no3soneH HMKaKkbB ApYr Bua ynotpeba
(Hanp. oTonnABaHe Ha NoOMeLLEeHNA).

A\ Tosn ypes He e npeaHasHaueH 3a
npodecroHanHa ynotpeba. He nsnonspanrte To3u
ypen Ha OTKpUTO.

M\ He cbxpaHsaBaite M30yxnvBu AU 3ananmmm
BewecTBa (Hanp. KyTum ¢ 6eH3UH unm aepo3on)
BbB unM B 6nM30CT [0 ypega — CblyecTByBa
OMaCHOCT OT MoKap.

MOHTUPAHE

A\ BopaBeHeTO 1 MOHTaxbT Ha ypeaa Tpabsa
Ja ce M3BbpwBaT OT ABE WM MOBevye fvua —
MMa OMACHOCT OT HapaHABaHWA. VI3non3eante
npeanasHyU pbKaBMUM 3a pPa30MNakoBaHETO WU
MOHTaXka Ha Yypeaa — WMa OMacHOCT oOT
nops3BaHus.

A\ MoHTUpaHeTo, BKOUMTENIHO NOAABaHETO Ha
BoAa (akKo € MnpunoXMmo) N enekTpuyeckoTo
CBbp3BaHe U PeMOHT TpsAbBa fa ce M3BbPLUBAT
OT KBaNMMPUUUPAH TEXHUK. He nonpaeante
N He MNOAMEHANTe YacTuM OT ypefa, ako TOBa
He e M3PUYHO MOCOYEHO B PHBKOBOACTBOTO Ha
notpebutena. lMaseTe geuaTa Aaney oT MACTOTO,
KbOETO Ce M3BbpLlIBA MOHTaxbT. Cneg Karto




pa3onakoBaTe ypepda, MNpoBepeTe fJanuM He e
NnoBpefeH Mo BpPeMe Ha TpaHcnopTupaHeTo. MNpu
npobnemn ce ob6bpHeETe KbM TbproBeua WK
KbM Hal-6nM3KuMA cepBu3 3a cieanpopakbeHo
ob6cnyxBaHe. Cnep KaTo ypeabT 6be MOHTUPaH,
oTMaabuuTe OT OrNakoBKaTa (nnactmaca, CTupornop
n ap.) TpsbBa Aa CTOAT faney ot obcera Ha fgeua -
MMa OMacHOCT OT 3aJyLwaBaHe. YpeabT TpAbBa Aa
6bae M3KIIYEH OT 3aXpaHBaHETO NPeAn MOHTaXa
— MMa OnacHOCT OT efeKkTpuyeckn ypap. [lo
BpeMe Ha MOHTa)ka BHUMaBanTe ypeabT Aa He
noBpean 3axpaHBalyma Kaben — uma onacHocT ot
eneKkTpuyeckun ygap. Bkniouete ypena easa cneg
3aBbpLUBAHE Ha MOHTaXa.
He wu3BaxpaliTe ypepa OT OCHoOBaTta My OT
NONMCTUPONIOBA MNAHA, [OKATO He 3amnoyHe
MOHTMpPAHETO.
A\ He moHTupaiiTe ypeaa 3aa AekopaTMBHa BpaTa
- Ma ONacHOCT OT nox<ap.
& aKo ypeabT ce NOCTaBsA BbPXY OCHOBA, TS
TpAbGBa aa 6bae HMBeNMpPaHa 1 3aKkpeneHa
3a CTeHaTa C npeoCTaBeHaTa 3abprKalla
BEPUra, 3a Aia He Ce N3MJTb3He ypeabT OT
OCHOBaTa.

MNPEAYMNPEXOEHWUE: 3a pa He ce
npeobbpHe ypebT, TpAbBa Aa ce
MOHTMpa npefocTaBeHaTa 3agbprkalla
Bepura. Buxkte MHCTpyKumnmTe 3a HEMHOTO
MOHTUpPaHe.

NPEAYNPEXAEHNA OTHOCHO
ENEKTPO3AXPAHBAHETO
A\ Tabenkata c laHHU Ce HamMMpPa Ha NpeaHNUsA Pbb
Ha ¢ypHaTa (Br>KAa ce Npy OTBOPEHa BpaTUYKa).
TpAbBa fJa e BbB3MOXHO YpeabT fAa ce
M3KNIOUYN OT 3aXpaHBAHETO uype3 M3BaxdaHe Ha
wencena, ako e AOCTbMeH, WIn 4pe3 AOCTbleH
MHOrOMOJIIOCEH NpPEeBKIOYBaTeN, MOHTUPaH cneg
KOHTaKTa, KakToO W ypeabT [a e 3a3emMeH B
CbOTBETCTBME C HaUWOHaNHWTe CTaHZapTu 3a
enekTpmnyecka 6e3onacHoCT.
A\ He unznonssaiite yabiKuTenmn, pasknoHuTenm
C HAKONMKO TrHe3ja wnaM agantepu. Cnep,
MOHTUPAHETO €eNEKTPUYECKNTE KOMMOHEHTU He
TpAbBa fa 6bAaT AOCTbMHM 3a noTpebutens. He
n3non3BanTe ypepa, KoOrato cTe C MOKPU WK
6ocn Kpaka. He m3nonseante TO3M ypen, ako
3axpaHBaLWMAT My Kaben nnu wencen e NoBpeaeH,
aKo He paboTu NpaBUTHO UK ako e bun noBpeaeH
nnn e nagan.
A\ Ako 3axpaHBawmAT Kaben e rnospefeH, Tow
TpAbGBa Ja Ce CMeHM C efHAaKbB TakKbB OT
NPON3BOANTENA, HEFrOB CePBU3EH areHT Unu nuue
C [OCTaTbyHa KBanuduKaumsa, 3a ga ce nsberHe
onacHa cuTyauumsa, HanpuMep enekTpruYyecKkn yaap.

hid

A\ B cnyyan ye ce Hanara CMAHa Ha 3axpaHBaLLmA
Kaben, cCBbpXKeTe ce C OTopuM3MpaH CepBU3EH
LEeHTBbp.

A\ TPEQYNPEXOEHWE: YeepeTe ce, ye ypeabT e
M3KNMKOYeEH Npean CMAHa Ha KPpyLUKaTa 34 I/I36F|FBaHe
Ha Bb3MOKHOCTTa OT TOKOB yaap.

NMOYUCTBAHE U MOAAPBHKKA

A\ NPEOYNPEXAEHWE: Mpean usBbpluBaHe Ha
KakBaTo M Jda 6MNo AerHOCT Mo noaapbKKaTa
Ha ypeda, cCe& yBepeTe, 4e TON € M3KIIYEH WU
He € CBbP3aH KbM 3aXpaHBAHETO; HWKOra He
n3non3eanTe ypean 3a noYncTtBaHe C rnapa - MMa
OnNacCHOCT OT eIeKTpnyeCKn yaap.

A\ He wu3nonssaite rpybu  abpasvsHu
MOUYMCTBALYM npenapaTty WM OCTPU MeTaSHY
CTbprafikKm 3a MOYUCTBAHE HA CTbKIOTO Ha
BpaTUYKaTa, Tbl KaTo Te MoraT Aa HajapackaTt
MOBbPXHOCTTA, KOETO MOXe pfda poBefe [Ao
CyYyrnBaHe Ha CTbKNOTO.

A\ He unsnonssaite abpasvBHU UM KOPO3VBHM
npenapaTti, npenapaTty Ha XJIOpHa OCHOBA WU
CTOMaHeHa BbJlHa.

A\ YsepeTe ce, ue ypebT ce e oxnaausn, npeaw
[a M3BbPLUBATE MOYMNCTBAHE WV MOAAPDBXKKA. -
OMaCHOCT OT U3rapsAHuA.

A\ TPEOYMPEXIOEHUE:  UsknioueTe ypena,
npeau Ja CMeHUTe flamnaTa - MMa OnacHOCT OT
eneKTpUYEcKm yaap.

N3XBDHPNAHE HA ONMAKOBBDYHUTE MATEPUAIIUN

OnakoBbYHUAT MaTepuan e 100% rogeH 3a peumKinpaHe 1 e MapknpaH
CbC CMBONa 3a peuunKMpaHe ﬁ . PaznnyHnTe onakoBbYHN MaTepurann

TpﬂGBa fa 6bpat N3XBBPNEHN OTTOBOPHO U B CbOTBETCTBUE C Hape,u6|/|Te
Ha MeCTHUTe OpraHn 3a N3XBbpJiAHE Ha OTnaabuwn.

N3XBBPJIAHE HA JOMAKWUHCKW EJIEKTPOYPEAN

To3n ypen e npousBefeH C MaTepuany, rOAHW 3a peumkampaHe
UM 3a NOBTOPHO M3non3BaHe. [lpy M3XBbPNAHETO My cCrna3BaunTe
MeCTHMTe pa3nopendu 3a N3XBbpJiAHe Ha OTNaAbLUW. 3a AOMbAHUTENHA
nHbopmauma  OTHOCHO  TPeTMpaHeTo,  OMON30TBOPABAHETO 1
PEeUMKINPAHETO Ha [OMAKUHCKU enekTpoypean ce obbpHeTe KbM
KOMMNeTEeHTHUTE MeCTHW opraHu, cnyxb6ata 3a 6UTOBM oTMagbUM MK
MarasuHa, OTKbAeTO CTe 3aKynunu ypepa. To3u ypen € mapKupaH
B cboTBeTcTBUe C [dupektmBa 2012/19/EC OTHOCHO oThmagbuute OT
€/IeKTPMYECKO 1 enekTpoHHO obopypasaHe (WEEE). Kato ce norpuxute
ypenbT Aa 6bhe N3XBbPeH Mo NpaBusieH HauuH, Bue we nomorHeTe 3a
npepoTBpaTABaHe Ha Bb3MOXHWTE HEraTUBHM NOCNeACTBMA 3a OKOJIHaTa

cpefa n 3apaBeTo Ha xopata. CUmBONBbT g , NOCTaBEH Ha W3genneTo
WU NprapYXasalyuTe JOKYMEHTM, MOKa3Ba, Ye To3U yped He 61Ba fa ce
TpeTrpa KaTo GUTOB OTNAAbK, a TPAOGBA Aa ce Npefaje B CreumanvsnpaH
MYHKT 33 peLnKMpaHe Ha eNnekTpuyecko 1 efekTpoHHo obopyaBaHe.

CbBETU 3A UKOHOMWA HA EHEPTUA

3arpsBaiiTe npeaBapuTenHo ¢ypHaTa camo ako TOBa € YKa3aHO B
roTeapckarta Tabnuua wnmn BbB Bawata peuenta. /3nonssarite TbMHK
nNakvpaHy uav emannnpaHy Gopmm 3a nedyeHe, Tbii KaTo Te Moriblyat
ToMNMHaTa no-fobpe.

AEKNAPALUAN 3A CbOTBETCTBUE

To3n ypepn oTroBapsA Ha M3MCKBaHMATA 3a ekopm3ariH Ha EBponelicka
Hapepba 66/2014 n e B cboTBeTCcTBME C EBponenickn ctaHpgapt EN
60350-1.
To3n ypepn oTroBapA Ha U3WCKBaHMATaA 3a eKkoam3aniH Ha EBponelicka
Hapepba 66/2014 n e B cboTBeTcTBME C EBponenickn ctaHpgapt EN
60350-2.




GUIA DE CONSULTA
DIARIA

' Antes de utilizar o produto, leia atentamente o Guia de Saude e Seguranca.
[ J

DESCRICAO DO PRODUTO

1. Plano eléctrico
5 2. Painel de comandos
3. Prateleira GRADE
4. Prateleira BANDEJA PINGADEIRA
5. Plano de retengao dos eventuais vazamentos
GUIAS de deslizamento das prateleiras

6.Posicéao 5
7.Posigéo 4
8. Posigéo 3
11 9. Posigéo 2

10. Posigao 1

11. Pé de regulagao

~ O

=©O 0

DESCRICAO DO PAINEL DE CONTROLO

4 8
AN N N - TN N T
\(\w .L)’ .I I‘!:\'—_. = _//{J Ilg‘":_x_.__ /5IrI \E\\H__ _ f_./ / IIL‘\\H_ ,{-,4{' I‘I\.t |,,}]
1 > 6
3 5
5. SELECTOR

1. Botdes de comando das chapas eléctricas
2. Botdes de comando das chapas eléctricas 6. Botdes de comando das chapas eléctricas

3. Indicador de funcionamento termostato 7. Botdes de comando das chapas eléctricas
8. Indicador de funcionamento chapas

E

Botdo selector das fung¢des de cozedura
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Inicializacao e uso

PLACA DAS CARACTERISTICAS

vide a placa das caracteristicas
O placa de identificagao €’
situada no interior da parte
Tenséo e frequéncia de escamoteavel ou, uma vez
fornecimento aberto o compartimento
aquecedor de alimentos, na
parede interna esquerda.

ROTULO )
ENERGETICO Consumg dﬁ etnergl;lafcom~ ]
e CONCEPCAO convecgao Natural - fungao de
ECOLOGICA aquecimento: ECO

Utilizac&o do forno

Quando o acender pela primeira vez, aconselhamos
de fazer funcionar o forno vazio pelo menos durante
uma hora, com o termdstato posto a temperatura
maxima e com a porta fechada. Em seguida, pode
apagar, abrir a porta do forno e ventilar a sala. O odor
que se sente deve-se a evaporacgdo das substancias
empregadas para proteger o forno.

Nunca encoste objectos directamente no fundo do
forno, para evitar riscos de danos ao esmalte.

1. Para seleccionar o programa de cozedura que
desejar, rode o selector dos PROGRAMAS.

2. Escolha a temperatura recomendada para o
programa ou aquela desejada girando o selector do
TERMOSTATO.

Uma lista com as cozeduras e as respectivas
temperaturas aconselhadas pode ser consultada na
especifica tabela (veja a Tabela de cozedura no forno).

Durante a cozedura é sempre possivel:

» modificar o programa de cozedura mediante o
selector dos PROGRAMAS;

» modificar a temperatura mediante o selector do
TERMOSTATO;

 interromper a cozedura se recolocar o selector dos
PROGRAMAS na posic¢éo 0;

Coloque sempre os recipientes de cozedura sobre a
grade fornecida.

Indicador luminoso do TERMOSTATO

Se estiver ligado significa que o forno esta a funcionar.
Desliga-se quando no interior do forno for alcancada
a temperatura seleccionada. A esta altura, o indicador
comeca a piscar indicando que o termostato esta a
funcionar e mantém constante a temperatura.

Luz do forno

Acende-se girando o selector PROGRAMAS em uma
posicéo diferente do “0”. Permanece acesa enquanto

o forno estiver a funcionar. Seleccionando G com o
selector, a luz acende-se sem activar algum elemento
aquecedor.




Programas de cozedura
Forno Estético @

Posicédo do botédo do termostato: Entre 60°C e Max.
Nesta posicao acendem-se os dois elementos
aquecedores o inferior e o superior. E o classico

forno da vové que entretanto foi melhorado a um

nivel excepcional de distribuicao da temperatura

e de diminuicdo dos consumos. O forno estatico
continua insuperavel se for-se cozer pratos com
ingredientes constituidos por dois ou mais elementos
gue combinem-se para formarem um prato Unico,
como por exemplo: couves com costeleta de porco,
bacalhau com hortalicas, peixe com hortalicas,

carne de vitela com arroz etc. ... Obtém-se 6ptimos
resultados na preparacao de pratos a base de carne
de vaca ou vitela, tais como: carne na brasa, febras,
gulasch, caca, coxa e lombo de porco etc. ... que
necessitarem de cozedura lenta e frequentemente
deitar-lhes liquidos. Em todo o caso continua a ser o
melhor sistema de cozedura para doces, frutas e para
pratos com recipientes tampados especificos para
assar no forno. Na cozedura com forno estatico, utilize
apenas uma prateleira, porque se empregar mais de
uma, a distribuicdo da temperatura serd ma. Se utilizar
mais de uma prateleira, a disposi¢ao das prateleiras
podera equilibrar a quantidade de calor entre a parte
superior e a inferior. Se a cozedura precisar de mais
calor por baixo ou por cima, utilize respectivamente as
prateleiras superiores ou inferiores.

Forno para Doce @

Posicédo do botédo do termostato: Entre 60°C e Max.
Acende-se o elemento aquecedor inferior.

Esta funcéo é indicada para cozer pratos delicados,
especialmente sobremesas que precisarem levitar,
porque é facilitada pelo calor proveniente de baixo.
Observem que para checar a temperaturas mais
altas, demora muito tempo, portanto nestes casos €
aconselhavel utilizar a funcéo “Forno Estatico”.

Forno “de Cima” @

Posicédo do botédo do termostato: Entre 60°C e Max.
Acende-se o elemento aquecedor superior.

Esta funcdo pode ser utilizada para retoques na
cozedura.

Posicédo do botédo do termostato: Max.

Acende-se o elemento aquecedor superior central.

A temperatura muito alta e directa do grill possibilita
corar imediatamente a superficie dos alimentos que,
como obstruem a saida dos liquidos, mantém o interior
mais macio. A cozedura no grill € especialmente

aconselhada para os pratos que necessitarem de alta
temperatura na superficie: bifes de vitela ou vaca,
entrecote, filés, hamburgueres et, ...

Alguns exemplos de utilizacdo estdo apresentados na
paragrafo “Conselhos praticos para a cozedura”.

Q Modo ECO

Para cozinhar pegas de carne recheadas e bifes num
Unico nivel. Para usar o ciclo ECO e, assim, otimizar o
consumo de energia, a porta do forno ndo deve ser
aberta até que os alimentos estejam completamente
cozinhados.

A luz do forno 5
Acende-se se rodar o selector até o simbolo 7.
llumina o forno e permanece acesa enquanto estiver
a funcionar qualquer dos elementos eléctricos de
aquecimento do forno.

Vao inferior

Embaixo do forno ha um vao que

pode ser utilizado para guardar

acessorios ou panelas. Para abrir a

porta rodar para baixo (ver figura).

\/ INao guarde material inflamavel no

vao inferior do forno.

! As superficies internas da gaveta
J(se houver) podem ficar muito quentes.

Conselhos praticos para cozedura

Nas cozeduras de GRILL, coloque a bandeja pingadeira na
posicdo 1 para recolher os residuos de cozedura (molhos e/
ou gordura).

GRILL

e Coloque a grade na posi¢éo 3 ou 4, disponha os alimentos
no centro da grade.

 E aconselhavel configurar o nivel de energia no maximo.
N&o se alarme se a resisténcia superior ndo permanecer
constantemente acesa: o seu funcionamento é controlado
por um termostato;

 Utilize uma forma de aluminio leve, apoie-a na grelha do
forno.
Se utilizar a bandeja pingadeira aumentara os tempos de
cozedura e dificilmente sera obtida uma pizza crocante.
* No caso de pizzas com muita cobertura é aconselhavel
colocar o queijo mozzarella na metade da cozedura.
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Tabela de cozedura no forno

Posigao do Alimento a ser cozido Peso Posigao de | Tempo de pré | Posigdao do | Tempo de
botao de (Kg.) cozedura aquecimento | botédo do cozedura
selecgao prateleiras (minutos) termostato | (minutos)
baixas
1 Estatico Pato 1 3 15 200 65-75
Carne de vitela ou vaca assada 1 3 15 200 70-75
Carne de porco assada 1 3 15 200 70-80
Biscoitos (de massa tenra) - 3 15 180 15-20
Tortas doces 1 3 15 180 30-35
Lasanha 1 3 15 190 35-40
Cordeiro 1 3 15 180 50-60
Cavala 1 3 15 180 30-35
Plum cake 1 3 15 170 40-50
Bignés 0.3 3 15 180 30-35
Péo-de-16 0.5 3 15 170 20-25
Tortas salgadas 1.5 3 15 200 30-35
2 Forno para |Tortas levedadas 0,5 3 15 160 30-40
Doce Tortas doces 1 3 15 180 35-40
Tortas de fruta 1 3 15 180 50-60
Croissants 0,5 3 15 160 25-30
3 Forno de Retoques na cozedura - 3/4 15 220 -
Cima
4 Grill Linguado e chocas 1 4 5 Max 8-10
Espetinhos de calamares e camarao 1 4 5 Max 6-8
Filé de bacalhau 1 4 5 Max 10
Verduras na grelha 1 3/4 5 Max 10-15
Bife de vitela 1 4 5 Max 15-20
Costeletas 1 4 5 Max 15-20
Hambdurgueres 1 4 5 Max 7-10
Cavala 1 4 5 Max 15-20
Tosta n.°4 4 5 Max 2-3
Obs.: os tempos de cozedura s&o indicativos e poderdo serem modificados em fung&o dos préprios gostos pessoais.
Para cozer no grill, é necessario sempre colocar a bandeja pingadeira na 2° prateleira a partir de baixo.

ATENCAO! O forno esté equi-
pado com um sistema de bloqueio
das grelhas que permite retira-
las sem que estas ressaiam do
forno(1).

Para retirar completamente as
grelhas, tal como indicado no
desenho, basta levanta-las,

segurando-as pela parte da frente, e puxa-las (2).
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Utilizacdo do plano de
cozedura de eletrico

Utilizag&o do plano de cozedura eléctrico

Ligar e desligar as zonas de cozedura

Para ligar uma zona de cozedura, rodar no sentido
horario o selector correspondente.

Para desligar, rodar o selector no sentido anti-horario
até 0 “0".

A ligacéo do indicador luminoso FUNCIONAMENTO
CHAPAS indica que ao menos uma chapa do plano de
cozedura esta a funcionar.

Conselhos praticos para a utilizacao das
chapas eléctricas

Para evitar disperséo de calor e danos as chapas é
bom utilizar recipientes com fundo chato e de diametro
nao inferior ao da chapa.

! Antes da primeira utilizac&@o, € necessario aquecer as
chapas de cosedura na temperatura maxima durante
aproximadamente 4 minutos, sem panela. Durante esta
fase inicial, o forro de protec¢éo endurece-se e obtém a
maxima resisténcia.

Posicdo [Placa normal ou rapida

0 Apagado

1 Cozedura de legumes, verdes ou de peixe

Cozedura de batatas (em vapor), sopas,

2 grao de bico, feijao

Para continuar a cozedura de grandes
quantid. de alimentos , minestroni

4 Estufar (médio)

Estufar (forte)

6 Tostar ou ferver em pouco tempo

Conselhos praticos para utilizacéo do plano de

cozedura

* Empregue panelas com fundo chato e elevada
espessura, para ter a certeza que havera uma
perfeita aderéncia a zona de aquecimento;

¢ 7

e empregue panelas com diametro suficiente para
cobrir inteiramente a zona de aquecimento, de
maneira que se aproveite inteiramente o calor
disponivel;

e KT

certifique-se que o fundo das panelas esteja sempre
perfeitamente enxuto e limpo: a aderéncia as zonas
de cozedura serda ideal e seja as panelas seja o
plano de cozedura irdo durar por mais tempo;

evite utilizar as mesmas panelas que emprega nos
gueimadores a gas: a concentracao de calor nos
gueimadores a gas podera deformar o fundo das
panelas, que desta maneira perdera aderéncia,
nunca deixe uma zona de cozedura radiante acesa
se ndo houver uma panela em cima, pois poderia
danificar-se.

11
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Limpeza e manutencao

Economia e respeito do meio ambiente

» E recomendavel realizar as cozeduras ao GRILL
sempre com a porta fechada: quer para obter
melhores resultados, quer para uma sensivel
economia de energia (aproximadamente 10%).

® Aproveite ao maximo o calor residual do seu placa
quente desligando as placas quentes de ferro fundido
10 minutos antes do fim do seu tempo de cozedura
e placas quentes vitro ceramicas 5 minutos antes do
fim do tempo de cozedura.

e Abase da sua panela ou cacgarola deve cobrir a placa
de aquecimento. Se é mais pequena, desperdicara
energia preciosa e as panelas podem transbordar e
deixar restos incrustados que podem ser dificeis de
remover.

e Cozinhar os seus alimentos em panelas ou cagarolas
fechadas com tampas bem ajustadas e usar o
minimo de &gua possivel. Cozinhar com a tampa
aberta aumentard aumentara ortemente o consumo
de energia

e Usar exclusivamente panelas e cacgarolas planas

e Se estiver a cozinhar algo que demora muito tempo, é
melhor usar uma panela de presséo, que é dua vezes
mais rapido e poupa um tergo da energia.

Desligar a corrente eléctrica

Antes de realizar qualquer operacéo, desligue o
aparelho da alimentacg&o eléctrica.

Substituir a lampada de iluminacéao do forno

1. Ap6s ter desligado o forno da electricidade, remova a
tampa de vidro do porta-lampadas (ver figura).

2. Desenrosque a lampada e
troque-a por outra analoga:
tensdo 230V, poténcia 25 W,
conexéo E 14.

3. Monte novamente a tampa e
restabeleca a ligacao eléctrica
do forno.

! Nao utilizar a lampada do
forno como iluminacao de ambientes.
Este produto contém uma fonte de luz da classe
de eficiéncia energética E.

Assisténcia técnica

Nunca recorra a técnicos nao autorizados.

Comunique:

* 0 tipo de avaria;

» 0 modelo da maquina (Mod.)

* 0 numero de série (S/N).

Estas ultimas informagdes encontram-se na placa de
identificacéo situada no aparelho.

SERVICO POS-VENDA

Para receber assisténcia, contacte o niumero indicado
no livrete da garantia ou siga as instrucdes existentes
no nosso website. Lembre-se que devera fornecer:

+ uma breve descricao do problema;

« o0 modelo exato do seu aparelho;

« O cddigo de assisténcia (0 nimero apos a palavra
"SERVICE" na placa de identificacao ANEXA ao
produto, situado na parte interior da extremidade
esquerda e visivel com a porta do forno aberta);

« A sua morada completa;

«  Um numero de telefone de contacto.

O

OO
xxxxxxxxxxxx

LC. s Fid SiN

------ a

Note que: Caso seja necessario efetuar qualquer reparacao,
devera contactar um centro de servico autorizado com
garantia, para que sejam utilizadas pecas sobresselentes
originais e a reparacao seja efetuada corretamente.

Para mais informacdes sobre a garantia, consulte o livrete da
garantia em anexo.

@vww pg especificagcdbes completas do produto, incluindo as classificacdes em termos de eficiéncia energética,
podem ser consultadas e transferidas a partir do nosso website www.indesit.com
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REMOVER E REPOR A PORTA

1._ Para remover a porta, abra-a totalmente e
baixe as linguetas ateé ficarem na posicéo de
desbloqueio.

\%\\-‘_ —_:’/’/' A

o

2. Feche a porta tanto quanto possivel.

Segure firmemente a porta com ambas as maos —
nao a segure pela pega.

Remova, simplesmente, a porta, continuando a
fecha-la enquanto a puxa (a), simultaneamente,
para cima, até se libertar do respetivo suporte (b).

superficie suave.

3. Reponha a porta, deslocando-a na direcéo do
forno e alinhando os ganchos das dobradigcas com
0s respetivos suportes, fixando a parte superior

aos suportes.

4. Baixe a porta e, em seguida, abra-a totalmente.
Baixe as linguetas para a respetiva posicao
original: Assegure-se de que as baixa totalmente.
5. Tente fechar a porta e assegure-se de que esta

alinhada com o painel de controlo. Se n&o estiver,
repita os procedimentos acima.

CLICK TO CLEAN - LIMPAR O VIDRO

1. Ap6s remover a porta e pouséa-la sobre
superficie suave, prima simultaneamente os dois
grampos de retencdo e remova a extremidade
superior da porta, puxando-a na sua direcéo.

>\

2. Levante e segure firmemente o vidro interior com
ambas as maos, removendo-o e colocando-o sobre
uma superficie suave antes de proceder a sua
limpeza.

3. Quando voltar a instalar o vidro interior
da porta, certifique-se de que introduz o
painel de vidro corretamente, de forma a
gue o texto gravado no mesmo néo fique
invertido e ilegivel.

4. Instale novamente a extremidade superior: ir&
ouvir um clique, indicando que esta bem
posicionado. Certifique-se de que a vedacéo
esta segura antes de montar novamente a porta.

Este procedimento de limpeza pode simplificar o processo
de remocao da sujidade das paredes do forno através da
criac&o de vapor no interior da cavidade do forno. Deste
modo serd mais facil limpar a propria cavidade do forno.

Importante! Antes de comecar o processo de limpeza a
vapor:

- remover quaisquer residuos de alimentos / gorduras da
parte inferior da cavidade do forno;

- remover todos os acessorios (grelhas e cacarolas).

Depois de ter realizado as operagdes acima mencionadas,
recomendamos o seguinte:

1 — Verter 300 ml de agua no recipiente mais fundo do
forno; coloca-lo no primeiro nivel a partir da base. Nos
modelos sem recipiente fundo, deve usar um tabuleiro
de forno normal e coloca-lo na grelha no primeiro nivel
a partir da base.

2 — Seleccionar a fungédo Forno para Doce QO
e definir a temperatura em 90°C;

3 — Manter o forno LIGADO durante 35 minutos;

4 — Desligar o forno;

5 — Depois do forno ter arrefecido, deve abrir a porta e
terminar a limpeza com agua e um pano humido.

6 — Eliminar quaisquer residuos de agua da cavidade do
forno depois de concluir o processo de limpeza.

Se o procedimento de limpeza a vapor for realizado depois
de cozinhar alimentos particularmente gordos ou quando
o forno esta muito sujo, deve completar o processo de
limpeza com o método tradicional explicado no paragrafo
anterior.

I Deve realizar todos os procedimentos de limpeza quando
o forno ja estiver frio!
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AUSBAU UND ERNEUTES ANBRINGEN DER TUR

1. Zur Entfernung der Tiir, diese vollstandig 6ffnen und die
Haken senken, bis sie sich in entriegelter Position befinden.

=M

2. Die Tiir so weit wie méglich schlieen.
Die Tur mit beiden Hande festhalten - diese nicht am Griff
festhalten. Die Tir einfach entfernen, indem sie weiter

o,

geschlossen und gleichzeitig nach oben (a) gezogen wird, bis

sie sich aus ihrem Sitz 10st (b).

3. Die Tiir ereut anbringen, indem sie zum Ofen geschoben
wird und die Haken der Scharniere auf ihre Sitze ausgerichtet
werden, den oberen Teil auf seinem Sitz sichern.

4, Die Tiir senken und anschlieBend vollstindig &ffnen.

Die Haken in ihre Ausgangsposition senken: Sicherstellen, dass

die Haken vollstandig gesenkt werden.

5. Versuchen, die Tiir zu schlieBen und sicherstellen, dass sie
auf das Bedienfeld ausgerichtet ist. Ist dies nicht der Fall, die
oben aufgefiihrten Schritte wiederholen.

CLICK & CLEAN - GLASREINIGUNG KLICKEN

1. Nach dem Ausbau der Tiir diese auf einer weichen Fliche
mit dem Griff nach unten abgelegen, gleichzeitig die zwei
Halteklammern driicken und die obere Kante der Tir zu sich
ziehen und entfernen.

2.Das Innenglas mit beiden Handen anheben und fest halten,
es entfernen und auf eine weiche Flache legen, um es
daraufhin zu reinigen.

3. Wenn Sie die innere Glastiir wieder einbauen,
fligen Sie die Glasplatte korrekt ein, so das der auf der
Platte geschriebene Text nicht verdreht ist und leicht
erkennbar ist.

4, Die obere Ecke wieder anbringen: ein Klick bestitigt die
richtige Positionierung. Sicherstellen, dass die Dichtung vor
Wiedereinbau der Tiir befestigt wird.

Dampfunterstiitzte Ofenreinigung

Diese Reinigungsmethode istinsbesondere nach dem Kochen
sehr fettigen (gebratenem) Fleisch empfehlenswert.

Diese Reinigungsmethode erleichtert die Enfernung von
Schmutz von den Ofenwéanden, in dem Dampf innerhalb der
Ofenhohle zur leichteren Reinigung erzeugt wird.

I' Wichtig! Bevor Sie mit dem Dampfreinigen beginnen:

- Entfernen Sie alle Speisereste und Fett vom Boden des Ofens.
- Entfernen Sie séamtliches Ofenzubehér (Roste und Bleche).
Fuhren Sie die oben genannte Handlungen anhand des
folgenden Verfahrens durch:

1. Schutten Sie 300 ml Wasser auf ein Backblech im Ofen und
schieben Sie es in die unterste Flihrung. Bei den Modellen, die
keine Tropfpfanne haben, verwenden Sie ein Backpapier und
legen es auf den Grill auf dem Bodenregal;

2. Wahlen Sie die Funkton & BODEN Modus: des Ofens
und stellen die Temperatur auf 90 °C ein;

3. Lassen Sie es fur 35 Minuten im Ofen;

4. Schalten Sie den Ofen aus;

5. Sobald der Ofen abgekuhlt ist, kbnnen Sie die Tur 6ffnen
und das Reinigen mit Wasser und einem feuchten Tuch
abschlieBen;

6. Entfernen Sie nach dem Reinigen alles restliche Wasser aus
der Ofenraum.

Wenn das Dampfreinigen nach dem Kochen insbesondere
von fettigen Speisen oder wenn Fett schwer zu entfernen
ist, beendet ist, mUssten Sie das Reinigen vielleicht auf die
traditionelle Weise, wie sie im vorherigen Abschnitt beschrieben
ist, fortsetzen.

I Reinigen Sie den Ofen nur, wenn er kalt ist!
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PbKOBOACTBO
3A BCEKMOHEBHA CITPABKA

' npoqueTe BHMMaATE/NTHO NMHCTPYKUNNTE OTHOCHO 6e30MacHOCTTa, npean ga nsnonsparte ypena

OMMNCAHUE HA NMPOAYKTA

1. Enektpuyecku KOTrnoHn
2. KomaHngHo Tabno
3.Peletka
2———— 4, TaBa
5.Mnot
BOOAYM 3a gBarta
6.lMonoxeHne 5

7. lNonoxeHune 4
8. MNonoxeHne 3
9. NMonoxeHne 2
10 10. NonoxeHue 1
11.Perynupyemu kpaveta

© ooNo

KOHTPOJIEH NMAHEN

4 8

AN TN T AN AN 7T

:( )ﬁl ( ) ) ( \‘. (t ) ( )

N2 NS L L/ L/ L LA

1 2 6 -
3 5
1. KonueTo 3a ynpaBneHue Ha enekTpU4eckn KOTMOH 5. Knova 3a n3bop
2. KonueTo 3a ynpasneHne Ha enekTpuiyeckm KOTIOoH 6. KonueTo 3a ynpaaneHue Ha enekTpuiecku KoTrnoH
3. TIMER kon4eTo 7.Konyeto 3a ynpaBrieHne Ha enekTpuyeckn KoTrnoH
8. CBeTNMHEH NHAMKATOP Ha eNeKTPUYECKM KOTIOH

4.CpeTnuHeH MHAMKaTop Ha TepMocTaTa
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BkntouBaHe n padboTtac ypena

TABJIULA C XAPAKTEPUCTUKU
HanpexeHue u yectota
Ha eNneKTPU4ecKoTo
3axpaHBaHe:

B pabpuyHata Tabenka ¢
TEXHUYECKUTE XapaKTEPUCTN

ETUKET -
ENEKTPUYECKU
XAPAKTEPUCTUKU

n EKO OU3AWH

Pasxop Ha EHeprud ¢ ecTecTBeHa
KOHBEKLMA 32 3arpsiBaHe: ECO

TpaauumoHe-CtatnyHa

M3non3aBaHe Ha chypHaTa

Mpu NbpBOTO BKMNtOYBaHE Ha ypHaTa Ta TpsibBa Aa
nopaboTu npasHa 3a Han-Marnko MOMIOBUH Yac npu
TepMoCTaT Ha MakCMMyM 1 3aTBOpeHa Bpata. Crneq
TOBa A U3KIMOYETE, OTBOPETE BpartaTa v NpoBeTpeTe
nomeLleHneto. Mnpuamara, KoATO ce ycella, ce ObIDKU
Ha n3nonssaHuTe 3a 3aliuTa Ha dypHara BellecTsa.

Mpeaown ynotpeba Tpsabsa Aa OTCTpaHUTE U3LUANO
nnacTMacoBOTO MOKPUTUE, MOCTABEHO HA CTPaHUYHUTE
CTeHU Ha ypena.

Hukora He noctaesuTe NpeaMeTV Hanpaeo Ha
[ObHOTO Ha (hypHaTa, 3alloTo MMa pUcK Aa ce NoBpeau
emMaubT.

1. N3bepeTe xenaHaTta nporpamMa 3a roTBeHe 4pes
3aBbpTaHe Ha npesknouBatens NPOIPAMA.

2. N13bepeTe npenopbyaHaTta 3a nporpamara
Temneparypa unv Temneparypara no xernaHve 4pes
3aBbpTaHe Ha npesknouBaTens TEPMOCTAT.

B cneunanHaTa Tabnuua moxe Aa HanpasuTe crnipaBka
3a CrnMcbKa ¢ nporpamuTe 3a nevYeHe U CbOTBETHUTE UM
npenopbyaHu Temnepatypu (8ux Tabnuuya 3a neyeHe
8b8 hypHama).

Mo Bpeme Ha neyeHeTo BMHArM € Bb3MOXHO:

* [a NpoMeHuTe nporpamara 3a neyeHe 4ypes
3aBbpTaHe Ha npesknouBatens NPOIPAMU;

* [a NpoOMeHuTe TemnepaTypara 4Ype3
npeskntouBatenss TEPMOCTAT;

* [a NpeKkbCHeTe NevYeHEeTo Ypes NnocTaBsHe Ha
npeskntouBatens NPOIPAMU Ha nonoxexue 0;

BuHaru noctaBante cbaoBete BbpXYy pelleTKaTa,
OoCTaBeHa B KOMMJIeKTa.

CeeTtnuHeH niaukatop TEPMOCTAT

BkntouBaHeTo My nokasea, Ye oypHaTa paboTu.
M3racsa, korato BbTpe BbB hypHaTa ce JOCTUTHE
n3bpaHata Temneparypa. pv ToBa nonoxeHue
CBETMMHHUAT MHOMKATOP CBETBA M M3racsa nopeq,
nokasBaviku Ye TepMoCTaTbT paboTu 1 noaabpxa
Temneparypara NOoCTOsSIHHA.

OcBeTneHune Ha hypHaTa

OcBeTNeHMETO Ce BKIMOYBA CbC 3aBbpTaHe Ha
npeskntoyBartens NPOMPAMU B nonoxeHne, pasnmyHo
o1 “0”. To ocTaBa BKMOYEHO, JOKATO dpypHaTa

pabotu. C n3bunpaHeTo Ha #*& Ypes NpeBKkoYBaTENs,
OCBETNEHUNETO Cce BKMioYBa, 6e3 Aa ce 3agencTsa
HUKaKbB 3arpsaBall, efnieMeHT.
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CrtatuyHa cdypHa @
MonoxeHne Ha TepmoperynaTopa: no u3bop mMexay
50°C 1 Max

BkrtouBaT ce OCBETNEHMETO Ha oypHaTa U FOPHUAT U
OONMHUST HarpeBaTen (eNeKTpUYEeCcKn CbNpOTUBIIEHMS).
MeykaTa aBTOMaTUYHO AOCTUrA 3a4a4eHaTa NocpeaCTBOM
TepmMmoperynatopa TemnepaTtypa v s nogabpxa
NoCpeacTBOM KOHTPOMHMSA npubop (TepmoctaT). Tasu
yHKLMSA NO3BOSSIBA NEYEHETO Ha BCAKAKbB BUA ACTUS
GnarogapeHune Ha OTIIMYHOTO HMBO Ha pasnpenernexHne

[oneH HarpeBaTen
MonoxeHne Ha Tepmoperynartopa: no nsbop mexay
50°C n Max

BknoyBaT ce ocBeTNneHMeTo Ha dhypHaTa U OONMHUST
HarpeBaTen. lNeykaTta aBTOMaTUYHO JOCTUra u
noaabpxa TemnepaTypaTa, 3ajajeHa nocpencTBOM
TepmoperynaTtopa. Tasu no3uumsi ce npenopbyBa 3a
AonunyaHe Ha AcTus (B TaBUYKa), KOUTO Beye ca Jobpe
N3neyYeHn OTBBHH, HO OTBBLTPE BCE OLLE Ca JIEKO CYpPOBMU,
UNu 3a CNagkuLLIn, NOKPUTK C NIIOAOBE UM Mapmanag,
KOMTO M3NCKBAT yMEPEHa NOBbPXHOCTHA Temneparypa.
MmanTte npenBug, Ye 1asm OyHKUMA He NO3BOSsiBa
OOCTUraHeToO Ha MakcumanHata TemnepaTtypa BbB
BbTpELLHOCTTa Ha dypHaTa (250°C) n cnegoBaTenHo
He e 3a npenopbyBaHe NeYeHeTo Ha ACTUsATa Aa CTaBa
BMHAaru no To3u HayvH, OCBEH aKo He Ce Kacae 3a TOpTH,
KOWTO M3NCKBAT TemnepaTypu MO-HUCKM UMW paBHU Ha
180°C.

FopeH HarpeBaTten @
- MNonoxeHne Ha Tepmoperynaropa: no n3bop mexay
50°C n Max

BkntouBaTt ce OCBETNEHWETO Ha doypHaTa U rpunbT C
NHdpayvepBeHn NMbyun. 3agencTBa Ce 1 MOTOPYETO Ha
BbPTALLMS ce LnLLL [locTa BUCOKaTa U AVpeKTHa Temnepartypa
Ha rpuna nossonsiBa He3abaBHOTO MOBBPXHOCTHO
3a4yepBsiBaHe Ha MecaTa, Bb3NpensaTCTBaNkn OTAENSHETO
Ha TEYHOCT, Nopaam KOETO Te OCTaBaT No-KPEXKN OTBLTPE.

roan )
-MonoxeHne Ha Tepmoperynatopa no nsdop mexay 50°C
n Max

BkniouBaT ce ocBeTneHMeTo Ha dypHaTa n gBaTa
HarpeBaTtens Ha rpuna. 3agerictBa ce U MOTOPYETO
Ha BbPTAWMSA ce wuw. pun ¢ pasmepun no-ronemm ot
obun4yalHuTe, ¢ HambHO HoBa koHUenuus: 50 % no-ronsima
e(eKkTMBHOCT Ha nevyeHe. [JBOWHUAT rpun npemaxsa
BIMOBUTE 30HW, KbAETO NIMMNCBA TOMMUHA.

BaxHo: ocTaBeTe AACTMETO Aa ce ne4e nNpu 3aTBopeHa
BpaTta Ha dypHaTa, 3a ga NOCTUTHETE Bb3MOXHO
Han-gobpy pe3yntatmy U egQHOBPEMEHHO C ToBa
YyBCTBUTENHA UKOHOMUA Ha eHeprus (okono 10 %).
Mpun n3nonasaHe Ha yHKUMATA rpuIl, NOCTaBeTe ckapaTta
Ha nocnegHWTe HUBaA OTAOMY Harope (BWX Tabnuuata
OTHOCHO MeYeHeTo), crned KoeTo, 3a Aa cbbepete
MasHuHata n ga msberHete obpasyBaHeTo Ha OUM,
NnocTaBeTe TaBM4Ka Ha MbPBOTO HMBO OTAOMY Harope.

lMpakTnyecku cbBETU 3a rOTBEHE

B pexum Ha rotBeHe [PUJ1, noctaBeTe TaBuykarta B
nosuums 1, 3a ga cbbepere ocTaTrbUMTE OT rOTBEHETO
(MasHuHa).

PN

» [loctaBeTe ckapata B nosvumst 3 unu 4. NocTtaeeTe
XpaHaTa B LieHTbpa Ha ckaparTa.

 [lpenopbyBame BM ga HacTpouTe TemnepartypaTa
Ha MakcuMyM. [OpHUAT HarpeBaTeneH enemeHT
ce perynupa oT TepMocTaTta U Moxe Aa He pabotu
MOCTOSIHHO.

+ W3nonssanTe neka anymMuHuMeBa Tasuyka 3a MULW.
MocTaBeTe A BbPXY CbOTBETHATa cKapa.
3a fa nonyyute xpynkasa Kopudka, He uaronssanrte
TaBara, Tbi KaTo TS He No3BornsBa obpa3yBaHeTo Ha
KOpU4Ka 4pes yBenuyasaHe Ha o6LIOTO Bpeme 3a
roTBeHe.

* AKO nuuaTa MMa MHOro CbCTaBKw, npenopbyBamMe BU
Aa noctaBunTe MoLapernarta no cpeaarta Ha npoueca Ha
roTBeHe.

3a npenuyaHe Ha egHO HMBO Ha Nap4yeTa Meco C
nibHKa unu cdoune. 3a ga uanonsearte nporpamara
ECO n cboTBETHO Aa onTuMM3upaTte NoTpebrneHneTo
Ha eHeprus, TpsibBa oa He oTBapsTe BpaTUyKaTa Ha
ypHaTa, 4oKaTo ICTMETO He CTaHe roToBO.

OonHo Yyekmemxe

Mop dhypHaTa ce Hammpa Yekmexe, KOeTo Moxe aa 6bae

M3MOon3BaHoO 3a CbXpPaHEHUe Ha akcecoapu UM TUraHw.
3a oTBapsHeTO My € Heobxoanumo
[a ro 3aBbpTUTE HAZOonNy.
BHumaHue: Hwukora He
n3nonasarnTe OMHOTO YeKMeOKe
3a CbxpaHsiBaHe Ha 3ananummu
martepuanu.

\ ! BbTpelwHaTa NOBbPXHOCT

Ha YeKkMepKeTo (ako TakoBa
€ Hanuue) Moxe ga ce
HaropeLu.

IHukora He n3nonseanTe ONHUS LKad 3a CbxpaHsaBaHe

Ha 3ananvm martepuan.

MHauvkaTopHa namna Ha Tepmoperynaropa Ha
¢dypHaTa

Tasn namna yka3sa asaTta Ha 3arpsiBaHe Ha CbLUMS,
a yracBaHeTo M — NOCTUraHeTo BbB BBbTPELIHOCTTa Ha
dypHaTa Ha 3agageHaTta Temnepatypa. Ha To3m etan
penyBaLLoTO Ce 3anarnBaHe U yracBaHe Ha uHavKaTopHaTa
namna nokasea, Ye TepmoperynaTopsT paboTu NnpaBuIHO
3a NoAabpXaHeTo Ha MOCTOsSIHHa TemnepaTypa BbB

dypHarta.
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Tabnuua 3a nevyeHe BB (hypHa

b no xeineHa HuBo Ha

nporpaMaTopa Terno pelwerkata Bpeme3sa b no x&i neHa Bpeme3sa

(Nnpeekno4EA T @A) XpaHa 3a roTBad e (kr) 3a nedeH eoT NPEeTonnsH e nporpa MaTopa neied e

[ony Ha (MUH yTH) (TepmopaynaTopa) (MuH yTH)
rope

1 Pa BHOMéepHa Matuua 1 3 15 200 65-75

dwy pHa foBEeXmM UNN T &1 elKk o

(Harpematen neieio 1 3 15 200 70-75

oTMDNy U oTrope CB/HXO Neieio 1 3 15 200 70-80
Bk eaTi (poHmen) - 3 15 180 15-20
o mBa nuTa 1 3 15 180 30-35
JlasaHn 1 3 10 190 35-40
A alko 1 2 10 180 50-60
& ympus 1 2 10 180 30-35
CnueoBcnaxuw 1 2 10 170 40-50
BuH eneinso 0.3 3 10 180 30-35
MaH g unau 0.5 3 10 170 20-25
Conein TOpPTH 1.5 3 15 200 30-35

2 CnaGa dypHa To pT cHabyxeaT @n 0,5 3 15 160 30-40
PoHnuea Topra 1 3 15 180 35-40
Mo mBa Topra 1 3 15 180 50-60
KpoacaHu (Ku dnnwkn) 0,5 3 15 160 25-30

3 Q®ypHa oTrope Bpeav esa zanmuaH e - % 15 220 -

4 pun Mcnan camsa 1 4 5 Mak c. 8-10
LU u4 era ot kanvapu
nokapnm 1 4 5 Mak c. 6-8
neoT mepnysa 1 4 5 Mak c. 10
3a1 eiuyum Ha rpyn 1 Ya 5 Mak c. 10-15
Ten euka nypxona 1 4 5 Mak c. 15-20
Kotneawu 1 4 5 Mak c. 15-20
XambGypr e 1 4 5 Mak c. 7-10
& ympus 1 4 5 Mak c. 15-20
Toct/npanei el xnab n.°4 4 5 Mak c. 2-3

3ABBIENKA : BpeveiaTa 3a neied eca ykasaT&HW M MoraT /A CENpoM & SiT C 1 6pa3Ho NMUUHUT eBxycoBe 3a nei el o Ha rpun

TaBM¥KaTa cenocrtaed BUHarnHa 1°HVIE)HaIZ-,U;)J'Iy.

BHMMAHWE! ®ypHaTa e cHabgeHa cbe
cucTema 3a 3acTornopsiBaHe Ha peLueTkuTe,

KOATO NO3BOMsiBa TAXHOTO u3BaxaaHe, 6e3 te

4a na3nuaat n3BbH ypHara.(1)

3a ga nsBagute HambiHO peweTknTe, Kakto

e NoKa3saHo Ha KapTuHKaTa, e JOCTaTbyHO Aa M
NOBAWrHETE, KaTo r'M XBaHETe OTKbM NpeaHaTa
yacrt, v ga rv nsabpnare (2).




N3non3BaHe Ha

CTBbKIOoKepaMniHnsAa rotBapCKu nioT

BG

BknrouBaHe 1 U3Kn4YBaHe Ha 30HUTE 3a
rorBeHe

3a fa BKtouMTE 30HA 3a NeYeHe, 3aBbpTeTe
CbOTBETHMS NPEBKIOYBATEN MO MNOCOKA Ha YacoBaTa
cTperka.

3a pa s uskno4uuTe, TpsbBa Aa 3aBbpTUTE
npeBkrtoYBaTeENs B NOcoka, 0bpaTHa Ha YacoBaTa
cTpenka, 4o gocturaHe Ha nonoxexue “0”.
3ananeaHeTo Ha crnegswms CBETIIMHEH MHAMKATOP 3a
pabota Ha EJIEKTPUYECKWTE MNOYU nokasea, 4e
MoHe efHa OT NNo4YnTe 3a rOTBEHE € BKIoYeHa.

I'IpeBKmquaTenM 3a ynpaBneHue Ha
eJIeKTPpUu4eCKuTe nioYum Ha rotBapCcKkusa nrnoTt

loTBapcknTe nevku Morat Aa ObAaT OKOMMIIEKTOBaHM

C 0OMKHOBEHM 1 GbP3U en. HarpeBaTenHW noYn
(6bp3nTe NNo4YM ce oTNMYaBaT OT OCTaHanuUTe Mo
YepBeHUd Kpbr B cpeara). 3a nsbsareaHe Ha 3arybm Ha
TOMMNMHa 1 LWEeTK Ha nnoynTe fobpe e Aa n3nonseare
CbA0BE C MIOCKO AbHO Y AUAMETBP, HE MO-MalbK

OT TO3M Ha nnoyata. B Tabnuuara ca ykaszaHu
CBbOTBETCTBUATA MEXAY MONOXEHUSATa, OTOENsA3aHn

Ha npeBkmoYBaTens, 1 ynorpebara, 3a KosiTo ce
npenopbYBaT HarpeBaTeNHUTE MIoYN.

Mpeon ga rv n3nonaeate 3a MbpBU MbT, € HEOOXOAMMO
[a 3arpeeTe NnovnTe 4O MakcMMarHa Temnepartypa
3a okono 4 MvH, 6e3 TeHgxkepa. o Bpeme Ha Tasu
HavanHa dasa 3aWmnTHOTO NOKPUTUE CE BTBLPASBA U
O0CTUra MakcumarHa yCcToM4MBOCT (34paBuHa).

CseToauop 3a BKIIOYEHM en. HarpeBaTeJsiHu njo4un
3anansa ce, KOrato e BKIO4YEHa HAKOS OT en.
HarpesaTenHunTe nno4n.

Mo3vumna (HopmaneH nnm 6bp3 KOTIOH

0 3araceH

1 BapeHe Ha 3aneHuyuu, pmba

BapeHe Ha kapTodm(Ha napa), cynu, rpax,
dacyn.

roTBeHe, 3agywaBaHe- ¢nabo 1 No-CUIHO

3a neyeHe- NO-CUITHO

2
3
4 3a neyeHe- ymepeHo
5
6

3a 6bP30 cBapsBaHe

npaKTM‘-IeCKVI CbBETU 3a 13NoJi3BaHe Ha niioTa 3a

rotBeHe

Manonssante TEeHPKepu ¢ paBHO ObHO U no-gebenn
CTeHW, 3a oa CTe CUrypHu, 4e npunensat nagearnHo
KbM Harpseallarta 30Ha;

=T

n3nona3sanTte TeHKepu ¢ 4OCTATb4YHO ronam
onamMeTbp, NoKpuMBaLl N3UASO Harpsaesallata 30Ha, 3a
Oa ce rapaHTupa nNbriHO M3NoN3BaHe Ha TOMJIMHaTa;

npoBepsABanTe BUHaArM AbHOTO Ha TeHKepute

na 6bae ngeanHo CyXO 1 YMUCTO: NO TO3N HAYUH
npunenBaHeETO KbM HarpapalluTe 30HU e obvae
ONTUMAIHo; Taka n TeHpKepuTe, U NioThbT 3a
roTBeHeE We nMmat no-rofdmMma ObiirotpanHoCT,
n3bsirsante yn0Tpe6aTa Ha TeHPKepKn, N3noni3BaHn
3a rotBe€He C ra3oBu KOTJTOHU. KOHLUEHTpauuaTa Ha
TOMJIMHA OT ra3oBuUTE rOpeskn MoXxe aa p,ecbopMlea
ObHOTO Ha TeHaXepaTta, KOATO e 3ary6V|
cnocobHocTTa cu aa npunensa NiTbTHO;

HUKOra He OCTaBAauTe 30HaTa 3a roTBeHe BKIHO4YEHa,
6e3 ga uva cbg BbpXYy HedA, TbU KaTO TA MOXe [a ce
nospenu.
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NpvXxkn n nogapbXKKa Ha

ypena

lMecTeHe U ona3BaHe Ha OKOJIHaTa cpega

» [lpenopbyBa ce neyeHeTo Ha nporpama MPUJ
Ja ce n3BbpLuBa BMHArn npu 3aTBopeHa Bparta
Ha (pypHaTa: KakTo 3a NOCTUraHe Ha Bb3MOXHO
Hau-0o0pu pe3ynTaTtu, Taka 1 3a YyBCTBUTENHA

MKOHOMUS Ha eHeprus (okono 10 %).

e DBwHaru, koraTo e Bb3MOXHO, M3bArBanTe NpeaBapuTEnHO
3arpsiBaHe Ha ypHaTa 1 cTpemeTe Aa g 3ambnHute. OTeapsmnTe
BpaTaTa Ha (hypHaTa KOMKOTO € Bb3MOXHO Hal-Masko, Thbil KaTo
Mpu BCAKO OTBapsiHe ce rybu TonnvHa.

o 3a/ia CrnecTuTe 3HAYNTENHO KOMMYECTBO ENEKTPOEHEPTUS, MPOCTO
usknoveTe ypHata 5 4o 10 MUHYTM Npeau Kpas Ha NNaHPaHoTo
BpeMe 3a roTBEHE W 13Non3BaiTe TonnmHaTa, koato dypHaTa
npoLbkasa Aa reHepupa.

CraHgapTHuTe nporpamu ca 6asupaHn Ha CTaHgapTHUTE
XPaHWUTENHW NPOJYKTH.

o AKxo uMaTe [oroBop 3a M34ucreHa no BpemeTapuda 3a
€NeKTPOEHeprus, onumsTa ,3abaBeHo roTBEHE" LLe BU NOMOTHE
no-fiecHo fa crnevenute napu, 3afaBaiiki No-eBTUH BPEMEBU
nepuos 3a U3Mb/IHEHWE HabnepauusTa .

e Bwanonsgaite ce MakcMMarHo OT OCTaTbyHaTa TOMIMHA Ha
KOTMOHa, M3KITI0YBANKI YyryHeHNs KOTNOH 10 MUHYTM Npeaw kpas
BPEMETO 3a FOTBEHE, @ CTHKIOKPAMUYHWS KOTIOH - 5 MUHYTH.

e (OcHoBaTa Ha TeHaKepaTa unu TuraHa Tpsibsa Aa nokprea 1ausmno
koTnoHa. AKO e No-Marnka, e ce u3rybu LeHHa enexkTpoeHeprus,
a roTBeLynTe ce Hag TAX AOMaKNHCKW CbA0BE OCTaBSAT OCTaTbLy,
KOMTO TPYZHO MorarT fa ce npemaxHar.

e [oTBeTe XpaHaTa B 3aTBOPEHM CbAOBE UMK CbLOBE C MITbTHO
3aTBapsLLM Ce Kanauu U 13non3sanTe Bb3MOXHO Han-Masnko
Boda. [0TBEHETO MpW OTBOPEH Kamak 3HAYMTENHO Lie yBEenuuu
noTpebrneHneTo Ha enekTpoeHeprus. /3nonssainTe nnocku
TEHIKEPU W TUraHm

® Ako NpuroTesTe SICTUE, KOETO OTHEMA MHOTO BpeMe, CTpyBa Cv Aa
u3nornaBate TEHZKepa NOA HansraHe, koeTo e Aga NbTi No-6bp3o
1 CNecTsBa efHa TpeTa OT eNeKTpoeHepr1sTa

MpoBepka Ha yNNbTHEHUATa Ha pypHaTa
MpoBepsiBanTe NEPUOANYHO CbCTOSIHUETO Ha
YNNbTHEHMETO OKOMO BpaTaTta Ha cypHaTa. B cnyyaw,
Ye TO ce oKaxe noBpeneHo, obbpHeTe ce kbM CepBusa
3a TeXHU4Yecko obcnyxBaHe 1 peMoHT. MNpenopbyBa
ce (hypHaTa ga He ce M3non3ea, AokaTto He 6bae
pPEMOHTMpaHa.

HOAMﬂHa Ha NnaMnn4ykKaTta 3a ocBeTsdABaHe
Ha dpypHaTa

1. Cnep kaTo M3KnounTe doypHaTa oT enekTpuyeckaTa
Mpexa, cBarneTe CTbKNEHOTO Kanaye
OT dhacyHraTa (8ux ¢bueypa).

2. VIsBapeTte namnuykarta u
noaMeHeTe ¢ aHanormyHa:
HanpexeHne 230V, mowHocT 25 W,
cBbp3BaHe E 14.

3. NocTaBeTe OTHOBO KanayeTo 1
CBbpXeTe oypHaTa KbM enekTpuyeckara Mmpexa.

To3n ypen cbabpxa CBETANHEH U3TOUYHUK C Knac
Ha eHepruiiHa epekTuBHOCT E.

MouncTBaHe Ha HepbXaaemaTta CTOMaHa
Hepbm,u,aemaTa CTOMaHa MOXe [a CTaHe Ha NeTHa,
aKo NpoAbJNKUTENTHO BpeMe € B KOHTaKT CbC CUJTHO

BapoBuUTa Boda UK C nNpenapaTtn 3a novncreaHe,
cbabpXawm docdop. MNpenopbysa ce Aa ce uannakea
0bWHO 1 BHMMaTENHO Aa ce uscyluasa.

He nsnonssante namnarta Ha cpypHaTa 3a
ocBeTsiIBaHe Ha NOMeLLEeHUeTO.

CNEANPOAAXBEHO OBCJTYKBAHE

3a TexHU4Yecka nomoly ce obagete Ha Homepa,
NOCOYEH Ha NpuUoXKeHaTa KbM NPOAYKTa
rapaHUMOHHA KHUXKa WKW CefBanTe MHCTPYKUMMTE B
yebcanita HU. BbaeTe rotoBm fa nocouuTe:

+ KpaTko onncaHue Ha npobnema

«  TOYHMsA TN MOAEN Ha U3JEeNNeTo

« Kopga 3a TexHUuYecko obcnyxBaHe (Homepa cnep
aymata SERVICE Ha npeHTndurKaumoHHaTa Tabenka,
MOCTABEHA Ha nsgenuneTo, KoATo ce BUX/4a Ha
neBMA BbTpeLleH pbb Npu OTBapAHE Ha BpaTUYKaTa
Ha ¢ypHaTa)

+  MbJHWA Cn agpec

«  TenepoHeH HOMep 3a KOHTAKT
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Mons, nmaiiTe npeasmna: AKO e He0OXO4MM PEMOHT, CBbPXKeTe
Ce C YMbIHOMOLLIEH CEPBU3EH LIEHTBP, KOWTO CbC CUIYPHOCT
13M0S13Ba OPUTMHANHU PE3EPBHM YaCT 1N N3MbAHABA
PEMOHTa MPaBUIIHO.

Mons, HanpaBeTe CnpaBKka C NPUIoXeHaTa rapaHUMOHHa
KHWKKa 3a noBeye MHOOPMaLMA OTHOCHO rapaHLmaTa.

CnobLuerte:

* Mopgena Ha mawuHaTa (Mod.)

* CepunHuga Homep (S/N)

Te3n nocnegHun ceegeHus ce Hammpar B Tabenkara
C XapaKTepPUCTUKNTE, NMOCTaBeHa BbpXy ypeaa u/vnu
BbpXy onakoBkaTta.

20



1. 3a na cBanuTe BpaTUUKaTa, OTBOPETE A HAMbJTHO 1
3aBbpTeTe PpUKCaTopnTE B OTBOPEHO MONOXKEHNE.,

XBaHeTe 3paBo BpaTUyKaTa C ABe pbLe (He A
XBallaTe 3a ApbXKKaTa).

MNpocTo oTKaueTe BpaTMUKaTa, KaTo s 3aTBOPUTE oOlle
MaJko 1 CbLLEBPEMEHHO A U3TernATe Harope (a), 3a a
n3nese ot rHesgara (b).

OcTaBeTte BPaTN4YKaTa Ha NOAXOo4AWO MACTO BbPXY
MeKa NMOBBbPXHOCT.

3. 3a ga nocTtaBUTe BpaTUYKaTa, MbPBO A Npubnmxere
no dypHaTa, cfieq KOeTo BKapaliTe NaHTMTe B rHe34aTa
TaKa, ye Aa ce pUKCUpaT B ropHaTa CM YacT.

4. CnycHeTe BpaTUyKaTa HafloNy U A OTBOpeTe
AOKpan.

3aBbpTeTe pMKcaTopumTe 4O NBPBOHAYANIHOTO UM
nonoxeHwue. NpoBepeTte ganu pukcatopuTte ca
3aBbPTEHN JOKpPaMn.

5. Npob6saiiTe na 3aTBOPUTE BpaTUUKaTa U
npoBepeTe Aann Ta 3acTaBa yCNoOpeaHO Ha TabsioTo
3a yrnpaBnieHue. AKo TOBa He ce Cllyuu, MoBTopeTe
MOCOYEHUTE NO-rope CTHIMKN.

NMOYUCTBAHE HA CTBKJ1IOTO

1. Cnep ceansHe Ha BpaTMuKaTa 1 06nAraHeTo

MHa MeKa MOBBPXHOCT C ApbKKaTa Hagony,
€JHOBPEMEHHO HaTUCHeTe ABeTe 3aAbpKallyy LWKNKK
N OTCTPaHeTe ropHuA pbb Ha BpaTMyuKaTa, KaTo ro
ApbNHeTe KbM cebe cn.

2. MosanrHeTe 1 xBaHeTe 34PaBO BbTPELIHOTO
CTBKO C [1Be pblie, N3BafleTe ro U ro nocraBeTe
BbPXY MeKa NOBBPXHOCT, NPeAn Aa ro noyncreare.

3. Mpu NOBTOPHO MOHTUpPaHe
Ha BbTPELIHOTO CTbKNO Ha BpaTtaTa nocraBeTe
NpPaBUITHOCTBLKIIEHUsINaHer, TakaYye TeKCTbTBbPXY

4, 3akpeneTe ropHUsa pb6: NO3ULMOHNPAHETO e
NpaBUIIHO, KOraTo YyeTe L paKBaHe. YBepeTe ce, ye
YNABTHEHNETO € HafleXAHO, Npean Aa NocTaBuTe
BpaTMyuKaTa.

NMouncTBaHe Ha dpypHaTa ¢ nomolyTa Ha
napa

To3n meTof, Ha NOYMCTBaHe ce NpenopbyBa Cref roTBeHe
Ha MHOrO MasHo (NeYeHo) Meco.

To3n npouec Ha NoYMCTBaHE yrecHsiBa OTCTpaHsBaHETO
Ha 3aMbpCcsiBaHUS NO CTEHUTe Ha ypHaTa ypes
reHepupaHe Ha napa, kosito ce obpasyBa BbB (bypHaTa
N yNecHsiBa MOYNCTBAHETO.

! BaxHo! MNpean aa 3anoyHeTe ga noducreaTte ¢ napa:
-OTcTpaHeTe BCUYKM OCTaTbLM OT XpaHa U MasHUHa OT
OBHOTO Ha dypHaTa.

- Canete BCUYKKN akcecoapu (peLLeTkn 1 Tasn).
M3BbpluBanTe ropeonucaHuTe onepauumn cbrinacHo
cnepgHara npoueaypa:

1. Hanente 300ml Boga B TaBaTa 3a neyete BbB hypHaTa
1 51 MoCTaBeTe Ha Hal-4omnHo HUBO. Mpu Mogenu, KbaeTo
HsiMa TaBa, U3Mon3BanTe TaBUYKa 3a NevyeHe Ha xnebHu
W30enus 1 st NOCTaBeTe Ha rpuna Ha AOMHOTO HUBO.

2. NsbepeTe byHkumaTa O  Pexxum ®YPHA OTOONY:
N HacTpouTe TemnepaTtypara Ha 90 ° C;

3. OctaBeTe 4 BbB (pypHaTa 3a 35 MUH.

4. N3kntoyeTe pypHaTa.

5. Cnen oxnaxgaHe Ha chypHaTa, MOXeTe Aa oTBOpUTE
BpaTtaTa, 3a Aa No4McTUTE C BoAa M BraxHa kbpna.

6. OTCcTpaHeTe ocTaHanarta Bofa crief NpuknoYBaHe Ha
NOYNCTBAHETO.

Cnen noynctBaHeTO C Mapa, crnej rotBeHe Ha MHOro
MasHW XpaHW UM aKo MOYMCTBAHETO Ha MasHuHaTa
€ MHOro TpPyaHO, MOXe [a Ce HaroXu Aa 3aBbpLunte
npoLieca Ha No4YMCTBaHE NO TPAANUMOHHUS METOZ, ONCaH
B NpeauLHuS naparpad.

! MouncTBanTe hypHaTa camo Korato e ctyaeHa!
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After installing the power cable, screw the metal cover with three screws.

Qidalandirma kabelini qurasdirdiqdan sonra g vint ile metal 6rtlyu barkidin.

Cnen MoHTUpaHe Ha 3axpaHBalwus kaben 3aTBopeTe MeTanHWs Kanak, kato 3aBueTe TpueTe BUHTA.
Po instalaci napajeciho kabelu pfisroubujte kovovy kryt pomoci tfi Sroubd.

Nach der Installation des Stromkabels, schrauben Sie die Metallabdeckung mit drei Schrauben fest.
Parast toitekaabli paigaldamist kruvige metallkate kolme kruviga kinni.

Apres avoir installé le cable d’alimentation, vissez le couvercle métallique a I'aide de trois vis.
Nakon postavljanja strujnog kabela, zavijte metalni poklopac s tri vijka.

A tapkabel beszerelése utan harom csavarral csavarozza 6ssze a fémfedelet.

Rnuwlph dwinifup tbnwnntinig htwnn, dGinwnwywl swéslyu wdpwgptpe tpbp ywnnwnwyubpny:
Dopo avere installato il cavo di alimentazione, fissare il coperchio metallico con tre viti.

0960l 30390l Ee3MbEYgd0L 33898, mnmMBal MagLsbmmo gesdsgfgo badn bEsbboo.

KyaT kesi kabeniH opHaTKkaHHaH KeRniH, MeTann KaknakTbl yw 6ypaHgameH 6ypan 6ekiTiHi3.

Ky6at kabenuH OpHOTKOHAOH KUNUH, TeMup KabblH y4 Byparbly MeHeH BypaHpl3.

Kai sumontuojate maitinimo laidg, prisukite metalinj gaubtg trimis varztais.

Péc baroSanas kabela pievienoSanas pieskrivéjiet metala vaku, izmantojot tris skraves.

Na het aansluiten van de voedingskabel, schroeft u de metalen afdekking vast met de drie schroeven.
Po podtgczeniu kabla zasilajgcego przymocowac¢ metalowg pokrywe trzema Srubami.

Apos instalar o cabo de tensao, aparafuse a cobertura de metal com trés parafusos.

Dupa instalarea cablului de alimentare, fixati capacul metalic cu trei suruburi.

Mocne npoknagku NpoBoAa 3NEKTPOnNUTaHNsS 3aBUHTUTE METANIMYECKYIO KPbILLKY TPEMS BUHTaMMU.
Po instalacii napajacieho kabla priskrutkujte kovovy kryt pomocou troch skrutiek.

Nakon $to montirate kabl za napajanje, zaSrafite metalni poklopac pomocu tri zavrtnja.

Gug¢ kablosunu taktiktan sonra, metal kapagi U¢ vida kullanarak vidalayin.

[Micna npoknagaHHA NpoBoAY ENEKTPOXMBIEHHS 3arBUHTITb METaneBy KPULLKY TPbOMa rBUHTaAMM.
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