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VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Din och andras sakerhet ar mycket viktig.
Vi har lagt in flera sakerhetsforeskrifter i manualen och p& din produkt.
Las och folj alla sdkerhetsféreskrifter.

Varningssymbolen ser ut sé hér.

Den uppmarksammar dig pa eventuella risker som kan doda eller skada
dig och andra.

Alla sakerhetsmeddelanden finns att hitta efter varningssymboler som
innehaller antingen ordet "FARA" eller "VARNING". Dessa ord betyder:

g FARA Du kan dddas eller skadas allvarligt om
du inte omedelbart féljer instruktionerna.
ﬁ VARN I N G Du kan dédas eller skadas allvarligt om
du inte féljer instruktionerna.

Alla sakerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken for dig, tala om hur risken
for skada kan minskas och tala om fér dig vad som kan hénda om instruktionerna inte fljs.

VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Vid anvindning av elektriska anordningar ska alltid grundlaggande sdkerhetsregler
foéljas, bland annat féljande:

I. Las alla instruktioner.

2. Undvik elektriska stotar genom att aldrig ldgga matberedaren i vatten eller annan vitska.

3. Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn) med nedsatt fysisk
eller mental férmaga, eller brist pé erfarenhet och kunskap, om de inte 6vervakas eller far
instruktioner angdende anviandning av apparaten av en person som ansvarar for deras sikerhet.

4. Barn ska hallas under uppsikt fér att garantera att apparaten inte anvinds som leksak.

5. Koppla ut apparaten ur vagguttaget nar den inte anvands, innan delar monteras eller
avmonteras, eller vid rengoring.

6. Undvik kontakt med rorliga delar.

7. Anviand inte en matberedare med en skadad nitsladd eller stickkontakt, eller som det
uppstatt tekniskt fel p3, eller efter att den har tappats pa marken eller p nigot annat
satt skadats. Lamna in matberedaren till nirmaste auktoriserade servicecenter for
undersokning och reparation, eller elektrisk eller mekanisk justering.

8. Anvindning av tillbehor som inte rekommenderas eller siljs av KitchenAid kan ge upphov
till brand, elektriska stotar eller personskador.

9. Anvand inte apparaten utomhus.
10. L3t inte sladden hanga 6ver en bordskant eller liknande.

I'1. Hall hander och redskap pa behérigt avstand fran knivar eller skivor i rérelse medan
matberedaren kérs for att minska risken att allvarliga personskador uppstar, eller att
matberedaren skadas. En skrapa eller liknande redskap kan anvandas, men endast nar
matberedaren inte &r igdng.

12. Knivbladen ar vassa. Dessa ska hanteras ytterst varsamt.

13. For att minska risken att personskador uppstar,ska aldrig skarkniv eller skivor placeras
direkt p& motordelen utan att forst ha satt fast skalen pa ratt sitt.

14. Forsikra dig om att locket har I3sts sékert pa plats innan du bérjar anvinda matberedaren.
I15. Mata aldrig in mat i matberedaren fér hand. Anvand alltid pdmataren.




VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

16. Forsok inte att sitta lockets [dsmekanism ur spel.
17. Denna produkt dr endast avsedd fér hushllsbruk.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

Elektriska krav

Spanning: 220-240 VAC
Frekvens: 50/60 Hertz
Wattal: 650 Watt

OBS! Om stickkontakten inte passar

i vagguttaget ska du kontakta en behérig
elektriker. Modifiera inte sjalv stickkontakten
pa nagot sitt. Anvand inte en adapter.

Avfallshantering av elektrisk utrustning

Den hdr produkten ar markt enligt
EG- direktivet 2002/96/EC rérande
avfall fran elektrisk och elektronisk
utrustning (Waste Electrical and
Electronic Equipment, WEEE).

Genom att sikerstalla en korrekt kassering

av denna produkt bidrar du till att férhindra
potentiella negativa konsekvenser fér var miljé
och var hilsa, som annars kan bli féliden om
produkten inte hanteras p ritt satt.

Symbolen == p& produkten eller
i dokumentationen som medféljer
produkten visar att denna apparat inte

ska hanteras som hushéllsavfall. Den ska
i stéllet lamnas in pd en uppsamlingsplats
avsedd for dtervinning av elektrisk och
elektronisk utrustning.

Avfallshanteringen maste géras enligt
lokala miljoforeskrifter.

Mer detaljerad information om hantering,
tervinning och dteranvandning av denna
produkt kan du fa fran lokala myndigheter,
avfallsentreprendr eller fran butiken dar
du kopte produkten.



DELAR OCH FUNKTIONER

Delar och tillbehor

/ Pamatare
_ (tredelad) Lock med
tre-i-ett-

pamatarror

Extra tat
forslutning

Arbetsskal 4 L

Externt
justerbart
skarreglage

Gjuten metallbas

Tillbehorsvaska

Degkniv Universalskarkniv
i rostfritt stal

Miniskal | L
och miniskarkniv

Spatel




DELAR OCH FUNKTIONER

TARNINGSSATS

Externt justerbar
skarskiva
Kockskal 2,4 L (tunn till tjock)

Vandbar rivskiva
(2 mm och 4 mm)

Citruspress

Citruspressadapter

Skiva for att riva
parmesanost/is

Skivadapter

Skiva for pommes frites



DELAR OCH FUNKTIONER

Del Engelsk etikett Oversittning
Feed Chute Max Fill Pdmatarrér maxniva
Max Thick Liquid Maxniva tjock vitska
Max Thin Liquid Maxniva tunn vitska
BPA FREE BPA-FRI
Mini Bowl Miniskal
Max Liquid Maxniva vitska
BPA FREE BPA-FRI
Prep Bowl Kockskal
No Processing Blade Inga knivar far anvindas
BPA FREE BPA-FRI
TWIST TO LOCK VRID OM FOR ATT LASA
Multipurpose Mangsidigt anvandningsomrade
PUSH TO LOCK TRYCKS IN FOR ATT LASA
=
Mini Multipurpose Minikniv med mangsidigt
anviandningsomrade
PUSH TO LOCK TRYCKS IN FOR ATT LASA
? Dough Deg
Adjustable Slicing Justerbar skivning
(thin to thick) (tunn till tjock)




DELAR OCH FUNKTIONER

Oversittning av engelska etiketter pa delarna

Del Engelsk etikett Oversittning
Disc Adapter Skivadapter
Fine Shredding Finrivning

Medium Shredding

Medelgrov rivning

Ice Shave Rivning av parmesan/is
French Fry Pommes frites

@ Dicing Kit Lid @ Lock till tarningssats
Front Framsida

Twist to lock

Vrid om for att ldsa

® 8mm Dicing Kit Blade

@ Kniv till tarningssats 8 mm

@ Dicing Kit Grid

@ Galler till tarningssats

8 mm Grid

Galler 8 mm

Front

Framsida

® 8mm Grid Cleanout Tool

® Gallerrensare 8 mm

Egg Whip

Agguisp




DELAR OCH FUNKTIONER

Valj ritt verktyg for jobbet

Atgird Instillning Mat Tillbehor

2 4

Gronsaker
Frukt
Farska orter
Notter

Malning  Hacknin;
€ ¢ Kott

i

Puré

<

Mixning

@

Knadning

Universalkniv i rostfritt stal

ELLER
Miniskal och liten universalkniv
i rostfritt stal

Pesto +
Séser
Kaksmet
Pajdeg
Vispgradde

Jastdeg Degkniv i plast

Frukt (mjuk)
Potatis
Tomater
Gronsaker
(mjuka)

j;i‘

-

{[]]=s¥

Skivning, Skivning,

K . £ usterbar skarskiva
tunna skivor  tjocka skivor J

Ost
Choklad
Frukt (hard)
Gronsaker
(h&rda)

Grénsaker Vindbar rivskiva
Ost

(frys i 30 min.
fore)
Choklad
Frukt (hard)

a

2)) 2J0

2)) 270
Rivning, Rivning,

medelgrovt fint




DELAR OCH FUNKTIONER

Valj ritt verktyg for jobbet

o
Atgard Mat Tillbehor
m % Hardost Skiva fér rivning/span
Is
414 i Choklad
Rivning Span
o Potatis
Fasta gronsaker
W
Strimling
-@ Potatis
pr T?mater
HH Lokar
Tarning Gurkor
Frukt
Gronsaker
/ Agg
Vispning
@ Citrusfrukt Citruspress
Juice




HUR DU ANVANDER MATBEREDAREN

Satta fast arbetsskalen

Fore forsta anvandningen

A VARN I NG Innan du anvinder din matberedare for

férsta gdngen ska du diska alla skdlar och

Risk for skarskador. tillbehor i enlighet med beskrivningen
Hantera knivbladen ytterst varsamt. i avsnittet "Skotsel och rengéring”.
| annat fall finns risk for att
skarskador uppstar.

Drivaxel

2
=

i @»q@

Kontrollera s3 att matberedaren ar
avstangd, att kontakten &r urdragen
och att den star stabilt pa en plan yta.

Placera arbetsskalen ovanpa
motordelen, som pa bilden.

T\

Vrid pé arbetsskalen tills den I3ses fast P3 sidan av skalen finns det nivamarkeringar
pa motordelen. som anger rekommenderade maxnivaer

for tjocka respektive tunna vatskor
i matberedaren.

Sitta fast locket och sakerhetslaset

T\

4

[ N /

A —
Du maste sitta i den stora delen av den
tredelade padmataren i matberedaren for
att den ska g3 att kora.

Sitt pa locket och rikta in flikarna
tills det I3ses pa plats. Den extra tita
forslutningen ar lackageresistent.




HUR DU ANVANDER MATBEREDAREN

Anvinda tre-i-ett-pamatarroret

¥

Se upp for de roterande knivbladen.
Anvand alltid pamataren.

Hall fingrarna borta fran
Oppningarna.

Forvaras utom rackhall for barn.

| annat fall finns risk for att skérska-
dor uppstér eller fingrarna skars av.

Foére anvandning

Innan du bérjar anvanda matberedaren
ska du se till att arbetsskalen, knivarna
samt locket har satts fast ordentligt pa
matberedarens motordel.

Stor
pamatare

/

Maxniva-
markering

2 o >
pa pamatarroéret

T\

[J N .

/ ===

Anvind hela padmatarréret och den
stora pdmataren nir du ska bearbeta

Medelstor

amatare _
P —]

il
[l

Palll

fIL/

7

’
|

A ==
Anvind den medelstora pdmataren nar
du ska bearbeta lite mindre matbitar.

Liten
pamatare

| /
t |
A

Anvind péfyliningshélet i den lilla
pamataren for att l[angsamt tillsitta

Pafyllningshal H‘ v ‘

“l |I|
(

olja eller annan vitska i arbetsskalen.

stora matbitar.
% Liten
ﬁﬁmatare

11
A

|

i

Anvind den lilla pdmataren nar du
ska skiva eller riva de allra minsta
och tunnaste matbitarna.




HUR DU ANVANDER MATBEREDAREN

Anvinda hastighetsinstallningarna

OBS! Om matberedaren inte fungerar, ska du férst férsikra dig om att arbetsskalen och
locket har satts fast ordentligt pa motordelen.

Satt pa maskinen genom att vrida Stang av genom att vrida reglaget
hastighetsspaken till ”2” (hog) eller ”1”_ till ’O” (OFF/AV).
(1ag). Vrid sedan reglaget till ”1” (ON/PA)

Om du vill anvédnda pulskérning vrider
du hastighetsspaken till ”2” (hdg) och
vrider sedan reglaget till PULSE for att
kora. Reglaget tergdr automatiskt till
laget ”O” (OFF/AV). Pulsstyrningen gor
det mojligt att exakt reglera korningstid
och frekvens fér matberedningen.

Avligsna mixade ingredienser

A VARNING 2

3&
Risk for skirskador. y d 7

Hantera knivbladen ytterst varsamt.
| annat fall finns risk for att

skarskador uppstar. | @‘ @

Kontrollera s3 att matberedaren ar
avstdangd och att kontakten &r urdragen
innan du borjar plocka isar den.




HUR DU ANVANDER MATBEREDAREN

2 Vrid arbetsskalen och lyft rakt upp fér
att ta bort den. Vrid sedan pa locket
och ta av det.

—_—

Eller 13s upp genom att vrida, lyfta och
ta bort locket som pa bilden. Fortsitt
med stegen nedan fastén skalen sitter
fast pa matberedaren.

4

Ta bort skivan om en sédan anvénds.
Ta tag i skivan med hjilp av de tva
fingergreppen och lyft den rakt uppat.

A

Ta bort adaptern om en skiva anvands.

Om du anvinder en kniv, ta da bort
den genom att ta tag i den och dra
den rakt uppat.

Vrid arbetsskélen som p3 bilden.
7/ | Lyft upp och ta av den.




ANVANDA TILLBEHOREN

Innan tarningssatsen borjar anvandas

VIKTIGT: Folj dessa anvisningar fér att pa ett korrekt sitt diska alla delar av tirningssatsen

innan du anvander den fér férsta gangen.

Anvand handtaget for att placera den
fardigmonterade tarningssatsen pa
arbetsskalen.

Rikta in tirningssatsens flikar med skaran
i arbetsskalen.

i

Vrid locket till tarningssatsen med
fingergreppen tills det lases upp.

Rengdr alla delar i satsen med en mjuk
trasa och varmt vatten.

Anvand handtaget for att lyfta bort
locket fran tarningssatsen.




ANVANDA TILLBEHOREN

Installera/anvanda tarningssatsen

Placera skivadaptern pé drivaxeln.

Satt fast @ gallret till tarningssatsen med
gallret uppét och rikta in satsens flik
med skdran i arbetsskalen.

Stt fast @ skarkniven till tarningssatsen
och se till att den sitter fast ordentligt.

”KLICK”

i || Sy

Lagg @ locket pa den firdigmonterade
satsen med halet framat. L3s det
pa plats.

—

B

g 11!

| =

i
Satt pa locket p& matberedaren och
anvind det mellanstora pamatarréret
for att tarna valfritt livsmedel.

Nar du ar klar tar du bort @ locket och
@ skarkniven till tarningssatsen. Satt

i ® gallerrensaren i skdrorna pa gallret
och fall ner gallerrensaren 6ver gallret.
Eventuell kvarvarande mat pressas da
ut genom gallret, vilket gor rengdringen
enklare och mer effektiv.




ANVANDA TILLBEHOREN

Montera/ta bort universalskarkniven

OBS! Universalskirkniven har en lickageresistent férslutning, s det har ingen betydelse
om den sitter kvar eller tas bort innan du témmer arbetsskalen pd dess innehall.

—

¥

N =

Placera kniven pé drivaxeln.

Tryck ner kniven med bestamt tryck tills
den hamnar pa plats. Nar tillbehoret
snapper pa plats hérs ett klickljud.

jax Thick Liquid =

=
%5«/
— «

P4 sidan av skalen finns det nivimarkeringar
som anger rekommenderade maxnivaer
for tjocka respektive tunna vatskor

i matberedaren.

Universalskarkniven har en lickage-
resistent forslutning, vilket innebar att
du kan l3ta kniven sitta kvar i skalen
medan du héller ut ingredienserna.

Ta bort kniven genom att ta tag i den
och dra den rakt uppat.

VIKTIGT: Tillbehorsknivarna kan endast anviandas med arbetsskalen.



ANVANDA TILLBEHOREN

Montera/ta bort kockskalen

OBS! Kockskalen kan endast anvindas tillsammans med skivorna och tirningssatsen.

—§ 14

=

A
Om du vill anvianda kockskalen placerar Placera adaptern pa drivaxeln.
du den i arbetsskdlen med de bagge
fingergreppen.

Placera 6nskad skiva pa drivaxeln. Inga Satt pa locket och rikta in flikarna tills
skarknivar far anvindas i kockskalen. det I3ses pd plats.

/\ e |
Nér du ar klar tar du bort kockskalen
med de bagge fingergreppen.

VIKTIGT: Innan du tar bort skdlarna maste du férst ta bort skivor och adaptrar.




ANVANDA TILLBEHOREN

Montera/ta bort skivor for rivning, pommes frites och parmesan

A

n Placera adaptern p& drivaxeln.

Rotera skarskivan ndgot tills den faller
pa plats ovanpa adaptern.

Fingergrepp I Fingergrepp

Satt pa locket och rikta in flikarna tills
det lases pa plats.

Ta bort parmesanskivan nar du ar
klar genom att varsamt lyfta den
fran adaptern.

Ta bort riv- och pommes frites-skivan
genom att ta av locket och anvanda de
bagge fingergreppen for att lyfta den
rakt uppat.

OBS! Rivskivan ar viandbar, bada sidorna kan
anvandas. For medelgrov rivning ska du ha
sidan med etiketten "Medium Shredding”
uppét. For finrivning ska du ha sidan med
etiketten "Fine Shredding” uppat.

VIKTIGT: Innan du tar bort sk8larna maste du férst ta bort skivor och adaptrar.



ANVANDA TILLBEHOREN

/\ ﬁm e
Placera skivan pd drivaxeln. Rotera skivan ndgot tills den faller
pa plats.

Fingergrepp Fingergrepp

2

- —

Stt pa locket och rikta in flikarna tills Ta bort skérskivan genom att ta av locket
det l3ses pa plats. och anvinda de bagge fingergreppen for
att lyfta den rakt uppét.

Justera skivtjockleken

OBS! Spaken fungerar bara med den

justerbara skirskivan. Andrade instillningar -

av tjocklek vid anvandning med andra \ :

skivor eller knivar kommer darfér inte att — Tiockare

ha ndgon betydelse.

Ett annat sitt att paverka tjockleken p& | Tunnare

skivorna &r att anvanda olika mycket tryck

pa matbitarna nér de fors in i pdmatarroret. _

Om du vill ha tjockare skivor anvander du /

mer tryck, om du vill ha tunnare skivor

anvéinder du mindre tryck. Flytta spaken for att justera till Snskad
tjocklek.

VIKTIGT: Innan du tar bort skilarna méste du férst ta bort skivor och adaptrar.



ANVANDA TILLBEHOREN

Montera/ta bort miniskilen och miniskirkniven

Placera miniskalen i arbetsskalen och
rikta in flikarna pa miniskdlen med
skdran i arbetsskalen.

Miniskarkniv

Drivaxel -

Tryck ner miniskdrkniven med bestamt
tryck tills den hamnar pd plats. Nar den
snapper pa plats hors ett klickljud.

Satt pa locket och rikta in flikarna tills
det lases pa plats.

Nom

B Lyft ur miniskalen.

Ta av locket. Ta tag i miniskdrkniven och
dra den rakt uppat.




ANVANDA TILLBEHOREN

1 =
Placera silkorgen pa arbetsskalen med
I3sclipset till vinster om handtaget

pa arbetsskalen.

Vrid korgen motsols tills clipset l3ses Placera konen i silkorgen och sitt fast den
fast i handtaget. pa adaptern. Eventuellt kan du behéva

rotera konen tills den faller pa plats.

'Cf>/|
- ;

—

Nar du ar klar tar du upp konen ur
silkorgen, vrider silkorgen for att frigora
den fran handtaget (som pa bilden)

och lyfter upp den ur arbetsskalen.

Ta av adaptern.




ANVANDA TILLBEHOREN

Placera dggvispen eller degkniven Tryck ner dggvispen eller degkniven med
pa axeln. bestamt tryck tills den hamnar pa plats.

Nar du ar klar tar du ett fast grepp om
aggvispen eller degkniven och lyfter den
rakt uppat.




SKOTSEL OCH RENGORING

VIKTIGT: Du fér aldrig anvinda slipande
rengéringsmedel eller skursvampar nar du
rengor matberedaren. Dessa riskerar att
Risk for skarskador. repa eller flicka arbetsskalen och locket.

Hantera knivbladen ytterst varsamt.

I annat fall finns risk for att
skarskador uppstar.

@-»Q@

Kontrollera s8 att matberedaren ar
avstangd och att kontakten &r urdragen
innan du borjar plocka isar den.

A VARNING

Rengér motordelen och sladden med en
trasa med varmt vatten och diskmedel.
Torka sedan med en mijuk trasa.

.
«@
\®

Alla de dvriga delarna av matberedaren tal maskindisk.

- Skalar ska st upp-och-ned, inte pa sidan.

- Undvik att anvianda héga temperaturinstéllningar sdsom instéllningar for sterilisering
eller ngning.

Tryck in sladden i matberedaren igen Skivor, axel och knivar ska férvaras

nar du ska stalla undan den. i den forvaringsvaska som bifogas
matberedaren samt utom rackhall
for barn.




TIPS FOR BRA RESULTAT

2

A VARNING

Risk for skarskador.

Hantera knivbladen ytterst varsamt.

| annat fall finns risk for att
skarskador uppstar.

For att hacka farsk frukt
eller gronsaker gor du
sa har:

Skala, karna ur och/eller
avlagsna fréna. Skar
ingredienserna i bitar pd 2,5 till 4 cm.

Mixa ingredienserna till 6nskad storlek
genom att anvanda korta pulseringar

(I till 2 sekunder varje géng). Skrapa

insidan pa skdlen om det behdvs.

For att géra puré av kokt frukt och kokta
gronsaker (forutom potatis) goér du sa hir:
Tillsatt 60 ml vatska enligt recepted per
kopp (235 ml) mat. Bearbeta ingredienserna
genom att anvanda korta pulseringar tills de
har blivit finhackade. Fortsitt sedan att kora
matberedaren oavbrutet tills du fatt dnskad
konsistens. Skrapa insidan pa skdlen om

det behdvs.

Fér att bereda potatismos gor du sa hir:
Riv kokt potatis (som fortfarande ér het) genom
att anvanda rivskivan. Byt sedan ut rivskivan
mot universalkniven. Tillsdtt rumstempererat
smor, mjolk och kryddning Pulsera tre till fyra
ganger (tva till tre sekunder varje géng) tills
blandningen &r jamn och mjolken absorberats.
Overbearbeta inte blandningen.

For att hacka torkad (eller klibbig) frukt
gor du sa har:

Ingredienserna ska vara mattligt nedkylda.
Tillsatt 60 ml mjél enligt receptet per 120 ml
torkad frukt. Mixa frukten genom att anvanda
korta pulseringar tills du fatt &nskad konsistens.

For att finhacka citrusskal gér du sa har:
Anviand en vass kniv for att skala av den
fargade delen (utan den vita hinnan) frén
citrusfrukten. Skar skalen i sma strimlor.
Mixa ingredienserna tills de har finhackats.
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For att mala vitlok, eller for att

hacka firska érter eller sma mangder
gronsaker goér du sa har:

Medan matberedaren kors tillsatter du
ingredienserna genom pamatarroret. Mixa
ingredienserna tills de har hackats. For att
uppnd basta mojliga resultat ska du se till att
arbetsskalen och drterna ar mycket torra
innan hackningen pabérjas.

For att hacka notter eller gora nétsmor
gor du sa har:

Mixa upp till 710 ml med nétter till 6nskad
konsistens genom att anvanda korta pulseringar
(I till 2 sekunder varje ging). For att f& en

mer grov konsistens mixar du mindre partier
och pulserar en gang eller tva ganger (1 till

2 sekunder varje géng). Pulsera oftare fér finare
konsistens. For nétsmor mixar du oavbrutet

Fér att hacka kokt eller ratt kétt, fagel,
eller fisk och skaldjur gér du sa har:
Ingredienserna ska vara mycket nedkylda.
Skar i bitar p& 2,5 cm. Mixa upp till 455 g varje
gang till 5nskad storlek genom att anvinda
korta pulseringar (1 till 2 sekunder varje gang).
Skrapa insidan pa skalen om det behdvs.

For att gora brod, kakor eller kexsmulor
gor du sa har:

Bryt isar ingredienserna i bitar p3 3,5 till

5 cm. Mixa tills du fatt en fin konsistens.

For att fa storre bitar pulserar du tva till

tre gdnger (en till tvd sekunder varje gang).
Mixa darefter tills du fatt en fin konsistens.
For att smalta choklad enligt ett recept
gor du sa har:

Blanda choklad och socker enligt receptet i en
arbetsskal. Mixa ingredienserna tills de har
finhackats. For att hetta upp vatska enligt ett
recept gor du s har: Medan matberedaren
kors hiller du het vitska genom pdmatarroret.

For att riva harda ostar (som t.ex.
parmesan- eller pecorinoost) gér du sa hir:
Forsok aldrig att riva ost som inte kan

stickas igenom med knivspetsen. Du kan
dven anvanda universalkniven for att riva
harda ostar. Skir osten i bitar pa 2,5 cm.
Lagg over bitarna i arbetsskalen. Bearbeta
ingredienserna genom att anvianda korta
pulseringar tills de har blivit grovhackade.
Fortsétt matberedningen oavbrutet tills osten
finrivits. Ostbitar kan aven tillsdttas genom
pamatarréret under pagdende rivning.

OBS! Matberedning av nétter och andra
harda ingredienser kan eventuellt géra
repor pa skalens insida.
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Anvanda en skar- eller rivskiva

For att skara eller riva
frukt eller gronsaker som
ar langa och har en relativt
liten diameter, sisom
selleri, morotter och
bananer, gér du sa har:
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Skar ingredienserna i lagom stora bitar
som gér ner i pdmatarroret vertikalt eller
horisontellt, och packa ihop innehdllet
i pdmatarroret for att halla allt pa plats.
Mixa allt under jamnt tryck. Eller s3 kan
du anvinda det lilla pdmatarréret inuti
pamataren i tv delar. Ligg maten vertikalt
inuti réret och anvind den lilla pdmataren
for att bearbeta ingredienserna.

For att skédra eller riva frukt och gronsaker
som dr runda (som t.ex. 16k, applen och
paprika) gér du sa har:

Skala, kdrna ur och avldgsna frén. Skar frukten
eller gronsaken i halvor eller halva halvor som
passar i pdmatarroret. Fyll pd i pdmatarroret.
Mixa allt under jamnt tryck.

For att skara eller riva frukt och gronsaker
av liten storlek (som t.ex. jordgubbar,
svamp och ridisor) gor du sa hir:

Lagg maten vertikalt eller horisontellt i lager
inuti pdmatarroret. Fyll pdmatarréret fullt
sa att maten halls pa plats. Mixa allt under
jamnt tryck. Eller s kan du anvinda det

lilla pAmatarréret inuti pdmataren i tva
delar. Lagg maten vertikalt inuti réret och
anvand den lilla pAmataren fér att bearbeta
ingredienserna.

For att skara okokt kétt eller fagel
(sasom strimlat kott) gér du sa har:

Skér eller rulla ihop maten s8 att den passar

i pAmatarréret. Linda in och frys maten tills den
kinns hard (30 minuter till 2 timmar, beroende
pa matens tjocklek). Kontrollera sé att du helt
sakert fortfarande kan sticka igenom maten
med spetsen pd en vass kniv. Om du inte kan
det later du maten tina upp nagot. Mixa allt
under jamnt tryck.

Fér att skira kokt kétt eller fagel (inklusive
salami, pepperoni osv.) gor du sa har:
Ingredienserna ska vara nedkylda. Skar

dem i bitar som passar i pdmatarroret.

Mixa maten med fast och jamnt tryck.

For att riva spenat och andra
bladgronsaker gor du sa hir:

Stapla upp grénsakerna i en hog. Rulla
ihop och lagg dem stdende i pdmatarréret.
Mixa allt under jamnt tryck.
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For att riva fasta och mjuka ostar gor
du sa har:

Fast ost ska vara nedkyld. For att
uppna bésta resultat med mjuka
| ostar (som t.ex. mozzarella),

) fryser du ned osten tio till

/' femton minuter innan den kérs

i matberedaren. Skar den i bitar
som passar i pamatarroret.

Mixa allt under jamnt tryck.

Anvinda degkniven

Degkniven ar speciellt
konstruerad for att mixa och
knada jastdeg snabbt och
grundligt. Fér att uppnd bista
resultat ska knddning inte géras
enligt recept dar mer an 500 g
mijol anvands.




* For att undvika att kniven eller motorn
skadas ska inte sddan mat bearbetas som
ar sd hard eller nedfryst att den inte kan
stickas igenom med spetsen pa en vass
kniv. Om en hdrd matbit (som t.ex. en
morot) kilas fast eller pd annat sitt fastnar
pa kniven ska matberedaren stoppas
och kniven frigéras. Dérefter ska maten
forsiktigt avlagsnas fran kniven.

* Overfyll inte arbetsskalen eller miniskalen.
Nar du mixar vatskor bor du inte verskrida
maxnivadmarkeringarna i arbetsskalen.

Vid hackning ska arbetsskélen inte fyllas mer
an till en tredjedel eller till halften. Anvand
miniskalen for upp till | L vitska eller 500 g
till fasta ingredienser.

Placera skarskivorna pd ett sddant sitt
att skdrytan befinner sig precis till hoger
om pamatarrdret. Darigenom kan kniven
rotera ett helt varv innan den kommer

i kontakt med maten.

* For att dra nytta av matberedarens
hastighet ska ingredienserna som ska
hackas sldppas ner genom pdmatarréret
medan matberedaren kors.

Olika ingredienser kraver olika grad

av tryck med pdmataren for att uppna
basta mojliga resultat med rivningen och
skérningen. | allmanhet ska ett latt tryck
anvindas fér mjuka och 6mtaliga matvaror
(jordgubbar, tomater osv.), ett mattligt
tryck fér ndgot tligare matvaror (zucchini,
potatis osv.), och ett mer fast och hart
tryck fér hardare matvaror (morétter,
dpplen, hdrda ostar, delvis fryst kott osv.).

¢ Mjuk och medelhérd ost kan eventuellt
flyta ut p3, eller rulla upp p3, rivskivan.
For att undvika att detta sker ska endast
ost som kylts ner ordentligt rivas.
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¢ |bland hinder det att avldnga matvaror,
som till exempel morotter eller selleri,
faller omkull inuti pdmatarréret, vilket
far till foljd att skdrningen utférs ojamnt.
For att minimera forekomsten av detta
ska sddana matvaror skiras i flera bitar
och sedan packas ihop inuti pdmatarréret.
For bearbetning av sm3 eller avlanga bitar
kommer det lilla pdmatarréret inuti den
tvadelade pdmataren speciellt vl till hands.
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Vid beredning av en tarta eller kaksmet

ska du anvdnda universalskarkniven for

att forst skumma fett och gradde. Tillsétt
sedan ingredienserna. Lagg notter och frukt
Sverst pa mjdlblandningen fér att férhindra
overhackning. Bearbeta nétter och frukt
genom att anvanda korta pulseringar tills de
har blandats med de andra ingredienserna.
Overbearbeta inte blandningen.

* Nar riven eller skuren mat travas upp
o o .

pa skdlens ena sida ska matberedaren
stoppas och maten omférdelas med
hjélp av en spatel.

* Nar endast lite grann mat finns kvar
i botten av skdlen niarmast skar- eller
rivskivan ska maten avlagsnas.

* Nagra f3, stérre bitar med mat kan
eventuellt finnas kvar dverst pd skivan
efter skarning eller rivning. Du kan skara
dessa bitar for hand och sedan tillsatta
i blandningen.

¢ Planera matberedningsprocedurer for att
minimera rengdringen av skdlen. Bearbeta
torra eller fasta ingredienser innan flytande
ingredienser bearbetas.

* For att pa ett smidigt sitt rengdra
universalkniven frdn matrester tdmmer
du bara arbetsskalen, sitter tillbaka locket
och pulserar i en eller tva sekunder for att
snurra kniven tills den ar rengjord.
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e Efter att arbetsskdlens lock har tagits
av ska det placeras upp och ner pé
koksbanken. Detta kommer att underlitta
att halla kéksbanken ren.

* Anvind en spatel for att f3 bort
ingredienser fran arbetsskalen.

* Din matberedare ar inte konstruerad for
att anvandas till féljande:

- Mala kaffebénor, sid eller hdrda kryddor.
- Mala ben eller andra oitliga delar
pa matvaror.
- Bearbeta ra frukt eller grénsaker
till vatskeform.
- Skira hdrdkokta dgg eller ej nedkylt kott.

* Om n3gon plastdel skulle bli missfirgad
pa grund av ndgon speciell typ av mat
som kérs i matberedaren ska denna del
rengéras med citronsaft.

OBS! Om din matberedare skulle fa ndgot tekniskt fel, eller inte fungera alls, kontrollera féljande:

Matberedaren gér inte igdng:

* Forsikra dig om att skalen och locket har
passats ihop pa ritt sitt samt lasts pa plats,
och att den stora pdmataren har forts in
i pdmatarroret.

Vid anvindning av det stora pdmatarrorets
6ppning ska du forsdkra dig om att maten
inte har fyllts pd éver markeringen fér
maxpéfyllning pd padmatarroret.

Kontrollera att kontakten till matberedaren
ar ansluten till vaguttaget.

Ar sikringen i matberedarens krets hel?
Se till att kretsens huvudbrytare ar tillslagen,
om sadan finns.

Ta ut matberedarens stickkontakt ur
vagguttaget for att darefter sitta tillbaka
den i uttaget.

Om matberedaren inte har rumstemperatur,
vantar du tills den svalnat till rumstemperatur
och goér sedan ett nytt forsok.

Matberedaren river eller skar inte som

den ska:

¢ Forsakra dig om att skivans upphojda
knivsida sitter pd adaptern i uppétlige.

* Om den justerbara skarkniven anvands ska
du se till att den har ritt tjocklek installd.

* Fdrsikra dig ocksd om att ingredienserna
ar lampliga att skaras eller rivas.

Om locket kan inte stings nar skivan anvands:

¢ Forsékra dig om att skivan har monterats
korrekt med den upphdjda stumpen Gverst,
samt har placerats i ritt lige p& drivadaptern.

Om problemet inte beror pa ndgon

av ovanstdende saker, se avsnittet for

"Garanti och service".



GARANTI OCH SERVICE

Garanti for KitchenAid matberedare

Garantins KitchenAid kommer KitchenAid betalar inte for:
giltighetstid: att betala for:
Europa, Reservdelar och A. Reparationer om
Mellanéstern arbetskostnader for matberedaren anvands for
och Afrika: reparation av fel i material andra andamal an normal

eller utférande. All service matberedning.
For modell maste utforas av ett B. Sk

. Skador orsakade av

SKFP1644: auktoriserat KitchenAid olyckshandelse, andringar,
Tredrs servicecenter. felaktig anvéndning,
fuIIstar)d|g missbruk eller installation/
glgkrantlf ° anvandning som inte
rakpatdrin skett i enlighet med lokala
Inkopsdatum. elforeskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.

Servicecenter

All service maste utféras lokalt av ett
auktoriserat KitchenAid servicecenter.
Kontakta terforsiljaren fér enheten for
att f3 namnet pd nirmaste auktoriserade
KitchenAid servicecenter.

El & Digital
Ringvéagen 17

11853 STOCKHOLM
08-845180

Caricon Electric
Odinsplatsen 9

411 02 GOTEBORG
0700-906591

Rakspecialisten
Méllevangsgatan 34
21420 MALMO
040-120770

SEBASTIAN AB
Osterldnggatan 41/Box 2085
S-10312 STOCKHOLM

Tel: 08-555 774 00

© 2012 KitchenAid. Alla rittigheter férbehalls.
Specifikationerna kan andras utan forbehall.
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