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ONMMNCAHUE HA YPEQA

3apaBe n 6e3onacHOCT npu pa6oTa.

1. lNaHen 3a ynpaBneHne
2. BeHTunatop

3. Kpbrbna Harpesarten
(He ce Bk aa)

4. Hocaunm
(HMBOTO e MOCOYEHO Ha MpefHaTa
CTeHa Ha dypHaTa)

. Bpatnuka
. fopeH HarpesaTen / lpun
JTamna
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. 3aBojcKa Tabenka
(He NnpemaxBawnTe)

9. [loneH HarpeBarten

(He ce Bk aa)
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1.19B ANCMNEN 4, TEMMEPATYPA 7.BPEME
3a 3agaBaHe Ha Temneparyparta. 3a cBepsiBaHe Ha YaCOBHUKa U
2, BKJ1./M3KI. 5. BYTOH 3afjaBaHe Ha NPOObIPKUTENHOCTTA Ha

3a BK/OYBaHe 1 U3K/OYBaHe Ha
¢dypHaTa 1 He3abaBHO CrvpaHe Ha
M3Mb/HABaHaTa GYHKLYA.

3.HA3A[

3a BpbluyaHe KbM NPeaxogHOTO MEHIO
npu NPOMsAHA Ha HaCTPOKKaTa.

3a 136rpaHe Ha eNnemMeHTV OT MEHIOTO
1 NPOMSAHA N PerynmpaHe Ha
HaCTPOVKMTE Ha GYHKLN.

6.CTAPT

3a BKJIIOYBaHEe Ha GYHKLMM 1
NOTBbPXJaBaHe Ha CTOMHOCTUTE Ha
napameTpure.

roTBeHe.

8.MOTBbPKAABAHE

3a noTBbpXKAaBaHe Ha 13bopa Ha
€/IeMEeHT OT MEHIOTO UM HaCTpOKKaTa
Ha QyHKLUMA.

9. AECEH AUCIIEI
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3a JONMbAHWTENHA !/lHd)OpMaLl,l/lﬂ niternete PbKOBOACTBOTO

n P M H Ann E )I( H O C T M Zyvww 3a ynoTpeba 1 nogapbxka ot docs.hotpoint.eu
PELLUETDBYEH PA®T

| TABA 3A OTLIEXKJAHE

. TABA 3A NEYEHE . MTb3rAYM *

BposaT Ha NPUHAANEXHOCTUTE MOXKE [a € PA3/INYeH B
3aBMCUMOCT OT 3aKymeHusa Moaen.

Npyrv nprHaanexxHOCTV MoraT fia ce 3aKynaT

OT OT/leNa 3a CefinpoaaxbeHo obcnyKBaHe.

* AKO 1Ma

MOCTABAHE HA PELLETDYHUA PAOT U APYTUTE
NMPUHAONEMHOCTU

BkapaiiTe peweTbuHMA padT B HOCaumnTe, KaTo
BHMMaBaTe NOBAMTHATMAT CTPaHUYeH pbb aa e
Harope 1 ro Nab3HeTe HaBbTpE.

Apyrute npuHagneXxHoOCTW, HanprMep TaBaTa
3a OTUEeXAaHe 1 TaBaTa 3a NeyeHe, ce NOCTaBAT
XOPW3O0HTANIHO MO CbLMA HAUMH KaTO pelleTbyHUA

padr.

3AKPEMAHE HA NMJTb3TAYUTE (AKO VIMA)
CBanete HocauuTe OT pypHaTa; MaxHeTe
nnacTMacoBuUTe nNpeanasnuTenu ot nib3ravmTe.

3aKpeneTe ropHaTa ckoba Ha
nnb3raya KbM HOcCaya U A
BKapanTe JOKpan HaBbTpe.

3a Ja 3aKkpenuTe HocCaua,
HaTUCHeTe foJNHaTa YacT
Ha WK1nKaTa 34paBo KbM
Hocaua. lNpoBepeTe ganu
nab3raunTe ce OBUXKAT
cBobogHo. MNoBTOpeTe
OMUCaHUTE CTBMNKK 3a
APYrna HOoCay Ha CbLOTO
HUBO.

Monga, umarte npeasu;: Nnb3raunte moraT Aa ce MOHTUPAT
Ha BCAKO HMBO.

CBAJIAHE N NOCTABAHE HA HOCAYUTE

. 3a a cBanunTe HoCay, NOBAUTrHETE ro 1 nocne
BHUMATEJIHO M3TernieTe AofiHaTa My 4acT OT rHe3AarTa:
Cnep ToBa MOXe [1a U3BaanUTe HoCava.

. 3a Aa nocTaBUTe HOCAy Ha MACTOTO My, NbpPBO

ro BKapaVlTe B ropHUTE rHe3a. ﬂ,p'b)KTe HOCau4a
noBAUrHar, BKapa|7|Te ro BbB d)ypHaTa nro cnycHere
BbPXY OOJIHUTE rHe3a.
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3a JOMbAHUTENHA MHGOPMALINS U3TEreTeE PbKOBOACTBOTO

q)y H K IJ‘ M M yww 3a ynotpeba n nopapbxka ot docs.hotpoint.eu
—| KOHBEHLIMOHAJTHO FOTBEHE @
— | 3a roTBeHe Ha BCAKAKBW ACTWA CamMO Ha €1HO HMBO. CMELINAJTTHN OYHKLIUA

<= |IPUN

3a neyeHe Ha rpu Ha MbPXKONK, Kebar, HageHLW,
MPUrOTBAHE Ha 3e/IEHYYKOB OrpeTEH U NMPEnnYaHe Ha
xns6. Korato neyete meco, npernopbyBame [a 1U3rnosi3sate

MocTaBeTe TaBaTa Ha HAKOE OT HVBaTa NOp PeLIeTbYHNS
padT 1 HanewTe B HES MONOBUH INTBP NTEHA BOAa.

TaBaTa 3a OTUEXOAHE, 3a a C'b6l/IpaTe oTaenAHnTe COKOBE.

> | OOPCHUPAH Bb3YX
%

3a eHOBPEMEHHO FOTBEHE Ha HAKOJKO ACTWA (Hali-
MHOrO TpW) NP1 e4Ha 1 CbLLa TeMnepaTypa Ha PasnyHn
HvBa. Ta3n GyHKUMA MOXKe [a Ce 1U3M0sI3Ba 3a FOTBEHE Ha
pa3NnNYHM XpaHu 63 NpeMrHaBaHe Ha MUPU3MIKTE OT
efiHaTa XxpaHa KbM gpyrara.

I NEYEHE C KOHBEKLINA

—— 3a roTBeHe Ha Meco, NeYyeHe Ha KeMKOBE C MbJTHEX
WA MbIHEHW 3eM1eHYyLIM, MOCTaBEHM CaMO Ha eAHO HUBO.
Ta3n dyHKUMA cb3gaBa cnaba, NeproanyYHO NpekbeBalla
LMPKYnauma Ha Bb3AyXa, KOATO NpeaoTBpaTaABa
NPEKOMEPHOTO N3CbXBaHE Ha XpaHarTa.

A ABTOMATUYHU OYHKL A

_A3AQYLIEHU ACTUA

_|§ Ta3un dyHKUMA aBTOMATUYHO 1M36Mpa Hal-aobpaTa
TemnepaTypa 1 MeTog, 3a FoTBeHe 3a AACTWA C NacTa.

o~ MECO

@l Ta3u dyHKUKMA aBTOMATUYHO M36Mpa Ha-aobpaTa
TemnepaTypa 1 MeTog, 3a roTBeHe 3a Meco. Tasu ¢yHKLWSA
OT BPeMe Ha BpeMe aKTVBYMpPa BEHTUIATOPa NPY HACKA
CKOPOCT, 3a Aja NPeAoTBPaTN NPECYLIABAHETO Ha XpaHaTa.

A MAKCU FrOTBEHE

x| Ta3n GyHKLMA aBTOMATUYHO 1M36Mpa Hali-gobpura
PeXrMm 1 TeMnepaTypa 3a FoTBEHE Ha rofiemy napyeTa
Meco (Haa 2,5 kg). MpenopbyBa ce No Bpeme Ha rOTBEHETO
MeCOTO J1a ce 06pbLLa, 3a ja Ce MOCTUrHe PaBHOMEPHO
3anunyaHe OT ABeTe CTpaHu. Hain-nobpe e Mecoto
NeproaNYHO Aa Ce NoJvBa CbC COCa, 3a Aa ce n3berHe
M3CyLLaBaHe.

&A XNAB6
J Ta3u dyHKUKMA aBTOMATUYHO M36Mpa Ha-gobpaTa

TEMMNEepPaTypa N METO[ 3a rOTBEHE 3a BCUYKU BOOBE Xns6.

—__ATULA
% Ta3u dyHKUKMA aBTOMATUYHO M36Mpa Ha-aobpaTa

TEMMNepaTypa N METO[ 3a rOTBEHE 3a BCUYKWU BOOBE MiLa.

A CNAOKALIN U KEMKOBE

Ta3u dyHKUMA aBTOMATUYHO M36Mpa Ha-gobpaTa
TemnepaTypa 1 METOZ 3a FOTBEHE 3a BCUYKM BULOBE
CNAAKULLIN.

X BbP30 NPEABAPUTENIHO 3ATPABAHE

3a 6bp30 NpeaBapUTENHO 3arpsBaHe Ha
¢dypHata. Cnep KaTo NpeaBapuUTENHOTO 3arpsBaHe
npuvKoun, GypHaTa aBTOMaTUYHO 13bupa
¢dyHKumATa ,KoHBEHLMOHaNHO rotBeHe”, 3yakante
npeaBapuTENTHOTO 3arpsABaHE Ja 3aBbpLUK, Npean Aa
nocTaBuUTe XpaHa BbB dypHaTa.

<~ |TYPBO 'PUJ

&% 3a neyeHe Ha efpv NapyeTa Meco (gXonaH,
roBeXkao neveHo, nune). Mpenopbysame fa 1U3nosn3BaTte
TaBaTa 3a OTLEeX/aHe, 3a 1a CbOrpaTe oTaenaHnTe Npu
roTBeHeTO coKoBe. [TocTaBeTe TaBaTa Ha HAKOe OT HMBATa
nof peleTbyHUs padT 1 HaNenTe B HeA MOSIOBVH NINTBHP
nuTeriHa Boga. C Ta3un GyHKLUMA MOXe Aia U3Mos3BaTe
BbPTALMA Ce Wi (KoraTo 1MMa).

% EKO ®OPCUPAH Bb3YyX*

3a npenunyaHe Ha eAHO HNBO Ha NapyeTa Meco

C NTbHKa nnn dune. NpekoMepHOTO N3CbXBaHe Ha
XpaHaTa ce npefoTBpaTABa nopaan cnabara, npekbcaalla
OT BpeMe Ha Bpeme LMpKynauma Ha Bb3gyxa. [Npu
13MNon3BaHe Ha Ta3n eKoPyHKLMA namnaTa OCcTaBa
N3K/0YEHa Mo BpeMe Ha roTBEHETO. 3a Aja M3non3Bare
nporpamata EKO v cboTBeTHO Aa onTumMm3npaTe
noTpebneHneTo Ha eHeprus, TpA6Ba Ja He oTBapATe
BpaTu1yKaTa Ha pypHaTa, JOKaTO ACTMETO He CTaHE roTOBO.

{15 |NOAJBbPKAHE HA TOMJIMHATA

£—[3a 3ana3BaHe Ha TOKy-LLO CroTBEHa XpaHa ropeLLa
XpynKaBa.

-~\|BTACBAHE

== 3a onTuManHo BTacBaHe Ha CNIaAKO UM CONEHO
TecTo. 3a Ja OCUrypUTe KaYeCTBEHO BTACBaHe, He
BKJ/OYBaiTe PYHKLMATA, aKo PpypHaTa e BCe oLLe ropeLla
cnep NpenxoaHOTO FOTBEHE.

% DIAMOND CLEAN

[JencTBreTo Ha Naparta, KOATO ce NycKa Nno Bpeme
Ha TO31 cnevLuasneH LMKbI Ha NoYMCTBaHE, MO3BOSIABA
NeCHOTO NOYNCTBAHE Ha 3aMbPCABAHVA N OCTaTbLM OT
xpaHa. Hanente 200 ml Boga Ha AbHOTO Ha dypHaTa 1
aKTyBMparTe GPyHKUMATA, Korato pypHaTa e cTyaeHa.

* QyHKUMATA Ce M3MOM3Ba KAaTO eTaNloHHa B AeKnapaumaTa
3a eHepruriHaTta eGeKTUBHOCT CbrnacHo pernameHT (EC)
65/2014
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U3MNOJISBBAHE HA YPELAA 3A MNMPDB MbT

1. CBEPABAHE HA YACOBHUKA
Korato BkftounTe ¢pypHaTa 3a MbpBU NbT, TPA6Ba Aa
cBepuTeE YaCOBHMKa.

S P>
- Pimm

[BeTe undpu 3a yacoseTe Lie 3aNoYHaT Aa MUTaT.
3aBbpTeTe KOMueTo, 3a Aa 3aflajeTe yacoseTte U
HaTUCHETe 0K 3a MOTBbP)KAEHMe.

[iBeTe undpu 3a MMHYTUTE L 3anoYHaT Aa Murar.
3aBbpTeTe KOMNYeTo, 3a 1a 3a[jafAeTe MUHYTUTE I
HaTUCHEeTe ok 3a NMOTBbPXKAEHME.

Mons, umarnte npensma: Korato nak nomMckarte fa cBepute
UACOBHWKa, HaTUCHeTe 1 3aAipbkTe O, MoHe 3a efiHa
CeKyHAa, Korato GypHaTta e 13KJIloUeHa; cfiefl TOBa M3MbiHeTe
OnMcaHUTe NO-rope CTHIKMN.

Cnen NPOABITKNTENHO MPEeKbCBaHE Ha 3aXPaHBALLOTO
HanpexeHne MoXxe Aa Cce HalloXkn OTHOBO [a CBepuTe
YaCOBHMWKa.

2. HACTPOWKA

Mpy Heob6XoAMMOCT MOXKe fja NPOMeHNTe MepHaTa
eAnHUUa 3a TemnepaTypaTa (°C no nogpasbupaHe) u
HOMMHANHNA KOHCYMUPaH ToK (16 A).

Mpwn n3knoyeHa GypHa HaTUCHETe N 3apbxKTe OYTOH
& NoHe 3a neTt ceKyHAw.

L %C¢
l l l FopT
mmp (s Ve

[

3aBpreTe KOM4eTo, 3a Aa |/|36epeTe MeEpHaTa
eanHnua 1 cnel ToBa NOTBbpAeTe C 0K .

3aBbpTeTe KONYeTO, 3a fa n3bepete HOMUHANHNA TOK
“ cnep ToBa NMoTBbpaeTe C ok .

Mongs, nmante npeasua: GypHaTta e nporpaMmmnpana 3a
CBbP3BaHe KbM [OMallHa enekTpruyecka MHCTanaums, Koato
MO3BOMIABA BKJIIOYBAHE Ha ypean C MoLHOCT Haf 3 kW (16
A). AKO BalliaTa enekTpuyecka MHCTanaums e 3a No-mMasnka
MOLLHOCT, TPsIbBa a HaManuTe Tasu CTorHOCT (13 A).

3.3ArPABAHE HA OYPHATA

HoBata ¢ypHa moxe aa n3nycka MMpu3mMu, CBbp3aHu
cnpoueca Ha HEeMHOTO nponssoacTBo. ToBa e
Hanb/IHO HOPMaJIHO.

npeﬂl/l Oa 3arnoyHeTe Oa roTteuTe XpaHa BbB d)ypHaTa
npenopquame na A HarpeeTe npa3Ha, 3a Aa
npemaXHeTe OCTaTbyHUTE MI/IpVI3MI/I.

CBanete npeanasHMA KapTOH NN NPO3PAYHOTO
donno ot dpypHaTa n n3Bagete HammpawmTe ce B Hed
npucnocobneHus.

Harpenite ¢ypHata go 200 °C n A ocTaBeTe Taka

3a OKOJO Yac, KaTo 3a No-fob6bp epeKT BKOUMTE
UMpKynaumaTa Ha Bb3ayxa (Hanpumep ,DopcmpaH
Bb3ayx” unn ,MNeyeHe c KOHBeKUMA").

Cna3BanTe yKa3aHuATa 3a NPaBUIHO HAaCTPOKBaHe Ha
byHKUmATa.

Mons, nmaiiTe npensna: Cnea nbpPBOTO M3MOM3BaHe Ha ypeaa
Ce NpenopbYBa Aa MPOBETPUTE NMOMELEHNETO.
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BCEKUAHEBHA YNOTPEBA

1. UI3BUPAHE HA ®YHKLUA

KoraTto ¢ypHata e nsknoueHa, aa gucnnen ce nokasna
CaMo YaCOBHUKBT. HaTucHeTe 1 3aapbxTe ‘() , 3a Aa
BKNlounTe dypHara.

3aBbpTeTe KoMnyeTo, 3a Aa NpernejaTe OCHOBHUTE
dyHKUMM (Ha neBua gucnnen). M3bepete xenaHata
OYHKUMA M HAaTUCHeTe 0K .

=

3a pa nsbepete nogdPyHKLMA (Korato 1ma), MbpBo
n3bepeTte OCHOBHATA GYHKLMA N HAaTUCHETe 0K ,
3a lJa NOTBbPAUTE U ja NTPeMUHETE KbM MEHIOTO Ha
nsbpaHarta GyHKUMA.

CEEE S

3aBbpTeTe KONYETO, 3a Aa Npernegate noadyHKUMUTE
(Ha gecHua gucnnen). M3bepete xenaHata
noadyHKUMA 1 NoTBbpAEeTe C 0K .

2. HACTPOUKA HA OYHKLUMATA

Cnep kaTo nsbepete HeobxogmmaTa GyHKLMA, MOXKeETe
[a NPOMEHUTE HaCTPOMKMNTE 1.

[ncnneaT nokasa NocsieqoBaTesIHO HaCTPOMKMITE,
KOMTO MOraT fia ce NPOMEeHAT.

TEMIEPATYPA / HABO HA TPUNA

Korato Ha gucnneda mura cumaonsbT °C unu °F,
3aBbpTeTe KOMYeTo, 3a Jja NPOMeHUTe CTOMHOCTTA,
crnef KOeTo HaTUCHeTe 0K , 3a Aa NOoTBbpAUTE U
[a NpeMnHeTe KbM ApYruTe HaCTPOWKK (KoraTto e
Bb3MOHO).

CbLieBpeMEHHO MOXe Aa MPOMEHNTE N HUBOTO Ha
rpuna (3 = cunHo, 2 = cpegHo, 1 = cnabo).

Mons, umaiiTe npeasua: Cnef ctapTvipaHe Ha GYHKUMAT],

TemMnepaTtypaTa 1 HUBOTO Ha rpua MoraT fja ce MpoMeHAT
HanpaBo C OYTOH @ WY C BbpTEHEe Ha KonyeTo.

MNPOOABITKUTENNHOCT

LF
©

7778

Korato cumsonst & mura Ha awvcnnes, n3nonspanTe
KOMNYyeTo, 3a Ja HaCTpoUTe XKeNnaHoTo Bpeme 3a
roTBeHe 1 HaTUCHEeTe ‘ok , 3a Aa NOTBbpAUTE.

He e Heobxoanmo fa 3aaBaTe BPeMeTO 3a FrOTBEHE,
aKo McCKaTe Aa ynpasnaBaTe roTBEHeTO PbyHO.
HatucHete > ,3a fa NOTBbPAUTE M Aa cCTapTupare
byHKUmATa.

B TakbB Criyyam He MOXe [la 3afiaBaTe Kpas Ha
BPEMETO 3a FOTBEHE, KaTO NPOorpammpaTe OTII0XKeH

CTapT.

Mons, umaiite npeasna: Mo Bpeme Ha roTBeHETO MOXe [1a
NpOMeHATe 3aAafeHaTa B HaYaloTo MPOLBIKUTENHOCT Ha
roTBeHe; 3a LienTa HaTucHeTe © . 3aBbpTeTe KOMYETO, 33 Aa
NpOMEeHUTe BPEMETO U HAaTUCHETE ok’ 3a MOTBbPXKAEHME.

3AJABAHE HA BPEMETO HA 3ABBPLUBAHE HA
FOTBEHETO

(OTJIOXEH CTAPT)

Mpu MHOrO OYHKLMK Cnep KaTo 3ajafieTe Bpeme 3a
roTBEHEe MOXeTe ja OT/IOXUTE CTapTa Ha GYHKUUAT],
KaTo Nporpamupare KpanHus yac.

KoraTo BpemMeTo Ha 3aBbpLIBaHe HAa FOTBEHETO MOXe
[ia Ce NPOMeHsA, ANCMNEAT NOKa3Ba OYAKBAHOTO Bpeme
Ha 3aBbpLUBaHe, a CUMBONBT (V) Mura.

AKo e Heo6x0aMMO, 3aBbpTeTe KOMNUeTo, 3a Aa
3apafeTe BpeMETO Ha NPUKIIYBAHE HA FTOTBEHETO,
crefl KOETO HaTUCHeTe [, 3a Ja NOTBbpAUTE U Aa
CTapTupate GpyHKLMATA.

MocTaBeTe xpaHaTa BbB ¢pypHaTa 1 3aTBOpETE
BpaTnukaTta. OyHKUMATA LWe CTapTPa aBTOMATUUYHO
cnep nepuoj oT BPeMe, KOMTO € M3UNCIIEH TaKa, ue
roTBEHETO [a 3aBbpLV B 3aafeHNs yac.

Monga, umainte npensn: lNporpammpaHeTo Ha OTIOXEH
Uac 3a CTapTMPaHe Ha roTBEHETO Lie OTMeHM GasaTta

3a NpefBapuTeNHO 3arpABaHe Ha dypHaTta. OypHaTa
NOCTEMNeHHO Lije AOCTUTHe HeobXxoAMMaTa TemnepaTypa,
KOETO 03HauaBa, Ye BPEMETO 33 roTBeHe Lie e Manko no-
A0 OT NOCOYEHOTO B rOTBAapCKaTa Tabnuua.

Mo Bpeme Ha M34aKBaHETO MOXe C MOMOLLTa Ha KOMYeTo da
MPOMeHNTE NPOrPaMnPaHOTO BPEME Ha 3dBbPLUBAHE Ha
rOTBEHETO.

HatucHete & wnn @, 3a [a NPOMEHWTE HAaCcTpOKaTa
3a TemnepatypaTta UM BpemeTo Ha roteeHe. KoraTo
NPUKIYKTE, HATUCHETE ‘oK, 3a Aa NOTBbPANTE.

Mons, umarnte npeasna: CTapTUpPaHEeTO CbC 3aKbCHEHWE He
ce npegnara 3a dyHkuuute Grill v Turbo Grill.
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3. AKTUBUPAHE HA ®YHKLIMATA
Cnep KaTo NpunoxuTe HeobxoaUMNTE HACTPOIKM,
HaTMCHeTe b, 3a Aa akTuBMUpaTe GyHKUUATA.

Mo BCAKO Bpeme Moxe [la HaThCHeTe 1 3aabpXuTe
‘®', 3a ja NoCTaBMTe aKTUBHATa B MOMEHTa GyHKLUA
Ha nay3a

4. NPEABAPUTENHO 3ATPABAHE

HAakon ¢yHKunm BKntouBaT pasa 3a npeaBapuTesHo
3arpsiBaHe Ha ¢pypHaTta. Cnep cTapTMpaHe Ha
byHKUMATA Ha ancnnes ce Nokasea MHAMKaLMA 3a
aKTuBMpaHe Ha dpasaTa 3a nogrpaBaHe.

Korato Ta3m ¢a3a npuknoum, ce yyBa 3ByKOB CUTHan
N Ha gucnnesn ce nsBexaa nHpopmauus, ye pypHara e
AOCTWrHana 3ajajeHarta Temnepartypa.

Ha To3m eTan OTBOpPETE BPAaTNYKaTa, NOCTaBeTe
XpaHaTa BbB cI)ypHaTa M HaTUcHeTe D ,3apfa
3anoY4yHe roTBeHeTo.

Monga, umarnTe npeasu: AKO NOCTaBWTE XpaHaTa BbB
dypHaTa npean NpenBapuTeNHOTO 3arpaBaHe [a 3aBbpLK,
KaueCTBOTO Ha MPUrOTBEHOTO ACTUE MOXeE [1a Ce BNOLWMW.

OTBapAHETO Ha BpaTMUKaTa No Bpeme Ha hasata 3a
npeABapuUTeNHO 3arpsaBaHe NocTaBa GYHKLMATA B PEXMM Ha
naysa.

BpemeTo 3a roteeHe He BK/I0YBa Gasa 3a NoarpasaHe.

C MOMOLTa Ha KOM4YeTOo MOXe MO BCAKO Bpeme [a NMpoMeHnTe
TemnepaTyparta, KOSTo 1UcKaTe fla Obae AoCTUrHaTa.

5. KPAW HA TOTBEHETO

‘-IyBa ce 3ByKOB CTHanN N Ha guncnsea ce ndBexaa
nHPopMaL s, ye TOTBEHETO € 3aBbPLUEHO.

3a fja yab/KMTe BpemMeTo 3a rotBeHe 6e3 fa
NPOMeHATe HaCTPOMKUTE, 3aBbpTeTE KONYETOo, 3a Aa
3ajlafeTe HOBA NPOABIKUTENHOCT U HaTUCHETE T

. ABTOMATUYHU OYHKLUN

Bb3CTAHOBABAHE HA TEMIEPATYPATA

KoraTto no Bpeme Ha rotBeHeTO TemnepaTtypaTa BbB
dypHaTa cnagHe nopaan OTBapsAHe Ha BpaTUyKaTa,
aBTOMaTUYHO Ce aKTMBUpa creymanHa GyHKLmMA 3a
Bb3CTaHOBABAHe Ha 3ajajeHaTa TemnepaTypa.
JlokaTo TemnepaTtyparta ce Bb3CTaHOBABA, Ha gucnnes
ce BMXa aHumauumsa (,3mma”), KoATo n3vesBa, KoraTo
TemnepaTtypaTta JOCTUrHe 3afafeHaTa CTOMHOCT.

@‘i

---loc

‘I- e e

3a nocTuraHe Ha Han-gob6bP pe3ynTaT OT FOTBEHETO,
NPOABIKUTENHOCTTA HA NPOrPamMnpPaHna UMKBA 3a

roTBEHe Ce yBesn4yaBa B 3aBMCMMOCT OT TOBA KOJIKO
ABbJIrO BpaTMyKaTa e CTosAa OTBOPEHaA.

. CMELWWATHN OYHKUNN

DIAMOND CLEAN

3a ga aktmBupate ¢pyHkymaTa “Diamond Clean”,
n3vyakarnte ¢pypHaTa aa ce oxnaam un cunete 200
ml Boga No AbHOTO Ha BbTPELIHOCTTA, Clef KOeTo
3aTBOpeTe BpaTMyKaTta Ha dypHarTa.

Bneste B cneunanHute ¢pyHkumm =l n 3aBbpTeTe
6yToHa, 3a fa n3beperte [P oT meHtoTo. Cnep ToBa
HaTMCHeTe ok , 3a Aa NOTBbpAUTE.

HaTtucHeTe . 3a He3abaBeH CTapT Ha LMKbNa Ha
NMOYNCTBaHe UM HaTUCHeTe 0K , 3a fla HacTpouTe
BPEMETO 3a Kpai/oTNOXeHNA CTapT.

B Kpas Ha uMKbNa OTCTpPaHeTe OCTaHanaTa BbB
dypHaTa Bofa 1 3anoyHeTe NOYMCTBaHe C NOMOoLYTa
Ha rbba, HaBNa)kHeHa C ropelya Boga (MoYNCTBaHETO
MOXe [la He e yCnewHo, ako ce 3abaBu ¢ noseye oT 15
MUHYTW).

Monga, umaiTte npensua: lNpoabIKNTENHOCTTA U
TemnepaTypata Ha LMKb/a 3a MOYMCTBAHE He MoraT [a ce
HacTponBar.

. 3AKJTIOMBAHE HA BYTOHUTE
3a fa 3aknoumnTe By TOHNUTE, HAaTUCHETE Y 3afiPbXKTe
6YyTOH << MOHE 3a 5 CeKyHAN.

HanpaBeTe Cbl0TO, 33 Aa OTK/IOUNTE OYTOHUTE.

Mons, nmarnTe npensua: byToHnTe Morat Aa ce 3aK/o4yBsar U
Mo BPeme Ha roTBeHe.

Mo cbobparkeHus, CBbP3aHK C 6e30MacHOCTTa, PypHaTa
MOe Aa Ce U3KJIoUN MO BCAKO Bpeme C OYTOH [OR
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NMOJIE3HU CBBETU

3a JOMbAHUTENHA MHGOPMALINS U3TEreTeE PbKOBOACTBOTO
3a ynotpeba n nopapbxka ot docs.hotpoint.eu

(Evww

KAK OA CE YETE FOTBAPCKATA TABJIULA

B Tabnunuata ca nocoyeHn Han-nogxoasawnTe
byHKUMN, NPUHAANEXHOCTU N HUBA 3@ NPUrOTBAHE
Ha pa3nnyHu AcTUA. BpemeHara 3a rotBeHe 3anousar
OT MOMEHTA, B KONTO XpaHaTa Cce NoCTaBu BbB
dypHaTa 1 He BKNOYBAT NPeABapUTENIHOTO 3arpsaBaHe
(koraTo ce M3McKBa TakoBa). TemnepatypuTte u
BpemeHaTa 3a rotBeHe ca Npubnn3nTenHn 1 3aBucAT
OT KONIMYECTBOTO Ha XpaHaTa 1 OT U3NON3BaHMUTE
NPUHaANEXHOCTU. B HaYanoTo n3non3eanTe Ham-
HUCKUTE NpenopbyBaHN CTOMHOCTU U aKO XpaHaTa
He ce croTBu Jobpe, NpeMnHeTe KbM NO-BUCOKM
CTOMHOCTW. M3non3BanTe foctaBeHUTe ¢ pypHaTa
NPUHAANEXHOCTUN NN MeTanHN Gopmu 3a KENKOBE U
TaBu 3a ¢ypHa (3a NnpegnoyYmMTaHe TbMHO OLIBETEHN).
Mo>e foa n3nonsBare CbllO CbAOBE N aKcecoapu

OT OFHeYNopHO CTbKNOo (MnpeKkc) nnn KameHNHOBM
TaKMBa, HO UMaNTe NpeaBug, Ye BpeMeHarTa 3a
roTBeHe e 6bgaT Manko no-Abaru.

EAHOBPEMEHHO NPUIrOTBAHE HA HAKOJIKO
ACTUNA

Mocpepcteom dpyHKumnATa ,DopcmpaH Bb3ayx" moxe
[a roTBuTe eJHOBPEMEHHO PA3/INYHM XPaHU, KOUTO
M3NCKBAT €Ha 1 Cblla TemnepaTypa Ha roTBeHe
(Hanpumep: puba 1 3eneHYyLn), N3NON3BaNKN
pa3nuyHu HMBa. MI3BapeTe xpaHaTa, KOATO U3NCKBa
Nno-masnko Bpeme 3a roTBeHe 1 ocTaBeTe BbB PpypHaTa
XpaHaTa, KOATO M3MCKBa NO-ABJITO BPEME 3a FOTBEHE.

MECO

M3non3BanTe KakbBTO 1 fa e BMA TaBy 3a GypHa nnm
cbpose ,[Mnpekc”, nogxoaaLwm 3a pa3mepa Ha napyeTo
Meco, KoeTo TpAbBa Aa ce neye. 3a neyeHe Ha
ronemMu napyeTta Meco, Han-gobpe e ga cunete mManko
O6yNbOH Ha AbBHOTO Ha CbAa 1 Aa NONUBaTE MECOTO

no Bpeme Ha NneyeHeTo, 3a fia CTaHe NO-BKYCHO.
NmanTte npensua, vye no Bpeme Ha Ta3u onepaumsa we
ce nossu napa. Korato mMecoTo ce orneye, octaBeTe

ro BbB ¢pypHaTta 3a okonio 10—15 MUHYTU nnn ro
06BUINTE B anyMNHNEBO GONNO.

KoraTto nckate ga neyete meco Ha cKapa, nsbepete
napueTta c paBHOMepHa gebennHa, 3a Aa ce NoCcTurHe
paBHOMepPHO onunyaHe. MHoro gebenunte napyera
MeCOo MU3MCKBAT NO-AbAro Bpeme 3a nevyexe. 3a aa
npeanasnTe MecoTo OT n3rapsHe OTBbH, CBaneTe
peweTbyHNA padT Ha NO-AONTHO HMUBO, C KOETO
XpaHaTa ce noctaeda faney ot rpuna. O6bvpHeTe
MeCOTO Npu N3TUYaHe Ha ABe TPpeTu OT BPEMETO 3a
roTeeHe. BHuMmaBanTe npu oTBapsAHe Ha BpaTMyKaTa,
3aW0TO We n3nese ropea napa.

3a cbbMpaHe Ha COKOBETE OT FTOTBEHETO
npenopbyBamMe Aa NOCTaBUTE TaBaTa 3a OTUEXKAaHe C
MOSIOBUH NNTBHP NUTENHA BOJa B Hess HEMOCPEeACTBEHO
nof peweTbyHUsA padT, Ha KOMNTO e NOCTaBeHA
XpaHarta. [lonenTe, Korato e Heo6xoanUMO.

DECEPTU
foTBeTe GMHM fecepTr C KOHBEHLMOHaNHaTa yHKLNA
CaMo Ha egunH paodT.

N3non3BanTe TbMHU MeTanHu GOpMHK 3a KENKOBeE 1
BMHAru rv NoCTaBANTe Ha NpefoCTaBeHMA peleTbyeH
padT. 3a ga neyeTe Ha NoBeYye OT eAuH padT, n3bepete
byHKumATa 3a dopcupaH Bb3ayX 1 pasnonoxkerte
WwaxmaTHo popmuTe 3a KekoBe Ha padToBeTe, KOETO
nognomara onTuManHaTa LpKynauma Ha ropewms
Bb3AYyX.

3a oa npoBepuTe Aanun Kenk C Mas € N3neyeH,
nocTaBeTe AbpPBeEHA K/leuka 3a 3b0M B LIeHTbpa Ha
Kenka. AKO KJleukaTta 3a 3bbu n3nese yncra, KenKkbT e
roTos.

AKko n3nonsBaTte He3anensawm ¢opmu 3a KENKOBE, He
Ma>keTe C Macsio pbboBeTe, Tbi KaTO KEMKBT MOXe Ja
He ce HanrHe paBHOMEpPHO OKOJ0 pbboBeTe.

AKo nsgenuerto ce ,HagyBa“ No Bpeme Ha rneveHe,
n3non3BanTe No-HUCKa TeMnepaTtypa cnegsawma

NbT U obMUCeTe HaAMaNABAHETO Ha KOJIMYECTBOTO
TEYHOCT, KOATO J06aBATe, N NO-BHUMATENHO
pa3bbpKBaHe Ha cMecTa.

3a cnagKkumy ¢ BRaXXHW NABHKN WX TOMUHT (UMN3KENK
NN NNOJOBU NaroBe) nnonssante GpyHKUMATA
JlleyeHe c KOHBeKUMA". AKO JOoTHaTa YacT Ha KelKa

e HefoneyeHa, ceaneTte padTa Ha NO-AONHO HUBO U
npean nobaBaHe Ha NIbHKATa NOpPbCeTe OCHOBATA Ha
KelKa C rasneta oT X116 nnm 6UCcKBUTHA.

NMULIA

Hama>keTe neko TaBuUTe 3a NneyeHe C Ma3HWMHa, 3a

Oa Ce rapaHTnpa, 4e nnuata NMMa Xpynkaea OCHOBa.
PasHeceTe MouapenaTta no nnuata Nnpun N3T4YaHe Ha
OBE TPETU OT BPEMETO 3a roTBEHE.

BTACBAHE

BuHarm e Han-gobpe ga noKpueTte TECTOTO C BJIaXHa
Kbpna, npean aa ro noctasuTe BbB dypHaTa. BpemeTto
3a BTaCBaHe Ha TeCTOTO C Ta3n QYHKLUUA ce HaMmansABga
C NPUGAN3NTENHO efjHa TPeTa B CPAaBHEHUNE CbC
CTanHa Temnepatypa (20 - 25°C). BpemeTo 3a BTacBaHe
Ha nuua 3anousa OT okono yvac 3a 1 kg Tecro.
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FOTBAPCKA TABJIULA

: : : HETO (MuH) NMPUHAONEXXHOCTU
= i 160 - 180 30-90 23
KerkoBe, 3ameceHu ¢ mas
& na 160 - 180 30-90 4 1
CnagKuil € NbJIHEeX %T ) 160 - 200 30-85 ;
(Un3KenK, Wpyaen, nnogos naw) (& Ma 160 - 200 35-90 _\é’_ _“1;“_
= . 170 - 180 15-45 3
BuckBuTh/TapTanetn & Aa 160 - 170 20-45 -\...i—...,- ;u
& Ia 160 - 170 20-45%x > 3 1
= . 180 - 200 30-40 3
CnapKuLLM OT NapeHo TecTo & Aa 180 - 190 35-45 .‘,,;,..,. ;u
& Ia 180 - 190 35-45% > - 3 1
— Ia 90 10-150 3|
Lenysku & Ma 90 o omo-10 AT
& na 90 140-160 S 0 3 T
= . 220-250  20-40 2|
Muua (TbHKa, Aebena, pokaua) & Ha 220 - 240 20-40 -u;u- &;1
& [a 220 - 240 25-50% > 3 1
Camyn xna6 05 kg = . 180 - 220 s0-70 2,
Knnuukm = . 180 - 220 30-50 2,
X6 & Ila 180 - 200 30-60 4 1
2] . 220 - 250 20-40 2
3ampaseHa nuua & Na 220-240 20-40 .\;,. &;}
& na 220 - 240 25-50% > 3 1
= Na 180 - 190 45-60 2
oo ) B A 180-190 4560 o o
& na 180 - 190 45-700 o 3 1
— Ia 190 - 200 20-30 3
gagﬂgzl.rc“nbnuemlxpynkasw & Na 180 - 190 20-40 2 ;ﬂ
& na 180 - 190 20-40% > 3 1
Nasaus/cydne = ; 190 - 200 40-65 >
MeuveHa nacta / KaHenoHmn @ - 190 - 200 25-45 u;j
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pevEnTA oyekuun PEBS. TEMTEPATYA  Uocriitorse o n
5 5 5 . HETO(mun)  MPUHAANEXHOCTU

é;:il.:l::ﬁ%neml(o/rosemno/ @T ) 190 - 200 60 - 90 ;
MeyeHO CBMHCKO C KOpMUKa 2 kg @?LA - 170 110 - 150 ;}
Munewko/3aewko/Matewko 1 kg [ - 200 - 230 50-80 3
Nynka/lMbeka 3 kg @ - 190 - 200 90-150 ;}
MeueHa usna puba (e, 1Ana) — a 180 - 200 40-60 | 3
agﬂ;em?a:;ﬁizréﬁraﬂmaw) g fAa 180 - 200 50-60 ;l
Mpeneuex xna6 - - 3 (Bucoka) 3-6 ey
Pu6Hu puneta / punniikn - - 2 (cpeaHa) 20-30% 4 \viwr
Hapennun/Ke6an/ =~ ) 2 - 3 (ymepeHa - 15-30 * 5 4
Pe6pa/Xambyprepu BMCOKa) T Cvre |
MeuyeHo nune 1-1,3 kg I - 2 (cpepHa) 55-70 ** _\._%._’_ \V;vr
FoBeXA0 NneueHo anaurne 1 kg g - 2 (cpeaHa) 35-50** .\,_,3.:,.,_,.
ArHewkm 6yT / gxonaH I - 2 (cpepHa) 60 - 90 ** ;
KapTtodu Ha pypHa ' - 2 (cpepHa) 35 - 55 ** ;ﬂ
3eneHYyKOB OrpeTeH g - 3 (Bncoka) 10 - 25 _\,;,,_
JlazaHAa n meco @} Ha 200 50 - 100 *** ,\,é,, ;
Meco n kKapTodn @:Q Ha 200 45 - 100 *** ,\,é,, ;
Pu6a v 3eneHuyum : (: Ha 180 30 - 50 *** ,\,é,, ;
Momomeno monostapr(veoSl [G g 10 ao-mor S 3L T
lNMeyeHO meco ¢ NbHKa % - 200 80 - 120 *** ;l
gaaepu::grzﬁ:ﬁ:o, arHewKo) %R ) 200 >0 - 100 ;’

* ObbpHeTe XpaHaTta Npu M3TMYaHe Ha NOAOBMUHATA OT
BPEMETO 3a roTBeHe.

**ObbpHeTe xpaHaTa NpuU U3TUYaHe Ha ABe TPeTM OT BPEMETO
3a roTBeHe (aKko e HeobXogMMO).

*** MpnbnusutenHa NPOABMKUTENHOCT Ha FTOTBEHETO: MOXKe
[la N3BauTe ACTMATa OT dypHaTa Mo PasNvyHO BpeMe B
3aBUCKMOCT OT IMYHUTE BM NPENOYNTaHUA.

(®vww 1/13Ternete pbKOBOACTBOTO 3a yrnoTpeba
o1 docs.hotpoint.eu, kbaeTo Lie HamepuTe Ta
M3NUTaHW peLenTn, CbCTaBEeHM 3a CeEpPTUGULND
B CbOTBETCTBME CbC CTaHAapT IEC 60350-1.

1 NOAAPDBKKA
6nmua
aluMTe opraHu

_ <~ <~ > -
PbYHM — N % Y »
OYHKUMN
H KOHBFG:TLéVé?':a“HO lpun Typ6o rpun Q®opcupaH Bb3ayx  [MeyeHe c KoHBekuna Exko popcupaH Bb3AYX
A A —A A A A
ABTOMATUNYHU @l Q@I Y % |é
OYHKLU NN .
3apyuweHun acTua Meco Makcu rotBeHe Xns6 Muua Cnagkuwm 1 Kemkose
Aeeenr N J I o) N
MPVHALNEX- TaBa 3a oTuexpgaHe /
HOCTK Tana 32 neuexe unu TaBa 3a fjlecepT / TaBa 3a TaBa 3a oTuexgaHe ¢
PeweTka dopma 3a Kelk Ha Aecep TaBa 3a oTuexzaHe uexn TaBa 3a nevyeHe
neyeHe Ha peLeTbyYHMA NOJIOBUH NINTBHP BOAa
peweTbyHuA padT padT
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NOOAPDXKA U
NMOYNCTBAHE

Evww

3a JonbaHUTENHA MHGOPMALIMA MU3TerneTe PbKOBOACTBOTO
3a ynoTpeba 1 nogapbxka ot docs.hotpoint.eu

Mpeau Aa npucTbnUTe KM
noaApbXKKa WM MOYNCTBAHE Ha
¢dypHarta, ce ybepnete, ue He e ropeLya.

He nsnonssgaiite ypeau, nouncreawym
cnapa.

BbHLLHM MOBBPXHOCTU

« [MouncTeTe NOBBHPXHOCTITE Ha PypHaTa C BNaXHa MUKPODUOBbPHa
Kbpra. AKO Ca CWHO 3aMbPCeHN, 06aBETE HAKOSKO KarKu MU el
npenapar ¢ HeyTpaneH pH. MoacyLueTe cbe cyxa Kbpna.

« [1a He ce 113n0oM3BaT KOPO3VIBHM UV ABPA3VIBHN NOUMCTBALLN
npenapatii. Ako Nofo6eH NPOLYKT CyHaliHO NonaaHe BbpXy
MOBBPXHOCTTA Ha Ypepa, NoumcTeTe He3abaBHO C BMlaXKHa
MVKPOdUOBPHA Kbpra.

BbTPELLUH NMOBBPXHOCTU

« Cep BCAKO roTBEHE M34aKaliTe GpypHara fja ce oxnaau 1

A MoYMCTETe (3a NPearnoYnTaHe, JOKaTo € OLLEe TOMNa), 3a Aa
OTCTPaHWUTE OT/IaraHVATa 1 NeTHaTa OT XpaHara. 33 OTCTpaHsABaHe
Ha KOH[eH3Vpanara Bfiara npw rotBeHe Ha XpaHu C ronamo
CbAbPKaHVe Ha BOAa, M34aKaliTe GpypHaTa a ce OXJTau Hamb/IHO 1
136BbpLUETE BlaraTa C Kbpria Win roa.

He nsnonssaiTe cTromaHeHa

BbJIHA, CTbpranku unv abpasusHu/
passxaalm noYncTBaLm
npenaparu, Tbil KaTo Te MoraT ga
NoBpeaAT NOBbPXHOCTUTE Ha ypeaa.

Hocete npegnasHu pbKaBmuu.

QypHara TpA6Ba Aa ce N3KNOUN
OT eNleKTpuyecKaTa Mpexa npeam
M3BbPLUBaHE Ha KAKBUTO 1 Aia e
[eIHOCTU 3a NoaApbKKa.

« [oumncTeTe CTHKIOTO Ha BpaTUKaTa C MOAXOAALL TeYeH Npernapar.
« AktuBuparite gpyHkumATa “Diamond Clean” 3a onmimanHo
MOYMCTBAHE Ha BBTPELLHITE MOBbPXHOCTH.

« BpaTiukata Ha ypHaTta Moxe ce CBanu 3a NMO-NeCcHO NoUMCTBaHe

Evww

« [OPHWAT HarpeBaTeN Ha rpuia MoXe fa Gbjie CBaneH Haony, 3a Aa
MOYVCTITE TaBaHa Ha dypHara.

MPUHADNEXXHOCTU

BenHara cnes ynotpeba HakvcHeTe NPUHAZIEXKHOCTTE BbB BOfA
€ 106aBEH TEUEH MIELL| NPEMAPaT, KaTo 13M0/3BaTe PbKaByLY 33
dypHa, aKo NPUHAZNEXXHOCTITE BCe OLLe ca ropetuyt. OcTaTbLy oT
X|paHa MOraT [1a Ce NPeMaxHaT C MOMOLLTA Ha YeTKa U rbha.

CMAHA HA IAMINATA
1. NsknioueTe PpypHaTa OT enekTposaxpaHBaHeTo.

2. Pa3BuiiTe Kanaykata Ha OCBETUTENHOTO TSSO,
CMeHeTe namMmrnaTa 1 3aB1iNTe OTHOBO KanaykarTa.

3. CebpxeTe OTHOBO pypHaTa KbM efleKTpuyeckaTta
Mpexa.

Monga, umanTte npensu; 13non3eante Camo XaloreHH
namnu 20-40 W/230V tun G9, T300 °C. JlamnaTa, n3non3BaHa
B M30€NMETO, e NpeAHasHavYeHa cneumnanHo 3a JOMaKNHCKK
ypean 1 He e NOAXOAALLA 338 OCBETABAHE Ha NMOMELLEHWA B
noma (PernameHT Ha EO 244/2009). JlamnuTe morart fa ce
3aKynAT OT HalWA OTAeN 3a CleAnpoaaKbeHo obcnyKBaHe.
- He nunawnTe 6anoHa Ha XanoreHHa namna, Tbi KaTo
OCTaBaLLWTe MO Hero oTneyaTbLy MOraT Aa A NoBpeaAT.

He n3non3earite GypHaTta Npean fa NOCTaBUTE Ha MACTO
KanaykaTa Ha flamnara.

CBANAHE HA TOPHUA HATPEBATEJIEH EJIEMEHT
1. MaxHeTe CTpaHUYHUTE BOAAUMN.

Cig

2. M3terneTe HarpeBaTensa Masiko 1 ro ceanete
Hagony.

3. 3a 4a NocTaBUTe HarpeBaTtenia OTHOBO, NOBAUTHETE
N ro n3gbpnanTte Neko Kbm cebe cu, KaTo ce
yBepUTE, Ye ToN ce 6NIOKMPa Ha CTPAHUYHUTE
onopwu.
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CBANTAHE U MOCTABAHE HA BPATUYKATA

1. 3a ga ceanuTe BpaTnuKaTa, OTBOpPETE A HAMbIHO U
3aBbpTeTe GUKCAaTOPUTE B OTBOPEHO MOJSIOXKEHNE.

2. 3aTBOpeTe BpaTMUKaTa [JOKONKOTO € Bb3MOXHO.
XBaHeTe 34paBo BpaTUyKaTa C Be pbLe (He A
XBallalnTe 3a ApbXKKaTa).

OTKaueTe BpaTMyuKaTa, KaTo sl 3aTBOPUTE OLLEe MAJIKO 1
CbLUEBPEMEHHO A U3TernsaTe Harope, 3a Aa usnese ot
rHespata. OcTaBeTe BpaTUyKaTa Ha NOAXOAALLO MSACTO
BbPXY MeKa MOBbPXHOCT.

3. 3a ga noctaBuTe BpaTuyKaTa, MbpBO A
npubnuxeTte oo GypHaTa, cief KoeTo BKapanTe
MaHTWTe B rHe3jaTa Taka, ye aa ce pukcnpat B
ropHaTa cu 4acT.

' BG

4. CnycHeTe BpaTUuKaTa HafloNy U A OTBOpeTe
AOKpan.

3aBbpTeTe dMKcaTopuTE 4O MbPBOHAYAHOTO UM
nonoxeHue. NposepeTte ganun dukcatopuTe ca
3aBbPTEHU JOKPaN.

HaTuncHeTe neko, 3a Aa nposepwute fann (I)I/IKcaTOpI/ITe
Ca pa3nosioXeHn NpaBUTHO.

A

5. Mpo6BaiiTe aa 3aTBOPUTE BpaTMuKaTa 1 NpoBepeTe
[anun TA 3aCTaBa yCNopeaHo Ha TabnoTo 3a
ynpasneHue. AKO TOBA He e TaKa, NoBTopeTe
nocoyeHnTe No-rope CTbMKU. BpaTnukata moxe fa ce
NnoBpeAau, ako He GYHKLMUOHKPA NPABUITHO.
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OTCTPAHABAHE HA
HEU3MNPABHOCTHU

3a JonbaHUTENHA MHGOPMALIMA MU3TerneTe PbKOBOACTBOTO
3a ynoTpeba 1 nogapbxka ot docs.hotpoint.eu

Evww

- Hama 3axpaHBaHe ¢

. eNleKTpoeHeprus.

- YpennoT e U3K/oUYeH oT

. MpexarTa.

- NMpobnem c nporpamHoTO

Ha gucnnes ce nssexna “F’,
. nocnegBaHo ot umubpu nnu

- ocurypsBsaHe.
. byKkBW. :

' PeweHne

. MpoBepeTe ganu nma HanpekeHne B

. MperkaTa 1 Janu ¢ypHaTa e BKYeHa KbM

. Mpexara.

- MI3kntoueTe 1 BKOYETe ypeaa OTHOBO, 3a Aa
. BUAUTE Jann NnpobneMbT He e OTCTPaHEH.

- CBbpeTe ce C Hail-6n3KNA LeHTbP 32
. cnepgnpopak6eHo o6cnyXBaHe Ha KNNEHTN U
. cbobuleTe uncnoto cnep bykearta F.

MHOOPMALINA 3A YPEOA

(®www lucToBKaTa C eHepruiiHNTe NoKasaTenu Ha
TO31 ypes MoXe Aa 6bje cBaneHa oT Halus yebcanT
docs.hotpoint.eu

KAK OA CE CHABAUTE C PbKOBOACTBOTO 3A
YNOTPEBA N NOAAPDBKKA

> @vww 3rernere PbkoBoacTBOTO 3a
ynotpeba 1 nogapbKKa OT Hawwma yebcanTt
docs.hotpoint.eu (Moxe fa nsnonssate L

To31 QR Koa), KaTo NocounTe Koaa Ha E
npogykra.

> Mo’keTe CbLo TaKa [a ce CBbPrKeTe C HalumA oTaen
3a cnegnpopaxbeHo obcnyKBaHe Ha KNMEHTN.

CBbP3BAHE C OTAEJIA 3A CJIEANPOAAXKBEHO
OBCJNIYKBAHE

NHdpopmaLmAaTa 3a KOHTAKT e NpuBefeHa B

PBbKOBOACTBOTO
X

3a rapaHUmMoOHHO

obcny»xBaHe. Mpwu
KOHTAKT C oTAena 3a
cnepgnpopax6eHo
obcnyxXBaHe Ha KNNeHTn
cbobLuaBaiiTe Homepara, |
NMOCOYEeHN Ha 3aBoACKaTa
Tabenka Ha Bawwua ypep.

PLEAT  Model: 0000

400011599746
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VODIC ZA
SVAKODNEVNU UPOTREBU

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI
PROIZVODA HOTPOINT - ARISTON
Kako biste dobili potpuniju pomoc i
=/ podrsku, svoj proizvod registrirajte na

Sigurnosne upute i Vodi¢ za upotrebu i
l‘w: ww odrZavanje mozete preuzeti tako da posjetite
— nase web-mjesto docs.hotpoint.eu i slijedite
upute na poledini ove knjizice.

www.hotpoint.eu/register

' Prije upotrebe uredaja pazljivo procitajte vodic za zdravlje i sigurnost.
[

OPIS PROIZVODA

1. Upravljacka ploca
2. Ventilator
3. Kruzni grijac

(nije vidljiv)

4. Vodilice resetke
(razina je oznacena na prednjem
dijelu pecnice)

. Vrata
. Gornji grijac/grill
Zarulja

© N & u

. Identifikacijska plocica
(ne skidati)

9. Donji grijac

(ne vidi se)
UPRAVLJACKA PLOCA
f 2 o f
1 23 4 5 6 78 9
1. LIJEVI ZASLON 4. TEMPERATURA 7. VRIJEME
Za namjestanje temperature. Za namjestanje ili promjenu
2. ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) vremena i podesavanje vremena
5.GUMB kuhanja.

Za ukljucivanje i iskljucivanje
pecnice ili zaustavljanje ukljucene
funkcije u bilo koje vrijeme.

3. NATRAG

Za povratak na prethodni izbornik
prilikom konfiguriranja postavki.

Za odabir stavki izbornika te
promjenu ili namjestanje postavki
funkcije.

6. START

Za pokretanje funkcija i potvrdu
postavki.

8. POTVRDA

Za potvrdu odabrane stavke ili
postavki funkcije.

9. DESNI ZASLON

Hotpoint
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DODATNI PRIBOR

Za vise informacija preuzmite Vodic za upotrebu i
odrzavanje s web-mjesta docs.hotpoint.eu

Evww

: PLITICA ZA

RESETKA : PRIKUPLJANJE SOKOVA

© LIM ZA PECENJE

KLIZNE VODILICE*

Broj komada dodatnog pribora moze varirati, ovisno o
kupljenom modelu.

Ostali dodatni pribor moze se odvojeno

kupiti u postprodajnom servisu.

* ako je dostupno

UMETANJE ZICANE RESETKE | OSTALOG PRIBORA
Resetku vodoravno umetnite tako da je kliznete kroz
vodilice resetke pazedi da je strana s podignutim
rubom okrenuta prema gore.

Ostala dodatna oprema kao 5to je posuda za
prikupljanje sokova i lim za pecenje, postavlja se
vodoravno, na isti nacin kao i resetka.

POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA (AKO JE UREDAJ
OPREMLIJEN)

Uklonite vodilice resetki iz pecnice i uklonite zastitnu
plastiku s kliznih vodilica.

Pricvrstite gornju kopcu
vodilice na vodilicu reSetke i
do kraja je klizno pomaknite.

Vodilicu ucvrstite tako da
¢vrsto pritisnete donji dio
kopce na vodilicu resetke. ———

Provjerite mogu li se vodilice

slobodno pomicati. Ove ]

korake ponovite na drugoj —
vodilici reSetke na istoj

razini.

Napominjemo: Klizne vodilice mogu se postaviti na bilo kojoj
razini.

SKIDANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODILICA
RESETKI

. Klizne resetke uklonite tako da podignete vodilice
i zatim lagano izvucete donji dio iz sjedista: vodilice
redetki sada se mogu ukloniti.

. Vodilice resetki postavite tako da ih najprije
postavite u njihovo gornje sjediste. Drzedi ih, klizno
ih pomaknite u odjeljak za kuhanje, a zatim spustite u
polozaj donjeg sjedista.

2 Hotpoint
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FUNKCLJE

I
. HR
Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu i

v odrzavanje s web-mjesta docs.hotpoint.eu

— | KONVENCIONALNO
——|Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj
razini.

<<~ |ROSTIL)J

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica,
pripremu gratiniranog povrca ili tostiranje kruha. Kod
rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za sakupljanje
viska tekucine za prikupljanje sokova koji nastaju
tijekom kuhanja: Pliticu postavite na bilo koju razinu
ispod redetke i dodajte 500 ml vode.

N [ TERMOVENTILACIJA
&

Za istovremeno pecenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova
funkcija moze se upotrebljavati za kuhanje razli¢itih
vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste
hrane na drugu.

@ POSEBNE FUNKCLJE

X BRZO PRETHODNO ZAGRIJAVANJE

Za brzo prethodno zagrijavanje pecnice.
Po zavrsetku zagrijavanja pecnica ¢e automatski
odabrati funkciju ,Konvencionalno”. Pri¢ekajte
zavrsetak zagrijavanja prije stavljanja hrane u
pednicu.

<<~ |TURBO ROSTIL)J

% Za rostiljanje velikih komada mesa (butova,
rostbifa, pilica). Preporucujemo upotrebu plitice za
sakupljanje viska tekucine za prikupljanje sokova koji
nastaju tijekom kuhanja: pliticu postavite na bilo koju
razinu ispod resetke i dodajte 500 ml vode. Razanj
(ako je uredaj opremljen) moze se upotrebljavati s
tom funkcijom.

I KONVEKCIJSKO PECENJE

——1Za pelenje mesa, kolaca s punjenjem ili
pecenje punjenog povréa na samo jednoj resetki.
Ta funkcija upotrebljava blago, intervalno kruzenje
zraka kako bi se sprijecilo pretjerano isusivanje jela.

A AUTOMATSKE FUNKCUJE

—_ ASLOZENAC

gl Ta funkcija automatski odabire najbolju
temperaturu i nacin kuhanja za jela s tjesteninom.

%A MESO

_| Ta funkcija automatski odabire najbolju
temperaturu i nacin kuhanja za meso. Ta funkcija
povremeno ukljucuje ventilator na maloj brzini kako
bi se sprijecilo preveliko isusivanje jela.

A MAXI COOKING

x Funkcija automatski odabire najbolji nacin
kuhanja i temperaturu za pripremu velikih
komada mesa (preko 2,5 kg). Preporucuje se
okretati meso tijekom pecenja, da bi s obje strane
jednako potamnilo. Najbolje ¢ete rezultate postici
povremenim polijevanjem mesa kako biste sprijecili
da se osusi.

—_AKRUH

Q Ta funkcija automatski odabire najbolju
temperaturu i nacin kuhanja za sve vrste kruha.

—__APIZZA

J% Ta funkcija automatski odabire najbolju
temperaturu i nacin kuhanja za sve vrste pizza.

ATIJESTO ZA KOLACE

Ta funkcija automatski odabire najbolju
temperaturu i nacin kuhanja za sve vrste kolaca.

% EKO TERMOVENTILACLJA*

Za pecenje punjenih komada mesa i fileta
mesa na jednoj resetki. Pretjerano isusivanje
namirnica sprijeeno je blagim, intervalnim
kruzenjem zraka. Kada se upotrebljava funkcija

EKO, svjetlo ostaje isklju¢eno tijekom kuhanja. Kako
biste upotrebljavali ciklus EKO, a tako i optimizirali
potrosnju energije, vrata ne smijete otvarati sve dok
jelo nije gotovo.

i | ODRZAVANJE TOPLINE

£ Za odrzavanje netom ispe¢ene hrane toplom i
hrskavom.

,~~\|DIZANJE

=—|Za optimalno dizanje slatkih i slanih tijesta.

Za odrzavanje kvalitete dizanja tijesta ne ukljucujte
funkciju ako je peénica vru¢a nakon ciklusa kuhanja.

% DIAMOND CLEAN

Djelovanje pare otpustene tijekom ovog
posebnog ciklusa ¢is¢enja na niskoj temperaturi
omogucuje lako otklanjanje prljavstine i ostataka
hrane. Stavite 200 ml vode na dno pecnice i ukljucite
funkciju samo kada je pecnica hladna.

* Funkcija koja se upotrebljava kao referenca za izjavu o
energetskoj ucinkovitosti u skladu s Uredbom (EU) br. 65/2014
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PRVA UPOTREBA UREDAJA

1. POSTAVITE VRIJEME
Morat Cete postaviti vrijeme kada prvi put ukljucujete
pednicu.

\\I
/,'I-

/g c—

Dvije znamenke sata zapocet Ce treperiti: Okrenite
gumb za podesavanje za postavljanje sata i pritisnite
0K za potvrdu.

Dvije znamenke minuta zapocet e treperiti. Okrenite
gumb za podesavanje za postavljanje minuta i

pritisnite ok za potvrdu.

Napominjemo: Za naknadnu promjenu vremena pritisnite
i drzite pritisnutim . ©  najmanje jednu sekundu sok je
pecnica isklju¢ena i ponovite gore navedene korake.

Vrijeme Cete moZda trebati ponovno namjestiti nakon duljih
nestanaka struje.

2. POSTAVKE

Prema potrebi mozete promijeniti zadane mjerne
jedinice, temperaturu (°C) i nazivnu jakost struje
(16 A).

Kada je pecnica isklju¢ena, pritisnite i drzite
pritisnutim & na najmanje 5 sekundi.

°C

N
\Y

7

Okrenite gumb za odabir mjerne jedinice i zatim
pritisnite ok za potvrdu.

Okrenite gumb za odabir nazivne jakosti struje i zatim
pritisnite ‘ox’ za potvrdu.

Napominjemo: Pecnica je programirana za potrosnju razine
elektricne energije kompatibilne s mrezom u domacinstvu
snage vece od 3 kW (16 A): Ako je snaga u vasem
domacinstvu manja, morat ¢ete smanijiti tu vrijednost (13 A).

3. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali
tijlekom proizvodnje: to je potpuno uobicajeno.
Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme jela
pecnicu zagrijete kako bi se uklonili mogu¢i neugodni
mirisi.

Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pe¢nice i
izvadite pribor koji se nalazi u pecnici.

Pecnicu zagrijavajte na 200 °C otprilike sat vremena,
po mogucnosti koristeci funkciju kruzenja zraka (npr.
.1ermo ventilacija“ ili ,Konvekcijsko pecenje”).
Slijedite upute za ispravno postavljanje funkcije.

Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon
prve upotrebe uredaja.
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SVAKODNEVNA UPORABA

1. ODABERITE FUNKCIJU

Kada je pecnica iskljuena, na zaslonu se prikazuje
samo vrijeme. Pritisnite i drzite '® za ukljucivanje
pecnice.

Okrenite gumb za prikaz glavnih dostupnih funkcija
na zaslonu s lijeve strane. Odaberite jednu i pritisnite

q@

Za odabir podfunkcije (kada je dostupna) odaberite
glavne funkcije i zatim za potvrdu pritisnite ok iidite
na zbornik funkcije.

Okrenite gumb za prikaz glavnih dostupnih funkcija
na zaslonu s desne strane. Odaberite jednu i pritisnite
0K za potvrdu.

2.POSTAVLJANJE FUNKCIJE

Nakon odabira Zeljene funkcije mozete promijeniti
njezine postavke.

Na zaslonu ¢e se prikazati postavke koje mozete
redom mijenjati.

TEMPERATURA/RAZINA ROSTILJA

Kada ikona °C/°F treperi na zaslonu okrenite gumb
za promjenu vrijednosti i pritisnite ok za potvrdu
te nastavite s promjenom sljedecih postavki (ako je
moguce).

Istovremeno mozete postaviti i razinu rostilja (3 =
visoka, 2 = srednja, 1 = niska).

Napominjemo: Nakon pokretanja funkcije temperaturu

ili razinu rostilja mozete promijeniti pritiskom na & ili
izravnim okretanjem gumba.

TRAJANJE

) )G

P

)

7

Kada ikona treperi na zaslonu, upotrijebite gumb
za podesavanje potrebnog trajanja kuhanja i zatim
pritisnite ‘o’ za potvrdu.

Ne morate postavljati vrijeme kuhanja ako zelite
ru¢no upravljati kuhanjem: Pritisnite > za potvrdu i
pokretanje funkcije. _

U tom slucaju ne mozete postaviti vrijeme zavrsetka

kuhanja programiraju¢i odgodu pokretanja.

Napominjemo: Vrijeme kuhanja koje je postavljeno mozete
prilagoditi za vrijeme kuhanja pritiskom na © : Okrenite
gumb za promjenu sata i pritisnite ok’ za potvrdu.

POSTAVLJANJE VREMENA ZAVRSETKA KUHANJA/
ODGODE POKRETANJA

U brojnim funkcijama nakon postavljanja vremena
kuhanja mozete odgoditi pokretanje funkcije tako da
programirate vrijeme zavrsetka.

Kada promijenite vrijeme zavrSetka na zaslonu ce se
prikazati o¢ekivano vrijeme zavrietka funkcije dok
ikona () treperi.

Prema potrebi okrenite gumb za postavljanje
vremena zavrsetka kuhanja, zatim pritisnite > za
potvrdu i pokrenite funkciju.

Stavite hranu u pecnicu i zatvorite vrata: funkcija
se automatski ukljucuje nakon isteka izracunatog
vremena kako bi kuhanje zavrsilo u vrijeme koje ste
postavili.

Napominjemo: Programiranje odgode pokretanja kuhanja
onemogucuje fazu zagrijavanja pec¢nice. Pecnica ¢e
postupno dosedi potrebnu temperaturu 5to znaci da ¢e
vrijeme kuhanja biti malo dulje od onog navedenog u tablici
kuhanja.

Tijekom vremena ¢ekanja mozete upotrijebiti gumb za
promjenu programiranog vremena zavrsetka.

Pritisnite & ili '® za promjenu postavki temperature i

vremena kuhanja. Pritisnite ‘ok’ za potvrdu kada zavrsite.

Napominjemo: Funkcija odgode pokretanja nije dostupna za
funkcije Rostilj i Turbo rostilj.
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3. UKLJUCITE FUNKCIJU
Nakon primjene svih potrebnih postavki pritisnite >’
za ukljucivanje funkcije.

U bilo kojem trenutku mozete pritisnuti i drzati
pritisnut O za pauziranje trenuta¢no ukljucene
funkcije.

4., ZAGRIJAVANJE

Neke funkcije imaju fazu zagrijavanja pecnice: Nakon
pokretanja funkcije na zaslonu se prikazuje da
uklju¢ena faza zagrijavanja pecnice.

Po zavrsetku te faze oglasit ¢e se zvucni signal i
na zaslonu ce se prikazati da je pecnica dosegna
postavljenu temperaturu.

Tada otvorite vrata, stavite namirnice u pecnicu,
zatvorite vrata i zapoc¢nite kuhanje pritiskomna > .

Napominjemo: Postavljanje namirnica u pecnicu prije
zavrsetka zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na zavrsne
rezultate pecenja.

Otvaranje vrata tijekom faze zagrijavanja priviemeno e
pauzirati fazu.

Vrijeme kuhanja ne ukljucuje fazu zagrijavanja.

Temperaturu koju Zelite doseci uvijek mozete promijeniti
pomocu gumba.

5.ZAVRSETAK KUHANJA

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ¢e se oznaditi
da je pecenje zavrieno.

Za produzavanje vremena kuhanja bez promjene
postavki okrenite gumb za postavljanje novog
vremena kuhanja i pritisnite " .

. AUTOMATSKE FUNKCLJE

OPORAVAK TEMPERATURE

Ako se temperatura u pecnici snizi tijekom ciklusa
kuhanja zbog otvaranja vrata, posebna ce se funkcija
automatski ukljuciti kako bi se obnovila originalna
temperatura.

Dok se temperatura obnavlja na zaslonu se prikazuje
animacija ,zmije” sve dok se ne dosegne postavljena
temperatura.

@‘i

‘I- -_-_-l

Dok je ciklus kuhanja u tijeku vrijeme kuhanja moze
se povecati ovisno o duljini otvaranja vrata kako bi se
mogli zajamditi najbolji rezultati.

. POSEBNE FUNKCLJE

DIAMOND CLEAN

Da biste ukljucili funkciju ,Diamond Clean”, jos dok je
pecnica hladna, prolijte 200 ml vode po

dnu unutrasnjosti pecnice i zatim zatvorite vrata
pecnice.

Pristupite posebnim funkcijama [l i okrenite gumb
za odabir s izbornika. Zatim pritisnite ok za
potvrdu.

Pritisnite > kako biste odmah pokrenuli ciklus
gis¢enja ili pritisnite 0K za postavljanje vremena
zavrietka/odgode pokretanja.

Po zavrsetku ciklusa pustite da se pecnica ohladi
i uklonite preostalu vodu iz pecnice te zapocnite
¢is¢enje spuzvom navlazenom vru¢om vodom
(¢iS¢enje mozda nece biti uspjesSno ako se odgodi za
vise od 15 minuta).
Napominjemo: Trajanje i temperatura ciklusa ¢is¢enja ne
Mmogu se postaviti

. ZAKLJUCAVANLJE TIPKI

Za zaklju€avanje tipki pritisnite i drzite pritisnutim
gumb <« nanajmanje 5 sekundi.

Isto ponovite za otklju¢avanje tipki.

Napominjemo: Zaklju¢avanje tipki moze se ukljuciti i tijekom
kuhanja.

Iz sigurnosnih razloga, pec¢nica se u bilo kojem trenutku
moZe iskljuciti pritiskom na '@ .
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KORISNI SAVIJETI

I
. HR
Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu i

v odrzavanje s web-mjesta docs.hotpoint.eu

KAKO CITATI TABLICU KUHANJA

Tablica prikazuje najbolje funkcije, pribor i razinu

koja se upotrebljava za kuhanje razlicitih vrsta jela.
Vrijeme pecenja zapocinje u trenutku stavljanja
namirnice u pecnicu, ne racunajudi zagrijavanje (gdje
je potrebno). Temperatura i vrijeme kuhanja samo su
informativni i ovise o kolicini hrane i vrsti dodatnog
pribora koji upotrebljavate. Pocnite s najnizim
preporucenim vrijednostima pa, ako jelo nije dovoljno
peceno, podesite visu vrijednost. Upotrebljavajte
isporuceni dodatni pribor i, po mogucénosti, tamne,
metalne kalupe za kolace i posude za pecenje. Mozete
upotrijebiti i vatrostalne ili kamene posude i pribor, ali
imajte na umu da ce vrijeme kuhanja biti nesto dulje.
ISTOVREMENO KUHANJE RAZLICITIH JELA
Primjenom funkcije ,Termoventilacija” mozete
istovremeno kuhati razlicite jela koja zahtijevaju istu
temperaturu kuhanja (na primjer: ribu i povrce) na
vise razina. Izvadite jelo koje zahtijeva krace vrijeme
kuhanja i ostavite u pecnici ono koje zahtijeva dulje
vrijeme kuhanja.

MESO

Upotrebljavajte bilo koju vrstu plitice za pec¢nicuili
vatrostalnu posudu koja odgovara veli¢ini komada
mesa koji pecete. Kod pecenja s kostima najbolje je
dodati malo govede juhe na dno posude: meso ¢e
imati bolji okus ako ga zalijevate tijekom kuhanja.
Napominjemo da se tijekom ovog postupka stvara
para. Kada je pecenje gotovo, ostavite ga u pecnici jos
10 — 15 minuta ili omotajte aluminijskom folijom.

Kad Zelite rostiljati meso, izaberite komade
ravhomjerne debljine radi postizanja ujednacenih
rezultata pecenja. Vrlo debeli komadi mesa
zahtijevaju dulje vrijeme kuhanja. Kako biste sprijecili
da meso izvana izgori, spustite reSetku u niZi polozaj,
tako da jelo bude dalje od rostilja. Okrenite meso kad
isteknu dvije tre¢ine vremena kuhanja. Pazite prilikom
otvaranja vrata zbog izlaza pare.

Preporucujemo da za prikupljanje sokova pecenja
postavite posudu za prikupljanje sokova s pola litre
vode tocno ispod reSetke na kojoj se nalazi jelo. Po
potrebi nadopunite.

DESERTI
Osjetljive deserte pecite sa statickom funkcijom na
samo jednoj razini.

Upotrebljavajte tamne, metalne kalupe i uvijek

ih stavite na isporucenu resetku. Za pecenje na
vise razina odaberite funkciju prinudnog strujanja
zraka i rasporedite kalupe za kolace cik-cak ¢ime se
pospjesuje optimalno strujanje vruceg zraka.

Kako biste provjerili je li kola¢ pecen, probodite ga
drvenom c¢ackalicom u sredini. Ako izvadite Cistu
¢ackalicu, kolac je gotov.

Ako koristite neprianjajuce kalupe za kolace, rubove
nemojte namastiti maslacem jer kolac uz njih nece
ravhomjerno narasti.

Ako se jelo ,napuse” tijekom pecenja, sljedeci

put upotrijebite nizu temperaturu i razmislite o
smanjivanju koli¢ine tekucine koju dodajete ili lak3e
promijesajte smjesu.

Za slastice s vlaznim nadjevom ili preljevima (pita od
sira ili vo¢ne pite), koristite funkciju ,Konvekcijsko
pecenje”. Ako je dno kolaca gnjecavo, spustite razinu i
prije stavljanja nadjeva pospite dno kola¢a mrvicama
kruha ili keksa.

PIZZA

Malo namastite plitice da bi pizza imala hrskavo dno.
Posipite pizzu komadi¢ima mozzarelle kad isteknu
dvije trecine vremena kuhanja.

DIZANJE

Najbolje je pokriti tijesto vlaznom krpom prije
stavljanja u pecnicu. Vrijeme dizanja tijesta ovom

se funkcijom smanjuje za otprilike jednu tre¢inu u
usporedbi s dizanjem na sobnoj temperaturi (20 — 25
°C). Vrijeme dizanja tijesta za pizzu iznosi oko jedan
sat za 1 kg tijesta.
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TABLICA KUHANJA

RECEPT FUNKCIJA ZAGRIJAV. TEMPfOFg;TURA EVRUEN(I:‘::‘E)CENJA I DODRAI-.\I-ﬁIINPlll\“BOR
A 2/3

Kolaci od dizanog tijesta Ié:l : 100= 190 S “Tﬁ 1
& Da 160 - 180 30-90 4 1~

Punjeni kola¢ % ) 160 - 200 30-85 ;s

(torta od sira, Strudl, vocni kola¢) > Da 160 — 200 35 _90 -‘..é.:..,- -\...1|=.:..,-
= - 170 - 180 15-45 3

Keksi / voéne tortice @:O Da 160 - 170 20 - 45 qéﬁ ;ﬂ
& Da 160 - 170 20-45 %% > 3
= - 180 - 200 30-40 3

Peciva za princes krafne % Da 180 - 190 35-45 _\;ﬁ ;ﬂ
& Da 180 - 190 35-45%x O 3
— Da 90 10-150 3 |

Poljupci & Da 90 130-150 4 1,
& Da 90 140-160 #x% 2> 3
=] . 220 - 250 20-40 2

]%iczazcad(;)tankim/debelim tijestom, @:Q Da 220 - 240 20 - 40 -\...i—...,- ;ﬂ
& Da 220 - 240 25-50% > - 3

Struca kruha 05 g | . 180 - 220 s0-70 2,

Kruséici [ . 180 - 220 30-50 2,

Kruh & Da 180 - 200 30-60 4 1
= . 220 - 250 20-40 2,

Smrznuta pizza & Da 220 - 240 20-40 -\1:4.-—..-.-—1,- &;1
& Da 220 - 240 25-50 % 0 3
s Da 180 - 190 45-60 2

(Sp!ganyéoplg\fric'a, quiche) & ba 180 - 190 4560 “’;‘F E‘%F
& Da 180 - 190 as-70%x > 3
— Da 190 - 200 20-3 3

:Ii;)elz;gu-vent/krekeri od lisnatog & Da 180 - 190 20 - 40 .\é,. ;ﬂ
& Da 180 - 190 20-40 %% 2 3

Lasagne/soufflé = . 190 - 200 40-65 3

Zapecena tjestenina/Cannelloni @ - 190 - 200 25- 45 ;,
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' HR

; ;  TEMPERATURA | VRIJEME PECENJA RAZINA
RECEPT - FUNKCLA  ZAGRUAV. C) : (min) | DODATNI PRIBOR
Janjetina/teletina A ) 2 B 3 3
/govedina / svinjetina 1 kg @ 190 - 200 60-90 —
Pecena svinjetina s hrskavom = ) g B 2
kozZicom 2 kg o 170 110 - 150 Lo
A :
Piletina/zecetina/pacetina 1 kg @ - 200 - 230 50 -80 3 |
Puran/guska 3 kg /- 190-200 90 - 150 2
Cijela pecena riba (fileti, cijela) —|  Da  180-200 40 - 60 q 3 |
Punjeno povrée <! 5 B B 2
(rajcice, tikvice, patlidzani) E Da § 180 - 200 50 - 60 —J
Prepeceni kruh N Dt I - . 3 (visoko) 3-6 _\_E__’_
Riblji fileti/komadi -~ - 2 (srednje) 20-30 * _\._f_’_ . 3 .
Kobasice/raznjici/ [l ) 2-3(srednje- 5 _3q« 5 4
rebarca/pljeskavice : : : visoko) : A b
Peéeno pile 1 - 1,3 kg g - 2 (srednje) 55-70 ** -\..%..,- ; ! :
Slabije peceno govede pecenje 1 kg g - 2 (srednje) 3550 ** ,\,;,,,
Janje¢i but/koljenica T - 2 (srednje) 60-90 ** 3 |
Peceni krumpir g - 2 (srednje) 35-55 ** | 3 |
Zapeéeno povrée g : 3 (visoko) 10-25 =N
Lasagne i meso @:ﬁ Da ] 200 50-100 *** _\é, ! |
Meso i krumpiri @:ﬁ Da 200 45-100 *** _‘._.4;!,. 1
Riba i povrée & Da 180 30-50%x 4 1
Kompletno jelo: Vo¢na torta (razina = 190 sk 5 3 1
5)/lasagne (razina 3)/meso (razina 1) & Da 190 40-120 e L W
Punjena pecenka * - 200 80-120 *** 3 |
Mesni odresci , ) _ - 3
(meso kunica, piletina, janjetina) % : 200 50 -100 —
* Okrenite hranu na polovici pecenja. @www \Vodic¢ za upotrebu i odrzavanje preuzmite na
** Okrenite hranu na dvije tre¢ine pecenja (po potrebi). docs.hotpoint.eu kako biste dobili tablicu isprobanih
*** Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz pecnice u recepata sastavljenu za ovlastena tijela za certificiranje u
razli¢ita vremena, ovisno o zeljama. skladu sa standardima IEC i [EC 60350-1.
FUNKCIJE KOJE — g - W N
SERUCNO — e (gj) e %
ODABIRU Konvencionalno Rostilj Turbo rostilj Termoventilacija Konvekcijsko Pe¢enje Eko termoventilacija
A A A A
wrowrse | [ B Z = = =
FUNKCIE Slozenac Meso Maksi kuhanje Kruh Pizza Tijesto za kolace
Aeann A al/=lr J l ' .\‘L’Vf “~
DODATNI PRIBOR Plitica za pecenje Plitica za sakupljanje Plitica za prikupljanje

sokova/ plitica za desert Plitica za prikupljanje
ili plitica za pecnicu na sokova
resetki

Resetka ili kalup za torte na
resetki

sokova s

500 ml vode

Lim za pecenje

Hotpoint
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ODRZAVANJE |
CISCENJE

Za vise informacija preuzmite Vodic za upotrebu i
odrzavanje s web-mjesta docs.hotpoint.eu

Evww

Provjerite je li se uredaj ohladio
prije obavljanja zahvata
odrzavanja ili ¢iS¢enja.
Nemojte koristite uredaje za 7 e
ciS¢enje parim. Ja.

VANJSKE POVRSINE

« Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikro vlakana.
Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH
neutralnog deterdzenta. Dovrsite suhom krpom.

- Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva
za Ciscenje. Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno
dode u dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom
krpom od mikrovlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe ostavite pecnicu da se ohladi

i zatim je ocistite po mogucnosti dok je jos topla kako
biste uklonili sve taloge ili mrlje prouzroCene ostacima
hrane. Kako biste osusili kondenzaciju do koje je doslo
zbog kuhanja namirnica s visokim udjelom vlage,
pustite da se pecnica do kraja ohladi i zatim je obrisite
krpom ili spuzvom.

Ne upotrebljavajte celicnu vunu,
abrazivne zice ili abrazivna/
korozivna sredstva za Cis¢enje
jer bi to moglo ostetiti povrsinu

Nosite zastitne rukavice.

Pecnicu morate iskopcati iz
napajanja prije bilo kakvih
zahvata odrzavanja.

- Staklo vrata Cistite odgovaraju¢im tekucéim
deterdZzentom.

« Ukljucite funkciju “Diamond Clean” za optimalno
¢is¢enje unutarnjih povrsina.

- Radi lakseg ciscenja, vrata pecnice mogu se izvaditi
Evww

« Gornji grijac rostilja moze se spustiti kako bi se
ocistila gornja ploca pecnice.

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje
posuda odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice
za pecnicu ako su jos vrudi. Ostatke hrane lako mozete
ukloniti ¢etkicom ili spuzvom.

ZAMJENA ZARULJE
1. Iskopéajte peénicu iz struje.

2. Odvijte pokrov svjetla, zamijenite zarulju i
ponovno zavijte pokrov na svjetlo.

3. Ponovno ukopcajte peénicu u struju.

Napominjemo: Upotrebljavajte iskljucivo halogene Zarulje
od 20 -40W / 230V, tip G9, T300 °C. Zarulja koja se nalazi u
uredaju posebno je namijenjena za kucanske uredaje i nije
prikladna za rasvjetu u kucanstvu (Uredba EZ 244/2009).
Zarulje su dostupne u nasem postprodajnom servisu.

- Ako upotrebljavate halogene Zarulje, Zaruljama ne
rukujte goloruki jer bi ih otisci prstiju mogli ostetiti. Ne
upotrebljavajte pecnicu prije nego $to ponovno postavite
pokrov svjetla.

SPUSTANJE GORNJEG GRIJACA
1. Skinite boc¢ne vodilice resetke.

‘__,2-/‘\
==
/ \‘ .

IZN

3. Za ponovno namjestanje grijaca, podignite lagano
ga povlaceci prema sebi i provjerite je li sjeo na
bocne nosace.

10 Hotpoint
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SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite
zasune dok ne dodu u polozaj za odbravljivanje.

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete.

Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drZite ih za ru¢ku.

Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate
zatvarati dok ih istovremeno vucete prema gore
dok se ne otpuste iz leziSta. Stavite vrata sa strane,
oslanjajuci ih na meku povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomicudi ih prema
pecnici, poravnavajuci kuke sarki s lezistima i
ucvrscujuci gornji dio na njegovo leziste.

' HR

4, Spustite vrata pa ih otvorite do kraja.
Sarke spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite
jeste li ih do kraja spustili.

Lagano pritisnite kako biste provjerili jesu li Sarke u
ispravnom poloZaju.

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu i
poravnata s upravljackom plo¢om. Ako nisu, ponovite
gore opisane korake: Vrata se mogu ostetiti ako
ispravno ne rade.

Hotpoint 11
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RJESAVANJE PROBLEMA

Za vise informacija preuzmite Vodic za upotrebu i
odrZzavanje s web-mjesta docs.hotpoint.eu

Evww

- Nestalo je struje.

- Doslo je do isklju¢enja iz

- mreZe.

- Na zaslonu se prikazuje slovo
. ,F"iza kojeg slijedi broj ili slovo.

. Rjesenje

. Provjerite ima li struje u mrezii je li pecnica
. ukopcana u struju.

- Iskljucite i ponovno ukljucite pe¢nicu kako
- biste provjerili javlja li se kvar i dalje.

. Obratite se najblizem postprodajnom servisu
- za korisnike i navedite broj iza kojeg slijedi
- slovo ,F".

OBRAZAC PROIZVODA

@www | etak proizvoda s podacima o potrosnji
energije moze se preuzeti na web-mjestu
docs.hotpoint.eu

NACIN DOBIVANJA VODICA ZA UPOTREBU |

ODRZAVANJE
> @ww Vodic za upotrebu i odrzavanje E!EE
Yo

preuzmite s naSeg web-mjesta
docs.hotpoint.eu (moZete upotrijebiti ovaj
> Ili kontaktirajte nas postprodajni servis za korisnike.

QR kod) navodeci prodajnu Sifru proizvoda.

KONTAKTIRANJE NASEG PROSTPRODAJNOG
SERVISA
Podatke za kontakt mozete pronadi u priru¢niku

jamstva. Kada se
obracate nasem

postprodajnom servisu E%
za korisnike navedite ©
kodove navedene na
identifikacijskoj plocici

proizvoda. S 9 [ [T MV

400011599746
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PRIRUCKA

PRO KAZDODENNI POUZITI

DEKUJEME VAM, ZE JSTE S| ZAKOUPIL/A

Navod k pouZziti a Udrzbé si muzete

VYROBEK SPOLECNOSTI HOTPOINT-ARISTON stahnout z nasich webovych strankach
Podrobnéjsi informace a podporu ziskate liWWW docs.hotpoint.eu. Rid'te se téz pokyny
= uvedenymi na zadni strané obalu této

registraci produktu na adrese
www.hotpoint.eu/register

pfirucky.

' Predtim, nez spotrebic pouzijete, peclivé si prectéte prirucku Zdravi a bezpecnost.
[ J

POPIS PRODUKTU

ooooooooo

= [a][e]

1. Ovladaci panel
2. Ventilator

3. Kruhové topné téleso
(neni vidét)

4. Vodici mfizky
(Uroven je vyznacena na predni
strané trouby)

5. Dvirka
6. Horni topné téleso / gril
7. Osvétleni
8. Identifika¢ni stitek
(neodstranujte)
9. Spodni topné téleso
(neni vidét)
OVLADACI PANEL
f 2 o f
1 23 4 5 6 78 9
1.LEVY DISPLEJ 4. TEPLOTA 7.CAS
Pro nastaveni teploty. Pro nastaveni nebo zménu c¢asu
2. ON/OFF . a pfizplsobeni doby pfipravy.
5. 0VLADAC

Zapnuti nebo vypnuti trouby
a preruseni nebo vypnuti aktivni
funkce v kterémkoli okamziku.

3. ZPET

Pti provadéni konfigurace
nastaveni slouzi pro navrat do
predchozi nabidky.

Pro vybér polozek z nabidky
a zménu nebo pfizpusobeni
nastaveni funkce.

6. SPUSTENI

Pro aktivaci funkci a potvrzeni
nastaveni.

8. POTVRZENI

Pro potvrzeni vami vybrané
polozky nebo nastaveni dané
funkce.

9. PRAVY DISPLEJ

Hotpoint
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PRISLUSENSTVI

Pro dalsi informace si stéhnéte Navod k pouziti a udrzbé

Rivww z webovych stranek docs.hotpoint.eu

ODKAPAVACI PLECH

. PLECH NA PECENI

. POSUVNE DRAZKY *

Pocet kust pfislusenstvi se mUze v zavislosti na zakoupeném
modelu lisit.
V servisnim stredisku si mUzete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

* Jsou-li u modelu

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVi
Vlozte mtizku horizontdlné zasunutim do vodicich
rostQ, pficemz se ujistéte, Ze strana se zvednutym
okrajem je otocena nahoru.

Dalsi pfislusenstvi, jako je napf. odkapavaci nebo
pecici plech, se zasunuji svisle, a to stejnym zpUlsobem
jako rost.

NASAZENi POSUVNYCH DRAZEK (JSOU-LI U MODELU)
Z trouby odstrante bo¢ni vodici mfizky a z posuvnych
drazek ochranné félie.

Pfipevnéte horni sponu
drazky k vodici mfizce

a sunte ji po celé délce az na
=j doraz. Druhou sponu

i, posufite smérem dold,

Aby byla vodici mfizka

dobfe zajisténa, zatlacte
pevné spodni ¢ast spony —————
=\

oproti vodici mfizce. Ujistéte ;
se, ze drazkami lze volné e
pohybovat. Postupujte
stejné i na druhé strané

vodici mfizky v rdmci stejné
vyskové Urovné.

Upozornénf: Posuvné drazky Ize nainstalovat do kterékoli
drovne.

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH ROSTU

. Prejete-li si odstranit bo¢ni vodici mfizky,
nazdvihnéte je a poté jemné zatdhnéte spodni ¢ast
smérem ven z usazeni: Nyni lze bo¢ni vodici mfizky
vyjmout.

. Pfejete-li si bo¢ni vodici mrizky opét nasadit,
nejprve je nasadte do jejich usazeni v horni &asti.
Drzte je zdvihnuté a zasunte je do vnitini ¢asti trouby
a poté posurite smérem dold do polohy pro usazeni
v dolni ¢asti.
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FUNKCE

(Evww

. CS

Pro dalsi informace si stéhnéte Navod k pouziti a udrzbé

—[TRADICNI
— [ Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na
jednom rostu.

z webovych strdnek docs.hotpoint.eu
@ SPECIALNi FUNKCE

<= |GRIL

Ke grilovani steakd, kebab( a uzenin, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.

K zachyceni uvolnujicich se $tav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzit odkapavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven dospod rostu a pridejte
500 ml pitné vody.

L RYCHLY PREDOHREV

Pro rychly pfedehfiev trouby. Jakmile skonci
faze predehrevu, trouba automaticky pouzije funkci
JIradi¢ni”. Pfed vlozenim jidla do trouby vyckejte na
dokonceni faze predehrevu.

@g HORKY VZDUCH

~ | Pro pfipravu raznych druh jidel, které vyzaduiji
stejnou teplotu na nékolika urovnich soucasné
(maximalné trech). U této funkce nedochéazi ke
vzajemnému prenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

<~ |TURBOGRIL

&% K peceni velkych kus masa (kyt, rostbifd,
kurat). K zachyceni uvolnujicich se $tav
doporucujeme pouzivat odkapavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven dospod rostu

a pridejte 500 ml pitné vody. U této funkce lze vyuzit
otoc¢ny rozen (je-li soucasti).

I TRADICNI PECENI

——1Hodi se pro pfipravu masa, pec¢eni moucniki
s naplni nebo peceni plnéné zeleniny pouze

na jedné urovni. Tato funkce vyuzivda pozvolné,
prerusované cirkulace vzduchu, aby pokrm pfilis
nevyschnul.

%ae EKO S HORKYM VZDUCHEM*

Pro peceni nadivaného masa a fizk(i na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu

je jidlo chranéno pfed nadmérnym vysusenim. Je-li
usporna funkce ,EKO” aktivni, osvétleni z(stava
béhem peceni vypnuté. Pfi pouziti cyklu EKO, tedy
pfi optimalizaci spotfeby energie, by se dvirka trouby
neméla otevirat, dokud se pokrm zcela neupece.

A AUTOMATICKE FUNKCE

i35 JUDRZOV. JIDLA V TEPLE
=—|Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych

__ADUS. MASO SE ZELENINA

gl Tato funkce automaticky vybere nejlepsi
teplotu a zpUsob peceni pro téstovinové pokrmy.

a kfupavych.

< KYNUTI
== Slouzi k dosazeni optimélniho vykynuti

%AMASO

_l Tato funkce automaticky vybere nejlepsi
teplotu a zpusob peceni pro maso. Tato funkce
prerusované aktivuje ventilator pfi nizkych otackach,
aby se pokrm pfilis nevysusoval.

sladkého nebo slaného tésta. Chcete-li zachovat
kvalitu vykynuti, nezapinejte funkci, pokud je trouba
stale horka po dokonceni cyklu peceni.

A v re
|@|MAXI PECENI

d Tato funkce automaticky vybere nejlepsi
rezim peceni a teplotu k upeceni velkych kust
masa (pres 2,5 kg). Béhem peceni maso obracejte,
aby rovnomérné zhnédlo po obou stranach.
Doporucujeme obcas ho polit, aby se moc
nevysusilo.

% DIAMOND CLEAN

Pldsobenim pary, ktera se uvolnuje pfi
tomto cisticim cyklu za nizké teploty, umoznuje
snadno odstranit necistoty a zbytky jidla. Na dno
trouby nalijte 200 ml pitné vody a poté, co trouba
vychladne, funkci spustte.

5ACHLEB
_| Tato funkce automaticky vybere nejlepsi
teplotu a zpUsob peceni pro viechny druhy chleba.

—__APIZZA

%l Tato funkce automaticky vybere nejlepsi
teplotu a zpUsob peceni pro viechny druhy pizzy.

A .
|é|CUKROVI A DORTY

Tato funkce automaticky vybere nejvhodnéjsi
teplotu a zpUsob peceni, a to u vsech druht
moucnikd.

* Funkce poufZitd jako referen¢ni pro ucely prohlaseni
o energetické Ucinnosti v souladu s nafizenim (EU) ¢. 65/2014
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PRVNI POUZITI SPOTREBICE

1. NASTAVTE CAS
PFi prvnim zapnuti trouby budete muset nastavit cas.

Na displeji za¢nou blikat dvé ¢islice nastaveni hodin:
Pro nastaveni hodin otacejte ovladacem a stisknutim

0k volbu potvrdte.

Na displeji za¢nou blikat dvé Cislice nastaveni minut.
Pro nastaveni minut otacejte ovladacem a stisknutim
ok volbu potvrdte.

Upozornéni: Prejete-li si pozdéji nastaveny ¢as zmeénit, pak
zatimco je trouba vypnutd, stisknéte a alespori na 1 sekundu
podrzte ©, azopakujte kroky uvedené vyse.

Cas muze byt nutné nastavit znovu po del$im vypadku
napajent.

2. NASTAVENI
V pfipadé potieby mlizete zménit vychozi mérnou
jednotku teploty (°C) a jmenovity proud (16 A).

Pokud je trouba vypnutg, stisknéte a alespori na
5 sekund podrzte & .

{7
j— °
l vc§
—

Otacenim volicem zvolte mérnou jednotku. Poté, pro
potvrzeni, stisknéte ok .

Otacenim volicem zvolte jmenovity proud. Poté, pro
potvrzeni, stisknéte ‘o’ .

Upozornéni: Trouba je naprogramovana tak, aby
spotfebovavala takové mnozstvi elektrické energie, kolik
umoznuje domaci sit, kterd ma hodnotu zatizenf vyssi nez
3 kW (16 A): Pokud ma vase domaci sit nizsi vykon, bude
tfeba tuto hodnotu snizit (13 A).

3. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se
o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vareni tedy doporucujeme zahfat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante viechny ochranné kartény nebo
folie a vyjméte rovnéz i veskeré uvniti ulozené
prislusenstvi.

Pfiblizné na jednu hodinu zahfejte troubu na 200 °C,
idedlni je funkce s cirkulaci vzduchu (napf. funkce
+Horky vzduch” nebo ,Tradi¢ni peceni”).

Dodrzujte instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Upozornéni: Pfi prvnim pouZiti trouby doporucujeme prostor
vetrat.
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KAZDODENNI POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Je-li trouba vypnutad, na displeji se bude zobrazovat
pouze cas. Stiskem a podrzenim ‘(0 troubu zapnete.
Otacejte knoflikem pro zobrazenihlavnich
dostupnych funkci na levém displeji. Jednu z hodnot
vyberte a stisknéte ok .

=

Pro vybér podfunkce (kde je tato moznost dostupnd)
zvolte hlavni funkci a poté pro potvrzeni stisknéte
ok a prejdéte do nabidky funkci.

Otécejte knoflikem pro zobrazeni dostupnych
podfunkci funkci na pravém displeji. Jednu z hodnot
vyberte a pro potvrzeni stisknéte ok .

2. NASTAVENI FUNKCE

Nastaveni mlizete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce.

Na displeji se zobrazi nastaveni, které Ize postupné
ménit.

TEPLOTA/UROVEN VYKONU PRO GRIL

e
)

V2

Kdyz ikona °C/°F blika na displeji, otocte knoflikem

pro zménu hodnoty a poté pro potvrzeni stisknéte
0K a pokracujte v pfizpUsobovani nastaveni, které

nasledUJe (je-li to mozné).

Soucasné mUzete nastavit i vykon grilu (3 = vysoky,

2 = stfedni, 1 = nizky.

Upozornéni: Po zapnuti funkce mizete zménit teplotu nebo
vykon grily, a to stiskem

nebo piimo otocenim knofliku.

DOBA TRVANI

' ©

%

7778

Kdyz ikona ¢ blika na displeji, pro nastaveni
pozadované doby pfipravy pouzijte nastavovaci
knoflik a poté pro potvrzeni stisknéte ok .

Cas peceni nemusite nastavovat, pokud chcete peceni
fidit ru¢né: Stiskem T potvrdite a spustite funkci.

V tomto pripadé nemusite nastavovat konec ¢asu
peceni programovanim odlozeného startu.

Upozornéni: Cas peceni, ktery jste nastavili béhem pecent,
muzete nastavit stisknutim  © : Pro zménu nastaveni hodin
otacejte ovladacem a stisknutim ‘o volbu potvrdte.

NASTAVENI CASU UKONCENI PECENI /

ODLOZENEHO STARTU

Pokud jste nastavili ¢as peceni, mizete u mnoha
funkci odlozit spusténi funkce naprogramovanim casu
jejiho ukonceni.

V ptipadech, kdy Ize zménit ¢as ukonceni peceni, je
na displeji zobrazen ¢as, kdy ma dana funkce skoncit
a zaroven blikd ikona () .

V pfipadé potieby otalejte knoflikem a nastavte
pozadovany Cas ukonceni pfipravy. Poté, pro
potvrzeni volby a spusténi funkce, stisknéte S .
Vlozte pokrm do trouby a zaviete dvirka: Funkce

se spusti automaticky po urcité dobé, ktera byla
vypoctena tak, aby pfiprava pokrmu byla dokoncena
ve vami nastaveném case.

Upozornéni: Naprogramovani ¢asu spusteni odlozeného
peceni deaktivuje fazi predehfivani trouby. Trouba dosahuje
pozadované vyse teploty postupné, coz znameng, ze doby
pfipravy mohou byt o néco delsi, nez je uvedeno v tabulce
pro tepelnou Upravu pokrmd.

Ve fazi cekani mazete pomoci knofliku naprogramovany ¢as
ukonceni zménit.

Stisknéte & nebo '® pro provedeni zmény nastaveni
teploty a doby pifpravy. Po dokonéenf potvrdite stiskem oK .

Upozornéni: Funkce odlozeného startu neni k dispozici pro
funkce Gril a Turbo Gril.
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3. AKTIVUJTE FUNKCI
Po provedeni viech pozadovanych nastaveni aktivujte
funkci stiskem > .

K pozastaveni probihajici funkce mizete kdykoli
stisknout a podrzet O .

4. PREDOHREV

Nékteré funkce maji fazi predehftati trouby: Po
spusténi funkce se na displeji zobrazi, Ze faze
predehfiati byla aktivovana.

Po dokonceni této faze zazni zvukovy signal a displej
bude indikovat dosazeni nastavené teploty.

V tomto okamziku otevrete dvirka, vloZzte pokrm do
trouby, zavrete ji a stiskem >, zahajte peceni.

Upozornént: VlozZenti jidla do trouby pfed dokoncenim
predehfivani mize mit negativni vliv na konecny vysledek
pfipravy pokrmu.

Otevienim dvifek béhem predehtevu se tato faze prerusi.
Cas peceni fazi pfedehiati nezahrnuje.

Pomoci knofliku mizete pozadovanou teplotu kdykoli
zZmenit.

5. KONEC PECENi

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno.

Prejete-li si dobu pfipravy prodlouzit bez provadéni
zmen v nastaveni, otocenim knofliku nastavte novy
¢as a stisknéte .

. AUTOMATICKE FUNKCE

OBNOVENI TEPLOTY

Pokud teplota v troubé béhem peciciho cyklu klesne
z dlvodu otevienych dvifek, automaticky se aktivuje
specialni funkce pro obnoveni puivodni teploty.
Béhem procesu obnovovani teploty bude na displeji
zobrazen symbol ,hada”, ktery bude pfitomen az do
té doby, nez bude nastavené teploty dosazeno.

kol

[ "'i.‘:oc

Za ucelem zaruceni co nejlepsich vysledkl bude
bézici naprogramovany pecici cyklus prodlouzen
o urcitou dobu v zavislosti na tom, jak dlouho byla
dvirka oteviena.

. SPECIALNi FUNKCE

DIAMOND CLEAN
Pro aktivaci funkce ,Diamond Clean” na dno studené

trouby rovnomérné rozlijte 200 ml vody a zavrete
dvirka.

Ke speciadlnim funkcim se dostanete pomoci

a poté otocte knoflikem pro vybér z nabidky. Poté
potvrdte tlacitkem ok .

Stisknéte > pro okamzité zahajeni Cisticiho cyklu,
popfipadé stisknéte 0k pro nastaveni doby ukonceni/
odlozeného startu.

Po ukonceni cyklu nechejte troubu vychladnout

a poté odstrante veskerou prebyte¢nou vodu a troubu
vycistéte houbickou navlhéenou v horké vodé (Cisténi
musi probéhnout do 15 minut; v opa¢ném pfipadé
nelze zarucit dobry vysledek).

Upozornéni: Dobu trvani a teplotu cisticiho cyklu nelze
nastavit.

. ZABLOKOVANI TLACITEK

Pro uzamknuti klavesnice stisknéte a alespor na
5 sekund podrzte <« .

Stejnym postupem klavesnici odemknete.

Upozornént: Tlacitka Ize zablokovat i v pribéhu samotného
peceni.

Z bezpelnostnich dlvodu Ize troubu kdykoliv vypnout
stisknutim '@’ .
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UZITECNE RADY

I

- CS

Pro dalsi informace si stéhnéte Navod k pouziti a udrzbé
z webovych stranek docs.hotpoint.eu

(Evww

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU UPRAVU
Tabulka uddava nejlepsi funkci, pfislusenstvi a Uroven,
kterou je tfeba pouzit pro pripravu rliznych druh
jidel. Doba peceni se pocita od okamziku vlozeni
jidla do trouby bez doby pfedehrati (které je

u nékterych receptl nutné). Teploty a doby peceni
maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijeji od
mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi. Nastavte
dostatecné propecené, teprve pak tyto hodnoty
zvyste. Pouzijte dodané pfislusenstvi a nejlépe tmavé
zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni.
Muzete pouzit také nddoby a prislusenstvi z pyrexu
nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni
mirné prodlouzi.

PECENI RUZNYCH POKRMU SOUCASNE

Pomoci funkce Horky vzduch miZzete najednou péct
rdzna jidla, ktera vyzaduji stejnou teplotu peceni
(naptiklad: ryby a zeleninu), na rdznych urovnich
drazek. Jidlo vyzaduijici kratSi dobu peceni vyjméte
dfive a jidlo s delsi dobou peceni ponechejte jesté

v troubé.

MASO

Pouzijte jakykoli druh plechu do trouby nebo nadobu
z pyrexu vhodnou pro danou velikost masa. U peceni
doporucujeme pfilit na dno naddoby trochu vyvaru,
aby maso béhem peceni ziskalo jesté lepsi chut.
Vezméte prosim na védomi, ze béhem této operace
se bude uvolhovat para. Po upeleni nechte maso

v troubé na dalSich 10-15 minut, nebo ho zabalte do
alobalu.

Chcete-li maso grilovat, vyberte stejné silné kusy,
aby se stejnomérné propekly. Velmi silné kusy masa
vyzaduji delsi dobu peceni. Zasunite rost do nizsi
polohy, aby bylo maso dale od grilu a nespalilo se
na povrchu. Ve dvou tfetinach peceni maso obratte.
Dvirka otevirejte opatrné, nebot bude unikat para.

Pro zachyceni uvoliujicich se $tav doporucujeme
zasunout pfimo pod grilovaci rost s jidlem odkapavaci
(hluboky) plech s pul litrem pitné vody. V pripadé
potieby vodu dolijte.

DEZERTY
Jemné dezerty pecte pouze s funkci tradi¢niho peceni
na jednom rostu.

Pouzivejte tmavé kovové pekace a vzdy je polozte na
dodany rost. Chcete-li péct na vice nez jedné urovni,
zvolte funkci nuceného obéhu vzduchu a usporadejte
formy na rostech tak, aby mohl horky vzduch co
nejlépe cirkulovat.

Potiebujete-li zjistit, zda je kola¢ jiz upeceny,
zapichnéte do jeho stfedu paratko. Pokud je
vytahnete Cisté, je kola¢ upeceny.

Jestlize pouzijete pekdace s nepfilnavym povrchem,
nevymazavejte okraje maslem, protoze kolac¢ by se
nemusel na okrajich rovnhomérné zvednout.

Jestlize moucnik ¢i kola¢ béhem peceni klesne,
nastavte pristé nizsi teplotu. Zvazte rovnéz, zda
nemuzete pouzit méné tekutiny nebo promichdavat
tésto vice zlehka.

U moucnik( s vlhkou naplni nebo polevou (tvarohovy
kola¢ nebo ovocné kolace) pouzijte funkci ,Tradi¢ni
peceni”. Jestlize je spodni ¢ast kolace promacena,
snizte rost a pfed vlozenim naplné do kolace
posypte dno kolace strouhankou nebo nadrobenymi
susenkami.

PIZZA

Plech lehce vymazte tukem, aby byl spodek pizzy
kfupavy. Ve dvou tietinach peceni posypte pizzu
mozzarellou.

KYNUTI

Nez vlozite tésto do trouby, vzdy je radéji zakryjte
vlhkou utérkou. Cas potiebny k vykynuti tésta pomoci
této funkce je pfiblizné o tretinu kratsi nez kynuti pfi
pokojové teploté (20-25 °C). Doba kynuti tésta na
pizzu je priblizné jedna hodina na 1 kg tésta.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

- < ; TEPLOTA DOBA PECENI UROVEN
RECEPT FUNKCE = PREDOHREV o (min) A PRISLUSENSTVI
A
=i i 160-180 30-900 23
Kynuté kolace S 4 1
& Ano 160-180 30-90
A 3
Kolé¢ s napini =) - 160-200 30-85 7
(tvarohovy kolag, zavin, ovocny kolac) > Ano 160-200 35-90 -‘..é.:..,- -\...1|=.:..,-
A
= - 170-180 15-45 3
X . . p - > 4 1
Cajové pecivo / ovocné kolacky (9; Ano 160-170 20-45 —n L
% Ano 160-170 20-45%xx > 3
A
= - 180-200 30-40 3
Odpalované pecivo % Ano 180-190 35-45 _\;’_ , ! u
& Ano 180-190 35450 S 3
— Ano 90 110-150 3
Pusinky & Ano 90 130-150 4 T
& Ao 9 1401607 2 5
A
[==] i 220-250 20-40 2
Pizza (tenks, siln3, focaccia) & Ano 220-240 20-40 A4 1
& Ano 220-240 2550 %% > - 3
; A 2
Bochnik chleba 05 kg = : 180-220 50-70
A
Rohliky = - 180-220 30-50 2
Chléb & Ano 180-200 30-60 2 1
A 2
=5 - 220-250 20-40
Zmrazena pizza @:ﬁ Ano 220-240 20-40 _\_;F l ! U
& Ano 220-240 25-50 %%+ > 3
£y Ano 180-190 45-60 2
Slané kolace > 4 1
(zeleninovy kola¢, quiche) & Ano 180-190 45-60 e A
% Ano 180-190 a5-70 %% 2> 3
— Ano 190-200 20-30 3
Vols-au-vent (pInéné pecivo = 4 1
z listového tésta) / drobné pecivo 5 Ano 180-190 20-40 e~ :
z listového tésta = 5 3
& Ano 180-190 20-40*** | 2o mmmn
. A 3
Lasagne/soufflé = : 190-200 40-65 >
PP : A 3
Zapecené téstoviny / cannelloni @ - 190-200 25-45
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Do A TEPLOTA {  DOBA PECENi UROVEN
RECEPT FUNKCE  PREDOHREV 0) § (min) A PRISLUSENSTVI
Jehnédi/teleci/ 0 ' 2 3
hovézi/veprové 1 kg @ B 190-200 60-90 L
Veprova pecené s kiupavou — ) g B 2
kizickou 2 kg = 70 Mmoo 7,
S A i 3
Kure/kralik/kachna 1 kg @ - 200-230 50 -80 |
. A | 2
Krita/husa 3 kg o] - 190-200 = 90-150
Cela pecena ryba (plétky, celd) — Ano 180-200 = 40-60 3
PInéna zelenina - : 2
(raj¢ata, cukety, lilky) £ Ano 180-200 - >0-60 L
Opeceny chléb = . 3(vysoké)  3-6 e
o ts <~ . . : 4 3
Rybi filé/platky - 2 (stfedni) ~ 20-30* o g
Klobasa/kebaby/ < 2-3 (sttedné | 1530 * 5 4
zebirka/hamburgery vysoka) : I v
. e <~ Y . : 2 1
Pecené kure 1-1,3 kg N - 2 (stfedni) - 55-70 ** e s
Krvavy rostbif 1 kg g - 2 (stfedni) ~ 35-50 ** ,\,;,,
Jehnédi kyta/koleno g - 2 (stiedni)  60-90** 3 |
v . < . . : 3
Pecené brambory N - 2 (stfedni) 3555 |
Zapékana zelenina g - 3 (vysoké) 10-25 _‘,;,,.
: 4 1
Lasagne a maso @:ﬁ Ano 200 50-100 ***  _—_
4 1
Maso a brambory & Ano 200 45-100 ***
. 4 1
Ryby a zelenina G Ano 180 30507
Kompletni jidlo: ovocny dort — 5 3 1
(Uroven 5) / lasagne (Uroven 3) /maso e Ano 190 - 40-120 %% . =
(Uroven 1) 5
Nadivané maso % - 200 . 80-120 *** 3
: J
Porce masa ) : _100) %% 3
(kralik, kufe, jehné) % 200 | 50-100 L
*V poloviné doby peceni jidlo obratte. (@www Stahnéte si Navod k pouziti a Udrzbé z webovych
** Po uplynuti dvou tretin doby pecentjidlo obratte stranek docs.hotpoint.eu, kde se nachazi i pfehled
(v pfipadé potreby). odzkousenych receptl sestavenych pro potfeby
*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli certifikacnich organt v souladu s I[EC 60350-1.
vytdhnout, zaleZi na vasich pozadavcich.
FUNKCE —_ 7 < (1 EN %
S MANUALNIM — — ]
NASTAVENIM Tradi¢ni Grill Turbogrill Horky vzduch Tradi¢ni peceni Ebg(juh&rgx\m
A A A A
AUTOMATICKE @ @ @?EA > %‘ Ié‘
FUNKCE Dus. maso a zelenina Maso Maxi peceni Chléb Pizza Cukrovi a dorty
[ SR ~ A=~ J | [ | ) ~
PRISLUSENSTVI . Odkapavaci plech / ]
Mftizka Pecici plech nebo mélky gil)eacvlfilprl)eeé% pro  Odkapéavaci plech Hluboky plech Plech na peceni

dortova forma na rostu

peceni na rostu

s 500 ml vody
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UDRZBA A CISTENI

Pro dalsi informace si stéhnéte Navod k pouziti a udrzbé
Rivww z webovych stranek docs.hotpoint.eu

Pred provadénim jakékoliv
udrzby a cisténi se ujistéte, ze
trouba stihla vychladnout.

Nepouzivejte parni Cistice. spotFebite.

VNEJSi POVRCHY

« Povrch distéte vihkym hadfikem z mikrovldkna. Jsou-li velmi
znecisténé, pridejte nékolik kapek pH-neutralniho Eisticiho
prostiedku. Nakonec je otfete suchym hadfikem.

« Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostredky. Jestlize
se tyto prostredky presto nedopatienim dostanou do styku
s troubou, ihned potfisnény povrch otfete vihkym hadfikem
z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pourziti nechejte troubu vychladnout a teprve
poté ji Cistéte — nejlépe, je-li stale jeste tepld, aby se dobie
odstranovaly veskeré usazeniny nebo zbytky jidla. Pro
vysuseni kondenzatu vytvoreného v dusledku peceni jidel

s vysokym obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout
a poté ji vytrete pomoci hadfiku nebo houbicky.

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostredky, protoze by mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Pouzivejte bezpecnostni
rukavice.

Pied provadénim jakékoliv
udrzby musi byt trouba
odpojena od elektrické sité.

« Sklo dvefi Cistéte vhodnym tekutym prostfedkem.

« Aktivujte funkci ,Diamond Clean” pro optimalni ¢isténi
vnitfnich povrcha.

« Pro usnadnéni ¢isténi Ize dvitka vymontovat z pantti (&ivww,

« Horni topné téleso grilu Ize posunout smérem dol(, aby bylo
mozné vycistit horni desku trouby.

PRISLUSENSTVI

lhned po pourziti viozte prislusenstvi do roztoku myciho
prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké, pouzijte kuchyrské
chnapky. Zbytky jidel odstranite vhodnym kartackem nebo
houbickou na nadobi.

VYMENA ZAROVKY
1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubujte kryt zarovky, vyménte ji a naroubujte
kryt zpét.

3. Znovu pfipojte troubu k elektrické siti.

Upozornéni: Pouzivejte pouze halogenoveé zirovky T300

°C, 2040 W/230V typu G9. Zarovka, kterou je spotiebic
vybaven, je specialné navrZzena pro domaci spotfebice a neni
vhodnad pro véeobecné osvetleni mistnosti v domacnostech
(smérnice EU 244/2009). Zarovky Ize zakoupit v servisnim
stfedisku.

— Pouzivate-li halogenové Zarovky, nemanipulujte s nimi
holyma rukama, nebot otisky prstl je mohou poskodit.
NepouZivejte troubu bez nainstalovaného krytu Zarovky.

POSOUVANI TOPNEHO TELESA SMEREM DOLU
1. Odstrante bocni vodici mrizky.

2. Topné téleso lehce povytahnéte smérem ven
a posunte dold.

— :
J M
===

3. Zpét ho vratite tak, ze ho zvednete nahoru
a pfitom mirné pfitdhnete smérem k sobé.
Zkontrolujte, zda lezi na bo¢nich drzacich.
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DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zdpadky smérem doll, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

2. Dvitka dobte uzaviete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.

Dvitka snadno vysadite tak, Ze je budete nepfetrzité
zavirat a soucasné za né tdhnout, dokud se neuvolni

z usazeni. OdloZte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, ze je pfiloZite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

. CS

4. Dvitka posurite smérem dol{i a poté je zcela
otevrete.

Posunte zapadky smérem doll do jejich puvodni
polohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli doll az na
doraz.

Spravnou polohu zdpadek zkontrolujete tak, Zze na né
lehce zatladite.

\

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakujte. Pokud dvitka spravné
nefunguji, mohou se poskodit.
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ODSTRANOVANI ZAVAD @

Pro dalsi informace si stéhnéte Navod k pouziti a udrzbé
z webovych stranek docs.hotpoint.eu

- Pferugeni napajeni.
: Odpojeni od elektrické

- Reseni

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je
. trouba pfipojena k elektrickému napajeni.

- site.

- Na displeji je pismeno ,F”
: nasledované cislem nebo
. pismenem.

- Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak,
- zda porucha stale trva.

- Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich
- sluzeb pro zakazniky a uvedte Cislo
- nasledujici za pismenem ,F”.

INFORMACNI LIST VYROBKU

@www produktovy list s energetickymi Gdaji tohoto
spotfebice je mozné stahnout z nasich internetovych
stranek docs.hotpoint.eu

JAK ZiSKAT PRIRUCKU PRO POUZiVANI A PECI
> @wvww Stahnéte si Navod k pouziti a El:gEl

udrzbé z nasich webovych stranek
docs.hotpoint.eu (mUzete pouzit tento L

QR kéd), pticemz zadejte obchodni kéd [u]
vyrobku.

> Pfipadné kontaktujte nase centrum poprodejovych
sluzeb pro zédkazniky.

KONTAKTOVANi CENTRA POPRODEJNICH
SLUZEB PRO ZAKAZNIKY

Podrobné kontaktni udaje mUzete najit v zarucni
prirucce. Pfi kontaktovani
naseho centra
poprodejnich sluzeb pro E%
zakazniky prosim uvedte ©
kody z identifikacniho
Stitku produktu.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400011599746
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IGAPAEVASE KASUTAMISE

JUHEND

TANAME, ET OSTSITE HOTPOINT - ARISTON

Ohutusjuhised ning kasutus- ja

TOOTE X . X .
Taielikuma hoolduse ja toe saamiseks liWWW hooldusjuhendi saate alla laadida meie

registreerige oma seade aadressil
www.hotpoint.eu/register

veebilehelt docs.hotpoint.eu, jargides
voldiku I16pus toodud juhiseid.

' Lugege ohutusjuhised enne seadme kasutamist tahelepanelikult ldbi.
[ J

TOOTE KIRJELDUS

-
.
.
.
.
.
.
.
=/ [allc]

1. Juhtpaneel
2. Ventilaator

3. Tsirkulaarne kittekeha
(ei ole ndha)

4. Riiulisiinid
(taseme number on mérgitud ahju
esiklljel)

. Uks

. Ulemine kiitteelement/grill

Lamp

© N & u

. Identimisplaat
(drge eemaldage)

9. Alumine kiuttekeha

(ei ole ndha)
JUHTPANEEL
f 2 o f
1 23 4 5 6 78 9
1. VASAKPOOLNE NAIDIK 4. TEMPERATUUR 7. AEG
Temperatuuri seadmiseks. Aja voi kiipsetusaja muutmiseks
2.0N/OFF 5. NUPP voi seadmiseks.

Ahju sisse- ja valjalulitamiseks voi
aktiivse funktsiooni peatamiseks
igal ajal.

3. TAGASI

Seadete muutmisel eelmisele
menudlle naasmiseks.

Meniiu Uksuste valimiseks ja
funktsiooni seadete muutmiseks
vOi seadmiseks.

6. ALGUS

Funktsioonide kaivitamiseks ja
seadete kinnitamiseks.

8. KINNITAMINE

Valitud Uksuse voi funktsiooni
seade kinnitamiseks.

9. PAREMPOOLNE NAIDIK
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Tapsemat teavet leiate kasutus- ja hooldusjuhendist, mille

TARVIKUD vww saate alla laadida lehekiljelt docs.hotpoint.eu
REST

: NORGUMISPANN

. KUPSETUSPLAAT

. LIUGSIINID *

Tarvikute arv voib soltuvalt ostetud mudelist olla erinev.
Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

* Kui on olemas

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE
Veenduge, et resti tdstetud aar on ulevalpool, ja
Iikake rest rohtsalt médda riiulisooni ahju.

Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kiipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse ltkata.

LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE (KUl ON OLEMAS)
Eemaldage ahjust riiulisooned ja eemaldage
liugsiinide plastist kaitsekatted.

Kinnitage siini Glemine
klamber riiulisoone kiilge ja
libistage see nii kaugele, kui
=j see liigub. Laske teine

i, klamber alla oma kohta.

Siini kinnitamiseks likake
klambri alumine osa tugevalt
vastu riiulisiini. Veenduge,

et siinid liiguvad vabalt.
Korrake toimingut teisel
samal tasemel asuval
riiulisoonel.

%
r_:%
=2\

Pange tahele! Liugsiinid voib
kinnitada Ukskoik millisele tasemele.

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA
UMBERPAIGUTAMINE

. Siinide eemaldamiseks, tostke siine lilespoole ja
tdmmake ornalt alumine osa oma pesast valja: Nuud
saate siinid eemaldada.

. Riiulisiinide tagasi paigaldamisel paigutage
kdigepealt oma pessa siinide ilemine osa. Hoidke
neid Uleval, libistage kipsetuskambrisse, seejarel
laske alla oma kohale alumises pesas.
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FUNKTSIOONID

I
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s Tapsemat teavet leiate kasutus- ja hooldusjuhendist, mille
Zww saate alla laadida lehekiljelt docs.hotpoint.eu

— | TAVAPARANE KUPSETAMINE

— | Mis tahes tulipi roogade kiipsetamine ainult Gihel
ahjutasandil.

<<= |GRILLIMINE

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kdogiviljade
gratineerimine voi leiva réstimine. Grillimisel soovitame
asetada liha alla kiipsetusmahlade kogumiseks
ndrgumispanni: Paigutage ndrgumispann resti alla tkskoik
millisele tasandile ja valage sinna 500 ml joogivett.

> [SUNDOHK
%

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks mitmel
erineval tasandil (kuni kolmel), mis vajavad valmimiseks
sama temperatuuri. Seda funktsiooni saab kasutada
erinevate toitude samaaegseks kiipsetamiseks, ilma et ihe
toidu I16hn voi maitse kanduks Ule teisele.

I KONVEKTSIOONKUPSETUS

——1 Liha ja tdidisega kookide kuipsetamiseks, taidetud
koogiviljade rostimiseks ainult Ghel ahjutasandil. See
funktsioon kasutab 6rna ja hootist 6huringlust, et takistada
toidu kuivamist.

A AUTOMAATFUNKTSIOONID

A VORMIROOG

gl See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning klipsetusviisi pastatoitude
valmistamiseks.

%ALIHA
_l See funktsioon valib automaatselt parima

Funktsioon aktiveerib aeg-ajalt ventilaatori aeglase
tooreziimi, et valtida toidu liigset kuivamist.

temperatuuri ning kipsetusviisi liha kiipsetamiseks.

A SUUR KUPSETAMINE

x| Funktsioon valib automaatselt parima
kiipsetusreziimi ja temperatuuri suurte lihattkkide
kiipsetamiseks (ule 2,5 kg). Mélemalt kuljelt
Uhtlasema pruunistumise saavutamiseks on
soovitatav lihatlkki kiipsetamise ajal p6orata. Hea
oleks liha aeg-ajalt leemega Ule valada, et valtida
selle kuivamist.

&AKU PSETISED

J See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kipsetusviisi igat liiki
pagaritoodete kiipsetamiseks.

—__APITSA

?

See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kipsetusviisi igat liiki pitsade
valmistamiseks.

éA KOOGID JA MAGUSTOIDUD

See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning klipsetusviisi igat liiki kookide
valmistamiseks.

@ ERIFUNKTSIOONID

X KIIRE EELKUUMUTAMINE

Ahju kiire eelkuumutamine. Kui
eelkuumutamine on I6ppenud valib ahi automaatselt
funktsiooni Tavaparane klipsetamine. Oodake enne
toidu sissepanemist, kuni eelkuumutamine on
[6ppenud.

<~ | TURBOGRILL

&% Suurte lihatlikkide (koivad, loomalihapraad,
kanad) grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
nérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
Paigutage nérgumispann resti alla tikskoik
millisele tasandile ja valage sinna 500 ml vett. Selle
funktsiooniga tuleb kasutada grillvarrast (kui on
olemas).

% SAASTLIK OHU SUNDRINGLUS*

Uhel tasandil taidetud prae voi fileeldikude
kiipsetamine. Orn ja hootine 6huringlus takistab
toidu kuivamist. Selle 6kofunktsiooni kasutamisel

ei sutti kiipsetamise ajal tuli. Saastliku tstkli
kasutamiseks ja seega voolutarbe vahendamiseks ei
tohi ahjuust avada enne, kui toit on valmis.

ii§ [SOOJASHOID

[ Asja kiipsetatud toidu sooja ja krébedana
hoidmine.

,~~\|[KERGITAMINE
:IQ Magusa véi soolase taigna paremaks

kergitamiseks. Kerkimise kvaliteedi tagamiseks arge
aktiveerige seda funktsiooni, kui ahi on eelmisest
kiipsetustsiiklist veel kuum.

% DIAMOND CLEAN

Spetsiaalne puhastustsiikkel, mille kaigus
eraldatakse madalal temperatuuril veeauru, mis
hélbustab kérbenud rasva- ja toidupritsmete
eemaldamist. Valage kilma ahju péhja 200 mi
joogivett ja aktiveerige funktsioon.

* Funktsiooni kasutatakse Euroopa Liidu energiatdhususe
deklaratsiooni soovituste kohaselt vastavalt maarusele (EL) nr
65/2014
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SEADME ESMAKORDNE KASUTAMINE

1. MAARAKE AEG
Ahju esimesel sisseltlitamisel tuleb maarata kellaaeg.

Hakkab vilkuma kahekohaline tundide nait.
Keerake nuppu, et madrata 6iged tunnid ja vajutage
kinnitamiseks o0k .

Hakkab vilkuma kahekohaline minutite naidik.
Keerake nuppu, et madrata 6iged minutid ja vajutage
kinnitamiseks ok .

Pange tahele! Aja hilisemaks muutmiseks hoidke ajal, mil ahi
on valjalUlitatud véhemalt sekundi jooksul all © ja korrake
eelkirjeldatud toiminguid.

Véimalik, et parast pikemat voolukatkestust tuleb kellaaeg
uuesti seada.

2.SEADED

Vajadusel saate muute vaikimisi maaratud
mootuhikuid, temperatuuri (°C) ja nimivoolu (16 A).

Kui ahi on valjalilitatud, hoidke vahemalt 5 sekundit
all & .

L %Cé
l l l ToET
i U

Keerake valikunuppu, et valida méotihik, ja seejarel
vajutage kinnitamiseks ok .

Keerake valikunuppu, et valida nimivool, ja seejarel
vajutage kinnitamiseks ok .

Pange tahele! Ahi on programmeeritud tarbima

elektrit koguses, mis vastab kodusele elektrivorgule,

mille nimivéimsus on suurem kui 3 kW (16 A). Kui teie
majapidamises on voimalik tarbitav voimsus vadiksem, tuleb
seda vaartust véhendada (13 A).

3. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu: see on
taiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tiihjalt
kuumutada, et eemalduksid véimalikud [6hnad.

Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest
koik tarvikud.

Kuumutage ahju umbes tund aega 200 °C juures ja
soovitavalt méne 6huringlust sisaldava funktsiooniga
(nt Sundoéhk voi Konvektsioonkipsetus).

Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.

Pange téhele! Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Kui ahi on valjalilitatud, kuvatakse ekraanile ainult
kellaaeg. Ahju sisselilitamiseks hoidke all nuppu @ .
P6orake nuppu, et vaadata vasakpoolsel nadidikul
saadaval olevaid peamisi funktsioone. Valige Uks ja
vajutage oK .

=

Alamfunktsiooni (juhul, kui see on saadaval)
valimiseks, valige peamine funktsioon ja seejarel
vajutage kinnitamiseks ok ja liilkuge funktsiooni
menudusse.

P6orake nuppu, et vaadata parempoolsel naidikul
saadaval olevaid alamfunktsioone. Valige Uks ja
vajutage kinnitamiseks ok .

2. FUNKTSIOONI SEADETE MUUTMINE

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle
seadeid.

Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida saab
muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE

Kui ekraanil vilgub ikoon °C/°F, keerake vaartuse

muutmlseks nuppu, ja seejdrel vajutage kinnitamiseks
. Parast seda muutke jargnevaid seadeid (kui on

v0|maI|k)

Samuti saate samal ajal seada grillimise taseme (3 =

korge, 2 = keskmine, 1 = madal).

Pange tahele! Kui funktsioon on juba kéimas, saate
temperatuuri ja grilli taset muuta, kui vajutate  § , vOi
keerate kohe nuppu.

KESTUS

' ©

%

7778

Kui ekraanil vilgub ikoon &, saate soovitud
kiipsetusaja madrata seadete nupuga, kinnitamiseks
vajutage ‘oK .

Kui soovite kiipsetamist kasitsi juhtida, ei pea te
kiipsetusaega maarama: Vajutage T, et kinnitada ja
kaivitada funktsioon. _

Sellisel juhul ei saa kiipsetusaja |6ppu viitkdivitusega

maarata.

Pange tahele! Kiipsetamise ajal saab mddratud kiipsetusaega
muuta nupuga @, : Keerake nuppu, et muuta tunde ja
vajutage kinnitamiseks ok’ .

KUPSETUSE LOPUAJA SEADMINE /

VIITKAIVITUS

Arvukates funktsioonides saab parast kiipsetusaja
maaramist kasutada funktsiooni viitkaivitust,
programmeerides kiipsetamise |0petamise aja.

Kui Idpuaega on véimalik muuta, kuvatakse ekraanile
eeldatav I6puaeg ja ikoon () vilgub.

Vajadusel keerake nuppu, et madrata kiipsetamise
I6puaeg, ning seejarel vajutage kinnitamiseks ja
funktsiooni kaivitamiseks > .

Pange toit ahju ja sulgege uks: Funktsioon hakkab
toole automaatselt parast arvutatud aja moodumist,
et kiipsetamine [6ppeks teie seatud ajal.

Pange tahele! Kaivitamise viitaja programmeerimisel
keelatakse ahju eelsoojendus. Ahi jéuab soovitud
temperatuurini aegamisi, mis tdhendab, et kiipsetusaeg voib
olla natuke pikem, kui kiipsetustabelis margitud.

Ooteajal saate seadete nupuga muuta programmeeritud
|6puaega.

Temperatuuri ja kiipsetusaja seadete muutmiseks vajutage
& VoI O .Lopetamisel vajutage kinnitamiseks ok’ .

Pange tdhele! Kaivitamise viivitusfunktsioon ei ole grilli ja
turbogrilli funktsioonide jaoks saadaval.

Hotpoint

ARISTON



3. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE
Kui olete maaranud koéik soovitud seaded, vajutage
funktsiooni aktiveerimiseks > .

Hetkel aktiivse funktsiooni voib igal ajal peatada,
selleks hoidke all O .

4. EELKUUMUTAMINE

Ménel funktsioonil on ahju eelsoojenduse etapp.
Parast funktsiooni kaivitamist nditab ekraan, et
eelsoojendus on aktiveeritud.

Kui eelsoojendus on |6ppenud, kélab helisignaal
ja ekraan annab teada, et ahi on joudnud seatud
temperatuurini.

Niid saate ukse avada, panna toidu ahju, sulgeda
ukse ja alustada klipsetamist, selleks vajutage >, .

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
I6ppemist, voib see kipsetustulemusele halvasti mojuda.

Kui eelsoojendamise ajal avatakse ahju uks, peatatakse
eelsoojendus.

KUpsetusaeq ei sisalda eelsoojenduse aega.

Soovitud sihttemperatuuri saab alati nupuga muuta.
5. KUPSETAMISE LOPP

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et
klipsetamine on [6ppenud.

Klpsetusaja pikendamiseks ilma seadeid muutmata
keerake uue kiipsetusaja seadmiseks nuppu ja
vajutage .

.AUTOMAATFUNKTSIOONID

TEMPERATUURI TAASTAMINE

Kui temperatuur ahjus peaks klipsetamise ajal
avatud ukse tottu langema, on olemas spetsiaalne
funktsioon, mis aktiveerub automaatselt, et taastada
algne temperatuur.

Temperatuuri taastamise ajal on naidikul ,ussimangu
animatsioon, kuni sihttemperatuur on saavutatud.

kol

[ "'i.‘:oc

n

Kui programmeeritud kupsetustsikkel on kdaimas,
suurendatakse parima tulemuse tagamiseks
kiipsetusaega vastavalt sellele, kui pikalt uks lahti
seisis.

. ERIFUNKTSIOONID

DIAMOND CLEAN

Funktsiooni “Diamond Clean” aktiveerimiseks ajage
kilma ahju pdohjal laiali 200 ml vett ja sulgege siis
ahjuuks.

Liikuge erifunktsioonide juurde ja keerake nuppu,
et valida mendist [, seejarel vajutage kinnitamiseks
elementi ok .

Vajutage > puhastustsiikli viivitamatuks
kaivitamiseks voi 0K viivitusega |6puaja/kaivituse
seadistamiseks.

Tsukli [bppedes laske ahjul jahtuda ja eemaldage
kogu ahju jadnud vesi ja asuge puhastama kuumas
vees niisutatud kasnaga (puhastamine ei pruugi
onnestuda, kui moddub enam kui 15 minutit).

Pange tahele! Puhastuststkli kestust ja temperatuuri ei saa
seadistada.

. KLAHVILUKK

Klahvide lukustamiseks hoidke vahemalt 5 sekundit
all « .

Nuppude avamiseks korrake toimingut.

Pange tahele! Klahviluku saab aktiveerida ka siis, kui
klpsetamine parasjagu kaib.

Ohutuse tagamiseks on véimalik ahi igal ajal vdlja lUlitada,
selleks vajutage '@ .
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KASULIKUD NAPUNAITED
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s Tépsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist, mille
Zww saate alla laadida lehekiljelt docs.hotpoint.eu

KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude kiipsetamiseks sobivaimad
funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Kiipsetusaeg
algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid

ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega.
Klpsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning
soltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.
Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku
seadet ja kui toit ei ole piisavalt kiips, siis kasutage
kérgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid
ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme
ja klipsetusplaate. Kasutada voib ka plireksklaasist ja
keraamilisi ndusid, kuid tuleb meeles pidada, et nende
kasutamisel on klpsetusajad veidi pikemad.

ERINEVATE TOITUDE SAMAAEGNE KUPSETAMINE
Kasutades sunddhu funktsiooni, saate kiipsetada
korraga erinevaid samal temperatuuril valmistatavaid
roogasid (nditeks kala ja koogiviljad), paigutades
toidud erinevatele ahjutasanditele. Votke lihema
kiipsetusajaga road ahjust valja varem ja jatke
pikemat kiipsemist vajavad toidud kauemaks ahju.

LIHA

Liha kiipsetamiseks kasutage sobiva suurusega mis
tahes tllpi ahjuplaate voi pyrex-nousid. Praetlikkide
kiipsetamisel on soovitav ndu pdhja veidi puljongit
voOi lihaleent valada ja kiipsetamise ajal sellega liha
maitse tugevdamiseks kasta. Pange tahele, et selle
toimingu kaigus eraldub aur. Kui praad on valmis, siis
laske sellel ahjus seista 10-15 minutit v6i mahkige
fooliumisse.

Kui soovite liha grillida, valige thtlase
kiipsetustulemuse saavutamiseks voimalikult
vordse paksusega l6igud. Vaga paksud tikid
vajavad klpsemiseks pikemat aega. Liha valispinna
korbemise valtimiseks tostke rest madalamale, et
liha asuks grillelemendist kaugemal. P66rake lihal
2/3 kupsetusaja moddumisel teine kilg. Olge ukse
avamisel ettevaatlik, kuna aru valjub ahjust.

Lihaleeme kogumiseks on soovitatav panna otse resti
alla, millele toit on asetatud, nérgumispann, kuhu on

valatud umbes pool liitrit vett. Vajaduse korral lisage

vett ka klipsetamise ajal.

MAGUSTOIDUD
Kasutage 6rnade magustoitude kiipsetamiseks
tavaparast kiipsetamist tGhel ahjutasandil.

Kasutage tumedaid metallist koogivorme ja pange
need alati ahjuga kaasasolevale restile. Et kiipsetada
korraga mitmel ahjutasandil, tuleb valida 6hu
sundringluse funktsioon ja paigutada kiipsetusvormid
eri ahjutasanditele vaheldumisi, et kuum 6hk paaseks
ahjus vabalt ringlema.

Kui soovite kontrollida, kas kerkinud kook on valmis,
torgake koogi keskele hambatikk. Kui tikk on koogist
valja tdmmates puhas, on kook valmis.

Mittenakkuvate vormide kasutamisel darge maarige
rasvainega vormi servi, sest siis voib kook kerkida
aartest ebathtlaselt.

Kui toit klipsetamisel paisub, kasutage jargmisel
korral madalamat temperatuuri ja kaaluge voimalust
vahendada lisatud vedeliku kogust voi segada segu
ornemalt.

Niiske sisu voi kattega kookide puhul (nt juustukook
voi puuviljapirukad) kasutage Konvektsioonklpsetuse
funktsiooni. Juhul kui koogi pohi jaab natskeks, tostke
vorm madalamale ahjutasandile ja puistake koogi
pohjale enne tadidise lisamist leiva- voi biskviidipuru.
PITSA

Maadrige kupsetusplaati, nii saate krébeda pohjaga
pitsa. Kui kaks kolmandikku kiipsetusajast on
moodunud, puistake pitsa ile mozzarellaga.

KERGITAMINE

Katke tainas enne ahju kerkima panemist niiske
ratikuga. Seda funktsiooni kasutades vaheneb taina
kerkimisaeg toatemperatuuriga (20-25 °C) vorreldes
umbes Uhe kolmandiku vorra. Pitsataigna kerkimisaeg
on umbes tund 1 kg taigna kohta.
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KUPSETUSTABEL

RETSEPT FUNKT- EELKUUMU- TEMPERATUUR KUPSETUSAEG TASE
SIOON TUS (°C) (min) JA TARVIKUD
= . 160-180 30-900 23
Parmitainast koogid — 4 1
% Jah 160-180 30-90
A 3
Taidisega kook - : %' ) 160-200 30-85 —
(kohupiimakook, struudel, puuviljakook) % (: Jah 160-200 35-90 -‘..é.:..,- -\...1|=.:..,-
A
= . 170-180 15-45 3
Kiipsised / korvikesed @:O Jah 160-170 20-45 qéﬁ I ! u
& Jah 160-170 20-45%% > 3 T
A
= - 180-200 30-40 3
Tuuletaskud % Jah 180-190 35-45 4 T
&% Jah 180-190 35450 > 3 1
— Jah 90 110-150 3
B 4 1
Besee S5 Jah 90 130-150 e | u
& Jah 90 140-160 %% > 3 1
A
[=s] . 220-250 20-40 2
s cruie o, ks 8 o mame  me 2T
& Jah 220-240 25500 > 3 1
A
Saiapits 0,5 kg = - 180-220 50-70 2
Kuklid = - 180-220 30-50 2
Kiipsetised & Jah 180-200 30-60 2 1
[=| . 220-250 20-40 2
.. . > 4 1
Kiilmutatud pitsa @ﬁ Jah 220-240 20-40 —n
& Jah 220-240 25-50 % 2 3
£y Jah 180-190 45-60 2
Soolased pirukad N 4 1
(juurviljapirukas, lahtine plaadipirukas) & Jah iy 45-60 NFe AR
& Jah 180-190 4570 %+ 2 3
- Jah 190-200 20-30 3
Volovanid / lehttainast kiipsised % Jah 180-190 20-40 ,\é, : ! :
& Jah 180-190 20-40%xx > 3 1T
Lasanje/suflee =l . 190-200 40-65 3
Kiipsetatud pastaroad / A . 3
kannelloonid @ 190-200 25-45 —

Hotpoint

ARISTON




L ET

RETSEPT FUNKT-  EELKUUMU- | TEMPERATUUR @ KUPSETUSAEG TASE
_ T SIOON TUs (°C) (min) JA TARVIKUD

Lambatiavasikalive R
Krobeda kamaraga seapraad 2 kg A - 170 110-150 ;J
g::l;irr);g:%/j]éil:;esepraad/ @ ) 200-230 50-80 ;}
Kalkunipraad/hanepraad 3 kg @ - 190-200 90-150 ;ﬂ
Kiipsetatud terve kala (filee, terve) _ Jah 180-200 40-60 ;”
.(It-giga?;gul\(/&iig?vii‘t’si;id, baklazaanid) ES Jah 180-200 50-60 ;0
Rostitud sai/leib o - 3(korge) 3-6 2
Kalafilee/-16igud it - 2 (keskmine) ~ 20-30* _\._f_’_ \viwr
\{or:stid/ke_bab/ < 23 (keskmine 1530 * 5 4
ribi/kotletid — koérge) I v
Praekana 1-1,3 kg ' - 2 (keskmine) 55-70 ** -\..%..,- \v;wr
Poolkiips loomalihapraad 1 kg < - 2 (keskmine) 35-50 ** ,\,;,,
Lambakoot < - 2 (keskmine) 60-90 ** ;,
Ahjukartulid g - 2 (keskmine) 35-55 ** ;x
Koogiviljagrataan g - 3 (korge) 10-25 _‘é,.
Lasanje ja liha & Jah 200 50-100 *** _\é, ;,
Liha ja kartulid & Jah 200 as-100% A T
Kala ja kégiviljad & Jah 180 30500 A4 1
Tove bghordbuniiakook (e [F]  n w0 amor 22, 1
Tsidetud praad % - 200 80-120% 3
Lihaldigud (ilik, kana, lammas) % - 200 50-100 %+ 3

* Poodrake toitu poole kiipsetusaja moéodudes.

**Vajadusel pdorake toit Umber pdrast kahe kolmandiku

kUpsetusaja moodumist.

*** Arvestuslik ajakulu: toidu véib vastavalt isiklikule maitse-

eelistusele ahjust vdlja votta erineval ajal.

@www Laadige kasutus- ja hooldusjuhend alla lehekuljelt

docs.hotpoint.eu. Selles olev kontrollitud retseptide tabel

on koostatud sertifitseerimisasutuste jaoks vastavuses

standarditega IEC 60350-1.

KASIFUNKTSIOO-

S~

NID Tavapdrane
kiipsetamine

Grillimine

<~ >
X &
Turbogrill Sunddhk

ES %

Saastlik sundohk

KonvektsioonkUlpsetus

=

fo)

= =

=i =

AUTOMAAT-
FUNKTSIOONID Vormiroog Suur kiipsetamine Kupsetised Pitsa maKgSgtigiéaud
Arenenn ~ AFr —J T 7 oS s
PARIEED Riiul Kiipsetusplaat voi slékg%l;r;r:/i(s)mn/n Nérgumispann Nérgumispann 500 mi Kupsetusplaat

koogivorm restil

kiipsetamine restil

veega
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SEADME HOOLDAMINE JA
PUHASTAMINE

o Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist, mille

& saate alla laadida lehekdljelt docs.hotpoint.eu

Enne hooldamist voi puhastamist
veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPIND

« Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui see on vaga must, lisage paar tilka neutraalse pH-ga
puhastusvahendit. Lopetage puhastamine kuiva lapiga.
- Arge kasutage abrasiivseid ega s60vitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, puhkige
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

« Pdrast iga kasutust laske ahjul jahtuda ja seejarel
puhastage (soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) ning
eemaldage voimalikud toidujaagid ja -plekid. Suure
niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul taielikult maha
jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kdasnaga.

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiilirimispastasid
ega abrasiivseid/soovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood
tuleb ahi vooluvorgust lahti
iihendada.

« Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

- Sisepindade parimaks puhastamiseks aktiveerige
funktsioon “Diamond Clean”.

+ Ust on voimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada @www

I-Ahju lae puhastamiseks saab grilli kiitteelemendi alla
asta.

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees, hoides
neid kinni pajalappidega, juhul kui need on veel
kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada pesuharja
voi svammiga.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
1. Eemaldage ahi vooluvérgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivérku.

Pange téhele! Ainult 20-40 W/230 ~ V tldp G9, T300°C
halogeenlambid. Seadmes kasutatav lambipirn on loodud
spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Gldiseks
valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009). Pirnid on saadaval
teeninduses.

- Kui paigaldate halogeenpirni, drge votke pirnist paljaste
kdtega kinni, kuna sérmejaljed voivad seda kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.

LANGETAGE ULEMINE KUTTEKEHA
1. Eemaldage kilgmised riiulisiinid.

2. Tommake kitteelementi pisut vdljapoole ja laske
allapoole.

= /

(&

\‘ <.

3. Kutteelemendi asendi taastamiseks tostke
seda Ulespoole ja tommake samal ajal natuke
enda poole. Veenduge, et kltteelement jaaks
kilgmistele tugedele toetuma.
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see I6puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii tihedalt kui véimalik.

Votke uksest molema kaega kovasti kinni — arge
hoidke seda kdaepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda edasi kinni,
tdmmates samal ajal llespoole, kuni see oma pesast
lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale thele
kiljele maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa.

L ET

4, Laske uks alla ja seejirel avage taielikult.
Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi. Veenduge,
et need liiguvad |6puni alla.

Nihutage ornalt, et veenduda, et fiksaatorid on diges
asendis.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Ghel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid. Kui uks ei liigu korralikult,
vOib see viga saada.

Hotpoint 11
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Tapsemat teavet leiate kasutus- ja hooldusjuhendist, mille

RI KKEOTSI N G v saate alla laadida lehekdljelt docs.hotpoint.eu
Probleem Véimalik pohjus Lahendus
Ahi ei toota. . Voolukatkestus. Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on
. Vooluvérgust lahti . vooluvérku Ghendatud.
. Uhendatud. . Lulitage ahi valja ja uuesti sisse, et naha, kas
2 - viga pusib.
Ekraanil on kuvatud taht F ja Tarkvara viga. - Votke Ghendust lahima teenindusega ja 6elge
- selle jarel number véi taht. - neile F-tahele jargnev number. :
TOOTE KIRJELDUS TEENINDUSE KONTAKT

@www Toote kirjelduse koos seadme
energiamargistusega saate alla laadida meie
veebilehelt docs.hotpoint.eu

KUST SAADA KASUTUS- JA HOOLDUSJUHEND
Zvww Laadige kasutus- ja hooldusjuhend E!EE

alla meie veebilehelt docs.hotpoint.eu
(selleks voite kasutada seda QR-koodi), Eﬁﬁ

tapsustamiseks on vaja lisada toote
kaubanduslik kood.

> Teine voimalus on votta Ghendust meie
teenindusega.

Kontaktandmed leiate garantiijuhendist. Kui votate
Uhendust teenindusega,
palun 6elge oma toote
andmeplaadil olevad
koodid.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400011599746
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KAOHMEPINOZ OAHIOZ
ANADOOPAZ

ZAZ EYXAPIZTOYME MOY ATOPAXZATE ENA Mmopeite va katefdaoete TI¢ "Odnyieg
MPOION HOTPOINT - ARISTON ao@alelag” kat tov "Oényod xpriong Kat
Mpokelpévou va AapuBdavete oAokKANpwpévn I‘W: ww @povTidac" pe ouvdeon otnv IoTocEASa
Z= ) BonBela kal umooTAPIEN, KATAXWPIOTE TO — pag docs.hotpoint.eu kal akohovBwvTag

TPOIOV 0a¢ 0TNV LIoTOooEAISA TIC 0dnyiec oTnV miow MAeUPd TOL TTAPOVTOC
www.hotpoint.eu/register gyxelpioiov.

' Mpiv XPNOIHOTIOIOETE TN OUCGKEVN, S1aBA0TE MPOCEKTIKA TOV

° "Odnyo vysiag kat ac@alelag”.

NMEPIFPA®H NMPOIONTOX

1. Nivakag eAéyxou

2. Aveulotipag

3. KukAikr avtiotaon
(bev elval opatry)

4. Odnyoi paglov
(to enfmedo vmodelkvueTal 0TN
UITPOCTIVH) TTAEUPA TOU POUPVOU)

. Moépta
. Emavw avtiotaon/ykptA
Aauntipag

© N & u

. Mvakiéa avayvwplong
(va pnv agatpeital)

9. Katw avtiotaon

(bev @aivetan)
MNINAKAZX EAEFXOY
2 @
1 23 4 5 6 78 9

1. APIZTEPH OOONH 4. OEPMOKPAZIA 7. XPONOZX

lMa pubuion Tng Beppokpaciag. Ma puBuion n aAayn TNG WPAG
2.0N/OFF Kal yla pubuion tou Xpdvou
Ma To avappa f to oBroIuo Tou 5.EXTIA Ynaoipatog.
(OUPVOU Kal yla TNV mavon 1 MNa emAoyn otolxeiwv and 1o pevou
SIOKOTTA MIaC EVEPYAC AEtTOUPYIac. | Kat yia aAAayr | mpooappoyn twv | 8- ENIBEBAIQZH

puBuicewv plag Aeltovpyiag. Na empPePaiwon evog otolxeiov
3.MzQ _ Tou MAEEATE ) yla TIG pUOPioEIQ
lla eMoTPOPr 0TO TIPONYOUUEVO 6. ENAP=H Htag Aettoupyiag.
HEVOU OTAV KAVETE TIC pUOUIOELC. Ma évapén Aeitoupylwv Kal _

empPePfaiwon pubpicewv. 9. AEZIA OOONH
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A=ZEZOYAP

KateBaote Tov "Odnyod xpriong kai epovtidac' amd tnv
Rivww 1otooehida docs.hotpoint.eu yia 1epPIOCOTEPEC TANPOPOPIEC

2XAPA

AINMOZYAAEKTHZ

 TAYI
| ZAXAPOMAAZTIKHE

KINHTOI OAHI Ol *

O apiBuéc Twv ageooudp propel va Slagépel avaloya HE TO
LOVTENO TTOU AYOPACATE.

ANa aecoudp UMoPOUY va ayopacToUV

XWPIOTA ATTO TO KEVTPO £EUTTNEETNONG TIEAATWV.

* Epooov SlatiBevtal

TOMNOGETHXH THX ZXAPAX KAl AAAQN
E=EAPTHMATQN

TommoBetrioTe TN oXApa opilldvTia cPOVTAC OTOUG
odnyou¢ Tou pa@lov Kal BePaiwbdeite 6t N mMAevpd e
TO AVUPWPEVO AKPO Eival YUpIOPEVN TTPOG TA EMMAVW.
Ta dA\a aéeooudp, OTWC 0 AITTOCUAAEKTNG KAl TO

Tayi Pnoipatog, tomoBetouvTal oplldvTia Pe Tov idlo
TPOTO OMWG N oXdpa.

EOAPMOTIH TQN KINHTQN OAHIQN (EOO>ON
AIATIOENTA)

A@aipéoTe Toug 0dnyolC pagIwV amod To GoUPVO Kal
aQAIPEOTE TO TIPOOTATEUTIKO TTAAOTIKO ATIO TOUC
KlvnTtoug odnyouc.

> @i&te TO Avw KA TOU
Kivntou odnyou otov odnyo
PAPIOU KAl CUPETE TOV HEXPL
=) Téppa. KateBdote to aAho

3, KAt otn B¢on Ttoug.

=

n

la va ac@aliosl o odnyoc,

TMEOTE TO KATW TUAMA TOU

KAUT TpOG ToV 06NnyO6 pa@iov. . ———=
BeBaiwBeite 6TL ol KIvNTOi  p*

odnyoi umopouv va KivnBouv

eAevBepa. EmavaldPete ta

Brinata otov dAAo odnyo

pa@lov oto idlo eminedo.

> nueiwon: Ot kivntoi odnyol umopouv va TormofetnBoly o
OTTOIOSATTIOTE PAPL.

AQAIPEZH KAI ENANATONOGETHXH OAHIQN
PAO®IOY

.Na va agaipécete Toug 0dnyol¢ pa@ilwyv, CNKWOoTE
TOug 08NnNyoU¢ Kal oTn ouvéxela Tpapnéte amald to
KATW TURMa é€w amod tTnv urmodoxn Tou: Twpa UMopEiTe
Va AQalPECETE TOUC 0ONYOUC PAPIWV.

.Na va tomoBetoeTe {avd Toug 0dnyoug pagiwyv,
TTPWTA TOMOOETAOTE TOUG OTNV Avw UTTOSOXH.
KpatwvTtag Toug onKWHEVOUG, CUPETE PECA OTO
BdaAapo Ynoipatog Kat KatePAoTe Toug 0Tn B€on Toug
OTIG KATW UTTOSOXEG.
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AEITOYPTIEZ

I
. EL
KatePaaote Tov "Odnyod xperiong kat @povtidac' amod tny

yww lotooeAiba docs.hotpoint.eu yia epICOOTEREC TTANPOPOPIEC

—[ZYMBATIKO

— [ Tia T0 Yrioipo omoloudrimoTe €idoug gayntol o€ éva
pévo pdol.

<= TKPIA

la va YroeTe oTo YKPIA UmpIlOAeC, couPAdKIa,
AOUKAVIKA, AaXQVIKA OYKPATEV, KABWG Kal YA VA PUYAVICETE
Ywpi. Otav YPrveTe KPEAC OTO YKPIA, CUVIOTATAL VA
XPNOILOTIOLEITE TO ATTOGUAAEKTN YLl TN CUANOYH TWV XUUWV
Ynoipatoc: TonoBeToTE TO TAYi 08 OmolodTOTE EMimedo
Kdtw amnd tn oxdpa kat mpoobéate 500 ml mooiIpo vepo.

@2’ E=ANATK. AEPAX

~ | Tia T0 paysipepa SIAQOPETIKWV GaynTwV Tou
anattovv tnV idla BepUOKPACIa HAYEIPEUATOC OE
SlapOopETIKA pAPIa (EwC Tpia) TauToxpova. AuTr n Asttoupyia
MTTOpPE( va XpnotpomolnOel yia 1o Yrotuo SI0POopETIKWY
<payr];\($'\)v XWPIC val LETOPEPOVTAL OOEG aTTo TO €va Gayntod
01O AAMO.

I 2 YMBATIKO WHXIMO

— | 10 TO PriO1O KPEATOC, KEIK JIE YEUION 1] LA TO PACIUO
YEUOTWVY AaavIKwv Uévo otn oxdpa. H Aertoupyia autn
XPNOLHoTOLE iTTIa, SIAKOTITOEVN KUKAOPOPIO 0€Pa WOTE Va
pNV oTEYVWOoEL UMEPBONIKA TO PayNToO.

A AYTOMATEZ AEITOYPTIEZ

—_ATIPQTA MIATA

gl AuTi n Asttoupyia EMAEYEL QUTOUATA TNV KAAUTEPN
Beppokpacia Kat TPOTo PnoipaTog yia mAta QUUOPIKWV.

o "KPEAZ

@l AuTi n AstToupyia EMAEYEL QUTOUATA TNV KAAUTEPN
Beppokpaaia Kat Tpomo PnaoipaTtog yia 1o Kpéag. H Asrtoupyia
auTH Katd Sla0THUATA EVEPYOTTOLEL TOV QVEUIOTIPA OTN
xq;)tr]}\r'] TaxUTNTA Y10 va EUTOSIOEL TO PayNTO VA OTEYVWOEL
TIOAU.

| Al MATEIPEMA MAXI

x| H Aertoupyia emAéyel aUTOHATA TNV KAAUTEPN
Aermoupyia payelpépaTtog Kat TNy KataAANAOTEPN Bepliokpacia
Y10 TO HAYEIPEUA LEYANWY KOUUATIWV KPEATOC (MAvVW amod 2,5
kg). lia oOIOOPPO POSOKOKKIVIOHA Katl 0TIC SUO TIAEUPEC,
OUVIOTATAI VO YUPIOETE TO KPEAG KATA TO Yrioio. Eival kakd va
TIEPIXUVETE TO KPEAC e (WO O TAKTA XpOovIKA SlaoTrpaTa yia
VOl [N OTEYVWOEL

&Awnw

J AuTi n Asttoupyia emAEyel QUTOUATA TNV KAADTEPN
Beppokpacia Kal TPOTo PnoiaTog Yia GAOUC TOUC TUTIOUC
YwpIoU.

oo TITZA

AuT n Asttoupyia emMAEYel QUTOUATA TNV KAADTEPN
Beppokpacia Kal TPOTo PnOIUaAToC Yia GAOUC TOUC TUTIOUC
miftoac.

ATAYKA KEIK

AuTi N Asttoupyia eMAEYEL QUTOUATA TNV KAADTEPN
Beppokpacia Kal TPOTO PNOIUATOC YIat GAOUG TOUG TUTIOUG KEIK.

QEIAIKEZ NEITOYPTIEZ

L PHT. MPOOEPM

la tn ypriyopn mpoBépuavon Tou ¢oupvou.
MOoAIC oAokANpwOEi n TpoBEpuavaon, o Youpvog
Ba xpnotpomoliosl avtopata Tn “ZupPatikn”
Aettoupyia. Mptv TomoBeTAoETE TO PAYNTO HéECA
OTO (POUPVO, TIEPIPEVETE VA OAOKANPWOEL N
npoBépuavon.

<~ [FKPIN TOYPMITO
Z|

Ma va PAoete peydAa KOUUATIA KPEATOG
(umoUTIa, POCT MUMiP, KOTOTTOUAO). ZuVIoTATAL VA
XPNOIMOTIOIEITE TO AIITOCUANEKTN Yla TN GUAAOYN
TWV XUPwV Ynoipatog: TomoBetRoTe TO TAYi O
omolodnmoTe eminmedo KATW amod tn oxdpa Kal
npocBéote 500 ml méoipo vepo. H couPAa (edv
TTAPEXETAL) UTTOPEL va XpnolpomolnBei pe autr ™
Aettoupyia.

%ae |EEAN. AEPAZ ECO*

la 1o YPrOIUO YEUIOTWY KOUMATIWV Kal
PINETWV KPEATOC O€ €va POVO pa@l. To 0TéEyvwua
TOU @ayNToU AmOTPETETAl UE OIOKEKOUMEVD,
amaAn KukAogopia aépa. Otav xpnotpomnoleitat

N olkovouIKA Asttoupyia ECO, To pwTdakl Oa
mapapeivel oBnoTto katd tn didpkela Ynoipatoc. MNa
va xpnotpomolnoeTe Tov KUKAo ECO (Oikovouikod)
KAl KATA CUVETIELA VA BEATIWOETE TNV KATAVAAWON
PELPATOC, N TOPTA TOU PoUpVoU Oev TIPEMEL va
avoi€el éwc 6Tou To PaynTod va €ival EVTEAWC
MaYEIPEUEVO.

§§$ [AIATHPHXZH ©EPMO
(A

=T va diatnproete (01O KAl TPAYAVO TO
@aynTto mou WOAIC YPrioaTte.

-~ ] ©OYIKOMA

“—ITa 10 18aVIKO POVOKWHA YAUKIAC 1 AAMUPAC
QOunc. Na va e€aocpaiioete TNV moloTNTA
(POUCKWHATOC, UNV EVEPYOTIOIEITE TN AEITOLPYIA AV
0 POUPVOC gival akOun (€0TOC UETA amd €vav KUKAO
Ynoipatog.

% DIAMOND CLEAN

H dpdon tou atpol mou aneAeubepwveTal
KaTd Tov €161k6 KUKAO KaBaplopou pe xapnAn
Bepuokpaacia, EMTPEMEL TNV EDKOAN A@aAipeon TNG
Bpwuidc Kat Twv LTTOAEIMUATWY TPO@iuwV. Pi€te 200
ml TOCIUO VEPO OTNV KATW EMIPAVELIQ TOU QOUPVOU
Kal EVEPYOTIOIROTE TN A&lToUpyia 6Tav 0 YolpPVOoC
KPUWOEL.

* Aetrtoupyia o xpnoomoLETal WG avapopd yla Tnv
ONAWON EVEPYEIOKNC AmdO00NC CULPWVA [IE TOV KAVOVIOHO
(EE) Ap. 65/2014
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XPHXZH THZ XYZKEYHZ I'A NMPQTH ®OPA

1. PYOMIZTE THN QPA
©a xpelaoTei va pubuioete TNV wpa étav avAPeTe TN
OUOKEULN YIa TTPWTN Qopa.

Ta duo Yneia tnc wpag Ba apxicouv va
avaPooprivouv: MeploTpéPte 10 Kouumi PLBHIONG
yla va puBuicete TNV wpa Kal mMECTE TO 0K yid
empPePaiwon.

Ta 8o Yneia Twv Aemtwyv Ba apxioouv va
avaPooprivouv. MeptotpéPte To Kouvpri pvBuiong
yla va puBuiceTe Ta AeMTA KAl MEOTE TO 0K yiA
empPePaiwon.

> nuelwon: Na va alaéete TNV wpa oe SeUTEPO XPOVO,
KpatAOoTE matnuévo 1o O, yia TouAdIoToV éva
OEUTEPOAETTTO LE TO POVPVO OBNOTO Kal EMAVAAGRETE Ta TTIO
mavw Prjuarta.

Ev&éxetal va xpelaoTei va pubuioste avd Tnv wpa émerta
amod SIAKOTTEC PEVHATOC LEYAANG OIAPKEIAG,
2.PYOMIZEIX

Av amatteital, pmopeite va aANa€eTe TNV
TTPOEMIAEYUEVN Hovada HéTpnong, Tn Beppokpacia
(°C) kal TO OVOUAOTIKO pevpa (16 A).

Me To QOUPVO OPNOTO, KPATACTE MATNUEVO TO
yta TouldxloTtov 5 deutepOAemTa.

\\
- g
//
'

MePIOTPEPTE TO KOUUTTE EMAOYAG YIa va eMINECETE TN
povada PETPNONG, OTN CUVEXELQ TIIECTE TO 0K Yia
empPePaiwon.

MeploTPEYPTE TO KoL EMAOYNG YIA VA EMMAECETE TO
OVOUAOTIKO PeUYA, OTN CUVEXELQ TTIEOTETO 0K VIO
empPePaiwon.

> nuelwon: O eovpvog ival TPOYPAUUATIONEVOC Va
KATAVAAWVEL NAEKTPIKN evEPYELQ O€ eMimedo cupRaTtd UE To
OIKIaKO SIKTUO WE 10XV peyaluTepn amod 3 kW (16 A): Av otnv
olkia oag xpnotuomnoleital xapunAoTepn 1oXUG, Ba XPEl00TEl va
TNV LEIWOETE TNV 10XV (13 A).

3. OEPMANZH ®OYPNOY

‘Evag katvoUpylog @oUpVoC UTTOPEL va EKAUEL OOUEC
TTOU €XOUV TTAPAWEIVEL ATt TNV O1a01KACIA KATAOKEVAG:
AuTé ival anmdAuta QUOIOAOYIKO.

Mpiv eKIVAOETE TO YAOIKMO aynTou, cuvioTATAl

va {eoTaiveTe TO POUPVO ASEIO £TOL WOTE Va
ATTOMAKPUVOOUV TUXOV OOUEC.

A@alpéoTe Ta XapTOVIA i} TUXOV TTAACTIKO QAU Ao TO
@OoUPVO Kal agalpéoTe amd Héoa ta e€apTripaTa.
Oeppavete 10 Poupvo otoug 200 °C yia mepimou

pia wpa, xpnotpomolwvTtag KAAUTEPA TN AElToupyia
KukAo@opiag aépa (m.x. "E€avayk. aépac" n “Zuup.
YAo1uo”).

AkolouBnoTe TIc 0dnyiec yia Tn cwoth pLBUIoN TNC
Aeltoupyiac.

> nuelwon: 2uvioTatal va agp{OeTe TO XWPO UETA TN XPron
TNC CUCKEUNC YIa TTPWTN QopPA.
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KAOHMEPINH XPHZH

1. ENIAOTH AEITOYPTIAX

Otav 0 poupvog givat oBNOTC, oTnV 0B6VN
epgaviCetar pévo n wpa. Kpatiote matnpévo 1o 4
Y10 VOl QVAPETE TO YOUPVO.

MeplotpéPte TO KoL yia va Oeite TI S1aBEoipeC
A&rtoupyieg oTnV aplotepr) 08vn. EmAEETe pia kat
TMECTETO OK .

=

Ma va emAégete pia Seutepevovoa Aettoupyia (6mou
SwatiBetan), emAeSTe TV KUPLA AETOUPYID KAt OTN
OULVEXEIQ TTATAOTE TO 0K yla emPePaiwon kat yia va
HETAPEITE 0TO PEVOU AEITOUPYIGV.

MeplotpéPTe TO KOLUTI yla va Seite TIC S1aBEoIpEC
deutepevouoeC Aertoupyieg otn 6e€ia 0B6vn. EmAeSTe
Mia kal méoTte To 0K yia emPBeBaiwon.

2.PYOMIZTE TH AEITOYPTIA

Ao emAé€eTe TN AetToupyia mou BéNeTE, umopeite va
aANdete TIC pubpioelc.

>Tnv 086vn Ba gp@aviotouVv ol puUBUICELC TTOU
pmmopouv va aAAaéouv Stadoxika.

EMNIMEAO ©EPMOKPAZXIAZ/TKPIA

V2R

I

‘Otav 1o etkovidlo °C/°F avapoofrivel otnv 006vn,
TIEPIOTPEYPTE TOV EMAOYEQ VI VO ANNAEETE TNV TipN,
META MATAOTE TO 0k yia emPBeRaiwon kal cuveyiote
yla va aANAEETE TIC pueploslc TTOU aKoAouBoUuv
(epooov autod ival SuvaTto).

Mnopeite emiong va pubuiogte Tautdxpova Kal To
emimedo Tou YKPIA (3 = uPnAd, 2 = peoaio, 1 = XaunAod).

2npeiwon: MONG EEKIVATEL N AETOUPYa, PITOPE(TE va

aMaete T espuomaow r 1o eninedo Tou prl?\ TIATWVTAC
TO & 1 TEPIOTPEPOVTAG ameUBEiag TO KOUWTTL.

AIAPKEIA

U

)
e
R

Otav avaBooPrvel To eikovidio & otnv 086vn,

XPNOIUOTIOINOTE TOV EMAOYEa pUBUIONG Yia

va puBbuiceTe TO XpOVO TTOL amalteital yia va
OAOKANPWOEi TO payeipeUa, 0Tn CUVEXELD TTATHOTE TO
ok yla empePaiwon.

Aev gival amapaitnto va pubuioete T0 XpOvo
HMAYELPEUATOG AV OKOTTEVETE VA XEIPLOTEITE TO
payeipepa xelpokivnta: Natote tTo > yla
empPePaiwon kal tn Asttoupyia évapénc.

Y€ autn TNV mepintwon, Sev umopeite va pubuioeTe T0
XPOVO TENOUG PayElpEépaTog mpoypaupatifovtag pia
KaBuotepnuévn evapén.

> nuelwon: Mmopeite va mpooapuooEeTe TO XPOVO
HAYELPEPATOG TToU puBUioTNKE Katd Tn Sidpkela
tayelpeuatoc melovtac o O, : MePIOTPEPTE TO KOUUTT yIal
VA OMNGEEETE TV Wpa Kal TIEOTE TO ok Yia emPBeBaiwan.

PYOMIZH XPONOY TEAOYZX WHEIMATOX
(KAOYXTEPHXH ENAP=HX)

> & TOANEG AelToupYieg, HOAIC puBuioeTe To Xpbvo
MOYEIPEUATOC MTTOPEITE VO KABUOTEPHOETE TNV évapén
NG Aettoupyiag mpoypappatiovtag 1o xpovo TéAouC.
‘Otav pumopeite va aAAA&eTe TO XpOVO TEAOUG, OTNV
006vn gpaviletal n wpa oTnV omoia avauéveTal

VA TEAEIWOEL TO PACIHO VW TO €lKOVidlo (¥)
avaBoofrvel.

Av gival anapaitnTo, mEPIOTPEYTE TO KOUUTTI yia

va puBuiceTe TNV WP TTOU BENETE va TEAEIWOEL TO
YroLuo, HeTA TATAOTE TO b Yia emPePaiwon kat yla
va EeKIVAoEL N Asttoupyia.

BdaAte To aynto oto polpVvo Kal KAgioTe TNV mépTa:
H Aeitoupyia Ba Eekivoel autopaTa PeETA amod To
XPOVIKO S1AcTNUA TTOU UTTOAOYIOTNKE TIPOKEIUEVOU VA
TEPUATIOTEL TO PAYEIPEUA OTO XPOVO TTOU eMAEEQTE.

Y nueiwon: O mPoyPAUUATIONAS XpOvou KaBuoTépnong
évapénc Pnofuatoc amevepyormolel mavta tnyv edon
PoBEpuavonc Tou povpvou. O eoUpvog Ba OTACEl OTNV
emBuuntr} Bepuokpacia Babuiaia, kAT ToL onuaivel 0TI ol
XOOVOL LAYEIPEUATOC Ba elval EAa@PWE EYAAUTEQOL ATTO
QUTOUC TTOU AvVayPAPOVTAL OTOV TTHIVAKA LAYEIPEUATOC,

Katd To xpbvo avapovrc, UIMOPELTE va XPNOIOTTONCETE TO
KOUUTT y1a VO AAAEETE TOV TTPOYQALUATIOUEVO XPOVO TEAOUC,

NotAote o & A0 O, yia va aMEEeTe TIC pubuioel
Gsppomaomq Kal xpovou Ynofuatog. Miéote ok yia
emPBeRaiwon Otav TEAEIWOETE.

2 nueiwon: H Asitoupyia kaBuotépnong évapéng Oev eival
Slabéaiun yia Tic Aerrovpyieg Grill kat Turbo Grill,

Hotpoint
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3. ENEPIFOMOIHEH AEITOYPIIAX
MOAIC EQapUOTETE OAEC TIG PUBIOELG TIOL BEAETE,
TMEOTETO D yla va evepyorolndei n Aettoupyia.

Mmopeite va KpATHOETE TAtnuéVo T0 O
OTIOLadATIOTE OTIYHN Yl TAUON TNG TPEXOUOAG
A&lToupyiag mou givat evepyn.

4. NPOGEPMANZH

Oplopéveg Aeltoupyieg €xouv pia @don
nmpoBépuavonc: MoOAIC Eekivijoel n AelToupyia, N
0006vn O¢eixvel 6TL evepyomoiiOnke n Asitoupyia
mpoBEpuavonc.

MOAIG oAokKANpwOEl autA n @Aon, ekméumeTal €va
NXNTIKO onua Kat otnv 08ovn epgaviletal n évoeién
OTI 0 POUPVOC £YTACE OTNV EMAEYUEVN BEpUOKpaaTia.

2T0 onueio auTo, avoifte TNV MOPTA, TOTMOOETAOTE TO
@AyNTO OTO POUPVO, KAEIOTE TO POUPVO Kal EEKIVAOTE
TO payeipepa matwvtagto >, .

Y nueiwon: H tomoBétnon Tou gpaynTtou GTo GoUPVO TPV
ONOKANPWOEL N TTPOoBEpUavon evOEXETal va EXEL avemBuunTa
QTTOTEAEOUATA YIA TO TEAIKO UAYElpEUQL.

To dvolyua TnG mOPTACG KATd TN pdon mpobépuavonc Ba
OTAMATACEL TN AEITOUPYIQL.

O xpodvog payelpéuatog dev mepIAauBAvel TN GAon
npoBépuavonc.

Mmopeite mavta va ala&eTe Tn Bepuokpacia mou BéNeTE va
ETITUXETE XONOIUOTTIOIWVTAC TO KOUTTL.

5. TENOX MATEIPEMATOX

EkméumeTtal éva nxnTIkO onpa Kal otnv 00ovn
ep@avifetal n évoel€n 6tI To Hayeipepa
OAOKANPWONKE.

lMa va mapateivete 1o XpOvo Pnoipatog Xwpic va
aAN&EeTE TIC pUOPIOELG, MEPIOTPEYTE TO KOLWTTH yia va
puBuioete éva véo Xpdvo PnoipaTog Kal mTaTHOTE TO

.AYTOMATEZ AEITOYPTIEZ

ENMANAOOPA OEPMOKPAZIAX

Av n Bepuokpacia 0TO OUPVO UEIWVETAL KATA

Tn Ol1dpKela EVOC KUKAOU eTeLdN dvole n mopta,
EVEPYOTIOLEITAL AUTOPATA UId EIOIKN AEITOVPYIa TTOU
EMAVAPEPEL TNV apxIKA Beppokpaaia.

Evw emavagépetal n Beppokpacia, otnv 086vn
eppavifeTal €va KIVOUUEVO YPa@IKO HE Eva “@idl” €wg
oTou emiTeLXOEl N emAeyuévn Beppokpaacia.

@‘i

‘I- -_-_-l

Evw Bpioketal og e€ENIEN €vag TPOYPAUMATIOUEVOC
KUKAOC Ynoipatog, o xpovog Ynoipatog Ba avénOei
avdaloya pe To S1aoTnUa Mou KpathBnKe avolytni

n méPTA, TPOKEIUEVOU VA EEACPANIOTEI TO TEAIKO
ATTOTEAECHA.

. EIAIKEZ AEITOYPTIEZ

DIAMOND CLEAN

MNa va evepyomnolnoete Tn Aeitovpyia “Diamond Clean”,
HE TO @oUpVo KpLOo, Slackopmiote 200 ml vepod otnv
KATW EMIPAVELQ TOU GOUPVOU Kal KAEIOTE TNV MOPTA
TOU Poupvou.

AmokTtrioTe PO acn oTIC EI0IKEC AEITOVPYIEC [ kau
TIEPIOTPEPTE TOV EMAOYEQ VIO VA EMAECETE &) amé 1o
MEVOU Kal HETA TTATAOCTE ok yla emPBePaiwon.

MatioTte To D yia va EEKIVATEL AUECWE O KUKAOG
KaBaptlopov  maTNoTe To 0K yia va emAéEeTe TO
XPOVvo Téhouc/évapén KabuoT.

310 TENOG TOU KUKAOU, AaIPECTE TO VEPO TIOU €XEL
TTAPAUEIVEL OTO POUPVO Kal KaBapioTe TO POUPVO PE
€va opouyydpl TTou €ival EUNMOTIOUEVO HE (€0TO VEPO
(0 KaBaploudC umopei va pnv ival amoTEAECUATIKOG
€av KaBuoTtepnoel mePLoodTEPO amod 15 AemTd).

Y nueiwon: H didpkela kat n Bepuokpaacia Tou KUKAOU
KaBaptopov Sev Umopei va puBuIoTEL

. KAEIAQMA NAHKTPQN
Ma va KAEIOWOETE TO MANKTPOAOYIO, KPATHOTE
TatNUéVO TO << yIa TOUNAXIOTOV 5 SsutepOlenTa.

EmavaAdfBete yia va EeKAelOWOETE TO MANKTPOAOYIO.

Y nueiwon: To kAgidwua Tou TANKTPOAOYIOU UrmopEl va
evepyorolnBei kat étav To Yriolpo Pploketat os EENIEN.

Mo AOyouc ao@aAelag, Umopel va o3rioel ommoladrmoTe OTIyUn
MATWVTAC TO KOLPTTE ')’ .
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XPHZIMEZ ZYMBOYAEXZ

I
. EL
KatePaaote Tov "Odnyod xperiong kat @povtidac' amod tny

yww lotooeNida docs.hotpoint.eu yia 1epIc0OTEQEC TANPOPOPIES

TPONOXZ ANATNQXZHZ TOY NINAKA MATEIPEMATOXZ
2ToV mivaka ava@épetal n KaAOTePN AelToupyia,
eCaptrpata Kal emimedo mou TMPETEL val
XpnotgomoinBoulv yia Toug d1a@opeTIKOUE TUTTOUG
@ayntou. H didpkela Pnoipatog Eekiva amo Tn

OTlypr Tou TomoBeTeital To @aynTtd 0To PoUpVo,
Xwplic va mepthapPavetal n mpobéppavon (eav
xpetaletatl). O1 Bepuokpacieg Kal ol xpovol Pnoitatog
elval evOEIKTIKA Kal e€aptwvTal and tnv moocotnTa
TOU @aynToU Kal ToVv TUTTO Tou €€aPTHATOC TTOU
Xpnotgomoleital. XpnolUOTOIOTE apXIKA TIG EAAXIOTEG
OUVIOTWHMEVEC TIMEC Kal, €AV TO @aynTo Oev €xel
MOYEIPEVTEL APKETA, TPOXWPNOTE OE MEYANVTEPES
TIMEC. XpNOIUOTIOIOTE Ta aeGOUApP TTOU TTAPEXOVTAL
KAl KATA TTPOTIUNON OKOUPOXPWHUES METAANIKEG
@OpPUEG YAUKOU Kal TaPld YEVIKAG Xxprong. Mmopeite
€MioNG va XPNOIMOTIOINCETE OKELN Kal agcoudp amod
mMpPEE  OTEATITN, WOTOCO TMPETEL va AABETE uTTOYN OTI
0 XpOVoC payelpépatoc Ba gival Aiyo peyaAuTepOC.
TAYTOXPONO WHZIMO AIAOOPETIKQN OAFHTQN
Xpnotpomowwvtag tn Asttoupyia "E€avayk. aépac”,
UTTOPEITE VA PaYEIPEPETE TAUTOXPOVA OLAPOPETIKA
@ayntd ta omoia xpetalovtal Tnv idla Beppokpacia
Pnoipatog (yia mapddetypa: Papt kat Aaxavika),
XPNOolHomolwvTag S1aQopEeTIKA paPla. AQaIPECTE

TO QPAYNTO OV ATTAITEL MIKPOTEPO XPOVO YNoiuaTog
KAl aQpriOTE OTO POUPVO TO PAYNTO TTOV ATTAITEL TO
peyaAUTEpPO XpbVo Ynaoipatog.

KPEAX

Xpnoluomolote omolovONOoTE TUTIO TAPIoU POoUPVOU
N mMPE&EE mou €ival KATAAANAOG yia TO KOMUATL

Kpé€atog mou Ba payeslpéPete. MNa Pntd, ivat KaAo

va mpooBéoete (WUO OTOV TTATO TOU OKEVOUG Kal va
TIEPIXUVETE TO KpEag oTn S1ApKELA TOU YPnoipatog yia
KaAUTePN yevon. AdfBete umoyn 6tL katd tn didpkela
auTACG TNG Astltoupyiag Ba mapaxOei atudg. ‘Otav to
YNTO €ival £TOIUO, APHROTE PECA OTO POUPVO Yid AAAa
10-15 Aemtd, A TUAIETE TO OE AAOUIVOXAPTO.

‘Otav BéNeTE va POETE KPEAG OTO YKPIA, EMAEETE
KOMMATIA UE OUOIOHOPPO TIAXOC VIO OUOIOHOP YA
amoteAéopata. Ta oAU maxld KOUUATIO KPEATOC
Xxpeldlovtal meploodtePO Xpovo Ynaoipatod. Na va
MNV Kagl To Kpeag e€WTEPIKA, XaUNAWOTE TN oxdpa
Kal S1aTNPAOCTE TO PAyNTO TTIO HAKPLA artd TO YKPIA.
lupioTe 1O Kp€ag oTa OVO TPITA TOU GUVOAIKOU XPOVOU
Ynoipatoc. Avoite MpooeKTIKA TNV mMopTa dedouévou
oT1 Oa Byel (eoTOC ATUOG.

Ma va cUANEEETE TOUG XUMOUG KATA TO YrOLUO,
OULVIOTATAL VA TOTTOOETACETE €va AMITTOCUANEKTN UE
MIoO AiTpo MOGIUOU VEPOU aKPIBWE KATW amo n
oxdpa omou Bpioketal To @AyNTo. ZUPTANPWOTE VEPO
OTaV XPEIAOTEL

EMIAOPHMIA
MayelpéPte YAUKA TTou amattouv deflotexvia pe Tn
ouupatikn AelToupyia povo o Eva pagt.

XPNOIUOTIOINOTE OKOUPOXPWHEG METAANIKESC POPUES
YAUKOU Kal TOTTOOETETE TIC MAVTA OTNV TTAPEXOUEVN
oxapa. lNa va payelpéPete o€ MEPLOOOTEPA ATIO

€va pagla, emMAECTE TN AelToupyia e€avaykacopévou
a€pa Kal TOMOBETAOTE TIC POPUEC YAUKOU OTA pAQLa,
yeyovog mou Ba BonBroel Tn BEATIOTN KUKAOQOpIa
Tou Bepuol aépa.

Ma va deite €dv éxel PnOei éva appdaTo KEIK,
TormoBeTroTE Hia CUAIVN odovtoyAuida 0To KEVTPO
Tou. Edv n obovtoyAugida Byel kaBapr, To KEIK gival
£TOIMO.

Edv xpnotpomnoleite avTIKOAANTIKEC POPUEC, N
BOUTUPWVETE TIC AKPEC KABWC TO KEIK UTTOPEL VA [N
(POUOKWOEL OLOLOHOPPA OTIG AKPEG TOU.

Av “@pouokwoel” Katd tn S1dpKela TOU PNnoipaToc,
XPNOILOTOINOTE XauNAOTEPN Oeppokpaacia tnv
ETTOUEVN QPOPA KAl EVOEXOUEVWG PEIWOTE TO LYPO TTIOU
MPOOO£0aTE 1 AVAKATEYTE TO MEIYMA TTIO ATTAAA.

Ma YAukd pe vypn yéuion A yapvitoupa (toll KEIK N
(PPOUTOTITEC) XPNOIUOTIOINOTE TN AElToupyia "Zupf.
Priouo”. Edv n Bdon tou KEIK gival vypr, XauNAWOTE
TO PAYP! KAl OKOPTIHOTE PiXOUAA PWUIOU A UTTIOKOTWV
oTn BAon Tou KEIK TTPIV TPOCBOECETE TN YEUION.

NiTzA

NadwaoTe Aiyo ta TaPld yia va €xel tpayavn Bdon n
mitoa. AMAWOTE TN potoapéAa mavw oty mitoa otav
€XOULV TTEPACEL Ta OUO TPiTa Tou Xpdvou Ynaoipatod.
OOYZKQMA

Eivalt mavta mpotipdtepo va KaAUTTeTE TN (UUN UE éva
vypo6 mavi piv TN BaAeTe 0TO PoUpvo. Katd autov Tov
TPOTIO, HEIWVETAL O XPOVOG POUCKWHATOG TNG (VNG
OTO €va TPITO TIEPITTOU CUYKPITIKA UE TO YOUCKWUA

o€ Bepuokpaacia dSwuatiov (20-25 °C). O xpovog
@OUOKWHATOC Yia (0N yia mitoa Bapoug 1 KIAoU €ivat
mepimou pia wea.
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MINAKAZ YHZIMATOZ

: ; i OEPMOKPAZIA : XPONOZX MATEIP. EMINEAO
ZYNTATH iI\EITOYPI'IAi NMPOGEPM. °C) : (EAdy.) KAl EEAPTHMATA
H A
=i . 160 - 180 30-90 23
Kéik mou pouvokwvouv = 4 1
& Nat 160 - 180 30-90
A 3
W =) - 160-200 30 - 85
(TOWKEIK, OTPOUVTEN, PPOUTOMITA) & Nat 160-200 35-90 i ; i .\...1|=.:..,-
A 3
= : 170 - 180 15-45 3
MmoKOTA/TAPTEC % Nau 160-170 20-45 -u;u- ;ﬂ
& Nat 160-170 20450 2> 3 1
A 3
= : 180-200 30-40 3
Touvdakia (: Nat 180-190 35-45 -u;u- ;u
& Na 180-190 354500 > 0 3 1
— 3
_ Nau 90 110-150
Mapéyka & Nau 20 130-150 -\;,- ;u
5 3 1
@_\9 Nat 90 140-160 *** N S
A 2
[=z| - 220 - 250 20 - 40 |
, , . . > 4 1
MAitoa (\err|, xovTer), POKATOIQ) @9 Nat 220 - 240 20-40 A= | ;
(g_jc Nal 220 - 240 25_50 e -\...i_...r '\...i_...l' ;ﬂ
, : , A 2
®patioha Pwpi 05 kA = : 180 - 220 50-70 °
A
®patlohdkia = - 180 - 220 30-50 2
Yo & Na 180-200 30-60 4 1
A 2
=5 - 220 - 250 20 - 40
Katepuyuévn pizza @:ﬁ Nat 220 - 240 20-40 _\_;F l ! U
5 3 1
% Na 220 - 240 25-50 % 22
£y Nau 180 - 190 45-60 2
ANpUPA KEIK ~ i _ 4 1
(miTa pe Aayavikd, Kig) QJQ Nau 180-190 45-60 aFR aRes
& Nat 180-190 450w > 0 3 T
— 3
_ Nau 190-200 20-30
BoA-o-Bav / Z¢poAidteg (: Nai 180-190 20-40 .\é,. : ! u
& Na 180-190 20-40% > 3 T
. , A 3
Aalavia/couphé = : 190-200 40-65 >
Zupapika Pnpéva/Kavehovia = - 190-200 25-45 3
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| EL

; ; ©OEPMOKPAZIA | XPONOX MATEIP. ENINEAO
SYNTATH AEITOYPFIA  MPOGEPM. Q) § (Enéy,) KAl EEAPTHMATA
Apvi/Mocxapt/ N ) ) 2 ) 3
Bodwvé/Xoipvo 1 kino @ 190 - 200 60-90 —
WYnto xoipivo pe kpouoTa 2 KNG A - 170 110-150 2 |
A ?
KotomouAo/KouvéA/Mama 1 ki\d @ - 200 - 230 50-80 3 |
Fahomova/Xiva 3 ko s - 190-200  90-150  ?
Yapt oAGKANPO YPNTo (PINETO, —] } : ) 3
OMOKAN00) — Nai 180-200 : 40-60 : y
Fepniota Aaxavika <! } 5 ) 2
(topdtec, kKoOMoKUBAKIQ, PENT(AVEC) ES Nau 180-200 § 50-60 J
Wnpévo Ywpi T N 3(pni) 36 o
OW\éta/koppatia papiov v - . 2 (upeoaia) 20-30 * 4’_ 1 3 :
Noukavika/couvfAakia/ < . - 2-3 (Métpua - ¢ 15-30 * 5 4
MAId AKLa/XAUTTOUPYKEP : YYnAR) ; I SOV,
WYnto kotémouo 1-1,3 ki\d ' - 2 (ueocaia) | 55-70 ** 2'_, 3 ! .
. . , : 3
WNT6 HOGY. GEV. 1 KO g - 2 (ueoaia)  35-50% 2
MmoUTt apVioG/KOTOol < - 2 (pecaia) 60-90 ** | 3 |
WNTéC MATATEC < - 2 (pecaia) 35-55 ** 3 |
. . : 3
Aay. yKpatév < - 3 (upnh) 10-25 i
Aalavia kat kpéata & Nat 200 50-100 *** _\é, !
Kpéag kot matareg @:ﬁ Nat 200 45-100 *** _\__.4.;!,, 1
Wap! Kat AaXavika G Nat 180 ~30-50 % A
NMARpeg yevpa: Tdpta — 5 3 1
ppouTwvV(eninedo 5)/Aalavia ( emneéo o5 Nat 190 - 40-120 %% . =
3)/kpéac (sminedo 1) ~ :
. : E 3
Fepiotd Koppatia Ynta % ; - 200 80-120 *** ,
Koppuartia kpéatog : . : . 3
(KOUVENL, KOTOTTOLAO, apVi) % f 200 : 50-1007%% | 7 |

*TupIoTE TO PayNTd OTO ECO TOU CUVOAIKOU XPOVOU
Pnoiparod.

** Tupiote 1o aynté ota SUO TPITA TOU GUVOAIKOU XPOVOU
Pnoiuatoc (av ival anapaitnTo).

* ERTIHWPEVN XpoVvIKr Sldpkela: MopeiTe va agalpeite To
@aynTo amd 1o poupVo Oe SIAPOPETIKOUG XPOVOUC, avaioya
JE TNV TIOOCWTIIKN TTPOT{NON.

@wvww Katedaote tov "Odnyod xpnoncg kat gpovtidag" and tny
loTooehiba docs.hotpoint.eu yia tov mivaka SoKIUACHEVWY
ouvtaywy, mou kataptileTal yia TIC apXEC TOTOToiNoNG
oLpewva pe 1o mpoturno IEC 60350-1.

—_— <~ <~ o -
XEIPOKINHTES _ N () ES %
AEITOYPTIEZ
Jupfatikd TKpIA [KpIA ToUpumO E€avayk. aépag Supp. Yoo E€av. aépag Eco
A A A A A A
AYTOMATES = ) =4 )| |%:| Dé
NEITOYPTIEX i i , , . i ., L,
Mpwta mata Kpéag Mayeipepa Maxi Yowui MNitoa IAUKA KEIK
[ S ~ a1~ _J | [ | ) ~
AZE2OYAP Taypi ynoipatog ) tapi AumocuAAékTnG/AioKOG ATOGUNAEKT
Zxapa yla KEKK Tavw oTn  Ynoipatoc/ Tapi mavw AITTOOUANEKTNG 500 ml ve (;K Tayi CaxapomAaoTIKAG
oxdapa og oxdpa e
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2YNTHPHZH KAl
KAOAPIZMOZ

KateBaote Tov "Odnyod xpriong kai epovtidac' amd tnv

Rivww 1otooehida docs.hotpoint.eu yia 1epPIOCOTEPEC TANPOPOPIEC

BeBawBeite 6T n cuokeun €xel
KPUWOEL TIPIV IPOXWPIOETE OE
ouvtiipnon | KaBapiopo.

Mn xpnoponoieite atpokafapioTég.

E=QTEPIKEZ ENIOANEIEX

+ KaBapioTe T em@aveleg e €va uypd mavi amo ikpoivec. Eav
undpyouv TIOANEC akaBapaieg, MPooBéaTe 0To vePO Aiyeg OTaYOVEG
anoPEUMAVTIKOU e OUOGETEPO PH. ZKOUTTIOTE |IE EVa OTEYVO TTAVI.

+ Mn xpnotomoteite Slafpwtikd i AslavTikd kaBaptoTikd. Edv kamoto
Q6 QUTA Ta TIPOIGVTA Bl KaTd AdBOC O€ EMaH e TIC ETPAVELEC
TNG OUOKEUNC, KaBAPIOTE TO APECWG HE EVal UYPO TIAVI € UIKPOIVEC,

EXQTEPIKEZ ENIOANEIEX

« Metd and kdBe xprion, aprioTe TO YOUPVO VA KPUWOEL KL UETA
KaBapIoTE TOV, KATA TIPOTINGN €V €ival aKOpa (E0TOC, Yia val
OPAIPECETE TO UTTOAEIUATA 1) TOUC AeKEDEC o Ta TPOPIAL fia val
OTEYVWOEL TUXOV Uypacia Tiou SnpoupyriBnke Adyw YPnoipatog
@aynToU e VPNAR TIEPIEKTIKOTNTA OE VEPO, APrOTE TO YOUPVO Va
KPUWOEL EVTENWC KOl OTN CUVEXELD KABapIoTe Tov e éva paopa iy
éva ogouyydpL

Mnv xpnopomoleite peTaAAika
G(POUYYAPAKIA, AEIAVTIKA CUPHATAKIA
N Aslavtika/SiaBpwTikd kabapioTikd,
KaBw¢ UImopEi va KaTaoTPEPOUV TIG
EMPAVEIEG TNG GUOKEVNG.

Qopdre MPOCTATEVTIKA yavTia.

H ouokeun npénel va anocuvdeOei
QIO TNV TIAPOXT) PEVHATOG TIPIV ATTO
OmoIa81ITOTE EPYATia cuUVTHPNONG.

« KaBapilete 10 KpUOTANO TNG TOPTA LE EIBIKS LYPO
QMmoPEUMAVTIKO.

« Evepyomoirote tn Asttoupyia “Diamond Clean” yia féAtioto
KOBAPIOUA TWV ECWTEPIKWY ETTIPAVEIWV.

« Mo va SIEUKONOVETE ToV KOBOPIOO TOU (POUPVOU, UTMTOPEITE Val
Bydhete v mopta (Eivww

« H endvw avtiotaon Tou YkpIA propei va katefei yia va kaBaploTei
N dvw EM@PAVELQ TOU GOUPVOU.

AZEZOYAP

AgrioTe Ta va HoUNIGoouV O€ VePS LIE AMOPPUTIAVTIKO LETA TN XProN.
XpnoomoInoTe YAvTIa poUPVOU YO TO XEIPIOKO TOUG, €AV elval
aKOpN {eoTd. Ta UTIOAEIUOTA PAYNTWV UITOPOUV VA apalpebolv
€0KkOAA e KATAAANAN BolpToa ) 6pouyYapdKi.

ANTIKATAXITAZH TOY OQTOX
1. AnocuvS£oTe To PoUPVO amd TV NAEKTPIKH TPoPodoaia.

2. =eBI8WOTE TO KATIEKL amd TO PG, AVTIKATAOTHOTE TO
Aaprtrpa Kai BidwoTte Eavd To KamdkL.

3. JuvSéoTe Eava To PoVPVO OTNV NAEKTPIKH TPOPodooia.

2 nueiwon;: Na xpnotuonoleite udvo Aaurtripeg aloydvou 20-40
W/230V timou G9, T300 °C. O Aaurttripag Tou XpnolUoToLETal otn
OuoKeur elval eI8IKd oxedIaoEVOC YIa OIKIOKEG CUOKEVEC Kall SV
elval KaTAMNAOC yIa TO YeVIKO TIoUO SwATIOV éoa OTo OTtTl
(Kavoviopdg EK apiB. 244/2009). Mmopette va mpopnBeuTeite Toug
Aot pec amd 1o Kévtpo TexvikAg Yoo pIEnG.

- AV XPNOILIOTTOIEITE AQUITTHPEC AAOYOVOU, [N XEIRICECTE TOUG
AQUITTAPEC LE YULIVA XEpLa KaBWG Ta QroTUMWATA UmopE( va
TOUG KATAOTPEPOLV. MV XPNOIUOTIONCETE TO POUPVO TPV
TOMOBETACETE EQVA TO KATTAKI TOU AQLTTTH AL,

XAMHAQXZTE THN ANQ ANTIXTAZH
1. Apaipéote Toug MAdivolc odnyouc Tou paglov.

2. TpaBréte TNV avtiotaon eAa@pwc Aiyo mpog ta €€w
Kal XOUNAWOTE TNV.

— :
J M
===

3. Na va emavagépete TNV avtiotaon otn Béon Tng,
AVOONKWOTE TNV TPABWVTAC TNV EAAPPWC TTPOC TN
MEPLA oag Kal BeBaiwbOeite 0TI KABeTAL TAVW OTA
TAEVPIKA oTNpPiyuaTa.
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AOQAIPEXH KAI ENANATONOOGETHXZH NMOPTAX
1. Na va apaipéceTe TNV MOPTA, AVOIETE EVTEAWDC Kal
KateBAoTe Ta AYKIOTPA £€WC OTOU PTACOUV O€ Béon
anmac@dAionc.

2. K\eioTe TNV TOPTA OO0 TTEPICOOTEPO UMOPEITE.
Midote KAAA TNV MOPTA Kal Ke Ta SUO XEpPLa — NV TNV
Kpatate amod Tn xelpoAapn.

ATIAG a@alp€0TE TNV TOPTA EVW TNV KAEIVETE
TPARBWVTAC TTPOC TA EMAVW TAUTOXPOVA €WG OTOU Pyel
and tnv €6pa TNG. AKOUUTTAOTE TNV MOPTA OTN Wia
TAEVPA, TTAVW OE [Ia POAAKE ETIPAVELQA.

3. EMavatonoBeTAOTE TNV MOPTA HETAKIVWOVTAC TNV
TTPOC TNV MAEUPA TOU Poupvou, euBuypaupifovtag
ToUC YavTt{oug TwV HEVTECESWVY HE TIC EOPEC TOUC Kal
ac@aAifovtac Tnv emMavw MAEVPA OTNV €0pa ToU KABE
MEVTEQE.

| EL

4. Xaun\woTe TNV MOPTA KAl 0TN CUVEXELD aVoi&Te
TNV EVTEAWC.

XapnAWOoTE Ta AYKIOTPA OTNV apxIKA Toug Béon:
BefaiwOeite 611 Ta KATEPACATE EVTEAWC KATW.

Aoknote eha@pld mieon yia va BeBaiwbeite 611 Ta
Aayklotpa Bpiokovtal otn cwoth Béon.

5. NokipdoTte va k\eioeTe TNV mOpTa Kat BePaiwdeite
OTI €ival evBLYPAUMICPEVN UE TOV TTIVAKA EAEYXOU.
Ala@opeTIKA, emavaldfete ta mapamdvw Pruata: Av
Oev AelToupyei Kavovikd pmopei va mpokAnBei {nuia
oTnv mopTa.
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ANTIMETQMNIZH
NMPOBAHMATQN

KateBaote Tov "Odnyod xpriong kai epovtidac' amd tnv

ivww 1otooehida docs.hotpoint.eu yia 1epPIOCOTEPEC TANPOPOPIEC

- Alakom peVPATOC.

- Anmoouvéeon and tnv

- TTapoxr PEVUATOC.

- Ztnv 086vn epgavifetal To
- ypaupa “F” akohouBoupuevo ;
. amo évav aplBuo r éva ypdupa.

- Noon

. BeBawwbeite 611 0 poUpvoc TpopodoTeital

. M€ peLMA Kal 6Tl eival owoTd ouvdedepévog
- otnv npica.

- XBnoTte kat avayte Eavd To @oupvo yia va

- SlamoTtwoeTe €av n BAAPN mapapével.

Emkowvwviote pe to mAnoiéotepo Kévipo
- E€uninpétnong Nehatwv Kal avagépeTte Tov
. apPIOMO peTd To Ypapua “F".

AEATIO NMPOIONTOX

@www Mmopeite va KateBAoeTe To SeATIO TPOIOVTOC
pe Ta Sedopéva evEpYELAC TNE CUOKELNC artd TNV
lotooelida docs.hotpoint.eu

NQx ©A AABETE TON OAHIO XPHXZHZX KAI

2YNTHPHZHXZ
oo

> @vw KareBaote Tov "O8NYod Xprnong Kat
@povTidac" amod Tnv 1I0TooeAdaA Hag

docs.hotpoint.eu (umopeite va L
XPNOIUOTIOINOETE AUTOV TOV KWOIKO E
QR), avagpépovTtag Tov EUMOPIKO KWOIKO
TTPOIOVTOC.

> EVOANQKTIKA, ETTIKOIVWVAOTE PE TO KEVTPO
egunnpétnong meAatwv

EMIKOINQNIA ME TO KENTPO EEYNMHPETHZHZ
NEAATQN

Mmopeite va Bpeite TIC MANPOYOpPIEC EMKOIVWVIAC

OTO €YXELPidlO eyyunong.
o7
TouC KWSIKOUC TTOU

‘Otav eMKOIWVWVEITE HE
avaypdagovtal otnv

TO KEVTPO €€UTINPETNONG
TVaKida Tou MPoidvToC | S o [ ([T

TTEAATWY, VO AVOQEPETE
oag.
400011599746
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MINDENNAPI HASZNALATI

UTMUTATO

KOSZONJUK, HOGY HOTPOINT-ARISTON

TERMEKET VASAROLT
A teljes kord tdmogatds és szolgaltatas
=/ érdekében regisztralja késziilékét a
www.hotpoint.eu/register oldalon

A Biztonsagi utmutatd, valamint a Hasznalati
l‘w: ww és kezelési utmutaté a docs.hotpoint.eu
— honlaprél tolthetd le. Kbvesse a flizet hatuljan
talalhaté informacidkat.

' A késziilék hasznalata el6tt gondosan olvassa el az Egészségvédelmi és
[}

TERMEKLEIRAS

biztonsagi utmutatot.

1. Kezel6panel
2. Ventilator

3. Kor alaku fatéelem
(nem lathato)

4. Polctarté sinek
(a szint a sUt6 elején van jeldlve)

. Ajtd
. Felsé fatéelem/grill
Vilagitas

© N & u

. Azonositd lemez
(ne tavolitsa el)

9. Also fitéelem
(nem lathato)

KEZELOPANEL
f 2 CF f
1 23 4 5 6 78 9
1. BAL OLDALI KIJELZO 4. HOMERSEKLET 7.1D0
A hémérséklet bedllitasa. Az id6 bedllitdsa vagy mddositasa
2.BE /Kl és a sltési idé modositasa.
5.GOMB

A siit6 be- és kikapcsolasa vagy
aktiv funkciok ledllitasa.

3. VISSZA

Visszatérés az el6z6 beallitasok
menube.

Léptetés a menilben és a funkciok
beallitdsainak modositasa.

6. INDITAS

Funkcidk inditasa és beallitasok
jovahagyasa.

8. JOVAHAGYAS
Kivalasztas jovahagyasa vagy egy
funkcié bedllitasainak jévahagyasa.

9. JOBB OLDALIKIJELZO

Hotpoint
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TARTOZEKOK

Tovabbi informaciokért toltse le a Hasznalati és kezelési

Zvww Utmutatot a docs.hotpoint.eu honlaprol
SUTORACS | CSEPPFELFOGOTALCA | SUTEMENYESTEPsI  : KIHUZHATO

. TARTOSINEK *

A tartozékok szama a megvasarolt modellté!l figgden
valtozhat.

A készilékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok
a vevészolgalatnal kilon megvasarolhatok.

*ha vannak

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK BEHELYEZESE

Tegye be a sutéracsot vizszintesen a polcvezetd sinek
mentén, és lgyeljen ra, hogy a racs felfelé hajlé vége

valoéban felfelé alljon.

Az egyéb tartozékokat, mint példaul a cseppfelfogéd
talcat és a siteményes tepsit, ugyanugy vizszintesen
kell behelyezni, mint a stitéracsot.

A KIHUZHATO TARTOSINEK FELSZERELESE (HA
VANNAK)

Tavolitsa el a polcvezet6 sineket a stitébdl, és tavolitsa
el a véd6é mlanyagot a kihuzhato tartésinekrél.

Rogzitse a tartosin felséd

kapcsat a polcvezet6 sinhez,

majd csusztassa végig annak
i3 mentén Utkozésig. Engedje
i, le a helyére a masik kapcsot.

A polcvezet6 sin
rogzitéséhez erbteljesen
nyomja neki a kapocs
aljat a polcvezet6 sinnek. ™
Gy6z6djon meg arrél, hogy 4

a tartosinek szabadon

tudnak mozogni. Ismételje

meg ezeket a |épéseket az
azonos szinten lévé masik
polcvezeté sinnel is.

Ne feledje: A kihizhato tartésinek barmely szintre
felszerelhetdk.

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES
VISSZAHELYEZESE

. A polcvezet6 sinek eltavolitasahoz emelje fel

a sineket, majd 6vatosan huzza ki az alsé részt a
helyébdl: A polcvezetd sinek ekkor mar eltavolithatok.

. A polcvezet6 sinek visszaszereléséhez el6szor

a felsé helylkre szerelje 6ket vissza. Felfelé tartva
csusztassa 6ket a sttétérbe, majd engedje le 6ket az
alsé illesztésben Iévé helyzetiikbe.

2 Hotpoint
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FUNKCIOK

I

 HU
s Tovabbi informaciokért toltse le a Hasznalati és kezelési
v Utmutatét a docs.hotpoint.eu honlaprol

— | ALSO ES FELSO SUTES
— [ Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd siitése.

<~ |GRILL

Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott
zoldségek suitése és kenyérpiritas. Husok grillezésekor
cseppfelfogd talca hasznélatat ajanljuk a sttés kozben
lecsopogo szaft 6sszegyUjtéséhez: Helyezze a télcat a
sttéracs alatt 1évé barmelyik szintre, és dntson bele 500 ml
vizet.

(gg HOLEGBEFUVAS

~ | Ugyanazt az elkészitési h6mérsékletet igényl6,
de kiilonb6z6 ételek tobb (legfeljebb harom) szinten
torténd egyidejl siitése. Ezzel a funkcioval elkeriilhetd,
hogy kiilonbozd ételek egyszerre torténd siitésekor azok
atvegyék egymas szagat.

I LEGKEVERESES SUTES

—— 1 Hus, toltott tortak vagy toltott zoldségek stitését
egyszerre csak egy szinten végezze. Ez a funkcié gyenge,
szakaszos légkeverést alkalmaz, igy az étel nem szaradhat
ki tulzottan.

A AUTOMATIKUS FUNKCIOK

A EGYTALETELEK

Ezzel a funkcioval automatikusan beéllithato a
tésztaételek elkészitéséhez optimalis hémérséklet és
sitési mod.

@A HUS

Ezzel a funkciéval automatikusan beallithaté a
hus elkészitéséhez optimalis hémérséklet és siitési
mod. A funkcié idénként elinditja a ventilatort
alacsony fordulatszamon, igy az étel nem szarad ki
tulzottan.

A z ezl pa
XXL MERI?TU HUSO!( N ‘

x| Ez a funkcié automatikusan kivalasztja a
legjobb sitési izemmodot és hémérsékletet nagy
(2,5 kg-nal nehezebb) egybesiilt husok siitéséhez.
Sutés kozben ajanlatos forgatni a hust, hogy
mindkét oldala egyenletesen tudjon pirulni. A tulzott
kiszaradas megel6zése érdekében érdemes néha
meglocsolni a hust.

&A KENYER

Ezzel a funkcioval automatikusan bedllithaté
a kilonbo6zé kenyértipusok elkészitéséhez optimalis
hémérséklet és stitési mod.

A
== PIZZA
¥ | Ezzel a funkcidval automatikusan bedllithatd a
pizza elkészitéséhez optimalis hémérséklet és siitési
mod.

A TORTAK
Ezzel a funkcioval automatikusan bedllithatd
barmilyen fajta sitemény elkészitéséhez optimalis
hémérséklet és stitési mod.

@ SPECIALIS FUNKCIOK

& GYORS ELOMELEGITES

A siit6é gyors elémelegitése. Az elémelegités
végeztével a sutd automatikusan kivalasztja az ,Also
és felsd sutés” funkciot. Etel behelyezése el6tt varja

meg az elémelegités végét.

<~ | TURBOGRILL

&% Nagy egybesiilt husok suitése (baranycomb,
marhahus, csirke). Cseppfelfogo talca hasznalatat
ajanljuk a sttés kdzben lecsopdgé szaft
0sszegyUjtéséhez: Helyezze a talcat a sutéracs alatt
[év6 barmelyik szintre, és 6ntson bele 500 ml vizet.
Ehhez a funkciohoz haszndlhaté a forgényars (ha
van).

% ECO HOLEGBEFUVAS*

Toltott siltek és husfilék egy szinten torténd
sttéséhez. A kiméletes, szakaszos hélégbefuvas
megakadalyozza az étel tulzott mértékd
kiszaradasat. Az ECO funkcié hasznalatakor a

[dmpa kikapcsolva marad a siités ideje alatt. Az
energiahatékony ECO ciklus hasznalata alatt a
sutdajtdt nem szabad kinyitni addig, amig az étel el
nem készilt.

i$§ | MELEGEN TARTAS
(A

—1 A frissen elkésziilt ételek melegen és
ropogosan tartasa.

,-~\| KELESZTES

“—|S6s vagy édes tésztak optimalis mérték
kelesztése. A kelesztés sikere érdekében ne aktivalja
ezt a funkcidt, ha az eléz6 sutési ciklus miatt a siitd
még mindig forro.

% DIAMOND CLEAN

A specidlis, alacsony hdmérséklet tisztitasi
ciklus soran kibocsatott g6z megkonnyiti a
szennyezd8dés és az ételmaradékok eltavolitasat.
Ontson 200 ml csapvizet a sut6 aljara, és csak akkor
inditsa el a ciklust, ha a suté teljesen kihdilt.

* A funkcié referenciaként szolgél az energiahatékonysagi
nyilatkozathoz a 65/2014/EU szabélyozasnak megfeleléen
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A KESZULEK ELSO HASZNALATA

1.AZ IDO BEALLITASA
A késziilék els6é bekapcsolasakor be kell allitani a
pontos id6t.

\\I
/,'I-

/g c—

A kijelzén villogni kezd az 6rat jelz6 két szamjegy: Az
ora bedllitasahoz forgassa el a bedllitgombot, majd
hagyja jéva az ok gombbal.

A kijelz6n villogni kezd a percet jelz6 két szamjegy. A
perc beallitasahoz forgassa el a bedllitogombot, majd
hagyja jova az ok gombbal.

Ne feledje: Késébb is barmikor atallithatja az idét, ha a
kikapcsolt stutén legaldbb egy masodpercig nyomva tartja a
©, gombot, majd megismétli a fenti [épéseket.

Hosszabb aramkimaradasok utan valdszinlleg Ujra be kell
majd allitania az id6t.

2. BEALLITASOK

Ha szikséges, megvaltoztathatja a suly és a
hémérséklet (°C) mértékegységét és az dramerdsséget
(16 A).

A kikapcsolt siitén tartsa nyomvaa & gombot
legalabb 5 masodpercig.

°C

N
\Y

7

A beallitégombbal valassza ki a mértékegységet, majd
hagyja jova az ‘o« gombbal.

A beallitbgombbal valassza ki az aramerdsséget, majd
hagyja jova az ‘o« gombbal.

Ne feledje: A stté ugy van beprogramozva, hogy annyi
elektromos dramot fogyasszon, amennyi kompatibilis a 3
kW-nal (16 A) nagyobb besorolasu lakossagi aramhalozattal:
Ha az On haztartasaban kisebb a teljesitmény, az értéket
csokkenteni kell (13 A).

3. A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj sitd a gyartasbdl visszamaradt szagot bocsathat
ki: ez teljesen normalis.

Ezért miel6tt a sitét étel készitésére hasznalna, azt
javasoljuk, hogy melegitse fel tGresen a lehetséges
szagok eltavolitasa érdekében.

Tavolitson el minden védd&kartont vagy atlatszo
filmréteget a siit6rol, és tavolitson el minden
tartozékot a belsejébdl.

Melegitse fel a sitét nagyjabdl egy 6ran keresztiil
200 °C-ra, lehetdleg egy légkeveréses funkcio

(pl. ,H6légbefuvas” vagy ,Légkeveréses siités”)
hasznalataval.

Kovesse a funkcié megfeleld bedllitdsahoz sziikséges
utasitasokat.

Ne feledje: A készUlék elsé hasznalatat kdvetéen érdemes
kiszelléztetni a helyiséget.
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MINDENNAPI HASZNALAT

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

A sutdn kikapcsolt allapotban csak a pontos

idd latszik. Tartsa nyomvaa '®© gombot a siitd
bekapcsoldsahoz.

A beallitdgombbal |éptethet a bal oldali kijelzén
megjelend, elérheté t6bb funkciok kozétt. Valasszon
ki egyet, és nyomja meg az ok gombot.

=

Részfunkcidk (ahol vannak) kivalasztasahoz el6szor
vélasszon egy f6bb funkciot, majd nyomja meg az

ok gombot a jovahagyashoz és a funkcié menijébe
valé belépéshez.

A beadllitégombbal Iéptethet a jobb oldali kijelz6n
megjelend, elérhetd részfunkciok kozott. Valasszon ki
egyet, és nyomja meg az 0ok gombot.

2. FUNKCIO BEALLITASA )

A kivant funkci6 kivalasztasa utan On
megvaltoztathatja a funkcié beallitasait.

A kijelz6n egymas utan megjelennek a modosithato
beallitasok.

HOMERSEKLET/GRILLFOKOZAT

V2R

\(Le

Amikor a kijelzén villog a °C/°F ikon, a
beallitbgombbal megvaltoztathatja az érteékét, majd
nyomja meg az 0k gombot a jovahagyashoz és a
tovabbi bedllitasok (ha vannak) médositasahoz.
Egyuttal a grillezési szintet is beallithatja (3 = magas, 2
= kozepes, 1 = alacsony).

Ne feledje: A funkcié inditdsa utan is médosithatja a

hémérsékletet vagy a grillezési szinteta & gombbal vagy
kozvetlenll a beallitbgombbal.

IDOTARTAM

' ©

%

7778

Amikor a kijelzén a ¢ ikon villog, a beallitégombbal
allitsa be a sttés kivant idétartamat, majd nyomja
mega ‘o« gombot a jovahagyashoz.

Ha felligyelni kivanja a stitést, nem kell bedllitania a
sutési idétartamot: Nyomjamega 7 kapcsolét a
jovahagyashoz és a funkcio inditasdhoz.

Ebben az esetben nem allithatd be a slités befejezési
idépontja, azaz a késleltetett inditas.

Ne feledje: A bedllitott sitési idé modosithato a sutés
kdzbena © gombbal: Az dra bedllitdsahoz forgassa el a
beallitdgombot, majd hagyja jova az ‘o’ gombbal.

A SUTES BEFEJEZESI IDOPONTJANAK BEALLITASA/
KESLELTETETT INDITAS

Miutan bedllitotta a sttési id6t, szamos funkcional
hasznalhato a késleltetett inditas ugy, hogy megadja a
befejezési id6t.

Ahol a befejezési idé modosithatd, a kijelzén
megjelenik a sltés befejezésének varhaté idépontja,
mikozben az (%) ikon villog.

-
o
- =
° I LS 2
- - -(\/_5@
NS

z

Szikség esetén forgassa el a bedllitdgombot a siitési
id6 kivant végének bedllitasdhoz, majd nyomja

meg az > gombot a jovahagydshoz és a funkciod
inditasahoz.

Helyezze az ételt a slitébe, és csukja be az ajtot: A
funkcié automatikusan bekapcsol, amikor letelik

a sutés elkészultéhez megadott idépont alapjan
kiszamitott id6tartam.

[ i [y

Ne feledje: Ha a sUtéshez késleltetett inditast allit be,

az elémelegités nem elérhetd. A stté a szUkséges
hémérsékletet fokozatosan éri el, tehat a sttési idok
kissé hosszabbak lesznek a sttési tablazatban megadott
id6tartamoknal.

Amig vérakozik, a bedllitbgombbal médosithatja a sttési id6
végének kordbban megadott idépontjat.

AR vagy a ‘® gombbal maodosithatja a hémersékletet
és a stitési id6 beallitasait. Az ok gombbal hagyja jova a
valtozasokat.

Ne feledje: A késleltetett inditas funkcié nem elérheté a
Grillezés és Turbo Grillezés funkciokhoz.
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3. A FUNKCIO AKTIVALASA
A kivant beallitdsok alkalmazdasa utan nyomja meg a
> gombot a funkcio aktivalasahoz.

A '® gombot nyomva tartva barmikor
megszakithatja az éppen aktiv funkciot.

4. ELOMELEGITES

Bizonyos funkcioknal a sut6 elémelegithetd: A funkcio
inditasakor a kijelzd jelzi, hogy az el6melegités
folyamatban van.

A fazis végeztével hangjelzés hallhato, és a kijelzén
Uzenet jelzi, hogy a sitd elérte a megadott
hémérsékletet.

Ekkor nyissa ki az ajtét, tegye az ételt a stitébe, csukja
be az ajtot, és inditsa el a sitésta >, gombbal.

teszi a sUtdbe, a sutési eredmény elmaradhat a varttol.
Az ajté kinyitasakor az eldmelegités ledll/szinetel.
A sUtésiidébe nem szamit bele az elémelegitési szakasz.

Az elérni kivant hdmeérséklet barmikor modosithato a
beallitbgombbal.

5. A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a sutés
befejez6dott.

A stitési id6 a bedllitasok modositasa nélkil is
meghosszabbithaté: Adjon meg Uj siitési idét a
beallitogombbal, majd nyomjamega > gombot.

. AUTOMATIKUS FUNKCIOK

HOMERSEKLET-VISSZAALLITAS

Ha az ajté kinyitasa miatt sttési ciklus kozben
lecsokken a stutétér hémérséklete, ez a specialis
funkcié automatikusan aktivalédik, hogy visszaallitsa
az eredeti hdmérsékletet.

A hémérséklet-visszaallitas kozben a kijelzén a
,Kigyd” animacio latszik, amig a siité el nem éri a kell
hémérsékletet.

fol

[ "'il':oc

A jobb hatasfok érdekében a beprogramozott siitési
ciklus kozben a sttési id6 az ajté kinyitasa miatti
héveszteség fliggvényében megné.

. SPECIALIS FUNKCIOK

DIAMOND CLEAN

A ,Diamond Clean” funkcié bekapcsolasahoz a
teljesen lehdlt stté aljdba 6ntsén 200 ml vizet, majd
zérja be a siit6 ajtajat.

Nyissa meg a specidlis funkcidkat [, forgassa el a
gombot, valassza ki a [&-t a meniibél, majd nyomja
mega ok gombot a jovahagyashoz.

A > gomb megnyomasara azonnal elindul a
tisztitasi ciklus, mig az 9% gomb megnyomasaval
beallithato a ciklus vége/a késleltetett inditas.

A ciklus végeztével hagyja a stit6t lehdlni és tavolitsa
el bel6le a maradék vizet, majd takaritsa ki a stitét egy
meleg vizbe martott szivaccsal (ha 15 perccel késébb
kezdi el a sUtd tisztitasat, a tisztitds eredményessége
csokkenhet).

Ne feledje: A tisztitasi ciklus hossza és hdmérséklete nem
allithato be.

.GOMBZAR o

A gombzar aktivaldasdhoz tartsa nyomvaa <«
gombot legalabb 5 masodpercig.

A gombzar ugyanilyen moédon feloldhato.

Ne feledje: A gombzarat sUtés kdzben is aktivalhatja.
Biztonsagi okbol a sttd barmikor kikapcsolhatd a gy
gombbal. -
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HASZNOS TANACSOK

I

 HU

Tovabbi informaciokért toltse le a Hasznalati és kezelési
Utmutatét a docs.hotpoint.eu honlaprol

(Evww

A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA

Ez a tablazat a kulonb6z4 tipusu ételekhez legjobban
hasznalhato funkciot, tartozékokat és szintet
tartalmazza. A siitési id6 az étel stitébe helyezésével
kezdédik, nem tartalmazza az elémelegitést (ahol ez
szikséges). A slitési hdmérsékletek és idétartamok
hozzavetblegesek, és az étel mennyiségétdl, valamint
a hasznalt tartozék tipusatol fliggnek. Kezdetben
hasznalja a legalacsonyabb ajanlott beallitasokat, és
ha az étel nem sl eléggé, kapcsoljon 4t magasabb
beallitdsokra. Hasznalja a mellékelt tartozékokat,
valamint lehetéleg sotét szind fém siteményes
formakat és tepsiket. Ugyancsak hasznalhat jénai vagy
kétalakat és tartozékokat, de ne feledje, hogy a sttési
idétartamok kissé hosszabbak lesznek.

KULONBOZO ETELEK EGYSZERRE TORTENO SUTESE
A ,Hélégbefuvas” funkcié hasznalatakor lehetéség
van ugyanazt a h6mérsékletet igényld, de kilonb6zd
ételek (pl. hal és zoldségek) tobb szinten torténd
egyideju sutésére. Vegye ki azt az ételt, amelyik
rovidebb sitési id6t igényel, a hosszabb sutési id6ét
igényl6 ételt pedig hagyja bent a sttében.

HUS

Hasznaljon barmilyen tepsit vagy jénai edényt, amely
megfelel a stitésre keriild husdarab méretének.
Egybesiiltek készitésekor a legjobb megoldas, ha egy
kevés husalaplét 6nt az edény aljara, amely a sutés
alatt tovabb izesiti a hust. Ne feledje, hogy a fenti
mUvelet soran g6z keletkezik. Amikor a sult elkésziilt,
hagyja allni a stitében 10-15 percig, vagy fedje be
alufoliaval.

Amikor hust kivan grillezni, valasszon minél

inkdbb egyenletes vastagsagu darabokat annak
érdekében, hogy egységes siitési eredményeket

érjen el. A nagyon vastag husdarabok hosszabb

sutési id6t igényelnek. A hus kilsejének megégését
megel6zendd, tegye alacsonyabbra a racsot, igy az
étel tavolabb lesz a grilltdl. A siitési idé kétharmadanal
forditsa meg a hust. Ovatosan nyissa ki az ajtot, mert
forré g6z csaphat ki.

A slités kozben keletkezé szaft felfogasahoz
javasoljuk, hogy toltson fél liter vizet a zsirfogé
talcaba, és helyezze azt kdzvetleniil az ala a racs al3,
amelyen a hus talalhato. Sziukség szerint toltson utana
vizet.

DESSZERTEK
Készitsen kiilonleges édességeket a hagyomanyos
funkcié haszndlataval csak egy tartészinten.

Hasznaljon sotét szind, fém tortaformdékat, és azokat
mindig a mellékelt racsra helyezze. Egynél tobb
szinten torténd sttéshez valassza a holégbefuvas
funkciot, és ugy rendezze el a stit6formdkat a
tartoszinteken, hogy azzal segitse a forré levegé
optimalis keringését.

Ha ellendrizni szeretné, hogy egy sitemény
elkésziilt-e, szurjon egy fa fogpiszkalét a sitemény
kdzepébe. Ha a fogpiszkdlon nem lathato tészta, a
sutemény elkészilt.

Tapadasmentes tortaforma hasznalata esetén ne
vajazza meg a széleket, mert el6fordulhat, hogy a
sutemény nem egyforman emelkedik meg az oldalak
mentén.

Ha a stitemény nagyon ,feldagad” stités kozben,
allitson be legkozelebb alacsonyabb hémérsékletet,
esetleg csokkentse a folyadék mennyiségét és
Ovatosabban keverje 6ssze a tésztat.

A 1édus toltelékd vagy feltétl siitemények (pl.
sajttorta, gyuimolcsos pite) esetén hasznalja a
,Légkeveréses siités” funkcidt. Ha a siitemény alsé
tésztalapja atazott, hasznaljon alacsonyabb szintet,
és szérja meg a stitemény aljat zsemlemorzsaval vagy
daralt keksszel, miel6tt hozzdadna a tolteléket.

PIZZA

Enyhén zsirozza meg a tepsiket, hogy a pizzalap
ropogos legyen. A sutési id6é kétharmadanal szorja a
mozzarellat a pizzara.

KELESZTES

Mindig az a legjobb, ha egy nedves ruhaval

letakarja a tésztat, miel6tt a stit6be helyezné. A
tésztakelesztés id6tartama ennek a funkciénak az
alkalmazasaval korilbelll az egyharmadaval csékken
a szobahémeérsékleten (20-25 °C) torténd kelesztéssel
0sszehasonlitva. A kelesztési idd 1 kg pizzatészta
esetén korulbelul egy 6ra.
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SUTESI TABLAZAT

: . | ELOMELEGI- | HOMERSEKLET SUTESIIDO SZINT
RECEPT § FUNKCIO § TES : °C) (perc) ES TARTOZEKOK
A
= i 160-180 3000 23
Kelt tésztak
4 1
(: Igen 160-180 30-90 aFr ar
A 3
Toltott siitemény %' i 160-200 30-85 —
(sajttorta, rétes, gyimolcsods pite) (: Igen 160-200 35-90 -‘..é.:..,- -\...1|=.:..,-
A 3
= : 170-180 1545 3
Kekszek/aprosiitemények @:O Igen 160-170 20-45 qéﬁ ;ﬂ
& Igen 160-170 20-45 %% S 3
A 3
= : 180-200 30-40 3
Képvisel6fank & lgen 180-190 35-45 -\;,- ;u
& Igen 180-190 35-45%%% > 3
— Igen 90 110-150 3
Habcsok & Igen 90 130-150 -\;,- ;u
& igen 90 140160 5+ 5 3
A
=] ; 220-250 20-40 2
Pizza (vékony, vastag, focaccia) @:ﬁ Igen 220-240 20-40 -\...i—...,- ;ﬂ
& Igen 220-240 2550 %% > 3
A
Kenyér 05 kg = . 180-220 5070 2
A
Géngyélt hus = - 180-220 3050 2
Kenyér & Igen 180-200 3060 4 1
A
[ - 220-250 20-40 2
- = 4 1
Fagyasztott pizza @3 Igen 220-240 20-40 — L
& Igen 220-240 2550 %% 2 3
£y Igen 180-190 4560 2
Sos siitemények N . } 4 1
(zoldséges pite, quiche) QJQ Igen 180-190 4>-60 A Akn
& Igen 180-190 as70 %% 2 3
— Igen 190-200 2030 3
Voulevant/leveles tészta % Igen 180-190 20-40 .\é, ;ﬂ
& Igen 180-190 20-40 %% 2> 3
Lasagne/felfajt =i . 190-200 40-65 3
o : A 3
Csében siilt tészta/cannelloni @ - 190-200 25-45 L

Hotpoint

ARISTON




HU

RECEPT FUNKCIO ELGTE;EGL |-K'jME(?cS)EKLET SU(T::::)Dé Es TA:ZTI(I)“;EKOK
sy B - ww  ew
Ropogas disznésiilt 2 kg A - 170 110-150 ;J
Csirke/nydl/kacsa 1 kg B - 200-230 s0-80 3
Pulyka/liba 3 kg = . 190-200 90-150 2 |
Egyben siilt hal (fil¢, egés?) — Igen 180-200 40-60 3|
.(I;)%Irg%?gsfj?rlw?lgjlﬁﬁwli(, padlizsan) S Igen 180-200 20-60 ;”
Piritott kenyér b - 3 (magas) 3-6 -\.E..,-
Halfilé/szeletek - - ~ 2(kozepes) = 20-30* .\.ﬁ..,. \miNr
Kolbasz / rabléhiis / >~  2-3 (kOzepes— ;5 30« 5 4
borda / hispogacsa magas) Neeeeer booof
Sult csirke 1-1,3 kg g - 2 (kbzepes) 55-70 ** ,\,_%,_, \WLN;
Marhasiilt angolosan 1 kg g - 2 (kdzepes) 35-50 ** .\éﬁ
Baranycomb/labszar < - 2 (kdzepes) 60-90 ** ;,
Piritott burgonya < - 2 (kbzepes) 35-55 ** ;l
Rakott zoldség rig - 3 (magas) 10-25 -\ép
Lasagne és husok @:ﬁ Igen 200 50-100 *** _\é, ;,
Husok és burgonya @:ﬁ Igen 200 45-100 *** _\_“4.;!,. ;,
Hal és z6ldségek & lgen 180 30-50 % A 1
gl (B e w0 w5, 2
Toltott siiltek » - 200 80-120 *** ;,
:-rlnl/‘gfgglrﬁet,ek!(a’ra’ny) % ) 200 >0-100 ;’

* A sttésiidé felénél forditsa meg az ételt.

** A sUtési idd kétharmadanal forditsa meg az ételt (ha

szUkséges).

*** Az id6 becsilt hossza: Az ételek kivehetdk a sutébdl ettdl
eltéré idépontokban is, személyes preferencidktol figgden.

(@www Toltse le a Hasznalati és kezelési Utmutatdt a

docs.hotpoint.eu oldalrél, ahol megtaldlja a kiprobalt
receptek tablazatat, amelyet az engedélyezé hatdsagok
szamara allitottunk dssze az IEC 60350-1 eurdpai szabvanynak
megfeleléen.

KEZI FUNKCIOK

Alsé és felsé stités

povvg

Grillfiitétest

<~

&

Turbogrill

&

Hoélégbefuvas

[al

Légkeveréses siités

%

Eco hélégbefuvas

=

ol

=

(=i

=i

AUTOMATA
FUNKCIOK (s . o . . .
Egytalételek Hus XXL mérett husok Kenyér Pizza Tortak
[ ~ alF=r _J .\_r .\‘L*’f “ r
TARTOZEKOK Suteményes tepsi Cseppfelfogo6 talca/ Zsirfoqd talca
Racs vagy sitéformaa  tepsi/siteményestepsi Cseppfelfogé télca g Suteményes tepsi

stutéracson

sttéracson

500 ml vizzel
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KARBANTARTAS ES TISZTITAS

Tovabbi informaciokért toltse le a Hasznalati és kezelési

Evww

Utmutatét a docs.hotpoint.eu honlaprol

Barmilyen karbantartasi vagy
tisztitasi munka el6tt gy6z6djon meg
arrol, hogy a siito teljesen kihiilt.

Ne hasznaljon g6zzel tisztito

berendezéseket. feliileteit.

KULSO BURKOLATOK

« A fellileteket nedves, mikroszalas torlékendével tisztitsa.
Ha nagyon piszkosak, adjon néhdany csepp semleges
mosogatdszert a vizhez. Szaraz ruhaval tordlje t a
megtisztitott fellileteket.

« Ne hasznaljon maré vagy surold hatasu tisztitdszereket. Ha
ezek kozul barmelyik termék véletlendl kapcsolatba kerdil a
késziilék felliletével, azonnal tisztitsa meg a készlléket egy
nedves, mikroszalas torl6kendével.

BELSO BURKOLATOK

« Minden hasznalat utan hagyja kihtilni a stitét, de lehetdleg
akkor takaritsa ki, amikor még meleg, és tavolitsa el az
ételfoltokat és lerakddasokat. A magas nedvességtartalmu
ételek siitése soran kicsapddott parat a teljesen kihdilt stitébdl
egy ronggyal vagy szivaccsal tordlje ki.

Ne hasznaljon fémbdl késziilt vagy
egyéb suroloparnat vagy maré/
surolo hatasu tisztitoszereket,
mert ezek karosithatjak a késziilék

Viseljen védokesztyiit.

Assiitét barmilyen karbantartasi
munka elott le kell valasztani az
elektromos halézatrol.

« Az ajto Uvegét megfeleld folyékony tisztitoszerrel tisztitsa.
« A belsé feluletek optimadlis tisztitdsahoz haszndlja a
,Diamond Clean” funkciét.

« Akonnyebb tisztitas érdekében a siit6ajtd levehetd (Zivww
« A grill fels6 flitéeleme leereszthetd, igy megtisztithaté a
sutStér teteje.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden hasznalat utan aztassa be
mosogatoszeres vizbe, hasznaljon stitékesztytt, ha még
forrok. Az ételmaradékok mosogatdkefével vagy szivaccsal
tavolithatok el.

1ZZOCSERE
1. Valassza le a siitét az elektromos haldzatrol.

2. Csavarozza le a burat a lamparol, cserélje ki az
izzdt, majd csavarozza vissza a burat a [dmpara.

3. Csatlakoztassa vissza a siit6t az elektromos
halézatra.

Ne feledje: Kizérdlag 20-40 W/230V, G9, T300 °C tipusu
halogénizzokat hasznaljon. A termékben lévé izzot
kifejezetten haztartasi gépekhez tervezték, ezért helyiségek
megvilagitdsara nem alkalmas (244/2009/EK rendelet). Az
izzolampak beszerezhetdk a vevdszolgalattol.

- Halogénizzé hasznalatakor ne nyuljon hozzajuk csupasz
kézzel, mert az ujjlenyomatok karosithatjdk az izzét. Ne
mUkddtesse a sitdt, ha a ldmpabura nincs visszahelyezve.

A FELSO FUTOELEM LEERESZTESE
1. Vegye ki az oldalsé polcvezetd sineket.

Cig

‘__’g-/‘\
==
/ \‘ <.

IZN

3. Af(itéelem visszahelyezéséhez emelje azt fel,
kdzben kissé hizza maga felé, kozben pedig
gy6z6djon meg arrél, hogy az az oldalsé
tartéelemekre kerdl.
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AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajto levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje le
a kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem kertilnek.

2. Csukja be az ajtét, amennyire tudja.

Mindkét kezével szorosan fogja meg az ajtét — ne
fogja meg a fogantyut.

Egyszerlen tavolitsa el az ajtét ugy, hogy folytatja a
becsukasat, és ezzel egyidejlileg huzza felfelé, amig
kireteszel6dik az illesztésébdl. Helyezze le az ajtot az
eqgyik oldalara egy puha felileten.

3. Helyezze vissza az ajt6t azéltal, hogy a siit6 felé
mozgatja, illessze a zsanérok kampait a helytkre, és
rogzitse a felsé részt a helyén.

' HU

4. Engedje le az ajtdt, majd nyissa ki teljesen.
Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe:
gy6z6djon meg arrol, hogy teljes mértékben
leengedte Sket.

Ovatos nyomassal ellendrizze, hogy a kallantyuk
megfelel6 helyzetben vannak-e.

5. Prébalja meg becsukni az ajtét, és ellenérizze,
hogy illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem, akkor
ismételje meg a fenti Iépéseket. Az ajté megsériilhet,
ha nem megfelel6en mukodik.

Hotpoint 11
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A PROBLEMAK MEGOLDASA

Tovabbi informaciokért téltse le a Hasznalati és kezelés
Utmutatét a docs.hotpoint.eu honlaprol

Evww

- Aramkimaradas.

- Nincs csatlakoztatva a

- halézathoz.

- Akijelzén az ,F” betl, majd egy
- szam vagy egy betd lathato. '

Megoldas

- Ellenérizze, hogy van-e halozati fesziiltség,
- és hogy a suté elektromos bekotése

- megtortént-e.

. Kapcsolja ki a stutét, majd kapcsolja be ujra,
- hogy lassa, fennall-e még a probléma.

- Hivja a legkdzelebbi vevészolgalatot, és
- mondja be az ,F” beti utan lathat6 szamot.

TERMEKSPECIFIKACIO

@www A késziilék energiaadatokat is tartalmazo
mUszaki specifikacidja letolthet6 a docs.hotpoint.eu
honlaprol

A HASZNALATI ES KEZELESI UTMUTATO
BESZERZESE

> @ww Tsltse le a Hasznalati és kezelési
Uutmutatét a honlapunkrol: docs.hotpoint.eu
(hasznalhatja ezt a QR-kddot is), és adja meg
a termék cikkszamat.

e
S

> Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevdszolgalattal.

A VEVOSZOLGALAT ELERHETOSEGE

Elérhetéségeinket a garancialevélen talalja. A
vevdszolgalat hivasakor
kérjuk, hogy készitse
el6é a termék azonositd
lemezén talalhato
adatokat.

PLEAT  Model:ooXXXxx 1 XXXXXX XXXXXX  XXXXX XXXXXXX

400011599746
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KYHOENIKTI AHbIKTAMAIDbIK

HYCKAYIbIK

HOTPOINT - ARISTON ©HIMIH

@ TAHOAFAHbLIHbI3 YLUIH

Beb-canTbliHAA TipKEHI3

ANfFblCbIMbI3Obl BINAIPEMI3
KocbiMLLa KeMekK neH Korgay any yuwiH
eHimiHi3ai www.hotpoint.eu/register

Kayincisgik Typanel Hyckaynapabl

XoHe lNanganany MeH KyTin ycTay

HyckaynbifbiH 6i34iH docs.hotpoint.eu
@WWW BeO-canTbIMbI3fa Kipin, OCbl KiTanwaHbIH,

ApPTKbl XafblHOAfbl HyYCKaynapabliH

KemMmerimeH XYKTEn anyra donagbl.

' AcnanTbl nanganaHy angbiHaa deHcaynblk neH Kayincisgik HyckaynbifbiH

MYKUAT OKbIHbI3.

©HIM CUMNATTAMACHDI

1. Bakbinay naHeni
2. XXenpgeTkiww

3. [eHrenek Kbl3ablpFbiLL
aneMeHT
(kepiHGengi)

4. Cepe OarbiTTayblWITapPbI
(oeHren newTiH anablHFbI
XarblHOA KepPCEeTINreH)

5. Ecik

6. YCTiHri KbI3abIpy anemeHTi/
rpunb

7. Wam

8. Hemipnik TakTanwa
(anbin TacTaMaHbI3)

9. ACTbIHFbI KbI3ObIpY 3N1EMEHTI
(kepiHn6enai)

BACKAPY TAKTACDI
) s
f ¥ @ f
i 23 4 5 & 18 9
1. CONN XXAK OUCNNEN 4. TEMIMNEPATYPA 7. YAKbIT

2. KOCy/elipy

[MeLwuTi KocyFa XeHe eLuipyre, COHAai-
aK 6encenai oyHKUMSHbI Ke3 KernreH
yaKbITTa TOKTaTyFa apHasfaH.

3. KAUTY OPATTY

MNapameTpnepai 6anTaraH ke3ge
anablHFbl Ma3ipre KamTy YLLUiH.

TemnepatypaHbl OpHaTyFa apHasFaH.

5. T¥TKA

Ma3ip anemeHTTepiH TaHaayFa
XaHe hYHKUMAHBIH NapamMeTpriepiH
esrepTyre Hemece banTayra
apHaraH.

6. BACTAY

PyHKUMANapOb! iCke KOCyFa KoHe
napamMeTpriepai pactayra apHarsraH.

YaKbITTbl OpHaTYyFa HeMece e3repTyre
XSHe Micipy yaKbITbIH peTTeyre
apHarfa.

8. PACTAY

TaHpanfaH aneMeHTTi Hemece
PYHKUMSAHBIH NapameTpiH pacTayra
apHarnfaH.

9. OH XAK OUCIINEN

Hotpoint
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KEPEK- XXAPAKTAP

KocbIMLLa aknapart any ywwiH "MaiganaHy xeHe kyTin ycray
Zww HyckayrnbirbiH" docs.hotpoint.eu Beb-caiTbiHaH XyKTen arnbiHbI3

TOP COPE TAMLWbI HAYACbHI

HAH MICIPY HAYACDI

L KbIUDKbIMATBI
| BJIOK.*

Kepek-xapakTapAblH CaHbl caTbin arnblHFaH ynrire
BGannaHbICTbl 83repyi MyMKIH.

Backa kepek-xapakrapabl TYTbIHYLIbIIApFa KbI3MET
KepceTy opTanblfbiHaH Gernek anyra 6onaabl.

* erep 6onca

TOPJIbl COPEHI )KOHE BACKA KEPEK-
XAPAKTAPAObI EHII3Y

Topnbl cepeHi cepenep b6afbiTTayblWbIHbIH
BOWbIMEH ChIPFbITY apKblfbl €Hri3iHi3, KOTepiHKi
Xueri 6ap 6yuipi »xofapbl KapaTblnybl THIC.

Tamwbl Hayacbkl MeH nicipy Tabafbl cnakTbl 6acka
Kepek-xapakTap CbiM cepe CUsKTbl kenbey Typae
canblHagbl.

CbIPFbIMAIbI PONMMMKTEPAI BEKITY (EFEP BAP
EOJICA)

MewTeH coepe GafbiTTaybIWTaPbIH anbiMn,
KOpfafblll NIACTUKTI CbipFbiMarnbl pONMKTepAeH
anblHbI3.

PonukTiH Xofapfbl
KbICKbILLUbIH cepe
GafbiTTaybllWbIHA
6ekemaen, MyMKiHAiriHWe
1 apTka Kapawn CbIpFbITbIHbI3.

BafbITTaybIWThI

MbIKTan opHaTy YLWiH

KanCblpMaHbIH aCTblHfbl e
XafblH GafbITTaybIWTbIH, — Z®

YCTiHEH KaTTbl OaCbIHbI3.
PonukTepaiH epKiH
Ko3fanaTbIHblHA

Ke3 XeTKi3iHi3. byn
kagampaapabl 6acka
cepe bafbITTayblWbIHAA 48N COHOaAN aAeHrenge
KanTanan LUbIfFblHbI3.

EckepiHia: CbipFbiManbl porMKTEpP Ke3 KenreH geHrenre
opHaTbina anagsbl.

COPE BAFbITTAYbILWUTAPbLIH AJTY XKOHE
KAUTA OPHATY

. Cope GarbITTaybllWTapbiH any YLWiH,
OarbITTaybllWTapAbl XXOFapbl KOTEPIM, TOMEHTI
GeniriH opHbiHaH abannan cblpTka TapTbIHbI3:
Cepe barbiTTaybllTapblH eHAl anyfa 6bonagbl.

. Cope GarbiTTayblWTapbIiH KauTa opHaTy

YWiH onapabl angbiMeH YCTiHI OpHbIHA gangen
KenTipiHi3. Onapabl yctan oTelpbln nicipy 6eniriHe
Kapau CbIpfbITbIHbI3 4a, TOMEHT OPHbIHAAfbI
OeHreniHe TyCipiHi3.
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OYHKUUNANAPDI

|

- KZ
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— | ASCTYPHI

— [ Ke3 kenreH Tamak TypiH Tek 6ip cepege nicipyre
apHarfaH.

<~ |PUINb

punbaeri CTenk, Kayan xoHe LY>XXbIKTapabl
Kyblpy, YHFa ayHaTbINFaH KekeHicTepai nicipy Hemece
HaHabl KaTblpyFa apHanfaH. ETTi rpunbre Kyblpy kesiHae
Taram CeniH XuHay YLUiH TamLUbl HAyacbliH NanganaHy
yCblHbINaapl: HayaHbl CbiM COPEHIH acTbIHAAFbI Ke3
KenreH aexrenre opHatbin, 500 Mn aybl3 Cy KyMbIHbI3.

> | XKENOETKILUMEH NICIPY
&

Bip yakbiTTa GipHeLue cepenepae (eH kebi

yL cepe) bipaen TemnepaTtypaHbl KaXeT eTETiH
Taramaapgebl nicipyre apHanfaH. byn dyHkumnsHbI 6ip
TaraMHaH 6ackacblHa MiCiH TacbiMangartnan Typni
TaraMmaapabl nicipyre naviganaHyra 6onagpi.

@ APHAWb| ®YHKLIMATAP

R XKblJIAAM ANAbIH ANA XblNbITY

MewwrTi Xbirgam angbiH ana Kbi3ablpy YLiH.
KbI3gblpbin any agkTanfaHHaH KeniH newte “Ooectypni”
oyHKUMSA aBTOMATThI TYpAe TaHAanagbl. Taramapl
NEeLTiH, iWiHe canapgaH BypblH angbiH ana Kopi3gblpy
asikTanfaHLa KyTiHj3.

<~ | TYPBO 'PUIIb

% YNKeH eT KeceKTepiH (KinikTep, KyblpbifiFaH CubIp
€Ti, TayblK) Kyblpyfa apHarfaH. Taram CeniH XuHay YLUiH
TaMLLUbl HAyacbIH NavganaHy ycbiHbinaabl: HayaHbl
TOpPIIbl COPEHIH acTbIHAAFbI Ke3 KernreH aeHrenre
opHaTbIn, 500 mMn aybi3 cyabl KynbiHbI3. KybIpy iCTiri
(6ap 6onca) byn yHKUMsaMeH Bipre nanganaHeina
anagpl.

I KOHBEKUUANDbIK MNELL

—| Tek Bip cepege eT nicipy, TonTblpMacsl 6ap TopT
nicipy Hemece TONTbIPbISiFaH KOKeHICTI KybIpY YLLUIH.
Byn dyHKUMSA TaFamHbIH, LaMaaH TbIC KypFayblH
Bongbipmay yLliH 6asty, y3ik-y3ik aya anHanbIMbIH
nanganaHagbi.

A

ABTOMATTbI ®YHKLNATIAP

—__AMICIPY

gl Byn dyHKUMA nacTa yLwiH aBToMaTThbl Typae Y34iK
TemnepaTypa MeH nicipy aiCiH TaHA4anapl.

@A ET
_| Byn dyHKUMA eT yLWwiH aBTOMaTThl TYpAe Y34iK
Temneparypa MeH nicipy aiciH TaHaangbl. byn
bYHKUMSI TaFaMHbIH TbIM KypFan KeTyiH 6ongpipmay
YLLIH Ke3eK-Ke3eK TOMEH XblrgamaplKTa XenaeTKiLlTi
icke Kocagpl.

A MAXI MICIPY

x| OYHKUMS Y34IK NICIPY PEXMMIH XKOHe YIIKeH eT
MerLepiH (2,5 Kr xofapsbl) nicipy TemnepartypacbiH
aBTOMAaTTbl Typae TaHaanabl. ETTiH exi xafblH Bipkenki
KOHbIP €TY YLUIH Nicipy 6apbICbiHAA OHbl TEHKEPY
yCbiHbINagwl. ET keyin ketney yLwliH apa-Typa man-ceriiH
YCTiHE KyWMbIN OTbIPY KEPEK.

" HAH

g Byn dyHKUMA HaHHBIH, Ke3 KernreH Typrepi yLwiH
aBTOMAaTTbl TypAe Y34k TeMnepaTypa MeH nicipy a4iciH
TaHgangpl.

e MULILA

Byn doyHKUMSA NMULaHBIH Ke3 KenreH Typnepi yLiH
aBTOMAaTTbl Typae Y34k TeMnepaTypa MeH nicipy a4iCiH
TaHgangpl.

é‘\ TOTTI KAMbIP

Byn dyHKUMSA TOPTTbIH, 6apnbIK Typnepi yLuiH
€H >XaKCbl TeMnepaTtypa MeH Micipy 84iCiH aBToMaTThbl
Typ4e TaHganapl.

%@ YHEMAOI XENAETKILUMNEH MICIPY*

€ CupakTap xaHe cywekcia eTTi 6ip cepege nicipyre
apHanfaH. Taramaap XeHin aya afblHbIHbIH KeMeriMeH
Kypran keTyaeH caktanagpl. Ocbl ECO dyHKUMSIHBI
nanganaHraH kesae, Taram nicipy 6apbicbiHaa

Lwam ceHin Typagpl. KO uukniH nanaganaHbin Kyat
TYTbIHbINYbIH OHTanNaHabIpy YLWiH TaFam TOMbIFbIMEH
MiCKEHLUEe NeLUTiH, eciriH awyfa 6onManab..

i35 | KbINbl KYMOE CAKTAY

L] >KaHa raHa nickeH TaMakTbl bICTbIK XaHe
KbITbIpiaK Kyiae cakrayra apHasnfaH.

,~~\| KAMbIP TbIHObIPY

“—| ToTTi HemMece aemaj KaMbIpabl OHTalNbI KeTepyre
apHanfaH. AWbITy canacbliH cakTay YLUiH nicipy
LUMKMbIHAH KeriH NeLw ani Ae bICTbIK Typca, (PYHKLUMSAHDI
KOCnaHbI3.

% DIAMOND CLEAN

Ocbl apHaibl TOMEHTi TeMnepaTypaga Tasanay
LMK Kip MEH Tamak KarnablKTapblH OHau KeTipyre
MyMKiHAIK 6epeai. MNewTiH Ty6iHe 200 mn aybI3 cyabl
KyWblIr, Byn yHKUMSHBI TEK NeLU CyblFaH ke3ae FaHa
iCKe KOCbIHbI3.

* Ne. 65/2014 epexeciHe (EO) cankec KyaTTbl yHEMAEY
AeKnapaumsacbiHa can KongaHblinaTtbiH oyHKUunanap
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K¥PbINFbIHbl ANFALL PET NAUOANAHY

1. YAKbITTbl OPHATY
MewTi anfalw peT icke KOCckaH ke3ae yaKbITTbl
opHaTy Kaxer.

> -
I_.
l

él-

/| e c—

MuHyTTapAbl KEPCETETIH €Ki CaH XbiMbINblKTal
6actangbl: CafaTTbl OpHATY YUWiH TETiKTi OypaHbI3
Aa, pacTtay yWiH 0K TymmeciH 6acbiHbI3.

MuHyTTapabl KepceTeTiH eKi caH XbINblNbIKTan
6actangbl. MUHYTTbI OpHaTY YLIiH TETIriH
OypaHbI3 Aa, pactay yWwiH ok TyWMeciH 6acbiHbI3.

EckepiHi3: YaKbITTbl KEMiHIpeK e3repTy YLUiH neL
ewipyni TypraHga ©, TyMMeciH kemiHge Bip cekyHz
Gacbin ycTan TypbiHbI3 [a, XKofapblaarbl kKagaMmaapabl
KanTanaHpl3.

¥3aK KyaT ipkinictepi opblH anfaHga yakbITTbl KanTa
OpHaTy KaXXeT 6onybl MyMKIH.

2. NAPAMETPINEP

Erep kaxeTt 6onca, sgenki enwem GipniriH,
TemnepatypaHbl (°C) xaHe aTaynbl TOKTbI (16 A)
e3repTyre bonagbl.

Mew ewipyni TypFaHga & TyWMeciH kemiHge 5
cekyHA 6acbin yctan TypbiHbI3.

Onwewm 6ipniriH TaHgay yLWiH TaHaay TeTiriH
OGypaHbI3 Aa, pacTtay ywiH ok TyWMeciH 6acbiHbI3.

ATayrnbl TOK MBHIH TaH4ay YWiH TaH4ay TeTiriH
BypaHbI3 Aa, pacTtay yWiH ok TYWMECIH 6acbiHbI3.

EckepiHi3: lNew anekTp KyaTbiHbIH 3 KBT (16

A) MaHIHEH apTblK aTaynbl MaHi 6ap XeprinikTi
XeniMeH CbINbICbIMAbl AeHreniH TYTbIHaTbIH €Tin
bargapnamananfaH: Erep cisgin yrae TemeHipek Kyat
navaganadbinca, 6yn mangi (13 A) kebenTy kepek
oonagpl.

3. NELWTI KbI3AbIPY

XaHa new eHgipy 6apbicbiHAa KanfaH nicTti 6enyi
MYMKiH: 6yNn KanbINTbl XXafaan.

Tamak nicipmec 6ypblH, KE3 KENTEH MiCTEPAi KOt
YLWIiH NewTi angblH ana Kbi3ablpy KaxceT.

[MewTeH Ke3 KenreH KoprarbIL KapToHaapabl
HemMece Merngip Tacnanapabl anblHbl3 XXoHe
ilWiHEeH Ke3 KeNnreH Kepek-xapakrapabl
LWbIFapblHbI3.

MewTi wamameH Gip carat 6onbl 200 °C peniH
Kbl3ObIpbIHbI3, aya anHangblpbinaTblH PYHKLNSAHbI
nanganaHfaH gypbic (Mbic. “XKengeTkiwneH
nicipy" Hemece “KoHBekunanblk neww”).
PYHKUMAHBI AYPbIC OpHATY YLiH HycKaynapAabl
OpbIHAAHbI3.

EckepiHis: KypbInfblHbI anfawl peT nanganadygaH
KeriH 6enmeHi xxenaeTy yCbiHblnagbl.
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KYHOENIKTI NANOANAHY

1. dYHKUMSAHBLI TAHOAY

Mew ewipyni 6bonfaHga, gucnnenge Tek yakbiT
kaHa kepceTineai. [NewTi icke Kocy YWiH '@
TYMMeECiH 6acbin ycTtan TYpblHbI3.

KongaHbicTafrbl Herisri yHKkumnanapabl con
XaKTafbl AUCNIEeNaeH Kepy YLUiH TeTiriH bypaHbi3.
BipeyiH TaHgaHbI3 Aa, 0k TYMMeCiH 6acbIHbI3.

=

Kocankbl yHKUNAHBI (KonaaHbinatbliH 6onca)
TaH4ay YLWiH Heri3ri PYHKUMAHbI TaH4aHbI3 Aa,
pacTtay ywiH 0ok TynmeciH 6acbin, oyHKUMA
M339poHeE OTiHi3.

=

KongaHbicTarbl Kocankbl (pyHKUuMAnapabl OH
XakTafbl AUCNIEeNaeH Kepy YLLUiH TETiKTi BypaHbi3.
bipeyiH TaHgaHbI3 f4a, 0k TyWMecCiH BacblHbI3.

2. ®YHKUMSAHbI OPHATY

KaxeTTi yHKUMSHbI TaH4afraHHAH KeWiH OHbIH,
napameTpnepiH esreptyre 6onagpl.

Aucnnenpe esrepTine anatbiH NnapameTprep pet-
peTiMeH KepceTineTiH.

TEMMEPATYPA/TPUNb OEHTENI

Oucnnenpe °C/°F 6enriweci XbiNblNblKTaraH
Kesfae, MaHAiI e3repTy YLUiH TeTiKTi BypaHbI3,
cofaH KeWuiH pacTay YWiH 0k TYyMMeCiH
Bachbin, keneci napameTpnepai e3reptyai
XanfacTblpblHbI3 (erep MymMKiH 6onca).
CoHbIMeH 6ip mesringe rpunb geHrenid (3 =
Xofapbl, 2 = opTawa, 1 = TeMeH) opHaTyfa
donapapbl.

EckepiHi3: ®yHKUMSA XyMbIC icTen 6acTaraHga, &
TYMMeECIH Bacy Hemece Tikenew TETIKTI bypay apKbinbl
TemnepaTtypaHbl HeMece rpunb OEeHreniH esrepTyre
oonaasl.

¥3AKTbIfbl

A2
47N

Oucnnenpe (¢ Genriweci XblNbINbIKTaraH
Kesfe, KaXeTTi nicipy yakblTblH OpHAaTY YLUiH
peTTey TeTiriH 6ackin, pactay ywiH ok TYWMECIH
DacbIHbI3. -

Micipyni konMeH peTTenTiH xafganaa nicipy
yaKbITblH OpHATY KaxeT eMec: PYyHKUUSAHbI pacTay
XOHe iCKe KOCY YWiH T TYMMEeCiH 6acbiHbI3.
MyHOaw xafganaa nicipy yakblTblHbIH asgKkTanyblH
KigipTinreH 6actany yakbiTbl apKblfibl OpHATY
MYMKiH emec.

EckepiHia: MNicipy 6apbicbiHAa opHaTbInFaH nicipy
yakblTblH @ nepHeciH 6acy apKbiibl peTTeyre
6onagpl: CaraTTbl ©3repTy YLWiH TETiKTI OypaHbI3 Aa,
pacray ywiH ‘oK TyWMeCiH BacblHbI3.

MICIPYOlI AAKTAY YAKbITbIH/

KELWIKTIPIM BACTAYObl OPHATY
dyHKUMAnapablH kebiHae nicipy yakbITbl
OopHaTbIfIFaHHaH KeniH, YHKUMSHbIH 6acTanyblH
OHbIH asikTany yakblTblH Dargapnamanay apkbinbl
Kigiptyre 6onagbl.

AsiKTay yakbITblH e3repTyre 6onaTblH Xxepae
aucnnenae PyHKUMAHbIH KalwaH asgkTanaTbiHb
kepcetineai ge, (+) 6enriweci XbiNbinblKTangbl.

M
.S 2

%

KaxeTt Bornca, Tamak nicipy asaktanybl Kepek
yaKbITTbl OpHATY YLWiH TETIKTI Bypan, pacTtay yLiH
> TyWMecCiH 6achkin, PYyHKLUNSAHbI iCKE KOCbIHbI3.

Taramabl newke canbin, ecikTi )XabbiHbl3:
PyHKUMA OpHaTbINFaH yakblTKka CaMKec Nicipy yLWiH
ecenTesnreH yakbiTTaH KENiH aBToMaTTbl Typae
Kocblnaabl.

EckepiHia: MicipygiH KigipTinreH 6actany yakbITbiH
fafgapnamanay newTi angblH ana Kei3gblpy asachliH
ewipegi. lNMeww cisre kaXeTTi TeMnepaTtypara gewiH
GipTiHAEN Kbi3agbl, SSFHK, NIiCipy yaKbITbl Nicipy
KecTeciHae KepCeTinreHHeH con y3arbipak 6onybl
MYMKIH.

KyTy yakbITbiHbIH 6apbicbiHAa 6araapnamanaHfaH
asiKkTay yakbITblH ©3repTy YLUiH TETIKTI nanganaHyra
Sonagpbl.

Temnepatypa MeH nicipy yakbITbl napameTprnepiH
e3repTy yWiH & He @ TyMMeCiH BacbiHbI3.

AsiKTafaHHaH KeuniH pacTay yWiH ok TYWMMECiH
6achbiHbI3.

EckepiHia: Icke kocyabl KewwikTipy doyHKumnsAcs! "puns"”
xoHe "Typ6o rpunb"dyHKumanapbl yWwiH Kon xeTimai
emec.

Hotpoint
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3. DYHKUUSIHbI BENICEHAIPY

KaxeTTi napameTprep KongaHblfifaHHaH KeniH
PyHKUUSAHBI 6enceHaipy YWiH > nepHeciH
0acblHbI3.

Kasip xxyMbIc icTen TypfaH QyHKUUAHBI KigipTy
YLWiH Ke3 KkenreH yakblTta O nepHeciH 6bacbin
yctan Typyfa 6onagbl.

4. AnNObiH ANA KbI3ObIPY

Kenbip dyHkuusnapga newrTi angbiH ana
Kbl3abIpy Ke3eHi 6ap: PyHkuna 6actanfaHHaH
KeniH gucnnenge anabliH ana Kbl3ablpy
dyHKUMaCkHl BenceHai ekeHi kepceTineai.

Byn ke3eH asikTanfaHHaH KeiiH AblObICTbIK Genri
Gepineai ae, avcnnenae newTiy opHaTbinfaH
Temnepartypara XeTKeHairi kepceTineai.

Ocbl TycTa eciKTi albin, NewTiH iwiHe TaFramabl
canblHbI3 Aa, ecikTi xayblin, >, TyimeciH bacy
apkbinbl nicipyai 6acTaHbl3.

EckepiHi3: AngblH ana Kbl3ablpyablH askranybiHa AeniH
Tafamapbl Newke cany nicipydiH HaTuxXeciHe Tepic acep
eTyi MYMKiH.

AngbiH ana Kpi3gblpy 6apbicbiHOA ecik allbinca,
KbI3abIpy KigipTineai.

Micipy yakbITblHa angblH ana Kpl3ablpy yakbiTbl
Kipmenai.

KaxeTTi TeMnepaTypara XeTy YLWiH TETIKTIH KeMerimeH
TemnepaTtypaHbl apKawlaH ga eareptyre 6onagpl.

5. nicIPYOIH ASKTANYbI

AbIGbICTLIK curHan 6epinin, aucnnenge nicipyaix
adkTanfaHbl KepceTineai.

MapameTpnepai esrepTnecTeH nicipy yakblTbiH
y3apTy YLWiH TeTiriH 6ypan »xaHa nicipy yakbITbIH
OpHaTbiHbI3 Aa, > TYUMECIH OacbIHbI3.

. ABTOMATTbl ®YHKLUATAP

TEMMEPATYPAHbI KAJNTMbIHA KENTIPY

Erep ecik awbinFaHabIKTaH Nicipy LUUKIbl Ke3iHae
newTiH iwingeri TemnepaTypa Tycin keTce,
B6acTankbl TemnepaTtypaHbl KannbiHa KeNTipy
YLWiH apHanbl YHKUNS aBTOMaTTbl TYpAe icke
Kocblnagbl.

Temnepatypa KannbiHa KenTipinin xaTtkaHaa,
OopHaTbINIFaH TeMmnepartypara XeTKeHLle
avcnnenge npenengereH “xolnaH” kepceTineqi.

@’i

‘I_______I

bargapnamananfaH nicipy Uuknbl opbiHAANbIN
XaTkaHaa, XXakCbl HOTUXKEHI KamTamMachi3 eTy
YLWiH, ecik KaHWanblKTbl y3aK yakblTKa allbirifaH
Dornca, nicipy yakblTbl COHLWANbIKTbI y3apTbinagbl.

APHAWNbI ®YHKUNANAP

DIAMOND CLEAN

“Diamond Clean” pyHKUMAHBLI BenceHai Kbiny
YLWIiH, CybITbIfIFaH NeLwwneH new KyblCbIHAAFbI
200 mn cygbl TapaTbIn, 04aH KeniH new eciri
YKaObIHbI3.

ApHaiibl hyHKUmMsAnapabl awein [l xeHe MasipaeH
TaHaaraH (B TeTikTi OypaHbl3. coaaH KeniH ok
pacTay yuwiH 6acblHbl3.

Taszanay UMKnai aepey icke Kocyfa yiiH >
, Hemece askTay yakblTblH/KeLwikTipin 6acTtayabl
OpHaTy YLWiH 0K 6acblHbI3 .

Linkn coHblHOa NewTi CybITbIHbI3 XXoHe newTe
KanfaH cyabl X0MbIM, bICTbIK CyFa MarblHFaH
rybkameH Tasanayabl 6actaHbi3 (erep 15
MWHYTTaH aca KigipTince, Tazanay kantanaHybl
MYMKiH).

EciHizoe 6oncbiH: Tazanay UuKIiHiH Y3aKTbIFbIH XXoHe
TemnepaTtypacblH OpHaATy MyMKiH eMecC.

. NEPHE K¥JIMNbI o
[MepHeTaKTaHbl KyNbiNTay YWiH << TYAMECIH
kemiHae 5 cekyHA Bachkin ycTtan TypbiHbI3.

MepHeTakTaHbl KynbiNnTaH 6ocaTy YLWiH apeKkeTTi
KanTanaHbi3.

Eckepinis: lNepHe KynnbIH TamMak nicipinin xxatkaHga ga
icke KocyFa Gonagbl.

Kayincisgik makcaTTapblHAa NeLWTi Ke3 KenreH yakbiTTa
‘® TynMMeciH Bacbin ewipyre 6onagei.
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NAWOANDbI KEHECTEP
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NICIPY KECTECIH OKY

KecTene TaraMHbIH op TYpPiH MiCipy YLWiH y34iK
navganaHbinaTblH QYHKUNSA, KepeK-xapakTap
XoHe aeHren kepceTtinei. Micipy yakbiTbl
angblH ana XblfbITyAbl eCkepMereHae taram
neluke canblHFaH yakblTTaH 6actanagbl (Tanan
eTinreH opbiHaa). lMicipy TemnepaTypanapbl MeH
yakblTTapbl TEK WwaMmamMeH 6epinreH xxeHe onap
TamMak MeriepiHe XXaHe KoSfigaHblaTbliH KOCbIMLUA
Kypan TypiHe 6annanbicTbl 6onagbl. EH TOMeHTri
YCbIHbIfIFaH NapameTpnepai nanganaHbiHbi3
XoHe TaFaMm nicipyre xeTkinikcia 6onfaH kesge
XOfapbl MoHAEpPre XblXKbITbiHbI3. KamTamachI3
eTinreH akceccyapnapgbl, kapa TycTi meTann
TOPT MiWiHAEPIH XaHe new HayanapblH
nangananbiHbl3. COHbIMEH KaTap, [npekc
Hemece Kblll Tabanapbl MEH Kepek-xapakTtapabl
nanpanaHa anacbi3, bipak nicipy yakbiTTapbi
asfan y3apaTblHblH €CKepiHi3.

BIP YAKbITTA 9P TYPIlI TAMAK MNICIPY

"Kywiti aya" pyHKUMUACHI apKbinbl ap

Typni cepenepmeH Bip yakblTTa 6ip nicipy
TemnepartypacblH Tanan eTeTiH apTypni
cepernepai nangananbin. Taramgapgbl nicipyre
6onagbl (Mbicanbl: 6anbIK )XaHe KeKeHicTep).
KbicKa nicipy yakbITblH KaXeT eTeTiH TamakTbl
anbIn TacTan, y3akK nicipy yakbITblH KaXXeT eTeTiH
TamakTbl NeLke canblHbI3.

ET

Micipinreni xaTkaH eTTiH MernLwepiHe can HayaHbI
HEMece NUPEKC bIAbICbIH NanganaHblHbI3.
KyblpbinFaH 6enikTepi yLWiH KoCcbiMLIA A8M YLUiH
nicipy 6apbicbiHaa eTTi Mannan, blgblCTbIH
acTblHa kenbip Kkocna Kocy ycbiHblNnaabl. Ocbl
PyHKUKNA 6apbicbiHAa Oy LWbiFaTbIHbIH €CKEPIHi3.
ET KyblpbInibin 60MFaH Ke3ge, OHbl AyX0BKa
iwiHae 10-15 MMHYTKa KanablpblHbI3 HEMECE OHbI
antoMUHUM onbrara opaHbI3.

ETTi oTKa KaKkTafblHbI3 KENreH keaae, bipkenki
nicipy ywiH oHbl 6ipgen 6enwekTepre TypaHbI3.
OTe KanblH eT 6enikTepiH y3ak nicipy kepek
6onaabl. ET CbIpTbIHbIH, KYMiN KETYiHIH anabiH any
YLWiH TaFamMabl rpunbAeH anbiC ycTay apKbifbl CbiM
TeKLle OpHblH TeMeHAeTiHi3. Micipy bapbicbiHaa
€TTiH YLWTEH eKiCiH anHangblpbiHbI3. ECiKTi awkaH
ke3ge aban 6onbiHbI3, cebebi By LbIFybl MYMKIH.

TamakTaH afaTblH cengi XuHay YLWiH XapTbl
NUTP aybI3 CYy KyMbllFaH TaMLLbl HAayacblH TaFam
calnblHFaH CbIM COPEHIH O8N acTblHa KONFaH >XeH.
KaxxeT 6onfaH Ke3ge ToNTbIPbIHbI3.

OECEPTTEP
Tek Bip cepeaeri 4acTypni PyHKUNA apKbibl
asmai noeceptrepai NicipiHi3.

Kapa TycTi MeTangaH xacanfaH nicipy
TabanapblH NanganaHbiHbI3 XXoHe onapabl
apkawaH ga newneH 6ipre kenreH cbim
cepere KomnblHbI3. BipHele cepeae nicipy
ywiH KywenTinreH aya pyHKUMACBIH Tanaan,
bICTbIK @yaHblH OHTaWMbl LMPKYNALUACBIH KOCY
apKblribl cepenepre TopT NilWiHAEPIH AypbIC
OpHanacTbIpbIHbI3.

BeniwTiH nicipinreHiH Tekcepy yLiH OHbIH
opTacbliHa afaul TiC WYKbIFbILbIH CanbiHbI3. Erep
TiC WYKbIFbILW Ta3a WhblKca, NMPOr AanblH.

Erep Ty6i )xabbicnanTblH nicipy TabanapblH
nanganaHcaHbl3, OHbIH XXWEriH MannamaHbli3,
cebebi xuekTeri kekc Bipkenki keTepinmeyi
MYMKiH.

Erep nicipy ke3iHge Taram “icin keTce”, keneci
XOIbl TOMEHIpEK TeMnepaTypa KongaHblHbI3
XOHe KOCaTblH CYMbIKTbIK KONEMiH KapacCTblpblHbI3
HemMece KoCnaHbl Xakcblpak OblnfaHbI3.

Cynblk TONTbIpMackl HeMmece 6eTki kabaTbl 6ap
aecepTTep yWwiH (ipiMLWiK TOPTbl HEMECE XeMic
TopTTapsbl) "KoHBekumanbl new" oyHKUMACHIH
nangananbiHbl3. Kamblp acTbl WuKi 6onca, cepeHi
TOMEeHAETIN, Kocna Kocy anabiHga nuMpor acTbiHa
OUCKBUT YHTaKTapbIH CEBIHi3.

Muuua

MuuuaHbIH Heri3i KbiTbipriak 60nybl YLWiH,
Hayanapfa asgan mau xarblHbl3. [licipy
OapbIiCblHOA MoLapennaHbiH YWTeH eki 6eniriH
NUULAHbIH YCTiHE cebiHni3.

KAMbIP TbiIHObIPY

Kambipabl oyxoBKafa canfaHfa gemiH 6ip
HOPCEMEH XaybIn KONFaH apKallaH gypbic 60nbin
caHanagbl. KamblpablH OCbl YHKUNSMEH KaTy
yakblTbl 6enime TemnepaTtypacbiHga (20-25°C)
LuaMaMeH ywTeH Oip ece aszasagbl. lNMuuua ywin
ThIHAbIPY YaKblTbl 1 KI KamblpfFa WwamameH 6ip
carfaTTaH b6acTtanagsbl.

Hotpoint 7
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MICIPY KECTECI

ARISTON

; 'ANABIHANA ; OEHTEN
PELUENT : ®YHKUMA :KbI3ObIPbIM: TEM"EOPATYPA : MICIPY YAKbITbI XXOHE KEPEK-
Ay, (°C) (MuH.) KAPAKTAP
= 2/3
AWbITKbI KaMbIpbIHaH XXacanfaH % ) 160 - 180 30-90 =
ToKawTap & Ve 160 - 180 30-00 4 1~
7 3
TonTbipmachl 6ap TopT % - 160-200 30 -85 L
(4mnskenk, WTpyaenb, xemic 6aniw) o No 160—200 35-90 4 1
: z N Y ——"
= - 170 - 180 15-45 3
BuckBuTtTep / WaFbIH TOPTTap & ZE) 160-170 20-45 -\...i—...,- I 1 u
& Vo 160170  20-45++ 5 8 1
= ; 180-200 30-40 3
Kpemai 6eniuwkenep & Vo 180-190 35-45 4 1
& Vo 180-190  35-45+ 5 3 1
— Ve 90 110-150 3
Bese & Vo 90  130-150 _* T
(g-:Q I/Ie 90 140-160 b -\...i_...r -\...i_...r ;ﬂ
[==] . 220-250  20-40 2
Muuua (XKyka, kanblH, dokavya) (: No 220 - 240 20-40 _“_i_m, 1
& Ve 220-240 2550 0 3 T
HaH 0,5 kr = . 180 - 220 50-70 2
A 2
TokaLu = - 180 - 220 30 - 50
Haw & Vo 180-200 30-60 4
=] . 220 - 250 20-40 2
KaTbipinran Muuua & Vo 220 - 240 20-40 4
% Vo 220-240  25-50*+ O 3 1
= Ve 180 - 190 45-60 2
Ty3abl GaniwTtep N 4 1
(kekeHic GoniLui, KuLw) & Ve 180-190 45-60 AFRA AR
& Ve 180-190 45.70%++ o 3 1
— Ve 190-200 20-30 3
BonoBaH/KaTnaprnbl KaMmbIp = 4 1
KbITbIpfaKTapbl & e 180-190 20-40 sl
& Vo 180-190 20-40*++ o 3 1
Nasanbsicycne = . 190-200 40-65 3
MicipinreH nacta/kaHHeNNOHU @ - 190-200 25- 45 3
8 Hotpoint




- KZ

; ANObIH ANA ; OEHTEN
PELEENT - ®YHKUUSA KbI3ObIPbIN: TEM”EZATVPA MICIPY YAKBITBl - SHE KEPEK-
Ay, ©) (MmH.) XXAPAKTAP
Kon / 6y3ay / cublip / wowka 1 kr @ - 190 - 200 60 - 90 3
KabbIKTbl KybIpbiJiFaH WOLKa — ) ) 2
eTi 2 kr & 170 110-150 Lo
. A 3
TaybIk/KosAH/ynpeK 1 kr @ - 200 - 230 50 -80 |
KypkeTayblk / Ka3 3 kr @ - 190 - 200 90 - 150 2 |
TymMmwanan nicipinreH Tyrac — ) ) 3
GanbIK (kecek eTi, TyTac) — Vie 180-200 40-60 —
TonTbipMmachkl 6ap KeKkeHic - ) ) 2
(kbl3aHaKTap, keginep, baangbinap) ES) = 180-200 50-60 —
KyblpbinFaH HaH w - 3 (>Korapsl) 3-6 _\f._,_
Banblik eTi / 6eniktep oot - 2 (OpTawa) 20-30 * _\‘f'f._ﬁ 3 3 ;
Wyxbik / kayan / e ) 2 - 3 (Oprawa 15 - 130 * 5 4
Kabblpfa / rambyprep - XKorapsl) AR veee |
KyblpbinfaH TaybIK 1-1,3 kr g - 2 (Oprawa) 55-70 ** -\..?..,- 1 ! :
KyblpbiniFaH cublp eTiHiH e } _ B ** 3
KeciHAici 1 kr % 2 (Oprawa) 35-50 e
Ko3bl xiniktepi/cupak g - 2 (Optawa) 60-90 ** | 3 :
KybipbinfaH kapTontap g - 2 (Oprawa) 35-55 ** 3 :
KekeHicTi kemiw g - 3 (Kofapbl) 10-25 _\,;,,_
INNazaHbs xoHe eT & ZE) 200 50-100 *** _\‘_4.;!,_ 1
ET xxoHe KapTOn & ZE) 200 45-100 *** _\”fl.;!,_ 1
BanblIK XXoHe KeKeHicTep G ZE) 180 30 - 50 *** _\”f"zn_, 1
Tonbik Tamak: XKemic 6aniLui A — 5 3 1
(5-peHren)nasanbsa (3-geHren)letr = (G5 ZE] ; 190 40-120 *** =, ae—an
(1-oeHren) : :
TonTbipmachbl 6ap KyblpbiniFaH ) ) ek 3
KinikTep e 200 80-120 *** 2
ET kecekTepi (KosiH, TayblK, KOW) % - 200 50 - 100 *** 3 :
* Micipy 6apbicbiHAa Taramapbl KapTblnan aygapbiHbi3. @www CepTudpmkatray mekemenepi ywid IEC 60350-
** Taramfbl NiCipy YaKbITbIHbIH YLWUTEH €KiCi 6TKeHae 1 cTaHgapTbiHa COMKEC KypacThlpbIfiFaH peuenTtTep
ayaapbICThIpbIHbI3 (KaXeT 6onca). KecTeciH any ywiH MNManganany xeHe Kytin yctay
*** Bomkamabl yakbIT Y3aKTbifbl: TaFrambl NewwTeH e3 HyckaynblfbiH docs.hotpoint.eu Be6-TopabbiHaH

KanayblHbI3Fa CoMiKec ap Typni yakblTTa anyra 6onagbl.  XXyKTen anbiHpi3.

-_— S~ <~ N\ -1
Kon — X & EN %R
SYHKUNANAPHI
adcl Oactypni Mpunb Typ6o rpunb KywrTi aya KoHBekuusanblk new 3JKo xenaeTin nicipy
A A —A A A A
ABTOMATTbI = O )| |@% |é
PYHKUMANAP . - KambipaaH xxacanfaH
Micipy ET Makcu nicipy HaH Muuyua Taramaap
Lo VR ~ Aalr  J | , .\‘L"{ S
KEPEK- . .
SKAPAKTAP Top cepeciHe CbIm cepegeri
KOWBIMIfaH HaH nicipy  TamLbl Hayachl / 500Mn cybl TamMLWbl .
Cepe Hayacbl HEMECe TOpT  AecepT Tabarbl / Tamwel Hayace! Hayacbl Han nicipy Hayacel
Kanblobl nicipme Tabak
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TEXHUKAIJIbIK KbISMET
KOPCETY XOHE TA3AIAY

KocbIMLLa aknapart any ywwiH "MaiganaHy xeHe kyTin ycray
Zww HyckayrnbirbiH" docs.hotpoint.eu Beb-caiTbiHaH XyKTen arnbiHbI3

Ke3 KenreH TeXHUKanbIK Kbi3meT
KepceTy HeMece TasanayaaH GypbIH
NeLTiH CybIFaHbIHa KO3 XeTKI3iHi3.

By TazanarbiwTapabl
navganaH6aHbI3.

CbIPTKbI BETTEP

* Cynbl MMKpOTAaSLLLIKTbI MaTaMeH BeTTepai TasanaHpl3.
Onap katTbl Kip 60orca, 6ertapan TasanafbILUTbIH GipHeLle
TaMLLbICbIH KOCbIHbI3. KypFak MaTaMeH asiKTaHbI3.

* Koppo3susirbl Hemece abpasunBTi Tazanay KypaniapbiH
nanganaH6aHbI3. Erep ocbl 3aTTapablH Ke3 KenreHi KyTrnereH
XEPAEH KypbinfblHbIH 6eTTepiMeH baiinaHbicka Tycce, OHbl
Aepey AbIMKbIN MUKpodmbpa LwybeperiMeH aepey TasanaHpi3.

ILLKI BETTEP

* Op NavganaHraHHaH KemiH NewwTi canksiHaaTyFa
KanaplpblHbI3, COAaH KeiH KaTbIn KarnFaH TaFam KanablFbiH

He AaKTapAb! KeTipy YLUiH MyMKIHAIrHLLE ani Xblfbl KyriHae
TasanaHbi3. KypambiHaa cybl ken Taramzpl nicipy HaTUxeciHae
TY3IMreH LWbIKTbI KypraTy YLUiH neLwTi 864eH CybITbIHbI3 Aa,
LwyBepekneH Hemece XXeKeMEH CypTin asblHbI3.

blckbiw, KaTTbl Ta3anafbILWTapPAbI
Hemece abpa3nBTi/koppo3nANbIK
Tasanay 3aTTapbliH nanganaHoaHbI3,
Oynap KypbinfbIHbIH 6eTiH
3aKbiMAAaybl MYMKiH.

Koprafbiw KonFantTapbIiH KUiHi3.

TexHUKanbIK KbI3MET KopceTyaeH
OypbIH neLl KyaT Ko3iHeH
axblpaTbinybl TUIC.

* EcikTeri WhIHbI TUICTI Ta3anay CyMbIKTbIFbIMEH Ta3anaHybl
THIC.

* lwki 6eTTepAi GapbIHLLA Xakcbl cypTy yLwiH “Diamond Clean”
(PYHKLMSICBIH iCKe KOCbIHbI3.

* Tasanaygp! OHannaty yLWiH NeLw eciriH anbIn Tactayra
6onagp! &vww

* [pUnbiH >XoFapFbl Kbi3abIPy 3MEMEHTIH NeLUTiH XofapFbl
nMaHeniH Tazanay MakcatblHAa TemeHaetyre 6onagpb!.

KEPEK- XXAPAKTAP

KocbiMLLa Kypanaapab! naiganaHFaH CoH blabIC XKyFblLL

cabbIHCY KOCbINFaH cyFa GaTbipbIHbI3, Oriap ani e bICTbIK
Borca, KorFanneH ycTaHbl3. Taram KanablKTapbiH KYFbiLL
LUBTKEMEH HeMece xekeMeH Tasanayra bonagpi.

LWWAMAbI AYbICTbIPY
1. MewTi KyaT ke3iHEH CybIPbIHbI3.

2. LLlaMHbIH KaKnaFbIH Gypan arnbiHbi3 43, namnaHbl
aybICTbIPbIHBI3 XXaHE KakMaKTbl KarTa OpHblHa Oypan
KOWbIHbI3.

3. Mewri KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3.

EckepiHia: 20- 40 B1/230 ~ B, G9 typnattsl, T300 °C
ranoreH WwamblH KornaaHbiHbI3. Kypbinfbliga nanganaHbiifaH
LLIAM TYPMbICTbIK TEXHMKA YLUIH apHaWbl KacakrarFaH

X8He YU iWiHaeri >xannbl 6enve xapblKTaHabIpybl YLUiH
XapamcbI3 6onbin Tabbinagbl (244/2009 EO epexeci). Lam
namnanapblH KplameT opTanbifbiHaH catbin anyra onagel.
- Erep ranoreH wamMaapbl nanganaHbinica, caycakrap
3aKbIM KENTIPETIHAIKTEH XanaHall KoriMeH eHaeMeH;j3. Lam
Kaknarbl OpHbIHAa canbiHOaMbIHLLA, NELWTi NnanganaHbaHbI3.

KbI3AbIPY JIEMEHTIH YCTIH TOMEH TYCIPIHIS3.

1. Kabbipfa cepe BGafbiTTaybIUTapPbIH anbin
WbIFbIHbI3.

2. KbI3gblpy aneMeHTiH azfan TapTblHbI3 XXoHe
TOMEHAETIHi3.

ZN

3. KbI3ablpy 3aMeMeHTiHiH OPHbIH aybICTbIpy YLUiH
OHbI KeTepin, e3iHi3re kapan azgan TapTbiHbI3
Aa, OHbIH OyMipnik TipekTepre KOMbINFaHbIHA
KO3 XKeTKi3iHi3.

10 Hotpoint
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ECIKTI ANY XXOHE KAUTA OPHATY

1. EcikTi any yLwiH OHbl TOMbIFbIMEH aLLbIHbI3
XoHe InMeKTepi KynbinTanMaraH KyniHge
OonvanblHLLIA TEMEHOETIH,i3.

2. EcikTi MYMKIHAIFHWE MblKTan )XabblHbl3.
EcikTi eki KONbIHbI3GEH MbIKTan yCTaHbI3 — OHbI
TyTKacblHaH ycTayfa 6onmangbi.

Ecik opHblHaH 6ocamaraHLla OHbI XXofapbl Kapawn
TapTyMeH kaTtap xabyabl )anfacTblpblHbl3. ECIKTi
XyMmcak 6eTke canbin, Oip xakka opHaTbIHbI3.

3. EcikTi newwke kapai KbITDKbITBIN, inrekTepAai
yAlbIKTapblHa CoMKeCTeHAipin, xofapfbl GeniriH
ouvblKTapblHa 6ekKiTin KanTa opHaTbIHbI3.

- KZ

4. EcikTi TOMEHOETIHI3 XKOHEe TONbIfbIMEH
allblHbI3.

KbicKbilTapabl 6acTtankbl OpHbIHA TYMEHAETIHI3:
OnapablH TONbIFBIMEH TOMEHAETINTEHIHE KO3
XKETKIi3iHi3.

KbiCKbILUTapAblH TUICTI OPHbIHAA €KEeHAiriHe Ke3
XEeTKIi3Y YLWIiH CaJ1 KbICbIM KOJ4aHbIHbI3.

5. EcikrTi XaybIn KOpiHi3 XXaHe OoHblH Backapy
TakTacbIMeH TypflaHaTblHbIHA K63 XeTKi3iHi3. Erep
Typa 6onmaca, xxofapblgafbl Kagamaapabl
KanTanan wWblfblHbI3: ECiK THiCiHWe opHaTbINMaca,
3aKbiMganybl MyMKiH.

Hotpoint 11
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AKAYIIbIKTAPObI LWUELLY

KocbIMLLa aknapart any ywwiH "MaiganaHy xeHe kyTin ycray
Zww HyckayrnbirbiH" docs.hotpoint.eu Beb-caiTbiHaH XyKTen arnbiHbI3

Kyart ipkinici.
KyaT Ke3iHeH
- axblpaTtblnabl.

- Aucnnenge “F” epniHeH
. KeWiH caH Hemece apin
- KepceTineai.

- Bargapnamansik
. KaMTbIM akaybl.

- Wewimi

Pos3eTkaga TOk 6ap-XOFfbIH XXoHe
AYXOBKa 3NeKTp KO3iHe anfaHfaHblH He
)XanfaHbafraHbIH TEKCEPIHi3.

- MNewTi ewWipiHi3 xxeHe KanTa KOCbIHbI3,
COCbIH aKayIblKTblH KETKEHIH HEe
KeTnereHiH TeKcepiHis.

- EH xakblH Keningik 6onbiHWa Kbi3MeT
. KepceTy opTanbifbiHa xabapnacsin,

- “F” opniHeH KeniH kepceTinreH caHabl
- xabapnaHbi3.

K¥PbINfblHbIH TEXHUKAJbIK MAPAKLUACDI

(@www Ocbl KypbINFbIHBIH KyaT 6oMblHLWA
AepeKkTepi xasblfiFaH TeXHUKanbIK NnapakwachblH
docs.hotpoint.eu BeG-canTbiHaH XyKTen anyra
donagbl

NAWOATAHY XOHE KYTIM H¥CKAYIbIFbIH

KYKTEN ANY
[=] A [m]
5‘--!3

> (Zjww KypbISiFbIHbIH KOMMEPLUASbIK

KoAbIH kepceTe oTblpbin, [anganany meH
KyTin ycTay HyCKay-blfblH

docs.hotpoint.eu Be6-canTbiHaH XyKTen E
anbiHbI3 (ocbl QR koAbIH NanganaHyfra
bonagbl).

> Hewmece, Keningi KblameTt kepceTy opTanbifbiHa
xabapnacblHbl3.

KEMINAI KbISMET KOPCETY OPTAJbIFbIHA
XABAPJACY

bisaiH 6annaHbiC aknapaTbiMbI34bl KENINQIK
HyCKaynblfblHaH
Tabyra 6onagbl.
Keningi kpiameTr
KepceTy opTanblfblHa
xabapnackaH kes3fe,
OHIMHIH TeXHUKanbIK
KecTteciHage
KepceTinreH kograpabl
ANTbIHbI3.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400011599746
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IKDIENAS LIETOSANAS
INSTRUKCLJA

Kléll-gl!gsl'\i :;I;}%Gi\%%ﬁtﬂ{fs HOTPOINT- Drosibas instrukciju un LietoSanas un apkopes
@l : iInvert kalood ‘ pamacibu varat lejupladéet, apmekléjot timekla

Lai sanemtu pilnvértigu apkalposanu un ZWWW {ictnidocs hotpoint.eu un sekojot noradém
=/ palidzibu, lGdzu, registréjiet savu ierici Sis instrukciias aizmuguré

vietné www.hotpoint.eu/register ) gure.

' Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet Veselibas un drosibas instrukciju.
[ J

IZSTRADAJUMA APRAKSTS

1. Vadibas panelis

-
= [a][e]
0] [][v]

N

. Ventilators

3. Lokveida sildelements
(nav redzams)

4. Plauktu stiprinajumi
(limenis noradits cepeskrasns
priekSpusé)

. Durvis
. Augséjais sildelements / grils
Apgaismojuma spuldze

© N & u

. Datu plaksnite
(nenonemiet)

9. Apakséjais sildelements
(nav redzams)

VADIBAS PANELIS

2 ©:;
1 23 4 5 6 78 9
1. DISPLEJS KREISAJA PUSE 4. TEMPERATURA 7. LAIKS
_ _ Lai iestatitu temperataru. Lai iestatitu vai mainitu laiku, ka ari

2. IESLEGTS/IZSLEGTS 5. SLEDZIS lai pielagotu gatavosanas laiku.
Lai jebkura laika iesleégtu vai . -
izslegtu cepeskrasni un apturétu Lai atlasitu izvélnes vienibas un 8. APSTIPRINAT
aktivo funkciju. mainitu vai pielagotu funkcijas Lai apstiprinatu atlasitu vienumu

iestatijumus. vai atlasitu funkcijas iestatijumus.
3. ATPAKAL . ) )
laika atgrieztos pie iepriek3éjas Lai palaistu funkcijas un
izvélnes. apstiprinatu iestatijumus.

Hotpoint :
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Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un

PI E D E R U M I Zvww apkopes pamacibu vietné docs.hotpoint.eu
STIEPLU PLAUKTS

. NOTEKPAPLATE

CEPESPANNA

SLIDOSAS SLIECES *

piederumu skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties pécpardosanas servisa.

* Ja uzstaditas

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU
IEVIETOSANA

levietojiet stieplu plauktu, horizontali stumjot to pa
plauktu stiprinajumiem ta, lai paceltas malas batu
vérstas augsup.

Citi piederumi, ka pieméram, notekpaplate un
cepedpanna tiek ievietoti tiedi tapat ka stieplu plaukts.

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA (JA UZSTADITAS)
Iznemiet plauktu stiprinajumus un nonemiet slidoso
slieCu plastmasas aizsargus.

Piestipriniet slieces augsejo
stiprinajumu plaukta
stiprinajuma un iebidiet to
—j iespéjami dzili. Nolaidiet otru
i, stiprinajumu vélamaja

Lai nostiprinatu
stiprinajumu, stingri
piespiediet slédza

v ~—
apaksejo dalu pret plauktu M
stiprinajumu. Parbaudiet, 4
vai slieces var brivi kustéties. —
Atkartojiet $is darbibas ari

otram plaukta stiprinajumam
taja pasa limeni.

LOdzu, nemiet véra: Bidamas slieces iespéjams uzstadit
ikviena limenr.

PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMSANA UN
ATKARTOTA IEVIETOSANA

. Lai iznemtu plauktu stiprinajumu, paceliet plauktus
un viegli izceliet apak3$éjo dalu no vietas: Tagad varat
iznemt plauktu stiprinajumus.

. Lai ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus,
vispirms ievietojiet tos augséja pozicija. lestumiet tos
atpakal gatavosanas nodalijuma, turot tos paceltus,
bet péc tam nolaidiet tos un ievietojiet zemakaja
pozicija.

2 Hotpoint
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FUNKCIJAS

I
LV
Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un

yww apkopes pamacibu vietné docs.hotpoint.eu

—| GATAVOSANA AR KONVEKCIJU

—ILai pagatavotu jebkura veida édienus,
novietojot tos tikai uz viena plaukta.

<~ | GRILESANA

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi. Grilejot galu,
izmantojiet notekpaplati, lai savaktu gatavosanas laika
izdalijusas sulas: Novietojiet trauku jebkura limeni zem
stieplu plaukta un ielejiet taja 500 ml dzerama tdens.

(gg PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA
2

Lai viena temperatara uz vairakiem plauktiem
(ne vairak ka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

I CEPSANA AR KONVEKCIJU

——1 Lai gatavotu galu, ceptu kukas ar pildijumu vai
gatavotu pilditus darzenus tikai viena plaukta. Saja
funkcija tiek izmantota maiga un intermitéjosa gaisa
plasma, kas nelauj produktiem izzut.

A AUTOMATISKAS FUNKCIJAS

A GATAVOSANA KATLA

gl Si funkcija automatiski atlasa labako
temperatiru un metodi makaronu édienu
pagatavosanai.

%A GALA

_| Si funkcija automatiski atlasa labako
temperatdru un metodi galas pagatavo3anai. S1
funkcija periodiski aktivizé ventilatoru ar zemu
atrumu, lai tadéjadi nelautu édienam parak izzut.

A MAKSIMALA GATAVOSANA

x| Sifunkcija automatiski izvélas labako
gatavosanas rezZimu un temperatdru lielu galas
gabalu pagatavosanai (virs 2,5 kg). Gatavosanas laika
ieteicams apgriezt galu otradi, lai iegltu vienmérigu
branumu abas puseés. Lai gala neizzutu, péc iespéjas
biezak aplaistiet to ar taukiem.

—__AMAIZE

gl Si funkcija automatiski atlasa labako
temperaturu un metodi dazadu maizes veidu
pagatavosanai.

—__APICA

J% St funkcija automatiski atlasa labako
temperattru un metodi dazadu picas veidu
pagatavosanai.

A DESERTI

St funkcija automatiski atlasa labako
temperaturu un metodi dazadu kuku pagatavosanai.

@ IPASAS FUNKCIJAS

&K ATRA PRIEKSSILDISANA
Atrai cepeskrasns priekssildisanai. Tiklidz bas
beigusies priekssildisana, cepeskrasns automatiski
izmantos funkciju ,Gatavosana ar konvekciju”.
Pagaidiet lidz ir beigusies priekssildisana un tikai tad
ievietojiet édienu krasni.

<~ | TURBOGRILS

% Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). Notekpaplati ieteicams izmantot, lai savaktu
ceps$anas laika radusas sulas: Novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml Gdens. Sai funkcijai var izmantot grilésanas
iesmu (ja tas ir ieklauts).

% EKO PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA*

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz
viena plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa plisma
nelauj produktiem izzut. Izmantojot o EKO funkciju,
lampina bus izslégta visa gatavosanas laika. Lai
lietotu EKO ciklu un tadéjadi samazinatu energijas
patérinu, ierices durvis nedrikst atvert lidz bridim,
kad ediens ir pilnigi gatavs.

i35 | SAGLABAT SILTU

£ Lai tikko pagatavotu édienu uzturétu karstu un
kraukskigu.

-~,|RAUDZESANA

<= Lai pareizi raudzétu konditorejas izstradajumu
un salo piragu miklu. Lai saglabatu labu kvalitati,
neaktivizéjiet funkciju, ja krasns péc gatavosanas
cikla vel ir karsta.

% DIAMOND CLEAN

Tvaika iedarbiba, kas rodas 1pasa zemas
temperaturas tirisanas cikla laika lauj bez piepules
notirit netirumus un édienu paliekas. levietojiet
cepeskrasns apaksa 200 ml dzerama udens un
ieslédziet funkciju tikai tad, kad krasns ir auksta.

~

* Funkcija, kas saskana ar noteikumiem (ES) Nr. 65/2014 tiek
izmantota par energoefektivitates paraugu
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IERICES PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. IESTATIET LAIKU
Pirmo reizi iesledzot cepeskrasni, jums bus jaiestata
laiks.

Displeja mirgos divi cipari, kas apzimeés stundas:
Pagrieziet sledzi, lai iestatitu stundas, un nospiediet
ok, lai apstiprinatu.

Displeja mirgos divi cipari, kas apzimés minutes.
Pagrieziet sledzi, lai iestatitu minGtes, un nospiediet
ok , lai apstiprinatu.

Ladzu, nemiet véral Lai mainitu laiku vélak, turiet piespiestu
O, vismaz vienu sekundi, kamér krasns ir izslégta, un
atkartojiet ieprieks minétas darbibas.

Pec ilgstosakiem elektropadeves parravumiem laiks bas
jaievada no jauna.

2. IESTATIJUMI

Ja nepiecieSams, varat mainit nokluséjuma
meérvienibas, temperatiru (°C) un nominalo stravu
(16 A).

Kad krasns ir izslégta, nospiediet & un turiet to
vismaz 5 sekundes.

Vs
»

)
7

ml| Wk

Pagrieziet pielago$anas slédzi, lai atlasitu mérvienibu,
un nospiediet ok , lai apstiprinatu.

Pagrieziet pielagosanas slédzi, lai atlasitu nominalo
stravu, un nospiediet ‘o« , lai apstiprinatu.

LGdzu, nemiet véra: Cepeskrasns ir iestatita ta, lai patérétu
elektrisko jaudu tada limenr, kas atbilst majas tiklam ar vismaz
3 kW (16 A) jaudu: ja jusu majsaimnieciba tiek izmantota
zemaka jauda, ta bds jasamazina (13 A).

3. UZSILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavos$anas laika: tas ir pilnigi normali.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni, lai
tadejadi atbrivotos no iespéjamam smakam.

Iznemiet no cepeskrasns visus drosibas kartonus un
caurspidigas lentes, ka ar1 visu aprikojumu.

Krasni ieteicams uzsildit lidz 200 °C, karsét aptuveni
stundu un izmantot funkciju ar gaisa cirkulaciju
(pieméram, ,Piespiedu gaisa cirkulacija” vai ,Cep3ana
ar konvekciju”).

Tagad sekojiet noradijumiem, lai pareizi iestatitu
funkciju.

LGdzu, nemiet véra: Pirms ierices pirmas lietosanas ieteicams
izvédinat telpu.
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IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE

Kad krasns ir izslégta, displeja redzams tikai
pulkstenis. Nospiediet un pieturiet ' , lai ieslégtu
krasni. —

Pagrieziet slédzi, lai kreisas puses displeja skatitu
galvenas pieejamas funkcijas. Atlasiet vienu no tam un
nospiediet ok .

=

Lai atlasitu papildfunkciju (ja tadas ir pieejamas),
atlasiet galveno funkciju un nospiediet ok , lai to
apstiprinatu un dotos uz funkciju izvelni.

Pagrieziet slédzi, lai labas puses displeja skatitu
galvenas pieejamas funkcijas. Atlasiet vienu no tam un
nospiediet ok , lai apstiprinatu.

2. IESTATIET FUNKCIJU

Péc tam, kad ir atlasita velama funkcija, varat mainit
tas iestatijumus.

Ekrana bus redzami iestatijumi, kurus varésiet vienu
péc otra mainit.

TEMPERATURAS/GRILESANAS LIMENIS

Kad displeja mirgo ikona °C/°F, pagrieziet slédzi,

l[ai mainitu vértibu, péc tam nospiediet ok , lai to
apstiprinatu, un turpiniet mainit nakamos iestatijumus
(ja iespéjams).

Tapat varat vienlaikus iestatit ari grila limeni (3 =
augsts, 2 = vidéjs, 1 = zems).

Ladzu, nemiet véra: Tiklidz funkcija ir aktivizéta, varat mainit
grila limena temperatdru, nospiezot @ vai pagriezot sledzi
konkrétaja pozicija.

DARBIBAS LAIKS

.
- e e
* ES

)

:

P

7

Ja displeja mirgo ikona &, izmantojiet pielagosanas
sledzi, lai iestatitu vélamo gatavo3anas laiku, un
nospiediet ‘o« , lai apstiprinatu.

Ja vélaties gatavot manuali, gatavosanas laiks
nav jaiestata: Nospiediet T, lai apstiprinatu, un
ieslédziet funkciju. _

Sada gadijuma jus nevarat iestatit gatavoSanas beigu

laiku, iestatot aizkavéto palaisanu.

Ladzu, nemiet véra: Pielagojiet gatavosanas laiku, kas iestatits,
kameér gatavojat, nospiezot @ : Pagrieziet slédzi, lai mainitu
stundas, un nospiediet ok, lai apstiprinatu.

GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/
AIZKAVETA PALAISANA

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas
varat aizkavét programmas palaisanu, iestatot
gatavosanas laika beigu.

Mainot gatavosanas beigu laiku, displeja redzams
pasreiz iestatitas beigu laiks un mirgo () ikona.

Ja nepiecieSams, pagrieziet slédzi, lai iestatitu laiku,
cikos gatavosanai vajadzetu beigties, tad nospiediet
>, lai apstiprinatu, un palaidiet funkciju.

lelieciet partiku cepeskrasni un aizveriet durvis:
Tiklidz bas pagajis laiks, kas aprékinats, lai gatavosana
beigtos jlsu noteiktaja laika, funkcija saks automatiski
darboties.

LOdzu, nemiet véra: lestatot aizkavétu gatavosanas sakuma
laiku, tiks atspéjota priekssildisanas faze. Krasns pamazam
sasniegs jusu noradito temperataru, kas nozimé, ka
gatavosanas laiks bads ilgaks neka noradits gatavosanas
tabula.

Gaidisanas laika varat izmantot slédzi, lai mainit gatavosanas
beigu laiku.

Izmantojiet & vai ‘@, lai mainitu temperatdras
un gatavosanas laika iestatijumus. Nospiediet ‘ok’, lai
apstiprinatu, kad pabeigts.

L4dzu, nemiet véra: Grila un Turbo grila funkcijam nav
pieejama darbibas uzsaksanas aizkave.
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3. AKTIVIZEJIET FUNKCIJU

Tiklidz ir atlasiti visi nepiecieSamie iestatijumi,
nospiediet >, lai aktivizétu funkciju.

Jas varat jebkura laika nospiest un turét 'O®, lai
apturétu aktivo funkciju.

4. PRIEKSSILDISANA

Dazas funkcijas ietilpst krasns priekssildisanas faze:
Tiklidz funkcija bas atlasita, ekrana bus redzams, ka
priekssildisana ir aktivizéta.

Tiklidz $i faze bas pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja paradisies zinojums, ka krasns ir
uzkarsusi lidz noteiktajai temperatarai.

Saja bridi ielieciet partiku cepeskrasni, aizveriet durvis
un saciet gatavot, nospiezot >, .

LOdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms

priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

Atverot durvis priekssildisanas laika, process tiks apturéts.
Kopéja gatavosanas laika nav ieklautas priekssildisanas faze.

Izmantojot slédzi, jus varat jebkura laika nomainit velamo
temperatuaru.

5. GATAVOSANA LAIKA BEIGAS
Tiklidz gatavosana bus pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja bus redzams pazinojums.

Lai pagarinatu gatavosanas laiku nemainot
iestatijumus, pagrieziet slédzi uz jaunu gatavosanas
laiku un nospiediet T .

. AUTOMATISKAS FUNKCIJAS

TEMPERATURAS ATGUSANA

Ja atvertu durvju dé| temperatura cepeskrasni
gatavosanas laika samazinas, automatiski tiks
aktivizéta ipasa funkcija, kas atgus originalo
temperaturu.

Temperataras atgusanas laika displeja bus redzama
»Cuskas” animacija lidz bridim, kad bus sasniegta
iestatita temperatura.

@‘i

‘I- -_-_-l

Kameér darbojas kads no ieprogrammétajiem
gatavosanas cikliem, gatavo3anas laiks tiks palielinats,
nemot veéra to, cik ilgi durvis bijusas atvértas, lai
garantétu labakos rezultatus.

.IPASAS FUNKCIJAS

DIAMOND CLEAN

Lai aktivizétu “Diamond Clean” funkciju, kad

cepeskrasns ir auksta, ielejiet 200 ml tdens

éepe.%krésns apaksdala un aizveriet cepeskrasns
urvis.

Piek|astiet ipasajam funkcijam (Wl un pagrieziet pogu,
lai atlasitu [ no izvélnes, tad nospiediet ok , lai
apstiprinatu.

Nospiediet >, lai nekavéjoties palaistu funkciju
tirisanas ciklu, vai nospiediet 0k , lai iestatitu

darbibas beigu laiku/aizkavétas | palai§anas laiku.

Tinsanas cikla beigas izslaukiet no krasns atlikuso
udeni un péc tam saciet tirisanu, izmantojot ar karstu
adeni samitrinatu sukli (ja tirisana tiek atlikta uz vairak
neka 15 minttém, rezultats var nebat tik labs).

LOdzu, nemiet véral Tirisanas cikla darbibas laiku nevar iestatit
. TAUSTINU BLOKESANA

Lai bIoketu taustlnus nospiediet <« un turiet to

vismaz 5 sekundes.

Lai atblokétu taustinus, atkartojiet to pasu.

LUdzu, nemiet véra: Taustinu blokésanu var aktivizét ari tad,
kad aktivizéta gatavosana.
Drosibas noldkos varat krasni jebkura bridi izslégt, nospiezot
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NODERIGI PADOMI

I
LV
Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un

yww apkopes pamacibu vietné docs.hotpoint.eu

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi
un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu
pagatavosanai. Gatavosanas laiki sakas bridi,

kad ediens tiek ievietots cepeskrasni, neskaitot
cepeskrasns priekssildisanu (ja ta nepiecieSsama).
Gatavos$anas temperatura un laiks ir tikai aptuvens, un
tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem
piederumiem. Sakuma ieteicams izmantot zemakos
iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties
augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta
ieklautos piederumus un vélams tumsas krasas metala
kdku veidnes, un cepesSpannas. Varat izmantot ari
Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet $ados
gadijumos gatavosanas laiks bus nedaudz ilgaks.

DAZADU EDIENU GATAVOSANA VIENLAICIGI
Izmantojot funkciju ,Piespiedu gaisa cirkulacija”,
vienlaikus var gatavot dazadus edienus, kam
nepiecieSama vienada temperatura (pieméram, zivi
un darzenus), izmantojot dazadus plauktus. Iznemiet
édienu, kuram nepiecieSams isaks gatavosanas laiks
un atstajiet cepeskrasni édienu, kuram nepieciesams
ilgaks.

GALA

lzmantojiet jebkada veida cepeSpannu vai Pyrex
trauku, kas ir piemérots gatavojama galas gabala
izméram. Lai pagatavotu cepeti, ieteicams trauka
apaksa ieliet buljonu un periodiski apslacit galu, lai
pastiprinatu garsu. Ladzu, nemiet véra, ka 3is darbibas
laika radisies tvaiks. Kad cepetis ir gatavs, atstajiet to
10-15 minates krasni vai ietiniet aluminija folija.

Ja vélaties grilét galu, izvélieties vienada biezuma
gabalus, lai tie izceptos vienadi. Loti biezi galas gabali
jacep ilgak. Lai gala neapdegtu no arpuses, novietojiet
plauktu zemak, lai gala atrastos talak no grila. Kad
pagajusas divas treSdalas gatavosanas laika, apgrieziet
galu otradi. Rikojieties uzmanigi, atverot durvis, jo taja
bridi izplatisies tvaiki.

Lai savaktu gatavo$anas Skidrumus ir ieteicams

tiesi zem stieplu plaukta, kura novietoti produkti,
novietot notekpaplati ar puslitru Gdens. Apklajiet, ja
nepiecieSams.

DESERTI
Gatavojiet izsmalcinatus desertus ar konvekcijas
funkciju tikai viena plaukta.

Izmantojiet tumsas krasas metala kiku veidnes

un vienmeér novietojiet tas uz komplekta ieklauta
stieplu plaukta. Gatavojot vairak neka viena plaukta,
izvélieties funkciju ar gaisa plismu un izkartojiet
veidnes uz plauktiem pamisus, lai nodrosinatu
optimalu karsta gaisa cirkulaciju.

Lai parbauditu, vai lupatinu kdka ir gatava, ieduriet
koka zobu bakstamo kukas viducl. Ja pie zobu
bakstama nekas nepielip, kuka ir gatava.

Izmantojot nelipo3as kuku veidnes, neieziediet

to malas ar sviestu, jo citadi kika var nepacelties
vienmerigi.

Ja cepsanas laika ta ,uzbriest”, nakamreiz izmantojiet
zemaku temperaturu vai apsveriet domu miklai
pievienot mazaku daudzumu 3kidruma vai maisiet
miklu mierigak.

Desertiem ar skidru pildijumu vai glaziru (pieméram,
siera kikam un auglu piragiem) izmantojiet funkciju
,Gatavos$ana ar konvekciju”. Ja kiikas pamatne ir
slapja, ievietojiet plauktu zemak un pirms pildijuma
pievieno3anas apkaisiet kikas pamatni ar rivmaizi vai
biskvita drupatam.

PICA

Nedaudz ieziediet pannu ar taukvielam, lai picai butu
kraukskiga pamatne. Kad pagajusas divas tresdalas
gatavosanas laika, parkaisiet picu ar mocarellas sieru.

RAUDZESANA

Pirms ievietoSanas krasni miklu ieteicams apsegt

ar mitru dranu. Miklas ragsanas laiks izmantojot So
funkciju tiek samazinats apméram par vienu tresdalu
laika salidzinajuma ar raudzésanu istabas temperatura
(20-25 °C). Ragsanas laiks 1 kg picas miklas sakas
aptuveni péc vienas stundas.
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GATAVOSANAS TABULA

RECEPTE FUNKCLA %PRIEK§SILD.§ TEMP'(EQFZ‘)\TURA GAT‘:L:,':?E;)\ NAS on All;i:illl(ig.llUMS
= i 160-180 30-90 23
Rauga kukas
& Ja 160-180 30-90 4 1
Kikas ar pildijumu =) - 160-200 -85
(siera kka, stridele, auglu torte) (: Ja 160-200 35-90 _\é’_ _“1;“_
= . 170 - 180 15-45 3
Cepumi / grozini & Ja 160-170 2045 4 1
& Ja 160-170 20-45 %+ 2 3
= . 180-200 3040 3
Véja kitkas & Ja 180-190 35-45 4 1
& Ja 180-190 35-45%0% > 3
= Ja 90 10150 3|
Beze (olas baltuma glazuras kﬁkas)% (: Ja 20 130 - 150 q_;F ;ﬂ
& Ja 90 140160 %% > 3
= . 220 - 250 20-40 2
Pica (plan3, biez3, fokaca) (9:@ Ja 220 - 240 20-40 qéﬁ ;ﬂ
& Ja 220 - 240 2550 %% > 3
Maizes klaips 0,5 kg = ; 180 - 220 5070 2
Bulcinas = . 180 - 220 3050 2
Maize & Ja 180-200 30-60 4 1
=] . 220 - 250 20-40 2
Saldéta pica & Ja 220 - 240 20-40 4 1
& Ja 220 - 240 2550 %% 0 3
= Ja 180-190 45-60 2
zdéé!rlzeergjrgi?é;gs, Lotringas pirags) (g} Ja 180-190 4>-60 "é"' "'1;"'
& Ja 180-190 4570 %% 2 3
— Ja 190-200 2030 3
Volovani / kartainas miklas cepumié (: Ja 180-190 20-40 -\...i—...,- ;ﬂ
& Ja 180-190 20-40 % 2> 3
Lazanja/suflé = ; 190-200 40-65 3
Cepti makaroni/kaneloni @ - 190-200 25-45 u;j
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LV

: : : - . GATAVOSANAS -
g < . TEMPERATURA LIMENI
RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILD. c) I(-r:::fs) UN APRIKOJUMS
Jéra/tela/ A ) i ) 3
liellopa/ciikgala 1 kg @ 190-200 60-90 L
Cepta cuikgala ar kraukskigu o ) ) 2
garozu 2 kg © 170 110-150 |
Vistas / trusa / piles gala 1 k o . 200-230 50-80 >
istas / trusa / piles gala 1 kg
- A 2
Titara/zoss gala 3 kg [o| - 190-200 90 - 150 |
Vesela cepta zivs (fileja, vesela) — Ja 180-200 40-60 >
Pilditi darzeni N < 2
(tomati, cukini, baklazani) 3 Ja 180-200 >0-60 —
Grauzdéta maize - - 3 (augsts) 3-6 2
Zivs fileja / gabalini - - 2 (Vidéja) 2030% 4 3 r
Desas/kebabi/ =~ ) 2-3 (vidéjs- 15-30 * 5 4
ribinas/hamburgeri augsts) e
. - - 2 1
Cepta vista 1-13 kg N - 2 (Videja) 55-70 ** e Y]
Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg g - 2 (Vidéja) 35-50** _\._j)’|:.,__,_
Jéra stilbs / kajina T - 2 (Vidé&ja) 60-90* 3
. . <7 = 3
Cepti kartupeli 4 - 2 (Videja) 35-55 ** :
Darzenu gratini (sacepumes) g - 3 (augsts) 10-25 _\,;,,_
Lazanja un gala @} Ja 200 50-100 *** ,\,é,, : ! :
Gala un kartupeli & Ja 200 45-100 *** ,\,é,, : ! :
Zivs un darzeni : G Ja 180 30 - 50 *** ,\,é,, , ! '
Pilna maltite: Auglu torte (5. Imenis)/: N - . 1% 5 3 1
lazanja 3. limenis)/ gala (1. limenis) : & Ja 190 40-120 A Al S
- - 3
Galas cepesi ar pildijumu % - 200 80-120 *** |
Galas gabali ) ) . 3
(trusis, vista, jérs) % 200 50-100 J
* Gatavosanas laika vidd apgrieziet produktus otradi. @wvww Lejupladéjiet Lietosanas un apkopes pamacibu vietné
** Ja nepiecieSams, pagrieziet produktus uz otru pusi, kad docs.hotpoint.eu, lai iegltu recepsdu tabuly, kas ir saskanota
pagajusas divas treSdalas no gatavosanas laika. ar sertificésanas iestadem un atbilst standartam IEC 60350-1.
***Paredzamais darbibas laiks: péc vajadzibas édienu var
iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.
—_— Ao Vg <~ N\ 1
MANUALAS — S & Y %
FUNKCLIAS G?(?:\?:nguar Grilésana Turbogrils Piesipr)Ii(eu('iiéuc?j:isa Cepsana ar konvekciju Eko pziﬁizzgg;;agaisa
A A A A
AUTOMATISKAS @ @ @f @ %‘ Ié[
FUNKCLIAS Gatavosana katla Gala Maksimala gatavosana Maize Pica Kukas
[ W 7 al==r L J l ' .\‘L’Vf “ -
PIEDERUMI Ceped i kak No:cekpaplét_e/ )
Stativs Teidneuzstieplu RERAITIICIS  Notekpaplate  NOIEKARBIEA cepespanns
plaukta plaukta
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APKOPE UN
TIRISANA

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un
apkopes pamacibu vietné docs.hotpoint.eu

Evww

Parliecinieties, ka pirms ierices
apkopes darbu veiksanas ta ir
atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.

AREJAS VIRSMAS

« Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas ir |oti
netiras, pievienojiet udenim dazus pilienus mazgajama
[idzekla ar neitralu pH limeni. Noslaukiet virsmu ar sausu
dranu.

« Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas lidzek|us.
Ja kads no Siem produktiem nejausi nonak saskaré ar ierices

virsmam, nekavéjoties notiriet to ar mitru mikroskiedras dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

« Pec katras lietoSanas reizes |aujiet cepeskrasnij atdzist,

un to ieteicams tirit, kamer krasns ir vél nedaudz silta, lai
notiritu sakrajusos netirumus un édiena paliekas Lai izzavétu
kondensatu, kas radies, gatavojot édienus ar lielu tdens
saturu, |aujiet krasnij pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar
dranu vai sukli.

Neizmantojiet abrazivus
priekSmetus un abrazivus/
kodigus tiriSanas lidzeklus, jo tie
var sabojat ierices virsmas.

Izmantojiet virtuves cimdus.

Pirms ierices apkopes darbu
veikSanas, tai jabut atvienotai no
elektrotikla.

« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu Skidro mazgasanas lidzekli.
« Lai labak notiritu iek3éjas virsmas, izmantojiet funkciju
,Diamond Clean".

- Lai atvieglotu tirisanu, krasns durtinas var iznemt (@wvww,

« Lai notiritu cepeskrasns griestus, grila augséjo sildelementu
var nolaist.

PIEDERUMI

lemérciet piederumus tdeni ar mazgasanas lidzekli talit pec
to lietoSanas, bet, ja tie vél ir karsti izmantojiet virtuves cimdus.
Ediena paliekas var viegli notirit ar suku vai stkli.

LAMPINAS NOMAINA
1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Atskravéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskraveéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

LOdzu, nemiet véra: izmantojiet 20 -40 W/230 V tipa G9, T300
°C halogénas spuldzes. lericé uzstadita spuldzite ir speciali
paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota izmantosanai
ka lidzeklis telpu izgaismosanai (EK Regula 244/2009).
Spuldzes ir pieejamas musu pécpardosanas servisa.

- Izmantojot halogéena spuldzes, neaiztieciet tas ar

kailam rokam, jo jasu pirkstu nospiedumi var tas sabojat.
Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.

NOLAIDIET AUGSEJO SILDELEMENTU
1. Iznemiet malé&jos plauktu stiprinajumus.

Cig

3. Lai sildelementu uzliktu atpakal, celiet to augsup,
velkot nedaudz pret sevi, un parliecinieties, vai tas
balstas uz sanu atbalstiem.

10 Hotpoint
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DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSAN

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

2. Pilniba aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis - neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvért un
reizé velkot uz augsu, lidz tas ir iznemtas no vietas.
Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas
pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot lamatinu akiSus preti to vietam un
nostiprinot aug$éjo dalu istaja pozicija.

LV
A

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija:
Parliecinieties, ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai
pozicijai.

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai lamatinas ir
pareiza pozicija.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinaties, ka tas ir
viena limeni ar vadibas paneli. Ja nav, atkartojiet
augstak minétos solus: ja durvis nedarbojas pareizi,
tas var tikt bojatas.

Hotpoint
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PROBLEMU RISINASANA

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un
apkopes pamacibu vietné docs.hotpoint.eu

Evww

- Stravas parravums.
- Atvienojiet no
.~ elektrotikla.

: Ekrana redzams burts ,F” un

: : Programmaturas
. skaitlis vai burts.

- probléma.

Risinajums

. Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai

. cepeskrasns ir pievienota elektribas padevei.
. Izsledziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to,
. lai redzetu, vai klume ir noversta.

- Sazinieties ar tuvako pécpardo3anas servisu

- un nosauciet numuru, kas noradits péc burta
L

A

IZSTRADAJUMA IPASA ZIME

@www |zstradajuma lapu ar datiem par ierices
energijas patérinu varat lejupladét timekla vietné
docs.hotpoint.eu

KA IEGUT LIETOSANAS UN APKOPES
INSTRUKCIJU

> (@ww Lejupladéjiet LietoSanas un apkopes
pamacibu timek|a vietné docs.hotpoint.eu
(izmantojiet So QR kodu), noradot
izstradajuma rdpniecisko kodu.

E:Eﬁ
> Tapat varat ari sazinaties ar pécpardosanas klientu
apkalposanas dienestu.

SAZINIETIES AR PECPARDOSANAS SERVISU

Kontaktinformaciju varat atrast garantijas gramatina.
Sazinoties ar
pécpardosanas klientu
apkalposanas dienestu,
ludzu, nosauciet kodus,
kas redzami izstradajuma
datu plaksnite.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400011599746
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KASDIENIO NAUDOJIMO

VADOVAS

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,HOTPOINT -

ARISTON” GAMIN]

Kad galétuméte pasinaudoti visapuse
Z ) technine prieziara ir palaikymu,
uzregistruokite savo prietaisg svetainéje
www.hotpoint.eu/register

Apsilankykite masy svetainéje adresu

I‘W: ww docs.hotpoint.eu ir, vykdydami Sios
— brositros nugaréléje pateiktus nurodymus,
atsisiyskite naudojimo ir priezitros vadova.

' Pries naudodamiesi gaminiu, atidziai perskaitykite saugos instrukcijas.
[ J

PRODUKTO APRASYMAS

ooooooooo

= [a][e]

1. Valdymo skydelis
2. Ventiliatorius

3. Ziedinis kaitinimo elementas
(nesimato)

4. Lentyny laikikliai
(lygis nurodytas orkaités priekyje)

5. Durelés

6. Virsutinis kaitinimo elementas /
keptuvas

7. Lempa

8. Duomeny lentelé
(nenuimkite)

9. Apatinis kaitinimo elementas
(nesimato)

VALDYMO SKYDELIS

) s
f B o il
i 23 4 5 & 78
1. KAIRYSIS EKRANAS 4. TEMPERATURA 7. LAIKAS

2. JJUNGTI/ISJUNGTI
Naudojama jjungti arba iSjungti
orkaite ir sustabdyti funkcija.

3. ATGAL

Grjzimas j ankstesnj meniu
konfiglruojant nustatymus.

Naudojama nustatyti temperatara.

5. RANKENELE

Naudojama pasirinkti meniu
elementus ir keisti ar reguliuoti
funkcijos nustatymus.

6. PALEISKITE
Naudojama jjungiant funkcijas ir
patvirtinant nustatymus.

Naudojama nustatyti ar keisti laikg
ir reguliuoti gaminimo laika.

8. PATVIRTINTI

Naudojama patvirtinti pasirinkta
elementa arba funkcijos
nustatymus.

9. DESINYSIS EKRANAS

Hotpoint
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Naudojimo ir prieZidros vadova atsisiyskite i3

P R I E DAI Rivww docs.hotpoint.eu dél iSsamesnés informacijos
GROTELIYLENTYNA  : SURINKIMO PADEKLAS : KEPIMO SKARDA : SLANKIQJANCIOS

: GROTELES *

Priedy skaicius gali skirtis atsizvelgiant j jsigyta model;.
Kity priedy galima nusipirkti atskirai i$
aptarnavimo po pardavimo skyriaus.

* Jeiyra

GROTELIY IR KITY PRIEDY |STATYMAS

Jstatykite groteles horizontaliai ir stumkite jas isilgai
laikikliy. ]sitikinkite, kad aukstesnis groteliy krastas yra
nukreiptas j virsy.

Kiti priedai, pavyzdziui, skysciy surinkimo padeéklas ir
kepimo skarda, jkisami taip pat, kaip ir grotelés.

SLANKIOJANCIY GROTELIY JSTATYMAS (JEI YRA)
ISimkite lentyny laikiklius i$ orkaités ir nuimkite
apsaugines plastikines dalis nuo slankiojanciy
groteliy.

Virdutinj groteliy fiksatoriy
pritvirtinkite prie skersiniy
groteliy ir nustumkite jj iki

5 galo. | ta padétj nuleiskite ir
1 kita fiksatoriy.

Laikiklius jstatykite tvirtai
paspausdami apatine
fiksatoriaus dalj. Patikrinkite, _ —————=
ar skersinés grotelés gali =
judéti laisvai. Tuos pacius
veiksmus su skersinémis
grotelémis atlikite kitoje —
puséje ir tame paciame
lygmenyje.

Atkreipkite démesj: slankiojancias groteles galima jstatyti bet
kuriame lygmenyje.

LENTYNUY LAIKIKLIY ISEMIMAS IR [STATYMAS

. Norédami iSimti lentyny laikiklius, Siek tiek
pakelkite j virsy, tada atsargiai iStraukite apatine dalj
i$ jstatymo vietos: dabar galite iSimti lentyny laikiklius.

. Norédami jstatyti lentyny laikiklius, pirmiausia
jstatykite juos j virSutine tvirtinimo vieta. Laikydami
pakeltas stumkite jas j orkaités kamera, tada nuleiskite
j apatine jstatymo vieta.

2 Hotpoint
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FUNKCIJOS

I
LT
Naudojimo ir prieZitros vadova atsisiyskite is

v docs.hotpoint.eu dél issamesnés informacijos

— | TRADICINIS GAMINIMAS

— [ Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos.

<=7 | KEPINIMAS

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir dedreles, gaminti darzoves ir uzkepéles
ar paskrudinti duona. Jei mésg kepate ant groteliy,
naudokite skysciy surinkimo padekla, kuriame
susirinkty patiekalo sultys: Skysciy surinkimo skarda
jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
jpilkite j jg 500 ml geriamojo vandens.

@g PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS
7

Keliems patiekalams, kuriems reikalinga ta pati
gaminimo temperatura, ant keliy (daugiausia trijy)
lentyny gaminimas tuo paciu metu. Sig funkcija
galima naudoti jvairiems patiekalams gaminti —
maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

I KONVEKCINIS KEPIMAS

——|Tinka gaminant mésg, kepant pyragus su
jdaru ar jdarytas darZoves tik ant vienos lentynos.
Gaminamam maistui neleidzia isdziuti kintamas oro
srautas.

A AUTOMATINES FUNKCIJOS

@ SPECIALIOSIOS FUNKCIJOS

X SPARTUSIS JKAITINIMAS
Naudojama greitai jkaitinti orkaite. Pasibaigus
jkaitinimo etapui orkaité automatiskai naudos jprasto
kepimo funkcija. Pries sudedant maista j orkaite,
palaukite, kol baigsis jkaitinimo etapas.

S~ |INTENSYVUS KEPINIMAS

&% Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir
vistienos kepsniy) kepimas. Rekomenduojama
jstatyti skysciy surinkimo padekla, kuriame susirinkty
patiekalo sultys: Skysciy surinkimo skarda jstatykite
bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir jpilkite j ja
500 ml geriamojo vandens. Pasirinkus $ig funkcija,
galima naudoti kepimo ieSmga (jei yra).

% EKO PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS

Tinka gaminant didelius mésos gabalus

su jdaru ir mésos filé ant vienos lentynélés.
Gaminamam maistui neleidzia isdziuti kintamas oro
srautas. Jei naudojama 3i EKO funkcija, gaminimo
metu lemputé lieka iSjungta. Kai naudojate EKO cikla
ir norite optimizuoti energijos sgnaudas, orkaités
dureliy nederéty varstyti gaminimo metu.

135 | SILUMOS PALAIKYMAS

A TROSKINIMAS

gl Si funkcija automatiskai parenka optimaliausia
temperatirg ir gaminimo buda patiekalams i3
makarony.

%A MESA

J Si funkcija automatiskai parenka optimaliausia
temperaturg ir gaminimo buda mésai. Kad
gaminamas maistas per daug neissauséty, veikiant
siai funkcijai retkarciais jjungiamas ventiliatorius,
kuris veikia nedideliu greiciu.

A DIDELIY GABALY KEPIMAS

x] Funkcija automatiskai parenka geriausia
gaminimo rezimg ir temperaturg dideliems
meésos gabalams (daugiau nei 2,5 kg) kepti.
Rekomenduojama gaminimo metu mésa
apversti, kad ji tolygiai apskrusty. Naudinga mésa
kartkartemis aplaistyti, kad ji neisdziuty.

—_ADUONA

Q Si funkcija automatiskai parenka optimaliausia
temperaturg ir gaminimo budg visy tipy duonai.

—o PICA
Si funkcija automatiskai parenka optimaliausiag
temperatdrg ir gaminimo badg visy tipy picai.

A PYRAGAICIAI

Si funkcija automatiskai parenka optimaliausiag
temperatirg ir gaminimo badg visy tipy kepiniams.

[ Palaikyti kg tik paruostg maistg karsta ir trasky.

-~,| KILDINIMAS

=] Optimalus saldzios arba pikantiskos teslos
kildinimas. Kad tesla nesublitksty, funkcijos
nejunkite, jei orkaité vis dar karsta pasibaigus
kepimo ciklui.

~

% DIAMOND CLEAN

Valymo ciklo metu specialiai iSleidziami Zzemos
temperaturos garai, kad galétumeéte be vargo
pasalinti neSvarumus ir maisto likucius. Orkaitéje
iSpilkite 200 ml vandens ir jjunkite 3ig funkcija, kai
orkaite 3alta.

* Energijos klasés etiketei nurodoma funkcija pagal
reglamentg 65/2014/EB

Hotpoint 3
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PRIES NAUDODAMI PRIETAISA PIRMA KARTA

1. NUSTATYKITE LAIKA
Pirma karta jjungus orkaite, jums reikés nustatyti laika.

Mirksés du valandoms skirti skaitmenys. Sukdami
rankenéle nustatykite valandas, o paspausdami ok
patvirtinkite.

Ekrane mirksés du minutéms skirti skaitmenys.
Sukdami rankenéle nustatykite minutes, o
paspausdami ok patvirtinkite.

Atkreipkite démesj: Jei veliau norésite pakeisti laiko
nustatymus, nuspauskite ir apie vieng sekunde palaikykite
O, kai orkaité yra iSjungta, tada pakartokite anksciau
aprasytus veiksmus.

atsinaujinus elektros tiekimui, gali tekti nustatyti laikg dar
karta.

2. NUSTATYMAI
Jei reikia, galite pakeisti numatytuosius temperaturos
matavimo vienetus (°C) ir srove (16 A).

Kai orkaité iSjungta, paspauskite ir palaikykite 5 sek.

- g %Cé
l l l ZoET
i

Sukite pasirinkimo rankenéle ir pasirinkite matavimo
vienetus, o paspausdami ok patvirtinkite.

Sukite pasirinkimo rankenéle ir pasirinkite vardine
srove, o paspausdami ‘ok patvirtinkite.

Atkreipkite démesj: Orkaité uzprogramuota vartoti elektros
galia, suderinama su namy tinklo parametrais, bet nevirdyti 3
kKW (16 A). Jei jisy namuose vartojama mazesneés galia, jums
reikés sumazinti sig reiksme (13 A).

3. IKAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas. Tai visisSkai normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$
pradedant gaminti maistg, rekomenduojama jkaitinti
tuscia orkaite.

Tik pries tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines
dalis, apsaugine plévele ir priedus.

Orkaite rekomenduojama jkaitinti iki 200 °C ir palikti
veikti apytikriai vieng valanda, jjungus kepimo
funkcija su oro srautu (pvz., ,Priverstinio oro srauto” ar
.Konvekcinis kepimas”).

Laikydamiesi nurodymy teisingai nustatykite funkcija.

Atkreipkite démesj: panaudojus prietaisg pirma karta,
rekomenduojama isvédinti kambarj.
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Kai orkaité isjungta, ekrane rodomas tik laikas.
Palaikykite nuspaude @ irjjunkite orkaite.

Sukite rankenéle ir kairéje ekrano puséje perziarékite
galimas pagrindines funkcijas. Pasirinkite vieng ir
paspauskite ok .

=

Jei norite pasirinkti papildoma funkcija (kai tai
jmanoma), pasirinkite pagrindine funkcija ir
paspauskite ok , kad patvirtintuméte ir pereituméte j
funkcijos meniu.

Sukite rankenéle ir dedinéje ekrano puséje
perziarékite galimas papildomas funkcijas. Pasirinkite
vieng ir paspauskite ok , kad patvirtintuméte.

2. NUSTATYKITE FUNKCUJA

Pasirinke reikiama funkcija, galite pakeisti jos
nustatymus.

Ekrane pasirodys nustatymai, kuriuos galima keisti
eilés tvarka.

TEMPERAURA / KEPINTUVO LYGIS

Kai ekrane mirksi piktograma °C/°F, sukdami
rankenéle pakeiskite verte, tada paspauskite ok , kad
patvirtintumeéte, ir toliau teskite nustatymy keitima
(jeiyra).

Tuo paciu metu galite nustatyti ir kepinimo lygj (3 =
aukstas, 2 = vidutinis, 1 = Zemas).

Atkreipkite démes;j: Jei funkcija jau veikia, temperatdrg
ar kepinimo lygj galite pakeisti paspausdami & arba
pasukdami rankenéle.

LAIKAS

.
- e e
* ES

)

:

P
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Kai ekrane mirksi piktograma (&, naudodamiesi
reguliavimo rankenéle nustatykite reikiama gaminimo
laiko trukme, tada paspausdami ‘ox’ patvirtinkite.

Jei gaminimo procesg ketinate valdyti patys,
gaminimo laiko nustatyti nereikia. Spausdami T~
patvirtinkite ir jjunkite funkcija. _
Siuo atveju gaminimo pabaigos laiko programuojant
atidétg paleidima nustatyti negalésite.

Atkreipkite démesj: Paspausdami @ galésite reguliuoti
gaminimo metu nustatyta gaminimo laika: Sukdami
rankenéle pakeiskite valandas, o paspausdami ok’
patvirtinkite. %

GAMINIMO PABAIGOS LAIKO NUSTATYMAS /
ATIDETAS PALEIDIMAS

Naudojant daugelj funkcijy ir nustacius

gaminimo laikg galima atidéti funkcijos paleidima
uzZprogramavus gaminimo pabaigos laika.

Jei galima keisti gaminimo pabaigos laika, ekrane bus
rodomas apytikris funkcijos gaminimo pabaigos laikas
ir mirksés piktograma (vJ) .

Jei reikia, sukdami rankenéle nustatykite
pageidaujama gaminimo pabaigos laika, tada
paspausdami > patvirtinkite ir jjunkite funkcija.
Sudékite maista j orkaite ir uzdarykite dureles: Pragjus
nustatytam laikui, funkcija jsijungs automatiskai, kad
gaminimas buty baigtas jasy nustatytu laiku.

Atkreipkite démesj: Naudojant atidéto paleidimo pradzios
laiko programavimo funkcijg orkaités jkaitinimo fazé
isjungiama. Orkaité pamazu pasieks reikiama temperatrg,
todel gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis nei nurodyta
gaminimo lenteléje.

Laukimo metu naudodamiesi rankenéle galite pakeisti
uzprogramuotg gaminimo pabaigos laika.

Spausdami ‘& arba ‘@ pakeiskite temperataros ir
gaminimo laiko nustatymus. Paspauskite ‘ok i patvirtinkite,
kai baigsite.

Atkreipkite démesj: Pradzios atidéjimo funkcija neveikia
naudojant kepimo ant groteliy ir intensyvaus kepimo
funkcijas.

Hotpoint 5
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3. JUNKITE FUNKCUJA
Pritaike reikiamus nustatymus, paspauskite > ir
suaktyvinkite funkcija.

Jei norite pristabdyti Siuo metu aktyvia funkcija, bet
kuriuo metu paspauskite ir palaikykite O .

4. KAITINIMAS

Kai kurios funkcijos naudoja jkaitinimo faze: Kai
funkcija jau veikia, ekrane rodoma, kaip vykdomas
jkaitinimas.

Pasibaigus Siai fazei, pasigirs garso signalas, o
ekrane bus rodoma, kad orkaité pasieké nustatyta
temperatura.

Tada atidarykite dureles, sudékite maistg j orkaite,
uzdarykite dureles ir pradékite gaminti paspausdami
D

Atkreipkite démesj: jei maistg jdesite j orkaite dar
nepasibaigus jkaitinimo procesui, galite nusivilti gaminimo
rezultatu.

Jei jkaitinimo fazés metu atidarysite dureles, jkaitinimas bus
pristabdytas.

| bendrajj gaminimo laika néra jtraukta jkaitinimo fazé.

Naudodamiesi rankenéle jus galite bet kada pakeisti
temperatura.

5. KEPIMO PABAIGA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad
gaminimas baigtas.

Jei norite pratesti gaminimo laika nekeisdami
nustatymy, sukite rankenéle ir nustatykite nauja
gaminimo laikg bei paspauskite " .

. AUTOMATINES FUNKCIJOS

TEMPERATUROS ATSTATYMAS

Jei gaminimo metu sumazéja orkaités temperatira,
nes buvo atidarytos durelés, naudojant specialig
funkcija galima atstatyti orkaités temperatura.

Kol bus vél bus pasiekta nustatyta temperatira,
ekrane bus rodoma gyvatés animacija.

@

-'-'-lc

‘I_______l

Vykdomo uzprogramuoto gaminimo ciklo metu
gaminimo laikas padidéja tiek, kiek buvo atidarytos
orkaites durelés.

. SPECIALIOSIOS FUNKCIJOS

DIAMOND CLEAN

Jei norite suaktyvinti ,Diamond Clean” funkcija, esant
altai orkaitei, ant dugno uzpilkite 200 ml vandens ir
uzdarykite dureles.

Pasirinkite specialias funkcijas [, sukdami rankenele
pasirinkite [ i$ pateikiamo meniu, o tada paspauskite
ok ir patvirtinkite.

Paspauskite > ir pradékite valymo cikla i$ karto, arba
paspauskite 0k ir nustatykite pabaigos laika / atidéta
paleidima.

Pasibaigus ciklui palaukite kol orkaité atvés, tada
isSluostykite likusj vandenj ir pradékite ja valyti Siltu
vandeniu sudrékinta kempine (valymo rezultatai
nebus geri, jei uztruksite daugiau nei 15 minuciy).

Atkreipkite démesj: negalima nustatyti valymo ciklo trukmes
ir temperaturos.

. MYGTUKUY UZRAKTAS
Jei norite uzrakinti “mygtukus, paspauskite ir
palaikykite 5 sek. <« .

Pakartokite $j veiksma, kai norésite mygtukus
atrakinti.

Atkreipkite démesj: Mygtuky uzraktg galima suaktyvinti ir
gaminimo metu.

Saugumo sumetimais orkaite galima isjungti bet kada
palaikius nuspausta mygtukg ‘'@ .
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PATARIMAI
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Naudojimo ir prieZitros vadova atsisiyskite is

v docs.hotpoint.eu dél iSsamesnés informacijos

KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELE

Lenteléje nurodyta tinkamiausia funkcija, priedai

ir lygis, naudotinas gaminant jvairius patiekalus.
Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas
jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei
jis reikalingas). Gaminimo temperaturos ir laiko
vertés yra tik orientacinés, jos priklauso nuo maisto
kiekio ir naudojamy priedy tipo. Pradzioje naudokite
maziausias rekomenduojamas vertes ir, jei maistas
nepakankamai iskepes, naudokite didesnes vertes.
Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame
naudoti tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités
padéklus. Taip pat galite naudoti karsciui atsparius
arba molinius indus, taCiau nepamirskite, kad tada
gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis.

KELIY PATIEKALY GAMINIMAS VIENU METU
Naudodami ,Priverstinio oro srauto” funkcija,
patiekalus, kuriems reikalinga ta pati temperatdra,
galite gaminti vienu metu (pavyzdziui: zuvj ir
darzoves), naudodami skirtingas lentynas. Patiekala,
kurj reikia gaminti trumpiau, iSimkite, o patiekala, kurj
reikia gaminti ilgiau, palikite orkaitéje.

MESA

Naudokite bet kurj orkaités padékla arba karsciui
atsparia lékste, tinkama mésos gabalo, kurj kepsite,
dydziui. Jei kepate kepsnj, j prikaistuvio apacia
geriausiai jpilti sultinio ir gaminimo metu mésa
subadyti, kad ji prisipildyty aromato. Atminkite,

kad gaminimo metu susidaro garai. Kai kepsnys

bus iSkepes, 10-15 minuciy jj palikite orkaitéje arba
suvynioje j aliuminio folija.

Jei mésa norite kepti ant groteliy, parinkite vienodo
storio pjaustinius, kad jie visi vienodai iSkepty. Labai
storus meésos gabalus reikia kepti ilgiau. Tam, kad
meésos iSoré nesudegty, groteliy lentyng perkelkite j
zemesnj lygj, kad maistas buty toliau nuo kepintuvo.
Praéjus dviem trec¢daliams gaminimo laiko, mésa
apverskite. Atidarydami dureles bikite atsargus, nes
gali issiverzti garai.

Norint surinkti gaminimo metu susidariusias sultis,
rekomenduojama tiesiai po grotelémis, ant kuriy
dedamas maistas, padéti surinkimo padéklga,
kuriame jpilta puse litro vandens. Prireikus, vandens
papildykite.

DESERTAI
Skanius desertus gaminkite tik vienoje lentynoje
naudodami konvekcine funkcija.

Naudokite tamsaus metalo kepimo skardas ir jas
visada dékite ant pateikiamos groteliy lentynos.
Jei norite gaminti keliose lentynose, pasirinkite
priverstinio oro srauto funkcijg ir kepimo skardas
ant lentyny isdéliokite nevienodai, kad karsto oro
cirkuliacija buty optimali.

Kai norite patikrinti, ar mielinés teslos pyragas iskepé,
j pyrago centrg jsmeikite medinj danty krapstuka.

Jei kraps$tuka iStraukus jis yra Svarus, tai reiskia, kad
pyragas isSkepes.

Jei naudojate neprisvylancias kepamasias skardas,
krasty netepkite sviestu, nes gali buti, kad pyragas
krastuose pakils nevienodai.

Jei kepamas kepinys iskyla, kita kartg kepkite
Zemesnéje temperataroje ir pilkite maziau skyscio
arba geriau iSmaisykite misinj.

Desertams su drégnu jdaru (strio pyragams arba
vaisiy pyragams) naudokite konvekcinio kepimo
funkcija. Jei pyrago apacia Slapia, lentyng perkelkite
j zemesnj lygj ir, pries dédami jdarg, pyrago apacia
pabarstykite duonos arba biskvito trupiniais.

PICA

Padeéklus sutepkite nedideliu riebaly kiekiu, kad picos
pagrindas buty traskus. Praéjus dviem trecdaliams
gaminimo laiko, picag pabarstykite mocarelos suriu.

KILDINIMAS

Pries tesla dedant j orkaite, ja pravartu uzdengti
drégnu audiniu. Naudojant $ia funkcija, teslos
kildinimo trukmé sutrumpéja mazdaug trecdaliu,
palyginti su kildinimu kambario temperaturoje (20-25
°C). Pvz., 1 kg picos teslos kildinamas apie valanda.
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KEPIMO SALYGUY LENTELE

: : : _ GAMINIMO
: . TEMPERATURA LYGIS
RECEPTAS FUNKCIJA EIKAITINIMASE °C) L(I;\'::(.“A)S IR PRIEDAI
A
= . 160-180 30-90 23
Mieliniaipyragai = @ —fF—7"—7" " —— " ——"(&—
& Taip 160-180 30-00 4 1
A 3
Pyragassujdary = : 160-200 30-85 >
(sUrio pyragas, strudelis, vaisiy pyragas) (: Taip 160-200 3590 .\é,. -“1;“_
A 3
= - 170-180 15-45
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai & Taip 160170 20-45 4 T
& Taip 160-170 20-45%xx > 3 T
A 3
= - 180-200 30-40
Bandelés su jdaru & Taip 180-190 35-45 -....4=...,- l ! |
& Taip 180-190 354500 5 3 1
— Taip 90 110-150 3
Orinukai % Taip 920 130-150 q_;F l ! U
% Taip 90 140-160 %% > 3 T
A 2
[==| - 220-250 20-40
Pica (plonapade, storapadé, italiska > . 3 3 4 1
doneld % Taip 220-240 20-40 T
% Taip 220-240 25-50% > 3
A 2
Duonos kepalas 0,5 kg @ - 180-220 50-70 : :
A
Bandelés = - 180-220 30-50 2
Duona & Taip 180-200 30-60 4
A 2
<5 : 220-250 20-40
Uz3aldyta pica & Taip 220-240 20-40 4
y a1 L___J
& Taip 220-240 25-50 % 2 3
EN Taip 180-190 45-60 2
Pikantiski pyragai > . 4 1
(darzoviy pyragai, apkepai su jdaru) @9 Taip 180-190 4>-60 N AR
& Taip 180-190 4570 %%+ 2 3
_ Taip 190-200 20-30 3
Sluoksniuoti pyragéliai su jdaru / N . 3 _ 4 1
sluoksniuoti pyragéliai % Taip 180-190 20-40 A S—
& Taip 180-190 20-40 % 2 3
Lazanija / sufié =i - 190-200 40-65 >
Kepti makaronai / makarony a ) B 3 3
vamzdeliai su jdaru @ 190-200 25-45 —J
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~ ~ ; - GAMINIMO
g . TEMPERATURA LYGIS
RECEPTAS FUNKCIJA IKAITINIMAS C) L(AI\T::(:;S R PRIEDAI

Aviena / versiena / 0 3
jautiena / kiauliena 1 kg @ ) 190-200 60-90 L
Kepta kiauliena su paskrudusia A 2

. . ve . A 3
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg [ - 200-230 50 -80 |
Kalakutiena / Zgsiena 3 kg @ - 190-200 90-150 2 |
Kepta visa zuvis (fle, visa) — Taip 180-200 40-60 3
|darytos darzovés - ; _ _ 2
(pomidorai, cukinijos, baklazanai) £ Taip 180-200 >0-60 —
Skrudinta duona - - 3 (auksta) 3-6 2
Zuvies filé / gabaléliai i . 2 (vidutine) 20-30% 4 3
Desrelés / kebabai / =~ ) 2-3 (vidutinis— 15-30 * 5 4
kiaulienos Sonkauliukai / mésainiai didelis) L e

evve <~ . . 2 1

Keptas visciukas 1-1,3 kg N - 2 (vidutineé) 55-70 ** e Y]
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg g - 2 (vidutine) 35-50 ** _\._j)’|:.,__,_
., . <~ . . 3
Eriuko koja / karka N - 2 (vidutiné) 60-90 ** ' |
Keptos bulvés I - 2 (vidutiné) 35-55 ** 3 :

- v 3
Darzoviy apkepas g - 3 (auksta) 10-25 —-
Lazanija ir mésa @} Taip 200 50-100 *** ,\,é,, I ! '
Mésa ir bulvés @:Q Taip 200 45-100 *** ,\,é,, : ! :
Zuvis ir darzovés % Taip 180 30 - 50 *** ,\,é,, I 1 '
Visas patiekalas: Vaisiy pyragas (5 ~ . B 5 3 1
\yais) / lazanija (3 lyqis) / mésa (1 lygis) L& Taip 190 A0-120™ v e L
|daryti dideli mésos gabalai % - 200 80-120 *** 3 |
Mésos pjausniai ) } 3
(triuiena, vistiena, ériena) % 200 20-1007"%  —

* Praéjus pusei gaminimo laiko maistg apverskite.

** Pragjus dviem trecdaliams gaminimo laiko, maista

apverskite (jei reikia).

@www Naudojimo ir priezidros vadova atsisiyskite is
docs.hotpoint.eu ir perzitrekite patikrinty recepty lentele,
sudarytg sertifikuoty institucijy vadovaujantis IEC 60350-1

*** Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maistg i$ orkaités standartu.
galima isSimti ir kitu metu.
— <~ <~ > -
NEAUTOMATINES — N & N »
FUNKCIJOS L . . .
Standartinis Kepintuvas Keplmmgslgadldmta Priverstinis oro srautas Konvekcinis kepimas Eko prg:aﬂgm oro
A A —A A A A
AUTOMATINES = k) | |%J Dé
FUNKCIJOS ideli
Troskinimas Mésa Dldkeellpqir%zlzalq Duona Pica Pyragaiciai
Aeeenur N (S T toond —
PRIEDAI : Surinkimo padéklas
Kepimo skarda arba . S .
s d t deékl - R S k dekl .
Lentynélé pyraglﬂ&r&a ant //ke%ﬁfrzoqsﬁgrc‘lea aar?t Surinkimo padéklas urlsno(;rrr:‘cl) \F/’:ngenass su Kepimo skarda
groteliy
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PRIEZIURA IR
VALYMAS

Naudojimo ir prieZidros vadova atsisiyskite i3
docs.hotpoint.eu dél iSsamesnés informacijos

Evww

PrieS vykdydami prieziaros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atvéso.

Nenaudokite valymo garais pavirdius.
jrangos.

ISORINIAI PAVIRSIAI

« Pavirsius valykite drégna mikropluosto Sluoste.

Jei pavirsiai labai nesvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.

« Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i3
karto nuvalykite drégna mirkopluosto Sluoste.

VIDINIAI PAVIRSIAI

- Kaskart panaudoje prietaisg, leiskite orkaitei atveésti,
tada jg nuvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte
susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo
maisto likuciy. Norédami nuvalyti drégno maisto
gaminimo metu susidariusig kondensacija, palaukite,
kol orkaité atvés, tada valykite Sluoste ar kempine.

Valydami nenaudokite abrazyviy
Sveitikliy arba abrazyviy /
esdinanciy valymo priemoniy;
jos gali pazeisti prietaiso

Miveékite apsaugines pirstines.

Pries vykdant bet kokius
prieziuaros darbus, orkaite butina
atjungti nuo elektros tinklo.

« Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

« Aktyvinkite ,Diamond Clean” funkcija, kad baty
optimaliai iSvalyti vidiniai pavirsiai.

« Kad valyti buty lengviau, orkaités dureles galima
iSimti (vww

« Norint nuvalyti vidine virSutine orkaités dalj, virSutinj
kepintuvo kaitinimo elementg galima nuleisti.

PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje
su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavédami
orkaités pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite
Sepetéliu arba kempine.

LEMPUTES PAKEITIMAS
1. I3junkite orkaite i3 elektros tinklo.

2. Atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir
vél prisukite gaubtelj.

3. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

Atkreipkite déemesj: naudokite tik 20-40 W/230 V GO tipo
T300°C halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje esanti
lemputeé skirta naudoti tik buitiniuose prietaisuose; ji netinka
patalpy apsvietimui namuose (EB reglamentas 244/2009).
Lempuciy jsigysite masy techninés priezitros centre.

— Jei naudojate halogenines lemputes, nelieskite jy plikomis
rankomis, nes pirsty atspaudai gali jas pazeisti. Orkaite galima
naudoti tik pritvirtinus lemputés gaubtelj.

NULEISKITE VIRSUTIN] KAITINIMO ELEMENTA
1. 18imkite Soninius lentyny laikiklius.

2. Truputj istraukite kaitinamajj elementa ir jj
nuleiskite.

— :
J M
===

3. Norédami kaitinamajj elementg grazinti j pradine
padetj, jj kelkite Siek tiek traukdami j save; Ziarékite,
kad jis pasidéty ant Soniniy atramy.

10 Hotpoint
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DURELIY ISEMIMAS IR ]STATYMAS

1. Kai norésite idimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

2. Uzdarykite dureles.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir
Siek tiek patraukdami j virsy, kad islaisvintumeéte i$
tvirtinimo vietos. I1Simtas dureles paguldykite ant
minksto pavirsiaus.

3. Jstatydami dureles pastumkite jas link orkaités,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

LT

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;: jsitikinkite, kad
juos visiskai nuleidote.

Atsargiai paspauskite ir patikrinkite, ar fiksatoriai yra
tinkamoje padétyje.

\

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai aprasytus veiksmus. Dureles galima sugadinti,
jei jos neatsidarinés tinkamai.
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Naudojimo ir prieZidros vadova atsisiyskite i3
docs.hotpoint.eu dél iSsamesnés informacijos

- Netiekiamas maitinimas.

Sprendimas

Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir
: ar orkaitei prijungtas elektros maitinimas.

- I3junkite i3 elektros tinklo.

: Programineés jrangos
. problema.

. Ekrane rodoma ,F” raidé su
- skaiciais ar raidémis.

- Orkaite i$junkite, vel jjunkite ir patikrinkite, ar
- triktis nepasalinta. '

. Kreipkités j artimiausia techninés prieziaros
- centrg ir nurodykite skaiciy po raidés ,F".

GAMINIO APRASYMAS

(®www Gaminio aprasyma ir duomenis apie prietaiso
vartojama energija galima atsisiysti apsilankius
svetainéje docs.hotpoint.eu

KUR GAUTI NAUDOJIMO IR PRIEZIOROS VADOVA
> (Zvww Naudojimo ir priezitros vadova E!EE

atsisiyskite iS masy svetainés T i

docs.hotpoint.eu (galite pasinaudoti Siuo
QR kodu) nurode gaminio koda.
> Taip pat galite kreiptis j techninés prieziuros centra.

SUSISIEKIMAS SU TECHNINES PRIEZIUROS
CENTRU

Visg kontaktine informacija rasite garantijos salygy
lankstinuke. Techninés
prieziGros centre
batina pateikti gaminio
duomeny ploksteléje
nurodytus kodus.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400011599746
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PRZEWODNIK

UZYTKOWNIKA

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PIEKARNIKA

HOTPOINT - ARISTON

@ Aby méc korzysta¢ z programu

= ) kompleksowej pomocy i wsparcia, nalezy
zarejestrowac swoj produkt na stronie
www.hotpoint.eu/register

Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje

obstugi i konserwacji urzagdzenia mozna

l‘w: ww pobrac¢ odwiedzajac naszg strone

docs.hotpoint.eu i postepujgc zgodnie ze
wskazéwkami zamieszczonymi na odwrocie

tej broszury.

' Przed uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie Zasad
[

OPIS PRODUKTU

bezpieczenstwa i ochrony zdrowia.

1. Panel sterowania
2. Wentylator

3. Grzatka okragta
(niewidoczna)

4. Prowadnice potek
(poziom jest zaznaczony na froncie
piekarnika)

. Drzwiczki
. Grzatka gorna/grill
Oswietlenie piekarnika

© N & u

. Tabliczka znamionowa
(nie usuwacd)

9. Grzatka okragta
(niewidoczna)

PANEL STEROWANIA
f 2 o f
1 23 4 5 6 78 9
1.LEWY WYSWIETLACZ 4. TEMPERATURA 7.CZAS
Aby ustawi¢ temperature. Aby zmienic lub ustawi¢ godzine lub
2. WLACZANIE/WYLACZANIE okresli¢ czas gotowania.
Do wigczania lub wytgczania kuchenki 5. POKRETLO

mikrofalowej, a takze wytaczania lub
wstrzymania wykonywania funkgji w
dowolnym czasie.

3.POWROT

Do powracania do poprzedniego menu
podczas konfiguraciji.

Do wyboru elementéw menu i zmiany
badz regulacji ustawien danej funkgiji.
6. OPOZNIENIE

Aby wybierac funkcje i potwierdzac
ustawienia.

8.ZATWIERDZANIE

Aby zatwierdzi¢ wybrany element lub
ustawienia funkgji.

9.PRAWY WYSWIETLACZ

Hotpoint
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AKCESORIA

Wiecej informadji znajduije sie w Instrukcjach obstugi i

Rivww konserwadji, ktére mozna pobrac ze strony docs.hotpoint.eu

RUSZT

. BLACHA NA SCIEKAJACY
| TLUSZCZ

: BLACHA DO PIECZENIA

. WYSUWANE
. PROWADNICE *

Liczba akcesoriow moze rdznic sie w zaleznosci od
zakupionego modelu.
Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

* Jedli ta opcja jest dostepna

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW
Umiescic ruszt poziomo, wsuwajac go po
prowadnicach i pilnujac, aby strona z zawinietym
brzegiem byta skierowana ku gorze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy ttuszcz,
czy blacha do pieczenia, sg wsuwane poziomo, w taki
sam sposob jak ruszt.

MONTOWANIE WYSUWANYCH PROWADNIC (JESLI TA
OPCJA JEST DOSTEPNA)

Wyjac z piekarnika prowadnice pétek i zdjac
plastikowe zabezpieczenie z przesuwnych szyn.

Zamocowac gorny zacisk
szyny do prowadnicy poftki i
przesunac ja wzdtuz tak

i daleko, jak to mozliwe.

i, Opuscic drugi zacisk tak, aby
b znalazt sie w odpowiednim

b miejscu.

Aby zabezpieczy¢
prowadnige,;, do;iénij mocno
dolng czesc zacisku do N

prowadnicy potki. Sprawdzi¢,
Czy Szyny przesuwajg sie E
swobodnie. Powtorzy¢
powyzsze czynnosci dla

drugiej prowadnicy p6tki na
tym samym poziomie.

Uwaga: Szyny przesuwne mogga by¢ zamontowane na
dowolnym poziomie.

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ PROWADNIC

. Aby wyjac¢ prowadnice pétek, nalezy je podnies¢ i
nastepnie delikatnie wyciggna¢ dolng czes¢ z miejsca
zamocowania: Teraz mozna wyja¢ prowadnice.

. Aby z powrotem wtozy¢ prowadnice potek,
najpierw trzeba je umiesci¢ w géornym miejscu
zamocowania. Trzymajac w podniesionym potozeniu,
wsungc je do piekarnika, a nastepnie opuscic¢ do
dolnego miejsca zamocowania.
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FUNKCJE

I

. PL
s Wiecej informadji znajduije sie w Instrukcjach obstugi i
yww konserwadji, ktére mozna pobrac ze strony docs.hotpoint.eu

— | KONWENCJONALNE

— | Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym
poziomie.

<=7|GRILL

Do grillowania kawatkéw miesa (antrykotu,
szasztykédw, kietbasek), do zapiekania warzyw lub do
przyrumieniania pieczywa. Podczas grillowania migsa
zaleca sie stosowanie blachy na sciekajacy ttuszcz: Blache na
$ciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie
ponizej blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wody
pitnej.

> | TERMOOBIEG
&

Do pieczenia réznych potraw w tej samej
temperaturze, jednoczesnie na kilku pétkach (maksymalnie
trzech). Funkcja ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego
przenikania sie zapachow pieczonych potraw.

I PIECZ. KONWEKCYJNE

——1 Do gotowania miesa, pieczenia ciast z nadzieniem lub
opiekania nadziewanych warzyw na jednej p6tce. Funkgcja

ta wykorzystuje fagodny, przerywany obieg powietrza, aby
zapobiec nadmiernemu wysychaniu zywnosci.

A FUNKCJE USTAWIONE AUTOMATYCZNIE

A ZAPIEKANKA

gl Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode zapiekania dan z makaronem.

@ MIESO

Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode pieczenia miesa. Funkcja
wiacza co jakis czas wentylator na niskich obrotach,
aby zapobiec nadmiernemu wysychaniu potrawy.

A PIECZENIE MAXI

x| Funkcja ta automatycznie wybiera najlepszy
tryb przyrzadzania potraw i temperature pieczenia
duzych kawatkow mies (powyzej 2,5 kg). Zaleca
sie obrocenie miesa podczas pieczenia w celu
zapewnienia rbwnomiernego przyrumienienia z obu
stron. Od czasu do czasu nalezy podla¢ mieso, aby
nie dopusci¢ do jego nadmiernego wysuszenia.

— _ACHLEB

Q Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode pieczenia wszystkich
rodzajéw pieczywa.

ApizZA

Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode pieczenia wszystkich
rodzajéw pizzy.

A CIASTA KRUCHE

Ta funkcja automatycznie wybiera najlepsza
temperature i metode pieczenia wszystkich
rodzajow ciast.

@ FUNKCJE SPECJALNE

X SZYBKIE NAGRZEWANIE

W celu szybkiego nagrzania piekarnika.
Po zakonczeniu funkcji nagrzewania, piekarnik
automatycznie uzyje funkcji ,Konwencjonalne".
Produkty zywnosciowe mogg zosta¢ umieszczone
w kuchence dopiero po zakorczeniu wstepnego
nagrzewania.

<~ | TURBOGRILL

&% Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy

na $ciekajacy ttuszcz: Blache na $ciekajacy ttuszcz
mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej
blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wody
pitnej. Korzystajac z tej funkcji pieczenia mozemy
uzyc rozna (zaleznie od wyposazenia).

% WYM. OBIEG ECO*

Do pieczenia nadziewanych kawatkéw miesa

i filetéw na jednej podice. Potrawy sa zabezpieczone
przed nadmiernym wysychaniem dzieki
delikatnemu, przerywanemu obiegowi powietrza.
Jezeli funkcja ECO jest wtgczona, Swiatetko kontrolki
pozostaje zgaszone przez caty czas gotowania.

Aby skorzystac z funkcji ECO i tym samym
zoptymalizowac zuzycie energii, drzwiczki piekarnika
nie powinny by¢ otwierane, dopdki potrawa nie
bedzie gotowa.

rw\ UTRZYM. W CIEPLE
=—1Pozwala utrzymac ciepto i chrupkosc¢ swiezo
ugotowanych potraw.

,~~\ WYRASTANIE

=—| Zapewnia optymalne wyrastanie réznych
rodzajéw ciast. Aby zachowac doskonaty jakos¢
wyrastania, nie nalezy witaczac tej funkgcji, kiedy
piekarnik jest wcigz goracy po poprzednim cyklu
pieczenia.

% DIAMOND CLEAN

Dziatanie pary uwalnianej podczas specjalnego
niskotemperaturowego cyklu czyszczenia pozwala
na fatwe usuniecie zanieczyszczen oraz resztek
potraw. Na dno piekarnika wla¢ 200 ml pitnej wody i
uruchomic funkcje, upewniajac sie, ze piekarnik jest
zimny.

* Funkcja uzywana jako punkt odniesienia dla deklarowanej
efektywnosci energetycznej, zgodnie z rozporzadzeniem (UE)
nr65/2014
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PIERWSZE UZYCIE URZADZENIA

1. USTAWIENIE CZASU
Przy pierwszym uruchomieniu kuchenki nalezy \C 0l
wybrac jezyk i czas. g )
i :"-il-i Przekreci¢ pokretto, aby wybrac prad znamionowy,
|y S [ nastepnie wcisng¢ ok , aby zatwierdzic.
Uwaga: Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac
Zaczna migac dwie cyfry godzin: Obrdci¢ pokretto energie elektryczng w stopniu zgodnym z poborem mocy
ustawien, aby wybrac godziny i wcisng¢ ok , aby przez domowag instalacje elektryczng, wiekszym niz 3 kW
potwierdzic. (16 kW): Jesli gospodarstwo domowe korzysta z nizszego
poziomu mocy, trzeba bedzie te warto$¢ zmniejszy¢ (13 A).
i :i ﬂﬂ 3. ROZGRZANIE PIEKARNIKA
=l N Sed Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktory jest pozostatoscig po produkgji: jest to zjawisko

o . e normalne.
Zaczna migac dwie cyfry minut. Obrocic¢ pokretto Dlatego przed przystapieniem do pieczenia potraw

;f)ttmgg’z?éby wybrac minuty i wcisnac o, , aby zalecamy rozgrzanie piekarnika ,na pusto", co utatwi
) pozbycie sie tego zapachu.

Uwaga: Aby zmieni¢ ustawienie godziny pdzniej, wcisngc

i przytrzymac¢ ©, przez co najmniej jedng sekunde przy

wyfgczonej kuchence i powtdrzy¢ kroki przedstawione

powyze).

Nalezy wyja¢ z komory piekarnika wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folig, a takze
usung¢ wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria.
Rozgrzac piekarnik do 200 °C i pozostawi¢ wtgczony
na okoto jedng godzine, najlepiej przy uzyciu funkgji
z obiegiem powietrza (np. ,Termoobieg” lub ,Piecz.
konwekcyjne”).

Aby prawidtowo ustawic te funkcje, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami.

W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie pragdu moze zajs¢
potrzeba ponownego ustawienia czasu.

2. USTAWIENIA
W razie potrzeby mozna zmieni¢ domysing jednostke . o ' .
miary, temperature (°C) oraz prad znamionowy (16 A). | Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie

. . , . , — | przewietrzy¢ pomieszczenie.
Przy wytgczonej kuchence, wcisnac i przytrzymadé &
przez co najmniej 5 sekund.

°C

N
\Y

7

Przekreci¢ pokretto, aby wybrac jednostke miary,
nastepnie wcisna¢ ok , aby zatwierdzic.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBOR FUNKCIJI
Jezeli kuchenka jest wytaczona, na wyswietlaczu
pokazany jest tylko biezacy czas. Nacisngc i
przytrzymac ‘@ , aby wigczyc¢ piekarnik.
Zmieniajac ustawienia pokretta zapoznac sie z
gtéwnymi funkcjami dostepnymi na wyswietlaczu z
lewej strony. Wybra¢ odpowiednig opcje i wcisngc
0K .

=

Aby wybra¢ szczegotowe opcje funkgcji (jezeli sa
dostepne), wybrac gtéwna funkcje, a nastepne

wcisna¢ ok , aby zatwierdzic i przejs¢ do menu
funkdji.

=

Zmieniajac ustawienia pokretta zapoznac sie z
opcjami funkcji dostepnymi na wyswietlaczu z lewej
strony. Wybrac¢ odpowiedniag opcje i wcisng¢ ok , aby
zatwierdzi¢ wybor.

2. USTAWIENIE FUNKCJI

Po wybraniu zadanej funkcji mozna zmienic jej
ustawienia.

Na wyswietlaczu beda pojawiac sie kolejno
ustawienia, ktére mozna zmieniac.

TEMPERATURA/POZIOM GRILLA

Jezeli na ekranie miga ikonka °C/°F, zmieni¢ warto$¢
za pomocy pokretta, a nastepnie wcisng¢ ok , aby
zatwierdzi¢ wybor i kontynuowaé zmiane ustawien
kolejnych parametréw (o ile to mozliwe).
Jednoczesnie istnieje mozliwos¢ ustawiania poziomu
funkgji grilla (3 = wysoka, 2 = $rednia, 1 = niska).

Uwaga: Po uruchomieniu funkcji mozna zmienic ustawienia

temperatury lub poziomu funkgji grilla wciskajac & lub za
pomocy pokretta.

CZAS TRWANIA

) )G

P

)

7

Gdy na ekranie miga ikona ¢, uzy¢ pokretta
regulacji, aby ustawi¢ wtasciwy czas pieczenia i
potwierdzi¢, wciskajac ok .

Nie trzeba ustawiac czasu pieczenia, jesli chce sie piec
w trybie recznym: Nacisng¢ 7> , aby potwierdzic i
rozpocza¢ wykonywanie funkdji.

W tym przypadku nie mozna ustawic czasu
zakonczenia pieczenia za pomoca zaprogramowania

opo6znionego startu.

Uwaga: Mozna zmienic ustawiony w trakcie pieczenia czas,
naciskajac @, : Obroci¢ pokretto ustawien, aby wybrac
godziny i wcisnac ok, aby potwierdzic.

USTAWIANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA/
OPOZNIONY START

Dla wielu funkcji po ustawieniu czasu pieczenia
mozna opo6zni¢ wiaczenie sie funkcji poprzez
zaprogramowanie czasu jej zakonczenia.

Jezeli mozliwa jest zmiana czasu zakonczenia, na
wyswietlaczu pojawi sie przewidywana godzina
zakonczenia funkgji, a ikonka danej funkcji () miga.

W razie potrzeby, obréci¢ pokretto ustawien, aby
ustawic czas zakonczenia pieczenia, nastepnie
wcisna¢ D>, by potwierdzi¢ i uruchomic funkgje.
Wtozyc potrawe do piekarnika i zamkna¢ drzwiczki:
Funkcja wiaczy sie automatycznie po uptynieciu czasu
obliczonego tak, aby cykl pieczenia zakonczyt sie o
ustawionej godzinie.

[ i [y

Uwaga: Programowanie czasu opdznienia rozpoczecia
pieczenia powoduje wylgczenie fazy wstepnego
nagrzewania. Piekarnik osiggnie zagdang temperature
stopniowo, CO 0znacza, ze Czas pieczenia bedzie nieznacznie
dtuzszy niz ten podany w tabeli pieczenia.

Podczas oczekiwania mozna zmienic ustawienia czasu
zakonczenia funkcji za pomoca pokretta.

Wcisna¢ & lub ‘@ , aby zmieni¢ ustawienia temperatury
i czasu gotowania. Nacisng¢ ok, aby potwierdzi¢ po
zakonczeniu funkgiji.

Uwaga: Funkcja opdznienia startu nie jest dostepna dla
funkgji Grill i Turbo Grill.
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3. WLACZANIE FUNKCJI
Po wprowadzeniu wszystkich zagdanych ustawien
nacisng¢ b, aby witaczyc¢ funkcje.

Aby wstrzyma¢ wykonywanie biezacej funkcji, w
dowolnym momencie mozna nacisngc i przytrzymac
|

4. NAGRZEWANIE

Niektére funkcje posiadajg faze wstepnego
nagrzewania: Po wiaczeniu funkcji wyswietlacz
pokazuje, ze faza wstepnego nagrzewania jest
aktywna.

Kiedy ta faza zostanie zakonczona, bedzie stychac
sygnat dzwiekowy, a wyswietlacz pokaze, ze piekarnik
osiggnat ustawiong temperature.

W tym momencie nalezy otworzy¢ drzwiczki, wiozy¢
potrawe do piekarnika, zamknga¢ drzwiczki i rozpoczaé
pieczenie wciskajac > .

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem
procesu wstepnego nagrzewania moze mie¢ wptyw na
jakos¢ pieczonych potraw.

Otwarcie drzwiczek w trakcie fazy wstepnego nagrzewania
wstrzyma nagrzewanie piekarnika.

Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego nagrzewania.

Zawsze mozna zmienic ustawienie zadanej temperatury za
pomocg pokretfa.

5. KONIEC PIECZENIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu
0znaczajy, ze pieczenie zostato zakonczone.

Aby wydtuzy¢ czas gotowania bez zmiany ustawien,
ustawi¢ nowy czas za pomoca pokretta i wcisna¢ .

. FUNKCJE USTAWIONE AUTOMATYCZNIE

PRZYWRACANIE TEMPERATURY

Jezeli temperatura wewnatrz piekarnika spada
podczas cyklu gotowania z uwagi na otwarte
drzwiczki, zostanie automatycznie uruchomiona
specjalna funkcja przywracajaca pierwotna
temperature.

Podczas tego procesu na wyswietlaczu, do chwili
uzyskania zadanej temperatury bedzie widoczny
animowany obraz ,weza”".

fol

[ "'EI':OC

ﬂl.-. - - .-l'

Podczas cyklu gotowania czas gotowania zostanie
wydtuzony o czas, w ktérym drzwi byty otwarte, aby
zagwarantowac najlepsze wyniki procesu.

. FUNKCJE SPECJALNE

DIAMOND CLEAN

Aby wtaczyc funkcje ,Diamond Clean”, przy zimnym
piekarniku, rozprowadzi¢ 200 ml wody na dnie
komory piekarnika, a nastepnie zamkna¢ drzwiczki.

Wejs¢ w funkcje specjalnelSl i obroci¢ pokretto, aby
wybrac [ z menu. Nastepnie nacisna¢ ok , aby
potwierdzid.

Nacisnag¢ > , aby natychmiast rozpocza¢ cykl
czyszczenia lub nacisna¢ 0k , aby ustawic czas
zakonczenia/opdézniony start.

Po zakonczeniu cyklu, zostawic¢ piekarnik do
wystygniecia i usunac z piekarnika pozostatg wode,
a nastepnie rozpocza¢ czyszczenie przy uzyciu
gabki zwilzonej goraca wodg (ponad 15-minutowe
opdznienie moze zmniejszy¢ skutecznos¢
czyszczenia).

Uwaga: Czas trwania cyklu czyszczenia nie moze by¢
ustawiany.

. BLOKADA PRZED DZIECMI

Aby zablokowac klawiature, wcisnac i przytrzymac
& przez co najmniej 5 sekund.

Powtorzenie tej procedury spowoduje zdjecie
blokady klawiatury.

Uwaga: Blokada klawiatury moze by¢ takze uruchomiona
podczas gotowania.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, w kazdym momencie mozna
ja wytaczyc, wciskajac '@ -
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PRAKTYCZNE PORADY

I

. PL
s Wiecej informadji znajduije sie w Instrukcjach obstugi i
yww konserwadji, ktére mozna pobrac ze strony docs.hotpoint.eu

JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera liste najkorzystniejszych funkgcji,
akcesoriow i poziomow pieczenia dla réznych
rodzajow potraw. Czasy pieczenia sa liczone od
momentu wiozenia potrawy do piekarnika, z
wyjatkiem potraw wymagajacych nagrzewania
wstepnego. Temperatury oraz czasy pieczenia s3
orientacyjne i zalezg od ilosci potrawy lub od rodzaju
akcesoriow. Poczatkowo nalezy stosowac najnizsze
sugerowane ustawienia, a jesli potrawa nie jest
wystarczajaco dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych.
Zaleca sie stosowanie akcesoriow dotaczonych w
zestawie lub, w miare mozliwosci, blach lub form

do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna stosowac
réwniez naczynia i akcesoria ze szkta zaroodpornego
(pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie
wtedy wydtuzy.

JEDNOCZESNE PIECZENIE ROZNYCH POTRAW
Korzystajac z funkcji ,Termoobieg”, mozna
jednoczesnie piec réozne potrawy wymagajace tej
samej temperatury (np. ryby i warzywa), umieszczajac
je naréznych pétkach. Potrawy wymagajace
krotszego pieczenia nalezy wyja¢ wczesniej,
pozostawiajac te, ktére powinny piec sie dtuzej.
MIESO

Mozna stosowa¢ dowolne blachy lub naczynia
zaroodporne, dopasowane do rozmiaréw pieczonego
miesa. W przypadku pieczeni zaleca sie wlanie na dno
naczynia niewielkiej ilosci rosotu, aby nieco zwilzy¢
mieso i dodac¢ smaku. Nalezy pamietac, ze w trakcie
tej operacji jest wytwarzana para. Gdy pieczen jest juz
gotowa, zostawic jg w piekarniku na ok. 10-15 min lub
zawinac¢ w folie aluminiowa.

Przygotowujac mieso do grillowania nalezy pamieta¢,
ze najlepsze wyniki uzyskuje sie, gdy kawatki maja te
samg grubos¢. Bardzo grube kawatki miesa wymagaja
dtuzszego pieczenia. Aby zapobiec przypaleniu
powierzchni miesa, nalezy je odsuna¢ od grzatki grilla
i umiescic ruszt na nizszym poziomie. Obroci¢ mieso
po uptywie dwdch trzecich czasu pieczenia. Ostroznie
otworzy¢ drzwi, poniewaz z urzadzenia moze
wydostac sie goraca para.

Zaleca sie stosowanie tacy, na ktorej bedg gromadzi¢
sie Sciekajace soki — nalezy do niej wla¢ pot litra
wody i umiesci¢ bezposrednio pod rusztem, na
ktorym grillowane sg produkty. W razie potrzeby
uzupetnia¢ wode.

DESERY

Delikatne desery nalezy piec z wykorzystaniem
funkcji pieczenia konwencjonalnego tylko na jednym
poziomie.

Stosowac formy z ciemnego metalu i stawiac je
zawsze na ruszcie dostarczonym wraz z piekarnikiem.
Do pieczenia na kilku poziomach nalezy wybiera¢
funkcje termoobiegu i ustawiac¢ formy na ruszcie

w taki sposdb, aby zapewni¢ swobodna cyrkulacje
powietrza.

Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest juz gotowe, wsunac
drewniany patyczek w ciasto w jego najwyzszym
punkcie. Jesli patyczek pozostaje suchy, ciasto jest
gotowe.

Nie smarowa¢ mastem $cianek form, w ktérych
zastosowano nieprzywierajacg powtoke. W
przeciwnym razie, ciasto moze nierédwno wyrosngc¢ po
bokach.

Jesli wypiek “pecznieje” podczas pieczenia,
nastepnym razem nalezy ustawic nizszg temperature
i rozwazy¢ zmniejszenie ilosci dodawanego ptynu lub
tagodniejsze mieszanie ciasta.

Ciasta z soczystym nadzieniem lub dodatkami (takimi
jak serniki, ciasta owocowe) wymagaja uzycia funkgji
,Piecz. Konwekcyjne”. Jesli spdd ciasta bedzie zbyt
wilgotny, korzysta¢ z nizszej potki i wytozy¢ spod
butka tartg lub pokruszonymi herbatnikami przed
wtozeniem nadzienia.

PIZZA

Lekko nasmarowac blache ttuszczem, aby spod pizzy
byt bardziej chrupiacy. Po uptywie dwéch trzecich
czasu pieczenia utozy¢ na pizzy mozzarelle.

WYRASTANIE

Przed umieszczeniem ciasta w piekarniku, zaleca sie
przykrycie go wilgotna sciereczka. Czas wyrastania
przy uzyciu tej funkcji jest krotszy o ok. jedna trzecia
w poréwnaniu z czasem wyrastania w temperaturze
pokojowej (20-25°C). Czas wyrastania ciasta na pizze
to mniej wiecej godzina na 1 kg ciasta.

Hotpoint 7
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TABELA GOTOWANIA

; : NAGRZEWA- : TEMPERATURA : CZASPIECZENIA POZIOM PIEKARNIKA
PRZEPIS - FUNKGA NIE ' C) ' (min.) I AKCESORIA
A
=i . 160 - 180 30-90 23
Ciasta drozdzowe S 4 1
(R Tak 160 - 180 30-90 T
A 3
Ciasto z nadzieniem %' ) 160-200 30-85 —J
(sernik, strudel, ciasto owocowe) > Tak 160-200 35-90 -‘..é.:..,- -\...1|=.:..,-
A
= - 170 - 180 15-45 3
. o > 4 1
Kruche ciasteczka/Rogaliki (9; Tak 160-170 20-45 —n L
& Tak 160-170 20-45% 5 3
A
= - 180-200 30-40 3
Ptysie & Tak 180-190 3545 4 T
& Tak 180-190 35-45%%% > 3
— 3
—_ Tak 90 1mo150 >
- 4 1
Bezy (R Tak 90 130-150 & 1
S Tek 90 1401607 2 3
A
[==] ; 220 - 250 20 - 40 2
%Czazcad;r;a cienkim lub grubym ciescie, & Tak 220 - 240 20-40 -\...i—...,- 1
& Tak 220 - 240 25500 > 3
A
Bochenek chleba 0,5 kg @ - 180 - 220 50-70 2
Butki [ - 180 - 220 30 - 50 2
Chleb & Tak 180-200 30-60 4 1
=] ; 220 - 250 20- 40 2
Mrozona pizza @:ﬁ Tak 220 - 240 20-40 _\;ﬁ : ! ;
& Tak 220 - 240 2550 %% 2 3
£y Tak 180 - 190 45-60 2
Ciasta wytrawne & Tak 180-190 45 - 60 2
(tarta warzywna, quiche) Z s AFn
5 3
% Tak 180-190 45-70 ***  n aren
— Tak 190-200 2030 3
Vols-au-vent/krakersy % Tak 180-190 20-40 .\é, I ! u
& Tak 180-190 20-40%x 5 3
Lazania/suflet =l . 190-200 40-65 3
Zapiekanka makaronowa/ A 3
calgnelloni @ . 190-200 2545 —
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;  NAGRZEWA- | TEMPERATURA | CZASPIECZENIA POZIOM PIEKARNIKA
PRZEPIS _ FUNKCA NIE ' (°C) ' (min.) | AKCESORIA
Jagniecina / cielecina / 0 ) ) ) 3
wolowina / wieprzowina 1 kg @ 190 - 200 60-90 J
Pieczen wieprzowa z chrupiaca = ) ) 2
skorka 2 kg o 170 110-150 Lo
I A 3
Kurczak/krolik/kaczka 1 kg @ - 200 - 230 50 -80 |
, A 2
Indyk/ges 3 kg [ - 190 - 200 90 - 150
Ryba pieczona w catosci (filet, catosc) _ Tak 180-200 40-60 : 3 :
Nadziewane warzywa N 2
(pomidory, cukinie, baktazany) £ Tak 180-200 >0-60 S
Tosty Nt - 3 (Wysoka) 3-6 _\_E__’_

. . <~ < . 4 3
Filety rybne/kawatki - 2 (Srednia) : 20-30 * e g
Kietbaski / kebab / < ) - 2-3 (Srednia - 15-30 * 5 4
kotlety / hamburgery : wysoka) : I v

. < ¢ . 2 1
Pieczony kurczak 1-1,3 kg N - 2 (Srednia) 55-70 ** e s

. « . 3

Befsztyk krwisty 1 kg g - 2 (Srednia) 35-50** =
Udziec barani/golonka < - 2 (Srednia) 60-90 ** | 3 |
Pieczone ziemniaki Z - 2 (Srednia) 35-55 ** 3 |

. 3
Zapiekanka warzywna g - 3 (Wysoka) 10-25 —-
Lazania i mieso & Tak 200 50-100 x4 1
Miesa i ziemniaki & Tak 200 45100+ 4 1
Ryby i warzywa & Tak 180 30-50%* 4 ]
Peine danie: Tarta owocowa ; — 5 3 1
(poziom 5)/lasagne (poziom 3)/migso |5 Tak 190 40-120 *** . .=
(poziom 1) :
Nadziewane i pieczone kawatki 3
miesa % - 200 80-120 ***
Plastry miesa . . 3
(krolik, kurczak, jagniecina) % 200 50 - 100 *** J

* Obrdci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.

** Obrocic potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie

potrzeby).

*** Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika

@www Pobrac Instrukcje obstugi i konserwacji ze strony

docs.hotpoint.eu, aby uzyskac dostep do tabel

sprawdzonych przepisdw, opracowanej przez osrodki

w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.

certyfikacji, zgodnie ze standardem IEC 60350-1.

_— <~ <~ N b
USTAWIANE — X & ES %
RECZNIE Konwencjonalne Grill Turbogrill Termoobieg Piecz. konwekcyjne Wym. obieg Eco
A A A A A A
FUNKCJE
e | = o = = == =
AUTOMATYCZNIE Zapiekanka Mieso Pieczenie maxi Chleb Pizza Ciasta kruche
[ S ~ a1 _J | [ | ) ~
AKCESORIA . - Blacha-ociekacz / s
Blacha do pieczenia . P Blacha na $ciekajacy
- Blacha do deseréw/  Blacha na $ciekajacy : . .
Podstawka lub tortownicana e pieczenia na thusecz ttuszcz napetniona  Blacha do pieczenia
ruszcie ruszcie 500 ml wody
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KONSERWACJA |
CZYSZCZENIE

Wiecej informadji znajduije sie w Instrukcjach obstugi i
Rivww konserwadji, ktére mozna pobrac ze strony docs.hotpoint.eu

Przed przystapieniem do jakichkolwiek
czynnosci serwisowych lub czyszczenia
upewnic sig, ze piekarnik ostygt.

Nie stosowac urzadzen czyszczacych
para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotng $ciereczkg z mikrofibry.
Jesli s silnie zabrudzone, dodac kilka kropel detergentu o
neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha Sciereczka.

« Nie stosowac zracych ani $ciernych detergentéw. Jesli tego
rodzaju substancje zostaty przypadkowo rozprowadzone

po powierzchni urzadzenia, nalezy natychmiast je usunac za
pomoca wilgotnej Sciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu pozostawi¢ kuchenke do schtodzenia,

a nastepnie oczysci¢, najlepiej jezeli urzadzenie jest jeszcze
ciepfe, i usunac resztki jedzenia lub plamy. Aby usung¢
wilgo¢ zgromadzona podczas gotowania produktéw o duzej
zawartosci wody, pozostawi¢ kuchenke do catkowitego
schtodzenia, a nastepnie osuszy¢ szmatka lub gabka.

Nie stosowac welny szklanej, szorstkich
gabek lub sciernych/zracych srodkow
do czyszczenia, poniewaz moga one
uszkodzi¢ powierzchnie urzadzenia.

Uzywac rekawic ochronnych.

Przed przystapieniem do jakichkolwiek
czynnosci serwisowych upewnic sie,

ze urzadzenie zostato odtaczone od
zasilania.

« Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem do mycia.
« Aby wiaczyc funkcje ,Diamond Clean” dla optymalnego
czyszczenia wewnetrznych powierzchni.

« Aby ufatwi¢ sobie czyszczenie urzadzenia, mozna
zdemontowac drzwiczki @ivww

» Gorny element grzewczy grilla mozna obnizy¢, aby oczyscic
goérna ptyte piekarnika.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w wodzie

z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac rekawic
kuchennych, jesli akcesoria s jeszcze gorace. Resztki
Zywnosci mozna fatwo usungc za pomoca szczoteczki lub
gabki do mycia naczyn.

WYMIANA ZAROWKI
1. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i przykreci¢
ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podfaczy¢ urzadzenie do zasilania.

Uwaga: Stosowac tylko zaréwki halogenowe o mocy 20-40
W/230V typ G9, T300°C. Zaréwka stosowana w tym piekarniku
jest przeznaczona do urzadzert domowych i nie nadaje sie

do ogdlinego oswietlania pomieszczeri w gospodarstwie
domowym (dyrektywa WE 244/2009). Zaréwki mozna kupic w
autoryzowanym serwisie.

- Jesli uzywane sg zarowki halogenowe, nie wolno dotykac ich
gotymi rekami - slady palcow pozostawione na powierzchni moga
doprowadzi¢ do uszkodzenia zardwek. Nie uzywac piekarnika,
dopoki ostona lampy nie zostanie ponownie zamontowana.

OBNIZYC GORNA GRZALKE
1. Wyja¢ boczne prowadnice poétek.

‘__,2-/‘\
==
/ \‘ .

IZN

3. Aby ponownie umiesci¢ grzatke na miejscu, nalezy
ja podnies¢, lekko pociggnac do siebie i oprzec na
obsadach bocznych.
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢
i odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to
mozliwe.

Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami - nie
trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz w prosty sposob zdja¢ drzwiczki,
dociskajac je przez caty czas i jednoczesnie
wyciggajac do gory, az wysung sie z miejsc
zamocowania. Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je
na miekkim podtozu.

3. Zaktada¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone
piekarnika, wyréwnujac haki zawiasoéw z miejscami
ich zamocowania i zablokowujgc gérng czes¢ na
swoim miejscu.

. PL

4. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je

otworzy¢.

Opuscic zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sie, czy zostaty opuszczone do konca.

Delikatnie nacisng¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
zaczepow jest prawidtowe.

\

5. Sprébowa¢ zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potfozenie jest wyrdwnane z panelem sterowania. Jesli
nie, powtdrzy¢ wyzej opisane czynnosci: Drzwiczki
moga ulec zniszczeniu, jesli nie dziatajg prawidtowo.
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U S U WA N I E U ST E R E K Eww orsen Wiecej informadji znajduije sie w Instrukcjach obstugi i

adji, ktére mozna pobrac ze strony docs.hotpoint.eu

. Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie

- Piekarnik nie dziata. - Awaria zasilania. - Sprawdgzi, czy dziata zasilanie i czy kuchenka

5 . Urzadzenie odtgczone od ' jest prawidtowo podtaczona do sieci. :
- zasilania. - Wylaczy¢ piekarnik i wtaczy¢ go ponownie,

- sprawdzajac czy usterka nie ustapita.

- Wyswietlacz pokazuje litere ,F”, . Problem zwigzany z - Skontaktowac sie z najblizszym Biurem
- po ktérej nastepuje liczba lub | oprogramowaniem. - Obstugi Klienta i poda¢ numer nastepujacy
- litera. . po literze "F".
KARTA PRODUKTU KONTAKT Z NASZYM SERWISEM TECHNICZNYM
@www Karta produktu z danymi dotyczacymi zuzycia Nasze dane kontaktowe znajduja sie w ksigzeczce
energii przez urzadzenie moze zostac¢ pobrana ze gwarancyjnej.
strony docs.hotpoint.eu Kontaktujac sie z naszym

serwisem technicznym, E
JAK OTRZYMAC INSTRUKCJE OBSLUGI | ”ag?.zylgodac kodyz
KONSERWACJI URZADZENIA Ef‘N o"(éz (; fj':;”&'zoe”n?;"el
@www > |nstru kcje obstugi i konserwacji E E J&9 q ' i, e e T
mozna pobrac z naszej strony — :
docs.hotpoint.eu (mozliwe jest uzycie L
tego kodu QR), podajac kod produktu. E
> Mozna réwniez skontaktowac sie z naszym

serwisem technicznym dla klientow.

400011599746
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GHID DE REFERINTA §
PENTRU UTILIZARE ZILNICA

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN
PRODUS HOTPOINT - ARISTON

Pentru a putea beneficia de asistenta, va
rugam sa va inregistrati produsul la
www.hotpoint.eu/register

Puteti descarca Instructiunile privind

siguranta si Ghidul de utilizare si intretinere
l‘WWW accesand site-ul nostru web
— . . A . . .
docs.hotpoint.eu si urmand instructiunile

de pe coperta din spate a acestei brosuri.

' inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie Ghidul privind sanatatea si siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Panou de comanda
2. Ventilator

3. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

4. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe partea
frontala a cuptorului)

. Usa
. Rezistenta superioara/grillul
Becul

© N & u

. Placuta cu datele de identificare
(@ nu se demonta)

9. Rezistenta inferioara
(nu este vizibild)

PANOUL DE COMANDA
f ®: o f
1 23 4 5 6 78 9
1. AFISAJUL DIN STANGA 4. TEMPERATURA 7. DURATA
Pentru setarea temperaturii. Pentru setarea sau modificarea
2. PORNIT/OPRIT timpului si reglarea duratei de
5.BUTON preparare.

Pentru pornirea si oprirea cuptorului,
precum si pentru oprirea unei functii
active in orice moment.

3.iINAPOI

Pentru revenirea la meniul anterior
atunci cand se configureaza
setarile.

Pentru selectarea elementelor de
meniu si pentru schimbarea sau
reglarea setdrilor unei functii.

6. PORNIRE

Pentru activarea functiilor si pentru
confirmarea setarilor.

8. CONFIRMARE

Pentru confirmarea unui element
pe care |-ati selectat sau a unor
setari pentru o functie.

9. AFISAJUL DIN DREAPTA

Hotpoint
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Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

Acc E So R I I (B docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii
A TAVA DE COLECTARE A <
GRATARUL METALIC : PICATURILOR : TAVA DE COPT : GHIDAJE CULISANTE *

Numarul de accesorii poate varia in functie de modelul
achizitionat.

Alte accesorii pot fi achizitionate separat de

la serviciul de asistentd tehnica post-vanzare.

* Daca intrd in dotare

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A ALTOR
ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I
pe ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea
ridicata este orientata in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor
si tava de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi
mod ca si gratarul metalic.

MONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE (DACA INTRA TN
DOTARE)

Demontati ghidajele pentru gratar din cuptor si
indepartati folia protectoare din plastic de pe sinele
culisante.

Cuplati clema superioara a
sinei pe ghidajul pentru
gratar si culisati-o pana la
—j capat. Coborati si cealalta
1, clema in pozitie.

n

Pentru a fixa ghidajul,
apasati ferm portiunea
inferioara a clemei spre
ghidajul pentru gratar.
Asigurati-va ca sinele se pot
deplasa liber. Repetati acesti
pasi si pentru celalalt ghidaj
pentru gratar de la acelasi
nivel.

fvé

Vd rugam sd retineti: Sinele culisante pot fi montate pe orice
nivel.

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

. Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-
le si apoi trageti usor partea inferioara din locas:
Ghidajele pentru gratar pot fi acum demontate.

. Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul
pentru preparare, apoi coborati-le in pozitia aferenta
in locasul inferior.

2 Hotpoint

ARISTON



FUNCTII

I
' RO
Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

(Zrww docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

—|CONVENTIONAL

— | Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur
nivel.

<= |GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati, pentru

a gratina legume sau pentru a praji painea. Atunci cand
frigeti carne, va recomandam sa utilizati o tava de colectare
a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata in urma
prepardrii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub
gratarul metalic si addaugati 500 ml de apa potabila.

™ [AER FORTAT
& !

Pentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate fi
folosita pentru a prepara diverse alimente fara ca mirosurile
sa treacad de la un aliment la altul.

I COACERE CONVECTIE

—— 1| Pentru prepararea carnii, coacerea prajiturilor

cu umpluturd sau prdjirea legumelor umplute pe un
singur nivel. Aceasta functie permite circularea delicata,
intermitentd a aerului pentru prevenirea uscarii excesive a
alimentelor.

A

FUNCTII AUTOMATE

—_ ATOCANA

gl Aceasta functie selecteaza automat temperatura si
metoda de preparare optime pentru diferite tipuri de paste.

'« CARNE

@l Aceasta functie selecteaza automat temperatura si
metoda de preparare optime pentru carne. Aceasta functie
activeaza intermitent ventilatorul la viteza mica pentru a
preveni uscarea excesiva a alimentelor.

AGATIT MAXI
x| Aceasta functie selecteaza automat modul optim de
preparare si temperatura aferenta pentru frigerea bucatilor
mari de carne (peste 2,5 kg). Se recomanda sa intoarceti
carnea in timpul procesului de preparare, pentru a obtine
o rumenire uniforma pe ambele parti. Se recomanda sa o
stropiti din cand in cand pentru a nu se usca excesiv.

&A PAINE
J Aceasta functie selecteaza automat temperatura si
metoda de preparare optime pentru toate tipurile de paine.

—__APIZZA

J% Aceasta functie selecteaza automat temperatura si
metoda de preparare optime pentru toate tipurile de pizza.

A PRODUSE DE PATISERIE

Aceasta functie selecteazd automat temperatura
si metoda de preparare optime pentru toate tipurile de
prajitura.

@ FUNCTII SPECIALE

& PREINCALZIRE RAPIDA

Pentru preincalzirea rapida a cuptorului. Odata
preincalzirea finalizata, cuptorul va selecta in mod
automat functia ,Conventional”. Asteptati finalizarea
preincalzirii inainte de a introduce alimente in
cuptor.

<~ [TURBO GRILL

&% Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe,
rosbif, carne de pui). Va recomandam sa utilizati

o tava de colectare a picaturilor pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava
pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
adaugati 500 ml de apa potabila. Tija pentru rotisare
(daca intra in dotare) poate fi utilizata cu aceasta
functie.

%Qe ECO AER FORTAT *

Pentru prepararea fripturilor umplute si a
fileurilor de carne pe un singur nivel. Alimentele

nu se usuca excesiv datorita circulatiei delicate si
intermitente a aerului. Atunci cand se utilizeaza
functia ECO, lumina va ramane stinsa pe parcursul
desfasurarii procesului de preparare. Pentru a
utiliza ciclul ECO si, in consecinta, pentru a optimiza
consumul de energie, usa cuptorului nu trebuie
deschisa pana cand alimentele nu sunt gatite
complet.

i35 IMENTINERE LA CALD

£=[Pentru a mentine calde si crocante alimentele
proaspat gatite.

-~,| DOSPIRE

“—| Pentru dospirea optima a aluaturilor dulci sau
sarate. Pentru a mentine calitatea dospirii, nu activati
functia in cazul in care cuptorul este inca fierbinte
dupa finalizarea unui ciclu de preparare.

% DIAMOND CLEAN

Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui
ciclu special de curatare la temperatura scazuta
permite eliminarea cu usurinta a reziduurilor de
murdadrie si a resturilor de alimente. Turnati 200 ml
de apad potabila in partea inferioara a cuptorului si
activati functia atunci cand cuptorul este rece.

~

* Functie utilizatd ca referintd pentru declararea eficientei
energetice In conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 65/2014
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PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

1. SETAREA OREI
Va trebui sa setati ora atunci cand porniti cuptorul
pentru prima data.

\\I
/,'I-

/g c—

Cele doua cifre aferente orei vor incepe sa clipeasca:
Rotiti butonul pentru a seta ora si apdsati 0« pentru
a confirma.

Cele doua cifre aferente minutelor vor incepe sa
clipeasca. Rotiti butonul pentru a seta minutele si
apasati ok pentru a confirma.

Va rugam sa retineti: Pentru a modifica durata la un moment
ulterior, apdsati si mentineti apasat . ©, pentru cel putin o
secundd in timp ce cuptorul este oprit si repetati etapele de
mai sus.

Dupad intreruperi indelungate ale alimentarii cu energie
electricd, ar putea fi necesar sa setati din nou ora.

2. SETARI

Daca este necesar, puteti modifica unitatea de
masurare implicita, temperatura (°C) si curentul
nominal (16 A).

Avand cuptorul oprit, apasati butonul & timp de cel
putin 5 secunde.

*

=z
— - °C
l l l TopT
-' i N
-

Rotiti butonul de selectare pentru selectarea unitatii
de mdsurd, apoi apasati o« pentru confirmare.

Rotiti butonul de selectare pentru selectarea
curentului nominal, apoi apasati ok’ pentru
confirmare.

Va rugdm sa retineti: Cuptorul este programat pentru a
consuma un nivel de energie electrica compatibil cu reteaua
internd, care are o capacitate de peste 3 kW (16 A): Daca
locuinta este alimentatd cu putere mai micg, va trebui sa
reduceti aceastd valoare (13 A).

3.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.

indepartati elementele de protectie din carton

sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o ora,
folosind in mod ideal o functie de circulatie a aerului
(de exemplu ,Aer fortat” sau ,Coacere convectie”).
Respectati instructiunile pentru setarea corectd a
functiei.

Va rugdm sa retineti: Se recomanda sd aerisiti incdperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.
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UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Cand cuptorul este oprit, numai ora este indicata pe
afisaj. Apasati si mentineti apasat '® pentru a porni
cuptorul.

Rotiti butonul pentru a vizualiza functiile principale
disponibile pe afisajul din partea stanga. Selectati una

dintre acestea si apasati 0k .

=

Pentru selectarea unei subfunctii (daca este
disponibild), selectati functia principald oK pentru
confirmare si accesati meniul functiei.

Rotiti butonul pentru a vizualiza subfunctiile
disponibile pe afisajul din partea dreapts. Selectati
una dintre acestea si apasati 0k pentru confirmare.
2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica
setarile acesteia.

Pe afisaj vor fi prezentate secvential setarile care pot
fi modificate.

NIVEL DE TEMPERATURA/DE PUTERE PENTRU GRILL

Cand pictograma °C/°F clipeste pe afisaj, rotiti
butonul pentru modificarea valorii, apoi apasatl

K pentru confirmare si continuati sa modificati
urmatoarele setéri (daca este posibil).
De asemenea, puteti seta nivelul de grill (3 = ridicat, 2
= mediu, 1 = redus) in acelasi timp.

Va rugam sd retineti: Odata ce functia a pornit, puteti
modifica temperatura sau nivelul de grill apasand &
direct rotind butonul.

Sau

DURATA

) ©

P

VAR

Cand pictograma & clipeste pe afisaj, utilizati
butonul de reglare pentru a seta durata de preparare
dorita si apoi apasati pe ok pentru a confirma.

Nu este necesar sa setati durata de preparare daca
doriti sa gestionati manual procesul de preparare:
Apésati tasta > pentru a confirma si a activa functia.
In acest caz, nu putetl seta ora de finalizare a
prepararii prin programarea unei porniri temporizate.

Va rugam sd retineti: Puteti regla durata de preparare care
a fost setatd in t|mpul desfa§urar|| procesului de preparare
apasand pe ‘@ : Rotiti butonul pentru a modifica ora si
apasati ok’ pentrua confirma.

SETAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII/
PORNIRE TEMPORIZATA

In cazul mai multor functii, odata ce ati setat o durata
de preparare, puteti amana pornirea functiei prin
programarea orei de finalizare a acesteia.

Pe afisaj, acolo unde puteti modifica ora de finalizare,
va aparea durata de timp preconizata pentru
terminarea functiei in timp se pictograma ()
clipeste.

Daca este necesar, rotiti butonul pentru a seta ora la
care doriti sa se finalizeze procesul de preparare, apoi
apdsati D> pentru a confirma si a porni functia.
Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa:
Functia va porni automat dupa calcularea perioadei
de timp necesara pentru finalizarea prepararii la ora
setata.

Va rugam sd retineti: Programarea unei ore de incepere
temporizatd a procesului de preparare va dezactiva etapa
de preincadlzire a cuptorului. Cuptorul va atinge treptat
temperatura necesara, adica duratele de preparare vor fi
putin mai lungi decét cele indicate in tabelul cu informatii
privind prepararea.

In perioada de asteptare, puteti utiliza butonul pentru a
modifica ora de finalizare programata.

Apasati & sau @ pentrua modifica setdrile privind
temperatura si durata de preparare. Apésati ‘oK pentrua
confirma momentul finalizarii.

Va rugam sa retineti: Intarzierea de pornire a
functionalitdtii nu este disponibild pentru functiile Grill si
Turbo Grill.
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3. ACTIVAREA FUNCTIEI
Odata aplicate setarile necesare, apasati pe D’
pentru a activa functia.

Puteti apasa si mentine apasat ® in orice moment
pentru a intrerupe functia care este activa in mod
curent.

4, PREINCALZIREA

Unele functii includ o faza de preincalzire a
cuptorului: Odata functia pornita, pe afisaj este
indicat faptul ca faza de preincalzire a fost activata.

Odata ce aceasta faza este finalizata, se va emite un
semnal sonor, iar afisajul va indica faptul ca cuptorul a
atins temperatura setata.

In acest moment, deschideti usa, introduceti
alimentele in cuptor, inchideti usa si incepeti
prepararea prin apasarea . .

Vd rugam sd retineti: Introducerea alimentelor in cuptor
nainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ
asupra rezultatului de preparare final.

Deschiderea usii in timpul fazei de preincdlzire o va intrerupe
pentru un timp.

Durata de preparare nu include si faza de preincalzire.

Puteti modifica oricand temperatura pe care doriti sd o
atingeti utilizand butonul.

5. FINALIZAREA PROCESULUI DE PREPARARE

Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica
faptul ca prepararea a fost finalizata.

Pentru a prelungi durata de preparare fara
modificarea setarilor, rotiti butonul pentru a seta o
noua durata de preparare si apdsati .

. FUNCTII AUTOMATE

RECUPERAREA TEMPERATURII

Daca temperatura din interiorul cuptorului scade in
timpul ciclului de preparare din cauza ca usa este
deschisa, o functie speciala va fi activata automat
pentru recuperarea temperaturii initiale.

In timpul recuperarii temperaturii, afisajul indica o
animatie ,serpuita” pana cand temperatura setata
este atinsa.

@‘i

‘I- -_-_-l

In timp ce un ciclul de preparare programat este in
curs de desfasurare, pentru a obtine rezultate optime,
durata de preparare se va mari in functie de cat timp
usa a fost deschisa.

. FUNCTII SPECIALE

DIAMOND CLEAN

Pentru a activa functia ,Diamond Clean” cu cuptorul
rece, turnati 200 ml de apa in partea inferioara a
cavitatii cuptorului, apoi inchideti usa cuptorului.

Accesati functiile speciale [ si rotiti selectorul pentru
a selecta [fJ din meniu, apoi apasat| ‘oK pentrua
confirma.

Apésati pe > pentru a porni imediat ciclul de
curatare sau apasati pe 0k pentru a seta ora de

finalizare/de pornire cu intarziere.

La finalul ciclului, lasati cuptorul sa se raceasca si
eliminati intreaga cantitate de apa reziduala din
interiorul cuptorului si curatati utilizand un burete
imbibat cu apa fierbinte (in cazul amanarii curatarii
cu mai mult de 15 minute. este posibil sa nu obtineti
rezultate de curatare optime).

Vd rugam sa retineti: Durata si temperatura ciclului de
curdtare nu pot fi setate.
. BLOCAREA TASTELOR
Pentru a bloca tastatura, apasati si mentineti apdasat
<« timp de cel putin 5 secunde.

Pentru a debloca tastatura, efectuati aceeasi
procedura.

Vd rugdm sa retineti: Blocarea tastelor poate fi activatd in
timp ce procesul de preparare este in deplina desfasurare.
Din motive de siguranta, cuptorul poate fi oprit in orice
moment apasand butonul @’
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RECOMANDARI UTILE

I
' RO
Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe

(Zrww docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Tabelul indica functiile, accesoriile si nivelurile optime
care trebuie utilizate pentru a gati diferite tipuri de
alimente. Duratele de coacere incep din momentul

in care alimentele sunt introduse in cuptor, fara a se
lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in care este
necesard). Temperaturile si duratele de preparare

au caracter orientativ si depind de cantitatea de
alimente si de tipul de accesorii utilizate. La inceput,
folositi cele mai mici setari recomandate, apoi, daca
alimentele nu sunt gatite suficient, treceti la setari mai
mari. Se recomanda sa folositi accesoriile din dotare,
precum si tavi de copt si forme pentru prdjituri din
metal, de culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi
cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica, dar, in cazul
acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari.

GATITUL SIMULTAN A UNOR ALIMENTE DIFERITE

Cu ajutorul functiei ,Aer fortat", puteti gati simultan,
alimente diferite care necesita aceeasi temperatura de
preparare (de exemplu: peste si legume), pe niveluri
diferite. Scoateti alimentele care necesitd o duratd de
preparare mai scurta si lasati in cuptor alimentele care
necesita un timp de preparare mai indelungat.

CARNE

Folositi orice fel de tava de cuptor sau vas Pyrex,
adecvate pentru marimea bucatii de carne pe care o
veti gati. Cand preparati fripturi, adaugati in tava supa
de carne, stropind carnea in timpul procesului de
gatire, pentru a obtine un gust mai bun. Va rugam sa
tineti cont de faptul ca se vor genera aburi in timpul
acestei functionari. Cand friptura este gata, lasati-o

in cuptor inca 10-15 minute sau inveliti-o in folie de
aluminiu.

Cand doriti sa frigeti carne pe grill, alegeti bucati de
carne cu grosime egala pentru a obtine o preparare
uniforma. Bucatile de carne foarte groase necesita
durate de preparare mai indelungate. Pentru a evita
arderea carnii la exterior, coborati gratarul metalic,
mentinand carnea la o distanta mai mare fata de grill.
Intoarceti carnea dupa ce s-au scurs doua treimi din
durata de preparare. Deschideti usa cu grija, deoarece
pot iesi aburi.

Pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii,
va recomandam amplasarea unei tavi de colectare
a picaturilor, umpluta cu jumatate de litru de apa
potabild, direct sub gratarul metalic pe care se afla
alimentele. Completati cu apa cand este necesar.

DESERTURI
Gatiti deserturi delicate cu functia Conventional,
numai pe un singur nivel.

Folositi tavi de copt din metal, de culoare inchisa, si
asezati-le intotdeauna pe gratarul metalic din dotare.
Pentru a gdti pe mai multe niveluri, selectati functia
LAer fortat” si puneti formele pentru prajituri in
zigzag pe gratare, pentru a favoriza circulatia aerului
fierbinte.

Pentru a verifica daca un tort dospit s-a copt,
introduceti o scobitoare din lemn in centrul tortului.
Daca scobitoarea iese curata, prdjitura este gata.

Daca folositi tavi de copt antiaderente, nu ungeti
cu unt marginile, deoarece prdjitura ar putea sa nu
creasca uniform pe margini.

Daca preparatul ,se umfla” in timpul coacerii, folositi
o temperatura mai scazuta data viitoare si incercati
sa reduceti cantitatea de lichid adaugat sau sa
amestecati mai usor.

Pentru prajituri cu umpluturi sau ingrediente umede
(cum ar fi placinta cu branza sau tartele cu fructe),
folositi functia ,Coacere convectie”. Daca baza
prajiturii este prea umeda, folositi un nivel inferior
si, inainte de a adauga umplutura, presarati baza
prajiturii cu pesmet sau cu biscuiti sfaramati.

PIZZA

Ungeti putin tavile pentru ca blatul pizzei sa fie
crocant. Presarati mozzarella peste pizza dupa ce au
trecut doua treimi din durata de preparare.

DOSPIRE

Se recomanda sa acoperiti intotdeauna cu o laveta
umeda aluatul Tnainte de a-l introduce in cuptor.

Cu aceasta functie, durata de dospire a aluatului se
reduce cu aproximativ o treime, in comparatie cu
dospirea la temperatura camerei (20-25 °C). Durata de
dospire pentru pizza este de aproximativ o ora pentru
1 kg de aluat.

Hotpoint 7
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

o : i PREINCAL- | TEMPERATURA :DURATA COACERE NIVEL
RETETA FUNCTIE " oge. (°C) ' (Min.) SI ACCESORII
A
= . 160 - 180 30-90 23
Torturi dospite — 4 1
& Da 160 - 180 30-90
A
Prajiturd umpluta = : 160-200 30- 85 3
(tartd cu branza, strudel, placinta cu — 2 1
fructe) % Da 160-200 35-90 o
A 3
= - 170 - 180 15 - 45
Biscuiti/Tarte mici & Da 160-170 20-45 qéﬁ I ! u
& Da 160-170 2045 2> 3 1
A 3
= - 180-200 30-40
. . = 4 1
Choux a la créeme S5 Da 180-190 35-45 e | :
& Da 180-190 354500 > 0 3 1
— 3
_ Da 90 110-150
Bezele & Da 90 130-150 4 T
& Da 90 140160 % > 3 T
A
[=5] - 220 - 250 20 - 40 2
. . . > 4 1
Pizza (blat subtire, blat pufos, focaccia) @9 Da 220 - 240 20-40 a— u
& Da 220 - 240 2550w > o 3 1
5 A 2
Franzeld 05 kg = - 180 - 220 50 - 70
A
Chifle = - 180 - 220 30 - 50 2
Paine & Da 180-200 30-60 & !
A 2
=5 - 220 - 250 20 - 40
Pizza congelata [ Da 220 - 240 20-40 _\_;F !
5 3
& Da 220 - 240 25-50 %% 2 2
£y Da 180 - 190 45-60 2
Placinte W 4 1
(pldcinta cu legume, quiche) & Da 180-190 R SFRn AR
5 3
% Da 180-190 45-70 ¥xx 2 2
— Da 190-200 20-30 3
}I;;Iest-:ju-vent/pateurl din aluat de > Da 180-190 20-40 .\é,. 1
& Da 180-190 20404 > 3 T
Lasagna/sufleu =l . 190-200 40-65 3
. A 3
Paste la cuptor/cannelloni @ - 190-200 25-45

Hotpoint
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RETETA FUNCTIE PRI;iII:‘IE.i\L- TEMPI(EORCI)\TURI?\ gDURA‘I(':\'\n ﬁ‘(.))ACERE ) Alglc‘:sEsLo o
Cagre e il & wewe e
Friptura de porc cu sorici 2 kg A - 170 110-150 ;J
Puifiepure/rata 1 kg B . 200- 230 50-80 3|
Carne de curcan/gasca 3 kg @ - 190 - 200 90 - 150 ;ﬂ
Peste intreg, la cuptor (file, intreg) _ Da 180-200 40-60 ;”
Legume umplute. T o mew  sme 2
Paine prajita b - 3 (Ridicata) 3-6 -\.E..,-
Fileuri/medalioane de peste hoad - 2 (Medie) 20-30 % .\,_f,_,. \miNf
Carnati/frigarui/ < i - 2-3(medie- 5 30« 5 4
coaste/hamburgeri ~ mare) S OOV
Friptura de pui 1-1,3 kg g - 2 (Medie) 55-70 ** -\..%..,- \WLN[
Rosbif - putin facut 1 kg < - 2 (Medie) 35-50** .\,;,,
Pulpi de miel/But 'y - 2 (Medie) 60-90 % 3
Cartofi copti X : 2 (Medie) 35550 3
Legume gratinate g : 3 (Ridicata) 10-25 =N
Lasagna si carne @:ﬁ Da 200 50-100 *** _\é, ;,
Carne si cartofi & Da 200 45-100 *** .\_“4.;!,. ;,
Peste si legume > Da 180 30-50 % 4 ;,
livel s iasngna (e Jicarne (el ) | Da 190 0120 o e L
Fripturi umplute % - 200 80-120 *** ;;
Bucati de carne Y| - 200 50-100% 3

* Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.

** Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doud treimi din
durata de preparare (daca este necesar).

*** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase din
cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele
personale.

(@www Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.hotpoint.eu pentru a consulta tabelul cu retete
testate, prevazut pentru autoritatile de certificare in
conformitate cu standardul IEC 60350-1.

<~ <~ P -1
FUNCTII _ N & ES %
MANUALE i i ) )
Conventional Grill Turbo Grill Aer fortat Coacere convectie Eco aer fortat
A A A A A A
FUNCTII = i) S | ] |é
AUTOMATE . o . A . -
Tocand Carne Gatit Maxi Paine Pizza Produse de patiserie
[ ~ al—=r _J .\_r .\‘L*’f “ r
ACCESORII = < Tavadecolectarea Tava de colectare a
Gratar Tavigterso;;;si?ltjlrifor:ﬁa picaturilor/tava pentru  Tavd de colectarea picaturilor umpluta cu Tavi de copt
P rétarﬁl r#etalig prdjituri/tavd de copt pe picaturilor o cantitate de 500 ml P
9 gratarul metalic de apa

Hotpoint

ARISTON




INTRETINEREA S|
CURATAREA

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

Evww

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau curatare.

Nu utilizati aparate de curatare cu

aburi. aparatului.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

« Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din
microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare, addugati cateva
picaturi de detergent cu pH neutru. La final, stergeti cu o laveta
uscata.

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Dacd un asemenea
produs intra accidental in contact cu suprafetele aparatului,
curatati-l imediat cu o lavetd din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

« Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sd se raceasca si apoi
curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru a indeparta
depunerile sau petele cauzate de resturile de alimente. Pentru
aindeparta condensul care s-a format in urma prepardrii
alimentelor cu un continut de apa ridicat, lasati cuptorul sa se

raceasca complet si apoi stergeti-| folosind o laveta sau un burete.

Nu utilizati bureti de sarma, bureti
abrazivi sau produse de curatare
abrazive/corozive, deoarece acestea
ar putea deteriora suprafata

Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

« Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata geamul usii.
« Activati functia ,Diamond Clean” pentru curatarea optimd a
suprafetelor interne.

» Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita curatarea
Evww

« Rezistenta superioara a grillului poate fi coboratd pentru a curdta
panoul superior al cuptorului.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu detergent
lichid de spalare, manipulandu-le cu manusi pentru cuptor daca
suntinca fierbinti. Resturile de mancare pot fiindepartate cu o
perie de curdtare sau cu un burete.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

Va rugam sa retineti: Utilizati numai becuri cu halogen

de 20-40 W/230V de tip G9, T300 °C. Becul din interiorul
produsului este proiectat special pentru aparate de uz casnic
si nu este destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuinta
(Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt disponibile la
serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare.

- Daca folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot deteriora.
Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat
la loc.

COBORAREA REZISTENTEI DIN PARTEA SUPERIOARA
1. Scoateti ghidajele laterale pentru gratar.

O
Gt

<.

3. Pentru a pune la loc rezistenta, ridicati-o, trageti-o
putin catre dumneavoastra, avand grija sa se
sprijine pe suporturile laterale.

10 Hotpoint
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DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

2. inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de
maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus in acelasi timp, pana cand
se elibereaza din locas. Lasati usa deoparte, sprijinita
pe o suprafata moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4, Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca
dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora
daca nu functioneaza corespunzator.

RO
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR ®mww

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

- Intreruperea curentului

. electric.

- Deconectare de la reteaua

- electrica.

- Pe afisaj apare litera ,F” urmata
- de un numar sau o litera.

- Solutie

- Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul

- electric, iar cuptorul este conectat la reteaua
- electrica.

- Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica
- dacd defectiunea persista.

- Contactati cel mai apropiat serviciu de
- asistenta tehnica post-vanzare si indicati
: numarul care urmeaza litera ,F”.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI

@www Fisa produsului, care include datele energetice
ale acestui aparat, poate fi descarcata de pe site-ul
web docs.hotpoint.eu

OBTINEREA GHIDULUI DE UTILIZARE $I
INTRETINERE

> Bvuw Descarcati Ghidul de utilizare si E E
intretinere de pe site-ul nostru web __!E
docs.hotpoint.eu (poate fi utilizat acest L

cod QR), specificand codul comercial al E
produsului.

> Alternativ, puteti sa contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare.

CONTACTAREA SERVICIULUI NOSTRU DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE
Detaliile noastre de contact se regasesc in manualul

de garantie. Cand
contactati serviciul

nostru de asistenta Eﬁo
tehnica post-vanzare,
va rugam sa precizati j/

codurile specificate

pe placuta cu date de | e S LT T mumnum
identificare a produsului
dumneavoastra.

400011599746
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KPATKOE CIMMPABOYHOE

PYKOBOACTBO

BJIATOAAPUM BAC 3A MPUOBPETEHUE
M3AENINA MAPKU HOTPOINT - ARISTON

Bbl TakKe moxkeTe 3arpy3nTtb NHCTPYKUNIO
no 6e30MacHoOCTU " PykoBOACTBO

n n A
Ans nonyuyeHus 6onee NOAHON TEXHNYECKON liWWW VICrionb3oBaine 1 yxoa” ¢ Hauero canta

NOALEP>KKN 3aperucTpupyinTe Baw npnéop
Ha www.hotpoint.eu/register

docs.hotpoint.eu, cnegya ykasaHuam,
NnpyYBeAEHHbIM Ha 06PATHON CTOPOHE 3TOro
bykneTa.

' I1pe)|(Ae yemM noJibsoBaTbCA np|/|60p0M, BHNMaTEeJIbHO NpoYTNTE PYKOBOACTBO

“3popoBbe n 6esonacHoOCTb”.

ONMMNCAHUE NMPUBOPA

1. MNaHenb ynpasneHua
2. BeHTunartop

3. KpyroBou HarpeBaTesibHbIN
anemMeHT
(He BuAeH)

4. [lepxaTenu nonok
(HOMep ypOBHA yKa3aH Ha
nepefHen CTOpoHe AyXOBKK)

5. lBepua

6. BepxHunin HarpeBaTeNbHbIN
anemMeHT / rpuib

7. Jlamna

8. lNacnopTHas Tabnuuka
(He cHMMaTb)

9. HW>KHWIN HarpeBaTesbHbIN
nemeHT

(He BuaeH)

NMAHEJNDb YNPABJIEHUA

f iz ol

1 23 4 5 6 78 9
1. IEBbI ANCNJIENA 4. TEMMNEPATYPA 7. BPEMA

YcTaHOBKa Temneparypbl. YCTaHOBKa U M3MeHeHe BpeMeHy,

2. BKJ1./ BbIKJ1. yCTaHOBKa ASINTENbHOCTM
BknioueHne n Bbikniouerne neun, | 2+ PYHKA NPUroTOBNEHUA.
OCTaHOBKa NPUrOTOBNEHUA B BbI60OP NYHKTOB MEHI0, U3MEHEHMNe
N060i MOMEHT BpeMeHM. 8.MOATBEPXXAEHUE

3.HA3A]

Bo3BpaT K npeablaywemy nyHKTy
MeHI0 B npoLecce 3agaHuna
HacTpoek.

HaCTPOEK peXnma.

6. CTAPT

3anycK peXxnmoB, NoATBEPXKAEHME
HaCTpOeK.

MoaTteepkaeHne BbiI6paHHOToO
NMYHKTa MEHIO NN BbIMOJIHEHHOWN
HACTPOMKM pexknma.

9. MPABbIV AUCIJIEN

Hotpoint
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NMPUHAONEXHOCTHU

® [nA nonyyeHna JONONHUTENBHOM MHPOPMaLMK 3arpy3unTe
www pykoBoACTBO “Vicnonb3osarue u yxon' c docs.hotpoint.eu

PELLUETKA

§HOAAOH

. BCTABHOWM
' NPOTUBEHb

. Nono3ba*

KonmuecTBo NprHaaneXKHOCTE MOXeT BapbUPOBATbCA B
33BUCUMOCTY OT MPUOBPETEHHOW MOZIENN.
[lononHMTeNbHblIE NPUHAANEXHOCTY

MOXHO NprobpecT B CEPBUCHOM LIEHTPE.

*Mpw Hannymm

YCTAHOBKA PELWWETKWU U APYTUX
NPUHALNEXXHOCTEN

BcTaBbTe pelleTKy ropM3oHTaNbHO B AepKaTenu,
pacrnionaras ee Tak, YTo6bl NPUNOAHATbIE Kpas Obln
obpalleHbl BBEPX.

Apyrvie npuHaanexHoCTn, Takne Kak NoaaoH n
NPOTMBEHb, BCTAaBMAIOTCA TOPU3OHTANIbHO TEM Xe
cnocobom, UTo 1 pelueTka.

YCTAHOBKA TEJIECKOMUYECKUX HATMPABJIAIOLWUX
(MPV HAIINYAM)

BbiHbTe AepaTenn NonoK 13 AyXOBKN Y CHUMUTE
NIacTUKOBYIO 3aLUTY C TeIeCKOMUYeCKmX
HanpasnALLWMX.

3aKkpenuTe BEPXHUIN 3aXK1UM
HanpasnAwLen Ha
Aepxartene nonok n

—) CABUHbTE ee Bry6b o

1. ynopa. Onyctute BTOpOM

=

iy

n

Ytobbl 3aKpenuTb

fAepartenb, CUbHO

HaXMUTe Ha HUXKHIOI YacTb e
3aX1Ma B HarnpasJfieHUu 2

OT Aep»KaTens Mnosku. ]
Y6epnurtech, UTo NOABUKHASA
YyacTb HanNpPaBnAOLEN MOXET
CBOO6OAHO NepemeLaTbCs.
MoBTOpPUTE 3TN XKe AeNCTBUsA
ANA BTOPOro fiep»katensa nosiok Ha TOM e ypOBHe.

MprMeuaHe: BblBUXHbIE HAMPaBNAOLLME MOTYT KPEMUTbHCA
Ha Ntbom ypoBHe.

CHATUE N YCTAHOBKA AEPXKATENEN NOJIOK

. AnA cHATNA geprKaTenen NONOK NPUNOAHNMUTE NX
N OCTOPOXKHO M3BNIEKNTE HUXKHIOK YacTb 13 THe3Aa.
Tenepb gepkateny NONOK MOXHO BblHYTb.

. ,U,ﬂﬂ YCTaHOBKMN ,qep)KaTenelh MOJIOK CHa4ala
BCTaBbTe€ X B BepXHee rHe3ao. BoBuHbTE pep*xartenun
MOJNIOK B KamMepy AYXOBKU B NPUNOAHATOM
MONOXKEHNN, a 3aTEM ONYCTUTE UX TakK, YTOObI OHU
3aHAJIN MeCTO B HXHEM rHe3ae.

2 Hotpoint
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PEXWMbDI

® [Ina nonyueHna AoNOAHUTENbHOW MHGOPMALIMK 3arpy3uTe
=W hykoBoacTBO “Mcnonb3osaHie 1 yxon” ¢ docs.hotpoint.eu

— | OBbIYHbIN

— | Pe>kum gna npurotoBneHnsa ntobbix 6104 TONbKO Ha
O[HOM YPOBHE.

<<= (TPUJIb

Pexknm ana npuroToBeHUs Ha rpuse GUQLITEKCOB,
LIALL/BIKA, KONGACOK, OBOLLHbIX 3aMNeKaHOK 1

Xne6HbIX TOCTOB. [py NPUrOTOBNEHMI MACA Ha Fpune
PEeKOMEeHYeTCA NCMOMb30BaThb NMOAAOH AnA cbopa coka:
Pa3zmecTnTe nogaoH Ha Nto6OM YpOBHE NMOA PELLETKOMN,
Hanve B Hero 500 M NUTLEBOW BOAbI.

™ | KOHBEKL A
&

Pexkum gna npurotoBneHnsa 6niog Npy 0gUHAKOBOM
Temnepartype cpasy Ha HECKONbKUX YPOBHSAX (He bonee
Tpex). DTOT PeXKNM NO3BONAET FOTOBUTL pa3Hble bntoaa
O[HOBPEMEHHO 63 NepeHOCa 3anaxos.

g4 noaPYMAHUBAHUE

—— | Pexxvim 4151 3anekaHnsa MACa, BbiNeKaHUsA Nporos

C HAUMHKOM 11 >KapKu dapLUMpPOBaHHbIX OBOLLEV

TONbKO Ha OJHOM YpOoBHe. [InA 3aLuTbl NPOAYKTOB OT
nepecyLUMBaHVIS CMONb3YETCs AeNVKaTHAs NPepbIBUCTan
BEHTUNALWIA.

A ABTOMATUYECKWE PEXXMDI

 A3AMEKAHKU

_|@ JTOT peXMM aBTOMATUUECKI BbIOVPAET HaUyuLLYHO
Temneparypy v METOA AN NPUroTOBNEHA 6/tog 13
MaKapOH.

A MACO

@l ITOT PEeXUM aBTOMATMYECKU BbIOMPAET HanyyLLyIo
TemnepaTypy 1 MeTogd A4N1A MPUroTOBIEHMA MSACa.
[NpepbIBMCTOE BKIIIOUEHME BEHTUIATOPA HA H3KOM
CKOPOCTV NpefoTBpaLLAeT NepecyLwmBaHme 6ntoaa.

A BOJIbLUME NOPLINN

x| ABTOMATMYECKUIA BbIOOP HaMyULLIErO peXrMa
1 TeMNepaTypbl ANA NPUroTOBNEHNA 60MbLUMX KYCKOB
mAca (6onee 2,5 Kr). PekomeHzyeTcA nepeBopayrBaTb
MACO BO BPEMSA NPUrOTOBNEHNSA, YTOObI OHO PaBHOMEPHO
NpoXapwocb ¢ 0benx cTopoH. lNeprioanyeckm ero cnegyet
CMauMBaTb, YTOObI MACO HE OKa3aN0Ch CAINLLKOM CYXMM.

—_AXJEB

JS ITOT peXxMm aBTOMATUYECK BbIOUPaET HannyyLLyto
Temnepartypy v MeTog A1 NPUroTOB/IEHVISt BCEX TUIMOB
xneba.

— A

NMULLA

J TOT peXKM aBTOMATUYECKM BbIOVPAET HanyuLLYyio
TemnepaTypy ¥ METOA AJ1A MPUrOTOBNEHWA BCEX TUMNOB
n1uLbl.

A CNAJKUE KOHA. 131,

ITOT PeXMM aBTOMATUYECKI BbIOUPAET HannyuLLyto
Temnepartypy v MeTog, A1 NPUroTOB/IEHNISt BCEX TUMOB
TOPTOB.

@ CMNEL. OYHKUUN

K BbICTPbI HATPEB

bbiCTpbIV NpeaBapuUTeNbHbIN HAarpes
AyxoBKW. [Tocne 3aBeplieHnA Nporpesa AyxoBKa
aBTOMaTUYeCcKM BbibrpaeT “O6bIUHbINA" PeXUM.
Joxantecb 3aBeplueHnA Nporpesa nepeg Tem, Kak
nomMellaTb NPOAYKTbl B AYXOBKY.

<~ | TYPBOIPWUJ1b

&% PexXnm ona »Kapku KPYnHbIX KYCKOB

mAca (pocTbnd, bapaHbn HOXKKK, LbINAATA).
PekomeHpgyeTcA ncnonb3oBaTb NOAAOH ANA
cbopa cTeKatowero coka: Pasamectute nogaoH
Ha N1to6OM YPOBHE NOJ PELLIETKON, HAaNIMB B HETO
500 mn NuTbeBOW BOAbl. B 3TOM pexnume MOKHO
Nnosib30BaTbCA BEPTENOM (MpU HaNMumn).

% NPUHYA. NOA. BO3J. 3KO*

Pexxnm gna 3anekanna ¢papwMpoBaHHOro
MACa U MACHbIX Gunie Ha OAHOM YPOBHE.
JenvnkatHaa NnpepbiBUCTaA LMPKYNALNA BO3AyXa
npefoTBpaLlaeT nepecywBaHne NPogyKTOB.

B npouecce npurotoBneHns 65i04 B pexnme
“2KO” ocBelyeHme Kamepbl JYXOBKU OCTaeTcA
BbIKIOUEHHbIM. [pn ncnonb3oBaHUW peXknma
“3KO”, npegycmaTpurBaioLwwero onTMMmmn3aunio
SHepronoTpebneHus, ABepuUa AYXOBKN JOMKHA
OCTaBaTbCsA 3aKPbITON A0 Tex Nop, Noka 6noao He
O6yneT NoNMHOCTbIO FOTOBO.

i3 | COXPAHEHUE TENNA

L] Pexum, nossonsaoLWMi COXPaHATb FOPAYNMU
TOMIbKO UTO NPUrOTOBNEHHblE 6oaa.

-~,|MOABEM TECTA

| Pexxum, obecrneurBaoLnil ONTUMasbHbIe
yCNoBUA ANA Nnogbema TecTa. [ nonyyeHns
KaueCTBEHHOTO TeCTa He UCMOJb3yNTe PeXUM, eClu
[lyXOBKa He OCTbifla MOC/e NPUroTOBMIEHUA.

~

% DIAMOND CLEAN

Map, o6pasyowmiica BO Bpems
HM3KOTemrnepaTypHOWM OUNCTKM, NO3BONAET Nerko
yoannTb rpasb 1 octatky nuwn. Hanente 200 mn
BOZbl B HVXKHIOKO YacCTb AyXOBKW. BKntoyanTte pexnm,
TONIbKO KOrfa AyXxoBKa XonogHas.

* Ba3oBbIV PeXIM 419 3aABNEHVSA 00 SHEProIPGEKTUBHOCTM
B cootBeTCcTBMN C PernamerTom EC N2 65/2014
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NMEPBOE UCIMOJIb3OBAHUE MPUBOPA

1. YCTAHOBUTE BPEMSA
Mpn nepBOM BKAOYEHUN NeUYn He06XoanmMo
yCTaHOBI/ITb BpemaA.

S P>
- Pimm

Ha gucnnee HauHyT MuraTb ABe Unpbl Yaca.
YcTaHOBUTE 3HaUEeHKe Yaca BpalleHUeM pyyuKkm 1
HaXXmMuTe 0K .

Ha‘-IHyT MuUraTb ase LWI(I)pr MWHYT. YctaHoBuUTE
3Ha4YeHne MNHYT BpalWeHNEM PYYKN NN HAXKMUTE 0K .

MpumedaHve: Ecnv B fanbHeliem Bam notpebyeTcs
M3MEHNTb BPEMSA, HAXMUTE 1 yaepKrBanTe O, He MeHee

OLHOW CeKyHAbI MPK BbIK/IIOYEHHOW MNeyn, Nocse Yero
MOBTOPUTE BbILLEOMNCAHHbIE AENCTBIA.

B CNyYdae ANNTeIbHOTO OTKITIOYEHWA SN1EKTPNYECTBa MOXKET
I'IOTp€6OBaTbCF| MOBTOPHAA YCTaHOBKa BpeEMEHN.

2.HACTPOWKU

Ecnn Heob6xo4nmo, Bbl MOXKETE M3MEHUTb 3aBOACKME
HaCTPOWKM ANA eanHNL n3meHeHua temnepatypbl (°C)
N HOMUHaNbHOro noTpebnaemoro Toka (16 A).

[pw BbIKNTIOYEHHOW [lyXOBKE HaKMUTE N yaepKnuBante
& He meHee 5 cekyHf.

(W

C

7N

BbibepuTe eANHNLbI U3MEPEHUSA BPALLEHMEM PYUKN 1
HaXXMuUTe ok ANA noATBepXxAeHuA Bbibopa.

BbibepuTe HOMMHANbHbBIV TOK BPaLEHNEM PYYKU 1
HaxmuTe ok A1A NOATBEPXAeHUA Bbibopa.

[NprmMevaHye: B 3aBOACKMX HACTPOWKaX AyXOBKM YCTaHOBJIEH
ypoBeHb NoTpebnaeMon MOLWHOCTH, COBMECTUMBIN C
LOMaWHMMK SNEKTPOCETAMM C HOMUHANBHOW MOLHOCTbIO
bonee 3 kBT (16 A). Ecnn anekTpoceTh B Ballem gome
paccymTaHa Ha MeHbLLYIO MOLWHOCTb, YMeHbLUMTE AaHHOe
3HaueHue (13 A).

3. NPOrPENATE AYXOBKY

HoBaa fyxoBka MOXeT ABNATbCA NCTOYHNKOM
3anaxoB, CBA3aHHbIX C MPOLLeCCOM MPON3BOACTBA. ITO
HOpManbHOe ABNeHMe.

Mepepn Hayanom NpuroToBneHua 6nog
pekoMeHAyeTCcA NporpeTb NyCcTyo AYXOBKY AnA
yAaneHna BO3MOMXHbIX OCTaTOYHbIX 3aMaxoB..

Yoanute C AyXOBKM 3aLWMTHbIN KAPTOH 1 NPO3payHyio
NJeHKY, BbIHbTEe BCE NPUHAANEXHOCTN.

MporpenTe ayxoBKy npu Temnepatype 200 °C B
TeyeHre NPUMEepPHO OJHOrO Yaca, nyylle BCcero — B
pexnme c BeHTunAauunen (Hanpumep, “Konsekuma” nnm
“Bbiney. c nogpymsaH.”).

3apjanTe NpaBUIbHbINA PEXNM, CNefya MHCTPYKLUMAM.

le/l!\/leLIaHl/IeZ Mocne NepBOro NCNoib30BaHWA OYyXOBKK
pekoMeHayeTCA MPOBETPWTb NOMELLEHNE.
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EXXEAHEBHOE UCMOJIb3OBAHUE

1. BbIBEPUTE PEXXUM

Mpw BbIKNIOYEHHOW Neyn Ha ancnnee otobpaxaeTtca
TONbKO TeKylyee Bpema. [1na BKAOUEeHNA neyn
HaXXmuTe 1 ygepxusante '( .

MNoBopaumBanTe pyuKy Ansa NpoCMOTPa OCHOBHbIX
pexrnMoB Ha neBoM aucnnee. Boibepute pexnm un
HaXmuTe 0K .

=

Ana Bbibopa nogpexnma (ecnv npefycMoTpeH)
Bbl6epriTe OCHOBHOW PeXnM, a 3aTeM HaXmMunTe
0K, yTOObI NOATBEPANTL BIOOP 1 MEepenTn BO
BHYTPEHHEE MEHIO peXunma.

S

MoBopaumnBanTe pyyky Ana NnpocMoTpa NoApPEXUMOB
Ha NpaBom ancnnee. Boibepute nogpexnm n Haxxmmute
oK

2. HACTPOMKA PEXXMUMA

Mocne Toro Kak pexum byget BblbpaH, Bbl CMOXKeTe
M3MEHUTb ero HaCTPOWKMN.

Ha aucnnen 6yayT nocnepoBaTenbHO BbIBOAUTHCA
HacTpavnBaemble NapameTpbl.

TEMIEPATYPA/YPOBEHb 'PUJIA

Mpwu muraouem 3Hauke “°C/°F" nsmeHnte sHaueHune
BpaLLEHMEM PYYUKM, @ 3aTEM HAXKMUTE 0K , YyTOObI
noATBePAUTb BbIOOP 1 NepenTu K cnepytoLlen
HacTpouKe (Mpn Hanuunw).

OpHOBpPEMEHHO Bbl MOXKETE 3afaTb MOLHOCTb rpuns
(3 = BbICcOKas, 2 = cpenHAnA, 1 = HMU3KasA).

[prmMmevaHye: Temnepatypy 1 MOLWHOCTb MPUIA MOXHO

MeHATb 1 NOCse 3amycka pexxuma. [na 37oro Haxmmnte &
I NMPOCTO NOBEPHUTE PYUKY.

AJIMTENIBHOCTb

Korpa 3Hauok (% Ha gucnnee muraert, yctaHoBuUTe
HeoOXOAUMYIO ANNTENBHOCTb MPUTOTOBIEHNA PYUKON
PerynmpoBKM 1 MOATBEPAUTE 3HAUEHME HAXKATNEM

0K .

ANNTENBbHOCTb MPUrOTOBIEHNA MOXHO He
yCTaHaBNMBATb, ECNIN Bbl COOMpPaeTeCb rOTOBUTL B
PYUYHOM peXMME: HaXMUTe 5, YToObl NOATBEPAUTD
3HaueHue 1 HayaTb NPoLecc MPUrOTOBIEHNA.

B 3Tom cniyyae ncnonb3oBaHue GyHKUMM
OT/IOXKEHHOrO CTapTa (C 3aaHNnemM BpeMeHH
OKOHYaHMA NPUTrOTOBNEHNSA) HEBO3MOXHO.

MNpnmevarve: InnTenbHOCTb NPUrOTOBEHNA MOXKHO
MEHATb 11 NOCAEe 3anycKa pexnma. [ina storo Haxmute O -
VI3meHnTe 3HaYeHne BpeMeHI BPaLLEHNEM PYYKM 1 HaXMUTE
oK -

YCTAHOBKA BPEMEHW/ OKOHYAHWA
MPUTOTOBJIEHNA/

OTNOXXEHHbIV CTAPT

[ns MHOTMX PEeXXMMOB NOC/e 3aaHnA ANNTENbHOCTH
NPUrOTOBMIEHUA MOXXHO YCTAaHOBUTb 3af€PXKKY CTapTa,
3a/1aB BpeMsi OKOHYaHuS.

Ecnn gns pexxuma npeaycMoTPeH OT/IOXKEHHbIN

CTapT, Ha Aucnnee oTobpasnTCA BPeEMA OXKNAAEMOro
3aBepLIeHNs B CONPOBOXAEHNN MUTAIOLErO 3HaUKa

™

Bpalas pyuky, ycTaHOBMUTE Xefaemoe Bpems
OKOHYaAHMA NPUTrOTOBNEHMNA N HAXMUTE >, YTOOBI
noATBEpPANTb 3HAUYEHMe N BBECTU B AeNCTBUE
BbIOPAHHbIN pPeXnM.

MomecTnTe NPOAYKT B AYXOBKY M 3aKpONTe ABepLY:
Mpouecc NpUroToBneHna cTapTyeT aBTOMaTUYeCKN B
HY>HbI/I MOMEHT, PpaCcCUYNTaHHbIN TaK, YTOObI 65100
0OKa3anocb roToBO K YCTaHOB/IEHHOMY BaMW BPEMEHMN.

I'IpMMeanme: YCTaHOBKa OTNIOXEHHOIO CTapTa OTMeHAEeT
CTaAWto NpenBapnTe/ibHOro Nporpesa AyxXoBKN. HOCKOﬂbe
OYXOBKa BbIXOAWT Ha 3aflaHHYO TemMnepaTypy NoCTeneHHo,
BpeMA NpUrotoBieHnA OKaXxeTcA HEMHOIo AJIMHHeE, YeM
YKa3aHO B Ta6J'II/ILLe nonUroToBNeHA.

B npouecce oxuaaHWa Bbl MOXKETE U3MEHWTb 33[jaHHOe
BPEMS OKOHYaHMA BPaLLEHMEM PYUKNA.

Haxmute § vnm @, 4TOObI U3MEHWTb HACTPOIKM
TemMnepaTypbl v AIMTENbHOCTA NPUroTOBNEHNA. [Tocne
3aBePLIEHVIA JENCTBYA HaXMIUTE oK .

MpvmeyaHve: DyHKUMA OTIOXEHHOTO CTapTa HeJOCTYMHa
ANA PEXVMOB rpub 1 Typborpunb.

Hotpoint
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3. AKTUBUPYWTE PEXKUM
Mocne NnogTBEPXKAEHUA BCEX HACTPOEK HaXxmute >,
yTOObl aKTUBUPOBATb PEXUM.

HaxaB un yoepxuBad E ; MOXXHO NPUOCTAaHOBUTDb

nencrTemne pexnma B nobo MOMEHT BpemMeHu.

4.nPOrPEB

HekoTopble pexnmbl npegycmMaTpuBaloT CTaauto
npefBapuTeNbHOro Nporpesa AyxoBKu. Mocne
3anycKa peXkMma Ha aucnnee BO3HUKaeT coobuleHmne o
TOM, YTO lyXOBKa HaxoAWUTCA Ha CTaAuM Nporpesa.

B MOMeHT ee 3aBepLueHMA NOAAETCA 3ByKOBOW CUTHanN
1 Ha AUCnnee BO3HUKaeT cooblyeHre 0 TOM, YTO
LYXOBKa AOCTUMNA 3ajlaHHOW TeMnepaTypbl.

OTKpoWnTe ABepLYy, NOMeCTUTE NPOAYKT B AYXOBKY,
3aKpouTe ABepuy 1 HaxmuTe D, yToObI HauaTb
npouecc NPUroToBNEHN .

MpumeydaHye: MomellieHne NPoAYKTOB B IyXOBKY A0
3aBepLIEHNA NMPOrPeBa MOXKET YXYALNTb KyMHAPHbIN
pe3synbTart.

Ecnn OTKPbITb ABepLUYy Ha CTaann NMpeaBapuTesibHOro
nporpesa, AyxoBKka NpnoCTaHOBUT pa6OTy.

Bpemsa npuroToBieHus He yUnTbiBaeT CTafnu NpOrpesa.

Bbl MOXKeTe 1M3MeHWTb HeoOXoanMyto TemMnepaTypy B MoboM
MOMEHT BPEMEHN, MOBEPHYB PYUKY.

5. 3ABEPLUEHUE MNPUrOTOBJIEHUA

O 3aBepLUeHNM NPUTrOTOBNEHNA yBEAOMUT 3BYKOBOM
CUTHaN 1 COOTBETCTBYOLLee coObLIeHMe Ha gucnnee.

Y1o06bl NpOoANNTb NPUroTOBIEHNE 6€3 N3MEHEHUA
HaCTPOEK, MOBEPHUTE PYYUKY, YCTAHOBMB HOBOE
BpeMA, N HaXMnTe T

. ABTOMATUYECKUE PEXXUMDI

BOCCTAHOBJIEHVE TEMMEPATYPbI

Ecnu Bo Bpema npurotoBneHna Temneparypa

B AYXOBKe CHM3MIAaCb U3-3a OTKPbITUA ABEPLbI,
cneumanbHaa GyHKLMA aBTOMaTMUYeCKN
BOCCTaHaBNMBAET MCXOAHYIO TemnepaTtypy.

B npouecce BoccTtaHOBNEHUA TemnepaTypbl Ha
Ancnnee otobparkaeTca aHNMUPOBaHHaA “3menka”.
AHVMaumA npekpallaeTca nocse oCTUKeHUA
3afjaHHON TeMnepaTypbl.

@’i

-'-'-IOC

‘I_______I

Ans Haunyywmx pesynbTaToB ANUTENbHOCTb
NPUroTOBNEHNSA YBEIMUNBAETCA Ha BPEMS, B TeUeHUne
KOTOpPOro Gblfla OTKPbITa ABEPLA.

. CNEL,. OYHKLUU

DIAMOND CLEAN

Ana ncnonb3zoBaHus pexuma “Diamond Clean”
HanenTte 200 M BOAbI HA AHO KaMepbl XONTO4HOM
OYXOBKW N 3aKpoUTe ABepLy.

Bonpgwute B pasgen cneumanbHbIX PeXXUMOB ] 1
BblbepuTe ) N3 MeHI0 BpalleHnem pyukun. Haxxmute
oK AnA NoATBepPXKAEeHMUA.

Haxmute D, uyTobbl HeMeZJIeHHO 3anyCTUTb LKA
OUYMCTKK, NMBO HaxXmuTe 0K , yToObl 3afaTb Bpems

OKOHYaHVA Npoueypbl UK 3amnycK C 3aiePXKKOW.

B KOHLUe unKna goXauTechb, NoKa nevb OCTbIHET, @
3aTeMm yganuTe oCTaTKU BOAbl U3 Neyun u npuctynuTe
K OUMCTKe C MOMOLLbIO FyOKM, CMOYEHHOW B ropsaYei
BoZe (He cnepyeT xAaaTtb 6onee 15 MMHYT A0 Hayana
OUUNCTKMN).

le/l!\/leanl/IeZ ﬂapaMepr| ONNTENBHOCTU 1 TEMNEPAaTYPbl
LUMKa OYNCTKK HE MOTYT 3alaBaTbCA MOJIb30BaTes1eM.

. BJIOK. KJIABULLEW
YTo6bl 3a6N0KNPOBaTb NaHeNb YNpaBieHNA, HaXM1Te
N YAEPKMBaNTE KHOMKY << He MeHee 5 ceKyHA.

[na pa3bnoknpoBKM KHOMOK NOBTOPUTE 3TO Xe
nencreune.

[NprmeyaHe: boKMPOBKa KHOMOK MOXET BBOAUTHCA B
[encTBME 1N B NpOLIecce NPUrOTOBNEHNA.

Mo coobparkeHVAM 6e30MacHOCTI AYXOBKY MOMXHO
BbIK/IIOUNTD B 1I0O0E BPEMA HAXKATUEM KHOMKN () .

6 Hotpoint
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NMOJIE3HbIE COBETDI

[1na nonyyerrs AONONHUTENBHOM MHOOPMaLMK 3arpy3nTe
pykoBoAcTBO “VMcnonb3osaHue 1 yxon' ¢ docs.hotpoint.eu

(Evww

KAK NMOJIb30BATbCA TABJIULLEEVU NPUTOTOBJIEHMA
Y]] 01

B Tabnuue ykasaHbl Hauayylme pexunumsl,
NPUHaANEeXHOCTU N YPOBHU ANA NPUroTOBNEHNA
Pa3NNYHbIX TUMOB NPOAYKTOB. YKa3aHHanA
NPOJONIKNTENbHOCTb MPUIOTOBAEHNA OTCYNTBIBAETCA
OT MOMEHTa nomeLeHua 6noaa B Ay XOBKY.

Bpema npenBaputenbHOro Harpesa (ecnm oH
NpeaycMOTpPEH) He yunTbiBaeTcA. 3HaYeHnA
TemnepaTypbl U ANTENbHOCTU NPUrOTOBIEHMUA
ABNAIOTCA OPMEHTMPOBOYHBIMUN N 3aBUCAT

OT KONnyecTBa NPOAYyKTa 1 NCNONb3yeMblX
npuvHagnexHocten. HaunHanTe ¢ cambiX HU3KMX
peKoMeHAO0BaHHbIX HACTPOEK, 1, ecnn 6noao
OKaXeTcA He roTOBbIM, MepexoauTe K 6onee BbICOKAM
HacTporKam. Micnonb3ynte BxoaaLwme B KOMNAEKT
NPUHaANeXHOCTW, OTAaBanTe NnpegnoyTeHne
dbopmam ans BbINeUYKn N NPOTUBHAM U3 TEMHOTO
MeTanna. Bbl TakXke moxeTe ncnonb3osBaTb nocyay

13 KapOoMpPOYHOro CTeKsa unu Kepammku. Npn

S5TOM yUYnTbIBaNTE, YTO MPOJOIIKUTENBHOCTb
NPUroTOB/IEHNA B HEN HEMHOTO YBENNUYMBAETCA.

OAHOBPEMEHHOE NMPUTOTOBJIEHUE HECKOJIbKUX
Y)[ 0l

Mpwu ncnonb3oBaHun pexnma “KoHsekyma”

MOHO OJHOBPEMEHHO rOTOBUTb Pa3/INYHble

6niona (Hanpumep, poiby 1 OBOLLM) HA Pa3HbIX
YPOBHSIX AYXOBKW. BbIHbTE 13 AyX0OBKM 6Mt0ga C
MEHbLUMM BPeMEHEM NPUrOTOBNEHUA U OCTaBbTe
6nt04a, NPUroToBNIEHME KOTOPbIX TpebyeT 6onee
NPOAOIKNTENIbBHOTO BPEMEH.

MACO

Monb3ynTecb NPOTUBHAMM NOOOro TMNa Unu
eMKOCTAMU 13 OFHEeYMNOPHOro CTekKsa, pa3mepbl
KOTOPbIX COOTBETCTBYIOT NPUroTaBANBaEMbIM KyCKam
msAca. Mpu NnpuroToBneHUn xapkoro fobasbTe B
€MKOCTb HeMHOro 6ynboHa — OH He AacT MAcy
BbICOXHYTb 1 NpuAacT emy 6o5ee HacblLWeHHbI
BKyc. Cobntopalite OCTOPOXKHOCTb, TaK Kak BO BpeMs
JaHHoM onepaunn obpasyeTtca nap. Koraa xkapkoe
6yneT rotoBo, OCTaBbTe ero B yxoBKe ewle Ha 10-15
MUWHYT WX 3aBEPHUTE B aNiOMUHMEBYIO GONbry.

YT06bl 4OCTUYD OMHAKOBOW CTEMEHN FOTOBHOCTH
MsAca, NPUroTaBaMBaeMoro Ha rpune, BblbupariTe
KYCK/ OANHAKOBOW TONWMHbI. OUeHb TONCTble KYyCKK
mAca TpebytoT 60Mbluero BpeMeHn NPUroToBAeHA.
Yto6bl M36€XaTb NOAropaHMA NOBEPXHOCTH

MACa, YCTaHaBNMBanNTe pewweTKy Ha bonee HU3Kne
YypPOBHM, noganblue oT rpuns. NepesepHuTe MACO

Nno UCTeYeHn ABYX TPeTel OT 06LEero BpemeHm
npuroToBneHnA. byabTe 0CTOPOXHbI MPY OTKPbIBAHUM
ABepLbl: ropAuYNin nap.

AnAa cbopa COKOB CTaBbTe HEMOCPEACTBEHHO MO
peLleTKy, Ha KOTOPOW roToBMTCA 6M040, NOAAOH,
HaNMB B HEro MON-NUTPa NUTbEeBOW BOAbI. lonnBante
BOZAY B MOAJAOH MO HEOHXOANUMOCTH.

OECEPTbI
HexHylo cnapKyto BbiMeyky cieayeT roToBUTb TOJIbKO
Ha OJHOM YPOBHe B 0ObIYHOM pexunme.

Monb3yntecb popmamu ANns BbiNeUYKn, CAeNaHHbIMU
13 TEMHOro MeTasna. PasmellanTe nx Ha peLleTke,
BXOAALLEN B KOMMNNEKT NOCTaBKU. B cnyyae
NPUroTOBNIEHNA Ha HECKOJIbKMX YPOBHAX BblOMpanTe
PEeXNM KOHBEKLUUN 1 pa3meLtante ¢opmbl gna
BbINEYKM HA peLleTKax B LlaXMaTHOM NOpPAAKE, YTOObI
obecneunTb cBOOOAHYIO LMPKYNALMIO ropAYero
BO34yXa.

Y106bI NPOBEPUTL FOTOBHOCTb NUpPOra U3
APOXXEBOro TeCTa, BOTKHMTE B LLEHTP Nupora
AepeBAHHYI0 3y6ouncTKy. Ecnm TecTo He npunmunaet K
3y060uMCTKe, 3HAUYNT NUPOT FOTOB.

Mpu ncnonb3oBaHK GOPMbl ANA BbINEYKN C
NPOTUBONPUTrapHbIM MOKPbITYEM He CMa3biBanTe

ee Kpas C/IMBOYHbIM Mac/ioM, Tak KaK BbineKkaemoe
n3genvie MoXxeT HEOAHOPOAHO NOAHATLCA NO BoKaMm.

Ecnu B npouecce npurotosneHnsa nigenuve “onagaet’,
B C/lefyoLWunin pa3 BbinekarnTe ero npu 6onee HA3KOM
TemnepaTtype, ymeHbwnTe ob6bem gobasnaemon
XUAKOCTU 1 3aMeLlNBanTe TeCTO MeHee MHTEHCMBHO.
Ana npurotoBneHna fecepToB C XNAKON HAUYNHKON
(Unskenkn nnn GpyKToBbIE MUPOTK) NCMONb3YNTE
pexum “Bbiney. c nogpymsaH.”. Ecnn ocHoBaHume
nMpora He NPONeKIoCb, CTaBbTe Gopmy Ha

6onee HN3KNIN YPOBEHb, @ OCHOBaHMeE nepen
BbIK/TaAblIBAHNEM HAaUYMHKMN NOCbINbTe NAaHNPOBOYHbBIMMN
CyXapAMU U PaCKPOLIEHHbIM MeYeHbeM.

nULULUA

Y106bI NULLA NOAYUYMNACh C XPYCTALLEN KOPOUKON,
crerka cMabTe NpoTMBeHb Macsiom. 1o ncteyeHnu
ABYX TpeTen obwero BpeMeHn NpuroToBieHnn
nocCbinbTe NULLY TEPTbIM CbiIpOM MoLapenna.

NOADBEM TECTA

MNepen nomelleHnem TecTa B AYXOBKY peKOMeHAyeTCsA
HaKPbITb €ro BfaXKHOW TKaHblo. Bpema nogHATUA
TecTa B 3TOM peXKMMe COCTaBNAET NPUMEPHO TpeTb
OT BpemMeHU, HeobxoaANMOro Ansa NOAHATUA TecTa Npu
KOMHaTHOW Temnepatype (20-25°C). Bpema nogbema 1
Kr TeCcTa AnAa nuuLbl COCTaBnAeT OT yaca u bonee.
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TABJIMLUA NPUTOTOBJIEHUA BJIIOA

TEMMNEPATYPA BPEMANPUTOTOB YPOBEHb U
PELIENT PEXUM : NPOTrPEB °C) : (MMH.) NPUHALJIEXXHOCTM
A 2/3
= - 160 - 180 30 - 90
I'I|/|por|/| N3 APOoXKKeBOoro TeCta I:\l “TF 1
& Na 160 - 180 30-90
A
Mupor ¢ HauMHKoli = - 160-200 30-85 3
(TBOPOXHbIV NMMPOT, WTPYAEND, — 4 1
dPyKTOBbLIN NMpPOr) e Na 160-200 35-90 T
A
= - 170 - 180 15-45 3
MeyeHbe / NNPOXKHbIE % Ha 160-170 20-45 -u;u- ;u
& Aa 160-170 20450 2 3 1
A
= - 180-200 30-40 3
MupoKHble N3 3aBapHOro Tecta ( : [a 180-190 35-45 _\;’_ ;ﬂ
& na 180-190 354500 > 3 T
_ [la 90 10150 3|
5e3e (: Lla 90 130-150 -\;lr ;ﬂ
& Ia 90 10160+ > 3 1
A
[==] ; 220 - 250 20 - 40 2
= 4 1
Muuua (Torkas, Tonctas, okauya) & Ha 220 - 240 20-40 T
& Mla 220 - 240 2550w > 0 3 1
A
BaToH xne6a 0,5 k- = - 180 - 220 50- 70 2
A
Bynoukm = - 180 - 220 30- 50 2
Xne6 & Ia 180-200 30-60 4 1
A
[ - 220 - 250 20 - 40 2
3amopoXKeHHas nuyLa & Ha 220 - 240 20-40 .\,;,. u 1 u
& na 220 - 240 2550 %% 3 3
= Il 180 - 190 45-60 2
Muporn N ) ) 4 1
(OBOLLHOM NUPOT, KNLL) & fla 180-190 45-60 Nn AEn
5 3
& Aa 180-190 4570 o e
_ [a 190-200 2030 3
E:;c;saubllneqeube 13 CI0eHOro & Na 180-190 20-40 A
& na 180-190 20-40% > 3 T
Nazauba/cydne =l . 190-200 40-65 3
MakapoHHas 3aneKaHKa/ A 3
KaHHeNNoHN @ ) 190-200 25-45 (I
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TEMMEPATYPA BPEMANPUTrOTOB YPOBEHb U
PELIEMT PEKIM fPOrPEB (°C) ' (Mun.) NPUHABNEXXHOCTU
BapaHuHa/TenaTnHa/ 0 ) ) ) 3
roBAgVHa/CBUHUHA | Kr @ 190 - 200 60 -90 L
’apeHasa cBMHMHA ¢ XpycTALWen = ) ) 2
KOPOYKOM 2 Kr o 170 110-150 Lo
A 3
Kypuua/kponuk/yTKa 1 kr @ - 200 - 230 50-80 |
NHpenka/ryco 3 kr @ - 190 - 200 90 - 150 2 :
Pb16a, 3aneyeHHan uenukom (bune, —_ ) . 3
LenKom) | — Ha 180-200 40-60 : :
QapwmpoBaHHbie OBOLYY N ) ) 2
(nommnaopsbl, Kabaukm, baknaxkaHbl) ES) fAa 180-200 >0-60 J
Xne6Hble TOCTbI Nt - 3 (BblcOKaA) 3-6 _\_E__’_
. <~ 4 3
Pbi6a pune/crenkn - 5 2 (cpenHAn) : 20-30 % o o]
Kon6acku / wawnbik / <~ 2-3 (cpepHsan - 15 -30 * 5 4
pe6pbiwKy / py6neHbie KOTNETbI . BblCOKasa) A boood
MKapeHbIn ubinaeHoK 1-1,3 kr ' - 2 (cpeaHsAs) 55-70 ** -\..%..,- 3 ! .
PocTt6md c KpoBblIO 1 Kr g - 2 (cpenHAn) 35-50 ** ,\,;,,
HoxKa arHeHKa/pynbKa :17: - 2 (cpenHAs) 60-90 ** ‘ 3 |
. <~ 3
MeyeHbIn KapTodenb N - 2 (cpenHAs) 35-55 ** |
OBolHasA 3aneKaHkKa g - 3 (Bblcokasn) 10-25 _\,é,,
JlazaHbA n mAco @:ﬁ Oa 200 50-100 *** _\é, !
Msco n KapTodenb & Ja 200 45-100 *** _\__.4.;!,, 1
Pbi6a 1 oBowM & [la 180 30-50%* 4 ]
MonHbin 06ep: OpyKTOBLIN NNPOT — 5 3 1
(ypoBeHb 5)/nma3aHbsa (yposeHb 3)/ G5 Aa 190 40-120 *** -
MACco (yposeHb 1)
3
QapwmpoBaHHOE MACO % - 200 80-120 *** ,
HapesaHHOe mAaco . . - 3
(Kponuk, Kypuua, bapaHHa) % 200 50-100 J

* [NepeBepHUTE NPOAYKT B CepenHe NpoLiecca NPUroToBIeHus.
** NepeBepHuTe G100 NO UCTEUEHWN ABYX TRETEM OT 0bLLero

BPEMEHW MPUrOTOBEHS (€C/I HEOOXOAMMO).

*** Bpema ykazaHo Npubnv3utensHO: 111010 MOXKHO BbiHYTh 113

(@vww Tabn1La peLenToB NPOTECTUPOBAHHbIX A71A
cepTUdUKaLIMOHHbIX OpraHOB cornacHo ctaHaapTy IEC 60350-

1 copepXnTcA B pykoBoACTBe “1ICnonb3oBaHMe 1 yxoa',

AOYXOBKW MO3xe WK paHbLle B 3aBUCMMOCTV OT BalUX NTMYHbBIX

poctynHom Ha docs.hotpoint.eu.

npeanoYTeHNN.
— <~ N e
PYYHbIE _ €Z @9 ES %
PEXWMbl 3
OO6bIYHbIN Mounob Typ6o-rpunb KoHBekunsa MNopapymaHnsaHne KoHBeKkuua
A A A A A A
ABTOMATUYE- = ) =4 )| |%I Dé
CKUE PEXXVMMbI
3aneKkaHKu Msco Bonbwue nopuynn Xne6 Muuua Cnagkue KoOHA. u3a.
MPUHALNEXHO- Teeneen T
CTU BcTaBHOM NpoTUBEHD MoaaoH / MpoTneeHb / 3
PeweTka Mng?ﬁgx(aeHa DopMma Ha peleTke MoppoH MoppoH ¢ 500 mn Boabl BcTaBHOM NpoOTUBEHD
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YNCTKA N YXO[L

® [nA nonyyeHna JONONHUTENBHOM MHPOPMaLMK 3arpy3unTe
www pykoBOACTBO “Vicnonb3osarue n yxon” c docs.hotpoint.eu

Mepen Hauanom no6bIX AeCTBUN
Mo YNCTKe 1 yXOoAy AaliTe neun
OCTbITb.

He ncnonb3syiite napoouncrurenmu.

BHELUHWE NOBEPXHOCTU

« MpoTupalite NOBEPXHOCTM NPKOOPA BIAXKHOI CandeTKon 13
MVKPOBOMOKHa. 1y CUnbHOM 3arpsA3HeHIn JobaBbTe HECKOMBKO
Karesib MOIOLLIEro CPefCTBa C HeTpanbHbiM pH. MpoTpuTe
MOBEPXHOCTI HACYXO CyXOM TKaHbIO.

+ He nonb3yirech arpeccrBHbIMM 1 abpasyBHBIMA MOOLLVIMIA
cpencrsamu. [Mpu cyyaiHOM NonagaHnm Takx CPeLCTB Ha
MOBEPXHOCTb NPK6OPa HEMEAIEHHO NPOTPUTE €70 BIAXKHON
candeTKOw 13 MKPOBOIOKHA.

BHYTPEHHWE NMOBEPXHOCTI

« Mocne Kaxaoro UCNoNb30BaHIIA JalTe JyXOBKe OCTbITb, MOC/Ie

YEro OUNCTUTE €€, XKeNaTesbHO NOKa OHa ee Ternyias, OT OTIOKEHNIA

V1 NATeH, 06pa3yHoLLVIXCA MPU MPUrOTOBNEHN MM, [InA yaaneHus
KOHAEeHcaTa, BO3HVIKAIOLLIEro B pe3ysbTaTe MpUroToBAEHNA MPOAYKTOB
€ 60nbLLIMM CofiepAaHieM BOAbI, AOKAVTECH NOMHOTO OXMTaXAEHA
[y XOBKY, a 3aTeM NPOTPHTE €€ CTEHKM CandeTKOoN i ryOKoi.

He ncnonb3yinre abpasunBHble ryokn,
CTanbHble MOYanKM, arpeccnBHble

1 abpasuBHbie MoloLLMe CPeACTBa,
TaK KaK OHU MOTryT NOBPeAnTb
noBepxHocTu npnbopa.

HapeHbTe 3alUUTHDbIE NepUaTKU.

OTKnlounTe AYXOBKY OT
3NeKTpOCeTN Nepeq BbiNoNHeHNEM
no6bIX AeicTBUI NO
o6cnyXnBaHmio.

« [1nA Y1CTKI CTeKNa BEPLIbl MOMb3yITeCh CNeLanbHbIMU XOKUMA
MOIOLLVMI CPELCTBAMM.

« [1nf ONTMAnbHOIN OUKCTKI BHYTPEHHIIX MOBEPXHOCTEN BKIKOUMTE
pexum “Diamond Clean”.

« [InA yno6CTBa UMCTKI IBEPLLY AYXOBKM MOXKHO CHSITB (Zivww

« BepxHuin HarpeBaTesIbHbIIA JMEMEHT rPIIA MOXHO OMYCTITb BHIA3
ANA ynobCTBa YMCTKI BEPXHEN NaHeNM Ay XOBKN .

MPUHAANEXHOCTU

Cpa3y »e nocsie 1Cronb3oBaHNA 3aMOYNTE NPUHAZIEXHOCTU B
BOZE CO CPELCTBOM A1 MbITbs MOCY/bl. ECM NPUHAANEXHOCTY elue
ropAume, Nonb3yrTeCh KyXOHHbIMI PyKasuLiamit. OCTaTKu MnLLm
YOANAOTCA C MOMOLLBIO LUETKY UI TYOKA.

3AMEHA JIAMNbI
1. OTknlounTE AYXOBKY OT 3nEKTPOCETH.

2. OTBepHUTE NNadoH, 3aMeHNTE NaMny 1 HaBepHUTe
nnapoH B UCXOAHOE NMONOXKEHME.

3. MogkntounTte AYXOBKY K 3J1eKTPOCETN.

[NpumevaHyie: VIcnonb3ynTe TOMbKO rasioreHHble namnbl 20-
40Bt1/230 B tvin G9, T300°C. Jlamna, ncnonb3yemas B U3nenuu,
npenHasHaueHa A7 6bITOBbIX MPUOOPOB U HE MOAXOANT AN
oceleHnsa nomelern (Pernament EC 244/2009). Jlamnbl
YKa3aHHOrO T1Ma MOXHO NprobpecTn B Halinx CEpBUCHbIX
LeHTpax.

- [Tpy yCTaHOBKe rafioreHHbIX Nlamn He KacanTecChb 1X rofbiMm
pYKaMK, Tak Kak OTheuyaTKy NanbLeB MOryT MPUBECTH

K NOBPEXAEHMIO TaMMbl. He Nosib3yntech AyXOBKOW 4O
YCTAHOBKM NAadoHa Ha MecTo.

MOHUXEHWE BEPXHEIO HAFPEBATEJIbHOIO 3JIEMEHTA

1. BbiHbTe 6OKOBbIE AepKaTenu NosiokK.
©
Gty

2. Cnerka BbITAHWTE HarpeBaTesibHbIV IEMEHT U
onycTuTeE €ero.

3. [InA yCTaHOBKM HarpeBaTeNIbHOrO 3/IeMeHTa Ha
MeCTO NPUNOLHMMUTE €ro, Clerka NoTAHYB Ha
ce6s; NpoBepbTe, UTOObLI S1EeMeEHT onNupasnca Ha
COOTBETCTBYOLME GOKOBbIE AiEep>KaTeNn.

10 Hotpoint
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CHATUE N YCTAHOBKA ABEPLbI

1. lna cHATVA ABEpLbI MONHOCTbIO OTKPOIiTe ee U
OTKUHbTE GMKCATOPbI B MOJIOKEHME Pa36IOKMPOBKM.

2. MpukponTe aBepLUy, HACKONbKO 3TO BO3MOKHO.
Hape)kHo 3axBaTuTe ABepuUy obermn pykamm (He 3a
PYUKY).

CHumunTe aBepuy, OQHOBPEMEHHO 3aKpblBas 1 cmeLas
ee BBepx. [lonoxnte aBepuy Ha MATKYI0 NOBEPXHOCTb.

3. [lnA ycTaHOBKM [1BEPLibl MOAHECUTE ee K IyXOBKe,
COBMECTUTE KPIOKW NneTesib C rTHe34aMu U BCTaBbTe
BEPXHME YacTu NeTenb B rHesaa.

' RU

4. Onyctute fBEpLly, a 3aTeM NOIHOCTbIO OTKPONTE
ee.
MoBepHUTe GpMKCaTOPbl B UCXOLHOE MOJSIOXKEHVE: BHU3

A0 ynopa.

Cnerka HapaBuTe Ha puMKcaTopbl, YTOObI ybeanTbes,
YTO OHV 3aHANM NPaBUSIBHOE MONOXEHNeE.

A

5. 3akpoiite aBepuy 1 y6eanTech, 4To OHa HaxoANTCA
B OOHOW MJIOCKOCTU C NaHenbto ynpasneHua. Ecnm ato
He TaK, MOBTOPUTE BbllLEOMNMCaHHble AeCTBUA.
HenpaBunbHO ycTaHOBIEHHAA ABepLa MOXET BbIATY
N3 CTPoOA.

Hotpoint 11
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NMOUCK U YCTPAHEHUE
HENCNPABHOCTEN

[nA nonyyeHna JONONHUTENBHOM MHPOPMaLMK 3arpy3unTe
pykoBOACTBO “Vicnonb3osarue n yxon” c docs.hotpoint.eu

Evww

| B CeTW.

. Mpubop oTcoegnHeH oT

. 3NeKTpoceTu.

- Ha pucnnee otobparkaerca
. 6ykBa “F”, 3a koTOpOW cnegyeT
. HeKoTopoe yncno unm 6yKBa.

- OTCyTCTBYeT HanpsXeHune

- Cnoco6 ycTpaHeHns

- MpoBepbTe HanMumne HanpPsiXKeHN B CETU.

- YoenuTtech, 4To yXOBKa BK/IOUEHa B CETb.

. BbIKNlouMTE 1 CHOBA BKJIOUMUTE Meyb U

. NPOBepbTE, HE MPEKPATUNCD NN HEMONAZKN.

- ObpaTnTech B 6nuxanwmnin CepBUCHbIN
- yenTp. Coobwmte yncno, cnepytoujee 3a
. 6bykBon “F".

TEXHUYECKUWN NUCT

(@WvwWw MonHbIi NepeyeHb TEXHNYECKUX
XapaKTepuCTUK n3genunsa, BKAYaLWwmii nokasaTenm
3Hepro3pHeKTMBHOCTU, AOCTYMNEH HA CanTe
docs.hotpoint.eu

CNoCobbl NOJIYYEHUA PYKOBOACTBA
“NCNOJIb3OBAHUE N YXOL"

> @Www3arpy3me pPyKOBOACTBO
“Micnonb3oBaHMe 1 yxoa” C Halero canTa
docs.hotpoint.eu (ncnonb3ynte stoT QR-
Kop), yKa3aB KOMMepUeCKuin Koa nsgenus.

> PyKOBOZCTBO MOXHO TaK»e MonyunTb,
06paTUBLLMCD B Haw CePBUCHbIV LEHTP.

OBPALUEHUE B CEPBUCHbI LLEHTP
KoHTaKTHaa nHpopmauma npefcTaBieHa B
rapaHTUiHOM byKneTe.
Mpwn obpaleHnn

B Haw CepBUCHbIN E
LUeHTp, coobwmTe

KoAbl, YKa3aHHble Ha
nacnopTHoOW Tabnunuke -

nspenuns. B [ T

400011599746
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VODIC ZA SVAKODNEVNU UPOTREBU

HVALA NA KUPOVINI HOTPOINT - ARISTON

PROIZVODA

Da biste dobili sveobuhvatnu pomo¢ i
Z ) podrsku, molimo vas da registrujete svoj

proizvod na veb stranici

www.hotpoint.eu/register

Bezbednosna uputstva, kao i uputstvo za
upotrebu i odrZzavanje mozete preuzeti na

liWWW nasoj veb stranici docs.hotpoint.eu tako
$to Cete slediti uputstva sa poledine ove
brosure.

! Pre upotrebe uredaja pazljivo procitajte bezbednosna uputstva.

OPIS PROIZVODA

1. Kontrolna tabla
2. Ventilator

3. Kruzni grejac
(nije vidljiv)

4. Vodice
(nivo je naznacen sa prednje strane
rerne)

. Vrata
. Gornji grejac/grill (rostilj)
Lampica

© N & u

. Plocica za identifikaciju
(ne uklanjajte je)

9. Donji grejac

(nije vidljiv)
KONTROLNA TABLA
f 2 o f
1 23 4 5 6 78 9
1. DISPLEJ SA LEVE STRANE 4. TEMPERATURA 7. VREME
Za podesavanje temperature. Za podesavanje ili promenu
2.0N/OFF . vremena i podesavanje vremena
5. PREKIDAC kuvanja.

Za ukljucivanje i iskljucivanje
pecnice ili za pauziranje ili prekid
rada u bilo kom trenutku.

3.NAZAD

Za povratak na prethodni
meni prilikom konfiguracije
podesavanja.

Za biranje stavki menija i izmenu
ili prilagodavanje podesavanja
funkcije.

6. START

Za pokretanje funkcija i
potvrdivanje vrednosti.

8. POTVRDA

Za potvrdu stavke koju ste izabrali
ili podesavanja funkcije.

9. DISPLEJ SA DESNE STRANE

Hotpoint
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Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu i

D o DAT N I P R I Bo R Rivww odrzavanje sa veb stranice docs.hotpoint.eu
ZICANA RESETKA . PLEH ZA SAKUPLJANJE  : | ey 70 PECENJE | KLIZNE VODICE*

: MASNOCE

Broj dodataka koje ste dobili se moze razlikovati u zavisnosti
od kupljenog modela.

Drugi dodatni pribor se moze kupiti

odvojeno iz postprodajnog servisa.

* Ako postoji

POSTAVLJANJE RESETKI | DRUGIH DODATAKA
Horizontalno ubacite Zi¢anu reSetku tako $to Cete je
klizanjem pomeriti niz vodice, pritom vodeci raCuna
da strana sa podignutom ivicom bude okrenuta
nagore.

Dodatni pribor, kao 5to je posuda za kapanje i pleh za
pecenje, se postavlja horizontalno na isti nacin kao i
Zi¢ana reSetka.

POSTAVLJANJE KLIZNIH VODICA (AKO POSTOJE)
Uklonite vodice iz pecnice i zastitnu plastiku sa kliznih
vodica.

Pricvrstite gornju zabicu
kliza¢a za vodicu i pomerite
klizanjem do kraja. Donju

Da biste pricvrstili vodicu,
donji deo Zabice pricvrstite

za nju. Vodite racuna da —————
se kliza¢i slobodno kre¢u. ™

Ponovite ove korake na :

drugoj vodici na istom —

nivou.

Obratite paznju na sledece:
Klizne vodice se mogu postaviti na bilo koji nivo.

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODICA
. Da biste uklonili vodice, podignite ih, a zatim
lagano izvucite donji deo iz lezista: Vodice se sada
mogu izvaditi.

. Da biste ponovo postavili vodice, prvo ih postavite
na gornje leziste. Drzedi ih, pustite ih da skliznu u
unutrasnji deo rerne, a potom ih spustite u polozaj u
donjem lezistu.

2 Hotpoint
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FUNKCIJE

I
. SR
Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu i

v odrzavanje sa veb stranice docs.hotpoint.eu

—| KONVENCIONALNO

—— | Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj
reSetki.

<<~ |ROSTIL)J

Koristi se za grilovanje kotleta, raznjic¢a i
kobasica, povréa au gratin ili za tostiranje hleba na
rostilju. Kada grilujete meso, preporucujemo da
koristite pleh za skupljanje masnoce da biste prikupili
sokove od pecenja: Postavite pleh na bilo koji nivo
ispod reSetke i dodajte 500 ml vode za pice.

> [ KRUZENJE VAZDUHA
&

Za pecenje razli¢ite hrane koja zahteva istu
temperaturu na nekoliko polica (maksimalno tri)
istovremeno. Ova funkcija moze da se koristi za
spremanje razlicitih vrsta jela, a da se mirisi ne
mesaju medusobno.

I KONVEKCIONO PECENJE

Za kuvanje mesa, pecenje kolaca sa punjenjem

ili peenje punjenog povréa samo na jednoj resetki.

Ova funkcija koristi blago, naizmeni¢no kruzenje

\r/]azduha kako bi se sprecilo preterano isusivanje
rane.

A AUTOMATSKE FUNKCLJE

@ POSEBNE FUNKCLJE

R BRZO PREDZAGREVANJE

Za brzo predzagrevanje pecnice. Kada se
predzagrevanje zavrsi, rerna automatski bira funkciju
~Konvencionalno”. Sacekajte da se predzagrevanje
zavrsi pre nego Sto stavite hranu u rernu.

<<~ |TURBO ROSTIL)J

&% Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but,
pecena govedina, piletina). Predlazemo da koristite
pleh za skupljanje masnoce da biste prikupili sokove
od pecenja: Postavite pleh na bilo koji nivo ispod
reSetke i dodajte 500 ml vode za pice. Razanj (ako
postoji) se moze koristiti sa ovom funkcijom.

%a EKO KRUZENJE VAZDUHA*

€|za pripremu punjenog mesa i fileta na jednoj
resetki. Zahvaljujuci blagom i naizmeni¢nom
kruZenju vazduha, hrana nece biti previse suva
nakon pecenja. Kada se koristi funkcija EKO, svetlo
je isklju¢eno tokom pecenja. Da bi se koristio ciklus
EKO i time smanjila potro$nja energije, vrata pecnice
ne bi trebalo otvarati dok se hrana ne skuva u
potpunosti.

155 | ODRZAVANJE HRANE TOPLOM
[ Za odrzavanje tek pripremljene hrane toplom i

—_ AKASEROLA

gl Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme jela od paste.

hrskavom.

,~~\|DIZANJE TESTA
“—>[Koristi se za optimalno dizanje slatkog

%AMESO

_| Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme mesa. Ova funkcija
povremeno aktivira ventilator na maloj brzini kako bi
se sprecilo isusivanje hrane.

A
MAXI CO?KING o R
x Ova funkcija automatski bira najbolji reZzim
pecenja i temperaturu za pecenje vecih komada
mesa (preko 2,5 kg). Preporu¢ujemo vam da meso
tokom pecenja okrenete kako bi se ravnomerno
ispeklo. Najbolje bi bilo da meso povremeno
prelijete sokom sa dna posude kako se ne bi isusilo.

—_AHLEB

Q Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme svih vrsta hleba.

—__APIZZA

J% Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme svih vrsta pizza.

A PECIVO

Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme svih vrsta kolaca.

ili pikantnog testa. Kako bi se o¢uvao kvalitet
nadolazenja testa, nemojte aktivirati ovu funkciju
ukoliko je pec¢nica jo$ uvek topla nakon ciklusa
pripremanja hrane.

% DIAMOND CLEAN

Tokom ovog specijalnog ciklusa ¢is¢enja na
niskoj temperaturi, oslobada se para zahvaljujudi
kojoj se svi ostaci hrane unutar rerne mogu
jednostavno otkloniti. Prelijte dno rerne sa 200 ml

vode za pice i aktivirajte funkciju tek kada se rerna
ohladi.

* Funkcija se koristi u skladu sa deklaracijom o energetskoj
efikasnosti, a u saglasnosti sa odredbom (EU) br. 65/2014
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PRVA UPOTREBA UREDAJA

1. PODESAVANJE VREMENA
Potrebno je da podesite vreme prilikom prvog
ukljucivanja pecnice.

\\I
/,'I-

/g c—

Pocece da trepere dve brojke koje oznacavaju sate:
Okrenite dugme sa biste podesili sate i pritisnite ok
za potvrdu.

Pocece da trepere dve brojke koje oznacavaju minute.
Okrenite dugme da biste podesili minute i pritisnite
ok za potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Da biste kasnije promenili vreme,
pritisnite i zadrzite © najmanje jednu sekundu dok je
pecnica isklju¢ena i ponovite gorenavedene korake.

MozZe biti potrebno da ponovo podesite vreme nakon duzih
prekida u napajanju elektricnom energijom.

2.PODESAVANJA

Ako je potrebno, mozete da promenite
podrazumevanu jedinicu mere, temperaturu (°C) i
nazivnu struju (16 A).

Kada je rerna isklju¢ena, pritisnite i zadrzite &
najmanje 5 sekundi.

°C

N
\Y

7

Okrenite dugme za biranje da biste izabrali jedinicu
mere, a zatim pritisnite ok za potvrdu.

Okrenite dugme za biranje da biste izabrali nazivnu
struju, a zatim pritisnite o« za potvrdu.

Obratite paznju na sledece: Rerna je programirana tako da
koristi nivo elektricnog napajanja koji je kompatibilan sa
napajanjem domacinstva koje ima tarifu vise od 3 kW

(16 A): Ako se u vasem domacinstvu koristi manje napajanje,
potrebno je da smanjite ovu vrednost (13 A).

3. ZAGREVANJE RERNE

Nova pecnica moze ispustati mirise zaostale nakon
procesa proizvodnje: to je sasvim normalno.

Pre nego $to zapocnete pripremu hrane,
preporucujemo vam da zagrejete praznu rernu kako
biste eliminisali sve neprijatne mirise.

Uklonite zastitne kartone i folije iz pecnice i uklonite
sav dodatan pribor iz unutradnjosti pecnice.
Zagrevajte rernu na 200 °C oko jedan sat, idealno

uz funkciju sa cirkulacijom vazduha (npr. ,Kruzenje
vazduha” ili ,Konvekciono pecenje”).

Sledite uputstva za pravilno koris¢enje ove funkcije.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje
prostorije nakon prve upotrebe uredaja.
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SVAKODNEVNA UPOTREBA

1. BIRANJE FUNKCIJE

Kada je pecnica iskljucena, na ekranu se prikazuje
samo vreme. Pritisnite i zadrzite '® da biste ukljudili
pecnicu.

Okrenite dugme da biste pregledali glavne funkcije,
koje su dostupne na displeju sa leve strane. Odaberite
jednu i pritisnite oK .

=

Da odaberete podfunkciju (gde je dostupno), izaberite
glavnu funkciju, a zatim pritisnite ok da potvrdite i
predete na meni sa funkcijama.

Okrenite dugme da biste dostupne podfunkcije na
displeju sa desne strane. Izaberite jedu i pritisnite oK
za potvrdu.

2. PODESAVANJE FUNKCIJE

Nakon 3$to ste odabrali Zeljenu funkciju, mozete
izmeniti njena podesavanja.

Na displeju ¢e se pojaviti podeSavanja koja se mogu
pojedinacno menjati.

TEMPERATURA/NIVO GRILOVANJA

Kada ikona °C/°F treperi na displeju, okrenite dugme
da biste promenili vrednost, zatim pritisnite ok za
potvrdu i nastavite da menjate podesavanja koja
slede (ako je moguce).

U isto vreme mozete da podesite nivo grilovanja (3 =
visok, 2 = srednji, 1 = nizak).

Obratite paznju na sledece: Kada se funkcija pokrene, mozete
da promenite temperaturu ili nivo grilovanja pritiskom na
& ilidirektno okretanjem dugmeta.

TRAJANJE

' ©

%

7778

Kada ikona treperi na displeju, pomoc¢u dugmeta
za podesavanje podesite zeljeno vreme kuvanja, a
zatim pritisnite ok’ za potvrdu.

Ne morate da podesite vreme pripreme hrane ukoliko
Zelite da ru¢no upravljate istim: Pritisnite " da
potvrdite i zapocnete funkciju.

U ovom slucaju, ne mozete da podesite vreme
zavrSetka kuvanja programiranjem odlozenog
pocetka.

Obratite paznju na sledece: Vreme kuvanja koje je
postavljeno tokom kuvanja mozete da podesite prmskom na
‘@ : Okrenite dugme sa biste promenili sate i pritisnite oK

7a potvrdu

PODESAVANJE ZAVRSETKA VREMENA PRIPREME/
ODLAGANJA POCETKA

Kod mnogih funkcija, kada podesite vreme kuvanja
mozete da odlozite pocetak tako $to Cete podesiti
vreme zavrietka pripreme hrane.

Kada mozete da promenite vreme zavrsetka, na
displeju e se prikazati vreme kada se ocekuje
zavrsetak funkcije dok ikona () treperi.

) =) qmm
.
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Ako je potrebno, okrenite dugme da biste podesili
Zeljeno vreme zavrietka, zatim pritisnite > za
potvrdu i pokrenite funkcuu

Stavite hranu u rernu i zatvorite vrata: Funkcija se
pokrece automatski nakon vremenskog perioda koji je
izracunat kako bi se kuvanje zavrsilo u vreme koje ste
vi podesili.

Obratite paznju na sledece: Programiranje odloZzenog
pocetka kuvanja onemogucuje fazu predzagrevanja rerne.
Rerna postepeno dostize Zeljenu temperaturuy, $to znaci da
je vreme kuvanja nesto duze od onog koje je navedeno na
tabeli kuvanja.

Tokom perioda ¢ekanja, moZete pomocu dugmeta da
promenite programirano vreme zavrsetka.

Pritisnite @& ili '® da biste promenili podesavanja
temperature i viemena kuvanja. Pritisnite ok’ za potvrdu
kada zavrsite.

Obratite paznju na sledece: Funkcija odlaganja pocetka nije
dostupna za funkcije Rostilj i Turbo rostil;.

Hotpoint 5
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3. AKTIVIRANJE FUNKCIJE
Kada primenite sva zeljena podesavanja, pritisnite
>’ da biste aktivirali funkciju.

MozZete da pritisnite i zadrzite '® u svakom trenutku
da biste pauzirali funkciju koja je trenutno aktivna.

4. PREDZAGREVANJE

Neke funkcije imaju fazu predzagrevanja pecnice:
Kada se funkcija pokrene, na displeju se prikazuje da
je aktivirana faza predzagrevanja.

Kada se ova faza zavrsi, oglasice se zvu¢ni signal i na
displeju se prikazuje da je rerna dostigla podesenu
temperaturu.

Tada otvorite vrata, stavite hranu u rernu, zatvorite
vrata i pocnite kuvanje pritiskom na >, .

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu
pre zavrsetka procesa prethodnog zagrevanja moze imati
kontraefekat na konacan rezultat pecenja.

Otvaranje vrata tokom faze predzagrevanja je pauzira.
Vreme kuvanja ne ukljuc¢uje fazu predzagrevanja.

Pomocu dugmeta uvek mozete da promenite temperaturu
koju Zelite da dostignete.

5. ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasi¢e se zvucni signal i na ekranu ¢e se prikazati
kada je hrana gotova.

Da biste produzili vreme kuvanja bez promene
podesavanja, okrenite dugme da biste podesili novo

—

vreme kuvanja i pritisnite " .

. AUTOMATSKE FUNKCLJE

OBNAVLJANJE TEMPERATURE

Ako se temperatura rerne smanji tokom ciklusa
kuvanja usled otvaranja vrata, automatski se aktivira
posebna funkcija za vra¢anje pocetne temperature.
Dok se temperatura obnavlja, na displeju se prikazuje
animacija zmije dok se ne dostigne postavljena
temperatura.

kol

[ "'i.‘:oc

Dok je programirani ciklus kuvanja u toku, vreme
kuvanja se povecava u odnosu na to koliko dugo
su vrata bila otvorena, kako bi najbolji rezultati bili
zagarantovani.

. POSEBNE FUNKCLJE

DIAMOND CLEAN

Da biste aktivirali funkciju ,Diamond Clean”, dok je
rerna hladna, prelijte dno unutrasnjosti rerne sa 200
ml

vode, zatim zatvorite vrata

rerne.

Pristupite posebnim funkcijama i okrenite dugme
da biste izabrali (£} iz menija. Zatim pritisnite ok za
potvrdu.

Pritisnite > da biste odmah zapoceli ciklus kuvanja,
ili pritisnite 0k da biste podesili vreme zavrietka/
odlozeni pocetak.

Na kraju ciklusa, ostavite rernu da se ohladi i uklonite
svu preostalu vodu i pocnite sa CiS¢enjem pomocu
sundera navlazenog vru¢om vodom (Cis¢enje nece biti
efikasno ako se odlozi za viSe od 15 minuta).

Obratite paznju na sledece: Trajanje i temperatura ciklusa
¢iscenja se ne mogu podesiti

. ZAKLJUCAVANJE TASTERA o

Da zakljucate tastaturu, pritisnite i zadrzite <«
najmanje 5 sekundi.

Ovo ponovite da biste otkljucali tastaturu.

Obratite paznju na sledece: Zakljucavanje tastera moze
takode da se aktivira dok je kuvanje u toku.

Iz bezbednosnih razloga, rerna se moze iskljuciti u bilo kom
trenutku pritiskom na ‘@’ .
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KORISNI SAVETI

I
. SR
Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu i

v odrzavanje sa veb stranice docs.hotpoint.eu

KAKO SE CITA TABELA ZA PRIPREMU HRANE

Na tabeli su prikazani najbolja funkcija, dodaci i

nivo koje treba koristiti za pripremu razlicitih vrsta
jela. Vreme trajanja pripreme hrane pocinje od
trenutka kada se hrana stavi u rernu, iskljucujudi
predzagrevanje (ukoliko je potrebno). Temperature i
vreme trajanja pripreme hrane su dati okvirno i zavise
od koli¢ine hrane i vrste pribora koji se koristi. Pocnite
sa najnizim preporucenim podesavanjima i, ako hrana
nije dovoljno spremljena, predite na visa podesavanja.
Koristite dodatke koje ste dobili uz rernu i po
mogudstvu tamno obojene limene plehove i plehove
za pecenje u rerni. Mozete koristiti i posude i dodatke
i pribor od vatrostalnog stakla i keramike, ali imajte u
vidu da je tada vreme pripreme jela malo duze.

ISTOVREMENA PRIPREMA RAZLICITIH VRSTA JELA
Koris¢enjem funkcije ,Kruzenje vazduha” mozete
istovremeno da pripremate vise jela koja se
pripremaju na istoj temperaturi (na primer: riba i
povrce) koristeci razli¢ite nivoe. Iz rerne izvadite jelo
kome je potrebno krace vreme pripreme, a ostavite
ono koje se priprema duze.

MESO

Upotrebite bilo koju vrstu pleha za rernu ili posudu od
pireksa koja odgovara velic¢ini komada mesa koji Zelite
da ispecete. Preporucujemo vam da prilikom pecenja
vec¢ih komada mesa dodate malo temeljca na dno
posude za pecenje i da njime prelijete meso tokom
pecenja za jos bolji ukus. Imajte na umu da dolazi do
stvaranja pare tokom ovog postupka. Kada pecenje
bude gotovo, ostavite ga da odstoji u rerni jos 10-15
minuta ili ga umotajte u aluminijumsku foliju.

Kada Zelite da pecete meso na rostilju, izaberite
odreske koji su svuda podjednako debeli da bi se
ravhomerno ispekli. Veoma debeli komadi mesa
zahtevaju duze pecenje. Kako biste sprecili da meso
pregori, spustite reSetku drzeci hranu dalje od grila.
Okrenite meso na dve trecine pecenja. Kada otvarate
vrata rerne vodite rac¢una o pari koja izlazi.

Ako zelite da prikupite saft od pecenja, savetujemo
vam da postavite pleh za sakupljanje masnoce u koji
mozete da sipate pola litra vode odmah ispod Zi¢ane
reééetke na kojoj se nalazi hrana. Po potrebi dolijte
vode.

DESERTI
Pecite fine deserte pomocu klasi¢ne funkcije na samo
jednom nivou.

Koristite tamno obojene limene plehove i uvek ih
stavljajte na isporucenu zicanu resetku. Ukoliko Zelite
da pecete na vise nivoa, izaberite funkciju za pecenje
sa vru¢im vazduhom i rasporedite modle cik-cak

po nivoima kako bi se omogucila $to optimalnija
cirkulacija vru¢eg vazduha.

Kako biste proverili da li je kola¢ sa kvascem spreman,
probodite ga u sredini drvenom ¢ackalicom. Ako
Cackalica bude cista kada je izvucete, kolac je gotov.

Ukoliko koristite neprianjajuce plehove za pecenje,
ne mazite ivice maslacem posto pecivo mozda nece
ravnomerno narasti oko ivica.

Ukoliko hrana ,nabrekne” tokom pripreme, slededi
put koristite nizu temperaturu i smanjite te¢nost koju
dodajete ili neznije mesajte tokom pripreme.

Za deserte sa kremastim punjenjem ili prelivom
(Cizkejk ili vo¢ne pite) koristite funkciju ,Konvekciono
pecenje”. Ako je donji deo kolaca gnjecav, spustite
reSetku i poprskajte dno kola¢a mrvicama hleba ili
biskvita pre dodavanja punjenja.

PIZZA

Malo podmazite plehove da biste obezbedili da pica
ima hrskavu osnovu. Pospite mocarelu po pizzi nakon
dve trec¢ine vremena pecenja.

NARASTANJE

Najbolje je pokriti testo vlaznom krpom pre nego

$to ga stavite u rernu. Vreme rasta testa se smanjuje
priblizno na jednu trec¢inu koris¢enjem ove funkcije u
poredenju sa rastom testa na sobnoj temperaturi (20-
25 °C). Vreme dizanja testa za pizzu je otprilike jedan
sat za 1 kg testa.

Hotpoint 7
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TABELA PRIPREME HRANE

i | |
Kola¢di sa kvascem Iél : 1007150 — qﬁlﬁ
& Da 160-180 30-90 4 1
Torte i koladi sa filom % ) 160 - 200 30-85 ;s
(Cizkejk, strudle, vocne pite) (: Da 160 - 200 35-90 -‘..é.:..,- -\...1|=.:..,-
= - 170-180 15-45 3
Biskviti / kola¢ici & Da 160-170 20-45 4 1,
& Da 160-170 20-45 %% > 3
= - 180 - 200 30-40 3
Princes krofne & Da 180-190 35-45 -u;u- ;u
& Da 180-190 35-45%%% > 3
— Da 90 10-150 3 |
Puslice & Da 90 130-150 4 T
& Da 90 140160 ¥+ > 3
=] . 220 - 250 20-40 %
Pizza (tanka, debela, fokaca) & Da 220 - 240 20-40 A 1
& Da 220 - 240 25-50 % > - 3
Vekna hleba 05 kg | . 180 - 220 50-70 2.
Zemicke [ . 180 - 220 30-50 2
Hleb & Da 180 - 200 30-60 4 1
= . 220 - 250 20-40 %
Zamrznuta pizza & Da 220 - 240 20-40 -\1:4.-—..-.-—1,- &;1
& Da 220 - 240 2550 %% 2 3
s Da 180-190 45-60 2
E‘gﬁgg dp;tci/rc'a, . & Da 180-190 45-60 2L
& Da 180-190 as70xx 2> 3
— Da 190 - 200 20-30 3
Volovani/pecivo od lisnatog testa % Da 180-190 20 - 40 .\é, ;ﬂ
& Da 180-190 20-40 %% > 3
Lazanje/sufle = . 190 - 200 40-65 3
Zapecena testenina/kaneloni @ - 190 - 200 25-45 ;,

Hotpoint

ARISTON




RECEPT FUNKCIJA %'Z’:ZL"I!SEI{‘“&TEMPERATURA (°C)§ VREM(EM'?:‘)'AN’A ID'\g‘é?\CI
el o - w0 e 2
ﬁZLTéi'ﬁ? §E§enje sa hrskavom A i 170 110 - 150 ;}
Piletina / zecetina / pacetinal kg @ - 200-230 50-80 ;}
Curetina / guséetina 3 kg @ - 190-200 90 - 150 ;ﬂ
Peéena riba (fileti, u komady) — Da 180 - 200 40-60 3
Z)g?ajgari'z tri)k(\’/‘i’cre‘,:glavi patlidZzan) ES Da . 180-200 >0-60 ;0
Tostirani hleb Nt - 3 (visoka) 3-6 _\_E__’_

Riblji fileti/komadi it - 2 (srednja) ~ 20-30°* 4’_ \viwr
Kobasice/c'.evapi{ <~ 2-3 (srednja— 15 -30 * 5 4
rebarca / pljeskavice visoka) ¢ 7 7Y Al oS
Peceno pile 1-1,3 kg ' - 2 (srednja) 55-70 ** 2'_, \v;wr
Slabo peéen rozbif 1 kg < - 2 (srednja) 35-50%% 3
Jagnjedi but / kolenica < - 2 (srednja) 60-90 ** ;,
Peceni krompir Z - 2 (srednja) 35-55 ** ;x
Povrce gratin g - 3 (visoka) 10-25 _‘é,.
Lazanje i meso @:ﬁ Da 200 50-100 *** _\é, ;,
Meso i krompir @:ﬁ Da 200 45-100 *** _‘._.4;!,. ;j
Riba i povrée & Da 180 30-50% 4 1
Komplemoldlofoiikelato [ oa w0 aomor S 2 1
Punjeno meso % - 200 80-120 *** ;}
g‘e)?;tai‘r?a;, r;lzst;iir‘wa, jagnjetina) % . 200 50 - 100 **= ;i

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme.

** Okrenite hranu na dve trecine procesa pripreme (ukoliko je

potrebno).

*** Predvidena duzina trajanja: hranu moZete po zelji izvaditi

iz rerne i u neko drugo vreme.

(@www Preuzmite Uputstvo za upotrebu i odrzavanje sa veb

stranice docs.hotpoint.eu kako biste dobili listu isprobanih

recepata, sastavljenih za nadlezne organe za sertifikaciju u

skladu sa standardom IEC 60350-1.

—_— <~ <~ N -
( %
RUCNE FUNKCIJE — J“ 9'9 — %
Konvencionalno Rostilj Turbo rostilj Vreli vazduh Konvekciono pecenje Eco kruZenje vazduha
A A @A A A A
AUTOMATSKE @ @ DI @l %‘ Ié‘
FUNKCUE Intenzi j
Kaserola Meso nienzivno spremanje Hleb Pizza Pecivo
hrane
Aeeenam aFr L 7 oS ~
DODATNI PRIBOR Pleh za pecenjeili  Pleh za skupljanje masnoce / Pleh za Pleh za sakupljanje
Resetka modla na zi¢anoj Pleh za pecenje kolac¢a/Pleh  sakupljanje masnoce sa Pleh za pecenje
resetki za pecenje na zi¢anoj resetki masnocde 500 ml vode

Hotpoint

ARISTON




ODRZAVANJE | CISCENJE

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu i
odrzavanje sa veb stranice docs.hotpoint.eu

Evww

Proverite da li se uredaj
ohladio pre nego Sto zapocnete
odrzavanije ili ¢iS¢enje.
Nemojte da koristite uredaje za :
ciS¢enje parom. e

SPOLJASNJE POVRSINE

« Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi pH-
neutralnog deterdzZenta. Obrisite suvom krpom.

« Nemoijte koristiti korozivne ili abrazivne deterdzente.
Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno dode u kontakt
sa povrsinom uredaja, odmah je ocistite vlaznom
krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe, ostavite pecnicu da se ohladi,
a zatim je ocistite, pozeljno dok je jos uvek topla,

kako biste uklonili sve naslage ili mrlje nastale od
ostataka hrane. Da biste osusili pe¢nicu od isparenja
nastalih tokom pripreme jela sa puno vode, ostavite
je da se potpuno ohladi, a potom je obrisite krpom ili
sunderom.

Ne koristite vunene Zice,
abrazivne sundere ili abrazivna/
korozivna sredstva za ciS¢enje,
jer oni mogu da ostete povrsinu

Koristite zastitne rukavice.

Uredaj mora da bude iskljucen iz
struje pre izvodenja bilo kakvih
radova na odrzavanju.

- Staklo na vratima Cistite odgovaraju¢im te¢nim
deterdZzentom.

- Za najefektnije ¢is¢enje unutradnjih povrsina,
koristite funkciju ,Diamond Clean” .

« Vrata pec¢nice mogu da se skinu da bi se olak3alo
¢iscenje (Evww

- Gornji grejac rostilja mozete spustiti, kako biste
ocistili gornji deo rerne.

DODATNI PRIBOR

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdzentom, koristeci rukavice za pecnicu ukoliko
su jo$ uvek vrudi. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti
pomocu Cetke za pranje ili sundera.

ZAMENA SIJALICE
1. Isklju¢ite pe¢nicu iz struje.

2. Odvrnite poklopac lampe, zamenite sijalicu i
vratite poklopac.

3. Ponovo priklju¢ite pe¢nicu na elektri¢nu mrezu.

Obratite paznju na sledece: Samo halogene sijalice 20-40
W/230 ~ V tipa G9, T300 °C. Sijalica koja se koristi u ovom
aparatu je posebno dizajnirana za ku¢ne aparate i nije
pogodna za sobno osvetljenje u domacinstvu (EC pravilnik
244/2009). Sijalice se mogu nabaviti u nasem Postprodajnom
servisu.

- Ako koristite halogene sijalice, ne drzite ih golim rukama,
jer ih vrhovi vasih prstiju mogu osteti. Ne koristite rernu dok
ponovo ne postavite poklopac za svetlo.

SPUSTANJE GORNJEG GREJACA
1. Uklonite bo¢ne vodice.

‘__,2-/‘\
==
/ \‘ .

IZN

3. Ukoliko Zelite da promenite polozaj grejnog
elementa, povucite ga malo prema sebi, vodeci
racuna pri tome da lezZi na bo¢nim osloncima.
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SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA

1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i spustite
kvacice sve dok se ne otkljucaju.

2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.

Cvrsto drzite vrata sa obe ruke - ne drzite ih za drsku.
Jednostavno skinite vrata tako $to cete nastaviti da
ih zatvarate dok ih istovremeno povlacite nagore i
oslobadate iz njihovog lezista. Polozite vrata da leze
na jednoj strani, na mekanoj povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako $to ¢ete ih podici ka
rerni, poravnajte kuke Sarki sa lezistem i postavite
gornji deo vrata u njihovo leziste.

. SR

4. Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.
Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju:
Proverite da li ste ih spustili potpuno.

Nezno ih pritisnite kako biste se uverili da su kvacice u
dobrom polozaju.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su u
istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake: Vrata se mogu ostetiti
ukoliko nisu namestena kako treba.
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OTKLANJANJE PROBLEMA

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu i
odrzavanje sa veb stranice docs.hotpoint.eu

Evww

- Nestanak struje.

- Iskljucenje iz elektri¢ne

- mreZe.

. Na displeju se prikazuje slovo
. ,F" uz slovo ili broj.

. Resenje

- Proverite da li postoji dovod elektri¢ne

. energije i dali je rerna priklju¢ena na

- elektri¢nu mrezu.

- Iskljucite rernu i ponovo je ukljucite kako
. biste proverili da li je kvar i dalje prisutan.

.~ Kontaktirajte najblizi Postprodajni servis za
- klijente i recite im broj koji se pojavljuje uz
- slovo ,F".

DOKUMENTACIJA UREDAJA

@www Dokumentaciju proizvoda koja ukljucuje i
podatke o energetskoj potrosnji mozete preuzeti na
veb stranici docs.hotpoint.eu

KAKO DA PREUZMETE UPUTSTVO ZA UPOTREBU

I NEGU
> (@ww Uputstvo za upotrebu i odrzavanje E E
mozZete preuzeti na nasoj veb stranici —
docs.hotpoint.eu (mozete da koristite ovaj L

QR kod), tako $to ¢ete navesti komercijalnu E

> Takode, mozete kontaktirati nas postprodajni servis
za klijente.

Sifru proizvoda.

KONTAKTIRANJE NASEG POSTPRODAJNOG
SERVISA

Nase detalje za kontakt mozete pronadi u garantnom
listu. Molimo vas da
prilikom kontaktiranja
postprodajnog servisa E%
za klijente navedete ©
Sifre koje se nalaze na

identifikacionoj plocici ,
vaseg proizvoda. B o [ [ TMTIIT

400011599746
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PRIRUCKA ,
NA KAZDODENNE POUZIVANIE

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK . . .
HOTIl;.(')INT — ARISTON v 0BO Bezpecnostné pokyny a Navod na

o pouzivanie a oSetrovanie spotrebica si
Ak cI(qjcete ziskat komplexnejsiu pomoc l‘WWW mozete stiahnut na nasej webovej stranke
£ ) apodpory, zaregistrujte, prosim, svoj — docs.hotpoint.eu a podla pokynov na

vyrobok na adrese ; : "
www.hotpoint.eu/register zadnej strane tejto brozurky.

' Pred zaciatkom pouzivania spotrebica si pozorne precitajte bezpecnostné pokyny.
[ J

OPIS SPOTREBICA

1. Ovladaci panel

-
= [a][e]
0] [][v]

N

. Ventilator

3. Okruhly ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

4. Vodiace listy
(Uroven je uvedend v prednej Casti
rdry)

. Dvierka

. Horny ohrevny ¢lanok/gril
Svetlo

© N & u

. Vyrobny stitok
(neodstranuijte)

9. Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

OVLADACI PANEL

2 @
1 23 4 5 6 78 9
1.LAVY DISPLEJ 4. TEPLOTA 7. HODINY
Na nastavenie teploty. Na nastavenie alebo zmenu ¢asu

2.ZAP/VYP ; . na hodinach a nastavenie doby
Na zapnutie a vypnutie riry 5. OVLADAC pripravy jedla.
alebo zastavenie aktivnej funkcie Na vyber poloziek menu a zmenu
kedykolvek. alebo upravu nastaveni funkcie. 8. POTVRDENIE

. . Na potvrdenie zvolenej polozky
3.SPAT 6. START alebo nastavenia funkcie.
Na ndvrat do predchadzajuceho Na spustenie funkcii a potvrdenie .
menu pri konfigurdcii nastaveni. nastaveni. 9. PRAVY DISPLEJ

Hotpoint :
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PRISLUSENSTVO

Stiahnite si Navod na pouZzivanie a oSetrovanie na

Zvww docs.hotpoint.eu, kde najdete viac informacii
ROST : NADOBA NA . PLECH NA PECENIE . POSUVNE BEZCE *

. ODKVAPKAVANIE

*Mnozstvo prislusenstva sa mdze menit v zavislosti od
zakupeného modelu.

Dalsie prislusenstvo sa da kupit

samostatne v servisnych strediskach.

*ak su vo vybave

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRIiSLUSENSTVA
VlozZte rost vodorovne posuvanim po vodiacich listach
tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.

Ostatné prislusenstvo, ako nddoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsuva vodorovne, rovnako ako
rost.

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV (AK SU VO VYBAVE)
Vyberte vodiace listy z rdry a z posuvnych bezcov
odstrante ochranné plasty.

Pripevnite vrchnu svorku
bezca na vodiacu listu

a nasunte, pokial to ide.
= Druhu svorku spustite na
'-" miesto.

=

nl

Vodiacu listu zaistite tak,

Ze pf()tlaél'te spodng (“:asfI

svorky pevne o vodiacu i§tu.%
Presvedcte sa, ¢isabezce pN——11
moZu volne pohybovat.

Zopakujte tieto kroky na

druhej vodiacej liste natej —

istej Urovni.

Upozornenie: Posuvné bezce mozno nasadit na hociktorej
drovni.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LiST

. Vodiace listy vyberiete tak, Ze nadvihnete
kolajni¢ky a potom opatrne vytiahnete spodnu cast
zo sedla: Vodiace liSty teraz mozno vybrat.

. Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list ich
najprv znova nasadte do horného sedla. Zdvihnuté
ich zasunte do priestoru rury a potom ulozte do
spodného sedla.

2 Hotpoint
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FUNKCIE

| SK

Stiahnite si Navod na pouzivanie a osetrovanie na

v docs.hotpoint.eu, kde ndjdete viac informacii

— |KONVENCNE

— 1 Na pripravu lubovolného jedla iba na drovni
jedného rostu.

<= |GRIL

Na grilovanie reznov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani masa pouzivajte nadobu na zachytdvanie
tuku a Stavy z pecenia. Umiestnite nadobu na
hociktoru Uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml
pitnej vody.

> [HORUCI VZDUCH
&

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
Urovniach (maximalne troch) zaroveni. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprenasala na druhé.

g4 KONVENCNE PECENIE

——[Na pecenie masa, kolacov s plnkou alebo
pecenie plnej zeleniny iba na jednej urovni. Tato
funkcia pouziva miernu, prerusovanu cirkulaciu
vz&dluchu, aby sa zabranilo nadmernému vysuSovaniu
jedla.

A AUTOMATICKE FUNKCIE

@ SPECIALNE FUNKCIE

& RYCHLY PREDOHREV

Na rychle predhriatie rdry. Po skonceni
predohrevu rdra automaticky pouzije funkciu
~Konvencné”. Jedlo vlozte do rury az po ukonceni
predohrevu.

<~ |TURBO GRIL

&% Na pecenie velkych kusov masa (stehna,

biftek, kurc¢a). Odporuc¢ame pouzivat nddobu na
zachytavanie tuku a Stavy z pecenia: Umiestnite
nadobu na hociktoru uroven pod rost a nalejte do
nej 500 ml pitnej vody. Pri tejto funkcii mozno pouzit
otoc¢ny razen (ak je prilozeny).

%ae |EKO S VENTILATOROM*

Na pecenie plnenych kusov masa a reznov
masa na jedinej urovni. Miernou prerusovanou
cirkuldciou vzduchu sa zabranuje nadmernému
vysusovaniu jedla. Ked' sa pouziva tato Eko funkcia,
pocas pecenia je svetlo vypnuté. Pri pouzivani
cyklu EKO a na optimalizaciu spotreby energie by
sa dvierka rdry nemali otvérat, az kym jedlo nie je
celkom hotové.

13§ [UDRZIAVANIE V TEPLE
=1 Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave

—_ ADUSENE JEDLA

gl Tato funkcia automaticky zvoli najvhodnejsiu
teplotu a spOsob pecenia pre cestovinové jedla.

upecenych jedal.

,~~\ KYSNUTIE
“—[Na optimalne kysnutie sladkého alebo slaného

%AmAso

_| Tato funkcia automaticky zvoli pre maso
najvhodnejsiu teplotu a spdsob pecenia. Tato funkcia
obcas aktivuje ventilator s nizkou rychlostou, aby sa
zabranilo nadmernému vysuseniu jedla.

AMAXI PECENIE
x Funkcia automaticky vyberie najlepsi rezim

pecenia a teplotu na pripravu velkych kusov masa

(vySe 2,5 kg). Pocas pecenia sa odporuca maso

obracat, aby sa dosiahlo rovnomerné opecenie

na oboch stranach. Idealne je z ¢asu nacas maso

oblievat Stavou, aby nevyschlo.

—_ACHLIEB

Q Tato funkcia automaticky zvoli najvhodnejsiu
teplotu a spOsob pecenia pre vietky typy chleba.

—__APIZZA

% Tato funkcia automaticky zvoli najvhodnejsiu
teplotu a spOsob pecenia pre vietky typy pizze.

é‘\ SLADKE KOLACE
Tato funkcia automaticky zvoli najvhodnejsiu
teplotu a spOsob pecenia pre vietky typy kolacov.

cesta. Na zachovanie kvality kysnutia neaktivujte
funkciu, ak je rara este horuca po cykle pripravy
jedla.

% DIAMOND CLEAN

Pésobenie pary uvolnenej pocas tohto
$pecidlneho Cistiaceho cyklu s nizkou teplotou
umoznuje lahké odstranenie Spiny a zvyskov jedla.
Nalejte 200 ml pitnej vody na dno studenej rury

a aktivujte funkciu.

* Funkcia pouzita ako referen¢na pre vyhlasenie
o energetickej Uc¢innosti podla Nariadenia (EU) ¢. 65/2014
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PRVE POUZITIE SPOTREBICA

1. NASTAVTE CAS
Pri prvom zapnuti rary musite nastavit jazyk a cas.

Zacnu blikat Cislice oznacujuce hodiny. Otacanim
ovladaca nastavte hodinu a potvrdte stlacenim ok .

Zacnu blikat ¢islice oznacujuce minuty. Otacanim
ovladaca nastavte minuty a potvrdte stla¢enim ok .
Upozornenie: Ak chcete neskdr zmenit ¢as, stlacte a podrzte

© aspon jednu sekundu, kym sa rura vypne, a zopakujte
vyssie uvedené kroky.

Po dlhych vypadkoch priudu moZno bude potrebné nastavit
¢as znova.

2. NASTAVENIA

V pripade potreby mozete zmenit Standardne
nastavenu jednotku merania, teplotu (°C) a menovity
prud (16 A).

Ked je rdra vypnuta, stla¢te a podrzte & asporina5
sekund.

S
- g g
s s

o (o

Otocenim voliaceho gombika vyberte jednotku
merania a potom potvrdte stlaCenim ok .

Otocenim voliaceho gombika vyberte menovity prud
a potom potvrdte stla¢enim o« .

Upozornenie: Rura je naprogramovana na spotrebu
elektrickej energie na Urovni kompatibilnej so sietou

v domacnosti s menovitym vykonom vys$sim ako 3 kW (16 A):
Ak vasa domdacnost pouZiva nizsi vykon, musite tito hodnotu
znizit (13 A).

3. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby. Je to Uplne normalne.

Preto prv, nez v nej za¢nete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

Odstrante z rdry vietky ochranné kartdny a priesvitnu
foliu a vyberte zvnutra vsetko prislusenstvo.

Zohrejte ruru na 200 °C asi na jednu hodinu, najlepsie
s pouzitim funkcie s cirkulaciou vzduchu (napr.
+Horuci vzduch” alebo ,Konvencné pecenie”).
Spravne dodrzujte pokyny na nastavenie funkcie.

Upozornenie: Po prvom pouziti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

1. VYBERTE FUNKCIU
Ked je rura vypnuta, na displeji sa zobrazuje iba cas.
Raru zapnete stla¢enim a podrzanim @y .

Otacajte gombikom a na lavom displeji uvidite
dostupné hlavné funkcie. Jednu zvolte a stlacte

=

=]

Ak chcete zvolit vedlajsiu funkciu (v pripade, ze je
k dispozicii), zvolte hlavnu funkciu, potvrdte stlacenim
0k a vojdite do menu tejto funkcie.

=

Otacajte gombikom a na pravom displeji uvidite
dostupné vedlajsie funkcie. Jednu zvolte a potvrdte
stlacenim ok .

2. NASTAVENIE FUNKCIE

Po zvoleni pozadovanej funkcie mozete zmenit jej
nastavenia.

Na displeji sa postupne zobrazia nastavenia, ktoré sa
daju zmenit.

TEPLOTA/UROVEN GRILU

Ked' na displeji blika ikonka °C/°F, ota¢anim o
gombika zmerite hodnotu, potvrdte stlac¢enim ok

a pokracujte zmenou dalSich nastaveni (ak je to
mozné).

Zaroven mozete nastavit Uroven grilu (3 = vysoka, 2 =
stredna, 1 = nizka).

Upozornenie: Po spusteni funkcie mozete menit teplotu
alebo uroven grilu stlacenim & alebo priamo otocenim
gombika.

TRVANIE

.
- e e
* ES

)

:

P

7

Ked na displeji blika ikonka &, pomocou
nastavovacieho ovladaca nastavte pozadovany ¢as
pripravy jedla a potvrdte stlacenim ‘o .

Dobu pripravy jedla nastavovat nemusite, ak chcete
riadit peCenie manualne: Stlaéte T~ na potvrdenie
a spustenie funkcie. _

V tomto pripade nemozete nastavit ¢as ukoncenia

pecenia naprogramovanim odlozeného Startu.

Upozornenie: Nastavenu dobu pripravy jedla mozete pocas
pecenia upravovat stlacenim @, : Otacanim gombika
nastavte hodinu a potvrdte stlacenim ok .

NASTAVENIE CASU UKONCENIA PRIPRAVY JEDLA /

ODLOZENY START

Pri mnohych funkciach, ked' uz ste nastavili

dobu pripravy jedla, m6zete odlozit zaciatok

naprogramovanim ¢asu ukoncenia.

Tam, kde mbzete menit ¢as ukoncenia, na displeji

sball Eobrazi ¢as o¢akdvaného ukoncenia a ikonka ()
ika.

V pripade potreby otacanim nastavovacieho ovladaca
nastavte Zelany ¢as ukoncenia pecenia, potvrdte
stlacenim D> a spustite funkciu.

Vlozte jedlo do rury a otvorte dvierka. Funkcia sa
spusti automaticky po uplynuti ¢asu vypocitaného
tak, aby sa priprava jedla ukoncila v Case, ktory ste
nastavili.

Upozornenie: Naprogramovanie odlozeného zaciatku
pripravy jedla deaktivuje fazu predhriatia. Rura dosiahne
Zelanu teplotu postupne, ¢o znameng, ze Casy pecenia budu
o trochu dlhsie ako tie, ¢o sU uvedené v tabulke pripravy
jedal.

Pocas doby ¢akania mdzete gombikom menit
naprogramovany ¢as ukoncenia.

Stlacenim & alebo '® zmenite nastavenia teploty a doby

pecenia. Potom potvrdte stlacenim ok’ .

Upozornenie: Funkcia odloZzeného spustenia nie je dostupna
pre funkcie Gril a Turbo Gril.

Hotpoint 5
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3. AKTIVUJTE FUNKCIU
Ked'ste pouzili vSetky pozadované nastavenia,
aktivujte funkciu stlacenim > .

Stla¢enim a podrzanim ® mozete kedykolvek
zastavit funkciu, ktora je momentalne aktivna.

4. PREDOHREV

Niektoré funkcie maju fazu predhriatia rary: Ked' sa
funkcia spusti, na displeji sa ukaze, Ze bola aktivovana
faza predhriatia.

Po skonceni tejto fazy sa ozve zvukovy signal a na
displeji sa ukaze, ze rura dosiahla nastavenu teplotu.

V tejto chvili otvorte dvierka, vlozte jedlo do rury,
zatvorte dvierka a zacnite pecenie stlacenim D .

Upozornenie: Ak vlozite jedlo do rury pred skoncenim
predohrevu, méze to mat nepriaznivy Ucinok na konec¢ny
vysledok.

Otvorenie dvierok pocas fazy predhrievania ju pozastavi.
Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhriatia.

Teplotu, ktord chcete dosiahnut, mézete vzdy menit
pomocou gombika.

5. UKONCENIE PECENIA

Ozve sa zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi, ze
pecenie je ukoncené.

Dobu pecenia mézete predizit bez zmeny nastaveni
tak, Ze oto¢enim gombika nastavite novu dobu

pecenia a stlacite > .

. AUTOMATICKE FUNKCIE

OBNOVENIE TEPLOTY
Ak teplota vo vnutri riry pocas cyklu pecenia klesne,
lebo boli otvorené dvierka, automaticky sa aktivuje
Specidlna funkcia, ktora obnovi pévodnu teplotu.
Pocas obnovovania teploty sa na displeji zobrazi
animdcia ,had”, az kym sa nedosiahne nastavena
teplota.
@

‘I_______l

Kym prebieha naprogramovany cyklus pecenia, cas
pecenia sa predIzi podla toho, ako dlho boli otvorené
dvierka, aby boli zaru¢ené najlepsie vysledky.

. SPECIALNE FUNKCIE

DIAMOND CLEAN

Pred aktivovanim funkcie ,Diamond Clean”, ked je
rura studenad, nalejte na dno 200 ml vody a potom
zatvorte dvierka rury.

Otvorte $pecialne funkcie 5] a otocenim gombika
vyberte v menu [, potom potvrdte stlacenim ok .

Stlacenim > sa ihned spusti cyklus ¢istenia, alebo
stlacenim 0K nastavte Cas ukoncenia/odloZeny Start.

Na konci cyklu nechajte rdru vychladnut a odstrante
akukolvek zvyskovu vodu z riry a zacnite Cistenie
pomocou Spongie, ktoru ste navlh¢ili hordcou
vodou (Cistenie by sa mohlo narusit v pripade, ze
oneskorenie presiahne 15 minut).

Upozornenie: Cas trvania a teplotu ¢istiaceho cyklu nemozno
nastavit.

.ZAMOK -

Klavesy zamknete stlacenim a podrzanim <« aspon
na 5 sekund.

Zopakovanim tohto postupu klavesy opat odomknete.

Upozornenie: Zdmok klavesov mozZno aktivovat aj v priebehu
pecenia.

Z bezpecnostnych dévodov rdru mozno kedykolvek vypnut
stlacenim @’ .
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UZITOCNE TIPY

I
. SK
Stiahnite si Navod na pouzivanie a osetrovanie na

v docs.hotpoint.eu, kde ndjdete viac informéacii

AKO CIiTAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie,
prislusenstvo a Uroven na pripravu réznych typov
jedal. Cas pripravy jedla sa zacina jeho vlozenim do
rary, bez zaratania ¢asu predohrevu (ked'sa vyzaduje).
Teploty a Cas pecenia su iba priblizné a zavisia od
mnozstva jedla a typu pouzitého prislusenstva. Na
zaciatku pouzite najnizsie odporucané hodnoty

a ak jedlo nie je hotové, hodnoty zvyste. Pouzivajte
dodané prislusenstvo a uprednostnujte tmavé kovové
pekace a plechy. Okrem toho mézete pouzit nadoby
a prisludenstvo z varného skla alebo kameniny,
nezabudnite viak, Ze pecenie sa trochu predIzi.

PECENIE ROZNYCH JEDAL SUCASNE

Pouzitim funkcie ,Horuci vzduch” mézete sucasne
piect rozne jedld, ktoré si vyZzaduju rovnaku teplotu
pecenia (napriklad: ryby a zeleninu) pri rovnakej
teplote a na réznych urovniach. Vyberte jedlo, ktoré
sa pecie kratSie, a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie,
nechajte v rure.

MASO

Pouzivajte pekac alebo nadobu z varného skla
vhodnej velkosti podla kusu masa, ktoré sa ma

piect. Pri peceni velkych kusov prilejte do pekaca
trochu vyvaru a pocas pecenia maso podlievajte.
Nezabudajte, prosim, Ze pocas pecenia sa bude
vytvarat para. Po upeceni nechajte maso odstat v rure
pocas dalsich 10 — 15 minut alebo ho zabalte do
alobalu.

Ked chcete grilovat maso, zvolte si kusy rovnakej
hrubky, dosiahnete tak rovhomerné opecenie. Velmi
hrubé kusy si vyzaduju dlhsi ¢as pripravy. Aby sa
predislo spaleniu povrchu masa, zvolte nizsiu polohu
v rure, aby bolo maso dalej od grilu. Po uplynuti
dvoch tretin ¢asu pecenia maso obratte. Pozorne
otvorte dvere, pretoze méze uniknut horica para.

Na zachytdvanie Stiav odporuc¢ame priamo pod rost,
na ktorom je ulozené jedlo, polozit odkvapkavaciu
nadobu, do ktorej nalejete pol litra pitnej vody. Podla
potreby obratte.

ZAKUSKY
Jemné zakusky pecte s funkciou tradi¢ného pecenia
iba na jednej urovni.

Pouzivajte kovové formy na pecenie tmavej

farby a vzdy ich ulozte na dodany rost. Pri peceni
na viacerych urovniach zvolte funkciu pecenia

s vhananym vzduchom a po ¢ase vymente polohy
foriem na pecenie, aby sa zabezpecila optimalna
cirkulacia horuceho vzduchu.

Ak chcete zistit, ¢i je kysnuty kolac¢ upeceny, stréte do
stredu drevenu $pajlu. Ak bude 3pajla po vybrati Cist3,
kolac je hotovy.

Ak pouzivate pekace s teflonovym povrchom, okraje
nemastite maslom, pretoze kolac by sa okolo okrajov
nemusel zdvihnut rovhomerne.

Ak sa kola¢ pocas pecenia ,naduje”, nabuduce
nastavte nizsiu teplotu a zvazte mnozstvo tekutin

v zmesi a miesajte ju opatrnejsie.

Pri zakuskoch so Stavnatou plnkou (tvarohové alebo
ovocné kolace) pouzivajte funkciu ,Konvencné
pecenie”. Ak je zaklad kolaca vihky, pecte ho na niziej
urovni a pred pridanim plnky posypte korpus kolaca
struhankou alebo pomletymi susienkami.

PIZZA

Plech mierne vymazte, pizza tak bude mat chrumkavy
spodok. Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia
poukladajte na pizzu platky mozzarelly.

KYSNUTIE

Pred vlozenim cesta do rury sa odporuca prikryt

ho vlhkou utierkou. V porovnani s kysnutim cesta

pri izbovej teplote (20 — 25 °C) sa cas kysnutia cesta
skracuje o priblizne jednu tretinu. Cas na vykysnutie
pizze zacina priblizne od jednej hodiny pre 1 kg cesta.

Hotpoint 7
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

: ; ; TEPLOTA . DOBA PECENIA UROVEN
RECEPT FUNKCIA PREDOHREV °C) (Min.) A PRISLUSENSTVO
i A H H H
= -  1e0-180 = 30-90 23
Kysnuté kolace Sl - § § 4 1
% Ao 160-180  30-90
A ‘ : 3
Plneny koléé . =) - 160-200  30-85
(tvarohovy, zavin, ovocny kolac) > Ano 160 — 200 35 - 90 -‘..é.:..,- -\...1|=.:..,-
A : : 3
= - 170-180  15-45
Susienky/kosicky & Ao 160-170  20-45 4 1
G| Ao 160-170 2045 2 3 1
A : : 3
= - 180-200  30-40
Odpalované cesto & Ano - 180-190 35-45 _\;’_ , 1 :
& Ao 180-190  35-asw o 0 3 T
= | | 3
—| Ao 90 ~ 10-150
Snehové pusinky @ Ao 90 130-150 AT
S| Ao 90 10-te0 2 3 T
A : : 2
[=z| - 220-250  20-40
Pizza (tenké, hrub, focaccia) & Ao 220-240  20-40 % , ! |
3 A : : 2
Peceii chleba 05 kg | - 180-220  50-70
A H H H
Rozky | - 180-220  30-50 2
Chlieb & Ao 180-200  30-60 4 T
A H H H
[l - 220-250  20-40 2
Mrazena pizza &l  Ano 220-240 = 20-40 _\_;F l ! U
& Ao 220-240  25-50% 2 3 ]
L| Ao 180-190  45-60 2
Slané kolace S| i : : 4 1
(zeleninovy kola¢, quiche) (g/c : Ano § 180 - 190 : 45-60 aFs aFEA
: i : : 5 3 1
% ~ Ano 180-190  45-70% 2 2
—|  Ano  190-200  20-30 3
Listkové cesto /odpalované cesto &  Ano  180-190  20-40 —_ , 1 u
@ Ao 180-190  20-40%x 2 3 1
: v 3
Lasagne/nakyp = - 190-200 = 40-65 >
. . . A : 5 3
Zapekané cestoviny/Cannelloni @ - ~190-200 25-45

g Hotpoint
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| SK

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TE'(),,"STA DOB?M':fSEN'A A PRI’gII.zl(J)gIEEI\I?STVO
.Larlai‘r;?:‘i’r;a]/igl'acina/hovéidzie/ @ ) 190 - 200 60 — 90 ;}
ngﬁ:ﬁ ?LZVEOVé s chrumkavou A i 170 110 — 150 ;}
Kuréa/kralik/kagica 1 kg e - 200 - 230 s0-80 3
Morka/hus 3 kg s - 190 - 200 90-150 2|
Pecené ryby vcelku(fil¢, celé) _ Ano 180 - 200 40 - 60 ;”
Plenslerina, T Ao womo som 2
Opeceny chlieb = - 3 (vysoka) 3-6 _\_E__’_
Rybie filé/platky it -  2(strednd)  20-30*% _\._f_’_ \viwr
Klobasky/Kebaby/Rebierka/ < 2 -3 (Streqné - 15_30+* 5 4
Hamburger vysoka) I v
Pecené kurca 1 - 13 kg g - 2 (strednd) 55 - 70 ** -\..%..,- \v;wr
Krvavy roastbeef 1 kg g - 2 (strednd) 3550 ** ,\,;,,
Jahnacie stehno/koleno < - 2 (strednd) 60 — 90 ** ;,
Pecené zemiaky g - 2 (strednd) 35— 55 ** ;x
Gratinovana zelenina g - 3 (vysoka) 10-25 _‘é,.
Lasagne a méso & Ano 200 50 — 100 *** _\é, ;,
Méso a zemiaky & Ano 200 45 — 100 *** _\__.4.;!,, ;,
Ryby a zelenina G Ano 180 30 - 50 *** _\._.4;!,. ;,
Upnéjedloovoenslorta G0t (@] ano w0 s-monr LS, T 1
Plnené kusy masa % - 200 80 — 120 *** ;9
Kusy miisa (kislik, kurca, jahiia) Y| - 200 50-100 %% 3

*V polovici pripravy jedlo obratte.

**Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby

obratit.

@www Stiahnite si Navod na pouzivanie a Udrzbu na

docs.hotpoint.eu, kde je tabulka testovanych receptov

zostavenych pre certifika¢né organy podla normy IEC 60350-
***0Odhadovany ¢as trvania: Jedla moZete z rury vybrat 1.
v inom case, v zavislosti od osobnych preferencii.

S~ <<~

FUNKCIE — ( B I
S MANUALNYM — & 9'9 — %
NASTAVENIM Staticky ohrev Gril Turbo Gril Horuci vzduch Konven¢né pecenie  Eko s ventildtorom
A A A A A A
AUTOMATICKE = ) © )| |% |é
FUNKCIE s u L . . RTT
Dusené jedla Maso Maxi pecenie Chlieb Pizza Sladké kolace
[ ~ [ ===V __J l_r .\ﬂf “
PRISLUSENSTVO L Nadoba na . Nadoba na
Roit Plech na pecenie alebo odkvapkavanie/Plech Nadoba na odkvapkavanie s 500 Plech na pecenie

tortova forma na roste nazakusky/Forma na

pecenie na roste

odkvapkévanie

ml vody
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UDRZBA A CISTENIE

Stiahnite si Navod na pouZzivanie a oSetrovanie na
docs.hotpoint.eu, kde najdete viac informacii

Evww

Pred udrzbou alebo cistenim
sa presvedcte, Ci spotrebic
vychladol.

Nepouzivajte parné cistiace
zariadenia.

VONKAJSIE POVRCHY

« Povrchy Cistite vihkou utierkou z mikrovlakna. Ak je

povrch velmi $pinavy, pridajte do vody niekolko kvapiek pH
neutralneho Cistiaceho pripravku. Poutierajte suchou utierkou.
« Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace prostriedky.
Ak sa niektory z tychto produktov dostane neimyselne do
kontaktu s povrchmi spotrebica, okamzite ho poutierajte
vlhkou utierkou z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouziti nechajte riru vychladnut a potom ju
vycistite, najlepsie, ak je este tepld, a odstrarte zvysky jedla
alebo skvrny spbsobené zvyskami jedla. V pripade, ze sa pri
peceni jedla s vysokym obsahom vody vytvorila kondenzacia,
nechajte rdru Uplne vychladnut a potom ju utrite handrickou
alebo Spongiou.

Nepouzivajte drotenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit
povrch spotrebica.

Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykonavanim adrzby musite
ruru odpojit od elektrickej siete.

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

« Vnutorné povrchy optimalne vycistite aktivovanim funkcie
,Diamond Clean”.

- Vlybratie dvierok ulah¢uje ¢istenie &ivww

« Vrchné ohrievacie teleso grilu mozno spustit, aby sa dal
vydistit aj vrchny panel rdry.

PRISLUSENSTVO

lhned'po pourziti prislusenstvo namocte do vody, do ktorej
ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je prislusenstvo horuce,
pri manipulacii pouzivajte rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju
odstranit kefkou alebo Spongiou.

VYMENA ZIAROVKY
1. Odpojte ruru od elektrického napajania.

2. Odskrutkujte kryt svetla, vymente Ziarovku
a naskrutkujte kryt naspat.

3. Ruru opét zapojte do elektrickej siete.

Upozornenie: Pouzivajte iba halogénové Ziarovky 20-40
W/230V typu G9, T300°C. Ziarovka pouzivana vo vnutri
spotrebica je Specialne ur¢ena pre domace spotrebice a nie
je vhodna na bezné osvetlovanie miestnosti v domacnosti
(Nariadenie ES 244/2009). Ziarovky dostanete v nasom
autorizovanom servise.

- Ak pouzivate halogénové Ziarovky, nechytajte ich holymi
rukami, pretoze odtlacky prstov by ich mohli poskodit. Ruru
nepouZivajte, kym nenamontujete kryt Ziarovky.

SPUSTENIE VRCHNEHO OHRIEVACIEHO TELESA
1. Vyberte boc¢né vodiace listy.

‘__,2-/‘\
==
/ \‘ .

IZN

3. Aby ste ohrevny ¢lanok opat namontovali na
miesto, nadvihnite ho miernym potiahnutim
k sebe, uistite sa, Ze sa opiera o bo¢né podpery.

10 Hotpoint
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VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor, az kym sa neuvolnia.
Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opit nasadite tak, ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu Cast na sedlo.

| SK

4, Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do povodnej polohy: Dbajte, aby ste
ich sklopili uplne.

Opatrne potlacte, aby ste skontrolovali, ¢i su uchytky
v spravnej polohe.

\

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su zarovno
s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky: Pri nespravnom fungovani by
sa dvierka mohli poskodit.

Hotpoint 11
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Stiahnite si Navod na pouZivanie a osetrovanie na
docs.hotpoint.eu, kde najdete viac informacii

Vypadok prudu.

' Riesenie

- Skontroluijte, ¢i je elektricka siet pod napatim
. a Cijerara pripojena k elektrickej sieti.

- Odpojenie od elektrickej

- siete.

- Na displeji svieti pismeno ,F”
- a za nim cislo alebo pismeno.

- Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte,
- Ci sa problém odstranil.

- Obrétte sa na najblizsi popredajny servis
- a uvedte dislo, ktoré nasleduje po pismene
”Fll.

STITOK S TECHNICKYMI UDAJMI

@www |nformacie o vyrobku s energetickymi udajmi
tohto spotrebica si mozete stiahnut na nasej webovej
stranke docs.hotpoint.eu

AKO ZiSKAT NAVOD NA POUZIVANIE A UDRZBU
@ww > Navod na pouzivanie a oSetrovanie E!EE

si stiahnite z nasej webovej stranky T i

docs.hotpoint.eu (moézete pouzit tento
QR kéd), pricom uvedte kod vyrobku.

> Pripadne kontaktujte nas klientsky popredajny
servis.

KONTAKTOVANIE POPREDAJNEHO SERVISU

Nase kontaktné udaje najdete v zarucnej knizke.
Pri kontaktovani

nasho klientskeho
popredajného servisu
uvedte kod z vyrobného
Stitku vasho vyrobku.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400011599746

12
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GUNLUK REFERANS

KILAVUZU

BIR HOTPOINT - ARISTON URUNU SATIN
ALDIGINIZ ICIN TESEKKUR EDERIZ
Daha kapsamli yardim ve destek icin, litfen
=/ {irinlinUzU asagidaki adresten kaydedin
www.hotpoint.eu/register

docs.hotpoint.eu internet adresimizi
ziyaret ederek ve bu kitapc¢igin arkasinda

liWWW yer alan talimatlara uyarak, Guvenlik

Talimatlarini ve Kullanim ve Bakim

Kilavuzu'nu indirebilirsiniz.

' Cihazi kullanmadan once, Saglik ve Giivenlik kilavuzunu dikkatli bir sekilde okuyun.
[ J

URUN TANIMI

1. Kontrol paneli
2. Fan

3. Yuvarlak isitma elemani
(gbrinmez)

4. Raf kilavuzlari
(seviye, firnin &n kisminda
gosterilmistir)

. Kapak
. Ustisitma elemani/izgara
Lamba

© N & u

. Tanitim levhasi
(ctkarmayin)

9, Altisitma elemani

(gérinmez)
KONTROL PANELI
f & [OIF f
1 23 4 5 6 78 9
1. SOL EKRAN 4. SICAKLIK 7. SAAT
Sicakhi@r ayarlamak icin kullanihr. Saati ayarlamak veya degistirmek
2. ACIK/KAPALI . ve pisirme siresini ayarlamak icin
5.DUGME kullanilir.

Firini herhangi bir zamanda agmak
ve kapatmak ve etkin bir islevi
durdurmak icin kullanilr.

3. GERI
Ayarlari yapilandirirken 6nceki

menuye geri donmek i¢in kullanilir.

Meni 6gelerini se¢mek ve bir
islevin ayarlarini degistirmek veya
ayarlamak icin kullantlir.

6. BASLATMA

islevleri baslatmak ve ayarlari
onaylamak icin kullanilir.

8. ONAY
Sectiginiz bir 6geyi veya bir islevin
ayarlarini onaylamak icin kullanihr.

9. SAG EKRAN

Hotpoint
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Daha fazla bilgi icin docs.hotpoint.
AKSESUARLAR Ew adresinden Kullanim ve Baim Klavuzunu ndi

RAF . FIRIN TEPSIsi | KAYAR KILAVUZLAR *

Aksesuar sayisi, satin alinan modele bagli olarak degisebilir. *Varsa
Diger aksesuarlar, Satis Sonrasi Servisten ayrica satin alinabilir.

RAFIN VE DIGER AKSESUARLARIN TAKILMASI RAF KILAVUZLARININ CIKARILMASI VE YERINE
Kalkik kenarin yukari baktigindan emin olarak, rafi, TAKILMASI

raf kilavuzlarinin Gizerinde kaydirarak yatay bir sekilde | . Raf kilavuzlarini ¢ikarmak icin, kilavuzlari yukari
yerlestirin. kaldirin ve ardindan alt kismini nazikce ¢ekerek

Tabak ve firin tepsisi gibi diger aksesuarlar rafla ayni yuvasindan cikarin: Raf kilavuzlar artik ¢ikarilabilir.

sekilde yatay olarak takilr. . Raf kilavuzlarini yerine takmak icin, once Ust

yuvalarina takin. Yukari pozisyonda tutarak,
pisirme boélmesine kaydirin, ardindan alcaltarak alt
yuvalarindaki konumlarina yerlestirin.

KAYAR KILAVUZLARIN TAKILMASI (VARSA)
Raf kilavuzlarini firindan ¢ikarin ve koruyucu plastigi
kayar kilavuzlardan c¢ikarin.

Kilavuzun st klipsini raf
ol kilavuzuna sabitleyin ve
sonuna kadar kaydirin. Diger
% — — i— klipsi alcaltarak ilgili

b

nl

Kilavuzu sabitlemek icin,

klipsin alt kismini, raf

kilavuzuna sikica bastirin. _—ou=—x
Kilavuzlarin serbest hareket 3»
edebildiginden emin olun.

Bu adimlari, ayni seviyedeki

diger raf kilavuzu icin de —
tekrarlayin.

Latfen dikkat edin: Kayar kilavuzlar, herhangi bir seviyede
takilabilir.

2 Hotpoint
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iSLEVLER

|
. TR
Daha fazla bilgi icin docs.hotpoint.eu

¥ . o
Zyww adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

—|ALT VE USTTEN ISITMA

—1Yalnizca bir rafta her turli yemegi pisirmek icin
kullanilr.

<% IZGARA

Biftek, kebap ve sosis 1zgara yapmak, sebze
ograten pisirmek veya ekmek kizartmak icin kullantlir.
Et 1zgara yaparken, pisirme esnasinda ¢ikan sivilari
toplamasi icin tabak kullanilmasini dneriyoruz:
Tepsiyi, rafin altindaki seviyelerden herhangi birine
konumlandirin ve 500 ml icme suyu ekleyin.

™ [ FANLI HAVA DOLASIMI
& 2

Birden fazla rafta (en fazla ti¢) ayni pisirme
sicakligi gerektiren farkh yiyecekleri ayni anda
pisirmek icin kullanilir. Bu islev, farkli yiyecekleri,
kokulari birbirlerine karistirmadan pisirmek icin
kullanilabilir.

I KONVEKSIYONLU

—— | Yalnizca tek bir rafta et, ici dolgulu kekler veya
dolma pisirmek icin kullanilir. Bu islev, yemegin

asir kurumasini 6nlemek icin nazik ve aralikh hava
dolasimi kullanir.

A OTOMATIK iSLEVLER

—_ ATENCERE YEMEGI

gl Bu islev, makarna yemekleri icin en iyi sicaklik
ve pisirme yontemini otomatik olarak secer.

@ET

Bu isley, et icin en iyi sicaklik ve pisirme
yontemini otomatik olarak secer. Bu islev, yemegin
cok kurumasini 6nlemek icin, fani aralikh olarak
dusuk hizda etkinlestirir.

I:TBUYUK ET

x| |slev, bliylik et parcalarini (2,5 kg'nin Ustlinde)
pisirmek icin en iyi pisirme modunu ve sicakligi
otomatik olarak secer. Her iki tarafinin da esit
kizarmasi icin pisirme sirasinda etin cevrilmesi
onerilir. Tamamen kurumayi onlemek icin etin ara
sira kendi suyuyla islatilmasi onerilir.

—__AEKMEK

gl Bu islev, tim ekmek tirleri icin en iyi sicakhk ve
pisirme yontemini otomatik olarak secer.

- PizZA
%l Bu islev, tim pizza tirleri icin en iyi sicaklik ve
pisirme yontemini otomatik olarak secer.

A PASTA VE KEKLER

Bu islev, tim kek turleri icin en iyi sicaklik ve
pisirme yontemini otomatik olarak secer.

@ OZEL FONKSIYONLAR

2 HIZLI ON ISITMA

( Firninda hizlica 6n 1sitma yapmak icin kullantlir.
On i1sitma sona erdiginde, firin otomatik olarak “Alt
ve Ustten Isitma” islevini sececektir. Yemedi firina
yerlestirmeden 6nce 6n i1sitmanin tamamlanmasini
bekleyin.

<~ [TURBO IZGARA

% Blyuk et parcalarini kizartmak icin kullanilir
(butlar, rozbif, tavuk). Pisirme esnasinda ¢ikan sivilar
toplamasi icin bir tabak kullanilmasini 6neriyoruz:
Tavayi, rafin altindaki seviyelerden herhangi birine
konumlandirin ve 500 ml icme suyu ekleyin. Bu islev
ile sis aparati (varsa) kullanilabilir.

% ECO FANLI HAVA*

Ici doldurulmus rostoluk et parcalarini ve

et filetolarini tek bir rafta pisirmek icin kullanilir.
Nazik, aralikh hava dolasimi sayesinde yemegin

asirt kurumasi engellenir. Bu EKO islevi kullanilirken,
pisirme sirasinda 1sik kapali kalacaktir. EKO cevrimini
kullanarak gti¢ tiketimini optimize etmek icin, firinin
kapagi, yemek tamamen pisene kadar acilmamalidir.

SICAKTUTMA

§39
[ Yeni pisirilen yemegi sicak ve gevrek tutmak
icin kullanilr.

,~~\|[KABARTMA
:IQ Tatli veya tuzlu hamurun en iyi sekilde

kabarmasi icin kullanilir. Kabartma kalitesini korumak
icin, islevi, bir pisirme cevriminden sonra firin hala
sicak iken etkinlestirmeyin.

% DIAMOND CLEAN

Bu 6zel dusik sicaklikta temizleme ¢evrimi
sirasinda salinan buharin etkisiyle, kirlerin ve yemek
artiklarinin kolayca temizlenmesi saglanir. Firinin
tabanina 200 ml icme suyu dokdin ve islevi yalnizca
firin sogukken etkinlestirin.

*[slev, 65/2014 sayili Yonetmelik (AB) uyarinca, enerji
verimliligi beyani icin referans olarak kullanilmigtir
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CiHAZIN ILK KULLANIMI

1. SAATIi AYARLAYIN
Firiniilk agtiginizda saati ayarlamaniz gerekecek.

Saate ait iki rakam yanip sénmeye baslayacaktir: Saati
ayarlamak icin diigmeyi cevirin ve onaylamak icin 0ok
‘e basin.

Dakikaya ait iki rakam yanip sonmeye baslayacaktir.
Dakikayi ayarlamak icin diigmeyi cevirin ve onaylamak
icin ok 'e basin.

Lutfen dikkat edin: Saati daha sonra degistirmek icin, firin
kapaliiken O, 'i en az bir saniye boyunca basili tutun ve
yukaridaki adimlari tekrarlayin.

Uzun sUreli glc kesintilerinin ardindan saati tekrar
ayarlamaniz gerekebilir.

2. AYARLAR
Gerekirse varsayilan 6lcu birimini, sicakhgi (°C) ve
anma akimini (16 A) degistirebilirsiniz.

Firin kapal iken & 'i en az 5 saniye basili tutun.

S
- g g

s s
) (o \om

Olcii birimini secmek icin secim diigmesini cevirin,
ardindan onaylamak icin ‘o« 'e basin.

Anma akimini segmek icin secim diigmesini gevirin,
ardindan onaylamak icin ‘o« 'e basin.

Lutfen dikkat edin: Firin, 3 kW'den (16 A) yiksek bir degere
sahip ev sebekesi ile uyumlu seviyede elektrik glicu tiketecek
sekilde programlanmistir: Evinizdeki glc seviyesi daha disik
ise, bu degeri azaltmaniz gerekecektir (13 A).

3. FIRINIISITIN

Yeni bir firin, imalat esnasinda kalmis olabilecek
kokular yayabilir: Bu tamamen normaldir.

Dolayisiyla yemek pisirmeye baslamadan 6nce, olasi
kokulari gidermek icin firinin i¢i bos halde isitilmasini
Oneriyoruz.

Firindaki koruyucu karton ambalajlarini veya seffaf

filmleri ve icindeki aksesuarlari ¢ikarin.

Ideal olarak hava dolasimli bir islev kullanarak, firini
yaklasik bir saat boyunca 200 °C'ye isitin (6rn. “Fanh
Hava Dolasimi” veya “Konveksiyonlu”).

Islevi dogru sekilde ayarlamak icin talimatlara uyun.

Lutfen dikkat edin: cihazi ilk kez kullandiktan sonra odanin
havalandirilmasi tavsiye edilir.
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GUNLUK KULLANIM

1. BiRiSLEV SECIN

Firin kapali iken ekranda yalnizca saat gosterilir. Firini
acmak icin @ i basili tutun.

Soldaki ekranda kullanilabilir ana islevleri gérmek icin
digmeyi cevirin. Bir tanesini secerek ok 'e basin.

=

Bir alt islev segmek i¢in (varsa), ana islevi segin

ve ardindan onaylamak icin 0k ‘e basarak, islev
mendsine gidin.

=

Sagdaki ekranda kullanilabilir alt islevleri gormek icin
digmeyi cevirin. Bir tanesini se¢in ve onaylamak icin
0k 'e basin.

2.iSLEVi AYARLAYIN

Istediginiz islevi sectikten sonra, ayarlarini
degistirebilirsiniz.

Ekranda, degistirilebilecek ayarlar sira ile
gorintilenecektir.

SICAKLIK/IZGARA SEVIYESI

Sz
) qmm) gmmp ©(C
S

' l

Ekranda °C/°F simgesi yanip sonerken, degeri
degistirmek icin diigmeyi cevirin, ardindan onaylamak
icin oK 'e basin ve takip eden ayarlari degistirmeye
devam edin (mimkuinse).

Ayni zamanda i1zgara seviyesini de ayarlayabilirsiniz (3
=yuksek, 2 = orta, 1 = dusuk).

Lutfen dikkat edin: Islev basladiginda, & 'e basarak veya

dogrudan dugmeyi cevirerek, sicaklik veya i1zgara seviyesini
degistirebilirsiniz.

SURE

) )G

P

)

7

& simgesi ekranda yanip sondugiinde, istediginiz
pisirme siresini ayarlamak icin ayar dugmesini
kullanin ve ardindan onaylamak igin ‘o’ 'e basin.

Pisirme islemini manuel olarak yonetmek isterseniz,
pisirme siresini ayarlamak zorunda degilsiniz:
Onaylamak ve islevi baglatmak icin 5" 'e basin.

Bu durumda, gecikmeli baslatma programlayarak,
pisirme bitis saatini ayarlayamazsiniz.

Latfen dikkat edin: Ayarlanmis olan pisirme stresini, pisirme
sirasinda @ 'e basarak ayarlayabilirsiniz: Saati degistirmek
icin digmeyi cevirin ve onaylamak icin ‘ok” ‘e basin.

PiSIRME BITiS SAATINiI AYARLAMA/

GECIKMELI BASLATMA

Bircok islevde, bir pisirme suresi ayarladiktan
sonra, bitis saatini programlamak suretiyle islevin
baslatiimasini geciktirebilirsiniz.

Bitis saatini degistirebileceginiz kisimda, ekranda
() simgesi yanip sonerken islevin sona ermesinin
beklendigi saat gosterilecektir.

Gerekirse, pisirme isleminin sona ermesini istediginiz
saati ayarlamak icin digmeyi cevirin ve onaylamak ve
islevi baslatmak icin > 'e basin. )

Yemegi firina yerlestirin ve kapagi kapatin: Islev,
pisirme isleminin ayarladiginiz saatte sona ermesi
icin hesaplanan siireden sonra otomatik olarak
baslayacaktir.

Lutfen dikkat edin: Gecikmeli bir pisirme baslatma stresinin
programlanmasi, firmin én 1sitma asamasini devre dis|
birakacaktr. Firin, istediginiz sicakliga kademeli olarak
ulasacaktir; bu, pisirme strelerinin, pisirme tablosunda
listelenenlerden biraz daha uzun olacagi anlamina gelir.

Bekleme slresi boyunca, programlanan bitis saatini
degistirmek icin ayar digmesini kullanabilirsiniz.

Sicakligi ve pisirme sUresi ayarlarini degistirmek icin " veya
© ‘e basin. Islem tamamlandiginda onaylamak icin ‘ok ‘e
basin.

Lutfen dikkat edin: Baslatmayi geciktirme islevi, Izgara ve
Turbo Izgara islevleri icin kullanilabilir degildir.

Hotpoint 5
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3. iSLEVI ETKINLESTIRIN
Istediginiz ayarlari uyguladiktan sonra, islevi
etkinlestirmek icin ‘> 'a basin.

Halihazirda gecerli oIan_gIew duraklatmak icin
herhangi bir zamanda ©, 'e basil tutabilirsiniz.

4. ON ISITMA

Bazi islevler, firin 6n 1sitma asamasina sahiptir: Bu
islev baslatildiginda, ekranda, 6n i1sitma asamasinin
etkinlestirildigi bildirilir.

Bu asama bittiginde, sesli bir sinyal duyulacak
ve firinin ayarlanan sicakliga ulastigi ekranda
gosterilecektir.

Bu noktada, kapagi agin, yemedi firina yerlestirin,
kapagi kapatin ve > 'e basarak pisirmeyi baslatin.

Lutfen dikkat edin: On i1sitma bitmeden yemegin firina
verilmesi, nihai pisirme sonucunu olumsuz etkileyebilir.

On isitma asamasinda kapagin acilmasi durumunda, asama
duraklatilacaktir.

Pisirme suresi, &n 1sitma asamasini icermez.

Istediginiz sicakhigr digmeyi kullanarak daima
degistirebilirsiniz.

5. PiSIRME SONU

Sesli bir sinyal duyulacak ve ekranda pisirmenin
tamamlandigi gosterilecektir.

Ayarlar degistirmeden pisirme suresini uzatmak icin,
yeni pisirme siresi ayarlamak tizere digmeyi ¢evirin

,_, 1

ve e basin.

. OTOMATIK iSLEVLER

SICAKLIGIN TEKRAR SAGLANMASI

Firinin icindeki sicaklik, bir pisirme ¢evrimi sirasinda
kapagin acilmasi nedeniyle duserse, orijinal sicakhgi
tekrar saglamak Uzere Ozel bir islev etkinlestirilecektir.
Sicaklik eski haline getirilirken, ayarlanan sicakliga
ulasilana kadar ekranda bir “yilan” animasyonu
gosterilecektir.

@‘

‘I_______l

Programlanan bir pisirme ¢evrimi devam ederken, en
iyi sonucu garanti etmek icin, pisirme suiresi kapagin
acik kaldigi siireye gore artirilacaktir.

. OZEL iSLEVLER

DIAMOND CLEAN

“Diamond Clean” islevini etkinlestirmek icin, firin
soguk iken, firinin i¢ kisminin tabanina 200 ml su
dokin ve ardindan firinin kapagini kapatin.

Ozel fonksiyonlara (2! girin ve meniden [&)'i secmek
icin digmeyi cevirin. Ardindan onaylamak igin ok 'a
basin.

Temizleme cevrimini hemen baslatmak icin > 'e

basin veya bitis saati/gecikmeli baslatmayi ayarlamak
icin 0K ‘e basin.

Cevrimin sonunda, firini sogumaya birakin ve
firinin icinde kalan sulari temizleyerek, sicak su ile
nemlendirilmis bir singer kullanarak temizlemeye
baslayin (15 dakikadan uzun sireli gecikme
durumunda temizlikten odtin verilebilir).

Lutfen dikkat edin: Temizlik cevriminin siresi ve sicakhid
ayarlanamaz.

. TUS KiLiDi
Tu§lar| kilitlemek icin <« 'i en az 5 saniye basil tutun.

Tus kilidini agmak icin bu islemi tekrarlayin.

Lutfen dikkat edin: Tus kilidi, pisirme sirasinda da
etkinlestirilebilir.

GUvenlik nedenlerinden 6turd, '@y digmesine basilarak firin
herhangi bir zamanda kapanlabTT
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FAYDALI iPUCLARI

|
. TR
Daha fazla bilgi icin docs.hotpoint.eu

¥ . o
Zyww adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

PiSIRME TABLOSU NASIL OKUNMALIDIR

Tabloda, farkh tiirlerdeki yiyecekleri pisirmek icin en
iyi islev, aksesuarlar ve seviye listelenmistir. Pisirme
sureleri yemedin firina konuldugu andan itibaren
baslar, 6n 1sitma (gerekirse) hari¢ tutulmustur. Pisirme
sicakliklari ve sureleri yaklasik olarak verilmistir ve
yemedin miktarina ve kullanilan aksesuar tiriine gore
degisir. llk basta 6nerilen en dustk ayarlari kullanin,
eger yemek yeterince pismezse o zaman daha yuksek
ayarlara gecin. Verilen aksesuarlar kullanin ve koyu
renkli metal kek kaplarini ve firin tepsilerini tercih
edin. Ayrica atese dayanikh (payreks) veya kumlu
tastan yapilmis tava ve aksesuarlar da kullanabilirsiniz,
ancak bunlarda pisirme siiresinin biraz daha uzun
olacagini unutmayin.

BiRKAC YEMEGI AYNI ANDA PiSIRME

“Fanh Hava Dolasimi” islevini kullanarak, ayni pisirme
sicakligi gerektiren farkh yiyecekleri ayni siirede
(6rnegdin: balik ve sebze), farkli raf seviyelerinde
pisirebilirsiniz. Daha kisa pisirme siiresi gerektiren
yemedi ¢ikarin ve daha uzun siire gerektiren yemegi
firnda tutmaya devam edin.

ET

Pisirilecek parca etin buyukligine uygun olan
herhangi bir firin tepsisi veya atese dayanikli (payreks)
kap kullanin. Rostoluk et pargalari icin, tavanin icine
biraz et suyu eklemenizi ve lezzet katmasi icin pisirme
sirasinda ara sira bu suyu etin tGzerinde gezdirmenizi
Oneririz. Bu islem sirasinda buhar olusacagina dikkat
edin. Et pisince, 10-15 dakika daha firinda bekletin
veya aliminyum folyoya sarin.

Eti 1zgarada pisirmek istediginizde, her yerinin esit
oranda pismesi icin her yerinden esit kalinhkta
kesmelisiniz. Cok kalin et parcalarinin pismesi daha
uzun surer. Etin disinin yanmasini énlemek icin, tel
rafin konumunu alcaltarak, eti 1zgaradan daha uzaga
ahin. Eti, pisirme suresinin ucte ikisine geldiginizde
gzvirin. Buhar ¢cikacagindan kapagi acarken dikkat
edin.

Pisirme esnasinda ¢ikan sivilari toplamak igin,
dogrudan yemedin yerlestirildigi rafin altina yarim
litre icme suyu doldurulmus bir damlama kabi
yerlestirilmesini Oneriyoruz. Gerektikce su ekleyin.

TATLI
Alt ve Ustten i1sitma isleviyle tek bir raf Gzerinde
lezzetli tatlilar pisirebilirsiniz.

Koyu renkli metal firin kaplari kullanin ve bunlari
daima cihazla birlikte verilen rafin lizerine yerlestirin.
Birden fazla raf Gizerinde pisirmek icin fanli hava
dolasimi islevini secin ve kek kaliplarini raflar tGizerinde
daginik yerlestirerek, sicak havanin en iyi sekilde
dolasmasina yardimci olun.

Mayal bir kekin pisip pismedigini anlamak icin kekin
ortasina tahta bir kiirdan batirin. Eger kiirdan disariya
temiz ¢ikarsa kekiniz pismis demektir.

Eger yapismaz firin kabi kullaniyorsaniz kenarlarini
yaglamayin, yoksa kek kenarlarda esit sekilde
kabarmayabilir.

Yiyeceginiz, pisirme sirasinda “siserse”, bir sonraki
pisirmenizde daha dusuk bir sicaklik kullanin ve
eklediginiz sivi miktarini azaltmayi veya karisimi daha
nazik karistirmayi disinun.

Islak dolgulu veya kremali tathlarda (cheesecake
veya meyveli tart) “Konveksiyonlu” islevini kullanin.
Eger kekin alti i1slaksa, rafi alcaltin ve i¢ dolgusunu
eklemeden 6nce kekin altina ekmek kirintilari veya
biskivi kiriklari serpin.

PizzA

Pizzanin altinin ¢itir ¢itir olmasi icin tepsileri hafifce
yaglayin. Mozzarellayi, pisirme suresinin Ugte ikisine
geldiginizde pizzanin Uzerine serpin.

KABARTMA

Hamuru firina koymadan dnce tzerini nemli bir
bezle kapatmak her zaman en iyisidir. Bu fonksiyonla
hamurun kabarma suresi, oda sicakhgina (20-25°C)
gore Ucte bir oraninda kisalmaktadir. Pizza i¢in
kabarma stiresi, 1 kg hamur icin yaklasik bir saat
civarindan baslar.
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PiSIRME TABLOSU

YEMEK TARIiFi iSLEV ONISITMA S'c(t\guK PisiRT;k?)URESi VE AKSSEE‘QJ:RLAR
= i 160 - 180 30-90 23
Mayal kekler & Evet 160 - 180 30 - 90 4
5 A
Kremali pasta % ) 160-200 30-85 ;s
(cheesecake, strudel, meyveli turta) > Evet 160-200 35-90 -‘..é.:..,- -\...1|=.:..,-
= - 170 - 180 15-45 3
Corekler/kiiciik tartlar & Evet 160-170 20-45 qéﬁ ;ﬂ
& Evet 160-170 2045 2> 3 1
= - 180-200 30-40 3
Profiterol ¢c6regi & Evet 180-190 35-45 qé, ;u
& Evet 180-190 354500 > 0 3 1
— Evet 90 10150, 3|
Beze & Evet 90 130-150 4 T
S Evet 9 1o-t60 % 5 3 1
=] . 220 - 250 20-40 2
Pizza (ince, kalin, focaccia) @:ﬁ Evet 220 - 240 20-40 -\...i—...,- ;ﬂ
& Evet 220 - 240 25500 S 0 3 1
Somun ekmek 0,5 kg | . 180 - 220 50-70 2
Kiigiik ekmek [ . 180 - 220 30-50 2
Ekmek & Evet 180-200 30-60 4 1.
=] . 220 - 250 20-40 2
Dondurulmus pizza & Evet 220 - 240 20-40 -\n;m- ;u
& Evet 220 - 240 2550 %% > 3 ]
= Evet 180 - 190 45-60 2
?;:élzgmft?lﬁs & Evet 180-190 45-60 & 1.
& Evet 180-190 450w > 0 3 T
— Evet 190-200 2030 3
Milfoy tathisi/Milfoy krakerleri & Evet 180-190 20-40 .\é, ;ﬂ
& Evet 180-190 20-40% > 3 1
Lazanya/sufle = . 190-200 40-65 3
mgagfnrakarna/flrm rulo @ i 190-200 25 - 45 ;ﬂ
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- . Lo SICAKLIK | PiSIRME SURESI SEVIYE
YEMEK TARIiFi ISLEV  ONISITMA Q) (Dk) VE AKSESUARLAR
Kuzu/dana/ A 3
sigir/domuz 1 kg : @ B 190 - 200 60-90 L
Kabugu kizartilmis domuz firin 2 kg A - 170 110-150 2 |
.. : A 3
Tavuk/tavsan/ordek 1 kg @ - 200-230 50 -80 |
s A 2
Hindi/kaz 3 kg o] - 190 - 200 90 - 150
Biitiin Balik Firin (fileto, bitin) — Evet 180-200 40-60 3
Dolmalar N 2
(domates, kabak, patlican) ES) Evet 180-200 50-60 —J
Kizarmis ekmek Nt - 3 (Yuksek) 3-6 _\_E__’_
Balik fileto/dilim v - 2 (Orta) 20-30 * _\._f_’_ : 3 r
Sosis / kebap / < 2-3(Orta- 15-30 * 5 4
pirzola / hamburger Yiksek) I v
Tavuk firin 1-1,3 kg g - 2 (Orta) 55-70 ** -\..%..,- 1 ! :
. .. 3
Rozbif, az pismis 1 kg vj: - 2 (Orta) 35-50**  _—..
Kuzu budu/paca < - 2 (Orta) 60-90 ** | 3 |
<> 3
Firin patates N - 2 (Orta) 35-55 ** |
.. 3
Sebze graten g : 3 (Yiiksek) 10-25 e
Lazanya ve et & Evet 200 50-100 x4 1
Et ve patates @:ﬁ Evet 200 45-100 *** _\__.4.;!,, 1
Balik ve sebzeler G Evet 180 30 - 50 *** _\._.4;!,. !
Komple yemek: Meyveli tart (seviye ~ ) 5 3 1
5)/Iazanya (seviye 3)/et (seviye 1) & Evet 190 40-120 ™% e e —J
E;:icgllg:llrulmug rostoluk et % ) 200 80-120 *** 3
Et parcalar ) ) 3
(tavsan, tavuk, kuzu) % 200 50 -100 *** J

* Pisirme isleminin yarisina gelindiginde yemedi cevirin.
** Pisirme isleminin Ggcte ikisine gelindiginde yemegi cevirin

(gerekirse).

*** Tahmini stre: Kisisel tercihe gore yemekler firindan farkli

zamanlarda c¢ikarilabilir.

@www Kullanim ve Bakim Kilavuzunu IEC 60350-1 standardi
uyarinca sertifikasyon makamlarina yonelik hazirlanmis olan

test edilmis yemek tarifleri tablosu icin docs.hotpoint.eu

adresinden indirin.

_— <~ <~ >
MANUEL _ 1€ & ES %
ISLEVLER . i
Alt ve Ustten 1sitma Izgara Turbo Izgara Zorunlu Hava Konveksiyonlu Eco Fanli Hava
A A — A A A
OTOMATIK = O ) |§%:| Dé
ISLEVLER .. - . .
Tencere yemegi Et Buyuk Et Pisirme Ekmek Pizza Pasta ve kekler
Avveeean N (S T Toond —
AKSESUARLAR . - S
Raf Firin tepsisi veya rafin ~ Tabak/ Tatl tepsisi / Tabak Icerisine 500 ml su Firin tepsisi
tizerinde kek kalibi Rafta firin tepsisi konulmus tabak P
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BAKIM VE
TEMIZLIK

Daha fazla bilgi icin docs.hotpoint.eu
adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

Evww

Herhangi bir bakim veya temizlik
islemi yapmadan once firinin
sogudugundan emin olun.

Buharl temizleyiciler

kullanmayin. kullanmayin.

DIS YUZEYLER

« Yizeyleri nemli bir mikrofiber bezle temizleyin. Cok kirli ise,
birka¢ damla pH agisindan nétr deterjan damlatin. Kuru bir
bezle silerek kurulayin.

« Korozif veya asindirici deterjanlar kullanmayin. Bu tir
urlinlerden herhangi biri dikkatsizlik sonucu cihazin
ylzeyleri ile temas ederse, derhal nemli bir mikrofiber bezle
temizleyin.

iC YUZEYLER

« Her kullanimdan sonra firini sogumaya birakin ve ardindan,
yemek artiklarinin neden oldugu kalinti veya lekeleri
temizlemek icin tercihen hala sicakken temizleyin Su icerigi
ylksek yiyeceklerin pisirilmesi sonucu olusan yogusma
suyunu kurutmak icin, firni tamamen sogumaya birakin ve
ardindan bir bez veya stingerle silin.

Cihazin yiizeylerine zarar
verebileceklerinden bulagik
teli, asindirici tel veya asindirici/
korozif temizlik maddeleri

Koruyucu eldiven takin.

Herhangi bir bakim islemi
gerceklestiriimeden once, bu
firin sebeke elektrik kaynagindan
ayrilmahidir.

» Kapak camini uygun bir sivi deterjanla temizleyin.

« I¢ ylizeyleri optimum sekilde temizlemek icin “Diamond
Clean” islevini etkinlestirin.

« Firn kapag, temizligi @www kolaylastirmak amaciyla
cikarilabilir.

« Izgaranin Ust i1sitma eleman, firnin st panelini temizlemek
Uzere alcaltilabilir .

AKSESUARLAR

Kullanimdan sonra aksesuarlari bulasik deterjani ¢ozeltisinin
icine koyun, eger hala sicaksa bunlari firin eldivenleriyle
tutun. Yemek artiklari, bir bulasik fircasi veya stinger
kullanilarak ¢ikanlabilir.

LAMBANIN DEGISTIRILMESI
1. Firnin elektrik fisini glic beslemesinden cikarin.

2. Lambanin kapagini sékiin, ampulii degistirin ve
kapagi tekrar ampuliin tizerine vidalayin.

3. Firinin fisini tekrar giic beslemesine takin.

Ldtfen dikkat edin: Yalnizca 20 -40 W/230 ~ V tip G9, T300°C
halojen ampuller kullanin. Uréintn iginde kullanilan ampul ev
aletlerinde kullanilmak Gzere tasarlanmistir ve evin icindeki
genel oda aydinlatmasinda kullanilmaya uygun degildir (EC
Dizenlemesi 244/2009). Ampuller Satis Sonrasi Servisimizden
elde edilebilir.

- Halojen ampul kullaniyorsaniz, parmak uclarinizampullere
zarar verebileceginden, ampulleri ¢iplak elle tutmayin. Lamba
kapadi yerine takilmadan firini kullanmayin.

UST ISITMA ELEMANINI ALCALTIN
1. Yanal raf kilavuzlarini ¢ikarin.

2. Isitma elemanini hafifce disari dogru cekin ve asagi
indirin.

= /

(&

\‘ <.

3. Isitma elemanini yeniden yerine yerlestirmek
icin, hafifce kendinize dogru ¢ekerek kaldirin, yan
desteklerin lzerine oturdugundan emin olun.
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KAPAGI CIKARTMA VE YERINE TAKMA

1. Kapagi cikarmak icin, tamamen acin ve mandallari
kilit agma konumuna gelene kadar alcaltin.

2. Kapagdi kapatabildiginiz kadar kapatin.

Kapagdi her iki elinizle sikica tutun - tutma kolundan
tutmayin.

Kapadi, yuvasindan kurtulana kadar yukar

dogru ¢ekerken ayni anda kapatmayi surdurerek
¢ikarabilirsiniz. Kapagi, yumusak bir ylzey tzerine
dayayarak bir tarafa koyun.

3. Finina dogru hareket ettirmek, menteselerin
kancalarini yuvalari ile hizali konuma getirmek ve Ust
kismi yuvasina sabitlemek suretiyle kapagi yerine
takin.

. TR

4. Kapag alcaltin ve ardindan tamamen acin.
Mandallar, orijinal konumlarina gelecek sekilde
alcaltin: Tamamen alcalttiginizdan emin olun.

Mandallarin dogru konumda oldugunu kontrol etmek
icin hafifce baski uygulayin.

5. Kapagi kapatmayi deneyin ve kontrol paneli ile
hizali oldugundan emin olmak icin kontrol edin.
Degilse, yukaridaki adimlar tekrarlayin: Kapak,
duizglin calismazsa zarar gorebilir.
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ARIZA GIDERME

Daha fazla bilgi icin docs.hotpoint.eu
adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

- Gli¢ kesintisi.
. Sebeke baglantisinin
- kesilmesi.

- Ekranda “F” harfi ve ardindan
- bir rakam veya harf gértiniyor.

Coziim

. Sebeke elektrik guicti olup olmadigini ve

- firinin elektrik beslemesine baglh olup

- olmadigini kontrol edin.

- Sorunun giderilip giderilmedigini gormek
- icin, firni kapatip yeniden agin.

Size en yakin Satis Sonrasi Musteri Servis
- Merkezi ile irtibata gecin ve “F” harfini takip
- eden rakami belirtin.

URUN Fisi
@www By cihazin enerji verilerini iceren Griin fisi,
docs.hotpoint.eu internet adresinden indirilebilir

KULLANIM VE BAKIM KILAVUZUNA NASIL

ULASILABILIR

> @ (Jriiniin ticari kodunu belirterek, E!EE
H

Kullanim ve Bakim Kilavuzunu, - ;

docs.hotpoint.eu internet adresimizden
indirin (bu kare kodu kullanabilirsiniz).

> Alternatif olarak, Satis Sonrasi Musteri Servisimizle
irtibata gecin.

SATIS SONRASI SERVIiSIMIZLE iLETiSiM

Irtibat bilgilerimize garanti kilavuzundan
ulasabilirsiniz. Satis
Sonrasl Musteri
Servisimizle iletisim
kurarken, lttfen
Urindnuzdn tanitim
levhasinda yer alan
kodlar belirtin.

PLEAT  Model:ooXXXxx 1 XXXXXX XXXXXX  XXXXX XXXXXXX

400011599746
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LWOAEHHUIN JOBIAHUK
[NOCIBHUK

DAKYEMO 3A NMPUOBAHHA BUPOBY Llo6 3aBaHTaXXUTW IHCTPYKLIT 3 TEXHIKK
HOTPOINT— ARISTON 6e3neku Ta «MoCibHMK 3 BUKOPUCTAHHA Ta
o6 oTpumatu 6inbw BCcebiyHy fonomory iWWW pornagy», Biagigante Haw Beb-canT
=/ Ta NiATPVMKY, 3apeeCcTpynTe CBiln BMPIib Ha docs.hotpoint.eu i goTpumyntecb
www.hotpoint.eu/register IHCTPYKUiN Ha 3afHin obKnagnHui bykneTy.
' Mepea BuKopucTaHHAM Npunaay yBa)KHO NpoynTanTe NnocCiGHnK
° «TexHika 6e3neKkun Ta OXOpOHa 340pOB'A».

ornnc BUPObBY

1. lNaHenb KepyBaHHA

2. BeHTunartop

3. KpyroBuii HarpiBanbHui
enemeHT
(He BMAHO)

4. HanpAamHi onAa pewitku
(piBEHb YKa3aHWM Ha NepeaHin
CTOPOHI yx0BOI Wadw)

5. [iBepusATta

6. BepxHin HarpiBanbHU efieMeHT/
rpunb

7. Jlamnouka

8. lpeHTndikauirnHa Tabnnuka

(He 3HiIMaTN)
9. HW»KHin HarpiBanbHUN eNemMeHT
(He BMAHO)
MAHEJIb KEPYBAHHA
& o
1 23 4 5 6 78 9
1. NIBUA ANCTUIEN 4. TEMMNEPATYPA 7.4YAC
HanawTtyBaHHA TemnepaTtypu. YcTaHoBMIeHHA abo 3MiHa yacy
2.0N/OFF Ta HanawTyBaHHA TPUBANOCTI
YBIMKHEHHA Ta BUMKHEHHSA OyXO0BOI 5.PYYKA rOTyBaHHA.
wadun AnAa 3ynnUHKN akTUBHOI Bunbip nyHKTiB MeHIO Ta 3MiHa
dYHKLIT B 6yab-AKMI MOMEHT. ab0 perynioBaHHS HanawTyBaHb 8. MIATBEPAKEHHA
byHKUiT. MiaTBEepAKeHHA 06paHOro NyHKTy
3.HA3A[ 6. 3ANYCK abo napameTpy QyHKLUiI.
MoBepHeHHA [0 NonepeaHbOro . . .
MEHIO MifJ YaC HanawTyBaHHA. 3anyck yHKUIN i NigTBepAXKEeHHA 9. NPABUN AUCNNEN
HanawTyBaHb.
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NPUNALAOA

LLlo6 oTpumaTh GinbLue iHbopmaLlii, 3aBaHTaxTe

@ oginnneis BUKOPWCTaHHA Ta Aornaay» 3 docs.hotpoint.eu

PELUITKA

MmAaaoH

AEKO A1 BUNMIKAHHA

. TENECKOMIYHI
. HAMPAMHI *

KinbkicTb npunaans Moxe GyTu Pi3HOI0, 3aeXxHO Bif Mogeni,
AKy BY npnadanu.

IHLWi akcecyapy MOXHa NPKUAGaTV OKPEMO B

LeHTPI NiCNANPOAaKHOro 06C1yroByBaHHS.

* 33 HAABHOCTI

BCTAHOBJIEHHA PELWWITKA TA IHLLIOIo NPUNAAAA
BcTaBTe pewiTKy ropm3oHTanbHO 3a JONOMOror
HanpPAMHUX ANA PeLWiTKM TakKMM YUHOM, Wwob 6iK i3
NigHATUMM Kpaamun OyB NOBEPHYTUI JOTOPW.

IHWi akcecyapw, Taki AK NiZO0H | AeKO ANA BUMIKaHHS,
BCTABNAKTbCA FOPU30HTANIbHO, TaK CaMO AK peLliTKa.

YCTAHOBJIEHHA TEJIECKOMIYHUX HAMPAMHUX(3A
HAABHICTIO)

BUTATHITL HANPAMHI ANA pewiTkn 3 gyxoBoi wadwm i
3HIMITb 3aXMCHY MJIaCTUKOBY YNaKOBKY 3
TeNeCKONiYHNX HanpPAMHUX.

3aMKHITb BEpPXHil 3aTUCKaY
TenecKoniyHoi HaNpPAMHOI Ha
HaNPAMHIN ONA pewiTky Ta
) MPOCYHbTE NOro B3[0BX
7’ HanpAMHOI 4o ynopy.
b ONycTiTb Ha MicLe iHWNN
b 3aTMCKau.

o6 3adikcyBaTh HaNnpAMHY,
MiLHO MPUTUCHITb HUXKHIO
4yacTMHY 3aTUCKaya Ao
HaNPAMHOI ANA NONNYKMN.
lNepeKkoHanTecs, Wwo
TeneckoniyHi HanpPAMHi
MOXYTb PyXaTuCA BiflbHO.
MoBTOPITb Ui A4iT 3 iHWOtO
HaNpPAMHOIO ANA PeLiTKN Ha
TOMY X CaMOMY PiBHi.

%
——

YBara! TeneckoniuHi HanpAMHI MOXKHa BCTAHOBJIIOBATY Ha
Oyb-AKOMY PIBHI.

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANMPAMHUX ANA
PEWLITKA

. LLlo6 3HATN HaNPAMHiI ANA pewiTKy, NigHIMITb iX, a
NoTiM 06epeXKHO BUTATHITb HUXKHIO YAaCTUHY 3 THi3ga.
Tenep HaNPAMHI 418 pewWwiTKX MOXHa 3HATN.

. lLlo6 ycTaHOBUTW HaNpPAMHi ANA peLiTKM Ha
MicLie,CnoYaTKy BCTaBTe IX y BEPXHE MHi3fo.
YTpumMytour HanpAamHi NigHATMMK, BCTaBTe IX Y BiACiK
ONA NPUroTyBaHHA, a MOTIM ONYCTiTb Ha Micue y
HVUXHbOMY THi3[i.
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OYHKLII

. UK
LLlo6 oTprmaTi Ginblue iHpopmaLyii, 3aBaHTaxTe

yww «[lOBIAHVK i3 BUKOPYCTaHHsA Ta forsgy» 3 docs.hotpoint.eu

— | TPAOVILIAIHU PEXXKUM

— [ ina npurotyBaHHA Oyab-AKOI CTPaBM SINLLIE HA OJHilA
nonui.

<<= (TPUJIb

[lns cmaxkeHHA Ha rpuwni cTelkiB, kebabiB i
KOBOACOK; 1A NPUroTyBaHHA OBOYEBMX 3aMiKaHOK i
rpiHOK. [Mig Yac cmaxKeHHA M'Aica Ha rpuni peKoMeHayEMO
BMKOPWCTOBYBATY NiAA0H /1A 30MPaHHA COKY, LU0 BUTIKaE
npwv rotyBaHHi: [ocTaBTe nipAoH Ha 6yab-AKoMy PiBHI Nig
peLLiTKO Ta HanmnTe B Hboro 500 Mn NUTHOT BOAMW.

> | MTPUMYCOBA BEHTUNALIA
&

[nA NpuroTyBaHHA pi3HKX CTPaB, ANA AKMX NOTPIOHA
O[HaKOBa TemnepaTypa NPUrOTYBaHHS, Ha KiNIbKOX
nonMuAx (MakcMym Tpu) ogHoyacHo. Lia ¢yHKuis no3Bonse
OOHOYACHO roTyBaTW Pi3Hi CTPaBK i NPV LbOMY YHMKATU
3MillyBaHHA apoOMaTiB.

I BUMNIKAHHA 3 KOHBEKLIIEIO

—— | [1nA roTyBaHHA M'ACA, BUNIYKW NUPOTIB i3 HAUNHKOIO
ab0 cMakeHHA GpapLUNPOBAHIX OBOYIB TifIbKM Ha OfHiIN
nonuui. Lia GyHKUiA BUKOPUCTOBYE Nerky, nepiognuHy
LIMPKyNALito NOBITPSA, W06 3aXMCTUTV NPOJYKT Bif
HaJMipHOro nepecnxaHHs.

A ABTOMATUYHI QYHKLII

— A3AMIKAHKA

_|@ Lia dyHKLUiA aBTOMaTMYHO BUOUPAE HaMKpaLly
Temnepatypy Ta ONTMMabHMIA CNOCIO NPUroTyBaHHA ANA
CTPaB i3 MaKapoHiB.

%A M'ACO

J Lia dyHKLUiA aBTOMaTMYHO BUOMPAE HaMKpaLly
Temnepatypy Ta ONTMMarnbHMIA CNOCIO NPUroTYBaHHA ANA
M'Aca. 3a3HaueHa QyHKLIA Yac Bif Yacy akTVBYE BEHTUNATOP
(Ha HU3bKIl LWBMAKOCTI), a1 YHUKHY TN HaZMIPHOrO
nepecuxaHHA CTpaBMu.

AMOTYXKHE FOTYBAHHSA

x| QYHKLiA aBTOMATNYHO BMOMPAE HAMKPALLWI PEXIM
Ta Temnepartypy AnA NPUroTyBaHHA BENMKMX NOpPLin M'Aca
(Baroto noHag 2,5 Kr). lig yac roryBaHHA peKoMeHA0BaHO
nepesepTaTyi M'ACO AN1A PIBHOMIPHILLOrO NigpyMAHIOBAHHA
060x 1noro 60KiB. Kpale nonveaTi M'ACO Yac Bif yacy, Wwob
BOHO He 3acyLLyBasnochb.

—_AXNIB

JS Lia dyHKLiA aBTOMATNYHO BUOUPAE HaKpaLly
TemnepaTypy Ta ONTUMAIbHWIA CNOCI6 NPUroTYBaHHA ANA
BCiX TUMiB Xiba.

A
<o MuA
7 Lia dyHKLia aBTOMATYHO BUOMPAE HaliKpalLLy
Temnepatypy Ta ONTUMaNbHII CNOCIO NPUrOTYBaHHA ANA NiLK.

A KOHOUTEPCbKI TICTEYKA
Lia dyHKUiA aBTOMATMYHO BUOUPAE HaKpaLLly
TemnepaTypy Ta ONTUMabHMIA CNOCi6 NpUroTyBaHHA Oyab-
AKUX NUPOTiB.

@ CNEUJIANBbHI QYHKUII

2 LWBWAKE NMOMEPEAHE NMPOTPIBAHHSA

[na wemngkoro nonepeaHboro nNporpiBaHHA
AyxoBoi wadwu. Micna 3aBeplieHHA NonepegHboOro
nporpiBaHHA B AyXOBil wadi 6yae aBTOMaTUUYHO
06paHo GYHKLUiI0 «TpagULiNHUIN pexxnmy. 3aueKkante
[0 3aKiHYeHHA nonepegHbOro NpPorpiBaHHA, nepL
Hi>K CTaBUTM CTPaBYy BCepeanHy neui.

<~ | TYPBO I'PUJIb

& [ns cMaXXeHHS BENUKUX LIMATKIB M'Aca (HixKKW,
pocT6id, KypuaTta). PekomeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATH
niaaoH anA 36MpaHHA COKY, WO BUTIKAE Npu
roTyBaHHi: [locTaBTe NigAoH Ha 6yab-AKOMY PiBHi Nif
peLwiTKoW Ta HannnTe B Hboro 500 Ma NUTHOI BOAW.
PokeH (3a HaABHOCTI) MOXKHa BMKOPUCTOBYBATH i3
i€t dyHKUi€to.

% MPUMYCOBA EKO-BEHTUNALIA*

AnAa npurotyBaHHA daplIMpoOBaHNX LMATKIB
m’'Aca Ta dine Ha ofHiIN nonuui. [y 3axmwac Bif,
HagMipHOro nepecmxaHHaA rnepiognyHa nerka
umpkynayia nositpa. Mig yac po6otn EKO-pyHKuUiT
CBITNO 3a/MLWAETHCA BUMKHEHUM MPOTArOM YCbOIro
roTyBaHHs. LLlo6 ckopuctatunca ymnknom EKO Ta
ONTUMI3yBaTU eHeproCnoXnUBaHHA, CNif BiQYNHATY
ABepuATa AyX0BOi WwWadu nuiLe nicnA 3aBepLUeHHsA
NPUroTyBaHHA CTPaB.

§is (MAIrPIBAHHA

=—1/1nA NigTPMMAHHA WONHO NPUrOoTOBaHNX CTPaB
rapAvYNMnN Ta XPYCTKUMMU.

—~\|BUCTOIOBAHHSA

“—| [1nA oNTNManbHOro BUCTOOBAHHA COOAKOrO
a60 conoHoro Ticta. [1nAa 3abe3neyeHHs AKICHOro
niAHIMaHHA He BMUKanTe Uto GyHKLiI0, AKLO AYyXOBa
wada n goci rapaya nicna UMKy rotyBaHHs.

% DIAMOND CLEAN

[ia napw, Wo BUBINbHIOETbCA Y LIbOMY
creyiaribHOMY HU3bKOTEMNepPaTypPHOMY LUK
YVLLIEeHHA, AO3BONAE NErko BMAANATY O6pyn i 3anunwKm
Ki. Hannnte 200 MA NNTHOT BOAM Ha AHO [y XOBOI
wadwu, U GYHKLi Cnif akTUBYBATK TiNbKU TOAI,
KOJIM MiY XonogHa.

* QyHKLiA BUKOPUCTOBYETLCA AK €TaNOHHa ANA Aeknapauii
Npo eHeproedeKTMBHICTb 3rigHo 3 MNoctaHosow (EC)
Ne65/2014
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NMEPWE BUKOPUCTAHHA NMPUNTAAY

1. YCTAHOBITb YAC
Mpwn nepwomMy yBiMKHEHHI neyi HeobxigHo
BCTAHOBUTM Yac.

S P>
- Pimm

MouHyTb 6nmaTu ABi undpu roguHn. ObepTtatoun
nepemMrKay, ycTaHOBITb FOANHY Ta ANA NiATBEPAXKEHHA
HaTUCHITb 0K .

MoyHyTb 6nmaTK ABi unPpmn xBunnH. ObepTaroun
nepemunkay, yCTaHOBITb XBUANHY Ta ANS
NigTBEPAKEHHA HATUCHITb 0K .

Ygara! LLlob ni3Hiwe 3MiHKUTL Yac, i3 yBIMKHEHOIO Nivyto
HaTUCHITL | yTpumyiTe O, LOHaMMeHLLe CeKyHaY Ta
NMOBTOPITb KPOKK, ONMUCaHI BULLE.

[licna TpyuBanoro nepioay BiACY THOCTI XUBNEHHA MOXeE
3HaZOOUTNCA BCTAHOBUTM YacC MOBTOPHO.

2. HAJIALUTYBAHHA

3a HeoOXigHOCTi MOXHa 3MIHUTY OANHNLL
BMMIipIOBaHHA 3a 3aMoBYyBaHHAM, Temnepatypy (°C)
Ta HOMiHanbHUM cTpym (16 A).

I3 yBIMKHEHOIO MiYYI0 HATUCHITb | yTpUMyinTe
L OHaMMeHLWe NPoTArom 5 cekyHa.

(W

C

7N

Ob6epTatoun pyuky Bubopy, 0bepitb oguHML
BMMIpPIOBaHHA Ta NiATBEPAITb 38 4OMOMOrol0 0K .

ObepTatoum pyuky Bubopy, 06epiTb HOMiHaNbHUN
CTPYM i NiaTBEPAITL 32 JOMNOMOIOK 0k .

Ygara! [lyxoBy wady 3anporpamoBaHO Ha CNOXKMBAHHA PiBHA
eNeKTPUYHOT NOTYKHOCTI, CyMICHOIO 3 NOOYTOBOIO Mepesketo
3 HoMiHanoM noHap 3 KBT (16 A): Akwio y Bawwin oceni
BUKOPUCTOBYETHCA HUXKYA MOTYKHICTb, HEOOXIAHO 3MEHLLNUTM
Le 3HadyeHHs (13 A).

3. NPOrPIATE AYXOBY WWA®Y

HoBa gyxoBa wada moxke BUAINATA 3anaxu, Wo
3anNuWnnncsa nicna it BUrotossieHHsA: Lle yinkom
HOpPMaJsbHO.

Tomy, nepLu HiX roTyBaTu Ky, peKOMeHAYEMO
NPOrpiTv NOPOXKHIO AyxoBy wady, wob ycyHyTn byab-
AKI MOX/TMBI 3amaxu.

3HiMiTb i3 yXOBOI Wapu 3aXNUCHY KAPTOHHY YNaKOBKY
abo npo3opy NNiBKY Ta BUTATHITb 3 Hel yce npunagas.
MporpinTte gyxosy wady ao 200 °C npotarom
NpPU6AN3HO OJHIET FOANHIY; ANA LbOro HalKpalye
BMKOPMCTOBYBaTU GYHKLiIO 3 LMPKYNALUiE NOBITPA
(Hanpuknag, «MpumycoBa BeHTUNALiA» abO
«BunikaHHSA 3 KOHBEKLi€l0»).

JoTpumynTech iHCTPYKLIN, Wob NpaBuIbHO
HanawTyBaTn GyHKUilo.

YBara! PekoMeHAyeTbCA MPOBITPUTY NPUMILLEHHA NicNA
NepLoro BUKOPUCTaHHA Npunagy.

4 Hotpoint
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WOAOEHHE BUKOPUCTAHHA

| UK

1. BUBIP OYHKLYT

Ha gucnnei BMUMKHeHOI neuyi BigobpakaeTbCs nuiue
yac. HaTucHiTb i ytpumyinte ' , o6 yBiMKHYTK
ayxoBy waaoy.

ObepTatoum nepemmkad, NPoAnBITLCA FONOBHI
dyHKUiT, gocTynHi Ha niBomy gucnnei. O6epiTb 0aHY
GYHKLUiO Ta HATUCHITL 0K .

=

o6 obpaTtn apyropagHy ¢yHKLito (3a HeobxigHOCTI),
06epiTb ronosHy GyHKLil, NiATBEPAITL 3@ LONOMOro
0K Ta nepengitb O MeH0 GYHKLIN.

ObepTatoum nepemmkad, NPOANBITLCA APYropAaHi
dyHKUIT, pocTynHi Ha npaBomy ancniei. O6epitTb oaHY
byHKUilo Ta NigTBEPAITH 32 4ONOMOro 0K .

2. YCTAHOBJIEHHA OYHKLUII

Brnbpaslum HeobxigHy GyHKLil0, BU MOXeTe 3MIHUTK Ti
HanawTyBaHHA.

Ha gncnnei noueproso 3'ABNATMMYTbCA
HanawTyBaHHA, AKI MOXHa 3MIHUTMW.

TEMIMEPATYPA / PIBEHb I'PUJIIO

Konu Ha aucnnei murotitume 3Hauok °C/°F, 3miHiTb
3HauyeHHA obepTaHHAM NepemurKaya, NiaTBEPAITL

3a JONOMOrolo 0K Ta NPOAOBXiTb NpaLoBaTu 3
HaCTYNMHUMM GYHKLIAMM (32 MOXKINBOCTI).

Y e yac TakoXK MOXKHa BCTAaHOBUTW piBeHb rpuio (3
= BUCOKUIA, 2 = cepefHin, 1 = HU3bKNRN).

Ygara! Micna akTvBauii GyHKLIT 3MiHAT TemnepaTypy pPiBHSA
FPUIO MOXHa, HAaTUCHYBWW @ abo besnocepeaHbo
MOBEPHYBLLN MepeMmKay.

TPUBAJICTb

S\
7
N

Konu Ha aucnnel 6nnMmae 3HauyoK ™ za JOMOMOroto
KHOMKW perynioBaHHA BCTAHOBITb 6axaHuUI yac
roTyBaHHA, @ NOTIM HATUCHITb KHOMKY ‘ox ANA
nigTBEPAXKEHHS. g

Bam He noTpibHO 3agaBaTh YaC NPUrOTYBaHHA, AKLLO
BM HGaXka€Te KepyBaTh NPUrOTYBaHHAM BPYUHY:
HaTucHiTb KHONKy > , Wob6 nigTBEpAMTU Ta
3anycTuTn GyHKUio.

Y uboMy pa3i B/ He 3MOXeTe 3afaBaTth yac
3aBepLUEeHHA NPUroTyBaHHA Yepes NporpamyBaHHsA
3aTPUMKM 3aMycCKy.

Ygara! fikulo noTpibHO BigperynioBaTh YaC NPUroTyBaHHA,
AKMI OyNO BCTAHOBEHO NPW NPUIOTYBaHHI, HAaTUCKalTe
©, : ObepTatoun nepemmKkay, 3MiHiTb roanHy Ta AnA
NIATBEPOMKEHHA HATUCHITL oK .

HANAWTYBAHHA YACY 3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA

/ BATPUMKW 3ATTYCKY

AnAa 6aratbox GYHKLiN MOXKHA BifKNaaaTy ixHin
3anyck. [1nAa uboro nicnA BCTaHOBMIEHHA Yacy
NPUroTyBaHHA CNif 3anporpamyBaTi Yac 3aBepLUeHHA
rOTYyBaHHA.

AKLWO Y BaC € MOXNMBICTb 3MIHUTY Yac 3aBepLUEHHSA,
Ha aucnnei BigobpaxaeTbCa yac, Konu GyHKUiA
MOBMHHA 3aKiHUNTK POBOTY, MOKN MUTOTUTb 3HAYOK

™

3a HeoOXigHOCTI MOBEPHITb PYUKy perynoBaHHsA, Wwob
BCTAHOBUTM HGaXKaHWI Yac 3aBEPLUEHHA FOTYBaHHA,
MOTIM HAaTUCHITL > ANA NiATBEPAXKEHHA i 3anycCTiTb
BMKOHaHHA QYHKLIT.

MoknagiTb NPoAYKTM B AYXOBY Wady Ta 3a4MHITb
ABepuaTa: OyHKUiA 3anyCTUTbCA aBTOMATUYHO

yepes obumcneHuni nepiog yacy, WwWob rotyBaHHA
3aBepLnIoCca B yCTaHOBNEHUI Yac.

3BepHIiTb yBary. Y pasi nporpamyBaHHA 4acy BigKnageHoro
3anycKy roTyBaHHA Ga3y nonepeaHbOro NporpiBaHHA byae
CKacoBaHo. PosirpiBaHHA Ayx0BOT Wadu 4O BCTaHOBAEHOI
Temnepatypw byae NoCTyNoBMM, @ Lie O3HaYaE, Lo Yac
roTyBaHHsA Oyne Tpoxu 6iNblWWM 3a Yac, HaBeAeHW y TabnuLy
NPUrOTYBaHHA.

Mig vac Ol-IiKyBaHHFI 3a [JONMOMOTroto nepemMnkada MOXHa
3MIHUTK 3ar|porpaMOBaH|/||7| YacC 3aBepLeHHA roTyBaHHA.

HatucHits & abo '@ , o6 3MIHATY HanalTyBaHHs
TemnepaTypu 1 Yacy rotyBaHHsa. [1icna 3aBepLieHHA
NiATBEPAITL 33 JOMOMOrOK oK .

3BepHiTb yBary. OyHKLiA 3aTPUMKM 3amyCKy HeAOCTynHa A4
GYHKUIN «[purnb» Ta «Typborpusby.
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3. AKTUBYBAHHA OYHKLUIT
3acTocyBaBLlM NOTPiOHI HanaWTyBaHHA, HATUCHITb
D, Wob akTnByBaTU yHKLilO.

By moxeTe B 6yab-AKNI YaCc HATUCHYTU | yTPUMYBaTK
O, wob NpM3ynMHUTN akKTUBHY OYHKLIO.

4. nNPOrPIBAHHA

Ona peakux ¢yHKLUIA 3acTOCOBYETbCA da3a
nonepeaHbOro NporpiBaHHA ayxoBoi wadw: MNicna
3anycKy QyHKUiT Ha gucnnei 3'ABUTbCA NOBIJOMIIEHHS,
wo ¢asy nonepenHbOro NPorpiBaHHA akTMBOBAHO.

Micna 3aBepweHHA Ga3n NPoNyHa€e 3ByKOBUIN CUTHAN,
a Ha gucnnei 3'ABNTbCA CNOBILWEHHA NMPo Te, Wo
AyxoBa wada gocarna 3agaHoi Temnepartypu.

Lliei muTi cnig BigumMHUTM ABepuATa, NOKNacTun
NPOAYKTUN B AyXOBY wWady, 3a4NHNTUN ABepuATa Ta
3anyCTUTW NPUTrOTYyBaHHA, HATUCHYBWN D>,

YBara!l AKLLO NOCTaBUTH XKy B Wady A0 3aKiHYeHHA
nonepeaHbOro NPOrpiBaHHA, Lie MoXe NoripwmnTn
OCTaTOYHWIA PEe3yNbTaT roTyBaHHA.

AL Ha da3i nonepeaHbOro NPorpiBaHHA BigUNHUTA
ABepLATa, 3a3HaueHy onepaLiito byae NpusynHeHo.

Yac npuroTyBaHHs He BKMoYae $asy nonepenHboro
NpOrpiBaHHA.

By 3aBXaM MOXeTe 3MIHUTK Temnepatypy, AKOI Cif JOCATTY,
3a JIONOMOTO0 NepemMyrKaya.

5. 3AKIHYEHHA FOTYBAHHA

MNponyHae 3ByKOBUI CUTHAN, a Ha gucninei 3'ABUTbCA
CroBileHHA NPO 3aBepPLUEHHA MPUroTyBaHHA.

o6 nogoBX1Tn TpMBaNiCTb rOTyBaHHA, He 3MiHIOUN
HanawTyBaHHA, 06epTaHHAM NepemMmnKkaya BCTaHOBITb
HOBY TPUBanNiCTb rOTYBaHHA 1 HATUCHITb > .

. ABTOMATUYHI OYHKLIT

BIAHOBNEHHA TEMMEPATYPU

AKLWo nig yac rotyBaHHA BHACNIAOK BIgKpUTTA
OBepuAT TeMnepaTypa BcepeaunHi neydi smeHLwmnnacs,
6yne akTMBOBaHa crevlianbHa GyHKLiA ana
BIQHOBNIEHHA NOTPIOHOT TemnepaTypu.

lig yac BiAHOBNEHHA TemnepaTypu Ha gucnnei
BifoOpaXkaTumeTbCA aHiMauis 3i 3MiIKOO, [OKN He
6yae [OCArHYTO 3afaHy TeMnepaTypy.

fol

[ "'il':oc

Ana onTumanbHOro pesynbraty nif yac
3anporpamoBaHOro LMKy roTyBaHHa byge 36inbweHo
TPUBaNiCTb rOTYBaHHA B 3aNe€XHOCTI Bif TOro, AK
[oBro 6ynu BigKpuTi fBEepuATa.

. CNELYANbHI ®YHKLLIT

DIAMOND CLEAN

o6 akTmByBaTU PyHKUit0 «Diamond Clean», y
XONnopHin pyxosin wadi posnoginite 200 mn Boan no
[AHY Kamepu [yXOBOI Neyi Ta 3aKpunTe gBepusATa rneuvi.

MepengitTb o ocobnmeux GyHKUin L] Ta noBepHITb
nepemunkay perynioBaHHs ans subopy [ 3 meHio.
NOTIM HAaTUCHITb 0K ANA NiATBEPAXKEHHSA.

HaTucHiTe D , OO HEeramHo NoYaTn LUK OUYULLEHHS,
ab0o HAaTUCHITb 0K OnA BCTAHOBNEHHA KiHLEBOro Yacy
abo BigKnNageHoro yacy 3anycky.

MNicna 3aBepleHHA LMKNY AanTe neyvi OXONOHYTU

Ta BMOANITb 3a/NWKN BOAM 3 Nedi Ta PO3MOYHITb
npouec YMLWEHHA, BAKOPUCTOBYIOUN 3BOSTOXKEHY Y
rapavin Bofi ryoky (4UMiieHHA Moxe He faTy 6axkaHuXx
pe3ynbTaTiB 3a YMOBU 3aTPUMKNM Binblue, HiX Ha

15 XBUNWH).

YBara! TpuBanicTb UMKy Ta TemnepaTtypy YMLLEeHHA
BCTAHOBUTU HE MOXHa.

. BJIOKYBAHHA KHOMOK

LLlo6 3a6n0KyBaTN KHOMKW, HAaTUCHITb | yTpUMyWTe
&K WOHaMMmeHLe NpOoTAromM 5 cekyHa.

MoBTOPITb L0 Aito, Wob po36n0oKyBaTU KHOMKN.

YBaral bnokyBaHHA KHOMOK TaKOX MOXeE aKTMBYBATUCA Mif
Yac roTyBaHHs.

3 MipKyBaHb 6e3nekur ayxoBy Wady MOXHa BUMKHY TV Oyab-
KOMW, HAaTUCHYBLUN (Y .
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KOPUCHI MOPAOU

. UK
LLlo6 oTprmaTi Ginblue iHpopmaLyii, 3aBaHTaxTe

yww «[lOBIAHVK i3 BUKOPYCTaHHsA Ta forsgy» 3 docs.hotpoint.eu

AKYUTATU TABJINLIO MPUTOTYBAHHA

Y Tabnuui HaBefeHO HalKpalli GyHKLUii, akcecyapu Ta
pPiBHI ANA NpPUroTyBaHHA Pi3HMX CcTpaB.. Bignik vyacy
rOTyBaHHA NOYMHAETLCA 3 MOMEHTY, KON CTPaBy
CTaBNATb Y AyxoBy wady. Yac nporpiBaHHA AyX0OBOI
wadu (AKLLO BOHO NOTPiOHE) He BPaxOBYETbCA.
YKa3saHi Temnepartypa Ta yac rotyBaHHA OPiEHTOBHI;
BOHW MOXYTb 3a/ieXkaTu Bifj KiIbKOCTi NPOAYKTIB i
TNy NpUNagaa, Wo BUKOPUCTOBYETbCA. [NounHante
3 HaIMEHLLOro peKOMeHAOBaHOro 3HaYeHHA, a AKLLO
CTpaBa He JOCTaTHbO rOTOBA, Nepenaitb Ao Ginbwunx
3HauyeHb. BukopuncrtoBynTe akcecyapu 3 KOMMNIEKTY
 HapgaBanTe nepeBary metanesmm ¢opmam ans
BUMiKaHHA Ta JeKO TEMHOIrO Konbopy. Bu moxeTte
TAaKOX KOPUCTYBATMCA CKOBOPiAKaMM Ta akcecyapamum
i3 nipekcy abo KepaMiku, ane manTe Ha yBasi, Lo
TpWBanicTb roTyBaHHA 6yae aewwo 6inbLoto.

FOTYBAHHA PI3HUX CTPAB OAHOYACHO

3a gonomorot PyHKUii “MNprmycoBa BeHTURALIA”
MO>KHa O[JHOYACHO roTyBaTW Pi3Hi CTpaBu, AKI
notpebyloTb OfHAKOBOI TemnepaTypu (Hanpuknag,
puby 11 0BOUI), BAKOPMCTOBYOUN Pi3Hi nonuui.
Bunmitb i3 gyxoBoi wadu cTpasy, AKiN NOTpi6GHO
MeHLUe Yyacy AnA NpUroTyBaHHA, i 3anuLTe B HIil
CTpaBy, AKa rOTYETbCA AOBLUE.

M'ACO

BukopuctoByinte 6yab-aknin nigaoH abo nocyp i3
nipekcy, Wo nigxoanuTb 3a PO3MipOM ANA WMaTKa
M'ica, AKUIN NOTPiIGHO NpuroTyBaTu. MNpn cMakeHHi
LWIMATKIB M'ACa Kpalle 4OAABATM TPOXM OYyNbNOHY Ha
AHO nocyay, 3MOUYUN HUM M'ACO NiJ Yac roTyBaHHA
ONA Kpaworo cmaky. 3BepHiTb yBary, LWo nif vac
L€l onepauil yTBOPIOETbCA Napa. Konm cmakeHnHa
roToBa, AaunTe in NOCTOATU B AyXOBin wadi we 10—
15 xBUnuH abo 3aropHiTb B antomiHieBy donbry.

AKLWWO BN XoueTe NpuUroTyBaT M'ACO Ha rpuni,
BUOMpaNTe WIMATKN OQHAKOBOT TOBLMHWN MO BCilA
LOBXVHi, W06 BOHN piBHOMIPHO 3acMmaxunucs. [lyxe
TOBCTi LWUMATKM M'Aca NoTpibHo rotyBatu gosue. LLlo6
M'AICO He MPUropANO 330BHi, ONYCTITb PELLITKY HMXYe,
abu xa 3Haxogmnaca nogani Big rpuns. MepeBepHiTb
M'ACO yepes ABi TPeTUHU Yacy roTyBaHHA. BigunHante
ABepuATa 3 06epexHiCTIO, OCKINbKKU 3 AYX0BOI Wadu
BUXOAUTUME Napa.

LLlo6 3i6paTn coKu, Lo BUTIKalOTb 3i CTpaBK Nif Yac
roTyBaHHA, peKoOMeHAYyeEMO NocTaBuTy NigaoH 3 0,5 n
NUTHOI BoAM 6e3nocepeHbo Nif pewwiTKo, Ha AKin
roTyeTbcA cTpasa. [lonneante BOAY 3a HEOOXiZHOCTI.

OECEPTU
JenikaTHi jecepTu rotyinTe 3a ONOMOro GyHKUiT
TPaAULIMHOro roTyBaHHA NNLLE HA OJHIN NOANL,.

BukopuctoBynte nnctn gnAa BUMNiYKM TEMHOTO
KONbOpy 1 060B'A3KOBO CTaBTE iX Ha PeLiTKy, Wo
BXOAWUTb O KOMMIEKTY NocTayaHHsA. LLlo6 rotysaTtu

Ha KiNbKOX NONMUAX, YCTAaHOBITb yHKLit0 NPUMYyCOBOI
BeHTUNALIT i po3cTaBTe GopMM ANA BUMIYKM HA
nonnuAX y LWWaxoBoMy nopaaky. Le cnpuatume
ONTMManbHIN LMPKYNALIT rapAa4Yoro nosiTps.

LLlo6 nepeBipnTN rOTOBHICTb NMpOra 3 KUCOro TiCTa,
yCTaBTe AepeB'aHy Nannyky B LeHTp nupora. AKwo
naanyka BUNAE YNCTOIO, NUPIT FOTOBUN.

AKLLO BV BUKOPUCTOBYETE NINCTU ANA BUMIYKM 3
AHTUMPUrapPHUM NOKPUTTAM, He 3MaLlynTe Kpais,
OCKiNbKM NUPIr MoxXe NigHATNCA HepiBHOMIPHO
JOBKoONa Kpai..

AKWo BMpPib «p0o3ayBaETLCA» Mif Yac BUMNIKAHHSA,
HaCTYMHOro pa3y BUKOPUCTOBYMTE HUXKYY
TemnepaTypy Ta cnpobyinTe JofaBaTi MeHLW NI obcAar
pianHM abo nepemilyBaTh cymil obepexHille.

[nA rotyBaHHA fecepTiB i3 BOIOrol HauMHKOW abo
nocunaHHAM (Hanpuknag, Yiskenky abo GppyKToBmUX
NMPOriB) BUKOPUCTOBYNTE GyHKLUiO «BunikaHHA 3
KOHBeKLi€o». KLLO OCHOBa NMpoOra rneBKa, onycTiTb
MONINLIIO HMXKYE | NOCMINTE AHO NUPOra KpuxTaMu xJiba
abo neunBa, NepL HiXX 4OAABATU HAUYNHKY.

nibgA

Jleab 3MacTiTb AeKOo cMmarnbLemM, Wob niya mana
XPYCTKY OCHOBY. [puTpyciTb niLy cnpom mouaperna
nicna 3akiHYeHHA OBOX TPeTUH 3arasibHOro yacy
rOTYyBaHHA.

BUCTOIOBAHHA

ba)kaHo 3aBXAu HaKpMBaTK TiCTO BOJIOTOKO
TKQHWHOI0, MepLU HiX CTaBUTU NOro B AyxoBy wady.
Yac BUCTOIOBAHHA TiCTa NPY BUKOPUCTaHHI L€l
bYHKUIT 3MeHLWYeTbCA NPUOIN3HO HA OAQHY TPETUHY
Yy NOPIBHAHHI 3 BUCTOKOBAHHAM MPW KiMHATHIN
Temnepatypi (20-25°C). Yac cxoakeHHA ana niyn
NMOYNHAETLCA NPUONN3HO BiJ OAHIEI rOANHN Ha T Kr
TicTa.
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TABJINLUA TOTYBAHHA

:  MPOTPIBAH- . TEMMEPATYPA | YAC FOTYBAHHA PIBEHD |
PELIENT COYHKUIA - e (°C) ' (x8) AKCECYAPM
= . 160 - 180 30-90 23
Muporu 3 gpixkaxoBoro Ticta = 4 1
&> Tak 160 - 180 30-90
A 3
Mupir i3 HaunHKolo o %l _ 160-200 30-85 —
(GisKeK, WTpyaesnb, ppyKToBWA NKPIr) (R Tak 160-200 35-90 -‘..é.:..,- .\___1|=_.__,.
A 3
= - 170 - 180 15-45 3
MeumBo/TapTaneTkun @:O Tak 160-170 20-45 qéﬁ ;ﬂ
S Tak 160-170 20450 2 31,
A 3
= - 180-200 30-40 3
3aBapHi TicTeuka & Tak 180-190 35-45 -\;u- ;ﬂ
& Tak 180-190 354500 > 3 T
p— 3
— Tak 90 110-150 L
bese > Tak 20 130 - 150 -\;,- ;u
B T 90 oe0x > S 1
A 2
[=z| - 220 - 250 20-40 | ° |
Miya (ToHKa, TOBCTa, HoKaya) @:ﬁ Tak 220 -240 20-40 -\...i—...,- ;ﬂ
& Tax 220 - 240 25-50%% > 3 1
A
ByxaHeup xni6a 0,5 kr = - 180 - 220 50-70 2,
A
Bynouku = - 180 - 220 30-50 2
A
=] - 220 - 250 20 - 40 2
3amopoXKeHa niya @:Q Tak 220 - 240 20-40 _\_;F ;ﬂ
& Tak 220 - 240 25-50%x > 3
£y Tak 180 - 190 45-60 2
ConoHi nuporm N . ) 4 1
(0BOUEBMIA NVIPIT, MMPIT KilL) & Tak 180-190 4560 nmn A
5 3
(: TaK 180-190 45-70 Fxx ARA AR | J
= Tak 190-200 2030 3
E;J::Bauw / meumso 3 nuctkoBoro (o Tak 180-190 20-40 A
& Tak 180-190 20-40% > 3 1
A 3
Nasaubs/cydne = - 190-200 40-65 >
. A 3
3aneyeHa nacta / KaHenoHi @ - 190-200 25-45 L
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;  MPOTPIBAH- | TEMMEPATYPA : YACTOTYBAHHA PIBEHbD |
PELIENT _ OYHKWIA HA § (°C) ' (xB) AKCECYAPU
ArnaTnHa/TenaTnHa/ A 2 3
ANOBUYNHA/CBUHWNHA | K& @ B 190 - 200 60-90 I
Cma)keHa CBMHMNHA 3i CKOPUHKOI0 = B ; ) 2
b = 170 110-150
KypaTtuHa/KponaTuHa/KayaTuHa A 3
N o - 200-230 50 -80
IHanuKa/rycka (3 k) @ - 190 - 200 90 - 150 2 y
3aneueHa uina puba (dine, Tyuika) _ Tak 180-200 40-60 | 3 |
@®apumposaHi oBoui | 5 ) ) 2
(TomaTu, kabaykw, 6aknaxaHu) £ § Tak § i >0-60 L
NigcmaxeHnn xni6 = - 3 (BMcoka) 3-6 _\_E__’_
PubHe ¢ine / cknbkmn v - 2 (cepepHn) 20-30* 4’_ 3 3 .
Kos6ackun/ke6abn/ [l _ - 2-3(cepepHa- 5 _3q« 5 4
pebepua/rambéyprepm : : : BMCOKA) N K, YTTT r oS
N = 2 2 1
CmarkeHe Kypua 1-1,3 kr 4 - 2 (cepepHA) 55-70%* . st
PocT6id i3 KpoB'io (1 k) g - . 2 (cepepnHs) 35 - 50 ** ,\,;,,
Hora ArHaTu / rominka :17: - 2 (cepepHA) 60-90 ** ‘ 3 |
<~ : 3
CmarkeHa KapTonna N - 2 (cepepHA) 35-55 ** |
OBoueBa 3anikaHKa g - 3 (BUCOKa) 10-25 =N
JlasaHbsa Ta M'AcO @:ﬁ Tak 200 50-100 *** _\é, !
M’sico Ta KapTonns @% Tak 200 45-100 *** _‘._.4;!,. 1
Pu6a i oBoui & Tak 180 30-50%* 4 ]
MoBHouiHHa cTpaBa: OpyKkTOBUA — 5 3 1
nvlplr (piBeHb 5) / nasaHbA (piserb 3) /- |5 Tak : 190 40-120 ***  _— . e
m'AAco (piBeHb 1) s z
, § 3
QapwmnpoBaHi WMaTKn m'Aca : % : - . 200 80 - 120 *** ,
M’acHun ¢papw : B : . . 3
(KpONUK, KYPKa, ArHA) § % § 200 >0- 100 —J

* [epeBepHiTb CTPaBy Yepes MosoBUHY Yacy NpuroTyBaHHs.  (@www 3aBaHTaxTe «[JOBIAHVK i3 BUKOPUCTAHHS Ta AOTNALY»
** [NepeBepHiTb CTPaBy Yepes ABi TPETUHM Yacy 3 docs.hotpoint.eu, 106 oTprMaTV TabNMLIIO NepeBipeHIx
NPUroTYBaHHsA (3a HEOOXiIAHOCTI). peLenTiB, CKNaaeHy Ana opraHis cepTudikauii 3rigHo 3i

*** MNepenbauyBaHa TpVBaNiCTb Yacy: CTPaBW MOXHa BUAMaT  cTaHaapTom IEC 60350-1

3 IyXOBOI Wadu Yepes pizHi MPOMIXKI Uacy, 3aNexHO Bif
OCOBUCTOrO CMaKYy.

—_ <~ <<~ N -
.. — % & S Ve
PYYHI OYHKUII
- MpumycoBa BunikaHHa 3 MpumycoBa
Tpaanuiiinuit pexum Tpune Typ6orpunb BEHTUNALIA KOHBEKLi€E BEHTUNALIA eKo
A A —A A A A
ABTOMATUYHI @l Q@I @l |% |é
OYHKUIT . ) . -
3anikaHka M’saco [MoTyXHe roTyBaHHA Xni6 Miua KoHpgntepcbkKi TicTeuka
Aveeenur N (S T toond ~
NPUNALLA [Heko i i
ONA BUNiKaHHA MNignoH / neko ana B .
Tpumau a6bo dopma ana BUMiKaHHA / dopma gna Minnow i’:; 36upanna SOI_(I)IﬁAAnO:; " Jlnct ana sunikaHHA
BUMNIYKM Ha peLiTyi BUMIYKM Ha peLuiTyi Py A
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OBCJIYTOBYBAHHA TA
OUYULLEHHA

LLlo6 oTprimaTh Binblue iHGopMaLLii, 3aBaHTaxTe
«[loBiAHWK i3 BUKOPWCTaHHA Ta gornaay» 3 docs.hotpoint.eu

Evww

Mepw HiXK BUKOHYBaTh 06CNyroBy-
BaHHA a60 ouMLLeHHA, NepeKoHal-
Tecs, Wo Ayxosa wada oxonona.

3360p0Hﬂ€TbCﬂ 3acTocoByBatTn
MapoOoOYNCHUKN.

30BHILUHI MOBEPXHI

« [poTupalite NOBEPXHI BONOTO TKAHMHOHO 3 MIKPOBOOKHA. AKLLO
BOHMU Jy»e 6pyaHi, Aofalite Kinbka Kpanenb pH-HelTpanbHoro
MUIAHOTO 3aco0y. Ha 3aBepLLEHHA NPOTPITb CyXOH CEPBETKOIO.

+ He kopucTyiiTeca KoposiiHymy abo abpasvBHIM 3acobamui ana
umLLeHHA. AKLLO Gyab-AKi 3 LyX 3acO6iB BUMaAKOBO NOTPaNIATL

Ha NOBEePXHi NpKnagy, HeranHo 3iTPiTb iX BOMOMOKO raHUIPKOIO 3
MIKPOBO/MOKHa.

BHYTPILUHI MOBEPXHI

+ MicnA KOXKHOrO BUKOPUCTaHHS, 3anMLLTE AYXOBY Lady OXONOHYTU i
MOTIM OUCTITb i, MOKM BOHa LLe Tenna, o6 BUAanuTu BigKnafeHHaA
ab0 nnAMY, BUKAMKaHI 3anmwkamm ixi. LLLo6 BUCYLINT KOHAEHCaT,
LLIO YTBOPYBCA B Pe3ynbTaTi NPUroTyBaHHA PKi 3 BUCOKVIM BMICTOM
BOAW, AaTE AyXOBiiA Ladi NOBHICTIO OXONOHYTY, a NOTIM NPOTPIT i
TKaHUHOIO abo ryoKoto.

3a60pPOHAETbCA BUKOPNCTOBYBaTH
APOTAHI Mouyanku abo 3acobm ana
YnLLEeHHA 3 abpa3nBHOIO UM KOPO3i-
MNHOI0 1i€10, OCKINbKN BOHUN MOXKYTb
NOLIKOAUTY NOBEPXHi Nnpunagy.

HapsAraiiTe 3axucHi pykaBuukm.

Mepep BUKOHaAHHAM GyAb-AKNX
onepaluiiin 06cnyrosysaHHA He06-
XiAHo Big'egHaTM AyxoBy wady Big
eneKkTpomepexi.

« CKno ABepUAT MUiATe BIAMOBIAHVIM PigKAM MUOUMM 3aCOO0M.
« AkTviByriTe dyHKujto «Diamond Clean» ana ontumanbHoro
OUMLLIEHHA BHYTPILLIHIX MOBEPXOHb.

« [inA nonerwueHHa YMLLEeHHA ABepLATa AYXOBOI Lady MOXHa
3HimaTy (Zvww,

+ [InA ounLLEHHA BEPXHBOI NaHeNi Ayx0BOi Lwadw BEpXHIl
HarpiBasbHMN eNeMeHT rprnAa MOXHa OMyCTUTL .

NPUNAJASA

3amouyiiTe akcecyapu'y BOAHOMY PO3UMHI MUAHOTO 3acoby Bigpasy
MicNA BYUKOPUCTaHHA, TPYMAK0UM AOrO 3a JONOMOTOHO MPUXBATKY,
AKLLO BOHO A0Ci rapsye. PeLuTku ixi MoXHa BAZaNNTV LWTKO abo
ryoKoto.

3AMIHA IAMNK
1. Bigkniouitb gyxoBy wady Big enekTpomepei.

2. BigkpyTiTb nnadoH iHgMKaTopa, 3aMiHiTb Namny Ta
NPUKPYTITb NNadoH Ha micue.

3. 3HoBY nigkNIoUIThL AyXOBY Wady A0 eneKTpoMepesi.

3BEPHITb yBary: BUKOpMCTOBYTE NMLLE ranoreHoBi Namnu Ty
(9, 20-40 B1/230 ~ B, T300°C. J1amna, WO BMKOPUCTOBYETHCA Y
BVPOOI, po3pobreHa cretianbHO A8 NOOYTOBUX eNeKTPUYHNX
npwnaais i He NigxoAnTb ANa NoOYTOBOrO OCBITIEHHS
npumilleHs (MoctaHosa EC 244/2009). Jlamnu MoxHa
npwadaty B LieHTpi nicnanpoaaxHoro o6cnyrosyBaHHs.

- AKWO BUKOPWCTOBYIOTLCA rafIOreHHI NIaMMnin, He TopKanTeca

IX TONMMM PYKaMM, OCKINbKM BIAOUTKM NanbLiB MOXYTb
NOWKOAWTIL NaMy. He KopUCTyTeca yxOBOIO WAoo, 1OKM
He BCTaHOBWTe NnadoH Ha micLe.

ONYCTITb BEPXHIA HATPIBAJIbHU ENEMEHT
1. 3HiMiTb 6iUHi HaNPAMHI AnA pewiTku.

Cig

2. TpoXu BUTATHITb HarpiBanbHWUiN efieMeHT i onycTiTb
noro.

3. LLlo6 nepemicTuTn HarpiBanbHUN eNleMeHT,
NigHIMITb NOro, TPOXM NOTArHYBLUN Ha cebe, i
nepekoHanTecs, WO BiH CNMPAETbCA HAa 6OKOBI
onopwu.
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3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPUAT

1. Wo6 3HATKM ABepuATa, NOBHICTIO BIAUMHITb iX i
ONyCTiTb 3aCYBKW, MOKM BOHU He OyayTb Y NONOKEHHI
p03610KyBaHHA.

2. 3aunHiTb asepuATa [0 ynopy.

MiyHo Bi3bMiTbCA 3a ABepUATa 06OMa pyKamu, He
TPUManTe iX 3a PyyKy.

o6 3HATK ABepuUATa, NPOAOBXKYNTE 3aUNHATY

1X i BOQHOYAC NOTArHITb 1X Yropy, NOK/ BOHU He
3BiIbHATbCA 3i CBOro rHi3ga. Noknagite 3HATI
ABepuATa Ha M'AKY NOBEPXHIO.

3. LLlo6 BcTaHOBUTK ABepUATA Ha MicLe, MiAHECITb 1X
[0 AyxoBOi Wwadu, BUPIBHANTE raykm netenb 3 iXHIMK
nasamu Ta 3aKkpiniTb BEPXHIO YaCTUHY Y nasi.

| UK

4, OnycTiTb ABepuUATa, a NOTIM NOBHICTIO BIQUUHITb iX.
OnycTiTb 3aCyBKM B NOYATKOBE MOJIOXKEHHA.
[NepekoHanTecs, WO BOHW MOBHICTIO ONYLLEHI.

Jlerko HaTUCHITb, W06 NepeKoHaTMCA, WO 3aCyBKM
nepebyBatoTb Yy NPaBUIbHOMY MOJIOXKEHH.

A

5. Cnpob6ynTte 3auMHUTK fBEpLATA i1 MEpeBipTe, un
nepebyBaloTb BOHM Ha OAHIN NiHiT 3 NaHen o
KepyBaHHA. AKLIO Le He TaK, 3HOBY BUKOHaNTe
HaBefeHi BuLLe KpOKM: AKLLO ABepuUATa He NpauioloTb
NPaBWUIbHO, BOHN MOXYTb Oy T/ NOLUKOAXKEHI.
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HECNPABHOCTEN

Mpo6nema MoXxnuBa npuumnHa PiweHHA
- [lyxosa wada He npauloe. - BigknoueHHsA XnBneHHs. MNepeBipTe, UM € Hanpyra B efleKTpoMepexi,
: Bin'eqHaHHA BiA . @ TAKOX uM MiAKI0YEHO AYXOBY wady go

. eNeKTpoMepeXxi. . enekTpomepexi.

. BuMKHiTb AyxoBy wady i 3HOBY YBIMKHITb 17,
. o6 NepeBIpUTY, 3HNKMA HECNPABHICTb YK Hi. !

. Ha pucnnei Bigobparkaetbca . MporpamHa npobnema. 3BepHITbCA O HANONMXKYOTO LEHTPY
- nitepa F i yncno um iHwa nitepa . nicnAnpoaXXHoro o6cnyroByBaHHA KIEHTIB
. nicna Hel. - i noBigomTe iM Yncno, sike BigobparkaeTbcA

: nicnAa nitepwn F.

DOBIAKOBUN INCTOK TEXHIYHUX AAHUX 3BEPHEHHA A0 CNYXbU NICNANPOAAXKHOIO
@www MoBHI TexHiUHI xapaKTepUCTUKI BUPOBY, OBbCJIYTOBYBAHHA KJIIEHTIB
AKi MiCTATb NOKa3HUKN eHeproedeKTUBHOCTI AnA KOoHTaKTHY iHpOpMaLito MOXKHa 3HaNTK B
LbOro Npunagy, MoXHa 3aBaHTaXXUTn 3 Be6-canTy rapaHTinHOMY
docs.hotpoint.eu KepiBHUUTBI. Y pasi
3BEPHEHHSA [0 LUeHTpY E%

AK OTPUMATU «AO0BIAHUK I3 BUKOPUCTAHHA nicnANpoAakHoro .
TA OTIARY> ooCTToyBaHA B

@WWW i i 4 . PLEAT  Model: xiooXXXXxx T XO00KXKXXKX  XXXXK XKXXXXK
;VIKODVIC?')I%ET-;T'?;K .;.?)Ifj'lﬂ;'loﬂillf glﬂégoro E!EE Tabnuyli 3 ”aC“OpTHV'MV'l 0 [ T

. : . AaHuMn BUpoOy.

Be6-canTy docs.hotpoint.eu (moxHa L
BMKopucTatu uen QR-koa), BKazasLm
KOMepUinHNI Ko NPOAYKTY.

> A6O 3BepHITbCA [0 HaLOi cNyX6u nicnAanpogaXHoro
06CNYroByBaHHA KITEHTIB. ““

400011599746
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