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HR |
SIGURNOSNE UPUTE

OBAVEZNO PROCITAJTEIPRIDRZAVAJTE
SE

A\ Ove su upute valjane ako se na uredaju nalazi
simbol doti¢ne drzave. Ako se na uredaju ne nalazi
simbol, pogledajte tehnicke upute koje sadrze
potrebne upute koje se ti¢u izmjena na uredaju
kako bi se prilagodio uvjetima uporabe u doti¢noj
zemlji.

A\ OPREZ: Upotrebom plinskog $tednjaka u
prostoriji u kojoj je postavljen stvara se toplina,
vlaga i produkti izgaranja. Kuhinja se mora
dobro prozracivati dok se uredaj upotrebljava:
drzite otvore za prirodnu ventilaciju otvorenima
ili ugradite uredaj za mehanicku ventilaciju
(napu). Duza i intenzivnija uporaba uredaja
moze zahtijevati dodatnu ventilaciju, primjerice
otvaranje prozora ili ucinkovitiju ventilaciju
pojacavanjem razine mehanicke ventilacije (ako je
moguce).

& Nepridrzavanje uputa u ovom priru¢niku moze dovesti do pozaraili
eksplozije dovode do ostecenja imovine ili osobnih ozljeda.

Prije upotrebe uredaja procitajte ove sigurnosne
upute. SaCuvajte ih za buducu referencu.

Ovaj priru¢nikisam uredajsadrze vaznasigurnosna
upozorenja kojih se morate stalno pridrzavati.
Proizvodac otklanja svaku odgovornost u slucaju
nepostivanja sigurnosnih uputa, za neprikladno
koristenje ili za pogresno podesavanje komandi.
A&\ UPOZORENLJE: Uredaj i njegovi dijelovi do kojih
postoji pristup se zagrijavaju prilikom uporabe.
Pazite da ne biste dodirnuli grijace. Djeca mlada
od 8 godina trebaju se drzati podalje od uredaja,
osim ako su pod nadzorom.

A\ UPOZORENVJE: Ako je povrsina ploce za kuhanje
napukla, ne upotrebljavajte uredaj - opasnost od
strujnog udara.

A&\ UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Nemojte
Cuvati predmete na povrsinama za kuhanje.

A\ OPREZ: Postupak kuhanja mora se nadzirati.
Kratki postupak kuhanja mora se neprestano
nadzirati.

A\ UPOZORENJE: Pripremanje hrane na masnoci
ili ulju bez nadzora ugradbene ploce moze biti
opasno: opasnost od pozara. NIKADA nemojte
gasiti pozar vodom, ve¢ iskljucite uredaj i pokrijte
plamen, npr. poklopcem ili vatrootpornom
dekom.

A&\ Nemojte upotrebljavati plo¢u za kuhanje kao
radnu povrsinu ili podlogu. Odjecu ili druge
zapaljive materijale ne priblizavajte uredaju dok
se sastavni dijelovi potpuno ne ohlade — opasnost
od pozara.

A\ Vrlo maloj djeci (0 — 3 godina) ne dopustajte
pristup uredaju. Maloj djeci (3 — 8 godina)
ne dopustajte pristup uredaju ako nisu pod

nadzorom. Djeca starija od 8 godina i
osobe smanjenih fizi¢kih, osjetilnih i mentalnih
sposobnosti ili osobe bez dovoljnog iskustva i
znanja mogu koristiti uredaj samo ako su pod
nadzorom ili su dobili upute o sigurnom rukovanju
uredajem te ako razumiju potencijalne opasnosti.
Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Djeca ne smiju
Cistiti niti odrzavati uredaj bez nadzora.
A&\ PAZNJA: Ako pukne staklo plo¢e za kuhanje,
odmah zatvorite sve plamenike i sve elektri¢cne
grijace i izolirajte uredaj od napajanja elektricnom
energijom; — nemojte dirati povrsinu uredaja; —
nemojte upotrebljavati uredaj

‘ Stakleni poklopac moze puknuti unutra
ako se zagrijava. Zatvorite sve plamenike
i elektri¢ne ploce prije zatvaranja poklopca.
Nemojte spustati poklopac kad plamenik
gori
A\ UPOZORENVJE: Uredaj i njegovi dijelovi do kojih
postoji pristup se zagrijavaju prilikom uporabe.
Nemojte dodirivati grijace. Djeca mlada od 8
godina trebaju se drzati podalje od uredaja, osim
ako su neprestano pod nadzorom
A\ Uredaj nikad nemojte ostavljati bez nadzora
prilikom susenja namirnica. Ako je uredaj
prikladan za upotrebu sonde, upotrebljavajte
samo sondu temperature preporucenu za ovu
pecnicu: opasnost od pozara.
A\ Odje¢u ili druge zapaljive materijale ne
priblizavajte uredaju dok se sastavni dijelovi
potpuno ne ohlade: opasnost od pozara.
Uvijek pazite prilikom kuhanja namirnica bogatih
masnoc¢om ili uljem ili prilikom dodavanja
alkoholnih pi¢a: opasnost od pozara. Za uklanjanje
posuda i dodatnog pribora upotrijebite rukavice
za pecnicu. Po zavrietku kuhanja paZljivo otvorite
vrata i pustite da vrudi zrak ili para postupno
izadu prije pristupanja unutrasnjosti: opasnost od
opekotina. Ne prekrivajte izlaze za vrudi zrak na
prednjem dijelu pecnice: opasnost od pozara.
A\ Pazite kada su vrata pecnice otvorena ili
spustena kako biste izbjegli udaranje u vrata.
DOZVOLJENI RASPON UPOTREBE
A\ OPREZ: Uredaj nije namijenjen za rad pomocu
vanjskog uredaja za ukljucivanje kao $to je mjerac
vremena iliodvojeni sustav daljinskog upravljanja.
M\ Ovaj uredaj namijenjen je upotrebi u
kucanstvima i na slicnim mjestima, kao S3to
su: kuhinje za osoblje u trgovinama, uredi i
druge objekti u kojima se radi; seoske kuce; za
goste u hotelima, motelima ili slicnim smjestajnim
jedinicama.
A&\ Ne dopusta se nikakva druga uporaba (npr.
grijanje prostorija).
A\ Ovaj uredaj nije namijenjen za profesionalnu
upotrebu.  Nemojte Kkoristiti ovaj uredaj na
otvorenom prostoru.




O\ Ne odlazite eksplozivne ili zapaljive predmete
(npr. benzin ili rasprsivace) u uredaj ili u njegovu
blizinu: opasnost od pozara.

A\ Upotrebljavajte lonce i tave ¢ija je Sirina dna
ista ili malo veca od plamenika (pogledajte
odgovarajucu tablicu). Pazite da lonci na
reSetkama ne prelaze rubove povrsine za kuhanje.
A\ Nepravilna upotreba resetki moze dovesti do
ostecenja ploce za kuhanje: mreZe ne okrecite
naopako i ne gurajte ih preko ploce za kuhanje.

Nemojte dopustiti da plamen plamenika prelazi preko ruba lonca
Nemojte upotrebljavati: Pekace od lijevanog Zeljeza, kameno posude,
lonce i tave od terakote. difuzore topline poput metalne mreze ili bilo
koje druge vrste. Dva plamenika istovremeno za jednu posudu (npr. za
kotli¢ s ribom).

Ako je zbog lokalnih uvjeta dovoda plina otezano paljenje plamenika,
preporucuje se da ponovite radnju s gumbom okrenutim u polozaj
malog plamena.

Ako kuhinjsku napu postavljate iznad ploce za kuhanje, slijedite upute o
pravilnoj udaljenosti.

Mala bi djeca mogla progutati zastitne gumene nozice ispod resetaka i
ugusiti se. Nakon skidanja resetki provjerite jesu li sve nozice ispravno
namjestene.

PRIKLJUCENJE NA PLINSKI SUSTAV

A\ UPOZORENJE: Prije postavljanja, provjerite
sukladnost lokalnih uvjeta distribucije (vrsta i tlak
plina) i konfiguracije uredaja.

A\ Provjerite odgovara i tlak dovoda plina
vrijednostima  navedenima u  tablici 1
(,Specifikacije plamenika i mlaznice”).

A\ UPOZORENJE: Uvjeti konfiguracije ovog
uredaja navedeni su na naljepnici (ili podatkovnoj
plocici).

A\ UPOZORENJE: Ovaj uredaj nije priklju¢en na
uredaj za odvodenje produkata izgaranja. Mora se
postavitii prikljuciti u skladu s vaze¢im propisima o
instalacijama. Posebnu pozornost treba posvetiti
odgovaraju¢im zahtjevima vezanim za ventilaciju.
A\ Ako je uredaj spojen na tekudi plin, regulacijski
vijak mora se zategnuti 5to je ¢vrs¢e moguce.

A\ VAZNO: Kada je uredaj opremljen plinskom
cilindrom ili plinskim spremnikom, mora se
pravilno namjestiti (okomiti polozaj).

A\ UPOZORENJE: Taj postupak mora izvrsiti
kvalificirani tehnicar

A\ Upotrebljavajte iskljucivo savitljivo crijevo ili
krutu metalnu cijev za priklju¢ak plina.

A\ Priklju¢ivanje krute cijevi (bakrene ili ¢eli¢ne):
PrikljuCivanje na sustav plina mora se obauviti
tako da ni na koji nagin ne opterecuje uredaj.
Tu je i podesivi nastavak cijevi u obliku slova L
na dobavnoj rampi uredaja koji se postavlja da
bi se sprijeCila curenja. Brtva se uvijek mora
zamijeniti nakon okretanja cijevne spojnice (brtva
se isporucuje s uredajem). Cijevni prikljuc¢ak za
dovod plina je navojna plinska 1/2 cilindri¢na
muska spojnica.

A\ Priklju¢ivanje savitljive cijevi od nehrdajuceg
Celika bez brtve na nastavak s navojima: Cijevni
priklju¢ak za dovod plina je navojna plinska 1/2
cilindricna muska spojnica. Ove se cijevi moraju
postaviti tako da nikad nisu duze od 2000 mm

kada su u potpunosti produzene. Kad je spajanje
izvedeno, provjerite da savitljiva metalna cijev
ne dodiruje dijelove u pokretu i da nije stisnuta.
Upotrebljavajte iskljucivo cijevi i brtve sukladne s
vaze¢im nacionalnim propisima.

A\ VAZNO: Ako se upotrebljava crijevo od
nehrdajuceg Celika, treba ga spojiti tako da ne
dodiruje niti jedan pokretni dio namjestaja (npr.
ladicu). Mora prolaziti kroz podrucje bez prepreka
i gdje se moze pregledati cijelom duljinom.

A\ Uredaj treba biti spojen na glavni dovod
plina ili plinski cilindar u skladu s vazec¢im
nacionalnim propisima. Prije spajanja, provjerite
je li uredaj kompatibilan s dovodom plina koji
zelite upotrijebiti. Ako nije, pridrzavajte se uputa
navedenih u odlomku ,Prilagodavanje za razlicite
vrste plina”.

A&\ Nakon spajanja dovoda plina provjerite ima
li propustanja uz pomo¢ sapunice.  Upalite
plamenike i okrenite gumbe od maksimalnog
1* do minimalnog poloZaja 2* kako biste provjerili
stabilnost plamena.

A\ Spajanje na plinsku mrezu ili plinski cilindar
moze se obaviti pomocu savitljive gumene ili
Celicne cijevi u skladu s vaze¢im nacionalnim
propisima.

PRIJELAZ NA RAZLICITE VRSTE PLINA

A\ Kako biste prilagodili uredaj vrsti plina koji je
drugaciji od vrste za koju je proizveden (navedeno
na nazivnoj plocici), pridrzavajte se opisanih koraka
navedenih nakon instalacijskih crteza.
POSTAVLJANJE

A\ Pri postavljanju, uredajem moraju rukovati
dvije ili vise osoba: opasnost od ozljeda. Za
raspakiranje i postavljanje uredaja upotrijebite
zastitne rukavice: opasnost od porezotina.

A\ Elektri¢niiplinski prikljuéci moraju biti u skladu
s lokalnim propisima.

A\ Postavljanje, uklju¢uju¢i dovod vode (ako je
uredaj opremljen), elektri¢ne prikljucke i popravke
smije obavljati samo kvalificirani tehni¢ar. Nemojte
popravljati ni zamjenjivati bilo koji dio ku¢anskog
uredaja osim ako se to izri¢ito ne navodi u
korisnickom priru¢niku. Djeci ne dozvoljavajte
priblizavanje mjestu postavljanja. Nakon
uklanjanja ambalaze s proizvoda, provjerite da
tijekom transporta nije doslo do ostecenja. U
sluaju problema, kontaktirajte distributera ili
najblizi postprodajni servis. Nakon postavljanja
otpadni materijal pakiranja (plastiku, dijelove
od stiropora itd.) odloZzite van dohvata
djece: opasnost od gusenja. Uredaj se prije
postavljanja mora iskljuciti iz napajanja: opasnost
od elektricnog udara. Pazite da za vrijeme
postavljanja uredaj ne ostetiti elektricni kabel:
opasnost od pozara ili elektricnog udara. Uredaj
ukljucite tek kada zavrsi postupak postavljanja.
A\ UPOZORENJE: Izmjene na uredaju i nacin
njegova postavljanja od osnovne su vaznosti




SR |
BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

VAZNO JE DA SE PROCITAJU | POSTUJU

Pazljivo procitajte ova bezbednosna uputstva
pre upotrebe uredaja. Sacuvajte ih za buducu
upotrebu.

Ovaj priru¢nik i sam wuredaj pruzaju vazna
bezbednosna upozorenja koja morate procitati
i kojih se morate uvek pridrzavati. Proizvodac se
odrice svake odgovornosti u slu¢aju nepostovanja
ovih bezbednosnih uputstava, nepravilnog
koris¢enja uredaja ili nepravilno podesenih
kontrola.

A&\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni delovi
jako se zagrevaju u toku upotrebe. Pobrinite se da
ne dode do kontakta sa grejac¢ima. Decu mladu od
8 godina treba uvek drzati po strani, ukoliko nisu
pod stalnim nadzorom.

A&\ UPOZORENJE: Ukoliko je povriina ploce za
kuvanje naprsla, nemoijte koristiti uredaj - postoji
rizik od elektricnog udara.

A\ UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Ne stavljate
nikakve predmete na povrsinu za kuvanje.

A\ MERA PREDOSTROZNOSTI: Proces kuvanja
mora da se nadgleda. Kraci proces kuvanja mora
neprekidno da se nadgleda.

A\ UPOZORENJE: Kuvanje na plo¢i bez nadzora
kada se koristi mast ili ulje, moZe da bude opasno
- postoji rizik od pozara. NIKAD ne pokusavajte
da ugasite vatru vodom, vec¢ iskljucite uredaj
a zatim pokrijte plamen, npr. poklopcem ili
protivpozarnom tkaninom.

A\ Ne koristite plo¢u za kuvanje kao radnu
povrsinu ili potporu. Krpe i druge zapaljive
materijale drzite dalje od uredaja dok se svi delovi
potpuno ne ohlade — postoji rizik od pozara.

A\ Malu decu (do 3 godine) treba drzati dalje
od uredaja. Malu decu (3-8 godina) treba drzati
dalje od uredaja, osim ukoliko imaju konstantan
nadzor. Deca starosti od 8 godina i vise i
osobe sa umanjenim fizickim, culnim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja,
mogu da koriste ovaj uredaj samo ako su pod
nadzorom ili ako su im data uputstva za bezbedno
koriS¢enje uredaja i ukoliko razumeju moguce
rizike. Deca se ne smeju igrati sa uredajem.
Cid¢enje i odrzavanje ne smeju vrsiti deca bez
nadzora.

A\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni delovi
jako se zagrevaju u toku upotrebe. Pobrinite se da
ne dode do kontakta sa grejac¢ima. Decu mladu od
8 godina treba uvek drzati po strani, ukoliko nisu
pod stalnim nadzorom

A\ Nikad ne ostavljajte uredaj bez nadzora za
vreme susenja hrane. Ukoliko je uredaj pogodan
za koris¢enje sonde, koristite samo temperaturnu

sondu preporucenu za ovu rernu — u suprotnom,
postoji rizik od pozara.
A\ Krpe i druge zapaljive materijale drzite dalje
od uredaja dok se svi delovi potpuno ne ohlade
— postoji rizik od pozara. Budite narocito oprezni
prilikom spremanja masne hrane ili prilikom
dodavanja alkoholnih pi¢a—postoji rizik od pozara.
Koristite rukavice za rernu za vadenje posuda i
pribora. Po zavrSetku peclenja, pazljivo otvorite
vrata i pustite vreo vazduh ili paru polako napolje
pre nego Sto pristupite rerni — postoji rizik od
opekotina. Ne blokirajte otvore za vreo vazduh na
prednjoj strani rerne — postoji rizik od pozara.
A\ Budite pazljivi kada su vrata rerne otvorena,
kako ne biste udarili u njih.
DOZVOLJENA UPOTREBA
A\  MERA PREDOSTROZNOSTI: Uredaj nije
predviden da se njime upravlja spoljnim uredajem
za ukljucivanje, kao Sto je tajmer, ili odvojenim
sistemom za daljinsko upravljanje.
A\ Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu
u domacinstvu i takode se moze koristiti:
u kuhinjama za osoblje u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim okruzenjima; u
seoskim gazdinstvima; od strane gostiju hotela,
motela, smestaja prenocista sa doruckom i drugih
objekata za smestaj gostiju.
A\ Nijedna druga upotreba nije dozvoljena (npr.
zagrevanje prostorija).

Ovaj uredaj nije namenjen za profesionalnu
upotrebu. Ne koristite ga na otvorenom.
A\ Ne Cuvajte eksplozivne ili zapaljive materije
(npr. benzin ili sprejeve) unutar ili blizu uredaja —
postoji rizik od pozara.
UGRADNJA
A\ Ovim uredajem moraju rukovati i montirati
ga dve ili vise osoba — postoji rizik od povrede.
Prilikom raspakivanja i ugradnje, koristite zastitne
rukavice — postoji rizik od posekotina.
A\ Ugradnju, uklju¢ujuéi dovod vode (ako postoji),
elektricne priklju¢ke i popravke mora da obavi
kvalifikovani tehnic¢ar. Ne popravljajte delove
uredaja i ne menjajte ih ukoliko to nije izricito
navedeno u uputstvu za upotrebu. Drzite decu
podalje od mesta ugradnje. Posle vadenja
uredaja iz pakovanja proverite da se nije ostetio
tokom transporta. U slucaju da postoje neki
problemi, obratite se svom prodavcu ili najblizem
postprodajnom servisu. Nakon ugradnje, otpadna
ambalaza (plasti¢ni delovi, delovi od stiropora
itd.) se mora Cuvati van domasaja dece — postoji
rizik od gusenja. Pre ugradnje, uredaj se mora
iskljuciti sa strujnog napajanja — postoji rizik od
strujnog udara. Pazite da uredaj ne osteti kabl za
napajanje tokom ugradnje — postojirizik od pozara
ili strujnog udara. Aktivirajte uredaj tek nakon sto
je postupak montiranja zavrsen.
Uredaj izvadite iz stiropora tek u trenutku
ugradnje.




A\ Ne postavljajte uredaj iza dekorativnih vrata— A\ UPOZORENJE: Isklju¢ite uredaj pre zamene

postoji rizik od pozara.

A ako se aparatura postavi na postolje,
potrebno je da se iznivelise i pric¢vrsti za zid

pomocu isporu¢enog lanca za zadrzavanje,

kako bi se sprecilo da uredaj sklizne sa

postolja.

@ UPOZORENLJE: Kako bi se onemogucilo

prevrtanje uredaja, potrebno je da se
namesti isporuceni lanac za zadrzavanje.
Pogledajte uputstva za montiranje.

OPASNOST OD ELEKTRICNOG UDARA

A\ Plocica se nalazi na prednjoj ivici pe¢nice
(vidljiva je kada su vrata otvorena).

A\ Mora biti omoguceno isklju¢ivanje uredaja sa
napajanja izvlacenjem utikaca iz uti¢nice, ukoliko
joj se moze pristupiti, ili putem dostupnog
visepolnog prekidaca postavljenog iznad uti¢nice
u skladu sa pravilima ozi¢enja, a uredaj mora biti
uzemljen u skladu sa nacionalnim standardima
elektri¢ne bezbednosti.

A\ Ne koristite produzne kablove, visestruke
uticnice i adaptere. Nakon ugradnje elektri¢ni
delovi ne smeju da budu dostupni korisniku.
Ne koristite uredaj kada ste mokri ili bosi. Ne
rukujte ovim uredajem ako mu je ostecen kabl za
napajanje ili utika¢, ako ne radi kako treba, ili ako
je ostecen ili ste ga ispustili.

A\ Ukoliko je kabl za napajanje o3te¢en, potrebno
je da ga proizvodac, serviser ili druga kvalifikovana
osoba zameni istim takvim kako bi se izbegla
opasnost — postoji rizik od elektri¢cnog udara.

A\ Ako je potrebna zamena kabla za napajanje,
obratite se ovlas¢enom servisnom centru.

A\ UPOZORENJE: Pobrinite se da uredaj bude
isklju¢en pre zamene lampice da bi se izbegao
eventualni strujni udar.

CISCENJE | ODRZAVANJE

A\ UPOZORENJE: Pre obavljanja ¢is¢enja ili
odrzavanja, vodite racuna da uredaj bude iskljucen
idanebude priklju¢en na strujno napajanje; nikada
ne koristite opremu za cis¢enje parom — postoji
rizik od elektricnog udara.

A\ Ne koristite gruba abrazivha sredstva za
CiS¢enje ili oStre metalne strugaCe za cis¢enje
stakla na vratima rerne, jer mogu da ogrebu
povrsinu, $to moze dovesti do pucanja stakla.

A\ Nemojte da koristite abrazivne ili korozivne
proizvode, sredstva za CiS¢enje na bazi hlora ili
mreZzice za Cis¢enje posuda.

A\ Proverite da li se uredaj ohladio pre nego 3to
zapocnete CiScenje ili odrzavanje. - opasnost od
opekotina.

hid

sijalice — postoji rizik od strujnog udara.
ODLAGANJE AMBALAZE
Materijal za pakovanje je moguce 100% reciklirati i oznacen je reciklaznim

simbolom !’,: . Razni delovi pakovanja se moraju odgovorno odlagati u
skladu i potpuno sa lokalnim propisima o odlaganju otpada.

ODLAGANJE KUCNIH UREDAJA

Ovaj uredaj je proizveden od materijala koji se mogu reciklirati ili ponovo
upotrebiti. Odlozite ga u skladu s lokalnim propisima o odlaganju
otpada. Za vise informacija o tretmanu, ponovnom iskoris¢avanju i
reciklazi kucnih elektri¢nih uredaja obratite se nadleznom lokalnom
organu vlasti, sluzbi za sakupljanje komunalnog otpada ili prodavnici u
kojoj ste kupili uredaj. Ovaj uredaj je oznaen prema Evropskoj Direktivi
o odlaganju elektri¢ne i elektronske opreme 2012/19/EZ (Waste Electrical
and Electronic Equipment — WEEE). Ako pravilno odlozite proizvod na
otpad, pomodi ¢ete u sprecavanju potencijalnih negativnih posledica po
zivotnu sredinu i zdravlje ljudi. Simbol g na proizvodu ili na pratecoj
dokumentaciji ukazuje na to da sa njim ne treba postupati kao sa
komunalnim otpadom, ve¢ ga treba predati odgovaraju¢em centru za
sakupljanje i reciklazu elektri¢ne i elektronske opreme.

SAVETI ZA USTEDU ENERGIJE

Samo u slucaju da je to navedeno u tabeli za pripremu hrane ili u vasem
receptu, rernu mozete unapred zagrejati. Koristite tamne lakirane ili
emajlirane kalupe za pecenje posto oni bolje apsorbuju toplotu.

IZJAVE O USAGLASENOSTI

Ovaj uredaj ispunjava zahteve ekoloskog dizajna evropske odredbe
66/2014 u skladu sa evropskim standardom EN 60350-1.

Ovaj uredaj ispunjava zahteve ekoloskog dizajna evropske odredbe
66/2014 u skladu sa evropskim standardom EN 60350-2.
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YKA3AHUA 3A BESOINMACHOCT

BAXHO E OA T NMPOYETETE U AATU
CNA3BATE

MNpeon wn3non3eBaHeTO Ha Yypeda npouetete
BHMMATENHO Te3M YKa3aHusA 3a 6e30MacHoCT.
JpbXKTe rnm Ha YRo6HO MACTO 3a 6bAeLmn CNpaBKM.
B Te3u ykasaHuA 1 Ha camuA ypeg ca npeacTaBeHu
BaXXHU NpegynpexaeHmna 3a 6e30nacHoOCTTa, KOUTo
TpAbBa fa ce npouyeTaT M ga ce cbbniopgasaT
BUHaru. Mpon3BoanTenAT OTKa3Ba BCAKAKBa
OTrOBOPHOCT MpPW HecnasBaHe Ha Te3n yKa3aHuA
3a 6e30MmacHOCTTa, BbB BpPb3Ka C Henoaxopadlla
ynotpeba Ha ypefa nnm HenpaBWUIHA HAaCcTPONKa
Ha opraHuTe 3a ynpas/eHue.

A\ NMPEAYNPEXOEHUE: YpeabT v oTKpUtuTe My
YyacTu Ce HaropewsBaT Mo BpemMe Ha paborTa.
BHMMaBanTe ga He AQOKOCBaTe HarpeBaTenHuTe
enemeHTu. [leuata nog 8-rogniHa Bb3pacT TpAbBa
[ia ce Na3AT ganey ot ypeaa, ako He ce Habnogaeat
HenpeKbCHaTo.

A\ MPEOYNPEXIOEHME: Ako noBbpXHOCTTa Ha
nsoyaTa 3a roTBeHe e HanyKaHa, He 13non3BanTe
ypena - ONnacHOCT OT eNeKkTpruYecKkn yaap.

A\ TNPEOYNPEXOEHME: OnacHOCT OT noxap:
He cbxpaHABanTe npeameTy No NOBbPXHOCTUTE
npeAHasHayeHn 3a roTBeHe.

A\ BHMMAHME: MpouecbT Ha roTeeHe TpsA6Ba
[a ce Habnwopaea. KpaTkoTpaliHuUTe npouecu Ha
rotTBeHe TpsibBa Aoa ce HabnogaBaT NOCTOAHHO.
A\ NPEOYMPEXOEHWE: ToTBeHeTO Ha XxpaHu C
Ma3HWHA WM ONMO Ha nnoTa 6e3 HabnwaeHue
MO>Ke [1a Ce OKarke OnacHOo 1 Aa aoseje Ao noxkap.




HUKOT'A He ce onuTBanTe fa u3racurte noxap ¢
BoAa. BmecTo TOBa n3KnoueTe ypena n nokpunte
NnamMbka, Hanp. C Kanak WM npoTUBOMNOXaPHO
oaeano.

A\ He w3nonssaiite roTBapckMsA MNNOT KaTo
paboTeH NNOT unn noctaBka. [laseTe apexute u
APYrv 3anannumm matepumn ganed ot ypeaa, [oKaTo
BCUYKN HETOBM KOMMOHEHTN U3CTUHAT HAMBJIHO -
OMacHOCT OT NoXap.

A\ Muoro manku peua (0-3 rop.) Tpsab6sa fga
CTOAT fdaney ot ypega. Mankn geua (3-8 rog.)
TpAGBa fa CTOAT Janey OT ypefa, OCBEH aKo
He ca nop NoCTOoAHHO HabnopeHve. To3um ypep
MOXe Oa ce u3non3Ba OT fdeua Ha 8 roguHu
N NO-rONemMu, KakTo M OT nuua C OrpaHUYEHU
dur3nyecKkmn, CETUBHM NN YMCTBEHU Bb3MOXKHOCTY
NN C HeJoOCTaTby€H OMNUT N NO3HAHMA CaMO aKo
ca nog Haasop wuaM ca UM AafdeHn VHCTPYKLUMK
3a ynoTtpebata Ha ypeaa no 6e3onaceH HauvH ”
pa3bupat Bb3MOXKHUTE onacHocTW. [euarta He
TpAbBa ga cvn urpaAaTt ¢ ypeda. [louncrBaHeTo m
noaapbXKKata oT notpebutens He TpsAbBa Oa ce
N3BbPLLBA OT Aela 6e3 Haa3op.

A\ TMPEOYMPEXIOEHWUE: YpeabT n oTKpuTUTe My
YacTu ce HaropewsdABaT Mo BpemMe Ha paborTa.
BHMmaBanTe ga He [OKOCBaTe HarpeBaTesiHUTe
enemeHtn. [leyata nopg 8-roguwiHa Bb3pacT
TpAGBa ga CTOAT paney OT ypeda, OCBEH aKo
He ce HabnoaaBaT HEMPEKbCHATO

A\ Huikora He ocTassanTe ypena 6e3 HabnogeHve
MO Bpeme Ha CyleHe Ha XpaHu. AKO ypegbT e
noaxoAsLl 3a U3non3BaHe Ha COHAa, U3MNon3BanTe
Ccamo TemnepaTypHa COHAa, NpenopbyaHa 3a Ta3u
dypHa - “ma onacHOCT OT NoXap.

A\ Maszete gpexute 1 Apyrn 3ananumm matepum
Janey oOT ypeda, [AOKAaTO BCUYKM HEroBU
KOMMOHEHTN N3CTUHAT HaMb/IHO - MMa OMAaCcHOCT
OT noxkap. BuHarm BHMMaBanTe, Korato
NPUroTBATe XpaHW, 6oraTm Ha MasHMHW, MacCNo
unnu ¢ pobaBka Ha ankoxos - MMa OMACHOCT OT
noxkap. V3nonssante pbkaBuuy 3a ypHa, 3a Aa
n3BakgaTe TUraHM N NPUHAZNEXHOCTU. Korato
rOTBEHETO MPUKIIOUYYM, OTBOPETE BHMMATEHO
BpaTuUuKaTa M OCTaBeTe ropewmaT Bb3gyx Wnu
napaTa fa w3nA3at, npean na OpbKHeTe BbB
dypHaTa - MMa OMacHOCT OT wu3rapaHua. He
3aKpvBanTe OTBOpMUTE 3a ropelw, Bb3ayX OT
npefHaTa cTpaHa Ha ¢ypHaTa - MMa OMacHOCT
OT NnoXap.

A\ BHumaBaiiTe, Korato BpaTuukarta Ha pypHaTa
€ B OTBOPEHO MAM [ONHO MNONOXEeHue, 3a Aa
n3berHeTe ygap no Hes.

NMO3BOJIEHA YNOTPEBA

A\ BHUMAHWE: YpeabT He e npeaHasHayeH ga
Ce M3NOoN3Ba C BbHLUEH Tanmep UNu C OTAENHA
cMcTeMa C ANCTAHUMOHHO YrpaBrieHme.

/N Tosm ypen e npefHasHauyeH 3a ynotpeba B
AOMaLLHM YCIOBMA 1 NOAOOHN MPUIOXKEHUSA, KaTo:

KYXHW 3a ATYXKUTESIU B Mara3vHu, Od)VICI/I n opyrn
pa6OTHVI cpean; B CTOMaHCTBa; OT KIIMEHTU B
XoTenu, MoTenn n opyrn mecta 3a HaCtaHABaAHeE.

A\ He e no3BoneH HMKaKbB ApPYr BUA ynotpeba
(Hanp. oTonNnABaHe Ha NOMeLLeHMA).
A\ Tosn ypem He e npegHasHauyeH 3a

npodecrnoHanHa ynotpeba. He nanonssante 103u
ypen Ha OTKpUTO.

M\ He cbxpaHasante msbyxnnsm vam 3ananvimu
BewecTBa (Hanp. KyTum ¢ 6eH3uH unm aepo3on)
BbB unm B 6nM30CT [0 ypeda — CblyecTByBa
OMNacHOCT OT MoKap.

MOHTUPAHE

A\ BopaBeHETO 1 MOHTaXbT Ha ypefa TpsabBa
[a ce M3BbpWBAT OT ABE WM NOBeue Nuua —
IMa OMacHOCT OT HapaHaBaHuA. W3nonsgaiite
npeanasHy pPbKaBULM 3a pPa3oMNakoBaHETO U
MOHTaXa Ha ypesa MMa OMacHocT OT
nopA3BaHuA.

A\ MoHTUpaHeTo, BKAUNTENHO MOJABaHETO Ha
Bofda (ako e MnpuioKMMo) ”N enekTpUYeckoTo
CBbp3BaHe U PeMOHT TpsabBa Aa ce M3BbpLBaT
OT KBaNUPUUMpPaAH TEXHUK. He nonpasante
N He nogMeHAWTe 4YacTu OT ypeda, ako TOBa
He e M3PUYHO MOCOYEHO B PbHKOBOACTBOTO Ha
notpebutena. lNaseTe geuarta ganey ot MACTOTO,

KbETO Ce M3BbpluBA MOHTaxbT. Cnep Karto
pa3onakoBaTe ypeda, MNpPoOBepeTe fAanv He e

NnoBpefeH Mo BpemMe Ha TpaHcnopTMpaHeTo. Mpwu
npob6nemn ce ob6bpHETe KbM TbproBeua uWnu
KbM Han-6nmM3kuAa cepBu3 3a ceanponaxbeHo
obcnyxBaHe. Cnep KaTo ypeabT 6ble MOHTUPAH,
oTnaabuuTe OT OnakoBKaTa (niactMaca, CTupornop
n ap.) Tpsa6Ba Aa cToAT ganey ot obcera Ha geua -
MMa ONacHOCT OT 3afylwaBaHe. YpeabT TpAbBa Aa
6be M3KNoYEH OT 3aXpPaHBAHETO Npean MOHTaXa
— VMMa OMacHOCT OT efleKkTpuyeckn ypap. [lo
BPEMe Ha MOHTa)ka BHUMaBaWTe ypeabT Aa He
noBpean 3axpaHBalyma Kaben — uma onacHocT oT
enekTpuyeckmn ypap. BknioueTe ypena eBa cneg
3aBbpPLUBAHE HA MOHTaXa.

He w3Baxpalite ypeda OT oOcCHOBaTa My OT
MONNCTMPOSIOBA MsAHA, [OKaTO He 3arnouHe
MOHTUPAHETO.

A\ He moHTupaiiTe ypena 3aa AekopaTBHa BpaTa
- UMa OMaCHOCT OT MoXap.
aKo ypeabT ce NOoCTaBsA BbpPXy OCHOBA, TA
TpA6Ba ga 6bae HMBENMPaHa 1 3aKpeneHa
3a CTeHaTa C npefoCcTaBeHaTa 3abprKalla
BEPWra, 3a a He ce U3Nb3He ypeabT OoT
OCHOBarTa.

MPEOYMNPEXAEHWE: 3a pna He ce
npeobbpHe ypeabT, TpAbBa Aa ce
MOHTMpPa NpefoCcTaBeHaTa 3agbprkaLla
Bepura. Buxkre MHCTpyKuumTe 3a HeMHOTO
MOHTUMpPaHe.




NPEAYNPEXAEHUA OTHOCHO
EJIEKTPO3AXPAHBAHETO

A\ TabenkaTa c faHHM ce HaMMpa Ha NpegHNA pbb
Ha ¢pypHaTa (Bv»KAa ce Npy OTBOPEHa BpaTUUKa).
A\ Tpabsa fa e Bb3MOXHO ypeabT jJa ce
M3KMOYM OT 3axXpPaHBAHETO 4pe3 KM3BakAaHe Ha
wiercena, ako e AOCTbMeH, W uYpe3 AOCTbreH
MHOTOMOJIOCEH MPEBKIIOYBATEN, MOHTUPAH cre
KOHTaKTa, KaKTO M YypeabT Ja e 3a3eMeH B
CbOTBETCTBME C HAUWOHANHUTE CTaHZapTVM 3a
enekTpmnyecka 6e3onacHocT.

A\ He nsnonssaiite yabiKuTenu, pasknoHuTenm
C HAKOMKO TrHe3da Wnu agantepu. Cnep
MOHTUPAHETO €ENEeKTPUYECKNTE KOMMOHEHTU He
TpA6Ba fa 6bAaT 4OCTbMNHM 3a noTpebutensa. He
N3Mnon3BanTe ypeda, Korato CTe C MOKpU WK
6ocn Kpaka. He m3nonsearite TO3M ypen, ako
3axpaHBaLUAT My Kaben unu wencen e NoBpeaeH,
aKo He paboTu NPaBUTHO UK aKo e 6un noBpeaeH
N e napan.

A\ Ako 3axpaHBalWVAT Kaben e noBpefeH, ToV
TpAbBa Oa Ce CMeHM C efHaKbB TaKbB OT
NPON3BOAUTENSA, HEFOB CEPBM3EH areHT UK nuue
C JocTaTbyHa KBanudpuKkauusa, 3a Aa ce nsberHe
onacHa CuTyauus, HanprUMep enekTPUYECKN yaap.

A\ B cnyyan ye ce Hanara CMAiHa Ha 3axpaHBaLLmA
Kaben, CBbpxeTe ce C OTOPM3NPaH CepBM3EH
LEeHTDbp.

A\ NPEQYNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT e
N3KITIOYEH NpeaVn CMAHa Ha KpyLUKaTa 3a n3bAarsaHe
Ha Bb3MO>KHOCTTa OT TOKOB yaap.

MOYUNCTBAHE U NOAAPDKKA

A\ TMPEOYNPEXOEHWUE: Mpean ussbpLiBaHe Ha
KakBaTo M fda Ouno JerHOCT No MoAApbKKaTa
Ha ypepda, ce yBepeTe, ye TOW € U3KIIOYEH U
He e CBbp3aH KbM 3axpaHBAHETO; HUKOra He
n3non3BaunTe ypeam 3a No4YncTBaHe € napa - uma
OMacHOCT OT efleKTpUYecku ygap.

A He wm3nonssante rpybu  abpasvBHY
MOYMCTBALM Npenapaty WAKM OCTPU MeTasHu
CTbpranky 3a MOYNCTBAHE Ha CTbKIOTO Ha
BpaTWuyKaTa, Tb KaTO Te MoraT Aa Hagpackat
MOBBPXHOCTTA, KOETO MOXe fJa poBefe Ao
CYynBaHe Ha CTbKIIOTO.

A\ He n3nonssante abpasmBHU WU KOPO3VBHY
npenapaTt, Npenapaty Ha XJIOpHa OCHOBa WK
CTOMaHeHa BbJlHa.

& YBepeTe ce, ue ypeanbTt Cce € oxnaaun, npeau
Oa Mn3BbpLlIBaTe NMOYNCTBaHE UMW NoAApPbKKa. -
OMacCHOCT OT U3rapAHnA.

A\ TPEOYMPEXIOEHUE:  UsknioueTe ypena,

npean foa CMEHUTE JiaMnaTta - MMa OMaCHOCT OT
enekTpmnyeck yoap.
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N3XBBPJIAHE HA ONMAKOBBYHUTE MATEPUAJIN

OnakoBbYHUAT MaTepuan e 100% rogeH 3a peuuknnpaHe u e MapKupaH
CbC CMMBONA 3a peLunKanpaHe r’,: . Pa3nnyHnTe onakoBbYHM MaTepuranu

TpA6Ba fa 6bAaT M3XBbPIEHN OTTOBOPHO U B CbOTBETCTBUE C HapeabuTte
Ha MeCTHWTe OpraHu 3a U3XBbPJIsIHE Ha OTNaabLN.

N3XBBPJIAHE HA AOMAKWUHCKU ENEKTPOYPEAU

To3n ypep e npousBedeH C MaTepuanu, FOAHW 3a peuuKinpaHe
WAN 33 NOBTOPHO u3nonssaHe. [py U3XBBPAAHETO My crasBanTte
MeCTHUTe pa3nopenbu 3a N3XBbpPJAHE Ha OTNAAbLUM. 32 AOMbIIHMTENHA
MHOOPMaLMA  OTHOCHO  TPeTMpaHeTo,  OMONI30TBOPABAHETO U
PEeLUKNMPAHETO Ha [OMaKUHCKU eNeKTpoypean ce obbpHeTe KbM
KOMMETEHTHUTEe MEeCTHU opraHu, cinyxbaTa 3a 6UTOBM OTNagbUU MW
MarasviHa, OTKbAETO CTe 3aKynuiu ypefa. To3u ypen e MapKupaH
B cboTBeTcTBME C [dupektmBa 2012/19/EC OTHOCHO oThmagbuuTe OT
eneKkTpMYecKo 1 enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE). Kato ce norpmxumte
ypenbT Aa 6bhe M3XBbPIeH Mo NpaBuiieH HauuH, Bue wwe nomorHeTe 3a
npeaoTBpaTABaHe Ha Bb3MOXKHUTE HEraTUBHM NOCIeACTBMA 3a OKONTHAaTa

cpefia v 3apaBeTo Ha xopaTta. CMMBONBT E , MOCTAaBEH Ha W3LenveTo
VNN NMPUAPYKaBaLLUTe JOKYMEHTU, MOKa3Ba, Ye To3M ypes He 61Ba Aa ce
TpeTupa KaTo 6UTOB OTNaLbK, a TPAGBa Aa ce Nnpefaje B cneynann3npan
MYHKT 33 PeLUKIPaHe Ha eNeKTPUYECKO 1 eNeKTPOHHO 06opyaBaHe.

CbBETU 3A UKOHOMWA HA EHEPTUA

3arpsBaiTe npegBapuTesiHo ¢ypHaTa CamO akKo TOBa € YKasaHo B
rotBapckata Tabnvua unm BbB Bawata peuenta. M3nonssaiite TbMHU
NakvpaHu nnm emannvpaHy GopmMm 3a rnedeHe, Tbid KaTo Te MoribLat
TOn/MHaTa no-gobpe.

AEKNAPALUN 3A CbOTBETCTBUE

To3un ypepn oTroBapa Ha M3NCKBaHWATA 3a ekogu3anH Ha EBponencka
Hapenba 66/2014 n e B cboTtBeTCcTBUMe C EBponeiicku crtaHgapT EN
60350-1.
To3n ypepn oTroBapA Ha M3MCKBaHWATA 3a eKogusanH Ha EBponericka
Hapenba 66/2014 n e B cboTBeTCTBME C EBponeickm crtaHgapt EN
60350-2.




Brzi vodic

é Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe
uredaja.

OPIS PROIZVODA

1.Stakleno-keramicka plo¢a za kuhanje

1 f 2.Upravljacka ploca
3.Klizna reSetka rostilja
2 | 6 4.Posuda za PRIKUPLJANJE masnoce
5.Podesiva nozica
3 6.VODILICE za Klizne reSetke
4 7.polozaj 5
8.polozaj 4
9.polozaj 3
10.polozaj 2
5 11.polozaj 1
UPRAVLJACKA PLOCA
3 9

4 6
1. Svjetlo indikatora ELEKTRICNE PLOCE ZA KUHANJE 4. Kolo TERMOSTATA 7. Svjetlo indikatora ELEKTRICNE PLOCE ZA KUHANJE
2. Svjetlo indikatora ELEKTRIGNE PLOGE ZA KUHANJE 5. TAJMER 8. Svjetlo indikatora ELEKTRICNE PLOCE ZA KUHANJE
kolo - . %
3. Svjetlo indikatora TERMOSTATA 6. Kolo ODABIRA 9. Upravljacko kolo elektriéne PLOCE ZA KUHANJE




HR

|
)4 LI 4 Il 4 L]
Cis¢enje i odrzavanje

TABLICA KARAKTERISTIKA

Napon i frekvencija

vidi plo€icu s podacima

ENERGETSKA
OZNAKA
| EKODIZAJN

Potro$nja energije kod prirodnog
prijenosa topline — mod
zagrijavanja: ECO

Nakon postavljanja strujnog kabela, zavijte metalni

poklopac s tri vijka.

Kada uredaj koristite prvi put zagrijte pe¢nicu na
maksimalnu temperaturu barem pola sata pri ¢emu vrata
pecnice trebaju biti zatvorena. Provjerite je li prostorija dobro
prozracena prije isklju€ivanja pecnice i otvaranja vrata
pecnice. Uredaj moze ispustati pomalo neugodan miris zbog
izgaranja zastitnih tvari koriStenih u procesu proizvodnje.

Prije rukovanja proizvodom, uklonite plasti¢nu foliju sa
stijenki uredaja

Uklju€ivanje pecnice

1. Odaberite Zeljeni nacin pe€enja okretanjem kola
ODABIRA.

2. Odaberite preporu¢enu temperaturu za mod pecenja
ili Zeljenu temperaturu okretanjem kola TERMOSTATA.
Popis s detaljnim nac¢inima pecenja i preporucene
temperature pecenja mogu se pronaci u relevantnoj tablici
(vidi Tablicu sa savjetima za pecenje u pecnici)

Tijekom pecenja uvijek mozete:

* Promijeniti Zeljeni nacin pecenja okretanjem kola
ODABIRA.

» Promijeniti temperaturu okretanjem kola TERMOSTATA.

» Podesiti ukupno vrijeme pecenja i vrijeme zavrSetka
pecenja (vidi dolje).

* Prestati s peCenjem okretanjem kola ODABIRA na
polozaj “0”.

Nikad ne stavljajte predmete izravno na dno pe ¢nice;
na taj nacin sprjeCavate osStecenje emajla. Kada u
pecénici peCete pomocu raznja koji se okre¢e tada
koristite samo polozaj 1.

Kuhinjsko posude stavljate samo na isporuc¢ene
reSetke.

Svjetlo indikatora TERMOSTATA

Kada svijetli pe¢nica akumulira toplinu. Iskljucit ¢e se kada
se unutrasnjost pecnice zagrije na odabranu temperaturu.
U tom trenutku svjetlo se ukljuCuje i iskljuCuje naizmjenice,
upozoravajuci da termostat radi te da odrzava temperaturu
na konstantnoj razini.

Svjetlo peénice
Ono se ukljuCuje ako okrenete kolo ODABIRA na bilo
koji polozaj osim “0”. Ovo svjetlo je uklju€eno dokle god

pecnica radi. Ako kolo okrenete na-’é\-svjetlo ¢e se upaliti
bez ukljudivanja grija¢a.. "
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Nacini pe€enja
Vrijednost temperature moze se podesiti za sve

nacine kuhanja
izmedu 60°C i Maks, osim za sljede¢e nacine

+ ROSTILJ (preporuka: podesite samo na razinu
MAKS)

* GRATIRANJE (preporuka: ne iznad 200°C).

@ Tradicionalna pec¢nica

Postavke kola programatora: bilo gdje izmedu oznake
50°C i Max

Svjetlo pecnice ce se ukljuciti, kao i gornji i doniji grijaci
(otpornici). Temperatura, odredena polozajem kola
programatora, automatski se postize i odrzava putem
termostata. Ova funkcija omoguc¢ava pecenje svih vrsta
hrane zahvaljujuéi izvrsnoj raspodijeli temperature.

-Postavke kola programatora: bilo gdje izmedu oznake
50°C i Max

Ukljucit ¢e se svjetlo pecnice kao i doniji grijac.
Temperatura, odredena polozajem kola programatora,
automatski se postize i odrzava.

Ova postavka preporucuje se za zavrSetak pe€enja
hrane (stavljene u posude) koja je dobro pecena s
vanjske strane ali jo$ uvijek nije kuhana u sredini ili za
deserte prekrivene vocem ili dZemom koji zahtjeva

Prakti€¢ni savjeti za pecenje

! Kod naéina peéenja na ROSTILJU postavite posudu
za prikupljanje masnoée na polozaj 1 i prikupite
ostatke kod pecenja (masnocu).

ROSTILJ

* Umetnite reSetku na polozaj 3 ili 4. Hranu postavite na
sredinu reSetke.

* Preporu¢ujemo vam da razinu zagrijavanja podesite
na maksimum. Gornjim grijatem upravlja termostat i
mozda nece uvijek raditi.

« Koristite laganu aluminijsku tavu za pizzu. Postavite je
na za to namijenjenu reSetku.
Za hrskavu koricu ne koristite posudu za prikupljanje
masnoce, jer ona sprjeCava stvaranje hrskave korice i
produzava vrijeme pecenja.

* Ako pizza ima puno sastojaka na vrhu preporucujemo
dodavanje sira mozzarella na vrh pizze kad prode
polovica vremena predvidenog za pecenje.

lagano tamnjenje

gornjeg sloja. Upamtite kako ova funkcija ne
dozvoljava dostizanje maksimalne temperature
(250°C) u sredini hrane koja se pece prilikom
koristenja ove funkcije osim ako nije rije€ o kola¢ima
koji zahtijevaju temperaturu ispod ili jednaku 180°C.

@ Gornji grijac¢

-Postavke kola programatora: bilo gdje izmedu
oznake 50°C i Max Ukljugit ¢e se svjetlo pec¢nice

kao i infra-crveni rostilj, a motor pocCinje okretati
razanj. Prilicno

visoka i izravna temperatura rostilja omogucuje
trenutno tamnjenje vanjske strane mesa te na taj nacin
odrzava socnost i osigurava mekocu.

@. NACIN PECENJA NA ROSTILJU

Ukljucit ¢e se srediSnji dio gornjeg grijaca. Veli€ina i
izravna temperatura rostilja preporucuju se za hranu koja
zahtjeva visoku temperaturu na povrsini (teleéi i govedi
odresci, filet mignon i entrecdte -ramstek na zaru). Ovaj
nacin pec€enja koristi ograni¢enu koli¢inu energije i idealan
je za pecenje manijih koli¢ina na rostilju. Postavite hranu
na sredinu resetke, jer se ne¢e dobro ispeci ako je stavite
u uglove.

‘T; Nagin rada EKO

Za pecenje punjenih komada mesa i fileta mesa na
jednoj reSetki. Kako biste upotrebljavali ciklus EKO, a
tako i optimizirali potro$nju energije, vrata ne smijete
otvarati sve dok jelo nije gotovo.

Prostor za pohranu ispod peénice*

Prostor ispod peénice moze se
koristiti za Cuvanje posuda za
pecenje ili pribora Stednjaka.
Uz to, za vrijeme rada pecnice
\ taj prostor se moze koristiti za
odrzavanje topline hrane. Za
otvaranje prostora za pohranu
morate ga okrenuti naopako.

Da biste aktivirali brojilo, postupite kako slijedi:
1. Okrenite TIMER u smjeru kazaljke na satu za C gotovo
jedna kompletna revolucija postaviti zvono.

2. Okrenite TIMER u anticlockwise smijeru ©O podesiti
zeljenu duljinu vremena.
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Tablica savjeta za pecenje u pecnici

Postavke Hrana za pecenje Tezina Polozaj Vrijeme prije Postavke Vrijeme
sklopke (kg) reSetke za zagrijavanja kola pecenja
odabira pecenje (minute) termostata| (minute)
od dna
1 Prijenos Patka 1 3 15 200 65-75
topline Pecena teletina ili govedina 1 3 15 200 70-75
Pecena svinjetina 1 3 15 200 70-80
Kolagi(biskvit) - 3 15 180 15-20
Pite 1 3 15 180 30-35
Lazanje 1 3 10 190 35-40
Janjetina 1 2 10 180 50-60
Lokarda 1 2 10 180 30-35
Kola¢ od Sljiva 1 2 10 170 40-50
Princez krafne 0.3 3 10 180 30-35
"Spuzvasti” kolac 0.5 3 10 170 20-25
Pikantne pite 1.5 3 15 200 30-35
2 Mod za Uzdignuti kolacici 0,5 3 15 160 30-40
pecenje Pite 1 3 15 180 35-40
kolac¢a Vocni kolagi 1 3 15 180 50-60
Kroasani 0,5 3 15 160 25-30
3 Gornja Od zagorene hrane - 3/4 15 220 -
peénica do savrSenog jela
4 Rostilj Riba list i sipa 1 4 5 Maks 8-10
Lignje i kebab od kozica
Fileti bakalara 1 4 5 Maks 6-8
Peceno povrce 1 4 5 Maks 10
Teledi biftek 1 3/4 5 Maks 10-15
Kotleti 1 4 5 Maks 15-20
Hamburgeri 1 4 5 Maks 15-20
(pljeskavice) 1 4 5 Maks 7-10
Lokarde 1 4 5 Maks 15-20
Tostirani sendvici n.°4 4 5 Maks 2-3
S raznjem (gdje postoji)
Teletina na raznju
Piletina na raznju 1.0 - 5 Maks 80-90
Janjetina na raznju 1.5 - 5 Maks 70-80
1.0 - 5 Maks 70-80

Napomena: vrijeme kuhanja je aproksimativno te moze varirati ovisno o pojedinanim ukusima. Kada pecete na

ro$tilju posuda za prikupljanje masnoce treba se postaviti na prvu reSetku od dna pecénice.

ECO program: ovaj program se moZze koristiti za pecenje mesa. Koristite 2. policu (pocevsi od dna).
Zagrijte 15 minute.

POZOR! Peénica je opremljena stop
sustavom za izvlaCenje reSetki te
sprjeCavanjem da izadu iz pe¢nice.(1)
s Kao Sto je prikazano na slici za potpuno
izvlacenje reSetki, jednostavno
podignite reSetke drzite ih za prednji
dio i povucite (2).




Uporaba stakleno-keramicke

ploCe za kuhanje

Ljepilo koje se koristi za brtve ostavlja trag masno ¢e
na staklu. Prije uporabe uredaja preporucujemo
uklonite to sa posebnim neabrazivnim sredstvom za
CiSc¢enje. Tijekom privih nekoliko sati uporabe mozete
osjetiti miris gume koji nestaje jako brzo.

Uklju€ivanje i isklju¢ivanje zona kuhanja

Za ukljuCivanje zone kuhanja okrenite odgovarajuéu
sklopku u smjeru kazaljke na satu.

Za ponovo gasenje okrenite sklopku u smjeru obrnutom
od smjera kazaljke na satu dok ne dode u polozaj “0”.
Ako je svijetli svjetlo indikatora UKLJUCENA ZONA
KUHANUJA, to ukazuje da je barem jedna od zona kuhanja
na plo€i za kuhanje uklju¢ena.

Zone kuhanja

Plo€a za kuhanje opremljena je elektri¢nim grijaCima.
Kada se oni koriste zacrvenjet

Ce se sljedece stavke na ploci
A—T- 1A zakuhanje.
) A. Zona za kuhanje s
radijantnim grija¢ima.
B. Svjetlo indikatora preostale
+ topline: ukazuje kako je
B temperatura odgovarajuce
zone kuhanja ve¢a od 60°C, ta ¢ak i kad je grijac iskljucen
ona je jo$ uvijek vruca.
Opis grijaca
Kruzni radijantni grija¢ postaje crven 10 - 20 sekundi
nakon uklju€ivanja.
Kruzni radijantni grija¢ jamc¢i ravnomjernu raspodjelu
topline pored uobi€ajenih prednosti radijantnog grijaca.
Radijantni grijaCi isijavaju visoke razine topline i svjetla
¢im se ukljuce, te nude sljedece prakticne prednosti:
brzo zagrijavanje (u odnosu na plinske plamenike)
brzo hladenje
istu temperaturu na cijeloj povrsini (zbog kruznog
grijaca)

Prakti¢ni savjet za uporabu elektricne ploce za

kuhanje

¢ Koristite tave s debelim, ravnim dnom kako bi se
osiguralo da savrSeno prilijezu zoni za kuhanje.

=T

» Uvijek koristite tave s promjerom koji je dovoljno velik
da potpuno prekrije plocu radi iskoriStenja cjelokupne
proizvedene topline.

e K

 Uvijek vodite racuna da je dno tave Cisto i suho: na ovaj
nacin osigurava se savrseno prilijeganje tava na zone
kuhanja te dugorocna ucinkovitost i tava i elektricne
plo¢e za kuhanje.

* Ne koristite posude za kuhanje koje koristite na
plinskim plamenicima: koncentrirana topline na plinskim
plamenicima moze deformirati dno tave (kuhinjskog
posuda) te stoga nece ispravno prilijegati na povrsinu.

» Nikad ne ostavljajte zonu za kuhanje ukljuéenu a da
na nju niste stavili tavu (kuhinjsko posude) jer to moze
izazvati oStecenje zone.

ivo Ploca
Iskljucen
Kuhanje povrca i ribe

Kuhanje krumpira (na pari ) i juha

Nadalje kuhanje velike koli¢ine hrane

Pecenje (srednje)

Pecenje (vise)

ON(BAWN=OZ

Brzo kuhati
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Pokretanje i1 upotreba

Cuvanje i zastita okolisa

Kad koristite nagine pe¢enja ROSTILJ ili GRANTIRANJE uvijek
drzite zatvorena vrata pecnice: Ovo ¢e rezultirati pobolj$anim
rezultatima u ustedi energije (priblizno 10%).
Kad god je to moguce izbjegavajte unaprijed zagrijavati
peénicu i neka uvijek bude puna. Sto manje otvaraijte
vrata pecnice, jer svaki put kad otvorite vrata gubi
se toplina. Radi uStede znacajne koliCine energije,
jednostavno iskljucite pe¢nicu 5 do 10 minuta prije kraja
planiranog pecenja i iskoristite toplinu koju je pec¢nica
nastavila generirati.

Odrzavajte brtve Cistima is prjeCite gubitak energije
kroz vrata .

Ako imate ugovoreni obracun potroSnje elektricne
energije temeljen na vremenu, opcija “odgodenog
kuhanja” olakSat ¢e vam ustedu novca odgadanjem
kuhanja za vrijeme kada je struja jeftinija.

Iskoristite na najbolji moguci nacin rezudualnu toplinu
koju su proizvele ploCe za kuhanje od lijevanog Zeljeza
tako Sto Cete iskljuciti ploCe za kuhanje od lijevanog

Zeljeza 10 minuta prije kraja vremena kuhzanja, a
staklokeramiCke plo¢e za kuhanje 5 minuta prije
zavrSetka vremena kuhanja.

Dno tave ili lonca treba prekriti ploCu za kuhanje. Ako
je manje od nje, vrijedna energija ¢e se potratiti, a na
posudi u kojoj se kuha mogu se stvoriti naslage koje
se teSko uklanjaju.

Hranu kuhajte u dobro zatvoreni m loncima i tavama,
s poklopcima koji dobro prijanjaju te prilikom kuhanja
koristite $to je manje moguce vode. Kuhanje u loncima
bez poklopca znacajno povecava utroSak energije.
Koristite potpuno ravne lonce i tave

Ako kuhate jela kojima treba viSe vremena, isplati se
koristiti parni lonac koji je dvaput brZi od standardnog

i smanjuje potroSak energije za trecinu.

Cisc¢enje stakleno-keramicke ploce za

kuhanje

Ne koristite abrazivne ili korozivne deterdzente (na primjer
proizvode u sprejevima za CiS¢enje rostilja i pecnica),
sredstava za uklanjanje mrlja, proizvode protiv hrdanja,
deterdzente u prahu ili spuzve s abrazivhom povrSinom:
ovo moze ogrebati povrSinu tako da se vise ne moze
popraviti.

» Obicno je dovoljno oprati plo€u za kuhanje pomo¢u mokre
spuzve i obrisati je s kuhinjskim ubrusom.

* Ako je ploCa jako necista, istrljajte je s posebnim
proizvodom za CiS¢enje stakleno-keramickih povrsina, a
zatim je dobro isperite sa Cistom vodom i pobrisite.

» Za uklanjanje tvrdokorne necistoce koristite odgovaraju¢u
lopaticu/grebalicu (nije isporu¢eno s uredajem). Uklonite
svu prolivenu tekuéinu $to prije moguce, ne Cekajte da se
uredaj ohladi te izbjegavajte da se ostaci hrane pretvore
u zapecCene ostatke. Sjajne rezultate mozete postici
uporabom zi¢ane spuzve od nehrdajuceg Celika - koja je
posebno namijenjena stakleno-keramickim povrSinama -
namocite je vodom i sapunom.

* Ako se plasti¢na ili Se¢erna smjesa slu¢ajno otopila na
ploci za pe€enje odmah je uklonite lopaticom/grebalicom
dok je povrsina joS uvijek vruca.

» Kad je ocistite plo¢a za kuhanje moze se tretirati posebnim
proizvodom za zastitu: ovaj proizvod ostavlja nevidljivi
filom koji Stiti povr$inu od tekuéine koja je moze poprskati
tijekom kuhanja. Ciséenje treba izvrsiti dok je uredaj jos
topao (ne vru¢) ili kada je hladan.

* Ne zaboravite uvijek dobro isprati uredaj Cistom vodom i
dobro ga prebrisati: ostaci ¢e se zapeci tijekom odredenih
postupaka pri kuhanju.

Sredstva za ¢iSéenje
stakleno-keramicke
ploce za kuhanje
Grebalica za staklo
Oétra lopatica
Zamjenske lopatice

Dostupno od

Trgovine "Sam svoj majstor"”

Trgovine "Sam svoj majstor”,
supermarketi, drogerije

Boots trgovine, Co-op trgovine,
robne kuce, trgovine regionalnih
tvrtki za opskrbu el. energijom,
supermarketi

Zamjena zarulje pecénice

1. Nakon isklju€ivanja pecnice iz
strujne uti¢nice uklonite stakleni
poklopac s kucista lampe (vidi
sliku).

2. Odvijte Zarulju i zamijenite je
sliénom: napon 230 V, snage 25
W, grlo E 14.

3. Vratite poklopac na njegovo
mjesto i ponovo ukljucite peénicu

COLLO lunetaHOB
BRITEHob
CleanSWISSCLEANER

u strujnu uti¢nicu.

Zarulju peénice ne koristite kao/za osvjetljenje
prostorija.
Ovaj proizvod ima izvor svjetla klase energetske
ucinkovitosti E.

POSTPRODAIJNI SERVIS

Za pomo¢ nazovite broj u knjizici jamstva ili slijedite
upute na nasem web-mjestu. Pripremite se kako biste
mogli dati:

kratki opis problema;
tocnu vrstu modela proizvoda

kod za pomoc (broj koji se nalazi iza L

rijeci SERVICE na identifikacijskoj plocici PRICVRSCENOJ
na proizvod koji se moze vidjeti s lijeve strane unutar
ruba kada su otvorena vrata pecnice)

svoju punu adresu

broj telefona za kontakt.

O

b

Napomena: Ako je potreban popravak, obratite se
ovlastenom servisnom centru za koji je zajamcena
upotreba originalnih rezervnih dijelova i ispravno
obavljanje popravka.

Vise informacija o jamstvu potrazite na prilozenom
amstvenom obrascu.

@ Sve specifikacije proizvoda, ukljucujudi ocjefie €nergetske ucinkovitosti ove pe¢nice, mogu se preuzetis

naseg web-mjesta www.indesit.com
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SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA
1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite
zasune dok ne dodu u poloZaj za odbravljivanje.

o

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete.

Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za rucku.
Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate zatvarati
dok ih istovremeno vucete prema gore (a) dok se ne
otpuste iz svog lezista (b).

Stavite vrata sa strane, oslanjajuci ih na meku povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomi¢udi ih prema pe¢nici,
poravnavajuci kuke 3arki s leziStima i u¢vrscujudi gornji
dio na njegovo leziste.

4, spustite vrata pa ih otvorite do kraja.

Sarke spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite jeste li
ih do kraja spustili.

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li poravnata

s upravljackom plo¢om. Ako nisu, ponovite gore opisane
korake.

KLIKNITE ZA CISCENJE - CISCENJE STAKLA

1. Nakon skidanja vrata i njihovog postavljanja na meku
povrsinu s ru¢kom okrenutom prema dolje, istovremeno
pritisnite dvije pri¢vrsne kopce i izvadite gornji rub vrata
tako da ga povucete prema sebi.

2. Podignite i ¢vrsto uhvatite unutarnje staklo s obje

ruke, izvadite ga i postavite na meku povrsinu prije
¢iScenja.

3. Kadarazmontirate staklo s unutradnje strane
vrata pecnice ispravno umetnite stakleni panel tako
da tekst napisan na panelu nije okrenut naopako i
mozete ga lako procitati.

4, Namjestite gornji rub: Klik ¢e oznaditi to¢no
postavljanje. Provjerite je li brtva pri¢vrs¢ena prije
ponovnog postavljanja vrata.

Ciséenje pecnice parom

Ovaj nacin CiSéenja se preporucuje posebno nakon pecenja
jako masnog mesa.

Ovaj postupak €iS¢enja omoguéava uklanjanje necistoce sa
zidova pecnice generiranjem pare koja se stvorila unutar otvora
pecnice Sto olakSava CiScenje.

!' Vazno! Prije poCetka €iS¢enja parom:

-Uklonite sve ostatke hrane i masnoce s dna pecnice.

- Uklonite sav dodatni pribor (reSetke i posude za prikupljanje
masnoce).

IzvrSite gore navedene postupke u skladu sa sljede¢om
procedurom:

1. ulite 300 ml vode u posudu za pecenje u pecnici, stavite je na
najdonju policu. U modelima koji nemaju posudu za prikupljanje
masnoce koristite plitku posudu za pecenje i postavite je na
rostilj na donjoj polici; @

2. odaberite funkciju peénice Nacin rada s DONJIM
GRIJACEM i podesite temperaturu na 90 ° C;

3. neka stoji u pecnici 35 min;

4. iskljucite pecnicu;
5. Kada se pecnica ohladi otvorite vrata i dovrSite CiS¢enje Cistom
vodom i vlaznom krpom;
6. uklonite sve ostatke vode iz unutrasnjosti peénice kada
zavrSite sa CiS¢enjem
Kada zavrsite s parnim CiS¢enjem, nakon pecenja jako masne
hrane ili kada je masnoc¢u tesko ukloniti, mozda cete trebati
dovrsiti iS¢enje tradicionalnim nac¢inom opisanim u prethodnom
poglavlju.

Ciséenje vrsite samo u hladnoj peénici!
Pomo¢

Nikad ne koristite usluge neovlastenog
elektri¢ara.
Molimo, sljedece informacije drzite pri ruci:
* Tip problema s kojim ste se susreli.
* Model uredaja (Mod.).
« Serijski broj (S/Br).
Zadnje dvije informacije mozete pronaci na plocici s
podacima na samom uredaju.
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Brzi vodic¢

Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe

uredaja.

OPIS PROIZVODA

1 / 1. Staklokeramicka indukciona ploca
2. Kontrolna tabla
6 3. Klizna reSetka rostilja )
2 — 4. Pleh za HVATANJE MASNOCE
5. Podesive nozice
3 q”i s=s e ; 6. VODICE za klizne resetke
4 - 0 9 7. polozaj 5
v \ 10 8. polozaj 4
11 9. polozaj 3
10. polozaj 2
5 / ﬁ ——— \\ 5 11. poloZaj 1
= \
KONTROLNA TABLA
4 9

1. Kontrolna dugmad za ELEKTRICNE RINGLE indukcione
ploce

2. Kontrolna dugmad za ELEKTRICNE RINGLE indukcione
ploce

3. Dugme za TERMOSTAT

4., Kontrolna lampica za TERMOSTAT

5. TAJMER
dugme

. Dugme za IZBOR FUNKCIJE
. Kontrolna dugmad za ELEKTRICNE RINGLE indukcione

ploce

. Kontrolna dugmad za ELEKTRICNE RINGLE indukcione

ploce

. Kontrolna lampica
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Pustanje u rad i koris¢enje

TABELA KARAKTERISTIKA

pogledajte natpisnu

Napon i frekvencija M
ploCicu

ENERGETSKA Deklarisana potro$nja energije
NALEPNICA i EKO za prinudnim strujanjem klase -
DIZAJN reZim grejanja : ECO

Nakon sto montirate kabl za napajanje, zasrafite
metalni poklopac pomocu tri zavrtnja.

Prvi put kada koristite aparat, praznu rernu sa zatvorenim
vratima zagrejte na maksimalnu temperaturu najmanje pola
sata. Pobrinite se da prostorija bude dobro provetrena pre
isklju€ivanja rerne i otvaranja vrata rerne. Aparat moze
da emituje blago neprijatan miris koji izaziva sagorevanje
zastitnih supstanci koris¢enih tokom procesa proizvodnje.

Pre ukljucivanja proizvoda, skinite svu plasti¢nu foliju sa

bocnih strana aparata.

Pokretanje rerne

1. l|zaberite Zeljeni rezim peCenja okretanjem dugmeta za
IZBOR FUNKCIJE.

2. 2. lzaberite preporu¢enu temperaturu za rezim
pecenja ili zeljenu temperaturu okretanjem dugmeta
za TERMOSTAT.

Lista detaljnih reZima pecCenja i predloZzenih temperatura

pecenja se moze pronaci u odgovarajucoj tabeli (pogledajte

tabelu Saveti za pe€enje u rerni).

Tokom pecenja uvek mozete uraditi sledece:

* Promenite rezim pecenja okretanjem dugmeta za IZBOR
FUNKCIJE.

* Promenite temperaturu okretanjem dugmeta za
TERMOSTAT.

* Podesite ukupno vreme pecenja i vreme zavrSetka
pecenja (pogledajte u nastavku).

» Zaustavite pec€enje okretanjem dugmeta za 1ZBOR
FUNKCIJE u polozaj 0"

Nikada ne stavljate predmete direktno na dno rerne; na taj

nacin ¢ete izbeci ostecenje prevlake od emajla. Kada pecete

na raznju koji se okrece, koristite samo polozaj 1 u rerni.

Kuhinjsko posude uvek stavljajte na isporucenu(e)

reSetku(e).

Kontrolna lampica za TERMOSTAT

Kada svetli, rerna generiSe toplotu. Ona se iskljuCuje
kada unutradnjost rerne dostigne Zeljenu temperaturu. U
ovom trenutku, lampica svetli i isklju€uje se naizmeni¢no,
oznacCavajuéi da termostat radi i odrzava temperaturu na
konstantnom nivou.

Svetlo rerne
Ono se ukljucuje okretanjem dugmeta za IZBOR FUNKCIJE
u bilo koji poloZaj koji nije ,0“. Ona ostaje upaljena sve dok

rerna radi. Ako dugmetom izaberete O svetlo se pali bez
aktiviranja bilo kog grejnog elementa.

Rezimi pecenja

Vrednost temperature moze da se podesi za sve rezime

pecenja izmedu 60°C i Maks., osim za sledece rezime

+ ROSTILJ (preporuéeno: podesite samo MAKSIMALNI
nivo snage)

* GRATINIRANJE (preporuc¢eno: ne premasuijte 200°C).
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Rezimi pecenja

Moze se postaviti odredena temperatura za sve
rezime kuvanja izmedu 50°C i MAX, osim za program
ROSTILJ, za koji se preporucuje samo nivo MAX.

@ Staticka rerna

Podesavanje dugmeta: bilo gde izmedu 50 °C i maks.
Lampica rerne se pali i gornji i donji grejaci (otpornici)
se ukljuCuju. Temperatura, podeSena pomoc¢u dugmeta
termostata, postize se automatski i odrzava se
konstantnom pomocu kontrole termostata. Ova funkcija
omogucava pecenje bilo koje vrste hrane zahvaljujuci
odli¢noj raspodeli temperature.

@ Donji grejac

- PodeSavanje dugmeta: bilo gde izmedu 50 °C i maks.
Lampica rerne se pali i uklju€uje se donji grejac.
Temperatura, podeSena pomoc¢u dugmeta termostata,
postize se automatski i odrzava se konstantnom.

Ovo podesavanje se preporucuje za zavrSetak pecenja
hrane (stavljene u posude) koja je dobro pecena sa
spoljasnje strane ali jo$ uvek nije gotova sa unutrasnje
strane ili za dezerte prekrivene vocem ili dZemom koji
treba da se zapeku na

vrhu. Imajte na umu da ova funkcija ne dozvoljava
dostizanje maksimalne temperature (250 °C) za
pecenje hrane sa ovim podeSavanjem rerne osim ako
hrana nisu kolaci koji zahtevaju samo temperature
manje od ili jednake 180 °C.

@ Gornji greja¢

- PodeSavanje dugmeta: bilo gde izmedu 50 °C i
maks. Lampica rerne se pali i ukljuCuje se rostilj

sa infracrvenim zracima a motor pocinje da
okrece Sipku raznja. Prilicno

visoka i direktna temperatura rostilja omogucava da se
meso odmah zapece sa spoljasnje strane i na taj nacin
zadrzava sokove i obezbeduje mekocu.

@ Rostilj

Aktivira se gornji grejac. Zbog ekstremno visoke i
direktne temperature rostilja, moze da se zapece
povrsina mesa i da se ono ispece dok zadrzava
sokove da bi bilo mekse.

“:} Rezim EKO

Za pripremu punjenog mesa i fileta na jednoj resetki.
Da bi se koristio ciklus EKO i time smanijila potroSnja
energije, vrata rerne ne bi trebalo otvarati dok se
hrana ne skuva u potpunosti.

Prakti€ni saveti za pecenje

U rezimu peéenja ROSTILJ, postavite pleh za
hvatanje masnoce u polozaj 1 da biste sakupili
ostatke od pecenja (mast i/ili masnoca).

ROSTILJ

* Resetku postavite u polozaj 3 ili 4. Hranu stavite
na sredinu resetke.

* Preporu€ujemo da se nivo snage podesi na
maksimum. Gornji grejni element se regulisSe
termostatom i mozda nece uvek neprekidno
raditi.

 Koristite lagani aluminijumski pleh za picu.
Stavite ga na odgovarajuc¢u reSetku.
Za hrskavu koricu nemojte da koristite pleh za
hvatanje masnoce posto on spreCava formiranje
korice tako $to produzava ukupno vreme
pecenja.
» Ukoliko pica ima dosta preliva, preporucujemo
da dodate mocarela sir na vrh pice nakon prve
polovine procesa pecenija.
Brojac¢
Da biste aktivirali broja¢ postupite ovako:
1. Okrenite dugme brojaca u pravcu kretanja kazaljki
sata O za gotovo pun krug da biste postavili alarm.
2. Okrenite dugme TIMER u pravcu suprotnom od
kretanja kazaljki sata 7 da biste postavili Zeljenu
duZinu vremena.

UPOZORENJE! Rerna ima
mehanizam za fiksiranje koji
spreCava da se resetke odvoje i
ispadnu iz rerne. (1) Kao $to je
prikazano na crtezu, ukoliko Zelite da
potpuno izvucete reSetke,
jednostavno ih podignite drzeéi ih za
prednji deo i povucite (2).

Skladisni prostor ispod rerne

Ispod rerne se nalazi skladiste
za Cuvanje posuda i pribora
za kuvanje. Osim toga, dok
rerna radi, ovaj prostor se

\ moZe koristiti za odrZzavanje
hrane toplom. Da biste otvorili
skladiste, morate da ga
okrenete nadole.
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Tabela sa savetima za pec€enje u rerni

Postavka Hrana koja treba da se | Tezina |Pozicija Vreme za Postavka na| Vreme na

dugmeta kuva (ukg) [resetke za zagrevanje dugme kuvanje

selektor kuvanje na (minuti) termostata (minuti)

dnu

1 Konvekcija |Patka 1 3 15 200 65-75
Pecena teletina ili 1 3 15 200 70-75
Pecena svinjetina 1 3 15 200 70-80
Biskuviti (sitno pecivo) 1 3 15 180 15-20
Punjene pite 1 3 15 180 30-35
Lazanje 1 3 10 190 35-40
Jagnjetina 1 2 10 180 50-60
Skusa 1 2 10 180 30-35
Voéni kola¢ 1 2 10 170 40-50
Ekleri 0.3 3 10 180 30-35
PatiSpanj 0.5 3 10 170 20-25
Slane pite 1.5 3 15 200 30-35

2 Torte Torte koje narastaju 0,5 3 15 160 30-40

Rezim Punjene pite 1 3 15 180 35-40
Vocéne torte 1 3 15 180 50-60
Brio§ 0,5 3 15 160 25-30

3 Gornja rerna |Hrana koju treba - 3/4 15 220
zapedi do
savrSene

4 Rostilj Riba list i sipe/lignje i 1 4 5 Maks. 8-10
morski racici
cevapi 1 4 5 Maks. 6-8
File bakalara 1 4 5 Maks. 10
Grilovano povrce 1 3/4 5 Maks. 10-15
Tele¢i odrezak 1 4 5 Maks. 15-20
Kotleti 1 4 5 Maks. 15-20
Hamburgeri 1 4 5 Maks. 7-10
Skusa 1 4 5 Maks. 15-20
Zapeceni sendvici n.°4 4 5 Maks. 2-3

* vremena pecenja su priblizna i mogu da variraju na osnovu liénog ukusa. Tokom pecenja na rostilju ili rostilju sa
ventilatorskom podrskom, pleh za hvatanje masnoce uvek mora da se postavi na 1. reSetku rerne odozdo.

ECO program: ovaj program se moze koristiti za pe¢enje mesa. Koristite drugu policu (pocev od dna).
Prethodno zagrejte na 15 minuta.




SR |

Koris¢enje staklokeramicke

ploce

Lepak nanesen na zaptivke ostavlja masne tragove
na staklu. Pre upotrebe aparata, preporuc¢ujemo da ih
uklonite specijalnim neabrazivnim sredstvom za
CiS¢enje. Tokom prvih nekoliko sati koriS¢enja, moze
se javiti miris gume koji ¢e nestati veoma brzo.
Uklju€ivanje i iskljuéivanje zona za
kuvanje

da biste ukljucili odgovaraju¢u zonu za kuvanje,
okrenite odgovaraju¢e dugme u smeru kazaljke na
satu.

Da biste je ponovo iskljucili, dugme okrenite u smeru
suprotnom smeru kretanja kazaljke na satu dok ne
dode do polozaja ,,0“.

Ako je indikatorska lampica UKLJUCENE ZONE ZA
KUVANUJE osvetljena, to pokazuje da je barem jedna
od zona za kuvanje na ploci ukljuena.

Zone za kuvanje

Ploca je opremljena elektricnim elementima koji greju
zraCenjem. Kada se oni koriste, sledece stavke
postaju crvene.

I A. Zona za kuvanje
A L f\ s sa elementima koji greju
B T zraCenjem.
Y ~ B. Zona za kuvanje
T/, \J [ -saelementima koji greju
——— =~ putem HILITE.

C. Rezidualna toplota
c indikatorska lampica: to
pokazuje

d'a je temperatura

odgovarajuce zone za kuvanje veca

od 60 °C, ¢ak i kad

je grejni element iskljucen ali joS uvek vruc.

A

Zone za kuvanje sa elementima koji greju zracenjem.

Kruzni elementi koji greju zracenjem pocrvene 10-20
sekundi nakon $to su ukljuceni.

Prakti¢ni saveti za koriS¢enje ploce

» Koristite lonce sa debelom, ravnom osnovom da
biste osigurali da savrseno prianjaju na zonu za
kuvanje.

koo dhmnd

» Uvek koristite lonce ciji je precnik dovoljno velik da
potpuno pokrije ringlu, da biste iskoristili svu
proizvedenu toplotu.

e BT

» Uvek proverite da li je osnova tiganja potpuno cista i
suva: ovo obezbeduje da tiganji savrseno nalegnu
na zone za kuvanje i da tiganji i indukciona ploca
ostanu efikasni dug vremenski period.

» Izbegavajte da Kkoristite isto kuhinjsko posude koje
se koristi na gasnim gorionicima: koncentracija
toplote na gasnim gorionicima moze da iskrivi
osnovu tiganja, sto dovodi do toga da ona ne naleze
pravilno na povrsinu.

« Nikada ne ostavljajte zonu za kuvanje uklju¢enu
kada na njoj nema tiganja, posto to moze da osteti
zonu.

Postavki Normalna ili brza ringla

0 isklju¢eno

1 Za kuvanje povrca, ribe

2 Za kU\_/_anje krompira (na pari), supe,
leblebije, pasulja.

3 Produzavanje kuvanja velikih koli¢ina hrane,
minestrone

4 Za pecenje (srednje)

5 Za pecenje (iznad srednjeg)

6 Da se hrana zapece ili provri za kratko

vreme.
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Cuvanje i odrzavanje

Postovanje i o€uvanje okoline

» Uvek drzite vrata rerne zatvorena kada koristite reZime
ROSTILJ i GORNJA RERNA. Tako éete posti¢i bolje
rezultate i uStedecete struju (oko 10%).

» Kad je to moguce, izbegavajte da prethodno zagrevate
rernui uvek se trudite da je napunite. Otvarajte vrata rerne
$to mozete manje jer se toplota gubi pri svakom
otvaranju. Da biste sauvali zna¢ajnu koli¢inu energije,
iskljucite rernu 5 do 10 minuta pre zavrSetka planiranog
vremena kuvanja i koristite toplotu koju rerna produzava
da emituje.

» Automatski programi su zasnovani na standardnim
proizvodima hrane.

» Zaptivka nek bude Cista i uredna kako se energija ne bi
gubila preko vrata.

» Ako imate ugovor za struju sa vremenskom tarifom, opcija
,odlozeno kuvanje” olak$ava ustedu novca ako prebacite
rad u jeftiniji vremenski period.

* Iskoristite do maksimuma toplotu ringle tako $to ¢ete ringle od
livenog gvozda iskljuciti 10 minuta, a keramicke ringle 5 minuta
pre isteka vremena kuvanja.

» Osnova vaseg lonca ili tiganja treba da pokriva ringlu. Ako je
manja, rasipa se skupocena energija, a lonci koji pokipe
ostavljaju zapecCene ostatke koji se teSko otklanjaju.

» Kuvajte hranu u zatvorenim loncima ili tiganjima sa
odgovaraju¢im poklopcima i koristite $to je manje mogucée vode
Kuvanje bez poklopca mnogo ¢e povecati potro$nju struje.

* Koristite samo lonce i tiganje sa ravnim dnom.

* Ako nes$to kuvate duze vreme,
vredi koristiti ekspres lonac; skuvace se dvaput
brze i ustedece trec¢inu energije.

Isklju€ivanje aparata

IskopCajte aparat iz elektricne mreze pre nego $to obavite bilo
kakvu radnju na njemu.

Cisc¢enje stakleno-keramicke ploce za
kuhanje

! Ne koristite abrazivne ili korozivne deterdzente (na primjer
proizvode u sprejevima za CiS¢enje rostilja i pecnica),
sredstava za uklanjanje mrlja, proizvode protiv hrdanja,
deterdzente u prahu ili spuzve s abrazivhom povrSinom:
ovo moze ogrebati povrSinu tako da se vise ne moze
popraviti.

» Obicno je dovoljno oprati plo€u za kuhanje pomo¢u mokre
spuzve i obrisati je s kuhinjskim ubrusom.

* Ako je ploCa jako necista, istrljajte je s posebnim
proizvodom za C&iS¢enje stakleno-keramickih povrsina, a
zatim je dobro isperite sa Cistom vodom i pobriSite.

» Zauklanjanje tvrdokorne necistoce koristite odgovarajucu
lopaticu/grebalicu (nije isporu¢eno s uredajem). Uklonite
svu prolivenu tekuéinu $to prije moguce, ne Cekajte da se
uredaj ohladi te izbjegavajte da se ostaci hrane pretvore
u zapecene ostatke. Sjajne rezultate mozete postici
uporabom Zi¢ane spuzve od nehrdajuceg Celika - koja je
posebno namijenjena stakleno-keramic¢kim povrSinama -
namocite je vodom i sapunom.

* Ako se plasti¢na ili Secerna smjesa slu€ajno otopila na

ploci za pecenje odmah je uklonite lopaticom/grebalicom
dok je povrsina jo$ uvijek vru

R Kompletnu s

preuzeti sa nase veb lokacije www.indesit.com

* Kad je ocistite plo€a za kuhanje moze se tretirati posebnim
proizvodom za zastitu: ovaj proizvod ostavlja nevidljivi
filom koji Stiti povrsinu od tekuéine koja je moze poprskati
tijekom kuhanja. Ciéenje treba izvrsiti dok je uredaj jo$
topao (ne vrug) ili kada je hladan.

* Ne zaboravite uvijek dobro isprati uredaj Cistom vodom i
dobro ga prebrisati: ostaci ¢e se zapedi tijekom odredenih
postupaka pri kuhanju.

Sredstva za ¢iSéenje
stakleno-keramicke
ploce za kuhanje
Grebalica za staklo
QOétra lopatica
Zamjenske lopatice

Dostupno od

Trgovine "Sam svoj majstor"

Trgovine "Sam svoj majstor”,
supermarketi, drogerije

Boots trgovine, Co-op trgovine,
robne kuce, trgovine regionalnih
tvrtki za opskrbu el. energijom,
supermarketi

Zamena sijalice u rerni

1. Posto ste iskopcali rernu iz elek-
tricne mreze, skinite stakleni pok-
lopac sijalice (vidi sliku).

2. lzvadite sijalicu i zamenite je
5 sijalicom istih karakteristika: napona
> / 230 V, snage 25 W, tipa E 14.

3. Vratite poklopac i ponovo prikl-
juCite rernu na elektricnu mrezu.Ne-
mojte da koristite sijalicu u rerni kao sobno osvet-

ljenje.

Ovaj proizvod sadrzi izvor svetlosti klase E
.....energetske efikasnosti............................
POSTPRODAINI SERVIS
Za dobijanje podrske, pozovite broj naznacen u

SeRIOLES! fotlsgel e rsdail dedivevisne

COLLO lunetaHOB
BRITEHob
CleanSWISSCLEANER

e Kratak opis problema
Tadan tip modela vaseg uredaja
e Kod za pomoc (broj naveden nakon reci SERVICE na
identifikacionoj plocici uredaja koja je pricvrscena za
uredaj, moze se videti na levoj strani
unutrasnje
ivice kada su vrata pecnice otvorena)
* Svoju punu adresu
Broj telefona za kontakt

O

Z 7\

7 X,

N

........

Obratite paznju na sledece: Ukoliko su neophodne
popravke, kontaktirajte ovlasceni servisni centar koji
garantuje koris¢enje originalnih rezervnih delova i
ispravno obavlja popravke.

Za vise informacija o garanciji, pogledajte garantnu
knjizicu.

ecifikaciju uredaja, ukljucujudi ocene energetske efikasnosti ove pecnice, mozete pogledati i
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SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA

1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i spustite
kvacice sve dok se ne otkljucaju.

— . «

2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.

Cvrsto drzite vrata sa obe ruke - ne drzite ih za drsku.
Jednostavno skinite vrata tako Sto ¢ete nastaviti da
ih zatvarate dok ih istovremeno povlacite nagore (a) i
oslobadate iz njihovog lezista (b).

Polozite vrata da leze na jednoj strani, na mekanoj
povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako $to ¢ete ih podici ka
rerni, poravnajte kuke Sarki sa lezistem i postavite
gornji deo vrata u njihovo leziste.

4, Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.
Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju:
proverite da li ste ih spustili potpuno.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su

u istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake.

KLIKOM DO CISCENJA - CISCENJE STAKLA

1. Nakon $to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu
povrsinu sa drSkom okrenutom nadole, istovremeno
pritisnite dva drzaca i skinite gornju ivicu vrata
povlacedi je ka sebi.

2. Podignite i ¢vrsto drzite unutrasnje staklo sa obe
ruke, skinite ga i postavite na mekanu povrsinu pre
nego 5to pocnete sa Cis¢enjem.

3. Prilikom ponovne montaze unutrasnjeg
stakla na vratima, pravilno umetnite staklenu plo¢u tako
da tekst napisan na plo€i ne bude okrenut naopako i
da moze lako da se procita.

. Vracanje gornje ivice vrata: kliknuce ukoliko ste je
4. Vracanje gornje ivi ta: kliknuce ukoliko ste j
pravilno postavili. Proverite da li je dobro pri¢vrs¢ena
pre nego sto vratite vrata na mesto.

Ciséenje rerne parom

Ovaj nacin ¢is¢enja se preporucuje narocito nakon pripreme
veoma masnih (pecenih) mesa.

Ovaj nacin CiS¢enja olakSava uklanjanje prljavstine sa zidova
rerne stvaranjem pare

' Vazno! Pre nego $to zapo€nete €iSéenje parom:

-Uklonite sve ostatke hrane i masnocu sa dna rerne.

- Uklonite sve dodatke za rernu (reSetke i plehove za hvatanje
masnoce).

Pratite sledeci postupak:

1. Sipajte 300ml vode u pleh za pecenje i stavite ga na donji
nivo. Kod modela bez pleha za hvatanje masnoce, uzmite
papir za pecenje i stavite ga na reSetku donjeg nivoa.

2. izberite funkciju na rerni: @ i postavite

temperaturu na 90 ° C;

3. Ostavite u rerni na 35 minuta;

4. Iskljucite rernu.

5. Kada se rerna ohladi, mozete da otvorite vrata da dovrsite
¢iS¢enje vodom i vlaznom krpom.

6. Kada zavrsite ¢iS¢enje, uklonite ostatke vode iz rerne.
Kada se parno CiS¢enje zavrSi nakon pripreme posebno
masne hrane ili kada se masnoca teSko uklanja, mozda ¢ete
morati da dovrSite ¢iS¢enje na uobicajeni nacin koji je opisan
u prethodnom odeljku. ! Ocistite kada je rerna nezagrejana!
Pomo¢

Imajte ove informacije pri ruci:

* Model aparata (mod.)

 Serijski broj (S/N).

Ove informacije se nalaze na plocici sa podacima na
aparatu i/ili na pakovaniju.
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' BG
PbKOBOACTBO |
3A BCEKMIHEBHA CTPABKA

' I1po-|e1'e're BHMATE/NTHO NMHCTPYKUNNTE OTHOCHO 6e3onacHOCTTa, npean ga nanon3sparte ypega
([ ]

OMMACAHUE HA NMPOAYKTA

- a0 o~
=)

5

1. CTbKNoOKepaMmnyeH KOTMNOH
2.MaHen 3a ynpasneHue
3.Mnb3rawa rpun ckapa

4 TABNYKA

5.HuBenupaluo kpade
6.BOJELLN PEJICU Ha nnb3rawmTte ce ckapu
7.no3nuyma 5

8.no3nuus 4

9.no3nuus 3

10.no3unuma 2

11.no3uumsa 1

KOHTPOJIEH NAHEN

1. MHaukaTopHa namnnyka Ha

7. VingukatopHa namnuyka Ha

ENEKTPUYECKWSA KOT/OH 4. Konye Ha TEPMOCTATA ;”EKTPVMECKMH KOTTIOH
2. MHaukaTopHa namnudka Ha 5. Korye Ha TAVMEPA - ViHavkaTopHa namniuyka Ha

ENEKTPUYECKNA KOTNOH 6. CENIEKTOPEH 6yTok ENEKTPUYECKMNA KOTNOH
3. NHaukatopHa namnuuka Ha TEPMOCTATA

9. Konue 3a ynpasneHue Ha enektpuyeckusa KOTNOH
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BkniouBaHe n pabota c ypeaa

TABJIMLA HA TEXHUYECKUTE OAHHU
HanpexeHue n yectota | Buxrte dovpmeHaTa Tabenka

KOHcyMaLlVIﬂ Ha eriekTpoeHeprna

MAPKUPOBKA 3A 3a ecTeCTBeHa KOHBEKLMNSA —
EHEPTUHA pexumM Ha HarpsiBaHe:
E®EKTUBHOCT TpaguUMOHEH peXxum
MEKQAU3AWH ECO

Cnepg moHTMpaHe Ha 3axpaHBaluA Kaben 3aTBopeTe MmeTan

HMA Kanak, KaTo 3aBueTe TpueTe BUHTa.

MU3nonsBaHe Ha ¢pypHaTa

Mpu MbpBOTO BKMOYBaHe Ha pypHaTa Ta TpsiGBa Aa
nopaGoTu NpasHa 3a Hau-Marnko MonoBWH Yac npw
TepMocTaT Ha MakcMyM 1 3aTBopeHa Bpata. Creq
TOBa A U3KIoYeTe, OTBOPETE BpaTaTta u NpoBeTpeTe
nometleHneTo. Mupuamara, KoATo ce ycella, ce AbIKu
Ha n3nonssaHWTe 3a 3alyuTa Ha pypHaTa BeLlecTsa.

Mpeau ynotpeba TpsbBa fa OTCTpaHUTE U3LUATO
NnacTMacoBOTO MOKPUTHE, MOCTABEHO Ha CTPaHUYHMTE
CTeHU Ha ypeaa.

Hwukora He noctaBaunTe npegmMeTn Hanpaeo Ha
ObHOTO Ha cbypHaTa, 3aLloTo MMa PUCK Aa ce noBpeaun
eMannbT.

1. i3Beperte xenaHaTta nporpama 3a roteBeHe 4pes
3aBbpTaHe Ha npeskntousatensa NMPOMPAMU.

2. N3bepeTe npenopbyaHaTa 3a nporpamara
TemnepaTtypa unv Temneparypara no xenaHue 4pes
3aBbpTaHe Ha npeskntousatens TEPMOCTAT.

B cneumnanHata Tabnuua Moxe Aa HanpaBuTe crnpaska
3a Crn1cbKa ¢ nporpamuTe 3a nevyeHe U CbOTBETHUTE UM
npenopbYaHy Temnepatypu (8ux Tabnuuya 3a ne4yeHe
8b8 ¢hypHama).

Mo Bpeme Ha neyeHeTo BMHArN € Bb3MOXHO:

* [a nNnpoMeHuTe nporpamaTta 3a neyeHe ypes
3aBbpTaHe Ha npeskntoyBaTtens NMPOMPAMU;

* [a npomeHuTe TemnepaTyparta 4ype3
npeskntoyBatenss TEPMOCTAT;

e [a NpekbCHeTe NevYeHEeTo Ypes nocTaBsHe Ha
npeskniousatens NPOIMPAMW Ha nonoxeHue O;

BuHarn noctaBante cbaoBeTe BbpPXYy peLleTkarta,
OocTaBeHa B KOMMJ1eKTa.

CseTnuHeH uHgukatop TEPMOCTAT

BkntouBaHeTo My nokassa, Ye cypHaTa paboTu.
W3aracea, korato BbTpe BbB (pypHaTa ce JOCTUTHE
usbpaHarta Temneparypa. [py ToBa nonoxexHue
CBETMUHHUSIT MHOMKATOP CBETBA W M3racea nopeq,
nokasBawvku Ye TepMocTaTbT paboTu 1 NoaabpXa
TemnepaTtyparta NocTosiHHa.

OcBeTneHuve Ha ypHaTa

OcBeTneHMETO ce BKIMoYBa CbC 3aBbpTaHe Ha
npeskntousatens NPOIMPAMW B nonoxeHue, pasnuyHo
o1 “0”. To ocTaBa BKMOYEHO, fOKATO hypHaTa

pabotu. C nsbumpaHeTo Ha O ypes npeBkroYBaTend,
OCBETIIEHUETO Ce BKIOYBa, be3 Aa ce 3agencTBa
HVKaKbB 3arpsiBaLl, eNleMeHT.
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@ CtatuyHa dypHa

MonoxeHne Ha Tepmoperynartopa: no usdop mexay
50°C n Max

BknouBaT ce OCBETNEHMETO Ha oypHaTa U FOPHUAT U
[OONHUAT HarpeBaTten (enekTpUYecKn CbNpPOTUBIEHUS).
MeukaTa aBTOMaTUYHO pocTura 3ajapeHara
nocpeacTBoM — TepMmoperynatopa — Temnepatypa U
S nogaobpXa MNOCpeacTBOM — KOHTPOMHWMS  npubop
(tepmocTaT). Tasn yHKUMA NO3BOMSBa NEYEHETO Ha
BCSIKaKbB BUA SICTUS BriarogapeHne Ha OTIIMYHOTO HUBO
Ha pasnpefeneHve Ha Temnepartypara.

@ [oneH HarpeBaTten
lMonoxeHne Ha Tepmoperynartopa: no u3bop mexay
50°C n Max
BkntouBaT ce OCBETNEHMETO Ha dypHata W LONHUAT
HarpeBaten. [leykata aBTOMaTM4yHO AJocTvra U
nogabpXa TemnepaTtyparta, 3adageHa MnocpeacTBOM
Tepmoperynaropa. Tasu no3uuus ce npenopbyBa 3a
JonuyaHe Ha scTus (B TaBMYKa), KOUTO Beye ca fobpe
N3nevYeHn OTBBbH, HO OTBBbTPE BCE OLe Ca JIEKO CypoBU,
UIn 3a CriagKkvLu, NOKPUTK C NIIO4OBE UK MapmManag,
KOWUTO U3NCKBAT yMepeHa NOBbPXHOCTHA TeMnepaTtypa.
Wwmarte npegBua, 4Ye TasuM OyHKUMSA He MO3BOMsiBa
OOCTUraHeTO Ha MaKkcumanHata TemnepaTypa BbB
BbTPeLWHocTTa Ha dypHaTta (250°C) n cnegosatenHo
He e 3a npenopbYBaHe NeYeHeTo Ha SACTMATa Aa cTaBa
BMHAru rno To3n Ha4YMH, OCBEH aKo HE Ce Kacae 3a TOpPTH,
KOUTO M3MCKBAT TeEMnepaTypy MO-HUCKU UMW paBHU Ha
180°C.

@ lFopeH HarpeBaTen

- lMonoxeHne Ha TepmoperynaTtopa: no m3bop mexay
50°C n Max

BknoyBaT ce  OCBETNEeHMEeTO Ha dypHata U
rpynbT € WHGpayvepBeHn nbyun. 3agencrtBa ce U
MOTOPYETO Ha BbPTAWMA ce wwuw. [locta BucoKaTa
W OupekTHa Temnepatypa Ha rpuna no3Bonssa
He3abaBHOTO MOBLPXHOCTHO 3avepBsBaHe Ha MecarTa,
Bb3NPENATCTBaNKM OTAENAHETO Ha TEYHOCT, nopaawu
KOETO Te OCTaBaT Mo-KPEXKM OTBbTPE.

@ Mpun

-MonoxeHne Ha TepmoperynaTopa no u3top Mexay
50°C n Max
BkntoyBaT ce ocBeTneHMETOo Ha dypHaTa W aBaTa

HarpesaTens Ha rpuna. 3agenctBa Ce U MOTOPYETO
Ha BbPTAWMA ce wuw. [pun ¢ pasmepu no-ronemmu
oT 0Oun4yamHUTEe, ¢ HanbinHO HoBa KoHuenuusa: 50 %
no-ronsiMa edeKTUBHOCT Ha neyeHe. [ABONHWUAT rpun
npemaxsa bIMoBUTE 30HU, KbAETO NMNCBa TONMUHA.
BaxkHO: ocTaBeTe ACTMETO Aa ce neye npu 3aTBopeHa
BpaTa Ha dypHaTta, 3a Aa NocTUrHeTe Bb3MOXHO Hau-
0o6pu pesyntaTv U eQHOBPEMEHHO C TOBA YyBCTBUTENHA
nkoHomMus Ha eHeprus (okono 10 %).

I'IpaKTuqecm CbBeTUu 3a rotBeHe
B pexum Ha rotBeHe PWJI1, noctaBeTe TaBu4dkata B
nosvumsa 1, 3a ga cbbepete ocTtaTbUMTE OT FOTBEHETO

(masHuHa).

rPUn

MocTtaBeTe ckapaTta B no3uuus 3 unu 4. lNoctaeeTe
XpaHaTa B LieHTbpa Ha ckapaTa.

MpenopbyBame BU Oa HacTpouTe Temnepartyparta
Ha MakcUMyM. FOpPHUAT HarpeBaTeneH enemeHT
ce perynupa oT TepmocTarta U MoXe [a He pabotu
MOCTOSIHHO.

* V3nonsearite neka anymumHuMeBa TaBuyka 3a NULMW.

MocTaBeTe A BbpXy CbOTBETHATA CKapa.

3a fa nonyymTe XpynkaBa Kopudka, He usnonssaiite
TaBaTa, Tbi KaTo TS He Nno3BosnsiBa o6pa3yBaHeTo Ha
Kopuyka 4ypes yBenvMyaBaHe Ha o6LIOTO Bpeme 3a
roTBeHe.

* AKO nuuata MMa MHOrO CbCTaBKW, npenopv4BamMme BU

Aa noctaBuTe MoLapenarta no cpeaara Ha npoueca Ha
roTBeHe.

NMPEAYNPEXOEHWUE! dypHaTa e
cHabgeHa cbC cTOM cucTema npwu
n3abprBaHe Ha CKapuTe, KOSITO He UM
4| MO3BONSABA [a M3ckodar oT cpypHaTa.
(1)

KakTo e nokasaHo Ha unocTpauusTa,
3a Ja rv usgbpnate gokpan, npocTo
BAWUITHETE CKapUTe, ObpPXKelkn r 3a
npegHarta 4acT 1 v ugbpnavite (2).

3a ga usnonseate TaMmepa, € HeobxoauMo [a BKMHYUTE
3BYyKOBaTa anapmMa 4pes 3aBbpTaHe Ha knoda “P” noyTtn Ha
MbreH oBopoT B Mocoka Ha YacoBHuKoeaTa ctpenka O
T.e. BpblUankn Hasag ‘O , 3a4anTe XenaHoTo Bpeme, KaTo
ykasaTenHata 4yepTa Bbpxy Tabnoto Tpsibsa Aa cbBnaga c
onpegeneHnTe MUHYTU.

3a npenuyaHe Ha e4HO HMBO Ha napyeTa Meco C
nnbHKa unu dune. 3a ga nsnonaearte nporpamMara
ECO u cboTBETHO Aa onTuMuamparte notpebneHneTo
Ha eHeprusi, TpsibBa ga He oTBapsATe BpaTU4KaTta Ha
hypHaTa, JoKaTo ICTUETO He CTaHe roToBO.
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BG!
Tabnuua 3a nevyeHe BB (hypHa

b no xei neHa Hueo Ha

nporpa MaTopa Terno pelwerkata Bpeme3sa b no e M eHa Bpeme3sa

(NnpeBkniHEA T @1A) XpaHa 3a roTBad € (r) 3a Ne4eH eoT NperonsH e nporpa MaTopa nevied e

[ony Ha (MUH yTH) (TepMmopaynaTopa) (MUH yTH)
rope

1 Pa HOMepHa Matnua 1 3 15 200 65-75

dy pHa foBEXD MK T @1 eLko

(HarpesaTen neieio 1 3 15 200 70-75

oTDNy M oTrope CBMHOKO Neieio 1 3 15 200 70-80
Buck AT (poHNMen ) - 3 15 180 15-20
o mBea uTa 1 3 15 180 30-35
JlasaHn 1 3 10 190 35-40
AT elko 1 2 10 180 50-60
& ympus 1 2 10 180 30-35
CnueoBcna & u L 1 2 10 170 40-50
BuH eneineo 0.3 3 10 180 30-35
MaH munaH 0.5 3 10 170 20-25
Conein TOpTM 1.5 3 15 200 30-35

2 Cnata dypHa To pTn cHabyxeaT @ 0,5 3 15 160 30-40
PoHnvea Topta 1 3 15 180 35-40
Mo mBea Topra 1 3 15 180 50-60
KpoacaHu (Ku gnuwnm) 0,5 3 15 160 25-30

3 dypHa oTrope Bpev esa zanmyaH e - Ya 15 220 -

4 T'pun Meuaun cama 1 4 5 Mak c. 8-10
LLh uH era oT kanmapm
n ckapy m 1 4 5 Mak c. 6-8
mneoT Mmenysa 1 4 5 Mak c. 10
31 eivyum Ha rpun 1 Ya 5 Mak c. 10-15
Ten euka nypona 1 4 5 Mak c. 15-20
Kotneawun 1 4 5 Mak c. 15-20
Xambypr e 1 4 5 Mak c. 7-10
& ympus 1 4 5 Makc. 15-20
Toct/npaieial xnab n.°4 4 5 Mak c. 2-3

SABHIEXKA : BpeveiaTa 3a neied eca ykasaT@HU M MOTaT /A CeNpoOM e siT ¢ 1 OpasHo NMUHUT eEKycoBe 3a neied o Ha rpun

TaB/KaTa cenocraes BuHarmHa 1°HMeo HaVI-,EDJ'Iy.
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M3non3BaHe Ha

CTBbKNoKepaMniHnsA rotBapCKu nnotT

BG

BknouBaHe 1 U3KnNoYBaHe Ha 30HUTE 3a
roTrBeHe

3a fa BKNoUNUTE 30Ha 3a NeYveHe, 3aBbpTeTe
CbOTBETHMSA NPEBKoYBaTEN MO NOCoKa Ha YacoBaTta
cTperka.

3a ga s usknounTe, TpsibBa ga 3aBbpTUTe
npeBknoYBaTens B nocoka, obpatHa Ha YacoBaTta
cTpenka, 4o AocTuraHe Ha nonoxexuve “0”.
3ananBaHeTo Ha crnegsLLms CBETNIMHEH MHAMKATOP 3a
pa6bota Ha EJIEKTPUYECKUTE MJIOYN nokasea, ye
NMoHe eaHa OT NNoYMTe 3a rOTBEHE € BKMoYeHa.

MpeBkniouBaTenu 3a ynpaereHue Ha
eNeKTPMYECKNUTEe NII0YM Ha roTBapCKus NnoT

[oTBapckWTe Neyky Morat Aa 6GbaaT OKOMMIEKTOBaHU

¢ 0BVKHOBEHM 1 BbP3K en. HarpeBaTenHu Nno4n
(6bp3nTe Nnoun ce oTNMYaBaT OT OCTaHanNuUTe no
YepBeHUs Kpbr B cpeaara). 3a u3bdareaHe Ha 3arybu Ha
TOMMUHA ¥ LWEeTK Ha nroynte Jobpe e Aa n3nonssare
CbJ0BE C MIOCKO AbHO U AUaMETbp, He NO-Manbk

OT TO3M Ha nnoyata. B Tabnuuata ca ykasaHu
CbOTBETCTBUATA MEXAY NOMNOXEHUSATA, OTOENA3aHM

Ha npeBkrYBaTens, u ynorpebara, 3a kosiTo ce
npenopbYBaT HarpeBaTerniH1Te MIoYw.

Mpeav ga rv nanonseare 3a MbpBM MbT, € He0bXo0AMMO
[a 3arpeeTe Mno4nTe 4O MaKcMMarnHa Temneparypa
3a okono 4 MuH, 6e3 Tengkepa. o Bpeme Ha Tasm
HayanHa ¢hasa 3aLMTHOTO NOKPUTUE Ce BTBbPASBA U
AOCTUra MakcmarsHa yCcTOMYMBOCT (3gpaBuHa).

CseToamnopn 3a BKIHOYEHM efl. HarpeBaTeJsiHu Nio4un
3anarnea ce, KOrato e BKIYeHa HAKOS OT efl.
HarpeBaTesriHnuTe nio4n.

Mosnuna |HopmaneH wnu 6LP3 KOTJIOH

0 3araceH

1 BapeHe Ha 3aneHuyum, puba

2 BapeHe Ha kapTodu(Ha napa), cynu, rpax,
dacyn.

3 roTBeHe, 3aaylABaHe- cnabo 1 No-CUNHo

4 3a neyeHe- ymepeHo

5 3a ne4yeHe- NO-CUIHO

6 3a 6bp30 cBapsiBaHe

npaKTVNeCKVI CbBETU 3a U3NOoJi3BaHe Ha nJiioTa 3a

rotBeHe

Manonsgaute TEeHO)Kepu C paBHO ObHO U no-ge6enun
CTeHWn, 3a Aa CTte CUrypHu, 4e npunensat naearnHo
KbM Harpsasallata 30Ha,

&b e dihund

n3nons3eanTe TeHpKepn ¢ 4OCTaTb4YHO rondam
AnamMmeTbp, NOKpuBall U3UAO Harpsaesallarta 30Ha, 3a
Aa ce rapaHTupa nbJIHO N3MNOoNi3BaHe Ha ToNNnHaTa,

npoesepsABanTe BMHArn AbHOTO Ha TeHOXepute

na 6bae ngeanHo CyXO N YMCTO: NO TO3N HAYUH
npunenBaHeTo KbM HarpaesalluTe 30HU Le 6bae
ONTUMAInHo; Taka n TeHOXepute, 1 NNOoTbT 3a
rotTeBeHe we nmMat no-rondamMma gbirotpanHoCT,
n3barsamTe yn0Tpe6aTa Ha TeHOXXepWu, N3non3BaHu
3a roTtBeHe C ra3oBu KOTJTOHU. KOHLUEeHTpauudaTa Ha
TOMNJNIMHA OT ra30oBUTE rOpPEsNikKn MoXe aa J:l,ecbopMMpa
AbHOTO Ha TeHXepaTa, KOATO e 3ary6m
cnocobHocTTa cu aa npunenea NbTHO;

HUKOra He oCTaBAUTe 30HaTa 3a rotBeHe BKI4eHa,
6e3 na nva cbg BbpXYy HeA, TbU KaTo TA MOXe Oa ce
nospean.
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BG
PVXKN U noaapbXKKa Ha ypeaa

lNMecTeHe U ona3BaHe Ha OKOJIHaTa cpeaa
» [lpenopbyBa ce nevyeHeTo Ha nporpama MPUJI

a ce n3BbpLUBa BMHAru npu 3aTBopeHa Bpara
Ha (pypHaTa: KakTo 3a NoCTUraHe Ha Bb3MOXHO
Han-gobpun pesynTaTu, Taka 1 3a YyBCTBUTENHA

MKOHOMUS Ha eHeprus (okono 10 %).

BuHaru, korato e Bb3MOXHO, M3bsAreaiiTe npeaBapuTEnHO
3arpsiBaHe Ha dypHaTa 1 cTpemeTe Aa g 3ambnHute. OTBapsiTe
BpaTata Ha (hypHaTa KOMKOTO € Bb3MOXHO Hal-Masko, Thid KaTo
npy BCSKO OTBapsiHe Ce rybum TonnuHa.
3a fa cnecTuTe 3HA4YUTENHO KONMYECTBO ENEKTPOEHEPIUS, MPOCTO
uknoveTe dypHata 5 4o 10 MUHYTU Npeau Kpas Ha NnaH1paHoTo
BpeMe 3a rOTBEHE M W3Non3BanTe ToMnnuHaTa, KosaTo dypHaTa
NpoAbIXasa Aa reHepupa.

CraHpapTHuUTe nporpamu ca 6asvpaHu Ha CTaHAapTHUTE
XPaHWTENHM NPOAYKTU.

Ako umaTe [OroBOp 3a M3yucneHa no spemeTapuda 3a

eNeKTPOEHeprus, onumsTa ,3abaBeHo roTBEHE" LLe BY NOMOTHe

no-necHo fa cneyenute napw, 3afaBaiiki No-eBTUH BPEMEBH

nepuog 3a W3Mb/IHEHWE HabnepaumsTa .

Bb3nonasaite ce MakcumarHo 0T OoCTaTbyHaTa TOMMMHA Ha
KOTIOHa, U3KMKOYBANKMA YyryHeHus KOTNOH 10 MUHYTV npeay Kpas
BPEMETO 3a FOTBEHE, @ CTHKMOKPAMUYHWS KOTMOH - 5 MUHYTH.
OcHoBarta Ha TeHxepata Unu TuraHa Tpsibsa a nokpuea u3Lsano
KOTNOHa. AKO e no-marka, Le ce u3rybu LeHHa enekTpoeHeprus,
a roTBeLynTe ce Hag TAX AOMaKWHCKM CbA0BE OCTaBAT OCTaTbLW,
KOMTO TPYAHO MOraT fa ce npemaxHar.

[oTBETE XpaHaTa B 3aTBOPEHM CbAOBE UIN CbAOBE C NITLTHO
3aTBapsLLM Ce Kanauu W W3non3BainTe Bb3MOXHO Hai-Manko
BoAa. [0TBEHETO NMpW OTBOPEH Kamak 3HAYUTESHO e yBEenuuM
notpebneHneTo Ha enekTpoeHeprus. Manonseaite nnocku
TEHIKEPYN W TUTaHM
Ako npuroTesTe ACTHE, KOETO OTHEMA MHOIO BpEMe, CTpyBa C1 Aa
n3non3eate TeHAXepa Mo HansraHe, KOeTo e ABa MbTK No-6bp30
W CnecTsBa efHa TpeTa OT eneKkTpoeHepruaTa

MoyncrtBaHe Ha CTBbKINOKepaMU4iHunA

CTbKIeH nnoT

N3b6aresante nanonsBaHeTo Ha abpa3nBHU MU
KOPO3WOHHU NMpenapaTu 3a nNoyucTBaHe (Hanpumep
cnpen cdnakoHn 3a 6apbekto u ypHU), NPOAYKTM 3a
noYyMcTBaHe Ha NeTHa U MPOAYKTU NMPOTUB PbXKAA,
noyMcTBalLM NpenapaTv Ha npax U rbou c abpasvBHa
NOoBBbPXHOCT: Te MoraT Aa HagpackaT HermonpasBMMO

NOBBPXHOCTTA.

« [loctaTb4yHO € camo Aa M3MueTe MroTa C BrnaxHa ro6a u

[a ro u3cywuTe ¢ JoMak1Hcka abcopbumpalla xapTus.

AKO NNOTbT € CUMHO 3aMbpPCeH, U3TbpKalTe o CbeC
crieumarneH npenapar 3a No4YNCTBaHe Ha CTbKIOKEpPaMUYHN
NMOBBbPXHOCTU, U3MNJTAKHETE IO U FO U3CYLUETE.

3a OoTCTpaHsiBaHe Ha HaTpynaHata MpbCOTUS B FOfsiMO
KONMMYeCTBO Ce M3MOoN3Ba crneuuarnHa crpbranka (He e
BKMOYEHa B KOMMMeKkTa Ha goctaekarta). [Nouncreante
BeJHara cref kaTo e Bb3MOXHo, 6e3 aa YakaTe ypeabT aa
W3CTWHe, 3a Aa n3berHete BTBbPASBAHETO HA OCTaTbLM OT
3ambpcsaBaHe. Morat ga ce nocTUrHaT OTIIMYHK pesynTaTu
Yypes n3nonaeaHe Ha rboa OT Ten OT HepbX4aema CToOMaHa
— cneuynduryHa 3a NNOTOBE OT KEPaMUYHO CTbKIO —
HanoeHa ¢ Boda 1 canyH.

* Ako BbpXy roTBapckusi NroT ca ce CTONWIu NpeaMeT Unm

Martepuanm, Kato Hanp. nfiactMmaca unm aaxap, Te Tpﬂ6Ba
He3abaBHO aa ce OTCTPaHAT CbC CTpbralka, AoKaTo
NOBBPXHOCTTA € oLlle Tonna.

+ Cnepn noyucTtBaHe MNOTbLT MOXe Aa ce 0bpaboTu cbe
cneunduyeH NpPoayKT 3a nogapbXka MNM 3awuTa:
HEBUOAMMOTO MOKPUTME, OCTABEH OT TO3M NPOAYKT,
npeanassa NOBbPXHOCTTA OT Cly4YalHO M3MEHU BeLLeCTBa
no Bpeme Ha rotBeHe. [penopbyBa ce Tean onepauun
Mo nogapbKKaTa Aa ce N3BbpLLBAT, A0KATO YPeabT e oLle
neKko Tombn (He ropeLy) unn CTyaeH.

* He 3abpaBanTe, Yye NnOTHLT TpsAbBa Aa ce u3nnakea C
yMcTa Boda M BHMMATENHO Ja Cce M3CyLIBa: ocTaTbLuTe
OT NPOAYKTM Brxa MOrTn BCbLUHOCT 0bpasyBat Harap npu

MoamsiHa Ha namnuykaTa 3a ocBeTsIBaHe
Ha pypHaTa
1. Cnepg kato usknounte dypHaTa OT enekTpuyeckara

Mpexa, cBaneTe CTbKIIeHOTO Kanave

OT (hacyHraTa (8ux cbueypa).

2. l3BapeTe namnuykaTta u

NOAMEHETE C aHanornMyHa:

HanpexeHune 230V, mowwHocT 25 W,

cBbp3BaHe E 14.

3. MNMocTaBeTe OTHOBO KanayeTo u

CcBbpXeTe oypHaTa KbM efnekTpuyeckara mpexa.

MouncTBaHe Ha HepbXaaemaTta cToMaHa

Hepbxgaemata cToMaHa MoXe Ja CTaHe Ha NeTHa,

aKo NPOLBLITKUTEINTHO BPEME € B KOHTAKT CbC CUITHO

BapoBuUTa BoA4a UIMN C npenapaTtu 3a novncreaHe,
cbabpxawm gocdop. MNMpenopbyBa ce Aa ce mannakea
0BWMHO 1 BHMMAaTENHO Aa ce U3cyLuaBa.

He nanonssanTte namnata Ha cpypHaTa 3a

ocBeTsIBaHe Ha NomelLleHneTo.
To3u ypea CbabprKa CBETAMHEH U3TOYHMK C KNac Ha

eHepruiiHa epekTuBHOCT E.

CNEANPOAAXXBEHO OBCNY>KBAHE

3a TexHUYecka nomoly ce obageTe Ha Homepa,
NMOCOYEH Ha MPUIoKEeHaTa KbM NPOAYKTa
rapaHUNOHHA KHXKKA UK CriefBaniTe UHCTPYKUUUTE B
yebcanTa HU. bbaeTe rotoBm ga nocoumTe:

« KpaTko onucaHue Ha npobnema

«  ToyHWA TN MOAEN Ha U3JenneTo

« Kopga 3a TexHu4yecko obcnyxBaHe (Homepa cnep
aymata SERVICE Ha npgeHTndmrKauoHHaTa Tabenka,
MOCTABEHA Ha nsgenmneTo, KoATO ce BUX4a Ha
NeBUA BLTPELLEH pbb Npu OTBapsAHE Ha BpaTuyKaTta

Ha ¢ypHaTa)

. BIIHNA CN an(g)ec
€lepOHEH HOMEP 3a KOHTaKT

O

BRRE s
M
Mons, umaiiTe npeasna: AKO € HeOOXOAMM PEMOHT, CBbPXKETE
Ce C YMbIHOMOLLIEH CEPBU3EH LIEHTBP, KOWTO CbC CUMYPHOCT

V3M0JI3Ba OPUTMHAHI PE3EPBHYM YaCTV U M3MbIIHABA
PEMOHTa NPaBUIHO.

Mons, HaMpaBeTe CrnpaBKa C NMPUNOXKeHaTa rapaHynoHHa
KHXKa 3a nosBeye I/IHd)OpMaLI,I/IFl OTHOCHO rapaHunATa.
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CBAJIAHE MW NOCTABAHE HA BPATUYKATA

1. 3a pa cBanuTe BpaTUUKaTa, OTBOPETE A HAMTBIHO 1
3aBbpTeTe PUKCATOPUTE B OTBOPEHO MONOXKEHNIE.

2. 3aTBOpeTE BpaTMhUKaTa JOKONKOTO € Bb3MOXKHO.
XBaHeTe 34paBo BpaTMUKaTa C iBe pbLie (He s XxBallanTe 3a
ApbXKKaTa).

MpocTo oTKaueTe BpaTUYKaTa, KaTo A 3aTBOPUTE OLLEe Masl-
KO 1 CbLUEBPEMEHHO Al U3TErNATe Harope (a), 3a Aa nsnese
oT rHe3para (b).

OcTaBeTe BpaT1yKaTa Ha MOAXOAALLO MACTO BbpPXy MeKa
MOBbPXHOCT.

3. 3a a nocTaBwuTe BpaTMUKaTa, MbpBO A NPUBANXKeTe 40
dypHaTa, cnep KoeTo BKapaiiTe NaHTUTE B rHe3jaTa Taka,
ye fa ce pMKCUpAT B ropHaTa Cu YacT.

4. CnycHete BpaTMuKaTa HaJloNy 1 A OTBOPETE [OKPaI.
3aBbpTeTe GMKCcaTOPUTE A0 MbPBOHAYANIHOTO UM NOJSIOXKe-
Hue: MpoBepeTe ganun drnkKcaTopuTe Ca 3aBbPTEHN JOKPaN.
5. Mpob6gaiite fa 3aTBOPUTE BpaTUUKaTa 1 NpoBepeTe

0alin T4 3aCTaBa ycnopegHo Ha Tabnoto 3a yrnpasneHune.
AKo TOBa He ce Clyudn, NOBTOPETE NOCOYEHUTE NMO-TOPeE CTHMKA.

LPAKBAHE 3A NOYUCTBAHE - MOYUCTBAHE HA
CTBKJIOTO

1. Cnen cBansaHe Ha BpaTnukaTa 1 06nAraHETO I Ha

MeKa MOBBPXHOCT C ApbXKKaTa Hagony, eAHOBPEMEHHO
HaTMCHeTe ABeTe 3abpKally LWMMKU 1 OTCTPaHEeTE FropHUA
pbb Ha BpaTMyKaTa, KaTo ro ApbrHeTe KbM cebe cu.

2. MNoBaurHeTte 1 xBaHeTe 34PaB0O BbTPELWHOTO CTHKIO
c ABe pbLe, U3BageTe ro  ro NnoCTaBeTe BbpPXy MeKa
NMOBBPXHOCT, Npean aa ro novyncreare.

3. Mpu NOBTOPHO MOHTUpPaHe
Ha BbTPELWHOTO CTHKMO Ha BpaTtaTa, nocTtaBeTe
MpaBUNHO CTHLKMNEHUs NaHern, Taka Ye TeKCTbT BbpPXy

4., 3akpeneTe ropHna pbb: NO3ULVOHNPAHETO €
NPaBWUJIHO, KOraTo uyeTe LpakBaHe. YBepeTe ce, ue
YMIBTHEHMETO € HaleXKAHO, Mpeamn Aa NocTaBmTe
BpaTUuKaTa.

NouncrBaHe Ha ¢pypHaTa ¢ nomoLyta Ha
napa

To3n MeToa Ha NoYMCTBaHE ce NpenopbyBa Criefd roteeHe
Ha MHOro MasHo (NeyeHo) meco.

To3u npoLec Ha NoYncTBaHe ynecHsiBa OTCTpaHSBaHETO
Ha 3aMbpcABaHUA MO CTeHUTe Ha dypHaTa ype3s
reHepvpaHe Ha napa, kosTo ce obpa3yBa BbB ypHaTa
N yriecHsiBa NOYMCTBaHETO.

! BaxxHo! MNpeaun na 3anovHeTe ga novmucTeare ¢ napa:
-OTCcTpaHeTe BCMYKM OCTaTbUM OT XpaHa U MasHUHa OT
ObHOTO Ha dhypHaTa.

- Canete BCUYKM akcecoapu (peLueTkun 1 Tasu).
M3BbpliBanTe ropeonnucaHnuTe onepaummn cbrinacHo
cnegHata npoueaypa:

1. Hanewnte 300ml Boga B TaBaTta 3a neyete BbLB pypHaTa
M 51 nocTaBeTe Ha Han-4oNHO HMBO. [Npu Moaenu, KbaeTo
HAMa TaBa, U3Mon3BanTe TaBMyKa 3a NevyeHe Ha xnebHu
n3genusi n s NocTaBeTe Ha rpuna Ha A0NHOTO HUBO.

2. N3bepeTe dyHKUMATA @ Pexum ®YPHA OTOONY:

N HactpouTe Temnepartypata Ha 90 ° C;

3. OcTaBeTe 5 BbB (hypHaTa 3a 35 MUH.

4. N3kntoveTe pypHaTa.

5. Cnep oxnaxgaHe Ha ypHaTa, MOXeTe ga OTBOpuTe
BpaTtaTa, 3a Aa NovMcTUTE C BoAa M BraxHa kbpna.

6. OTcTpaHeTe ocTaHanarta Bofa crief NpuktoYBaHe Ha
MOYMNCTBAHETO.

Cnen noyncTBaHeTO € napa, crieq roTBEHe Ha MHOro
Ma3HW XpaHW UM ako MOYUCTBAHETO Ha Ma3HMHaTa
€ MHOro TpPyAHO, MOXe [a Ce HanoXxu Aa 3aBbplunte
npoLieca Ha NoYMcTBaHe Mo TPaANLUMOHHUSI METOZ, ONUCaH
B NpeanLLHns naparpad.

I MoumncTtBanTe dypHaTa camo KoraTo e ctygeHa!
OpbXTe cnegHaTa MHopMauusa noa pbka:

* Tuna Ha npobrema.

* Mogena Ha mawwuHaTa (Mod.).

* CepuiiHusa Homep (S/N).

Tesun nocnenHv Age CBEAEHWS ce HaMMpaH Ha hupmMeHaTa
Tabernka, pasnonioxeHa Bbpxy ypeaa..
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