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OBRIGADO POR ADQUIRIR UM PRODUTO
HOTPOINT-ARISTON
Para beneficiar de uma assisténcia mais completa,
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Leia as instru¢ées de seguranca com atencao antes de usar

registe o seu produto em www.hotpoint.eu/ o aparelho.
register
DESCRICAO DO PAINEL DE CONTROLO
F o
B ' O
& B e E E
[ o. B
1 2 3 4 5 6
1.BOTAO SELETOR 3. ACERTARA HORA 5.BOTOES DE AJUSTE
Para ligar o forno selecionando uma funcao. Para aceder as defini¢ées do tempo Para aceder as defini¢des do tempo de
Parq qesli(c];ar o forno, rode o botao para a de cozgdura, de inicio diferido e do cozedura.
posicao & - temporizador. . 6.BOTAO DO TERMOSTATO
2.LUZ . , L= Para apresentar o tempo em que ofomoestd  pode o hotso para selecionar a temperatura
Com oforno ligado, prima o botao £, desligado. pretendida ao ativar as fun¢des manuais.
para ligar ou desligar a lampada do 4.VISOR

compartimento do forno.

CALHAS DESLIZANTES E GUIAS DE NiVEL

Antes de utilizar o forno, remova a fita adesiva de protecao [a] €, em
seguida, remova a pelicula de protecéo [b] das corredicas.

[a]
REMOCAO DAS CORREDICAS [c]

Puxe a parte inferior da corredica para desacoplar os ganchos
inferiores (1) e puxe as corredicas para cima, removendo-as dos
ganchos superiores (2).

REINSTALACi\O DAS CORREDICAS [d]
Fixe os ganchos superiores as guias de nivel (1) e, em seguida,
pressione a parte inferior das corredicas contra as guias de nivel até

que os ganchos inferiores estejam engatados e ouvir um clique (2).

UTILIZAR PELA PRIMEIRA VEZ

[c]

RETIRAR E REPOR AS GUIAS DE NIVEL

1. Para retirar as guias de nivel, segure a parte externa da guia e
puxe-a na sua direcdo de forma a extrair o suporte e os dois pinos
internos do alojamento.

2. Para reposicionar as guias de nivel, posicione-as junto a cavidade
e comece por inserir os dois pinos nos seus alojamentos. De seguida,
posicione a parte externa junto do seu alojamento, insira o suporte e
pressione firmemente em direcao a parede da cavidade de forma a
garantir que a guia de nivel se encontra devidamente presa.

[d]

1. ACERTAR AHORA

Ao ligar o aparelho pela primeira vez, tera de definir a hora: Prima
©, até que oicone () e os dois digitos da hora comecem a piscar
no visor.
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Utilize E ou E para acertar a hora e prima E para confirmar. Os
dois digitos dos minutos comecam a piscar. Utilize +, ou —, para

definir os minutos e prima O para confirmar.

Lembre-se: Quando o icone @ estd a piscar, por exemplo, durante
cortes de energia prolongados, é necessario acertar a hora.

2. AQUECER O FORNO

Um forno novo pode libertar odores residuais, resultantes do
processo de fabrico: isto é perfeitamente normal.

Assim, antes de comecar a cozinhar alimentos, recomendamos
gue aqueca o forno, vazio, para eliminar eventuais odores. Remova
do forno qualquer elemento de protecdo em cartdo ou pelicula
transparente e retire quaisquer acessoérios do respetivo interior.

Hotpoint

ARISTON




Aqueca o forno até aos 250 °C durante uma hora, aproximadamente.
Durante este periodo de tempo, o forno devera estar vazio.

FUNCOES E UTILIZACAO DIARIA

Lembre-se: E aconselhdvel arejar a cozinha apds a primeira utilizacdo do
aparelho.

CONVENCIONAL
Para cozinhar qualquer tipo de prato utilizando apenas um

nivel.

7~| ARFORCADO

— Para cozinhar alimentos diferentes que requerem a mesma
temperatura de cozedura em diferentes prateleiras (maximo

trés) ao mesmo tempo. Esta funcao permite cozinhar alimentos
diferentes sem transmitir odores de uns alimentos para os outros.

S MAXI COOKING

Para cozinhar pedacos grandes de carne (acima de 2,5
kg). Recomendamos que vire a carne durante a cozedura, para
assegurar que fica uniformemente dourada de ambos os lados.
Também recomendamos que regue a carne esporadicamente,
para evitar que fique excessivamente seca.

PIZZA

Para cozinhar diferentes tipos e formatos de pao e pizza.
Recomendamos que troque a posicao dos tabuleiros de assar a
meio do processo de cozedura.

GRILL

Para grelhar bifes, espetadas, salsichas, gratinar legumes ou
tostar pao.

Ao grelhar carne, recomendamos a utilizagao de um tabuleiro
coletor, para recolher os sucos da cozedura: posicione o tabuleiro
em qualquer um dos niveis que se encontram abaixo da grelha e
adicione 200 ml de dgua potavel.

=

<~| TURBO GRILL

& Para assar pecas de carne grandes (pernil, rosbife, frango).
Recomendamos a utilizacdo de um tabuleiro coletor, para recolher
0s sucos da cozedura: posicione o tabuleiro em qualquer um dos
niveis que se encontram abaixo da grelha e adicione 200 ml de
agua potavel.

LEVEDURA
Para uma levedacao eficaz de massas doces ou salgadas.

Para ativar esta funcao rode o botdo do terméstato para o
respetivo icone.

%| ARFORCADO ECO

€ Para assar pecas de carne/pecas de carne recheadas num
Unico nivel. Evita-se que os alimentos sequem excessivamente,
através de uma circulagcdo de ar suave e intermitente.

Quando esta funcao estd a ser utilizada, a luz mantém-se apagada
ao longo da cozedura, mas pode acender-se temporariamente,

premindo & .
steam:-

PEIXE & CARNE & PAO &

As funcdes steam - @ proporcionam excelentes resultados
gracas a adicdo de vapor aos ciclos de cozedura. Quando o forno
estiver frio, deite 4gua potavel na base do forno e selecione

a funcao correspondente ao seu método de preparacao.

As quantidades e temperaturas adequadas da dgua para

cada categoria de comida indicadas na tabela de cozedura
correspondente. Nao preaqueca o forno antes de adicionar a
comida.

1. SELECIONAR UMA FUNCAO

Para selecionar uma funcao, rode o botéo seletor para o simbolo
da funcdo que pretende selecionar: o visor acende-se e ouve-se
um sinal sonoro.

2. ATIVAR UMA FUNGAO

MANUAL

Para iniciar a funcao selecionada, rode o botao do terméstato para
definir a temperatura requerida.

N\ 7
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Nota: Durante a cozedura € possivel e alterar a funcéo rodando o
botdo seletor ou regular a temperatura rodando o botdo do
termdstato. A funcao sé é iniciada se o botdo do termdstato estiver
na posicdo 8 . Pode definir o tempo de cozedura, o tempo de fim
da cozedura (apenas se selecionar um tempo de cozedura) e um
temporizador.

LEVEDURA

Para dar inicio a funcao "Levedura', rode o botao do terméstato
até ao icone relevante; Se o forno tiver uma temperatura diferente
definida, a funcao nao sera iniciada.

Lembre-se: Pode definir o tempo de cozedura, o tempo de fim da

cozedura (apenas se selecionar um tempo de cozedura) e um
temporizador.

steam - @

Quando o forno estiver frio,
encha a reentrancia com a
quantidade de dgua potével
sugerida na tabela de cozedura
relevante. Coloque os alimentos
no forno.

Configure e ative a funcdo
steam-@: No final, abra
cuidadosamente a porta e deixe
0 vapor sair lentamente.

Lembre-se: Nunca abra a porta ou
coloque dgua em excesso (até ao
topo) durante a cozedura a vapor.

3. PREAQUECIMENTO E CALOR RESIDUAL

Uma vez iniciada a funcao, é emitido um sinal sonoro e o icone
2 a piscar no visor indica que a faze de preaquecimento foi

ativada.

Terminada a fase de preaquecimento, é emitido um sinal

sonoro e o icone 32 fixo no visor indicam que o forno atingiu

a temperatura definida: nessa altura, coloque os alimentos no

interior do forno e dé inicio a cozedura.

Lembre-se: Colocar os alimentos no forno antes de o
preaquecimento estar concluido pode ter um efeito adverso no
resultado final da cozedura.

Terminada a cozedura e desativada a funcao, o icone @3 podera
permanecer visivel no visor e a ventoinha de arrefecimento
desliga-se, indicando a existéncia de calor residual no
compartimento.
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Lembre-se: O tempo apds o qual o icone é desativado varia, pois
depende de uma série de fatores, como a temperatura ambiente e a
funcéo utilizada. Em qualquer caso, devera considerar que o aparelho
esta desligado sempre que o ponteiro do botdo seletor se encontre
om 0"

4. PROGRAMAR A COZEDURA

E necessario selecionar uma funcéo antes de programar a
cozedura.

DURACAO

Mantenha o icone ©. premldo até que o icone (¥ e aindicagao
"00:00" comece a piscar no visor.

nln'nlnt
JHLILIL
Utilize + ou = para definir o tempo de cozedura pretendido e,

em seguida, prima '© para confirmar.

Ative a funcao rodando o botado do termdstato para a temperatura
requerida: é emitido um sinal sonoro e o visor indica que a
cozedura estd concluida.

Lembre-se: Para cancelar o tempo de cozedura definido, mantenha
premido o botdo ©. ), até que o icone (% comece a piscar no visor e,
em seguida, prima =, para repor o tempo de cozedura para "00:00".
Este tempo de cozedura inclui uma fase de preaquecimento.

PROGRAMAR O TEMPO DE FIM/

INICIO DIFERIDO DA COZEDURA

Apds definir um tempo de cozedura, o inicio da funcao pode ser
diferido, programando o tempo de fim: prima ©, até que o icone
&3 e ahora atual comecem a piscar no visor.

Ative a funcao rodando o botdo do termdstato para a temperatura
requerida: a funcao ird permanecer em pausa até ser iniciada
automaticamente apds o periodo de tempo calculado para
concluir a cozedura a hora programada.

Lembre-se: Para cancelar a definicdo, desligue o forno rodando o
botéo seletor para a posicao 0

Lembre-se: A funcionalidade de atraso de arranque nao esta
disponivel para as funcdes Grill e Turbo Grill.

FIM DA COZEDURA

E emitido um sinal sonoro e o visor indica que a funcao esta

concluida.

Rode o botdo seletor para selecionar uma outra funcao ou para
0 paradesligar o forno.

Lembre-se: Caso o temporizador esteja ativado, o visor indica a
mensagem "END" alternada com o tempo restante.

5. PROGRAMAR O TEMPORIZADOR

Esta opgao ndo interrompe, nem programa a cozedura mas
permite-lhe utilizar o visor como temporizador, quer enquanto
uma fungao esta ativada, quer quando o forno esta desligado.
Mantenha o icone .©, premldo até que o icone ® ea indicacéo
"00:00" comece a piscar no visor.

\\//__\\

42

,®
Utilize *  ou = para definir o tempo pretendido e prima O
para confirmar. Quando o temporizador terminar a contagem
decrescente do tempo programado, ouvir-se-a um sinal sonoro.

Notas: Para cancelar o temporizador, mantenha premido o botéo ©)

7

- até que o icone & comece a piscar e, em seguida, utilize = para
_|| . ||_| repor o tempo para "00:00".
L I_I
Py
JEND
Utilize =+ ou = para definir o tempo de fim da cozedura
pretendldoe ‘em seguida, prima @, para confirmar.
RECEITA FUNCAO  PREAQUECIMENTO TEMPERATURA (°C) DL(’,\F,“’I*,\?’)‘O NIVEL E ACESSORIOS

O Sim 170 30-50 e

Bolos com levedura S Sim 160 30-50 _\___2|____,__’_
% sim 160 40-60% | 2
] Sim 160 25-35 3

Biscoitos/queques Sim 160 25-35 3
> Sim 160 20 - 35* 4 2
] Sim 190 - 250 15-50 2

Pizza/Focaccia
= ) N 4 2
Sim 190 - 250 25-50 e

Lasanha/massa ao forno/canelones/flans |:| Sim 190 - 200 45 - 65 ! 2 J

Borrego / vitela / vaca / porco 1 kg EI Sim 190 - 200 80-110 \ 3 J

Peixe no forno/em papelote 0,5 kg . 2

170 -1 -4

(filetes, inteiros) z‘ Sim 0-190 30-45 | —

Frango/coelho/pato 1 kg |:| Sim 200-230 50-100 \ 2 j

Péo tostado ] 5' 250 2-6 L2
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RECEITA FUNCAO  PREAQUECIMENTO TEMPERATURA (°C) lem\?';‘o NIVEL E ACESSORIOS
== . 3
Batatas assadas Sim 200-210 35-55%*
: { Tabuleiro
i ; Tabuleiro para assar/ tabulelro
ACESSORIOS e ST e Formaprsron
: metalica 9 forma para assar na grelha Tabu;eslsr:rpara
**Vire o alimento quando atingir dois tercos do tempo de cozedura * Alterar niveis a meio da cozedura.
(se necessario).
steom @
i S . C:DURACAO EINIVELE
RECEITA FUNCAO &S AGUA (ML) PREAQUECIMENTO 8 TEMPERATURA (°C) (MIN.) ACESSORIOS
Filetes de peixe / costeletas 0,5 - 2 N T o o 10 ‘ L
€ e e e 2207210 B - T
Peixe inteiro 3OO g- 6OO kg steamn @ X 250 - 190 210 15 30 1 3 j
Peixe |nte|r0 6OO g-1, 2 kg steam-@ X, 250 - 180 200 25 45 \ 3 J
Rosblfe mal passado kg seom®( 250 - ”1 90 - 210 ‘40 55 L
2
Perna de borrego 500 g - 1,5 kg Stem""“ L ' 250 ‘170 - 190 ‘60 - 75‘”””. o
Frango / galinha-d’angola / pato stearn-@ (O 250 _ 200 - 220 5575 2
Inteiro 1- 1,5 kg N ‘ N v it
Galinha / galinha d'angola / pato 3
steam @ . Cor 250 - 200 - 220 40 - 60 1 j
Pedacos de 200 g - 1,5 kg 3 N N, : R B,
Galinha / peru / pato steom 8 (2 250 . 160 - 180 100 - 140 2
Inteiro 3 kg . SO Aol
Borrego / vaca / porco 1 kg steam @ . Cor 250 - 170 - 190 60 100 3
Pdo pequeno 80-100g steam @ &, 200 - 200 220 30 45 3
zandes de pédo de forma 300 - 500 stean @ D, 250 ) 170-190 45 - 60 3
P40 500 g - 2 kg steam @ &, 250 - 160 - 170 50- 100 2
Baguetes 200 - 3OO g steam: l @ 250 - 200 220 30 45 3

O tempo mdlcado mclw a fase de preaqueomento recomendamos
que coloque os alimentos no forno e defina o tempo de cozedura
antes de iniciar a funcao.

Para remover o restante calcario do fundo da cavidade do

forno apos a cozedura steam @, basta adicionar 250 ml de
vinagre branco na marca em relevo da cavidade (em alternativa,

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

ut|I|ze um produto descalcificante espeoﬁco) Para consultar a
disponibilidade, contacte o Servico Pés-venda). Deixe atuar a
temperatura ambiente durante 30 minutos e, em seguida, limpe a
cavidade com 4gua potavel morna e um pano macio. A limpeza é
recomendavel a cada 5 a 10 ciclos de cozedura steam-@.

Problema : Causa possivel

Solucao

- , . Corte de energia.
O forno néo esta a funcionar. 9

Desativacdo da rede elétrica.

‘Verifique se existe energia elétrica proveniente da rede e se o
:forno esta ligado a tomada elétrica.

‘Desligue e volte a ligar o forno, para verificar se o problema
ficouresolvido.

O visor apresenta a letra "F',
seguida de um nimero ouuma :Falha do forno.
letra. :

: Contacte o seu Servigo Técnico de Pés-Venda mais préximo e
‘indique o nimero que acompanha a letra "F".

"0 visor apresenta a mensagem
"Hot" (Quente) e a funcdo
_selecionada nao é iniciada.

?Temperatura demasiado alta.

‘ Deixe o forno arrefecer antes de ativar a funcao. Selecione
g uma outra fungao

W Transfira o Guia de Utlllzagao e Manutencdo completo a partir do website docs. hotpomt eu para obter mais
informacdes sobre o seu produto

[=] % =]

[=]

consultadas:
«  Visitando o nosso website docs.hotpoint.eu
«  Utilizando o codigo QR

de identificacdo do seu produto.

As politicas, a documentacao padrao e as informacgoes de produto adicionais poderao ser

Em alternativa, contacte o nosso Servico Pés-venda (através do niumero de telefone contido no
livrete da garantia). Ao contactar o nosso Servico Pds-Venda, indique os codigos fornecidos na placa
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