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DELE OG FUNKTIONER
DELE OG FUNKTIONER
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*Fglger med udvalgte modeller. Kan ogsa fas som valgfrit tilbeher.
**Skalens design og materiale afhaenger af mixermodellen.
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SIKKER BRUG AF MIXEREN

Din og andres sikkerhed er meget vigtig.
Der findes mange vigtige sikkerhedsanvisninger i denne vejledning og pa apparatet.
Lees og folg altid sikkerhedsanvisningerne.
Her vises sikkerhedssymbolet.
Dette symbol advarer om mulige farer, der kan vaere livsfarlige eller kvaeste
dig selv og andre.

Alle sikkerhedsanvisninger vil blive beskrevet efter sikkerhedsadvarsels-
symbolet samt efter ordet “FARE” eller “ADVARSEL”. Disse ord betyder:

g F ARE Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke straks folger instruktionerne.
g ADVARSE L Man kan blive alvorligt skadet hvis man
ikke folger instruktionerne

Alle sikkerhedsanvisninger forteeller dig, hvori den potentielle fare bestar, hvordan den kan
reduceres og hvad der kan ske, hvis anvisningerne ikke folges.

VIGTIGE SIKKERHEDSFORSKRIFTER

Nar du bruger elektriske apparater, skal du altid
overholde de grundlzeggende sikkerhedsanvisninger,
herunder folgende anvisninger:

1. Lees alle instruktioner. Misbrug af apparatet kan
resultere i personskade.

2. Apparatet er ikke beregnet til at blive brugt af personer,
inkl. barn, hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner
er nedsat, eller personer uden den forngdne erfaring og
viden, medmindre de er under opsyn eller er instrueret
angaende brug af apparatet pa forsvarlig vis og forstar
risiciene heri.
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SIKKER BRUG AF MIXEREN
3. Apparatet kan bruges af bern pa 8 ar og derover og

10.

11.

personer, hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner
er nedsat, eller personer uden den forngdne erfaring
og viden, hvis de er instrueret i sikker brug af apparatet
eller er under opsyn af en person, der har ansvaret for
dem. Born bor ikke lege med apparatet. Rengering

og brugervedligeholdelse ma ikke foretages af bern
uden opsyn.

. Hold gje med bern, sa de ikke kan komme til at lege

med maskinen.

. Eventuel udskiftning af ledningen skal foretages af en

autoriseret tekniker eller af en tilsvarende kvalificeret
person, for at undga fare for personskade.

. For at beskytte mod risikoen for elektrisk stad ma

mixeren ikke anbringes i vand eller anden vaeske.

. Lad aldrig maskinen veere uden opsyn, nar den er i

brug.

. Tag stikket ud af stikkontakten, nar maskinen ikke er

i brug, inden dele seettes pa eller tages af samt inden
rengering.

. Undgé kontakt med dele i beveegelse. Hold haender,

har og tej samt dejskrabere og andre redskaber
veek fra tilbeher, nar det er i brug, sé risikoen for
personskade og/eller beskadigelse af maskinen
reduceres.

Anvend ikke apparatet, hvis ledningen eller stikket er
beskadiget, eller hvis apparatet ikke fungerer korrekt,
har veeret tabt, eller pd nogen made er beskadiget.
Returner apparatet til eftersyn, reparation eller justering
pa det naermeste autoriserede servicecenter.

Lad ikke ledningen haenge ud over kanten
af kekkenbordet.
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SIKKER BRUG AF MIXEREN

12. Brug ikke tilbehgr, der ikke er anbefalet eller seelges
af KitchenAid, da dette kan medfere brand, elektriske
stad eller personskade.

13. Brug ikke mixeren udendars.

14. Afmonter flade piskeris, piskeriset eller dejkrogen
inden renggring af mixeren.

15. For at undgéa produktskade ma mixerskalene ikke
anvendes steder med hgj varme, som f.eks. i en ovn,
mikroovn eller en kogesektion.

16. Dette apparat er beregnet til brug i husholdninger
og lignende anvendelse som f.eks.

- medarbejderkgkkenomrader i butikker;
pa kontorer og andre arbejdsmiljoer

- gardsalg;

- af gaester pa hoteller, moteller og andre
overnatningsmiljoer;

- overnatningsmiljgoer som bed & breakfast.

GEM DISSE INSTRUKTIONER
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SIKKER BRUG AF MIXEREN
ELEKTRISKE KRAV

Wattforbrug:
A ADVARSEL 300 W MAX for modellerne 5KSM125 -
5KSM180 Series
275 W MAX for modellerne 5K45,
5KSM45 Series
i Spaending: 220-240 V

Hertz: 50-60 Hz

BEMAZERK: Huvis stikket ikke passer

Fare for elektrisk sted til stikkontakten, skal en kvalificeret
elektriker kontaktes. Forsag ikke at @endre
stikket pa nogen made Brug ikke en
adapter.

Skal sluttes til en stikkontakt med
jordforbindelse.

Jordforbindelsesstikket ma ikke

' Brug ikke forleengerledning. Hvis
fiernes.

ledningen er for kort, skal du kontakte en
Brug ikke en adapter. autoriseret elektriker foroat fa installeret

en stikkontakt teettere pa toasteren.
Brug ikke forleengerledning.

Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfare personskade,
brand eller elektrisk stod.

BORTSKAFFELSE AF ELEKTRISKE APPARATER

Bortskaffelse af indpakningsmaterialer

Indpakningsmaterialet er 100 % - Symbolet == pa produktet eller pa
genanvendeligt og er maerket den medfelgende dokumentation

med genbrugssymbolet ¢ 3. De angiver, at det ikke skal behandles som
forskellige indpakningsdele skal husholdningsaffald, men skal afleveres
derfor bortskaffes pa forsvarlig vis og pa et passende indsamlingscenter,

i fuld overensstemmelse med lokale hvor elektrisk og elektronisk udstyr
miljgregler for bortskaffelse af affald. genanvendes.

Bortskaffelse af produktet For yderligere oplysninger om

handtering, genvinding og genbrug

- Dette produkt er meerket efter EU- af dette produkt bedes man

direktiv 2012/19/EU om affald fra kontakte de lokale myndi heder,
elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE). renovationsselskabetyelIe?forretningen,
- Ved at sikre at dette produkt hvor produktet er kebt.

bortskaffes korrekt, er du med til

at undga de potentielle negative

konsekvenser for miljget og folke-

sundheden, der kan vaere resultatet af

uhensigtsmaessig bortskaffelse af dette

produkt.
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BETJENING AF MIXEREN
GUIDE TIL ANBEFALEDE HASTIGHEDER

HASTIGHED | HANDLING TILBEHDR BESKRIVELSE

1 OMRORING Bruges til langsom omrering,
blanding, mosning og start af alle
former for omrering. Bruges nar
der skal tilseettes mel og terre

ingredienser til dej, og nar der skal
tilseettes vaesker til terre ingredienser.
Hastighed 1 ma ikke bruges til
blanding eller eltning af geerdeje.

2 LANGSOM Bruges til langsom blanding,

ZLTNING mosning og hurtigere omraring.
Bruges til zltning af tunge deje og
desserter, til den farste mosning

af kartofler og andre grentsager,
tilseetning af fedtstof til mel, rering af
tynde eller sprojtende deje samt
blanding og eltning af geerdeje.

4 ZLTNING, Bruges til rering af mellemtunge

OMRGRING deje som f.eks. smakager. Bruges til
@ % at blande sukker og fedtstof og til
tilseetning af sukker til zeggehvider,

der skal bruges til marengs. Middel
hastighed til kageblandinger.

6 OMRURING, Bruges til mellemhurtig omrering

PISKNING @ @ eller piskning. Bruges til at
feerdigrere kagedeje, og andre deje.
TIL CREME Hej hastighed til kagedeje.

8 HURTIG Til piskning af fladeskum,
OMRORING, aeggehvider og glasurer.
PISKNING
10 HURTIG Til piskning af sma meengder flade,
PISKNING aeggehvider eller den afsluttende
piskning af kartoffelmos.

BEMARK: Hastigheden kan indstilles mellem de trin, der er listet i ovenstaende, for at
opna hastigheder pa 3, 5, 7 og 9, hvis det er nedvendigt med en finere justering. Indstil
ikke hastigheden pa mere end 2 ved eltning af geerdej - hgjere hastighed kan medfare
skader pa mixeren.
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BETJENING AF MIXEREN

TILBEH®@RSGUIDE

TILBEHDR

FORMAL

Fladt piskeris og piskeris
med fleksibel kant*

til normale / tunge
blandinger som f.eks.:

Kager, glasurer, slik, smakager,
teertedej, kiks, farsbred,
kartoffelmos

Piskeris til blandinger,
der skal indeholde luft,
som f.eks.:

/4g, eggehvider, flade,
opbagte glasurer, sandkager,
mayonnaise, nogle sliktyper

Dejkrog til blanding og
altning af geerdeje som
f.eks.:

Bred, rundstykker, pizzadej,
boller

*

PASZATNING/AFTAGNING AF SKALEN

Folger med udvalgte modeller. Kan ogsa fas som valgfrit tilbeher.

\Y

—_ °1 236 e
= see

O @»Q@

Sadan fastgeres skalen:
1 Drej hastighedsregulatoren pa “0”.
Sluk pa stikkontakten og fjern stikket.

2

Hold lasearmen i “las op-positionen”
og vip motorhovedet tilbage.

3 Placer skalen pa skalholderen.
Drej forsigtigt skalen med uret.

4

Sadan tages skalen af: Gentag trin 1
og 2. Drej forsigtigt skalen mod uret.
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BETJENING AF MIXEREN

LOFT/SANK AF MOTORHOVEDET

1
: 7

> P

Sadan laftes motorhovedet:
Hold lasearmen i “las op-positionen”
og vip motorhovedet tilbage.

1 Nar ldsearmen slippes, gér den
automatisk tilbage i laseplaceringen
og holder dermed motorhovedet
oppe.

Sadan seenkes motorhovedet: Skub
lasehandtaget for at lase op og

tryk forsigtigt motorhovedet ned.
Lasehandtaget gar automatisk tilbage
i laseplaceringen, nar motorhovedet
er nede. For brug skal lasen afproves
ved at prove at lafte motorhovedet.

BEM/ARK: Motorhovedet skal altid veere i last placering, nar mixeren bruges.

PASZATNING/AFTAGNING AF PISKERISET, PISKERISET MED
FLEKSIBEL KANT*, DET FLADE PISKERIS ELLER DEJKROGEN

A ADVARSEL

Risiko for kvaestelser

Traek stikket ud af stikkontakten,
for du rorer ved piskerisene.

I modsat fald, kan det resultere
i knoglebrud, snitsar eller bla mzerker.

\Y

01,
§ﬁ 4&3'."

0

@»Q@

Sadan paseettes tilbeheor:
1 Drej hastighedsregulatoren pa "0”.

Sluk pa stikkontakten og fjern stikket.

*Fglger med udvalgte modeller. Kan ogsa fas som valgfrit tilbeher.
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BETJENING AF MIXEREN

(4

Seet tilbeheret pa skaftet og tryk
opad, sa meget som muligt. Drej
derefter tilbehgret til hgjre, sa
tilbehgret haenges over pinden
pa skaftet.

Hold lasearmen i “las op-positionen”
2 og vi hovedet til 3
g vip motorhovedet tilbage.

Sadan fjernes tilbehor: Gentag trin
4 1 og 2. Tryk tilbeheret opad sa langt

som muligt og drej til venstre. Traek

derefter tilbeharet af skaftet.
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BETJENING AF MIXEREN
INDSTILLING AF AFSTANDEN MELLEM FLADT PISKERIS OG SKAL

Mixeren er fra fabrikken indstillet saledes, at det flade piskeris lige netop er fri af bunden.
Hvis det flade piskeris af en eller anden grund rerer ved bunden af skalen eller er for langt

over skalens bund, kan afstanden indstilles saledes:

N

—_ 12465,
— see
"l‘

1 Drej hastighedsregulatoren pa “0".
Sluk pa stikkontakten og fjern stikket.

Y%

Laft motordelen. Drej skruen en
anelse mod uret (mod venstre) for
at haeve det flade piskereris eller
med uret (mod hgjre) for at seenke
det. Indstil det flade piskeris, saledes
at den lige netop gar fri af skalens
bund. Hvis skruen drejes for meget,
kan det ske, at lasearmen ikke
fastlases i den korrekte position.

BEMARK: Det flade piskeris ma ikke rgre ved skalens bund eller side, nar den er
korrekt indstillet. Safremt det flade piskeris eller piskeriset er indstillet, sa de rarer
skalens bund, kan beleegningen pa det flade piskeris blive slidt veek, og piskeriset

kan blive slidt sa det knaekker.

PASZATNING/AFTAGNING AF PLASTSKARMEN*

Sadan paseettes plastskaermen: Drej
hastighedsregulatoren pa "0". Sluk
pa stikkontakten og fjern stikket.

1 Paseet det valgte tilbeher. Se afsnittet
"Pasaetning/aftagning af piskeriset,
piskeriset med fleksibel kant, det
flade piskeris eller dejkrogen”.

Med mixerens forside mod dig
skubbes plastskaermen over skalen,
indtil plastskeermen er centreret.
Skaermens nederste kant skal passe
ind i skalen.

*Fglger med udvalgte modeller. Kan ogsa fas som valgfrit tilbeher.
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BETJENING AF MIXEREN
\Y

—_ ©1 2465
— see
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Sadan afmonterer du plastskeermen

SN - Left fronten af plastskeermen fri

3 med sliske: Dfe,J, h;:zshghedcs— 4 af skilens kant og traek fremad.
regulatoren pa "0". Sluk pa Fiern tilbehor og skal
stikkontakten og fjern stikket. ’

BRUG AF PLASTSKARMEN*

Brug plastskeaermen til at undga sprejt fra skalen ved brug: Platskeermen ger det ogsa
nemmere at haelde ingredienser i skalen under drift.

For at opna det bedste resultat drejes
skaermen sa motorhovedet daekker

1 det "uformede” hul i skeermen. 2 Heeld ingredienserne i skalen
Haeldeslisken er lige til hajre for for via slisken.
tilbehagrsmuffen, nar mixeren vender
imod dig.

*Fglger med udvalgte modeller. Kan ogsa fas som valgfrit tilbeher.
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BETJENING AF MIXEREN
BETJENING AF HASTIGHEDSKONTROLLEN

BEMARK: Mixeren kan blive varm under brug. Nar mixeren bruges til store og
langvarige opgaver kan den gverste del af enheden blive varm. Dette er normalt.

|'© Q
ﬁ@ SHH

Seet stikket i stikkontakten og teend
for kontakten. Start altid mixeren
pa lav hastighed og @g derefter

1 .
hastigheden gradvist for at undga
sprajt. Se “Guide til anbefalede
hastigheder”.

Skrab ikke skalen, mens
kekkenmaskinen kgrer. Skalen
og piskeriset er beregnet til at sikre
9| en grundig blanding, uden at der
er behov for at skrabe skalen szerlig
tit. Det er som regel tilstraekkeligt
at skrabe skalen en eller to gange,
nar der rores.

EKSTRAUDSTYR

KitchenAid tilbyder et bredt udvalg af valgfrit tilbehar som f.eks. kedhakkere
eller pastamaskiner. De kan pasaettes skaftet pa mixeren som vist her.

N

—_ ©1 2465
— see

0 @»@

Montering: Drej
1 hastighedsregulatoren pa "0”. Sluk
pa stikkontakten og fijern stikket.

|

Skru tilbehgrsskruen lgs ved at dreje
2 den mod uret. Fjern haetten over
tilbeharsmuffen.
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BETJENING AF MIXEREN

Monter akselhuset i tilbeharsholderen
ved at skubbe drivskaftet ind i den
firkantede tilbehgrsholder. Du kan
eventuelt dreje tilbeheret lidt frem

3 ogtilbage, n&r du monterer det.
Nar tilbeharet er i den korrekte
position, passer tappen pa tilbeharet
i tapabningen pa kanten af
tilbeharsholderen.

Stram tilbehgrsskruen ved at dreje
4 den med uret, indtil tilbehgret er st
helt fast til mixeren.

P

\Y

—— ©1 2465
— see

O @»q@

5 Seet stikket i stikkontakten og teend
pa kontakten.

Aftagning: Drej hastigheds-
6 regulatoren 5 pa “0". Sluk pa
stikkontakten og fjern stikket.
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BETJENING AF MIXEREN

|

Skru tilbehersskruen lgs ved at

7 dreje den mod uret. Drej tilbehgret
forsigtigt frem og tilbage, mens du
traekker det af akslen.

Seet deekslet pa tilbeharsmuffen.
8 Speend tilbehgrsmuffen ved at dreje
den med uret.

BEMARK: Se Vejledningen til brug og pleje for hver tilbehersdel for anbefalede
hastighedsindstillinger og driftstider.

TIPS TIL FANTASTISKE RESULTATER
AGGEHVIDER

Haeld seggehviderne (med stuetemperatur) i en ren, ter skal. Fastger skalen og
stalpiskeren. For at undga, at fladen sprgjter ud over skalen under piskningen, ages
hastigheden trinvist, indtil den enskede hastighed er naet.

MANGDE HASTIGHED

1 seggehvide GRADVIST til 10
2 eller flere =2ggehvider ~ GRADVIST til 8
Piskestadier

KitchenAid mixeren pisker eeggehvider meget hurtigt. Undga overpiskning.

FLODESKUM

Hzeld fleden i den afkalede skal. Fastger skalen og stalpiskeren. For at undga, at fladen
sprejter ud over skalen under piskningen, ages hastigheden trinvist, indtil den anskede
hastighed er naet.

MANGDE HASTIGHED
mindre end 200 ml GRADVIST til 10
mere end 200 ml GRADVIST til 8
Piskestadier

Hold godt gje med fladen under piskningen. KitchenAid mixeren pisker sa hurtigt,
at der kun er et par sekunder mellem piskestadierne.
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TIPS TIL FANTASTISKE RESULTATER

BLANDINGSTIPS

Blandingstid

KitchenAid mixeren er hurtigere og
grundigere end de fleste andre elektriske
raremaskiner. Derfor skal raretiden i de
fleste opskrifter reduceres, sa der ikke
reres eller piskes for laenge.

Se pa dejen eller blandingen, og rer
kun, indtil den har den konsistens, der er
beskrevet i opskriften, som f.eks. “jeevn
og cremet”, som en hjeelp til at veelge
den ideelle omreringstid. Se afsnittet
“Oversigt over hastigheder” vedrgrende
valg af de bedste blandehastigheder.

Tilsaetning af ingredienser

Den almindelige fremgangsmade for
blanding af de fleste former for dej, iszer
kage- og smakagedeje, er at tilseette:

1/3 af de tarre ingredienser
1/2 af de flydende ingredienser
1/3 af de tarre ingredienser
1/2 af de flydende ingredienser
1/3 af de torre ingredienser

Brug hastighed 1, indtil ingredienserne er
blandet sammen. Skift derefter trinvist til
den gnskede hastighed.

Tilseet altid ingredienserne sa teet ved
skalens kant som muligt og ikke direkte ind
i det roterende piskeris. Haeldeslisken ger
det nemmere at tilszette ingredienser.

BEMERK: Hvis ingredienserne i bunden
af skalen ikke blandes korrekt, gar
piskeren ikke tilstraekkeligt langt ned i
skalen. Se “Indstilling af afstand mellem
skal og pisker”.
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Kageblandinger

Nar feerdige kageblandinger skal reres,
anvendes hastighed 4 som mellemhg;j
hastighed og hastighed 6 som hg;j
hastighed. Det bedste resultat opnas,
hvis der rgres i den periode, der er
angivet pa pakningen.

Tilseetning af nedder, rosiner eller
kandiseret frugt

Faste emner skal foldes ind i de sidste
sekunder ved drift pa Hastighed 1. Dejen
skal veere sa tyk, at frugten eller nedderne
forhindres i at falde til bunds i bageformen
under bagningen. Frugter, der er klistrede,
skal vendes i mel, for de kommes i dejen.

Flydende blandinger

Blandinger, der indeholder store maengder
flydende ingredienser, bar blandes

ved lavere hastigheder for at undga,

at blandingen sprgjter ud over kanten.
Hastigheden ber forst seettes op, nar
blandingen er blevet tykkere.

Zltning af geerdej

Brug ALTID dejkrogen ved omrering og
zltning af geerdej. Indstil hastigheden

pa 2 ved blanding og eltning af geerde;j.
Hvis mixeren indstilles pa hastigheder, der
er hgjere end de anbefalede, er der stor
risiko for, at maskinen bliver beskadiget.

Brug ikke opskrifter til dej med over 900 g
almindeligt mel eller 800 g fuldkornsmel
med en 4,3 L mixer med vippehoved.

Brug ikke opskrifter til dej med over 1 kg
almindeligt mel eller 800 g fuldkornsmel
med en 4,8 L mixer med vippehoved.



VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQJRING

”

Fare for elektrisk stod

Skal sluttes til en stikkontakt med
jordforbindelse.

Jordforbindelsesstikket ma ikke
fjernes.

Brug ikke en adapter.
Brug ikke forlaengerledning.

Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfgre personskade,
brand eller elektrisk stod.

Husk altid at traekke stikket ud

af stikkontakten fer rengering.

Aftar mixeren med en blad, fugtig
klud. Brug ikke rengeringsmidler.
Tor jeevnligt piskerakslen af, og fjern
eventuelle ophobede rester. Mixeren
ma ikke komme under/i vand.

L 902

So

Skalen, plastskeerm*, det flade
piskeris, piskeris med fleksibel
kant* og dejkrogen kan vaskes

i opvaskemaskine. De kan ogsa

2 vaskes grundigt i almindeligt varmt
opvaskevand og derefter skylles
omhyggeligt inden afterring. Lad
ikke tilbeher sidde pa maskinen i
forbindelse med opbevaring.

VIGTIGT: Piskeriset kan ikke vaskes i
opvaskemaskine. Renger det i stedet
grundigt i varmt seebevand og skyl
grundigt fer terring. Opbevar ikke
piskeren pa skaftet.

*Fglger med udvalgte modeller. Kan ogsa fas som valgfrit tilbeher.
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FEJLFINDING

A ADVARSEL

”

Fare for elektrisk stod

Skal sluttes til en stikkontakt med
jordforbindelse.

Jordforbindelsesstikket ma ikke
fjernes.

Brug ikke en adapter.
Brug ikke forlaengerledning.

Manglende overholdelse af disse
anvisninger kan medfgre personskade,
brand eller elektrisk stod.

242 | FEJLFINDING

Lees folgende, inden du kontakter
et servicecenter:

1.

Mixeren kan blive varm under

brug. Ved tunge blandinger og
leengerevarende omrgring kan det
vaere ubehageligt at rere ved mixerens
overste del. Dette er normalt.

. Mixeren kan udsende en steerk lugt,

iszer nar den er ny. Dette er helt
almindeligt for eldrevne motorer.

. Hvis det flade piskeris rammer skalen,

skal mixeren standses. Se “Indstilling
af afstand mellem skal og pisker”.

Hvis din mixer ikke fungerer, eller ikke
fungerer korrekt, skal du kontrollere
felgende:

e Er mixeren tilsluttet en stikkontakt?

e Fungerer sikringen pa den kreds,
som mixeren er tilsluttet? Hvis du
har et HFl-relae skal du sikre, at det
er tilsluttet.

e Sluk for mixeren i 10-15 sekunder,
og teend derefter igen. Hvis mixeren
stadig ikke starter, kan du lade den
afkale i en halv time, inden du taender
den igen.

® Huvis problemet ikke er forarsaget af
noget af ovenstaende, sa se afsnittet
"Garanti og service".



GARANTI OG SERVICE
GARANTI FOR KITCHENAID MIXER

Garantiens varighed:

KitchenAid betaler for:

KitchenAid betaler ikke for:

Europa,
Mellemgsten

og Afrika:

For Artisan
modeller SKSM125
og SKSM180:

Fem ars fuld garanti
fra kebsdatoen.

For model 5K45, og
5KSM45:

To ars fuld garanti
fra kebsdatoen.

Reservedele og
arbejdslen ved
reparation af defekte
materialer eller
udforelse. Service

skal udferes af et
autoriseret KitchenAid
servicecenter.

A. Reparationer, hvis kekken-
maskinen anvendes
til andre formal end
almindelig madlavning
i privat husholdning.

B. Skader opstaet pa grund
af uheld, andringer
pa maskinen, forkert
betjening, misbrug eller
installationer/betjeninger,
der ikke udferes i henhold
til de geeldende regler for
elektrisk udstyr.

KITCHENAID PATAGER SIG IKKE ANSVARET FOR INDIREKTE SKADER.

SERVICECENTRE

Al service skal udfares lokalt

af et autoriseret KitchenAid
servicecenter. Kontakt forhandleren,
du har kebt apparatet af,

for at fa navnet pa det naermeste
autoriserede KitchenAid servicecenter.

KUNDESERVICE

| Danmark:

C.J. HVIDEVARESERVICE APS
Thorndahlsvej 11

9200 AALBORG SV

TIf: 98 18 21 00

www.cjhvidevareservice.dk

THUESEN JENSEN A/S:

Smedeland 11
2600 GLOSTRUP

TIf: 70 20 52 22

Telefonnummer til kundesupport:

(8] 008003810 4026

Besgag vores websted for flere oplysninger:
www.KitchenAid.eu

©2017 Alle rettigheder forbeholdes. KITCHENAID og
kekkenmaskinens design er varemaerker i USA og andetsteds.
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