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BIZTONSAGI UTASITASOK

OLVASSA EL ES TARTSA BE

A készulék hasznalata el6tt olvassa el az alabbi
biztonsagi utmutatét. Orizze meg a késébbi fel-
hasznalas érdekében.

A kézikdnyvben és a készuléken talalhatd fontos
biztonsagi figyelmeztetéseket mindig olvassa el
és tartsa be. A gyarté nem vallal felel6sséget a
biztonsagi utasitasok figyelmen kiviil hagyasabdl,
a készilék nem rendeltetésszerl hasznalatabdl
vagy a készuilék kezel6szerveinek helytelen bealli-
tasaibol eredd karokért.

A\ FIGYELEM: A késziilék és annak hozzaférhetd
részei hasznalat kézben felforrésodnak. Ugyeljen
arra, hogy ne érjen a flit6elemekhez. A 8 évesnél
fiatalabb gyermekek kizarélag folyamatos fel-
ugyelet mellett tartozkodhatnak a késziilék koze-
lében.

A\ FIGYELEM: Ha a fézélap feliilete megrepedt, ne
haszndlja a késziiléket - fennall az aramités veszé-
lye.

A\ FIGYELEM: Tiizveszély: Ne taroljon semmilyen
targyat a féz6lapon.

M\ VIGYAZAT! A f6zési folyamat soran ne hagyja a
késziiléket hosszabb idére felligyelet nélkil! Ro-
vid fézési folyamat soran a készilék folyamatos
fellgyelete sziikséges.

M\ FIGYELEM: Ne hagyja felligyelet nélkiil a t(iz-
helyt, amikor olajban vagy zsirban suti az ételt,
mert a kifroccsend zsiradék tlizet okozhat. SOHA
ne probalja a keletkezett tiizet vizzel eloltani! In-
kabb kapcsolja ki a tlizhelyt, és takarja le a lango-
kat egy fed&vel vagy takardval.

M Ne hasznalja a fézélapot munkafeliiletként
vagy tartéfeliiletként.

Tlzbiztonsagi okokbol ne hagyjon konyharuhat
vagy mas gyulékony targyat a készulék kozelében,
amig annak minden része teljesen ki nem hiil.
MKisgyermekeket (0-3 év kdzdtt) ne engedjen a
késziilék kdzelébe. A 3-8 év kozotti gyerekek kiza-
rélag felnétt felligyelete mellett tartézkodhatnak
a készulék kozelében. A készuléket 8 éves vagy
idésebb gyermekek, valamint testi, érzékszervi
vagy szellemi fogyatékkal él6, illetve tapasztalat
vagy ismeretek hianyaban hozza nem ért6 szemé-
lyek is hasznalhatjak, de kizarélag felligyelet mel-
lett vagy a biztonsagos hasznalatra vonatkozé ta-
jékoztatast kovetdéen és a fenndlld kockazatok
megértése utan. Ne engedje, hogy gyermekek
jatsszanak a készulékkel! A késziilék tisztitasat és
karbantartasat gyermekek kizarélag fellgyelet
mellett végezhetik.

AN FIGYELEM: A késziilék és annak hozzéférhetd
részei hasznalat kézben felforrésodnak. Ugyeljen

arra, hogy ne érjen a fit6elemekhez. A 8 évesnél
fiatalabb gyermekek kizarélag folyamatos fel-
ugyelet mellett tartézkodhatnak a késziilék koze-
|ében

A\ Aszalas kozben soha ne hagyja feliigyelet nél-
kal a készuléket! Ha a készulékben ételszonda is
hasznalhatd, csak az ehhez a slit6hoz ajanlott ti-
pusokat hasznalja, ellenkezd esetben tlz kelet-
kezhet.

M\ Tlzbiztonsagi okokbdl ne hagyjon konyharu-
hat vagy mas gyulékony targyat a készulék koze-
lében, amig annak minden része teljesen ki nem
hil. Mindig kisérje figyelemmel a zsiros, olajos
ételek készitését, és legyen 6vatos az alkoholos
italok hozzaadasakor, mert azok tiizet okozhat-
nak. Az edények és tartozékok kivételéhez hasz-
naljon fogokeszty(it. A siités végén dvatosan nyis-
sa ki a suté ajtajat, és az égési sériilések elkeriilése
érdekében hagyja, hogy a forré levegé vagy a géz
fokozatosan tavozzon, mielétt a siitébe nyulna.
Ne torlaszolja el a sutd elején levé szell6zbket,
ahol a forré levegd tavozik, mert azzal tiizet okoz-
hat.

A\ Legyen 6vatos, amikor a siitd ajtaja nyitva van
vagy le van hajtva, nehogy megtsse magat.
RENDELTETESSZERU HASZNALAT

M\ VIGYAZAT! Kialakitasabol adodoéan a késziilék
mukodtetése nem lehetséges kiilsé id6zit6é szer-
kezettel vagy kilon taviranyitoval.

M\ Ezt a késziiléket haztartasi, illetve ahhoz ha-
sonlé célokra tervezték, mint példaul: Gzletekben,
irodakban és munkahelyeken |évé konyhakban;
tanyan; szallodak, motelek, reggelit és szobat ki-
nalé és egyéb szallashelyek vendégei szamara.
M Minden més felhasznélasa tilos (pl. helyiségek
fltése).

M\ A késziilék nem nagyiizemi hasznélatra valé.
Ne hasznalja a késziiléket a szabadban.

M\ Ne tegyen a késziilékbe vagy annak kozelébe
robbandasveszélyes vagy gyulékony anyagokat (pl.
benzint vagy aeroszolos flakont), mert ezek tiizet
okozhatnak.

UZEMBE HELYEZES

M\ A késziilék mozgatasat és izembe helyezését a
sérilések elkertlése érdekében két vagy tobb sze-
mély végezze. Viseljen véddkesztylt a késziilék
kicscomagolasa és uzembe helyezése soran, ne-
hogy megvagja magat.

A beszerelést, - a vizbekotést is beleértve
(@amennyiben sziikséges) — az elektromos csatla-
koztatdst és a javitasi munkalatokat megfeleld ké-
pesitéssel rendelkezd szakembernek kell elvégez-
nie. Csak akkor javitsa meg vagy cserélje ki a
késziilék egyes alkatrészeit, ha az adott muivelet
szerepel a felhasznaloi kézikonyvben. Ne engedje
a gyermekeket abba a helyiségbe, ahol az tizem-
be helyezést végzi. A kicsomagolas utan ellenériz-




ze, hogy a késziilék nem sértilt-e meg a szallitas
soran. Probléma esetén vegye fel a kapcsolatot a
kereskedbvel vagy a legkdzelebbi veviszolgalat-
tal. Uzembe helyezés utan a csomagoldéanyagokat
(mUanyag, habszivacs stb.) az esetleges fulladas-
veszély miatt olyan helyen tarolja, ahol gyerme-
kek nem férhetnek hozza. Az dramutés elkeriilése
érdekében az Gizembe helyezési miiveletek el6tt
hlzza ki a késziilék halézati csatlakozojat.

Az daramutés és a tlizveszély elkerilése érdekében
az Uzembe helyezés soran gy6z8djon meg arrdl,
hogy a készulék miatt nem séril-e a halézati tap-
kabel. A késziiléket csak a megfelel§ Gzembe he-
lyezést kdvetden kapcsolja be.

A késziiléket csak az izembe helyezéskor vegye le
a hungarocell védéalapzatrél.

M\ Tiizbiztonsagi okokbdl ne helyezze iizembe a
késziiléket diszajtdé mogott.

A ha a tlizhelyt megemelt aljzatra helyezik, a

késziiléket szintezni kell és a falhoz kell r6g-
ziteni a mellékelt lanc segitségével, nehogy
lecsuisszon az aljzatrol.

FIGYELMEZTETES: A késziilék elbillenésé-
nek megakadalyozasahoz be kell szerelni a
mellékelt rogzitélancot. Kdvesse a felszere-

|ési utasitasokat.

ELEKTROMOS ARAMMAL KAPCSOLATOS FIGYEL-
MEZTETESEK

A\ Az adattabla a siit6 eliils6 szegélyén van (latha-
to, amikor az ajtd nyitva van).

A\ Fontos, hogy a késziiléket le lehessen valasztani
az elektromos halézatrél a villasdugé kihtuzasaval
vagy az aljzat és a készllék kozé szerelt, tobbpdlu-
su megszakitoval, illetve kotelezé a készuléket az
orszagos elektromos biztonsagi el8irasoknak
megfeleléen féldelni.

A Ne hasznaljon hosszabbitét, elosztét vagy
adaptert. Beszerelés utan az elektromos alkatré-
szeknek hozzéaférhetetlennek kell lennitk a fel-
hasznalé szamara. Ne hasznalja a késziiléket me-
zitldb, és ne nyuljon hozza nedves kézzel. Ne
hasznalja a készuiléket, ha a tapkabel vagy a csatla-
kozédugo sérilt, illetve ha a késziilék nem muiko-
dik megfelel6en, megsériilt vagy leejtették.

A\ If the supply cord is damaged, it must be repla-
ced with an identical one by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order
to avoid a hazard - risk of electric shock.

A\ Ha cserélni kell a tapkabelt, forduljon a hivata-
los vevdszolgalathoz.

M\ FIGYELEM: Mielétt kicseréiné a siitévilagitas iz-

hid

zojat, gy6z6djon meg arrél, hogy a késztilék ki van
kapcsolva, mert igy elkerilheti az aram(ités veszé-
lyét.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A\ FIGYELEM: Barmilyen karbantartasi mivelet
elétt gy6z6djon meg arrol, hogy a késziléket ki-
kapcsolta és kihtuzta a konnektorbél. Az daramiités
elkertlése érdekében soha ne hasznéljon géznyo-
massal mikodd tisztitokésziiléket.

M\ Ne hasznaljon durva, korroziv tisztitdszereket
vagy éles fémkaparokat a stitdajto livegének tiszti-
tadsahoz, ugyanis azok 6sszekarcolhatjak a felile-
tét, ami az Uveg toréséhez vezethet.

M\ Ne hasznéljon surolé- vagy korroziv szerveket,
kléros tisztitoszereket vagy dorzsszivacsot.

M\ A tisztitasi vagy karbantartasi miveletek el6tt
gy6z6djon meg arrdl, hogy a készulék kihdilt. Fenn-
all az égési sérulés veszélye.

M\ FIGYELEM: Az dramiités elkeriilése érdekében a
lampa cseréje el6tt kapcsolja ki a készuléket.

A CSOMAGOLOANYAGOK HULLADEKKEZELESE

A csomagoldanyagok 100%-ban Gjrahasznosithatok, és el vannak lat-
va az Ujrahasznositas jelével: €. Ezért a csomagolas kiilénbozo részeit
felel6sen és kornyezettudatosan, a helyi el6irasoknak megfeleléen kell
hulladékként elhelyezni.

A HAZTARTAS|I GEPEK HULLADEKKENT TORTE-

NO ELHELYEZESE
Ez a készilék Ujrahasznosithato vagy Ujrafel-
hasznélhato anyagok felhasznalasaval késziilt.

Leselejtezéskor a helyi hulladékkezelési szabélyokkal 6sszhangban jarjon el.
Az elektromos haztartasi készllékek kezelésére, hasznositdsara és Uj-
rafeldolgozasédra vonatkozd tovébbi informaciokért forduljon az illeté-
kes helyi hatésdghoz, a haztartasi hulladékok begydjtését végzé val-
lalathoz vagy az Uzlethez, ahol a késziléket vasérolta. A késziilék az
elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl szélé 2012/19/
EU irdnyely, illetve az elektromos és elektronikus berendezések hulladé-
kairol sz6l6 2013. évi (modositott) eldirasok szerinti jeldléssel rendelkezik.
A termék megfeleld hulladékkezelésével elkertilheték
a kdrnyezetet és az emberi egészséget érinté negativ kdvetkezmények.

A terméken vagy a kiséré dokumentacidban [évé E szimbolum azt jelzi,
hogy ezt a terméket nem szabad haztartasi hulladékként kezelni, ha-
nem el kell széllitani az elektromos és elektronikus berendezések Ujra-
hasznositasat végz6 megfelel6 gydjtépontra.

ENERGIATAKAREKOSSAGI TANACSOK

A suitét csak akkor melegitse el6, ha a siitési tablazat vagy a recept ezt
irja elé. Haszndljon sotét szintre lakkozott vagy zomancozott siitéedé-
nyeket, mert ezek jobban felveszik a hét.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

Ez a késziilék megfelel: a kdrnyezettudatos tervezésre vonatkozd
66/2014/EU rendelet iranyelveinek; az energiafogyasztas cimkézésére
vonatkozo6 65/2014/EU rendelet irdnyelveinek;

a kornyezettudatos tervezésre és energiacimkézésre vonatkozé (moédo-
sitott) (EU Exit) 2019-es rendelet iranyelveinek, az EN 60350-1 eurépai
szabvannyal 6sszhangban.

A kdrnyezettudatos tervezésre vonatkozé 66/2014/EU rendelet
iranyelveinek, valamint a kdrnyezettudatos tervezésre és
energiacimkézésre vonatkoz6 (médositott) (EU Exit) 2019-es rendelet
iranyelveinek, az EN 60350-2 eurdpai szabvannyal 6sszhangban.
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A\ VIGYAZAT! Ezt a mUveletet csak szakképzett szerel$ végezheti.

HU ,
UZEMBE HELYEZES

Uj készilléke hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen ezt

a hasznalati utmutatot. Az utmutato fontos informécidkat
tartalmaz a készlilék biztonsagos lizembe helyezésével és
hasznalataval kapcsolatban.

Orizze meg az Utmutatét. Ha a késziiléket eladja, atadja vagy
elkdltdzteti, az utmutatét is mellékelje hozza.

A késziiléket szakképzett személynek kell beszerelnie, a
mellékelt utmutato alapjan.

A szlkséges modositasok és karbantartasi miveletek elétt a
késziléket le kell valasztani az elektromos haldzatrol.

Elhelyezés és vizszintbe allitas

A készliilék szekrénybe épithetd, amennyiben a szekrény nem
magasabb a tizhelynél.

A tizhelyet kdzvetlenil a padldra kell helyezni. Ne szerelje
emelvényre.

Ugyeljen, hogy a késziilék hatuljaval érintkezé fal anyaga
héallé (90 °C) és nem gyulékony legyen.

Fontos: Ne szerelje a késziiléket ablak vagy mas

bejarat mellé, igy elkeriilhetd, hogy az onnan érkez6k
hozzaérjenek az edényekhez vagy a tiizhely feliletéhez

A tulmelegedés elkeriilése érdekében a késziilék

nem szerelhetd diszajté moégé

A késziilék nem szerelhet6 emelvényre.

A tlzhelyet ugy tervezték, hogy elférjen a konyhaszekrényben

elékészitett 600 mm széles helyen. Mindkeét oldalon elegendé

helynek kell lennie a tlizhely kihizasahoz szervizeléskor.

Beszerelhetd ugy, hogy mindkét vagy csak az egyik oldalon

hatarolja szekrény, valamint sarokba. Szabadon allo

készulékként is hasznalhato.

A tlizhelynél magasabb szomszédos oldalfalaknak legalabb

150 mm tavolsagra kell lennilik, és azokat héallé anyaggal kell

védeni. A belégo fellileteknek és a paraelszivonak legalabb

650 mm tavolsagra kell lennie.

a. A tlzhely elhelyezhetd konyhaban, konyha-étkez8ben vagy
nappaliban, azonban nem helyezhetd flirdészobaba vagy
zuhanyzoba.

b. A paraelszivot az utmutatéjaban szerepl6 kévetelmények
szerint kell beszerelni.

c. A tlizhely hatuljaval érintkezé falnak tlizallé anyagbol kell
készllnie.

d. A tlizhely biztonsagi lanccal rendelkezik, amelyet a készllék
mogo6tti falhoz régzitett kampdba kell akasztani

e..

Elektromos csatlakoztatas

A harompdlusu tapkabellel rendelkez6 sitéket valtakozd
arammal térténd mikddésre tervezték, az adattablan

jelzett frekvencia és feszliltség mellett (az adattabla a suté
kezel6paneljének aljan talalhato). A féldelékabel a z6ld-sarga
szinl vezeték.

Normal tapcsatlakozas
220-2390V-
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HO5W2VI-F 3xd AHARM 60227 IEC 53
HOSVW.F Jxd  AHARM 80227 IEC 57
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HOSV2V2-F 5x1.5 AHARK 60227 EC 53
HOSWW-F 5x1.5 <HAR® 60227 EC 5T
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HO5W2V2-F 424 4HARM G0227 IEC 53

HOSUV-F dxd  AHAR® 00237 IEC 57

* egyeéb tapellatasi lehetéségek

A tapkabel csatlakoztatasa a halozathoz

A\ VIGYAZAT! Ezt a miiveletet csak szakképzett szerel6
végezheti.

A tlizhely mozgatasa el6tt gy6z6djén meg arrol, hogy az
lehdilt, majd kapcsolja ki a tlizhely kezeldfellileténél. A tlizhely
legkdnnyebben ugy mozgathato, ha felemeli az elejét a
kdvetkezOk szerint:

A tlizhely mozgatasa

4

A abra

Nyissa ki a grillez ajtajat annyira, hogy kényelmesen meg
lehessen fogni alulrdl a stitétetd ellilsé élét. Ne érjen a grillezé
alkatrészeihez. (A ABRA)

A tlizhely mozgatasat évatosan végezze, mivel az nehéz.
Ugyeljen, hogy ne sériljon a padlo.

A kovetkez6 utasitasokat el kell olvasnia a szakképzett
személynek: igy biztosithatd, hogy a készulék beszerelése,
szabdlyozasa és mlszaki karbantartédsa a hatalyos
eldirasoknak megfeleléen torténik.




A VIGYAZAT! Ezt a m(iveletet csak szakképzett szerel® végezheti.

FIGYELEM: A KESZULEKET FOLDELNI KELL.

A tlzhelyet kapcsolt (kétpdlusu) tlizhelycsatlakozo-
aljzattal kell csatlakoztatni, melyet megfelelé biztositékkal
kell ellatni a tlzhely adattablajan szereplé teljesitmény
szerint. A fogyaszt6 egységet a tlizhellyel kapcsolt
kétpdlusu tlizhelycsatlakozé-aljzattal 6sszekétd elektromos
vezetékeknek megfeleld tipusinak és aramerdsséglinek
kell lennitk (lasd fent). A tapkabelt ugy kell elhelyezni, hogy
soha ne érjen a szobahémérsékletnél 50 °C-kal magasabb
hémérsékletl felllethez. A vezetéket a hatsé szell6zbket
kikerUlve kell elvezetni.

Biztonsagi lanc
Annak
erdekében,
ke U hogy a késziilék
d v | e ne déljon el
. i véletlentl (pl.
P P ha egy gyermek
- = - felmaszik a siité
ajtajara), be
E KELL szerelni
~ a mellékelt
: biztonséagi lancot!

A tlizhely biztonsagi lanccal rendelkezik, amelyet csavarral
(nem része a csomagnak) a készulék mégotti falhoz kell
régziteni, a lanc készlléken lévé csatlakozasi pontjaval
megegyez6 magassagba.

A csavart és a tiplit a készulék mogétti fal anyaga alapjan
valassza ki. Ha a csavarfej atmérdje kisebb, mint 9 mm,
hasznaljon alatétet. Betonfal esetén legalabb 8 mm
atméréju és 60 mm hosszusagu csavart hasznaljon.

Ugyelien, hogy a lanc az abra szerint legyen rogzitve a
tlizhely hatsé falahoz és a falhoz: igy beszerelés utan

megfeleléen feszul és parhuzamos a talajjal.

HU
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AZ UVEGKERAMIA FOZOLAP HASZNALATA

A tomitéshez hasznalt ragaszto zsirfoltokat hagy
az Uvegen. Javasoljuk, hogy a késziilék hasznélata
elétt tavolitsa el ezeket a foltokat specialis, nem
surolo hatasu tisztitdszerrel. El6fordulhat, hogy

F6z6z6nak teljesitménye

Jobb hatsé

a hasznalat els6 drdiban gumiszag érezhetd, ez Bal els6 Jobb elso Bal hatso (Dual Highlight)
azonban gyorsan megszUnik.
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, . | Keramia Keramia Keramia Keramia
1800 W 1200 W 1200 W 1800/750 W

A f6z6lap elektromos sugarzo flitéelemmel
rendelkezik. Hasznalatkor a f6z6lap kdvetkezé

elemei pirosak.

Al 7D

N 7

A/ N

k/’ f]j\\./
B

180 mm atmeérd
(0-6. helyzet)

140 mm atmeéré 140 mm atmérd 180 mm atméré
(0—6. helyzet) (0-6. helyzet) (0—-12. helyzet)

A. F6z8z6na.

B. A maradékhé jelz6fénye: azt
jelzi, hogy az adott f6z6z6na hé-
mérséklete nagyobb, mint 60 °C,
még akkor is, ha mar kikapcsolta a
fitéelemet.

Highlight fiitéelemekkel rendelkez6 f6z6zonak
Ezek a benntik [évé hi-lite lampak segitségével hét
sugaroznak. A gazégbékhoz hasonlé jellemzdkkel
rendelkeznek: egyszer(ien szabalyozhatdk, gyorsan
elérik a beallitott h6mérsékletet, és szemmel lathaté a

nyujtott teljesitmény.

A FOZOZONAK BE- ES KIKAPCSOLASA

F6z6zéna bekapcsolasdhoz forgassa el a megfeleld
gombot az éramutatd jarasaval megegyez6 iranyba, a 0
és 6 kozotti vagy 0 és 12 kdzotti (Dual Highlight és Oval
Highlight esetén) allasok egyikébe.

A kikapcsolashoz forgassa el a gombot az ramutatoé
jarasaval ellentétes irdnyba, a ,0” dllasba.

A fltés a jelzett kor alaku f6z6z6nén belul zajlik. A zonak

gyorsabban melegszenek fel és hilnek le, igy kdnnyebben

Keradmia halogén

Hely- | Sugarzo keramia fézéfeliilet g
zet Normal vagy gyors féz6felllet fozofelulet
Automata fézéfellilet
0 Ki Ki
1 Hal készitése Vaj/csokolddé olvasztasa
) Burgonya (g6zzel), leves, csicseri-
borso, bab készitése
Folyadék melegitése
Nagy mennyiség( étel, zoldség,
3 s X .
leves f6zésének folytatasa
4 Sutés (kézepesen atsilt) Sz6szok készitése (tejszines
5 Siités (jol atsilt) szOszokat is beleértve)
6 Piritas vagy gyors atsiités
Forralas
7
8
Sultekhez
9
10
Porkoltekhez
11
12 Sltéshez

szabdlyozhatok a kényes ételek készitésekor. Mindegyik f(itési
zbéna hészabdlyozoéval rendelkezik: ezzel a biztonsagi kikap-
csolds funkcioval elkeriilhet6 a keramialap tulmelegedése. Ha

a készulék tobb percig mikddik maximalis teljesitménnyel,

de nincs edény a flitési zonan, a hészabdlyozé automatikusan

ki- és bekapcsolja a fitéelemeket a kerdmialap sériilésének
elkertlése érdekében

TANACS A FOZOLAP HASZNALATAHOZ

Haszndljon vastag és egyenes alju edényeket, igy biztosithato,
hogy azok tokéletesen illeszkednek a f6z6zdna feliiletére.

&b el d

Mindig megfelelé 4tméréji edényeket hasznéljon, amelyek
teljesen lefedik a f6z6z6na felliletét — igy az el8allitott hé teljes
mértékben felhasznalhaté.

e BT

Minden esetben tgyeljen, hogy az edény alja tiszta és szaraz
legyen: igy biztosithatd az edények tokéletes illeszkedése a f6-
z6zbnakra, valamint az edény és a fé6z6lap hosszu élettartama.
Ne hasznaljon gadzégdékhoz is hasznalt edényeket: elé6fordul-
hat, hogy a gazégdék hékoncentracidja miatt deformalédott az
edény alja, igy az nem tapad megfeleléen a feliilethez.

Soha ne hagyja bekapcsolva a f6z6z6nat edény nélkil, mivel a
f6z6z6na kdrosodhat.
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A SUTO ELSO HASZNALATA (NAPI HASZNALAT)

I A készulék elsé hasznalata el6tt legalabb fél 6ran at fltse

fel az Ures sUtét csukott stitdajtd és maximalis hémérséklet
mellett. A sité kikapcsolasa és a sitéajté kinyitasa elétt
gondoskodijon a helyiség megfeleld szellézésérél. A
készllékbdl kissé kellemetlen szag tavozhat, melyet a gyartasi
folyamat soran hasznalt védéanyagok elégése okoz.

A siit6 hasznalata

1. Vélassza ki a kivant siitési médot a FUNKCIOVALASZTO

gomb segitségével.

2.Valassza ki a sutési modhoz ajanlott vagy a kivant

hémérsékletet a HOMERSEKLET-VALASZTO gomb

segitségével. A sutési médok és az ajanlott sltési

hémeérsékletek listdja a vonatkozd téblazatban talélhato (lasd

a SUTESI TABLAZATOT).

A slités sordn minden esetben:

e modosithaté a siitési méd a FUNKCI”C)VALASZTO gombbal.

e modosithatd a hémérséklet a HOMERSEKLET-VALASZTO
gombbal.

e beadllithatd a teljes sttési idé é§ a’sUtési id§ vége.

e ledllithatd a sités a FUNKCIOVALASZTO gomb ,0” helyzetbe
allitasaval.

! Soha ne helyezzen targyakat kézvetlendll a sutd aljara; igy

elkertlhetd a zomancbevonat sérilése.

! Az edényt mindig a mellékelt racs(ok)ra helyezze.

HOMERSEKLET-SZABALYOZO JELZOFENYE

Ha vilagit, a sit6 éppen fut. Ha a sitd elérte a beallitott
hémérsékletet, kialszik. Ekkor a jelz6fény villogni kezd, ami

azt jelzi, hogy a hdmérséklet-szabalyozd mikddik és allandd
szinten tartja a hémérsékletet.

SUTO VILAGITASA

Bekapcsolasahoz forgassa a FUNKCIOVALASZTO gombot
barmelyik helyzetbe a ,,0” allason kivil. A siité mikddése alatt
végig vilagit. Ha a gombot a allasba forgatja, felkapcsol a
vilagités, de a fltéelemek nem kapcsolnak be.

Go6zolés

A (parold) funkcidok a sltési ciklust parolassal kiegészitve kivalo
eredményt adnak. Hideg suténél 6ntson ivovizet a suté aljan levé
télcdba, majd valassza ki a kivant elkészitési médnak megfeleld
funkciét. Az egyes ételkategodriakhoz legmegfelel6bb vizmennyiség

és hémérséklet a vonatkoz6 stitési tablazatban talalhaté.
Ne melegitse elé a siitdt, mielStt betenné az ételt.

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Funkcio kivalasztasahoz forgassa a valasztogombot a kivant funkciot
jelz6 szimbdlumra.

~ Q.-

VILAGITAS / GYORS ELOMELEGITES
A sutd vilagitasanak bekapcsolasa.
A sutd gyors elémelegitése.

=
L3

HAGYOMANYOS (ALSO ES FELSO SUTES)
Tetszbleges étel egyetlen szinten torténd sutése.

ALSO+FELSO SUTES

Egyszerre legfeljebb két szinten torténd sitéshez.
A sutés felénél ajanlott felcserélni a sutdtepsiket.
Ezzel a funkcioval kilénbdzd ételek (példaul hal és
zo6ldseégek) sutheték egyszerre, tdbb szinten.

GRILLFUTOTEST

Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott z6ldségek
sutése és kenyérpiritds. Hus sutésekor javasoljuk a
cseppfelfogd talca hasznalatat a kicsépogd huslé és
szaft 0sszegyUjtéséhez: Helyezze a talcat a sitéracs
alatt 1évé barmelyik szintre és 6ntson bele 200 mi
vizet.

@ 8O0

TURBO GRILL

Nagy egybesilthusok stitése (baranycomb, marhahus,
csirke). Javasoljuk a cseppfelfogo talca hasznalatat a
kics6p6gb huslé és szaft 6sszegyljtéséhez: Helyezze
a talcat a sitéracs alatt [évé barmelyik szintre és
o6ntson bele 200 ml csapvizet.

ALSO

Ez a funkcié hasznalhatdé toltott piték sitésének
végéhez vagy levesek s(iritéséhez. A funkciét a siités
utolsé 10-15 percében haszndlja.

@)

KIOLVASZTAS
Elelmiszer gyorsabb kiolvasztasahoz.

ALSO SUTES+VENTILATOR

Nagyon folyékony allagu ételek  sutésének
befejezéséhez és ropogds, aranybarna alsé héj
eléréséhez. Hasznalhaté martas slritéséhez is. Az
ételt a 2. szintre helyezze. A sitét nem szikséges
elémelegiteni.

® & O

PAROLAS

A (parold) funkciok a sutési ciklust parolassal kiegészitve
kivaldé eredményt adnak. Ha a suté kihdlt, ontson
csapvizet a sit6 aljara, majd allitsa be a kivant funkciot
a sutéshez.

Azegyes ételkategdriakhozlegmegfelelébb vizmennyiség
és hémérséklet a vonatkozé sutési tablazatban talalhato.
Ne melegitse el6 a sitét, miel6tt betenné az ételt.

HOLEGBEFUVAS

Kulénboz8 ételek tobb szinten térténd egyideji
sutéséhez. Ezzel a funkcidval ugy készithetSk el
kiilébnb6zd ételek egyszerre, hogy azok nem veszik at
egymas illatat.




TARTOZEKOK

RACS MELY TEPSI SUTOTEPSI FORGONYARS-KESZLET

A tartozékok szdma a megvésarolt modelltél figgden véltozhat. Azok a
tartozékok, amelyek nem részei a csomagnak, kilon vasarolhatok meg
a vevészolgalaton.

A RACSOK ES EGYEB TARTOZEKOK BEHELYEZESE A SUTOBE

1. Tegye be a sutéracsot vizszintesen ugy, hogy az
,A”jeld, magasabb rész felfelé nézzen (1A abra, 1B
abra)

1A abra 1B abra

2. Az egyéb tartozékokat, mint példaul a zsirfogé
talcat és a tepsit, ugyanugy kell behelyezni, mint a
racsot (2. dbra).

2. abra




A tablazat a kiilonbozé ételtipusok siitéséhez legmegfelelébb funkciot, tartozékokat és siitési szintet tartalmazza. A sttési idé
az étel suitébe helyezésével kezdddik, nem tartalmazza az elémelegitést (ahol ez sziikséges). A siitési hémérsékletek és idok
tajékoztato jelleglek, fliggnek az étel mennyiségétdl és a hasznalt tartozék tipusatél. Kezdetben hasznalja a legalacsonyabb
ajanlott bedllitasokat, és ha az étel nem sl eléggé, kapcsoljon at magasabb beadllitdsokra. Hasznalja a mellékelt tartozékokat,
valamint lehetdleg sotét szinl fém siiteményes formakat és tepsiket. Ugyancsak hasznalhat jénai vagy kétalakat és tartozékokat,

de ne feledje, hogy a sltési idétartamok kissé hosszabbak lesznek.

ELOMELEGi- HOMERSEKLET. IDOTARTAM SZINT (,L” és szam) ES
RECEPT FUNKCIO TES (°C) (perc) TARTOZEKOK
R s HAGYOMANYOS (ALSO ES fa—
Kelt siitemények / Piskota FELSG SUTES) IGEN 170 30-50 L2 L) ==
Kelt siitemények / Piskéta HOLEGBEFUVAS IGEN 150 - 160 40-60 L3 L) ~=3r
Kelt siitemények / Piskota HOLEGBEFUVAS IGEN 160 40-70 tg L] ~F==
Toltott torta HAGYOMANYOS (ALSO ES
(sajttorta, rétes, gylimélcstorta) FELSO SUTES) IGEN 160-180 40-60 L2 .\—r —J
Toltott torta o - L4
(sajttorta, rétes, gytmslcstorta) HOLEGBEFUVAS IGEN 150- 170 40-70 L b A
PP HAGYOMANYOS (ALSO ES
Aprosiitemények / Keksz FELSO SUTES) IGEN 140 30-60 L3 l [ _J
2 s < o |_,5
Aprosiitemények / Keksz HOLEGBEFUVAS IGEN 140 30-60 L3 '\ r _J
Aprosiitemények / Keksz HOLEGBEFUVAS IGEN 140-150 40-50 t:g 1 [ —J
Aprosiitemények / Keksz HOLEGBEFUVAS IGEN 140 50-60 '[ji \ ( —J
L3
) HAGYOMANYOS (ALSO ES
Kisebb torta / Muffin FELSO SUTES) IGEN 160-180 20-50 L-4 \ [ - J
) ' L5
Kisebb torta / Muffin HOLEGBEFUVAS IGEN 150- 160 30-40 L2 1 | S
Kisebb torta / Muffin HOLEGBEFUVAS IGEN 150- 160 30-50 L-4 '] r - J
L2
o aes HAGYOMANYOS (ALSO ES
Képvisel6fank FELSO SUTES) IGEN 170 - 200 20-50 L3 1 [ S
(B [ —
Képviseléfank HOLEGBEFUVAS IGEN 170-180 20-50
2 L—J ARer
Képvisel6fank HOLEGBEFUVAS IGEN 170-180 20-50 L-4 \ [ —J
L2
. HAGYOMANYOS (ALSO ES
Habcsok FELSG SUTES) IGEN 80-100 120- 200 30 [ —
e — I —
Habcsok HOLEGBEFUVAS IGEN 80-100 120-200 L2
| — VS
L5 | [ —
Habcsok HOLEGBEFUVAS IGEN 80-100 120-200 L3
SR SR BN
. . } HAGYOMANYOS (ALSO ES
Pizza / kenyér / focaccia FELSG SUTES) IGEN 190-250 15-50 L2 | —J
L4 [\ ]
Pizza / kenyér / focaccia LEGKEVERESES SUTES IGEN 190 - 230 20-50
L1 l | S—
Pizza / kenyér / focaccia HOLEGBEFUVAS IGEN 190-230 20-50 L-4 \ [ - J
L2
L5
Pizza / kenyér / focaccia HOLEGBEFUVAS IGEN 190-230 20-50 t;‘ L) ~F=3r
L2
Sos piték (zoldségtorta, quiche) LEGKEVERESES SUTES IGEN 170-180 30-60 L3 L—J aF=Ar
S6s piték (zoldségtorta, quiche) HOLEGBEFUVAS IGEN 170-180 50-60 tg L] ~aF==
et Al L ke e HAGYOMANYOS (ALSO ES
Vol-au-vent/ leveles tésztabol készilt sitemények FELSO SUTES) IGEN 170-190 15-40 L-3 l | |
L-4 | [
Vol-au-vent/ leveles tésztabol késziilt siitemények HOLEGBEFUVAS IGEN 180-210 15-40
L2 .\—r aFlr
—J
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ELOMELEGI- HOMERSEKLET. IDOTARTAM SZINT (,L” és szam) ES
RECEPT FUNKCIO TES (°C) (perc) TARTOZEWOK.
Lasagna/ felfajtak (flan) / tepsis tészta / cannelloni HAGY?Q@QE%STI(;;'SO Es IGEN 180 -200 30-65 L3 L) aFr
Bérany/borji/marha/sertés, 1 kg TURBO GRILL - 190 - MAX 40-90 L3 .\_r aF=lr
—J
Csirke/nydl/kacsa, 1 kg TURBO GRILL - 230 - MAX 50-100 L3  S— aFs
| — )
Pulyka/liba, 3 kg TURBO GRILL - 160 - MAX 130-170 3 L—J aF3r
Halfilék / Siilt szelet GRILLFUTOTEST - 230- MAX 10-30 L-4 Lo VR ~ '\W_W{
Toltott z6ldségek (paradicsom, cukkini, padlizsan) TURBO GRILL - 230 - MAX 30-60 L-3 .\—r a1
| — )
Cs6ben silt zoldség GRILLFUTOTEST - 230 - MAX 10-30 L-4 S aF=r
| — )
Piritos GRILLFUTOTEST 5 MAX 1-2 L5 Peeeees ~
Kolbasz / Kebabfélék / Oldalas / Hamburger GRILLFUTOTEST - 230 - MAX 15-30 L-5 Receoe al M
Siilt burgonya TURBO GRILL - 230 - MAX 30-60 L3 B a7
—J
Baranycomby/csiilok TURBO GRILL - 200 - MAX 50-100 L-3 S A=~
| — )
Teljes menti (3 fogas): L4 L) aFr
Gylimslestorta HOLEGBEFUVAS - 180-190 40-100
Lasagne Y S V==
| — )
Teljes menti (4 fogas): L-4 L ~F=r
Gytmaolcstorta o o
Lasagne HOLEGBEFUVAS - 180-190 40-100
Husszeletek L3 .\—r a1
Sult z6ldségek L1 L J
. : HOMERSEK- IDOTAR- | SZINT (,L” és szam)
RECEPT FUNKCIO Viz(g) LET(°C) | TAM (perc) | ES TARTOZEKOK
Kelt sitemények / Piskota Parolas 100 170-180 30-60 L-2 | V===V
Kisebb torta / Muffin Parolas 100 160-170 30-55 L-3 1 [ j
Focaccia Parolas 150 200-220 20-40 L-3 1 [ j
Zsomle Parolas 100 210 25-40 L-3 1 [ j
Kenyér, vekni Parolas 150 170-180 70-100 L-3 1 [ j
Marhasdlt Parolas 200 200 35-60 L-3 1 [ j
Marhasdilt (2 kg) Parolas 250 200 40-70 L-3 1 [ j
Baranycomb Parolas 200 180-200 65-75 L-3 1 [ j
Barany/borji/marha/sertés, 1 kg Parolas 200 200 60-90 L-3 1 [ J
Csirke/nyul/kacsa, 1 kg Parolas 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
Halfilék / Sult szelet Parolas 150 180 15-35 L-3 | | AR
Toltott zoldségek (paradicsom, cukkini, padlizsan) Parolas 150 180-200 25-40 L-3 1 [ j
Silt burgonya Parolas 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
Silt csirke 1-1,3 kg Parolas 250 200 50-80 L-3 1 [ j
Lo VR ~ LY L J '\ r '\ i ;r
TARTOZEKOK
Siitéracs Sutéedény vagy Sutétepsi/cseppfelfogd talca  Cseppfelfogd talca / Cseppfelfogo talca /
sttéforma a stitéracson  vagy stitéforma a stitéracson sutétepsi Sutétepsi 200 ml vizzel
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AZ ORA/PERCSZAMLALO HASZNALATA

" HU

SUTESI FOLYAMAT
ikon

KIJELZO

IDOZITO ikon

— IDG NOVELESE
gomb

UZEMMOD gomb

Az éra beallitasa

Az 6ra beallithato kikapcsolt, valamint bekapcsolt stiténél,
amennyiben nincs bedllitva a sutési idé vége a programhoz.

A készulék haldzatra térténd csatlakoztatasa vagy aramszunet
utén a 00:00 szamok villognak a KIJELZON.

1. Nyomja meg egyszerre a ,+” €s ,-” gombot

Ekkor az éra és a perc kdz6tti kettéspont villog.

2. Allitsa be az idét a -+ €s,-” gombokkal; ha valamelyik gombot
lenyomva tartja, a kijelzett értékek gyorsabban valtoznak, igy
gyorsabban és egyszer(ibben beallithat6 a kivant érték.

A hangjelzés gyakorisaga a ,-” gomb tébbszéri megnyomasaval
maédosithaté.

A percszamlalé beallitasa

Ez a funkcié nem szakitja meg a sutést, és nincs hatassal a
sutére; minddssze arra szolgal, hogy a beallitott idd lejartakor
bekapcsoljon a hangjelzés.

1. Nyomja meg tébbszéra () gombot, amig az ﬂ ikon és a
harom bet villogni nem kezd a kijelzén.

2. Allitsa be a kivant idét a ,+” és ,-” gombokkal; ha valamelyik
gombot lenyomva tartja, a kijelzett értékek gyorsabban
valtoznak, igy gyorsabban és egyszerlbben beallithaté az érték.
3.Varjon 5 masodpercet. Ha ismét megnyomja a gombot, a
kijelzén megjelenik a visszaszamlalas.

Az id6 leteltekor megszdlal a hangjelzés.

A siités programozasa
A programozas el6tt be kell allitani a sttési modot.

A siités id6’tartaménakpbeélll'tésa

1. Nyomja meg tébbszoér a O gombot, amig az ,A” ikon és a

,DUR” szdveg villogni nem kezd a KIJELZON.

2. Allitsa be a kivant idétartamot a ,+” és ,-” gombokkal;

ha valamelyik gombot lenyomva tartja, a kijelzett értékek

gyorsabban valtoznak, igy gyorsabban és egyszeribben

beallithaté az érték.

3.Varjon 5 masodpercet: az ,,A” ikon megjelenik a kijelzén.

4. Ha lejart a beallitott id6 és a suté kikapcsolt, hangjelzés

hallatszik. A hangjelzés leallitdsahoz nyomjon meg egy

tetszéleges gombot.

¢ Példa: A pontos idd 9:00, és 1 6ra 15 perc id6étartamot allitunk
be. A program automatikusan leall 10:15-kor.

A sutési mod kikapcsolasi idejének beallitasa
1. Hajtsa végre az 1-3. Iépéseket az id6tartam fentiek szerinti
beallitasahoz. p

2. Ezutan nyomja meg a Q gombot, amig az ,END” széveg

villogni nem kezd a kijelzén.

3. Allitsa be a siités kikapcsolasi idejét a ,+” és ,-” gombokkal;

ha valamelyik gombot lenyomva tartja, a kijelzett értékek

gyorsabban valtoznak, igy gyorsabban és egyszerlibben

beallithaté a kivant érték. P

4.Varjon 5 masodpercet, vagy nyomja meg ismét a O gombot.

A sutés bekapcsolasakor az %, ikon lathato a kijelzdn.

5. A beallitott id6 leteltekor a sité kikapcsol, és hangjelzés

hallatszik. Nyomjon meg egy tetszéleges gombot a

kikapcsolashoz.

A programozas kész, ha az ,A” ikon vilagit.

¢ Példa: A pontos idd 9:00, és 1 dra idétartamot allitunk be. A
bedllitott kikapcsolasi id6 igy 12:30. A program automatikusan
bekapcsol 11:30-kor.

Program leallitasa

Program ledllitasahoz: P

* nyomja meg tdbbszo6r a O gombot, amig villogni nem kezd a
kijelzén a térlend6 beallitashoz tartozo ikon és széveg. Nyomja
meg a ,-” gombot, amig a 00:00 szam nem lathato a kijelzdn.

¢ Nyomja meg és tartsa lenyomva a ,+” és ,-” gombokat; ekkor
torlédik minden korabbi beallitas, az id6zitét is beleértve.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

ALLITSA KIKAPCSOLT ALLASBA A FOKAPCSOLOT, ES UGYELJEN, HOGY TISZTIiTASKOR A TUZHELY HIDEG LEGYEN.
ISMETELT BEKAPCSOLAS ELOTT GYOZODJON MEG ARROL, HOGY AZ OSSZES VEZERLO KIKAPCSOLT ALLASBAN VAN.

Ne hasznaljon gé6znyomassal miikodé

tisztitokésziilékeket. siiténél végezze.

Viseljen védokesztyiit mindegyik

miivelethez. halézatrol.

Valassza le a késziiléket az aramforrasrol

A KERAMIA FOZOLAP TISZTITASA

* Ne hasznaljon dorzsszivacsot vagy suroldparnat, mivel ezek
megkarcolhatjik az tGiveget.

* Minden hasznalat utdn tisztitsa meg a f6z6lapot (miutan az
kihalt), és tavolitsa el rola az ételmaradékok okozta lerakddasokat
és foltokat.

* A nem kell6en tiszta fellilet miatt csokkenhet a kezel6feliilet
gombijainak érzékenysége.

* Csak akkor hasznaljon kapardkést, ha a szennyezédések
réragadtak a f6z6lapra. Kdvesse a kaparokés gyartojanak
utasitasait, és Ggyeljen ra, hogy ne karcolja meg az livegfeliiletet.

* A cukor és a magas cukortartalmu ételek karosithatjak a
féz6lapot, igy azokat azonnal el kell tavolitani.

* A s6, a cukor és a homok megkarcolhatja az tGvegfellletet.

* Haszndljon puha torlékendét, nedvszivé papirtorlét vagy féz6lap
tisztitasdra szolgdlo specialis tisztitdeszkodzt (kdvesse a gyartd
utasitasait).

* A f6z6zénakon lévé folyadék miatt az edények mozoghatnak
vagy rezeghetnek.

KULSO BURKOLATOK

* A fellleteket nedves, mikroszalas trl6kendével tisztitsa.
Ha erdsen szennyezett a fellllet, par csepp pH-semleges
tisztitoszert tegyen a kenddre. Szaraz ruhaval térdlje
szarazra.

* Ne hasznaljon maro vagy surolo hatasu tisztitoszereket.
Ha ezek kdzul barmelyik termék véletlenul kapcsolatba
kerll a készulék fellletével, azonnal tisztitsa meg a
készliléket egy nedves, mikroszalas torlékenddvel.

Ne hasznaljon alkoholt tartalmazé termékeket, példaul

denaturalt szeszt.

~ AFELSO FUTOELEM MOZGATASA

1. Tavolitsa el az oldalsé tartozéktartd racsokat.

2. Enyhén huzza ki a fGtéelemet (. 4Bra 1), majd hajtsa le (. 4BrA
2).

3. Af(itéelem visszahelyezéséhez emelje azt fel, kissé huzza
maga felé, kézben pedig gy6z6djén meg arrdl, hogy az az
oldalsé tartéelemre ker(l.

BELSO BURKOLATOK
* Hasznalat utan hagyja kicsit kihtlni a sutét, és akkor
takaritsa ki, amikor még valamennyire meleg, igy kénnyebben
eltavolithatja a lerakodasokat vagy az ételfoltokat. A magas
viztartalmu ételek sitésekor képz6dd para felszaritasahoz
hagyja teljesen leh(ini a sttét, majd téroélje ki ruhaval vagy
szivaccsal.

* Az ajt6 Uvegét megfelel folyékony tisztitdszerrel tisztitsa.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden hasznalat utan aztassa be
mosogatdszeres vizbe, hasznaljon sutékesztyut, ha még
forrék. Az ételmaradékok mosogatokefével vagy szivaccsal
tavolithatok el.

A sziikséges miiveleteket mindig hideg

Valassza le a késziiléket az elektromos

Ne hasznaljon fémbdl késziilt vagy egyéb
suroldparnat vagy maré/strolé hatasu
tisztitoszereket, mert ezek karosithatjak
a késziilék feliileteit.

1ZZOCSERE

1.Vélassza le a siitét az elektromos hal6zatrol
2.Csavarozza le a burat a lampardl, cserélje ki az izz6t,
majd csavarozza vissza a burat a lampara.

1. Csatlakoztassa vissza a slit6ét az elektromos halézatra.
Megjegyzés: Hasznalja a kdvetkezét tipust: 40W/230V, G9

A termékben lévé izzot kifejezetten haztartasi gépekhez
tervezték, ezért helyiségek megvilagitasara nem alkalmas
(244/2009/EK rendelet).

Az izz6lampak beszerezhetdk a vevészolgalattol.

- Ne nyuljon az izzékhoz csupasz kézzel, mert az
ujjlenyomatok karosithatjak az izzot. Ne mikddtesse a sitét,
ha a lampabura nincs visszahelyezve.

GOZSUTO TISZTITASA
Ez a tisztitasi modszer killondsen ajanlott nagyon zsiros husok (siiltek)
siitése utan.

Ez a tisztitasi folyamat megkonnyiti a szennyez6dés eltavolitasat a siitd
falairol azaltal, hogy goz képzidik, amely a siit6térben képzédik a
konnyebb tisztitas érdekében. !Fontos! A goztisztitas megkezdése elott:

- - Tavolitson el minden étel- és zsirmaradvanyt a siit6 aljarol.
- Vegyen ki minden tartozékot a siitdb6l (racsok és csepegtetd talcak).
Hajtsa végre a fenti miiveleteket a kovetkezd eljaras szerint:

1. Ontsén 250 ml ivévizet a siitében 1évé tepsibe, az alsé polcokra
helyezve. A csepegtetétal nélkiili modelleknél hasznaljon siitélapot, és
helyezze az als6 szinten 1év6 tanyérra:

2. vélassza ki a HAGYOMANYOS (ALSO ES FELSO SUTES) (©) siité
funkciot és allitsa a homérsékletet 90°C-ra;

3. tartsa a stit6ben 35 percig;

4. kapcsolja ki a siitot;

5. Miutan a siit6 lehdlt, kinyithatja az ajtot, és vizzel és nedves ruhaval
befejezheti a tisztitast;

6. A tisztitas befejezése utan tavolitsa el a maradék vizet az tiregb6l

Ha goztisztitast végez, kilonosen zsiros ételek fozése utan, vagy ha a zsirt
nehéz eltavolitani, a tisztitast az el6z6 bekezdésben leirt hagyomanyos
mddszerrel kell elvégezni. Csak hideg siitében tisztitsa!
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A SUTOAJTO UVEGENEK KISZERELESE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajto levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje le a
kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem kerulnek.

2. Csukja be az ajtét, amennyire tudja.

Mindkét kezével szorosan fogja meg az ajtét — ne fogja meg a
fogantyut. Egyszerlen vegye le az ajtot ugy, hogy folytatja a
becsukasat, és ezzel egyidejlleg felfelé hizza (a), amig ki nem
ugrik az illesztésbdl (b).

Helyezze le az ajt6t az egyik oldalara egy puha feluleten.

3. Helyezze vissza az ajtét azaltal, hogy a sité felé mozgatja,
illessze a zsanérok kampoit a helyutkre, és rogzitse a felsé részt
a helyén.

4. Engedie le az ajtot, majd nyissa ki teljesen.

Engedije le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe: gy6z6djon
meg arrol, hogy teljes mértékben leengedte 6ket.

5. Prébalja meg becsukni az ajtét, és ellendrizze, hogy illeszke-
dik-e a kezeldpanelhez. Ha nem sikerul, ismételje meg a fenti
|épéseket.

CLICK-TO-CLEAN - AZ UVEG TISZTITASA

1. Vegye le az ajtét, és helyezze puha feliiletre fogantyuval
lefelé. Ezutan egyszerre nyomja be a két rogzitékapcsot, majd
hiuzza maga felé és vegye le az ajt6 felsd élét.

2. Két kézzel emelje meg és tartsa erésen a belsé Gveget, majd
vegye ki, és a tisztitdshoz helyezze egy puha felliletre.

3. A belsd ajtéliveg visszaszerelésekor Ugyeljen, hogy az
Gvegpanelt megfeleléen helyezze vissza: a panelen lévé szbveg
ne forditva alljon, és kénnyen olvashato legyen.

4. Szerelje vissza a felsé élet: a megfeleld helyzetet kattanas
jelzi. Az ajté visszaszerelése el6tt ellendrizze, hogy a tomités a
helyén van-e.

A PROBLEMAK MEGOLDASA
Mi a teendé, ha... Lehetséges okok

Megoldasok

A késziilék nem mikodik. Aramkimaradas.
Nincs csatlakoztatva a halézathoz

Ellendrizze, hogy van-e halézati feszlltség, és hogy a sitd
elektromos bekdtése megtértént-e. Kapcesolja ki a sitét, majd
kapcsolja be ujra, hogy lassa, fenndll-e még a probléma.

VEVOSZOLGALAT

Ha segitségre van sziksége, hivja a termékhez mellékelt garan-

ciafuzetben talalhaté telefonszamot, vagy kévesse a webolda-

lon megadott utasitasokat.

Kérjlk, hogy készitse eld:

e ahibarévid ismertetését;

e atermék pontos tipusat és modelljét;

e aszervizszamot (a terméken lévd adattablan a SERVICE sz6
utan allé szam; az adattabla nyitott sutdajtonal a belsé élnél
lathato)

e ateljes cimét;

¢ atelefonszamat.

SN XXX

Mod

- XXX
INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

Megjegyzés: Ha javitasra van sziikség, kizardlag hivatalos szervizt
hivjon, mert csak igy garantalhato, hogy a javitas megfeleléen, eredeti
alkatrészek felhasznalasaval torténik.

A garanciarol tovabbi informacidkat a mellékelt garanciafiizetben talal.

[zWWW A termék teljes leirdsa a siité energiahatékonysagi besoroldsaval egyiitt weboldalunkon taldlhaté: www.indesit.com
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OAHI'EX I'IA THN AZOAAETA

|
. EL
2HMANTIKO! AIABAXTE KA1THPETTE

Mpwv XpnolUomoINoeTe TN OUoKeUR, OlfA0TE AUTEC TIC
od8nyiec yia Tnv aopaleia. QuAaéTe TIC 0dnyieg o€ KOVTIVO
OnMeio yia peAovTIKA avagopd.
AuTtécolodnyieckalnouokeur EPIAABAVOUY CNUAVTIKEG
TIPOEIOOTIOINTEIC OXETIKA ME TNV ACQPAAELQ, TIC OTIOIEC
TIPETIEL VA TNPEiTE o€ KABE mepimTwon. O KATAOKEVAOTAG
dev @épel Kapia uBlivn yia TN PN THENON AUTWV TWV
oSnylwv ac@aleiag, yia akatdAAnAn xpricn TG CUCKEUNG
X\aveaouévn PUBUION TWV XELPIOTNPIWV.

MPOEIAOMOIHXH: H ocuokeujy kat ta mpoofdaociua
egapTtuaTa TG umopei va (eotabolv katd tn Sidpkela
NG xprong. lMpémel va €i0Te MPOOEKTIKO, WOTE VA
amo@eVYETE TUXOV EMAPH ME TIC avTioTdoelg. Ta madid
KATW Twv 8 eTwv Oev mpémel va mANalaouv TN CUCKEUN,
EKTOC €AV EMTNPOVVTAL OIOPKWCE.

ANTIPOEIAOTOIHEH: Av n em@dvela e €otiac ival
PAYIOUEVN, UNV XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN - KivOuvog
AektpomAnéiac.

MPOEIAOMOIHZH:  Kivduvo¢  mupkayldg:
amoBnKeVETE OTOIKEIQ OTIC EMPAVELEG LAYEIPEUATOC.
MNTIPOSOXH: H Slodikaoia payelpépatoc mpémel va
napakoAouBeitat. Mia ouvtoun S1adikacia payelPEUATOS
Kéna Va TIAPAKOAOUBE(TAL CUVEXWC.

MPOEIAOMOIHZH: Eivat emikivouvo va payelpeleTe pe
it Aad1 o€ eoTia Xwpic emtripnon - Kivduvog TupKayIdc.
Mnv mpoonaBeite MOTE va ofiioete wa QwTid Ye vePo,
aA\d oBA0TE TN CUOKEUN Kal HETA KAOAUYTE TN GAGyQ, TI.Y.
HE €va Kamaki A Jia mupipayn kouBépta.

M\ Mn xpnoomoleite TN HOVASA ECTIOV WG EMPAVELQ
gpyaoiac.

Alatnpeital Ta pouxa i AN UPAEKTA UAIKA pakpld amod
TN OUOKeLR, éw¢ O6Tou OAa Ta €€OPTAUATA va €XOUV
Xud)oa EVTEAWC - KivOuvoC TTUpKayIAC.

Kpatiote ta pikpd maudid (0-3 €twv) pakpld and n
ouokeun. Kpatrote 1a pikpd maidid (3-8 €1wv) pakpld
and n OUCKEUN €KTOC €dv emtnpolvtal Olapkwe. H
OUOKeUN Umopei va XpnotpomolnBei amd maidid nAikiog 8
ETWV Kal Avw 1 ATOPO HE MEIWMEVEC OWUATIKEC,
aednTnpakég i SlavonTIKEG IKavOTNTEG | ME ENNEWPN
EUMELPIOC KAl Yvwong NG OUOKEUNG, MOVO €QOOOV
Bpiokovtal umo emtApnon 1 €xouv AAPel 0dnyieg oxeTIKA
HE TNV A0@aAr Xprion TNG CUOKEUAC Kal KATAVOOUV TOUG
KivdUvoug mou cuvendyetal. Ta madid amayopeveTal va
naiCouv pe tn ouokeur]. O KaBaplopdg Kal n cuvthipnon
amnod Tov xpnotn dev mpémel va ekteholvtal and madid

wpI¢ emtrpnon.

MPOEIAOMOIHZH: H ouokeun kai ta mpoofdoiua
egaptuatd TG umopsi va (eotabolv katd tn Sidpkela
NG Xxpnong. TMpémel va €i0Te MPOOEKTIKOI, WOTE VA
QMOPEVYETE TUXOV EMAPN HE Ta BEPUAVTIKA OTOIKEID OTO
EOWTEPIKO TOU PoUpvou. Ta maudid KATw Twv 8 TWV dev
npémnelvamAnoldlouv Tn GUCKEUN, EKTOG AV EMTNEOUVTAL
Sl0pKWC,

Mnv a@rivete TOTE AQUAAKTN Tn OUCKEUN KaTtd TNV

unv

amo€ripavon TPo®iUwyv. Av n cuokeur eival KaTAAANAN
yla xprion Tou aiobntripa, XENOIUOTOIETE POVO €vav
alobntipa Bepuokpacia¢ TOU  CUOTHAVETAL Yyld TO
OUYKEKPIUEVO POUPVO - Kivouvog mupKaylde.

Alatnpeital Ta pouxa i AAAa eUPAEKTA UAIKA HaKpLa
amd Tn OUOKeUR, £w¢ OTou OAa Ta EEAPTAKATA VA EXOLV
KPUWOEL eVTEAWC - Kivduvog mupkaytde. Na giote mavta og
ETOIMOTNTA OTAV PAVETE TPOPIUA TTAOUGIA O€ Aimog, AadL iy
oTavV MPOOBETETE AAKOOAOUYA TTOTA - KivOUVOC TTUPKAYIAG,
XPNOIOTOLEITE YAVTIO (OUPVOU YIa VA APAIPEITE Ta TAYIA
Kat Ta dMa e€aptipata. 210 TENOC TOU UAYEIPEUATOC,
avoiTe TNV MOPTA MPOCEKTIKA, aprivovTag To Bepud aépa
A ToV aTo va Byel oTadloKdA TPV va EXETE TPOOBAON 0TO
(QOUPVO - KivOuvoc eykauudtwy. Mnv @pdalete TOuC
OEPAYWYOUC OTN UMPOOTIVI TAEUPA TOU (QoUPVoU -
KivOuvog TTUpKayIAC,

M Na giote TPOOEKTIKOI GTAV N TOPTA TOU POUPVOU
Bpioketal oe avoixt) Béon 1 katefacpévn, ya va
anmo@UyeTe Tn B€puavon Tng mépTaC.

EMMTPENOMENH XPHZH

AN NPOXOXH: H cuokeur Sev mpoopiletat yia xprion o€
ouvOUaoUS HE €EWTEPIKO XPOVOSIOKOTTN 1 EEXWPIOTO
oUOTNA OTTOPOKPUCEVOU EAEYXOU.

H ouokeury autr| €xel oxeOIA0TEL Yl OIKIOKA XPron
KaBw¢ Kal ylo TIOPOMOIEC XPNOEC OMwG  Kou(iveg
TIPOOWTIKOU O€  KATAOTAMATA, Ypa@eia Kali AAAoug
XWPOUG  €PYaciag, QaypOKTAUATA, omd TENATEC O€
Eevodoyeia, HoTéN, bed & breakfast kar dANoug xwpoug
KATOIKIOC.

A\ Anayopevetatonoladimote AN xpron (my. 8¢ppavon
dwuaTtiwv).

AuTh n ouokeun Oev TpoopileTal yia EMAYYEAUATIKA
XPNon. Mnv XPnOIUOTIOLEITE TN OUOKEUH Ot EWTEPIKO

WPO.
k Mnv amoBnkeUeTE eKPNKTIKES 1} EVPAEKTEC OUTIEC (Y.
doxeia Pevlivng | agpolupdtwy) péoa i Kovtd otn
OUOKEUN - KivOUVOG TTUPKAYIAG.
EFKATAXTAZH
A\ O YeIp1opdE Kal N yKATAGTACH TS CUOKEURC TIPETE
va yivovtal ané duo ) meploodtepa Atopa - Kivduvog
TPAUMATIONOU. XPNOIUOTOLEITE YAvTia TpooTaciag yia va
QPAIPECETE T CUOKEVAOIA KO VO KAVETE TNV EYKATAOTAON
- Kivduvog KoyipaToc.
H eykatdotaon, ouumepilappavopévng tng mapoxig
vePOU (dv umdpxel), ol NAEKTPIKEC OUVOETEIC Kal Ol
ETIOKEVEC TIPETEL VA YivovTal amod eCEISIKEUUEVO TEXVIKO.
Mnv emiokevaleTe Kal punv avTtikaBiotdte kavéva €apTnua
TNG OUOKEUNG, EKTOC EQV QVAPEPETAL PNTA OTO EYXEIPIdI0
xpnone. Kpatote ta maldld pOKpld amd 1O XWEo
eykatdotaonG. Metd amdé Tnv OMOOUOKELACIa TG
ouokeunc, PeBaiwbeite 6Tt Gev €xel mpokAnBeil (nuia o€
autrv Katd T peTagopd. X mepintwaon mEoPANUdTwWY,
EMKOWVWVNOTE PE TOV QVTITPOOWTO I ME TO TURUa
TEXVIKAG UMOOTAPIENG TEAATWV. META TNV eykatdoTaon,
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Ta UNIKG ouokevaoiag (mMaoTtikd, @eA(ON, K.AT.) Tpémel va
@UNdocovTal pakptd and ta madid - Kivéuvog acguéiac.
H ouokeur| mpémel va amoouvdEeTal amod TV NAEKTPIKA

Tpoodoaia mpv and kdbe epyacia eykataotaong -

Kivouvog nAekTpomAngiac.

Katdtnv eykatdotaon, Befaiwbeite dtidev ExelmpokAnOei

(nwud oto kahwdio tpoodooiac amd Tn CUOKEUR -

KivOuvog mupkayldg rj nAektpomAnéiac. Evepyomolnote tn

OUOKEUN HOVO £QO0OV OAOKANPwOEL n ykatdoTtaon.

Mnv agaipeite T ouokeun amd TN Pdon agpEou

TIOAUGTUPEVIOU HEXPL TN OTIYHA TNG EYKATACTAONG.

N\ Mnv TomoBeTeite TN GUOKEUR TTOW MY SIOKOOUNTIKN

népta - Kivduvog mupkayldc.

Edv n ogipd sival TomoBetnuévn o€ Bdon, mpémel

KOTaoTel emimedn kal va otepewbel oTov ToixOo HE

TNV TapeXoueVn alucida ouykpdTtnong yia va
amotparei n oAioBnon Tng cuokeunic amo tn Baon.

@ MPOEIAOMOIHZH: Ta va amogeuxBei n avatpornn
TNG CUOKEUNC, IPETEL val TOToBeTNOEL N TapexOevn
ahuoida ouykpdtnonc. Avatpé€te oTic odnyieg

€YKOTAOTAONC.

HAEKTPIKEX MPOEIAOMNOHIET

AH mvakida Ttexvikav oToleiwv  Ppioketal  oTO
MITPOOTIVO EPOG TOU (POUPVOU (€ivat opatr| UE TNV TOPTA
avolyTn).

M\ Tpénet va givar Suvatr} n amooOVSeon TG CUOKEUAC
amo TNV NAEKTPIKN TPOPOSOTia HE aPaipean Tou @IC EGvV
n mpiCa eival mpooPdaciun 1 Ue XPron Tou TTOAUTIOAIKOU
Olokomtn mou €éxel eykataotabel mpwv and tnv mpila
OUUPWVA HE Ta €BVIKA TPATUTIA NAEKTPIKAC AOPANEIOG
KOl N ouokeun mpémel va Slabétel yeiwon pe Bdon Ta
€0VIKA POTUTTA A0PAAEIQG.

A Mn XpPnoluomoleite KoOAwSla  TIPOEKTAONC
(umahavtélec), moAumpila i MPooapuUoyeic. Metd Tnv
olMokAjpwon NG eykatdotaonc, Sev mpémel va Eival
duvat n mpdofaon ota nAekTpika eaptipata. Mnv
XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUH OTaV €i0TE BPEYUEVOC 1 UE
Yupva modia.

AMn XpnolomoIEitE QUTAY TN OUCKEUH €4V £Xel
@Bapuévo kahwdlo Tpoodoaiag r Puoua, €dv Oev
Aertoupyei owoTd 1 €dv €xel umooTel {nid 1 xel TETEL
MNE4v 10 kahwSio Tpopodooiac éxel unootel {nuid,
TIPETIEL VA QVTIKATOOTAOEl ammd TOV KATOOKEVAOTH), TOV
QVTIMPOCWTTO TEXVIKNC UMOOTAPIENG i AANA KATAPTIOUEVA
Atopa, WoTe va amo@euxBouv Tuxov Kivéuvol - Kivouvog
X\smpon)\nﬁiac.

Av TIpETEL VO QVTIKATOOTAOETE TO KAAWSIO PELUATOC,
ameuBuvBeite o éva e€0UCI000TNUEVO KEVTPO GEPPIC.
ANTIPOEIAOMOIHEH: BeBaiwBeite 6Tt n ouokeur] €ivat
QTEVEQYOTIOINUEVN  TIPIV - QVTIKATOOTACETE TO QW
TipokelEvVouvaamo@euyBeinmbavotnranhektpomAnéiag.

)i

KAGAPTEMOX KATXYNTHPHZH

A\ NPOEIAOMOIHEH: Mpwv and onoladhmote  epyacia

ouvtpnong, BefaiwBeite TL N cuokeun ival onoTH Kal

amoouvoedepévn amod to SikTuo Tpogodoaoiag Moté unv

XPNOIOTIOLEITE GUOKEVEC KABAPIOHOU HE aTHO - KivOuvog
AekTpomAnéiac.

Mn xpnotpomoleite okAnpd, amo&eoTikd kaBaploTiKA i
alXUNPEEC METOANKEG EUOTPEC yia va Kabapioete TO
KPUOTAANO 0TV MOPTA TOU PoUPVOU. KATl TETolo Umopei
va Xopdéel v em@Avela kal mMOAvVWE va TIPOKANEDEL
%abon TOU KPUOTAANOU.

Mnv xpnolporoteite amofeotikd 1 OlafpwTikd
TPoiovVTa, KaBaploTIkd pe Baon Tn YAwpivn i cupudtiva
0(OLYYapAKIO.

Mpwv kaBapioeTe ) kAvete ouvtrpnon, BefaiwBdeite ot

OUOKEUN €XEL KPUWOEL - KIVOUVOC EYKAUUATWV.

MPOEIAOMOIHZH: Mptv avTIKATAOOTACETE TO AAUMTHPQ,
QTEVEPYOTIOINOTE T OUOKEUN - KivOuvog nAekTpomAnéiac.
AMOPP'WH YNIKQN XYZKEYAX'AX

Ta UANIkG TG cuokeuaoiag eivat 100% avaKUKAWGIUA Kal EPOuV To oUUBoAO
NG avakUkAwong &g. Ta Sidpopa pépn TNG OUOKEVLAGIOG TIPETEL GUVETWG
va amoppintovtal pe umeuBuvotNTa Kal O€ TMARPN OCUMUOPPWON HE TOUG
KOVOVIOUOUG TNG TOTTIKNG SNUOTIKAG apxn¢ 0cov a@opd t diabson amoAritwv.

ANMOPP'WH HAEKTPIKQN O'IKIAKQN XYZKEYQN

H ouokeur auTr £X€l KATAOKEVAOTEL O AVOKUKAWGIHA 1 ETAVaXPnalpomoliolua
UAIKA.

AnoppiPTe CUPPWVA HE TOUG KAVOVIOHOUG TWV TOTTIKWY APXWV.

Ma mepatépw mMANPoQopieg OXETIKA pe TNV emeéepyacia, TNV AvAKTNON Kal TV
AVAKUKAWON TWV NAEKTPIKWVY OIKIOKWV CUTKEVWY, EMKOIVWVAOTE HE TIC APUOSIES
TOTTIKEG OPXEC, TNV UTTNPEGIO CUANOYNG OLKIOKWY AmOBAATWY 1 TO KATAoTNHA anod
OOV AYOPACATE AUTO TO TTPOIOV. AUTH N CUOKEUN QEPEL GUAVON CUUPWVA UE
TNV eupwndikr odnyia 2012/19/EE oXeTIKA pe Ta amoPANTa 80V NAEKTPIKOU Kal
nAektpovikou e€omAiopol (AHHE).

E€aogpalifovtag T owoTh amopplpn autol Tou mpoidvtoc, Ba Bonbrioete
otnv amotporh Twv mBava BAaBepwv cuvemelwv yia To TePIBAMOV Kal Thv
avBpwrivn vyeia.

To ouppolo g TIAVW 0TO TIPOIOV 1 0TA £YYPAPA TTOU TO OUVOSEVOUV UTIOOEIKVUEL
OTLauTH n ouokeun dev pmopei va BewpnBei oikiako amdppiupa. Avtiyi' auto, Ba
npémnel va mapadobei 0To KaTaAANAo onueio TePIGUANOYAC YIa TNV AVOKUKAWGON
NAEKTPIKWV Kal NAEKTPOVIKWV E§0PTNUATWV.

ZYMBOYAEZ INA EEO'IKONOMHXH ENEPTEAX
MpoBeppdveTe TO POUPVO HOVO EAV AUTO AVAPEPETAL OTOV TTIVOKA LAYEIPEUATOC
1 0TN ouvVTayr 0ag. XpnolUOTOINOTE POPUEC E CKOUPOXPWHO BEPVIKI 1} EpayLé
emeldr} amoppo@ouV oAU KaAUTEPA TN BeppdTnTa.

AHAQZIETEE TYMMOPOQIHX

AuTth n ouokeur mMAnpoi: AMAITHOELS olkohoylkoU oxedlaopol Tou Eupwmaikou
Kavoviopou 65/2014 o€ cuppopewon pe to Eupwmaiko Mpotumo EN 60350-1.

AUTA N OUCKEUN QVTAMOKPIVETAL OTIC OMAITHOELS OIKOAOYIKNG oxediaong Tou
Eupwmaiko0 Kavoviopol 66/2014 cOpgwva pe 1o Eupwraikd mpdtumo EN 60350-2.
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MINAKAZXZ EAEFXOY

1. Movada KEPAUIKWY ECTIWV

2. Nivakag eAéyxou

3. Xxdpa

4. Aiokog

5.Mopta

6. PAyec 0dnyoi yla TIC CUPOUEVEC
OoxAapeg

7.8éon 1

" 8.0¢0n 2

9.0¢on 3

9 10. ©Béon4

8 11. Béon>5

HAEKTPONIKO XPONOMETPO

AIAKOI1|TEZ EMINOTHZ

ENAEIKTIKH AYXNIA ©EPMOZXTATH
I

T

000 « 000

KAYZTHPAXZ EXTIAX
AIAKONTEZ ENEFXOY

AIAKONTHZ ©GEPMOXTATH

KAYZTHPAXZ EXTIAX
AIAKONTEZ ENEFXOY
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A TIPOEIAOMOIHZH: Auth n Aettoupyia mpémet va Sie€ayOei amd eEEISIKEVPIEVO TEXVIKO

EL |
ErKATAZTASH

[PV XPNOIUOTIOINCETE TN VEA GAC CUCKEUN, SIABACTE TTPOCEKTIKA
AUTO TO PUANASIO O8NYIWV. TTEPIEXEL CNUAVTIKEC TTANPOPOPIES
OXETIKA UE TNV AOQAAr £yKATAOTAON KAl AEITOUPYIa TNG CUOKEUNC.

OuAaETe auTEC TIC 08NYieC AelToupyiag yia LEANOVTIKT avapopd.
BeBaiwbeite ¢TI o1 06nyiec @uAdooovTal pad( e Tn CUCKeLT GV
TIWANBE(, xaploTel i} peTagepBel.

H cuokeur) mpémnel va eykataotabel amd eEeISIKELUEVO emayyeAUaTia
oUHPWVA LE TIC 08NnYIEC TTOL TTAPEXOVTAL.

Ormotadnmote anmapaitntn pUBUIoN ) CUVTHAPNON TTPETEL VA
TIPAYUATOTTOINBEL LETA TNV AmooUVEESH TNG GUCKEUNG Ao TNV
TIAPOXN PEVHATOG,

TomoBéTnon kai aA@adiaoua

H cuokeun pmopei va eykataotabel Simha o VIOUAATIA TwV OTToiwv
TO UYo¢ Gev umepPaivel auTo TNG EMPAVEID LOVAOAC ECTIWV.

AUTA n kKoudiva TTPEMEL va eykataoTabel ameuBeiag O0To MATWAL
Mnv TomoBeteite autrv TNV Kouliva ot TexvnTr) Bdon omoloudHToTE
sidouc.

BeBaiwbeite 0TI 0 TOIXOG TTOU EPXETAL GE EMAPT] UE TO THOW UEPOC TNG
OUOKEUNC Elval KATAOKEUAOHEVOG ATt N EVPAEKTO, AVOEKTIKO OTN
BepuoTnTa UAKO (T 90 °C).

InpavTtiko: Mnv eykabiotdare autr Tn cuoKeur dim\a otnv
mopTd 1} 6€ AANa péca mpocfacng yla va ENAXIGTOMOICETE
v mOavotnta va épOouv oe emagn ATopd Tov
XPNGIHMOMOIOUV TNV MOPTA ME TNYAVIA OTNV EMPAVEIA TNG
goTiag

H ouokeun dev mpémel va tomoOeteitan micw
amd SlaKoopuNTIKN MOPTA yia va amo@euxOein
uniepBéppavon

AuTi n ouokevn Sev mpémel va TomoOeTeital mavw o€

mAat@opua.

H kouliva éxel oxedlaoTel yia va Xwpdel avapeoa o€ VIOUAATTIA

koulivag oe amdotaon 600 mm. O xWEog Kat amnd Ti¢ SO TAEUPES

xPeladeTal Yovo va ival EAPKAG yIa Va ETIITRETIEL TNV e€aywYN

NG koulivag yia oépPic. Mmopei va xpnolpomolnBel ue viouAdma

oTn pia meupd n kat otig Svo, kaBwg kal os ywviakr SlappuBuion.

Mrmopei va xpnotuornoinBel kal autdvoua.

Ta mapakeipeva MAEUPIKA TOIKWUATA TTOU TIPOEEEXOLV TIAVW ATTO

10 eninedo TG oTiag Sev TTPémel va gival 1o kovté oty kouliva

ar6 150 mm kat Ba TEETTEl va TPOCTATEVOVTAL ATd AVOEKTIKO

otn BeppdTNTa LAIKS. OmroladnIToTE TPOEEEXOUOA EMMPAVELA

amoppoentrpag koulivag Sev mpémel va ival 1o Kovtd amd 650 mm.

a. H eotia ymopei va Bploketal oe kouliva, cahotpamelapia ry
KABIOTIKO, aM OXI O€ UITAvio j AouTpO.

b. Ol amoppo@NnTrPEeC TTPETTEL VA TOTTOBETOUVTAL CUPPWVA LE TIG
QTIAITAOEIC TOU €YXEIPIOIOU TOU amoppo@nTHPal.

c. O Toix0oC MoV épXETAl O€ EMAP JE TO TTIoW UEPOC TNE Koulivag
TIPETEL VA lval ammd TUPIHaAX0 UAIKO.

d. H kouliva eival e€omhiopévn Ue pia aAucida acealeiag mou
TIPETTEL VA OTEPEWOET 08 €va AYKIOTPO, OTEPEWEVO OTOV TO(XO
milow anod

€. Tn CUOKEUN).

HAekTpIKN oUVdEON

Ot poUpvol pe TPIToAIkS kahwdlo Tpopodoaoiag ival oxedIaouévol
Va AEITOUPYOUV UE EVAANACOOUEVO PEVUA OTN CUXVOTNTA
Tpoodooiac Kal TNV TAon ToU avaypa@etal otnv mvakida
Sedopévwy (0TO KATW PEPOC TOU TAPTTAG TOU @oUpvou). O aywyog
YElwong Tou KaAwdiou gival o KITPIVOTIPACIVOS aywyod.

Baoikr) ovvéeon pevpatog
220-290V-

m i a IIEINJEJ

LT

HOSVZVI-F 3xd aHARR 6037 IEC 53
HOSWVW.F 3ed  AHARM 80227 IEC 57
*380-415 3N~

1 w [ 4
l k] ] [ﬂ] b
Ui Ve Wa 4N

HOSVEV2-F Sx1.5 AHARM §022T IEG 53

HOFWW-F 5x1.5 <HARK 0237 [EC 5T
T3B0-415 2N™
0 F‘ [ 4] [E] -
&l IU -

HOSW2ZV2-F 4x4 - HARM GOZ27 IEC 53
HOSWW.F dxd  AHARE BOZIT IEC 5T

*EVAANOKTIKEG ETTIAOYEC EVEPYEIQC

TUvdeon Tou Kakwdiou Tpoodoaciag oTo diktuo
nAektpodotnong

/N TPOEIAOMOIHEH: Auti n A&ertoupyia mpémel va
Oie€ayOei amod e€e1dIKEVPEVO TEXVIKO

Mplv PETaKIVAOETE TNV Kouliva oag BeBaiwbeite 6TI eival kpua

KQl QITEVEQYOTTOINOTE TNV 0TN HovAada eAéyxou Tng koulivac, H
Kivnon tng koulivag oag eMTLUYXAVETAL TIIO EUKOAQ ONKWVOVTAC TO
UITPOOTIVO UEPOC WG EEAC

MeTtakivnon tng koulivag

4

Eik. A

AvVOIETE TNV TOPTA TOU YKPIA ETTAPKWG YA VA ETITREPETE EVA AVETO
KPATNHA 0TNV KATW UIMEOOTIVH AKEN TG 0POPHC TOL (pOoUPVOU,
QATOPELYOVTAC TUXOV OTOolxElD Tou YKEIA. (EIK. A)

MpooéxeTe KATA TN HETAKIVNON TNE koulivag kabwe eival Bapld.
Opovtiote va BePaiwbeite OT1 Sev €xel umooTel (NI omoladrmote
emedavela damédou.

Ormapakdatw odnyieg Ba mpémnet va SlaBacTtoly amod eCISIKEUUEVO
TEXVIKO YIa VA SIACQANIOTEL OTI N OUOKEUT €XEL EYKATAOTADE,
PUBUIOTEL Kal cuvTnENBEl CWOTE, ad TEXVIKAC TTAEUPAC, CUUPWVA
ILE TOUG IOXVOVTEG KaVOVIOUOUG,
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MPOEIAOMOIHZH: Autr n Asttoupyia mpénet va die€axBei and e€eldikeuuévo

TEXVIKO

MPOEIAOMNOIHZEIZ: AYTH H ZYZKEYH MPENEI NA EINAI
FEIQCMENH.

H kouliva mpémel va ouvdeBel oTo SikTuo NAeKTPOSATNONG HéoW
uiag mpidag koulivag pe SIakOTTN (SUTOAIKO) UE TNV KATAANAN
ACEANEIQ E 10XV aVANOYN LE QUTH TIOL GaiveTal oTnV TMvakida
XapAKTNEIOTIKWY TNG Koulivac. OAeC ol NAEKTPIKES KAAWSIWOELG
amnd T povada katavaAwtr) otnv kouliva, Héow TNE SITOAIKAG
nipiCac tne koulivag, mpémel va eival amnodekTou TUTIOU Kal
PEVUATOC OTTWG TTAPATTAVW. To KAAwSOI0 TPopodoaciag EETEL
Va ival TOTTOBETNUEVO €TOL WOTE VA PNV QTAVEL TIOTE OE Kavéva
onueio o€ Beppokpacia 50 °C uPnAdTEPN amod T Beppokpacia
Swpuatiou. To kKaAwdIo Tpémel va BpiokeTal pakpid amd Toug
mlow agpaywyoud.

la va amo@euyBei
n Tuxaia avatponn
TN OUOKEUNG,

| e yla mapdderyua
e otav éva aidi
' f OKAPPAADVEL
-~ =T~ oTnV MOPTA TOU

poupvou, MPETEI
| & Val YKATAOTABEL
i l# 1 N TTOPEXOHEVN
! aluoida
acpaheiac!

H kouliva eival epodlacpévn e pia ahuoida aopaleiag mou
TIPETEL VA OTEPEWDBEL e pia Bida (Sev mapéxetal pe TNV kouliva)
oTov Toixo mow amd Tn cuokeun, oTo Slo VYOG Pe TNV aAusida
TIOU Elval OTEPEWEVN OTr OUOKEUN).

EmAéCte T Bida kat To aykioTpo ¢ Ridag avdhoya ue Tov
TUTTO TOU UAIKOU TOU TOIXOU TTioW armd Tn GUOKEUN. EAv n
Ke@ahr TNG Bidag éxel SIGUETPO HIKPOTEPN artd 9 mm, TTRETTEL
va xpnotpormoinBei podéha. O Toixog and okupOdSeua amaitel
Bida Slapétpou TouldxioTov 8 mm Kal Prikoug 60 mm.

BeBaiwBeite 611 N ahucida eival otepewpévn OTo TTioWw
Tolxwua ¢ koudivag kal oTov TolXo, OTwG Paivetal aTnv
€IKOVQ, ETOL WOTE PETA TNV YKATAOTAON VA VAL TEVIWHEVN

Kal TapAAANAN e To emimedo To €0agoc.

EL
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XPHZH THZ YAANOKEPAMIKHZ EXTIAZ

H kOAa mou e@apuoletal otic QAAVTIEG AP Vel
ixvn Aimouc oo T¢auL. MNpv xpnoIpoToINoETE

Tipég Jwvwv payeipéparog

TN OUOKEUN, 00G OUVIOTOUME VA TIG AQALPECETE

. . . . Micw Be&id
ME EVGIEI&K,O pn )\slgvrlko mpoiov Kaegplcuou. Eumpoc apioTepd | Epmpoc Se8id Miow apioTepd ( Aulrnu):\ﬂ i%'lr?cr']puvon)
Tigc MPWTEG WPEG XPAONG UITOPEL va UTTAPXEL HIa
MUPwWSIA amd KAouTooUK Tov Ba e€apavioTei

¥ A Kepapikn Kepapiki Kepapiki Kepapikn
MoAD ypriyopa. 1800W180mm 1200 W 1200 W 1800/750 W
s SidpeTpog 140 mm Siauetpog | 140 mm Siduetpog | 180 mm SidpeTpog
ZONES MATEIPEMATOZ (980’[’] 0-6) (BEOT] 0-6) (GEOI] 0-6) (980’[’] 0-12)

H gotia sival e€onmAlopévn pe nAekTpikd Bepua-
VTIKEG avTIoTAOELG akTivoBoliag. Otav xpnotpo-

molovVTaAl, TO TTAPAKATW OTOIKEIa 0TNV €0Tia yivovTtal KOKKIva. Ksp“““‘ﬁ{.‘)‘é"a Béppavone K;"“E“K"] nhdka B2ppavang
O¢on. QKTIVOB(? fag ) ahoyovou

A.H Gown payeipéaroc Kovonadtor s e
A_T'/\ /o;—A B. H evlelkTIKn AuyVvia UTTOAEITTOUE-

vN¢ BeppoTNTAC: UTTOSEIKVUEL OTL N 0 Amevepyomoinon Anevepyoroinon
Al N Beppokpaocia tng avtiotoxng {wvng . . .

L, N A HAYEIPEUATOC Eival HEYANDTEPN aTTO 1 Ma va YroeTe Papla ggzﬁgﬁom Bovtupo i
T 60 °C, akdun kai étav n avtiotaon
B eival amevepyomoinuévn aild gival 5 Mo va PrAOETE MATATEC (ATpO), coUma,
akopa CeoTn. pePiBia, pacoha
[0 va ouveyioETE VA PAYEIPEVETE [UE- Ma va gavadeotavete uypd
3 AAEC TTOOOTNTEC (PAYNTOU, AAXAVIKWY,
y NTeC payn X
. . . , ooumag
ZWVEG HAYEIPEUATOC PE AVTIOTACELG AKTIVOBOoAiag
0éppavaong 4 Ma yrRatpo (uétpto) o 6aMOEG (kat oaNToEG
AuTd ekmépmouy BepudTNTA HECW AKTIVOBOAIAG amd Toug 5 Ma Prioiuo (Kahoynuévo) Kpépac)
NounTRpEG l)\lT'r] oL TTEPIEXOLV. Exouv MapOpOLE lélgrnrsc ] M vl poSicouV f va Bpacouy
M€ TOUG KAUOTAPEG agpiou: eAéyyovTal eUKOAA Kal @TAvouv ypryopa a Yrioipo 1o onpeio
YPryopa oTIg KaBopIopEVES BEpPOKPATIEC, EMTPEMOVTAG 0ag | Bpaokou
va S&(Te MPAYUATIKA TNV LOXU TTOU TTAPEXOUV. .
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, -,
ENEPrOnoOIHXH KAl ANENEPIrornoliHzH TQN ZQONQN MA- 9
FTEIPEMATOX 10
la payelpeutd

la va evepyomnoloete Tn {Wvn HAYEIPEUATOC, YUPIOTE TO 1
avTtiotolxo koupmi Se€l6o0TpOoPa, otn B€on petadv 0 kat 6 1 0 12 Ma Tyéviopa

Kat 12 (AimAf emonuavon kat oA\ emoruavon).

la va tnv amevepyonotjoete avad, yupiote Tov S1akomTn

Oepuaivovtal povo ol onuadepéveg KUKAIKEC (WVEC HaYEL-
péuatoc. Ot {wveg BeppaivovTal Kal KpUWVOoULV TTo YPryopd,
mapéyxovtag peyalutepn duvatdtnta eAéyxou yia euaicOnta
TPOQIpa. KaBe {wvn Bépuavonc eival eEomAiouévn pe évav
BepUIKO TTEPLOPLOTH, 0 omoio¢ gival pia Stakomr ac@aleiag
mou eumodilel TNV uTTEPBEPUAVOT TOU KEPAUIKOU YUAALOU.
MeTd amo apketd Aemtd o€ MAN PN oYL XWPIG éva okeLOG 0TN
(wvn Béppavong, o BepuikdC MeEPLOPIOTNC Ba amevepyomoln-
o€l Kal Ba evepyomoljoel AUTOUATA TA OTolKEla Béppavong yla
va amo@euxOei omoladnmote {NUId 0TO KEPAUIKO YUAAI

MPAKTIKEZ XYMBOYAEZ INA TH XPHXH THZ EXTIAZ

«  XpnolpomolioTe TNyAvia Pe XovTpn, enimedn fdon yla va
BePawwbeite 0TI eappolouv TéAela 0T {WVN HAYELPEUATOC.

&b el d

«  Xpnolgomoleite mAvTa TNYAvIa PE SIAUETPO APKETA UEYAAN
yla va KOAOYETE MARPWG TNV €0TIA, £TOL WOTE VA XPNOLUO-
ol oEeTE OAN TN BgpUdTNTA TTOU TTAPAYETAL.

e KT

«  NaBefawwveote mavta 0TI N FACN TOU TNYAVIOU Eival EVTEAWG
KaBapn Kal oteyvh: auto SlaoPalilel OTL TA TNYAVIA EQAPUO-
Couv TéAela oTIG (WVEG HAYELPEPATOC Kal OTL TOOO TA ThYAVId
600 Kal ol £0TiEC O1APKOULV YIa LEYOAUTEPO XPOVIKO SldoTNUa.

«  Amo@Uyete va XpnOoIUOTOLEITE Ta D10 HaYEIPIKA OKEUN TTOU
XPNOILOTTIOIOUVTAL OE KAUOTHPEG OEPIOV: N CUYKEVTPWON Bep-
HOTNTAG OTOUG KAUOTHPEG AEPIOU UITOPEL VA TTAPAPOPPWOEL
TN Bdon tTou Tnyaviov, epmodifovtag Tn owoTh EQappoyn.

«  [oté punv agrvete pia {wvn LAYEIPEUATOC EVEPYOTIOINUEVN
XWpPIg TNYAvt mavw TG, KABWE KATL TETOLO UIMOPE( va TTPOKaA-
Aéoel {nuia otn Cwvn.
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AETTOYPIIEX

Tnv mPWTN @opd mou Ba XPNOIUOTIOINCETE TN CUOKELN 0aC, OEpudveTe

ToV AS€10 POUPVO UE TNV TTOPTA TOU KAEIOTH 0TN PéyLloTn Bepuokpacia

TOU yla TOUAAXLoTOV pior) wpa. BeBawwbeite 61 0 xwpog agpifeTal

KOAAQ TPV OB OETE TOV POUPVO KAl AVOIEETE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU.

H ouokeun umopei va eKmEUYPEL pia eEAapwe SUCAPETTN OCUN TTOU

TIPOKOAEITAL OO TTPOOTATEVTIKEG OUTIEC TTOU XPNOILOTIOIOUVTAL KATA TN

S1adikaoia KATAOKEUNG, Ol OTTolEC KaiyovTal.

1. EmAé&€te TV emBupunTA Aettoupyia payelpépatog yupifovtag tov
Stakomtn EMIAOTHE.

2.  Em\é€re Tn ouviotwpuevn Beppokpaaia yia tn Asitoupyia
MayelpéuaTocg i Tnv embuunth Oeppokpacia oTpépovTag Tov
Slakomtn OEPMOXTATH.

Mmopeite va Bpeite pia NioTa pe AeMTOUEPELEG YIA TOUG TPOTTOUG

MOYEIPEUATOC KAl TIG TIPOTEIVOUEVEG OEPUOKPATIEC LAYEIPEUATOC OTOV

OXETIKO mivaka (BA. mivaka SuuBoUAéG uayeipéuatog o€ poupvo).

Katd tn S1dpKela TOU PAYEIPEUATOC UTTOPEITE TTAVTA:

+ Na aA\&&ete Tn AelToupyia HAYEIPEUATOC TTEPIOTPEPOVTAG TOV
Stakomtn EMIAOTHE.

«  Na aA\d&&ete ) Beppokpaoia meplotpéPovtag Tov SIaKOTTN
OEPMOSTATH.

+  Na puBuioeTe TOV GUVOANIKO XPOVO HAYEIPEUATOG KAl TOV XPOVO
AENG payelpéuaToc (Oeite mapakdTw).

«  No OTAPOTACETE TO HAYEIPEUA OTPEPOVTAG TOV SIAKOTITN
EMNIAOTHX otn 6éon “0”.

1 MoTé unv Balete avtikeipeva ameubeiag 0To KATW HEPOG TOU YoUpPVOU.
Autd Ba amoTPEYPEL TNV KATACTPOQH TNG EMKAAUYNG TOU GUAATOU.
TomoBeteite mMAvTa Ta HAYEIPIKA OKEVLN OTIG OXAPEG TIOU TTAPEXOVTAL.

ENAFEIKTIKH AYXN'IA OEPMOXTATH

‘Otav avdpel, o poupvog mapdyel BepuotTnTa.

> Brvel 6TaV TO E0WTEPIKO TOU POUPVOU PTACEL OTNV EMAEYUEVN
Bepuokpaocia. e auTo To onuEio N evOEIKTIKNA Auxvia avdapel kat oprvel
evaAAa€, urmodelkviovTag 0Tt 0 OepooTATNG AslToupYE( Kal Statnpei T
Oepuokpaoia og 0tabepod eminedo.

OOz OOYPNOY

Avael otpépovtag Tov Stakomtn EMNIAOTHY og omoladnmote

0¢on ektog amo 1o "0". Mapapével avappévo 000 AEITOUPYEL O
@oUpvoG. EmAéyovTag pe Tov SIOKOTTN, TO PWG avAPEl Xwpig va €xel
evepyomolnBei kapia amd TiG OEPUAVTIKEG AVTIOTACELG.

TAYTOXPONO WHX'IMO ATAQOPETIKQN GATHTQN

H "uuBart. Aeitoupyia” oag Sivel Tn SuvaTtdTnNTa Va HayEIpEPETE
S1aQOoPETIKA paynTd (OMwg Pdpla Kat Aaxavikd) oe S1a@opeTikd pdgla
Tautoxpova. AANAETe emimeSo oTa SVO TPITA TOU GUVOAIKOU XPOVOU
HAYELPEUATOG, av gival amapaitnTo. AQaIPECTE TO GAYNTO TTOU ATTALTEI
MIKPOTEPO XPOVO YNCIUATOG KAl AQrOTE OTO GOUPVO TO PayNnTo IOV
amnattei To HeyaAlTEPO XPOVO YNGIHATOG.

1. EMIAOrH AEITOYPIIAXZ
la va emAéEeTe pia Aettoupyia, OTPEYTE TO KOUUTT! EMAOYIG OTO
oUPPOMNO PE TN AetToupyia Tou emBUEITE.

OQX/TPHIOPH MPOGEPMANZH
. la va avayel To ewg Tou poupvou.
= Mo Tn ypriyopn mpoBépuavon tou goupvou.

>

TYMBATIKO
la to Yoo omoloudnoTe €idoug @ayntoL o€ éva Uovo
pPAPL.

EZANATKAZMENOX AEPAX

MNa payeipepa S1aQopeTIKWVY PaynTwy oe MOANA emimeda
Tautdxpova. Autr n Aettoupyia pmopei va xpnotuornolnOei
Y10 TO YPrOIUO SIOPOPETIKWY YayNTWV Xwpig va
METAPEPOVTAL OCUEG ATTIO TO €va (AYNTO OTO AANO.

TKPIA

Ma va YrioeTe 010 YKPIA PIrpt{OAeg, 0ouPBAAKIA, AOUKAVIKA,
AQXQVIKA OYKPATEY, KABWE Kal YA VO QPUYAVIOETE PWL.
‘Otav PAVETE KPEAG OTO YKPIA, cuvioTATaAl Va
XPNOIUOTIOLEITE TOV AITOGUAAEKTN YIa TN CUANOYH TWwV
XUMWV Pnoipatog: TomoBeTroTe To Tayi og omolodnmoTte
emimedo KAtw amod Tn oxdpa Kat mpooBéote 200 ml méoipo
VEPO.

TURBO GRILL

Ma va PrAoete peyala KoppdTia Kpéatog (umouTia, pooT
UTTip, KOTOTOUAO). ZUVIOTATAL VA XPNOIUOTIOIETE TO
AITOGUAAEKTN Yia TN CUANOYH TWV XUUWY PNOIiHaTOC:
TomoBeTrioTE TO TAYi O€ omolodrimote eminedo KATW amd T
oxapa kat mpocBéate 200 ml méoipo vepd.

® @& O¢

KATQ OEPMANXIH+ANEMIITHPAZX

M0 va TEAEWWOETE TO PrioIHo @aynToU UE TTOAU uypnr
oUOTAON KAl Y1 VA €XETE TPAYAVEG, XPUOAPEVIEG BATELC.
Emiong, eivat xprio110 yla va yivovTal ol GAATOEG TTLO TTUKVEG.
TomoBeTrioTE TO PayNTO 0TN 2N oXdpa. Agv Xpetaletal va
TPOBEPUAVETE TO POUPVO.

E

TYMBATIKO WHXIMO

MNa Yrotpo og 800 pd@ia To MOAU TauTtdxpova. Mia KaAn
16¢a eivat va al\alete Tn Béon Twv TaPlwv Pnoipatog otn
MEon Tou Ynoipatog.

MONO KATQ

Mmopeite va xpnolLOTIOICETE AUTH TN A&lToupYia yia
VA OAOKANPWOETE TO YOO OF TIHTEG 1} Yia va S€couv
o1 60UTTEC. XpNOIUOTOIOTE AUTH TN AElToupyia yla Ta
TeleuTaia 10/15 AemTd payEIPEUATOC.

AMNOWY=H
MNa va emtaxuvOei n andPuén TpoPipwv.

® O &

ATMOX

Ot Aertoupyieg divouv e€alpeTikd amoteAéopata Xapn otnv
TPOCONKN aTHoU 0TOouG KUKAOUG PNnoipatog.

Mévo 6tav o poupvoc gival Kpuog, pi€te mMooIpo vepd
0TNV KATW EMPAVELA TOU OUPVOU Kal EMAEETE TN
A€lTOUPYia TTOU AVTIOTOIKEI OTOV TPOTIO TTPOETOIUATIAG.

O1 BéNTIoTEG TOOOTNTEC KAl BEPUOKPATIEG VEPOU YIa

KABe KaTnyopia TpoPipwv mapatifevtal GTov avTtioTol o
TivaKa payelpéuatoc. Mnv mpoBepuaivete To @oUpvo TipLv

®©

npooBéoeTe To PaynTo.
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EZEAPTHMATA

ZXAPA BAGY TAVI TAYI WHZIMATOZ KIT ZOYBAAZ

2

&7

O ap1BuoE kal 0 TUTTOC TWV ECAPTNUATWY UrTopel va Slapépel avdhoya
JIE TO HOVTENO TTOU ayopdoate. MIopE(Te va ayopdceTe EeXwPIOTA Kal
AMa agecoudp amd TNV LTTNEECIA EEUTTNEETNONG TIEACTWV.

TONOOGETHXZH X XAPQN KAI AAANQN AZEZOYAP XTO ®OOYPNO

1. TomoBeTtnoTE TN OXdpa 0pt{OVTIA PE TO —~ ) A
AVUPWHEVO TURAMA «A» OTPAUMEVO TIPOG TA TTAVW . 7>
(Eik. TA, Eik. 1B

2. AN\a a&eooudp, OTTwG 0 AIITOGUAAEKTNG KAl N
Aapapiva, TomoBeTouvTal pe Tov idlo TPOTo OTIWE N
oxapa (Eik. 2).

22



1oV TTivaKa ava@EépeTal N KaAUTepn AeItoupyia, eEapTAPATA KAl ETTITTEDO TTOU TTPETTEI VA XPNOIKOTTOINBOUV YIa TOUG BIaQOPETIKOUG TUTTOUG GaynToU.
H didpkeia wnaoipaTog Eekiva atd Tn GTIyPr TTOU TOTTOBETEITAI TO PaynTO GTO PoUPVO, XWPIG va TTEpIAapBAveTal N TTpoBépuavon (eav xpeladeTal).

Ol Beppokpaacieg Kal o1 XpOvol YnoipaTog eival VOEIKTIKG Kal EEQPTWVTAl AT TNV TTOGOTNTA TOU @aynToU Kal ToV TUTTO TOU £§0PTANATOG TTOU
XpnolpoTtroigital. XpnolPoTroINoTe apxIKA TIG EAGXIOTEG CUVIOTWHEVEG TIMEG Kal, EAV TO GaynTO OeV £XEl HOAYEIPEUTEI APKETE, TTPOXWPNOTE O€ PHEYAAUTEPES
TINEG. XPNOIPOTIOINOTE TO AEETOUAP TTOU TTAPEXOVTAI KOI KATA TTPOTINGN OKOUPOXPWHEG METAANIKEG POPUES YAUKOU Kal Tawid YeVIKAG Xpriong. MTropeite

€TTIONG VO XPNOIPOTIOINCETE OKEUN Kal agegoudp atd PEE A oTEATITN, WOTA0O TIPETTEl va AdBETE UTTOWN OTI 0 XPAVOG HayEIpépaTog Ba givarl Aiyo

MEYOAUTEPOG.
OEPMOKPAZIA. AIAPKEIA EMINEAO (apiBudg L) KAI
ZYNTArH AEITOYPTIA NMPOGEPM. C) (AerTd) AZEZOYAP
KéIK pe QUPN TTOU POUCKWVE/aQPATa KEIK SYMBATIKO NAI 170 30-50 L-2 L a3~
Kéik pe QN mou @OoUsKWVE/appata KEIK EZANATKAZMENOX AEPAZ NAI 150 - 160 40-60 L3 L] -/
Kéik pe COpn Tou QOUOKWVEL/APPATa KEIK ESANATKAZMENOX AEPAY NAI 160 40-70 t_g L) ===
MepoTo KEIK
(tOITKEK, STPOGVTEN, ppouTémITa) SYMBATIKO NAI 160-180 40-60 L2 B N [ S—
FepIoTo KEIK - B ’ L-4
(TOIKEK, TTPOLVTEN, GPOUTONITA) EZANATKAZMENOS AEPAS NAI 150-170 40-70 L L—J sF=r
Mmokota / Kouhoupdkia ZYMBATIKO NAI 140 30-60 L3 l | S—
) , - L5
Mmiokéta / Kouhoupdkia EZANATKAZMENOX AEPAS NAI 140 30-60 L3 1 [ —J
Mmokota / Kouhoupakia E=ANATKAZMENOX AEPAY NAI 140- 150 40-50 L-4 l __J
L2
, , - L5
Mmiokota / Kouhoupakia E=ANATKAZMENOX AEPAY NAI 140 50-60 L4 l | |
L3
Mikpd KEIK / Magtv SYMBATIKO NAI 160 - 180 20-50 L-4 1 [ —
- . - L5
Mikpd kéik / Magv EZANATKAZMENOX AEPAL. NAI 150 - 160 30-40 o l | |
Mikpd KEIK / MA@V ESANATKAZMENOX AEPAS NAI 150 - 160 30-50 L4 [ —
L2
Touddkia SYMBATIKO NAI 170 - 200 20-50 L3 '] r - J
L-4 \ [ —
Touddkia EZANATKAZMENOX AEPAS NAI 170- 180 20-50
L2 L )] a3
Soudkia ESANATKAZMENOX AEPAY NAI 170- 180 20-50 L4 [ S
L2
Mapéyka SYMBATIKO NAI 80-100 120-200 L3 '] r _J
La I —
Mapéyka E=ZANATKAZMENOX AEPAZ NAI 80-100 120 - 200 Lo
L ~F=
L5 \ [ —J
Mapéyka EZANATKAZMENOX AEPAS NAI 80-100 120-200 L3
SR SR RN
MNitoa / Ywpi / Ookdtola TYMBATIKO NAI 190 - 250 15-50 L2 l ‘ | E— |
L-4 1 [ —
Mitoa / Ywpi/ Ookdtola ZYMB. YHZIMO NAI 190-230 20-50
L1 1 [ —
Nitoa / Ywpi/ Gokatola EZANATKAZMENOX AEPAZ NAI 190-230 20-50 L-4 1 [ —
L2
L5
Nitoa / Ywpi/ okdtola EZANATKAZMENOX AEPAS NAI 190-230 20-50 E;‘ L ~F=3r
L2
ANUUPEC TTiTEC (XOPTOMITA, KIQ) SYMB. WHEIMO NAI 170-180 30-60 L3 L__J aF=
ANUUPEC TTTEC (XOPTOMITA, KIQ) EZANATKASMENOS. AEPAS NAI 170-180 50-60 'Eg L) ~F=3r
BohoBdv / apupda Kpdkep pe UANO KpoUaTaG ZYMBATIKO NAI 170-190 15-40 L3 l _J
L-4 \ [\ ]
BohoBav / ahuupd Kpdkep pe GUANO KpoUoTaC EZANATKAXMENOX AEPAL NAI 180-210 15-40 '] r
L2 A=
—J
Aaldvia / ®Aav / Zupapika oTo @olpvo / Kavehévia TYMBATIKO NAI 180 - 200 30-65 L3 L) aF3r
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LYNTATH AEITOYPTIA NPOGEPM. GEPMfZé)PAZ'A A(',QEPT;(T%')A E”'”EAAQEEE“ZPC'&‘:;,‘ LY KAl
Apvi/Mooxapt/ Bodwé / Xoipwo 1kg TKPIA TOYPMIO — 190 - MET. 40-90 -3 J S— A=
Kotoémouho / KouvéN / mémia 1 kg TKPIATOYPMMNO — 230 - MET. 50-100 L3 .\_r alr
lahomovAa / Xrva 3 kg TKPIA TOYPMMO — 160 - MET. 130-170 13 b—J a2,
Wapt @INéTo / umpildAeg TKPIA — 230 - MET. 10-30 L4 [ VPP ~ M
FepoTd Aaxavikd (VIopdTeg, KohokuBakia, peENT{AveC) FKPIATOYPMIMNO — 230 - MET. 30-60 L3 .\—r aFr
Aaxaviké oyKpaTév TKPIA — 230 - MET. 10-30 L-4 .\—r aFr
Dpuyaviopévo Ywpi TKPIA 5 MET 1-2 L-5 [ VNP Tl
Noukdvika / 6ouPAdKia / TaiSAKia / XAUmoupyKep TKPIA — 230 - MET. 15-30 L-5 [ TP ~ M
Wntég matdteg rKPIA TOYPMMO — 230 - MET. 30-60 L-3 S QY =———P]
MrouTt apvicto / KéTot KPIATOYPMMO — 200 - MET. 50-100 L3 B QY =———P]
I'I)\rigsc yeLpa {CookB): L-4 L—J ~F= -
T°p;\‘;‘("(fﬁg‘“"’ EZANATKAZMENOS AEPAT — 180-190 40-100 L 1 r N .
Ynto kpéag K | e
—J
MARpPeC yeupa (Cookd): L4 L J -/~
po;\a ?pm'm.uv EZANATKAZMENOS AEPAS 180-190 40-100
agcavia = — - -
KoppdTia kpéatog L3 .\—r LN e Y
Wnta Aaxavika L1 7
OEPMOKPAZIA | AIAPKEIA | EMNIMNEAO (ap1Buog L
SYNTATH AEITOYPTIA NEPO (g) c) (Min) KAl A=(EZ‘2)Yil‘\F;; )
KEIK ye QO TTOU POUCKWVEI/APPATA KEIK Steam (ATp6G) 100 170-180 30-60 L-2 | | "=~
Mikpd Kéik / Magiv Steam (ATpdg) 100 160-170 30-55 L-3 1 [ j
Poxkdroia Steam (Atpdg) 150 200-220 20-40 L-3 1 [ j
Ywpudkia Steam (ATpOG) 100 210 25-40 L-3 1 [ j
Dparfora Steam (ATUOG) 150 170-180 70-100 L-3 1 [ j
Poot pmg Steam (ATpOG) 200 200 35-60 L-3 1 [ j
Wnt6 Bodivé 2 kg Steam (ATpdg) 250 200 40-70 L-3 1 [ j
Apvi ynté Steam (ATpO6G) 200 180-200 65-75 L-3 1 [ j
Apvi/ Mooxdpi / Bodivé / Xoipivo 1 kg Steam (ATpdg) 200 200 60-90 L-3 1 [ j
Kotétouho / kouvéN / mammia 1 kg Steam (ATp6G) 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
Wapi @IAETO / uTTPICOAEG Steam (ATpdg) 150 180 15-35 L-3 | e ===V
[epioTd Aayavika (viopdreg, KoAokuBakia, HENITAVEG) Steam (ATpO6G) 150 180-200 25-40 L-3 1 [ j
Wnrég Trardareg Steam (ATpOG) 200 200-220 50-70 L-3 1 [ j
WnT16 kotéToUAO 1-1,3 KIANG Steam (ATp6G) 250 200 50-80 L-3 1 [ j
[ VR ~ A=l 1 '\ ‘ kw_\/vj
ESAPTHMATA , , . .
. Taypi Ynoipatog i tayi ya Tayi lpn,m“m?c/ , ATOGUANEKTNG / Tayi Amolcu)\)\exrnc / Tayi
Ixdpa . . ) AITOGUANEKTNG 1 TaWi . Ynoipatog pe 200 ml
KEIK TTAvw oTn oxdpa . . ynoipatog .
ynoigatog otn oxdpa VEPO

24




EL |
POAOI / AEITOYPI'IA XPONOMETPHTH

AIAAIKAZIA MATEIPEMATOZ

€IKOVIdIO
( [ OOONH
T T
avto_L LACA=CAC]
€IKOVidIO | || | ‘| ” |
Q - XPONOAIAKONTHEZ
€IKOVidIO
MEIQEH XPONOY — O O O
KouTTi AYZ=HXZH XPONOY
KOUUTTI
TPOMNOZ AEITOYPTIAZ

KOUWTTI

PYOMIZHPOAOI'IOY

To poAé1 umopei va puBuIoTEl OTav 0 PoUPVOC gival onoTog i oTav
gival avapuévog, e tnv mpoimodBeon 6Tl o xpdvog AENG VO KUKAOU
HayelpEUaToC SeV £XEL TTPOYPAUMATIOTE TTPONYOUUEVWG.

MeTd tn 6UVOEDN TNG CUOKEUNG OTO PeLA 1 LETA amd StakoT
pevupatog, Ta Yneia 00:00 otnv OOONH Ba apxicouv va
avapoofrvouv.

non

1. I'Iarnors Ta Koupma "+" kat - mutoxpova
H avw Kal Katw teAeia peTaL wpwv Kat AemTwv avaBooPrvel.

nn

2. XpnOIMOTIOINOTE T KOUUMIA "+" Kat "-" yla va puBpuioceTe Tnv wpa. Edv
TIOTOETE TAPATETANEVA £va Ao Ta KOUPTId, n 086vn Ba petakivnOei
OTIG TIMEG TTLO YPHYOPQ, KOBIOTWVTAG TTIO YPHYOPO KAl EUKOAOTEPO TOV
OPIOMO TNG EMOUVUNTAG TIUAG.

ANAATH THZ ZYXNOTHTAXZ TOY BOMBHTH

H ouxvétnta Tou orjpatog Tou Boupnth prmopsi va aAldael ayyiovtag
eMaveilnuuéva to "-",

PYOMIZHTOY XPONOMETPHTH

AuTtn n Aettoupyia Sev SlakdmTel To payeipepa kat Sev emnpeddlel To
@®oUpPVo. ATAWG XPNOIUOTIOLEITAL YO TNV EVEPYOTTOINGN TOU BopufNnTh
otav mapéNBel o kaboplopévog Xpovoc.

P

1. NatnoTe 1o Kouui O, TTOANEG POPEG HEXPL VA ap)Xioouv va
avapoofrivouv To glkovidlo Kal Ta Tpia Yneia otnv 086vn.

nn

2. XpnOIMOTIOINOTE T Kouumd "+" kat "-" yia va pubpuiocete tnv
embuunth wpa. Edv matroete mapateTapéva éva amd Ta KOUumid,
n 084vn Ba peTaxivnOei OTIG TIUEG TTLO YPryOopPd, KABIoTWVTAG TTIO
YPAYOPO Kal EVKOAOTEPO TOV OPIOHO TNG TIKAG.

3. NepipéveTe 5 SeUTEPONETTA, AV TTATAOETE TO KOUMTTE AAAN Hia
@opd, n 086vn Ba epgpavioel TNV wpa kKaBWE peTpd avtiotpoga. Otav
mapéNOeL auTo To Xpovikd Sidotnua, o BopPntrc Ba evepyomoinOei.

MPOrPAMMATIZMOZ MATEIPEMATOX

Mpémnet va emAeyei pia AelToupyia HayelpEUATOG yia va mpaypatomolnOei
O TIPOYPAMMATIOUOG.

MPOrPAMMATIZMOZ THX A'JTAPKEIAZ MATEIPEMATOX

P
1. MatoTe To Kouumi O TOANEG POPEC pEXPL TO elkovidlo A Kal Ta
Yneia DUR otnv OOONH va apxioouv va avapoofrivouv.

u_n

2. XpNOIUOTOINOTE TA KOUMTTIA “+” Kal “-" y1a va opioeTe TNV emOuunTr
Sidpkela.Eqv matroete mapateTapéva éva amo Ta KOUUId, n 086vn
Ba peTakIvnOEl OTIC TIHEC TTIO YPYOPQ, KABIOTWVTAC TTIO YPyOPO Kal
EUKONOTEPO TOV OPIOHO TNG TIUAG.

3. MNepipévete 5 SeuTePONEMTA, OTN CUVEXELD TO €lkovidio A Ba gival
0patd otnv 00ovn.

4.'0Otav mapéABel o KaBopIopEVOG XPOVOG Kal 0 oUPVOG OTAUATHOEL TO
Prioipo, Ba akovoete évav BouBNnTth. MNatrote omolodAmoTe KoL yia
va OTAUATACETE TO BopPnTh.

« Na mapddetypa: givat 9:00 1.4, Kal EXEL TPOYPAUMATIOTEL XpOvog 1
wpag Kat 15 Aenmtwv. To mpdypaupa Ba oTApATACEL AUTOUATA OTIG
10:15 ..

PYOMIXH THZ QPAX AHZHZ I'|A M'IA AETTOYPI'IA
MATEIPEMATOX

1. AkolouBriote Ta Bripata 1 £wcg 3 yia va opioceTe Tn SidpKela OTTWG
TEPLYPAPETAL TIAPATIAVW.

P
2. OUVEXELQ, TTOTHOTE TO KOUUTT O péxpL va apyioel va avaBoofrvel To

Keipevo END otnv 066vn.

3. Xpnotgomoirjote ta kouumid "+" kat "-" yia va puBuioete Tov Xpovo
MENC payelpéuatod. EAv maTroeTe TOPATETAUEVA £V ATTO TA KOUUTTIA,
n 006vn Ba petakivnOei oTIC TIMEC TTIO YPriyoPad, KABIOTWVTAC TTIO
YPYOPO Kal EUKOAOTEPO TOV OPIOUO TNG EMOUVUNTAC TIUAG.

P

4. Nepipévete 5 Seutepolenta i maToTe EAVA TO KOUpTTi Q otav
Eekiviioet n Sladikaoia payeipéuatoc, To oupBolo &y eppaviletal otnv
0Bovn.

5.'0tav mapéhBet o kaBoplopévog xpdvog, o @oupvog Ba oTapatioeL va

Privel Kat Ba akouoTel évag Boufntric. Natriote omolodnmote Kouuri yia

Va TOV OTAPOTAOETE.

O mpoypappaTtiopog Exel pubuioTei dtav To eikovidlo A gival QwTIoUEVO.

« Na mapddetypa: Eivatl 9:00 m.p. kal €xel mpoypappatioTel Sidpkela 1
wpac. Q¢ wpa A€ éxel mpoypappatioTei n 12:30. To mpoypappa 6a
Eekivoel autopata otig 11:30 ..

AKYPQXH NMPOrPAMMATOX
MNa va akupwoete éva nlgéypapua:

- matAoTe To Koupri () 2w¢ 4TOU TO EIKOVISIO TTOL AVTICTOIEI
oTtn puBuLon oV BéNeTe va AKUPWOETE Kal Ta Yn@ia otnv 08ovn
avapoofrivouv. MatAoTE TO KOLWTTL "-" HEXPL VA ELPAVIOTOUV Ta Ynoia
00:00 otnv 006VN.

« Matnote mapateTapéva ta Kouvpumad "+" kat "-". Auto Ba
AKUPWOEL ONEG TIC PUBUITELG TTOU ETTIAEXONKAV TIPONYOUHEVWG,
ouumepNapBavopévwy Twv pUBHIcEWY Tou XPOovVOSIaKOTITN.
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KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

KAEIZTE TON KYPIO AIAKONTH KAI BEBAIQOEITE OTI H KOYZINA EINAI KPYA MNMPIN THN KAGAPIZETE.
MPIN THN ANAWETE NMAAI, BEBAIQOEITE OTI ONOI Ol AIAKONTEZ EINAI ZE OEXZH ANENEPTOMOIHZHE.

Mn xpnoiponoieite eomhicpo
KaOapiopov pe atuo. @oupvo Kpuo.
Xpnowomotgite yavtia katd tn Sidpkeia

OAWV TWV EPYACIWV. NAEKTPIKO SikTUO.

ATOCUVOEDTE T GUOKEUN ATTO TO NAEKTPIKO SiKTUO.

KAGAPIZMOZ THZ KEPAMIKHZ EXTIAX

« Mn xpnotuomoleite AelavTikd ogouyydpla i emoéuata
KOBaPIOMOU ylaTi UTTOPE( va KATACTPEPOUV TO YUAAL.

« Metd amo kdbe xprion, kabapilete TnVv €oTia (dTav KPUWOEL) yla
VA AQAIPECETE TUXOV EVATTOBEDEIG KAl AeKESEG OO UTTOAEIUMATA
paynTou.

« Mia emedvela mou dev Siatnpeital kKatdAAnAa kabapr| umopei va
MEIWOEL TNV EVAICONGIA TWV KOUUTTIWV TOU TTHVAKA EAEYXOU.

« XpNOILOTIOINOTE éva £0TPO UOVO €AV TA UTTOAEIUHATA EXOUV
KOANOEL 0TV £0Tia. AKOAOUONOTE TIC 08NYIEC TOU KATAOKEVAOTH
TOU EEOTPOU YA VA ATTOPUYETE VA XAPAKWOETE TO YUAAL.

« H Caxapn 1 1a @aynTd pe uPnAn TTEPIEKTIKOTNTA O€ OAKXAPA
TIPOKAAOUV @Bopd 0TN Hovada E0TIWV KAl TIPETIEL VA
kaBapilovtal apéowc.

« To ahdTy, n {dxapn Kat n AUPog urmopouv va xapdéouv tnv
EMPAVELQ TOU YUAALOU.

« Xpnolpomoleite palakd mavi, xapti koulivag f e181kA mpoiovta
yla Tov kabaplopd Tng povadag (akohoubeite Tic odnyieg Tou
KOTAOKEUAOTH).

+ O1 810ppOEC UYPWV OTIC ECTIEC UTTOPEL VO TIPOKANEDEL TN
METaKIvNoN i TOV KpadAoUO TWV OKEVWV.

+ A@oU KaBAPICETE TNV E0TIA, OTEYVWOTE KAAA.

EZQTEPIKEX EMIOANEIEX

« KaBapioTe TI¢ em@aveleg Pe éva uypo Tavi Je Hikpoivec. Eav
untdpxouv TOANEC akaBapaoieg, MpooBéate 0To vePO Aiyeg
OTAYOVEC ATTOPPUTTAVTIKOU e oudETEPO pH. XTEYVWOTE TA UE
€va oTEYVO Tavi.

« Mn xpnoiporoleite SlaPpwTikd i} Aelavtikd amoppumavTikd. Eav
KATTOlO armo auTd Ta Tpoiovta épBel katd AdBo¢ o€ emagn Ue
TIG EMPAVELIEC TNG CUOKEUNC, KABAPIOoTE TO AREOWC e éva uypo
mavi pe HIKPOiveg.

Mnv xpnolporoleite mpoidvta pe Baon to ovomveupa Omwg

METOUCIWHEVO AAKOOA.

METAKINHZH ANQ ANTIZTAZHZ FKPIA

1. Ag@aipéoTe Tig MAdiVEG BonONTIKEG OXAPEG CUYKPATNONG.

2. Tpapr&te Aiyo Tnv avtiotacn npog ta é€w (EiK. 1 kal XaUNAWOTE
v (Ek. 2).

3. o va emava@épeTte TNV avtiotaon otn B€on NG, avaonKwoTe
NV TPABWVTAC TNV EANAPPWCE TTPOG TN HEPLA oag Kal BePaiwbeite
OTIL KABETAI TAVW OTA MAEUPIKA OTNpiyUaTa.

B P\
(7 / S

E. 1

EXQTEPIKEZ EMIOANEIEX

« MeTd TN Xpron, aQnoTE TOV GOUPVO VA KPUWOEL Kal KaBapioTe
TOV, KATA MPOTIUNON evw €ival akdun (eoTdC, yla Va a@alpéoeTe
TIG emKaBioelg i Toug AekéSeg Tou SnuioupyouvvTal amod ta
UTTOAEIUMATA TPOPWV. A VA ATTOUOKPUVETE TUXOV CUUITUKVWA
TTIOU OXNUATIOTNKE ATTO TO HAYEIPEUA PAYNTWY HE LYNAR
TIEPIEKTIKOTNTA O€ VEPOS, APHOTE TO POUPVO VA KPUWOEL EVTEAWG
KOl 0Tn OUVEXELa KaBapioTe e éva LPATUA 1} GPOUYYAPL.

- KaBapilete 1o yuahi Tng mépTag e €18IKO LYPO ATTOPPUTTAVTIKO.

E.2

Kavte Ti¢ amapaitnTteg eVEPYELEG PE TO

ATIOOUVS£0TE TN GUGKEUN Ao TO

Mnv xpnoipomnoleite petalMika
G@POVYYAPAKia, AELAVTIKA GUPHATAKLA
N AglavTiKa/StafpwTikd KabapioTika,
KAOW¢ UIMOPEI VA KATACGTPEPOUV TIG
EMPAVELEG TG CUCKEVNG.

EZAPTHMATA

A@AOTE Ta va HOUAIACOUV O VEPO LIE ATTOPPUTTAVTIKO HETA TN
Xprion. XpnoigomolnoTe yavtia ¢oUpvou yla TO XEIPIOUO TOUG,
€Av gival aképn (eotd. Ta UTTOAEIPPATA PAYNTWY UITOPOUV VA

apatpebolv eUKoAa pe KATAANAN BolpToa 1 GPOUYYAPAKL.

ANTIKATAZTAZH TOY OQTOX

1. Amoouvd£oTeE TO POUPVO amd TNV NAEKTPIKA Tpopodoaoia
2. =ZeB10wOoTe TO KATTAKL AT TO PWCE, AVTIKATAOTHOTE TO
Aapntipa kat Bdwote Eavd To KAmAKL.

1. Juvdéote Eavd Tov poUPVOo 0TNV NAEKTPIKN Tpopodoaia.
Y nueiwon: Xpnotdomnorote 40W/230 V tumou G9

O Aapmntrpag mou XPNOLUOTIOLEITAL 0T CUOKEUN ival £101KA
oXeSI00UEVOC VIO OIKIAKEG CUOKEUEC Kal eV gival KATtAAANAog
YIO TO YEVIKO QWTIONO Sdwpatiou péoa oto omitt (Kavoviopog EK
apl16. 244/2009).

- Mn xelpiCeoTe TOUG AAUTITAPEG UE YUHVA XEPLA

Ta SAKTUAIKA amotunwpata Ba pmopovcav va ta
KaTaoTtpEYouv. Mnv XpNOIUOTIOICETE TO YOUPVO TIPIV
TomoBetrnoete Eava To KATIAKL TOU AQUMTTHPA.

KAGAPIZMOXZ ®OYPNOY ME TH BOHOEIA ATMOY

AuTti n péBodoc kabapiopoL cuviotatal Idlaitepa HeTd TO
payeipgpa oAU AImapwv (PNTwV) KPEATWV.

AuTi n dladikacia kaBaplopov emTPEMel TN SIEUKOAUVON
amopdkpuvong TG Bpwuldg amd Ta TOWHATA TOU YoUPVOoU
ME TNV TTapaywyr atpoL mou SnUIoUPYEITal OTO ECWTEPIKO TOU
BaAdoU TOU POUPVOU YIa EUKOAOTEPO Kabdpioual. !
2nuavTiko! Mptv EekiviioeTe Tov KABAPIOUO UE ATUO:

- AQaip£€oTe TUXOV UTIOAEIATA @aynToU Kal Airmog amd To KATw
MEPOC TOU POUpPVOU.

- .- ApatpéoTe TuXOV €0PTAHATA TOU PoUPVOU (OXAPEG Kal
TaP1d). EKTENEOTE TIC TTAPATIAVW AEITOUPYIEC CUPPWVA UE TNV
akoAoubn Siadikacia:

1. Pi€te 250 ml méaopo vepd oto tayi Tou poupvou,
TOTTOBETWVTAC TO OTO KATW PAPL. ZTA HOVTENA OTTOU TO TaYi
Oev UTIAPXEL, XPNOLHOTIOINOTE éva TaY( Kal TOTOOETAOTE TO OTO
OTOWMIO OTO KATW PAPL:

2. emAé€Te TN AetToupyia Tou oupvou ZYMBATIKO @Kou
pubuiote TN Bepuokpacia otoug 90 °C.

3. AlatnPrOTE TO OTOV POUPVO Yid 35 AemTd.

4, o3 oTe TO POUpPVO.

5. MOAIC KPUWOEL 0 POUPVOC, UTTOPEITE va avoifeTte TNV mopTa
Yla va OAOKANPWOETE TOV KABAPIOUO UE VEPO Kal €vVa LYPO TTavi.
6. AQaipéoTe TUXOV UTTOAEIUMATA VEPOU aTTo Tov BANapo peTd
To TéNOC TOU KaBapIlouov

‘Otav oAokANpwOsi 0 KABAPIOPOG UE ATUO, UETA TO HaYEIPEUA
laitepa Amapwv TPOoPWV 1 étav To Aimog eivar SUokoAo
va agalpebei, pmopei va xpelaotel va ONOKANPWOETE TOV
KaBaplopud pe tnv mapadoaoiakn pEBodo mou meplypA@eTal TNV
TpoNyouuevn mapdypago. lMpaypatomoijote Tov Kabapiouo
MOVO OTav 0 PoUpPVOoG ival Kkpuod!
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AOAIPEZH KAI ENANATOMNMOGETHZH TZAMIOY MOPTAZ TOY ®OYPNOY

1. MNa va agaipéoeTe TNV MOPTA, avoifTe EVTEAWC Kal KaTeRAoTE
TA AYKIOTPA €W OTOU YTACOUV O B¢on amacpalionc.
2. KAeiote TNV moOpTa OO0 TEPIOCOTEPO UMTOPEITE.

MdaoTte KaAA TNV TOPTA Kal PE Ta SVO XEPLA — PNV TNV KPATATE amod Tn
XElpoAaPn.

ATTAG aQaIPECTE TNV TOPTA EVW TNV KAEIVETE TPABWVTAC TIPOG TA EMTAVW
(a) Tautoxpova éwg étou Byet amd v €8pa TG (b).

AKOUUTTAOTE TNV TTOPTA OTN Mid TTAEUPA, TTAVW OE UIa POAAK ETTIQA-
VElQ.

3. EmavatomoBetioTte TNV mOPTA HETAKIVWVTAG TNV TTPOC TNV TTAEUPA
Tou poUpvou, euBuypappiCovtag Toug Yavt{oug TwV LEVTECES WV HIE TIG
£€6pe¢ Toug Kat ac@aliovTtag Tnv eMAvw TAEUPA otV £€6pa Tou KABE
UEVTECE.

4. XapnAwoTe TNV MOPTA KAl TN OUVEXELQ AVOIETE TNV EVTEAWG.
XapnAwoTe Ta dyKiotpa oTnv apxikr Toug Béon: BeBawwbeite 611 ta
katefdoate evTEAWC KATW.

5. AOKIYAOTE va KAgioeTe TV OpTa Kal BePBaiwbeite o1 eival eubu-
YPOAUMIOUEVN e ToV THivaKa EAEYXOU. AlAPOPETIKA, EMAVANdRETE Ta
mapandvw Bripata.

KAIKTIA KAOAPIZMO - KAOGAPIZMOZ TZAMIOY

1. A@oU BYAAETE TNV TOPTA KAL TNV OKOUUTTHOETE O€ HId LAAAKN
EMMPAVELA PE TN XELPOAARN TTPOG Ta KATW, TMEOTE TAUTOXPOVA Td SUO
KAUT CUYKPATNONG KAl AQalpEOTE TNV AV ywvia TNG TOPTAC TPABWVTAG
TPOG TNV TAELPA oac.

2. INKWOTE Kal KPATHOTE 0TaBEPA TO E0WTEPIKS TLAMIL Kal Pe Ta SUo
XEPLQ, APAIPECTE TO KAl TOTTOOETHOTE TO O€ UIA LOAOKK ETIIPAVELD TIPLV
To kaBapioeTe.

3. Katd tnv emavacuvappoAoynon tou T(apiol TnG ECWTEPIKNAG
méPTAC, TOMOOETAOTE WO TA TO YUAAIVO TIAAICIO, WOTE TO KEIPMEVO TTOU
€ival ypauUéVO OTO TTAVEA VA NV AVTIOTPEPETAL KAl VA Eival Evavayvw-
oTo.

4. EmavatomoBeTroTe TNV Avw ywvia: éva KAIK Seixvel 0TI TOmoBeTH-
Onke owoTd. BeBawwbeite 611 n TO1p0LYA gival Kald oTaBepomotnuévn
TIPLV EMAVOTOMOOETHOETE TNV MOPTA.

ANTIMETQNIZH NTPOBAHMATQN
Tiva KAveTe €av.... MOavécg artieg

NVoel¢

O @oUpvoc Sev Aettoupyel.  Alakorr peUUATOG.

Amocuvdeon amd TV mapoxn PEVHATOG

BeBaiwbeite 611 0 poupvog TpoodoTeital e peVA Kal OTL Eival CwWoTd
ouvdedepévog otny mpila. ZPRoTe kat avayte Eavd To ovPVo yia va
SlamoTwoeTe €av n BAAPN mapapével.

KENTPO EZYNMHPETHXIHXZ NEAATQN

[0 va €xeTe TEXVIKN UTTOOTAPIEN, KAOAEOTE TOV APIOUO TTOU TTAPEXETAL

070 BiBAapdkt eyyunong mou mapéxetal padi Pe To mpoiov akoAouOr-

OTe TIC 00nyiec oTNV 1oTooEAISA.

[POETOIPNAOTEITE WOTE VA UTTOPEITE VA TTAPEXETE:

+  Mia oUvTtopn TEPLYPAQ TOU TTIPORAAUATOC

«  Tov akpifrj TUTTO Kal LOVTENO TOU TIPOIOVTOC 0AG

+ Tov kwdIKO 0€pPIS (0 aptOuOS peTd T Aé€n SERVICE otnv mAa-
KETA AVAYVWPLONG TTOU UTTAPXEL OTO TIPOIOV, N OTIoia €ival opaTn
amd TNV ECWTEPIKNA Ywvia éTav n mépTa Tou poupvou eival
avolytn)

- TNV mAnpen dievbuvon oac.

« 'Eva vouugpo emiKolvwviac.

SN XXX

MM

od. xxx

INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

Inueiwon: Av amaitolVTal ETIIOKEVEC, ETIIKOIVWVNOTE PE éva e€ouatodo-
TNHEVO KEVTPO OEPPIG TTOU EYYUATAL TN XPHON YVACIWY AVTOANAKTIKWV

Kal TN owoTh Sle€aywyn Twv EMOKEVWV.

Mo ePIo0dTEPEG MANPOPOPIEC OXETIKA E TNV £YYUNON, avaTpEETE 0TO

€0WKAELOTO BIBAapdKL eyyunong.

[zWWW Mmopeite va KateAoETE TA TTAN PN TEXVIKA XOPAKTNPIOTIKA TOU Kal TIG TIHEG EE0IKOVOUNONG EVEPYELAG YIO TO CUYKEKPIUEVO POUPVO aTTd

NV IotooeAida www.indesit.com
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SK
BEZPECNOSTNE POKYNY

PRECITAJTE SI A DODRZIAVAJTE -
DOLEZITE

Pred pouzitim spotrebica si precitajte tieto bez-
pecnostné pokyny. Uchovajte ich poruke na bu-
duce poutzitie.

V tychto pokynoch a na samotnom spotrebici su
uvedené délezité upozornenia tykajuce sa bez-
pecnosti, ktoré treba vzdy dodrziavat. Vyrobca
odmieta zodpovednost v pripade nedodrZania
tychto bezpecnostnych pokynov, nenalezitého
pouzivania spotrebi¢a alebo nespravneho nasta-
venia ovladania.

&\ POZOR! Spotrebic a jeho pristupné ¢asti sa po-
Cas pouzivania zahrievaju. Davajte pozor, aby ste
sa nedotkli ohrevnych ¢lankov. Nedovolte, aby sa
deti mladsie ako 8 rokov priblizili k rure, pokial nie
su nepretrzite pod dozorom.

M\ POZOR! Ak je varny panel puknuty, spotrebi¢
nepouzivajte — nebezpelenstvo zasahu elektric-
kym pradom.

POZOR! Nebezpeclenstvo poziaru: Neskladujte
predmety na varnych povrchoch.

& UPOZORNENIE: Pri vareni musi byt spotrebi¢
pod dohladom. Pri kratkodobom vareni musi byt
Kotrebié pod nepretrzitym dohladom.

POZOR! Varenie na tuku alebo oleji bez dozoru
mobze predstavovat nebezpecenstvo a mbéze mat
za nasledok vznik poziaru. NIKDY sa nepokusajte
uhasit poziar vodou. Vypnite spotrebi¢ a nasledne
zakryte plamen, napr. pokrievkou alebo hasiacim
ruskom.

M\ Nepouzivajte varnt dosku ako pracovnu alebo
odkladaciu plochu.

Oblecenie a iné horlavé materidly uchovavajte
mimo spotrebica, kym vietky komponenty Uplne
nevychladnu - hrozi nebezpecenstvo vzniku po-
Ziaru.

M\ Velmi malé deti (0 — 3 roky) by sa nemali zdrzia-
vat v okoli spotrebic¢a. Malé deti (3 - 8 rokov) ne-
pustajte k spotrebicu bez dozoru. Deti od 8 rokov
a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
a mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skusenosti a znalosti mézu pouzivat tento spotre-
bi¢ len v pripade, ak su pod dozorom alebo dosta-
li pokyny tykajuce sa pouzivania spotrebic¢a bez-
pe¢nym  spésobom a chapu hroziace
nebezpelenstva. Deti sa so spotrebicom nesmu
hrat. Cistenie a Udrzbu nesmu vykonavat deti bez
dozoru.

&\ UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné ¢as-
ti sa pocas pouzivania zahrievaju. Budte opatrni,
aby nedoslo ku kontaktu s ohrevnymi ¢lankami.

Nepustajte k spotrebicu deti mladsie ako 8 rokov,
pokial nie su nepretrzite pod dozorom
A\ Nikdy nenechéavajte spotrebi¢ bez dozoru pri
suseni potravin. Ak je spotrebi¢ vhodny na pouzi-
tie teplotnej sondy, pouzivajte len teplotnu sondu
odporucanu pre tuto ruru — nebezpeclenstvo po-
Ziaru.
M\ Oblecenie a iné horlavé materialy uchovavajte
mimo spotrebica, kym vietky komponenty uplne
nevychladnu - nebezpecenstvo vzniku poziaru.
Vzdy davajte pozor pri priprave jedal obsahuju-
cich velké mnozstva tuku, oleja alebo pri pridava-
ni alkoholickych napojov — nebezpecenstvo vzni-
ku poziaru. Na vyberanie pekacov a prislusenstva
pouzivajte Specidlne kuchynské rukavice. Na kon-
ci pripravy jedla opatrne otvorte dvierka, aby ho-
ruci vzduch ¢i para mohli postupne uniknut, az
potom vyberte jedlo znutra rdry - nebezpecen-
stvo popalenin. Neblokujte vetracie otvory na ho-
ruci vzduch na prednej strane rury — nebezpecen-
stvo vzniku pozZiaru.
M\ Ked su dvierka otvorené alebo vyklopené, da-
vajte pozor, aby ste do nich nevrazili.
POVOLENE POUZIVANIE
M\ UPOZORNENIE: Spotrebi¢ nie je ur¢eny na ovla-
danie externym vypinacom, ako je ¢asovac alebo
samostatny systém dialkového ovladania.
M\ Tento spotrebic je uré¢eny na pouzitie v domac-
nosti alebo na podobné ucely ako napr.: v oblas-
tiach kuchyniek pre personal v dielnach, kancela-
ridch a inych pracovnych prostrediach; na farmach;
pre hosti v hoteloch, moteloch alebo inych ubyto-
vacich zariadeniach.
M\ Nie je povolené pouzivat ho na iné Gcely (napr.
gkurovanie miestnosti).

Tento spotrebic nie je ur¢eny na profesionalne
pouzivanie. Spotrebi¢ nepouzivajte vonku.
M\ Do spotrebica ani do jeho blizkosti neumiest-
nujte horlavé materidly (napr. benzin alebo ae-
rosolové nadoby) - riziko poziaru.
INSTALACIA
M So spotrebi¢om musia manipulovat a instalo-
vat ho minimalne dve osoby - riziko zranenia. Pri
vybalovani a instalovani pouzivajte ochranné ru-
kavice — nebezpecenstvo porezania.
A Instalaciu, vratane privodu vody (ak je) a elek-
trického zapojenia a taktiez opravy musi vykona-
vat kvalifikovany technik. Nikdy neopravujte ani
nevymienajte Ziadnu Cast spotrebica, ak to nie je
uvedené v navode na pouzivanie. Nepustajte deti
k miestu instalacie. Po vybaleni spotrebica sa uis-
tite, ze sa pocas prepravy neposkodil. V pripade
problémov sa obratte na predajcu alebo najblizsi
popredajny servis. Po instaldcii treba odpad z ba-
lenia (plasty, kusy polystyrénu a pod.) ulozit mimo
dosahu deti - nebezpecenstvo udusenia. Pred vy-
kondvanim instala¢nych prac musite spotrebic
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odpojit od elektrického napajania - nebezpecen-
stvo zasahu elektrickym pruadom.

Pocas instalacie davajte pozor, aby ste spotrebi-
com neposkodili napdjaci kabel - nebezpecen-
stvo poziaru alebo zasahu elektrickym priadom.
Spotrebi¢ zapnite az po Uplnom dokon¢eni insta-
lacie.

Spotrebi¢ vyberte z polystyrénovej penovej zak-
ladne az tesne pred instalaciou.

A Neinstalujte spotrebi¢ za dekorativne dvierka
- nebezpecenstvo poziaru.

A Ak je sporak umiestneny na podstavci, musi

byt v rovine a pripevneny k stene upevrio-
vacou retazou, aby sa nezoSmykol z pod-
stavca.

UPOZORNENIE: Aby sa spotrebic¢ neprevra-
til, musi byt nainStalovana zadrziavacia re-
taz. Informacie ndjdete v ndvode na instala-

Clu.

VAROVANIA PRI POUZIVANI ELEKTRICKEHO
SPOTREBICA

M\ Vyrobny titok je umiestneny na prednom okra-
ji rary (viditelny pri otvorenych dvierkach).

A Spotrebi¢ sa musi dat odpojit od napajania bud

vytiahnutim zastrcky, pokial je lahko dostupng,
alebo prostrednictvom pristupného viacpolového
prepinaca nainstalovaného pred zasuvkou podla
predpisov pre domovu elektroinstalaciu a spotre-
bi¢ musi byt uzemneny v sulade s ndrodnymi bez-
pecnostnymi normami pre elektrotechniku.

M\ Nepouzivajte predlzovacie kable, rozdvojky ani
adaptéry. Po instalacii spotrebi¢a nesmu byt jeho
elektrické Casti pristupné pouzivatelom. Nepouzi-
vajte spotrebic, ak ste mokri alebo bosi. Spotrebic
nepouzivajte, ak ma poskodeny napdjaci kabel ale-
bo zastrcku, ak nefunguje spravne, ¢i ak bol posko-
deny alebo spadol.

M\ Ak je poskodeny napéjaci elektricky kabel, musi
ho vymenit vyrobca, jeho autorizovany servis ale-
bo podobne kvalifikovana osoba, aby sa predislo
nebezpecenstvu zasahu elektrickym pradom.

M\ Ak je potrebné vymenit napajaci kabel, obratte
sa ha autorizovany servis.

A& UPOZORNENIE: Pred vymenou Ziarovky sa uisti-
te, ze je spotrebi¢ vypnuty, aby ste zabranili moz-
nému zasahu elektrickym pradom.

CISTENIE A UDRZBA

&\ POZOR! Pred vykondvanim udrzby dbajte, aby
bol spotrebi¢ vypnuty alebo odpojeny od elektric-
kého napadjania; nikdy nepouzivajte zariadenie na
Cistenie parou — nebezpecenstvo zasahu elektric-

hid

gm pradom.

Na Ccistenie skla dvierok nepouzivajte drsné
abrazivne Cistiace prostriedky ani ostré kovové
Skrabky, ktoré mozu poskriabat povrch, o méze
mat za nasledok rozbitie skla.

M Nepouzivajte abrazivne alebo korozivne pro-
striedky, cistice s obsahom chléru alebo drotenky
na panvice.

M\ Pred ¢istenim alebo tdrzbou spotrebica sa uis-
tite, Ze vychladol - nebezpelenstvo popalenia. -
Riziko popalenia.

M\ POZOR! Pred vymenou ziarovky spotrebic¢ vyp-
nite — nebezpecenstvo zasahu elektrickym pru-
dom.

LIKVIDACIA OBALOVYCH MATERIALOV

Vsetky obalové materidly sa mézu na 100 % recyklovat a st oznacené
symbolom recyklacie €. Jednotlivé ¢asti obalu likvidujte zodpovedne,
v plnom sulade s platnymi miestnymi predpismi o likvidacii odpadov.

LIKVIDACIA DOMACICH SPOTREBICOV

Tento spotrebi¢ je vyrobeny z recyklovatelnych a znovu pouzitelnych
materialov.

Zlikvidujte ho v sulade s miestnymi predpismi o likvidacii odpadov.
Dalsie informacie o zaobchadzani s domacimi elektrickymi spotrebi¢mi
a ich recyklacii ziskate od miestnych uradov, v zbernom stredisku od-
padov z domacnosti alebo v obchode, kde ste spotrebi¢ zakupili. Ten-
to spotrebi¢ je oznaceny v stlade s eurépskou smernicou 2012/19/EU
o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ) a s predpismi
o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni z roku 2013 (v plat-
nom zneni).

Zabezpecenim spravnej likvidacie tohto vyrobku pomozete zabranit
negativnym dosledkom pre Zivotné prostredie a [udské zdravie.

- Symbol E na spotrebici alebo v sprievodnych dokumentoch zname-
nd, ze s tymto vyrobkom sa nesmie zaobchadzat ako s domovym odpa-
dom, ale treba ho odovzdat v zbernom stredisku na recyklaciu elektric-
kych a elektronickych zariadeni.

RADY NA USPORU ELEKTRICKEJ ENERGIE

Predohrev rury pouzivajte, iba ak je to uvedené v tabulke na pripravu je-
dal alebo v recepte. Na pecenie pouzivajte tmavé lakované alebo smal-
tované formy, pretoZe ovela lepsie pohlcuju teplo.

VYHLASENIE O ZHODE

Spotrebic splia: Poziadavky na ekodizajn eurépskeho

nariadenia 66/2014; nariadenia Komisie (EU) 65/2014 o ozna¢ovani ener-
geticky vyznamnych vyrobkov;

predpisy z roku 2019 o ekodizajne energeticky vyznamnych vyrobkov

a energetickych informaciach (dodatok) (vystup z EU) v stlade s eurép-
skou normou EN 60350-1.

Tento spotrebi¢ spiha poziadavky nariadenia Komisie (EU) 66/2014 na
ekodizajn a predpisy z roku 2019 o ekodizajne energeticky vyznamnych
vyrobkov a energetickych informéaciach (dodatok) (vystup z EU) v sulade
s eurépskou normou EN 60350-2.
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OPIS SPOTREBICA

8

ol oNe

OVLADACI PANEL

1. Sklokeramicky varny panel
2. Ovladaci panel

3. Rost

4. Plech

5. Dvierka

6. Vodiace kol'ajni¢ky pre posuvné
police

7. poloha 1

8. poloha 2

9. poloha 3

10. poloha 4

11.poloha 5

12. poloha 6

ELEKTRONICKY CASOVAC

TLACIDLO VYBERU
|

INDIKATOR TERMOSTATU

000 = 000

i i
OVLADACIE

GOMBIKY HORAKA
VARNEJ DOSKY

TLACIDLO TERMOSTATU

! i
OVLADACIE GOMBIKY
HORAKA VARNEJ DOSKY
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&\ UPOZORNENIE: Tuto operaciu musi vykonat kvalifikovany technik

SK |— .
INSTALACIA

Pred prevadzkou nového spotrebica si, prosim, pozorne
precitajte tuto prirucku. Obsahuje dblezité informacie tykajuce
sa bezpecnej inStalacie a prevadzky spotrebica.

Odlozte si, prosim, tento navod pre buduce pouzitie.
Nezabudnite tuto priru¢ku uchovat pre pripad, Ze spotrebi¢
predate, darujete alebo prestahujete.

Spotrebi¢ musi instalovat kvalifikovany odbornik podla
priloZenych pokynov.

Akékol'vek potrebné nastavenie alebo udrzba sa musi vykonat
po odpojeni spotrebia od elektrického napajania.

Umiestnenie a vyrovnanie

Je mozné nainstalovat spotrebi¢ vedla skriniek, ktorych vyska
nepresahuje vysku

povrchu varnej dosky.

Tento sporak by mal byt nainstalovany priamo na podlahe.
Neinstalujte tento sporak na umelu zakladru akéhokolvek
druhu.

Uistite sa, ze stena, ktora je v kontakte so zadnou ¢astou
spotrebica, je vyrobena z nehorlavého, tepelne odolného
materialu (T 90 °C).

Doélezité: Neinstalujte tento spotrebi¢ vedla dveri

alebo inych pristupovych miest, aby sa minimalizovala
pravdepodobnost, Ze osoby pouzivajtice dvere pridu do
kontaktu s hrncami na varnej doske.

Spotrebi¢ sa nesmie instalovat za dekorativne
dvere, aby sa zabranilo prehriatiu

Tento spotrebi¢ nesmie byt namontovany na plosine.
Sporak je navrhnuty tak, aby sa zmestil medzi kuchynské
skrinky vzdialené od seba 600 mm. Priestor na oboch
stranach musi byt dostato¢ny len na to, aby umoznil
vytiahnutie sporaka na ucely servisu. Zasadeny méze byt so
skrinkami na jednej alebo oboch stranach a takisto do rohu.
Da sa pouzit aj volne stojaci.

Susediace boc¢né steny, ktoré vy€nievaju nad uroven sporaka,

musia byt najmenej 150 mm od sporaka a mali by byt

chranené tepelne odolnym materialom. Akykol'vek previsnuty

povrch alebo digestor by nemal byt blizSie ako 650 mm.

a. Sporak mdze byt umiestneny v kuchyni, kuchyni/jedalni
alebo v obyvacej izbe, ale nie v kupelni alebo sprchovacej
miestnosti.

b. Digestory musia byt naintalované v sulade s poziadavkami
uvedenymi v prirucke k digestoru.

c. Stena, ktora je v kontakte so zadnou ¢astou sporaka musi
byt z ohfiovzdorného materialu.

d. Sporak je vybaveny bezpeénostnou retazou, ktora musi byt
pripevnena k haku pevne namontovanému do steny za

e. spotrebi¢om.

Zapojenie do elektrickej siete

Rury s trojpélovym napdjacim kablom su navrhnuté tak,
aby pracovali so striedavym prudom pri frekvencii a napati
napajania uvedenom na Stitku s udajmi (v spodnej Casti
pristrojovej dosky rury). Uzemnovaci vodi¢ kabla je
Zltozeleny.

Zakladné pripojenie k zdroju napajania
220-240V-
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HOGVEVI-F 324 AHARR 60227 IET 53
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HOSW2VZF 5¢1.5 AHARR 60227 IEC 59

HOSWW-F 5x1.5 <HAR® 60227 IEC 5T
*3B0-415 2N~

P H m @ §
aU &V &N

HOSW2VE-F 424 HARM G022T IEC 53

HOSUW.F dxd  AHARS 0037 IEC 57

*alternativne moznosti napajania

Pripojenie napajacieho kabla do siete

A\ UPOZORNENIE: Tdto operaciu musi vykonat
kvalifikovany technik

Pred premiestnenim sporéka skontrolujte, ¢i je chladny,

a vypnite ho na riadiacej jednotke sporaka. Pohyb vasho
sporaka sa najjednoduchsie dosiahne zdvihnutim predne;j
Casti nasledovne:

Premiestnenie sporaka

4

obr. A

Otvorte dvierka grilu dostato¢ne na to, aby ste mohli pohodine
uchopit spodnu prednu hranu vrchu riry, &im sa vyhnete
akymkol'vek prvkom grilu. (OBR. A)

Pri premiestriovani sporaka davajte pozor, pretoze je fazky.
Dbajte na to, aby nedoslo k poskodeniu podlahovej krytiny.

Kvalifikovany technik by si mal precitat nasledujuce pokyny,
aby sa ubezpecil, Zze spotrebi€ je nainstalovany, regulovany
a technicky servisovany spravne v sulade s platnymi
predpismi.
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A\ UPOZORNENIE: Tuto operaciu musi vykonat kvalifikovany technik

UPOZORNENIA: SPOTREBIC MUSIi BYT UZEMNENY.

Sporak musi byt pripojeny k elektrickej sieti pomocou
vypinacieho (dvojpdlového) vystupu so spravnou poistkou
s kapacitou zodpovedajucou kapacite zobrazenej na
vykonovom §titku sporaka. VSetka elektrointalacia od
spotrebitel'skej jednotky po sporak cez spinaci dvojpdlovy
vyvod sporaka musi byt schvaleného typu a hodnotou
prudu, ako je uvedené vyssie. Privodny kabel musi byt
umiestneny tak, aby nikdy v ziadnom bode nedosiahol
teplotu 0 50 °C vy&S8iu ako teplota miestnosti. Kabel musi
byt vedeny smerom od zadnych vetracich otvorov.

Aby sa zabranilo
nahodnému
b ; : prevrateniu
d 5 | spotrebica,
; napriklad
LI A dietatom,
e =1 ktoré vyliezlo
na dvierka
i rary, MUSI byt
S nainstalovana
: priloZzena
bezpecénostna
retaz!

Sporak je vybaveny bezpecnostnou retazou, ktora sa
upevriuje pomocou skrutky (nedodava sa so sporakom)
na stenu za spotrebi¢om v rovnakej vyske, v akej je retaz
pripevnena k spotrebicu.

Zvolte skrutku a skrutkovu kotvu podl'a typu materialu
steny za spotrebi¢om. Ak ma hlava skrutky priemer mensi
ako 9 mm, mala by sa pouZit podlozka. Beténova stena
vyzaduje skrutku s priemerom miniméalne 8 mm a dizkou
60 mm.

Uistite sa, Ze retaz je pripevnena k zadnej stene
sporaka a k stene, ako je znazornené na obrazku, aby

bola po instalacii napnuta a rovnobezna s urovnou
zeme.

SK
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POUZIVANIE SKLOKERAMICKEJ DOSKY

Lepidlo nanesené na tesneniach zanechava na skle | Vykon varnych zén
stopy mastnoty. Odporuc¢ame, aby ste ich pred
pouzivanim spotrebica odstranili Specialnym ne- Predna favs Predns . | zadna ravs Zadna prava
abrazivnym ¢&istiacim prostriedkom. Po¢as prvych redna fava rednaprava | Zadnalava (Dualne
niekolkych hodin pouzivania méze dojst k zapachu svietenie)
gumy, ktory velmi rychlo zmizne.
ettt Keramika Keramika Keramika Keramika

g oy s 1800 W 1200 W 1200 W 1.800/750 W
VARNE ZONY Priemer 180 mm | Priemer 140 mm | Priemer 140 mm | Priemer 180 mm
Varna doska je vybavena elektrickymi vyhrevnymi | (poz. 0-6) (poz. 0-6) (poz. 0-6) (poz. 0-12)
telesami. Ked'sa pouzivaju, nasledujuce polozky na
varnej doske scervenejd. VyZarujuca keramicka varna platna | Keramicka halogénova

N A. Varna zéna. Poz. | Normdlna alebo rychla varna varna platna

A_T' —+—A  B. Kontrolka zvySkového tepla: in- platiia Automaticka varna platia

: dikuje, ze teplota prislusnej varnej - -
Al | A 20nyjevysSiaako60°C, ajkedje |0 Vypnuté Vypnuté

_ :,3‘&/ \r/]yh[evne teleso vypnuté, ale stale p . Na rozpustenie masla alebo
| oruce. 1 Na pripravu ryb . ;
B cokolady
) Na varenie zemiakov (para), poliev-

Varné zény so svietiacimi ohrevnymi ¢lankami

ky, cicera, fazule

Sélaju teplo pomocou Ziarenia [amp, ktoré obsahuju.

Maju podobné vlastnosti ako plynové hordky: s lahko 3

ovladatelné a rychlo dosahuju nastavené teploty, ¢o

Ak chcete pokracovat vo vareni
velkého mnozstva jedla, zeleniny,

Na zohriatie tekutin

polievky

vam umozni skutoc¢ne vidiet vykon, ktory poskytuju.

Na prazenie (stredné) Na omécky (vratane smota-

ZAPNUTIE A VYPNUTIE VARNYCH ZON 5

Na opekanie (dobre prepecené) novych oméacok)

Pre zapnutie varnej zony otocte prislusny gombik v sme- | ¢

re hodinovych ruciciek do polohy medzi 0 a 6 alebo 0

Na zapecenie do hneda alebo rychle

privedenie do varu Na varenie pri bode varu

a 12 (dudlne osvetlenie a ovalne osvetlenie). 7
Ak ju chcete znova vypnut, otacajte gombikom proti 8 o
smeru hodinovych ruci¢iek, kym nebude v polohe ,0". 9 Na pecenie
10
Na dusenie

Vyhrievanie prebieha len v oznacenych kruhovych
varnych zénach. Zény sa zahrievaju a ochladzuju rych-lejsi

¢o poskytuje lepsiu ovladatelnost pri citlivych potravinach| 12

Na vyprazanie

Kazda vyhrevna zéna je vybavena tepel-
nym obmedzovacom, ¢o je bezpeénostny vyrez, ktory
zabranuje prehriatiu keramického skla. Po niekolkych minu-

tach pri plnom vykone bez hrnca na vyhrevnej zéne tepelny

obmedzovac automaticky vypne a zapne vyhrievacie telesa,
aby nedoslo k poskodeniu keramického skla

PRAKTICKE RADY TYKAJUCE SA POUZIVANIA VARNEJ DOSKY

Pouzivajte hrnce s hrubym, plochym dnom, aby ste sa uistili, Ze
dokonale priliehaju k varnej zéne.

&b el d

Vzdy pouZzivajte hrnce s priemerom, ktory je dostatocne velky
na Uplné zakrytie varnej platne, aby ste spotrebovali vietko
vyrobené teplo.

e BT

Vzdy sa uistite, Ze dno hrnca je Uplne ¢isté a suché: tym sa
zabezpedi, ze hrnce dokonale prilnd k varnym zénam a Ze hrnce
aj varna doska vydrzia dlhsiu dobu.

Vyhnite sa pouzivaniu rovnakého riadu, ktory sa pouziva na
plynovych horakoch: koncentracia tepla na plynovych hora-
koch mohla spdsobit zvinenie dna hrncov, ktoré potom dobre
nepriliehaju k povrchu varnej platne.

Nikdy nenechdvajte varnt zénu zapnutu bez hrnca, pretoze by
sa tym zéna mohla poskodit.
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PRVE POUZITIE RURY KAZDODENNE POUZIiVANIE

! Pri prvom pouziti spotrebia zohrievajte prazdnu ruru so

zatvorenymi dvierkami na jej maximalnu teplotu asponi pol

hodiny. zabezpecte, aby bola miestnost dobre vyvetrana

pred vypnutim rdry a otvorenim dvierok. Zo spotrebi¢a mézu

vychadzat trochu neprijemné pachy spdsobené spalovanim

ochrannych latok pouZzitych vo vyrobnom procese.

Pouzivanie rury

1. Zvolte Zelany rezim pecenia ota¢anim VOLIACEHO

gombika.

2. Zvolte teplotu odporu¢anu pre rezim pecenia alebo

zelanu teplotu ota¢anim gombika TERMOSTATU. Zoznam

s podrobnostami rezimov pripravy jedal a navrhované teploty

mozno n&jst v prislusnej tabul'ke ( pozri TABULKA PRIPRAVY

JEDAL).

Pocas pecenia je vzdy mozné:

*  Zmenit rezim pecenia otaéanim VOLIACEHO gombika.

*  Zmenit teplotu otaéanim gombika TERMOSTATU.

¢ Nastavte celkovy €as pripravy jedla a koniec pripravy jedla.

e Zastavte pripravu jedla oto¢enim VOLIACEHO gombika do
polohy ,,0%.

! Nikdy neklad'te predmety na dno rury, aby sa neposkodil
emailovy povrch.

! Nadoby na pecenie vzdy umiestnite na prilozenu mriezku
-y)-

SVETLO KONTROLKY TERMOSTATU

Ked' svieti, rura vytvara teplo. Vypne sa, ked vnutro rary
dosiahne zvolenu teplotu. V tomto bode sa svetlo striedavo
zapina a vypina, o znamena, zZe termostat pracuje a udrziava
teplotu na stalej urovni.

OSVETLENIE RURY

Zapina sa oto¢enim VOLIACEHO gombika do inej polohy nez
,0". Zostava svietit, pokial rura pracuje. Ak gombikom zvolite ,
osvetlenie sa zapne bez aktivacie vyhrevnych Elankov.

Para

Funkcie zabezpeduju vynikajuce vysledky vdaka tomu, ze k cyklu
pecenia sa prida para. Az ked' je rura studena, nalejte do dna rury
pitnd vodu a zvolte funkciu podl'a vasej pripravy. Optimalne mnozstvo
vody a teploty pre kazdu kategdriu jedla su uvedené v prislusnej
tabulke pripravy jedla.

Pred vlozenim potraviny rdru nepredhrievajte.

1.VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otoéte voliacim gombikom na symbol
pozadovanej funkcie.

~ Q.-

LAHKE/RYCHLE PREDHRIEVANIE
Na zapnutie osvetlenia rury.
Na rychle predhriatie rary.

=
L3

KONVENCNA PRIPRAVA JEDLA
Na pripravu akéhokolvek jedla iba na jednej Urovni.

TRADICNE PECENIE

Na pecenie na maximalne dvoch urovniach sucasne.
Je dobré v polovici peenia vymenit polohu plechov
na pecenie. Tato funkcia vam umoznuje pripravit
rézne jedla (ako ryby a zeleninu) na r6znych urovniach
zaroven.

® O

GRILOVANIE

Na grilovanie rezfiov, kebabov a klobas, gratinovanie
zeleniny alebo opekanie chleba. Pri grilovani masa
pouZivajte nadobu na zachytdvanie tuku a Stavy
z pecenia: Umiestnite nadobu na hociktora uroven
pod rost a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.

@

TURBOGRILOVANIE

Na pecenie velkych kusov masa (stehna, rozbif, kurca).
Odporu¢ame pouzivat nadobu na zachytavanie Stavy
z pecenia: Umiestnite nadobu na hociktora uroven
pod rost a nalejte do nej 200 ml pitnej vody.

@

SPODNY OHREV

Tuto funkciu mozno pouzit na dopecenie plnenych
kolacov alebo na zahustenie polievok. Pouzivajte tuto
funkciu na poslednych 10 — 15 minut pripravy jedla.

ROZMRAZOVANIE
Na zrychlenie rozmrazenia potravin.

SPODNY OHREV+VENTILATOR

Pre dokoncenie varenia potravin s velmi tekutou
konzistenciou a na ziskanie chrumkavého, vypeeného
spodku. Uzito€ny aj na zahustovanie omacok. VlozZte
jedlo na 2. droven. Ruru netreba predhrievat.

® & O

VARENIE V PARE

Funkcie zabezpeluju vynikajuce vysledky vdaka
tomu, Ze k cyklu pe€enia sa prida para. Az ked je
rdra studend, nalejte do dna rudry pitnd vodu a zvolte
funkciu podla vasej pripravy.

Optimalne mnozstvo vody a teploty pre kazdu kateg6riu
jedla su uvedené v prislusnej tabulke pripravy jedla.
Pred vloZzenim potraviny rdru nepredhrievajte.

®

VHANANY VZDUCH

Na pripravu réznych jedal na viacerych urovniach
zaroven. Tuto funkciu mozno pouzit na pripravu
réznych jedal bez toho, aby jedno od druhého
nasiakli pachmi.
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PRISLUSENSTVO

MRIEZKA HLBOKY PLECH PLECH NA PECENIE SUPRAVA OTOCNEHO RAZNA

Mnozstvo prislusenstva sa moze menit v zavislosti od zakipeného
modelu. Dalsie prislusenstvo, ktoré nie je prilozené, sa da kupit
samostatne v popredajnom servise.

VLOZENIE ROSTOV A DALSIEHO PRISLUSENSTVA DO RURY

1. Vlozte rost vodorovne so zvysenou c¢astou A"
nahor (obr. 1A, obr. 1B)

2. Ostatné prislusenstvo, ako nadobu na
odkvapkavanie a plech na pecenie, sa vsuvaju
rovnako ako rost (obr. 2).
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Tabulka uvadza, ktoré funkcie, prisluenstvo a troveri st najlepsie na pripravu réznych typov jedal. Cas pripravy jedla sa zadina
jeho vloZenim do rury, bez zaratania ¢asu predhrievania (ked sa vyZaduje). Teplota a ¢as pripravy jedla su priblizné a zavisia
od mnozstva jedla a typu pouzitého prisluSenstva. Na zaciatku pouzite najnizSie odporti¢ané hodnoty a ak jedlo nie je hotové,
hodnoty zvyste. Pouzivajte dodané prisluSenstvo a uprednostriujte tmavé kovové pekace a plechy. Okrem toho mézete pouzit

nadoby a prislusenstvo z varného skla alebo kameniny, nezabudnite vak, Ze pecenie sa trochu predizi.

PREDO- o TRVANIE UROVEN (&islo L)
RECEPT FUNKCIA HREV. TEPLOTA (°C) (Min) A PRISLUSENSTVO
Kysnuté kolace / Pisktové kolace KONVENCNA PRIPRAVA JEDLA ANO 170 30-50 L2 L] -/
Kysnuté kolace / Pisktové kolace VHANANY VZDUCH ANO 150 - 160 40-60 L3 L] -/
Kysnuté kolace / Piskotoveé kolace VHANANY VZDUCH ANO 160 40-70 tg | — S
Plneny kola¢ £ onf i
(syrovy kolaé, zévin, ovocny kolsd) KONVENCNA PRIPRAVA JEDLA ANO 160 - 180 40-60 L2 '] r - J
Plneny kolac S AN L-4
(syrovy kolac, zavin, ovocng kolad) VHANANY VZDUCH ANO 150-170 40-70 L L—J sF=r
Susienky / linecké cesto KONVENCNA PRIPRAVA JEDLA ANO 140 30-60 L3 \ [ - J
¢ ; 5 XIANY L5
Susienky / linecké cesto VHANANY VZDUCH ANO 140 30-60 L3 1 [ —J
Susienky / linecké cesto VHANANY VZDUCH ANO 140-150 40-50 L4 '] r _J
L2
o ) ) A ) L5
Susienky / linecké cesto VHANANY VZDUCH ANO 140 50 - 60 La '] r - J
L3
Malé torty / Mafin KONVENCNA PRIPRAVA JEDLA ANO 160 - 180 20-50 L-4 1 [ —
) AN L5
Malé torty / Mafin VHANANY VZDUCH ANO 150 - 160 30-40 s 1 | S
Malé torty / Mafin VHANANY VZDUCH ANO 150 - 160 30-50 L4 '] [' _J
5
Odpalované cesto KONVENCNA PRIPRAVA JEDLA ANO 170 - 200 20-50 L3 '] r _J
L-4 \ [ —
Odpalované cesto VHANANY VZDUCH ANO 170-180 20-50
L2 L )] a3
Odpalované cesto VHANANY VZDUCH ANO 170 - 180 20-50 L4 '] r _J
L2
Snehové pusinky KONVENCNA PRIPRAVA JEDLA ANO 80-100 120 - 200 L3 '] r _J
e LI —
Snehové pusinky VHANANY VZDUCH ANO 80-100 120 -200 L2
L ~F=
L5 \ [ —J
Snehové pusinky VHANANY VZDUCH ANO 80-100 120 - 200 L-3
SR S RN
Pizza / chlieb / focaccia KONVENCNA PRIPRAVA JEDLA ANO 190 - 250 15-50 L2 \ [ —_J
L-4 1 [ —
Pizza / chlieb / focaccia KONVEKCNE PECENIE ANO 190 - 230 20-50
L1 1 [ —
Pizza / chlieb / focaccia VHANANY VZDUCH ANO 190 - 230 20-50 L-4 I —J
L2
L5
Pizza / chlieb / focaccia VHARANY VZDUCH ANO 190-230 20-50 0y L—J aFn
L2
Slané plnené torty (zeleninové torty, slané plnené torty) KONVEKCNE PECENIE ANO 170 - 180 30-60 L3 L ==
Slané plnené torty (zeleninové torty, slané plnené torty) VHANANY VZDUCH ANO 170 -180 50-60 t_g L) ~F=3r
Slané a sladké odpalované cesto KONVENCNA PRIPRAVA JEDLA ANO 170 - 190 15-40 L3 \ [ _J
L-4 1 [
Slané a sladké odpalované cesto VHANANY VZDUCH ANO 180 -210 15-40 '] r
L2 A=
—J
Lasagne / Nakypy / Zapecené cestoviny / Cannelloni KONVENCNA PRIPRAVA JEDLA ANO 180 - 200 30-65 L-3 L) aF3r
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RECEPT FUNKCIA FREDO- TEPLOTA (°C) TR(V’m'E AUPB}!?;/ESS@;IS%’I\./)O
Jahnacie/Telacie/Hovédzie/Bravéové 1 kg TURBOGRILOVANIE - 190 - MAX 40-90 L3 .\_r a1
—J
Kuréa / Kralik / Kacica 1 kg TURBOGRILOVANIE - 230 - MAX 50-100 L3 7 abir
—J
Morka / Hus 3 kg TURBOGRILOVANIE - 160 - MAX 130-170 3 L—J aFr
Rybie filé / filety GRILOVANIE - 230 - MAX 10-30 L4 Aueeen ~
PInend zelenina (paradajky, cukety, baklazany) TURBOGRILOVANIE - 230 - MAX 30-60 L3 .\—r aFr
—J
Gratinovana zelenina GRILOVANIE - 230 - MAX 10-30 L4 .\—r aFr
—J
Hrianka GRILOVANIE 5 MAX 1-2 [ VO ~
Klobésky / kebaby / rebierka / hamburgery GRILOVANIE - 230 - MAX 15-30 L-5 Aveeenn ~ M
Pecené zemiaky TURBOGRILOVANIE - 230 - MAX 30-60 L3 I Y=
—J
Jahnacie stehno / Koleno TURBOGRILOVANIE - 200 - MAX 50-100 L-3 .\—r aFr
—J
Kompletné jedlo (Cook3): L4 L ~== -
Ovocna torticka Ay
VHANANY VZDUCH - 180 - 190 40-100
L
asagne o A mme
—J
Kompletné jedlo (Cook4): L4 L] "~
Ovocna torticka .
Lasagne VHANANY VZDUCH - 180-190 40-100
Kusy mdsa L-3 .\_r N —
Opekana zelenina L1 1 J
TRVANIE UROVEN (¢&islo L)
0,
RECEPT FUNKCIA VODA (g) | TEPLOTA (°C) (min) A PRISLUSENSTVO
Kysnuté kolace / Piskotové kolace Varenie v pare 100 170 - 180 30-60 L-2 | | "=~
Malé torty / Mafin Varenie v pare 100 160 - 170 30-55 L-3 1 [ j
Focaccia Varenie v pare 150 200 - 220 20-40 L-3 1 [ j
Rozky Varenie v pare 100 210 25-40 L-3 1 [ L )
Bochnik chleba Varenie v pare 150 170 - 180 70 -100 L-3 1 [ j
Pecené hovadzie maso Varenie v pare 200 200 35-60 L-3 1 [ j
Rozbif 2 kg Varenie v pare 250 200 40-70 L-3 1 [ j
Jahnacie pec¢ené Varenie v pare 200 180 — 200 65-75 L-3 1 [ j
Jahnacie/Telacie/Hovadzie/Bravcové 1 kg Varenie v pare 200 200 60 —90 L-3 1 [ j
Kuréa / Kralik / Kacica 1 kg Varenie v pare 200 200 - 220 50-70 L-3 1 [ j
Rybie filé / filety Varenie v pare 150 180 15-35 L-3 | Y=V
Plnena zelenina (paradajky, cukety, baklazany) Varenie v pare 150 180 — 200 25-40 L-3 1 [ j
Pecené zemiaky Varenie v pare 200 200 - 220 50-70 L-3 1 [ U )
Pecené kuréa 1 - 1,3 kg Varenie v pare 250 200 50 - 80 L-3 1 [ j
[ T val alr J '\ r } A~ :r
PRISLUSENSTVO Plech ceni . .
[ . ¢ r}a p(-?-cenlle/ Nadoba na Nadoba na
N Nadoba na pecenie alebo Odkvapkavacia nadoba o o
Rost . . . - odkvapkavanie/plech odkvapkévanie/plech na
tortova forma na roste alebo nadoba na pecenie - L
na roéte na pecenie pecenie s 200 ml vody
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HODINY / CINNOST CASOVACA

. SK

Ikonka PROCESU PRI-

PRAVY JEDLA
( 1 DISPLEJ
e ww -
auto L A L1C12C]
fonka T A0 2 L
JA\ lkonka GASOVACA
—p
Tiaidlo SKRATENIA — O O O — Tlacidlo PREDLZE-
CAsU NIA CASU
Tiacidlo
REZIMU

Nastavenie ¢asu

Hodiny mozno nastavit, ked' je rura vypnuta alebo ked' je
zapnuta, ak predtym nebol naprogramovany ¢as cyklu pripravy
jedla.

Po odpojeni spotrebi¢a od siete alebo po vypadku prudu za¢nu
na displeji blikat Cislice 00:00.

1. Stlacte zaroven tlagidla ,+“ a ,—".

Potom blika dvojbodka medzi hodinami a minatami.

2. Pomocou tlagidiel ,+“ a ,— nastavte ¢as; ak tlacidlo stlacite

a podrzite, displej bude menit hodnoty rychlejsie, a tak rychlejsie
a lahsie nastavite pozadovanu hodnotu.

Zmena frekvencie bzuciaka
Frekvenciu signalu bzu¢iaka mozno zmenit opakovanym
dotykom ,—*.

Nastavenie ¢asovaca
Tato funkcia neprerusi pripravu jedla a nema vplyv na raru;
pouziva na aktivovanie bzuéiakapked’ uplynie nastaveny ¢as.

1. Niekol'kokrat stlacte tlacidlo () , aZ na displeji zacne blikat
ikonka /_\ a tri cifry. '

2. Pomocou tlagidiel ,+“ a ,—" nastavte Zelany ¢as; ak tlacidlo
stladite a podrzite, displej bude menit hodnoty rychlejsie, a tak
rychlejSie a lahSie nastavite pozadovanu hodnotu.

3. Pockajte 5 sekund. Ak stlacite tlacidlo este raz, na displeji sa
zobrazi odpoditavany ¢as.

Po uplynuti tohto ¢asu sa zapne bzuciak.

Programovanie pripravy jedla
Pred programovanim je potrebné vybrat rezim pripravy jedla.

Programovanie trvania pripravy jedla
P

1. Niekolkokrat stlacte tlacidlo O , az na displeji za¢ne blikat

ikonka A a pismena DUR.

2. Pomocou tlacidiel ,+“ a ,—“ nastavte Zelané trvanie; ak tlacidlo

stlagite a podrzite, displej bude menit hodnoty rychlejSie, a tak

rychlejSie a lahSie nastavite pozadovanu hodnotu.

3. Pockajte 5 sekund, potom bude na displeji vidiet ikonku A.

4. Po uplynuti nastaveného €asu, ked' rura prestane piect, sa

ozve bzuciak. Bzuciak zastavite stlacenim akéhokol'vek tladidla.

¢ Napriklad: je 9:00 a je naprogramovany ¢as 1 hodina a 15
minut. Program sa automaticky zastavi o 10:15.

Nastavenie ¢asu skoncenia pre rezim pripravy
jedla

1. Pri nastaveni trvania postupujte podla krokov 1 az 3, ako je
uvedené dalej.

2. Stlacte tlagidlo , kym na displeji nezaéne blikat slovo END.

3. Pomocou tIaéidieQ,,+“ a ,—“ nastavte ¢as ukonc&enia pripravy

jedla; ak tlagidlo stlagite a podrzite, displej bude menit hodnoty

rychlejSie, a tak rychlejSie a l'ah8ie nastavite pozadovanu

hodnotu. P

4. Pockajte 5 sekund alebo znova stlacte tlacidlo O .Ked' sa

zacne proces pripravy jedla, na displeji vidiet symbol £,.

5. Po uplynuti nastaveného ¢asu, rura prestane piect a ozve sa

bzuciak. Zastavite ho stlaéenim ktoréhokol'vek tlaCidla.

Programovanie bolo nastavené, ked' svieti ikonka A.

¢ Napriklad: Je 9:00 a bolo naprogramované trvanie 1 hodina.
12:30 je naplanované ako ¢as ukon&enia. Program sa
automaticky spusti o 11:30.

ZruSenie programu
Pre zruSenie programu:
P

e stlacajte tlacidlo O , kym sa nezobrazi ikonka zodpovedajuca
nastaveniu, ktoré chcete zrusit a Cislice na displeji blikaju.
Stlacajte tlacidlo ,—“, az sa na displeji zobrazi 00:00.

o Stlacte a podrzte tladidla ,+“ a ,—“; zruSia sa tym vSetky
predtym zvolené nastavenia, vratane nastaveni ¢asovaca.
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CISTENIE A UDRZBA

VYPNITE HLAVNY VYPINAC A DBAJTE, ABY BOL SPORAK PRED CISTENiM STUDENY.
PRED OPATOVNYM ZAPNUTiIM MUSIA BYT VSETKY OVLADACE V POLOHE VYPNUTE.

Nepouzivajte cistiace zariadenia

vyuzivajlce paru. rura studena.

Pri vSetkych ¢innostiach pouzivajte
ochranné rukavice.
Odpoijte spotrebic¢ od elektrického napdjania.
CISTENIE KERAMICKEJ VARNEJ DOSKY

* NepouZzivajte drsné $pongie ani drotenky, mohli by poskodit sklo.

* Po kazdom pouziti varnt dosku ocistite (ked' vychladne), aby ste
odstranili usadeniny a skvrny od zvyskov jedla.

* Povrch, ktory sa neudrziava dostatocne cisty, moze znizit citlivost
tlacidiel ovladacieho panelu.

» Skrabku poutzite, iba ak su zvy$ky na varnej doske prilepené.
Dodrzujte pokyny vyrobcu skrabky, aby nedoslo k poskriabaniu
skla.

* Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru moézu varnu
dosku poskodit a treba ich ihned odstranit.

¢ Sol, cukor a piesok mo6zu skleny povrch poskriabat.

* Pouzite makkud handri¢ku, savd kuchynsku papierovu utierku
alebo Specidlny &isti¢ varnych dosiek (postupujte podla pokynov
vyrobcu).

* Vyliate tekutiny na varnej doske mézu sposobit pohyb alebo
vibracie hrncov.

* Po vycisteni varnu dosku dokladne utrite.

VONKAJSIE POVRCHY

* Povrchy Cistite vihkou utierkou z mikroviakna. Ak su velmi
Spinavé, pridajte do vody niekolko kvapiek pH neutralneho
Cistiaceho pripravku. Utrite ich suchou handri¢kou.

* Nepouzivajte leptavé alebo abrazivne Cistiace prostriedky.
Ak sa niektory z tychto produktov dostane neumyselne do
kontaktu s povrchmi spotrebi¢a, okamzite ho poutierajte
vlhkou utierkou z mikrovlakna.

Nepouzivajte produkty na baze alkoholu ako napriklad

denaturovany lieh.

POSUNUTIE HORNEHO OHREVNEHO CLANKU

1. Vyberte bo¢né vodiace mriezky na prislusenstvo.

2. Vytiahnite ohrevny ¢lanok okusok von (obr. 1) aspustite ho (obr. 2).

3.  Aby ste ohrievacie teleso namontovali na miesto, nadvihnite ho
miernym potiahnutim k sebe, uistite sa, ze sa opiera o bo¢né
podpery.

(= =
. Obr1 obr2
VNUTORNE POVRCHY

¢ Po kazdom pouziti nechajte ruru vychladnut a potom ju
ocistite, najlepsie, ak je este tepla, aby ste odstranili usadeniny
alebo skvrny od zvyskov jedla. Na vysuSenie pripadnej
kondenzacie, ktora sa vytvorila po priprave jedla s vysokym
obsahom vody, nechaijte ruru Uplne vychladnut a potom utrite
handri¢kou alebo Spongiou.

¢ Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

PRISLUSENSTVO

Ihned’ po pouziti prisluS§enstvo namocte do vody, do ktorej ste
pridali umyvaci prostriedok, a ak je prisluSenstvo horuce, pri
manipulacii pouzivajte rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju
odstranit kefkou alebo $pongiou.

Potrebné ¢innosti vykonavajte, ked'je

Odpojte spotrebic od napajania.

Nepouzivajte drotenku, drsné cistiace
potreby alebo abrazivne/korozivne
cistiace prostriedky, pretoze by mohli
poskodit povrch spotrebica.

VYMENA ZIAROVKY

1. Odpojte ruru od elektrického napajania.
2. Odskrutkujte kryt osvetlenia, vymerite ziarovku a kryt
naskrutkujte na miesto.

1. Ruru opét zapojte k elektrickému napajaniu.
Poznamka: Pouzite Ziarovku 40 W/230 V typ G9

Ziarovka pouzivana vo vnutri spotrebiéa je $pecialne
urCena pre domace spotrebice a nie je vhodna na bezné
osvetlovanie miestnosti v domacnosti (Nariadenie ES
244/2009).

Ziarovky dostanete v naSom autorizovanom servise.

- Nechytajte ziarovky holymi rukami, pretoze odtlaCky
prstov by ich mohli poskodit. Ruru nepouzivajte, kym
nenamontujete kryt Ziarovky.

CISTENIE PARNEJ RURY

Tento sposob ¢istenia sa odporuca najmi po peceni velmi tu¢ného mésa
(peceného masa).

Tento proces Cistenia ulah¢uje odstranovanie necistot zo stien riry
vytvaranim pary, ktord sa vytvara vo vnutri riry na jednoduchsie
Cistenie. !Dolezité! Pred zacatim Cistenia parou:

- Odstrante zvysky jedla a mastnoty zo spodnej Casti riry.
- Vyberte z rury véetko prislusenstvo (mriezky a odkvapkavacie plechy).
Vykonajte vyssie uvedené operdcie podla nasledujiiceho postupu:

1. 1. Nalejte 250 ml pitnej vody do pekaca v rure a vlozte ho do spodnych
polic. Pri modeloch bez odkvapkavacej nadoby pouzite plech na pecenie a
polozte ho na spodnu uroven plechu:

2. zvolte funkciu riry KONVENCNA PRIPRAVA JEDLA (2)a nastavte
teplotu na 90°C;

3. drite ho v rire 35 mintt;

4. vypnite raru;

5. Ked rura vychladne, mozete otvorit dvierka a dokoncit ¢istenie vodou a
vlhkou handrickou;

6. Po dokonceni ¢istenia odstrante zvyskovia vodu z dutiny

Ked sa vykondva ¢istenie parou, po vareni obzvlast mastnych jedal alebo
ked sa mastnota tazko odstranuje, musite ¢istenie dokonit tradi¢nou
metédou opisanou v predchadzajicom odseku. Cistite iba v studenej
rire!
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VYBRATIE A VLOZENIE SKLA NA DVIERKACH RURY

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte a stiahnite
uchytky, az su v polohe odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, ¢o najviac ako to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za rukovat.
Dvierka jednoducho vyberiete tak, zZe ich budete dalej zatvarat
a pritom tahat nahor (a), az kym sa neuvolnia zo sedla (b).

Dvierka odlozte nabok na méakky povrch.

3. Dvierka opat nasadite tak, ze ich prilozite k rure, zarovnate
haciky pantov s dosadacimi plochami a upevnite vrchnu ¢ast
na sedlo.

4. Dvierka spustite a potom celkom otvorte.

Uchytky sklopte do pévodnej polohy: Dbajte, aby ste ich sklopili
uplne.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su zarovno s ovlada-
cim panelom. Ak nie, zopakujte predchadzajuce kroky.

CLICK TO CLEAN - CISTENIE SKLA

1. Po vybrati dvierka polozke na makky povrch rukovatou na-
dol, zaroven stlacte dve fixacné svorky a odstrante horny okraj
dvierok potiahnutim k sebe.

2. Zdvihnite a pevne drzte vnutorné sklo oboma rukami, vyber-
te ho a pred &istenim polozte na mékky povrch.

3. Ked znova montujete vnutorné sklo dvierok, viozte skleny
panel spravne, aby text napisany na paneli nebol obrateny a dal
sa lahko C¢itat.

4. Nasadte horny okraj. Ak je poloha spravna, ozve sa kliknutie.
Pred opatovnym nasadenim dvierok sa presvedcte, Ci je tesne-
nie zaistené.

RIESENIE PROBLEMOV
Co robit, ak... Mozné pri¢iny

Riesenia

Vypadok prudu.
Odpojenie od elektrickej siete

Rura nefunguije.

Skontrolujte, €i je elektricka siet pod napatim a €i je rura pripoje-
na k elektrickej sieti. Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte,
¢i sa porucha odstranila.

POPREDAJNY SERVIS

Ak chcete ziskat pomoc, zavolajte na &islo uvedené v zaruénom

liste prilozenom k vyrobku alebo postupujte podla pokynov

uvedenych na naSich webovych strankach.

Budte pripraveni poskytnut:

e strucny opis problému;

e presny typ modelu vasho spotrebica;

e asistenény kod (Cislo uvedené po slove SERVICE na identi-
fika¢nom Stitku vyrobku, ktory najdete na vnutornom okraji,
ked su dvierka rury otvorené);

e vasSu Uplnu adresu;

e kontaktné telefonne Cislo.

SN XXX

Mod

- XXX
INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

Upozornenie: Ak su potrebné opravy, obrafte sa na autorizované
servisné stredisko, ktoré zaru€uje pouzivanie originalnych nahrad-
nych dielov a spravne vykonanie oprav.

Dalsie informacie o zaruke najdete v prilozenom zaruénom liste.

[zWWW Kompletné tdaje vyrobku vratane energetickej Gcinnosti rary si mozete precitat a stiahnut na nasej webovej stranke www.indesit.com
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DROSIBAS NORADIJUMI

LV
NOTEIKTI JAIZLASA UN JAIEVERO

Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet Sos drosibas
noradijumus.  Saglabajiet  Sos  noradijumus
turpmakam uzzinam.

Si rokasgramata un pati ierice sniedz svarigus
drodibas bridinajumus, kas ir jaizlasa un vienmér
jaievero. Razotajs neuznemas atbildibu par
bojajumiem, kas radusies nepiemérotas lietoSanas
vai nepareizu vadibas elementu iestatisanas dél.

A\ BRIDINAJUMS! Lietosanas laika ierice un tas
atklatasdalasuzkarst.Nepieskarietiessildelementiem.
Bérniem lidz 8 gadu vecumam ir jaatrodas drosa
attaluma no ierices, ja vien tie netiek nepartraukti
uzraudziti.

A\ BRIDINAJUMS! Neizmantojiet ierici, ja plits virsma
ir saplaisajusi — pastav elektrotraumas risks.

A\ BRIDINAJUMS!  Aizdegsanas risks: neglabajiet
piederumus uz gatavosanas virsmam.

M UZMANIBU! Gatavodanas process ir jauzrauga.
Neilgs gatavosanas process ir nepartraukti jauzrauga.
A\ BRIDINAJUMS! Gatavosana uz plits virsmas bez
uzraudzibas, izmantojot taukvielas vai ellu, var bat
bistama — aizdegsanas risks. NEKADA GADIJUMA
nedzésiet uguni ar Udeni, bet izsledziet ierici un
noslapéjiet liesmu, pieméram, ar vaku vai
ugunsdzeésibas segu.

MNeizmantojiet pliti ka darbvirsmu vai atbalstu.
Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai citiem viegli
uzliesmojosiem materialiem, kamer visas detalas nav
pilnigi atdzisusas — pastav aizdegsanas risks.

M Loti maziem bérniem (0-3 gadi) jaatrodas drosa
attaluma no ierices. Maziem bérniem (3-8 gadi)
jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja vien tie netiek
nepartraukti uzraudziti. Bérni no 8 gadu vecuma un
personas ar fiziskiem, jusanas vai garigiem
traucéjumiem vai bez pieredzes un zinasanam var
lietot So ierici, ja tas tiek uzraudzitas vai instruétas par
ierices drosu lietoSanu un izprot ar to saistitos riskus.
Bérni nedrikst spéléties ar ierici. lerices tirisanu un
apkopi nedrikst veikt bérni bez pieauguso
uzraudzibas.

A\ BRIDINAJUMS! Lietodanas laika ierice un tas
atklatas dalas sakarst. leverojiet piesardzibu, lai
nepieskartos sildelementiem. Bérniem lidz 8 gadu
vecumam ir jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja
vien tie netiek nepartraukti uzraudziti

A\ Partikas zavésanas laika nekad neatstajiet ierici
bez uzraudzibas. Ja ierice ir piemérota partikas
termometra izmanto3anai, lietojiet tikai 3ai
cepeskrasnij ieteicamo temperaturas termometru —
pastav aizdegsanas risks.

M\ Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai citiem viegli
uzliesmojoSiem materialiem, kamér visas detalas nav
pilnigi atdzisusas — pastav aizdegsanas risks. Gatavojot

édienu ar lielu tauku vai ellas daudzumu vai pievienojot
alkoholiskus dzérienus, rikojieties arkartigi piesardzigi—
pastav aizdegSanas risks. Pannu un piederumu
iznem3anai lietojiet virtuves cimdus. Gatavosanas laika
beigas durvis atveriet uzmanigi, pirms piekluves laujiet
karstajam gaisam un tvaikam pakapeniski izplist —
pastav apdedzinasanas risks. Nenosprostojiet ierices
priekSpuseé esoSas karsta gaisa atveres — pastav
aizdegsanas risks.

A\ Esiet piesardzigi, lai neatsistu krasns durvis, kamér
tas ir atvertas vai nolaistas.

ATLAUTA LIETOSANA

A\ UZMANIBU! lerici nav paredzéts darbinat ar aréju
sledza ierici, ka taimeri vai atsevisku talvadibas
sistemu.

MNSo ierici ir paredzéts izmantot sadzivé un
tamlidzigi, pieméram: personala virtuves zona
veikalos, birojos un citas darba vidés; zemnieku
saimniecibas; klientu istabas viesnicas, motelos un
citas lidziga tipa apmesanas vietas.

&\ Neizmantojiet to citiem nolakiem (pieméram,
telpu apsildei).

A\ Si ierice nav paredzéta profesionaliem noltkiem.
Neizmantojiet ierici arpus telpam.

M\ Neuzglabajiet iericé vai tas tuvuma spragstosas
vai viegli uzliesmojosas vielas (pieméram, degvielas
vai aerosola baloninus) — pastav aizdegsanas risks.
MONTAZA

A\ lerices parvieto$ana un uzstadisana javeic vismaz
diviem cilvéekiem - pastav savainojumu risks.
Izmantojiet aizsargcimdus visos izsaino$anas un
uzstadiSanas darbos — pastav sagrieSanas risks.

&\ Montazu, taja skaita Gdens sistémas (ja tada ir) un
elektrosavienojumu uzstadisanu, un remontu drikst
veikt tikai kvalificéts tehnikis. Nelabojiet un nemainiet
ierices detalas, ja vien tas nav tiesi noradits lietotaja
rokasgramata. Nelaujiet bérniem atrasties ierices
montazas vietas tuvuma. Péc ierices izsainoSanas
parliecinieties, vai parvadasanas laika ta nav bojata.
Problému gadijuma sazinieties ar izplatitaju vai
tuvako péecpardosanas servisu. Péc ierices montazas
novietojiet iepakojuma materialus (plastmasas un
polistirola dalas u.c) bérniem nepieejama vieta -
pastav nosmaksanas risks. Pirms ierices uzstadisanas
tai jabut atvienotai no elektrotikla — pastav elektriska
trieciena risks. Uzstadisanas laika raugiet, lai ierice
nesabojatu baro3anas kabeli - pastav aizdegsanas
un stravas trieciena risks. lesleédziet ierici tikai tad, kad
montaza ir pabeigta.

Nonemiet cepeskrasni no polistirola putu pamatnes
tikai uzstadisanas laika.

M\ Neuzstadiet ierici aiz dekorativam durvim —
pastav aizdegsanas risks.
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Ja plits ir novietota uz pamatnes, ta
janolimeno un janostiprina pie sienas ar
komplekta ieklauto fiksacijas kédi, lai
nepielautuierices noslidésanu no pamatnes.

BRIDINAJUMS: Lai nepielautu ierices
apgasanos, jauzstada komplekta ieklauta
fiksacijas kéde. Skatiet uzstadisanas

noradijumus.

ELEKTRISKIE BRIDINAJUMI

M Nominalo parametru plaksnite atrodas uz
cepeskrasns prieksejas malas (redzama, atverot
cepeskrasns durvis).

M\ Janodrodina iespéja atvienot ierici no stravas
padeves, to vienkarsi atslédzot, ja pieejama
kontaktdaksa, vai ar divpolu slédzi, kas uzstadits
pirms kontaktligzdas péc elektroinstalacijas
noteikumiem, un iericei jabut zemétai atbilstosi
valsts elektribas drosibas standartiem.

M\ Neizmantojiet pagarinatajus vai vairakspraudnu
kontaktligzdas vai adapterus. Péc ierices
uzstadiSanas tas elektriskas sistémas detalas
nedrikst but pieejamas. Neizmantojiet ierici ar
mitram rokam vai basam kajam. Nelietojiet So ierici,
ja bojats tas stravas kabelis vai kontaktdaksa, ja ta
nedarbojas pareizivaita ir bojata vai tikusi nomesta.
M\ Ja padeves kabelis ir bojats, tas jaaizvieto ar
identisku, nomaina javeic razotajam, ta servisa
agentam vai lidzigas kvalifikacijas personai, lai
izvairitos no bistamibas — stravas trieciena riska.
A\ Barosanas kabela nomainas gadijuma sazinieties
ar pilnvarotu apkopes centru.

A\ BRIDINAJUMS!  Pirms spuldzites nomainas
parliecinieties, ka ierice ir izslégta, lai nepielautu
elektriskas stravas trieciena risku.

TIRISANA UN APKOPE

M\ BRIDINAJUMS! Parliecinieties, ka pirms apkopes
darbibu veiksanas ierice ir izslégta un atvienota no
stravas padeves - pastav stravas trieciena risks;
nekad nelietojiet tvaika tiriSanas iekartu — pastav
stravas trieciena risks.
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A\ Nelietojiet raupjus, abrazivus tirisanas lidzeklus
vai metala skrapjus cepeskrasns durvju stikla
tirisanai, jo tie var saskrapét virsmu, ka rezultata
stikls var saplaisat.

I\ Nelietojiet abrazivus vai kodigus izstradajumus,
tirisanas lidzek|us uz hlora bazes vai pannu tirisanas

lidzek|us.
M\ Pirms tirisanas un apkopes darbu veik$anas
parliecinieties, ka ierice ir atdzisusi. - pastav
Kdegumg risks.

BRIDINAJUMS!  Pirms  spuldzes  mainas
parliecinieties, ka ierice ir izslegta — pastav

elektrotraumas risks.

IEPAKOJUMA MATERIALU UTILIZACIJA

lepakojuma materials ir 100 % parstradajams un apziméts ar otrreizéjas
parstrades simbolu ¥y . Tadé| dazadas iepakojuma dalas jautilizé atbildigi
un saskana ar vietéjiem atkritumu apsaimniekosanas noteikumiem.

MAJSAIMNIECIBAS IERICU UTILIZACJA

Stierice ir izgatavota no parstradajamiem un atkartoti izmantojamiem
materialiem.

Utilizéjiet to saskana ar vietéjiem atkritumu apsaimniekosanas
noteikumiem.

Plasaku informaciju par lietotu sadzives iericu apstradi, atjaunosanu
un parstradi varat sanemt vietéja attiecigaja iestadé, pie atkritumu
savaksanas pakalpojumu sniedzejiem vai veikala, kur ierici iegadajaties.
Siierice ir markéta saskana ar Eiropas direktivu 2012/19/ES par elektrisko
un elektronisko iekartu atkritumiem (EEIA). un vadlinijam par elektrisko
un elektronisko iekartu atkritumiem 2013 (ka noradits grozijumos).
Nodrosinot Sis ierices pareizu utilizaciju, varat palidzat novérst
iespéjamo negativo vides un cilvéka veselibas apdraudéumu.

Simbols E uzizstradajuma vai komplektacija ieklautajiem dokumentiem
norada, ka So ierici nevar izmest sadzives atkritumos, bet ta ir janodod
parstradei elektrisko un elektronisko iericu savaksanas centra.

IETEIKUMI ENERGIJAS TAUPISANAI

Sakarséjiet cepeskrasni tikai [idz temperatarai, kas noradita kulinarijas
recepté. lzmantojiet tumsilakotas vai emaljétas cepeSpannas un traukus,
jo tie daudz labak absorbé karstumu.

ATBILSTIBAS DEKLARACIJA

Stierice atbilst: Par ekodizaina prasibam

Eiropas Komisijas regula 66/2014 Energomarké&juma Regulai 65/2014;
Ekodizaina prasibas par ar enerdiju saistitiem razojumiem un energijas
informaciju

2019. g. vadlinijas (grozijums) (ES izstasanas) saskana ar

Eiropas standartu EN 60350-1.

Stierice atbilst Eiropas Regulas 66/2014 ekodizaina prasibam un 2019.
gada noteikumiem saistiba ar ekodizaina prasibam ar energiju saistitiem
razojumiem un energijas informaciju (grozijums) (ES izstasanas) saskana
ar Eiropas standartu EN 60350-2.
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( ’ B 9. novietojums 3
- 10. novietojums 4
11. novietojums 5
n
3 | 10 °
I 1 g
K | a
4 7 __
T > |
5 5
=K —] fe—T ]
J | = —— 1]
| — —
VADIBAS PANELIS
ELEKTRONISKAIS TAIMERIS
SELEKTORA SLEDZIS TERMOSTATA INDIKATORA APGAISMOJUMS

000 = 0O

i i i
PLITS DEGLIS TERMOSTATA SLEDZIS
VADIBAS SLEDZI

I I
PLITS DEGLIS
VADIBAS SLEDZI
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A BRIDINAJUMS! $i darbiba javeic kvalificétam tehniskajam specialistam.

LV | —
MONTAZA

Pirms jaunas ierices lieto§anas uzmanigi izlasiet So lietoSanas
instrukciju. Taja ir svariga informacija par ierices drosu
uzstadiSanu un ekspluataciju.

Saglabajiet Sos lietoSanas noradijumus turpmakai
izmantoSanai. Parliecinieties, ka lietoSanas pamaciba
tiek saglabata kopa ar ierici, ja ta tiek pardota, atdota vai
parvietota.

lerice jauzstada kvalificétam specialistam saskana ar
sniegtajiem noradijumiem.

Jebkura nepiecieSama pielago$ana vai apkope javeic péc
tam, kad ierice ir atvienota no elektribas padeves.

Novietosana un izlidzinasana

lerici ir iespéjams uzstadit blakus skapiSiem, kuru augstums
neparsniedz plits virsmas augstumu.

ST plits jauzstada tiesi uz gridas. Neuzstadiet $o pliti uz
jebkada veida maksligas pamatnes.

Parliecinieties, ka siena, kas saskaras ar ierices mugurvirsmu,
ir izgatavota no nedego$a, karstumizturiga materiala (T 90°C).
Svarigi! Neuzstadiet So ierici blakus durvim vai citam
piekluves iespéjam, lai samazinatu iespéju, ka personas,
kas izmanto durvis, varetu saskarties ar pannam uz plits
virsmas.

lerici nedrikst uzstadit aiz dekorativam durvim, lai

izvairitos no parkarsanas

So ierici nedrikst uzstadit uz platformas.

Plits ir veidota ta, lai to varétu ievietot starp virtuves

skapiSiem ar attalumu 600 mm. Attalumam abas pusés jabut

pietiekamam, lai pliti varétu iznemt apkopei. To var izmantot

ar atvilktném viena vai abas puses, ka ar1 sturi. To var lietot arT

savrupi.

Blakus eso$as sanu sienas, kas izvirzitas virs plits virsmas

lTmena, nedrikst atrasties tuvak par 150 mm no plits, un tam

jabut aizsargatam ar karstumizturigu materialu. Jebkura

parkares virsma vai tvaika nosucejs nedrikst atrasties tuvak

par 650 mm.

a. Plits var atrasties virtuve, virtuvé/édamistaba vai dzivojama
istaba, bet ne vannas istaba vai dusas telpa.

b. NosUcéji jauzstada saskana ar prasibam, kas noraditas
nosuceéja rokasgramata.

c. Sienai, kas saskaras ar plits mugurvirsmu, jabat no
ugunsdroSa materiala.

d. Plits ir aprikota ar droSibas kédi, kas japiestiprina pie aka,
kas ir piestiprinats pie sienas

e. aiz ierices.

Elektriskie savienojumi

Cepeskrasnis ar tris polu baroSanas kabeli ir paredzétas
darbam ar mainstravu ar baro$anas frekvenci un spriegumu,
kas noradits uz datu plaksnites (cepesSkrasns panela
apaks$dala). Kabela zeméjumvads ir dzeltenzalais vads.

Pamatstravas pieslégums
220-290V-

Ry 5

HOSVZVI-F 3xd aHARM 60237 IEC 53
HOSVWF Ixd  4HARS 80227 IEC 57
*380-415 3N~

@ o @ f-r;'l =
4N

ul Ve Wa

HOSVEV2-F 5x1.5 AHARM §0227 IEC 53
HOSWW-F 5x1.5 =<HAR® 60237 IEC 5T

*380-415 2N™
il = | 4 (B
-l IV P
HOSW2VZ-F 44 AHARM GOZZT IEC 33
HOSUW.F dxd  AHAR 8037 IEC 5T

*cita veida stravas iespéjas

Barosanas kabela pieslégSana galvenajam elektrotiklam

AN\ BRIDINAJUMS! i darbiba javeic kvalificétam
tehniskajam specialistam.

Pirms plits parvietoSanas parbaudiet, vai ta ir atdzisusi, un
izslédziet to plits vadibas panelr. Pliti visvieglak parvietot,
pacelot priek&éjo dalu Sadi:

Plits parvietosana

4

Att. A

Atveriet grila durtinas tiktal, lai varétu érti satvert cepedkrasns
augSpuses apaks$éjo priek$éjo malu, izvairoties no jebkadiem
grila elementiem. (ATT.A)

Uzmanigi parvietojiet pliti, jo ta ir smaga.
Uzmanieties, lai gridas segums netiktu bojats.

Lai nodro$inatu, ka ierice ir pareizi uzstadita, reguléta
un tehniski pareizi apkalpota atbilstosi speka esoSajiem
noteikumiem, kvalificeétam tehnikim jaizlasa sekojosie
noradijumi.
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A\ BRIDINAJUMS! Si darbiba javeic kvalificétam tehniskajam specialistam.

BRIDINAJUMI! SAI IERICEI JABUT IEZEMETAL.

Plits ir japievieno elektrotiklam, izmantojot ar sleédzi
aprikotu (divpolu) plits kontaktligzdu ar pareizu jaudu,
kas atbilst plits nominala plaksnité noraditajai. Visiem
elektroinstalacijas vadiem no patérétaja ierices uz pliti,
izmantojot ar sleédzi aprikotu divpolu plits kontaktligzdu,
jabut ar atbilstosu tipu un stravas stiprumu, ka

noradits ieprieks. BaroSanas kabelis janovieto t3, lai

ta temperatura nekad nebutu par 50°C augstaka neka
istabas temperatura. Kabelim jabut novietotam prom no
aizmugures ventilacijas atverem.

DroSibas kéde
Lai noverstu
ierices nejausu
) 1 apgasanos,

’ | pieméram,

] bérnam uzkapjot
L P uz cepeskrasns
g = - durvim,

komplekta
ieklauta
~ drogibas kéde IR
: jauzstada!

Plits ir aprikota ar droSibas kedi, kas ar skruvi (nav ietverta
plits komplekta) japiestiprina pie sienas aiz ierices tada
pasa augstuma, kada kede ir piestiprinata iericei.

Izvelieties skruvi un skrivju enkuru atkariba no sienas,

kas atrodas aiz ierices, materiala veida. Ja skruves galvas
diametrs ir mazaks par 9 mm, jaizmanto paplaksne. Betona
sienai nepiecieSama skruve ar vismaz 8 mm diametru un
60 mm garumu.

Parliecinieties, ka kéde ir piestiprinata pie plits
aizmugurvirsmas un pie sienas, ka paradits attéla, lai
péc uzstadiSanas ta bitu nostiepta un paraléli zemes

[Imenim.

LV
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STIKLA KERAMIKAS PLITS IZMANTOSANA

Uz paplaksniem uzklata lime atstaj pédas uz stikla.
Pirms ierices lietosanas iesakam tas nonemt ar

Gatavosanas zonu jauda

s.peclalu neabraz_lvu tll’lSE_infi_S lidzekli Pl.r.majas . Priekseja kreisa | Priek$éja laba Aizmuguréja Aizmuguréja laba
lietoSanas stundas var bat jutama gumijas smarza, kreis3 (Dubultais izc&lums)
kas atri izzuds.
GATAVOSANAS ZONAS Keramika 1800W | Keramika Keramika Keramika

@ 180mm 1200 W 1200 W 1800/750 W
Plits ir aprikota ar elektriskajiem izstarojosajiem (pozic. 0-6) @ 140 mm @ 140 mm @ 180 mm
sildelementiem. Kad tie tiek izmantoti, sadi plits (pozic. 0-6) (pozic. 0-6) (pozic. 0-12)

virsmas elementi klast sarkani.

A(\\/vA

A. Gatavosanas zona.

B. Parpalikusa siltuma indikatora gais-
ma: ta norada, ka attiecigas gatavosa-
A haszonas temperatdra ir augstaka par
60°C, pat ja sildelements ir izslégts, bet
joprojam ir karsts.

b N
k/’ 1 \./

Gatavosanas zonas ar izceltiem sildelementiem

Tas izstaro siltumu no tajas ievietotajam lampam. Tam ir lidzigas
raksturipasibas ka gazes degliem: tas var viegli parvaldit un atri
sasniedz iestatito temperataru, laujot jums reali redzét, cik lielu
jaudu tas nodrosina.

Lai ieslégtu gatavosanas zonu, pagrieziet attiecigo slédzi pulk-
stenraditaja kustibas virziena lidz stavoklim no 0 lidz 6 vai no 0
lidz 12 (divkarsais izcelums un ovalais izcélums).

Lai to atkal izslégtu, pagrieziet sledzi pretéji pulkstenraditaja
kustibas virzienam, lidz tas atrodas pozicija "0".

Uzkar$ana notiek tikai iezimétajas aplveida gatavosanas zonas.
Zonas uzkarst un atdziest atrak, nodrosinot labaku reguléjamibu
jutigiem édieniem. Katra zona ir aprikota ar termisko ierobezo-
taju, kas ir automatiskais izslédzéjs, kas novérs keramiska stikla
parkarsanu. Péc vairakam minatém pie pilnas jaudas, kad uz
sildisanas zonas neatrodas panna, termiskais ierobezotajs auto-
matiski izslédz un ieslédz sildelementus, lai novérstu keramiska
stikla bojajumus

Siltumizstarojosa keramiska plits Keramiska halogena plits

Po- virsma .
_ - . . virsma
Zic. Parasts vai atrs virsmas sakarsésanas T,
- Automatiska plits virsma
rezims
0 Izslégts Izslégts
- . Sviesta vai Sokolades kau-
1 Zivju gatavosanai L
sésanai
2 Kartupelu, zupu, zirnu, pupinu gata-

vosanai (tvaicésanai)

Skidrumu uzsildisanai
Lai turpinatu gatavot lielu daudzumu

3 édiena, darzenu, zupas
4 Cep3anai (vidéjs) Mércéem (ieskaitot kréjuma
5 Cepsanai (labi izcepts) mérces)
6 Lai apbraninatu vai atri apceptu Varidanai virianas tempe-
7 ratara
8
Cepesiem
9
10
Sautéjumiem
11
12 Cepsanai

PRAKTISKS PADOMS PLITS VIRSMAS IZMANTOSANAI

« Lietojiet pannas ar biezu, plakanu pamatni, lai ta pilniba
saskartos ar gatavo$anas zonu.

&b ¢l d

«  Vienmér lietojiet pannas, kuru diametrs ir pietiekami liels, lai
nosegtu visu plits virsmu un $adi izmantotu visu pieejamo
siltumu.

e K

«  Vienmér parliecinieties, ka pannas pamatne ir pilnigi tira
un sausa: tas nodrosina, ka pannas izcili piegu| gatavosanas
zonam un ka gan pannas, gan plits virsma kalpo ilgak.

«  Neizmantojiet virtuves traukus, ko lietojat uz gazes degliem:
gazes deglu karstuma koncentracija, iespéjams, ir deformé-
jusi pannas pamatni, tapéc ta nepareizi piegul virsmai.

«  Nekad neatstajiet ieslégtu gatavosanas zonu, ja uz tas nav
novietota panna, jo tas var izraisit zonas bojajumus.
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FUNKCIJAS UN IKDIENAS LIETOSANA

NODERIGI PADOMI

KA NOLASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi un limeni, ko
izmantot dazadu édiena veidu pagatavosanai. Gatavosanas laiks sakas
no briza, kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, iznemot priekssildisanu
(ja tada nepiecieSama). Gatavosanas temperatdra un laiks ir tikai
aptuvens, un tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem
piederumiem. Sakuma izmantojiet zemakos ieteicamos iestatijumus
un, ja édiens nav pilniba pagatavots, parslédziet uz augstakiem
iestatijumiem. Izmantojiet komplekta ieklautos piederumus un
vélams tumsas krasas metala kiku veidnes, un cep3anas traukus. Varat
izmantot ari Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet $ados
gadijumos gatavosanas laiks bas nedaudz ilgaks.

DAZADU EDIENU VIENLAICIGA GATAVOSANA

Funkcija "Cep3ana ar konvekciju" |auj vienlaicigi gatavot dazadus
édienus (pieméram, zivis un darzenus) uz dazadiem plauktiem. Ja
nepieciesams, samainiet plauktus vietam, kad pagajusas divas tresdalas
no gatavosanas laika. Iznemiet édienu, kuram nepieciesams isaks
gatavosanas laiks un atstajiet cepeskrasni édienu, kuram nepieciesams
ilgaks.

PIRMA LIETOSANAS REIZE

IKDIENAS LIETOSANA

Pirmo reizi lietojot ierici, tuk3o cepeskrasni ar aizvértam

durtinam vismaz pusstundu uzkarséjiet maksimalaja

temperatdra. Pirms cepeskrasns izslégsanas un cepeskrasns

durvju atvérsanas parliecinieties, ka telpa ir labi védinata.

lerice var izdalit nedaudz nepatikamu aromatu, ko izraisa

razosanas procesa izmantoto aizsargvielu sadegsana.

1. Atlasiet vélamo gatavosanas rezZimu ar SELEKTORA
slédzi.

2. Pagriezot TERMOSTATA slédzi, izvélieties gatavosanas
reZimam ieteicamo temperatdru vai vélamo
temperaturu.

Saraksts ar detalizétu gatavosanas reZimu un ieteicamo

gatavosanas temperatdru ir atrodams attiecigaja tabula

(skatit ieteikumu tabulu gatavosanai krasni).

Gatavosanas laika vienmér ir iespé&jams:

«  atlasit vélamo gatavosanas rezimu ar SELEKTORA slédzi.

« izmainit temperatdru, pagriezot TERMOSTATA slédzi uz
vélamo temperatdru.

+ lestatit gatavosanas sakuma un beigu laiku (skatit
apaksa).

«  Partraukt gatavoSanu, pagriezot SELEKTORA sledzi
pozicija “0".

! Nekad nenovietojiet priekSmetus tiesi zem cepeskrasns
apaksejas dalas; tas novérsis emaljas parklajuma bojajumus.
' Vienmeér novietojiet traukus uz tiem paredzétajiem
plauktiem.

TERMOSTATA INDIKATORA GAISMA

Kad ta ir ieslégta, cepeskrasns uzkarst.

Ta izsledzas, kad cepeskrasns iekSpuse tiek sasniegta
izvéleta temperatdra. Saja bridi gaisma parmainus iedegas
un izslédzas, noradot, ka termostats darbojas un uztur
nemainigu temperaturu.

KRASNS GAISMA

To ieslédz, pagriezot SELEKTORA slédzi jebkura pozicija,
kas nav "0". Ta deg, kamér krasns darbojas. Izvéloties

ar slédzi, gaisma tiek ieslégta, neaktivizéjot nevienu no
sildelementiem.

1. FUNKCIJAS IZVELE
Lai izvélétos funkciju, grieziet atlases slédzi lidz vélamas funkcijas
simbolam.

- Lai izslégtu krasns gaismu.

£ VIEGLA/ATRA PRIEKSSILDISANA
Atrai cepeskrasns priekssildidanai.

ol

KONVENCIONALA
Lai pagatavotu jebkura veida édienus, novietojot tos
tikai uz viena plaukta.

GRILL (GRILESANA)

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi.

Griléjot galu, izmantojiet notekpaplati, lai savaktu
gatavosanas laika izdalijusas sulas: Novietojiet pannu
jebkura [imeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
200 ml Gdens.

@ O

TURBO GRILS

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu, vistu).
Cepespannu ieteicams novietot vienu limeni zemak, lai
taja savaktu cepsanas laika radusas sulas: Novietojiet
pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
200 ml Gdens.

&)

APAKSEJA SILDISANA+VENTILATORS

Lai pabeigtu gatavot édienu ar |oti $kidru konsistenci
un iegutu kraukskigu, zeltainu pamatni. Lieto ari mércu
sabiezinasanai. Novietojiet édienu uz 2. plaukta.
Cepeskrasni nav nepieciesams sakotnéji iesildit.

CEPSANA AR KONVEKCIJU

Lai vienlaikus gatavot uz ne vairak ka diviem
plauktiem. Ir ieteicams gatavosanas laika vidi samainit
cepe$pannas vietam.

APAKSA

So funkciju var izmantot, lai lidz galam pagatavotu
pilditus piragus vai sabiezinatu zupas. So funkciju
izmantojiet pédéjam 10/15 gatavosanas minttém.

PIESPIEDU GAISA PLUSMA

Dazadu édienu gatavosanai uz vairakiem plauktiem
vienlaicigi. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

DEFROST (ATKAUSESANA)
Partikas produktu atkausésanas paatrinasanai.

STEAM (TVAIKS)

funkcijas nodrosina izcilu rezultatu, nodrosinot
gatavosanas cikliem tvaika padevi.

Kad cepeskrasns ir atdzisusi, ielejiet cepeskrasns
apaksdala dzeramo Gdeni un izvélieties gatavosanas
metodei atbilstoso funkciju. Optimalais Gdens
daudzums un temperatara katrai partikas kategorijai ir
noradita attiecigaja gatavosanas tabula. Pirms produktu

O @0O0® @®

ievietosanas neiesildiet cepeskrasni.
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PIEDERUMI

REZGIS DZILA PAPLATE CEPESPANNA ROTACIJAS IESMA KOMPLEKTS

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Papildu piederumus, kas nav iek|auti komplekta, vara iegadaties
pécpardosanas centra.

STIEPLU PLAUKTU UN CITU PIEDERUMU IEVIETOSANA CEPESKRASNI

1. levietojiet stieplu plauktu horizontala pozicija, ta,
lai paaugstinatas malas “A” atrastos virspusé (1A, 1B
att.)

2. Citi piederumi, ka pieméram, notekpaplate un
cepesSpanna tiek ievietota tiesi ta pat ka stieplu
plaukts (2. att.).

2. att.
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Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu pagatavo$anai. Gatavo$anas
laiks sakas no briza, kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, iznemot priekSsildiSanu (ja tada nepiecieSama). GatavoSanas
temperatdra un laiks ir tikai aptuvens, un tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem piederumiem. Sakuma ieteicams
izmantot zemakos iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta ieklautos
piederumus un vélams tumsas krasas metala kiku veidnes, un cep$anas traukus. Varat izmantot arT Pyrex un keramikas pannas

un piederumus, bet §ados gadijumos gatavosanas laiks bls nedaudz ilgaks.

q DARBIBAS i
RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILD, ~ TEMPERATURA. LAIKS LIMERIS (L Pumuirs) UN
(Min.)
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkaka KONVENCIONALA JA 170 30-50 L2 L] -/
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkaka PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 150 - 160 40-60 L3 L J a1~
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkika PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 160 40-70 t_g L) ===
Kuka ar pildijumu A A - ~
(siera kiika, stradiele, auglu pirags) KONVENCIONALA JA 160-180 40-60 L2 B N [ S—
Kaka ar pildijumu Y A — - L-4
(siera kaka, stridele, auglu pirags) PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 150-170 40-70 L L—J sF=r
Cepumi/smil3u cepumi KONVENCIONALA JA 140 30-60 L-3 . ‘ _J
{smilé : ; " L5
Cepumi/smilsu cepumi PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 140 30-60 L3 \ ( —J
L-6
Cepumi/smildu cepumi PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 140- 150 40-50 L-4 l __J
L2
L-6
- . . A L5
Cepumi/smilsu cepumi PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 140 50-60 La l | |
L3
Neliela kitka/smalkmaizite KONVENCIONALA JA 160-180 20-50 L-4 I —J
iela ki i 0 A L5
Neliela kaka/smalkmaizite PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 150-160 30-40 12 l | |
L6
Neliela kitka/smalkmaizite PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 150 - 160 30-50 L4 [ —
L2
Véja kukas KONVENCIONALA JA 170 - 200 20-50 3 [ ——J
L4 [\ ]
Véja kakas PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 170-180 20-50
L2 L )] a3
L6
Véja kukas PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 170- 180 20-50 L4 [ S
L2
Bezé KONVENCIONALA JA 80-100 120-200 L3 '] r - J
La I —
Bezé PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 80-100 120 - 200 L2
L ~F=
L5 \ [ —J
Bezé PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 80-100 120 - 200 L3
SR S RN
Pica/maize/fokaca KONVENCIONALA JA 190-250 15-50 2 [ —
L-4 1 [ —
Pica/maize/fokaca CEPSANA AR KONVEKCIJU JA 190-230 20-50
L1 1 [ —
. . L-6
Pica/maize/fokaca PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 190-230 20-50 L-4 1 [ —
L2
L5
Pica/maize/fokaca PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 190-230 20-50 E;‘ | I
L2
Piradzini (darzenu pirags, salais pirags) CEPSANA AR KONVEKCIJU JA 170-180 30-60 L3 L ==
Piradzini (darzenu pirags, salais pirags) PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 170-180 50-60 'Eg L) ~F=3r
Vols-au-vent/kartainas miklas cepumi KONVENCIONALA JA 170-190 15-40 L3 l | |
L-4 \ [\ ]
Vols-au-vent/kartainas miklas cepumi PIESPIEDU GAISA PLUSMA JA 180-210 15-40
L-2 .\—r al==.
—J
Lazanja / aug|u piragi / cepta pasta / kaneloni KONVENCIONALA JA 180 - 200 30-65 L3 L) aF3r
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RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILD. TEMPE(DRCA)TGRA. DA'(%T%AS LTMEN';ISE([I).EnF;JlT'JI-IITS) UN
Jéra/tela/liellopa/cikas gala 1 kg TURBO GRILS 190 - MAKS. 40-90 L3 %"—‘ aF=r
Vistas/trusa/piles gala, 1 kg TURBO GRILS 230 - MAKS. 50-100 L3 7 AF==ir
Titara/zoss gala, 3 kg TURBO GRILS 160 - MAKS. 130-170 3 L—J aF=r
Zivs filejas / Steiki GRILL (GRILESANA) 230 - MAKS. 10-30 L4 Aeeee.. ~
Pilditi darzeni (tomati, cukini, baklazani) TURBO GRILS 230 - MAKS. 30-60 L3 Q—‘ RY=—==P
Darzenu sacepums GRILL (GRILESANA) 230 - MAKS. 10-30 L-4 .\_f aFr
Grauzdéta maize GRILL (GRILESANA) 5 MAKS. 1-2 [ VO ~
Desas/kebabi/ribinas/hamburgeri GRILL (GRILESANA) 230 - MAKS. 15-30 L5 Aeeesen ~ T
Cepti kartupeli TURBO GRILS 230 - MAKS. 30-60 L3 %"—‘ RY=—==1
Jéra stilbs / apakistilbs TURBO GRILS 200 - MAKS. 50-100 L3 - RY=—==P
Pilna:qalfite_qédieni): ti L ~==-
uglu pirags .
Eée?zjiig PIESPIEDU GAISA PLUSMA 180-190 40-100 L 1 r —
Pilna maltite (4 dieni): A S RN
Auglu pirags -
Gangzas?eales PIESPIEDU GAISA PLUSMA 180-190 40-100 Lo § —
Cepti darzeni L1y J
RECEPTE FUNKCIJA U((j;)ns TEMPI(-:OI::I)-\TURA IL(?nl:II:I)IS LIl\lIIJE‘N;ISE(I;.EnRulT'\;IJIrs)
Rauga miklas izstradajumi/biskvitkika TvaicéSana 100 170-180 30-60 L2 | L—J~F===~
Neliela kiika/smalkmaizite TvaicéSana 100 160-170 30-55 L-3 |1 [ —
Fokaca maize TvaicéSana 150 200-220 20-40 L-3 |1 [ L—
Smalkmaizites Tvaicé$ana 100 210 25-40 L-3 |1 [ —
Maizes klaips TvaicéSana 150 170-180 70-100 L-3 |1 [ L—
Cepta liellopu gala Tvaicé$ana 200 200 35-60 L-3 |1 [ —
Liellopu galas cepetis 2kg TvaicéSana 250 200 40-70 L-3 |1 [ —
Jéra stilbs TvaicéSana 200 180-200 65-75 L-3 |1 [ L—J
Jéraltelalliellopa/cikas gala 1 kg Tvaicé$ana 200 200 60-90 L-3 |1 [ —
Vistas/truSa/piles gala, 1 kg Tvaicé$ana 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ L—
Zivs filejas / Steiki TvaicéSana 150 180 15-35 L-3 | L)k~
Pilditi darzeni (tomati, cukini, baklazani) TvaicéSana 150 180-200 25-40 L-3 |1 [ L—J
Cepti kartupeli TvaicéSana 200 200-220 50-70 L-3 |1 [ —
Cepta vista 1-1,3 kg Tvaicé$ana 250 200 50-80 L-3 |1 [ L—
[ ~ QY=—=V L J 1 [ | |
PIEDERUMI Y - Cepespanna/notekpaplate - Notekpaplate/
Stieplu plaukts erespanpa vai kukas vai cepsanas trauks uz NotekPapIate/ cepespanna ar 200 ml
i veidne uz stieplu plaukta cepespanna

stieplu plaukta

adens

50




LV

PULKSTENIS / MINUSU ATGADINATAJA UZSTADISANA

GATAVOSANAS PRO-
CESS ikona

DISPLEJS

TAIMERIS ikona

SAMAZINAT LAIKU — O O O — PALIELINAT
poga LAIKU poga
REZIMS
poga

PULKSTENA IESTATISANA

Pulksteni var iestatit, kad cepeskrasns ir izslégta vai ieslégta, ar
nosacijumu, ka iepriek$ nav ieprogrammeéts gatavosanas cikla beigu
laiks.

Péc tam, kad ierice ir pieslégta elektrotiklam, vai péc elektribas padeves
partraukuma uz DISPLEJA sak mirgot cipari 00:00.

nn

1. Nospiediet "+" un "-" pogu vienlaicigi
tad mirgo divpunkts starp stundam un minatém.

u_n

2. izmantojiet “+" un “-" pogas, lai iestatitu laiku; ja nospiezat un turat
kadu no Sim pogam, displeja vértibas tiek raditas atrak, tadéjadi var
atrak un vieglak iestatit vélamo vértibu.

ZUMMERA FREKVENCES MAINISANA
Zummera signala frekvenci var mainit, atkartoti pieskaroties "- ".

MINUSU ATGADINATAJA IESTATISANA

Sifunkcija nepartrauc gatavo3anu un neietekmé cepeskrasns darbibu;
ta vienkarsi tiek izmantota, lai aktivizétu zummeru, paejot iestatitajam
laikam. =

1. Vairakas reizes nospiediet pogu , lidz ikona ﬂ un tris cipari uz
displeja sak mirgot.

u_n

2. izmantojiet pogas “+" un “-", lai iestatitu vélamo laiku; ja nospiezat un
turat kadu no Sim pogam, displeja vértibas tiek raditas atrak, tadéjadi
var atrak un vieglak iestatit vértibu.

3. Pagaidiet 5 sekundes, ja vélreiz nospiedisiet pogu, displeja tiks

paradita laika atskaite. Kad sis laika posms bas pagajis, ieslégsies
zummera skanas signals.

GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANA

Pirms ieprogrammésanas ir jaizvélas gatavosanas rezims.

GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANAS ILGUMS

P
1. Vairakas reizes nospiediet pogu ‘__, lidz sak mirgot ikona A un cipari
DUR uz DISPLEJA.

u_n

2. izmantojiet pogas “+" un -, lai iestatitu vélamo ilgumu; ja nospiezat
un turat kadu no $im pogam, displeja vértibas tiek raditas atrak, tadéjadi
var atrak un vieglak iestatit vértibu.

3. Pagaidiet 5 sekundes, péc tam displeja bls redzama ikona A.

4. Kad iestatitais laiks bas pagajis un cepeskrasns partrauks gatavosanu,
atskanés zummera skanas signals. Nospiediet jebkuru pogu, lai apturétu
zummeru.

+ Pieméram: ir pulkstenis 9:00, un ir ieprogrammeéts laiks 1 stunda un 15
minates. Programma tiks automatiski partraukta plkst. 10:15.

GATAVOSANAS REZIMA BEIGU LAIKA IESTATISANA

1. Veiciet darbibas no 1 lidz 3, lai iestatitu ilgumu, ka aprakstits ieprieks.
P
2. péc tam nospiediet pogu “. ., lidz uz displeja sak mirgot teksts END.

un

3.izmantojiet “+" un “-" pogas, lai iestatitu gatavosanas beigu laiku; ja
nospiezat un turat kadu no $im pogam, displeja vértibas tiek raditas
atrak, tadéjadi var atrak un vieglak iestatit vélamo vértibu.

P
4. Pagaidiet 5 sekundes vai vélreiz nospiediet pogu “..', kad gatavo3anas
process sakas, displeja ir redzams simbols

5. Kad iestatitais laiks ir pagajis, cepeskrasns partrauks gatavosanu

un atskanés zummera skanas signals. Nospiediet jebkuru pogu, lai to

apturétu.

Programa ir iestatita, kad iedegas ikona A.

+ Pieméram: Ir pulkstenis 9:00, un ir ieprogrammeéts laiks 1 stunda.
Planotais beigu laiks ir 12:30. Programma automatiski saksies plkst.
11:30.

PROGRAMMAS ATCELSANA
Lai atceltu programryu:

+ nospiediet pogu .
kuru vélaties atcelt, un cipari uz displeja. Nospiediet pogu
displeja paradas 00:00.

» Nospiediet un turiet pogas "+" un "-"; tiks atcelti visi ieprieks atlasitie
iestatijumi, tostarp taimera iestatijumi.

, lldz mirgo ikona, kas atbilst iestatijumam,
“-" lidz uz
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TIRISANA UN APKOPE

PIRMS TIRISANAS IZSLEDZIET GALVENO SLEDZI UN PARLIECINIETIES, KA PLITS IR AUKSTA.
PIRMS ATKARTOTAS IESLEGSANAS PARLIECINIETIES, KA VISAS VADIBAS IERICES IR IZSLEGTA STAVOKLI.

Neizmantojiet tvaika tiriSanas ierices.

. . . . krasns ir atdzisusi.
Visu darbibu laika izmantojiet virtuves ! zisust

cimdus.

Atvienojiet ierici no elektrotikla.

KERAMISKO PLITS VIRSMU TIRISANA

* Neizmantojiet abrazivus un skrapéjosus suk|us, jo tie var bojat
stiklu.

* Péc katras lietoSanas reizes notiriet plits virsmu (kad ta ir
atdzisusi), lai nonemtu visas nogulsnes un édiena traipus.

* Virsma, kas nav pienacigi tira, var samazinat vadibas panela pogu
jutibu.

* Izmantojiet skrapi tikai tad, ja atliekas ir pielipusas pie plits
virsmas. Izpildiet skrapja raZzotaja noradijumus, lai nesaskrapétu
stiklu.

® Cukurs un partikas produkti ar augstu cukura saturu var sabojat
plits virsmu, tapéc tie janotira nekavéjoties.

e Sals, cukurs un smiltis var saskrapét stikla virsmu.

e Izmantojiet mikstu dranu, virtuves dvieli vai specialu plits virsmu
tiritaju (ievérojiet razotaja noradijumus).

* |zlijusi Skidrumi gatavo3anas zonas var izraisit katlu parvietosanos
vai vibraciju.

e Péc plits virsmas tirisanas, ripigi nosusiniet to.

AREJAS VIRSMAS

* Tiriet virsmas ar mitru mikro8kiedras dranu. Ja tas ir |oti
netiras, pievienojiet udenim dazus pilienus mazgajama
ltdzekla ar neitralu pH limeni. Noslaukiet tas ar dranu.

* Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tiriSanas lidzeklus.
Ja kads no Siem produktiem nejausi nonak saskarée
ar ierices virsmam, nekavéjoties notiriet to ar mitru
mikroSkiedras dranu.

Neizmantojiet izstradajumus uz spirta bazes, pieméram,

denaturéto spirtu.

AUGSEJA SILDELEMENTA PARVIETOSANA

1. Iznemiet piederumu turétaja sanu restes.

2. Nedaudz izvelciet sildelementu uz aru (Atft. 1) un nolaidiet (Att. 2).

3.  Laiuzliktu sildelementu atpakal, celiet to uz augsu, velkot to
nedaudz uz savu pusi un parliecinieties, ka tas turésies uz
sanu balstiem.

IEKSEJAS VIRSMAS
* Péc katras lietoSanas reizes |aujiet cepeskrasnij atdzist,

un to ieteicams tirit, kamér krasns ir vél nedaudz silta, lai
notiritu sakrajusos netirumus un traipus no €diena paliekam.
Lai izzavétu kondensatu, kas radies, gatavojot édienus ar
lielu tdens saturu, laujiet cepeskrasnij pilniba atdzist un tad
izslaukiet to ar dranu vai sukli.

* Tiriet durvju stiklu ar piemeérotu 8kidro mazgasanas lidzekli.

PIEDERUMI

lemérciet piederumus tdent ar mazgasanas lidzekli talit péc to
lietoSanas; bet, ja tie vél ir karsti, izmantojiet virtuves cimdus.
Ediena paliekas var viegli notirit ar suku vai sukli.

Veiciet nepiecieSamas darbibas, kad

Atvienojiet ierici no elektrotikla.

Neizmantojiet stieplu skrapi, abrazivus
suklus vai kodigus/korozivus tirisanas
lidzeklus, jo tie var sabojat cepeskrasns
virsmas.

APGAISMOJUMA SPULDZES NOMAINA

1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla

2. Atskruvéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti un
vacinu uzskruveéjiet atpakal.

1. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.
Piezime: Izmantojiet 40 W/230 V G9 tipu

lericeé uzstadita spuldzite ir speciali paredzéta sadzives
tehnikai un nav piemérota izmanto$anai ka lidzeklis telpu
izgaismosanai (EK Regula 244/2009).

Nenemiet spuldzes ar kailam rokam, Spuldzes ir pieejamas
musu pécpardosanas apaklpoSanas dienesta jo jlsu pirkstu
nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet cepeskrasni, ja
nav uzlikts spuldzes vacins.

CEPESKRASNS TIRISANA AR TVAIKA PALIDZIBU

St tirisanas metode ir ieteicama Tpasi péc loti treknas
(ceptas) galas pagatavoSanas.

Sis tiriganas process lauj atvieglot cepeskrasns sienu
netirumu nonemsanu, radot tvaiku, kas tiek radits
cepeskrasns dobuma, lai atvieglotu tirisanu. !

Svarigi! Pirms uzsakot tiriSanu ar tvaiku:

- No cepeskrasns apaksas nonemiet édiena atliekas un
taukus.

- Nonemiet visus cepeskrasns piederumus (rezgus un
pilienu paplates). Veiciet iepriek§ minétas darbibas saskana
ar $adu proceduru:

1. ielejiet 250 ml dzerama udens cepeskrasni esoSaja
cepSanas paplaté, novietojot to apakséja plaukta. Mode|os,
kuros nav pilienu paplates, izmantojiet cepamo paplati un
novietojiet to uz apmales cepesSkrasns apak$éja plaukta:
2.izvélieties cepeskrasns funkciju un KONVENCIONALA
iestatiet temperattru I1dz 90 ° C;

3.turiet to cepeskrasnt 35 mindtes;

4.izsledziet cepeskrasni;

5. Kad cepeSkrasns atdzisusi, varat atvért durvis, lai
pabeigtu tiriSanu ar adeni un mitru dranu;

6. Péc tiriSanas izslaukiet parpaliku§o Gdeni no dobuma Kad
tiriSana ar tvaiku ir pabeigta, péc 1pasi treknu édienu
pagatavosanas vai, kad ir gruti nonemt taukus, tiriSanu var
nakties pabeigt ar tradicionalo metodi, kas aprakstita
iepriek§eja punkta. Tirdanu veiciet tikai atdzisusa
cepeskrasni!
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CEPESKRASNS DURVJU STIKLA NONEMSANA UN NOMAINA

1. Laiiznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet fiksato-
rus, lidz tie ir blokéSanas stavoklr.

2. lespéjami stingrak aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz roktura.
Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvert un reizé velkot uz
augsu (a), l1dz tas iriznemtas no savas vietas (b).

Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni, no-
vietojot engu akus pretl to vietdm un nostiprinot aug$éjo dalu
paredzetaja vieta.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.

Nolaidiet fiksatorus to sakotnéja pozicija: Parliecinieties, ka tas
tiek nolaistas 1dz zemakajai pozicijai.

5. Paméginiet aizvert durvis un parliecinaties, ka tas ir viena
[Tment ar vadibas paneli. Ja tas nenotiek, atkartojiet augstak
minétos solus.

NOKLIKSKINIET, LAI TIRITU — STIKLA TIRISANA
1. Péc durvju iznems$anas un novietoSanas uz mikstas virsmas
(ar rokturi verstu lejup), vienlaicigi uzspiediet uz abiem stiprina-
jumiem, lai nonemtu durvju augSmalu, velkot to uz savu pusi.

2. Paceliet un stingri turiet iek8€jo stiklu ar abam rokam, izne-
miet stiklu un pirms tiriSanas novietojiet uz mikstas virsmas.

3. Saliekot atpakal iekS€jo durvju stiklu, pareizi ievietojiet stikla
paneli ta, lai uz panela uzrakstitais teksts netiktu apgriezts un
butu viegli salasams.

4. Uzlieciet aug$éjo malu: klik§kis noradis uz pareizu novieto-
jumu. Pirms atkartotas durvju ievietoSanas, parliecinieties, vai
blivejums ir novietots pareizi.

PROBLEMU RISINASANA
Ka rikoties, ja... lespéjamie iemesli

Risinajumi

Krasns nedarbojas. Elektroapgades trauc&jumi.

AtvienoSana no elektrotikla

Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
pievienota elektribas padevei. Izs|l€dziet cepeskrasni un vélreiz
ieslédziet to, lai redzétu, vai klume ir noversta.

PECPARDOSANAS APKALPOSANA

Lai sanemtu palidzibu, zvaniet uz izstradajumam pievienotaja

garantijas gramatina noradito talruna numuru vai sekojiet nora-

dijumiem musu timekla vietné.

Jums bis janorada:

e Tsu klumes aprakstu;

e precizu izstradajuma veidu un modeli;

¢ palidzibas kodu (skaitlis aiz varda SERVICE (apkop$ana)
uz izstradajumam pievienotas identifikacijas plaksnites,
kas redzama uz iek§€jas malas, kad cepeskrasns durvis ir
atvertas);

e savu pilno adresi;

e kontakttalruni.

SN XXX

Mod

- XXX

INnd.C. xxx
Prod.N. XXX

Ludzu, nemiet véra: Ja nepiecieSams remonts, sazinieties ar piln-
varotu pécpardosanas servisu, lai nodrosinatu originalo rezerves

dalu izmanto$anu un pareizu remontu.

Lai uzzinatu vairak par garantiju, skatiet izstradajumam pievienoto
garantijas gramatinu.

[zWWW Pilnu izstradajuma specifikaciju, tostarp Sis krasns energoefektivitates raditajus, var izlasit un lejupieladét masu timeklvietné www.indesit.com
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