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CONSIGNES DE SECURITE
IMPORTANT - A LIRE ET A RESPECTER

Avant d'utiliser I'appareil, lire attentivement les
consignes de sécurité. Conservez-les a portée
pour consultation ultérieure.

Le présent manuel et l'appareil en question
contiennent des consignes de  sécurité
importantes qui doivent étre lues et observées
en tout temps. Le Fabricant décline toute
responsabilité si les consignes de sécurité ne sont
pas respectées, en cas de mauvaise utilisation
de l'appareil, ou d'un mauvais réglage des
commandes.

A\ MISE EN GARDE: L'appareil, ainsi que ses parties
accessibles, peuvent atteindre une température
élevée lors de I'utilisation. Evitez tout contact avec
les éléments chauffants. Les enfants de moins de
8 ans doivent étre tenus a I'écart de l'appareil, a
moins d'étre sous surveillance constante.

A\ MISE EN GARDE : Ne pas utiliser la table de
cuisson si la surface est cassée ou fissurée - risque
de choc électrique.

A\ MISE EN GARDE : Risque d'incendie : Ne rangez
aucun objet sur les surfaces de cuisson.

A\ ATTENTION : La cuisson doit étre supervisée.
Une cuisson de courte durée doit étre supervisée
en tout temps.

A\ MISE EN GARDE : Une cuisson sans surveillance
sur une table de cuisson contenant de la graisse
ou de I'huile peut s'avérer dangereuse - risque
d'incendie. N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu
avec de l'eau, mais éteignez I'appareil puis couvrez
les flammes a l'aide d'un couvercle par ex. ou
d'une couverture antifeu.

A\ N'utilisez pas la table de cuisson comme surface
de travail ou support. Gardez les vétements et
autres matieres inflammables loin de l'appareil
jusqu’a ce que toutes les composantes soient
complétement refroidies - un incendie pourrait se
déclarer.

A\ Les enfants en bas age (0-3 ans) doivent étre
tenus a I'écart de l'appareil. Les jeunes enfants
(3-8 ans) doivent étre tenus a I'écart de l'appareil
sauf s'ils se trouvent sous surveillance constante.
Les enfants agés de 8 ans et plus, ainsi que
les personnes présentant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou ne possédant
ni l'expérience ni les connaissances requises,
peuvent utiliser cet appareil seulement s'ils sont
supervisés, ou si une personne responsable leur
a expliqué l'utilisation sécuritaire et les dangers
potentiels de I'appareil. Ne laissez pas les enfants
jouer avec l'appareil. Les enfants ne doivent pas
nettoyer, ni procéder a l'entretien de l'appareil
sans surveillance.

A\ MISE EN GARDE:: L'appareil, ainsi que ses parties
accessibles, peuvent atteindre une température

élevée lors de l'utilisation. Evitez tout contact avec
les éléments chauffants. Les enfants de moins de
8 ans doivent étre tenus a I'écart de l'appareil, a
moins d'étre sous surveillance constante
A\ Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance
pendant le séchage des aliments. Si
une sonde peut étre utilisée avec l'appareil,
utilisez uniquement la sonde de température
recommandée pour ce four - un incendie pourrait
se déclarer.
A\ Gardez les vétements et autres matiéres
inflammables loin de l'appareil jusqu’a ce que
toutes les composantes soient complétement
refroidies - un incendie pourrait se déclarer. Soyez
toujours vigilant lorsque vous faites cuire des
aliments riches en matiére grasse, huile, ou lorsque
vous ajoutez de l'alcool - un incendie pourrait se
déclarer. Utilisez des gants pour retirer les plats
et les accessoires. A la fin de la cuisson, ouvrez
la porte avec soin pour permettre a l'air chaud
ou la vapeur de s'évacuer graduellement avant
d'accéder la cavité - vous pourriez vous brdler.
Evitez d’obstruer les évents d'air chaud a l'avant
du four — un incendie pourrait se déclarer.
A\ Prenez garde de ne pas frapper la porte du
four lorsque qu’elle est ouverte ou en position
abaissée.
UTILISATION AUTORISEE
A\ MISE EN GARDE : Cet appareil n'est pas
congu pour fonctionner a l'aide d'un dispositif de
commutation externe, comme une minuterie ou
un systeme de télécommande.
A\ Cetappareil est destiné a un usage domestique
et peut aussi étre utilisé dans les endroits suivants
cuisines pour le personnel dans les magasins,
bureaux et autres environnements de travail ; dans
les fermes; par les clients dans les hotels, motels,
et autres résidences similaires.
A\ Aucune autre utilisation n'est autorisée (p. ex.
pour chauffer des piéces).
A\ Cet appareil n'est pas concu pour un
usage professionnel. N'utilisez pas I'appareil en
extérieur.
A\ N'entreposez pas de substances explosives ou
inflammables (p. ex. essence ou bombe aérosol) a
I'intérieur ou prés de l'appareil - risque d'incendie.

INSTALLATION

A\ Deux personnes minimum sont nécessaires
pour déplacer et installer l'appareil - risque de
blessure. Utilisez des gants de protection pour
le déballage et l'installation de I'appareil - vous
risquez de vous couper.

A\ L'installation, incluant I'alimentation en eau
(selon le modéle), et les connexions électriques,
ainsi que les réparations, doivent étre exécutées
par un technicien qualifié. Ne procédez a aucune
réparation ni a aucun remplacement de piece
sur l'appareil autre que ceux spécifiqguement




indiqués dans le guide d'utilisation. Gardez
les enfants a I'écart du site d'installation. Apres
avoir déballé I'appareil, assurez-vous qu'il n'a pas
été endommagé pendant le transport. En cas
de probleme, contactez votre revendeur ou le
Service Aprés-Vente le plus proche. Une fois
installé, gardez le matériel d'emballage (sacs en
plastique, parties en polystyréne, etc.) hors de
la portée des enfants - ils pourraient s'étouffer.
L'appareil ne doit pas étre branché a I'alimentation
électrique lors de l'installation - vous pourriez
vous électrocuter. Au moment de l'installation,
assurez-vous que le cable d'alimentation n'est pas
endommagé par l'appareil - risque d'incendie ou
de choc électrique. Allumez I'appareil uniquement
lorsque l'installation est terminée.

Retirez l'appareil de sa base en mousse

de polystyréne uniquement au moment de

I'installation.

A\ N'installez pas I'appareil derriére une porte

décorative - un incendie pourrait se déclarer.

& Si la grille est placée sur une base, elle
doit étre nivelée et fixée a la paroi par la
chaine de conservation fournie, pour éviter
I'appareil en glissant de la base.

MISE EN GARDE : Afin d'éviter I'appareil de
glisser, la chaine de retenue fournie doit
étre installée. Consultez les instructions
pour l'installation.

AVERTISSEMENTS ELECTRIQUES
A\ La plaque signalétique se trouve sur le rebord
avant du four (visible lorsque la porte est ouverte).
A\ 1l doit étre possible de débrancher l'appareil
de I'alimentation électrique en retirant la fiche de
la prise de courant si elle est accessible, ou a I'aide
d’uninterrupteur multipolaire en amont de la prise
de courant, conformément aux régles de cablage
et l'appareil doit étre mis a la terre conformément
aux normes de sécurité électrique nationales.

A\ N'utilisez pas de rallonge, de prises multiples

ou d'adaptateurs. Une fois l'installation terminée,

I'utilisateur ne devra plus pouvoir accéder aux

composantes électriques. N'utilisez pas I'appareil

si vous étes mouillé ou si vous étes pieds nus.

N'utilisez pas l'appareil si le cable d'alimentation

ou la prise de courant est endommagé(e), si

I'appareil ne fonctionne pas correctement, ou s'il a

été endommagé ou est tombé.

A\ Si le cable d'alimentation est endommagsé, il

doit étre remplacé avec un cable identique par le

fabricant, un représentant du Service Aprés-vente,

ou par toute autre personne qualifiée - vous
pourriez vous électrocuter.

hid

A\ Si le cable électrique doit étre remplacé,
contactez un centre de maintenance agréé.

A\ MISE EN GARDE : Pour éviter toute décharge
électrique, assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

A\ AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil
est éteint et débranchez de I'alimentation
électrique avant d'effectuer le nettoyage ou
I'entretien ; n'utilisez jamais un appareil de
nettoyage a vapeur - risque de choc électrique.

A\ N'utilisez pas de produits abrasifs ou de
grattoirs métalliques pour nettoyer la vitre de la
porte, ils peuvent rayer la surface et, a la longue,
briser le verre.

A\ N'utilisez en aucun cas de produits abrasifs
ou corrosifs, de produits chlorés ou de tampons a
récurer.

A\ Assurez-vous que l'appareil a refroidi avant de
le nettoyer ou effectuer des travaux d’entretien. -
Risque de bralures.

A\ MISE EN GARDE : Eteignez l'appareil avant
de remplacer I'ampoule - vous pourriez vous
électrocuter.

ELIMINATION DES MATERIAUX D'EMBALLAGE

Les matériauxd'emballage sontentierementrecyclablescommel'indique
le symbole de recyclage 19,% Les différentes parties de l'emballage
doivent donc étre jetées de maniére responsable et en totale conformité
avec la réglementation des autorités locales régissant la mise au rebut
de déchets.

MISE AU REBUT DES APPAREILS
ELECTROMENAGERS

Cet appareil est fabriqué avec des matériaux recyclables ou pouvant
étre réutilisés. Mettez-le au rebut en vous conformant a la
réglementation locale en matiére d'élimination des déchets. Pour
toute information supplémentaire sur le traitement et le recyclage
des appareils électroménagers, contactez le service local compétent,
le service de collecte des déchets ménagers ou le magasin ou vous
avez acheté l'appareil. Cet appareil est certifié conforme a la Directive
européenne 2012/19/UE relative aux déchets d'équipements électriques
et électroniques (DEEE). En s'assurant que ce produit est correctement
mis au rebut, vous contribuerez a empécher toute conséquence nuisible
pour l'environnement et la santé. Le symbole g sur le produit ou
sur la documentation qui I'accompagne indique qu'il ne doit pas étre
traité comme un déchet domestique, mais doit étre remis a un centre
de collecte spécialisé pour le recyclage des appareils électriques et
électroniques.

CONSEILS RELATIFS A L'ECONOMIE D'ENERGIE

Préchauffez le four uniquement si cela est spécifié dans le tableau de
cuisson ou dans votre recette. Utilisez des plaques de cuisson foncées,
laquées ou émaillées, car elles absorbent mieux la chaleur.

DECLARATIONS DE CONFORMITE

Cet appareil respecte les exigences d'écoconception du réglement
européen 66/2014 conformément a la norme européenne EN 60350-1.
Cet appareil respecte les exigences d'écoconception du réglement
européen 66/2014 conformément a la norme européenne EN 60350-2.
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IHCTPYKLUII 3 TEXHIKU BE3NEKU

BAXJIUBI MPABUJIA, AKI TPEBA NMPOYU-
TATUTA AKUX Cnig AOTPUMYBATUCA

[Nepen BMKOPUCTAHHAM Npunagy npouuTamTe Ui
IHCTPYKLUIi 3 TexHiKn 6e3nekn. 36epexiTb ix ana
NoJanbLIOro BUKOPUCTAHHSA.

Y UMX IHCTPYKUiAX Ta HA CaMOMy Npunagi MicTATbCA
BaXNMBI NonepemkeHHA Npo Hebesneky, AKi
cnig 3aBXgu BUKOHYBaTW. BMpPOOHMK He Hece
XOAHOI BIANOBIAANbHOCTI 3@ HEJOTPUMAHHA LUX
IHCTPYKUI 3 TexHiKn 6e3nekun, 3a HeHanexHe
BMKOPUCTAHHA npunagy abo HenpaBuiibHe
HanalwTyBaHHA efleMeHTIB yrnpaBniHHA.

A\ TOMNEPEOXEHHA: Mig uyac BUKOPUCTaHHA
npwnag i Noro AOCTYMHi YaCTUHW HarpiBaloTbCA.
Cnig 6yTn obepexHumn, WOO He TOPKHYTUCA
HarpiBanbHUX enemeHTiB. [item fo 8 pokis
He MOXHa 3anuwaTtu nopyy i3 npunagom 6e3
NOCTINHOrO HarnAgy.

A\ NOMEPEAMEHHA: AKwo BapuibHa NOBEPXHSA
TPiCHyNna, He KOPUCTYMTeCA MpuiagoMm - iCHYe
PU3UK YParKeHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM.

A\ TOMEPEAMEHHS: LLI06 YHUKHYTY NOXeXi: He
30epiraniTe )Xo4HMX NpeaMeTiB Ha MOBEPXHAX AN1A

NPUroTyBaHHA.
A\ OBEPEXHO: cnig Harnagatm 3a npoLecom
roTyBaHHS. 3a KOPOTKOYACHUM MpOLIeCcoM

roTyBaHHA CNif HarnAgaTN NOCTIMHO.

A\ NONEPEMKEHHSA: 3anuwwaTi BapuibHY naHesb
6e3 HarnAagy nig yac NpUroTyBaHHA iXi i3 BMiCTOM
Xupy abo onii moxe 6yt HebesneyHnm —
ue MoXke NpPu3BeCTU OO0 BUHUKHEHHA MNOXeXi.
HIKOJIM He HamaranTeca 3aracutui BOroHb BOJOH0.
BMMKHITO npunag i Hakpumnte YMMOCb BOFOHb,
Hanpuknag Kpuwkow abo npoTUMOXKEKHOK
KOBAPOIO.

A\ He BuKOpuCTOBYITE BapwibHy MaHenb fK
pobouy nosepxHtio abo nigctaBky. He knagitb
opAr abo iHWi nerko3anMucTi MaTepiany no6nmnsy
npwnagy, SOK/ MOBHICTIO He OXONOHYTb BCi MOro
KOMMOHEHTN — iCHY€E PU3MK BUHUKHEHHA MNOXeXi.
A\ He possonante maneHbkum gitam (oo 3
POKiB) niaxoauTn HagTo 6MM3bKO OO npuniagy.
He pos3Bonamte maneHbkum gitam (Big 3 go 8
POKiB) NigxoAnT HaaTo 6nn3bKo Jo npunagy 6e3
NOCTINHOro HarnAgy. [1o0 KOpUCTyBaHHA NPUIagoM
AONYCKalTbCA AiTW BiKOM Bif 8 pokiB, ocobu 3
GI3NYHUMM, CEHCOPHMMU Y/ PO3YMOBUMU BalaMM,
a TaKoX ocobu, AKi He MalTb JOCBIAY UM 3HaHb
LOAO BUKOPUCTAHHA LUbOro Npunagy, TinbKn 3a
YMOBW, WO TaKi 0cobm oTpumanm iHCTPYKLUiT WwWoao
6e3MneyHOro BMKOPUCTAHHA Npunagy, pPo3yMmitoTb
MOXNMBUI PU3NK abo BUKOPUCTOBYIOTb Npuniag
nig HarnAagom. He possonanTte Aitam rpatmca
3 npunagom. it MOXyTb umctTUTM Ta
obcnyroByBaT! npwnag nuvwe nig  Harnagom
AOPOCNX.

A\ TOMEPEOXEHHA: Mig yac BUKOPUCTaHHA
npwnag i Noro JOCTYMHi YaCTMHW HarpiBaloTbCA.
Cnig 6yTn obepexHumy, WOO He TOPKHYTUCA
HarpiBanbHUX enemeHTiB.  [item fo 8 pokis
He MOXHa 3anMwaTtu nopyd i3 npunagom 6e3
NOCTIMHOro HarnAgy

A\ He 3anuwante npwunap 6e3 Harnagy, Komw
cywmnte npoayktu.  AKwWwo npwunag npugatHUn
LANA BUKOPUCTAHHA OaTUMKa, 3aCTOCOBYUTE TiNbKN
TemnepaTtypHUn JaTuuK, AKUA PEeKOMeHOOBaHO
ANA Ui€l AyxoBoi Wwadu — iCHYE pU3MK BUHUKHEHHA
noXexi.

A\ He knapgitb opar abo iHWI nNerko3anMUCTi
maTtepiann nobnuly npwunagy, [OKN MOBHICTIO
He OXOJIOHYTb BCi MOro KOMMOHEHTU — iCHYE
PU3NK BUHWKHEHHA MNOXexXi. 3aBxagum OyabTe
obepexHi nig uvac npurotyBaHHA CTpaB 3
BMKOPUCTAHHAM XKpy, onii abo npu goaaBaHHi
aNIKOroJfibHMX HAaMoIB — iCHYE PU3MK BUHUKHEHHA
noxexi. [lpy pictaBaHHi nocyny W akcecyapis
KOPUCTYTEeCA  NPUXBATKOIO. HanpukiHui
roTyBaHHA 3 0OepeXHiCTIO BigKpuinTe ABepuATa,
wob [03BONUTU MNOCTYMOBO BUNTU rapAvYoMy
noBiTpto abo napi, mepw HiXK HabnM3UTUCb A0
AYXOBOI Wapu — iCHYE PU3NK OTPUMaHHA OMiKiB.
He 6nokyinTe BEHTUAALINHI OTBOPW ANA HArpiToro
NOBITPA Ha NepeaHil YacTVHI AyXOBOT Wadwu - iCHy€
PV3NK BUHUKHEHHA MOXeXi.

AN Konn ABepuATa OyXOBKWU BigKpuTi abo
3HAXO[ATbCA Y HWKHbOMY MOMOXEHHI cnif
MUNbHYBATK, W06 He BAAPUTUCH HAMMW.

A O3BOJIEHE BUKOPUCTAHHA

A\ OBEPEXXHO: Lleit npunap He npu3HauyeHuii
ANnA  ekcnnyatauil i3 30BHIWHIM  MPUCTPOEM
AN NepeMuKaHHA, Hanpuknag, Tanmepom abo
OKpPEeMOI0 CUCTEMOIO ANCTAHLUIMHOIO KepyBaHHS.
AN\ Len npuvnaj nprisHauYeHo ANs BUKOPUCTaHHSA
B NOOYTOBMX | MOAIGHMX YyMOBax, Hamnpuknag
TaKMX: Yy KYXOHHMX 30HaX MarasuHiB, odiciB Ta
iHWNX pobounx cepenoBul; Yy pepmepcbKux
rocnofapcTBax; KiiEHTamu B rotenax, MoTenax,
XocTenax i iHWNX >XMTAOBUX MPUMILLEeHHAX.

A\ 3a60poHAETbCA BUKOPUCTOBYBATW npunag
ANnA iHWuX uinen (Hanpwuknag, ANA oOnaneHHA
NPUMILLIEHD).

A Uein  npuctpil  He  npu3HauYeHui
ana  npodecinHOro  BUKOPWCTAHHA. He
BUKOPUCTOBYMTE npunag 3a MeXXamu

NPUMILLEHHA.

A\ He 36epirante BubyxoHebe3neuHi abo ropioui
peyoBuHN (Hanpuknag, 6eH3nH abo aepo30nbHMX
6anoHuuKiB) BCcepeauHi abo nobnuly npunagy —
iCHY€ Hebe3rneKa BUMHUKHEHHS MOXKeEX.

YCTAHOBJIEHHA
A\ BcTaHoBReHHA | 06GCAYroByBaHHA npunagy
MOBMHHO  BWKOHYBaTUCb MPUHAWMHI  [BOMa

ocobamu oA YHUKHEHHA PU3UKY TPaBMYBaHHS.
Mig yac po3nakyBaHHA Ta BCTAHOBMIEHHA nNpwniagy
BUKOPUCTOBYMTE 3aXMCHi pyKaBuLi - iCHYE pU3NK
nopisis.




A\ YcTaHOBNEHHsA,  BKAOYaOUM  MNigKIIOYEHHS
nogayi BoAM (3@ HAABHOCTI), BWMKOHAHHA
eNeKTPUYHMX 3'€QHaHb i PEMOHT, Ma€ BUKOHYBAaTU
KBanidikoBaHNn nepcoHan. He pemoHTynTe Ta
He 3aMiHANTE >KOAHY 4YacCTuMHY npwuniagy, AKWo
B IHCTPYKUil 3 ekcnnyaTauil NpAMO He BKa3aHo,
WO ue HeobxigHo 3pobuTtn. He po3sonaAnte
AITAM HabnukaTtucb [0 MicUsA YCTAaHOBJIEHHSA.
Po3nakyBaBwin npunag, nepesipTe, 4nm He
NOLWKOAXEHNN BiH Mif 4Yac TPaHCNOPTYBaHHA.
AKWO ue Tak, 3BepHiTbcA [0  Aunepa
abo HaMmbnNMKYoro UEHTPY MiCNANPOAAKHOrO
obcnyroByBaHHA. [licna ycTaHOBNEHHS, 3aNULLIKN
yNakoBKM (NNacTuK, NiHOMOMICTUPOSIOBI €1eMeHTH
i T.N.) NOBMHHI 36epiraTnca B HeQOCTYNHOMY ANA
AiTen micui - icHye Hebe3neka yayweHHsA. lNepep
npoBeAeHHAM 6yab-AKUX PoObIT 3 yCTaHOBNEHHA
npwunag cnig BiAKNIOUNTU Bif enekTpomepexi —
ICHYE PU3UK YparKeHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM.
Mig yac yctaHOBNEHHA Npunagy nepekoHamtecs,
WO BiH He nepeTuCKae Kabenb >KMBMEHHA —
iCHYE PU3MK BUHUKHEHHA NOXeXi abo ypaxeHH:A
eNnekTpocTpymoM. BmukanTe npunag nuwe nicna
3aBepLleHHsA npoueaypu NOro yCTaHOBNEHHA.
He BunmanTte npwunag 3 niHononictmpony fo
MOMEHTY Or0 BCTAHOBJIEHHS.
A\ He BcTaHoBRIONTE NpUnag 3a AeKopaTuBHUMM
ABepuATaMn — iCHYE PU3MK BUHNKHEHHA NOXeXi.
A AKLLO NAnTa po3milleHa Ha nigcrasui, I
NOTPIOHO BUPIBHATK | TPUKPINUTK JO CTiHN
3a JOMOMOrO0 YTPUMYIKOUOIO NTaHLIOra,
o6 3anobirTu 3ickoB3lyBaHHIO Npunagy 3
NigcTaBKu.

MONEPEAMEHHA: Ons 3anobiraHHA
nepekmaaHHA npunagy HeobxigHo
BCTAHOBUTW YTpUMyoUnn nanutor. [ns.

IHCTPYKLU|T 3i BCTAHOBJIEHHA.

NONEPEAMXEHHA WWOAO ENEKTPOTEXHIYHUX
POBIT

A\ MNacnoptHa Tabnuuka 3HAXOAUTbCA Ha
nepegHboMy Kpai AyxoBoi wadu (BUMAHO, Konu
ABepuATa BiAKpUTI).

A\ Cnig 3abe3neunT MOXIMBICTb BifA'€AHAHHA
npwunagy Bif eneKkTpomMmepexi LUAAXOM
BUTAryBaHHA BWIKM (3@ HAABHOCTI) 3 po3eTkn abo
3a Jonomorok 6araTonosiloCHOro MnepemMuKaya,
BCTAHOBMIEHOrO Mepef pPO3eTKOoK  3rigHo 3
npaBuiaMyh MOHTaXy efieKTpPonpoBOAKY, Kpim
TOro, Npunag mMae 6yt 3a3emMneHunin BignoBigHO
[0 HaLiOHaNbHKWX CTaHOAPTIB eneKkTpobe3neku.
M\ He BMKOPUCTOBYITE
NOAOBXKyBayi, po3ranyyBadi abo nepexigHuKu.
[Micna  nigKmloYeHHA eneKkTPUYHi  KOMIMOHEHTU
He MaloTb OyTM [OCAXHI KopucTyBauesi. He
BMKOPWUCTOBYNTE nMpunag, AKWO BU  MOKPI
abo 60COHIK. 3abOpPOHAETbCA KOPUCTYBATUCA
UMM NpuUIagoM Yy pasi NOLWKOMKEeHHA Kabento
XUBNEHHA abo BWNKKU, Ta Yy pas3i HeHaneXHoi
po60TK Npunagy abo NOWKOAPKEHHA UM MNAfiHHA.
VAN Ao Kabenb eNeKTPOXKIBIIEHHSA
MOLWKOMPKEHWN, CNif 3BEPHYTUCA A0 BMPOOHMKaA,

noro cepBicHoOro areHta abo ocobu 3 nogibHoto
KBanidikali€lo 3 MeTOl 3aMiHN MOLUIKOAXEHOTO
Kabena Ha igeHTMYHMI Kabenb, Wo6 YHUKHYTU
MOXTMBOI Hebe3NeKn, a came pPU3NKY ypParkeHHA
eNeKTPUYHMIM CTPYMOM.

A\ Y pasi HeobxigHOCTi 3aMiHM Kabensa XNBMEHHS,
3BEPHITbCA [0 aBTOPM30BAHOrNO CEPBICHOro
LeHTpY.

A\ NONEPEOMEHHSA: NepekoHamnTecs, Wwo npunag,
BMMKHEHO, Mepw HiXK 3amiHOBaTX namny, Lwo6
YHUKHYTU MOXJ/MBOCTI YPaXKeHHA efNleKTPUYHUM
CTPYMOM.

YULWEHHA TA OBC/TYTOBYBAHHA

P4\

MNMOMEPEOMEHHA: NMepen BUKOHAHHAM TEXHIYHOIO
06cnyroByBaHHA Npunagy NepekoHamTeca B TOMY,
WO BiH BUMKHEHWUI i BigKNOUYeHUN Big Oxxepena
XVBNEHHA; HIKONM He 3aCTOCOBYWTE MPUCTPOI
UMLWEHHA MNapol — ICHYE PU3MK YpaeHHA
eNeKTPUYHMM CTPYMOM.

A\ He BukopuctoByiitTe abpasnBHI OUNCHUKM Ta
roCTpi MmeTaneBi CKpebKM ANsA OUMLLEHHA CKa Ha
ABepuaTax, OCKIiNIbKM BOHW MOXYTb MNoOApAnaTn
NOBEPXHIO, YHACNIAOK YOrO CKIIO MOXe TPICHYTW.

A\ He BukopuctoByiTe abpasuBHi un igki
mMaTepianu, OUYMCHUKM Ha OCHOBI Xsopy abo
MeTaneBi WiTKN.

A\ Tlepw HiXX BUKOHYBaTM 06CIYroByBaHHA
abo ounlleHHA, nepeKoHaWTecd, WO npunag
OXOJIOHYB. - iCHY€ Hebe3rneKa onikKiB.

A\ TNOMEPEOMEHHA: BuMKHITL npucTpin nepep,
TUM, AK 34INCHIOBATWN 3aMiHY Namnun — iCHYE pU3NK
YParKeHHA eNnekKTpUYHNUM CTPYMOM.

YTUNI3AUIA NAKYBAJIbHUX MATEPIANIB

MakyBanbHU matepian Ha 100% nignArae BTOPWHHINA nepepobui Ta

NMO3HAaYeHUN CMMBOSIOM ',‘,-. Tomy pi3Hi YaCTMHW ynakoBKWM cnif
yTuni3yBaTy BiANOBiAANbHO Ta 3riAHO 3 MiCLEeBMMM NpaBuiamn LWOAO0
yTuni3adii Bigxogais.

YTUNI3ALIA NOBYTOBUX NMPUJIAAIB

Llen npunap BurotoBneHo 3 maTepianis, AKi NignAraloTb BTOPUHHIN
nepepobui abo nNpraaTHi A4NA NOBTOPHOrO BUKOPWCTaHHA. YTunisynte
noro BIAMOBIAHO A0 MicLueBMX NpasBua ytuaisauii Bigxodis.  OnAa
OTPUMaHHA A0AATKOBOI iHGOpMaLii NPO NOBOMKEHHA 3 NOOYTOBMMMU
eNeKTPUYHUMY Npunagamu, iX yTunisauilo Ta BTOPUHHY Mepepob6Ky
3BEPHITbCA O MiCLIeBMX OpraHiB, Cly6m yTunisauii nobyToBux Biaxoais
abo B MarasuH, ge Bu npugbanu npunag. Llen npunag mapkoBaHo
BiANOBIAHO O €Bponencbkoi anpekTnen 2012/19/€C npo Biaxoau
€NEKTPUYHOIO 1 enekTpoHHOro obnagHaHHA (WEEE). 3abesneumBlum
NpaBWIbHY YTUJi3alilo UbOro Mpuiagy, BM AOMOMOXeTe 3anobirtu
HeraTMBHUM Hacnigkam ana JoBKinna Ta 3gopos’a nogen. Cumeon g
Ha BMpo6i abo B CynpoBifHi fOKyMeHTaLlii BKa3ye Ha Te, WO MOro He
MOXHa YTWni3yBaTu sk NoOyTOBI BiAxoaw, a Cnif 34aTv Ha yTunisauito
[0 BiANOBIAHOrO LieHTPY 360pY BiAXOAiB €NeKTPUYHOTO 1 eNeKTPOHHOro
06nagHaHHA A4N1A BTOPUMHHOI NepepobKu.

PEKOMEHOAUIT LLOAO 3AOLWAAMKEHHA
ENIEKTPOEHEPTII

MporpiBaiite pgyxoBy wady nuwe Tomi, KOAM Le BKazaHo y Tabnuui
NpUroTyBaHHaA, abo B peuenTi. BrKOpWCTOBYIiTE TEeMHi nakoBaHi abo
eMasiboBaHi [eKo AnA BUMiIKaHHA, OCKiIbKM BOHU Kpalle MOrfinHaoTb
Tenno.

AEKNAPALIA NMPO BIANOBIAHICTb

KOHCTpyKUia uboro npwnagy BiANOBIAAE €KOMOriYHMM BUMOraMm, AKi
HaBepgeHo B PernamenTi €C 66/2014, Ta €Bponencbkomy ctaHgapTty EN
60350-1.
KoHCTpyKuUia Lboro npwunagy BiAnNoBifa€ eKOMOriYHMM BMMOraMm, AKi
HaBefgeHo B PernameHTi €C 66/2014, Ta €Bponelicbkomy ctaHaapTy EN
60350-2.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

IMPORTANT: TREBUIE CITITE $1 RESPEC-
TATE

Inainte de a utiliza aparatul, cititi aceste instructiuni
privind siguranta. Pastrati-le la indemana pentru a
le putea consulta si pe viitor.

Aceste instructiuni si aparatul in sine furnizeaza
avertismente importante privind siguranta, care
trebuie respectate intotdeauna. Producatorul nu
isi asuma nicio raspundere pentru nerespectarea
acestor instructiuni de siguranta, pentru utilizarea
necorespunzatoare a aparatului sau pentru setarea
incorecta a butoanelor de comanda.

A\ AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile
se infierbanta in timpul utilizarii. Trebuie evitata
atingerea rezistentelor. Copiii cu varste mai mici
de 8 ani nu trebuie lasati sa se apropie de aparat,
cu exceptia cazurilor in care sunt supravegheati in
permanenta.

A\ AVERTISMENT: Dacd suprafata plitei este
crapata, nu folositi aparatul - risc de electrocutare.
A\ AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu
depozitati obiecte pe zonele de gatit.

A\ ATENTIE: Procesul de preparare trebuie sa
fie supravegheat. Un proces de preparare care
dureaza putin trebuie sa fie supravegheat in
permanenta.

A\ AVERTISMENT: Lasarea plitei nesupravegheata
in timpul prepararii cu grasime sau ulei poate fi
periculoasa — pericol de incendiu. Nu incercati
NICIODATA sa stingeti un incendiu folosind apa:
trebuie sa opriti aparatul si apoi trebuie sa acoperiti
flacara, de exemplu cu un capac sau cu o patura
ignifuga.

A\ Nu utilizati plita ca suprafata de lucru sau
suport. Nuamplasati articole vestimentare sau alte
materiale inflamabile langa aparat pana cand nu
s-au racit complet toate componentele acestuia -
pericol de incendiu.

A\ Nu lisati aparatul la indeméana copiilor
foarte mici (0-3 ani). Nu lasati aparatul la
indemana copiilor mici (3-8 ani) decat daca sunt
supravegheati in permanenta. Copiii cu varsta

.....

senzoriale sau mintale reduse sau fara experienta
si cunostinte pot folosi acest aparat doar daca sunt
supravegheate sau au fost instruite cu privire la
utilizarea in siguranta si inteleg riscurile implicate.
Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea
si intretinerea nu trebuie sa fie efectuate de catre
copii fara a fi supravegheati.

A\ AVERTISMENT: Aparatul si partile sale accesibile
se infierbanta in timpul utilizarii. Trebuie evitata
atingerea rezistentelor. Copiii cu varste mai mici
de 8 ani nu trebuie lasati sa se apropie de aparat,

cu exceptia cazurilor in care sunt supravegheati in
permanenta

A\ Nu l3sati niciodatd aparatul nesupravegheat
in timpul deshidratarii alimentelor. Daca aparatul
poate fi utilizat impreuna cu o sonda, utilizati
exclusiv o sonda de temperatura recomandata
pentru acest cuptor - pericol de incendiu.

A\ Nu amplasati articole vestimentare sau
materiale inflamabile langa aparat pana cand nu
s-au racit complet toate componentele acestuia -
pericol de incendiu. Fiti intotdeauna atenti atunci
cand gatiti alimente bogate in grasimi, ulei sau
la adaugarea de bauturi alcoolice - pericol de
incendiu. Folositi manusi pentru cuptor pentru a
scoate tavile si accesoriile. La finalul procesului
de preparare, deschideti usa cu grija, permitand
aerului sau aburului fierbinte sd iasa treptat inainte
de a accesa cavitatea - pericol de arsuri. Nu blocati
orificiile de ventilare a aerului fierbinte din partea
frontala a cuptorului - pericol de incendiu.

A\ Actionati cu atentie atunci cand usa cuptorului
este deschisa partial sau complet, pentru a evita
lovirea acesteia.

UTILIZAREA PERMISA

A\ ATENTIE: Aparatul nu trebuie sa fie pus
in functiune prin intermediul unui intrerupator
extern, cum ar fi un temporizator, sau al unui
sistem de comanda la distanta separat.

O\ Acest aparat este proiectat pentru a fi utilizat in
locuinte, precum si in alte spatii similare, precum:
bucatarii destinate personalului din magazine,
birouri si alte spatii de lucru; ferme; de catre clientii
din hoteluri, moteluri, unitati de cazare de tip ,bed
and breakfast” si alte spatii rezidentiale.

A\ Orice altd utilizare este interzisa (de ex.
incalzirea incaperilor).

A\ Acest aparat nu este destinat utilizarii in scop
profesional. Nu utilizati aparatul afara.

A\ Nu depozitati substante explozive sau
inflamabile (de ex. benzina sau doze de aerosoli)
in interiorul sau in apropierea aparatului - risc de
incendiu.

INSTALAREA

A\ Manevrarea si instalarea aparatului trebuie sa
fie efectuate de doua sau mai multe persoane
- risc de ranire. Folositi manusi de protectie la
despachetare si instalare - risc de taiere.

A\ Instalarea, inclusiv racordarea la reteaua de
alimentare cu apa (daca este necesara) si la
reteaua de alimentare cu energie electrica, precum
si reparatiile trebuie efectuate de un tehnician
calificat. Nu reparati si nu inlocuiti nicio piesa
a aparatului, daca acest lucru nu este indicat in
mod expres in manualul de utilizare. Nu lasati
copiii in apropierea zonei de instalare. Dupa
despachetarea aparatului, asigurati-va ca acesta
nu a fost deteriorat in timpul transportului. Daca
apar probleme, contactati distribuitorul sau cel




mai apropiat serviciu de asistenta tehnica post-
vanzare. Odata instalat aparatul, deseurile de
ambalaje (bucati de plastic, polistiren etc.) nu
trebuie lasate la indemana copiilor - risc de
asfixiere. Inainte de orice operatie de instalare,
aparatul trebuie sa fie deconectat de la reteaua
de alimentare cu energie electrica - risc de
electrocutare. In timpul instalarii, aveti grija
ca aparatul sa nu deterioreze cablul de alimentare
- risc de incendiu sau de electrocutare. Activati
aparatul numai atunci cand instalarea a fost

finalizata.

Nu scoateti aparatul din suportul sau din polistiren

decat in momentul instalarii.

M\ Nu instalati aparatul in spatele unei usi

decorative - pericol de incendiu.

A daca produsul este amplasat pe o baza,
acesta trebuie aliniat si fixat pe perete cu
lantul de fixare furnizat, pentru a preveni
alunecarea aparatului de pe baza.

@ AVERTISMENT: Pentru a preveni
rasturnarea aparatului, trebuie instalat
lantul de fixare furnizat. Consultati
instructiunile de instalare.

AVERTISMENTE PRIVIND ALIMENTAREA CU
ENERGIE ELECTRICA
A\ Plicuta cu datele tehnice este vizibild pe
marginea frontala a cuptorului, cand se deschide
usa.
A\ Aparatul trebuie sa poata fi deconectat de la
reteaua electrica fie prin scoaterea stecherului
din priza (daca stecherul este accesibil), fie
prin intermediul unui intrerupator multipolar
situat in amonte de prizda, in conformitate cu
normele privind cablurile electrice, si trebuie sa
fie impamantat in conformitate cu standardele
nationale privind siguranta electrica.
AN Nu utilizati  prelungitoare, prize multiple
sau adaptoare. Dupa finalizarea instalarii,
componentele electrice nu trebuie sa mai fie
accesibile pentru utilizator. Nu utilizati aparatul
daca aveti parti ale corpului umede sau cand
sunteti desculti. Nu puneti in functiune acest
aparat daca are cablul de alimentare sau stecherul
deteriorat, daca nu functioneaza corespunzator
sau daca a fost deteriorat sau a cazut pe jos.

A\ In cazul in care cablul de alimentare este

deteriorat, acesta trebuie sa fie inlocuit cu unul

identic de catre producator, agentul sau de service
sau alte persoane calificate, pentru a evita orice
pericol sau risc de electrocutare.

A\ Daca cablul de alimentare trebuie inlocuit,

contactati un Centru de service autorizat.

A\ AVERTISMENT: Inainte de a inlocui becul,
asigurati-va ca aparatul este oprit, pentru a evita
posibilitatea electrocutarii.

CURATAREA S| iINTRETINEREA

A\ AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este
oprit si deconectat de la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatie de intretinere;
nu folositi niciodata aparate de curatare cu aburi -
risc de electrocutare.

A\ Nu utilizati substante de curatare abrazive sau
razuitoare metalice pentru a curata geamul usii;
acestea pot zgaria suprafata, ceea ce poate duce
la spargerea sticlei.

A\ Nu utilizati produse abrazive sau corozive,
produse pe baza de clor sau bureti de sarma
pentru vase.

A\ Asigurati-va ca aparatul s-a ricit inainte de
efectuarea oricaror activitati de intretinere sau
curatare. - pericol de arsuri.

A\ AVERTISMENT: Opriti aparatul inainte de a
inlocui becul - pericol de electrocutare.
ELIMINAREA AMBALAJULUI

Ambalajul este reciclabil in proportie de 100% si este marcat cu simbolul
reciclarii 057,5 Prin urmare, diferitele parti ale ambalajului trebuie

eliminate in mod corespunzator si in conformitate cu normele stabilite
de autoritatile locale privind eliminarea deseurilor.

ELIMINAREA APARATELOR ELECTROCASNICE

Acest aparat este fabricat din materiale reciclabile sau reutilizabile.
Eliminati-l in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea
deseurilor.  Pentru informatii suplimentare referitoare la tratarea,
valorificarea si reciclarea aparatelor electrocasnice, contactati autoritatile
locale competente, serviciul de colectare a deseurilor menajere sau
magazinul de unde ati achizitionat aparatul. Acest aparat este marcat
in conformitate cu Directiva europeana 2012/19/UE privind deseurile
de echipamente electrice si electronice (DEEE). Asigurandu-va ca acest
produs este eliminatin mod corect, contribuitila prevenirea consecintelor
negative asupra mediului inconjurator si sanatatii persoanelor. Simbolul
E de pe produs sau de pe documentele care il insotesc indica faptul ca
acest aparat nu trebuie eliminat ca deseu menajer, ci trebuie predat la
un centru de colectare corespunzator pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice.

RECOMANDARI PENTRU ECONOMISIREA ENERGIEI

Preincalziti cuptorul numai daca se specifica astfel in tabelul cu informatii
privind prepararea sau in reteta dumneavoastra. Folositi forme de copt
inchise la culoare, lacuite sau emailate, pentru ca absorb caldura mai
bine.

DECLARATII DE CONFORMITATE

Acest aparat respectd cerintele de proiectare ecologica prevazute de
Regulamentul european nr. 66/2014, in conformitate cu standardul
european EN 60350-1.
Acest aparat respectd cerintele de proiectare ecologica prevazute de
Regulamentul european nr. 66/2014, in conformitate cu standardul
european EN 60350-2.
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SIGURNOSNE UPUTE

OBAVEZNO PROCITAJTEIPRIDRZAVAJTE
SE

A\ Ove su upute valjane ako se na uredaju nalazi
simbol doti¢ne drzave. Ako se na uredaju ne nalazi
simbol, pogledajte tehnicke upute koje sadrze
potrebne upute koje se ti¢u izmjena na uredaju
kako bi se prilagodio uvjetima uporabe u doti¢noj
zemlji.

A\ OPREZ: Upotrebom plinskog $tednjaka u
prostoriji u kojoj je postavljen stvara se toplina,
vlaga i produkti izgaranja. Kuhinja se mora
dobro prozracivati dok se uredaj upotrebljava:
drzite otvore za prirodnu ventilaciju otvorenima
ili ugradite uredaj za mehanicku ventilaciju
(napu). Duza i intenzivnija uporaba uredaja
moze zahtijevati dodatnu ventilaciju, primjerice
otvaranje prozora ili ucinkovitiju ventilaciju
pojacavanjem razine mehanicke ventilacije (ako je
moguce).

& Nepridrzavanje uputa u ovom priru¢niku moze dovesti do pozaraili
eksplozije dovode do ostecenja imovine ili osobnih ozljeda.

Prije upotrebe uredaja procitajte ove sigurnosne
upute. SaCuvajte ih za buducu referencu.

Ovaj priru¢nikisam uredajsadrze vaznasigurnosna
upozorenja kojih se morate stalno pridrzavati.
Proizvodac otklanja svaku odgovornost u slucaju
nepostivanja sigurnosnih uputa, za neprikladno
koristenje ili za pogresno podesavanje komandi.
A&\ UPOZORENLJE: Uredaj i njegovi dijelovi do kojih
postoji pristup se zagrijavaju prilikom uporabe.
Pazite da ne biste dodirnuli grijace. Djeca mlada
od 8 godina trebaju se drzati podalje od uredaja,
osim ako su pod nadzorom.

A\ UPOZORENVJE: Ako je povrsina ploce za kuhanje
napukla, ne upotrebljavajte uredaj - opasnost od
strujnog udara.

A&\ UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Nemojte
Cuvati predmete na povrsinama za kuhanje.

A\ OPREZ: Postupak kuhanja mora se nadzirati.
Kratki postupak kuhanja mora se neprestano
nadzirati.

A\ UPOZORENJE: Pripremanje hrane na masnoci
ili ulju bez nadzora ugradbene ploce moze biti
opasno: opasnost od pozara. NIKADA nemojte
gasiti pozar vodom, ve¢ iskljucite uredaj i pokrijte
plamen, npr. poklopcem ili vatrootpornom
dekom.

A&\ Nemojte upotrebljavati plo¢u za kuhanje kao
radnu povrsinu ili podlogu. Odjecu ili druge
zapaljive materijale ne priblizavajte uredaju dok
se sastavni dijelovi potpuno ne ohlade — opasnost
od pozara.

A\ Vrlo maloj djeci (0 — 3 godina) ne dopustajte
pristup uredaju. Maloj djeci (3 — 8 godina)
ne dopustajte pristup uredaju ako nisu pod

nadzorom. Djeca starija od 8 godina i
osobe smanjenih fizi¢kih, osjetilnih i mentalnih
sposobnosti ili osobe bez dovoljnog iskustva i
znanja mogu koristiti uredaj samo ako su pod
nadzorom ili su dobili upute o sigurnom rukovanju
uredajem te ako razumiju potencijalne opasnosti.
Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Djeca ne smiju
Cistiti niti odrzavati uredaj bez nadzora.

A&\ PAZNJA: Ako pukne staklo plo¢e za kuhanje,
odmah zatvorite sve plamenike i sve elektri¢cne
grijace i izolirajte uredaj od napajanja elektricnom
energijom; — nemojte dirati povrsinu uredaja; —
nemojte upotrebljavati uredaj

* Stakleni poklopac moze puknuti unutra

ako se zagrijava. Zatvorite sve plamenike

i elektri¢ne ploce prije zatvaranja poklopca.
Nemojte spustati poklopac kad plamenik
gori

A\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dijelovi do kojih
postoji pristup se zagrijavaju prilikom uporabe.
Nemojte dodirivati grijace. Djeca mlada od 8
godina trebaju se drzati podalje od uredaja, osim
ako su neprestano pod nadzorom

A\ Uredaj nikad nemojte ostavljati bez nadzora
prilikom susenja namirnica. Ako je uredaj
prikladan za upotrebu sonde, upotrebljavajte
samo sondu temperature preporucenu za ovu
pecnicu: opasnost od pozara.

A\ Odjec¢u ili druge zapaljive materijale ne
priblizavajte uredaju dok se sastavni dijelovi
potpuno ne ohlade: opasnost od pozara.
Uvijek pazite prilikom kuhanja namirnica bogatih
masnoc¢om ili uljem ili prilikom dodavanja
alkoholnih pi¢a: opasnost od pozara. Za uklanjanje
posuda i dodatnog pribora upotrijebite rukavice
za pecnicu. Po zavrietku kuhanja paZljivo otvorite
vrata i pustite da vrudi zrak ili para postupno
izadu prije pristupanja unutrasnjosti: opasnost od
opekotina. Ne prekrivajte izlaze za vrudi zrak na
prednjem dijelu pecnice: opasnost od pozara.

A\ Pazite kada su vrata pecnice otvorena ili
spustena kako biste izbjegli udaranje u vrata.
DOZVOLJENI RASPON UPOTREBE

A\ OPREZ: Uredaj nije namijenjen za rad pomocu
vanjskog uredaja za ukljucivanje kao $to je mjerac
vremena iliodvojeni sustav daljinskog upravljanja.
M\ Ovaj uredaj namijenjen je upotrebi u
kucanstvima i na slicnim mjestima, kao Sto
su: kuhinje za osoblje u trgovinama, uredi i
druge objekti u kojima se radi; seoske kuce; za
goste u hotelima, motelimaili slicnim smjestajnim
jedinicama.

A&\ Ne dopusta se nikakva druga uporaba (npr.
grijanje prostorija).

A\ Ovaj uredaj nije namijenjen za profesionalnu
upotrebu.  Nemojte Kkoristiti ovaj uredaj na
otvorenom prostoru.
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AN\ Ne odlazite eksplozivne ili zapaljive predmete
(npr. benzin ili rasprsivace) u uredaj ili u njegovu
blizinu: opasnost od pozara.

A\ Upotrebljavajte lonce i tave ¢ija je Sirina dna
ista ili malo veca od plamenika (pogledajte
odgovarajucu tablicu). Pazite da lonci na
reSetkama ne prelaze rubove povrsine za kuhanje.
A\ Nepravilna upotreba redetki moze dovesti do
ostecenja ploCe za kuhanje: mreZe ne okrecite

naopako i ne gurajte ih preko ploce za kuhanje.
Nemojte dopustiti da plamen plamenika prelazi preko ruba lonca
Nemojte upotrebljavati: Pekace od lijevanog Zeljeza, kameno posude,
lonce i tave od terakote. difuzore topline poput metalne mreze ili bilo
koje druge vrste. Dva plamenika istovremeno za jednu posudu (npr. za
kotli¢ s ribom).

Ako je zbog lokalnih uvjeta dovoda plina otezano paljenje plamenika,
preporucuje se da ponovite radnju s gumbom okrenutim u polozaj
malog plamena.

Ako kuhinjsku napu postavljate iznad ploce za kuhanje, slijedite upute o
pravilnoj udaljenosti.

Mala bi djeca mogla progutati zastitne gumene nozice ispod resetaka i
ugusiti se. Nakon skidanja resetki provjerite jesu li sve nozice ispravno
namjestene.

PRIKLJUCENJE NA PLINSKI SUSTAV

A\ UPOZORENJE: Prije postavljanja, provjerite
sukladnost lokalnih uvjeta distribucije (vrsta i tlak
plina) i konfiguracije uredaja.

A\ Provjerite odgovara li tlak dovoda plina
vrijednostima  navedenima u  tablici 1
(,Specifikacije plamenika i mlaznice”).

A\ UPOZORENJE: Uvjeti konfiguracije ovog
uredaja navedeni su na naljepnici (ili podatkovnoj
plocici).

A\ UPOZORENJE: Ovaj uredaj nije priklju¢en na
uredaj za odvodenje produkata izgaranja. Mora se
postavitii prikljuciti u skladu s vaze¢im propisima o
instalacijama. Posebnu pozornost treba posvetiti
odgovaraju¢im zahtjevima vezanim za ventilaciju.
A\ Ako je uredaj spojen na tekudi plin, regulacijski
vijak mora se zategnuti 5to je ¢vrs¢e moguce.

A\ VAZNO: Kada je uredaj opremljen plinskom
cilindrom ili plinskim spremnikom, mora se
pravilno namjestiti (okomiti polozaj).

A\ UPOZORENJE: Taj postupak mora izvriiti
kvalificirani tehnicar

A\ Upotrebljavajte iskljucivo savitljivo crijevo ili
krutu metalnu cijev za priklju¢ak plina.

A\ Priklju¢ivanje krute cijevi (bakrene ili ¢eli¢ne):
PrikljuCivanje na sustav plina mora se obauviti
tako da ni na koji nagin ne opterecuje uredaj.
Tu je i podesivi nastavak cijevi u obliku slova L
na dobavnoj rampi uredaja koji se postavlja da
bi se sprijeCila curenja. Brtva se uvijek mora
zamijeniti nakon okretanja cijevne spojnice (brtva
se isporucuje s uredajem). Cijevni prikljucak za
dovod plina je navojna plinska 1/2 cilindri¢na
muska spojnica.

A\ Priklju¢ivanje savitljive cijevi od nehrdajuceg
Celika bez brtve na nastavak s navojima: Cijevni
priklju¢ak za dovod plina je navojna plinska 1/2
cilindricna muska spojnica. Ove se cijevi moraju
postaviti tako da nikad nisu duze od 2000 mm

kada su u potpunosti produzene. Kad je spajanje
izvedeno, provjerite da savitljiva metalna cijev
ne dodiruje dijelove u pokretu i da nije stisnuta.
Upotrebljavajte iskljucivo cijevi i brtve sukladne s
vaze¢im nacionalnim propisima.

A\ VAZNO: Ako se upotrebljava crijevo od
nehrdajuceg Celika, treba ga spojiti tako da ne
dodiruje niti jedan pokretni dio namjestaja (npr.
ladicu). Mora prolaziti kroz podrucje bez prepreka
i gdje se moze pregledati cijelom duljinom.

A\ Uredaj treba biti spojen na glavni dovod
plina ili plinski cilindar u skladu s vazec¢im
nacionalnim propisima. Prije spajanja, provjerite
je li uredaj kompatibilan s dovodom plina koji
zelite upotrijebiti. Ako nije, pridrzavajte se uputa
navedenih u odlomku ,Prilagodavanje za razlicite
vrste plina”.

A&\ Nakon spajanja dovoda plina provjerite ima
li propustanja uz pomoc¢ sapunice.  Upalite
plamenike i okrenite gumbe od maksimalnog
1* do minimalnog poloZaja 2* kako biste provjerili
stabilnost plamena.

A\ Spajanje na plinsku mrezu ili plinski cilindar
moze se obaviti pomocu savitljive gumene ili
Celicne cijevi u skladu s vaze¢im nacionalnim
propisima.

PRIJELAZ NA RAZLICITE VRSTE PLINA

A\ Kako biste prilagodili uredaj vrsti plina koji je
drugaciji od vrste za koju je proizveden (navedeno
na nazivnoj plocici), pridrzavajte se opisanih koraka
navedenih nakon instalacijskih crteza.
POSTAVLJANJE

A\ Pri postavljanju, uredajem moraju rukovati
dvije ili vise osoba: opasnost od ozljeda. Za
raspakiranje i postavljanje uredaja upotrijebite
zastitne rukavice: opasnost od porezotina.

A\ Elektri¢niiplinski prikljuéci moraju biti u skladu
s lokalnim propisima.

A\ Postavljanje, uklju¢uju¢i dovod vode (ako je
uredaj opremljen), elektri¢ne prikljucke i popravke
smije obavljati samo kvalificirani tehni¢ar. Nemojte
popravljati ni zamjenjivati bilo koji dio ku¢anskog
uredaja osim ako se to izri¢ito ne navodi u
korisnickom priru¢niku. Djeci ne dozvoljavajte
priblizavanje mjestu postavljanja. Nakon
uklanjanja ambalaze s proizvoda, provjerite da
tijekom transporta nije doslo do ostecenja. U
sluaju problema, kontaktirajte distributera ili
najblizi postprodajni servis. Nakon postavljanja
otpadni materijal pakiranja (plastiku, dijelove
od stiropora itd.) odlozite van dohvata
djece: opasnost od gusenja. Uredaj se prije
postavljanja mora iskljuciti iz napajanja: opasnost
od elektricnog udara. Pazite da za vrijeme
postavljanja uredaj ne oStetiti elektricni kabel:
opasnost od pozara ili elektricnog udara. Uredaj
ukljucite tek kada zavrsi postupak postavljanja.
A\ UPOZORENJE: Izmjene na uredaju i nacin
njegova postavljanja od osnovne su vaznosti




RS |
BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

VAZNO JE DA SE PROCITAJU | POSTUJU

Pazljivo procitajte ova bezbednosna uputstva
pre upotrebe uredaja. Sacuvajte ih za buducu
upotrebu.

Ovaj priru¢nik i sam wuredaj pruzaju vazna
bezbednosna upozorenja koja morate procitati
i kojih se morate uvek pridrzavati. Proizvodac se
odrice svake odgovornosti u slu¢aju nepostovanja
ovih bezbednosnih uputstava, nepravilnog
koris¢enja uredaja nepravilno podesenih
kontrola.

A\ UPOZORENLJE: Uredaj i njegovi dostupni delovi
jako se zagrevaju u toku upotrebe. Pobrinite se da
ne dode do kontakta sa grejac¢ima. Decu mladu od
8 godina treba uvek drzati po strani, ukoliko nisu
pod stalnim nadzorom.

A&\ UPOZORENJE: Ukoliko je povriina ploce za
kuvanje naprsla, nemoijte koristiti uredaj - postoji
rizik od elektricnog udara.

A\ UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Ne stavljate
nikakve predmete na povrsinu za kuvanje.

A\ MERA PREDOSTROZNOSTI: Proces kuvanja
mora da se nadgleda. Kraci proces kuvanja mora
neprekidno da se nadgleda.

A\ UPOZORENJE: Kuvanje na plo¢i bez nadzora
kada se koristi mast ili ulje, moZe da bude opasno
- postoji rizik od pozara. NIKAD ne pokusavajte
da ugasite vatru vodom, vec¢ iskljucite uredaj
a zatim pokrijte plamen, npr. poklopcem ili
protivpozarnom tkaninom.

A\ Ne koristite plo¢u za kuvanje kao radnu
povrsinu ili potporu. Krpe i druge zapaljive
materijale drzite dalje od uredaja dok se svi delovi
potpuno ne ohlade — postoji rizik od pozara.

A\ Malu decu (do 3 godine) treba drzati dalje
od uredaja. Malu decu (3-8 godina) treba drzati
dalje od uredaja, osim ukoliko imaju konstantan
nadzor. Deca starosti od 8 godina i vise i
osobe sa umanjenim fizickim, culnim ili mentalnim
sposobnostima ili manjkom iskustva i znanja,
mogu da koriste ovaj uredaj samo ako su pod
nadzorom ili ako su im data uputstva za bezbedno
koriS¢enje uredaja i ukoliko razumeju moguce
rizike. Deca se ne smeju igrati sa uredajem.
Cid¢enje i odrzavanje ne smeju vrsiti deca bez
nadzora.

A&\ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni delovi
jako se zagrevaju u toku upotrebe. Pobrinite se da
ne dode do kontakta sa grejac¢ima. Decu mladu od
8 godina treba uvek drzati po strani, ukoliko nisu
pod stalnim nadzorom

A\ Nikad ne ostavljajte uredaj bez nadzora za
vreme susenja hrane. Ukoliko je uredaj pogodan
za koris¢enje sonde, koristite samo temperaturnu

sondu preporuc¢enu za ovu rernu — u suprotnom,
postoji rizik od pozara.
A\ Krpe i druge zapaljive materijale drzite dalje
od uredaja dok se svi delovi potpuno ne ohlade
— postoji rizik od pozara. Budite narocito oprezni
prilikom spremanja masne hrane ili prilikom
dodavanja alkoholnih pi¢a—postoji rizik od pozara.
Koristite rukavice za rernu za vadenje posuda i
pribora. Po zavrSetku peclenja, pazljivo otvorite
vrata i pustite vreo vazduh ili paru polako napolje
pre nego Sto pristupite rerni — postoji rizik od
opekotina. Ne blokirajte otvore za vreo vazduh na
prednjoj strani rerne — postoji rizik od pozara.
A\ Budite pazljivi kada su vrata rerne otvorena,
kako ne biste udarili u njih.
DOZVOLJENA UPOTREBA
A\  MERA PREDOSTROZNOSTI: Uredaj nije
predviden da se njime upravlja spoljnim uredajem
za ukljucivanje, kao $to je tajmer, ili odvojenim
sistemom za daljinsko upravljanje.
A\ Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu
u domacinstvu i takode se moze koristiti:
u kuhinjama za osoblje u prodavnicama,
kancelarijama i drugim radnim okruzenjima; u
seoskim gazdinstvima; od strane gostiju hotela,
motela, smestaja prenocista sa doruckom i drugih
objekata za smestaj gostiju.
A\ Nijedna druga upotreba nije dozvoljena (npr.
zagrevanje prostorija).

Ovaj uredaj nije namenjen za profesionalnu
upotrebu. Ne koristite ga na otvorenom.
A\ Ne Cuvajte eksplozivne ili zapaljive materije
(npr. benzin ili sprejeve) unutar ili blizu uredaja —
postoji rizik od pozara.
UGRADNJA
A\ Ovim uredajem moraju rukovati i montirati
ga dve ili vise osoba — postoji rizik od povrede.
Prilikom raspakivanja i ugradnje, koristite zastitne
rukavice — postoji rizik od posekotina.
A\ Ugradnju, uklju¢ujuéi dovod vode (ako postoji),
elektricne priklju¢ke i popravke mora da obavi
kvalifikovani tehnicar. Ne popravljajte delove
uredaja i ne menjajte ih ukoliko to nije izricito
navedeno u uputstvu za upotrebu. Drzite decu
podalje od mesta ugradnje. Posle vadenja
uredaja iz pakovanja proverite da se nije ostetio
tokom transporta. U slucaju da postoje neki
problemi, obratite se svom prodavcu ili najblizem
postprodajnom servisu. Nakon ugradnje, otpadna
ambalaza (plasti¢ni delovi, delovi od stiropora
itd.) se mora Cuvati van domasaja dece — postoji
rizik od gusenja. Pre ugradnje, uredaj se mora
iskljuciti sa strujnog napajanja — postoji rizik od
strujnog udara. Pazite da uredaj ne osteti kabl za
napajanje tokom ugradnje — postojirizik od pozara
ili strujnog udara. Aktivirajte uredaj tek nakon sto
je postupak montiranja zavrsen.
Uredaj izvadite iz stiropora tek u trenutku
ugradnje.
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A\ Ne postavljajte uredaj iza dekorativnih vrata— A\ UPOZORENJE: Isklju¢ite uredaj pre zamene

postoji rizik od pozara.

A ako se aparatura postavi na postolje,
potrebno je da se iznivelise i pri¢vrsti za zid

pomocu isporu¢enog lanca za zadrzavanje,

kako bi se sprecilo da uredaj sklizne sa

postolja.

@ UPOZORENLJE: Kako bi se onemogucilo

prevrtanje uredaja, potrebno je da se
namesti isporuceni lanac za zadrzavanje.
Pogledajte uputstva za montiranje.

OPASNOST OD ELEKTRICNOG UDARA

A\ Plotica se nalazi na prednjoj ivici peénice
(vidljiva je kada su vrata otvorena).

A\ Mora biti omoguceno isklju¢ivanje uredaja sa
napajanja izvlacenjem utikaca iz uti¢nice, ukoliko
joj se moze pristupiti, ili putem dostupnog
visepolnog prekidaca postavljenog iznad uti¢nice
u skladu sa pravilima ozi¢enja, a uredaj mora biti
uzemljen u skladu sa nacionalnim standardima
elektri¢ne bezbednosti.

A\ Ne koristite produzne kablove, visestruke
uticnice i adaptere. Nakon ugradnje elektri¢ni
delovi ne smeju da budu dostupni korisniku.
Ne koristite uredaj kada ste mokri ili bosi. Ne
rukujte ovim uredajem ako mu je ostecen kabl za
napajanje ili utika¢, ako ne radi kako treba, ili ako
je ostecen ili ste ga ispustili.

A\ Ukoliko je kabl za napajanje o3te¢en, potrebno
je da ga proizvodac, serviser ili druga kvalifikovana
osoba zameni istim takvim kako bi se izbegla
opasnost — postoji rizik od elektri¢nog udara.

A\ Ako je potrebna zamena kabla za napajanje,
obratite se ovlas¢enom servisnom centru.

A\ UPOZORENJE: Pobrinite se da uredaj bude
isklju¢en pre zamene lampice da bi se izbegao
eventualni strujni udar.

CISCENJE | ODRZAVANJE

A\ UPOZORENJE: Pre obavljanja ¢is¢enja ili
odrzavanja, vodite racuna da uredaj bude iskljucen
idanebude priklju¢en na strujno napajanje; nikada
ne koristite opremu za cis¢enje parom — postoji
rizik od elektricnog udara.

A\ Ne koristite gruba abrazivha sredstva za
CiS¢enje ili oStre metalne strugaCe za cis¢enje
stakla na vratima rerne, jer mogu da ogrebu
povrsinu, $to moze dovesti do pucanja stakla.

A\ Nemojte da koristite abrazivne ili korozivne
proizvode, sredstva za CiS¢enje na bazi hlora ili
mreZzice za Cis¢enje posuda.

A\ Proverite da li se uredaj ohladio pre nego 3to
zapocnete CiScenje ili odrzavanje. - opasnost od
opekotina.

hid

sijalice — postoji rizik od strujnog udara.
ODLAGANJE AMBALAZE
Materijal za pakovanje je moguce 100% reciklirati i oznacen je reciklaznim

simbolom é’,z . Razni delovi pakovanja se moraju odgovorno odlagati u
skladu i potpuno sa lokalnim propisima o odlaganju otpada.

ODLAGANJE KUCNIH UREDAJA

Ovaj uredaj je proizveden od materijala koji se mogu reciklirati ili ponovo
upotrebiti. Odlozite ga u skladu s lokalnim propisima o odlaganju
otpada. Za vise informacija o tretmanu, ponovnom iskoris¢avanju i
reciklazi kucnih elektri¢nih uredaja obratite se nadleznom lokalnom
organu vlasti, sluzbi za sakupljanje komunalnog otpada ili prodavnici u
kojoj ste kupili uredaj. Ovaj uredaj je oznaen prema Evropskoj Direktivi
o odlaganju elektri¢ne i elektronske opreme 2012/19/EZ (Waste Electrical
and Electronic Equipment — WEEE). Ako pravilno odlozite proizvod na
otpad, pomodi ¢ete u sprecavanju potencijalnih negativnih posledica po
zivotnu sredinu i zdravlje ljudi. Simbol E na proizvodu ili na pratecoj
dokumentaciji ukazuje na to da sa njim ne treba postupati kao sa
komunalnim otpadom, ve¢ ga treba predati odgovaraju¢em centru za
sakupljanje i reciklazu elektri¢ne i elektronske opreme.

SAVETI ZA USTEDU ENERGIJE

Samo u slucaju da je to navedeno u tabeli za pripremu hrane ili u vasem
receptu, rernu mozete unapred zagrejati. Koristite tamne lakirane ili
emajlirane kalupe za pecenje posto oni bolje apsorbuju toplotu.

IZJAVE O USAGLASENOSTI

Ovaj uredaj ispunjava zahteve ekoloskog dizajna evropske odredbe
66/2014 u skladu sa evropskim standardom EN 60350-1.

Ovaj uredaj ispunjava zahteve ekoloskog dizajna evropske odredbe
66/2014 u skladu sa evropskim standardom EN 60350-2.

BG |
YKA3AHUA 3A BESOINMACHOCT

BAXHO E OA T NMPOYETETE MU AATU
CNA3BATE

MNpeon wn3non3eBaHeTO Ha Yypeda npouetete
BHMMATENHO Te3M YKa3aHusA 3a 6e30MacHoCT.
ApbXKTe rnm Ha YRo6HO MACTO 3a 6bAeLLmn CNpaBKM.
B Te3u ykasaHuA 1 Ha camus ypeq ca npeacTtaBeHu
BaXXHU NpeaynpexaeHmna 3a 6e30nacHoOCTTa, KOUTO
TpAbBa fa ce npouyeTaT M Aa ce cbbniopgasaT
BUHaru. Mpon3BoanTenAaT OTKa3Ba BCAKAKBa
OTrOBOPHOCT NMpPW HecnasBaHe Ha Te3n yKa3aHuA
3a 6e30MacHOCTTa, BbB BpPb3Ka C HenoaxoaAlla
ynotpeba Ha ypefa nnm HenpaBWUIHA HAaCcTPOMKa
Ha opraHuTe 3a ynpasseHue.

A\ NMPEOYNPEXOEHUE: YpeabT v oTKpUtuTe My
YyacTu Ce HaropewsBaT Mo BpemMe Ha paborTa.
BHMMaBanTe ga He AQOKOCBaTe HarpeBaTenHuTe
enemeHTu. [leuata nog 8-rogniHa Bb3pacT TpAbBa
[ia Ce Na3AT ganey ot ypeaa, ako He ce Habnogaeat
HenpeKbCHaTo.

A\ MPEOYNPEXIAEHME: Ako noBbpXHOCTTa Ha
nsoyaTa 3a roTBeHe e HanyKaHa, He 13non3BanTe
ypena - ONnacHOCT OT eNeKkTpruYecKkn yaap.

A\ TNPEOYNPEXOEHME: OnacHOCT OT noxap:
He cbxpaHABanTe npeameTy No NOBbPXHOCTUTE
npeAHasHayeHn 3a roTBeHe.

A\ BHMMAHME: MpouecbT Ha roTeeHe TpsA6Ba
[a ce Habnwopaea. KpaTkoTpaliHuUTe npouecn Ha
rotTBeHe TpsibBa ga ce HabnogaBaT NOCTOAHHO.
A\ NPEOYMPEXOEHWE: ToTBeHeTO Ha XxpaHu C
Ma3HWHA WM ONMO Ha nnoTa 6e3 HabnwaeHue
MO>Ke [1a Ce OKarke OnacHO 1 Aa aosefe Ao noxkap.
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HUKOT'A He ce onuTBanTe fa u3racurte noxap ¢
BOoAa. BmecTo TOBa n3KnoueTe ypena n nokpunte
NNamMbka, Hanp. C Kanak WM npoTUBOMOXaPHO
oaesno.

A\ He w3nonssaiiTe roTBapckMsA MNNOT KaTo
paboTeH NnoT UK NoctaBka. [laseTe gpexuTte w
APYrv 3ananumm matepumn ganey ot ypeaa, [oKaTo
BCUYKN HETOBM KOMMOHEHTN U3CTUHAT HAMbJIHO -
OMacHOCT OT NoXap.

A\ Muoro manku peua (0-3 rop.) TpsAb6sa fga
CTOAT fdaney ot ypega. Mankn geua (3-8 ropg.)
TpAGBa fa CTOAT Janey OT ypefa, OCBEH aKo
He ca nop NoCTOAHHO HabnopeHve. To3um ypep
MOXe Oa ce u3non3Ba OT fdeua Ha 8 roguHu
N NO-rONemMu, KakTo M OT nuua C OrpaHUYEHU
bur3nyecKkmn, CETUBHM NN YMCTBEHU Bb3MOXKHOCTY
NN C HeJoOCTaTby€H OMNUT M NO3HAHMA CaMO aKo
ca nog Haasop wuaM ca UM AafeHn WMHCTPYKLUMK
3a ynoTtpebata Ha ypeaa no 6e3onaceH HauvH ”
pa3bupat Bb3MOXKHUTE onacHocTW. [euata He
TpAGBa ga cn urpaAaTt ¢ ypeda. [louncrtBaHeTo m
noaapbXKKata oT notpebutens He TpsAbBa Oa ce
N3BbPLLBA OT Aela 6e3 Haa3op.

A\ TMPEAYMPEXIOEHWUE: YpeabT n oTKpuTUTe My
YacTM ce HaropewsdABaT Mo BpemMe Ha paborTa.
BHMmaBanTe ga He [OKOCBaTe HarpeBaTesiHUTe
enemeHtTn. [Jleyata nopg 8-roguiiHa Bb3pacT
TpAGBa Aa CTOAT paney OT ypeda, OCBEH aKo
He ce HabnoaaBaT HEMPEeKbCHATO

A\ Huikora He ocTasanTe ypena 6e3 HabnogeHve
MO Bpeme Ha CyleHe Ha XpaHu. AKO ypegbT e
noaxoAsLl 3a U3rnon3BaHe Ha COHAa, U3MNon3BanTe
Ccamo TemnepaTypHa COHAa, NpenopbyaHa 3a Ta3u
dypHa - “ma onacHOCT OT NoXap.

A\ Maszete gpexute 1 APYrn 3ananumm matepumn
Janey oOT ypeda, [AOKAaTO BCUYKM HEroBU
KOMMOHEHTN N3CTUHAT HaMb/IHO - MMa OMAaCcHOCT
OT noxkap. BuHarm BHMMaBanTe, Korato
NPUroTBATE XpaHW, 6oraTm Ha MasHMHW, MaCo
unn ¢ pobaBka Ha ankoxosl - MMa OMACHOCT OT
noxkap. V3nonsante pbkaBuum 3a ypHa, 3a Aa
n3BakgaTe TUraHM N NPUHAZNEXHOCTU. Korato
rOTBEHETO MPUKIOYYM, OTBOPETE BHMMATEIHO
BpaTUuKaTa M OCTaBeTe ropewmAaT Bb3gyx Wnu
napata fa w3nAs3at, npean ga OpbKHeTe BbB
dypHaTa - MMa OMacHOCT OT wm3rapaHuAa. He
3aKpvBanTe OTBOpMUTE 3a ropelw, Bb3ayX OT
npefHaTa cTpaHa Ha ¢ypHaTa - MMa OMacHOCT
OT noXap.

A\ BHumaBaiiTe, Korato BpaTuukarta Ha pypHaTa
€ B OTBOPEHO MAM [ONHO MNONOXeHue, 3a Aa
n3berHeTe ygap no Hes.

NMO3BOJIEHA YINOTPEBA

A\ BHUMAHWE: YpeabT He e npeaHasHayeH ga
Ce M3NOoN3Ba C BbHLIUEH Tanmep UNu C OTAENHA
CcMcTeMa C ANCTAHUMOHHO YrpaBrieHme.

/N Tosum ypen e npefgHasHauyeH 3a ynoTtpeba B
AOMaLLHM YCIOBMA 1 NOAOOHN MPUIOXKEHUSA, KaTo:

KYXHW 3a ATYXKUTESIU B Mara3vHu, Od)VICI/I n opyrn
pa6OTHVI cpean; B CTOMaHCTBa; OT KIIMEHTU B
XoTenu, MoTenn n opyrn mecta 3a HaCtaHABaAHeE.

A\ He e no3soneH HMKaKkbB Apyr Bua ynoTpeba
(Hanp. oTonNnABaHe Ha NOMeLLeHMA).

A\ Tosm ypen He e npeaHasHauyeH 3a
npodecroHanHa ynotpeba. He nanonssante T03u
ypen Ha OTKpUTO.

M\ He cbxpaHsasante m3byxnnsm vam 3ananvimu
BewecTBa (Hanp. KyTum ¢ 6eH3uH unm aepo3on)
BbB unM B 6GnM30CT [0 ypedga — CblyecTByBa
OMNacHOCT OT MoKap.

MOHTUPAHE

A\ BopaBeHETO U MOHTaXbT Ha ypefa TpsabBa
[a ce W3BbpLBAT OT [Be WAM NOBeuye nuLa —
MMa OMacHOCT OT HapaHaBaHuA. W3nonsgaiite
npeanasHW pPbKaBULUM 3a pa3onakoBaHeTo U
MOHTaxa Ha ypena MMa OMacHOCT OT
nopA3BaHus.

A\ MOHTVpaHEeTO, BKIIOUMTENTHO NOJABAaHETO Ha
BOAA (aKo € MpUNOXMMO) M eneKkTPUYEeCKoTO
CBbP3BaHE N PEMOHT TpsibBa Aa ce M3BbpLUBAT
OT KBanuouuMpaH TexHUK. He nonpaesaiTe
N He MNoAMEHANTe 4YacTM OT ypeda, ako TOBa
He e M3PMYHO MOCOYEHO B PbKOBOACTBOTO Ha
notpebutena. lNasete geuarta ganey oT MACTOTO,

KbETO Ce M3BbpluBAa MOHTaxbT. Cnep Karto
pa3onakoBaTe ypeda, NPOBepeTe fAanv He e

NnoBpefeH Mo BpemMe Ha TpaHcnopTupaHeTo. Mpwu
npob6nemn ce ob6bpHETe KbM TbproBeua uWu
KbM Han-6nmM3kuAa cepBu3 3a ceanpopaxbeHo
obcnyxBaHe. Cnep KaTo ypeabT 6ble MOHTUPAH,
oTnaabuuTe OT OnakoBKaTa (niactMaca, CTupornop
n ap.) TpsabBa aa cToAT ganey ot obcera Ha geua -
MMa ONacHOCT OT 3afylwaBaHe. YpeabT TpAbBa Aa
6be M3KNoYEH OT 3aXpPaHBAHETO Npean MOHTaa
— VMMa OMNacHOCT OT efleKkTpuyeckn ypap. [o
BPEMe Ha MOHTa)ka BHUMaBaWTe ypeabT Aa He
noBpean 3axpaHBalyma Kaben — nma onacHocT oT
enekTpuyeckmn ypap. BknioueTe ypena eBa cneg
3aBbpPLUBAHE HA MOHTaXa.

He w3Baxpalite ypeda OT oOcCHOBaTa My OT
MONNCTMPOSIOBA MsAHA, [OKaTO He 3arnoyHe
MOHTUPAHETO.

A\ He moHTupaiiTe ypeaa 3aa AekopaTBHa BpaTa
- Ma OMaCHOCT OT MoXap.
aKo ypeabT ce NOoCTaBsA BbpPXy OCHOBA, TA
TpA6bBa ga 6bae HMBENMPaHa 1 3aKpeneHa
3a CTeHaTa C npeoCcTaBeHaTa 3abprKalla
BEPWra, 3a a He ce U3Nb3He ypeabT OoT
OCHOBarTa.

MPEOYMNPEXIAEHWE: 3a pna He ce
npeobbpHe ypeabT, TpAbBa Aa ce
MOHTMpPa NpefoCcTaBeHaTa 3agbprkalla
Bepura. Buxkte MHCTpyKuumTe 3a HeMHOTO
MOHTUMpPaHe.
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NPEAYNPEXAEHUA OTHOCHO
EJIEKTPO3AXPAHBAHETO

A\ TabenkaTa c JaHHM ce HaMMpa Ha NpegHNA pbb
Ha ¢dypHaTa (Bv»KAa ce Npy OTBOPEHA BpaTUYKa).
A\ Tpabsa fa e Bb3MOXHO ypeabT jJa ce
M3KMOYM OT 3axXpPaHBAHETO 4pe3 M3BakAaHe Ha
wiercena, ako e AOCTbMeH, U uYpe3 AOCTbreH
MHOTOMOJIOCEH MPEBKIIOYBATESN, MOHTUPAH crej
KOHTaKTa, KaKTO M YypeabT da e 3a3eMeH B
CbOTBETCTBME C HAUWOHANHUTE CTaHZapTVM 3a
enekTpmnyecka 6e3onacHocT.

A\ He nsnonssaiite yabmiKuTenu, pasknoHuTenm
C HAKOMKO TrHe3da wnu agantepu. Cnep
MOHTUPAHETO ENEeKTPUYECKNTE KOMMOHEHTU He
TpAbBa fa 6bAaT A4OCTbMNHM 3a noTpebutensa. He
N3Mnon3BanTe ypeda, Korato cTe C MOKpU WK
6ocn Kpaka. He m3nonsearite TO3M ypen, ako
3axpaHBaLWUAT My Kaben unu wencen e NoBpeaeH,
aKo He paboTu NPaBWTHO UK aKo e 6un noBpeaeH
N e napan.

A\ Ako 3axpaHBaWVAT Kaben e nMoBpefeH, Tov
TpAbBa Oa Ce CMeHM C eAHAaKbB TaKbB OT
NPON3BOAUTENSA, HEFOB CEPBM3EH areHT UK nuue
C JocTaTbyHa KBanudpuKkauusa, 3a Aa ce nsberHe
onacHa CuUTyauus, HanprUMep enekTPrUYeCKN yaap.

A\ B cnyyan ye ce Hanara CMAiHa Ha 3axpaHBaLLmA
Kaben, CBbpxeTe ce C OTOpM3NPaH CepBM3EH
LeHTbp.

A\ MPEQYNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT e
N3KITIOYEH NPeaVn CMAHA Ha KpyLLKaTa 3a n3bAarsaHe
Ha Bb3MO>KHOCTTa OT TOKOB yaap.

NMOYUCTBAHE U NOAAPDKKA

A\ TPEOYNPEXOEHWUE: Mpean ussbpLiBaHe Ha
KakBaTo M fda Ouno JerHOCT No MoAApbKKaTa
Ha ypepda, ce yBepeTe, ye TOW € U3KIIOYEH U
He e CBbp3aH KbM 3axpaHBAHETO; HUKOra He
n3non3sanTe ypeam 3a No4YncTBaHe € napa - Mma
OMacHOCT OT efleKTpUYecku ygap.

A He wm3nonssante rpybu  abpasvBHY
MOYMCTBALM Npenapaty WAKM OCTPU MeTasHu
CTbpranky 3a MOYNCTBAHE Ha CTbKIOTO Ha
BpaTWuyKaTa, Tb KaTO Te MoraT Aa Hagpackar
MOBBPXHOCTTA, KOETO MOXe fJa pfoBefde Ao
CYynBaHe Ha CTbKIIOTO.

A\ He v3nonssante abpasnBHN WU KOPO3WBHY
npenapaTt, Npenapaty Ha XJIOpHa OCHOBa WK
CTOMaHeHa BbJlHa.

VAN YBepeTe ce, ye ypegbT ce e oxnagun, npeau
Oa Mn3BbplIBaTe NMOYNCTBaHE UMW NOoAAPbMKKa. -
OMaCHOCT OT U3rapAHnA.

A\ TPEOYMPEXIOEHUE:  UsknioueTe ypena,

npean foa CMEHWTE JiaMnaTta - MMa OMaCHOCT OT
enekTpmnyeckn yoap.

hid

N3XBBPJIAHE HA ONMAKOBBYHUTE MATEPUAJIN

OnakoBbYHUAT MaTepuan e 100% rogeH 3a peuuknnpaHe u e MapKupaH
CbC CMMBONA 3a peuunKnpaHe é’,ﬁ . PaznnyHnTe onakoBbYHM MaTepuranu

TpsA6Ba fa 6bAaT M3XBbPIEHN OTTOBOPHO U B CbOTBETCTBUE C HapeabuTte
Ha MeCTHWTe OpraHu 3a U3XBbPJIsHE Ha OTNaabLN.

N3XBBPJIAHE HA AOMAKWUHCKU ENEKTPOYPEAU

To3n ypep e npousBedeH C MmaTepuanu, FOAHW 3a peuuKinpaHe
MM 3a NOBTOPHO M3non3BaHe. [lpy M3XBBPAAHETO My cCrnasBainTe
MeCTHUTe pa3nopenbu 3a N3XBbpAHE Ha OTNaAbLUM. 32 AOMBIIHMTENHA
MHGOPMaLMA  OTHOCHO  TPeTMpaHeTo,  OMONI30TBOPABAHETO U
PEeLMUKNMPAHETO Ha [OMaKUHCKU eNeKTpoypean ce obbpHeTe KbM
KOMMETEHTHUTe MEeCTHWU opraHu, cinyxbaTa 3a 6UTOBM OTNagbuu WAW
MarasviHa, OTKbAETO CTe 3aKynuiu ypefa. To3u ypea e MapKupaH
B cboTBeTcTBME C [dupektmBa 2012/19/EC OTHOCHO oThmagbuuTe OT
eneKkTPMYecKo 1 enekTpoHHo obopyasaHe (WEEE). Kato ce norpuxumte
ypenbT Aa 6bhe M3XBbPeH Mo NpaBuieH HauuH, Bue e nomorHeTe 3a
npeaoTBpaTABaHe Ha Bb3MOXKHUTE HEraTUBHM NOCIeACTBMA 3a OKOSTHAaTa

cpefia v 3apaBeTo Ha xopaTta. CMMBONBT E , MOCTAaBEH Ha W3LenneTo
VN NMPUAPYKaBaLLUTE JOKYMEHTU, NMOKa3Ba, Ye To3M ypes He 61Ba Aa ce
TpeTupa KaTo 6UTOB OTNaLbK, a TPAGBA Aa ce Npefaje B cneynann3npan
MYHKT 33 PeLUKINPaHe Ha eNeKTPUYECKO U eNeKTPOHHO 06opyaBaHe.

CbBETU 3A UKOHOMWA HA EHEPTUA

3arpsiBanTe npegBapuTesiHoO dypHaTa CamO ako TOBa € YKasaHo B
roTeapckarta Tabnvua unu BbB Bawarta peuenta. M3nonssaivite TbMHU
NakvpaHy nnm emannvpaHy GopmMm 3a rnedeHe, Tbil KaTo Te MOrnbLaT
TOM/MHaTa no-gobpe.

AEKNAPALUN 3A CbOTBETCTBUE

To3wn ypepn oTroBapsa Ha M3NCKBaHWATA 3a ekogu3anH Ha EBponencka
Hapenba 66/2014 n e B cboTtBeTCcTBMe C EBponeiickn crtaHgapT EN
60350-1.
To3n ypepn OTroBapA Ha M3MCKBaHWATA 3a eKoausanH Ha EBponericka
Hapenba 66/2014 n e B cboTBeTCTBME C EBponeiickm ctaHgapt EN
60350-2.
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GUIDED'UTILISATION QUOTIDIENNE

' Lire attentivement les Consignes de santé et de sécurité avant d'utiliser I'appareil.

DESCRIPTION DU PRODUIT

10

P ————
MCITTTIITIT1 Y

TR ARRRARL)
15 \

Table de cuisson
electrique

. Tableau de bord
. Support GRILLE
. Support LECHEFRITE

GLISSIERES
de coulissement

rN P

5. niveau 5
6. hiveau 4
7. niveau 3
8. niveau 2
9. niveau 1
0.

10. Pied de réglage

PANNEAU DE COMMANDES

1. Bouton foyer
PLAQUE ELECTRIQUE

2. Bouton foyer
PLAQUE ELECTRIQUE

3. Voyant
THERMOSTAT

4. Bouton
THERMOSTAT

5. Bouton
MINUTEUR

6. Bouton
PROGRAMMES

7. Bouton foyer
PLAQUE ELECTRIQUE

8. Bouton foyer
PLAQUE ELECTRIQUE

9. Voyant FONCTIONNEMENT
PLAQUE ELECTRIQUE
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Utilisation du four

CARACT ERISTIQUES TE CHN IQU ES

fréquence
d'alimentation :

voir plaquette signalétique

Consommation énergie
convection forcee.
Fonction four : ECO

ETIQUETTE ENERGIE
et ECOCONCEPTION

*L’étiquette collée est a I'intérieur du portillon ou sur la
paroi intérieure gauche (visible aprés avoir sorti le tiroir
chauffe-plats).

Aprés avoir installé le cable d’alimentation, vissez
le couvercle métallique a I'aide de trois vis.

Pour les modeles équipés d’'une grille de réduction,
n’utiliser cette derniére que pour le brileur auxiliaire, en
cas d’utilisation de casseroles ayant moins de 12 cm
de diametre.

Utilisation du four

Lors de son premier allumage, faire fonctionner le four
a vide, porte fermée, pendant au moins une heure en
réglant la température a son maximum. Puis éteindre
le four, ouvrir la porte et aérer la piéce. L'odeur qui se
dégage est due aI'évaporation des produits utilisés pour
protéger le four.

Ne jamais poser d’'objets a méme la sole du four, I'émail
risque de s’abimer.

1. Pour sélectionner le programme de cuisson souhaité,
tourner le bouton PROGRAMMES.

2. Choisir la température conseillée pour ce programme
ou celle qu’on préfere a I'aide du bouton THERMOSTAT.
Un tableau de cuisson sert de guide et indique
notamment les températures conseillées pour plusieurs
préparations culinaires (voir tableau cuisson au four).

En cours de cuisson, il est possible a tout moment de :

e modifier le programme de cuisson a 'aide du bouton
PROGRAMMES;

e modifier la température a I'aide du bouton
THERMOSTAT,;

e interrompre la cuisson en ramenant le bouton
PROGRAMMES sur “0”.

[l faut toujours enfourner les plats sur la grille fournie

avec l'appareil.

Voyant THERMOSTAT

Allumé, il signale la montée en chaleur du four. Il s’éteint
dés que la température sélectionnée est atteinte. Le
voyant s’allume et s’éteint tour a tour pour indiquer que
le thermostat fonctionne et maintient la température au
degré pres.

Eclairage du four

Pour I'allumer, amenez le bouton PROGRAMMES sur
une position autre que la position “0”. Il reste allumé tant
que le four est en marche. Si vous amenez le bouton sur

& la lampe s’allume sans activer aucune résistance.
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Programmes de cuisson

Pour tous les programmes il est possible de sélectionner
une température comprise entre 60°C et MAX., sauf
pour le programme GRIL, pour lequel il est préconisé
de sélectionner MAX.

Programme “Décongélation”

Le ventilateur situé a l'arriere du four fait circuler I'air a
température ambiante autour des aliments. Cette fonction
est indiquée pour décongeler tout type d'aliment, et plus
particulierement les aliments délicats qui craignent la
chaleur tels que, par exemple : les gateaux glacés, les
gateaux garnis de creme patissiere ou de creme fouettée,
les gateaux aux fruits. Le temps de décongélation est
réduit environ de moitié. Vous pouvez également utiliser
la fonction “Multicuisson” pour décongeler rapidement
de la viande, du poisson ou du pain, en sélectionnant
une température de 80°C -100°C.

@ Programme FOUR STATIQUE

Mise en marche des résistances de volte et de sole. Pour
cette cuisson traditionnelle mieux vaut cuire sur un seul
niveau : la cuisson sur plusieurs niveaux entrainerait une
mauvaise distribution de la chaleur.

Programme FOUR VENTILE

Activation, a tour de réle, de la résistance de sole et de
la résistance de voUte ainsi que de la turbine. La chaleur
est constante et bien répartie a 'intérieur du four, I'air cuit
et dore de facon uniforme en tous points. Vous pouvez
cuire au maximum sur deux niveaux en méme temps.

@ Programme GRIL

Un gril plus grand que d’habitude et au design novateur
qui augmente de 50% les performances de cuisson et
qui supprime les zones d’angle ou la chaleur n'arrive pas.
Utilisez ce gril pour dorer de fagon uniforme.

Programme GRIL VENTILE

Mise en marche de la résistance de vo(te, de la

turbine et du tournebroche (si I'appareil en est équipé).

L’irradiation thermique unidirectionnelle s’ajoute au
brassage de I'air pour une répartition uniforme de

la chaleur dans I'enceinte du four. Plus de risques

de brdler vos aliments en surface et plus grande
pénétration de la chaleur. Trés utile pour des grillades
rapides ou pour griller de grosses piéces de viande
sans utiliser le tournebroche.

Les cuissons GRIL, DOUBLE GRIL et DOUBLE GRIL
VENTILE doivent avoir lieu porte fermée.

En cas de cuisson en mode GRIL ou DOUBLE GRIL,
placez la grille au gradin 5 et la lechefrite au gradin 1
pour récupérer les jus de cuisson. En cas de cuisson
en mode DOUBLE GRIL VENTILE, placez la grill au
gradin 2 ou 3 et la lechefrite au gradin 1 pour récupérer
les jus de cuisson.

Q) Mode ECO

Pour cuire les rétis farcis et les filets de viande sur
une seule grille. Pour utiliser le cycle ECO et optimiser
ainsi la consommation d’énergie, la porte du four ne
doit pas étre ouverte avant la fin de la cuisson.

Mode PRECHAUFFAGE RAPIDE

Pour préchauffer le four rapidement. Attendre la fin
du préchauffage avant de placer les aliments dans
le four, puis sélectionner la fonction de cuisson
préférée.

Conseils de cuisson

En cas de cuisson en mode GRIL, placer la lechefrite
au gradin 1 pour récupérer les jus de cuisson.

GRIL

e Placer la grille au gradin 3 ou 4, enfourner les plats au
milieu de la grille.

e Nous conseillons de sélectionner le niveau d’énergie
maximum. Ne pas s’inquiéter si la résistance de volte
n'est pas allumée en permanence: son fonctionnement
est contrélé par un thermostat.

PI1ZZA

e Utiliser un plat en aluminium Iéger et I'enfourner sur la
grille du four.
En cas d'utilisation du plateau émaillé, le temps de
cuisson sera plus long et la pizza beaucoup moins
croustillante.

e Siles pizzas sont bien garnies, n’ajouter la mozzarelle
qu’a mi-cuisson.

Utiliser le programmateur fin de cuisson

1. Il faut avant tout remonter la sonnerie en faisant
faire un tour presque complet au bouton
PROGRAMMATEUR FIN DE CUISSON dans le sens
des aiguilles d’'une montre.

2. Puis en faisant marche arriere, sélectionner le
temps désiré en amenant les minutes indiquées sur
le bouton PROGRAMMATEUR FIN DE CUISSON en
face du repére fixe du tableau de bord.

3. Une fois le temps écoulé, un signal sonore retentit
et le four s’éteint.

4. Quand le four est éteint, le programmateur fin de
cuisson peut étre utilisé comme une simple
minuterie.

Pour utiliser le four en fonctionnement manuel,
c'est-a-dire sans programmateur fin de cuisson,
amener le bouton PROGRAMMATEUR FIN DE
CUISSON en face du symbole .
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Tableau de cuisson

Programmes Aliments Poids Niveau Préchauffage Température Durée
(Kg) enfourne (minutes) préconisée cuisson
ment (minutes)

Canard 1 3 15 200 6575
Roast-beef 1 3 15 200 70-75

Statique Réti de porc 1 3 15 200 70-80
Biscuits - 3 15 180 15-20
Tartes 1 3 15 180 30-35
Pizza (sur 2 niveaux) 1 2e4d 15 230 15-20
Lasagnes 1 3 10 180 30-35
Agneau 1 2 10 180 40-45
Poulet réti + pommes de terre 1+1 2e4 15 200 60-70
Maquereaux 1 2 10 180 30-35

Ventilé Cake aux fruits 1 2 10 170 40-50
Choux (sur 2 niveaux) 0.5 2e4d 10 190 20-25
Biscuits (sur 2 niveaux) 0.5 2e4 10 180 10-15
Génoise (sur 1 niveau) 0.5 2 10 170 15-20
Génoise (sur 2 niveaux) 1 2e4 10 170 20-25
Tartes salées 1.5 3 15 200 25-30
Steaks de veau 1 4 5 Max 15-20
Cotelettes 1 4 5 Max 15-20
Hamburgers 1 4 5 Max 7-10
Maquereaux 1 4 5 Max 15-20

Gril Croque-monsieur n.°4 4 5 Max 2-3
Avec tournebroche
Veau & la broche 1.0 5 Max 80-90
Poulet ala broche 1.5 - 5 Max 70-80
Agneau a la broche 1.0 - 5 Max 70-80
Poulet grillé 15 2 5 200 55-60
Seiches 15 2 5 200 30-35
Poulet (a la broche) + pommes de terre 1.5 - 5 200 70-75
(dans léchefrite) 2 5 200 70-75
Avec tournebroche
Gril Veau a la broche 1.5 - 5 200 70-80

Ventilé Poulet ala broche 15 - 5 200 70-80
Agneau a la broche 1.5 - 5 200 70-80
Avec tournebrochettes (si votre appareil
en est équipé)
Brochettes de viande 1.0 - 5 200 40-45
Brochettes de légumes 0.8 - 5 200 25-30

ATTENTION ! Le
four est équipé d’'un
systeme d’arréts de
grilles qui permet
de les retirer sans
que ces derniéres
sortent entierement
du four.(1)

Pour sortir
compléetement les
grilles il suffit, comme
illustré, de les soulever en les saisissant par I'avant et de
les tirer (2).

Niche inférieure

Une niche ménagée
au-dessous du four
peut étre utilisée

pour entreposer des
accessoires ou des
casseroles. Pour ouvrir
le volet, faites-le pivoter
vers le bas (voir figure).

B Y

Ne pas stocker de matériel inflammable dans la niche
du bas.

Les surfaces intérieures du tiroir (s'il y en a un)
peuvent devenir chaudes.

Cuisson simultanée sur plusieurs niveaux

S’il vous avez besoin de deux grilles, utilisez le

programme FOUR VENTILE % car c’est le le seul qui

vous permet de cuire sur deux niveaux. Mieux vaut

en outre :

® ne pas utiliser les gradins 1 et 5 : ils sont
directement frappés par I'air chaud qui pourrait
bradler vos mets délicats.

e utilisez surtout les gradins 2 et 4 et placez au gradin
2 les plats qui exigent davantage de chaleur.

® en cas de cuisson simultanée de plats dont les
temps et les températures de cuisson varient,
choisissez une température intermédiaire entre les
deux conseillées (voir Tableau cuisson au four) et
enfournez les plats plus délicats au gradin 4.
Sortez du four, avant les autres, le plat dont la
cuisson est plus rapide.

® |ors de la cuisson de pizza sur plusieurs niveaux a
une température de 220°C, mieux vaut préchauffer
le four pendant 15 minutes. Normalement, la
cuisson au gradin 4 exige davantage de temps : il
est par conséquent conseillé de sortir du four
d’abord la pizza placée au niveau inférieur et de
laisser cuire celle du gradin 4 quelques minutes de
plus.

e Placez la lechefrite en bas et la grille en haut.
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Utilisation du plan de cuisson électrique

La colle utilisée pour les joints laisse des traces de
graisse sur le verre. Nous conseillons de les éliminer
avant d’utiliser I'appareil a 'aide d'un produit d’entretien
non abrasif. Une odeur de caoutchouc peut se dégager
au cours des premiéres heures d’utilisation, elle
disparaitra trés vite.

Les manettes de commande des plaques électriques
du plan de cuisson

Les cuisinieres peuvent étre équipées de plaques
électriques normales ou rapides (les plaques rapides se
distinguent des autres a leur pastille rouge ). Pour éviter
toute déperdition de chaleur et ne pas endommager les
plaques, il est conseillé d'utiliser des casseroles a fond
plat dont le diamétre n’est pas plus petit que celui de
la plague. Dans le tableau suivant, vous trouverez les
correspondances entre les positions indiquées sur les
manettes et I'utilisation pour laguelle les plagues sont
conseillées.

Avant d’utiliser vos plagues de cuisson pour la premiere
fois, faites-les chauffer pendant 4 minutes a leur
température maximum sans casserole. Au cours de cette
phase initiale, le revétement protecteur durcit et atteint
sa résistance maximum.

Le voyant de fonctionnement des plaques électriques
[l s’allume dés la mise en marche d’une résistance
électrique quelconque d'un plan de cuisson équipé de
plaques électriques.

Position |Plaque normale ou rapide

0 Eteint

1 Cuisson de légumes verts, poissons

2 Cuisson de pommes de .terre (a Ia_
vapeur) soupes, pois chiches, haricots

3 Pour c_:optinugr la cuissc_)n de grandes
quantités d'aliments, minestrone

4 Ré6tir (moyen)

5 Rotir (fort)

6 Rissoler ou rejoindre I'ébullition en peu

de temps
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Nettoyage et entretien

Economisez I’énergie et respectez
’environnement

e Evitez, dans la mesure du possible, de préchauffer

le four et veuillez toujours le remplir. Ouvrez le moins
possible la porte de votre four, car chaque ouverture
laisse échapper la chaleur. Pour faire des économies
considérables d’énergie, éteignez le four cing a dix
minutes avant la fin du temps de cuisson programmé
et utilisez la chaleur dégagée par le four.

Les programmes automatiques sont élaborés sur la
base des produits alimentaires de qualité.

Gardez les joints propres et bien rangés afin d’éviter
toute perte d’énergie par la porte.

Si vous avez souscrit un plan tarifaire particulier
auprés de la compagnie d’électricité, vous pouvez
économiser en faisant fonctionner votre appareil
lorsque I'énergie vous revient moins cheére.

La base de votre casserole ou de votre poéle doit
couvrir la plaque chauffante. Si elle est plus petite,
une quantité précieuse d’énergie sera perdue et
les casseroles qui débordent laisseront des résidus
incrustés qui peuvent étre difficiles a enlever.

Faites cuire vos aliments dans des casseroles ou des
poéles a couvercle et utilisez le moins d’eau possible.
Faire cuire les aliments dans des casseroles ouvertes
augmente considérablement la consommation
d’énergie.

Utilisez exclusivement des casseroles et poéles a
fond plat.

Si vous cuisinez un aliment qui nécessite beaucoup
de temps, il est préférable d'utiliser un autocuiseur
qui est deux fois plus rapide et économise un tiers
de I'énergie.

Mise hors tension

Avant toute opération de nettoyage ou d’entretien
coupez l'alimentation électrique de I'appareil.

Evitez de refermer le couvercle si les brlleurs sont
allumés ou encore chauds.

Controéler les joints du four

Controlez périodiquement I'état du joint autour de la

porte du four. S'il est abimé, adressez-vous au service

apres-vente le plus proche de votre domicile. Mieux
vaut ne pas utiliser le four tant qu'’il n’est pas réparé.

Remplacement de I’'ampoule d’éclairage
du four

1. Débranchez le four,
enlevez le couvercle en verre
du logement de la lampe (voir
figure).

2. Dévissez 'ampoule et
remplacez-la par une autre de
méme type : tension 230 V,
puissance 25 W, culot E 14.

3.Remontez le couvercle et rebranchez le four au
réseau électrique.

I'Ne pas utiliser la lampe du four comme éclairage de la piece.

Pour obtenir de l'aide, appelez le numéro disponible
dans le livret de garantie fourni avec l'appareil, ou
suivez les directives sur notre site Web. Soyez prét a
fournir :

+ Une bréeve description du probléme

+ Letype et le modeéle exact de l'appareil

+ Le code d'aide (le nombre qui suit le mot SERVICE sur
la plaque signalétique PLACEE sur l'appareil, qui est
visible sur le bord intérieur gauche lorsque la porte
est ouverte)

+  Votre adresse compléte

« Un numéro de téléphone ou vous pouvez étre
rejoint

O

gl /. \
= \
// \\ -
S p—

1-C. o
Faaie

e e

0 =N

Veuillez noter : Si des réparations sont nécessaires, veuillez
contacter un Service Apres-vente autorisé pour garantir que
des pieces d'origines sont utilisées et que la réparation est
effectuée correctement.

Veuillez vous référer au livret de garantie pour plus
d'information sur la garantie.

@vww | o5 caractéristiques complétes de I'appareil, incluant les taux d’efficacité énergétique, peuvent étre

téléchargées de notre site Web www.indesit.com
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ENLEVER ET REINSTALLER LA PORTE

1. Pour enlever la porte, ouvrez-la complétement et
abaissez les quuets jusqu'a qu'ils soient déverrouillés.

2. Fermez le plus possible la porte.

Tenez la porte fermement avec les deux mains — ne la
tenez pas par la poignée.

Enlevez simplement la porte en continuant a la fermer
tout en la tirant vers le haut (a) jusqu'a ce qu'elle soit
dégagée de ses appuis (b).

Placez la porte de c6té, I'appuyant sur une surface
souple.

3. Réinstallez la porte en la placant devant le four
pour aligner les crochets des charnieres avec leurs
appuis, et insérez la partie supérieure sur son appui.

4. Abaissez la porte pour ensuite I'ouvrir
compléetement.

Abaissez les loquets dans leur position originale :
Assurez-vous de les abaisser complétement.

5. Essayez de fermer la porte et assurez-vous qu'elle
est alignée avec le panneau de commande. Sinon,
répétez les étapes précédentes.

CLICK & CLEAN - NETTOYER LA VITRE

1. Aprés avoir enlevé la porte et l'avoir placée sur une
surface matelassée, les poignées vers le bas, appuyez
sur les deux fermetures en méme temps et enlevez le
bord supérieur de la porte en la tirant vers vous.

2. Soulevez et tenez fermement la vitre intérieure
avec les deux mains, enlevez-la et placez-la sur une
surface matelassée avant de la nettoyer.

3.Lorsdu remontage de la porte intérieure

verre insérer le panneau de verre correctement,
de sorte que le texte écrit sur le panneau n’est
pas inversée et peuvent étre facilement lisibles.

4. Replacez le bord supérieur : un déclic indique le
positionnement correct. Assurez-vous que le joint est
bien placé avant de replacer la porte.

Nettoyage automatique du four par
catalyse*

Dans certains modeles de four, les parois verticales
intérieures sont revétues d’'un émail poreux dit émail
catalytique. Il a pour propriété de détruire les corps gras
sous I'effet de la chaleur. Ceci est possible quand la
température des parois dépasse 170°C.

En fin de cuisson, s’il y a encore des traces de graisse
sur les parois catalytiques, continuez a faire fonctionner
le four, a vide, porte fermée, en amenant le bouton
FOUR sur la position MAX, pendant un laps de temps
compris entre 60 et 90 minutes selon le degré de
salissure. Vous pouvez accélérer le dégraissage en
nettoyant les projections alimentaires plus importantes
avec un peu d’eau chaude et une brosse souple.

L’émail catalytique est résistant mais il faut éviter :

de gratter 'émail avec des objets tranchants (couteaux ...)
et d'utiliser des détergents ou des produits de nettoyage
abrasifs, les propriétés autonettoyantes de I'émail
risqueraient autrement d’étre détruites irréemédiablement.

* N’existe que sur certains modeéles

Assistance

Ne jamais faire appel a des
techniciens non agréés.
Indiquer :

* |e type d’anomalie;

e |e modele de I'appareil (Mod.)

e son numéro de série (S/N)

Ces informations figurent sur la plaquette
signalétique apposée sur I'appareil
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LWOAEHHI OOBIAHUK
[NOCIBHUK

' YBa)KHO NpoumnTaiTe iHCTPYKLii 3 TEXHiIKN 6e3neKun, nepiu HiXk BUKOPUCTOBYBaTH Lieil BUpi6
°

ornnc BUPObBY

1 = & 6 3aranbHun BUMSA
1.EnextpuyHa koHdopka / KepamiyHa KoHdopka

2 7 2.MNaHenb ynpasniHHA

' 3.Monka PEWITKA
s ; i g 4.Monka JEKO

10 5.J1anka gna HanawTyBaHHS
4 11 6.MoBepxHa ana 36mpaHHA 36irnoi piavHn
] 12 7.HAMPABASIOI Anst oAb
5 8.nonoxeHHs 5
5 9.nonoxeHHs 4

10.nonoxeHHa 3
11.nonoxeHHs 2
12.nonoxeHHs 1

NAHEJIb KEPYBAHHA
4 9
(] (]
1 A AT '
( D
\J’ , ‘-’/
1 2 5 / 8
3 6
1. Perynatopu ENEKTPUYHNX KOH®OPOK 4. lngukatop TEPMOCTATY 7. Perynatopun ENEKTPUYHUX KOH®OPOK
2. Perynsopu ENEKTPUYHMX KOHOOPOK 5. Cykositka TAVIMEPA 8. Perynatopu ENEKTPUYHNX KOH®OPOK
6. Perynsitop PCIMNIFCBEM 9. Ingukartop PCBLIKOKOYOI KOHOOPKN

3. Perynatop TEPMOCTATY
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BknioyeHHS i BUKOPUCTaAHHSA

UK

BMKOpMCTaHHﬂ AYXOBKHU

Mpu nepLioMy yBIMKHEHHI 3anyCTiTb JyXOBKY Y
XONOCTOMY PEXUMI LLIOHANMEHLLE Ha OZHY rOOuHY
3 TEPMOCTaToOM Ha MakCUMYyMi Ta 3 3a4MHEHNMH
asepusaTamu. NoTiM BUMKHITb, BigKpuiTe ABepusTa
OYXOBKM 1 NPOBITPiTh NPpUMIiLLLEHHA. 3anax, Wwo
3'9BUBCH, € pe3ynbTaToM BMNapoOBYBaHHSA PEYOBUH,
HeobXigHNX A 3aXUCTY AYXOBKMU.

Hikonu Hivoro He knagiTe Ha OHO AyXOBKM, o6 He
MOLLKOAUTK emarb.

1. BubepiTb 6axkaHy nporpamy npuroTyBaHHs,
ob6epratoum perynatop NMPOIMPAM.

2. BubepiTb pekomeHgoBaHy Ans nporpamu abo
baxkaHy TemnepaTtypy, obepTatoun perynatop
TEPMOCTATY.

Cnncok 3 pexvnmamun NpurotyBaHHs i BignosigHuMmmn
pEeKOMEHAOBaHUMM TeMMepaTypamMmn HaBoaUTLCSA

y creujianbHin Tabnuui (aue. Tabnuua rotyBaHHA y
OyXxoBLUj).

Mig Yac npuroTyBaHHS iXi HAA4AETbCA MOXITUBICTb:

e 3MIHUTK NporpamMy NPUroTyBaHHs, CKOPUCTABLUNCH
perynsatopom MNPOIPAM;

e 3MiHWUTK TeMMepaTypy 3a 4ONOMOro perynaropa
TEPMOCTATY;

e nepepBaTh NPUroTyBaHHS, 06epHYBLUM PerynsaTop
MPOIPAM B NonoXeHHs «0».

BcTaHoBnonTe BCce KyxOHHe npunagas Ha rpatku 3
KOMMIEKTY NoCTayaHHs.

Hikonw Hivoro He knagitb 6e3nocepegHbO Ha OHO
OyXOBKM, o6 He nowkoanTn emansb. Mosuuia 1
OYXOBKM Ma€ BUKOPWUCTOBYBATUCS NMLLE Y PEXMMaX
FOTYBaHHS 3 POXHOM.

MepLu Hixx po3noyaTy BUKOPUCTaHHS NpUnaaom,
000B A3k0BO BUAAniTb N1AaCTUKOBY MAiBKY 3 OOKiB
npunagay.

IHgnkaTtop TEPMOCTATY

B yBiMKHEHOMY CTaHi CBIiQ4YNTbL NPO BUNPOMIHIOBaHHS
Tenna QyxoBKOW. BUMUKaeTbCA Npy 4OCATHEHHI
o6paHoi Temnepatypu. MUroTiHHA (YBIMKHEHHS MO 4ep3i
3 BUMKHEHHSIM) CBi44UTb NPO poboTy TepmocTaTy, SKUI
nigTpumye TemnepaTtypy Ha NOCTIMHOMY PIBHi.

OCBITNeHHs1 AyXOBKU

YBIMKHEHHA 4OCAraeTbCca obepTaHHAM perynaropy
MPOIPAM y 6yab-sike NONOXEHHS, BiAMiHHE Big «0»,
3anULIAETbCA B YBIMKHEHOMY CTaHi nig Yac poboTtu

ayxoBku. [Npn o6paHHi & perynaTopom OCBITNEHHS
npautoBatme 6e3 yBIMKHEHHS HarpiBaribHNX €NeMEHTIB
OYXOBKM.

| TABJIMYKA 3 TEXHIYHUMU OAHUMU

Hanpyra Ta yactoTta

MB. Ha Tabnuyui 3 gaHnMn
XUBJIE€HHA A Hi3 A

ENERGY LABEL CnoxuBaHHs eHeprii cBob6oaHa
KOHBeKUia — anst oborpisy:

ECO

NNacTVHN HOMIHAIBHWI € PO3TaLLOBaHIl B cepenuHi
BMCTYMY, 200, KONW BIOKPMBAETHCA AYXOBKA, Ha BHYTPILLHIN
NiBINA CTiHL.
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[yxoBka «Po3aMopoXyBaHHA»

MonoXeHHs pyykn TepMmocTaTy : byab-sike
BeHTuUnAaTop Ha AHi AyxoBky 3abe3nevye LMpKynsayio
MOBITPSA HABKOMO 1Xi Npy TemnepaTypi HaBKONMULLHLOT
cepeaun. PekomeHOyeTbCA ANA pO3MOPOXKYBaHHS Oyab-
SKUX NPOAYKTIB, 30KpeMa AenikaTHUX, HanpuKnaa:
TOPTW-MOPO3UBO, KOHAUTEPCHLKI BUPOOU 3 KpEMOM

abo 3 BepLUKamMn, PPYKTOBI KOHAUTEPCHKI BUPOOU.

Yac po3amMopoxXyBaHHS, Ik NPaBuo, CKOPOYYyeTbCA
yABivi. PoaMopoxyBaHHA M’'sica, prbun abo xnibHux
BMPOGIB MOXXHa NPUCKOPUTK 32 LOMOMOrOK PyHKLT
«BEHTWUMbOBaHOI» AYXOBKW, 3af4aBLun Temnepatypy 80°
- 100°C.

CraTtuyHa gyxoBKa @

MonoxeHHst py4ykn TepmocTaty : Mixx 50°C i Max.

B uboMy NoOMnoXeHHi BMUKaTLCA ABa HarpiBarbHi
eneMeHTU — HWXHIN | BepxHin. Lie knacuyHa 6abycuHa
OyxoBKa, ane 3 Oinblu JOCKOHANUM PO3MNOBCIOMKEHHAM
Temneparypm i 3 3aoLlafXeHHAM eneKkTpoeHepril.
CraTnyHa OyxOBKa 3anuvLIaeTbCs N03a KOHKYPEHLED
y BUNagkax npuroTyBaHHA CTpas 3 ABOX abo GinbLue
iHrpeaieHTiB, YyTBOPIOKOYMX KOMMIEKCHY CTpaBy,
Hanpuknag: kanycra i3 CBUHAYMMU pebpamu, Tpicka
No-iCNaHCbKK, TpiCKa NO-aHKOHETAHCbKWN, TENATUHA 3
puvcom, ToLwo... ONTManbHi pe3ynsTaTn 4oCAraTbes
Npwv roTyBaHHsi CTPaB 3 M'sica SANOBUYMHN abo
TENATUHW: TYLWKOBaHe, pary, rynsiw, gudvHa, CBUHNHA,
TOLLO... siKi NOTPEObYIOTb TPUBANOIO rOTYBaHHS 3
MOCTINHUM oAaBaHHAM PigvHA. 3anuiiaeTbes
HaWMKpaLLo CUCTEMOIO TOTYBaHHSA COMNOAKOT BUMIYKN,
OPYKTOBUX KOHOUTEPCHKNX BUPOBIB i rOTYyBaHHS

y Ayx0BUi B 3akpuTOoMy nocypi. lMpu rotyBaHHi B
CTaTUYHIN OyXOBLi BUKOPUCTOBYWTE NULLE OAMH PiBEHb,
TOMY LLIO NPW BUKOPUCTaHHI AEKiNbKOX PiBHIB TEMNMO
PO3MOBCIOAXYETLCA HEPIBHOMIPHO. BukopurcToByoun
Pi3Hi pPiBHi, MOXXHa BPiBHOBaXXyBaTW PO3NOAIN Tenna Mix
BEPXHBLOI | HXHBOK YaCTUHAMM OyXOBKU. AKLWO AN
NpUroTyBaHHS NoTpebyeTbea Ginblue Tenna 3Hn3y abo
3BEpXy, BUKOPUCTOBYNTE BiAMOBIAHO HWXHI 260 BEPXHI

BeHTunboBaHa gyxoBka

MonoxeHHs1 pyykn TepmocTarty : Mix 50°C i Max.
[NpautotoTb HarpiBanbHi eNeMeHTU | BEHTUNATOP.
OckinbKkn Tenno po3noginieHo piBHOMIPHO Mo BCi
OyXOBLi, NPUroTyBaHHSA i NiAPYM sitHIOBaHHS iXi 3 yCix
bokiB BibyBaeTbCA 3aBAAKN PIBHOMIPHOMY Harpisy
noBiTps. [Jo3BONAETLCH roTyBaT! OAHOYACHO TaKOX
pi3Hi cCTpaBwu, ane 3 0gHaKoOBOK TEMMNEPATYPOIO.
[o3BoNAeTbCH BUKOPUCTOBYBATWN OHOYACHO 2 PiBHi,
OOTPUMYKOHUCH IHCTPYKLIM 3 po3giny «OgHovacHe
rOTYBaHHS Ha OEKiNbKOX PIBHAXY.

Lis doyHKUis ocobnmnBo pekoMeHOyeTbCS NS CTpas,
noTpebyrounx Niapym ssHIOBaHHS (KOHBEKLINHWIA FPUrb)
abo TpuBanoro Yacy rotyBaHHs: fiasaH’sl, 3anedveHi
MaKapOoHW, >Kapke 3 KypKM i KapTonni, ToWo... 3HauHi
nepesarv 4OCAraloTbCA NPy NPUTOTYBaHHI XapKoro
3 M’sica, OCKifNlbKN 3aBASAKM PIBHOMIPHOMY pO3noginy
MOXHa BMKOPUCTOBYBaTW HU3bKY Temneparypy i3
3MEHLUEHMU BUTpaTamMu PiguH i oTpuMaHHAM GinbLu
M’'SIKOrO M’sica, sike Malke He BTpadae CBOEi Baru.
BeHTunboBaHa AyxoBka 0cobrMBO pEKOMEHAYETHCA

ONs TOTyBaHHS pubu, Npy KOTPOMY 3aCTOCOBYETLCS
HeBernu4yka npunpas, Wob He NopyLlyBaTH 30BHILLHIN
BUMSAA | cMak pyubu.

Oeceptu: MNpekpacHi pe3ynstatv 3 ApiXKOXOBOT BUMIYKN.
PYHKLIIO «BEHTUMBLOBAHOI» AYXOBKU MOXHa
BMKOPUCTOBYBaTU ANS LWBUAKOTO PO3MOPOXYBAHHS
6inoro abo 4YepBoOHOro M’'sica, xnibobynoyHMx BUPOOLIB,
3apaBLm Temnepatypy 80 °C. [Ina po3mMOopoXXyBaHHSA
AenikaTHUX NpoayKTiB 4ocTaTHLO 3agati 60°C abo
YBIMKHYTU fMLLE LMPKYNSALLO XONOAHOro NoBiTps,
NMOBEpPHYBLUM pydKy TepmocTaty Ha 0°C.

Mpunb @

MonoxeHHst pyykn TepmocTaty «M»: Mix 50°C i Max.
BMuKaeTbCA BEPXHIN LEeHTparbHWUIA HarpiBanbHUn
eneMeHT i po3noYnHae npaLuBaT POXKEH.

Buicoka Temneparypa 6e3nocepeaHb0 3 rpunto
3abesnevye MUTTEBE YTBOPEHHS PYM’SHOI LLIKIPOYKY,
siKa 3aTpPUMY€e BUTIKAHHA COKY, i TOMY CTpaBa BcepeauHi
Oyae Ginblw M’'sikor. CMaxkeHHs Ha rpuni ocobnmeo
peKkoMeHOYeTbCA Anst TUX CTpaB, ski NoTpebyoTb
BMCOKY TeMnepaTypy Ansi NoOBepXHi: BidLuTekcu

3 TENSATUHU N ANOBUYMHUN, aHTPEKOTU, BUPI3KMY,
rambyprepu, TOLLO...

[eski npuknagm HaBogAaTbCA y po3aini « KopucHi
nopagu 3 NPUroTyBaHHNA.

Fpunb 3 BeHTUNAUIEO
MonoxeHHs pyykn TepmocTaty : Mixk 50°C i Max.

BMmuKaeTbCcA BEPXHIN LeHTpanbHUI HarpiBanbHU
enemMeHT i po3noYnHae npauBaT BEHTUIIATOP.
Takuii pexum 06’eHye OQHOCTOPOHHE TENMOoBE
BUMPOMIHIOBAHHS 3 MPMMYCOBOIO LIMPKYNALIED NOBITPS
ycepeavHi gyxoBku. Lie nepelukog)kae nosepxHeBOMy
NiArOpPSHHIO CTpaBK, 30iNbLUYYM CUIY NPOHUKHEHHS
Tenna. NpekpacHi pesynerati 4ocaratoTbes 3
BEHTUNBOBAHWM FPUMEM MPU NPUroTyBaHHI LIALLIUKIB 3
M’sica i 0BOYIB, KOBGACOK, CBMHAYMX pebep, LWHilenis 3
ATHATUHKW, KYPKX 3 NpynpasaMu, Nepeninok ¢ waenieto,
CBUHSAYO0ro pine, Towo...

Mig Yac npurotTyBaHHS 3 NigpyM AHIOBaAHHAM
(KOHBEKLiIHUM rpunem) oBepusaTa AyXOBKM MatoTb ByTu
3a4YMHEHI.

3anikaHHsA 3 KOHBEKLINHUM rpUnemM pekoMeHOYETbCs
npv roTyBaHHi cine rpynepy, TyHUs, pubu-meuy,
dapLumnpoBaHnx Kanbmapis, TOWO...

FAST PREHEAT mode

[ns wemnakoro nonepeaHbOro NPorpiBaHHS 4yxoBOi
wadum. Wait for preheating to finish before placing
food in the oven, then select the preferred cooking
function.

® ECO mode

[nsa npurotyBaHHS hapluMpoBaHuX LUMaTKIB M’sica Ta
dine Ha ogHin nonuui. To use the ECO cycle and
therefore optimize power consumption, the oven door
should not be opened until the food is completely
cooked.
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Perynsatop Tanimepy 3aBepLUeHHSA FOTYBaHHSA Buniuka

[esiki Mofeni ocHallleHi NpUCTPoeEM NporpamyBaHHs lMpw BUNiKaHHI KOHAMTEPCBLKMX BUPOBIB Crif nomiwaTtu
KiHUS roTyBaHHs. [1ng BUKOPUCTaHHSA Tanmepy X 3aBXAM TifbKKW y rapsidy AyXOBKy Micns nonepefHboro
HeobXigHO 3aBeCTU 3ByKOBWIA CUrHan, obepraroun HarpiBaHHsi, NPO 3aBepLUEHHSI KOTPOro CroBilLae
perynartop «S» mawmxke Ha NoBHMIN 06epT NpoTU yepBoHUi iHgukatop «O». He BigkpvneanTe asepudra
FOAVNHHMKOBOI CTPINKK */; NOTiIM NOBEPHYTUCS Ha3aza nig Yac roTyBaHHs, Wob BMNivka He onana

y 6 3agatu 6axaHuin vac. ng uboro cnig cymictuti FoTyBaHHs niuum _
3HaueHHs! GaxaHnx XBUUH 3 BiAMITKOIO Ha naHeni [ins npuroTyBaHHs niuuy nepenbadeHa dyHkuis E «3
KepyBaHHs, No 3aKiHYeHHi 3a4aHoro yacy nponyHae BEeHTUITIOBAHHSAM» !

3BYKOBWI CUrHan i JyxoBKa aBTOMaTMYHO BUMKHETLCS. * [onepenHbo Harpirite gyxoBky BNponosx 10 XBunuH

* BukopucTtoByiiTe HU3bKY hopmy 6e3 pyykm 3
YBara: o6 KepyBaTu [yXOBKO Y PyYHOMY PEXUMI, Nerkoro antoMiHito, BCTAHOBMBLLK iT Ha rpaTui 3
BMKIMHOYAI0YM NPUCTPI NporpaMyBaHHs 3aKiHYEHHS KOMMNMEeKTy noctayaHHs. 3 AeKoM 36inbLlyeTbcsi Yac
roTyBaHH4, Heo6xi,qH? CYMICTUTM 3 BiAMITKOIO Ha naHeni MPUroTYBaHHSA i MOraHoO BUXOAUTb XpyCTKa miuua.
KepyBaHHSA CMMBON 2  [lia yac rotyBaHHs He BiAKpMBaWTe 4YacTo AYXOBKY
Konu gyxoBka He npautoe, Lien NpucTpin e Y pasi cunbHO HaMOBHEHMX MiL, (Kanpus, YoTupwm
nporpaMyBaHHS MOXe BMKOHYBaTU (PyHKLi0 Ce30HW) AoLiNbHO AoAaTU MouLUapeniy B CepeauHi
3BMYaMHOro Tanmepy (NiYvnbHMUKa XBUIUH). NPUroTyBaHHS.
* [lpwn rotyBaHHi Hiyum Ha OBOX PiBHAX

HwxHe BiagineHHA (MaeTbCa NuULLEe B OESKNX BUKOPUCTOBYMTE 2-1 i 4-1 piBHI Npu TemnepaTypi
mMogZensx) 220°C i nomiwanTte Hiuuy y AyxoBky nicns

IMig oyxoBkow nepenbaveHe BigAiNeHHs Ans nonepegHbOoro HarpisaHHS He MmeHwe 10 XBUMKWH.

36epiraHHs KyXOHHOro
npunaaas. o6 sigkpuTn
aBepusaTa, cnig noBepHyTH X
YHU3.

YBara: 3a60poHsieTbCS
36epiratu y BiogineHHi

~ nerkosanmMmcTi Mmatepianu.

YBAT'A! [lyxoBka
OCHallleHa CMCTEMOH
3YMUHEHHS PELLITOK,
3aBASAKN AKiN MOXHA
BUMHATN TX TakK, OO
BOHW He BMMNaganu 3
nyxoBku(1).
Llo6bnoBHiCcTHOB
MWW HSAT W NPELLITKN,
OO0CTaTHbO, SIK MOKa3aHO Ha MartoHKy, NigHATH X,
B3ATUCS cnepeay i BUTArHyTu (2).

Tabnuusa npurotyBaHHsA B AyXOBLi

MonoxeHHs Mo3uuis nonuui, Hac MonoxeHHs Yac
Bara i nonepeaHLOro
perynsatopy ansa MpoAayKTM AnsA rotyBaHHA (Kkr) BiapaxoBylo4u HarpiBaHHs! (y PpYyuKMn NPUroTyBaHHA
BUGOpY 3HU3Y XBWnuHax) TepmocTaTy (y xBunuHax)
Po3mopoxyBaHHsA Bci 3amopoxeHi npoaykTv
Kauka 1 3 15 200 65-75
Xapke 3 TensTuHu abo 3
o ANOBUYNHU 1 3 15 200 70-75
Cramnimmia YKapKe 3 CBUHMHY 1 3 15 200 70-80
MicouHe neunso - 3 15 180 15-20
Conopki nuporu 1 3 15 180 30-35
BepxHsa gyxoBka 3aBepLuyBanbHi onepadii 3 - 3/4 15 220 -
npuroTyBaHHsa
Kambana i kapkaTuui 1 4 5 Make. 8-10
LLlamnypw 3 kanbmapis Ta
KpeBeToK 1 4 5 Makc. 6-8
dine mepnysu 1 4 5 Make. 10
OBovi rpunb 1 s 5 Make. 10-15
BichLutekc 3 TeNSTUHM 1 4 5 Make. 15-20
Fowns WHuueni 1 4 5 Makc. 15-20
P Fambyprepun 1 4 5 Make. 7-10
Ckymbpist 1 4 5 Makce. 15-20
Toctn 4 wr. 4 5 Makc. 2-3
3 poxHoM
TenatvHa Ha Wwamnypi 1.0 - 5 Makce. 80-90
Kypka Ha wamnypi 1.5 - 5 Makc. 70-80
Monopga 6apaHvHa Ha Wwamnypi 1.0 - 5 Make. 70-80
Fpune 3 Kypka rpunb 1.5 3 5 200 55-60
BEHTUNAUIE Kapakatuui 1.5 3 5 200 30-35

Mpum.: y Tabnuui HaBeaeHO NPUGIM3HUIA Yac roTyBaHHS, KW MOXe 3MiHIOBaTMCS BiAMNOBIAHO 40 BNacHOro cMaky. [Mpu rotyBaHHsa Ha rpuni abo Ha
rpuvni 3 BEHTUMSILIEID MAE 3aBXAMN 3alMaT HWKHIN piBEHb.
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EnekTpn4Hi KOH(hopKHK

Ha koxHoMy perynaTopi BKasyeTbCsi No3uLis
BiQNOBIOHOI €NEKTPUYHOI KOH(POPKN.

EnekTpuyHi koHcopkM

PeryntoBaHHs gocsraetbcsl 06epTaHHSAM BifgnoBigHOro
perynatopa 3a roguHHUKOBOL CTPiNKoto abo npoTu
FOAVHHUKOBOT CTPISIKN MK 6 Pi3HUMU NONOXEHHAMMN:

Mos. HopmanbHa abo wBuaka
KoHdpopKa
0 BuMkHeHO
1 MiHiManbHa NOTYXHICTb
2-5 CepeHsi NOTYXHICTb
6 MakcrumanbHa NoTYXHICTb

LLlo6 3anobirtn BTpatam Tenna i yLIKOMKEHHO
KOHJOPOK, PEKOMEHAYETLCS BXMBATU NOCYA 3 PIBHUM
OHULWEM Ta 3 MEHLLUM Bif KOH(OpKM giameTpom. Y
Tabnuui HaBeaeHi BiANOBIAHI AaHi MiXX NOMNOXEHHAMM
Ha perynstopax i pekoMeHAOBaHUMU ANS HUX
KOHdopKamu.

Mo3. | HopmanbHa ab6o wBMAKa KOH(opKa
0 BuMKHEHO
1 oTyBaHHSA OBOYIB, pnbKU

["oTyBaHHA kapTonni (Ha napi), cynis.,
6060BMX (HYTY, KBAcosi)
[NpoaoBXeHHs roTyBaHHS BEMUKOI
KinbkOCTI i, cynis, 6opLui
3anikaHHS (cepeaHst NOTYXKHICTb)
3anikaHHS (Benuka NoTyXHICTb)

Miopym’siHoBaHHA ab0 OOCATHEHHS
KMMiHHA 3a KOPOTKUIA Yac

N

o (O|h| W

MepL Hi>k po3noyaT¥ BUKOPUCTAHHA NpUagom,
HeoOXigHO HarpiBaT KOH(POPKU NPU MaKCUManbHIn
Temnepartypi NnpoTsiroMm 4 XBUINuH, 6e3 nocygy

Ha Hux. Mig Yac Takux nigroroByYMx Oin 3axucHe
NOKPUTTSA TBEPAiLIa€E Ta ogepPXKYy€E MaKCUMarnbHOI
MiLHOCTi.

IHaMKaTOp eNeKTPUYHMX KOHOPOK

B yBiMKHEHOMY CTaHi CBiA4YMTb NPO poOOTY OAHOrO
3 eNIeKTPUYHUX HarpiBaanmx €NneMeHTIB NNt 3
eNeKTPUYHUMN KOHOPKaMMU.
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Hdornsap i TexHiyHe 06CnyroByBaHHA

BigknoyeHHs eJ1IeKTPUYHOrro XXuBJieHHA

[lo noyatky Bcix pobiT i3ontonTe npunag Big Mepexi
ENEKTPUYHOIO XNUBJEHHA.

OxopoHa i a6annuBe BigHOLWEHHSA JO
AOBKinns

* BkrnoveHHs OyxoBKM B MPOMIXKY 3 Mi3HBOrO
nicnso6igeHHOro Yyacy 4o paHHLOrO paHKy 403BOMUTL
3MEHLUMTM HaBaHTaXeHHSA Ha nignpuemcTea
BUPOOHUKM eneKkTpoeHeprii.

» [lpurotyBaHHs ixi B pexxkumax PUNb, MOABINHAN
"PAIb i KOHBEKUIMHWN TPUJTb noBuHHO
BMKOHYBaTUCS NpY 3aKpUTUX ABepudTax: Ans Toro,
LWOo6 oaepaTu HauKpalli pe3ynsrat Ta 3 METOK
3aowakeHHs enekTpoeHeprii ( 6rnmabko 10%).

o [igTpumymnTe B pobo4OMY CTaHi i MMMTE yLUiNbHIOBaYi
Tak, Wwob BoHM [06pe Npunsirani 4o ABepuUAT i He
possonsAnv 6 BMHUKaTK BTpaTam Tenna

KoHTponb ylinbHeHb AYyXOBKU

PerynapHo nepeBipsiuTe CTaH yLUiNIbHEHHSI HABKOSO
OBEPLAT AYXOBKU. Y pasi MOro NoLLIKOOKEHHS,
3BEpPHITbCA B HaMbnmxynm asTopusoBaHumn CepsicHUN
LeHTp. He pekoMeHOyeTLCSH BUKOPUCTOBYBATUN JYyXOBKY
[0 3aBepLUEHHS PEMOHTY.

3amiHa NnaMnoyYku OCBITNEHHSA AYXOBKU

1. Micnsa BiOKNOYEHHST YXOBKN Bif, €NeKTPUYHOI
MepeXi, 3HIMITb CKITSIHY KPULLKY
naTpoHa (Ous. MastoHOK).

2. BiarBuHTITL NaMnoyky i 3aMiHiTb
il aHanoriyHoto: Hanpyra 2308,
NoTyXHicTb 25 BT, uokonb E 14.

3. 3HOB BCTAHOBITb KPULLKY ©
NMOBTOPHO NIAKITIOYITE OYXOBKY 4O
€NeKTPUYHOI Mepexi.

He BMKOpucTOBYMTE NamMnoyvKy AyXOBKWU Ans
OCBIT/IEHHSA NPUMILLEHb.

@vww Nogni TexHiuni XapaKTePUCTMKK, Y TOMY YMCNi NOKa3HNKK eHeproepeKkTMBHOCTI AYXOBOI WwWadu, MOXKHa

TexHiyHe 06cnyroByBaHHs ra3oBUX
KpaHiB

3 yacom MoXxe TpanuTucs Tak, Lo kpaH byae
3abnokoBaHun abo noro Byge Baxko obepratu, TOMy
Oyae HeobxigHO NogymMaTy NpPo 3aMiHy camoro KpaHa.

Lisa onepauis mae BMKoHyBaTucs cpaxiBuem,
YNOBHOBaXX€HUM BUPOOHMNKOM.

Odonomora

MosigomTe:

e Mogenb nnuTn (Moaernb)

e cepinHum Homep (S/N)

[aHa iHbopMaLis MicTuTbest Ha Tabnuydi 3
XapakTepucTukamu, NPUKpinneHiv go nnutn i / abo Ha
ynakoBLi.

IMnoprep: TOB "IHgesir Ykpaina”
Yipaia, 01001, Kirlg, npos. Myseiiuit 4

lWo6 oTpumatn gonomory, 3atenedoHynTe 3a
HOMEpPOM, 3a3HaYeHMM Y rapaHTInHOMY TasoHi, WO
AOJAETbCA A0 BUPOOY, ab0 BMKOHANTE iHCTPYKLIT,
HaBefeHi Ha Beb-canTi. byabTe roToBi HagaTu Taki
BiOMOCTI:

+  KopoTKuin onmc HecnpaBHOCTI

«  TouHy Ha3Ba mogeni Bupoby

«  [lonomixHnin Kop (uncno nicna cnosa «SERVICE»
Ha nacnopTHin Tabnunudi, MPUKPIMNEHIN go
BMpPOOY, Liel KoA Tako»K MOXHa nob6auntu 3 niBoro
BHYTPILIHbOrO Kpato, Konu asepuaTa wadpu
BiJUMHEHO)

+  Balla NOBHa afpeca;

+  KOHTAKTHUI TenedoHHNIA HoMep

O

e X
// \\ |
S ree—

Faie e

YBaral AKLo NoTpibeH PeMOHT, 3BePHITbCA A0
aBTOPW30BAHOIO LIEHTPY OOCNYrOBYBaHHS, AKMI rapaHTye
BUKOPUCTaHHA GIPMOBKX 3aMaCHMUX YaCTWH Ta NPaBUIbHE
BNKOHAHHA PEMOHTY.

[onaTtkoBy iHGOPMaLitO LLOAO rapaHTii HaBeAeHO B
FaPaHTIMHOMY TanoHi, WO AOAAETHCA.

nepernAHyTU 1 3aBaHTaXXWUTK 3 HalOro Beb-canty www.indesit.com

*
€ nvwe B JeaKUX MoOensx.
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3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLUAT

1. Wo6 3HATM aBepLATa, MOBHICTIO BiAUMHITD iX i
ONYCTiTb 3aCyBKM, MOKWN BOHM He OYyAyTb Y MNONOXKEHHI
p036510KyBaHHS.

2. 3auuHiTb ABEpLATa 10 YNOPY.

MiyHo Bi3bMiTbCA 3a ABepLUATa 060Ma pyKamu, He
TpUManTe iX 3a PyUKy.

LLlo6 3HATK ABEpUSATa, 3aUMHANTE | BOAHOYAC TATHITb 1X
yropy (a), MoK BOHM He BMBINbHATLCA i3 ONOPHUX MiCLb.

MNMoknagitb 3HATI ABepLUATa Ha M'AKY MOBEPXHIO.

3. o6 YCTaHOBUTW ABEpLATA Ha MicLle, NigHEeCITb iX
[0 AyxoBOI Wwadwu, BUPIBHANTE rayku netenb i3 ixHimm
rHi3gamu Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YacTUHY B 1T rHi3ai.

4, OnycTiTb ABEpPLATA, @ NOTIM MNOBHICTIO BIAYNHITD iX.
OnycTiTb 3aCyBKM B MOYATKOBE MOMOMKEHHS.
MNepekoHanTecs, WO BOHW MOBHICTIO OMYLLEHI.

5. Cnpob6yiite 3aunHnTK ABEpLATa I NepeBipTe, un
nepebyBatloTb BOHW Ha OAHIN NiHii 3 MAHeNo KepyBaHHA.
AKLLO Lie He TaK, 3HOBY BMKOHANTe OMMCaHi BULLE KPOKMW.

HATUCHITb OB O4YUCTUTU - OYULLIEHHA CKJ1A

1. Konu 3HimeTe gBepusaTa i noknapeTe ix Ha M'AKY
NOBEPXHIO PYUYKOIO AOHWN3Y, OAHOYACHO HAaTUCHITb
ABa dikcaTopa i 3HIMITb BEPXHIO KPOMKY ABEPLAT,
NOTArHYBLUN iX Ha cebe.

2. MMiAHIMITb | MiLIHO YTPUMYiiTe BHYTPILIHE CKNO 060Ma
pyKamu, Ana OUMLLEHHA 3HIMITb | NOKNaAiTb NOro Ha
M'AKY MOBEPXHIO.

3. Mpu BcTaHOBMEHHI BHYTPiLLHLOrO
CKJla y ABepusTa CligKyrMTe 3a TUM, W06 nonepeaxXyBanbHUM
Hagnuc Ha nadeni 6yB NOBepHYTUI Ha30BHI Ta Nerko YNTaBCS.

4. BctaHoBITb Ha MicLie BepXHIO KPOMKY: KnauaHHa
CBiAUNTb NPO NpaBusibHe YCTaHOBEHHSA. [TepL HixK
BCTAaHOBUTY ABEPLATA, NepeKoHanTeca y HaginHOCTI
YLiNbHEHHSA.

BoKoBi Ta 3agHi KaTaniTUUHI BTY/IKK

Lle naHeni, BkpuTi cnewianbHOW emMannto, aka

MOrMMHAE XMP, O BULINSETLCS NPW rOTyBaHHI ixi. Lis

emMarb € JOCUTb CTilKOK, TOMY Pi3HOMaHITHI

akcecyapv (peLliTkn, NiagoHu TOLO) MOXYTb KOB3aTuh

MO HiN, HEe NOLLKOAXKYHOYM. Ha NOBEPXHI MOXYTb

3'apnaTucs Gini BigknageHHs:; ue He € NpMBOAOM As
3aHEMNOKOEHHS.

MpoTe cnig yHMKaTn HacTymnHoro:

-o4KMLLYyBaTN eMarib rocTpyMu NpegmMeTamu (Hanpuknaga, Hoxem);
-BUKOPMCTOBYBATW MUIOYi 3acobu abo abpasuBHi maTepianu.
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GHID DE REFERINTA _
PENTRU UTILIZARE ZILNICA

! inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie Ghidul privind sanatatea si siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. PLITA ELECTRICA

2. Panoul de comanda

3. Gratar culisant

4. Tava de colectare a grasimii scurse

! - = 6 5. Piciorus reglabil
6. Suprafata de colectare a alimentelor
2 - 7 varsate
8 7. SINE DE GHIDARE pentru gratare
3 B A 9 culisante
4 H . 10 8. Pozitia 5
n 9. Pozitia 4
12 10. Pozitia 3
5 5 11. Pozitia 2
12. Pozitia 1
PANOUL DE COMANDA
3 9
1 2 7 8
| I | I
O (an]
A //—‘*-\
D @
\J LA
4 6
5
. 7. Buton de comanda a PLITEI
5 4.
1. Buton de comanda a PLITEI Butonul termostatului ELECTRICE
ELECTRICE
5. Buton cronometru 8. Buton de comanda a PLITEI
2. Buton de comanda a PLITEI ELECTRICE
ELECTRICE 6. Buton de selectare 3
. 9. Indicator luminos PLITA
3. Indicator termostat ELECTRICA
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Pornire si utilizare

DATE TEHNICE

Tensiune
de alimentare si
frecventa consultati placuta cu date de identificare
ETICHETA ENERGETICA
privind consumul de energie pentru
modul
de incalzire cu convectie naturala:
ECO

Placuta cu date de identificare este amplasata pe
interiorul clapetei sau, dupa deschiderea
compartimentului cuptorului, pe peretele interior din
stanga al cuptorului.

La prima utilizare a aparatului, incalziti cuptorul gol cu
usa Inchisa, la temperatura maxima, timp de cel putin o
jumatate de ora. Asigurati-va ca incaperea este bine
ventilata Thainte de a opri cuptorul si de a deschide usa
cuptorului. Aparatul poate emite un miros usor neplacut
cauzat de substantele de protectie utilizate in timpul
procesului de ardere din fabricatie.

Pornirea cuptorului

1. Selectati modul de preparare dorit rotind
butonul de SELECTARE.

2. Selectati temperatura recomandata pentru modul

O lista detaliata cu modurile de preparare si temperaturile de
preparare
recomandate poate fi gasita in tabelul aferent (consultafj

Tabelul cu recomandari privind prepararea alimentelor in cuptor).

Tn timpul prepararii, aveti intotdeauna posibilitatea s:
»  Schimbati modul de preparare rotind
butonul de SELECTARE.
*  Schimbati temperatura rotind
selectorul TERMOSTATULUIL.
»  Setali durata de preparare totala si ora de finalizare a
prepararii
(consultati indicatiile de mai jos).
*  Opriti procesul de preparare rotind butonul de
SELECTARE in
pozitia ,0”.

Nu introduceti niciodata obiecte direct in partea
inferioara a cuptorului; astfel, evitati deteriorarea
stratului de email. Utiliza{i numai pozitia 1 a cuptorului
atunci cand gatiti cu tija pentru rotisare.

Asezati intotdeauna accesoriile pentru gatit pe gratarul
(gratarele) din dotare.

Indicator luminos al TERMOSTATULUI

Atunci cand acesta se aprinde, cuptorul genereaza
caldura. Acesta se opreste atunci cand n interiorul
cuptorului se atinge temperatura selectata. In acest
moment, lumina se aprinde si se opreste alternativ,
indicand faptul ca termostatul functioneaza si
mentine temperatura la un nivel constant.

Becul cuptorului

Acesta este aprins prin rotirea butonului de
selectare n orice alta pozitie decat ,,0”. Ramane
aprins atat timp cat cuptorul este in functiune. Prin

selectarea '*3’, cu ajutorul butonului, lumina este
aprinsa fara ca niciuna dintre rezistente sa fie
activata.
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Cuptor ,,Decongelare”

Pozitie buton termostat: oricare

Ventilatorul aflat pe fundul cuptorului permite sa
circule aerul la temperatura mediului Tn jurul mancarii.
Este indicat pentru decongelarea oricarui tip de
mancare, dar in special pentru alimentele delicate
care nu au nevoie de caldura, ca de exemplu: torturi
de inghetata, prajituri cu crema sau cu frigca, prajituri
cu fructe. Timpul de decongelare aproape ca se
injumétateste. In cazul camii, pestelui sau painii, se
poate accelera folosind functia ,ventilat”, setdnd o
temperatura de 80° - 100°C.

Cuptor Static @

Pozitie buton termostat : intre 50°C si Max.

In aceasta pozitie se aprind cele dou& elemente de
incalzire inferior si superior. Este cuptorul clasic al
bunicii care a ajuns insa la un nivel exceptional de
distributie a temperaturii si de reducere a consumului.
Cuptorul static este de neintrecut in cazurile in care
trebuie gatite feluri de mancare ale caror ingrediente
sunt compuse din doua sau mai multe elemente care
formeaza un singur fel de mancare, ca de exemplu:
varza cu costitd de porc, merluciu sarat spaniol,
merluciu uscat “all’anconetana”, carne de vitel cu
orez etc... Rezultate foarte bune se obtin la
prepararea mancarurilor pe baza de carne de vita sau
vitel, precum: fripturi, tocanite, gulag, carne de vanat,
pulpa si muschi de porc etc... care au nevoie de o
coacere lenta cu adaugare constanta de lichide.
Ramane, oricum, cel mai bun sistem de coacere
pentru prajituri, pentru fructe si pentru coacerea in
vase acoperite, specifice pentru coacerea in cuptor.
In coacerea in cuptorul static, folositi un singur raft,
deoarece pe mai multe etaje nu ar exista o buna
distributie a temperaturii. Folosind diferitele rafturi
avute la dispozitie, puteti echilibra cantitatea de
caldura intre partea superioara si cea inferioara. Daca
este nevoie de o cantitate mai mare de caldura din
partea de jos sau de sus, folositi respectiv rafturile
inferioare sau superioare.

Cuptor Ventilat

Pozitie buton termostat : intre 50°C si Max.

Se activeaza elementele de incalzire si intra in
functiune ventilatorul. Tntrucat caldura este constanta
si uniforma in tot cuptorul, aerul coace si patrunde
alimentele in mod uniform. Puteti coace in acelasi
timp feluri de mancare diferite intre ele, cu conditia ca
temperaturile de coacere sa fie asemanatoare. Este
posibil s& se foloseasca maxim doua rafturi in acelasi
timp, urmand recomandarile mentionate in paragraful
»,Coacerea simultana pe mai multe rafturi”.

Aceasta functie este deosebit de indicata pentru
mancaruri care trebuie gratinate sau pentru mancaruri
care necesita un timp indelungat de coacere, de

exemplu: lasagne, maccheroni pasticciati, pui gi
cartofi la tava etc... Se obtin avantaje considerabile la
coacerea fripturilor de carne, deoarece distributia mai
buna a temperaturii permite folosirea unor temperaturi
mai joase care reduc risipirea sucurilor, mentinand
carnea mai moale, cu o scadere mai mica in
greutate. Cuptorul ventilat este deosebit de apreciat
pentru coacerea pestelui, care poate fi gatit
adaugand foarte putine condimente, pastrand astfel
neschimbat aspectul si gustul.

Desert: se obtin rezultate sigure gatind tarte dospite.
Functia ,ventilat” poate fi folosita si pentru o
decongelare rapida a carnii rosii si albe, a painii,
setédnd o temperatura de 80 °C. Pentru a decongela
alimente mai delicate, setati 60°C sau folositi numai
circulatia aerului rece, setand butonul termostatului la
0°C.

et &

Pozitie buton termostat ,M”: intre 50°C si Max.

Se aprinde elementul de incalzire superior central si
intra in functiune rotisorul.

Temperatura ridicata si directa a gratarului asigura
imediat rumenirea superficiala a alimentelor si
impiedica eliminarea lichidelor, ceea ce mentine
preparatele moi in interior. Pregatirea alimentelor pe
gratar este recomandata in toate cazurile unde este
nevoie de o temperatura superficiala ridicata: biftec
de vitel sau vita, antricot, muschi, hamburger etc...
In paragraful “Sfaturi practice de coacere” sunt
mentionate cateva exemple de utilizare.

Pozitie buton termostat : Intre 50°C si Max.

Se aprinde elementul de incalzire superior central si
intra in functiune ventilatorul.

Iradierii termice unidirectionale i se alatura circulatia
fortata a aerului din interiorul cuptorului. Acest lucru
nu permite arderile de la suprafata alimentelor, marind
puterea de patrundere a caldurii. Rezultate excelente
se obtin folosind gratarul ventilat pentru frigarui mixte
de carne si legume, carnati, costita de porc, cotlet de
miel, pollo alla diavola, bibilici cu salvie, fileu de porc
etc...

Pregatirea alimentelor gratinate se va face cu
usa cuptorului inchisa.

Gratinarea este de neintrecut la coacerea bucatilor de
grouper, ton , peste spada, sepie umpluta etc....
Indicator termostat

Indica faza incalzirii acestuia, iar stingerea sa
semnaleaza atingerea in interiorul cuptorului a
temperaturii setate de la buton. Aprinderea si
stingerea alternativa a acestui indicator arata ca
termostatul lucreaza corect pentru a mentine
constanta temperatura cuptorului.
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Modul PREINCALZIRE RAPIDA

Pentru preincalzirea rapida a cuptorului. Asteptati
finalizarea preincalzirii inainte de a introduce
alimente in cuptor, apoi selectati functia de
preparare preferata.

&) Modul ECO

Pentru prepararea fripturilor umplute si a fileurilor de
carne pe un singur nivel. Pentru a utiliza ciclul ECO si,
in consecinta, pentru a optimiza consumul de energie,
usa cuptorului nu trebuie deschisa pana cand
alimentele nu sunt gatite complet.

Butonul cronometrului la sfarsitul coacerii

Unele modele sunt prevazute cu un programator
pentru sfarsitul coacerii. Pentru a-l folosi, este
necesar sa se incarce soneria rotind selectorul “S” cu
o rotatie aproape completa in sens antiorar O; apoi,
revenind O sa se stabileasca timpul dorit facand
astfel incat punctul de referinta fix al panoului sa
corespunda cu numarul corespunzator al minutelor
prefixate; la sfarsitul timpului setat, pe langa
interventia soneriei, se produce stingerea automata a
cuptorului.

Atentie: pentru a folosi cuptorul manual, excluzand
deci programatorul pentru sfarsitul coacerii, simbolul
@ trebuie sa corespunda cu reperul fix de pe panou.
Cand cuptorul este stins, programatorul pentru
sfarsitul coacerii poate fi folosit ca un cronometru
normal.

Sertar inferior *

Sub cuptor se afla un
sertar care poate fi
utilizat pentru a pastra
eventualele accesorii sau
vase de bucatarie. Pentru
a deschide usa
sertarului, rotiti-o n jos.

\ Atentie: nu folositi
niciodata sertarul de sub
cuptor pentru a pastra
materiale inflamabile.

Cuptorul va pune la dispozitie 0 gama larga de
posibilitati, care va vor permite sa coaceti alimentele
n mod optimal. Cu timpul, veti putea realiza cu acest
aparat cele mai mari performante; de aceea,
indicatiile urmatoare sunt cu titlu indicativ, dvs.
putand sa amplificati rezultatele in functie de
experienta dvs. personala.

*doar pe anumite modele.

Pre-incalzire

In cazul in care trebuie pre-incélzit cuptorul, in
general de fiecare data cand doriti sa coaceti
mancaruri dospite, se poate folosi functia

“ventilat” care permite atingerea temperaturii dorite
in scurt timp si cu consumuri reduse.

Dupa ce s-a introdus in cuptor, puteti trece la functia
de coacere cea mai indicata.

Coacerea simultana pe mai multe rafturi

Daca trebuie sa coaceti pe doua rafturi, folositi numai
functia  ,ventilat”, singura care permite aceasta
posibilitate.

ATENTIE!Cuptorul este
prevazut cu un sistem de
oprire a gratarelor care
permite extragerea ace-
stora fara ca ele sa iasa
din cuptor(1).

Pentru a extrage complet
gratarele este sufi cient,
astfel cum se arata in
desen, sa le ridicati, prinzandu-le din partea din fata
si sa le trageti (2).

Gatirea alimentelor pe mai multe niveluri simultan

Daca este necesar sa folositi doua niveluri, utilizati modul
de preparare asistat de VENTILATORUL CUPTORULUI &
, deoarece este singurul mod de preparare adecvat pentru
acest proces de preparare. De asemenea, va recomandam
urmatoarele:

* Nu utilizati pozitiile 1 si 5. Acest lucru se datoreaza
caldurii directe excesive care poate arde alimentele
sensibile la temperaturi ridicate.

« Utilizati pozitiile 2 si 4, si asezati alimentele care
necesita un nivel ridicat de caldura la pozitia 2.

» Atunci cand preparati alimente care necesita durate de
preparare si temperaturi diferite, setati o temperatura
care reprezinta media celor doua temperaturi
recomandate (consultati Tabelul cu recomandari privind
prepararea alimentelor in cuptor) si asezati alimentele
mai delicate la nivelul aferent pozitiei 4. Scoateti mai
intai alimentele care necesita o durata de preparare mai
scurta.

» Atunci cand preparati pizza pe mai multe niveluri la o
temperatura de 220 °C, cuptorul trebuie preincalzit timp
de 15 minute. n general, procesul de preparare la nivelul
aferent pozitiei 4 dureaza mai mult timp: va recomandam
ca pizza gatita la cel mai jos nivel sa fie scoasa prima,
aceasta fiind urmata de pizza gatita la pozifia 4 cateva
minute mai tarziu.

* Amplasatii tava de colectare a grasimii scurse in
partea inferioara si gratarul in partea superioara.
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Utilizarea plitel

RO

Adezivul aplicat pe garnituri lasa urme de grasime
pe sticla. Inainte de a utiliza aparatul, v&
recomandam sa le indepartati folosind un produs de
curatare special, neabraziv. In primele cateva ore de
utilizare se poate simti miros de cauciuc, care va
disparea foarte repede.

Indicatorul luminos al plitei

Acesta se aprinde atunci cand plita electrica este
pornita.

Butoanele de comanda ale plitei electrice

Aragazurile pot fi dotate cu plite electrice standard,
rapide si automate in diverse combinatii (plitele rapide
se deosebesc de celelalte prin punctul rosu din centru,
iar plitele automate printr-un disc rotund de aluminiu
amplasat in centru).

Pentru a evita dispersia caldurii si deteriorarea
zonelor de gatit, va recomandam sa utilizati vase de
gatit cu parti inferioare plate, ale caror diametre nu
sunt mai mici ca diametrele zonelor de gatit.

Tabelul indica corespondenta dintre pozitiile indicate pe
butoane si utilizarea recomandata a zonelor de gatit.
nainte de a utiliza zonele de gétit pentru prima dat#,
trebuie sa le incalziti la temperatura maxima timp de
aproximativ 4 minute, fara a aseza vase de gatit pe
acestea. In aceastd etapa initiala, stratul protector al
acestora se intareste si atinge gradul de rezistenta
maxima.

Sfaturi practice privind utilizarea plitei

« Utilizati vase de gatit cu o baza plata si groasa
pentru a va asigura ca se aseaza perfect pe zona

» Utilizati intotdeauna vase cu un diametru suficient de
mare pentru a acoperi complet zona de gatit si
pentru a utiliza toata caldura produsa de aceasta.

e BT

» Asigurati-va intotdeauna ca baza vasului de gatit este
complet curata si uscata: acest lucru asigura
stabilitatea perfecta a vaselor pe zona de gatit si
faptul ca atat vasele, cat si plita pot fi utilizate o
perioada mai lunga de timp.

+ Evitati sa utilizati aceleasi accesorii pentru gatit
folosite Tn cazul arzatoarelor pe gaz: concentratia de

Nu Iasati niciodata o zona de gatit pornita fara un
vas deasupra; in caz contrar, puteti deteriora zona
respectiva.

Setare |Plita normala sau rapida

0 Oprire

1 Gatirea legumelor, pestelui

2 Gatirea cartofilor (folosind aburi), a
supelor, nautului, fasolelor.

3 Continuarea procesului de preparare a
unor cantitati mari de alimente, minestrone

4 Pentru frigere (nivel mediu)

5 Pentru frigere (nivel mediu-ridicat)

6 Pentru rumenire si atingerea punctului
de fierbere intr-un timp scurt.
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Tabelul cu recomandari pt coacerea in cuptor

e Pozitie de Timp de Pozitie Timp
z:zslzli :t: trc;n Alimente de gatit Gr(eKu;?te coacere preincalzire buton coacere
rafturi de jos (minute) termostat (minute)
Decongelare Toate alimentele congelate
Rata 1 3 15 200 65-75
Friptura de vitel sau vita 1 3 15 200 70-75
Static Friptura de porc 1 3 15 200 70-80
Biscuiti (din aluat fraged) - 3 15 180 15-20
Tarte 1 3 15 180 30-35
Pizza (pe 2 rafturi) 1 2-4 15 220 15-20
Lasagne 1 3 10 200 30-35
Miel 1 2 10 180 50-60
Pui fript + cartofi 1 2-4 10 180 60-75
Scrumbie 1 2 10 180 30-35
Ventilat Prajitura cu prune 1 2 10 170 40-50
Bigné (pe 2 rafturi) 0.5 2-4 10 190 20-25
Biscuiti (pe 2 rafturi) 0.5 2-4 10 180 10-15
Pandigpan (pe 1 raft) 0.5 2 10 170 15-20
Pandigpan (pe 2 rafturi) 1.0 2-4 10 170 20-25
Tarte sarate 1.5 3 15 200 25-30
Limba de mare si sepie 1 4 5 Max 8-10
Rotisor cu calamari si creveti 1 4 5 Max 6-8
Filet de cod 1 4 5 Max 10
Legume la gratar 1 Ya 5 Max 10-15
Cotlet de vitel 1 4 5 Max 15-20
Snitele 1 4 5 Max 15-20
Gril Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Scrumbie 1 4 5 Max 15-20
Toast n.°4 4 5 Max 2-3
Cu rotisor
Vitel la frigare 1.0 - 5 Max 80-90
Pui la frigare 1.5 - 5 Max 70-80
Miel la frigare 1.0 - 5 Max 70-80
Grill ventilat Pui la gratar 1.5 3 5 200 55-60
Sepie 1.5 3 5 200 30-35

NB: timpul de coacere este indicativ si poate fi modificat in baza exigentelor personale. La grill sau la grill ventilat, tava va trebui asezata
intotdeauna pe primul raft incepand de jos.

34




Intretinere si curatire

Decuplarea electrica

Tnainte de orice operatie, debransati aparatul de la reteaua
de alimentare cu curent electric.

Economisirea energiei si protectia
mediului inconjurator

» Utilizand aragazul intre orele serale si primele ore
ale diminetii, colaborati la reducerea sarcinii
intreprinderilor electrice.

« Asigurati-va ca garniturile sunt curate, eficiente, ca
adera bine pe usa cuptorului si nu provoaca
dispersii de caldura.

Asistenta

Comunicati:

* modelul aparatului (Mod.);

* numarul de serie (S/N).

Aceste informatii se gasesc pe tablita cu caracteristici lipita
pe aparat si/sau pe ambalaj.

Pentru asistentad, sunati la numarul indicat pe

certificatul de garantie furnizat impreuna cu produsul
sau urmati instructiunile de pe site-ul nostru web. Fiti

pregatiti sa oferiti:

Va rugam sa retineti: Daca sunt necesare reparatii, contactati
un centru de service autorizat care utilizeaza piese de schimb

O scurta descriere a problemei
Tipul si modelul exact al produsului dumneavoastra

Codul pentru solicitare asistenta (numarul care apare
in urma cuvantului SERVICE de pe placuta cu date de

identificare ATASATA de produs, care poate fi gasita
pe marginea interioara din stanga, atunci cand usa
cuptorului este deschisa)

adresa dv. completa

Un numar de telefon pentru contact

OO

I N

S ™
C. ¥ -
P

originale si efectueaza reparatiile in mod corespunzator.

Va rugam sa consultati certificatul de garantie inclus pentru
mai multe informatii privind garantia.

Controlati garniturile cuptorului.

Controlati periodic garnitura din jurul usii cuptorului. Daca
este deteriorata, apelati la cel mai apropiat Centru de
Asistenta Autorizat. Se recomanda sa nu folositi cuptorul
pana la inlocuirea garniturii.

intretinerea robinetelor de gaz

Cu timpul, se poate intdmpla ca busoanele sa se blocheze
sau sa se roteasca mai greu; in acest caz, este necesar
sa le inlocuiti.

Aceasta operatie trebuie sa fie executatd numai de
un instalator autorizat de fabricant.

inlocuirea becului cuptorului

1. Dupa ce ati debransat aparatul
de la alimentarea electrica,
scoateti capacul din sticla care
acopera becul (vezi figura).

2. Desurubati becul si Tnlocuiti-l cu
unul similar: tensiune 230 V,
putere 25 W, cuplare E 14.

3. Montati la loc capacul de sticla
si racordati din nou aragazul la instalatia electrica.

ww Documentatia completa cu specificatii privind produsul, inclusiv clasa de eficienta energetica a acestui
cuptor, poate fi citita si descdrcata de pe site-ul nostru web www.indesit.com
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DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

2. Inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de
manetr.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus (a) in acelasi timp, pana
cand se elibereaza din locasul (b).

Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata moale.

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4, Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati etapele de mai sus.

CLIC PENTRU A CURATA - CURATAREA
GEAMULUI DIN STICLA

1. Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia,

cu manerul orientat in jos, pe o suprafata moale,
apasati simultan cele doua cleme de fixare si
demontati marginea superioara a usii, tragand-o spre
dumneavoastra.

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul
interior, demontati-| si amplasati-I pe o suprafata
moale inainte de a-I curata.

3.La reasamblare usa interioara

sticld se introduce geamul corect, astfel incét
text scris pe panoul nu este inversat si

poate fi usor lizibile

4. Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea
corecta se realizeaza dupa ce se aude un clic.
Asigurati-va ca garnitura este fixata sigur inainte de a
remonta usa.

Panouri catalitice laterale si posterior

Sunt panouri acoperite cu un email special
care poate absorbi grasimea care

provine de la gatit.

Acest email este suficient de rezistent pentru a
permite glisarea diferitelor

accesorii (gratare, tavi etc.) fara a se deteriora.
Nu trebuie sa va ingrijorati

daca apar mici urme albe pe suprafete.

Totusi, trebuie sa evitati:

- sa razuiti emailul cu obiecte taioase (de
exemplu, un cutit);

- sa folositi detergenti sau produse abrazive.




Brzi vodic

é Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije upotrebe
uredaja.

OPIS PROIZVODA

1.ELEKTRICNA PLOCA ZA KUHANJE
2 Upravljacka ploca
3.Klizna resetka rostilja

1
4.Posuda za PRIKUPLJANJE MASNOCE
2 5.Povrsina koja zadrzava prolivene tekuéine
6.VODILICE za klizne reSetke
7.polozaj 5
8 polozaj 4
4 9. polozaj 3
10.polozaj 2
11.polozaj 1
12 12.Podesiva nozica
UPRAVLJACKA PLOCA
4 9
\ !
1 2 5 7 8
3 6
1. ELEKTRICNA PLOCA ZA KUHANJE 4. TERMOSTAT 7. ELEKTRICNA PLOCA ZA KUHANJE
kolo svjetlo kolo
2. ELEKTRICNA PLOCA ZA KUHANJE indikatora 8. ELEKTRICNA PLOCA ZA KUHANJE
kolo 5. TAJMER kolo
3. TERMOSTAT kolo 9. ELEKTRICNA PLOCA ZA KUHANJE
kolo 6. iR|OGRAMATOR svjetlo indikatora
olo
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Ciscenje i

odrzavanje

ENERGETSKA
OZNAKA
| EKODIZAJN

TABLICA KARAKTERISTIKA

Potrosnja energije kod prirodnog
prijenosa topline — mod
zagrijavanja: ECO

Nakon postavljanja strujnog kabela, zavijte metalni

poklopac s tri vijka.

Kada uredaj koristite prvi put zagrijte pe¢nicu na
maksimalnu temperaturu barem pola sata pri ¢emu vrata
pecnice trebaju biti zatvorena. Provijerite je li prostorija dobro
prozracena prije isklju€ivanja pecnice i otvaranja vrata
pecnice. Uredaj moze ispustati pomalo neugodan miris zbog
izgaranja zaStitnih tvari koriStenih u procesu proizvodnje.

Ukljuéivanje peénice

1. Odaberite zeljeni nacin pecenja okretanjem kola
ODABIRA.

2. Odaberite preporucenu temperaturu za mod pecenja
ili zeljenu temperaturu okretanjem kola TERMOSTATA.
Popis s detaljnim nac¢inima pecenja i preporuCene
temperature pe€enja mogu se pronaci u relevantnoj tablici
(vidi Tablicu sa savjetima za pecenje u pecnici)

Tijekom pecenja uvijek mozete:

* Promijeniti Zeljeni nacin pecenja okretanjem kola
ODABIRA.

» Promijeniti temperaturu okretanjem kola TERMOSTATA.

» Podesiti ukupno vrijeme pecenja i vrijeme zavrSetka
pecenja (vidi dolje).

* Prestati s peCenjem okretanjem kola ODABIRA na
polozaj “0”.

Nikad ne stavljajte predmete izravno na dno pe¢nice;

na taj nacin sprjeCavate ostecenje emajla. Kada u
pecnici pecete pomocu raznja koji se okrec¢e tada
koristite samo polozaj 1.

Kuhinjsko posude stavljate samo na isporuc¢ene
reSetke.

Svjetlo indikatora TERMOSTATA

Kada svijetli pe¢nica akumulira toplinu. Iskljucit ¢e se kada
se unutrasnjost pecnice zagrije na odabranu temperaturu.
U tom trenutku svjetlo se uklju€uje i isklju€uje naizmjenice,
upozoravajuci da termostat radi te da odrzava temperaturu
na konstantnoj razini.

Svjetlo peénice
Ono se ukljuCuje ako okrenete kolo ODABIRA na bilo
koji polozaj osim “0”. Ovo svjetlo je uklju€eno dokle god

pecnica radi. Ako kolo okrenete na G svjetlo ¢e se upaliti
bez uklju€ivanja grijaca..
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Nacini pe€enja
Vrijednost temperature moze se podesiti za sve

nacine kuhanja
izmedu 60°C i Maks, osim za sljede¢e nacine

+ ROSTILJ (preporuka: podesite samo na razinu
MAKS)

¢ GRATIRANJE (preporuka: ne iznad 200°C).

ODMRZAVANJE mod

Ventilator koji se nalazi na dnu pec¢nice omogucuje
cirkulaciju zraka sobne temperature oko

hrane. Ovo se preporucuje za odmrzavanje svih vrsta hrana,
a posebno osjetljivih vrsta hrane

koja ne zahtjeva toplinu, poput: kola¢a sa sladoledom,
Slaga ili desertnih krema, vocnih kolaca.

Primjenom ventilatora vrijeme odmrzavanja

gotovo je prepolovljeno. U slu€aju mesa, ribe ili
kruha, moguce je ubrzati postupak pomo¢u moda
“pec€enja na viSe razina” i podeSavanjem
temperature izmedu 80° - 100°C.

@ Tradicionalna peénica

Postavke kola programatora: bilo gdje izmedu oznake
50°C i Max

Svjetlo peénice ¢e se ukljuditi, kao i gornji i donji grijaci
(otpornici). Temperatura, odredena polozajem kola
programatora, automatski se postize i odrzava putem
termostata. Ova funkcija omoguc¢ava pecenje svih vrsta
hrane zahvaljujuéi izvrsnoj raspodijeli temperature.

@ NACIN PECENJA NA ROSTILJU

Ukljucit ¢e se srediSnji dio gornjeg grijaca. Veli€ina i
izravna temperatura rostilja preporucuju se za hranu koja
zahtjeva visoku temperaturu na povrsini (teleci i govedi
odresci, filet mignon i entrecéte -ramstek na zaru). Ovaj
nacin pec€enja koristi ograni¢enu koli¢inu energije i idealan
je za pecenje manijih koliina na rostilju. Postavite hranu
na sredinu reSetke, jer se ne¢e dobro ispeci ako je stavite
u uglove.

ModGRATINIRANJA

Gorniji grijaC se aktivira, a i ventilator pocinje raditi. Ova
kombinacija funkcija povecava efikasnost jednosmjernog
isijavanja topline grijaca putem prisilne cirkulacije zraka u
cijeloj pecnici. Ovo pomaze u sprjeCavanju zagorijevanja
povrSine hrane i omogucava prodiranje topline u hranu. U
ovom modu pecite sa zatvorenim vratima pecnice.

VISERAZINSKI mod

Ukljucit ¢e se svi grijaci (gornji i donji) te ventilator. Kako
je temperatura konstantna u cijeloj pecnici, zrak
ravnomjerno pecCe i stvara koricu na hrani. Istovremeno
se mogu Koristiti najviSe dvije reSetke.

Nagin rada BRZO ZAGRIJAV.

Za brzo prethodno zagrijavanje pecnice. PriCekajte
zavrSetak zagrijavanja prije stavljanja hrane u
peénicu, a zatim odaberite funkciju kuhanja.

&) Nagin rada EKO

Za pecenje punjenih komada mesa i fileta mesa na
jednoj resetki. Kako biste upotrebljavali ciklus EKO, a
tako i optimizirali potroS$nju energije, vrata ne smijete
otvarati sve dok jelo nije gotovo.

Prakti€ni savjeti za pe€enje

! Kod naéina peéenja na ROSTILJU postavite posudu
za prikupljanje masnoc¢e na polozaj 1 i prikupite
ostatke kod pecenja (masnocu).

ROSTILJ

* Umetnite reSetku na polozaj 3 ili 4. Hranu postavite na
sredinu reSetke.

* PreporuCujemo vam da razinu zagrijavanja podesite
na maksimum. Gornjim grijaem upravlja termostat i
mozda nece uvijek raditi.

PIZZA

 Koristite laganu aluminijsku tavu za pizzu. Postavite je
na za to namijenjenu reSetku.
Za hrskavu koricu ne koristite posudu za prikupljanje
masnoce, jer ona sprjecava stvaranje hrskave korice i
produzava vrijeme pecenja.

* Ako pizza ima puno sastojaka na vrhu preporucujemo
dodavanje sira mozzarella na vrh pizze kad prode
polovica vremena predvidenog za pecenje.
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Tablica savjeta za pec¢enje u pecénici

Postavke Hrana za peéenje Tezina Polozaj Vrijeme prije Postavke Vrijeme
sklopke (kg) reSetke za zagrijavanja kola pecenja
odabira pecenje (minute) termostata| (minute)
od dna
Prijenos Patka 1 3 15 200 65-75
topline Pecena teletina ili govedina 1 3 15 200 70-75
Pecena svinjetina 1 3 15 200 70-80
Kolagi(biskvit) - 3 15 180 15-20
Pite 1 3 15 180 30-35
Lazanje 1 3 10 190 35-40
Janjetina 1 2 10 180 50-60
Lokarda 1 2 10 180 30-35
Kola€ od $ljiva 1 2 10 170 40-50
Princez krafne 0.3 3 10 180 30-35
"Spuzvasti” kolac 0.5 3 10 170 20-25
Pikantne pite 1.5 3 15 200 30-35
Mod za Uzdignuti kolaci¢i 0,5 3 15 160 30-40
pecenje Pite 1 3 15 180 35-40
kolaca Voéni kolagi 1 3 15 180 50-60
Kroasani 0,5 3 15 160 25-30
Rostilj Riba list i sipa 1 4 5 Maks 8-10
Lignje i kebab od kozica|
Fileti bakalara 1 4 5 Maks 6-8
Peceno povrée 1 4 5 Maks 10
Teledi biftek 1 3/4 5 Maks 10-15
Kotleti 1 4 5 Maks 15-20
Hamburgeri 1 4 5 Maks 15-20
(plieskavice) 1 4 5 Maks 7-10
Lokarde 1 4 5 Maks 15-20
Tostirani sendvici n.°4 4 5 Maks 2-3
S raznjem (gdje postoji)
Teletina na raznju
Piletina na raznju 1.0 - 5 Maks 80-90
Janjetina na raznju 15 - 5 Maks 70-80
1.0 - 5 Maks 70-80
Gratiniranje |Koko$ pe¢ena na rodtilju| 1.5 2 5 200 55-60
Sipa 1.5 2 5 200 30-35

Napomena: vrijeme kuhanja je aproksimativno te moze varirati ovisno o pojedina¢nim ukusima. Kada pecete na
ro$tilju posuda za prikupljanje masnoce treba se postaviti na prvu reSetku od dna pecénice.

dio i povucite (2).

POZOR! Pec¢nica je opremljena stop
sustavom za izvlacenje reSetki te
sprieCavanjem da izadu iz pe¢nice.(1)
= Kao sto je prikazano na slici za potpuno
izvlatenje reSetki, jednostavno
podignite reSetke drzite ih za prednji

Prostor za pohranu ispod pec¢nice*

Prostor ispod pecnice moze se
koristiti za Cuvanje posuda za
pecenje ili pribora Stednjaka.
Uz to, za vrijeme rada pecnice
taj prostor se moze koristiti za
odrzavanje topline hrane. Za
otvaranje prostora za pohranu
morate ga okrenuti naopako.
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Uporaba stakleno-keramicke

plo€e za kuhanje

HR

Ljepilo koje se koristi za brtve ostavlja trag
masnoce na staklu. Prije uporabe uredaja
preporu¢ujemo uklonite to sa posebnim
neabrazivnim sredstvom za ¢iS¢éenje. Tijekom privih
nekoliko sati uporabe mozete osjetiti miris gume
koji nestaje jako brzo.

Uklju€ivanje i isklju¢ivanje zona kuhanja

Za ukljucivanje zone kuhanja okrenite odgovarajucu
sklopku u smjeru kazaljke na satu.

Za ponovo gasenje okrenite sklopku u smjeru obrnutom
od smjera kazaljke na satu dok ne dode u polozaj “0”.
Ako je svijetli svjetlo indikatora UKLJUCENA ZONA
KUHANJA, to ukazuje da je barem jedna od zona
kuhanja na ploc&i za kuhanje uklju¢ena.

Nivo Plo¢a

Isklju¢en

Kuhanje povrca i ribe

Kuhanje krumpira (na pari ) i juha

Nadalje kuhanje velike koli¢ine hrane

Pecenje (srednje)

Pecenje (vise)

OO IWIN|F(O

Brzo kuhati

Uporaba stakleno-keramicke
plo¢e za kuhanje, 12

Elektricna plo¢a za kuhanje

Odgovaraju¢e kolo moze se okruniti u smijeru
kazaljke na satu ili smjeru suprotnom od kazaljke
na satu za podeSavanje Sest razliitih polozaja.

Kada se kolo programatora nalazi u bilo kojem poloZaju,
osim u polozaju isklju€eno, svijetlit ¢e svjetlo indikatora
"uklju¢eno".

Postavk|/Plo¢a za normalno ili brzo kuhanje

0 Isklju¢eno

1 Slabo
2-5 Srednje
6 Jako
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Pokretanje i upotreba

Cuvanije i zastita okoliSa

+ Kad koristite nagine pe¢enja ROSTILJ ili GRANTIRANJE uvijek
drzite zatvorena vrata pecnice: Ovo ¢e rezultirati pobolj$anim
rezultatima u uStedi energije (priblizno 10%).

» Kad god je to moguce izbjegavajte unaprijed zagrijavati
peénicu i neka uvijek bude puna. Sto manje otvarajte
vrata pecnice, jer svaki put kad otvorite vrata gubi
se toplina. Radi uStede znacajne koliCine energije,
jednostavno iskljucite pec¢nicu 5 do 10 minuta prije kraja
planiranog pecenja i iskoristite toplinu koju je pecnica
nastavila generirati.

» Odrzavajte brtve Cistima is prjeCite gubitak energije
kroz vrata .

* Ako imate ugovoreni obracun potrosnje elektricne
energije temeljen na vremenu, opcija “odgodenog
kuhanja” olaksat ¢e vam ustedu novca odgadanjem
kuhanja za vrijeme kada je struja jeftinija.

+ Iskoristite na najbolji moguci nacin rezudualnu toplinu
koju su proizvele ploCe za kuhanje od lijevanog Zeljeza
tako Sto Cete iskljuciti plo¢e za kuhanje od lijevanog

Zeljeza 10 minuta prije kraja vremena kuhzanja, a
staklokeramicke plo€e za kuhanje 5 minuta prije
zavrSetka vremena kuhanja.

» Dno tave ili lonca treba prekriti plo¢u za kuhanje. Ako
je manje od nje, vrijedna energija ¢e se potratiti, a na
posudi u kojoj se kuha mogu se stvoriti naslage koje
se tesko uklanjaju.

* Hranu kuhajte u dobro zatvoreni m loncima i tavama,
s poklopcima koji dobro prijanjaju te prilikom kuhanja
koristite $to je manje moguce vode. Kuhanje uloncima
bez poklopca znac€ajno povecava utroSak energije.

» Koristite potpuno ravne lonce i tave

» Ako kuhate jela kojima treba viSe vremena, isplati se
koristiti parni lonac koji je dvaput brzi od standardnog
i smanjuje potroSak energije za trecinu

Provjera brtvi pec¢nice

Redovito provjeravajte brtve na vratima pecnice. Ako su

brtve oStecene, molimo kontaktirajte najblizi centar za

postprodajnu uslugu. Preporu€ujemo ne Koristiti peénicu
dok se brtve ne zamjene.

@www Sve specifikacije proizvoda, uklju¢ujuci ocjene energetske ucinkovitosti ove pecnice, mogu se preuzetis

naseg web-mjesta www.indesit.com

Zamjena zarulje pecnice

1. Nakon iskljucivanja pecnice iz
strujne uti¢nice uklonite stakleni
poklopac s kucista lampe (vidi
sliku).

2. Odvijte zarulju i zamijenite je
sliénom: napon 230 V, snage 25
W, grlo E 14.

3. Vratite poklopac na njegovo
mjesto i ponovo ukljucite peénicu

u strujnu utiénicu.

Zarulju peénice ne koristite kao/za osvjetljenje
prostorija.

POSTPRODAIJNI SERVIS

Za pomo¢ nazovite broj u knjizici jamstva ili slijedite
upute na naSem web-mjestu. Pripremite se kako biste
mogli dati:

kratki opis problema;
toc¢nu vrstu modela proizvoda
kod za pomoc (broj koji se nalazi iza

rije¢i SERVICE na identifikacijskoj plo¢ici PRICVRSCENO)
na proizvod koji se moze vidjeti s lijeve strane unutar

ruba kada su otvorena vrata pecnice)
svoju punu adresu
broj telefona za kontakt.
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Napomena: Ako je potreban popravak, obratite se
ovlastenom servisnom centru za koji je zajamcena
upotreba originalnih rezervnih dijelova i ispravno
obavljanje popravka.

Vise informacija o jamstvu potrazite na prilozenom
jamstvenom obrascu.
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SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA
1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite
zasune dok ne dodu u polozaj za odbravljivanje.

T N\
S

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete.

Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za rucku.
Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate zatvarati
dok ih istovremeno vucete prema gore (a) dok se ne
otpuste iz svog lezista (b).

Stavite vrata sa strane, oslanjajuci ih na meku povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomicudi ih prema pe¢nici,
poravnavajuci kuke Sarki s lezistima i u¢vrd¢ujudi gorniji
dio na njegovo leziste.

4, spustite vrata pa ih otvorite do kraja.

Sarke spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite jeste li
ih do kraja spustili.

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li poravnata

s upravljackom plo¢om. Ako nisu, ponovite gore opisane
korake.

KLIKNITE ZA CISCENJE - CISCENJE STAKLA

1. Nakon skidanja vrata i njihovog postavljanja na meku
povrsinu s ru¢kom okrenutom prema dolje, istovremeno
pritisnite dvije pricvrsne kopce i izvadite gornji rub vrata
tako da ga povucete prema sebi.

2. Podignite i ¢vrsto uhvatite unutarnje staklo s obje

ruke, izvadite ga i postavite na meku povrsinu prije
ciscenja.

3. Kadarazmontirate staklo s unutra$nje strane
vrata pecénice ispravno umetnite stakleni panel tako
da tekst napisan na panelu nije okrenut naopako i
mozete ga lako procitati.

4, Namjestite gornji rub: Klik ¢e oznaciti to¢no
postavljanje. Provjerite je li brtva pri¢vrs¢ena prije
ponovnog postavljanja vrata.

Katalitiko ¢iséenje”

Kod nekih modela najizlozenije unutarnje, okomite
stijenke pecénice premazane su slojem poroznog
emajla, koji se zove katalitiCki emajl. Kada se zagrije
taj emajl uniStava Cestice masnoce koje ispusta
hrana. "Oksidacija" ¢estica masnoc¢e dogada se kada
temperatura stijenki premasi 170°C. Svojstvo
poroznosti katalitickog emajla povec¢ava povrsinu
stijenke na kojoj se odvija prijenos klju¢an za
odvijanje oksidacije masnoca.

Ako na kataliti€ckim povrS§inama zaostane necistoca
nakon zavrSetka programa pecenja, tada okrenite
kolo programatora pecnice na maksimalne postavke
s tim da su vrata pecnice zatvorena. Tako ostavite
pecénicu neko vrijeme, izmedu 60 i 90 minuta, u
skladu s necistocom koja je preostala na stijenkama.
Postupak ciS¢enja za tvrdokorne ostatke hrane moze
se ubrzati pomocu vruce vode i mekane Cetke.
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Brzi vodic

Pazljivo procitajte bezbednosna uputstva pre upotrebe

uredaja.

OPIS PROIZVODA

1.ELEKTRICNA RINGLA

2 Kontrolna tabla
3.Klizna resetka za rostilj

1 4 OKAPNA posuda
5. PovrSina za zadrzavanje prosipanja
6. VODICE za klizne reSetke
2 7. polozaj 5
8 polozaj 4
3 9. polozaj 3
4 10.polozaj 2
11.polozaj 1
12. Podesiva nozica
12
KONTROLNA TABLA

1. ELEKTRICNA RINGLA
dugme

2. ELEKTRICNA RINGLA
dugme

3. TERMOSTAT
dugme

4.

5.

6.

TERMOSTAT
Svetlosni
indikator

TAIJMER
dugme

BIRAC
dugme

8.

7. ELEKTRICNA RINGLA

dugme

ELEKTRICNA RINGLA
dugme

9. ELEKTRICNA RINGLA

Svetlosni indikator
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Pustanje u rad i koris€enje

TABELA KARAKTERISTIKA

Napon i frekvencija pogvglledajte natpisnu
plocicu

ENERGETSKA Deklarisana potro$nja energije

NALEPNICA i EKO  za prinudnim strujanjem klase -

DIZAJN rezim grejanja:  ECO

Nakon Sto montirate kabl za napajanje, zasrafite
metalni poklopac pomodu tri zavrtnja.

Prvi put kada koristite aparat, praznu rernu sa zatvorenim
vratima zagrejte na maksimalnu temperaturu najmanje pola
sata. Pobrinite se da prostorija bude dobro provetrena pre
isklju€ivanja rerne i otvaranja vrata rerne. Aparat moze
da emituje blago neprijatan miris koji izaziva sagorevanje
zastitnih supstanci koris¢enih tokom procesa proizvodnje.

Pre ukljucivanja proizvoda, skinite svu plasti¢nu foliju sa

bocnih strana aparata.

Pokretanje rerne

1. lzaberite Zeljeni rezim peCenja okretanjem dugmeta za
IZBOR FUNKCIJE.

2. 2. lzaberite preporu¢enu temperaturu za rezim
pecenja ili Zeljenu temperaturu okretanjem dugmeta
za TERMOSTAT.

Lista detaljnih reZima pecCenja i predloZzenih temperatura

pecenja se moze pronaci u odgovarajucoj tabeli (pogledajte

tabelu Saveti za pe€enje u rerni).

Tokom pecenja uvek mozete uraditi sledece:

* Promenite rezim pecenja okretanjem dugmeta za IZBOR
FUNKCIJE.

* Promenite temperaturu okretanjem dugmeta za
TERMOSTAT.

* Podesite ukupno vreme pecenja i vreme zavrSetka
pecenja (pogledajte u nastavku).

» Zaustavite pec€enje okretanjem dugmeta za 1ZBOR
FUNKCIJE u polozaj ,0".

Nikada ne stavljate predmete direktno na dno rerne; na taj

nacin ¢ete izbeci ostecenje prevlake od emajla. Kada pecete

na raznju koji se okrece, koristite samo polozaj 1 u rerni.

Kuhinjsko posude uvek stavljajte na isporuc¢enu(e)

reSetku(e).

Kontrolna lampica za TERMOSTAT

Kada svetli, rerna generiSe toplotu. Ona se iskljuCuje
kada unutrasnjost rerne dostigne Zeljenu temperaturu. U
ovom trenutku, lampica svetli i iskljuCuje se naizmeni¢no,
oznacCavajuéi da termostat radi i odrzava temperaturu na
konstantnom nivou.

Svetlo rerne

Ono se ukljucuje okretanjem dugmeta za IZBOR FUNKCIJE
u bilo koji poloZaj koji nije ,0“. Ona ostaje upaljena sve dok

rerna radi. Ako dugmetom izaberete O svetlo se pali bez
aktiviranja bilo kog grejnog elementa.

Rezimi pecenja

Vrednost temperature moze da se podesi za sve rezime

pecenja izmedu 60°C i Maks., osim za sledece rezime

+ ROSTILJ (preporuéeno: podesite samo MAKSIMALNI
nivo snage)

* GRATINIRANJE (preporuc¢eno: ne premasuijte 200°C).
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Rezimi pecenja

Vrednost temperature moze da se podesi za sve rezime

pecenja izmedu 60°C i Maks., osim za sledece rezime

+ ROSTILJ (preporugeno: podesite samo MAKSIMALNI
nivo snage)

* GRATINIRANJE (preporuceno: ne premasuijte 200°C).

ODMRZAVANJE

Ventilator smeSten na donjoj strani rerne &ini
da vazduh na sobnoj temperaturi cirkuliSe oko
hrane. Ovo se preporucuje za odmrzavanje
svih vrsti hrane, ali narocito za osetljive vrste
hrane koje ne zahtevaju toplotu, kao Sto su,
na primer: sladoled torte, deserti sa kremom ili

pavlakom, voéne torte. KoriSéenjem ventilatora,
vreme odmrzavanja je skoro prepolovljeno.

Ukoliko se radi o mesu, ribi ili hlebu, mogucée

je da ubrzate proces koristeci rezim ,viSestruko
pecenje” i podeSavajuci temperaturu na 80° - 100°C

@ Staticka rerna

PodesSavanje dugmeta: bilo gde izmedu 50 °C i maks.
Lampica rerne se pali i gornji i doniji grejaci (otpornici)
se uklju€uju. Temperatura, podeSena pomoc¢u dugmeta
termostata, postize se automatski i odrzava se
konstantnom pomocu kontrole termostata. Ova funkcija
omogucava pecenje bilo koje vrste hrane zahvaljujuci
odli¢noj raspodeli temperature.

Aktivira se gornji grejac. Zbog ekstremno visoke i
direktne temperature rostilja, moze da se zapece
povrsina mesa i da se ono ispe€e dok zadrzava
sokove da bi bilo mekse.

ReZzim GRATINIRANJE

Gornji grejni elementi se aktiviraju kada ventilator po¢ne
da radi. Kombinacija funkcija povecava efikasnost
jednosmernog toplotnog zracenja koje obezbeduju grejni
elementi putem prinudne cirkulacije vazduha kroz rernu.
Ovo pomaze u spreCavanju da hrana izgori na povrsini i
omogucava da toplota direktno prodre u hranu. Kada
koristite ovu funkciju, uvek zatvorite vrata rerne dok
pripremate hranu.

Rezim NA VISE NIVOA

UkljuCice se svi grejni elementi (gornji i donji), kao i
ventilator. S obzirom da se toplota rasporeduje
ravhomerno po celoj rerni, vazduh u rerni dovodi do
ravhomernog kuvanja i zavrSnog pecCenja hrane.
Istovremeno mogu da se koriste najviSe dva nivoa.

ReZim BRZO ZAGREVANJE

Za brzo predzagrevanje rerne. Sagekajte da se
dovrsi proces predzagrevanja pre nego $to stavite
hranu u rernu, a zatim izaberite Zeljenu funkciju
kuvanja.

Q) Rezim EKO

Za pripremu punjenog mesa i fileta na jednoj resetki.
Da bi se koristio ciklus EKO i time smanijila potroSnja
energije, vrata rerne ne bi trebalo otvarati dok se
hrana ne skuva u potpunosti.

Prakticni saveti za pecenie

U rezimu peéenja ROSTILJ, postavite pleh za
hvatanje masnoce u polozaj 1 da biste sakupili
ostatke od pecenja (mast i/ili masnoca).

ROSTILJ

» ReSetku postavite u polozaj 3 ili 4. Hranu stavite
na sredinu reSetke.

* Preporu€ujemo da se nivo snage podesi na
maksimum. Gornji grejni element se reguliSe
termostatom i mozda nece uvek neprekidno
raditi.

PICA

 Koristite lagani aluminijumski pleh za picu.
Stavite ga na odgovarajuéu reSetku.
Za hrskavu koricu nemojte da koristite pleh za
hvatanje masnoce posto on sprecava formiranje
korice tako Sto produzava ukupno vreme
pecenja.

» Ukoliko pica ima dosta preliva, preporu¢ujemo
da dodate mocarela sir na vrh pice nakon prve
polovine procesa pecenija.

ReZimi ROSTILJ i GRATINIRANJE moraju se koristiti sa
zatvorenim vratima rerne.

UPOZORENJE! Rerna ima
mehanizam za fiksiranje koji
sprecava da se resSetke odvoje i
ispadnu iz rerne. (1) Kao $to je
prikazano na crtezu, ukoliko Zelite da
potpuno izvucete resetke,
jednostavno ih podignite drzeci ih za
prednji deo i povucite (2).

Skladisni prostor ispod rerne

Ispod rerne se nalazi skladiste
za Cuvanje posuda i pribora
za kuvanje. Osim toga, dok
rerna radi, ovaj prostor se

\ moze koristiti za odrzavanje
hrane toplom. Da biste otvorili
skladiste, morate da ga
okrenete nadole.
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Tabela sa savetima za pec€enje u rerni

SR

Postavka Hrana koja treba da se | Tezina |Pozicija Vreme za Postavka na| Vreme na
dugmeta kuva (u kg) [resetke za zagrevanje dugme kuvanje
selektor kuvanje na (minuti) termostata (minuti)
dnu
1 Konvekcija |Patka 1 3 15 200 65-75
Pecena teletina ili 1 3 15 200 70-75
Pecena svinjetina 1 3 15 200 70-80
Biskuviti (sitno pecivo) 1 3 15 180 15-20
Punjene pite 1 3 15 180 30-35
Lazanje 1 3 10 190 35-40
Jagnjetina 1 2 10 180 50-60
Skusa 1 2 10 180 30-35
Voéni kolaé 1 2 10 170 40-50
Ekleri 0.3 3 10 180 30-35
PatiSpanj 0.5 3 10 170 20-25
Slane pite 15 3 15 200 30-35
2 Torte Torte koje narastaju 0,5 3 15 160 30-40
Rezim Punjene pite 1 3 15 180 35-40
Vocne torte 1 3 15 180 50-60
Brio§ 0,5 3 15 160 25-30
4 Rostilj Riba list i sipe/lignje i 1 4 5 Maks. 8-10
morski racici
¢evapi 1 4 5 Maks. 6-8
File bakalara 1 4 5 Maks. 10
Grilovano povrée 1 3/4 5 Maks. 10-15
Tele¢i odrezak 1 4 5 Maks. 15-20
Kotleti 1 4 5 Maks. 15-20
Hamburgeri 1 4 5 Maks. 7-10
Skusa 1 4 5 Maks. 15-20
Zapeceni sendvici n.°4 4 5 Maks. 2-3
Gratiniranje |Grilovana piletina 15 3 5 200 55-60
Sipa 1.5 3 5 200 30-35

* vremena pecenja su priblizna i mogu da variraju na osnovu liénog ukusa. Tokom pecenja na rostilju ili rostilju sa

ventilatorskom podrSkom, pleh za hvatanje masnoce uvek mora da se postavi na 1. reSetku rerne odozdo.
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Koriséenje staklokeramicke

ploce

Ukljuéivanje i isklju¢ivanje zona za ElektriCne ringle
kuvanje
............................................................................ Odgovaraju¢e dugme se moze okrenuti u smeru

Kontrolna dugmad za elektriéne ringle indukcione kazaljke na satu ili suprotno smeru kazaljke na

ploce satu i postaviti u bilo koji od Sest razli€itih polozaja:
Sporeti mogu biti opremljeni normalnim i brzim Kada je dugme za izbor u bilo kom poloZaju osim
elektri¢nim ringlama u razli¢itim kombinacijama (brze |skljuc_enog poloZaja, lampica za "ukljuCeno" se
ringle se mogu razlikovati od obi¢nih po crvenom osvetljava.

krugu na sredini). Da biste izbegli gubitak toplote i
ostecenije ringli, savetujemo vam da koristite posude
sa ravnim dnom sa pre¢nikom koji odgovara veli¢ini

ringle. Tabela sadrZi razliita podeSavanja oznacena

na dugmadima i upotrebu za koju se ringle Postavk Normalna ili brzaringla
preporucuju. o
Pre nego Sto prvi put koristite ringle, potrebno je da ih 0 Iskljuceno
zagrejete do maksimalne temperature u trajanju od 4 1 Slabo
minuta, bez bilo kakvih posuda. U toku ove inicijalne
faze, njihova zastitna obloga se stvrdnjava i dostize 2-5 Srednje
maksimalnu otpornost. 6
Jako

Kontrolna lampica za elektriénu ringlu

Lampica se pali kada je ukljucena bilo koja elektri¢na
ringla na indukcionoj ploci.

Postavki Normalnaili brzaringla

0 isklju¢eno

1 Za kuvanje povréa, ribe

2 Za kU\_/_anje krompira (na pari), supe,
leblebije, pasulja.

3 Pr_oduiavanje kuvanja velikih koli¢ina hrane,
minestrone

4 Za pecenje (srednje)

5 Za pecenje (iznad srednjeg)

6 Da se hrana zapece ili provri za kratko

vreme.
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Cuvanje i odrzavanje

Postovanje i o€uvanje okoline

Uvek drzite vrata rerne zatvorena kada koristite rezime
ROSTILJ i GORNJA RERNA. Tako éete postiéi bolje
rezultate i ustedecete struju (oko 10%).

Kad je to moguce, izbegavajte da prethodno zagrevate
rernui uvek se trudite da je napunite. Otvarajte vrata rerne
Sto mozete manije jer se toplota gubi pri svakom
otvaranju. Da biste sacuvali zna¢ajnu koli€inu energije,
iskljuCite rernu 5 do 10 minuta pre zavrSetka planiranog
vremena kuvanja i koristite toplotu koju rerna produzava
da emituje.

Automatski programi su zasnovani na standardnim
proizvodima hrane.

Zaptivka nek bude Cista i uredna kako se energija ne bi
gubila preko vrata.

Ako imate ugovor za struju sa vremenskom tarifom, opcija
,odlozeno kuvanje” olak$ava ustedu novca ako prebacite
rad u jeftiniji vremenski period.

Iskoristite do maksimu ma toplotu ringle tako $to éete ringle od
livenog gvozda iskljuciti 10 minuta, a keramicke ringle 5 minuta

pre isteka vremena kuvanja.

Osnova va$eg lonca ili tiganja treba da pokriva ringlu. Ako je

manija, rasipa se skupocena energija, a lonci koji pokipe

ostavljaju zapecCene ostatke koji se teSko otklanjaju.

Kuvajte hranu u zatvorenim loncima ili tiganjima sa
odgovarajuc¢im poklopcima i koristite $to je manje moguce vode

Kuvanje bez poklopca mnogo ¢e povecati potro$nju struje.

Koristite samo lonce i tiganje sa ravnim dnom.

Ako nesto kuvate duze vreme,

vredi koristiti ekspres lonac; skuvace se dvaput

brze i uStedece trec¢inu energije.

Isklju¢ivanje aparata

Iskopcajte aparat iz elektricne mreze pre nego $to obavite bilo

kakvu radnju na njemu.

Zamena sijalice u rerni

1. Posto ste iskopcali rernu iz elek-
tricne mreze, skinite stakleni pok-
lopac sijalice (vidi sliku).
2. lzvadite sijalicu i zamenite je
> sijalicom istih karakteristika: napona
- / 230 V, snage 25 W, tipa E 14.
3. Vratite poklopac i ponovo prikl-
jucite rernu na elektricnu mrezu.Ne-
mojte da koristite sijalicu u rerni kao sobno osvet-
ljenje.

POSTPRODAJNI SERVIS
Za dobijanje podrske, pozovite broj naznacen u

eV

sa nase veb lokacije. Budite spremni da dostavite:

e Kratak opis problema
e Tadan tip modela vaseg uredaja
e Kod za pomoc (broj naveden nakon reci SERVICE na

identifikacionoj plocici uredaja koja je pricvrs¢ena za

uredaj, moze se videti na levoj strani
unutrasnje
ivice kada su vrata pecnice otvorena)
Svoju punu adresu

e Brojtelefona za kontakt

O

e SN oooueooc

N
1LC. oanoon: N

xxxxxxxxxxxxx

Obratite paznju na sledece: Ukoliko su neophodne
popravke, kontaktirajte ovlasceni servisni centar koji
garantuje koriscenje originalnih rezervnih delova i
ispravno obavlja popravke.

Za vise informacija o garanciji, pogledajte garantnu
knjizicu.

Imajte ove informacije pri ruci:

* Model aparata (mod.)

 Serijski broj (S/N).

Ove informacije se nalaze na plocici sa podacima na
aparatu i/ili na pakovanju.

(hww Kompletnu specifikaciju uredaja, ukljucujudi ocene energetske efikasnosti ove pecnice, mozete pogledatii

preuzeti sa nase veb lokacije www.indesit.com
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SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA

1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i spustite
kvacice sve dok se ne otkljucaju.

2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.

Cvrsto drzite vrata sa obe ruke - ne drzite ih za drsku.
Jednostavno skinite vrata tako Sto ¢ete nastaviti da
ih zatvarate dok ih istovremeno povladite nagore (a) i
oslobadate iz njihovog lezista (b).

Polozite vrata da leze na jednoj strani, na mekanoj
povrsini.

3. Ponovo postavite vrata tako $to ¢ete ih podici ka
rerni, poravnajte kuke 3arki sa lezistem i postavite
gornji deo vrata u njihovo lezZiste.

4. Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.
Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju:
proverite da li ste ih spustili potpuno.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su
u istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake.

KLIKOM DO CISCENJA - CISCENJE STAKLA

1. Nakon $to ste skinuli vrata i postavili ih na mekanu
povrsinu sa drSkom okrenutom nadole, istovremeno
pritisnite dva drzaca i skinite gornju ivicu vrata
povlacedi je ka sebi.

2. Podignite i ¢vrsto drzite unutra$nje staklo sa obe
ruke, skinite ga i postavite na mekanu povrsinu pre
nego sto pocnete sa cCis¢enjem.

3. Prilikom ponovne montaze unutrasnjeg
stakla na vratima, pravilno umetnite staklenu ploc¢u tako
da tekst napisan na ploci ne bude okrenut naopako i
da moze lako da se procita.

4, Vracanje gornje ivice vrata: kliknuée ukoliko ste je
pravilno postavili. Proverite da li je dobro pri¢vri¢ena
pre nego Sto vratite vrata na mesto.

KatalitiCko €iSéenje*

Kod nekih modela, najizlozenije unutrasnje vertikalne
strane rerne su oblozene poroznim emajlom, koji se
naziva kataliticki emajl. Kada se zagreje, ovaj emajl
uniStava Cestice masnoce koje oslobada hrana. Do
ove ,oksidacije” Cestica masnoce dolazi kada
temperatura boc¢nih strana premasuje 170 °C.
Porozni kvalitet katalitickog emajla povecava oblast
povrSine gde se deSava razmena od klju¢nog znacaja
za oksidaciju masti.

Ukoliko jos uvek postoji neCisto¢a na katalitickim
povrS§inama nakon $to se zavrSi program pecenja,
ostavite uklju€enu praznu rernu sa zatvorenim
vratima, okre¢uéi dugme za podeSavanje
temperature na maksimalno podeSavanje. Ostavite
rernu da radi ovako tokom vremenskog perioda od
60 do 90 minuta, u skladu sa time koliko necistoce je
ostalo unutra.

Proces CiS¢enja tvrdokornijih ostataka hrane moze da
se ubrza koriS¢enjem tople vode i meke Cetke.
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BkniouBaHe n pabota c ypeaa

TABJINLA HA TEXHUWYECKUTE OJAHHU

MAPKWUPOBKA 3A KoHcymauus Ha enekTpoeHeprusi

EHEPTMHA 3a ecTecTBeHa KOHBEKLMS —
E®EKTUBHOCT PEXUM Ha HarpsiBaHe:

MEKQOU3AUH TpaguuUMOHEH pexnm
ECO

Cnep MoHTMpaHe Ha 3axpaHBaluA Kaben 3aTBopeTe meTan

HUA KanakK, KaTo 3aBueTe TpueTe BUHTA.

MU3nonsBaHe Ha c¢pypHaTa

Mpu MbpBOTO BKMOYBaHe Ha pypHaTa Ta TpsiGBa aa
nopaGoTu NpasHa 3a Hau-Marnko MofoBMH Yac npw
TepMocTaT Ha MakcMyM 1 3aTBopeHa BpaTa. Creq
TOBa A U3KIoYeTe, OTBOPETE BpaTaTta 1 NpoBeTpeTe
nometleHneTo. Mupuamara, KoATo ce ycella, ce AbMKu
Ha n3ronssaHWTe 3a 3aluTa Ha pypHaTa BeLlecTsa.

Mpeau ynotpeba TpsibBa ga OTCTpaHUTE U3LATO
NnacTMacoBOTO MOKPUTHE, MOCTABEHO Ha CTPaHUYHUTE
CTeHU Ha ypeaa.

Hwukora He noctasaunte npeamMeTn Hanpaeo Ha
ObHOTO Ha cbypHaTa, 3aLloTO MMa PUCK Aa ce noBpeaun
eMaunnbT.

1. i3BeperTe xenaHaTta nporpama 3a roteBeHe 4pes
3aBbpTaHe Ha npeskntousatensa NMPOMPAMU.

2. N3bepeTe npenopbyaHaTa 3a nporpamara
TemnepaTtypa unv Temneparypara no xenaHue 4pes
3aBbpTaHe Ha npeskntousatens TEPMOCTAT.

B cneumnanHata Tabnuua Moxe Aa HanpaBuTe crpaska
3a CrucbKa C nporpamuTe 3a nevyeHe U CbOTBETHUTE UM
npenopbYaHy Temnepatypu (8ux Tabnuuya 3a nedyeHe
8b8 ¢hypHama).

Mo Bpeme Ha neyeHeTo BMHArN e Bb3MOXHO:

* [a nNpoMeHuTe nporpamaTta 3a neyeHe ypes
3aBbpTaHe Ha npeskntoyBatens NMPOIMPAMU;

* [a npomeHuTe TemnepaTyparta 4Ype3
npeskntoyBatenss TEPMOCTAT;

e [a nNpekbCHeTe NevYeHEeTo Ypes nocTaBsiHe Ha
npeskntousatens NPOIMPAMW Ha nonoxeHwue O;

BuHaru noctaBante cbaoBeTe BbpXYy peLleTkarta,
AocTaBeHa B KOMMJeKTa.

CseTnuHeH uHgukatop TEPMOCTAT

BkntouBaHeTo My nokassa, Ye cypHaTa paboTtu.
W3aracea, korato BbTpe BbB (pypHaTa ce JOCTUTHE
usbpaHarta Temneparypa. [py ToBa nonoxexHue
CBETNMUHHUSIT MHOMKATOP CBETBA W M3racsa nopeq,
nokasBawvku Ye TepMocTaTbT paboTu 1 NoaabpXxa
TemnepaTtypara NocTosiHHa.

OcBeTneHuve Ha ypHaTa

OcBeTneHMETO ce BKIMYBa CbC 3aBbpTaHe Ha
npeskntousatens NPOIMPAMU B nonoxeHue, pasnuyHo
oT “0”. To ocTaBa BKMOYEHO, fOKATO hypHaTa

pabotu. C nsbumpaHeTo Ha G ypes npeBknYBaTens,
OCBETIIEHNETO Ce BKIOYBa, 6e3 Aa ce 3agencTBa
HVKaKbB 3arpsiBaLl, eNleMeHT.




@ CratuyHa dypHa

[MonoxeHne Ha Tepmoperynaropa: no usbop mexay
50°C n Max

BknioyBaTt ce OCBETNEHMETO Ha dypHaTa U FOPHUAT U
JONHWAT HarpeaTten (eNneKkTpUYecKn CbNpPOTUBIEHUS).
Meukata aBTOMaTU4YHO gocrtura 3agageHarta
NMOCpPeAcTBOM  TepMmoperynatopa Temnepartypa W
S noggobpXa MNOCPEACTBOM  KOHTPOMHWUS  npubBop
(tepmocTaT). Tasn yHKUMSA MO3BONISIBA NEYEHETO Ha
BCSIKaKbB BUA ACTUS GrnarogapeHne Ha OTAMYHOTO HUBO

BeHTunupaHa cdypHa

Temnepartypa: no xenaxue B nHTepaana 50°C n Max.
JOonHWAT 1 KPBIMUAT HarpeBaTeneH enemMeHT ce
3a/encTBaT 3aefHo C BeHTUnaTopa. Tbu KaTo
TONnuMHaTa e NOCTOsIHHA U PaBHOMEPHO pasnpeaerneHa
B Usinata ypHa, Bb3oyxXbT U3Nuya u 3a4epssBa
SICTUETO paBHOMEPHO BbB BCUUKMTE Touku. MoxeTe aa
neveTe e4HOBPEMEHHO 1 PasfnMyHU MO CbLUHOCTTa CU
ACTWSA, CTUra TeMnepaTtypara Ha neveHe aa e bnuska.
Bb3MOXHO e M3non3BaHeTo Ha MakcuMarHo 2 H1Ba
€HOBPEMEHHO

npu cnasBaHe Ha ykasaHuaTar NnpuBeaeHu B naparpad
,ELHOBPEMEHHO MeYeHe Ha noeeye HMBa”.
Tasu dyHKUMs ce npenopbyBa 0COBEHO 3a ACTUSA C
obpasyBaHe Ha Kopu4ka Unv usmMckeally ocTa AbAro
neyeHe, HanpuMep: nasaHsi, ObpkaHn MakapoHM,
neyeHo nune ¢ kaptodu 1 T.H. OcobeHo Aobpu
pe3yntaTy ce nocTuraT v Npu NeYyeHe Ha Meco, Thbi
KaTo no-gobpoTo pasnpeneneHne Ha Temnepatypara
no3BossiBa a ce neye npu no-Hucka Temneparypa,
KOeTo HamansBa 3arybarta Ha Bnara, NogabpXKaunku no
TO3W Ha4YMH MEeCoTO MO-MEKO 1 HaMarnsiBankn no-Masnko
HeroBoTO Terno. BeHTunupaHarta pypHa e ocobeHo
NnoaxoAsiia 3a NPUroTBAHETO Ha puba, ¢ npnbaBsiHe Ha
MHOrO Mariko noanpaeBKku, KaTto No TO3N HAYUH HEUHUAT
BbHLLEH BMA U BKYC Ce 3anas3Bar.
HecepTn: curypHu pesyntaTu ce nocturat npu
N3NU4YaHeTO Ha TOPTU C HabyxBaTenu.
®yHKUMATa ,BeHTUNMpPaHa” doypHa Moxe Aa 6bae
M3Mnon3BaHa CblLo Taka 1 3a 6bp30 pasmpassiBaHe
Ha 6enun unu YepBeHn Meca, xnsb, Ypes 3agaBaHe
Ha Temnepartypa 80 °C. 3a pasampassBaHeTO Ha Mno-
OernuKaTHM XpaHu MOXeTe Aa HacTpoute dpypHaTa
Ha 60°C unu ga nanonseare camo LMpKynauusata Ha
CTYLEH Bb3ayX, KaTo NocTaBuUTe NpeBKIoYBaTENs Ha
TepmocTaTta Ha 0°C.

@ Mporpama NPUN
Temnepatypa: no xenaHue B nHtepsana 50°C n Max.
BkntoyeTe ropHus HarpeBaTerneH enemMeHT 1 rpuna.
[ocTa BucokaTta Temnepatypa u ANPEeKTHO HarpsiBaHe
Ha rpuna no3eonsBaT He3abaBHOTO NOBbPXHOCTHO
3a4yepBsiBaHe Ha MecaTa, KOeTo, Bb3NpensaTCTBanKm
OTAENSIHETO Ha Brara, rv 3anasea Nno-Kpexku OTBbTpE.
lMeveHeTo Ha rpun e 0cobeHo NOAXOASLLO 33 OHE3N
SACTUSA, KOUTO CE HY>XOASAT OT BUCOKA MOBBbPXHOCTHA
Temneparypa: TeNneLKn 1 roBeXam MbpXKonu,
KOHTpadune, dune, xambyprepu v T.H.
MeyeHeTO ce n3BbLPLLBA NPUY NONYOTBOPEHA BpaTa Ha
dypHaTa, C U3KI0YEHNE Ha CrydamnTe, KoraTo ce neye
Ha rpun.

Hsakown npumepw 3a ynoTpeba ca NnpvBeAeHN B
naparpad ,lMpakTnyecku cbBeTV Npu neveHe”.

e

% Mporpama BEHTUJTATOPEH F'PUnN
‘Temnepatypa: no xenaHve B nHTepaana mexay 50°C un
200°C.

BkntoueTe ropHusi LEHTpaneH HarpeBaTeneH enemMeHT
1 3agencTeanTe BeHTUnaropa. KbM eqHONOCOYHOTO
n3nbYBaHe Ha TonnuHa ce NpubaBs U NpUHyaMTENHaTa
LUMpKynaums Ha Bb3fyxa BbB

Pexxum PASMPA3ABAHE

BeHTMnaTopbT, Hamupally ce Ha AbHOTO Ha dypHaTa,
npaBy Bb3MOXHO LIMPKYNIMPAHETO Ha Bb34yX CbC CTariHa
TemnepaTtypa okono xpaHaTta. [lpenopbyBa ce 3a
pa3mpassiBaHe Ha BCUYKM BUAOBE XpaHuW 1 No-CcrneuuanHo
3a JenuKaTHW BUOOBE XPaHW, KOUTO HE Ce HyXOasiT oT
TONMWHAa: cnagoneneHn TopTu, AecepTy OT cMeTaHa
N AnYeH Kpem, nnogosu TopTu. MsanonssaHeTo Ha
BEHTMNATOpa Hamansiea BpeMeTO Ha pa3MpassiBaHe
HanonosuHa. MNpu meco, puba n xnNab e Bb3MOXHO
N3MNon3BaHeTo Ha pexuMm ,[O0TBEHE Ha HSAKOMKO ACTUSA
eQHOBPEMEHHO” Aa Ce ycKopu M Temneparypata ga ce
HacTpou mexay 80° - 100°C.

@ Pexum BbP30 NMPEABAPUTEITHO
3ArPABAHE

3a O0bp30 npeaBapuTENHoO 3arpsiBaHe Ha ypHarta.
M3vyakante npegBapuTenHOTO 3arpsiBaHe [Aa
3aBbplUM, Mpeau f[a nocTaBuTe XpaHa BbLB
dypHaTa, cnep koeto m3beperte npegnodnTaHaTa
oT Bac gyHkuna 3a roTBeHe.

@ Pexxum ECO

3a npenuyaHe Ha eQHO HMBO Ha NapyeTa Meco ¢
nnbHKa unu coune. 3a ga nsnonssaTte nporpamaTa
ECO n cboTBETHO Aa onTMMuM3MpaTe noTpebneHmeTo
Ha eHeprus, TpsAbBa fa He OTBapsATe BpaTU4kaTa Ha
dypHaTa [0KaTo ACTUETO He CTaHe roToBoO.

npaKTI}I‘IeCKVI CbBeTU 3a roteeHe

B pexum Ha rotBeHe PUJ1, noctaBeTe TaBuykaTta B
nosuums 1, 3a ga cbbepete ocTaTbLUMTE OT FOTBEHETO
(maszHuHa).

PN

» [loctaBeTe ckapata B nosvumst 3 unu 4. MNocrtaeeTe
XpaHaTa B LieHTbpa Ha ckaparTa.

« [lpenopbyBamMe BM Aa HacTpouTe TemnepaTtypara
Ha Makcumym. [OpHMAT HarpeBaTerneH enemeHT
ce perynupa oT TepMmocTaTa M Moxe Aa He paboTu
NMOCTOSIHHO.

MALA

* V3nonseavte rieka anymumHMeBa TaBuyka 3a NUUMW.
[MocTaBeTe 4 BbpXy CbOTBETHATA cKapa.
3a ga nonyyute xpyrnkaBa KOpudKa, He U3nons3sante
TaBaTa, Tbl KaTo TS He NO3BOMsBa 0OpasyBaHETO Ha
Kopuyka 4pe3 yBenvyaBaHe Ha 0oOLOTO Bpeme 3a
rotTBeHe.

* AKO nuuata uMa MHOro CbCTaBKW, NpenopbyBamMe Bu
[Ja noctaBuTe MoLapernaTta no cpegara Ha npoueca Ha
roTBeHe.
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Tabnuua 3a ne4yeHe BB (hypHa

Mo3uuma Ha fAcTtua 3a rotBeHe Terno HuBo Ha MpenBaputen Mo3uuma Ha Bpewme 3a
Knoya (Kg) neyeHe HO 3arpsiBaHe Tepmoperynaropa neyeHe
otaony (MUHYTH) (MUHYTH)
Harope
CraTuyHa Matvua 1 3 15 200 65-75
cdypHa [NeyeHo Tenewko unm 1 3 15 200 70-75
roBexao
CBUWHCKO NeYeHo 1 3 15 200 70-80
Bucksutu (0T poHnmBO - 3 15 180 15-20
TecTo)
Ponnuea Topra (,KpocTtara”) 1 3 15 180 30-35
BeHTunaTtopHa Muua (Ha aBe HUBA) 1 2-4 15 220 15-20
dypHa JlazaHs 1 3 10 200 30-35
ArHeLuko 1 2 10 180 50-60
[MeyeHo nune + kapTodu 1 2-4 10 180 60-75
Ckympusi 1 2 10 180 30-35
CnvBoB cnagkuil 1 2 10 170 40-50
Buhe (Ha 2 HuBa) 0.5 2-4 10 190 20-25
Bucksutu (Ha 2 HM1Ba) 0.5 2-4 10 180 10-15
MaHguwnaH (Ha egHO HUBO) 0.5 2 10 170 15-20
ManguwnaH (Ha ABe HMBA) 1.0 2-4 10 170 20-25
Conenun TopTn 1.5 3 15 200 25-30
Tpun Mopckn e3vk 1 cenus 1 4 5 Makc. 8-10
LvwyeTa ot kanMapu 1 1 4 5 Makc. 6-8
paum
dune oT Tpecka 1 4 5 Makc. 10
3eneHyyum Ha ckapa 1 3/4 5 Makc. 10-15
Tenewkn mbpxonm 1 4 5 Makc. 15-20
LWH1uenn 1 4 5 Makc. 15-20
Xambyprepu 1 4 5 Makc. 7-10
Ckympusi 1 4 5 Makc. 15-20
TocToBe 4 6p. 4 5 Makc. 2-3
BenTunaropen Mune Ha rpun 1.5 3 5 200 55-60
rpvun Cenus 1.5 3 5 200 30-35

! BpemeTo 3a nevyeHe e npenopbYUTENHO U MOXe fa ce NPOMEHA C'b06pa3HO NNYHUA BKYC. |_|pI/1 nevyeHe Ha rpun unn BeHTnnaTopeH
rpun, TaBu4yKaTa 3a c1>6v|paHe Ha Mas3HuHaTa Tpﬂ6Ba BUHarn Aa ce noctaBA Ha MbpBOTO HUBO OTAOJY Harope.

MPEOYNPEXOEHWUE! dypHaTa e
cHabageHa cbC cTOM cucTema npu
n3abpneaHe Ha CKapute, KOATO He UM

4 MO3BONsiBa Aa M3ckoyaT oT dypHaTa.

(1)

KakTo e nokasaHo Ha unioctpaumsaTa,
3a da rv usgbpnaTe gokpau, NpocTo
BAOWIHETE cKapuTe, ObpXeWkn r 3a
npegHara 4acT U rv usgbpnante (2).

OonHo yekmemxe*

B

Mog dypHaTta ce Hamwupa
yekmeoxe, KOeTo Moxe aa 6bae
M3MoNn3BaHO 3a CbXpaHeHue Ha
akcecoapu unu TuraHu. 3a
OTBapsiHETO My e HeobxoauMmo
[4a ro 3aBbpTUTE HAJOMYy.

pHUMaHue:

Hwnkora He

M3Mon3BanTe JONTHOTO YEKMEOXKe
3a CbXpaHABaHE Ha 3analnnmu

mMaTtepunanu.

! BbTpeluHaTa NoBbPXHOCT Ha YEKMEeOXEeTO (aKo

TakoBa e Hanumue) MoXe [a ce HaropeLum.
IHukora He 13nonasanTe OOMHWSA LWKad 3a CbXpaHaBaHe
Ha 3ananum maTtepvarn.

*Camo Npu HSIKOM MoaEernm
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N3non3BaHe Ha KOTNMOHUTE

BG

JlenunoTo, n3non3eaHo Npu NOcTaBsiHe Ha
YNIbTHEHWSATA, OCTaBs MacrneHun crneauy Bbpxy
cTbknoTo. MpenopbyBa ce, Npeaun Aa usnonasare
ypena, fa oTcTpaHuTe Te3un cneau cbe cneunduyeH
NPOAYKT 3a NogabpKaHe, KOMTO He e abpasunseH. pe3
NMbPBUTE HSIKOMKO Yaca Ma paboTta MoXxe [a ce yceTu
MUpU3Ma Ha ryma, KosiTo Obp30 Le n34esHe.
BknrouyBaHe U U3KNKO4YBaHe Ha 30HUTE 3a
rorBeHe

3a pa BknouMTe 30HaTa 3a roTBeHe, 3aBbpTeTE
CBHOTBETHOTO KOMYe MO NMOCOKa Ha YacoBHMKOBaTa
cTperka.

3a pa s uskniounTe, 3aBbpPTETE KOMYETO B NMOCOKA,
obpaTHa Ha YaCoBHUKOBATa CTperka 4o [OCTUraHe Ha
noauums ,0”.

Ako nHgukatopsT 3a BKIMKOYEHA 30HA HA TOTBEHE
CBETW, TOBA MOKa3Ba, Ye MoHe efjHa OT 30HUTE 3a
roTBEHE Ha CTBKIIOKEPaMUYHMS NIOT € BKI0YEHa.

HUBO nno4a
or
loTBapcku 3eneHvyum n puba

[oTBapcku kapTodum (Napa) 1 cynu

OcBeH ToBa roTBEHe Ha rofiemMu Konm4yecTea
XpaHa
MeuyeHe (cpeaHa)

[MeyeHe (noseye)

OO WIN|F (O

BpayH nnu 6bp30 kuneHe

MpakTuyeckn cbBETU 3a U3NOM3BaHe Ha nJoTa 3a

roTseHe

« WanonsgaiTe TeHopkepu ¢ aebeno, paBHo AbHO,
3a fja cTe cUrypHu, Ye npunensar naeanHo Kbm
HarpsiBalLlata 30Ha.

=

* BwHaru nsnonssante TeHO)Kepn C OCTaTb4yHO ronam

OnamMeTbp, NoKpuMBaLll U3UANO HarpeBaTenHaTta
30Ha, 3a Aa ce rapaHTupa nbJ1HO n3nofi3aBaHe Ha
TonnunHarta.

e KT

* BuHaru I'IpOBepﬂBaVlTe Oanu ObHOTO Ha TeHagXXepuTe

€ maearsniHo Cyxo 1 4YMcTo: No To3Un Ha4ynH
npunenBaHeTo KbM HarpasalluTe 30HU e obae
ONnTUMarHoO " Taka n TeHgXXepute, U NNoTbT 3a
roTeeHe e ca I'IO-ed)eKTI/IBHI/I.

 W3Bareaiite ynotpebarta Ha TEHIKEPU, M3MNOM3BaHe

3a rotBeHe Ha ra3oBu KOTJ1IOHU: KOHLUEHTpaunAaTa Ha
TONJIMHa OT ra3oBUTE TOPENIKN MOXe Oa p,ecbopMlea
ObHOTO Ha TeHaXepaTa, KOATO HAMa Oa MOoXe Oa
npunensa nNibTHO.

* Hwukora He ocTaBsnTe 30HaTa 3a rOTBEHE BKIIOYEHa,

6e3 oa nva cba BbpXYy HeAd, TbI KaTo T4 MOXe [a ce
nospean.
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Fpnxun n nopgapbXKKa Ha

ypeaa

lMecTeHe U ona3BaHe Ha OKOJIHaTa cpega

* [lpenopbyBa ce nevyeHeTo Ha nporpama MPUJI

[Ja ce n3BbpLUBa BUHArM Npu 3aTBopeHa Bparta
Ha dpypHaTa: KakTo 3a NoCTUraHe Ha Bb3MOXHO
Han-0o6pu pesynTaTu, Taka 1 3a YyBCTBUTENHA

MKoHoMUs Ha eHeprua (okono 10 %).

BuHaru, korato € Bb3MOXHO, 13bsrBaiiTe npeaBapuTenHo
3arpsiBaHe Ha dypHaTa 1 cTpemeTe Aa s 3anbnHute. OTBapsiTe
BpaTaTa Ha (hypHaTta KOMKOTO € Bb3MOXHO Hal-Masko, Thbil kaTo
npu BCSKO OTBapsHE ce rybu TonnuHa.
3a ja cnecTuTe 3HaUMTENHO KONMYECTBO ENEKTPOEHEPTUS, MPOCTO
u3knoveTe ypHata 5 4o 10 MUHYTY Npean Kpast Ha NNaHMPaHoTo
BpeMe 3a roTBEHe M W3NON3BaiiTe TOMMMHaTa, KOATO (hypHaTa
NpoAbIKaBa Aa reHepupa.

CrangapTtHuTe nporpamu ca 6asupaHn Ha CTaH4apTHUTE

XPaHUTENHW NPOAYKTY.

Ako uMmaTe [OroBop 3a M34uCNeHa no Bpemetapuda 3a

€NeKTPOEeHeprus, onuusTa ,3abaBeHo roTBeHe" Lie BU NOMOTHE

no-necHo fja crevyenute napw, 3afaBanku no-eBTUH BPEMEBU

nepuog 3a WU3MbJIHEHME HaNepauusaTa .

e Bb3nonagsaiTe ce MakCUMarHo OT ocTaTbyHaTa TOMMMHA Ha
KOTNOHA, M3KII0YBaMKI YyryHeHNs KOTNoH 10 MUHYTM Npeaw kpas
BPEMETO 3a FOTBEHE, @ CTHKITOKPAMUYHMS KOTIOH - 5 MUHYTK.

e (OcHoBaTa Ha TeHKepaTa Unu TuraHa TpsioBa a nokpyBea 1aLsno
KOTnoHa. AKO € No-Marka, e ce U3rybu LieHHa enexkTpoeHepris
a roTBeLLMTE Ce Haf TAX 4OMaKMHCKN CbOBE OCTaBAT OCTaTbLM
KOWUTO TPYAHO MoraT fa ce npeMaxHar.

e [oTBeTe xpaHaTa B 3aTBOPEHU CbOBE UMM CbAOBE C NITbTHO
3aTBapsALlM Ce Kanauu W M3non3sante Bb3MOXHO Han-Marko
Boga. [OTBEHETO NpW OTBOPEH Kanak 3HAYMTESTHO LUE YBENYM
noTpebneHneTo Ha enekTpoeHeprus. /isnonseainTe nnocku
TEHKEPU W TUTaHU

® AKO NpUroTeATe ACTNE, KOETO OTHEMA MHOTO BpEME, CTPYBa C1 Aa
u3nonaBate TEHKepa NOA HansraHe, KoeTo e ABa NbTi No-6bp3o
1 CNecTsiBa efjHa TpeTa OT eNeKTpoeHeprusTa

MoamsiHa Ha NnamnuykaTa 3a ocBeTsiBaHe
Ha dpypHaTa

1. Cnep kaTo n3kntounTe doypHaTa oT efnekTpmuyeckaTa
Mpexa, cBarneTe CTbKIIEHOTO Kanaye
oT bacyHraTa (8ux ¢hueypa).

2. i3BageTe namnuykaTa 1
noIMeHeTe ¢ aHanormyHa:
HanpexeHune 230V, mowHocT 25 W,
cBbp3BaHe E 14.

3. NocTaBeTe OTHOBO KanayeTo 1
CBbpXKeTe hypHaTa KbM ernekTpudeckara Mpexa.
MouncTBaHe Ha HepbXAaemaTa cTOMaHa
Hepbxgaemarta cTomaHa MOXe Aa CTaHe Ha MeTHa,
aKo NpOObIHKUTENHO BPpEME € B KOHTAKT CbC CUITHO

[

BapoBMTa BoOAa WUJX C nNpenapaTtu 3a novYncrTeaHe,
cbabpxawm cdocdop. MNpenopbyBa ce Aa ce mannaksa
0BMMHO 1M BHMMAaTENHO Aa ce n3cyluasa.

! He nsnonseanTe namnarta Ha pypHarta 3a
ocBeTsAiBaHe Ha NOMeLleHUeTo.

CNEANPOOAXXBEHO OBCNY>KBAHE

3a TexHUYecka nomoly ce obageTe Ha Homepa,
NMOCOYEH Ha NPUIOKEeHaTa KbM NPOAYKTa
rapaHUNOHHA KHVXKKA UK CnefBaniTe MHCTPYKUUUTE B
yebcanTa HU. bbaeTe rotoBm ga nocoumTe:

« KpaTko onucaHue Ha npobnema

«  ToYHWA TMMN MOAEN Ha N3JenneTo

« Kopga 3a TexHn4yecko obcnyxBaHe (Homepa cnep
pymata SERVICE Ha naeHTrdmMKaumoHHaTa Tabenka,
MOCTABEHA Ha nsgenmneTo, KoATo ce BUX4a Ha
neBuA BbTpelleH pbb NPy OTBAPAHE Ha BpaTUUYKaTa
Ha ¢ypHaTa)

«  MbJHWA C agpec

+ TenedpoHeH HOMep 3a KOHTAKT

O

] OO0
0 I socomoooce

LC. 0 SN
Faiie mencen

Mons, umaiite npeasn: AKO € HeOOXOAVIM PEMOHT, CBbpXKETe
Ce C YMbIHOMOLUIEH CEPBU3EH LIEHTBP, KOWTO CbC CUMYPHOCT
M3MON3Ba OPUrMHANHW PE3EPBHM YaCTV U 3MbIIHABA
pPeMOHTa NPaBUHO.

Mons, HamnpaBeTe CnpaBKka C MpUIoXKeHaTa rapaHUnOoHHa
KH/XKa 3a nosBeye I/IHd)Opl\/\aLI,I/IFl OTHOCHO rapaHunATa.

Fvww MoppobHMTE TEXHNYECKN XapaKTEPUCTMKN Ha U3eNneTo, B TOBA YMCIIO M OLiEHKATa 3a eHepruiiHa
edeKTMBHOCT Ha pypHaTa, MoraT fa ce npernegat U U3TernAT oT Hawwus yebcant www.indesit.com
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CBAJIAHE MW NOCTABAHE HA BPATUYKATA

1 3a pna ceanute BpaTn4iKaTa, OTBOpPETE A HAMbJ/IHO U
3aB'prETe d)l/chaToleTe B OTBOPEHO NOJIoOXKeHNeE.

2. 3aTBOpETE BpaTMUKaTa AOKONKOTO € Bb3MOXHO.
XBaHeTe 34paBo BpaTMuKaTa C ABe pblie (He A XxBallalTe 3a
ApbXKKaTa).

MpocTo oTKaueTe BpaTMUKaTa, KaTo A 3aTBOPUTE OLLe Masl-
KO 1 CbLLUEBPEMEHHO A U3TErNATe Harope (a), 3a fja usnese
ot rHe3pata (b).

OcraBeTte BpPaTM4KaTa Ha NoAX0o4ALO MACTO BbpPXYy MeKa
NOBBPXHOCT.

3. 3a ga nocTaBwuTe BpaTUUKaTa, MbPBO A NPUBAVXKETE A0
¢dypHaTa, cnep KOeTo BKapalTe NaHTUTE B rHe3AaTa Taka,
ue fa ce GMKCMpPAT B ropHaTa CU YacT.

4. CnycHete BpaTMyUKaTa HaJlONy 1 A OTBOPETE AOKPAI.
3aBbpTeTe dUKcaTopmTe 4O MbPBOHAYANTHOTO M MOJOXKe-
Hue: [poBepeTe fanu dpuKcaTopmTe Ca 3aBbPTEHN JOKpPail.

5. Npo6Baiite fa 3aTBOpKTE BpaTMUKaTa U NpoBepeTe
[anu TA 3acTaBa yCropeaHo Ha TabsioTo 3a ynpasneHue.
AKo TOBa He ce Ciyui, NOBTOPETE MOCOUEHUTE MO-TOPE CTHIKN.

LLIPAKBAHE 3A MNOYUCTBAHE - MOYUCTBAHE HA
CTBKJIOTO

1. Cnen cBanaHe Ha BpaTVukaTa 1 06RAraHETO I Ha

MeKa NMOBBPXHOCT C ApbrKKaTa Hafosy, eIHOBPEMEHHO
HaTMCHeTe ABeTe 3a4bpKally LWMMNKW U OTCTPAHETE FOPHUA
pb0 Ha BpaTUuKaTa, KaTo ro ApblHeTe KbM cebe Cu.

2. MNoBaurHeTe n XxBaHeTe 34PaB0O BbTPELWHOTO CTHbKIO
caBe pbue, n3BageTe ro N ro noCtaBeTe BbpxXy MekKa
MOBBPXHOCT, Npean aa ro novyncreare.

3. Mpy NOBTOPHO MOHTUpPaHe
Ha BbTPELWHOTO CTLKNO Ha BparaTa, noctaBeTe
NMPaBUJTHO CTbKIIeHUA NaHers, Taka Ye TeKCTbT BbpPXYy

4. 3akpenete ropHIA Pb6: NO3ULIMOHNPAHETO e
NPaBWITHO, KOraTo UyeTe LpaKBaHe. YBepeTe ce, ue
YMTBTHEHNETO € HafleXKAHO, Mpeamn Aa NnocTaBuTe
BpaTMyKaTa.

CTpaHU4HM 1 3a4HU KaTaNMTUYHU OOLLNBKN
MNpn  HAKOM  Mogenu, Han-us3NOXeHUTEe  BbTPELUHMU
BEpTMKaNHM CTeHM Ha dypHaTa ca MOKpWUTM C mopecTa
€eMainsi, KOUTO ce Hapuya KaTanutuyeH emann. [lpu
HarpsiBaHe TO3W eMann paspyllaBa MasHUHWUTE, OTAENSHU
OT XpaHaTta. ToBa “OkucnsiBaHe” Ha MaCTHUTE 4YacTUum
ce cny4yBa, KOrato Temrneparyparta Ha CTEeHUTEe HaABULIK
170°C. TlopecToTo KayecTBO Ha KaTanUTUYHUS emain
yBenvnyaBa NOBbPXHOCTTA.

OpbxTe cnegHata MHdopmaumsa noa pbKa:

+ Twna Ha npobnema.

* Mopgena Ha mawwuHata (Mod.).

+ CepuiiHug Homep (S/N).

Tesn nocnegHun ase ceeaeHna ce HamMnpaH Ha CbMpMeHaTa
Tabernka, pasnonoxeHa BbpXy ypeaa..

57



[

® s &

—
Il

Min. 200 mm

s %I 5
> p
YauI£9’0 - Ww/T

2

Z %% W)

58



(@2}
Lo

|
@“_ 3 RS

e Fi* @
: Lm

E— B
@

0o
87 29 oo
by ©r of
o0 g3 B
ig 44 ©®°
022 039 il
35 £55 0zz2
NEHNL\,VUU_
Moo VL ELE
0o ouu
Quy 2.5 MO0
Onn O¥ Y Ngw
T Ogg Lxx
P00 onK
Quy I%4 Ny
Vel OL> NS
oI2 ors C»
- T T L> mgh L5
58 °8% ¢
Tr 4L Hm

SN
@D
»

[




Whirlpool EMEA S.p.A.
Via Carlo Pisacane n.1
20016 Pero (M), Italy

VAT number: ITO0693740425
www.indesit.com

09/2018 W 11282366
XEROX FABRIANO
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