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E ATTENTION

ATTENTION : cet appareil ainsi que ses parties ac-
cessibles deviennent trés chauds pendant leur fon-
cti onnement.

Il faut faire atiention de ne pas toucher les €léments
chauff ants.

Ne laisser s’approcher les enfants de moins de 8
ans a moins qu'ils ne soient sous surveillance con-
stante.

Le présent appareil peut étre utilise par des enfants
de plus de 8 ans et par des personnes présentant
des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou n'ayant pas I'expérience ou les conna-
issances nécessaires, a condition qu'ils soient sous
bonne surveillance ou qu'ils aient regu les instru-
ctions nécessaires pour une utilisation de I'appareil
en toute sécurité et a condition qu’ils se rendent
compte des dangers encourus. Les enfants ne doi-
vent pas jouer avec I'appareil. Les opérations de ne-
tioyage et d’entretien ne doivent pas étre eff ectuées
par des enfants non surveillés.

ATTENTION : laisser un récipient de cuisson conte-
nant de I'huile ou de la graisse sur le foyer est dan-
gereux et risque d’entrainer un incendie.

Il ne faut JAMAIS essayer d’éteindre une fl amme ou
un incendie avec de I'eau ! Il faut éteindre I'appareil
et couvrir la fl amme avec un couvercle, par exem-
ple, ou avec une couverture anti-feu.
ATTENTION : risque d'incendie :
d’'objets sur les surfaces de cuisson.
ATTENTION : si la surface vitrocéramique est
félée, éteindre I'appareil afi n d'éviter tout risque
d'électrocution.

Ne pas utiliser de produits abrasifs ni de spatules
métalliques coupantes pour netioyer la porte du four
en verre, sous peine d'érafl er la surface et de briser
le verre.

Les surfaces intérieures dutiroir (s'il y en a un)
peuvent devenir chaudes.

Ne jamais netioyer I'appareil avec des netioyeurs
vapeur ou haute pression.

Essuyer tout liquide pouvant se trouver sur le cou-
vercle avant de I'ouvrir. Ne pas abaisser le couvercle
en verre (s'il y en a un) tant que les brlleurs gaz ou
la plaque électrique sont chauds.

ATTENTION : s’assurer que I'appareil est éteint
avant de procéder au remplacement de I'ampoule,
afi n d’éviter tout risque d’électrocution.

I Lors de lintroduction de la grille, s'assurer que
I'arrét est bien tourné vers le haut et se trouve dans
la partie arriére de I'enceinte.

ne pas laisser

E NPEAYNPEXAEHUE

NPEAYNPEXAEHUE: Ypeaosbt n goCcTbnHUTE My
YacCTU ce HaropeLaBaT Nno Bpeme Ha paborTa.
N36ArealiTe 4OKOCBAHETO HA HarpeBaTe/IHUTE
eNnemMeHTU.

Jeuata noa 8 roauwHa Bb3pacT TpsabBa Aa ce
ObpXKaT Aaned, ako He moraTt ga 6vaat nog
HenpeKbCHAT HAA30p.

To3un ypea moxKe aa ce n3noa3sa oT geua Hag, 8
roguwHa Bb3pacT, Xopa ¢ PU3MYECKN, CNYXOBU
NN YMCTBEHM 3aTPYAHEHUA, KaKTO U OT Xopa C
INNCa Ha ONWUT MAKW NO3HAHWUA, aKO € OCUTYpPEH
KOHTPON UK UM € NpeaocTaBeHa MHGopMaLua
OTHOCHO onacHocTtuTe. [leyaTta He TpabBa Aa cu
UrpaaT c ypega. NMouyncreaHeTo 1 NnoaapbKKaTa
He TpAabBa Aa ce U3BbPLLBAT OT AeLLa, OCTAaBEHU
6e3 Hagzop.

NPEAYNPEXAEHUE: HebperkHO rotBeHe, nNpu
KOETO BbpXy NeykaTa nonaga MasHUHA UK
Macno, moxe aa 6bae onacHO M A3 NPUYMHMK
norkap.

HWUKOTA He ce onuTBanlTe Aa M3racate OrbHA
C BOAA, CaMO 3aTBOpeTe BepuraTa Ha ypeaa
W cnep TOoBa MOKPUIATE NMIamMbKa C Kanak uam
NPOTMBOMNOKAPHO 0Aeano.
NPEAYNPEXAEHWME: OnacHOCT OT NoXap: He
CbXpPaHABANTE HULWO BbPXY MOBBLPXHOCTTA 33
roteeHe.

NPEAYMNPEXKAOEHWNE: AKO NnOBBPXHOCTTA €
HanyKaHa, OTBOpeTe Bepurata Ha ypeaa, 3a Aa
n3berHete pUCK OT TOKOB yaap.

Tebpan M abpasMBHU NOYMCTBALLM NpenapaTu
WUNW TBbPAU METANIHM CTPBra/IkKu He TpAGBa Aa ce
M3M0A3BaT 32 MOYUCTBAHE Ha CTbK/IeHAaTa BpaTa
Ha ¢ypHaTa, TbM KATO Te MOraT Aa HagpackaT
NMOBbPXHOCTTA M U Aa AOBeAaT A0 HEWHOTO
cyyneaHe

BbTpelHnTe NOBbPXHOCTM Ha OTAENEHNETO (Npun
Ha/n4mMe) moraT Aa Ce HaropeLAT.

Hukora He nanonssanTe NapoOCTPYNKN UK
BOAOCTPYMKM 33 NOYMCTBAHE Ha ypeaa.
OTcTpaHeTe TeYHOCTTA OT Kanaka, npegu Aa ro
oTBOpMUTE.

He 3aTBapsiiTe CTbKAEHWUA Kanak (Npu Haanuue),
[OOKATO ra3oBUTE NN eNEeKTPUYECKUTE KOT/IOHU
Ca BCe OLLe ropeLum.

MPEAYNPEXAEHUE: 3a na nsberHete ToKoB
yAap, ysepeTe ce, npean ga CMeHUTe namnaTa,
Yye Bepurata e oTBOpeHa.

I KoraTto nocrasAaTe CKapaTa BbTPE Ce yBepPETE, Ye
CTOMOPDBT € HACOYEH Harope U Ha3ag, B rHe340TO.




m POZOR

POZOR: Tijekom uporabe uredaj i njegovi
dostupni dijelovi postaju vrudi.
Ne dirajte grijaée elemente.
Djeca mlada od 8 godina trebaju uvijek biti
pod stalnim nadzorom.
Ovim uredajem mogu rukovati djeca starija
od 8 godina kao i osobe smanjenih fizickih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti, kao i
osobe s nedovoljnim iskustvom i znanjem
ukoliko su pod nadzorom ili su dobili
upute za rad s uredajem na siguran nacin
te razumiju opasnosti kojima su izlozeni.
Djeca se ne smiju igrati s uredajem.
Djeca bez nadzora ne smiju Cistiti ili vrsiti
korisnicko odrZzavanje bez nadzora.
POZOR: Kuhanje ili plo¢a s masno¢om
ili uljem bez nadzora moze biti opasna i
izazvati pozar.
NIKAD ne pokuSavajte ugasiti vatru s
vodom, vec iskljucCite uredaj te pokrijte
lamen, npr. s poklopcem ili vatrootpornom
rpom.
POZOR: Opasnost od poZara: ne ostavljajte
predmete na povrsini za kuhanje.
POZOR: Ako stakleno-keramicka povrsina
napukne, iskljucite uredajradiizbjegavanja
opasnosti od strujnog udara.
Staklo na vratima pecnice ne Cistite
oStrim abrazivnim sredstvima ili metalnim
stru%aéima da ne biste ogrebli staklo Sto bi
moglo uzrokovati njegovo rasprskavanje.
Unutrasnja povrsina odjeljka &ko postoji)
moze postati vruca.
Za CiScenje uredaja ne koristite parne ili
tlacne Cistace.
Uklonite svu tekucinu s poklopca prije
otvaranja.
Ne zatvarajte stakleni poklopac (ako postoji)
ako su plinski plamenici ili elektricne ploce
josS uvijek vruce.
POZOR: Uredaj iskljucite prije zamjene
lampe radi sprjecavanja strujnog udara.
I Kad u unutrasnjost postavite resetke
provjerite je li zaustavljanje usmjereno
prema naprijed i natrag u unutrasnjosti
pecnice .
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E UPOZORENJE

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni
delovi postaju vru¢i tokom rada.

Treba voditi raCuna da bi se izbeglo
dodirivanje grejne elemente.

Deca mlada od 8 godina trebaju se drzati
dalje od uredaja osim ako nisu ispod
konstantnog nadzora.

Ovaj uredaj se moze koristiti sa strane
dece veca od 8 godina i sa strane osoba
sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili
mentalnim sposobnostimaiili sa nedostatka
iskustva i znanja ukoliko te osobe su pod
nadzorom ili su dobile instrukcije oko
upotrebe uredaja na bezbedan nacin
i razumeju povezane opasnosti. Deca
se ne smeju igrati uredajem. CiScenje i
odrzavanje se ne sme obavljati sa strane
dece bez nadzora.

UPOZORENJE: Kuvanje bez nadzora na
ploCu koriS¢enjem masti ili ulja moze biti
opasno i moze dovesti do pozara.
NIKADA ne pokuSavati ugasiti oganj
vodom, vec iskljucCiti uredaj i zatim pokriti
plamenove poklopcem ili protivpoZzarnom
cebetom.

UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Ne
Cuvati predmete na povrsine za kuvanje.
UPOZORENJE: Ako je povrsina staklene
keramike napukla, iskljuCite uredaj kako
bi izbegli elektriCni udar.

Ne koristiti silna abraziona sredstva ili
ostre metalne strugacCe za CiSCenje vrata
peci i ostale povrsine, jer mogu ogrebati
povrsinu, Sta kasnije moze dovesti do
pucanje stakla ili oStec¢enje povrsine.
Unutrasnje povrSine pregrade (gde je
prikazano) mogu postati vruce.

Nikada ne koristite sredstva za ciSéenje
na paru ili sa pritiskom na uredaju .
Uklonite bilo kakvu teCnost iz poklopca
pre otvaranja.

Ne zatvarajte stakleni poklopac (ako
postoji) kada su elektricne ringle ili
gorionici jos vruce.

UPOZORENJE: Osigurati se da je uredaj
iskljuCen pre zamjenu lampe kako bi
izbegli elektricni udarac.
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Opis uredaja
Opsti pregled
1. Table de cuisson céramique 1. Staklene keramicke ringle
2. Tableau de bord 2. Kontrolni panel
3. Support GRILLE 3. Rostilj
4. Support LECHEFRITE 4. Tiganj rostilja
5. Pied de réglage 5. Prilagodljive nogare
6. GLISSIERES de coulissement 6. VODIC ZAROSTILJ
7. niveau 5 7 pozicija 5
8. niveau 4 8 pozicija 4
9. niveau 3 9 pozicija 3
10. niveau 2 1? pg;'gi'lg 12
11. niveau 1 P I
OnucaHue Ha ypeaa Opis uredaja
O6w npernea Cjelokupni prikaz
1.CTbKNOKepaMmnyeH KOTMNOH 1.Stakleno-keramicka plo¢a za kuhanje
2.MNaHen 3a ynpasnexHve 2.Upravljacka ploc¢a
3.Mnb3rawwa rpun ckapa 3.Klizna reSetka rostilja
4. TABNYKA 4.Posuda za PRIKUPLJANJE masnoce
5.HuBennpauo kpadve 5.Podesiva nozica
6.BOJELLN PEJICU Ha nnb3rawmTe ce ckapw 6.VODILICE za klizne reSetke
7.no3umumsa 5 7.polozaj 5
8.no3vumsa 4 8.polozaj 4
9.nosmumsa 3 9.polozaj 3
10.no3uums 2 10.polozaj 2
11.noanuus 1 11.polozaj 1
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Description de I’appareil
Tableau de bord

1.Manette PROGRAMMES

2 Voyant lumineux thermostat

3.Manette du THERMOSTAT

4.Manette du MINUTEUR*

5.PROGRAMMATEUR ETETRONIQUE*
6.Manette de la plaque électrique VTC  hilite*
7.Voyant de fonctionnement de la plaque électrique
*N'existe que sur certains modeles

OnucaHue Ha ypega

MNaHen 3a ynpaBneHue
1.CENEKTOPEH 6yToH
2. MnpgukaTtopHa namnuyka Ha TEPMOCTATA
3.Konye Ha TEPMOCTATA

4. Konue Ha TAUMEPA*
5.EnekTpoHeH nporpamartop 3a rotBeHe™

6.Konye 3a ynpasnexue Ha enektpudeckmns KOTITOH /hilite*

7 .VingukaTtopHa namnuyka Ha EJIEKTPUYECKMA KOTNOH
* CblLecTByBa CaMo NpK HAKOW MOZenM.

Opis uredaja
E Kontrolni panel
1.Dugme SELEKCIJE
2.Svetlo TERMOSTATA
3 Dugme termostata
4. Dugme TAJMERA*
5. Elektronska programa kuvanje*
6. Elektricna VRUCA PLOCA kontrolnoj dugme /hilite*
7. ELEKTRICNA VRUCA PLOCA svetlo
* Jedino dostupni na nekim modelima

Opis uredaja
Upravljacka plo¢a
1.Kolo ODABIRA
2.Svjetlo indikatora TERMOSTATA
3.Kolo TERMOSTATA
4 Kolo TAJMERA*
5.Elektroni¢ki programator pec€enja*
6.Upravljacko kolo elektricne PLOCE ZA KUHANJE /hilite*
7.Svjetlo indikatora ELEKTRICNE PLOCE ZA KUHANJE
* Dostupno samo kod odredenih modela.




Installation

! Conserver ce mode d’emploi pour pouvoir le
consulter a tout moment. En cas de vente, de
cession ou de déménagement, veiller a ce qu'il
suive l'appareil.

! Lisez attentivement les instructions : elles
contiennent des conseils importants sur linstallation,
I'utilisation et la sécurité de I'appareil

! Uinstallation de I'appareil doit étre effectuée par un
professionnel du secteur conformément aux
instructions du fabricant.

! N'importe quelle opération de réglage, d’entretien
ou autre, doit étre effectuée apres avoir débranché
la prise de la cuisiniéere.

Positionnement et nivellement

! L’appareil peut étre installé a coté de meubles dont
la hauteur ne dépasse pas celle du plan de cuisson.

! S’assurer que le mur en contact avec la paroi
arriere de l'appareil est réalisé en matériel ignifuge
résistant a la chaleur (T 90°C).

Pour une installation correcte :

e installer cet appareil dans une cuisine, une salle a
manger ou un studio (jamais dans une salle de
bain) ;

® sile plan de cuisson de la cuisiniere dépasse le
plan de travail des meubles, ces derniers doivent
étre placés a au moins 600 mm de I'appareil.

e sila cuisiniere est installée sous un élément suspendu,
il faut que ce dernier soit placé a moins de 420 mm
de distance du plan.

Il faut prévoir une

HOOD | distance de 700 mm si

les éléments suspendus

[
|

MIn{6 003 T3 sont inflammables (voir
£ £ el figure);
& S Zf| ¢ ne pas placer de
£ £ ¢3  rideaux derriere ou sur

les cOtés de la
cuisiniére a moins de
200 mm de distance.

000000 O

0
|

e pour linstallation de hottes, se conformer aux
instructions de leur notice d’emploi.

Niypllement

Pour mettre 'appareil bien a
plat, visser les pieds de
réglage fournis aux
emplacements prévus aux
coins a la base de la
cuisiniere (voir figure).

| Montage des pieds* par
‘ encastrement sous la base.
<ww

t
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N’installez pas 'appareil derriére
une porte décorative afind’éviter toute surchauffe.

]
Raccordement électrique

Montage du cordon d’alimentation

Quverture du bornier:

e Faites pression a l'aide d’'un tournevis sur les
languettes latérales du couvercle du bornier;

e Tirez et ouvrez le

couvercle du bornier.

Y

LN

N\

Pour monter le cordon d’alimentation, procédez

comme suit:

e dévissez la vis du serre-cable de méme que les
vis des contacts

! Les pontets sont montés en usine pour

raccordement a 230V monophasé (voir figure).

230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

= N L

D@"ﬁ_l @1 |D@E
0@ o| [0 [0

e pour effectuer les raccordements électriques
illustrés figure, utilisez les deux pontets placés
dans le baitier (voir figure - référence “P”)

P
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N L1 X
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= L2 L3

400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
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e fixez le cable d’alimentation dans le serre-cable
correspondant et fermez le couvercle.

Branchement du cable d’alimentation au réseau
électrique

En cas de raccordement direct au réseau, intercaler
entre I'appareil et le réseau un interrupteur a coupure
omnipolaire ayant au moins 3 mm d’écartement
entre les contacts, dimensionné a la charge et
conforme aux normes en vigueur (le fil de terre ne
doit pas étre interrompu par linterrupteur). Le cable
d’alimentation ne doit atteindre, en aucun point, une
température dépassant de 50°C la température
ambiante.

Avant de procéder au branchement, s’assurer que :

e |a prise est bien munie d'une terre conforme a la loi;

e |a prise est bien apte a supporter la puissance
maximale de I'appareil, indiquée sur la plaque
signalétique;

e |a tension d’alimentation est bien comprise entre
les valeurs indiquées sur la plaque signalétique;

e Ne pas utiliser de rallonges ni de prises multiples.

TAprés installation de I'appareil, le cable électrique
et la prise de courant doivent étre facilement
accessibles

ILe cable ne doit étre ni plié ni excessivement
écrase.

!Le cable doit étre contrélé périodiquement et ne
peut étre remplacé que par un technicien agréé.

! Nous déclinons toute responsabilité en cas de
non respect des normes énumérées ci-dessus.

La chaine de sécurité I Pour éviter le

e basculement
h de l'appareil,
) || par exemple
“ | siunenfant

s’accroche

a la porte du
four, la chaine
de sécurité
DOIT étre
installée !

La cuisiniere est équipée d’'une chaine de

sécurité qui doit étre  fixée a I'aide d’'une vis (non

() inbesit

fournie avec I'appareil) au mur derriére I'appa-
reil, a la méme hauteur que sur la cuisiniére.
Choisissez une vis et un systéme d’ancrage
adapté au mur contre lequel se trouve I'appa-
reil. Si la vis présente un diamétre inférieur a

9 mm, utilisez une rondelle. En présence d'un
mur en béton, la vis doit faire au moins 8 mm de
diameétre et 60 mm de long.

Veillez a ce que la chaine soit xéde derriére la
cuisiniére et au mur, comme l'indique l'illustra-
tion, de sorte a étre tendue et paralléle au sol
au terme de I'installation.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Dimensions du

32,4x43,5x41,3 cm

four HxLxP
Volume | 59
Dimensions largeur 42 cm

utiles du tiroir
chauffe-plats

profondeur 44 cm
hauteur 8,5 cm

Tension et
fréquence
d'alimentation :

voir plaguette signalétique

Plan de cuisson
vitrocéramique

Avant gauche 1700 W

Arriere gauche 1200 W

Arriére droit 2100 W/2300*
Avant droit 1200 W
Absorption Max.

plan de cuisson

vitrocéramique 6200W/ 6400W*

Directive de 'UE n°65/2014 intégrant la

Directive 2010/30/UE.

Reglement n°66/2014 de I'UE intégrant

la Directive 2009/125/EC.
ETIQUETTE Norme EN 60350-1 Norme EN 50564
ENERGIE Norme EN 60350-2

et ECOCONCEPTION Consommation énergie

convection forcee
i G ) .
Fonction four :  &&EJ Patisserie

- Consommation énergie
convection naturelle.
Fonction four :

Statique

Directives Communautaires:
06/95/EC du 12/12/06 (Basse
Tension) et modifications
successives

-04/108/EC du 15/12/04
(Compatibilité électromagnétique)
et modifications successives
-93/68/EEC du 22/07/93 et
modifications successives-
2002/96/EC

1275/2008 Stand-by/ Off mode

(€
i

L'étiquette collée est a l'intérieur du portillon ou sur la paroi
intérieure gauche (visible aprés avoir sorti le tiroir chauffe-plats).

*N’existe que sur certains modeles




Mise en marche et utilisation

! Pour les modeles équipés d’une grille de
réduction, n’utiliser cette derniére que pour le
braleur auxiliaire, en cas d’utilisation de casseroles
ayant moins de 12 cm de diametre.

Utilisation du four

! Lors de son premier allumage, faire fonctionner le
four a vide, porte fermée, pendant au moins une
heure en réglant la température a son maximum.
Puis éteindre le four, ouvrir la porte et aérer la piéce.
L'odeur qui se dégage est due a I'évaporation des
produits utilisés pour protéger le four.

! Avant toute utilisation, enlever les pellicules
plastiques sur les cotés de I'appareil

! Ne jamais poser d’objets a méme la sole du four,
I’émail risque de s’abimer.

1. Pour sélectionner le programme de cuisson
souhaité, tourner le bouton PROGRAMMES.

2. Choisir la température conseillée pour ce
programme ou celle qu’on préfere a I'aide du bouton
THERMOSTAT.

Un tableau de cuisson sert de guide et indique
notamment les températures conseillées pour
plusieurs préparations culinaires (voir tableau
cuisson au four).

En cours de cuisson, il est possible a tout moment

de :

e modifier le programme de cuisson a I'aide du
bouton PROGRAMMES;

e modifier la température a I'aide du bouton
THERMOSTAT,;

e interrompre la cuisson en ramenant le bouton
PROGRAMMES sur “0”.

! |l faut toujours enfourner les plats sur la grille
fournie avec l'appareil.

Voyant THERMOSTAT

Allumé, il signale la montée en chaleur du four. |l
s’éteint des que la température sélectionnée est
atteinte. Le voyant s’allume et s’éteint tour a tour
pour indiquer que le thermostat fonctionne et
maintient la température au degré prés.

Eclairage du four

Pour l'allumer, amenez le bouton PROGRAMMES
sur une position autre que la position “0”. Il reste
allumé tant que le four est en marche. Si vous
amenez le bouton sur Qc la lampe s’allume sans
activer aucune résistance.

() inbesit

Programmes de cuisson

! Pour tous les programmes, vous pouvez
sélectionner une température comprise
entre 60°C et MAX., sauf pour :

e BARBECUE (il est conseillé dans ce cas de
sélectionner MAX.);

e GRATIN (il est conseillé de ne pas dépasser
200°C).

= Programme FOUR TRADITION

Mise en marche des résistances de volte et de
sole. Pour cette cuisson traditionnelle mieux vaut
cuire sur un seul niveau : la cuisson sur plusieurs
niveaux entrainerait une mauvaise distribution de la
chaleur.

§ Programme MULTICUISSON

Mise en marche de toutes les résistances (sole,
vo(te et circulaire) ainsi que de la turbine. La chaleur
est constante et bien répartie a l'intérieur du four,
I'air cuit et dore de facon uniforme en tous points.
Vous pouvez cuire au maximum sur deux niveaux en
méme temps.

[vvv| Programme BARBECUE

La résistance de volte est branchée.

La température élevée et directe du gril est
conseillée pour tous les aliments qui exigent une
haute température en surface. Cuisson porte du four
fermée.

';Lv Programme GRATIN

Mise en marche de la résistance de voUlte ainsi que
de la turbine. L'irradiation thermique unidirectionnelle
s’ajoute au brassage de l'air pour une répartition
uniforme de la chaleur dans I'enceinte du four. Plus
de risques de brdler vos aliments en surface et plus
grande pénétration de la chaleur. Cuisson porte du
four fermée.

Programme FOUR PIZZA

Mise en marche de la résistance de sole et de la
résistance circulaire, ainsi que de la turbine. Cette
combinaison permet une montée en température
rapide avec un fort apport de chaleur provenant
surtout de la sole. En cas de cuisson sur plusieurs

niveaux, n‘oubliez pas de les changer de place a
mi-cuisson.




§ Programme FOUR PATISSERIE

Mise en marche de la résistance arriere et de la
turbine pour obtenir une chaleur douce et uniforme a
l'intérieur du four. Ce programme est
particulierement indiqué pour la cuisson de mets
délicats (comme des gateaux levés par ex.) et
certains petits-fours sur trois niveaux en méme
temps.

Conseils de cuisson

! Pour vos cuissons ventilées n’utilisez pas les
gradins 1 et 5 : ils sont directement frappés par I'air
chaud qui pourrait braler vos mets délicats.

! En cas de cuisson en mode BARBECUE ou
GRATIN, placez la lechefrite au gradin 1 pour
récupérer les jus de cuisson.

MULTICUISSON

e Utilisez les gradins 2 et 4 et placez au 2 les plats
qui exigent davantage de chaleur.
e Placez la lechefrite en bas et la grille en haut.

BARBECUE

e Placez la grille au gradin 3 ou 4, enfournez vos
plats au milieu de la grille.

e Nous conseillons de sélectionner le niveau
d’énergie maximum. Ne vous inquiétez pas si la
résistance de volte n'est pas allumée en
permanence : son fonctionnement est controlé
par un thermostat.

FOUR PIZZA

e Utilisez un plat en aluminium léger et enfournez-le
sur la grille du four.
Si vous utilisez la lechefrite, vous prolongerez le
temps de cuisson et obtiendrez difficilement une
pizza croustillante.

e Si vos pizzas sont bien garnies, n'ajoutez la
mozzarelle qu’a mi-cuisson.

ATTENTION ! Le four

est équipé d’'un systeme
d’arréts de grilles qui
permet de les retirer sans
que ces derniéres sortent
§ entierement du four.(1)
Pour sortir complétement
les grilles il suffit, comme
illustré, de les soulever en
les saisissant par I'avant et de les tirer (2).

Minuteur*

Pour actionner le Minuteur procéder comme suit :
1. tourner le bouton MINUTEUR et faire un tour
presque complet dans le sens des aiguilles d’'une
montre C pour remonter la sonnerie;

2. tourner le bouton MINUTEUR dans les sens
inverse des aiguilles d’une montre 9O pour
sélectionner la durée désirée.

*N’existe que sur certains modéles




LE PROGRAMMATEUR DE CUISSON
ELECTRONIQUE*

Il permet de programmer le four ou le gril comme suit:
e départ cuisson différé avec durée établie;

e départ immédiat avec durée établie;

e minuteur.

Fonction des touches :

[\ : minuteur heures, minutes

7 : durée cuisson

& : fin de cuisson

mm | Sélection temps a rebours

+ . sélection temps en avant

Comment remettre a I'heure I'horloge digitale
Aprés raccordement a la ligne ou aprés une coupure
de courant, I'afficheur clignote sur : 0.00

° Appuyez simultanément sur les touches 3 et
& puis, (dans les 4 secondes suivantes), remettez
I'neure exacte a l'aide des touches mm et puis,
(dans les 4 secondes suivantes), remettez I'neure
exacte a I'a_i'd_e des touches

La touche sert a augmenter le temps.

La touche mmm sert & diminuer le temps.

Pour toute remise a I'heure, procédez comme
susmentionné.

Fonctionnement manuel du four

Aprés la sélection de I'heure, le programmateur va
automatiquement sur la position manuelle.
Remarque : Pour revenir au fonctionnement manuel
apres toute cuisson en "Automatique’, appuyez
simultanément sur les touches ¢F et &

Régler le volume du signal acoustique

Apres avoir choisi et confirmé les sélections de
I'horloge, utiliser la touche mmm pour régler le volume du
signal acoustique.

Départ cuisson différé avec durée établie

Il faut sélectionner la durée et I'heure de fin de cuisson.

Supposons que l'afficheur indique 10 heures
1. Tournez les manettes de commande du four sur la
température désirée (exemple: four statique, 200°C)
2. Appuyez sur la touche TF puis, (dans les 4
secondes qui suivent) programmez a l'aide des
touches mm et + la durée désirée. Supposons une
sélection de cuisson de 30 minutes; il y a affichage
de:
ALme
[ Ay N
En lachant la touche, 4 secondes apres, I'heure
courante réapparait avec le symbole LJ et la lettre
"A" (AUTO)
3. Appuyez sur la touche €% puis, sur les touches mm
et + jusqu'a la sélection de I'neure de fin de
cuisson désirée, supposons que ce soit 13 heures

*N’existe que sur certains modéles

() inbesit

AL, MM
[ N
4. En lachant la touche, I'afficheur indique au bout de 4
secondes I'heure courante:
AL, NN
[ N N
La lettre "A" allumée rappelle qu'il y a programmation de
la durée et de I'neure de fin de cuisson en automatique.
Le four s'allume alors automatiquement a 12h30 pour
s'éteindre ensuite au bout de 30 mjinutes. Quand le four
est allumé, la casserole allumée LJ apparait pendant
toute la durée de cuisson. En appuyant sur la touche T
a n'importe quel moment, vous pouvez afficher la durée
programmeée, en appuyant sur la touche & vous
pouvez afficher I'heure de fin de cuisson.
En fin de cuisson, un signal acoustique retentit;
pour l'interrompre, appuyez sur une touche
quelconque sauf sur mm et .

Départ immédiat avec durée établie
En ne programmant que la durée (points 1 et 2 du
paragraphe "Départ de cuisson différé avec durée
établie") la cuisson démarre aussitot.
Pour annuler une cuisson déja programmee
Appuyez simultanement sur les touches &7 et &
Fonction minuterie
Le fonctionnement de la minuterie prévoit la sélection
d'un temps dont le décompte se fait au compte a
rebours. Cette fonction ne contréle ni I'allumage ni I'arrét
du four, un signal sonore retentit une fois le temps
écoulé.
Appuyez sur la touche [l ily a affichage de:
e

[N NN
A l'aide des touches + et mm sélectionnez le temps
désiré.
En lachant la touche le temps commence
immeédiatement a courir, I'afficheur indique I'neure
courante.

1

I
Une fois le temps écoulé, un signal acoustique retentit,
pour l'arréter appuyez sur une touche quelconque (sauf
touohes‘T’ et mm) et le symbole [l s'éteint.

S
ol

Correction effacement des données

e |es données sélectionnées peuvent étre modifiées a
tout moment, en appuyant tout simplement sur la
touche correspondante et sur la touche OU mmm.

e En effagant la durée de cuisson, il y a aussi
effacement automatique de la fin du fonctionnement
et vice versa.

e En cas de fonctionnement programmé, I'appareil
n'‘accepte pas des temps de fin de cuisson
antécédents a ceux du départ de cuisson proposés
par l'appareil.
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Tableau de cuisson au four
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Sélection Type d'aliment Poids | Position de la Durée du Sélection du | Durée de
choisie (Kg) grille par préchauffage (min.) thermostat la
rapport a la sole cuisson
du four (min.)
Convection Canard 1 3 15 200 65-75
R6ti de veau ou de boeuf 1 3 15 200 70-75
Réti de porc 1 3 15 200 70-80
Biscuits (pate brisée) - 3 15 180 15-20
Tartes 1 3 15 180 30-35
Patisserie Tartes 0.5 3 15 180 20-30
Tarte aux fruits 1 2/3 15 180 40-45
Plum-cake 0.7 3 15 180 40-50
Génoise 0.5 3 15 160 25-30
Crépes farcies (sur 2 niv.) 1.2 2-4 15 200 30-35
Petits gateaux (sur 2niv. ) 0.6 2-4 15 190 20-25
Friands au fromage (sur 2
niveaux) 0.4 2-4 15 210 15-20
Choux a la creme (sur 3 niv) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Biscuits (sur 3 niveaux) 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Meringues (sur 3 niveaux) 0.5 1-3-5 15 90 180
Multicuisson Pizza (sur 2 niveaux) 1 2-4 15 230 15-20
Lasagnes 1 3 10 180 30-35
Agneau 1 2 10 180 40-45
Poulet réti + pommes de
terre 1+1 2-4 15 200 60-70
Maquereau 1 2 10 180 30-35
Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Choux a la creme (su 2niv.) 0.5 2-4 10 190 20-25
Biscuits (sur 2 niveaux) 0.5 2-4 10 180 10-15
Génoise (sur 1 niveau) 0.5 2 10 170 15-20
Génoise (sur 2 niveaux) 1.0 2-4 10 170 20-25
Tartes salées 1.5 3 15 200 25-30
Pizza Pizza 0.5 3 15 220 15-20
R6ti de veau ou de boeuf 1 2 10 220 25-30
Poulet 1 2/3 10 180 60-70
Barbecue Soles et seiches 1 4 5 Max 10-12
Brochettes de calmars et de
crevettes 1 4 5 Max 9-10
Tranches de colin 1 4 5 Max 10-15
Legumes grillés 1 3/4 5 Max 10-15
Steaks de veau 1 4 5 Max 15-20
1 4 5 Max 15-20
Hamburgers 1 4 5 Max 10-12
Maquereaux 1 4 5 Max 15-20
Croque-monsieur n.° 4 4 5 Max 3-5
Gratin Poulet grillé 15 2 5 200 55-60
Seiches 1.5 2 5 200 30-35

N.B.: les temps de cuisson sont purement indicatifs et peuvent étre modifiés selon les golts de chacun. En cas de cuisson au grill
ou au gratin placez toujours la léchefrite sur le 1er gradin en partant du bas.
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Utilisation du plan de
cuisson vitroceramique

! La colle utilisée pour les joints laisse des traces de
graisse sur le verre. Nous conseillons de les éliminer
avant d'utiliser I'appareil a I'aide d’un produit
d’entretien non abrasif. Une odeur de caoutchouc
peut se dégager au cours des premieres heures
d’utilisation, elle disparaitra tres vite.

Allumer et éteindre les foyers
Pour allumer un foyer, tourner le bouton

correspondant dans le sens des aiguilles d'une
montre.

Pour I'éteindre, tourner le bouton dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a “0”.
L’allumage du voyant FONCTIONNEMENT FOYERS
signale qu’au moins un foyer du plan de cuisson est
allumé.

Les foyers

Le plan de cuisson est équipé d’éléments

chauffants électriques radiants. lls deviennent

rouges pendant leur fonctionnement :

A. Foyers radiants

A L 7D ¢ B. Voyant de chaleur

‘ résiduelle : il signale une

Va A\ A température supérieure a 60°C

_ :;,:\x/ du foyer correspondant et ce
T

B méme apres extinction de ce dernier.

C.Hilite*

Foyers radiants

Les résistances circulaires des foyers radiants
deviennent rouges 10-20 secondes a peine apres
allumage.

Pos. |Piastra normale o rapida

0 |Spento

1 |Cottura di verdure, pesci

Cottura di patate (a vapore) minestre, ceci,
fagioli

Proseguimento di cottura di grandi quantita di
cibi, minestroni

4 |Arrostire (medio)

5 | Arrostire (forte)

6 |Rosolare o raggiungere bollitura in poco tempo

Conseils d’utilisation du plan de cuisson

e Utiliser des casseroles a fond plat et de forte
épaisseur pour qu’elles adherent parfaitement a la
zone de chauffe ;

.

e utiliser des casseroles dont le diametre couvre
completement la zone de chauffe de fagon a
exploiter au mieux toute la chaleur disponible ;

2 T

e s’assurer que le fond des casseroles est
parfaitement sec et propre : I'adhérence aux
foyers sera ainsi optimale et tant les casseroles
que le plan de cuisson dureront plus longtemps ;

e gviter d'utiliser des casseroles qui sont aussi
utilisées sur les brdleurs a gaz : la concentration
de chaleur des brdleurs a gaz peut déformer le
fond de la casserole qui perd son adhérence ;

® ne jamais laisser un foyer allumé sans casserole,
il risque de s’endommager.

Foyers extensibles*
Les foyers radiants extensibles (B) sont
reconnaissables a la présence d’'une double zone de

(interne) ou les deux (interne et externe).

niveaux de puissance, tous deux réglables entre un

minimum de 1 et un maximum de 12 :

e pour sélectionner le niveau de puissance plus bas,
tournez le bouton vers la droite de 1 a 12.

e tournez le bouton a fond (A) jusqu’au déclic pour
sélectionner la puissance maximum, cette derniere
peut a son tour étre réglée entre 12 et 1 en tournant
le bouton vers la gauche. Pour rétablir le niveau de 0.

En cas de foyers double puissance, la premiere partie
de la course active la zone de chauffe plus petite
(interne). Pour les activer toutes les deux (interne et
externe), tournez le bouton a fond jusqu’a la position
(A) et sélectionnez le niveau de puissance souhaité
entre 12 et 1.

Pos |Plaque automatique
0 |Eteint
1 |Pour faire fondre le beurre, le chocolat
2
—Pour réchauffer les liquides
3
4
——Pour crémes et sauces
5
6
——Pot au feu - Blanquette - Entremets
7
8
—Pates - Riz
9
10
T Steaks - Poissons - Omelettes
12 |Fritures

* . . N
N’existe que sur certains modeles
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Précautions et conseils

! Cet appareil a été congu et fabriqué conformément aux
normes internationales de sécurité.

Ces conseils sont fournis pour des raisons de sécurité et
doivent étre lus attentivement.

Sécurité générale

Le plan de cuisson vitrocéramique résiste aux sautes
de température et aux chocs. N'oubliez toutefois pas
que des lames ou des ustensiles de cuisine pointus
peuvent casser la surface du plan de cuisson. En cas
de cassure, débranchez immédiatement I'appareil du
secteur, faites appel a un service apres-vente agréé et
exigez |'utilisation de pieces détachées d'origine. Le
non respect de ces indications peut compromettre la
sécurité de l'appareil.

Si la surface de la table est félée, éteindre I'appareil
pour éviter tout risque d'électrocution.

Cet appareil a été congu pour un usage familial, de
type non professionnel.

Cet appareil ne doit pas étre installé en extérieur,
méme dans un endroit abrité, il est en effet trés

dangereux de le laisser exposé a la pluie et aux
orages.

Ne touchez pas a l'appareil si vous étes pieds nus ou
si vous avez les mains ou les pieds mouillés ou
humides.

*Cet appareil qui sert a cuire des aliments ne doit étre

utilisé que par des adultes conformément aux
instructions du mode d'emploi. Toute autre
utilisation (comme par exemple le chauffage d'une
piece) est impropre et donc dangereux. Le fabricant
décline toute responsabilité en cas de dommages
provoqués par un usage impropre ou erroné.

Cette notice concerne un appareil classe 1 (libre pose)
ou classe 2 - sous-classe 1 (encastré entre deux
meubles).

En cours de fonctionnement, les éléments
chauffants et certaines parties du four deviennent
tres chaudes. Attention a ne pas les toucher et a
garder les enfants a distance.

Evitez que le cordon d’alimentation d'autres petits
électroménagers touche a des parties chaudes de
l'appareil.

Les orifices ou les fentes d’aération ou d'évacuation de la
chaleur ne doivent pas étre bouchés

Utilisez toujours des gants de protection pour enfourner
ou sortir des plats du four.

N'utilisez pas de solutions inflammables (alcool,
essence..) a proximité de l'appareil lorsqu'il est en
marche.

e Ne stockez pas de matériel inflammable dans la niche
de rangement du bas ou dans le four : si 'appareil était
par inadvertance mis en marche, il pourrait prendre feu.

e |es surfaces intérieures du tiroir (s'il y en a un) peuvent
devenir chaudes.

e Quand l'appareil n'est pas utilisé, assurez-vous toujours
que les boutons sont bien sur la position ®.

e Ne tirez surtout pas sur le cable pour débrancher la
fiche de la prise de courant.

e Neffectuez aucune opération de nettoyage ou
d’entretien sans avoir auparavant débranché la fiche de
la prise de courant.

e En cas de panne, n'essayez en aucun cas d'accéder
aux meécanismes internes pour tenter de réparer
I'appareil. Faites appel au service d'assistance.

e Ne posez pas dobjets lourds sur la porte du four
ouverte.

* Sila cuisiniCre est installée sur un socle, prenez les
précautions qui s’imposent pour que I'appareil ne
tombe pas de ce socle.

Mise au rebut

e Mise au rebut du matériel demballage : conformez-
VOUS aux réglementations locales, les emballages
pourront ainsi étre recyclés.

e | a Directive Européenne 2002/96/EC sur les Déchets des
Equipements Electriques et Electroniques (DEEE), exige
que les appareils ménagers usagés ne soient pas jetés
dans le flux normal des déchets municipaux. Les
appareils usagés doivent étre collectés séparément afin
d'optimiser le taux de récupération et le recyclage des
matériaux qui les composent et réduire impact sur la
santé humaine et 'environnement. Le symbole de la
“poubelle barrée” est apposé sur tous les produits pour
rappeler les obligations de collecte séparee. Les
consommateurs devront contacter les autorités locales ou
leur revendeur concernant la démarche a suivre pour
I'enlevement de leur vieil appareil.

Economies et respect de I'environnement

e Pour vos cuissons au GRIL, DOUBLE GRIL et
DOUBLE GRIL VENTILE nous vous conseillons de
garder la porte du four fermée: vous obtiendrez de
meilleurs résultats tout en faisant de sensibles
économies dénergie (10% environ).

e Fvitez, dans la mesure du possible, de préchauffer
le four et veuillez toujours le remplir. Ouvrez le moins
possible la porte de votre four, car chaque ouverture
laisse échapper la chaleur. Pour faire des économies
considérables d’énergie, éteignez le four cing a dix
minutes avant la fin du temps de cuisson programmé
et utilisez la chaleur dégagée par le four.
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Nettoyage et entretien

Gardez les joints propres et bien rangés afin d’éviter
toute perte d’énergie par la porte.

Si vous avez souscrit un plan tarifaire particulier
aupres de la compagnie d’électricité, vous pouvez
économiser en faisant fonctionner votre appareil
lorsque I'énergie vous revient moins chere.

Profitez au maximum de la chaleur résiduelle de votre
plague chauffante en éteignant les plaques en fonte
et les plaques vitrocéramiques respectivement 10 et
5 minutes avant la fin du temps de cuisson.

La base de votre casserole ou de votre poéle doit
couvrir la plaque chauffante. Si elle est plus petite,
une quantité précieuse d’énergie sera perdue et
les casseroles qui débordent laisseront des résidus
incrustés qui peuvent étre difficiles a enlever.

Faites cuire vos aliments dans des casseroles ou des
poéles a couvercle et utilisez le moins d’eau possible.
Faire cuire les aliments dans des casseroles ouvertes
augmente considérablement la consommation
d’énergie.

Utilisez exclusivement des casseroles et poéles a
fond plat.

Si vous cuisinez un aliment qui nécessite beaucoup
de temps, il est préférable d'utiliser un autocuiseur
qui est deux fois plus rapide et économise un tiers
de I'énergie.

Mise hors tension

Avanttoute opération de nettoyage ou d'entretien coupez I'alimentation
électrique de l'appareil.

!'Ne nettoyez jamais 'appareil avec des nettoyeurs vapeur ou haute
pression.

N

ettoyage du four
Nettoyez 'extérieur émaillé ou inox et les joints en caoutchouc a
I'aide d'une éponge imbibée d'eau tiede additionnée de savon neultre.
Siles taches sont difficiles a enlever, utilisez des produits spéciaux.
[lest conseillé de rincer abondamment et d’'essuyer aprés le
nettoyage. N 'utilisez ni poudres abrasives ni produits corrosifs.
Nettoyez 'enceinte aprés toute utilisation, quand le four estencore
tiede. Utilisez de l'eau chaude et du détergent, rincez et séchez avec
un chiffon doux. Evitez tout produit abrasif.
Nettoyer la vitre de la porte avec des produits non abrasifs et des
éponges non grattantes, essuyer ensuite avec un chiffon doux. Ne
pas utiliser de matériaux abrasifs ou de racloirs métalliques aiguisés
qui risquent de rayer la surface et de briser le verre.
Lesaccessoires peuvent étre lavés comme de la vaisselle courante y
compris enlave-vaisselle.
Pour éliminer la graisse etla saleté du tableau de bord, nettoyez-le
avec une éponge non abrasive ou avec un chiffon doux.

Controler les joints du four

() inbesit

Remplacement de I'ampoule d’éclairage
du four

1. Débranchez le four, enlevez le couvercle en verre du logement de la
lampe (voir figure).

2. Dévissez 'ampoule etremplacez-la par une autre de mémetype :
tension 230V, puissance 25 W, culot E 14.

3. Remontez le couvercle et rebranchez le four au réseau électrique.

! Ne pas utiliser la lampe du four comme éclairage
de la piéce.

Nettoyage du plan de
cuisson vitrocéramique
I N'utilisez jamais de détergents abrasifs ou
corrosifs, tels que des bombes aérosols pour
grilloirs etfours, des détacheurs et dérouilleurs,
des poudres arécurer ou des éponges asurface
abrasive : ils risquent de rayer irémédiablement
Pour un entretien courant, passez une éponge humide sur la
surface de la table et séchez avec du papier essuie-tout.
Silatable est sale, frottez avec un produit d’entretien adapté
au verre vitrocéramique, rincez et essuyez.
Pour enlever les salissures en relief, utilisez un grattoir spécial (pas
fourni avec lappareil). Intervenez des que possible, nattendez pas
que l'appareil ait refroidi afin d'éviter toute incrustation des
salissures. L utilisation d'une éponge en fil d'acier inoxydable,
spéciale verre vitrocéramique, imprégnée d'eau savonneuse donne
dexcellents résultats.

e Toutobjet, matiere plastique ou sucre ayant accidentellement

fondu sur la table de cuisson doit étre aussitt enlevé a l'aide
du grattoir tant que la surface est encore chaude.

¢ Unefois que la table est propre, vous pouvez appliquer un

produit d’entretien et de protection spécial : celui-ci forme un
filminvisible qui protege la surface en cas de débordement
accidentel. Opérez de préférence quand 'appareil est tiede
ou froid.

® Prenez soin de toujours bien rincer & l'eau claire et de sécher la

table : les résidus des produits pourraient en effet sincruster lors
d'une prochaine cuisson.

Produits de nettoyage Ou les acheter

spéciaux pour vitrocéramique

Raclette a lames et lames de Bricolage et
rechange quincaillerie
Stahl-Fix Articles ménagers
SWISSCLEANER Bricolage

WK TOP Quincaillerie
Autres produits pour Supermarchés

vitrocéramique

Contrélez périodiquement I'état du joint autour de la porte du four. S'il est
abimé, adressez-vous au service apres-vente le plus proche de votre
domicile. Mieux vaut ne pas utiliser le four tant qu'iln'est pas réparé.
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Nettoyage de I’acier inox

Des taches peuvent se former sur I'acier inox si ce dernier reste trop
longtemps au contact d'une eau trés calcaire ou de détergents agressifs
contenant du phosphore. Nous vous conseillons de rincer abondamment
et de bien essuyer.

Assistance

Indiquez-lui:

¢ lemodéle de votre appareil (Mod.)

¢ son numéro de série (S/N)

Ces informations figurent sur la plaquette signalétique apposée
sur votre appareil et/ou sur son emballage.

Nettoyage automatique du four par catalyse*

Dans certainsmodéles de four, les parois verticales intérieures sontrevétues
dunémail poreux ditémail catalytique. ll a pour propriété de détruire les corps
gras sous|effet delachaleur. Ceciest possible quand latempérature des
parois dépasse 170°C.

Enfinde cuisson, s'ily aencore des traces de graisse sur les parois
catalytiques, continuez afaire fonctionner le four, a vide, porte fermée, en
amenant le bouton FOUR surla position MAX; pendant un laps de temps
compris entre 60 et 90 minutes selon le degré de salissure. Vous pouvez
accélérerle dégraissage ennettoyantles projections alimentaires plus
importantesavec un peu d'eau chaude etune brosse souple.

! 'émail catalytigue estrésistantmaisil faut éviter :

degratter[émail avec des objetsranchants (couteaux... )

etdutiiser des détergents ou des produits de nettoyage abrasifs, les propriétés
autonetioyantes delémailrisqueraientautrement détre défruites imémédiablement.

Démontage et remontage de la porte du four :
1.0uvrir la porte

2.Faire pivoter a l'arriere les crochets des charnieres
de la porte du four (voir photo)

3.Refermer la porte jusqu'a I'arrét du crochet (la
porte restera ouverte a 40° environ) (voir photo)

4. Appuyer sur les deux boutons placés sur le profil
supérieur et retirer le profil (voir photo)

5.Retirer la plaque de verre, procéder au nettoyage
comme indiqué au chapitre : « Nettoyage et entre-
tien

6.Remonter la vitre.

AVERTISSEMENT: Le four ne doit pas etre utilisé
avec la porte du four en verre enlevé.

AVERTISSEMENT: Réassembler le verre
correctement afin que le signe sur le verre est
correctement lisible.

7.Remonter le profil, un clic signale si la piece est
positionnée comme il faut.

8.0uvrir la porte complétement.
9.Refermer les cavaliers (voir photo)

10.1l est a présent possible de fermer completement
la porte, pour faire fonctionner le four.

*N’existe que sur certains modeles
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UHcTanupaHe

! lpean aa n3nonasate BallMs HOB ype[, MOris npovetete
BHMMATEMNHO Ta3n KHWXKA C MHCTPyKUMM TS cbabpxka
BakHa MHpOpMaLMA OTHOCHO Ge30MacHOCTTa Ha MOHTaX
n paboTa Ha ypeaa.

! Monga nasete Te3u MHCTPYKUMKM 3a eKkchnroaTtauus
3a 6baewm cnpaeku. MNMpu npogaxba Ha ypeda, npwu
npekpaTsiBaHe Ha U3MNon3BaHeTo My U NpU NPeMeCcTBaHe
Ce yBepeTe, Ye KHMKKaTa C MHCTPYKLUMNTE € 3aeHO C HEro.
! MHcTanmpaHeTo Ha ypena TpsibBa ga ce M3BbpLUM OT
KBanuuumpaH cneymanucTt CbrnacHo HacToawwnTe
WHCTPYKLNN.

! Bcsika onepauus no HacTporika unv nogapbxkka Tpsbsa
[a ce M3BbpLUBA, KOrato rneykata e u3kn4vyeHa oT
€IeKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe.

I'Ioswu,MOpraHe n HuBenupaHe

! NeukaTa Moxe ga ce uMHcTanupa oo mebenu, YnsaTo
BMCOYMHA HE HaABWLLABA Ta3n Ha FOPUBHUS NIIOT.

| TpsibBa Oa ce yBepuTte, Ye CTeHaTa, KOSTO € B KOHTaKT
CbC 3afHaTa 4acT Ha ypeaa, e n3paboTeHa oT He3zananum
1 yctonume Ha TonnunHa matepuan (T 90°C).

3a npaBunHO MHCTanupaHe:

. nocrtaeeTe ypena B
. KyXHATa, TpanesapusaTa
HOOD W B 0HOCTaNHO XuUnuiie
(He B BaHATa);
. aKo NoTbLT Ha neykara
€ Mo-BUCOK OT MoTa Ha
mebenuTte, ypeabT Tpsbea
Aa ce WHCTanupa Ha noHe
o) 600 mm oT TaX;
=
. ako ne4ykaTta ce
| MOHTMpa nopg okadeH Lukag,
nocnegHuaT Tpsibea ga
Obae Ha MMHMMAaIHO pa3cTosiHue oT 4200T roTBapckust
nnoT.
ToBa pascTosiHue TpsidBa ga 6bae 700 mm, ako okadeHuTe
LwkadpoBe ca oT 3ananum matepuan (Bux durypara);
* He TpsbBa fa nocTaBATe NepaeTarta 3aj nevkarta unm
Ha pa3CcTosiHME OT CTPAHWUYHUTE N CTEHU MO-Marnko oT
200;
* eBeHTyarHu acnvpaTtopu Tpsibea ga 6baat HCTanupanm
B CbOTBETCTBME C yKas3aHMATa OT CbOTBETHOTO
PBbKOBOACTBO C MHCTPYKLUN.

Min. 600 mm.

miin. TO0 mm. withaul hoad

= Min. 420 mm.
min. G50 mm. with haod

‘ | Min. 420mm;h\l
|

[

HuBenupaHe

Akxo ypenbT TpaAbBa ga
6bae HuBenupaH, 3aBunTe
HMBenupawunTe KpavyeTta B
npegHa3HadYeHuTe 3a Tax nerna,
pa3nonoXeHn B OCHOBaTa Ha
neukara (Bux courypara).

KpauetaTta* ce mMoHTuMpaT B
crnobkata nog ocHoBaTa Ha
rneykarta.

J

~

YpenbT He TpAOBa Aa ce MOHTUPa 3aA4 AeKopaTUBHa

BpaTa, 3a Aa ce usberHe nperpsisaHe.

EnekTtpunyecko cBbp3BaHe

MHcTanupaHe Ha 3axpaHBaLusa Kaben

3a pga oTBOpUTE KYTUSAATA C N3BOAUTE:

lMocTaBeTe OTBEPTKA B CTPAHNYHUTE 3b0OYETA Ha Kanaka
Ha KyTusiTa C M3BoauTe.

*  WapgbpnanTte kanaka,
3a Ja ro oTBopuTe.

3a pa unHcTanuparte
kabena, cnepBanTe
WHCTPYKUMWTE NO-40NY:

+ PasxnabeTte BUHTa
Ha kabenHarta ckoba wn
KOHTaKTHWTE BMHTOBE Ha
NpOBOAHYKA.

! [bxbMnepuTe 3a NpefBapuUTENHO HAaCTPoeHU habpuyHo

Ha 230 V MoHodasHa Bpb3ka (BUX churyparta).

230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

= N L

ge looi o
@ 0| [p®0o

AR

+ 3a ocblecTBsIBaHE Ha ENEeKTPUYECKUTE BPbBb3KMU,
KaKTO e nokasaHo Ha curypute, U3nonssante ABaTa
OXbMrepa BbTpe B KyTusaTa (BUX douryparta — ¢ Haanmc
“pm).

P

] — U
@' N L1 X
— Eé—ul Dé)u 10
® 1®0] n®| |D@D\

\\1

= L2 L3

*
C'bLLl,eCTByBa caMo MNpu HAKoOW Mmoaenu.
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HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
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* dukcupante 3axpaHBalmsa kaben 4pes 3aTdaraHe Ha
BMHTa Ha ckobaTta Ha kabena, crefl KoeTo nocraBeTe
OTHOBO Kanaka.

CBbp3BaHe Ha 3axpaHBawuA kaben KbM
eneKTpuyeckaTa Mmpexa

MoHTupanTe Bbpxy kabena HopManuampaH Liencen 3a
eneKkTpMYEeCcKo HaToBapBaHe, NOCOYEHO Ha TabenkaTa
C XapakepucTUKW, KOSTO e NMocTaBeHa Ha ypena (BUX
Tabnuua ,TexHn4eckn gaHHu").

CebpxeTe ypeaa AMPEKTHO KbM MpexarTa, kaTo 3a LenTa
n3nonaeare MHOrOMOMCEH NPeKbcBay ¢ MUHUMAIHO
OTBapsiHe MEXAy KOHTaKTUTE OT 3 mm, NOCTaBEH MeXay
ypena un mpexara. MHorononocHUAT npekbcBay TpsibBa
Ja Obae opasmepeH 3a NOCOYEHOTO HaToBapBaHe
W Ja oTroBaps Ha TEeKyLiuTe eneKkTpu4yecku HopMu
(3a3emuTenHUAT kaben He TpsibBa Oa ce M3KM4Ba OT
npekbcBaya). 3axpaHBalmaTt kaben TpsioBa ga 6bae
pasnosnoXeH Taka, Ye B HATO efiHa TOYKa [a He Bnu3a B
KOHTaKT C Temnepartypa, no-sucoka ot 50°C.

Mpeau fa n3BbpLUMTE CBBP3BAHETO, YBEPETE CE, Ye:

* ypenbT e 3a3eMEH U € B CbOTBETCTBME CbC CbOTBETHUTE
pasnopenbu;

* KOHTaKTbT MOXe [a M3ObPXU MaKCMManHoTO
HaToBapBaHe Ha MOLLIHOCTTa Ha ypeaa, O3Ha4YeHo Ha
TabenkaTta Cc xapakTepuUCTUKUTE;

* 3axpaHBallOTO HamnpexeHue e B rpaHuMuuTe Ha
CTOWHOCTUTE, O3HayeHu Ha TabenkaTta ¢
XapaKTepuCTUKUTE;

* KOHTaKTBbT € CbBMECTUM C Luencena Ha ypega. Ako
KOHTaKTbT HE € CbBMECTUM C Liencena, obbpHeTe
ce KbM OTOpM3UpaH TEXHWUK 3a nogMsiHata My. He
n3nonasanTe yabIKUTENN UNWN Pa3KNOHUTENMN.

() inbesit

! YpenbT TpsibBa aa 6bae UHcTanupaH Taka, Yye kabenbsT
N KOHTaKTbT Aa ca NIeCHO LOCTbIMHN.

! KabenbT He TpsbBa ga 6bae nperbBaH Unm NpUTUCKaH.

| KabenbT TpsAGBa NnepMoguyHO Aa ce npoBepsiBa U

NnoaMEeHsl OT OTOPU3UPAH TEXHUK.

! MpounsBoanTenaT He HOCU HUKaKBa OTFOBOPHOCT Npw
Hecna3BaHe Ha NOCOYeHUTe HOPMMU.

ﬂ

O6e3onacuTenHa Bepura

! C uen npeporBpaTsiBaHe Ha Crly4alHo NpeobpbluaHe,
Hamnp. ako AgeTe ce KayuM BbpxXy BpataTta Ha dypHara,
TPABBA pa uHcTanupauTe npepoctaBeHaTa
ocuryputerniHa Bepura!l

Meukata e cHabpeHa c npegnasHa Bepura, KOSITO Aa ce
duKcMpa ¢ MOMOLLITA Ha BUHT (He ce JOCTaBs C nevkata) KbM
cTeHaTa 3aj ypena, Ha cbliaTta BUCOYMHA, Ha KOSITO ypeabT
e dMKCMpaH KbM CTeHaTa.

M3bepeTe BUHT 1 aHKepeH OONT B 3aBUCUMOCT OT TUMa Ha
MaTepuana Ha cTeHaTa 3aj ypeda. AKo rnaearta Ha BMHTA
€ C AnameTbp no-mManbk oT 9 MM, M3nonaeavite Lwariba.
BeToHHa cTeHa M3ncKkBa BUHT C AUaMeTbp Han-mMarnko ot 8
MM U ObIMKMHA oT 60 MMm.

YBeperTe ce, Ye Bepurata e pmkcrpara kbM ropba Ha neykata
1 KbM CTeHaTa, KakTo e NnokasaHo Ha durypara, Taka ye aa
ce oOTerHe creg MOHTaX M a e ycnopedHa Ha 3emMsTa.
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CtapTupaHe n nanonsBaHe

TABJIMLA HA TEXHWYECKWUTE OAHHU

Pa3mepu Ha neykaTa 32,4x43,5x41,3 cm
(BxLUxA)

O6em | 59

[lonesHu mepHu LUnpounHa 42 cm
eAuHULUM, oTHacsAwm ce | [bndoyunHa 44 cm
no cdypHaTta BucounHa 8,5 cm

HanpexeHue n yectota | Buxrte doypmeHaTa Tabenka

KepaMquHM KOTNOHU

MpeneH nss 1700 W
3apeH nse 1200 W
3apeH geceH 2100 W /2300 W*
MpepeH geceH 1200 W

Makc. KoHcymauus Ha

KepaMU4yHUTE KOTMOHM 6200 W/ 6400W*

OwupekTtnea 65/2014/EC, BkntoyBaLLa
avpekTvea 2010/30/EC.

Hapen6a 66/2014/EC, BkntoyBaLa
OwupekTtnea 2009/125/EC.

Hapen6a EN 60350-1

Hapen6a EN 50564

Hapen6a EN 60350-2

KoHcymauusi Ha enekTpoeHeprus

MAPKUPOBKA 3A 3a ecTeCTBeHa KOHBEKLMS —
EHEPIMHA pexnmM Ha HarpsiBaHe:
E®EKTUBHOCT TpagouuMoHEH pexnm
MEKQOU3AWH

O6siBeHa koHCyMaLusa Ha
erneKkTpoeHeprus 3a knac Ha
NPpUHYAUTENHA KOHBEKLMS —
PeXnM Ha HarpsiBaHe:
MeveHe.

Tosu ypepn oTroBaps Ha
cnegHUTe AMPEKTUMBM Ha
EBponeiickaTa nkOHOMUYECKa
obuwHocT: 2006/95/EO ot
12/12/06 (HWUCKO HanpexeHue) n
nocnegpallmTe U3MEHEHUS] -
2004/108/EO ot 15/12/04
(enekTpomarHuTHa
CbBMECTUMOCT) U
nocnegBalmMTe U3MEeHeHNs -
93/68/ENO ot 22/07/93 n
nocnefBalmTe U3MeHeHUsl.
2002/96/EO

1275/2008 (Pexum Ha

I3 23

rotoBHocT/M3kn.)

! Mpu nbpBO BKMAOYBaAHE Ha ypena Tou TpAbGBa Aa
nopaboTu npaseH 3a Hal-marnko MONOBUH Yac npwu
TepMocTaTa B MakcumMarHa no3uums 1 3aTBopeHa Bpara.
Crieq kaTo a1 U3KMoYMTE, OTBOPETE BpaTaTa M NpoBeTpeTe
nometyeHneTo. Mupmamara, KosaTo ce ycella, ce ObIhKu
Ha usnonaesaHuTe 3a 3alimTa pypHaTa BeLlecTsa.

! Mpegun ynotpeba TpaAGBa ga oTcTpaHMTE U3UAN0
nnacTMacoBOTO MOKPUTME, MOCTABEHO Ha CTPaHUYHUTE
CTEHU Ha ypefa.

! Hukora He nocTaBsnTe NnpeagMeTy HanpaBo Ha ObHOTO
Ha ypHaTa, 3aLl0To CbLECTBYBA PUCK OT NOBpexXAaHe
Ha emanna.

*
CbluecTByBa caMo Npu HAKOW MOZENMN.

MNyckaHe Ha ¢pypHaTa

1. N3bepeTe xenaHaTa nporpama 3a rotBeHe 4pes
3aBbpTaHe Ha CEJNIEKTOPHHWA 6yToH.

2. N3bepeTe npenopbyaHaTa 3a pexuma Ha rotBeHe
TemnepaTtypa Wnu XenaHaTa oT Bac Temnepartypa OT
npeskntoyBatenst Ha TEPMOCTATA.

B cneunanHata Tabnuua moxeTe fa HanpaBuTe cripaBka
3a crnucbka ¢ NporpammuTe 3a NeYyeHe U CbOTBETHUTE UM
npenopbuMTenHu Temneparypu (Buxk Tabnuua 3a neyeHe

BbB (bypHa).

! AKo ypeabT e obopyaBaH C eNeKTpoHeH nporpamarop

, 3@ [Ja uanonsearte efekTpoHHaTa ypHa, %
MPOCTO HaTUCHETE eHOBPEMEHHO BYTOHMTE (CUMBOSTLT
we ce LJnosBu Ha aucnnest) npean ga usbeperte

XenaHata (byHKLI,VIFI 3a roTBeHe..

Mo Bpeme Ha roTBEHETO BMHAr! € Bb3MOXHO:

¢ [anpoMeHuTe Nporpamara 3a roTBeHe Ypes 3aBbpTaHe
Ha CEJIEKTOPHHWA GyToH;

* [a NpoMeHuUTe TemnepaTtypaTa 4Ype3 3aBbpTaHe Ha
npeskntoyBatenss Ha TEPMOCTATA,;

e [Oa HacTpouTe obLoTO Bpeme 3a roTBeHe M KpaHOTO
BpeMe 3a rotBeHe (BW>X No-gony);

* [a npekbCHeTe MNeYyeHeTo Ype3 NnocTaBsiHe Ha
CENEKTOPHWA 6yToH B no3uums ,,0”.

! Hukora He noctaBsinTe NpeaAMeT HanpaBo Ha ObHOTO
Ha dypHaTa, 3aLL0TO CbLLECTBYBaA PUCK OT NOBpeEXaAaHe
Ha emanna. MisnonasanTte no3vuus ,1”, kKorato rotBuUTe C
BrpageHust rpun.

! BuHaru noctaBsinte cboBeTE BbPXY pelleTkata(ute),
noctaBeHa(n) B KOMMeKTa.

CBetnuHeH uigmkatop TEPMOCTAT

BkniouyBaHeTo My nokasBa, 4ye dypHata paboTu.
Waracea, koraTo BbB (hypHaTa ce AOCTUrHe m3bpaHaTa
TemnepaTypa. Npu ToBa NoNoXeHUe CBETNUHHUAT
MHOMKaTOp CBEeTBa W M3racsa nopemd, Nokaspamnku ye
TepMocTaTbT paboTu M NoaAbpxka Temnepartypata
MOCTOsIHHA.

OcBeTneHue Ha pypHaTa

OcBeTneHneTo ce BKNOYBa C NOcTaBsAHe Ha
CENEKTOPHUNA 6yToH B no3uuus, pasnuyna ot ,07.
To ocTaBa BKk/O4YeHO, Aokato dypHaTta pabotu. C
n3bumpaHeTo Ha XX c ByToHa, OCBETNEHNETO Ce BKIIoYBa
6e3 ga ce 3a4elicTBa HUKaKbB 3arpsiBalll efleMeHT.

18



Pexumun Ha roTBeHe

I Temnepatypara Moxe 4a ce HaCTPOU 3a BCUYKN PEXUMMN
Ha rotBeHe Mexay 60°C n Max (Makc.) ¢ nsknioyeHve Ha
cnegHvWTe mMoaenmu

* PWUJT (npenopbynTenHo: ga ce HacTporBa camo Ha
MAX (MAKC.))

*+ OIFPETEH (npenopbunTenHo: He HaaBullaBanTe
200°C).

—_— Pexxum TPAOULIMOHHA ®YPHA

BkniouBaT ce M ropHus, U OONHUSA HarpeBaTeneH
enemeHT. Mpu nsnonssaHe Ha TPaAULIMOHHUSA PEXNM Ha
roTBeHe U3nos3BaiTe Camo e4HO HUBO. M3MNON3BaHETO
Ha noseye OT e4HO HUBO LWe Bb3NpenATcTBa
NpaBUITHOTO pasnpegerieHUe Ha TonmnuHara.

@ Pexum NMEYEHE

3agHUAT HarpeBaTeneH enemMeHT U BEeHTUNaTopbT
ce BKJII0YBAT, KaTo MO TO3M Ha4yuMH TonnuHaTa ce
pasnpeferns HaBcskbAe paBHOMEPHO. TO3W pPexumM e
naearneH 3a neyeHe v roTBEHE Ha ACTUSA, YYBCTBUTENHM
Ha TemnepaTtypara (Hanp. crnagkuwm, Kouto Tpsibea aa
ce HagurHat) 1 3a NPUroTBsIHe Ha CradKuKM Ha 3 HuBa
€AHOBPEMEHHO.

<D

% Pexum TOTBEHE HA HAKOJNKO ACTUA
EAHOBPEMEHHO

Bcuukn HarpeBaTtenHu enemMeHTu (OTrope, OTAoMNy U B
KPBbr) Ce BKIIOYBAT M BEHTMNATOPBLT 3ano4ysa Aa pabotu.
Tbl KaTo TOMMMHAaTa ocTaBa MOCTOSIHHA BbB ypHaTa,
Bb3AYXbT CroTBS M NokadeBsBa xpaHaTa e4HOBPEMEHHO.
EgHoBpeMeHHO moraT ga ce v3nonseart 4O ABE HMBa
€[HOBPEMEHHO.

Pexxkum MULIA

The circular heating elements and the elements at
the bottom of the oven are switched on and the fan
is activated.»Kpbrnute HarpeBaTenHu enemeHTu u
efleMeHTUTe Ha ObHOTO Ha doypHaTa ce BKMwo4BaT U
BEHTUNATOPBLT Ce akTUBUPA.

™| Pexum rPUN

LleHTpanHaTa 4acTt Ha ropHusi HarpeBaTeNeH eNeMeHT ce
BKItouBa. BucokaTa v AvpekTHa Temnepartypa Ha rpuna
ce npenopb4Ba 3a XpaHa, KOSATO M3NCKBa MO-BUCOKA
Temnepatypa Ha NOBbLPXHOCTTA (TEMELIKO U roBeXao
Meco, Mbpxonu, dpune, budgTek). To3n pexxum Ha roTBeHe

() inbesit

Mn3nonssa orpaHn4YeHo KoJiM4ecTBo eHeprma n e naeaneH
3a neyeHe Ha mankum actuq. lNocTtaBeTte XpaHaTta B
LleHTbpa Ha CKaparta, TbM KaTo HAMa [a ce CroTeun p,o6pe,
aKo Cce NnocTtaBu B HAKOW OT bImnTe.

vy
X

Pexxum OIPETEH

FOPHUSIT HarpeBaTeneH efieMeHT 1 ckapata (npu Hanuuve)
ce aKTUBMpAT W BEeHTWUNaTopbT 3anoyBa Aa paboTu.
Tasn KoMGUHAUUSA OT XapaKTepUCTUKM yBernuyaea
ehekTUBHOCTTA HA €4HONOCOYHOTO TOMSNHHO U3MbYBaHE
OT HarpeBaTenHuUs eneMeHT Ype3 NpUHyauTenHa
BEHTMNauMsa Ha Bb3gyxa BbB (ypHaTa. ToBa He
Mo3BoOSisiBa Ha XpaHaTta [a nperopu 1 nossonsiea Ha
TOMNMMHaTa Ja NPOHMKHE OVPEKTHO B XpaHarTa.

! Pexxumu Ha rotBeHe TPUJT n OTPETEH Tpsabea ga ce
M3non3ear npu 3aTBopeHa BpaTta Ha dypHarTa.

npaKTVI'-IeCKI/I CbBeTu 3a roteeHe

! B pexum Ha rotBeHe PUJ1, noctaBeTe TaBnykaTa B
nosvumsa 1, 3a ga cbbepeTte ocTtaTbLMTE OT FOTBEHETO
(MasHuHa).

rPvn

* [loctaBeTte ckapata B nosuvuusa 3 unu 4. lNoctaeete
XpaHaTa B LieHTbpa Ha ckaparTa.

« [lpenopbyBamMe BM fga HaAcTpouTe TemnepartypaTa
Ha Makcumym. FOPHUAT HarpesBaTeneH eneMeHT
ce perynupa oT TepMocTaTta U Moxe Ja He pabotu
MOCTOSAHHO.

MULIA

« WanonaseaiTe neka anymuHuMeBa TaBuyka 3a MULW.
MocTaBeTe A BbPXY CbOTBETHATA CcKapa.
3a fa nonyyute xpynkasa Kopudka, He M3ronasanTte
TaBaTa, Tbi KaTo TS He No3BosiBa 06pasyBaHeTo Ha
Kopu4yKa 4Ypes yBenuyaBaHe Ha o6LOTO Bpeme 3a
rotBeHe.

* AKO nuuata MMa MHOro CbCTaBKW, NpenopbyBamMe Bu
Aa noctaBuTe MoLapenarta no cpeaarta Ha npoueca Ha
roTBeHe.

MnaHnpaHe Ha rOTBEHETO C eNIeKTPOHHUA
Tanmep*

HacTponBaHe Ha YyacoBHuUKa

Cnep cBbp3BaHe Ha Neykata KbMeneKkTpo3axpaHBaHETO
WNW cnef cnmpaHe Ha Toka, YaCOBHMKLT aBTOMAaTUYHO ce
BkmtoyBa Ha 0:00 n 3anoyBa ga mura. 3a ga HactTpouTe
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Yaca:
1. EQHOBpeMeHHO HaTucHeTe 'O 6yTOHa BPEME 3A

FOTBEHE u KPAM HA BPEMETO 3A 'D' TOTBEHE.
2. B pamkuTe Ha 4 cekyHOwM cnep HaTUCKaHe Ha Te3un
OyTOHM, HACTPONTE TOYHOTO BPEME Ype3 HaTUCKaHe Ha
OyTOHU + 1 -. ByTOHBLT + yBenu4yaBa yaca, a Gy TOHBT — ro
HamansBa.

Cnep HacTpoviBaHe Ha Yaca, NporpamMaTopbT aBTOMaTUYHO
MPEBKITIOYBA HA PBYEH PEXMM.

HactponBaHe Ha Tanimepa

TanmepbT N03BONSBa 3agaBaHe Ha obpaTHo oTbposBaHe,
KoraTo BpeMeTO u3Teye Lie ce Yye 3ByKOB CurHan.

3a pa HacTpouTe Taimepa, HanpaBeTe CregHoTo:
HatucHerte 6yToHa TAVMEP . Q Oucnnear nokasea:

2. HatucHete ByTOHM + U -, 32 @ HAaCTPOUTE XKenaHoTo
BpeMe.

3. KoraTo nycHeTe ByToHWTE, TaliMepbT 3anoysa obpaTHo
OpoeHe, a TEKYLLOTO BpeMe ce NosiBsBa Ha gucnnes.

nsnn
J:00

4. Cﬂeﬂ, n3Tn4yaHe Ha BpeMeTo e YyeTe 3ByKOB CUrHar,
KOUTO MOXe Oa ce U3KIMK4n 4Ype3 HaTuckaHe Ha HAKOMN OT

ByTOHUTE (C U3KIMOYEHNE Ha BYTOHUN + 1 -). CumBonsT

LLie n3racHe.

I TaiMepbT He BKIOYBA MIK U3KNoYBa ypHaTa.

HacTpownBaHe cunaTta npegynpeauTesiHus curHan
Cnen nsbupaHe n NoTBbpXKAaBaHe Ha HACTPOMKUTE Ha
YacoBHMKaA, M3Mnon3BanTe GyToHa -, 3a Ha HacTpoute
cvnarta Ha npegynpeauTenHnus 3ByK.

HacTpoiiBaHe Ha BpeMeTO Ha roTBeHe C OTNOXeH
cTapt

MbpBO pelueTe KOW PeXMM Ha rOTBEHE LUe 13nonssare
W 3apjanTe nogxopsiara Temnepartypa, M3rnon3Bamnku
CENEKTOPHWA 6yToH 1 npeBkn4YBaTensa Ha
TEPMOCTATA Ha dypHaTa.

Ha To3u eTan e Bb3MOXHO ja HacTpouTe BpeMeTo 3a
rOTBEHE:!

1. HatncHete 6ytoHa BPEME 3A TOTBEHE =

2. B pamkuTe Ha 4 cekyHOM cneq HaTUCKaHe Ha Te3un
OyTOHM, HAaCcTpPoONTE TOYHOTO BPeEME Ype3 HaTuckaHe
Ha O6yToHW + 1 -. AKO, HaNpUMep, nckate Aa HacTpouTe
BpeMeTO 3a rotBeHe Ha 30 MUHYTU, OUCMNENT e NokasBa:

*0%30

3. 4 cekyHau cnep nyckaHe Ha 6yToHa, TEKYLLOTO BpemMe
(Hanpumep 10.00) ce nosiBsBa OTHOBO Ha AMUCMIES CbC
cumBsona [ n byksarta A (ABTOM.).

TpsbBa ga 3agageTe cnegpawoTo Bpeme 3a Kpan Ha
rOTBEHETO:

4. HatucHerte 6yToHa KPAV HA BPEMETO 3A TOTBEHE

[7—

5. B pamknuTe Ha 4 cekyHAW cren HaTUCKaHe Ha Tesun
OYyTOHW, HACTPOKTE TOMHOTO BPEME 3a Kpaw Ha FOTBEHETO
ypes HaTUckaHe Ha ByToHM + 1 -. AKO, Hanpumep, nckare
rotBeHeTo aa npuknioun B 13.00, ancnneaT nokassa:

A
13-00
6. 4 cekyHam cnep nyckaHe Ha GyTOHa, TEKYLLOTO BpeMe

(Hanpumep 10.00) ce nosiBBa OTHOBO Ha gucnres CbC
cumBona [ n 6yksata A (ABTOM.).

A

10-00
Cera dypHaTa e nporpaMmupaHa ga ce BKM4M
asTomatuyHo B 12:30 n ga naracHe cneg 30 MUHYTU — B
13.00

HactpoinBaHe Ha BpemeTo Ha roTBeHe ¢ He3abaBeH
cTapt

CnegnpaiiTe onvcaHata no-rope npoLeaypa 3a onpegensiHe
Ha BpeMmeTo 3a rotBeHe (Toykmn 1-3).

! KoraTo GykBaTta A ce nosiBu, TOBa 03Ha4aBa 4e 1 BPEMETO
3a roTBeHe M YacbT 3a Kpan Ha roTBEHETO ca bunu
nporpamupard B ABTOMATUYEH pexum. 3a ga BbpHeTe
PRYHMAT pexmm Ha dpypHaTta, cneg scekn ABTOMATUYEH

PEXMUM HaTUCHETE eu.HOBpemeHHo oyToHn BPEME

f—M
3ATOTBEHE v KPAV HA U BPEMETO SATOTBEHE.

I CumBON®T [ Le NpoabImkM Aa CBETU 3aeHO ¢ hypHaTta
Nno BpeMe Ha Lenua npouec Ha roteBeHe.

HacTpoeHaTta NpoabImMKMTENHOCT Ha rOTBEHE MOXe Aa pe

NoKake Mo BCSKO BpeMe Ypes3 HaTnckaHe Ha OyToHa =
BPEME 3A TOTBEHE, a kpaaT Ha BpemeTo 3a roTBeHe

ypes HaTuckaHe Ha 6yToHa KPAW HAU BPEMETO 3A
MOTBEHE. Le yyeTe 3BykOoB curHan crneg nsatudaHe Ha
BpeMeTO 3a rotBeHe. 3a [ia ro cnperte, HaTUCHETE HSAKOW
OyToH 6e3 ByTOHU + 1 -.

OTmsAHa npeaBapuTenHo 3agageHa nporpama 3a
roreBeHe

EnHoBpemeHHO HaTI/ICHeTe 'O' 6ytoHa BPEME 3A
FOTBEHE u KPAM HA U BPEMETO 3A TOTBEHE.

MpomsiHa U1 oTMsAHa Ha NPeAULLHO 3a8afdeHU JaHHU
BbBeaeHuTe gaHHu morat ga 6baaTt NpoOMEHSIHM MO BCSKO
BpeMe Ypes HaTUCKaHe Ha CboTBeTHUS 6yToH (TAUMEP,
BPEME 3A TOTBEHE unu KPA HA BPEMETO 3A
FOTBEHE) n 6yToHa + nnu -.

Korato gaHHMTe 3a BpeMETO 3a roTBEHE Ca OTMEHEHMU,
OaHHUTE 3a Kpasi HA BPEMETO 3a FOTBEHE Ce OTMEHSAT
aBTOMaTU4HO N obpaTHo.

Ako cbypHaTa Beye e nporpamupaHa, T HaMa ga npueme
BpeMeHaTa 3a Kpall Ha roTBEHEeTO, KOUTO ca npeau
Ha4yanoTo Ha NporpamMupaHus NPoLEC Ha rOTBEHE.

*
ChbLuecTByBa caMmo Npu HAKOW MoZenu.
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NMPEOYNPEXOEHWUE! dypHaTa e
cHabageHa cbC cTOM cucTema npwu
n3abpneaHe Ha CKapute, KOATO HE UM
no3BofisiBa fja u3ckoyar oT oypHara.
(1)

KakTo e nokasaHo Ha untoctpauusTa,
3a Aa rv usgbpnaTe gokpan, NpocTo
BAMIHETE CKapuTe, ObpPXeWkn rm 3a
npegHarta 4acT 1 rv ugbpnavite (2).

Tabnuua 3a ne4yeHe BLB pypHa

() inbesit

Tanmep* E

3a ga usnonseate TaMMepa, € HeobxoauMo [a BKMHYUTe
3ByKOBaTa anapma 4pes 3aBbpTaHe Ha knoda “P” nouTtn Ha
MbreH obopoT B Mocoka Ha YacoBHuKkosaTa ctpenka O
T.e. BpbLUankn Hasaa ‘O , 3a4anTe enaHoTo Bpeme, Kato
ykasaTenHata 4yepTa Bbpxy Tabnoto Tpsibea Aa cbBnaga c
onpegeneHmTe MUHYTK.

Pexumu | XpaHu Terno Mo3unuusa Ha Bpewme Ha MpenopbuutenHa|Bpeme Ha
Ha roTBeHe (B kg) ckapata | "iaremeane | Temnepatypa | roTseHe
(MUHYTH) (MUHYTH)

MaTtunua 1 3 15 200 65-75

Tpaguu- | MeyeHo Tenewko Unu roeexao Meco 1 3 15 200 70-75

CBWHCKO NneyeHo 1 3 15 200 70-80

WoHHa BurickBuTKM (BpebHu cnagkuLm) _ 3 15 180 15-20

neyka Taptn

1 3 15 180 30-35

Taptn 0.5 3 15 180 20-30

MnopoBun TOopTH 1 2n3 15 180 40-45

Kew cbe ctacomamn 0.7 3 15 180 40-50

Manguwnax 0.5 3 15 160 25-30

Pexum MbnHeHn nanaynHkn (Ha 2-pa ckapa) 1.2 2n4 15 200 30-35

Ha neveHe Manku TopTuyku (Ha 2-pa ckapa) 0.6 2u4a 15 190 20-25

Tonkn oT cupeHe (Ha 2-pa ckapa) 0.4 204 15 210 15-20

Lonku c e (Ha 3-pa CKa;Pa) 0.7 113n5 15 180 20-25

VICKBUTKIN (Ha o5-Ta ckapa 0.7 1u3ns 15 180 20-25

Lienyskv (Ha 3-Ta ckapa) 0.5 143u5 15 90 180

Muua (Ha 2-Ta ckapa) 1 2n4 15 230 15-20

JIEEELE] 1 3 10 180 30-35

ArHe 1 2 10 180 40-45

FoTBeHe | MeyeHo nune + kapTodu 1+1 2un4 15 200 60-70

Ha HAKkonko | Ckympus 1 2 10 180 30-35

AcTvA %(_gﬂ'((;bg f;:ﬁ?ﬁ: 2-pa ckapa) ! 2 10 170 20-50

€AHOBPe- | FckpuTkm (Ha 2-Ta ckapa) 0-5 Znd 10 190 20-25

MEHHO 0.5 2un4 10 180 10-15

ManpguwnaH (Ha 1-Ba ckapa) 05 2 10 170 15-20

HaH,qI/ILLIHaH SHa 2-pa ckapa) 1 2u4 10 170 20-25

MKaHTHU naioBe 15 3 15 200 25.30

Pexum Muua 0.5 3 15 220 15-20

Muua” [MeyeHo TeneLKo Unm roBexao Meco 1 2 10 220 25-30

” MNune 1 2u3 10 180 60-70

Mopcku e3nk n cenusa 0.7 4 - Max 10-12

Kanmapwu n ckapugm 0.6 4 - Max 8-10

Cenusa 0.6 4 - Max 10-15

dune oT Tpecka 0.8 4 - Max 10-15

I'punoBaHu 3eneHuyum 0.4 3un4 - Max 15-20

Bap6ekio | Tenewku crek 0.8 4 - Max 15-20

Hanenudkm 0.6 4 - Max 15-20

)c(:amﬁyprepm 0.6 4 - Max 10-12

Kympus 1 4 - Max 15-20

CaHaBu4M Ha TOCT (MNu TOCT) 4and6 4 R Max 3.5

1.5 2 10 200 55-60

OrpereH 15 2 10 200 30-35

*
ChbluecTByBa caMo Npu HAKOW MOAENMN.
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M3non3BaHe Ha CTbLKIIOKepaMUniHuUs

CTBKIJIeH nNnoT

! Jlenunoto, N3NoN3BaHO Npu NocTaBfHe
Ha yNnnbTHEHUATa, OCTaBA MaclieHu crnegu
BBbpXy cTbkroTto. lMpenopbuBa ce, npeau ga
M3nons3Barte ypeaa, Aa OTCTpaHUTe Te3u cnegu
cbc cneuudmyeH NpPoAyKT 3a noaabpKaHe,
KOMTO He e abpa3uBeH. Npes3 NbpBUTE HAKOMNKO
yaca ma pabora moxe ga ce ycetu mupusma
Ha ryma, KofaTto 6bp30 we usvesHe.

BknroyBaHe M U3KNO4YBaHe Ha 30HUTE 3a
rorBeHe

3a fa BKIoumMTE 30HaTa 3a rOTBEHE, 3aBbPTETE CbOTBETHOTO
Komn4e no nocoka Ha YacoBHMKOBaTa CTperka.

3a fa A u3knouuTe, 3aBbpTETE KOMYETO B NOCOKa, obpaTHa
Ha YacoBHVKOBaTa CTpenka o 4oCTuraHe Ha nosuuusi ,0”.
Ako nHgukatopsT 3a BKITFOYEHA 30HA HA TOTBEHE
CBEeTM, TOBa MOKa3Ba, Ye NoHe ejHa OT 30HUTE 3a rOTBEHE
Ha CTbKINoKepaMUYHUsSI MIOT e BKMYeHa.

30HU 3a roTBeHe
Ha nnota 3a roTBeHe uma n3nbyBalln enekTpmnyecku

HarpesaTenHn enementu. Mo Bpeme Ha pabota Te
npuaoGusar YepBeH LIBAT.

o Al

A. 30Ha 3a rotBeHe c
NBbYNCTU HarpeBaTesnHu
enemMeHTu.
B. CBeTnuHeH nHankatop
.l_A 3a ocTaTbyHaTta TonnuHa:
. \j nokasea, Ye Temneparypara
‘[’ Ha cboTBeTHaTa 30Ha 3a
B rotBeHe e Hag 60°C, gopwu
KoraTto HarpeBaTENHUAT eNNeMEHT € M3KITOYEH, HO BCe
oLLle e ToMb.
C.Hilite*
OnucaHue Ha HarpeBaTeNIHUTE eNleMeHTHU
KpbrnvTte NbUYncTy HarpeBaTenHu ernemMeHTy ce 3a4epBsiBaT
10 - 20 cek. cnen kaTo ca OUnY BKITHOYEHMN.
Kpbrnnte NbYynucTi HarpeBaTenHu enemMeHT rapaHTmpaT
paBHOMEPHO pasnpeneneHne B AONbIIHEHWE KbM
obuyanHuTe NPEAMMCTBA, KOUTO MbYUCTUTE HarpeBaTenHu
enemMeHTu nvar.
JTbunctuTe HarpeBaTenHn enemMeHTU U3nbyBaT BUCOKM
HMBaA Ha TOMMNWHaA W CBETNWHa, BegHara cref kaTo ce
BKIOYAT, HOCEWKM CriefHUTe NpakTUYeckn npeaumcTea:
- ©Obp30 HarpsiBaHe (BbB Bpb3Ka C razoBarta roperka)
Obp30 roTBEHE
paBHOMeEpPHa TeMnepaTypa no usinata noBbpPXHOCT
(obImKawa ce Ha KpbroBUTE HarpeBaTENHN ENEMEHTH)

\_

npaKTVI‘-IeCKM CbBeTU 3a m3non3BaHe Ha nnoTa 3a

roreBeHe

* V3nonaeante TeHaxepu ¢ gebeno, paBHO AbHO, 3a Aa

I

BuHaru nsnonssante TeH)KEPU C OOCTATbYHO ronam
anameTbp, NoKpueall, N3UANO HarpeeartenHaTta 30Ha,
3a Aa ce rapaHTupa nbJiHO N3NoJ13BaHe Ha TonfinHaTa.

BuHaru nposepsBanTe ganu 4bHOTO Ha TEHKEPUTE €
ngearnHo Cyxo 1 YUCTO: MO TO3U HAYUH NpunensaHeTo
KbM HarpsiBawute 30HM Wwe 6bae onTMManHo u
Taka U TeHOXepuTe, U NNOoTbT 3a roTBEHe Le ca Mno-
edeKTUBHN.

* Wa3bareaiTe ynotpebata Ha TeHIXepu, U3ronapaHe

3a roTBeHe Ha rasoBu KOTJIOHU. KOHUEHTpauuAaTa Ha
TOMJNIMHA OT ra3oBUTE roperikn Moxe aa p,e(bopMMpa
ObHOTO Ha TeH)XepaTta, KOATO HAMa Oa MOXe Oa
npunensa NbTHO.

* Hwukora He ocTaBsanTe 30HaTa 3a rOTBEHE BKITOYEHA,

6e3 ga uma cba BbpXYy HeAd, Tbi KaTo T9 MOXe [a ce
nospegu.

UBO nno4a
or
[oTBapcku 3eneH4yun n puba

[oTBapcku kapTodu (napa) u cynu

OcBeH ToBa roTBEHe Ha rofieMun KonuM4ecTsa
XpaHa
MeyeHe (cpegHa)

[MeyeHe (noeeue)

OO~ WINIF(O|T

BpayH unu 6bp30 kuneHe

no3uvuua | noamuunsa

OFF
ToneHe macno u wokonag
[MapHo TeyHoCTH

Cynu 1 cocose

Kunene

MeyeHe Ha TuraH

0 Kunsiwm ronemun konuyectsa

1
2 MbpxxeHeTO

RIRPIRPO 0N IWINIFIO

TpaavuMoHeH 30HaTa 3a rotBeHe.

Bcsaka 30Ha 3a rotBeHe e cHabgeHa C KOMYETO 3a KOHTPON
no3sonsBa MoxeTe Aa n3bepete oT 12 pasnuyHN HAaCTPONKM
Ha Temneparyparta oT MUHUMYM 1 40 Makcumym oT 12.

Paswwupsiemu n3nbyBally 30HU 3a roTBeHe.

Te paboTaT MO HauvH, NogobeH Ha TPaAWUMOHHUTE 30HU
3a rotBeHe, U morat ga 6bpat pasnos3HaTy Mo TEXHUTE
paswmpsieMn 30HW 3a HarpsiBaHe. MoxeTe Qa BKIOUMTE
camMoO MarkaTa BbTpellHa 30Ha 3a roTBEHe WU U ABeTe
€0HOBPEMEHHO.

CTe CUTypHK, Ye Npunensar naearnHo KbM Harpsisalliata | Konyeta 3a ynpasrneHue Ha crieuyarnHuTe 30HU 3a roTBeHe. Te By
30Ha. no3BonsiBaT ga nsdepete mexay OBE PasfMyHM HMBA HA MOLLIHOCT,
KOWUTO Ce perynupaTt OT MMHMMarHO HMBO 1 40 MaKCUMarHO HUBO

*
C'bl.l.l,eCTByBa caMo Mnpwu HAKOWM Mmoaenu.
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[Mpeana3Hu mepku

N NpenopbLKu

! To3n ypen e npou3BefeH B CbOTBETCTBUE C MexXOyHapoaHuUTe
Hopmu 3a GesonacHocT npu pabota. Tean npeaynpexaeHus ca
fageHn oT cbobpaxeHus 3a GesonacHocT u Tpsbea fa Gbaart
npoyeTeHn BHUMATEITHO.

O6wwu npaBuna 3a 6esonacHocT

Te3un MHCTPYKLWM ca BarMaHW camo 3a AbPKaBUTE, YUMTO CYMBOSIU
Ce cpeLyaTt B pbKOBOACTBOTO ¥ BbpXy Tabenkara CbC CepuitHus
HOMep, pa3norioxeH BbpXy ypeaa.

YpenbT e pa3paboTeH 3a HenpodecroHanHa ynotpeba B XUnMLLHU
crpaau.

YpenbT He TpsibBa fia ce MHCTanmpa Ha OTKpUTO, JOpM KoraTo e Ha
3aLmMTeHo MacTo. MHOro e onacHo ypeabT Aa Ce OCTaBs U3NOXEH
Ha Bb3AENCTBMETO Ha ObXa v Byps.

YpenbT He TpsibBa fa ce JOKOCBa, koraTo cTe ¢ bocy kpaka uim
MbK C MOKPU WM BMaXHW pbLie 1 Kpaka.

YpeasT TpAOBa ga ce M3Non3Ba 3a NPUroTBAHe Ha ACTUSA
CaMo OT Bb3PacTHM U CLIMACHO MHCTPYKLUKUTE, MpeaBUAEHN
B Ta3u KHMXKa.. Bcsika apyra ynotpeba (Hanp. 3a otonneHue
Ha NoMeLLeHms) ce cyUTa 3a HENOAXOAALLA U CrieA0BaTeNHO 3a
onacHa. [pon3BoauTensT He HOCU OTTOBOPHOCT 32 Bb3MOXHMU
WeTu, NPoM3TUYaLM OT HenoaxoAsLla, HempaBunHa unu
Hepa3symHa ynorpeba.

Ta3n MHCTPYKUMA ce OTHAcs ce OTHacs 3a ypeau oT knac 1
(MOHTMpPaHM CaMOCTOATENHO) UMK OT KNnac 2 — nogknac 1 (Brpagexn
mexay Aea mebena).

He pokocBaiiTe HarpeBaTenHUTe €IEMEHTMN UIU HAIKOW YacTyn
Ha Bparara Ha dypHaTa, JoKaTo ypeabT paboTu; Te3mn YacTu
ca mHoro ropewym. [lenarta aa ce Abpxkar HacTpaHa oT ypeaa.
[la ce BHMMaBa ropeLLuTe YacTu Ha ypeaa Aa He BIn3aT B KOHTaKT
CbC 3axpaHBaLLuTe kabenu Ha Apyrv enekTpoaoMaKkUHCKM ypeau.
He 3anywBaiite oTBOpMTE 3a BEHTUMAULWSA U OTBEXAAHE Ha
TonnuHara.

He nanonseaite HecTabunHm unu gedopmmpaHn CboBE BbPXY
30HWTE 3a rOTBEHE, TOBA LUe B NOMOTrHe Aa U3berHete cry4vaiHo
pasnuBaHe. YBepeTe Ce, Ye APbXKKUTE Ha TEHMKepaTa ca 06bpHaTH
KbM LieHTbpa Ha nnota, 3a Aa u3berHete crnyvaiHu usrapsiHms.
BuHaru usnonseante pbkaBuuy 3a ypHa npu NocTaBsHE Unu
OTCTpaHsiBaHe Ha CboBe.

He n3nonssaiTe 3ananuTtenHn Te4HOCTH (ankoxon, 6eH3NH U T.H.)
B Grm3ocT fo pabotelms ypea.

He nocragsiiTe 3ananum matepwvarsn B JOSIHOTO OTAENEHME UK BbB
ypHaTa. Ako ypeabT Heo4akBaHO 3apaboTu, MOXe Aa Bb3HUKHE
noxap.

KoraTo ypeabT He ce u3nonsea, BUHarK npoBepsiBaiiTe, Aanu
konyetarta ca B No3uuus .

He n3Baxpalite Liencena oT KOHTaKTa, kato AbpnaTte kabena;
BMECTO TOBA XBaHETE Camus LLerncen.

He n3BbpLBaiTe onepauuu No NMoYUCTBaHE WM NOAAPBKKA,
6e3 npeaw ToBa Aa CTe U3KMIOYUNW LLENcena oT enekTpuyeckara
Mpexa.

AKO ypeabT Ce NoBpeay, HUKOra He Ce OnuTBainTe fa ro nonpasuTe
camu. PeMOHTbBT, M3BbPLUEH OT HEKBANMUUMpaHu nuua, Moxe
[la NpyYMHK NOBpean Unv nocreaalla HenpaswsiHa paboTa Ha
ypena. CebpxeTe ce cbe CepBr3a 3a TEXHUYECKO 00CnyKBaHe 1
PEMOHT.

He onuparite Texkv npegmeTy Ha OTBOpEHaTa BpaTa Ha pypHara.
BbTpeLuHnTE NOBbPXHOCTW Ha OTAENEHWETO (MPU HanuYKne) Morat
[la ce HaropeLusT.

() inbesit

CTbKIOKEPAMUYHUSAT MIIOT € YCTONYMB HA MEXaHUYHW CbTPECEHWS,
HO MOXe [a ce Hamnyka 9unu Jopu NpbCHE), ako ro yaapute
C OCTbp NPEeAMET, KaTo Hanp. UHCTPYMEHT. AKO TOBa ce Crnyyu,
He3abaBHO 03KITl0YETE ypeaa OT eNekTpuYeckaTa Mpexa u BegHara
ce cBbpxeTe CbC CepBU3HUSA LIEHTBP.

AKo NOBBbPXHOCTTA Ha MIl0Ta e HanykaHa, U3KIYeTe ypeaa, 3a Ja
n3berHeTe TOKOBU yaapy.

He 3abpassiiTe, Ye 30H1TE 3@ rOTBEHE OCTaBSAT CPaBHWUTENHO TONMW
Haln-marnko 3a Tpuaecet MMHYTHU, cnefa KaTo ca OUNN NBKMIOYEHN.
[OpbxTe BCekn 06eKT, KOUTO MOXe Aa Ce CTONW, Aaneye oT NnoTa,
Hanp. NNacTMacoBu UMK anyMUHUEBW NPEAMETU UMW NPOLYKTU
C BMCOKO CbabpXXaHWe Ha 3axap. bbaete 0cobeHo BHUMATENHY,
KoraTo u3nonssaTte NnacTMacoBo UNW anyMWMHWEBO ONMO, UK
OMaKoBKW: aKo Ce NMOCTaBSAT BbpXy MOBLPXHOCTU, KOUTO BCE OLLe
ca ropeLm, ToBa MOXe [1a NPUYNHI CEPUO3HM NMOBPEaM Ha NnoTa.
He nocraBsiiTe MeTanHu npegmeTy (HOXOBE, TbXULM, Kanaum Ha
TEHIPKEPM U T.H.) BbPXY MN0Ta, ThI KaTo MOraT Aa Ce HaropeLusT.
YpenwT He TpsibBa Aa ce U3nosn3ea oT xopa (BKITHYUTENHO Aela) ¢
HamaneHu (*)I/I3VNGCKVI, CETUBHWN UNU YMCTBEHU Bb3MOXHOCTH, OT
HEOMWUTHM NMLLA UK OT BCEK, KOWTO € He3anosHar ¢ ypeaa. Tesu
nuua, Han-mMankoTo, TpsibBa Aa ce HabnogaBaT OT HAKOW, KOUTO
noema OTFOBOPHOCT 3a TsixHaTa 6e3omacHocT unu aa nonyyar
VHCTPYKUMK, CBbP3aHK ¢ paboTaTa Ha ypeaa.

[euarta He TpsibBa fa cu UrpasT ¢ ypeaa.

AKo nevkarta e nocTaBeHa Ha NoACTaBKa, B3eMeTe HeobxoaumnTe
npeanasHu Mepky, 3a Aa NpefoTBpaTuTe nagaHeTo Ha neykara.

N3xBbpnsiHe

[pu M3XBBLPMSHE Ha ONAKOBBLYHUSA MaTepuan: crnasBanTe MECTHOTO
3aKoHOOaTeniCTBO, Taka Ye OnakoBKaTa fa MOXe Aa Ce u3non3ea
MOBTOPHO.

EBponeiickata gupektnea 2002/96/EOQ oTHOCHO oTmagbuy OT
€neKkTpUYEeCcKo 1 enekTpoHHo obopyasaHe (OEEOQ) npepswmkaa,
Ye eNneKTPOAOMAaKUHCKUTE ypeam He TpsibBa aa ce npepaboTear ¢
06VKHOBEHUSI NOTOK TBbPAM OTNagbUy. M3BageHuTe ot ynoTpeba
ypenv Tpsibea fa 6baat cbbrpaHm oTaernHo, 3a Aa ce onTuMusnpa
[enbT Ha NoBTOpHA ynoTpeba 1 peuuKnMpaHn Ha CbCTaBsLLMTE
rM mMatepuanu 1 ga ce npeaoTBpaTsT NOTEHUManHUTE LWeTW Ha
3/paBeTo Ha xopara v oKornHaTta cpeaa. Beudkm ypeay ca o3HaueHm
CbC 3HaK 3apackaH KOHTeliHep 3a GoknyK, KOUTO HaMoMHs 3a
3abIDKEHNETO 3a Pa3fernHo chbbupaHe Ha oTnagbuuTe.

3a ponbrHWTENHA MHOPMaLMs, CBbp3aHa C U3XBbPIISIHETO
Ha ocTapenuTe 4OMaKWHCKW enekTpoypeam, cobCTBEHNLUTE
TpsibBa Aa ce cBbpKaT ¢ obLecTBeHaTa cnyxba 3a cbbupaHe Ha
oTNagbLMTE UM MECTHUS AUTHP.

3auntaHe u ona3BaHe Ha OKONHaTa cpeaa

BuHarn gpbxTe Bpatata Ha hypHaTa 3aTBOpeHa, Korato
usnonaeate pexumu MPUN n OFPETEH: Taka Lie nocturHete
no-fo6pu pe3ynTaTti 1 Lie CNecTuTe enekTpoeHeprms (oKomno
10%).

BuHaru, korato € Bb3MOXHO, 13barsaiiTe npeaBapuTenHo
3arpsiBaHe Ha bypHaTa 1 cTpemeTe Aa g 3ambiHute. OTapsmnTe
BpaTaTa Ha (hypHaTa KOMKOTO € Bb3MOXHO Hal-Masko, Thil KaTo
Mpu BCAKO OTBapsiHe ce rybu TonnuHa.
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NMoaaptbXXKa U noyncTtBaHe

© 3a[acnecTuTe 3HauNTENHO KONMYECTBO ENEKTPOEHEPTUS, NPOCTO
u3kntoveTe ypHata 5 4o 10 MuHYTM Npean Kpasi Ha NNaHPaHoTo
BpEMe 3a roTBEHe M M3Non3BaiTe TOMnMHaTa, KoATo dypHata
npoAbIXaea Aa reHepupa.

CTaHpapTHWTe nporpamn ca basupaHu Ha CTaHAapTHUTE
XPpaHUTENHM NPOaYKTU.

e Ao MmaTe BOroBOp 3a W34ucrieHa no Bpeme Tapuda 3a
€NTEeKTPOEHEprus, onumsTa ,3abaBeHO rOTBEHE" LUe BI NMOMOTHe
no-fiecHo fa crnevenute napu, 3afaBaiiki No-eBTUH BPEMEBU
nepuoz 3a U3MbIHEHWE Ha onepauusTa.

e BnanonssaiTte ce MakcMMarHo OT OCTaTbyHaTa TOMIMHA Ha

KOTTNOHa, M3KITKYBAIKM YyryHEHNs KOTIOH 10 MUHYTI Npeau kpas
BPEMETO 3a [OTBEHE, @ CTHKIOKPAMUYHNS KOTIIOH - 5 MUHYTU.

e QOcHoBaTa Ha TeHAXepaTa unn TraHa Tpﬂ6Ba a nokpuea n3yano

KoTroHa. AKo e no-marka, e ce VI3W6VI LileHHa eneKkTpoeHeprus,
aroTeewuTe ce Hag 17X AOMakKMHCKN CbA0BE OCTaBAT OCTaTbLUW,
KOUTO TPYAHO MoraT fda ce npemaxHart.

e [oTBeTe XpaHaTta B 3aTBOPEHU CbAOBE UIK CbA0BE C MITBTHO

3aTBap4dlln ce Kanaun n 13Mnon3BaiTe Bb3MOXHO Hal-Masnko
Boga. [oTBeHeTO Npyn OTBOPEH KanakK 3HAa4YUTEeIHO e yBenuiu
ﬂOTpeGJ’IeHVIeTO Ha eNneKkTpoeHeprus. M3nonssaiite nnocku
TEHIKEPU N TUraHN

e Axo npuroTeATe ACTME, KOETO OTHEMA MHOIo Bpeme, CTpyBa CU Aa

u3nonssaTe TeHAXepa noj HandraHe, KOeTo € iBa MbTn I'IO-6'bp30
M cnectaBa efjHa TpeTa OT eNIeKTpOeHeprnaTa.

MU3kniouBaHe Ha ypeaa

Mpeawv Aa usBbPLUMTE OnepaLmu Mo ypeaa, U3KIyeTe ro ot
enekTpuyeckara Mpexa.

NMouncTBaHe Ha chypHaTa

! Hukora He nsnonssanTe NAapoCTPYMKU NN BOAOCTPYIMKU

3a noyncTBaHe Ha ypeaa.

+ [MouncTBariTe CTbKIEHaTa YacT Ha BpaTaTa Ha pypHaTa ¢
nomotuTa Ha rb.6a n HeabpasmseH NOYMCTBALLY, Npenapar,
cnep koeto noacywete gobpe ¢ meka kbpna. He
n3nonaeavte rpybu abpasvBHM MaTepuanm nnm 3atoueHn
MeTarnHu CTpbranku, 3awoTo Te MoraT ga usgpackat
NMOBBPXHOCTTA U 3@ NPUYMHAT HanykBaHe Ha CTBKIIOTO.

* BuTpewHnTte emannupanHn nnu napaboTeHn oT
HepbXgaema CToMaHa v r'yMeHuTe YNiTbTHEHNS MoraT Aa
ce noymncTeaT ¢ rbba, HanoeHa ¢ xnagKka BoAa U HeyTpaneH
canyH. Mianonseante cneunanuanpaHy npoaykTu 3a
noYncTBaHe, ako neTtHaTta ca TPyQHO OTCTpPaHUMu.
MpenopbyBa ce OBUNHO M3NnakBaHe W NOACyLlaBaHe
cned nouncteaHe. He nsnonasante abpa3vBHu npaxose
NN KOPO3MPALLM CbCTaBKW.

* B upeanHns criyyan BbTpeLIHOCTTa Ha doypHaTa Tpsbea
Aa ce noymcTBa cnepf Bcaka ynotpeba, gokato Bce
olwe e Tonna. VMsnonseanTe Tonna BoAa M NoYuCTBaLY,
npenapar, U3nnakHeTe 1 U3cyLueTe C BNaXHO napye nnar.
MN3bsarsavite nannaksaHeTo Ha abpa3vBHU BeLLeCcTBa.

+ AkcecoapwuTe MoraT fa ce MUAT KaTo 06VKHOBEHM CboBe,
O0pU 1 B MUSANHA MaLluHa.

+ [laHenbT 3a ynpasneHve ce No4YMCcTBa OT HEYUCTOTUNTE U
MasHUHWTe ¢ HeabpasmeHa rL6a unun ¢ Meko napye nnar

] .
+ Bbpxy HepbxhaemaTa cToMaHa moraT ga ocTaHaT
neTHa OT TBbpAaTta BoAda, ocTaHana Ob/ro BbpXy Hesl
UNU OT arpecuBHUTE MpenapaTu, KOUTO CbAbpxaT
docdop. MpenopbyBamMe B Aa U3nnakesaTe U crneq Tosa
cTapaTernHo [Ja noAcyluasaTe CTOMaHeHWTe NOBbPXHOCTY.

lNMpoBepka Ha ynnbTHEHUATa Ha pypHaTa
MpoBepsiBanTe NEPUOANYHO CbCTOSHUETO Ha YMITbTHEHNETO
OoKono BpaTata Ha dypHaTa. B cniyyan, ye 1O ce okaxe
noepegeHo, 06bpHeTe ce kbM CnegnpoaaxbeHnsi cepBuseH
ueHTBp. MNpenopbyBa ce hypHaTa Aa He ce U3non3ea, 4oKaTo
YNITbTHEHMETO He 6be CMEHEHO.

MoamsiHa Ha naMnuykaTa
3a ocBeTdABaHe Ha
¢dypHaTa

1. Cnep kaTo nsknounTe dypHata
OT enekTpuyeckata mpexa,
cBareTe CTbKIEHOTO Kanaye oT
dacyHrara (Bux curypara).

2. PasBunte kpywkaTta u A
noaMeHeTe ¢ aHanormyHa: HanpexeHune 230 V, MOoLWHOCT
25 W, cBbp3BaHe E 14.

3. CmeHeTe kpylwkaTa U cBbpxeTe dypHaTa KbM
enekTpo3axpaHBaLiara Mpexa.

! He nsnonsBante namnarta Ha dypHaTa KaTto/3a
BbTPELIHO OCBET/IeHUe.

MouncrtBaHe Ha CTbKIIOKepaMN4yHusA

CTBbKIIeH NnoT

! sbsareaviTe n3non3saHeTo Ha abpasnBHU UM KOPO3NOHHMW

npenapartu 3a no4ucTeaHe (Hanpumep cnpen nakoHu 3a

Gapbekio 1 dypHM), NPOAYKTU 3a MOYMCTBAHE HA NETHA U

NpoayKTW NPOTMB pbXaa, NOYMCTBALLM NpenapaTh Ha npax

1 rom ¢ abpasvBHa NOBLPXHOCT: Te MoraT Aa HazpackaT

HernonpasuMO NOBLPXHOCTTA.

+ [locTaTbyHO € caMo Aa u3MueTe MroTa C BnaxHa rbba un
[a ro n3cyLumTe ¢ JoMakmHcka abcopbupalia xaptus.

* AKO MNOTBLT € CUIHO 3aMbPCEH, U3TbpPKaNTE r0 CbC
crneuyarneH npenapar 3a NoYncTBaHe Ha CTbKITOKEPaMUYHM
NMOBBPXHOCTM, U3NIAKHETE O U 0 N3CyLLEeTE.

* 3a oTCcTpaHsiBaHe Ha HaTpynaHaTa MpbCOTUS B rOMsIMO
KONMM4YecTBO Ce M3MOMn3Ba creuuanHa crpbranka (He e
BKITHOYEHA B KOMMIeKTa Ha goctaBkata). [Nouncreaiite
BeJHara crep kaTo e Bb3MOXHO, 6e3 ja YakaTe ypeabT aa
W3CTVHe, 3a ia u3berHete BTBbPASBAHETO HA OCTaTbLM OT
3ambpcsaBaHe. Morat ga ce NocTUrHaT oTNINYHU pesynTaTtu
ypes n3nonaeaHe Ha reba oT Ten oT Hepbxaaema cToMaHa
— crneunduryHa 3a NoToBe OT KEPAMUYHO CTBKIO —
HarnoeHa ¢ Bofa 1 canyH.

* AKO BbpXY rOTBapCKu1si MI10T ca ce CTOMNWUIN NpeameTy unm
martepuvanu, kato Hanp. nnactmaca unm 3axap, Te Tpsibsa
He3abaBHO [a ce OTCTpPaHAT CbC CTpbranka, AokaTo
NMOBBPXHOCTTA € OLLe Tonna.

» Cnep nodncreaHe MroTbT MOxe Aa ce obpaboTn cbe
cneunduryeH NPOAYKT 3a nMoaapbXKa unu sawura:
HEBMOMMOTO MOKPUTUE, OCTaBEH OT TO3U MPOAYKT,
npeanassa NOBbPXHOCTTA OT Cly4aliHO U3reHn BeLlecTBa
no Bpeme Ha rotBeHe. [penopbyBa ce Te3n onepauun
Mo noAapbXKaTa a ce U3BbPLLBAT, A0KATO YpeabT e oLle
neKo ToMbA (He ropeLy) Unn CTyaeH.
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* He 3abpaBanTe, Yye NMOTHLT TpsAOBa Aa ce u3nnakea ¢
yucTa BOAA M BHMMATENHO Aa Ce M3CyLlBa: ocTaTbluTe
OT NpoAyKTM Guxa Mornu BCbLUHOCT 0Opa3syBaT Harap npu
cnensallo rotBeHe.

Knac Ha nouncTtBawuTe | HannyHu B
npenaparu Ha
CTBbKIIOKepaMU4HUTE

ngbran Ka 3a CTbKIo

BphcHApCKO HoxXYe
Pe3epBHu ocTpueta

Marasunn ,Hanpaeu cu cam”

,Hanpasu cu cam "MarasuHu,

cynepmap
KoonepaTuBHW Mara3autu,

COLLO lunetaHOB

BRITEHob YHMBEpPCanHW Mara3uHu,

CleanSWISSCLEANER | marasuHu Ha permoHanHuTe
enekTpuYeckn KoMnaHum,
cynepMapKeTu

IfomolLy

! Hukora He um3nonssaiTe ycrnyrute Ha HeoTopusMpaH
TEXHUK.

OpbXxTe cnegHata uHdopmauums noa pbKa:

* Tuna Ha npobrnema.

* Mogena Ha mawwuHaTa (Mod.).

* CepuiiHusa Homep (S/N).

Tesun nocnegHu ABe CBeAEHUS ce HamupaH Ha
vpmeHaTa Taberka, pasnonoxeHa Bbpxy ypeaa..

[JeMoHTaXx U MOHTaX Ha BpaTaTa Ha
c¢dypHaTa:

1.0T1BOpETE Bpartarta

2.HanbnHo 3aBbpTETE Has3ad LapHUPHUTE CKOOM Ha
BpaTaTta Ha (pypHaTa (BMX CHMMKaTa)

3.3atBopeTe BpaTaTa gokaTo ckobara cnpe (BpaTaTa Lie
OoCTaHe oTBOpeHa Ha okono 40°) (BMX CHMMKaTa)

4 .HatucHeTe B6yTOHa Ha ropHUSA npodun n n3gbpnamnTe
npoduna (BMX CHMMKaTa)

() inbesit

5.n3BageTe CTLKIIOTO U NMOYNCTETE KAaKTO € MOCOYEHO B
rnaea: ,[logopbxka u noymcTeaHe”

6.CmeHeTe CTBbKIoTO.

NPEOYNPEXOEHUE! ®dypHaTa He TpsAbBa aa ce
M3Mnon3Ba Npu CBaneHo BbTPELUHO CTbKIO!

NMPEAYNPEXAOEHUE! NMpu noBTOPHO MOHTUpPaHe
Ha BbTPELWHOTO CTbLK/IO Ha BpaTaTa, nocraBeTe
NpaBUITHO CTHLKIEHUSA NMaHers, Taka Ye TeKCTbT BbPXY
naHena Aa He e o6bpHaT o6paTHO M Aa MOXe JNIeCHO
Aa ce yere.

7.CMeHeTe npoduna, eqHO KIMKBaHE Lue rnokaxe, ye
YyacTTa e NpaBuUITHO Pa3nonoXeHa.

8. OTBOpeTe BpaTaTa AoKpa.

9.3aTtBopeTe onopuTe (BMX hOTOTO).

10.Cera BpaTaTa MOXe fa ce 3aTBOpuY AoKpan 1 pypHaTa
MOXe [a 3anoyHe Aa paboTu HopMariHo.
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Instalacija

I Pre nego Sta rukujete vasim novim uredajem, molimo da
pazljivo procitate ove instrukcije. Sadrze vazne informacije
koje se odnose na bezbednu instalaciju i rad uredaja.

! Molimo Cuvati ova uputstva za buduc¢a upucivanja.
Osigurite se da instrukcije ostaju sa uredajem kada se
on proda, pokloni ili premesti.

I Uredaj mora biti instalirani sa strane kvalifikovane osobe
u skladu sa instrukcijama.

I Sva neophodna prilagodavanja ili odrzavanje mora se
uraditi nakon $to je Sporet iskljuCen iz struje.

Postavljanje i poravnjavanje

I Moguce je postaviti uredaj uporedo sa kuhinjskim
kredencima €ija visina ne prelazi visinu ploce.

I Osigurite se da je zid na zadnjoj strani od nezapaljivog
toplootpornog materijala (T 90°C).

Za pravilnu instalaciju uredaja:

* Postavite ga u kuhinju, trpezariju ili u dnevnu sobu (ne
u kupatilu).

« Ako je vrh Sporeta viSi od kredenaca, uredaj se mora

instalirati na najmanje

600 mm od njih.

* Akoje Sporetinstalirani

ispod zidnog elementa,

mora imati razmak od

.| najmanje 420 mm medu

elementa i vrh Sporeta.

| Ovaj razmak se treba

povecati na 700 mm

ako su zidni elementi

zapaljivog materijala (vidi

sliku).

* Ne postavljati roletne pozadi Sporeta ili blize od 200
mm od njegovih strana.

* Aspirator se mora postaviti prema njegovim
instrukcijama.

| HOOD |

[

1 Min. 600 mm.

—

Min. 420 mm. | ”

" Min. 420mm
min. 650 mm. with hood
min, 700 mm. withaul hood

= L—

Poravnjavanje

Ako je potrebno poravnjati uredaj,
zavrtite prilagodljive nogare koje
se nalaze na svaki ugao osnove
Sporeta (vidi sliku).

Nogare * ulaze u otvore na
donjoj strani osnove Sporeta.

<JMW

M

I ”{

U “Hu‘“u

Bo nsbexxaHue neperpesa gaHHOe U3gernuve Henb3s
yCTaHaBnuBaThb 3a JeKopaTUBHOI OBEPbLIO

Povezivanje u struju

Postavljanje napojnog kabla

Otvaranje ploce terminal:

Umetnite odvija€ u strani¢nim umetcima

poklopca ploce.
e lzvucite poklopac da
biste ga otvorili.

Za instalaciju kabla, sledite sledece instrukcije:
*Razlabaviti sponu i kontaktne Srafove zZice.

! Dzamperi su fabriCki postavljeni za jedinacnu fazu od
230 V (vidi sliku).

230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

» Da biste uradili povezivanje kao na slikama, koristite
dva dzampera unutar kutije (vidi sliku — oznacenim
Lp“-om).

P

— — SO
' N L1 X
— Eé—ul Dé@ﬂ 10
©_@D| @1 |D@D\

|| \\1_

= L2 L3

* Jedino dostupni na nekim modelima
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400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
= N L2 L1

1o 1
D@'ﬁ_ll D@ﬁl |D@E
0@ 0@ @0

400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
+= N L3 L2L1

| 111
O @7 @
|D@D @1 [n@0h

 Osiguriti napojni kabel preko u¢vrscenje spona i zatim
vratite poklopac.

Povezivanje napojnog kabla na mrezu

Instalirati standardni utika¢ koji odgovara naponu
pokazanim na ploCici uredaja (vidi tabelu tehnickih
podataka).

Uredaj mora biti direktno povezan na mrezu pomocdi
omnipolaran prekida¢ sa minimalnim otvorom kontakta
od 3mm instaliran izmedu uredaja | elektricne mreze.
Prekida¢ mora odgovarati sa nazna¢enom naponu i mora
biti u skladu sa vazec¢im propisima (uzemljenje ne sme
biti priklju¢eno na prekidac).

Prije priklju€ivanja na elektricnom mrezom proverite

sledece:

* Uredaj je uzemljen i utikac je u skladu sa zakonom.

» Uti¢nica moze izdrziti maksimalnu snagu uredaja,
oznacena na plocu.

* Napon je u rasponu izmedu vrednostima oznacenim
na plocu.

 Da utika¢ odgovara na Steker. Ako je utikac
nekompatibilan sa Stekerom, onda molimo vas obratite
se servisera da ga zameni. Ne koristite produzne kable
ili viSestruke uticnice.

| Kada je uredaj instaliran, kabl za napajanje i elektri¢na
utiCnica moraju biti lako dostupni.

! Kabl ne smete savijati ili pritiskati.

() inbesit

! Kabl mora se redovno proveravati i treba biti zamenjen
samo od ovlastenim tehnicara.

! Proizvoda¢ odbacuje svaku odgovornost ukoliko ove
bezbednosne mere nisu primenjene.

L T

Bezbednosni lanac

! Da bi ste sprec€ili slu¢ajno naklanjanje uredaja, na primer
kada se dete penja na uredaj, obezbedeni bezbednosni
lanac MORA biti instaliran!

Sporet je opremljen sa bezbednosnim lancem koji se moze
vezati Srafom (nije dostavljen ) na zidu iza uredaja, na istu
visinu na koju je lanac povezan na uredaj.

Izaberite Sraf i tiplon u zavisnosti materijala zida. Ako je glava
Srafa manja od 9 mm, onda morate uzeti i $ajba. Betonski
zid zahteva Sraf od 8 mm i duzina od 60 mm.

Osugurite se da je lanac priévr§éen na zadnju stranu
Sporeta i na zidu kao na slici tako da je nakon instalacije
zategnut i paralelno sa podom.
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UkljuCivanje | korisCenje

TABELA KARAKTERISTIKE

Dimenzije rerne (HXWxD) | 32,4x43,5x41,3 cm
Jaéina zvuka 159

Korisne mere koje se Sirina 42 cm

odnose na odeljak Dubina 44 cm

rerne Visina 8.5 cm

Napon i frekvencija Vidi podatke na plo¢u
Keramiéke ringle

prednji levo 1700 W

Nazad levo 1200 W

Nazad desno 2100 W/2300 W*
Prednji desno 1200 W
Maksimalna potroSnja

keramicke ringle 6200 W /6400 W*

Direktive 2002/40/EC na oznake
elektricne rerne.
Standard EN 50304

PotroSna energije za prirodne
konvekcije — rezim grijanje

OZNAKE ENERGIJE ) -
Tradicionalni rezim

Deklarisana potrosSnja energije
za prinudnim strujanjem klase -
rezim grejanja :

Pecenje.

Ovaj uredaj je u skladu sa
sledec¢im direktivama Evropske
Ekonomske zajednice:
2006/95/EC od 12/12/06 (niski
napon) i naknadne izmene i
dopune - 2004/108/EC od
15/12/04 ( Elektromagnetna
kompatibilnost ) i naknadne
izmene i dopune - 93/68/EEC od
22/07/93 i naknadne izmene i
dopune 2002/96/EC

1275/2008 (Stand-by/Off mode)

A

! Kada koristite uredaj po prvi put, zagrejte rerrnu
zatvorenih vrata na maksimalnu temperaturu u roku
od najmanje pola sata. Osigurite se da je soba dobro
provjetrena pre negd Sta iskljucite rernu i otvorite njena
vrata. Uredaj moze dati malo neprijatni miris koji nastaje
izgaranjem za$titnih materija koje se koriste tokom
proizvodstva.

I Pre rukovanja ovog proizvoda, izvadite sve plasti¢ne
folije sa strane uredaja.

! Nikada ne postavljati predmete direktno na dnu rerne,
tako necete ostetiti sloj emaijla.

* Jedino dostupni na nekim modelima

Uklju€ivanje rerne

1. lzaberite Zeljeni rezim kuvanje vrtenjem dugmeta za
IZBOR.

2. lzaberite preporucenu temperatura za izabrani rezim
vrtenjem dugmeta TERMOSTATA.

Spisak za detaljno kuvanje i predlozene temperature
kuvanja su u tabeli (vidite tabelu za savete kuvanja).

! Ukoliko uredaj opremljen sa Elektronski
programator *, kako bi koristili elektri¢nu rernu,
samo pritisnite dugme c i ‘= istovremeno
(simbol |ﬂ| c¢e se pojaviti na ekranu) pre nego
Sto izaberete zeljenu funkciju kuvanja.

U tokom kuvanje moguce je:

* |zaberite Zeljeni rezim kuvanje vrtanjem dugmeta za
IZBOR.

* Promenite temperaturu vrtanjem dugmeta za
TERMOSTAT.

* Podesite ukupno vreme kuvanje | krajno vreme kuvanje
(vidite dole).

 Zaustavite kuvanje sa izborom dugmeta SELEKCIJE
na “0” pozicije.

! Nikada ne postavljati predmete direktno na dnu rerne,
tako necete ostetiti sloj emajla. Koristite samo poziciju 1
u rernu kad kuvate sa razan;.

! Uvek postavite posude na police koje su dostavljene.
TERMOSTAT Svetlo indikacije

Kada ovo svetlo je uklju¢eno, onda rerna stvara toplinu.
IskljuCi¢e se kad rerna postigne zeljenu temperaturu.

U ovom trenutkom svetlo se pali i gasi naizmeni¢no,
ukazujuci da termostat radi i odrZzava temperaturu na
konstantnom nivou.

Svetlo rerne

Mozete ga ukljuciti pomocéi dugmeta SELEKTOR na bilo
koju poziciju osim “0”. Svetlo je uklju¢eno sve dok rerna

radi. Sa selekcijom (3 na dugmeta, svetlo je uklju¢eno
bez aktiviranje grejnih elementa.
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Rezime kuvanja

! Vrednost temperature mozZe se podesiti za sve rezime
kuvanija.
Izmedu 60 °C i Max, osim za slede¢im modelima:

+ ROSTILJ (preporugeno) Postavljeno samo na MAX
nivou.

* GRATIN (preporuceno): Nemojte prekoraciti 200°C).

—_ TRADICIONALNA RERNA rezim

Oboje gornji | donji element ¢e doc¢i. Kad koristite
tradicionalni rezim kuvanje, najbolje je koristiti samo jednu
reSetku. Ako koristite viSe od jednu reSetku, onda toplina
bice raspodeljena neadekvatno.

@ Rezim PECENJA

3aamu rpejad n BeHTUNAaTop Cy YKIbyYeHu, rapaHTyjyhm
ONCTpubyunjy TonnoTe y AeNNKaTHOM U jeAMHCTBEHOM
dopmy kpo3 Lene pepHe. Ovaj rezim je idealan za pecenje
i kuvanje na osetljivu hranu (kako sto su testo torte koje se
treba podignuti) i pripreme kolace na 3 visine istovremeno.

D
g Rezim Multi-kuvanje

Sve grejne elemente (gore, dole | cirkularni) se ukljucuju
| ventilator po€inje radom. Jer topline ostaje ravnomerna
u celu pe¢, vazduh kuva i pece hranu uniformno. Mogu
se koristiti najviSe dve police u isto vreme.

Rezim PICA

UkljuCuju se cirkularni element | element na dnu, takode
aktivira se | ventilator. Ova kombinacija brzo zagreje
pe¢ proizvodnjom mnogo topline, najviSe preko donjeg
elementa. Ako koristite viSe od jedne police, promenite
pozicije posude na pola kuvanja.

"™V Rezim ROSTILY

UkljuCuje se centralni deo gornjeg elementa. Visoka |
direktna temperatura rostilja preporucuje se za hranu koja
trazi visoku temperaturu na povrsini (teleci i govedi stek,
filete | entrekot). Ova rezim koristi ograniCenu koli¢inu
energije | idealan je za kuvanje male posude. Postavite
hranu na sredinu police jer se ne¢e dobro skuvati ako je
na kraju.

() inbesit

Yvv
X Rezim GRATINIRANJE

Gornji element | razanj (gde ga ima) aktiviraju se |
ventilator pocinje raditi. Ova kombinacija povecava
efikasnost jednonasoCne termalne radijacije grejnih
elemenata preko forsirane cirkulacije vazduha unutar
peci. Ovo pomaze spreciti izgaranje hrane na povrsini i
omogucava penetraciju topline unutar hrane.

I Rezimi ROSTILJ i GRATINIRANJE moraju se raditi
zatvorenim vratima peci.

Prakti¢ne Saveti Kuvanja

I' U rezimu ROSTILJ, postavite tas za otapanje na poziciju
1 za sakupljanje ostatka kuvanja (mast i salo).

ROSTILJ

» Postavite policu na poziciju 3 ili 4. Postavite jelo na
sredinu police.

* Preporucujemo postaviti pe¢ na maksimum. Gorniji
elemenat se reguliSe termostatom i moze da ne radi
uvek.

PIZZA

» Koristite laki aluminijumski tiganj. Postavite ga na
policu.
Za hrskavu koru, ne Koristite tiganj za cedenje jer to
produzava vreme kuvanja i spreCava pravljenje kore.

» Ako pica ima mnogo dodataka, preporu¢ujemo dodati
mocarela sir na pici negde oko sredine kuvanja.

Tajmer”

Da biste aktivirali tajmer postupite na sledeci nacin :

1. Okrenite dugme TIMER u smeru kazaljke na satu za
(C; skoro potpuna revolucija za pode$avanje zvuénog
signala .

2 . Okrenite dugme TIMER u smeru suprotnom smeru
)

da podesite Zeljenu duzinu vremena .

* Jedino dostupni na nekim modelima
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OnomeHa! Rerna je obezbedena sa
stop sistema koji sprecava reSetke da
] izade iz rerne. (1)

4= Kao §to je prikazano na slici, da ga
izvuCete, samo podignite stalaze sa
prednjom stranom i vucite (2).

Planiranje kuvanja elektronskim
programerom *

Postavljanje sata

Nakon $to je uredaj priklju¢en na napajanje, ili nakon
nestanka struje ,displej resetira ¢e se automatski na 0:00
i poCne da treperi. Da biste podesili vreme:

1. Pritisnite VREME KUVANJA | O zatim KRAJNO

VREME KUVANJA istovremeno U

2. U vreme od 4 sek. nakon $to ste pritisnuli dugmeta,
podesite tacno vreme pomodi + i - . + dugme je za vise
broj Casova a dugme — je za manje ¢asova.

Kad ste podesili vreme, onda program automatski ide na
ruéni rezim.

Podesavanje tajmera

Tajmer omogucava odbrojavanje, kada je vreme isteklo
onda zvucni signal se ukljuci.

Da bi ste podesili vreme uradite sledece:

1. Pritisnite dugme , TAJMER*

A o
0-30.
2. Pritisnite dugme + | podesite na Zeljeno vreme.

3. Kad oslobodite dugmet onda tajmer je postavljen i
odbrojavanje pocinje.

0:00
4. Nakon $to je isteklo vreme, zvucni signal oglasi¢e se
i mozete ga ugasiti pomodi bilo koji dugmet (osim + | ).

+. Ekran pokazuje:

Simbol &= bice isklju¢en.
! Tajmer ne iskljucuje ili uklju€uje rernu.

Prilagodavanje volumena zvuénog signala
Nakon Sto ste izabrale postavke Casovnika, koristite
dugme - kako bi prilagodili volumena zvu¢nog signala.

PodeSavanje vreme kuvanje sa kasnjenjem.

Prvo izaberite rezim kuvanje koji Zelite koristiti | onda
podesite temperaturu pomo¢i dugmeta SELEKCIJE i
TERMOSTAT na rernu.

U ovom trenutku moguce je da podesite vreme kuvanja:

1. Pritisnite VREME KUVANJA T

* Jedino dostupni na nekim modelima

2. U vreme od 4 sek. nakon $to ste pritisnuli dugmeta,
podesite taéno vreme pomoc¢i + i - . Ako, na primer, zZelite
da podesite na 30 min., onda ekran prikazace sledece:

*0-30

3. 4 sek. nakon ste oslobodili dugmet, tacno vreme ﬁna
primer 10.00) pojavi¢e se na ekranu sa simbolom L i
bukvom A (automatski).

Onda morate podesiti krajno vreme kuvanja

4. Pritisnite KRAJNO VREME KUVANJA U

5. U vreme od 4 sek. nakon Sto ste pritisnuli dugmeta,
podesite tacno vreme pomoci + i - . Na primer ako zelite
da kuvanje zavrsi u 13.00, onda na ekranu prikazace se:

13-00
6. 4 sek. nakon ste oslobodili dugmet, ta¢no vreme (na

primer 10.00) pojavice se na ekranu sa simbolom i
bukvom A (automatski).

“\10-00
uu

U ovom trenutku, rerna je programirana na automatsko

uklju€ivanje u 12.30 i isklju¢ivanje nakon 30 min., u 13.00.

Podesavanje vreme kuvanje odmah
Sledite ove procedure za podeSavanje vreme kuvanja
(tacke 1-3).

! Kad se pojavi bukva A, onda vreme kuvanja i krajno

vreme kuvanja su u AUTO rezimu. Ako Zelite da koristite

ruéni rezim, onda nakon svakog AUTO rezimu pritisnite

dugmeta VREME @)@U}/ANJA | KRAJNO VREME
.

KUVANUJA istovremeno T .

- S1 . P -
! Simbol L ostace ukljué¢en, u tokom radnje
rerne sa ovim programom.

Da bi ste podesili vreme trajanje onda pritisnite VREME
KUVANJAI pojavice se O krajne vreme kuvanja pomoci

dugmeta KRAJNO VREME KUVANJA. Kad Uje vreme
isteklo, onda uklju€uje se zvuéni signal. Da ga zaustavite,
pritisnite bilo koje dugme osim +i - .

Ponistavanje prethodno podesen program kuvanja

Pritisnite VREME KUVANJA i T zatim ST KRAIJNO
VREME KUVANJA istovremeno.

Ispravljanje ili ponistavanje prethodnog podatka
Podatke koje su prethodno unete mogu biti promenjene u
svakom trenutkom pomo¢i (TAJIMER, VREME KUVANJA
ILI KRAJNO VREME KUVANJA) sa + | -.

Kada je vreme kuvanje ponisteno, onda podatke o vreme
kuvanje su ponistene i obrnuto.

Ako je rerna programirana, nece prihvatiti krajno vreme
kuvanja koje su prethodno bile podeSene na programirani
proces kuvanija.
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Tabela savete za kuvanje u rernu

() inbesit

Rezime |HRANA Tezina Mosunumja Prije kuvanja [ Preporu¢ena Vreme
kuvanja k nocrosse (min) temperatura kuhanja
| (ka) P (minute)
Patka 1 3 15 200 65-75
Tradicionalna Jsuneéﬁ ili te!eég 1 3 15 200 70-75
VINJSKO pecenje 1 3 15 200 70-80
rema | giskvit (mali kolag) _ 3 15 180 1520
Tart 1 3 15 180 30-35
Tart 0.5 3 15 180 20-30
Voéne torte 1 1i2 15 180 40-45
Torta sa Sljivama 0.7 3 15 180 40-50
Rezim Biskvit-torta 0.5 3 15 160 25-30
.. Punjete Palacinke (na 2 reSetke) 1.2 1i2 15 200 30-35
Precenja Male torte (na 2 reSetke) 0.6 1i2 15 190 20-25
Sir (na 2 reSetke) 0.4 112 15 210 15-20
Krem (na 3 resetke) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Biskvite (na 3 reSetke) 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Puslice (na 3 resetke) 0.5 1i3i5 15 90 180
Pica (na 2 reSetke) 1 2i4 15 230 15-20
Lasanja 1 3 10 180 30-35
Janjece 1 2 10 180 40-45
Multi Pecena piletina + krompir 1+1 2i4 15 200 60-70
uit -l skusa 1 2 10 180 30-35
kuvanje Torta sa Sljivama 1 2 10 170 40-50
Krem (na 2 resetke) 05 2i4 10 190 20-25
Biskvite (na 2 reSetke) 0.5 2i4 10 180 10-15
Biskvit torta (na 1 resetku) 0'5 2 10 170 15-20
Bi§!(vit to_rta (na 2 reSetku) 1 2i4 10 170 20-25
Mirisne pite 15 3 15 200 25-30
Piza Pica 0.5 3 15 220 15-20
= Junece ili telece 1 2 10 220 25-30
rezim | pjjetina 1 2i3 10 180 60-70
Sipa i riba list 0.7 4 - Max 10-12
Lignja Skampe 0.6 4 - Max 8-10
Sipa 0.6 4 - Max 10-15
Bakalar na filetima 0.8 4 - Max 10-15
Rostilj | Peceno povrée 0.4 3i4 - Max 15-20
Teledi stek 0.8 4 - Max 15-20
Kubasice 0.6 4 - Max 15-20
Hamburger 0.6 4 - Max 10-12
e e s tost 1 4 - Max 15-20
endvice na toster 4i6 4 _ Max 3-5
: 15 2 10 200 55-60
Gratin 15 2 10 200 30-35
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Koriscenje staklene keramiCke povrsine

! Lepak koji je na zaptivke ostavlja tragove masnoce na
staklu. Prije nego Sto koristite uredaj, preporu¢ujemo
vam da ga uklonite sa posebnim neabrazivnim
proizvod za €is¢enje. Tokom prvih sati moze biti miris
gume koji ¢e vrlo brzo nestati.

Ukljuc€ivanje i isklju€ivanje zone kuvanja
Da biste ukljucili zona kuvanje, okrenite dugme u smeru
kazaljke na satu.

Da biste iskljucili ponovo, okrenite dugme u suprotnom
smeru sve dok ne dode u poziciju 0.

Ako svetlo INDIKATORA ZONE KUVANJA je uklju¢eno,
ovo oznaCava da jedna od ringle joS uvjek radi.

Zone kuvanja

AL

Ringle su opremljene sa
c elektricnim grejace. Kad
one rade onda sledece

] predmete postaju crvene

A4 .\__A na ringlu.

: A Zona kuvanje sa

1 zraéne grejne elemente.

B B. Lampica indikacije

topline: Ovo ukazuje da je temperatura odgovarajuéi zone

kuvanja vec¢a od 60 °C, cak | kada je grejac iskljucen,
ali ke jo$ vru¢a. C.Hilite*

Opis grejnih elementima

Okrugle grejne elemente postaju crvene nakon 10 - 20
sek. nakon $to su ukljucene.

Ove grejne elemente garantuju ravnomernu distribuciju
topline iimaju veliku prednost nego uobi€ajenih grejni
elementi.

Grejne elemente emituju visoko nivo na topline | svetlosti
kada su uklju¢ene nudeci sledece prakti¢ne prednosti:
Brzo grejanje (u odnosu sa plinskom Sporetom).
Brzo hladenje
Ravnomernu temperaturu preko cele povrSine (zbog
okrugle grejne elemente)

Postav | Normalna ili brza ploéa

ke

0 IsKIj.

1 Kuvanje povrca, riba

2 Kuvanje krumpira (ha paru), supe

slanutak, grah.

3 Produzetak kuvanja vecih koli¢ina
hrane, maneStra

4 Za przenje (srednje)

5

6

Za przenje (vise od srednjeg)

Za zaprzivanje i klju¢anje u kratko
vreme.

Prakti¢ni saveti o koriS¢enju ploce
+ Koristite Serpe sa debelu osnovu kako bi se osigurali
da oni savrSeno prianjaju na plo gu.

» Uvek koristite Serpe sa pre¢nikom koji je dovoljno velik
da pokrije ringlu, kako bi koristili svu energiju .

f f

S

» Uvek proverite da je baza posuda potpuno Cista i suva:
Ovo obezbeduje da posude savrSeno odgovaraju na
zone kuvanja i ringle ostaju efektivne za duzi vremenski
period.

+ |zbegavaijte kori$éenje istog posude koje koristite i za
gasne aparate: ostetiti bazu posuda, priciniti da se ne
zalepi ispravno na povrsinu.

* Nikada ne ostavljajte zone za kuvanje ukljucene bez
posude na njima, jer to moze izazvati oStecenje ringle.

Mo3. | AnekTpnyeckasn KaHcpopka
0 |[BebiknioyeHo
1 |[ns TonneHus cnuBoYHOro mMacna, wokonaga
2
[nsa pasorpeBaHus XUOKOCTEN
3
4
[ns kpemoB u coycoB
5
6
[ns npuroToBneHus npu Temnepartype KUneHus
7
8
Ons xapkoro
9
10
[ns kpynHbIX BapeHbIx 6niog
11
12 | [Ona dputiopa

BbiaBwxHaa KOHdopKax

BblaBWXKHbIE 35IEMEHTLI BOMHOW 30HOW Harpesa. Bbl
MOXeTe

BKIIIOYUTb TONBbKO MEHbLUAsi BHYTPEHHSS 30Ha
NPUroTOBMEHUS NMULLIMA UIK KaK

BHELLUHWX U BHYTPEHHUX 30H.

Pydka ynpasneHusi no3sonset BoibpaTb 0AUH U3 OBYX
MOLLIHOCTU

YPOBHEW, KOTOPbIE ABMASKTCA perynmpyemMbiMu Mexay
MUHMUManbHbIM

3HayeHue ot 1 4o makcumym 12:

* HU3KMIN YPOBEHb MOLLHOCTU MOXET ObITb YCTaHOBINEHO

nyTem NOBOPOTA PYYKM MO HYacosow cTpenke ot 1 o 12.
* [loBepHUTE pyuyKy, YTOOLI NOMHOCTLIO, NOKa Bbl HE

YCIbILLNTE NErkunm

HaXXMuUTe, YTOObI MakCMMarnbHbIA YPOBEHb MOLLHOCTY,
4YTO B CBOW oyepenb

MO>XHO perynupoBaTb OT 12 Ao 1, noBopaynBas pyyky
NpOTWB YacoBOW CTPenku. [ns BoCCTaHOBNEHMUS
MUWHMMaIbHOM YPOBHE MOLLHOCTW, NOBEPHUTE

PY4Ky M YCTaHOBUTbL €ro obpaTHo B nonoxeHue 0.

[nsa ABOMHbBIX 30H MPUrOTOBNEHMS MUK, NepBas YacTb PYHK1

[BWXeHne akTUBUPYET MeHbLUE KOHAPOPKM (BHYTPEHHWUI).
[ns aktnBaumun oba (BHYTPEHHEN N BHELLHEW),
Heobxoanmo
MOBEPHUTE PY4KY NOMHOCTLIO M 3aTeM BbIGEPUTE HYXKHYIO
YpoBeHb MoLwHocTn oT 12 o 1

% Jedino dostupni na nekim modelima
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Mere predostroznosti |

savete

! Ovaj aparat je dizajniran i proizveden u skladu sa medunarodnim
standardima bezbednosti Slede¢a upozorenja su obezbedena
iz bezbednosnih razloga i molimo vas da ih pazljivo procitate.

0

pSta bezbednost

Ova uputstva vaze samo za one zemlje €iji simboli se pojavljuju
u uputstvu, i za serijski broj na ploCicu koja se nalazi na uredaju.
Aparat je namenjen za domacu upotrebu i nije namenjen za
komercijalnu ili industrijsku upotrebu.

Uredaj ne sme biti instaliran na otvorenom, €ak i u oblastima koje
su pokrivene. Vrlo je opasno ostaviti uredaj na suncu ili kiSu.
Nemojte dirati uredaj sa mokrim rukama ili noge ili sa bose noge.
Aparat mora se koristiti od strane odraslih samo za pripremu
hrane, u skladu sa uputstvima koje su navedeni u ovoj broSuri.
Bilo koja druga upotreba aparata ( npr. za grejanje prostorije )
predstavlja neprimereno i opasno kori$éenje. Proizvodac se ne
moze smatrati odgovornim za bilo kakvu Stetu koja je nastala
zbog nepravilnog i nerazumnog koris¢enje aparata.
Uputstvom za upotrebu prati Klasu 1 ( izolovana ) ili klasu 2 - 1
potklase ( udubljenja izmedu 2 ormara ) aparata.

Ne dirajte grejne elemente ili pojedine delove vrata rerne kada
je uredaj u upotrebi, jer ovi delovi postaju izuzetno vruce. Drzite
decu dalje od aparata.

Proverite da kablovi za napajanje drugih elektri¢nih aparata ne
dolaze u kontakt sa vru¢im delovima rerne.

Otvore su za ventilaciju i disperzije toplote i ne sme biti pokrivene

Nemojte koristiti nestabilne ili deformisane Serpe za kuvanje , a
to ¢e pomoci izbegnuti slu¢ajno prosipanje.

Uverite se da su ruCke Serpe okrenute prema centru plo¢u kako
ne bi dovelo do opekotine.

Uvek koristite rukavice kad stavite nesto u rerni ili kada uklanjate.
Ne koristite zapaljive te¢nosti (alkohol , benzin, itd .) u blizini
aparata, dok je u upotrebi.

Ne stavljajte zapaljivi materijal u donjem deo za skladiranje ili u
samoj rerni. Ako je uredaj uklju€en slucajno, moze se zapaliti.
Uverite se da su dugmeta na pozicije | da uredaj nije u upotrebu.

Kada iskljucite aparat, uvek vucite utika¢ iz uti¢nice, nemojte
vuéi kabl.

Nikada ne obavljajte CiS¢enje ili radovi na odrzavanju , ako niste
prije iskljuCili aparat iz elektricne mreze.

Ako se aparat pokvari, nemojte pokuSavati da izvrSite popravke
sami.

Popravke koje izvode neiskusne osobe mogu dovesti do povreda
ili nepravilnosti uredaja . Kontakt pomo¢

Nemojte stavati teSke predmete na vrati rerne.

Unutradnje povrsine pregrade (gde je prikazano) mogu postati
vruce.

Staklena plo¢a je otporna na mehanicke udara, ali moze da
ispucati (ili ak slomiti se) ako je udar sa oStrim predmetom
kao Sto je neki alat. Ako se ovo dogodi, onda iskljucite uredaj
od struje i odmah zovite servisni centar.

Ako je povrsina napukla, iskljucite uredaj kako bi izbegli elektri¢ni
udar.

() inbesit

Obrnite paZnju da zone kuvanje ostaju vre¢e nekih 30 min. nakon
8to su iskljucene.

DrZite sve objekte koji se moZe stopiti dalje od plo€u, na primer
od plastike i aluminijuma,objekata ili proizvoda sa visokim
sadrzajem Secera. Ako ih stavite na povrsine koje su jos vrece,
mogu oStetiti ploCu (ringlu).

Ne stavljajte metalne predmete (nozeve, kasike, tiganj) na plocu
je mogu postati vruce.

Aparat ne bi trebalo da se koristi od strane ljudi (ukljucujucii decu
) sa smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim kapacitetima,
neiskusna pojedinaca ili od strane bilo koga ko nije upoznat
sa proizvodom. Ovi pojedinci treba da u najmanju ruku, biti
pod nadzorom nekoga ko preuzima odgovornost za njihovu
bezbednost ili je preliminarni instrukcije koje se odnose na rad
aparata.

* Ne dozvoliti deci igrati se sa uredaju.

Ako je Sporet postavljen na pijedestal, molimo vas
preuzeti potrebne mere kako bi sprecili klizanje
lonac postoljem.

Uklanjanje...

Kada bacate ambalazu: Sledite lokalna pravila tako da se
ambalaza moze opet koristiti.

Europska Direktiva 2002/96/EC koja se odnosi na Otpadnu
elektricnu i elektronsku opremu (WEEE) kaze da ku¢ni aparati
se ne smeju bacati na obi¢nom otpadu. Iskoristene aparate
se moraju sakupjlati odvojeno kako bi se optimizirale troSkova
ponovne upotrebe i recikliranje materijala, dok se spre€ava
potencijalno oSteéenje atmosfere i javnog zdravlja. Precrtana
kanta za smece oznacena na svim proizvodima podsec¢a vlasnika
njegovih obaveza u odnosu na odvojenom sakupljanju smeca.
Za vie informacija oko pravilnog bacanja kori§¢enih domacih
aparata, vlasnici mogu kontaktirati lokalni javni servis ili njihovog
lokalnog dilera.

PoStovanje i Cuvanje okoline

MozZete pomoci smanjenjem Spic opterecenja elektricne mreze
tako Sta Cete koristiti pe¢ u satima medu kasnog popodneva i
ranih sati jutra.

Uvek drite vrata zatvorena kada koristite reZime ROSTILJ i
RAZANJ. To ée dovesti do boljih rezultata a u isti mah saguvati
energiju (oko 10%).

Redovno proveravajte zaptivke vrata i Cistite ih od ostataka, tako
da mogu pravilno pristaju na vrata i na taj nacin izbeci prosipanje
energije.
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Nega | odrzavanje

Iskljuéivanje aparata
RS

Iskljucite aparat iz elektricne energije prije radnje.

Ciséenje rernu
I Nikada ne koristite sredstva za CiS¢enje na paru ili sa

pritiskom na uredaju .

Odistite deo stakla na vratima rerne koristec¢i sunder
i neabraziono sredstvo za CiSéenje, a zatim osusSite
mekom krpom. Ne koristite grube abrazione materijale
ili oStre metalne strugace jer one mogu da ogrebu
povrSinu i usloviti pucanje stakla.

Nerdajuci Celik ili emajl delovi i gumene zaptivke se
mogu Cistiti sunderom koji je natopljen u mlakom
vodom i neutralnim sapunom. Koristite specijalizovane
proizvode za uklanjanje mrlje. Nakon ¢i§¢enja, isperite
| osusite. Ne koristite abrazivne praskove ili korozivne
supstance.

Unutrasnjost rerne idealno ocistiti posle svake
upotrebe, dok je jos topao. Koristite toplu vodu |
deterdzent, a zatim dobro isperite i osuSite sa mekom
krpom. Nemoijte koristiti abrazivne proizvode.
Dodatna oprema moze se prati kao i svakodnevne
posude i moze se €ak prati u masinu za pranje sudova.
Prljavstina i masti treba ukloniti iz kontrolne table ali sa
ne- abrazivnim sunderom ili mekom krpom.
Nerdajuci Celik moze biti isprljan od tvrde vode koji
je ostala na povrsini dugo vreme, ili od agresivnih
deterdzenata koji sadrze fosfor. Preporu¢ujemo da se
CeliCne povrsine ispere i osusi temeljno.

Inspekcija plombe rerne

Redovno proveravajte zaptivke vrata oko rerne. Ako su
zaptivke ostec¢ene, onda molimo vas kontaktirati najblizi posle
prodajno- servisni centar. Preporu€ujemo vam da ne koristite
rernu sve dok se zaptivke ne zamene.

Zamjena lampice u rernu

1.

Nakon $to iskljucite rernu od energetsku mrezZu, uklonite

stakleni poklopac koji pokriva uti¢nica lampe (vidi sliku).
2. Odvite sijalicu | zamenite je sa sli¢nom: voltaza 230V, vat

25 W, cap E 14.

3. Zamenite poklopac i ukljucite
ponovo rernu u elektricnom mrezu.
I Ne koristite lampice rerne kao
ambijentalno osvetljenje.

Ciséenje keramitke povrsine

! Ne koristiti abrazione ili korozivni deterdZzenata (na

primer, proizvodi u sprejova za CiS¢enje rostilja i rerne)
, za uklanjanje mrlja, protiv rde proizvoda, pradkastih
deterdzenata ili sundere sa abrazionim povrSinama: Oni
mogu da ogrebu povrsinu bez moguénosti popravke.

Obic¢no je dovoljno samo da isperite plo¢u pomocu vlaznim
sunderom i osusite sa kuhinjskom rolnu.

Ako je ploc¢a vrlo prljava, onda trljajte sa specijalnim
proizvodom, a zatim dobro operite | osusite.

Da biste uklonili vrlo prljave supstance, koristite
odgovarajuci strugac (ovo se ne isporucuje sa proizvodom).
Uklonite izlivanja Sto prije, nemojte Cekati da se uredaj
ohladi, kako bi se izbeglo formiranje depozita. MoZete
dobiti odli€ne rezultate pomodéi nerdajuce Celicne Zice
(sunder) - specijalno dizajniran za staklene keramickih
povrsina - natopljenim u sapunici.

Ako plasti¢ni ili slatke supstance slu€ajno se istope na
plo€u, izvadite ih odmah sa strugaem, dok je povrSina
jos vruca.

Kada je Cista, plo¢a se moze Cistiti sa specijalni proizvod
za zastitom. Nevidljivi film koji je ostavljen Stiti povrSinu
od kaplje tokom kuvanje. Odrzavanje treba se obavljati
dok je uredaj topao (ali ne vrug) ili hladan.

Obrnite paznju da je uredaj dobro ispran i isusen: ostaci
mogu se stvrdnuti tokom naknadnih procesa kuvanja.

Sredstva za €iSéenje
keramicke ploée

U prodaju od

Strugac¢ stakla Zileti Uradi Sam Prodavnica

Zamena Zilete Uradite Sam prodavnica,

supermarkete, Apoteke

COLLO lunetaHOB
BRITEHob
CleanSWISSCLEANER

Kolonijali, samoposluge, robne
kuce, prodavnice regionalne
elektricne kompanije,
supermarketi

Pomoc¢

! Nikada nemojte koristiti usluge neovlad¢enog
tehnicara.

Molimo Vas da imate sledeée informacije pri ruci:

* Vid problema koji imate.

* Model uredaja

* Serijski broj (S/N).

Poslednje dve informacije mogu se naci na plocici koja
se nalazi na uredaju.
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Uklanjanje i postavljanje vrata peci:

1. Otvorite vrata
2. Nek spone Sarki rotiraju potpuno natrag (vidi sliku).

3. Zatvoriti vrata sve dok se spone ne zaustave (vrata
ostaje otvorena oko 40°) (vidi sliku).

4. Pritisnite oba dugmad na gornjem profilu i izvadite
profil (vidi sliku).

5. Izvadite staklo i oCistite ga kao Sta je pokazano u
poglavlju: ,Nega i odrzavanje*

6. Vratite staklo.

() inbesit

Upozorenje! Rerna ne sme raditi sa uklonjenim
unutradnjem stakla vrata !

Upozorenje! Kada se ponovo okupi unutrasnja vrata
ubacite staklene ploce ispravno, tako da je upozorenje
napisano na tabli lako Citljivo i vidljivo.

7. Vratite profil, klikanje oznacuje da se deo pravilno
postavio.

8. Otvorite vrata u celini.

9. Zatvorite drzace (vidi sliku).

10.Sada vrata se moze potpuno zatvoriti i pe¢ se moze
normalno koristiti.
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Instalacija

! Prije rukovanja vasim novim uredajem, molimo
pazljivo procitajte knjizicu s uputama. Ona sadrzi
vaze informacije o sigurnoj instalaciji i sigurnom
rukovanju uredajem.

! Molimo, ove upute za koristenje ¢uvajte za buducu
uporabu. Vodite racuna da upute prilozite uredaju ako
ga prodajte, darujete ili premjestate.

! Uredaj mora instalirati kvalificirani elektri¢ar u skladu
s navedenim uputama.

! Sva neophodna podesSavanja ili odrzavanje treba se
izvrSiti nakon Sto je Stednjak isklju€en iz elektricne
uti€nice.

Pozicioniranje i niveliranje

! Moguce je instalirati uredaj pored kuhinjskih
ormarica c¢ija visine ne premasuje povrsinu ploce za
kuhanje.

! Vodite racuna da je zid iza pozadine uredaja izraden/
premazan nezapaljivim materijalom otpornim na
visoke temperature (T 90°C).

Za ispravno instaliranje

[ 00D uredaja:
. Postavite ga u kuhinju,
7 Min. 600mm. 33 blagovaonicu ili u prostor
£ ! £ £; koji je i dnevni boravak
8 S:ili bla [
& & govaonica (ne u
= -+ FE .
£ ¢ 22| kupaonicu).
= = 5': . -
| ——o |F¥| - Ako je vrh ploCe za
——= 000000 O ——kuhanje visi od kuhinjskih
== f=—]

elemenata tada uredaj

morate instalirati na
udaljenosti od barem 600 mm od kuhinjskih elemenata.

* Ako je Stednjak ugraden ispod viseCeg kuhinjskog
elementa, tada morate osigurati minimalnu udaljenost
od 420 mm izmedu ormarica i vrha plo€e za kuhanje.

Udaljenost treba povecati na 700 mm ako je zidni viseci
kuhinjski element izraden od zapaljivog materijala
(vidi sliku).

* Ne postavljajte zastore iza Stednjaka te na udaljenosti
manjoj od 200 mm od strana uredaja.

* Sve nape trebate instalirati u skladu s uputama
navedenim u odgovarajucim priru¢nicima za rukovanje.

Niveliranje

Ako je potrebno izravnati uredaj
zavidajte podesive nozice na
mjesta namijenjena za njih
u svakom uglu donjeg dijela
Stednjaka (vidi sliku).

I
Nozice* ulaze u otvore s donje
strane donjeg dijela Stednjaka.

J‘W

Uredaj se ne smilje instalirati iza ukrasnih vrata
kako bi se izbjeglo pregrijavanje

Elektri€ni prikljucci

Prikljucivanje elektricnog kabela

Za otvaranje priklju¢ne ploce:

* Umetnite odvija¢ unutar boc¢nih otvora na poklopcu
prikljucne ploce.

» Povucite poklopac i otvorite ga.

T T

Za instaliranje kabela slijedite donje upute:

*Otpustite pri€vrsni vijak kabela i vijke zi€nih kontakata.
! Premosnik je unaprijed podesen u tvornici za 230 V
jednofazni priklju€ak (vidi sliku).

230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

N L

&0 [p@ ol [0@0

« Za izvodenje elektricnog priklju€ivanja kao $to je
prikazano na slikama koristite dva premosnika unutar
kutije (vidi sliku - oznaceno s “P”)

=

@)

| © |
E
2]
| 1>

* Dostupno samo kod odredenih modela.
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400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
= N L2 L1

- 1
D@"ﬁ_ll D@“D’l |D@E
0@ 0@ @1

400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
+= N L3 L2L1

| 111
O @7 @
|D@D @0 n@0h

» Osigurajte elektri¢ni kabel pri¢vrsc¢ivanjem pricvrsnog
vijka kabela te vratite poklopac na njegovo mjesto.

Spajanje strujnog kabela na strujnu uti¢nicu
Instalirajte standardizirani utika¢ koji odgovara naponu
nazna¢enom na plocici s podacima uredaja (vidi tablicu
s tehni¢kim podacima)

Uredaj mora biti izravno spojen s strujnom uti¢nicom
pomocu viSepolonog prekidaca s najmanje 3 mm razmaka
izmedu kontakata, a koji je instaliran izmedu uredaj i
strujne utiCnice. Prekida¢ mora odgovarati naznacenim
vrijednostima struje te mora biti u skladu s tekucim
propisima za el. energiju (prekida¢ ne smije dirati Zicu
uzemljenja). Strujni kabel treba postaviti tako da nikad ne
dolazi u kontakt s temperaturama visim od 50°C.

Prije priklju€ivanja uredaja na strujnu utiCnicu provjerite
je li:

» Uredaj uzemljen i je li utika¢ u skladu sa zakonom.

» Uti¢nica moze izdrzati maksimalno napajanje uredaja
koje je naznac€eno na plocici s podacima.

» Napon je u rasponu izmedu vrijednosti naznacenih na
plocici s podacima.

« Uticnica je kompatibilna s utikatem uredaja. Ako
utiCnica nije kompatibilna s utikatem zatrazite od
ovlastenog elektricara da je zamjeni. Ne Kkoristite
produzne kabele ili viSestruke uti¢nice.

! Nakon instalacije uredaja strujni kabel i strujna
uti¢nica trebaju biti lako dostupni.

! Kabel se ne smije savijati ili pritiskati.

! Kabel treba redovito pregledavati, a moze ga
zamijeniti samo ovlasteni elektri¢ar.

! Proizvodaé€ ne preuzima odgovornost ako se niste
pridrzavali ovih sigurnosnih mjera .

Sigurnosni lanac

! Za sprjecavanje slu¢ajnog prevrtanja uredaja, na
primjer ako se dijete penje po vratima pe¢nice, MORATE
instalirati isporuceni zastitni lanac!

Stednjak je opremljen sa sigurnosnim lancem koji se pomoéu
vijka (nije isporucen sa Stednjakom) pri¢vr§c¢uje na zid iza
uredaja i to na istoj visini, jer je lanac spojen na uredaj.
Vijak i tipl odaberite u skladu s tipom materijala od kojeg je
izraden zid iza uredaja. Ako glava vijka ima promjer manji do 9
mm, trebate koristiti brtveni prsten. Betonski zidovi zahtijevaju
vijak s promjerom od najmanje 8 mm, duzine od 60 mm.
Vodite racuna o tome da lanac bude pri¢vrséen za zid
iza Stednjaka, kao $to je to prikazano na slici, tako da je
nakon instalacije zategnut i paralelan s podom.
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PocCetak i uporaba

TABLICA KARAKTERISTIKA

Dimenzije peénice
(VxSxD)

32,4x43,5x41,3 cm

odjeljak peénice

Obujam 159
] . Sirina 42 cm
Korisne mjere vezane u |y vina 44 cm

visina 8,5 cm

Napon i frekvencija

vidi plo€icu s podacima

Keramicka plo€a za
kuhanje

Prednje lijevo

Straga lijevo

Straga desno
Prednje desno

Maks. potroSnja
keramicke ploc¢e za
pecenje

1700 W
1200 W
2100 W / 2300W*
1200 W

6200 W / 6400W*

ENERGETSKA
OZNAKA
| EKODIZAJN

EU Direktiva br. 65/2014 uklju¢uju ¢i Direkti-

vu 2010/30/EU.

EU Odredba br. 66/2014 uklju¢uju ¢i Direk-
tivu 2009/125/EC.

EN 60350-1 odredba

EN 50564 odredba

EN 60350-2 odredba

Potrosnja energije kod prirodnog
prijenosa topline — mod
zagrijavanja:
Tradicionalni nacin
Naznacena potrosnja energije za
klasu prisilnog prijenosa energije

- mod zagrijavanja:
Pecenje. @

Ovaj uredaj je u skladu s
sliedec¢im direktivama Europske
ekonomske zajednice:
2006/95/EC od 12/12/06 (Niski
napon) i naknadnim dopunama -
2004/108/EC od 15/12/04
(Elektromagnetska
kompatibilnost) i naknadnim
dopunama - 93/68/EEC od
22/07/93 i naknadnim
dopunama. 2002/96/EC
1275/2008 (Mod
pripravnosti/isklju¢eno)

I Kada prvi put koristite uredaj zagrijte pec¢nicu sa
zatvorenim vratima na maksimalnu temperaturu barem
pola sata. Provjerite je li prostorija dobro prozracena brije
iskljuivanja pecnice i otvaranja vrata pecnice. Uredaj
moze ispustati pomalo neugodan miris zbog izgaranja
zastitnih tvari koriStenih u procesu proizvodnje.

IPrije rukovanja proizvodom uklonite plasti¢ni omotac koji
se nalazi na stranama uredaja.

I Nikad ne stavljajte predmete izravno na dno pecnice; na
taj nacin izbjegavate oStecenje emajla.

I
Uklju€ivanje pecnice

1. Odaberite zeljeni nacin pecenja okretanjem kola
ODABIRA.

2. Odaberite preporucenu temperaturu za mod pecenja
ili Zelijenu temperaturu okretanjem kola TERMOSTATA.
Popis s detaljnim nac¢inima pecenja i preporuc¢ene
temperature pecenja mogu se pronaci u relevantnoj tablici
(vidi Tablicu sa savjetima za pecenje u pecnici)

! Ako je urgdaj opremljen s elektroniCkim programatorom®,
za T koristenje elektricne pecnige samo

istovremeno pritisnite gumbe (na zaslonu U ¢e se

pojaviti simbol) prije odabira Zeljene funkcije pecenja.

Tijekom pecenja uvijek mozete:

* Promijeniti Zeljeni nacin pecenja okretanjem kola
ODABIRA.

» Promijeniti temperaturu okretanjem kola TERMOSTATA.

» Podesiti ukupno vrijeme pecenja i vrijeme zavrSetka
pecenja (vidi dolje).

» Prestati s peCenjem okretanjem kola ODABIRA na
polozaj “0”.

I Nikad ne stavljajte predmete izravno na dno pecnice;
na taj nacin sprjecavate ostec¢enje emajla. Kada u
pecnici pecCete pomocu raznja koji se okrece tada
koristite samo polozaj 1.

! Kuhinjsko posude stavljate samo na isporuc¢ene
reSetke.

Svjetlo indikatora TERMOSTATA

Kada svijetli pe¢nica akumulira toplinu. Iskljucit ¢e se kada
se unutrasnjost pecnice zagrije na odabranu temperaturu.
U tom trenutku svjetlo se uklju€uje i isklju€uje naizmjenice,
upozoravajuci da termostat radi te da odrzava temperaturu
na konstantnoj razini.

Svjetlo peénice

Ono se ukljucuje ako okrenete kolo ODABIRA na bilo
koji polozaj osim “0”. Ovo svjetlo je uklju€eno dokle god

pecnica radi. Ako kolo okrenete na G svjetlo ¢e se upaliti
bez uklju€ivanja grijaca..

* Dostupno samo kod odredenih modela.
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Nacini pe€enja
! Vrijednost temperature moze se podesiti za sve

nacine kuhanja
izmedu 60°C i Maks, osim za sljedec¢e nacine

+ ROSTILJ (preporuka: podesite samo na razinu
MAKS)

* GRATIRANJE (preporuka: ne iznad 200°C).

—_  TRADICIONALNI NAGIN KORISTENJA
PECNICE

Ukljucit ¢e se i gorniji i donji grijac. Kada koristite pe¢nicu
na tradicionalni nacin najbolje je koristiti samo reSetku za
pecenje. Ako koristite viSe od jedne reSetke toplina ¢e se
raspodijeliti neravnomjerno.

@ Mod PECENJA

Uklju€eni su zadniji grijac i ventilator, na taj nacin jamci se
pazljiva i ravnomjerna distribucija topline u cijeloj pe¢nici.
Ovaj nacin idealan je za pecenje i kuhanje hrane osjetljive
na temperaturu (poput dizanog tijesta) te za istovremenu
pripremu slastica na 3 razine.

D
% NACIN VISESTRUKOG PECENJA

Ukljucit e se svi grijaci (gornji, donji i okretni), a i ventilator
pocinje raditi. Kako je temperatura konstantna u cijeloj
pecnici, zrak ravnomjerno pece i stvara koricu na hrani.
Istovremeno se mogu koristiti najviSe dvije reSetke.

NACIN ZA PECENJE PIZZE

Ukljugcit ¢e se okretni grijaci i grijaci na dnu pecnice, a
aktivirat ¢e se i ventilator. Ova kombinacija brzo zagrijava
pecnicu stvarajuci znacajnu koli¢inu topline, posebno doniji
grijaC. Ako istovremeno koristite viSe od jedne reSetke
tijekom pecenja zamijenite polozaje posuda.

"™ NAGIN PEGENJA NA ROSTILJU

Ukljucit ¢e se srediSnji dio gornjeg grijaca. Veli€ina i
izravna temperatura rostilja preporucuju se za hranu koja
zahtjeva visoku temperaturu na povrsini (teleci i govedi
odresci, filet mignon i entrecéte -ramstek na zaru). Ovaj
nacin pe€enja koristi ograni¢enu koli¢inu energije i idealan
je za pe€enje manijih koli¢ina na rostilju. Postavite hranu
na sredinu reSetke, jer se ne¢e dobro ispeci ako je stavite
u uglove.

* Dostupno samo kod odredenih modela.

Mod za GRATINIRANJE

Gornji grija¢ i razanj (gdje postoji) se aktiviraju, a i
ventilator pocinje raditi. Ova kombinacija funkcija
povecava efikasnost jednosmjernog isijavanja topline
grijaa putem prisilne cirkulacije zraka u cijeloj pecnici.
Ovo pomaze u sprjeCavanju zagorijevanja povrsine hrane
i omogucuje toplini probijanje u hranu.

I Nagin pe&enja na ROSTILJU i mod za GRATINIRANJE
moraju se Koristiti sa zatvorenim vratima pecnice.

Prakti€ni savjeti za pe€enje

! Kod naéina peéenja na ROSTILJU postavite posudu
za prikupljanje masnoc¢e na polozaj 1 i prikupite
ostatke kod pecenja (masnocu).

ROSTILJ

* Umetnite reSetku na polozaj 3 ili 4. Hranu postavite na
sredinu reSetke.

* Preporuujemo vam da razinu zagrijavanja podesite
na maksimum. Gornjim grijacem upravlja termostat i
mozda nece uvijek raditi.

PIZZA

 Koristite laganu aluminijsku tavu za pizzu. Postavite je
na za to namijenjenu reSetku.
Za hrskavu koricu ne koristite posudu za prikupljanje
masnoce, jer ona sprjeava stvaranje hrskave korice i
produzava vrijeme pecenja.

» Ako pizza ima puno sastojaka na vrhu preporucujemo
dodavanje sira mozzarella na vrh pizze kad prode
polovica vremena predvidenog za pecenje.

Planiranje pecenja s elektroni¢kim
programatorom*

Podesavanje sata

Nakon §to uredaj spojite na strujnu utinicu ili nakon
nestanka struje, zaslon ée se automatski resetirati na 0:00
i pocCeti treperiti. Podesavanje vremena:

1. Pritisnite istovremeno 'D' gumbe U VRIJEME
PECENJA i VRIJEME ZAVRSETKA PECENJA.

2. U roku od 4 sekunde nakon $to ste pritisnuli gumbe
podesite to€no vrijeme pritiskom na gumb + i -. Gumbom
+ povecavate, a gumbom - smanjujete sate.

Kad podesite vrijeme programator se automatski
prebacuje u nacin ru¢nog podesavanja.
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Podesavanje tajmera

Tajmer omogucava podeSavanje odbrojavanja, a kad
vrijeme istekne oglasit ¢e se alarm.

Za podeSavanje tajmera uradite sljedece:

1. pritisnite gumb TAJMER Q Na zaslonu ¢e se prikazati:
A &

0-30.
2. Pritisnite gumbe + i - te podesite Zeljeno vrijeme.

3. Kada otpustite gumbe tajmer ¢e poceti s odbrojavanje,
a na zaslonu Ce se prikazati trenutno vrijeme.

g:00
4. Nakon §to vrijeme protekne oglasit ¢e se alarm, a alarm
mozete iskljuciti pritiskom na bilo koji gumb (osim gumba
+i-). Simbol & ¢e se iskljuciti.

! Tajmer ne ukljucuje i ne iskljuCuje pecnicu.

Podesavanje glasnoce alarma
Nakon odabira i potvrdivanja postavki sata, pomocu
gumba - podesite glasnocu zvuka alarma.

PodesSavanje vremena pecenja s odgodenim pocetkom
Prvo odaberite nacin pecenja koji zelite koristiti te podesite
odgovarajucu temperaturu pomocu kola ODABIRA i
TERMOSTATA na pechnici.

U ovom trenutku mozete podesiti vrijeme pecenja:

1. Pritisnite gumb VRIJEME PECENJA T

2. U roku od 4 sekunde nakon Sto ste pritisnuli gumb
podesite Zeljeno vrijeme pritiskom na gumbe + i -. Ako,
na primjer, zelite podesiti vrijeme pecenja na 30 minuta,
na zaslonu ce se prikazati:

0730

3. 4 sekunde nakon §to ste otpustili gumbe, trenutno
vrijeme (na primjer 10.00) ¢e se ponovo pojaviti na zaslonu
sa simbolom LJ i slovom A (AUTO).

Nakon toga trebate podesiti Zeljeno vrijeme zavrSetka
pecenja:

4. Pritisnite gumb VRIJEME ZAVRSETKAPECENJA U
5. U roku od 4 sekunde nakon Sto ste pritisnuli gumb
podesite Zeljeno vrijeme zavrSetka pritiskom na gumbe
+i-. Ako, na primjer, zelite da pe€enje zavrsi u 13.00, na
zaslonu c¢e se prikazati:

A
13-00
6. 4 sekunde nakon S$to ste otpustili gumbe, trenutno

vrijeme (na primjer 10.00) ée se ponovo pojaviti na zaslonu
sa slovom A (AUTO).

,U u U
U ovom trenutku pecnica je programirana da se automatski
ukljuci u 12:30 te da se iskljuci nakon 30 minuta u 13:00.

* Dostupno samo kod odredenih modela.

Podesavanje vremena pecenja s trenutnim pocetkom
Slijedite gore navedenu proceduru za podeSavanje
vremena pecenja (tocke 1-3).

I Kada se pojavi slovo A to znaci da su i vrijeme pecCenja
i vrijeme zavrSetka pecenja programirani u AUTO modu.
Za vracanje pecnice na ru¢no podeSavanje rada, nakon
svakog AUTO moda O za pecenje |stovremeno

pritisnite gumbe VRIJEME PECENJA i U VRIJEME
ZAVRSETKA PECENJA.

1 Simbol ') ée nastaviti svijetliti uz pecnicu tijekom
cijelog programa pecenja.

Podeseno vrijeme trajanja pecenja moze se prikazati u
bilo kojem trenutku pritiskom ™ na gumb VRIJEME
PECENUJA, a vrijeme zavr$etka kuhanja moze se prikazati
pritiskom na gumb VRIJEME ZAVRSETKA PECEI;IJ.A;
Kad protekne vrijeme pecenja oglasit ce se alarm %
. Za iskljuCivanje alarma pritisnite bilo koji gumb osim
gumba +i -.

Ponistavanje prethodno podesenog programa za
pecenje
Pritisnite istovremeno O Y gumbe VRIJEME PECENJAI

VRIJEME ZAVRSETKA U PECENJA.

Ispravljanje ili ponistavanje prethodno podesenih
podataka

Unesene podatke moZzete izmijeniti bilo kada pritiskom
na odgovarajué¢i gumb (TAJMER, VRIJEME PECENJA
ili VRIJEME ZAVRSETKA PECENJA) te gumba + ili -.
Kada su ponisteni podaci vremena pecenja, ponistit ¢e
se i vrijeme zavrSetka pe€enja i obrnuto.

Ako je peénica ve¢ programirana nece prihvatiti
vrijeme zavrSetka pecenja koje pocinje prije poCetka
programiranog postupka pecenja.

POZOR! Pecnica je opremljena stop
sustavom za izvlagenje reSetki te
sprjeCavanjem da izadu iz pe¢nice.(1)
s Kao Sto je prikazano na slici za potpuno
izvlatenje reSetki, jednostavno
podignite reSetke drzite ih za predniji
dio i povucite (2).
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TIMER*

Da biste aktivirali brojilo, postupite kako slijedi:
1. Okrenite TIMER u smjeru kazaljke na satu za C gotovo
jedna kompletna revolucija postaviti zvono.

2. Okrenite TIMER u anticlockwise smjeru O podesiti
zeljenu duljinu vremena.

Tablica savjeta za pecenje u pecnici

Nagini Hrana Tezina Polozaj Vrijeme Preporuéena Vrijeme
. v prethiodnog Zoni
pecenja (kg) reSetke zagrijavanja temperatura pecenja
minute (minute)
Patka 1 3 15 200 65-75
Tradicionalna | Pecena teletina ili govedina 1 3 15 200 70-75
i Pecena svinjetina 1 3 15 200 70-80
pecnica @ SviTl
Kolaci(biskvit) - 3 15 180 15-20
1 3 15 180 30-35
Pite 0.5 3 15 180 20-30
Vocni koIaéj 1 1i2 15 180 40-45
Kola¢ od §ljiva 0.7 3 15 180 40-50
"Spuzvasti" kola¢ 0.5 3 15 160 25-30
Mod Punjene palacinke (na 2 reSetke) 1.2 1i2 15 200 30-35
peéenja 'lylali_kola_lf':iéi (na 2 reSetke) 0.6 1i2 15 190 20-25
Poljupci" od sira (na 2 resetke) 0.4 1i2 15 210 15-20
"Poljupci” s kremom (na 3 reSetke) 0'7 1i3i5 15 180 20-25
Biskviti (na 3 resetke) ’ Lo
h 9 0.7 1i3i5 15 180 20-25
Puslice (na 3 resetke) 0.5 1i3i5 15 90 180
Pizza (na 2 reSetke) 1 2i4 15 230 15-20
Lazanje 1 3 10 180 30-35
Janjetina 1 2 10 180 40-45
Pecena koko$ + krumpiri 1+1 2i4 15 200 60-70
- Lokarda 1 2 10 180 30-35
ViSestruko | Kola¢ od ljiva 1 2 10 170 40-50
pecenje "Poljupci" s kremom (na 2 reSetke) 0.5 2i4 10 190 20-25
Biskviti (na 2 reSetke) 05 2i4 10 180 10-15
"Spuzvasti" kola¢ (na 1 reSetki) 0'5 2 10 170 15-20
"Spuzvasti" kola¢ (na 2 reSetke) 1 2i 1
Pikantne pite i4 0 170 20-25
1.5 3 15 200 25-30
Peéenje |Pizza 0.5 3 15 220 15-20
pizze Pecena teletina ili govedina 1 2 10 220 25-30
Koko$ 1 2i3 10 180 60-70
Riba list i sipa 0.7 4 - Max 10-12
Lignje i kebab od kozica 0.6 4 - Max 8-10
Sipa 0.6 4 - Max 10-15
Fileti bakalara 0.8 4 - Max 10-15
- Peceno povrce 0.4 3i4 - Max 15-20
Rostilj Teledi biftek 0.8 4 - Max 15-20
Kobasice . 06 4 - Max 15-20
Hamburgeri (pljeskavice) 06 4 _ Max 10-12
T e sondvié (ili tost) 1 4 - Max 15-20
4i6 4 - Max 3-5
e | Koko$ pecena na rostilju 15 2 10 200 55-60
Gratiniranje | g;, 15 2 10 200 30-35

* Dostupno samo kod odredenih modela.
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Uporaba stakleno-keramicke

ploCe za kuhanje

! Ljepilo koje se koristi za brtve ostavlja trag masnoce
na staklu. Prije uporabe uredaja preporuc¢ujemo
uklonite to sa posebnim neabrazivnim sredstvom za
¢isc¢enje. Tijekom privih nekoliko sati uporabe mozete
osjetiti miris gume koji nestaje jako brzo.

Uklju€ivanje i isklju¢ivanje zona kuhanja

Za ukljuCivanje zone kuhanja okrenite odgovarajuc¢u
sklopku u smjeru kazaljke na satu.

Za ponovo gasenje okrenite sklopku u smjeru obrnutom
od smjera kazaljke na satu dok ne dode u polozaj “0”.
Ako je svijetli svjetlo indikatora UKLJUCENA ZONA
KUHANUJA, to ukazuje da je barem jedna od zona kuhanja
na ploci za kuhanje uklju¢ena.

Zone kuhanja

Plo¢a za kuhanje opremljena je elektricnim grijacima.

Kada se oni koriste zacrvenjet
i /\ //3/_

Ce se sljedece stavke na ploci
\

— ¢ za kuhanje.
L, Y
I

|, radijantnim grijacima.
B. Svjetlo indikatora preostale
topline: ukazuje kako je
temperatura odgovarajuce
zone kuhanja vec¢a od 60°C, ta ¢ak i kad je grijac iskljucen
ona je joS uvijek vruca.
C.Hilite*
Opis grijaca
Kruzni radijantni grija¢ postaje crven 10 - 20 sekundi
nakon ukljucivanja.
Kruzni radijantni grija¢ jam¢i ravnomjernu raspodjelu
topline pored uobicajenih prednosti radijantnog grijaca.
Radijantni grijaci isijavaju visoke razine topline i svjetla
¢im se ukljuce, te nude sljedece prakti¢ne prednosti:
brzo zagrijavanje (u odnosu na plinske plamenike)
brzo hladenje
istu temperaturu na cijeloj povrsini (zbog kruznog
grijaca)

A. Zona za kuhanje s
B

ivo| Plo€a
Isklju€en
Kuhanje povréa i ribe

Kuhanje krumpira (na pari) i juha

Nadalje kuhanje velike koli€ine hrane

Pecenje (srednje)

Pecenje (viSe)
Brzo kuhati

OO IWIN[(FR|COZ

Prakticni savjet za uporabu elektricne ploce za

kuhanje

» Koristite tave s debelim, ravnim dnom kako bi se
osiguralo da savrseno prilijezu zoni za kuhanje.

=

» Uvijek koristite tave s promjerom koji je dovoljno velik
da potpuno prekrije plo€u radi iskoriStenja cjelokupne
proizvedene topline.

e K

 Uvijek vodite racuna da je dno tave Cisto i suho: na ovaj
nacin osigurava se savrseno prilijeganje tava na zone
kuhanja te dugoro¢na ucinkovitost i tava i elektricne
ploCe za kuhanje.

* Ne koristite posude za kuhanje koje koristite na
plinskim plamenicima: koncentrirana topline na plinskim
plamenicima moze deformirati dno tave (kuhinjskog
posuda) te stoga nece ispravno prilijegati na povrsinu.

» Nikad ne ostavljajte zonu za kuhanje ukljuCenu a da
na nju niste stavili tavu (kuhinjsko posude) jer to moze
izazvati oStecenje zone.

Polozaj | Plo€a

0 Isklju¢en

1 Topljenja maslaca i cokolade
2

3 Grijanje tekucina

4

5 Juhe i umaci

6 Kuhanje kod tocke vrenja
7

8 Przenje na tavi

9

10 Kotlovi velike koli¢ine

11

12 Przenje

Tradicionalna kuhanje zone.

Svaka zona za kuhanje je opremljena kontrolnim gumbom
koji omogucuje

omogucuje da odaberete od 12 razli¢itih temperaturnih po-
stavki

od minimalno 1 do maksimalno 12 godina.

Produzna kuhanje

Teleskopski elementi su braéni grijanje zone. Mozete
uklju€ivanje samo maniji unutarnji zonu za kuhanje ili oba
vanjske i unutarnje zone.

razinama, koje su i podeSavanje izme u najmanje
Upravljacka tipka omogucuje izbor izmedu dva vlast

vrijednost od 1 do maksimalno 12:

* Dostupno samo kod odredenih modela.
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Mjere opreza i savjeti

! Ovaj uredaj izraden je i proizveden je u skladu s
medunarodnim sigurnosnim standardima. Sljedeca
upozorenja navedena su iz sigurnosnih razloga i morate
ih pazljivo progitati.

Opéenita sigurnost

Ove upute vrijede samo za drzave ¢€iji simboli se javljaju u
priruéniku te na plo€ici sa serijskim brojem na samom uredaju.
Uredaj je namijenjen uporabi u ku¢anstvima i u zatvorenim
prostorima te nije namijenjen za komercijalu i industrijsku
uporabu.

Uredaj ne smijete instalirati na otvorenom, ¢ak ni u natkrivenim
prostorima. Iznimno je opasno izloZiti uredaj kisi i grmljavinskom
nevremenu.

Ne dirajte uredaj bosim nogama te mokrim ili viaznim rukama i
nogama.

Uredajem smiju rukovati samo odrasle osobe te ga smiju
koristiti samo za spremanje hrane u skladu s uputama
(npr. za zagrijavanje prostorija) smatra se neispravnim
koristenjem i jako je opasna. Proizvoda¢ se mozda nece
smatrati odgovornim za Stetu koja rezultira neispravnom,
neto¢nom i neopravdanom uporabom uredaja.

Knjiznica s uputama priloZena je uredaju 1. (izoliranoj) ili 2. klase
- podklasa 1. (postavljeno izmedu 2 kuhinjska elementa).

Ne dirajte grijace ili odredene dijelove vrata pe¢nice kada
se uredaj koristi; ovi dijelovi postaju jako vrug¢i. Drzite djecu
podalje od uredaja.

Pazite da strujni kabeli ostalih elektriénih uredaja ne dodu u
kontakt s vruc¢im dijelovima peénice.

Otvori koji se koriste za ventilaciju i otpuStanje topline ne smiju
se prekrivati.

Na kuhinjskim zonama ne koristite nestabilne ili izoblicene tave
(kuhinjsko posude); na ovaj nacin izbjegavate slu€ajno prskanje.
Provjerite jesu li ruCke tava okrenute prema srediStu ploce za
kuhanje kako bi se izbjegle slu¢ajne opekotine.

Uvijek koristite rukavice za pe&enje kada kuhinjsko posude
stavljate u ili vadite iz peénice.

Ne koristite zapaljive tekucine (alkohol, benzin, itd...) u blizini
uredaja kada se koristi.

Ne stavljajte zapaljivi materijal u doniji dio za pohranu ili na u
pecnicu. Ako se uredaju slu¢ajno ukljuci to moze izazvati pozar.
Uvijek provjerite jesu li kola u * poloZaju kada se uredaj ne koristi.
Kada iskljuCujete uredaj uvijek iskljucite utikac iz strujne uticnice;
ne povlacite kabel.

Nikad ne distite ili ne popravljajte uredaj a da ga prije toga niste
isklju€ili iz strujne uti¢nice.

Ako se uredaj pokvari ni pod kojim uvjetima ne pokuSavajte ga
sami popraviti. Popravci koje izvrSe neiskusne osobe mogu
izazvati ozljede ili jo§ veci kvar uredaja. Obratite se sluzbi za
korisnike.

Ne vjeSajte teSke predmetne na vrata pecnice.

Unutra$nja povrSina odjeljka (ako postoji) moze postati vruéa.

Stakleno-keramicka plo¢a za kuhanje otporna je na mehanicke
udare, ali moze napuknuti (ili se ¢ak razbiti) ako se udari oStrim
predmetom poput alata. Ako se to dogodi, odmah iskljucite uredaj
iz strujne uti¢nice i kontaktirajte servisni centar.

Ako povrsina ploge za kuhanje napukne, iskljucite uredaj radi
sprje€avanja strujnog udara koji se mozZe dogoditi.

Upamtite kako zone kuhana ostaju relativno vru¢e najmanje
trideset minuta nakon isklju¢ivanja.

Predmete koji se mogu otopiti drzite podalje od ploCe za kuhanije,
na primjer plasticne ili aluminijske predmete ili proizvode s
velikom udjelom Secera. Budite posebno pazljivi kad koristite
plasti¢ni film ili aluminijsku foliju ili pakiranja: ako ih stavite
na povrsinu koja je jo$ uvijek vruéa to moze izazvati ozbiljna
oStecenja ploce za kuhanje.

Ne stavljajte metalne predmete (noZeve, Zlice, poklopce lonaca,
itd.) na plo¢u za kuhanje jer mogu postati vruéi.\

Ovim uredajem ne smiju rukovati osobe (ukljucujuci djecu) sa
smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima,s
nedostatnim iskustvom ili ako nisu upoznate s proizvodom.
Ove osobe trebaju bit pod nadzorom osobe koja je odgovorna
za njihovu sigurnost ili ako im ona daje potrebne upute zarad s
uredajem.

Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

Ako je Stednjak postavljen na stala, poduzmite
potrebne mjere opreza i sprijecite da Stednjak sklizne
sa stalka.

Zbrinjavanje

Prilikom zbrinjavanja ambalaznog materijala: pridrzavajte se
lokalnih propisa tako da se ambalaZza moze ponovo koristiti.

Europska direktiva 2002/96/EC o gospodarenju elektricnim
i elektronskim otpadom (WEEE) navodi kako se kucanski
aparati ne trebaju zbrinjavati kroz normalan ciklus gradskog
otpada. IstroSeni uredaj trebaju se odvojeno prikupljati kako bi
se optimiziralo troSak ponovne uporabe i recikliranja materijala
unutar stroja, te sprijecila potencijalno zagadenje atmosfere i
zdravlja ljudi. Prekrizena kanta za otpatke nalazi se na svim
proizvodima kako bi podsjetila vlasnika na njegove obveze
vezane uz odvajanje otpadaka.

Za daljnje informacije vezane uz ispravno zbrinjavanje istroSenih
kucanskih uredaja vlasnici mogu kontaktirati javne sluzbe ili
lokalnog prodavaca.

43




CiSéenje i odrzavanje

Iskljucivanje uredaja

Iskljucite uredaj iz elektricne uticnice prije izvodenja bilo
kakvih radniji.

Cisc¢enje pecnice

I Za CiS¢enje uredaja ne koristite parne ili tlacne Cistace.

» Stakleni dio na vratima pecnice ocistite pomoc¢u spuzve
i neabrazivnog sredstva za €iScenje, dobro ga obriSite s
mekanom krpom. Ne Koristite jake abrazivne materijale
ili ostre metalne lopatice jer mogu ogrebati povrSinu i
izazvati pucanje stakla.

* Vanjski dijelovi od nehrdajuceg Celika ili emajlirani
dijelovi te gumene brtve mogu se Cistiti spuzvom
namoc¢enom u mlaku vodu s neutralnim sapunom. Za
uklanjanje tvrdokornih mrlja koristite specijalizirane
proizvode. Nakon Cis¢enja, isperite Cistom vodom
i dobro osusite. Ne koristite abrazivne praske il
korozivne tvari.

 |dealno bi bilo o¢istiti unutrasnjost peénice nakon svake
uporabe dok je pecnica joS uvijek topla. Za CiS¢enje
koristite vru¢u vodu i deterdzent, zatim dobro isperite
Cistom vodom i prebriSite mekanom krpom. Ne koristite
abrazivne proizvode.

» Dodatni pribor moze se prati kao i sve drugo kuhinjsko
posude, a moze se prati i u perilici suda.

* Uklonite necistocu i masnoc¢u s upravljatke plocCe
pomocu neabrazivne spuzve ili mekane krpe.

» Na nehrdajuc¢em Celiku mogu ostati mrlje od vode koja
se zadrzala na povrSini duze vrijeme ili od agresivnih
deterdzenata koji sadrze fosfor. Preporu¢ujemo dobro
isperite Celicne povrsine i dobro ih prebrisite krpom.

Provjera brtvi pe¢nice

Redovito provjeravajte brtve na vratima pecnice. Ako su brtve
ostecene, molimo kontaktirajte najblizi centar za postprodajnu
uslugu. Preporu€ujemo ne koristiti pe¢nicu dok se brtve ne
zamjene.

Zamjena zarulje pecnice

1. Nakon isklju€ivanja pecnice iz strujne uti¢nice uklonite
stakleni poklopac s kucista lampe (vidi sliku).

2. Odvijte zarulju i zamijenite je
slicnom: napon 230 V, snage 25
W, grlo E 14.

3. Vratite poklopac na njegovo
mjesto i ponovo ukljucite pecnicu
u strujnu utiénicu.

| Zarulju pe¢nice ne koristite kao/
za osvjetljenje prostorija.

Ciséenje stakleno-keramicke ploée za
kuhanje

! Ne Kkoristite abrazivne ili korozivne deterdZente (na primjer
proizvode u sprejevima za ¢iS¢enje rostilja i pecénica),
sredstava za uklanjanje mrlja, proizvode protiv hrdanja,
deterdzente u prahu ili spuzve s abrazivnom povrsinom:
ovo moze ogrebati povrSinu tako da se viSe ne moze
popraviti.

+ Obicno je dovoljno oprati plo¢u za kuhanje pomoc¢u mokre
spuzve i obrisati je s kuhinjskim ubrusom.

* Ako je ploCa jako necdista, istrljajte je s posebnim
proizvodom za CiS¢enje stakleno-keramickih povrsina, a
zatim je dobro isperite sa Cistom vodom i pobriSite.

» Za uklanjanje tvrdokorne necistoce koristite odgovarajuéu
lopaticu/grebalicu (nije isporu¢eno s uredajem). Uklonite
svu prolivenu tekuéinu to prije moguce, ne Cekajte da se
uredaj ohladi te izbjegavajte da se ostaci hrane pretvore
u zapecCene ostatke. Sjajne rezultate mozete postiéi
uporabom zi¢ane spuzve od nehrdajuéeg Celika - koja je
posebno namijenjena stakleno-kerami¢kim povrSinama -
namocite je vodom i sapunom.

* Ako se plasti¢na ili Secerna smjesa slu€ajno otopila na
ploci za pe€enje odmah je uklonite lopaticom/grebalicom
dok je povrsina joS uvijek vruca.

» Kad je ocistite plo¢a za kuhanje moze se tretirati posebnim
proizvodom za za$titu: ovaj proizvod ostavlja nevidljivi
filom koiji Stiti povrSinu od tekucine koja je moze poprskati
tijiekom kuhanja. Ciséenje treba izvrsiti dok je uredaj jos
topao (ne vru¢) ili kada je hladan.

* Ne zaboravite uvijek dobro isprati uredaj Cistom vodom i
dobro ga prebrisati: ostaci ¢e se zapeci tijekom odredenih
postupaka pri kuhanju.

Sredstva za €iSéenje Dostupno od

stakleno-keramicke

ploée za kuhanje

Grebalica za staklo Trgovine "Sam svoj majstor”

Oétra lopatica

Zamjenske lopatice Trgovine "Sam svoj majstor”,
supermarketi, drogerije

COLLO lunetaHOB Boots trgovine, Co-op trgovine,

BRITEHob robne kuce, trgovine regionalnih

CleanSWISSCLEANER | tvrtki za opskrbu el. energijom,
supermarketi

Pomo¢

! Nikad ne koristite usluge neovlastenog
elektri¢ara.

Molimo, sljedece informacije drzite pri ruci:

* Tip problema s kojim ste se susreli.

* Model uredaja (Mod.).

« Serijski broj (S/Br).

Zadnje dvije informacije mozete pronaci na plocici s
podacima na samom uredaju.
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Uklanjanje i priévrscivanje vrata pecnice:

1.Otvorite vrata
2.Vodite raCuna da se hvataljke Sarki vrata pecnice okrenu
potpuno unatrag (vidi fotografiju)

3.Zatvarajte vrata sve dok se hvataljke ne zaustave (vrata
Ce ostati otvorena priblizno 40°) (vidi fotografiju)

-

4 Pritisnite dva gumba na gornjem profilu i izvucite profil
(vidi fotografiju)

5.Uklonite staklo i oCistite na nacin opisan u poglavlju:
,Cis¢enje i odrzavanje’.

6.Vratite staklo.

POZOR! Pecnica ne smije raditi kada je uklonjeno
staklo s unutrasnje strane vrata pecnice!

POZOR! Kada razmontirate staklo s unutrasnje strane
vrata pecnice ispravno umetnite stakleni panel tako
da tekst napisan na panelu nije okrenut naopako i
mozete ga lako procitati.

7.Zamijenite profil, ako Cujete zvuk klik to znadi da je dio
ispravno postavljen.

8.Potpuno otvorite vrata.

9.Zatvorite potpornje (vidi fotografiju).

10.Sada se vrata mogu potpuno zatvoriti, a pec¢nica se
moze ukljuciti i normalno koristiti.
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Cuvanje i zastita okolisa

+ Kad koristite nagine pe¢enja ROSTILJ ili GRANTIRANJE uvijek
drzite zatvorena vrata pec¢nice: Ovo ¢e rezultirati pobolj$anim
rezultatima u ustedi energije (priblizno 10%).

+ Kad god je to moguce izbjegavajte unaprijed zagrijavati
peénicu i neka uvijek bude puna. Sto manje otvaraijte
vrata pecnice, jer svaki put kad otvorite vrata gubi
se toplina. Radi uStede znacajne koliCine energije,
jednostavno iskljucite pe¢nicu 5 do 10 minuta prije kraja
planiranog pecenja i iskoristite toplinu koju je pec¢nica
nastavila generirati.

» Odrzavajte brtve Cistima is prjecite gubitak energije
kroz vrata .

» Ako imate ugovoreni obracun potrosnje elektricne
energije temeljen na vremenu, opcija “odgodenog
kuhanja” olakSat ¢e vam ustedu novca odgadanjem
kuhanja za vrijeme kada je struja jeftinija.

* |skoristite na najbolji moguci nacin rezudualnu toplinu
koju su proizvele plo€e za kuhanje od lijevanog Zeljeza
tako Sto Cete iskljuciti plo¢e za kuhanje od lijevanog
zeljeza 10 minuta prije kraja vremena kuhzanja, a
staklokeramiCke plo¢e za kuhanje 5 minuta prije
zavrSetka vremena kuhanja.

* Dno tave ili lonca treba prekriti plo¢u za kuhanje. Ako
je manje od nje, vrijedna energija Ce se potratiti, a na
posudi u kojoj se kuha mogu se stvoriti naslage koje
se teSko uklanjaju.

* Hranu kuhajte u dobro zatvoreni m loncima i tavama,
s poklopcima koji dobro prijanjaju te prilikom kuhanja
koristite $to je manje moguce vode. Kuhanje u loncima
bez poklopca znacajno povecava utroSak energije.

» Koristite potpuno ravne lonce i tave

» Ako kuhate jela kojima treba viSe vremena, isplati se
koristiti parni lonac koji je dvaput brzi od standardnog
i smanjuje potroSak energije za trec€inu.
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