SAKERHETSANVISNINGAR

——— SV
VIKTIGT ATT LASA OCH FOLJA

Ladda ner den kompletta instruktionsmanualen pa
http://docs.indesit.eu eller ring telefonnumret
som finns i garantihaftet.

Innan du anvander apparaten ska du lasa dessa
sakerhetsanvisningar. Forvara dem till hands for
framtida bruk.
| dessa instruktioner och pa sjdlva apparaten ges
viktiga sakerhetsforeskrifter som maste iakttas hela
tiden. Tillverkaren fransager sig allt ansvar for
underlatenhet att félja dessa sakerhetsinstruktioner,
for olamplig anvandning av apparaten eller vid
felaktig installning av kontrollerna.
M VARNING: Om spishéllens yta ar sprucken ska
Kparaten inte anvandas - risk for elchock.
VARNING: Risk for brand: Forvara inte foremal pa
varmezonerna.
M FORSIKTIGHET:  Tillagningen ska  &vervakas.
Kortvarig tillagning ska 6vervakas hela tiden.
A\ VARNING: Tillagning pé spishéllen med fett och
olja utan uppsyn kan vara farlig - risk for brand.
Forsok ALDRIG att slacka brand med vatten: Stang
istallet av apparaten och tack éver ldagorna med t.ex.
ett lock eller en brandfilt.
A\ Anvind inte spishillen som arbetsyta eller som
underlagg. Hall klader ellerandra brannbara material
borta fran apparaten tills alla komponenter har
svalnat helt - risk for brand.
M\ Metallféremal sdsom knivar, gafflar, skedar och
lock far inte laggas pa hallens yta eftersom de kan
bli heta.
M\ Mycket sma barn (0-3 ar) ska hallas pa avstand
fran apparaten. Sma barn (3-8 ar) ska hallas pa
avstand fran apparaten forutom om de halls under
standig tillsyn. Barn fran 8 ars dlder och personer
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga,
eller bristande erfarenhet och kunskap far lov att
anvanda produkten om de halls under uppsikt eller
om de har fatt instruktioner om hur produkten ska
anvandas pa ett sakert satt och forutsatt att de
forstar vilka faror det innebar. Barn far inte leka med
apparaten. Rengoring och anvandarunderhall far
inte utforas av barn utan tillsyn.
A\ Efter anvéndning, stang av spishallen med hjilp
av knappen och lita inte blint pa kastrulldetektorn.
A VARNING: Denna produkt och dess atkomliga
delar blir heta under anvandning. Var noga med att
inte vidrora varmeelementen. Barn under 8 ars alder
ska hallas pa avstand forutom om de halls under
standig tillsyn.
TILLATEN ANVANDNING
M FORSIKTIGHET: Apparaten &r inte avsedd att
drivasmedhjalpavenexternomkopplingsanordning,
sasom en timer, eller ett separat fjarrstyrt system.
M\ Den hir apparaten ar avsedd for hushallsbruk
och liknande typ av anvandning, som tex: |

personalrumibutiker, kontorochandraarbetsplatser
Pa lantgardsboende Av kunder pa hotell, motell och
andra inkvarteringsanlaggningar.

M\ Ingen annan anvindning ar tilldten (t.ex. for att
varma rummet).

M\ Denna apparat ar inte avsedd for professionellt
bruk. Anvand inte apparaten utomhus.
INSTALLATION

A\ For att hantera och installera apparaten krévs minst
tva personer - risk for skada. Anvand skyddshandskar
vid uppackning och installation - risk for skarskada.
A\ Installation, inklusive vattentillforsel (i
forekommande fall), elektriska anslutningar och
reparationer ska utforas av behorig tekniker. Reparera
och byt inte ut delar pad produkten om detta inte
direkt anges i bruksanvisningen. Hall barn pa avstand
fran installationsplatsen. Nar apparaten har packats
upp, kontrollera att den inte har skadats under
transporten. Kontakta din aterforsaljare eller narmaste
kundservice om du upptacker nagot problem. Efter
installationen ska forpackningsmaterialet (delar av
plast, frigolit osv.) forvaras utom rackhall for barn -
risk for kvavning. Apparaten ska kopplas bort fran
stromforsorjningen innan ndgon installationsatgard
utfors - risk for elchock. Under installation, se till att
apparaten inte skadar natkabeln - risk for brand eller
elchock. Aktivera apparaten endast nar installationen
har slutforts.

A\ Utfor alla skdputskérningar innan apparaten
monteras och ta bort alla traflis och sagspan.

&\ Om apparaten inte monteras éver en ugn &r det
nodvandigt att placera en skiljepanel (medfdljer
inte) i utrymmet under apparaten.

ELEKTRISKA VARNINGAR

M Det maste alltid kunna g& att koppla bort
apparaten fran elndtet, antingen genom att ta ut
stickproppen fran eluttaget, om dtkomligt, eller med
hjalp av en flerpolig strombrytare som installeras
foreeluttagetenligtkabeldragningsbestammelserna.
Dessutom ska apparaten jordas i enlighet med
nationella elstandarder.

A\ Anvand inte forlingningskablar, grenuttag eller
adaptrar.Narinstallationenarklar skainteanvandaren
kunna fa atkomst till de elektriska komponenterna.
Anvand inte apparaten om du ar vat eller barfota.
Anvand inte denna apparat om natkabeln eller
stickkontakten ar skadad, om den inte fungerar som
den ska eller om den har skadats eller fallit ned pa
golvet.

M\ Installation med hjlp av en natkabelkontakt &r
inte tillaten om produkten inte redan ar utrustad
med en sadan som tillhandahalls av tillverkaren.

&\ Om nitkabeln &r skadad ska den bytas ut mot en
identisk av tillverkaren, tillverkarens servicesagent
eller liknande kvalificerad tekniker for att undvika
fara - risk for elchock.




RENGORING OCH UNDERHALL

A VARNING: Férsikra dig om att apparaten &r
avstangd och bortkopplad fran stromforsorjningen
innan nagon form av underhallsatgard paborjas.
Anvand aldrig angtvatt - risk for elchock.

A Anvind inte slipande eller fritande produkter,
klorbaserade rengdringsmedel eller stalull.
BORTSKAFFANDE AV FORPACKNINGSMATERIAL

Forpackningsmaterialet kan atervinnas till 100%, vilket framgar av

atervinningssymbolen ﬁ
Forpackningsmaterialets olika delar ska darfor bortskaffas pa ett ansvarsfullt
satt och i enlighet med den lokala lagstiftningen om avfallshantering.

KASSERING AV GAMLA HUSHALLSAPPARATER
Denna apparat &r tillverkad av material som kan ateranvéndas eller
atervinnas. Kassera den enligt lokala bestdmmelser for avfallshantering.
For mer information om hantering, atervinning och ateranvandning av
elektriska hushallsapparater, var god kontakta de lokala myndigheterna,
ortens sophanteringstjanst eller butiken dar apparaten inhandlades. Denna
apparat ar markt i enlighet med direktiv 2012/19/EU om avfall som utgors
av eller innehaller elektrisk och elektronisk utrustning (Waste Electrical
and Electronic Equipment, WEEE) och med regleringen for elektrisk och
elektronisk utrustning 2013 (i dess andrade betydelse).

Genom att sdkerstdlla att denna produkt bortskaffas pa ett korrekt satt
hjélper du till att forhindra negativa konsekvenser pa miljon och ménniskors
halsa.

Symbolen g pa produkten eller i medfdljande dokument anger att denna
produkt inte far kasseras som hushallsavfall, utan ska lamnas in till en
miljostation for atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.

MILJORAD

Utnyttja varmeplattans restvdrme genom att stanga av den nagra minuter
innan tillagningen &r klar.

Kastrullens eller stekpannans botten ska técka plattan helt.Ett karl som &r
mindre dn varmeplattan kommer att sldsa energi.

Tack over dina kastruller och stekpannor med lock under tillagningen
och anvand sa lite vatten som mgjligt. Vid tillagning utan lock okar
energiférbrukningen.

Anvdnd endast flatbottnade kastruller och stekpannor.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

Denna apparat uppfyller kraven foér ekodesign enligt Europeiska
forordningen 66/2014 och foreskrifterna for ekodesign for energirelaterade
produkter och energiinformation (rattelse) (EU Exit) 2019, i enlighet med
den Europeiska standarden EN 60350-2.

OBS

Personer med pacemaker eller liknande medicinsk utrustning bor vara
forsiktiga nar de star nara denna induktionshall medan den ar pa. Det
elektromagnetiska féltet kan paverka pacemaker eller liknande apparater.
Radfraga din lakare eller tillverkaren av pacemakern eller liknande
medicinsk utrustning for ytterligare information om dess effekter med
induktionshallens elektromagnetiska falt.
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ELEKTRISK ANSLUTNING

Alla elektriska anslutningar maste goras innan spishallen ansluts till elnatet.

Installationen ska utféras av en behorig fackman som har kinnedom om gallande sakerhets- och installationsbestammelser. Det ar sarskilt viktigt att
installationen utfors i enlighet med ditt lokala elbolags bestammelser.

Kontrollera att spanningen som anges pa typskylten pa undersidan av apparaten ar samma som natspanningen.

Enligt lag ar det obligatoriskt att jorda apparaten: anvand endast ledare (inkluderat jordledare) med passande dimensioner.
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black-nero-negro-preto-yaupog-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru-4epHo-LipH-
¢rna-crno-4yepHeli-4opHuit-kapa-Cerna-cCierna-fekete-svart-musta-svart-sort-siyah-dubh-svartur

brown-marrone-marrén-marrom-ka@é-pruun-brins-rudas-brgzowy-braunen-brun-bruin-maro-kacss-
HpaoH-rjava-smed-kopn4HeBbIN-KOpUYHEBMIA-KOHbIP-hnédy-hnedy-barna-brunt-ruskea-brunt-brun-
kahverengi-donn-brinn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-utAe (ykpi)-sinine (hall)-zila (peléka)-mélyna (pilkas)-
niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)-cuHb0 (cuBO)-nNNnasa (cusa)-
modro (sivo)-plava (siva)-cuHuin (cepbliii)-cuHin (cipuin)-kek (cyp)-modry (Seda)-modry (siva)-

kék (sziirke)-bla (gra)-sininen (harmaa)-bla (gra)-blat (grat)-mavi (gri)-gorm (liath)- blar (grar)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdekitpivo/mpdaivo-kollane/roheline-dzeltens/zals-
geltona/zalia-zotty/zielony-gelb/griin-jaune/vert-geel/groen-galben/verde-xbnTo/3eneHo-xyTo/3eneHa-
rumeno/zeleno-zuto/zelena-xenTbil/3eNeHbIN-XOBTUIA/3eneHuii-xacoin/capbl-Zluta/zelena-zlta/zelena-
sarga/z6ld-gul/grgnn-keltainen/vihred-gul/gron-gul/grgn-sari/yesil-bui/glas- gulur/graenn

¥
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blue-blu-azul-azul-pTrAe-sinine-zila-mélyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-cuHbo-nnasa-modro-
plava-cuHui-cuHii-kek-modry-modry-kék-bla-sininen-bla-blat-mavi-gorm- blar
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BESKRIVNING AV PRODUKTEN

( ) 1. Spishall
m m 2. Kontrollpanel
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1. Symboler/aktivering av specialfunktioner 7. Knapp DUALZONE (vanster) 13. Knapp OK/Barnspérr — 3 sekunder
2. Vald kokniva 8. Kontrollampa - aktiv funktion 14. Knapp DUALZONE (hoger)
3. Knapp for att stdnga av kokzonen 9. On/Off-knappen 15. Indikator timer aktiv
4. Effektregleringsknappar 10. Timer 16. Zonvalindikator
5. Identifiera kokzonen 11. Knapp PUSH&GO 17. Symbol for timerindikator
6. Knapp for snabb uppvarmning (Booster) 12. Indikering for tillagningstid
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TILLBEHOR

STEKPANNOR OCH KASTRULLER

oK NO Anvand bara stekpannor och kastruller gjorda av
- - ferromagnetiskt material som passar for anvandning

pa induktionshall:
A > « kastruller och stekpannor i emaljerat stal
@ @ + kastruller och stekpannor i gjutjarn

« speciella kastruller och stekpannor gjorda av
ferromagnetiskt material som &r lampligt for
induktionskokning

For att faststélla om kastrullen kan anvéandas, se om symbolen QQQ finns
(star vanligtvis pa dess botten). Anvand annars en magnet for att se om
kastrullen &r magnetisk.

Plattans kvalitet och struktur paverkar tillagningen. Plattans diameter
motsvarar inte helt den ferromagnetiska ytans diameter.

Pa vissa kastruller och stekpannor &r endast en del av bottnen av
ferromagnetiskt material och 6vriga delar av annat material som inte ar
lampligt for induktionskokning. Dessa omraden kan varmas upp pa olika
nivaer eller med lagre temperaturer. | vissa fall dér bottnen ar tillverkad av
icke-ferromagnetiska material, kanske kokplattan inte kanner igen karlet
och darfor inte kopplar pa kokzonen.

For att sékerstélla optimal effektivet ska man alltid anvanda kastruller och
stekpannor med platt botten som fordelar varmen jamnt. Om bottnen ar
ojamn inverkar det pa effekten och varmeledningen.

Ve

FORSTA ANVANDNING AV PRODUKTEN

Tomma kastruller och kastruller med tunn botten

Stall inte tomma kastruller eller stekpannor pa héllen nar den ar pa. Hallen
ar forsedd med ett inre sdkerhetssystem som Gvervakar temperaturen hela
tiden och aktiverar funktionen “automatisk avstangning” nar hog temperatur
detekteras. Om kastrullen &rtom eller har tunn botten kan temperaturen héjas
valdigt snabbt och funktionen “automatisk avstangning” kanske inte utléser
omgaende, vilket kan skada kastrullen eller spishéllen. Om detta intraffar ska
du inte réra ndgonting, utan bara vanta tills delarna svalnar.

Om felmeddelanden visas, ring servicecentret.

Minsta diameter pa kastrullens/stekpannans botten for olika kokzoner

Anvand kokkarl med en [dmplig minsta diameter (se tabellen nedan) for att
sakerstalla korrekt drift av spisen.

Anvénd alltid den kokzon som bdst motsvarar den minsta diametern pa
kokokarlets botten.

Placera kokkarlet sa att det ar i mitten pa kokzonen som anvands.
Virekommenderar inte att anvanda kokkarl som 6verstiger kokzonens omkrets.

[2} min.“@

ADAPTER FOR KASTRULLER/STEKPANNOR SOM AR OLAMPLIGA
FOR INDUKTION

Genom att anvanda detta tillbehdr kan man anvanda kastruller och
stekpannor som inte ar lampliga for induktionshallar. Det &r viktigt att
komma ihag att anvandning av adapter paverkar effektiviteten och
dédrmed den tid som behdvs for att varma maten. Dess anvandning bor
begrdnsas eftersom temperaturerna som uppnds pa dess yta beror
avsevart pa den kastrull /stekpanna som anvénds, dess flathet och
typen av mat som tillagas. Att anvanda en kastrull eller stekpanna med
en mindre diameter @n adapterskivan kan orsaka att det bildas varme
som inte Overfors till kastrullen eller stekpannan och det ka svérta bade
kokplattan och skivan. Anpassa diametern pa dina kastruller/stekpannor
och kokplattan till diametern pa adaptern.

120 mm 220 mm

POWER MANAGEMENT (STALLA IN EFFEKTNIVA)

Nar spishallen kops ar den instdlld pd hogsta mojliga effekt. Justera
instaliningen i forhallande till granserna for elsystemet i ditt hem enligt
beskrivningen i féljande stycke.

OBS:Beroende pa vilken effekt som érvald for spishéllen kan vissa av kokzonens
effektnivder och funktioner (t.ex. kokning eller snabb &teruppvarmning)
automatiskt begransas for att forhindra att den valda gransen Gverskrids.

For att stdlla in spishdllens effektniva:

Efter att ha anslutit produkten till elndtet kan du stélla in effektnivan inom
60 sekunder.

Tryck ned timer “+" knappen langst till hdger i minst 5 sekunder. Symbolen
“PL" visas pa skarmen.

Tryckin @ knappen for att bekréfta.

Anvand knapparna “+" och “—" for att vélja 6nskad effektniva.

Tillgdngliga effektnivaer &r: 2,5 kW — 4,0 kW - 6,0 kW - 7,2 kW.

Bekréfta med knappen ().

Den valda effektnivan stannar kvar i minnet dven om strémmen bryts.
For att andra effektnivan ska man koppla bort apparaten fran elnatet i
minst 60 sekunder och sedan ansluta den igen och upprepa stegen ovan.

Om ett fel uppstar under installningssekvensen visas symbolen “EE” och en
ljudsignal avges. Om detta hdnder, upprepa forfarandet.
Kontakta kundtjénst om problemet kvarstar.

AKTIVERA/AVAKTIVERA LJUDSIGNALEN

For att aktivera/avaktivera ljudsignalen:

+ Anslut kokplattan till elnatet;

«  Vénta pa paslagssekvensen;

« Tryck ned knappen “P” pa det férsta knappsatsen langst upp till vanster
i 5 sekunder.

Eventuella installda larm forblir aktiva.

DEMOLAGE (&teruppviarmning avaktiverad, se avsnitt i “Felsékning”)

For att koppla pa och fran demoléget:

«  Anslut kokplattan till eInatet;

«  Vanta pa paslagssekvensen;

« Tryckinom den forsta minuten pa snabbuppvarmningsknappen “P* pa
knappsatsen langst ned i 5 sekunder (sasom visas nedan).

- Padisplayen visas “DE".
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DAGLIG ANVANDNING

| AP ;
SLA PA/STANGA AV SPISHALLEN

For att sla pa spishallen, tryck in effektknappen i cirka 1 sekund. For att
stanga av spishallen, tryck pa samma knapp igen. Alla kokzoner avaktiveras.

® O
O O PLACERING

Hitta 6nskad kokzon med hjélp av positionssymbolerna.
Se till att pannan inte skymmer kontrollpanelens symboler

Observera:l kokzonerna ndra mandverpanelen boér du halla kokkarlen
innanfoér markeringarna (ta hansyn bade till kokkérlets botten och den évre
kantens diameter, eftersom den brukar vara storre).

Detta forebygger éverhettning av reglagen. Nar du grillar eller steker bér du
om majligt anvanda de bakre kokzonerna.

AKTIVERA/AVAKTIVERA KOKZONERNA OCH JUSTERA EFFEKTNIVAER
c3 28 —

For att aktivera kokzonerna:

Tryck in “+“ or “—" knappen for den valda kokzonen for att aktivera den
och reglera effekten. Nivan visas i linje med omradet tillsammans med
indikatorlampan som identifierar den aktiva kokzonen. Knappen “P” kan
anvandas for att vélja snabbuppvarmningsfunktionen (Booster).

For att avaktivera kokzonerna:
Tryck pa knappen “OFF“ till vanster om effektregleringen.

@ .
LASA KONTROLLPANELEN

For att lasa instéllningarna och férhindra att spishallen oavsiktligen slas pa,
ska man trycka pa knappen OK/Barnspérr och halla den intryckt i 3 sekunder.
En ljudsignal och ett varningsljus ovanfor symbolen anger att funktionen har
aktiverats. Kontrollpanelen &r l3st, med undantag for aktiverings funktionen
((Q)). For att lasa upp knapparna, gér pa samma satt som for att aktivera
knapplaset.

[0}
TIMER
Det finns tva timer - en som styr kokzonerna pa vanster sida och en som
styr kokzonerna pa hoger sida.

For att aktivera timern:

Tryck pa knappen “+" eller for att stalla in 6nskad tid pa kokzonen
som anvands. En indikatorlampa aktiveras i linje med den specifika
symbolen @. Nar den instéllda tiden har I16pt ut avges en ljudsignal och
kokzonen stangs av automatiskt.

Tiden kan dndras ndr som helt och flera timers kan aktiveras samtidigt.
Om 2 timer pd samma sida av héllen aktiveras samtidigt blinkar
“Zonvalindikatorn” och den valda tillagningstiden visas pa den centrala
displayen.

u_u

For att avaktivera timern:
Tryck pa knapparna “+” och “—* tillsammans tills timern avaktiveras.

@ TIMERINDIKATOR
Denna lysdiod (nar den &r PA) anger att timern har stillts in fér kokzonen.
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DUALZONE

Det gor att man kan kombinera tva matlagningszoner och anvanda dem
som ett enda stort omrade.

Perfekt for fiskkastruller, grytor eller ugnsgaller som téacker hela
matlagningsytan.

Funktionen ar avaktiverad om omradet emellan inte &r helt tackt.

En av knappsatserna till vénster och till hoger kan anvandas.

For att avaktivera/inaktivera funktionen, tryck pa “DULZONE” knappen.
OBSERVERA: Specialfunktioner kan inte véljas nér du anvénder den har
funktionen.

VIKTIGT: Placera kokkarlen pa mitten av kokzonen sa att de técker minst en av
referenspunkterna (som visas nedan).

-~ L X3
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PUSH&GO

Knappen “PUSH&GO" aktiverar specialfunktionerna.

Stall kastrullen pa plats och vélj kokzonen.

Tryck pa knappen “PUSH&GO". Displayen for det valda omradet visar “A”.
Lampan for den specialfunktionen tands.

Funktionen aktiveras efter att man har tryckt pa knappen mﬁ? for att
bekrafta.

For att inaktivera specialfunktionen och aterga till manuellt lage, tryck pa
“OFF" (AV).

Stromeffekten nar du anvander specialfunktioner ar forinstalld av spishallen
och kan inte dndras.

——
VY PUSH&WARM

Med denna funktion kan man bevara maten i en viss temperatur, vanligtvis
nar den ar fardiglagad, eller for att anga bort vatska mycket langsamt.
Perfekt for att servera maten i en viss temperatur.

(D) inpesit
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TS/ PUSH&BOIL

Med denna funktion kan du koka upp vatten och lata det koka, med lag
energiférbrukning.

Cirka 2 liter vatten (helst rumstempererat) ska laggas i kastrullen.

Det ar hur som helst tillradligt att 6vervaka det kokande vattnet och
kontrollera regelbundet hur mycket vatten som finns kvar.

Om kastrullerna ar stora och vattenmdngden ar hogre an 2 liter
rekommenderar vi att anvanda ett lock for att optimera koktiden.

INDIKATORER

(M
I | RESTVARME

Om “H" visas pa displayen ar kokzonen varm. Indikatorn tands dven om
zonen inte har aktiverats men har varmts upp pa grund av de angransande
zonernas anvandning eller eftersom ett varmt kokkarl har placerats pa den.
Nar kokzonen har svalnat forsvinner bokstaven “H".

g KASTRULLEN HAR PLACERATS FEL ELLER SAKNAS

Denna symbol visas om kastrullen inte passar for induktionshéllar, har
placerats felaktigt eller inte har rétt storlek for den valda kokzonen. Om
ingen kastrull detekteras inom 30 sekunder efter att valet har gjorts stangs

spishallen av.

TILLAGNINGSTABELL

Tillagningstabellen ger ett exempel pa tillagningstypen for varje effektniva. Den faktiska effekten som avges for varje effektniva beror pa storleken pa

kokzonen.
. ANVAND NIVA
EEKTNIVA TYP AV TILLAGNING (indikationen skall forstas integreras med din erfarenhet och dina
tillagningsvanor)
p Virma upo snabbt/Booster Perfekt for att snabbt fa matratten till kokpunkten, speciellt for vatten eller for att
Manxeffekt PP snabbvarma kokvatskor.
8-9 Fritera — koka Perfekt for att bryna, starta en tillagning, fritera djupfrysta livsmedel, snabbkoka.
7-8 Bryna - frasa — koka — griljera | Perfekt foratt frasa, hallaratter kokande, tillaga och griljera (kortvarigt, 5-10 minuter).
Hég effekt < . - o LA < . o .
6-7 Bryna - koka - anga - frdsa— | Perfekt for att frésa, halla ratter smakokande, tillaga och grilla (i medellang tid, 10-
griljera 20 minuter), forvdrma tillbehor.
4_s Koka  3nda — brvna — ariliera | Perfekt for att stuva, halla ratter smakokande, tillaga (Idngvarigt). Frasa ihop pasta
9 y 9ry med sasen.
Medeleffekt 3_4 Perfekt for langre kokning (ris, saser, grytor, fisk) med vatska (t.ex. vatten, vin,
Koka — smakoka — koka ihop buljong, mjolk), for att frasa ihop pasta med sasen.
2-3 ~ frasa ihop pasta med sasen Perfekt for recept som ska koka lange (mindre an tre liter i volym: ris, séser, grytor,
fisk) med vatska (t.ex. vatten, vi, buljong, mjolk).
122 Perfekt for att mjukgora smor, smaélta choklad forsiktigt, tina sma mangder
Smilta — tina — varmhalla livsmedel eller bara halla varmratter varma (t.ex. saser, soppa, minestrone).
Lag effekt . h
1 frésa ihop risotto Perfekt for att varmhalla nytillagade matratter, vdarma risotto, och for att halla
temperaturen pa upplaggningsfat (med tillbehoret for induktion).
- Spishéllen &r i stand-by eller avstangd (det kan finnas varme kvar i plattorna, detta
Nolleffekt OFF Avstallningsyta markeras med ett “H").
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UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING
- Anvand inte angrengoringsutrustning.
- Kontrollera att kokzonerna ar avstangda och att restvarmeindikatorn (“H*) ar sldckt innan du reng6r den.

Viktigt:

Undvik att anvdanda repande skursvampar eller stalull eftersom de kan
forstora glaset.

Rengor héllen efter varje anvandning (ndr den har svalnat) for att ta
bort matrester och flackar.

En yta som inte halls tillrdckligt ren kan minska kansligheten for
kontrollpanelens knappar.

Anvand en skrapa endast om rester har fastnat pa kokplattan. Folj
anvisningarna fran skrapans tillverkare for att undvika att repor i glaset.

FELSOKNING

«  Socker och mat med hogt sockerinnehall kan skada spishéllen och ska
torkas bort omedelbart.

+  Salt, socker och sand kan repa glasytan.

«  Anvandenmjuktrasa,hushallspapperellersarskildarengéringsprodukter
for denna typ av spishall (folj tillverkarens anvisningar).

« Om vitska spills ut pa kokzonen kan kastrullerna borja rora sig eller
vibrera.

«  Torka av spishéllen noga efter rengéring.

Kontrollera att stromforsdrjningen fungerar korrekt.

Om du inte kan stanga av spishallen efter anvandning, koppla genast
bort den fran elndtet.

Om alfanumeriska koder visas pa displayen nar spishallen slas pa ska
du kontrollera koderna och anvisningarna i féljande tabell.

Observera: Det kan hdnda att kontrollpanelens knapplas oavsiktligt aktiveras
eller avaktiveras om vatten, utspilld vétska fran kastrullerna eller andra foremal
hamnar pa héllens knappar.

DISPLAYKOD BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER LOSNING
Koksredskap detekteras men det drinte | Koksredskapet &r inte val placerat pd | Tryck tvd ganger pa On/Off-knappen
kompatibelt med 6nskad operation. kokzonen, eller det ar inte kompatibelt | knappen for att ta bort FOE1-koden och
FOE1 med en eller flera kokzoner. aterstdlla kokzonens funktionalitet. Forsok
sedan anvanda koksredskapet med en annan
kokzon eller anvand ett annat koksredskap.
Felaktig anslutning av natsladden. Natanslutningen &r inte exakt sa | Justera natanslutningen enligt avsnittet
FOE7 som anges i avsnittet “ELEKTRISK | “ELEKTRISK ANSLUTNING".
ANSLUTNING".
Kontrollpanelen stangs av pa grund av | Den invéndiga temperaturen &r for hog | Vanta tills spishéllen har svalnat innan du
FOEA L . . u :
for hog temperatur. vid de elektroniska delarna. anvéander den igen.
Kokzonen stédngs av ndr temperaturen | Den invandiga temperaturen ar for hdg | Vanta tills kokomradet har svalnat innan du
FOE9 P . . . .
ar for hog. vid de elektroniska delarna. anvander den igen.

FOE2, FOE4, FOES6,
FOE8, FOEC, F1E1,
F2E1, F6E1, F6E3,

Koppla bort héllen fran elnatet.

Vanta nagra sekunder och anslut sedan héllen igen.

Om problemet kvarstar, ring servicecentret och uppge felkoden som visas pa displayen.

F7E5, F7E6
dE Kokplattan varms inte upp. DEMOLAGE pa. Félj instruktionerna i “DEMOLAGE" -avsnittet.
[ndir héillen dr avséingd] | Funktionen kopplas inte pa.

o.M _
tex. ‘U —

Spishdllen tilldter inte att en

specialfunktion aktiveras.

Effektregulatorn begransar effektnivan
i enlighet med det maximala vardet
som instéllts for spishallen.

Se avsnittet “Stélla in effektnivad”.

tex. #—§

[Effektniva Idgre dn
den begdirda nivdin]

Spishéllen stdller automatiskt in en
minsta effektniva for att sakerstalla att
kokzonen kan anvandas.

Effektregulatorn begransar effektnivan
i enlighet med det maximala vardet
som installts for spishallen.

Se avsnittet “Stalla in effektniva”.
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LJUD SOM AVGES UNDER ANVANDNING

Induktionshallar kan avge vasande och knastrande ljud under normal
anvdandning. Dessa ljud kommer egentligen fran kokkarlen och beror pa
egenskaperna pa kokkarlets botten (till exempel, om dess botten bestar av
flera lager material eller &r ojamn).

KUNDTJANST

Dessa ljud kan variera beroende pa typen av kokkarl som anvands och hur
mycket mat de innehaller och det betyder inte att nagot ar fel.

Forenbéttrekundservice, registreradin apparat pa www.indesit.com/register.
INNAN DU RINGER KUNDTJANST:

1. Forsok att l6sa problemet pa egen hand med hjélp av anvisningarna i
FELSOKNING.
2. Stangav apparaten och sld pa den igen for att se om felet kvarstar.

OM PROBLEMET KVARSTAR EFTER OVAN NAMNDA KONTROLLER,
KONTAKTA NARMASTE KUNDTJANST.

For teknisk service, ring numret som star i garantihdftet eller folj
anvisningarna pa webbplatsen www.indesit.com.

Nar du kontaktar kundservice ska du alltid uppge:
«  Enkort beskrivning av felet.
«  Typ av apparat och exakt modell;

TR0 ez o
000K = sm

« serienumret (numret efter ordet SN pa markskylten som finns under
apparaten). Serienumret anges dven i dokumentationen;

K AR

Mod. XXX XXX
Ind.C.  XXXX XXXX XXXX
Prod.N. 86999XXXXXXX |S.N. XXXX XXXX XXXX

« dinfullstindiga adress
. ditt telefonnummer.

Vénd dig alltid till en auktoriserad serviceverkstad om det blir n6dvéandigt
med reparation (som garanti for att originalreservdelar anvands och att
reparationen utfors pa korrekt satt).

Ring kundservice for att bestdlla skruvsats 4801 211 00112 om apparaten
ska monteras i jdamnhdéjd med bankskivan.

Om den inte installeras dver en inbyggd ugn kan du ringa kundservice
for att kopa uppdelningskitet C00628720 (spishall 60 och 65 cm) eller
C00628721 (spishall 77 cm).

Om du féredrar att inte kdpa uppdelningskitet ska du férsdkra dig om att
installera en avskiljare i enlighet med installationsanvisningarna.
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