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KIITOS, ETTA OSTIT

rekisteroi tuotteesi osoitteessa www.

indesit.com/register

Voit ladata Turvaohjeet seka Kaytto- ja
INDESIT -TUOTTEEN : A .
Jos haluat tarkempia tietoja ja tukipalveluja, l‘W:WW huolto-oppaan osoitteesta docs.indesit.eu

noudattamalla tdman vihkosen takakannen
ohjeita.

' Lue terveytta ja turvallisuutta koskevat ohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa.
[ J

TUOTTEEN KUVAUS

Kayttopaneeli
Puhallin
Valo

Lisalaitteiden hyllykkokiskot
(taso osoitetaan kypsennystilan
seindssa)

Luukku
Ylempi lampovastus/grill

Tunnistekilpi
(@la poista)

8. Alaosan lammitysvastus
(ei ndkyvissa)

hWh=

Now

KAYTTOPANEELI

- gac o+

® Q© Q

1. VALINTANUPPI

Kytkee uunin paalle valitsemalla
toiminnon.

Asentoon O kdantaminen laittaa
uunin pois paalta.

2. +/- PAINIKE

Nostavat tai laskevat ndytossa
nakyvaa arvoa.

2 3 24
3. AIKA-PAINIKE

Painikkeella valitaan eri
asetukset: kesto, kypsennyksen
paattymisaika, ajastin.

4. NAYTTO

5. LAMPOTILAN VALITSIN

Aseta haluamasi [ampétila
kaantamalla.

5 6

6. TERMOSTAATIN /
ESIKUUMENNUKSEN LED

Syttyy kuumennusprosessin ajaksi.
Sammuu kun haluttu lampétila on
saavutettu.

Huomaa: Valitsimet ovat upotettuja.
Valitsin nousee yl6s kayttopaneelista,
kun painat sitd keskelta.

(D) inpesit



LISAVARUSTEET

Lataa kaytto- ja huolto-opas sivustolta

ivww docs.indesit.eu lisdtietoja varten
, © UUNIPANNU (JOS
RITILA : KUULUU VARUSTUKSEEN) : LEIVINPELTI
[ VP ~ . U

Varusteiden maara ja tyyppi vaihtelevat ostetun mallin mukaan.

Muita lisdvarusteita voi hankkia erikseen huoltopalvelusta.

LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

- Aseta ritila haluamallesi tasolle pitden sita hieman
ylospdin kallistettuna ja asettaen kohotetun takasivun
(osoittaa ylospdin) ensimmaiseksi alas. Liu'uta sita
sitten vaakasuorassa hyllykkdohjainta pitkin niin
pitkalle kuin mahdollista.

Muut varusteet, kuten leivinpelti, laitetaan paikoilleen
vaakasuunnassa liu'uttamalla niita hyllykkéohjaimia
pitkin.

TOIMINNOT

Lataa kdytto- ja huolto-opas sivustolta

ivww docs.indesit.eu lisdtietoja varten

OFF
Sammuttaa uunin.

Y VALO
Sytyttaa valon uuniin.

@PERINTEINEN
Kypsentda kaikenlaisia ruokia yhdella tasolla.

On parasta kayttaa kannatintasoa 2.

@ GRILL

Grillaa pihvit, vartaat ja makkarat, kypsentaa
vihannekset gratinoimalla tai paahtaa leipda. Lihaa
grillattaessa suosittelemme kayttamaan leivinpeltia
valuvien nesteiden kerdamiseksi: aseta pelti mille
tahansa ritilan alla olevalle tasolle ja lisad 200 ml
juomakelpoista vetta.

PERINTEINEN LEIVONTA
< Paistaa mehukkaita taytteita sisaltavat

leivonnaiset yhdella tasolla. Tata toimintoa voi
kayttaa myos paistamiseen kahdella tasolla. Vaihda
ruokien paikkaa paistamisen aikana, jotta ne
kypsyvat tasaisesti.

GRATIN
%Q’ Grillaa isot lihapalat (koivet, paahtopaisti,

broileri). Suosittelemme kdyttamaan leivinpeltia
valuvien nesteiden keraamiseksi: aseta pelti mille
tahansa ritilan alla olevalle tasolle ja lisaa 200 ml
juomakelpoista vetta.

@ SULATUS KAYNNISSA
Sulattaa ruoat nopeammin.
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LAITTEEN ENSIMMAINEN KAYTTO

1. AJASTIMEN ASETTAMINEN

Kun kytket laitteen paalle ensimmaisen kerran, on
tehtava kelloasetukset: naytoélla vilkkuvat “AUTO” ja
“0.00".
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Aseta kellonaika painamalla samanaikaisesti
painikkeita — ja +: Aseta kellonaika kayttamalla +- ja
—-painikkeita.

Huomaa: Kellonajan vaihtamiseksi jalkikateen (esimerkiksi
pitempien sahkokatkojen jalkeen) on aika nollattava
painamalla painikkeita — ja + samanaikaisesti.

2. AANIMERKIN ASETTAMINEN

Kun olet valinnut halutun aika-arvon, paina
aikapainiketta: Naytossa lukee "ton 1" (@animerkki 1).
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Valitse haluttu danimerkki painamalla —-painiketta ja
vahvista sitten painamalla aika-painiketta.

Huomaa: Jos haluat muuttaa asetuksia jalkikdteen, paina
painikkeita — ja + samanaikaisesti ja toista ylld mainitut
toimenpiteet.

3. LAMMITA UUNI

Uudesta uunista voi vapautua hajuja, jotka ovat
jaaneet siihen valmistuksen aikana: tama on taysin
normaalia.

Taman vuoksi ennen ruokien kypsennysta
suosittelemme lammittamaan uunia tyhjana, jotta
poistetaan mahdolliset hajut.

Poista mahdollinen suojapahvi tai kalvo uunista ja
poista myos kaikki sen sisalla olevat varusteet.
Lammita uuni 250 °C:een noin tunniksi mieluiten
kayttamalla “Perinteinen leivonta” -toimintoa. Uunin
on oltava tyhjana tana aikana.

Aseta toiminto oikein ohjeita noudattamalla.

Huomaa: Suositellaan tuulettamaan huone laitteen
ensimmaisen kayton jdlkeen.

PAIVITTAINEN KAYTTO

1. VALITSE TOIMINTO

Toiminto valitaan kaantamalla valintanuppi haluamasi
toiminnon symbolin kohdalle.

2. AKTIVOI TOIMINTO

Valitsemasi toiminto kdynnistetaan kaantamalla
Idmpétilan valitsin halutun lampdtilan kohdalle.

Toiminto voidaan keskeyttaa milloin tahansa
sammuttamalla uuni, kaantaen valintanupin ja
Iampétilan valitsimen asentoon Oja @.

3. ESIKUUMENNUS

Kun toiminto on aktivoitu, termostaatin LED syttyy
ilmoittaen ndin esikuumennusprosessin alkamisesta.
Prosessin loputtua termostaatin LED sammuu
ilmoittaen nain, etta uuni on saavuttanut asetetun
lampdtilan: nyt voit laittaa ruoan uuniin ja aloittaa
kypsennyksen.

Huomaa: Jos ruoka asetetaan uuniin ennen kuin
esikuumennus on paattynyt, se saattaa vaikuttaa
negatiivisesti lopulliseen kypsennystulokseen.

. KYPSENNYKSEN OHJELMOIMINEN
Toiminnan valitsemisen ja aktivoinnin jalkeen on
mahdollista asettaa sen kestoaika.

GT'KESTO

Paina vélﬂntéén 2 sekunnin ajan aikapainiketta:
symboli &3 vilkkuu.
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Paina aika-painiketta uudelleen: ndytélla nakyvat DUR
ja 0.00 vuorotellen samalla kun AUTO vilkkuu.
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Aseta kestoaika kayttdaen painikkeita +ja —.
Muutaman sekunnin kuluttua ndytélle tulee
kellonaika, samalla kun sana AUTO ) jaa palamaan
vahvistaen asetuksen.
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Huomaa: Jaljelle jadvan kypsennysajan kesto saadaan
nakyviin painamalla aikapainiketta vahintaan 2 sekunnin
ajan.

Sen muuttamiseksi tarpeen vaatiessa, paina sitd toisen kerran
kayttden +- ja —painikkeita kestoajan muokkaamiseen.

KYPSENNYKSEN PAATTYMINEN "
Kypsennyksen padattyessa symboli & sammuu
ja kuuluu aanimerkki samalla kun AUTO vilkkuu
naytossa.
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Voit vaientaa aanimerkin painamalla mita tahansa
painiketta.

o-Hc>»

Palauta toimintopainike ja Idmpétilan valitsin kohtaan
Oja®, paina sitten aikapainiketta vahintaan 2
sekunnin ajan uunin sammuttamiseksi.

IDNKYPSENNYKSEN PAATTYMISAJAN / VIIVASTETYN
KAYNNISTYKSEN OHJELMOIMINEN
Paina aikapainiketta kestoajan valitsemisen jdlkeen:
naytolla nakyy END, kypsymisen paattymisaika ja sana
AUTO vilkkuen perakkain.
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Valitse haluttu kypsennyksen paattymisaika
painamalla +-painiketta.

Kellonaika tulee nakyviin muutaman sekunnin

kuluttua ja symboli " sammuu. Nakyvissa oleva sana
AUTO vahvistaa tehdyn asetuksen.
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Huomaa: Voit tarkistaa kypsennyksen paattymisajan ja
muuttaa sitd tarvittaessa painamalla aikapainiketta 2
sekunnin ajan ja painamalla sitten samaa painiketta
uudelleen kaksi kertaa.
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Toiminto jaa taukotilaan kunnes symboli ) syttyy;
uuni jatkaa automaattisesti valitulla kypsennystavalla
asetetun paattymisajan perusteella lasketun
odotusajan kuluttua.
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‘ AJASTIMEN ASETTAMINEN

Tama lisavalinta ei keskeyta tai kaynnista kypsennysta.
Sen sijaan talla lisavalinnalla ndyttéa voidaan kayttaa
ajastimena seka toiminnon ollessa aktiivisena etta
uunin ollessa sammutettuna.

Ajastin aktivoidaan painamalla aikapainiketta
vahintdan 2 sekunnin ajan: symboli £ vilkkuu
naytolla.
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Aseta haluttu kestoaika +- ja —-painikkeita
painamalla: ajastimen ajan laskenta kdaynnistyy
muutaman sekunnin kuluttua.
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Naytossa nakyy kellonaika ja 0 jaa palamaan, mika
vahvistaa, ettad ajastin on asetettu.

Huomaa: Voit tarkistaa ajastimessa jaljelld olevan ajan
ja muuttaa sita tarvittaessa painamalla uudelleen
aikapainiketta vahintaan 2 sekunnin ajan.
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KYPSENNYSTAULUKKO

; ‘ESIKUUMEN-:  LAMPOTILA KESTO TASO
RESEPTI TOIMINTO —"'nys (°C) (MIN) JA VARUSTEET
+) Kyl 150 - 170 30-90 2
Kohoavat kalut S Kyl 150 - 170 30-90% 4 1
N— abl=lr afFr
N 2
Taytetty kakku O Kylla 160 - 200 35 - 90 |
(juustokakku, struudeli, hedelmépiirakka) - Kyll3 160 — 200 35 . gQ **+ 4 2
N— abl=lr Ak,
o © Kylla 160 - 180 15-35  2/3
Pikkuleivdt/tortut ol 150~ 170 20 - 40 *x 2 5
— y A=, L
- 2
N @ Kyl 180 - 200 40-60 . T
= *¥%
&3 Kylla 170 - 190 35-50 1 :
N 2
Marengit (E) KyII? 90 150-200 | o
Kyl 90 - 140-200 *+* L2
. 1/2
Pizza/Focaccia @ s 2207259 10-2
+ Kylli 200 - 240 15-30% 4 2
Pieni leipi 80 © Kyl 180 - 200 30- 45 2
Leipa, limppu 500 g @ Kylla 180 50-70 J;lzr
Bread (Leipa) * Kylla 180-200  30-goxx 4 2
N 2
Pakastepitsat @ s 20 19-29
— . 4 2
Kyl 250 10 - 20 *** =
7 . 2
Suolaiset leivonnaiset £l Kylla 180 - 200 30-45 A
(kasvispiirakka, quiche) T Kyll3 170 - 190 40 - 60 *** 4 2
N— A=l aFr
© Kyl 190 - 200 20-30 2,
Tuulihatut/voitaikinapasteijat —~ 7 5
= *%%
z Kyl 180 - 190 15 - 40 —_
Lasagne / uunipasta / = ) ) 2
cannelloni / laatikot ; @ Kylla 10 - 200 45-65 —
I].i;nmas/vaﬂkka /nauta/porsas @ Kyll3 190 - 200 80 - 110 2
Rapeapintainen porsaanpaisti 2 kg Kylla 180 - 190 110 - 150 2 :
Broileri/kani/ankka 1 kg © Kyl 200 - 230 50-100 | 2,
Kalkkuna/hanhi 3 kg © Kyl 180 - 200 150-200 2 |
TOIMINNOT @ @ E
Perinteinen Grilli Gratin Konvektiouuni
Aeenea ~n — L Teond
VARUSTEET Ritil Leivinastia tai kakkuvuoka Leivinpelti / Uunipannu tai Uuni /leivi Iti Uunipannu / leivinpelti ja
ttila ritilalla leivinastia ritilan paalla " pannu/leivinpelt 200 ml vetts
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"ESIKUUMEN-  LAMPOTILA KESTO TASO
RESEPTI TOIMINTO  —"yys (°C) (MIN) JA VARUSTEET
Uunissa / foliossa paistettu kala 0.5 3 2
kg O Kk 170 - 190 30- 45
_(Iﬁlee kokona‘\nen) ” %
aytetyt vihannekset = " B } 2
(tomaatit, kesakurpitsat, munakoisot) t Kylla 180 - 200 50-70 ~Fe
Paahtoleipa @ 5 250 2-6 -\.E..,-
Kalafileet/palat ) 5 250 15-30% 4 3
Makkarat/kebabit / , 5 4
grillikylki/jauhelihapihvit © > 250 15-30% T e
. . D 3 1
Paistettu broileri 1-1,3 kg i 200 - 220 60-go* 3 1.
Paahtopaisti, raaka 1 kg - 200 35-50 ** ,‘;,,
Lampaanviulu/potka - 200 60-90** | 3 9
. . o 3
Uunissa paistetut perunat - 200 - 220 35 - 55 ** 1 r
. - D 3
Vihannesgratiini . 200 - 220 25-55 .3,
- > . 4 1
Lasagne ja liha * Kylla 200 50-100 ****  — | "
. > . 4 1
Liha ja perunat * Kylla 190- 200 45-100 **** |
o > . 4 2
Kala ja vihannekset * Kylla 180 30-50 % — |

lImoitettuun aikaan ei sisally esikuumennusvaihetta: suosittelemme laittamaan ruoan uuniin ja asettamaan kypsennysajan

vasta kun tarvittava lampétila on saavutettu.

* Kaanna ruokaa kypsennyksen puolivalissa.

** Kaanna ruokaa, kun kypsennysajasta on kulunut 2/3 (jos
tarpeen).

***Vaihda tasoja kypsennyksen puolivélissa.

**** Arvioitu aika: ruoat voidaan ottaa uunista eri aikoina
henkilokohtaisista mieltymyksista riippuen. Vainda hyllyt kun
kypsennysajasta on kulunut 2/3, jos tarpeen.

Lataa kaytto- ja huolto-opas sivustolta docs.indesit.eu ja
saat testattujen reseptien taulukon; se on koottu standardin
IEC 60350-1 vaatimusten mukaisesti sertifiointiviranomaisille.

- © 3
TOIMINNOT
Perinteinen Grill Gratin Konvektiouuni
Aeeennn ~ AR—=lr —J | f oS
VARUSTEET
Us - Leivinastia tai kakkuvuoka Leivinpelti / Uunipannu tai . . . Uunipannu/ leivinpelti ja
Ritila N . T Uunipannu / leivinpelti .
ritilalla leivinastia ritilan paalla 200 ml vetta
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HUOLTO JA
PUHDISTUS

I
. FI
Lataa kayttd- ja huolto-opas sivustolta

v docs.indesit.eu lisdtietoja varten

Ala kidyté hdyrypesuria.

Kadyta suojakasineita kaikkien
toimenpiteiden aikana.

ULKOPINNAT

Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos ne ovat
erittdin likaisia, voit lisata muutaman pisaran neutraalia
puhdistusainetta. Kuivaa lopuksi kuivalla liinalla.

Ala kayta syovyttdvia tai hankaavia puhdistusaineita.
Jos jotakin tallaista ainetta padsee vahingossa
kosketukseen laitteen pintojen kanssa, pyyhi se heti
pois kostealla mikrokuituliinalla.

SISAPINNAT

- Jokaisen kayton jalkeen anna uunin jaahtya ja puhdista
se sitten, mieluiten sen ollessa viela hieman lammin,
jotta poistetaan kaikki ruoantahteiden muodostamat
kerrostumat ja tahrat. Jotta kuivataan mahdollinen
erittdin vesipitoisten ruokien kypsennyksen aikana
muodostunut tiivistynyt vesi, anna uunin jaahtya
kokonaan ja pyyhi se sitten liinalla tai sienella.

Suorita tarvittavat toimenpiteet
uunin ollessa kylma.

Kytke laite irti sihkoverkosta.

Al3 kéyta terdsvillaa, hankaavia
kaapimia tai hankaavia/
syovyttdvia puhdistusaineita,
koska ne voivat vahingoittaa
laitteen pintaa.

« Luukku voidaan irrottaa helposti ja laittaa takaisin
paikalleen lasin puhdistamisen helpottamiseksi (Zvww
« Puhdista luukun lasi nestemaisella
erikoispesuaineella.

« Grillin ylempaa lampdvastusta voidaan laskea
alemmas siten, etta uunin ylapaneeli saadaan
puhdistettua: Ota lammitysvastus pois paikaltaan

ja laske sita sitten alas. Lammitysvastus palautetaan
paikalleen nostamalla sita, vetamalla sita hieman
itseesi pain ja varmistamalla, etta kannatinkieleke on
omalla paikallaan.

VARUSTEET

Huuhtele varusteet astianpesuaineliuoksessa kayton
jalkeen ja kasittele niita uunikintailla, jos ne ovat viela
kuumia. Ruoantahteet voidaan poistaa harjalla tai sienella.

LUUKUN IRROTUS JA TAKAISIN ASETUS

1. Poista luukku avaamalla se kokonaan ja laskemalla
varmistimia, kunnes niiden lukitus vapautuu.

7
\\\\x\(
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2. Sulje luukkua niin paljon kuin voit.

Ota tukeva ote luukusta molemmilla kasilla — ala pida
siita kiinni vain yhdella kadella.

Yksinkertaisesti irrota luukku jatkamalla sen
sulkemista ja vetamalla sita samalla ylospain (a),
kunnes se vapautuu paikaltaan (b).

Laita luukku sivuun ja aseta se pehmealle pinnalle.

3. Aseta luukku takaisin liikuttamalla sitd uunia
kohden ja linjaamalla saranoiden koukut niiden
paikalleen ja varmistamalla ylempi osa paikalleen.

4, Laske luukkua ja avaa se sitten kokonaan.
Laske varmistimet takaisin niiden alkuperadiseen
asentoon: varmista, etta laskit ne kokonaan.

5. Yrité sulkea luukku ja tarkista, etté se osuu
kohdalleen ohjauspaneelin kanssa. Jos ndin ei ole,
toista edelliset vaiheet.

NAPSAUTA JA PUHDISTA - LASIN
PUHDISTAMINEN

1. Kun luukku on irrotettu ja asetettu pehmeille
pinnalle kahva alaspain, paina samanaikaisesti kahta
pidiketta ja irrota luukun yldareuna vetamalla sita
itseesi pain.

2. Nosta sisalasia siitd kunnolla kummallakin kadell3
kiinni pitaen, irrota se ja aseta se pehmealle pinnalle
ennen kuin ryhdyt puhdistamaan sita.

3. Jotta sisilasi tulisi oikein takaisin paikalleen,
varmista, etta “R” nakyy vasemmasta kulmasta. Laita
ensin lasin pitka sivu (merkitty “R”) sita kannattaviin
kohtiin ja laske se sitten paikalleen.

4, Aseta yldreuna takaisin paikalleen: naksaus
ilmoittaa, etta se on tullut oikein paikalleen. Varmista,
etta tiiviste on kunnossa, ennen kuin laitat luukun
takaisin paikalleen.
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VIANETSINTA

Lataa kaytto- ja huolto-opas sivustolta
docs.indesit.eu lisdtietoja varten

(Evww

Ongelma

Uuni ei toimi.  Sahkokatkos.

Mahdollinen syy

Kytkeytynyt irti verkkovirrasta.

Korjaus

- Tarkista, ettd verkossa on jannite ja ettd uuni on

kytketty verkkoon. z
¢ Kytke uuni pois paaltd ja uudelleen paalle ja tarkista,
¢ onko vika poistunut. :

HYODYLLISIA OHJEITA

Lataa kdytto- ja huolto-opas sivustolta

(Rvww docs.indesit.eu lisdtietoja varten

KYPSENNYSTAULUKON LUKEMINEN

Taulukossa luetellaan paras toiminto, varusteet ja taso,
joita voidaan kayttaa erityyppisille ruoille. Paistoaika
alkaa siita hetkesta, jolloin ruoka laitetaan uuniin.
Aika ei sisalla esikuumennusta (mikali se on vaadittu).
Kypsennyksen lampétilat ja ajat ovat viitteellisia ja ne
rippuvat ruoan maadrasta ja kdytettavien varusteiden
tyypista. Kayta ensin alhaisimpia suositeltuja
asetuksia ja jos lopputulos ei vastaa odotuksia, siirry
korkeampiin asetuksiin. Kayta toimitettuja varusteita
ja mieluiten tummia metallisia vuokia ja uunipelteja.
Voit kdyttada myos pyrex- tai keramiikkavuokia ja
-varusteita, mutta muista, etta talldin paistoajat ovat
hieman pidempia.

ERI RUOKIEN KYPSENNYS SAMANAIKAISESTI

Konvektiouunitoiminnon avulla voit kypsentaa

eri ruokia (kuten kala ja vihannekset) eri tasoilla
samanaikaisesti.

Vaihda hyllyt kun kypsennysajasta on kulunut 2/3, jos
tarpeen.

Ota lyhyemman paistoajan vaativat ruoat pois uunista
ensin ja jatka pidemman ajan vaativien ruokien
kypsentamista.

TUOTESELOSTE
@www | aitteen tuoteseloste energiankulutusta

koskevine tietoineen on ladattavissa sivustolta
docs.indesit.eu

MITEN SAADA KAYTTO- JA HUOLTO-OPAS

> @ww | ataa kaytto- ja huolto-opas E 'E
verkkosivultamme docs.indesit.eu (voit -

kayttaa tata QR-koodia), ilmoittamalla x
tuotteen kaupallisen koodin.

> Vaihtoehtoisesti voit ottaa yhteytta
huoltopalveluun.

YHTEYDEN OTTAMINEN HUOLTOPALVELUUN

Loydat yhteystietomme takuuoppaasta. Kun
otat yhteytta
huoltopalveluun, ilmoita
tuotteen tunnistekilvessa
olevat koodit.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400011321653

Painettu Italiassa
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