MICROWAVE OVEN
Quick Start Guide
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MICROWAVE (MIKROFALE)

eFunkcja mikrofal umozliwia szybkie gotowanie lub
podgrzewanie zywnosci i napojow.

Nacisnij przycisk Microwave (Mikrofal), a
nastepnie uzyj pokretta i przycisku Confirmation
(Potwierdzenia), aby wybra¢ poziom mocy zgodnie
Z ponizsza tabela.

MOC ZALECANE UZYWANIE:

Podgrzewanie napojéw, wody, klarownych zup,
kawy, herbaty lub innych produktéw o duzej
JET zawartosci wody. Jesli produkt zawiera jaja lub
masy kremowe, nalezy wybra¢ mniejszg moc.

750 W Gotowanie ryb, migsa, warzyw, itp.

650 W Gotowanie potraw, ktorych nie mozna mieszac.

Gotowanie wymagajace duzej doktadnosci,
np. sos6w z duzg zawartoscig biatka, potraw,

500w ktorych gtéwnymi sktadnikami s jaja i ser, a
takze dogotowywanie potraw duszonych.
Gotowanie potraw duszonych, roztapianie

350w masta.

160 W Rozmrazanie

90w Zmigkczanie lodéw, masta i serow

~— DUAL CRISP (OBUSTRONNE
e PRZYRUMIENIANIE)

eDzieki tej wyjatkowej funkcji firmy Whirlpool mozna uzyskaé¢
doskonate zlocistobrazowe przyrumienienie gérnej i dolnej
powierzchni potrawy. W wyniku jednoczesnego zastosowania
funkcji mikrofal i grilla talerz Crisp szybko osiaga odpowiednig
temperature i zaczyna podpiekac potrawe.

eFunkcja Reczne obustronne przyrumienianie:

Nacisnij przycisk Dual Crisp (Obustronne przyrumienianie) i
potwierdz; obro¢ pokretto, aby ustawi¢ czas gotowania, nacisnij
przycisk Jet Start, aby uruchomi¢ cykl gotowania.

eFunkcja Rozmrazanie chleba z obustronnym przyrumienianiem:
Naci$nij przycisk Dual Crisp (Obustronne przyrumienianie) i
obro¢ pokretto, aby wybra¢ P2 dla funkcji Rozmrazanie chleba

z obustronnym przyrumienianiem, a nastgpnie nacisnij przycisk
Confirmation (Potwierdzenie), aby potwierdzi¢. Obro¢ pokretto,
aby ustawi¢ mase i nacisnij przycisk Jet Start, aby rozpocza¢
gotowanie.

eFunkcja Smazenie z obustronnym przyrumienianiem:
Naci$nij przycisk Dual Crisp (Obustronne przyrumienianie) i
obro¢ pokretto, aby wybrac receptury P3-P9 obustronnego
przyrumieniania, a nastepnie nacisnij przycisk Confirmation
(Potwierdzenie), aby potwierdzi¢. Obré¢ pokretto, aby ustawic
mase i nacisnij przycisk Jet Start, aby rozpocza¢ gotowanie.

ePonizsze akcesoria s3 wymagane podczas korzystania z funkcji

przyrumieniania:
Akcesoria:
(Dostepny podczas
@ \ mp gotowania z
N\ 3N U~ receptura smazenia
I z obustronnym
-Talerz Crisp -Raczkado  -Wysoki przyrumienianiem)
talerza Crisp  ruszt z drutu
METODA MATKATEGORI
Pl Obustronne przyrumieniani Reczne 0 bgstr_onne
przyrumienianie
P2 Obustronne przyrumieniani Rozmrazanie chieba z

obustronnym przyrumienianiem

P3| Smazenie z obustronnym przyrumienianiem | Frytki

P4 | Smazenie z obustronnym przyrumienianiem | Kurczak w panierce w kawatkach

PS5 | Smazenie z obustronnym przyrumienianiem | Ryba panierowana

P& | Smazenie z obustronnym przyrumienianiem | Skrzydetka kurczaka

7| Smazenie z obustronnym przyrumienianiem | Ziemniaki todeczki

PB| Smazenie z obustronnym przyrumienianiem | Falafel

P8 Smazenie z obustronnym przyrumienianiem | Dorsz w ostrej panierce

FORCED AIR
e GRILL e Y’ (TERMOOBIEG)

eFunkcja ta umozliwia grillowanie potraw za pomocg rurki metalowej eFunkcja ta umozliwia uzyskanie efektu pieczenia w piekarniku.

o0 duzej mocy, dzieki czemu uzyskujg one doskonaty brazowy kolor. Funkcja ta stuzy do pieczenia bez, ciastek, ciast, sufletow, drobiu i

Nacisnij przycisk Grill, obré¢ pokretto i wybierz poziom mocy zgodnie pieczeni.

z tabelg ponizej, nacisnij przycisk Confirmation (Potwierdzenia), aby Funkcja termoobiegu jest przeznaczona do gotowania zywnosci z

potwierdzi¢ i obro¢ pokretto aby ustawi¢ czas gotowania. Nacisnij Jet fazg nagrzewania wstepnego. Korzysta zaréwno z wentylatora, jak i

Start, aby uruchomi¢ cykl gotowania. grilla, co zapewnia szybkie rozgrzanie kuchenki przed rozpoczeciem
gotowania oraz uzyskanie najlepszych mozliwych rezultatow
gotowania.

Naciénij przycisk Forced Air (Termoobieg), i wejdz do fazy nagrzewania

wstepnego, wyreguluj temperature obracajac pokretto, kiedy osiagnieta
POZIOM MOCY zostanie wymagana temperatura rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i
! Niski prosba o wiozenie zywnosci. Po wiozeniu produktu obrd¢ pokretto, aby
=4 Sredni ustawi¢ czas, potwierdz i rozpocznij cykl gotowania.
3 Wysoki
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_ CHEF MENU (MENU SZEFA " DEFROST (SZYBKIE ROZM-
KUCHNI) o~ RAZANIE)
eMenu szefa kuchni to prosty i intuicyjny przewodnik z eFunkcja szybkiego rozmrazania umozliwia szybkie rozmrazanie
automatycznymi przepisami, dzieki ktorym uzyskany efekt bedzie produktow. Naci$nij przycisk Defrost (rozmrazania), a nastepnie
za kazdym razem doskonaty. uzyj pokretta i przycisku Confirmation (potwierdzenia), aby wybra¢
eMenu to stuzy do przygotowywania potraw wymienionych na preferowana pozycjg sposrod wymienionych w tabefi.
ostatniej stronie niniejszej skréconej instrukcji obstugi. Nacisnij KATEGORIA ZYWNOSCI
przycisk Chef Menu (Menu szefa kuchni), a nastepnie wybierz = Mieso
przepis | wykonaj instrukcje widoczne na wyswietlaczu: Funkcja E Kurczak
menu automatycznie dostosuje parametry gotowania w celu 3 Ryby
uzyskania najlepszego rezultatu. Petny opis wszystkich przepisow oy W
funkcji menu mozna znalez¢ w instrukcji obstugi. arzywa
PS Chleb
o\V celu uzyskania najlepszego mozliwego rezultatu na wyswietlaczu
pojawi si¢ polecenie:
PRZYCISK / KNOB - wyregulowania wagi produktu,
O - odwrocenia/zamieszania potrawy w odpowiednim czasie.
CONFIRMATION (POKRETLO
POTWIERDZENIE)
AUTO CLEAN COMBI (MIKROFALE COMBI + GRILL)/
+4 (&) COMBI (MIKROFALE + TERMOOBIEG W
+#  (AUTOMATYCZNE TRYBIE COMB)
CZYSZCZENIE)
oTen automatyczny cykl czyszczenia pomoze w oczyszczeniu eFunkcja ta faczy funkcje mikrofal i grilla, co zapewnia szybsze
komory kuchenki mikrofalowej oraz w usunieciu nieprzyjemnych gotowanie i zapiekanie potraw. Nacisnij przycisk Combi: na
zapachow. wyswietlaczu pojawi sig numer ,1”, odpowiadajacy funkcji Mikrofale
#Sposoby uzytkowania i wskazéwki uzytkowania mozna znalez¢ w combi + Grill. Nacisnij przycisk Confirmation (Potwierdzenia), a
instrukcji obsfugi nastepnie wybierz poziom mocy zgodnie z ponizsza tabela.
POZIOM MOCY ZALECANE UZYWANIE:
START 650 W Warzywa
500 W Lasagne
350 W Dréb i ryby
eFunkcja ta stuzy do szybkiego podgrzewania potraw zawierajgcych 160 W Mieso
duzo wody, np. klarowne zupy, kawa lub herbata. oW Zani
apiekane owoce

eNacisnij przycisk Jet Start, aby automatycznie uaktywni¢ funkcje
mikrofal z maksymalng moca na 30 sekund. Kazde dodatkowe
nacisniecie zwieksza czas gotowania o 30 sekund. Po uaktywnieniu
funkcji mozna takze wydtuzy¢ lub skroci¢ czas za pomocg obracania

eFunkcja ta taczy funkcje mikrofal i termoobiegu, co zapewnia szybsze
przyrzadzanie potraw z efektem pieczenia w piekarniku. Nacisnij
przycisk Combi, a nastepnie uzyj pokretta i przycisku Confirmation

pokretia. (Potwierdzenie), aby wybra¢ numer 2 odpowiadajacy funkcji Mikrofale +
Termoobieg w trybie Combi. Wybierz odpowiednia temperature i nacisnij
przycisk Confirmation (Potwierdzenie), a nastepnie wybierz poziom
mocy zgodnie z ponizsza tabela,

W REHEAT POZIOM MOCY ZALECANE UZYWANIE:
%) (SZYBKIE PODGRZEWANIE) . -

350 W Dréb, ziemniaki w mundurkach, lasagne i ryby
eFunkcja ta umozliwia automatyczne odgrzewanie potraw. Kuchenka 160W Pieczenie migsne | ciasta 2 owocami
mikrofalowa obliczy automatycznie poziom mocy mikrofal oraz ———
czas wymagany do uzyskania najlepszego moziiwego rezultatu w wow Clastka i ciasta
najkrotszym czasie. Funkcja ta stuzy do odgrzewania gotowych
potraw mrozonych, schtodzonych lub o temperaturze pokojowe;.
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DUAL STEAM
(PODWOJNA PARA)

WYSWIETLACZ CYFROWY

eFunkcja gotowania na parze umozliwia przygotowywanie *Na wyswietlaczu pojawig sig informacje o operaciji.

zdrowych potraw o naturalnym smaku.

eFunkcja ta stuzy do gotowania na parze produktéw, takich jak
warzywa i ryby.

eFunkcja ta dziata w 2 etapach.

o\\V pierwszym etapie woda jest szybko podgrzewana do
temperatury wrzenia. Czas gotowania obliczany jest na podstawie
danych z czujnika.

o\V drugim etapie temperatura jest automatycznie dostosowywana
w celu zapewnienia gotowania na wolnym ogniu i uniknigcia
wykipienia.

#(zas gotowania powinien zostac¢ ustawiony recznie, czujnik
kuchenki mikrofalowej automatycznie wyreguluje moc mikrofal.
eReceptury zalecane dla podwojnego naczynia do gotowania na
parze znajdujq sie w instrukcji obstugi.
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SPECIAL MENU (MENU METODA KATEGORIA ZYWNOSCI
SPECJALNE ) Y .
) Pl Wyrastanie ciasta Wyrastanie ciasta
-ll\{len)]/c splqualne jest wygodnym przycistkiem ;avﬂeraﬁcym PE’ — - -
wytostiecie iasa, ulrsymanis temperatury 2yWnosc, Utrzymywanie ciepta Utrzymywanie ciepta
zmigkczanie i rozpuszczanie masta, czekolady, sera itp. Fl_:,l Zmichzanie MaS*O
P4 Zmigkczanie Lody
PS5 Zmigkczanie Serek kremowy
& STOP TURNTABLE 75 Zmigkczanie Zamrozony sok
(WYLACZANIE 7 Rozpuszczanie Masto
TALERZA OBROTOWEGO : :
-Funkf:ja t’a umlozliwia korzystapig z bardzo d_uZych ) PB Rozpuszczanle CZIpSy CZGkOladowe
Esgﬁz?{?gore nie mo.gq obracac sie swobodm.e Pg Rozpuszczanie Ser
2 nastepdacym tnkiam gotowania: P Rozpuszczanie Pianki cukrowe
-Termoobieg

-Combi (Mikrofale + Termoobieg w trybie Combi)
eFunkcja ta umozliwia dostep do ustawien zegara,
poprzez nacisniecie tego przycisku na 3 sekundy.

STOP

eZatrzymanie lub wyzerowanie dowolnej funkcji
kuchenki.
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> MENU SZEFA KUCHNI — AUTOMATYCZNE PRZEPISY
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1-WARZYWA 4-RYBY/OWOCE MORZA 7-RYZ/ZBOZA
=¥ 5 Ziemniaki =y B Filety rybne =) 4 Ryz
Pe 5 Pomidory P2 | S5 &> |Mrozonefilety w panierce P2 {0 Orkisz
/3 s Marchewki P3 B Krewetki P3 {4 Komosa ryzowa
oy D Brokuty PY | S &> |Panierowane krewetki
PS & | Ziemniaki PS &3 |Kotlety rybne Z‘DESER:/?'ASTA
. omowa tarta z owo-
[=F= D Zamrozone warzywa PE B Przegrzebki Pl " © cami
P Y Slodkie babeczki
S 5-PIZZA/QUICHE c @
2-KURCZAK % Rumienienie ciasta
. = % &> |Domowa pizza F3 —
(=N % @ Filety z kurczaka . Py % © Orzechy
P2 | Sy & |Placek lotarynski
P2 | 5 & | Udkakurczaka =] &) Owoce
— P3 % &> |Okragta pizza
P3 vy Filety z kurczaka o T PS < | Biszkopt (Jasny)
=g &> |Cienka pizza
i 7 D (=8 | Muffi
[=]=s X2 |Swieza pizza il d uriny
3-MIESO P8 | U (=8| | Kruche ciasteczka
P Wotowina 6-MAKARON/LASAGNA| | pg Bezy
fd= Baranina Pl Swieza lazania =Ty @ X8 | Jogurt
P3 .ﬂlli Antrykot P2 | (U (X8 |Mrozonalasagna
PY % &> | Bekon P3 {4 Makaron
T R ; ’\Tx_fj i @ Eine volistandige Beschreibung
ZUBEHOR Mikrowellen-und o it amptgarer Dampfgarer Hoh aller Chefmenti-Rezepte finden
%fgggﬁf,'g”Etes Cﬂzg-Plraltt: nd ([?ﬁgpggr]g?)er (DB;iZT)und G:gte?Is Gg sfesll Sie in der Bedienungsanleitung.
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