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BJIATOOAPUM BU, YE 3BAKYTUXTE NPOAYKT HA

WHIRLPOOL
3a ja nonyyasaTe NoO-MbJIHO Cb/eiCcTBMe, A Mpean pa nsnonssare ypeaa, npoyeteTe BHUMaTENHO
= MHCTPYKuMUTe 3a 6e3onacHocT.

perncTpupanTe Balwvs ypes Ha
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OMNMMCAHUE HA YPELA

1. KoHTponeH naHen
1 2. BeHTunatop
3. Kpbrobn Harpesaten
(He ce B aa)
2. 4, Hocauun (H1BOTO € MOCoYEHO Ha
3. npeaHaTa cTeHa Ha GypHaTa)
. | 5. Bpatnuka
4 b ol g; 4 6. OTtpneneHue 3a BoAa
a ll” ﬁ(@}\\% O 7. [opeH HarpeBaTeneH
[T K\@i%% 1 9 enemeHT/rpun
21T 12 L 8. Namna
Wl S 9. 3aBoAcka Tabenka
\ UTTECTTTUORRTI e U8 NI S 1 (He npemaxsanTe)
5'_L L L 10.  [loneH HarpeBarten
/ \\ (He ce BuxAa)
OMNMUCAHUE HA KOHTPOJTHNA NMAHEN
e L D :
o -
1 2 3 4 6 7
1. BKJ1./U3KJ1. 3. MPEAMOYUTAHU 6. AINCTAHUMNOHHO YTMNPABJIEHUE
3a BKJIlOUBaHE 1 M3K/0UYBaHe Ha 3a NokKa3BaHe Ha CnucbhbKa ¢ MNo3BonaBa N3NON3BaHETO Ha
dypHara. npeanounTaHn GyHKUUK. npunoxeHneto Ha Whirlpool 6%

2. HAYAJIHO MEHIO
3a 6bp3 4OCTHN A0 [MAaBHOTO
MEHIO.

4. QUCNNEN
5. MIHCTPYMEHTH

3a 1360p Ha HAKONKO ONuun 1
3a NPOMsiHa Ha HAaCTPOMKMNTE U
npegnouynTaHusaTa Ha dypHaTa.

Sense Live.

7. OTMEHMU

3a pa cnpete BcAKa GyHKLUMA
Ha ¢ypHaTa ocBeH ,4acoBHMK,
+KyxHeHcKn Tanmep” un
,KOHTponnpaHo 3akntouBaHe”,

Whjr/lﬁool




NMPUHAONEXKHOCTHU

PELLETDBYEH PAOT

TABA 3A OTUEXAAHE

l3nonsgaiTe Kato TaBa 3a
dypHa 3a NpUroTBAHe Ha
Meco, prba, 3eneHuyLu,
bokaum v ap., Mnn

3non3BauTe 3a NPUroTBAHE
Ha XpaHa W1 KaTo onopa 3a
TaBW, GOPMM 3a KelKoBe U
APYrv OrHEeYNOPHW rOTBapPCKM

Cbaose pasronoxeTe Mnoa
peLleTbYHNA padT 3a
oTUeX/aHe Ha COCOBETE Mpw
roTeeHe.

PELUETECTA TABA

YnecHsBa LUMPKYIMpPaHeTo Ha
napata, KOeTo No3BosABa
XpaHaTa Aia ce roTeu
paBHOMEpPHO. 3a CbbupaHe Ha
obpasyBanuTe ce Npu
rOTBEHETO COKOBE NMOCTaBeTe
TaBMYKaTa 3a OTUeX/aHe Ha
AONHOTO HUBO.

NOCTABAHE HA PELUETDbYHUA PADT U APYTUTE
NMPUHALONEXHOCTU

BkapawTe pelieTbyHmA padT B BOAaUnTe, KaTo
BHMMaBaTe NoBAUTHATUAT CTPaHMYeH pbb fa e Harope, 1
ro NTb3HeTe HaBbTpe.

Opyrute npnHagnexHoCTn, Hanpumep TaBata

3a OTUeXJaHe 1 TaBaTa 3a neyeHe, ce NOCTaBAT
XOPW3OHTAIHO MO CbLUMA HAYMH KaTo peLleTbyHUA padT.

N3BAXOAHE N NOCTABAHE HA BOOAYUTE

+ 3a pa cBanuTe BoJauuTe, r' NOBAUIHETE U TOraBa
BHMMATENHO 1 U3gbpnainTe oT JOSTHATE UM
rHe3pa: Cnep ToBa MOXe Ja M3BaguTe Bojdauva.

+ 3a pja nocTtaBuTe Bojaunte obpaTHO, MbPBO '
nocTaBeTe B rOPHUTE UM rHe3fa. [lpbxTe Bogaunte
NOBAWUIHATY, MIb3HETE T BbB QypHaTa U I
CnycHeTe Ha MecTaTa M BbpXy JONIHUTE rHe3a.

TABA 3A MNMEYEHE NAB3rA4YN *

3a ynecHeHre Ha NoCTaBAHETO
N 3BaKJaHETO Ha
NPVHaoNnexXHOCTH.

13non3gaiTe 3a NPUroTeAHe
Ha BCUYKM BI1JOBE X140 1
CNaAKMLWK, @ CbLIO Taka W Ha
neuyeHu meca, pnba B
neprameHT v ap.

* HanvuHo camo npw onpeneneHn Mofenv

BpoAT 1 BUOBT HA NPUHAANEKHOCTUTE MOXKEe Aa € PasivdeH B
3aBUCUMOCT OT 3aKymneHnsa MOaen.

OcTaHan1Te NpUHAANEXHOCTX MOraT [la Ce 3aKYMAT OT OTaAeNa
3a CneAnpoaaxkbeHo obcnyKBaHe.

3AKPENAHE HA MADB3rAYUTE (AKO VIMA)

Ceanete Bogaunte oT ypHaTa; MaxHeTe
njacTMacoBuTe NpeanasnuTenn ot Niab3rayunre.
3aKpeneTe ropHaTa cko6a Ha nab3raya Kbm Bogava u
A BKapanTe foKpan HaBbTpe. CnycHeTe Ha mAacToTo X
BTOpaTa ckoba. 3a fa 3aKkpenuTe Bogaya, HaTUCHeTe
[JONHaTa YacT Ha WmMnKaTta 34paBo KbM BOfauva.
MpoBepeTe ganu Nab3rauynte ce ABMXKAT CBOOOAHO.
MNoBTOpeTe onucaHUTe CTHNKM 3a APYrua BoJauy Ha
CbLLOTO HMBO.

Mona nmante npensua;: [Nnb3raunte MOraT ia Ce€ MOHTUPAT Ha
Koe fa e H1BO.
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OYHKUN 3A TOTBEHE

' BG

&D MANUAL FUNCTIONS (PbYHW OYHKLIAN)

FAST PREHEAT (6bP30 NPEABAPUTEJTHO 3ATrPABAHE)
3a 6bp30 NpenBapuUTENHO 3arpaBaHe Ha gpypHaTa.
CONVENTIONAL (KOHBEHLIMOHAJTHO)

3a roTBeHe Ha BCAKAKBM ACTVA CaMO Ha €4HO HUBO.
GRILL (rPUN)

3a neveHe Ha rpun Ha MbPXKOMK, Keban, HageHNLW,
MPUrOTBAHE Ha 3e/1EHYYKOB OFpeTEH 1 NperyaHe

Ha xna6. Korato neuete meco, npenopbyBame Aa
13rion3BaTe TaBaTa 3a OTUEX/AaHe, 3a ia CbbumpaTe
otaenaHuTe cokoBe: [ocTaBeTe TaBaTa Ha HAKOE OT
HMBaTa Nop PELETbYHNA PadT 1 HaneliTe B Hes NOSIOBWH
NUTHP NUTENHa BOAa.

TURBO GRILL (TYPBO I'PUN)

3a neyeHe Ha efpu NapyeTa Meco (JKonaH, roBeXao
neyeHo, nune). lNpenopbyBamMe Aa 13Mon3BaTte TaBaTa 3a
oTuexfaHe, 3a la Cbbupate oTaeNAHUTE NPU FOTBEHETO
cokoBe: [ocTaBeTe TaBaTa Ha HAKOE OT HMBaTa Mog,
peLlleTbyYHMA padT 1 HanernTe B HeA MONIOBVH IUTHP
nuTerHa Boaa.

FORCED AIR (®OPCUPAH Bb3AYX)

3a €HOBPEMEHHO rOTBEHE Ha HAKOJTIKO ACTUA (Han-
MHOro Tpl/l) npu eaHa 1 Cblla TeMnepartypa Ha PassinvyHn
HMBa. Ta3u d)yHKLl,VIFl MOXe [la Ce N3IMOJ13Ba 3a rOTBEHE Ha
Pa3nnyHn XpaHu 6e3 npemMmrnHaBaHe Ha MMPU3MUTE OT
€[lHaTa XpaHa KbM Jpyrata.

OYHKLIMN COOK 4

3a eIHOBPEMEHHO rOTBEHE Ha YeTUPUTE HIBA Ha
PasnnUHM TUMNOBE XPaHW, KOUTO M3NCKBAT eiHa U CbLLA
Temnepartypa. Tasn GyHKLMA MOXKe Aia ce M3Non3Ba 3a
MPUrOTBAHETO Ha Kypabuiiki, TapToBe, Kby ML
(MOXe 1 3aMpa3eHi) 1 MbSIHN MEHIOTA. 3a MOCTUMaHE Ha
Han-gobpw pe3ynTaTui ClefgariTe rotBapckata Tabnumua.

CONVECTION BAKE (NMEYEHE C KOHBEKLIUA)

3a rotBeHe Ha Meco 1 U3nryaHe Ha TOPTY C MbIIHEX Ha
CaMo efiviH padT.

STEAM (TOTBEHE HA MAPA)

» PURE STEAM (CAMO MNAPA)

3a NpWroTBsAHE Ha eCTECTBEHV U 34PAaBOCSIOBHY
ACTVIS C MOMOLLTa Ha NMapa C orfief 3ana3BaHe

Ha eCTEeCTBEHWTE XPAHWUTESTHM CTOMHOCTM Ha
XpaHarta. Ta3u GpyHKLMA € 0co6eHO noaxoasLLa 3a
NPUroTBsIHE Ha 3eNeHYyLK, puba 1 NNoJOBE, a CbLLO
3a 6naHwwmpaHe. OCBeH aKko He e MOCOYEHO fPYro,
OTCTPaAHEeTe BCUYKM OMAKOBBYHM MaTeprianii 1
3aLWMTHOTO GonKo, Npeam fa NOCTaBATe NPOAYKTUATE
BbB dypHaTa.

»  FORCED AIR + STEAM (DOPCUPAH Bb31YX + MAPA)

CbyeTaBaliku CBOMCTBATa Ha Naparta € Te3n Ha
dopcmpaHnsa Bb3ayx, Tasn GyHKLMA BY NO3BOSIABA

[a NPUroTBATE ACTVA NPUATHO XPYNKaBW 1 N3MeYeHr
OTBBH, HO B CbLLIOTO BPEME HEXHU 11 COYHV OTBBTpE.
3a fja nocTurHeTe Han-gobpw pe3ynTaTi NP roTBeHe,
npenopbyBame Aa n3bepeTe BUCOKO HMBO Ha Napa

3a NpuUroTBAHe Ha p1ba, CpeaHO 3a MeCOo 1 HACKO 3
xnA6 1 pecepTu.

«  CNEUMANTHU OYHKLIAN

»  DEFROST (PA3MPA3ABAHE)

3a no-6bp30 pa3mpasnBaHe Ha xpaHaTta. CroxeTe
XpaHaTa Ha cpefHaTa ckapa. OcTaBeTe xpaHarta B
OraKoBKaTa 1} 3a fia Ce 136erHe U3cyLaBaHeTo 1
OTBbH.

»  KEEP WARM (MOAABPXXAHE HA TOMJ/IMHATA)

3a 3ana3BaHe Ha TOKY-LLO CrOTBEHA XpaHa ropelLla 1
XpynKasa.

»  RISING (BTACBAHE)

3a oNnTMManHoO BTaCBaHe Ha CNIafKo NN CONEHO
TeCTo. 3a 1a OCUrypuTe KauecTBEHO BTaCBaHE, He
BKJtOUBaliTe GYHKLMATA, ako PpypHaTa e Bce oLue
ropella cfief NpeaxofHOTO FOTBEHE.

»  CONVENIENCE (YAOBCTBO)

3a NpUroTBsHE Ha NONYrOTOBM XPaHW, CbXPaHABAHM
Ha CTalHa TemnepaTtypa U B XNaguiHUK (6UCKBNTH,
Pa3/IMYHMN BULOBE KENKOBE, ACTUA C MacTa v XJ1€0HM
nzpenus). OyHKLMATa Crotea ACTVATa GbP30 1
BHUMATESTHO, @ MOXKe OCBEH TOBA [1a Ce U3MoJ13Ba

3a 3aTOM/IsHE Ha Beye CroTBeHM XpaHu. He e
Heo6X0AVMO NPEeABAPUTENHO 3arpsBaHe Ha dpypHarTa.
CnepBaiite UHCTPYKLMUTE BbPXY OMNaKOBKaTa Ha
XpaHuTe.

»  MAXI COOKING (MAKCW FrOTBEHE)

3a neyeHe Ha ronemm napyeta meco (Hag 2,5 kg).
MNpenopbuBa ce No Bpeme Ha FOTBEHETO MECOTO Ja ce
00pblua, 3a 1a Ce NOCTUIHe PaBHOMEPHO 3anmnyaHe
OT ABeTe CTpaHu. Hali-nobpe e Mecoto NepuoanyHo
[ia Ce MOMMNBA CbC COCa, 3a A Ce M30erHe K3CyLlaBaHe.

» ECO FORCED AIR (ECO ®OPCUPAH Bb3YX)

3a npennyaHe Ha eHO HMBO Ha MapyeTa Meco

C TbHKa unn dune. NpekomMepHOTO N3CbXBaHe

Ha XpaHata ce npefoTBpaTABa nopaau cnabara,
npeKbCBaLla OT BPeMe Ha Bpeme LMPKynauma Ha
Bb3ayxa. [pn n3non3eaHe Ha Ta3m eKoPyHKLMA
namnarta OCTaBa U3KJIIoUEHa Mo Bpeme Ha rOTBEHETO.
3a pa usnonsgare nporpamata ECO n cbotBeTHO Aa
onTMM3MpaTe NoTpebneHNeTo Ha eHeprua, TPAOBa
[ia He OTBapATe BpaTUyKaTa Ha dypHaTa, LOKaTo
ACTUETO He CTaHe roToBO.

»  FROZEN BAKE (MEYEHE HA 3AMPA3EHN)

Ta3v pyHKLMA aBTOMATUYHO U36MpPa 1aeanHaTta
TEMMePATypPa Ha FOTBEHE 1 PEXIM 3a 5 PasnuHm
TVINa roTOBY 3amMpa3eHu xpaHu. He e Heobxoaymo
npefBapuUTESIHO 3arpsBaHe Ha GpypHaTa.

th
6 6" SENSE
Te3un GpyHKLMM NO3BONABAT HAMB/IHO ABTOMATUYHO rOTBEHE
Ha BCAKaKbB TUM XpaHa. 3a Aa n3non3gate Ta3un GyHKLUMA No
Hali-0o0pVIst HAUVH, CneaBaiiTe MHAVKALUWTE B CbOTBETHATA
roTBapcKa Tabnuua.
He e Heobxoanmo NpeaBapuTeNHO 3arpaBaHe Ha GpypHaTa.
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U3NOJNI3BAHE HA CEH30PHUA AUCIIEN

3a pa nsbeperte unu NOTBbLPAUTE:

JloKkocHeTe eKpaHa, 3a Aa n3bepeTte OT MEHIOTO
CTOMHOCTTA U eNleMeHTa, KOUTO XKenaeTe.

@

12:35

Manual Functio@

6th Sense Functions

3a npunaBnXBaHe B MEHIO WJIN CNNCDHK:

npOCTO NNb3HETE NPbCTa C BbPXY ANCIJIEA, 3a
Aa ce npunaBuXBarTe npes enemMmeHTn 1 CTOMHOCTW.

Manual Functions

Convection
Bake

Conventional

Forced Al Grill

Select a forced air
temperature.

N3MOJZI3BAHE 3A MNbPBU NMNbT

3a ga noTBbpANTE HACTPOWMKa UK fa ce NpuaBmxnTe
KbM cjlefiBallinA eKpaH:

NokocHeTe “SET” nnu “NEXT",

Select a forced air
temperature.

3a fja ce BbpHETe KbM NPeANLLIHITE eKpaHN:
NokocHeTe £ .

For cooking different foods that .!‘
require the same cooking
temperature on several shelves

( i three) at the same

ti unction can be used CHaLE

Korato BKnouunTe ypeaa 3a mbpBu mbT, TPA6Ba Aa
KoHurypuparte npogyKTa.

HacTponkiTe moraT BnocneAcTBme fja ce MPOMEHAT Ype3
HaTUCKaHe Ha & 3a JOCTbIM A0 MeHto VHCTpyMeHTH”,

1. U3BEPETE E3UK

KoraTo BKntouunTe ypena 3a mbpBu nbT, TpAbBa fa n3bepete

€3VK 1 a CBepUTe YaCOBHMKa.

+ [Inb3HeTe Npe3 eKpaHa, 3a Aa Ce NPUABMKITE Npe3
CMCHKA C HANNYHN e3U1LIN.

« [lokocHeTe e3uKa, KoTO Bu e HyxeH.

[okoceaneTo Ha < Le By BbpHE 00paTHO KbM NpeanLLHIS

eKpaH.

2. N3BUPAHE HA PEXXMM 3A HACTPOUKI

Cnep kaTo cTe n3bpanu e3nka, aucnneart we By nogkaHn aa
n3bepete namexkay,STORE DEMO” (nonesHo 3a TbprosLum
Ha ApebHO, Camo 3a NOKa3BaHE) U MPOABITKETE C
JokocBaHe Ha, NEXT"

3. HACTPOVBAHE HA WIFI

OyHKupATa 6™ Sense Live B no3sonsBa fa ynpasnsasate
dypHaTa OT pa3CToAHKe, C NOMOLLTa Ha MOOUTHO
YCTPOWCTBO. 3a a MO3BONMTE YNPaBNeHNETO OT pa3CToAHME
Ha ypefa, TpAbBa MbpBO yCMeLLHO fa 3aBbpLUKTe NpoLieca

Ha cBbp3BaHe. To3m NpoLec e HyXKeH, 3a la perncTpupa

ypena Bv n ga ro cBbpike ¢ JomMaluHaTa Mpexa.

» JokocHeTe“SETUP NOW’, 3a ma npogb/mxuTe C
HaCTpoMBaHe Ha CBbP3BaHETO.

B npotueeH cnyuan nokocHete ,SKIP”, 3a oa cBbpeTe ypeaa Ha
NO-KbCeH eTarn.

KAK JA HACTPOWUTE CBbP3BAHETO

3a pa v3non3gare Tasu GyHKUMA, Wwe Bu e HykHo: CMapTdOoH
nnm TabneT 1 MapLLpyTU3aTop 3a 6e3K1YHa Bpb3Ka C
MHTepHeT. I3non3eaiTe cMapT YyCTPOMCTBOTO CM, 3a Aa
npoBepuTe Janu CUrHambT Ha JOMaLLHaTa By 6e3xmuHa
MpeXa e JOCTaTbYHO CUJIeH 1 B 6IM30CT O ypeaa.

MWHUMANHY U3MUCKBaHVIS.

Cmaprt yctporicteo: Android ¢ 1280x720 (1nm No-BrCcOKa)
pasfen1TenHa CNoCobHOCT Ha eKpaHa unu iOS.

[NpoBepeTe B MarasviHa 3a NPUNOXeHVA ann € CbBMECTVIMO C
Bepcun 3a Android 1nm iOS.

MapupyTrzaTop 3a 6e3xuuHa Bpb3ka: 2,4 Ghz WiFi b/g/n.

1. U3ternete npunoxeHueto 6% Sense Live

MbpBaTa cTbnKa 3a CBbp3BaHe Ha ypena Bu e aa
N3TernuTe NPUNOKEHNETO Ha MOBUTHOTO C1 YCTPOWCTBO.
MpunoxeHuneto 6 Sense Live we By npeBeae npes BCUUKM
CTbNKW, OnrcaHn TyK. Moxke ia n3ternute NpuioxeHNeTo
6™ Sense Live ot App Google Play.
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2. Cb3paiite akayHT

AKo He CTe ro HanpaBuny gocera, TpPsAbBa Aa Cv Cb3aaaeTe
akayHT. Tosa Lue By no3Bonv ja cBbp3BaTe ypeaute

C/ 1 CbLLO TaKa Aa ' Habnogaearte 1 ynpaenssarte Ot
pascTosHue.

3. Peructpupaiite ypega cn

Cnepgante MHCTPYKUMMTE B NPUIOXKEHMETO, 3a Aa
peructpupate ypega cu. e Bu e Hy»KeH HomepbT Smart
Appliance IDentifier (SAID), 3a aa 3aBbpLUMTE NpOLeca Ha
perncrtpauma. Moxe aa oTKpreTe YHUKaNHUA KOA BbpXy
3aBofCKaTa TabenKka, NprkayeHa KbM ypepa.

4. Cebpxerte ce c WiFi

Cnegpavite npoueaypaTta 3a HaCTPOMBaHe ,CKaHNpPaHe-3a-
cBbp3BaHe”. [punoxeHuneTo Lwe By npesefe npes npoueca
Ha CBbp3BaHe Ha Bawwuia ype KbM 6e3KnyHaTa mpexa B
noma Bu.

Ako Bawmat mappyTtmnsatop nogabpxa WPS 2.0 (nnm no-
HoBa BepcuA), n3depete “MANUALLY” ("PbuH0") 1 cnep ToBa
pokocHete “WPS Setup”: HatucHete 6ytoHa WPS Ha Bawwma
MapLLpPYyTN3aTOP, 3a 1A YCTAHOBWTE BPb3Ka MeXAy ABeTe
YCTPOWCTBA.

AKO e HeobX0aMMO, MOXKeTe CbLLO Taka 1 Aa CBbpKeTe ypeaa
PbYHO, KaTo n3non3eate,Search for a network”.

Kot SAID ce 13non3Ba 3a CUHXPOHM3MPaHe Ha CMapT
YCTPOWCTBOTO C Bawma ypea.

MAC appecsT ce nokasea 3a WiFi mogyna.

Mpouenypata No cBbP3BaHETO Lie TPAOBa Aa e N3BbPLUM
MOBTOPHO, €AMHCTBEHO aKO CTe MPOMEHUIN HAaCTPOMKUTE Ha
Bawwma mappyTursaTop (Hanp. ume Ha Mpexa, napona nnu
JOCTaBUUK).

BCEKUAHEBHA YTNOTPEBA

' BG

. HACTPOUBAHE HA YAC N IATA

CBbp3BaHeTO Ha PpypHaTa KbM BaluaTa JoMalLHa Mpexa Lwe
HaCTpOW Yaca 1 fjaTaTa aBTOMaTUYHO. B npoTrBeH cnyuyaii we
TpA6Ba fja 1 HarnacuTe PbyHO

+ [lokocHeTe cboTBETHUTE LIdPY, 33 A1 HACTPOUTE Yaca.

«  [HokocHete,SET", 3a na noTBbPANUTE.

Cnep KaTo HacTpowuTe Yaca, Le TpAbBa Aa HacTpouTe 1 AaTaTa
JlokocHeTe cboTBETHUTE LdpW, 3a la HAaCTpouTe AaTaTa.

« [JlokocHete,SET", 3a na notBbpaAUTE.

4.3AJABAHE HA KOHCYMWPAHATA MOLLHOCT

DypHaTa e NporpamrpaHa 3a CBbp3BaHe KbM JOMaLLIHA
eeKTprYecKa HCTaNaUmsa, KOATO NO3BOJIABA BKIIOYBAHE Ha
ypenu ¢ mowHocT Hag 3 kW (16 amnepa): Ako fomaluHaTa Bu
eneKTprYecKa HCTanauua e npegHa3HaueHa 3a no-Maska
MOLLHOCT, TpA6Ba [1a HaMafInTe Ta3u cToMHOCT (13 amnepa).

. ,U,OKOCHeTe CTOMHOCTTa BAACHO, 3a Aa |/|36epeTe MOLLHOCT.

«  [lokocHete “OKAY’, 3a Aa 3aBbpLUMTE MbPBOHAYANIHOTO
HacTpoWBaHe.

5.3ArPABAHE HA OYPHATA

Hogata dypHa Mmoxe Aa n3nycka MupusmMm, ocTaHanm ot
npoLeca Ha HeHOTO NPOV3BOACTBO: TOBA € HAMbJIHO
HopMmanHo. Mpeau aa 3anoyHeTe fja roTBMTE XpaHa BbB
dypHaTa, NpenopbyBame Aa A HarpeeTe NpasHa, 3a Aa
NpeMaxHeTe OCTaTbYyHUTE MUPU3MU.

CBaneTte npesnasHuA KapToH UK NPO3PayYHOTO

donmo ot PpypHaTa 1 U3BageTe HamMpaLLMTe ce B HeA
npuHagnexxHocTu. 3arpente dypHata go 200°C 3a 0Kono vac.
Crnen MbpBOTO V3MoN3BaHe Ha ype/a ce npenopbysa Aa
MPOBETPITE NOMELLEHMETO.

1. UI3SBUPAHE HA OYHKL WA

« 3a pa BKounTe dypHaTa, HaTUCHETE nnm
AOKOCHETE KbAETO 1 Aa € Ha eKpaHa.

Auncnneat Bu no3BonsABa Aa n3bupare n3mexgy pbuHuTe
byHKUMM 1 dyHKUMKTe 61 Sense.

+ [lokocHeTe ocHOBHaTa GyHKLMA, KOATO By e HyXHa, 3a
[OCTBIM A0 CbOTBETHOTO MEHIO.

« TpugsuxKeTe ce HaAONy UKW Harope, 3a Aa Npernegare
cnncbKa.

« 136epeTe HeobxoaumaTa GyHKLKMA, KaTo A JOKOCHeTe.

2. HACTPOVBAHE HA Pb4H OYHKLINA

Cnep KaTo 13bepeTe HeobxoammaTa GyHKLMA, MOXKeTe
[la NPOMEHMTE HAaCTPOMKKTe N JNCNNeaT Wwe noKaxe
HaCTPOWIKNTE, KOUTO MOTaT [1a Ce MPOMEHHT.

TEMIMEPATYPA / HABO HA TPUNA

« [MpuaBuxeTe ce Npe3 NpenopbUYNTENHITE CTOMHOCTY 1
n3bepete Hy>kHaTa Bu.

Ao GyHKLMATa NO3BONABA, AOKOCHeTe »f ,3a aa

aKTMBMpaTe NPeaBapUTENIHOTO 3arpsBaHe.

NMPOABIIKUTENHOCT

He e Heo6xoaMMo f1a 3afjaBaTe BPEMETO 3a FOTBEHE,
aKo VCKaTe [ja YNpaBnsBaTe rOTBEHETO PbYHO. B pexxum
C NporpamMunpaHo Bpeme dypHaTta roteu ¢ nsbpaHa ot

Bac npoabnxkutenHocT. B Kpas Ha BpemeTo 3a rotBeHe

roTBEHETO Crvpa aBTOMATUYHO.

+ 3a [a HacTpouTe NPOAb/MKUTENHOCTTA, AOKOCHEeTe “Set
Cook Time”

+ JlokocHeTe CbOTBETHUTE LMdpPK, 3a la HAaCTpouTe
HY>KHOTO B Bpeme 3a rotBeHe.

« [HokocHete,NEXT, 3a oa noTBbpaAunTe.

3a 1a OTMEHMTE HACTPOEHO BPEMETPAEHE MO BOEME Ha rOTBEHE

W TaKa a yNpaBnsBaTe pbyHO CMMPAHETO Ha rOTBEHE, JOKOCHeTe

CTOVHOCTTa Ha NPOABIPKUTENHOCT U Cneq Tosa 13bepete ,STOP”,

3. HACTPOVBAHE HA ®YHKLINWU 6*" SENSE

OyHKuuunTe 6™ Sense By no3BonABat fa NpuroTeaTe
ronAmMo pasHoobpasme oT ACTKA, KaTo n3bmpare oT Teu,
noKasaHu B CNCbKa. [loBeyeTo HaCTPOIKM 3a rOTBEHE ce
130mpaT aBTOMaTUYHO OT Ypefa, 3a Aa Ce NOCTUIHaT Hal-
Ao0pu pesynTatu.

/136epeTe peLienTa OT CNMCHKa.

OyHKLMMTE Ca MOKa3aHW NO XPaHUTENHI KaTeropum B MeHto 6
SENSE FOOD (Bu»Te CbOTBETHMTE TabAMLM) 1 MO
XapPaKTEPUCTMKNTE Ha peLenTata B MeHio LIFESTYLE.
+ Cnep KkaTto cTe n3bpanu yHKLMA, NPOCTO NocoyeTe
XapaKTepUCTUKUTE Ha XpaHaTa (KOnmM4yecTBo, Terso,
1 T.H.), KOETO 1CKaTe [la CrOTBUTE, 3a a MOCTUIHETE
nepdeKTeH pesynTar.
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4. HACTPOMBAHE HA OT/IOXEH CTAPT / OTJIATAHE
HA BPEMETO HA NPUK/TIO4YBAHE HA TOTBEHETO

MoxeTe fa OTNOXUTe rOTBEHETO, Mpean Aa cTapTupare

GyHKUmMA: QyHKLMATA Le 3anoYHe UK Cnpe BbB BPEMETO,

KOETO NpeaBapuTeNHO cTe n3bpanu.

« [JokocHete ,DELAY", 3a fa 3apageTe BPemeTo, KOETO UcKaTte
33 Hayano unu Kpawn.

+ Cnep KaTo CTe 3afianu HY>KHOTO OT/araHe, AOKOCHeTe
,START DELAY”, 3a ga ctapTupaTe OTnaraHeTo.

+ [ocTaBeTe xpaHaTa BbB pypHaTa 1 3aTBOpETE BpaTMUKaTa:
OyHKUMATA LLe 3aM0YHEe aBTOMATUYHO Clef U3YMCTIEHNA
nepuoa.

MporpaMMpaHeTo Ha OTNIOXEH Uac 3a CTaPTMPAHE Ha FOTBEHETO Lie

OTMeHM Ba3aTa 3a NpefBapHTENHO 3arpaBaHe Ha dypHata: OypHaTa

MOCTEnNeHHo Lie AOCTVMHE HeobXoaMMaTa TeMMepaTypa, KOeTo

03HayYaBa, Ye BPeMeTO 3a FOTBEHE LLE Ce Pa3iYaBa NIeKo OT

MOCOYEHOTO B roTBapCKaTa TabnuLa.

+ 3apa dKTBuMparte (I)yHKLI,I/IHTa BeAHara 1 ja OTMEHUTE
NPOorpammpaHoOTO BPEME Ha OTJ1araHE, OKOCHETE @ .

5. CTAPTUPAHE HA OYHKLUATA

+ Cnep KaTo CTe KOHOUIrYyprpany HaCTPOMKINTE, AOKOCHeTe
,START", 3a fa akTnBmpate GyHKuuATa.

Ako GypHaTa e ropelija 1 GyHKLMATA M3MCKBA CnelyanHa

MaKC1MarnHa TemMnepaTtypa, Ha Avcrnes Lije ce u3Bede CbobuieHue.

Moxe na npomeHATe 3ajafeHn CTOMHOCTM MO BCAKO BPEME Ha

FOTBEHETO, KaTO AOKOCHETE CTOMHOCTTA, KOATO MCKaTe Aa MPOMEHUTE,

« HatucHere , 32 [la CrpeTe akTUBHaTa GyHKLMA Mo
BCAKO Bpeme.

6. MPEJBAPUTENIHO 3ATPABAHE

Ako e npeaBapuTENHO aKTBUPAHO, CNief CTapTMpaHe

Ha QyHKLMATA Ha AUCnnes ce Nokas3sa MHAMKALWA 3a
CbCTOAHUETO Ha (pa3aTa Ha NpeaBapUTENHO 3arpsBaHe. Korato
Ta3m dasza NPUKNOYY, Ce YyBa 3BYKOB CUTHAN 1 Ha AnCNen ce
n3Bexpaa nHdopmauws, ye dypHaTa e AoCTUrHana 3afageHara
Temnepartypa.

« OTBOpeTe BpaTHyKaTa.
+ [ocTtaBeTe xpaHaTa BbB dypHaTa.

+ 3aTtBopeTe BpaTMyKaTa U gokocHete ,DONE’, 3a ga
3anoyHeTe roTBeHeTO.

AKO NMOCTaBMTE XpaHaTa BbB OypHaTa, NPeAn NPEABAPUTENHOTO

3arpABaHe [a 3aBbPLin, Ka4eCTBOTO Ha MPUroTBEHOTO ACTUE MOXe

aa ce snowm. OTBAPAHETO Ha BpaTWUKaTa No Bpeme Ha dasaTta 3a

npeaBapvTeNHO 3arpaABaHe NOCTaBs GYHKUMATA B PEXMM Ha Nay3a.

BDEMGTO 3a roTBeHe He BKoYBa d>a3a 3a noArpasaHe.

7.MOCTABAHE HA TOTBEHETO HA MAY3A

Hskou oT dpyHKUmMunTe 6™ Sense 13MCKBAT XpaHaTa fia 6bae
obbpHaTa no Bpeme Ha roteeHe. LLe uyeTe curHan v Ha
Jaucnnes e ce u3nuiue CbOTBETHOTO AENCTBUE.

« OTBOpETEe BpaTUUKaTa.

+ M3BbpLieTe pencTreTo, 3a KoeTo ancnneat Bu nogkaHea.

« 3artBopeTe BpaThuKaTa 1 gokocHeTe “DONE’, 3a aa
Bb30OHOBMTE rOTBEHETO.

Mpepw rotBeHeTo Aa 3aBbpLuK, ypHaTa MOXe MO ChLUKA

HauuH ga By nogkaHu ga npoBepuTe XpaHara.

LLle uyeTe curHan 1 Ha gMcnnen e ce U3nuiie CbOTBETHOTO

Jencreue.

« lMpoBepeTe xpaHarta.

« 3aTtBopeTe BpaTUuKaTta 1 gokocHeTe “DONE’, 3a aa
Bb30OHOBWTE FOTBEHETO.

8. ClMMPAHE HA TOTBEHETO

UyBa Ce 3BYKOB CWrHa 1 Ha ANCN/es ce U3Bexna
MHbOPMaLMA, Ye FOTBEHETO € 3aBbpLLKNO. [pr HAKOU
GYHKLWW, LLLOM FOTBEHETO NPUKIIOYM, MOXKETE AOMBIHNUTENHO
[a 3aneyeTe ACTMETO, Ad YABIHKUTE BPEMETO Ha FOTBEHE UK
[Aa 3anasunTe GyHKLMATA KaTo NpeanoynTaHa.

. [JlokocHete (¥, 3a fia A 3anasnTe Kato NpeanoyYmnTaHa.

+  WN3bepeTte “Extra Browning’, 3a ga cTapTuparte neTM1HyTeH
LMK/ Ha 3annyaHe.

+ [JlokocHeTte @ , 3d [ia 3anamMeTunTe yabJ1>KaBaHe rOTBEHETO.

9.MPEANOYUTAHA

OyHKuwmaTa,lpegnoyunTaHn” 3anameTABa HaCTPOMKMTE Ha
dypHarta 3a BawmTte npegnountaHn peuentu.

(OypHaTa aBTOMATVYHO Pa3no3HaBa Hal-M3Mon3BaHMTe GYHKLNMN.
Cnep onpeneneH 6poit U3non3BaHus Le ObaeTe NoaKaHeH  aa
nobasuTe GyHKLMATA KbM Baluvte npegnoumtaHi dyHKUNMN.

KAK CE 3ANMAMETABA OYHKLWA

Cnef KaTo aafeHa PyHKLMA 3aBbpLum, fokocHeTe (¥, 3a
[a A 3ana3uTe KaTo npegnoynTaHa. Taka Le A n3nonsgare
no-6bp30 B 6bAelLe, KaTo 3ana3nTe CbLyUTe HACTPONKN.
[ncnneAat Bu no3sonAga ga 3anametnte QyHKLMATA,

KaTo NoKasBa [0 4 NpefnoynTaHn BpeMeHa Ha XpaHeHe
BKJ/IIOUMTENTHO 3aKyCKa, 00A[, NeKa 3aKycKa 1 Beueps.

+ JloKocHeTe MKOHWTE, 3a ia n3bepeTe NoHe eaHa.

+ [JlokocHete ,SAVE AS FAVORITE", 3a na 3anameTnte
dyHKUpMATA.

CJIEQ 3ANAMETABAHE

3a na npernenare meHio ,MpeanountaHn’, HatucHete )
: OYHKUMWTE Wie ce PasfenaT Ha PasNyHU BPEMEHa 3a
XpaHeHe 1 Lie 6biaT HaMNPaBeH HAKOSKO NPeIoKeHUs.

+ JlokocHeTe MKOHaTa Ha ACTUATA, 3a Aa Ce MoKaxaT
CbOTBETHUTE CNMCHUN

« [puasmxeTe ce Npe3 NOfKaHEHMA OT AUCNNEA CANCHK.
«  JloKoCHeTe »enaHaTa peuenTa nam GyHKUmA.

« [okocHete,,START", 3a Aa aKTVBMpaTE rOTBEHETO.
NPOMAHA HA HACTPOMKWUTE

B ekpaHa ,[peanountaHn” moxe ga fobasute
306paXkeHNe NI Me KbM BCAKO NpeanoYnTaHne, 3a aa ro
nepcoHanu3unpate cnopep BawuTte npeanountaHus.

+  M36epeTe PyHKLMATA, KOATO NCKaTE Aa NPOMEHNUTE.
« JlokocHeTte EDIT"
+  W3bepeTe CBOWCTBOTO, KOETO MCKATE A MPOMEHNTE.

« JlokocHeTe ,NEXT": Ha gucnnes e ce nokaat HOBUTe
CBOWCTBA.

« [HokocHete ,SAVE’, 3a oa NOTBbPANTE NPOMEHNTE.

B ekpaHa ,[lpegnountaHn” moxeTe 1 fa n3TprBate
3anameTenun QyHKLMN:

- [JlokocHete @ Ha dyHKUMATa.
+ [JlokocHete ,REMOVE IT",

MoxeTe ga NPOMEHNTE 1N BPEMETO, B KOETO CE NOKa3BaT
pasnnyHnTE ACTUA:

«  HatucHete & .
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«  W36epere B ,Preferences” ("Mpeanountanna”).
+ W36epete,Times and Dates” ("Yacose n gatun").

« [JlokocHeTte,Your Meal Times” ("BawwwuTe BpemeHa Ha
XpaHeHe").

« [MpugBmKeTe ce Npes CNUCbKa 1 LOKOCHeTe CbOTBETHOTO
BpeMe.

. D,OKOCHETe CbOTBETHOTO ACTUE, 3a la O NPOMEHUTE.

Bb3MoXHO e aa KombyHMpaTe AaeH Npo3opeL; 0T Bpeme Camo C
eHO ACTHE.

10. AHCTPYMEHTU

HaTucHete & , 3a ja oTBOpUTE MEHIO , VIHCTPYMEHTU" MO
BCAKO BpeMe. ToBa N03BONABA U3OMPAHETO Ha HAKOMKO OMUMIA
11 32 NPOMAHA Ha HACTPOMKIMTE 1 NpenoYnTaHNATa Ha ypeaa
nnn gucnnes.

AKTUBWPAHE HA AUCTAHLIMOHHO YIMNPABJIEHUE

Mo3BonsBa n3non3eaHeTo Ha NpunoxeHneto Ha Whirlpool 6
Sense Live.

KITCHEN TIMER (KYXHEHCKW TAMMEP)

Tasun GpyHKLMA MOXeE Aa Ce aKTUBMPA, KOraTo Ce 13Mos3Ba

GyHKLMA 3a roTBeHe uny cama no cebe cv, 3a Aa ce 3anas3ga

BpemeTo. Cief KaTo e CTapTupaHa, TalMepbT Le NPOAbIKN

06paTHOTO 6poeHe He3aBKCKMO, 6e3 Ja OKa3Ba BMAHME Ha

camata dyHkuua. Cnep KaTo TaNMePBT € aKTUBMPAH, MOXeTe

CbLUo fa n3bepeTe 1 akTUBMpPaTE GYHKLMA.

TaliMepT Le NPOABMKM 06PaTHOTO BPOEHE, MOKa3aHO B rOPHIA

[eCeH brrb/l Ha eKpaHa.

3a [a BbpHeTe Unu NPOMeHNTEe KyXHEHCKMA Talmep:

. Hatucrete & .

. JlokocHete @ .

LLle ce uye 3ByKOB CMrHan U Lye Ce N3BeAe NHANKALWA

Ha JuUcnnen cnep Kato TaliMepbT 3aBbpLuM 06paTHOTO

0TbposBaHe Ha 136paHOTO Bpeme.

« [JokocHete ,DISMISS’, 3a a 0OTMeHWTe TalMepa Unu aa
HarnacuTe HoBa NPOAbMKNTENHOCT.

« [okocHete ,SET NEW TIMER’, 3a ga Harnacute Taiimepa
OTHOBO.

LIGHT (OCBET/IEHUE)
3a fla BKNtoUMTE UM U3KNIOYMTE NamnaTa Ha pypHata.

@ SELF-CLEAN (CAMOMNOYUNCTBAHE)

AkTusmparite dpyHkumaATa “Self-Clean” (CamonoumcTsaHe) 3a
OMNTUMAsHO MOYMCTBAHE HA BLTPELIHUTE NMOBBPXHOCTMW.

MpenopbumnTesHO € Aa He OTBapATe BPATMUKATA, JOKATO TPae

UVKBITBT Ha MOYMCTBaHe, 3a Aa 13berHeTe 3aryba Ha napa, KoeTo o

MOBNWANO HETaTUBHO Ha KPaHWA pe3ynTaT OT NMOUYMUCTBAHETO.

+  M3papete BCMUKM NpuHagnexHocTy oT GypHata, npean aa
aKTMBMpaTe GyHKUMATA.

« [Tpu cTygeHa GpypHa HambHeTe pe3epBoapa C NUTelnHa
BOJa, OKATO Ha aucnnen ce nokaxe Hagnuc “TANK FULL.

«  [JlokocHeTe “START’, 3a fa akTVBMpaTe PYHKUMATA 33
MoynCTBaHe.

Cnep KaTo LMKBTBT € 01N 130paH, MOXeTe f1a OTNOXMUTE CTapTa Ha
aBTOMATUYHOTO NoumcTBaHe. [lokocHeTe "DELAY” 3a fa 3agagete
BPEMETO 3a 3aBbPLLIBAHE, KAKTO € MOCOYEHO B ChOTBETHWIA pasaen.
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@ N3TOYBAHE

(DyHKLI,I/IﬂTa 3a N3TOYBaHe NO3BOJIABa Ha BOaATa Aa Ce
MN3TOYWK, 3a fla Ce NPpeaoTBpaTh 3aCTOABaHE B pe3epBOapa. 3a
OonTMmaJliHa yn0Tpe6a Ha ypefa € npenopbynTENHO Aa
M3BbpLUBaTE BUHArm n3toyBaHe cnen yn0Tpe6a Ha cl)ypHaTa
C UMKbN C NMapa.

Cnep KaTo n3bepete pyHKUMATA
“N3TouBaHe’, cneaBanTe NocoUYeHnTe
penctaua: OTBopeTe BpaTUyKata 1
nocTaBeTe rofifiMa KaHa nog gynkata
3a M3TOYBaHe, HamMMpalLLa Ce B Ao/HaTa
JACHa YacT Ha naHena. LLlom 3anoyHe
N3TOYBAHETO, MPUAbPXKaMTE KaHaTa

B NO3MLMA, AOKATO AENCTBMETO He npuKnoun. CpegHOTO
BpemeTpaeHe 3a Mb/IHO N3TOYBAHE € OKOJO TPU MUHYTH.

AKO € HY>KHO, upe3 HaTUCKaHe Ha 6yToHa PAUSE Ha gncnnes
€ Bb3MOXHO fla CnpeTe Ha nay3a npoLeca Ha 13ToyBaHe
(Hanpumep, ako B cpeAaTa Ha mpoueca Ha M3TOUYBaHe KaHaTa
€ Beye MbiHa).

KaHaTa TpabBa fa Obae ¢ 06em Hal-Manko 2 nnTpa.

Monsa nmainTe npeaswL;: 3a rapaHTVpPaHe Ha TOBa, Ye BoAaTa e
CTYAEHa, He € Bb3MOXHO Aa Ce M3BbPLUM Ta3u AEMHOCTY NPean aa
Ca n3ternv 4 yaca oT NocnefHnA UMKbA (M1 NOCNeAHWA MBT Ha
3axpaHBaHe Ha NpogaykTa). 1o Bpeme Ha 134akBaHeTo AUCMNEAT Le
n3Beae CNeHoTo OTBETHO CbobLeHme: “"WATER IS TOO HOT
(BOLATA E MPEKAJIEHO TOPELLLA): WAIT UNTIL THE TEMPERATURE
DECREASES" (I34AKAWTE [10 CMAZJAHE HA TEMITEPATYPATA).

BaxHO: AKO pe3epBoapbT He Ce M3TOUBa PeAOBHO, HAKOMKO
OHW Cnef NnocnegHOTO AoNMBaHe ypeasT we Bu nomonu ga
HanpaBuTe TOBA Ype3 NoKa3BaHe Ha CbobLleHneTo <DRAIN
CYCLE IS NEEDED (HEOBXOAMM E LINKbBJ1 3A U3STOYBAHE)>:
TOBa MUCKaHe He MOXe fla Ce UrHopupa U Lie e Bb3MOXHO Ja
NPOABKMTE C HOPMaJIHaTa ynoTpeba Ha NpoayKTa camo
cnep n3BbpLUEeHO N3TOYBaHe.

DESCALE (OTCTPAHABAHE HA KOTJIEH KAMBK)

Ta3u cneumanHa GyHKUMA, aKTUBMPAHA Ha PerynapHu
MHTepBany, B/ NO3BOMABA Aa NOAAbPXKATE pe3epBoapa
BepuraTa 3a napa B Hai-obpo cbcTosAHuMe.

Ha gucnnes we ce noasu cbobueHneto <DESCALE CYCLE
NEEDED (HEOBXOOWM E LIMKDBJ1 3A MTPEMAXBAHE HA
KOTNEHWA KAMBK)>, 3a na Bu HanomHu ga n3nbnHsaBaTe
Ta3u ornepauma pefoBHO.

M3ncKBaHeTO 3a NpemaxBaHe Ha KOT/IeH KaMbK ce
aKTMBMpa OT 6p0osA Ha roTBApPCKM LMK C Napa, KOWTO ca
N3BbPLUEHN UMK OT PabOTHMTE YacoBE Ha NaporeHepaTopa
OT MOCNEQHNA LMKDBJT HA MPEMaXBAHE Ha KOT/IEH KaMbK (BX.
Tabnuuata no-gony).

: CbobueHnero “DESCALE" : KAK OA MOCTBIMNUTE
. (MPEMAXBAHE HA KOTJIEHNA KAMDBK)
: ce nosABABa cnep :

22 yaca Bpeme Ha roTseHe ¢ napa Ha KOTNEH KamMbK

20 umMkbIa Ha roTBeHe ¢ napa

He e Bb3MOXHO fa ce
CTapTupa LUMKbA C napa
[OKaTo He Ce U3BbPLLIN

LMKbB/ Ha NpeMaxBaHe Ha
KOT/IEH KaMbK
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MpouenypaTa No NpeMaxBaHe Ha KOT/IEH KaMbK Moxe fla ce
V3BBPLUM 1 KOTaToO NMOTPEOUTENAT Xenae No-Aobpo NOUMCTBaHE Ha
pe3epBoapa 1 BbTPELLHNA Kb 3a Napa.

CpenHaTa NPOABIIKUTENHOCT Ha NBbNIHUA LNKDJ1 Ha

dyHKumATa e okono 180 muHyTK. Cnep Kato GpyHKLUMATA
CTapTVpa, CnefBaiiTe NOCOYEHNTE Ha JUCMNEA CTHKN.

Mons nmaiite npeasua: OyHKUMATa MOXKe Obfie CPAHA Ha Nay3a,
HO aKO CEe OTKaXe, LIeNMAT LWKb MO OTCTPaHABAHE Ha KOT/EH
KambK TpsibBa Aa Obae NOBTOPEH.

»  DRAINING (U3TOYBAHE) (a0 3 mMuH.)

KoraTo aucnneat nokaxe <PLACE A CONTAINER BELOW THE
WATER DRAINING HOLE (MOCTABETE Cb/l MO MPOBKATA
3A USTOYBAHE HA BOLLATA)>, mons, npoabJikeTe C
N3TOYBAHETO, KAaKTO € ONCAHO B NpefHa3HaYeHWsA 3a TOBa
naparpa¢ 3a nstousaHeto (DRAIN). Ako B pe3epBoapa HAMa
BOZa, YPeabT We npeMmHe aBTomMatnyHo KbM CTITKA 1 OT
8.

Mond vmanTe npeasna;: 3a rapaHTVPaHe Ha TOBa, Ye BOJaTa e
CTYIEHa, He e Bb3MOXKHO A Ce M3BbPLUM Ta3u AEMHOCTM Npeav Aa
Ca n3Ternun 4 yaca ot NoCNeAHNA UMKBA (M NOCNeaHNA MbT Ha
3axpaHBaHe Ha NpoayKTa). [1o Bpeme Ha 134akBaHeTO AWCNNEeAT e
13BEAE CNefHOTO OTBETHO CbobueHwe: "WATER IS TOO HOT
(BOLATA E TPEKAJIEHO TOPELLIA): WAIT UNTIL THE TEMPERATURE
DECREASES” (M3YAKAWTE 10 CMALAHE HA TEMIMEPATYPATA).

KaHaTa TpsbBa fa Obae ¢ 06eM Hai-Manko 2 nnTpa.

» CTBMNKA 10T 8: OTCTP. BAPOBUK (~120 MUH.)
KoraTo Ha gucnnes ce nosBu cbobLLeHNe Aa NOLAroTBNTe
pa3TBOpa 3a MpeMaxBaHe Ha KOT/IeH KaMbK, fobaBeTe
3 nakeTyeTa (paBHABALLM Ce Ha 75 g) OT cneunpruHmA
npenapar 3a NpemMaxBaHe Ha KOTJIeH KaMbK BbB QypHY
WPRO* B 1,7 nuTpa nuTenHa BoAa CbC CTaHa TeMnepaTypa.

=759
( s A 4 W
1,7 Liters

< =

Cnep KaTo pa3TBOPBT 3a MPEeMaxBaHe Ha KOT/IEH KaMbK Ce Hanee
B oTaeneHmeTo, HatucHeTe [ENil3a CTapTUpaHe Ha OCHOBHMA
MPOLIEC MO NpeMaxBaHe Ha KOT/IEH KaMbK.

ETanuTe Ha npeMaxBaHe Ha KOT/IeH KaMbK He N31CKBaAT Aa cTe
Ao ypepa. Cnep 3aBbpLIBaHe Ha BCEKU eTan Le 6bae
nofaAeH aKyCTUYEH CUrHan U AUCMNEAT Lie NoKaxe
WHCTPYKLMM 33 NPOAb/IKaBaHe KbM CllefiBalLysA eTan.

»  CTDBIMKA 2 OT 8: DRAINING (M3TOYBAHE) (go 3 muH.)

Korato ancnneat nokaxe <PLACE A CONTAINER BELOW THE
WATER DRAINING HOLE (MOCTABETE Cbl MO NMPOBKATA 3A
M3TOYBAHE HA BOLATA)>, mons, NpoabIIXKeTe C U3TOUBAHETO,
KaKTO e OMnncaHo B NpeAHa3HayeHuA 3a ToBa naparpad 3a
n3tousaHeto (DRAIN).

»  CTbMNKA 3 OT 8: U3MNJIAKBAHE (~20 muH.)

3a fia NounCTMTE pesepBoapa v Bepurata 3a napa, Tpsbsa aa
M3BbPLUMTE LIMKbI HA U3M/1aKBaHe.

Korato gucnneat nokaxe <REFILL THE TANK>(OOJNENTE
TEYHOCT B PE3EPBOAPA), mons, HaneinTe nuTeliHa BOAa B
oTaeneHneTo, gokato ancnneat nokake <TANK REFILLED>
(MMbNEH PE3EPBOAP) 11 cniepy ToBa HaTucHeTe 33
3anoyYBaHe Ha MbPBOTO M3MAKBaAHe.

CTDBNKA 4 OT 8: DRAINING (M3TOYBAHE) (go 3 MuiH.)

CTBINKA 5 OT 8: U3MNJIAKBAHE (~20 muH.)
CTBIKA 6 OT 8: DRAINING (U3TOYBAHE) (go 3 muH.)
CTBIMKA 7 OT 8: U3NJTAKBAHE (~20 muH.)

CTBMNKA 8 OT 8: DRAINING (M3TOYBAHE) (a0 3 MuH.)

Cnep nocnefHata ornepaums no U3ToyBaHe HaTCHETe
@ 3a 3aBbpLUBAHE Ha MPEMAXBAHETO Ha KOT/IEHNSA
KaMbK.

KoraTo npouepaypata no npeMaxBaHe Ha KOT/IeH KaMbK
3aBbpLUK, LI € Bb3MOXHO [ja Ce U3MOM3BAT BCUUKM GYHKLMN
C napa.

x

v

v

v

*WPRO npenapart 3a NpeMaxBaHe Ha KOT/IeH KaMbK e
npennaraHuaT NpodecroHaneH NPOAYKT 3a NOAAPHKKaTa No
Hal-no6pwA HauMH Ha dyHKLMATA C Napa BbB ¢pypHata. Cneagaiite
VHCTPYKLMMTE 323 yrnoTpeba Ha ONaKoBKaTa. 33 MOPBUKM U
VHGOPMALIVA Ce CBbPXKETE C OTAENa 3a CleAnpofaxbeHo
00CnyKBaHe unu otuaete Ha www.whirlpool.eu

Whirlpool He HOCK OTFOBOPHOCT 3a LLUETH, MPUUMHEHW OT
VI3MON3BaHETO Ha APy NOYMCTBALLM NPOAYKTY, NpeanaraHi Ha
nasapa..

@ MUTE (CMMPAHE HA 3BYKA)

JlokocHeTe nKoHara, 3a Aa cnpete nnn nycHetTe OTHOBO
BCUYKM 3BYLN N anapmMin.

CONTROL LOCK
(KOHTPOJIMPAHO 3AKJTHOYBAHE)

OyHKuMATa “KOHTpOoNMpaHo 3akniouBaHe” No3BoNABa Ja
3aKnounTe OYTOHMTE Ha CEH30PHMA NaHes, 3a Aa He 6baaT
HaTUCHATK CNyYalHo.

AKTUBMpaHe Ha 3aKII0YBaHeTo:

+ JlokocHeTe nKoHaTa .
[leakTnBrpaHe Ha 3aKNOYBAHETO:

« [lokocHeTe gucnnes.

+ [nb3HeTe NO NOKa3aHOTO CbobLLEeHMeE.

,ElOI'I'bJ'IHI/ITEJ'IHM PEXVMI

3a n3bupaHe Ha pexum Sabbath 1 3a goctbn go
yNpaBfeHNETO Ha MOLLHOCTTA.

E MPEANOYUTAHMNA
3a NnpomsAHa Ha HAKOM OT HAaCTPOWNKMTE Ha GpypHaTa.

WI-FI

3a NpomsAHa Ha HaCTPONKMTE UM KOHGUIyprpaHe Ha HOBa
AOMaLLUHA MpeXa.

INFO

3a u3knouBaHe Ha pexum ,Store Demo Mode”, HynupaHe Ha
HaCTPOWKNTE Ha ypeaa 1 NonyYaBaHe Ha JOMbIHUTENHA
nHopmaLua 3a NpomyKTa.
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TOTBAPCKA TABJIMLUA
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PELIENTA ovHkLn | e | BOHATPWIA | tweym | OPMHARBKHOCTU

=] fa 170 30-50 e

ﬁgzgaien;z\aﬂ / Kenkose ¢ fla 160 30-50 “.H‘_i._'“'_
[la 160 30- 50 e

MaroBe c NbnHEX fla 160 - 200 30-85 ;’

(ynnskelk, Wpygen, AGLAKOB Nai) fa 160 — 200 3590 '\%’- -\...1|——.—'..,-
=] fa 150 20 - 40 L3,
Na 140 30-50 A

BUckBUTKM / MacneHn 6UCcKBUTK - 40 2050 4 1

N

[la 135 40-60 S
=] Na 170 20- 40 3

y ose s Na 150 30-50 A

allkn Kenkose bPUH

fla 150 30-50 A
[la 150 40-60 LIS
=] fla 180 - 200 30-40 3

CnapKuiwm OT NapeHo TecTo Aa 180190 35-45 N
[la 180 - 190 35-45 % N
=] Na 90 110- 150 2

Lienyskm Na 90 130- 150 —
[la 90 140- 160 * e e
=] fla 190 - 250 15-50 L2

Muua / Xna6 / ®okaua - 190930 2050 ,\éﬁ 1;

Muua (TbHKa, aebena, pokaua) Na 220-240 25-50% _\%ﬁ _\‘%“_ 1;,
=] fa 250 10-15 Lo

3ampa3seHa nuua Ha 250 10-20 al:—.ii.-.-—lﬁ '\;r
fa 220 - 240 15-30 CS 03 T
[a 180 - 190 45-55 —

B T
Na 180 - 190 45-70% I
= fa 190 - 200 20-30 L

TB:ch:)BaH / ConeHKn OT MHOTONINCTHO fa 180 - 190 20 - 40 ;j ;
Na 180 - 190 20-40* I

=] sl = = )
OHKUMN Conventional Forced air Con\(/ﬁ(e:ﬂg:ebake Grill (Mpwin) TurboGril MaxiCooking ~ Cook 4 (Egg ;%Ei;js;
(KoHBeHUMoHanHo)  (GopcrpaH Bb3ayx) (Typbo rpun)

C KOHBeKLA)

Bb31YyX)
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MNPEABAPUTENIHO = TEMIMEPATYPA (°C)/ = MPOABITKUTETHOCT PAOT U

PELIEMTA OYHKUMA " 3 A rpaiBAHE HUBO HA TPUIA (MuHyTV) MPUHALJIEXKHOCTY
Nazansa / Mnoposu nutn / MNeueHa . . 3
nacta / KaHenoxu Izl fla 190200 4565 —J
ArHewko /Tenewko / fosexpao / . . 3
CauHcko 1 kg [a 190 - 200 80-110 \ J
MeyeHO CBUHCKO C KopuuKa 2 kg i’ - 170 110- 150 ‘ 2 ;
Munewko / 3aewko / Matewko 1 kg =] fla 200-230 50- 100 e
Myewko / Fbwe 3 kg =] fla 190 - 200 80- 130 L2
Puba Ha dpypHa / Puba, o6snTa B . . 3
XapTua 3a nedeHe (duneta, Uana) Izl fla 180 - 200 40-60 —J
MbAHEHN 3eneHYyLM (oMaTK, ) ) 2
TUKBUYKM, NaTNag»KaHm) fa 180 - 200 >0-60 ab==r
MpeneueH xnab6 Ifl — 3 (Buncoka) 3-6 _\_”5“_’
Pnba ¢une / Crekose EI - 2 (CpepHa) 20-30** _\_”4“_’_ 1 3 [
Hapennua / Wnwyeta / Pebbpua / EI ) 2 -3 (CpegHa - 15-30 ** 5 4
Xambyprepu Bucoka) |
MeueHo nune 1-1,3 kg - 2 (CpenHa) 55- 70 *** _\_”2“_’_ 1 ! [
ArHewku 6yTyeta / Kpaka - 2 (CpepnHa) 60 - 90 *** \ 3 J
MNeueHn kapTodu - 2 (CpepnHa) 35- 55 %*¥ \ 3 J
3eneH4YyKoB orpeTeH — 3 (Bucoka) 10-25 \ 3 J
BuckBuTKN @1 [a 135 50-70 5 4 3 1

Cookies

B

TapToBe Jla 170 50-70 > 4 3 !
Tarts

P

CooK

Kpbrav nuuymn Round Ha 210 40-60 -\...5“;.—'..1- -\.‘7.4;.7'.1- -\.‘7.2;.7".4- -«...]‘:'..r
Pizza
MbnHo meHto: Mnoaos TapT (HKBO 5) / fa 190 40- 120 * 5 3 1

na3aHs (H1Bo 3) / meco (HuBo 1)

MbnHo meHto: Mnoaos TapT (HWBO 5) /
neyeHu 3eneHuyun (HMBo 4) / nasaHa

e

fa 190 40-120 > 4 2 1

(HMBO 2) / napueTta meco (HnBo 1) Menu

NasaHs 1 meco Ha 200 50-100% —e
Meco 1 KapTodu Ja 200 45-100* -uéu- ;ﬂ
Pn6a 1 3eneHuyym Ha 180 30-50% e L
[leueHo meco ¢ NbHKa — 200 80-120* &;1
al‘lap@tme:g)meco (3aewWKo, NuNeLwkKo, ‘ o 200 50- 100 * &;1

* MpnbnmanTenHa NPOABIKUTENHOCT HA TOTBEHETO: MOXE Aa U3BaANTE ACTUATA OT GypHaTa MO PasnnYHO BPEME B 3aBUCUMOCT OT JIMYHUTE By
NPeAnoYNTaHNA.

** OObpHETe XpaHaTa Npw U3TUYaHe Ha NOIOBMHATA OT BPEMETO 3a roTBeHe (ako ce Hanara).

*** O6bpHETe XpaHaTa NPW 13TYaHe Ha [IBE TPETW OT BPEMETO 3a roTBEHe (ako Ce Hanara).

Auenenn ~ e J I oo e.e.ef
NPYHALNEXHOCTM TaBa3adypHawnm  Tasa3a oTuekaaHe / Taea 3a
PelueTbyeH padt dopma 3a kel neveHe 1M TaBa 3a dypHa Ha
Ha PELLETbYHNA PadT peLeTbYHNA padT

Taa3aoTuexaaHe /  TaBa 3a oTUeXaaHe C

PelietecTa TaBa
TaBa 3a neveHe MOMOBYWH IMTBHP BOAA

0 Whjr/lﬁool



' BG

PURE STEAM (CAMO MAPA)

PeuenTa MpepBaputenHo Temnepatypa (°C) MpoabnxnTenHoct Huso n

u 3arpsaBaHe patyp Ha roTBeHeTo (MMH) NpPUHaAANEXHOCTU
MpecHn 3eneHuyum (Lenw) - 100 30-80 - i oF |
MpecHun 3eneHuyun (HapAasaHm) - 100 15 - 40 @ i oF —r
3ampaseHu 3eneHuyum - 100 20-40 - E o
Ana pnba - - p—

U pn6 920 40-50 - i or 1
®uneta puba - 920 20-30 e i oF | —
Munewkn puneta - 100 15-50 @ i or | R—
Aya - 100 10-30 wivr [ —
Mnopose (uenn) - 100 15-45 - E or Ie—
Mnopose (HapA3aHwW) - 100 10-30 @ i oF T

[ Ve vl Ve L J 1 r M \e.e.ef
NPUHALNEXHOCTY TaBa3zadypHamnm  TaBa 3a oTuexdaHe / Taga 3a Taga 33 OTexaHe/  TaBa 33 OTLEXAAHE C

PelieTbueH padt bopma 3a kelik neveHe 11 TaBa 3a dypHa Ha PeletecTa TaBa

Ha peLeTbuHMA padT

peLeTbuHIA padT

TaBa 3a neveqe MONOBVH INTBHP BOAa

Whj;lﬁool
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FORCED AIR + STEAM (OOPCUPAH Bb3YX + MAPA)

PeuenTa HuBo Ha naparta ﬂp:g::::;::Ho Temnepatypa (°C) E:?:;?:::s?:&i; HwuBo 1 npuHagnexHoctn

CNABO - 140 - 150 35-55 3

MacneHun 6uckBuTI / Kypabuinkn CJNNABO - 140 30-50 ir ;
CNIABO - 140 40-60 =
CIABO - 160 - 170 30- 40 3

Manka TopTa / MbduH CJTIABO - 150 30-50 L ;
C/IABO - 150 40-60 e

KelikoBe, 3ameceHu c mas CJNNABO - 170 - 180 40-60 _\éﬁ

MaHanNaHoBM Keilkose CIABO - 160 - 170 30- 40 =

®okaua CIIABO - 200 - 220 20 - 40 3

CamyH xns6 CNABO - 170-180 70-100 3

Xne6ue CIABO - 200 - 220 30- 50 3

Bareta CNABO - 200 - 220 30- 50 3

MNeyeHun kKapTOoDM CPEOHO - 200-220 50-70 1;

Tenewwko / Tosexpo / CMHCKO 1 kg CPEAHO - 180 - 200 60 - 100 2

Tenewko / Tosexpao / CBUHCKO CPE[IHO ) 160 - 180 60-80 3

(napuera) s

FoBexao neyeHo anatre 1 kg CPEIHO ; 200 - 220 40 -50 3

[oBexao nevyeHo anaHrne 2 kg CPEAHO - 200 55-65 ;

ArHeuiku 6yT CPEJHO - 180 - 200 65-75 3

3ajyLWweHn CBUHCKN KonaHyeTa CPEAHO - 160 - 180 85-100 ;

Munewko / Tokauka / natuya 1 - 1,5 kg CPEOHO - 200 - 220 50-70 1;

Munewko / Tokauka / natuya (Nnapyerta) CPEOHO - 200- 220 55-65 ;

MbnHeHn 3eneHuyumn 3

(momaTtn, TUKBUYKMN, NaTnaa<aHu) CPEAHO i 180 -200 25-40 —

Pu6a pune BMCOKO - 180 - 200 15-30 3

KAK JA CE YETE TOTBAPCKATA TABJTMLIA

Tabnuuata BKNOYBA: PeLenTy, HEOOXOAMMO N € NPeABaPUTENHO 3arpaBaHe, Temnepatypa (°C), HUBO Ha rpuna, NPOAB/IKUTENIHOCT Ha FOTBEHETO (B
MUHYTW), TPVHAANEXHOCTY 1 HUBO, MPENOPbYaHW 3a rOTBEHETO. BpemeHaTa 3a roTBeHe 3anoyBaT OT MOMEHT, B KOWTO XpaHaTa ce NMoCTaBy BbB GypHaTa,
Y He BKJI0YBAT NpesBapUTENIHOTO 3arpAaBaHe (KoraTto ce M3K1CKBa TakoBa). TemMnepaTypuTe U NPOABMKUTENHOCTTA Ha rOTBEHE Ca NPUONN3UTENHN 1
3aBUCAT OT KOMMYECTBOTO Ha XpaHaTa 1 OT M3MOoM3BaHUTe NPUHAIEXHOCTI. B HaYanoTo 13non3eanTe Hal-HUCKKTE NPenopbYBaHy CTOMHOCTM 1 ako
XpaHaTa He € orneyeHa AoCTaTbYHO, MPEMMHETE KbM NO-BUCOKM CTOMHOCTH. VI3N0n3BaiTe AOCTaBEHMTE aKCeCOAPV 1 3a NPenoUnTaHe ThbMHO
ouBeTeHUTe MeTanHu GOpMK 3a KelkoBe 1 TaBM 3a dypHa. MoxeTe fia 13non3sate Cblo CbOBE W akcecoapw OT ,[TnpeKc” UNm KaMeHHW TakKBa, HO
“MaliTe NpenBua, Ye BpemeHaTa 3a rotBeHe e 6baT Manko No-abAaru. 3a NocTUraHe Ha Han-nobpw pe3ynTaTu ClefBaiiTe CbBETUTE, afleHV B
roTBapcKata Tabnuua, 3a M3bop Ha akcecoapu (A0CTaBeHM), KOMTO MOraT fa ObaaT NOCTaBeHM Ha PasnyH1Te padToBe.

12 Whjr/lﬁool
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TOTBAPCKA TABJINLIA

' BG

PeuenTa

Kaceponu/
[MeueHa nacTa

:MpAcHa nasaxA

:3ampaseHa nasaHs

Opu3 1 3bpHEHN :
XpaHu

?CGMEHa 1l 3bpHEHN XpaHK \\\:P OSSOSO SOOI

Meco

Meco Ha napa &

MPUHALJIEXHOCTIA

PelweTbueH padt

%55”1 opu3

%Ka(bﬂB opu3

TTbAHO3bPHECT 0pK3

%I‘Ipoco

:Evemuk

Cnema S
Nevero rosexgo
XaM6yprep S
CBUHCKO

CBUHCKM pebbpua

Myewkn ¢puneta

aF=r

TaBa 3a dypHa nunm dpopma
33 KelK Ha peLleTbyHmA

padr

Munewkn puneta

Taga 3a oTuexxaaHe / Taea 3a
neveHe 11 TaBa 3a dypHa Ha

MpenopbyaHO KOANYECTBO

500-3000 g

500-3000¢g

100-500 ¢

O6bpHeTe (Mo
BpeMe Ha roTBeHe)

Huso n
NPUHaANEXHOCTN

100-500 g 5

100-500 g

100-300 g

100-300 g

100-300 g

600 - 2500 g :

500- 2000 g

J

peLeTbYHNA padT

—r

Taea 3a otuexaaHe / Taga

3a neyexHe

100-300g § §

o

TaBa 3a oTuexgaHe ¢
NOMOBVH NMTBP BOAR

Whj;lﬁool
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Prnb6a n mopcku

papose

3eneHuyum

PeuenTa

§Pm6HV| duneta/

él-leLIEHVI ¢V”-|e-ra N CTeKoBe .............................................

:PnbHu punera/
SUBUUN

I'Ipenop'bano Konn4yecteso

0,5-25cm

O6bpHeTe (N0

05-25cm

HuBo n

;®mneTaIACTeKOBEHarmpa(ﬁyg ............................................. OO OO OOT OO T OO Ot OO OO O OT OO OO OU NS ORISR NOOOSeseoorssserst SOOI

:3ampaseHu ¢puneta

s e, L PP RETTIPRPPEE R PP Ren i

§M|/|/:w| "CeH Kak"

: ‘Muan
:MeyeHN MOPCKK AapoBe e,

%Kpancm/l ckapuan

iTpateH c mmuan "CeH

‘Mungw

: :Ckapugu

{ Mopckw aapose Ha napa &
‘Kanmap

OkTonog

§I‘queHv| 3efieHuyLm ‘TTbHeHM 3eneHuyLn |

Aﬂpyrm 3eneHuyumn

Kaptodu

;Jomatn

] Yywkn
TpaTeH CbC 3eneHuyLm ol
3 ibpokonu

iKapd)VlOﬂ

Lenn kaptodu

‘Kaptodu - mankn/
(HapAasann

‘TpecHU 3eneHYyLM Ha Napa

N Tpax

%BpOKOHI/I

§Kap¢mon

iCKapw:wl

‘Kpancku ckapngn

efHa TaBa
efHa TaBa
Pe—
efHa TaBa
efHa TaBa
efHa TaBa
efHa TaBa

e/Ha Tasa

100-500 g

500 - 2000 g

500- 1500 g

500-1500¢g

e/AHa Tasa

100-500g Bcekmn |

eAHa Tasa

€[Ha TaBa

€[lHa TaBa
€[lHa TaBa

€[lHa TaBa

50-500 g *

100-300 g* w

200-2500 g

200-3000 g

200-3000¢g

200-3000¢g

14
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PeuenTa

‘MaHAMIINAHOB KellK BbB pOpMa 3a neyeHe

' BG

Hueo n

O6bpHeTe (N0

: MpenopbyaHo KOANYECTBO

500-1200g

:BUCKBUTKM

200-600 g

KpoacaH

efHa TaBa *

Kenkosen .
cnaakuwm §Cna;|,Kv|m OT NapeHo TecTo edHa TaBa
;TapT BbB GOpMa 3a neyeHe 400-1600 g :
Llpynen 400 - 1600 g
EﬂnoqosnaﬁcnanKa 500-2000g ; i
....................... e s
ConeHnu ‘ . ; i : 5
Keikose e 0 M
;KI/I(I)J'IVILIKVI D 60 - 150 g BCAika :
§CaH,qB|/|q pyno BbB popma 3a neueHe ) 400-600gsBCcako 1 - 2
Xna6 SOV SO ool
:CamyH xna6 ) 700 - 2000 g
‘Baretn ) 200 - 300 BCAKa :
Mnua

e —]

_ * _
1 -4 cnosa s 3 :
inFle Al ——
5 3 2 1

N P e S T T R

enu 100-500 -
Mnogosewa M e
napa O 5
pay iMapueTa - -
N N I ~ - T \e.e.af
NPYHALTEXXHOCT M TaBaza c])ypHia mwim  Taea3aotuexxaaHe / Tasa 3a Taga 3a OTUEKaHe/  TaBa 33 OTLEKIAHE €
PelletbyeH padt  dopmMa3akellkHa  MeyeHe 1M Taga 3a dypHa Ha Pewertecra Tasa
TaBa 3a neyeHe NOMOBVH IMTBHP BOAA
peleTbuHNA padT peLeTbYHNA PadT
15
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NMOYNCTBAHE U NOAAPDKKA

Mpean pa npucTbNUTE KbM
noaApbKKa UM NoYncTBaHe
Ha ¢pypHarTa, ce ybepeTe, ye He e
ropetia.

He n3nonssaiite ypegu 3a
noumncTBaHe c napa.

BbHLIHWU MOBBbPXHOCTU

+ [oumncteTe NOBbPXHOCTUTE HA PpypHATa C BNaXKHa
MUKpodrbbpHa Kbpna.

AKO ca MHOr0 3aMbpceHM, fobaBeTe HAKOJMKO Kanku
nouncTBaLY npenapar ¢ HeyTpanHo pH. Hakpasn
3abbplueTe CbC cyxa Kbpna.

« [la He ce M3MoN3BaT KOPO3VBHW UKW ABPa3UBHU
nouncTealm npenapatn. AKo nogobeH NpoayKT
CNlyYaliHO nornagHe Bbpxy NMOBbPXHOCTTA HAa ypeaa,
nouyncreTe He3abaBHO C BNaXHa MUKpodnbbpHa
Kbpna.

BbTPELUHW MOBBPXHOCTU

« Cnep BCAKO roTBeHe n3yakarnTe PpypHaTa Aa ce
OoXnaAmn 1 A noyncteTe (3a NpeanoynTaHe, JOKaTo e
olLe Tonna), 3a Aa OTCTPaHUTE OTNaraHKATa 1 NeTHaTa
OT XpaHaTa. 3a OTCTPaHABaHe Ha KOHAEeH3MpanaTa
Bnara Npv rotBEHe Ha XPaHU C rofIAMO CbAbpXKaHme

He n3nonssante ctomaHeHa

BbJIHA, CTbPrasikv uav abpasuBHu/
passxaawm nouncrTealm
npenapaTu, Tbil KaTo Te Morart Aa
NoBpeaAT NOBbPXHOCTUTE Ha ypepaa.

Hocete npepnasHn pbKaBsuun.

(OypHaTa TpsA6Ba fa ce U3KIUn
OT efleKTpuyeckaTa Mpeka npeam
M3BbpPLUBAHE HAa KaKBUTO 1 Aa e
AENHOCTN NOo NoaApPbKKa.

Ha BOJa, N34YaKaiTe GpypHaTa a ce OXNagmn Hamb/IHO
1 n36bplieTe BNaraTta C Kbpna uim ro6a.

« Aktuupamte dyHkumaTta “Self-Clean”
(CamonouncTBaHe) 3a ONTUMANHO NOYNCTBAHE Ha
BbTPELIHNTE MOBbPXHOCTN.

« [MouncreTe CTHKNOTO Ha BpaTMUKaTa C NOAXOAALL,
TeueH npenapar.

« BpaTtuukaTta Ha dypHaTa MOXxe ce CBann 3a NO-SIeCHO
noyncTBaHe.

NMPUHAONEXXKHOCTU

- BepHara cnep ynotpe6a HakucHeTte
NPUHagNeXHOCTUTE BbB BOAa C J0OaBEH TeueH mMueLl
npenapar, KaTo 13non3eaTe pbKaBuum 3a ypHa, ako
NPUHagNeXHOCTUTE BCe oLle ca ropewm. Octatbum
OT XpaHa MoraT fja ce npemMaxHaT C NoOMOLYTa Ha
yeTKa unu rooa.

CMAHA HA NTAMMNATA

M3kntoueTe ypena oT efleKTpo3axpaHBaHETO.
CBanete HocauuTe.

CBaneTe Kanaka Ha namnarTa.

CmeHeTe nnamnara.

lNocTaBeTe OTHOBO Kamnaka Ha lamnara, KaTo ro
HaTUCHETE CUJTHO, AOKAaTO WPakKHe Ha MACTO.

PenosununoHmnpanite BogaunTe.

RARE ROl

N O

CB'bp)KeTe OTHOBO d)ypHaTa KbM eieKTpnyeCKaTa Mpexa.

Mona nmante npensuna: V13non3gante Camo XanoreHHW 1amm
20-40 W/230 ~ V 1n G9, T300°C. JlamnaTa, 13Mnon3BaHa B
M3OENNeTo, e NpeaHasHaueHa CrielmnanHo 3a AOMAKUHCKN
ypeav v He e NoAxoasLla 3a OCBETABAHE Ha NMOMeLleHNA B
aoma (PernameHT Ha EO 244/2009). KpyLiknTe morat fja ce
3aKyMAT OT HalMA OTAEeN 3a CNleAnpoaaxbeHo 0bCny KBaHe.

He nunawnTe xanoreHHuTe KPyLWKW C TONn PbLg, TbW KaTo
Bawwute oTrnedarbUn Mmorat fia r noBpPeaAT. He n3non3eante
d)ypHaTa, npegn Aa nocrtaBrtTe Ha MACTO KaladkaTa Ha JlaMnaTa.

CBANAHE U TTOCTABAHE HA BPATUYKATA

- 3a pa cBanuTe BpaTMuKaTa, OTBOPETE A HAMBJIHO U
cBaneTe GMKcaTOpUTE B OTBOPEHO MOJIOXKEHME.

N

« 3aTBopeTe BpaTMUKaTa JOKOMKOTO € Bb3MOXHO.
XBaHeTe 34paBo BpaTMyKaTa C ABe pble (He s
XBallanTe 3a ApbXKKaTa).

OTkauete BpaTn4yKaTa, KaTo A 3aTBOpPUTE oLle
Malniko 1 CbLUeEBPEMEHHO A U3TETMNATE HArope, 3a Aa
n3nese oT rHesgata. OcraBeTe BpaTn4kKaTa Ha
noaxogAawo MACTO BbpPXY Me€Ka NMOBBPXHOCT.

e Whjr/lﬁool



3a ga noctaBuUTe BpaTUyKaTta, NbpBO A Npubnmxere
o dypHaTa, cnep KoeTo BKapanTe KyKMYKUTE Ha
naHTUTe B rHe34aTa Taka, ye ga ce pmkcupar B
ropHaTa cu yacT.

« CnycHeTe BpaTMuKaTa Hagony v s oTBopeTe
pokpain. CnycHeTe dpuKcaTopuTe Hagony Ao
MbPBOHAYaNHOTO UM NosioxeHue: MpoBepeTe ganu
duKcaTopuTe Ca CNycHaTV AOKpa.

Yecto 3apgaBaHm Bbnpocnt otTHOocHO WIFI

« HaTtuncHete neko, 3a ga nposepute gann
c|>|/|KcaTop|/|Te Ca pPa3nonoxeHn npaBuJIHO.

\

- [pobBariTe fa 3aTBOpUTE BpaTMUKaTa 1 NpoBepeTe
[anu TS 3acTaBa YCNopeAHO Ha KOHTPOJTHMA NaHer.
AKo TOBa He e Taka, NOBTOpeTe NOCOYEHUTE Mo-
rope cTbnku. Bpatnukata Mmoxe fa ce nospeau,
aKo He QYHKLUMOHMpPa NPaBUJTHO.

WIFI He e HannyHO 3a Pycna

Koun WiFi npoTtokonun ce nogabpat?

Brpapenuar B ypepa WiFi agantep nogabpxa WiFi b/g/n 3a
ObpxasuTe B EBpona.

KakBu HacTpoliku Tpsa6Ba Aa ce HaNpaBAT B copTyepa Ha
MapLupyTusaTopa?

Heobxoanmo e MapLupyTU3aTOPBT fa Ce HACTPOW Mo

cnefHVA HaunH: BKNtoveHa mpexa 2,4 GHz, WiFi b/g/n,
akTmeupaHu DHCP n NAT.

Kown Bepcrn Ha WPS ce nogabpat?

WPS 2.0 nnun no-Hosa. lNposepeTte fOKyMeHTaLuATa Ha
MapLupyTm13aTopa.

Wma nm pasnuku npun nsnonspaHe Ha cMapT¢oH (Tabner) c
onepayumoHHa cuctema Android nnm iOS?

Moxxe fa nsnonseare onepaunoHHaTa CMCTeMa, KOATO
npegnovnTaTe; pa3iukm HAma.

Mozke nu ga nsnonssam mo6uneH 3G TeTepUHr BMECTO
mapLupyTmnsatop?

[a, Ho ycnyruTe, NpefoCcTaBAHN Ypes CbpBbpa (0bnaka),
Ca npeaBuaeH 3a YCTPONCTBA, KOUTO MMAT NOCTOAHHA
BpPb3Ka C HTEPHET.

Kak ga npoBeps fanu JomallHaTa MpeXa nMa Bpb3kKa
C UHTepHeT 1 Aanun ¢yHKLUMATa 3a 6e3K1YHa Bpb3Ka e
aKTuBMpaHa?

Morke fa noTbpcKTe AOMALLIHATA MpPeXa Ha MOOMMHOTO CK
ycTpoincTBo. Mpeam Aa onuTtaTe, M3KIHOUYETE BCUYKM APYTY
BPB3KM 3a JAHHK, U3MON3BaHM OT YCTPOWCTBOTO.

Kak ga npoBepA ganu ypeasT e CBbp3aH C AOMALLHATA
6e3K1nUYHa Mpexa?

OTBOpeTe CTpaHuMLaTa 3a KOHPUrypupaHe Ha
MapLUpyTm13aTopa (B>K. PbKOBOACTBOTO 3a M3MOJI3BaHe Ha
MapLupyTu3aTtopa) u nposepete gann MAC agpectT Ha
ypena NnpucbCTBa B CNUCHbKA Ha YCTPOMCTBATa, C KOUTO UMa
6e3X1yHa Bpb3Ka.

Kak pa Hayuya MAC agpeca Ha ypepa?

HatucHete & un cnep toBa gokocHeTe & WiFi nnn
nornegHete BbB Bawwma ypen: ima eTukeT, Ha KOWTO ca
HanucaHu SAID n MAC agpecute. MAC agpecsT ce cbCTon
OT KOMOMHauKA oT undpu n 6ykBu, 3anoysalla c “88:e7".
Kak pa npoBeps ganu pyHKUMATa Ha ypeaa 3a 6e3KnyHa
Bpb3Ka e akTuBupaHa?

M3non3gaiTe npunoxeHueto 6 Sense Live Ha Bawweto
CMapT YCTPONCTBO 1 MPOBepeTe Janu Mpexara Ha ypeaa
ce BMPKAA 1 Jany Ma Bpb3Ka C obnaka.

Mo>e nn HelLo fa Nnonpeyn Ha cMrHana Aa foctura

Ao ypepa?

MpoBepeTe Aanu BKNOYEHWTE B MpexaTa yCTPONCTBa He
N3NoN3BaT MbAHWA M KanayuTeT 3a NpeHacAHe Ha AaHHMW.

MNposepeTe ganu cebp3aHuTe Upes WiFi yctponcTtea B
MpeKaTa He ca NnoBeye OT MaKCUMAHWA JoNyCcTum 6poi,
3aafieH B MapLUpyTM3aTopa.

Konko paneu Tpa6Ba fa e MapLupyTM3aTopbT OT pypHaTa?
O6uKkHOBeHO curHambT Ha WiFi e goctaTbyHO cuneH

Ja npemMyrHe npe3 HAKOJKO CTau, HO TOBa 3aBUCK B
roniAima CcTerneH oT MaTepurarna, OT KOMTO Ca HanpaBeHU
cTeHuTe. MoXe fa NpoBepuTe CulaTa Ha CUrHana, Kato
pa3nonoxmTe MoObUNHO YCTponcTeo 61130 Jo ypeaa.

KakBo Mora fja HanpaBs, ako CUrHabT Ha 6e3)KnyHaTa
MpeXa He focTura go ypeaa?

Moxxe fa n3nonseate crneumanHm yCTponcTaa 3a
pa3wwupaBaHe Ha 06xXBaTa Ha AOMalLHaTa 6e3K1MuHa
Mpexa, Hanpumep Toukn 3a goctbn, WiFi nosToputenn n
YCTPOWCTBA 3a NpeaBaHe Ha fiaHHNUTE NO NPOBOAHMLUTE
Ha eneKkTpuyecKaTa Mpexa (He ca BKMtoYeHN B KOMMNEKTa
Ha ypena).

Kak ga Hayya meTo 1 naponarta Ha loMaluHaTa 6e3unyHa
mpexa?

MNpoBepeTe fOKYMEHTaLMATa Ha MapLLpyTM3aTopa.

Bbpxy MapLupyTr3aTopa 0O6MKHOBEHO MMa ETUKET C
nHdopmaumaTa, HeobxoarMa 3a OTBapAHE Ha CTpaHMLaTa
3a HaCTpOMKa OT CBbP3aHO C MpeXaTa yCTPOMNCTBO.

KakBo fa Hanpaes, ako mapLipyTusatopbt nsnonssa WiFi
KaHan, 3aet ot cbcegure?

HacTpoliTe MapLupyTr3aTopa Taka, Ye Aa 1u3nonssa n3bpax
OT Bac KaHar.

KakBo fa HanpaBs, ako = ce NoKa3Ba Ha gvcnnes win
ako dypHaTa He MOXe /la HanpaBy CTabUIHa BPb3Ka C
AOMalLlHNA MapLupyTusaTop?

YpenbT ce e CBbp3as C MapLLPYTN3aTOPa, HO HE MOXe Aa
Ce CBbPrKe C IHTEPHET. 3a [1a CBbpXKETE Ypeaa C MHTEPHET,
TpA6Ba Aa NPoBepUTe HACTPOVKIUTE Ha MapLUPyTU3aTopa
W/Nn Ha BOCTaBYMKa Ha MHTEPHET.
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HacTponki Ha MapLlpyTr3atopa: BkntodeH NAT, npaBuiHoO
KOHQUIypYpaHu 3almTHa cTeHa 1 DHCP MopabpikaHy Bruaose
wrdpoBaHe Ha naponata: WEP, WPA, WPA2. 3a fa npomeHwuTe
HauMHa Ha WWdPOBaHe Ha MapOonaTa, CeBaliTe yKka3aHvATa B
JOKYMEHTaUMATa Ha MapLUpyT13aTOpPA.

HacTpoiki Ha 0OCTaBUMKA Ha MHTEPHET: AKO JOCTaBUMKBT Ha
VHTEPHET orpaHnyasa 6posa MAC agpec, KoMTo MoraT fa ce
CBBP3BAT C MIHTEPHET, ypedsT MOXe [1a He YCMABa [1a YCTaHOBM
BPb3Ka CbC CbpBbPa (06naka). MAC agpecsT naeHTMdMLMpPa

€[HO3HaYHO YCTPOMCTBOTO. 3anuTanTe AOCTaBUMKA HA MHTEPHET

KaK [1a CBbPXeTe KbM VHTEPHET YCTPOWMCTBA, KOUTO He Ca
KOMMIOTPMW.

Kak ga npoBeps aanu ce npegasat gaHHW?

Cnep kato HaCTpouTe BPb3KaTa, NUSKJTIYETE 3aXPaHBAHETO,

n34akainTte 20 ceKyHAM 1 ToraBa BKIloueTe dypHaTta:

MpoBepeTe Aanu NPUNOKEHNETO NOKa3Ba CbLIOTO
CbCTOSHME, KAaKTO MHAVKALMATa BbpXy Camus ypep.
MpW NpOMsAHa Ha onpefeneHn HaCTPOWKM JaHHWTE B
NPUIOXEHMETO Ce OOHOBABAT Cref] HAKOMKO CEKYHAN.

Kak pa npomeHs akayHta cu KbM Whirlpool, kato 3anass
Bpb3KaTa Ha mouTe ypeau?

Mosxe fia Cb3fafieTe HOB aKayHT, HO He 3abpaBaiiTe fa
N3TPUETE YpeauTe oT CTapus, Npeau Aa rm npemecTtuTe B
HOBWA aKayHT.

CMeHUNX MapLLpyTM3aTopa — KaKBo TpAGBa Aa Hanpaesa?

Moke f1a 3anasuTe CTapuTe HaCTPOMKM (MMe Ha MpeXkaTa
1 Mapona) v Aa N3TpueTe CTapuTe HaCTPOVKK OT ypeaa
1 3a U3MbJIHUTE OTHOBO MPOLIeAYyPaTa 3a HACTPOBAHE Ha
Bpb3KaTa.

OTKPUBAHE N OTCTPAHABAHE HA HEA3INMPABHOCTHU

Mpo6nem | Bb3MOXHa NpUYMHa :

PewweHve

HAma 3axpaHBaHe ¢
- eNIeKTpoeHepru.
- Ypenbt e U3KIII0UEH OT MpeXxaTa.

DypHaTa He paboTu.

. [poBepeTe fanu MMa HanpexeHne B MpexaTa 1 ganv pypHata
- @ BK/loUeHa KbM MpexaTa. 3knioueTe 1 BKoueTe ypeda
| OTHOBO, 3a a BUAMTE Jan NPOOGIEMBT He € OTCTPAHEH.

Ha gucnnes ce
n3Bexaa“F’,
rnoc/eABaHo Ot A
undpy unv 6ykBu.

- HenznpasHoOCT Ha pypHarTa.

- CBbpKeTe Ce C HaM-6/IM3KNA LeHTbP 3a cneanpotaxobeHo

obcnyBaHe Ha KIMeHTN 1 cbobLueTe uncnoto cnep bykeata F.

Hatucrete & , pokocHete [@ v n3bepete “Factory Reset”.
- Bcnukm 3anameTeHn HaCTPOKM Lie 6bJaT 3TpUTU.

I'IpOBepeTe Aann goMalllHaTa NHCTaJlalA NO3BOJIABa

MNpekbcBaHe Ha
€NeKTpMYECTBOTO B
fAoma.

- HenpaBunHa HacTpoiika Ha
- MOLLIHOCT.

- BK/IIOYBaHE Ha ypeam C MOLLHOCT, No-Brcoka ot 3 kW. Ako He,
- HamareTe MOLLHOCTTa 10 13 amnepa. 3a ia A NPOMeHWTe,
-HaTucHeTe & , n3bepete il “More Modes” 1 nsbepete “Power

Management”.

- BK/TloueH e pexxvim Ha

®ypHaTa He 3arpsaBa.
yp P . A@MOHCTPaLMA.

HatucHete & , nokocHete [@ "Info" n cnep Tosa nsbepete
. ,Store Demo Mode", 3a ga n3nesere.

- WiFi mapLupyTrsatopbt €

- 3KJTIOYEH.

CBoricTBaTa Ha HAaCTPOMKITE Ha
MapLLpyTU3aTOPa Ca MPOMEHEHMN.
CurHambT Ha 6e3XKMyHaTa Mpea
- He focTura o ypeaa.

- DypHaTa He MoXe Aa Hanpasu

- cTabunHa Bpb3ka C JoMallHaTa
Mpexa.

CBbp3BaHeTO He ce noaabpa.

MkoHaTa = ce
MoKa3ga Ha Ancnnes.

MNposepeTe ganu WiFi MapLupyT13aTOpBT € CBbP3aH KbM
: IHTEPHET.

MpoBepete ganu cunata Ha WiFi curHana B 6n13oct go ypepa e
nobpa.
OnuTanTe ga pectapTpaTe MapLUpyTU3aTopa.

- Bukre paspgen “WiFi - uecto 3agaBaHm Bbrpocn”
- AKo cBOViCTBaTa Ha BalwaTa jomaluHa 6e3xmyHa Mpexa ca

NPOMeHeHM, N3BbpLLETe CBOSABaHe C MpekaTa: HatucHete &,
nokocHete &, WiFi” n cnepg ToBa n3bepete,Connect to
Network”

- AKTVIBMPAHETO Ha ANCTAHLIMOHHO |
- ynpaBJieHne He e Mo3BOJIeHO 3a
- Bawara abp«asa.

CBbp3BaHeTO He ce
noaabpKa.

Mpeav NoKynKa ce yBepeTe, Ye BbB Baluata Abpasa e

: MO3BOIEHO AUCTAHLIMIOHHOTO YNpaB/ieHWe Ha e/TeKTPOHH
: IOMaKVHCKK ypeau.

Mo Bpeme Ha roTeeHe :
- Hucko HMBO Ha BofaTa B
OT YEKME[KETO :
. pe3epBoapa.
13nm3a napa. ;

: lo6aBeTe yala Boja.

P — P

Hi--|0 MoOXKeTe Ala HaMepuTe, KaTo:
+  MMocetute Hawws ye6cainT docs.whirlpool.eu
. M3non3Bate QR Kopa

P

[ |

(prmeuvn'e MNONMNTUKN, CTaHAJAPTHa IllH(bOpMal.Wlﬂ n gonbJIHNTEJNIHa MH¢OpMauMﬂ 3aypepaa

- KaTo antepHaTvBa MOXeTe [ia Ce CBbpKeTe C 0TAeNa 3a cneanpoaax6eHo o6cnyKBaHe (BUXKTe
TenedoHHMA HOMep B rapaHUMOHHAaTa KHKKA). [pu KOHTaKT C oTaena 3a cnegnponaxb6eHo
obcnyxBaHe cbobLlaBanTe KOJOBETE, MOCOYEHN Ha 3aBofcKaTa Tabenka Ha Bawwms ypep.
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Kratke upute | HR

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI PROIZVODA

WHIRLPOOL . o N
Kako bismo vam mogli pruziti potpuniju pomo¢, A Pazljivo procitajte sigurnosne upute prije
=) registrirajte svoj uredaj na adresi upotrebe uredaja.

www.whirlpool.eu/register

OPIS PROIZVODA

Upravljacka ploca
Ventilator

Kruzni grijac (nije vidljiv)
Vodilice reSetke

(razina je oznacena na
prednjem dijelu pecnice)
Vrata

Ladica za vodu

Gornji grija¢/grill
Zarulja

Identifikacijska plocica
(ne skidati)

10.  Doniji grija¢ (ne vidi se)

A
N

0N,

OPIS UPRAVLJACKE PLOCE

........ far E—

QO : @ : :

1 2 3 4 5 6 7

1. ON / OFF 3. FAVORITE (OMILJENO) 6. DALJINSKO UPRAVLJANJE
Za ,Uk'IJ'U(v:ivanJ'e i iskljucivanje Za pronalazak popisa omiljenih Za omogucavanje upotrebe
pecnice. funkcija. aplikacije 6™ Sense Live Whirlpool.
2.POCETNA 4.ZASLON 7. PONISTI
Za brz pristup glavnom izborniku. 5. TOOLS (ALATI) Za zaustavljanje svih funkcija

Za odabir medu vise opcija i pecnice osim opcija Sat, Kuhinjski

promjenu postavki i omiljenih mjerac vremena i Zakljucavanje.

znacajki pecnice.
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DODATNI PRIBOR

RESETKA

Upotrebljavajte za kuhanje
namirnica ili kao nosac tavi,
kalupa za kolace i ostalog
posuda prikladnog za
upotrebu u pecnici

POSUDA ZA
ISPARAVANJE

Ona olaksava kruzenje pare
¢ime se namirnice
ravnomjerno peku. Posudu za
prikupljanje sokova postavite
na razinu ispod da bi
prikupljala sokove kuhanja.

PLITICA ZA
PRIKUPLJANJE SOKOVA

Upotrebljava se kao posuda za
pecnicu za pecenje mesa, ribe,
povrcéa, focaccia i sl. ili se
postavlja ispod Zicane reSetke
za prikupljanje sokova pecenja.

UMETANJE ZICANE RESETKE |

OSTALOG PRIBORA

ReSetku vodoravno umetnite tako da je kliznete kroz
vodilice reSetke pazedi da je strana s podignutim
rubom okrenuta prema gore.

Ostala dodatna oprema kao

$to je posuda za

prikupljanje sokova i lim za pecenje, postavlja se
vodoravno, na isti nacin kao i resetka.

SKIDANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE

VODILICA RESETKI

+ Klizne resetke uklonite tako da podignete vodilice
i zatim lagano izvucite donji dio iz sjedista: vodilice
resetki sada se mogu ukloniti.

« Vodilice redetki postavite tako da ih najprije
postavite u njihovo gornje sjediste. Drzedi ih,
klizno ih pomaknite u odjeljak za kuhanje, a zatim
spustite u polozaj donjeg sjedista.

KLIZNE VODILICE*

—

Za lakSe umetanje ili vadenje
dodatne opreme.

PLITICA ZA PECENJE

Upotrebljava se za pecenje
kruha i peciva, ali i pecenki,
ribe u ovitku itd.

* Dostupno samo na odredenim modelima

Broj komada i vrsta dodatnog pribora moze varirati, ovisno o
kuplienom modelu.

Ostali dodatni pribor moze se odvojeno kupiti u
postprodajnom servisu.

POSTAVLJANJE KLIZNIH VODILICA

(AKO JE UREBAJ OPREMLIEN)

Uklonite vodilice resetki iz peénice i uklonite zastitnu
plastiku s kliznih vodilica.

Pricvrstite gornju kopcu vodilice na vodilicu resetke

i do kraja je klizno pomaknite. Donju kopcu spustite
u polozaj. Vodilicu ucvrstite tako da Cvrsto pritisnete
donji dio kopce na vodilicu resetke. Provjerite mogu
li se vodilice slobodno pomicati. Ove korake ponovite
na drugoj vodilici reSetke na istoj razini.

%i

Napominjemo: Klizne vodilice mogu se postaviti na bilo kojoj
razini.
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FUNKCIJE KUHANJA

&ID MANUAL FUNCTIONS |
(FUNKCIJE KOJE SE RUCNO ODABIRU)

FAST PREHEAT (BRZO ZAGRIJAV.)
Za brzo prethodno zagrijavanje pecnice.

CONVENTIONAL (KONVENCIONALNO)
Za pecenje bilo kojeg jela na samo jednoj razini.
GRILL (ROSTIL))

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica, pripremu
gratiniranog povrca ili tostiranje kruha. Kod
roStiljanja mesa upotrijebite pliticu za sakupljanje
viska tekucine kako bi prikupili sokove koji nastaju
tijekom pecenja: Pliticu postavite na bilo koju razinu
ispod resetke i dodajte 500 ml vode.

TURBO GRILL (TURBO ROSTILJ)

Za rostiljanje velikih komada mesa (butova,
rostbifa, pili¢a). Preporucujemo upotrebu plitice
za sakupljanje viska tekucine kako bi prikupili
sokove koji nastaju tijekom pecenja: pliticu
postavite na bilo koju razinu ispod resetke i
dodajte 500 ml vode.

FORCED AIR (TERMOVENTILACIJA)

Za istovremeno pecenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri).
Ova funkcija moze se upotrebljavati za kuhanje
razli¢itih vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s
jedne vrste hrane na drugu.

COOK 4 FUNCTIONS (FUNKCIJE COOK 4)

Za istovremeno pecenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na Cetiri razine. Ova se funkcija moze
upotrebljavati za pecenje kolacica, pita, okruglih
pizza (i smrznutih) i za pripremu cijelih obroka.
Pratite tablicu pecenja da biste dobili najbolje
rezultate.

CONVECTION BAKE (KONVEKCIJSKO PECENJE)
Za pecenje mesa i kolaca s punjenjem na samo
jednoj polici.

STEAM (PARA)

» PURE STEAM (SAMO PARA)

Za kuhanje prirodnih i zdravih jela pomocu
pare kako bi se o¢uvala prirodna hranjiva
vrijednost jela. Ova je funkcija posebice
prikladna za kuhanje povr¢a, ribe i voca te za
blansiranje. Osim ako nije drugacije naveden,
uklonite sva pakiranja i zastitne folije prije
stavljanja jela u pecnicu.

» FORCED AIR + STEAM
(KRUZENJE ZRAKA + PARA)
Ova vam funkcija omogucuje, kombinacijom
znacajki pare i kruzenja zraka, kuhanje
hrskavih jela zapecenih izvana koja su
istovremeno mekana i so¢na. Da biste dobili
najbolje moguce rezultate preporucujemo
vam da odaberete VISOKU razinu pare za ribu,
SREDNJU za meso i NISKU za kruh i deserte.

+  SPECIAL FUNCTIONS (POSEBNE FUNKCIJE)

» DEFROST (ODMRZAVANJE)
Za brze odmrzavanje hrane. Stavite hranu na
srednju reSetku. Ostavite hranu u njezinom
pakiranju kako biste sprijecili da se isusi
izvana.

» KEEP WARM (ODRZ. TOPLINE)

Za odrzavanje netom ispecene hrane toplom i
hrskavom.

» RISING (DIZANJE)

Za optimalno dizanje slatkih i slanih tijesta.
Za odrzavanje kvalitete dizanja tijesta ne
ukljucujte funkciju ako je pecnica vruc¢a nakon
ciklusa kuhanja.

» CONVENIENCE (PRIKLADNOST)

Za kuhanje gotovih jela koja se ¢uvaju na
sobnoj temperaturi ili u hladnjaku (keksi,
mjesavine za kolace, mufini, jela od tjestenine
i krudni proizvodi). Funkcija brzo i kagano
kuha sva jela, a moze se upotrebljavati i za
podgrijavanje vec¢ gotovih jela. Pe¢nicu ne
treba zagrijavati. Slijedite upute na pakiranju.

»  MAXI COOKING

Za pecenje velikih komada mesa (vecih
od 2,5 kg). Preporucuje se okretati meso
tijekom pecenja, da bi s obje strane jednako
potamnilo. Najbolje ¢ete rezultate postici
povremenim polijevanjem mesa kako biste
sprijecili da se osusi.

» ECO FORCED AIR (EKO TERMOVENTILACIJA)

Za pecenje punjenih komada mesa i fileta
mesa na jednoj redetki. Pretjerano isusivanje
namirnica sprije¢eno je blagim, intervalnim
kruzenjem zraka. Kada se upotrebljava funkcija
EKO, svjetlo ostaje isklju¢eno tijekom kuhanja.
Kako biste upotrebljavali ciklus EKO, a tako

i optimizirali potro3nju energije, vrata ne
smijete otvarati sve dok jelo nije gotovo.

« FROZEN BAKE (PECENJE ZAMRZ.)

Funkcija automatski odabire idealnu temperaturu
pecenja i nacin za 5 razli¢itih vrsta gotovih
smrznutih jela. Pec¢nicu ne trebate unaprijed
zagrijati.

6 6" SENSE

One omogucuju kuhanje svih vrsta hrane na potpuno
automatski nacin. Za najbolji nac¢in upotrebe funkcije
pratite upute u odgovarajucoj tablici kuhanja.

Pecnicu ne trebate unaprijed zagrijati.
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NACIN UPOTREBE DODIRNOG ZASLONA

ip); Za odabir ili potvrdivanje:
? Dodirnite zaslon kako biste odabrali Zeljenu
vrijednost ili stavku izbornika.

12:35

Manual Functio@

6th Sense Functions

Conventional

Za kretanje po izborniku ili popisu:
Jednostavno prijedite prstima preko zaslona za
kretanje po stavkama ili vrijednostima.

Manual Functions

Convection
Bake

Forced Al Grill

Select a forced air

temperature.

°C
O A
?“Z}nme
S

PRVA UPOTREBA

Za potvrdivanje postavke ili prelazak na sljededi
zaslon:

Dodirnite ,SET" ili ,NEXT"

Select a forced air
temperature.

Za povratak na prethodni zaslon:
Dodirnite < .

For cooking different foods that ."

require the same cooking y

temperature on several shelves
( i three) at the same

ti unction can be used CHaLE

Prilikom prvog ukljucivanja uredaja morat cete
konfigurirati proizvod.

Nakon toga postavke mozete promijeniti pritiskanjem & za
pristup izborniku ,Tools” (Alati).

1. SELECT THE LANGUAGE
(ODABERITE JEZIK)

Morat cete postaviti jezik i vrijeme kada prvi put

ukljucujete uredaj.

+ Prijedite prstom preko zaslona za kretanje po
popisu dostupnih jezika.

« Dodirnite jezik koji zelite.

Ako dodirnete < , vratit ¢ete se na prethodni zaslon.

2. SELECT SETTINGS MODE (ODABIR NACINA
ZA NAMJESTANJE POSTAVKI)

Nakon odabira jezika na zaslonu ¢e se od vas zatraziti
da odaberete opciju,STORE DEMO” (korisna za
trgovce, iskljucivo u izlozbene svrhe) ili nastavite
dalje dodirivanjem opcije ,NEXT".

3.SETTING UP WIFI
(NAMJESTANJE WIFI POSTAVKI)

Znacajka 6™ Sense Live omogucuje vam daljinsko
rukovanje pe¢nicom s mobilnog uredaja. Kako biste
omogucili upravljanje uredajem na daljinu, najprije

morate uspjesno dovrsiti postupak povezivanja. Taj

je postupak nuzan kako biste mogli registrirati svoj

uredaj i povezati ga s kuénom mrezom.

« Dodirnite ,SETUP NOW" da biste nastavili s
postavljanjem veze.

U protivnom dodirnite ,SKIP” da biste uredaj povezali kasnije.
POSTUPAK ZA POSTAVLJANJE VEZE

Za upotrebu ove znacajke potrebno vam je sljedece:
Pametni telefon ili tablet i beZi¢ni usmjerivac spojen
na internet. Upotrijebite svoj pametni uredaj kako
biste provjerili je li signal vase ku¢ne bezi¢ne mreze
dovoljno snazan u blizini uredaja.

Minimalni zahtjevi.

Pametni uredaj: Android sa zaslonom 1280x720 (ili novijom
verzijom) ili s operacijskim sustavom iOS.

U trgovini aplikacija provjerite kompatibilnost aplikacije s
Android ili iOS verzijama.

Bezi¢ni usmijerivac: 2,4 Ghz WiFi b/g/n.

1. Preuzmite aplikaciju 6* Sense Live

Prvi korak za povezivanje uredaja jest preuzimanje
aplikacije na mobilni uredaj. Aplikacija 6™ Sense
Live vodit ¢e vas kroz sve ovdje navedene korake.
Aplikaciju 6™ Sense Live mozZete preuzeti iz trgovine
App Store ili Google Play Store.
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2. Stvorite racun

Ako to vec niste ucinili, morat ¢ete stvoriti racun. To ¢e
vam omoguditi da uredaje umrezite i prikazujete ih i
njima upravljate na daljinu.

3. Registrirajte svoj uredaj

PridrZavajte se uputa iz aplikacije za registraciju uredaja.
Za dovrsetak postupka registracije trebat ¢e vam
identifikacijski kod pametnog uredaja (Smart Appliance
IDentifier (SAID)). To je jedinstveni kod s identifikacijske
plocice pri¢vrs¢ene na proizvod.

4. Povezite se s WiFi mrezom

Slijedite upute za postupak skeniranja za povezivanje.
Aplikacija ¢e vas voditi kroz postupak povezivanja vaseg
uredaja s bezicnhom ku¢nom mrezom.

Ako vas usmijeriva¢ podrzava WPS 2.0 (ili noviji),
odaberite , MANUALLY" a zatim dodirnite ,WPS Setup”:
Pritisnite gumb WPS na bezi¢nom usmjerivacu kako
biste uspostavili vezu izmedu dvaju proizvoda.

Ako je to potrebno, proizvod mozete i ru¢no povezati
pomocu opcije ,Search for a network”.

Kod SAID upotrebljava se za sinkronizaciju pametnog uredaja
s vasim kucanskim uredajem.

Prikazuje se MAC adresa za WiFi modul.

Postupak povezivanja morat ¢ete ponovno izvrsiti samo
ako promijenite postavke usmjerivaca (primjerice, naziv
mreze, lozinku ili pruzatelja podataka).

SVAKODNEVNA UPORABA
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. POSTAVLJANJE VREMENA | DATUMA

Ako pecnicu povezete s kuénom mrezom, vrijeme i

datum postavit ¢e se automatski. U protivnom cete ih

morati ru¢no postaviti

« Dodirnite odgovarajuce brojke za postavljanje
vremena.

« Dodirnite ,SET” za potvrdu.

Nakon postavljanja vremena morat ¢ete postaviti datum

« Dodirnite odgovarajuce brojke za postavljanje
datuma.

« Dodirnite,SET” za potvrdu.

4. POSTAVLJANJE POTROSNJE ENERGIJE

Pecnica je programirana za potrosnju razine elektri¢ne

energije kompatibilne s mrezom u domacinstvu nazivne

snage vece od 3 kW (16 ampera): Ako je snaga u vasem

domacinstvu manja, morat ¢ete smanijiti tu vrijednost (13

ampera).

+ Daodirnite vrijednost s desne strane da biste odabrali
snagu.

+ Dodirnite,OKAY” da biste dovrsili postavljanje.

5. ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnje: to je potpuno uobicajeno. Stoga
preporucujemo da prije pocetka pripreme jela pe¢nicu
zagrijete kako bi se uklonili mogu¢i neugodni mirisi.
Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice i
izvadite pribor koji se nalazi u pecnici. Pe¢nicu otprilike
jedan sat zagrijavajte na 200 °C.

preporucuje se prozraciti prostoriju nakon prve upotrebe
uredaja.

1. ODABERITE FUNKCIJU

« Za ukljucivanje pecnice pritisnite ili dodirnite
zaslon na bilo kojem mjestu.

Na zaslonu mozete birati izmedu ru¢nih funkcija i funkcija
6™ Sense.

« Dodirnite glavnu funkciju koja vam je potrebna za
pristupanje odgovaraju¢em izborniku.

+ Pomaknite se prema dolje kako biste istrazili popis.
+ Odaberite potrebnu funkciju tako sto cete je dodirnuti.

2.SET MANUAL FUNCTIONS
(POSTAVLJANJE RUCNIH FUNKCIJA)

programiranjem pecnica kuha onoliko vremena koliko
ste odabrali. Po isteku vremena kuhanja, kuhanje se
automatski prekida.

+ Za postavljanje trajanja dodirnite ,Set Cook Time"

« Dodirnite odgovarajuce brojke da biste postavili zeljeno
vrijeme kuhanja.

+ Dodirnite,NEXT” za nastavak.

Za ponistavanje postavljanja trajanja kuhanja i ru¢no upravljanje

zavrsetkom kuhanja dodirnite vrijednost trajanja i zatim odaberite

,STOP”.

3. POSTAVLJANJE FUNKCIJA 6 SENSE

Nakon odabira Zeljene funkcije mozete promijeniti njezine

postavke. Na zaslonu ce se prikazati postavke koje mozZete

promijeniti.

TEMPERATURA / GRILL RAZINA

+ Pregledajte predlozene vrijednosti i odaberite onu koju
Zelite.

Ako funkcija to dopusta, mozete dodirnuti »{ da biste

ukljucili zagrijavanje.

DURATION (TRAJANJE)

Ne morate postavljati vrijeme kuhanja ako Zelite ru¢no
upravljati kuhanjem. U nacinu rada s vremenskim

Funkcije 6" Sense omogucuju vam pripremanje raznih

jela medu onima prikazanim na popisu. Vecinu postavki

kuhanja automatski odabire uredaj kako bi se postigli

najbolji rezultati.

« Odaberite recept s popisa.

Funkdije se prikazuju prema kategorijama namirnica u izborniku

,6 SENSE FOOD" (pogledajte pripadajuce tablice) i prema

znacajkama recepta iz izbornika ,LIFESTYLE".

« Nakon odabira funkcije jednostavno navedite znacajke
namirnice (koli¢ina, tezina itd.) koju zelite kuhati za
postizanje savrSenog rezultata.
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4. SET START / END TIME DELAY |
(POSTAVLJANJE VREMENA ZAVRSETKA /
ODGODE POKRETANJA)

Kuhanje se moze odgoditi prije pokretanja funkcije:

Funkcija ¢e se pokrenuti ili zavrsiti u unaprijed

odabrano vrijeme.

- Dodirnite,,DELAY” za postavljanje Zeljenog vremena
pocetka ili zavrsetka.

« Nakon postavljanja Zeljene odgode dodirnite
+START DELAY” za pokretanje odgode.

. Stavite hranu u pecnicu i zatvorite vrata: Funkcija
se automatski ukljucuje nakon isteka izracunatog
vremena.

Programiranje odgode pokretanja kuhanja onemogucuje

fazu zagrijavanja pecnice: Pec¢nica ¢e postupno dosedi

potrebnu temperaturu, sto znaci da ¢e vrijeme kuhanja biti

malo dulje od onog navedenog u tablici kuhanja.

- Da bi se funkcija odmah ukljucila i ponistilo
programirano vrijeme odgode, dodirnite ® .

5. START THE FUNCTION
(POKRETANJE FUNKCIJE)

- Nakon konfiguracije postavki pritisnite ,START" za
ukljucivanje funkcije.

Ako je pecnica vruca i funkcija zahtijeva odredenu

maksimalnu temperaturu, na zaslonu ce se prikazati poruka.

Postavljene vrijednosti u svakom trenutku kuhanja mozete

promijeniti dodirivanjem vrijednosti koju Zelite urediti.

- Pritisnite za prekidanje uklju¢ene funkcije u
bilo kojem trenutku.

6. PREHEATING (ZAGRIJAVANJE)

Ako je ova funkcija prethodno uklju¢ena, nakon
pokretanja na zaslonu se prikazuje status faze
prethodnog zagrijavanja. Kada ta faza zavrsi, ukljucuje
se zvucni signal i na zaslonu se prikazuje da je pecnica
dosegla postavljenu temperaturu.

+ Otvorite vrata.

« Namirnice stavite u pecnicu.

« Zatvorite vrata i dodirnite ,DONE"” za pocetak
kuhanja.

Postavljanje namirnica u pecnicu prije zavrsetka zagrijavanja

mozZe nepovoljno utjecati na zavrsne rezultate pecenja.

Otvaranje vrata tijekom faze zagrijavanja privremeno ce

pauzirati fazu. Vrijeme kuhanja ne ukljucuje fazu zagrijavanja.

7. PAUSING COOKING (PAUZIRANJE KUHANJA)

U nekim funkcijama 6 Sense namirnice treba okrenuti

tijekom kuhanja. Oglasit ¢e se zvucni signal i na

zaslonu ce se prikazati radnja koju treba obaviti.

« Otvorite vrata.

« lzvrsite radnju koja je od vas zatrazena putem
zaslona.

. Zatvorite vrata, zatim dodirnite ,DONE” da biste
nastavili s kuhanjem.

Prije nego $to kuhanje zavrsi pecnica vas na isti nacin

moze zatraziti da provjerite hranu.

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu e se prikazati

radnja koju treba obaviti.

+ Provjerite hranu.

. Zatvorite vrata, zatim dodirnite ,DONE” da biste
nastavili s kuhanjem.

8. END OF COOKING (KRAJ KUHANJA)

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ¢e se oznaditi
da je pecenje zavrieno. Kod nekih funkcija po
zavrsetku kuhanja mozete dodatno zapeci jelo,
produljiti vrijeme kuhanja ili spremiti funkciju pod
omiljene.
« Dodirnite (P za spremanje funkcije pod omiljene.
« Odaberite, Extra Browning” da biste pokrenuli
ciklus stvaranja korice od pet minuta.

- Dodirnite @ da biste produljili vrijeme kuhanja.

9. FAVORITES (OMILJENI)

Pod znacajkom Favourites (Omiljeni) pohranjene su
postavke pecnice za vase omiljene recepte.

Pec¢nica automatski prepoznaje najcesce upotrebljavane
funkcije. Nakon odredenog broja upotreba od vas ¢e se
zatraziti da funkciju dodate pod omiljene.

POSTUPAK ZA SPREMANJE FUNKCIJE

Kada je funkcija zavrsila dodirivanjem je Q2 spremite
kao omiljenu. Time ¢ete omoguciti brzu upotrebu
doti¢ne funkcije u budu¢nosti, uz zadrzane postavke.
Zaslon vam omogucuje spremanje funkcije prikazom
vremena za do 4 omiljena jela, uklju¢ujuci dorucak,
rucak, uzinu i veceru.

« Daodirnite ikone kako biste odabrali najmanje jedno.

« Dodirnite ,SAVE AS FAVORITE” za spremanje
funkcije.

NAKON SPREMANJA

Za prikaz omiljenog izbornika pritisnite Q) : Funkcije

e se podijeliti prema razli¢itim vremenima obroka i

dobit cete neke prijedloge.

+ Dodirnite ikonu obroka za prikaz odgovarajucih
popisa

+ Pregledajte zatrazeni popis.

« Dodirnite Zeljeni recept ili funkciju.

+ Dodirnite,,START” za ukljuc¢ivanje kuhanja.

PROMJENA POSTAVKI

Na zaslonu omiljeni mozete dodati sliku ili naziv svakom

omiljenom jelu da biste ga prilagodili svojim Zeljama.
Odaberite funkciju koju Zelite promijeniti.
Dodirnite ,EDIT".
Odaberite svojstvo koje zZelite promijeniti.

« Dodirnite ,NEXT": na zaslonu ¢e se prikazati nova
svojstva.

« Dodirnite,SAVE” kako biste potvrdili izmjene.

Na zaslonu omiljenih funkcija mozete i izbrisati
prethodno spremljene funkcije:

. Dodirnite § na funkciji.
Dodirnite ,REMOVE IT"
Mozete i promijeniti vrijeme kada ce se razlicita jela
prikazati:
« Pritisnite & .
- Odaberite B ,Preferences”.
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« Odaberite ,Times and Dates"

+ Dodirnite ,Your Meal Times”.

+ Pregledajte popis i dodirnite odgovarajuce vrijeme.
« Dodirnite odgovarajuce jelo i promijenite ga.
Vremensko razdoblje moze se kombinirati iskljucivo s jednim
jelom.

10. TOOLS (ALATI)

Pritisnite & za otvaranje izbornika Tools” (Alati) u bilo
kojem trenutku. U ovom izborniku mozete birati medu
vise razlic¢itih opcija te mijenjati postavke i omiljene
znacajke proizvoda i zaslona.

REMOTE ENABLE (DALJINSKO UKLJUCIVANJE)

Za omogucavanje upotrebe aplikacije 6™ Sense Live
Whirlpool.

@ KITCHEN TIMER
(KUHINJSKI PROGRAMATOR VREMENA)

Ova se funkcija moze ukljuciti prilikom upotrebe
funkcije kuhanja ili samostalno za mjerenje vremena.
Nakon pokretanja tajmer nastavlja s odbrojavanjem
neovisno o samoj funkciji i ne ometajuci je. Nakon
ukljuc¢ivanja mjera¢a vremena mozete odabrati i
ukljuciti funkciju.
Programator ¢e nastaviti s odbrojavanjem i prikazat ¢e se u
gornjem desnom kutu na zaslonu.
Postupak za vradanje ili promjenu kuhinjskog mjeraca
vremena:
- Pritisnite & .
. Dodirnite ® .
Kada mjerac vremena zavrsi s odbrojavanjem
odabranog trajanja oglasit ¢e se zvucni signal.
« Dodirnite,,DISMISS” kako biste ponistili programator

vremena ili postavili njegovo novo trajanje.
+ Dodirnite,,SET NEW TIMER"” za ponovno postavljanje

programatora vremena.

LIGHT (SVJETLO)

Za ukljucivanje ili iskljucivanje svjetla pecnice.

@ SELF CLEAN (SAMOCISCENJE)

Ukljucite funkciju ,Self Clean” (Samociscenje) za

optimalno cis¢enje unutarnjih povrsina.

Preporucujemo da tijekom ciklusa ¢is¢enja ne otvarate vrata

pecnice kako bi se izbjegao gubitak vodene pare jer bi to

moglo nepovoljno utjecati na konacni rezultat ¢is¢enja.

+ Uklonite dodatan pribor iz pe¢nice prije uklju¢ivanja
funkcije.

- Kada je pe¢nica hladna, ulijte 200 ml pitke vode na
dno pecnice.

« Dodirnite,,START” za ukljucivanje funkcije ¢is¢enja.

Kada se ciklus odabere mozete odgoditi pokretanje

automatskog cis¢enja. Dodirnite ,DELAY" da biste postavili

vrijeme zavrsetka navedeno u odgovarajuc¢em dijelu.

" HR

@ DRAIN (ISPUSTANJE)

Funkcija ispustanja omogucuje da se voda ispusti
kako bi se sprijecilo nakupljanje u spremniku.
Preporucuje se, a za optimalnu upotrebu uredaja, da
se ispustanje obavi nakon svake upotrebe pecnice s
ciklusom pare.

Kada odaberete funkciju
LIspustanje’, pratite navedene
radnje: Otvorite vrata i stavite
Siroku posudu ispod mlaznice

za ispustanje u donjem desnom
dijelu ploce. Nakon pocetka
ispustanja posudu u tom polozaju
drzite sve dok zahvat ne zavrsi. Potrebno je prosje¢no
oko tri minute za ispustanje cijelog punjenja.

Prema potrebi, postupak ispustanja moze se
privremeno prekinuti pritiskom na tipku PAUSE
(Pauza) na zaslonu (u slu¢aju kada se, na primjer
posuda napuni vodom tijekom postupka ispustanja).
Zapremnina posude mora biti najmanje 2 litre.
Napominjemo: da biste bili sigurni da je voda hladna, ova se
radnja moZe obaviti tek kada produ 4 sata od posljiednjeg
ciklusa (ili posljednjeg ukljucivanja proizvoda). Tijekom
razdoblja ¢ekanja, na zaslonu se prikazuje sliedeca povratna
informacija “VODA JE PREVRUCA: CEKAJTE DOK
TEMPERATURA NE PADNE".

Vazno: Ako se spremnik redovito ne prazni, nekoliko
dana nakon posljednjeg punjenja, uredaj ¢e zatraziti
da to napravite prikazujuci poruku <TREBA ISPUSTITI>:
zahtjev se ne moze zanemariti i s uobicajenim ce

se nac¢inom upotrebe proizvoda modi nastaviti tek
nakon ispustanja.

DESCALE (UKLANJANJE KAMENCA)

Ta posebna funkcija koja se ukljucuje u redovitim
intervalima, omogucuje vam da odrzavate najbolje
uvjete rada za spremnik i sustav pare.

Na zaslonu ce se prikazati poruka POTREBNO
UKLONITI KAMENAC koja vas podsjec¢a da je ovaj
postupak potrebno redovito obavljati.

Redovito uklanjanje kamenca ukljucuje obavljeni broj
ciklusa kuhanja na pari ili broj radnih sati spremnika
pare od zadnjeg ciklusa uklanjanja kamenca
(pogledajte tablicu u nastavku).

. PORUKA ,UKONITE KAMENAC” javlja se :
: nakon :

Uklanjanje kamenca
preporucuje se

22 sata kuhanja na pari trajanje

20 ciklusa kuhanja na pari i Nije moguce pokrenuti ciklus :
................................................ kuhanja na pari ako nije
obavljen ciklus uklanjanja

kamenca

Postupak uklanjanja kamenca moze se obaviti i svaki put kada
korisnik Zeli dubinski ocistiti spremnik i unutarnji sustav pare.

Cijela funkcija u prosjeku traje oko 180 minuta. Nakon
pokretanja funkcije, pratite sve korake na zaslonu.
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Napominjemo: Funkcija se moze priviemeno prekinuti, no ako
se ona u bilo kojem trenutku prekine, cijeli ciklus uklanjanja
kamenca mora se ponoviti.

» ISPUSTANJE (najvise 3 min)
Kada se na zaslonu prikaze <STAVI SPREMNIK
ISPOD OTVORA ZA ISPUSTANJE VODE>, nastavite s
ispustanjem na nacin opisan u ¢lanku Ispustanje. Ako

u spremniku nema vode, uredaj ¢e automatski prijeci
na KORAK 1 OD 8.

Napominjemo: da biste bili sigurni da je voda hladna, ova se
radnja moze obaviti tek kada produ 4 sata od posljiednjeg
ciklusa (ili posljiednjeg ukljucivanja proizvoda). Tijekom
razdoblja ¢ekanja, na zaslonu se prikazuje sljedeca povratna
informacija “VODA JE PREVRUCA: CEKAJTE DOK
TEMPERATURA NE PADNE".

Zapremnina posude mora biti najmanje 2 litre.

» KORAK 1 OD 8: UKL. KAMENCA (~120 MIN)
Preporucujemo da otopinu za uklanjanje kamenca
pripremite tako da dodate 3 vrecice (to odgovara
koli¢ini od 75 g) posebnog sredstava za uklanjanje
kamenca Oven WPRO* u 1,7 litara pitke vode na
sobnoj temperaturi.

=759

1,7 Liters

=

Kada otopinu za uklanjanja kamenca ulijete u ladicu,
pritisnite da biste zapoceli glavni postupak
uklanjanja kamenca.

Tijekom koraka uklanjanja kamenca ne morate stajati
ispred uredaja. Po zavrsetku svakog koraka ukljucuje
se zvucéna povratna informacija i na zaslonu se
prikazuju upute za nastavak sa sljede¢im korakom.

» KORAK 2 OD 8: ISPUSTANJE (najvise 3 min.)
Kada se na zaslonu prikaze <STAVI SPREMNIK ISPOD
OTVORA ZA ISPUSTANJE VODE>, nastavite s ispustanjem
na nacin opisan u ¢lanku Ispustanje.

» KORAK 3 OD 8: ISPIRANJE (~20 min)

Da biste ocistili spremnik i sustav pare, mora se
obaviti ciklus ispiranja.

Kada se na zaslonu prikaze <NAPUNI SPREMNIK>, u
ladicu ulijevajte pitku vodu sve dok se na zaslonu na
prikaze <SPREMNIK PUN>, a zatim pritisnite da
biste zapoceli prvo ispiranje.

KORAK 4 OD 8: ISPUSTANJE (najvise 3 min.)

» KORAKS5 OD 8: ISPIRANJE (~20 min)

» KORAK 6 OD 8: ISPUSTANJE (najvide 3 min.)

» KORAK 7 OD 8: ISPIRANJE (~20 min)

» KORAK 8 OD 8: ISPUSTANJE (najvie 3 min.)

Nakon posljednjeg ispustanje pritisnite da
biste dovrsili uklanjanje kamenca.

Kada zavrsi postupak uklanjanja kamenca, sve se
funkcije s parom mogu ponovno upotrebljavati.

*Sredstvo za uklanjanje kamenca WPRO preporuceni je
profesionalni proizvod za odrZavanje najboljih performansi
funkcije pare u pecnici. Slijedite upute s pakiranja proizvoda.
Za narudzbe i informacije obratite se sluzbi postprodaje ili
www.whirlpool.eu

Whirlpool se ne smatra odgovornim ni za kakva ostecenja
prouzro¢ena upotrebom ostalih proizvoda za ¢is¢enje
dostupnih na trzistu.

e MUTE (ISKLJUCENJE ZVUKA)
Dodirnite ikonu za isklju¢enje zvuka ili ponistenje
isklju¢enja zvuka za sve zvukove i alarme.

CONTROL LOCK (ZAKLJUCAVANJE)

Funkcija,Control Lock” (Zaklju¢avanje) vam
omogucuje zaklju¢avanje gumba na dodirnoj podlozi
tako da se ne mogu nehoti¢no pritisnuti.

Za ukljucivanje zakljucavanja:

+ Dodirnite ikonu ® .

Za iskljucivanje zaklju¢avanja:

+ Dodirnite zaslon.

+ Prijedite prstom preko prikazane poruke.

MORE MODES (VISE NACINA RADA)

Za odabir nacina rada Sabath i pristup upravljanju
snagom.

E PREFERENCES (OMILJENE ZNACAJKE)
Za promjenu vise razlic¢itih postavki pecnice.

WI—FI

Za promjenu postavki ili konfiguraciju nove ku¢ne mreze.

INFO (INFORMACIJE)

Za iskljucivanje funkcije ,Store Demo Mode” resetiranje
proizvoda i prikaz dodatnih informacija o proizvodu.
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TABLICA KUHANJA

s SIETOONG TN i O
= Da 170 30- 50 .
Kolac¢i od dizanog tijesta/Biskviti Da 160 30-50 ,‘___|_i__,__,_
Da 160 30-50 A
Nadjevene pite (pita od sita, savijaca od Da 160-200 078 ;’
jabuka, pita od jabuka) Da 160 200 3590 . -‘...1|——.—'..,-
=] Da 150 20 - 40 L3
o Da 140 30-50 A
Kolacici/keksi o 140 _— L ;
Da 135 40- 60 R N
= Da 170 20 - 40 L
o Da 150 30-50 4
Mali kolaci/mufini o 150 3050 ; ;
Da 150 40 - 60 R A
= Da 180 - 200 30-40 |3
Peciva za princes krafne Da 180 - 190 35-45 ,\%ﬁ er
Da 180 - 190 woasx o 31
= Da 90 10-150 3
Poljupci Da 90 130-150 .\%,. w#,
Da 90 4o-te0* > 31
‘ v = Da 190 - 250 15- 50 2
Kruh/pizza/pogaca - 190230 2050 .\é,. ;r
Pizza (s tankim/debelim tijestom, focaccia) Da 220 - 240 25-50*% _\%p _\éﬁ 1;,
=] Da 250 10-15 Lo
Smrznuta pizza Da 250 10-20 qép ;r
Da 220 - 240 1530 L2yl
Da 180 - 190 4555 .
Pikantne pite (pita s povréem, quiche) Da 180 — 190 45 - 60 ,‘é’_ ,‘_1;“_
Da 180 - 190 as-70% 2 S 1
=] Da 190 - 200 20-30 3
Kosarice/hrskavci od lisnatog tijesta Da 180 - 190 20-40 ;, ;
Da 180 - 190 20-40% 2 31
= =) > &
| S oy e Gl oo deicookng o (0
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PRETHODNO | TEMPERATURA (°C)/ . POLICAI
RECEPT FUNKCUA | 7AGRIJAVANJE  RAZINAROSTILJA ' RAJANJE (min) PRIBOR
Lazanje /kolaci s vo¢em /zapecena B B 3
tjestenina/kaneloni Izl Da 190 =200 45-65 —J
Janjetina / teletina / govedina / 3
svinjetina 1 kg EI Da 190 - 200 80110 —J
Pecena svinjetina s hrskavom kozicom = 2
2kg x? — 170 110 -150 L J
; 3
Pile / zec / patka 1 kg =] Da 200 - 230 50-100 3,
. 2
Puretina / guska 3 kg =] Da 190 - 200 80-130 2,
Pecena riba/en papillote (file, cijela) Izl Da 180 - 200 40 - 60 L J
Nadjeveno povrée 2
(rajcice, tikvice, patlidzani) Da 180-200 >0-60 N
) 5
Tost Ifl — 3 (visoko) 3-6 ~— -
File ribe/odresci Ifl — 2 (srednja) 20-30** _\__f"___'_ 1 3 [
. T . . o 2 -3 (srednja - o xx 5 4
Kobasice/raznji¢i/rebarca/pljeskavice @ visoka) 15-30 ~— .l [
Peceno pile 1 - 1,3 kg — 2 (srednja) 55— 70*** _\_”2“_'_ 1 ! [
Janjedi but / koljenica — 2 (srednja) 60 — 90 *** L 3 J
Peceni krumpir — 2 (srednja) 35— 55 *** L 3 J
Zapeceno povrée — 3 (visoko) 10-25 L 3 j
Kolacici = Da 135 50 - 70 IS B
Cookies
- = s 4 37
Pite Tarts Da 170 50-70 AMPFRr ARr AR s a1 A
E@‘l 5 4 2 1
Okrugle pizze Okrugla Da 210 40 -60 A, Al A~ A
pizza
Kompletno jelo: Vo¢na torta (razina 5)/ . 5 3 ]
lazanje (razina 3)/meso (razina 1) Da 190 40-120 e e
Kompletno jelo: Vo¢na torta (razina 5) / N
peceno povrce (razina 4) / lazanje (razina @ Da 190 40-120 ,\%ﬁ 4 -\éu- 1
2) / mesni odresci (razina 1) Menu
- 4 1
Lazanje i meso Da 200 50-100* —r J
Meso i krumpiri Da 200 45s-100% A1
Riba i povrce Da 180 30-50% 2
Punjena pecenka e — 200 80-120*% L 3 J
Mesni odresci (meso kunic¢a, piletina, . B N 3
fanjeting) e® 200 50100 Lo
* Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz pe¢nice u razli¢ita viemena, ovisno o Zeljama.
** Okrenite hranu na polovici pecenja.
*** Okrenite hranu na dvije tre¢ine pecenja (po potrebi).
...... - ~FAn —J -~ TS \o.z.ef
DODATNI Plitica za pecnicu ili Plitica za sakupljanje plitica za sakupljanje Plitica 7a prikuolianie Posuda 73
PRIBOR Resetka kalup za kolate na  sokova/ plitica pecenjeili  viska tekucine/plitica prikupyan) . ;
sokova s 500 mlvode isparavanje

resetki

plitica za pecnicu na resetki

za pecenje

10
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PURE STEAM (SAMO PARA)

Recept Prethodno Temperatura (°C) Vrijeme pec¢enja  Razina i dodatni
zagrijavanje (min) pribor
Svjeze povrce (cijelo) — 100 30-80 1::__§_.9:r ;
. . . 2 1
Svjeze povrce (komadi) — 100 15 - 40 ool s
Smrznuto povrée — 100 20-40 : 1
\e.e.ef e —0r
. . 2 1
Cijela riba - 90 40-50 ool
AT 2 1
Riblji fileti - 90 20-30 1e.eef ~—0r
Chicken Fillets (Pile¢i fileti) — 100 15-50 2 1
\ee.ef ~—m0rv
. 2 1
Jaja — 100 10-30 e eef ~— r
e 2 1
Voce (cijelo) - 100 15-45 ool s
. . 2 1
Voce (komadi) — 100 10-30 ool s
Aerenar ~Fn —J -~ T o0l
DODATNI Plitica za pe¢nicu ili  Plitica za sakupljanje sokova/ plitica za sakupljanje Plitica za prikuplianie
PRIBOR Resetka kalup za kolace na plitica pecenje ili pliticaza  viska tekucine/plitica sokova s SDOO mpl Jvoche Posuda za isparavanje
resetki pecnicu na redetki za pecenje

Whj;lﬁool
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FORCED AIR + STEAM

Recept Razina pare zz:;erti?a(:;:?\?e Temperatura (°C) Vrijen?;!:‘e)éenja Razina i dodatni pribor
NISKA — 140 - 150 35-55 3
Kolatici/keksi NISKA — 140 30-50 A
NISKA — 140 40 - 60 e
NISKA — 160 - 170 30-40 >
Mali kolagi/Mufini NISKA — 150 30-50 A
NISKA — 150 40 - 60 e
Kolaci od dizanog tijesta NISKA — 170 - 180 40 - 60 _\éﬁ
Biskviti NISKA — 160 - 170 30-40 2
Focaccia NISKA — 200- 220 20-40 3
Struca kruha NISKA — 170-180 70-100 3
Mali kruh NISKA — 200 - 220 30-50 L3
Baget NISKA — 200 - 220 30-50 3
Peceni krumpir SREDNJA — 200 - 220 s0-70 3
Janjetina/govedina/svinjetina 1 kg SREDNJA — 180 - 200 60-100 . >
Teletina/govedina/svinjetina (komadi) SREDNJA — 160 - 180 60-80 1;
Govedina, slabo pecena 1 kg SREDNJA — 200 - 220 40-50 3
Govedina, slabo pecena 2 kg SREDNJA — 200 55-65 1;
Janjeci but SREDNJA — 180 - 200 65-75 >
Pirjana svinjska koljenica SREDNJA — 160 - 180 85-100 . >
Pile/biserka/patka 1 - 1,5 kg SREDNJA — 200 - 220 s0-70 3
Piletina/biserka/patka (komadi) SREDNJA — 200 - 220 55- 65 3
(oen e patidzan) SREDNA | — 180 - 200 5-40 2,
Riblji filet VISOKA — 180 - 200 15-30 3

KAKO CITATI TABLICE KUHANJA

Popis tablica: recepti, ako je potrebno zagrijavanje, temperatura (°C), razina grilla, vrijeme kuhanja (u minutama), predlozena dodatna oprema i razina za
kuhanje. Vrijeme pecenja zapocinje u trenutku stavljanja namirnice u pecnicu, ne racunajuci zagrijavanje (gdje je potrebno). Temperatura i vrijeme
kuhanja samo su informativni i ovise o kolic¢ini hrane i vrsti dodatnog pribora koji upotrebljavate. Po¢nite s najnizim preporucenim vrijednostima pa, ako
jelo nije dovoljno peceno, podesite visu vrijednost. Upotrebljavajte isporuceni dodatni pribor i, po mogu¢nosti, tamne, metalne kalupe za kolace i posude
za pecenje. MoZete upotrijebiti i vatrostalne ili kamene posude, ali imajte na umu da ¢e vrijeme kuhanja biti nesto dulje. Najbolje rezultate cete postici ako
pazljivo slijedite savjete koji se daju u tablici pecenja za izbor (isporu¢enog) dodatnog pribora i njegovo stavljanje na razlicite razine.

12
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TABLICA KUHANJA

Preporucena koli¢ina

Okrenite

i (vremena

kuhanja)

Razina i dodatni pribor

....................... e S S

Casseroles/
Baked Pasta
(Slozenci/
zapecena
tjestenina)

Fresh Lasagna (SvjezZe lazanje)

EFrozen Lasagna (Smrznute lazanje)

Rice & Cereals

(Riza i zitarice)

Meat (Meso)

DODATNI PRIBOR

éSeeds & Cereals
:(Sjemenke i zitarice) Y

éSteamed meat

:(Meso kuhano na pari) &

Plitica za pe¢nicu ili kalup
za kolace na resetki

:White rice
(Bijela riza)
{Brown rice
(Smeda riza)

%Wholegrain rice e

‘Quinoa (Kvinoja)

%Millet (Proso) :

%Barley (Jecam)
Spelt (Pir)

Roast beef (Pecena
govedina)

‘Hamburger
Pork (Svinjetina)

Svinjska rebra

Whole (Cijeli)

(Filet/prsa)

(Kobasice i hrenovke)

fileti)

fileti)

J

Plitica za sakupljanje sokova/ plitica za sakupljanje viska

plitica pecenje ili plitica za
pecnicu na resetki

Sausages & Wurstel

:Chicken Fillets (Pilec¢i 5

500 - 3000 g

500-3000¢g

100-500 g

100 - 500 g

100-300¢

100-300 g

100 -300 g

100-300g

500 -2000¢g

Turkey i (Pu e S

600 - 2500 ‘

100 - 500 g

—

tekucine/plitica za
pelenje

o

Plitica za prikupljanje
sokova s 500 ml vode

Whj;lﬁool
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: Okrenite
Recept Preporucena koli¢ina i (vremena | Razinaidodatni pribor

................................................................................................... e dhanja) s

3 Fish fillets/slices

] . Y per s TP . 05-25cm

:Roasted fillets & steaks (Pecenifileti  (Riblji fileti’komadi) . "7~ M
‘i odresci) Frozen fillets
S | (Smrznutifilet)
: Fish fillets/slices
:Steamed fillets & steaks (Fileti i (Riblji fileti/komadi) = ™~
‘odresci spremljeni na pari) & Frozen fillets
OO (Smrznutifilet) T

éigglilég:))s (Jakobove jedna plitica

éGriIIed seafood (Pe¢eni morski Mussels (Dagnje)
:plodovi)
Fish & seafood Shrlmps (Skampl)

(Rigfoidrg\?i;ski ; Prawns (Rakovi) : jedna plitica : :

Gratln scallops : ‘
: i (Gratinirane jedna plitica — :
fJakobove KaPIC)

jedna plitica

jedna plitica

Mussels (Dagnje) jedna plitica —

Steamed seafood (Morski plodovi Shl‘lmpS (Skampl) jedna plitica P =
Epripremljeni na pari) &\J)

Prawns (Rakow) jedna plitica —

SqUId(ngnJe) 100-500g -

Octopus (Hobotnlca) 500-2000g —

Roasted vegetables 500 - 1500 g . 3
(Krumpir) S R N
§Stuffed vegetables : 100 - 500 g komad o f
(Punjeno povrce) S N S SN
Other vegetables | : : 3

(Ostalo povrée) 500-1500¢g o

Roasted vegetables

(Krumpir) Jedna p||t|ca

:Tomatoes (Rajcice) Jedna plltlca

§Pepp(-:‘rs (Paprike) jedna plitica

;Gratin Vegetables (Gratinirano
:povrce)

Broccoll (Brokula) 3 jedna plitica
; Caullflowers h
Vegetables : (Cvjetaca)

Jedna p||t|ca —
(povrce) fOthers (Ostalo) jedna plltlca — 3

Potatoes Whole
§Potatoes small / : :
ipieces (Mali/rezani 100-300 g * —

: krumpiri 2 : .
 Steamed Fresh Vegetables (Svjete o P

:povrce pripremljeno na pari) & %Peas (Grasak) 200 -2.500 g —

Broccoli (Brokula) 200 -30004g —

B .
(CVJetaca) 200-30009 L

:Steamed Vegetables Frozen : ‘
:(Smrznuto povrce pripremljeno na gPeas (Grasak) ; 200-30009 : —

- Whjr/lﬁool



" HR
Okrenite

Recept Preporucena koli¢ina i (vremena | Razina i dodatni pribor
: kuhan}a)

.................................................................................................... T R R T R

500-1200g o=

gCookles (Kolacici) 200-6009g —

§Croissants (Kroasani) jedna thica* _
Cakes and L : B :

pastries (Torte i :Choux pastry (Princes krafne) Jedna pl\tlca —
kolaci) ;. ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ . ; . ;

400 - 16OO g

%Strudel (Strudla) 400 - 1600 g _

Fruit filled pie (Voéna pita) 500~ 2000 -

Salty cakes

5_ E B .
(slani kolaci) : 800-12009 :

éRoIIs (Kruseic . 60-150 gsaki | —

400-600g svak| ;

Blg bread (Velika $truca)®® 700 - 2000 ’9 P =

gBaguettes (Bageti)™y 200 - 300 svaki I

Pizza Re—

Frozen (Smrznuto) 1 -4 sloja* — c 3 ]

{aFle afls ——

5 3 2 1

Aﬂmf' aber aledle VY

Steamed Fruits ;

pripremljeno na

[ ~ ARer J QI oo e e.ef

Plitica za pe¢nicuili  Plitica za sakupljanje sokova/  plitica za sakupljanje

Resetka kalup za kolace na plitica pecenje ili pliticaza  viska tekucine/plitica
resetki pecnicu na resetki za pecenje

Whj;lﬁool "

DODATNI
PRIBOR Plitica za prikupljanje

sokova s 500 ml vode Posuda za isparavanje




CISCENJE | ODRZAVANJE

Provjerite je li se uredaj ohladio

prije obavljanja zahvata

odrzavanja ili ¢is¢enja.

Ne upotrebljavajte parne cistace.
uredaja.

VANJSKE POVRSINE

« Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikrovlakana.

Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH
neutralnog deterdzenta. Dovrsite suhom krpom.

« Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna
sredstva za CiS¢enje. Ako bilo koji od tih proizvoda
slu¢ajno dode u dodir s uredajem, odmah ocistite
vlaznom krpom od mikrovlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe ostavite pecnicu da se
ohladi i zatim je ocistite po mogucnosti dok je
jos topla kako biste uklonili sve taloge ili mrlje
prouzrocene ostacima hrane. Kako biste osusili
kondenzaciju do koje je doslo zbog kuhanja

Ne upotrebljavajte ¢eli¢nu vunu,
abrazivne zice ili abrazivna/
korozivna sredstva za CiSéenje
jer bi to moglo ostetiti povrsinu

Nosite zastitne rukavice.

Pecnicu morate iskopcati iz
napajanja prije bilo kakvih
zahvata odrzavanja.

namirnica s visokim udjelom vlage, pustite da se
pecnica do kraja ohladi i zatim je obrisite krpom ili
spuzvom.

+ Ukljucite funkciju ,Self Clean” (Samociséenje) za
optimalno ¢iS¢enje unutarnjih povrsina.

- Staklo vrata Cistite odgovaraju¢im tekucim
deterdZzentom.

« Radilak$eg cisc¢enja, vrata pe¢nice mogu se
izvaditi.

DODATNI PRIBOR

« Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje
posuda odmah nakon uporabe; upotrijebite
rukavice za pecnicu ako su jo$ vruci. Ostatke hrane
lako moZete ukloniti ¢etkicom ili spuzvom.

ZAMJENA ZARULJE

Iskopcajte pecnicu iz struje.

Skinite vodilice resetke.

Skinite poklopac svjetla.

Zamijenite zarulju.

Ponovno postavite poklopac svjetla i jako ga
gurnite tako da sjedne na mjesto.

Ponovno postavite vodilice resetke.

7. Ponovno ukopcajte pecnicu u struju.

o b WN =

o

Napominjemo: Upotrebljavajte samo halogene Zarulje od 20
—40 W/ 230V, tip G, T300 °C. Zarulja koja se nalazi u uredaju
posebno je namijenjena za kuc¢anske uredaje i nije prikladna
za rasvjetu u kucanstvu (Uredba EZ 244/2009). Zarulje su
dostupne u nasem postprodajnom servisu.

Ako upotrebljavate halogene Zarulje, nemojte zarulje
dodirivati golim rukama jer bi ih otisci prstiju mogli ostetiti. Ne
upotrebljavajte pec¢nicu prije nego $to ponovno postavite
pokrov svjetla.

SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

« Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite
zasune dok ne dodu u polozaj za odbravljivanje.

N 7

. Zatvorite vrata koliko god to mozete. Cvrsto
uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za rucku.
Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate

zatvarati dok ih istovremeno vucete prema gore
dok se ne otpuste iz lezista. Stavite vrata sa strane,
oslanjajuci ih na meku povrsinu.

e Whjr/lﬁool



Ponovno postavite vrata pomicuci ih prema pec¢nici,

poravnavajuci kuke Sarki s lezistima i u¢vrscujuci

gornji dio na njegovo leziste.

. Spustite vrata pa ih otvorite do kraja. Sarke
spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite jeste li
ih do kraja spustili.

Cesta pitanja za WIFI

I

. HR

« Lagano pritisnite kako biste provjerili jesu li Sarke
u ispravnom polozaju.

\

- Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li
poravnata s upravljackom plo¢om. Ako nisu,
ponovite gore opisane korake: Vrata se mogu
ostetiti ako ispravno ne rade.

WiFi nije dostupan u Rusiji

Koji se WiFi protokoli podrzavaju?

Ugradeni WiFi adapter podrzava WiFi b/g/n za
europske drzave.

Koje postavke treba konfigurirati u softveru
usmjerivaca?

Potrebne su sljedece postavke usmjerivaca:
omoguceno 2,4 GHz, WiFi b/g/n, uklju¢eno DHCP i
NAT.

Koja je podrzana verzija WPS-a?

WPS 2.0 ili noviji. Provjerite dokumentaciju
usmjerivaca.

Ima li nekih razlika izmedu upotrebe pametnog
telefona (ili tableta) s operacijskim sustavom Android
ili i0S?

Mozete upotrebljavati bilo koji operacijski sustav,
nema razlika.

Mogu li upotrijebiti 3G mobilnu mreZzu umjesto
usmjerivaca?

Da, ali usluge oblaka napravljene su za uredaje koji su
stalno spojeni na internet.

Kako se moze provijeriti radi li kuéna internetska veza i
je li uklju¢ena bezi¢na funkcija?

MozZete potraziti svoju mrezu na pametnom uredaju.
Deaktivirajte sve druge podatkovne veze prije toga.
Kako mogu provjeriti je li uredaj povezan s mojom
kuénom bezi¢cnom mrezom?

Pristupite konfiguraciji svog usmjerivaca (pogledajte
priru¢nik usmjerivaca) i provjerite je li MAC adresa
uredaja navedena na stranici bezi¢no povezanih
uredaja.

Gdje se moze pronaé¢i MAC adresa uredaja?

Pritisnite & i zatim dodirnite & WiFi ili adresu
potrazite na svom uredaju: Na naljepnici se nalazi
adresa SAID i MAC.Adresa Mac sastoji se od
kombinacije brojki i slova koja zapocinje s,88:e7".
Kako se moze provijeriti je li bezi¢na funkcija
omogucena?

S pomocu svog pametnog uredaja i aplikacije 6™
Sense Live provjerite je li mreza uredaja vidljiva i
povezana s oblakom.

Postoji li nesto sto moze sprijeciti da signal dode do
uredaja?

Provjerite da povezani uredaji ne troSe sav dostupni
signal.

Provjerite da broj uredaja s omoguc¢enom WiFi
znacajkom ne prekoracuje najveci dopusteni broj
uredaja na usmjerivacu.

Koliko usmjeriva¢ mora biti udaljen od pecnice?

Obicno je WiFi signal dovoljno snazan za pokrivanje
nekoliko prostorija, ali to uvelike ovisi o materijalu
od kojeg su izradeni zidovi. JaCinu signala mozete
provjeriti postavljanjem pametnog uredaja pored
ku¢anskog uredaja.

Sto se moze napraviti ako bezi¢na veza ne dopire do
uredaja?

MozZete upotrijebiti posebne uredaje za povecanje
pokrivenosti WiFi mrezom u vasem domu, primjerice
pristupne tocke, ponavljace WiFi signala i pojacivac
signala za premoscenje strujnim vodom (ne
isporucuje se s uredajem).

Kako se moze pronadi naziv i lozinka za bezZi¢nu
mrezu?

Pogledajte dokumentaciju usmjerivaca. Obi¢no se na
usmjerivacu nalazi naljepnica s informacijama koje
su potrebne za otvaranje stranice za postavljanje
uredaja s pomocu povezanog uredaja.

Sto se moze udiniti ako moj usmjeriva¢ upotrebljava
WiFi kanal iz susjedstva?

Prinudno postavite usmjeriva¢ da upotrebljava vas
kucni WiFi kanal.

$to se moze uciniti ako se na zaslonu prikaze =" ili ako
pecnica ne moze uspostaviti sigurnu vezu s kué¢nim
usmjerivacem?

Uredaj se moze uspjesno povezati s usmjerivacem, ali
ne moze pristupiti internetu. Kako bi se uredaj spojio
na internet, morate provjeriti postavke usmjerivaca i/
ili pruzatelja usluge.

Postavke usmijerivaca: Opcija NAT mora biti uklju¢ena, a
vatrozid i DHCP pravilno konfigurirani. Podrzano Sifriranje
lozinke: WEP, WPA, WPA2. Ako Zelite isprobati neku drugu vrstu
sifriranja, pogledajte priru¢nik usmjerivaca.
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Postavke pruzatelja usluge: Ako vas pruzatelj internetskih
usluga fiksno odredio broj MAC adresa koje se mogu spojiti
na internet, mozda necete modi povezati svoj uredaj na oblak.  Kako se moze promijeniti Whirlpool ra¢un, a da se
MAC adresa uredaja ujedno je i njegova jedinstvena
identifikacijska oznaka. Zatrazite od svog pruzatelja

internetskih usluga postupak za povezivanje uredaja koja nisu

racunala s internetom.

Kako se moze provijeriti prenose li se podaci?
Nakon postavljanja mreze iskljucite napajanje,
pricekajte 20 sekundi i zatim ukljucite pecnicu:

Provjerite prikazuje li se Ul status uredaja u aplikaciji.

RJESAVANJE PROBLEMA

Nekim postavkama potrebno je nekoliko sekundi da se
prikazu u aplikaciji.

pritom zadrzZe svi povezani uredaji?

Mozete stvoriti novi racun ali nemojte zaboraviti
ukloniti uredaje sa starog rac¢una prije nego $to Cete
ih prebaciti na novi.

Zamijenio sam usmjeriva¢, sto trebam napraviti?
Mozete zadrzati iste postavke (naziv mreze i lozinka)
ili izbrisati prethodne postavke s uredaja i ponovno ih
konfigurirati.

Problem

%NestaIOJe struje.
.Doslo je doiskljucenja iz
.jmreZe,

Peé¢nica ne radi.

Na zaslonu se

prikazuje slovo ,F” iza .
Kvar pecnice.

kojeg slijedi broj ili
slovo.

IskljuCuje se
napajanje u kudci.

Pecnica se ne
zagrijava.

Na zaslonu se
prikazuje ikona =

Mogucnost
povezivanja nije
podrzana.

Paraizlazi iz Iadlce za |
vrijeme kuhanja.

§ Moguci uzrok

Rjesenje

%Provjerite ima li struje u mrezii je li pe¢nica ukopcana u
sstruju. Iskljucite i ponovno ukljucite pe¢nicu kako biste
_provijerili javlja li se kvar i daIJe

. Obratite se najblizem postprodajnom servisu za
‘korisnike i navedite broj iza kojeg slijedi slovo ,F“.
Pritisnite & , dodirnite @ i zatim odaberite “Factory
‘Reset”.

.Sve se spremljene postavke brisu.

‘Provjerite je li nazivna snaga ku¢ne mreze barem visa od
.3 kW. Ako nije, snagu smanjite na 13 ampera. Da biste
_promijenili, pritisnite & , odaberite @ ,More Modes” i
~zatim odaberite ,Power Management”.

%PokrenutJe pokazm nacin
rada.

%Pritisnite & , dodirnite @ ,Info” i zatim odaberite ,Store

§W|F| usterlvaCJe |skIJucen
' Znacajke postavljanja

usmjerivaa promijenjene

su.
‘Bezi¢ne veze ne dopiru do
‘uredaja.

Pecnica ne moze uspostaviti
-stabilnu vezu s ku¢énom
_mrezom.

‘Mogucnost povezivanja nije !
_podrzana.

“Demo Mode” za zatvaranje.

Provjerite je li WiFi usmjerivac spojen na internet.
' Provjerite je li WiFi signal pored uredaja dobar.

- Pokusajte ponovno pokrenuti usmjerivac.
 Pogledajte odlomak ,FAQ WiFi” (Cesto postavljana
-pitanja o WiFl vezi)

:Ako su promijenjene postavke vase bezi¢ne kuc¢ne

§mreze provedite uparivanje s mrezom: Pritisnite & ,
dodirnite B ,WiFi” a zatim odaberite ,Connect to
Network”.

%Daljinsko upravljanje nije
§dopu§teno u vaéoj drzavi.

%Prije kupovine provjerite je li u vasoj drzavi dopusteno
.daljinsko upravljanje elektronickim uredajima.

N|ska razina vode u

-spremniku.

Dodajte ¢asu pitke vode.

| iy [ ] Prawla, standardnu dokumentaciju i dodatne informacije o proizvodu mozete pronaci tako da:

— — posjetite nase web-mjesto docs.whirlpool.eu
mqjl. +  upotrebom QR koda
« Mozete i kontaktirati nas postprodajni servis (broj telefona potrazite u knjizici jamstva). Kada
se obracate nasem postprodajnom servisnu navedite kodove navedene na identifikacijskoj plocici
n proizvoda.
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Zuvtouog oényog

ZAZ EYXAPIZTOYME NOY AFOPAZATE ENA

NPOION WHIRLPOOL ] ) ] ]
la va AaBete MARPN TeXVIKA UTOOTAPLEN, A AlaBAcTE TIC 08NYIES YA TNV ACPANELA TTPOGEKTIKA TPV

TIOPOKAAOUUE VA KATAXWPICETE TN CUCKEUN GOG OTNV

1otooeAiba www.whirlpool.eu/register

. EL

XPNOIOTIOINCETE TN GUOKEUN.

NEPIrPA®H MPOIONTOX

1. Mivakag eAéyxou
2. Avepiotnpag
3. KukANikr avtiotaon

(bev eival opatn)
4, Odényoi paglov
(to enimedo umodelkvuETAl
OTN UMPOCTIVH TTAEUPA TOU
PoUPVOUL)
MNoépta
JupTApL vEPOU
Emdvw avtiotaon/ykpiA
Aapmtipag
Mvakida avayvwplong
(va pnv agatpeitar)
10. Kdatw avtiotaon

(bev paivetal)

e N

1. ON / OFF (ENEPFTOMOIHXZH/
AMENEPTOMNOIHZH)

a 10 Avapua Kal To oPnoiuo tou
poupvovu.

2. HOME
MNa ypriyopn mpoacfacn oTto KUPLo
MEVOU.

3. ATAMTHMENO

MNa gpgavion TN Aiotag Twv

aAyaTTNUEVWY AEITOUPYIWV.
4. OOONH
5. EPTAAEIA

MNa va emAé€ete amod S1aPopeC
emAoY£EG KaBw¢ Kat va aANAEeTe TIG
PUBOUICEIC Kal TIC TTIPOTIUNAOELG TOU

poupvou.

........ o

. .

. .

. . -
. . . M
. . . .
. . Q? H .
. . . . .

. : :

. A B

. . .

. B .

. : .

: . . .

. . .

0 M 0

. : .

. . b

6. THAEXEIPIZTHPIO

a va evepyOTOINOETE TNV Xprion
NG e@apuoyn¢ 6 Sense Live
Whirlpool.

7. AKYPQZXH

Na va otapatioeTe omoladnmoTe
A&lToupyia Tou PoUPVOU EKTOC ATTO
TO POAOL, TO XpOVOUETPO Koulivag
Kal To KAgidwpa SlaKOTTWV.

Whjr/lﬁool



A=ZEZOYAP

2XAPA

XPNOWWOTOINOTE TOUG YIa TO
(PriolUo ToU GpaynTou 1 yia TN
OTAPIEN OKEVWV, TAPIWV KEIK
Kal AANWY OKEUWV

ANINOXZYANEKTHZ

la xprion we Tayi yia 1o
payeipepa kpgatog, Paplwy,
AQXQVIKWY, QOKATOIA, KATT.
Y10 TOTOBETNON KATW armd TN

oxdpa yla Tn CLANOYH TwV
XUHWV HAYEIPEUATOC,

KatdAAnAwv yia xprion oTto
POoUPVO
AIXKOX ATMOY

AIEUKONOVEL TNV KUKAOQOpIa
TOU ATHOU, KATI TTou Bonbd
OTO OLOIOPOPPO PriOILO TOU
@aynTou. TomoBeTHOTE TO
ANITOCUANEKTN OTO eminedo
armod KATW YA TN CUAAOYH TWV
XUHWV Ynofuatod.

TOMOOETHXH THX XXAPAXZ KAl AAANQN
EZAPTHMATQN

TomoBetriote TN oxdpa optldvTia cUPOVTAG OTOUG
obnyoucg Tou paglov Kal BeBaiwbeite 6TL N TAELUPA UE TO
AVUPWHEVO AKPO €ival YUpPLOUEVN TTIPOG TA EMAVW.

Ta aA\a afeooudp, 6TIWC To TAYI Yia Al Kat To Tagi
Ynoipatog, TomoBeTouvTal oplldvTia Ue Tov idlo Tpomo
OMw¢ N oxapa.

AOAIPEXH KAI EMANATOMNOOGETHXH OAHIQN

PAO®IOY

- Ta va agalpéoete Toug 0dnyouc paglwy, CNKWOTE
Toug 08nyou¢ Kat oTtn ouvéxela Tpafrite amald
TO KATW TUNHa €€w amd Tnv umtodoxn tou: Twpa
MTTOPEITE VA aalpéceTe TOUG 0ONYOoUC paAPLWV.

« Ta va tomoBetrioete {avd Toug odnyoug paglwy,
TTPWTA TOTTOBETAOTE TOUC OTNV Avw utodoxn.
KpatwvTtag Toug onKwUEVOUG, CUPETE PECA OTO
Balapo Ynoipatog Kal KateBAoTe Toug otn Béon
TOUG OTIC KATW UTTOSOXEC.

TAYI

ZAXAPOMNAASTIKH: | KINHTOIOAHTOI*

—

Ma va Badete kat va Byalete
eUKoAa e€apTrpaTa.

la va Yryvete Ywpl kat miiteg
MG Kal kpéag, Yapl oe
AASOKOANA KATT.

* ANlatiBeTal pévo og opIopéva oVTEAT

O apBubC Kal 0 TUITOC TWV e6QPTNHATWY UTopPE va Slapépel
QAVANOYA JUE TO LOVTENO TTOU AYOPACATE.

AN agecoudp UToPOUY VA ayopacToLV XwEIOTA amd To
KEVTPO €EUTTNPETNONG TTEAATWV.

EQOAPMOIH TQN KINHTQN OAHIQN

(EOOZON AIATIOENTAI)

Agalpéote Toug 0dnyouc paglwv amod To eoupvo

KOl aQalpEéOTE TO TTPOOTATEUTIKO TTAACTIKO aTTd TOUG
KlvnToug odnyouc.

> @i€te T0 dvw KAIT TOu KivnToU 0dnyou otov odnyod
PAPIOU KAl CUPETE TOV UEXPL TéPMa. KateaoTe To

Ao KM otn B€on touc. Na va acpaliosl o odnyodg,
TMEOCTE TO KATW TUAHA TOU KA Tpo¢ Tov 0dnyod pagiou.
BeBawwBeite 611 o1 Kivntoi 06nyoi umopolv va KivnBouv
e\elBepa. Emavardfete t1a fpata otov dANo odnyod
pa@loL oTo iblo emimedo.

> nuelwon: Ot kivntol 0dnyol umopouv va tonoBetnBouv o
oToloSATIOTE PAL.

i Whjr/lﬁool



NAEITOYPIIEZ MATEIPEMATOXZ

. EL

&D XEIPOKINHTEZ AEITOYPTIEZ

« TAXEIA NPOOEPMANZH
MNa tn ypriyopn mpoBépuavon Tou gpoupvou.

+ XYMBATIKO
lNa 1o Yriowo omotoudrmote €idouc payntoL o€ éva
MOvVOo pdoL.

+ GRILL
MNa va Prioete 01o YKPIA PmpllOAeg, couPBAdKia,
AOUKAVIKQ, AaXaVIKA OyKpaTEY, KaBwg Kat yia va
@puyavioete Pwpi. Otav PAVETE KPEAC OTO YKPIA,
OULVIOTATAL VO XPNOIUOTIOLEITE TO AITTOGUANEKTN Yia
TN oUA\oyN TwV XUUwv Pnoipatoc: TomoBetriote Tov
bioko o€ omolodnmote emimedo KATW amd TN oxdpa Kal
npocoBéote 500 ml mooipo vepod.

«  TPHIOPO IKPIA

lNa va PrioeTe peyala KOPPATIO KpEaToC (UmmouTia,
POOT Wi, KOTOTIOUAO). ZUVICTATAL VA XPNOIUOTIOLEITE

TO MIITOCUANEKTN Yla TN CUANOYH TWV XUHWV YPNnoipatoc:

TomoBetriote To TAYi O€ oTrol0dNTIOTE EMiTESO KATW
amé tn oxdpa Kat mpocBéote 500 ml mooIpo vePO.

« E=ANATKAXZMENOZX AEPAX

MNa YAcIUo S1aPOoPETIKWY TPOPIUWY TTOU AmaltolV TNV
i6l1a Bepuokpaocia oe Sla@opeTikd emimeda (UEyloTo
Tpia) Tautoxpova. AuTh n Aeitoupyia Ymopei va
xpnotpomoinBei yia 1o Pricio SlapopETIKWY GaynTwy
XWPIG va HETAQEPOVTAL OOUEG ATTO TO €va paynTo OTO
AaM\o.

« NAEITOYPrIEX COOK 4
lNa 1o payeipepa S1aQOPETIKWY YAYNTWY TTOU
amaitouv tnV idla Bepuokpaacia payeipéuatog o
Téooepa emimeda Tautoxpova. Auth n Asltoupyia
pmopei va xpnotuomnolnBei yia va YAoeTe pmokoTa,
TAPTEC, OTPOYYVUAN TTiTod (Kal KAatePuyuévn) Kat va
TTPOETOIUACETE £va TARPEC YeUUA. AKkoAouBnoTe
TOV TTVaKA PAYEIPEUATOC YIA VA EXETE KAAUTEPA
amoteNéopata.

« XYMBATIKO WHZIMO
[a va payeipePete KpEAG, va PHOETE KEIK E YEUION O€
€va Povo pdagl.

- ATMOX

»  KAGAPOX ATMOZ

la 1o YOIHO PUOIKWVY KAl UYIEVWV TTIATWV
XPNOIHOTIOIWVTAG ATUO Yia va SlatnpEital N QuolKn
Bpentikn aia. Autr n Aettoupyia eivat 1dlatépwg
KATAANAN yla TO payeipepa Aaxavikwy, Ppaplov

Kal poUTwV, KaBwG Kat yia (epdtiopa. Ektdg

€dv umoSelkvUEeTal SIOPOPETIKA, APAIPEDTE TN
OUOKEUOO(a KAl TNV TTPOCTATEVTIKNA MEPBpAvNn TPV
TOMOBETAOETE TO PayNnNTd OTO YoUPVO.

» EZANATKAZMENOZX AEPAX + ATMOX

Yuvdualovtac TIC IBIOTNTEC TOU ATHOU IE EKEIVEC
Tou e€avayKaopévou aépa, N Asitoupyia autr
00 ETTPETIEL VA HAYEIPEVETE TPAYAVA TTIATA KAl
POOOKOKKIVIOMEVA EEWTEPIKA, AAAA TAUTOXPOVA
TPLVPEPA Kat (oupepd Héaa. Na va emTUXETE

TA KAAUTEPO ATTOTEAECHATA OTO PACIUO, OAG
ouvIoToUE va emAé€ete éva YWHAO eninedo

atpov yia yioipo Yapiwyv, MEZAIO yia kpéag kat
XAMHAO yia pwui kat emdodpmia.

EIAIKEZ AEITOYPTIEX

»  ZEMATQMA

Ma va emtayuvete TNV amoPuén Twv TPOPWV.
TomoBeTroTe TO PaAyNTO 01O peaaio emimedo
OXApag. ZuVIOTATAL VA APAVETE TO GAYNTO OTN
OUOKELAOIA TOU, WOTE va NV Eepabei e€wTepika.

» AIATHPHXZH ©OEPMOKPAZIAXZ OATHTOY

lMNa va diatnprioste (e0To Kal Tpayavo 1o eayntod
TTOU HOAIG YrioaTe.

» QOYIKQMA
lMNa 1o 1davikd eouoKWUaA YAUKIAG i aApupng OUNG.
MNa va e€ac@alioete TNV MOIOTNTA POUCKWATOC,
UNV EVEPYOTTOIEITE TN AEITOUPYia AV 0 POoUPVOC
gival akopn (eoTtoC peTa amd évav KUKAO
Pnoiuatoc.

» ETOIMO Q®ATHTO
lMa va payeipéPete ETolua payntd, amodnkeuuéva
o€ Bepuokpacia Swpuatiou fj 0To Yuyeio (UMOoKOTA,
KEIK, Ma@ly, mdta (UUAPIKWY Kal TTpoiovTa
Pwpiov). H Aertoupyia autr Privel 6Aa ta gayntd
YPriYOpPa Kal OOAd Kal UTTopPEl va XpnotpomolnOei
Kal yla To (éotapa RdN payelpepévou eaynTou.
Aev xpetdletal va mpoBepUAveTE TO GOUPVO.
AkolouBnote TI¢ 00nyiec 0Tn CUOKEVAGIA TOU
TPOIOVTOG.

»  WYHIIMO MAXI

lMNa va Prioete peydAa KOPPATIO KPEATOC (AVw TwV
2,5 KIAWV). lNa opol6popPo PoSOKOKKIVIGUA Kal
oTI¢ SUO TMAEUPEC, CUVIOTATAL VA YUPIOETE TO KPEQg
Katd To Yrioipo. Eival KaAod va TepIXUVETE TO KPEAC
pe (wpd o€ TaKTA XPOoVIKA SIaoTAUATA Yid va N
OTEYVWOEL

» EZANATKAZMENOZX AEPAX ECO

lMa To PrioIUOo YEUIOTWY KOUUATIWV KAl QINETWV
KPEATOG O€ €va POVO pA@L. To OTEYVWUA TOU
@ayNnToL ATTOTPEMETAL UE OIOKEKOUUEVN, ATTAAN
KUkAo@opia aépa.’Otav xpnolpomnoleital n
olkovouIKA Aettoupyia ECO, To pwTtdki Ba
mapapeivel ofnotd katd ) Sidpkela Pnoipatod.
la va xpnoiomnolnoete Tov KUkAo ECO
(O1kovouIKO) Kal KATA CUVETTELD VA BENTIWOETE
NV KAaTavAaAwon peVUATOC, N TTOPTA TOU POUPVOU
Oev mpémnel va avoiéel éwg 6Tou To PaynTo va gival
EVTEAWC PAYEIPEUEVO.

WHX. KATEW.

H Aertoupyia autr emAéyel autopata TNV I6AVIKH
Beppokpaaoia kal Asitoupyia Ynoipatog yia 5
S1a@OPETIKOUC TUTTOUG RON KATEYUYUEVWVY QAYNTWV.
Aev xpeldletal va mpoBepUAVETE TO GOUPVO.

th

6 6" SENSE

Emtpémouv To Prioipo Tou @ayntoL evTeAwC autéuarta. MNa
VA XPNOIUOTIOINOETE AUTHV TN AEITOUPYIA HIE TOV KAAUTEPO
TPOTO, aKOAOUBOTE TIC 08NYiEC OTOV OXETIKO TTivaKa
MOYEIPEUATOC.

Aev xpetdletal va mpoBepudveTe To GoUPVO.
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NQz NA XPHZIMOIMOIHXZETE THN OOONH AQHX

ip Na emloyn N empBefaiwon:
? Matfote TV 006vn yla va emMAEEETE TNV TIUA N TO
oTolXElo TTOU amartteital amod 1o Pevou.
12:35

@ Xelpokivnteg 2
A\etrtoupyieg @

Nettoupyieg 6th
Sense

MNa kOAlon Tov pevou R piag Aiotag:
ATIAG oUpeTe To SAKTUAG cag otnv 06dvn yla va
METAKIVNOEiTE OTA OTOIXEIA 1] TIC TIMEC.

Xelpokivnteg Aertoupyieg

Suppatikd JupPatiko

Yoo
E€avayk (]9 Grill
Aépag

< Em\é€te Beppokpacia

eavaykaopévou aépa.

200
) /
PubuioTe 6vo Lpnam

S

NMPQTH XPHZH

Na va empPePaiwoete pia puOUION R va petaPeite otnv
EMOMEVN 006vnN:
Matiote “PYOMIZH"  “EMOMENO”".

< Em\é€re Beppokpacia
e§avaykaopévou agpa.

180"

PuBpioTe Tov xpovo
ynoipaTog

MNa emotpo®n otnv mponyouuevn 00évn:
Natiote < .

£ E€avaykaopévog Aépag

)

Ma Yioipo S1aQopEeTIKWV Tpocpipui!‘
TIoU anatTouy TNV idla Oepuokpadigyas
SlapopeTikd emimeda (HéyloTo TRia)

aaxa. H Aertoupyia amw

Oa xpelaoTel va SIOUOPPWOETE TO TTPOIOV OTAV AVAYPETE
TN CUOKEULN Yla TPpWTn opda.

Mmopeite emiong va ahA&EeTe TIC PUBUICEIC Kal Og SeVTEPO
Xpovo TMECOVTAC & Yla TpdoBacn oTo uevol “Epyaleia”.

1. EMIANEZETETAQZXA

Oa xpelaotel va pubpiceTte TN YAWooA KAl TV Wpa 6Tav

QAVAPETE TN CUOKELN YO TTIPWTN QOPAa.

«  YUpete 10 SAXTUAG 0ag TAvw oTnv 086vn yia KUALoN
™NC Aiotag S100€01uwv YAWoowV.

« [atAote TN YAWOOA TToU 0a¢ eVOLAPEPEL.

MNoatwvtacto € Ba eMOTPEPETE OTNV TTPONYOUHEVN 0BdvN.

2. EMIAE=TE TH AEITOYPIIA PYOMIZEIX

MoAic emAé€ete TN YAWOOa, n 006vn Ba cag mpotpéPel
va emAé€ete avapeoa oto "ANOGHKEYXH EMIAEIZHX"
(XpAOIHO Yla EUMOPOUC AlAVIKAC TTWANONG, KOVO

yla Aéyouc mpoPBoArg) | va CUVEXIOETE TATWVTAC
"EMOMENQ".

3. PYOMIZH WIFI

H Aeitoupyia 6" Sense Live cag emtpémnel va
AEITOUPYEITE TO POUPVO ATTO HAKPIA HECW HIAC KIVNTAC
OUOKEUNG. lNa va evePYOTIOIACETE TNV CUCKELN aTd
andotaon, Ba XpelaoTel MPWTA VA OAOKANPWOETE

tn Stadikacia ovvdeonc. Autr n Stadikacia gival
amapaitntn yia tnv Eyypag@n TnG OUCKEUNG 0ag Kal Tn
ouvdeon TNC 0TO OIKIAKO oa¢ SikTuo.

+ MoatAote “AMEXH PYOMIZH" yia va mpoxwpnoeTe 01N
pubuion Tn¢ ouvdeonc.

AlapopeTikd, matrioTe “MAPAAEIYH" yia va cuvdéoeTe O

TTPOIOV 0a¢ apyoTEPQ.

NnQx ©A PYOMIZETE TH XYNAEZH

lMNa va xpnowomotjoste autrv tn Aettoupyia Ba
Xxpetaoteite: Eva smartphone n tablet kat évav
acVpuato dpoporoyntr cuvdedepuévo oto Internet.
XpnotgomolAoTe TNV €€UTTVN CUOKELH 0ag yia va
BeBaiwbeite 6TI TO ACUPUATO CrA TOU OLKIAKOU
SIKTUOU 0a¢ gival apKETA IOXUPO KOVTA OTN CUCKEUN).
ENGxioTEC amalTtroEIG.

EEumnvn cuokeury: Android pe 086vn 1280x720 (1) ueyaAUTEPN)
nios.

AvalnTAoTE OTO app store TN cuPRATOTNTA TNG EQAPHOYNAG HE
TI¢ ekdooelc Android ry iOS.

AocUpuato router: 2,4Ghz WiFi b/g/n.

1. KateBdaote Tnv e@appoyn 6 Sense Live

To mpwto BAMA yia TN oUVOEON TNG CUCKEUNG €ival va
KATEBAOETE TNV EQAPHOYN OTNV KIVNT) CUOKEUN OAC.

H epappoyn 6 Sense Live Ba ocag odnyroel og 6Aa ta
BriuaTa mou avagépovtal edw. Mmopeite va kateBdoste
v epapuoyn 6™ Sense Live and 1o App Store | and 1o
Google Play Store.

! Whjr/lﬁool



2. Anpoupynote évav Aoyaplacuoé

Av dev éxete NON, Oa mpémel va dSnuIovpyHoETE éva
Aoyaplaocpd. Autd Ba oag emtpéPel va SIKTUWOETE TIG
OUOKEUEC 00C, VA TIC PAETTETE KAl VA TIC EAEYXETAL ATTO
pakpia.

3. Kataxwpiote Tn OUGKEUN 0aG

AkoAouBnoTe TIC 06nYieg oTNV EQappoyn Kal
KATaXwpPIioTE TN OUOKEUN 0a¢. Oa XPEIOOTEITE Evav
ap1Buo Smart Appliance IDentifier (SAID) yta va
oAokAnpwoete Tn Sladikaocia kataxwplong. Mmopeite
va Bpeite Tov aplOuo tou povadikol KwdIKoU oTnV
mvakida avayvwplong mou sival tomofeTnuévn oto
TIPOIOV.

4. >0vbéeon WiFi

AkolouBriote Tn Stadikacia puBuIoNg pe cdpwaon

yla cuvdeon. H epappoyr 6a oag kabBodnyrioel otn
Stadikaoia ouvdeonC TNC CUOKEUNC 0AC OTO ACUPUATO
Siktuo Tou omitiov oac.

Av 10 router cac umootnpilet WPS 2,0 (| peyaAuTepo),
emAé€te “XEIPOKINHTO” kal petd matote “PuBuion
WPS”: Matnote to kouuni WPS oto acUppato router oag
yla va yivel n oovdeon avdueoa ota SUo TTPoiovTa.

Av gival amapaitnTo, UoPEITe va CUVOETCETE TO MTPOIdV
pn avtopata Xxpnotpomolwvtag tny “Avalitnon
SiIkTUOV"

O kw8IKOG SAID ¥ pNnOCILOTTOLETAL YIQ TOV CUYXPOVIOUS HIAG
€EUTTVNC CUOKEUNG LE TN OUOKELN OaC.

H dievbuvon MAC epgaviCetat yia tn povada WiFi.

H Stadikacia cuvdeong Ba xpelaotei va
npayuatomoinBei Eava povo av aldéete Tic pubuioeig
Tou SpopoloynTtr oag (m.x. dvopa SIKTUoU | KwSIKOG
npoaofaong iy mapoxog dedouévwy).

KAOHMEPINH XPHZH

. EL
.PYOMIZH QPAY KAl HMEPOMHNIAX
H oUvéeon Tou poUpPVoU UE TO OIKIOKO oag SiKTUO
Ba pubuicel autépaTa TNV WPA KAl TNV NUEPOUNVIa.
AlagopeTikd Ba xpelaotei va Ta pubpuioete xelpokivnta
« TNoatnoTe TOUg OXETIKOUG aplBuoug yia va pubuioete
™V wea.
«  NatRote “PYOMIZH" yia emBePaiwon.
ApoU puBuioete TNV wpa, Ba xpelaoTei va pubuicete kal
TNV NUEPOMNVia
« [atoTe Toug OXETIKOUC aplBuouC yia va pubuioete
TNV NUEPOMNvia.
« Matiote “PYOMIZH" yia emPBefaiwon.

4. PYOMIZTE THN KATANAAQZH ENEPFEIAX

O @oUpVOoC Eival TTPOYPAHUUATIOMEVOC VA KATAVAAWVEL
NAEKTPIKN evépyela o€ emimedo cuuBatd UE TO OIKIOKO
OikTuO e o)L peyalutepn amd 3 kW (16 Ampere): Av
oTnV olKia oag Xxpnotpomolgital xaunAdtepn loxug, Ba
XPEIOOTEL va TNV PEIWOETE TNV oYU (13 Ampere).

«  TATAOTE TNV TIUA oTa €&1d yia va emMAEEeTe TNV 1OXV.
«  NatAiote “ENTAZEI” yia Tnv oAoKAfpwaon TNG apXIKNG

pubulong.

5. OEPMANXH ®OYPNOY

‘Evag Kaivoupylog @oUpvog Umopei va eKAVEL OCUEC TTOU
€xouv mapapeivel amo tnv Stadikacia kataokeunic: Autd
eival amoAuta @uotoloyiko. Mptv EekiviioeTe To Prioipo
@ayntou, ocuviotdtal va {eoTaiveTe To poUpvo AdElo
€101 WOTE VA AMMOUAKPUVOOUV TUXOV OCUEC.

Aalpéote Ta Xaptévia f TuXOV TAACTIKO QIAM ATt

TO OUPVO Kal aPalpéoTe amod péoa Ta e€apTripata.
ZeoTAVETE TO POoUpVo 0Toug 200 °C yia mepimou pia wpa.
2LVIOTATAL VA AEPIOETE TO XWPEO PETA TN XENON TG OUOKEUNG
yla mpwtn eopd.

1. ENIAEZTE MIA AEITOYPTIA

« [la va avayete T0 YOUPVO, TATHOTE n
omoudnmoTe otnV 086vn.

H 00dvn oag emtpénel va emAEEETE AVAUEDQA OTIG

XelpokivnTeg Aeltoupyieg kal TI¢ Aettoupyieg 6™ Sense.

« MNatAoTte TNV KUpLa Aettoupyia mmou Xpetdleote yla va
€xete mpdofBacn oTo avtioTolKo HEVOU.

«  MetakivnOeite mpo¢ Ta eMAvw 1 TPEOC TA KATW Yla va
efepevvioete T Aiota.

«  EmA&€Te TN Aeltoupyia mou BENETE, MATWVTAC TNV.

2. PYOMIZH XEIPOKINHTQN AEITOYPIIQN

AoV emAéEeTe TN AelToupyia Tou BéNeTE, umopeite va
aANdete TIC pubpioelc. ZTnv 086vn Ba gupavioTouV ol
puBuicelc Tou pmopouv va aAAd&ouv.

OEPMOKPAXIA / ENINEAO GRILL

«  MeTtakivnOeite OTIC TPOTEIVOUEVEC TIUEG KAl ETINEETE
auTnv ou BéAeTe.

Av To ETITPEMEL N AelTOLPYIia, Pmopeite va matoete »{)

yla evepyomoinon tng mpoBépuavonc.

AIAPKEIA

Aegv gival anmapaitnto va pubuicete 1o Xpovo

MOYEIPEUATOG AV OKOTTEVETE VA XEIPIOTEITE TO payYEipEUa

XEIPOKIVNTA. 2€ AelTOVPYia PE XpOVOUETPNON, O

POUPVOC HAYEIPEVEL YIA TO XPOVIKO S1a0TNUA TTOU

EMAEYETE. XTO TEAOG TOU XPOVOU UAYEIPEUATOC, TO

payeipepa otapatdel autopata.

« Ta va emAé€ete T Sidpkela, matriote “MeTpwy TNV
wpav”,

« TaTtoTe TOUg OXETIKOUC aplBuoUg yia va pubuioete
™ Stdpkela Pnoipartoc.

« Natnote “EMOMENQ” yia empefaiwon.

Ma va aKUPWOETE pia kaBoptopévn SIdpkela, Katd tn SIAPKEL
TOU UAYEIPEUATOC, WOTE VA SIAXEIPIOTEITE XEIPOKIVNTA TO
TEAOC TOU AYEIQEUATOC, TTATAOTE TNV TIUK SIAEKELAC Kal, OTN
OUVEXELQ, emAéETe "AIAKOTMH",

3. PYOMIXTE TIX AEITOYPTIEX 6" SENSE

Ot Aettoupyieg 6™ Sense cag eMTPEMOUV VA ETOIUACETE
pla peYAAn TolkIAia mMATwy, emMA&éyovTac amd autd ou
en@aviCovtal otn Aiota. Ot meplocdTePEC PUOUITEIC
MOYEIPEUATOC EMAEYOVTAL AUTOUATA ATTO TN CUOKEUN
yla va emteuxBolv Ta KaAUTEPA amoTeAéopaTa.

« EmAé€re pia ouvtayn amo tn Aiota.

Ot Aertoupyieg eppavidovtal avé katnyopieg Tpoguwy oTo
pevou “AIZTA QATHTOY 6™ SENSE” (BA. 00XeTIKOUG TTiVaKEC) Kal
e BAon Ta xapakTnEIoTIKA TNG CLVTAYAG OTO PEVOU
“LIFESTYLE".

« AoV em\é€ete pia Aeitoupyia, anmAd urtodeiéte To
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XOPOKTNPLIOTIKO TOU @aynToL (moodtnta, Bdpog,
KATL.) TToU O€AETE VA PAYEIPEPETE YIA VA TIETUXETE TO
TENEIO amOTENEOUA.

4. PYOMIZTE THN ENAP=H / AH=H
KAOYXITEPHXHX

Mmopeite va KaBUOTEPNOETE TO HAYEipEUA TIPIV
Eekvnoete pia Asttoupyia: H Aertoupyia Ba Eekiviioel 1
Ba Aq&el TN oTiyur Tou Ba emMAEEETE €K TWV TTPOTEPWV.
« MatAote “"KAOYZTEPHXZH" yia va pubuicete Tnv wpa
évapénc kat tnv wpa ARENg mou BéAeTe.
«  MOAIC puBuioete TNV KaBuoTEPNON TTOU DEAETE,
natiote “KAOYZTEPHZH ENAPZHX" yi1a va {ekiviioel
0 XPOVOG avapovig.
BaAte 10 @aynto 0TO YOUPVO Kal KAEIOTE TNV TTOPTA:
H Aertoupyia Ba ekivoel autopata PETA TO XPOVIKO
S1a0TNUA TTOU UTTOAOYIOTNKE.
O TTPOYPALUATIOHOG XpOVoU KaBuoTépNong évapéng
LQYEIQEUATOC amevePYOTToLel TavTa TNV pdon MPoBEpuavong
ToUu Poupvou: O goupvoc Ba QTACEl 0TNV EMOUUNTN
Oeppuokpacia Babuiaia, kATt Tou onuaivel OTL ot Xpovol
LQYEIPEUATOC Ba elval EANAPEWE LEYAAUTEPOL ATTO AUTOUC TIOU
avaypAaQovTal OToV TIIVAKA UAYEIREUATOC,
« Tatnv dueon evepyomnoinon tng Asttoupyiag
Kal Slaypa@r Tou MPOYPAUMATIOMEVOU XPOVOU
kabuoTtépnong, MATHOTE TO

5. ENAP=H AEITOYPTIAX
«  MOAic emAé€eTe Tic puBuioelg, matrote “ENAP=H" yia
va evepyotolnBei n Asettoupyia.
Edv 0 poupvoc gival (e0TOG kal N Asltoupyia amaitel pia
OUYKEKPIUEVN LEYIOTN Bepokpaoia, Ba epgavioTel éva
HAvVUHa 0Tnv 086vn. Mmopeite va aAAGEETE TIC TIWEC TTOU
€YOUV OPIOTEl OTTOIAdATIOTE OTIYUN KATA TN SIAPKEID TOU
Hayelpguatog ayyilovtag tTnv Tiur mou BEAETe va
TPOTIOTIOINOETE.
OmoladnmoTe OTIyUn, TATACTE yla va dlakorei n
evepyn Aertoupyia.

6. NTPOOEPMANZH

Av éxel TPONYOUNEVWC eVEPYOTTOINBEL, MOAIC
Eekvroel n Aettoupyia, n 06dévn Seixvel Tn Asrtoupyia
npoBépuavonc. MoOAIc ohokAnpwBei autn n @daon,
EKTTEUTIETAL £Va NXNTIKO Orjla Kat otnv 00ovn
ep@avietal n €voel&n 0TI 0 YoUPVOC EQTACE TNV
eMAEYUEVN BepoKkpaaia.

« Avoite TnV nopta.

« TomoBeTOTE TO PAYNTO OTO YOUPVO.

«  K\eiote tnv moépta kat matote “TEAOLY” yia va
&ekvioel 1o Yotuo.

H tomoBétnon tou eaynTol OTo POUEVO TIPIV OAOKANPWOEL N
TIPOBEPIavVON eVOEXETAL VA £XEl AVEMBUUNTA AMOTEAéOUATA
Yla TO TEAIKO payeipepa. To dvolyua TN TOPTAC KATA TN ¢don
npoBépuavong Ba otapatroel Tn Asrtoupyia. O xpovog
LaYEIPEUATOC eV TIEPINALBAVEL TN GACN TIPOBEPLIAVONC.

7.MAY>*H MATEIPEMATOX

Oplopévec ouvTayég payelpépartoc 6 Sense amattovv

VA YUPIOETE I va AVOKATEYETE TO PAYNTO KATA TO

Yriotpo. Eva nxnTiko orfjpa Ba nxnoet kat n 08ovn

EU@aViCel TNV EVEPYELA TTOU TIPETIEL VA YIVEL

« Avoite TnV nopta.

« Kdvte tnv evépyela mou cag {nteitat amd tnv 00dvn.

«  Kheiote tnv mopta kat matriote "TEAOX" yia va
ouveyioeTe TO YAOLUO.

Mpv TEAEIWOCEL TO PACIUO, O POUPVOC UTTOPEL VA GaC
MPOTPEPEL va EAEYEETE TO PAyYNTO HE Tov iOlo TpodTO.
‘Eva nxnTiko orjpa Ba nxrioel kat n 08évn epgavilel tnv
EVEPYELD TTOVU TIPETTEL VA YIVEL.

ENéy&te TO aynTo.

KAeiote Tnv moépta kai matiote "TEAOX" yia va

OuveXioETE TO YrioIpo.

8. TEAOX MATEIPEMATOX

EkméumeTal éva nxntikd orjpa kal otnv 086vn

ep@aviletal n évoel€n OTI To payegipepa oAoOKANPWONKE.

Me oplopévec AelToupyieg, a@oU TEAEIWOEL TO PROIUO,

propeite va Swoete 0To TATO oag emmAéov podioua, va

TIAPATEIVETE TO XPOVO HAYEIPEUATOC I} VA armoBnkeVoeTe

N A&ttoupyia w¢ ayamnuévn.

. matjote to (P yia anoBrkevon ota ayamnuéva.

«  EmA&€te "EmmAéov podiopa” yla va EeKIVAOEL O
TIEVTANETITOG KUKAOC podiouatod.

« MatAote to P yia TNV anobrikevon TNE MapPATACNC
Tou Ynoipartog.

9. ATAMHMENA

H Aettoupyia Ayamnuéva amoBnkeloel TI¢ puBUioELg Tou
(oUPVOU Yla TNV ayamnuevn oag cuvtayn.

O poupvoc avayvwpilel aUTOUATA TIC ASITOUPYIES TTOU
XPNOWOTTOIOLVTAL TIEPIOOOTEPO. META Ao évav OPIOPEVO
aplBuo xprioewy, Ba oag {ntnBei va mpooBéoeTe TN Aeltoupyia
OTa ayannuéva oac.

NMNQX NA ANNOOHKEYZETE MIA AEITOYPTIA

MOAIC oAokAnpwBEi n Aettoupyia, matiote To (P yia va
amoBnkeuTel wg ayamnuévo. Autd Ba oag emTpéPel va To
XPNOIHOTIOINOETE YPriyopd 0To HéENNOV SlaTnpwvTag TIG
i61e¢ pubpioelc. H 086vn oag emitpémnel va anmobnkeVoeTe
TN A&rtoupyia, UTOSEIKVUOVTAG £WC KAl 4 WPEC GAYNTOU,
ouumePINaUBavop€vou Tou TTPWIVOU, TOU YEUUATOG, TOU
OVOK Kal Tov Seimvou.

MatoTe Ta elkovidia yia va emAEEETE TOUNAXIOTOV
éva.

« Matiote “ANOOGHKEYXH QX ATANTHMENO” yia va
amoBnkeuTei n Aeitoupyia.

ADOOY ANMOOHKEYTEI

Mo va eppavicete 1o pevol ayamnuévwy, matiote )

: ol Aertoupyieg Ba xwploTouv avd SLaQOPETIKEG WPEC

@aynTtou Kal Ba yivouv oplopéveg TTIPOTATELC.

« [latote 10 €1KoVidlo yeupdtwy yia va O€ite Tn
OXETIKN AioTa

«  MetakivnOeite otnv epu@avifouevn Aiota.

« [atiote Tn ouvtayn R TN Aeltoupyia mou O€AeTe.

« Matote "ENAP=H" yia va evepyomoinBei to
payeipepa.

AANATH PYOMIZEQN

>tnv 066vn ayamnuévwy, UMTOPEiTe va TPooBEoeTe Hla

€IKOVA | TO OVOUA TOU AyamnUEVOU TIPOKEIMEVOU va TO

€EATOUIKEVOETE OTIC TTIPOTIMAOELC.

«  EmAé€te TN Aettoupyia mou BéNeTe va al\déeTe.

« matiote “EMNEZEPTAXIA",

«  Em\é€Te TO XOPAKTNPIOTIKO TTOU O€AeTe va aANd&eTE.

« [MMatiote “EMOMENQ”: ZtnVv 086vn gpgavifovtal ta
VEQ XOPOAKTNPIOTIKA.

« [MMatiote “ANOOHKEYZH" yia emPeBaiwon twv
aAaywv.

>tnv 066vn ayamnuévwy Umopeite emiong va
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Slaypdayete Aettoupyieg mou €xete amoOnKeVOEL:
- MNatiote to §P oTn Aettoupyia.

« Matiote “KATAPTHZH".

Mmopeite emiong va puBuioste TNV wpa Twv
EUPAVI{OUEVWV YEVUATWV:

« [MMatAote

- Em\é€re B “Mpotiupoelc”.

«  EmA&€Te "Qpec Kal nuepounviec”,

« [latiote “Xpovol yeupdatwv”.

«  MetakivnBeite otn AioTta Kal TATAOTE TN OXETIKN WPEA.

MatAOTE TO OXETIKO YEUUA Yia va To aAdeTe.

Oa eival duvatd va cUVOUACETE €va XPOVIKO OIA0TNHA UOVO
e éva yeuua.

10. EPTAAEIA

MNatiote & yia va avoifete To uevou “Epyaheia”
omoladATOTE OTIYUN. AUTO TO HEVOU odc¢ Sivel Tn
duvatdTnTa KAveTe S1AQOoPEC EMAOYEC KAl va aANA&eTe
TIC PUBUICELC N TIC TTPOTIMACELS YIa TO TTPOIOV i TNV
00évn.

MAKPINOZ

Ma va eVEPYOTIOINOETE TNV XPNON TNG EQApUOYAC 6
Sense Live Whirlpool.

@XPONOAIAKOI’ITHZ

Autn n Aeltoupyia umopei va evepyormolndei gite étav

XPNOIMOTIOLEITE pla AEITOUPYIa HAYEIPEUATOC EiTE

HOVO Yla va PETPAOETE TO XpOvo. AQoU EeKIVAOEL, O

Xpovodiakéntng Ba cuvexioel TNV avtioTpo@n PETpnon

ave€dptnTta Xweic va mapepBarietal otny idla Tn

Aettoupyia. MoAig evepyoroinBei o xpovodiakomntng,

UTTOPEITE EMioNng va eMAEEETE KAl va EVEPYOTIOIOETE Uld

Aettoupyia.

O xpovodlakoTTne Ba cuvexioel TN PETENON OTNV KATw S€IA

ywvia tng oBovnc.

MNa va avaktioeTte ) va aAAEeTe TO XPOVOUETPO TNG

koudlivag:

. MMatrote & .

. Matiote @ .

©a mapayBei éva nxntikd orjpa kat Ba umodelxOei

otnv 006vn HOAIG 0 XpovodlakOTTNG OAOKANPWOEL TNV

avtioTpo®n HETPNON TOU EMAEYHEVOU XPOVOU.

« [MMatnote “MATAIQZH" yia Staypagr] Tou
XPovollakonTn i pla véa Xpovikn SldpKela.

« Noatnote “PYOMIZTE NEO XPONOAIAKOMNTH" yia va
pubuicete 1o XpovolIakoTTn Lava.

®oos

MNa va avayete ) va o oete To AAUmTrpa Tou oUpvou.

@ KAGAPH

Evepyomoinote Tn Asitoupyia “KaBapn” yia BéATioTo
KABAPIOUO TWV ECWTEPIKWV ETTIPAVEIWV.

JUVIOTATAL VA YNV avoiEeTe TNV TOPTA KaTtd TN SIAPKEIC TOU
KUKAOU KaBapIopoU yia va armo@UYETE TNV ATTWAELQ ATUOU
TI0L Ba PImopPoUCE va eMNEEACEL APVNTIKA TO TEAIKO
QATTOTEAECHA KABaPIoUOU.
Apaipéote Ta afecoudp amo Tov poupvo TPV
EVEPYOTIOINOETE TN AEITOUpPYIO.
« ‘Otav o poupvoc ival kpLog, yeuiote To doxeio Ue
MOOIUO VEPO €W OTOU 0TNV 00dVN EUPAVIOTEI TO

. EL
“AOXEIO TEMATO”,

« Matnote “ENAP=H" yia va evepyomolnBei n Asttoupyia
kaBaptopoo.

MOAIC ETMAECETE TOV KUKAO, UTTOPE(TE va KaBUOTEPIOETE TNV

€vapén Tou autdpaTou KaBapiopov. NathoTe

"KAGYXTEPHYH" yia va puBUICETE TO TEAOC TOU XPOVOU TTOU

UTTOSEIKVUETAL OTO OXETIKO TUNLAL.

@ ATMANTAHZH

H Aeitoupyia amootpdyyiong eEMTPEMEL TNV
amooTpAyyLon Tou VEPOU TIPOKEIMEVOU VA ammo@euXOei n
ovoowpevon oto doxeio. Na BEATIOTN Xprion TG
OUOKEUNG, CUVIOTATAL VA TIPAYUATOTIOLETE TAVTA
amooTpdyylon Kabs @opd Tou 0 PpoUPVOC EXEL
XpNolpomolnOei pe KUKAO aTpoU.

A@ou emAé€eTe TN AetToupyia
«AmooTpayylon», akohoubnote

TIC EVEPYELEC TTOU UTTOOEIKVUOVTAL:
Avoite Tnv mopta Kal TomoBeTioTE
pla peydAn kavdta Kdtw and to
aKPO®@UGLO AmooTPAYYIoNG TTOU
Bpioketal otnV KATW S€€1A MAELPA
Tou mivaka. MOAIg Eekivrnoel n
amooTPAYYLION, KPATAOTE TNV Kavata otn 6£€0n Tng péXPL
va oAokAnpwOei n Aeitoupyia. H péon Sidpkela yia tnv
AN PN AmooTPAYYLIon @opTiou ival epimou tpia Aemtd.
Edv sival anmapaitnto, pmopeite va SlakOPeTe Tn
Sladikacia amootpdyytong mélovtag to MAYZH otnv
00ovn (yla mapddelypa otnv mepIMTwon mou n Kavdata
Ba Atav Rén yeudtn ue vepo otn péon tng dtadikaciag
amooTpdyylong).

H kavdrta mpémet va €xel XweNnTIKOTNTA TOUAAXIOTOV 2 ATEal.
Y nueiwon: yla va dlac@aloTe! &TI To VepO eival Kpuo, Sev
efval duvatov va mpayuatonoinBel autr n eVEPYELD TPOTOU
TIAPENDOLY 4 WPEEC ATTd TOV TEAEUTAIO KUKAO (1) TNV TEAEUTAIA
(POpPA TTOU EVEPYOTTOINBNKE TO TTPOIOVY). Katd tn Sidpkela Tou
XPOVOU avapovnc, otny 08évn Ba epgpavioTel To akdhovBo
privupa «TO NEPO EINAI TIOAY ZEXTO»: MEPIMENETE MEXPI
NA TME>EI H ©EPMOKPAZIA".

XnUavTiko: Eav n 6eapevn dev anootpayyiletal
TOKTIKA, META Ao Aiyeg Hé€PEC amo TNV TEAEUTAIA
emavanminpwon, N ocuokeun 6a {ntrioel va To KAVEl
ep@avifovtag 1o uvupa <AMAITEITAI KYKAOZ
ATMOXTPAITIZHZ>: autd to aitnua dev umopei va
ayvon®ei kal n KavovikA Xpron tou mpoiévtog Oa
MTTOPE[ VA CUVEXIOTEL LOVO EQOCOV TIpayuaTomolnBei n
amootpdyylon.

KAGAPIZMOZ ANATQN

Autn n €181k Asttoupyia, OTavV EVEpyOTIOIEiTAL OF
TOKTIKA Sl00THUATA, 0aC EMTPEMEL va Slatnpeite

™ 6e€apevr Kal To KUKAWMA aTPoU otnv BEATIOTN
katdotaon.

>tnv 006vn Ba epgpaviotei To prjvupa <AMAITEITAI
KYKAOZ AOAIPEXHX AAATQN>, yia va oag urrevBupilel
TNV TOKTIKA OlEVEPYELD TNG Epyaciag auTnc.

H amaitnon kaBaplopol aAdtwv evepyomolsital He
Baon tov ap1Buod Twv KUKAWV HAYEIPEUATOC UE ATUO TTOU
TpaypaToToIOnKav 1 TIC WPEC Epyaciac Tou AéBnta
ATHOU armd Tov TEAEUTAIO KUKAO KABApIopol aAdTtwy
(Oeite Tov MapakATw Tivaka).
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To pvupa “KAGAPIZMOZ ANATQN”
gp@avietal peTa anod

22 WPEEC SIAPKEIAC AYEIPEUATOC LE
aTpo :

Juviotdtal o KaBaplopog
aAdTwv

20 KUKAOL HOYEIPEUATOC HE ATUO Aev givail Suvati n

................................................ SicEaywyn evoc KOKAOU pie
30 WPEC OIAPKEIAC HAYEIDEUOTOC LE & arpo éwg OTou Ste€ayBei éva :
atuo KUKAOC a@aipeong oAdtwy

H Sladikacia kaBaplopol araTwy UMopEEl MoNG Va EKTEAEOTE
OTIOTE 0 XPNOTNG eMBUPEL évav Fabutepo KaBapiopod NG
OeCAEVG KAl TOU ECWTEPIKOU KUKAWHATOC ATHOU.

H péon Sidpkela tng mArjpoug AslToupyiag eival mepimou
180 Aemtd. MOAIC Eekiviioel n Aettoupyia, akoAouBoTe
Ta BApata mou gugavifovrtal otnv 006vn.

Y nuelwon: H Astitoupyla pmopel va diakorel aAAd, av
akupwOEl omoladnmoTe OTIyUr, 0 TTAENGS KUKAOG kKaBaplouou
ANATWV TTRETTEL VAL ETTAVAANQOEL ard TNV apxn.

» AMOZTPAITIZH (éw¢ 3 Aemtd)

‘Otav otnv 006vn gpgpaviotei o <TOMOGETHITE ENA
AOXEIO KATQ ANO THN OMNH AMOXTPAITIZHXE NEPOY>,
TIPOXWPNOTE UE TNV EpYAsia amooTpAayylong Onwg
mePLYPAPETAL 0TNV EISIKNA TTAPAYPAPO «ATTOOTPAYYIONY.
Edv n de€apevry Sev mepléxel vepo, n ouokeur] Ba TeOei
autopata oto BHMA 1 ATO 8.

> nuelwon: yla va dlacealloTel OTI To vePd eival Kpuo, Oev
efval duvatov va mpayuatonoinBel auTr n eVEPYeLa TPOTOU
TIAPENBOLY 4 WEEC aTTd TOV TEAEUTAIO KUKAO (1) TNV TEAELTAIA
(POPA IOV EVEPYOTTOINBNKE TO TTPOIOV). KaTd TN SIAEKEI TOU
XPOVOU avapovhg, otnv 08ovn Ba epueavioTel To akdhoubo
urivupa «TO NEPO EINAI TTIOAY ZEZTO»: MEPIMENETE MEXPI
NA TME>EI H OEPMOKPAZIA”.

H kavaTa mpémel va €xel XwenTIKOTNTA TOUAAXIOTOV 2 AITPA.

» BHMA 1 AMO 8: AQAIPEZH AAATQN (~120 AEMTA)

‘Otav oag {ntnBei amd tnv 066vn va MPOETOIUACETE

10 S1dAupa aPalNdTwong, MPoXxwpPHROTE MPOoBETOVTAG

3 0aKoUAdKIA (TTou avTioTolxoUuV o€ 75 g) Tou
OUYKEKPIUEVOU TTPOIdVTOC KaBaPIoUOoU aAdTWV @oUpPVoU
WPRO* g€ 1,7 Aitpa MOGCIUOL VEPOU o€ Bepuokpaaia
nepBAailovTog.

< )

1,7 Liters

< =

MOA¢ pifete To SidAupa apaldTwong oTo cupTdpl,
natiote BLGBYIa va Eekivioet n kKOpla Siadikacia
agaipeong aAdtwv.

Katd ta fripata kabaptopov aldatwv dev gival
ATAPAITNTO VA OTEKECTE UMPOCTA GTN CUOKEUR. MeTd
TNV oAokKARpwon KA Bripatog, Oa akovoTei pia
nxntiki empefaiwon kat otnv 006vn Oa eppavicTouv
o1 0dnyigg yla va IpOXWPNOETE GTO EMOMEVO.

» BHMA 2 ANO 8: ANOXTPAITIZH (éwg 3 Aemtd)
Otav otnv 006vn gpgaviotei To <TOMOOETHITE ENA

AOXEIO KATQ AMNO THN OMNH ANOXZTPAITIZHZ NEPOY>,

TIPOXWPNOTE PE TNV EPYAOia amooTpAyylong Omwe

MEPIYPAPETAL OTNV EISIKNA TTAPAYPAPO «ATIOCTPAYYION.
» BHMA 3 ANO 8: ZENMAYMA (~20 Aemtd)

lMNa va kaBapioete To doxeio Kal T0 KUKAWUA aTpov,
TPETTEL VA YiVEL 0 KUKAOC EEMAUATOC.

Otav otnv 086vn gpgavifetal 1o privupa <FrEMIXTE
TH AEZAMENH>, pi€te méoipo vepd 0T1o cupTdpl, £WG
6tou otnv 066vn epgavioTtei To uvupa <AEZAMENH
FEMATH>, JeTd MatAOTE TO ﬁ yla va Eekvioel To
mPWTO EEMAUUA.

BHMA 4 ANO 8: ANOXTPAITIZH (¢wg 3 Aemta)

» BHMA 5 AMNO 8: ZENAYMA (~20 Aentd)
BHMA 6 ANO 8: AMOXTPAITIZH (éw¢ 3 Aemtad)
» BHMA 7 ANO 8: ZENAYMA (~20 Aemtd)

» BHMA 8 ANO 8: ANOXTPAITIZH (éwg 3 Aentd)
Metd and tnv TeAeuTaia evEpyela amooTpAyyiong matioTe
10 yla va oAokAnpwOsi n apaipeon aAdtwv.

‘Otav oAokAnpwBei n dtadikacia apaipeong aldtwy, Ba
MTTOPEITE VA XPNOIOTIOOETE TIC AEITOUPYIEC ATHOU.

¥

*To kaBapioTikd adtwv WPRO eival To mpoTevopevo
EMAYYENUATIKO TTOOIGV Yia TN SlaTripnon TS REATIOTNG armddoong
TNG AEITOUPYIAC TOL ATHIOV OTOV (POUEVO. AKONOUBNOTE TIC 0dnyieC
Xprong oTn cuokeuaoia. ia mapayyeMeg Kat TANPOPopieg
ETTIKOVWVNOTE UE TNV UMTNEECIA EUTTNPETNONG TTEAATWVY 1 eTaBe(Te
OTnV 10T00eNSa www.whirlpool.eu

H Whirlpool dev pmopei va BewpnBel unevBuvn yia
oroladnmoTe {nLd TIou UToPE( va TPOoKANBEL amod n xerion
ANWV TTPOTIOVTWY Kabaplopov mou diatiBevtal otny ayopd.

@ 2IrAzZH

Matnote 1o lkovidlo yla oiyaon i kKatdpynon ciyaong
OAWV TWV NXWV KAl TWV GUVAYEPHWV.

KAEIAQMA AIAKOMTQON

To “KAeidwpa S1akoTTWV” oag EMTPEMEL VA KAEIOWOETE
TO KOUUTTLA OTOV TivaKka a@nig £T0L WOTE va PNV
matnBouv Tuxaia.

lMNa va evepyomolnoete 1o kKAsidwpa:

« [MatnoTte 10 €lkovidlo .

MNa va amevepyoToloeTe TO KAEIdwa:

« [MMatiote TNV 086vnN.

«  JUPETE TPOC TA TTAVW TO PAVUMA TTOU eugavileTal.

MEPIXXOTEPEX AEITOYPTIEX

lMNa tnv emAoyn ¢ Aettoupyiag Sabath kat tnv
npoofaon otn Alaxeipion toxvoc.

E MPOTIMHZEIZ
Ma aAayr TOAAWV puBuicEwy Tou PoUupvou.

WI—FI

la aAayry puBuicswv 1 SlapopPwaon evog VEOU OLKIOKOU
SIkTUOU.

MAHPOOOPIEX

lNa anevepyomoinon tou “Aeitoupyia emidei€ng
KOTOOTAMATOG", EMavag@opd TOU TTPOIOVTOG KAl yia
TEPAUTEPW TTANPOPOPIEC OXETIKA UE TO TIPOIOV.

’ Whjr/lﬁool



MINAKAZ YHZIMATOXZ

SYNTATH AEITOYPIIA MPOGEPMANZH ~ OFFMOKR(C)/ gt R A
= Nat 170 30-50
E:.l: pe COpN IOV POUCKWVEL/ aPpaTa Nal 160 30-50 _‘_‘Ti“_b_
Nat 160 30-50 |t o
Miteg pe yépion (TolCKEIK, OTPOUVTEN, Na 160200 S ‘;‘
pnAomiTa) Nat 160 - 200 35-90 .\,_%,. .\JT]___—!,.
=] Nau 150 20-40 3,
, ' Nat 140 30-50 4
Mmiokéta / KouAoupdikia o 140 30-50 L 1;’_
Na 135 s0-60 | _° 31
=] Nai 170 20-40 3
o Nat 150 30-50 4
Mikpd kéik / Magiv \a 150 30-50 \i, ;
Na 150 40-60 > 31
= Nat 180 - 200 30-40 3
Souddkia Nai 180 - 190 35-45 A
Nat 180- 190 345 2 3 T
= Nat 90 1o-150 3
Mapéyka Nai 9 130-150 A1
Na 90 140-160% 2 3 T
| ’ ’ = Nat 190 - 250 15-50 |2
Mitoa / Ywpi / Ookdtola \a 190230 50-50 .\é,. j;r
Mitoa (\enTr, XovTn, POKATOIQ) Nat 220 - 240 25-50% o e,
= Nau 250 0-15 3
Katepuypévn mitoa Nau 250 10-20 aéﬁ j;r
Na 220- 240 15-30 2, 5,
Na 180 - 190 45-55 S
ANUUPEG TTiTEG (XOPTOMITA, KIC) Na 180-190 45-60 .
Nat 180 - 190 as-70r 2 S 1T
=] Nat 190 - 200 20-30 |3
Egggg?;q/ AaAUUPA KPAKEP HE QUANO Nat 180 - 190 20 - 40 ‘;‘ ;
Nat 180- 190 20-40% 2> 31
=] = [ @)
e Eonpatiko anvaggggg " Zi%%?;g ’ Turbo Grill  MaxiCooking  Cook 4 EEOX%Z?%E?OC
9
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OEPMOKP. (°C) / AIAPKEIA PAOQIA KAI
ZYNTATH NAEITOYPIFIA TMPOGEPMANZH ENINEAO FKPIA (Aentad) EZAPTHMATA
Aalavia / OAav / Zupapikd 0To @oupvo ) ) 3
/ Kaverovia Izl Nat 190 - 200 45-65 \ j
Apvi/ Mooxdpt/ Bodivo / Xoipvé 1 kg Izl Nat 190 - 200 80- 110 \ 3 j
Wn1é xo1pvé pe kpoloTa 2 kg 5’ — 170 110-150 |, 2 ,
KotomouAo / kouvéN / mama 1 kg lzl Nat 200-230 50-100 \ 3 j
Fahomovha / xiva 3 kg =] Nau 190 - 200 80-130 2,
WYdép1 oto @oupvo / og \adokoAa . } 3
b Phdpc At Cns =] Nat 180 - 200 40-60 3,
lepotd Aayavikd (viopdreg, ) ) 2
KoAokUBAKIa, UEMTLAVEQ) Nat 180 -200 50-60 aFr
Opuyaviopévo Ywui lfl — 3 (UYnAn) 3-6 _\___5___’_
Wapt @INéTo / pumpildheg EI — 2 (peoaia) 20-30** _\_'f._'_ 1 3 r
Noukdvika / coufAdkia / maiddkia / ] . , o 5 4
YAUTOUPYKED EI — 2- 3 (ueoaia-uPnAn) 15-30 .~ ol r
WNTé KoTémouAo1-1,3 KiNd — 2 (peoaia) s5-z0% |2 1.
MmoUTL apvioio / Kotol — 2 (peoaia) 60-90*** | 3 j
Yntég matditeg — 2 (heoaia) 35-55% 3 j
Aayavikd oykpatév — 3 (uPnAn) 10-25 \ 3 j
Mmokéta Cl(%{es Nat 135 50-70 1; _\_”4;!’_ -\...i—...,- ;
, = 5 4 3 1
Tastq poTEC Nau 170 50-70 AFrs ARRrs ARrs AR A
I:@‘L 5 4 2 1
STPOYYUAEG TTiTOEG STooVYUM Nat 210 40-60 A, A, A=, A=~
niitoa
MARpeg yevpa: Tapta (Eninedo 5)/ o0 * 5 3 1
Aalavia (Emimedo 3)/Kpéag (Emimedo 1) Nau 190 40-120 AFs A, L—J
MANpeg yevpa: Tapta (Emimedo 5) / Yntd =
Lo , , ool 5 4 2 1
Aayavikd genlneép 4)/ )\'QZGVlCl (emimedo I: Nat 190 40-120 —- —
2) / koppdtia kpéag (emimedo 1) Mevou
Aaldavia kal kpéag Nat 200 50-100%* _\_”4;!’_ \ 1 j
Kpéag kal TaTaTeC Nat 200 45-100 * ,\éﬁ : 1 ,
Wdép1 kat Aaxavikd Nat 180 30-50* _‘é’_ \ 1 j
lepoTd KoppaTia YnTd er — 200 80-120* \ 3 j
Koppdtia Kp£atog (KOUVEAL, KOTOTTOUAO, .
HH e d® — 200 50-100% 3,

apvi)

* EKkTippevn xpovikr didpkela: Mmopeite va agaipeite 1o gayntéd and 1o eoupvo os SIaQoPETIKOUG XPOVOUG, AVANOYA HE TNV TTOOCWTTIKH TTROTIHNGN.
**TuploTe TO PAYNTO GTO PECO TOU GUVOAIKOU XPOVOU PNnoiuatoc.
*** TuploTe TO PaynTé oTa SUO TPITA TOU CUVOAIKOU XPOVOU YNaoiuatog (av ival amapaitnTo).

e s [ ~— oo 1e.e.ef

AITOCUAEKTNC/Tai
A=E>OYAP . . . Ynoipatog ry tagi , ) ,
Syépa Tapi YEVIKAG XPronG VEVIKRC xprone /\moouMlech / Tat /\moouMemng e AloKoc aTpol
EMAVW OE Oxapa ) . pnoipatog 500 ml vepo
EMAVW OE OUPHATIVN
oxdpa
10
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KAGAPOX ATMOX
. . ‘o Xpé . Emined
Zuvtayn NpoBépuavon O¢eppokpaoia (°C) pov?)\c;:'?z)slpsp :ég;ozé(:l

Aaxavikd @péoka (0OAOKANpa) — 100 30-80 e E or 1
Aaxavikd @péoka (KoppdTtia) — 100 15 - 40 e i of ]
Katepuypéva Aaxavika — 100 20-40 e z of 1
ONOKANpo Yapt — 90 40-50 e 3 oF 1
OI\ETa Paplow — 90 20-30 1o z of '\—r1
OI\éTa KOTOMOUAOU — 100 15-50 . E or ]

. 2 1
Auyd — 100 10-30 eoof -
OpouTa (ONOKANpQ) — 100 15-45 e E oF 1
Opovta (KoppdaTia) — 100 10-30 e 3 or 1

[ VP - aFr L J ~ r S 1e.e.ef
AIMOCUAEKTNG/Tapl
AZESOYAP . . . ynoipatog n tagl . . .
Sydpa Tayt YEVIKAG Xpriong VEvIKic xprione /\moou)\?\gch / Tayi /\moou)x?xsKm; He AloKoc aTpot
EMAVW O€ Oxapa . . Pnoipatog 500 ml vepod
EMAVW OE CUPUATIVN
oxapa

Whirlgool ;



EEANATKAXMENOZ AEPAY + ATMOZX

Xpovog payetpep.

Juvtayn Eminedo atpol  MpoBéppavon Ogppokpacia (°C) (Aemtd) Eminedo kat a§ecovap

XAMHAO — 140 - 150 35-55 3

Kouhoupékia / MmaokéTa XAMHAO — 140 30-50 4 1

5 3 1

XAMHAO — 140 40 - 60 —n
XAMHAO — 160 - 170 30- 40 3

Mikpé Kék / Mgty XAMHAO — 150 30-50 4 1

T —r

XAMHAO — 150 40 - 60 R

Kéik ou @ouokwvouv XAMHAO — 170 - 180 40-60 _\éﬁ

Navteomavia XAMHAO — 160 - 170 30 - 40 =

®okdTola XAMHAO — 200 - 220 20 - 40 3

Opatloha XAMHAO - 170 -180 70-100 3

Mikp6 Ywpi XAMHAO — 200 - 220 30-50 3

MmaykéTeg XAMHAO — 200 - 220 30-50 3

Wntéc matarec METPIA — 200- 220 50- 70 3

Apvi / Moaxdpt / Xotpwé 1 kg METPIA - 180 - 200 60- 100 3

Mooxapt / Bodivé / xolpvo (koppdtia) METPIA — 160 - 180 60-80 3

PooT ume - picoynuévo 1 kg METPIA — 200 - 220 40-50 3

PooT umie - piocoynpuévo 2 kg METPIA — 200 55-65 3

Apvi YnT6 METPIA — 180 - 200 65-75 3

Xolpvo oTIpddo METPIA — 160 - 180 85- 100 3

Kotémoulo / gpaykokota / mdma 1 - 1,5 kg METPIA — 200 - 220 50-70 3

Kotomoulo / @paykokota / mamia ) ) 3

(KOMMGTIO) METPIA — 200 - 220 55-65

lepiotd Aayavikd 3

) ] ) METPIA — 180 - 200 25-40
(Topdteg, kohokuBakia, peNtlavec) —
OETO Papiod YWHAH - 180 - 200 15-30 3

MO ©A AIABAZETE TOYZX MINAKEX MATEIPEMATOX

Aiota mvékwv: cuvtayég, av xpelaletal mpobéppavon, Bepuokpacia (°C), emimedo YKPIA, XpOVOCS Pnoitatod (AemTd), afeooudp Kal TPOTEIVOUEVO eMimedo
Pnoiuatoc. H didpkela Ynoiuatog Eekiva amd Tn OTIyUr| TToL TOTTOBETETAl TO GayNTO OTO YOUPVO, XWPIC va TiepIAauBaveTal n mpobépuavon (edv
xpelaletal). Ot Bepuokpacieg kat ot Xpdvol Pnaoluatoc ival evOEIKTIKA Kal EEAPTWVTAL ATTd TNV TOCOTNTA TOU pAayNnToU Kal ToV TUTTO Tou EEAPTAHATOC TTOU
XPNolomole(Tal. XpnoomoINoTe apxIKA TIG EAAXIOTEG CUVIOTWHEVEG TIUEC Kall, EQV TO (paynTO eV EXEL LAYEIPEVTEL APKETA, TIPOXWPENOTE O HEYANUTEPES
TIUEC. XpNOIUOTIOINOTE Ta a&ECOUAP TTOU TTAPEXOVTAL KAl KATA TTPOT(UNON OKOUPOXPWHES METAAANIKEG OPLEC YAUKOU Kal TAPId YEVIKAC Xprionc. Mmopeite
€mioNG va XpNoIUOTTOINCETE OKELN Kal afecoudp amd MEEE 1 OTEATITN, WOTOCO TIPETEL VA AABETE UTIOYN OTL 0 XPOVOG HaYEIPELATOC Ba eival Aiyo
HEYANUTEPOC. A va EMITUXETE TA KANUTEPA AMOTEAECLATA, AKOAOUBOTE TIPOCEKTIKA TIG CUHBOUAES TTou SivovTal OTov Tivaka PnoipaTod yia Tnv EMAOYA
TWV TTAPEXOUEVWY agecoudp, Ta omoia Ba TomoBetroeTe 0Ta OIAPoPA PAPIAL.

12
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© NINAKAE WHIIMATOX

Tuvtayn

Mpotelvopevn mocoTNTA

lupiote
i (8iapkela | Emimedo kat afecouvdp

....................... P D N

D®ayntd

T ;G)psom Aalavia

ZuKapika oTo Katepuyuéva Aaldavia

PUC kat
Snuntplakd

;Zn()pot Kat Snuntelakdl)

Kpéag

Kpéag atov atuody

A=E>OYAP

ARr

Tagi yevikig xpriong
eMavw og oxapa

%/\EUKC’) pull

%Kq(pé pull

500 - 3000 yp. — )

100 - 500 yp. L

§P051 OAIKAG dAeong

%stpi

%Kpleadel

%Poor [T {10)

%Xc’xunoupykep

100 - 300 yp. -

500 - 3000 yp. —

100 - 500 yp. —

100 - 500 yp. -

100 - 300 yp. I

100 - 300 yp. -

100 - 300 yp. -
600 - 2000 yp. -

15-3cm 3/5 { A=~

§X01plvc')

Xolpiva maidakia

YoufAakt

wurstel

OiNéta yahomovAag

Aoukdvika Kal

O\éta KoTdMOUAOU

—J

600 - 2500 yp §

500 - 2000 yp.

pia oxapa 1/2

1,5-4cm 2/3 =

T

—r

AUTOCUAMEKTNG/Tai

pnoluatoc 1 TaPl YeVvIKAg
XProng enavw og

AIMOCUAMEKTNG/ Tapl  AITOGUAAEKTNG pe 500 ml
pnoluatog VEPO

oupHdaTIVN oxapa

Whj;lﬁool

13



Juvtayn

{O\éTa/koppdTia

;‘PI’]TC'I @INETA Kal PUTTPL{OAES

G)l)\sm/Koupana

E@l)\é'l’(l Kat umpI{OAeC 0TOV aTUOY)

§XTéVlO(

] Muéla
:Wnta 6alacoiva

Ydpia kat

Balacoivd rqplégq

XTEVIG praTsv

Muéla

Oalacowvd otov atpdly

Yapoo
5 ‘Kateguypéva QINETA

Yapov
Kmapuypsva cpl)\sm

I'aplésq

Faplésc

lFapideg

Mpotelvopevn mooodTNTA

05-25cm

€vag Slokoc

£vac Slokoc

gvac 6lokog

£vac 6{okog

gvac 6lokog

£vac Slokoc

£vac diokoc

€vag Slokoc

lupiote

i (dapkea

. noiparog) |

i Emimedo kat a§ecoudp

05-25cm

Kohapdpt A 100- 500 vp, A A

Xtamodt 500 - 2000 yp. —

MNatdaTeg 500 - 1500 yp. —

%Fsulon’x Aayavika 100 - 500 yp eah —

A AN\ Aaxavikd A 500 - 1500 yp. A —

Matdteg gvac 6lokog

‘Ntopareg ¢vag iokog

: Mmepiég ¢vag iokog
] :MmpokoAo €vag Slokoc

Kouvoumidt £vac diokoc

Aayavika ;
AMo

£vac 6lokog

50-500 yp* : :

O)\OK)\npsc namrsc

nQTGTEC pu(psq a ) M o 3 2
: : : : 2

: Dpéoka Aayavika oTov atpoy MmZéha 200 - 2.500 yp. =

 Mmpokoho 200 - 3000 yp. -

Kouvouniét 200 - 3000 yp. -

" Whjr/lﬁool
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lupiote

Juvtayn Mpotewopevn mooédtnta | (Sidpkela ;| EmimeSo kat afecovdp
: ; Yngaiparog) :

.................................................................................................... T R A T R

500 - 1200 yp. o=

MmokéTa 200- 600 yp. -

:Kpovaoav évag Siokog * L=

Kéik kat YAUKG : Zoun yia oou évag Slokog * P —

400 - 1600 yp. f
| TTpoUVTE 400 - 1600 yp. -

Mita pe ppovta : 500 - 2000 yp. —

ANUUPA KEIK —

;Wwpquk\_\:) ¢ 60-150yp. 0 kabéva —

KapBéh odvTtourts og poppa 400 - 600 yp. To Kabéva — —-

700 - 2000 yp.

Mmaykétecl) © 200-300yp.TokaBéva i —

....................... e oo e e e e e aeaeaencaenouonotaaaenoaencaononetaeeenenottaaenonenaaenenenenionenenetatetoneneaeneaaitnonos foaeatenenencaeaiosnentnereotontecneatenesnenne

AemT . OTPoyyu\o - Siokog* 1 —

MNitoa —
. : ~ 4 2

Y =P —

S5 3

i'\l:lr s —

5 3 2 1

s AR ARA e

Opovta otov
atpoly

Aenenn ~ aFelr J ~ oS 1e.e.ef
AUTOCUAEKTNG/Tapi
pnoluatog r tai
YEVIKAC XProng
EMAVW O€ CUPPATIVN
oxapa

Whj;lﬁool °

A=EZOYAP AITOCUAEKTNG/ Tapi  AITOCUANEKTNG HE

Pnoipatog 500 ml vepod

Tapi yeviknig xpriong

. . Alokog atuou
EMAVW O OXApA




KAOAPIZMOZ KAI 2YNTHPHZH

BefalwOeite 0TI N CUCKEUN €X&l
KPUWOEL TIPLV TIPOXWPIHOETE OE
ouvtipnon 1 Kabapiouo.

Mnv xpnotpomoleite
atpHoKaOaploTEéC.

Mnv xpnotpomnolegite peTalAikda
GPOUYYapPAKLa, AElAVTIKA
cuppatdakia i Aglavtika/
SlaBpwTtika KaBaploTiKA, KABWE
MmopeEi va KataoTpéPouyv TiG

DopdTe MPOOTATEVUTIKA YAVTIA.

H cvokevn npémel va anoocuvdeOei
amod TNV mapoxn PEVHATOG TIPLV
amoé onmoladnmote epyacia
ouvtApPnonNng.

EMQPAVEIEG TNG OUOKEVUNAG.

E=QTEPIKEZ ENIOANEIEZ

Kaeaplors TIC EMPAVELES PE EVA LYPO TIaVi amod
Mikpoivec. Eav umdpyouv moANEC akaBapoieg,
MPOCBEoTE 0TO VEPO AiyEC OTAYOVEC ATTOPPUTTAVTIKOU
pe oudétepo pH. ZkouTtioTe pe éva oTEYVO TTAVI.

«  Mnv xpnotpormoleite S1aBpwTikd ) amofeoTIKA
amoppumnavTikA. Eav kdmolo and autd ta mpoiovta
€p0el katd AABoc¢ o€ emagn Ue TIC EMPAVEIEC TNG
OUOKEUNG, KaBapioTe To apéow Y éva uypod TTavi pe
MIKpOiveC.

EXQTEPIKEX ENIOANEIEX

«  Metd amd kKdBe xprion, aprioTe To GOoUPVO va
KPUWOEL Kal HETA KaBapioTe Tov, KATA MPOTipNoN
EVW gival akdpa (E0TOC, VIO VA AQAIPECETE TA
umoAgippata 1 Toug Aekédeg amd ta Tpo@iua. Na va
OTEYVWOEL TUXOV Vypacia mou dnuioupyriOnke Aoyw

Pnoipatog @aynTtol He LPNAR TTEPIEKTIKOTNTA O
VEPO, APOTE TO POUPVO VA KPUWOEL EVTEAWC Kal
oTn ouvéxela kabapiote Tov pe éva DPaopa 1 éva
opouyydpt.

« Evepyomoirjote tn Acitoupyia “KabBapn” yia BéAtioto
KABAPIOUO TWV ECWTEPLIKWY ETTIPAVEIWV.

«  KaBapilete 10 KPUGTAANO TNG TOPTAG PE EISIKO LYPO
QAMOPPUTTAVTIKO.

« T va dieukoUveTe Tov KaBaploud Tou oupvou,
MTTOpPEiTE Va BYAAETE TNV MOPTA.

AZEZOYAP

«  AQ@NOTE Ta VA HOUAIACOUV C€ VEPD HE ATTOPPUTIAVTIKO
META TN XPNoN. XpNOIUOTIOIROTE YAVTIA OUPVOU
yla TO XEIPIoUS TOUG, €4V gival akoun (eotd. Ta
UTTOAE(PATA aAyNTWV UITopolV va agalpebolv
€UKOAA e KATAANAN BolpTod 1] GPOLYYAPAKI.

ANTIKATAXTAXH AAMNTHPA

1. AmmoouvdéoTe TO POoUPVO ATd TNV NAEKTPIKA
Tpopodoaoia.

Ag@alpéote Ta pagla.

Agpalpéote To KATTAKL TOU AAUTTTAPA.
AVTIKOTAOTAOTE TOV AAUTTHPA.

TomoBetnote avd 1o KAAUMPA TOU AQUTTITAPA, EVW TO
méfete 0TaBePd PéXPL va acpaliosl oTn B€on Tou.

TomoBetrote Lava ta pdoela.

7. Xuvdéote Eavd TO @OUPVO OTNV NAEKTPIKA
Tpopodoaoia.

vk wn

o

> nueiwon: Na xpnoluoroleite pévo AU Trpec aroyovou
20-40 W/230 ~ V tumou G9, T300°C. O Aaumtripag mou
XONOILOTIOIETAL OTN CUOKELT gival e161KA OxeSIAOUEVOC VIa
OIKIOKEG OUOKEUEC Kal SeV fval KATAMNAOG YIa TO YEVIKO
PWTIOUO dwpaTiou péoa oto omitt (Kavoviouog EK apiB.
244/2009). Mnopeite va mpounOeuTeiTe TOUC AQUITTAPEC ATTd
To KévTpo TexVIKAC YOO THPIENC.

OT1av XpenolUoTIOIElTE A\AUTTTAPES AAOYOVOU, 1N XEIPICETTE TOUC
ANJUTTTAPES PE YULIVA XEQIA KABWCE TA AmOTUTIWUATA UITopEl va
TOUC KaTaoTPEPOLV. Mnv XENOILOTIOINOETE TO POUEVO TPV
TOMOBETAOETE VA TO KATIAKL TOU AQUTTTHPA.

AOAIPEXH KAI EMANATONOOETHXH NMNOPTAX

« Tava a@aipécete TNV MOPTA, AVOiETE EVTEAWC KAl
katefdote Ta dyKioTpa €wg 6Tou pTdoouy o€ Béon
amac@AAiongc.

KAgiote TNV mépta 600 MEPIOCOTEPO UMOPEITE.
Mdote KaAd TV mépTa Kat pe ta SUo XEpLa — PNV TNV
Kpatdate amo tn XelpoAafn.

ATIAG a@alp€oTe TNV MOPTA EVW TNV KAEIVETE
TPABWVTAG TPOG TA EMAVW TAUTOXPOVA £WG OTOU ByEl
anod TNV €5pa TNG. AKOUUTAOTE TNV TOPTA OTN Mia
TAEUPA, TAVW O€ LA LAAOKN ETTIQAVELQ.

° Whjr/lﬁool
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Emavatomo0eToTe TNV MOPTA PETAKIVWVTAG TNV

TTPOC TNV MAEUPA TOU PoUpvou, euBuypauuifovtag

ToUG YavTt{oug TwV PeEVTECESWV WE TIC E6PEC TOUC Kal

ao@alifovtac Tnv emdvw MAeupd otV £6pa Tou KAOe

MEVTEDE.

+  XauNAWOTE TNV TOPTA KAl OTN CUVEXELD AVOIETE TNV
EVTEAWG. XAUNAWOTE TA AYKIOTPA OTNV APXLKH TOUG
0éon: BeBawwBeite 611 Ta katefdoate evieAwC KATW.

WIFI ZYXNEZ EPOQTHZEIZ

«  AokAoTE eAa@pld mieon yia va BePaiwbeite 6TI Ta
ayklotpa Bpiokovtal otn cwotr Béon.

\

«  AokipdoTe va kKAeioete TNV mopTa Kat BePaiwdeitedTl
gival evBuypappiopévn e Tov TIivaka eAEyXOU.
Ala@opeTikd, emavaldfete Ta mapandavw Prpata: Av
Oev Aettoupyei kavovikd umopei va mpokAnBei (nuid
otnv mopTa.

To WIFI Sev diatiBetal otn Pwoia

MNota mpwtokoANa WiFi umootnpilovrtay;

O eykateoTnUévog mpooapuoyéag umootneilel WiFi
b/g/n yia Eupwmnaikég xwpeg.

Moleg puBpicelg mpémel va Yivouv 0To AOYIGHMIKO TOU
SpopoloyntA (router);

AmaitoUvtal ot mapakdtw pubuioeic Spopoloyntn: 2,4
GHz evepyonoinuévn, WiFi b/g/n, DHCP kat NAT evepyo.
MNoia ékdoon WPS unootnpiletat;

WPS 2.0 1} veotepn. EAéyEte TNV TeKunpiwon Tou
SpopoioyntH.

Yndpxouv d1a¢popég avapesa oTn Xpron evog
smartphone (A tablet) pe Android rj i0S?

Mmopeite va XpnOIHLOTIOINOETE OTTOIO AEITOUPYIKO
emBupeite, Sev umapxel Stagopd.

Mmopw va Xpnolpomolow tnv texvoloyia 3G
tethering (mpoéoBacn oto dladiktvo péow Kivntou
AAANG CUOKEUNG) avTi yia SpopoloynTth;

Nai, aAAd ol unnpeoieg cloud éxouv oxedlaoTtei yia
MOvIpa ouvOedeEVEC CUOKEUEC.

Nwg pmopw va eAéyéw €dv n cuvdeon oto Aladiktuo
TOU OTTIOU HOoU AEITOUPYEI Kal N acVppatn Ageltoupyia
gival evepyomolnpévn;

Mmopeite va avalntrioete 1o SikTLUO 0ag otnV é§umvn
OUOKEUN 0aC. ATIEVEQPYOTIOINOTE OTTOIASATTOTE AAAN
ouvdeon 6edouévwy mpv SOKIUACETE.

Nwc¢ umopw va eAéy&w av n GUCKEUNA ival
ouvdedepévn 0TO OLKIAKO acUpuaTo SiKTVO;
Metafeite otn Siapdpewon tou SpopoloynTr cag
(BA. eyxelpidio Tou Spoporoyntr) Kat eAéyEte av n
O1evBuvon MAC tn¢ ouokeung mapatiBetal otn oelida
acVPUATWY CUVOESEUEVWV CUCKEVWV.

MoV pmopw va Bpw tn ievBuvon MAC TG CUGKEVAG;
Natriote & peta matote B WiFi ) kortdéte Tn
OUOKEUN 0aG: YTTAPXEL JLa TIKETA TTOU SEiXVEL TIG
OlevBuvoelg SAID kat MAC. H 8iebBuvon Mac (MAC
address) amoteleital and évav cuvduaoud aplBuWV Kal
YPOUMATWYV oV apxilel pe “88:e7".

Nw¢ pmopw va eAéyéw av ival evepyomoinpévn n
acupuatn Asitoupyia TG CUCKEUNG;

Xpnouomotjote TNV €€UTVN CUOKEUN 0AC KAl TNV
gpapuoyn 6 Sense Live yia va eAéyEete av 1o Siktuo
TNG OUOKEUNC eival opatd kal ouvdedepévo pe To cloud.
Yndpxet KAt mou eumodifel To orjpa va Tacel oTn

ouoKeun?

BefaiwOeite 611 0l CUOKEVEC TTOU €xeTe oUVOETel Sev
Xpnotuomotouv oAo 1o Siabéaoipo evpog (wvng.
BefaiwOeite 6t1 ot cuokevég pe Suvatotnta WiFi Sev
untepfaivouv Tov péyloto aptBuo mou emtpémetal and
Tov dpopoioynTn.

Néoo pakpld npémel va givatl o SpopoAoyntn¢ amod 1o
@oUpVo;

Kavovikd to orjpa WiFi eivat apketd toxupo yia va
KAAOYEL pePIKA SwpdTia, aAd auTto e€aptdTal o€
peydAo Babuo amd to UAIKS amd To omoio ival
KOTOAOKEVAOUEVOL Ol Toixol. Mmopeite va eAéyEete TNV
100 TOU OHUATOC TOTTOBETWVTAC TNV £EUTTVN GUOKEUN
oag SimAa 0Tn CUOKEUN.

Ti umopw va KAvw €av n acupuatn cuvdeon pov dev
@TAVEL OTN CUOKEUNR;

Mmopeite va XpnOIUOTIOIOETE OUYKEKPIMEVEG OUOKEUEG
yla va gnekteivete TNV KAAuYn WiFi oto omitt oag, ormwc
onueia mpdéoBaoncg, avapetadodtec WiFi kal yépupeg
METAQOPAC NAEKTPIKAC EVEPYELAG (OEV TaPEXOVTAL LE TN
OLOKeELN).

Nw¢ pmopw va Bpw Tov KWSIKG Mpdofaong yia 1o
acVpuato SikTuo pou;

ENéy&te TNV TeEKuNpiwon Tou dpopoloynth. Zuvnbwg
UTTAPXEL €va AUTOKOAANTO O0TOV SpOOAOYNTH TTOU
eppavilel Tic MAnpo@opieg mou XpelaleoTe yia

va @Tdoete 0T 0eAida puBUIONC TNG CUOKEUNC
XPNOILOTIOIWVTAC pld ouVOEDEUEVN CUOKEUN.

T umopw va KAvw av o Spopoloyntrig Hou
xpnotpomolei to kavaht WiFi tng yeitovidg;
Avaykdote To SpopoloynTr va XpnOoIUOTIOLOEL TO
oIKlakO oac kavaAt WiFi.

Tt umop® va Kavw av epgaviletat otnv 086vn 10 =
i av o @oUpvog Sev umopei va Snuiovpynoel octabepn
oUVOEDN E TOV OIKIOKO SpopoloynTh;

H ouokeun umopei va éxel ouvOeDei pe emiTuyia otov
Spopotoyntn, aAha Sev gival oe Béon va éxel mpoofaon
oto Atadiktuo. MNa va cuvdEoeTe TN CUOKEUN OTO
AladikTuo, Ba mpémel va eAéyEeTe TIC pubuioelg Tou
dpopoloyntn fi/Kat Tou gopéa.

PuBuioeic dpouoroyntr: NAT mpémel va gival on, TO TEXOC
npooTaociag kat to DHCP mipémel va eivat katdAAnAa
Slapopewuéva. YootneileTal KPUITTOYPAPNon KWAIKOU
npooPaonc WEP, WPAWPA2. Tia va dokiudoeTe SIApORETIKN
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KOUTTTOYPA®NON, AVaTEELTE OTO ey XElPidlo Tou SpouoloynTHh.
PuBuioeic popéa: Eav o mapoxog umnEeatwy SIAdIKTUOU EXEl
kaBopioel Tov aplBuod Twv dieuBuvoswv MAC TTou UmopoLy va
ouvdeBouv 010 AladIKTUO, UIMOPEL va unv Umopeite va
OUVOEDETE TN ouoKeur oag oto cloud. H dievBuvon MAC uiag
OUOKEUNG €ival TO ovadikd avayvwploTIKO TNG. PwTroTe Tov
TIAPOXO UTTNPECIWY AIAOIKTUOU Yia TOV TROTTO CUVOECNC TWV
OUCKEUWY, EKTOC TWV UTTOAOYIOTWY, 0T AladiKTuo.

Nw¢ pumopw va eAéyéw gav petadidovral dedopéva;

AoV puBpuioete To SiKTUO, ATTEVEPYOTIOINOTE TN
OUOKEeUN, TEPIUEVETE 20 deuTEPOAETTA Kal, OTN

Oplopuévec puBbuioelc XxpelalovTal HEPIKA OEVTEPOAETTTA YIA VA
EUOAVIOTOUV OTNV EQAPMOYN.

MNw¢ pmopw va aAAa&w 1o Aoyapiacuo Whirlpool aAha
va S1aTtnPriow TIG CUCKEVEC HOU CUVOEDEEVEG;
Mmopeite va SnuioupynoeTe évav véo Aoyaplacpd, arld
va OuPAOTE va KATAPYNOETE TIC CUOKEUEC 0AC Ao ToV
TTOALO 0a¢ AOYyapLlaCUO TIPLV TIC UETAKIVIIOETE OTOV VEO
oac Aoyaplacud.

AN\a&a Tov SpopoAoynTh MOV - TI MPETEL VA KAVW;
Mmopeite eite va Siatnprioete Tic idleg pubuioelg (Gvoua

OUVEXELD, avAPTE To poUpvo: EAEyETe 0TI N epapuoyn

ep@avilel tnv kataotaon tou Ul (MepiBailov Xprotn)

TNG CUOKEUNC.

ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

S1KkTOOU Kal KwdIKG Mpodoacnc) site va diaypdypete
TIG TPONYOUUEVEC puBUioEIC amd TN CUOKEUN Kal va
npocapudoeTe avd TIC pubuioelc.

NpoBAnpa

O @oupvoc dev
AelToupYEi.

vaoeovn S

euaviletal

TO YpAupa “F”
akoAouBouuevo amd
évav aptBuo n éva

To olKlako pevpua
SlakoémTeTAL

O @oupvog dev
Beppaivetal.

To eikovidlo =
eu@aviletal otnv
006vn.

Aev ummootnpiletal n
ouvésmuornra

O amoc cpsuya ano

TO OUPTApPL Katd
Tn O14pKELa TOU
MOYEIPEUATOG.

ﬂleavn artia

§A00n

%AIGKOHT] PEVUATOG.
§Anoouv6&on ano Tnv mapoxn :
psupaToc

§napapéva.

BeBawwBeite 6T1 0 poUpvoc TpoPodoTeital pe pevua Kat
- OT1 eival owoTd ouvdedepévoc otny mpia. RAOTE Kal

‘avayte Eava 1o @oLPVO yia va S1aTIoTWOoETE €Aav N BAARN

‘EmkowvwvroTe pe To mAnoléotepo Kévtpo EEumnpétnong
‘MeAatwv Kal avagEépeTe Tov aplOuo YeTd To ypduua “F"
NMatqote & , natiote Kal petd emAé€Te “Factory Reset
- (Emavagopd epyooTaciakwyv pubuicewv).

‘OAec ot anoenKeupevec pueuloac élqypqcpovral

”

Bz—:BalweaTs OTI TO OIKIOKO 6u<wo SXEl loyv Touxaxlorov
‘mavw amo 3 kW. Alagopetikd, av€note tnv 1oXL ota 13

. . Ampere. lNa va 1o aMda&ete, matiote &
"MeplocoTePEG AelTOUPYIEC” KAl HETA eMAEETE “Alaxeipion
loxvog”

, EMAEETE

WO rponoc )\s_lroupquc
‘emidel€n¢ Ppioketal o€
ms&e)u{r]

Natote &, matiote @ “Info” kai petd emAé€te

“AmoBrikeuvon Aeitoupyiag emideEnc” yia é€odo.

] 6pouo)\oynrnc W|F| givait
| ATTEVEPYOTIOINUEVOG.

O11816TNTEC pUBUicEWY TOU
Opoporoynth £xouv aAdéel.

:OLaovppateg ouvoEaelg Oev

(TAVOUV OTN CUOKEUN.

10 @poUpvoc dev umopei va

€xel otaBepry mapoxn ano to
olklakoé biktuo.

‘Aev urmootnpietal n
_ouvdeowpotnTa.

‘ENéy&te av o Spopoloyntric WiFi cuvdéetal oto Siadiktuo.

EAéyEte av eival kaAn n 1oxu¢ tou orpatog WiFi kovtd otn

- OUOKeUN.

AOKIPAOTE VA EMAVEKKIVIOETE TOV SpopoloynTh.

-BA. mapaypago “ZYXNEX EPQTHZEIZ WiFi”

Av éxouv aM\aEel o1 1816TNTEC TOU OLKIaKOU acVPUATOU
SikTUOOU, KGVT€ ™ (evyoroinon Ue To Siktvo: Nathote &

‘matote @ “WiFi” kal petd emAé€te “Z0vdeon oto 8ikTUo”.

H anouaKpuousvn
_evepyoroinon Sev
 ETTPEMETAL 0TN XWPA 0AG.

‘BePaiwOeite mpiv ayopAoeTE €AV OTN XWPEA CAC EMITPETETAL
TO TNAEXEIPLOTAPLO YIA NAEKTPOVIKEG CUOKEUVEC.

%Xaun)\r'] o1d0un vepoL oTn
 deCapevn.

MNpooBéote éva motrpl MOGIUO VEPO.

qzl:_jl_:

Mrropsu's va BPEiTe MOMTIKEG, TUTIKN TEKUNPIWON KAl TPOCcOETEC MANPOPOPiEG TPOIOGVTOG:
Tnv 1otooehida pag docs.whirlpool.eu
Xpnotuomowwvtag Tov Kwdiko QR
EVOANOKTIKG, PTTOPEITE VA EMKOIVWVROETE HE TRV YIINpecia e§unmnpétnong mehatwv (BA.
TNAEQPWVIKO aplBud oo PiIBAlapdkt yyunonc). Otav emkovwveite pe to Kévtpo e€umnpétnong
TENATWV, Ava@épate Toug KwSIKOUE TTOU avaypa@ovTal 0TV ETIKETA AVAYVWPIoNS TPOIOVTOC.

18

Whjr/lﬁool



Brzi vodi¢

HVALA STO STE KUPILI PROIZVOD KOMPANIJE

WHIRLPOOL =P ]
Pazl
Kako biste dobili kompletniju podrsku, registrujte svoj A u:failr‘;?azll‘xorz;?j?. bezbednosna uputstva pre

uredaj na www.whirlpool.eu/register

OPIS PROIZVODA
; 1. Kontrolna tabla
Teeeeenans ©) = S ............ 6 2. Ventilator
- - - S 3. Kruzni grejac (nije vidljiv)
- N 4, Vodice
N i (nivoi su prikazani na
prednjem delu pecnice)

5. Vrata
6. Fioka za vodu
7. Gornji grejac/grill (rostilj)
8. Lampica
o. Plocica za identifikaciju

(ne uklanjajte je)
10.  Donji grejac (nije vidljiv)

OPIS KONTROLNE TABLE

. o Ha .

T RN : P

1 2 3 4 6 7
1. UKLJUCIVANJE I ISKLJUCIVANJE 3. OMILJENO 6. REMOTE CONTROL
Za iskljucivanje i ukljucivanje Za pozivanje liste omiljenih (DALJINSKO UPRAVLJANJE)
pecnice. funkcija. Za omogucavanje koris¢enja
2.POCETNO 4. DISPLEJ Whirlpool aplikacije 6™ Sense Live.
Za brz pristup glavnom meniju. 5. ALATKE 7. CANCEL (OTKAZI)

Za biranje izmedu nekoliko opcija i
takode za promenu podesavanja i

zeljenih postavki pecnice.

Za zaustavljanje svih funkcija
pecnice osim sata, kuhinjskog
tajmera i zakljucavanja kontrola.
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DODATNI PRIBOR

51 & & PLEH ZA SAKUPLJANJE |PLEH ZA PECENJE U
ZICANA RESETKA MASNOCE PECNICI KLIZNE VODICE*

=

Koristi se za pripremu hrane ili | Koristi se kao pleh za pecenje | Koristi se za pecenje svih vrsta | Da bi olak3ale postavljanje ili
kao drzac za Serpe, kalupe za | mesa, ribe, povréa, fokace itd. | hleba i peciva, kao i pecenja, | uklanjanje dodatnog pribora.
kolace i drugo posude za ili je mozete postaviti ispod ribe u sopstvenom soku itd.
pripremu hrane u pecnici Zicane reSetke ako Zelite da
prikupite saft od pecenja.

PLEH ZA KUVANJE NA
PARU

Olaksava kretanje pare, $to * Dostupno samo na odredenim modelima
pomaze da se hrana Koli¢ina i vrsta pribora moze se razlikovati u zavisnosti od
ravnomerno skuva. Pleh za kuplienog modela.

sakupljanje masnoce postavite
na nivo ispod radi sakupljanja
sokova nastalih tokom

Drugi dodatni pribor se moze kupiti odvojeno iz
postprodajnog servisa.

pecenja.

STAVLJANJE RESETKI | DRUGIH DODATAKA POSTAVLJANJE KLIZNIH VODBICA (AKO POSTOJE)
Horizontalno ubacite Zi¢anu reSetku tako sto cete je Uklonite vodice iz pecnice i zastitnu plastiku sa
klizanjem pomeriti niz vodice, pritom vodedi racuna kliznih vodica.

da strana sa podignutom ivicom bude okrenuta Pri¢vrstite gornju zabicu kliza¢a za vodicu i pomerite
nagore. klizanjem do kraja. Donju Zabicu spustite na zeljeni
Dodatni pribor, kao sto je posuda za kapanje i pleh za  poloZzaj. Da biste pri¢vrstili vodicu, donji deo
pecenje, se postavlja horizontalno na isti nacin kao i Zabice pricvrstite za nju. Vodite racuna da se klizaci
Zicana resetka. slobodno kre¢u. Ponovite ove korake na drugoj vodici
UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE naistom nivou.

VODICA

- Da biste uklonili vodice, podignite ih i nezno
izvucite donji deo iz leZista: Vodice se sada mogu
izvaditi.

« Za njihovo ponovno postavljanje, potrebno je da
ih prvo postavite u gornje leziste. Drzedi ih, pustite
ih da skliznu u unutrasnji deo pecnice, a potom ih  Obratite paznju na sledece: Klizne vodice se mogu postaviti
spustite u polozaj u donjem lezistu. na bilo koji nivo.
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FUNKCIJE ZA PECENJE

&D MANUAL FUNCTIONS (RUCNE FUNKCILJE)

FAST PREHEAT (BRZO ZAGREVANJE)

Za brzo predzagrevanje pecnice.

CONVENTIONAL (KONVENCIONALNO)

Za pripremu svih vrsta jela samo na jednoj resetki.
GRILL (ROSTIL))

Koristi se za grilovanje kotleta, raznjica i kobasica,
povrca au gratin ili za tostiranje hleba na rostilju.
Kada grilujete meso, preporucujemo da koristite
pleh za skupljanje masnoce da biste prikupili
sokove od pecenja: Postavite pleh na bilo koji nivo
ispod reSetke i dodajte 500 ml vode za pice.

TURBO GRILL

Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but,
pecena govedina, piletina). Predlazemo da
koristite pleh za skupljanje masnoce da biste
prikupili sokove od pecenja: Postavite pleh na bilo
koji nivo ispod reSetke i dodajte 500 ml vode za
pice.

FORCED AIR (KRUZENJE VAZDUHA)

Za istovremenu pripremu razli¢itih jela na istoj
temperaturi na nekoliko resetki (najvise tri). Ova
funkcija moze da se koristi za spremanje razli¢itih
vrsta jela, a da se mirisi ne mesaju medusobno.

COOK 4 FUNCTIONS (FUNKCIJE ,COOK 4“)

Za istovremenu pripremu razlicitih jela na istoj
temperaturi na Cetiri nivoa. Ova funkcija moze da
se koristi za pripremanje kolacic¢a, vo¢nih kolaca,
okruglih pica (i zamrznutih), kao i za pripremu
kompletnog obroka. Da biste dobili najbolje
rezultate, pratite tabele za pripremu hrane.

CONVECTION BAKE (KONVEKCIONO PECENJE)
Za pripremu mesa, pecenje kolaca sa punjenjem
samo na jednoj resetki.

STEAM (PARA)

» PURE STEAM CISTA (VODENA PARA)

Za pecenje prirodnih i zdravih obroka pomoc¢u
pare kako bi se ocuvala prirodna nutritivna
vrednost hrane. Ova funkcija je narocito
podesna za spremanje povrca, ribe i voca,

kao i za blansiranje. Osim ako je drugacije
naglaseno, uklonite sva pakovanja i zastitnu
foliju pre nego $to stavite hranu u pecnicu.

» FORCED AIR + STEAM (KRUZENJE
VAZDUHA + PARA)
Para u kombinaciji sa kruzenjem vazduha, ova
funkcija vam omogucava da pripremite jela
koja ¢e imati lepu hrskavu i zapecenu koricu
spolja, ali istovremeno ¢e biti mekana i so¢na
iznutra. Da biste postigli najbolje rezultate
kuvanja, preporucujemo vam da izaberete
VISOK nivo pare za spremanje ribe, SREDNJI za
meso i NISKI za hleb i dezerte.

+  SPECIAL FUNCTIONS (POSEBNE FUNKCIJE)

» DEFROST (ODMRZAVANJE)
Za ubrzavanje odmrzavanja hrane. Stavite
hranu na srednju policu. Ostavite hranu u
pakovanju da biste sprecili da se isusi na
spoljnoj strani.

» KEEP WARM (ODRZAVANJE TOPLOTE)

Za odrzavanje tek pripremljene hrane toplom i
hrskavom.

» RISING (NARASTANJE TESTA)

Koristi se za optimalno dizanje slatkog ili
pikantnog testa. Kako bi se o¢uvao kvalitet
nadolazenja testa, nemojte aktivirati ovu
funkciju ukoliko je rerna jos uvek topla nakon
ciklusa pripremanja hrane.

» CONVENIENCE (PRAKTICNO)

Za pripremu gotove hrane, ¢uvane na sobnoj
temperaturi ili u frizideru (biskviti, smese za
kolace, mafini, jela od testenine ili proizvodi od
testa). Funkcija sva jela priprema brzo i lagano,
a takode se moze koristiti za podgrevanje

vec pripremljene hrane. Nije potrebno
predzagrevanje pecnice. Sledite uputstva na
pakovanju.

»  MAXI COOKING

Za pripremu velikih komada mesa (preko

2,5 kg). Preporuc¢ujemo vam da meso tokom
pecenja okrenete kako bi se ravnomerno
ispeklo. Najbolje bi bilo da meso povremeno
prelijete sokom sa dna posude kako se ne bi
isusilo.

» ECO FORCED AIR (EKO KRUZENJE VAZDUHA)
Za pripremu punjenog mesa i fileta na jednoj
resetki. Zahvaljujuci blagom i naizmeni¢nom
kruzenju vazduha, hrana nece biti previse suva
nakon pecenja. Kada se koristi funkcija EKO,
svetlo je isklju¢eno tokom pecenja. Da bi se
koristio ciklus EKO i time smanjila potro3nja
energije, vrata pecnice ne bi trebalo otvarati
dok se hrana ne skuva u potpunosti.

«  FROZEN BAKE (PECENJE ZAMRZ.)

Funkcija automatski bira idealnu temperaturu
kuvanja i rezim za 5 razlicitih tipova gotove
smrznute hrane. Pe¢nica ne mora da bude
unapred zagrejana.

th

6 6t" SENSE

Omogucavaju da se sve vrste hrane ispeku potpuno
automatski. Da biste na najbolji nacin koristili ovu
funkciju, sledite uputstva na odgovarajucoj tabeli za
kuvanje.

Pecnica ne mora da bude unapred zagrejana.

Whjr/lﬁool ’



KAKO SE KORISTI DISPLEJ NA DODIR

in;; Da biste izabrali ili potvrdili:
? Dodirnite ekran da biste izabrali vrednost ili
stavku menija koja vam je potrebna.

12:35

Manual Functio@

6th Sense Functions

Conventional

Da biste se kretali kroz meni ili listu:

Jednostavno prevucite prstom preko displeja da
biste se kretali kroz stavke ili vrednosti.

Manual Functions

Convection
Bake

Forced Al Grill

Select a forced air

temperature.

°C
O A
?“Z}nme
S

PRVA UPOTREBA

Da biste potvrdili podesavanje ili presli na
naredni ekran:
Dodirnite ,SET” ili,,NEXT".

Select a forced air
temperature.

Da biste se vratili na prethodni ekran:
Dodirnite < .

For cooking different foods that ."

require the same cooking y

temperature on several shelves
( i three) at the same

ti unction can be used CHaLE

Potrebno je da konfigurisete proizvod prilikom prvog
uklju¢ivanja uredaja.

Podesavanja se mogu naknadno promeniti pritiskom na &
da biste pristupili meniju ,Tools” (Alatke).

1. SELECT THE LANGUAGE (ODABIR JEZIKA)

Treba da podesite jezik i vreme prilikom prvog
uklju¢ivanja uredaja.

« Prevucite preko ekrana da biste se kretali kroz listu
dostupnih jezika.

« Dodirnite zeljeni jezik.

Dodirivanjem < vracate se na prethodni ekran.

2. SELECT SETTINGS MODE
(BIRANJE REZIMA PODESAVANJA)

Kada izaberete jezik, na displeju se pojavljuje zahtev
da izaberete izmedu ,STORE DEMO” (korisno za
prodavce, samo u svrhu prikazivanja) ili da nastavite
dodirivanjem opcije ,NEXT"

3. SETTING UP WIFI (PODESAVANJE WIFI MREZE)

Funkcija 6" Sense Live vam omogucava da daljinski
upravljate pe¢nicom sa mobilnog uredaja. Da

biste omogucili daljinsku kontrolu uredaja, prvo
morate uspesno da zavrsite postupak podesavanja

povezanosti. Ovaj postupak je neophodan kako

biste registrovali svoj uredaj i povezali ga na bezi¢nu

mrezu u svom domu.

« Dodirnite opciju,SETUP NOW" da biste nastavili sa
podesavanjem veze.

U suprotnom, dodirnite opciju ,SKIP” da biste kasnije povezali

svOj proizvod.

KAKO SE PODESAVA VEZA

Da biste koristili ovu funkciju potrebno vam je:

Pametni telefon ili tablet i bezi¢ni ruter povezan

na internet. Koristite svoj pametni uredaj da biste

proverili da li je vasa signal vase kucne bezi¢ne mreze

jak u blizini uredaja.

Minimalni zahtevi.

Pametan uredaj: Android sa ekranom 1280x720 (ili vec¢im) ili iOS.

U prodavnici aplikacija pogledajte kompatibilnost sa Android

ili i0S verzijama.

BeZi¢ni ruter: 2,4 Ghz WiFi b/g/n.

1. Preuzimanje aplikacije 6" Sense Live

Prvi korak u povezivanju vaseg uredaja jeste

preuzimanje aplikacije na pametni uredaj. Aplikacija

6t Sense Live vas vodi kroz sve korake koji su ovde

navedeni. Aplikaciju 6" Sense Live mozete preuzeti sa

App Store ili Google Play Store.
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2. Kreiranje naloga

Ako to vec niste uradili, potrebno je da kreirate nalog. Ovo
¢e vam omogucditi da umrezite svoje uredaje i takode da ih
daljinski pratite i kontroliSete.

3. Registrujte svoj uredaj

Sledite uputstva u aplikaciji da biste registrovali svoj uredaj.
Potreban vam je broj identifikatora pametnih uredaja (SAID)
da biste zavrsili proces registracije. MoZete pronaci njegov
jedinstveni kod na identifikacionoj plocici koja se nalazi na
proizvodu.

4. Povezivanje na WiFi mrezu

Sledite proceduru podeSavanja skeniranja za povezivanje.
Aplikacija vas vodi kroz proces povezivanja uredaja na
bezi¢nu mrezu u vaSem domu.

Ako vas ruter podrzava verziju WPS 2.0 (ili noviju), izaberite
+MANUALLY", a zatim dodirnite ,WPS Setup”: Pritisnite dugme
WPS na beZi¢nom ruteru da biste uspostavili vezu izmedu
dva proizvoda.

Ako je potrebno, takode mozete ru¢no povezati uredaj
pomocu opcije, Search for a network’”.

SAID kod se koristi za sinhronizovanje pametnog uredaja sa vasim
uredajem.

MAC adresa se prikazuje za WiFi modul.

Procedura povezivanja se obavlja ponovo samo ako
promenite podesavanja rutera (npr. naziv mreze, lozinku ili
dobavljaca podataka).

SVAKODNEVNA UPOTREBA

. SR

.PODESAVANJE VREMENA | DATUMA
Povezivanjem pecnice na vasu ku¢nu mrezu se automatski
podesavaju vreme i datum. U suprotnom je potrebno da ih
ru¢no podesite

+ Dodirnite odgovarajuce brojeve da biste podesili vreme.
«  Dodirnite,SET" za potvrdu.

Kada podesite vreme, potrebno je da podesite datum

+ Dodirnite odgovarajuce brojeve da biste podesili datum.
+ Dodirnite,SET” za potvrdu.

4.PODESAVANJE POTROSNJE ENERGIJE

Pecnica je programirana tako da koristi nivo elektricnog
napajanja koji je kompatibilan sa napajanjem domacinstva koje
ima tarifu vecu od 3 kW (16 ampera): Ako se u vasem
domacinstvu koristi manje napajanje, potrebno je da smanjite
ovu vrednost (13 ampera).

« Kliknite na vrednost sa desne strane da biste izabrali
snagul.

+  Dodirnite opciju,OKAY” da biste zavrsili pocetno
podesavanje.

5. ZAGREVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise zaostale nakon procesa
proizvodnije: to je sasvim normalno. Pre nego $to zapocnete
pripremu hrane, preporu¢ujemo vam da zagrejete praznu
pecnicu kako biste eliminisali sve neprijatne mirise.

Uklonite zastitne kartone i folije iz pe¢nice i uklonite sav
dodatan pribor iz unutrasnjosti pecnice. Zagrejte pecnicu na
200 °C na otprilike sat vremena.

Preporucuje se provetravanje prostorije nakon prve upotrebe uredaja.

1. SELECT A FUNCTION
(IZABERITE FUNKCIU)

+ Da biste ukljucili pe¢nicu, pritisnite ili dodirnite bilo
koji deo ekrana.

Displej vam pruza izbor izmedu funkcija Manual (Ru¢no) i
6™ Sense.

« Dodirnite glavnu funkciju koja vam je potrebna da biste
pristupili odgovaraju¢em meniju.

+ Kredite se nadole ili nagore da biste pretrazili listu.

+ lzaberite Zeljenu funkciju tako sto cete je dodirnuti.

2.SET MANUAL FUNCTIONS
(PODESAVANJE RUCNIH FUNKCIJA)

Nakon $to ste odabrali Zeljenu funkciju, mozZete izmeniti
njena podesavanja. Na displeju ¢e se pojaviti podesavanja
koja se mogu promeniti.

TEMPERATURA/NIVO GRILOVANJA

+ Kredite se kroz predlozene vrednosti i izaberite zeljenu.

Ako to funkcija omogucava, mozete dodirnuti »§ da biste
aktivirali predzagrevanje.

DURATION (TRAJANJE)

Ne morate podesavati vreme pripreme hrane ukoliko
Zelite da ru¢no upravljate istim. U vremenski ograni¢enom
rezimu, pecnica pece onoliko dugo koliko vi izaberete. Na
kraju vremena pecenja, pecenje se automatski zaustavlja.

« Da biste podesili trajanje, dodirnite opciju,Set Cook
Time".

+ Dodirnite odgovarajuce brojeve da biste podesili
Zeljeno vreme pecenja.

+ Dodirnite opciju,NEXT” za potvrdu.

Da biste otkazali podeSeno trajanje tokom pecenja i na taj nacin

ru¢no upravljali zavrsetkom pecenja, dodirnite vrednost trajanja, a

zatim izaberite opciju ,STOP”.

3. PODESAVANLJE 6™ SENSE FUNKCIJA

6™ Sense funkcije vam omogucavaju pripremanje razli¢itih

obroka biranjem izmedu onih prikazanih na listi. Vecinu

podesavanja pecenja uredaj bira automatski kako bi se

postigli najbolji rezultati.

+ lzaberite recept sa liste.

Funkcije se prikazuju po kategorijama hrane u meniju 6 SENSE

FOOD" (vidite odgovarajuce tabele) i po karakteristikama

recepata u meniju ,LIFESTYLE".

« Kada izaberete funkciju, jednostavno naznacite
karakteristiku hrane (koli¢inu, tezinu itd.) koju zelite da
pripremite da biste postigli savrien rezultat.
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4. SET START/END TIME DELAY
(PODESAVANJE ODLAGANJA VREMENA
POCETKA/ZAVRSETKA)

MozZete odloziti pecenje pre pokretanja funkcije: Funkcija

e poceti ili se zavrsiti u vreme koje ste unapred izabrali.

« Dodirnite,,DELAY” da biste podesili Zeljeno vreme
pocetka ili zavrsetka.

- Kada podesite Zeljeno odlaganje, dodirnite ,START
DELAY” da biste pokrenuli vreme ¢ekanja.

« Stavite hranu u pecnicu i zatvorite vrata: Funkcija se
pokrece automatski nakon izracunatog vremenskog
perioda.

Programiranje odlozenog pocetka kuvanja onemogucava fazu

predzagrevanja pecnice: Pe¢nica postepeno dostize zeljenu

temperaturuy, $to znadi da je vreme pecenja nesto duze od onog
koje je navedeno na tabeli kuvanja.

- Da biste odmah aktivirali funkciju i otkazali
programirano vreme odlaganja, dodirnite ® .

5.START THE FUNCTION
(POKRETANJE FUNKCIJE)

« Kada konfigurisete podesavanja, dodirnite ,START” da
biste aktivirali funkciju.

Ako je pecnica vrela, a funkcija zahteva odredenu maksimalnu

temperaturu, na displeju ¢e se prikazati poruka. U bilo kom

trenutku moZete promeniti podesene vrednosti tokom pecenja

dodirivanjem vrednosti koju zelite da izmenite.

- Pritisnite da biste prekinuli aktivnu funkciju u bilo
kom trenutku.

6. PREHEATING (PREDZAGREVANJE)

Ako je prethodno aktivirana, na displeju se prikazuje status

faze predzagrevanja kada se funkcija pokrene. Kada se

ova faza zavrsi, oglasava se zvucni signal, a na displeju se

prikazuje da je pecnica postigla podesenu temperaturu.

+ Otvorite vrata.

- Stavite hranu u pecnicu.

- Zatvorite vrata i dodirnite, DONE" da biste zapoceli
pecenje.

Stavljanje hrane u pecnicu pre zavrsetka procesa prethodnog

zagrevanja moze imati kontraefekat na konacan rezultat pecenja.

Otvaranje vrata tokom faze predzagrevanja je pauzira. Vreme

kuvanja ne ukljucuje fazu predzagrevanja.

7. PAUSING COOKING (PAUZIRANJE PECENJA)

Neke od 6" Sense funkcija zahtevaju da se hrana okrene

tokom pecenja. Oglasice se zvucni signal i na displeju se

prikazuje $ta je potrebno uraditi.

« Otvorite vrata.

+ Obavite radnju naznacenu na displeju.

. Zatvorite vrata, a zatim dodirnite opciju,DONE" da biste
nastavili pecenje.

Pre nego $to se pelenje zavrsi, moZe se pojaviti zahtev da

proverite hranu na isti nacin.

Oglasic¢e se zvucni signal i na displeju se prikazuje 3ta je

potrebno uraditi.

« Proverite hranu.

- Zatvorite vrata, a zatim dodirnite opciju,DONE" da biste
nastavili pecenje.

8. END OF COOKING
(ZAVRSETAK PRIPREME HRANE)

Oglasice se zvucni signal i na ekranu ¢e se prikazati
kada je hrana gotova. Kod nekih funkcija, kada se
pecenje zavrsi, mozete dodatno zapedi, produziti
vreme pecenja ili sacuvati funkciju kao omiljenu.

« Dodirnite @ da biste je sa¢uvali kao omiljenu.

+ lzaberite opciju ,Extra Browning” da biste zapoceli
petominutni ciklus tokom kog se stvara zapecena
korica.

- Dodirnite ® da biste sa¢uvali produzeno pecenje.

9. FAVORITES (OMILJENO)

Funkcija Omiljeno ¢uva pode$avanja pecnice za vase
omiljene recepte.

Pecnica automatski prepoznaje najvise koris¢ene funkcije.
Nakon odredenog broja koris¢enja, pojavljuje se zahtev da
dodate funkciju u omiljene.

KAKO SACUVATI FUNKCIJU

Kada se funkcija zavrsi, dodirnite ¥ da biste je sacuvali
kao omiljenu. Ovo vam omogucava da je ubuduce brzo
koristite, zadrzavajuci ista podesavanja. Displej vam
omogucava da sacuvate funkciju prikazujuci vreme za
4 omiljena obroka ukljucujuci dorucak, rucak, uzinu i
veceru.

« Dodirnite ikone da biste izabrali najmanje jedan.

+ Dodirnite ,SAVE AS FAVORITE” da biste sacuvali
funkciju.

KADA SE SACUVA

Da biste pregledali meni omiljenih, pritisnite Q) :

Funkcije se dele po razli¢itim periodima za obroke i

ponudeni su neki predlozi.

« Dodirnite ikonu obroka da biste pregledali
odgovarajuce liste

+ Krecite se kroz prikazanu listu.

« Dodirnite Zeljeni recept ili funkciju.

« Dodirnite ,START” da biste aktivirali pecenje.

PROMENA PODESAVANJA

Na ekranu omiljenog mozete dodati sliku ili naziv

svakoj omiljenoj stavci da biste je prilagodili svojim

Zeljenim postavkama.

+ lzaberite funkciju koju Zelite da promenite.

+ Dodirnite ,EDIT"

+ lzaberite svojstvo koje Zelite da izmenite.

« Dodirnite opciju,NEXT”: na displeju se prikazuju
nova svojstva.

« Dodirnite ,SAVE” da biste potvrdili izmene.

Na ekranu omiljenih takode mozZete obrisati funkcije
koje ste sacuvali:

- Dodirnite § funkciju.

« Dodirnite ,REMOVE IT".

Takode mozete prilagoditi vreme kada se razliciti
obroci prikazuju:

. Pritisnite & .

. lzaberite B ,Preferences”.

+ lzaberite ,Times and Dates”.
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- Dodirnite ,Your Meal Times”,

« Krecite se kroz listu i dodirnite odgovarajuce
vreme.

« Dodirnite odgovarajuci obrok da biste ga
promenili.

Moguce je kombinovati polje za vreme samo sa obrokom.

10. TOOLS (ALATKE)

Pritisnite & da biste otvorili meni,Tools” u bilo

kom trenutku. Ovaj meni vam omogucava da birate
izmedu nekoliko opcija i da promenite podesavanja ili
zeljene postavke za svoj proizvod ili displej.

REMOTE ENABLE (daljinsko omogucavanje)
Za omogucavanje koris¢enja Whirlpool aplikacije 6t
Sense Live.

KITCHEN TIMER (KUHINJSKI TAJMER)

Ova funkcija se moze aktivirati prilikom koris¢enja
funkcije ili samo za vreme. Kada se pokrene, tajmer
¢e nastaviti automatski odbrojavanje nezavisno, bez
ikakvog uticaja na funkciju. Kada se aktivira tajmer,
takode mozete da izaberete i aktivirate funkciju.

Tajmer ¢e nastaviti odbrojavanje u gornjem desnom uglu
ekrana.

Da biste vratili ili promenili kuhinjski tajmer:
. Pritisnite & .
. Dodirnite @ .

Oglasice se zvucni signal i ekran ¢e pokazati kada

tajmer zavrsi sa odbrojavanjem izabranog vremena.

« Dodirnite ,DISMISS” da biste otkazali tajmer ili
podesili novo trajanje tajmera.

« Dodirnite ,SET NEW TIMER"” da biste ponovo
podesili tajmer.

LIGHT (SVETLO)
Za ukljucivanje ili iskljucivanje svetla u pecnici.

@ SAMOCISCENJE (SELF-CLEAN)

Aktivirajte funkciju ,Self Clean” (Samociséenje) za

optimalno ¢is¢enje unutrasdnjih povrsina.

Preporucuje se da ne otvarate vrata pecnice tokom ciklusa

Ciscenja, kako biste sprecili gubitak vodene pare $to moze

imati kontraefekat na konacan rezultat cis¢enja.

+ Uklonite sav dodatni pribor iz pe¢nice pre
aktiviranja funkcije.

- Kada je pecnica hladna, sipajte 200 ml vode za pice
na njeno dno.

« Dodirnite ,START" da biste aktivirali funkciju
pecenja.

Kada se ciklus izabere, mozete odloziti pocetak automatskog

¢is¢enja. Dodirnite ,DELAY” da biste podesili vieme zavrsetka

navedeno u odgovaraju¢em odeljku.

@ODVOD VODE

Ova funkcija omogucava odvod vode da bi se sprecilo
njeno zadrzavanje u rezervoaru. Za optimalno
koris¢enje uredaja, preporucuje se da uvek nakon
koris¢enja pecnice izvriite odvod vode ciklusom pare.

. SR
Po izboru funkcije ,Ispustanje
vode’, sledite navedene radnje:
Otvorite vrata i postavite veliki
bokal ispod mlaznice za odvod
vode koja se nalazi na dnu desno
od table. Po zapocinjanju odvoda
vode, drzite bokal u polozaju sve
do zavrsetka radnje. Prosecno trajanje ispustanja sve
vode je oko tri minuta.

Po potrebi moguce je pauziranje postupka ispustanja
vode dodirom na dugme PAUZA na displeju (na
primer, ukoliko se bokal ve¢ napuni vodom u sred
postupka ispustanja vode).

Bokal treba da ima zapreminu od najmanje 2 litra.

Obratite paznju na sledece: kako bi voda bila hladna, ova
aktivnost ne moze da se obavi pre nego $to istekne 4 sata od
poslednjeg ciklusa (ili od momenta kada je proizvod posledniji
put napunjen). Tokom ovog vremena ¢ekanja, na displeju ¢e
se pojaviti sledece povratne informacije ,VODA JE PREVISE
VRUCA: SACEKAJTE DA TEMPERATURA OPADNE".

Vazno: Ako se rezervoar ne prazni redovno, nekoliko
dana nakon poslednjeg dopunjavanja, uredaj ¢e to
zatraziti prikazujuci poruku <POTREBAN JE CIKLUS
ISPUSTANJA VODE>: ovaj zahtev se ne mozZe ignorisati

i normalno koris¢enje uredaja ¢ete modi nastaviti tek
po ispustanju vode.

DESCALE (UKLANJANJE KAMENCA)

Ova specijalna funkcija, koja se aktivira u redovnim
intervalima, omogucava vam da rezervoar i
celokupno kolo za kruzenje pare odrzavate u
najboljem stanju.

Na displeju ¢e biti prikazana poruka <POTREBAN JE
CIKLUS UKLANJANJA KAMENCA> da vas podseti da
redovno obavljate ovaj postupak.

Zahtev za uklanjanjem kamenca se aktivira brojem
obavljenih ciklusa kuvanja na pari ili radnih sati
parnog kotla od poslednjeg ciklusa uklanjanja
kamenca (pogledajte tabelu u nastavku).

PORUKA ,UKLONITE KAMENAC” se
pojavljuje nakon

Preporucuje se uklanjanje
kamenca

22 sata kuvanja na pari

20 ciklusa kuvanja na pari

Ciklus pare se ne moze

pokrenuti sve dok se ne

obavi ciklus uklanjanja
kamenca

Postupak uklanjanja kamenca se takode moze obaviti kad god
korisnik Zeli dublje ¢iS¢enje rezervoara i unutrasnjeg kola za
kruzenje pare.

Prosecno trajanje kompletne funkcije je oko 180
minuta. Kada pokrenete funkciju, pratite sve korake
prikazane na displeju.

Obratite paZnju na sledece: Funkcija se mozZe pauzirati, ali ako
se u bilo kom trenutku obustavi, potrebno je ponoviti
celokupan ciklus uklanjanja kamenca od pocetka.

» ISPUSTANJE VODE (do 3 min)

Kada se na displeju prikaze <POSTAVITE POSUDU
ISPOD OTVORA ZA ISPUSTANJE VODE>, nastavite
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sa ispustanjem vode kao $to je opisano u
odgovaraju¢em poglavlju Ispustanje vode. Ako
rezervoar ne sadrzi vodu, uredaj ¢e automatski otici
na KORAK 1 OD 8.

Obratite paZznju na sledece: kako bi voda bila hladna, ova
aktivnost ne moZe da se obavi pre nego sto istekne 4 sata od
poslednjeg ciklusa (ili od momenta kada je proizvod poslednji
put napunjen). Tokom ovog vremena ¢ekanja, na displeju ¢e
se pojaviti sledece povratne informacije ,VODA JE PREVISE
VRUCA: SACEKAJTE DA TEMPERATURA OPADNE".

Bokal treba da ima zapreminu od najmanje 2 litra.
» KORAK 10D 8: UKLANJANJE KAMENCA (~120 MIN)

Kada na displeju bude bilo zatrazeno da pripremite
rastvor za uklanjanje kamenca, nastavite tako Sto cete
dodati 3 kesice (odgovara tezini od 75 g) navedenog
posebnog sredstva za uklanjanje kamenca

Oven WPRO* u 1,7 litara vode za pice na sobnoj
temperaturi.

++

o T T T ST

1,7 Liters

=

Kada sipate rastvor za uklanjanje kamenca u fioku,
pritisnite da biste pokrenuli glavni proces za
uklanjanje kamenca.

Koraci uklanjanja kamenca ne zahtevaju da ostanete
uz uredaj. Po zavrietku svakog koraka, oglasice se
zvucni signal i na displeju ¢e se prikazati uputstva za
prelazak na slededi korak.

» KORAK 2 OD 8: ISPUSTANJE VODE (do 3 min)

Kada se na displeju prikaze <POSTAVITE POSUDU
ISPOD OTVORA ZA ISPUSTANJE VODE>, nastavite sa
ispustanjem vode kao $to je opisano u odgovaraju¢em
poglavlju Ispustanje vode.

» KORAK 3 OD 8:ISPIRANJE (~20 min)
Da biste ocistili rezervoar i kolo za kruzenje pare,
potrebno je obaviti ciklus ispiranja.
Kada displej prikaze <DOPUNITE REZERVOAR>,
sipajte vodu za pice u fioku, dok displej ne prikaze

<REZERVOAR JE DOPUNJEN>, a zatim pritisnite

da bist zapoceli prvo ispiranje.

KORAK 4 OD 8: ISPUSTANJE VODE (do 3 min)
KORAK 5 OD 8: ISPIRANJE (~20 min)

KORAK 6 OD 8: ISPUSTANJE VODE (do 3 min)
» KORAK 7 OD 8: ISPIRANJE (~20 min)

» KORAK 8 OD 8: ISPUSTANJE VODE (do 3 min)

Nakon poslednje operacije ispustanja vode, pritisnite
da biste zavrsili sa uklanjanjem kamenca.

4

4

Po zavrSetku postupka uklanjanja kamenca, moci ¢ete
da koristite sve funkcije pare.

*WPRO proizvod za uklanjanje kamenca je predlozeni
profesionalni proizvod za odrzavanje za najbolji u¢inak
funkcije kuvanja na pari u pecnici. Sledite uputstva za
upotrebu na pakovanju. Za porudzbine i informacije, obratite
se postprodajnom servisu ili na adresu www.whirlpool.eu

Kompanija Whirlpool nece biti odgovorna u slucaju ostecenja
nastalog upotrebom drugih sredstava za cis¢enje koja su
dostupna na trzistu.

@ MUTE (ISKLJUCIVANJE TONA)

.....

i alarme.

CONTROL LOCK
(ZAKLJUCAVANJE KONTROLA)

»Control Lock” (Zaklju¢avanje kontrola) vam
omogucava da zakljucate tastere na dodirnoj tabli
kako ne bi mogla slu¢ajno da se pritisnu.

Da biste aktivirali zaklju¢avanje:

- Dodirnite ® ikonu.

Da biste deaktivirali zaklju¢avanje:

« Dodirnite disple;j.

+ Prevucite nagore prikazanu poruku.

MORE MODES (JOS REZIMA)
Za biranje rezima Sabath i pristupanje upravljanju
napajanja.

E PREFERENCES (ZELJENE POSTAVKE)
Za promenu nekoliko podesavanja pecnice.

WI—FI

Za promenu podesavanja ili konfigurisanje nove kucne
mreze.

INFO (INFORMACIJE)

Za iskljucivanje opcije ,Store Demo Mode”, resetovanja
proizvoda i dobijanje dodatnih informacija o proizvodu.
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TABELA PRIPREME HRANE

RECEPT FUNKCUA | PREDZAGREVANJE -V ERATORA O/ riajanje (min) OB e BOR
=] Da 170 30-50 .
Kolaci sa kvascem/patispanji Da 160 30-50 -\JTi..—!;-
Da 160 30-50 ot e
Kolaci sa nadevom (Cizkejk, strudla, ba 160200 S ;l
pita sa jabukama) Da 160 — 200 35-90 .\,41-,. \JTL_T!,
=] Da 150 20-40 3,
o Da 140 30-50 4
Keksi/Skotski kolaci¢ o 140 - L ;
Da 135 a0-60 > 31
=] Da 170 0-40 3
S Da 150 30-50 4
Sitni kolaci/Mafin - 150 3050 \i, 1;,
Da 150 40-60 R N
= Da 180-200 30-40 3
Princes krofne Da 180 - 190 35-45 _\éﬁ 11—r
Da 180 - 190 35-45% 2 31
=] Da 9 no-1s0 3
Puslice Da 90 130150 -\ép '\“—r
Da 90 4o-1e0* |2 31
‘ v =] Da 190 - 250 15-50 %
Pizza / hleb / fokaca o 190930 5050 .\é,. 11—r
Pizza (tanka, debela, fokaca) Da 220 - 240 25-50* .\%,. -\%u- '\1_r
=] Da 250 0-15 3
Zamrznuta pizza Da 250 10-20 R%F 1W_r
Da 220 - 240 15-30 2,03, 1
Da 180 - 190 45-55
Pikantne pite (pita od povréa, kié) Da 180 - 190 s5-60 A L
Da 180 - 190 as-70% 2 S 1
=] Da 190-200 20-30 3
Volovani / lisnato testo / krekeri Da 180 - 190 20-40 ;, ;
Da 180 - 190 20-40% 2 21
= =) =) ®
FUNKCLE Conventional Forced air Kog;eél;ij(;no Grill Turbogrill MaxiCooking Cook 4 EEEOF%VSE%%V
vVazauna
9
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TEMPERATURA (°C) / L . POLICAI
RECEPT FUNKCIJA  PREDZAGREVANJE GRILL NIVO Trajanje (Min.) DODATNI PRIBOR
Lazanja/flan/zapecena testenina/ 3
vazanja/ =] Da 190-200 45-65 3
Jagnjetina/teletina/govedina/ 3
svinjetina 1 kg El Da 190-200 80-10 —J
Pecena svinjetina sa hrskavom = P
koricom 2 kg i o 170 10-150 —J
S . i 3
Piletina / zecetina / pacetina 1 kg lzl Da 200-230 50-100 t j
s 2
Curka/guska od 3 kg =] Da 190-200 80-130 2,
N . e 3
Pecena riba/u foliji (fileti, cela) Izl Da 180-200 40-60 ! j
Punjeno povrée (paradajz, tikvice, ) 2
plavi patlidzan) Da 180-200 20-60 ==
; 5
Tost EI — 3 (visoka) 3-6 .~ -
Filei/odresci ribe Ifl — 2 (Sredniji) 20-30** _\__ﬁ__’_ 1 3 r
Kobasice / raznjici / svinjska rebra / - B e e e 5 4
pljeskavice El 2 — 3 (Srednji — Visoki) 15-30 ~— o e
Peceno pile 1-13 kg — 2 (Sredhnji) ss-zox |2 1.
Jagnjedi but / Potkolenice — 2 (Sredniji) 60 — 90 *** ! 3 j
Peceni krompir — 2 (Sredniji) 35— 55 **¥ L 3 j
Gratinirano povrce — 3 (visoka) 10-25 L 3 j
Keks = Da 135 50 - 70 > =]
Cookies
- I 5 4 3 1
Pite Tarts Da 170 50-70 AlRr e AR aFim
E@‘l 5 4 2 1
Okrugla pizza Okrugla Da 210 40-60 e A, A—r A1
pizza
Kompletan obrok: Vo¢ni kola¢ (nivo N g 3 1
5)/1azanje (nivo 3)/meso(nivo 1) Da 190 40-120 e AR L
Kompletan obrok: Voc¢ni kola¢ (nivo N
5)'/ pec“.eqo Povrée (qu 4)/ Iazahje @ Da 190 40-120 ,\%ﬁ 4 -\éu- 1
(nivo 2) / iseceni komadi mesa (nivo 1) Meni
Lazanja i meso Da 200 50-100* _\é’_ t 1 j
Meso i krompir Da 200 4s-100% A1
Riba i povrce Da 180 30-50% e
Punjeno meso e — 200 80-120* t 3 j
Komadi mesa (zecetina, piletina, . B v 3
Jagnjeting) e® 200 50-100% 3
¥ Predvidena duzina trajanja: hranu mozete po sopstvenoj zelji izvaditi iz pe¢nice i u neko drugo vreme.
** Okrenite hranu na polovini procesa pripreme.
*** Okrenite hranu na dve trecine procesa pripreme (ukoliko je potrebno).
Areenn s aF=r —J S T e ef
DODATNI Pleh za pecnicu ili Sakupljac mavsnc?ce/ Pleh za sakupljanje  Pleh za sakupljanje .
PRIBOR . . pleh za pecenje . , Pleh za kuvanje na
Zi¢ana resetka kalup za kolace " L masnoce/pleh za masnoce sa
v .. lipleh za pe¢nicu na o paru
na Zi¢anoj resetki pecenje 500 ml vode

Zicanoj resetki

10
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PURE STEAM CISTA (VODENA PARA)

Recept Predzagrevanje Temperatura (°C) VREM(EMKi:‘J\),ANJA Nivo i Pribor
Sveze povrce (celo) — 100 30-80 15:..5\..5# W
; , . 2 1
Sveze povrée (komadi) — 100 15 -40 ‘oo of
Smrznuto povrée — 100 20-40 2 W
e.2.8f V—e—r
Celariba — 920 40 -50 2 1
w0l ~—0m0 r
Riblji fileti - 90 20 - 30 2 W
) 1e.e.ef ~—0vr
S 2 1
Pileci fileti — 100 15-50
e.e.el ~—0m0 r
Jaj 100 10-30 2 W
aja - - e eef —r
Voce (celo) — 100 15-45 2 W
2.2.8f Y—e—r
. . 2 1
Voce (komadi) — 100 10-30 ‘oo of
e N J S oot \e.o.of
DODATNI Pleh za pe¢nicu ili Sakupljac mavsnc?ce/ Pleh za sakupljanje  Pleh za sakupljanje .
PRIBOR Jitana retetka kal Kolac pleh za pecenje ‘o/oleh . Pleh za kuvanje na
p za kolace i pleh za peénicu na masnoce/pleh za masnoce sa pary
na Zicanoj resetki pecenje 500 ml vode

Zicanoj resetki

Whj;lﬁool
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KRUZENJE VAZDUHA + PARA

VREME KUVANJA

Recept Nivo pare Predzagrevanje Temperatura (°C) (Min.) Nivo i Pribor

NISKO — 140 - 150 35-55 3

Keks sa maslacem / keks NISKO — 140 30-50 ir \1_r
NISKO — 140 40-60 e
NISKO — 160 - 170 30-40 3

Sitni kola¢ / mafin NISKO — 150 0-50 41
NISKO — 150 40-60 e

Kolati sa kvascem NISKO — 170 - 180 40-60 =

Patigpanj NISKO — 160 - 170 30 - 40 =

Fokaca NISKO — 200 - 220 20-40 3

Vekna hleba NISKO — 170-180 70-100 3

Manji hleb NISKO — 200 - 220 30-50 3

Baget NISKO — 200 - 220 30-50 3

Peceni krompir MID — 200 - 220 50-70 3

Teletina / Govedina / Svinjetina 1 kg MID — 180-200 60-100 > |

Teletina / Govedina / Svinjetina (komadi) MID — 160 - 180 60-80 ;

Krvavi biftek 1 kg MID — 200 - 220 40-50 3

Krvavi biftek 2 kg MID — 200 55-65 5

Jagnjeéi but MID _ 180-200 65-75 3

Kuvane svinjske kolenice MID — 160 - 180 85-100 >

Piletina / biserka / pacetina 1 - 1,5 kg MID — 200 - 220 50-70 3

Piletina / biserka / pacetina (komadi) MID — 200 - 220 55 -65 L

:):a?:;;z',ofi\lfvciie, plavi patlidzan) MID o 180-200 25-40 ‘ir

Riblji filet VISOKO — 180-200 15-30 3

KAKO CITATI TABELE ZA PRIPREMU HRANE

Na tabeli je navedeno: recepti, da li je potrebno predzagrevanje, temperatura (°C), grill nivo, vreme pecenja (minuti), dodatni pribor i predlozen nivo za
pecenje. Vreme trajanja pripreme hrane pocinje od trenutka kada se hrana stavi u rernu, isklju¢ujuci predzagrevanje (ukoliko je potrebno). Temperature i
vreme pecenja su dati okvirno i zavise od kolic¢ine hrane i vrste pribora koji se koristi. Za pocetak koristite najmanje preporucene vrednosti, ako hrana nije
dovoljno pecena, predite na vise vrednosti. Koristite dostavljeni pribor i po mogudstvu tamno obojene limene plehove i plehove za pe¢nicu. Takode
mozZete da koristite posude i pribor od vatrostalnog stakla ili keramike, ali imajte na umu da ¢e vremena spremanja hrane biti malo duza. Kako biste
postigli najbolje rezultate, paZljivo pratite savete koji su dati u tabeli za pecenje za izbor pribora (isporucen) koji se stavlja na razlicite nivoe.

12
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TABELA PRIPREME HRANE

....................... S

500 - 3000 g )

Casseroles/
Baked Pasta
(Kaserole/
zapecena
testenina)

éFresh Lasagna (Sveza lazanja)

:Zamrznuta lazanja

Rice & Cereals
(Pirinac i
Zitarice)

Meso

DODATNI PRIBOR

:White rice
(Beli pirinac)

‘Braon pirina¢

‘Wholegrainrice

:Semenke i zitarice )

;Steamed meat (Meso na pari) )

Zi¢ana resetka

Pleh za pe¢nicu ili kalup
za kolace
na Zicanoj resetki

éQuinoa (Kinoa)

%Millet (Proso) :

%Barley (Jecam)
Spelt (Krupnik)

Roast beef
(Pecena govedina)

‘Hamburger

Svinjetina

Whole (Cela)
T T

Kebab

kobasice

Piledi fileti

(Curedi fileti)

Turkey P

- J
Sakuplja¢ masnoce/pleh
za pecenje
ili pleh za pec¢nicu na
Zicanoj resetki

Preporucena koli¢ina

500-3000¢g

100-500 g

100 - 500 g

100-300¢

100-300 g

100-300g

600 -25009
D i

500 -2000¢g

Kobasice i nemacke

masnoce/pleh

Okretanje

(u toku
’ pedenja)

100 -300 g

—_r

Pleh za sakupljanje

za pecenje

............

Nivo i Pribor

100 - 500 g

TS

Pleh za sakupljanje
masnoce sa
500 ml vode

Whj;lﬁool
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Recept

éRoasted fillets & steaks
:(Peceni fileti i odresci)

éSteamed fillets & steaks (Fileti i
‘odresci na pari) &

éGriIIed seafood
:(Grilovani morski plodovi)

Fish & Seafood :

(Riba i morski

plodovi)

Steamed seafood
:(Morski plodovi na pari) M

Povrce

éGratin Vegetables
:(Smrznuto povrce)

Preporucena kolic¢ina

Riblji fileti/komadi

Frozen fillets

(Zamrznuti fileti) 05-2,5 cm

Riblji fileti/komadi
Frozenfillets
{(Zamrznuti fileti)

0,5-2,5cm

0,5-25cm

HATTRE st 4 S e H

jedan pleh

:Scallops (Morski
cesljevi)

%Mussels (Dagnje)

iShrimps (Skampi)

Prawns (Racici) jedan pleh

S e H

jedan pleh

iGratin scallops
(Morski cesljevi)

Mussels (Dagnje)
%Shrimps (Skampi)

Prawns (Racici)

100-500g

Squid (Lignje)
Octopus (Oktopod)

Potatoes (Krompir)
‘Punjeno povrce

:Other vegetables 500 - 1500 g

Potatoes (Krompir)

‘Tomatoes (Paradajz)

iPeppers (Paprike)

Brokoli
iCauIirowers (Karfiol) :

jedan pleh

500 -2000¢g

jedan pleh

jedan pleh
jedan pleh
jedan pleh

jedan pleh 3

Okretanje

(u toku
peEenja)

500 - 1500 g

100-500 g svako

Nivo i Pribor

S LLORTESALL e

05-2,5cm :

jedan pleh

jedan pleh

jedan pleh
jedan pleh

jedan pleh .

abir

e e r e ee e renanan e N ferren o

;Steamed Fresh Vegetables
:(Sveze povrce na pari) &

i Potatoes Whole

(Celi krompiri) 20-50097

%Mali krompir/komadi ;
%Peas (Grasak)
%Brokoli

iCauIirowers (Karfiol) 200-3000g

100-300g*

200-2.500 g

200 - 3000 g

14
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: Okretanje
Recept Preporucena koli¢ina i (utoku Nivo i Pribor
H pecen;a)

.................................................................................................... T R R R N R R R R

50012009 o=

gCookles (Keks) 200-60049 —

: Croissants (Kroasani) jedan p\eh * -

Cakesand oo e

pastries iPrinces krofne edan p\eh * -
e — : N R

400 - ]600 g
:Strudel (Strudla) 400-1600g -
EPunj. vocna pita 500 -2000 g — -
T s o e oo AT e
(Slane pite) ._ 800-12009 : o

éRoIIs (Zemicke) & . 60-150 ogswki | —

400-600g svak| ;

Hleb . 4444444444444444444444444444 :
Blg bread (Velike)®™ 700 - 2000 9 o

gBaguettes (Bageti) & 200 - 300 svaki I

Pizza Re—

IV
;Zamrznuto : 1 —4sloja c 3 "

{aFle afls ——

5 3 2 1

;amf' aber aledle VY

Steamed Fruits %Whole (Celo)
& :U komadima — _

Aeeenn ~ Aak—lr J ~ oo 1220l
Sakuplja¢ masnoce/
pleh za pecenje
ili pleh za pecnicu na
Zicanoj resetki

Whj;lﬁool "

DODATNI

Pleh za pec¢nicu ili
PRIBOR

Zi¢ana resetka kalup za kolace
na zi¢anoj resetki

Pleh za sakupljanje  Pleh za sakupljanje
masnoce/pleh za masnoce sa
pecenje 500 mlvode

Pleh za kuvanje na
paru




CISCENJE | ODRZAVANJE

Proverite da li se uredaj Ne koristite vunene Zice, abrazivne Uredaj mora da bude iskljucen iz
ohladio pre nego $to zapocnete sundere ili abrazivna/korozivna struje pre izvodenja bilo kakvih
odrzavanje ili ¢iséenje. sredstva za ¢iS¢enje, jer oni mogu radova na odrzavanju.
Nemojte da koristite uredaje za da ostete povrsinu uredaja.
¢iS¢enje parom. Koristite zastitne rukavice.
SPOLJASNJE POVRSINE od isparenja nastalih tokom pripreme jela sa puno
- Povriine ¢istite vlaznom krpom sa mikrovlaknima. vode, ostavite je da se potpuno ohladi, a potom je
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi obrisite krpom ili sunderom.
pH-neutralnog deterdzenta. Obrisite suvom + Aktivirajte funkciju ,Self Clean” (Samociscenje) za
krpom. optimalno ¢is¢enje unutradnjih povrsina.
« Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne + Staklo na vratima Cistite odgovaraju¢im te¢nim
deterdzente. Ako bilo koji od tih proizvoda deterdZzentom.
slu¢ajno dode u kontakt sa povrinom - Vrata pec¢nice mogu da se skinu da bi se olaksalo
uredaja, odmah je ocistite vlaznom krpom sa Liscenje.

mikrovlaknima.

" . DODATNI PRIBOR
UNUTRASNJE POVRSINE

+ Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa

- Nakon svake upotrebe, ostavite pecnicu da se deterdzentom, koriste¢i rukavice za rernu ukoliko
ohladi, a zatim je oCistite, pozeljno dok je jos su jo$ uvek vruci. Ostaci hrane se mogu lako
uvek topla, kako biste uklonili sve naslage ili mrlje ukloniti pomocu ¢etke za pranje ili sundera.

nastale od ostataka hrane. Da biste osusili peénicu

ZAMENA LAMPICE

Iskljucite rernu iz struje. Obratite paznju na sledece: Koristite samo halogene sijalice
Uklonite vodice. 20-40 W/230 ~ V tipa G9, T300 °C. Sijalica koja se koristi u
Skinite poklopac lampice. ovom aparatu je posebno dizajnirana za ku¢ne aparate i nije

pogodna za sobno osvetljenje u domadinstvu (EC pravilnik
244/2009). Sijalice se mogu nabaviti u nasem Postprodajnom
servisu.

Zamenite lampicu.

Ponovo postavite poklopac lampice, ¢vrsto
ga gurnuvsi napred dok ne klikne Zabica koja

oznacava da je postavljen na odgovarajuce mesto. Kada koristite halogene sijalice, ne drzite ih golim rukama, jer
. . ih vrhovi vasih prstiju mogu osteti. Ne koristite pe¢nicu dok
6. Ponovo postavite vodice.

e N y ponovo ne postavite poklopac za svetlo.
7. Ponovo prikljucite rernu na elektri¢cnu mrezu.

U b WN =

SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA

- Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i Jednostavno skinite vrata tako Sto ¢ete nastaviti da

spustite kvacice sve dok se ne otkljucaju. ih zatvarate dok ih istovremeno povlacdite nagore i
oslobadate iz njihovog lezista. Polozite vrata da
leZe na jednoj strani, na mekanoj povrsini.

N

. Zatvorite vrata koliko god je moguce. Cvrsto drzite
vrata sa obe ruke — ne drzite ih za drsku.

e Whjr/lﬁool



Ponovo postavite vrata tako $to ¢ete ih podici

ka pecnici, poravnajte kuke sa Sarki sa lezistem i

postavite gornji deo vrata u njihovo leziste.

« Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.
Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju:
Proverite da li ste ih spustili potpuno.

Najcesca pitanja u vezi sa WIFI mrezom

|

SR

« Nezno ih pritisnite kako biste se uverili da su
kvacice u dobrom polozaju.

\

« Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su u
istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake: Vrata se mogu
ostetiti ukoliko nisu namestena kako treba.

WIFI nije dostupan u Rusiji

Koji WiFi protokoli su podrzani?

Instalirani WiFi adapter podrzava WiFi b/g/n za
evropske zemlje.

Koja podesavanja je potrebno konfigurisati na
softveru rutera?

Potrebna su sledeca podesavanja rutera: 2,4 GHz
omoguceno, WiFi b/g/n, DHCP i NAT aktivirano.

Koja je verzija WPS-a podrzana?

WPS 2.0 ili novija. Proverite dokumentaciju rutera.
Postoji li bilo kakva razlika izmedu koris$¢enja
pametnog telefona (ili tableta) sa Android ili iOS?
Mozete koristiti operativni sistem koji Zelite, nema
razlike.

Mogu li da koristim mobilno 3G povezivanje umesto
rutera?

Da, ali usluge oblaka su dizajnirane za trajno
povezane uredaje.

Kako mogu da proverim da li moja ku¢na internet
veza radi i da li je bezi¢na funkcija omogucena?
MozZete pretraziti svoju mrezu na pametnom uredaju.
Onemogucite sve druge veze podataka pre nego sto
pokusate.

Kako mogu da proverim da li je uredaj povezan na
moju kuénu bezi¢énu mrezu?

Pristupite konfiguraciji rutera (vidite priru¢nik

za ruter) i proverite da li je MAC adresa uredaja
navedena na stranici povezanih bezi¢nih uredaja.
Gde mogu da pronadem MAC adresu uredaja?
Pritisnite & , a zatim dodirnite & WiFi ili vidite na svo
uredaju: Postoji nalepnica koja pokazuje SAID i MAC
adresu.MAC adresa se sastoji od kombinacije brojeva i
slovai pocinje sa,88:e7"

Kako mogu da proverim da li je omogucena bezi¢na
funkcija uredaja?

Koristite pametni uredaj i aplikaciju 6" Sense Live
da biste proverili da li je mreza uredaja vidljiva i
povezana na oblak.

Da li bilo sta moze da spreci da signal dosegne do
uredaja?

Proverite da li uredaji koje ste povezali ne koriste sav
dostupan propusni opseg.

Vodite racuna da vasi uredaji sa omogucenom

WiFi mreZom ne prekorace maksimalan broj koji
dozvoljava ruter.

Koliko ruter treba da bude udaljen od pecnice?

Normalno je WiFi signal dovoljno jak da pokrije
nekoliko prostorija, ali ovo umnogome zavisi od
materijala od kog su izradeni zidovi. Jainu signala
mozete proveriti postavljanjem pametnog uredaja
pored uredaja.

Sta mogu da uradim ako moja bezi¢na konekcija ne
doseze do uredaja?

MozZete koristiti posebne uredaje da biste proSsirili
pokrivenost svoje ku¢ne WiFi mreze, kao $to su
pristupne tacke, WiFi pojacivaci i mrezni mostovi
elektri¢nih vodova (ne dostavljaju se uz uredaj).

Kako mogu da pronadem naziv i lozinku svoje bezi¢ne
mreze?

Pogledajte dokumentaciju rutera. Obi¢no na ruteru
postoji nalepnica koja pokazuje informacije koje su
vam potrebne za pristupanje stranici za podesavanje
uredaja pomocu povezanog uredaja.

Sta mogu da uradim ako moj ruter koristi susedni WiFi
kanal?

Namestite ruter za koris¢enje vaseg ku¢nog WiFi kanala.
$ta mogu da uradim ako se = prikaze na displejuili
ako pecnica ne moze da uspostavi stabilnu vezu sa
kuénim ruterom?

Moguce da je uredaj uspesno povezan na ruter, ali ne
moze da pristupi internetu. Da biste povezali uredaj
na internet, potrebno je da proverite podesavanja
rutera i/ili prenosnika.

Podesavanja rutera: NAT mora da bude uklju¢en, mrezna
barijera i DHCP moraju biti pravilno konfigurisani. PodrZzano
Sifrovanje lozinke: WEP, WPA, WPA2. Da biste pokusali sa
drugim tipom Sifrovanja, pogledajte priru¢nik rutera.

Podesavanja prenosnika: Ako va$ dobavlja¢ internet usluga
ima fiksni broj MAC adresa koje mogu da se povezu na
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internet, moguce da necete modi da poveZete svoj uredaj na
oblak. MAC adresa uredaja je njegov jedinstveni identifikator.
Pitajte svog dobavljaca internet usluga kako da povezete
uredaje koji nisu racunari na internet.

Kako mogu da proverim da li se podaci prenose?
Nakon podesavanja mreze, iskljucite napajanje,
saCekajte 20 sekundi, a zatim ukljucite pecnicu:
Proverite da li aplikacija prikazuje status korisni¢kog
interfejsa uredaja.

Nekim podesavanjima je potrebno nekoliko sekundi da bi se
pojavila u aplikaciji.

OTKLANJANJE PROBLEMA

Kako mogu da promenim svoj Whirlpool nalog, ali da
zadrzim svoje povezane uredaje?

Mozete kreirati nov nalog, ali ne zaboravite da
uklonite uredaje sa starog naloga pre nego sto ih
premestite na nov.

Promenio sam ruter - $ta treba da uradim?

Mozete da zadrzite ista pode$avanja (naziv i lozinku
mreze) ili da obriSete prethodna podesavanja sa
uredaja i ponovo ih konfigurisete.

Problem : Moguci uzrok

f Re§enje

‘Nestanak struje.
Iskljucenje iz elektri¢ne
‘mreze.

Pec¢nica ne radi.

Proverite da li postoji dovod elektri¢ne energue idali

.je pe¢nica priklju¢ena na elektri¢nu mrezu. Iskljuc¢ite
‘pecnicu i ponovo je ukljucite kako biste proverili da li je
“kvari dalje prisutan.

Na displeju se ~
prikazuje slovo ,F“ uz
slovo ili broj. :

Kvar pecnice.

- Kontaktirajte najblizi Postprodajni servis za klijente i
‘recite im broj koji se pojavljuje uz slovo ,F”
Pritisnite & , dodirnite [@ i zatim izaberite ,Factory
‘Reset”.

'Sva saCuvana pode3avanja Ce se obrisati.

- Podesavanje snage je
‘pogresno.

Kuéno napajanje se
iskljucuje.

‘Proverite da li vasa ku¢na mreza ima tarifu vise od 3 kW.
- Ako nema, smanjite snagu na 13 ampera. Da biste

- promenili, pritisnite & , izaberite [ M ,More Modes” a
-zatim izaberite ,Power Management".

‘nica se n Z7im j
pecnica se ne .Demo rezim je pokrenut.

%Prltlsnlte &, dodirnite @ ,Info” a zatim izaberite ,Store

Proverite da li j je WiFi ruter povezan sa internetom.

‘Proverite da li je jacina WiFi signala u blizini uredaja

zagreva. o 0 .Demo Mode” da biste izasli.
;W|F| ruterJe |skIJucen
.Svojstva podesavanja rutera |
SU promenjena. dobra.
lkona =" se prikazuje ?Efezécar;: veza ne doseze do - Pokusajte da restartujete ruter.
na displeju. _Pecnica ne moze da

-uspostavi stabilnu vezu sa
‘ku¢énom mrezom.
_Povezanost nije podrzana.

Vidite poglavlje ,Naj¢esca pitanja u vezi sa WiFi"
. Ako su se svojstva vade kucne beZi¢ne mreZe promenila,
-obavite uparivanje na mrezu: Pritisnite & , dodirnite

SWIFI” i zatim |zaber|te ,,Connect to network”.

;Daljlnsko omogucavanje
nije moguce u vasoj zemlji.

Povezanost nije
podrzana.

'Pre kupovine proverlte da I| vasa zemIJa dozvoljava

Para napusta nivo

%Nizak nivo vode u
tokom pripreme

jdaljlnsku kontrolu elektronskih uredaja.

gDodajte ¢asu vode za pice.

hrane ‘rezervoaru.
ey Smernice, standardna dokumentacija i dodatne informacije o proizvodu se mogu nadéi:
[ | [ | )] jeop 9
— el -+ 5a nadeinternet stranice docs.whirlpool.eu
ilipomocu QR koda
Takode, mozete kontaktirati nas postprodajnl servis (broj se nalazi u garantnoj knjizici). Prilikom
kontaktiranja naseg postprodajnog servisa, navedite Sifru koja se nalazi na plocici za identifikaciju
n proizvoda.
18
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Rychly sprievodca pouzivanim

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK
WHIRLPOOL

Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,
zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic¢ na
www.whirlpool.eu/register

. SK

A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte
Bezpecnostné pokyny.

OPIS SPOTREBICA

1. Ovladaci panel

2. Ventilator

3. Okruhly ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

4, Vodiace listy

(Uroven je uvedenad v prednej

Casti rury)

Dvere

Zasuvka na vodu

Horny ohrevny ¢lanok/gril

Osvetlenie

Vyrobny Stitok

(neodstranuijte)

10.  Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

0N,

OPIS OVLADACIEHO PANELA

S o Ha .

BRI -

1 2 3 4 6 7
1.ZAP/VYP 3. OBLUBENE 6. DIALKOVE OVLADANIE
Na zapnutie a vypnutie rary. Na vybratie zoznamu vasich Aby bolo mozné pouzivat aplikaciu
2. DOMOV oblubenych funkcii. Whirlpool 6™ Sense Live.
Na rychly pristup do hlavného 4. DISPLEJ 7. ZRUSIT
menu. 5. NARADIE

Na vyber z niekolkych moznosti
a tiez na zmenu nastaveni rary

a preferencii.

Na zastavenie hociktorej funkcie
rary okrem hodin, minutky
a zamku ovladania.
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PRISLUSENSTVO

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE

ROST

Pouziva sa ako pekac na
pecenie Masa, ryb, zeleniny,
focaccie a pod. alebo na
zachytavanie Stiav pod
rostom.

Pouziva sa na pripravu jedal
alebo ako drziak na hrnce,
formy na kolace a iné nddoby
vhodné na peclenie v rire

PARNA MISKA

Ulahcuje cirkulaciu pary

a napomaha rovnomernému
prepeceniu jedla. Na nizsiu
Uroven pod nu podloZte
odkvapavaciu misku na
zachytdvanie Stavy.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

VlozZte rost vodorovne posuvanim po vodiacich
listach tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.
Ostatné prislusenstvo, ako nadoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsuva vodorovne, rovnako ako
rost.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIiST

« Vodiace listy vyberiete tak, ze nadvihnete
kolajnicky a potom opatrne vytiahnete spodnu
cast zo sedla: Vodiace listy teraz mozno vybrat.

« Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list ich
najprv znova nasadte do horného sedla. Zdvihnuté
ich zasunte do priestoru rury a potom ulozte do
spodného sedla.

POSUVNE BEZCE *

—

Na [ahsie vloZenie a vyberanie
prislusenstva.

PLECH NA PECENIE

Pouziva sa na pelenie
akéhokolvek chleba

a cukrarenskych vyrobkov, ale
tieZ pe¢eného masa, ryb
pecenych v alobale atd.

* K dispozicii len pri niektorych modeloch

MnoZstvo a typy prislusenstva sa mézu menit v zavislosti od
zakUpeného modelu.

Dalsie prisluenstvo sa dé kupit samostatne v servisnych
strediskach.

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV (AK SU VO
VYBAVE)

Vyberte vodiace listy z rdry a z posuvnych bezcov
odstrante ochranné plasty.

Pripevnite vrchnu svorku bezca na vodiacu listu

a nasunte, pokial to ide. Druhu svorku spustite na
miesto. Vodiacu listu zaistite tak, Ze potlacite spodnu
Cast svorky pevne o vodiacu listu. Presvedcte sa, ¢i sa
bezce m6zu volne pohybovat. Zopakujte tieto kroky
na druhej vodiacej liste na tej istej urovni.

Upozornenie: Posuvné bezce mozno nasadit na hociktorej
drovni.

’ Whjr/lﬁool



FUNKCIE PRIPRAVY JEDLA

&D MANUALNE FUNKCIE

RYCHLE PREDHRIEVANIE
Na rychle predhriatie rary.

KONVENCNE

Na pripravu lubovolného jedla iba na Urovni
jedného rostu.

GRIL

Na grilovanie rezriov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani masa pouzivajte nadobu na zachytavanie
tuku a Stavy z pecenia: Umiestnite nadobu na
hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 500 ml
pitnej vody.

TURBO GRIL

Na pecenie velkych kusov masa (stehn4, rozbif,
kurc¢a). Odporuc¢ame pouzivat nadobu na
zachytavanie $tavy z pecenia: Umiestnite nadobu
na hociktoru uroven pod rost a nalejte do nej 500
ml pitnej vody.

VHANANY VZDUCH

Na pripravu roznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto
funkciu mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak,
aby sa aréma jedného jedla neprendasala na druhé.
FUNKCIE COOK 4

Na pripravu roznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na Styroch
urovniach zaroven. Tuto funkciu mozno pouzit
na pripravu susienok, kolacov, okruhlej pizze
(aj mrazenej) a na pripravu kompletného jedla.
Najlepsie vysledky ziskate, ked sa budete drzat
tabulky.

KONVEKCNE PECENIE

Na pripravu masa, pecenie koladcov s plnkou iba na
jednej urovni.

PARA

» PRIPRAVA NA PARE

Na varenie prirodzenych a zdravych jedal

v pare, aby sa zachovala prirodzend nutri¢na
hodnota potravin. Tato funkcia je zvlast
vhodna na pripravu zeleniny, ryb a ovocia

a tiez na blansirovanie. Ak nebude uvedené
inak, pred umiestnenim jedla do rury odstrarite
vietky obaly a féliu.

» VHANANY VZDUCH + PARA

Kombinacia vlastnosti pary s vharnanym
vzduchom vam umoznuje pripravovat jedla
chrumkavé a zhnednuté zvonka, ale zaroven
makké a Stavnaté vnutri. Pre dosiahnutie
najlepsich vysledkov odporic¢ame zvolit
VYSOKU uroven pary na pripravu ryb, STREDNU
na maso a NiZKU na chlieb a zakusky.

« SPECIALNE FUNKCIE

» ROZMRAZIT

Na urychlenie rozmrazenia potravin. Odporuca
sa vlozit jedlo do strednej polohy v rure.
Odporuc¢ame nechat potraviny vo svojom
obale, aby sa zamedzilo vysuSovaniu povrchu.

» UDRZIAV.V TEPLE
Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave
upecenych jedal.

» KYSNUTIE

Na optimalne kysnutie sladkého alebo
slaného cesta. Na zachovanie kvality kysnutia
neaktivujte funkciu, ak je rura este horuca po
cykle pripravy jedla.

»  KOMFORT

Na pripravu hotovych jedal uskladnenych pri
izbovej teplote alebo v chladnicke (¢ajové
pecivo, kola¢ z praskovej zmesi, mafiny,
cestovinové jedla a pekarenské vyrobky). Tato
funkcia pecie vsetky jedla rychlo a jemne.
MobzZe sa pouzit aj na ohriatie uz hotového
jedla. Rdru netreba predhrievat. Postupujte
podla pokynov na obale jedla.

» MAXI PECENIE
Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie
ako 2,5 kg). Pocas pecenia sa odporuca
maso obracat, aby sa dosiahlo rovhomerné
zhnednutie na oboch stranach. Idealne
je z ¢asu nacas maso oblievat $tavou, aby
nevyschlo.

» VHANANY VZDUCH EKO

Na pecenie plnenych kusov masa a reznov
masa na jedinej Urovni. Miernou prerusovanou
cirkuldciou vzduchu sa zabranuje
nadmernému vysusovaniu jedla. Ked sa
pouziva tato EKO funkcia, pocas pecenia je
svetlo vypnuté. Pri pouzivani cyklu EKO a na
optimalizaciu spotreby energie by sa dvierka
rdry nemali otvarat, az kym jedlo nie je celkom
hotové.

« MRAZENE JEDLA

Funkcia automaticky voli najvhodnejsiu
teplotu a rezim pecenia pre 5 roznych kategorii
mrazenych hotovych jedal. Ruru netreba
predhrievat.

th

6 6" SENSE

Tieto funkcie umozniuju pripravu vsetkych typov jedla
Uplne automaticky. Aby ste ich vyuzili ¢o najlepsie,
drzte sa pokynov v prislusnej tabulke.

Raru netreba predhrievat.
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AKO POUZIVAT DOTYKOVY DISPLEJ

in’; Ak chcete vybrat alebo potvrdit:
Tuknutim po obrazovke zvolte hodnotu alebo
polozku ponuky, ktoru chcete.

12:35

Manualne funk(@

Funkcie 6th Sense

Ako prechadzat v ponuke alebo zozname:

Potiahnutim prstom po displeji mézete
prechadzat polozky v ponuke alebo hodnoty.

Manualne funkcie

Konvekéné
pecenie

Konven¢né

Vhanany h Gril

< Zvolte teplotu vhananého
horuceho vzduchu.

Nast; gu pecenidpl K]y
 —

PRVE POUZITIE

Na potvrdenie nastavenia alebo prechod na dalsiu
obrazovku:

Tuknite na NASTAVIT alebo DALSIE.

< Zvolte teplotu vhananého

hortceho vzduchu.

Nastavit dobu pece "‘LSlA

Névrat na predchadzajicu obrazovku:
Tuknitena < .

Vhénany vzduch

Na pripravu roznych druhovjedla,.!‘
ktorych priprava vyzaduje rovhakig §
teplotu, na niekolkych urovniach

( troch) zaroven. Tut
fulSleh Al B s no pouzit m

Pri prvom zapnuti musite spotrebi¢ konfigurovat.

Nastavenia mozno menit aj neskor stlacenim & , ¢im otvorite
ponuku ,Nastroje”.

1. ZVOLTE JAZYK

Budete potrebovat nastavit jazyk a ¢as, ked prvykrat

zapnete spotrebic.

+ Prejdite prstom po obrazovke v zozname
dostupnych jazykov.

. Tuknite na pozadovany jazyk.

Tuknutim na < sa vratite na predchadzajucu obrazovku.

2. VOLBA REZIMU NASTAVENI

Po zvoleni jazyka vas displej vyzve, aby ste si vybrali
DEMO PREDAJNA (iba pre maloobchod na tcely
predvedenia) alebo budete pokracovat tuknutim na
DALSIE.

3. NASTAVENIE WI-FI

Funkcia 6" Sense Live vdm umoznuje ovladat ruru
na dialku z mobilného zariadenia. Aby bolo dialkové
ovladanie mozné, najprv musite Uspesne ukoncit
proces pripojenia. Tento proces je potrebny na
registraciu vasho spotrebica a pripojenie k domacej
sieti.

« Ak chcete pokracovat s nastavenim pripojenia,
tuknite na NASTAVIT HNED.

Ak chcete pripojit spotrebic neskér, tuknite na PRESKOCIT.

AKO NASTAVIT PRIPOJENIE

Aby ste mohli pouzivat tuto funkciu, potrebujete:

smartfén alebo tablet a Wi-Fi router pripojeny

na internet. Pomocou svojho smart zariadenia

skontrolujte, Ci je signal vasej domacej siete blizko

spotrebica silny.

Minimalne poziadavky.

Smart zariadenie: Android s rozlisenim displeja 1 280 x 720

(alebo vys3sim) alebo iOS.

V app store skontrolujte kompatibilitu s verziami Android

alebo iOS.

Wi-Fi router: 2,4 GHz WiFi b/g/n.

1. Stiahnite si aplikaciu 6™ Sense Live

Ako prvy krok pre pripojenie spotrebica si musite

stiahnut aplikaciu do svojho mobilného zariadenia.

Aplikacia 6" Sense Live vas povedie cez vietky

kroky, ktoré su tu uvedené. Aplikaciu 6 Sense Live si

mozete stiahnut z App Store alebo Google Play Store.

! Whjr/lﬁool
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2. Vytvorte si ucet

Ak ste tak este neurobili, potrebujete si vytvorit ucet.
To vam umozni pripojit vase spotrebice do siete a tiez
siich pozerat a ovladat na dialku.

3. Zaregistrujte svoj spotrebic

Zaregistrujte svoj spotrebi¢ podla pokynov
aplikacie. Na dokoncenie procesu registracie budete
potrebovat identifikator Smart spotrebica (SAID).
Tento jedine¢ny kéd najdete na identifika¢nom Stitku
pripojenom na spotrebici.

4. Pripojenie na Wi-Fi

Pri nastavovani postupuje podla krokov ,skenovat

a pripojit”. Aplikacia vas prevedie celym procesom
pripojenia spotrebica k domacej Wi-Fi sieti.

Ak vas router podporuje WPS 2.0 (alebo vyssi), zvolte
MANUALNE, potom tuknite na Nastavenie WPS:

Na bezdrétovom routeri stlacte tlacidlo WPS pre
vytvorenie spojenia medzi oboma zariadeniami.

V pripade potreby mézete spotrebic pripojit aj
manudlne pouzitim funkcie ,Search for a network”
(Hladanie siete).

SAID koéd sa pouziva na zosynchronizovanie inteligentného
zariadenia so spotrebicom.

Zobrazi sa adresa MAC pre Wi-Fi modul.

Postup pripojenia treba zopakovat iba vtedy, ak
zmenite nastavenia routera (napr. ndzov siete alebo
heslo alebo poskytovatela).

KAZDODENNE POUZIVANIE

. NASTAVENIE CASU A DATUMU

Po pripojeni rdry k domacej sieti sa ¢as a datum
nastavia automaticky. Inak ich musite nastavit
manualne

« Na nastavenie c¢asu tuknite na prislusné cisla.

+ Potvrdte tuknutim na NASTAVIT.

Po nastaveni ¢asu musite nastavit datum

« Na nastavenie datumu tuknite na prislusné cisla.
. Potvrdte tuknutim na NASTAVIT.

4. NASTAVTE SPOTREBU ENERGIE

Rdra je naprogramovana na spotrebu elektrickej energie
na Urovni kompatibilnej so sietou v domacnosti

s menovitym vykonom vyssim ako 3 kW (16 ampérov):
Ak vasa domdécnost pouziva nizsi vykon, musite tuto
hodnotu znizit (13 ampérov).

« Pre volbu vykonu tuknite na hodnotu vpravo.

- Pociato¢né nastavenie dokoncite tuknutim na OK.

5. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali

od vyrob: Je to Uplne normalne. Preto prv, nez v nej
zacnete pripravovat jedlo, odporuca sa zohriat ju
naprazdno, aby sa pripadné pachy odstranili.
Odstrante z rury vietky ochranné kartény a priesvitnu
féliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.
Zohrievajte rdru na 200 °C zhruba jednu hodinu.

Po prvom pouziti spotrebica sa odporuca miestnost vyvetrat.

1. ZVOLTE FUNKCIU

 Zapnite ruru stlacenim alebo dotykom
kdekolvek na displeji.

Displej vdam umozni vybrat si medzi funkciami

Manudlne a 6% Sense.

« Tuknite na hlavnu pozadovanu funkciu, aby ste sa
dostali do prislusnej ponuky.

+ Prechadzajte v zozname smerom nahor alebo
nadol.

. Tuknutim zvolte pozadovanu funkciu.

2. NASTAVENIE MANUALNYCH FUNKCII

Po zvoleni pozadovanej funkcie mézete zmenit jej
nastavenia. Na displeji sa zobrazia nastavenia, ktoré
sa daju zmenit.

TEPLOTA / UROVEN GRILU

+ Prechadzajte ponukanymi hodnotami a zvolte
pozadovanu.

Ak to funkcia dovoluje, mézete tuknut na ®*§ , ¢im sa

aktivuje predhriatie.

TRVANIE

Dobu pripravy jedla nastavovat nemusite, ak chcete

riadit pecenie manualne:. V rezime nastaveného

¢asu rura pecie po cely zvoleny ¢as. Na konci ¢asu sa
priprava jedla automaticky zastavi.

« Pre nastavenie trvania tuknite na Nastavit ¢as
pecenia.

« Na nastavenie pozadovaného ¢asu pripravy
tuknite na prislusné cisla.

+ Potvrdte tuknutim na DALEJ.

Ak chcete nastavené trvanie zrusit pocas pripravy jedla
a dokoncit ju manudlne, tuknite na hodnotu trvania a potom
zvolte STOP.

3. NASTAVENIE FUNKCIE 6" SENSE

Funkcie 6™ Sense vam umoznuju pripravit Siroku

Skalu jedal spomedzi tych, ¢o su uvedené v zozname.

Na dosiahnutie najlepsich vysledkov si vacsinu

nastaveni pre pripravu jedla spotrebi¢ zvoli

automaticky.

+ Vyberte si recept zo zoznamu.

Funkcie su zobrazené podla kategdrif jedla v ponuke 6™ SENSE

JEDLO (pozri prislusné tabulky) a podla funkcii receptu

v ponuke LIFESTYLE.

« Po zvoleni funkcie iba oznacte vlastnosti potraviny
(mnozstvo, hmotnost a pod.), ktoru chcete
pripravovat, aby ste dosiahli perfektny vysledok.
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4. NASTAVENIE CASU ZACIATKU / KONCA
ODKLADU

Pred spustenim funkcie moézete pripravu jedla

odlozit: Funkcia sa za¢ne alebo skondi v ¢ase, ktory

vopred zvolite.

« Ak chcete nastavit pozadovany cas zaciatku alebo
konca, tuknite na START.

« Po nastaveni pozadovaného odkladu tuknite na
ODLOZENIE STARTU a zacne sa &as ¢akania.

« Vlozte jedlo do rury a zatvorte dvierka: Funkcia sa
spusti automaticky po vypocitanom case.

Naprogramovanie odloZzeného zaciatku pripravy jedla

deaktivuje fazu predhriatia: Rura dosiahne Zelanu teplotu

postupne, o znamena, Ze ¢asy pecenia budu o trochu dlhsie

ako tie, o sU uvedené v tabulke pripravy jedal.

« Funkciu mozete okamzite aktivovat a zrusit
naprogramovany ¢as odlozenia stlacenim @® .

5. SPUSTENIE FUNKCIE

. Po konfigurovani nastavenia tuknutim na START
funkciu aktivujete.

Ak je rdra horuca a funkcia vyzaduje $pecifickd maximalnu

teplotu, na displeji sa zobrazi sprava. Nastavené hodnoty

mozete kedykolvek pocas pripravy jedla zmenit tuknutim na

hodnotu, ktord chcete upravit.

- Funkciu kedykolvek zastavite stlatenim )

6. PREDHRIATIE

Ked bola funkcia predtym aktivovand, po spusteni sa
na displeji ukaze stav fazy predhriatia. Po skonceni
tejto fazy sa ozve zvukovy signél a na displeji sa
ukaze, ze rdra dosiahla nastavenu teplotu.

« Otvorte dvierka.

« Vlozte jedlo do rury.

. Zatvorte dvierka a tuknutim na HOTOVE spustite
varenie.

Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim predhrievania, moze
to mat nepriaznivy Ucinok na konecny vysledok. Otvorenie
dvierok pocas fazy predhriatia ju pozastavi. Do ¢asu pripravy
jedla nie je zapocitana faza predhriatia.

7. ZASTAVENIE PRIPRAVY JEDLA

Pri niektorych funkciach 6™ Sense bude potrebné

jedlo pocas pripravy obratit. Zaznie zvukovy signal

a na displeji sa zobrazi sprava, ¢o treba urobit.

« Otvorte dvierka.

« Vykonajte, ¢o ukazuje displej.

. Zatvorte dvierka, potom tuknutim na HOTOVE
pokracujte v priprave jedla.

Pred ukonéenim pripravy jedla vas rira moze vyzvat,

aby ste rovnakym sp6sobom jedlo skontrolovali.

Zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi sprava,
¢o treba urobit.

« Skontrolujte jedlo.

. Zatvorte dvierka, potom tuknutim na HOTOVE
pokracujte v priprave jedla.

8. UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
priprava jedla je skonéena. Pri niektorych funkciach
po skonceni pripravy jedla moZete Cas varenia
predlzit, aby jedlo zhnedlo, alebo funkciu ulozit ako
oblubenu.
Ak ju chcete ulozit ako oblubenu, tuknite na 2 .
« Patmindtovy cyklus na zhnednutie spustite
zvolenim funkcie Extra zhnednutie.

. Tuknite ® na ulozenie predizenia pripravy jedla.

9. OBLUBENE

Funkcia Oblubené uklada nastavenia rury pre vase
oblubené recepty.

Rura automaticky spoznava najpouzivanejsie funkcie. Potom,
ako funkciu pouzijete niekolkokrat, rdra vas vyzve, aby ste ju
pridali medzi oblibené.

AKO ULOZIT FUNKCIU

Po skonéeni funkcie ju tuknutim na C? ulozite ako
oblubenu. To vdm umozni pouzivat ju v budicnosti
rychlo so zachovanim rovnakych nastaveni. Displej vam
umozni ulozit funkciu zobrazenim 4 zvycajnych casov
jedenia vratane ranajok, obeda, obcerstvenia a vecere.

. Tuknutim na ikonky zvolte aspon jeden.

- Funkciu uloZite tuknutim na NAJOBLUBENEJSIE.

PO ULOZENI

Ak si chcete pozriet ponuku obltibenych funkcii,

stla¢te QD : Funkcie budu rozdelené podla réznych

casov jedenia s niekolkymi ponukanymi navrhmi.

« PrisluSny zoznam sa zobrazi tuknutim na ikonu
jedal

+ Posuvajte sa vo vyznacenom zozname.

« Tuknite na recept alebo funkciu, ktort chcete.

« Pripravu jedla aktivujete tuknutim na START.

ZMENA NASTAVENI

Na obrazovke oblubenych mozete pridat obrazok alebo

nazov k oblubenej funkcii a prisposobit podla Zelania.

« Vyberte funkciu, ktoru chcete zmenit.

« Tuknite na UPRAVIT.

« Vyberte vlastnost, ktoru chcete zmenit.

« Tuknite na DALSIE: na displeji sa zobrazia nové
vlastnosti.

- Zmeny potvrdte tuknutim na ULOZIT.

Na obrazovke oblibenych mézete tiez vymazat
funkcie, ktoré ste ulozili:

« Tuknite § na funkcii.

- Tuknite na ODSTRANIT.

Mézete zmenit aj ¢as, kedy sa zobrazuju jednotlivé jedla:
. Stlacte & .

- Zvolte B Preferencie.

. Zvolte Casy a datumy.

. Tuknite na vase ¢asy jedal.

« Prechdadzajte zoznam a tuknite na prislusny cas.

« Tuknite na prislusné jedlo, ktoré chcete zmenit.
Casovy interval bude mozné skombinovat iba s jedlom.

° Whjr/lﬁool



10. NARADIE

Stlacenim & kedykolvek otvorite ponuku Naradie.
Tato ponuka vam umozni vybrat z niekolkych
moznosti a zmenit nastavenia alebo preferencie pre
vas spotrebic alebo disple;j.

AKTIV. DIALKOVE
Aby bolo mozné pouzivat aplikaciu Whirlpool 6t
Sense Live.

@MlNUTKA

Tato funkciu mozno aktivovat bud pri pouziti funkcie
pripravy jedla, alebo samostatne na sledovanie ¢asu.
Po spusteni bude ¢asovac dalej odpocitavat bez
ohladu na funkciu samotnu. Po aktivovani ¢asovaca
mozete aj zvolit a aktivovat funkciu.

Casovac bude pokracovat v odpocitavani a zobrazi sa
v pravom hornom rohu displeja.

Na vyvolanie alebo zmenu ¢asovaca:

. Stlacte &F.

. Tuknitena @ .

Ked c¢asovac dokonci odpocitavanie zvoleného casu,

ozve sa zvukovy signal.

.« Ak tuknete na ODMIETNUT, ¢asovac¢ zrusite alebo
mozete nastavit nové trvanie.

- Na opatovné nastavenie Casovaca tuknite na
NASTAVIT NOVY CASOVAC.

SVETLO

Na zapnutie/vypnutie osvetlenia rury.

@ SAMOCISTENIE

Vnutorné povrchy optimalne vycistite aktivovanim
funkcie Samocistenie.

Odporuca sa dvierka rury pocas cyklu Cistenia neotvarat, aby

neunikla vodna para, ¢o by mohlo nepriaznivo ovplyvnit

konecny vysledok Cistenia.

+ Pred aktivovanim tejto funkcie vyberte z rary
vsetko prislusenstvo.

- Ked je rdra studena, naplite nadrZ pitnou vodou,
kym sa na displeji nezobrazi PLNA NADRZ.

- Funkciu ¢istenia aktivujete tuknutim na START.

Po zvoleni cyklu mézete odlozit Start automatického Cistenia.
Tuknite na ODLOZIT a nastavte ¢as ukoncenia, ako je uvedené
v prislusnej ¢asti.

@ VYPUSTIT

Funkcia vypustania umoznuje vypustit vodu, aby
nezostavala v nadrzi. Pre optimalne pouzivanie
spotrebica sa odporuca vypustat vodu po kazdom
pouziti rdry s parnym cyklom.

Po zvoleni funkcie vypustania
postupujte podla uvedenych
pokynov: Otvorte dvierka a pod
vypustaciu dyzu na spodnej pravej
strane panelu postavte velku
nadobu. Nadobu musite nechat
na mieste, az kym sa vypustanie

. SK
nedokondi. Vypustanie plnej nadrze trva v priemere
asi tri minuty.

V pripade potreby je mozné proces vypustania
pozastavit klepnutim na PAUZA na displeji (napr. ak
by bola nddoba uz plna vody v priebehu vypustania).
Nadoba musf byt aspon 2-litrova.

Upozornenie: Aby sa zabezpecilo, Ze voda je studen, tuto
¢innost je mozné vykonat najskér po uplynuti 4 hodin od
posledného cyklu (alebo odkedy bol vyrobok naposledy
zapnuty). Pocas ¢akania sa na displeji bude zobrazovat sprava
,VODA JE PRILIS HORUCA: POCKAJTE, KYM TEPLOTA
NEKLESNE".

Dolezité: Ak sa nadrz pravidelne nevypusta, po
niekolkych dnoch od posledného naplnenia spotrebic
o to poziada zobrazenim spravy <JE POTREBNY CYKLUS
VYPUSTANIA>: Tuto Ziadost nemozno ignorovat

a vyrobok bude mozné dalej pouzivat az po vypusteni
vody.

ODVAPNIT

Tato Specidlna funkcia, ktoru treba pravidelne
aktivovat, vam umoznuje udrziavat nadrz a parny
okruh v najlepSom stave.

Na displeji sa zobrazi sprava <JE POTREBNY CYKLUS
ODVAPNENIA>, aby vam pripomenula, Ze mate tuto
operaciu pravidelne vykondvat.

Poziadavku na odvapnenie vyvola pocet niekolkych
cyklov pripravy jedla s parou alebo pocet pracovnych
hodin vyrobnika pary od posledného cyklu
odvapnovania (pozri tabulku dalej).

22 hodin trvania pripravy jedla
s parou

Odvdépnenie sa odporuca

..... 20 cyKlov pripravyjedla s parou  t - Parny cyklus nie je mozné
¢ spustit, pokial neprebehne :
cyklus odvépnenia

Odvéaprovanie mozno vykonat vzdy, ked'si pouzivatel zeld
dokladnejsie Cistenie nadrze a vnutorného parného okruhu.

Celd funkcia trva v priemere okolo 180 minut. Po
spusteni funkcie postupujte podla krokov uvedenych
na displeji.
Upozornenie: Ak funkciu kedykolvek zastavite, cely cyklus
odvapnovania sa musi zopakovat od zaciatku.

» VYPUSTANIE (do 3 min.)
Ked sa na displeji zobrazi <POLOZTE NADOBU POD
OTVOR ODTOKU VODY>, za¢nite proces vypustania
podla opisu v odseku Vypustanie. Ak nadrz

neobsahuje vodu, spotrebi¢ automaticky prejde na
KROK 1 Z 8.

Upozornenie: Aby sa zabezpecilo, Ze voda je studen, tuto
¢innost je mozné vykonat najskor po uplynuti 4 hodin od
posledného cyklu (alebo odkedy bol vyrobok naposledy
zapnuty). Pocas ¢akania sa na displeji bude zobrazovat sprava
,VODA JE PRILIS HORUCA: POCKAJTE, KYM TEPLOTA
NEKLESNE".

Nadoba musf byt aspon 2-litrova.

Whj;lﬁool ’



» KROK 1Z 8: ODVAPNOVANIE (~120 MIN.)

Po zobrazeni vyzvy na pripravu odvapnovacieho
roztoku si pripravte odvapnovaci roztok pridanim 3
vrecusok (zodpoveda 75 g) Specidlneho odvapnovaca
Oven WPRO* do 1,7 litra pitnej vody, ktora ma teplotu
okolia.

=75¢g

1,7 Liters

>

Po naliati odvapriovacieho roztoku do zasuvky stlacte
.40 na spustenie hlavného procesu odvapnovania.

Pocas odvapnovacich krokov nemusite stat pred
spotrebi¢com. Po dokonceni kazdého kroku zaznie
zvukovy signdl a na displeji sa zobrazia pokyny pre
pokracovanie s dalsim krokom.

» KROK 2 Z 8: VYPUSTANIE (do 3 min.)
Ked sa na displeji zobrazi <POLOZTE NADOBU POD
OTVOR ODTOKU VODY>, za¢nite proces vypustania
podla opisu v odseku Vypustanie.

» KROK 3 Z 8: OPLACHOVANIE (~20 min.)
Pre vycistenie nadrze a parného okruhu treba
vykonat aj cyklus oplachovania.

Ked sa na displeji zobrazi <NAPLNTE NADRZ>, nalejte
do zasuvky pitnu vodu, kym sa na displeji nezobrazi
<NADRZ NAPLNENA>, potom stla¢enim
spustite prvé oplachovanie.

KROK 4 Z 8: VYPUSTANIE (do 3 min.)

KROK 5 Z 8: OPLACHOVANIE (~20 min.)
KROK 6 Z 8: VYPUSTANIE (do 3 min.)
KROK 7 Z 8: OPLACHOVANIE (~20 min.)

KROK 8 Z 8: VYPUSTANIE (do 3 min.)

Po poslednom vypustani stlacte na
dokonéenie odvapnovania.

Po skonceni odvapriovania bude mozné pouzivat
vietky funkcie s parou.

4

4

4

4

Odvapriovac *WPRO je odporucany profesionalny produkt
na udrzbu, ktory pomaha udrziavat najlepsi vykon parnej
funkcie vasej rury. Postupujte podla pokynov na pouzivanie
na obale. MoZete si ho objednat a dalie informacie ziskate
v popredajnom servise alebo na www.whirlpool.eu

Whirlpool nebude zodpovedat za Skody spdsobené
pouzivanim inych ¢istiacich produktov dostupnych na trhu.

@ STLMIT

Tuknutim na ikonu stimite alebo zapnete vietky
zvuky a alarmy.

ZAMOK OVLADANIA

Zamok ovlddania vdm umozniuje uzamknut
tlacidla na dotykovej klavesnici, aby nemohlo dojst
k ndhodnému stlaceniu.

Aktivovanie zamku:

. Tuknite naikonu @ .

Na deaktivovanie zamku:

« Tuknite na displej.

« Prejdite prstom nahor po zobrazenej sprave.

DALSIE REZIMY

Na volbu Sviato¢ného rezimu a otvorenie Riadenia
vykonu.

E PREFERENCIE
Na zmenu niekolkych nastaveni rary.

WI—FI

Na zmenu nastaveni alebo konfiguraciu novej domace;j
siete.

INFO

Na vypnutie Ulozit rezim Demo, resetovanie spotrebica
a ziskanie dalsich informacii o vyrobku.

’ Whjr/lﬁool



TABULKA PRIPRAVY JEDAL

. SK

TEPLOTA (°C) /

RECEPT FUNKCIA  PREDOHREV o JEPLOTALC) ! TRVANIE (min) ROST A PRISLUSENSTVO
= Ano 170 30-50 |
Kysnuté kolace / Piskotové kolace Ano 160 30-50 ,‘___|_i__,__,_
Ano 160 30-50 et
Plnené kolace (tvarohovy koldg, strudla, Ano 160-200 08 ;’
jablkovy kolac) Ano 160 — 200 35-90 . S
=] Ano 150 20-40 .3,
e Ano 140 30-50 4
usdien inecké cesto
Y Ano 140 -50 4T
Ano 135 40-60  _° 31
=] Ano 170 0-40 |3
’ _ Ano 150 30-50 4
Malé torty / Mafin Ao 150 20 %0 ; ;
Ano 150 40-60 | _° 31
= Ano 180 - 200 30-40 3
Odpalované cesto Ano 180 - 190 35-45 ,\%ﬁ er
Ano 180 - 190 3-a5% 2 3 T
= Ano 90 no-1s0 3
Snehové pusinky Ano 90 130 - 150 ,\%ﬁ er
Ano 90 140-160* | 2 3T
‘ _ _ = Ano 190 - 250 15-50 2
Pizza / chlieb / focaccia . 190 230 050 .\é,. ;r
Pizza (tenkd, hruba, focaccia) Ano 220-240 25-50* _\%“_ _\é“_ 1;,
= Ano 250 0-15 3
Mrazena pizza Ano 250 10-20 qép ;r
Ano 220 - 240 15-30 2,03, 1
Ano 180 - 190 45-55 o
Pikantné kolace (zeleninové, slané) Ano 180 - 190 45 -60 ,‘é’_ ,‘_1;“_
Ano 180 190 4s-70% 2 3 1
=] Ano 190 - 200 20-30 3
Slané a sladké odpalované cesto Ano 180 — 190 20-40 ;, ;
Ano 180 — 190 20-40% 2 S 1
=] il &) B
PURKCE Konvencné Y/i?j%i?wy K%re“ézl:ﬁgé Gril TurboGril Maxi pecenie Cook 4 v;/dhj?ﬁr;{o

Whj;lﬁool



RECEPT FUNKCIA  PREDOHREV | JERLOTALO ! TRVANIE (min) ROST A PRISLUSENSTVO

Lasagne / Nakypy / Zapecené cestoviny ‘ B B

PRl =] Ano 190 - 200 45 - 65

Jahnacie / Telacie / Hovédzie / Brav¢ové EI Ano 190 - 200 80— 110

1 kg

Bravéové pecené s kozou 2 kg 5’ - 170 110 - 150

Kuréa / Kralik / Kacica 1 kg =] Ano 200 - 230 50100

Morka / hus 3 kg = Ano 190 - 200 80— 130

Pecené ryby / Ryby pec¢ené v alobale ; B _

oty el =] Ano 180 - 200 40-60

PInena zelenina (paradajky, cukety, «

akiazim) Ano 180 - 200 5060

Hrianka [] - 3 (vysokd) 3-6

Rybie filé / filety Ifl - 2 (strednd) 20-30%**

Klobasky / kebaby / rebierka / B 2 -3 (strednd - ap

hamburgery EI vysoka) 15-30

Pecené kurca 1 - 1,3 kg - 2 (strednd) 55— 70 ***

Jahnacie stehno / Koleno - 2 (strednd) 60 — 90 ***

Pecené zemiaky - 2 (strednd) 35— 55 ***

Gratinovana zelenina - 3 (vysoka) 10-25

Susienky St%ky Ano 135 50-70 ;r -\...i—...,- -\...i—...,- 1;’_
=

Kolace z krehkého cesta kEgLéféGho Ano 170 50 -70 -\...i—...;- -\...i—...,- -\...i—...,- _\%,_’_

z

cesta
I:@‘l A 5 4 2 1

Okruhla pizza Okrahla Ano 210 40 - 60 s Al A~ A1
pizza

Uplné jedlo: ovocnd torta (Uroven 5) / ; B . 5 3 1

lasagne (Uroven 3) / maso (Uroven 1) Ano 190 40-120 AEs AR L

Uplné jedlo: Ovocny kol (Groven 5) N

/ pecena zelenina (Uroven 4) / lasagne @' Ano 190 40-120 _\%’_ 4 _\é’_ 1

(Uroven 2) / kdsky masa (Uroven 1) Menu

Lasagne a miso Ano 200 50 - 100 * -\...i—...,- : ! |

M3so a zemiaky Ano 200 45-100* _\%F \ ! |

Ryba so zeleninou Ano 180 30-50% ,\%’ \ ! |

Plnené kusy masa e - 200 80-120*% L 3 J

Kusy masa (kralik, kur¢a, jahia) ® - 200 50-100% 3

* Odhadovany cas trvania: Jedld mézete z rdry vybrat v inom case, v zavislosti od osobnych preferencii.
**V polovici pecenia jedlo obrétte.
*** Po uplynutf dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.

e N (I - oo e e.of
PRISLUSENSTVO Pekéc alebo forma Nadopa na Nadoba na Nadoba na
ROt odkvapkévanie / P . -
oSt na tortu lech na pecenie odkvapkévanie/ odkvapkévanie Parna miska
na roste P P plech na pecenie s 500 ml vody

alebo pekac na roste

0 Whjr/lﬁool
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PRIPRAVA NA PARE

o Cas pecenia Uroven
Recept Predohrev Teplota (°C) (Min.) a prislufenstvo
Cerstva zelenina (vcelku) - 100 30-80 2 1
\e.2.2f e\ —r
* . . . 2 1
Cerstva zelenina (kusky) - 100 15-40 oo of
Mrazena zelenina - 100 20-40 2 1
\e.2.ef e —0r
2 1
Ryby vcelku - 920 40 -50 oo af
Rybie filé - 90 20 - 30 2 1
y ee.ef ~—0r
Kuracie filé - 100 15-50 2 ]
\e.2.2f —e 0o
Vajcia - 100 10-30 2 ]
) eeef ~—m0 v
Ovocie (vcelku) - 100 15 -45 2 1
\e.2.8f —e—0r
. . 2 1
Ovocie (kusky) - 100 10-30 oo of
[ VR a1~ L ~ T .2l
PRISLUSENSTVO Pekac alebo forma na Nadot?a na Nadoba na Nadoba na
ROt odkvapkévanie / A . -
ost tortu lech na pedenie odkvapkévanie/plech  odkvapkéavanie Parna miska
na roste P b na pecenie s 500 ml vody

alebo pekac na roste

Whj;lﬁool
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VHANANY VZDUCH + PARA

Recept Uroven pary Predohrev Teplota (°C) Cas(h;;ﬁ:jnia Uroven a prislusenstvo

NIZKY - 140 - 150 35-55 3

Linecké cesto/ Sugienky NiZKY - 140 30-50 41
NiZKY - 140 4a0-60 > 3 1
NIZKY - 160 - 170 30-40 3

Malé torta / Mafin NiZKY - 150 0-50 4T
NiZKY - 150 40-60 > 3 1

Kysnuté kolace NiZKY - 170 - 180 a0-60 2

Pitkotovy kolaé NIZKY - 160 - 170 30-40 2

Focaccia NizZKY - 200 - 220 20-40 3

Bochnik chleba NIZKY - 170 -180 70-100 3

Maly chlieb NIZKY - 200 - 220 30-50 3

Bageta NIZKY - 200 - 220 30-50 3

Pecené zemiaky STRED - 200 - 220 s0-70 3

Telacie / Hovadzie / Bravéové 1 kg STRED - 180 - 200 60-100 > |

Telacie, hovadzie, bravcové (kusky) STRED - 160 - 180 60 - 80 ;

Krvavy rozbif 1 kg STRED - 200 - 220 40-50 3

Krvavy rozbif 2 kg STRED - 200 55-65 S

JahRacie pecené STRED - 180 - 200 65-75 >

Dusené bravéové kolena STRED - 160 - 180 85-100 3

Kuréa / perli¢ka/ kacka 1 - 1,5 kg STRED - 200 - 220 s0-70 3

Kur¢a / perlicka/ kacka (kasky) STRED - 200 - 220 55-65 S

e o - wem w2

Rybie filety VYSOKA - 180 - 200 15-30 3

AKO CITAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

Zoznam v tabulkach: recepty, &i je potrebné predhriatie, teplota (°C), Uroven grilovania, ¢as pecenia (minuty), prislusenstvo a Uroven odportcana na
pecenie. Cas pripravy jedla sa za¢ina jeho vloZzenim do rury, bez zardtania ¢asu predhrievania (ked sa vyzaduje). Teploty a ¢as pecenia su iba priblizné
Pouzivajte dodané prislusenstvo a uprednostriujte tmave kovove pekace a plechy. Okrem toho mézete pouzit nadoby a prislusenstvo z vamneého skla
alebo kameniny, nezabudnite v3ak, Ze pecenie sa trochu pred|zi. Na dosiahnutie najlepsich vysledkov starostlivo dodrzujte rady z tabulky, pokial ide
o vyber prislusenstva (dodaného), ktoré ulozite na rézne drovne.

12 Whjr/lﬁool
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

Recept
Dusené miso so :

; :Cerstvé lasagne
zeleninou/

Zapekané
cestoviny

Ryza a ceredlie :

:Semienka a ceredlie®)

Maso

%Biela ryza

‘NelGpana hnedd |

‘Celozrnna ryza

“Mrlik ¢ilsky

‘Proso

:Pecené hovddzie
maso .

%Hamburge.r. o
iBravéové

: Bravcové rebierka
Vcelku

Filé / prsicka

{Kuracie filé ‘

‘Mor¢acie filé

Navrhované mnozstvo

+

500-3000g

100-500 g

100 - 300 g

100 -300 g

100-300g
600 -2000g
15-3cm

500-2000g

jeden rost

100-300 g

15-4cm

Obratte

i po (z ¢asu
................................................................................................... e Pripravy)

500-3000g )

100-500 g

100 - 500 g

600 - 25009

Uroven a prislusenstvo

! J

—_r

PRISLUSENSTVO

Pekac alebo forma na
tortu
na roste

Nadoba na
odkvapkavanie / plech na
pecenie
alebo pekac na roste

Nadoba na
odkvapkévanie/plech na
pecenie

TS

Nadoba na
odkvapkévanie
s 500 ml vody

Whj;lﬁool
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Recept

Navrhované mnozstvo

Obratte

i po(zcasu ;Uroveﬁapn’sluienstvo
: pripravy) :

................................................................................................... T N

EPeéené filé a steaky

iFilé a steaky varené v parel

s PPN PN ;

éGriIované morské plody

Ryby a morské
plody :

Morské plody varené v parel™)

:Gratinovana zelenina

Zelenina

Rybie filé/platky

“Filé mrazené

e aeaaaaeaaaaaas H

Rybie filé/platky

‘Filé mrazené

iMusle svdtého

‘Musle

Krevety

%Garnéty

et aeaaaaaas H

Gratinované

‘Musle

Krevety

‘Garnaty

%Kalama’r
Chobotnica

Zemiaky

Ina zelenina

‘Paradajky

iPaprika

iBrokoIica

Karfiol

‘Iné

‘PInené zelenina

Zemiaky

05-25cm

05-25cm

jeden plech

jeden plech

jeden plech

jeden plech

s O R

05-25cm :

0,5-25cm f f

jeden plech

jeden plech
jeden plech

jeden plech

100 - 500 g

500-2000g

5001500 g

100 - 500 g

500-1500¢

jeden plech

jeden plech

jeden plech

jeden plech

jeden plech

jeden plech

e e r e ee e renanan S Y S E T TTTTTTTTTTPPPPPRPPPPRPRPS ferrrrr e

:Zelenina varena v pare)

§Ce|é zemiaky

§'Zéﬁ%‘i’skﬁ+{5ié”/“ _— o

Hrasok
%Brokolica

Karfiol

50-500g*

200-2500¢

200-3000g

100 - 300 g *

200-3000g A A

Mrazend zelenina na pare®®

Hragok

200-3000g

14
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. SK
Obratte

Recept  Navrhované mnozstvo | po(zéasu : Uroven a prislusenstvo
: i pripravy)

.................................................................................................... T R R B R

500-1200g - :

: Sugienky 200- 600 g -

;Croissanty jeden plech -

Kolace

a zakusky ;Odpal'ované cesto jeden plech -

400-1600g f

| Zavin 400-1600g L

500-2000g
Slané koldce -

Rozky )

60 — 150 g kazdy

:Sendvi¢ vo forme & 400 - 600 g kazdy - ..“,2|—__—.,_,
Chlieb ,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, e ,4,4.3.”””...””....””...4.””...4.””...4.””...4.:...,.HH...HH...,.H%.. B LT T TR P PR T PP RPP PP P

700 - 2000 g

Bagety™y 200 - 300 g kazda -
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;Tenké okruhla - plech : -
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Veelku 100-500g - 1

‘Mrazené 1 =4 vrstvy -

Ovocie na
pare )
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odD\?sokZ?/;naie/ Nadoba na Nadoba na
¥ odkvapkavanie/ odkvapkavanie Parna miska

plech na pecenie .
alebo pekae na rodte plech na pecenie s 500 ml vody
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PRISLUSENSTVO Pekac alebo forma
Rost na tortu

na roste




CISTENIE A UDRZBA

Pred udrzbou alebo c¢istenim sa
presvedcte, ¢i rura vychladla.

Nepouzivajte parné Cistice.

VONKAJSIE POVRCHY

« Povrchy cistite vlhkou utierkou z mikrovldkna.
Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody
niekolko kvapiek pH neutralneho ¢istiaceho
pripravku. Poutierajte suchou utierkou.

« Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou
utierkou z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut
a potom ju vycistite, najlepsie, ak je este tepl3,
a odstrante zvysky jedla alebo $kvrny sp6sobené
zvyskami jedla. V pripade, Ze sa pri peceni jedla

Nepouzivajte drotenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne &istiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit povrch

spotrebica.
Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykondavanim udrzby musite
ruiru odpojit od elektrickej siete.

s vysokym obsahom vody vytvorila kondenzacia,
nechajte rdru uplne vychladnut a potom ju utrite
handrickou alebo Spongiou.

Vnuatorné povrchy optimalne vycistite aktivovanim
funkcie Samocistenie.

Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

Vybratie dvierok ulahcuje Cistenie.

PRISLUSENSTVO

Ihned po pouziti prislusenstvo namocte do vody,
do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit
kefkou alebo Spongiou.

VYMENA ZIAROVKY

Odpoijte ruru od elektrického napéjania.
Vyberte vodiace listy.

Odstrante kryt Ziarovky.

Vymente Ziarovku.

Vratte kryt svietidla na miesto a zatlacte ho, aby
spravne zapadol na miesto.

Znovu nasadte vodiace listy.
7. Ruru opat zapojte do elektrickej siete.

o b WN =

o

Upozornenie: Pouzivajte iba halogénové Ziarovky 20 — 40 W /
230V typu G9, T300 °C. Ziarovka pouzivana vo vnutri
spotrebica je Specidlne uréend pre domace spotrebice a nie je
vhodna na beZné osvetlovanie miestnosti v domacnosti
(Nariadenie ES 244/2009). Ziarovky dostanete v nasom
autorizovanom servise.

Ak pouZivate halogénové Ziarovky, nechytajte ich holymi
rukami, pretoZe odtlacky prstov by ich mohli poskodit. Ruru
nepouzivajte, kym nenamontujete kryt Ziarovky.

VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

N 7

- Zatvorte dvierka, pokial to ide. Pevne dvierka
chytte oboma rukami — nedrzte ich za rukovat.
Dvierka jednoducho vyberiete tak, ze ich budete
dalej zatvarat a pritom tahat nahor, az kym sa

neuvolnia. Dvierka odlozte nabok na makky
povrch.
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Dvierka opat nasadite tak, ze ich prilozite k rure,

zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami

a upevnite vrchnu ¢ast na sedlo.

- Dvierka spustite a potom celkom otvorte. Uchytky
sklopte do pévodnej polohy: Dbajte, aby ste ich
sklopili uplne.

Casto kladené otazky o Wi-Fi

I

- SK

- Opatrne potlacte, aby ste skontrolovali, ¢i su
uchytky v spravnej polohe.

\

« Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢isuzarovno
s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky: Pri nespravnom fungovani
by sa dvierka mohli poskodit.

Wi-Fi nie je k dispozicii v Rusku

Ktoré Wi-Fi protokoly si podporované?
Nainstalovany Wi-Fi adaptér podporuje Wi-Fi b/g/n
pre eurépske krajiny.

Ktoré nastavenia v softvéri routera je potrebné
konfigurovat?

Su potrebné nasledovné nastavenia routera: pasmo
2,4 GHz, WiFi b/g/n, DHCP a NAT aktivované.

Ktora verzia WPS je podporovana?

WPS 2.0 alebo vyssia. Pozrite si dokumentaciu
routera.

Su nejaké rozdiely medzi pouzivanim smartfénu
(alebo tabletu) s opera¢nym systémom Android alebo
i0S?

Mbzete pouzivat operacny systém, ktory chcete,
rozdiel v tom nie je.

MoéZem namiesto routera pouzivat mobilny 3G
tethering?

Ano, ale cloudové sluzby su uréené pre trvalo
pripojené zariadenia.

Ako mozem skontrolovat, ¢i moje domace pripojenie
na internet funguje a Wi-Fi je povolené?

MbzZete vyhladat svoju siet na smart zariadeni.
Predtym, nez to skusite, vypnite iné datové
pripojenia..

Ako moézem skontrolovat, ¢i je spotrebic¢ pripojeny na
moju domacu bezdrotovu siet?

Otvorte si konfiguraciu routera (pozri navod

k routeru) a skontrolujte, ¢i je adresa MAC spotrebica
uvedena na stranke bezdrétovo pripojenych
zariadeni.

Kde ndjdem adresu MAC spotrebica?

Stla¢te & , potom tuknite na & Wi-Fi alebo pozrite
na spotrebic: Je na hom nalepka, kde je uvedené SAID
a MAC adresa. MAC adresu tvori kombinacia islic

a pismen, ktora sa zacina ,88:e7"

Ako mozem skontrolovat, i je bezdrotova funkcia
spotrebica povolena?

Pomocou smart zariadenia a aplikacie 6™ Sense Live
skontrolujte, ¢i je siet spotrebica viditelna a pripojena
ku cloudu.

Moéze nieco zabranovat tomu, aby sa signal dostal

k spotrebicu?

Skontrolujte, ¢i pripojené spotrebice nezaberaju celu
dostupnu Sirku pasma.

Presvedcte sa, ¢i vase zariadenia s povolenou Wi-Fi
neprekracuju maximalny pocet, ktory povoluje router.
Ako daleko by mal byt router od rary?

Za normalnych okolnosti je Wi-Fi signal dostato¢ne
silny na pokrytie niekolkych miestnosti, ale velmi to
zavisi od materialu, z ktorého su postavené steny. Silu
signalu mozete skontrolovat tak, Ze polozite svoje
smart zariadenie vedla spotrebica.

Co mézem urobit, ak moje bezdrétové pripojenie
nedosahuje po spotrebic¢?

MobzZete pouzit Specidlne zariadenia na rozsirenie
pokrytia domacej Wi-Fi, ako su pristupové body, Wi-Fi
opakovace a power line adaptéry (nedodavaju sa so
spotrebi¢om).

Ako moOzem zistit ndazov a heslo mojej bezdrétovej
siete?

Pozrite si dokumentaciu routera. Na routeri je
zvycajne nalepka s informaciami, ktoré potrebujete,
aby ste sa dostali na stranku nastavenia zariadenia
pomocou pripojeného zariadenia.

Co mézem urobit, ak méj router vyuziva Wi-Fi kanal zo
susedstva?

Nastavte router tak, aby pouzival vas domaci Wi-Fi
kanal.

Co mozem urobit, ak sa na displeji zobrazi = alebo
rara nemoéze vytvorit stabilné spojenie s domacim
routerom?

Spotrebi¢ sa mohol Uspesne pripojit k routeru, ale
nemoze sa dostat k internetu. Aby sa spotrebic
pripojil na internet, budete musiet skontrolovat
nastavenie routera alebo poskytovatela.

Nastavenia routera: NAT musi byt zapnuté, firewall a DHCP
spravne nakonfigurované. Podporované sifrovanie hesla: WEP,
WPA, WPA2. Ak chcete skusit iny typ Sifrovania, prestudujte si
navod k routeru.

Nastavenia poskytovatela: Ak vas poskytovatel internetovych
sluZieb pevne stanovil pocet adries MAC, ktoré sa mdzu
pripojit na internet, mozno nebudete moct pripojit svoj
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spotrebic ku cloudu. Adresa MAC zariadenia je jeho jedinecny
identifikator. Spytajte sa svojho poskytovatela internetovych
sluzieb, ako mozZno na internet pripojit iné zariadenia okrem

pocitacov.

Ako mozem skontrolovat, ¢i sa data prenasaju?

Po nastaveni siete vypnite napajanie, pockajte 20

sekund a zapnite raru: Skontrolujte, ¢i aplikacia

zobrazuje stav pouzivatelského rozhrania spotrebica.
Pri niektorych nastaveniach trva niekolko sekund, kym sa

zobrazia v aplikAcii.

RIESENIE PROBLEMOV

Ako moézem zmenit svoj Whirlpool ucet, ale nechat
spotrebice pripojené?

Mébzete si vytvorit novy Ucet, ale nezabudnite
spotrebice odstranit zo starého uctu, az potom ich
moZete presunut na novy.

Vymenil som router, ¢0 mam urobit?

Bud'si méZete nechat tie isté nastavenia (nazov siete
a heslo) alebo vymazat predchadzajlce nastavenia zo
spotrebica a znova nastavenie konfigurovat.

Problém

.”?Vypadok prudu.
:Odpojenie od elektrickej
Lisiete,

Rdra nefunguje.

Na displeji svieti
pismeno ,F“a za nim
¢islo alebo pismeno.

V domacnosti sa
vypne prud.

Rudra sa nezohrieva.

Mozna pri¢ina

i Rieenie

%Skontrolujte, Ci je elektricka siet pod napatim a i je
‘rdra pripojena k elektrickej sieti. Ruru vypnite a znova
.zapnite a skontrolujte, ¢i sa porucha odstranila.

Porucha rary.

.Obratte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte ¢islo,
‘ktoré nasleduje po pismene ,F"

Stla¢te &P , tuknite na [@ a potom zvolte ,Factory Reset”
(nastavenie z vyroby).

V3etky uloZené nastavenia budu vymazané.

Nastavenie vykonu je
_nespravne.

‘Preverte, ¢i vasa domaca siet ma vykon viac ako 3 kW. Ak
‘nie, znizte vykon rary na 13 ampérov. Pre zmenu stlacte

- @, zvolte
-vykonu.

Dalsie rezimy a potom zvolte Riadenie

%Stlaéte & , tuknite na Info a na ukoncenie potom
.zvolte Ulozit rezim Demo.

W| Fi routerJe vypnuty

Na displeji sa zobrazi

ikona =.

Spojenie nie je
podporované.

Pocas varenia zo

zasuvky vychadza
para.

Vlastnosti nastavenia
‘routera sa zmenili.
'Bezdrotové pripojenie
‘nedosahuje po spotrebic.
.Rura nemoze vytvorit
‘stabilné spojenie

s domacou sietou.
:Spojenie nieje
_podporované.

‘Overte, ¢i je Wi-Fi router pripojeny k internetu.
ﬁSkontrqujte, Ci je signal Wi-Fi pri spotrebici dobry.
 Skuste restartovat router.

Pozri odsek Casto kladené otazky o Wi-Fi

%Ak sa vlastnosti vaéej domacej bezdrbtovej siete zmenili,
ékonajte sparovanie so sietou: Stla¢te &, tuknite na

Wi-Fi a zvolte Pripojenie k sieti.

Aktivovat dialkové
-ovladanie vo vasej krajine
‘niejed dovolene

%Pred kupou si overte, ¢i vasa krajina povoluje dialkové
~ovladanie elektronickych spotrebicov.

V zasobniku je malo vody.

Pridajte pohar pitnej vody.

qzl:_jl_:

Zasady, Standardni dokumentaciu a dalSie informacie o vyrobku najdete:
Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu
Pomocou QR kédu
Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne cislo ndjdete v zaru¢nej knizke).
Pri kontaktovani ndsho popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného stitku vasho
spotrebica.

18
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Kratka navodila

HVALA, KER STE SE ODLOCILI ZA IZDELEK

WHIRLPOOL
Ce Zelite celovitejSo pomog, vas prosimo,

da izdelek registrirate na spletni strani

www.whirlpool.eu/.register

navodila.

A Pred uporabo aparata pozorno preberite varnostna

OPIS IZDELKA

1. Upravljalna plosca
2. Ventilator
3. Okrogli grelnik

(ni viden)
2. 7 4, Vodila za pekace
3. (viSina je navedena na
8 sprednjem delu pecice)
ol ) s ' 5 Vrata
a bl fﬁo\\ 6. Predal za vodo
T (G <) % =i 9 7. Zgornji grelnik/zar
2(177 iRl 8 Luc
L ] 9 Identifikacijska ploscica
\ T B 10 (ostati mora namescena)
s A 2 10. Spodnji grelnik
/ (ni viden)
OPIS UPRAVLJALNE PLOSCE
s A
Pl Q : & i i
1 2 3 4 6 7
1. ON / OFF 3. PRILJUBLJENO 6. DALJINSKO UPRAVLJANJE
Za vklop in izklop pecice. Za dostop do seznama vasih Ce Zelite omogo¢iti uporabo
2.DOMOV priljubljenih funkcij. aplikacije 6™ Sense Live Whirlpool.

Tipka za hiter dostop do glavnega
menija.

4.ZASLON
5.O0RODJA

Izbirate lahko med ve¢ moznostmi
in spreminjate nastavitve pecice
ter lastne nastavitve.

7. PREKLICI

Ce zelite izklopiti katero koli
funkcijo pecice, razen ure,
kuhinjskega ¢asovnika in zaklepa
gumbov.
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PRIBOR

RESETKA PRESTREZNI PEKAC UNIVERZALNI PEKAC DRSNA VODILA.*
Uporabljajte jo za pecenje Lahko ga uporabite za Za peko kruha in peciva ter Za lazje vstavljanje ali
hrane ali kot podporo za pripravo mesa, rib, zelenjave | tudi za pripravo pecenke, rib v | odstranjevanje pribora.
ponve, tortne modele in in fokace oz. ga namestite lastnem soku itd.

drugo posodo, ki je odporna | pod resetko za prestrezanje

na toploto sokov.

PARNI PEKAC

Parni pekac olajsa krozenje *Na voljo le pri dolo¢enih modelih

pare, kar omogoci Stevilo in vrsta pribora se lahko razlikuje glede na kupljeni
enakomernejso pripravo model.

hrane. Pladen; za prestrezanje Druge kose pribora je mogoce naknadno kupiti pri servisni
namestite na vodila pod Jluzbi

njega, da prestreZe kuhalne

sokove.

VSTAVLJANJE RESETKE IN DRUGEGA PRIBORAV  NAMESCANJE DRSNIH VODIL (CE SO NA VOLJO)

PECICO |z pecice umaknite vodila za pekace in z drsnih vodil
Resetko vodoravno vstavite tako, da jo potisnete odstranite plasti¢no zascito.

vzdolz vodil, pri cemer mora biti stran s Privijte zgornjo sponko drsnih vodil na vodila za
privzdignjenim robom usmerjena navzgor. pekace in jo pomaknite vzdolz vodil, kolikor gre.
Drug pribor, kot npr. prestrezni pekac in univerzalni Pritisnite in namestite Se drugo sponko. Da vodila
pekag, vstavite vodoravno, in sicer na enak nacin kot zavarujete, spodnji del sponke ¢vrsto pritisnite na
resetko. vodila za pekace. Prepricajte se, da je mogoce drsna
ODSTRANJEVANJE IN PONOVNO VSTAVLJANJE vodila nemoteno premakniti. Postopek ponovite na
VODIL drugem vodilu za pekace, ki je na enaki visini.

. Ce Zelite odstraniti vodila za pekace, dvignite
vodila in spodnji del nezno povlecite iz vpetja: zdaj

. . v S———4

lahko odstranite vodila za pekace. 1
« Zavnovi¢no namestitev vodil za pekace, vodila |
A—

najprej vstavite nazaj v zgornji del vpetja.V
pokon&nem polozaju jih pomaknite v notranjost
aparata, nato jih ustrezno namestite v spodnji del
vpetja.

@)

pomba: drsna vodila lahko namestite na katero koli visino.
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FUNKCIJE PECICE

&D MANUAL FUNCTIONS (ROCNE FUNKCILJE)

FAST PREHEAT (HITRO PREDGRETIJE)
Za hitro predgretje pecice.
CONVENTIONAL (KLASICNO)

Za pripravo vseh vrst jedi na eni visini.
GRILL (ZAR)

Za pripravo zrezkov, raznji¢ev in klobas na

Zaru ter za pripravo gratinirane zelenjave ali
popekanje kruha. Kadar pripravljate meso na zaru,
priporoCamo, da uporabite pekac za prestrezanje
soka mesa: pekac vstavite na katero koli visino
pod resetko in dodajte 500 ml pitne vode.

TURBO GRILL (TURBO ZAR)

Za peko velikih kosov mesa (stegno, goveja
pecenka, pis¢anec). Priporo¢amo, da uporabite
pekac za prestrezanje soka mesa: pekac vstavite
na katero koli visino pod resetko in dodajte 500 ml
pitne vode.

FORCED AIR (TERMOVENTILAC.)

Za pripravo razli¢ne hrane pri enaki temperaturi in
na vec visinah hkrati (najmanj na treh). To funkcijo
lahko uporabite za pripravo razli¢nih vrst hrane,
ne da bi se vonj jedi prenasal z ene na drugo.

COOK 4 FUNCTIONS (FUNKCIJE COOK 4)

Za pripravo razli¢nih Zzivil, ki zahtevajo enako
temperaturo, na Stirih visSinah hkrati. Funkcijo
lahko uporabite za peko pisSkotov, pit, okrogle pice
(tudi zamrznjene) in za pripravo celotnega obroka.
Za doseganje najboljsih rezultatov upostevajte
preglednico za pripravo.

CONVECTION BAKE (KONVENKCIJSKA PEKA)

Za pripravo mesa in peko peciva z nadevom samo
na eni visini.

STEAM (PARA)

» PURE STEAM (CISTA PARA)

Za pripravo naravnih in zdravih jedi s

paro, tako da se ohrani naravna hranilna
vrednost zivila. Funkcija je Se posebej
primerna za pripravo zelenjave, rib in sadja
ter za blansiranje. Ce ni navedeno drugace,
odstranite vso embalazo in zascitno folijo,
preden postavite hrano v pecico.

» FORCED AIR + STEAM
(TERMOVENTILAC. + PARA)
Z zdruzevanjem lastnosti pare in
termoventilacijske priprave vam ta funkcija
omogoca, da vase jedi od zunaj postanejo
prijetno hrustljave in porjavele, sredica
pa ostane mehka in so¢na. Za doseganje
najboljsih rezultatov kuhanja vam
priporo¢amo, da izberete VISOKO stopnjo pare
za pripravo ribe, SREDNJO za meso in NIZKO za
kruh in sladice.

« POSEBNE FUNKCIJE

» DEFROST (ODMRZOVANJE)

Za hitrejse odmrzovanja hrane. Zivila polozite
na srednjo visino. Zivila pustite v embalazi, da
se ne posusijo na zunanji strani.

» KEEP WARM (OHRANJANJE JEDI TOPLIH)

Da pravkar pripravljena zZivila ostanejo vroca in
hrustljava.

» RISING (VZHAJANJE)

Za ¢im boljse vzhajanje sladkega ali slanega
testa. Funkcije ne vklopite, Ce je pecica po
zakljuceni pripravi hrane 3e vedno vroca. Tako
boste zagotovili kakovostno vzhajanje testa.

» CONVENIENCE (HITRA PRIPRAVA)
Za pripravo ze pripravljenih jedi, shranjenih
pri sobni temperaturi ali v hladilniku (piskoti,
mesanice za torte, mafini, jedi iz testenin in
krusni izdelki). Funkcija hitro in nezno pripravi
vse jedi in se lahko uporabi tudi za pogrevanje
ze pripravljenih Zivil. Predgretje pecice ni
potrebno. Upostevajte navodila na embalazi.

»  MAXI COOKING

Za pecenje velikih kosov mesa (nad 2,5 kg).
PriporoCamo, da meso med peclenjem obrnete,
da se enakomerneje zapece. Priporo¢amo,

da meso na vsake toliko ¢asa polijete in tako
preprecite izsusitev.

» ECO FORCED AIR (TERMOVENTILAC. EKO)
Za pripravo polnjenih pecenk in zrezkov
na eni visini. Hrana se ne bo prekomerno
izsusila, saj za njeno pripravo skrbi nezno in
obcasno krozenje zraka. Kadar je v uporabi
funkcija ECO, med pripravo hrane v pecici lu¢
ne gori. Za dobro izkoris¢anje funkcije ECO in
varevanje z energijo vrat pecice ne odpirajte
pred koncem priprave hrane.

« FROZEN BAKE (ZAMRZNJ. TESTO)

Funkcija samodejno izbere idealno temperaturo
in nacin priprave za 5 razli¢nih vrst pripravljenih
zamrznjenih Zivil. Predgretje pecice ni potrebno.

th

&% 6™ SENSE

Slednje omogocajo, da se vse vrste zivil pripravijo
povsem samodejno. Za najboljse rezultate z
uporabo teh funkcij sledite navodilom v posameznih
preglednicah za pripravo jedi.

Predgretje pecice ni potrebno.
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UPORABA ZASLONA NA DOTIK

i’ Zaizbiro ali potrditev:
Za izbiro zelene vrednosti ali postavke menija
se dotaknite zaslona.

12:35

Manual Functio@

6th Sense Functions

Za pomikanje po meniju ali seznamu:

Za pomikanje med postavkami ali vrednostmi
enostavno povlecite s prstom po zaslonu.

Manual Functions

Convection
Bake

Conventional

Forced Al Grill

Select a forced air

temperature.

5 20072
s

T~

PRVA UPORABA

Za potrditev nastavitve ali premik na naslednji zaslon:
dotaknite se ,SET” ali,NEXT".

Select a forced air
temperature.

za vrnitev na prejsnji zaslon:
Dotaknite se < .

For cooking different foods that .!‘
require the same cooking
temperature on several shelves
( i three) at the same
ti unction can be used

START

Ko aparat prvic¢ vklopite, morate izdelek konfigurirati.

Nastavitve lahko naknadno spremenite s pritiskom na & za
dostop do menija ,Tools".

1. SELECT THE LANGUAGE (IZBIRA JEZIKA)

Ko napravo prvic vkljucite, morate nastaviti jezik in Cas.

« Za pomikanje po seznamu razpolozljivih jezikov
povlecite po zaslonu.

- Dotaknite se zelenega jezika.

z dotikom < se boste vrnili na prejsnji zaslon.

2. SELECT SETTINGS MODE .
(IZBERITE NASTAVITVENI NACIN)

Ko izberete jezik, vas bo zaslon pozval, da izberete
med ,STORE DEMO” (uporabno za trgovce, samo za
predstavitvene namene) ali nadaljujete tako, da se
dotaknete ,NEXT"

3.SETTING UP WIFI (NASTAVITEV
BREZZICNEGA OMREZJA WIFI)

Funkcija 6" Sense Live vam omogoca daljinsko
upravljanje pecice z mobilne naprave. Ce Zelite
omogociti daljinsko upravljanje aparata, morate
najprej uspesno zakljuciti postopek povezave. Ta
postopek je potreben za registracijo aparata in
njegovo povezavo z domacim omrezjem.

« Zavzpostavitev povezave se dotaknite ,SETUP
NOW*.

V nasprotnem primeru, ¢e Zelite izdelek povezati kasneje, se

dotaknite ,SKIP".

KAKO NASTAVITI POVEZAVO

Za uporabo te funkcije boste potrebovali:

Pametni telefon ali tabli¢ni racunalnik in brezzZi¢ni
usmerjevalnik, povezan z internetom. Prosimo,
uporabite svojo pametno napravo, da preverite, ali je
signal vasega domacega brezzi¢nega omrezja blizu
aparata dovolj mocan.

Minimalne zahteve.

Pametna naprava: Android z locljivostjo zaslona 1280x720 (ali
visjo) ali iOS.

V trgovini z aplikacijami preverite zdruzljivost aplikacije z
razli¢icami Android ali iOS.

Brezzi¢ni usmerjevalnik: 2,4 Ghz WiFi b/g/n.

1. Prenesite aplikacijo 6 Sense Live

Prvi korak pri povezovanju vasega aparata je prenos
aplikacije na vaso mobilno napravo. Aplikacija 6™
Sense Live vas bo vodila skozi vse korake, navedene
v nadaljevanju. Aplikacijo 6" Sense Live lahko
prenesete iz trgovine App ali trgovine Google Play.
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2. Ustvarite racun

Ce tega 3e niste storili, boste morali ustvariti ra¢un. To
vam bo omogocilo, da svoj aparat povezete z omrezjem
in ga tudi daljinsko nadzorujete in upravljate.

3. Registrirajte svoj aparat

Za registracijo aparata sledite navodilom v aplikaciji.

Za dokoncanje postopka registracije boste potrebovali
identifikacijsko Stevilko pametne naprave (SAID). Njeno
edinstveno kodo lahko najdete na identifikacijski tablici,
ki je namescena na izdelku.

4. Povezite se zdomacim brezziénim omrezjem

Sledite postopku nastavitve skeniranja za povezovanje.
Aplikacija vas bo vodila skozi proces povezovanja
vasega aparata z brezzi¢nim omrezjem v vasem domu.
Ce va$ usmerjevalnik podpira WPS 2.0 (ali vi$jo), izberite
+MANUALLY" in se nato dotaknite ,WPS Setup”: Za
vzpostavitev povezave med dvema izdelkoma pritisnite
tipko WPS na brezzi¢nem usmerjevalniku.

Ce je treba, lahko izdelek poveZete tudi ro¢no z uporabo
LSearch for a network”.

Koda SAID se uporablja za sinhronizacijo pametne naprave z
vasim aparatom.

Naslov MAC je prikazan za modul WiFi.

Postopek povezave boste morali ponovno izvesti samo
v primeru, da spremenite nastavitve usmerjevalnika
(npr. omrezno ime ali geslo ali ponudnika podatkov).

VSAKODNEVNA UPORABA

- SL

. NASTAVITEV CASA IN DATUMA

S povezovanjem pecice zdomacim omrezjem bosta ¢as
in datum nastavljena samodejno. V nasprotnem primeru
ju boste morali nastaviti ro¢no

. Ce zelite nastaviti ¢as, se dotaknite ustreznih stevilk.
« Zapotrditev se dotaknite ,SET".
Ko nastavite ¢as, boste morali nastaviti datum

. Ce zelite nastaviti datum, se dotaknite ustreznih
Stevilk.

« Za potrditev se dotaknite ,SET".
4. NASTAVITE PORABO ELEKTRICNE ENERGIJE

Pecica je nastavljena tako, da je stopnja porabljene
elektri¢ne energije zdruzljiva zdomacim elektri¢nim
omrezjem z mocjo nad 3 kW (16 amperov): e v svojem
gospodinjstvu uporabljate niZzjo mo¢, morate to vrednost
znizati (13 amperov).

« Zaizbiro moci se dotaknite vrednosti na desni.

« Zadokoncanje zacetne nastavitve se dotaknite
,OKAY”.

5. OGREVANJE PECICE

Nova pecica lahko oddaja vonjave, ki so nastale med
izdelavo aparata: to je povsem obicajno. Priporo¢amo,
da pred pripravo hrane segrejete prazno pecico, da tako
odstranite vse morebitne vonjave.

S pecice odstranite ves zascitni karton in prozorno folijo
ter iz njene notranjosti odstranite ves pribor. Pustite
delovati pecico pri 200 °C priblizno eno uro.

PO prvi uporabi aparata priporo¢amo, da prezracite prostor
namestitve.

1. IZBIRA FUNKCIJE

« Za vklop pecice pritisnite ali se kjerkoli
dotaknite zaslona.

Zaslon vam omogoca izbiro med funkcijami Ro¢no in
6™ Sense.

- Dotaknite se zelene glavne funkcije za dostop do
ustreznega menija.

« Za pregled seznama se pomaknite navzgor ali
navzdol.

. Zeleno funkcijo izberite tako, da se je dotaknete.

2. SET MANUAL FUNCTIONS
(NASTAVITEV ROCNIH FUNKCLJ)

Ko ste izbrali Zeleno funkcijo, jo lahko spremenite v

nastavitvah. Na zaslonu se bodo prikazale nastavitve,

ki jih lahko spremenite.

TEMPERATURA/STOPNJA ZARA

« Pomikajte se po predlaganih vrednostih in izberite
tisto, ki jo potrebujete.

Ce funkcija to omogo¢a, lahko z dotikom »{

vklopite predgretje.

DURATION (TRAJANJE)

Ce Zelite celoten postopek kuhanja opraviti ro¢no,
¢asa priprave ni treba nastaviti. V ¢asovnem nacinu

priprava v pecici traja toliko Casa, kolikor ste nastavili.

Ob koncu ¢asa priprave se priprava samodejno ustavi.

. Ce Zelite nastaviti trajanje, se dotaknite ,Set Cook
Time".

. Ce zelite nastaviti zahtevani ¢as priprave, se
dotaknite ustreznih Stevilk.

« Za potrditev se dotaknite ,NEXT",

Ce Zelite preklicati nastavljeno trajanje med pripravo in rocno
upravljati konec priprave, se dotaknite vrednosti trajanja in
nato izberite ,STOP".

3. NASTAVITEV FUNKCIJ 6" SENSE

Funkcije 6" Sense omogocajo pripravo raznovrstnih
jedi, ki lahko izberete med tistimi, prikazanimi

na seznamu. Vecino nastavitev priprave izbere
samodejno aparat in tako zagotovi doseganje
najboljsih rezultatov.

+ lzberite recept s seznama.

Funkcije so prikazane po kategorijah Zivil v meniju 6™ SENSE

FOOD" (glejte ustrezne preglednice) in po znacilnostih

recepta v meniju ,LIFESTYLE".

« Ko izberete funkcijo, enostavno oznacite lastnost
zivila (kolicino, tezo itd.), ki jo zelite pripraviti, da
dosezete popoln rezultat.
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4. SET START / END TIME DELAY (NASTAVITEV
CASOVNEGA ZAMIKA VKLOPA/IZKLOPA)

8. END OF COOKING
(KONEC PRIPRAVE HRANE)

Pred vklopom funkcije lahko za pripravo nastavite

¢asovni zamik: Funkcija se bo vklopila ali izklopila ob

vnaprej izbranem casu.

- Zanastavitev Zelenega zacetnega in kon¢nega ¢asa
se dotaknite ,DELAY".

- Ko nastavite Zeleni ¢asovni zamik, se dotaknite ,START
DELAY* da se zaCne odstevanje ¢asovnega zamika.

. Vstavite hrano v pecico in zaprite vrata: Funkcija
se bo vklopila samodejno po izteku nastavljenega
casovnega zamika.
Programiranje zamika zacetka priprave bo onemogocilo
funkcijo predgretja: Pecica se bo na izbrano temperaturo
ogrela postopoma, kar pomeni, da bodo ¢asi priprave malo
daljsi od tistih, navedenih v preglednici za pripravo.

. Ce zelite funkcijo vklopiti takoj in preklicati
nastavljeni ¢asovni zamik, se dotaknite ® .

5. START THE FUNCTION (VKLOP FUNKCIJE)

« Po konfiguraciji nastavitev se za vklop funkcije
dotaknite ,START"

Ce je pecica vro¢a in funkcija zahteva doloceno najvigjo

temperaturo, se bo na zaslonu prikazalo sporocilo. Vrednosti,

ki so bile nastavljene, lahko med pripravo kadarkoli

spremenite tako, da se dotaknete vrednosti, ki jo Zelite

spremeniti.

« Zaizklop vklopljene funkcije lahko kadarkoli
pritisnete

6. PREHEATING (PREDGRETJE)

Ce je bilo predhodno vklopljeno, se ob vklopu funkcije
na zaslonu prikaze stanje faze predgretja. Ko je ta faza
zakljucena, se zaslisi zvocni signal, na zaslonu pa se

prikaze, da je pecica dosegla nastavljeno temperaturo.

+ Odprite vrata.
. Zivila polozite v pecico.
« Zaprite vrata in se dotaknite, DONE" za zacetek priprave.

Ce Zivila v pecico polozite pred koncem predgretja, lahko to
negativno vpliva na koncni rezultat priprave hrane. Ce med

predgretjem odprete vrata pecice, se bo predgretje zac¢asno
ustavilo. Cas priprave ne vkljucuje predgretja.

7. PAUSING COOKING
(ZACASNA ZAUSTAVITEV PRIPRAVE)

Nekatere funkcije 6™ Sense bodo med pripravo
zahtevale obracanje Zivil. Oglasi se zvocni signal in na
zaslonu se pokaze dejanje, ki ga morate opraviti.

« Odprite vrata.
- lzvedite dejanje, h kateremu vas pozove aparat.

« Zaprite vrata in se za nadaljevanje priprave dotaknite
+~DONE".

Pred koncem priprave vas lahko pecica na enak nacin
opozori, da preverite Zivila.

Oglasi se zvocni signal in na zaslonu se pokaZe dejanje,
ki ga morate opraviti.

- Preverite Zivila.

« Zaprite vrata in se za nadaljevanje priprave dotaknite
+~DONE".

Zaslisi se zvocni signal in na prikazovalniku se prikaze
sporocilo, da je priprava koncana. Ko je priprava
koncana, lahko z nekaterimi funkcijami vase jedi
dodatno zapecete, podaljsate ¢as priprave ali funkcijo
shranite kot priljubljeno.

. Ce zelite shraniti kot priljubljeno, se dotaknite G2 .

« Zavklop petminutnega cikla za porjavitev jedi
izberite ,Extra Browning”.

. Ce zelite shraniti podalj3ani ¢as priprave, se dotaknite

®

9. FAVORITES (PRILJUBLJENO)

Funkcija Priljubljeno shrani nastavitve pecice za vase
najljubse recepte.

Pecica samodejno prepozna najpogosteje uporabljene
funkcije. Po dolo¢enem stevilu uporab boste pozvani, da
funkcijo dodate med svoje priljubljene.
SHRANJEVANJE FUNKCIJE

Ko se funkcija kon¢a, se dotaknite C¥, da jo shranite

kot priljubljeno. To vam bo omogocilo, da jo v

prihodnosti hitro uporabite, obenem pa ohranite enake

nastavitve. Zaslon vam omogoca, da funkcijo shranite

tako, da oznacite do 4 priljubljene ¢ase obrokov, ki

vklju€ujejo zajtrk, kosilo, prigrizek in vecerjo.

 Dotaknite se ikon in izberite najmanj eno.

. Ce Zelite funkcijo shraniti, se dotaknite ,SAVE AS
FAVORITE".

KO JE FUNKCIJA SHRANJENA

Ce si Zelite ogledati priljubljeni meni, pritisnite QD :

funkcije bodo razdeljene glede na razli¢ne ¢ase obroka

in ponujeno vam bo nekaj predlogov.

« Zaogled ustreznih seznamov se dotaknite ikone
obrokov

« Pomikajte se po ponujenem seznamu.

« Dotaknite se Zelenega recepta ali funkcije.

+ Zazacetek priprave se dotaknite ,START".
SPREMINJANJE NASTAVITEV

Na zaslonu za priljubljene lahko dodate sliko ali
priljubljeno funkcijo poimenujete in jo prilagodite z
lastnimi nastavitvami.

« lzberite funkcijo, ki jo Zelite spremeniti.

+ Dotaknite se ,EDIT".

« lIzberite lastnost, ki jo Zelite spremeniti.

 Dotaknite se ,NEXT": na zaslonu bodo prikazane
nove lastnosti.

+ Za potrditev vasih sprememb se dotaknite ,SAVE".

V priljubljenem zaslonu lahko tudi izbrisete funkcije, ki
ste jih shranili:

- Dotaknite se § na funkciji.
 Dotaknite se ,REMOVE IT".

Prav tako lahko prilagodite ¢as za prikaz razli¢nih
obrokov:

. Pritisnite & .
« lIzberite B8 ,Preferences”.
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« lzberite,Times and Dates”.
- Dotaknite se,Your Meal Times”.

« Pomaknite se po seznamu in se dotaknite ustreznega
casa.

+ Dotaknite se ustreznega obroka, da ga spremenite.
Casovnemu intervalu lahko dodelite samo obrok.

10. TOOLS (ORODJA)

Ce Zelite odpreti meni,Tools* lahko v vsakem trenutku
pritisnete & .Vtem meniju lahko izbirate med
Stevilnimi moznostmi in tudi spremenite nastavitve ali
moznosti za svoj izdelek ali zaslon.

REMOTE ENABLE (daljinsko omogocanje)

Ce Zelite omogoiti uporabo aplikacije 6% Sense Live
Whirlpool.

@ KITCHEN TIMER (KUHINJSKI CASOVNIK)

Ta funkcija se lahko vklopi bodisi ob uporabi funkcije

priprave ali sama za sledenje ¢asu priprave. Ko se

zaZzene, bo ¢asovnik $e naprej neodvisno odsteval, ne

da bi posegal v samo funkcijo. Ko je ¢asovnik vklopljen,

lahko tudi izberete in vklopite funkcijo.

Casovnik bo $e naprej odsteval v zgornjem desnem kotu

zaslona.

Ce Zelite poiskati ali spremeniti kuhinjski ¢asovnik:

« Pritisnite & .

. Dotaknitese @ .

Ko se nastavljen Cas izteCe, se zaslisi zvocni signal,

ustrezno opozorilo se prikaze tudi na prikazovalniku.

. Ce Zelite ¢asovnik preklicati ali nastavite novo
trajanje ¢asovnika, se dotaknite ,DISMISS".

. Ce zelite ¢asovnik ponovno nastaviti, se dotaknite
,SET NEW TIMER",

LIGHT (LUC)

Za vklop ali izklop luci pecice.

@ SELF-CLEAN (SAMODEJNO CISCENJE)

« Vklopite funkcijo ,Self-Clean” za optimalno ¢iS¢enje

notranjih povrsin.

priporo¢amo, da med ¢is¢enjem ne odpirate vrat pecice, s

¢imer preprecite uhajanje vodne pare. Izguba vodne pare bi

lahko negativno vplivala na rezultat ¢iscenja.

+ Pred vklopom funkcije iz pecice odstranite vse
pripomocke.

+ Ko je pecica hladna, na dno pecice vlijte 200 ml
pitne vode.

« Zavklop funkcije ¢is¢enja se dotaknite ,START".

Ko ste izbrali cikel, lahko za vklop samodejnega ¢is¢enja

nastavite ¢asovni zamik. Za nastavitev kon¢nega ¢asa se

dotaknite ,DELAY”, kot je navedeno v ustreznem razdelku.

@ DRAIN (IZCRPAVANJE)

Funkcija iz¢rpavanja omogoca iz¢rpavanje vode, da
preprecite njeno zastajanje v rezervoarju. Za
optimalno uporabo aparata priporo¢amo, da po vsaki
uporabi pecice s parnim ciklom izvrsite iz¢rpavanje.

. SL
Ko izberete funkcijo ,iz¢rpavanje”,
sledite navedenim korakom:
odprite vrata in pod odtoc¢no Sobo,
ki se nahaja v spodnjem desnem
delu plosce, postavite veliko
posodo. Ko za¢nete z izérpavanjem,
posodo drzite v tem polozaju,
dokler postopka ne zakljucite. Postopek popolnega
iz€rpavanja traja priblizno tri minute.

Po potrebi lahko postopek iz¢rpavanja zacasno
prekinete s pritiskom na gumb ,PAVZA" na zaslonu (na
primer, e bi se posoda sredi postopka iz¢rpavanja ze
napolnila z vodo).

Posoda mora imeti prostornino najmanj 2 litra.

Opomba: da se zagotovi, da je voda hladna, tega ni treba
storiti prej kot 4 ure po zadnjem ciklu (ali od zadnjega
polnjenja izdelka). V tem ¢asu bo na zaslonu prikazan naslednji
napis ,VROCA VODA: POCAKAJTE, DA SE TEMPERATURA
ZNIZA".

Pomembno: ¢e posode ne praznite redno, vas se
nekaj dni po zadnjem polnjenju aparat opozori na

to s sporocilom < POTR. JE CIKEL IZCRPAVANJA>: te
zahteve ni mogoce prezreti - normalna uporaba
izdelka bo spet mogoca Sele po iz¢rpavanju.

DESCALE (ODSTRANJEVANJE VODNEGA
KAMNA)

Ta posebna funkcija se vklopi v rednih ¢asovnih
intervalih in vam omogoca, da ohranite posodo in
parni tokokrog v najboljsem stanju.

Na zaslonu se prikaze sporocilo POTREBEN JE CIKEL
ZA ODSTRANJEVANJE VOD. KAMNA, ki vas opomni na
redno izvajanje tega postopka.

Zahteva za odstranjevanje vodnega kamna se
sprozi, ko pretece doloc¢eno stevilo parnih ciklov

ali ur delovanja parnega grelnika od zadnjega cikla
odstranjevanja vodnega kamna (glejte spodnjo
tabelo).

Prikaze se sporocilo,,ODSTRANJEVANJE
: VOD. KAMNA" :

Vodm kamen je priporo¢ljivo :
odstraniti :

22 ur trajanja parnih ciklov

20 parnih ciklov Parnega cikla ni mogoée

: vklopiti, dokler se ne izvrsi
C|kel odstranjevanja vodnega :
kamna :

Postopek odstranjevanja vodnega kamna lahko vklopite tudi
po Zelji, ¢e Zelite opraviti temeljito ¢is¢enje posode in
notranjega parnega tokokroga.

Povprecno trajanje celotne funkcije je priblizno

180 minut. Ko vklopite funkcijo, sledite korakom,
navedenim na zaslonu.

Opomba: Funkcijo lahko zacasno ustavite. Ce jo preklicete, pa
morate celoten cikel odstranjevanje vodnega kamna ponoviti.
» 1ZCRPAVANJE (do 3 min.)

Ko se na zaslonu prikaze sporocilo <POLOZITE
POSODO POD ODTOK VODE>, nadaljujte postopek
iz¢rpavanja, kot je opisano v odstavku lz¢rpavanje.
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Ce v rezervoarju ni vode, bo naprava samodejno
preskocila na korak 1 od 8.

Opomba: da se zagotovi, da je voda hladna, tega ni treba
storiti prej kot 4 ure po zadnjem ciklu (ali od zadnjega
polnjenja izdelka). V tem ¢asu bo na zaslonu prikazan naslednji
napis ,VROCA VODA: POCAKAJTE, DA SE TEMPERATURA
ZNIZA"

Posoda mora imeti prostornino najmanj 2 litra.

» KORAK 1 OD 8: ODSTRANJEVANJE VODNEGA

KAMNA (~120 MIN.)
Ko se na zaslonu pojavi poziv za pripravo raztopine
za odstranjevanje vodnega kamna, stresite 3 vrecke
(75 g) namenskega odstranjevalca vodnega kamna
za pecice WPRO* v 1,7 litra pitne vode pri sobni
temperaturi.

=75¢g

++

1,7 Liters

>

Ko raztopino za odstranjevanje vodnega kamna vlijete v
predal, za¢nite glavni postopek odstranjevanja vodnega
kamna s pritiskom na G751

Med posameznimi koraki odstranjevanja vodnega
kamna vasa prisotnost ob aparatu ni potrebna. Po
vsakem koncanem koraku se oglasi zvocni signal, na
zaslonu pa se prikazejo navodila za prehod na
naslednji korak.

» KORAK 2 OD 8: 1ZCRPAVANIJE (do 3 min.)
Ko se na zaslonu prikaze sporoc¢ilo <POLOZITE
POSODO POD ODTOK VODE>, nadaljujte postopek
iz¢rpavanja, kot je opisano v odstavku lz¢rpavanje.

» KORAK 3 OD 8:1ZPIRANJE (~20 min.)
Za CisCenje rezervoarja in parnega tokokroga morate
izvesti cikel izpiranja.
Ko se na zaslonu prikaze <NAPOLNITE REZERVOAR>,
vlijte v predel toliko pitne vode, da zaslon prikaze
<REZERVOAR NAPOLNJEN>, nato pa zacnite prvo
izpiranje s pritiskom na GIX19.
KORAK 4 OD 8: IZCRPAVANJE (do 3 min.)
KORAK 5 OD 8: IZPIRANJE (~20 min.)
KORAK 6 OD 8: IZCRPAVANJE (do 3 min.)
KORAK 7 OD 8: IZPIRANJE (~20 min.)

KORAK 8 OD 8: IZCRPAVANJE (do 3 min.)
Za zakljucek odstranjevanja vodnega kamna po
zadnjem iz¢rpavanju pritisnite Gﬁa

Ko je postopek odstranjevanja vodnega kamna
koncan, lahko uporabljate vse parne funkcije.

M

M

4

4

* WPRO odstranjevalec vodnega kamna je priporoc¢en
strokovni izdelek za vzdrZevanje najboljse ucinkovitosti vase
funkcije pare v pecici. Prosimo, upostevajte navodila za

uporabo na embalazi. Za narocila in informacije se obrnite na
servisno sluzbo aliwww.whirlpool.eu

Whirlpool ne odgovarja za morebitno skodo, ki bi jo povzrocila
uporaba drugih istilnih sredstev, ki so na voljo na trgu.

@ MUTE (ZKLOP ZVOKA)

Ce Zelite izklopiti ali vklopiti vse zvoke in opozorila, se
dotaknite ikone.

CONTROL LOCK (ZAKLEPANJE TIPK)

~Zaklepanje tipk” vam omogoca, da zaklenete
upravljalne tipke na sledilni ploscici, tako da jih ne
morete naklju¢no pritisniti.

Za vklop zaklepa:

. Dotaknite se ikone @ .

Za izklop zaklepa:

+ Dotaknite se zaslona.

+ Povlecite navzgor na prikazano sporocilo.

MORE MODES (VEC NACINOV)
Za izbiro nacina Sabat in dostop do upravljanja porabe.

g PREFERENCES (LASTNE NASTAVITVE)
Za spreminjanje razli¢nih nastavitev pecice.

WI-FI (Domace brezzi¢no omrezje WiFi)
Za spreminjanje nastavitev ali konfiguracijo novega
domacega omrezja.

INFO (INFORMACIJE)

Zaizklop ,Store Demo Mode”, ponastavitev izdelka in
pridobitev dodatnih informacij o izdelku.
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PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI

TEMPERATURA (°C)/

RESETKA IN

RECEPT FUNKCIJA | PREDGRETJE | g ov'roo ™ TRAJANJE (Min) PRIBOR
= Da 170 30- 50 .
Kvaseno pecivo / biskvitne torte Da 160 30-50 ,‘___|_i__,__,_
Da 160 30-50 S
Nade\Lan%plecivo (sk)utina torta, jabol¢ni ba 160~ 200 08 ;’
zavitek, jabol¢na pita Da 160 — 200 35-90 s -‘...11—_.7.,-
=] Da 150 20 - 40 L3
o - Da 140 30- 50 A
Piskoti/masleni piskoti o 140 30-50 L 1;{
Da 135 40-60 R A
=] Da 170 20-40 3
o Da 150 30- 50 4
Kolacki/Mafini - 150 3050 ; ;
Da 150 40-60 R N
= Da 180 - 200 30-40 3
Princeske Da 180-190 35-45 ,\%ﬁ er
Da 180 - 190 35-45% 2 31
= Da 9 no-150 3
Meringues (Beljakovi poljubcki) Da 90 130- 150 .\%,. ,‘L,
Da 90 140-160% | 2 o3 1
‘ V = Da 190 - 250 15-50 2
Pica / kruh / fokaca o, 190930 5050 .\é,. ;r
Pica (tanka, debela, fokaca) Da 220-240 25-50% _\%“_ _\é“_ 1;,
= Da 250 10-15 Lo
Zamrznjena pica Da 250 10-20 qéﬁ ‘Lr
Da 220 - 240 15-30 L L
Da 180 - 190 45-55 .
igadneeng):](; (zelenjavna pita, pita z Da 180 - 190 45-60 .‘é,. “!1;“-
Da 180- 190 a5-70* |2 =
=] Da 190 - 200 20-30 3
:\i/;atazlaetr;z;):Ztstte;ke/krekerji iz Da 180 - 190 20- 40 ;j ;
Da 180 - 190 20-40% |2 S 1
FUNKCIJE Con\%lonal Koni'ska EI @ @ Eco d air
(Klasi¢no) Termoventilacija pekaj Grill (Zar) TurboGrill MaxiCooking Cook 4 (Termo. Eo)
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TEMPERATURA (°C)/ . RESETKA IN
RECEPT FUNKCIJA PREDGRETIJE STOPNJA ZARA TRAJANJE (Min.) PRIBOR
Lazanja / narastki / peene testenine / B B 3
vazanja/ =] Da 190 - 200 45-65 L3
Jagnjetina/teletina/govedina/svinjina ) ) 3
1 kg EI Da 190 - 200 80-110 L J
.. v . ~ Se?) y
Svinjska pecenka s hrustljavo kozo 2 kg ” — 170 110-150 L J
3
Pis¢anec/kunec/raca 1 kg lzl Da 200-230 50-100 L J
2
Puran/gos 3 kg = Da 190 - 200 80-130 2,
. . — 3
Pecena riba/v lastnem soku (fileji, cela) El Da 180 - 200 40-60 L j
Polnjena zelenjava (paradizniki, ) ) 2
bucke jsicovel Da 180 - 200 50- 60 =
) 5
Toast Ifl - 3 (visoka) 3-6 Aenennr,
e . . 4 3
Ribji fileji / zrezki lfl — 2 (srednja) 20-30** — ol r
Klobase/raznji¢i/rebrca/hamburgerji Ifl — 2-3 (srednja-visoka) 15-30** _\_”5“_’_ 1 4 [
Pecen pis¢anec 1-1,3 kg — 2 (srednja) 55-70*** _\_”2“_'_ 1 ! [
Jagnjecje stegno/kraca — 2 (srednja) 60 - 90 *** L 3 J
Pecen krompir — 2 (srednja) 35 - 55 *** L 3 J
Gratinirana zelenjava — 3 (visoka) 10-25 L 3 j
s piskon EY s 4
Cookies (Piskoti) Cookies Da 135 50-70 e, A=
(Piskoti)
_ =y 5 4 3
Tarts (Pite) Tarl;(Pite) Da 170 50-70 A, A=, AE—~ AE—r
=
Okrogla pica Ro(gr;slogilzaza Da 210 40-60 _\_”‘E’|__._,._'_ _\_'fl|__._,._’_ _\_”2|__._,._’_ —1r
pica)
Celoten obrok: sadni kolac (5. visina)/ ) v g 3 1
lazanja (3. visina)/meso (1. visina) Da 190 40-120 e e e
Celoten obrok: sadna pita (5. visina)/ A
pecena zelenjava (4. visina)/lazanja(2. @’ Da 190 40-120 _\___5|____,__'_ 4 _\___2|____,__’_
visina)/kosi mesa (1. visina) Menu
Lazanja in meso Da 200 50-100% A T
Meso in krompir Da 200 45-100* _\%’_ L ! J
Ribe in zelenjava Da 180 30-50* o
Polnjena pecenka é — 200 80-120* L 3 J
Kosi mesa (zajec, pis¢anec, jagnjetina) e — 200 50-100* L 3 J
* Qcena ¢asa trajanja: jedi lahko iz pecice vzamete kadar koli, odvisno od vasih osebnih Zelja.
** Obrnite hrano po polovici ¢asa priprave.
*** Po potrebi hrano obrnite po dveh tretjinah ¢asa priprave.
Aeeenar ~Fn — -~ TS \o.z.ef
PRIBOR Originalni pekac ali  Prestrezni/originalni/ Prestrezni pekad/ Prestrezni pekad s
Resetka model za pecivo univerzalni P P Parni pekac

na resetki

pekac na resetki

univerzalni pekac

500 ml vode
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PURE STEAM (CISTA PARA)

Recept Predgrevanje Temperatura (°C) Cas(?r:iig;ave Visina in pribor
Sveza zelenjava (cela) - 100 30-80 2 !
el ~—m0 0y
; . . 2 1
Sveza zelenjava (kosi) - 100 15-40 ‘oo of
Zamrznjena zelenjava - 100 20-40 2 !
\e.2.2f Y—e—r
Celariba - 920 40-50 2 !
w2l ~—m0 vr
Ribji fileji - 90 20-30 2 1
) ) e.eef ~—m0or
Piscandji fileji . 100 15- 50 2 1
) ) el ~— r
Jaj - 100 10- 30 2 !
ajca e eef —r
Sadje (celo) - 100 15-45 2 !
) \2.2.8f Y—e—r
. . 2 1
Sadje (kosi) - 100 10-30 ‘oo of
e ~Fn —J ~ - Tonnd o0l
PRIBOR . Originalni peka'c ali Prestre;nl/or|g|na|n|/ Prestrezni pekac/ Prestrezni pekac s . .
Resetka model za pecivo univerzalni . ; . Parni pekac
L . P univerzalni pekac 500 ml vode
na resetki pekac na redetki

Whj;lﬁool
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FORCED AIR + STEAM (TERMOVENTILAC. + PARA)

Cas priprave

Recept Stopnja pare Predgrevanje = Temperatura (°C) (min) Visina in pribor

NIZKA - 140 - 150 35-55 o

Masleni pigkoti/piskoti NIZKA - 140 30-50 4T
NIZKA - 140 40-60 > 3 T
NIZKA - 160 - 170 30-40 .

Kolacki/mafini NIZKA - 150 30-s0 4T
NIZKA - 150 40-60 > 3 T

Kvaseno pecivo NIZKA - 170 - 180 40-60 —n

Biskvitne torte NIZKA - 160 - 170 30-40 R

Focaccia NIZKA - 200-220 20-40 - .

Struca kruha NIZKA - 170 -180 70 - 100 -,

Majhen kruh NIZKA - 200 - 220 30-50 -

Bageta NIZKA - 200 - 220 30-50 —

Pecen krompir SREDNJA - 200-220 50-70 -

Jagnjetina/govedina/svinjina 1 kg SREDNJA - 180 -200 60 - 100 —

Jagnjetina/govedina/svinjina (kosi) SREDNJA - 160 - 180 60-80 -

Goveja pecenka, malo pecena 1 kg SREDNJA - 200-220 40-50 -,

Goveja pecenka, malo pecena 2 kg SREDNJA - 200 55-65 -

Jagnjecje stegno SREDNJA - 180 - 200 65-75 -

Dusena svinjska kraca SREDNJA - 160 - 180 85-100 -

Pis¢anec/pegatka/raca 1-1,5 kg SREDNJA - 200 - 220 50-70 - .

Pis¢anec/pegatka/raca (kosi) SREDNJA - 200 - 220 55-65 -

F:;?;ZT;an.le;iacZ jajeevei e ' R S e

Ribji file VISOKA - 180 - 200 15-30

VODIC PO PREGLEDNICAH ZA PRIPRAVO
Seznam preglednic: recepti, ¢e je potrebno predgretje, temperatura (°C), stopnja zara, ¢as priprave (minute), pribor in visina, predlagana za pripravo. Cas

priprave se Steje od trenutka, ko Zivilo polozite v pecico, brez predgretja (kjer je zahtevano). Temperatura in ¢as priprave so okvirne vrednosti, ki so
odvisne od koli¢ine hrane in vrste uporabljenega pribora. Najprej uporabite najniZje priporocene vrednosti. Ce Zivilo ni dovolj peceno, uporabite visje

vrednosti. Uporabite priloZzen pribor ter po moznosti temne kovinske modele za pecivo in univerzalne pekace. Uporabite lahko tudi stekleno ali lonceno

posodo in pribor, vendar pri tem upostevajte, da bo ¢as priprave nekoliko daljsi. Za najboljse rezultate dosledno upostevajte navodila, podana v
preglednici za pripravo jedi in izbiro pribora (priloZzen), ki ga je treba vstaviti na razlicne visine.

12
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500-3000 g )

Casseroles/

Baked Pasta ;Fresh Lasagna (Sveza lazanja)

©  PREGLEDNICA ZA PRIPRAVO JEDI

(Narastki/
pecene
testenine)

EFrozen Lasagna (Zamrznjena lazanja)

Rice & Cereals
(Riz in zita)

ESeeds & Cereals (Semena in zita)Y)

Meat (Meso)

;Meat dishes (Mesne jedi)

White rice (Bel ri2)

%Brown rice (Rjavi riz)
‘Wholegrainrice

‘Quinoa (Kvinoja)

%Millet (Proso)

%Barley (Je¢men)

Spelt (Pira)

Roast beef (Goveja
Ppecenka)
Hamburger

Svinjina

;Svinjska rebra

iKebab (Raznjici)

i(Klobase in
iklobasice)

Predlagana kolic¢ina

500-3000¢

100-500 g

100-500 g

100-300 g

100-300 g

100-300 g

600-2500 g

500-2000 g

ena resetka

1,5-4 cm

Obrnite
(od ¢asa

100-300 g § §

2/3

............

Visina in pribor

100-500 g

e e nanan Aty s S ETTTTTTTTTTTTTPPPPPPRPRPR forrrr L LL LT T T T T PR PP PP PR PP R

;Steamed meat (Duseno meso)

PRIBOR

AaFr
Originalni pekac ali model
7a pecivo
na resetki

:Chicken Fillets
(Piscang;ji fileji)

Turkey fillets (Puranji
fileji)

J
Prestrezni/originalni/
univerzalni
pekac na resetki

1-5¢cm

univerzalni

—

Prestrezni pekac/

pekac

o

Prestrezni pekac s
500 ml vode

Whj;lﬁool
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: Obrnite
Recept Predlagana koli¢ina i (odc¢asa Visina in pribor
; priprave) :
Roasted filets & steaks (Peceni filej f"b" Mleji/kosi A
in zrezki) Frozen fillets 0,5-2,5 cm } 4
SO | (Zamrznjenifileji) T s B rrrerrrrn
éSteamed fillets & steaks (Duseni RIbJIfIIeJI/kOSI OS_ZSUH . .
fileji in zrezki) & ‘Frozen fillet 0,5-2,5cm -
3 (Zamrznjenlfllejl) :

T T N Y N T i .............................................. [REEE R PP P PP PP i

Scallops (Pokrovace) en pekac .

éGriIIed seafood (Morski sadeZi Mussels (SkOUke) en pekac - - ,
na zaru) S SRS S oeesesess
Fish & Seafood

3
S S SRR SRS Bile TITTE AN == N
ibe i i i : .4 3
(Ribe in morski : Prawns (Kozice) ; en peka¢ ; ; Lo

sadezi S SO I PP PP T PR IR A A
) ? Gratin scallops : :

“(Gratinirane en pekac¢ - :

%Mussels (Skoljke)

Shrlmps (Koznce) en pekac

en pekac

Steamed seafood (Dugeni morski §Shrimps (Kozice) en pekaé -

ssadezi) I

Prawns (Kozme) en pekac _

Sqwd (ngnjl) 100- 500g -

Octopus (Hobotnlca) 500-2000g -

Potatoes (Krompir) 500-1500 g -

gRoastgd Vegetables (Pec¢ena %Stuffgd vegetaples : 100-500 g eah ) f
:zelenjava) (Polnjena zelenjava) e T

‘Othervegetables 500-1500 g : ) ; 3

Potatoes (Kromplr) en pekaé

Tomatoes
(paradlzmkl)

Peppers (Paprlke)

en pekac

. Gratin Vegetables (Gratinirana en pekac.{,{,. T T .. L

gzelenjava) Broccoll (Brokoll) en pekac
Caullflowers
[ (Cuetata)

(Zelenjava) ; .
'Others (Drugo) en pekac

Potatoes Whole (Cel 50-500g * .

krompin) R S ... S
:Potatoes small / ; :
ipieces (Krompir v 100-300 g * -

: jhnih kosih : : :
Steamed Fresh Vegetables (Dusena L LU S N S S S

sveza zelenjava) Peas (Grah) 200-2,500 g

en pekac

Broccoll (Brokoll) : 200-30004g : -

. &
(Cvetaca) 200-3000g : i

Steamed Vegetables Frozen (Dusena Peas (Grah) 200-3000 )

- Whjr/lﬁool



. SL
Obrnite

Recept Predlagana koli¢ina i (od¢asa Visina in pribor
; i priprave)

.................................................................................................... T R R I i R

500-1200 g - :

 Cookies (Pizkoti) 200-600 g T

§Croissants (Rogljicki) en pekac * -
Cakes and e : e §

pastries (Torte :Choux pastry (Paljeno testo) en pekac * -
in slascice) i : e ;

400-1600 g f

: Strudel (Zavitek) 400-1600 g T

Fruit filled pie (Sadna pita) 500-2000 L

Salty R . ........................................................................... , .................................. , ....... ....... , ...... 2 .......................
(Slane torte) : 800-12009 ‘

;Rolls (Zemlje) 60-150 g vsaka -

400-600 g vsaka

Bread (Kruh) = i 3
‘Big bread (Velik kruh) & 700-2000 g -

gBaguettes (Bagete) ) 200-300 vsaka -

....................... 1 Y

:Thin (Tanka)

okrogel - pekac * -

Pica

5 3 1

{aFle afls ——

5 3 2 1

;amf' aber aledle VY

Steamed Fruits %Whole (Cela)
(Duseno sadje) : N . RS N —
& Kosi - L2 1

Auerens ~ AR~ L J A~ r oS 2.2 ef
PRIBOR Originalni pekac ali  Prestrezni/originalni/
Resetka model za pecivo univerzalni
na resetki pekac na redetki

Whj;lﬁool "

Prestrezni pekac/ Prestrezni pekac s

univerzalni peka¢ 500 ml vode Pami pekac




CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Pred vzdrzevanjem ali ¢iS¢enjem
se prepricajte, da se je pecica
ohladila.

Ne uporabljajte parnih Cistilcev.

Ne uporabljajte jeklenih gobic,
abrazivnih ¢istilnih gobic
ali abrazivnih/korozivnih
cistilnih sredstev, saj bi ti lahko

Uporabljajte zas¢itne rokavice.
Pred vzdrzevalnimi deli pecico
vedno odklopite iz elektricnega
omrezja.

poskodovali povrsine aparata.

ZUNANJE POVRSINE

Povrsine Cistite z vlazno krpo iz mikrovlaken.

Ce so povrsine zelo umazane, dodajte v vodo nekaj
kapljic pH nevtralnega sredstva za pomivanje
posode. Na koncu povrsine obrisite s suho krpo.
Ne uporabljajte korozivnih ali abrazivnih Cistilnih
sredstev. Ce kateri koli od teh izdelkov nenamerno
pride v stik s povrsino aparata, jo takoj ocistite z
vlazno krpo iz mikrovlaken.

NOTRANJE POVRSINE

Po vsaki uporabi naj se pecica najprej ohladi, sele
nato jo ocistite. To po moznosti storite, ko je Se
nekoliko topla, da odstranite obloge in madeze
ostankov hrane. Da se morebiten kondenzat, ki

nastane kot posledica priprave hrane z visoko
vsebnostjo vode, posusi, pocakajte, da se pecica
popolnoma ohladi, in jo nato obrisite s krpo ali
gobico.

« Vklopite funkcijo ,Self Clean” za optimalno
¢is¢enje notranjih povrsin.

Steklo na vratih ocistite z ustreznim tekocim
Cistilnim sredstvom.

Za lazje CisCenje, lahko vrata snamete.

PRIBOR

Pribor po uporabi namocite v vodi z detergentom
za posodo. Ko prijemate vroce kose pribora,
uporabite zasc¢itne rokavice. Ostanke hrane lahko
odstranite z ustrezno krtaco ali gobico.

MENJAVA ZARNICE V PECICI

o b WN =

o

Pecico izklopite iz elektri¢cnega napajanja.
Odstranite vodila za pekace.

Odstranite pokrov luci.

Zamenjajte luc.

Ponovno namestite pokrov ludiin ga ¢vrsto
potisnite, dokler se ne zaskoci.

Ponovno namestite vodila za pekace.

Pecico ponovno priklopite na elektri¢cno napajanje.

Opomba: uporabite halogenske zarnice 20-40 W /230 ~V,
tipa G9, T300 °C. Zarnica v izdelku je izdelana posebej za
gospodinjske aparate in ni primerna za splosno osvetlitev
prostorov (Uredba ES 244/2009). Zarmice so na voljo pri nasi
servisni sluzbi.

Ko uporabljate halogenske zarnice, se jih ne dotikajte z golimi
rokami, saj jih lahko prstni odtisi poskodujejo. Pecice ne
uporabljajte, dokler ne namestite pokrova Zarnice.

DEMONTAZA IN MONTAZA VRAT

Da vrata demontirate, jih popolnoma odprite in

zaporna vzvoda premaknite v polozZaj za sprostitev.

N /

. Vrata zaprite, kolikor je mogoce. Cvrsto primite
vrata z obema rokama - ne drzite jih za rocaj.

Vrata boste lahko povsem preprosto demontirali,
Ce jih Se naprej zapirate in jih isto¢asno nekoliko
vlecete navzgor, dokler se ne sprostijo iz vpetja.
Odlozite vrata na stran in na mehko povrsino.

16
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Vrata ponovno namestite tako, da jih pomaknete

proti pecici, poravnate kljuki tecajev z vpetjem in

pri¢vrstite zgornji del v vpetje.

« Spustite vrata in jih popolnoma odprite. Zaporna
vzvoda poklopite v prvotni polozaj: prepricajte se,
da ste ju popolnoma poklopili.

Pogosta vprasanja o domacem brezzicnem omrezju WiFi

I

 SL

« Zneznim pritiskom preverite, ali sta zaporna
vzvoda v pravilnem polozaju.

\

- Poskusite zapreti vrata in preverite, da so poravnana
z upravljalno plo3co. Ce vrata niso poravnana,
ponovite zgoraj opisane korake: ¢e se vrata ne
odpirajo in zapirajo pravilno, se lahko poskodujejo.

WiFi v Rusiji ni na voljo

Kateri protokoli WiFi so podprti?

Namesceni adapter WiFi podpira WiFi b/g/n za
evropske drzave.

Katere nastavitve je treba konfigurirati v programski
opremi usmerjevalnika?

Potrebne so naslednje nastavitve usmerjevalnika:
Omogoceno je 2,4 GHz, WiFi b/g/n, vklopljena DHCP
in NAT.

Katera razlic¢ica WPS je podprta?

WPS 2,0 ali vi3ja. Preverite dokumentacijo
usmerjevalnika.

Ali obstajajo razlike med uporabo pametnega
telefona (ali tabli¢cnega rac¢unalnika) z operacijskim
sistemom Android ali iOS?

Uporabite lahko kateri koli operacijski sistem oziroma
tisti, ki vam je ljubsi, saj ni nobene razlike.

Ali lahko uporabim mobilno 3G povezavo namesto
usmerjevalnika?

Da, vendar so storitve oblaka namenjene trajno
povezanim napravam.

Kako preverim, ali moja domaca internetna povezava
deluje in ali je funkcija brezzi¢nega prenosa
omogocena?

Na svoji pametni napravi lahko poiscete vase omrezje.

Preden to storite, onemogocite druge podatkovne
povezave.

Kako preverim, ali je aparat povezan z mojim
domacim brezzi¢nim omrezjem?

Dostopite do konfiguracije usmerjevalnika (glejte
priro¢nik usmerjevalnika) in preverite, ali je naslov MAC
aparata na seznamu priklju¢enih brezzi¢nih naprav.

Kje lahko najdem naslov MAC aparata?

Pritisnite & in se nato dotaknite & WiFi ali poglejte
na svoj aparat: Na njem je nalepka, ki prikazuje
naslove SAID in MAC. Naslov MAC je sestavljen iz
kombinacije Stevilk in ¢rk, ki se za¢nejo z,88:e7".
Kako preverim, ali je funkcija brezzi¢ne povezave
aparata omogocena?

Uporabite svojo pametno napravo in aplikacijo 6"
Sense Live, da preverite, ali je omrezje aparata vidno
in povezano z oblakom.

Ali obstaja kaj, kar lahko prepreci, da signal doseze
aparat?

Preverite, ali naprave, ki so povezane, ne uporabljajo
celotne razpolozljive pasovne Sirine.

Prepricajte se, da naprave z omogoceno brezzi¢no
povezavo ne presegajo najvecjega Stevila, ki ga
dovoljuje usmerjevalnik.

Kako dale¢ naj bo usmerjevalnik od pecice?
Obicajno je signal WiFi dovolj mocan, da pokrije nekaj
prostorov, vendar je to zelo odvisno od materiala,

iz katerega so izdelani zidovi. Mo¢ signala lahko
preverite tako, da postavite svojo pametno napravo
blizu aparata.

Kaj lahko storim, ¢e moja brezzi¢na povezava ne
doseze aparata?

Z doloc¢enimi napravami, kot so dostopne tocke,
WiFi obnavljalniki in mostovi tokovnih vodov, lahko
razsirite svojo pokritost domacega brezzi¢nega
omrezja (niso priloZzeni aparatu).

Kje lahko najdem ime in geslo za svoje brezzi¢no
omrezje?

Glejte dokumentacijo usmerjevalnika. Na
usmerjevalniku je navadno etiketa, ki prikazuje
informacije, ki jih potrebujete za dostop do strani za
nastavitev naprave z uporabo povezane naprave.
Kaj lahko storim, ¢e moj usmerjevalnik uporablja
kanal brezzi¢cnega omrezja iz soseske?
Usmerjevalnik nastavite tako, da uporablja domaci
kanal WiFi.

Kaj lahko storim, ¢e =" se na zaslonu prikaze ali

¢e pecica ne more vzpostaviti stabilne povezave z
domacim usmerjevalnikom?

Aparat se je morda uspesno povezal z
usmerjevalnikom, vendar ne more dostopati do
interneta. Ce Zelite prikljuciti aparat na internet,
boste morali preveriti nastavitve usmerjevalnika in/ali
operaterja.

Nastavitve usmerjevalnika: NAT mora biti vklopljen, pozarni zid
in DHCP morata biti pravilno konfigurirana. Podprto Sifriranje
gesla: WEP, WPA, WPA2. Ce Zelite preizkusiti drugo vrsto
Sifriranja, si oglejte navodila za uporabo usmerjevalnika.
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Nastavitve operaterja: Ce je va$ ponudnik internetnih storitev
dolocil Stevilo naslovov MAC, ki se lahko povezujejo z
internetom, svojega aparata morda ne boste mogli povezati z
oblakom. Naslov MAC naprave je njen edinstveni identifikator.
Prosimo, vprasajte svojega ponudnika internetnih storitey,
kako povezati naprave, ki niso racunalniki, na internet.

Kako preverim, ali se podatki prenasajo?

Po nastavitvi omrezja izklopite elektri¢cno napajanje,
pocakajte 20 sekund in nato pecico vklopite: Preverite,
ali aplikacija prikazuje stanje uporabniskega vmesnika
aparata.

Nekatere nastavitve potrebujejo nekaj sekund, da se prikazejo

Kako lahko spremenim svoj racun Whirlpool, tako da
moj aparat ostane povezan?

Lahko ustvarite nov racun, vendar ne pozabite
odstraniti svojih aparatov s starega racuna, preden jih
povezete z novim.

Zamenjal sem usmerjevalnik - kaj moram storiti?
Lahko ohranite enake nastavitve (omrezno ime in
geslo) ali iz aparata izbriSete prejSnje nastavitve in jih
ponovno konfigurirate.

v aplikaciji.

ODPRAVLJANJE TEZAV

Motnja

Resitev

i Mozen vzrok

Pecica ne deluje.  Prekinitev napajanja.

Izpad elektricne energije.

Preverite, ali je v vti¢nici elektri¢ni tok in ali je pecica
‘priklopljena na elektri¢no napajanje. Z izklopom in

:ponovnim vklopom pecice preverite, ali je napaka e
-vedno prisotna.

Na zaslonu je
prikazana ¢rka ,F*,
ki ji sledi stevilka ali
¢rka.

:Obrnite se na najblizjo servisno sluzbo in navedite
Stevilko, ki sledi ¢rki ,F”.

Pritisnite &, dotaknite se @ in nato izberite ,Factory
‘Reset”.

‘Vse shranjene nastavitve bodo izbrisane.

Domace napajanje

elektricne energije se ‘Napaéna nastavitev moci.

izklopi.

 Preverite, ali ima vase domace omrezje najmanj$o mo¢
-ve¢jo od 3 kW. V nasprotnem primeru zmanjsajte mo¢ na
13 amperov. Ce jo Zelite spremeniti, pritisnite &,
‘izberite @) ,More Modes” in nato izberite ,Power
‘Management”.

Pecica se ne segreje.
gre) gteku

sPredstaV|tven| nacin Je v

Pritisnite & , dotaknite se @ ,Info” in nato izberite

Usmerjevalnik WiFi je
‘izklopljen.

‘Nastavitev lastnosti
;usmerjevalnika seje
spremenila.
:Brezzicne povezave ne
_dosezejo aparata.

Ilkona =" je prikazana
na zaslonu.

Pecica ne more vzpostaviti

.stabilne povezave z
:domacim omrezjem.
Povezljivost ni podprta.

~ ,Store Demo Mode” zaizhod.

Preverite, ali je usmerjevalnik WiFi povezan z internetom.
Preverite, ali je mo¢ signala WiFi blizu aparata dobra.
_Poskusite ponovno zagnati usmerjevalnik.

.Glejte poglavje ,Pogosta vprasanja o WiFi”

.Ce ste spremenili lastnosti domacega brezzi¢nega
omrezja, opravite seznanitev z omreZjem: Pritisnite &,
_dotaknite se & ,WiFi” in nato izberite ,Connect to
‘network”.

Povezljivost ni ,
‘podprta. ~drzavi ni dovoljeno.

Daljlnsko omogocanje v vaS|
Hgdaljinsko upravljanje elektronskih aparatov.

. Pred nakupom preverite, ali je v vasi drzavi dovoljeno

'Nizka raven vode v
‘rezervoarju.

Med pnpréi[d para
uhaja iz predala.

%Dodajte kozarec pitne vode.

Prawla uporabe, standardna dokumentacija in dodatne informacije o izdelkih so na voljo na:

Obrnete se lahko tudi na naso servisno sluzbo (telefonske stevilke so navedene v servisni knjizici).
Ko stopite v stik z naso servisno sluzbo, navedite kode, ki so zapisane na identifikacijski plos¢ici

ml:=|m

— — Obiscite naso spletno stran docs.whirlpool.eu
mqjl. Uporabite kodo QR

n izdelka.
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