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Diese Anleitung ist auch auf unserer Internetseite verfligbar: docs.kitchenaid.eu

SICHERHEITSHINWEISE

WICHTIG: DIESE MUSSEN
DURCHGELESEN UND BEACHTET
WERDEN

Diese Sicherheitsanweisungen vor
dem Gebrauch aufmerksam
durchlesen.

Diese Anweisungen griffbereit zum
Nachschlagen aufbewahren.

In diesen Anweisungen sowie auf
dem Gerat selbst werden wichtige
Sicherheitshinweise angegeben, die
durchgelesen und stets beachtet
werden mussen.

Der Hersteller Gbernimmt keine
Haftung bei Nichtbeachten dieser
Sicherheitshinweise, fiir
unsachgemalle Verwendung des
Gerates oder falsche Einstellung der
Kontrollen.

SICHERHEITSHINWEISE

WARNUNG: Das Gerat und die
zuganglichen Teile werden bei der
Benutzung heil3: Kinder unter 8
Jahren dirfen sich dem Gerat nur
unter Aufsicht nahern.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8
Jahren sowie Personen mit
herabgesetzten physischen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten und Mangel an Erfahrung
und Kenntnissen nur unter Aufsicht
oder nach ausreichender Einweisung
durch eine fir ihre Sicherheit
verantwortliche Person verwendet
werden. Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen. Die Reinigung und
Pflege des Gerats darf von Kindern
nicht ohne Aufsicht durchgefiihrt
werden.

WARNUNG: Die Heizelemente oder

Innenflachen nicht berihren -
Verbrennungsgefahr.

WARNUNG: Wenn die Tur oder die
Tardichtung beschadigt sind, darf das
Gerat erst nach einer Reparatur durch
geschultes Fachpersonal wieder
verwendet werden.

WARNUNG: Erhitzen Sie Flissigkeiten
und Speisen niemals in geschlossenen
Gefal3en, da sie explodieren kdnnen.
Die Mikrowelle ist fiir das Aufheizen
von Speisen und Getranken bestimmt.
Das Trocknen von Lebensmitteln,
Kleidungsstiicken oder das
Aufwarmen von Heizpolstern,
Sandalen, Schwammen, feuchten
Tlchern usw. kann zu Verletzungen,
Entziindung oder Brand fiihren.

Beim Aufheizen von Speisen in
Kunststoff- oder Papierbeuteln oder -
behaltern behalten Sie das Gerat bitte
gut im Auge, um maogliche
Funkenbildung sofort zu bemerken.
Das Aufheizen von Getranken in der
Mikrowelle kann zu einem
verzogerten eruptivem Sieden fiihren;
gehen Sie daher stets vorsichtig mit
dem Flussigkeitsbehalter um.

Der Inhalt von Babyflaschchen oder
Babynahrungsglasern muss vor dem
Verzehr umgerlhrt oder geschiittelt
und die Temperatur gepriift werden,
um Verbrennungen zu vermeiden.
Verwenden Sie das Mikrowellengerat
nicht zum Garen oder Aufwarmen
ganzer Eier mit oder ohne Schale, da
diese auch nach Beenden des Gar-
oder Aufwarmvorgangs explodieren
kdnnen.

Kleidung oder andere brennbare
Materialien vom Gerat fernhalten, bis



alle Komponenten vollstandig
abgekiihlt sind.

HeiBes Fett und Ol sind leicht
entzundlich. Stets vorsichtig beim
Garen von Speisen mit hohem Fett-,
Ol- oder Alkoholgehalt (z.B. Rum,
Cognac, Wein) sein - Brandgefahr.
Verwenden Sie das Mikrowellengerat
nicht zum Frittieren, da die
Temperatur des Frittierols nicht
kontrolliert werden kann.

Eignet sich das Gerat fir die
Verwendung von Sonden,
ausschliel3lich fiir diesen Ofen
empfohlene Temperatursonden
verwenden (wenn vorhanden).
Verwenden Sie Backofenhandschuhe,
um Gargeschirr und Zubehorteile zu
entnehmen. Achten Sie darauf, die
Heizelemente nicht zu berlihren. Die
Tar nach Garzeitende vorsichtig
offnen, die heiBe Luft oder Dampf
allmahlich austreten lassen, bevor ins
Gerateinnere gefasst wird.

Nur mikrowellengeeignete Utensilien
verwenden.

Die Warmluftklappen an der
Vorderseite des Ofens nicht
abdecken.

Wenn Rauch austritt, schalten Sie das
Gerat aus oder ziehen Sie den Stecker
heraus. Halten Sie die Tur
geschlossen, damit sich die Flammen
nicht ausbreiten konnen.

ZULASSIGE NUTZUNG

Dieses Gerat eignet sich
ausschlieB3lich fiir den hauslichen
Gebrauch, nicht fir den
professionellen Einsatz.

Das Gerat nicht im Freien verwenden.
Lagern Sie keine explosiven oder
brennbaren Stoffe wie Spraydosen
und stellen oder benutzen Sie kein
Benzin oder andere brennbare
Materialien im oder in der Nahe des
Gerates: es besteht Brandgefahr, falls

das Gerat versehentlich eingeschaltet
wird.

VORSICHT: Das Gerat ist nicht fiir den
Betrieb mittels externer Zeitschaltuhr
oder getrenntem
Fernbedienungssystem vorgesehen.
Dieses Gerat ist fur
Haushaltsanwendungen und ahnliche
Anwendungen konzipiert, zum
Beispiel:

- Mitarbeiterkiichen im Einzelhandel,
in Buros oder in anderen
Arbeitsbereichen;

- Gutshauser;

- Von Kunden in Hotels, Motels und
anderen Wohnumgebungen;

- Pensionen oder Ferienwohnungen.
Jegliche andere Art der Nutzung (z.B.
Aufheizen von Raumen) ist untersagt.

INSTALLATION

Einbau und Reparaturen miissen von
einer Fachkraft gemaR den
Herstellerangaben und gultigen
ortlichen Sicherheitsbestimmungen
durchgefiihrt werden. Das Gerat nicht
selbst reparieren und tauschen keine
Teile austauschen, wenn dies von der
Bedienungsanleitung nicht
ausdriicklich vorgesehen ist.

Kinder sollten keine
Installationsarbeiten durchfiihren.
Kinder wahrend der Installation vom
Gerat fernhalten. Das
Verpackungsmaterial
(Kunststoffbeutel, Styropor usw.),
wahrend und nach der Installation,
nicht in der Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Das Gerat muss von zwei oder mehr
Personen gehandhabt und aufgestellt
werden. Schutzhandschuhe zum
Auspacken und zur Installation des
Gerats verwenden.

Priifen Sie das Gerat nach dem
Auspacken auf Transportschaden. Bei
Problemen wenden Sie sich bitte an



Ihren Handler oder an den nachsten
Kundendienst.

Das Gerat vor Installationsarbeiten
von der Stromversorgung trennen.
Achten Sie wahrend der Installation
darauf, das Netzkabel nicht mit dem
Gerat selbst zu beschadigen.

Das Gerat erst starten, wenn die
Installationsarbeiten abgeschlossen
sind.

Dieses Gerat ist flir den Einbau
vorgesehen. Verwenden Sie es nicht
frei stehend.

Den Unterbauschrank vor dem
Einschieben des Gerats auf das
Einbaumal zurechtschneiden und
alle Sdgespane und Schnittreste
sorgfaltig entfernen.

Der Gerateboden darf nach der
Installation nicht mehr zuganglich
sein.

Den Mindestabstand zwischen der
Arbeitsflache und der oberen Kante
des Ofens nicht abdecken.

Das Gerat erst unmittelbar vor der
Installation von der
Polystyrolunterlage nehmen.
Vergewissern Sie sich nach dem
Auspacken, dass die Tur richtig
schlief3t.

Bei Problemen wenden Sie sich bitte
an lhren Handler oder an den
nachsten Kundendienst.

ELEKTRISCHE WARNUNGEN

Um die einschlagigen
Sicherheitsvorschriften zu erfillen,
muss installationsseitig ein allpoliger
Trennschalter mit einer
Kontakt6ffnung von mindestens 3
mm vorgesehen werden und das
Gerat geerdet sein.

Passt der mitgelieferte Stecker nicht
zur Steckdose, einen qualifizierten
Techniker kontaktieren.

Das Netzkabel muss lang genug sein,
um das Gerat nach der Montage im

Kiichenmodbel an die
Hauptstromversorgung
anzuschlieBen. Ziehen Sie nicht am
Netzkabel.

Beschadigte Netzkabel nur durch
identische Kabel ersetzen. Der
Austausch des Netzkabels muss von
einem qualifizierten Techniker gemaf}
den Herstellerangaben und den
gultigen Sicherheitsbestimmungen
durchgefiihrt werden. Einen
autorisierten Kundendienst
kontaktieren.

Passt der mitgelieferte Stecker nicht
zur Steckdose, wenden Sie sich an
einen qualifizierten Techniker.
Verwenden Sie keine
Verlangerungskabel, Mehrfachstecker
oder Adapter.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn
das Netzkabel oder der Stecker
beschadigt sind, wenn es nicht
einwandfrei funktioniert, wenn es
heruntergefallen ist oder in
irgendeiner Weise beschadigt wurde.
Halten Sie das Netzkabel fern von
heillen Oberflachen.

Nach der Installation diirfen Strom
fihrende Teile fur den Benutzer nicht
mehr zuganglich sein.

Berlihren Sie das Gerat nicht mit
feuchten Handen und verwenden Sie
es nicht, wenn Sie barful sind.

Das Typenschild befindet sich an der
Vorderkante des Backofens (bei
offener Tur sichtbar).

Zum Austausch des Stromkabels
kontaktieren Sie bitte einen
autorisierten Kundendienst.

Es muss im Einklang mit den
nationalen Bestimmungen zur
elektrischen Sicherheit mdglich sein,
den Netzstecker des Gerats zu ziehen,
oder es mit einem mehrpoligen
Trennschalter, welcher der Steckdose
vorgeschaltet ist, auszuschalten.



REINIGUNG UND WARTUNG

Zur Reinigung und Wartung
Schutzhandschuhe tragen.

Das Gerat vor Wartungsarbeiten von
der Stromversorgung trennen.
Verwenden Sie keine
Dampfreinigungsgerate.

WARNUNG: Laien bringen sich durch
Wartungs- oder Reparaturversuche in
Gefahr, bei denen die zum Schutz vor
Mikrowellenstrahlung am Gerat
angebrachten Abdeckungen oder
Gehauseteile entfernt werden
mussen.

WARNUNG: Vor dem Austausch der
Lampe sicherstellen, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, da sonst die Gefahr
eines Stromschlags besteht.

Wird das Gerat nicht laufend sauber

HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ

ENTSORGUNG VON VERPACKUNGSMATERIALIEN
Das Verpackungsmaterial ist zu 100 %
wiederverwertbar und trdagt das Recycling-Symbol
.

Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb nicht
einfach fort, sondern entsorgen Sie es gemaf3 den
geltenden ortlichen Vorschriften.

ENTSORGUNG VON ALTGERATEN

Das Gerat vor der Entsorgung durch Trennen des
Netzkabels unbrauchbar machen und Tiren und
Ablageflachen (falls vorhanden) entfernen, so dass
Kinder nicht einfach hineinklettern kdnnen und darin
eingeschlossen bleiben.

Dieses Gerat wurde aus recycelbaren oder
wiederverwendbaren Werkstoffen hergestellt.
Entsorgen Sie das Gerdt im Einklang mit den lokalen
Vorschriften zur Abfallbeseitigung.

Genauere Informationen zu Behandlung, Entsorgung
und Recycling von elektrischen Haushaltsgerdten
erhalten Sie bei Ihrer 6rtlichen Verwaltungsstelle, der
Mullabfuhr oder dem Handler, bei dem Sie das Gerat
gekauft haben.

Dieses Gerat ist gemal der Europaischen Richtlinie
2012/19/EU fiir Elektro- und Elektronik-Altgerdte
(WEEE) gekennzeichnet.

gehalten, kann dies zur Abnutzung
der Oberflache fiihren, was die
Lebensdauer des Gerates verringern
und evtl. zu gefahrlichen Situationen
fuhren kann.

Der Ofen muss regelmallig gereinigt
werden; alle Lebensmittelreste und
Ablagerungen mussen dabei entfernt
werden.

Vor der Reinigung oder Wartung
sicherstellen, dass das Gerat
abgekuhlt ist.

Keine Scheuermittel oder
Metallschaber verwenden, um die
Glasoberflache in der Tir zu reinigen.
Hierbei kann die Oberflache verkratzt
werden, was zu Glasbruch fuhren
kann.

Durch Ihren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit
Ihrer Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden
durch falsches Entsorgen gefdhrdet.

Das Symbol mem auf dem Gerét bzw. auf dem
beiliegenden Informationsmaterial weist darauf hin,
dass dieses Gerédt kein normaler Haushaltsabfall ist,
sondern in einer Sammelstelle fiir Elektro- und
Elektronik-Altgerdte entsorgt werden muss.

ENERGIESPARTIPPS

Heizen Sie den Backofen nur dann vor, wenn es in der
Gartabelle oder lhrem Rezept so angegeben ist.
Verwenden Sie dunkle, schwarz lackierte oder
emaillierte Backformen, da sie die Hitze besonders gut
aufnehmen.

Schalten Sie den Backofen 10 bis 15 Minuten vor Ende
der eingestellten Garzeit aus. Falls die Speisen eine
lange Garzeit benétigen, so garen diese auch bei
abgeschaltetem Backofen weiter.



OKO-DESIGN ERKLARUNG

Dieses Gerat entspricht den
Okodesignanforderungen der Europaischen
Richtlinien Nr. 65/2014 und Nr. 66/2014 in
Ubereinstimmung mit der europaischen Norm
EN 60350-1.

Montage des Gerits

Zur Installation des Gerats die mitgelieferte separate
Montageanleitung befolgen.

Vor dem AnschlieBen

Die Spannung auf dem Typenschild muss der
Spannungsversorgung in Ihrem Haus entsprechen.
Entfernen Sie die Platten zum Schutz der
Mikrowellenluftkandle an der Seite der
Garraumwand des Mikrowellengeréts nicht. Sie
verhindern, dass Fett und Speiseteilchen in die
Mikrowelleneinlasséffnungen gelangen.
Sicherstellen, dass das Mikrowellengerat vor der
Montage leer ist.

Sicherstellen, dass das Gerat nicht beschadigt ist. Die
Garraumtir des Mikrowellengerats muss dicht mit
dem Rahmen abschlieBen und die innen liegende
Turdichtung darf nicht beschadigt sein. Leeren Sie
das Mikrowellengerdt und reinigen Sie den
Innenraum mit einem weichen, feuchten Tuch.
Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn das Netzkabel
beschadigt ist, wenn es nicht einwandfrei
funktioniert, herunter gefallen ist oder in irgendeiner
Weise beschadigt wurde. Tauchen Sie das Netzkabel

Nach dem Anschluss

Das Gerat kann nur in Betrieb genommen werden,
wenn die Mikrowellentir fest geschlossen ist.

Die Erdung dieses Gerdts ist gesetzlich
vorgeschrieben. Der Hersteller ist bei Missachtung
dieser Vorschrift von jeder Haftung fur Personen-,
Tier- und Sachschaden freigestellt.

Der Hersteller haftet nicht fiir Probleme, die sich aus
der Nichtbeachtung dieser Anweisungen durch den
Nutzer ergeben.

nicht ins Wasser. Halten Sie das Netzkabel fern von
heifen Oberflachen.

Es besteht Stromschlag-, Brand- oder
Verletzungsgefahr.

Sollte das Netzkabel zu kurz sein, muss ein
qualifizierter Elektriker eine Steckdose in der Nahe
des Gerates anbringen.

Das Netzkabel muss lang genug sein, um das in die
Klchenzeile eingebaute Gerdt an das Stromnetz
anzuschlieBen.

Zur Erfillung der geltenden
Sicherheitsbestimmungen, muss installationsseitig
ein allpoliger Trennschalter mit einer
Kontakt6ffnung von mindestens 3 mm vorgesehen
werden.

Der Gerateboden darf nach der Installation nicht
mehr zugdnglich sein.

Fir einen einwandfreien Geratebetrieb darf die
Mindestoffnung zwischen Arbeitsflache und
Geréateoberseite nicht verschlossen werden.



Zubehorteile

ALLGEMEINES

EINE Reihe von Zubehorteilen ist im Handel
erhaltlich. Vor dem Kauf sicherstellen, dass sie
mikrowellengeeignet sind.

VOR DEM KOCHEN SICHERSTELLEN, DASS DIE VERWENDETEN
UTensiLIEN mikrowellengeeignet sind, sie miissen
zunachst ohne Speisen in der Mikrowelle getestet
werden.

ACHTEN SIE BEIM HINEINSTELLEN VON SPEISEN UND ZUBEHOR-
TEILEN in die Mikrowelle darauf, dass diese nicht mit den
Innenwénden des Geréates in Berlihrung kommen. Das
gilt besonders dann, wenn die Zubehorteile aus Metall
sind oder Metallteile enthalten.

WENN soLcHE TEILE mit den Innenwdnden des
Garraums in Beriihrung kommen, wahrend die
Mikrowelle in Betrieb ist, knnen Funken entstehen
und das Gerat kann beschadigt werden.

IMMER SICHERSTELLEN, dass sich der Drehteller unge-
hindert drehen kann, bevor der Ofen eingeschaltet
wird.

DREHTELLER AUFLAGE
VERWENDEN SIE IMMER DIE
DREHTELLERAUFLAGE Unter dem
Glasdrehteller. Legen Sie
keine anderen Gegenstande
auf die Drehtellerauflage.
Setzen Sie die
Drehtellerauflage in das Gerat ein.

GLASDREHTELLER

VERWENDEN SIE DEN
GLASDREHTELLER bei allen
Zubereitungsarten. Er fangt
herunter tropfende
Flussigkeiten und
Speiseteilchen auf, so dass
eine unnotige Verschmutzung
des Innenraums vermieden wird.
Stellen Sie den Glasdrehteller auf die
Drehtellerauflage.

GRILLROST

BENUTZEN SIE DEN GRILLROST,
wenn Sie mit den
Grillfunktionen grillen.

DIE SPEISE AUF DEN UNTEREN
GRILLROST LEGEN, damit bei der
Verwendung der
HeiBluftfunktionen die Luft
ungehindert um die Speise
zirkulieren kann.

<

U

CRISP-GRIFF

Den speziell mitgelieferten

Crisp-Griff verwenden, um die

heiRe Crisp-Platte aus dem N
Gerat zu nehmen.

CRISP-PLATTE

Die Speise direkt auf die
Crisp-Platte legen. Benutzen
Sie beim Gebrauch der Crisp-
Platte immer den
Glasdrehteller als Untersatz.
Die Crisp-Platte nicht als Ablage fiir Utensilien
verwenden, da sie schnell sehr heil3 wird und die
Utensilien beschadigen kdnnte.

Die Crisp-Platte kann vor der Verwendung
vorgewdrmt werden (max. 3 Min.). Benutzen Sie zum
Vorwdarmen der Platte immer die Crisp-Funktion.
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ABDECKHAUBE

Die ABDECKUNG dient zum
Abdecken der Speisen beim
Garen und Aufwdrmen
ausschlieBlich mit
Mikrowellen. Sie tragt dazu
bei, Spritzer im Gerat zu
vermeiden, die Feuchtigkeit in
den Speisen zu erhalten und Y
die erforderliche Garzeit zu
verkurzen.

Benutzen Sie die Abdeckung
auch zum Aufwarmen auf zwei Ebenen.
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Bedienfeld
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A. Multifunktionsknopf
B. Stopptaste

C. Zuriick-Taste
D. Display

Startschutz/Sicherheitsverriegelung

DIESE AUTOMATISCHE SICHERHEITSFUNKTION WIRD NACH
EINER MINUTE AKTIVIERT, NACHDEM das Gerdt in den
,Standby-Modus” (Bereitschaftsmodus) zurtickge-
kehrt ist. (Das Gerat befindet sich im Standby-
Modus, wenn die 24-Stunden-Uhr angezeigt wird,
oder, falls die Uhr nicht eingestellt wurde, wenn das
Display dunkel ist).

E. OK-Taste

v oo
O O
F. Start-Taste

G. Einstellknopf (+/-)

DIE SICHERHEITSSPERRE WIRD ERST - -
DANN FREIGEGEBEN, WENN DIE TUR eIy
GEOFFNET UND GESCHLOSSEN WIRD, Z. gy
B. wenn Speisen in das Gerédt gestellt werden.
Andernfalls zeigt das Display die Meldung ,DOOR"
an.

Garstufe (nur automatische Funktionen)

DiE ,GARSTUFE” ist flir die meisten
Automatikfunktionen verfligbar. Das Endergebnis
kann personlich tiber den Modus ,Garstufe
einstellen” reguliert werden. Mit dieser Funktion
lasst sich eine hohere oder niedrigere
Endtemperatur bzw. eine ldngere oder kiirzere
Garzeit einstellen im Vergleich zur Standard-
Einstellung.

BEel BENUTZUNG einer dieser Funktionen verwendet
das Gerét die Standardeinstellung. Diese Einstellung
liefert normalerweise das beste Ergebnis. Sollte
jedoch die erwdrmte Speise fiir den sofortigen
Verzehr zu heill geworden sein, kann die Einstellung
einfach korrigiert werden,
bevor diese Funktion das
nachste Mal verwendet wird.

- c
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GARSTUFE
STUFE WIRKUNG
Hia +2 ey
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Low-1 B e o
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HINwEIS:

DiE GARSTUFE kann nur wahrend der ersten

20 Sekunden des Betriebs eingestellt oder gedndert
werden.

DIES TUN SIE DURCH AUSWAHL DER GARSTUFE mit den
Tasten +/-, gleich nach dem Driicken der Start-Taste.



Riihren Sie das Gargut um bzw. wenden Sie es (nur Automatikfunktionen)

BEI EINIGEN AUTOMATIKFUNKTIONEN kann es
vorkommen, dass der Ofen das Programm stoppt
(abhdngig von gewahltem Programm und
Lebensmittelkategorie) und Sie auffordert, STIR
FOOD (Gargut umzuriihren) oder TURN FOOD
(Gargut zu wenden).

FORTSETZEN DES GARVORGANGS:

- 0Offnen Sie die Tur

« Ruhren Sie das Gargut um bzw. wenden Sie es

« SchlieBBen Sie die Tur und setzen Sie den Betrieb
durch Driicken der Start-Taste fort

HINWEIS: DAS GERAT SETZT SICH AUTOMATISCH NACH

1 MINUTE WIEDER IN GANG, wenn die Speise nicht
gewendet bzw. umgerihrt wurde. Das Aufwarmen
dauert in diesem Fall [anger.

Lebensmittelkategorien (nur Automatikfunktionen)

WENN SIE DIE AUTOMATIKFUNKTIONEN VERWENDEN, Muss
das Gerat wissen, welche Lebensmittelkategorie es
benutzen soll, um gute Ergebnisse zu erzielen. Das
Wort FOOD und eine Ziffer fiir die Lebensmittelkate-
gorie erscheinen, wenn Sie eine Lebensmittelkatego-
rie mit den Tasten +/- auswdhlen.

_mmm
[

DiE LEBENSMITTELKATEGORIEN sind in einer Tabelle unter
der jeweiligen Automatikfunktion aufgefiihrt.

Abkiihlen

NAcH ABscHLUSS EINER FUNKTION, startet das Gerat
eventuell einen Abkiihlvorgang. Das ist normal.
Danach schaltet sich das Gerat automatisch ab.
LiEGT DIE TEMPERATUR UBER 50°C, werden ,HOT" und
die aktuelle Garraumtemperatur angezeigt. Achten
Sie stets darauf, dass Sie nicht die Gerateinnenwand
berlihren, wenn Sie Speisen aus dem Gerat
entnehmen. Verwenden Sie Ofenhandschuhe.
WENN DIE TEMPERATUR NIEDRIGER ALS 50 °C ist,
erscheint die Uhrzeit im 24-Stunden-

Format.

DRUCKEN SIE DIE ZURUCK-TASTE, um die

Uhrzeit im 24-Stunden-Format
vorlibergehend anzuzeigen, wenn ,HOT”
angezeigt wird.

DER ABKUHLVORGANG kann ohne Schaden fiir das
Gerit unterbrochen werden. Offnen Sie dazu die Tiir.

<
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DINNER PLATE (2509 - 5009)

Soup (2009 -

FUR LEBENSMITTEL, DIE NICHT IN DEN TABELLEN AUFGELISTET
sIND, und wenn das Gewicht unter oder tiber den
empfohlenen Gewichten liegt, den Vorgang fir
,Garen und Aufwarmen mit Mikrowellen” befolgen.

125°%°
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Andern der Einstellungen

WENN DAS GERAT ZUM ERSTEN MAL AN DAS STROMNETZ ANGESCHLOSSEN WIRD, werden Sie aufgefordert, die Uhr
einzustellen.

NACH EINEM STROMAUSFALL blinkt die Uhr und muss neu eingestellt werden.

IHR GERAT BESITZT eine Reihe von Funktionen, die Sie beliebig einstellen konnen.

i}) C«)) SETTI é) (5 ;
® ®

1. DREHEN SIE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis "Settings" angezeigt wird.
2. DREHEN SIE DEN (+/-)-EINSTELLKNOF-EINSTELLKNOPF, um eine der folgenden Anpassungen vorzunehmen:
« Clock (Uhr)
+ Sound (Ton)
- Eco (Oko)
« Brightness (Helligkeit)
3. DRUCKEN SIE DIE STOPPTASTE, um die Einstellfunktion zu verlassen und alle Anderungen zu speichern.

UHR EINSTELLEN
Lassen SIE BEIM EINSTELLEN DER UHR DIE TUR GEOFFNET. Dies gibt Ihnen 5 Minuten, um die Uhrzeit einzustellen.
Ansonsten muss jeder Schritt innerhalb von 60 Sekunden ausgefiihrt werden.
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. DRUCKEN SIE DIE OK-TASTE (die beiden linken Ziffern (Stunden) blinken).

. DREHEN SIE DEN (+/-)-EINSTELLKNOF, um die Stunde einzustellen.

. Die OK-TAsTE DRUCKEN. (Die rechten beiden Ziffern (Minuten) beginnen zu blinken).
. DREHEN SIE DEN (+/-)-EINSTELLKNOF, um die Minuten einzustellen.

. ERNEUT DIE OK-TASTE DRUCKEN, um die Anderung zu bestétigen.
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Die UHR IST NUN EINGESTELLT UND IN BETRIEB.
SoLL NACH DEM EINSTELLEN DER UHR DIE ZEITANZEIGE NICHT MEHR AUF DEM DISPLAY ERSCHEINEN, gehen Sie einfach
erneut in den Modus zum Einstellen der Uhr und driicken die Stopp-Taste, wahrend die Ziffern blinken.
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LAUTSTARKE EINSTELLEN
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1. DRUCKEN SIE DIE OK-TASTE

2. DREHEN SIE DEN (+/-)-EINSTELLKNOF, um den Signalton ON oder OFF einzustellen.
3. ERNEUT DIE OK-TASTE DRUCKEN, um die Anderung zu bestitigen.
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Andern der Einstellungen
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1. DRUCKEN SIE DIE OK-TASTE

2. DREHEN SIE DEN (+/-)-EINSTELLKNOF, um die Funktion ECO ,ON” oder ,OFF” zu schalten.
3. ERNEUT DIE OK-TASTE DRUCKEN, um die Anderung zu bestitigen.

WENN DER ECO-Mobus EINGESCHALTET IsT, wird das Display nach einer Weile automatisch abgedimmt, um
Energie zu sparen. Sie leuchtet automatisch wieder auf, sobald eine Taste gedriickt oder die Tir getffnet wird.
30 Sekunden nach Beendigung des Garvorgangs schaltet sich das Licht im Garraum aus.

WEeNN OFF EINGESTELLT I1sT, wird die Anzeige automatisch nach drei Minuten abgedimmt.

Sie leuchtet automatisch wieder auf, sobald eine Taste gedriickt oder die Tiir geéffnet wird. Nach Beendigung
des Garvorgangs schaltet sich das Licht im Garraum aus.

BRIGHTNESS (HELLIGKEIT)
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1. DRUCKEN SIE DIE OK-TASTE

2. DEeN (+/-) EINsTELLKNOPF DREHEN, um die Helligkeit nach Wunsch anzupassen.
3. ERNEUT DIE OK-TAsTE DRUCKEN, um die Auswahl zu bestétigen.

Kiichentimer

Diese FUNKTION VERWENDEN, wenn ein Kiichentimer zur genauen Messung der Zeit fiir verschiedene Vorgdnge
benétigt wird, z. B. zum Kochen von Eiern oder zum Gehenlassen von Teig vor dem Backen.
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1. STELLEN SIE SICHER, DASS DER MULTIFUNKTIONSKNOPF AUF O STEHT.
2. DREHEN SIE DEN (+/-) KNoPF, um den Timer (Kurzzeitmesser) wie gewtinscht einzustellen.

3. DRUCKEN SIE DIE OK-TASTE

Nach dem Ablauf der eingestellten Zeit ERTONT EIN SIGNALTON.
DurcH DRUCKEN DER STOPP-TASTE vor Ablauf der eingestellten Zeit wird der Timer auf Null zurlickgesetzt.



Wahrend des Garens

() WAHREND DES GARVORGANGS:
Die Zeit kann durch Driicken der ,Start“-Taste problemlos in 30-Sekunden-Schritten verlangert werden.
Mit jedem Tastendruck wird die Garzeit um 30 Sekunden verléngert.
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DEN +/- EINSTELLKNOPF DREHEN, um zwischen den Parametern zu ‘ A _=ﬁ H%
N schalten und auszuwahlen, welchen Sie verandern mochten. MSUW
v

DuRrcH DRUCKEN DER OK-TAsTE wird ein Parameter ausgewahlt und eingestellt (er blinkt auf). Drehen Sie
den (+/-)-Einstellknof, um lhre Einstellung zu @ndern.

ERNEUT DIE OK-TAsTE DRUCKEN, um die Auswahl zu bestdtigen. Das Gerat setzt den Betrieb automatisch

« Mmit der neuen Einstellung fort.

DuRcH DRUCKEN DER ZURUCK-TASTE ist es moglich, zum zuletzt gednderten Parameter zurtickkehren.

Garen und Aufwarmen mit Mikrowellen

Diese FUNKTION DIENT zum normalen Garen und Aufwarmen von Gemise, Fisch, Kartoffeln und Fleisch.
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. DREHEN SIE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Mikrowellen-Funktion gefunden haben.
. DREHEN SIE DEN (+/-) KNopPF, um die Mikrowellen-Leistungsstufe einzustellen.
. DRUCKEN SIE DIE OK-TASTE, um |hre Auswahl zu bestétigen. Sie gelangen automatisch

zur ndchsten Einstellung.

4. DREHEN SIE DEN (+/-) KNoPF, um die Garzeit einzustellen.
5. DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

W N =

SoBALD DER GARVORGANG GESTARTET WURDE, kann die Garzeit einfach durch Driicken der
Start-Taste in 30-Sekunden-Schritten erh6ht werden. Mit jedem Tastendruck wird die Gar-
zeit um 30 Sekunden verldangert. Die Garzeit lasst sich auch durch Drehen des Knopfes +/-
verlangern bzw. verkirzen.

Die TASTE << DRUCKEN um zurlick zu kehren, um die Garzeit und die Leistungsstufe zu
andern. Beide Einstellungen kénnen mit dem (+/-)-Einstellknof wéhrend des Garens
gedndert werden.

LEISTUNGSSTUFE

NUR MIKROWELLE

LEISTUNG GEBRAUCHSEMPFEHLUNG

Zum AUFWARMEN VON GETRANKEN, Wasser, klaren Suppen, Kaffee, Tee oder anderen Nahrungsmitteln mit

1.000W hohem Wassergehalt. Wahlen Sie eine niedrigere Leistungsstufe, falls die Speise Ei oder Sahne enthalt.

800 W | GAREN VON GEMUSE, Fleisch usw.
650 W | GAREN VON Fisch.

SCHONENDERE ZUBEREITUNG, z. B. bei Saucen mit hohem Eiweigehalt, Kdse und Eierspeisen, sowie

00 W zum Fertigkochen von Eintopfgerichten.

350 W | KOCHELN vON EINTOPFEN, Schmelzen von Butter und Schokolade.

160 W | AUFTAUEN. Leichtes Erwarmen von Butter und Kase.

0 W AUFWEICHEN von Speiseeis

ow NuR BEI VERWENDUNG des Timers.




Jet Start

Diese FUNKTION DIENT zum schnellen Aufwdrmen von Speisen mit hohem Wassergehalt, wie: klare Suppen,
Kaffee oder Tee.
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1. STELLEN SIE SICHER, DASS DER MULTIFUNKTIONSKNOPF AUF O STEHT.

2. Die START-TASTE DRUCKEN, um automatisch mit der hdchsten Mikrowellen-
Leistungsstufe und einer Garzeit von 30 Sekunden zu starten. Mit jedem weiteren
Tastendruck wird die Zeit um 30 Sekunden verlangert.

SIE KONNEN DIE GARZEIT DURCH DRUCKEN DES (+/-)-EINSTELLKNOPF auch verldngern bzw.
verkirzen, wenn das Gerét bereits in Betrieb ist.

Crisp

Diese FunkTioN zum Aufwarmen oder Backen von Pizza und anderen Backwaren verwenden. Sie ist auch zum
Braten von Speck und Eiern, Wirstchen, Hamburgern, usw. geeignet.
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1. DREHEN SIE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Crisp-Funktion gefunden haben.
2. DREHEN SIE DEN (+/-) KNoPF, um die Garzeit einzustellen.
3. DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

-©

DEeR OFEN BENUTZT AUTOMATISCH Mikrowellen und Grill zum Aufheizen der Crisp-Platte. So
erreicht die Crisp-Platte schnell ihre Arbeitstemperatur und verleiht der Speise die
gewlinschte knusprige Braunung. Sicherstellen, dass sich die Crisp-Platte genau in der
Mitte des Glasdrehtellers befindet.

STELLEN SIE DIE HEISSE CRISP-PLATTE NIEMALS auf hitzeempfindlichen Flachen ab.

BERUHREN SIE NIEMALS die obere Innenwand unterhalb des Grillelements.

TopFLAPPEN oder den extra mitgelieferten Crisp-Griff verwenden, um die heif3e Crisp-
Platte aus dem Gerdt zu nehmen.

Fir diese Funktion NUR DIE MITGELIEFERTE CRISP-PLATTE VERWENDEN. Andere auf dem Markt
erhaltliche Crisp-Platten fiihren bei Verwendung dieser Funktion nicht zu einem
zufriedenstellenden Ergebnis.




Grill

BENUTZEN SIE DIESE FUNKTION, um die Oberfldchen von Speisen, die auf dem Grillrost stehen, zu braunen.
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1. DREHEN SIE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Grill-Funktion
2. DREHEN SIE DEN (+/-) KNoPF, um die Garzeit einzustellen.
3. DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

e

efunden haben.
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LEGEN SIE DAS GARGUT auf den Grillrost. Wenden Sie die Speisen wahrend des Garvorgangs.

SICHERSTELLEN, DASS DIE VERWENDETEN UTENSILIEN hitzebestdndig und ofenfest sind, bevor darin gegrillt wird.

KEeine UTensiLIEN Aus KUNSTSTOFF zum Grillen verwenden. Sie wiirden schmelzen. Auch Papier oder Gegenstéinde aus
Holz sind dafiir nicht geeignet.

Grill Combi

BENUTZEN SIE DIESE FUNKTION ZUR ZUBEREITUNG von Gratins, Lasagne, Geflligel und Folienkartoffeln.
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1. DREHEN SIE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Grill Combi-Funktion gefunden haben.
2. DREHEN SIE DEN (+/-) KNoPF, um die Mikrowellen-Leistungsstufe einzustellen.
3. DRUCKEN SIE DIE OK-TAsTE, um lhre Auswahl zu bestdtigen. Sie gelangen automatisch zur nachsten
Einstellung.

4. DREHEN SIE DEN (+/-) KNoPF, um die Garzeit einzustellen.
5. DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

FUR DEN KOMBINATIONSBETRIEB MIT DER GRILLFUNKTION WURDE DIE MAXIMALE MIKROWELLENLEISTUNG werkseitig
begrenzt.

KOMBINATIONSBETRIEB MIT GRILL

LEISTUNG GEBRAUCHSEMPFEHLUNG:

650 W GAREN VON Gem{Use & Gratins

350 - 500 W GAREN VON Geflligel & Lasagne

160 -350 W GAREN VON Fisch und tiefgefrorenen Gratins

160 W GAREN VON Fleisch
90 W GRATINIEREN VON Obst
ow ANBRAUNEN nur wahrend des Garvorgangs




Schnellaufheizen

BENUTZEN SIE DIESE FUNKTION zum Vorheizen des leeren Garraums.
BEIM VORHEIZEN muss der Garraum ebenso wie bei konventionellen Backéfen vor dem Kochen oder Backen

leer sein.
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. DREHEN SIE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Funktion Schnellaufheizen gefunden
haben. (Die Standardtemperatur wird angezeigt).

2. DeN (+/-) KNoPF DREHEN, um die Temperatur einzustellen.

3. DRUCKEN SIE DIE START-TASTE. Wahrend des Schnellaufheizvorgangs wird die aktuelle

Garraumtemperatur angezeigt.
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VOR ODER WAHREND DES VORHEIZENS keine Speisen in den Garraum stellen. Sie kdnnen durch
die starke Hitzeentwicklung anbrennen. Nach dem Beginn des Vorheizvorgangs kann die
Gartemperatur noch durch Drehen des +/- Knopfs nachgestellt werden.

WENN DIE GEWUNSCHTE TEMPERATUR ERREICHT IST, wird die eingestellte Temperatur

10 Minuten lang beibehalten, bevor abgeschaltet wird. In dieser Zeit muss die Speise
hinein gegeben und eine Hei3luftfunktion ausgewahlt werden, damit der Garvorgang
beginnt.




HeiBluft

NuTzEeN SiE DIESE FUNKTION zur Zubereitung von Schaumgeback, Geback, Riihr- und Biskuitkuchen, Soufflés,
Geflligel und Braten.
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1. DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF DREHEN, bis die HeiBBluftfunktion gefunden wird.
(Die Standardtemperatur wird angezeigt).

2. DeN (+/-) KNoPF DREHEN, um die Temperatur einzustellen.

3. DRUCKEN SIE DIE OK-TAsTE, um lhre Auswahl zu bestdtigen. Sie gelangen automatisch zur nachsten
Einstellung.

4. DREHEN SIE DEN (+/-) KNOPF, um die Garzeit einzustellen.

5. DRUCKEN SIE DIE START-TASTE. f \Q%§>

DAs GARGUT IMMER AUF DEN GRILLROST LEGEN, damit die Luft ungehindert um die Speise
zirkulieren kann.

VERWENDEN SIE DIE CRISP-PLATTE zum Backen von Kleingeback wie Platzchen und Muffins
als Backblech.

NAcH DEM BEGINN DES HEIZVORGANGS kann die Garzeit ganz einfach mit dem +/- Knopf
angepasst werden.

Die Zuriick-Taste (<<) verwenden, um zurlick zu kehren, um die Endtemperatur zu
andern.

LEBENSMITTEL ZUBEHORTEILE OFENTIIE:\\IASCERATUR GARZEIT
RoAsTBEEF MEDIUM . o
GESCHIRR auf Grillrost 170 - 180 °C 40 — 60 MIN
(1,3- 1,5 kg)
SCHWEINEBRATEN (1,3- 1,5 kg) GESCHIRR auf Grillrost 170 - 190 °C 70 — 80 MiN
GANzes HAHNCHEN (1,0- 1,2 kg) GESCHIRR auf Grillrost 210-220°C 50 - 60 MIN
RUHRKUCHEN (schwer) KucHENFORM auf Grillrost | 160 - 170 °C 50 - 60 MIN
RUHRKUCHEN (leicht) KucHenForm auf Grillrost | 170 - 180 °C 30 - 40 MIN
KEKSE CRisP-PLATTE auf Grillrost 170-190°C, o 10-12 MiN
VORGEHEIZTES GERAT
BROTLAIB BAckrorm auf Grillrost 200 -210°C, 30-35MIN
VORGEHEIZTER OFEN
BROTCHEN CRisP-PLATTE auf Grillrost 225°C, 10-12 MiN
VORGEHEIZTER OFEN
MERINGUE CRisP-PLATTE auf Grillrost 100 -125°C, 40 - 50 MiN
VORGEHEIZTER OFEN




Kombinationsbetrieb mit HeiSluft

NuTzEen SiE DIESE FUNKTION zur Zubereitung von Bratenfleisch, Geflligel und Ofenkartoffeln, tiefgefrorenen
Fertiggerichten, Rihrkuchen, Pasteten, Fisch und Desserts.
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1. DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF DREHEN, bis die Funktion Kombinationsbetrieb mit Hei3luft gefunden wird.
(Die Standardtemperatur wird angezeigt).

2. DeN (+/-) KNoPF DREHEN, um die Temperatur einzustellen.

3. DRUCKEN SIE DIE OK-TASTE, um |hre Auswahl zu bestétigen. Sie gelangen automatisch
zur ndchsten Einstellung.

4. DREHEN SIE DEN (+/-) KNoPF, um die Mikrowellen-Leistungsstufe einzustellen.

5. DRUCKEN SIE DIE OK-TAsTE, um |hre Auswahl zu bestétigen. Sie gelangen automatisch
zur nachsten Einstellung.

6. DREHEN SIE DEN (+/-) KNoPF, um die Garzeit einzustellen.

7. DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

DAs GARGUT IMMER AUF DEN GRILLROST LEGEN, damit die Luft ungehindert um die Speise
zirkulieren kann.

NAcH DEM BEGINN DEs HEIZVORGANGS kann die Garzeit ganz einfach mit dem +/- Knopf
angepasst werden.

Die Zuriick-Taste (<<) verwenden, um zuriick zu kehren, um die Leistungsstufe oder
Endtemperatur zu andern.

FUR DEN KOMBINATIONSBETRIEB MIT DER HEISSLUFTFUNKTION WURDE DIE MAXIMALE
MIKROWELLENLEISTUNG werkseitig begrenzt.

KOMBINATIONSBETRIEB MIT HEISSLUFT
LEISTUNG GEBRAUCHSEMPFEHLUNG:
350w GAREN VON Gefliigel, Fisch und Gratins
160 W GAREN VON Braten
90 W Backen voN Brot und Kuchen
ow ANBRAUNEN nur wahrend des Garvorgangs




Manuelles Auftauen

BEIM MANUELLEN AUFTAUEN entsprechend dem Kapitel
,Garen und Aufwarmen mit der Mikrowelle”
vorgehen und die Leistung auf 160 W einstellen.

DIE SPEISEN IN REGELMASSIGEN ABSTANDEN UBERPRUFEN.
Mit der Zeit wissen Sie aus Erfahrung, welche

Garzeiten die unterschiedlichen Mengen benétigen.

TIEFKUHLKOST IN GEFRIERBEUTELN, Frischhaltefolie oder
Pappverpackungen kdnnen direkt mit der
Verpackung zum Auftauen in das Gerat gestellt
werden, solange diese keine Metallteile (z. B.
Drahtverschliisse) enthalt.

Die Aurtauzeit wird auch durch die
Verpackungsform beeinflusst. Speisen in flachen
Verpackungen tauen schneller auf als dicke Blocke.

TRENNEN SIE EINZELNE SPEISESTUCKE, sobald diese
auftauen. Einzelne Scheiben tauen schneller auf.
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DECKEN SIE BESTIMMTE SPEISEBEREICHE (Z. B.
Hahnchenkeulen oder -fliigel) mit Alufolie-Stlicken
ab, sobald diese warm werden.

WENDEN SIE GROSSE SPEISESTUCKE nach halber
Auftauzeit.

GEKOCHTES, GESCHMORTES UND FLEISCHSOSSEN tauen
besser auf, wenn sie wahrend des Auftauprozesses
umgerihrt werden.

Die AurTAuzEIT sollte lieber etwas geringer bemessen
und der Auftauprozess wahrend der Stehzeit
abgeschlossen werden.

IMIT EINER STEHZEIT VON EINIGEN MINUTEN ergibt sich
immer ein besseres Auftauergebnis, da sich die
Temperatur gleichmaBiger im Lebensmittel verteilen
kann.



Jet Defrost

Diese FUNKTION DIENT zum Auftauen von Fleisch, Gefllgel, Fisch, Gemise und Brot. Die Funktion Jet Defrost
sollte nur fiir Speisen mit einem Nettogewicht von 100 g bis - 2,5 kg genutzt werden.
STELLEN SIE DIE SPEISE STETS auf den Glasdrehteller.

6 é) |p e @ ;
b Iy

. DREHEN SIE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Funktion Jet Defrost gefunden haben.

2. DREHEN SIE DEN (+/-)-EINSTELLKNOF, um die Lebensmittelkategorie auszuwdhlen.
(,FOOD" und die Lebensmittelkategorie werden angezeigt).

3. DRUCKEN SIE DIE OK-TasTE, um lhre Auswahl zu bestdtigen. Sie gelangen automatisch
zur ndchsten Einstellung.

4. DeN (+/-) KNoPF DREHEN, um das Gewicht einzustellen.

5. DRUCKeN SIE DIE OK-TAsTE, um |hre Auswahl zu bestatigen.

6. DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

-

GEWICHT:

Bel DIESER FUNKTION muss das Nettogewicht der Speise bekannt sein. Das Gerat berechnet
anschlieBend automatisch die Zeit bis zur Beendigung des Vorgangs.

WENN DAS GEWICHT NIEDRIGER ODER HOHER ALS EMPFOHLEN IsT: Befolgen Sie die Anweisung im
Abschnitt ,Garen und Auftauen mit Mikrowellen” und stellen Sie beim Auftauen 160 W ein.

TIEFGEKUHLTE SPEISEN:
Ein niedrigeres Gewicht wahlen weNN DIE SPEISEN WARMER als die Tiefkiihltemperatur (-18 °C) sind.
Ein hoheres Gewicht wdhlen WENN DIE SPEISEN KALTER als die Tiefkiihltemperatur (-18 °C) sind.

LEBENSMITTEL HINWEISE
Hackfleisch, Koteletts, Steaks oder Braten.
a FLEIscH (100 g - 2,0 kg) DiE SPEISE bei Aufforderung des Gerétes
wenden.

Ganze Hahnchen, Hahnchenstiicke oder

. Hahnchenfilets.
@ GerLOGEL (100 g - 2,5 kg) Die SpeIse bei Aufforderung des Gerdtes

wenden.

Ganze Fische, Fischsteaks oder Fischfilets.
FiscH (100 g - 2,0 kg) Die Speise bei Aufforderung des Gerdtes
wenden.

Mischgemdiise, Erbsen, Brokkoli usw.

M GEMUSE (100 g - 2,0 kg) Die SpeisE bei Aufforderung des Gerates

wenden.
Brotlaibe, stiBe oder herzhafte Brotchen.
Brot (100 g - 1,0 kq) DiE SpeisE bei Aufforderung des Gerétes
wenden.

FUR SPEISEN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE AUFGELISTET SIND und wenn das Gewicht unter oder tiber dem
empfohlenen Gewicht liegt, den Vorgang fiir ,Garen und Auftauen mit Mikrowellen” befolgen und stellen
Sie beim Auftauen 160 W ein.
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Auto Reheat (automatisches Aufwarmen)

BENUTZEN SIE DIESE FUNKTION Zum Aufwdrmen von tiefgefrorenen, gekiihlten oder zimmertemperierten
Fertiggerichten.
Die Speise auf einen mikrowellengeeigneten und hitzebestandigen Teller oder in ein entsprechendes

Kochgeschirr geben.
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1. DREHEN SIE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Automatikfunktion gefunden haben.

. DREHEN SIE DEN (+/-)-EINSTELLKNOF, bis Sie die Auto Reheat gefunden haben.

3. DRUCKEN SIE DIE OK-TAsTE, um lhre Auswahl zu bestdtigen. Sie gelangen automatisch
zur ndchsten Einstellung.

4. DREHEN SIE DEN (+/-)-EINSTELLKNOF, um die Lebensmittelkategorie auszuwahlen.
(,FOOD" und die Lebensmittelkategorie werden angezeigt).

5. DRUCKEN SIE DIE OK-TasTE, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch
zur ndchsten Einstellung.

6. DEN (+/-) KNoPF DREHEN, um das Gewicht einzustellen.

7. DRUCKEN SIE DIE OK-TAsTE, um lhre Auswahl zu bestatigen.

8. DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.
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WENN SIE EINE SPEISE IM KUHLSCHRANK AUFBEWAHRT oder zum Aufwdrmen auf einen Teller gegeben haben,
arrangieren Sie die dickeren, kompakteren Teile au3en und die diinneren, weniger kompakten Teile in der
Mitte des Tellers.

DUNNERE FLEISCHSCHEIBEN Ubereinander legen oder in Schichten anordnen.

Dickere ScHEIBEN (z.B. Hackbraten) oder Wiirstchen sollten eng aneinander angeordnet werden.

EINE STEHZEIT VON 1-2 MINUTEN VERBESSERT das Ergebnis, vor allem bei Tiefkiihlkost.

VERWENDEN SIE BEI DIESER FUNKTION IMMER DIE MITGELIEFERTE ABDECKHAUBE; nur zum Aufwarmen von gekihlten
Suppen ist die Abdeckhaube nicht erforderlich.

BEFINDEN SICH DIE SPEISEN IN EINER VERPACKUNG MIT DECKEL, stechen Sie die Verpackung 2- bis 3-mal an, damit der
beim Aufwarmen entstehende Druck entweichen kann.

FRISCHHALTEFOLIE mit einer Gabel einstechen, damit der sich aufbauende Druck entweichen kann und die Folie
durch den entstehenden Dampf nicht platzt.

LEBENSMITTEL HINWEISE

BEREITEN SIE DAS GARGUT entsprechend o. g.

= SPEISETELLER (250 g - 500 g) Empfehlungen vor. Beim Garen abdecken.

WARMEN SIE DIE SUPPE in mehreren separaten
@ SupPE (200 g - 800 @) oder einer groBen Schiissel ohne Abdeckhaube
auf.

BEFOLGEN SIE DIE ANWEISUNGEN AUF DER
TIEFGEKUHLTE PORTION (250 g - 500 g) VERPACKUNG bezliglich der Liftung, Einstechen
usw.

WARMEN SIE DIE GETRANKE OHNE ABDECKHAUBE AUF
GETRANKE (0,1-0,51L) und geben Sie einen Metallloffel in den Becher
bzw. die Tasse.

GEBEN Sie diese in hitzebestéandiges und
mikrowellengeeignetes Kochgeschirr.

——a TIEFGEFRORENE LASAGNE (250 g - 500 g)
4§/

FUR LEBENSMITTEL, DIE NICHT IN DIESER TABELLE AUFGELISTET SIND und wenn das Gewicht unter oder Gber den
empfohlenen Gewichten liegt, den Vorgang fiir ,Garen und Aufwdrmen mit Mikrowellen” befolgen.
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Auto Crisp

BENUTZEN SIE DIESE FUNKTION, um tiefgefrorene Speisen schnell auf Serviertemperatur zu bringen.
Die Auto CrisP-FUNKTION WIRD NUR fir tiefgefrorene Fertiggerichte verwendet.
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1. DREHEN SIE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Automatikfunktion gefunden haben.

2. DREHEN SIE DEN (+/-)-EINSTELLKNOF, bis Sie die Auto Crisp Funktion gefunden haben.

3. DRUCKEN SIE DIE OK-TASTE, um |hre Auswahl zu bestétigen. Sie gelangen automatisch
zur nachsten Einstellung.

4. DREHEN SIE DEN (+/-)-EINSTELLKNOF, um die Lebensmittelkategorie auszuwahlen.
(,FOOD" und die Lebensmittelkategorie werden angezeigt).

5. DRUCKEN SIE DIE OK-TASTE, um |hre Auswahl zu bestétigen. Sie gelangen automatisch
zur nachsten Einstellung.

6. DEN (+/-) KNoPF DREHEN, um das Gewicht einzustellen.

7. DRUCKeN SIE DIE OK-TAsTE, um lhre Auswahl zu bestatigen.

8. DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

LEBENSMITTEL HINWEISE

Die Pommes FriTes gleichmaBig auf der Crisp-

Platte verteilen. Bestreuen Sie diese mit Salz,
PomMEs FRITES (200 bis 500 g) falls gewiinscht.
Die Speise bei Aufforderung des Gerdtes
umriihren/wenden.
\:Y%; Pizza, diinner Boden (200 bis 600 g) FUR Pizza mit diinnem Boden.
S Lo
\/{éy; PizzA, DICKER BoDEN (300 g - 800 g) FUR P1zzA mit dickem Boden.

FETTEN SIE DIE CRISP-PLATTE flir Hdhnchenstlicke
ein garen sie auf Garstufe "Lo 2".

Die Speise bei Aufforderung des Gerdtes
wenden.

HAHNCHENFLUGEL (200 bis 500 g)

b S

QuicHE (200g bis 5009) FOR QuicHE und Kuchen.

FUR LEBENSMITTEL, DIE NICHT IN DIESER TABELLE AUFGELISTET SIND und wenn das Gewicht unter oder Gber den
empfohlenen Gewichten liegt, den Vorgang fiir ,Garen und Aufwarmen mit Mikrowellen” befolgen
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Auto Cook (automatisches Garen)

Diese FunkTioN DARF NUR zum Garen verwendet werden. Die Auto Cook Funktion eignet sich ausschlieBlich fur
Speisen der hier aufgefiihrten Nahrungsmittelkategorien.

Die Speise auf einen mikrowellengeeigneten und hitzebestandigen Teller oder in ein entsprechendes
Kochgeschirr geben.

SN m o« v
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1. DREHEN SIE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Automatikfunktion gefunden haben.

. DREHEN SIE DEN (+/-)-EINSTELLKNOF, bis Sie die Auto Cook Funktion gefunden haben.

3. DRUCKEN SIE DIE OK-TASTE, um |hre Auswahl zu bestétigen. Sie gelangen automatisch
zur nachsten Einstellung.

4. DREHEN SIE DEN (+/-)-EINSTELLKNOF, um die Lebensmittelkategorie auszuwahlen.
(,FOOD" und die Lebensmittelkategorie werden angezeigt).

5. DRUCKEN SIE DIE OK-TASTE, um |hre Auswahl zu bestétigen. Sie gelangen automatisch
zur nachsten Einstellung.

6. DEN (+/-) KNoPF DREHEN, um das Gewicht einzustellen.

7. DRUCKeN SIE DIE OK-TAsTE, um lhre Auswahl zu bestatigen.

8. DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

N

GEMUSE Aus Konserven: Offnen Sie immer die Konserve und geben Sie den Inhalt in mikrowellengeeignetes
Geschirr. Garen Sie das Gem{se nie in seiner Dose.

GAREN SIE frisches, tiefgefrorenes oder Gemiise aus der Konserve mit Abdeckhaube.

FRISCHHALTEFOLIE mit einer Gabel einstechen, damit der sich aufbauende Druck entweichen kann und die Folie
durch den entstehenden Dampf nicht platzt.

EMPFOHLENES GEWICHT

STECHEN SIE DIE KARTOFFELN AN und geben Sie

diese in mikrowellengeeignetes und herdfestes

OFENKARTOFFELN (200 g - 1 kg) Geschirr. Wenden Sie die Kartoffeln, wenn ein
Piepton ertont. Vorsicht: Gerat, Geschirr und

Gargut sind heiB.

Die Speise bei Aufforderung des Gerates wenden.

SCHNEIDEN SIE DAS GEMUSE in gleich grof3e Stii-
cke. Geben Sie 2-4 Essloffel Wasser hinzu und
setzen Sie die Abdeckhaube darauf. Riihren Sie
das Gemuse um, wenn ein Piepton ertont.

Die SpeIsE bei Aufforderung des Gerdtes
umrihren.

M FRISCHES GEMUSE (200 g - 800 g)

GAREN SIE DIE SPEISE UNTER DER ABDECKHAUBE.
Rihren Sie das Gemuse um, wenn ein Piepton

W GEFRORENES GEMUSE (200 g - 800 g) ertont.
Die SpeIse bei Aufforderung des Gerdtes
umrihren.
ﬂ@ N GAREN SIE DIE SPEISE IN MIKROWELLENGEEIGNETEM
% GEMUSE Aus KONSERVEN (200 g - 600 g) Geschirr, abgedeckt.
GAREN SIE jeweils nur eine Tute. Wird mehr
@ Popcorn (100 g) Popcorn bendtigt, garen Sie die Tlten

nacheinander.

FUR SPEISEN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE AUFGELISTET SIND und wenn das Gewicht unter oder Gber dem

empfohlenen Gewicht liegt, den Vorgang fiir ,Garen und Auftauen mit Mikrowellen” befolgen und stellen
Sie beim Auftauen 160 W ein.
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Wartung & Pflege

Im Normalfall MUSSEN SIE DAS GERAT NUR REINIGEN.

WIRD DAS GERAT NICHT LAUFEND SAUBER GEHALTEN, kann
dies zur Abnutzung der Oberflache flihren, was die
Lebensdauer des Gerates verringern und evtl. zu
gefdhrlichen Situationen fiihren kann.

KEINE TOPFREINIGER AUS MIETALL, SCHEUERMITTEL,
Topfkratzer aus Stahlwolle und keine groben
Reinigungstiicher usw. verwenden, die das
Bedienfeld sowie die Innen- und AulBenficiche des
Gerdits beschddigen kénnen.

Benutzen Sie zum Reinigen einen Schwamm und
ein mildes Reinigungsmittel oder geben Sie
Glasreiniger-Spray auf ein Papiertuch.

AUF KEINEN FALL direkt in das Gercdit spriihen.

IN REGELMASSIGEN ABSTANDEN, besonders wenn etwas
Ubergelaufen ist, den Drehteller und die
Drehtellerauflage entfernen und den Boden des
Gerats reinigen.

VERWENDEN SIE DEN OFEN NUR mit korrekt
eingesetztem Drehteller.

NEHMEN SIE DAS MIKROWELLENGERAT ERST WIEDER IN
BeTRIEB, wenn der Drehteller nach der
Reinigung wieder korrekt eingesetzt ist.

EIN MILDES REINIGUNGSMITTEL, Wasser und ein weiches
Tuch zum Reinigen der Innenraumflachen sowie der
Innen- und AuBenseite der Geratettr und der
Turéffnung verwenden.

FETTSPRITZER Oder Speisereste dirfen sich nicht
um die Tur herum festsetzen.

BEI HARTNACKIGER VERSCHMUTZUNG lassen Sie eine Tasse
Wasser 2 bis 3 Minuten lang im Garraum kochen. Der
Dampf weicht die Verschmutzungen auf.

VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG IHRES
MIKROWELLENGERATES keine Dampfreiniger.

Unangenehmer Geruch im Garraum ldsst sich
beseitigen, indem ein Glas Wasser mit ZITRONENSAFT
auf den Drehteller gestellt und das Wasser einige
Minuten lang gekocht wird.
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DEeN GRILLSTAB brauchen Sie nicht reinigen, da durch
die starke Hitze Fettspritzer verdampfen. Die obere
Wand des Garraums ber dem Grillstab missen Sie
jedoch regelmaBig reinigen. Verwenden Sie dazu
warmes Wasser, ein Reinigungsmittel und einen
Schwamm. Wenn der Grill nicht regelmaBig
verwendet wird, sollte er einmal im Monat fiir

10 Minuten eingeschaltet werden, um Spritzer
verdampfen zu lassen und somit die Brandgefahr zu
reduzieren.

SPULMASCHINENFESTES ZUBEHOR:

DREHTELLERAUFLAGE.

GLASDREHTELLER.

HALTEGRIFF FUR CRISP-PLATTE.

GRILLROST.

}

=\

SORGFALTIGE REINIGUNG:
Die CrisP-PLATTE darf nur in
mildem Spllwasser gereinigt
werden. Bei starker
Verschmutzung kénnen ein
Scheuerschwamm und ein
mildes Reinigungsmittel verwendet werden.
Die Crisp-Platte vor der Reinigung IMMER erst
abkihlen lassen.

¢

Die noch heiBe Crisp-Platte NIEMALS in
Spulwasser eintauchen oder unter flieBendes
Wasser halten. Durch zu schnelles Abkiihlen
kann die Platte beschadigt werden.

@ VERWENDEN SIE KEINE TOPFKRATZER AUS
STAHLWOLLE. Diese zerkratzen die Oberflache.



In UereINsTIMMUNG miT IEC 60705.
DiE INTERNATIONALE ELEKTROTECHNISCHE KoMMissION hat einen Standard fiir Vergleichstests der Heizleistung
verschiedener Gerdte entwickelt. Flr dieses Gerat empfehlen wir Folgendes:

Test Menge Ungefahre Dauer Leistungsstufe Rechteckige
12.3.1 1000 g 13 Min 650 W Pyrex 3.227
12.3.2 4759 5% Min 650 W Pyrex 3.827
1233 900 g 16 Min 650 W Pyrex 3.838
1234 1100 g 28 - 30 Min Umluft 200 °C + 350 W Pyrex 3.827
12.3.5 700 g 25 Min Umluft 200 °C + 90 W Pyrex 3.827
12.3.6 1000 g 30-32 Min Heil3luft 225 °C + 350 W Pyrex 3.827
13.3 5009 10 Min Jet Defrost

In UereinsTiMMUNG miT IEC 60350.
DiE INTERNATIONALE ELEKTROTECHNISCHE KoMMIssION hat einen Standard fiir Vergleichstests der
Heizleistung verschiedener Mikrowellengerdte entwickelt. Flr dieses Gerat empfehlen wir Folgendes:

26

Test Ungefdahre Dauer| Temperatur Vorgeheiztes Gerit Zubehorteile
8.4.1 25 - 28 Min 160 °C Nein Crisp-Platte auf Grillrost
8.4.2 22 - 24 Min 175 °C Ja Crisp-Platte auf Grillrost
8.5.1 33 -35Min 180 °C Ja Grillrost
8.5.2 65 - 70 Min 160 °C Ja Grillrost
TECHNISCHE DATEN

VERSORGUNGSSPANNUNG 230V /50 Hz

EINGANGSNENNLEISTUNG 2300 W

SICHERUNG 10A

AUSGANGSLEISTUNG MW 1.000 W

GRILL soow

HEISSLUFT 1200 W

AuUSSENABMESSUNGEN (H x B x T) 385x595x514

INNENABMESSUNGEN (H x B x T) 200 x 405 x 380




Hinweise zum Gebrauch und Empfehlungen

So lesen Sie die Gartabelle

Die Tabelle zeigt die optimalen Funktionen fiir eine bestimmte Speisenart an. Die Garzeiten gelten, wenn
angegeben, ab dem Moment, in dem Sie das Gargut in den Mikrowellengarraum geben, die (eventuell
erforderliche) Vorheizzeit zahlt nicht dazu.

Die Gareinstellungen und -zeiten sind Richtwerte und hdngen sowohl von der gegarten Menge als auch der
Art des Zubehdrs ab. Garen Sie die Speisen immer nur die angegebene Mindestgarzeit und prifen Sie dann,
ob sie durchgegart sind.

Flr beste Ergebnisse, die Hinweise in der Gartabelle zur Auswahl der zu verwendenden Zubehdrteile (falls
mitgeliefert) befolgen.

Frischhaltefolie und Beutel

Entfernen Sie alle Metallteile wie z. B. Verschliisse von Papier- oder Plastikbeuteln, bevor diese in den
Mikrowellengarraum gelegt werden.

Frischhaltefolie mit einer Gabel einstechen, damit der sich aufbauende Druck entweichen kann und die Folie
durch den entstehenden Dampf nicht platzt.

Flussigkeiten

Flissigkeiten kdnnen ohne vorherige Blasenbildung {iberhitzen. Dies kann zum plétzlichen Uberkochen von

heillen Fllssigkeiten fihren.

Um dies zu vermeiden:

1. Verwenden Sie méglichst keine hohen, schmalen Gefaf3e mit engem Hals.

2. Die Flussigkeit umriihren, bevor das Gefal3 in den Garraum des Mikrowellengerédtes gestellt wird und einen
Teeloffel im Gefal3 lassen.

3. Nehmen Sie nach dem Erwarmen den Behalter vorsichtig aus dem Mikrowellengerat und riihren Sie
vorsichtig um.

Lebensmittel Garen

Da die Mikrowellen die Lebensmittel nur bis auf eine bestimmte Tiefe durchdringen, sollten die Teile - wenn
es mehrere sind, die gleichzeitig gegart werden mussen - kreisformig angeordnet werden, um mehr
AuBenstiicke zu erzeugen.

Kleine Stiicke garen schneller als grof3e Stiicke.

Schneiden Sie fur gleichmaBiges Garen die Lebensmittel in gleich grof3e Stiicke.

Feuchtigkeit verdampft wahrend des Garens mit Mikrowellen.

Eine mikrowellengeeignete Abdeckhaube hilft Feuchtigkeitsverlust zu verringern.

Die meisten Lebensmittel garen weiter, wenn die Mikrowellengarzeit beendet ist. Sehen Sie daher immer eine
Stehzeit vor, um den Garvorgang abzuschlieBen.

Ublicherweise ist es erforderlich, wihrend des Mikrowellengarens umzuriihren. Bringen Sie beim Umriihren
die gegarten Portionen an den Auf3enrdndern in die Mitte und die weniger gegarten, mittleren Portionen an
die AuBenseite.

Dinnere Fleischscheiben ibereinander legen oder in Schichten anordnen. Dickere Scheiben (z.B. Hackbraten)
und Wiirstchen sollten eng aneinander angeordnet werden.

Babynahrung

Babynahrung in Glasern oder Getranke in Babyflaschen missen nach dem Erwarmen immer umgerihrt und
auf die richtige Temperatur Uberprift werden.

Dadurch wird eine gleichmaBige Warmeverteilung sichergestellt und die Gefahr des Verbriihens oder
Verbrennens kann vermieden werden.

Nehmen Sie den Deckel bzw. Sauger unbedingt vor dem Erwarmen ab.

Tiefgefrorenes

Fir ein optimales Ergebnis empfehlen wir, direkt auf dem Glasdrehteller aufzutauen. Bei Bedarf ist es moglich,
einen leichten, Mikrowellen-geeigneten Plastikbehalter zu verwenden.

Gekochtes, Geschmortes und Fleischso3en tauen besser auf, wenn sie wahrend des Auftauprozesses
umgerihrt werden.

Trennen Sie einzelne Speisestiicke, sobald diese auftauen. Einzelne Scheiben tauen schneller auf.
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Anleitung zur Fehlersuche

Das Gerat funktioniert nicht

Sind Drehtellerauflage und Drehteller richtig
eingesetzt?

Ist die Geratetur richtig geschlossen?

Sind die Sicherungen in Ordnung und ist Strom
vorhanden?

Wird das Gerat ausreichend beluiftet?

Warten Sie 10 Minuten und versuchen Sie dann
erneut, das Gerat in Betrieb zu nehmen.

Offnen und schlieBen Sie die Tiir vor einem
erneuten Versuch.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.
Warten Sie 10 Minuten, bevor Sie es wieder
anschliefen und erneut versuchen.

Kundendienst

Bevor Sie den Kundenservice rufen

1.

Zuerst versuchen, die Storung anhand der unter
»Anleitung zur Fehlersuche” beschriebenen
Empfehlungen selbst zu beheben.

2. Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein, um

festzustellen, ob die Stérung behoben ist.

Falls die Storung nach den vorstehend
beschriebenen Kontrollen weiter besteht,
wenden Sie sich bitte an den nachstgelegenen
Kundenservice.

Sie benotigen dabei folgende Angaben:

.

.

Eine kurze Beschreibung der Stoérung;
Gerdtetyp und Modellnummer;
die Servicenummer (die Zahl nach dem Wort

Service auf dem Typenschild), befindet sich rechts

im Gerateinnenraum (bei offener Geratetur
sichtbar).

Entsorgung von Altgeraten

.

Dieses Gerat wurde aus recycelbaren oder
wiederverwendbaren Werkstoffen hergestellt. Bei
einer Verschrottung muss das Gerat gemaf3 den
ortlichen Vorschriften entsorgt werden. Das Gerat
dem Entsorgen funktionsuntiichtig machen,
Netzkabel abschneiden.

Die Elektronikuhr funktioniert nicht

Zeigt das Display ein ,F“ und eine Nummer an, rufen
Sie bitte die nachste Kundendienststelle an.

Geben Sie dabei an, welche Zahl nach dem ,F” folgt.

S SAvARE S 0000 000 00000

Die Servicenummer finden Sie auch im Garantieheft.
« lhre vollstandige Anschrift,
« |hre Telefonnummer.

HINWEIS: Im Reparaturfall bitte den autorisierten
Kundenservice kontaktieren (nur dann wird
garantiert, dass Originalersatzteile verwendet
werden und eine fachgerechte Reparatur
durchgefiihrt wird).

+  Flr weitere Informationen zur Behandlung,
Entsorgung und Recycling von elektrischen
Haushaltsgeraten, die zustandige ortlichen
Behdrde, die Millabfuhr oder den Handler
kontaktieren, bei dem das Gerat gekauft wurde.
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