Strucny ndvod k obsluze I CS

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK
@\ WH.IRLP.O.OIT - o Pfed pouzitim spotrebice si peclivé prectéte Bezpecnostni
Z= ) Prejete-lisi ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij

vyrobek na www.whirlpool.eu/register pokyny.

POPIS VYROBKU

1. Ovladaci panel
2. Ventilator
3. Kruhové topné téleso
(neni vidét)
4. Vodici mrizky
(Uroven je vyznacena na predni
strané trouby)
Dvirka
Tryska na nasavaci trubicku
Vypoustéci tryska
Horni topné téleso / gril
Zéarovka
< S 0. Identifikacni titek
L N\ )it (neodstranuite)

5 e N 11. Spodni topné téleso
(neni vidét)
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POPIS OVLADACIHO PANELU
- E—
O : i o
1 2 3 4 5 6 7
1.ZAPNOUT/VYPNOUT 3. OBLIBENE 6. DALKOVE OVLADANI
Pro zapnuti a vypnuti trouby. Pro vyvolani seznamu oblibenych Povoleni poutziti aplikace 6™ Sense
2.DOMU funki. Live Whirlpool.
Rychly pfistup do hlavni nabidky. 4.DISPLE) 7. ZRUSIT
5.NASTROJE Zrudeni viech funkci trouby kromé
Volba z nékolika moznosti a také funkci Hodiny, Minutka a Zamek
zména nastaveni a preferenci ovladani.
k troubé.
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PRISLUSENSTVI

ROST

Pouziti: k peceni pokrmd
nebo jako podloZka pro
nadoby, dortové formy a jiné
zaruvzdorné nadobi

NAPAROVACI PLECH

Usnadnuje cirkulaci pary, takze
se jidlo pfipravuje
rovnomeérné. Odkapavaci
plech zasunte na spodnf
Uroven, aby do né&j mohla
stékat Stava z peceni**

ODKAPAVACI PLECH

PouZiti: jako plech pro Ucely
peceni masa, ryb, zeleniny,
chlebového peciva typu
Jfocaccia” atd. nebo

k zachycovani uvolnujicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

NASAVACI TRUBICKA

Pfipojte specialnf trysku

k nasavani vody ze zésobniku.

Po pouZiti ji peclive
propladchnéte a osuste

a uloZte na chladné a suché
misto.

* K dispozici pouze u urcitych model(
** Pouzivejte pouze pro PARNI funkci
Pocet kust a typ pfislusenstvi se mdlze v zavislosti na zakoupeném modelu
lisit. V servisnim stredisku si muzete zakoupit dalsi prislusenstvi,

VLOZENIi ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVi

Vlozte mfizku horizontalné zasunutim do vodicich rostd,
pri¢emz se ujistéte, ze strana se zvednutym okrajem je

otoc¢ena nahoru.

Dalsi prislusenstvi, jako je napf. odkapavaci nebo pecici
plech, se zasunuiji svisle, a to stejnym zplsobem jako rost.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ BOCNICH VODICIiCH

MRIZEK

- Prejete-li si odstranit bocni vodici mrizky, nazdvihnéte
je a poté lehce zatdhnéte za spodni ¢ast smérem ven
z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici mrizky vyjmout.

« Prejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit, nejprve
je nasadte do jejich usazeni v horni &asti. Drzte je
zdvihnuté a zasurite je do vnitini ¢asti trouby a poté
posurite smérem dol(i do polohy pro usazeni v dolni

¢asti.

POSUVNE DRAZKY *

—

Pro usnadnéni vkladani
a vyjimani pfislusenstvi.

PLECH NA PECENI

Pouzit: k pecenf chleba
a peciva, jakoz i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

NASAZENI POSUVNYCH DRAZEK (JSOU-LI U MODELU)

Z trouby odstrante bo¢ni vodici mfizky a z posuvnych
drazek ochranné félie.

Pripevnéte horni sponu drazky k vodici mfizce a surite ji
po celé délce az na doraz. Druhou sponu posunte smérem
dol{, dokud nedosahne spravné polohy. Aby byla vodici
miizka dobre zajisténa, zatlacte pevné spodni ¢ast spony
oproti vodici mrizce. Ujistéte se, Zze drazkami lze volné
pohybovat. Postupujte stejné i na druhé strané vodici
miizky v ramci stejné vyskové urovné.

c

pozornénf: Posuvné drazky Ize nainstalovat do kterékoli Urovné.
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FUNKCE PECENI

&D RUCNI FUNKCE

TRADICNi

Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu.
KONVENCNI PECENI

Slouzi k peceni masa ¢i pInénych kolacl pouze na
jedné urovni.

HORKY VZDUCH

Pro pfipravu rlznych druh jidel, které vyZzaduji stejnou
teplotu na nékolika Urovnich soucasné (maximalné
trech). U této funkce nedochdzi ke vzajemnému
prenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

GRILL

Ke grilovani steakd, kebabt a uzenin, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.

K zachyceni uvolnuijicich se stav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzit odkapdvaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven dospod rostu a pridejte
500 ml pitné vody.

TURBO GRILL

K peceni velkych kus( masa (kyt, rostbif(, kurat).
K zachyceni uvolnuijicich se stav doporucujeme
pouzivat odkapdvaci plech: Plech umistéte na
kteroukoli Uroven dospod rostu a pridejte 500 ml pitné
vody.
RYCHLE PREDHRATI
Pro rychly predehfev trouby.
FUNKCE COOK 4
Slouzi k sou¢asné pripravé nékolika rliznych jidel, ktera
vyzaduji odliSnou teplotu peceni, na ¢tyfech urovnich.
Tato funkce se pouziva k peceni susenek, kolacd, kulaté
pizzy (i mrazené) a k pfipravé kompletniho pokrmu. Pro
dosazeni nejlepsich vysledkd se fidte pokyny v tabulce
peceni.
PARA
» CISTA PARA
Pro Setrné a zdravé vareni pomoci parnich funkci za
Ucelem zachovani nutri¢nich hodnot potravin. Tato
funkce je obzvlast vhodna k pfipravé zeleniny, ryb
a ovoce, ale také blansirovani. Pokud neni uvedeno

jinak, pred vloZenim jidla do trouby odstrarite
veskeré obalové materialy a ochranné félie.

» HORKY VZDUCH + PARA

Kombinaci vlastnosti pary s horkym vzduchem
umoznuje tato funkce dosaZeni kfupavych

a zlatavych pokrm, které zUstévaji uvnitf mékké
a Stavnaté. Pro dosazeni nejlepsich vysledkd
peceni doporucujeme uroven pary 3 - VYSOKOU
pro peceni ryb, 2 - STREDNI pro pe¢enimasaa 1 -
NiZKOU pro chléb a dezerty.

«  SPECIALNI FUNKCE

» ROZMRAZIT
Slouzi k urychleni rozmrazovani potravin.
Doporucujeme vlozit jidlo do stfedni Urovné
drazek. Jidlo ponechte v plivodnim obalu, aby se
povrch pfilis nevysusil.

» UCHOVAT TEPLE
Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych
a kfupavych.

» KYNUTI

Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti sladkého
nebo slaného tésta. Chcete-li zachovat kvalitu
vykynuti, nezapinejte funkci, pokud je trouba stale
horka po dokonceni cyklu peceni.

»  POLOTOVARY

Slouzi k pripravé polotovart skladovanych pfi
pokojové teploté nebo v chladnicce (susenky,
praskova smés na kola¢, muffiny, téstoviny

a pecivo). Tato funkce vSechny pokrmy pfipravi
rychle a Setrné. Je mozné ji pouzit také k ohfati jiz
hotovych jidel. Troubu neni nutné predehfivat.
Dbejte pokynt uvedenych na obalu.

»  MAXICOOKING

Slouzi k peceni velkych kust masa (nad 2,5 kg).
Béhem peceni maso obracejte, aby rovhomeérné
zhnédlo po obou stranach. Doporucujeme maso
obcas podlit, aby se moc nevysusilo.

» EKOHORKY VZDUCH

Pro peceni nadivaného masa a fizk(i na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu
je jidlo chranéno pfed nadmérnym vysusenim. Je-li
usporna funkce ,EKO” aktivni, osvétleni z{istava
béhem peceni vypnuté. Pfi pouziti cyklu,EKO’,
tedy pfi optimalizaci spotfeby energie, by se dvirka
trouby neméla otevirat, dokud se pokrm zcela
neupece.

« ZMRAZENEJIDLO

Funkce automaticky zvoli nejlepsi teplotu i rezim
peceni pro 5 raznych kategorii hotovych mrazenych
jidel. Troubu nemusite predehfivat.

th

6 6" SENSE

Tato funkce umoznuje peceni viech druh jidel pIné
automaticky. Abyste pouzitim této funkce dosahli co
nejlepsich vysledkd, fidte se pokyny uvedenymi v pfislusné
tabulce pfiprav.

Troubu nemusite predehfivat.
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POUZIVANI DOTYKOVEHO DISPLEJE

w4’ Provolbu ¢ potvrzeni:
Klepnutim na obrazovku si vyberte pozadovanou
hodnotu nebo polozku nabidky.

12:35

Ru¢ni funkce @

Funkce 6th Sense

Pro prochazeni nabidky nebo seznamu:

Jednoduse potahnéte prstem pres displej
a prochazejte polozkami nebo hodnotami.

Konven¢ni
peceni

Tradi¢ni

Horky v Gril

< Vybrat teplotu horkého

vzduchu.
°C
O g
Nast; gu [SITNEYS DALSI ]
S

PRED PRVNIM POUZITIM

Pro potvrzeni nastaveni nebo prechod na dalsi zobrazeni:
Klepnéte na,NASTAVIT” nebo, DALSI",

Vybrat teplotu
horkého vzduchu.

Pro névrat na predchozi zobrazeni:
Klepnétena < .

P K PRIPRAVE POKRMU:

Pro pfipravu rGznych druht jidel, které
vyZzaduji stejnou teplotu na nékolika !‘
Urovnich soucasné (maximalné trech), g7 §

Tuto funkci Ize pouzit

Pfi prvnim zapnuti spotiebice bude nutné produkt nastavit.

Nastaveni je mozné pozdeji upravit stisknutim tlacitka &f , které
zajisti pfistup do nabidky ,Nastroje”.

1. VOLBA JAZYKA

Pfi prvnim zapnuti spotiebice je nutné nastavit jazyk a cas.

« Potazenim prstem po obrazovce mUzete prochazet
seznamem dostupnych jazyk.

+ Klepnéte na pozadovany jazyk.

Klepnutim na tlacitko €  se vrétite zpét na predchozi zobrazent.

2.VOLBA REZIMU NASTAVENI

Po vybéru jazyka se na displeji zobrazi vyzva k volbé rezimu
»STORE DEMO” (urlené pro prodejce, pouze pro vystavené
zbozi) nebo k pokracovani stisknutim tlacitka, DALSI".

3. NASTAVENI WIFI

Funkce 6™ Sense Live vdm umozriuje troubu obsluhovat

vzdalené pres mobilni zafizeni. Aby bylo mozné spotiebic

ovladat dalkové, musite nejdfive Uspésné dokoncit postup

nastaveni pfipojeni. Tento postup je nutny pro registraci

spotiebice a pfipojeni k vasi domaci siti.

«  Klepnutim na,NASTAVIT NYNi” pokra¢ujte na nastaveni
pfipojeni.

Chcete-li produkt piipojit pozdgji, klepnéte na ,PRESKOCIT".

NASTAVENI PRIPOJENI

Abyste mohli pouzivat tuto funkci, budete potfebovat: chytry
telefon nebo tablet a bezdratovy router pfipojeny k internetu.
Pomoci chytrého zafizeni zkontrolujte, Ze je signal vasi
domaci bezdratové sité v blizkosti spotiebice dostatecné
silny.

Minimalni poZadavky.

Chytré zaffzeni: Android s rozlisenim 1 280 x 720 (nebo vy3sim) ¢i
iOS.

V obchodé s aplikacemi naleznete informaci o kompatibilité
aplikace s jednotlivymi verzemi Android nebo iOS.

Bezdratovy router: 2,4 GHz WiFi b/g/n.

1. Stahnéte si aplikaci 6 Sense Live

Prvnim krokem k pfipojeni spotrebice je stazeni aplikace na
vase mobilni zafizeni. Aplikace 6™ Sense Live vas provede
viemi kroky, které jsou zde uvedeny. Aplikaci 6™ Sense Live si
mUzete stahnout z AppStore nebo Google Play Store.

2. Viytvorte si ucet

Pokud jste tak jesté neucinili, vytvorte si ucet. Umozni vam
pripojit spotiebice do sité, sledovat je i vzdalené ovladat.

3. Zaregistrujte sviij spotiebic

Ridte se pokyny v aplikaci a zaregistrujte sv(j spotiebic.

K dokonceni registracniho procesu budete potrebovat Cislo

! Whjr/lﬁool



Smart Appliance IDentifier (SAID). Tento jedine¢ny kéd
najdete na identifika¢nim Stitku pfipevnéném na spotiebici.
4. Pfipojeni k WiFi

Postupujte podle pokyn( k nastaveni pfipojeni pomoci
skenu. Aplikace vas provede procesem pfipojeni vaseho
spotiebice k bezdratové siti u vas doma.

Pokud vas router podporuje WPS 2.0 (nebo vyssi),

zvolte, RUCNI” a poté klepnéte na,Nastaveni WPS": Na
bezdratovém routeru stisknéte tlacitko WPS, abyste vytvorili
pfipojeni mezi obéma zafizenimi.

V pfipadé potieby muzete produkt pfipojit i ru¢né pomoci
moznosti,Vyhledat sit"

SAID kéd se pouziva k synchronizaci vaseho chytrého zafizenf se
spotfebicem.

Adresa MAC se zobrazuje pro modul WiFi.

Proces pfipojeni budete muset provést znovu, pouze pokud
dojde ke zméné nastaveni routeru (napf. nazev sité Ci heslo
nebo poskytovatele sité).

. NASTAVENI DATA A CASU

Po pfipojeni trouby k vasi domaci siti dojde k automatickému
nastaveni data a Casu. Pfipadné budete muset nastaveni
provést ru¢né

+  Klepnutim na pfislusné ¢islice nastavte cas.

+  Klepnutim na,NASTAVIT” nastaveni potvrdte.
Po nastaveni ¢asu bude nutné nastavit také datum
+  Klepnutim na pfisludné ¢islice nastavte datum.
+  Klepnutim na,NASTAVIT” nastaveni potvrdte.

4.NASTAVENI SPOTREBY ENERGIE

Trouba je naprogramovana tak, aby spotiebovavala takové
mnozstvi elektrické energie, kolik umoznuje domaci sit, kterd ma
hodnotu zatizeni vyssi nez 3 kW (16 ampérd): Pokud ma vase
domaci sit nizsi vykon, bude tfeba tuto hodnotu snizit

(13 ampéra).

+ Klepnutim na hodnotu vpravo nastavte vykon.

«  Klepnutim na, OK” dokoncete prvotni nastaveni.

. CS

6. PLNENi ZASOBNIKU

Spotrebic je vybaven zasobnikem (neni vidét), ktery uvolnuje
paru béhem peceni.

Pokud vyberete recept nebo cyklus, ktery vyzaduje péru, na
displeji se zobrazi vyzva, abyste pfipojili trubicku k nasavani
vody, a u pfislusného mista se rozsviti kontrolka LED.

Pfipojte trubicku, ale netisknéte tlacitko. Jakmile bude trubicka

zcela zasunutd, uslysite kliknuti.
CLICK

o \ o |

Upozornént: Existuje pouze jeden zpUsob spravného pfipojeni
trubicky, a to s tlacitkem na levé strané.

Poté konec trubicky vloZte do hrnce/nddoby s nejméné 1,7 litru
pitné vody. Pro optimalni G¢innost pary doporucujeme nadobu
naplnit vlaznou vodou. Pokud nddobu pokladate na dvitka
spotiebice, postupujte opatrné, abyste predesli jejich poskozeni.
Proces se po spusténi automaticky
zastavi, kdyzZ je zasobnik napInény.
Po skonceni se na displeji objevi
vyzva k odpojeni trubicky.
Stisknéte tlacitko na jeji levé horni
strané a mirné za ni zatdhnéte
smérem dolC.

Upozornéni: Aby nedoslo k tniku
vody, doporucujeme plnici
piislusenstvi odpajit, kdyZ se stdle
nachdzi v nadobé. Poté jej

5.ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které souviseji

s probéhlym procesem vyroby: Jedna se o zcela bézny jev.
Pred zapocetim vareni tedy doporucujeme zahfat troubu
prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli pfipadného
zapachu.

Z trouby odstrante vsechny ochranné kartény nebo félie

a vyjméte rovnéz i veskeré uvniti ulozené pfislusenstvi.
Zahtivejte troubu na 200 °C po dobu pfiblizné jedné hodiny.
Pi prvnim pouZit trouby doporucujeme prostor vétrat.

vytahnéte a zaviete dvifka.
Nyni je mozné spustit cyklus peceni nebo pozadovany recept.
Pokud jste funkci ,Para” delsi dobu nepouzivali, dirazné

doporucujeme aktivovat cyklus parniho vafeni s prazdnou troubou
Uplnym naplnénim nadrzky.
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KAZDODENNI POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

«  Pro zapnuti trouby stisknéte tlacitko nebo se
dotknéte obrazovky v kterémkoli misté.

Na displeji si mlzete vybrat mezi manualnimi funkcemi nebo

funkcemi 6™ Sense”.

« Klepnéte na pozadovanou funkci a vstupte do pfislusné
nabidky.

« Posouvanim nahoru nebo dol m{izete prochazet
seznamem.

« Pozadovanou funkci zvolte tim, Ze na ni klepnete.

2. NASTAVENI RUCNICH FUNKCI

Nastaveni m{zete ménit po provedeni vybéru pozadované

funkce. Na displeji se zobrazi nastaveni, které Ize ménit.

TEPLOTA / GRILL-UROV.VYK.

« Zvolte si pozadovanou hodnotu z nabizeného seznamu.

Pokud to dana funkce umoziuje, méizete klepnutim na »f

spustit pfedehfrev.

DOBA TRVANI

Cas peceni nemusite nastavovat, pokud chcete peceni fidit

ru¢né.V rezimu casovace trouba pece po nastavenou dobu.

Na konci doby peceni se vareni automaticky vypne.

« Pro nastaveni doby klepnéte na,Nastavit dobu pfipravy”

« Klepnutim na pfislusné Cislice nastavte poZzadovanou
dobu peceni.

. Klepnutim na,DALSI” nastaveni potvrdte.

Chcete-li béhem peceni zrusit nastavenou dobu pfipravy a pecenf

ukondit ru¢né, klepnéte na nastavenou dobu peceni a poté zvolte

,STOP”.

3. NASTAVENI FUNKCI 6t SENSE

Funkce 6 Sense vam umoznuje pfipravovat Sirokou skalu
pokrmu ze zobrazené nabidky. Vétsinu nastaveni peceni
provadi spotfebic automaticky, aby bylo dosazeno nejlepsich
vysledkd.

« Ze seznamu si vyberte recept.

Funkce se zobrazuji podle kategorif pokrm(i v nabidce ,JIDLO SE 6™

SENSE” (viz pfislusné tabulky) nebo podle receptll v nabidce

JLIFESTYLE".

« Po volbé funkce zadejte vlastnosti pokrmu, ktery chcete
pripravit (mnoZzstvi, hmotnost apod.), abyste dosahli
perfektniho vysledku.

4. NASTAVENI ODKLADU SPUSTENI / UKONCENI

Pred spusténim funkce muzete odlozit ¢as peceni: Funkce se

spusti nebo ukondiv Case, ktery pfedem nastavite.

+ Klepnutim na,DELAY” (odloZeni) nastavte pozadovany ¢as
spusténi nebo ukonceni.

« Po nastaveni poZzadovaného odkladu klepnéte na
,ODLOZENY START"” a doba odkladu se za¢ne odpocitavat.

«  Vlozte pokrm do trouby a zaviete dvitka: Funkce se spusti
automaticky po uplynuti vypoctené doby.

Naprogramovan( ¢asu spusteni odlozeného peceni deaktivuje fazi

predehfivani trouby: Trouba dosahuje poZzadované vyse teploty

postupné, coz znamena, Ze doby pfipravy mohou byt o néco dels,

nez je uvedeno v tabulce pro tepelnou Upravu.

« Pokud chcete funkci aktivovat ihned a zrusit
naprogramovanou dobu odkladu, klepnéte na tlacitko

5. SPUSTENI FUNKCE

« Po dokonceni nastaveni spustte funkci klepnutim na
,START".
Je-li trouba horka a funkce vyzaduje zvIastni maximalni teplotu, na
displeji se zobrazi zprava. BEhem peceni mizete kdykoli nastaveni
zménit klepnutim na hodnotu, kterou si prejete upravit.
. ]t(lepnutim na mUzete kdykoli zastavit aktivovanou
unkci.

6. PREDEHREV

Pokud byla tato funkce dfive aktivovana, po jejim spusténi
se na displeji zobrazi, ze faze predehfati byla aktivovana.
Po dokonceni této faze zazni zvukovy signal a displej bude
indikovat dosazeni nastavené teploty.

+ Oteviete dviika.

« Vlozte jidlo do trouby.

« Pro spusténi peceni zaviete dvitka a klepnéte na
,HOTOVO"

Vlozeni jidla do trouby pfed dokoncenim predehfivani mdze
nezaddoucim zpUsobem ovlivnit konecny vysledek. Otevienim
dvitek béhem predehfevu se tato faze prerusi. Cas peceni fazi
pledehiati nezahmuje.

7. PRERUSENI PECENI

Nékteré funkce 6™ Sense mohou poZzadovat otoceni jidla
béhem peceni. Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat,
co je tfeba udélat.

+ Oteviete dvirka.
« Provedte ukon uvedeny na displeji.

+ Pro pokracovani v peceni zaviete dvirka a klepnéte na
,HOTOVO".

Pred skoncenim peceni vas muze trouba vyzvat ke kontrole
pokrmu stejnym zpUsobem.

Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat, co je tfeba
udélat.

« Zkontrolujte pokrm.

+  Pro pokraovani v peceni zavfete dvirka a klepnéte na
,HOTOVO".

8. KONEC PECENI

Zazni zvukovy signdl a na displeji se zobrazi, Ze je peceni

ukonceno. U nékterych funkci je po dokonceni peceni mozné

dodat pokrmu zlatavou barvu, prodlouzit dobu peceni nebo

ulozit funkci mezi oblibené.

«  Pro uloZeni funkce mezi oblibené klepnéte na 3 .

+ Volbou,Extra zhnédnuti” se spusti pétiminutovy cyklus
zapékani.

+ Klepnutimna ® prodlouzite peceni.

9. OBLIBENE

Funkce Oblibené vam umozniuje ukladat nastaveni trouby
pro vase oblibené recepty.
Trouba automaticky rozpozna nejpouzivanéjsi funkce. Poté, co
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danou funkci nékolikrdt pouZijete, vas trouba vyzve, abyste siji
pfidali mezi své oblibené.
ULOZENI FUNKCE

Po skon¢eni funkce klepnéte na Q¥ a uloZte si ji jako
oblibenou. Budete ji tak v budoucnu moci rychle pouzit a se
stejnym nastavenim. Displej vdm umozni ulozit funkci az pro
Ctyfi oblibené pokrmy dne véetné snidané, obéda, svaciny

a vecere.

+  Klepnutim na ikony zvolte alespor jednu.

«  Klepnéte na, OBLIBENY* a funkci uloZte.

PO ULOZENI

Chcete-li zobrazit nabidku oblibenych funkci, stisknéte Q)
: funkce budou rozdéleny podle jednotlivych pokrmd dne
a uvidite nékolik navrha.

+  Klepnéte na ikonu pokrmu pro zobrazeni pfislusného
seznamu

+ Prochdzejte zobrazenym seznamem.

« Klepnéte na pozadovany recept nebo funkci.

« Peceni aktivujete klepnutim na,START".

ZMENA NASTAVENI

Na obrazovce s oblibenymi funkcemi mizete k jednotlivym
polozkam pfidavat obrazky nebo nazvy a upravit si je tak
podle svych predstav.

«  Zvolte funkci, kterou chcete upravit.

« Klepnéte na,UPRAVIT".

« Zvolte vlastnost, kterou chcete upravit.

« Klepnéte na,DALSI": Na displeji se zobrazi nové vlastnosti.
«  Klepnutim na,ULOZIT* zmény uloZite.

Na strance s oblibenymi rovnéz mUizete odstrafiovat uloZzené
funkce:

- Klepnéte naikonu @ nadané funkci.

+ Klepnéte na, ODSTRANIT",

MUzete téZ upravit ¢as, kdy se jednotlivé pokrmy zobrazuiji:
. Stisknéte & .

« Zvolte 3 ,Preference”.

. Zvolte,Casy a data"”

+ Klepnéte na,Vase Casy jidel”.

+ Prochazejte seznamem a klepnéte na pfislusny cas.

+ Klepnéte na prislusny pokrm a upravte jej.

Je mozné kombinovat ¢asovy Usek pouze s pokrmem.

10. NASTROJE

Klepnutimna & si kdykoli oteviete nabidku,Nastroje”
Tato nabidka vdam umoznuje vybér z nékolika moznosti a téz
Upravu nastaveni nebo preferenci pro vas produkt nebo
disple;j.

AKTIVACE DALKOVEHO OVLADANI
Povoleni pouziti aplikace 6" Sense Live Whirlpool.

KUCHYNSKA MINUTKA

Tuto funkci je mozné aktivovat pii pouziti funkce peceni
nebo samostatné pro méreni ¢asu. Po spusténi bude minutka
pokracovat v odpocitavani ¢asu nezavisle bez zasahovani

do samotné funkce. Poté, co byl ¢asovy spinac aktivovan,
mUzZete vybrat a spustit funkci.

Minutka bude nadale odpocitavat v pravém hornim rohu

obrazovky.

Pro opétovné vyvolani nebo Upravu minutky:

. Stisknéte & .

. Klepnétena @ .

Po ukonceni odpocitavani ¢asu nastaveného na ¢asovém

spinaci zazni signal a na displeji se zobrazi upozornéni.

- Klepnutim na,ODMITNOUT* minutku zru$te nebo
nastavte novou dobu odpoditavani.

+  Klepnutim na,NASTAVIT NOVOU MINUTKU” minutku
Znovu nastavite.

SVETLO

Slouzi k zapnuti/vypnuti svétla trouby.

@ SAMOCISTENI

Pro optimalni ¢isténi vnitfnich povrch( aktivujte funkci

samocisténi,Self-Clean”.

Beéhem distictho cyklu doporucujeme neotevirat dvitka, aby

nedochazelo k tniku vodni pary, coz by mohlo negativné ovlivnit

vysledky cistén.

+ Pred aktivaci funkce z trouby vyjméte veskeré
prislusenstvi.

Do spodni ¢asti studené trouby nalijte 200 ml pitné vody.

+ Funkci cisténi aktivujte klepnutim na,START".

Po zvoleni cyklu mlzZete odloZit zac¢atek automatického ¢istént.

Klepnutim na ,ODKLAD" nastavte ¢as skonceni uvedeny v pfislusné
sekci.

© vypoustenivopy

Funkce vypousténi umozriuje vypusténi vody ze zasobniku.
Pravidelné vypousténi zasobniku je nejlepsi zpUsob, jak predejit
usazovani vodniho kamene, a proto dlirazné doporucujeme
zasobnik Gplné vypustit po kazdém parnim cyklu.

Pokud zésobnik pravidelné nevypoustite, spotrebic vas k tomu
vyzve nékolik dni po poslednim parnim cyklu: tuto vyzvu Ize
ignorovat a pokracovat v bézném pouzivani produktu pouze po
vypusténi.

Po vybéru funkce ,Vypousténi”
nebo poté, co se objevi vyzva na
displeji, funkci spustte
a postupuijte podle
zobrazovanych pokyn(: Oteviete
dvirka a pod vypoustéci trysku na
spodni strané panelu vlevo od
napoustéci trysky umistéte velkou
nadobu (o kapacité alespon

' 2 litry). V pfipadé potteby je
mozné na ovladacim panelu proces vypousténi pozastavit
a znovu jej spustit (napfiklad v pfipadé, Ze se nadoba naplni jiz
v prabéhu vypousténi).

Upozornéni: Aby se zajistilo, Ze voda bude studend, zasobnik neni
mozné vypustit dfive, neZ od posledniho probéhnutého cyklu
neuplynou 4 hodiny (nebo od chvile, kdy byl spotfebic pfipojen

k napdjeni). Béhem této doby vyckavani se na displeji bude
zobrazovat toto hlasent: Voda je PRILIS HORKA'. Pockejte, dokud
teplota neklesne>.

Whjr/lﬁool ’



ODVAPNIT

Tato specialni funkce, pokud se pouziva v pravidelnych
intervalech, umoznuje udrZovat nddrzku a parni okruh v tom
nejlepsim stavu.

Na displeji se zobrazi zpréava, kterd vam ma pfipomenout, abyste
tuto akci provadéli pravidelné,

Pozadavek na odstranéni vodniho kamene se aktivuje po
urcitém poctu provedenych parnich cykll, popfipadé po
urcitém poctu provoznich hodin parniho kotle od provedeni
posledniho odvapriovaciho cyklu (viz tabulka nize).

Poté se objevi ZPRAVA ,PROVEDTE
ODVAPNENI PROSIM“

Pecenfv pafe v délce trvani
22 hodin

........... 20 yklipecenivpdfe  : Dokud neprovedete

Peceniv pafe v délce trvani30 i odvapnéni, parni cyklus :
hodin : nebude moZné zapnout :
Postup odstrafiovani vodniho kamene Ize provést i kdykoli jindy,
pokud si uzivatel pieje dikladné vycistit zésobnik a vnitfni parni
okruh. Primérné trvani kompletni funkce je asi 185 minut. Po
spusténi funkce postupujte podle pokyn(i zobrazenych na
displeji.

Odvépnéni je
doporuceno

Upozornént: Funkci Ize pozastavit, ale pokud ji prerusite, je nutné
opakovat cely proces odvapnént.

» FAZE 1.1: VYPOUSTENI (AZ 3 MIN.)

Pokud zasobnik neni prazdny, pred zahdjenim vlastniho
odvapnriovaciho procesu je tfeba jej vypustit. V takovém pripadé
pristupte k vypusténi zasobniku, jak je popsano v prislusném
odstavci ,Vypousténi“.V opaéném pripadé, pokud zasobnik
vodu neobsahuije, spotfebi¢ automaticky presko¢i do FAZE 1.2.

Upozornéni: Aby bylo zajisténo, Ze voda bude studeng, tento Ukon
neni mozné provést dfive, nez uplynou 4 hodiny od posledniho
cyklu (nebo od chvile, kdy byl spotfebi¢ pfipojen k napajenf). Béhem
této vyckavaci doby bude na displeji zobrazeno toto hlasent: VODA
JE PRILIS HORKA - vyckejte, dokud teplota neklesne”. Nadoba musi
mit objem alespon 2 litry.

» FAZE 1.2: ODVAPNOVANI (~120 MIN.)
Jakmile vas displej vyzve k pripravé roztoku, rozpustte 3 sacky
(coz odpovida hmotnosti 75 g) specialniho odvaprovaciho
pfipravku Oven WPRO v 1,7 litrech pitné vody o pokojové
teploté.

**

1,7 Liters
—
- >

Jakmile mate odvapnovaci roztok pfipraveny, stisknéte ,HOTOVO"
a podle pokyn(i na displeji pfipojte potrubi. Nasledné stisknéte
,START". Cerpadlo se zastavi, jakmile se zasobnik zcela naplni,

a systém je tak pfipraven zahdjit hlavni odvapnovaci proces.

Odvapnovaci proces nevyzaduje vasi pfitomnost
u spotiebice. Po dokonceni jednotlivych fazi zazni zvukovy
signal coby zpétnd informace a na displeji se objevi pokyny
pro piechod na dalsi fazi.

» FAZE 1.3: VYPOUSTENI (AZ 3 MIN.)
Jakmile vas displej vyzve, abyste pod vypoustéci otvor umistili
nadobu, pfistupte k vypousténi zplisobem, jak je popsano
v pfislusném odstavci ,Vypousténi”.

»  FAZE 2.1: DOPLNENi VODY

Pro vycisténi zasobniku a parniho okruhu je tfeba provést cyklus
proplachu.

Naplnte zasobnik 1,7 | ¢isté pitné vody, podle pokynt na displeji
pripojte potrubi a stisknéte ,START". Jakmile bude zasobnik zcela
plny, cerpadlo se zastavi. Odpojte potrubi a zavrete dvirka.
»  FAZE 2.2: PROPLACHOVANI (~65 MIN.)
Nyni je systém pfipraven zahajit zavérecny proces proplachovani.
» FAZE2.3:VYPOUSTENI (AZ 3 MIN.)
Po poslednim vypusténi se na displeji objevi zprava ,Odvapnéni
dokonceno”: pro potvrzeni stisknéte ,HOTOVO”,
Nyni bude mozné pouzivat viechny parni funkce.
Odvépnovac *WPRO je profesiondini pifpravek doporuceny pro
zachovani maximalni U¢innosti parnf funkce trouby. Dbejte pokynd
k pouziti uvedenych na obalu. S objednavkami nebo Zadostmi

o informace se obratte na poprodejni servis nebo
www.whirlpool.eu

Spole¢nost Whirlpool nenese zadnou odpovédnost za Skody
vzniklé pouzitim jiného distictho prostfedku dostupného na trhu.

e ZTLUMIT

Klepnutim na tuto ikonu m{izete ztlumit nebo zrusit ztlumeni
véech zvuka a vystrah.

ZAMEK OVLADANI
,Zamek ovladani” vdam umoziuje zamknout véechna

tlacitka na dotykové obrazovce, aby nemohlo dojit k jejich
nahodnému stisknuti.

Pro aktivaci zamku:

«  Klepnéte naikonu ® .

Pro deaktivaci zamku:

+ Klepnéte na disple;j.

+ Potdhnéte prstem smérem nahoru pres zobrazenou
Zpravu.

VI'CE MODU

Slouzi k volbé $dbesového rezimu a pfistupu k fizeni vykonu.

E PREFERENCE
Slouzi k Upravé nékterych nastaveni trouby.

WI-FI

Slouzi ke zméné nastaveni nebo ke konfiguraci nové domaci sité.

INFO

Slouzi k vypnuti funkce ulozeni demo rezimu (Store Demo
Mode), vyresetovani vyrobku do tovarniho nastaveni a ziskani
dalsich informaci o vyrobk.
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

- TEPLOTA (°C) / N ROST
RECEPT FUNKCE  PReDEHREv  (EPROTRUCH poBA TRVANI (min) A Pii(S, DEENSTVI
2
= Ano 170 30-50 .
L(g/srlgte kolace / kolace z piskotového Ano 160 30-50 “_..2“_’_
Ano 160 30-50 S
B ) 3
PInéné moucniky (cheesecake, zavin, Ano 160-200 3065 —J
ovocny kolac) Ano 160-200 35-90 S S
=] Ano 150 20-40 Lo
Ano 140 30-50 4
Susenky / linecké pecivo
4 1
Ano 140 30-50 LA
Ano 135 40-60 LIS
=] Ano 170 20-40 L3
Ano 150 30-50 4
Kolacky / muffiny
_ 4 1
Ano 150 30-50
Ano 150 40-60 N
= Ano 180-200 30-40 o
Odpalované pecivo Ano 180-190 35-45 ,\%ﬁ 1;
Ano 180-190 3545 * e e
= Ano 90 110-150 3
j W
Pusinky Ano 90 130-150 .\éu- '\;r
Ano 90 140-160* -\%lr -\l%lr '\_r]
= Ano 190-250 15-50 2
Pizza / chléb / chléb ,focaccia”
Ano 190-230 20-50 ]
Pizza (tenka, silnd, focaccia) Ano 220-240 25-50* _\%“_ _\,%“_ 1;,
= Ano 250 10-15 L3
MraZena pizza Ano 250 10-20 qép '\;r
Ano 220-240 15-30 S 3T
Ano 180-190 45-55 .\,:.”3,,_,.
Slané kolace (zeleninové, quiche) Ano 180-190 45-60 —
5 3 1
Ano 180-190 45-70 % e e L
E Ano 190-200 20-30 3
j W
Pecivo z listového tésta Ano 180-190 20-40 AT
5 3 1
Ano 180-190 20-40 * e
= =) 2 =
Tradi¢nf Horky vzduch Kopne\/sennc[nl Gril Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 E}f/(z)dr:ﬁﬁy
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& & TEPLOTA (°C) / AN (s ROST
RECEPT FUNKCE PREDEHREV UROVEN GRILU DOBA TRVANI (min) A PRISLUSENSTVI
Lasagne / flan (peceny puding) / B B 3
zapékané téstoviny / pInéné zavitky Izl Ano 190-200 45-65 —J
Jehnéi/teleci/hovézi/vepiové 1 kg =] Ano 190-200 80-110 L3
vz v . o v/ S B _ 2
Veprova pecené s klizi 2 kg X 170 110-150 L J
Kufe/krélik/kachna 1 kg =] Ano 200-230 50-100 L3
Kriita/husa 3 kg =] Ano 190-200 80-130 na
Pecend ryba / v papiloté (filety, vcelku) Izl Ano 180-200 40-60 L 3 j
v 7 . .y . 2
PInéna zelenina (rajcata, cukety, lilky) Ano 180-200 50-60 —1r
Topinky/toasty Ifl - 3 (vysoké) 3-6 _\_”5“_’_
Rybi filé / Fizky ] . 2 (stredni) 0300 4 3
Klobasy / kebaby / Zebirka / ) .o . s 5 4
hamburgery Ifl 2-3 (stfedni—vysoka) 15-30 . e
Pecené kufe 1-1,3 kg - 2 (stfedn) 55-70 *** _\_”2“_’_ 1 ! [
Jehné&éi kyta / kyty - 2 (stiedni) 60-00** | 3
Pecené brambory - 2 (stfedn) 35-55 *** L 3 J
Zapékana zelenina - 3 (vysoké) 10-25 L 3 J
Susenky @' Ano 135 50-70 > ,\é’ _\éﬁ L
Cookies
E@“' 5 4 3 1
Linecké kolace Linecké Ano 170 50-70 . S e
kolace
I:@‘l 5 4 2 1
Kulata pizza Pizza Ano 210 40-60 Ar Al A, A1
(kulatd)
Kompletni jidlo: Ovocny dort
(Uroven 5) / lasagne (Uroven 3) / maso Ano 190 40-120* _\“.5|__._,._’_ _\“.3|__._,._’_ \ ! |
(Uroven 1)
Kompletni jidlo: Ovocny dort
(Groven 5) / pecend zelenina (Groven 4) / @4 5 4 2 1
; . Ano 190 40-120 — —_—
lasagne (Uroven 2) / porce masa M Q=== PRSP —— P
. N enu
(Uroven 1)
Lasagne a maso Ano 200 50-100 * -\éu- \ ! J
Maso a brambory Ano 200 45-100* _\éﬁ \ ! J
Ryby a zelenina Ano 180 30-50* _\_”4|__._,._’_ \ ! j
Nadivané maso d® - 200 80-120 * Lo
Naporcované maso (kralici, kureci, ) . 3
fehnath d® 200 50-100 : :
* Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytdhnout, zaleZi na vasich pozadavcich.
** Po uplynuti poloviny doby pecenf jidlo obratte.
*** Po uplynuti dvou tfetin doby pecenf jidlo obratte (je-li to tfeba).
[ ~ Y ==Y I ~ M \e.e.ef
PRISLUSENSTVI Pecici plech Odkapavadi plech /
Rott nebo dortova forma hluboky plech Odkapévaci plech / Odkapévaci plech Napafovaci plech
P nebo plech na pec¢eni  plech na peceni s 500 ml vody
na rostu
na rostu
10
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CISTA PARA
Recept Predehiev Teplota (°C) Doba p_Fipravy vlijro‘feﬁ .
(min.) a prislusenstvi
Cerstva zelenina (celd) - 100 30-80 2 !
\ee.ef ~—0
- . . 2 1
Cerstva zelenina (kousky) - 100 15 -40 \on oS
Mrazena zelenina - 100 20-40 2 !
\e.2.ef e —0r
Celd ryba - 90 40-50 1 3 of '\_r1
Ce 2 1
Rybi filé - 920 20-30 o of
N 2 1
Kureci fizky - 100 15-50 oo o
. 2 1
Vejce - 100 10-30 oo of
. 2 1
Ovoce (celé) - 100 15-45 oo af
Ovoce (kousky) - 100 10-30 - 3 y 1

Upozornént: Na konci parniho cyklu oteviete opatrné dvitka, aby
nedoslo k uniku vody.

PO OCHLAZENI SPOTREBICE:

1. Otrete vnitini sklenéna dvirka a kondenzacni lem
hadrem nebo houbou;

2. Otiete povrchy dutin a dbejte na to, abyste v nich
nenechali zbytky vody;

3. Doporucujeme odstranit veskeré pfislusenstvi
a nejméné na pul hodiny spustit vysokoteplotni cyklus
(pfednostné s pouzitim funkce konvekéniho peceni, 1
hodinu pfi 250 °C), aby se dutina trouby zcela vysusila
a nedochdzelo k hromadéni kondenzace.

[ ~ [y =] __J ~ M \e.2.ef
BISLUS ] Pecici plech Odkapévaci plech /
PRISLUSENSTVI p p'e hluboky plech Odkapéavaciplech/  Odkapévaci plech . .
Rost nebo dortova forma bo plech . lech . Ivod Naparovaci plech
na rodty nebo plec pta peceni  plech na peceni s 500 ml vody
na rostu

Whj;lﬁool :



HORKY VZDUCH + PARA

Recept Uroven pary  Predehfev Teplota (°C) Dob(a;:;:’gravy Uroven a pfislusenstvi

1- NiZKY - 140-150 35-55 3

Susenky / linecké pecivo 1- NIZKY - 140 050 4T
1- NiZKY - 140 40-60 e
1- NiZKY - 160-170 30-40 3

Maly mouénik / muffin 1- NiZKY - 150 3050 4T
1-NiZKY - 150 40-60 e

Kynuté kolace 1- NiZKY - 170-180 40-60 e

Pigkotové kolace 1- NiZKY - 160-170 30-40 o

Focaccia 1- NizKY - 200-220 20-40 3

Bochnik chleba 1- NiZKY - 170-180 70-100 3

Maly chléb 1- NiZKY - 200-220 30-50 3

Bageta 1- NiZKY - 200-220 30-50 3

Pecené brambory 2-STR - 200-220 50-70 3

Teleci/hovézi/vepfové 1 kg 2-STR - 180-200 60-100 . 3

Teleci/hovézi/vepfové kousky 2-STR - 160-180 60-80 ;

Krvavy rostbif o hmotnosti 1 kg 2-STR - 200-220 40-50 ir

Krvavy rostbif o hmotnosti 2 kg 2-STR - 200 55-65 1;

Jehné¢ikyta 2-STR - 180-200 65-75 3

Duzené vepfové koleno 2-STR - 160-180 85-100 . >

Kufe/perli¢ka/kachna 1-1,5 kg 2-STR - 200-220 50-70 3

Kufe/perli¢ka/kachna, kousky 2-STR - 200-220 55-65 3

PInénd zelenina = 3

(raj¢ata, cukety, lilky) 2-5TR - 180-200 25-40 —

Rybi filé 3 - VYSOKY - 180-200 15-30 3

JAK POUZIVAT TABULKY PRO TEPELNOU UPRAVU

Tabulky obsahuiji: recepty, je-li nutny predehrev, teplota (°C), Uroven grilu, doba pecenf (minuty), pfislusenstvi a Urovert doporucené pro dané pecent.
Doba peceni se pocitd od okamziku vioZenf jidla do trouby bez doby predehrevu (je-li nutny). Teploty a doby peceni maji pouze orienta¢ni charakter,
nebot se odvijeji od mnozstvijidla a pouzitého pfislusenstvi. Nastavte nejprve nejnizsi doporucené hodnoty, a pokud jidlo nebude dostate¢né
propecené, zvyste hodnoty nastaveni. Pouzijte dodavané prislusenstvi a nejlépe tmavé zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni. Mlzete také
pouzit nddoby a pfislusenstvi z pyrexu nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tak doba peceni mirné prodlouzi. Chcete-li mit jidlo dobfe upecené, peclivé
dodrzujte rady uvedené v tabulce pecenf tykajici se volby pfislusenstvi (dodavané) a vzdy je umistéte na doporucenou uUroven drazek.
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© TABULKA TEPELNE UPRAVY

Dusené maso se :
zeleninou /

:Cerstvé lasagne

: Otoceni )
Recept i Doporu¢ené mnozistvi i (doba : Urovef a pfisluSenstvi

....................................................... H i e Y

500-3 000 g -

zapecené
téstoviny

Ryze a ceredlie :

Maso :Pecené kure

:Pecend kachna

.................................. eeeteete e ae et e et e et ettt e et e e e e e e e e e e e eaateeeeee e aaaaaaaaaas

500-3 000 g -

Bila ryze 100-500 -

%Neloupané ryze 100-500 g

iCeIozrnné ryze 100-500 g

‘Quinoa 100-300 g

100-300 g

‘Proso

Spelt 100-300 g -

Barley 100-300 g L
Rostbif 600-2000g L -

%Steak 2-4cm -

%Hamburger

.................................. e e

\Veprové 600-2 500 g -

§VepFové zebra 500-2 000 g 2/3 > TS

%Kachnl' platek / Prsa ! 1-5cm

:Pecend kri Fi % - : 5 4
:Pecend krita / husa ‘Filet/ prsa : 1-5¢cm : o e

Masové jidla

Maso v paie &)

PRISLUSENSTVI

.................................. !.....................................S..............................................S................... S.................. S PP

iKebab jedna mfizka 12 1 ] r

Parky & wurstel 1,5-4 cm 2/3

‘Kuteci fizky 1-5cm -

%Krﬁti fizky 1-5¢cm -

Yl J R M \e.e.ef
Odkapévaci plech /
hluboky plech Odkapéavaciplech/  Odkapévaci plech
nebo plech na peceni  plech na pecenf s 500 ml vody
na rostu

Pecici plech
nebo dortové forma
na rostu

Naparovaci plech

Whj;lﬁool °



: Otoceni
Recept ¢ Doporu¢ené mnoistvi i (doba : Uroven a pfislusenstvi

B R R R I

ETuﬁékovy steak : 1-3cm ‘

Lososovy steak 1-3cm
iSteak zmedouna 05-25cm

] Filé z tresky 100-300 g 3 3
‘Mofsky okoun filé 50-150¢g

Filé prazma 50-150¢g
Jiné druhy filé 0,5-2,5 cm
MraZené filety 05-25cm

Rybi filé/platky 0,5-2,5 cm

‘Filety a fizky v pafe &

] Mrazené filety 0,5-2,5cm

Ryby a Mofské : L : . : B
Plody Musle ... Jedenplech

3 %Gratinovany jeden plech
:Grilované mofiské plody T

Gamaty  jedenplech -
Krevety — B JedenpleCh B e
§Mu§|e jeden plech -
%SIévky jeden plech - .

%Garnéty jeden plech

Mo¥ské plody v paie &

%Krevety : jeden plech : -
Olihe# 100-500 g -

_Chobothnice 500-2000 g .

- Whjr/lﬁool



Doporucené mnozstvi

. CS
Otoceni

. (doba : Uroven a pfisluienstvi
i pripravy) :

.................................................................................................... T R N R B B T R

Jina zelenina

Brambory

‘Rajcata ,

:Gratinovana zelenina

Kvétak f

§Ce|é brambory

Zelenina

Hrasek

P . . PN
iCerstva zelenina v pére & :
] :Brokolice

Brambory

‘PInéna zelenina

iPapriky

iBrokoIice

§'Mé’i‘é"5kéﬁ%bék97’ o

500-1500¢

100-500 g

500-1500 g

jeden plech

jeden plech

jeden plech

50-500 g * , ,

jeden plech

200-2500¢

200-3 0009

jeden plech ,

jeden plech

jeden plech

200-2000g

Kvetak R
................................................................ KouskybramborJedenp|ech
Wragenszelennavpare & etk B o LI S I PR

%Brokolice 200-2 000 g - o

Kolace a pecivo :

800-1200g

500-1500¢

500-1 200 g
200-600 g

jeden plech *

jeden plech *

400-1 600 g

400-16009

500-2 000 g , ,

200-1000g ; ;

90-300 g

Pecici plech
nebo dortové forma
na rostu

PRISLUSENSTVI

na rostu

Odkapévaci plech /
hluboky plech
nebo plech na pecenf

Odkapavaci plech /
plech na pecenf

Odkapavaci plech

5 500 ml vodly Naparovaci plech

Whj;lﬁool
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: Otoceni
Recept . Doporu¢ené mnozstvi (doba : Uroven a pfisluienstvi
: : pripravy) :

................................................................................................... L R L R

§Zem|e o 60-150 g kazdy -

SSendviéovy bochnik ve formé )

400-600 g kazdy f

‘Velky chléb & 700-2000g -

‘Bagety O . 200-300gkaxdy -

‘Mrazené -4 vrstvy *

Pizza 5 4 2 1

Celé 100-400 g I

‘Kusy 500-3000g -

e Whjr/lﬁool



CISTENi A UDRZBA

. CS

Pied provadénim jakékoliv udrzby

a Cisténi se ujistéte, ze trouba

stihla vychladnout.

Nepouzivejte parni Cistice.
spotiebice.

VNEJSi POVRCHY

+ Povrchy cistéte vihkou utérkou z mikrovlakna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nekolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostiedku. Nakonec je otfete
suchym hadrikem.

+ Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostiedky.
Jestlize se tyto prostredky presto nedopatfenim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény povrch
otfete vihkym hadfikem z mikrovldkna.

VNITRNi POVRCHY

+ Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout
a teprve poté ji Cistéte — nejlépe, je-li stale jesté tepld,
aby se dobfe odstranovaly veskeré usazeniny nebo
zbytky jidla. Pro vysuSeni kondenzatu vytvofeného
v dUsledku pecenijidel s vysokym obsahem vody
nechejte troubu zcela vychladnout a poté ji vytiete
pomoci hadfiku nebo houbicky.

+ Pro optimalni ¢isténi vnitinich povrch( aktivujte funkci

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky ani abrazivni/ziravé
prostfedky, nebot by tim mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Pouzivejte bezpecnostni rukavice.
Pied provadénim jakékoliv udrzby
musi byt trouba odpojena od
elektrické sité.

samocisténi,Self-Clean”.
+ Sklo dvefi Cistéte vhodnym tekutym prostfredkem.
+ Pro usnadnéni ¢isténi Ize dvitka vymontovat z pantu.

PRISLUSENSTVI

+ lhned po pouziti vlozte prislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké, pouzijte
kuchynské chiapky. Zbytky jidel odstranite vhodnym
kartackem nebo houbic¢kou na nadobi.

ZASOBNIK

Z dlivodu zajisténi trvalé optimalni vykonnosti trouby

a zabranéni vzniku usazovani vodniho kamene vam
doporucujeme pravidelné pouzivat funkce ,Vypousténi”
a,Odvéapnéni”

Pokud jste delsi dobu nepouzivali funkci ,Horky vzduch +
Para”, dlirazné doporucujeme aktivovat cyklus peceni

s prazdnou troubou a zcela naplnénym zasobnikem.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

Odpoijte troubu od elektrické sité.

Vyjméte boc¢ni vodici mfizky.

Sejméte kryt zarovky.

Vymeénte zarovku.

Kryt zarovky nasadte zpét a pevné jej zatlacte, aby
dobte zapadl.

Nainstalujte zpét bo¢ni vodici mrizky.

Znovu pripojte troubu k elektrické siti.

+Q

ik wnN =

N o

Upozornént: Pouzivejte pouze halogenové Zarovky T300 °C,
20-40 W/230 V typu G9. Zarovka, kterou je spottebi¢ vybaven, je
speciadlné navrzena pro domaci spotfebice a neni vhodna pro
vieobecné osvétleni mistnosti v domacnostech (smérmice EU
244/2009). Zarovky Ize zakoupit v servisnim stredisku.

Pouzivate-li halogenové Zarovky, nemanipulujte s nimi holyma
rukama, nebot otisky prstd je mohou poskodit. Nepouzivejte
troubu bez nainstalovaného krytu zarovky.

Whjr/lﬁool v



DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

- Prejete-li si dvirka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zapadky smérem dol{, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

nedrZte je za rukojet.

Dvirka snadno vysadite tak, ze je budete nepfretrzité
zavirat a soucasné za né tahnout, dokud se neuvolni
z usazeni. Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

Dvirka opét nasadite tak, ze je prilozite k troubég,
nasmérujete hacky pantu oproti jejich usazenia do
prislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

Dvirka posurite smérem dolU a poté je naplno oteviete.
Posunte zdpadky smérem dolt do jejich plvodni
polohy: Ujistéte se, ze jste je posunuli dol(i az na doraz.

Spravnou polohu zapadek zkontrolujete tak, Ze na né
lehce zatlacite.

Zkuste dvirka zaviit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni, vyse
uvedeny postup opakujte: Pokud dvitka spravné
nefunguji, mohou se poskodit.

' Whjr/lﬁool



CASTO KLADENE OTAZKY K WIFI

. CS

Wi-Fi nenf dostupna v Rusku a na Ukrajiné.

Které Wi-Fi protokoly jsou podporovany?

Instalovany adaptér Wi-Fi podporuje Wi-Fi b/g/n pro
evropské zemé.

Jaka nastaveni je treba nakonfigurovat ve smérovaci?

Jsou vyzadovana nasledujici nastaveni smérovace:
povoleno 2,4 GHz, Wi-Fi b/g/n, aktivovano DHCP a NAT.
Ktera verze WPS je podporovana?

WPS 2.0 nebo vyssi. Ovérte v dokumentaci ke smérovaci.
Existuji néjaké rozdily mezi pouzivanim chytrého telefonu
(nebo tabletu) s opera¢nim systémem Android nebo iOS?
MuUzete pouzit libovolny operacni systém, kterému davate
prednost.

Mohu pouzit sdileni mobilniho internetu 3G namisto
smérovace?

Ano, ale cloudové sluzby jsou navrzeny pro trvale
pfipojena zafizeni.

Jak mohu zkontrolovat, zda funguje domadci pfipojeni

k internetu a zda jsou povoleny funkce bezdratového
pripojeni?

Vasi sit mlzete vyhledavat prostfednictvim svého
inteligentniho zafizeni. Pfed pokusem deaktivujte véechna
ostatni datova pfipojeni.

Jak mohu zkontrolovat, zda je spotiebic pfipojen k moji
domaci bezdratové siti?

Otevrete konfiguraci svého smérovace (viz pfirucku ke
smérovaci) a zkontrolujte, zda je adresa spotrebi¢e MAC
uvedena na strance pfipojenych bezdratovych zafizeni.
Kde najdu MAC adresu zafizeni?

Stisknéte & a poté klepnéte na & Wi-Fi nebo se podivejte
na svUj spotiebic: Zde je stitek, ktery obsahuje adresy SAID
a MAC. Adresa MAC se sklada z kombinaci ¢isel a pismen

a zacina,88:e7"

Jak mohu zkontrolovat, zda je bezdratova funkce
spotiebice povolena?

Pomoci chytrého zafizeni a aplikace 6™ Sense Live
zkontrolujte, zda je sit spotrebice viditelnd a pfipojena do
cloudu.

Existuje néco, co muiZze zabranit tomu, aby se signal dostal
ke spotiebici?

Zkontrolujte, zda zafizeni, kterd jste pfipojili, nevyuzivaji
celou dostupnou $itku pasma.

Ujistéte se, ze vase zafizeni s povolenou siti WiFi
neprekracuji maximalni pocet povoleny smérova¢em.

Jak daleko by mél byt smérovac od trouby?

Obvykle je signal Wi-Fi dostatec¢né silny, aby pokryl nékolik
mistnosti, ale velmi to zavisi na materialu stén. Silu signalu
muzete zkontrolovat umisténim chytrého zafizeni vedle
spotiebice.

Co mohu délat, kdyz spotrebic¢ neni v dosahu bezdratového
pfipojeni?

Krozsiteni pokryti domadci sité Wi-Fi miizete pouzit
specialni zafizeni, jako jsou pfistupové body, opakovace
Wi-Fi a premosténi prostfednictvim elektrické sité (nejsou
dodavana se spotiebicem).

Jak zjistim jméno a heslo své bezdratové sité?

Podivejte se do dokumentace ke smérovaci. Na smérovaci
je obvykle stitek s informacemi, které potiebujete

k pfistupu na stranku nastaveni zafizeni prostifednictvim
pfipojeného zafizeni.

Co mam délat, kdyz mj smérovac pouziva kanal sousedni
sité Wi-Fi?

Nastavte smérovac tak, aby pouzival kanal vasi domdci sité
WiFi.

Co mam délat, pokud se na displeji objevi = nebo
spotiebi¢ nemiZe vytvorit stabilni spojeni s mym domacim
smeérovacem?

Spotiebi¢ muze byt Uspésné pripojen k smérovaci, ale
nema pfistup k internetu. Pokud chcete spotiebic pfipojit
k internetu, musite zkontrolovat nastaveni smérovace a/
nebo operatora.

Nastaveni smérovace: Zapnuty NAT, spravné nakonfigurovany
firewall a DHCP. Podporovana Sifrovani hesla: WEP, WPA, WPA2.
Pokud chcete vyzkouset jiny typ Sifrovani, nahlédnéte prosim do
pifrucky ke smérovadi.

Nastaveni operatora: Pokud vas poskytovatel internetovych
sluzeb urcil pocet adres MAC, které se mohou pfipajit k internetu,
pravdépodobné nebudete modi pfipajit vas spotfebi¢ do cloudu.
Adresa MAC zafizeni je jeho jedinecny identifikétor. Pozadejte
svého poskytovatele internetovych sluzeb o pfipojent jinych
zafizeni nez pocitacl k internetu.

Jak mohu zkontrolovat, zda jsou data pfenasena?

Po nastaveni sité vypnéte napdjeni, pockejte 20 sekund

a zapnéte troubu: Zkontrolujte, zda aplikace zobrazuje stav
uzivatelského rozhrani spotiebice.

Nekterd nastavent trvaji nékolik sekund, nez se v aplikaci zobrazi.
Jak mohu zménit sviij ucet Whirlpool, ale ponechat své
spotiebice pripojené?

MUzZete si vytvofit novy Ucet, ale nezapomente odebrat
vase spotiebice ze starého uctu pred jejich pfesunutim na
vas novy ucet.

Vymeénil jsem smérovac - co musim udélat?

Muzete bud zachovat stejna nastaveni (nazev sité a heslo),
nebo odstranit pfedchozi nastaveni ze spotrebice a znovu
nakonfigurovat nastaveni.
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém

Trouba nefunguje.

Na displeji je
pismeno ,F”
nasledované Cislem
nebo pismenem.

Dojde k vypadku
elektrické energie
v domé.

Trouba se nezahtiva.

Na displeji je

zobrazena ikona 2.

Konektivita neni ,
podporovéna.

Nedochazi k nasavani'
:zasunuta.
i Trubicka je ucpana.

vody z nasdavaci
trubicky.

Béhem funkce
vypousténi se na
displeji zobrazuje
~CHYBA".

:Obnovte tovarni nastaveni (stisknéte & , pak klepnéte

Nevidite své oblibené: ina [@,Info” a ndsledné zvolte moznost,Vyhledat

i Mozna pficina

i Reeni

 Preruseni napdjeni.

iZkontrqujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
.pfipojena k elektrickému napajeni. Vypnéte a opét
" zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha pfetrvava.

- Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
-zdkazniky a uvedte ¢islo nasledujici za pismenem ,F”,
‘Stisknéte & , klepnéte na a poté zvolte ,Obnovit
‘tovarni nastaveni”,

Vedkera uloZena nastaveni budou vymazana.

) ﬁl]vpravu stisknéte & , zvolte i ,Vice modu
.,Rizeni vykonu”.

§Zkontrolujte, zda je zatizitelnost domaci sité alespon
-3 kW. Pokud neni, snizte vykon na 13 amperu. Pro tuto

° il

a poté

Je spustény rezim demo.

Stisknéte & , klepnéte na @ ,Info” a poté zvolte ,Ulozit

-Wi-Fi router je vypnuty.
.Byly zménény vlastnosti
‘routeru.

- Bezdrétové pripojeni
‘nedosahuje ke spotrebici.
‘Trouba nemUze navazat
‘stabilni pripojeni k domaci
“siti.

- Konektivita neni
.podporoviéna.

Demo rezim” a opust’tg nabldku

. Zkontrolujte, zda je Wi-Fi router pfipojeny k internetu.
 Zkontrolujte, ze je v blizkosti spotfebi¢e dostate¢né silny
“signal Wi-Fi.

 Zkuste provést restart routeru.

Viz oddil ,Casto kladené otazky k Wi-Fi”

' Pokud doslo ke zméné vlastnosti vasi domaci sité,

- provedte parovani se siti: Stisknéte « , klepnéte na
,Wi-Fi” a poté zvolte ,Pfipojeni k siti”.

' Dalkové ovladani neni ve

 Pfed zakoupenim ovéite, zda je ve vasi zemi povoleno
-dalkové ovladani elektronickych spotfebici.

Trubicka neni spravné

i Funkce vypousténi
‘nefunguje spravné

Systém je tfeba obnovit.

:Odpojte trubicku.

i Zkontrolujte, zda neni ucpana.
i Zasunte trubi¢ku zpét na misto, pficemz se ujistéte, Ze
postupujete spravné (zkontrolujte natoceni trubicky:
‘tla¢itko musi sméfovat doleva, ale nesmi byt stisknuté,
:a pfi plném zasunuti trubi¢ky musite slySet cvaknuti).

funkce? ivyrobek”). Jakmile tento krok dokon¢ite, mlzete snadno
iukladat a prohlizet své oblibené funkce.
P — P
Hj-- |1 Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete na webovych strankach: N——/
z nasi webové stranky docs.whirlpool.eu, Eﬂg
pomoci naskenovani QR kodu, I
— pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo najdete v zaru¢nim listé). Pri - 3
[ ] kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifika¢nim Stitku produktu.
20
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Kiirjuhend

TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOL TOOTE
Parema tugiteenuse saamiseks registreerige oma
seade aadressil www.whirlpool.eu/register

A

Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt labi
ohutusjuhend.

TOOTE KIRJELDUS

1. Juhtpaneel
2. Ventilaator
3. Tsirkulaarne kittekeha
(pole néhtav)
4. Riiulisiinid
(taseme number on margitud
ahju esikuljel)
. 5. Uks
kP f g’ * 6. Sisselasketoru pistikotsik
g AL (g%ﬂ\% O L ]sL 7. Tihjendusotsik
,| \ L e 10 8. Ulemine soojenduselement/
B IS grill
11T - ik 9. Lamp
L ﬁ\\ ................... })N ......... 11 10. Iqlentimisplaat
YN B v N (drge eemaldage)
/ 11. Alumine kiuttekeha
(ei ole ndha)
JUHTPANEELI KIRJELDUS
- E—
A ¢ i
1 2 3 4 5 6 7
1. ON / OFF 3. LEMMIKUD 6. KAUGJUHTIMINE
Ahju sisse ja vlja ltlitamiseks. Lemmikfunktsioonide loetelu Rakenduse 6t Sense Live
2. AVALEHT kuvamiseks. Whirlpool kasutamise lubamiseks.
Kiireks juurdepdasuks 4. EKRAAN 7. LOOBU
peameniiiisse. 5.TOORIISTAD

Erinevate suvandite vahel
valimiseks ja ahju seadete ning

Koigi ahjufunktsioonide
peatamiseks, valja arvatud kell,
koogitaimer ja nupulukk.

eelistuste muutmiseks.
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TARVIKUD

TRAATREST

Kasutage toiduvalmistamiseks
vOi toena pannide,
koogivormide ja muude
ahjukindlate esemete ja
klpsetusndude jaoks

AURUPLAAT

Aurutusrest laseb aurul lihtsalt
ringi liikuda ja toit kiipseb
Uhtlasemalt. Pange sellest tase
allapoole klpsetusmahlade
kogumiseks ndérgumispann.**

NORGUMISPANN

Kasutamiseks ahjuplaadina
liha, kala, kdogiviljade,
foccaccia jms kipsetamisel voi
siis kUpsetusmahlade
kogumiseks asetatuna resti
alla.

SISSELASKETORU

Uhendage spetsiaalse
otsikuga, tbmbamaks
reservuaari vett. Parast
kasutamist loputage ja
kuivatage see hoolikalt, enne
selle hoiustamist jahedas ja
kuivas kohas.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

** Ainult AURU funktsiooniga kasutamiseks

Tarvikute arv ja ttubid voivad erineda séltuvalt ostetud
mudelist. Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta

teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

Veenduge, et resti tostetud aar on ulevalpool, ja likake

rest rohtsalt méoda riiulisooni ahju.
Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kiipsetusplaat,
tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse likata.

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA

UMBERPAIGUTAMINE

+ Riiulijuhikute eemaldamiseks tostke juhikuid
Ulespoole ja tdommake 6rnalt alumine osa oma
pesast valja: Nuud saab siinid eemaldada.

- Riiulisiinide tagasipaigaldamiseks paigutage
koigepealt oma pessa siinide lilemine osa. Hoidke
neid Uleval, libistage kipsetuskambrisse, seejarel
laske alla oma kohale alumises pesas.

LIUGSIINID *

—

Tarvikute ahju panemist ja
ahjust vadlja votmise
hoélbustamiseks.

KUPSETUSPLAAT

Ahjusaia ja saiakeste
kUpsetamiseks, aga ka liha,
kala kUpsetuspaberis jms
valmistamiseks.

LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE (KUl ON OLEMAS)
Eemaldage ahjust riiulisiinid ja liugsiinidelt kaitsev
plast.

Kinnitage siini ilemine klamber riiulisoone kiilge

ja libistage see nii kaugele, kui see liigub. Laske

teine klamber alla oma kohta. Siini kinnitamiseks
likake klambri alumine osa tugevalt vastu riiulisiini.
Veenduge, et siinid liiguvad vabalt. Korrake toimingut
teisel samal tasemel asuval riiulisiinil.

Pange tahele: Liugsiinid voib kinnitada Ukskaik millisele
tasemele.
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KUPSETUSFUNKTSIOONID

&D KASIFUNKTSIOONID

CONVENTIONAL (TAVAPARANE)

Mis tahes tilpi roogade kipsetamine ainult tGhel
ahjutasandil.

CONVECTION BAKE (KONVEKTSIOONKUPSETUS)

Liha, taidisega kookide kiipsetamiseks ainult Ghel
riiulil.

FORCED AIR (SUNDOHK)

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks
mitmel erineval tasandil (kuni kolmel), mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni
saab kasutada erinevate toitude samaaegseks
kipsetamiseks, ilma et Gihe toidu I16hn v6i maitse
kanduks ule teisele.

GRILL

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel
soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade
kogumiseks nérgumispanni: Paigutage
nérgumispann resti alla tkskoik millisele tasandile
ja valage sinna 500 ml joogivett.

TURBO GRILL

Suurte lihatlikkide (koivad, loomalihapraad,
kanad) grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
noérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
Paigutage nérgumispann resti alla Uikskdik
millisele tasandile ja valage sinna 500 ml vett.

FAST PREHEAT (KIIRE EELKUUMUTUS)
Ahju kiire eelkuumutamine.

COOK 4 FUNCTIONS (COOK 4 FUNKTSIOONI)

Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks
neljal erineval tasandil sama temperatuuriga.
Selle funktsiooniga saab valmistada kiipsiseid,
kooke, imarpitsasid (ka kiilmutatud) ja terve
eine. Jargige parimate tulemuste saavutamiseks
kipsetustabelit.

STEAM (AUR)

» PURE STEAM (PUHAS AUR)

Tervislike toitude klipsetamiseks auru abil,

et sailiks toidu loomulik toitevaartus. See
funktsioon sobib kddgiviljade, kala ja puuvilja
kipsetamiseks ja ka kupatamiseks. Juhul kui
pole margitud teisiti, eemaldage enne ahju
asetamist toidult kogu pakend ja kaitsekile.

» FORCED AIR + STEAM (SUNDOHK + AUR)

Auru ja sunddéhu omaduste kombineerimisega
voimaldab see funktsioon kiipsetada road
valjast meeldivalt krobedaks ja pruunistatuks,
jattes need seest horguks ja mahlaseks.
Parimate tulemuste saavutamiseks soovitame
valida kalale 3 - KORGE aurutaseme, lihale

2 - KESKMISE aurutaseme ja leivale ning
magustoitudele 1 - MADALA aurutaseme.

« ERIFUNKTSIOONID

» DEFROST (ULESSULATAMINE)

Kilmutatud toidu sulatamise kiirendamiseks.
Paigutage toit keskmisele ahjutasandile. Jatke
toit pakendisse, et valtida selle pealispinna
kuivamist.

» KEEP WARM (SOOJASHOIDMINE)

Asja kiipsetatud toidu sooja ja krébedana
hoidmine.

» RISING (KERGITAMINE)

Magusa voi soolase taina paremaks
kergitamiseks. Kerkimise kvaliteedi tagamiseks
arge aktiveerige seda funktsiooni, kui ahi on
eelmisest kipsetustsiiklist veel kuum.

» CONVENIENCE (VALMISTOIDUD)

Valmistoitude kiipsetamiseks, mida on hoitud
toatemperatuuril voi kilmikus (biskviidid,
koogid, muffinid, pastaroad ja leivatooted).
Funktsioon klipsetab toitu kiiresti ja drnalt
ning seda saab kasutada ka juba kiipsetatud
toitude soojendamiseks. Ahju ei ole vaja
eelkuumutada. Jargige pakendil olevaid
juhiseid.

»  MAXI COOKING
Suurte lihatlkkide (ule 2,5 kg) kiipsetamine.
Molemalt kiljelt Ghtlasema pruunistumise
saavutamiseks on soovitatav lihatUkki
kiipsetamise ajal poorata. Hea oleks liha
aeg-ajalt leemega Ule valada, et valtida selle
kuivamist.

» ECO FORCED AIR (SAASTLIK SUNDOHK)

Uhel tasandil tdidetud prae voi

fileeldikude kiipsetamine. Orn ja hootine
6huringlus takistab toidu kuivamist.

Selle OKOFUNKTSIOONI kasutamisel

ei sUtti kipsetamise ajal tuli. Saastliku

tskli kasutamiseks ja seega voolutarbe
vahendamiseks ei tohi ahjuust avada enne, kui
toit on valmis.

«  FROZEN FOOD (KULMUTATUD TOIT)

Funktsioon valib viit eri titpi kiilmutatud
valmistoitudele automaatselt parima
kiipsetustemperatuuri ja -reziimi. Ahju ei ole vaja
eelkuumutada.

th

6 6t" SENSE

See voimaldab klpsetada igat tlitpi toite
taisautomaatselt. Selle funktsiooni parimaks
kasutamiseks jargige vastavas kiipsetustabelis
toodud juhiseid.

Ahju ei ole vaja eelkuumutada.
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PUUTEEKRAANI KASUTAMINE

i’ Valimine ja kinnitamine:
Puudutage ekraani, et valida soovitud vaartus voi
menuitkirje.

12:35

Manual Functio@

6th Sense Functions

Kerimine labi mentii voi loendi:

Libistage sormega (ile ekraani, et kerida labi kirjete
voi vaartuste,

Manual Functions

Convection
Bake

Conventional

Forced Al Grill

Select a forced air

temperature.

200
) /
Time

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

Seade kinnitamine ja jargmisele kuvale liikumine:
Puudutage nuppu SET voi NEXT.

{Select a forced air temperature:

Eelmisele kuvale naasmine:
Puudutage nuppu < .

Forced Air

\& G INSTRUCTION:

For cooking different foods that require
the same cooking temperature on

several shelves (maximum three) at trﬁ‘
same time. This function can be used

Kui seadme esmakordselt sisse lulitate, tuleb see
konfigureerida.

Seadeid saab hiliem muuta, vajutades nuppu & , et siseneda
menuusse ,Tools".

1. KEELE VALIMINE

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb maarata keel ja
kellaaeg.

+ Libistage sérmega Ule ekraani, et kerida labi
keelevalikute.

+ Puudutage soovitud keelt.
Nupu < puudutamisel viiakse teid tagasi eelmisele kuvale.

2. SEADISTUSREZIIMI VALIMINE

Parast keele valimist palutakse teil kuval valida STORE
DEMO (kasulik jaemuitjatele valjapanekuks) voi jatkata,
puudutades nuppu NEXT.

3. WIFI SEADISTAMINE

Funktsioon 6™ Sense Live vdimaldab kasutada ahju
kaugjuhtimisega mobiilseadmest. Seadme kaugjuhtimise
lubamiseks peate esmalt Idbima Ghendustoimingu.
Uhendustoiming on vajalik seadme registreerimiseks ja
kodusesse vorku Uhendamiseks.

« Puudutage nuppu SETUP NOW, et alustada Gihenduse

seadistamist.
Kui soovite Uhenduse hiliem luua, puudutage nuppu SKIP,
UHENDUSE SEADISTAMINE

Selle funktsiooni kasutamiseks vajate alljargnevat:
Nutitelefoni voi tahvelarvutit ja internetitihendusega
raadiovorgu marsruuterit. Kasutage oma nutiseadet, et
kontrollida, jas koduse raadiovorgu signaal on seadme
lahedal tugev.

Miinimumnoduded.

Nutiseade: Android eraldusvdimega 1280 x 720 (voi korgem) voi
iOS.

Vaadake rakenduse Uhilduvust Androidi ja iOSi versioonidega
rakenduste poest.

Raadiovorgu marsruuter: 2,4Ghz WiFi b/g/n.

1. Laadige alla rakendus 6" Sense Live

Esimene samm seadme ihendamiseks on laadida
mobiilseadmesse rakendus. Rakendus 6™ Sense Live
juhendab teid labi siin toodud sammude. Rakenduse 6%
Sense Live saate alla laadida veebipoest App Store voi
Google Play.
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2. Looge konto

Kui teil veel kontot ei ole, peate selle looma. See voimaldab
teil seadmed vorku tihendada ja neid mobiilseadmest
vaadata ja juhtida.

3. Registreerige seade

Jargige seadme registreerimiseks rakenduses kuvatud
juhiseid. Registreerimiseks on vajalik nutiseadme
identifikaator Smart Appliance IDentifier (SAID). Selle
kordumatu koodi leiate seadme identimisplaadilt.

4, Uhendage WiFi-voku

Jargige skannimisega thendamise haalestustoimingut.
Jargige rakenduses toodud juhiseid seadme tihendamiseks
kodusesse raadiovorku.

Kui teie marsruuter toetab protokolli WPS 2,0 (v6i kdrgem),
valige MANUALLY ja seejarel puudutage nuppu,WPS
Setup”: Vajutage raadiovoérgu marsruuteril nuppu WPS, et
kahe seadme vahel Ghendus luua.

Vajaduse korral saate seadme ka kasitsi ihendada, valides
suvandi,Search for a network”.

SAID-koodi kasutatakse nutiseadme stinkroonimiseks seadmega.
Kuvatakse MACGaadress WiFi-mooduli jaoks.

Uhendustoiming on vaja uuesti teha vaid siis, kui

muudate marsruuteri seadeid (nt vorgu nime, parooli voi
teenusepakkujat).

. KELLAAJA JA KUUPAEVA SEADISTAMINE

Ahju Gihendamisel koduvorku maaratakse kellaaeg ja
kuupaev automaatselt. Vastasel korral tuleb need kasitsi
seadistada

+ Puudutage kellaaja seadistamiseks vastavaid numbreid.
+  Kinnitamiseks puudutage nuppu SET.
Kui olete kellaaja seadistanud, tuleb seadistada kuupdev

+ Kuupaeva seadistamiseks puudutage vastavaid
numbreid.

« Kinnitamiseks puudutage nuppu SET.

4, SET THE POWER CONSUMPTION
(VOIMSUSTARBE SEADMINE)

Ahi on programmeeritud tarbima elektrit koguses, mis vastab
kodusele elektrivorgule, mille nimivéimsus on suurem kui 3 kW
(16 A): Kui teie majapidamises on voimsus vaiksem, tuleb seda
vaartust vahendada (13 A).

« VoBimsuse valimiseks puudutage paremal olevat vaartust.

« Alghaalestuse I6petamiseks puudutage nuppu OKAY.

5. HEAT THE OVEN (AHJU KUUMUTAMINE)

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu: see on
tdiesti tavapdrane. Soovitame enne esimest klipsetamist
ahju tuihjalt kuumutada, et eemalduksid véimalikud I6hnad.
Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest koik
tarvikud. Kuumutage ahju umbes (iks tund temperatuuril
200°C.

Parast seadme esmakordset kasutamist on soovitatav ruumi
tuulutada.

ET

6. TAITKE RESERVUAAR

Keetmise ajal auru eraldumiseks on see seade varustatud
reservuaariga (pole nahtav).

Valides retsepti voi tsiikli, mis nbuab aurutamist, palutakse
ekraanil sisestada sisselasketoru vee laadimiseks ja
sisestuspiirkonna lahedal lulitatakse LED sisse.

Uhendage toru ilma nuppu vajutamata. Kui toru on téielikult

sisestatud, kuulete klopsatust.
CLICK

o \ o |

Pange tahele: Toru korrektseks Ghendamiseks on ainult tiks vis,
hoides vasakul kiljel olevat nuppu.

Seejarel asetage toru ots kannu/mahutisse, mis on tdidetud
vahemalt 1,7 liitri joogiveega. Auru optimaalse jéudluse
tagamiseks on soovitatav mahuti tdita Umbritseva toasooja
veeda. Kui asetate konteineri seadme uksele, asetage see
ettevaatlikult, et valtida ukseklaasi kahjustamist.

Parast alustamist peatub protsess
automaatselt, kui reservuaar on
taidetud.

Lopus palub ekraan toru lahti
Uhendada, vajutades selle
vasakus Ulanurgas olevat nuppu
jatdmmates seda kergelt alla.

Pange tahele: Mis tahes vee lekke
valtimiseks on soovitatav
taitmistarvik lahti Uhendada ajal, mil
see on endiselt dravooluanumas;
seejarel eemaldage need ja

sulgege uks.

Nud on voimalik alustada kiipsetustsiiklit voi soovitud
retsepti.

Kui funktsiooni Aur ei kasutata pikka aega, on tungivalt soovitav
aktiveerida aurukipsetus tstikkel tihja ahjuga ja taielikult taidetud
reservuaariga.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. FUNKTSIOONI VALIMINE
+ Ahju sisseliilitamiseks vajutage nuppu el
puudutage ekraani.

Saate kuvalt valida kasifunktsioone voéi Kasijuhitavad
funktsioon 6™ Sense.

« Puudutage soovitud pohifunktsiooni, et minna
vastavasse menuusse.

+ Loendi vaatamiseks kerige Ules voi alla.
« Puudutage soovitud funktsiooni, et see valida.

2. KASIFUNKTSIOONIDE VALIMINE

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle

seadeid. Kuvatakse seaded, mida saab muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE

« Kerige labi vaartuste ja valige soovitud vaartus.

Kui funktsioon voimaldab, voite eelkuumutuse

aktiveerimiseks puudutada nuppu »§

KESTUS

Kui soovite klipsetamist kasitsi juhtida, ei pea te

kupsetusaega madrama. Taimeri kasutamise korral kiipsetab

ahi valitud aja jooksul. Kiipsetusaja taitumisel peatatakse

kiipsetamine automaatselt.

+ Kestuse maaramiseks puudutage nuppu,Set Cook Time”.

+ Soovitud kuipsetusaja maaramiseks puudutage vastavaid
numbreid.

+ Kinnitamiseks puudutage nuppu NEXT.

Valitud kestuse tihistamiseks ja klipsetuse kasitsi peatamiseks

puudutage kestuse vaartust ja valige seejarel STOP.

3. AUTOMAATFUNKTSIOONIDE 6 SENSE
VALIMINE

Funktsioonid 6™ Sense voimaldavad valmistada erinevaid

roogasid, valides neid kuvatud loendist. Enamik

kipsetusseadeid madratakse parima tuleuse saavutamiseks

seadme poolt automaatselt.

« Valige loendist retsept.

Funktsioonid on mendiis 6 SENSE FOOD kuvatud

toidukategooriate jérgi (vt vastavaid tabeleid) ja mendus LIFESTYLE

retseptide jargi.

« Parast funktsiooni valimist maarake lihtsalt toidu
omadused (kogus, kaal jne), et saavutada ideaalne
tulemus.

4. KAIVITAMISE/LOPETAMISE VIITAJA VALIMINE

Enne funktsiooni kaivitamist on véimalik maarata

kupsetamise viitaeg: Funktsioon kaivitub voi I6ppeb teie

poolt valitud ajal.

+ Puudutage nuppu DELAY, et maarata soovitud
kaivitusaeg voi [6puaeg.

+ Kui olete valinud soovitud viitaja, puudutage nuppu
START DELAY, et kaivitada ooteaeg.

« Pange toit ahju ja sulgege uks: Funktsioon kaivitatakse
automaatselt parast kalkuleeritud aja méédumist.

Kaivitamise viitaja programmeerimisel keelatakse ahju

eelsoojendus: Ahi jduab soovitud temperatuurini aegamisi, mis

tahendab, et kiipsetusaeg voib olla natuke pikem, kui

kipsetustabelis margitud.

+ Funktsiooni kohe kaivitamiseks ja programmeeritud
viitaja tiihistamiseks puudutage nuppu ® .

5. FUNKTSIOONI KAIVITAMINE

« Kuiolete seaded konfigureerinud, puudutage
funktsiooni kaivitamiseks nuppu START.

Kui ahi on kuum ja funktsioon néuab kindlat

maksimumtemperatuuri, kuvatakse ekraanil teade. Saate madratud

vaartusi kiipsetamise kaigus igal ajal muuta, puudutades selleks

vaartust, mida soovite muuta.

« Aktiivse funktsiooni peatamiseks voite igal ajal
puudutada nuppu

6. EELKUUMUTAMI

Kui funktsioon on kaivitatud, nditab ekraan

eelsoojendusfaasi olekut. Kui eelsoojendus on 16ppenud,

kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et ahi on jéudnud

seatud temperatuurini.

+ Avage uks.

+ Pange toit ahju.

+ Sulgege uks ja puudutage kiipsetamise kdivitamiseks
nuppu DONE.

Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise I6ppemist, voib see

kipsetustulemusele halvasti méjuda. Kui eelsoojendamise ajal

avatakse ahju uks, peatatakse eelsoojendus. Klipsetusaeg ei sisalda

eelsoojenduse aega.

7. PAUSING COOKING (KUPSETAMISE AJUTINE
PEATAMINE)

Osad 6™ Sense'i funktsioonid néuavad, et toitu podrataks
kiipsetamise ajal. Kélab helisignaal ja ekraanil ndidatakse,
mida tuleb teha.

+ Avage uks.
« Tehke ekraanil viidatud toiming.

+ Sulgege uks ja puudutage seejarel kiipsetamise
jatkamiseks nuppu DONE.

Enne klipsetamise I6petamist voib olla ndutud, et
kontrolliksite toitu samal meetodil.

Kolab helisignaal ja ekraanil ndidatakse, mida tuleb teha.
+ Kontrollige toitu.

+ Sulgege uks ja puudutage seejarel kiipsetamise
jatkamiseks nuppu DONE.

8. END OF COOKING (KUPSETAMISE LOPP)

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et kiipsetamine

on l6ppenud. Osad funktsioonid véimaldavad parast

kiipsetamist toitu pruunistada, pikendada kiipsetusaega voi

salvestada funktsiooni lemmikute hulka.

- Lemmikute hulka salvestamiseks puudutage nuppu C? .

+ Viieminutise pruunistustsukli kaivitamiseks valige ,Extra
Browning".

- Kupsetusaja pikendamiseks puudutage nuppu ® .

9. LEMMIKUD

Lemmikute funktsioon salvestab ahju seaded teie
lemmikretsepti jaoks.
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Ahi tunneb automaatselt ra kdige sagedamini kasutatavad
funktsioonid. Kui funktsiooni on kasutatud teatud arv kordi,
palutakse teil see lemmikute hulka salvestada.
FUNKTSIOONI SALVESTAMINE

Kui funktsioon on ldpetanud, salvestab nupu ¥
vajutamine selle lemmikute hulka. See véimaldab
funktsiooni samade seadetega tulevikus kiiresti kasutada.
Saate ekraanil funktsiooni salvestada, viidates kuni neljale
lemmiksodgikorrale, milleks on hommikusdok, 16una,
suupiste ja 6htusook.

+ Puudutage ikoone, et valida vahemalt (iks.

«  Funktsiooni salvestamiseks puudutage nuppu SAVE AS
FAVORITE.

PARAST SALVESTAMIST

Lemmikute meniiti kuvamiseks vajutage nuppu Q)
: funktsioonid on jagatud erinevate sodgikordade jargi ja
koos moningate soovitustega.

+ Vastava loendi kuvamiseks puudutage so6gikorra ikooni
« Kerige labi esitatud loendi.

+ Puudutage soovitud retsepti voi funktsiooni.

« Kulpsetamise aktiveerimiseks puudutage nuppu START.
SEADETE MUUTMINE

Lemmikute ekraanil saate lemmikule lisada pildi v6i nime
ning kohandada seda oma eelistuste jargi.

« Valige funktsioon, mida soovite muuta.
+ Puudutage nuppu EDIT.
+ Valige atribuut, mida soovite muuta.

+ Puudutage nuppu NEXT: Ekraanil kuvatakse uued
atribuudid.

« Muudatuste salvestamiseks puudutage nuppu SAVE.

Lisaks saate lemmikute ekraanil salvestatud funktsioone
kustutada:

«  Puudutage funktsioonil nuppu @@ .

+ Puudutage nuppu REMOVE IT.

Samuti saate kohandada kellaaega, millal erinevaid
s0ogikordi ndidatakse:

- Vajutage nuppu & .

- Valige B8 ,Preferences”

+ Valige,Times and Dates".

+ Puudutage nuppu,Your Meal Times".

+ Kerige labi loendi ja puudutage vastavat kellaaega.
+ Puudutage muutmiseks vastavat s6ogikorda.
Kellaaja kirje saab siduda ainult séogikorraga.

10. TOORIISTAD

Vajutage nuppu & , et avada iikskéik millal todriistade
meniu Tools" Selles mentius saate valida erinevaid
suvandeid ja muuta seadme ning ekraani seadeid ja
eelistusi.

KAUGJUHTIMISE LUBAMINE
Rakenduse 6 Sense Live Whirlpool kasutamise lubamiseks.

KOOGITAIMER

Selle funktsiooni saab aktiveerida koos
kipsetusfunktsiooniga voi eraldiseisvalt ajaarvestuseks.

. ET
Parast kaivitamist alustab taimer funktsioonist séltumatult
ajaarvestust. Kui taimer on juba aktiveeritud, saate ka valida
ja aktiveerida méne funktsiooni.

Taimer jatkab pdordioendust ekraani Ulemises paremas nurgas.
Koogitaimeri avamine voi muutmine:

« Vajutage nuppu & .

«  Puudutage nuppu @

Kui taimer on seatud aja lugemisel joudnud nulli, kélab
helisignaal ja ekraanile kuvatakse teade.

+ Puudutage nuppu DISMISS, et taimer tiihistada voi
maarata uus taimeri kestus.

« Taimeri uuesti seadistamiseks puudutage nuppu SET
NEW TIMER.

VALGUSTUS

Ahjulambi sisse- voi valjalilitamiseks.

@ SELF-CLEAN (AUTOMAATPUHASTUS)

Aktiveerige sisepindade optimaalseks puhastuseks

funktsioon,Self-Clean” (Automaatpuhastus).

Puhastustsikli ajal on soovitatav ahju ust mitte avada, et valtida

veeauru kadu, mis voib méjuda halvasti puhastamise tulemusele.

+ Enne funktsiooni aktiveerimist eemaldage ahjust kdik
tarvikud.

+  Kui ahi on kiilm, valage ahju péhja 200 ml joogivett.

+ Puudutage puhastusfunktsiooni kdivitamiseks nuppu
“START".

Parast tstkli valimist on automaatpuhastuse kaivitamiseks véimalik
maadrata viitaeg. Puudutage nuppu DELAY, et valida |6puaeg, nagu
on viidatud vastavas jaotises.

(©® pRrAIN (VEE ARAVOOL)

Aravoolufunktsioon véimaldab vett reservuaaris tiihjendada.
Vee seismise valtimiseks on parim viis reservuaari regulaarne
tiihjendamine, seet6ttu on tungivalt soovitatav reservuaari
regulaarselt tihjendada parast igat aurutstiklit.

Kui reservuaari ei tlihjendata regulaarselt, palub seade mone
paeva méodumisel viimasest aurutstiklist seda teha: seda
nduet ei saa eirata ja toodet saab tavaparaselt edasi kasutada
alles siis, kui tiihjendamine on tehtud.

Parast funktsiooni ,Drain” (Vee
aravool) valimist voi kui seda on
kuval néutud, kdivitage
funktsioon ja jargige juhtndore.
Avage uks ja pange suur kann
(mahutab vahemalt 2 liitrit)
paneeli pohjas asuva
aravoolududsi alla
sisselaskeotsikust vasakule.
Vajadusel on juhtpaneelil
voimalik tiihjendusprotsess peatada ja seda hiljem jatkata
(naiteks juhul, kui kann on tiihjendusprotsessi keskel juba vett
tais).

Pange tahele: et vesi oleks kilm, ei ole véimalik reservuaari
tUhjendada enne, kui viimasest tstiklist (v&i toote viimasest
sisseldlitamisest) on moéddunud 4 tundi. Selle ooteaja jooksul on
ekraanil jargmine tagasiside <Water is TOO HOT (VESI ON LIGA
KUUM). Oodake, kuni temperatuur langeb.

Whjr/lﬁool ’



DESCALE (KATLAKIVI EEMALDAMINE)

See regulaarselt aktiveeritav erifunktsioon hoiab katla ja
auruahela heas korras.

ekraanil kuvatakse teade, mis tuletab teile meelde toimingut
regulaarselt teha.

Katlakivi eemaldamise ndude kaivitab aurutamise tstklite arv
vOi aurukatla tootunnid viimasest katlakivi eemaldamise
tstiklist (vt allolevat tabelit).

“PLEASE DESCALE” (EEMALDAGE
KATLAKIVI) SONUM ilmub peale

: Katlakivi eemaldamine on :

22 tundi aurutamist kestvus soovitatav

20 aurutamise tstklit ¢ Aurutamise-tsiiklit pole :

i voimalik kéivitada enne :
katlakivi eemaldamist

Katlakivi eemaldamise protseduuri saab labi viia ka siis, kui
kasutaja soovib mahuti ja sisemise aururinge stigavamat
puhastamist.

Kogu funktsiooni keskmine kestus on ligikaudu 185 minutit.

Parast funktsiooni kaivitamist jargige ekraanil kuvatud juhiseid.

Pange tahele: Funktsiooni saab peatada, kuid kui see suvalisel ajal
tUhistatakse, tuleb kogu katlakivi eemaldamise tstikkel algusest
peale uuesti korrata.

» FAAS 1.1: TUHJENDAMINE (KUNI 3 MIN.)

Kui reservuaar pole tihi, tuleb enne 6ige katlakivieemalduse
alustamist abi viia tlihjendusfaas. Sellisel juhul jatkake
tihjendustoimingut, nagu on kirjeldatud spetsiaalses
tihjendusjaotises. Selle asemel, kui reservuaar ei sisalda vett,
[Glitub seade automaatselt faasile 1.2.

Pange tahele: et vesi oleks kilm, ei saa seda toimingut teha enne,
kui viimasest tstklist on méoddunud 4 tundi (voi kui toodet on
viimati toidetud). Selle ooteaja jooksul kuvatakse ekraanil jargmine
tagasiside "WATER IS TOO HOT - wait until the temperature

decreases” (Vesi on liga kuum - oodake, kuni temperatuur langeb).

Kannu maht peab olema véhemalt 2 liitrit.

»  FAAS 1.2: KATLAKIVI EEMALDAMINE (~120 MIN.)
Kui ekraanil palutakse teil lahus valmistada, lisage 3 kotikest
(vastab 75 g-le) 1,7 liitrisse toatemperatuuril joogivette
spetsiaalset ahju WPRO katlakivieemaldajat.

++

o T T T NI

1,7 Liters
e e
- >

Kui katlakivi eemaldamise lahus on valmis, vajutage DONE
(valmis) ja Gihendage toru ekraanil kuvatavaid juhiseid jargides,
seejarel vajutage START. Pump |6peb oma t66, kui reservuaar
on tais laaditud; nlitid on stisteem valmis peamise katlakivi
eemaldusprotsessi alustamiseks.

Katlakivi eemaldamise etapid ei ndua seadme ees viibimist.
Parast iga faasi I6ppu esitatakse akustiline tagasiside ja
ekraanil kuvatakse juhised jargmise etapi jatkamiseks.

»  FAAS 1.3: TUHJENDAMINE (KUNI 3 MIN.)

Kui ekraanil palutakse teil mahuti tiihjendusava alla asetada,
jatkake tlihjendustoimingut, nagu on kirjeldatud spetsiaalses
I6igus Tlihjendamine.

» FAAS 2.1: VEE LISAMINE
Mahuti ja aururinge puhastamiseks tuleb teha loputuststikkel.
Taitke anum 1,7 L puhta joogiveega, seejarel ihendage toru
ekraanil kuvatavaid juhiseid jargides ja vajutage START. Pump
[6peb oma t66, kui reservuaar on tais laaditud. Eemaldage toru
ja sulgege uks.

» FAAS 2.2: RINSING (LOPUTAMINE) (~65 MIN.)
Ndtd on stisteem valmis [6pliku loputusprotsessi alustamiseks.

»  FAAS 2.3: TUHJENDAMINE (KUNI 3 MIN.)

Pdrast viimast tlihjendustoimingut ilmub ekraanile teade
“Descale Completed” (Katlakivi eemaldamine on |6petatud):
kinnitamiseks vajutage DONE (valmis).

Nuld on voimalik kasutada kéiki auru funktsioone.

Ahju aurufunktsiooni heas seisukorras hoidmiseks on soovitatav
hoolduseks kasutada professionaalset *WPRO katlakivi eemaldajat.

Jargige selle pakendil olevaid kasutusjuhiseid. Tellimine ja lisateave
mudgijdrgsest teenindusest voi veebisaidil www.whirlpool.eu

Whirlpool ei vastuta kahjustuste eest, mis tulenevad muu
puhastusvahendi kasutamisest.

@VAIGISTAMINE

Puudutage ikooni, et helid ja alarmid vaigistada voi
aktiveerida.

NUPULUKK

Nupulukk véimaldab lukustada puutepaneeli nupud, et
keegi ei saaks neid kogemata vajutada.

Luku aktiveerimine:

«  Puudutage ikooni ® .

Luku inaktiveerimine:

+ Puudutage ekraani.

« Libistage kuvatud teatel sdrmega Ules.

MORE MODES (MUUD REZIIMID)
Reziimi Sabbath valimiseks ja véimsuseadete avamiseks.

E EELISTUSED
Erinevate ahjuseadete muutmiseks.

WI-FI

Vérguseadete muutmiseks voi uue koduvorgu
konfigureerimiseks.

INFO

Kaupluse demoreziimi valjaliilitamiseks, seadme tehasesatetele
lahtestamiseks ja toote kohta lisateabe saamiseks.
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KUPSETUSTABEL

TEMPERATUUR (°C) / . RIIUL JA
RETSEPT FUNKTSIOON | EELKUUMUTUS e LI TASE KESTUS (min) TARVIKUD
2
= Jah 170 30-50 e
Kerkinud/biskviitkoogid Jah 160 30-50 ey
4 1
Jah 160 30-50 A
_ ] 3
Téidisega koogid (juustukook, Jah 160 - 200 30-85 —J
struudel, dunapirukas) Jah 160 — 200 35-90 .\%,. -‘...1|——.—'..,-
=] Jah 150 20-40 N
Jah 140 30-50 4
Klpsised
Jah 140 30-50 4 1
Jah 135 40-60 5 3]
=] Jah 170 20-40 3
Jah 150 30-50 4
Vidiksed koogid / muffinid
Jah 150 30-50 4 1
Jah 150 40-60 5 2 ]
= Jah 180 - 200 30-40 3
Tuuletaskud ® Jah 180 - 190 35-45 4 1
A/ s
* 5 3 1
Jah 180 - 190 35-45 e
= Jah 90 110- 150 3
Meringues (Besee) @ Jah 90 130-150 4 1
A/ s
% 5 3 1
Jah 90 140 - 160 A A
= Jah 190 - 250 15-50 2
Pitsa/sai/focaccia
Jah 190 - 230 20-50 NEN
Pitsa (6huke pohi, paks pohi, B oo 5 3 1
Dloadiitukes Jah 220-240 25-50 ECE I
3
=] Jah 250 10-15 L3
Stigavkilmutatud pitsa Jah 250 10-20 ]
Jah 220-240 15-30 LS 3
Jah 180 - 190 45- 55 =
Soolased pirukad (juurviljapirukas, ) ) 4 1
singi-koorepirukas) Jah 180-190 45-60 =P ==V
Jah 180-190 45-70% '\...é_...l‘ -\...i_...r ;ﬂ
El Jah 190 - 200 20-30 3
Volovanid / lehttainast klpsised Jah 180 - 190 20-40 L 4 j 1
Jah 180190 0-40% 2o e
=] had =) &)
FUNKTSIOONID . . : Eco Forced air
Conver.]'tlonal Forcech ar Conve;tlon pake Grill Turbo Grill  MaxiCooking Cook 4 (Saastlik
(Tavaparane) (Sundodhk)  (Konvektsioonkipsetus) Sundahk)
9

Whj;lﬁool



TEMPERATUUR (°C) / . RIIUL JA
RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS GRILLI TASE KESTUS (min) TARVIKUD
Lasanje / flan / klipsetatud pasta / ) ) 3
pasanje / flan =] Jah 190 - 200 45-65 L3
. . ) _ 3
Lammas/vasikas/veis/siga (1 kg) Izl Jah 190 - 200 80-110 L j
Krébeda kamaraga seapraad (2 kg) 5’ — 170 110-150 L 2 J
Kana/kiidilik/part (1 ko) =] Jah 200-230 50- 100 L3
Kalkun/hani (3 kg) =] Jah 190 - 200 80- 130 na
Kiipsetatud kala / kala ) ) 3
kipsetuspaberis (fileed, terve) lzl Jah 180200 40-60 —J
Taidetud koogiviljad (tomatid, ) B 2
suvikorvitsad, baklazaanid) Jah 180200 2060 aR=s
Rostleib ja -sai El - 3 (korge) 3-6 -
Kalafileed/-steigid EI - 2 (keskmine) 20-30* R,
Vorstid / kebab / ribi / kotletid Ifl - 2-3 (keskmine - korge) 15-30 ** _\_”5“_'_ \V\i,vf
Praetud kana 1-1,3 kg — 2 (keskmine) 55-70*%* _\___2___’_ \v\;\,r
Lambakoot / -jalg - 2 (keskmine) 60 - 90 *** L 3 J
Ahjukartulid - 2 (keskmine) 35 - 55 **¥ L 3 J
Ksbgiviljagratésn . 3 (kérge) 10-25 L3
Kupsised @ Jah 135 50-70 - > ; -uéu- -u%u- x_r1
Cookies
=Y
Tarts Tarts Jah ]70 50_70 '\...5=...I' '\...4>=...I' '\%.l‘ '\...‘I=...l'
} E@‘l 5 4 2 1
Ummargune pitsa Ummargune Jah 210 40-60 A, A1, A, A=l
pitsa
Terve s66gikord: Puuviljakook ) % 5 3 1
(tase 5)/lasanje (tase 3)/liha (tase 1) Jah 190 40-120 AFr A, L
Terve s66gikord: Puuviljatort N
(tase 5) / rostitud koogiviljad (tase 4) / EY Jah 190 40-120 — ]
lasanje (tase 2) / lihaldigud (tase 1) Menu
Lasanje ja liha Jah 200 50-100* _\é,_ \ ! J
Liha ja kartulid Jah 200 45-100* L
Kala ja kaogivili Jah 180 30-50* L
Taidetud praad e® - 200 80-120* Lo
Lihalgigud (kulik, kana, lammas) e® - 200 50-100 * Lo

* Arvestuslik ajakulu: Toidu voib vastavalt isiklikule maitse-eelistusele ahjust vélja votta erineval ajal.
** Poorake toitu poole kiipsetusaja méddudes.
***Vajaduse korral podrake toit Umber pdrast 2/3 kiipsetusaja moddumist.

[ vl — .
Ahjuplaat voi Norgumispann/ booed
TARVIKUD Jupt kipsetusplaat Norgumispann / Norgumispann
Traatrest koogivorm &i ahiupl % | | Auruplaat
uaatrestl voranjup aat Upsetusplaat 500 ml veega
traatrestil
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ET

PURE STEAM (PUHAS AUR)

Retsept Eelkuumutus Temperatuur (°C) KUp(s;i;:;aeg Tase ja Tarvikud
Véarsked koogiviljad (terved) — 100 30-80 \:jz..@:r !
Varsked koogiviljad (tikid) — 100 15-40 2 !
ee.ef ~—0
. .. e 2 1
Sugavkilmutatud koogivili — 100 20-40 oo af
Terve kala — 90 40-50 2 !
\ee.9f ~—0 —r
. 2 1
Kalafilee — 90 20-30
ee.ef ~—0r
. 2 1
Kanafilee — 100 15-50
\e.e.2f ~—0 —r
2 1
Munad — 100 10-30
ee.ef ~—0
Puuvili (terve) — 100 15-45 2 !
\ee.ef ~—r
e 2 1
Puuvili (tikid) — 100 10-30 oo of

Pange tahele: Kui aurutsiikkel on I6ppenud, avage ettevaatlikult
uks, et vee lekkimist valtida.

KUI SEADE ON JAHTUNUD, TEHKE JARGMIST:

)

1. Puhkige lapi v6i nuustikuga puhtaks sisemine klaasuks ja
kondensatsiooniliist;

2. Puhkige puhtaks sisemised pinnad, pidades silmas, et
kuhugi ei jadks vett;

3. Me soovitame eemaldada koik tarvikud ja kasutada
vahemalt pooletunnist kdrge temperatuuriga tstiklit
(soovitatav on kasutada konvektsioonfunktsiooni 1 tund
temperatuuril 250 °C), et ahju sisemus kuivaks taielikult ja
ei saaks tekkida kondensatsiooni.

[ P ~ N— o
Ahjuplaat voi Norgumispann/ SSSS
TARVIKUD Jupl kUpsetusplaat Nérgumispann / Norgumispann
Traatrest koogivorm &i ahiupl ki | | Auruplaat
traatrestil Vol ahjuplaat upsetusplaat 500 ml veega
traatrestil

Whj;lﬁool :



FORCED AIR + STEAM (SUNDOHK + AUR)

Retsept Aurutase Eelkuumutus Temperatuur (°C) KUp(s;i;:;aeg Tase ja Tarvikud
1- MADAL — 140 - 150 35-55 3
Kupsised 1- MADAL — 140 30-50 L
1- MADAL — 140 40-60 e
1- MADAL — 160 - 170 30-40 3
Small cake / Muffin (Vaike kook / muffin) 1- MADAL — 150 30-50 L 1;{
1- MADAL — 150 40 - 60 e
Parmitainast koogid 1- MADAL — 170-180 40-60 '\é’_
Keeksid 1- MADAL — 160 - 170 30- 40 o
Focaccia 1- MADAL — 200 - 220 20-40 3
Saiapats 1- MADAL — 170-180 70-100 3
Viike sai 1- MADAL — 200 - 220 30-50 3
Bagett 1- MADAL — 200 - 220 30-50 3
Ahjukartulid 2-MID — 200 - 220 50-70 3
Vasikas/veis/siga 1 kg 2-MID — 180 - 200 60-100  _ 3 |
Vasikas/loomaliha/sealiha (tlkid) 2-MID — 160 - 180 60-80 ;
Veisepraad pooltoores 1 kg 2-MID — 200-220 40-50 ;r
Veisepraad pooltoores 2 kg 2-MID — 200 55-65 1;
Lambakints 2-MID — 180 - 200 65-75 3>
Hautatud seakoot 2-MID — 160 - 180 85-100 . >
Kana/pérlkana/part 1-1,5 kg 2-MID — 200- 220 50- 70 3
Kana/pirlkana/part (tiikid) 2-MID — 200- 220 55- 65 3
Téidetud aedviljad 3
(tomatid, suvikorvitsad, baklazaan) 2-Mib o 180 - 200 25-40 _—
Kalafilee 3 - KORGE — 180 - 200 15-30 3

KUIDAS KUPSETUSTABELEID LUGEDA

Tabelite loend: retseptid, kui vajalik on eelkuumutus, temperatuur (°C), grilli tase, kipsetusaeg (minutites), tarvikud ja kiipsetuseks soovitatud tase.
Kipsetusaeg algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega. Kiipsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ning
sdltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust. Kasutage algatuseks kdige madalamat soovituslikku vadrtust ja kui toit ei ole piisavalt kiips, kasutage
kérgemaid vaartusi. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid ja eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme ja ahjuplaate. Kasutada voib ka pureksklaasist ja
keraamilisi ndusid, kuid tuleb meeles pidada, et nende kasutamisel on kipsetusajad veidi pikemad. Parimate tulemuste saavutamiseks jargige sobivaima
ahjutarviku (ahjuga kaasas) ja ahjutasandi valimisel klipsetustabelis antud juhiseid.
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KUPSETUSTABEL

Retsept

Vormiroad / ;Fresh Lasagna (Varske lasanje)

Soovituslik kogus

kipsetatud
pasta

Rice & Cereals
(Riis ja teravil-
jad)

éSeeds & Cereals (Seemned ja terad)

5

Liha

500-3000 g

%White rice (Valge riis)

‘Pruun riis

‘Wholegrain rice
i (Taisterariis)

g

100-500 g

‘Quinoa (Kinoa)

%Millet (Hirss)
%Spelt (Speltanisu)

%Barley (Oder) 100-300 g

R R R R R

Rostbiif 600-2000 g

§Steak (Loomaliha)

%Hamburger

RN N

iSeaHha

Pork Ribs (Searibid) 500-2000 g

500-3000 g

100-500 g

100-500 g

100-300 g

100-300 g

100-300 g

2-4cm

: P66ramine :

i (kiipsetus- : Tase ja Tarvikud

........................................

..... R S R R LR R Y

....... P PR R

600-2500 g

................................................................ ,,O'S_]'Scm,_""w
5 600-3000 g P = 2
Roasted Chicken (Réstkana)
1-5cm
.............................. S e e
Roasted Duck (Rostitud part) (Pardifilee /-rind) e T e e
Roasted Turkey & Goose (Rostkalkun :Fillets / Breast (Filee/ : 15 cm i i 5 4
jahani) xind) e R LTI b
2

gMeat Dishes (Lihatoidud)

;Steamed meat (Aurutatud liha) &

Ahjuplaat voi
koogivorm
traatrestil

TARVIKUD
Traatrest

; : Uks rest
Sausages&WursteI
:(Vorstikesed)

e H

§Chicken fillets 125 cm
‘Turkey fillets
{(Kalkunifileed)

1,5-4 cm

1-5¢cm

J
Norgumispann/
kipsetusplaat
vOi ahjuplaat
traatrestil

—r

Norgumispann /
kUpsetusplaat

S

Noérgumispann

500 ml veega Auruplaat

Whj;lﬁool
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: | Pébramine |
Retsept Soovituslik kogus i (kiipsetus- : Tase ja Tarvikud
: tTuna Steak : ; ;
(Tuunikalasteik)  © .7
:Salmon Steak :
(Lohesteik) oo
Swordflsh Steak
‘Roasted fillets & steaks (Réstitud COd F”Iet (Turs‘g‘fllee) ....‘,‘,...]OO 300 g
‘fileed ja steigid) Seabass Fillet ‘ i
: (Merlahvena steik) ™
{Seabream Fillet
(Merilatikasteik) - SRR S
Other Fillets (Muud :
Frozen Fillets
(KuImutatud fileed)
] F|sh fillets/slices H 05-25 cm
Steamed fillets & steaks (Aurutatud  (Kalafilee/-lsigud) = "~~~°=%
fileed ja l6igud) & ‘Frozen Fillets 05-25 cm B

&';2 f;,iﬁii‘;;’ﬁ f ................................................................ (Kulmutatud fileed) = 7T T e,

nid : :Scallops (Kammkar- o 3

1-3cm

0,5-2,5cm

—SOg
1509

0,5-2,5 cm S

éGriIIed seafood (Grillitud merean- Grataan tks alus -

Shrlmps (Krevetld) uks alus

uks alus

; Prawns (Krevetld)

Scallops (Kammkar-

Uks alus

Mussels (Karbld) ks alus —

- Steamed seafood (Aurutatud Sh”mps (Krevet'd),‘,‘,‘f.‘,‘,. S N SO Bt ¥
5 id) & f i f
émereannld) & Prawns (Krevetld) ks alus — 2 1

Sqwd (Kalmaar) 100- SOOg

Qctopus (Kaheksa— 500-2000 g o 2 1

- Whjr/lﬁool



Koogiviljad

Soolased
pirukad

Retsept

;Roasted Vegetables (Rostitud
:kédgiviljad)

éGratin Vegetables (Gratineeritud
:kodogiviljad)

;Steamed Fresh Vegetables (Auruta-
:tud vérsked kéogiviljad) &

;Steamed Vegetables Frozen
:(Aurutatud kilmutatud kodgiviljad)

Potatoes (Kartulid)
‘Other vegetables

‘Tomatid ,

iPaprika

iBrokoIi

iLiIIkapsad

%Muu

freeeeninirnne s

§Terved kartulid

Potatoessmall/

‘pieces (Vaikesed
ikartulid / kartulit-
kid)

%Peas (Herned)

%Porgandid

%Brokoli

%Lillkapsad

Taidetud kobgiviljad

Potatoes (Kartulid)

Soovituslik kogus

500-1500 g

Uks alus

(ks alus

tks alus

(ks alus

(ks alus

Pédramine
i (kiipsetus- :

100-500 g

Uks alus ,

50-500 g* , ,

200-2000 g

...........

500-1500¢g

Tase ja Tarvikud

tks alus

200-2500 g

200-3000 w

Zucchini (Suviker-

:Other vegetables
{(Muud kédgiviljad)

200-2000 g

200-2000 g

2003000 g

IR T It Mo A e S e

gPotatoes Pieces
:(Kartulitukid)

%Peas (Herned)

Koogiviljastruudel

Uks alus

800-1200 g

500-1500 g

TARVIKUD

Ahjuplaat voi
koogivorm
traatrestil

Traatrest

J
Norgumispann/
kipsetusplaat
vOi ahjuplaat
traatrestil

—r

Norgumispann /
kUpsetusplaat

S

Noérgumispann
500 ml veega

Auruplaat

Whj;lﬁool
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: P66ramine
Retsept : Soovituslik kogus i (kiipsetus- : Tase ja Tarvikud

;Sponge Cake in tin (Vormis biskviitkook) : 500-1200¢g —

§Cookies (Kipsised) 200-600 g —

ECroissants (Croissantid) (ks alus * _

§Keedutaigen ks alus * _
Cakes and ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ : —— :

pastries (Koogid :Tart In Tin (Vormitort)

JAIKUPSELISEA)l c--rivevrerrvrsesmesmssnsssvssnssssssssnn

:Strudel (Struudel) 400-1600 g -

400-1600 g f

500-2000 g f

200-1000 g

;Meringues (Besee) i 90-300g —

....................... F R S R T L LR R

Rolls (Kuklid) & 60-150 g tk o

400-600 g tk 3

:Big Bread (Suur leib) 700-2000 g =

‘Baguettes (Bagetid) 200-300/tk -

Kiilmutatud 1-4 kinti * -

Pizza s 4 2

{aFele aRs afRes

Steamed Fruits ;Whole (Terve)
(Aurutatud |

100-400 g —
puwviliad) &2 Pieces (Tiikid) , 500-3000 g -

Aurutatud
munad
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PUHASTAMINE AND HOOLDAMINE

ET

Enne hooldamist voi puhastamist
veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPIND

« Puhastage valispindu ainult niiske
mikrokiudlapiga.

Kui see on vdaga must, lisage paar tilka neutraalse
pH-ga puhastusvahendit. Lopetage puhastamine
kuiva lapiga.

. Arge kasutage abrasiivseid voi sddvitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui moni selline aine
peaks kogemata seadme pinnaga kokku puutuma,
puhkige seade kohe niiske mikrokiudlapiga
puhtaks.

SISEPIND

 Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda ja seejarel
puhastage (soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe)
ning eemaldage véimalikud toidujaagid ja -plekid.
Suure niiskusesisaldusega toitude kupsetamisel
tekkinud kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul
taielikult maha jahtuda ja seejdrel kuivatage lapi
voi kdasnaga.

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiilirimispastasid
ega abrasiivseid/s66vitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldust6od tuleb
ahi vooluvorgust lahti ihendada.

+ Aktiveerige sisepindade optimaalseks puhastuseks
funktsioon ,Self-Clean” (Automaatpuhastus).

+ Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

+ Ust on voimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada.

TARVIKUD

+ Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujadke saab kergesti eemaldada
pesuharja voi svammiga.

RESERVUAAR

Et tagada ahju parim joudlus ja dra hoida katlakivi
teket, soovitame regulaarselt kasutada funktsioone
Aravool ja Katlakivi eemaldamine.

Kui funktsiooni Sundéhk + aur ei kasutata pikka aega,

tuleks aktiveerida kiipsetustsiikkel tiihja ahjuga ja
taielikult taidetud reservuaariga.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE
Eemaldage ahi vooluvérgust.
Eemaldage riiulisiinid.
Eemaldage lambi kate.
Asendage lamp.

Pange lambikate tagasi, vajutades selle kindlalt
oma kohale.

uhwWN =

o

Paigaldage riiulisiinid tagasi.
Uhendage ahi uuesti elektrivorku.

N

Pange tahele: Kasutage ainult 20—40 W/230 ~ V tilp G9,
T300°C halogeenlampe. Seadmes kasutatav lambipirn on
loodud spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade
uldiseks valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009). Pirnid on
saadaval teeninduses.

Kui kasutate halogeenpimne, drge votke pirnist paljaste kdtega
kinni, kuna sdrmejaljed voivad seda kahjustada. Arge kasutage
ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.

Whjr/lﬁool
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

Ukse eemaldamiseks tehke see |6puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

Sulgege uks nii tihedalt kui voimalik. Votke uksest
molema kdega kovasti kinni — drge hoidke seda
kdepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda edasi kinni,
tdmmates samal ajal lilespoole, kuni see oma
pesast lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale
Uhele kiljele maha.

Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
tlemine osa oma pessa.
Laske uks alla ja seejarel avage taielikult.
Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi:
Veenduge, et need liiguvad |6puni alla.

Nihutage 6rnalt, et veenduda, et fiksaatorid on
Oiges asendis.

\

Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Gihel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid: Kui uks ei liigu
korralikult, voib see viga saada.

' Whjr/lﬁool



WIFI KKK

ET

WIFI ei ole Venemaal ja Ukrainas saadaval

Millised WiFi-protokollid on toetatud?
Paigaldatud WiFi-adapter toetab Euroopa riikides
protokolle WiFi b/g/n.

Milliseid seadeid tuleb konfigureerida marsruuteri
tarkvaras?

Noutud on jargmised marsruuteri seaded: 2,4 GHz
lubatud, WiFi b/g/n, DHCP ja NAT aktiveeritud.

Milline WPS-i versioon on toetatud?

WPS 2,0 vdi kdrgem. Kontrollige marsruuteri
dokumentatsioonist.

Kas on Androidi ja iOSi kasutamisel nutitelefonis (voi
tahvelarvutis) on mingeid erinevusi?

Voite kasutada seda operatsioonististeemi, mida ise
eelistate, mingit vahet ei ole.

Kas ma saan marsruuteri asemel kasutada
mobiilseadme 3G-jagamisteenust?

Jah, kuid pilveteenused on méeldud pisitihendusega
seadmete jaoks.

Kuidas kontrollida, kas minu kodune internetilihendus
ja raadiovork tootavad?

Saate oma raadiovorku nutiseadmega otsida.
Inaktiveerige eelnevalt muud andmetihendused.

Kuidas kontrollida, kas seade on tihendatud minu
kodusesse raadiovorku?

Avage marsruuteri konfiguratsioon (vt marsruuteri
juhendit) ja kontrollige, kas seadme MAC-aadress on
raadiovorku ihendatud seadmete loendis.

Kust leida seadme MAC-aadress?

Vajutage nuppu & ja seejarel puudutage nuppu
WiFi voi vaadake seadme pealt. Seadmel on silt, millel
on toodud selle SAID- ja MAC-aadress. MAC-aadress
koosneb numbrite ja tdhtede kombinatsioonist ja
selle alguses on ,88:e7"

Kuidas kontrollida, kas seadme raadiovorgu
funktsioon on aktiveeritud?

Kasutage nutiseadet ja rakendust 6™ Sense Live,

et kontrollida, kas seadme vork on nahtav ja pilve
Uhendatud.

Kas miski voib takistada signaali joudmist seadmeni?
Kontrollige, et vorku ihendatud seadmed ei kasutaks
ara kogu vaba ribalaiust.

Kontrollige, et aktiivseid WiFi-seadmeid ei oleks
rohkem, kui marsruuter lubab.

Kui kaugel peaks marsruuter ahjust olema?

Uldjuhul on WiFi-signaal piisavalt tugev, et katta mitu
ruumi, kuid see oleneb suurel maaral seinamaterjalist.
Saate signaalitugevust kontrollida, kui asetate
nutiseadme ahju korvale.

Mida teha, kui raadiosignaal ei ulatu seadmeni?

Koduse WiFi-vorgu ulatuse laiendamiseks on véimalik
kasutada eriseadmeid, nagu paasupunktid, WiFi-
kordajad, elektriliini sillad (pole seadmega kaasas).

Kust vaadata oma raadiovorgu nime ja parooli?

Vaadake marsruuteri dokumentatsiooni. Tavaliselt
on marsruuteril kleebis, mille on toodud teave,
mis on vajalik Uhendatud seadmega marsruuteri
haalestuslehele minemiseks.

Mida teha, kui minu marsruuter kasutab
naabruskonna WiFi-kanalit?

Sundige marsruuter kasutama kodust WiFi-kanalit.

Mida teha, kui ekraanil kuvatakse = véi kui ahju
tihendus koduse marsruuteriga on ebastabiilne?

Voimalik, et seade on thendatud marsruuteriga,
kuid ei saa Uhendust internetiga. Seadme internetti
Uhendamiseks vaadake tile marsruuteri ja/voi
teenusepakkuja seaded.

Marsruuteri seaded: NAT peab olema sisse lUlitatud, tulemtur
ja DHCP peavad olema 6igesti konfigureeritud. Toetatud
parooli kriptimine: WEP, WPA, WPA2. Muud tlUpi kriiptimise
proovimiseks vaadake marsruuteri juhendit.

Teenusepakkuja seaded: kui teie andmesideteenuse pakkuja
on fikseerinud internetti Ghendatavate MAC-aadresside arvu,
ei pruugi seadmel olla voimalik pilvega Uhendust luua.
Seadme MAGaadress on kordumatu identifikaator. Kisige
oma andmesideteenuse pakkujalt, kuidas Ghendada internetti
muid seadmeid peale arvutite.

Kuidas kontrollida, kas edastatakse andmeid?

Parast vorgu seadistamist ltlitage toide valja
ja oodake 20 sekundit, seejarel lllitage ahi
sisse: Kontrollige, kas rakendus nditab seadme
kasutajaliidese olekut.

Osade seadete kuvamiseks rakenduses kulub mitu sekundit.
Kuidas saan muuta oma Whirlpool kontot, jattes
seadmed lihendatuks?

Saate luua uue konto, kuid seadmed tuleb vanalt
kontolt enne uuele uleviimist eemaldada.
Vahetasin valja marsruuteri - mida pean tegema?
Voite kas seaded samaks jatta (vorgu nimi ja parool)
vOi kustutada varasemad seaded seadmest ja need
uuesti konfigureerida.
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RIKKEOTSING

Probleem

Ahi ei toota.

. tihendatud.

Ekraanil on kuvatud
taht F ja selle jarel
number voi taht.

Kodus laheb elekter
ara.

Ahi ei lahe soojaks.

_Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvérku
‘Uhendatud. Lilitage ahi vdlja ja uuesti sisse, et ndha, kas

§V0|maI|k pohjus %Lahendus
fVoqukatkestus
‘Vooluvérgust lahti

-viga pusib.

Ahju rikked.

'Votke thendust lahima teenindusega ja delge neile F
‘tahele jargnev number.

Vajutage nuppu & , puudutage nuppu @ ja seejarel
‘valige ,Factory Reset".

. Koik salvestatud seaded kustutatakse.

Kontrollige, kas teie kodune nimivéimsus on vahemalt 3

' kW. Kui mitte, vahendage v6imsus 13 amprini.
‘Muutmiseks vajutage nuppu & , valige
ja seejarel ,Power Management”.

~More Modes”

%Vajutage nuppu &, puudutage nuppu @ “Info” ja
~seejarel valige vaIJum‘l‘s‘glfg,éFp"‘r’g’Demo Mode”.

§W|F| marsruuter on vaIJa

Ekraanil on kuvatud
ikoon =

ldlitatud.

‘Marsruuteri haalestus on
‘muutunud.

‘Raadiovork ei ulatu
ﬁseadmeni

Ahjul ei 6nnestu koduse
:vorguga stabiilset iihendust !
luua.

H;Uhenduvus ei ole toetatud

Uhenduvus ei ole
toetatud.

Sisselasketorust ei
toimu vee aravoolu

Ekraanil kuvatakse
aravoolu funktsiooni
ajal ,ERROR” (rike)

. Taastage tehasesatted (vajutage nuppu &, puudutage
‘nuppu @ ,Info” ja valige seejérel ,Reset product

i (Lahtesta toode)). Kui see toiming on tehtud, saate
ilihtsasti oma lemmiktsukleid salvestada ja vaadata.

Lemmikuid ei ole
naha?

~ riigis It lubatud.

_Kontrollige, kas WiFi-marsruuter on internetti
‘Uhendatud.

_Kontrollige, kas WiFi-signaali tugevus seadme juures on
‘hea.

. Proovige marsruuter ldhtestada.

§Vt peatikk ,WIFI KKK”

Kui teie koduse raadiovorgu seadeid on muudetud,

tehke sidumine uuesti: Vajutage nuppu & , puudutage
~ nuppu B WiFi ja seeJareI vallge,,Connect to network”.

'Kaugjuhtimise
‘aktiveerimine ei ole teie

%Kontrollige enne ostmist, kas teie riigis on lubatud
_elektroonikaseadmete kaugjuhtimine.

EToru pole digesti sisestatud.
. Toru on takistatud.

: Aravoolufunktsioon ei toota
tkorralikult

ESUsteemi tuleb
ivarskendada.

éUhendage toru lahti.
:Kontrollige, et toru ei oleks ummistunud.

i Sisestage toru uuesti, teostades toiming ettevaatlikult
:ja korrektselt (kontrollige toru suunda: surunupp peab
:olema suunatud vasakule, kuid mitte allavajutud ning
ikui see on taielikult sisestatud, kuulete klépsatust.

P P
| - | Poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke jargmist:
- Kilastage meie veebilehte docs.whirlpool.eu
mI:-':I- QR-koodi kasutamine
Teise voimalusena votke ithendust meie miiligijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit
= garantiikirjas). Kui votate ihendust miilgijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote
n andmeplaadil olevad koodid.
20

Whjr/lﬁool



ZUvtouog odnyog

ZAZ EYXAPIZTOYME NOY AFOPAZATE ENA

MPOION WHIRLPOOL

Mo va AaPete mMApn TEXVIKNA UTTOOTAPLEN,
TIOPOKAAOUUE VA KATAXWPICETE TN CUCKEUN GOG OTNV

1otooeAiba www.whirlpool.eu/register

. EL

A AwaBaoTe TIg 08Nyieg yla TNV ACPANEIA TPOGEKTIKA TIPIV
XPNOIOTIOINCETE TN GUOKEUN.

NEPIrPA®H MPOIONTOX

—_—

Mivakag eAéyxou
Aveplotnpag
3. KukA\ikA avtiotaon
(Sev eival opatny)

4. Odényoi paglov
(to emimedo vmodelkvueTal 0TN
UITPOOTIVH TTAEUPA TOU GOUPVOU)
MNépta
Akpo@uaolo olvdeong owAva
€10060u
AKpOo@UO10 amooTpAyylong
Emdvw avtiotaon/ykpiA
Aduma
0. Mvakida avayvwplong

(va punv agatpeital)
11. Kdtw avtiotaon
(bev paivetal)

N

o w

= © N

o T Qo
3 @ : & 3
1 2 3 4 5 6 7

1. ENEPTOMOIHXZH/
ATMNENEPTOMOIHZH

MNa 1o dvappa Kat 1o oACIUo Tou
poupvovu.

2. HOME
MNa ypriyopn nmpoécf3acn oto Kuplo
[VEAVIo]UR

3. ATANNHMENO

MNa ep@avion tng Aiotag Twv
AYATTNUEVWYV AEITOUPYIWV.

4. OOONH

5. EPTAAEIA

MNa va emAé€ete amd S1IAPOpPEC
€MAOYEC KABWG Kal va aANAEETE TIG
qupioenc KQl TIG TPOTIPAOELG TOU
poupvou.

6. THAEXEIPIZTHPIO

MNa va EVEPYOTIOINCETE TNV xpnon
NG Epappoyng 6™ Sense Live
Whirlpool.

7. AKYPQZH

la va oTapatrioeTe onmoladnmoTe
AElTOUPYia TOU POUPVOU EKTOC aTIO
TO POAOL, TO XPOVOUETPO Koulivag
Kal TO KAEIdwa S1OKOTITWV.
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A=ZEZOYAP

2XAPA

XPNOIMOTOINOTE TOUG YIa TO
(Prio1Uo ToU GaynTou 1 yia TN
OTAPIEN OKEVWVY, TAPIWY KEIK
Kal AANWY OKEUWV
KatdAAnAwv yia xprion oTto
POUPVO

AIZKOZ ATMOY

AIEUKOAUVEL TNV KUKAOQOpIa
TOU aTpoU, KATI Tou Bonbd
OTO OLOIOPOPPO PriOILO TOU
@ayntov. TomoBetroTe TO
NTTOCUANAEKTN OTO eminedo
armd KATW YIA TN CUAOYH
TWV XULWV Ynoluatog. **

ANINOXZYANEKTHZ

la xprion we Tayi yia 1o
payeipepa kpgatog, Paplwy,
AQXQVIKWY, pOKATOIA, KATT. )
yla TOToBETNON KATW armd TN
oxdpa yla Tn CLANOYH TWV
XUHWV HAYEIREUATOC.

2OAHNAZX EIZOAOY

TAYI

ZAXAPOMNAASTIKH: | KINHTOIOAHTOI*

—

Ma va Badete kat va Byalete
eUKoAa e€apTrpaTa.

la va Yryvete Ywpl kat miteg
MG Kal kpéag, Yapl oe
AASOKOAA KATT.

>uvdEaTe TO EIBIKSG AKPOPUOIO
Y10 Va TPARAEETE TO VEPD TTOU
Oa popTwOel oTN deapevn.
MeTa T Xerion, EEMNUVETE Kal
OTEYVWOTE KAAG TPV TO
QmoBNKeVCETE 08 OPOTEPD
Kal OTEYVO XWPEO.

* AlatiBetal pévo o€ oplouéva oVTEND
** Xprion yla tn Asttoupyia ATMOY povo

O apIB6C Kal 0 TUTTOC TWV ECAPTNUATWY UITOPEl va SIApEPEL AVANOYA [IE TO UOVTENO TTOU
ayopdoate. ANa a&ecoudp Umopoly va ayopacTouV XWwPIOTA artd To KEVTPO E6UTTNEETNONG

TTEAQTWV.

TOMOOETHXZH THXZ XXAPAXZ KAl AANQN
EZAPTHMATQN

TomoBetrioTe TN oxdpa opt{évTia CUPOVTAG OTOUG
odnyou¢ Tou pa@lov Kal BeBatwbeite 6TI n MAgLPA UE
TO AVUPWUEVO AKPO Eival YUPLIOUEVN TTIPOG TA EMAVW.
Ta aA\a a&eooudp, 6w To Tayi yia Aimn kat to tagi
Ynoipatog, tomoBetouvTal optldvTia pe tov idlo
TPOTIO OTIWG N OXApPA.

AOAIPEXH KAI EMANATOMNOOGETHXZH OAHIQN

PA®IOY

« Ta va apaipéoete Toug 08nyoUC PAPIWY, ONKWOTE
Toug 0dnyou¢ Kal 0T cuvéxeta TpaBréte amald
TO KATW TUAMA €€w amod Tnv urmodoxn Tou: Twpa
MTTOPEITE VA a@alpEoeTe TOUC 0ONYOUC PAPLWV.

« TNa va tomoBetnoete Eavda Tougc 0dnyouc paglwy,
TTPWTA TOMMOBETAOTE TOUG OTNV Avw urtodoxn.
KpatwvTtag Toug onKwuéVoug, OUPETE HEoA OTO
Bdahapo Ynoipatog kal kateBAoTte Toug 0Tn Béon
TOUC OTIC KATW UTTOOOXEC.

EOAPMOIH TQN KINHTQN OAHIQN (EOO>ON
AIATIOENTALI)

A@aipéote Toug 0dNYyoUC paPlwV amd To YoUPVOo

KAl 0QalPECTE TO MPOCTATEVTIKO TTAACTIKO ATTO TOUG
Kivntoug odnyouc.

2 @i€te TO Avw KATT TOL KIvnTou 08nyou otov odnyod
PA@IOU KAl CUPETE TOV UEXPL TEPHA. KaTtefdoTe TO
Ao KArm otn B€on Touc. Na va ac@aliostl o 0dnyog,
TMEOTE TO KATW TUAMA TOU KALTT TTpo¢ Tov 0dnyod
pa@lov. BeBalwbeite 0TI o1 KivnToi 0dnyoi umopouv
va KivnBouv ehelBepa. Emavaldfete Ta fApata otov
AANo 06nyo6 paglov oto idlo emnimedo.

éi

> nuelwon: Ot kivntol odnyol umopouv va tonofetnBouy o
omolodNTOTE PAPL

’ Whjr/lﬁool



NAEITOYPIIEZ MATEIPEMATOXZ

. EL

&D XEIPOKINHTEZ AEITOYPTIEZ

2YMBATIKO

MNa 1o Yroipo omotoudnmote €idoug payntou oe
€va uoévo paol.

WYHXIMO XTON ®OYPNO ME AEPA

MNa va payelpéPete KPEAg, va YPAOETE KEIK PE
YEULON O€ €va HOVO pAoL.

EZANATKAXMENOX AEPAX

a 1o payeipepa SI0QOPETIKWY PAYNTWY TTOU
amaitolv TNV idla Bepuokpacia payelpépaTog

o€ SlapopeTIKA pdgla (€wg Tpia) Tautdxpova.
AuTh n Asttoupyia pmopei va xpnotpormolnOei

yla 1o PACIUO SLAQOPETIKWY GaynTwy Xwpic va
METAPEPOVTAL OCPEC Ao TO €va PaynTO 0TO AAAO.
FKPIA

MNa va Prioete oto YKPIA umptlOAec, couPBAdKIa,
AOUKAVIKQ, AaXavIKd oyKpaTév, KaBwg Kal yia va
@puyavioete Pwui. Otav PAveTe KPEAC OTO YKPIA,
OUVIOTATAL VA XPNOLUOTIOIEITE TO ALTTOCUAAEKTN Yia
TN GUAAOYN TWV XUPWV Ynoipatog: TomoBethoTe
Tov 6ioko o€ omolodnmote emimedo KATW amod tn
oxdpa kai mpooBéote 500 ml mdoipo vePO.

TURBO GRILL

MNa va PAoeTe HeyAAa KOUPATIO KPEATOC
(umoUTIO, POOCT PTTIY, KOTOTTOUAO). ZUVICTATAL Va
XPNOIUOTIOIEITE TO AITTOGUAAEKTN YIa TN CUAAOYN
TWV XUHwV Pnoipatoc: TomoBetiote 1o TaYi o€
omolodAmoTe emimedo KATW amod Tn oxdpa Kat
npocoBéote 500 ml méoipo vepod.

EKTEAEITAI TAXEIA MPOOGEPMANZXH

a T ypriyopn mpoBépuavon Tou goupvou.
AEITOYPTIEX COOK 4

a 1o payeipepa S10QOPETIKWY PAYNTWY TTOU
amaitolv TNV idla Bepuokpacia payelpépatog
o€ Téooepa emimeda Tautdxpova. Autn n
A&lTtoupyia pmopei va xpnotpomnotnOei yia va
PriOETE PMMIOKOTA, TAPTEC, OTPOYYUAN Titoa (kal
KATEPUYUEVN) KAl VO TIPOETOIPACETE €va AR PEC
yeupa. AKoOAoUBOTE TOV TTivaKA PAYEIPEUATOC Yia
Va EXETE KAOAUTEPQ aTTOTENEOUATA.

ATMOX

»  KAOAPOX ATMOX

la To YrioIPo YUOIKWY KAl VYIEVWY TIIATWV
xpnotpomolwvtag atud yia va dlatnpeitat n
@uolIkn BpemTikn a&ia. Auth n Asrtoupyia sival
1O1aITéPWC KATAAANAN yla To Jayeipepa AAXaVIKWY,
PaptoL Kal @eouTwy, KaBwc Kal yia (epdTioua.
Ektéc edv umodelkvieTal S1APOPETIKA, APAIPECTE
TN CUOKELAGIa Kal TNV TTPOOTATEVTIKA HEUBpdvn
TIPIV TOTTODETHOETE TO PAYNTO GTO YOUPVO.

»  EZANATKAZMENOX AEPAX + ATMOX

Juvdudadlovtag TI¢ IOIOTNTEC TOU ATHOU

ME eKeiveg TOU e€avayKaouévou aépa, N
AEITOUPYIA AUTH OOC ETITPETTEL VA AYEIPEVETE
Tpayavd maTta kal poSOKOKKIVIOUEVA
eEWTEPLKA, AANA TAUTOXPOVA TPUPEPA Kal
Coupepd péoa. MNa va emTuXETE TA KAAUTEPA
amoTeAEOUATA OTO YPHOIUO, 0AG CUVIOTOUUE

sense

va emAé€ete éva 3 - YWHAO eninmedo atuou
yia Yriotuo papiwy, 2 - MEZAIO yia kpgag Kalt
1 - XAMHAO yia ywui kat emdopmia.

EIAIKEZ AEITOYPTIEX

»  ZEMNAFQMA

Ma va emrayVveTe TNV andPuén Twv TPOPWV.
TomoBeToTE TO PayNTO GTO HeTaio emimedo
OXAPAG. ZUVIOTATAL VO APRVETE TO GAYNTO OTN
OUOKEVAOIA TOU, WOTE va PNV &epabei e€wTepiKA.

» AIATHP. ZEXTO

MNa va dtatnprioete (e0td Kal Tpayavo 1o
@aynToO MOV POAIG YOATE.

»  OOYZKQMA

MNa 10 16avikd @OUCKWHA YAUKLIAG 1} AAMUPNAG
Qounc. Na va e€aoc@alioste TNV moloTNTA
(POUCKWMIATOC, UNV EVEPYOTIOIEITE TN
A&lToupyia av o @oLpPvoC gival akoun (eoTog
META amd évav KUKAO Pnoipatod.

» ETOIMO OATHTO
MNa va payelpéPete ETola @ayntq,
amoBnkevpéva oe Beppokpacia dwuatiov i oTo
Yuyeio (UmMOoKOTA, KEIK, HA@LY, TATa (UUAPIKWY
Kal TpoiovTta PwpioL). H Aettoupyia autn
Prvel OAa Ta @aynTd ypriyopa Kal opaAd Kat
pmopei va xpnotpormoinBei kat yia to (éotapa
NoN payelpepévou @ayntou. Agv xpetaletal va
mPoBePUAVETE TO PoUPVO. AKOANOUBNOTE TIC
odnyiec 0Tn cuoKevaacia Tou MPOIOVTOC.

»  MAXI COOKING
MNa va Prioete peydla Kopudtia kpéatog (Avw
TwV 2,5 KIAwv). MNa opolopop@o podoKoKKivioua
Kal oTi¢ U0 MAEVPEC, CUVIOTATAL VA YUPIOETE TO
Kp€ag katd to Yriowuo. Eivat kahd va mepiyuvete
TO Kpéag pe (wuod o€ TaKTA XPOoVvIKda SlacTApata
yla va Un OTEYVWOEL

» EZAN. AEP. ECO

Ma 10 PriCIPO YEUIOTWY KOUPATIWV KAl QINETWV
KPE€aTOC O€ €va UOVO pA@L. To OTEyVwUa TOU
PaAyNTOU ATTOTPETETAL UE SIOKEKOUUEVN, ATTAAR
KuKAo@opia agpa. Otav xpnolpomnoleital

n olkovoulkn Asttoupyia ECO, To pwTdKl

Ba mapapueivel onoTto katd Tn didpkela
Ynoipatoc. Na va xpnoIoToI0ETE TOV

KUKAO ECO (Oi1kovoulKko) Kal Katd cuvémela

va BEATIWOETE TNV KATAVAAWON PEVPATOC, N
TTOPTA TOU PoUPVOU SeV TIPETEL VA AVOIEEL EwC
OTOU TO PAyNTO Va €ival EVTEAWC HAYEIPEUEVO.

KATEWYITMENA

H Aertoupyia autr emAéyel autopata TV 1davikn
Bepuokpaacia kat Asrtovpyia Pnoipgatog yia 5
Sl1a@POPETIKOUC TUTTOUC ON KATEPUYUEVWY PAYNTWV.
Aev xpeldletal va mpoBepUAVETE TO POUPVO.

6" SENSE

Emtpémouv To Yoo TOU @aynTol eVTEAWC
auvtépata. lNa va XpnolUOoTOINOETE AUTHV TN
AelToupyia pe ToV KAAUTEPO TPOTO, AKOAOUBAOTE TIC
odnyiec oTOV OXETIKO TiVaKA PAYEIPEUATOC.

Aev xpelaletal va mpoBepUAVETE TO QOoUpPVO.
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NQz NA XPHZIMOIMOIHZETE THN OOONH AQHX

7 Na emAoyn i empBePaiwon:
" MNatAoTe TNV 000vN yia va emAEEETE TNV TIUA 1 TO
OTOlXE(O TTOU aTTaAITEITAL ATTO TO PEVOU.

12:35

MNa kVAon Tou pevou N jiag Aiotag:
ATAd oUpeTe To OAKTUAS cag otnv 066vn yia va
METaKIVNOEiTe 0TA OTOIKEID A TIG TIUEC.

Xeipokivnteg
AelTovpyieg

Nertoupyigg 6th
Sense

Xelpokivnteg Aettoupyieg

JupPatiko JupPart. Ypoipo

E€avayk TkptA

agpag

< Em\é€te Beppokpacia
eavayKaopévou aépa.

Met wpav m

NMPQTH XPHZH

MNa va empPefaiwoete pia puOUION A va petaBeite otnv
eMopevn 006vn:
Matiote “PYOMIZH" A “EMOMENO”".

< EmAé€te Beppokpacia

e€avaykaopévou aépa.

180"
)
MeTpwov TNV mpam

MNa emotpo@n TNV mponyovpuevn 064vn:
MNatriote

< E€avaykaopévog aépag

0& > MATEIPEMATOX:

la Yro1po SIAPOPETIKWY TPOPINWY

mou amartouv TV idla Ogppokpacia .E‘
o€ 510pOoPETIKA pAPLa (UEYIOTO TPId) g7 §
Tautdxpova. H Asrtoupyia auTr pmopei

KAOYETEPHEH (EnAP=H]

Oa xpelaoTei va SIaUOPPWOETE TO TTPOIOV dTav AVAYETE
TN CUOKELN Yla TTPWTN POopA.

Mmopeite emiong va arNAgeTe TIC puBIoEIC kal og SeUTEPO
xpovo mélovtag &F yia mpdofacn oTo pevol “Epyaleia”.

1. ENIAEZETE TANQ2ZA

Oa xpelaoTei va pubuioete T YAwooda Kal Tnv wpa otav

QVAYETE TN CUOKEUN YO TTPWTN POPA.

«  2Upete 10 SAXTUAS oag Mavw otnv 086vn yia KUAIoN
¢ Aiotag S1aBéoipwv YAwoowv.

« MNatAoTte TN YAWood Tou oag eVOLAQEPEL.

MNatwvtacto £ Ba eMOTEEPETE OTNV TPONYOUHEVN 086vN,.

2. EMIAE=TE TH AEITOYPTIA PYOMIZEIX

MOALG emAéEeTe TN YAwOOQ, N 006vn Ba oag mpoTtpEPel
va emAé€ete avapeoa oto "AMOOHKEYZH ENIAEIZHY"
(XPN o110 yia eumépouc MlAVIKAG TTWANONG, LOVO

yta Adyoug mpooANG) ) VO CUVEXIOETE MATWVTAG
"EMOMENO".

3. PYOMIZH WIFI

H Aeitoupyia 6™ Sense Live oag emtpénel va

AEITOUPYEITE TO POUPVO ATTO UAKPIA HECW UIAC KIVNTAG

ouokeunc. lNa va evepyomoloeTe TNV CUOKEUN AT

améotaon, Ba XpELAOTEl TPWTA VO OAOKANPWOETE

™ Sadikacia ouvdeonc. Autn n Sadikacia gival

amapaitnTn yia tnv Eyypaer tTng OUOKEUAC oag Kat tn

oUVOEDT TNG OTO OLKIAKS oag OiKTUO.

+ [latqjote “AMEZH PYOMIZH" yia va mpoxwproeTe 0N
pLBUIoN TN oLVOEDNC.

AlapopeTikd, matiote “MAPAAEIWH" yia va ouvdéoeTe To

TTPOIOV 0a¢ apyoTEPQ.

NnQx ©A PYOMIZETE TH XYNAEXH

Ma va XxpnoIPoToIoEeTe auThv TN Aettoupyia Oa
xpelaoteite: Eva smartphone r tablet kai évav
acupuato dpopoloyntr) cuvdedeuévo oTo Internet.
XpnolgomotoTe TNV £EUTTVN CUOKELN CAG Yla va
BePaiwbdeite 4TI TO ACUPUATO CHKA TOU OIKIAKOU
SIKTUOU 0aC Eival APKETA IOXUPO KOVTA 0T CUCKEUN.
EAGXI0TEC QmaITHOELC.

EEumnvn cuokeury: Android pe 086vn 1280x720 (1) ueyaAlTePN)
n ioS.

AvalntroTe OTo app store TN cupRatdTNTA TNG EPAPUOYNG LE
TI¢ ekdooelc Android ry iOS.

AocUpuato router: 2,4Ghz WiFi b/g/n.

1. Katefdote tnVv epappoyn 6 Sense Live

To mpwTto Brua yia tn ouvOEoN TN CUCKEUNC Eival va
KATEBAOETE TNV EQAPPOYN OTNV KIVNTH CUCKELN GG,

H epappoyn 6 Sense Live Ba cag odnyroet o€ 6Aa Ta
BrApata mou avagépovtal edw. Mmopeite va katefdoete
™V e@appoyn 6™ Sense Live amé 1o AppStore 1) amod to
Google Play Store.
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2. AnuiovpynRote évav Aoyaplacuo

Av dev éxete NON, Ba mpémel va dnuioupyriosTe éva
Aoyaplacpo. Autd Ba oag emtpéPel va SIKTUWOETE TIC
OUOKEVEC 0aC, va TIG BAEMETE Kal va TIG EAEYXETAL ATTO
MOKpPLA.

3. Kataywpiote Tn CUGKEURA 0OG

AkoAouBroTe TIC 0dnyieg O0TNV EQapPOYN Kal
KATOXWPIOTE TN OUOKEUN 00¢. Oa XPELOOTEITE Evav
ap1Buo6 Smart Appliance IDentifier (SAID) yia va
oAokAnpwoete Tn dladikaocia kataxwplong. Mmopeite
va Bpeite Tov apiBud Tou povadikol KwdIkou oTnv
TVaKida avayvwplong mou gival TomoBeTnuévn oTo
TTIPOIOV.

4. 30vbeon WiFi

AkoAouBrote tn Sladikacia puBUIONG e odpwon

yla oovdeon. H epapuoyn Ba oag kaBodnyrioel otn
oladikacia oUvVdEONC TNG CUOKEUNG 0AC OTO ACUPUATO
SikTuo Tou omITIov Cac.

Av 10 router oac umootnpilet WPS 2,0 (1} ueyaAUtepo),
emAé€te “XEIPOKINHTO" kat petd matrote “PUOuIon
WPS”: MNatriote to kouuri WPS oto acvupuato router oag
yla va yivel n ouvdeon avdueoa ota Suo mpoidvTa.

Av gival amapaitnto, Ymopeite va cUVOECETE TO MPOIOV
pNn autépata xpnotpomnolwvtag tnv “Avalitnon
SIkTOOV"

O kwSIKOG SAID ¥ pnOILOTTOIETAL YIa TOV CUYXPOVIOUO HIAG
€EUTTVNG OUOKELNC JUE TN OUOKELT OaC.

H dievbuvon MAC epgaviCetat yia tn povada WiFi.

H diadikacia oclvdeonc Ba xpelaotei va
nipaypatomnoinBei Eava poévo av aANa&ete TI¢ pubuioelg
TOU OpopooynTr 0ag (1.X. dvopa SIKTUOU 1 KWAIKOG
pocaong ry mapoxog SeSouEVwV).

. PYOMIZH QPAZ KAl HMEPOMHNIAXZ

H ouvdeon Tou @oUpvou e TO OIKIaKO oag SiKTuO

Ba pubuicel autéuata TNV WPA KAl TNV NUEPOPNvIa.

AlapopeTikd Ba XpelaoTel va ta pubuioeTe xelpokivnta

« [latAoTe TOUC OXETIKOUC aplOUoUC yia va pubuioeTe
NV wpa.

« MNatiote “PYOMIZH" yia emBePaiwon.

Apou puBpioete TNV wpa, Ba XpelaoTei va pubuiosTe Kal

NV NnUEPONVvia

+ MatAoTte Toug OXETIKOUC aplBUOUC Yia va pubuioete
TNV NUEPOUNVia.

« Matnote “PYOMIZH" yia emPBePaiwon.

4. PYOMIXTE THN KATANAANQXH ENEPTEIAZ

O @oUpVOC gival TTPOYPAUUATICOHEVOC VA KATAVOAWVEL
NAEKTPIKIN EVEPYELD O€ €TiMeS0 OUUPBATO HE TO OIKIAKO
OikTUO HE 1oXU peyalUtepn amod 3 kW (16 Ampere): Av otnv
OIKia 0a¢ XPNOIUOTIOLEITAL XAUNAOTEPN 10XUC, Oa XPEIOTEI
va TNV LEWWOETE TNV oYL (13 Ampere).
«  TATAOTE TNV TIUA oTa Se€1d yia va emAEEeTE TNV LoXV.
« Matote "ENTAZEI" yia Tnv 0OAOKARpwON TNG APXIKNAG
puBuionc.

5. OEPMANZH OOYPNOY

‘Evag Kavoupylog oupvog UMOPEL va EKAUEL OOUEC TTOU
€xouv mapapeivel amd tnv dladikaocia Kataokeung: Autd
glval améAuta @ualoloyiko. MNpiv EekivijoeTe 10 PACIUO
@ayntov, cuvioTtdtal va (e0TAIVETE TO PoUPVO ASELD
€TOL WOTE VA ATTOPAKPUVOOUV TUXOV OCUEG.

A@alp£oTe TA XOPTOVIA 1} TUXOV TTAACTIKO QPIAU artd

TO POUPVO Kal APalpEOTE amd péoa ta e€apTraTa.

ZeoTtdvete TO poupvo otoug 200 °C yia rrepimou pia wpa.

2 LVIOTATAL VA AEPIOETE TO XWPEO PETA TN XPHON TNG OUOKEUNG
Yla TIpWTN POPA.

. EL
6.TEMIXTE TH AEEAMENH

Mo va eEMTEEMETAL N EKTTOUTT ATHOU KATd Tn SidpKela Tou
MOYEIPEUATOC, AUTH N CUOKELN €ival e€OTTAIOUEVN UE
Se€apevn (bev eival opatn).

EmAéyovTag pia cuvtayn r évav KUKAO TToU ammattei atuo, n
0006vn Ba cag (NTrioEL va €loayAyEeTe TOV CwArva
ELl0AYWYNG Yla TN @OPTWON VEPOU Kal Ba avayel pia Auxvia
KOVTA OTnV TIEPLOXT] ELCAYWYNG.

>UvOEoTe TOV CWARVA XWPIC va TIIECETE TO KOUWTT. MOAIG
TomoBeTnOei MANPWC 0 cwWARVAc, 6a AKOUOETE €va KAIK.

CLICK

> nueiwon: YIAEKel HOVO €vag TPOTIOG OWoTrG OUVOEONC TOU
OWAva, SlaTNEWVTAG TO KOUWTT TNV aploTeEr TTAEUPA.

3TN OUVEXELD, TOTTOBETAOTE TO AKPO TOU CWANVA O€ [id
Kavata/doxeio yepdTo pe Touldylotov 1,7 Aitpa mooiuou
vepou. MNa BéATiotn anmddoon atpou, cuvioTaTtal n
PoOpTwon TNG de€apevic ue vepd og Beppuokpacia
niepiBaiAovtoc. Edv tomoBetroete To Soxeio otnv mMépTa
TNG OUOKEUNG, POVTIOTE VA TO TOMOBETATETE ATTONG, WOTE
va ano@evuyOei omoladrimote {npid 0To YUaAi TG MOPTAC.
A@ov &ekivnoel, n Sladikacia
Ba otapatioel autopata étav
yeuioel n 6e€auevn.

210 TéAog, N 08dévn Ba cag
{ntnoel va anmocuvdéoeTe Tov
owAnva mélovVTag TO KOUUTTI
oTnV EMAVW aplOTEPN TOU
TAEUPA Kal TPABwWvTAC EAAPPA
TPOG TA KATW.

>nueiwon: Na va anmoeuyete
TUXOV SlapEor) VEPOU, CUVIOTATAL
Va AMTOCUVOEDETE TO CAPTNA
TIANPWONG VW PplokeTal akodpa
Héoa oTo Soxelo amooTPAYYIONG. TN CUVEXEID APAIPETTE TA
Kal KAEloTE TNV ToOpTA.

Twpa pmopei va EeKIVAoEl 0 KUKAOG LAYEIPEUATOC N N
emOuunTn cuvtayn.

MeTd amd ia pakpd mepiodo Un xeriong Twv AEITOUPYIWY TOU
aTuov, cuvioTtdtal ISlaitepa va evepyorolnBei évag KUKAOG
LQYEIPEUATOC E ATUO HE TOV AGEID pOUEVO CUUIANPWVOVTAS
AN PWC TN SeCaEVN.
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KAGHMEPINH XPHZH

1. EMIAE=TE MIA AEITOYPTIA

+ Tava avayete 10 poupvo, TATHOTE | omoudAnoTE
otnv 006vn.

H 066vn oag emtpémnel va emAEEETE QVAPEDQ OTIC XELPOKIVNTEC

AeIToupyieg Kal TI¢ Aertoupyieg 6™ Sense.

+ Matnote v KUPLa Asttoupyia Tou XPEIACEOTE Yo v EXETE
TPOoacn oTo avTioTolXo Pevou.

+ MetakivnBeite mpog Ta EMdvw 1 TPOC TA KATW Yia val
efepeuvioete T AioTa.

«  EmAé€te Tn Aertoupyia mou BéAeTe, maTwVTAC TNV.

2. PYOMIXH XEIPOKINHTQN AEITOYPTIQN

A@ou emAé€eTe T Aeroupyia Tou BEAETE, umopeite va
aMda€eTe TIC puBuioelC. ZTnv 006vn Ba eppavioTouy ol
PUBUICEIC IOV PmoPOUV va aANAEOLV.
EMNINEAO OEPMOKPAZIAL / TKPIA

+  MeTakivnBeite OTIC TPOTEIVOUEVES TIUEC KAl EMAEETE QUTHV
TIoU B€AeTE.

Av To emtpénel n AerToupyia, propeite va motroete *f yia

Evepyoroinon tng mpoBéppavonc.

AIAPKEIA

Aev ival amapaitnTo va puBUIcETE TO XPOVO PAYEIPEUATOS

OV OKOTIEVETE VA XEIPIOTEITE TO PHAYEIPEUA XEIPOKIVNTA. Z€

AEITOUPYIa UE XPOVOUETPNON, O POUPVOC LAYELPEVEL YIa

TO XPOVIKO SIA0TNHA TTOU EMIAEYETE. 2TO TEAOC TOU XPOVOU

MOYEIPEUATOC, TO HAYEIPEUA OTAUATAEL QUTOMATAL.

T va emAé€ete T Sidpkela, matioTe “MeTpwv T wpav”.

+  [aTtAoTE TOUG OXETIKOUG aplBUoUC yia va puBLIcETE TN
S1dpkela Pnoipartoc.

« Matrote "ENOMENQ” yia emBeBaiwon.

Ml Vol aKUPWOETE [ia kaboplopévn Sidipkela, katd T SIGEKELD TOU

LQYEIPELATOC, WOTE Va IAXEIPIOTEITE XEIPOKIVNTA TO TEAOC TOU

LQYEIPELATOC, TATACTE TNV TIHr) SIAEKEIC KA, OTN CUVEXEIQ, ETIINECTE

“NAKOMH".

3.PYOMIZTE TIX AEITOYPIIEX 6" SENSE

O1 \eroupyieg 6™ Sense 0ag EMTPEMOUV VA ETOIIACETE

pia peydAn mmolkiAia matwy, emMAEyovTag and autd mou

eugaviCovtal otn Aiota. O1 meploodTEPEC PUBUITELG

MOYELPEMATOC EMAEYOVTAL AUTOMATA AT TN CUCKEUH Yia val

emTeLXOOUV Ta KAAUTEPA AMOTEAEOUATA.

«  EmAé€te a ouvtayr amoé t Aiota.

Or Aermoupyieg epgpavidovtal ava Katnyopleg TOOPIwY OTo HevoU

"NXTA QATHTOY 6™ SENSE” (BA. oxeTikoUG mivaked) kat pe Baon ta

XAPOKTNPIOTIKA TNG cuvTayrc oTo pevou “LIFESTYLE"

«  Agou em\é€ete pia Aerroupyia, amhd unodei€te To
XOPAKTNPIOTIKO TOU QaynToL (moodtnta, FApoc, KAL) mou
BENETE VO LOYEIPEPETE VIO VO TIETUXETE TO TEAEIO ATTOTENECAL

4.PYOMIZTE THN ENAP=H / AH=H KAOYZTEPH>HX

Mmopeite va KaBUOTEPAOETE TO ayeipepa TPV EEKIVAOETE JIal
Aertoupyia: H Aertoupyia Ba Eekivoel i Ba An&elL Tn oty mou
Ba eMAEEETE €K TWV TIPOTEPWV.
+ Noatrote "KAGYZTEPHXH" yia va pubuioste Tnv wpa
évapéng kat tnv wpa AREng mou BéNeTE.
« MOM¢ puBuioete v kaBuoTépnon mou BéNeTe, aTrOTE
"KAOYZTEPHZH ENAP=HX"y1a va &eKIvroel 0 Xpdvog avapoviG.
+  Bate To aynTto oto olpvo Kal KAEIoTE TNV mépTA:
H Aertoupyia Ba Eekivoel aUTOATA ETA TO XPOVIKO
S140TN A TTOU UTTOAOYIOTNKE.
O TPOYPAUUATIOHOE Xpdvou KaBUOTEPNONG EVAPENG LAYEIDEUATOC
QmevepYoTolel TavTa TNV (Aon MPOBEPUAVONE Tou poupvou: O
poupvoC Ba gTdoel oty embupnTr| Bepuokpacia Babuiaia, KAt mou
onuaivel BT Ol XPOVOL LIAYEIRERATOC Ba gival EAAPEWG IEYANITEQOL
aré AUTOUE TIOU QVayPAPOVTAL OTOV TTVAKA UAYEIPEUATOC,

« MotV dueon evepyoroinon Tne Aerroupyiag Kat Slaypagr Tou
TIPOYPAUUATIOUEVOU XPOVOU KABUOTEPNONG, TIATAOTE TO rb .

5.ENAP=H AEITOYPTIAX

«  MoN¢ emAé€ete TIC puBuioelg, matriote "ENAP=H" yia va
evepyoroinBei n Aertoupyia.

Edv 0 poUpvog eival (0TOC Kal N ASITOUYIal amartel pia CUYKEKPILIEVN

LéyIoTn Beppokpacta, Ba eppavioTel éval privupa otny 08dvn.

Mriopeite va aMAEETE TIC TILIEC TTOU £X0UV OPIOTEL oroladnoTe

OTIYLA KOTA TN SIAPKEI TOU PAYEIREUATOC ayYilovTag Ty TIWr TTou

B¢éNeTE VA TPOTIOMOINOETE.

«  OmoladnmoTe OTLyur), TATHOTE yla va dlakorei n
evepyn Aertoupyia.

6.[MPOOEPMANZH

Av €xel TponyoUpEVWC evepyorolnBei, LONIC EekivAoeL N

Aertoupyia, n 08ovn deixvel Tn Aertoupyia mpobépuavond.

MOAIC OAOKANPWOEL AuTH N PACN, EKTIEUTETAL VA NXNTIKO

ofjua kat otnv 08évn epgaviletal n évdeién 6Tt 0 PoLPVOC

€QTaoe otnv emAeyuévn Beppokpaaia.

« Avoiéte TV mépTa.

« TomoBetroTE TO PAYNTO OTO POUPVO.

+  Kheiote tnv moépta kai matote “TEAOL" yia va EeKIVAOEL TO
Yro1uo.

H tormofétnon Tou @ayntol oTo poUEVO TTPIV OAOKANPWOEL N

TPOBEPUAVON eVOEXETAL VA EXEL QAVETTIBUUINTA AMOTEAECUATA YIA TO

TENKO payeipepa. To dvolypa TnG TOPTAC KATA T (pAon

TPoBépuavong Ba atapatrioel Tn Aerroupyia. O Xpdvog JAYEIPEUATOS

dev mepthapBdvel Tn edon mpobépuavonc.

7.MAYXH MATEIPEMATOX

OplopéveC ouvTayég payelpépatog 61 Sense amaitouv va

YUPIOETE A va QVOKATEPETE TO paynTod Katd 10 Yrioipo. Eva

NXNTIKO orjua Ba NXAoeL Kai n 08vn epgavilel Tnv evépyela

IOV TIPETTEL VA YiVEL

+ Avoiéte TV mépTa.

«  Kavte v evépyela mou oag {nteitat amod tnv 08dvn.

+  Kheiote tnv mopta kau matote "TEAOZ" yia va cuveyioete
TO Yr\Olp0.

Mpv TEAEIWOEL TO YAOIUO, O POUPVOG UTTOPEL vVa 0aG

TIPOTPEWEL VA ENEYEETE TO PAYNTO E TOV (010 TPOTIO.

‘Eva nxnTiko onua Ba nxroel kai n 08vn epgavidel tnv

EVEPYELQ TIOU TIPETTEL VA YiVEL

«  EAéyEre To @aynto.

+ Kheiote tnv mopta kai matote "TEAOZ" yia va cuveyioete
TO Yr\Olp0.

8. TENOZ MATEIPEMATOX

Ekméumetal éva nxnTiko onua Kai otnv 08ovn eugavifetat

n €vOeién OT1 To payeipepa OAoKANPWONKE. Me 0plopéveg

AEITOUPYIEC, APOU TENEIWOEL TO YPAOIHO, UMTOPEITE va SWOETE

07O TIATO oa¢ eMMAéoV POOIOUA, VO TIAPATEIVETE TO XPOVO

MOYELPEUATOG 1) VA AmOBNKEVOETE TN AEITOUPYIA WE AYaTTNEVN.

.« matioteto (P yia amoBrikeuon ota ayarnuéva.

«  EmAeé€te"EmmAéov podiopa” yla va Eekviioel o
TIEVTAAENTOC KUKAOC poSiouaTOC.

« Mamoteto 3 yia v amobrKeuon t¢ mapdTaong Tou
Ynoipatod.

9. ATATTHMENA

H Aertoupyia Ayammnpéva amoBnkevoel TIC puBicEl; Tou
(OUPVOU YIa TNV OYATINEVN CAG CUVTAY).

O poupvog avayvwpilel aUTOUATA TIC ASITOUPYIEG TTOU ¥ENOIUOTOI0UVTAl
TIEPIOOOTEPO. METd amd évav oplolEvo aplBo Xprioswy, 6a oag (ntnoel
va TPooBETETE T Asitoupyia oTa ayannpéva oag,

NQX NA ANOOHKEYZETE MIA AEITOYPTIA

MO ohokAnpwBei n Aerroupyia, matote o (& yiava
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amoBnkeuTel w¢ ayamnuévo. Auto Ba oag emTpEYPEl va TO

XPNOILUOTIOIRCETE YPryopa 0TO UENNOV SlaTnpuwvTag TIC ibleg

pubuioelc. H 086vn oag emitpémel va amoBnkevoete T Aertoupyia,

UMTOOEIKVUOVTAC WG KAl 4 WPEC paynToy, cupmepAapBavopévou

TOU TIPWIVOU, TOU YEUHATOC, TOU OVOK Kal Tou Seimvou.

« Matrote ta elkovidla yia va emAEEeTe TOUAAXIOTOV €val.

« [MNatiote "ANIOOHKEYZH QX ATANTHMENO" yia va
amoBnkeuTei N Aertoupyia.

ADQOY ANMOOHKEYTEI

M0 VA UPQVIcETE TO UevoU ayamnuévwy, matriote ) : ot

Aertoupyieg Ba xwploTolV ava SIaPOPETIKES WPEC PayNTOU Kal

Ba yivouv opIopéVEC TTPOTACEIC.

. QGTI"]OTE TO €IKOVIOI0 YEUPATWV YIa va OEiTE TN OXETIKN

jota

« MetakivnBeite otnV epgpavi{dpevn ANiota.

« [atote T ouvtayn R T Asrtoupyia ou BEAeTE.

+  MoatRote "ENAP=H"yia va evepyomoinBei To payeipepa.

AAANATH PYOMIZEQN

2tnv 08évn ayamnuévwy, Umopeite va pocBéoeTe pia

€IKOVA 1} TO OVOUA TOU QYATTNUEVOU TIPOKEIEVOU VO TO

€€ATOUIKEVOETE OTIC TPOTIUNOELG.

«  EmAé€te Tn Aerroupyia mou BéAeTe va aMdEeTe.

« matiote “ENE=EPTAZIA".

«  EmAé€Te To XapaktnploTikd mou BéNeTe va aANAEETE.

« Motrote "ENMOMENO": Xtnv 006vn epgaviovtal ta véa
XOPOKTNPLOTIKA.

« TMotiote "ANOOHKEYZH" yia emPBePaiwon Twv aAaywv.

2tnv 086vn ayannuévwy Unopeite emiong va dlaypdyete

Aertoupyieg mou €xete amoOnKeLOEL:

+ MMatAote 10 otn Aertoupyia.

+ Moatote “KATAPTHZH"

Mmopeite emiong va pubuiceTe TNV wpa Twv UPavI(OUEVWY

YVEUUATWV:

« [atiote .

EmAé€te B3 “Mpotiuroelc”

EmAé€te "Qpeg Kal NUEPONVIES”.

MatAote “Xpdvol yeupdtwy'.

MetakivnBeite 0Tn NoTa Kal TTATAOTE TN OXETIKA WPA.

MaTAOTE TO OXETIKO YELUA YIa VA TO AANAEETE.

Oa ival duvatd va oUVOUACETE €va XPOVIKO OlA0TNHA JOVO LIE €va

yeupa.

10. EPTAAEIA

Natiote & yia va avoi€ete To pevou “Epyaleia”
omoladnmoTe oTiyur). Auto To pevol od¢ Sivel Tn duvatdtnta
KAvete O1APOoPEC EMAOYEC Kal Vo AANEEETE TIC PUBUITEIC 1) TIC
TIPOTIUACELC Y10 TO TIPOIOV 1) TNV 004vN.

MAKPINOZ

M0 VOl EVEPYOTTOINOETE TNV XPHON TNG EQappoYnE 6™ Sense
Live Whirlpool.

@ XPONOAIAKOMNTHX

Auti n Aertoupyia pmopei va evepyorolnBei gite dtav
XPNOIUOTIOLEITE piat AEITOUPYIa aYEIPEUATOC EiTe POVO Yia

Va UETPNOETE TO XPOVO. AQoU EEKIVATEL, O XPOVOSIOKOTITNG
Ba ouveyioel Tnv avtiotpogn pétpnon avedptnTa Xwpic va
napeuBaretal otnv idla T Asrtoupyia. MOAIC evepyoroinOei
0 XPOVOSIAKOTITNG, UMOpPE(TE eMmiong va emMAEEETE Kal va
EVEPYOTIOINOETE LA AElTOUpYiIQL

O xpovodIaKOTTNG Ba cuvexioel T UETPNoN 0TV KATW OEEIA ywvia
Nc 0Bodvnc.

Ma va avoKTAGCETE 1 va AANAEETE TO XPOVOUETPO TNG Koulivag:
. Motote & .

. Momote @ .

Oa mapayBei éva nyntiké orjpa kat Ba umodelxBei otnv 086vn

|

. EL

MOAIC 0 XpOoVodIaKOTTNG OAOKANPWOEL TNV aVTIoTPOPN

METPNON TOU EMAEYUEVOU XPOVOU.

« MNotiote “MATAIQZH" yia Slaypagr| Tou XpovodiakomTn 1
HIal VEa XpoVIKH SldpKela.

+  MNatote “PYOMIZTE NEO XPONOAIAKOMTH" yia va
puBpioete To xpovodiakomtn {avd.

0]0)%

MNa va avayete r va oBACETE To AauUmtrpa Tou poupvou.

KAGAPH

Evepyomoirjote T Aettoupyia “KabBapn”yia Bértioto

KOBAPIOHO TWV ECWTEPIKWY ETTIPAVEIWV.

Y UVIOTETAl VA PNV QVOIEETE TNV TIOETA KATA TN SIAPKEIC TOU KUKAOU

kaBaPIoKOL YIa VA AMOPUYETE TNV AMWAELQ ATHOU TTou Bal purmopovoe

Vvl ETTNEEACEL APVNTIKA TO TENKO AMOTEAEGUA KaBAPIOUOU.

«  Agpaipéote Ta aeooudp and Tov YoupVo TPV
EVEPYOTIOINOETE TN AEITOUPYIa.

+ ‘Otav o povpvog gival kpLog, pite 200 ml méaipo vepd
OTNV KATW EMPAVELD TOU POVUPVOU.

+ NMatrjote "ENAP=H"y1a va evepyormoinBei n Aertoupyia
kaBaplopov.

MONC emNEEETE TOV KUK, UMOPE(TE val KABUOTEPHOETE TNV évapin

ToU autopaTou kabapiopou. MNatrote "KAGYZTEPHIH" yia va

PUBLICETE TO TEAOC TOU XPOVOU TIOU UTTOSEIKVUETAL OTO OYETIKO TUrUA.

© AnanTaHsH

H Aertoupyia amootpayylong EMITPENEL TNV ATTOOTPAYYION TOU
vepoL TG Oeapevne. H TOKTIKA amootpdyylon tng Se€apuevng
€lval 0 KAAUTEPOC TPOTIOC YIa TNV AMTOQUYI TN OTACIUOTNTAC TOU
VEPOU, Y1 'aUTO CUVIOTATAL N TAKTIKA AMTOOTPAYYION TNG
Oe€apevnc HeTd amo kABe KUKAO aTHoU.

Edv n 6e€apevn Sev amootpayyiletal TOKTIKA, META amd Aiyeg
NUEPEC amd Tov TeAeuTaio KUKAO aToU n cuokeur Ba {ntrioel va
Yivel armooTtpdyylon: autd To aitnua dev umopei va ayvonBei kat
Ba gival SuvaTto va GUVEXIOTEL N KAVOVIKI XPrjon TOU TIPOoIOvVTog
povo petd tn die€aywyri TNG amooTpayyionc.

Ao emieyei n Aettoupyia
"Amootpdyylon" ) étav {ntnBsi
amd v 086vn, EeKviioTe TN
AerToupyia Kat akoAoUBHOTE TIC
UTTOOEIKVUOUEVEC EVEQYEIEC:
Avoiéte v mopTa Kat
TOTODETAOTE Al EYAAN KavATa
(XwPNTIKOTNTAC TOUAGXIOTOV 2
ANiTpwv) KATW amoé To aKpoPLOIo
anooTpAyylong Tou BpiokeTal 0To
KATW HEPOG TOU TTVAKA TO
aploTEPO AKPO Tou akpouaiou elcddou. Edv gival amapaitnto,
MTTOPEITE VA XPNOIOTTIOIACETE TOV TTIVOKA EAEYXOU YIO VAl
Slakoyete T Sladikacia amoatedyylong Kat va tnv emavaidpete
(yia mapadetypa oTnv MEPImTWOon mou N kavata Ba ftav dn
YEUATN UE vepd otn péon Tne Stadikaoiag amootpdyyiong).

2 nUeiwon: yia va SlaopaNoTel 0TI T vepd elval Kpuo, dev elval
duvatdv va otpayyicete Tn Setaplevr| Tpotou TapéNGouy 4 wWpeC amo
TOV TEAEUTAIO KUKAO (1) TNV TEAEUTAla popd TIOL vepYOTTOINBNKE TO
TEOIOV). Katd Tn SIAPKEIQ TOU XpOVoU avapovrg, otny 08évn Ba
ELPAVIOTE! TO akOMouBn akdAouBo prvupa «TO NEPO EINAITIOAY
ZEXTO». TepIUéVETe PEXDL VA KPUWOEL>.,

KAGAPIZMOZ ANATQON

Auti n edIkn Aettoupyia, 6Tav EVEPYOTOLEiTAL O TAKTIKA
Ol00TAKATA, 0ag EMTPEMEL VA SlaTnPEiTe TOV AEBNTA KAl TO KUKAWHA
atpoU o€ BENTIOTN KaTtdoTaon. Ztnv 086vn Ba eppavioTei éva
MAVUHA Yia va oag utevBUICel TNV TOKTIKK SlEVEPYELQ TNE EpYaAsiag

Whjr/lﬁool ’



autic. H amaitnon kabBapiopol aAdtwy evepyomoleital pe don tov
OPIOUO TWV KUKAWV LOYEIPEUATOC [E TS TTOU
TipaypatonoBnkav r TIC WPEC Epyaciag Tou Aéfnta atuoul amnd tov
TeAeUTaiO KUKAO KaBapIopoU aldTwy (G&ite TOV TAPAKATW TTVAKQ).

To privupa “KAOAPIZTE TA ANATA”
gupavifetan peta and
Juviotdral o KaBapIopog
aAdTwv

22 WPEC SIAPKEING UAYEIPEUATOC LUE ATLO

20 KUKAOL QYEIQEUATOC HE ATHO ¢ Agv givat Suvatr n Sie€aywyn
................................................ £V6C KOKAOU hEaTH
otou 61&&1)(621 £vag KUK\oG *

apaipeons oAaTwv :

H diadikacia kaBapiopol aNdTwv PMopEi eMMoNG va eKTENEOTE
6moTe 0 xprnotng emBupei évav Babltepo kaBapiopd tne de§apevig
KQl TOU E0WTEPIKOU KUKAWUATOG aTpoU. H uéon Sidpkela tng
nAjpoug Aettoupyiag ivat 185 Aemrtd. MOAG Eekiviioet n Aettoupyia,
akohouBnoTe Ta Brpata mou eugavifovtat otnv 08dvn.
> nuelwon;: H Asitoupyia pmopet va dlakorel arid, dv akupwBei
omoladATIOTE OTIYWN, © TTARENG KUKAOC KABAPIOLIOU aAATWY TIRETEL VA
emavaAneBel and Ty apxn.

» @AZH 1.1: ANOXTPAITIZH (EQZ 3 AEMTA)
Edv n &e€apevn Sev sival adela, n Acn amooTpAyylong TPEMEL va
nipaypatonoinBei mpwv ané v évapén tng owo T Sladikaoiag
apaipeonc aMdTwv. € QUTHY TNV TIEPITITWON, CUVEXIOTE JE TNV
amoCTPAYYION, OTIWE TIEPIYPAPETAL OTNV EISIKT TIAPAYPAPO
anmooTpaAyylong. Avt ‘autoy, av n defapevr) Oev ePIEXEL VEPO, N
ouokeur Ba 1ebel autdpata otn OAZH 1.2.
2 nUeiwon;: yia va SlacpaNoTel 0TI To Vep elval Kpuo, dev elval
Suvatdv va ripaypatonoindel autr N evépyeia poTou apeABouy 4
WPEC amod TOV TEAEUTAIO KUKAO (1) TNV TEAEUTAIA oAl TIOU
evepyorolrBnke To Taidv). Katd tn SIdipKela Tou Xpdvou avapovnc,
oTnv 086vn Ba eppavioTel To akdhouBo prvupa «TO NEPO EINA
MOAY ZEXTO - mepluéveTe Uéxpl va TiEoel n Beppokpacia. H kavdta
TIOETEL VAL EXEL XWPENTIKOTNTA TOUAAXIOTOV 2 ATPaL.

»  OAZH 1.2: AOAIPEXH AANATQN (~120 AENTA)

Otav oag {ntnBei amod tnv 086vn va mpoeTolpdosTe To Sidhupa,

TIPOXWPHOTE POoBETOVTAG 3 0AKOUAKIA (TTOU QVTIOTOIKOUV O€ 75

g) TOU GUYKEKPIUEVOU TIPOIOVTOC KaBAPIoHOU aAdTwV GoUpvou

WPRO ot 1,7 Aitpa mdoipou vepou o€ Beppokpacia mepiBAAovToc.
=759

30 WPEC SIGPKEIAC UAYEIPEUATOC LE oTpo

1,7 Liters
—
- >

Otav Ba gival £Totpo o SidAupa KaBaplopol aAATwY, TTATHOTE
DONE kat cuvééoTe Tov owhrva akohouBwvtag Ti 0dnyiec otnv
006vn, otn ouvéxela matriote ENAP=H. H avtAia Ba otapatrioel
va Aertoupyei étav n de€apevny Ba gival evieAwe YeUdTn, 0To
onuEio auTto To cUOTNUA Eival £TOIUO va Eekiviioel TN BaoiKN
Sladikacia kKaBapIopoL OAATwWV.

Katd ti¢ pdoeic kabapiopol aAdtwv dev ival amapaitnto va
OTEKEOTE MMPOOTA 0T CUOKEUN. MeTd TRV OAOKApwOoN KAOE
@daong, Ba akouatei pia NXNTIKA empPePaiwon kat otnv 086vn Ba
EUPAVIOTOUV 01 08NYiEG yla va TIPOXWPHOETE OTNV EMOUEVN QAT.

»  OAZH 1.3: AOXTPAITIZH (EQZ 3 AENTA)

Otav oag {ntnBei oTnv 086vn va tomobetroeTe £va Soxeio KATw
oo Tnv omn amooTPAYYIoNG, OLVEXIOTE O AMOOTPAYYION OTTWG
TIEPLYPAPETAL 0TNV EIOIKN TTAPAYPAPO ATTOCTPAYYIONG.

»  (@OAZXH 2.1: ENANANAHPQZH NEPOY

la va kaBapioeTe To Soxeio Kal To KUKAWLA OTHOU, TIPETEL VA YiVEL
0 KUKAoG Eemupatoc. lepioTe éva doyeio e 1,7 L kaBapod mooiuo
VEPO, OTN OUVEXEIQ CUVOEOTE TOV CWAVA AKOAOUBWVTAC TIG
odnyiec otnv 066vn kat matrote ENAP=H. H avthia 6a
oTapaTRoEl va Asrtoupyei otav n de€apevry Ba gival eviehwc
YEUATN. ATOOUVOEDTE TOV OWANVA KAl KAEIOTE TNV TIdPTA.

»  OAXH 2.2: ZEMAYMA (~65 AEMTA)
To ovoTnua gival €Tolpo va Eekivroel Tnv TeAkR Sladikaoia
Eem\uparoc,

»  OAXH 2.3: AOXTPAITIZH (EQX 3 AEMTA)

Metda tnv teleutaia Siadikaoia amooTpdyylong, otnv oBovn Ba
EUPAVIOTEI TO privupa “O KaBaplopdg aAATwY oAOKANPWONKE™
natote DONE (TEAOZ) yia emBefaiwon.

Twpa Ba propeite va XENOIUOTTOIROETE TIC AEITOUPYIEC ATHOU.
*To kaBaploTikd aratwv WPRO eival To mpoTevopevo
ETIAYYEAUATIKS TTROIOV yia TN Slatripnon TG BEATIOTNG anddoong TG
Aerroupyiag Tou aTpoU GTov poUEvVo. AKOAOUBHOTE TIC 0ONnYieg
XPriong 0T cuokeuaoia. MNa mapayyehes Kat TTAnPOPOpIeS
ETTKOIVWVIOTE [E TNV UNNPEoia CUITNEETNONG MEAATWV 1 UeTaPe(Te
otV 10T00eNda www.whirlpool.eu

H Whirlpool dev pumopel va BewpnBel unevBuvn yia omoladrimote
{nid rou umopet va pokAnBel and n xerion dAwv meoidvTwy
kaBapiopou mou dlatiBevtal aTnv ayopd.

e 2IrAzZH

MatrioTe To €1KoVidIO yia oiyaon r Katapynon oiyaong SAwv
TWV AXWV KAl TWV CUVAYEPHWV.

KAEIAQMA AIAKONTQN

To"KAeibwpa Slakomtwv” oag EMTPEMEL va KAEIOWOETE Ta
KOUMTIA OTOV THvaKa aPRG £TOL WOTE va Unv matnBouv Tuxaia.
Ma va evepyomoIfoETE TO KAEIdwpaL:

+ Matrote 1o ekovidio (©) .

Mava QTEVEPYOTTOINOETE TO KAEIdWHA:
+ Motrote tnv 0B6vn.

«  YUPETE MPOC TA TTAVW TO VU TIOU epavifeTal.

MEPIXXOTEPEX AEITOYPTIEX
Ma tnv emAoyn TS Asttoupyiag Sabbath kat tnv mpdofaon
otn Alayeipion woxvoc,

E MPOTIMHZEIX
Mo aAhayr TOAWY pUBUIcEWY TOU PoUEVOU.

WI-FI

Ma aAayr| puBpiccwv fi SlapdPPWaon EVOC VEOU OIKIOKOU SIKTUOU.

MNAHPOOOPIEX

Mo amevepyomoinon e «KatdoTtaong emideiéng KATACTHUATOC,
EMAVAPOPA TOU TIPOIOVTOC OTIC TIPOETTIAEYUEVEC EPYOOTACIOKEC
pUBUIcELC Kal AN TIEPAITEPW TTANPOPOPLWV OXETIKA LE TO TIPOTOV.

’ Whjr/lﬁool



MINAKAZ YHZIMATOXZ

OEPMOKEP. (°C) /

PAOIA KAI

SYNTATH AEITOYPIIA MPOGEPMANZH o MIPEF =/ AIAPKEIA (AenTd) EeAPrATA
=] Na 170 30-50 e
E(é;;éjé{f;ﬂ TTOU QOUOKWVEL/ Na 160 30-50 “.H‘_i._'“’.
Nat 160 30-50 S S
Miteg pe yéuion (ToICKEK, OTPOUVTE, Nau 160-200 08 ;’
UNAGTIT) Nat 160 - 200 35-90 S
=] Nat 150 20-40 R
, ' Nat 140 30- 50 A
Mmiokéta / KouAoupdikia Nl 140 20- 50 L 1;{
Na 135 40-60 R A
=] Nat 170 20-40 L3
- Nat 150 30- 50 A
Mikpd kéik / Magiv \a 50 3050 L ;
Nai 150 40-60 R N
= Nat 180 - 200 30-40 N
SouddKIa Nat 180 - 190 35-45 —_
Nai 180 - 190 35 45 * e e
= Nat 90 110- 150 L2
Mapéyka N 90 130-150 .,
’ ’ ’ =] Nat 190 - 250 15-50 N
Mitoa / Ywpi / ®okdtola ot 190930 2050 .\é,. 1;
Mitoa (\emtr), xovtpn, Pokatola) Nau 220-240 25-50* _\%“_ _\,%“_ 1;,
=] Na 250 10-15 Lo
Katepuypévn mitoa Nat 250 10-20 qéF '\;r
Na 220-240 15-30 AL
Nat 180 - 190 45-55 .\...i—....-
ANpUpEG TIiTEG (XOPTOMITA, KIQ) Nau 180 - 190 45-60 ,‘é,. .‘,_1;1,
Nat 180 - 190 45-70* e e L
=] Nat 190 - 200 20-30 2
oo Kposorac o He N
Nat 180 - 190 20-40* I
=] =] 2 B &)
NETOYPIE: SupBatikd EEovoggsgcuévoc WQS&%C\J/SLZV kA loryopo ykpth  MaxiCooking Cook 4 E€av. Aep. Eco
aépa

Whj;lﬁool



OEPMOKEP. (°C) / . PA®IA KAI
JYNTATH AEITOYPIFIA NPOGEPMANZH ENINEAO IKPIA AIAPKEIA (Aemta) ESAPTHMATA
Aalavia / OAav / Zupapikd oto ) ) 3
@oupvo / Kavelévia Izl N 190200 4565 —J
Apvi/ Mooxdpt/ Bodivé / Xolpivd ) ) 3
1 kg lil Nau 190 - 200 80-110 L J
WNT6 X0IPIV e kpoLoTa 2 kg oz - 170 110- 150 L2
Kotémouho / kouvéNi / méma 1 kg =] Nau 200230 50- 100 3
Fahomovha / Xrva 3 kg = Nau 190 - 200 80- 130 L2
Wap1 010 poupvo / oe AaddkoAa } ) 3
G PR =] Nat 180 - 200 40-60 L3
lepiotd Aayavikd (viopdreg, ) ) 2
KoAokuBaKia, ueMTLAVEQ) Na 180200 2060 Ab—=r
Dpuyaviopévo Ywpi El — 3 (upnAr) 3-6 -
Wapt pINETo / prpiZoheg el — 2 (ueoaia) 20-30" 4 Dy
Noukavika / couBAdkia / maiddkia / . ) . . ap e 5 4
XAUTTOUPYKEP EI 2- 3 (pecaia-upni) 15-30 Aueennn P SN
¥t KoTomouNo 1-1,3 kg — 2 (ueoaia) ss-70% 2Ly
MmoUtL apviolo / Kotol — 2 (ueoala) 60 - 90 *** L 3 J
Yntég matdteg — 2 (ueoala) 35- 55 %*¥ L 3 J
Aayavikd oykpatév — 3 (LYnAr) 10-25 L 3 J
Mmok6Ta @ Nat 135 50-70 RIS S
Cookies

, f=) 5 4 3 1

Tdpteg E Nat 170 50-70 e =y
Tapteg
I:@A' 5 4 2 1
YTpoyyuln mitoa STpoyyUM Nat 210 40-60 e, A, A,
niitoa

MANpeg yevpa: Tapta (Eminedo 5)/
Aaavia (Eninedo 3)/Kpéac Nat 190 40-120* e e L
(Eninedo 1)
MAnpeg yevpa: Tapta (Eninedo 5) /
PNTé Aaxavikd (emimedo 4) / Aalavia = Nat 190 40 - 120 5 4 2 1
(emimedo 2) / KoppdTia Kpéag Menu AFs v ARs
(emimedo 1)
Aaldavia kal Kpéag Nau 200 50-100* _\_”i_n_,_ 1 ! j
Kpéag kal matdreg Nat 200 45-100% ..%,- 1 Q
Wap! kat Aaxavika Nat 180 30-50* L
lepoTd KoppaTia YnTd e — 200 80-120* L 3 J
Koppdtia Kp€atog (KOUVEN, e o 200 50-100 * 3

KOTOTOUAO, apVi)

* EKTILWEVN XPOVIKH OIAPKELD: MITOPE(TE VA apalpE(Te TO paynTd amd TO oUEVO O SIAPOPETIKOUS XOOVOUC, AVAAOYa UE TNV TTPOCWTTIKK TTROTIUNGN.
** TUPIOTE TO PAYNTO OTO ECO TOU GUVOAIKOU XPOVOU YNGILaTOC.
*** TuploTe TO PaynTd oTa SUO TPITA TOU GUVOAIKOU XPOVOU YNGiKaTog (av eival amapaitnTo).

e AFn J ~ - SN \ee.of

AITOCUANEKTNG/Tai
AZESOYAP ; . . Ynoipatog f tagi . . ,
Sydpa Tayi YEVIKIAG XprionG VEviKiic xpRonC /\moouMgch / Tayi /\lT(OOU)\)\EKTﬂlC e Alokoc aTpod
EMAVW OE Oxapa ) . pnoipatog 500 ml vepo
EMAVW OE CUPUATIVN
oxapa
10
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KAGAPOX ATMOX
. . ‘e XpOvog payeipey. Emimedo kat
Zuvtayn NpoBépuavon O¢gppokpaoia (°C) (Aemrtd) afecovdp
Aaxavikd @péoka (0OAOKANpa) — 100 30-80 - 3 or ]
Aaxavikd @péoka (KoppdTtia) — 100 15 - 40 ‘e i of !
Katepuypéva Aaxavika — 100 20 - 40 e i of ;
OASKANpoO Yapt — 90 40-50 "o E of ;
OiNéta Yapiov — 90 20-30 1@ i of ;r
DiNéta KoTOTTOUAOU — 100 15-50 - z of ;
. 2 1
Avyé — 100 10-30 o or
®pouta (ON6KANpa) — 100 15-45 - i oF ]
®pouTa (KoppaTia) — 100 10-30 e E of A ] .

Y NUEIWON: 3TO TENOC EVOG KUKAOU ATHOU, AVOIETE TIDOOEKTIKA TNV

TIGOTA YA Va Armo@UYETE TN Slappor) VEEOU.

OTAN H 2YZKEYH KPYQZEI:

2.

J

1.

Y KOUTTIOTE TNV E0WTEPIKN YUAAIVN TTOPTA KAl TO OTPWUA
OUUTTUKVWATOG UE £VA TIAVI 1) VO OQOUYYAPL.

Y KouTTioTE TIG EMPAveLEC Tou BaAduou Sivovtag
1Slaitepn MPOCOXN WOTE VA YNV TTapapiEivouv dhata
vepOoU.

. ZUVIOTOUE VA a@alpEoeTe OAA Ta a&ecoudp Kal

Va eKTENECETE €vav KUKAO UPNANG Bepuokpaaiag
TOUAAXIOTOV MIOHG WPAE (KATA TIPOTIUNON
xpnotuonolwvtag tn Asrtoupyia Convection Bake
(KukhoBepuikd Yrotuo), 1T wpa otoug 250 °C) yia va
QQPNOETE TNV KOIAOTNTA TOU POUPVOU VA OTEYVWOEL
EVTEAWC, EpmodilovTag TN CUCOWPEVOH CUMITUKVWONC.

TS

ATOGUANEKTNG/Tai

AZESOYAP Ta( yeviknic xpriong
endvw og oxapa

pnoiuatog iy tagi
YEVIKNG XPonG
EMAVW O€ OUPPATIVN

oxapa

AITOGUANEKTNG HE
500 ml vepod

AITOGUANEKTNG / Tawi

PYnolpatog Alokog atuou

Whj;lﬁool :



EEANATKAXMENOZ AEPAY + ATMOZX

Zuvtayn

Emimedo atpov

NpoBépuavon

O¢eppokpaoia (°C)

XpOvog payeipep.

Emimedo kat a§ecovdp

(Aemta)
1- XAMHAO — 140 - 150 35-55 3
Kouhoupékia / MmokéTa 1- XAMHAO — 140 30-50 4 1
5 3 1
1 - XAMHAO — 140 40 -60 —r
1- XAMHAO — 160 - 170 30- 40 3
Mikpd Kéik / Magw 1- XAMHAO — 150 30- 50 4 1
5 3 1
1 - XAMHAO — 150 40 - 60 —r
. , 2
KEIK TTOU OUCKWVOLV 1 - XAMHAO — 170 - 180 40-60 —n
. 2
MNavteomavia 1 - XAMHAO — 160 -170 30-40 N -
®okdTola 1- XAMHAO — 200 - 220 20-40 3
Opatloha 1- XAMHAO - 170 -180 70-100 3
MikpO Ywpi 1- XAMHAO — 200 - 220 30-50 3
MmaykéTeg 1 - XAMHAO — 200- 220 30-50 3
Wntéc matarec 2 - METPIA — 200- 220 50- 70 3
Apvi/ Mooxapt / Xoipvo 1 kg 2 - METPIA — 180 - 200 60-100 3
Mooxapt / Bodivé / xolptvo (koppdtia) 2 - METPIA — 160 - 180 60-80 3
PooT ume - picoynuévo 1 kg 2 - METPIA — 200-220 40-50 3
POGT T - LIGOYNUEVO 2 kg 2 - METPIA — 200 55-65 3
Apvi PnTO 2 - METPIA — 180 - 200 65-75 3
Xolpvo oTIpado 2- METPIA — 160 - 180 85- 100 3
I](OSTI(();TOU)\O / ppaykékota / mama 1 - 2 - METPIA . 200 - 220 50-70 3
Korénf)u)\o / @paykoékota / mamia 2 - METPIA . 200 - 220 55_65 3
(koppaTia) —
lepiotd Aayavikd 3
) ) ) 2 - METPIA — 180 - 200 25-40
(Topdreg, kohokuBakia, pehit{aveg) —
OETO Papiod 3- YWHAH — 180 - 200 15-30 3

MO ©A AIABAZETE TOYZX MINAKEX MATEIPEMATOX

AioTta mvékwv: cuvtayég, av xpelaletal mpobéppavaon, Bepuokpacia (°C), eminedo YKPA, XpOVOCS PNoiHaAToC (AeTTd), afecoudp Kal TPOTEIVOUEVO eMimedo
Pnoiuatoc. H didpkela Ynoiuatog Eekiva amd Tn OTIyUr TToL TOTTOBETEITAl TO GayNnTO OTO YOUPVO, XWPIC va TepIAauBaveTal n mpobépuavon (Edv
xpelaletal). Ot Bepuokpacieg kat ot Xpdvol Pnaoilpatoc eivat evOEIKTIKA Kal EEAPTWVTAL OO TNV TOCOTNTA TOU pAyNnToU Kal ToV TUTTO Tou e6QPTANATOC TTOU
XPNolomole(Tal. XpnoUoToIoTe apxIKA TIG EAAXIOTEG CUVIOTWHEVEG TIUEC KA, EQV TO (paynTO eV EXEL LAYEIPEVTEL APKETA, TIPOXWPENOTE OE UEYANUTEPES
TIUEC. XpNOIUOTIOINOTE Ta a&eCOUAP TTOU TTAPEXOVTAL KAl KATA TTPOT{UNON OKOUPOXPWHES METAAANIKEG OPUEC YAUKOU Kal TAPIA YEVIKAC Xprione. Mmopeite
€MiONG va XPNOIUOTIOINCETE OKELN Kal aéecoudp amd MEEE 1 OTEATITN, WOTOOO TPETEL VA AABETE UTIOYN OTL 0 XPOVOC HaYEIPEUATOC Ba eival Aiyo
HEYQNUTEPOC. A va EMITUXETE TA KANUTEPA AMOTEAECLATA, AKOAOUBNOTE TIPOCEKTIKA TIG CUKBOUAEG TTou SivovTal OTov Tivaka PnoipaTod yia Tnv emMAoYN
TWV TTAPEXOUEVWY agecoudp, Ta omoia Ba TomoBetroeTe 0Ta SIAPoPA PAPLA.

12
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MINAKAZ YHZIMATOZ

sense

Tuvtayn

Mpotewvopevn mooodTNTA

....................... e

®ayntd
Katoapolag/
ZupOpLKa 0TO

@oupvo

éﬂ)péOKQ Aalavia

%/\sun«’) puQl
%Kacpé puQl

iPL’JCl OAIKAG Aheong

PUC kat
Snuntplakd

%Kpleadel

%Poor um

%Xdunoupykep

s T T PP PPRRRRRPS O e T

§X01plvé

‘Xolpva maidakia

Kpéac gll—‘r]Té KOTOTOUAO

§<D|)\éro / otnBog

i OINéTo / 0TABOC

:¥Wnt mama émac

:WnTA yahomova kat Ava %CDI?\éTO / otrog

éanlC(’))\a :

500 - 3000 yp.

500 - 3000 yp.

100 - 500 yp.

100 - 300 yp

100 - 300 yp.
600 - 2000 yp.

2-4cm

600 - 2500 yp

500 - 2000 yp.

1-5cm

100 - 500 yp

100 - 500 yp. §

lupiote
i (8iapkela | Emimedo kat afecoudp

R R R TR Beerecneateneane R

3/5

4
| =Y

et e ere e ee e e rananan N P PP T PR [T P T T

: :ZouBAak1
:Mata KpeATIKWY i

‘wurstel

{AoukAavika Kat

2 TS

2/3

e e e nanan e s N O N

Kpéag otov atud )

J
ATOGUANEKTNG/Tai
pnoiuatog iy tagi
YEVIKNG XPonG
EMAVW O€ OUPPATIVN
oxapa

AZESOYAP Ta( yeviknic xpriong
endvw og oxapa

‘OINéTA KOTOTIOVAOU

O\éta yahomouhag

AITOGUANEKTNG / Tawi

1-5cm

pnoluatog

AITOGUANEKTNG HE
500 ml vepod

2

TS

Alokog atuou

Whj;lﬁool
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H lupiote
Juvtayn i MMpotevopevn moocotTnTa § (8iapkela | Emimedo kai a§ecovdp
‘ : Ynoiparog) :

B T R R B I R LE TR TR

(Dl)\sro tévou 1 - 3 cm §

(Dl)\ero oo)\opou 1 3 cm
G)l)\sro E,lcpla O 5 2 5 cm

: G)l)\sTo urraKa)\lapou } WOO - 300 yp. 5 :

G)l}\sTo )\aquKl 5 SO yp

;(Dl)\sro GKaeapl 50 - 150 vo-
A)\)\a (pl)\sTct 0,5 -25cm —

Karslpuyusva (pl)\sw 05-25cm

(Dl)\sTa/KoupaTla

(Dl)\era Kat prTpIlONEC GTOV ATUOY) Yapod

Karapuyusva (pl)\sra V

Yapia kat §X . 5i ;
Balaocivd Tevia 8\/GC lOKOC —

] %Oprarév €vag 610Koc —
:Wntd Balaocoiva [T . ;

Fapiésq evaq 610Koq

Faplésc £vac 6{okog —

Xrewa £vag Slokog

Muéla ¢vag Siokog =
: I'apléeq évac 6(0|<oc e

I'aplésc, évag 610Koc L=

KaAapdpt 100 - 500 yp

Xtamést : 500 - 2000 yp. -

- Whjr/lﬁool



Zuvtayn Mpotewvopevn moooTNTA

.................................................................................................... +

Matdteg

Wnta Aaxavikd lepotd Aayavika

A'A)\)\a Aayavikda

MatdTeg

500 - 1500 yp.

:Ntopdreg ;

Mimepiég évag 6lokog
Mmnpokoho

‘Kouvoumidi

¢vac dlokoc

OMOKANpeG MaTdTe !

TaTaTe piKpEG /

Mmiéha

Aayavikda évag 6lokog

200- 2500 yp

: , . A
:Opéoka Aaxavikd oTov aTuo &

Mmpékoho 200-3000 yp
%Kouvouni(‘il
KolokuBdkia

gA)\)\a Aaxavikda 200 - 2000 yp.

500 - 1500 yp

£vac Slokoc *

¢vac 6lokocg *

400 - 1600 yp

90 - 300 yp.

ATOGUANEKTNG/Tai
pnoiuatog iy tagi
YEVIKNG XPonG
EMAVW O€ OUPPATIVN
oxapa

AZE>OYAP AITOGUANEKTNG / Tawi

pnoluatog

Tayl yevikng xpriong
endvw og oxapa

500 - 1500 yp

100 - 500 yp. § ;

800 - 1200 yp.

500 - 1200 yp.

200 - 600 yp. § §

AITOGUANEKTNG HE
500 ml vepod

EL
lupiote

i (8iapkela | Emimedo kat a§ecoudp

évac diokog

¢vac Slokog ,

¢vac Olokoc

¢vac dlokoc

50-500yp* ; ;

200 - 2000 yp.

200 - 3000 yp. §

200 - 2000 yp. §

400 - 1600 yp. §

500 - 2000 yp. , ,

200 - 1000 yp. : :

Alokog atuou

Whj;lﬁool
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i lupiote
Juvtayn i Npotewopevn mocétnta ;| (Siapkela ; EmimeSo kat afecouvdp
i i pnoiparog) ;

................................................................................................... L R R O R R R

60 - 150 yp. To kaBéva —

\§

gKapBé)\l odvTtoultg o Popua Ny

‘Meydho Ywpi &N 700 - 2000 yp. =

ganst’qu M 200 - 300 yp. To kaBéva —

¢ 400-600yp. Tokabéva ,

5 3 1

{aFTs aRs ——

Mitoa i 5 4 2 1

{aFes AR afEAR

. OA6KANPO 100 - 400 yp. L=

‘Koupdatia : 500 - 3000 yp. =

Auyd oTtov atuo :
:Kotomouho

e Whjr/lﬁool
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KAOAPIZMOZ KAI 2YNTHPHZH

BePfaiwOeite 6TI N CUCKEUN €XEl
KPUWOEL TIPLV TIDOX WP OETE OE
ouvTHPENOoN 1 KABapIoHo.

Mnv xpnoipomnoleite
ATMOKAOAPIOTEC.

Mnv xpnoipomnoleite peTalAika
G@OUYYAPAKIA, AEIAVTIKA
cupMaTAKIa 1 AglavTiKa/
Slafpwtikd KaBapioTiKd, Kadw¢
pMmopEi va KataoTpéPouv TiG

Dopdte MPOOTATEVTIKA YAVTIA.

H ouokeun npénel va amocuvdeDei
amd Tnv mapoxn PELHATOG TPV
and onoladnmote epyacia
ouvVTAPNONG.

EMPAVEIEG TNG OUOKEVUNG.

EZQTEPIKEX ENIOANEIEX

« KaBapiote TIc empdveleg pe €va vypd mavi and
MIKPOIVEG.

Edv umdpyxouv moANég akaBapoieg, mpooBéate 01O
VEPO AiyEC OTAYOVEC ATTOPPUTTAVTIKOU UE OUSETEPO
pH. Zkoumiote ye éva oteyvo navi.

«  Mnv xpnoipomolegite SlafpwTikd i amo&eoTIKA
amoppunavTikd. Edv kdmolo and autd ta nmpoidvta
€p0Oel katd AdBo¢ o€ ema@ UE TIC EMPAVELEC TNC
OUOKEUNG, KaBapioTe TO AUEOWC PE €va LYPO TTavi
ME HIkpoivec.

EXQTEPIKEX ENIOANEIEX

« Metd ano kdBe xprion, apAoTE TO POUPVO
vVa KPUWOEL Kal PeTA kaBapioTte Tov, Katd
TPOTiNoN evw gival akdpa (0ToC, yia va
OQAIPECETE TA UTTOAEIPPATA I} TOUG AeKEDEC Ao
Ta TPOPLUa. [a va oTeEyvWwoEeL TUXOV uypaacia mou
SnuioupynBnke Adyw Ynoipatog @ayntou ue
VPNAR TTEPLEKTIKOTNTA OE VEPO, APOTE TO POoUPVO
VA KPUWOEL EVTEAWG KAl 0T OUVEXELD KaBapioTe
TOV € Eva LPACHA 1 E€va 0PouyyapL.

« Evepyomoijote tn Aettoupyia “Kabapn” yia
BEATIOTO KABAPIOPO TWV ECWTEPIKWY EMIPAVEIWV.

+ KaBapilete o KpUOTAAO TNG TOPTAC UE EIOIKO
UYPO ATTOPPUTTAVTIKO.

« Ta va dieukoAUveTe Tov KaBaplopd Tou Youpvou,
pmopeite va BydAeTte TNV moOpTA.

A=E>OYAP

+  A@ROTE TO VA HOUAIACOUV G€ VEPO ME
ATMOPPUTAVTIKO PETA TN XPron. XpNOIMOTOINoTE
YavTia @OUPVOU YIa TO XEIPLIOPO TOUG, €AV gival
aKOUN (eoTd. Ta UTTOAEIYMATA PAYNTWY UTTOPOUV
va agalpebBouyv eUKoAa pe KATAAANAN Bovuptoan
opOouYYapdAKl.

AE=AMENH

MNa va dtac@alioete 0TI 0 PoUPVOC AEITOUPYEL

mavta e aplotn amdédoon Kat yia va Bonbrioete

va MPOoAN@OEl 0 OXNUATIOUOC AAATWVY PE TO

XPOVO, CUOCTHVOUUE VA XPNOIHUOTIOLEITE TAKTIKA TIG
Aettoupyieg “Anmootpdyyion” kat “Agaildatwon”.

Metd and pia peyahn mepiodo xwpig va xpnotpomoleitat
n Aeitoupyia “E€avayk. aépa + ATudc”, mpoteivetal va
evepyormolnBei évag KUKAOG YPNnCiaTog e TOV OoUpVo
adelo yepiovtacg evtehwg tn de€apevn.

ANTIKATAXTAXH AAMNTHPA

1. AmmoouvdéoTe To oUPVO amd TNV NAEKTPIKNA
Tpopodoaoia.

Agalpéote Ta pdgla.

A@aip€oTe TO KATTAKL TOU AAUTTTHPA.
AVTIKATAOTAOTE TOV AQUTTTAPA.

TomoBetriote {avd 1o KAAUUUA TOU AAPTITAPA, EVW
1o mélete 0TABEPA PEXPL VA ao@alioel otn Béon
ToU.

TomoBetiote avd ta pdgla.

Juvdéote Eavd 1o oUPVO OTNV NAEKTPIKA
Tpo@odoaoia.

+Q

uhAWN

No

> nueiwon: Na XpnOIUOTTOIEITE UOVO AAUTTTHPES AAOYOVOU
20-40 W/230 ~ V tUmou G9, T300°C. O Aaumtrpag mou
XONOILOTIOIETAL OTN CUCKELT lval €I01KA OxeSIA0UEVOC VIa
OIKIOKEG CUOKEUEC Kal OV €ival KATAANAOC YIA TO YEVIKO
PWTIOUO dwaTiou péoa oTo oTiTl (Kavoviouog EK apif.
244/2009). Mniopeite va mpounOeuTelte TOUG AQUTTTrPEG amd
10 Kévtpo TexvikNG Yoo TAPIENG.

OT1av XenOIUOTIOIEITE AAUTTTHPES AAOYOVOU, Un XEIRI(ETTE TOUC
ANQUTTTAPEC [E YUVA ¥épLa KaBWE Ta amoTunwuata Umopel va
TOUG KATAOTPEPOUV. MNV XPNOIUOTIOINCETE TO YOVPVO TIPIV
ToMoBeTACETE EQVA TO KATIAKL TOU AQUTTTHEA.

Whjr/lﬁool v



AQAIPEXZH KAI EMANATOMNMOGETHXH MNOPTAX
MNa va agalpécete TNV MOPTA, AVOiTE EVTEAWC Kal
KateBAoTe Ta AYKIOTPA €W OTOU PTAcOULV O€ Béon
amac@Aiionc.

KAeiote TNV mépTa 600 TTEPIOCOTEPO UTTOPEITE.
Midote KAAG TNV MOPTA Kal Pe Ta dUO XEPLa — YNV
TNV Kpatdte anod tn XelpoAafn.

ATIAA a@alp€OTE TNV TTOPTA EVW TNV KAEIVETE
TPABWVTAC TTPOC TA EMAVW TAUTOXPOVA €W OTOU
Byet amd tnv €86pa TNC. AKOUPTIAOTE TNV TOPTA OTN
pia mAevpd, MAvw O€ Jia LAAAKN ETTIPAVELQ.

EnmavatomoOeTiiote TNV mOPTA HETAKIVWVTAG TNV
TPOC TNV MAEUPA TOU PoUpPVou, vBuypauuilovTag

TOUC YavTt{oug TwV HeVTECESWV PE TIC £OPEC TOUC Kal

aoc@aAifovtag TNV eMavw MAEUPA 0TV €0pa TOu KABE
MEVTECE.

XapnAwoTe TNV MOPTA KAl 0T CUVEXELD AVOi&TE
TNV eVTEAWG. XauNAWOTE Ta AyKIOTPA OTNV APXIKNA
Tou¢ Béon: BeBaiwOeite 61 Ta Katedoate eVTEAWC
KATW.

Aokrote eha@pld mieon yia va Befaiwbdeite otI TA
Aayklotpa Bpiokovtal otn owotr Béon.

AokipdoTe va KAeioeTe TNV mopTa Kal PeBalwbdeite
OTI €ival eLOVYPAPUIOUEVN LE TOV TTIVAKA EAEYXOU.
Ala@opeTikd, emavaldfete Ta mapandvw Prpata:
Av &gv Aeltoupyei Kavovikd umopei va mpokAnBei
{nuid otnv épTO.

18
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WIFI ZYXNEZ EPQTHZEIX

. EL

* To WIFI 6ev SlatiBetal otn Pwoia kat tnv Oukpavia

MNoila mpwtokoAAa WiFi umootnpifovtay;

O gykateotnuévog mpooappoyéag urmootnpilel WiFi
b/g/n yia Evpwnaikég xwpeg.

Moleg puBpicelg mpémel va yivouv 0To AOYIGULKO TOU
SpopoloyntA (router);

AmaitolvTal ol TapakaTw pubuioslg Spopoloyntn:
2,4 GHz evepyonotnpévn, WiFi b/g/n, DHCP kai NAT
EVEPYO.

MNoia ékdoon WPS unootnpiletal;

WPS 2,0 rj vedtepn. EAéy&Te TNV TEKUNpiwon Tou
dpopohoyntnh.

Yndpxouv dlagpopég avapeosa otn Xpron evog
smartphone (A tablet) pe Android 1} i0S?

Mmopeite va XpnOIUOTTIOIROETE OTTOLO AEITOUPYIKO
embupeite, dev undpyel Stapopd.

Mmopw va XpNOIMOTOINoW TNV TEXvoloyia 3G
tethering (mpooPacn oto diadikTuo péow KivnToU N
AAANG oUOKEUNC) avTi yia §popoloynth;

Nati, aA\d ot urinpeoiecg cloud éxouv oxedlaoTtei yia
MOVIUa oUVOEDEUEVEG CUOKEVEG.

Nw¢ umopw va eAéyéw €av n cuvdeon oto Aladiktuo
TOU OTTIOU MOV AEITOUPYEI Kal n acVppatn Aettovpyia
givalr evepyomolnuévn;

Mmopeite va avalntrioete 1o SikTud 0ag otnV £€UTVN
OUOKEUN 0a¢. ATTEVEPYOTIOINOTE OTToladTTOTE AAAN
ouvdeon dedouévwy Tptv SOKIUAOCETE.

Nw¢ umopw va eAéy&w av n GUCKEVNA gival
ouvledeévn 0TO OIKIOKO acUpHaTo SiKTuo;
Metafeite otn StapdpPwaon Tou SpouoloynTr oag
(BA. eyxelpidio Tou dpopohoyntn) Kat EAEYETE av N
61evBuvon MAC Tn¢ ocuokeung mapatiBetal otn oelida
acVpUATWV CUVOESEUEVWV CUOKEVWV.

MoV pmopw va Bpw tn SicvBuvon MAC TG GUGKEVAG;
MNatAote & petd matiote & WiFi g kotaéte tn
OUOKEUN 00G: YTAPXEL ULa ETIKETA TTOU OEIXVEL TIC
S1evBuvoelg SAID kat MAC. H 8ievBuvon Mac (MAC
address) amoteAeital amd évav cuvduaoud aplOuwv
Kal ypappdtwy mou apxilel pe “88:e7”.

Nwg umopw va eAéyéw av gival evepyomoinuévn n
aocvpuatn AelIToupyia TNG CUGKEUNAG;

XpnoIpomoIlnoTe TNV £EUTTVN CUOKELH 0AC KAl TNV
epappoyn 6™ Sense Live yia va eAéy€ete av To Siktuo
TPC ((IjUOKsur']c eival opatod kat cuvdedeUEVO UE TO
cloud.

Yndpyxet KAt mou epumodifel To orjpa va @TAacel oTn
GUOKELN);

BeBaiwBeite 6T1 ol cUOKEVEC O €xeTe oUVOEDEL dev
Xpnotgomololv 6Ao to diabéoipo evpog {wvnc.
BeBaiwBeite 611 o1 cuokevég pe Suvatdtnta WiFi Sev
unepPaivouv tov péytoto aptBud mou emtpémeTal amnd
Tov SpopoAoynTh.

Néoo pakpld mpémel va gival o SpopoAoyntng anod 1o
oUpVvo;

Kavovikd to onjpa WiFi eivat apketd ioxup6 yia va
KAAUYEL HePIKA SwHATIa, aAAd auTo e€apTtdTal o€
peydalo Babuod amd to VAIKO amd To oTroio €ival
KOTOOKEVAOMEVOL oL Toixol. Mmopeite va eAéy&ete TNV
loxU TOU OAUATOC TOTOBETWVTAC TNV £EUTTVN CUOKEUN
oag Simha 0Tn CUOKEULN.

T umopw va Kavw £av n acVppatn cuvdeon pov dev
(@TAVEL OTN CUOKEUN;

Mmopeite va XpNOIUOTIOIOETE CUYKEKPLUEVEG
OUOKEUVEC Yla va emekTeiveTe TNV KAAuyn WiFi oto
omiti oag, ONMw¢ onueia mpocofaong, avapeTadoTeC
WiFi kal YEQUPEC LETAPOPAC NAEKTPLKNAG EVEPYELAG
(bev mapéexovTal PE TN CUOKELN).

Nw¢ pmopw va Bpw Tov KWSIKG Mpdofaong yia 1o
acvupuato Siktuo pov;

EAéyEte TNV TEKUNpiwon Tou SpopoloynTth. ZuvhBwg
UTTAPXEL €va aUTOKOAANTO oToV SpopoAoynTr Tov
ep@avilel TIc MANpo@opieg Tou XpeldleoTe yia

va @TACETE 0TN GeAida pUBUIONC TNC CUOKEUNG
XPNOIMOTIOIWVTAG pla ouvdedepévn CUOKEUN.

T umopw va Kavw av o §popoAoyntrg pou
xpnotpomolei To kavaht WiFi tng yertovidg;

AvaykdaoTe 1o SpopoAoynTA va XpnolUOTTOIAOEL TO
olKIakS oac KavAait WiFi.

Tt umop® va KAvw av pgaviletat otnv 086vn 10 =
1 av o poUpvog dev umopéei va Snpiovpynoel ctadepn
oUvdeon UE TOV OIKIAKO dpopoloynTh;

H ouokeun umopei va éxet cuvdeBei pe emrtuyia

otov dpopoloyntr, aAAd Sev ival o Béon va €xel
npocofaon oto Aladiktuo. MNa va cuvdéoete TN
ouokeun oTo Aladiktuo, Ba mpémel va eAEyEETE TIC
puBuioelg Tou SpopoloynTh R/KAL TOU PopPEa.
PuBuioeic dpoporoyntr: NAT mpérmel va eival on, To TEIXOC
npooTaociag kal to DHCP mpérmel va eivatl katdAAnAa
Slapopewéva. Yrmootnpiletal kpumtoypdenon KwoIKo
npdofaong WEP, WPAWPA2. la va SOKILACETE OIAPOPETIKY
KQUTTTOYPAPNON, AVATEREETE OTO gy XEIPISIo Tou SpouoloynTH.
PuBuioeic popéa: Edv o mapoxog umneeciv SIAdIKTUOU EXEl
KaBopioel Tov aplBud Twv dieuBuvoewv MAC TTou Umopoly va
ouvdeBouv 0To AladIKTLO, UMOPE( va unv Umope(te va
OUVOETETE TN cuokeur oag oTo cloud. H SietBuvon MAC puiag
OUOKEUNC glval TO HovadIKO avayvwploTIKS TNG. PWTHAOTE Tov
TIAPOXO UTTNPECIWY ALAOIKTUOU YIa TOV TROTTO CUVOECNC TWV
OUCKEUWY, EKTOC TWV UTTOAOYIOTWY, 0TO AladiKTuo.

Nw¢ pmopw va eAéyéw gav petadidovral dedouéva;
AoV puBuioete 10 SiKTUO, ATTEVEPYOTTOIAOTE TN
ouokeun, meplpévete 20 deutepOAENTA KA, OTN
OUVEXELD, avayTe To poupvo: EAéyETe OTI N e@appoyn
eu@avilel Tnv kataotaon tou Ul (Mepifaiiov XprioTn)
TNG CUOKEUNC.

Oplopéveg puBpioelc xpeialovTal epIKG SeUTEPOAETTTA YIa VA
EUPAVIOTOUV OTNV EPAPLIOYN.

Nw¢ pmopw va aAAa&w to Aoyaplacud Whirlpool alAa
va S1aTNProw TIG CUCKEVEC MOV OUVOEDEEVEG;
Mmopéeite va SnUIOVPYROETE évav VEO Aoyaplacuo,
OAAG va BUPAOTE va KATAPYNOETE TIC CUOKEVEC OAC
amd tov MaAtd oag Aoyaplacud mpiv TIG UETAKIVAOETE
OTOV VEO 00 Aoyaplacuo.

AANNa&a Tov SpopoloynTh KOV - TI TPEMEL VA KAVW;
Mnopeite ite va diatnpnoete Ti¢ idieg pubpioelg
(6vopua SikTOoU Kal KwdIKO mpdoPacng) site va
Slaypdyete TIC mponyoUpEVECG pubuioel amd TN
OUOKEUN Kal va TTpocapuéoeTe avd TIC pubuioelC.
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ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

MNp6PAnua

O poupvog dev
A&lToupyei.

Z‘rr]voeovr] R

eu@aviletal
TO ypdpua “F”

akoAouBoupevo ano

évav aplbuo n éva

yeaupa.

To oklaké pevpa
SlakonTeTal.

O @oupvog dev
Beppaiveral.

0 6pouo7\oynmc WiFi eivat
 QTIEVEPYOTTIOLNUEVOG.
01 1610TNTEC pUBUicEWV
.Tou SpopoAoynTn €xouv
aANG&eL.
Ot aovppuateg ouvdéoelg dev
- QTAVOULV OTN OUOKEUN).

.0 poupvoc dev pumopei va
€xel 0Tabepr mapoxn amod 1o
‘0lKlaKO SikTuO.

‘Aev unoompt{sml n

To eikoviSlo =
ep@aviletal otnv
00o6vn.

Agv umootnpiletaln
ouvdeoIpoTNTA.

O ocwArvag elcédou
vepoU Oev Tpafdel
VEPO

MOéavn artia

EAOGn

gAlaKonrﬁ PEVMATOG.
Anoovvdeon an6 tnv
gnapoxr] peupatoc

~ BAABNn mapapével.

BeaiwBeite 6T1 0 poUpvOC TpoPodoTEiTal e peva
Kal 0TI €ival cwotd ocuvdedepévog otnv mpila. ZBrote
Kal avayte avd 10 ¢ouPVo yia va SIamOoTWOETE €GV N

‘EmkolvwvioTe pe to n)\nolz-:orepo Kevrpo Euninpgtnong
‘Nelatwv Kal avagépete Tov aplOpod petd 1o ypdpua “F.
§I'IaTr']0T£ & , matnote Kal HETA eMAECTE “Factory
‘Reset” (Emava@opd epyootactiakwyv pubuicewv).

‘OAec ol anoenKeuuevec pueploac 6laypa<povml

%Aaveaops’vn puBuion
EIOXUOC.

§B£Balw9£ns &TL TO OIKIAKO SIKTUO EXEL LoXL ToLAAxIOTOV
mavw amnod 3 kW. Ala@opeTikd, auEnGTs Tnv 1oL ota 13
‘Ampere. [la va 1o aAM\G&&eTe, rrarnors o, emAE€Te
g”l'leplooonspsc Aenroupylec Kal HETA em)\eETs ”Alaxslplon
_..loxvog”.

O TPOMOC AerToupyiag
emidel§ng Bpioketal o
_e§ENen.

Mathote & , mathote ”Info KOl LETA EMAEETE
g“AslToupyla eméen&nc KataoTthpatog” yla €é€odo.

‘EAéy&te av o SpopoAroyntrc WiFi ouvdéetal oto
Stadiktuo.

EAéy€te av gival kahn n 1oxV¢ Tou orpatog WiFi kovta
:0Tn CUOKEUN.

' AOKIUAOTE VA EMAVEKKIVIOETE TOV SpopoloynTh.

BA. mapaypago “XYXNEX EPQTHZEIZ WiFi”

AV €xouv aANGEEL 0L IBIGTNTEC TOU OIKIAKOU 0CUPHATOU
‘d1ktOOoV, KAvTE TN Cevyomoinon e To SikTtuo: Matrote

& , matote @& “WiFi” kat petd emAé€re “S0vdeon oto

SikTuO”.

H anouaKpuousvn
-evepyomnoinon dgv

m%BEBGlU)GEiTE TPV ayobdé‘é{é”é&'\)éfn Xwpa oag
ETIITPETETAL TO TNAEXEIPIOTAPLO YIA NAEKTPOVIKEC

OUOKEUVEC.

. EMITPEMETAL OTN XWPA 0AC. - R
5 { ATTOOUVOEDTE TOV CWARVA.
:BeBaiwbeite 611 0 owArvag Sev gival ppayuévoc.
:Eloaydyete maAl Tov OWARVA, YE TTPOCOXN WOTE N
:dladikacia auth va yivel owoTd (eAéy€te TNV KateLOuvon
:TOU CwARva: To KOLUTTI TTiEONG TIPETTEL VAl EiVal YUPIOPEVO
-TIPOC TA APIOTEPG AANG VAl PNV €ival TATNHEVO Kal rrpsrrsl

O owARvag dev ival kald
iTormoBetnuévoc.
:0 owAAvag givat paypévo.

Katd tn didpkela

NG Aettoupyia
amooTpAyylong, otnv
006vn eppaviletal

n évdet€n “ERROR”
(ZOAAMA)

H Aettoupyia anompayylonc
géev YIVETAL KAVOVIKA

Evnpspwors 10 KEVTPO O€pPIg

Aev pmopeite va deite!

Ta ayamnuéva oag?

To cuoTnua TPEMEL va
‘avavewoOei.

:Tpé&te 1o Factory Reset (Epyootaciakég pubuioelq)
{(Miéote & , matiote @ “Info” kat TN cuvéxela emAé€Te
:“Reset product” (Emavagopd mpoiévtoc)). MOAig
:0AOKANpwOEei autn N Aettoupyia, umopeite eUKoAa va
‘armoBnkevoeTe Kal va SEiTe TOUG ayamnuévoug oag
‘KUKAOUC.

Mrropsu's va BPEiTe MOMTIKEG, TUTIKN TEKUNPIWON KAl TPOCcOETEC MANPOPOPiEG TPOIOGVTOG:
Tnv 1otooehida pag docs.whirlpool.eu
Xpnotuomowwvtag Tov Kwdiko QR
EVOANOKTIKE, PTTOPEITE VA EMKOIVWVNOETE HE TRV YIINpecia e§unmnpétnong mehatwv (BA.
TNAEQPWVIKO aplBud oo PiIRAlapdkt yyunonc). Otav emkovwveite pe to Kévtpo e€umnpétnong
TENATWV, Ava@épate Toug KwSIKOUE TTOU avaypa@ovTal 0TV ETIKETA AVAYVWPIONS TPOIOVTOC.
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Rovid utmutato

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET

VALASZTOTTA
Teljes koru szolgaltatasaink eléréséhez,
=) kérjik, regisztralja termékét honlapunkon:

www.whirlpool.eu/register

A A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a
Biztonsagi utmutatot.

A TERMEK BEMUTATASA

1. Kezel6panel
2. Ventilator

3. Kor alaku ftutéelem
(nem lathato)

4. Polcvezetd sinek
(a szintek a stté elején vannak
feltntetve)

Ajtod

Bevezet6 csé csatlakozofeje
Leereszt6 fej

Felsé fGitéelem/grill
Vilagitas

0. Azonosito tabla

(ne tavolitsa el)

11. Also flitéelem
(nem lathato)

=0 ®NOoW,

1. BE /KI
A siit6 be- és kikapcsolasa.

2. KEZDOKEPERNYO
Gyors hozzaférés a fémeniihoz.

3. KEDVENCEK

Megnyitja a leggyakrabban
hasznalt funkcidk listajat.

4. KIJELZO

5.ESZKOZOK

Itt szamtalan opcié kozul
valaszthat, és médosithatja a stit6
beallitasait.

e T Do,
S N & i
1 2 3 4 6 7

6. TAVVEZERLES

A 6" Sense Live Whirlpool
alkalmazas hasznalatanak
engedélyezése.

7. MEGSE

A siité minden funkciéjat leallitja,
kivéve az orat, az id6zitét és a
gombzarat.
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TARTOZEKOK

RACSPOLC CSEPPFELFOGO TALCA

Etelek stitésére vagy edények,
sUtéformak és egyéb héalld
tartozékok alatamasztasara

Hasznalhato sitétepsiként
hus, hal, zoldségek, focaccia
stb. készitéséhez, vagy a
sUtdéracs ald helyezve a
sttéskor lecsdpogd szaft
0sszegyUjtésére.

GOZOLOTALCA BEVEZETO €SO

Megkdnnyiti a géz keringését,
tehat az étel egyenletesebben
f& meg. Helyezze a
cseppfelfogo talcét az alatta
lévé szintre, igy a szaft abba
csopodghet. **

Csatlakoztassa a specidlis
fejhez a tartélyba toltendd viz
szivasdhoz. Hasznalat utan
alaposan oblitse le és széritsa
meg, majd hlivos, szaraz
helyen tarolja.

* Csak bizonyos tipusoknal elérhetd
** Csak a GOZ funkciohoz hasznélja
A tartozékok szama és tipusa a megvasarolt modelltél figg.

KIHUZHATO
TARTOSINEK *

—

A tartozékok behelyezését és
kivételét seqiti.

SUTEMENYES TEPSI

Hasznélhaté kulonféle
kenyerek és sitemények,
valamint sultek, sitépapirban
sult hal stb. készitéséhez.

A készllékhez ingyenesen nem jaré egyéb tartozékok a vevészolgalatnal kilon is

megvasarolhatok.

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK
BEHELYEZESE

Tegye be a sutdracsot vizszintesen a polcvezet6 sinek
mentén, és ligyeljen r4, hogy a racs felfelé hajlé vége
valéban felfelé alljon.

Mas tartozékokat, mint példaul a cseppfelfogé talcat
és a sutétepsit is vizszintesen kell behelyezni a
sutébe, a stitéracsokhoz hasonlé médon.

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES

VISSZAHELYEZESE

« A polcvezet6 sinek eltdvolitdsdhoz emelje
fel a sineket, majd évatosan huzza ki az alsé
részt a helyébdl: A polcvezetd sinek ekkor mar
eltavolithatok.

« A polcvezetd sinek visszahelyezéséhez el&szor
illessze azokat vissza a felsé illesztésekbe. Felfelé
tartva csusztassa ket a siit6térbe, majd engedje le
Oket az also illesztésben [évé helyzetiikbe.

A KIHUZHATO TARTOSINEK FELSZERELESE (HA
VANNAK)

Tavolitsa el a polcvezetd sineket a sttdbdl,

és tavolitsa el a véd6é muanyagot a kihuzhaté
tartésinekrél.

Rogzitse a tartdsin felsd kapcsat a polcvezetd sinhez,
majd csusztassa végig annak mentén itkozésig.
Engedje le a helyére a masik kapcsot. A polcvezetd
sin rogzitéséhez erdteljesen nyomja neki a kapocs
aljat a polcvezetd sinnek. Gyéz6djon meg arrél, hogy
a tartésinek szabadon tudnak mozogni. Ismételje
meg ezeket a Iépéseket az azonos szinten [évé masik

polcvezetd sinnel is.

Ne feledje: A kihizhat¢ tartésinek barmely szintre
felszerelhetdk.
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SUTESI FUNKCIOK

&D KEZI FUNKCIOK

ALSO ES FELSO SUTES
Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd sitése.
KONVEKCIOS SUTES

Hus vagy toltott tortdk stitéséhez egyszerre csak
egy szinten.

HOLEGBEFUVAS

Ugyanazt az elkészitési hémérsékletet igényld,

de kilonbozé ételek tobb (legfeljebb harom)
szinten torténd egyidejd sltése. Ezzel a funkciéval
elkerilhetd, hogy kulénb6zé ételek egyszerre
torténd sitésekor azok atvegyék egymas szagat.

GRILL

Steak, kebab és kolbaszok grillezése, csében siilt
z0ldségek sutése és kenyérpiritas. Hus sutésekor
javasoljuk a cseppfelfogo6 talca hasznalatat a
kicsopogd huslé és szaft 6sszegyljtéséhez:
Helyezze a talcat a sutdracs alatt |évé barmelyik
szintre, és dntson bele 500 ml vizet.

TURBO GRILL

Nagy egybesiilt husok sutése (baranycomb,
marhasult, csirke). Javasoljuk a cseppfelfogo

talca hasznalatat a kicsopogé huslé és szaft
0sszegyljtéséhez: Helyezze a talcat a siitéracs alatt
[évd barmelyik szintre, és dntson bele 500 ml vizet.

GYORS ELOMELEGITES
A suté gyors el6melegitése.
COOK 4 FUNKCIOK

Ez akkor hasznos, ha egyszerre 4 szinten olyan
kilonboz6 ételeket sut, amelyek azonos héfokon
készllnek. Lehet vele kekszeket, tortakat, kerek
pizzat (akdr fagyasztottan) siitni, vagy akar egy teljes
menut elkésziteni egyszerre. Kovesse a sutési tablazat
javaslatait a legjobb eredmény elérése érdekében.
GOZOLES
» TISZTA GOZ
Természetes és egészséges ételek készitése
g6zzel, ami megdrzi az ételek természetes
tapanyagait. Ez a funkcié kifejezetten
zoldségek, hal és gylimolcsok készitéséhez,
valamint blansirozashoz ideadlis. Ha a
csomagoldson mas utasitast nem talal, vegye
le a védofoéliat az ételrdl, miel6tt a stitébe
tenné.

» HOLEGBEFUVAS + GOZOLES
A g6z és a hélégbefuvas tulajdonsagainak
kombinalasaval ez a funkcio lehet6vé teszi, hogy
kellemesen ropogodsra piritsa az ételek kilsejét,
mikdzben belll puhdk és szaftosak maradnak. A
legjobb sutési eredmény érdekében javasoljuk,
hogy 3 - MAGAS g6zszintet valasszon hal,
2 - KOZEPES szintet hus és 1 - ALACSONY szintet
kenyér és desszertek siitéséhez.

« SPECIALIS FUNKCIOK

» KIOLVASZTAS

Fagyasztott élelmiszerek gyors kiengedéséhez.
Helyezze az ételt a k6zépsd szintre. Hagyja az
ételt a csomagolasaban, hogy ne szaradjon ki
a kilseje.

» MELEGEN TARTAS

A frissen elkésziilt ételek melegen és
ropogosan tartasa.

» KELESZTES
Sés vagy édes tésztak optimalis mértéku
kelesztése. A kelesztés sikere érdekében ne
aktivélja ezt a funkciot, ha az el6z6 siitési ciklus
miatt a siité még mindig forrd.

» KENYELEM

H(tében tarolt vagy szobahémérsékletd,
félkész ételek (keksz, siteménymix,

muffin, tésztaételek és péksitemények)
elkészitéséhez. A funkcié minden ételt gyorsan
és kiméletesen készit el. Hasznalhaté kordbban
elkészitett fott ételek Ujramelegitésére is. A
sutét nem sziikséges elémelegiteni. Kbvesse a
termékek csomagolasan taldlhaté utasitasokat.

»  MAXI COOKING

Nagyobb darab (2,5 kg feletti) husok sttése.
Sutés kozben ajanlatos forgatni a hust, hogy
mindkét oldala egyenletesen tudjon pirulni.
Erdemes a hust idénként meglocsolni, nehogy
kiszaradjon.

» ECO HOLEGBEFUVAS

Toltott siiltek és husfilék egy szinten

torténd siitéséhez. A kiméletes, szakaszos
hélégbefuvas megakadalyozza az étel

tulzott mértékd kiszaradasat. Az ECO funkcid
haszndlatakor a ldmpa kikapcsolva marad

a sutés ideje alatt. Az energiahatékony ECO
ciklus hasznalata alatt a stitéajtét nem szabad
kinyitni addig, amig az étel el nem készdlt.

« FAGYASZTOTT ETEL

Ez a funkcié automatikusan kivalasztja a legjobb
sutési hémérsékletet és mddot a gyorsfagyasztott
készételek 5 kiilonb6z6 kategodridjahoz. A stitét
nem sziikséges eldmelegiteni.

th

6 6" SENSE

Ez a funkcié barmilyen tipusu étel automatikus
sutéséhez vald. A funkcié megfelel hasznélatahoz
kovesse a vonatkozo sutési tablazat utasitasait.

A siit6t nem szikséges elé6melegiteni.
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AZ ERINTOKEPERNYOS KIJELZO HASZNALATA

i Kivalasztas vagy mentés:
Erintse meg a kijelz6t a kivant érték vagy mentielem
kivalasztasahoz.

12:35

Kézi funkcidk @

6th Sense funkciok

Bongészés a meniiben vagy a listakban:
Egyszer(ien huzza végig az ujjat a kijelzén az értékek
vagy meniielemek mozgatasahoz.

Konvekcids
sutés

Also és felsé sutés

Hélégbe Grillflittest

< Valassza ki a hélégbefuvas

hémérsékletét.
°C
O s
Allit; gmési
 —

ELSO HASZNALAT

Beallitasok mentése vagy tovabblépés a kdvetkez6 képernydre:
Erintse meg a,BEALLITAS" vagy a,KOVETKEZO” gombot.

< Valassza ki a hélégbefuvas
hémérsékletét.

Visszalépés az el6z6 képernyére:
Erintse megaz < ikont.

Hélégbefuvas

UTASITAS:
Ugyanazt az elkészitési hdmérsékletet

igénylé, de kiilonboz6 ételek tobb .!‘
(legfeljebb harom) szinten torténé \ g &
egyidejli sutése. Ezt a funkciot kilonbozé

A legelsé hasznalatkor meg kell adni a termék alapbedllitasait.

Ezeket a bedllitdsokat késébb barmikor megvaltoztathatja, haa <
gombot megnyomva belép a ,Tools” (Eszkdzok) meniibe.

1. ANYELV KIVALASZTASA

A késziilék els6 bekapcsolasakor be kell dllitani a kivant nyelvet

és a pontos idét.

+ Huzza végig az ujjat a kijelzdn, és valassza ki a kivant nyelvet
a listabol.

- Erintse meg a kivant nyelv nevét.

A < gombot megérintve visszaléphet az eléz6 képernydre.

2. BEALLITASI UZEMMOD KIVALASZTASA

A nyelv kivélasztasa utan a készilék felszélitja, hogy valasszon
a,DEMO TAROLASA' (csak a boltok altal hasznalt bemutatd
Uizemmad) vagy a,KOVETKEZO” gomb kozdil.

3. A WIFI BEALLITASA

A 6™ Sense Live funkcid segitségével a siit6t tavolrdl is
vezérelheti barmilyen mobilkésziilékrdl. A suitd tavvezérléséhez
el@szor el kell végeznie a tavvezérlés bedllitasat. Ehhez a
folyamathoz készlilékét regisztralnia kell, és csatlakoztatnia kell
az otthoni hal6zathoz.

«  Erintse meg a,BEALLITAS MOST” gombot a kapcsolat
beallitasahoz.

Ha a ,UGRAS" gombot valasztja, a kapcsolatot bedllithatia egy késébbi
idépontban.

A KAPCSOLAT BEALLITASA

Ehhez a funkcidhoz a kdvetkezbkre lesz sziiksége: Okostelefon
vagy tablet és az internetre csatlakoztatott vezeték nélkili
router. Okoseszkdzén ellendrizze, hogy az otthoni vezeték
nélkili halézat jele kelléen erés-e a késziilék kdzelében is.
Minimdlis rendszerkdvetelmények.

Okoseszkdz: Android, 1280x720 (vagy nagyobb) feloontésu
képernyével vagy iOS.

Az App Store-ban ellendrizze, hogy az alkalmazas kompatibilis-e az
okoseszkdzon futd Android nagy iOS verzioval.

Vezeték nélkuli router: 2,4 GHz WIFI b/g/n.

1.Toltse le a 6" Sense Live alkalmazast

Az els6 lépés a sutd csatlakoztatasahoz az alkalmazas letdltése
az okoseszkozre. A 6™ Sense Live alkalmazas végigvezeti Ont

a kapcsolat bedllitasanak itt felsorolt [épésein. A 6 Sense Live
alkalmazast letdltheti az App Store-bdl vagy a Google Play
Store-bdl is.

2. Fiok létrehozasa

Ha még nem rendelkezik fidkkal, elészor étre kell hoznia egyet.
Ennek segitségével haldzatba rendezheti készllékeit, és tavolrdl
fellgyelheti és vezérelheti azokat.
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3. Regisztralja késziilékét

Kdvesse az alkalmazas utasitasait a késztilék regisztraciojahoz.

A regisztracidhoz sziiksége lesz a késziilék Smart Appliance
IDentifier (SAID) kddjara. Ez a kod a termékre rogzitett azonositd
tablan talalhato.

4, Csatlakozas a WIFI-hal6zathoz

Kovesse a bedllitasi folyamat (,scan-to-connect”) Iépéseit. Az
alkalmazas végigvezeti Ont a késztilék otthoni vezeték nélkdli
halézathoz valé csatlakoztatasanak lépésein.

Ha az On routere tdmogatja a WPS 2,0 (vagy Ujabb) rendszert,
valassza a,KEZI" opciét, majd érintse meg a,WPS beallitas”
gombot: Nyomja meg a vezeték nélkiili routeren a WPS gombot
a két készlilék kozotti kapcsolat [étrehozasahoz.

Ha szlikséges, a terméket manualisan is csatlakoztathatja a
,Search for a network” (Hal6zat keresése) opcidval.

Az SAID-kod az okoseszkdz és a készlék szinkronizalasahoz szikséges.
Megjelenik a WIFI-modulhoz tartozd MACGcim.

A csatlakoztatast csak akkor kell jra elvégezni, ha On
megvaltoztatja a router bedllitasait (pl. haldzat neve, jelszd vagy
adatszolgaltato).

.IDO ES DATUM BEALLITASA

A slit6 otthoni halézatra val6 csatlakoztatasakor az id6t és
a datumot a rendszer automatikusan beallitja. Mas esetben
ezeket manualisan kell beallitani

- Erintse meg a megfelelé szamokat az id6 beallitasahoz.

- Erintse meg a,BEALLITAS” gombot a mentéshez.

Miutén beallitotta az id6t, be kell allitania a datumot is

. Erintse meg a megfelel szamokat a datum beallitasdhoz.
. Erintse meg a,BEALLITAS” gombot a mentéshez.

4. AZ ENERGIAFOGYASZTAS BEALLITASA

A slit6 ugy van beprogramozva, hogy annyi elektromos aramot
fogyasszon, amennyi kompatibilis a 3 kW-nal (16 amper) nagyobb
besorolasu lakossagi dramhalézattal): Ha az On halézata ennél
alacsonyabb teljesitmény(, a késziiléken ezt az értéket 13 amperre
kell csokkentenie.

. Erintse meg a jobb oldali értéket a teljesitmény
kivalasztasahoz.

. Erintse meg az,OK” gombot az alapbedllitas befejezéséhez.

5. A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj sitd a gyartasbol visszamaradt szagot bocsathat ki:

ez teljesen normalis. Ezért miel6tt a stitét étel készitésére
hasznalna, azt javasoljuk, hogy melegitse fel tiresen a lehetséges
szagok eltavolitasa érdekében.

Tavolitson el minden véddkartont vagy étlatszé filmréteget

a sutdrdl, és tavolitson el minden tartozékot a belsejébdl.
Melegitse a stitét 200 °C-on nagyjabdl egy 6ran keresztiil.

A készUlék elsé hasznalatat kdvetéen érdemes kiszelldztetni a
helyiséget.

6. A TARTALY FELTOLTESE

A készilék a fézéskor torténd gbzoléshez sziikséges tartallyal
rendelkezik (nem lathato).

GOz0lést igényld recept vagy program kivalasztasakor a kijelzén
megjelend lizenet figyelmeztet, hogy helyezze be a bevezet
csovet a viz betdltéséhez, és kigyullad a behelyezési pont
kozelében 1évé jelzéfény.

' HU

Csatlakoztassa a csovet, de ne nyomja meg a gombot. A ¢s6 teljes

CLICK

illeszkedésekor kattanas hallatszik.

o \ o |

Ne feledje: A csé egyetlen médon csatlakoztathatd megfeleléen: ha a
nyomogomb a bal oldalon marad.

Ezutdn helyezze a cs6 végét egy edénybe, amely legaldbb 1,7 |
ivovizet tartalmaz. Az optimalis g6z6léshez javasoljuk, hogy a
tartalyt szobahémérséklet(i vizzel toltse fel. Ha a tartélyt a késziilék
ajtajara helyezi, tgyeljen, hogy dvatosan helyezze ra, hogy az
ajtoliveg ne sériiljon.

Inditast kovetéen a folyamat
automatikusan ledll, amint a tartaly
megtelik.

A folyamat végén a kijelz6n tizenet
jelzi, hogy csatlakoztassa le a
csovet: ehhez nyomja meg az
annak bal fels6 sarkaban talalhatd
gombot, és hlizza meg enyhén a
csovet.

Ne feledje: A vizszivargas elkerilése
érdekében javasoljuk, hogy a
feltoltéshez hasznalt tartozékot Ugy
csatlakoztassa le, hogy az még a vizleereszt6 tartalyban talalhato;
ezutan vegyen ki mindent, és csukja be az ajtot.

Ekkor elindithatd a fézési program vagy a vélasztott recepthez
tartozd program.

Ha hosszabb ideig nem hasznélta a gézolés funkciokat, kifejezetten
javasoljuk, hogy a gézparolas programot Ures sité mellett inditsa el, és
a tartaly legyen teljesen feltoltve.

Whjr/lﬁool ’



NAPI HASZNALAT

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

+ Asutd kikapcsoldsahoz nyomja meg a gombot, vagy
érintse meg a kijelz6t barhol.
A kijelzén valaszthat a Kézi és a 6™ Sense funkciok kozdil.

«  Erintse meg a kivant funkciot. Ekkor megjelenik a funkcidhoz
tartoz6 mend.

+ Mozgassa a listt fel-le, és ismerkedjen meg az elérhet6
opciokkal.

«  Erintse meg a kivant opciét a kivalasztashoz.

2. KEZI FUNKCIOK BEALLITASA

A kivant funkcié kivélasztasa utan megvaltoztathatja a funkcié
bedllitasait. A kijelz6n lathatok a modosithatd bedllitasok.

HOMERSEKLET / GRILLFOKOZAT

. Léptessen végig a javasolt értékeken, és valassza ki az Onnek
legmegfelelébbet.

Ha a funkcié engedélyezi,a »f gombot megérintve

elindithatja az elémelegitést.

IDOTARTAM

Ha a siitést manudlisan kivanja vezérelni, nem kell siitési

id6étartamot megadnia. Idézitett Gizemmaodban viszont a siitd

a bedllitott id6tartamig mukadik. A stitési idd végén a siités

automatikusan ledll.

« Azidétartam bedllitasahoz érintse meg a,Allitsa be a siitési
id6ét” gombot.

« A megfeleld szamokat megérintve dllitsa be a kivant sutési
id6t.

«  A,KOVETKEZO” gombot megérintve mentse el a beallitast.

Ha egy eldre bedllitott sttési idétartamot tordini szeretne, hogy

manualisan fejezze be a sttést, érintse meg az id6tartam értéket, majd

a,STOP” gombot.

3. A 6" SENSE FUNKCIOK BEALLITASA

A 6 Sense funkciok segitségével szamtalan olyan ételt
elkészithet, amelyek a listaban is szerepelnek. A legtobb siitési
bedllitast a késztilék automatikusan elvégzi a legjobb stitési
eredmény elérése érdekében.

« Valasszon egy receptet a listdbdl.

A funkciokat ételkategdridkra bontva taldlja a 6™ SENSE

ELELMISZERLISTA” mentiben (I4sd vonatkozd tablazat), illetve a

receptek sajatossagai alapjan csoportositva a ,LIFESTYLE” meniiben.

+  Afunkcié kivélasztasa utan csupan az elkészitendd étel
jellemzéit kell megadnia (mennyiség, suly stb.) a tokéletes
eredmény eléréséhez.

4.INDITAS / BEFEJEZES KESLELTETESE

A siitést elhalaszthatja a funkci6 inditasa el6tt: llyenkor a funkcié

az On éltal el6re bedllitott idében indul vagy ér véget.

«  Erintse meg a,KESLELTETES” gombot a kivant inditési /
befejezési idé6 megadasahoz.

+ Akivant késleltetés bedllitasa utan érintse meg a
,KESLELTETETT INDITAS” gombot a varakozasi idd
inditasahoz.

+ Helyezze az ételt a suitébe, és csukja be az ajtdt: A készilék
kiszamitja a sziikséges varakozasi id6t, majd a megfeleld
idépontban automatikusan elinditja a funkciét.

Ha a sttéshez késleltetett inditast allit be, az elémelegités nem

elérhetd: A siitd a szikséges hdmérsékletet fokozatosan éri el, tehat a

sttési idok kissé hosszabbak lesznek a stitési tablazatban megadott

idétartamokndl.

« Afunkcid azonnali inditasahoz és a késleltetés
kikapcsolasahoz érintse mega ® gombot.

5. A FUNKCIO INDITASA

. Abeéllitasok elvégzése utan érintse meg a,INDITAS” gombot
a funkci6 inditasahoz.

Ha a stt6 forrd, és a funkcidnak egy adott maximum hémérsékletre

van szksége, a kijelzon értesités jelenik meg. A kivant értéket
megérintve, sttés kdzben barmikor modosithatja a bedllitott értékeket.

. Az éppen futd funkcié barmikor leéllithaté az
gombbal.
6. ELOMELEGITES

Ha el6z6leg aktivalta, a funkcio inditasa utan a kijelz6n nyomon

,,,,,

végeztével hangjelzés hallhatd, és a kijelz6 kiirja, hogy a suité

elérte a szlikséges hdmérsékletet.

+ Nyissa ki az ajtot.

+  Helyezze be az ételt.

. Csukja be az ajtét, és érintse meg a,KESZ” gombot a siités
megkezdéséhez.

Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése elétt teszi a stitébe, a sitési
eredmény elmaradhat a varttol. Az ajtd kinyitasakor az elémelegités
ledll/szlinetel. A sUtési idObe nem szamit bele az elémelegitési szakasz.

7.A SUTES SZUNETELTETESE

Egyes 6™ Sense funkcioknal sziikség lehet az étel megforditasara
sutés kozben. Hangjelzés hallatszik, és a kijelzén lathatd a
végrehajtand6 mdvelet.

+ Nyissa ki az ajtot.

«  Kovesse a kijelz6n megjelend utasitast.

«  Csukja be az ajtdt, majd érintse meg a,KESZ” gombot a siités
folytatdsahoz.

A suités befejezése el6tt a stit6é ugyanigy felkérheti arra, hogy

ellendrizze az étel allapotat.

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzén lathaté a végrehajtandd

mvelet.

« Ellendrizze az ételt.

«  Csukja be az ajtdt, majd érintse meg a,KESZ” gombot a siités
folytatasahoz.

8. A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a sités befejez6dott.

Bizonyos funkciok esetében, miutan a siités befejez6dott, az

ételt meg is lehet piritani a stitési id6 meghosszabbitasaval,

vagy el lehet menteni a funkciét a kedvencek kozé.

« A Q@ gombot megérintve a funkciot elmenthetia
kedvencek kozé.

« Az,Extra barnitas” opciot valasztva elindul egy befejezé, 5
perces piritasi ciklus.

. FErintsemega () gombot a siitési id6
meghosszabbitasdhoz.

° Whjr/lﬁool



9. KEDVENCEK

A Kedvencek funkci6 elmenti az On kedvenc receptjeihez
tartozo beallitasokat.

A stté automatikusan felismeri a leggyakrabban hasznalt funkciokat.
Ha egy funkciét gyakran hasznal, a készulék felajanlja, hogy mentse a
funkciot a kedvencek kozé.

FUNKCIO MENTESE

Amikor a funkcié befejezédik, érintse mega C? gombot a
kedvencek kozé mentéshez. igy a jévében gyorsabban hozzaférhet
ugyanezekhez a bedllitésokhoz. A kijelz6 4-féle kategéridban
(reggeli, ebéd, nassolnivalé és vacsora) tarolja a kedvenceket.

« Vélasszon legalabb egyet ezek koziil, a megfeleld ikont
megérintve.

. Erintse meg a,KEDVENC” gombot a funkcié mentéséhez.
MENTES UTAN

A kedvencek menii megtekintéséhez nyomja meg a(z)
Q) gombot: a funkcidk a kiilonboz6 kategoriak szerint
csoportositva és néhdny javaslattal kiegészitve jelennek meg.

. Erintse meg a kivant ételkategéria ikonjat a vonatkozo lista
megtekintéséhez

« Léptessen végig a listaban.

- Erintse meg a kivant receptet vagy funkciot.

. Erintse meg a,INDITAS” gombot a siités megkezdéséhez.
BEALLITASOK MODOSITASA

A kedvencek képernydn akar egy képet vagy elnevezést is
megadhat a kedvenc, személyre szabott ételekhez.

« Vélassza ki a modositani kivant funkciét.
. Erintse meg az,SZERKESZTES” gombot.
« Valassza ki a médositani kivant tulajdonsagot.

. Erintse meg a,KOVETKEZO” gombot: A kijelzén megjelennek
az Uj tulajdonsagok.

. Erintse meg a,MENTES” gombot a véltozasok mentéséhez.

A kedvencek képernydrél a korabban elmentett funkcidkat ki is
torolheti:

. FErintsemega @ gombot a funkcion.

. Erintse meg a,TAVOLITSA EL” gombot.

Kiilonboz6 ételek elkészitési idépontjat is mddosithatja:

- Nyomjamega & gombot.

. Valasszaa B ,Preferenciak”opciot.

« Vdlassza a,ld6k és datumok” opciot.

. Erintse meg a,Etkezési id8” gombot.

« Vélassza ki a listabdl a vonatkozé id6t.

- Erintse meg azt az ételt, amelynek siitési idépontjat erre
kivanja modositani.

Az adott elkészitési idépontot egyszerre csak egy ételhez lehet

hozzarendelni.

10. ESZKOZOK

Nyomjamega @ gombot a,Eszkézok” menii megnyitésahoz.
Ebben a mentiben szamtalan opcié koziil valaszthat,
bedllitdsokat mddosithat, vagy személyre szabhatja a késztilék
vagy a kijelzé mikodését.

TAVVEZERLES ENGEDELYEZESE

A 6 Sense Live Whirlpool alkalmazas hasznalatanak
engedélyezése.

' HU
@ KONYHAI IDOZITO

Ez a funkcio egy siitési funkcié kdzben vagy onalldan,
idémérésre is hasznalhato. Inditas utan az id6zit6 az éppen
futd funkciotol teljesen fliggetlentil, azt nem befolyasolva
visszaszamol. Az id6zité bekapcsoladsa utan kivélaszthat és
aktivalhat funkciokat.

Az idézité a kijelz6 jobb felsd sarkdban folytatja a visszaszamlalast.

Az id6zitd kivalasztasahoz vagy atdllitasahoz:

+ Nyomjamega @& gombot.

. FErintsemega(z) @ ikont.

Amikor az id6zitén bedllitott id6tartam letelik, hangjelzés lesz

hallhatd, és a kijelz6 is jelzi.

«  Erintse meg a,ELUTASITAS” gombot az idézité leéllitaséhoz
vagy Uj id6zités bedllitdsahoz.

«  Erintse meg a,ALLITSON BE UJ IDOZITOT” gombot az idézitd
Ujboli beallitdsahoz.

VILAGITAS

A sttévilagitas bekapcsolasa vagy kapcsolasa.

@ONTlSZTiTAs

A belsé feliiletek optimalis tisztitasahoz hasznalja az,Ontisztitas”
funkciot.

Atisztitasi ciklus ideje alatt lehetdleg ne nyissa ki a sUtd ajtajat, mert

ekkor vizgéz tavozhat, ami hatranyosan befolydsolja a végsé tisztitasi

eredményrt.

+  Afunkcié bekapcsolasa el6tt ki kell venni a siitéb6l a
tartozékokat.

« Haasitd lehdilt, ontson 200 mlivovizet a siit6 aljara.

«  Erintse meg az,INDITAS” gombot a tisztitasi funkcio
inditasahoz.

A ciklus kivalasztasa utan az automatikus tisztitas inditasat el lehet

halasztani. Erintse meg a ,KESLELTETES" gombot a befejezési idd

bedllitdsahoz, a kordbbiakban mar ismertetett maddon.

@) vizieereszres

A leeresztés funkcidval leereszthetd a tartélyban lévé viz. A tartaly
rendszeres leeresztésével megel6zhetd a viz pangasa, ezért
kifejezetten ajanljuk, hogy rendszeresen, minden g6zolési program
utan Uritse ki a tartalyt.

Ha nem ereszti le rendszeresen a tartélyt, az utolsé g6zolési
program utdn néhany nappal a készlilék figyelmezteti erre: ezt a
figyelmeztetést nem lehet figyelmen kiviil hagyni, és a termék
normal hasznélata csak a vizleeresztés utan folytathato.

A ,Leeresztés” funkcio kivalasztasa
utan, vagy a kijelz6n megjelené
figyelmeztetés esetén inditsa el a
funkcidt, és kdvesse a jelzett
lépéseket: Nyissa ki az ajtot, és
helyezzen egy nagy (legalabb 2 liter
drtartalmu) edényt a leeresztd
kifolyd ald, amely a panel aljan, a
bevezet6 csatlakozofej bal oldalan
talalhatd. Sziikség esetén a
vezérlépanel segitségével sziineteltethetd, majd folytathat6 a
leeresztés (példaul, ha a tartaly megtelik vizzel a leeresztési
folyamat kozben).
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Ne feledje: annak érdekében, hogy a viz mindenképpen hideg legyen,
a tartaly csak akkor eresztheté le, ha az utolsé program (vagy a készilék
utolso bekapcsolasa) 6ta legalabb 4 Ora eltelt. A varakozasi idé alatt a
kijelz6n a kdvetkezé felirat Iathato: <A viz TUL FORRO. Vérjon, amig
lehdl>.

() vizkoMmENTES(TES

A specialis funkcio rendszeres hasznalataval biztosithato a forrald és
a g6z06l6 rendszer kivalo dllapota. A rendszer a kijelz6n megjelené
Uizenetben rendszeresen figyelmeztet arra, hogy végezze el a
muveletet. A vizkémentesitési figyelmeztetés az utolsd
vizkémentesitési program éta lefuttatott gézparolasi programok
szadma vagy a g6zforralé lizeméréi fliggvényében kapcsol be (lasd
a lenti tablazatot).

VIZKOMENTESITES SZUKSEGES”
UZENET lathaté

22 éranyi gézparolas

20 g8zparoldsi ciklus © G6zolési program csak a
o L e O entesitesi ciklus.
¢ lefuttatdsa utan indithato :

Emellett a vizkémentesités tetszés szerint barmikor elindithato, ha a
felhasznalé alaposabban ki kivanja tisztitani a tartalyt és a belsé
gbzolérendszert.

A funkcid atlagos idétartama kb. 185 perc. A funkcio inditasa utan
kovesse a kijelzén megjelend utasitasokat.

Ne feledje: A funkcio sziineteltethetd, de ha barmikor ledllitja azt, a
teljes vizkémentesitési ciklust az elejétd kell megismételni.

» 1.1.SZAKASZ: LEERESZTES (MAX. 3 PERC)

Ha a tartaly nem Ures, a vizkémentesitési folyamat inditasa el6tt le
kell ereszteni a vizet. llyen esetben a Leeresztés részben
megadottak szerint végezze el a vizleeresztést. Ha a tartaly Ures, a
készlilék automatikusan az 1.2. SZAKASZRA ugrik.

Ne feledje: annak érdekében, hogy a viz mindenképpen hideg legyen,
ez a mUvelet csak akkor végezhetd el, ha az utolsé program (vagy a
készlilék utolsd bekapcsolasa) ota legaldbb 4 dra eltelt. A varakozasi idd
alatt a kijelzén a kovetkezé felirat 1athato: ,A VIZ TUL FORRO - vérjon,
amig kelléen lehdl”. Az edény legalabb 2 literes legyen.

»  1.2.SZAKASZ: ViZKOMENTESITES (~120 PERC)

Ha a kijelzén az oldat elkészitésére felhivé lizenet lathatd, adjon 3
tasak (75 g) specidlis, siitbhoz valé WPRO vizkdmentesitét 1,7 liter
szobahdmérséklet( ivovizhez.

=759

1,7 Liters

>

A vizkdmentesit6 oldat elkészitése utan nyomja meg a KESZ
gombot, és csatlakoztassa a csovet a kijelzdn lathaté utasitasok
szerint, majd nyomja meg az INDITAS gombot. Ha a tartaly megtelt,
a szivattyu ledll; ekkor a rendszer készen &l a f6 vizkémentesitési
folyamat inditasara.

A vizkémentesitési szakaszok elvégzése alatt nem kell a
késziiléknél varnia. Az egyes szakaszok végét hangjelzés jelzi, és
a kijelz6n megjelennek a kovetkezd szakaszra vonatkozé
utasitasok.

» 1.3.SZAKASZ: LEERESZTES (MAX. 3 PERC)

Ha a kijelz6n megjelenik az lizenet, hogy helyezzen egy edényt a
vizleereszt6 nyilas al3, a Leeresztés részben megadottak szerint
végezze el a vizleeresztést.

»  2.1.SZAKASZ: VIZTARTALY FELTOLTESE

A tartaly és a g6zolérendszer tisztitasahoz oblitési ciklust kell
végrehajtani. Toltson 1,7 | tiszta ivovizet egy edénybe,
csatlakoztassa a csovet a kijelzdn lathato utasitasok szerint, majd
nyomja meg az INDITAS gombot. Ha a tartaly megtelt, a szivattyu
ledll. Csatlakoztassa le a csévet, és csukja be az ajtot.

»  2.2.SZAKASZ: OBLITES (~65 PERC)

A rendszer ekkor készen all az utolsé 6blitési folyamat inditasara.

»  2.3.SZAKASZ: LEERESZTES (MAX. 3 PERC)
Az utolso leeresztési mivelet utan a ,Vizkémentesités kész" izenet
lathatd a kijelz6n: a megerdsitéshez nyomja meg a KESZ gombot.
Ekkor ismét hasznalhato az 6sszes g6zolési funkcid.
* A stité géz616 funkcidjanak kivald hatékonysdgu karbantartasahoz a
professzionalis WPRO vizkémentesitd javasolt. Kovesse a termeék
csomagolasan taldlhatd haszndlati utasitasokat. Rendelés vagy

informéaciokérés a vevdszolgdlaton vagy a
www.whirlpool.eu webhelyen keresztill lehetséges

A Whirlpool nem véllal felel6sséget a piacon elérheté mas tisztitoszerek
altal okozott barmilyen karokért.

@ NEMITAS

Erintse meg az ikont a késziilék hangjelzéseinek és riasztasainak
kikapcsolasahoz vagy bekapcsolasahoz.

KEZELOSZERVEK ZAROLASA

A, Kezel6szervek zarolasa” funkcio aktivalasakor az
érintéképernyds kijelz6 gombjai nem mikodnek, igy azokat
nem lehet véletlenil megnyomni.

A gombzar aktivalasahoz:

. FErintsemega @® ikont.

A gombzar feloldasahoz:

«  Erintse meg a kijelz6t.

« Huzzafelfelé a megjelend lizenetet.

TOVABBI UZEMMODOK

A Sabbath Gizemmad kivalasztasa és az Energiagazdalkodas
men(i elérése.

E PREFERENCIAK
A stit szamtalan beallitdsanak modositasa.

WIFI

Bedllitasok modositasa vagy Uj otthoni hdlézat konfiguralasa.

INFO

A ,Store Demo Mode” kikapcsoldséhoz, a termék gyari
alapallapotba torténd atallitasa és tovabbi informaciok beszerzése
a termékrél.

’ Whjr/lﬁool



SUTESI TABLAZAT

, .| HOMERSEKLET (°C)/ | - POLC ES
RECEPT FUNKCIO  ELOMELEGITES  "ONERSEELET(E)/ 1 ipGTARTAM (perc) TAROZEROK
= igen 170 30-50 e
Kelt sitemények / piskotak Igen 160 30-50 _\___2|____,__’_
lgen 160 30-350 -\lélr- H‘];lﬁ
] ] 3
Toltott piték (sajttorta, rétes, Igen 160-200 3085 [—
almés pite) Igen 160-200 35-90 S S
=] Igen 150 20-40 N
Igen 140 30-50 4
Aproésitemények / Keksz
4 1
igen 140 30-50
Igen 135 40-60 5 2]
=] Igen 170 20-40 3
Igen 150 30-50 4
Kisebb torta / Muffin
Igen 150 30-50 4 1
Igen 150 40-60 5 3]
= Igen 180-200 30-40 3
Képuiseldfank Igen 180-190 35-45 N
Igen 180-190 35-45 * NI S
= Igen 90 110-150 3
Habcsok Igen 9 130-150 — ]
Igen 90 140160% 2 o]
= Igen 190-250 15-50 2
Pizza / kenyér / focaccia
Igen 190-230 20-50 ]
Pizza (vékony, vastag, focaccia) Igen 220-240 25-50* _\%’_ _\%’_ !
= Igen 250 10-15 L3
Fagyasztott pizza Igen 250 10-20 !
lgen 220240 15-30 LS 3
Igen 180-190 45-55 a
Sés pite (zoldséges pite, quiche) Igen 180-190 45-60 _\é’_ _\,_1;“_
5 3 1
Igen 180-190 4570 e e L
E Igen 190-200 20-30 3
s
Vol-au-vent / Leveles tészta lgen 180-190 20-40 \ 4 i !
igen 180-190 20-40* NI I
B, = ad =] =
Also “eslfelso Holégbefuvas Kony_elfoos Grill TurboGrill MaxiCooking Cook 4 14 Fco .
slités sttés hélégbefuvas
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. “ e | HOMERSEKLET (°C) / < POLC ES
RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES GRILLEZESI SZINT IDOTARTAM (perc) TARTOZEKOK

Lasagne / gyiimdlcsds kosarkak : ) 3

(flan) / tepsis tészta / cannelloni Izl Igen 190-200 45-65 —J

Barany / Borju / Marha / Sertés § . 3

kg |§| lgen 190-200 80-110 \ j

B&rés sertéssiilt 2 kg oz - 170 110-150 L2

Csirke / Nyul / Kacsa 1 kg =] Igen 200230 50-100 3

Pulyka / Liba 3 kg =] Igen 190200 80-130 L2

Sult/stitépapirban silt hal (filé, 3

2gée) =] Igen 180-200 40-60 =

Toltott zoldségek (paradicsom, : ) 2

cukkini, padlizsan) lgen 180-200 2060 A

Piritos Ifl - 3 (magas) 3-6 o

Halfilé / steak ] - 2 (kozepes) 2030 IR

Kolbasz / Kebab / Oldalas / ) L B o 5 4

Hamburger EI 2-3 (kdzepes—magas) 15-30 .~ . r

Silt csirke 1-13 kg . 2 (kozepes) sszoee 2 1.
Baranycomb/csiilok - 2 (kdzepes) 60-90 *** \ 3 j

Sult burgonya - 2 (kozepes) 35-55 *** \ 3 j

Csében siilt zoldség - 3 (magas) 10-25 \ 3 j

Aprésitemények ) @' lgen 135 50-70 ; _\_”4;!’_ _\_”3;!’_ ;

Aprésttemények
E@‘l 5 4 3 1
Omlés stiitemények Oml6s Igen 170 50-70 A, A A— A=~
slitemények
Kerek pizzak = Igen 210 40-60 e A e A
Kerek pizza

Teljes fogas: Gyumolcsos pite

(5. szint) / lasagne (3. szint) / hus Igen 190 40-120 * _\%ﬁ ,\%ﬁ \ 1 j

(1 szint)

Teljes fogas: Gyumalcsos pite

(5. szint) / sUlt zoldségek (4. szint) / @4 laen 190 40 - 120 5 4 2 1
lasagne (2. szint) / husszeletek Menu 9 Al ARs
(1. szint)

Lasagna és hus Igen 200 50-100 * _\_”4;!’_ \ ! j

Husok és burgonya lgen 200 45-100 % _\in___!’_ \ ! j

Hal és zéldségek Igen 180 30-50* —_

Toltott siltek e® - 200 80-120 * Lo

Husszeletek (nyul, csirke, barany) er - 200 50-100 * \ 3 j
* Becsilt id6tartam: Az ételek kiveheték a stitébdl ettél eltérd idépontokban is, személyes preferenciaktél fliggéen.
** A sutési id6 felénél forditsa meg az ételt.
*** Forditsa meg az ételt a sitési idé kétharmadanal (ha szUkséges).

Arvrenr N — - S e g.al
. Siitétensi va Cseppfelfogd télca /
TARTOZEKOK RACsDOIC sut()’?ormagy sliteményes tepsi  Cseppfelfogd télca/  Cseppfelfogo télca GéI6talca
P 3 SUrAcson vagy sutétepsi a sUtétepsi 500 ml vizzel
stéracson
10

Whjr/lﬁool



' HU

TISZTA GOZ
Recept Elémelegités Hémérséklet (°C) Siitési id6 (perc) taiizr;téif)k
Friss zoldség (egész) - 100 30-80 . 3 or 1;
Friss zoldség (darabok) - 100 15-40 e z or ;
Fagyasztott z6ldségek - 100 20-40 12 z of 1;:-
. 2 1
Egész hal - 90 40-50 ool -
. 2 1
Halfilék - 90 20-30
\ee.ef ~—r
Csirkefilék . 100 15-50 N
L 2 1
Tojis - 100 10-30 oo o
R . 2 1
Gyumolcs (egész) - 100 15 - 45 \eoof s
Gylmolcs (darabok) - 100 10-30 e i of ;

Ne feledje: A g6zolési program végén dvatosan nyissa ki az ajtét a viz
kifolyasanak elkertlése érdekében.

MIUTAN A KESZULEK LEHULT:

1. Torolje &t a belsé liveget és a parafogd mélyedést egy
kenddvel vagy szivaccsal;

2. Attérléskor kiilondsen ligyeljen a siitétér feliiletére - minden
nedvességet tavolitson el;

3. Javasoljuk, hogy vegye ki az sszes tartozékot, és futtasson
le egy magas hémérsékletd, legalabb féléras programot
(lehetdség szerint: légkeveréses siités funkcid, 1 éra
id6tartam, 250 °C-os hémérséklet) a stit6tér teljes kiszaritasa
és a para megsziintetése érdekében.

[ P ~ Yl _J “~ M e .2.ef
, Siitétensi va Cseppfelfogd télca /
TARTOZEKOK RS | N ? 9y sliteményes tepsi  Cseppfelfogd télca/  Cseppfelfogo télca Gé16tl
acspoic sutoforma vagy sutétepsi a sUtétepsi 500 ml vizzel ozolotalca

a sttéracson

sUtéracson

Whj;lﬁool :



HOLEGBEFUVAS + GOZOLES

Recept GOzszint Elémelegités Hoémérséklet (°C) Siitési id6 (perc) Szint és tartozékok

1- ALACS - 140-150 3555 3

Keksz / Aprosiitemények 1 - ALACS - 140 30-50 L ;
1- ALACS - 140 40-60 e
1- ALACS - 160-170 30-40 3

Kis méretd torta / Muffin 1- ALACS - 150 30-50 L
1- ALACS - 150 40-60 e

Kelt tésztak 1- ALACS - 170-180 40-60 =

Piskota 1- ALACS - 160-170 30-40 =

Focaccia 1- ALACS - 200-220 20-40 3

Kenyér, vekni 1- ALACS - 170 -180 70400 3

Zsemle 1- ALACS - 200-220 30-50 3

Bagett 1- ALACS - 200-220 30-50 3

St burgonya 2 - KOZEP - 200-220 50-70 3

Borjui / Marha / Sertés 1 kg 2 - KOZEP - 180-200 60-100 3

Borjii / Marha / Sertés (darabok) 2 - KOZEP - 160-180 60-80 3

Marhasilt angolosan 1 kg 2 - KOZEP - 200-220 40-50 ;

Marhasiilt angolosan 2 kg 2 - KOZEP - 200 55-65 Lr

Baranycomb 2 - KOZEP - 180-200 65-75 3

Porkolt sertéscsiilok 2 - KOZEP - 160-180 85100 3

Csirke / Gydngytyuk / Kacsa 1-1,5 kg 2 - KOZEP - 200-220 50-70 3

Csirke / Gyongytyuk / Kacsa (darabok) 2 - KOZEP - 200-220 55-65 1;

Toltott zoldségek . 3

(paradicsom, cukkini, padlizsan) 2-KOZEP ) 180-200 25-40 e

Halfilé 3 - MAGAS - 180-200 15-30 3

A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA

A tablazat felsorolja: receptek, sziikséges-e elémelegités, hdmérséklet (°C), grillezési szint, sttési idé (percben), javasolt tartozékok és sutési szintek. A

sttési id6 az étel stitébe helyezésével kezdddik, nem tartalmazza az elémelegitést (ahol ez sziikséges). A stitési hémérsékletek és sttési idétartamok
csupan hozzavetéleges értékek, melyek az étel mennyiségétdl és a tartozékok tipusatél fliggéen eltéréek lehetnek. Hasznélja kezdetben a
legalacsonyabb ajanlott értéket, és ha az étel nem sl at eléggé, allitsa magasabb értékekre. Hasznélja a mellékelt tartozékokat, és lehetéleg sotét szind
fém tortaformdékat és tepsiket hasznaljon. Ugyancsak haszndlhat jénai talakat és tartozékokat, illetve kéedényeket, de ne feledje, hogy a sttési idétartamok
kissé hosszabbak lesznek. A legjobb eredmények elérése érdekében koriltekintéen kdvesse a sitési tablazatban a kulonféle tartdszintekre helyezendd
(mellékelt) tartozékok kivalasztasara vonatkozdan adott tanacsokat.

12
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SUTESI TABLAZAT

i Megfordi- :
itas (a stitési:
i id6 ekkora :

részének
: elteltekor) ;

Ajanlott mennyiség Szint és tartozékok

....................... A N

Serpenyds
raguk/Sult
tészta

:Friss lasagna

Rizs és gabona- :

félék

Hus

TARTOZEKOK

:Sertés

éHuséteIek

Csirkefilék :

{G6z6lt has O

Sitétepsi vagy
sutéforma
a sttéracson

Récspolc

‘Fehér rizs
‘Barna rizs

‘Teljes ki6rlés( rizs

P

iQuinoa

‘Kéles

Tonkoly

%Marhas[]lt
Steak [
Hamburger
iSertés

‘Sertésoldalas

iKebab

iKolbasz és virsli

Pulykafilék

| S

Cseppfelfogd télca /

sttemeényes tepsi
vagy sutétepsi a

sUtéracson

500-3000 g -

500-3000 g -

100-500 g .
100-500 g

100-500 g

100-300 g :

S g e o
S g SN S .

100300 g e

600-2000 g

2-4cm

1,5-3¢cm

600-2500 g P

500-2000¢g

egy racs
1,5-4 cm

1-5¢cm -

1-5¢cm -

S

—r

Cseppfelfogd télca /
sutétepsi

Cseppfelfogo télca

500 ml vizzel Gézoldtalca

Whj;lﬁool
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¢ Megfordi- :
: i tas (a siitési
Recept Ajanlott mennyiség i id6 ekkora | Szint és tartozékok
: i részének
: elteltekor)

Dy R R R R R R R AR R R R R R R R R R

Tonhalsteak 1—3 cm :

Lazacsteak 1 3 cm

Kardhalsteak OS 25cm

Tokehalflle WOO—3OO g

St filék és szeletek

Tengerl sugerflle 50 g

Voros durblncs flle 50 150g
Egyeb f|Iek 05 25 cm

Fagyasztott fllek V

HaIflle/szeIetek 0,5-2,5cm

Fagyasztott fllek

Hal és tengeri
ételek

Fesukagylo egy talca

E . X Rakott ételek egy talca -
:Grillezett tengeri élelmiszerek S TSSO SO

Garnelak

egy talca

Rakok egy talca -

Fesukagylo egy télca
%Kagylék eqy talca -

Garnelak egy t talca -

Rakok egy talca -

Tlntahal 100~ 5009
Polip 500-2000 g I

- Whjr/lﬁool



Ajanlott mennyiség

|

 HU
¢ Megfordi- :
i tas (a siitési
i id6 ekkora :
i részének
: elteltekor) .

Szint és tartozékok

.................................................................................................... T B B T R

Siilt z6ldségek

Zoldségek

:Parolt friss zéldségek&?

éGézéIt fagyasztott zéldségekk\\:)

iS6s siitemények

Burgonya
Toltott zoldségek
Egyéb z6ldségek 500-1500 g

Burgonya

‘Paradicsom :
iPaprika egy talca

iBrokkoIi

iKarfioI 3
V egy télca

§Egész burgonyak

Burgonya- IR B

idarabok ; egy talca

Borso 200- 2500 g
%Répa
Brokkoli 200-3000 g

%Karfiol
- Cukkini

“Egyéb zoldségek 200-2000 g

500-1500¢g

500-1500¢g

100-500 g

egy talca

200-2000 g
200-3000 g

200-2000 g

800-1200

egy talca :

egy talca

egy télca 3 3

50-500 g *

TARTOZEKOK
Récspolc

Sitétepsi vagy
sutéforma
a sttéracson

J
Cseppfelfogd télca /
sttemeényes tepsi
vagy sutétepsi a
sttéracson

—r

Cseppfelfogd télca /
sutétepsi

S

Cseppfelfogo télca

500 ml vizzel Gézoldtalca

Whj;lﬁool
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¢ Megfordi- :
: ‘tas (a sitési |
Recept Ajanlott mennyiség i id6 ekkora |  Szint és tartozékok
: i részének
: elteltekor)

................................................................................................... R I T R R R R R

Piskéta formaban : 500-1200 g : - : 2

200-600 g

:Croissant-ok egy talca * -

Fank egy tdlca * -

Tortdk és
stitemények

400-1600 g ;

Rétes 400-1600 g L

500-2000¢g ;

‘Flan 200-1000 g -

‘Habcsok 90-300 g L

60-150 g/db -

Na ' 700-2000 g -

Kenyér

200-300 g/db -

Pizza i 5 4 2 1

{aFe aRs afRes

Gézb‘(\g’?yilmél- Egesz ,,,,,,,,,,,,,,,, 100400g

csok  Darabok 500-3000 g L

e Whjr/lﬁool



TISZTITAS ES KARBANTARTAS

' HU

Barmilyen karbantartasi vagy
tisztitasi munka el6tt gy6z6djon
meg arrdl, hogy a siit6 teljesen
kihilt.

Ne hasznaljon gbzzel tisztité
berendezéseket.

KULSO BURKOLATOK

+ A feltleteket nedves, mikroszalas torl6kendével
tisztitsa.

Ha nagyon szennyezettek, hasznaljon néhany
csepp pH-semleges tisztitdszert. Torolje le egy
szaraz ruhdval.

« Ne hasznaljon maré vagy surolé hatasu
tisztitoszereket. Ha ezek kozul barmelyik termék
véletlenlil kapcsolatba keril a készilék fellletével,
azonnal tisztitsa meg a késziiléket egy nedves,
mikroszalas torlékendével.

BELSO BURKOLATOK

« Minden hasznalat utdn hagyja kihdlni a stit6t, de
lehetbleg akkor takaritsa ki, amikor még meleg,
és tavolitsa el az ételfoltokat és lerakddasokat.

A magas nedvességtartalmu ételek sttése soran
kicsapodott parat a teljesen kihlt sutébél egy
ronggyal vagy szivaccsal torolje ki.

« A belsé fellletek optimalis tisztitdsdhoz hasznalja
az,,Ontisztitas” funkciét.

fellleteit.

Ne hasznaljon fémbdl késziilt vagy
egyéb suroléparnat vagy maré/
surold hatasu tisztitdszereket,
mert ezek karosithatjak a készuilék

Viseljen véddékesztyiit.

A sutét barmilyen karbantartasi
munka el6tt le kell valasztani az
elektromos halozatrol.

« Az ajto Gvegét megfelel6 folyékony tisztitoszerrel
tisztitsa.

« A suté ajtaja a tisztitds érdekében levehetd.
TARTOZEKOK

- A tartozékokat minden hasznalat utan aztassa be
mosogatdszeres vizbe, hasznaljon sttékeszty(t, ha
még forrok. Az ételmaradékok mosogatokefével
vagy szivaccsal tavolithatok el.

TARTALY

Annak érdekében, hogy a sité mindig optimalis

teljesitményt nyujtson, és hogy megel6zze

a vizkdlerakddasok kialakulasat, javasoljuk,

hogy rendszeresen hasznalja a,Leeresztés” és

Vizkémentesités” funkciokat.

Ha hosszabb ideig nem hasznalta a ,H6légbefuvas +
G6z0lés” funkciot, kifejezetten javasoljuk, hogy a f6zési
programot Ures suté mellett inditsa el, és a tartaly
legyen teljesen feltdltve.

A BELSO VILAGITAS CSEREJE

Valassza le a sit6t az elektromos halézatrdl.
Vegye ki a polcvezetd sineket.

Vegye le a lampa burkolatat.

Cserélje ki az izz6t.

Helyezze vissza a [Ampaburat, és nyomja be
hatarozottan, amig a helyére nem kattan.
Tegye vissza a polcvezetd sineket.

Csatlakoztassa vissza a stitét az elektromos
halozatra.

+Q

uhwnN =

No

Ne feledje: Kizarélag 20-40 W/230 V, G9, T300 °C tipusu
halogénizzokat hasznaljon. A termékben lévé izzot
kifejezetten haztartasi gépekhez tervezték, ezért helyiségek
megvildgitasara nem alkalmas (244/2009/EK rendelet). Az
izzolampak beszerezhetdk a vevdszolgalattol.

Halogénizzd hasznalatakor ne nyuljon hozza csupasz kézzel,
mert az ujjlenyomatok karosithatjak az izzét. Ne mikodtesse a
sUtét, ha a ldmpabura nincs visszahelyezve.

Whjr/lﬁool v



AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

Az ajto levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje lllessze vissza az ajtét ugy, hogy a siit6 elé emeli, az
le a kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem ajton taldlhatd mélyedéseket a zsanérok kampdira
kerllnek. illeszti, majd rogziti a felsé részt a zsanérba.

Engedje le az ajtét, majd nyissa ki teljesen.
Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe:
gy6z8djon meg arrél, hogy teljes mértékben
leengedte Oket.

N '/,,.

Csukja be az ajtot, amennyire tudja. Fogja meg
erésen az ajtot két kézzel - ne a fogantyunal fogva
tartsa.

EgyszerUen tavolitsa el az ajtot ugy, hogy folytatja
a becsukasat, és ezzel egyidejlileg huzza felfelé,
amig kireteszel6dik az illesztésébdl. Helyezze le az
ajtot az egyik oldalara egy puha feliileten.

Ovatos nyomassal ellendrizze, hogy a kallantyuk
megfelel6 helyzetben vannak-e.

\

Prébalja meg becsukni az ajtét, és ellendrizze,
hogy illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem,
akkor ismételje meg a fenti Iépéseket: Az ajtod
megsérilhet, ha nem megfelel6en mukodik.

' Whjr/lﬁool



WIFI GYIK

' HU

A WIFI-funkcié Oroszorszagban és Ukrajndban nem elérhetd

Milyen WIFI-protokollt tamogat a késziilék?

A beszerelt WIFl-adapter az eurdpai orszagokban
érvényes WIFI b/g/n beallitast tdmogatja.

Milyen bedllitasokat kell hasznalni a router
szoftverénél?

A sziikséges routerbedllitasok: 2,4 GHz, WIFI b/g/n,
aktiv DHCP és NAT.

Melyik WPS-verziét tamogatja a késziilék?
WPS 2,0 vagy Ujabb verzié. Olvassa el a router

<77

Van kiilonbség az Android és az iOS rendszert
hasznalé mobiltelefonok (vagy tablagépek) k6zott?

Barmelyik operacids rendszert hasznalhatja, ezek
kozott nincs kiilonbség.

A tetheringhez haszndlhaté router helyett
3G-adatatvitel?

Igen, de a felh6 alapu szolgéltatasokat allandé
internetkapcsolattal rendelkezé késziilékekhez
tervezték.

Hogyan ellenérizhet6, hogy az otthoni
internetkapcsolat és a vezeték nélkiili funkcié
mikodik-e?

A halézatot egy okoseszkdz segitségével tudja
megkeresni. Miel6tt megkeresné, kapcsolja ki a tobbi
adatkapcsolatot.

Hogyan ellenérizhetem, hogy a késziilék csatlakozik-e
az otthoni vezeték nélkiili hal6zatra?

Lépjen be a router beallitasi mentjébe (lasd a router
Uutmutatdjat), és ellendrizze, hogy a késziilék MAC-
cime szerepel-e a vezeték nélkil csatlakoztatott
eszkozok listajan.

Hol taldlom a késziilék MAC-cimét?

Nyomja meg a & gombot, majd érintse meg a
WIFI ikont, vagy keresse meg a késziilékén: egy
cimkén megtaldlhaté az SAID-koéd és a MAC-cim. A
MAC-cim alfanumerikus karakterekbdl all, és igy
kezdédik: ,88:e7"

Hogyan ellenérizhetem, hogy miikodik-e a késziilék
vezeték nélkiili funkcidja?

Az okoseszkdz és a 6™ Sense Live alkalmazas
segitségével ellendrizze, hogy a késziilék halézata
lathato-e, illetve csatlakozik-e a felh6 alapu
szolgdltatashoz.

Mi akadalyozhatja meg, hogy a jel eljusson a
késziilékhez?

Ellenérizze, hogy a csatlakoztatott eszk6zok nem
foglaljak-e le a teljes elérhetd savszélességet.
Ellenérizze, hogy a WIFI-t hasznalhaté eszkdzok
szama nem haladja-e meg a router altal
engedélyezett maximalis szamot.

Mekkora tavolsdg lehet a router és a siitdé kozott?

Normal esetben a WIFI-jel elég erés ahhoz, hogy
néhany szobaval arrébb is fogni lehessen, de ez
nagyban fligg a falak anyagatol. A jelerésség
ellenérzéséhez tegye az okoseszkozt a késziilék mellé.

Mi a teendéd, ha a vezeték nélkiili kapcsolat nem
elérhet6 a késziiléknél?

Az otthoni WIFI-hal6zat lefedettsége megnovelhetd
bizonyos készulékekkel, mint pl. hozzaférési pontok,
WIFI jelismétlék és powerline adapterek hasznalataval
(ezek nem tartozékok).

Hol talalom a vezeték nélkiili hdl6zatom nevét és
jelszavat?

Olvassa el a router dokumentaciojat. A routeren
altaldban taldlhato egy cimke azokkal az adatokkal,
melyek segitségével a csatlakoztatott eszkozrél
hozzaférhet a késziilék beallitdsaihoz.

Mi a teendd, ha a routerem valamelyik szomszéd WIFI-
csatorndjat hasznalja?

Allitsa be a routert Uugy, hogy a sajat WIFl-csatornajat
hasznalja.

Mit tegyek, ha a kijelzé6n megjelenik a =" ikon, vagy
ha a siit6 nem tud stabil kapcsolatot lIétrehozni az
otthoni routerrel?

El6fordulhat, hogy a készilék csatlakozik a routerhez,
de az internetre nem sikeril csatlakoznia. Ha
csatlakoztatni kivanja a készuléket az internetre,
ellendrizze a router és/vagy a szolgaltato beallitasait.
Routerbedllitdsok: a NAT-funkcié legyen bekapcsolva, a tlzfal
és a DHCP-protokoll bedllitdsa legyen megfelel. Tamogatott
jelszotitkositas: WEP, WPA, WPA2. Mas titkositasi tipus
hasznalatahoz Idsd a router Utmutatojat.

Szolgaltatoi bedllitasok: Ha az internetszolgaltatod korldtozza az
internetre csatlakoztathaté MAG-cimek szamat, eléfordulhat,
hogy a készulék nem csatlakoztathatd a felhd alapu
szolgadltatashoz. A MACG-cim a készllék egyedi azonositdja.
Forduljon az internetszolgaltatohoz, ha tudni szeretné,
hogyan csatlakoztathatok az internetre a szamitdgéptd! eltérd
eszkozok.

Hogyan ellenérizhetd, hogy miikédik-e az adatatvitel?

A halézat létrehozdsa utan kapcsolja ki a stitét, varjon
20 masodpercet, majd kapcsolja vissza: Ellenérizze,
hogy az alkalmazas kijelzi-e a késziilék felhasznaloi
fellletének allapotat.

Bizonyos bedllitasok esetén néhany masodperc szikséges
ahhoz, hogy az adatok megjelenjenek az alkalmazasban.

Hogyan valthatok Whirlpool fiokot tigy, hogy a
csatlakozé késziilékeim megmaradjanak?

Barmikor létrehozhat uj felhasznaléi fiokot, de
mindenképpen torolje a késziilékeit a régi fiokbol,
mivel csak igy kapcsolhatok az 4j fidkhoz.
Kicseréltem a routert, mi a teend6?

Megtarthatja a meglévé beallitdsokat (halézati nevet
és jelszot), vagy torolheti az el6z6 beallitdsokat

a késziilékbdl, és ismét elvégezheti a beallitasi
folyamatot.
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A PROBLEMAK MEGOLDASA

Probléma

A késziulék nem
mukodik.

A kijelzén az ,F” bet(, |

iLehetséges ok

%Megoldés

CEllenérizze, hogy van-e halozati fesziiltség, és hogy a
-sUt6 elektromos bekotése megtdrtént-e. Kapcsolja ki a
:sutét, majd kapcsolja be Ujra, hogy lassa, fennall-e még a

' ‘Hivja a vevc’jszolgélatc‘)‘t‘,‘ ‘é‘é"a'i“kfﬁa'mljé'be az,F” betl utan

%Aramkimaradés.

Nincs csatlakoztatva a

ét"m’éloza't”h‘oz. """ probléma.
lathaté szamot.

Sutéhiba.

majd egy szam vagy
egy betu lathato.

Aramkimaradas.

A siité nem melegszik
fel.

A kijelzén a =" ikon
l[athato.

gA WIFI-router ki van

‘Nyomjameg a & gombot, érintse meg az ikont,
‘majd valassza a ,Factory Reset” (Gyari visszaallitas)
‘opciot.

Minden mentett beallitas torl6dik.

Helytelen dramfogyasztasi

‘bedllitas.

_Teljesitménykezelés” opcidt.

~ Ellendrizze, hogy a héztartasi elektromos halézat

teljesitménye legaldbb 3 kW. Ha nem ez a helyzet,
csokkentse a teljesitménybedllitdst 13 amperre. A

‘moédositashoz nyomja meg a & gombot, valassza a

,JTovabbi izemmaodok” opcidt, majd a

iA Bolti demo lizemmad fut.

Nyomja meg a & gombot, érintse meg az @ ,Info”

-opciot, majd valassza a,Demo Gzemmad tarolasa” opciot
akilépéshez.

kapcsolva.
A router beallitasai

‘megvaltoztak.
A vezeték nélkili kapcsolat
nem éri el a készuléket.

A sit6é nem képes stabilan
csatlakozni az otthoni
haldzatra.

‘A kapcsolédast nem
‘tdmogatja a haldzat.

A kapcsolédast nem

A készilék nem szivja :
a vizet a bevezetd
cs6bol

A kijelz6n az ,ERROR” :
(HIBA) lzenet lathato :
a vizleeresztés
funkcié hasznalatakor:

Nem latja a

‘A tavvezérlés az On

) . 1 ‘orszagaban nem
tamogatja a halozat. 9

Ellenérizze, hogy a WI‘F‘I‘-‘l"ad"‘c'éfﬂké'bcsolédik-e az

internetre.

Ellendrizze, hogy a WIFI-jel eréssége a késziilék
kozelében megfelels-e.

%Prébélja Ujrainditani a routert.
‘Lasd: WIFI GYIK c. fejezet

Ha az On otthoni vezeték nélkiili hal6zatanak
tulajdonsagai megvaltoznak, meg kell ismételni a

‘készulékek csatlakoztatasat: Nyomja meg a & gombot,
érintse meg a @ ,WIFI” opciot, majd vélassza a
_,Csatlakozas hal6zathoz” parancsot.

A késziilék megvasarlasa el6tt nézzen uténa, hogy az On
~orszagaban engedélyezett-e az elektronikus eszkdzok
_tavvezérlése.

A cs6 nem megfeleléen van

:felhelyezve.
A cs6 eldugult.

A vizleeresztés funkcié nem
:megfelel6en mikodik f

Frissiteni kell a rendszert.

:Csatlakoztassa le a csovet.
:Ellenérizze, hogy nincs-e eldugulva a csé.

éCsatIakoztassa Ujra a csovet, kozben lgyeljen, hogy
:megfeleléen hajtsa végre a muiveletet (ellendrizze a csé
:helyzetét: a nyomégombnak balra kell esnie, és nem

:Futtassa a gyari resetet (Nyomja meg & , majd az
“Info"-és és aztdn valassza ki a “Termék resetet”). Ha ez a

kedvenceit? émt’jvelet befejez6do6tt, kdnnyen elmentheti és
........................................................................................................................ megnézheti kedvenc ciklusait.
P — P
Hi-=|H A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciok
elérheték:
a docs.whirlpool.eu honlaprél
a QR-kéd segitségével
= Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevdszolgalattal (a telefonszamot ldsd a garanciafiizetben).
n Amennyiben a vevészolgélathoz fordul, kérjik, adja meg a termék adattablajan feltlintetett kédokat.
20
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Isa pamaciba

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

@\ IZ.STRADAJUMU_ i L _ I Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet drosibas
Z= ) Lai sanemtu pilnvértigu palidzibu, ladzu, registréjiet 5 g

savu ierici vietné www.whirlpool.eu/register

noradijumus.

IZSTRADAJUMA APRAKSTS

al b g,':
- ik /ﬁfﬂ oL
&
L U], e 10
11 H ="l
(\ J
C 70 ieevoovessesinatngs Fepeeddedeeeeen 11
| AN 7

1. Vadibas panelis
2. Ventilators

3. Lokveida sildelements
(nav redzams)

4. Plauktu stiprinajumi
(limenis noradits cepeskrasns
priekSpuse)

5. Durvis

lepludes caurules spraudna
sprausla

IzlieSanas sprausla
Augséjais sildelements/grils
Apgaismojuma spuldze
0. Datu plaksnite

(nenonemt)
11. Apakséjais sildelements
(nav redzams)

o

= 0 ® N

VADIBAS PANELA APRAKSTS

R - S N R s :
Pl O P
1 2 3 4 6 7
1. IESLEGT/IZSLEGT 3.1ZLASE 6. TALVADIBA

Lai ieslégtu vai izslegtu Lai atri piekl|atu, izveidojiet savu

cepeskrasni. iecienitako funkciju sarakstu.
2. SAKUMS 4. DISPLEJS

Lai atri piek|atu galvenajai 5. RIKI

izvélnei.

Lai izvélétos kadu no vairakam
opcijam un mainitu cepeskrasns
iestatijumus un preferences.

Lai iespéjotu lietotnes 6" Sense
Live Whirlpool izmantosanu.

7. ATCELT

Lai partrauktu jebkuru cepeskrasns
funkciju, iznemot “Pulksteni’,
“Virtuves taimeri” un “Vadibas
blokésana”.
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PIEDERUMI

STIEPLU PLAUKTS

Izmantojiet partikas
gatavos$anai vai par atbalstu
katliem, kuku veidném un
citiem gatavosanas traukiem

TVAIKA PAPLATE

Tas veicina tvaika cirkulaciju
un tadéjadi palidz édienam
cepties vienmeérigi. Novietojiet
notekpaplati vienu limeni
zemak, lai taja savaktu édienu
gatavosanas sulas. **

* Tikai atseviskiem modeliem

SKIDRUMU _
SAVAKSANAS PAPLATE

To varat izmantot ka
cepeskrasns trauku tadu
édienu ka galas, zivju, darzenu,
fokacas u.c. gatavosanai, ka arl
gatavosanas laika radusos
skidrumu savaksanai, ja
novietojat to zem stieplu
plaukta.

IEPLUDES CAURULE

Savienojiet ar specialo
sprauslu, lai ievilktu tvertné
iepildamo Gdeni. Péc
lietosanas noskalojiet, rapigi
nozavéjiet un uzglabajiet vésa
un sausa vieta.

** |zmantot tikai TVAIKA (STEAM) funkcijai
Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus ir iespéjams iegadaties atseviski, sazinoties ar klientu apkalposanas

centru.

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU

IEVIETOSANA

levietojiet stieplu plauktu, horizontali stumjot to pa
plauktu stiprinajumiem ta, lai paceltas malas batu

vérstas augsup.

Citi piederumi, ka pieméram, cepe$panna un
ceps$anas trauki tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu

plaukts.

PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMSANA UN

ATKARTOTA IEVIETOSANA

« Laiiznemtu plauktu stiprinajumus, paceliet tos un
viegli izceliet apak$éjo dalu no vietas: Tagad varat
iznemt plauktu stiprinajumus.

« Laiievietotu atpakal plauktu stiprinajumus,
vispirms ievietojiet tos augséja pozicija. lestumiet
tos atpakal gatavosanas nodalijuma, turot tos
paceltus, bet péc tam nolaidiet tos un ievietojiet

zemakaja pozicija.

SLIDOSAS SLIECES *

—

Vieglakai piederumu ieliksanai
un iznemsanai.

CEPESPANNA

Maizes un konditorejas
izstradajumu, bet ari cepesu,
papira ceptu zivju u.c. édienu
gatavosanai.

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA (JA IR KOMPLEKTA)

Iznemiet plauktu stiprinajumus un nonemiet slidoso
slieCu plastmasas aizsargus.

Piestipriniet slieces aug$éjo stiprinajumu plaukta
stiprinajuma un iebidiet to iespéjami dzili. Nolaidiet
otru stiprinajumu vélamaja pozicija. Lai nostiprinatu
stiprinajumu, stingri piespiediet slédza apakséjo dalu
pret plauktu stiprinajumu. Parbaudiet, vai slieces

var brivi kustéties. Atkartojiet Sis darbibas ari otram
plaukta stiprinajumam taja pasa limeni.

LUdzu, nemiet véra: Bidamas slieces ir iesp&jams uzstadit
jebkada limenr.
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GATAVOSANAS FUNKCIJAS

@ MANUALAS FUNKCIJAS

KONVENCIONALS

Lai pagatavotu jebkura veida édienus, novietojot
tos tikai uz viena plaukta.

KONVEKCIJAS CEPSANA

Galas un kuku ar pildijumu pagatavosanai tikai uz
viena plaukta.

PIESPIEDU GAISS

Lai viena temperatlra uz vairakiem plauktiem (ne
vairak ka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus edienus.
So funkciju var izmantot dazadu édienu pagatavosanai,
jo ta nelauj sajaukties édienu aromatiem.

GRILS

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdéetu maizi. Griléjot
galu, izmantojiet notekpaplati, lai savaktu
gatavos$anas laika izdalijusas sulas: Novietojiet
trauku jebkura limeni zem stieplu plaukta un
ielejiet taja 500 ml dzerama Udens.

ATRA GRILESANA

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). CepeSpannu ieteicams novietot vienu
l[imeni zemak, lai taja savaktu cepsanas laika
radusas sulas: Novietojiet pannu jebkura limeni
zem stieplu plaukta un ielejiet taja 500 ml Gdens.

ATRA PRIEKSSILDISANA
Atrai cepeskrasns priekssildisanai.
COOK 4 FUNKCIJAS

Lai viena temperatura uz Cetriem plauktiem
vienlaikus pagatavotu dazadus édienus. So
funkciju var izmantot, lai gatavotu cepumus,
tartes, apalas picas (ari saldétas) un ari pilnu
maltiti. Lai iegUtu vislabakos rezultatus, ieverojiet
gatavos$anas tabula sniegtos noradijumus.

TVAIKS

» TIRS TVAIKS

Lai gatavotu dabigas un veseligas maltites,
izmantojot tvaiku un tadejadi saglabajot
produktu dabisko uzturvértibu. Si funkcija ir ipasi
piemérota darzenu, zivju un auglu gatavosanai,
ka ari blan3ésanai. Pirms gatavo3anas iznemiet
produktus no iepakojuma un nonemiet
aizsargplévi, ja vien nav noradits citadi.

» PIESPIEDU GAISS + TVAIKS

Apvienojot tvaika funkcijas iestatijumus ar
piespiedu gaisa funkcijas iestatijumiem, si
funkcija |lauj gatavot patikami kraukskigus
un arpusé apbraninatus edienus, vienlaikus
saglabajot mikstu un suligu édiena iekSdalu.
Lai panaktu labakos gatavosanas rezultatus,
ieteicams izvéléties 3 - AUGSTU tvaika limeni
zivju gatavosanai, 2 - VIDEJU limeni galas
gatavo$anai un 1 - ZEMU limeni maizes un
deserta gatavosanai.

« IPASAS FUNKCIJAS

» ATLAIDINAT
Lai paatrinatu ediena atkausésanu. Novietojiet
édienu uz vidéja plaukta. Neizpakojiet édienu,
lai nepielautu ta izzuSanu no arpuses.

» UZTURET SILTU
Lai tikko pagatavotu édienu uzturétu karstu un
kraukskigu.

» BRIESTOSA

Lai pareizi raudzetu konditorejas izstradajumu
un salo piragu miklu. Lai saglabatu labu
kvalitati, neaktivizéjiet funkciju, ja krasns péc
gatavosanas cikla vel ir karsta.

» VIENKARSA GATAVOSANA
Lai pagatavotu ieprieks pusfabrikatu partiku,
kas glabata istabas temperatura vai ledusskapi
(biskvitus, kikas, kéksus, pastas édienus
un maizes veida produktus). Izmantojot So
funkciju iespéjams atri un saudzigi pagatavot
édienus, ka art izmantot jau pagatavota édiena
uzsildisanai. Cepeskrasni nav nepiecieSams
ieprieks uzkarset. levérojiet noradijumus uz
iepakojuma.

»  MAXI COOKING

Lai gatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg).
Gatavos$anas laika ieteicams apgriezt galu
otradi, lai iegUtu vienmeérigu brGnumu abas
pusés. Lai gala neizzutu, péc iespéjas biezak
aplaistiet to ar taukiem.

» ECO PIESPIEDU GAISS

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz
viena plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa
plasma nelauj produktiem izzat. Izmantojot
$0 ECO funkciju, lampina bus izslégta visa
gatavosanas laika. Lai lietotu EKO ciklu un
tadéjadi samazinatu energijas patérinu, ierices
durvis nedrikst atvert lidz bridim, kad édiens ir
pilnigi gatavs.

« SALDETI PRODUKTI

Funkcija automatiski atlasa optimalo gatavosanas
temperatlru un rezimu 5 dazadiem sasaldétu
pusfabrikatu veidiem. Cepeskrasni nav
nepiecieSams sakotnéji iesildit.

6 6t" SENSE

S1 funkcija sniedz iespéju pagatavot visu veidu
partiku pilnigi automatiski. Lai péc iespéjas
lietderigak izmantotu 3o funkciju, rikojieties atbilstosi
noradijumiem uz relativa gatavosanas galda.
Cepeskrasni nav nepiecieSams sakotnéji iesildit.
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KA LIETOT SKARIENEKRANU

i Laiatlasttu vai apstiprinatu:
Pieskarieties ekranam, lai atlasitu vajadzigo vertibu
vai izvélnes opciju.

12:35

Manualas funkc@

6th Sense funkcijas

Lai ritinatu izvélni vai sarakstu:
Lai ritinatu opcijas vai vértibas, vienkarsi velciet ar
pirkstu pa ekranu.

Manualas funkcijas

Konvekcionals Konvekcijas

Lai apstiprinatu iestatijumu vai dotos uz nakamo ekranu:
Pieskarieties “IESTATIT” vai “NAKAMAIS’.

Adasiet piespiedu gaisa temperatari.

lestatit gatavosanas ISRALIINE

Lai atgrieztos iepriekséja ekrana:
Pieskarieties < .

Piespiedu Gaiss

§ANAS INSTRUKCIJA:

Lai viena temperatlra uz vairakiem
plauktiem (ne vairak ka trim) ."

cepsana vienlaiku§ pagatavotu dazadus .‘;
édienus. So funkciju var izmantot
Piespied S Grils
Atlasiet piespiedu gaisa
< temperaturu.
PIRMA LIETOSANAS REIZE
Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bas jakonfiguré produkts. KA IESTATIT SAVIENOJUMU

lestatijlumus var mainit secigi, nospiezot & , lai piek|dtu izvélnei
"Riki",

1. VALODAS ATLASE

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bus jaiestata valoda un laiks.

+ Velciet pari ekranam, lai piekl|Utu pieejamo valodu
sarakstam.

« Pieskarieties vajadzigajai valodai.

Pieskaroties < , varés atgriezties iepriekséja ekrana.

2. ATLASIT IESTATIJUMU REZIMU

Kad valoda bus atlasita, ekrana bus redzams aicinajums
izvéléties “VEIKALA DEMONSTRACIJA” (noderigi
mazumtirgotajiem, tikai demonstracijas mérkiem) vai
turpiniet, nospiezot “NAKAMAIS".

3. WIFI IESTATISANA

Funkcija 6™ Sense Live sniedz iespéju vadit cepeskrasni
attali, izmantojot mobilo ierici. Lai iespé&jotu ierices
talvadibu, vispirms veiksmigi japabeidz savienosanas
process. Sis process ir nepiecie$sams, lai registrétu jasu ierici
un savienotu to ar majas tiklu.

- Laiiestatitu savienojumu, pieskarieties “IESTATIT TULIT”,

Ja vélaties izveidot savienojumu vélak, pieskarieties “IZLAIST".

Lai izmantotu $o funkciju ir nepiecieSams: Viedtalrunis vai
plansete un bezvadu marsrutétajs ar interneta savienojumu.
Ladzu, izmantojiet savu viedierici, lai parbauditu, vai ierices
tuvuma majas bezvadu tikla signals ir stiprs.

Minimalas prasibas.

Viedierice: Android ar 1280x720 (vai lielaku) ekranu vai iOS.

Lietotnu veikala noskaidrojiet lietotnes savietojamibu ar Android
vai i0S versijam.

Bezvadu marsrutétajs: 2,4 Ghz WiFi b/g/n.

1. Lejupieladéjiet lietotni 6™ Sense Live App

Lai izveidotu cepeskrasns savienojumu, vispirms
nepiecieSams lejupieladét lietotni jasu mobilaja ierice.
Lietotne 6™ Sense Live App palidzés jums veikt visas talak
aprakstitas darbibas. Varat lejupieladét 6™ Sense Live lietotni
no App Store vai Google Play Store.
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2. Izveidojiet kontu

Ja tas vél nav izdarits, jums bus nepiecieSams izveidot kontu.

Tas laus savienot tikla jusu ierices, ka ari tas redzét un vadit
attali.

3. Registréjiet savuierici

Lai registrétu savu ierici, sekojiet lietotné sniegtajam
instrukcijam. Lai pabeigtu registraciju, jums bus vajadzigs
viedas ierices identifikacijas numurs (Smart Appliance
IDentifier (SAID)) numurs. Tas unikalo koda numuru jus
varat atrast uz identifikacijas plaksnites, kas piestiprinata
produktam.

4, Savienojiet ierici ar WiFi

Sekojiet “skenét, lai savienotu” proceduras darbibam.
Lietotne laus jums secigi veikt visas nepiecieSamas darbibas,
lai savienotu jasu ierici ar majas bezvadu tiklu.

Jajusu mardrutétajs atbalsta WPS 2,0 (vai augstaku), atlasiet
iespéju“MANUALLI’ un péc tam pieskarieties pie “WPS
iestatiS$ana”: Nospiediet WPS pogu uz bezvadu marsrutétaja,
lai izveidotu abu ieri¢u savienojumu.

Ja nepiecieSams, jus varat savienot produktu manuali,
izmantojot funkciju “Meklét tiklu".

SAID kods tiek izmantots tikai viedierices sinhronizacijai ar jdsu
ierici. MAC adrese tiek attélota WiFi modulim.

Savienos$ana javeic atkartoti tikai tada gadijuma, ja mainat
marsrutétaja iestatijumus (piem., tikla nosaukumu vai paroli
vai datu sniedzéju).

. LAIKA UN DATUMA IESTATISANA

Savienojot cepeskrasni ar jisu majas tiklu, laiks un datums
tiks iestatits automatiski. Citos gadijumos tie jaiestata
manuali

« Pieskarieties atbilstosajam skaitlim, lai iestatitu laiku.

« Pieskarieties“IESTATIT" lai apstiprinatu.

Kad laiks ir iestatits, nepiecieSsams iestatit datumu

« Pieskarieties atbilstosajam skaitlim, lai iestatitu datumu.
- Pieskarieties“IESTATIT" lai apstiprinatu.

LV

6. TVERTNES UZPILDE

Lai nodrosinatu tvaika veidosanos édiena gatavosanas laika, $i
ierice ir aprikota ar tvertni (nav redzama).

Atlasot recepti vai ciklu, kam nepiecieSama tvaicésana, displeja
tiks lagts ievietot ieplides cauruli Gdens uzpildei, un tiks
ieslegta gaismas diode, kas atrodas lidzas ievieto$anas zonai.

Pievienojiet cauruli, nenospiezot pogu. Kad caurule ir ievietota

lidz galam, atskan klik3kis.
CLICK

o \ o |

Ladzu, nemiet véra: Ir tikai viens veids, ka pareizi savienot cauruli,
turot nospiestu pogu kreisaja puse.

Péc tam izvieto caurules galu krizé/trauka, kas pildits ar vismaz
1,7 litriem dzerama Gdens. Lai nodrosinatu optimalu tvaika
darbibu, ieteicams tvertni uzpildit ar Gdeni apkartéjas vides
temperatdra. Ja trauku novietojat uz ierices durvim, lidzu,
novietojiet to piesardzigi, lai izvairitos no durvju stikla
bojajumiem.

Kad tvertne ir piepildita, process
tiek automatiski partraukts.
Beigas displeja tiek paradits

4.|ESTATIET ENERGIJAS PATERINU

Cepeskrasns ir programmeéta ta, lai patérétu elektrisko jaudu,

kas atbilst majas tiklam ar vismaz 3 kW (16 ampéri) jaudu: Ja

jusu majsaimnieciba tiek izmantota zemaka jauda, bls

jasamazina $i vértiba (13 ampeéri).

« Pieskarieties labaja pusé noraditajai vertibai, lai atlasitu
jaudu.

+ Pieskarieties,LABI’ lai pabeigtu sakotnéjo iestatisanu.

IGgums atvienot cauruli,
nospiezot pogu augséja kreisaja
pusé, un viegli pavelkot to uz leju.
Ladzu, nemiet véra: Lai izvairitos no
Udens noplddes, ieteicams atvienot
uzpildes piederumu, kamér tas
atrodas izlieSanas tvertné; péc tam
nonemiet to un aizveriet durvis.

5. UZSILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavos$anas laika: ta ir parasta paradiba. Pirms sakt
gatavot, ieteicams iesildit tukSu cepeskrasni, lai atbrivotos
no iespé&jama nepatikama aromata.

Iznemiet no cepeskrasns visus drosibas kartona elementus
un caurspidigas pléves, ka ari visus piederumus. Karséjiet
cepeskrasni lidz 200 °C apmeéram vienu stundu.

Péc ierices pirmas lietosanas ieteicams izvédinat telpu.

Tagad var sakt édienu
gatavosanas ciklu vai vajadzigo recepti.

Péc Tvaika funkcijas ilgstosas neizmantosanas, noteikti ieteicams
ieslégt gatavosanas ciklu ar tvaiku, neievietojot cepeskrasni
produktus un pilniba uzpildot tvertni.
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IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE

« Laiieslégtu cepeskrasni, nospiediet , Vai pieskarieties
ekranam jebkura vieta.

Displeja ir iespéjams izvéléties funkciju Manuali vai 6

Sense.

- Javélaties piek|ut atbilstosajai izvélnei, pieskarieties
galvenajai nepiecie$samajai funkcijai.

« Lai apskatitu sarakstu, ritiniet to augsup vai lejup.

« Atlasiet vélamo funkciju, tai pieskaroties.

2. MANUALO FUNKCLJU IESTATISANA

Kad ir atlasita velama funkcija, varat mainit tas iestatijjumus.
Ekrana bas redzami iestatijumi, kurus var mainit.
TEMPERATURAS/GRILESANAS LIMENIS

- Ritiniet piedavato vértibu sarakstu un atlasiet vajadzigo.
Ja funkcija to atlauj, jus varat pieskarties »f , lai ieslégtu
iepriekséjo uzsildisanu.

DARBIBAS LAIKS

Ja vélaties gatavot manuali, gatavosanas laiks nav jaiestata.

Laika rezima cepeskrasns darbojas atlasito laika periodu.

Gatavosanas laika beigas darbiba automatiski tiek apturéta.

- Laiiestatitu darbibas laiku, pieskarieties “lestatit
gatavosanas laiku’”.

« Pieskarieties atbilstoSajiem cipariem, lai iestatitu
nepiecieSsamo gatavosanas laiku.

- Lai apstiprinatu, pieskarieties "NAKAMAIS”.

Lai gatavosanas laika atceltu iestatito gatavosanas ilgumu un tada

veida manuali vaditu gatavosanas beigas, pieskarieties ilguma

vértibai un atlasiet "“STOP”,

3. 6™ SENSE FUNKCIJU IESTATISANA

"6 Sense" funkcijas sniedz iespéju pagatavot plasu édienu

klastu, izvéloties kadu no saraksta. Vairums gatavosanas

iestatijumu ierice atlasa automatiski, lai tiktu sasniegts

vislabakais rezultats.

« lzvélieties recepti no saraksta.

Funkdijas tiek attélotas atbilstosi édienu kategorijam izvélné 6™

SENSE" EDIENS” (sk. atbilstosas tabulas) un atbilstosi receptém

izvélné “LIFESTYLE".

- Kad funkcija izveléta, lai panaktu labako rezultatu,
vienkarsi noradiet ta ediena ipasibas (daudzumu, svaru,
utt.), kuru vélaties pagatavot.

4. SAKUMA UN BEIGU LAIKA AIZKAVES
IESTATISANA

Pirms gatavoSanas sakSanas jus varat izmantot laika aizkavi:

Funkcija tiks sakta vai beigta jlsu ieprieks atlasitaja laika.

« Pieskarieties “AIZKAVE’, lai iestatitu nepiecieSamo sakuma
vai beigu laiku.

- Kad aizkave iestatita, pieskarieties “SAKUMA AIZKAVE’, lai
palaistu gaidisanas laiku.

« lelieciet partiku cepeskrasni un aizveriet durvis: Funkcija
saks darboties automatiski péc aprékinata laika perioda.

lestatot aizkavétu gatavosanas sakuma laikuy, tiks atspéjota

cepeskrasns iepriekséjas uzsildisanas faze: krasns pamazam

sasniegs jasu noradito temperatdru, kas nozimé, ka gatavosanas

laiks bus ilgaks neka noradits gatavosanas tabula.

« Lai aktivizétu funkciju nekavéjoties un atceltu
ieprogrammeéto aizkaves laiku, nospiediet ® .

5. FUNKCIJAS IESLEGSANA

+ Kad esat konfiguréjusi iestatijumus, pieskarieties pie
“SAKT", lai aktivizétu funkciju.

Ja cepeskrasns ir karsta un funkcijai vajadziga konkréta maksimala

temperatdra, displeja tiks paradits zinojums. Jds varat mainit

iestatitas vértibas gatavosanas laika jebkura bridi, pieskaroties

vértibai, kuru vélaties mainit.

- Nospiediet , lai jebkura laika apturétu aktivo
funkciju.

6. PRIEKSSILDISANA

JA ieprieks aktivizets, tiklidz funkcija bus atlasita, displeja

bus redzams priekssildisanas posma statuss. Tiklidz i faze

bus pabeigta, tiks atskanots skanas signals un displeja

paradisies zinojums, ka krasns ir uzkarsusi lidz iestatitajai

temperaturai.

« Atveriet durvis.

+ lelieciet partiku cepeskrasni.

+ Aizveriet durvis un pieskarieties “GATAVS, lai saktu
gatavosanu.

levietojot édienu krasni pirms priekssildisana ir pabeigta, var pretéji

ietekmét gatavo édienu. Atverot durvis priekssildisanas laika,

process tiks apturéts. Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta

priekssildisanas faze.

7. GATAVOSANAS APTURESANA (PAUZE)

Dazas 6™ Sense funkcijas gatavosanas laika bas
nepiecieSsams apgriezt vai maisit édienu. Tiks atskanots
signals, un displeja bas redzams pazinojums par to, kada
darbiba veicama.

+ Atveriet durvis.

« Veiciet darbibu, kas noradita ekrana.

« Aizveriet durvis un pieskarieties,,GATAVS’, lai atsaktu
gatavosanu.

Pirms gatavosanas beigam cepeskrasns var attélot zinojumu

ar aicinajumu parbaudit édienu $aja pasa veida.

Tiks atskanots signals, un displeja bus redzams pazinojums

par to, kada darbiba veicama.

+ Parbaudiet edienu.

+ Aizveriet durvis un pieskarieties,,GATAVS’, lai atsaktu
gatavosanu.

8. GATAVOSANAS LAIKA BEIGAS

Tiklidz gatavosana bus pabeigta, tiks atskanots skanas

signals, un displeja bas redzams pazinojums. Dazam

funkcijam kad gatavo3ana ir pabeigta, jus varat papildus

funkciju izlasé.

- Pieskarieties C? , lai to saglabatu izlasé.

+ Atlasiet “Papildu apbruninasana’, lai saktu piecu mintsu
apbruninasanas ciklu.

. Pieskarieties (® , lai saglabatu gatavosanas laika
paildzinasanu.
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9.1ZLASE

IzIlases funkcija lauj saglabat cepeskrasns iestatijumus jusu
iecienitakajai receptei.

Cepeskrasns automatiski atpazist vishieZak lietotas funkcijas. Péc

noteikta lietosanas reizu skaita, tiks paradits aicinajums pievienot
funkciju izlasei.

KA SAGLABAT FUNKCIJU?

Kad funkcija ir pabeigta, pieskarieties ¥, lai to saglabatu

izlase. Tas |aus jums turpmak to atrak atlasit, saglabajot tos

pasus iestatijumus. Ekrana iespé&jams saglabat funkciju,

noradot lidz pat 4 iecienitakajam édienreizem, t.sk.

brokastis, pusdienas, uzkodas un vakarinas.

+ Pieskarieties ikonam, lai atlasitu vismaz vienu.

. Pieskarieties “SAGLABAT KA FAVORITU", lai saglabatu
funkciju.

PEC SAGLABASANAS

Lai skatitu izlases izvélni, nospiediet Q) : funkcijas tiks
iedalitas péc dazadiem maltisu laikiem un tiks piedavati dazi
ieteikumi.

« Lai skatitu atbilsto3os sarakstus, pieskarieties maltisu
ikonai

- Ritiniet piedavato sarakstu.

- Piekarieties nepiecieSsamajai receptei vai funkcijai.

- Pieskarieties“SAKT", lai saktu gatavo3anu.
IESTATIJUMU MAINA

Izlases ekrana jus varat tai pievienot attélu vai nosaukumu,
lai pielagotu izlasi savam vajadzibam.

« Atlasiet funkciju, kuru vélaties mainit.

- Pieskarieties “REDIGET",

- Atlasiet raksturlielumu, kuru vélaties mainit.

- Pieskarieties “NAKAMAIS": Ekrana bas redzami jauni
raksturlielumi.

- Pieskarieties “SAGLABAT’, lai apstiprinatu izmainas.
Favoritu ekrana jls varat ari dzést saglabatas funkcijas:
- Pieskarieties @ funkcija.
+ Pieskarieties “IZNEMT TO".

JUs varat ari regulét laiku, kad tiks attélotas dazadas
édienreizes:

. Nospiediet & .

- Atlasiet B3 “Preferences’”

+  Atlasiet“Laiki un datumi”.

+ Pieskarieties “Jusu édienreizu laiki"

« Ritiniet sarakstu un pieskarieties atbilsto3ajam laikam.
+ Pieskarieties atbilstosajai édienreizei, lai to mainitu.
Laika niSu iespéjams apvienot tikai ar édienreizi.

10. RIKI

Nospiediet @, lai atvertu izvélni,Riki” izvélni jebkura laika.
Saja izvelné iespéjams izvéléties kadu no vairakam opcijam
un mainit produkta vai ekrana iestatijumus un preferences.

ATTALA IESPEJOSANA
Lai iespéjotu lietotnes 6™ Sense Live Whirlpool izmantosanu.

VIRTUVES TAIMERIS
So funkciju var aktivizét, izmantojot gatavo3anas funkciju vai

LV

tikai laika saglabasanai. Tiklidz funkcija bas sakusi darboties,

taimeris turpinas laika atskaiti, neietekmeéjot funkciju. Kad

virtuves taimeris ir aktivizéts, jis varésiet izvéléties un

aktivizet kadu no funkcijam.

Taimeris turpinas laika atskaiti ekrana augséeja labaja stari.

Lai atgUtu vai mainitu virtuves taimeri:

« Nospiediet &F .

« Pieskarieties ® .

Kad taimeris beigs iestatita laika atskaiti, tiks atskanots

skanas signals un displeja paradisies pazinojums.

« Pieskarieties pie “NORAIDIT", lai atceltu taimeri un
iestatitu jaunu taimera laiku.

« Laiiestatitu taimeri vélreiz, pieskarieties “IESTATIT JAUNU
TAIMERI".

APGAISMOJUMS

Lai ieslégtu vai izslegtu cepeskrasns apgaismojumu.

@ PASTIRISANA

lesledziet funkciju “Pastirisana’; lai pilniba notiritu iekséjas

virsmas.

Lai nepielautu Gdens tvaiku zudumu, kas var ietekmét beigu

tirsanas ciklu, cikla laika neatveriet cepeskrasns durvis.

« Pirms funkcijas ieslégSanas iznemiet no cepeskrasns
visus piederumus.

+ Kad cepeskrasns ir atdzisusi, iepildiet tas apaksdala
200 ml dzerama udens.

« Pieskarieties “SAKT" lai ieslégtu tirisanas funkciju.

Kad cikls ir atlasits, jus varat aizkavét automatiskas tirisanas sakumu.

Pieskarieties ,AIZKAVE", lai iestatitu beigu laiku ka noradits
atbilstosaja sadala.

© 1zLaizana

IzIaiSanas funkcija lauj iztecinat tvertné esoso tdeni. Tvertnes
regulara izlaisana ir labakais veids, ka novérst idens sastasanos,
tapéc ir loti ieteicams regulari izlaist Gdeni no tvertnes péc katra
tvaika cikla.

Ja tvertne netiek requlari iztecinata, péc dazam dienam kop3

pédéja tvaika cikla ierice lGgs to izdarit: $o pieprasijumu nevar
ignorét, un produkta ierasto lietosanu varés turpinat, kad bus
veikta izlieSana.

Kad ir izvéléta funkcija “Drain”
(Izliesana) vai displeja paradas
attieciga uzvedne, palaidiet
funkciju un izpildiet talak
noraditas darbibas. Atveriet
durvis un ievietojiet lielu krazi
(vismaz 2 litri) zem izlieSanas
sprauslas, kas atrodas panela
apaksa, pa kreisi no ieplides

4 sprauslas. Ja nepiecieSsams, var
darbinat vadibas paneli, lai apturétu izlaiSanas procesu un to
atsaktu (pieméram, gadijuma, ja izliesanas procesa vidi kriize
jau batu pilna ar Gdeni).

Ladzu, nemiet véra: lai parliecinatos, vai Gdens ir auksts, nav
iespejams iztuksot rezervuaru, pirms ir pagajusas 4 stundas kops
pédéja cikla (vai pedejas reizes, kad izstradajums tika ieslégts). Saja
gaidisanas laika displeja bus redzama sada norade: “Udens ir PAR
KARSTU". Gaidiet, lidz temperatUra pazeminasies>.
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ATKALKOSANA

Si papildu funkcija, ja to ieslédz regulari, lauj uzturét
gatavosanas nodalijumu un tvaika sistémas kontaru labakaja
stavokl.

Displeja tiks paradits pazinojums, kas atgadinas, ka 3 darbiba
veicama regulari.

Atkalko3anas pieprasijums ir tiek aktivizéts péc noteikta
gatavos$anas ar tvaiku ciklu skaita vai péc noteikta tvaika katla
darba stundu skaita kop3$ pédéja atkalko3anas cikla (sk. talak
pievienoto tabulu).

i péc tam tiek paradits ZINOJUMS “LUDZU :
E ATKALKOT” :

22 stundas, gatavosana ar tvaiku

20 cikli, gatavosana ar tvaiku

Nav iespéjams veikt
: tvaika ciklu, kamér nav :
¢ veikts atkalko3anas cikls :

Atkalko3anas procediru var veikt ari tad, ja lietotajam
nepiecieSama dzilaka rezervuara un ieksgja tvaika kontdra
tirisana.

Pilna funkcijas izpilde ilgst vidéji 185 minutes. leslédzot funkciju,
izpildiet displeja noraditas darbibas.

Ladzu, nemiet véra: Funkciju jebkura bridi var apturét; ja ta tiek
atcelta, viss atkalkosanas cikls jaatkarto no sakuma.

» POSMS 1.1: IZLIESANA (LIDZ 3 MIN.)

Ja rezervuars nav tukss, pirms pareiza atkalkosanas procesa
sak3anas jaizpilda izliesanas posms. Saja gadijuma, ltdzu,
veiciet izlieSanu, ka aprakstits attiecigaja sadala “IzlieSana”. Ja
rezervuara nav Udens, ierice automatiski pariet pie 1.2. POSMA.

Ladzu, nemiet véra: lai parliecinatos, vai Gdens ir auksts, nav
iespejams veikt So darbibu, pirms ir pagajusas 4 stundas kops
pédéja cikla (vai pedejas reizes, kad izstradajums tika ieslegts). Saja
gaidisanas laika, displejs radis $adu pazinojumu “UDENS IR PAR
KARSTU" - uzgaidiet lidz ta temperatra nokritisies. Krdizes
tilpumam jabat vismaz 2 litri,

» POSMS 1.2: KALKAKMENS TIRISANA (~120 MIN.)
Kad displeja tiek paradits uzaicinajums sagatavot skidumu,
pievienojot 3 maisinus (atbilst 75 g) speciala Oven WPRO
atkalkotaja 1,7 litriem dzerama tdens istabas temperatura.

=75¢

SR

== __ =

1,7 Liters
—
- >

Kad atkalkosanas skidums ir gatavs, nospiediet GATAVS un
savienojiet cauruli saskana ar displeja redzamajiem
noradijumiem, péc tam nospiediet SAKT. Stknis parstas
darboties, kad rezervuars bus uzpildits lidz galam; tad sistéma ir

- —v

gatava sakt galveno kalkakmens tiriSanas procesu.

- —v

Kalkakmens tiriS8anas posmu laika jums nav jaatrodas pie
ierices. Péc katra posma pabeigsanas tiks atskanots

akustisks signals, un displeja tiks paraditi noradijumi, ka
turpinat nakamo posmu.

»  POSMS 1.3:IZLIESANA (LIDZ 3 MIN.)
Kad displeja tiek paradits uzaicinajums novietot tvertni zem
izlieSanas atveres, l0dzu, veiciet izlieSanu, ka aprakstits
attiecigaja sadala “IzlieSana”.

» POSMS 2.1: UDENS UZPILDISANA

Lai iztiritu tvertni un tvaika sistémas kontaru, javeic skaloSanas
cikls.

Piepildiet konteineru ar 1,7 L tira dzerama Gdens, péc tam
pievienojiet cauruli saskana ar displeja redzamajiem
noradijumiem un nospiediet SAKT. Stknis parstas darboties,
kad rezervuars bas uzpildits lidz galam. Atvienojiet cauruli un
aizveriet durvis.

» POSMS 2.2: SKALOSANA (~65 MIN.)

Sistéma ir gatava sakt nobeiguma skalosanas procesu.

» POSMS 2.3:1ZLIESANA (LIDZ 3 MIN.)
Péc pédgjas izlieSanas displeja tiks paradits zinojums
“AtkalkoSana pabeigta” Nospiediet GATAVS, lai apstiprinatu.
Tagad bus iespé&jams izmantot visas tvaika funkcijas.
*WPRO atkalkotajs ir apkopei ieteicams profesionals izstradajums,
kas nodrosina labako tvaika funkcijas darbibu cepeskrasni. Ludzu,
ieverojiet lietosanas noradijumus uz iepakojuma. Lai pasatitu, ka ari
sanemtu informaciju, sazinieties ar klientu apkalposanas dienestu
vai atveriet vietni www.whirlpool.eu

Whirlpool neuznemsies atbildibu par bojajumiem, kas radusies,
izmantojot citus pieejamos tirisanas lidzek|us.

e IZSLEGT SKANU

Pieskarieties ikonai, lai izslegtu vai ieslégtu skanas un
bridinajumu signalus.

VADIBAS BLOKESANA

Funkcija,Vadibas blokésana”|auj blokét pogas skarienpaneli,
lai tas nevarétu nospiest netisam.

Lai aktivizétu blokésanu:

- Pieskarieties ikonai ® .

Lai izslégtu blokésanu:

+ Pieskarieties ekranam.

+ Velciet uz augsu pa attéloto zinojumu.

CITIREZIMI

Lai atlasitu rezimu Sabats un piek|utu Energijas
iestatijumiem.

E PREFERENCES
Lai mainitu atseviskus cepeskrasns iestatijumus.

WI-FI

Lai mainitu iestatfjumus vai konfigurétu jaunu majas tiklu.

INFORMACLJA

Lai izslegtu funkciju “Saglabat demonstracijas reZimu”,
atiestatiet izstradajumu uz rapnicas nokluséjuma iestatijumiem
un iegastiet papildinformaciju par izstradajumu.

’ Whjr/lﬁool



GATAVOSANAS TABULA

. - TEMPERATURA (°C) / , PLAUKTS UN
KULINARLJAS RECEPTE FUNKCLJA | PRIEKSSILDISANA | 'EIIPERATERA (° ILGUMS (min) i
i 2
=] Ja 170 30-50 e
E?Si%?tgt;as izstradajumi/ 13 160 30-50 .‘___|—i_—u__,.
i 3
Pilditas kakas (siera kika, stradele, Ja 160 - 200 30-85 —J
abolu pirags) Ja 160 - 200 35-90 e
=] Ja 150 20-40 N
Ja 140 30-50 4
Cepumi/smilSu cepumi
Ja 140 30-50 4]
Ja 135 40-60 5 3]
=] Ja 170 20-40 3
Ja 150 30-50 4
Neliela kaka/smalkmaizite
Ja 150 30-50 4 1
I 150 40-60 5 2 ]
=] Ja 180-200 30-40 3
Veja kakas Ja 180-190 35-45 ]
Ja 180-190 35-45% NI S
=] Ja 90 110-150 3
Beze Ja 9 130-150 ]
=] Ja 190-250 15-50 2
Maize/pica/fokaca
Ja 190-230 20-50 NE
Pica (plana, bieza, fokaca) Ja 220-240 25-50 o e |
=] Ja 250 10-15 o
Saldéta pica Ja 250 10-20 ]
Ja 220-240 15-30 LS 3
Ja 180-190 45-55 e
Egggsz)ini (darzenu pirags, salais IF 180-190 45-60 .‘é,. “!1;“-
Ja 180-190 4570 * e e L
= Ja 190-200 20-30 3
l/é){l)sl;?nui—vent / kartainas miklas IE 180-190 20-40 4 1
Ja 180-190 20-40* NI I
FUNKCIJAS Konvekcijas Eco piespiedu

Konvekcionals  Piespiedu gaiss . Grill (Grilésana)  Atra griledana  Maxi Cooking Cook 4 ;
cepsana gaiss
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= & s TEMPERATURA (°C) / . PLAUKTS UN
KULINARIJAS RECEPTE FUNKCIJA  PRIEKSSILDISANA GRILA LIMENIS ILGUMS (min) PIEDERUMI
Lazanja / auglu piragi / cepta - B B 3
pasta / kaneloni Izl Ja 190-200 45-65 —J
_ . _ - 3
Jéra/tela/liellopa/cukgala 1 kg Izl Ja 190-200 80-110 L j
Cepta cukgala ar kraukskigu = i - P
garozinu 2 kg x 170 110-150 —J
: ta /0 . 3
Vistas/trusa/piles gala, 1 kg El Ja 200-230 50-100 L J
5 2
Titara/zoss gala, 3 kg =] Ja 190-200 80-130 L2
Cepta zivs/pergamenta - B _ 3
pagatavota zivs (fileja, vesela) lzl Ja 180-200 40-60 —J
Pilditi darzeni (tomati, cukini, - 2
aklazan Ja 180-200 50-60 e
_ . 5
Grauzdéta maize Ifl - 3 (augsts) 3-6 ~— L -
s o ) x 4 3
Zivs filejas/steiki El - 2 (Vid) 20-30 —— - [
Desas/kebabi/ribinas/hamburgeri Ifl - 2-3 (Vidéjs — Augsts) 15-30 ** _\_”5“_’_ 1 4 [
Cepta vista 1-1,3 kg - 2 (vid) 55-70 *** _\.“2“_’_ 1 ! [
Jera stilbs / apaksstilbs . 2 (vid) 60-00%+ |3 |
Cepti kartupeli - 2 (vid.) 35-55 *¥** L 3 J
Darzenu sacepums - 3 (augsts) 10-25 L 3 J
Cepumi [ Ja 135 50-70 > =]
Cookies
Plragl Tar‘[s Ja 170 50_70 ‘\...i_...l' ‘\...i_...l' '\.‘%’J‘ ‘\%l‘
, =Y _ 5 4 2 1
Apa!a pica Ap%ica Ja 210 40-60 alFr afr alkr aRrR
Pilna maltite: Auglu torte
(5. limenis)/ lazanja (3. limenis)/ Ja 190 40-120* A A L
gala (1. [imenis)
Pilna maltite: Auglu pirags
(5. limenis) cepti darzeni I IE 190 40-120 5 4 2 1
(4. limenis) /lazanja (2. limenis)/ Menu N e AN —— P
galas gabalini (1. limenis)
Lazanja un gala Ja 200 50-100 * _\éﬁ \ ! J
Gala un kartupeli Ja 200 45-100 * _\_'fl|__._,._’_ \ ! J
" S - 4 1
Zivs un darzeni Ja 180 30-50* e
Galas cepesi ar pildijumu e - 200 80-120 % L 3 J
Galas gabali (trusis, vista, jérs) - 200 50-100 * L 3 J
* Aprékinatais laiks: péc vajadzibas édienu var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.
** Gatavosanas vid apgrieziet produktus otradi.
*** Apgrieziet produktus otradi péc tam, kad ir pagajusas divas tresdalas no gatavosanas laika (ja nepieciesams).
[ ~ Y ==Y I ~ M \e.e.ef
Paplate vai kukas Notekpaplate/
PIEDERUMI ) plate cepespanna Notekpaplate/ CepesSpanna ar . _
Stiepl|u plaukts veidne ! p : ) _ Tvaika paplate
. vai paplate uz stieplu cepespanna 500 ml Gdens
uz stieplu plaukta
plaukta
10
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TIRS TVAIKS
Kulinarijas recepte Priekssildisana Temperatara (°C) Gatavoéa.nas laiks Lirnenis un
(min) piederumi
s . . 2 1
Svaigi darzeni (veseli) - 100 30-80 oo af
Svaigi darzeni (gabalos) - 100 15-40 wfmr !
Saldéti darzeni - 100 20-40 2 !
2282 e\ —r
Vesela zivs - 920 40-50 2 !
\ee.2f ~—m0r
Zivs fileja - 90 20-30 2 1
) oo ef
Vistas filejas - 100 15-50 2 !
\eeef —r
Olas - 100 10-30 2 1
eeef ~—m0r
Augli (veseli) - 100 15-45 2 !
! ee.ef ~—m0r
2 1
Auglu (gabalos) - 100 10-30 oo oS

Ladzu, nemiet véra: Tvaika cikla beigas durvis atveriet uzmanigj, lai
novérstu Udens nopludi.

KAD IERICE IR ATDZISUSI: 2.

ar dranu vai sakli;

Averens ~  aF==  J -~ -
i . Notekpaplate/
Paplate vai kukas v -
PIEDERUMI Stieplu plaukts P veidne cepespanna Notekpaplate/
’ Uz stieolu plaukta vai paplate uz stieplu cepespanna
PP plaukta

S

Cepedpanna ar
500 ml adens

1. Noslaukiet iek3gjas stikla durvis un kondensacijas apmali

Noslaukiet iekSpuses virsmas, pievérsot uzmanibu, lai
neatstatu Gdens atliekas;

3. lesakam iznemt visus piederumus un vismaz pusstundu
darbinat augstas temperataras ciklu (vélams, izmantojot
konvekcijas cepsanas funkciju, 1 stundu ar 250 °C), lai
nodrosinatu, ka cepeskrasns iekSpuse pilniba izzst,
novérsot kondensacijas uzkrasanos.

Tvaika paplate

Whj;lﬁool
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PIESPIEDU GAISS + TVAIKS

Kulinarijas recepte Tvaika limenis  Priekssildisana Temperatura (°C) Gatavrz:-:i::;ls laiks Limenis un piederumi

IN]I'I-EI\Zlgl,\'I/"AA'I'SES ; 140-150 35-55 L

SmilSu cepumi/Sokolades cepumi IN]I'I;NZ§I,\¢£'I§ES - 140 30-50 ir ;
INTENSITATES - 140 40-60 e
INTENSHATES - 160-170 0-40 3,

Neliela kitka/smalkmaizite IN1TIEI\ZI§I,\¢AATSES - 150 30-50 ir ;r
IN]I'I-EI\Zlgl,\'/I"AA'I'SES - 150 40-60 e

Rauga kakas |N1Té§§|'¥£TSEs ; 170 - 180 40-60 2

Biskvita kukas LG a - 160 - 170 30-40 2

Focaccia LA - 200 - 220 20-40 3

Maizes klaips L - 170 -180 70-100 3

Maizites LA - 200 - 220 30-50 3

Bagete e - 200 - 220 3050 3

Cepti kartupeli 2-VID. - 200 - 220 50-70 3

Tela/liellopa/cukas gala, 1 kg 2-VID. - 180-200 60-100  _ 3

Tela/liellopa/cukas gala (gabalos) 2-VID. - 160 - 180 60-80 ;

Viegli cepta liellopu gala 1 kg 2-VID. - 200 - 220 40-50 1;

Viegli cepta liellopu gala 2 kg 2-VID. - 200 55-65 ir

Jera stilbs 2-VID. - 180-200 65-75 3

Sautéta cakgala 2-VID. - 160 - 180 85-100  _ >

Calis/pérlu vistina/pile, 1-1,5 kg 2-VID. - 200- 220 50-70 3

Calis/pérlu vistina/pile (gabali) 2-VID. - 200- 220 55 - 65 3

Pilditi darzeni 2 -VID. i 180-200 25 - 40 3

(tomati, kabaci, baklazani) —

Zivs fileja 3- AUGSTS - 180-200 15-30 3

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabulu saraksts: receptes, ja nepieciesama priekssildisana, temperatara (°C) / grila limenis, gatavosanas laiks (mindtes), gatavosanai ieteicamie piederumi
un limenis. Gatavosanas laiki sakas brid’, kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, neskaitot cepeskrasns priekssildisanu (ja ta nepieciesama). Gatavosanas
temperatQra un laiks ir tikai aptuvens, un tas ir atkarigs no édiena daudzuma un izmantotajiem piederumiem. Sakuma ieteicams izmantot zemakos
temperatru un laiku iestatijumus; ja édiens nav pilniba gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus. Izmantojiet komplekta ieklautos piederumus un vélams
tumsas krasas metala kiku veidnes, un cepespannas. Varat izmantot ari Pyrex un keramikas pannas un piederumus, bet $ados gadijumos gatavosanas
laiks bUs nedaudz ilgaks. Lai iegUtu vislabakos rezultatus, rapigi ievérojiet gatavosanas tabula sniegtos noradijumus par piederumu (komplekta iek|auto)
izvéli, un izvietojumu dazados plauktos.
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GATAVOSANAS TABULA

Kulinarijas recepte

leteicamais daudzums

Apmaisit
i (no gatavo- | Limenis un piederumi
; $ana laika) :

....................... 0 i L R e A N

Sautéjumi/cepti ;Svalga lazanja

makaroni ]

Risi un putras

R R R TR Beerecneateneane R

Gala

‘Baltie risi
‘Branie risi

;Pilngraudu risi

P

‘Kvinoja

‘Prosa

%Speltas kviesi

%Cepts liellops

%Steiks

%Hamburgers

500-3000 g

100-500 g

100-300 g

600 -2000 g

100-500 g

100-500 g

100-300 g

100-300 g

100-300 g

2-4cm

500-3000 g

s T T PP PPRRRRRPS O e T

iCukga!a

%Cl]kga!as ribinas

500-2000 g

600 - 25009

{Tvaicéta gala &

‘Vistas filejas

%Titara filejas

Paplate vai kukas
veidne
uz stieplu plaukta

PIEDERUMI
Stieplu plaukts

J
Notekpaplate/
cepespanna
vai paplate uz stieplu
plaukta

15-4cm

—r

Notekpaplate/
cepespanna

viens rezgis

S

Cepedpanna ar
500 ml adens

Tvaika paplate

Whj;lﬁool
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; Apmaisit
Kulinarijas recepte ¢ leteicamais daudzums | (no gatavo-: Limenis un piederumi
; : $ana laika)

B R R R R ER R RN

ETunéa steiks 1-3cm :

Lasa steiks 1-3¢cm

iZobenzivs steiks , 0,5-2,5¢cm , ,
] iMencas fileja 3 100-300 g 3 3

iJUras asara fileja 50-150¢g

iJDras karasas fileja 50-150 g

%Cita filejas 0,5-2,5cm

iSaldétas filejas

: Zivs fileja/skéles

%Saldétas filejas
Zivis un juras

‘Eskalopi viena panna
veltes e Yenapanna

P :Sacepums viena panna
:Grilétas jaras veltes oo

‘Garneles viena panna

:Garneles viena panna

‘Eskalopi viena panna
‘Midijas viena panna
‘Garneles viena panna

i Tvaicétas jaras veltes &)

‘Garneles viena panna

Kalmars 100-500 g : :

Astonkajis 500 - 2000 g .

" Whjr/lﬁool



Kulinarijas recepte

leteicamais daudzums

LV
Apmaisit

i (no gatavo- | Limenis un piederumi
: $ana laika) ;

.................................................................................................... T B T R

Kartupeli
;Cepti darzeni %Pilditi darzeni

Citi darzeni

Kartupeli

:Tomati :

: fPipari
] ‘Brokoli

iZied kaposti

§Vese|i kartupeli

Darzeni
(Zirni

%Burkéni

] N
i Tvaiceti svaigi darzeni o :
: ‘Brokoli

i it .

500-1500¢g

100-500 g

500-1500 g

viena panna

viena panna

viena panna ;

viena panna

viena panna

viena panna

200-2500¢

200-3000 g

viena panna

50-500 g * , ,

200-2000¢

Z|edkapost| R

C|t|darzen| e
................................................................ Kartupelugabahmv|enapanna
it darzen saided & i oo DO S
: %Broko!i 200-2000 g . s

Piragi un
konditorejas
izstradajumi

800-1200 g

500-1500¢g

500-1200 g
200-600 g

viena panna *

viena panna *

400-1600g

400-1600¢g

500-2000 g , ,

200-1000 g ; ;

90-300 g

Notekpaplate/
cepespanna
vai paplate uz stieplu
plaukta

Paplate vai kukas
veidne
uz stieplu plaukta

PIEDERUMI
Stieplu plaukts

Notekpaplate/
cepespanna

Cepedpanna ar
500 ml adens

Tvaika paplate

Whj;lﬁool

15



H Apmaisit
Kulinarijas recepte i leteicamais daudzums | (no gatavo-: Limenis un piederumi
: : Sana laika)

R R beteenseranansns Beoeeeeresecsnsssntecsannnonns

60 - 150 g katrs - 3

:Sendvi¢u maize skarda forma )

‘Liela maize &) 700-2000g -

‘Bagetes & . 200-300gkata -

400-600 g katra , ,

ESaIdets 1-4 kartas S 3 ]
;am afFs —
Pica i ‘ i 5 4 2 1

{aFes AR afEAR

Veseli 100-400 g T R

 Gabali 500-3000 L

e Whjr/lﬁool



TIRISANA UN APKOPE

Pirms veicat cepeskrasns apkopi
vai tirisSanu, parliecinieties, ka ta ir
atdzisusi.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.
virsmas.

AREJAS VIRSMAS

« Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu.

Ja tas ir loti netiras, pievienojiet Gdenim dazus
pilienus mazgajama lidzekla ar neitralu pH limeni.
Beigas noslaukiet virsmu ar sausu dranu.

« Neizmantojiet korozivus vai abrazivus tirisanas
lidzeklus. Ja kads no Siem produktiem nejausi
nonak saskaré ar ierices virsmam, nekavéjoties
notiriet to ar mitru mikroskiedras dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

- Péckatras lietoSanas reizes laujiet mikrovilnu
krasnij atdzist, un to ieteicams tirit, kamér
mikrovilnu krasns ir vél nedaudz silta, lai notiritu
sakrajusos netirumus un édiena paliekas. Lai
izzavetu kondensatu, kas radies, gatavojot eédienus
ar lielu Gdens saturu, laujiet mikrovilnu krasnij
pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar dranu vai
sukli.

+ leslédziet funkciju “Pastirisana’, lai pilniba notiritu

Neizmantojiet metala suklus,
abrazivus priekSmetus un
abrazivus/kodigus tirisanas
lidzeklus, jo tie var sabojat ierices

Izmantojiet virtuves cimdus.

Pirms jebkadu apkopes darbu
veiksanas mikrovilnu krasns ir
jaatvieno no elektrotikla.

iek$éjas virsmas.
« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu $kidro mazgasanas
lidzekli.

+ Lai atvieglotu tirisanu, krasns durvis var iznemt.
PIEDERUMI

+ lemérciet piederumus Gdeni ar mazgasanas
lidzekli tulit péc to lietoSanas, bet, ja tie vel ir karsti
izmantojiet virtuves cimdus. Ediena paliekas var
viegli notirit ar suku vai sukli.

TVERTNE

Lai cepeskrasns vienmér darbotos optimali, ka ari lai
noveérstu kalkakmens rasanos laika gaita, ieteicams
regulari izmantot funkciju “Izliesana” un “Zvinu
tirisana”.

Pec funkcijas “Piespiedu gaisa cirkulacija un tvaiks”
ilgstosas neizmantosanas, noteikti ieteicams ieslégt
gatavosanas ciklu, neievietojot cepeskrasni produktus
un pilniba uzpildot tvertni.

SPULDZES NOMAINA

Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.
Iznemiet plauktu stiprinajumus.

Nonemiet lampas parsegu.

Nomainiet lampu.

Uzlieciet lampas parsegu, stingri piespiezot, lidz
tas fikséjas.

levietojiet atpakal plauktu stiprinajumus.
Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

+Q

AW DN -

No

LOdzu, nemiet véra: Izmantojiet tikai 20-40 W/230 ~ V tips G9,
T300°C halogénspuldzes. lericé uzstadita spuldze ir speciali
paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota izmantosanai ka
[idzeklis telpu izgaismo$anai (EK Regula 244/2009). Spuldzes ir
pieejamas musu pécpardosanas apaklposanas dienesta.

Izmantojot halogénlampas, neaiztieciet tas ar kailam rokam, jo
jUsu pirkstu nospiedumi var tas sabojat. Neizmantojiet
cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.

Whjr/lﬁool v



DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un
nolaidiet lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

N\

Pilniba aizveriet ierices durvis. Ar abam rokam
stingri turiet durvis — neceliet tas aiz roktura.
Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvért un
reize velkot uz augsu, lidz tas ir iznemtas no vietas.
Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas
pamatnes.

levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot lamstinu akiSus preti to vietam un
nostiprinot aug$éjo dalu istaja pozicija.

Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija: Noteikti
nolaidiet tos lidz galam.

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai lamatinas ir
pareiza pozicija.

Paméginiet aizvért durvis un parliecinaties, ka tas
ir viena liment ar vadibas paneli. Ja nav, atkartojiet
augstak minétos solus: ja durvis nedarbojas
pareizi, tas var tikt bojatas.

18
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WIFI BUJ

LV

Wi-Fi nav pieejams Krievija un Ukraina

Kadi Wi-Fi protokoli tiek atbalstiti?

Uzstaditais Wi-Fi adapteris atbalsta Wi-Fi b/g/n
Eiropas valstis.

Kadi iestatijumi jakonfiguré marsrutétaja
programmatuara?

NepiecieSami sadi marsrutétaja iestatijumi: iespéjota
2,4 GHz frekvence, WiFi b/g/n, aktivizéts DHCP un
NAT.

Kada WPS versija tiek atbalstita?

WPS 2,0 vai jaunaka. Parbaudiet marsrutétaja
dokumentaciju.

Vai pastav atskiribas, lietojot viedtalruni (vai
plansetdatoru) ar Android sistému vai iOS?

Varat izmantot jebkuru operétajsistému; atskiribu
nav.

Vai var izmantot mobilo 3G piesaisti marsrutéetaja
vieta?

Ja, ta¢u makonpakalpojumi paredzéti pastavigi
pievienotam iericém.

Ka parbaudit, vai darbojas majas interneta
savienojums un ir ieslégta bezvadu funkcija?

Tiklu ir iespéjams atrast, izmantojot viedierici.

Pirms méginat atrast tiklu, atspéjojiet citus datus
savienojumus.

Ka parbaudit, vai ierice ir pievienota majas bezvadu
tiklam?

Atveriet marsrutétaja konfiguracijas sadalu (skatiet
marsrutétaja rokasgramatu) un parbaudiet, vai ierices
MAC adrese ir noradita bezvadu pievienoto ieri¢u
lapa.

Kur atrast ierices MAC adresi?

Nospiediet & , péc tam pieskarieties & WiFi vai
skatiet uz savas elektroierices: uz tas jabuat
apziméjumam ar SAID un MAC adresém. Mac MAC
adresé ir ciparu un burtu kombinacija, sakot ar
“88:e7"

Ka parbaudit, vai ir ieslégta ierices bezvadu funkcija?
Lai noskaidrotu, vai ierices tikls ir atpazits un ir
izveidots savienojums ar makoni, izmantojiet savu
viedierici un lietotni 6™ Sense Live.

Vai pastav kadi apstakli, kas var traucét signalam
sasniegt ierici?

Parbaudiet, vai ierices, ko pievienojat, neizmanto visu
pieejamo joslas platumu.

Parbaudiet, vai jlusu pievienoto iericu, kuras iespéjots
WiFi, skaits neparsniedz maksimalo marsrutétaja
ierobezojumu.

Cik talu marsrutétajam jaatrodas no cepeskrasns?
Parasti WiFi signals ir pietiekami spécigs, lai aptvertu
dazas telpas, taCu signala stiprums ir atkarigs no
sienu izgatavosanas materiala. Signala stiprumu var
parbaudit, novietojot viedierici blakus iericei.

Kas jadara, ja nevar izveidot bezvadu savienojumu ar
ierici?

Lai palielinatu majas WiFi parklajumu, varat izmantot
ipasas ierices, pieméram, piek|uves punktus, WiFi
atkartotajus un elektrolinijas tiltus (nav ierices
komplekta).

Ka noskaidrot sava bezvadu tikla nosaukumu un
paroli?

Skatiet marSrutétaja dokumentaciju. Marsrutétaja
etiketé parasti noradita informacija, lai atvértu ierices
iestatisanas lapu, izmantojot pievienoto ierici.

Ka jarikojas, ja marsrutétajs izmanto apkartnes WiFi
kanalu?

lestatiet, lai marSrutétajs izmanto majas Wi-Fi kanalu.
Ka jarikojas, ja displeja paradas =", vai ierice nespéj
izveidot stabilu savienojumu ar majas marsrutétaju?
lerice var but veiksmigi pievienota marsrutétajam,
tau savienojums ar internetu netiek izveidots. Lai
izveidotu savienojumu starp ierici un internetu,
parbaudiet marsrutétaja un/vai operatora
iestatijumus.

Marsrutétaja iestatijumi: jabut ieslegtam NAT, ugunsmdrim un
DHCP jabdt konfigurétam pareizi. Atbalstitais paroles
sifreSanas rezims: WEP, WPA, WPA2. Lai izméginatu citu
sifrésanas veidu, skatiet marsrutétaja rokasgramatu.
Operatora iestatijumi: ja jdsu interneta pakalpojumu sniedzéjs
ir noteicis to konkrétu MAC adresu skaitu, kas var izveidot
savienojumu ar internetu, iespéjams, ka nevarésit pievienot
ierici makonim. lerices MAC adrese ir ierices unikalais
identifikators. LUdzu, sazinieties ar savu interneta pakalpojumu
sniedzéju, lai uzzinatu, ka pievienot internetam ierices, kas nav
dators.

Ka parbaudit, vai dati tiek parraiditi?

Péc tikla iestatisanas, izsledziet stravas padevi,
uzgaidiet 20 sekundes un tad atkal ieslédziet
cepeskrasni. Parbaudiet, vai lietotne uzrada ierices Ul
statusu.

Dazu iestatijumu paradisanai lietotné nepieciesamas vairakas
sekundes.

Ka mainit savu Whirlpool kontu, saglabajot
savienojumu ar iericém?

Varat izveidot jaunu kontu, tacu, nemiet véra, ka
ierices vispirms janonem no veca konta, pirms to
pievienosanas jaunajam kontam.

Es nomainiju marsrutétaju. Ka jarikojas?

Varat saglabat vai nu tos pasus iestatijumus (tikla
nosaukumu un paroli), vai dzést iepriek3éjos ierices
iestatijumus un konfigurét tos vélreiz.

Whjr/lﬁool ”



PROBLEMU RISINASANA

Probléma

Krasns nedarbojas.

Ekrana redzams burts§

“F"un skaitlis.

Majas tiek partraukta

i Risinajums

- Parbaudiet, vai elektrotikla ir strdva un vai cepeskrasns ir
‘pievienota elektribas padevei. Izslédziet cepeskrasni un
-velreiz ieslédziet to, lai redzétu, vai klume ir novérsta.

‘Sazinieties ar tuvako pécpardosanas dienestu un
‘nosauciet numuru, kas noradits péc burta “F".
Nospiediet & , pieskarieties @ un péc tam atlasiet
“Factory Reset” (Atstatisana uz rapnicas iestatijumiem).
Visi saglabatie iestatijumi tiks izdzésti.

elektroapgade. iestatijums.

Cepeskrasns neiesilst.

Ekrana ir redzama

ikona 2.

Savienosana netiek
atbalstita.

Nepareizs elektroapgades

‘Parliecinieties, vai minimala majas elektrotikla jauda ir
-vismaz 3 kW. Ja ta nav, samaziniet jaudu uz 13

‘ampériem. Lai mainitu, nospiediet & , atlasiet ) ,Citi
-rezimi”, péc tam atlasiet,Barosanas”.

rezims.

%Nospiediet & , pieskarieties @ ,Informacija”, tad atlasiet
“Saglabat demo rezimu’, lai izietu.

'WiFi marrutétajs ir izslégts.
‘Marsrutétaja iestatitie :
-rekviziti ir mainiti. :
‘Kas jadara, ja nevar izveidot :
-bezvadu savienojumu ar

‘ierici.

‘Krasns nespéj nodrosinat
‘stabilu savienojumu ar

-majas tiklu.

:Savienosana netiek

atbalstita.

Parliecinieties, vai WiFi marsrtétajs ir pieslegts
‘internetam.

Parliecinieties, vai WiFi signals ierices tuvuma ir

‘pietiekami stiprs.

Méginiet parstartét marsrutétaju.

 Skatiet punktu,BUJ WiFi”

‘Ja ir mainiti jusu majas bezvadu tikla rekviziti, veiciet
-savieno$anu pari ar tiklu: Nospiediet & , pieskarieties
,WIiFi”un péc tam atlasiet ,Pieslégties tiklam”.

Talvadibas iespé&josana jasu
-elektroiericu talvadiba.

Pirms iegades parliecinieties, vai jusu valsti ir atlauta

ievietota.

’ iek ies( rule nav pareizi
Udens netiek iesiikts éCau ule nav pare

no iepltudes caurules .
:Caurule ir nosprostota.

i Atvienojiet cauruli.

i Parbaudiet, vai caurule nav nosprostota.

‘levietojiet cauruli vélreiz, raugot, lai darbiba tiktu veikta
‘pareizi (parbaudiet caurules novietojumu: pogai jabut

i pavérstai pa kreisi, bet tai nav jabat nospiestai, un péc
:pilnigas ievietoasanas jabut dzirdamam klikskim).

IzlieSanas funkcijas

laika displeja tiek
paradits “ERROR”

(Klada)

t1zlieSanas funkcija
‘nedarbojas pareizi

Vai neredzat savus
izlases vienumus?

i Palaidiet funkciju “Rapnicas iestatijumu

:atiestate” (nospiediet & , pieskarieties pie
“Informacija” un péc tam atlasiet “Atiestatit ierici”). Péc
:3is darbibas pabeigsanas varésiet viegli saglabat un
:skatit savus biezak izmantotos darbibas ciklus.

Noteikumi, standarta dokumentacija un papildu informacija par produktu ir pieejama:
- Apmekléjot timekla vietni docs.whirlpool.eu

QR koda izmantosana

Vai ari sazinieties ar masu pécpardosanas servisu (talruna numurs ir noradits garantijas
gramatina). Sazinoties ar musu pécpardosanas centru, ladzu, nosauciet kodus, kas redzami

izstradajuma datu plaksnite.
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Trumpasis vadovas

www.whirlpool.eu/register

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,WHIRLPOOL” GAMIN]
Kad galétuméte tinkamai pasinaudoti
pagalba, uzregistruokite gaminj svetainéje

instrukcijas.

LT

A Prie$ naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite saugos

PRODUKTO APRASYMAS

1. Valdymo skydelis
2. Ventiliatorius

3. Ziedinis kaitinimo elementas
(nesimato)

4. Lentyny laikikliai
(lygis nurodytas
priekinéje orkaites dalyje)
5. Durelés
4| | / g, 4 . V. .. .
1kt f 6. PadaV|_movamzd2|oprljunglmo
g LU ﬁ(@\% O L antgalis
Rlin &’ ], [0 7. 18leidimo antgalis
B L] H 8. Virsutinis kaitinimo elementas /
"N AR keptuvas
ﬁ\\ .................... })N ...... 11 9. Lempa
5. L ........... N 10. Duomeny lentelé
/ (nenuimkite)
11. Apatinis kaitinamasis
elementas
(nesimato)
VALDYMO PULTO APRASYMAS
- E—
: @ : & 3
1 2 3 4 5 6 7

1. JJUNGIMAS / ISJUNGIMAS
Naudojama jjungti arba iSjungti
orkaite.

2. PAGRINDINIS

Naudojama greitai jjungti
pagrindinj meniu.

3. MEGSTAMIAUSIEJI

Greitai prieigai prie mégstamiausiy
funkcijy saraso.

4. EKRANAS

5. JRANKIAI

Naudojama pasirenkant is keliy
parinkciy ir kei¢iant orkaites
nustatymus bei nuostatas.

6. NUOTOLINIS VALDYMAS

Jjungia ,Whirlpool” sukurtg ,6™
Sense” programga,Live”.

7. ATSAUKTI

Naudojama atSaukiant bet kurig
orkaités funkcijg, isskyrus laikrodj,
virtuvés laikmatj ir valdymo
uzrakinima.
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PRIEDAI

GROTELES SURINKIMO PADEKLAS

Skirta maistui gaminti arba
naudoti kaip atramag
puodams, pyragy skardoms ir
kitiems gaminimui orkaitéje
tinkantiems indams

Naudojamos kaip orkaités
padéklas kepant meésa, Zuvj,
darZoves, italiskg duonele ir
pan. arba kaip skysciy
surinkimo skarda, kai kepant
jstatoma po grotelémis.

GARINIMO PADEKLAS | PADAVIMO VAMZDIS

Naudojant §j padekla, lengviau
cirkuliuoja garas, 0 maistas
gaminamas tolygiau. Vienu
lygiu Zemiau jstatykite

surinkimo déklg, kad j jj tekety
patiekalo sultys. **

Prijungiamas prie specialaus
antgalio, kad j talpyklg bty
tiekiamas vanduo. Po
naudojimo batina kruopsciai
iSskalauti ir isdziovinti, ir tik
tada padétij vésig ir sausg
vieta.

*Tik tam tikruose modeliuose
** Naudokite tik GARY funkcijai

Atsizvelgiant j jsigyta modelj, priedy skaicius ir tipas gali skirtis.

SLANKIQJANCIOS
GROTELES *

—

Palengvina priedy jstatyma ir
isemima.

KEPIMO SKARDA

Kepti duonai ir kitiems
gaminiams i$ teslos, bet taip
pat ir kepsniams, zuviai folijoje
ir kt.

Kity priedy galima nusipirkti atskirai i$ aptarnavimo po jsigijimo skyriaus.

GROTELIY IR KITY PRIEDY |STATYMAS

|statykite groteles horizontaliai ir stumkite jas iSilgai
skersiniy groteliy. |sitikinkite, kad aukstesnis groteliy
krastas yra nukreiptas j virsy.

Kitus priedus, pvz., surinkimo padékla ir kepimo
skardg, dékite taip pat, kaip ir groteles.

SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR |[STATYMAS

« Noredami iSimti skersines groteles, Siek tiek
pakelkite jas j virSy, tada atsargiai iStraukite
apatine dalj i$ jstatymo vietos: dabar galite iSimti
skersines groteles.

- Norédami jstatyti skersines groteles, pirmiausia
jstatykite jas j virSutine tvirtinimo vieta. Laikydami
pakeltas stumkite jas j orkaités kamerg, tada
nuleiskite j apatine jstatymo vieta.

SLANKIOJANCIY GROTELIY JSTATYMAS (JEI YRA)

ISimkite lentyny laikiklius i$ orkaités ir nuimkite
apsaugines plastikines dalis nuo slankiojanciy
groteliy.

Virsutinj groteliy fiksatoriy pritvirtinkite prie
skersiniy groteliy ir nustumkite jj iki galo. ] ta padét;j
nuleiskite ir kitg fiksatoriy. Laikiklius jstatykite tvirtai
paspausdami apatine fiksatoriaus dalj. Patikrinkite,
ar skersinés grotelés gali judéti laisvai. Tuos pacius
veiksmus su skersinémis grotelémis atlikite kitoje
puséje ir tame paciame lygmenyje.

Atkreipkite démesj. Slankiojancias groteles galima jstatyti bet
kuriame lygmenyje.
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GAMINIMO FUNKCIJOS

LT

&D RANKINIU BUDU VALDOMOS FUNKCIJOS

JPRASTAS BUDAS

Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos
lentynos.

KONVEKCINIS KEPIMAS

Naudojama gaminant mésg ir kepant pyragus su
jdaru ant vienos lentynos.

KARSTAS ORAS

Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems
reikalinga ta pati gaminimo temperatura ir
gaminant ant keliy (daugiausia trijy) lentyny tuo
paciu metu. Sig funkcija galima naudoti jvairiems
maisto produktams gaminti - maisto kvapai
nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

KEPTI ANT GROTELIY

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles
ar paskrudinti duona. Jei mésa kepate ant
groteliy, naudokite skysciy surinkimo padékla,
kuriame susirinkty patiekalo sultys: Skysciy
surinkimo skardg jstatykite bet kuriame lygmenyje
po grotelemis ir jpilkite j ja 500 ml geriamojo
vandens.

GREITAS KEPIMAS ANT GROTELIUY

Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir vistienos
kepsniy) kepimas. Rekomenduojama jstatyti
skysciy surinkimo padékla, kuriame susirinkty
patiekalo sultys: Skysciy surinkimo skarda
jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
jpilkite j jg 500 ml geriamojo vandens.

GREITAS |KAITINIMAS
Naudojama greitai jkaitinti orkaite.
»~COOK 4“ FUNKCIJOS

Naudojama gaminant kelis patiekalus, kuriems
reikalinga ta pati gaminimo temperaturair
gaminant ant keturiy lentyny tuo paciu metu. Si
funkcija gali bati naudojama kepant sausainius,
tartaletes, pica (taip pat ir Saldyta) ir ruoSiant visa
patiekala. Geriausius rezultatus gausite tiksliai
paisydami gaminimo lenteléje esanciy patarimy.

GARAI

» GRYNI GARAI

Naudojama nataraliems ir sveikiems
patiekalams gaminti garuose, siekiant
i$saugoti visas maistinggsias medziagas. Si
funkcija ypac tinka ruosiant darzoves, zuvj ir
vaisius bei apvirti. Jei néra nurodyta kitaip,
pries sudedami maistg j orkaite, iSimkite i3
pakuotés ir nuimkite apsaugine plévele.

» KARSTAS ORAS IR GARAI

Suderinus gary ir priverstinio oro srauto
ypatybes, naudodamiesi Sia funkcija
paruosite lengvai apskrudusius iSoréje taciau

viduje minkstus ir sultingus patiekalus. Kad
pasiektumeéte geriausiy rezultaty, gaminant
zuvj rekomenduojame rinktis 3 - HIGH (Auksta)
gary lygj, gaminant mésg 2 - MEDIUM
(Vidutinj) ir 1 - LOW (Zemg), jei kepate duong ir

desertus.
SPECIALIOSIOS FUNKCIJOS
» ATSILDYTI

Paspartinamas maisto atSildymas. Maistg
padékite ant vidurinés lentynos. Maista
palikite pakuotéje, kad nedzilty jo iSoré.
» ISLAIKYTI SILTA
Palaiko ka tik paruostg maista karstg ir trasky.
» KILDINIMAS

Optimalus saldzios arba pikantiskos teslos
kildinimas. Kad tesla nesublitksty, funkcijos
nejunkite, jei orkaité vis dar karsSta pasibaigus
kepimo ciklui.

» PATOGUS BUDAS

Gaminant jau paruostg kambario temperatiros
arba 3aldytuve laikoma maistg (sausainiai,
pyragy misiniai, bandelés, makarony patiekalai
ir duonos gaminiai). Si funkcija greitai ir
$velniai paruosia visus patiekalus ir jg galima
naudoti Sildant jau pagamintg maistg. Orkaités
i$ anksto jkaitinti nereikia. Vadovaukités ant
gaminio pakuotés pateiktais nurodymais.

»  MAXI COOKING
Dideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau nei
2,5 kg) kepimas. Rekomenduojama gaminimo
metu mésg apversti, kad ji tolygiai apskrusty.
Naudinga mésg kartkartémis aplaistyti, kad ji
nesudziaty.

» EKONOMISKAS KARSTAS ORAS

Tinka gaminant didelius mésos gabalus su
jdaru ir mésos filé ant vienos lentynélés.
Gaminamam maistui neleidzia isdziuti
kintamas oro srautas. Jei naudojama $i EKO
funkcija, gaminimo metu lemputé lieka
iSjungta. Kai naudojate EKO ciklg ir norite
optimizuoti energijos sanaudas, orkaités
dureliy nederéty varstyti gaminimo metu.

« SALDYTAS MAISTAS

Funkcija automatiskai parenka tinkamiausia
gaminimo temperaturg ir rezima 5 skirtingoms
$aldyto maisto rasims. Orkaités i$ anksto jkaitinti
nereikia.

th

,,Qe 6" SENSE”

Suteikia galimybe ruosti bet kokj maistg visiskai
automatiskai. Norédami tinkamai pasinaudoti
funkcija, vadovaukités atitinkamais gaminimo
lentelés nurodymais.

Orkaités i anksto jkaitinti nereikia.
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KAIP NAUDOTI LIECIAMAJ] EKRANA

ip; Pasirinkimas arba patvirtinimas:
? Palieskite ekrana ir pasirinkite reiksme arba
pageidaujama meniu elementa.

12:35

Qﬂ Rankiniu badu &
valdomos funk(@'

»6th Sense” funkcijos

Slinkimas meniu arba sarasu

Braukite pirstu per ekrang ir slinkite elementus arba
reikmes.

Rankiniu badu valdomos

funkcijos

Nustatymo patvirtinimas arba peréjimas j kita ekrang
Palieskite NUSTATYTI arba TOLIAU.

< Pasirinkite karsto oro
temperatura.

Grjzimas j ankstesnj ekrang
Palieskite < .

Karstas Oras

& MO INSTRUKCIJA:

Keliems patiekalams, kuriems reikalinga ta

|prastas budas Konvekcinis pati gaminimo temperatara, ant keliq."
Kepimas (daugiausia trijy) lentyny gaminimas t@"

paciu metu. Si funkcija gali bati naudojama

Karstas Kepinimas

< Pasirinkite karsto oro
temperatura.
Nust; zpimo Iaik
 —
Pirma karta jjungus prietaisa, reikés jj sukonfigiruoti. KAIP NUSTATYTI RYS)

Nustatymus galima keisti paspaudziant & , kad patektumete j
meniu Jrankiai”.

1. PASIRINKITE KALBA

Pirma karta jjungus prietaisa, reikés nustatyti kalba ir laika.
+ Braukite per ekrang ir slinkite galimy kalby sarasu.

+ Palieskite pageidaujama kalba.

Paliete < grjsite j ankstesnj ekrana.

2. PASIRINKITE NUSTATYMUY REZIMA

Kai pasirinksite kalba, ekranas paragins pasirinkti ISSAUGOTI
DEMONSTRACIJA (tinka prekybininkams ir tik reklamai) arba
teskite pasirinkdami TOLIAU.

3. ,WI-FI“ NUSTATYMAS

.61 Sense” funkcija, Live” suteikia galimybe valdyti orkaite
nuotoliniu budu, naudojant mobilyjj jrenginj. Jei norite
valdyti prietaisg nuotoliniu badu, pirma turésite sékmingai
atlikti sujungimo procesa. Sis procesas batinas, nes jj
atliekant jasy prietaisas uzregistruojamas ir prijungiamas
prie namy tinklo.

« Palieskite NUSTATYTI DABAR ir nustatykite rys3j.

Kitu atveju palieskite PRALEISTI ir galésite prijungti savo prietaisg
veliau.

Jei norite pasinaudoti Sia funkcija, jums reikés: iSmaniojo
telefono arba plansetinio kompiuterio ir prie interneto
prijungto marsruto parinktuvo. Naudodamiesi iSmaniuoju
jrenginiu patikrinkite, ar namy belaidzio interneto signalas
prie jrenginio yra stiprus.

MinimalUs reikalavimai.

ISmanusis jrenginys: ,Android” 1280 x 720 (ar didesniu) ekranu arba
,IOS"

Programy parduotuvéje patikrinkite programy suderinamuma su
,/Android” arba ,iOS" versijomis.

Belaidis marsruto parinktuvas: 24 Ghz Wi-Fi* b/g/n.

1. Atsisiyskite 6" Sense” programa,, Live”

Pirmas jrenginio prijungimo zingsnis — programos
atsisiuntimas j mobilyjj jrengin;.,6™ Sense” programa,Live”
padés jums atlikti visus nurodytus veiksmus., 6™ Sense”
programa,Live” galima atsisiysti i3, AppStore” arba,Google
Play” parduotuvés.
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2. Sukurkite paskyra
Jei to dar nesate padare, turésite susikurti paskyra. Taip

galésite sukurti savo prietaisy tinkla, galésite juos perzitréti ir

valdyti nuotoliniu badu.
3. Uzregistruokite savo prietaisg

Vadovaukités programos pateikiamomis instrukcijomis ir
uzregistruokite savo prietaisa. Jums reikés,Smart Appliance
IDentifier” (SAID) numerio, kad galétuméte uzbaigti
registracijos procesa. Unikaly numer;j rasite prie gaminio
pritvirtintoje duomeny lenteléje.

4. Prisijunkite prie,,Wi-Fi”

Atlikite paieskos ir prisijungimo nustatymo procedura.
Programos nurodymai padés prijungti prietaisg prie
belaidzio namy tinklo.

Jei marsruto parinktuvas palaiko WPS 2,0 (arba naujesne
versijg), pasirinkite,,RANKINIS” (Rankiniu budu), tada
palieskite WPS saranka”: Paspauskite belaidzio marsruto
parinktuvo WPS mygtuka, kad bty uzmegztas rysys tarp Siy
dviejy jrenginiy.

Jei reikia, prietaisa galite prijungti ir rankiniu badu,
naudodamiesi,Search for a network” (leSkoti tinklo).

SAID kodas naudojamas sinchronizuojant iSmanujj jrenginj su jasy
prietaisu.

Parodomas MAC adresas ,Wi-Fi" moduliui.

Prijungimo procedura reiks pakartoti tik tuo atveju, jei
pakeisite marsruto parinktuvo nustatymus (pvz, tinklo
pavadinimg, slaptazodj arba duomeny teikéja).

. LAIKO IR DATOS NUSTATYMAS

Jei prijungsite orkaite prie savo namy tinklo, laikas ir data
bus nustatyta automatiskai. Kitu atveju turesite tai nustatyti
rankiniu budu

« Palieskite reikiamus skaicius ir nustatykite laika.
« Palieskite ,NUSTATYTI" ir patvirtinkite.

Nustate laika turésite nustatyti datg

« Palieskite reikiamus skaicius ir nustatykite data.
« Palieskite ,NUSTATYTI” ir patvirtinkite.

4. NUSTATYKITE ENERGIJOS SANAUDAS

Orkaité uzprogramuota vartoti elektros galig, suderinama su
namy tinklo parametrais, bet nevirdyti 3 kW (16 ampery): Jei
jusy namuose vartojama mazesnés galios srové, jums reikés
sumazinti reikSme (13 ampery).

+ Palieskite reikSme desinéje ir pasirinkite galia.

«  Palieskite, ,GERAI” ir uzbaikite pradinj nustatyma.

5. JKAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes kvapas. Tai
visiskai normalu. Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai,
prie$ pradedant gaminti maista, rekomenduojama jkaitinti
tuscia orkaite.

Tik pries tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines dalis,
apsaugine plévele ir priedus. |kaitinkite orkaite iki 200 °C ir
palikite veikti apie valanda.

Panaudojus prietaisg pirmg karta, rekomenduojama isvédinti
kambar.

LT

6. UZPILDYKITE TALPYKLA

Kad gaminimo metu buty isskiriami garai, Siame jrenginyje yra
jrengta talpykla (nesimato).

Pasirinkus recepta arba cikla, kuriam yra reikalingi garai, ekrane
bus parodytas pranedimas raginantis prijungti vandens
padavimo vamzd; ir prie prijungimo srities ims Sviesti LED
indikatorius.

Prijunkite vamzdj nepaspausdami mygtuko. Kai vamzdis bus
tinkamai prijungtas, iSgirsite spragteléjima.

TR

Atkreipkite demesj. Yra tik vienas teisingas vamzdzio prijungimo
budas, kuomet mygtukas lieka kairéje puséje.

Jstatykite vamzdZio galg j gsot;j / talpykla, kur telpa maziausiai
1,7 litro geriamojo vandens. Kad gary funkcija veikty optimaliai,
talpykla rekomenduojame uzpildyti aplinkos temperatiros
vandeniu. Jei talpykla désite ant prietaiso dureliy, dékite jg
svelniai, kad nepazeistuméte dureliy stiklo.

Prasidéjes procesas bus
sustabdytas automatiskai, kai bus
uzpildyta talpykla.

Pabaigoje ekrane bus parodytas
pranesimas raginantis atjungti
vamzdj spaudziant mygtuka
virsuje kairéje puséje ir lengvai
patraukiant vamzdi].

Atkreipkite démesj. Siekiant iSvengti
vandens nutekéjimo
rekomenduojame atjungti
uzpildymo prieda, kol jis dar yra
iSleidimo talpyklos viduje; tada isimkite ir uzdarykite dureles.

Dabar galima pradéti gaminimo cikla arba gaminti pagal
pasirinktg recepta.

Jeiilgg laikg nenaudojote gary funkdijos, rekomenduojame
gaminimo ciklg pradéti esant tusciai orkaite ir visiskai uzpildzius
talpykla.
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

« Jei norite jjungti orkaite, paspauskite arba palieskite
bet kurig ekrano vieta.

Ekrane galésite pasirinkti,Rankinis” arba,6™ Sense” funkcijas.

- Palieskite pagrindine reikiamg funkcija, kad pasiektuméte
atitinkama meniu.

« Slinkite aukstyn arba zemyn ir perziarékite sarasa.

« Pasirinkite reikiama funkcija jg paliesdami.

2. NUSTATYKITE RANKINIU BUDU VALDOMAS
FUNKCIJAS

Pasirinke reikiama funkcija, galite pakeisti jos nustatymus.
Ekrane bus parodyti nustatymai, kuriuos galima keisti.

TEMPERAURA / KEPINIMO LYGIS

« Slinkite per sitlomas reikSmes ir pasirinkite ta, kurios jums
reikia.

Jei funkcijoje yra galimybé, galite paliesti *§ ir suaktyvinti

jkaitinima.

TRUKME

Jei gaminimo procesa ketinate valdyti patys, gaminimo laiko

nustatyti nereikia. Jei naudojamas laiko rezimas, gaminimas

orkaitéje truks jasy pasirinktg laika. Pasibaigus gaminimo

laikui procesas sustabdomas automatiskai.

« Jeinorite nustatyti trukme, palieskite ,Nustatyti kepimo
laika"

- Palieskite reikiamus skaicius ir nustatykite pageidaujama
gaminimo laika.

« Palieskite ,TOLIAU" ir patvirtinkite.

Jei gaminimo metu norite atSaukti nustatyta gaminimo laika ir

gaminimo pabaiga valdyti rankiniu badu, palieskite trukmes
reikSme ir pasirinkite ,STABDYTI".

3. NUSTATYKITE ,,6™ SENSE” FUNKCIJAS
Naudodami,6™ Sense” funkcijas galite paruosti jvairiy
patiekaly, tereikia pasirinkti juos rodomame sarase. Siekiant
geriausiy rezultaty, dauguma gaminimo nustatymy
prietaisas pasirenka automatiskai.

« IS sgraso pasirinkite recepta.

Funkcijos rodomos pagal maisto kategorijas ,MAISTAS NAUDOJANT

L6 SENSE” meniu (zr. atitinkamas lenteles) ir pagal recepty

ypatybes ,LIFESTYLE” meniu.

- Kai pasirenkate funkcija, nurodykite norimo gaminti
maisto ypatybes (kiekj, svorj ir t. t.), kad rezultatai buty
nepriekaistingi.

4, NUSTATYKITE PRADZIOS / PABAIGOS

ATIDEJIMA

Prie$ paleidziant funkcija galite atidéti gaminima. Funkcija

bus pradéta arba uzbaigta jasy i$ anksto pasirinktu laiku.

- Palieskite,, DELSA" ir nustatykite reikiama pradzios arba
pabaigos laika.

- Nustate reikiama atidéjima palieskite ,ATIDEJIMO
PRADZIA" kad buty pradétas skaiciuoti laukimo laikas.

« Sudékite maistg j orkaite ir uzdarykite dureles: Pasibaigus
apskaiciuotam laiko periodui funkcija bus paleista
automatiskai.

Naudojant atidéto paleidimo pradZios laiko programavimo funkcijg

orkaités jkaitinimo fazé isjungiama: Orkaité pamazu pasieks reikiama

temperatQra, todél gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis nei

nurodyta gaminimo lenteléje.

« Norédami nedelsiant jjungti funkcija ir atSaukti
uzprogramuotg atidéjimo laika, palieskite ® .

5. PRADEKITE FUNKCLJA

« Pritaike reikiamus nustatymus palieskite ,START” (Pradéti)
ir suaktyvinkite funkcija.

Jei krosnelé yra karsta, o funkcijai reikalinga konkreti maksimali

temperatdra, ekrane bus parodytas pranesimas. Gaminimo metu

galite bet kada pakeisti nustatytas reikSmes, jums tereikia paliesti

norima koreguoti reikSme.

«  Paspauskite ir bet kuriuo metu sustabdykite aktyvig
funkcija.

6. |JKAITINIMAS

Jei buvo suaktyvinta anksciau, pradéjus funkcijg ekrane

bus rodoma jkaitinimo etapo busena. Pasibaigus Siai fazei

pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad orkaité

pasieké nustatytg temperatira.

« Atidarykite dureles.

« | orkaite sudékite produktus.

+ Norédami pradéti gaminima uzdarykite dureles ir
palieskite DONE.

Jei maistg jdésite j orkaite dar nepasibaigus jkaitinimo procesui,

galite nusivilti gaminimo rezultatu. Jei jkaitinimo fazés metu

atidarysite dureles, jkaitinimas bus pristabdytas. | bendrajj

gaminimo laikg néra jtraukta jkaitinimo fazé.

7. PRISTABDYKITE GAMINIMA

Naudojant kai kurias 6™ Sense” funkcijas gaminimo metu

maista reikia apversti arba pamaisyti. Pasigirs garso signalas,

o ekrane bus rodoma, koks veiksmas turi bati atliktas.

« Atidarykite dureles.

« Atlikite ekrane nurodytg veiksma.

« Norédami testi gaminima uzdarykite dureles ir palieskite
LATLIKTA"

Prie$ pasibaigiant gaminimo procesui orkaite gali jus

paraginti patikrinti maistg tuo paciu badu.

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, koks veiksmas

turi buti atliktas.

« Patikrinkite maista.

« Norédami testi gaminima uzdarykite dureles ir palieskite
LATLIKTA".

8. KEPIMO PABAIGA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad gaminimas

baigtas. Naudojant kai kurias funkcijas, pasibaigus gaminimo

procesui galite apskrudinti gaminama maista, pailginti

gaminimo laika arba iSsaugoti funkcija kaip mégstamiausia.

. Palieskite QX ir i$saugokite kaip mégstamiausia.

« Pasirinkite,,Papildomas apskrudinimas’, kad buty
pradétas penkiy minuciy skrudinimo ciklas.

- Palieskite (@ iri$saugokite gaminimo pailginima.

° Whjr/lﬁool



9. PARANKINIAI

Mégstamiausiy funkcija issaugo mégstamo recepto orkaités
nustatymus.

Orkaite automatiskai atpaZjsta dazniausiai naudojamas funkcijas. Po
tam tikro naudojimy skaiciaus jus basite paraginti pridéti funkcijg
prie mégstamiausiyju.

KAIP ISSAUGOTI FUNKCLJA

Funkcijai pasibaigus, palieskite C? irissaugokite j kaip
megstamiausia. Taip ateityje galésite greitai ja pasinaudoti
ir iSlaikyti tuos pacius nustatymus . Ekrane funkcija galima
i$saugoti nurodant iki 4 mégstamiausiy valgymo laiky,
jskaitant pusrycius, prieSpiecius, uzkandzius ir pietas.

« Palieskite piktogramas ir pasirinkite bent viena.

. Palieskite, MEGSTAMAS" ir i3saugokite funkcija.
ISSAUGOJUS

Jei norite perziuréti mégstamiausiyjy meniu, paspauskite
Q) :funkcijos bus suskirstytos pagal skirtingg valgymo laika
ir bus pateikti keli pasialymai.

- Palieskite patiekaly piktograma ir perzirékite

atitinkamus sgrasus

« Slinkite pateiktu sarasu.

- Palieskite reikiama recepta arba funkcija.

- Palieskite,,PRADETI” ir jjunkite gaminima.

PAKEISKITE NUSTATYMUS

Mégstamiausiyjy ekrane prie mégstamiausio galite
pridéti nuotraukg arba pavadinima ir pritaikyti pagal savo
pageidavimus.

« Pasirinkite funkcija, kurig norite pakeisti.

« Palieskite,, REDAGUOTI".

« Pasirinkite ypatybe, kurig norite pakeisti.

« Palieskite ,TOLIAU": Ekrane bus rodomos naujos ypatybés.

. Paspauskite,JRASYTI" ir patvirtinkite pakeitimus.
Mégstamiausiyjy ekrane galite istrinti iSsaugotas funkcijas:
«  Prie funkcijos palieskite @ .

- Palieskite,,PASALINTI"

Galite koreguoti laikg, kuomet rodomi tam tikri patiekalai:
. Paspauskite & .

- Pasirinkite B3 ,Parinktys"”

« Pasirinkite Laikai ir datos".

- Palieskite,Jusy valgio laikai”.

« Slinkite saradus ir palieskite reikiama laika.

- Palieskite reikiama patiekalg ir jj pakeiskite.

Laiko intervalg galima derinti tik su patiekalu.

10. JRANKIAI

Paspauskite @f ir atidarykite meniu,Jrankiai” bet kuriuo
metu. Naudodamiesi Siuo meniu galésite rinktis i keliy
parinkciy ir keisti gaminio ar ekrano nustatymus ir parinktis.

NUOTOLINIS JJUNGIMAS
Jjungia,Whirlpool” sukurtg,6™ Sense” programa, Live".

VIRTUVES LAIKMATIS
Sig funkcija galima jjungti kartu su gaminimo funkcija arba
atskirai, kai reikia sekti laika. Jjungtas laikmatis tes atgaline

laiko atskaitg savarankiskai ir netrukdydamas paciai funkcijai.

LT
Suaktyvine laikmatj galésite pasirinkite ir suaktyvinti funkcija.
Laikmacio atgaliné atskaita bus rodoma ekrano virSutiniame
desiniajame kampe.

Virtuvés laikmacio perzilra arba pakeitimas

. Paspauskite & .

. Palieskite @ .

Kai baigsis atgaliné laikmacio atskaita, apie pabaiga bus

nurodoma ekrane ir pasigirs garso signalas.

+ Palieskite , ATMESTI" ir atSaukite laikmatj arba nustatykite
nauja laikmacio trukme.

+ Palieskite ,NUSTATYTI NAUJA LAIKMAT]" ir vél nustatykite
laikmat;.

LIGHT (LEMPUTE)

Jjungia arba ijungia orkaités lempute.

@ AUTOMATINIS VALYMAS

Jjunkite ,Automatinio valymo” funkcija, kad vidiniy pavirsiy

valymo rezultatai baty optimalas.

Valymo ciklo metu nerekomenduojama atidaryti orkaites dureliy,

kad nepasisalinty dalis vandens gary, nes tai gali neigiamai paveikti

galutinj valymo rezultata.

« ISimkite i$ orkaités visus priedus ir tik tada suaktyvinkite
funkcija.

+ Kai orkaité 3alta, jos apacioje ispilkite 200 ml geriamo
vandens.

- Palieskite,,PRADETI” ir suaktyvinkite valymo funkcija.

Kai ciklas pasirenkamas, galite atidéti automatinio valymo pradZia.
Palieskite ,DELSA" ir nustatykite pabaigos laika, kaip nurodyta
atitinkamame skyriuje.

© sLeiskite

I$leidimo funkcija iSleidZia talpykloje esantj vandenij. Geriausias
budas iSvengti vandens nuosédy susidarymo - reguliarus
vandens iSleidimas i talpyklos; po kiekvieno garsy naudojimo
ciklo rekomenduojame istustinti talpykla.

Jei talpyklos neistustinsite, praéjus kelioms dienoms po
paskutinio gary ciklo panaudojimo prietaisas paragins jus tai
padaryti. Sio raginimo negalima ignoruoti, nes jprastai galésite
naudoti prietaisa tik po to, kai bus atlikta isleidimo operacija.
Pasirinkus ,ISleidimo” funkcijg
arba kai toks reikalavimas
rodomas ekrane, paleiskite
funkcija ir atlikite nurodomus
veiksmus. Atidarykite dureles ir
padékite didelj gsotj (maziausiai 2
litry talpos) po isleidimo antgaliu,
kuris yra ekrano apacioje, j kaire
nuo padavimo antgalio. Jei reikia,
naudojantis valdymo skydeliu
galima pristabdyti iSleidimo procesa ir véliau vél jj pratesti (pvz.,
jei jpuséjus isleidimo procesui gsotis jau yra uzpildytas
iSleidZiamu vandeniu).

Atkreipkite démesj: Kad vanduo spéty atvésti, nejmanoma istustinti
talpyklos, kol nuo paskutinio ciklo (arba paskutinio produkto
jjungimo) nepraéjo 4 valandos, Laukimo metu ekrane rodomas
pranesimas <Vanduo PER KARSTAS. Palaukite, kol nukris
temperatura>.

Whjr/lﬁool ’



KALKIY SALINIMAS

Si speciali funkcija, aktyvinama reguliariais intervalais, palaiko
geriausig katilo ir gary kontdro bukle.

Ekrane bus rodomas pranesimas, primenantis atlikti Sig
operacija reguliariai.

Raginimas atlikti kalkiy $alinima suaktyvinamas po tam tikro
gaminimo garuose cikly skaiCiaus arba praé&jus tam tikram gary
jrenginio darbo valandy skaiciui nuo paskutinio kalkiy alinimo
ciklo (zr. toliau pateikta lentele).

: Pranegimas,,ATLIKITE KALKIY SALINIMA” :
: parodomas po :

Rekomenduojame atlikti :

: 22 val. trukmes gaminimo garuose kalkiy 3alinima

i Gary ciklo nebus galima :

suaktyvinti, kol nebus

atliktas kalkiy $alinimo
ciklas

Kalkiy Salinimo procedura naudotojas gali atlikti bet kada, jei yra
noras kruopsciau iSvalyti talpyklg ir vidinj gary kontara.

Vidutineé visos funkcijos trukmé apie 185 minuciy. Suaktyvinus
funkcija vykdykite ekrane pateikiamus nurodymus.

20 gaminimo garuose cikly

* 30 val. trukmés gaminimo garuose :

Atkreipkite demesj: Funkcijg galima pristabdyti, bet jei funkcija bet
kuriuo metu atsaukiama, visg kalkiy alinimo ciklg reikés pakartoti
nuo pradziy.

»  ETAPAS 1.1: ISLEIDIMAS (IKI 3 MIN.)

Jei talpykla néra tuscia, pries pradedant tinkama kalkiy 3alinimo
procesa turi buti atliktas iSleidimas. Isleidimo uzduotj atlikite
vadovaudamiesi skyriuje ,ISleidimas” pateikiamu aprasymu. Jei
talpykloje vandens néra, prietaisas automatiskai pereis prie
ETAPO 1.2.

Atkreipkite demesj: Kad vanduo spéty atvésti, Sio veiksmo
nejmanoma atlikti, kol nuo paskutinio ciklo (@rba paskutinio
produkto jjungimo) nepraéjo 4 valandos. Laukimo metu ekrane
bus rodomas pranesimas ,VANDUO PER KARSTAS. Palaukite, kol
nukris temperatdra”. Asotélio talpa turi bdti maZiausiai 2 litrai.

»  ETAPAS 1.2: KALKIY SALINIMAS (~120 MIN.)
Kai ekrane bus parodytas raginimas paruosti kalkiy 3alinimo
tirpalg, jpilkite 3 paketélius (po mazdaug 75 g) specialios
orkai¢iy WPRO kalkiy 3alinimo priemonés j 1,7 | kambario
temperaturos geriamo vandens.
=759

1,7 Liters
—
- >

Paruose kalkiy Salinimo tirpala paspauskite ATLIKTA, prijunkite
vamzdelj vadovaudamiesi ekrane pateikiamomis instrukcijomis
ir paspauskite PRADETI. Siurblys nustos veikti, kai talpykla bus
visiSkai uzpildyta; sistema paruosta ir gali pradéti pagrindinj
kalkiy 3alinimo procesa.

Kalkiy Salinimo etapy metu jums nereikia stovéti prie
prietaiso. Pasibaigus kiekvienam etapui pasigirs garsinis
signalas, o krane bus rodomos peréjimo j kitg etapa
instrukcijos.

»  ETAPAS 1.3: ISLEIDIMAS (IKI 3 MIN.)
Kai ekrane pamatysite raginima po isleidimo anga pastatyti
indg, iSleidimo uzduotj teskite vadovaudamiesi skyriuje
3leidimas” pateikiamu aprasymu.

»  ETAPAS 2.1: VANDENS PRIPILIMAS

Kad buty isvalyta talpykla ir gary kontaras, butina atlikti
skalavimo cikla.

Jpilkite j indg 1,7 | Svaraus geriamo vandens, prijunkite vamzdelj
vadovaudamiesi ekrane pateikiamomis instrukcijomis ir
paspauskite PRADETI. Siurblys nustos veikti, kai talpykla bus
visiskai uzpildyta. Atjunkite vamzdelj ir uzdarykite dureles.

»  ETAPAS 2.2: SKALAVIMAS (~65 MIN.)

Sistema paruosta ir gali pradéti paskutinj skalavimo procesa.

»  ETAPAS 2.3: ISLEIDIMAS (IKI 3 MIN.)

Po paskutinés isleidimo operacijos ekrane bus rodomas
pranesimas ,Kalkiy Salinimas baigtas”: paspauskite ATLIKTA ir
patvirtinkite. Dabar galésite naudoti visas gary funkcijas.
*WPRO kalkiy salinimas — rekomenduojamas profesionaliai gaminio
techninei prieZidrai, kad orkaités gary funkcija veikty
nepriekaistingai. Vadovaukités ant gaminio pakuotés pateiktais
naudojimo nurodymais. Norédami uzsisakyti ir gauti daugiau
informacijos, kreipkités  klienty aptarnavimo centrg arba
www.whirlpool.eu

,Whirlpool” neprisiims atsakomybés dél bet kokios zalos, jei
naudosite kitus rinkoje sitlomus valymo produktus.

@ NUTILDYTI

Palieskite piktograma ir nutildykite arba panaikinkite visy
garsy ir signaly nutildyma.

VALDIKLIY UZRAKTAS

Naudodamiesi,Valdiklio uzraktas” galite uzrakinti lie¢Ciamojo
skydelio mygtukus, kad netycia jy nepaspaustuméte.

Uzrakto suaktyvinimas:

- Palieskite ® piktograma.

Uzrakto isjungimas:

+ Palieskite ekrana.

« Perbraukite aukstyn rodomame pranesime.

DAUGIAU REZIMY
,Sabo rezimas” pasirinkimas ir prieiga prie galios valdymo.

E PARINKTYS
Keliy orkaités nustatymy pakeitimas.

&, wi-Fie
Nustatymy pakeitimas arba naujo namy tinklo konfigiravimas.

INFORMACIJA

,Parduotuvés demonstracinio rezimo” iSjungimas, gaminio
gamykliniy numatytyjy nustatymy grazinimas ir papildomos
informacijos apie gaminj paieska.

’ Whjr/lﬁool



GAMINIMO LENTELE

RECEPTAS FUNKCUJA  [KAITINIMAS TE.?@ZTW?E&? / TRUKME (min.) A
=] Taip 170 30- 50 s
l;’/lyifél‘i;;?gigiyragai / Biskvitiniai Taip 160 30-50 H...é...l'
Taip 160 30-50 I
|daryti pyragai (sirio pyragas, strudelis, Taip 160-200 30-85 ;‘
obuoliy pyragas) Taip 160 - 200 35-90 S S
=] Taip 150 20- 40 N
o . Taip 140 30-50 A
Sausainiai / trapios teslos kepiniai - 40 050 L 1;{
Taip 135 40-60 R A
=] Taip 170 20- 40 3
- | Taip 150 30-50 A
Pyragéliai / bandelés oo 0 2050 L ;
Taip 150 40-60 LI S
=] Taip 180 - 200 30-40 L2
Bandelés su jdaru Taip 180-190 35-45 N
Taip 180 - 190 35-45* e e
=] Taip 90 110- 150 L2
Morengai Taip 90 130-150 e
Taip 90 140 - 160 * N
=] Taip 190 - 250 15-50 2
Pica / duona / italiska duonelé - 190930 2050 é 1
A .
Ziucgn(epllg)napadé, storapade, italiska Taip 220 - 240 2550 * q%F q%F w;r
=] Taip 250 10-15 L3
Saldyta pica Taip 250 10-20 —_
Taip 220- 240 15-30 S 3 T
Taip 180 - 190 45-55 —
Taip 180 - 190 45-70* R
=] Taip 190 - 200 20-30 3
Eriekkaer:?aéizlés / sluoksniuotos teslos Taip 180 - 190 20 - 40 Q 1;[
Taip 180 - 190 20-40* R
FUNKELOS Jprastas budas  Karstas oras Kiz\é?rfaizis Kepinimas (TT\Trrgggrriillils) MaxiCooking Cook 4 E;;gg?fr?:

Whirlgool i



TEMPERATURA (°C) / R LENTYNA IR
RECEPTAS FUNKCIJA  JKAITINIMAS KEPINIMO LYGIS TRUKME (min.) PRIEDAI

Lazanija / pyragas su vaisiais ir
sariu / kep_ti makaronai / vamzdeliniai lzl Taip 190 - 200 45 - 65 L 3 J
makaronai
Aviena / verSiena / jautiena / kiauliena . ) ) 3
1 kg Izl Taip 190 - 200 80-110 L j
Kepta kiauliena su paskrudusia odele = ) ) 2
2kg X 170 110 - 150 L J
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg Izl Taip 200-230 50-100 L 3 J
Kalakutiena / 3siena 3 kg = Taip 190 - 200 80- 130 L
Kepta zuvis / zuvis folijoje (file, visa) =] Taip 180 - 200 40-60 L3
|darytos darzovés (pomidorai, . ) ) 2
cukinijos, baklazanai) Taip 180 - 200 50-60 aF=r

. . 5
Skrebutis @ - 3 (aukstas) 3-6 o -
Zuvies file gabaléliai, kepsniai ] . 2 (vid) 20-30% 4 3
Desrelés, kebabai, kiaulienos ) o ; Cap e g 4
$onkauliukai, mésainiai EI 2-3 (vidutiné - auksta) 15-30 Aeeens r oo
Kepta vistiena 1-1,3 kg . 2 (vid) ssozox 2 L1
Eriuko koja / kojos - 2 (vid)) 60 - 90 *** : 3 |
Keptos bulveés - 2 (vid.) 35-55%** L 3 J
Darzoviy apkepas - 3 (aukstas) 10-25 L 3 J
Sausainiai Cloc;ézl:izs Taip 135 50-70 1; _\_”i_m’_ -\...i—...,- ;

. @4 ) 5 4 3 1
Tartaletés I% Taip 170 50-70 Aer Al A~ A——1n

. r=y) .
Apvali pica Apgipica Taip 210 40-60 -\%u- _\éﬁ _\é’_ _\‘1;[’_
Visas patiekalas: Vaisinis pyragas (5 Tai 190 40-120* g 3 1
lygis)/ lazanija (3 lygis)/ mésa (1 lygis) P N P ———V O S |
Visas patiekalas: Vaisinis pyragas (5 N
lygis) keptos darZoveés (4 lygis) / lazanija @ Taip 190 40-120 -u%u- 4 -\éu- !
(2 lygis) / mésos pjausniai (1 lygis) Menu
Lazanija ir mésa Taip 200 50-100* _\é’_ \ ! J
Mésa ir bulves Taip 200 45-100% A T
Zuvis ir darzoves Taip 180 30-50* i
|daryti dideli mésos gabalai e - 200 80-120* L 3 J
Mésos pjausniai (triusiena, vistiena, ) ) v 3
riona) e® 200 50- 100 Lo
* Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maistg i$ orkaités galima isimti ir kitu metu.
** Pragjus pusei gaminimo laiko maista apverskite.
*** Pragjus dviem trec¢daliams gaminimo laiko, maistg apverskite (jei reikia).
e AFn J ~ - oo \ee.of
Skysciy surinkimo
PRIEDAI Orkaités padéklas skarda / kepimo Skysciy surinkimo  Surinkimo padéklas
Grotelés arba pyrago forma arba orkaités padéklas / kepimo su Garinimo padéklas
ant groteliy lentynos  padéklas ant groteliy skarda 500 ml vandens

lentynos

10
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GRYNI GARAI

Receptas |kaitinimas Temperatira (°C) Gamir('lrinni\:)laikas Lygis ir priedai
Sviezios darzovés (nesmulkintos) - 100 30-80 2 !
\ee.ef ~—0
Sviezios darzovés (gabaléliais) - 100 15 - 40 - z y 1
Saldytos darzoves - 100 20 - 40 2 !
\e.2.ef e —0r
Visa zuvis - 90 40-50 2 !
\ee.ef ~—m0
Zuvies filé gabaléliai - 90 20-30 2 ]
\ee.ef ~—r
Vistienos filé gabaléliai - 100 15-50 e 3 or !
S 2 1
Kiausiniai - 100 10-30
eeef ~—0
Vaisiai (nesmulkinti) - 100 15-45 2 !
.28l “—e—0r
Vaisiai (gabaléliais) - 100 10-30 e i or !

Atkreipkite démesj: Gary ciklui pasibaigus atsargiai atidarykite
dureles, kad iSvengtumete vandens nutekéjimo.

PRIETAISUI ATVESUS:

1. Sluoste arba kempine nusluostykite vidinj dureliy stiklg ir
susirinkusj kondensata;

2. Ypac atidziai valykite vidaus pavirsius, kad niekur nelikty
susikaupusio vandens;

3. Rekomenduojame isimti visus priedus ir bent
pusvalandZiui jjungti aukstos temperataros cikla
(geriausia bty naudoti Konvekcinio kepimo funkcija
nustacius 1 val. ir 250 °C), kad orkaités vidus visiskai
isdziaty ir baty uzkirstas kelias kondensato susirinkimui.

Aeeennn ~ allr ~ r TS \e.2.ef
Skysciy surinkimo
PRIEDAI Orkaités padéklas skarda / kepimo Skysciy surinkimo  Surinkimo padéklas
Grotelés arba pyrago forma arba orkaités padéklas / kepimo su Garinimo padéklas
ant groteliy lentynos  padéklas ant groteliy skarda 500 ml vandens

lentynos
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KARSTAS ORAS IR GARAI

Receptas Gary lygis |kaitinimas Temperatara (°C) Gami?rinni\:)laikas Lygis ir priedai

1- MAZAS - 140 - 150 35-55 3

Trapios teslos kepiniai / sausainiai 1-MAZAS - 140 30-50 ir ;
1-MAZAS - 140 40-60 e
1-MAZAS - 160 - 170 30-40 3

Mazas pyragas / bandelés 1-MAZAS - 150 30-50 L ;
1- MAZAS - 150 40 - 60 e

Mieliniai pyragai 1-MAZAS - 170 - 180 40-60 '\é’_

Biskvitinis pyragai 1-MAZAS - 160 - 170 30-40 o

Fokatija 1-MAZAS - 200 - 220 20-40 3

Duonos kepalas 1- MAZAS - 170-180 70-100 3

Duonelé 1- MAZAS . 200-220 30-50 3

Prancaziskas batonas 1- MAZAS - 200 - 220 30-50 3

Keptos bulves 2-VID. - 200 - 220 50-70 3

Versiena / Jautiena / Kiauliena 1 kg 2-VID. - 180 - 200 60-100 . >

Versiena / jautiena / kiauliena (gabaliukai) 2-VID. - 160 - 180 60-80 ;

Kepta jautiena (puszalé) 1 kg 2-VID. - 200 - 220 40 - 50 3

Kepta jautiena (puszalé) 2 kg 2-VID. - 200 55-65 1;

Eriuko koja 2-VID. - 180 - 200 65-75 3>

Kiaulienos kojos trozkinys 2-VID. - 160 - 180 85-100 . >

Vistiena / perliné vista / antiena 1-1,5 kg 2-VID. - 200 - 220 50-70 3

gigz?;igserliné vis$ta / antiena 2 -VID. } 200 - 220 5565 L

[daryt.os da?riovés“ o 2-VID. i 180 - 200 25 - 40 3

(pomidorai, cukinijos, baklazanai) _—

Zuvies file 3 - DIDELIS - 180 - 200 15-30 3

KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELEMIS

Lenteliy sgrasas: receptai, jei reikalingas isankstinis jkaitinimas, temperatara (°C), kepinimo lygis / gaminimo laikas (min.), priedai ir gaminimui sitlomi lygiai.
Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei jis reikalingas). Gaminimo temperataros ir laiko
vertés yra tik orientacinés, jos priklauso nuo maisto kiekio ir naudojamy priedy tipo. Pradzioje naudokite maziausias rekomenduojamas vertes ir, jei
maistas nepakankamai iskepes, naudokite didesnes vertes. Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame naudoti tamsaus metalo kepamasias
skardas ir orkaités padéklus. Taip pat galite naudoti pyrekso arba molinius indus, taciau nepamirskite, kad tada gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis.
Geriausius rezultatus gausite tiksliai paisydami gaminimo lenteléje esanciy patarimy apie tai, ant kokiy lentyny deti kokius konkrecius pateikiamus priedus.

12 Whjr/lﬁool
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©  GAMINIMO LENTELE

Receptas Sialomas kiekis Lygis ir priedai

§§vie2ia lazanija 500-3000 g -

: Apvertimas :

Troskintuvas / i~ T

kepti makaronai §§aldyta lazanija 500-3000 g ) 2 1

‘Baltieji ryziai 100-500 g

Ryziai Rudiejiryziai 100-500 g

Viso grado ryziai 100-500 g

Ryziai ir gradai ‘Bolivine balanda 100-300 g

Soros 100-300 g A

Spelta 100-300 g I

Mieziai 100-300 g I

oo R S g e et i, R T T PPUI ierrre e

Kepta jautiena 600-2000 g -

;Jautiena %Kepsnys 2-4cm -

‘Meésainis 1,5-3 cm C35

e na s N P PP PP T PP foer

Kiauliena 600-2500 g -

Kiauliena Kiaulienos onkauliai 500-2000 g Y- N ",

Mésa iKepta vistiena

:Antienos file / : : 5
L ; 1-5cm ; i
e kratinele SO SRS e TSSO e SO
‘Kepta kalakutiena ir z3siena ‘File / kratinelé

e .

iKebabas

£

4
1

] vienerios groteles
] gDesros ir desrelés 1,5-4cm : 2/3 L ae—n

SR e TR SRRSO e e T
: e 1-5¢cm ; -
gabaléliai e
‘Kalakutienos filé : 2

_gabaléliai e, 1—5cm I e,

iGaruose kepta mésa )

e N J S S \e.o.of
Skysciy surinkimo
PRIEDAI Orkaités padéklas skarda / kepimo Skysciy surinkimo  Surinkimo padéklas
Grotelés arba pyrago forma arba orkaités padéklas / kepimo su Garinimo padéklas
ant groteliy lentynos  padéklas ant groteliy skarda 500 ml vandens
lentynos

Whj;lﬁool °




Receptas Sialomas kiekis Apvertlmas Lygis ir priedai

....................... R R R R T E ..

Tuno kepsnys 1 3 cm : §

LaS|sos kepsnys 1 3 cm
Kardzuves kepsnys , 05 2 5 cm , ,

] Menkes flle 100-300 g
] Jur|n|o eserio flle 50—1509 , ,
Jurmlo kar5|o f|Ie SOg

gKItI file gabaIeI|a| OS 25cm

0,5-2,5cm

3 Zuwes flle/gabale-
:Garuose kepti filé gabaléliai ir I|a| -

‘kepsniai

Zuvis ir jaros §
u;/;r)l/rgléjsr Sukutes - mwenas padeklas )

: Apkepal vienas padeklas
:Ant groteliy keptos jaros gerybés ... SOOI SO

Krevetes vienas padeklas

DIdZIOSIOS krevetes

vienas padéklas

Sukutes . vienas padéklas

MIdIJOS vienas padéklas -
~ Krevetes vienas padéklas - :
3 DIdZIOSIOS krevetés vienas padeklas - ‘

§Ka|maras 100— SOOg

: Astuonkojis 500-2000 g -

h Whjr/lﬁool



Receptas Sialomas kiekis Apvertimas Lygis ir priedai

....................... £ e 000 esasasacnsasaasssosesssosesesosesesosesesegereesteteeetetesosesoseeeesiostertattettesecraresetrasosreroan P T

Bulveés 500-1500¢g -

gKeptos darZoves %[darytos darzoves 100-500 g :

Kitos darzoveés A 500-1500 g

Bulvés vienas padéklas

‘Pomidorai vienas padéklas

iPipirai vienas padeéklas
iBrokoIiai vienas padéklas

iZiedinis kopustas vienas padéklas

vienas padéklas

§Nesmu|kintos bulvés 50-500g*

§'M5é6's'Bijl\;é';”/”'“ -

Zirniai 200-2500 w

Darzovés vienas padeéklas

Morkos 200-2000 g

:Garuose ruostos Sviezios darzoveés

gk") :Brokoliai 200-3000 g

%Ziedinis kopustas 200-3000 g
Cukinijos 200-2000 g

Kitos darzoveés 200-2000 g

ig\;ruose ruostos Saldytos darzovés Zirniai 200-3000 g

....................... S

;SCH’US pyragas : 800-1200 g : :

500-1500¢g

500-1200 g :

: Sausainiai 200-600 g

vienas padéklas *

vienas padéklas * :

gTartaIeté skardoje 400-1600 g - 3

Pyragai ir
pyragaiciai

400-1600 g
SVaisiais jdarytas pyragas 500-2000¢ -

200-1000 g ;

%Morengai 90-300¢g -

Skysciy surinkimo
PRIEDAI Orkaités padéklas skarda / kepimo Skysciy surinkimo  Surinkimo padéklas
Grotelés arba pyrago forma arba orkaités padéklas / kepimo su Garinimo padéklas
ant groteliy lentynos  padéklas ant groteliy skarda 500 ml vandens
lentynos

Whj;lﬁool "




: . s iApvertimasﬁ C e
Receptas ‘ Sialomas kiekis . (gaminant) Lygis ir priedai

....................... S £ SN

;Bandelés Y

60-150 g kiekvienas :

Sumustinis skardoje & | A00-600gkekvienas - En

:Didelis duonos kepalas &) 700-2000 g -

200-300 kiekvienas

B o
§SaIdyta 1-4 sluoksniai s 3 ]

{aFle afls ——

Pica i s 4 2

lafee afde ale e

Visa 100-400 g -

Garuose kepti
vaisiai O

500-3000 .

Garuose ruosti
kiausiniai

Paukstiena 50-80 g kiekvienas

e Whjr/lﬁool



VALYMAS IR PRIEZIURA

LT

PrieS vykdydami prieziuros arba
valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atveéso.

Nenaudokite valymo garais
jrenginiy.

ISORINIAI PAVIRSIAI

+ PavirSius valykite dregna mikropluosto 3luoste.
Jei pavirdiai labai neSvarus, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa
Sluoste.

« Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso,
jas i$ karto nuvalykite drégna mirkopluosto
Sluoste.

VIDINIAI PAVIRSIAI

« Kaskart panaudoje prietaisg, leiskite orkaitei
atvesti, tada jg nuvalykite, kol ji dar Silta, kad
pasalintuméte susikaupusius neSvarumus ir démes,
atsiradusias nuo maisto likuciy. Norédami nuvalyti
drégno maisto gaminimo metu susidariusia
kondensacija, palaukite, kol orkaité atvés, tada
valykite Sluoste ar kempine.

+ Jjunkite ,Automatinio valymo” funkcija, kad vidiniy
pavirsiy valymo rezultatai baty optimalus.

Valydami nenaudokite abrazyviy
Sveitikliy arba abrazyviy /
ésdinanciy valymo priemoniy; jos
gali pazeisti prietaiso pavirsius.
Muvékite apsaugines pirstines.

Pries vykdant bet kokius
priezitros darbus, orkaite butina
atjungti nuo elektros tinklo.

+ Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

« Kad valyti buty lengviau, orkaités dureles galima
iSimti.

PRIEDAI

- Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite
vandenyje su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite
muvédami orkaités pirstines. Maisto likucius
lengvai nuvalysite Sepetéliu arba kempine.

TALPYKLA

Siekiant uztikrinti optimaly orkaités veikima ir

apsaugoti nuo kalkiy nuosedy, rekomenduojama

reguliariai naudoti,Vand. isleid.” ir ,Nuosédy 3al”

funkcijas.

Jeiilga laikg nenaudojote ,Priverstinis oro srautas +

Garai” funkcijos, rekomenduojame gaminimo ciklg

pradéti esant tusciai orkaite ir visiSkai uzpildzius

talpykla.

LEMPUTES KEITIMAS

ISjunkite orkaite i$ elektros tinklo.

ISimkite skersines groteles.

Nuimkite lemputés gaubta.

Pakeiskite lempute.

Uzdeékite lemputés gaubtg stipriai paspausdami,
kol jis uzsifiksuos.

|statykite skersines groteles.

Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

+Q

uhwnN =

NOo

Atkreipkite demesj: Naudokite tik 20-40 W/230 V G9 tipo
T300°C halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje esanti
lemputé skirta naudoti tik buitiniuose prietaisuose; ji netinka
patalpy apsvietimui namuose (EB reglamentas 244/2009).
Lempucdiy jsigysite mUsy techninés priezitros centre.

Jei naudojate halogenines lemputes, nelieskite jy plikomis
rankomis, nes pirsty atspaudai gali jas pazeisti. Orkaite galima
naudoti tik pritvirtinus lemputés gaubtel].

Whjr/lﬁool v



DURELIY ISEMIMAS IR |[STATYMAS

Kai norésite iSimti dureles, atidarykite jas iki galo  |statydami dureles pastumkite jas link orkaités,

ir nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins. sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir

uzfiksuodami virSutine dalj.
Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;j: jsitikinkite,
kad juos visiskai nuleidote.

7

Uzdarykite dureles. Dureles laikykite tvirtai abiem
rankom - nelaikykite suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksmga ir
Siek tiek patraukdami j virSy, kad iSlaisvintuméte i
tvirtinimo vietos. I1Simtas dureles paguldykite ant
minksto pavirsiaus.

Atsargiai paspauskite ir patikrinkite, ar fiksatoriai
yra tinkamoje padétyje.

\

Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai apradytus veiksmus: Dureles galima
sugadinti, jei jos neatsidarinés tinkamai.

18
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+WI-FI” DUK

LT

Wi-Fi” Rusijoje ir Ukrainoje neveikia

Kurie ,Wi-Fi” protokolai yra palaikomi?

|diegtas ,Wi-Fi“ adapteris palaiko ,Wi-Fi” b/g/n
Europos 3alyse.

Kurie nustatymai turi bati konfigiruojami marsruto
parinktuvo programinéje jrangoje?

Batini toliau nurodyti marsruto parinktuvo
nustatymai: 2,4 GHz jjungtas, ,Wi-Fi“ b/g/n . DHCP ir
NAT suaktyvintas.

Kuri WPS versija yra palaikoma?

WPS 2,0 arba naujesné versija. Daugiau informacijos
pateikiama marsruto parinktuvo dokumentuose.

Ar yra skirtumy, jei naudojamas ,Android” arba ,iOS”
naudojantis iSmanusis telefonas (arba plansetinis
kompiuteris)?

Galite naudoti operacine sistema, kurj jums patinka,
skirtumo néra.

Ar galima naudoti susiejimg mobiliuoju 3G rysiu, o ne
naudojant marsruto parinktuva?

Taip, bet debesy paslaugos yra sukurtos nuolat
prijungtiems jrenginiams.

Kaip galéciau patikrinti, ar mano namy interneto rysys
veikia ir belaidzio rysio funkcija yra jjungta?

Tinklo paieska galite atlikti naudodamiesi iSmaniuoju
jrenginiu. Prie$ bandydami nepamirskite iSjungti visy
kity duomeny rysiy.

Kaip patikrinti, ar prietaisas prijungtas prie belaidzio
namy tinklo?

Eikite j marSruto parinktuvo konfiglracija (Zr.,
marsruto parinktuvo vadova) ir patikrinkite, ar
prietaiso MAC adresas yra belaidziu rySiu prijungty
jrenginiy puslapio sarase.

Kur rasti prietaiso MAC adresa?

Paspauskite & tada palieskite & ,Wi-Fi“ arba
paziurékite ant prietaiso: Etiketéje yra nurodyti SAID
ir MAC adresai. MAC adresa sudaro skaiciy ir raidziy
seka, kuri prasideda,88:e7".

Kaip galéciau patikrinti, ar prietaiso belaidzio rysio
funkcija yra jjungta?

Naudodamiesi iSmaniuoju jrenginiu ir 6" Sense”
programa,Live” patikrinkite, ar prietaiso tinklas yra
matomas ir prijungtas prie debesies.

Ar yra kas nors, kas galéty neleisti signalui pasiekti
prietaiso?

Patikrinkite, ar jasy prijungti jrenginiai neiSnaudoja
viso galimo interneto pralaidumo.

Jsitikinkite, kad ,Wi-Fi“ naudojantys jrenginiai nevirsija
didziausio marsruto parinktuvo leidziamo skaiciaus.
Koks atstumas turi bati tarp marsruto parinktuvo ir
orkaités?

Paprastai ,Wi-Fi” signalas yra pakankamai stiprus,

kad galéty veikti keliuose kambariuose, bet tai labai
priklauso nuo medziagy, i$ kuriy pastatytos sienos.
Signalo stipruma galite patikrinti padéje iSmanuyjj
prietaisg prie jrenginio.

Ka daryti, jei belaidis rysys nepasiekia prietaiso?
Galite panaudoti specialius jrenginius, kurie iSplecia
+Wi-Fi” ry$io zong namuose, pvz., prieigos taskas,
+Wi-Fi” kartotuvus ir ,Power-line” tilta (su prietaisu
nepridedamas).

Kaip suzinoti savo belaidzio tinklo pavadinimg ir
slaptazodj?

Zr. maréruto parinktuvo dokumentus. Maréruto
parinktuvo etiketéje paprastai pateikiama informacija,
kuri yra batina norint pasiekti jrenginio sarankos
puslapj naudojant prijungta jrenginj.

Ka daryti, jei mano marsruto parinktuvas naudoja
kaimyny ,Wi-Fi” kanala?

Priverskite marsruto parinktuva naudoti jusy namy
+Wi-Fi” kanala.

Ka daryti, jei jrenginio ekrane rodoma =", arba
orkaité negali uzmegzti pastovaus rysio su namy
marsruto parinktuvu?

Gali bati, kad prietaisas sékmingai prijungtas prie
marsruto parinktuvo, bet jis negali prisijungti prie
interneto. Jei norite, kad prietaisas baty prijungtas
prie interneto, patikrinkite marsruto parinktuvo ir
(arba) pernasos nustatymus.

Marsruto parinktuvo nustatymai: NAT turi bati jjungtas,
uzkarda ir DHCP turi bati tinkamai sukonfigruoti. Palaikomas
slaptazodzio Sifravimas: WEP, WPAWPA2. Jei norite isSbandyti
kitg Sifravimo tipa, zr. marsruto parinktuvo vadova.
Operatoriaus nustatymai: Jei interneto paslaugos teikéjas
nustaté galinciy jungtis prie interneto MAC adresy skaiciy, gali
nepavykti prijungti prietaiso prie debesies. Jrenginio MAC
adresas yra jo unikalus identifikatorius. Jei prie interneto norite
prijungti kitus jrenginius (ne kompiuterius), del procedury
kreipkites j interneto paslaugos teikéja.

Kaip galéciau patikrinti, ar duomenys yra
perduodami?

Po to, kai nustatysite tinklg, iSjunkite maitinima,
palaukite 20 sek. ir tada vél jjunkite orkaite:
Patikrinkite, ar programa rodo jrenginio Ul blsena.
Kai kuriems nustatymams prireikia keliy sekundziy, kol jie
atsiranda programoje.

Kaip pakeisti ,Whirlpoo
prietaisus?

Galite sukurti naujg paskyra, bet prie$ perkeldami
prietaisus j naujg paskyrg nepamirskite pasiimti
prietaisy i$ senosios paskyros.

Pakeiciau marsruto parinktuva, ka turiu daryti?

Galite pasilikti tuos pacius nustatymus (tinklo
pavadinima ir slaptazodj) arba galite jrenginyje istrinti
ankstesnius nustatymus ir sukonfigaruoti juos i3
naujo.

Ill

paskyra islaikant prijungtus
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TRIKCIU SALINIMAS

Problema

Orkaité neveikia.

Ekrane rodoma ,F”
raideé su skaiciais ar
raidéemis.

Namuose nutrtko
maitinimo tiekimas.

Orkaité nekaista.

Ekrane rodoma =
piktograma.

i Galima priezastis

Sprendimas

%Netiekiamas maitinimas.
EISJunklte iS elektros tinklo.

Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir ar orkaitei
_prijungtas elektros maitinimas. Krosnele iSjunkite, vél
~jjunkite ir patikrinkite, ar triktis nepasalinta.

Kreipkités j artimiausig techninés priezitros centra ir
‘nurodykite skaiciy po ,F” raidés.

- Paspauskite & , palieskite @ ir pasirinkite ,Factory
'Reset” (Atkurti gamyklinius parametrus).

Visi isaugoti nustatymai bus istrinti.

Neteisingi galios
‘nustatymai.

‘Patikrinkite, ar namy tinklas atitinka daugiau nei 3 kW.
Jei ne, sumazinkite galig iki 13 amper
' pakeisti, paspauskite & , pasirinkite

.ir tada pasirinkite »,Energijos”.

. Jei norite
,Daugiau rezimy”

Veikia demonstracinis
‘rezimas.

ﬁPaspausklte & , palieskite ,,Informacua” tada
gpasmnklte J$saugoti demonstracinj rezima”, kad is jo
; iSeitumeéte.

?,,Wl F|” marsruto parlnktuvas
-yra i$jungtas.

Pasikeité marsruto
‘parinktuvo nustatymy
_ypatybés.

‘Belaidis rySys nepasiekia
prietaiso.

-Orkaitei nepavyksta
‘uzmegzti pastovaus rysio su :
‘namy tinklu.

~ Ry3ys nepalaikomas.

Ry3ys nepalaikomas.

Vanduo netiekiamas

Naudojant isleidimo
funkcijg ekrane
rodoma ,ERROR”
(klaida)

ENustatyklte gamyklinius parametrus i$ naujo
: (Paspauskite " , palieskite @ ,Info” (informacija), tada

Nematote paranklmq ‘pasirinkite ,Reset product” (Nustatyti gaminj i$ naujo).

Salyje negalimas.

-Patikrinkite, ar ,Wi-Fi” marsruto pariktuvas prijungtas

_prie interneto.

Patikrinkite, ar prie prietaiso geras ,Wi-Fi” signalo
:stiprumas.

- Pabandykite i naujo paleisti marruto parinktuva.
Zr. skyriy ,DUK,,Wi-Fi"

Jei pasikeité namy belaidZio tinklo ypatybés, atlikite

-susiejima su tinklu i$ naujo: Paspauskite & , palieskite

8 ,Wi-Fi“ ir pasirinkite ,Prisijungti prie t|nho

‘Nuotolinis valdymaSJusq

Prie$ pirkdami 15|t|k|nk|te,arjusqsalyje leidziamas
nuotolinis eIektronikqs ‘pr’igt’gj’g‘g’yaIdymas.

§Vamzdis prijungtas
‘netinkamai.

per padavimo vamzdj Vamzdis yra uzsikim3es.

§I§Ieidimo funkcija neveikia
‘tinkamai

: Atjunkite vamzdj.

i Patikrinkite, ar vamzdis néra uzsikimses.

:Prijunkite vamzdj i$ naujo atidziai atlikdami operacija
:taip, kaip nurodyta (patikrinkite vamzdZio orientacija:
imygtukas turi bati nukreiptas j kaire, bet jis neturi
:bati nuspaustas, o tinkamai prijungus turi pasigirsti
ispragteléjimas).

ciklu? Slstemq reikia atnaujinti. :
u - :Atlike Sias operacijas galésite lengvai iSsaugoti ir
i perziureti savo parankinius ciklus.
P — P
- olitika, standartine dokumentacijq ir papildoma informacija galite rasti:
[ ] [ ] P litik d dok ild f li
Apsilanke svetainéje adresu docs.whirlpool.eu
Naudodami QR koda
Arba kreipdamiesi j techninés priezZiaros centrg (zr. telefono numerius garantijos lankstinuke).
; Kreipiantis j techninés priezitros centrg batina pateikti gaminio duomeny ploksteléje nurodytus
kodus.
20
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Skrocona instrukcja obstugi I PL

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU WHIRLPOOL

V\i g;?'; Uzgi:?eflié:gogép'?ksgvveer{ 'E%r:(s)tcr)c,m'e A Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczyta¢
= \%wvlv v)v/hzirl pJooI e\t,lvlre;iige rz ! ! instrukcje bezpieczenstwa.

OPIS PRODUKTU

—_—

Panel sterowania
Wentylator

3. Grzatka okragta
(niewidoczna)

4. Prowadnice pétek

N

(poziom jest zaznaczony na
froncie piekarnika)
‘-::: 5. Drzwiczki
o) R i Al 6. Dysza wtykowa rury wlotowej
...... ﬁ%ﬁ:‘*\\\% o 7. Dysza odptywowa
4- 3| H K\éf%% (3 h 8. Grzatka gorna/ grill
2| H —H 2|10 9. Oswietlenie
A i~ [ 10. Tabliczka znamionowa
S - % (nie usuwac)
\S \0 N dodeeeeen 1 11. Dolna grzatka

il - .
5/ .......... Q (niewidoczna)

OPIS PANELU STEROWANIA

s Do,
“ : i P
1 2 3 4 5 6 7
1. WLACZA_NIE/WYLACZ/:\NIE _ 3. ULUBIONE 6. ZDALNE STEROWANIE
Wiaczanie i wyfaczanie piekarnika.  Odtworzenie listy ulubionych Mozliwo$¢ skorzystania z aplikacji
2. MENU GLOWNE funkji. 6" Sense Live Whirlpool.
Szybki dostep do gtéwnego menu. 4. WYSWIETLACZ 7. ANULUJ
5. NARZEDZIA Przerwanie dziatania danej
Do wybierania sposrod kilku funkgji urzadzenia poza zegarem,
opcji piekarnika oraz do zmiany minutnikiem kuchennym oraz
ustawien i preferencji. blokada elementow sterujacych.
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AKCESORIA

BLACHA NA
SCIEKAJACY TLUSZCZ

RUSZT

Stuzy do pieczenia potraw lub
jako miejsce do potozenia
patelni, form do pieczenia i
innych naczyn zaroodpornych

Do stosowania jako blacha do
pieczenia miesa, ryb, warzyw,
focaccii itp. lub w przypadku
umieszczenia pod rusztem,
do zbierania ociekajacego
ttuszczu i sokow.

TACA DO GOTOWANIA

NA PARZE RURA WLOTOWA

Utatwia prawidtowa cyrkulacje
pary, zapewniajgc
rownomiernie gotowanie sie
potraw. Aby zebrac ptyny
powstajgce podczas
gotowania/pieczenia,
umiesci¢ blache na ociekajacy
ttuszcz poziom nizej.**

aby czerpac¢ wode, ktéra ma
by¢ doprowadzona do

wyptukac i osuszy¢, a
nastepnie przechowywac w
chfodnym i suchym miejscu.

* Dostepne tylko w wybranych modelach
** Uzywac tylko do funkgji PARY

Podfaczy¢ do specjalnej dyszy,

zbiornika. Po uzyciu doktadnie

WYSUWANE
PROWADNICE *

—

Utatwiajg wktadanie i
wyjmowanie akcesoriow.

BLACHA DO PIECZENIA

Stuzy do pieczenia wszelkiego
rodzaju ciast i chleba oraz
miesa, ryb w folii itd.

Liczba i rodzaj akcesoriow moze réznic sie w zaleznosci od zakupionego
modelu. Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW

Umiesci¢ ruszt poziomo, przesuwajac go wzdtuz
prowadnic i upewniajac sie, ze strona z uniesiong
krawedzig jest skierowana ku goérze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy ttuszcz
czy ruszt, s3 wsuwane poziomo, w taki sam sposéb
jak ruszt.

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ

PROWADNIC

- Aby wyja¢ prowadnice potek, nalezy je podnies¢
i nastepnie delikatnie wyciggna¢ dolng czes¢
z miejsca zamocowania: Teraz mozna wyja¢
prowadnice.

+ Aby z powrotem wtozy¢ prowadnice pétek,
najpierw trzeba je umiesci¢ w gérnym miejscu
zamocowania. Trzymajac prowadnice uniesione
ku gorze, wsunac je do piekarnika, a nastepnie
opusci¢ do dolnego miejsca zamocowania.

MONTOWANIE WYSUWANYCH PROWADNIC
(JESLI TA OPCJA JEST DOSTEPNA)

Wyjac prowadnice z piekarnika i zdja¢ plastikowe
zabezpieczenie z przesuwnych prowadnic.
Zamocowac gorny zacisk szyny do prowadnicy

potki i przesuna¢ ja wzdtuz tak daleko, jak to

mozliwe. Opusci¢ drugi zacisk tak, aby znalazt sie w
odpowiednim miejscu. Aby zabezpieczy¢ prowadnice,
nalezy docisng¢ mocno dolng czes¢ zacisku do
prowadnicy potki. Sprawdzi¢, czy szyny przesuwaja
sie swobodnie. Powtérzy¢ powyzsze czynnosci dla
drugiej prowadnicy potki na tym samym poziomie.

Uwaga: Przesuwne prowadnice mozna montowac na
dowolnym poziomie.
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FUNKCJE PIECZENIA

&ID FUNKCJE RECZNE

KONWENCJONALNE

Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na
jednym poziomie.

KONWEKCYJNE PIECZENIE

Do pieczenia miesa, ciast z nadzieniem tylko na
jednej potce.

WYMUSZONY NADMUCH

Do gotowania réznych potraw wymagajacych tej
samej temperatury gotowania na kilku poétkach
(maksymalnie trzech) jednoczesnie. Funkcja

ta pozwala na pieczenie bez wzajemnego
przenikania sie zapachéw pieczonych potraw.

GRILL

Do grillowania stekéw, kebabow i kietbasek,

do zapiekania warzyw lub do przyrumieniania
pieczywa. Podczas grillowania miesa zaleca sie
stosowanie blachy na sciekajacy ttuszcz: Blache na
$ciekajacy ttuszcz mozna umiesci¢ na dowolnym
poziomie ponizej blachy do pieczenia i nala¢ do
niej ok. 500 ml wody pitnej.

TURBO GRILL

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy
na $ciekajacy ttuszcz: Blache na sciekajacy ttuszcz
mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej
blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml
wody pitnej.

SZYBKIE PODGRZEWANIE WSTEPNE
W celu szybkiego nagrzania piekarnika.

FUNKCJE COOK 4

Do pieczenia réoznych potraw w tej samej
temperaturze, jednoczesnie na czterech
poziomach. Funkcja polecana do pieczenia ciastek,
plackéw, okragtych pizz (réwniez mrozonych) oraz
do przygotowywania petnych positkow. Nalezy
postepowac zgodnie ze wskazéwkami z tabeli
pieczenia, aby uzyskac najlepsze rezultaty.

PARA

» CZYSTA PARA

Do gotowania na parze swiezych i zdrowych
potraw, z zachowaniem ich naturalnych
wartosci odzywczych. Ta funkcja nadaje

sie szczegdlnie do gotowania warzyw, ryb

i owocéw oraz do blanszowania. Przed
umieszczeniem potrawy w piekarniku nalezy
usungc cate jej opakowanie i folie ochronna, o
ile nie wskazano inaczej.

» WYMUSZONY NADMUCH + PARA
taczac whasciwosci pary z whasciwosciami
wymuszonego nawiewu, funkcja ta pozwala
na gotowanie potraw, ktore beda przyjemnie
chrupiace i zarumienione na zewnatrz, a przy
tym jednoczesnie delikatne i soczyste w srodku.
Aby uzyskac najlepsze efekty gotowania,
zalecamy wybor 3 - WYSOKIEGO poziomu pary
do gotowania ryb, 2 - SREDNIEGO do miesa oraz

sense

1 - NISKIEGO do chleba i deseréw.
FUNKCJE SPECJALNE

» ROZMRAZANIE

Do przyspieszania rozmrazania artykutow
spozywczych. Zaleca sie umieszczenie
potrawy na srodkowym poziomie. Zaleca sie
pozostawienie potrawy w opakowaniu, aby
zapobiec wysuszeniu jej powierzchni.

» UTRZYMAJ CIEPLE

Pozwala utrzymac ciepto i chrupkos¢ swiezo
upieczonych potraw.

»  WYRASTANIE

Zapewnia optymalne wyrastanie ré6znych
rodzajow ciast. Aby zachowa¢ wysoka jakos¢
wyrastania ciasta, nie nalezy witaczac tej
funkcji, kiedy urzadzenie jest wcigz nagrzane
po poprzednim cyklu pieczenia.

» WYGODA

Do podgrzewania gotowych potraw,
przechowywanych w temperaturze pokojowej
lub w loddwce (biszkopty, rézne ciasta,
muffinki, dania z makaronu oraz pieczywo).
Za pomoca tej funkcji mozna szybko i
delikatnie upiec wszelkie potrawy oraz
podgrzac wczesniej upieczong potrawe.

Nie trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika.
Nalezy przestrzegac wskazowek dotyczacych
przygotowania podanych na opakowaniu.

»  MAXI COOKING
Do pieczenia duzych kawatkdéw miesa (powyzej
2,5 kg). Zaleca sie obrdcenie miesa podczas
pieczenia w celu zapewnienia rbwnomiernego
przyrumienienia z obu stron. Od czasu do
czasu nalezy podla¢ mieso, aby nie dopuscic
do jego nadmiernego wysuszenia.

» TERMOOBIEG ECO

Do pieczenia nadziewanych kawatkow

miesa i filetédw na jednej potce. Potrawy

sq zabezpieczone przed nadmiernym
wysychaniem dzieki tagodnemu,
przerywanemu obiegowi powietrza. Jezeli
funkcja ECO jest wiaczona, $wiatetko kontrolki
pozostanie wyfaczone podczas pieczenia.
Aby skorzystac z funkcji ECO, a tym samym
zoptymalizowac zuzycie energii, drzwiczki
piekarnika nie powinny by¢ otwierane, dopoki
potrawa nie bedzie gotowa.

PRODUKTY MROZONE

Funkcja automatycznie dobiera optymalng
temperature oraz tryb pieczenia dla 5 r6znych
kategorii gotowych dan mrozonych. Nie trzeba
wstepnie nagrzewac piekarnika.

6" SENSE

Funkcja ta umozliwia w petni zautomatyzowane
pieczenie wszystkich rodzajow potraw. Aby najlepiej
wykorzysta¢ mozliwosci tej funkcji, nalezy stosowac
sie do wskazowek zawartych w danej tabeli pieczenia.

Nie trzeba wstepnie nagrzewac piekarnika.
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JAK KORZYSTAC Z DOTYKOWEGO WYSWIETLACZA

in' Abywybrac lub zatwierdzi¢:
> Dotkna¢ ekranu, aby wybra¢ wymagang wartos¢ lub
pozycje z menu.

12:35

Funkcje reczne@

Funkcje 6th Sense

Aby przewinaé menu lub liste:

Wystarczy przeciggnac¢ palcem wzdtuz wyswietlacza, aby
przewinac pozycje lub wartosci.

Funkcje reczne

Konwencjonalne Konwekcyjne
Pieczenie
Wymusz Grill

nadmuch

Wybierz temperature
wymuszonego nadmuchu.

> 200 2

otowanid DALEJ

<

S

PIERWSZE UZYCIE

Aby zatwierdzi¢ ustawienie lub przejs¢ do nastepnego ekranu:
Dotkna¢,USTAW” lub,,DALEJ".

< Wybierz temperature

wymuszonego nadmuchu.

Ustaw czas gotowaryigd

Aby powrdci¢ do poprzedniego ekranu:
dotkna¢ < .

Wymuszony nadmuch

KCJA GOTOWANIA:
Do gotowania réznych potraw

wymagajacych tej samej temperatﬂﬁ/‘
gotowania na kilku poétkach
(maksymalnle trzech);ednoczesme

ozwala na
ROZPOCZNIJ

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy je
skonfigurowac.

Ustawienia mozna ponownie zmieni¢ poprzez nacisniecie & , aby
wejs¢ do menu ,Narzedzia".

1. WYBOR JEZYKA

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy wybrac jezyk

i czas.

+  Przeciagnac palcem wzdtuz ekranu, aby przewingc liste
dostepnych jezykdw.

+ Dotkna¢ wybranego jezyka.

Dotkniecie € umozliwi powrdt do poprzedniego ekranu.

2. WYBOR TRYBU USTAWIEN

Po wybraniu jezyka na wys$wietlaczu pokaze sie polecenie
dokonania wyboru w,DEMO SKLEPOWE” (przydatne dla
sprzedawcow detalicznych, jedynie w celu wys$wietlania) lub
kontynuowania poprzez dotkniecie ,DALEJ".

3. USTAWIENIE WIFI

Funkcja 6™ Sense Live pozwala na zdalng obstuge piekarnika

z urzadzenia mobilnego. Aby umozliwi¢ zdalne sterowanie
urzadzeniem, nalezy najpierw pomysinie wykona¢ procedure
konfiguracji potaczenia. Ta procedura jest konieczna w celu
rejestracji posiadanego urzadzenia oraz podtaczenia go do sieci
domowe;.

«  Dotkna¢,SKONFIGURUJ TERAZ', aby rozpocza¢ konfiguracje
pofaczenia.

W przeciwnym razie dotkna¢ ,POMIN" aby odtozy¢ pofaczenie
urzadzenia na péznie;.

W JAKI SPOSOB SKONFIGUROWAC POLACZENIE

Aby uzyc tej funkgji, nalezy posiadac: Smartfon lub tablet

oraz bezprzewodowy router podfagczony do internetu. Nalezy
uzy¢ urzadzenia mobilnego, aby sprawdzi¢, czy sygnat
bezprzewodowej domowej sieci jest silny w poblizu urzadzenia.
Minimalne wymagania.

Urzadzenie mobilne: Android z ekranem o rozdzielczosci 1280x720 (lub
wyzszej) lub iOS.

Sprawd? na app store (platforma z aplikacjami) kompatybilnos¢
aplikacji z wersjg systemu Android lub iOS.

Bezprzewodowy router: 2,4Ghz WiFi b/g/n.

1. Pobranie aplikacji 6" Sense Live

Pierwszym krokiem do potaczenia urzadzenia jest pobranie
aplikacji na urzadzenie mobilne. Aplikacja 6" Sense Live
poprowadzi uzytkownika przez wszystkie opisane tutaj kroki.
Mozna pobra¢ aplikacje 6™ Sense Live ze sklepu iTunes Store lub
Google Play Store.
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2. Utworzenie konta

Jesli jeszcze nie zostato to zrobione nalezy utworzy¢ konto.
Umozliwi to potaczenie posiadanych urzadzen w sie¢ oraz ich
zdalny podglad i sterowanie.

3. Zarejestrowanie posiadanego urzadzenia

Zarejestrowac posiadane urzadzenie zgodnie ze wskazowkami
aplikacji. Potrzebny bedzie numer identyfikacyjny urzadzenia
mobilnego (SAID), aby zakonczyc¢ proces rejestracji. Unikalny
numer mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej dotaczonej do
urzadzenia.

4. Podtaczenie do WiFi

Postepowac zgodnie z procedurg scan-to-connect (skanowanie
w celu potaczenia). Aplikacja poprowadzi uzytkownika przez
proces podtaczenia urzadzenia do bezprzewodowej sieci
domowej.

Jesli posiadany router obstuguje WPS 2,0 (lub wyzszy),
wybra¢,RECZNE’, a nastepnie dotkna¢, Konfiguracja WPS":

W bezprzewodowym routerze nacisna¢ przycisk WPS w celu
nawiazania potgczenia miedzy dwoma urzagdzeniami.

Jesli bedzie to konieczne mozna réwniez potaczy¢ urzadzenie
recznie za pomocg opcji,Szukanie sieci”.

Kod SAID jest uzywany do synchronizadji urzadzenia mobilnego z
posiadanym urzadzeniem.

Adres MAC jest wyswietlany dla modutu WiFi.

Procedura potaczenia bedzie musiata by¢ powtoérzona, jedynie
jeslizmienione zostana ustawienia posiadanego routera (np.
nazwa sieci lub hasto lub dostawca danych).

. USTAWIANIE GODZINY ORAZ DATY

- PL
gotowania na parze, na wyswietlaczu pojawi sie monit o wiozenie

rury wlotowej w celu doprowadzenia wody i wiaczy sie dioda
znajdujaca sie w poblizu obszaru wkfadania.

Podtaczyc rure, nie naciskajac przycisku. Gdy rura zostanie
catkowicie whozona, bedzie stychac klikniecie.

CLICK

o\ o |

Uwaga: Jest tylko jeden sposéb na prawidtowe podtgczenie rury,
przytrzymujac przycisk po lewej stronie.

Nastepnie koniec rury umiesci¢ w naczyniu/zbiorniku napetionym
co najmniej 1,7 litra wody pitnej. Dla uzyskania optymalnej
wydajnosci pary zaleca sie napetnianie zbiornika woda o
temperaturze otoczenia. W przypadku umieszczenia pojemnika na
drzwiach urzadzenia, nalezy uwazac, aby umiesci¢ go ostroznie w
celu unikniecia uszkodzenia szyby drzwiczek.

Po rozpoczeciu procesu zostanie on
automatycznie zatrzymany po
napetieniu zbiornika.

Potaczenie piekarnika zdomowa siecia sprawi, ze godzina i
data ustawig sie automatycznie. W przeciwnym razie konieczne
bedzie reczne ustawienie godziny i daty

+  Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawi¢ godzine.
+  Dotkna¢,USTAW’, aby potwierdzi¢.

Po ustawieniu godziny nalezy ustawi¢ date

«  Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawic¢ date.

+ Dotkna¢,USTAW', aby potwierdzi¢.

4. USTAWIENIE ZUZYCIA ENERGII

Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac energie
elektryczna w stopniu zgodnym z poborem mocy przez domowg
instalacje elektryczna, wiekszym niz 3 kW (16 amperow): Jesli w
gospodarstwie domowym wykorzystywana jest mniejsza moc,
nalezy zmniejszy¢ te wartos¢ (13 amperéw).

+ Dotkna¢ wartosci po prawej stronie, aby wybra¢ moc.

«  Dotkna¢,OK’, aby zakonczyc¢ poczatkowa konfiguracje.

5.ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach, ktéry jest
pozostatoscia po produkgiji: jest to zjawisko normalne. Dlatego
przed przystapieniem do przygotowywania potraw zalecamy
rozgrzanie pustego piekarnika, co utatwi pozbycie sie tego
zapachu.

Nalezy wyjac z komory urzadzenia wszystkie kartony
zabezpieczajace i zdjac przezroczysta folig, a takze usunac
wszystkie znajdujace sie w niej akcesoria. Rozgrzac piekarnik do
200° C na okoto godzine.

Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie przewietrzy¢
pomieszczenie.

6. NAPELNIC ZBIORNIK

Aby umozliwi¢ odprowadzanie pary wodnej podczas gotowania,
urzadzenie to jest wyposazone w zbiornik (niewidoczny).

W przypadku wyboru receptury lub cyklu, ktéry wymaga

Na koncu, na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat o koniecznosci
odfaczenia rury, poprzez nacisniecie
przycisku u gory po lewej stronie i
lekkie pociggniecie w dét.

Uwaga: W celu unikniecia wycieku
wody zaleca sie odtgczenie
akcesoriow do napetniania, gdy
znajduja sie one nadal wewnatrz
zbiornika odptywowego; nastepnie

nalezy je wyjac i zamknac drzwi.

Nastepnie mozna rozpocza¢ cykl przyrzadzania lub wybra¢ zadany
przepis.

Po dtugim okresie nieuzywania funkdji przyrzadzania na parze Steam,

zaleca sie wigczenie cyklu przyrzadzania na parze przy pustym
piekarniku, przy catkowitym napetnieniu zbiornika.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBOR FUNKCJI

+  Aby wiaczy¢ piekarnik, nacisnagc¢ Jub dotknac¢ ekranu w
dowolnym miejscu.

Wyswietlacz pozwala na wyboér pomiedzy funkcja Reczne a
funkcjami 6™ Sense.

+  Dotknac¢ gtéwnej zadanej funkgji, aby przejs¢ do
odpowiedniego menu.

+  Przewija¢ do géry lub w dét, aby zapoznac sie z lista.

«  Wybrac zadana funkcje, dotykajac jej.

2. USTAWIANIE FUNKCJI RECZNYCH

Po wybraniu zadanej funkgji istnieje mozliwo$¢ zmiany jej
ustawien. Na wyswietlaczu bedg pojawiac sie ustawienia, ktére
mozna zmieniad.

TEMPERATURA / POZIOM GRILL

+  Przewing¢ sugerowane wartosci i wybrac zagdang wartosc.
Jesli pozwala na to dana funkcja mozna dotkna¢ »f , aby
aktywowac nagrzewanie wstepne.

CZAS TRWANIA

Nie trzeba ustawiac czasu pieczenia, jesli ma by¢ uzywany

tryb reczny. W trybie ograniczonym czasowo piekarnik piecze

potrawe przez ustawiony wczesniej okres. Po zakoriczeniu czasu

pieczenia konczy sie ono automatycznie.

+  Aby ustawi¢ czas trwania pieczenia, dotkng¢,Ustaw czas
gotowania”.

«  Wprowadzi¢ odpowiednie liczby, aby ustawi¢ zagdany czas
pieczenia.

+ Dotkna¢,DALEJ’, aby potwierdzic.

Aby anulowac ustawiony czas trwania pieczenia podczas pieczenia i

dalej zarzadzac recznie koricowym etapem pieczenia, dotkngc

ustawionego czasu trwania pieczenia i wybra¢ ,STOP".

3. USTAWIANIE FUNKCJI 6*" SENSE

Funkcje 6™ Sense umozliwiajg przygotowywanie szerokiej gamy

potraw poprzez wybranie potrawy z listy. Wiekszos¢ ustawien

pieczenia jest wybierana automatycznie przez urzadzenie w

celu osiggniecia najlepszych rezultatow.

« Wybrac przepis z listy.

Funkcje wyswietlajg sie wedtug kategorii jedzenia w menu ,POTRAWA

6™ SENSE” (patrz odpowiednie tabele) oraz wedtug wiasciwosci

przepisu w menu ,LIFESTYLE".

+  Po wybraniu funkgji nalezy po prostu wskaza¢ cechy
potrawy (iloé¢, waga itp.), ktdra ma by¢ pieczona, aby
uzyskac idealny efekt.

4. USTAWIANIE OPOZNIENIA STARTU/ZAKONCZENIA
PIECZENIA

Mozna opdzni¢ pieczenie przed rozpoczeciem dziatania funkgji:
Funkcja rozpocznie lub zakonczy dziatanie o godzinie, ktéra
zostanie wczeéniej ustawiona.

«  Dotkna¢,OPOZNIENIE’, aby ustawic¢ zadany czas rozpoczecia
lub czas zakonczenia pieczenia.

« Po ustawieniu zagdanego op6znienia, dotkna¢, OPOZNIENIE
ROZPOCZECIA, aby rozpoczac czas oczekiwania.

«  Wiozy¢ potrawe do piekarnika i zamkna¢ drzwiczki: Funkcja
rozpocznie dziatanie automatycznie po okresie, ktéry zostat
obliczony.

Programowanie czasu opdznienia pieczenia powoduje wytaczenie

fazy wstepnego nagrzewania: Piekarnik osiggnie zgdang temperature

stopniowo, Co 0znacza, 7e czas pieczenia bedzie nieznacznie diuzszy

niz ten podany w tabeli pieczenia.

«  Aby natychmiast wigczy¢ funkcje i anulowac
zaprogramowany czas opdznienia, dotknaé ® .

5. WLACZANIE FUNKCJI

«  Po skonfigurowaniu ustawien, dotkng¢,ROZPOCZNL’, aby
aktywowac funkgje.

Jesli piekarnik jest goracy, a funkcja wymaga konkretnej temperatury

maksymalnej, na wyswietlaczu pojawi sie komunikat. W kazdym

momencie podczas pieczenia mozna zmieni¢ wartosci, ktdre zostaty

ustawione, dotykajac wartosdi, ktéra ma by¢ zmieniona.

+ Nacisna¢ , aby zatrzyma¢ aktywna funkcje w kazdym
momencie.

6. NAGRZEWANIE WSTEPNE

Jesli wezesniej zostata aktywowana, po wigczeniu funkgji

wyswietlacz pokazuje status fazy wstepnego nagrzewania. Po

zakonczeniu tej fazy zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy,

a na wyswietlaczu pojawi sie komunikat, ze piekarnik osiggnat

ustawiong temperature.

+  Otworzy¢ drzwiczki.

«  Wiozy¢ danie.

«  Zamknac drzwiczki i dotkna¢, WYKONANO', aby rozpoczac¢
pieczenie.

Umieszczenie potraw w piekarniku przed koricem procesu wstepnego

nagrzewania moze mie¢ wptyw na jakos¢ przygotowywanych potraw.

Otwarcie drzwiczek w trakcie fazy wstepnego nagrzewania wstrzyma

nagrzewanie piekarnika. Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego

nagrzewania.

7.WSTRZYMYWANIE PIECZENIA

Niektore funkcje 6" Sense wymagaja obracania potrawy

podczas pieczenia. Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na

wyswietlaczu pojawi sie wskazdéwka moéwiaca o koniecznosci

wykonania czynnosci.

+  Otworzy¢ drzwiczki.

+  Przeprowadzi¢ czynnos¢ wskazang na wyswietlaczu.

» Zamknac drzwiczki, nastepnie dotknac, WYKONANO', aby
wznowic pieczenie.

Przed zakonczeniem pieczenia piekarnik moze wyswietli¢

polecenie sprawdzenia potrawy w ten sam sposéb.

Urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi

sie wskazdéwka moéwiaca o koniecznosci wykonania czynnosci.

«  Sprawdzi¢ potrawe.

+ Zamknac drzwiczki, nastepnie dotknac, WYKONANO', aby
wznowic pieczenie.

8. KONIEC PIECZENIA

Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu oznaczaja,

ze pieczenie zostato zakonczone. Przy niektdrych funkcjach,

po zakonczeniu pieczenia mozna dodatkowo przyrumienic

potrawe, wydtuzy¢ czas pieczenia lub zapisa¢ funkcje jako

ulubiona.

- Dotkna¢ Q@ , aby zapisa¢ w Ulubionych.

«  Wybrac¢, Dodatkowe przyrumienienie’, aby rozpoczac
pieciominutowy cykl przyrumieniania.

- Dotkna¢ (@ , aby zapisa¢ wydtuzenie pieczenia.

9. ULUBIONE

Funkcja Ulubione przechowuije ustawienia piekarnika dla
ulubionych przepiséw uzytkownika.
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Piekarnik automatycznie rozpoznaje najczesciej uzywane funkde. Po
kilku uzyciach danego przepisu urzadzenie zaproponuje dodanie
funkgji do Ulubionych.

JAK ZAPISAC FUNKCJE

Po zakoniczeniu dziatania funkgji dotkng¢ ¥ , aby zapisac ja
w Ulubionych. Umozliwi to szybkie uzywanie danej funkgji w
przysztosci przy zachowaniu tych samych ustawien. Wyswietlacz
umozliwia zapisanie funkgji wskazujac maksymalnie 4 pory
Ellfbignych positkéw, w tym sniadania, obiadu, przekaski i

olacji.
+  Dotkna¢ ikony, aby wybrac przynajmniej jeden positek.
« Dotkna¢,ULUBIONY", aby zapisac funkcje.
WCZESNIEJ ZAPISANE
Aby zobaczy¢ menu Ulubione nacisna¢ ) : funkcje beda
podzielone wedtug pory positku i podane beda pewne sugestie.
+  Dotknac ikony positkow, aby zobaczy¢ odpowiednie listy
+  Przewinac zaproponowana liste.
«  Dotknac zadanego przepisu lub funkgji.
+  Dotkna¢,ROZPOCZNL’, aby rozpocza¢ pieczenie.
ZMIANA USTAWIEN

Na ekranie Ulubionych mozna doda¢ do ulubionych obraz lub
nazwe, aby dostosowac funkcje do swoich preferencji.

« Wybrac funkcje, ktéra ma byc¢ zmieniona.

+  Dotkna¢,EDYCJA".

«  Wybrac whasciwos¢, ktora ma by¢ zmieniona.
 Dotkna¢,DALEJ": Wyswietlacz pokaze nowe wiasciwosci.
«  Dotkna¢,ZAPISZ", aby zatwierdzi¢ zmiany.

Na ekranie Ulubionych mozna réwniez usuwac funkcje, ktére
zostaty zapisane:

- Dotkna¢ @ na danej funkiji.

. Dotkna¢,USUNTO".

Mozna réwniez dostosowac godzing, o ktérej sg wyswietlane
rézne positki:

. Nacisna¢ & .

« Wybra¢ B ,Preferencje’”.

+  Wybra¢,Godziny i daty”.

«  Dotkna¢,Twoje godziny positkow”.

+  Przewina( liste i dotkng¢ odpowiedniej godziny.

+  Dotkna¢ nazwy odpowiedniego positku, aby go zmienic.
MoZliwe bedzie potaczenie przedziatu czasowego jedynie z positkiem.

10. NARZEDZIA

Nacisna¢ & , aby otworzy¢ menu,Narzedzia” w dowolnym
momencie. To menu umozliwia wybér sposrod kilku opgji
oraz zmiane ustawien lub preferencji dla urzadzenia lub
wyswietlacza.

UAKTYWNIANIE ZDALNE
Mozliwo$¢ skorzystania z aplikacji 6™ Sense Live Whirlpool.

MINUTNIK KUCHENNY

Te funkcje mozna aktywowac podczas uzywania jakiej$ funkcji
pieczenia lub jedynie do zachowania czasu. Po wigczeniu funkgji
minutnik kuchenny bedzie nadal niezaleznie odlicza¢ czas,

nie zaktdcajac dziatania funkcji. Gdy minutnik kuchenny jest
aktywny, mozna takze wybrac i wiaczy¢ funkdje.

Minutnik bedzie nadal odliczat czas w prawym gérnym rogu ekranu.
Aby przywrdéci¢ lub zmieni¢ minutnik kuchenny:

- Nacisnac¢ &F .

. Dotkna¢ @ .

|

- PL

Gdy tylko zakonczy sie odliczanie wybranego czasu, pojawi sie

komunikat na wyswietlaczu i rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.

«  Dotkna¢,ODRZUC’, aby anulowa¢ ustawienia minutnika lub
ustawi¢ nowy czas trwania.

+  Dotkna¢,USTAW NOWY MINUTNIK’, aby ponownie ustawic
minutnik.

OSWIETLENIE

Aby wigczy¢/wytaczyc lampe piekarnika.

SAMOCZYSZCZENIE

Uruchomi¢ funkcje,,Samoczyszczenie” w celu optymalnego

oczyszczenia wewnetrznych powierzchni urzadzenia.

W trakcie cyklu czyszczenia zaleca sie nie otwiera¢ drzwiczek

piekarnika. W przeciwnym razie wydostajaca sie z komory piekarnika

para wodna moze negatywnie wptynac na rezultat czyszczenia.

+  Przed wigczeniem tej funkgji wyjac wszystkie akcesoria z
piekarnika.

+ Kiedy piekarnik jest zimny, wla¢ na jego dno 200 ml wody
pitnej.

+ Dotkna¢,ROZPOCZNL’, aby uruchomi¢ funkcje czyszczenia.

Po wybraniu cyklu mozna op6znic rozpoczecie automatycznego

czyszczenia. Dotkna¢ ,OPOZNIENIE', aby ustawi¢ czas zakoriczenia

czyszczenia tak, jak zostato to opisane w odpowiedniej sekdji.

© oprozniANIE

Funkcja opr6zniania pozwala na odprowadzenie wody ze zbiornika.
Regularne oprdznianie zbiornika jest najlepszym sposobem na
zapobieganie zatrzymaniu wody, dlatego tez zdecydowanie zaleca
sie regularne oproéznianie zbiornika po kazdym cyklu parowym.
Jesli zbiornik nie jest regularnie oprézniany, po kilku dniach od
ostatniego cyklu parowego urzadzenie o to poprosi: prosby tej nie
mozna zignorowac, a normalne uzytkowanie produktu bedzie
mozna kontynuowac dopiero po zakoiczeniu oprézniania.

Po wybraniu funkgji ,Opréznianie”
lub na Zadanie z wyswietlacza
uruchom funkcje i wykonaj
wskazane czynnosci: Otworzy¢
drzwiczki i umiesci¢ duze naczynie
(0 pojemnosci co najmniej 2 litréw)
pod dyszg odptywowa
umieszczong na dole panelu, na
lewo od dyszy wlotowej. W razie
potrzeby mozliwe jest
uruchomienie panelu sterowania w
celu wstrzymania i wznowienia procesu odptywu (np. w
przypadku, gdy naczynie bytoby juz wypetnione wodg podczas
procesu odprowadzania).

Uwaga: aby zapewnic, zeby woda byta zimna, nie jest mozliwe
opréznienie zbiornika przed uptywem 4 godzin od ostatniego cyklu
(lub od ostatniego uruchomienia produktu). W czasie oczekiwania na
wyswietlaczu pojawi sie nastepujacy komunikat <Woda jest ZA
GORACA. Nalezy poczekac, az temperatura spadnie>.

ODKAMIENIAJ

Ta specjalna funkgja, wiaczana w regularnych odstepach czasu,
umozliwia utrzymanie wytwornicy pary i jej przeptywu w
najlepszym stanie.

Na wyswietlaczu bedzie pojawiac sie komunikat przypominajacy o
koniecznosci regularnego wykonywania tej operadji.

Wymaog odkamieniania jest uruchamiany przez liczbe wykonanych
cykli gotowania na parze lub liczbe godzin pracy parowaru od
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ostatniego cyklu odkamieniania (patrz tabela ponizej).

R R R R PR Zaleca 5|Q Odkamienianie
22 godziny gotowania na parze  : :

20 cykli gotowania na parze

Nie jest mozliwe
przeprowadzenie cyklu
Gotowania na parze,
dopoki nie zostanie
przeprowadzony cykl
Odkamieniania

30 godziny gotowania na parze

Procedura odkamieniania moze by¢ réwniez wykonywana, gdy
uzytkownik zyczy sobie gtebszego oczyszczenia zbiornika i
wewnetrznego obwodu pary.

Przecietny czas trwania catej funkgji to okoto 185 minut. Po
uruchomieniu funkgji nalezy wykonac wszystkie kroki wskazane na
wyswietlaczu.

Uwaga: Funkcje mozna przerwac, ale jesli zostanie przerwana w
dowolnym momencie, caty cykl odkamieniania musi by¢ powtérzony
od poczatku.

»  FAZA 1.1: OPROZNIANIE (DO 3 MIN.)

Jesli zbiornik nie jest pusty, przed rozpoczeciem wiasciwego
procesu odkamieniania nalezy przeprowadzi¢ faze oprdzniania. W
tym przypadku nalezy postepowac z zadaniem oprdzniania
zgodnie z opisem w odpowiednim paragrafie Oprdznianie. Jezeli
natomiast zbiornik nie zawiera wody, urzadzenie automatycznie
przejdzie do FAZY 1.2.

Uwaga: aby zapewnic, zeby woda byta zimna, nie jest mozliwe
przeprowadzenia tej czynnosci przed uptywem 4 godzin od
ostatniego cyklu (lub od ostatniego uruchomienia produktu). W czasie
oczekiwania na wyswietlaczu pojawi sie nastepujacy komunikat
,WODA JEST ZA GORACA - poczekaj, az temperatura obnizy sie”.
Naczynie musi mie¢ pojemnosc 2 litrow.

» FAZA 1.2: ODKAMIENIANIE (~120 MIN.)
Kiedy na wyswietlaczu pojawi sie prosba o przygotowanie
roztworu, kontynuowac, dodajac 3 saszetki (odpowiadajace 759)

specjalnego odkamieniacza Oven WPRO do 1,7 litra wody pitnej w
temperaturze otoczenia.

**

1,7 Liters
—
- >

Gdy roztwor do odkamieniania jest gotowy, nacisngé przycisk
WYKONANO i podtaczy¢ rure zgodnie z instrukcjami na
wyswietlaczu, a nastepnie nacisna¢ przycisk ROZPOCZNIJ. Pompa
przestanie dziata¢, gdy zbiornik zostanie catkowicie napetniony;
wtedy system jest gotowy do rozpoczecia gtéwnego procesu
odkamieniania.

Fazy odkamieniania nie wymagaja przebywania przed
urzadzeniem. Po zakonczeniu kazdej z faz zostanie odtworzone
powiadomienie dzwiekowe, a na wyswietlaczu pojawi sie
instrukcja przejscia do nastepnej fazy.

»  FAZA 1.3: OPROZNIANIE (DO 3 MIN.)
Gdy na wyswietlaczu pojawi sie prosba o umieszczenie pojemnika
pod otworem odptywowym, nalezy wykonac¢ czynnos¢
oprdzniania zgodnie z opisem w odpowiednim paragrafie
Opréznianie.

»  FAZA 2.1: NAPELNIANIE WODA
Aby wyczysci¢ zbiornik i obwdd pary, nalezy wykonac cykl
ptukania.
Napeic zbiornik 1,7 | czystej wody pitnej, nastepnie podtaczyc¢
rure zgodnie z instrukcjami na wyswietlaczu i nacisna¢ przycisk
ROZPOCZNLJ. Pompa przestanie dziata¢, gdy zbiornik zostanie
catkowicie napetniony. Odfaczy¢ rure i zamkna¢ drzwiczki.

»  FAZA 2.2: PLUKANIE (~65 MIN.)

System jest teraz gotowy do rozpoczecia koricowego procesu
ptukania.

»  FAZA 2.3: OPROZNIANIE (DO 3 MIN.)
Po ostatniej operacji oprézniania na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat ,Operacja oprézniania zakoriczona™ nacisna¢ przycisk
WYKONANO, aby potwierdzic.

Teraz bedzie mozna korzystac ze wszystkich funkcji gotowania na
parze.

*Odkamieniacz WPRO jest profesjonalnym produktem zalecanym do
utrzymania najlepszego dziatania funkgji pary w piekarniku. Prosimy
przestrzegac wskazowek dotyczacych uzytkowania podanych na
opakowaniu. W przypadku zamowien i potrzeby zasiegniecia
informacji nalezy skontaktowac sie z serwisem posprzedazowym lub
www.whirlpool.eu

Whirlpool nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek uszkodzenie
spowodowane uzyciem innych srodkéw czyszczacych dostepnych na
rynku.

@ WYCISZ

Dotknac ikony, aby wyciszy¢ lub anulowaé wyciszenie
wszystkich dzwiekow i alarmoéw.

BLOKADA ELEMENTOW STERUJACYCH

Blokada elementdw sterujgcych umozliwia zablokowanie
przyciskdw na ekranie dotykowym, tak aby nie mozna byto ich
nacisnac przez przypadek.

Aby aktywowac blokade:

«  Dotkna¢ikony ® .

Aby dezaktywowac blokade:

«  Dotknac¢ wyswietlacza.

+  Przeciggnac palcem w gére po wyswietlonym komunikacie.

WIECEJ TRYBOW
Aby wybra¢ tryb szabatu lub uzyskac dostep do pozycji Moc.

E PREFERENCJE
Do zmiany kilku ustawien piekarnika.

WI-FI

Do zmiany ustawien lub konfigurowania nowej domowej sieci.

INFO

Do wytaczania ,Zapamietaj tryb demonstracyjny”, resetowania
urzadzenia do ustawier fabrycznych oraz pozyskiwania dalszych
informacji o urzadzeniu.
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TABELA PIECZENIA

TEMPERATURA. (°C)/

CZAS TRWANIA

BLACHY I

PRZEPIS FUNKCJA  NAGRZEWANIE ot RATRA. (X Min) AKCESORIA
= Tak 170 30-50 22,

Ciasta drozdzowe / biszkopty Tak 160 30-50 ,‘___|_i__,__,_
Tak 160 30-50 ot e

Ciasta z nadzieniem (sernik, strucla, Tak 160200 08 u;’

szarlotka) Tak 160 - 200 35-90 g e
=] Tak 150 20-40 .3
Tak 140 30-50 4

Ciasteczka / Kruche ciasteczka e 40 2050 4 1

.

Tak 135 40-60 > S
=] Tak 170 20-40 |3

ot Tak 150 30-50 4

iastka / Muffiny

Tak 150 0-50 4 T
Tak 150 40-60 > S
= Tak 180 - 200 30-40 3

Ptysie Tak 180 - 190 345 AT
Tak 180 - 190 35-45% |2 S 1
= Tak 90 1o-10 3

Bezy Tak 90 130-150 A1
Tak 90 140-160* |2 S 1

e o = Tak 190 - 250 15-50 |2

1ZZa e Ocaccla

Tak 190 - 230 0-50 AT

?Oigiéir; cienkim lub grubym ciescie, Tak 220 - 240 2550 * q%,, q%F 1;
=] Tak 250 0-15 3

Mrozona pizza Tak 250 10-20 ,\éﬁ ;
Tak 220 - 240 15-30 S 3
Tak 180 - 190 45-55 | S

;’iritcis)ikantna (warzywna lub migsna, Tak 180 - 190 45 -60 '\%ﬁ “‘1;“-
Tak 180 - 190 4s-700 2 S
=] Tak 190 - 200 0-30 |3

Drekaski 2 casta plysionedo, Tok 180- 190 040 1
Tak 180 - 190 20-40% o S 1

= il =2 E
PUNKCE Konwencjonalne V\%rglfjgay Piecz. Konwek. Grill TurboGrill Maxi Cooking Cook 4 Termeocgbieg

Whj;lﬁool



TEMPERATURA. (°C)/ | CZAS TRWANIA BLACHY I
PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE POZIOM GRILLA (Min.) AKCESORIA
Lazania/ Tarta/ Zapiekanka
makaronowa/ Cannelloni Izl Tak 190200 4565
Jagnigcina/cielgcina/wotowina/ EI Tak 190 - 200 80-110
wieprzowina 1 kg
Kotlety wieprzowe z chrupiaca skérka oD - 170 110-150
2 kg XL
Kurczak/krdlik/kaczka 1 kg =] Tak 200-230 50- 100
Indyk/ges 3 kg =] Tak 190 - 200 80- 130
Ryba pieczona/ potrawy pieczone w ) )
papierze (filety, w catosci) lzl Tak 180 -200 40-60
Warzywa faszerowane (pomidory, ) .
cukinie, baktazany) Tak 180 - 200 50-60
Tosty El — 3 (Wysoka) 3-6
Filety / kawatki ryb e — 2 (Srodkowa) 20-30 % g
Kietbaski/ szasztyki/ zeberka/ 2 -3 (Srodkowa — o 4
hamburgery EI - Wysoka) 15-30 oo
Pieczony kurczak 1-1,3 kg — 2 (Srodkowa) 55-70 *** 1 ! r
Udziec jagniecy/ golonka — 2 (Srodkowa) 60 - 90 ***
Pieczone ziemniaki — 2 (Srodkowa) 35 - 55 *xx
Zapiekanka warzywna ze skorupka o )
(typu gratin) 3 (Wysoka) 10-25
Ciasteczka @' Tak 135 50-70 > _\|_i_,’_ _\|_i_,’_ !
Ciastecska N S ] -
r=y 5 4 3 1
Tarty ITajrty Tak 170 50-70 N I PN —— PN
&)
Pizze okragte Pizza Tak 210 40 - 60 _\_”5|__._,._'_ _\_”4|__._,._’_ _\_”2|__._,._’_ _‘!71_“_,_1_
okragta
Petne danie: Tarta owocowa (poziom 5)/ B * 5 3 1
lazania (poziom 3)/mieso (poziom 1) Tak 190 40-120 A=A AR L—
Petne danie: Tarta owocowa (poziom 5)/ &
warzywa pieczone (poziom 4) / lazania @' Tak 190 40-120 -\...i—...n 4 _\“é_m’_ !
(poziom 2) / plastry miesa (poziom 1) Menu
Lazania i mieso Tak 200 50-100% _\%F L ! j
Migso i ziemniaki Tak 200 a5-100% A 1
Ryby i warzywa Tak 180 30-50* -\...i—...,- L ! J
Nadziewane i pieczone kawatki migsa er — 200 80-120*% L 3 j
Plastry miesa (krolik, kurczak, jagniecina) é_ — 200 50-100* L 3 J

* Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowac z piekarnika w réznym czasie, w zaleznosci od indywidualnych preferencji.
*** Obroci¢ potrawe po uptywie potowy czasu pieczenia.
** Obroci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia (w razie potrzeby).

N AFn — ~ T e.e.ef
Blacha na $ciekajacy s Blacha na $ciekajacy
AKCESORIA faca Iub forma do ttuszcz / Blacha do Blacha na sciekajacy ttuszcz Taca do gotowania na
Ruszt ciasta ) . ttuszcz / Blacha do :
' pieczenia : : napetniona 500 ml parze
na ruszcie . pieczenia
lub taca na ruszcie wody
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. PL

CZYSTA PARA

. . o Czas pieczenia Poziom i

Przepis Nagrzewanie Temperatura (°C) (min.) akcesoria

f o 2 1
Swieze warzywa (cate) - 100 30-80 1e.e.ef s
Swieze warzywa (kawatki) - 100 15-40 wivr ;

Mrozone warzywa - 100 20-40 2 !
e e.ef ~—00r

. 2 1
Ryba w catosci - 90 40-50 1w.e.ef s

Filety rybne . 90 20-30 2 ]
yry \ee.ef —0r

Filety z kurczaka - 100 15-50 2 !
\ee.ef ~—m0

Jajka - 100 10- 30 2 !
eeef ~—0

2 1

Owoce (cate) - 100 15 - 45

e e.ef ~—0r
Owoce (kawatki) - 100 10-30 e 3 of ;

Uwaga: Pod koniec cyklu pary ostroznie otworzy¢ drzwiczki, aby
unikna¢ wycieku wody.

GDY URZADZENIE OSTYGNIE:
\(

1. Wytrze¢ szmatka lub gabka wewnetrzne szklane drzwiczki
oraz listwe kondensacyjng;

2. Wytrze¢ powierzchnie komory, zwracajac szczegdlng uwage
na to, aby nie pozostawic resztek wody;

3. Zalecamy wyjecie wszystkich akcesoridw i wigczenie cyklu
wysokiej temperatury na przynajmniej p6t godziny (najlepiej
z wykorzystaniem funkgji Pieczenia konwekcyjnego, 1 godz.
250°C), tak aby komora catkowicie wyschta, co zapobiegnie
gromadzeniu sie skroplin.

S

[ ~ aF/—=s J S \e.e.el
Blacha na $ciekajacy s Blacha na $ciekajacy
AKCESORIA faca Iub forma do ttuszcz / Blacha do Blacha na Sciekajacy ttuszcz Taca do gotowania na
Ruszt ciasta ! : ttuszcz / Blacha do :
' pieczenia : . napetniona 500 ml parze
na ruszcie ) pieczenia
lub taca na ruszcie wody
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WYMUSZONY NADMUCH + PARA

Przepis Poziom pary Nagrzewanie Temperatura (°C) Czas(g:ie:jenia Poziom i akcesoria
1- NISKIE - 140 - 150 35-55 3
Ciasteczka / herbatniki 1- NISKIE - 140 30- 50 4 1
5 3 1
1 - NISKIE - 140 40-60 —r
1- NISKIE - 160 - 170 30-40 3
Mate ciasta / muflinka 1- NISKIE - 150 30-50 4 1
5 3 1
1 - NISKIE - 150 40 -60 —r
. .- 2
Ciasta drozdzowe 1 - NISKIE - 170 - 180 40 - 60 R
. 2
Biszkopty 1 - NISKIE - 160 - 170 30-40 N -
Focaccia 1 - NISKIE - 200 - 220 20 - 40 3
Bochenek chleba 1- NISKIE - 170-180 70-100 3
Maty chleb 1 - NISKIE - 200 - 220 30-50 3
Bagietka 1 - NISKIE - 200- 220 30-50 3
Pieczone ziemniaki 2 - SREDNIE - 200 - 220 50 - 70 3
Eéelecma / wotowina / wieprzowina 1 2 - $REDNIE ) 180 - 200 60 - 100 3
Cielecin_a / wotowina / wieprzowina > - $REDNIE ) 160 - 180 60-80 3
(kawatki) —
Befsztyk krwisty 1 kg 2 - SREDNIE - 200 - 220 40 - 50 3
Befsztyk krwisty 2 kg 2 - SREDNIE - 200 55-65 3
Udziec jagniecy 2 - SREDNIE - 180 - 200 65-75 3
Duszona golonka wieprzowa 2 - SREDNIE - 160 - 180 85-100 3
Kurczak / perliczka / kaczka 1 - 1,5 kg 2 - SREDNIE - 200-220 50-70 3
Kurczak / perliczka / kaczka (kawatki) 2 - SREDNIE - 200-220 55-65 3
Warzywa faszerowane . 3
] . . 2 - SREDNIE - 180 - 200 25-40
(pomidory, cukinie, baktazany) —
Filet rybny 3 - WYSOKI - 180 - 200 15-30 3

JAK POSEUGIWAC SIE TABELAMI PIECZENIA

Lista z tabeli: przepisy, jesli nagrzewanie wstepne jest wymagane, temperatura (°C), poziom grilla, czas pieczenia (minuty), akcesoria oraz sugerowany
poziom pieczenia. Czasy pieczenia sg liczone od momentu wiozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem potraw wymagajacych nagrzewania
wstepnego. Temperatury oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i zalezg od ilosci potrawy lub od rodzaju akcesoriow. Poczatkowo nalezy stosowac
najnizsze sugerowane wartosci, a jesli potrawa nie jest wystarczajgco dopieczona, nalezy uzyc¢ wyzszych. Zaleca sie stosowanie akcesoriéw dotgczonych
w zestawie oraz, w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z ciemnego metalu. Mozna stosowac réwniez naczynia lub akcesoria ze szkta
zaroodpornego (pyrex) lub ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy przestrzegac zalecer podanych
w tabeli pieczenia, dotyczgcych wyboru akcesoridw i ich rozmieszczenia na odpowiednich pétkach.

12
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©  TABELA PIECZENIA

: Wytaczy¢
Przepis Sugerowana ilos¢ i (czas goto- |  Poziom i akcesoria
: wania)

Zapiekanki/ Swieza Lazania 500-3000g -
Makarony ‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ TR
pieczone  :Mrozona lazania 500 -3000 g -

Ryz biaty 100-500 g

Ryz ) éRyz brazowy 100-50049

Ryz petnoziarnisty 100-5009

e N ST EUP O U PRR PRIt

Ryzizboza ‘Komosa ryzowa 100-3009

Proso 100-300g

Pszenica orkisz 100-3004g -

‘Jeczmien 100-300 g -

oo R S g e et R T T PPUI .

Pieczen wotowa 600 - 2000 g -

Wolowina Stek 2-4cm -

%Hamburger

e e r e ee e renanan s T T PP PPRRRRRPS ferren e T

Wieprzowina 600 - 2500 -

;Wieprzowina %Zeberka wieprzowe 500-20009 23 > 1 f

] W catosci 600-3000 g -

1-5cm

Filet / Piers

jeden ruszt 1/2 1 ] f

: %Kieibasy i paréwki 1,5-4cm 273 =

EFiIetyzkurczaka 1-5cm -

;Mieso gotowane na parze &)

%Filetyzindyka 1T-5cm -

[ P ~ Yl _J “~ M e .2.ef

Blacha na $ciekajacy Blacha na $ciekajacy

ttuszcz / Blacha do ttuszcz Taca do gotowania na
pieczenia napetniona 500 ml parze

lub taca na ruszcie wody

Whj;lﬁool °

AKCESORIA Taca lub forma do
Ruszt ciasta
na ruszcie

Blacha na Sciekajacy
tluszcz / Blacha do
pieczenia




: Wytaczy¢
Przepis Sugerowana ilos¢ i (czas goto- |  Poziom i akcesoria

F S Y

Stek z turiczyka 1-3cm

iStek z tososia 1-3cm

iStek z miecznika , 05-25cm ,
] iFiIetz dorsza 3 100-3009g 3 3

iFiIet z labraksa 50-150¢g

Filet z morlesza 50-150¢g

%Inne filety 05-25cm

‘Mrozone filety

] : Filety rybne/kawatki
] iMrozone filety

Ryby i owoce

‘Przegrzebki jedna taca
morza

: ) ‘Gratin jedna taca
:Owoce morza grillowane : : [

Krewetki jedna taca

%Krewetki koktajlowe jedna taca
Przegrzebki jedna taca

Matze jedna taca

: Owoce morza gotowane na parze

‘Krewetki jedna taca

Krewetki koktajlowe jednataca

%Kalmary 100-5009 : ‘
Os$miorniczki 500-200049

- Whjr/lﬁool
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Wytaczy¢

Przepis : Sugerowana ilos¢ i (czas goto- |  Poziom i akcesoria

Ziemniaki 500-1500¢g -

‘Warzywa faszerowa- !

Inne warzywa 500-1500g -

Ziemniaki jedna taca

:Pomidory , jedna taca ,

] ‘Papryka jedna taca
i ‘Brokuty jedna taca

iKaIafior jednataca

jednataca

Cale ziemniaki 50-500g * , ,

s

Groszek 200- 2500 g

Warzywa jedna taca

%Marchewka

Lo 200-2000 g
;SWIEZG warzywa gotowane na parze SO ISTOURO

K

Brokuty 200-3000g
Kalafior 200-3000g
Cukinia 200-2000g

Inne warzywa 200-2000g

%Mrozoa\e warzywa gotowanena o oo o 200-3000 ; i
‘parze &7 ;

800 - 1200 g o

Strudel w warzywami 500-1500 2

Biszkopt w blasze ‘ 500-1200¢g -

;Ciasteczka 200-6004g -

Rogaliki jedna taca * -

jednataca*
Ciasta i pieczy_ - 4444444444444444444444444444 ,,,
wo sfodkie ;Torta w blasze o L 0016009 e

400-1600¢g

500-2000 g

200-1000 g : :

Bezy 90-300g I

Blacha na $ciekajacy

ttuszcz Taca do gotowania na
napetniona 500 ml parze

wody

Blacha na $ciekajacy S
AKCESORIA Taca Iub forma do tuszcz / Blacha do Blacha na $ciekajacy
Ruszt Ciasta ttuszcz / Blacha do

) pieczenia ) ;
na ruszcie . pieczenia
lub taca na ruszcie

Whj;lﬁool "




Pizza

Owoce gotowane :

na parze &)

PR R R R RN R R R R R R L R T

Jajka sadzone
na parze

Przepis

:Mrozone

éKawaIki

;Przepiérka

Sugerowana ilos¢

60 - 150 g na sztuke

100-400g

500-3000¢g

50-80 g na sztuke

Wytgczy¢

i (czas goto- |

. 400-600g nakazde

Poziom i akcesoria

700 -2000 g - 2
200 - 300 g na sztuke —
2
4
1 -4 poziomy * * f 3 :

[ AFe aRs
: i 5 4 2 1
;m;w ARl abels VY
: 2
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewni¢ sie, ze piekarnik ostygt.
Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotng Sciereczka z
mikrofibry.

Jesli sa silnie zabrudzone, dodac kilka kropel
detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do sucha
Sciereczka.

Nie stosowac zracych ani $ciernych detergentéw.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usuna¢ za pomoca wilgotnej
$ciereczki z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

Po kazdym uzyciu pozostawi¢ piekarnik do
schtodzenia, a nastepnie oczysci¢, najlepiej
jezeli urzadzenie jest jeszcze ciepte i usungc
resztki jedzenia lub plamy. Aby usung¢ wilgo¢
zgromadzong podczas pieczenia produktéw o
duzej zawartosci wody, pozostawic¢ piekarnik do
catkowitego schtodzenia, a nastepnie osuszy¢
szmatka lub gabka.

Uruchomi¢ funkcje ,Samoczyszczenie” w celu
optymalnego oczyszczenia wewnetrznych

Nie stosowad wetny szklanej,

Przed przystapieniem do

szorstkich gabek lub $ciernych/ jakichkolwiek czynnosci
zracych srodkéw do czyszczenia, serwisowych upewni¢ sie, ze
poniewaz moga one uszkodzi¢ piekarnik zostat odtagczony od
powierzchnie urzadzenia. zasilania.

Uzywa¢ rekawic ochronnych.

powierzchni urzadzenia.

«  Wyczyscic szybe drzwiczek odpowiednim ptynem
do mycia.

« Aby ufatwic¢ czyszczenie urzadzenia, mozna
zdemontowac drzwiczki.

AKCESORIA

Po kazdym uzyciu zanurzy¢ akcesoria w wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Jesli akcesoria
s jeszcze gorace, do przenoszenia zatozyc
rekawice kuchenne. Resztki zywnosci mozna fatwo
usungc¢ za pomocy szczoteczki lub gabki do mycia
naczyn.

ZBIORNIK

Aby piekarnik zawsze pracowat z optymalna
wydajnoscia i aby zapobiega¢ nagromadzaniu sie
osadow kamienia, zaleca sie regularne stosowanie
funkcji “Opréznianie” i “Odkamienianie”.

Po dtugim okresie nieuzywania funkcji ,Termoobieg +
para”, zaleca sie aktywowac cykl pieczenia z pustym
piekarnikiem, przy catkowitym napetnieniu zbiornika.

WYMIANA LAMPY

Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

Wyjac¢ prowadnice pétek.

Zdjac ostone lampy.

Wymieni¢ lampe.

Zamontowac ostone lampy, dociskajac ja mocno,
az zatrzadnie sie na miejscu.

Wiozy¢ z powrotem prowadnice pétek.
Ponownie podtaczyc¢ piekarnik do zasilania.

AWM=

No

*

Uwaga: Stosowac tylko zarowki halogenowe o mocy 20-40
W/230 V typ G9, T300°C. Zaréwka stosowana w tym
piekarniku jest przeznaczona do urzadzert domowych i nie
nadaje sie do ogdlnego oswietlania pomieszczen

w gospodarstwie domowym (dyrektywa WE 244/2009).
Zardwki mozna kupi¢ w autoryzowanym serwisie.

Jesdli uzywa sie zarowek halogenowych, nie wolno dotykac ich
gotymi rekoma — $lady palcdw pozostawione na powierzchni
mogga doprowadzi¢ do uszkodzenia zarowek. Nie uzywac
piekarnika, dopdki ostona lampy nie zostanie ponownie
zamontowana.

Whjr/lﬁool v



ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢
i odblokowac, opuszczajac zaczepy.

Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to
mozliwe. Mocno przytrzymac drzwiczki obiema
rekami - nie trzymac ich za uchwyt.

Mozna teraz tatwo zdja¢ drzwiczki, dociskajac je
przez caty czas i jednoczesnie wyciagajac do gory,
az wysung sie z miejsc zamocowania. Odtozyc
drzwiczki na bok, umieszczajac je na miekkim
podtozu.

Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w strone
piekarnika, wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami
ich zamocowania i blokujgc gérng cze$¢ na swoim
miejscu.

Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je
otworzy¢. Opuscic¢ zaczepy do ich pierwotnego
potozenia: Upewnic sie, czy zostaty opuszczone do
konca.

Delikatnie nacisna¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
zaczepow jest prawidtowe.

\

Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyréwnane z panelem sterowania.
W przeciwnym wypadku powtérzy¢ wyzej opisane
czynnosci: Drzwiczki moga ulec zniszczeniu, jesli
nie dziataja prawidtowo.
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Najcze§Ciej Zadawane Pytania (FAQ) dOt. WIFI Funkcja WIFI nie jest dostepna w Rosji i na Ukrainie

Ktére protokoty WiFi sg obstugiwane?
Zainstalowany adapter WiFi obstuguje standardy
przesytania danych WiFi b/g/n dla krajéw
europejskich.

Ktére ustawienia nalezy skonfigurowac w
oprogramowaniu routera?

Wymagane sg nastepujace ustawienia routera:
wiaczone 2,4 GHz, WiFi b/g/n, aktywne DHCP i NAT.

Ktora wersja WPS jest obstugiwana?

WPS 2,0 lub wyzsza. Sprawdzi¢ w dokumentacji
routera.

Czy sa jakies ré6znice miedzy uzywaniem smartfona
(lub tabletu) z systemem Android a uzywaniem
smartfona (lub tabletu) z systemem iOS?

Mozna uzywa¢ dowolnego systemu operacyjnego,
nie ma to znaczenia.

Czy zamiast routera moge uzywac funkcji tetheringu z
telefonu komérkowego jako modemu do sieci 3G?
Tak, lecz ustugi chmury s opracowane dla urzadzen
na state potaczonych z internetem.

Jak moge sprawdzi¢ czy moje domowe

potaczenie internetowe dziata a funkcja tagcznosci
bezprzewodowej jest wigczona?

Mozesz poszukac swojej sieci na swoim urzadzeniu
typu smart. Wytgcz wszystkie inne potaczenia
transmisji danych, zanim sprébujesz wyszukac¢ swoja
siec.

Jak moge sprawdzi¢, czy urzadzenie jest podtaczone
do mojej domowej sieci bezprzewodowej?

Nalezy wejs¢ do konfiguracji routera (patrz
instrukcja obstugi routera) i sprawdzi¢, czy adres
MAC urzadzenia jest wymieniony na liscie urzadzen
potaczonych z dang siecig bezprzewodowa.

Gdzie moge znalez¢ adres MAC urzadzenia?
Nacisnag¢ &, a nastepnie dotkna¢ & WiFi lub
spojrze¢ na swoje urzadzenie: Zobaczysz etykiete z
adresami SAID i MAC. Adres Mac skfada sie z
kombinacji cyfr i liter zaczynajacych sie od ,88:e7"
Jak moge sprawdzi¢, czy w urzadzeniu jest wigczona
funkcja tgcznosci bezprzewodowe;j?

Uzyj swojego urzadzenia typu smart oraz aplikacji
6t Sense Live, aby sprawdzi¢ czy sie¢ urzadzenia jest
widoczna i pofaczona z chmura.

Czy jest cos, co moze utrudnia¢ dotarcie sygnatu do
urzadzenia?

Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenia, ktére sg potaczone
z siecia, nie zuzywaja catej dostepnej szerokosci
pasma.

Upewnic sig, czy ilos¢ urzadzen z wigczong funkcja
potaczenia z WiFi nie przekracza maksymalnej liczby
dozwolonej dla routera.

Jak daleko powinien by¢ ustawiony router od
piekarnika?

W normalnych warunkach sygnat WiFi jest
dostatecznie mocny, aby pokry¢ kilka pomieszczen,
lecz zalezy to w duzym stopniu od materiatu, z
ktérego wykonane sg $ciany. Mozna sprawdzi¢ moc
sygnatu, umieszczajac inteligentne urzadzenie obok
sprzetu.

Co moge zrobi¢, jesli moje potaczenie bezprzewodowe
nie dociera do urzadzenia?

Aby rozszerzy¢ zasieg swojego domowego WiFi,
mozna uzyc specjalnych urzadzen, takich jak punkty
dostepu, wzmacniacze sygnatu WiFi oraz adaptery
sieciowe power line (nie s3 one dostarczane w
komplecie z urzadzeniem).

Jak moge znalez¢ nazwe oraz hasto do mojej sieci
bezprzewodowej?

Nalezy sprawdzi¢ w dokumentacji routera. Zazwyczaj
na routerze znajduje sie naklejka z informacjami,
ktorych potrzebuje uzytkownik w celu uzyskania
dostepu do strony konfiguracji za pomocg urzadzenia
podfaczonego do internetu.

Co mam zrobi¢, jesli méj router korzysta z kanatu WiFi
znajdujacego sie w sagsiedztwie?

Wymusi¢ na routerze korzystanie z kanatu wtasnej
domowej sieci WiFi.

Co moge zrobi¢, jesli symbol Z=* pojawia sie na
wyswietlaczu lub jesli piekarnik nie jest w stanie
uzyska¢ stabilnego potaczenia z moim domowym
routerem?

Mozliwe, ze urzadzenie zdotato potaczy¢ sie z
routerem, ale nie moze potaczyc sie z Internetem. Aby
potaczyc¢ urzadzenie z internetem, nalezy sprawdzic¢
ustawienia routera oraz dostawcy Internetu.

Ustawienia routera: Funkcja NAT musi by¢ wigczona, zapora
sieciowa i DHCP musza by¢ prawidtowo skonfigurowane.
Obstugiwane szyfrowanie haset: WEP, WPA, WPA2. Aby
wyprobowac inny rodzaj szyfrowania, skorzystac¢ z informacji
zamieszczonych w instrukgji obstugi routera.

Ustawienia dostawcy internetu: Jesli liczba adreséw MAC,
ktére moga potaczyc sie z Internetem, zostata okreslona przez
dostawce ustug internetowych, pofgczenie urzadzenia z
chmura moze nie by¢ mozliwe. Adres MAC urzadzenia jest
jego unikalnym identyfikatorem. Prosimy zapytac¢ swojego
dostawce ustug internetowych, jak pofaczy¢ z Internetem
urzadzenia inne niz komputery.

Jak moge sprawdzi¢, czy dane sa przesytane?

Po skonfigurowaniu ustawien sieci nalezy wytaczy¢
urzadzenie, odczekac 20 sekund i ponownie wtaczy¢
piekarnik: Sprawdzi¢, czy aplikacja pokazuje status Ul
urzadzenia.

Niektdre ustawienia wyswietlaja sie w aplikacji dopiero po
kilku sekundach.

Jak moge zmienic¢ swoje konto Whirlpool i
jednoczes$nie mie¢ caly czas potaczenie z moimi
urzadzeniami?

Mozna stworzy¢ nowe konto, ale nalezy pamietag,
aby usunga¢ swoje urzadzenia ze starego konta przed
przeniesieniem ich na nowe konto.

Zmienitem router - co powinienem zrobic¢?

Mozna albo zachowac te same ustawienia (nazwa
sieci i hasto), albo usuna¢ poprzednie ustawienia z
urzadzenia i skonfigurowac je na nowo.
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USUWANIE USTEREK

Problem

Urzadzenie nie
dziata.

Wyswietlacz
pokazuje litere ,F",
po ktérej nastepuje
liczba lub litera.

Zasilanie w domu
zostaje wytaczone.

Piekarnik nie
nagrzewa sie.

Na wyswietlaczu
pojawi sie ikona =

Potaczenie nie jest
obstugiwane.

Woda nie jest
pobierana z rury
wlotowej

Podczas

wykonywania funkgji

odptywu Drain

na wyswietlaczu
pojawia sie
komunikat "ERROR"
[Btad]

. Zréb reset fabryczny (Nacisnij & , dotknij @ ,Info”, a
inastepnie wybierz ,Zresetuj produkt”). Po zakoriczeniu
‘tej operacji mozna tatwo zapisywac i wyswietla¢
‘ulubione cykle.

Nie widzisz
ulubionych?

§ Mozllwa przyczyna

.?Tryb demonstracyjnyjest H
uruchomiony.

 kraju.

i Rozwigzanie

‘Awaria zasilania.

-Urzadzenie odtgczone od
zasilania.

Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy urzadzenie jest

- prawidtowo podtaczone do sieci. Wytaczy¢ urzadzenie
1 wlgczy¢ ponownie, aby sprawdzi¢, czy usterka nadal
‘wystepuje.

- Skontaktowac sie z najblizszym Biurem Obstugi Klienta i
‘podac numer nastepujacy po literze ,F"

‘Nacisng¢ &, dotkna¢ @, a nastepnie wybra¢,Factory
‘Reset”.

- Wszystkie zapisane ustawienia uzytkownika zostaja
~anulowane.

:Sprawdzi¢, czy pobdér mocy domowej sie¢ elektrycznej
‘ma wartos¢ nie mniejsza niz 3 kW. W przeciwnym

.. wypadku zmniejszyc’ moc do 13 amperéw. W tym celu
‘nalezy nacisna¢ & , wybra¢ B ,Wiecej Trybow”, a
‘nastepnie Wybrac,,Moc"

fNaasnalc & , dotkna¢ ,,Info a nastepnie wybrac
~ ,Zapamietaj tryb demq‘r‘\‘sﬁ"c@;wpy"’,’ aby wyjsc.

Router WiFi jest wy’rqczony

Ustawione wtasciwosci
routera zostaty zmienione.
Potaczenie bezprzewodowe
nie dociera do urzadzenia.

‘Piekarnik nie jest w stanie
‘uzyskac statego potaczenia

z domowa siecia.
Pofaczenie nie jest
obstugiwane.

~ ,Potacz z siecia”

Sprawdzi¢, czy router WiFi jest potagczony z internetem.
:Sprawdzi¢, czy sita sygnatu WiFi blisko urzadzenia jest

dobra.
Sprébowac uruchomié router ponownie.
Patrz paragraf ,Najczesciej Zadawane Pytania (FAQ) dot.

WiFi”
Jedli wtaéciwoséci domowej sieci bezprzewodowej zostaty

zmienione, nalezy przeprowad2|c parowanie z siecia:
Nacisnac @0 dotknqc & WiFi”, a nastepnie wybra¢

?Uaktywnlanle zdalne nie
‘jest dozwolone w danym

.Przed dokonaniem zakupu nalezy sprawdzi¢, czy
~dany kraj zezwala na zdalne sterowanie urzadzen
.elektronicznych.

Rura nie jest witozona
‘prawidtowo.
:Rura jest zatkana.

éFunkcja odptywu Drain nie
.dziata prawidtowo

éSystem wymaga
:odswiezenia.

:Odtaczyc rure.
:Sprawdzi¢, czy rura nie jest zatkana.

:Wtozy¢ ponownie rure, uwazajac, aby czynnosc¢ zostata
iwykonana we wtasciwy sposob (sprawdzi¢ orientacje
irury: przycisk musi byc skierowany w lewo, ale nie
wcisniety, a po catkowitym wtozeniu musi by¢ styszalne
‘klikniecie).

P P
| ey | Zasady, standardowq dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢:
Odwiedzajac naszg strone internetowa docs.whirlpool.eu
mI:-':I- Uzywajac kodu QR
Ewentualnie mozna skontaktowac sie z naszg obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w
= ksigzeczce gwarancyjnej). W przypadku kontaktu z nasza obstugg posprzedazowa, prosimy podac
n kody z tabliczki znamionowej produktu.
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