Gebrauchsanweisung
Instructions for use
Mode d’emploi
Gebruiksaanwijzing
Istruzioni per l'uso

Brugsanvisning
Bruksanvisning
Kayttoohje

Manual de utilizacdo
Instrucciones para el uso

Odnyieg xpong
Instrukcje uzytkowania
Hasznalati utasitas
MHcTpyKkuma 3a ynotpeba

Navod k pouziti

Navod na pouzitie
Instructiuni de utilizare
VIHCTpyKLUMKM No aKcnyaraumm






DEUTSCH Gebrauchsanweisung Seite 4
ENGLISH Instructions for use Page 18
FRANCAIS Mode d’emploi Page 32
NEDERLANDS Gebruiksaanwijzing Pagina 46
ESPANOL Instrucciones para el uso Pagina 60
PORTUGUES Manual de utilizagao Pagina 74
ITALIANO Istruzioni per I'uso Pagina 88
SVENSKA Bruksanvisning Sidan 102
NORSK Bruksanvisning Side 116
DANSK Brugsanvisning Side 130
SUOMI Kayttoohje Sivu 144
POLSKI Instrukcje uzytkowania Strona 158
CESKY Navod k pouZiti Strana 172
SLOVENSKY Navod na pouzitie Strana 186
MAGYAR Hasznalati utasitas Oldal 200
BBJITAPCKU NHCTpyKumA 3a ynoTpeba CtpaHuua 214
ROMANA Instructiuni de utilizare Pagina 228




VOR BENUTZUNG IHRES WINE CELLARS

Das Produkt das Sie erworben haben ist ein
Wine Cellar (ein Weinklimaschrank), ein
professionelles Geriat das ausschlieBlich der
Lagerung von Weinflaschen dient.

Um lhr Gerit optimal nutzen zu kénnen,
lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung
aufmerksam durch in denen eine
Produktbeschreibung und Empfehlungen

I. Nach dem Auspacken des Gerits, priifen Sie
ob die Tir einwandfrei schlieBt. Eventuelle
Schiden miissen dem Héndler innerhalb von
24 Stunden gemeldet werden.

2. Warten Sie mindestens zwei Stunden bis Sie
das Gerit in Betrieb setzen damit der
Kihlungskreislauf voll betriebstiichtig sein
kann.

zur Lagerung der Weinflaschen enthalten 3. Die Installation und der elektrische Anschluss

sind. muss unter Beachtung der

Bewahren Sie die Bedienungsanleitung fiir Herstellervorschriften und Einhaltung der

den zukiinftigen Gebrauch auf. ortlichen Vorschriften von einer Fachkraft
ausgefiihrt werden.

HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ

unbeaufsichtigt, das es einer Gefahrenquelle fiir
Kinder darstellt.

Weitere Informationen zur Behandlung,
Wiederverwertung und dem Recycling des
Produkts, erhalten Sie von der zustindigen
Behorde, der entsprechenden Entsorgungsstelle
oder vom Geschift in dem Sie das Produkt
gekauft haben.

I. Verpackung

Das Verpackungsmaterial ist zu 100%
wiederverwertbar und tragt das
Recyclingsymbol L’}) . Beachten Sie bei der
Entsorgung die ortlichen Vorschriften. Bewahren
Sie das Verpackungsmaterial (Plastikbeutel,
Styroporteile usw.) auBerhalb der Reichweite
von Kindern auf, da es eine Gefahrenquelle
darstellt.

Information:

Dieses Gerit ist FCKW-frei. Der Kaltekreislauf
enthilt R134a (HFC) oder R600a (HC), siche
Typenschild im Innenraum.

Gerite mit Isobutan (R600a): Isobutan ist ein
Naturgas das keine Folgen auf die Umwelt hat
aber entziindlich ist. Folglich ist es erforderlich
sicherzustellen, dass die Rohrleitungen des
Kihlungskreislaufs nicht beschadigt sind.

2. Verschrottung/Entsorgung

Das Gerit wurde aus recyclingfiahigem Material
hergestellt.

Dieses Gerdit ist laut der europaischen Richtlinie
2002/96/EG, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE) markiert.

Durch eine sachgerechte Entsorgung, tragt der
Benutzer der Vorbeugung eventueller Umwelt-

und Gesundheitsschiden bei. c E
Konformitatserklarung

* Dieses Gerdt wurde entwickelt, gebaut und
vermarktet gemaB den:
- Sicherheitsanforderungen der

Das Symbol auf dem Produkt oder den
dazugehdrenden Unterlagen bedeutet dass das
Produkt nicht als Haushaltsmiill behandelt
werden darf sondern einer zugelassenen Stelle “Niederspannungsrichtlinie” 2006/95/CE (die
anvertraut werden muss, die fiir die 73/23/CEE und nachfolgende Anderungen

Wiederverwertung von elektrischen und ersetzt)} ) .
elektronischen Geriten zustindig ist. - den Sicherheitsanforderungen "EMV-
Zur Verschrottung muss das Gerat durch Richtlinie" 2004/108/EWG mit nachfolgender

Abschneiden des Versorgungskabels und Anderung durch Richtlinie 93/68/EWG.
Abmontieren der Tiiren und der Regale Die elektrische Sicherheit des Gerits kann nur
untauglich gemacht werden, damit sich Kinder gewéihr!eistet we.rden,
darin nicht einschlieBen kénnen. wenn dieses an eine
Beachten Sie zur Verschrottung die rtlich funktionstiichtige und
geltenden Vorschriften und bringen Sie das Gerit normgerechte

zu einer zugelassenen Entsorgungsstelle. Lassen Erdungsanlage

Sie es auf keinen Fall auch nur wenige Tage angeschlossen wird.




HINWEISE UND ALLGEMEINE

RATSCHLAGE

¢ Den Wine Cellar ausschlieBlich zur

Weinlagerung verwenden und keine anderen

Lebensmittel darin aufbewahren.

Die Beliiftungsschlitze des Gerits nicht

abdecken oder verstopfen.

Verhindern Sie dass Kinder mit dem Gerit

spielen oder sich darin verstecken, da die

Gefahr besteht dass sie darin eingesperrt

bleiben und ersticken kénnen.

Vor Reinigungs- oder Instandhaltungsarbeiten

ist die Stromversorgung durch Abziehen des

Steckers oder Ausschalten des Gerits zu

unterbrechen.

¢ Das Stromversorgungskabel darf nur von

einem Fachmann ersetzt werden.

Lagern Sie keine explosionsfahigen Stoffe im

Gerit.

* Beim Verstellen oder Verschieben des Gerits,

achten Sie darauf den Boden nicht zu

beschédigen (z.B. Parkett).

Keine Verlangerungen oder Mehrfachadapter

verwenden.

Das Gerit darf nicht von Kindern oder

Behinderten ohne Aufsicht verwendet

werden. Den KihImittelkreislauf nicht

beschadigen.

* Verwenden Sie keine elektrischen Gerite im
Inneren des Weinklimaschranks, wenn diese
nicht vom Hersteller empfohlen worden sind.

¢ Das Gerit in einem trockenen und beliifteten
Raum aufstellen. Das Gerit ist geeignet um in
Raumen aufgestellt zu werden, in denen die
Temperatur innerhalb folgender Bereiche liegt,
die ihrerseits von der Klimaklasse abhangig ist,
die auf dem Typenschild angegeben ist: am
Gerit konnten Stérungen auftreten, wenn
dieses ldngere Zeit einer hoheren oder
niedrigeren Temperatur als vorgegeben
ausgesetzt wird.

. Umgebungste | Umgebungste
Klimaklasse mp. (°C) mp. CF)

SN von 10 bis 32 | von 50 bis 90

N von |6 bis 32 | von 61 bis 90

ST von |6 bis 38 | von 61 bis 100

T von |6 bis 43 | von 61 bis 110

Wichtig:

¢ Falls eine GroBzahl von Weinflaschen

gleichzeitig eingelagert wird, kénnen mehrere

Tage vergehen, bis das Gerit eine konstante

Temperatur erreicht.

Vorsicht! Die Lagerungstemperatur darf

niemals +6°C uberschreiten.

* Wihrend des Betriebs, bilden sich Tau- oder
Reiftropfen an den Zellenwénden. Dies ist mit
dem Betrieb verbunden. Reiftropfen miissen
jedoch nicht abgeschabt und Tautropfen
miissen nicht getrocknet werden. Das
Abtauen an der hinteren Wand erfolgt
automatisch. Das Tauwasser flieBt automatisch
durch das Ablassloch in den Sammelbehalter
wo es verdunstet.

* Die Holzroste dienen dem ordentlichen
Lagern der Flaschen. Jedes Regal kann mit bis
zu maximal 40 kg beladen werden.

Zur Lagerung Folgendes beachten

* Legen Sie die Flaschen in die Mitte des Rostes.

* Wenn Sie die Tur schlieBen, achten Sie darauf

dass die Flaschen nicht mit der Glastiir in

Beriihrung kommen.

Achtung: Lagern Sie hochprozentigen Alkohol

nur wenn dieser luftdicht verschlossen ist und

in vertikaler Position.

* Durch die Luftzirkulation im Kihlgerit bilden
sich unterschiedliche Temperaturbereiche: die
kélteren Bereiche sind die gegen die
Riickwand gerichteten, die warmeren
Bereiche befinden sich in der Nahe der Tiir.

* Lagern Sie die Flaschenweine immer ohne
Verpackung, d.h. weder in Kisten noch in
Kartons.



EINLEITUNG ZUM WEINTHEMA

Weinflaschen lagern
Bekanntlich ist Wein fiir lingere Zeit haltbar: Weiwein kann an einem
geeigneten Ort ungefahr zwei Jahre lang ab der Weinlese gelagert werden
obwohl er vorzugsweise innerhalb des ersten Jahres verzehrt werden
sollte. Leichte Rotweine sind dagegen bis zu zwei Jahren, kriftige Rotweine
bis zu zehn Jahren und die Spitzenweine sogar bis zu zwanzig Jahren
haltbar. Wenn Sie eine Weinflasche kaufen, stellen Sie sie sofort in den
Keller oder in einen anderen geeigneten Ort. Vom Anbau der Rebe bis zur
Reife der Trauben, der Weinlese und der Weinherstellung sind drei
Faktoren grundlegend: Licht, Luftfeuchtigkeit und Temperatur. Damit der
Wein richtig reifen kann und sein Aroma behilt, muss er sachgerecht unter
Beriicksichtigung dieser drei Faktoren gelagert werden.

Lagerungsort

Nicht jedermann verfiigt liber einen unterirdischen Raum den er als
Keller gestalten kann. Der technologische Fortschritt hat es aber in
letzter Zeit geschafft ein Geridt herzustellen das den klassischen
Keller sehr gut ersetzen kann. Der Weinklimaschrank (Wine Cellar)
den Sie erworben haben, ist ein spezielles Gerit das entwickelt
worden ist um darin Weinflaschen sachgerecht lagern zu kénnen. In
diesem Gerit werden namlich weder Obst und Gemiise noch
Dosen sondern nur die bevorzugten Weinflanschen aufbewahrt. So
koénnen Sie nun auch ohne Keller |hre Lieblingsweine reifen lassen
und sachgerecht lagern.

Lagerungsanweisungen

Zur Lagerung gilt als aller Erstes die Weinflaschen flach zu legen oder schrig zu stellen so dass der Wein den
Korken beriihren kann. Viele Leute glauben dass dies zu dem klassischen “Korkgeruch” fiihrt. In Wirklichkeit
bewahrt der Wein die Elastizitat und Funktionstiichtigkeit des Korkens indem er ihn benetzt. Zudem sollte
man die Flaschen leicht herausnehmen kénnen um zu vermeiden dass der Wein durch die Handhabung
geschiittelt oder Vibrationen ausgesetzt wird was den Weinstein im Wein schweben lasst und das Aussehen
desselben mehr oder weniger lang verandern wiirde. Bewegen Sie also die Flaschen so wenig wie méglich
und lassen Sie den Wein ruhen. Vermeiden sie zudem dass die Flaschen mit der Riickwand in Beriihrung
kommen was nicht nur den Abtauprozess beeintrachtigen sondern auch das Flaschenetikett durch die kleinen
Wassertropfen die sich beim Abtauen bilden, beschédigen kénnte. Die Regale auf die die Flaschen abgelegt
werden, miissen aus Holz sein denn Holz dampft eventuelle Vibrationen und hilt die Flaschen von der
kalteerzeugenden Wand fern. Wichtig ist auch die Weinflaschen fern von Fremdstoffen und starken Geriichen
zu halten da diese leicht in den Wein libergehen kénnen.

Die Temperatur

Die Temperatur stellt einen kritischen Faktor dar und ist fiir den gesamten Lebenszyklus des Weins
grundlegend da sie den Prozess der Weinreifung begiinstigt. Zur optimalen Lagerung der Weinflaschen, muss
die Temperatur zwischen 8 und 12°C konstant bleiben. GroBe und plétzliche Temperaturschwankung miissen
auf jeden Fall vermieden werden: Eine zu hohe Temperatur fiihrt zum Ausdehnen der Fliissigkeit und
beschleunigt die Weinreifung; eine allzu niedrige Temperatur (weniger als 4-5°C) kann zum Ausfillen des
Weinsteins fiihren, ein Fehler der den Genuss beeintrachtigen kann. Im Extremfall, wenn die Temperatur
unterhalb von 0°C sinkt und der Wein einfriert, kann der Verschluss explodieren.

Der Flaschenverschluss

Der Flaschenverschluss ist ein sehr wichtiger Bestandteil: Der vom Hersteller gewahlte Flaschenverschluss ist
fiir die richtige Reifung des Weines grundlegend. Der einwandfreie Verschluss auch derjenigen Flaschen die
wir kaufen, ist ausschlieBlich von den beim Weinmacher oder beim Erzeuger geltenden Standards abhangig.



FLASCHEN LAGERN

Klassische Lagerung fiir 36 Flaschen

Wenn Sie die Weinflaschen Ubersichtlich lagern wollen so dass sie auch leicht herauszunehmen sind, dann
empfehlen wir lhnen die 36-Flaschen-Konfiguration (Bordeauxflaschen oder gemischt Bordeaux- und
Schlegelflaschen).

Legen Sie die Flaschen in die vorgesehenen Sitze der 5 Holzroste, maximal 6 Flaschen pro Rost; weitere 6
Flaschen kénnen in die Einschnitte des Schrankbodens gelegt und damit kénnen bis zu insgesamt 36
Flaschen gelagert werden.

Die Regale sind mit einem Sicherungssystem versehen um zu vermeiden dass die Flaschen versehentlich
herausgezogen werden und fallen kénnen. Wir empfehlen lhnen die gréBeren Flaschen (die
Schlegelflaschen) zu lagern.

Lagerung von Champagnerflaschen

Da Champagnerflaschen im Verhiltnis zu den klassischen Weinflaschen groBer sind, miissen diese am
Boden des Schranks ist einer Stiickzahl von maximal 5 gelagert werden.

Soll aber eine groBere Anzahl Champagnerflaschen gelagert werden, dann muss das 5. Regal
herausgenommen und die zusétzlichen Flaschen auf die am Boden gelagerten in umgekehrter Richtung
gelegt werden. Auf diese Weise kénnen bis zu 9 Champagnerflaschen gelagert werden.

Herausnehmen der Holzregale

Um die Holzregale herauszunehmen folgendermaBen vorgehen:
|. Halten Sie das Regal mit einer Hand an der Vorderseite fest.
2. Ziehen Sie das Regal langsam um /3 seiner Lange heraus.

Wenn wenige Flaschen gelagert werden

Wenn der Weinklimaschrank nicht mit Weinflaschen voll gefiillt werden kann, empfehlen wir die Flaschen
auf allen Regalen zu verteilen und nicht nur das obere oder untere Regal zu belasten. Fiir eine bessere
Ubersicht des Schrankinhalts empfehlen wir zudem die Flaschen mittig auf die Regale zu legen.



FLASCHEN LAGERN

Mogliche Konfiguration zur Flaschenlagerung
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Auf keinen Fall mehr als ein Regal aufs Mal herausziehen.
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LAGERUNG VON CHAMPAGNERFLASCHEN




TABELLE DER OPTIMALEN
SERVIERTEMPERATUREN

In nachstehender Tabelle sind die Richtwerte der Temperaturen angegeben, bei denen der Wein serviert
werden sollte.

Falls der Wein bei einer hoheren Temperatur serviert werden sollte als sie im Weinklimaschrank eingestellt
ist, empfehlen wir den Wein vorzeitig herauszunehmen.

Barolo 17°C Verdicchio 8°C
Barbaresco 17° C WeiBweine aus dem Trentino 11°C
Beaujolais 13°C WeiBweine Franciacorta 11°C
Bordeaux weif3 trocken 8°C Trockene WeiBiweine gc

Weine aus dem Friaul 11°C
Bordeaux Rotwein 17°C

Weine der Rhone 15°C
Bourgogne WeiBwein hn°c Trockene WeiBBweine aus der Loire 10°C
Bourgogne Rotwein 18°C Likérweine aus der Loire 7°C
Brunello 17°C Rotweine aus der Loire 14°C
Champagner 6°C Passito Likérweine 8-18°C
Chianti Classico 16°C Novello 12°C
Passito aus Pantelleria 6°C Leich.te Rotweine mit wenig 14°C

Tanningehalt
Rosé-Wein aus der Provence 12° C . N N

Kraftige, leichtschwere Rotweine 16°C
Schaumweine trocken und siif3 6°C mit mittlerem Tanningehalt

BESCHREIBUNG DES GERATS

I. Elektronisches Bedienfeld | =

2. Oberer Aufbewahrungsbereich mit Rosten %m
3. Abnehmbares Trennteil (schwarz) 2 ”@@@@@@‘
4. Unterer Aufbewahrungsbereich ‘H(%WV&‘
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5. Typenschild




BETRIEB DES GERATS

Gerit in Betrieb setzen

Gerit einschalten

Den Stecker in die Steckdose stecken, um das Gerit in Betrieb zu setzen, und die Temperatur tber die
Fronttafel des Gerits einstellen; eine griine Meldeleuchte leuchtet auf und meldet, dass das Gerit
eingeschaltet ist. .

Das Gerit ist im Inneren mit einer Lampe ausgestattet, die sich nicht automatisch beim Offnen der Tiir
einschaltet, sondern mit der betreffenden Taste auf der Bedienblende eingeschaltet wird.

Temperatur einstellen
Fir den einwandfreien Betrieb des Gerits empfehlen wir die Temperatur laut den Angaben des
Paragraphen ,,Einleitung zum Weinthema" einzustellen.

Hinweis:
Die Umgebungstemperatur, die Haufigkeit, mit der die Tiir gedffnet wird, und die Position des Gerits
kénnen die Innentemperatur beeinflussen.

Beschreibung des Bendienfelds

LIGHT  on X/ TEMPERATURE ON / OFF
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a) Taste ON/OFF: Ein- / Ausschalten des Gerits

b) Meldeleuchte Gerit in Betrieb

c) Taste (+) um die Temperatur zu erhdhen (max. + 18°C)
d) Taste (-) um die Temperatur zu verringern (max. +6°C)
e) Meldeleuchte Kiihlvorgang aktiviert

f) Meldeleuchte Heizung aktiviert

g) Display Innentemperatur

h) Taste fiir Innenbeleuchtung

i) Meldeleuchte fiir Innenbeleuchtung

Betrieb mit einer oder zwei Temperaturzonen

Der Wine Cellar ist entwickelt worden, um mit zwei Temperaturbereichen oder, wenn es der Kunde
wiinscht, mit einem einzigen Temperaturbereich betrieben zu werden. Soll der Weinklimaschrank mit zwei
Temperaturbereichen betrieben werden, muss der schwarze Flaschenrost in die Schienen der vierten
Etage (von oben nach unten gerechnet) eingeschoben und die Temperatur fiir den oberen Bereich
eingestellt werden. Nachdem die gewiinschte Temperatur im oberen Bereich erreicht worden ist, betragt
die Temperatur im unteren mehr als im oberen (sie kann nicht getrennt eingestellt werden).

Bemerkung:

Fir eine geeignete Aufbewahrungstemperatur empfehlen wir die Temperatur im oberen Bereich auf 10°C
einzustellen, so dass die Temperatur im unteren bereich etwa |15-16°C betrigt. Wiinscht man nur eine
einzige Temperatur im Weinklimaschrank, muss der schwarze Flaschenrost mit dem holzfarbigen Rost
(gleich wie die anderen schon installierten Roste) ersetzt werden. Bewaren Sie den nicht verwendeten
Rost an einem trockenen und kiihlen Ort auf um zu vermeiden, dass er durch Feuchtigkeit und
Witterungen beschddigt und unbrauchbar wird.



Temperatur einstellen

Die Temperatur des Gerats wurde werkseitig auf 15°C eingestellt (oberer Bereich).

Falls erforderlich, kann die Temperatur folgendermaBen gedndert werden:

|. Wenn das Gerit an das Stromnetz angeschlossen worden ist, zeigt das Display die eingestellte
Innentemperatur an.

2. Driicken Sie die Taste (+) circa eine Sekunde lang; die Temperaturanzeige beginnt zu blinken.

3. Driicken Sie die Tasten (+) oder (-) bis die gewiinschte Temperatur angezeigt wird.

4. Warten Sie 5 Sekunden bis die Anzeige leuchtet; nun ist die neue Temperatur eingestellt.

5. Warten Sie bis die eingestellte Temperatur erreicht worden ist und legen Sie die Weinflaschen in den
Weinklimaschrank hinein. Die Innenbeleuchtung schaltet nicht ein (oder schaltet voriibergehend aus)
wenn die Innentemperatur 24°C iiberschreitet, um die eingestellte Temperatur schneller erreichen zu
koénnen.

Temperaturkontrolle

Oberer Bereich: Die Temperatur des oberen Bereichs ist die, die in der Regel am Display angezeigt wird.
Unterer Bereich: Die Temperatur im unteren Bereich kann nicht getrennt eingestellt werden; sie liegt
jedoch stets hoher als die des oberen Bereichs. Um die Temperatur des unteren Bereichs anzeigen zu
lassen, Taste (-) eine Sekunde lang driicken; dadurch wird die Temperatur des unteren Bereichs drei
Sekunden lang angezeigt.

Dieser Vorgang kann jederzeit wiederholt werden, um die Temperatur im unteren Bereich zu
kontrollieren.

Wenn der Betrieb auf eine einzige Temperatur eingestellt und das Trennteil entfernt worden ist, wird die
Temperatur am Display angezeigt, ohne dass sie durch Driicken einer Taste abgerufen werden muss.

REINIGUNG UND WARTUNG

Vor Reinigungs- oder Instandhaltungsarbeiten ist die Stromversorgung durch Abziehen des
Steckers oder Ausschalten des Gerits zu unterbrechen.
Das Abtauen des Wine Cellars erfolgt vollautomatisch.

* Die periodische Bildung von kleinen Wassertropfen an der hinteren Innenwand des Gerits ist die Folge
des automatischen Abtauvorgangs. Das Tauwasser flieBt automatisch durch das Ablassloch in den
Sammelbehilter wo es verdunstet.

Falls erforderlich...

. Leeren Sie den Wine Cellar vollstandig.

2. Unterbrechen Sie die Stromversorgung des Gerits.

3. Um Schimmelbildungen, schlechte Geriiche und Oxydationen zu vermeiden, sollte die Geritetiir etwas
geoffnet bleiben (3-4 cm circa).

4. Das Gerit reinigen.

Reinigen Sie das Geriteinnere mit einem mit lauwarmen Wasser befeuchteten Schwamm und/oder
neutralem Reinigungsmittel. Wischen Sie es danach ab und trocknen Sie es mit einem weichen Tuch.
Verwenden Sie keine Scheuermittel.

Reinigen Sie das Gerit auBen mit einem mit Wasser befeuchteten weichen Tuch. Verwenden Sie keine
Reinigungspaste oder Metallschwamme noch Fleckenentferner (z.B. Aceton, Trichloraethylen) oder
Essig.

Die Glasscheibe kénnen Sie auBBen mit einem beliebigen Glasreinigungsmittel reinigen aber innen
verwenden Sie bitte nur ein feuchtes Tuch und keine Reinigungsmittel damit die sachgerechte Lagerung
der Weinflaschen nicht beeintrachtigt wird.

Roste reinigen

Verwenden Sie ein feuchtes Tuch um die Roste aus Eichenholz zu reinigen. Achten Sie darauf die Dichtung
nicht zu beschidigen wenn das Rost aus dem Schrank gezogen wird. Nutzen Sie deshalb die gesamte
Offnungsweite der Tiir.



STORUNGSSUCHE

Bevor Sie den Kundendienst rufen...

Betriebsstorungen haben oftmals banale Ursachen die leicht ohne Werkzeuge irgendwelcher Art
identifiziert und gelost werden kénnen.

Das Gerit erzeugt in der Regel Gerausche da die Geblase und Verdichter die zur Betriebssteuerung
installiert sind, automatisch ein- und ausschalten.

Einige durch den Betrieb bedingte Gerausche kénnen verringert werden:

* indem das Gerdt waagerecht auf einem ebenen Boden aufgestellt wird

¢ indem der Kontakt zwischen dem Gerat und anderen Mé&beln vermieden wird

¢ indem sichergestellt wird dass die inneren Komponenten richtig eingesetzt worden sind
¢ indem der Kontakt zwischen den Flaschen und den Behéltern vermieden wird

Einige mogliche Betriebsgerausche sind:

* ein Zischen wenn das Gerit erstmals oder nach einem liangeren Stillstand in Betrieb gesetzt wird.

¢ das Gurgeln des flissigen Kihimittels in den Rohrleitungen.

* ein Summen des Gebldses wenn sich dieses in Betrieb setzt und ein leichtes Prasseln wenn
der Verdichter einschaltet.

* ein plétzliches Schnappen wenn der Verdichter ein- und ausschaltet.

Wenn Sie diese Gerausche horen...
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...dann entspannen Sie sich: das ist ganz normal!!!



STORUNGSSUCHE

. Wenn das Gerit nicht funktioniert.
Liegt ein Stromausfall vor?
Steckt der Stecker richtig in der Steckdose?
Ist der zweipolige Netzschalter eingeschaltet?
Funktionieren die Schutzeinrichtungen der
Elektroanlage der Wohnung einwandfrei?
Ist das Stromversorgungskabel beschadigt?

o o o

3

3

2. Die Innentemperatur des Wine Cellars ist
nicht kiihl genug.

* Ist die Tir richtig geschlossen gewesen?

Verhindern die Flaschen das SchlieBen der Tiir?

Ist das Gerit in der Néhe einer Wirmequelle

aufgestellt worden?

Ist die Temperatur richtig eingestellt?

Wird die Luftzirkulation durch verstopfte
Beliiftungsschlitze behindert?

. Die Innentemperatur des Wine Cellars ist

zu kalt.
Ist die Temperatur richtig eingestellt?

. Das Gerit ist gerauschvoll.

Wurde das Gerit richtig installiert?
Beriihren sich die Rohrleitungen an der
Riickseite der Gerits oder erzeugen sie
Vibrationen?

. Es hat sich Wasser auf dem Schrankboden

angesammelt.
Ist das Ablassloch fiir das Tauwasser verstopft?

REPARATURANLEITUNG

Zum Andern der Temperatureinstellungen wie folgt

vorgehen:

* Die Temperaturwahltasten "+" und "-" driicken,

bis "bOF" am Display angezeigt wird.

Das Einstellmenu durch Driicken von Taste "+"

aufrufen. Sobald "Cnf" angezeigt wird, Taste "+"

gedriickt halten, bis "hy|" zu blinken anfangt

(erster Parameter).

¢ Mit Taste "-" durch das Parametermenii blittern,
bis "OF " am Display angezeigt wird.

* Taste "+" driicken, um die Parameteranderung

KUNDENDIENST

Bevor Sie den Kundendienst rufen:
Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein, um
festzustellen, ob die Storung erneut auftritt.
Wenn ja, schalten Sie das Gerit nochmals aus
und erst nach einer Stunde wieder ein.

Sollte Ihr Gerit immer noch nicht richtig
funktionieren nachdem Sie alle unter
,Storungssuche* aufgelisteten Kontrollen
durchgefiihrt und das Gerit wieder
eingeschaltet haben, rufen Sie bitte den
technischen Kundendienst an und erkléren Sie
das Problem unter Angabe folgender Daten:

aufzurufen.

Mit Tasten "+" und "-" kénnen die
Temperaturwerte geandert werden.

Warten, bis das Display zu blinken aufhért und
zur Anzeige der Betriebstemperatur
zuriickkehrt.

Tasten "+" und "-" driicken, bis die Schrift "bON"
vom Display verschwindet. Jetzt ist der
Menlizugang gesperrt und die gewahlten
Parametereinstellungen sind gespeichert.

Typ und Seriennummer des Gerits (auf dem
Typenschild)

Art der Storung;

Modell

Service-Nummer (Ziffer hinter dem Wort
SERVICE auf dem Typenschild im Inneren des
Gerits).

Ihre vollstandige Anschrift,

Ihre Telefonnummer mit Vorwahl.

SN NAVANE S 0000 000 00000



INSTALLATION

Das Gerit so installieren wie in den
Abbildungen gezeigt und auf eine einwandfreie
Beliiftung achten.

Bei diesem Gerit kann der Tiranschlag nicht
gewechselt werden.

Installieren Sie das Gerit fern von
Warmegquellen. Die Installation in einem
warmen Raum, die direkte Sonnenbestrahlung
oder die Aufstellung in der Nahe einer
Wiérmequelle (Heizkorper, Herd) erhéhen den
Stromverbrauch und sollten vermieden
werden.

Falls dies nicht méglich sein sollte, beachten
Sie bitte folgende Mindestabstande:

- 30 cm fern von Kohlen- und Olherden;

- 3 cm fern von elektrischen und/oder
Gasherden;

Stellen Sie das Gerit an einem trockenen und
gut beliifteten Platz auf.

Reinigen Sie das Geriteinnere (siche Kapitel
“Reinigung und Wartung”).

Setzen Sie das mitgelieferte Zubehér ein.

LTI
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INSTALLATION

A) Installation neben Mébeln

Damit sich die Tr bis auf 90° 6ffnen lasst, muss das Gerit so aufgestellt werden, dass zwischen den
seitlichen Paneelen und den Tiiren der angrenzenden Mobel oder Kiichengerite ein Mindestabstand von
3,5 mm frei bleibt (wie in Abbildung | dargestellt).
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B) Installation neben Winden

Damit sich eine Tir mit vorstehendem Griff bis auf 90° &ffnen lasst, muss das Gerit so aufgestellt werden,
dass zwischen den seitlichen Paneelen und der neben der Geritetiir befindlichen Wand ein Mindestabstand
von 60 mm frei bleibt (wie in Abbildung 2 dargestellt).
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Elektrischer Anschluss

Die elektrischen Anschliisse miissen unter Einhaltung der 6rtlichen Vorschriften erfolgen.

Die Daten der Spannung und der Stromaufnahme sind auf dem Typenschild im Inneren des Gerits
angegeben.

Die Erdung des Gerdits ist gesetzlich vorgeschrieben.

Der Hersteller haftet nicht fiir Verletzungen von Personen oder Tieren und fiir Schaden durch
Missachten der oben genannten Vorschriften.

Falls der Stecker nicht in die Steckdose passen sollte, lassen Sie ihn von einem qualifizierten Fachmann
ersetzen.

Verwenden Sie keine Verlangerungen oder Mehrfachadapter.

Gerit vom Stromnetz abtrennen
Das Gerat muss vom Stromnetz abgetrennt werden kénnen entweder durch abziehen des Steckers oder

Uber einen zweipoligen Schalter der vor der Steckdose montiert wird.



BEFORE USING YOUR WINE CELLAR

The appliance which you have purchased is a
wine cellar — a professional appliance intended
exclusively for keeping wines.

For best use of your appliance, please read
these instructions carefully. In them you will
find a description of the appliance and
useful tips on keeping wines.

Keep this booklet for future consultation.

|. After unpacking the appliance, make sure that
the door closes. Inform your retailer of any
damage within 24 hours.

2. Wait for at least two hours before switching
the appliance on, so that the cooling circuit
has time to reach full efficiency.

3. Make sure that the installation and electrical
connection are carried out by a qualified
engineer according to the manufacturer’s
instructions and the local rules in force.

SAFEGUARDING THE EVIRONMENT

I. Packing

The packing material is 100% recyclable and is
labelled with the recycling symbol &\ . Please
dispose of all packing responsibly and carefully.
Keep the packaging material (plastic bags,
polystyrene parts, etc.) out of the reach of
children because it is potentially hazardous.

2. Scrapping/Disposal

The appliance has been made with recyclable
material.

This appliance is marked in conformity with
European Directive 2002/96/EC, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE). Making sure
that it is scrapped correctly helps to prevent any
adverse consequences for health and the
environment.

The symbol o on the product, or on the
documents accompanying this appliance indicates
that this product should not be disposed of as
household waste. Please dispose of this appliance
at an Electrical & Electronic Equipment
Collection point as in accordance with local
environmental regulations for waste disposal.
When it is scrapped, make it unusable by cutting
the power cable and removing the doors and
shelves so that children cannot access the inside
easily.

Scrap it according to the local rules for the
disposal of waste and take it to a collection
point. Do not leave it unattended even for a few
days because it is a source of danger for children.
For details of your local Collection Point please
contact your Local Authority.

Information:

This appliance does not contain CFCs. The
refrigerant circuit contains Rl34a (HFC) or
R600a (HC) (see the rating plate inside the
appliance).

For appliances with Isobutane (R600a): isobutane
is a natural gas which has no effect on the
environment but is inflammable. Make sure that
the cooling circuit pipes are not damaged.

Declaration of conformity C E

* This appliance has been designed,
manufactured and sold in conformity with:
- safety objectives of the "Low Voltage"
Directive 2006/95/CE (which replaces
73/23/CEE and subsequent amendments);
- the safety requirements in the "EMC"
Directive 2004/108/EEC, modified by
Directive 93/68/CEE.

The appliance's electrical safety is only assured
when it is correctly connected to an efficient
earthing system complying with legal provisions.




GENERAL PRECAUTIONS AND
SUGGESTIONS

Use the wine cellar only to store wines and do
not put any other type of food into it.

Be careful not to cover or obstruct the
appliance’s ventilation openings.

To avoid the risk of suffocation and becoming
trapped, do not allow children to play or hide
inside the appliance.

Before any maintenance or cleaning, unplug
the plug from the power socket or switch off
the electrical power.

Only an authorised person can replace the
power supply cable.

Do not keep explosive substances in the
appliance.

Be careful when moving the appliance not to
damage flooring (e.g. parquet).

Do not use extensions or multiple adapters.
The appliance is not intended for use by young
children or unsupervised infirm people.

Do not damage the cooling fluid circuit.

Do not use electrical appliances inside the
wine cellar, if they are not of the type
recommended by the manufacturer.

Place the appliance in a dry and well-ventilated
room. The appliance is designed to work in
rooms where the temperature falls within the
following intervals, which in turn are a function
of the climatic class given on the data plate:
the appliance may not work correctly if it is
left for a long time at a temperature higher or
lower than the interval specified.

Climatic Class |Room T. (°C)|Room T (°F)

SN from 10 to 32 | from 50 to 90
N from 16 to 32 | from 61 to 90
ST from 16 to 38 |from 61 to 100

T from 16 to 43 [from 61 to 110

Important:

If large amounts of wine are put in the
appliance, it may take several days for it to
reach a constant temperature.

Caution! The storage temperature must never
drop below +6°C.

When the appliance is working, drops of dew
or frost may form on the inner liner wall. This
depends on the operation. There is no need
to scrape the frost off or dry off the dew. The
back wall defrosts automatically. The defrost
water is automatically conveyed to a drain
hole, and then collected in a container where
it evaporates.

The bottles can be stored neatly on the
wooden racks. Each shelf can bear a maximum
weight of 40 Kg.

Remember when arranging

Place the bottles in a central position on the
rack.

When closing the door make sure that the
bottles do not touch the glass door.

Caution: highly concentrated alcohol must be
kept hermetically closed and in a vertical
position.

Because of the circulation of air in the
refrigerator, different temperature zones
form:

The colder zones are those near the back wall,
the warmer zones are close to the door glass.
Always store bottled wines individually and
not in cases or cardboard boxes.



INTRODUCTION TO WINE

Storing wine
As is well known, wine will keep for a long time; if kept in a suitable place
white wines will keep for about two years from the date of harvest. Light
red wines can be kept for up to two years although preferably they
should be consumed within a year. While some full-bodied red wines can
keep for ten years and heavy red wines even twenty years. When you
buy a bottle of wine put it in the cellar or another suitable place
immediately. Three factors are vital in the process which starts from the
cultivation of the grape, through to ripening, harvesting and wine making:
light, air humidity and room temperature. If the taste of the wine is to
reach full maturity while maintaining the wine’s bouquet, it must be
stored with these three factors in perfect balance.

Storage space

Not everyone has an underground storage space which can be
used as a cellar. Recently technology has evolved to produce a
suitable substitute for the classic wine cellar. The Wine Cellar
which you have purchased is a special appliance designed to
contain and store wines correctly. It should not be used to store
fruit, vegetables or other food, but only your favourite bottles of
wine. So, without having a cellar area, every type of wine can be
correctly stored, matured and enjoyed.

Storage rules

A vital rule for keeping your favourite bottles is that they should be placed on their sides or inclined so
that the wine bathes the cork. Many people think that this causes the well-known “cork” smell. In reality
contact between the wine and the cork helps the elasticity of the cork so guaranteeing its effectiveness.
Being able to remove the bottles easily avoids accidental shaking which, like vibration, could cause the
sediments to suspend again, so altering the appearance of the wine over time. Move your bottles as little
as possible and let the wine rest. Also avoid letting the bottles come into contact with the bottom wall
because this would not only affect efficient defrosting but could ruin the bottle labels because of the drops
of water collected during defrosting. The shelves on which the bottles are placed are made of wood,
which efficiently absorbs any vibrations and keeps the bottle away from the wall which transmits the cold.
The bottles of wine must also be kept away from substances or places which have a strong smell because
this could easily be transmitted to the wine.

The temperature

The temperature represents a critical factor which is important throughout the wine’s life cycle. It
determines wine’s good development while it remains in the bottle to mature. For best storage the
temperature must be kept constant between 8 and 12°C. Rapid and wide changes of temperature must be
avoided: too high a temperature dilates the liquids and speeds up the maturing process, while too low a
temperature (below 4 — 5°C) could cause the precipitation of tartrates, which could affect the wine’s
appearance. In extreme cases in which the temperature drops below 0°C, the wine may freeze and cause
the cork to be expelled.

The cork

The cork is a fundamental component of a bottle of wine: its quality, chosen by the wine producer, is very
important for the maturation of the wine itself. The perfect condition of the cork, in the bottles which we
buy, depends exclusively on the standards of use and storage used by the producer or bottler.
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STORING THE BOTTLES

Classical storage with 36 bottles

If you want to arrange the bottles for storing wine so that they are visible and easy to take out, we
recommend the 36-bottle configuration (Bordeaux bottle or mixed Bordeaux bottle and German-type
bottle). Position a maximum of 6 bottles in the niches of each of the 5 wooden shelves; another 6 bottles
can be placed in the slots on the bottom of the cellar to give a total of 36 bottles.

The wooden shelves have a locking system to avoid accidental removal which could cause the bottles to
fall. The larger bottles (German-type bottle) should be placed on their side.

Storage with Champagne bottles.

Because Champagne bottles are larger than normal ones, a maximum of 5 must be placed on the bottom
of the cellar. If you want to store more Champagne bottles remove the 5th shelf and stack the bottles on
top of the bottles placed on the base of the cellar but in the reverse direction. Up to 9 Champagne bottles
can be stored in this way.

Taking out the wooden shelves

To take out the wooden shelves proceed as follows:

|. Hold the front part of the shelf with one hand.

2. Remove the shelf slowly by pulling it slowly towards you one third of its length.

If there are only a few bottles

If there are not enough bottles to fill the wine cellar they should be distributed between all the available
shelves, avoiding loading them all at the top or all at the bottom. So that they can be more easily seen
from outside, they should be placed centrally on all the shelves.

21



STORING THE BOTTLES

Possible configurations for storing bottles
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STANDARD
36 Bottles (100% on their sides)
5 racks used

STORAGE
44 Bottles (100% on their sides)
I rack used

STORAGE

42 Bottles

(50% on their sides and 50% upright)
3 racks used

} 4 rows (6x4)

MAXIMUM STORAGE

46 Bottles (48% on their sides
and 52% upright)

| rack used

4 rows (6x4) {

STORING CHAMPAGNE BOTTLES

Never take out more than one sliding shelf at once.
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TABLE OF THE BEST SERVING
TEMPERATURES FOR WINES

The table gives the indicative temperatures at which the wine should be served.

If the wine must be served at a higher temperature than that set inside the cellar, it should be left out for

as long as is necessary.

Barolo 17°C Verdicchio 8°C
Barbaresco 17° C White Trentino wines 1°cC
Beaujolais 13° C White Franciacorta wines I°c

Di hite wi 8°C
White Dry Bordeaux 8°C ry white wines

Friuli wines 1°c
Red Bordeaux 17° C -

Rhone wines 15°C
White Burgundy e Dry White Loire wines 10°C
Red Burgundy 18°C Liqueur Loire wines 7°C
Brunello 17°C Red Loire wines 14°C
Champagne 6°C Liqueur raisin wines 8-18°C
Chianti Classico 16°C Vins Nouveaux 12°C
Passito di Pantelleria 6°C Light. Red wines, without much 14° C

tannin
Rosé Cote de Provence 12°C Quite full-bodied Red wines, with | | . _
Dry and Sweet Spumanti 6°C some tannin

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

I. Electronic Control Panel

2. Upper compartment with racks
3. Removable separator (black)

4. Lower compartment

5. Rating plate
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HOW TO OPERATE THE APPLIANCE

Preparing the appliance for use

Switching on the appliance

Insert the plug to start the appliance and then set the temperature on the front panel. A green pilot light
comes on to indicate that the appliance is switched on.

The product has an internal light that does not come on automatically when the door is opened, but can
be switched on as necessary from the control panel by pressing the relevant button.

Setting the temperature
For the appliance to work correctly we recommend setting the temperature according to the indications
given in the “Introduction to wine” section.

Note:
The room temperature, the door opening frequency and the position of the appliance can influence the
internal temperatures.

Description of the control panel
i e b a

LIGHT  on X/ TEMPERATURE ON / OFF

O '_‘, G W,

_

a) ON/OFF button: appliance on/off

b) appliance operating pilot light

) (+) button to increase the temperature (max + 18°C)
d) (-) button to decrease the temperature (min +6°C)
e) cooling activated pilot light

h) heating activated pilot light

g) temperature in inner compartment display

h) inside light button

i) inside light pilot light

Cellar working with double or single temperature zone

The cellar is designed to work with two temperature zones or, as an alternative if the customer so
requires, with a single temperature zone. For two-temperature operation position the black bottle-holder
rack on the rails of the fourth shelf (starting from the first at the top), then set the temperature required
in the upper zone, remembering that once the required temperature is reached the temperature of the
lower compartment will be higher than that set (the temperature of the lower zone cannot be set
separately).

Note:

To store the wine correctly we recommend setting the thermostat temperature at 10°C (upper
compartment) to obtain a temperature of |5 — 16°C. For working with one temperature zone the black
bottle-holder rack is removed and replaced with the accessory rack (the same type as the other wood-
colour racks already installed). Keep the unused rack in a dry and cool place to avoid it being damaged by
humidity or other atmospheric agents and thus being unusable in the future.
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Setting the temperature

The appliance temperature was set in the factory and corresponds to |5°C (upper compartment).

If necessary, the temperature of the upper compartment can be changed as follows:

|. When connecting to the electrical power supply, the display shows the temperature set inside the
compartment.

2. Press the (+) button for about a second; the temperature indicator will start to flash.

3. Press the (+) or (-) buttons until the required temperature has been reached.

4. Wait for 5 seconds for the indicator to shine steadily; the temperature has now been set.

5. Wait for the temperature change to take effect and put the bottles of wine in the cellar. The inside light
does not come on (or goes out temporarily) when the inside temperature is higher than 24°C, so that
the set temperature can be reached more quickly.

Controlling the temperature

Upper zone: the temperature of the upper zone is that normally shown on the control display.

Lower zone: the temperature of the lower zone cannot be set separately, but is higher than that of the
upper compartment. To display the temperature of the lower zone just press the (-) button for a second
and the temperature of the lower zone will be displayed for three seconds.

This operation can be repeated several times to check the temperature of the lower zone.

When single-temperature operation is selected by removing the separator, just see the temperature
indicated on the control display, without pressing any buttons.

CLEANING AND MAINTENANCE

Before any maintenance or cleaning, unplug the appliance or disconnect the appliance from the
power supply.
The wine cellar defrosts completely automatically.

* Occasional drops of water on the appliance’s inner back wall indicate the automatic defrosting phase.
The defrost water is automatically conveyed to a drain hole, and then collected in a container where it
evaporates.

If necessary...

I. Empty the wine cellar completely.

2. Disconnect the appliance from the mains.

3. To prevent the formation of moulds, bad smells and oxidation, the appliance door must remain slightly
open (about 3 — 4 cm).

4. Clean the appliance.

¢ Clean the inside regularly with a sponge dampened in lukewarm water and/or neutral detergent.

¢ Rinse and clean with a soft cloth. Do not use abrasives.

¢ Clean the outside with a soft cloth dampened with water. Do not use abrasive pastes or pads, stain
removers (e.g. acetone, trichloroethylene) or vinegar.

* Clean the outside glass with a specific glass cleaner and the inside just with a damp cloth, avoiding using
detergents where the wines are properly stored.

Rack cleaning

Use a damp cloth to clean the oak racks. Be careful not to damage the gasket when taking the rack out of
the appliance. Open the door as wide as possible.
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TROUBLESHOOTING GUIDE

Before contacting the Customer Care Center...

Problems of operation are often due to simple causes, which may be identified and solved without using

any tools.

Appliance noises are normal because its fans and compressors switch on and off automatically.

Some operating noises may be reduced by:
¢ levelling the appliance and installing it on a flat surface

* separating and avoiding contact between the appliance and the units

¢ making sure that the internal components are placed correctly

* making sure that there is no contact between the bottles and the containers.

Some possible operating noises:

* a whistle when the appliance switches on for the first time or after a long time.

¢ a splash when the cooling fluid enters the pipes.

* a buzz when the fan start working.

¢ a crackle when the compressor starts.

* an unexpected trip when the compressor switches on and off.

When you hear these noises...
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TROUBLESHOOTING GUIDE

I. The appliance does not work. * |s the circulation of air through the ventilation
¢ Is there a power cut? openings blocked?
¢ |s the plug plugged into the socket properly?
¢ Is the 2-pole mains switch on? 3. The temperature inside the wine cellar is
* Are the electric circuit safety devices installed in too cold.

the house fully functional? ¢ Is the selected temperature correct?

* |s the power supply cable broken?
4. The appliance is too noisy.

2. The temperature inside the wine cellar is * Has the appliance been correctly installed?
not cold enough. ¢ Are the pipes in the back part touching or

* Has the door been closed properly? vibrating?

¢ Are the bottles stopping the door from closing?

¢ Has the appliance been installed near a heat 5. There is water on the bottom of the
source? appliance.

¢ |s the selected temperature correct? * |s the defrost water drain blocked?

REPAIR INSTRUCTION

To change the values of the temperature settings * With buttons "+" and "-" the setting values of

go through the procedure as following: temperature can be modified

* Press temperature selection buttons "+" and "-" * Wait till the display stops blinking and goes back
till "bOF" appears on the display to the working temperature

* Access to settings menu pushing button "+" now ¢ Now pushing the buttons "+" and "-" till the
it appears "Cnf", keep pushed button "+" until it word "bON" doesn't appear anymore in the
show "hy " blinking (first parameter) display, which blocks the access to the menu and

Run through the parameter menu with button saves the choosen parameter settings
up till item "OF |" appears in the display
Press button "+" to access the parameter

modification

AFTER-SALES SERVICE

Before contacting the Customer Care * the appliance type and serial number (given
Centre: on the rating plate).

Switch the appliance on again to see if the * the type of fault.

problem has been eliminated. If it has not, * the model.

switch off the appliance and repeat the * the Service number (the number after the
operation after one hour. word SERVICE on the rating plate inside the
If your appliance still does not work properly appliance).

after carrying out the checks listed in the * your full address.

troubleshooting guide and switching the * your telephone number and area code.
appliance on again, contact the Customer Care

Centre, clearly explaining the problem and 0000 000 00000
T
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INSTALLATION

Assemble the appliance with the correct
ventilation as shown in the figures.

¢ The doors cannot be reversed on this wine
cellar.

Install the appliance away from heat sources.
Installation in a hot room, direct exposure to
the sun’s rays or placing the appliance near a
heat source (radiators, cookers), increase
power consumption and should be avoided.
* When this is not possible, the following
minimum separations should be respected:

- 30 cm from coal or oil cookers;

- 3 cm from electric and/or gas cookers.

Clean the inside (see the “Cleaning and
maintenance” chapter).
* Insert the accessories supplied.

Position it in a clean and well-ventilated place.

-« <— Min. 200 cm?
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INSTALLATION

A) Installation next to kitchen units or cabinets

To allow complete 90° opening of the door, install the product ensuring a space of at least 3.5 mm
between the side flanges and the doors of any adjacent kitchen units/cabinets or electrical appliances
(as shown in figure 1).
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B) Installation next to walls

Fig. |

If a protruding handle is fitted, to allow complete 90° opening of the door, install the product ensuring a

space of at least 60 mm between the side flange and the adjacent wall (as shown in figure 2).

WALL

w0, NDD
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Electrical connection

¢ The electrical connections must conform to the local regulations.

* The data on the voltage and power consumption are given on the rating plate inside the appliance.
¢ Earthing the appliance is obligatory by law.

* The manufacturer declines any responsibility for any damage suffered by people, animals or things
caused by failure to observe the rules given above.

If the plug and socket are not of the same type, have a qualified electrician replace the socket.

* Do not use extensions or multiple adapters.

Electrical disconnection
Electrical disconnection must be possible either by unplugging the plug or by means of a 2-pole mains
switch upstream of the socket.

ELECTRICAL CONNECTION FOR GREAT
BRITAIN AND IRELAND ONLY

Warning - this appliance must be earthed

Fuse replacement

If the mains lead of this appliance is fitted with a BS 1363A
13amp fused plug, to change a fuse in this type of plug use an
A.S.T.A. approved fuse to BS 1362 type and proceed as
follows:

I. Remove the fuse cover (A) and fuse (B).
2. Fit replacement | 3A fuse into fuse cover.
3. Refit both into plug.

Important:

The fuse cover must be refitted when changing a fuse and if the fuse cover is lost the plug must not be
used until a correct replacement is fitted.

Correct replacement are identified by the colour insert or the colour embossed in words on the base of
the plug.

Replacement fuse covers are available from your local electrical store.

For the Republic of Ireland only
The information given in respect of Great Britain will frequently apply, but a third type of plug and socket
is also used, the 2-pin, side earth type.

Socket outlet / plug (valid for both countries)

If the fitted plug is not suitable for your socket outlet, please contact After-sales Service for further
instruction. Please do not attempt to change plug yourself. This procedure needs to be carried out by a
qualified technician in compliance with the manufactures instructions and current standard safety
regulations.
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AVANT D’UTILISER VOTRE CAVE A VIN
POUR LA PREMIERE FOIS

Le produit que vous avez acheté est une cave a
vin (ou cave réfrigérée), c’est-a-dire un produit
professionnel exclusivement congu pour la
conservation des vins.

Pour utiliser au mieux votre appareil, nous
vous invitons a lire attentivement les
instructions d’emploi ou vous trouverez la
description du produit et des conseils utiles
pour la conservation des vins.

Conservez cette notice pour des
consultations ultérieures.

|. Aprés avoir déballé I'appareil, assurez-vous que
la porte ferme parfaitement. Les éventuels
dommages doivent &tre communiqués au
revendeur dans un délai de 24 heures.

2. Attendez au moins deux heures avant de mettre
en fonction 'appareil, afin de permettre au
circuit réfrigérant d’étre parfaitement efficace.

3. Assurez-vous que l'installation et le
raccordement électrique sont effectués par un
technicien qualifié, conformément aux
instructions du fabricant et aux normes des
autorités compétentes en la matiere.

CONSEILS POUR LA PROTECTION DE

LENVIRONNEMENT

I. Emballage

Les matériaux d’emballage sont 100% recyclables

et portent le symbole de recyclage f_’}) . Pour la
mise au rebut, respectez les normes en vigueur.
Ne laissez pas les éléments d’emballage (sachets
en plastique, morceaux de polystyrene, etc.) a la
portée des enfants car ils représentent une
source potentielle de danger.

2. Mise au rebut/recyclage

Cet appareil porte le symbole du recyclage
conformément a la Directive Européenne
2002/96/CE

concernant les Déchets d’Equipements
Electriques et Electroniques (DEEE ou WEEE).

En procédant correctement a la mise au rebut de
cet appareil, vous contribuerez a empécher toute

conséquence nuisible pour I'environnement et la
santé de ’lhomme.

Le symbole [ présent sur I'appareil ou sur la

documentation qui I'accompagne indique que ce
produit ne peut en aucun cas étre traité comme
déchet ménager. Il doit par conséquent étre
remis a un centre de collecte des déchets chargé
du recyclage des équipements électriques et
électroniques.

Lors de la mise au rebut, rendez I'appareil
inutilisable en coupant le cable d’alimentation et
en retirant les portes et les clayettes afin que les
enfants ne puissent pas accéder facilement a
l'intérieur de I'appareil.

Mettez I'appareil au rebut conformément aux
normes locales pour I'élimination des déchets et
portez le aux points de récolte appropriés. Ne le
laissez pas sans surveillance, méme durant
quelques jours, car il représente une source de
danger pour les enfants.

Pour obtenir de plus amples détails au sujet du
traitement, de la récupération et du recyclage de
cet appareil, veuillez vous adresser au bureau
compétent de votre commune, a la société de
collecte des déchets ou directement a votre
revendeur.

Information:

Cet appareil ne contient pas de CFC. Le circuit
de refroidissement contient du R134a (HFC) ou
R600a (HC), voir la plaquette signalétique a
lintérieur de I'appareil.

Pour les appareils a Isobutane (R600a):
I'isobutane est un gaz naturel sans effet sur
I'environnement, mais qui est inflammable. Il est
donc indispensable de s’assurer que les tubes du
circuit réfrigérant ne sont pas endommagés.

Déclaration de conformité C E
* Cet appareil a été concu, fabriqué et
commercialisé en conformité avec:
- objectifs sécurité de la directive “Basse
Tension” 2006/95/CE (qui remplace la
73/23/CEE et modifications);
- les qualités de protection requises par la
Directive "CEM" 2004/ 108/CEE modifiée par la
Directive 93/68/CEE.

La sécurité électrique de I'appareil est assurée
uniquement lorsqu’il est
correctement branché a
une installation de mise a
la terre efficace et
conforme a la loi.




PBEC,AUTIONS ET CONSEILS D’ORDRE
GENERAL

Utilisez la cave a vin exclusivement pour la
conservation des vins et ne placez aucun type
d’aliments a l'intérieur de I'appareil.

Faites attention a ne pas couvrir ni obstruer
les orifices d’aération de I'appareil.

Pour éviter le risque de suffocation et
d’encastrement, ne laissez pas les enfants
jouer ou se cacher a I'intérieur de I'appareil.
Avant toute opération d’entretien ou de
nettoyage, débranchez la fiche de la prise de
courant ou coupez I'alimentation électrique.
Le cable d’alimentation ne peut étre remplacé
que par une personne habilitée.

Ne conservez pas de substances explosives
dans I'appareil.

Faites attention durant les déplacements a ne
pas endommager le revétement au sol (par
exemple, parquet).

N'utilisez aucune rallonge ou prise multiple.
Cet appareil ne doit en aucun cas étre utilisé
par des enfants en bas age ou des personnes
handicapées sans surveillance.
N’endommagez pas le circuit du fluide
frigorifere.

N'utilisez pas d’autres appareils électriques a
l'intérieur de I'appareil que ceux du type
recommandé par le constructeur.

Placez le produit dans un lieu sec et bien aéré.
Lappareil est prévu pour un fonctionnement
conforme dans des lieux ol la température est
comprise dans les intervalles suivants, en
fonction de la classe climatique indiquée sur la
plaque signalétique. Le produit pourrait ne pas
fonctionner correctement si vous le laissez
pendant une longue période a une
température supérieure ou inférieure a la
plage de températures prévue.

Classe climatique|T. Amb. (°C)| T. Amb. (°F)
SN de 10232 | de50a90
N de 16232 | deéla90
ST de 16238 | deé6lal00
T del6a43 | deblalld

Important:

En cas d’introduction de grandes quantités de
vin, plusieurs jours peuvent étre nécessaires
pour atteindre une température constante.
Attention! La température de conservation ne
doit jamais descendre au-dessous de +6°C.
Pendant le fonctionnement du produit, des
gouttes de condensation ou du givre peuvent
se former sur les parois de I'appareil. Cela
dépend du fonctionnement. Il n'est pas
nécessaire de racler le givre ou de sécher la
condensation. La paroi arriére se dégivre
automatiquement. L'eau du dégivrage est
conduite directement dans un trou
d’évacuation, puis récoltée dans un récipient
ou elle s’évapore.

Les grilles en bois permettent une
conservation ordonnée des bouteilles. Le
poids maximum que peut supporter chaque
clayette est de 40 kg.

Tenez compte des points suivant pour le
remplissage

Déposez les bouteilles en position centrale sur
la grille.

Lorsque vous fermez la porte, faites attention
a ce que les bouteilles ne touchent pas la
porte de verre.

Attention: les liquides fortement alcoolisés
doivent étre uniquement conservés dans des
bouteilles hermétiquement closes et en
position verticale.

En raison de la circulation de I'air dans le
réfrigérateur, des zones de différentes
températures se forment: les zones les plus
froides se trouvent proches de la paroi arriere
et celles plus chaudes se trouvent proches de
la porte.

Conservez toujours les vins embouteillés hors
de leur emballage et non dans des caisses ou
des cartons.



INTRODUCTION SUR LE VIN

La conservation des vins

Comme on le sait, le vin peut étre conservé dans le temps: s’ils sont
maintenus dans un lieu approprié, les vins blancs peuvent étre conservés
pendant pres de deux ans apreés la vendange, mais il est toutefois
préférable de les consommer dans un délai d’un an. Les vins rouges légers
peuvent étre en revanche conservés jusqu’a deux ans, tandis que les vins
rouges charpentés peuvent résister pendant dix ans et les vins de raisins
secs peuvent atteindre jusqu’a vingt ans. Lorsque vous achetez une
bouteille de vin, mettez-la immédiatement dans la cave ou dans un autre
lieu approprié. Au cours du processus qui va de la culture du raisin
jusqu’a la maturation et au moment de la vendange et de la vinification,
trois facteurs sont déterminants: la lumiére, '’humidité de lair et la
température ambiante. Pour faire en sorte que le golit du vin atteigne sa
maturation compléte et pour maintenir un bon aréme du vin, sa
conservation parfaite grace a I'interaction de ces trois facteurs est nécessaire.

Lieu de conservation

Toutes les personnes ne disposent pas d’un lieu sous terrain a
transformer en cave. La technologie a réussi il y a peu a fournir
un équivalent valide a la cave classique. La cave réfrigérée (cave a
vin) que vous avez achetée est un appareil spécial étudié pour
contenir et conserver les vins de fagon correcte. En effet, cet
appareil ne conserve ni fruits, ni légumes, ni canettes, mais
uniquement vos bouteilles de vin préférées. Ainsi, méme si vous
ne disposez pas d’un espace cave, il est possible de faire mdrir, de
conserver correctement et de déguster tout type de vin.

Mode de conservation

La regle dont il faut absolument tenir compte pour conserver vos bouteilles préférées est de les coucher
sur le c6té ou de les tenir inclinées de fagon a ce que le vin soit en contact avec le bouchon. De
nombreuses personnes pensent que cela provoque le classique go(it de «bouchon». En réalité, le contact
du vin avec le bouchon favorise I'élasticité du bouchon et garantit sa fonctionnalité. Un prélévement facile
des bouteilles pour leur utilisation évite en effet des secousses accidentelles qui peuvent remettre en
suspension les sédiments de la méme fagon que les vibrations et altérer a plus ou moins long terme
I’'aspect esthétique du vin. Déplacez donc vos bouteilles le moins possible et laissez reposer le vin. Evitez
également de mettre en contact les bouteilles avec la paroi de fond, car cela pourra non seulement
compromettre I'efficacité du dégivrage, mais pourrait abimer les étiquettes des bouteilles a cause des
gouttes d’eau récoltées pendant le dégivrage. Les clayettes sur lesquelles sont posées les bouteilles doivent
étre en bois, matériau qui absorbe efficacement les éventuelles vibrations et maintient la bouteille éloignée
des parois qui transmettent le froid. Il est également fondamental de maintenir les bouteilles de vin
éloignées des substances ou des lieux caractérisés par de fortes odeurs, car celles ci peuvent facilement se
transmettre au vin.

La température

La température représente un facteur critique et important pour tout le cycle de vie du vin et détermine
son développement correct lorsqu’il reste en bouteille pour s’affiner. Pour une conservation optimale, la
température doit étre maintenue constante dans une plage entre 8 et 12°C. Il est fondamental d’éviter les
sauts de température brusques et importants: Une température trop élevée dilate les liquides et provoque
une accélération de la maturation du vin, tandis qu’une température excessivement basse (au-dessous de
4-5°C) peut provoquer des précipitations de tartrates, défaut qui nuit a I'harmonie esthétique du vin. Dans
le cas extréme ou la température descend au-dessous de 0°C, le vin peut provoquer I'explosion du
bouchon en se congelant.

Le bouchon

Le bouchon représente une composante fondamentale de la bouteille: sa qualité, choisie par le producteur
du vin, est treés importante pour une maturation correcte du vin. L'état parfait du bouchon, méme sur la
bouteille que nous achetons, dépend exclusivement des normes d’utilisation et de stockage utilisées par le
producteur ou 'embouteilleur.
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CONSERVER LES BOUTEILLES

Stockage classique avec 36 bouteilles

Si vous souhaitez disposer les bouteilles pour la conservation du vin de fagon a les rendre visibles et
facilement accessibles, il est conseillé d’opter pour la configuration a 36 bouteilles (bordelaises ou mixtes
bordelaises et rhénanes). Placez au maximum 6 bouteilles dans les niches de chacune des 5 clayettes en
bois; 6 autres bouteilles peuvent étre placées dans les fentes prévues sur la base de la cave pour un total
de 36 bouteilles. Les clayettes en bois possedent un systéme de blocage pour éviter le retrait involontaire
qui pourrait entrainer la chute des bouteilles. Il est suggéré d’y placer les bouteilles les plus grandes
(rhénanes).

Stockage avec des bouteilles de champagne

De par leurs dimensions supérieures aux bouteilles classiques, les bouteilles de champagne doivent étre
placées au nombre de 5 au maximum sur la base de la cave. Si vous désirez stocker d’autres bouteilles de
champagne, retirez la 5e clayette et placez les bouteilles sur celles placées sur la base de la cave dans le
sens opposé par rapport aux précédentes. |l est ainsi possible de stocker jusqu’a 9 bouteilles de
champagne.

Retrait des clayettes en bois

Pour le retrait des clayettes en bois, procédez comme suit:

|. Tenez d’une main la partie avant de la clayette.

2. Retirez lentement la clayette en la tirant vers vous sur 1/3 de la course totale.

Si les bouteilles sont peu nombreuses

Si le nombre des bouteilles a disposition n'est pas suffisant pour remplir la cave réfrigérée, il est conseillé
de les répartir sur toutes les clayettes disponibles en évitant de les charger toutes en haut ou en bas. Pour
une meilleure visibilité depuis I'extérieur, il est conseillé de les disposer au centre sur toutes les clayettes.

35



CONSERVER LES BOUTEILLES

Configurations possibles pour le stockage des bouteilles
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STANDARD

36 bouteilles
(100% couchées)
5 clayettes utilisées

CONSERVATIONE
44 bouteilles (100% couchées)
| clayette utilisée

SERVICE

42 bouteilles

(50% couchées et 50% droites)
3 clayettes utilisées

} 4 files (6x4)

STOCKAGE MAXIMUM

46 bouteilles

(48% couchées et 52% droites)
| clayette utilisée

4 files (6x4) {

STOCKAGE AVEC DES
BOUTEILLES DE CHAMPAGNE

Ne retirez en aucun cas plus d’une clayette mobile 3 la fois.
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TABLEAU DES TEMPERATURES OPTIMALES

POUR SERVIR LE VIN

Dans le tableau, vous trouverez les températures indicatives auxquelles doit étre servi le vin a table.

Si le vin doit étre servi a une température supérieure a celle réglée a I'intérieur de la cave, il est conseillé
de le laisser a température ambiante pendant le temps nécessaire.

Barolo 17° C
Barbaresco 17°C
Beaujolais 13°C
Bordeaux blanc sec 8°C
Bordeaux rouge 17° C
Bourgogne blanc 11°C
Bourgogne rouge 18°C
Brunello 17° C
Champagne 6°C
Chianti Classico 16°C
Passito di Pantelleria 6°C
Rosé de Provence 12°C
Mousseux secs et doux 6°C

Verdicchio 8°C
Vins blancs du Trentin 11°C
Vins blancs de Franciacorta 11°C
Vins blancs secs 8°C
Vins du Frioul 1°c
Vins du Rhéne 15°C
Vins de la Loire blancs secs 10°C
Vins de la Loire liquoreux 7°C
Vins de la Loire rouges 14° C
Vins de raisins secs liquoreux 8-18°C
Vins nouveaux 12°C
Vins rouges légers, peu tanniques 14° C
Vins rouges moyennement 16°C
charpentés, assez tanniques

DESCRIPTION DE LAPPAREIL

I. Bandeau de commande électronique

2. Compartiment supérieur avec clayettes

3. Séparateur amovible (noir)

4. Compartiment inférieur

5. Plaque signalétique

(01PN (0\a)
,d || B
RRRIRIEIR
3 QOHOHOHOHONO
4{ 000E@\G)

00 @@ T >
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COMMENT FAIRE FONCTIONNER
LAPPAREIL

Mise en fonction de I’appareil

Démarrage de I’appareil

Branchez la fiche pour mettre en fonction I'appareil et réglez la température sur le bandeau frontal de
I'appareil. Un témoin lumineux vert s'allume et I'appareil est en fonction.

L'appareil possede une lampe qui ne s'allume pas automatiquement a l'ouverture de la porte mais qui peut
étre activée en appuyant sur le bouton spécial du bandeau de commande.

Réglage de la température
Pour un fonctionnement correct de I'appareil, nous conseillons de régler la température selon les
indications du paragraphe «Introduction sur le vin».

Remarque:
La température ambiante, la fréquence d’ouverture de la porte et la position de I'appareil peuvent
influencer les températures intérieures.

Description du bandeau de commandes
i e b a

LIGHT  on X/ TEMPERATURE ON / OFF

\
h g f d C

a) Touche marche/arrét : mise en marche/arrét du produit

b) Témoin de fonctionnement de I'appareil

) Touche (+) pour augmenter la température (max + 18°C)
d) Touche (-) pour diminuer la température (min + 6°C)

e) Témoin fonction refroidissement activée

f) Témoin fonction réchauffage activée

g) Affichage de la température dans la cave

h) Touche lumiére interne

i) Témoin lumiéere interne

Fonctionnement de la cave a deux zones de températures ou a zone unique

La cave est prévue pour un fonctionnement avec deux zones de température ou avec une seule zone de
température, en fonction des besoins du client. Pour le fonctionnement a deux températures, placez la
clayette porte-bouteilles de couleur noire sur les guides du quatriéme gradin (en partant du premier en
haut), puis réglez la température désirée dans la zone supérieure en tenant compte que la température du
compartiment inférieur sera supérieure a la température réglée une fois atteinte cette derniere

(la température de la zone inférieure ne peut étre réglée séparément).

Remarque:

Pour une conservation correcte du vin, nous conseillons de régler la température du thermostat a 10°C
(compartiment supérieur), afin d’obtenir une température de 15-16°C. Pour le fonctionnement avec une
seule zone de température, retirez la clayette porte-bouteille de couleur noire et remplacez-la par la
clayette fournie (du méme type que les autres en bois déja installées). Il est conseillé de maintenir la
clayette inutilisée dans un lieu sec et frais pour éviter qu’elle s’endommage avec I'humidité ou d’autres
agents atmosphériques et pour pouvoir la réutiliser ultérieurement.
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Réglage de la température

La température du produit a été réglée en usine et correspond a 15°C (compartiment supérieur).

Si cela est nécessaire, il est possible de modifier la température du compartiment supérieur comme suit:

I. Au moment du branchement au secteur, I'écran affiche la température réglée a I'intérieur du
compartiment.

2. Appuyez sur la touche (+) pendant une seconde environ ; I'indicateur de la température commence a
clignoter.

3. Appuyez sur les touches (+) ou (-) jusqu’a atteindre la température désirée.

4. Attendez 5 secondes pour que I'indicateur redevienne fixe; la température a été réglée.

5. Attendez la fin de I'adaptation a la nouvelle température et introduisez les bouteilles de vin dans la cave.
La lumiére interne ne s’allume pas (ou s’éteint temporairement) lorsque la température a l'intérieur
dépasse 24°C, afin de permettre d’atteindre plus rapidement la température réglée.

Controle de la température

Zone supérieure: la température de la zone supérieure est affichée en permanence sur I'écran de
contrdle.

Zone inférieure: la température du compartiment inférieur n'est pas réglable séparément, mais est plus
élevée que celle du compartiment supérieur. Pour afficher la température de la zone inférieure, il suffit
d’appuyer sur la touche (-) pendant une seconde. La température de la zone inférieure sera alors affichée
pendant trois secondes.

Cette opération peut étre répétée plusieurs fois pour contréler la température du compartiment inférieur.
Dans le cas d’'une zone unique (en retirant le séparateur) la température sera indiquée sur I'écran de
contrdle sans devoir appuyer sur aucune touche.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avant d’effectuer toute opération d’entretien ou de nettoyage, débranchez la fiche de la prise
de courant ou coupez I'alimentation électrique de 'appareil.
Le dégivrage de la cave a vin est entierement automatique.

* La présence périodique de gouttelettes d’eau sur la paroi arriere de I'appareil indique la phase de
dégivrage automatique. Leau du dégivrage est conduite directement dans un trou d’évacuation, puis
récoltée dans un récipient ou elle s’évapore.

En cas de besoin...

|. Videz compléetement la cave a vin.

2. Débranchez le produit.

3. Pour empécher la formation de moisissure, de mauvaises odeurs et d’oxydations, la porte de I'appareil
doit rester entrebaillée (3-4 cm environ).

4. Nettoyez I'appareil.

Nettoyez périodiquement I'intérieur avec une éponge imbibée d’eau tiede et/ou de détergent neutre.
Rincez et séchez avec un chiffon doux. N'utilisez pas d’abrasifs.

Nettoyez I'extérieur avec un chiffon doux imbibé d’eau. N'utilisez pas de pétes ou de paillettes
abrasives, ni de détachants (par ex., acétone, trichloréthyléne), ni de vinaigre.

Effectuez le nettoyage de la vitre extérieure avec n'importe quel détergent spécifique et de la partie
intérieure exclusivement avec un chiffon humide, en évitant d’utiliser des détergents afin de préserver la
conservation correcte des vins.

Nettoyage des clayettes

Pour un nettoyage correct des clayettes en bois de chéne rouvre, utilisez un chiffon humide. Faites
attention a ne pas abimer le joint lorsque la clayette est retirée du produit. Pour cela, il est conseillé
d’ouvrir entiérement la porte.
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DIAGNOSTIC DES PANNES

Avant de contacter le service aprés-vente...

Les problémes de fonctionnement sont souvent dus a des causes mineures qui peuvent étre identifiées et
remédiées sans utiliser aucun outil.

Les bruits de I'appareil sont normaux, car les ventilateurs et le compresseur dont il est doté pour le
réglage du fonctionnement s’allument et s’éteignent automatiquement.

Certains bruits de fonctionnement peuvent étre réduits:

* en mettant |'appareil a niveau et en I'installant sur une surface plane

* en séparant et en évitant le contact entre I'appareil et les meubles

* en contrdlant si les composants internes sont placés correctement

* en controlant que les bouteilles et les récipients ne soient pas en contact entre eux.

Quelques bruits de fonctionnement possibles:

* un sifflement a la mise en marche de I'appareil pour la premiere fois ou apres une période d’inutilisation
prolongée.

* un gargouillement lorsque le fluide réfrigérant circule dans le circuit.

¢ un bourdonnement lorsque le ventilateur se met en fonction.

* un crépitement lorsque le compresseur démarre.

* un déclic soudain lorsque le compresseur s’allume et s’éteint.

Si vous entendez ces bruits...
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...votre appareil fonctionne parfaitement !!!
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DIAGNOSTIC DES PANNES

I. Votre appareil ne fonctionne pas.

* Y a-t-il une coupure de courant?

¢ La fiche est-elle bien enfoncée dans la prise de
courant?

* Linterrupteur bipolaire de secteur est-il
enclenché?

¢ Les protections de I'installation électrique de
I’habitation fonctionnent-elles correctement ?

* Le cable d’alimentation est-il sectionné?

2. La température a Pintérieur de la cave a
vin n’est pas suffisamment froide.

* La porte est-elle fermée correctement?

¢ Les bouteilles empéchent-elles la fermeture de
la porte?

* Lappareil est-il installé proche d’une source de
chaleur?

* La température sélectionnée est-elle correcte?

* Les orifices d’aération sont-ils obstrués?

* La température ambiante de la piece
correspond bien a la classe climatique de
I'appareil?

3.La température a I'intérieur de la cave a
vin est trop froide.
* La température sélectionnée est-elle correcte?

4. Lappareil fait trop de bruit.

* Lappareil a-t-il été installé correctement?

* Les tubes de la partie arriere se touchent-ils ou
vibrent-ils?

5.1l y a de l’eau sur le fond du produit.
* Lévacuation de I'eau de dégivrage est-elle
obstruée?

INSTRUCTIONS DE REPARATION

Pour modifier les réglages de température,
procédez comme suit :
¢ Appuyez sur les touches de sélection de la
température "+" et "-", jusqu'a ce que l'affichage
visualise "bOF".
* Accédez au menu des réglages en appuyant sur
la touche "+" ; "Cnf" s'affiche. Maintenez la
touche "+" enfoncée, jusqu'a ce que "hyl"
s'affiche en clignotant (premier parametre)
Déroulez le menu des parameétres a l'aide de la
touche "-", jusqu'a ce que "OF |" soit visualisé a
I'affichage

* Appuyez sur la touche "+" pour accéder au
menu Modification des parameétres

* Vous pouvez modifier les valeurs de température
a l'aide des touches "+" et "-".

* Attendez que l'affichage cesse de clignoter et
retourne a la température de service

* A présent, appuyez sur les touches "+" et "-",
jusqu'a ce que "bON" soit a nouveau visualisé a
I'écran, ce qui a pour effet de bloquer l'acces au
menu et de sauvegarder les réglages des
parametres sélectionnés.

SERVICE APRES-VENTE

Avant de contacter le Service Apres-vente:
Redémarrez I'appareil pour vérifier si le probléme
a été éliminé. Si le résultat est négatif, débranchez
a nouveau I'appareil et répétez I'opération une
heure plus tard.

Si votre appareil continue a ne pas fonctionner
correctement apres avoir effectué les controles
indiqués dans le guide de recherche des pannes et
apres avoir redémarré I'appareil, contactez le
Service Apres-vente pour expliquer clairement le
probléme et communiquez:

41

le type et le numéro de série de I'appareil
(indiqué sur la plaque signalétique).

le type de panne

le modele

le numéro de service (numéro qui se trouve
sous le mot SERVICE, sur la plaque signalétique
placée a l'intérieur de I'Oappareil)

votre adresse compléete

votre numéro de téléphone.

S AVANE S 0000 000 00000



INSTALLATION

Effectuez le montage du produit avec
I'aération correcte, comme illustré sur les
figures.

Louverture de la porte de cette cave a vin ne
peut étre inversée.

Installez I'appareil loin des sources de chaleur.
Linstallation dans un lieu chaud, I'exposition
directe aux rayons du soleil ou le placement
de I'appareil a proximité d’une source de
chaleur (radiateurs, cuisiniere) augmentent la
consommation de courant et doivent étre
évités.

Si cela n'est pas possible, il est nécessaire de
respecter les distances minimums suivantes :
- 30 cm des cuisiniéres a charbon ou pétrole;
- 3 cm des cuisiniéres électriques et/ou a gaz.

Positionnez 'appareil dans un lieu sec et bien
aéré.

Nettoyez I'intérieur (voir le chapitre
«Nettoyage et entretien»).

Introduisez les accessoires fournis.

- <= Min. 200 cm

1T

LTI

Min. 50 mm

\

]

L

¥

3

L
)

42

y\\x

2




INSTALLATION
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INSTALLATION

A) Installation adjacente a d'autres meubles

Afin de permettre |'ouverture compléte de la porte a 90°, I'appareil doit étre installé en veillant a garantir
un espace d'au moins 3,5 mm des brides latérales aux portes des meubles ou appareils électroménagers
adjacents (comme illustré dans la figure I).

35m 35 mm
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Fig. |

B) Installation adjacente a des parois

En présence d'une poignée en saillie, afin de permettre l'ouverture complete de la porte a 90°, I'appareil
doit étre installé en veillant a assurer un espace d'au moins 60 mm de la bride latérale a la paroi adjacente
a l'ouverture (comme indiqué dans la figure 2).

PAROI

H ", D |

\

A

N

/ Fig. 2
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Branchement électrique

¢ Les branchements électriques doivent étre réalisés conformément aux réglementations locales en
vigueur.

¢ Les données relatives a la tension et a la puissance absorbée sont indiquées sur la plaque signalétique,
placée a l'intérieur de |'appareil.

¢ La mise a la terre de 'appareil est obligatoire aux termes de la loi.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de blessure causée a des personnes, des animaux

domestiques ou en cas de dommage matériel résultant du non-respect de ces exigences.

Si la fiche et la prise ne sont pas du méme type, faites remplacer la prise par un technicien qualifié.

N'utilisez aucune rallonge ou prise multiple.

Débranchement électrique
Le débranchement électrique doit étre possible soit en débranchant la fiche, soit par I'intermédiaire d’un
interrupteur bipolaire de secteur placé en amont de la prise.
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VOOR DE INGEBRUIKNEMING VAN UW

WINE CELLAR

Het product dat u gekocht heeft is een wine
cellar (of wijnbewaarkast), een professioneel
product dat uitsluitend voor het bewaren van
wijn bestemd is.

Lees om optimaal gebruik te kunnen maken
van uw apparaat de gebruiksaanwijzing
aandachtig door waarin u de beschrijving
van het product en nuttige tips voor het
bewaren van wijn aantreft.

Bewaar deze handleiding als naslagwerk.

MILIEUTIPS

I. Verpakking

Het verpakkingsmateriaal kan volledig gerecycled
worden, hetgeen aangegeven wordt door het
recyclingssymbool /Y . Volg de plaatselijke
milieuvoorschriften op wanneer u het apparaat
afdankt. Het verpakkingsmateriaal (plastic zakken,
schuimplastic, etc.) moet buiten bereik van
kinderen bewaard worden, aangezien het een bron
van gevaar kan vormen.

2. Afdanken/verwijdering

Het apparaat is gemaakt van materiaal dat
gerecycled kan worden.

Dit apparaat is gemarkeerd met het merkteken in
overeenstemming met de Europese Richtlijn
2002/96/EG betreffende afgedankte elektrische en

elektronische apparatuur (AEEA).
Door ervoor te zorgen dat het product op de juiste

manier weggegooid wordt draagt de gebruiker
ertoe bij om mogelijke negatieve gevolgen voor het
milieu en de gezondheid te voorkomen.

Het symbool mmm op het product of op de
begeleidende documentatie geeft aan dat dit
product niet als huisvuil behandeld moet worden
maar ingeleverd moet worden bij een geschikt
inzamelpunt voor de recycling van elektrische en
elektronische apparatuur.

Op het moment dat het apparaat afgedankt wordt
moet het apparaat onbruikbaar gemaakt worden
door het netsnoer door te knippen, de deuren en
de draagplateaus te verwijderen zodat kinderen
zich niet in het apparaat kunnen opsluiten.

Het apparaat moet afgedankt worden in
overeenstemming met de plaatselijke voorschriften
voor afvalverwerking en afgegeven worden bij
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. Nadat u het apparaat uit de verpakking
gehaald heeft moet u controleren of de deur
goed sluit. Eventuele beschadigingen moeten
binnen 24 uur aan de verkoper gemeld
worden.

2. Wacht minimaal twee uur alvorens het
apparaat in werking te stellen om ervoor
te zorgen dat het koelcircuit goed
functioneert.

3. Zorg ervoor dat de installatie en de

elektrische aansluiting door een erkende

vakman worden verricht overeenkomstig de
aanwijzingen van de fabrikant en de geldende
plaatselijke veiligheidsvoorschriften.

speciale verzamelpunten. Het apparaat mag niet
ook slechts een paar dagen onbeheerd
achtergelaten worden omdat het een bron van
gevaar kan zijn voor kinderen.

Wend u zich voor meer informatie over
verwerking, hergebruik en recycling van dit product
tot de daartoe aangewezen plaatselijke instantie, de
afvalinzameldienst of de winkel waar u het product
gekocht heeft.

Informatie

Dit apparaat bevat geen CFK. Het koelcircuit
bevat R134a (HFC) of R600a (HC), zie
serienummerplaatje in het apparaat.

Voor de apparaten met isobutaan (R600a):

isobutaan is een natuurlijk gas dat geen gevolgen
voor het milieu heeft maar wel ontvlambaar is. Het
is dus absoluut noodzakelijk om te controleren of
de slangen van het koelcircuit niet beschadigd zijn.

Verklaring van overeenstemming C E

* Dit product is ontworpen, gefabriceerd en op
de markt gebracht in overeenstemming met de:
- Veiligheidsvoorschriften van de
“Laagspanningsrichtlijn” 2006/95/EG (die de
richtlijn 73/23/EEG en latere verordeningen
vervangt);
- Beschermingsvereisten van de "EMC-Richtlijn"
2004/108/EEG gewijzigd door de Richtlijn
93/68/EEG.

De elektrische veiligheid van

het apparaat wordt alleen

gegarandeerd als het

apparaat volgens de

wettelijke voorschriften

deugdelijk geaard is.




ALGEMENE VOORZORGSMAATREGELEN

EN ADVIEZEN

¢ Gebruik de wine cellar uitsluitend voor het

bewaren van wijn en leg er geen

voedingsmiddelen in.

Let erop dat de ventilatieopeningen van het

apparaat niet afgedekt worden of verstopt

raken.

Om het risico van verstikking of opgesloten

raken te voorkomen mag u kinderen niet met

het apparaat laten spelen of zich in het
apparaat laten verstoppen.

Alvorens enige onderhouds- of

reinigingswerkzaamheden uit te voeren moet

u de stekker uit het stopcontact halen of de

netstroom uitschakelen.

¢ Het netsnoer mag uitsluitend door een

erkende vakman vervangen worden.

In het apparaat mogen geen explosieve stoffen

bewaard worden.

Tijdens het verplaatsen van het apparaat moet

u goed opletten om de vloer (bijv. parket) niet

te beschadigen.

Gebruik geen verlengsnoeren of

verloopstekkers.

* Het apparaat is niet bedoeld voor gebruik
door jonge kinderen of personen met een
handicap zonder toezicht.

¢ Beschadig het circuit van de koelvloeistof niet.

Gebruik geen elektrische apparaten in het

apparaat als deze niet goedgekeurd zijn door

de fabrikant.

Plaats het apparaat in een droge en goed

geventileerde ruimte. Het apparaat is bestemd

om in een omgeving te werken waar de
temperatuur binnen het hieronder aangegeven
bereik is, wat weer afhangt van de
klimaatklasse die op het typeplaatje vermeld
is: het kan gebeuren dat het apparaat niet
goed functioneert als u het apparaat lange tijd
op een hogere of lagere temperatuur dan het
voorziene temperatuurbereik laat staan.

. Omg. temp. | Omg. temp.
Klimaatklasse %C) P g(oF) P
SN van 10 tot 32 | van 50 tot 90

N van |6 tot 32 | van 61 tot 90

ST van |6 tot 38 |van 61 tot 100

T van |6 tot 43 |van 61 tot |10

T

elangrijk:

Als u grote hoeveelheden wijn in het apparaat
legt kunnen er diverse dagen voorbijgaan
voordat er een constante temperatuur bereikt
wordt.

Let op! De bewaartemperatuur mag nooit
onder +6°C dalen.

Tijdens de werking van het apparaat vormen
er zich dauw- of rijpdruppels op de wand van
de kast. Dit hangt samen met de werking. Het
is niet nodig om de rijp eraf te schrapen of de
dauw af te drogen. De achterwand van het
apparaat ontdooit automatisch. Het dooiwater
wordt automatisch in een afvoeropening
geleid en daarna opgevangen in een bakje
waar het verdampt.

De houten draagplateaus maken het mogelijk
om de flessen ordelijk te bewaren. Het
maximum gewicht dat elk draagplateau kan
dragen is 40 kg.

ijdens de opslag moet rekening gehouden

worden met het volgende:

Leg de flessen in het midden op het
draagplateau.

Als u de deur dichtdoet moet u erop letten
dat de flessen niet tegen de glasdeur
aankomen.

Let op: flessen met een hoog
alcoholpercentage mogen uitsluitend
hermetisch gesloten en rechtop bewaard
worden.

Door de luchtcirculatie in de koeler worden
er zones met een verschillende temperatuur
gevormd: De koudste zones bevinden zich
dichtbij de achterwand en de warmste zones
dichtbij het glas van de deur.

Bewaar wijnen in flessen altijd buiten de
verpakking en niet in kisten of dozen.



INLEIDING OVER WI|N

Bewaren van wijn

Zoals bekend kan wijn lang bewaard worden: als zij op een geschikte
plaats bewaard worden kunnen witte wijnen ongeveer twee jaar vanaf de
datum van de oogst bewaard worden, maar het verdient de voorkeur om
ze uiterlijk binnen een jaar te consumeren. Lichte rode wijnen kunnen
daarentegen tot twee jaar bewaard worden, terwijl sommige rode wijnen
met corps tien jaar bewaard kunnen worden en likeurwijnen zelfs twintig
jaar. Als u een fles wijn koopt leg de fles dan meteen in de kelder of op
een andere geschikte plaats. Bij het proces van de teelt van de druiven tot
het rijpen en het moment waarop de druiven geoogst worden en de
wijnbereiding zijn drie factoren van groot belang: het licht, de
luchtvochtigheid en de omgevingstemperatuur. Om ervoor te zorgen dat
de wijn tot volle rijping komt en om het goede aroma van de wijn te
behouden moet de wijn optimaal bewaard worden waarbij rekening
gehouden moet worden met deze drie factoren.

Bewaarplaats

Niet iedereen beschikt over een ondergrondse ruimte die
dienst kan doen als kelder. Slechts onlangs is de technologie erin
geslaagd om een waardevolle vervanging voor de traditionele
kelder te bieden. De wijnbewaarkast (Wine Cellar) die u
gekocht heeft is een speciaal apparaat dat ontwikkeld is om
wijnen op te slaan en op de juiste manier te bewaren. In deze
apparaten wordt namelijk geen fruit, groente en blikjes bewaard
maar alleen flessen met uw favoriete wijn. Zo is het ook als u
geen kelderruimte heeft mogelijk om elke wijnsoort te laten
rijpen, goed te bewaren en ervan te genieten.

Bewaarwijze

Een cruciale regel om uw favoriete flessen te bewaren is om de flessen op één kant te leggen of ze
zodanig schuin te leggen dat de wijn de kurk vochtig houdt. Velen denken dat hierdoor de klassieke
"kurkgeur" ontstaat. In werkelijkheid bevordert het contact van de wijn met de kurk de soepelheid van de
kurk en wordt de doelmatigheid van de kurk gegarandeerd. Doordat de flessen makkelijk gepakt kunnen
worden voor gebruik wordt per ongeluk schudden namelijk voorkomen, want door trillingen kunnen fijne
bestanddelen opwervelen en het uiterlijk van de wijn min of meer langdurig aantasten. Beweeg de flessen
dus zo min mogelijk en laat de wijn rusten. Vermijd ook dat de flessen tegen de achterwand aankomen
omdat dit niet alleen een doelmatige ontdooiing in de weg kan staan maar de etiketten van de flessen
hierdoor ook beschadigd kunnen worden door de druppels water die tijdens het ontdooien opgevangen
worden. De plateaus waar de flessen op gelegd worden moeten van hout zijn, een materiaal dat eventuele
trillingen goed opvangt en dat de flessen uit de buurt houdt van de wand die kou afgeeft. Verder is het van
groot belang dat de flessen wijn uit de buurt van stoffen of plaatsen gehouden worden die gekenmerkt
worden door sterke geuren omdat deze makkelijk op de wijn overgebracht kunnen worden.

De temperatuur

De temperatuur is een cruciale en belangrijke factor voor de hele levenscyclus van de wijn en is bepalend
voor de goede ontwikkeling ervan als het in de fles blijft om goed tot zijn recht te komen. Voor een
optimale bewaring moet de temperatuur constant gehouden worden tussen 8 en 12°C. Het is van
essentieel belang dat snelle en grote temperatuurschommelingen vermeden worden: door een te hoge
temperatuur zetten vloeistoffen uit en wordt de rijping van de wijn versneld; een te lage temperatuur
(onder 4 - 5°C) kan het depot van wijnsteen teweegbrengen, een defect dat het fraaie uiterlijk van de wijn
aantast. In extreme gevallen waarin de temperatuur onder 0°C daalt kan als de wijn bevriest de kurk er
plotseling uit schieten.

De kurk

De kurk is een essentieel onderdeel van de fles: de kwaliteit ervan, die geselecteerd wordt door de
wijnfabrikant, is erg belangrijk voor de juiste rijping van de wijn. De perfecte staat van de kurk, ook op de
fles die u in de winkel koopt, hangt uitsluitend af van de gebruiks- en opslagstandaard die door de fabrikant
of de bottelaar toegepast worden.
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OPSLAG VAN DE FLESSEN

Standaard opslag van 36 flessen

Als u de flessen om de wijn te bewaren zodanig in de kast wilt leggen dat zij goed zichtbaar zijn en er
makkelijk uit gehaald kunnen worden wordt de opslagmethode van 36 flessen geadviseerd (Bordeaux of
gecombineerde Bordeaux en Rijnwijnen).

Leg in de speciale holtes van elk van de 5 houten draagplateaus maximaal 6 flessen; er kunnen nog 6
flessen in de speciale openingen op de bodem van de bewaarkast gelegd worden zodat het er in totaal 36
flessen zijn.

De houten plateaus zijn voorzien van een blokkeersysteem zodat de flessen er niet per ongeluk uit kunnen
glijden en kunnen vallen. Er wordt geadviseerd om er grote flessen (Rijnwijn) op te leggen.

Opslag van Champagneflessen

Doordat deze flessen groter zijn dan normale flessen moeten Champagneflessen op de bodem van
bewaarkast gelegd in een maximum aantal van 5 flessen.

Als u andere Champagneflessen wilt opslaan moet u het 5e draagplateau verwijderen en moet u de flessen
bovenop de flessen op de bodem van de bewaarkast gelegd zijn leggen; leg ze andersom ten opzichte van
de flessen die eronder liggen. Zo kunt u tot 9 Champagneflessen opslaan.

De houten draagplateaus uittrekken

Om de houten draagplateaus uit te trekken moet u als volgt handelen:

|. Pak met één hand de voorkant van het draagplateau vast.

2. Trek het draagplateau langzaam uit door het plateau 1/3 van de volledige slag naar u toe te trekken.

In geval van weinig flessen

Als het aantal flessen waar u over beschikt niet genoeg is om de wijnbewaarkast te vullen in het aan te
raden om de flessen over alle beschikbare draagplateaus te verdelen en te vermijden om ze allemaal
boven of onder te leggen. Voor beter zicht van buitenaf wordt geadviseerd om ze op alle plateaus in het
midden te leggen.
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OPSLAG VAN DE FLESSEN

Mogelijke methoden voor de opslag van de flessen
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In geen geval mag er meer dan één uittrekplateau tegelijk uit gehaald worden.




TABEL VAN DE OPTIMALE TEMPERATUUR
WAAROP DE WIJNEN GESERVEERD
MOETEN WORDEN

In de tabel staat de temperatuur bij benadering waarop de wijn geserveerd moet worden.

Als de wijn op een hogere temperatuur dan de ingestelde temperatuur in de bewaarkast geserveerd moet
worden, wordt geadviseerd om de wijn tijdig uit de wijnbewaarkast te halen.

Barolo 17°C
Barbaresco 17°C
Beaujolais 13°C
Witte droge Bordeaux 8°C
Rode Bordeaux 17° C
Witte Bourgogne 1°C
Rode Bourgogne 18°C
Brunello 17° C
Champagne 6°C
Chianti Classico 16°C
Passito di Pantelleria 6°C
Rosé Cote de Provence 12°C
Droge en zoete Spumante 6°C

Verdicchio 8°C
Witte Trentinowijnen 11°C
Witte Franciacortawijnen 1°cC
Witte droge wijnen 8°C
Friuliwijnen 1°c
Rhénewijnen 15°C
Droge witte Loirewijnen 10°C
Likeur Loirewijnen 7°C
Rode Loirewijnen 14° C
Likeurdessertwijnen 8-18°C
Nieuwe wijnen 12°C
Lichte rode wijnen, weinig 14° C
tanninehoudend

Rode wijnen met gemiddelde 16°C

structuur, redelijk tanninehoudend

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

I. Elektronisch bedieningspaneel

2. Bovenste gedeelte met rekken

3. Uitneembaar scheidingsprofiel (zwart)

4. Onderste gedeelte

5. Serienummerplaatje
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HOE U HET APPARAAT MOET LATEN
FUNCTIONEREN

Inwerkingstelling van het apparaat

Inschakeling van het apparaat

Steek de stekker in het stopcontact om het apparaat in te schakelen en stel de temperatuur op het
frontpaneel van het apparaat in; dan gaat er een groen lampje branden en staat het apparaat aan.

Aan de binnenkant van het apparaat zit een lamp die niet automatisch aangaat als de deur wordt geopend,
maar die kan worden aangezet door op de betreffende knop op het bedieningspaneel te drukken.

Regeling van de temperatuur
Voor de goede werking van het apparaat adviseren wij om de temperatuur volgens de aanwijzingen in de
paragraaf "Inleiding over wijn" te regelen.

Opmerking:
De omgevingstemperatuur, hoe vaak de deur open wordt gedaan en de plaats van het apparaat kunnen de
binnentemperatuur beinvioeden.
Beschrijving van het bedieningspaneel
i e b a

LIGHT  on %/ TEMPERATURE ON / OFF

[ i
0Q——
-
a —

(g}

a) ON / OFF toets: apparaat aan/uitzetten

b) Werkingslampje van het apparaat

c) Toets (+) om de temperatuur te verhogen (max. + 18°C)
d) Toets (-) om de temperatuur te verlagen (min. +6°C)

e) Lampje koeling ingeschakeld

f) Lampje verwarming ingeschakeld

g) Display temperatuur in de kast

h) Toets binnenverlichting

i) Lampje binnenverlichting

Werking van de wijnkast met dubbele of enkele temperatuurzone

De wijnkast is ontworpen om met twee temperatuurzones te werken of als alternatief als de klant dit
wenst met één enkele temperatuurzone. Voor de werking met twee temperatuurzones plaatst u het
zwarte flessendraagrek op de rail van het vierde schap (tellend van de eerste van bovenaf), daarna stelt u
de gewenste temperatuur in de bovenste zone in, waarbij u eraan moet denken dat als de gewenste
temperatuur is bereikt de temperatuur van het onderste gedeelte ongeveer hoger is dan de ingestelde
temperatuur (de temperatuur van de onderste zone kan niet apart ingesteld worden).

Opmerking:

Om de wijn op de juiste manier op te slaan adviseren wij om de thermostaattemperatuur op 10°C in te
stellen (bovenste gedeelte) om een temperatuur van 15 — 16°C te bereiken. Voor de werking met één
temperatuurzone wordt het zwarte flessendraagrek verwijderd en vervangen door het rek dat als
accessoire bij het apparaat geleverd wordt (hetzelfde type als de andere houtkleurige rekken die reeds
geinstalleerd zijn). Bewaar het rek dat niet gebruikt wordt op een droge en koele plaats om te voorkomen
dat het beschadigd wordt door vocht of andere weersinvloeden en daardoor later niet bruikbaar meer is.
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Regeling van de temperatuur

De temperatuur van het apparaat is in de fabriek ingesteld en bedraagt 15°C (bovenste gedeelte).

Als het nodig is kan de temperatuur als volgt veranderd worden:

I. Op het moment dat het apparaat op het elektriciteitsnet aangesloten wordt toont het display de
temperatuur die aan de binnenzijde ingesteld is.

2. Houd de toets (+) ongeveer één seconde lang ingedrukt; de temperatuurindicatie zal beginnen te
knipperen.

3. Houd de toets (+) of (-) ingedrukt tot de gewenste temperatuur bereikt wordt.

4. Wacht 5 seconden tot de temperatuurindicatie continu oplicht; de temperatuur is ingesteld.

5. Wacht tot de temperatuuraanpassing effect heeft en leg de flessen wijn in de bewaarkast. Het lampje
aan de binnenzijde gaat niet aan (of gaat tijdelijk uit) als de temperatuur aan de binnenzijde hoger is dan
24°C, dit om de ingestelde temperatuur sneller te bereiken.

Controle van de temperatuur

Bovenste zone: de temperatuur van de bovenste zone is de temperatuur die normaal op het display
weergegeven wordt.

Onderste zone: de temperatuur van de onderste zone kan niet apart ingesteld worden, maar is hoger
dan de temperatuur van het bovenste gedeelte. Om de temperatuur van de onderste zone te laten
weergeven hoeft u slechts de (-) toets één seconde ingedrukt te houden waarna de temperatuur van de
onderste zone drie seconden lang weergegeven zal worden.

Dit kan meerdere keren gedaan worden om de temperatuur van de onderste zone te controleren.

Als de werking met enkele temperatuurzone gekozen wordt door het scheidingsprofiel te verwijderen,
hoeft u slechts naar de temperatuur die op het display weergegeven wordt te kijken zonder dat u op een
knop hoeft te drukken.

REINIGING EN ONDERHOUD

Alvorens enige onderhouds- of reinigingswerkzaamheden uit te voeren moet de stekker uit het
stopcontact gehaald worden of moet in ieder geval de netstroom uitgeschakeld worden.
Het ontdooiproces van de wine cellar is volledig automatisch.

* Als er af en toe druppels water op de achterwand aan de binnenzijde van het apparaat zijn dan duidt dit
op de automatische ontdooifase. Het dooiwater wordt automatisch in een afvoeropening geleid en
daarna opgevangen in een bakje waar het verdampt.

Indien nodig...

|. Maak de wine cellar helemaal leeg.

2. Sluit het apparaat van het elektriciteitsnet af.

3. Om de vorming van schimmels, onaangename geuren en oxidatie te vermijden moet u de deur op een
kier laten staan (ongeveer 3-4 cm).

4. Maak het apparaat schoon.

* Maak de binnenzijde regelmatig met een vochtige doek met lauw water en/of een neutraal
schoonmaakproduct schoon. Spoel het daarna met schoon water af en maak het met een zachte doek
droog. Gebruik geen schuurmiddelen.

* Maak de buitenkant met een zachte vochtige doek met water schoon. Gebruik geen schuurmiddel of
schuursponsjes en ook geen vlekkenmiddelen (bijv. aceton of trichloorethyleen) of azijn.

* Maak het glas aan de buitenkant met een willekeurig speciaal schoonmaakproduct schoon en aan de
binnenkant uitsluitend met een vochtige doek; gebruik geen verschillende schoonmaakproducten om de
wijn op de juiste manier te kunnen bewaren en niet aan te tasten.

Reiniging van de rekken

Gebruik een vochtige doek om de eikenhouten rekken op de juiste manier te reinigen. Pas op dat de
pakking niet beschadigd wordet als het rek uit het apparaat getrokken wordt. Om dit te doen wordt
geadviseerd om de maximale opening van de deur te benutten.
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OPSPOREN VAN STORINGEN

Voordat u de Klantenservice inschakelt....

Storingen in de werking zijn vaak te wijten aan banale oorzaken die vastgesteld en opgelost kunnen
worden zonder dat er gereedschap aan te pas hoeft te komen.

De geluiden van het apparaat zijn normaal omdat de ventilatoren en de compressoren waar het apparaat
mee uitgerust is voor de regeling van de werking automatisch in- en uitschakelen.

Sommige werkingsgeluiden kunnen verminderd worden:

* door het apparaat waterpas te zetten en het apparaat op een vlakke ondergrond te installeren,

¢ door het apparaat en de meubels te scheiden en te voorkomen dat het apparaat hiertegen aan komt,
¢ door te controleren of de inwendige onderdelen goed geplaatst zijn,

* door te controleren of de flessen en de houders niet tegen elkaar aankomen.

Enkele mogelijke werkingsgeluiden zijn:

* een gesis als het apparaat de eerste keer of na een lange tijd weer aangezet wordt,
* een geborrel als de koelvloeistof in de slangen stroomt,

* een gezoem als de ventilator inschakelt,
¢ een geratel als de compressor inschakelt,

¢ een plotselinge klik als de compressor in- en uitschakelt.

Als u deze geluiden hoort...

M) (6B ) @Rz

Buzzz o S

...werkt uw product uitstekend!!!
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OPSPOREN VAN STORINGEN

I. Het apparaat functioneert niet.

¢ |s de stroom niet uitgevallen?

¢ Zit de stekker wel goed in het stopcontact?

¢ |s de tweepolige netschakelaar ingeschakeld?

¢ Functioneren de beveiligingen van het
elektriciteitsnet in uw woning goed?

* Is het netsnoer kapot?

2. De temperatuur in de wine cellar is niet
koud genoeg.

* Is de deur goed dichtgedaan?

¢ Kan de deur niet dicht door de flessen?

¢ Is het apparaat in de buurt van een warmtebron
geinstalleerd?

* Is de ingestelde temperatuur juist?

* Is de luchtcirculatie door de ventilatieopeningen
verstopt?

3. De temperatuur in de wine cellar is te
koud.
* Is de ingestelde temperatuur juist?

4. Het apparaat maakt veel lawaai.

* Is het apparaat goed geinstalleerd?

¢ Komen de slangen aan de achterkant tegen
elkaar aan of trillen zij?

5. Er ligt water op de bodem van het
apparaat.
* Is de dooiwaterafvoer verstopt?

REPARATIE-INSTRUCTIE

Om de waarden van de temperatuurinstellingen te

veranderen gaat u als volgt te werk:

* Druk op de temperatuurkeuzetoetsen "+" en
tot "bOF" op het display verschijnt

* Open het instellingenmenu door op de "+" toets
te drukken; "Cnf" verschijnt. Houd de "+" toets
ingedrukt totdat knipperend "hy " verschijnt
(eerste parameter)

* Loop door het parametermenu met de "-" toets
tot "OF " op het display verschijnt

KLANTENSERVICE

Voordat u contact opneemt met de
klantenservice

Zet het apparaat uit en weer aan om te kijken of
het probleem opgelost is. Als dit ook niet helpt,
zet het apparaat dan weer uit en doe dit na een
uur nogmaals.

Als het apparaat nadat u de controles die in “Het
opsporen van storingen” beschreven zijn verricht
heeft en het apparaat weer aangezet heeft nog
steeds niet goed functioneert, neem dan contact
op met de Klantenservice, omschrijf duidelijk wat
het probleem is en geef de volgende gegevens
door:
* het type en het serienummer van het apparaat
(vermeld op het typeplaatje);

Druk op de "+" toets om de parameter te
openen

Met de "+" en "-" toetsen kunnen de
temperatuurinstellingen worden veranderd
Wacht tot het display niet meer knippert en
terugkeert naar de bedrijfstemperatuur
Druk nu op de "+" en "-" toetsen tot het woord
"bON" niet meer verschijnt in het display;
hierdoor wordt de toegang tot het menu
geblokkeerd en worden de gekozen
parameterinstellingen opgeslagen

* de aard van de storing;

¢ het model;

* het servicenummer (het nummer dat achter het
woord SERVICE op het typeplaatje aan de
binnenkant van het apparaat vermeld is);

* uw volledige adres;

* uw telefoonnummer.

S AVAKE S 0000 000 00000

Voor een lijst van de erkende klantenservice
kunt u ons call center gratis bellen op het
nummer: 00800-3810-4026".



INSTALLATIE

¢ Het apparaat moet zodanig geinstalleerd
worden dat een correcte ventilatie
gewaarborgd is zoals aangegeven op de
figuren.

¢ Daarom is bij deze wine cellar de
deurrichting niet omkeerbaar.

¢ Installeer het apparaat uit de buurt van
warmtebronnen.

¢ Door installatie in een warme omgeving,
directe blootstelling aan zonlicht of plaatsing
van het apparaat in de buurt van een
warmtebron (verwarmingsradiatoren,
komforen) neemt het energieverbruik toe en
dit moet dus vermeden worden.

¢ Als dit niet mogelijk is moeten de volgende

minimum afstanden in acht genomen worden:

- 30 cm van houtskool- of oliefornuizen;
- 3 cm van elektrische en/of gasfornuizen.

¢ Installeer het apparaat op een droge en goed
geventileerde plaats.

¢ Maak de binnenkant schoon (zie het
hoofdstuk "Reiniging en onderhoud").

¢ Doe de bijgeleverde accessoires erin.

-« <— Min. 200 cm?

1T

LTI

Min. 50 mm

\
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INSTALLATIE

Min. 200 em?2

“UliN 069
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INSTALLATIE

A) Installatie naast meubels

Om te garanderen dat de deur volledig tot 90° geopend kan worden, moet het apparaat geinstalleerd
worden rekening houdend met het feit dat vanaf de zijflenzen tot de deuren van ernaast staande meubels
of elektrische huishoudelijke apparaten er een afstand van minstens 3,5 mm in acht gehouden moet

worden (zoals aangegeven in afbeelding 1).
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B) Installatie naast wanden
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In het geval van een uitstekende handgreep, moet het apparaat, om te garanderen dat de deur volledig tot
90° geopend kan worden, geinstalleerd worden rekening houdend met het feit dat vanaf de zijflens tot de
wand in de richting waarvan de deur geopend wordt, er een afstand van minstens 60 mm in acht

gehouden moet worden (zoals aangegeven in afbeelding 2).
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Elektrische aansluiting

¢ De elektrische aansluitingen moeten in overeenstemming zijn met de plaatselijke
voorschriften.

* De gegevens met betrekking tot de spanning en het stroomverbruik staan op het typeplaatje, dat aan
de binnenzijde van het apparaat aangebracht is.

¢ De aarding van het apparaat is wettelijk verplicht.

¢ De fabrikant kan op geen enkele manier aansprakelijk gesteld worden voor eventuele schade
toegebracht aan personen, dieren of voorwerpen die veroorzaakt is doordat de hierboven vermelde
voorschriften niet in acht genomen zijn.

¢ Als de stekker en het stopcontact niet van hetzelfde type zijn moet het stopcontact door een erkende
vakman vervangen worden.

¢ Gebruik geen verlengsnoeren of verloopstekkers.

Het apparaat van het elektriciteitsnet afsluiten

Het moet mogelijk zijn om het apparaat van het elektriciteitsnet af te sluiten door de stekker uit het
stopcontact te halen of door middel van een tweepolige netschakelaar die voor het stopcontact geplaatst
is.
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ANTES DE USAR LA BODEGA

El producto que ha adquirido es una bodega
refrigerada, disenada exclusivamente para la
conservacion profesional de vinos.

Para utilizar este aparato de la mejor
manera, lea atentamente las instrucciones
para el uso, que incluyen una descripcion
del equipo y algunos consejos utiles para
conservar los vinos.

Guarde este manual para futuras consultas.

|. Tras desembalar el aparato, compruebe que la
puerta cierre correctamente. Si observa

danos, péngase en contacto con el vendedor
en un plazo de 24 h.

2. Una vez instalado el aparato, espere como
minimo dos horas antes de ponerlo en
marcha. Sélo de esta manera el circuito
frigorifico funcionara correctamente.

3. Aseglrrese de que la instalacién y la conexién
eléctrica sean efectuadas por un técnico
cualificado segln las instrucciones del
fabricante y las normas locales.

CONSE)OS PARA PRESERVAR EL MEDIO

AMBIENTE

I. Embalaje

El material de embalaje es 100% reciclable,
como lo indica el simbolo correspondiente £. .
Para su eliminacién, respete las normas locales.
No deje el material de embalaje (bolsas de
plastico, trozos de poliestireno, etc.) al alcance
de los nifos, puede ser peligroso.

2. Desguace del aparato

El aparato esta fabricado con material reciclable.
Este aparato lleva el marcado CE en
conformidad con la Directiva 2002/96/CE del
Parlamento Europeo y del Consejo sobre
residuos de aparatos eléctricos y electrénicos
(RAEE). La correcta eliminacién de este
producto evita consecuencias negativas para el
medio ambiente y la salud.

El sSimbolo um €n el producto o en la
documentacién que lo acompana indica que no
se debe tratar como un residuo doméstico. Es
necesario entregarlo en un punto de recogida
para el reciclaje de aparatos eléctricos y
electrénicos.

Antes de eliminar el aparato, corte el cable de
alimentacion, quite las puertas y los estantes, y
evite que los nifios puedan entrar en él.
Desguacelo en conformidad con las normas
locales para la eliminacién de residuos y
entréguelo a un centro autorizado para su
eliminacion. No lo deje sin vigilancia ni siquiera
por pocos dias, ya que es fuente potencial de
peligro para los nifios.

Para obtener informacién mas detallada sobre el
tratamiento, recuperacion y reciclaje de este
producto, péngase en contacto con el

ayuntamiento, con el servicio de eliminacién de
residuos urbanos o con la tienda donde lo
adquirié.

Informacion:

Este aparato no contiene CFC. El circuito
refrigerante contiene RI34a (HFC) o R600a (HC),
consulte la placa de caracteristicas situada en el
interior del aparato.

Para los aparatos con isobutano (R600a): el
isobutano es un gas natural sin efectos nocivos
para el medio ambiente, pero inflamable. Por lo
tanto, es imprescindible comprobar que los
tubos del circuito refrigerante no estén danados.

Declaracion de conformidad C E

¢ Este aparato ha sido disefiado, fabricado y
comercializado con arreglo a:
- los principios de seguridad de la directiva
“Baja tension” 2006/95/CE (que sustituye la
73/23/CEE y sucesivas rectificaciones);
- los requisitos de proteccién de la Directiva
2004/108/CEE sobre compatibilidad
electromagnética, modificada por la Directiva
93/68/CEE.

La seguridad eléctrica del aparato sélo puede
garantizarse si esta correctamente conectado a
un sistema de puesta a tierra conforme a las
reglamentaciones vigentes.




PRECAUCIONES Y SUGERENCIAS

GENERALES

¢ Utilice la bodega exclusivamente para
conservar vinos, no guarde ningun tipo de
alimentos en ella.
Tenga cuidado de no cubrir ni obstruir las
aberturas de ventilacion del aparato.
No permita que los nifios jueguen con el
aparato o se escondan en él, ya que podrian
quedarse atrapados y morir asfixiados.
¢ Antes de realizar cualquier operacion de
mantenimiento o de limpieza, desenchufe el
aparato de la toma de corriente o interrumpa
la alimentacion eléctrica.
El cable de alimentacién puede ser sustituido
exclusivamente por una persona autorizada.

* No guarde sustancias explosivas en el aparato.

* Al mover el aparato tenga cuidado de no
dafar el pavimento (p. €j. el parqué).

No utilice adaptadores multiples ni
alargaderas.

El aparato no esta disefiado para su uso por
parte de nifios o personas con discapacidades.
* No daiie el circuito refrigerante.

No utilice aparatos eléctricos distintos a los
indicados por el fabricante en el interior del
compartimento congelador.

Coloque el aparato en una habitacién seca y
bien ventilada. El aparato esta preparado para
funcionar a las temperaturas ambiente
indicadas en la tabla siguiente, segin la clase
climatica a la que pertenece, que figura en la
placa de caracteristicas: El aparato puede no
funcionar correctamente si se deja durante
mucho tiempo a una temperatura superior o
inferior a los limites previstos.

Clase climatica | T. amb. (°C) | T. amb. (°F)
SN De 10232 | De50a90
N De l6a32 | De6l a9
ST De 16238 | De 6l al00
T Del6a43 |Deé6lall0
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Importante:

Cuando se carga una gran cantidad de vino en
la bodega, pueden pasar algunos dias hasta
que se alcance una temperatura constante.
iAtencién! La temperatura de conservacion no
debe ser nunca inferior a +6°C.

Durante el funcionamiento del aparato, en la
pared de la cdmara se forman gotas de rocio o
de escarcha. Este es un fenémeno
absolutamente normal. No es necesario rascar
la escarcha ni secar el rocio. La pared
posterior se descongela automaticamente. El
agua de descongelacion fluye automaticamente
hacia un orificio, por el cual pasa a un
recipiente donde se evapora.

Los estantes de madera permiten ordenar
adecuadamente las botellas. El peso maximo
que soporta cada estante es de 40 kg.

Tenga en cuenta esta indicacion a la hora de
guardar las botellas

Ubique las botellas en posicion central sobre
los estantes.

Al cerrar la puerta, compruebe que las
botellas no toquen la puerta.

Atencion: las bebidas de alta graduacién
alcohdlica deben conservarse herméticamente
cerradas y en posicion vertical.

A causa de la circulacién de aire en el aparato,
se forman zonas con temperaturas diferentes:
Las zonas mas frias son las que estan junto a la
pared posterior; y las menos frias, las que
estan junto al vidrio de la puerta.

Conserve los vinos embotellados siempre
fuera del embalaje de madera o de cartén.



ALGUNAS CONSIDERACIONES SOBRE
EL VINO

La conservacion del vino

Como es sabido, el vino puede conservarse por un tiempo determinado:
En un lugar adecuado, los vinos blancos se mantienen alrededor de dos
afos desde la vendimia, aunque es preferible consumirlos en el plazo de
un ano. Los tintos ligeros pueden conservarse hasta dos afos, mientras
que algunos con mas cuerpo resisten diez afios y los generosos, hasta
veinte. Cuando compre una botella de vino, guardela inmediatamente en
la bodega o en otro sitio adecuado. En el proceso que va desde el cultivo
de la uva y su maduracién hasta la vendimia y la vinificacién, hay tres
factores determinantes: la luz, la humedad del aire y la temperatura
ambiente. Para que el vino desarrolle todo su sabor y mantenga el
bouquet, es necesario conservarlo con un perfecto equilibrio de estos tres
factores.

Lugar de conservacion

No todos disponen de un sétano donde instalar una bodega.
Pero, en los Ultimos tiempos, la tecnologia ofrece un valido
sustituto de la clasica bodega. La bodega refrigerada que ha
adquirido esta especificamente estudiada para guardar y
conservar correctamente los vinos. No almacene en ella fruta,
verdura o latas de bebidas, sino exclusivamente sus botellas de
vino preferidas. De esta manera, aunque no disponga del
espacio necesario para realizar una bodega tradicional, podra
madurar, conservar y disfrutar todo tipo de vinos.

Modo de conservacion

Una regla imprescindible para conservar el vino es colocar las
botellas acostadas o inclinadas para que el vino moje el tapén. Muchas personas piensan que esto
provocara el clasico “sabor a corcho”. En cambio, el contacto del vino con el tapén favorece la elasticidad
del corcho y le permite cumplir mejor su cometido.

Si las botellas estan ordenadas es mas facil extraerlas para su consumo, lo que evitara sacudidas que, al
igual que las vibraciones, pueden levantar los posos y perjudicar temporalmente el aspecto del vino. Por lo
tanto, mueva las botellas lo menos posible y deje reposar el vino. Evite también que las botellas toquen la
pared del fondo, ya que esto no sélo perjudicaria la descongelacién sino que podria estropear las etiquetas
a causa de las gotas de agua que se forman durante esta fase. Los estantes donde se apoyan las botellas
deben ser de madera porque este material absorbe las vibraciones y mantiene la botella lejos de la pared
que transmite frio. También es fundamental que las botellas estén lejos de sustancias o lugares con olores
fuertes, ya que el vino los absorbe facilmente.

La temperatura

La temperatura es un factor critico durante toda la vida del vino y determina su buen desarrollo cuando
éste se cria en botellas. Para una conservacién ideal, la temperatura debe mantenerse constante entre 8°C
y 12°C. Es fundamental evitar excursiones térmicas rapidas o amplias: una temperatura demasiado elevada
dilata los liquidos y acelera la maduracién, mientras que una excesivamente baja (menos de 4° - 5°C)
puede hacer que precipiten los tartratos desmereciendo el aspecto del vino. En el caso extremo en que la
temperatura sea inferior a 0°C, la congelacién del vino puede provocar la expulsion violenta del tapén.

El tap6n

El tapén es un elemento fundamental del envase: su calidad, escogida por el vinicultor, es muy importante
para una correcta maduracion del vino. Las perfectas condiciones del tapén, incluso en las botellas que
compramos, dependen exclusivamente de los estandares de uso y almacenamiento utilizados por el
productor o el embotellador.
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ALMACENAR LAS BOTELLAS

Almacenamiento clasico de 36 botellas

Si quiere conservar las botellas para que le resulten visibles y pueda sacarlas facilmente, le aconsejamos la
disposicion de 36 botellas (bordolesas o mixto bordolesas y renanas). Coloque en las celdas
correspondientes de cada uno de los 5 estantes de madera un nimero maximo de 6 botellas; puede
colocar otras 6 botellas en las ranuras especificas situadas en la base de la bodega refrigerada sumando asi
un total de 36 botellas. Los estantes de madera disponen de un sistema de bloqueo para evitar
extracciones involuntarias que provocarfan la caida de las botellas. Le aconsejamos colocar en éstos las
botellas mas grandes (Renana).

Almacenamiento de botellas Champaniesas

Las botellas Champanesas son mas grandes que las clasicas, coloque al maximo 5 botellas Champanesas en
la base de la bodega refrigerada. Si quiere almacenar mas botellas de tipo Champanesa, debe quitar el 5°
estante y colocar las botellas sobre las que se encuentran en la base de la bodega refrigerada en sentido
contrario respecto a las anteriores. De esta forma puede almacenar un total de 9 botellas Champaiiesas.

Extraccion de los estantes de madera

Para extraer los estantes de madera, haga lo siguiente:

I. Con una mano sujete la parte delantera del estante.

2. Extraiga lentamente el estante tirando de éste hacia usted hasta 1/3 de su recorrido total.

Si dispone de pocas botellas

Si no dispone de suficientes botellas para llenar la bodega refrigerada, le aconsejamos repartirlas entre
todos los estantes disponibles para evitar cargarlas todas arriba o abajo. Para ver mejor las botellas desde
fuera, péngalas en la parte central de todos los estantes.
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ALMACENAR LAS BOTELLAS

Posibles disposiciones para el almacenamiento de las botellas
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No extraiga nunca mas de un estante corredizo a la vez.
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TABLA DE TEMPERATURAS IDONEAS
PARA SERVIR EL VINO

En las siguientes tablas se indican las temperaturas a las que debe servirse el vino.

Si fuera necesario servir el vino a una temperatura superior a la establecida en la vinoteca, mantenga la
botella a temperatura ambiente el tiempo que sea necesario.

Barolo 17°C Verdicchio 8° C
Barbaresco 17°C Vinos blancos del Trentino 11°C
Beaujolais 13°C Vinos blancos de Franciacorta 11°C

Vinos blancos secos 8°C
Burdeos blanco seco 8°C

Vinos del Friuli 11°C
Burdeos tinto 17°C

Vinos del Rédano 15°C
Borgofia blanco °c Vinos blancos secos del Loira 10°C
Borgoiia tinto 18°C Vinos licorosos del Loira 7°C
Brunello 17° C Vinos tintos del Loira 14°C
Champan 6°C Vinos naturalmente dulces licorosos | 8-18° C
Chianti Classico 16°C Vino joven 12°c
Passito di Pantelleria 6 C Vinos tintos ligeros, con poco 14°C

tanino
Rosado de Cote de Provence 12° C " "

Vinos tintos con cuerpo, con mucho o

) B . 16°C

Vinos espumosos secos y dulces 6°C tanino

DESCRIPCION DEL APARATO

I. Panel de control electrénico

2. Compartimento superior con rejilla

3. Separador extraible (negro)
4. Compartimento inferior

5. Placa de caracteristicas
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PUESTA EN MARCHA DEL APARATO

Preparacion del aparato para su uso

Para encender el aparato

Inserte el enchufe para poner en marcha el aparato y, a continuacién, ajuste la temperatura en el panel
frontal. Se enciende un piloto verde que indica que el aparato esta encendido.

En el interior del aparato hay una bombilla que no se activa automaticamente al abrir la puerta. Cuando es
necesario se puede encender desde el panel de control pulsando el botén correspondiente.

Ajuste de temperatura
Para que el aparato funcione correctamente, recomendamos ajustar la temperatura segun las indicaciones
proporcionadas en la seccién "Algunas consideraciones sobre el vino".

Nota:
La temperatura ambiente, la frecuencia de apertura de la puerta y la ubicacién del aparato pueden influir
en la temperatura interior.

Descripcion del panel de mandos

i e b a

LIGHT  on %/ TEMPERATURE ON / OFF

| -

AN =1 AT
\
|

-
a —
(g}

a) Botéon ON/OFF: enciende y apaga el aparato

b) Piloto de funcionamiento del aparato

c) (+) botdn para aumentar la temperatura (max + 18 °C)
d) (-) botén para disminuir la temperatura (min +6 °C)

e) Piloto de enfriamiento activado

h) Piloto de calentamiento activado

g) Visor de la temperatura interior

h) Botén de la luz interior

i) Piloto de la luz interior

Vinoteca funcionando con una o dos zonas de temperatura

La vinoteca esta disefiada para funcionar con una o dos zonas de temperatura, segln se desee. Para la
posicién de funcionamiento con dos zonas de temperatura, coloque el soporte negro en los railes del
cuarto estante (el primer estante es el superior), a continuacion, ajuste la temperatura de la zona superior.
Tenga en cuenta que cuando se alcanza la temperatura definida, en el compartimento inferior habra grados
mas (la temperatura de la zona inferior no se puede ajustar de forma separada).

Nota:

Para conservar el vino correctamente, recomendamos ajustar el termostato a 10 °C (compartimento
superior) para obtener una temperatura de 15—16 °C. Para utilizar el aparato con una tnica zona de
temperatura, quite el soporte negro y coloque el estante de color madera (como el de los demas
estantes). Guarde el estante que no utiliza en un lugar seco y fresco para evitar que se dafie con la
humedad u otros agentes atmosféricos y no pueda utilizarse en el futuro.
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Ajuste de temperatura

La temperatura del aparato viene ajustada de fabrica a 15 °C (compartimento superior).

Si fuera necesario, la temperatura del compartimento superior puede cambiarse del siguiente modo:

I. Al conectar el aparato a la corriente eléctrica, en el visor aparece la temperatura ajustada en el interior.

2. Pulse el botén (+) durante un segundo. El indicador de temperatura parpadea.

3. Pulse los botones (+) o (-) hasta que el visor muestre la temperatura deseada.

4. Espere 5 segundos para que el visor deje de parpadear. La temperatura ya esta ajustada.

5. Espere hasta que se alcance la temperatura establecida e introduzca las botellas en la bodega. Para
alcanzar la temperatura interior con mas rapidez, la luz interior no se enciende (o se apaga
temporalmente) cuando la temperatura interior es superior a 24 °C.

Control de la temperatura

Zona superior: la temperatura mostrada en el visor, por lo general es la de la zona superior.

Zona inferior: la temperatura de la zona inferior no se puede ajustar de forma separada, pero es superior
a la del compartimento superior. Para ver la temperatura de la zona inferior, pulse el botén (-) durante un
segundo y se mostrara en el visor durante unos tres segundos.

Puede repetir esta operacion varias veces para comprobar la temperatura de la zona inferior.

Cuando se utiliza la vinoteca con una sola zona de temperatura, la temperatura mostrada en el visor es la
del interior del aparato. No es necesario pulsar ninglin botén.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Antes de realizar cualquier operacion de mantenimiento o de limpieza, desenchufe el aparato
de la toma de corriente o interrumpa la alimentacion eléctrica.
La descongelacion de la bodega es totalmente automatica.

* La presencia de gotas de agua en la pared posterior interna del aparato indica que se esta realizando la
descongelacion automatica. El agua de descongelacion se envia automaticamente a un orificio de
desagiie para luego recogerla en un contenedor donde se evapora.

En caso de necesidad...

|. Vacie completamente la bodega.

2. Desenchufe el aparato de la red eléctrica.

3. Para impedir la formacién de moho, mal olor y oxidaciones, deje la puerta entreabierta (3-4 mm).
4. Limpie el aparato.

¢ Limpie periédicamente el interior con una esponja humedecida en agua templada, sola o con un
detergente neutro. Aclare y seque con un pano suave. No utilice nunca sustancias abrasivas.

¢ Limpie el exterior con un pafo suave humedecido con agua. No utilice pastas o esponjas abrasivas,
quitamanchas (ej. acetona, tricloroetileno) ni vinagre.

¢ Limpie el vidrio exterior con un detergente especifico y el interior exclusivamente con un pafio himedo
(el uso de detergentes puede perjudicar la conservacién del vino).

Limpieza de los estantes

Los estantes de madera de roble se limpian con un pafio himedo. Al extraer los estantes del aparato,
tenga cuidado de no estropear el burlete de la puerta. Para ello, abra la puerta al maximo.
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GUIA DE SOLUCION DE PROBLEMAS

Antes de llamar al Servicio de Asistencia Técnica...

Los problemas de funcionamiento a menudo estan relacionados con pequefios problemas que usted
mismo puede localizar y corregir sin necesidad de ningun tipo de herramienta.

Es normal que el aparato haga ruido ya que los ventiladores y los compresores para la regulacién del
funcionamiento se encienden y se apagan automaticamente.

Algunos ruidos de funcionamiento pueden reducirse:

* nivelando el aparato e instalandolo sobre una superficie plana

¢ separando y evitando el contacto entre el aparato y los muebles

¢ controlando si los componentes internos estan colocados correctamente
* controlando que las botellas y los envases no se toquen entre ellos.

Algunos posibles ruidos de funcionamiento:

¢ un silbido al encender el aparato por primera vez o después de un periodo de tiempo prolongado.
* un gorgoteo cuando el fluido refrigerante entra en los tubos.

* un zumbido cuando el ventilador se pone en marcha.

* un traqueteo cuando el compresor se pone en marcha.
¢ un disparo imprevisto cuando el compresor se enciende y se apaga.

Cuando escucha estos ruidos...

s = ' - g’
== " @n = Jﬁug’!}P ; % ’;é

...iisu aparato esta vivo!!!
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GUIA DE SOLUCION DE PROBLEMAS

I. El aparato no funciona.

¢ (Hay una interrupcién de corriente?

¢ (Esta bien enchufado?

¢ (El interruptor de red esta conectado?

¢ (las protecciones de la instalacién eléctrica de
la vivienda funcionan correctamente?

* ¢Se ha roto el cable de alimentacién?

2. El interior de la bodega no esta lo
suficientemente frio.

* ¢(Se ha cerrado bien la puerta?

¢ (Las botellas impiden que se cierre la puerta?

¢ (El aparato se ha instalado cerca de una fuente
de calor?

¢ (la temperatura seleccionada es correcta?

* ¢lacirculacion del aire por las aperturas de
ventilacion esta obstruida?

3. El interior de la bodega esta demasiado
frio.
¢ (lLa temperatura seleccionada es correcta?

4. El aparato hace demasiado ruido.

* (El aparato se ha instalado correctamente?

* (Los tubos de la parte posterior se tocan o
vibran?

5. Hay agua en el fondo del aparato.
* (Esta atascado el orificio de salida del agua de
descongelacién?

INSTRUCCIONES DE REPARACION

Para cambiar los valores de las configuraciones de

las temperaturas siga este procedimiento:

¢ Pulse los botones de seleccién de la temperatura
"+"y "-" hasta que aparezca "bOF" en la pantalla

¢ Acceda al ment de configuracién pulsando el
botén "+". Aparecera "Cnf". Mantenga pulsado el
botén "+" hasta que muestre "hy|" parpadeando
(primer parametro).

¢ Recorra el menu de parametros con el botén
hasta que "OF|" aparezca en la pantalla.

Pulse el botén "+" para acceder a la
modificacién de los parametros

Con los botones "+"y "-", se puede modificar los
valores de configuracién de la temperatura
Espere hasta que la pantalla deje de parpadear y
vuelva a la temperatura de trabajo

Ahora, pulse los botones "+" y "-" hasta que la
palabra "bON" desaparezca de la pantalla, lo cual
bloquea el acceso al menu y guarda los
parametros configurados.

SERVICIO DE ASISTENCIA TECNICA

Antes de llamar al Servicio de Asistencia
Técnica:

Vuelva a poner en marcha el aparato para
comprobar si la averia se ha solucionado. Si el
resultado es negativo, desenchufe el aparato y
repita la operacién al cabo de una hora.

Si tras haber realizado los controles enumerados

en la guia de solucién de problemas y haber puesto

de nuevo en marcha el aparato, éste sigue sin

funcionar correctamente, péngase en contacto con

el Servicio de Asistencia técnica, describa

claramente el problema y comunique:

* el tipo y el nimero de serie del aparato
(indicado en la placa de caracteristicas).

* el tipo de problema,

¢ el modelo,

* el nimero de servicio (nimero que aparece
después de la palabra SERVICE, en la placa de
caracteristicas situada en el interior del
aparato),

* su direccién completa,

* sunumero Y prefijo telefénico.

S SAVARES 0000 000 00000

Para obtener una lista de los Centros de
Asistencia autorizados, llame gratuitamente
nuestro call centre, al nUmero:
00800-3810-4026".



INSTALACION

¢ Efectie el montaje del producto para
garantizar una correcta ventilacion, siga las
indicaciones de las figuras facilitadas.

* La puerta de esta bodega refrigerada no
es reversible.

* Instale el aparato lejos de fuentes de calor.

¢ Lainstalacién en un ambiente célido, la
exposicion directa a los rayos solares o la
colocacién del aparato cerca de una fuente de
calor (calefactores, hornillos) aumentan el
consumo de corriente por lo que deberian
evitarse.

¢ Si esto no fuera posible, se deben respetar las
siguientes distancias minimas:
- 30 cm de cocinas de carbén o petrdleo;
- 3 cm de cocinas eléctricas o de gas.

¢ Coléquelo en un lugar seco y
correctamente ventilado.

* Limpie el interior (véase el capitulo "Limpieza
y mantenimiento").

¢ Coloque los accesorios de la dotacion.

-« <— Min. 200 cm?

1T

LTI

Min. 50 mm
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INSTALACION

Min. 200 em?2

“UliN 069
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INSTALACION

A) Instalacion adyacente a muebles

Para garantizar la apertura completa de la puerta a 90°, el producto se debe instalar considerando que
desde las bridas laterales hasta las puertas de los muebles o electrodomésticos adyacentes debe haber al
menos 3.5 mm de distancia (como indica la figura I).
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B) Instalacion adyacente a paredes

En caso de tiradores salientes, para garantizar la apertura completa de la puerta a 90°, el producto se debe
instalar considerando que desde la brida lateral hasta la pared adyacente a la apertura debe haber al menos
60 mm de distancia (como indica la figura 2).
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Conexion eléctrica

Las conexiones eléctricas deben ser conformes a la normativa local.

Los valores de tensién y de potencia absorbida estan indicados en la placa de caracteristicas, situada en
el interior del aparato.

La puesta a tierra del aparato es obligatoria con arreglo a la ley.

El fabricante declina toda responsabilidad por los dafios sufridos por personas, animales o cosas
debidos al incumplimiento de las normas vigentes.

Si el enchufe y la toma no son del mismo tipo, haga sustituir la toma por un técnico cualificado.

No utilice adaptadores multiples ni alargaderas.

Desconexion eléctrica
El aparato debe poder desconectarse en cualquier momento, desenchufandolo o mediante un interruptor
bipolar situado aguas arriba de la toma de corriente.
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ANTES DE UTILIZAR A GARRAFEIRA

O aparelho que acabou de comprar é uma
garrafeira, produto profissional destinado
exclusivamente a conservacao de vinhos.

Para utilizar o seu aparelho da melhor
forma, convidamo-lo a ler atentamente as
instrugées de utilizacao, onde encontrara a
descricao do produto e conselhos uteis para
a conservacao dos vinhos.

Guarde este manual para futuras consultas.

|. Apds desembalar o aparelho, certifique-se de
que a porta fecha perfeitamente. Eventuais

danos devem ser comunicados ao revendedor
num prazo de 24 horas.

2. Espere pelo menos duas horas antes de ligar o
aparelho, a fim de permitir que o circuito
refrigerante esteja perfeitamente eficiente.

3. Certifique-se de que a ligagcao e a instalacao
eléctrica sao efectuadas por um técnico
especializado segundo as instrugées fornecidas
pelo fabricante e em conformidade com as
normas de seguranca locais em vigor.

CONSELHOS PARA A PROTECCAO DO

AMBIENTE

I. Embalagem

A embalagem é constituida por material 100%
reciclavel e esta marcada com o simbolo £ de
reciclagem. Para a eliminagao, respeite as
normas locais. Os materiais de embalagem
(sacos de plastico, partes em poliestireno, etc.)
devem ser mantidos fora do alcance das criangas,
dado que constituem potenciais fontes de perigo.

2. Desmantelamento

O produto foi fabricado com material
reutilizavel. Este aparelho esta classificado de
acordo com a Directiva Europeia 2002/96/EC
sobre Residuos de equipamento eléctrico e
electrénico (CEE). Ao garantir a eliminacao
adequada deste produto, estara a ajudar a evitar
potenciais consequéncias negativas para o
ambiente e para a satde publica, que poderiam
derivar de um manuseamento de desperdicios
inadequado deste produto.

O simbolo == N produto, ou nos
documentos que acompanham o produto, indica
que este aparelho nao pode receber um
tratamento semelhante ao de um desperdicio
doméstico. Pelo contrario, devera ser depositado
no respectivo centro de recolha para a
reciclagem de equipamento eléctrico e
electrénico. No momento do desmantelamento,
torne o aparelho inutilizavel cortando o cabo de
alimentacao e retirando as portas e as prateleiras
de maneira a que as criangas nao possam aceder
facilmente ao interior do frigorifico. Em caso de
desmantelamento do aparelho, respeite as
normas locais relativas a eliminacao de residuos e
deposite-o nos respectivos centros de
eliminacao. Nao o abandone sem vigilancia nem
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mesmo por poucos dias, dado que ele constitui
uma fonte de perigo para as criangas. Para obter
informagdes mais detalhadas sobre o tratamento,
a recuperagao e a reciclagem deste produto,
contacte o Departamento na sua localidade, o
seu servico de eliminagiao de desperdicios
domeésticos ou a loja onde adquiriu o produto.

Informacao:

Este aparelho nao contém CFC. O circuito
refrigerante contém Rl34a (HFC) nem R600a
(HC), consulte a chapa de caracteristicas situada
no interior do produto.

Para os aparelhos com Isobutano (R600a):0
isobutano é um gas natural nao prejudicial ao
meio ambiente, mas inflamavel. Portanto, é
indispensavel certificar-se de que os tubos do
circuito refrigerante nao estejam danificados.

Declaracao de conformidade C E

* Este aparelho foi concebido, fabricado e
distribuido em conformidade com o seguinte:
- objectivos de seguranca da Directiva “Baixa
Tensao” 2006/95/CE (que substitui a
73/23/CEE e seguintes correcgoes);
- os requisitos de protecgao da Directiva
"EMC" 2004/108/CEE, modificada pela
Directiva 93/68/CEE.

A seguranca eléctrica do
artigo esta assegurada
apenas quando estiver
correctamente ligado a uma
eficiente instalagao a terra
segundo as normas legais.




PRECAUCOES E SUGESTOES GERAIS

Use a garrafeira exclusivamente para a
conservacao de vinhos e n3o introduza no seu
interior qualquer tipo de alimento.

Nao tape nem obstrua as aberturas de
ventilagao do aparelho.

Para evitar o perigo de sufocagdo e
aprisionamento, nao permita que as criangas
brinquem ou se escondam dentro do
aparelho.

Antes de qualquer operacao de manutengao
ou limpeza, desligue o aparelho da corrente
eléctrica.

O cabo de alimentacao sé pode ser
substituido por um técnico especializado.

Nao conserve no aparelho substancias
explosivas.

Preste atencao durante as deslocacoes de
maneira a nao estragar o chao (por ex.
soalho).

Nao use extensdes ou adaptadores muiltiplos.
O aparelho nao deve ser usado por criangas
ou por pessoas sem serem controladas.

Nao estrague o circuito do liquido frigorifico.
Nao use aparelhos eléctricos no interior dos
compartimentos conservadores de alimentos
congelados do aparelho, se estes ndo sao do
tipo aconselhado pelo fabricante.

Coloque o produto num ambiente seco e bem
ventilado. O aparelho esta preparado para
funcionar em ambientes com uma
temperatura compreendida entre os seguintes
intervalos, por sua vez relacionados com a
classe climatica indicada na chapa de
caracteristicas: o aparelho podera nao
funcionar correctamente se for deixado por
um longo periodo a uma temperatura superior
ou inferior ao intervalo previsto.

Classe Climatica | T. Amb. (°C)| T. Amb. (°F)
SN De 10a32 | De50a90
N De l6a32 | De6l a9
ST De 16238 | De 61 a 100
T Del6a43 |Deé6lall0

Importante:

Se introduzir uma grande quantidade de
vinhos, pode demorar alguns dias até que
atinjam uma temperatura constante.

Atencao! A temperatura de conservacao
nunca deve descer abaixo de +6 °C.

Durante o funcionamento do aparelho,
formam-se na parede da garrafeira gotas de
agua ou de gelo. Isto depende do
funcionamento. Nao é necessario retirar o
gelo ou secar as gotas de agua. A parede
traseira descongela-se automaticamente. A
agua de descongelacao é automaticamente
transportada para um orificio de descarga e,
de seguida, recolhida num recipiente onde ira
evaporar.

As grelhas de madeira permitem uma
conservacao ordenada das garrafas. Cada
prateleira suporta um peso maximo de 40 Kg.

Cuidados a ter na arrumacao

Coloque as garrafas numa posicao central
sobre a grelha.

Quando fechar a porta, tenha atencao para
que as garrafas nao toquem na porta de vidro.
Atencao: conserve o alcool de alta graduagao
sempre hermeticamente fechado e em
posicdo vertical.

Devido a circulagao de ar no frigorifico,
formam-se zonas com temperaturas
diferentes: As zonas mais frias sao as que
estdo mais perto da parede traseira, as mais
quentes perto do vidro da porta.

Conserve os vinhos engarrafados sempre fora
da embalagem e nao em caixas ou cartdes.



INTRODUCAO SOBRE O VINHO

A conservacao dos vinhos

Como se sabe, o vinho pode ser conservado no tempo: se forem
mantidos num local adequado, os vinhos brancos podem ser conservados
durante cerca de dois anos a partir da data da vindima, mas é mais
aconselhavel consumi-los dentro de um ano. Os vinhos tintos leves podem
ser conservados durante dois anos, enquanto que os vinhos tintos
encorpados podem resistir durante dez anos e os vinhos feitos com uvas
passas até mesmo vinte anos. Quando comprar uma garrafa de vinho
coloque-a imediatamente na adega ou noutro local adequado. No
processo que vai do cultivo da vinha até a maturacao e ao momento da
vindima e da vinificacao, sdo determinantes trés factores: a luz, a humidade
do ar e a temperatura ambiente. Para que o gosto do vinho atinja a plena
maturacao e para manter o bom aroma do vinho, é necessario uma
perfeita conservagao através da interacgdo destes trés factores.

Local de conservagao

Nem todos dispdem de um local subterraneo destinado a
adega. S6 recentemente a tecnologia conseguiu fornecer um
substituto valido para a classica adega. A adega frigorifica
(Garrafeira) que acaba de comprar é um aparelho especial
estudado para guardar e conservar os vinhos de uma forma
correcta. De facto, no seu interior nao se conservam fruta,
verduras e lacticinios, mas apenas as garrafas do seu vinho
preferido. Assim, mesmo nao dispondo de um espago para
adega, é possivel maturar, conservar adequadamente e degustar
cada tipo de vinho.

Modalidades de conservacao

Uma regra imprescindivel para conservar as suas garrafas preferidas é deita-las de lado ou manté-las
inclinadas de forma a que o vinho encoste na rolha. Muitos pensam que isto provoca o classico cheiro de
“rolha”. Na realidade, o contacto do vinho com a rolha favorece a elasticidade da rolha, garantindo a sua
funcionalidade. Um facil levantamento das garrafas para utilizagao evita movimentos acidentais que, como
as vibragoes, podem por em suspensao os sedimentos, alterando, por mais ou menos tempo, o aspecto
estético do vinho. Por isso, movimente o menos possivel as suas garrafas e deixe repousar o vinho. Evite
também por as garrafas em contacto com a parede do fundo, pois poderia nao s6 comprometer uma
descongelacgao eficiente mas também danificar as etiquetas das garrafas devido as goticulas de agua
formadas durante a descongelagio. As grelhas onde se pousam as garrafas devem ser de madeira, material
que absorve eficazmente as eventuais vibracdes e mantém a garrafa longe da parede que transmite frio. E
igualmente fundamental manter as garrafas de vinho longe de substancias ou locais caracterizados por
fortes odores, ja que estes podem ser facilmente transmitidos ao vinho.

A temperatura

A temperatura representa um factor critico e importante para todo o ciclo de vida do vinho e determina o
seu desenvolvimento em boas condi¢ées quando permanece na garrafa para refinar. Para obter uma
optima conservacao, a temperatura deve ser mantida constante num intervalo entre os 8 e 12°C. E
fundamental evitar rapidas e amplas variagoes térmicas: uma temperatura demasiado elevada dilata os
liquidos e provoca uma aceleracao da maturacao do vinho, enquanto que uma temperatura
excessivamente baixa (abaixo dos 4 - 5°C) pode provocar precipitagdes de tartaratos, defeito que
prejudica a estética agradavel do vinho. No caso extremo em que a temperatura desga abaixo dos 0°C, o
vinho, ao congelar, pode provocar a explosao da rolha.

A rolha

A rolha representa um componente fundamental da garrafa: a sua qualidade, escolhida pelo produtor do
vinho, é muito importante para uma correcta maturagiao do préprio vinho. O perfeito estado da rolha,
mesmo nas garrafas que compramos, depende exclusivamente dos padrées de utilizacao e
armazenamento utilizados pelo produtor e pelo engarrafador.
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ARMAZENAR AS GARRAFAS

Armazenagem classica com 36 garrafas

Se desejar arrumar as garrafas para conservar o vinho de maneira tal que fiquem visiveis e possam ser
pegas facilmente, recomenda-se a configuracao de 36 garrafas (bordolesi ou misto bordolesi e renane).
Posicionar nos nichos apropriados de cada uma das 5 prateleiras de madeira um nimero de 6 garrafas ao
maximo, outras 6 garrafas podem ser colocadas nas aberturas apropriadas colocadas na base da garrafeira
totalizando 36 garrafas. As prateleiras de madeira possuem um sistema de bloqueio para evitar extracgdes
involuntarias que poderiam provocar a queda das garrafas. Recomenda-se colocar as garrafas mais grandes
(Renana).

Armazenagem com garrafas Champagnotta

Devido ao tamanho maior em relagao as garrafas classicas, as garrafas de Champagnotta devem ser
colocadas 5 garrafas de cada vez ao maximo na garrafeira. Se se desejar armazenar outras garrafas do tipo
Champagnotta é necessario remover a 52 prateleira e deve-se colocar as garrafas sobre aquelas colocadas
na base da garrafeira no sentido oposto em relacio s anteriores. E possivel armazenar assim até 9
garrafas de tipo Champagnotta.

Extraccao das prateleiras de madeira

Para retirar das prateleiras de madeira fazer da seguinte maneira:

|. Pegue com uma das maos a parte anterior da prateleira.

2. Extraia lentamente a prateleira puxando-a |/3 do percurso total na sua direcgdo.

Se as garrafas forem poucas

Se o nimero das garrafas a disposicao nao for suficiente para encher o frigorifico ou a garrafeira,
aconselha-se dividi-las nas varias prateleiras disponiveis, evitando coloca-las todos em cima ou em baixo.
Para visualizar melhor por fora, recomenda-se arruma-las centralmente em todas as prateleiras.
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ARMAZENAR AS GARRAFAS

Possiveis configuracées para a armazenagem das garrafas

(PP PV
(0/@G\(3)
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200G
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(GNSNSNSNN)

PP\
(01PN

((6
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STANDARD
36 Garrafas (100% deitadas)
5 Grelhas utilizadas

CONSERVAGCAO
44 Garrafas (100% deitadas)
| Grelha utilizada

SERVIZIO
42 Garrafas (50% deitadas e
50% de pé) 3 Grelhas utilizadas

} 4 filas (6x4)

ARMAZENAGEM MAXIMA
46 Garrafas (48%

deitadas e 52% de pé)

| Grelha utilizada

4 filas (6x4) {

ARMAZENAGEM
COM GARRAFAS

CHAMPAGNOTTA

Nao extraia nunca mais de uma prateleira deslizavel de cada vez.
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TABELA DE TEMPERATURAS IDEAIS PARA

SERVIR OS VINHOS

Na tabela encontram-se as temperaturas indicativas para servir o vinho de mesa.

Caso o vinho deva ser servido a uma temperatura superior a regulada no interior da adega, sugere-se
deixa-lo a temperatura ambiente pelo tempo necessario.

Barolo 17° C
Barbaresco 17°C
Beaujolais 13°C
Bordeaux branco seco 8°C
Bordeaux tinto 17°C
Bourgogne branco 11°C
Bourgogne tinto 18°C
Brunello 17° C
Champagne 6°C
Chianti Classico 16°C
Passito di Pantelleria 6°C
Provenza Rosé 12°C
Espumantes secos e doces 6°C

Verdicchio 8°C
Vinhos brancos de Trentino 11°C
Vinhos brancos Franciacorta 11°C
Vinhos bancos secos 8°C
Vinhos de Friuli 1°c
Vinhos de Rodano 15°C
Vinhos de Loire brancos secos 10°C
Vinhos de Loire Licorosos 7°C
Vinhos de Loire tintos 14° C
Vinhos "Passito" licoroso 8-18°C
Vinhos Novelli 12°C
Vinhos tintos leves, pouco taninos 14° C
Vinhos tintos mediamente 16°C

estruturados, bastante taninos

DESCRICAO DO APARELHO

I. Painel de controlo electrénico

2. Compartimento superior com grelhas
3. Separador extraivel (preto)

4. Compartimento inferior

5. Chapa de caracteristicas

79

(VNN

,d || B

RRRIRIEIR

3 OHOHOHNOHONO

| PO0OG

000>




COMO USAR O APARELHO

Como ligar o aparelho

Arranque do aparelho

Ligue a ficha para pér o aparelho a funcionar e regule a temperatura no painel frontal do aparelho.
Acende-se um indicador verde e o aparelho fica ligado.

Existe, no interior do produto, uma lampada que nao se activa automaticamente ao abrir a porta, mas que
pode ser ligada, se necessario, a partir do painel de controlo premindo o respectivo botao.

Regulacao da temperatura
Para o funcionamento correcto do aparelho, aconselha-se a regulacao da temperatura de acordo com as
indicacoes fornecidas no paragrafo “Introducao ao vinho*.

Nota:
A temperatura ambiente, a frequéncia de abertura da porta e a posicao do aparelho podem influenciar as
temperaturas internas.

Descricao do painel dos comandos

i e b a
LIGHT ON * TEMPERATURE ON / OFF
. L/ '-
- :
\ \ \ \
h g f d C

a) Tecla on/off: ligar/desligar o aparelho

b) indicador de funcionamento do aparelho

c) Tecla (+) para aumentar a temperatura (max. + 18 °C)
d) Tecla (-) para diminuir a temperatura (min + 6 ° C)

e) Indicador de arrefecimento activado

f) Indicador de aquecimento activado

g) Visor de temperatura no compartimento

h) Tecla de luz interna

i) Indicador de luz interna.

Funcionamento da adega de zona dupla de temperatura ou zona unica

A adega foi concebida para funcionar com duas zonas de temperatura, ou, em alternativa, e segundo a
necessidade do cliente, uma zona Unica de temperatura. Para o funcionamento a temperatura dupla,
coloque a grelha da garrafeira preta nas guias do quarto nivel (de cima para baixo); regule a temperatura
desejada na zona superior, tendo presente que a temperatura do compartimento inferior, uma vez
alcancada a temperatura desejada, sera superior a regulada (a temperatura da zona interior nao pode ser
regulada independentemente).

Nota:

Para a correcta conservagao do vinho, sugere-se regular a temperatura do terméstato a 10°C
(compartimento superior), de modo a obter uma temperatura de 5-16°C. Para o funcionamento de uma
Unica zona de temperatura, remova a grelha da garrafeira preta e substitua-a pela grelha fornecida com o
aparelho (do mesmo tipo das outras de cor de madeira ja instaladas). Aconselha-se manter a grelha nao
utilizada num local seco e fresco para que nao se danifique devido a humidade ou outros agentes
atmosféricos tornando-a inutilizavel no futuro.
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Regulacao da temperatura

A temperatura do produto foi regulada na fabrica e corresponde a |5° C (compartimento superior).

Sempre que necessario, é possivel modificar a temperatura do compartimento superior, conforme se

segue:

I. No momento da ligacdo a rede eléctrica, o visor exibe a temperatura regulada no interior do
compartimento.

2. Prima a tecla (+) por um segundo; o indicador da temperatura comega a piscar.

3. Prima as teclas (+) ou (-) até atingir a temperatura desejada.

4. Aguarde 5 segundos até que o indicador fique fixo; a temperatura foi regulada.

5. Aguarde pelo ajuste da temperatura e introduza as garrafas de vinho na adega. A luz interna nao se
acende (ou desliga-se temporariamente) quando a temperatura, no interior, supera os 24°C, para
permitir que a temperatura regulada seja alcancada mais rapidamente.

Controlo da temperatura

Zona superior: em qualquer momento pode visualizar a temperatura da zona superior no visor de
controlo.

Zona inferior: a temperatura no compartimento inferior nao é regulavel independentemente; é mais
elevada do que a temperatura do compartimento superior. Para visualizar a temperatura da zona inferior,
prima o botdo ( - ) por um segundo e sera exibida a temperatura da zona inferior por trés segundos. Esta
operacao pode ser repetida mais vezes para verificar a temperatura do compartimento inferior.

Se a zona for utilizada como zona Unica, ¢ suficiente verificar a temperatura indicada no visor de controlo,
sem premir qualquer tecla.

LIMPEZA E MANUTENCAO

Antes de proceder a qualquer operacao de manutencao ou limpeza, retire a ficha da tomada
ou desligue o aparelho da corrente eléctrica.
A descongelacao da garrafeira é completamente automatica.

¢ A presenca periddica de gotas de agua na parede traseira interna do aparelho assinala a fase de
descongelagdo automatica. A agua de descongelagdo é automaticamente transportada para um orificio
de descarga e, de seguida, recolhida num recipiente onde ira evaporar.

Em caso de necessidade...

|. Esvazie completamente a garrafeira.

2. Desligue o aparelho da corrente eléctrica.

3. Para impedir a formacao de bolor, cheiros e oxidagdo, a porta do aparelho deve permanecer fechada
(cerca de 3-4mm).

4. Limpe o aparelho.

¢ Limpe periodicamente o interior com uma esponja humedecida em agua tépida e/ou detergente
neutro. Enxaglie e seque com um pano macio. Nao use abrasivos.

¢ Limpe o exterior com um pano macio humedecido com agua. Nao utilize pastas ou esponjas abrasivas
nem tira-nédoas (ex. acetona, tricloretilena) ou vinagre.

¢ Efectue a limpeza do vidro externo com um detergente especifico e a parte interna apenas com um
pano himido, evitando utilizar varios detergentes a fim de preservar a correcta conservagao dos vinhos.

Limpeza da grelha

Para uma correcta limpeza da grelha em madeira de carvalho, utilize um pano himido. Preste atengao
para nao estragar a guarnicao quando retirar a grelha do aparelho. Para isso, é aconselhavel abrir
totalmente a porta.
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GUIA PARA RESOLUCAO DE AVARIAS

Antes de contactar o Servico de Assisténcia...

Os problemas de funcionamento sdao muitas vezes devido a causas banais, que podem ser individuadas e
resolvidas sem a utilizacao de nenhum tipo de ferramentas.

Os barulhos do aparelho sao normais ja que os ventiladores e os compressores do mesmo para a
regulacao do funcionamento acendem e apagam automaticamente.

Alguns rumores de funcionamento podem ser reduzidos:

* nivelando o aparelho e instalando-o em uma superficie plana

¢ separando e evitando o contacto entre o aparelho e os moveis

¢ controlando se os componentes internos estao colocados correctamente

* controlando se as garrafas e os recipientes nao ficam em contacto entre eles.

Alguns possiveis rumores de funcionamento:

¢ um sibilo quando se liga o aparelho pela primeira vez ou depois de um periodo de tempo prolongado.
* um gotejamento quando o fluido refrigerante entra nos tubos.

¢ Um zumbido quando o ventilador comega a funcionar.

* uma crepitacdo quando o compressor inicia a funcionar.

¢ um estalido improviso quando o compressor liga ou desliga.

Quando se ouvem estes ruidos

g B _CN B g‘?? N = =" N
i Q @ :(,u( Q;Z. Q

...0 seu produto esta vivo!!!
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GUIA PARA RESOLUCAO DE AVARIAS

I. O aparelho nao funciona.

* Houve um corte de energia?

* A ficha esta bem inserida na tomada?

¢ O interruptor bipolar de rede esta ligado?

* Estio a funcionar correctamente as proteccoes
do sistema eléctrico da sua moradia?

* O cabo de alimentagao esta cortado?

2. A temperatura no interior da garrafeira
nao esta suficientemente fria.

* A porta foi bem fechada?

¢ As garrafas impedem o fecho da porta?

* O aparelho foi instalado perto de uma fonte de
calor?

* A temperatura seleccionada esta certa?

* Acirculagdo do ar através das grelhas de
ventilacao esta obstruida?

3. A temperatura no interior da garrafeira
esta demasiado fria.
* A temperatura seleccionada esta certa?

4. O aparelho emite ruidos excessivos.

* O aparelho foi instalado correctamente?

* Os tubos na parte de tras estao encostados ou
vibram?

5. Ha agua no fundo do aparelho.
* O orificio de descarga da agua de
descongelacdo esta obstruido?

INSTRUCOES DE REPARACAO

Para alterar os valores das definicoes de

temperatura, proceda da seguinte forma:

* Prima os botdes de seleccio da temperatura "+"
e "-" até "bOF" aparecer no visor

¢ Aceda ao menu das definices premindo o botao
"+". Aparecera a indicagdo "Cnf'. Mantenha o
botdo "+" premido até que "hy|" comece a
piscar (primeiro parametro)

¢ Percorra o menu de pardametros com o botao
até a opcao "OF 1" aparecer no visor

* Prima o botdo "+" para aceder a alteracdo dos
pardmetros

* Os valores das definicoes de temperatura podem
ser alterados com os botdes "+" e "-"

¢ Aguarde até que o visor deixe de piscar e volte a
temperatura de funcionamento

* Prima, entdo, os botdes "+" e "-" até a palavra
"bON" desaparecer do visor, o que bloqueia o
acesso ao menu e guarda as definicoes de
parametros escolhidas

SERVICO DE ASSISTENCIA TECNICA

Antes de contactar o Servico de Assisténcia:
Volte a ligar o aparelho para se certificar de que o
problema ficou resolvido. Se o problema persistir,
desligue e volte a ligar o aparelho apés uma hora.

Se, depois de ter executado os controlos listados

na procura de avarias e depois de ter ligado

novamente o aparelho, o seu aparelho continuar a

nao funcionar correctamente, contacte o Servico

de Assisténcia Técnica, ilustradno claramente o

problema e comunicando:

* o tipo e o nimero de série do aparelho (citados
na chapa de caracteristicas).

* o tipo de avaria,

* o modelo,

* o numero Service (o nimero que encontra
depois da palavra SERVICE na chapa de
caracteristicas localizada no interior do
aparelho),

* o seu endereco completo,

* o seu nimero de telefone e o indicativo da area
de residéncia.

S SAvARE s 0000 000 00000

Para obter uma lista dos Centros de
Assisténcia autorizados, pode’se chamar
gratuitamente o nosso call centre ao numero:
00800-3810-4026".



INSTALACAO

* Monte o aparelho com a ventilagao certa
como esta mostrado nas figuras citadas.

* Para esta garrafeira nao é possivel
efectuar a reversibilidade da porta.

* Nao instale o aparelho perto de uma fonte de
calor.

¢ Ainstalagdo em uma divisdo quente, a
exposicao directa aos raios solares ou a
colocagao do aparelho préximo de uma fonte
de calor (aquecedores, fornos), aumentam o
consumo de energia eléctrica e devem ser
evitadas.

¢ Se, todavia, isto nao puder ser evitado,
respeite as seguintes distancias minimas:
- 30 cm de fogdes a carvao ou petroéleo;
- 3 cm de fogoes eléctricos e/ou a gas.

¢ Posiciona-la em um lugar seco e bem arejado.

* Limpe o interior (veja o capitulo "Limpeza e ///////////////////
manutengao”).

* Insira os acessérios fornecidos Min. 50 mm

-« <— Min. 200 cm?

LTI

\
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Min. 200 em?2
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INSTALACAO
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INSTALACAO

A) Instalacao adjacente a moéveis
Para garantir a completa abertura da porta a 90°, instale o aparelho tendo atengédo para que das flanges
laterais a porta de méveis ou electrodomeésticos adjacentes, seja mantida uma distancia de, pelo menos,
3,5 mm (como indicado na figura I).

35m 35 mm
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Fig. |

B) Instalacao adjacente a paredes

Em caso de puxadores salientes, para garantir a completa abertura da porta a 90°, instale o aparelho tendo
atencao para que da flange lateral a parede adjacente, seja mantida uma distdncia de, pelo menos, 60 mm
(como indicado na figura 2).

PAREDE

v, v A2

/ Fig. 2
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Ligacao eléctrica

¢ Efectue as ligagoes eléctricas em conformidade com as normas locais.

* Os dados relativos a tensao e a poténcia absorvida encontram-se indicados na chapa de caracteristicas,
situada no interior do aparelho.

* Aligacdo a terra do aparelho é obrigatdria por lei.

¢ O fabricante nao se responsabiliza por quaisquer ferimentos em pessoas e animais domésticos ou
danos em bens materiais causados pela inobservancia das instrugdes acima referidas.

¢ Se aficha e a tomada nao forem compativeis, mande substituir a tomada junto de um técnico
especializado.

* Nao use extensoes ou adaptadores mdltiplos.

Desactivacao eléctrica

Para desligar o aparelho da corrente eléctrica, retire a ficha da tomada ou desligue o interruptor bipolar
situado a montante da tomada.
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PRIMA DI USARE IL VOSTRO WINE CELLAR

Il prodotto che avete acquistato € un wine cellar
(o frigo cantinetta), prodotto professionale
adibito esclusivamente alla conservazione dei
vini.

Per utilizzare al meglio il vostro
apparecchio, vi invitiamo a leggere
attentamente le istruzioni per l'uso in cui
troverete la descrizione del prodotto e
consigli utili per la conservazione dei vini.
Conservare questo libretto per future
consultazioni.

|. Dopo aver sballato I'apparecchio, accertarsi
che la porta chiuda perfettamente. Eventuali
danni devono essere comunicati al rivenditore
entro 24 ore.

2. Attendere almeno due ore prima di mettere
in funzione I'apparecchio, per dar modo al
circuito refrigerante di essere perfettamente
efficiente.

3. Accertarsi che l'installazione ed il
collegamento elettrico siano effettuati da un
tecnico qualificato secondo le istruzioni del
fabbricante e le norme locali in vigore.

CONSIGLI PER LA SALVAGUARDIA

DELL'AMBIENTE

I. Imballo

Il materiale di imballo & riciclabile al 100% ed &
contrassegnato dal simbolo del riciclaggio £. .
Per lo smaltimento seguire le normative locali. Il
materiale di imballaggio (sacchetti di plastica,
parti in polistirolo, ecc...) deve essere tenuto
fuori dalla portata dei bambini in quanto
potenziale fonte di pericolo.

2. Rottamazione/Smaltimento

L'apparecchio ¢ stato realizzato con materiale
riciclabile.

Questo apparecchio & contrassegnato in
conformita alla Direttiva Europea 2002/96/EC,
Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). Assicurandosi che questo apparecchio
sia rottamato in modo corretto, contribuite a
prevenire le potenziali conseguenze negative per
I'ambiente e la salute.

Il Simbolo  uum sull’apparecchio, o sulla
documentazione di accompagnamento, indica
che questo apparecchio non deve essere trattato
come rifiuto domestico ma deve essere
consegnato presso I'idoneo punto di raccolta per
il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed
elettroniche.

Al momento della rottamazione, rendere
I’apparecchio inservibile tagliando il cavo di
alimentazione rimuovendo le porte ed i ripiani in
modo che i bambini non possano accedere
facilmente all’interno dell’apparecchio.
Rottamarlo seguendo le norme locali per lo
smaltimento dei rifiuti e consegnarlo negli
appositi punti di raccolta, non lasciandolo
incustodito neanche per pochi giorni essendo

una fonte di pericolo per un bambino.

Per ulteriori informazioni sul trattamento,
recupero e riciclaggio di questo apparecchio,
contattare I'idoneo ufficio locale, il servizio di
raccolta dei rifiuti domestici o il negozio presso il
quale I'apparecchio € stato acquistato.

Informazione:

Questo apparecchio é privo di CFC. |l circuito
refrigerante contiene R134a (HFC) o R600a
(HC), vedere la targhetta matricola posta
allinterno dell’apparecchio.

Per gli apparecchi con Isobutano (R600a):
I'isobutano é un gas naturale senza effetti
sull’'ambiente ma infiammabile. E quindi
indispensabile accertarsi che i tubi del circuito
refrigerante non siano danneggiati.

Dichiarazione di conformita C E

* Questo apparecchio & stato progettato,
fabbricato e commerecializzato in conformita a:
- obiettivi di sicurezza della Direttiva “Bassa
Tensione” 2006/95/CE (che sostituisce la
73/23/CEE e successivi emendamenti).
- i requisiti di protezione della Direttiva
"EMC" 2004/108/CEE, modificata dalla
Direttiva 93/68/CEE.

La sicurezza elettrica dell’apparecchio é

assicurata soltanto quando é correttamente

collegato ad un efficiente impianto di messa a

terra a norma di legge.




PRECAUZIONI E SUGGERIMENTI GENERALI

¢ Usare il wine cellar solo e esclusivamente per

la conservazione di vini e non introdurre al suo

interno nessun tipo di cibo.

Fare attenzione a non coprire od ostruire le

aperture di ventilazione dell’apparecchio.

Per evitare il rischio di soffocamento e di

intrappolamento, non permettere ai bambini

di giocare o di nascondersi all'interno

dell’apparecchio.

Prima di qualsiasi operazione di manutenzione

o pulizia, disinserire la spina dalla presa di

corrente o togliere I'alimentazione elettrica.

Il cavo di alimentazione puo essere sostituito

soltanto da una persona autorizzata.

* Non conservare nell’apparecchio sostanze

esplosive.

Fare attenzione durante gli spostamenti in

modo da non danneggiare i pavimenti (es.

parquet).

* Non usare prolunghe o adattatori multipli.

L' apparecchio non & inteso ad uso dei bambini

in giovane eta o delle persone inferme senza

controllo.

* Non danneggiare il circuito del fluido
frigorifero.

* Non usare apparecchi elettrici all'interno

dell’apparecchio, se questi non sono del tipo

raccomandato dal costruttore.

Collocare il prodotto in un ambiente secco e

ben ventilato. Lapparecchio é predisposto per

il funzionamento in ambienti in cui la

temperatura sia compresa nei seguenti

intervalli, a loro volta funzione della classe

climatica riportata sulla targhetta dati: il

prodotto potrebbe non funzionare

correttamente se lasciato per un lungo

periodo a una temperatura superiore o

inferiore all’intervallo previsto.

Classe Climatica |[T. Amb. (°C)| T. Amb. (°F)
SN dal10a32 da 50290
N dal6a32 da 6l a9
ST dalé6a38 | daé6lalO0
T dalé6a43 | daélalll

Importante:

In caso d’introduzione di grandi quantita di
vino, possono passare piu giorni prima di
raggiungere una temperatura costante.
Attenzione! La temperatura di conservazione
non deve mai scendere oltre +6 °C.

Durante il funzionamento del prodotto, sulla
parete della cella si formano gocce di rugiada
o di brina. Cio dipende dal funzionamento.
Non é necessario raschiare la brina o asciugare
la rugiada. La parete posteriore si sbrina
automaticamente. Lacqua di sbrinamento
viene convogliata automaticamente in un foro
di scarico, quindi raccolta in un contenitore
ove evapora.

Le griglie di legno permettono una
conservazione ordinata delle bottiglie. Il peso
massimo sostenibile da ogni ripiano é di 40 Kg.

Tenere presente nella sistemazione

Deporre le bottiglie in posizione centrale sulla
griglia.

Nel chiudere la porta fare attenzione che le
bottiglie non tocchino la porta a vetro.
Attenzione: conservare I'alcool ad alta
gradazione solo ermeticamente chiuso ed in
posizione verticale.

A causa della circolazione dell’aria nel
frigorifero, si formano zone con temperature
differenti:

Le zone pit fredde sono quelle vicino alla
parete posteriore, quelle pil calde vicino al
vetro della porta.

Conservare i vini imbottigliati sempre fuori
dall'imballaggio e non in casse o cartoni.



INTRODUZIONE SUL VINO

La conservazione dei vini

Come & noto, il vino puo essere conservato nel tempo: se mantenuti in un
luogo adatto i vini bianchi possono essere conservati per circa due anni
dalla data di vendemmia, ma €’ comunque preferibile consumarli entro un
anno. | vini rossi leggeri possono essere invece conservati fino a due anni,
mentre alcuni dei vini rossi corposi possono resistere per dieci anni e i
passiti addirittura anche venti anni. Quando acquistate una bottiglia di vino
mettetela immediatamente in cantina o in altro luogo adatto. Nel processo
che va dalla coltivazione dell’uva fino alla maturazione e al momento della
vendemmia e della vinificazione sono determinanti tre fattori: la luce,
'umidita dell’aria e la temperatura ambiente. Per fare in modo che il gusto
del vino giunga a piena maturazione e per mantenere il buon aroma del
vino, & necessario una sua perfetta conservazione tramite I'interazione di
questi tre fattori.

Luogo di conservazione

Non tutti dispongono di un locale sotterraneo da adibire a
cantina. Solo recentemente la tecnologia € riuscita a fornire un
valido sostituto alla classica cantina. Il frigo-cantina (Wine Cellar)
che avete acquistato & un speciale apparecchio studiato per
contenere e conservare in modo corretto i vini. Al suo interno,
infatti, non vengono conservate frutta, verdura e lattine ma
soltanto le vostre bottiglie di vino preferite. Cosi, anche senza
disporre di uno spazio cantina, é possibile far maturare,
conservare adeguatamente e degustare ogni tipo di vino.

Modalita di conservazione

Regola imprescindibile per conservare le vostre bottiglie preferite € quella di coricarle su un lato o di
tenerle inclinate in modo che il vino bagni il tappo. Molti pensano che questo provochi il classico odore di
"tappo". In realta il contatto del vino con il tappo favorisce I'elasticita del tappo garantendone la
funzionalita. Un facile prelievo delle bottiglie per la loro utilizzazione evita infatti accidentali scuotimenti
che, come le vibrazioni, possono rimettere in sospensione i sedimenti alterando, pii o meno a lungo,
I’aspetto estetico del vino. Muovete quindi le vostre bottiglie il meno possibile e lasciate riposare il vino.
Evitate inoltre di mandare a contatto le bottiglie con la parete di fondo in quanto cio non solo
comprometterebbe un efficiente sbrinamento ma portebbe rovinare le etichette delle bottiglie a causa
delle goccioline d’acqua raccolte durante lo sbrinamento. Gli scaffali su cui si posano le bottiglie devono
essere di legno, materiale che assorbe efficacemente evetuali vibrazioni e mantiene la bottiglia lontano
dalla parete che trasmette il freddo. E’ inoltre fondamentale, mantenere le bottiglie di vino lontano da
sostanze o luoghi caratterizzati da forti odori in quanto questi possono essere facilmente trasmessi al vino.

La temperatura

La temperatura rappresenta un fattore critico e importante per tutto il ciclo di vita del vino e determina il
suo buono sviluppo quando rimane in bottiglia ad affinarsi. Per un ottimale conservazione, la temperatura
deve essere mantenuta costante in un intervallo fra gli 8 e 12°C. E’ fondamentale evitare rapide ed ampie
escursioni termiche: una temperatura troppo elevata dilata i liquidi e provoca un’accelerazione della
maturazione del vino, mentre una temperatura eccessivamente bassa (al di sotto dei 4 - 5°C) puo
provocare delle precipitazioni di tartrati difetto che pregiudica la gradevolezza estetica del vino. Nel caso
estremo in cui la temperatura scenda sotto i 0°C, il vino congelando pud provocare I'esplosione del tappo.

Il tappo

Il tappo rappresenta una componente fondamentale della bottiglia: la sua qualita, scelta dal produttore del
vino, &€ molto importante per una corretta maturazione del vino stesso. Le perfette condizioni del tappo,
anche sulla bottiglia che acquistiamo, dipendono esclusivamente dagli standard di uso e stoccaggio utilizzati
dal produttore o imbottigliatore.
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STOCCARE LE BOTTIGLIE

Stoccaggio classico con 36 bottiglie

Se si desidera sistemare le bottiglie per la conservazione del vino in modo tale da renderle visibili
facilmente estraibili, si consiglia la configurazione a 36 bottiglie (bordolesi o misto bordolesi e renane).
Posizionare nelle apposite nicchie di ciascuno dei 5 ripiani in legno un numero massimo di 6 bottiglie; altre
6 bottiglie possono essere collocate nelle apposite feritoie poste sulla base della cantina per un totale di 36
bottiglie.

| ripiani in legno hanno un sistema di bloccaggio per evitare involontarie estrazioni che potrebbero causare
la caduta delle bottiglie. Si suggerisce di collocare le bottiglie piti grandi (Renana).

Stoccaggio con bottiglie Champagnotta

Per la loro dimensione maggiore rispetto alle bottiglie classiche, quelle Champagnotta si devono collocare
sulla base della cantina in un numero massimo di 5.

Se si volessero stoccare altre bottiglie di tipo Champagnotta si deve rimuovere il 5° ripiano e si devono
collocare le bottiglie su quelle poste sulla base della cantina in senso opposto rispetto alle precedenti. E’
possibile cosi stoccare fino a 9 bottiglie di tipo Champagnotta.

Estrazione dei ripiani in legno

Per 'estrazione dei ripiani in legno procedere come segue:

I. Con una mano afferrare la parte anteriore del ripiano.

2. Estrarre lentamente il ripiano tirandolo verso di se per 1/3 della corsa totale.

Se le bottiglie sono poche

Se il numero delle bottiglie a disposizione non ¢ sufficiente a riempire il frigo cantina, si consiglia di
suddividerle fra tutti i ripiani disponibili, evitando di caricarle tutte in alto o in basso.Per una visualizzazione
migliore dall’esterno, si consiglia di disporle centralmente su tutti i ripiani.
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STOCCARE LE BOTTIGLIE

Possibili configurazioni per lo stoccaggio delle bottiglie
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In nessun caso estrarre pit di un ripiano scorrevole alla volta.
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TABELLA DELLE TEMPERATURE OTTIMALI

A CUI SERVIRE | VINI

Nella tabella si riportano le temperature indicative a cui dovrebbe essere servito il vino in tavola.

Nel caso in cui il vino debba essere servito ad una temperatura superiore a quella impostata all’interno
della cantina, si consiglia di lasciar fuori per il tempo necessario.

Barolo 17° C
Barbaresco 17°C
Beaujolais 13°C
Bordeaux Bianco Secco 8°C
Bordeaux Rosso 17°C
Bourgogne Bianco 11°C
Bourgogne Rosso 18°C
Brunello 17° C
Champagne 6°C
Chianti Classico 16°C
Passito di Pantelleria 6°C
Provenza Rosé 12°C
Spumanti Secchi e Dolci 6°C

Verdicchio 8°C
Vini bianchi del Trentino 11°C
Vini bianchi Franciacorta 11°C
Vini bianchi Secchi 8°C
Vini del Friuli 11°C
Vini del Rodano 15°C
Vini della Loira Bianchi Secchi 10°C
Vini della Loira Liquorosi 7°C
Vini della Loira Rossi 14° C
Vini passiti liquorosi 8-18°C
Vini Novelli 12°C
Vini Rossi Leggeri, poco tannici 14° C
Vini Rossi mediamente strutturati, 16°C

abbastanza tannici

DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

I. Pannello Comandi Elettronico
2. Vano superiore con griglie

3. Separatore estraibile (nero)
4. Vano inferiore

5. Targhetta matricola
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COME FAR FUNZIONARE L'APPARECCHIO

Messa in funzione dell’apparecchio

Avviamento dell’apparecchio

Inserire la spina per mettere in funzione |'apparecchio e regolare la temperatura sul pannello frontale
dell'apparecchio, una spia verde si illumina e il prodotto & acceso.

E' presente all'interno del prodotto una lampada che non si attiva automaticamente all'apertura della porta,
ma puo essere accesa all'occorrenza dal pannello comandi premendo I'apposito pulsante.

Regolazione della temperatura
Per un corretto funzionamento dell'apparecchio consigliamo di regolare la temperatura secondo le
indicazioni riportate nel paragrafo "Introduzione sul vino".

Nota:
La temperatura ambiente, la frequenza di apertura della porta e la posizione dell'apparecchio possono
influenzare le temperature interne.

Descrizione del pannello comandi
i e b a

LIGHT  on %/ TEMPERATURE ON / OFF

[ i
0Q——
-
a —

(g}

a) Tasto on / off : accensione / spegnimento prodotto

b) Spia funzionamento prodotto

c) Tasto ( +) per aumentare la temperatura ( max + 18 °C)
d) Tasto ( - )per diminuire la temperatura ( min + 6 ° C)

e) Spia raffreddamento attivato

f) Spia riscaldamento attivato

g) Display temperatura in cella

h) Tasto Luce interna

i) Spia luce interna

Funzionamento cantina a doppia zona di temperatura o a zona singola

La cantina € predisposta per il funzionamento con due zone di temperature o, in alternativa a seconda
delle esigenze del cliente, ad un'unica zona di temperatura.

Per il funzionamento a doppia temperatura si deve posizionare la griglia portabottiglie di colore nero sulle
guide del quarto ripiano (partendo dal primo in alto), poi va impostata la temperatura desiderata nella zona
superiore, tenendo ben presente che la temperatura del vano inferiore, una volta raggiunta la temperatura
desiderata, sara piu alta di quella impostata (la temperatura della zona inferiore non & impostabile
separatamente).

Nota:

Per una corretta conservazione del vino, consigliamo di impostare la temperatura del termostato a 10° C
(vano superiore), cosi da ottenere una temperatura di 15-16°C.

Per il funzionamento ad un'unica zona di temperatura, va rimossa la griglia porta bottiglie di colore nero e
sostituita con la griglia in accessoriamento (dello stesso tipo delle altre color legno gia installate). Si
consiglia di mantenere la griglia non utilizzata in luogo asciutto e fresco per evitare che sia danneggiata
dall'umidita o da altri agenti atmosferici e sia quindi inutilizzabile all'occorrenza futura.

94



Regolazione della temperatura

La temperatura del prodotto ¢ stata regolata in fabbrica e corrisponde a 15° C (vano superiore).
Qualora dovesse rendersi necessario, & possibile modificare la temperatura del vano superiore secondo
quanto segue:

I. Al momento della connessione alla rete elettrica, il display visualizza la temperatura impostata

all'interno del vano.

Premere il tasto (+) per circa un secondo; l'indicatore della temperatura comincera a lampeggiare.

Premere i tasti ( + )o ( - ) fino al raggiungimento della temperatura desiderata.

. Attendere 5 secondi perché l'indicatore torni fisso; la temperatura € stata impostata.

. Attendere che I'adeguamento della temperatura abbia effetto ed introdurre le bottiglie di vino nella
cantina.La luce interna non si accende (oppure si spegne temporaneamente) quando la temperatura,
all'interno, supera i 24°C, cid per consentire un raggiungimento piti veloce della temperatura impostata.

vAwWN

Controllo della temperatura

Zona superiore: in ogni momento & visualizzabile la temperatura della zona superiore sul display di
controllo.

Zona inferiore: la temperatura del vano inferiore non & regolabile separatamente, ma ¢ piu alta del vano
superiore. Per visualizzare la temperatura della zona inferiore sara sufficiente premere il pulsante ( - ) per
un secondo e verra visualizzata la temperatura della zona inferiore per tre secondi. Questa operazione
puo essere ripetuta pil volte per controllare la temperatura del vano inferiore.

Qualora la zona venga resa unica rimuovendo il separatore, sara sufficiente vedere la temperatura indicata
sul display di controllo, senza premere alcun tasto.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Prima di eseguire qualsiasi operazione di manutenzione o pulizia, togliere la spina dalla presa di
corrente o comunque disinserire I’apparecchio dalla rete elettrica.
Lo sbrinamento del wine cellar &€ completamente automatico.

¢ La presenza periodica di goccioline d’acqua sulla parete posteriore interna dell’apparecchio evidenzia la
fase di sbrinamento automatico. Lacqua di sbrinamento viene convogliata automaticamente in un foro
di scarico, quindi raccolta in un contenitore ove evapora.

In caso di necessita...

|. Svuotare completamente il wine cellar.

2. Disinserire il prodotto dalla rete elettrica.

3. Per impedire la formazione di muffe, di cattivi odori e di ossidazioni, la porta dell’apparecchio deve
rimanere socchiusa (3-4 cm circa).

4. Pulire 'apparecchio.

* Pulire periodicamente I'interno con una spugna inumidita in acqua tiepida e/o detergente neutro.
Risciacquare ed asciugare con un panno morbido. Non usare abrasivi.

* Pulire I'esterno con un panno morbido inumidito in acqua. Non utilizzare paste o pagliette abrasive, ne
smacchiatori (es. acetone, trielina) né aceto.

* Effettuare la pulizia del vetro esterno con qualsiaisi detergente specifico e la parte interna
esclusivamente con un panno inumidito, evitando di utilizzare detergenti vari al fine di preservare la
corretta conservazione dei vini.

Pulizia griglia

Per una corretta pulizia delle griglie in legno di rovere utilizzare un panno umido. Attenzione a non
rovinare la guarnizione quando la griglia viene estratta dal prodotto. Per questo si consiglia di sfruttare la
massima apertura della porta.
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GUIDA RICERCA GUASTI

Prima di contattare I’Assistenza....

| problemi di funzionamento sono spesso dovuti a cause banali, che possono essere individuate e risolte
senza |'uso di attrezzi di alcun tipo.

| rumori dell’apparecchio sono normali poiché le ventole e i compressori di cui & dotato per la regolazione
del funzionamento si accendono e spengono automaticamente.

Alcuni rumori di funzionamento possono essere ridotti:

¢ livellando I'apparecchio e installandolo su una superficie piana

¢ separando ed evitando il contatto fra I'apparecchio e i mobili

¢ controllando se i componenti interni sono collocati correttamente

¢ controllando che le bottiglie e i contenitori non siano a contatto fra loro

Alcuni possibili rumori di funzionamento:

* un sibilo all’accensione dell’apparecchio per la prima volta o dopo un periodo di tempo prolungato.
* un gorgoglio quando il fluido refrigerante entra nei tubi.

* un ronzio quando la ventola si mette in funzione.

* un crepitio quando il compressore si avvia.
* uno scatto improvviso quando il compressore si accende e spegne.

Quando senti questi rumori...

s = ' - g’
== " @n = Jﬁug’!}P ; % ’;é

..il tuo prodotto é vivo!!!
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GUIDA RICERCA GUASTI

.

.

Lapparecchio non funziona.

C’e un’interruzione di corrente?

La spina e ben inserita nella presa di corrente?
Linterruttore bipolare di rete ¢ inserito?

Le protezioni dell'impianto elettrico
dell’abitazione sono correttamente funzionanti?
Il cavo di alimentazione & rotto?

La temperatura all’interno del wine cellar
non é sufficientemente fredda.

La porta ¢ stata chiusa correttamente?

Le bottiglie impediscono la chiusura della porta?
L'apparecchio ¢ installato vicino ad una sorgente
di calore?

La temperatura selezionata & corretta?

3.

4.

5.

La circolazione dell’aria attraverso le aperture
di ventilazione & ostruita?

La temperatura all’interno del wine cellar &
troppo fredda.
La temperatura selezionata e corretta?

Lapparecchio & eccessivamente rumoroso.
Linstallazione dell’apparecchio & stata effettuata
correttamente?

| tubi nella parte posteriore si toccano o
vibrano?

C’e acqua sul fondo del prodotto.
Lo scarico dell’acqua di sbrinamento & ostruito?

ISTRUZIONI PER LA RIPARAZIONE

Per modificare i valori delle impostazioni di
temperatura procedere come segue:

premere i tasti di selezione della temperatura
"+" e "-" fino a visualizzare "bOF" sul display
Accedere al menu delle impostazioni premendo
il tasto "+" fino a visualizzare "Cnf", tenere
premuto il tasto "+" fino a visualizzare
l'indicazione "hy|" lampeggiante (primo
parametro)

Scorrere il menu parametri con il tasto
visualizzare la voce "OF |" sul display

fino a

Premere il tasto "+" per accedere alla modifica
parametri

Con i tasti "+" e "-" & possibile modificare i valori
di impostazione della temperatura

Attendere fino a quando il display smette di
lampeggiare e ritorna alla temperatura di lavoro
Ora premere i tasti "+" e "-" fino a quando
"bON" non compare pit sul display; in questo
modo si blocca l'accesso al menu e si salvano le
impostazioni dei parametri selezionate

SERVIZIO ASSISTENZA TECNICA

Prima di contattare il Servizio Assistenza
Tecnica:

Riavviare I'apparecchio per accertarsi che
I'inconveniente sia stato ovviato. Se il risultato &
negativo, disinserire nuovamente |'apparecchio e
ripetere I'operazione dopo un’ora.

Se, dopo aver eseguito i controlli elencati nella
guida ricerca guasti e aver riavviato I'apparecchio, il
vostro apparecchio continua a non funzionare
correttamente, contattate il Servizio Assistenza
Tecnica, illustrando chiaramente il problema e
comunicando:

il tipo e il numero di serie dell’apparecchio
(riportati sulla targhetta matricola).

il tipo di guasto.

il modello.

il numero Service (la cifra che si trova dopo la
parola SERVICE, sulla targhetta matricola posta
allinterno dell’apparecchio).

il vostro indirizzo completo.

il vostro numero e prefisso telefonico.
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INSTALLAZIONE

¢ Realizzare il montaggio del prodotto con la
corretta ventilazione come mostrano le figure
riportate.

* Per questo wine cellar non ¢ possibile
effettuare la reversibilita della porta.

* Installare I'apparecchio lontano da fonti di
calore.

¢ L'installazione in un ambiente caldo,
l'esposizione diretta ai raggi solari o la
collocazione dell'apparecchio nelle vicinanze
di una fonte di calore (caloriferi, fornelli),
aumentano il consumo di corrente e
dovrebbero essere evitate.

* Qualora cio non fosse possibile, & necessario
rispettare le seguenti distanze minime:
- 30 cm da cucine a carbone o petrolio;
- 3 cm da cucine elettriche e/ o a gas.

-« <— Min. 200 cm?

1T

LTI

¢ Posizionarlo in luogo asciutto e ben aerato.

* Pulire l'interno (vedere il capitolo "Pulizia e Min. 50 mm
manutenzione").

* Inserire gli accessori a corredo.

\

98



INSTALLAZIONE

Min. 200 em?2

“UliN 069
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INSTALLAZIONE

A) Installazione adiacente a mobili

Al fine di garantire la completa apertura della porta a 90°, il prodotto deve essere installato tenendo
presente che dalle flange laterali, alle ante dei mobili o elettrodomestici adiacenti, devono essere
mantenuti almeno 3.5 mm di distanza (come riportato nella figura 1).
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Fig. |

B) Installazione adiacente a pareti

In caso di maniglia sporgente, al fine di garantire la completa apertura della porta a 90°, il prodotto deve
essere installato tenendo presente che, dalla flangia laterale alla parete adiacente I'apertura, deve essere
mantenuta una distanza minima di 60 mm (come riportato nella figura 2).
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100



Collegamento elettrico

| collegamenti elettrici devono essere conformi alle normative locali.

| dati relativi alla tensione e alla potenza assorbita sono riportati sulla targhetta matricola, posta
all'interno dell'apparecchio.

La messa a terra dell'apparecchio € obbligatoria a termini di legge.

Il fabbricante declina ogni responsabilita per eventuali danni subiti da persone, animali o cose, derivanti
dalla mancata osservanza delle norme sopra indicate.

Se la spina e la presa non sono dello stesso tipo, far sostituire la presa da un tecnico qualificato.

Non usare prolunghe o adattatori multipli.

Scollegamento elettrico
Lo scollegamento elettrico deve essere possibile o disinserendo la spina o tramite un interruttore bipolare
di rete posto a monte della presa.
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INNAN VINKYLEN TAS | BRUK

Apparaten som du har képt ar en vinkyl (wine
cellar) som uteslutande ar avsedd for lagring av
viner.

For att du skall fa mesta méjliga utbyte av
din apparat rekommenderar vi att du laser
bruksanvisningen noggrant. Har finner du
en beskrivning av apparaten och goda rad
om lagring av viner.

Spar detta hifte som referensmaterial.

MILJORAD

I. Forpackning

Forpackningsmaterialet kan dtervinnas till 100 %,
vilket framgar av &tervinningssymbolen . Folj
lokala bestimmelser nar forpackningen skall
kasseras. Férpackningsmaterialet (plastpasar,
delar i styrenplast o.s.v.) skall férvaras utom
rackhdll for barn, eftersom det kan vara farligt.

2. Skrotning

Denna produkt ar tillverkad av material som kan
atervinnas.

Denna produkt dar markt enligt direktiv
2002/96/EG betriffande kassering av elektriskt
och elektroniskt avfall. Genom att sékerstilla en
korrekt kassering av denna produkt bidrar du till
att forhindra potentiella, negativa konsekvenser
fér var miljé och var hilsa, vilket diremot kan bl
foliden om produkten inte hanteras pa ritt sitt.

Symbolen oam Pa produkten, eller i
medfdljande dokumentation, visar att denna
produkt inte f&r behandlas som vanligt
hushallsavfall. Den skall i stéllet limnas in pd en
lamplig uppsamlingsplats fér atervinning av
elektrisk och elektronisk utrustning.

Klipp av elsladden innan apparaten skrotas s§ att
apparaten blir obrukbar. Avlagsna dven dorrar
och hyllplan s3 att barn inte kan stingas in i
apparaten.

Folj lokala bestimmelser om avfallshantering nar
apparaten skall skrotas. Lamna in den till en
atervinningscentral. Limna aldrig ndgonsin
apparaten obevakad, eftersom den kan vara farlig
for barn.

Fér mer information om hantering, dtervinning
och 3teranvindning av denna produkt, var god

|. Ta av emballaget och férsakra dig om att
dérren gar att stinga ordentligt.
Aterforsiljaren skall upplysas om eventuella
skador senast 24 timmar efter leverans.

2. Vi rekommenderar att du vintar minst tva
timmar innan du tar apparaten i funktion.
Denna tid kravs for att kylsystemet skall
fungera pd bista sitt.

3. Se till att installationen och den elektriska
anslutningen av vinkylen gors av en behorig
fackman i enlighet med tillverkarens
anvisningar och gillande bestammelser.

kontakta de lokala myndigheterna, ortens
sophanteringstjanst eller butiken dar produkten
inhandlades.

Information:

Denna apparat innehdller varken CFC.
Kylsystemet innehdller R134a (HFC) eller R600a
(HC), se typskylten pd apparatens insida.
Apparater som innehdller isobutan (R600a):
Isobutan ar en miljévanlig naturgas. Den ar
ddremot littantdndlig. Det ar darfér av storsta
vikt att kontrollera att kylsystemets rérledningar
inte ar skadade.

EU-forsakran om éverensstimmelse C E

* Denna apparat har formgivits, tillverkats och
sdlts i dverensstimmelse med:
- Sikerhetsforeskrifterna i 13gspanningsdirektiv
2006/95/EG (som ersitter direktiv 73/23/EEG
och dess péféljande tillagg);
- Skyddskraven i EMC-direktiv 2004/108/EEG,
och féljande andringar i direktiv 93/68/EEG.

Apparatens elektriska sdkerhet kan endast
garanteras nar apparaten ar korrekt ansluten till
ett verksamt jordningssystem som
overensstimmer med gillande lagstiftning.




FORSIKTIGHETSATGARDER OCH
ALLMANNA FORSLAG

¢ Vinkylen skall uteslutande anvandas for

férvaring av viner. Lagg aldrig in matvaror i

skapet.

Var noga med att inte ticka 6ver eller pd annat

sitt blockera skdpets ventilationséppningar.

Lat inte barn leka med apparaten eller ggmma

sig inuti det. Barn som &gnar sig at sidana

lekar riskerar att bli instdngda i apparaten med

pafdljande risk for kvavning.

Dra alltid ut stickkontakten ur eluttaget eller

sl av strémmen med strémbrytaren innan

nagon typ av rengdring och underhdll gérs.

Byte av elsladden fir endast ombesorjas av

behorig fackman.

* Fdrvara inte explosiva amnen i skpet.

Var forsiktig ndr du flyttar apparaten sd att

golven (t.ex. parkettgolv) inte skadas.

* Anvind inte forlangningssladdar eller adaptrar.

> Apparaten ir inte avsedd att anvindas av sma
barn eller av personer utan lamplig
kompetens.

* Se till att det inte blir skador pa kylsystemet.

¢ Anvand inga elektriska apparater inuti
frysfacken, sdvida apparaterna i fraga inte ar av
sadan typ som rekommenderas av tillverkaren.

* Placera apparaten i ett torrt rum med god
ventilation. Apparaten ar utformad for att
fungera i omgivningstemperaturer inom
bestimda intervall, som i sin tur dr beroende
av vilken klimatklass apparaten tillhor.
Apparatens klimatklass anges pa typskylten.
Det finns risk att apparaten inte fungerar pa
korrekt sitt om den star i ett rum dar
temperaturen ar lagre eller hogre an den
avsedda.

Rums- Rums-
Klimatklass | temperatur | temperatur
) CP)
SN Fran 10 till 32 | Fran 50 till 90
N Fran 16 till 32 | Fran 61 till 90
ST Fran 16 till 38 |Fran 61 till 100
T Fran 16 till 43 | Fran 61 till 110
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Viktigt:

* Om ett stort antal vinflaskor laggs in i skapet
kan det ta flera dagar innan temperaturen blir
konstant igen.

* Observera! Férvaringstemperaturen far aldrig
sjunka under 6 °C.
Nar vinkylen ar i funktion avsitts
vattendroppar och frost pa skdpets viggar.
Detta dr normalt nar skapet ar i funktion. Det
ar inte nédvandigt att skrapa bort frosten eller
torka upp vattendropparna. Den bakre viggen
avfrostas automatiskt. Avfrostningsvattnet leds
till ett draneringshal och samlas sedan upp i en
behdllare dar det férangas.

Pa trahyllorna kan flaskorna férvaras prydligt

och ordentligt. Varje hylla klarar en vikt pa

hogst 40 kg.

Information om lagring i vinkylen

* Ligg flaskorna mitt pa trihyllan.

* Se till att flaskorna ligger sa att glasdérren inte
vidror flaskorna nar den sténgs.

* Observera! Sprit med hdg alkoholhalt maste

alltid férvaras i hermetiskt slutna behéllare och

i vertikalt lage.

Luft cirkulerar inuti vinkylen och detta gor att

det blir olika temperaturer i olika delar av

vinkylen. Det dr kallast langst in i vinkylen och

varmast vid doérren.

Lagra alltid buteljerade viner utan emballage,

aldrig i larar eller kartonger.



KORT OM LAGRING AV VINER

Forvaring av viner
Som bekant siger man att viner vinner p3 att lagras: Om vita viner férvaras
pa en lamplig plats kan de lagras i cirka tv3 &r riknat frn skérdedatum,
men de vinner oftast pa att drickas inom ett ar. Litta, réda viner kan lagras
i upp till tva dr. Vissa kraftiga, fylliga réda viner kan lagras i tio &r och
russinviner (passiti) 4nda upp till tjugo &r. Nyink&pta vinflaskor bér s3 snart
som majligt laggas in i vinkylen eller p& en annan lamplig plats. Tre faktorer,
narmare bestamt ljuset, luftfuktigheten och omgivningstemperaturen,
spelar en avgérande roll under hela vinframstillningsprocessen, bade
under odlingen av druvorna och fram tills druvorna mognar, skérdas och
omvandlas till vin. Fér att vinet skall nd full mognad och for att dess smak
och arom komma till sin fulla ritt maste det lagras p& exemplariskt sitt
och dven i detta sammanhang samverkar dessa tre faktorer.

Lagringsplats

Det dr inte médnga manniskor som har tillgang till en riktig
vinkillare. Och det dr férst pa senare tid som teknologin har
lyckats ta fram en vardig stillféretradare for den klassiska
vinkallaren. Vinkylen som du har kopt dr en apparat som tagits
fram sarskilt for att viner skall kunna lagras pa korrekt sitt.
Vinkylen ar inte avsedd for forvaring av frukt, gronsaker eller
burkar, utan endast for vinflaskor. S dven om du inte har en
egen vinkillare kan du tack vare denna apparat lagra alla typer
av vin pd korrekt satt.

Lagringssatt

En gyllene regel vid lagring av vinflaskor &r att flaskorna skall férvaras liggande s att vinet viter korken
inifrdn och haller den fuktig. Manga manniskor tror att detta ger vinerna en bismak av kork. | sjilva verket
ar det inte s3, utan korken halls elastisk nar den ar i kontakt med vinet, vilket sikerstiller korkens
funktionalitet. Det &r viktigt att det &r ltt att hamta fram en viss flaska ur apparaten nar den skall
anvindas. D3 behéver du inte flytta flaskorna mer dn nédvindigt. Onddig hantering av flaskorna kan precis
som vibrationer f& bottensatsen i vinet att komma upp till ytan, vilket ger vinet ett oestetiskt utseende
under kortare eller lingre tid. Flytta darfér dina flaskor s3 lite som méjligt och 18t vinerna “vila”. Undvik
dessutom att placera flaskorna sé att de har kontakt med den bakre viggen i apparaten. Om flaskorna
vidrér den bakre viggen fungerar inte avfrostningen pa korrekt sitt och dessutom kan flaskornas etiketter
bli férstérda av vattendropparna som avsitts pa viggen under avfrostningen. Hyllorna dir flaskorna skall
laggas ar tillverkade av trd, ett material som absorberar vibrationer pd effektivt sitt, och de ar dessutom
utformade s3 att flaskorna halls pd avstand fran viggarna som &verfor varme och kyla. Det 4r ocksa viktigt
att vinflaskorna férvaras pé avstand ifrdn mnen och platser med stark lukt. Starka lukter éverférs namligen
latt till vinet.

Temperatur

Temperaturen ar en kritisk och viktig faktor under vinets hela livscykel. Temperaturen ar avgérande fér
vinets utveckling nir det tappats upp pa flaska for att mogna. Viner mar som allra bast nar temperaturen
hélls p& konstant nivd mellan 8 och 12 °C. Det dr mycket viktigt att snabba och stora
temperaturvariationer undviks. Fér héga temperaturer fir vitskor att utvidgas och accelererar vinets
mognadsprocess, medan fér ldga temperaturer (under 4 - 5 °C) kan leda till tartratfallningar (vinsyra),
vilket ger vinet ett oférdelaktigt utseende. | extrema fall, om temperaturen sjunker under 0 °C, fryser
vinet, vilket kan f3 korken att explodera.

Korken

Korken ar en mycket betydelsefull komponent i vinflaskan: Korkens kvalitet ar mycket viktig for att vinet
skall kunna mogna pa korrekt sitt. Om korken i flaskan som vi képer ar i perfekt skick eller inte beror
uteslutande pa de standarder fér anvindning och lagring som vinproducenten eller buteljéren tillimpar.
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LAGRING AV FLASKOR

Klassisk lagring av 36 flaskor

Om du vill férvara vinflaskorna i vinkylen sd att de ar litta att Sverblicka och ta ut, bér du vilja
lagringssattet med 36 flaskor (flaskor av Bordeauxtyp eller en blandning av flaskor av Bordeauxtyp och
Alsacetyp). Placera max. sex flaskor pé var och en av de fem trihyllorna. Ytterligare sex flaskor kan
placeras langst ned i vinkylen vilket ger totalt 36 flaskor. Trahyllorna ar férsedda med en sparranordning
som forhindrar att hyllorna dras ut av misstag och flaskorna ramlar ned. De stérre flaskorna (av Alsacetyp)
bor placeras liggande.

Lagring av champagneflaskor

Champagneflaskor &r storre adn klassiska vinflaskor och skall darfor placeras langst ned i vinkylen dar det
ryms max. fem flaskor.

Ta bort den femte hyllan om du vill lagra ytterligare Champagneflaskor och placera dessa flaskor ovanpé de
andra och i motsatt riktning i férhallande till dessa. Det gér att lagra max. nio champagneflaskor i vinkylen.

Borttagning av trahyllor

Ta bort trahyllorna pa féljande sitt:

|. Ta tag om trahyllans frimre del med ena handen.
2. Dra ut trahyllan ldngsamt till en tredjedel.

Vid lagring av ett fatal flaskor

Om de flaskor som ska lagras ar fér fa for att fylla vinkylen, bér de férdelas jamnt pa alla tillgingliga hyllor.
Placera med andra ord inte alla flaskor hogst upp eller langst ned i vinkylen. For en bittre Gverblick ar det
allra bast att placera flaskorna i mitten pa samtliga hyllor.
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LAGRING AV FLASKOR

Lagringssatt
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STANDARD
36 flaskor (alla liggande)
Anvandning av 5 hyllor

FORVARING
44 flaskor (alla liggande)
Anviandning av | hylla

KORTTIDSFORVARING

42 flaskor

(50 % liggande, 50 % stdende)
Anvandning av 3 hyllor

} 4 rader (6 x 4)

MAX. LAGRING

46 flaskor

(48 % liggande, 52 % stdende)
Anvandning av | hylla

4 rader (6 x 4) {
LAGRING AV

CHAMPAGNEFLASKOR

Dra aldrig ut mer an en hylla i taget.
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TABELL FOR OPTIMALA TEMPERATURER
FOR SERVERING AV VIN

| tabellen nedan visas indikativa temperaturer vid vilka olika viner bor serveras.

Om ett vin bor serveras vid en hégre temperatur dn den som stillts in pa vinkéllaren, rekommenderar vi
att du tar ut flaskan tidigare och later den virmas upp under nédvindig tid.

mousserande vin

garvsyra

Barolo 17°C Verdicchio 8°C
Barbaresco 17°C Vitt vin fran Sydtyrolen 11°C
Beaujolais 13°C Vitt vin fran Franciacorta I°cC
Vit, torr Bordeaux 8°C Torra, vita viner 8°C
Réd Bordeaux 17° C Vin fran Friuli 11°C
Vit Bourgogne 11°C Vin fran Rhonedalen 15°C
Réd Bourgogne 18°C Vitt, torrt vin fran Loiredalen 10°C
Brunello 17°C Starkvin fran Loiredalen 7°C
Champagne 6°C Rétt vin fran Loiredalen 14°C
Chianti Classico 16°C Rott starkvin 8-18°C
Passito di Pantelleria 6°C Nouveau-vin 12°C
Rosévin fran Provence 12°C Latt, rott vin utan mycket garvsyra | 14°C
Torr eller s6t Spumante - 6 C Medelstrukturerat rott vin, med 16°C

BESKRIVNING AV APPARATEN

I. Elektronisk kontrollpanel
2. Ovre del med galler
3. Uttagbar separationshylla (svart)

4. Undre del

5. Typskylt
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ANVANDNING AV APPARATEN

Att starta apparaten

Paslagning av apparaten

Satt in elsladden i eluttaget for att starta apparaten och still in temperaturen pa frontpanelen - en grén
kontrollampa tinds fér att visa att apparaten &r paslagen.

Inuti produkten finns en lampa. Lampan ténds inte automatiskt nar dérren 6ppnas, men den kan tindas vid
behov med hjilp av den speciella knappen pa kontrollpanelen.

Reglering av temperaturen
For att apparaten skall fungera korrekt rekommenderar vi att termostaten regleras enligt anvisningarna i
avsnittet “Introduktion om vin®.

Anmirkning:
Rumstemperatur, apparatens placering och hur ofta dérren éppnas paverkar den invindiga temperaturen.

Beskrivning av kontrollpanelens funktioner

LIGHT  on X/ TEMPERATURE ON / OFF

w "- _

5 tia -0+ GO
\
\

\ \
h g f d C

a) Knappen on / off : paslagning / avstingning av apparaten

b) lysdiod for apparaten

c) Knappen ( +) anvénds for att 6ka temperaturen ( max + 18 °C)
d) Knappen ( - ) fér att minska temperaturen ( min + 6 ° C)

e) lysdiod som visar att kylning har aktiverats

f) lysdiod som visar att varmning aktiverats

g) Display som visar temperaturen i utrymmet

h) Knapp fér innerbelysning

i) lysdiod for innerbelysning

Vinkallarfunktion med dubbel temperaturzon eller med enkel temperaturzon

Vinkillaren fungerar antingen med tva temperaturzoner, eller, beroende pa behov, med en enda
temperaturzon. Fér anviandning med dubbel temperaturzon skall den svarta gallerhyllan placeras pa den
fiarde guideskenan (uppifran raknat). Still sedan in 6nskad temperatur i den 6vre delen, och kom ihdg att
temperaturen i den undre delen kommer att vara hogre an temperaturen i den dvre delen - temperaturen
i den undre delen stills inte in separat.

Anmirkning:

For korrekt férvaring av vin rekommenderar vi en temperaturinstélining pa 10 °C i den 6vre delen, for att
pa s3 sitt fa en temperatur pd 15-16 °C i den undre delen. Om vinkylen anvinds med en enda
temperaturzon skall den svarta gallerhyllan bytas ut mot en vanlig hylla (samma typ som de andra
installerade hyllorna i trafirg). Vi rekommenderar att du férvarar den inte anvinda hyllan pa en torr, sval
plats, fér att undvika att den skadas av fukt o dyl, s3 att den ar firdig att anvandas da den behovs.
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Reglering av temperaturen

Temperaturen i utrymmet &r fabriksinstalld, och motsvarar |5 °C (6vre delen).

Om du behéver dndra temperaturinstillningen, skall du géra s3 som féljer:

I. Nar vinkallaren kopplas till till stromférande nat visar displayen temperaturinstallningen i utrymmet.

2. Tryck pa knappen (+) under en sekund: temperaturindikatorn bérjar att blinka.

3. Tryck pa knapparna (+) eller (-) tills du ndr énskad temperatur.

4. Vianta 5 sekunder tills indikatorn slutar att blinka: den nya temperaturen har stillts in.

5. Vinta tills temperaturen natt korrekt niva innan du lagger in vinflaskorna i kylen. Innerbelysningen tinds
inte (eller slocknar tillfilligt) d& temperaturen &verstiger 24 °C, och detta hjilper for att paskynda
sankningen av temperaturen till 6nskad niva.

Temperaturinstillning

Ovre delen: temperaturen i den &vre delen visas hela tiden pa displayen.

Undre delen: temperaturen i den undre delen ar inte instéllbar separat, utan ar hogre an i den dvre
delen. For att visualisera temperaturen i den undre delen, tryck pa knappen (-) under en sekund: displayen
da visar temperatur i undre delen under tre sekunder. Du kan géra detta flera gdnger for att kontrollera
temperaturen i den undre delen.

Om utrymmet férenas till en enda zon sa ricker det att titta pa displayen utan att trycka pa ndgon knapp
for att se temperaturinstllningen.

RENGORING OCH UNDERHALL

Dra alltid ut stickkontakten ur eluttaget eller sla av strémmen med strémbrytaren innan nigon
typ av rengédring och underhall goérs.
Avfrostningen av vinkylen sker helt automatiskt.

* Det ar helt normalt att det avsitts vattendroppar pa vinkylens bakre innervigg och det visar att det
automatiska avfrostningsprogrammet pagr. Avfrostningsvattnet leds till ett drineringshal och samlas
sedan upp i en behdllare dir det forangas.

Vid behov...

|. Ta ut alla flaskor ur vinkylen.

2. Dra ut stickkontakten ur eluttaget.

3. L3t dérren std pa glant (cirka 3 - 4 mm), sd att det inte uppstar délig lukt eller bildas mégel och rost.
4. Rengér skipet.

* Rengdr regelbundet skdpets insida med en svamp som fuktats i ljummet vatten och ett milt
rengoringsmedel. Skolj och torka torrt med en mjuk trasa. Anvand inte slipmedel.

* Rengor vinkylen invandigt med en svamp fuktad med varmt vatten och/eller ett milt rengéringsmedel.
Anvind inte slipmedel, stdlull, flickborttagningsmedel (t.ex. aceton, trietylen) eller viniger.

¢ Anviand ett glasputsmedel for att rengdra glasdorrens utsida. Anvand daremot inget rengéringsmedel,
utan endast en fuktig trasa, for att rengdra glasdérrens insida. Rengdringsmedel kan inverka negativt pa
vinlagringen.

Rengoéring av trahyllorna

Anvind en fuktig duk for att rengéra trahyllorna i skapet. Var férsiktig sa att titningslisten inte blir férstord
ndr du tar ut hyllorna ur skdpet. Oppna dérren helt, s& gér det littare att ta ut hyllorna.
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FELSOKNING

Innan du kontaktar Service....

Driftstrningar beror ofta pa banala saker. Orsakerna ar d& enkla att lokalisera och problemen kan
dtgirdas utan att det behdver anviandas ndgon typ av verktyg. Det &r likas3 fullt normalt att det hors ljud
frén apparaten eftersom apparatens flakthjul och kompressorer som reglerar funktionen startar och stings

av automatiskt.

Vissa driftljud gar att reducera. Gor pa féljande sitt:
* |Installera apparaten plant p3 ett jamnt underlag.
* Placera apparaten s att den inte vidrér dvrig inredning.

¢ Kontrollera att de inre komponenterna ar korrekt placerade.
* Kontrollera att flaskorna och behallarna inte vidrér varandra.

Normala driftljud:

* ett visslande ljud nir apparaten slds pa for forsta gingen eller efter ett lingre uppehéll

¢ ett kluckande ljud nar kéldmediet kommer in i réren

* ett brummande ljud nir flakthjulet sitts igng

¢ ett knastrande ljud nar kompressorn startar

¢ ett klickande ljud nar kompressorn startar och stangs av.

Nar dessa ljud hors...

Buzzz - N j";“‘ I 5. e
Pt - » @ Jﬁu&/ '
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FELSOKNING

I. Apparaten fungerar inte.

* Har det intraffat ett strémavbrott?

 Ar stickkontakten ordentligt isatt i eluttaget?

¢ Har strommen brutits med hjélp av den
tvapoliga strémbrytaren?

¢ Fungerar skydden till ditt elsystem korrekt?

* Ar elsladden trasig?

2. Temperaturen inuti vinkylen ar inte
tillrackligt lag.

* Ar dérren ordentligt stingd?

¢ Hindrar flaskorna att dorren stangs?

* Stdr apparaten i narheten av en virmekilla?

* Ar temperaturen korrekt installd?

* Finns det ndgot som hindrar att luften cirkulerar
genom ventilationséppningarna?

3. Temperaturen inuti vinkylen ar fér l1ag.
* Ar temperaturen korrekt installd?

4. Apparaten ar ovanligt bullrig.

* Har installationen utférts pa korrekt sitt?

* Vidrér réren pa baksidan varandra eller vibrerar
de?

5. Det finns vatten pa vinskadpets botten.
* Finns det ndgot som hindrar att
avfrostningsvattnet rinner undan?

REPARATIONSINSTRUKTIONER

For att dndra temperaturinstillningen gor du sa har:

* Tryck pd temperaturvalsknapparna "+" och "-"
tills du ser "bOF" pd displayen.

* Kom in i instéllningsmenyn genom att trycka pa
"+"-knappen - nu visas "Cnf". Hall "+"-knappen
intryckt tills "hy 1" blinkar p& displayen (férsta
parametern).

* Rulla igenom parameterlistan med hjalp av
knappen "-" tills du ser "OF |" pa displayen.

* Tryck pd "+"-knappen for att gd in i
parameterandringen.

SERVICE

Innan du kontaktar Service:

Sitt pa apparaten igen for att kontrollera om felet
har 3tgirdats. Om s3 inte &r fallet drar du ut
stickkontakten ur eluttaget, |ater apparaten std och
vila i en timme och goér sedan om férsoket.

Om din apparat inte fungerar korrekt nar du har

gjort ovan listade kontroller i felsdkningstabellen

och startat om apparaten, skall du kontakta

Service. Beskriv problemet och uppge:

* apparattyp och serienummer (anges pa
typskylten)

¢ vilken typ av problem det rér sig om

¢ modell

* servicenumret (detta nummer finns efter ordet
SERVICE pa typskylten som finns inuti
apparaten)

* Med knapparna "+" och "-" kan du dndra
temperaturvardena.

* Vinta tills displayen slutar blinka och gar tillbaka
till driftstemperatur.

* For att spara instillningen skall du trycka pa
knapparna "+" och "-" tills texten "bON"
férsvinner fran displayen - detta stoppar
tillgdngen till menyerna.

* fullstindig adress
* telefonnummer och riktnummer.

Om du vill ha en forteckning 6ver
auktoriserade serviceverkstader, ar du
vilkommen att kontakta var Kundservice.
Ring oss gratis pa telefonnummer:
00800-3810-4026.



INSTALLATION

* Installera apparaten enligt figurerna s3 att
korrekt ventilation erhalls.

¢ Dorren till denna vinkyl ar inte
omhangningsbar.

¢ Still inte apparaten i ndrheten av en
varmekalla.

¢ Elférbrukningen 6kar om apparaten installeras
i ett varmt utrymme, utsétts for direkt solljus
eller placeras intill en virmekalla
(varmeledning, spis o.s.v.). Detta bor darfor
undvikas.

* Om apparaten inte kan placeras langt ifran
virmekillor maste féljande minsta avstand
respekteras:

- 30 cm fran kol- eller gasoleldade spisar,
- 3 ¢m frén elektriska spisar och/eller
gasspisar.

* Placera apparaten i ett torrt och valventilerat
utrymme.

¢ Rengor apparaten invandigt (se avsnitt
”Rengéring och underhall”).
e Sitt i tillbehéren som medfoljer.

-« <— Min. 200 cm?
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INSTALLATION

Min. 200 em?2
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INSTALLATION

A) Installation bredvid kéksenheter eller skap
For att dorren skall kunna 6ppnas 90° skall apparaten installeras med minst 3,5 mm mellan sidofldnsarna
och dérrar pa eventuella bredvidstdende kdksskap eller elektriska hushallsmaskiner (sd som visas i Figur ).
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Figur |

B) Installation vid en vagg

Ifall av utskjutande handtag, for att dérren skall kunna ppnas helt d.v.s. 90° ska produkten installeras
genom att ta hinsyn till att, fran sidoflansen och till viggen angrinsande till 5ppningen, maste det vara ett
min. avstdnd pa 60 mm (s som visas i figur 2).
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Elektrisk anslutning

Den elektriska anslutningen skall utforas i enlighet med gillande lokala bestimmelser.
Data angdende spénning och effektférbrukning finns pa typskylten som ar placerad inuti skdpet.
Enligt lag 4r det obligatoriskt att ansluta skapet till jord.

Tillverkaren accepterar inget ansvar for personskador och skador pé féremal som uppstar till fljd av
att dessa anvisningar inte har foljts.

Lat en behérig fackman byta ut eluttaget om stickkontakten och eluttaget inte dr av samma typ.
Anvand inte forlangningssladdar eller adaptrar.

Att skilja apparaten fran elnitet
Det maste vara mojligt att skilja apparaten fran elnitet, antingen genom att dra ut stickkontakten ur
eluttaget eller med hjilp av en tvépolig strémbrytare som skall sitta mellan apparaten och eluttaget.
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FOR DU BRUKER VINSKAPET

Apparatet som du har kjgpt er et vinskap (wine
cellar), som kun er beregnet pa oppbevaring av
vin.

For at du skal kunne bruke apparatet pa
best mulig mate ma du lese noye
bruksanvisningen hvor du finner
beskrivelsen av apparatet, og rad for
oppbevaring av vin.

Ta vare pa heftet for fremtidige behov.

MILJVENNLIG BRUK

I. Emballasjen

Emballasjen bestar av 100 % resirkulerbart
materiale og er merket med
resirkuleringssymbolet &£ 3 .Kildesorter i
henhold til de lokale forskriftene. Emballasjen
(plastposter, polystyrendeler osv.) md holdes
utenfor barns rekkevidde.

2. Kassering/Avhending

Apparatet er fremstilt av resirkulerbart
materiale.

Dette apparatet er merket i samsvar med EU-
direktiv 2002/96/EF om avhending av elektrisk
og elektronisk utstyr (Waste Electrical and
Electronic Equipment - WEEE). Forsikre deg om
at dette apparatet blir avhendet pa korrekt vis,
slik at det ikke kan utgjere noen helse- eller
miljerisiko.

p——

Symbolet pmm P apparatet eller pa
dokumentene som falger med det, viser at dette
apparatet ikke md behandles som
husholdningsavfall. Lever det til et autorisert
mottak for resirkulering av elektrisk og
elektronisk utstyr.

For apparatet kastes ma du serge for at det ikke
kan tas i bruk igjen ved 3 klippe av nettledningen.
Fijern ogsa derene og hyllene, slik at ikke barn
kan stenge seg inne i apparatet.

Ved endt livstid ma apparatet tas hand om ifelge
de lokale renovasjonsforskriftene og leveres til et
autorisert mottak. La det aldri std uten tilsyn selv
noen fa dager, da det kan utgjere en fare for
barn.
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I. Nér du har pakket ut apparatet ma du
kontrollere at det ikke er skadet, og at deren
lukker seg skikkelig. Gi beskijed til
forhandleren om eventuelle skader innen 24
timer fra apparatet ble levert.

2. Det anbefales 3 vente minst to timer for
apparatet settes igang, slik at kjolekretsen
virker maksimalt.

3. Installasjon og elektrisk tilkobling ma utferes
av en kvalifisert elektriker ifelge produsentens
anvisninger og gjeldende forskrifter.

For naermere informasjon om handtering,
kassering og resirkulering av dette apparatet,
kontakt kommunen, renovasjonsvesenet eller
forretningen der du anskaffet det.

Informasjon:

Dette apparatet er KFK-fritt. Kjalekretsen
inneholder R134a (HFC) eller R600a (HC), se
typeskiltet inni apparatet.

For apparatene med isobutan (R600a): Isobutan
er en naturgass som ikke pavirker miljget, men

den er brannfarlig. Derfor er det helt nedvendig
3 kontrollere at kjelekretsens rer ikke er skadet.

Overensstemmelseserklaering c E

* Dette apparatet er utformet, fremstilt og
markedsfart i samsvar med:
- kravene til sikkerhet i direktivet “Lav
spenning” 2006/95/EU (som erstatter
73/23/EQDF og pafelgende endringer);
- kravene til beskyttelse i EMC-direktivet
2004/108/EQF, endret i EU-direktiv
93/68/EQF.

Apparatets elektriske sikkerhet er kun garantert
nar det er koblet til et forskriftsmessig, jordet
elektrisk anlegg.




GENERELLE RAD

Bruk vinskapet kun til oppbevaring av vin og
aldri til oppbevaring av matvarer.

Pass pa at ikke ventilasjonsdpningene p3
apparatet tildekkes eller tettes igjen.

For & unngd at barn setter seg fast eller kveles
inni apparatet ma du ikke tillate dem & leke
eller giemme seg inni apparatet.

Fer enhver form for rengjering eller
vedlikehold av apparatet m& apparatet
frakobles stremnettet.

Utskifting av nettledningen ma kun utferes av
kvalifisert personale.

¢ lkke oppbevar eksplosive stoffer i apparatet.

Ver forsiktig ved flytting av kjeleskapet, slik at
det ikke oppstar skader pa gulvet (f. eks.
parkett).

Ikke bruk enkle eller doble adaptere, eller
forlengelsesledninger.

Apparatet md ikke brukes av sm3 barn eller
personer som har behov for konstant tilsyn.

* Unng3 & skade kjolekretsen.

Bruk aldri elektriske apparater inne i
apparatet, med mindre disse er godkjent av
produsenten.

Plasser apparatet pa et tort sted med god
ventilasjon. Apparatet er beregnet pa bruk ved
bestemte omgivelsestemperaturer, i henhold
til klimaklassen som er oppgitt pa typeskiltet.
Det kan hende apparatet ikke fungerer
korrekt dersom omgivelsestemperaturen over
lengre tid er lavere eller hgyere enn de
temperaturer apparatet er beregnet for.

. Omg. temp. | Omg. temp.
Klimaklasse o) CF)

SN Fra 10 til 32 | Fra 50 til 90

N Fra 16 til 32 | Fra 61 til 90

ST Fra 16 til 38 |Fra 61 til 100

T Fra 16 til 43 |Fra 61 til 110

17

Viktig:

* Hvis det legges inn store vinmengder, kan det
g3 flere dager for man oppnar en konstant
temperatur.

* Obs! Oppbevaringstemperaturen m3 aldri
synke under 6 °C.

* Na3r apparatet er igang, vil det pa veggene

innvendig dannes duggdraper eller rim. Dette

er helt normalt. Det er ikke nedvendig &
skrape vekk rimet eller terke av dugget.

Bakveggen avrimes automatisk. Smeltevannet

renner ned gjennom et dreneringshull, og

samles deretter opp i en skl, der det
fordamper.

Treristene gjor det enkelt 3 oppbevare

flaskene pa en ryddig méte. Maks. vekt den

enkelte hylle kan bzere er 40 kg.

Under plassering ber du huske pa felgende

* Plasser flaskene i midten av risten.

* Nar du lukker dgren, m& du passe pa sa ikke
flaskene kommer borti glassderen.

* Advarsel: Sprit skal oppbevares hermetisk
lukket og i vertikal posisjon.

¢ Som folge av luftsirkulasjonen i apparatet
dannes det forskjellige temperatursoner: De
kaldeste sonene er naer bakveggen, de
varmeste sonene er nar deren.

* Vin pé flasker skal alltid oppbevares uten
emballasje og ikke i kasser eller kartonger.



PLASSERING AV VINEN

Oppbevaring av vin

Som kjent kan vin oppbevares over tid. Dersom de plasseres pd et egnet
sted, kan hvitviner oppbevares i ca. to ar fra innhgstingsdatoen, men det
anbefales likevel 3 benytte dem innen et ar. Lette redviner kan derimot
oppbevares inntil to &, mens noen av de fyldige redvinene kan tile ti rs
lagring og rosinvin faktisk opptil tyve ar. Nar du kjeper en vinflaske, ber du
umiddelbart legge den i en vinkjeller eller et annet egnet sted. | prosessen
fra dyrking av vinen til modning, innhesting og vinlaging, er tre faktorer
avgjerende: lys, luftfuktighet og omgivelsestemperatur. For at vinsmaken
skal kunne modne fullstendig og for & holde pa vinens gode aroma, er det
viktig at vinen oppbevares pa en perfekt mate, der felgende tre faktorer
spiller inn.

Oppbevaringssted

Ikke alle har et underjordisk lokale som kan gjeres om til
vinkjeller. Farst nylig har teknologien greid & fremstille et
effektivt alternativ til en klassisk vinkjeller. Vinskapet du har
kjept er et spesialapparat beregnet pa plassering og oppbevaring
av vin pd korrekt vis. | dette apparatet skal det nemlig ikke
oppbevares frukt, grennsaker og bokser, men kun de
vinflaskene du foretrekker. P4 denne méten er det selv uten en
egnet kjeller mulig 8 modne, oppbevare korrekt og smake pa
enhver type vin.

Oppbevaringsmate

En viktig regel ved oppbevaring av din yndlingsvin er & plassere vinflaskene pa siden eller pa skr3, slik at
vinen i flasken holder korken fuktig. Mange tror at dette ferer til den klassiske “korksmaken”. Men i
virkeligheten er det viktig at vinen er i kontakt med korken, slik at denne holder seg elastisk og kan
fungere optimalt.

Hvis det er lett & fa tak i flaskene som skal benyttes, unngdr du dessuten & bevege eller riste pd andre
flasker, noe som kan fere til at bunnfallet settes i bevegelse og det estetiske aspektet ved vinen over tid
kan forringes. Beveg derfor flaskene s lite som mulig og la vinen fa hvile. Unngd ogsa at flaskene kommer
borti bakveggen, da det kan ha negativ innvirkning pa avrimingen og ogsa skade etikettene pa flaskene pa
grunn av vanndrapene som oppstar under avriming. Hyllene der flaskene plasseres ma veere av tre, et
materiale som effektiv absorberer eventuelle vibrasjoner og holder flasken unna veggen som overferer
varme eller kulde. Det er ogsd meget viktig & holde vinflaskene unna stoffer eller steder preget av sterk
lukt, da sistenevnte lett kan overfares til vinen.

Temperatur

Temperaturen utgjer en viktig faktor i hele vinens levetid og er helt avgjerende for om vinen i flaskene skal
modne pa best mulig mate. For best mulig oppbevaring, ber temperaturen holdes konstant mellom 8 og
12 °C. Det er meget viktig & unngd brd og store temperatursvingninger: for heye temperaturer gjor at
vaeske utvider seg og fremskynder vinens modningsprosess, mens en temperatur som er for lav (under 4-5
°C) kan fere til utfelling av tartrater, noe som kan gi vinen et mindre tiltalende utseende. | de ekstreme
tilfeller hvor temperaturen synker under 0 °C, kan vinen fryse og fere til at korken eksploderer.

Korken

Korken er en viktig del av flasken: kvaliteten pa den, som er valgt av vinprodusenten, er meget viktig for
korrekt modning av vinen. At korken er i perfekt stand ogsa pa flasken vi kjsper, avhenger kun av bruks-
og lagringsstandardene som benyttes av produsenten eller den som tapper vinen pa flasker.

118



LAGRE FLASKENE

Standard lagring med 36 flasker

Hvis du ensker 3 plassere vinflaskene slik at de er synlige og lett 3 ta ut, anbefaler vi konfigurasjonen for 36
flasker (Bordeauxtypen eller blandet Bordeaux- og Alsacetypen).

Plasser maks. 6 flasker i de dertil bestemte nisjene i hver av de 5 trehyllene. Ytterligere 6 flasker kan
plasseres i pningene pa bunnen av vinskapet. Totalt er det plass til 36 flasker.

Trehyllene har et blokkeringssystem som hindrer at flaskene trekkes ut tilfeldig og dermed faller ned. Vi
rader deg til 4 lagre de sterste flaskene (Alsacetypen) i liggende posisjon.

Lagring av champagneflasker

Champagneflaskene er mye sterre enn vanlige vinflasker og ma plasseres pd bunnen av vinskapet (maks. 5
flasker).

Hvis du ensker 3 lagre flere champagneflasker, m3 du fijerne den 5. hyllen og flaskene ma plasseres oppa
flaskene pa bunnen av vinskapet, men omvendt. P4 denne maten er det mulig & lagre opptil 9
champagneflasker.

Trekke ut trehyllene

Gjor som felger for & trekke ut trehyllene:

|. Tatak i fremsiden av hyllen med en hand.

2. Trekk hyllen sakte ut mot deg, ca. 1/3 av hele hyllen.

Hvis du har fa flasker

Hvis antall flasker ikke er tilstrekkelig til & fylle vinskapet, anbefaler vi deg & fordele flaskene pa alle hyllene,
og unnga at alle plasseres enten oppe eller nede. For at flaskene skal vaere mer synlige fra utsiden
anbefaler vi & plassere dem midt pa hyllene.
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LAGRE FLASKENE

Mulige konfigurasjoner for lagring av flaskene
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Du m3 ikke i noen tilfeller trekke ut mer enn en glidehylle om gangen.

STANDARD
36 flasker (100 % liggende)
5 rister i bruk

OPPBEVARING
44 flasker (100 % liggende)
| rist i bruk

SERVICE

42 flasker (50 %

liggende og 50 % stdende)
3 rister i bruk

4 rekker (6x4))

MAKS. LAGRING

46 flasker (48 %

liggende og 52 % stdende)
| rist i bruk

4 rekker (6x4)

LAGRING MED
CHAMPAGNEFLASKER
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TABELL OVER OPTIMALE
SERVERINGSTEMPERATURER FOR VIN

| tabellen finner du en oversikt over de anbefalte serveringstemperaturene for vin.

Dersom vinen skal serveres ved en temperatur som er hgyere enn den som er innstilt i vinskapet,
anbefales det & la den sta utenfor til den ndr riktig temperatur.

Barolo 17°C Verdicchio 8° C
Barbaresco 17°C Hvitviner fra Trentino 11°C
Beaujolais 13°C Hvitviner fra Franciacorta 11°C
- Torre hvitviner 8°C
Hvit terr bordeaux 8°C
Viner fra Friuli 11°C
Red bord 17°C
ordeaux Viner fra Rhéne 15°C
Hvit bourgogne n°c Torre hvitviner fra Loire 10°C
Red bourgogne 18°C Sterkviner fra Loire 7C
Brunello 17° C Redviner fra Loire 14°C
Champagne 6°C Sterke dessertviner 8-18°C
Klassisk Chianti 16°C Noveau-viner 12°c
Dessertvin fra Pantelleria 6°C L:ttI: rode viner, med lavt tanninin- 14°C
nho
Rosévin fra P 12° C
osevin fra Frovence Middels strukturerte rede viner, 16° C
Torr og st musserende vin 6°C med betydelig tannininnhold

BESKRIVELSE AV APPARATET

I. Elektronisk betjeningspanel |

2. Ovre seksjon med rister
(BIP)P))3)
3. Utrekkbar skillevegg (sort) H@@@@@@‘
|

4. Nedre seksjon ‘H(O%W‘

5. Typeskilt 3 “A AT AT AT

4{ (000@ G\
@@ T >
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BRUK AV APPARATET

Klargjering av apparatet

Igangsetting av apparatet

Sett stopselet i stikkontakten for & sette igang apparatet, og juster temperaturen pé frontpanelet. En grenn
indikatorlampe lyser ndr apparatet er slatt pa.

Inne i apparatet er det en lampe som ikke tennes automatisk nar deren 3pnes. Den kan sl3s pé etter
behov ved & trykke pa knappen pa betjeningspanelet.

Justere temperaturen
For at apparatet skal fungere korrekt, anbefaler vi & justere temperaturen i fglge indikasjonene i avsnittet
"Introduksjon til vin".

Merk:
Omgivelsestemperaturen, hvor ofte deren 3pnes og plasseringen av apparatet kan pavirke de innvendige
temperaturene.

Beskrivelse av betjeningspanelet

LIGHT  on X/ TEMPERATURE ON / OFF

= D m A= U

=y

0Q ——
-
o —

0

a) P&/ av-tast : sld pd / av apparatet

b) Driftsindikator

c) Tast (+) for & eke temperaturen (maks. + 18 °C)
d) Tast ( - ) for & senke temperaturen (min + 6 °C)
e) Indikatorlampe for aktivert avkjeling

f) Indikatorlampe for aktivert oppvarming

g) Display for temperatur i seksjonen

h) Tast for innvendig lys

i) Indikatorlampe for innvendig lys

Bruk av vinskapet med to temperatursoner eller med en enkel sone

Vinskapet er beregnet pa bruk med to temperatursoner, eller, som et alternativ avhengig av kundens
behov, med en enkel temperatursone. Ved bruk med to temperaturer mé den sorte flaskeholderen
plasseres pa skinnene pa fjerde hylle (ovenfra), og deretter innstilles ensket temperatur i avre sone. Nar
onsket temperatur er nddd, m3 du huske at temperaturen i den nedre seksjonen vil vaere hayere enn den
som er innstilt (temperaturen i den nedre sonen kan ikke stilles inn separat).

Merk:

For korrekt oppbevaring av vinen, anbefaler vi 3 stille inn temperaturen p& termostaten pa 10 °C (avre
seksjon), for & oppnd en temperatur pd 15-16 °C. Ved bruk med en enkel temperatursone, ma den sorte
flaskeholderen fiernes og byttes ut med den vedlagte risten (av samme type som de andre trefargede
ristene som allerede er montert). Det anbefales & oppbevare risten som ikke brukes pé et tert og kjelig
sted for & unngd at den skades av fuktighet eller vaer og vind, og dermed blir ubrukelig i fremtiden.
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Justere temperaturen

Temperaturen i apparatet er innstilt fra fabrikken pa 15 °C (avre seksjon).

Dersom det er ngdvendig, kan temperaturen i den svre seksjonen endres som folger:

I. Nar apparatet kobles til stremnettet, viser displayet temperaturen som er innstilt inne i seksjonen.

2. Trykk pa tasten (+) i cirka et sekund; indikatorlampen begynner 3 blinke.

3. Trykk pa tastene ( + ) eller ( - ) til du oppnar ensket temperatur.

4. Vent i 5 sekunder til indikatoren lyser fast; temperaturen er innstilt.

5. Vent til temperaturen er korrekt og sett vinflaskene inn i vinskapet. Lyset inni tennes ikke (eller det slar
seg av midlertidig) ndr temperaturen inni overstiger 24 °C. Dette skjer for at den innstilte temperaturen
skal nds hurtigere.

Temperaturkontroll

@vre sone: Temperaturen i den gvre sonen er alltid synlig pé kontrolldisplayet.

Nedre sone: Temperaturen i den nedre sonen kan ikke justeres separat, men er hayere enn i den evre
sonen. For & se temperaturen i den nedre sonen ma du trykke pa knappen ( - ) i et sekund og
temperaturen i den nedre sonen vises i tre sekunder. Denne operasjonen kan utferes flere ganger for &
kontrollere temperaturen i den nedre sonen.

Dersom du gjer vinkjelleren om til en enkel sone ved 3 fijerne skilleveggen, er det nok a kontrollere
temperaturen pa kontrolldisplayet, uten & trykke pa noen knapper.

RENGJQRING OG VEDLIKEHOLD

Fer enhver form for rengjoring eller vedlikehold av apparatet ma apparatet frakobles
stremnettet.
Avriming av vinskapet skjer automatisk.

¢ Tidvis dannelse av vanndraper pé bakveggen inne i apparatet viser at apparatet er i ferd med & avrime
seg. Smeltevannet renner ned gjennom et dreneringshull, og samles deretter opp i en skal, der det
fordamper.

Ved behov...

. Tem vinskapet helt.

2. Trekk stepslet ut av stikkontakten.

3. La deren std litt &pen (3-4 mm) ndr apparatet ikke er i funksjon, slik at det ikke dannes sopp, darlige
lukter eller korrosjon.

4. Rengjor apparatet.

Apparatet ma rengjeres jevnlig innvendig med en svamp dyppet i lunkent vann og/eller ngytralt
vaskemiddel. Skyll og terk med en myk klut. Ikke bruk slipemidler.

Rengjer utsiden av apparatet med en myk, fuktig klut. Benytt ikke etsende midler eller stdlull, og heller
ikke lzsemidler (f.eks. aceton, terpentin) eller eddik.

Det utvendige glasset rengjeres med et hvilket som helst spesifikt rengjeringsmiddel. Innvendig benyttes
derimot kun en fuktig klut uten noe rengjeringsmiddel, for ikke & innvirke p& oppbevaringen av vinen.

Rengjoring av risten
Korrekt rengjering av eikeristene skjer ved hjelp av en fuktig klut. Pass pd at du ikke edelegger
tetningslisten ndr risten tas ut av apparatet. Det lgnner seg derfor & 3pne deren sa mye som mulig.
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FEILSOKINGSLISTE

For du tar kontakt med Service
Arsakene til funksjonsproblemer er sma ting du kan finne ut av uten bruk av verktay.
Det er vanlig at apparatet lager litt stey fordi viftene og kompressorene tennes og slukkes automatisk.

Litt av stoyen kan reduseres:

* ved & nivellere apparatet og installere det p& en jevn overflate,

* ved 3 flytte apparatet slik at det ikke kommer i kontakt med meblene,

* ved 3 kontrollere at de interne delene er plasserte pd rett méte,

¢ ved 3 kontrollere at flaskene og beholderne ikke kommer borti hverandre.

Mulig funksjonsstay:

e en hvislelyd ndr apparatet starter forste gang, eller etter at det har vaert ute av drift i lengre tid,
¢ en gurglelyd nar kjglevaesken renner inn i rerene,

e en surrelyd ndr viften trer i funksjon,

* en knitrelyd ndr kompressoren starter,

e et plutselig rykk ndr kompressoren tennes og slukkes.

Hvis du herer disse lydene...

S o — S . - "r_.i = o

...dette er et levendeprodukt!!!
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FEILSOKINGSLISTE

I. Apparatet fungerer ikke.

* Har stremmen gtt?

¢ Har du satt stopselet skikkelig inn i
stikkontakten?

* Er den topolete nettbryteren innkoblet?

¢ Fungerer beskyttelsene til det elektriske
systemet i hjemmet ditt riktig?

¢ Er nettledningen adelagt?

2. Temperaturen i vinskapet er ikke lav nok.

* Lukkes deren skikkelig?

¢ Ligger flaskene slik at deren ikke lukkes
ordentlig?

¢ Er apparatet plassert naer en varmekilde?

* Har du stilt temperaturen inn pé rett mate?

Er luftsirkulasjonen gjennom
ventilasjonsdpningene tilstoppet?

3. Temperaturen i vinskapet er for hoy.

Har du stilt temperaturen inn pa rett
mate?

4. Apparatet lager mye stoy.

Er apparatet riktig installert?
Bergrer rerene bak p& apparatet hverandre
eller vibrerer de?

5. Det er vann i bunnen av apparatet.

Er dreneringshullet for smeltevann tilstoppet?

REPARASJONSINSTRUKSER

For & endre temperaturinnstillingene, m3 man ga

frem pa folgende mate:

e Trykk pa knappene "+" og "-" for valg av
temperatur, inntil "bOF" vises pa displayet

e G& inn i innstillingsmenyen ved & trykke pa
knappen "+". "Cnf" vil vises. Hold knappen "+"
inne til "hy 1" blinker (ferste parameter)

* Lop gjennom parametermenyen med knappen "-
" inntil "OF 1" vises pa displayet

* Trykk pa knappen "+" for & fa tilgang til endring
av parameter

SERVICE

For Service kontaktes:

Sett apparatet igang igjen for & se om problemet er
lest. Hvis problemet vedvarer, frakobles apparatet
stremnettet igjen, og forseket gjentas etter en
time.

Hvis du har utfert kontrollene som vi har listet opp
i feilsakingslisten, og du har startet apparatet igjen,
men apparatet fortsetter a fungere pa feil mate, ta
kontakt med Service og forklar hva som er feil. Du
ma oppgi felgende:

Med knappene "+" og "-" kan du endre
temperaturinnstillingene

Vent til displayet slutter & blinke og gar tilbake til
driftstemperaturen

Trykk nd pa knappene "+" og "-" til ordet "bON"
forsvinner fra displayet. Da blokkeres tilgangen
til menyen og de valgte parameterinnstillingene
vil lagres

type apparat og serienummeret (oppfert pa
typeskiltet),

hva som er feil,

modell,

servicenummer (tallet som stdr etter ordet
SERVICE p3 typeskiltet inne i apparatet),
din adresse,

ditt telefonnummer.
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INSTALLASJON

Installer apparatet slik at ventilasjonen blir
korrekt som vist pa figurene.

* Dgren pa dette vinskapet kan ikke
omhengsles.

Ikke plasser apparatet i naerheten av en
varmekilde.

Unnga 3 plassere apparatet i et varmt rom, i
direkte sollys eller nar en varmekilde (ovner,
komfyrer) for & unngd et heyt stremforbruk.
* Dersom dette ikke er mulig, ber felgende
sikkerhetsavstander overholdes:

- 30 cm fra olje- eller vedkomfyrer;

- 3 cm fra elektriske komfyrer og/eller
gasskomfyrer.

Plasser apparatet pa et tert og ventilert sted.
Rengjer apparatet innvendig (se avsnittet
Rengjering og vedlikehold).

Sett inn tilbeheret som felger med.

-« <— Min. 200 cm?

I

I

Min. 50 mm
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Min. 200 em?2

INSTALLASJON
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INSTALLAS)JON

A) Plassering ved siden av kjokkenenhete II -ska p
For at deren skal kunne dpnes 90°, m3 produ k talleres med e and pa minst 3,5 mm mellom
sideflensene og derene pa kjgkkenenheter/-skaper pa d eller I k iske apparater (som vist i figur 1).

B) Plassering inntil en vegg
Dersom handtaket stikker ut og d deren skal kunne dpnes 90°, m3 produktet installeres med en avstand

pa minst 60 mm mellom sideflensen og veggen (som vist i figur 2).
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Elektrisk tilkobling

Elektrisk tilkobling ma skje i henhold til gjeldende forskrifter.

Spenning og stremforbruk er oppgitt pa typeskiltet, som sitter inne i apparatet.

Det er pabudt & jorde apparatet.

Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for eventuelle skader pa personer, dyr eller gjenstander, hvis
radene og forholdsreglene listet ovenfor ikke overholdes.

Dersom stapslet og stikkontakten ikke passer sammen, ma stikkontakten skiftes ut av en kvalifisert
elektriker.

Ikke bruk enkle eller doble adaptere, eller forlengelsesledninger.

Elektrisk frakobling
Apparatet m3 kunne frakobles stremnettet enten ved & trekke ut stepselet eller med en topolet nettbryter
(plassert fer stikkontakten).
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FOR VINSKABET TAGES | BRUG

Dette produkt er et vinskab udelukkende
fremstillet til opbevaring af vin.

For at fa det bedste udbytte af apparatet
anbefales det at laese brugsanvisningen ngje,
da den indeholder en beskrivelse af
apparatet samt nyttige rdd om opbevaring
af vinen.

Gem denne brugsanvisning til senere brug.

|. Efter at have fijernet emballagen fra apparatet
skal det kontrolleres, at deren lukker korrekt.
Eventuelle skader skal anmeldes til
forhandleren inden for 24 timer fra leveringen
af apparatet.

2. Det anbefales at vente mindst 2 timer med at
starte skabet, sdledes at kolesystemet
fungerer perfekt.

3. Opstilling og eltilslutning skal foretages af en
autoriseret servicetekniker i henhold til
producentens anvisninger samt geeldende
lokal lovgivning.

OPLYSNINGER OM MIL)QHENSYN

I. Emballage

Emballagen kan genbruges 100 % og er maerket
med genbrugssymbolet . Bortskaffelse skal
ske i henhold til geeldende lokale regler.
Emballagen (plastposer, polystyrenstykker osv.)
skal opbevares uden for berns raekkevidde, da
den udger en potentiel fare.

2. Bortskaffelse/Skrotning

Skabet er fremstillet af genbrugeligt materiale.
Dette produkt er maerket i henhold til EU-
direktiv 2002/96/EF om Kasseret elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE). Ved at sikre at dette
produkt bliver skrottet korrekt, hjaelper du med
til at forhindre potentielle, negative
konsekvenser for miljget og folkesundheden.

Symbolet mm Pa produktet eller pa
dokumenterne, der ledsager produktet, angiver,
at produktet ikke m3 bortskaffes sammen med
husholdningsaffaldet. Det skal i stedet afleveres
pa en genbrugsstation for elektrisk og elektronisk
udstyr.

Gor apparatet ubrugeligt ved at fjerne derene og
hylderne og klippe netledningen af, sa barn ikke
kan gemme sig i skabet.

Apparatet skal skrottes i henhold til geeldende
lokale regler for bortskaffelse af affald og sendes
til specielle affaldsstationer. Det ma ikke
efterlades i miljget selv i f dage, hvor det kan
udgere en fare for bern.

For yderligere oplysninger om handtering,
genvinding og genbrug af dette produkt bedes du
kontakte de lokale myndigheder,
renovationsselskabet eller forretningen, hvor
produktet er kebt.

Oplysninger:

Dette apparat indeholder ikke CFC.
Kelekredslebet indeholder RI34a (HFC) eller
R600a (HC), se typeskiltet i apparatet.
Apparater med isobutan (R600a): Isobutan er en
uskadelig naturlig gas, som dog er brandfarlig.
Det er derfor vigtigt at kontrollere, at
kelekredslgbets rer ikke er beskadigede.

Overensstemmelseserklaering C E

* Apparatet er designet, produceret og
markedsfert i overensstemmelse med:
- Sikkerhedskravene i Lavspaendingsdirektivet
2006/95/EF (der erstatter direktiv 73/23/EQF
og efterfelgende aendringer);
- Beskyttelseskravene i EMC-direktivet
2004/108/EQDF, a&ndret ved direktiv
93/68/EQF.

Skabets elsikkerhed garanteres kun, nar det er
korrekt tilsluttet til en kontakt med lovpligtig
ekstrabeskyttelse.




ADVARSLER OG GENERELLE RAD

Benyt vinskabet til opbevaring af vine og
anbring aldrig madvarer i skabet.

Serg for, at ventilationsdbningerne ikke
blokeres eller tildaekkes.

For at undg3 risikoen for, at barn bliver lukket
inde eller kvalt i apparatet, er det forbudt at
lege ved eller gemme sig i apparatet.

Fer enhver form for vedligeholdelse eller
rengering skal stikket tages ud af
stikkontakten, eller stremmen afbrydes pa
hovedafbryderen.

Elkablet m3 kun udskiftes af en autoriseret
tekniker.

Opbevar aldrig spraengfarlige substanser i
skabet.

Veer forsigtig i forbindelse med flytninger, s&
gulvet ikke bliver beskadiget (f.eks.
parketgulv).

Der ma ikke benyttes multi- eller
enkeltstikdaser eller forleengerledninger.
Apparatet ma kun anvendes af mindre bern og
handicappede under opsyn.

Serg for ikke at beskadige kalekredslabet.
Brug aldrig elektriske apparater indvendigt i
apparatet, medmindre de er af en type
anbefalet af producenten.

Stil skabet et tert sted med god udluftning.
Skabet er beregnet til optimal drift ved
rumtemperaturer inden for felgende
intervaller, der svarer til den klimakategori,
som er angivet pa typeskiltet. Skabet kan ikke
fungere korrekt, hvis det i en laengere periode
far lov til at std i en temperatur over eller
under det angivne interval.

. . | Omg. temp.| Omg. temp.
Klimakategori o) CF)

SN Fra 10 til 32 | Fra 50 til 90

N Fra 16 til 32 | Fra 61 til 90

ST Fra 16 til 38 |Fra 61 til 100

T Fra 16 til 43 |Fra 6l til 110

Vigtigt:

* Hvis der anbringes sterre mangder vin i
skabet, kan der g flere dage, for
temperaturen bliver konstant.

* Pas pd! Opbevaringstemperaturen m3 aldrig
komme under 6 °C.

* Under driften dannes der draber af rim eller
dug pa skabsvaeggen. Det afhanger af
funktionen. Det er ungdvendigt at skrabe
rimen vaek eller terre duggen af. Bagvaeggen
afrimes automatisk. Afrimningsvandet ledes
automatisk via en aflebskanal ud i en beholder,
hvor det fordamper.

* Traehylderne giver mulighed for en metodisk
opbevaring af vinflaskerne. Hver hylde kan
maksimalt baere 40 kg.

Ved anbringelsen skal man tage hensyn til

folgende:

* Anbring flaskerne midt pa hylden.

* Nar deren lukkes, skal man serge for, at
flaskerne ikke bererer glasderen.

* Pas p&: Opbevar kun steerk alkohol i lodret

position og med flasken hermetisk lukket.

Pa grund af luftcirkulationen i keleskabet

opstar der omrader med forskellig

temperatur: De koldeste omréder er taet pd

bagvaeggen, og de varmeste er taet pa

glasderen.

Opbevar aldrig vinflaskerne i deres trae- eller

kartonemballage.



INTRODUKTION OM VIN

Opbevaring af vine

Som bekendt kan vine opbevares i lzengere tid: hvis de opbevares pd et
egnet sted kan hvidvine opbevares i ca. 2 r fra hestdatoen, men det er
dog bedst at drikke dem inden for | &r. Lette redvine kan derimod
opbevares i 2 3r, mens nogle af de kraftigere redvine kan opbevares i 10 ar
og de sedere vine helt op til 20 &r. Nar der kebes en flaske vin, skal den
straks anbringes i vinskabet eller et andet egnet sted. | processen fra
dyrkningen af vinen over modningen og til hesten og vinproduktionen er
der tre vaesentlige faktorer: lyset, luftfugtigheden og omgivelsernes
temperatur. For at sikre at vinen ndr frem til sin fulde modning og
beholder sin gode aroma, er det ngdvendigt med en perfekt opbevaring
via et samspil mellem disse tre faktorer.

Opbevaringssted

Ikke alle disponerer over et underjordisk lokale, der kan
indrettes til vinkaelder. Ferst for nylig er det lykkedes
teknologisk at udvikle en brugbar erstatning for den klassiske
vinkaelder. Dette vinskab er et specielt apparat beregnet p3 at
indeholde og opbevare vinene korrekt. Det er ikke meningen,
at der skal opbevares hverken frugt, grentsager eller daser i
skabet, kun flasker med de foretrukne vine. P4 denne made er
det muligt at modne og opbevare og prevesmage enhver type
vin, ogsd selv om man ikke rader over en rigtig vinkaelder.

Opbevaringsmetode

En ufravigelig regel ved opbevaring af vin er den, at flaskerne skal ligge ned eller holdes p& skrd, sa vinen
kan vaede proppen. Mange tror, at det medfarer den klassiske lugt af “prop”. Men faktisk betyder vinens
kontakt med proppen, at den bevarer sin elasticitet og dermed sin effektivitet. Nar det p& den made bliver
let at finde en vin, undgdr man ogsa utilsigtede rystelser for flaskerne, som kan bevirke, at bundfaldet
lzsner sig og aendrer vinens zstetiske udseende i kortere eller laengere tid. Flyt s8 lidt som muligt p&
vinflaskerne, og lad vinen hvile. Undg3 ligeledes, at vinflaskernes bund bererer bagvaeggen, da det ikke kun
pavirker den korrekte afrimning, men ogsa kan edelaegge flaskernes etiketter pa grund af opsamlede
vanddraber under afrimningen. Vinhylderne skal vaere af trae, som absorberer eventuelle vibrationer, og
som holder flaskerne langt vaek fra vaeggen, der leder kulde eller varme. Det er ogsa vigtigt at holde
flaskerne langt vaek fra substanser eller steder med kraftige lugte, da disse let kan overfgres til vinen.

Temperatur

Temperaturen er en vigtig faktor for hele vinens livscyklus, og den er afgerende for udviklingen, mens
vinen skal blive bedre i flasken. For en optimal opbevaring skal temperaturen ligge konstant mellem 8-12
°C. Det er yderst vigtigt at undga hurtige og kraftige temperaturudsving: en for hgj temperatur far
vaeskerne til at udvide sig og bevirker en accelereret modning af vinen, mens en for lav temperatur (under
4-5 °C) kan medfere udskillelse af tartrat, en fejl der forringer vinens gode udseende. | ekstreme tilfeelde
hvor temperaturen falder til under 0 °C, kan vinen fryse og proppen springe.

Proppen

Proppen er en vaesentlig del af flasken: dens kvalitet, valgt af vinproducenten, er meget vigtig for den
korrekte modning af selve vinen. Proppens perfekte tilstand, ogs3 pa flasken vi keber, afhanger
udelukkende af producentens eller tappefirmaets standarder for brug og opbevaring.
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PLACERING AF FLASKER

Klassisk placering med 36 flasker

Hvis flaskerne i forbindelse med opbevaring af vinen skal placeres séledes, at de er synlige og let
tilgeengelige anbefales det at vaelge opstillingen med 36 flasker (bordeauxflasker eller blandet bordeaux- og
hvidvinsflasker). Anbring dem i de dertil beregnede nicher pé hver af de fem traehylder (maks. 6 flasker pr.
hylde). Det er muligt at placere yderligere 6 flasker nederst i vinskabet sdledes, at der i alt placeres 36
flasker.

Traehylderne er udstyret med et blokeringssystem for at hindre utilsigtet fiernelse, som kan medfere, at
flaskerne falder pa gulvet. Det anbefales at placere de sterste flasker (hvidvin) liggende.

Placering med champagneflasker

Disse flasker er storre end de klassiske flasker og champagneflaskerne skal derfor placeres nederst i
vinskabet (maks. 5 flasker).

Hvis der skal opbevares flere champagneflasker, er det nedvendigt at fierne den femte hylde og anbringe
flaskerne direkte ovenpa flaskerne nederst i vinskabet ved at vende dem modsat. Det er muligt at
opbevare op til 9 champagneflasker.

Fjernelse af traehylder

Benyt folgende fremgangsmade i forbindelse med fijernelse af traehylderne:
|. Tag fat omkring hyldens forreste del med en hand.

2. Fjern hylden langsomt ved at trackke den ca. 1/3 udad mod dig selv.

Begranset antal flasker

Hvis antallet af flasker er for begraenset til at fylde vinskabet, anbefales det at fordele flaskerne p3 hylderne
sdledes, at alle flaskerne ikke placeres averst eller nederst. For at gare det nemmere at se flaskerne udefra
anbefales det at anbringe dem midt pa samtlige hylder.
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PLACERING AF FLASKER
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Mulige opstillinger til opbevaring af flasker

STANDARD
36 flasker (alle flasker liggende)
5 hylder i brug

OPBEVARING
44 flasker (alle flasker liggende)
| hylde i brug

BRUG

42 flasker (50 %

liggende og 50 % stdende)
3 hylder i brug

} 4 raekker (6x4)

MAKS. OPBEVARING

46 flasker (48 %

liggende og 52 % stdende)
| hylde i brug

4 raekker (6x4) {

PLACERING MED
CHAMPAGNEFLASKER

Fjern under ingen omstaendigheder mere end en udtrakshylde ad gangen.
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TABEL OVER DE BEDSTE

SERVERINGSTEMPERATURER FOR VINE

Tabellen angiver den omtrentlige temperatur, vinen bgr have ved servering.

Hvis vinen skal serveres ved en hgjere temperatur end den, der er indstillet i vinkaleskabet, anbefales det
at tage flasken ud af skabet i god tid, s& vinen kan nd op pa den rette temperatur.

Barolo 17° C
Barbaresco 17°C
Beaujolais 13°C
Bordeaux, terre hvidvine 8°C
Bordeaux, redvine 17°C
Bourgogne, hvidvine 11°C
Bourgogne, redvine 18°C
Brunello 17° C
Champagne 6°C
Chianti Classico 16°C
Passito di Pantelleria 6°C
Provenza, rosévine 12°C
Spumante, torre og sede 6°C

Verdicchio 8°C
Trentino, hvidvine 11°C
Franciacorta, hvidvine 11°C
Torre hvidvine 8°C
Friuli-vine 1°c
Rodano-vine 15°C
Loire, torre hvidvine 10°C
Loire-dessertvine 7°C
Loire, rodvine 14°C
Passito-vine 8-18°C
Nouveaux-vine 12°C
Lette redvine, kun lidt tannin 14°C
Middelfyldige redvine med nogen 16°C

tannin

BESKRIVELSE AF APPARATET

I. Elektronisk betjeningspanel
2. Qverste rum med riste

3. Udtagelig rumopdeler (sort)
4. Nederste rum

5. Typeplade
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IGANGSATNING AF VINKGOLESKABET

Igangsaetning af skabet

Sadan tandes der for vinkeleskabet

Saet stikket i stikkontakten for at starte skabet, og reguler temperaturen pa skabets toppanel. En gren
kontrollampe taender, og apparatet er taendt.

Indvendigt i produktet sidder en lampe, der ikke aktiveres automatisk ved 3bning af deren, den kan
derimod teendes efter behov p3 knappen p3 kontrolpanelet.

Indstilling af temperatur
Til sikring af korrekt funktion af skabet anbefales det at regulere temperaturen i henhold til angivelserne i
afsnittet "Introduktion om vin".

Bemaerk:
Rumtemperaturen, antallet af gange deren dbnes samt placeringen af apparatet har betydning for
temperaturen.

Beskrivelse af betjeningspanelet

LIGHT  on %/ TEMPERATURE ON / OFF

[ R
0q———
-~ ot
a —

0

a) Tasten on / off : taending / slukning af apparatet

b) Kontrollampe for apparat i drift

c) Tasten ( + ) til @gning af temperaturen (maks. + 18 °C)
d) Tasten ( - ) til seenkning af temperaturen (min. + 6 ° C)
e) Kontrollampe for afkeling aktiveret

f) Kontrollampe for opvarmning aktiveret

g) Visning af temperatur i vinkgleskabet

h) Tast til indvendigt lys

i) Kontrollampe for indvendigt lys

Vinkeleskabets funktion med dobbelt eller enkelt temperaturzone

Vinkeleskabet er beregnet til funktion med to temperaturzoner, men hvis det gnskes, kan det ogsa bruges
med et enkelt temperaturzone. For at bruge vinkeleskabet med to temperaturzoner skal den sorte
flaskeholderrist anbringes pa den fjerde (fra oven) hyldes skinner. Herefter indstilles den enskede
temperatur i den gverste zone. Vaer opmaerksom p3, at ndr den indstillede temperatur i den gverste zone
er naet, er temperaturen i den nederste zone hgjere, end den indstillede temperatur i den everste zone
(temperaturen i den nederste zone kan ikke indstilles separat).

Bemaerk:

For at opbevare vinen korrekt anbefales det at indstille termostaten til en temperatur pd 10° C (overste
rum), sd der opnds en temperatur pd 15-16° C i det nederste rum. Hvis der kun gnskes en enkelt
temperaturzone, skal den sorte flaskeholderrist fiernes og udskiftes med den medfelgende rist (magen til
de allerede monterede, traefarvede riste). Opbevar den rist, der ikke anvendes, et tert og keligt sted, sa
den ikke bliver beskadiget af fugt eller vind og vejr, men er klar til eventuel senere brug.
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Indstilling af temperatur

Temperaturen i produktet er fabriksindstillet til 15° C (@verste rum).

Temperaturen i det gverste rum kan eventuelt endres siledes:

I. Nér vinkeleskabet sluttes til stremforsyningen, viser displayet den indstillede temperatur i rummet.

2. Tryk pa tasten ( + ) i ca. et sekund: Temperaturindikatoren begynder at blinke.

3. Tryk pa tasten ( + ) eller (- ), til den gnskede temperatur vises.

4. Vent i 5 sekunder, til temperaturindikatoren lyser konstant. Temperaturen er indstillet.
5. Vent, til den indstillede temperatur er ndet, og anbring flaskerne i vinkeleskabet. Det indvendige lys
taender ikke (eller det slukker midlertidigt), hvis den indvendige temperatur er hgjere end 24° C, for at
den indstillede temperatur kan nds hurtigere.

Temperaturkontrol

Dverste zone: Temperaturen i den gverste zone kan til enhver tid ses pa kontroldisplayet.

Nederste zone: Temperaturen i det nederste rum kan ikke indstilles separat, men den er hgjere end i det
gverste rum. Temperaturen i den nederste zone bliver vist i tre sekunder, ndr der trykkes pd tasten ( - ) i
et sekund. Dette kan gores flere gange for at kontrollere temperaturen i det nederste rum.

Hvis rumopdeleren fiernes, sé vinkeleskabet anvendes med en enkelt temperaturzone, vises temperaturen
i apparatet pa kontroldisplayet, uden at det er nedvendigt at trykke pa en tast.

RENGQRING OG VEDLIGEHOLDELSE

For enhver form for vedligeholdelse eller rengering skal stikket tages ud af stikkontakten, eller
strommen afbrydes pa hovedafbryderen.
Afrimningen af vinskabet er fuldautomatisk.

* Periodisk dannelse af vanddraber pa vinskabets bagvaeg betyder, at den automatiske afrimning er i gang.
Afrimningsvandet ledes automatisk via en aflebskanal ud i en beholder, hvor det fordamper.

Efter behov...

|. Tom vinskabet helt.

2. Afbryd stremmen pé hovedafbryderen.

3. For at forhindre dannelsen af mug, darlig lugt og oxydering skal skabsderen std pa klem (ca. 3-4 mm).
4. Ger vinskabet rent.

* Renger vinskabet regelmaessigt indvendigt med en svamp fugtet med lunkent vand og/eller neutralt
rengeringsmiddel. Skyl og ter grundigt med en blgd klud. Der ma ikke anvendes slibemidler.

* Renger skabet udvendigt med en bled klud fugtet med vand. Skuremidler, stdluld og pletfiernere (f.eks.
acetone, trikloratylen) eller eddike ma ikke anvendes til rengeringen.

¢ Renger glasset udvendigt med et hvilken som helst glaspudsemiddel, men indvendigt kun med en fugtig
klud uden nogen form for rengaringsmiddel for at sikre korrekt opbevaring af vinene.

Rengoring af hylder

Til korrekt renggring af egetraeshylderne benyttes en fugtig klud. Pas p3, at taetningslisten ikke bliver
edelagt, ndr hylden tages ud af skabet. Det anbefales i den forbindelse at holde deren helt 3ben.

137



FEJLFINDINGSOVERSIGT

For Service kontaktes ....

Funktionsforstyrrelserne skyldes ofte banale drsager, som kan lokaliseres og afhjeelpes uden nogen former
for udstyr. Stejen er normal, idet apparatets ventilatorer og kompressorer til regulering af funktionen

teendes og slukkes automati

sk.

Det er muligt at begraense visse former for stgj i forbindelse med funktion:
* ved at nivellere apparatet og installere det pa et plant underlag;
* ved at skabe afstand og undgd kontakt mellem apparatet og eventuelle kekkenelementer;
¢ ved at kontrollere, at de indvendige komponenter er placeret korrekt;

* ved at kontrollere, at flaskerne og beholderne ikke bergrer hinanden indbyrdes.

Visse mulige former for stgj i forbindelse med funktion:
* en hvislen, ndr apparatet teendes for ferste gang eller efter en langvarig pause;
* en gurglende lyd, ndr kelevaesken Igber ind i rerene;
* en brummende lyd, ndr ventilatoren aktiveres;

* en raslende lyd, ndr kompressoren starter;
¢ et pludseligt klik, ndr kompressoren tandes og slukkes.

Nar man herer disse lyde...

b\
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FEJLFINDINGSOVERSIGT

I. Apparatet virker ikke. * Er luftcirkulationen gennem
¢ Er der stremafbrydelse? ventilationsabningerne blokeret?
* Sidder stikket ordentligt i stikkontakten?
¢ Er den bipolaere afbryder aktiveret? 3. Vinskabet koler for meget.
¢ Fungerer beskyttelserne i husstandens * Er temperaturen indstillet korrekt?
elektriske system korrekt?
* Er elkablet beskadiget? 4. Koleskabet stojer for meget.
* Er opstillingen af skabet foretaget korrekt?
2. Vinskabet koler ikke tilstraekkeligt. * Bergrer rorene pa bagsiden hinanden, eller
¢ Lukker deren ordentligt? vibrerer de?
¢ Forhindrer flaskerne, at deren lukkes
ordentligt? 5. Der er vand i bunden af skabet.

* Er apparatet opstillet taet pa en varmekilde?
¢ Er temperaturen indstillet korrekt?

Er aflgbet til afrimningsvand tilstoppet?

ANVISNINGER | REPARATION

Indstillingerne af temperatur andres siledes: ¢ Temperaturindstillingerne kan andres med

* Tryk pa knapperne for valg af temperatur "+" og knapperne "+" og "-".
""" til "bOF" vises pa displayet. * Vent, til displayet holder op med at blinke og

* Der bliver adgang til indstillingsmenuen ved at vender tilbage til den indstillede temperatur.
trykke pa knappen "+". Nu vises "Cnf", hold * Tryk derefter pa knapperne "+" og "-", til "bON"
knappen "+" inde, til "hy1" blinker (ferste ikke laengere vises pa displayet. Adgang til
parameter). menuen er nu blokeret, og de valgte

non
T

* Rul gennem parametermenuen med knappen
til "OF " vises pd displayet.

* Tryk pa knappen "+" for at fa adgang til 2endring
af parameteren.

parameterindstillinger er gemt.

TEKNISK SERVICE

For Service kontaktes: * Servicenummeret (tallet star efter ordet

Start apparatet igen for at se, om fejlen er SERVICE pa typeskiltet, der er anbragt inden i
afhjulpet. Hvis dette ikke er tilfeeldet, afbrydes apparatet),

stremmen igen, og operationen gentages efter en * Fulde navn og adresse,

time. * Telefonnummer.

Kontakt Service, hvis apparatet fortsat ikke

fungerer korrekt efter genstart og efter udferelse SIAVEE3 0000 000 00000

af kontrollerne i fejlfindingsoversigten. Giv en klar Hl H "l” Hlm H”“ ‘Hll Hlm
beskrivelse af problemet og oplys:
* Apparatets type og serienummer (fremgar af

typeskiltet), De autoriserede servicecentre oplyses ved
* Fejltypen, gratis opkald til vores call center: 00800-
* Modellen, 3810-4026.
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OPSTILLING

* Montér apparatet og serg for korrekt
ventilation som vist i figurerne.

¢ Det er ikke muligt at omhaengsle deren
pa dette vinskab.

* Apparatet md ikke opstilles taet pa en
varmekilde.

¢ |Installation i et varmt lokale, udsaettelse for
direkte sollys eller opstilling af apparatet i
narheden af en varmekilde (radiatorer,
komfurer) medferer gget stremforbrug og
skal undgss.

* Hvis ovenstdende ikke er muligt, skal
felgende regler om minimumafstande
overholdes:

- 30 cm fra kulfyrede eller petroleumsfyrede
komfurer;
- 3 cm fra el- og/eller gaskomfurer.

¢ Anbring det p3 et tort sted med
passende udluftning.

* Rengar skabet indvendigt (se kapitlet
"Rengering og vedligeholdelse").

* Anbring det medfalgende tilbeheor.

-« <— Min. 200 cm?

1T

LTI

Min. 50 mm

\
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OPSTILLING

Min. 200 em?2

“UliN 069
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OPSTILLING

A) Opstilling ved siden af kekkenelementer eller kekkenskabe

For at kunne dbne deren 90° skal produktet opstilles, sé der er en afstand pa mindst 3,5 mm mellem

sideflangerne og lagerne p3 tilstedende kekkenelementer/skabe eller elektriske apparater (som vist pd

figur 1).

%4

35 mm

4y,

SKABSLAGE

B) Opstilling ved vaegge
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For at kunne 3bne en der med et udragende handtag 90° skal produktet opstilles, s& der er en afstand pa
mindst 60 mm mellem sideflangen og vaeggen (som vist pa figur 2).

VAG
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Eltilslutning

Tilslutning skal foretages i henhold til geeldende, lokal lovgivning.

Netspaendingen og stremforbruget fremgar af typeskiltet, der er anbragt inden i apparatet.

Dette apparat skal ekstrabeskyttes, jeevnfor steerkstromsreglementet.

Producenten fralaegger sig ethvert ansvar for skader pé personer, dyr eller ting som felge af manglende
overholdelse af lovgivningen.

Huvis stikket og den lovpligtige stikkontakt ikke passer sammen, skal stikket udskiftes af en autoriseret
tekniker.

Der ma ikke benyttes multi- eller enkeltstikdaser eller forleengerledninger.

Afbrydelse af elektricitet
Elektriciteten skal kunne afbrydes enten ved at tage stikket ud eller ved hjzelp af en bipolaer afbryder, der
er anbragt fer stikkontakten.
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ENNEN VIINIKAAPIN KAYTTOONOTTOA

Ostamasi tuote on ainoastaan viinien sdilyttamista
varten tarkoitettu viinikaappi (wine cellar).

Lue kayttoohjeet huolellisesti, jotta opit
kdyttamaan laitetta parhaalla mahdollisella
tavalla. Ohjeet sisaltavit laitteen kuvauksen
ja hyodyllisia neuvoja viinien sailytykseen.

Luettuasi ohjekirjan pane se talteen
vastaisuuden varalle.

I. Kun laite on purettu pakkauksesta tarkista,
ettd ovi sulkeutuu tiiviisti. Mahdollisista
vaurioista on ilmoitettava jalleenmyyjalle 24
tunnin kuluessa.

2. Ennen laitteen kdynnistamistd on suositeltavaa
odottaa vahintiin kaksi tuntia, jotta
jaahdytyskierto toimii taydelld tehollaan.

3. Laitteen asentamisen ja sahkoliitantojen
kytkemisen saa suorittaa vain pateva
asiantuntija valmistajan ohjeiden seka
voimassaolevien paikallisten maaraysten
mukaisesti.

YMPARISTONSUOJELUA KOSKEVIA

OHJEITA

I. Pakkaus

Pakkaus on valmistettu |00-prosenttisesti
kierritettavasta materiaalista ja siind on
kierratysmerkki N . Havita pakkaus paikallisten
jatehuoltomaaraysten mukaisesti.
Pakkausmateriaalit (muovipussit,
polystyreenipalat, jne.) on pidettiva pois lasten
ulottuvilta, silla ne voivat aiheuttaa vaaratilanteita.

2. Laitteen kaytostapoisto ja
romutus/havitys

Laite on valmistettu kierratettavista
materiaaleista.

Tama laite vastaa Euroopan Unionin Sahko- ja
(WEEE) 2002/96/EY. Varmistamalla, etti tuote
poistetaan kaytosta asianmukaisesti, voidaan
auttaa estamaan sellaiset ymparisto- ja
terveyshaitat, joita voi aiheutua jatteiden
asiattomasta kasittelysta.

Symboli am tuotteessa tai sen asiakirjoissa
tarkoittaa, ettei laitetta saa havittaa
kotitalousjatteiden mukana. Sen sijaan tuote on
toimitettava sahko- ja elektroniikkalaitteiden
kerdys- ja kierratyspisteeseen.

Kun poistat laitteen kaytosta, tee se
kayttokelvottomaksi katkaisemalla sahkodjohto.
Irrota ovet ja hyllyt, jotta lapset eivit voi jaada
loukkuun sen sisdan.

Romuta laite paikallisten jatehuoltomaaraysten
mukaisesti. Toimita laite kierratyskeskukseen, éla
jata laitetta ilman valvontaa edes muutaman
paivan ajaksi, silla se voi aiheuttaa vaaratilanteita
erityisesti leikkiville lapsille.
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Lisatietoja laitteen kaytostapoistosta,
jalleenkasittelysta ja kierratyksesta on saatavilla
jatehuoltoviranomaisilta, kotitalousjatteiden
kierratyskeskuksesta tai liikkeestd, josta laite on
ostettu.

Teknisia tietoja:

Tassa laitteessa ei kdytetd CFC-kaasua.
Jaahdytyspiiri sisdltad R134a-kaasua (HFC) eikd
R600a-kaasua (HC), katso laitteen sisapuolelle
kiinnitetty arvokilpi.

Isobutaania (R600a) siséltavat laitteet: Isobutaani
on ymparistoystavallinen luonnonkaasu, joka on
kuitenkin syttyvaa. Taman vuoksi on erittdin
tarkedd varmistaa, ettei jadhdytysaineputkissa ole
vaurioita.

Vaatimustenmukaisuusvakuutus C E

e Taman laitteen suunnittelussa, valmistuksessa
ja markkinoinnissa noudatetaan seuraavien EY-
direktiivien vaatimuksia:
- pienjannitedirektiivin 2006/95/EY
turvallisuusmaaraykset (korvaa direktiivin
73/23/ETY sekd myohemmiit lisdykset);
- EMC-direktiivin 2004/108/ETY
suojavaatimukset sisdltden direktiivin
93/68/ETY muutokset.

Laitteen sahkoturvallisuus on varmistettu vain,
kun se on kytketty
asianmukaisesti
maadoitettuun,
madradysten mukaiseen
verkkopistorasiaan.




YLEISIA VAROTOIMIA JA SUOSITUKSIA

Kéayta viinikaappia ainoastaan viinin
sdilyttamiseen dlaka laita siihen muunlaisia
elintarvikkeita.

Al peita tai tuki laitteen ilmanvaihtoaukkoja.
Ala anna lasten leikkia laitteella tai piiloutua sen
sisélle. Vaarana on loukkuunjidminen ja
tukehtuminen.

Irrota pistoke pistorasiasta tai kytke laite irti
sahkoverkosta ennen minkdan huolto- tai
puhdistustoimenpiteen aloittamista.
Sahkojohdon saa vaihtaa vain valtuutettu
asiantuntija.

Varo ettet vahingoita lattioita siirtdessasi
laitetta (esim. parketti).

Ald kayta jatkojohtoja tai soviteosia.

Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai
taitamattomien henkildiden kayttéon.

Varo, ettet vahingoita jadhdytysaineputkia.
Ald kaytd sahkolaitteita laitteen sisilld, elleivat
ne ole valmistajan suosittelemia.

Laite on asennettava kuivaan ja hyvin
ilmastoituun tilaan. Laite on saadetty
toimimaan ymparistdssd, jonka lampétila on
alla mainittujen arvojen vdlilld arvokilvessa
osoitetun ilmastoluokan mukaisesti. Laite ei
mahdollisesti toimi moitteettomasti, jos se on
ollut kauan mainittuja lampétila-arvoja
lampimammassa tai kylmemmassa tilassa

Ymp. Ymp.
limastoluokka Iﬁmpét'.)("C) Iimpétl?("F)
SN 10-32 50-90
N 6-32 61-90
ST 6-38 61-100
T 6-43 6T-110
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Tarkeaa:

tasaisen lampétilan saavuttaminen saattaa
kestda useampia paivid.

Huomio! Siilytyslampétila ei koskaan saa olla
alle 6°C.

Laitteen toiminnan aikana kaapin seindin
muodostuu vesipisaroita tai huurretta. Se
johtuu toiminnasta. Huurretta ei tarvitse
poistaa eika vesipisaroita kuivata. Takaseind
sulaa automaattisesti. Sulatusvesi johdetaan
automaattisesti tyhjennysaukkoon, josta se
valuu haihdutusastiaan.

Puuritililld pullot voidaan sdilyttaa
jarjestyksessa. Jokaisen hyllyn maksimipaino on
40 kg.

Pulloja sijoitettaessa on muistettava

Sijoita pullot keskelle ritilda.

Varo, etteivit pullot kosketa lasiovea, kun
suljet oven.

Huomio: sdilyta nesteet, joiden
alkoholiprosentti on korkea, tiiviisti suljettuna
pystysuorassa asennossa.

Kaapin ilmankierron johdosta eri alueiden
lampétilat vaihtelevat: kylmimmat alueet ovat
takaseinan ldheisyydessa ja lampimimmat
lasioven vierella.

Sailytd pullotetut viinit aina ilman pakkausta,
ala pida niita laatikoissa.



TIETOJA VIINISTA

Viinien sailyttaminen

valkoviineja voidaan sailyttaa noin kaksi vuotta sadonkorjuuvuodesta, mutta
on kuitenkin suositeltavaa kayttad ne vuoden kuluessa. Kevyitd punaviineja
voidaan sdilyttdd enintddn kaksi vuotta, tayteldiset punaviinit sen sijaan
voivat kestdd kymmenenkin vuotta ja passito-viinit jopa kaksikymmenta.
sdilytystilaan. Vaiheissa viiniviljelyksesta rypaleiden kypsymiseen,
sadonkorjuuseen ja viininvalmistukseen on kolme mairaavai tekijaa: valo,
ilman kosteus ja ympariston lampétila. Jotta viinin maku saavuttaa tdyden
kypsyyden ja jotta se sdilyttdd arominsa, se tdytyy sailyttad oikein naiden
kolmen tekijan vuorovaikutuksen avulla.

Sailytyspaikka

Kaikilla ei ole kellaria viinin sailyttamistd varten. Teknologia on
vasta dskettdin tuottanut hyvan vaihtoehdon klassiselle kellarille.
Ostamasi viinikaappi (Wine Cellar) on erikoislaite, joka on
suunniteltu erityisesti viinin oikeanlaista sailyttamista varten.
Siind ei sdilytetd hedelmia, vihanneksia ja purkkeja, vaan

sdilyttaa oikein ja kayttdd kaikenlaista viinia.

Sailytystapa

Perussaanté viinin siilytyksessa on pitda pullot kallellaan niin ettd viini koskettaa korkkia. Monet luulevat,
ettd se aiheuttaa tyypillisen “korkin” tuoksun. Itse asiassa viinin oleminen kosketuksissa korkin kanssa
parantaa korkin kimmoisuutta, jolloin se toimii paremmin.

Jos pullot on helppo I6ytéi ja ottaa paikaltaan, valtat turhia liikkeitd ja tirinda, joka voi aiheuttaa sakan
hajoamista heikentden enemman tai vahemman viinin ulkondkéa. Liikuta siis pulloja mahdollisimman vahan
ja anna viinin levita. Ali anna pullojen koskettaa takaseina, se haittaa laitteen sulatusta ja sulatuksen aikana
syntyvit vesipisarat voivat myos vahingoittaa pullojen etiketteja. Pullohyllyjen tulee olla puuta. Se on
materiaali, joka vaimentaa térindi ja pitda pullon erossa lampé4 tai kylmyyttd huokuvasta seindstd. On
my®oskin hyvin tarkeda pitad viinipullot etaalla aineista ja tiloista, joissa on vahva haju, koska haju saattaa
tarttua viiniin.

Liampotila

Lampétila on perustavaa laatua oleva tekija koko viinin idn ajan. Se madraa viinin kehityksen pullossa olon
aikana. Parasta séilymistd varten lampétilan tulee olla jatkuvasti 8 - 12°C. On hyvin tirke&3 vilttad akillisia
suuria [ampétilan vaihteluja: liian korkea lampétila laajentaa nesteita ja aiheuttaa viinin kypsymisen
nopeutumisen kun taas liian alhainen lampétila (alle 4 - 5°C) voi aiheuttaa tartraattien saostumisen pilaten
viinin ulkonaén. Adrimmiisessi tilanteessa, limpétilan laskiessa alle 0°C, viini saattaa jaityessaan rikkoa
korkin.

Korkki

Korkki on pullon tirked osa: sen laatu, jonka viinin tuottaja valitsee, on hyvin térkea viinin oikeaa
kypsymistd varten. Korkin moitteeton kunto, myds ostetuissa pulloissa, riippuu pelkastdin tuottajan ja
pullottajan kayttd- ja varastointitavoista.
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PULLOJEN VARASTOINTI

36 pullon standardivarasto

Jos haluat jarjestad sailytettavat viinipullot, niin ettd ne ovat nékyvissd ja on helppo ottaa ulos, aseta kaappiin
36 pulloa (Bordeaux-pulloja tai Bordeaux- ja Alsace-pulloja sekaisin).

Sijoita jokaisen puuhyllyn syvennyksiin enintdin kuusi pulloa. Sijoita loput kuusi pulloa viinikaapin alaosan
koloihin, niin etta lopuksi kaapissa on 36 pulloa.

Puuhyllyt on varustettu pysdytysjarjestelmalld, joka estda pullojen tahattoman oton ja mahdollisen
putoamisen. Pyri sijoittamaan suurimmat pullot (Alsace) kyljelleen.

Samppanjapullovarasto

Koska samppanjapullot ovat standardipulloja suurempia, voit sijoittaa enintaan viisi pulloa viinikaapin
alaosaan. |

os haluat asettaa kaappiin enemman samppanjapulloja, poista viides hylly ja aseta pullot kaapin alaosaan
sijoitettujen pullojen paille toisin pain. Talld tavoin voit varastoida enintdin yhdeksan samppanjapulloa.

Puuhyllyjen poisto

Poista puuhyllyt seuraavasti:

|. Ota kadellasi kiinni hyllyn etuosasta.

2. Veda hyllya hitaasti ulospain, kunnes 1/3 sen koko pituudesta on ulkona.

Jos pulloja on viahan )
Ellei pulloja ole riittavasti koko viinikaapin tayttamiseen, jaa ne eri hyllyille. Ald sijoita kaikkia pulloja
ainoastaan yla- tai alahyllyille. Jotta pullot nakyvét paremmin ulos, sijoita ne hyllyjen keskiosaan.
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PULLOJEN VARASTOINTI

Erilaisia pullojen varastointimahdollisuuksia
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Ali missazn tapauksessa vedi ulos enempii kuin yhden liukuhyllyn kerrallaan.
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VIINIEN OPTIMAALISEN
TARJOILULAMPOTILAN TAULUKKO

Taulukossa nakyvit viiteldmpdtilat viinin poytaan tuomista varten.

Jos viinin tarjoilulimpétila on kaapin limpétilaa korkeampi, on suositeltavaa ottaa pullo kaapista

lampenemisen vaatimaksi ajaksi.

Barolo 17° C
Barbaresco 17°C
Beaujolais 13°C
Bordeaux kuiva valkoviini 8°C
Bordeaux punaviini 17°C
Bourgogne valkoviini 11°C
Bourgogne punaviini 18°C
Brunello 17° C
Champagne 6°C
Chianti Classico 16°C
Passito di Pantelleria 6°C
Provenza Rosé 12°C
Kuivat ja makeat kuohuviinit 6°C

Verdicchio 8°C
Trentinon alueen valkoviinit 11°C
Franciacorta-valkoviinit 11°C
Kuivat valkoviinit 8°C
Friulin alueen viinit 1°c
Cotes du Rhone -viinit 15°C
Kuivat Loiren valkoviinit 10°C
Loiren vikevit viinit 7°C
Loiren punaviinit 14° C
Vikevat makeat viinit 8-18°C
Uutisviinit 12°C
Kevyet vihatanniiniset punaviinit 14° C
Keskitayteldiset, melko tanniiniset 16°C

punaviinit

LAITTEEN KUVAUS

I. Elektroninen kayttopaneeli
2. Ritil6illa varustettu ylaosa
3. Irrotettava viliosa (musta)
4. Alaosa

5. Arvokilpi
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LAITTEEN KAYTTO

Laitteen kdyttoonotto

Laitteen kdynnistaminen

Kaynnista laite kytkemdlld pistoke pistorasiaan ja kddanna sitten etupaneelissa oleva termostaatti haluamaasi
asentoon. Vihrea merkkivalo syttyy osoittaen, etti laite on toiminnassa.

Laitteen sisélld oleva valo ei syty automaattisesti, kun ovi avataan. Valo voidaan sytyttda painamalla
kayttopaneelilla olevaa valon kytkentdpainiketta.

Lampotilan sadtaminen
Laitteen moitteettoman toiminnan takaamiseksi suosittelemme lampétilan asettamista kappaleen Johdanto
viiniin ohjeiden mukaisesti.

Huom:
Ymparoivan ilman lampétila, oven avaamistiheys ja laitteen sijainti saattavat vaikuttaa sen sisalampétilaan.

Kayttopaneelin kuvaus

i e b a
LIGHT ON * TEMPERATURE ON / OFF
- L /] '-
A ‘
\ \ \ \
h g f d c

a) Virtapainike: laitteen kdynnistaminen/sammuttaminen

b) toiminnan merkkivalo

c) Painike ( + ) lampétilan kohottaminen (max + 18 °C)

d) Painike ( - ) lampétilan laskeminen (min + 6 °C)

e) jadhdytyksen toiminnan merkkivalo

f) lammityksen toiminnan merkkivalo

g) Kaapin lampétilan naytt6

h) Sisavalon painike

i) sisdvalon merkkivalo

Viinikaapin toiminta kahdella tai yhdella lampétila-alueella

Viinikaappi voi toimia kahdella Iampétila-alueella tai vaihtoehtoisesti yhdelld Iampétila-alueella, asiakkaan
tarpeiden mukaan. Kahdella lampétilalla toimimista varten musta pulloritild taytyy sijoittaa neljannelle
kannatinriville (ylhailta lahtien). Aseta sitten ylaosan lampétila ottaen huomioon, ettd kun haluttu lampétila
on saavutettu, alaosan lampétila on astetta asetettua arvoa korkeampi (alaosan limpétilaa ei voi erikseen
asettaa).

Huom:

Viinin oikeaa séilytysté varten suosittelemme termostaatin asettamista arvoon |0 °C (yldosa), jotta saadaan
lampétila, joka on noin 15-16 °C. Kun haluat kayttas yhtd lampétilaa, poista musta pulloritild ja laita sen
paikalle tavallinen ritild (samanlainen kuin jo asennetut puunvdriset ritilat). Kun ritildd ei kdytetd, sdilyta sita
kuivassa, viiledssa paikassa, jotta kosteus tai muut ilmastotekijit eivat paise vahingoittamaan sitd ja se on
tarvittaessa kayttovalmis.
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Lampotilan sadtaminen

Laitteen limpétila on asetettu tehtaalla ja se on |5 °C (yldosa).

Tarvittaessa yldosan lampétilaa voi sditda seuraavalla tavalla:

I. Kun laite kytketdan sahkoverkkoon, ndyttoon tulee sisdosan asetettu lampétila.

2. Paina painiketta ( + ) noin sekunnin ajan, lampétilan arvo alkaa vilkkua.

3. Paina painiketta ( + ) tai ( - ), kunnes saavutat haluamasi lampétilan.

4. Odota 5 sekuntia ja vilkkuminen loppuu. Lampétila on asetettu.

5. Odota, etti laite saavuttaa asetetun lampétilan ja laita viinipullot kaappiin. Sisévalo ei syty (tai sammuu
hetkeksi), kun sisdlampétila on yli 24 °C. Néin laite saavuttaa asetetun lampétilan nopeammin.

Lampéotilan valvonta

Yldosa: yldosan lampétilan voi aina ndhda ndytosta.

Alaosa: alaosan lampétilaa ei voi sadtdd erikseen, mutta se on korkeampi kuin yldosan lampétila. Kun haluat
ndhda alaosan lampétilan, paina painiketta ( - ) sekunnin ajan ja ndytt&on tulee alaosan lampétilan arvo
kolmen sekunnin ajaksi. Voit tarkistaa alaosan lampétilan useamman kerran.

Jos kdytdt vain yhtd lampétilaa ilman viliosaa, ndytossa ndkyy lampéotila mitddn painiketta painamatta.

PUHDISTUS JA HUOLTO

Irrota pistoke pistorasiasta tai kytke laite irti sihkoverkosta ennen minkaan huolto- tai
puhdistustoimenpiteen aloittamista.

Viinikaapin sulatus on taysin automaattinen.

¢ Laitteen takaseinddn ilmestyvat vesipisarat osoittavat automaattisen sulatuksen olevan kaynnissa.
Sulatusvesi johdetaan automaattisesti tyhjennysaukkoon, josta se valuu haihdutusastiaan.

Tarpeen vaatiessa...

|. Tyhjenna viinikaappi kokonaan.

2. Irrota laite séhkoverkosta.

3. Kun laite ei ole kdytossa, jatd ovi raolleen (3-4 mm) vilttaaksesi homeen, hajun ja hapettumisen
muodostumista.

4. Puhdista laite.

* Puhdista sisdpuoli sddnndllisesti haalealla vedell ja/tai neutraalilla pesuaineella kostutetulla sienelld.
Huuhtele ja kuivaa pehmeilli pyyhkeelli. Ali kiyti hankaavia aineita.

* Puhdista laite ulkopuolelta veteen kastetulla pehmeilli pyyhkeella. Al kiyti hankausjauhetta, terisvillaa
tai tahranpoistoainetta (esim. asetonia, trikloorietyleenid) tai etikkaa.

¢ Puhdista lasi ulkopuolelta erikoispesuaineella ja sisdpuolelta vain kostealla liinalla, valta pesuaineita viinien
oikean sdilymisen takaamiseksi.

Ritilan puhdistus

Tammipuuritilat puhdistetaan kostealla liinalla. Varo, ettet vahingoita tiivistetta ottaessasi ritilin kaapista.
Avaa ovi kokonaan.
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VIANETSINTA

Ennen kuin otat yhteytta huoltoon...

Toimintahdirididen syyt I6ytyvat usein nopeasti ja niiden ratkaisu onnistuu helposti ilman tyokaluja.
Laitteesta kuuluvat ddnet ovat normaaleja. Ne johtuvat automaattisesti kdynnistyvistd ja sammuvista
toimintaa saitavistd tuulettimista ja kompressoreista.

Joitakin kayntiaania voidaan vahentaa:

¢ vakauta laite ja asenna se tasaiselle alustalle
¢ dld aseta laitetta kiinni huonekaluihin

¢ tarkista, ettd sisdosat on asetettu oikein

¢ ild aseta pulloja ja astioita kiinni toisiinsa.

Mahdollisia kdyntidania:

¢ kun laite kdynnistetaan ensimmaisen kerran tai pitkan ajan kuluttua, siita kuuluu sihinaa
¢ kun jaahdytysaine virtaa putkiin, kuuluu pulputtava dani

¢ kun tuuletin kdynnistyy, kuuluu surinaa

¢ kun kompressori kdynnistyy, kuuluu kolinaa

¢ kun kompressori kdynnistyy ja sammuu, kuuluu akillinen napsahdus.

Kun kuulet tallaisia aania...
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...se tarkoittaa, etti laiteon toiminnassa.
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VIANETSINTA

I. Laite ei toimi.
* Onko kyseessa sahkokatko?
* Onko pistoke asianmukaisesti pistorasiassa?
* Onko virta kytketty paille kaksinapaisesta
kytkimesta?
* Toimivatko asunnon sihkéjarjestelman
suojalaitteet asianmukaisesti?
* Onko sahkojohto viallinen?

2. Viinikaapin sisilampétila ei ole tarpeeksi
alhainen.
* Onko ovi tiiviisti suljettu?
* Estdvitko pullot ovien kunnollisen
sulkeutumisen?
* Onko laite asennettu lammonlahteen
laheisyyteen?

KORJAUSOHJEET

Lampétilan asetusarvoa muutetaan seuraavalla
tavalla:

¢ Paina lampétilan valintapainikkeita + ja -, kunnes

ndyttoon tulee "bOF".
¢ Siirry asetusvalikkoon painikkeella +, naytt6on

tulee "Cnf", pida painiketta + painettuna, kunnes
ndytossa vilkkuu "hy I" (ensimméinen parametri)

¢ Selaa parametrivalikkoa painikkeella -, kunnes
ndyttoon tulee "OF "

HUOLTOPALVELU

Ennen kuin otat yhteytta huoltoon:
Kéynnista laite uudelleen ja tarkista onko hdirié
poistunut. Jos hdiri6 esiintyy edelleen, sammuta
laite ja toista toimenpide noin tunnin kuluttua.

Jos laite ei toimi asianmukaisesti, kun olet
suorittanut vianetsintdoppaassa luetellut

tarkistukset ja kdynnistanyt laitteen uudelleen, ota
yhteys huoltopalveluun. Kuvaile ongelma selkeasti

ja anna seuraavat tiedot:
* laitteen tyyppi ja sarjanumero (arvokilvessd),

3.

4.

5.

* Onko valittu lampétila oikea?
* Ovatko ilmanvaihtoaukot tukossa?

Viinikaapin sisalampétila on liian alhainen.
* Onko valittu lampétila oikea?

Laitteen kayntiadni on epanormaali.

* Onko laitteen asennus suoritettu oikein?

¢ Koskettavatko takaosan putket toisiaan tai
tarisevitko ne?

Viinikaapin pohjalla on vetta.
* Onko sulatusveden tyhjennysaukko tukossa?

Siirry parametrin muuttamiseen painikkeella +
Lampétilan asetusarvoa muutetaan painikkeilla +
ja-

Odota, ettd ndyton vilkkuminen loppuu ja siihen
palaa kayttolampétila

Paina painikkeita + ja -, kunnes sana "bON" ei
endi ndy ndytossa. Nyt valikkoon paisy on
suljettu ja valitut parametrien asetukset
tallennettu

hairién laatu,

laitteen malli,

Service-numero (laitteen sisapuolelle
kiinnitetyssa arvokilvessd SERVICE-sanan jilkeen
oleva luku),

tdydellinen osoitteesi,

puhelin- ja suuntanumerosi.

SYSAVARES 0000 000 00000
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ASENNUS

Asenna laite, niin ettd ilmankierto on
asianmukaista (ks. oheisia kuvia).

Taman viinikaapin oven katisyytta ei voida
vaihtaa.

Al4 asenna laitetta limménlihteiden
laheisyyteen.

Asennus kuumaan tilaan, suoraan
auringonvaloon tai lamménlahteen
(lampopatteri, liesi) lahelle kasvattaa
virrankulutusta ja sitd tulee tdman vuoksi
valttaa.

Jos se ei ole mahdollista, noudata seuraavia
minimietaisyyksia:

- 30 cm puu- tai Sljyliesista;

- 3 cm sahko- ja/tai kaasuliesista.

Sijoita laite kuivaan ja hyvin ilmastoituun tilaan.

Puhdista sisdpuoli (katso Puhdistus ja huolto
—lukua).

Asenna ohessa toimitetut varusteet laitteen
sisaan.

-« <— Min. 200 cm?

1T

LTI

Min. 50 mm

%\

L

¥
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ASENNUS

Min. 200 em?2

“UliN 069
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ASENNUS

A) Ase t amin k ittic k I t iden
Jotta ovi voi a a 90°, ettd I tt unojen ja viereisten keittiokalusteiden ovien tai
kodink eiden I kk ujen I | vahin 3 5 mm:n rako (kuten kuvassa I).

\ "WM%W //
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Sahkoliitanta

* Sahkoliitannat tulee suorittaa paikallisten maaraysten mukaisesti.

* Jannite- ja sahkonkulutustiedot on ilmoitettu arvokilvessd, joka sijaitsee laitteen sislla.

¢ Laitteen maadoitus on lakisaiteinen.

* Valmistaja ei vastaa mahdollisista ihmisille, eldimille tai esineille aiheutuneista vahingoista, jotka ovat
seurausta ylla mainittujen maardysten laiminlydnnista.

* Jos pistokkeen ja pistorasian tyyppi ei ole sama, pistoke on vaihdettava patevan asiantuntijan toimesta.

* Ala kiyts jatkojohtoja tai soviteosia.

Sahkoverkosta irrottaminen
Lo scollegamento elettrico deve essere possibile o disinserendo la spina o tramite un interruttore bipolare
di rete posto a monte della presa.
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PRZED PRZYSTAPIENIEM DO EKSPLOATACJI
PANSTWA PIWNICZKI WINNEJ

Produkt, ktéry Panstwo nabyli to piwniczka winna
(chtodziarka na wino), profesjonalne urzadzenie
przeznaczone wytacznie do przechowywania
wina.

W celu najlepszego uzytkowania urzadzenia
zapraszamy Panstwa do doktadnego
zapoznania si¢ z instrukcja obstugi, w ktérej
znajdziecie Panstwo opis Waszego urzadzenia
oraz pomocne porady dotyczace
przechowywania wina.

Instrukcje nalezy zachowa¢, aby mozna byto z
niej korzysta¢ w przysztosci.

1. Po rozpakowaniu urzadzenia, nalezy upewni¢
sig, czy drzwi zamykajg sie prawidtowo.
Ewentualne szkody powinny by¢ zgtoszone
sprzedawcy w ciagu 24 godzin.

2. Przed uruchomieniem nalezy odczeka¢ co
najmniej 2 godziny, w celu zwiekszenia
efektywnos$ci obwodu chtodniczego.

3. Nalezy dopilnowa¢, aby zainstalowanie i
podfaczenie urzadzenia zostaty wykonane
przez wykwalifikowanego technika, zgodnie z
instrukcjg wytwérey i zgodnie z
obowigzujacymi przepisami lokalnymi.

PORADY DOTYCZACE OCHRONY

SRODOWISKA

1. Opakowanie

Materiaty z opakowania nadajg sie w 100%
do wykorzystania jako surowiec wtr’x;(\v i sg
oznakowane symbolem recyklingu £ .
Utylizacji opakowania nalezy

dokonac¢ zgodnie z przepisami lokalnymi.
Materiaty opakowaniowe (woreczki
plastikowe, kawatki styropianu, itp.) nalezy
przechowywaé poza zasiegiem dzieci, gdyz
stanowig one potencjalne zrédto zagrozenia.

2. Ztomowanie

Urzadzenie zostato wyprodukowane z
materiatu, ktéry moze by¢ wykorzystany
jako surowiec wtérny.

Niniejsze urzgdzenie zostato oznaczone
zgodnie z Dyrektywg Europejska
2002/96/WE w sprawie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WEEE).
Zapewniajgc prawidtowe ztomowanie
niniejszego urzadzenia, przyczynig sie
Panstwo do ograniczenia ryzyka wystgpienia
negatywnego wptywu produktu na
srodowisko i zdrowie ludzi.

Symbol . UMieszczony na produkcie
lub na dofaczonych do niego dokumentach
oznacza, ze niniejszego urzgdzenia nie
powinno sie traktowac jak odpadu z
gospodarstwa domowego, lecz nalezy je
zda¢ w odpowiednim punkcie utylizaciji
odpadoéw w celu recyklingu komponentow
elektrycznych i elektronicznych.

W razie ztomowania urzgdzenia nalezy
odcigé przewdd zasilajgcy oraz wyjac drzwi
i potki, tak aby dzieci nie miaty tatwego
dostepu do wnetrza.

Ztomowac urzadzenie zgodnie z lokalnymi
przepisami dotyczacymi likwidacji odpadéw
i dostarczy¢ je do odpowiedniego punktu,
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nie pozostawiajgc niestrzezonego
urzgdzenia nawet na kilka dni, gdyz stanowi
ono zrédto zagrozenia dla dzieci.
Dodatkowe informacje na temat utylizacji,
ztomowania i recyklingu mozna uzyskac¢ w
lokalnym urzedzie miasta, w miejskim
przedsiebiorstwie utylizacji odpadéw lub w
sklepie, w ktérym produkt zostat zakupiony.

Informacija:

To urzadzenie nie zawiera CFC. Obwod
chtodniczy zawiera R134a (HFC) lub R600a
(HC); zob. tabliczka znamionowa znajdujaca
sie wewnatrz urzgdzenia. Urzadzenia
zawierajgce izobutan (R600a): izobutan jest
gazem naturalnym niewptywajacym
negatywnie na srodowisko lecz jest
tatwopalny. Nalezy sie wiec koniecznie
upewnié, czy przewody obwodu
chtodniczego nie sg uszkodzone.

Deklaracja zgodnosci C E
e Urzadzenie nlnlejsze jest zaprojektowane,
produkowane i sprzedawane zgodnie z:
- wymogi dotyczace bezpieczenstwa
zawarte w Dyrektywie “Niskie napiecia”
2006/95/WU (ktéra zastepuje Dyrektywe
73/23/EWG wraz z jej pozniejszymi
modyfikacjami);
- wymogami odnosnie zabezpieczen
Dyrektywy "EMC" (Kompatybilnosé
Elektromagnetyczna) 2004/108/EWG, z
pozniejszymi zmianami — Dyrektywa
93/68/EWG

Urzadzenie jest bezpieczne
jedynie w przypadku, gdy
zostato ono poprawnie
podtaczone do zgodnego z
normami uziemienia.




SRODKI OSTROZNOSCI | WSKAZOWKI

OGOLNE

e Chtodziarka na wino jest przeznaczona
wytgcznie do przechowywania wina i nie
nalezy wktada¢ do niej zadnych innych
artykutéw spozywczych.

Nalezy uwaza¢, aby nie przykrywac ani
nie zakrywa¢ otworéw wentylacyjnych
chtodziarki.

Aby uniknaé¢ niebezpieczenstwa
zablokowania sie wewnatrz i uduszenia,
nie nalezy dopuszczaé, aby dzieci bawity
sie bgdz chowaty w $rodku urzgdzenia.
Przed przystgpieniem do jakiejkolwiek
czynnosci konserwaciji lub czyszczenia
nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka lub
wytgczy¢ zasilanie.

Przewdd zasilajgcy moze by¢ wymieniony
wytgcznei przez wykwalifikowanego
elektryka.

Nie przechowywac¢ w urzadzeniu
materiatéw wybuchowych.

Podczas przesuwania urzgdzenia nalezy
uwazaé, aby nie uszkodzi¢ posadzki (np.
parkietu).

Nie uzywaé przedtuzaczy ani
rozgateznikow.

Urzadzenie nie powinno by¢ obstugiwane
przez dzieci oraz osoby niepetnosprawne
bez nadzoru.

Nalezy uwaza¢, aby nie uszkodzi¢ obiegu
czynnika chfodniczego w urzadzeniu.

Nie stosowa¢ zadnych urzadzen
elektrycznych w komorach, w ktérych
przechowywana jest zywnos$¢, jezeli nie
sg one zalecane przez producenta.
Urzadzenie nalezy ustawi¢ w miejscu
suchym i dobrze wentylowanym.
Urzadzenie zostato przewidziane do
funkcjonowania w $rodowisku, w ktérym
temperatura zawiera sie w nastepujacych
zakresach, zaleznych od klasy
klimatycznej podanej na tabliczce
znamionowej: sprawno$¢ urzadzenia
moze ulec pogorszeniu, w przypadku
dtuzszej eksploatacji w temperaturze
wyzszej lub nizszej w stosunku do
podanego przedziatu.

klin}fal?;gzna T. otocz. (°C)| . otocz. (°F)
SN od 10 do 32 | od 50 do 90
N od 16 do 32 | od 61 do 90
ST od 16 do 38 |od 61 do 100
T od 16 do 43 [od 61 do 110
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Wazne:

e W przypadku wtozenia duzej ilo$ci wina
do chtodziarki, moze uptyng¢ nawet kilka
dni zanim osiggnieta zostanie stata
temperatura.

e Uwaga! Temperatura przechowywania nie
powinna spas¢ nigdy ponizej +6 °C.

e W czasie pracy urzadzenia, na $ciance
tworza sie krople rosy oraz szron. Zalezy
to od pracy urzgdzenia. Nie ma
koniecznos$ci usuwania szronu lub
wycierania rosy.Odszranianie $cianki tylnej
przebiega automatycznie. Woda
pochodzgca z odszraniania $cieka
samoczynnie do otworu spustowego i
zbiera sie w pojemniku, skad wyparowuije.

e Drewniane kratki pozwalajg na
uporzgdkowane przechowywanie butelek.
Maksymalne dopuszczalne obcigzenie
kazdej z potek wynosi 40 kg.

Uwzgledni¢ przy rozkiadaniu

e Ktas¢ butelki na kratce centralnie.

e Zamykajac drzwiczki, uwazac¢, by butelki
nie dotykaty szyby w drzwiczkach.

¢ Uwaga: alkohol wysokoprocentowy
przechowywaé wytacznie szczelnie
zamkniety i w pozycji pionowe;j.

e W zwigzku z obiegiem powietrza w
chtodziarce tworzg sie strefy o réznych
temperaturach: strefy o najnizszych
temperaturach to te najblizej scianki
tylnej, a strefy o wyzszych temperaturach
to te najblizej szyby w drzwiczkach.

e Wino w butelkach przechowywaé¢ bez
opakowan, tj. bez skrzynek, kartondw, itp.



WPROWADZENIE NATEMAT WINA

Przechowywanie wina

Jak wiadomo, wino mozna przechowywaé przez dtuzszy okres czasu:
przy przechowywaniu w odpowiednim miejscu, wino biate mozna
spozy¢ nawet dwa lata od roku produkcji, jednakze zaleca sie
spozycie w ciggu pierwszego roku. Wina czerwone lekkie mozna
przechowywac do dwoch lat, lecz niektore rodzaje nawet do
dziesieciu lat, a wina typu passito nawet do dwudziestu lat. Po
nabyciu butelki wina, nalezy jg bezzwtocznie umiesci¢ w piwniczce
lub w innym odpowiednim miejscu.

W procesie rozpoczynajacym sie od uprawy winorosli az do momentu
dojrzewania oraz winobrania i produkcji wina decydujgce sa trzy
czynniki: Swiatto, wilgotnos¢ powietrza i temperatura otoczenia. Aby
smak wina osiggnat petng dojrzato$¢ oraz dla utrzymania wtasciwego
bukietu wina nalezy zapewnic wtasciwe przechowywanie oraz
interakcje wyzej wymienionych czynnikéw.

Miejsce przechowywania

Nie wszyscy posiadajg podziemng piwniczke, ktéra mozna
przystosowac do przechowywania wina. Ostatnio, dzieki
postepowi technologii udato sie stworzyé dobry substytut
klasycznej piwniczki winnej. Chtodziarka na wino (Piwniczka §
Winna), ktérg Panstwo nabyli to specjalne urzgdzenie
przygotowane do przechowywania win we wtasciwy
sposob. Wewnatrz nie nalezy przechowywac¢ owocow,
warzyw ani zadnych puszek, lecz jedynie Panstwa ulubione
wino. W ten sposoéb, nawet bez posiadania wtasnej
piwniczki winnej mozna umozliwi¢ dojrzewanie kazdego
typu wina, przechowywanie go i delektowanie si¢ nim.

Sposéb konserwacji

Gtéwna zasadg przechowywania butelek jest to, ze nalezy je uktada¢ na boku lub pod katem w taki
sposéb, aby wino pokryto korek. Czesto uwaza sig, ze powoduje to powstanie klasycznego
zapachu ,korka”. W rzeczywistosci, kontakt wina z korkiem sprawia, ze korek jest bardziej
elastyczny i lepiej spetnia swojg funkcje.

tatwe wyjmowanie butelek zapobiega wstrzasom, ktére podobnie jak drgania, moga wzruszy¢
osady zmieniajac, w mniejszym lub wiekszym stopniu, estetyczny aspekt wina. Nalezy starac sie
jak najmniej porusza¢ butelka i pozwoli¢, aby wino lezakowato bez ruchu. Nalezy zapewnic¢, aby
butelki nie stykaty sie ze $ciankg w gtebi, poniewaz nie tylko uniemozliwitoby to prawidtowe
odszranianie, lecz réwniez zniszczytoby etykiety — poprzez krople wody zbierajgce sie podczas
odszraniania.

Drabinki, na ktérych umieszcza sie butelki powinny by¢ wykonane z drewna, materiatu, ktéry
dobrze absorbuje ewentualne wibracje i utrzymuje butelke we wtasciwej odlegtosci od Scianki,
ktéra przekazuje zimno. Bardzo wazng sprawg jest rowniez utrzymywanie wtasciwej odlegtosci
miedzy butelkami z winem a substancjami lub miejscami o silnych zapachach, poniewaz moga one
tatwo przej$¢ na wino.

Temperatura

Temperatura to czynnik krytyczny i decydujgcy w catym cyklu zycia wina. Determinuje ona dobry
rozwdj wina podczas dojrzewania w butelkach. Aby zapewni¢ optymalne warunki przechowywania,
temperatura powinna by¢ utrzymywana na statym poziomie miedzy 8 a 12°C. Stanowczo nalezy
unika¢ szybko nastepujacych po sobie i duzych réznic termicznych: zbyt wysoka temperatura
powoduje rozszerzanie ptyndw i przyspiesza dojrzewanie wina, podczas gdy zbyt niska
temperatura (ponizej 4 - 5°C) moze powodowaé wytragcanie sie winianéw, co sprawia, ze wino traci
swoj przyjemny aspekt estetyczny. W ekstremalnym przypadku, gdy temperatura spadnie ponizej
0°C, zamrozone wino moze nawet spowodowac¢ wystrzelenie korka.

Korek

Korek to podstawowy element butelki: jego jakos$¢, dobrana przez producenta wina, odgrywa
bardzo wazng role we wtasciwym dojrzewaniu wina. Optymalne warunki korka, rowniez w
przypadku butelek, ktére kupujemy, zaleza wytgcznie od standardu uzycia i przechowywania
zastosowanego przez producenta lub rozlewnie.
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SKELADOWANIE BUTELEK

Sktadowanie klasyczne 36 butelek

Jezeli chce sie utozy¢ butelki z winem w taki sposéb, aby byly widoczne i tatwe do wyjmowania
radzimy zastosowa¢ konfiguracje dla 36 butelek (typu bordoskiego lub mieszane: bordoskie i
renskie). Utozy¢ w odpowiednich wnekach kazdej z pieciu drewnianych potek maksymalnie 6
butelek; nastepne 6 butelek mozna umiesci¢ w otworach znajdujgcych sie u podstawy
piwniczki, co ogétem wyniesie 36 butelek. Drewniane kratki posiadajg system blokady
uniemozliwiajgcy ich przypadkowe wysuniecie, co mogtoby spowodowa¢ wypadniecie butelek.
Przy podstawie radzimy umieszczaé butelki wiekszego formatu (typu renskiego).

Sktadowanie butelek typu szampanskiego

Butelki typu szamparnskiego sg wieksze od butelek klasycznych i dlatego ich maksymalna liczba
mozliwa do sktadowania w dole piwniczki wynosi 5 sztuk. Jezeli chce sie sktadowaé wiekszg
liczbe butelek tego typu, nalezy wyja¢ piatg pétke kratowsa i umiesci¢ butelki odwrotnie w
stosunku do wtozonych poprzednio. Zmiesci sie w ten sposodb 9 butelek typu szampanskiego.

Wysuwanie drewnianych kratek

Aby wyciagna¢ drewniang kratke, nalezy:

1. Jednag rekg chwyci¢ przednig czes¢ poétki kratowej.

2. Pociggac powoli pétke do siebie do 1/3 catkowitego suwu.

Jesli butelki sa nieliczne

Jesli liczba pozostajgcych do dyspozyciji butelek nie jest wystarczajaca, aby wypemié
chtodziarke na wino, radzimy rozdzieli¢ je miedzy poszczegdlne pétki, unikajac sktadowania ich
wszystkich tylko na gérze lub tylko na dole. Ktas¢ butelki na kratkach centralnie, aby z zewnatrz
ich widok byt uporzadkowany.
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SKLADOWANIE BUTELEK

Mozliwe konfiguracje sktadowania butelek
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STANDARD
36 butelek (100% poziomo)
5 kratek wykorzystanych

KONSERWACJA
44 butelki (100% poziomo)
1 kratka wykorzstana

SERWIS

42 butelki (50%

poziomo a 50% pionowo)
3 kratki wykorzystane

}4 rzedy (6x4)

MAKSYMALNE SKEADOWANIE
46 butelek (48%
poziomo a 52% pionowo)

1 kratka wykorzystana
4 rzedy (6x4){

SKEADOWANIE

BUTELEKTYPU

SZAMPANSKIEGO

Za kazdym razem wolno wyciggac¢ tylko jedng potke przesuwna.
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TABELA OPTYMALNYCH TEMPERATUR
PODAWANIA WIN

W tabeli podano orientacyjne temperatury, w jakich powinno znajdowac si¢ wino podawane na stoét.

Jesli wino powinno by¢ serwowane w temperaturze wyzszej niz temperatura w piwniczce, zaleca sie
wyjecie go i pozostawienie na zewnatrz przez odpowiedni czas.

Barolo 17° C Verdicchio 8°C
Barbaresco 17° C Biate wina Trentino 11°C
Beaujolais 13° C Biate wina Franciacorta 11°C
- Biate wina wytrawne 8°C

Bordeaux biate wytrawne 8°C

Wina Friuli 11°C
Bordeaux czerwone 17° C

Wina Cote du Rhone 15°C
Bourgogne biate nec Wina Val de Loire biate wytrawne 10°C
Bourgogne czerwone 18°C Wina Val de Loire wzmacniane 7°C
Brunello 17° C Wina Val de Loire czerwone 14°C
Szampan 6°C Wina Passito wzmacniane 8-18°C
Chianti klasyczne 16° C Wina Novello 12°C
Passito di Pantelleria 6°C Wina czerwone lekkie, lekko 14°¢C

taniczne
Provence rézowe 12°C N N .

Wina czerwone, Srednio 16° C
Wina musujagce wytrawne i stodkie| 6°C zbudowane, nienadmiernie taniczne

OPIS URZADZENIA

1. Elektroniczny panel sterowania
2. Komora goérna z kratka

3. Wyjmowany separator (czarny)
4. Komora dolna

5. Tabliczka znamionowa

163

() PPN

Eeranr

2
(S\eY oY oaNo)
3 OHOHOHOHIONO
4{ (2000\@G)
00000




EKSPLOATACJA URZADZENIA

Uruchomienie urzadzenia

Wiaczanie urzadzenia

Aby uruchomi¢ urzadzenie, wiozy¢ wtyczke do gniazdka i temperature na panelu przednim
urzgdzenia. Zapali sie zielona kontrolka, co oznacza, ze urzadzenie jest wtgczone.

Wewnatrz urzgdzenia znajduje sie lampka, ktéra nie zapala sie automatycznie po otworzeniu
drzwiczek, ale w razie potrzeby mozna ja wtgczy¢ poprzez nacisniecie odpowiedniego przycisku
na panelu sterowania.

Regulacja temperatury
Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie urzadzenia, zalecamy ustawi¢ temperature zgodnie z
zaleceniami podanymi w paragrafie "Wprowadzenie do win".

Uwaga:
Temperatury wewnetrzne zalezg od temperatury otoczenia, od czestotliwosci otwierania drzwi
oraz od miejsca, w ktérym urzadzenie stoi.

Opis panela sterowania

i e b a
LIGHT ON %/ TEMPERATURE ON / OFF
i "-
& ,’ N — 0 G
U -' b3 U
\ \ | \
h g f d C

a) Przycisk Wt. / Wyl.: wigczenie / wytgczenie urzgdzenia

b) kontrolka dziatania urzagdzenia

c) Przycisk ( +) stuzgcy do podwyzszania temperatury ( maks. + 18 °C)
d) Przycisk ( - ) stuzacy do obnizania temperatury ( min. + 6 ° C)

e) kontrolka wtgczonego schtadzania

f) kontrolka wtaczonego podgrzewania

g) Wyswietlacz temperatury w komorze

h) Przycisk o$wietlenia wewnetrznego

i) kontrolka o$wietlenia wewnetrznego

Dziatanie piwniczki z dwiema strefami temperatur lub z jedna strefa

Piwniczka jest przystosowana do pracy z dwiema strefami temperatur lub, w zaleznos$ci od
wymogow klienta, z jedna strefg temperatur. Aby uzyskaé dziatanie z dwiema temperaturami
nalezy zamontowac kratke na butelki w kolorze czarnym na czwartym poziomie (liczac od dotu),
a nastepnie nalezy ustawi¢ zadang temperature w strefie gornej, pamietajac, ze temperatura w
komorze dolnej, po osiagnieciu zadanej temperatury, bedzie wyzsza od ustawionej (temperatury
w strefie dolnej nie ustawia sie oddzielnie).

Uwaga:

Aby zapewni¢ prawidtowe przechowywanie wina, zalecamy ustawienie temperatury termostatu
na 10° C (komora gorna), dzieki czemu uzyska sie temperature 15-16°C. Aby uzyskaé
pojedynczg strefe temperatury, nalezy zdjg¢ kratke na butelki w kolorze czarnym i wtozy¢ inng
kratke sposréd dostepnych akcesoriow (tego samego rodzaju, co pozostate kratki w kolorze
drewna, ktére sg juz zainstalowane). Zaleca sie¢ przechowywanie nieuzywanej kratki w suchym i
chtodnym miejscu, aby uniknaé jej uszkodzenia w zwigzku z dziataniem wilgoci lub czynnikow
atmosferycznych. Tak uszkodzona kratka bedzie nieprzydatna w przysztosci.
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Regulacja temperatury

Temperatura urzadzenia zostata ustawiona fabrycznie na poziomie 15° C (komora gérna).

W razie koniecznosci mozna zmieni¢ temperature w komorze goérnej w nastepujacy sposoéb:

1. W momencie podtgczenia do sieci elektrycznej na wyswietlaczu pojawia sie ustawiona
temperatura wewnatrz komory.

2. Nacisng¢ przycisk (+) i przytrzymac przez ok. sekunde; wskaznik temperatury zacznie migac.

3. Przy pomocy przyciskow ( + ) lub ( - ) ustawi¢ zgdang temperature.

4.Odczekaé 5 sekund, aby wskaznik przestat miga¢; temperatura jest ustawiona.

5. Odczekaé¢ do osiagniecia ustawionej temperatury i wtozy¢ butelki wina do piwniczki.
Oswietlenie wewnetrzne nie wigczy sie (lub wytaczy sie na chwile), jesli temperatura
wewnetrzna przekroczy 24°C, aby umozliwi¢ szybsze osiagniecie ustawionej temperatury.

Kontrola temperatury

Strefa gorna: W kazdym momencie na wyswietlaczu panelu sterowania mozna wyswietli¢
temperature gornej strefy.

Strefa dolna: Temperatury komory dolnej nie ustawia si¢ oddzielnie. Jest ona wyzsza niz
temperatura w strefie gérnej. Aby wyswietli¢ temperature strefy dolnej, wystarczy nacisngé
przycisk ( - ) i przytrzymacé przez jedng sekunde. Przez trzy sekundy wyswietlana bedzie
temperatura strefy dolnej. Czynno$¢ te mozna powtarzac wiele razy, aby kontrolowac
temperature w komorze dolnej.

Kiedy dzieki wyjeciu separatora utworzona zostanie pojedyncza strefa, wystarczy wizualne
sprawdzenie temperatury na wyswietlaczu na panelu sterowania. Nie ma potrzeby naciskania
zadnego przycisku.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed przystapieniem do jakiejkolwiek czynnosci konserwacji lub czyszczenia nalezy
wyjaé wtyczke z gniazdka lub odigczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.
Odszranianie piwniczki winnej jest catkowicie automatyczne.

e Faza automatycznego odszraniania ujawnia sie poprzez obecnos¢ pojedynczych kropel wody
na tylnej wewnetrznej $ciance urzadzenia. Woda pochodzgca z odszraniania $cieka
samoczynnie do otworu spustowego, zbiera sie w pojemniku, skad wyparowuije.

W razie potrzeby...

1. Oprézni¢ catkowicie piwniczke winng.

2. Odfaczy¢ urzadzenie od sieci zasilajace;j.

3. Aby nie dopusci¢ do powstania plesni, przykrych zapachow i utlenienia, nalezy pozostawi¢
drzwi niedomkniete (ok- 3-4 cm).

4. Wyczysci¢ urzadzenie.

¢ \Wnetrze nalezy okresowo czys$ci¢ wilgotng gabka, zamoczong w roztworze cieptej wody i/lub
neutralnego detergentu. Sptukac i wytrze¢ miekka szmatka. Nie uzywaé srodkdéw $ciernych.

e Czesci zewnetrzne czysci¢ migkka szmatkg zamoczong w wodzie. Nie stosowaé past ani
myjek Sciernych, wywabiaczy (np. aceton, tri) ani octu.

e Szkio zewnetrzne nalezy czysci¢ przy pomocy dowolnego detergentu do tego celu
przeznaczonego, a cze$¢ wewnetrzng jedynie suchg Sciereczka, unikajac detergentéw, aby
zapewni¢ wtasciwe warunki przechowywania wina.

Czyszczenie kratki

Do czyszczenia debowej kratki nalezy uzywaé¢ wilgotnej $ciereczki. Uwaga, aby nie uszkodzié
uszczelki przy wyjmowaniu kratki. Zaleca sie maksymalnie otworzy¢ drzwiczki.
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INSTRUKCJA WYSZUKIWANIA USTEREK

Przed skontaktowaniem sie z serwisem technicznym....
Problemy zwigzane z funkcjonowaniem urzadzenia majg czesto btahe przyczyny, ktére mozna
wyodrebni¢ i sprosta¢ im bez uzycia narzedzi. Odgtosy wytwarzane przez urzgdzenie sg
zjawiskiem normalnym, poniewaz regulujace jego prace wirniki i sprezarki wytagczajg sie i
wigczajg automatycznie.

Niektére odgtosy spowodowane pracg urzadzenia mozna zredukowaé:

instalujgc i poziomujgc urzadzenie na ptaskiej powierzchni,

oddzielajgc i eliminujac kontakt miedzy urzadzeniem i meblami,

sprawdzajgc, czy wewnetrzne komponenty sg prawidtowo umieszczone,

sprawdzajac, czy butelki i pojemniki nie stykaja sie ze soba.

Niektére mozliwe odgtosy spowodowane praca:
Swist w momencie wtgczenia urzadzenia po raz pierwszy lub po dtuzszym okresie przestoju,

bulgotanie, kiedy ptyn chtodniczy wptywa do rurek,
szum, kiedy wirnik zaczyna pracowac.

trzask, kiedy witacza sie sprezarka.

nagty odgtos wigczenia i wytgczenia sprezarki.

Gdy styszysz takie odgtosy...

— | —
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INSTRUKCJA WYSZUKIWANIA USTEREK

1. Urzadzenie nie dziata.

e Czy nie ma przerwy w doptywie pragdu?

e Czy wtyczka jest dobrze wtozona do
gniazdka?

e (Czy jest wigczony dwubiegunowy
wytacznik sieci?

e (Czy zabezpieczenia instalacji elektrycznej
mieszkania funkcjonujg prawidtowo?

e (Czy kabel zasilajgcy nie jest uszkodzony?

2. Temperatura wewnatrz chtodziarki na
wino nie jest dostatecznie niska.

e Czy drzwi sg prawidtowo zamkniete?

e Czy butelki nie uniemozliwiajg zamkniecia
drzwiczek?

e Czy urzadzenie nie stoi blisko zrodta
ciepta?

e (Czy temperatura jest ustawiona

prawidtowo?
e Czy nie ma ograniczenia w przeptywie
powietrza przez otwory wentylacyjne?

3. Temperatura wewnatrz chiodziarki na
wino jest zbyt niska.

e nCzy temperatura jest poprawnie
ustawiona?

4. Urzadzenie pracuje zbyt gtosno.

e Czy urzadzenie zostato prawidtowo
zainstalowane?

e Czy rurki w tylnej czesci stykajg sie lub
drgajg?

5. Na dnie urzadzenia znajduje si¢ woda.

* nCzy nie jest zatkany spust wody z
odszraniania?

INSTRUKCJA NAPRAWY

Aby zmieni¢ wartosci ustawien temperatury,

nalezy przeprowadzi¢ nastepujacg procedure
Naciska¢ przycisku wyboru temperatury "+
oraz "-" dopoki na wyswietlaczu nie pojawi
sie "bOF"

+ Wejs¢ do menu ustawien przy pomocy
przycisku "+". Pojawia sie komunikat "Cnf".
Weisna¢ przycisk "+" i przytrzymac, dopoki
nie zacznie migac¢ "hy1" (pierwszy parametr)

+ Przej$¢ przez menu parametréw przyciskiem
""" dopdki na wyswietlaczu nie pojawi sie
pozycja "OF1"

SERWIS TECHNICZNY

Przed skontaktowaniem sie z Serwisem
Technicznym:

Uruchomi¢ ponownie urzgdzenie, aby
upewni¢ sie czy usterka dalej wystepuije.
Jezeli rezultat jest negatywny, odiaczy¢
ponownie urzgdzenie od sieci elektrycznej i
powtérzyé te czynnos$¢ po uptywie godziny.

Jezeli po dokonaniu kontroli wymienionych w
instrukcji wyszukiwania usterek i po
ponownym uruchomieniu urzgdzenia rezultat
jest w dalszym ciggu negatywny, nalezy
skontaktowac sie z Serwisem Technicznym,
opisujac rodzaj uszkodzenia i podajac:
® rodzaj i numer seryjny urzadzenia (na
tabliczce znamionowej),

+ Nacisna¢ przycisk "+", aby wejs¢ do zmiany
parametru

+ Przyciskami "+" oraz "-" zmieni¢ ustawione
wartosci temperatury

+ Odczeka¢ az wyswietlacz przestanie miga¢ i
przejdzie do temperatury roboczej

» Naciskac teraz przyciski "+" oraz "-", dopoki
komunikat "bON" nie zniknie z wy$wietlacza,
co blokuje dostgp do menu i powoduje
zapamigtanie zmienionych ustawien
parametréw

® rodzaj uszkodzenia,
model,
numer serwisowy (numer widniejacy po
stowie SERVICE, na tabliczce znamionowej
znajdujgcej sie wewnatrz urzadzenia),
dokfadny adres,
numer telefonu wraz z numerem
kierunkowym.

S SAvAREs 0000 000 00000

Aby uzyskaé¢ wykaz autoryzowanych
Centrow Technicznych, mozna bezptatnie
dzwoni¢ do naszego call-centre na numer:
00800-3810-4026".
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INSTALACJA

e Dokona¢ montazu urzadzenia
zapewniajgc mu prawidtowg wentylacje,
tak jak to jest pokazane na rysunku
obok.

e W przypadku tej piwniczki nie jest
mozliwe odwrécenie zawiaséw drzwi.

e Urzadzenie nalezy zainstalowaé z dala od
zrodet ciepta.

* Umieszczenie go w cieptym
pomieszczeniu, wystawienie na
bezposrednie dziatanie promieni
stonecznych lub ustawienie w poblizu
zrédta ciepta (kaloryfery, piecyki)
spowoduje zwiekszenie zuzycia energii i
nalezy tego unikac.

e Jesli nie jest to mozliwe, nalezy
przestrzega¢ nastepujgcych minimalnych

odlegtosci:

- 30 cm od kuchenek weglowych lub
naftowych;

- 3 cm od kuchenek elektrycznych i /lub
gazowych.

¢ Urzadzenie nalezy ustawi¢ w miejscu
suchym i dobrze przewietrzanym.

e Wyczysci¢ wnetrze (zob. rozdziat
“Czyszczenie i konserwacja ").

e Zamontowac¢ dostarczone akcesoria.

- <= Min. 200 cm

1T

LTI

Min. 50 mm

\
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INSTALACJA

Min. 200 em?2

“UliN 069
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INSTALACJA

A) Instalacja w bezposrednim sagsiedztwie mebli
Aby zagwarantowa¢ catkowite otwarcie drzwi pod katem 90°, podczas instalacji produktu nalezy
uwzglednic¢ fakt, ze pomiedzy kotnierzami bocznymi a drzwiczkami mebli lub urzgdzen AGD
znajdujgcymi sie w bezposrednim sasiedztwie nalezy zachowaé odstep wynoszacy co najmniej

3,5 mm (zgodnie z rysunkiem 1).
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Rys. 1

W przypadku wystajgcego uchwytu, w celu zagwarantowania catkowitego otwarcia drzwi pod
katem 90°, podczas instalacji produktu nalezy uwzglednié konieczno$¢ zachowania odlegtosci
od kotnierza bocznego do Sciany sgsiadujacej ze strong otwierania drzwi wynoszgcej co

najmniej 60 mm (co pokazano na rysunku 2).
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Podtaczenie elektryczne

Podiaczenie musi by¢ zgodne z obowigzujgcymi przepisami lokalnymi.

Dane dotyczace napiecia i pobieranej mocy sa podane na tabliczce znamionowej, znajdujace;j
sie wewnatrz urzadzenia.

Uziemienie urzadzenia jest obowigzkowe, zgodnie z przepisami prawa.

Producent zrzeka sie jakiejkolwiek odpowiedzialnosci z tytutu ewentualnych szkdd, jakie
moga ponies¢ osoby lub przedmioty, a wynikajgcych z nieprzestrzegania tych przepisow.
Jesli wtyczka i gniazdko nie sg tego samego typu, nalezy zwréci¢ sie do wykwalifikowanego
elektryka, aby wymienit gniazdko.

Nie uzywaé przedtuzaczy, ani rozgateznikow.

Odtaczenie od sieci elektrycznej
Musi by¢ mozliwo$¢ odtaczenia, poprzez wyjecie wtyczki lub wytaczenie wytgcznika
dwubiegunowego zainstalowanego przed gniazdkiem.
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PRED PRVNIM POUZITIM VINNEHO

SKLIPKU

Spotrebi€, ktery jste zakoupili, je vinny
sklipek (neboli chladni¢ka na vino), ur¢eny
vyhradné k uchovani vina.

Chcete-li ho vyuzivat co nejlépe, prectéte
si pozorné navod k pouziti, ve kterém
najdete popis zakoupeného spotiebice a
uzite€éné rady k uchovavani vin a potravin.
Navod si uschovejte pro dalsi pouziti.

1. Po vybaleni spotfebiCe se presvédcte,
zda dvere dokonale ptiléhaji. Pfipadna
poskozeni je tfeba nahlasit vyrobci do 24
hodin.

2. Doporucujeme Vam, abyste se zapojenim
spotrebite pockali nejméné dvé hodiny,
aby chladici okruh mohl dokonale
fungovat.

3. Instalaci a elektrické pfipojeni spotrebice
smi provadét pouze kvalifikovany
odbornik podle pokyn( vyrobce a v
souladu s platnymi mistnimi
bezpecnostnimi predpisy.

RADY K OCHRANE ZIVOTNIHO

PROSTREDI

1. Obal

Obal je ze 100 % recyklovatelného materialu
a je oznacen recyklaénim znakem £. . PFi
likvidaci se Fid'te mistnimi predpisy pro
odstrafiovani odpadu. Obalové materialy
(plastové sacky, polystyrén apod.) mohou
byt pro déti nebezpecné, proto je tfeba
odstranit obalovy material z jejich dosahu.

2. Likvidace

Spotfebi€ byl vyroben z recyklovatelného
materialu.

Tento spotfebi€ je oznaceny v souladu s
evropskou smérnici 2002/96/ES o likvidaci
elektrického a elektronického zafizeni
(WEEE). Zajisténim spravné likvidace tohoto
spotiebiCe pomlzete zabranit pfipadnym
negativnim dlsledkim na Zivotni prostredi a
lidské zdravi, ke kterym by nevhodnou
likvidaci tohoto spotrebi¢e mohlo dojit.

Symbo| am N2 Vyrobku nebo k nému
prilozenych dokladech udava, Ze tento
spotrebi¢ nesmi byt likvidovan spolu s
domacim odpadem, ale je ho nutné
odevzdat do sbérného mista pro recyklaci
elektrického a elektronického zafizeni.
Jestlize uz nechcete spotrebi¢ pouzivat,
znehodnotte ho odfiznutim elektrického
pfivodniho kabelu a odstrarite police a
dvere, aby se déti nemohly zavfit uvniti.
Pri likvidaci spotfebiCe se fidte mistnimi
predpisy pro odstrafiovani odpadu a
odevzdejte ho do pfislusného sbérného
dvora; nenechavejte ho bez dozoru ani jen
na nékolik dni, protoZe pro déti predstavuje
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mozny zdroj nebezpeci. Dalsi informace o
likvidaci, rekuperaci a recyklaci tohoto
spotrebice ziskate na prisluSném mistnim
Uradé, v podniku pro sbér domaciho
odpadu nebo v obchodé, kde jste spotiebic
zakoupili.

Informace:

Tento spotrebi¢ neobsahuje CFC. Chladici
okruh obsahuje R134a (HFC) ani R600a
(HC) (viz typovy Stitek uvnitf spottebice). Pro
majitele spotiebi¢l obsahujicich isobutan
(R600a): isobutan je pfirodni plyn bez
Skodlivych ucinkl na zZivotni prostiedi, ale je
hoflavy. Je tedy nutné se presvédcit, ze
nedoslo k poskozeni trubek chladiciho
okruhu.

Prohlaseni o souladu s predpisy C E

e Tento spotiebi¢ byl navrzen, zkonstruovan
a prodan v souladu s:
- bezpeZnostnimi cili smdrnice “Nizké
napdti” 2006/95/ES (ktera nahrazuje
73/23/EHS a néasledna znd'ni);
- pozadavky na ochranu smérnice "EMC"
2004/108/EHS ve znéni smérnice
93/68/EHS.

Elektrické zabezpedeni spotrebice je
zajisténo pouze v
pfipadé spravného
pfipojeni k 4¢innému
uzemnovacimu
zafizeni
odpovidajicimu
predpisim.




VSEOBECNE POKYNY A UPOZORNEN:I

Vinny sklipek pouzivejte pouze a vylu¢né
k uchovani vin a nedavejte do néj zadné
jiné potraviny.

Davejte pozor, abyste nezakryli nebo
neucpali vétraci otvory mraznicky.
Nedovolte détem, aby si hraly, nebo se
schovavaly v chladni¢ce, mohly by se
udusit nebo zlstat uvnitf jako v pasti.
Pred kazdou udrzbou nebo ¢isténim
spotrebiCe vytahnéte pfivodni kabel ze
zasuvky nebo jinak odpojte pfistroj od
elektrické sité.

Pfivodni kabel smi vyménovat pouze
kvalifikovany pracovnik.

V chladni¢ce neuchovavejte vybusné
latky.

PFi pfemistovani dejte pozor, abyste
neposkodili podlahy (napf. parkety).
Nepouzivejte prodluzovaci kabely ani
sdruzené zasuvky.

Chladni¢ka neni uréena k pouzivani détmi
nebo nemocnymi osobami bez dozoru.
Neposkozujte okruh chladici kapaliny.

V prostoru spotrebice uréeném pro
uchovani zmrazenych potravin pouzivejte
pouze elektrické pfistroje, doporucené
vyrobcem.

Spotrebi¢ umistéte na suchém a dobie
vétraném misté. Spottebic je uréen k
provozu v prostfedich, ve kterych je
teplota v nasledujicim rozmezi podle
klimatické tfidy uvedené na Stitku s udaji:
pfi dlouhodobém ponechani spotrebice v
niz§i nebo vyssi teploté nemuze spotiebic
spravné fungovat.

K'";?J;"ka T. prost¥. (°C)|T. prostt. (°F)
SN od 10 do 32 | od 50 do 90
N od 16 do 32 | od 61 do 90
ST od 16 do 38 |od 61 do 100
T od 16 do 43 [od 61 do 110
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Dulezité upozornéni:

Jestlize do chladni¢ky vlozite pfilis velké
mnozstvi vina, miZe spotiebi¢ k dosazeni
stalé teploty potfebovat az nékolik dni.
Pozor! Teplota uchovani vin nesmi nikdy
klesnout pod +6 °C.

PFi chodu spottebice se jeho stény orosi,
nebo se na nich tvofi namraza. Tento jev
souvisi s chodem spotfebice. Kapky
neosusujte a namrazu neodstrariujte.
Zadni sténa se odmrazuje automaticky.
Voda z odmrazovani automaticky stéka do
odpadniho kanalku, odkud se vypafruje.
Drevéné mrizky umoznuji pfehledné
uloZeni lahvi. Maximalni nosnost kazdé
police je 40 kg.

Spravné ulozeni lahvi

Lahve poloZte do stfedni polohy na
miizku.

P¥i zavirani dvefi zkontrolujte, zda se lahve
nedotykaji sklenénych dvefi.
Upozornéni: vysokoprocentni alkohol
uchovavejte pouze v hermeticky
uzavienych lahvich a ve svislé poloze.
Obéhem vzduchu se v chladni¢ce
vytvareji zony s rliznou teplotou:
nejchladné;j$i mista jsou v blizkosti zadni
stény, nejteplejsi u skla dvefi.

Lahve s vinem uchovavejte vzdy bez
obalu, ne v bednach nebo papirovych
obalech.



NECO O VINE

Skladovani vin

Vino, jak vime, je mozné uchovavat po dlouhou dobu: bila vina se
na vhodném misté mohou skladovat asi dva roky od data
vinobrani, ale doporucujeme radéji ho spotfebovat do jednoho
roku. Lehka Cervena vina je mozné skladovat az dva roky, néktera
tézka cervena vina mohou vydrzet az deset let a muskatova vina
dokonce dvacet let. Po zakoupeni vino okamzité ulozte do sklipku
nebo na jiné vhodné misto. V procesu péstovani vina az do jeho
uzrani a okamziku sklizné maji rozhodujici vliv tfi faktory: svétlo,
vlhkost vzduchu a teplota okolniho prostfedi. Chcete-li, aby vino
plné dozralo a zachovalo si své dobré aréma, musite mu pfi
skladovani zarucit dokonalé podminky spojenim v8ech téchto tii
faktord.

Misto skladovani

Ne vsichni maji k dispozici podzemni mistnost, ve které si
mohou zfidit vinny sklep. Moderni technice se podafilo
vytvofit platnou nahradu klasického vinného sklepa teprve
nedavno. Chladni¢ka-vinny sklipek (Wine Cellar), kterou
jste pravé zakoupili, je spotrebi¢ specialné zkonstruovany
ke spravnému uchovavani vin. Nedavejte do néj ovoce,
zeleninu ani napoje v plechovkach, ale pouze své
oblibené lahve s vinem. Timto zplsobem mUzete i bez
vinného sklepa nechat dozrat vSechny druhy vina,
spravné je uchovavat a pak uz jen vychutnat jejich chut.

Zptisob skladovani

Zakladnim neporusitelnym pravidlem pfi skladovani
oblibenych vinnych lahvi je jejich polozZeni na stranu nebo naklonéni, aby vino smacelo zatku.
Mnozi lidé se domnivaiji, Ze tim vznikne typicky "Spuntovy" pach. Ve skute¢nosti se ale
namocenim zatky do vina dosahne jeji pruznosti a zarudi se tak jeji funkénost. Snadné vyjmuti
lahvi v ptipadé potieby brani ndhodnym otfeslim, které stejné jako vibrace mohou uvolnit
sedimenty a tim na krat$i i delSi dobu zhorsit vzhled vina. S lahvemi proto zbyte¢né nehybejte
a nechte vino radéji odpocivat. Dbejte na to, aby se lahve nedotykaly zadni stény, protoze tim se
nejen ohrozi G4¢inné odmrazovani, ale mohlo by dojit i ke zniceni §titk( lahvi kapkami vody
stékajicimi pfi odmrazovani po sténé. Police, na které se lahve ukladaji, musi byt ze dreva,
materialu, ktery dobfe pohlcuje pfipadné vibrace a udrzuje lahev v dostatecné vzdalenosti od
stény predavajici chlad. Lahve vina je nutné skladovat daleko od latek nebo mist se silnym
pachem, ktery by se mohl lehce prenést na vino.

Teplota

Teplota predstavuje v celém Zivotnim cyklu vina kriticky faktor a je rozhodujici pro dozravani vina
v lahvich a tfibeni jeho chuti. PFi idealnim skladovani je nutné udrZovat stalou teplotu v rozmezi
od 8 do 12°C.V zasadé plati, Ze je nutné vyhnout se rychlym a vyraznym teplotnim zménam:
nadmérné vysoka teplota zplsobuje rozpinani tekutin a urychluje zrani vina, zatimco pfili§ nizka
teplota (pod 4 - 5°C) mlze mit za nasledek usazovani vinného kamene, které zhorsuje esteticky
dojem z vina. P¥i extrémnim poklesu teploty pod 0°C mlize zamrznuti vina zpUsobit vyrazeni
zatky.

Zatka

Zatka je dulezitou soucasti lahve: jeji kvalita, vybrana vyrobcem vina, je velmi dllezita pro zrani
vina. Dokonaly stav zatky, i u zakoupenych lahvi, zavisi vyhradné na normach pro pouziti a
skladovani dodrzované vyrobcem nebo zavodem na staceni vina.
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SKLADOVANI LAHVI

Klasické skladovani s kapacitou 36 lahvi

Prejetete-li si usporadat skladované lahve vina tak, aby je bylo vidét a daly se snadno vyjimat,
doporucujeme usporadani pro 36 lahvi (typu bordeaux nebo smiSenych typl bordeaux a
rynské).

Umistéte do pfislusnych vyklenkl kazdé z 5 dievénych polic maximalné 6 lahvi; dalSich 6 lahvi
muZete uskladnit do pfislusnych mezer umisténych ve spodni ¢asti sklipku, coz ¢ini celkem 36
lahvi.

Drevéné police maji blokovaci systém, aby se zabranilo jejich ndhodnému vytahnuti, coz by
mohlo mohlo mit za nasledek pad lahvi. Doporucujeme umisténi vétsich lahvi (rynské).

Skladovani Sampaiiskych lahvi

Diky svym véts§im rozmérdim v porovnani s klasickymi lahvemi, lahve $ampariského typu je nutné
uskladnit ve spodni ¢asti sklipku, a to v maximalnim poctu 5.

Pokud byste chtéli uskladnit dalsi lahve Samparnského typu, musite vyjmout 5. polici a lahve
umistit otoCené opacnym smérem na ty, které jsou jiz uskladnéné ve spodni ¢asti sklipku. Timto
zplsobem je mozné skladovat az 9 lahvi Sampariského typu.

Vyjmuti dievénych polic

Chcete-li vyjmout dievéné police, postupuijte nasledujicim zplsobem:
1. Jednou rukou uchopte predni ¢ast police.

2. Vytahnéte polici do 1/3 drazky a pomalu ji vyjméte.

Jestlize je lahvi malo

Jestlize pocet lahvi, které mate k dispozici, neni dostacujici k zaplnéni chladni¢ky na vino,
doporucujeme, abyste je neuskladrovali véechny nahoru nebo dold, ale rozdélili je do v§ech
polic.
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SKLADOVANI LAHVI

Mozna usporadani pro uskladnéni lahvi
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STANDARDNI
36 lahvi (100% na lezato)
5 pouzitych mrizek

UCHOVANI
44 lahvi (100% na lezato)
1 pouzita mfizka

OBSLUHA

42 lahvi (50%

na lezato a 50% na stojato)
3 pouzité mrizky

}4 fady (6x4)

MAXIMALNI USKLADNEN(
46 lahvi (48%

na lezato a 52% na stojato)
1 pouzita mrizka

4 fady (6x4){

SKLADOVANI
SAMPANSKYCH
LAHVI

Nikdy nevytahujte najednou vic nez jednu posuvnou polici.
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TABULKA OPTIMALNICH TEPLOT

PODAVANI VINA

V tabulce jsou uvedeny orientacni teploty, pfi kterych by se mélo podavat vino.

V pfipadé, Ze se ma vino podavat s vyssi teplotou, nez je teplota nastavena uvnitf vinného sklipku,
doporuéujeme ponechat vino potfebnou dobu pfi pokojové teploté.

Barolo 17°C Verdicchio 8°C
Barbaresco 17° C Bila vina z Trentina 11°C
Beaujolais 13° C Bila vina z Franciacorta 11°C
— . Bila sucha vina 8°C
Bordeaux, bilé suché 8°C
Vina z Friuli 11°C
Bordeaux, ¢ervené 17°C -
Vina z Rodano 15°C
Burgundské, bilé n°c Bila sucha vina z udoli feky Loire | 10°C
Burgundské, ¢ervené 18°C Likérova vina z udoli feky Loire 7°C
Brunello 17°C Cervena vina z Gdoli feky Loire 14°C
Sampariské 6°C Likérova muskatova vina 8-18°C
Chianti, klasické 16°C Miada vina 12°C
Mugkatové z Pantelleria 6°C Lehka €ervena vina, s nizkym obsa- 14° C
hem tfislovin
Provensalské riizové 12°C . e o -
— Stredné tézka Cervena vina, s 16° C
Sumiva vina, sucha a sladka 6°C vy$S§im obsahem tfislovin
1. Elektronicky ovladaci panel | =
2. Horni prostor s rost
P y (01PN (0\a)
3. Vyjimatelna prepazka (¢erna)
,d || Beve6Ie)
4. Dolni prostor H )oY (o) o) (o) o ‘
|
5. Typovy Stitek 3 OHOHOHOHONHO
4 { [(0)(0)(0)(0)(0)(0)
\
00 @@ T >
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JAK SPOTREBIC POUZIVAT

Uvedeni spotrebic¢e do chodu

Zapnuti spotiebice

Spotrebi¢ zapnéte zasunutim zastrCky do zasuvky a sefidte teplotu na ¢elnim panelu
spotfebiCe; zapnuti spotiebice je signalizovano rozsvicenim zelené kontrolky.

Uvnitf pristroje je svétlo, které se nerozsviti automaticky pfi otevieni dvifek, ale Ize je zapnout v
pfipadé potreby z ovladaciho panelu stiskem pfislusného tlacitka.

Nastaveni teploty
Ke spravnému chodu spotiebite doporucujeme nastavit termostat podle pokyn{ uvedenych v
Casti "Néco o ving".

Poznamka:
Vnitini teploty mizZe ovlivnit okolni teplota, ¢etnost otevirani dvefi a umisténi spotiebice.

Popis ovladaciho panelu

i e b a
LIGHT ON * TEMPERATURE ON / OFF
- "-
& a5y @
4D’ ‘
\ \ \ \
h g f d C

a) Tlacitko on / off: zapnuti / vypnuti spotrebice

b) provozni kontrolka spotrebice

c) Tlacitko ( +) ke zvySeni teploty (max. + 18 °C)

d) Tlacitko ( - ) ke snizeni teploty (min + 6 ° C)

€) Zapnutéa kontrolka chlazeni

f) Zapnutéa kontrolka ohievu

g) Displej teploty oddilu

h) Tlagitko vnitfniho osvétleni

i) Tlacitko vnitfniho osvétleni i) Kontrolka vnitiniho osvétleni

Provoz sklipku s dvéma teplotnimi z6nami nebo s jednou teplotni z6nou

Vinny sklipek mlze fungovat s dvéma teplotnimi zénami, nebo Ize podle pozadavku uZivatele
nastavit jen jednu teplotni zonu teploty. Chcete-li vyuzit dvé teplotni zény, musi se rost drzaku
na lahve polozit na kolejnicky ¢tvrté drovné (pocitano od prvni Urovné shora), a pak se nastavi
pozadovana teplota horni zény; uvédomte si prosim, Ze teplota dolniho prostoru bude po
dosazeni pozadované teploty vyssi asi o nez nastavena teplota (teplotu dolni zény nelze nastavit
samostatné).

Poznamka:

Ke spravnénu uchovani vina doporu€ujeme nastavit teplotu termostatu na 10 °C (horni prostor),
abychom dosahli teploty 15-16 °C. Chcete-li pouzit jen jednu teplotni zénu, odstrante Eerny rost
drzaku na lahve a vyménte ho za rost z pfislusenstvi (stejného druhu jako jiz instalované rosty
barvy dfeva). Nepouzivany ro$t doporucujeme uloZit na suchém a &istém misté, kde nebude
vystaven vihkosti nebo jinym atmosférickym vliviim, které by ho mohly poskodit natolik, Ze by uz
nesel pouzit.
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Nastaveni teploty

Teplota spotfebice je jiz pfedem nastavena z vyroby na doporu¢enou teplotu -15°C (horni

prostor).

V piipadé potreby je mozné zménit teplotu horniho prostoru nasledujicim zplisobem:

1.V okamziku pfipojeni k elektrické siti se na displeji se zobrazi teplota nastavena pro vnitini
prostor.

2. Stisknéte tlacitko (+) na asi jednu vtefinu; kontrolka teploty za¢ne blikat.

3. Stisknéte tlacitka (+) nebo (-) k nastaveni pozadované teploty.

4. PocCkejte 5 vtefin, az kontrolka prestane blikat a za¢ne svitit; nyni je teplota nastavena.

5. Pockejte, az se sefizeni teploty projevi, a potom vlozte do sklipku lahve vina. Vnitfni osvétleni
se nerozsviti (nebo do¢asné zhasne), pokud je teplota uvnitf spotrebice vyssi nez 24 °C, aby
spotfebi€ rychleji dosahl nastavené teploty.

Kontrola teploty

Horni zéna: teplotu horni zény mlzete neustale sledovat na kontrolnim displeji.

Dolni zéna: teplotu dolniho prostoru nemiZzete nastavit samostatné, ale je o vyssi nez v hornim
prostoru. Chcete-li se podivat na teplotu dolni zony, staci stisknout tlacitko ( - ) na asi jednu
vtefinu; teplota dolni zény se zobrazi na tfi vtefiny. Tento postup kontroly teploty dolniho
prostoru muzete nékolikrat opakovat.

Jakmile zUstane ve sklipku po odstranéni prepazky jen jedna zéna, staci sledovat teplotu
uvedenou na kontrolnim displeji, zadni tlacitko tisknout nemusite.

UDRZBA A CISTENI

Pied kazdou udrzbou nebo ¢isténim spotrebice vytahnéte privodni kabel ze zasuvky nebo
jinak odpojte spotrebi¢ od elektrické sité.
Odmrazovani vinného sklipku je zcela automatické.

¢ Pravidelné tvoreni vodnich kapek na vnitini zadni sténé chladiciho oddilu znamena, ze pravé
probiha automatické odmrazovani. Voda z odmrazovani automaticky stéké do odpadniho
kanalku, kterym je odvadéna do nadoby, odkud se vyparuje.

Je-li to nutné...

1. Vinny sklipek Uplné vyprazdnéte.

2. Odpojte spotiebic od elektrické sité.

3. Dvere chladnicky nechte pooteviené (asi 3-4 mm), abyste zabranili vzniku nepfijemnych
pachd a vlhkosti.

4. Cisténi spotiebice

¢ Vnitfek pravidelné Cistéte hobou namocenou v roztoku vlazné vody a/nebo neutralniho
Cisticiho prostfedku. Oplachnéte a vysuste mékkym hadfikem. Nepouzivejte Cistici prostredky
s drsnymi ¢asticemi.

¢ Vnéjsi plochy vycistéte mékkym hadfikem namocenym ve vodé. Nepouzivejte pasty ani
draténky s drsnymi ¢asticemi, ani prostfedky na Cisténi skvrn (napf. aceton) nebo ocet.

e VngjSi sklo Cistéte jakymkoli specialnim Cisticim prostfedkem a vnitfni ¢ast pouze vihkym
hadfikem; nepouzivejte Cistici prostfedky, abyste pro uchovavani vina zachovali spravné
prostredi.

Cisténi miizky
Ke spravnému ¢isténi mfizek z dubového drfeva pouzijte vihky hadfik. Davejte pozor, abyste pfi

vyjmuti mfizky z chladni¢ky neposkodili tésnéni. Doporucujeme proto pfi vytahovani mrizky co
nejvice otevrit dvere.
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JAK ODSTRANIT PORUCHU

Nez se spojite se servisem....

Problémy pfi provozu spotfebiCe maiji ¢asto jednoduchou pficinu, kterou Ize snadno odstranit

bez pouziti jakéhokoli naradi.

Zvuky, které spotrebi€ vydava, jsou normalni, protoze ventilator a kompresory, jimiz je vybaven
za Ucelem regulace chodu, se zapinaji a vypinaji automaticky.

Hluénost spotiebiée pfi chodu mize byt snizena:
e zabezpecenim vodorovné polohy spotiebice

¢ odsunutim spotfebice od sousedniho nabytku nebo jinych spotrebich
e spravnym nasazenim vyjimatelnych dild

e odsunutim lahvi a nddob lehce od sebe

Nékolik moznych druhti zvuktl vydavanych spotiebi¢em p¥i chodu:
e syceni pfi prvnim zapnuti spotfebi¢e nebo pfi jeho zapnuti po dlouhodobé necinnosti.

e bublani pochazejici od chladici kapaliny protékajici trubkami.

® bzuceni, kdyz se uvede do chodu ventilator.
e praskani pfi rozbéhu kompresoru.
® nahly pohyb spottebice pfi zapnuti a vypnuti kompresoru.

Kdyz slysis$ tyto zvuky...
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JAK ODSTRANIT PORUCHU

. Spotiebi¢ nefunguje.
Nebyl prerusen proud?
Je zastréka spravné zasunuta do zasuvky?
Je dvoupdlovy vypina¢ zapnuty?
Funguji spravné ochranna zafizeni
elektrického systému v byté?

¢ Neni poskozeny privodni kabel?

e o o o -

2. Teplota uvnitf vinného sklipku neni
dostate¢né nizka.

Jsou dvere spravné zaviené?

Nebrani lahve zavieni dvefi?

Neni spotrebi¢ umistén blizko zdroje tepla?
Je teplota spravné nastavena?

POKYNY KE ZMENE

Chcete-li zménit hodnoty nastaveni teploty,

postupujte nasledujicim zpisobem:

« Stisknéte tlacitka volby teploty "+" a "-", az
se na displeji objevi "bOF".

+ Oteviete nabidku nastaveni stisknutim
tlac¢itka "+", na displeji se zobrazi "Cnf".
Podrzte tlagitko "+", dokud se neobjevi
blikajici "hy1" (prvni parametr).

+ Pomoci tlacitka "-" spustte nabidku
parametru, az se na displeji zobrazi "OF1".

SERVIS

Nez se spojite se servisem:

Znovu zapnéte spotiebi¢ a presvédcte se, zda
porucha trva. Je-li tomu tak, spotfebi¢ opét
vypnéte a zkousku po hodiné opakuijte.

Jestlize jste provedli vSechny kontroly

uvedené v kapitole “Jak odstranit poruchu”,

znovu zapnuli spotfebi¢, presto vSak

spotrebi¢ nepracuje spravné a problém

pretrvava, zavolejte do servisu. Vysvétlete

jasné problém a sdélte:

e typ a vyrobni Cislo spotfebice (uvedené na
typovém S§titku)

e typ poruchy

e Nebrani néco cirkulaci vzduchu vétracimi
otvory?

3. Teplota uvnitF vinného sklipku je pfilis
nizka.
e Je teplota spravné nastavena?

4. Spotrebi¢ je nadmérné hlucény.

Byl spotfebi¢ spravné instalovan?
Nedotykaiji se trubky na zadni sténé a
nevibruiji?

5. Na dné spotrebice je voda.
¢ Neni ucpan odvod rozmrazené vody?

- Stisknéte tlagitko "+" a otevfete tak moznost
zmény parametru.

+ Nyni mizete tladitky "+" a "-" zménit
nastaveni hodnoty teploty.

« Pockejte, az displej prestane blikat, a vrati
se zpét k zobrazeni provozni teploty.

- Stisknéte tla¢itka "+" a "-", az slovo "bON"
zmizi z displeje. Tim se zablokuje pfistup k
nabidce a uloZi zvolené parametry
nastaveni.

model

e servisni ¢islo (Cislo za slovem SERVICE na
typovém Stitku umisténém uvnitf
spotrebice)
svoji Uplnou adresu
své telefonni &islo s predvolbou

SNAVAKE s 0000 000 00000

Pro obdrzeni seznamu autorizovanych
servisnich stfedisek mUizete bezplatné
volat nase call centrum na telefonni &islo:
00800-3810-4026.”.



INSTALACE

e Montaz spotiebice provedte se
zachovanim spravné ventilace podle
obrazka.

¢ U tohoto vinného sklipku nelze provést
zmeénu otevirani dvefi.

e Spotrebi¢ nesmi byt umistén v blizkosti
tepelného zdroje.

e Neméli byste ho instalovat do teplé
mistnosti, nebo na misto, kde by byl
pfimo vystaven slune¢nim paprskiim
nebo do blizkosti tepelného zdroje
(radiatory, varice), protoze to ve zvySuje
spotfebu energie.

¢ Neni-li to mozné, je tfeba dodrzovat
nasledujici minimalni vzdalenosti:

- 30 cm od kamen na uhli nebo na topny
olej;

- 3 cm od elektrickych a/nebo plynovych
sporakd.

¢ Umistéte ho na suché a dobre vétrané
misto.

e Vymyijte vnittek (viz kapitolu “Udrzba a
Cisténi”).

e Namontujte pfislusné vybaveni.

- <= Min. 200 cm

1T

LTI

Min. 50 mm

\

182

2




INSTALACE

Min. 200 em?2

“UliN 069
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INSTALACE

A) Instalace u priléhajiciho nabytku

Aby Sly dvere UpIné otevfit na uhel 90°, musi byt po instalaci spotfebice jeho boéni pfiruby ve
vzdalenosti alespor 3,5 mm od otviracich dveti prilehlych skiinék a elektrickych spotfebicl (jako
na obr. 1).

35m 35 mm
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Obr. 1

B) Instalace ke sténé:

Aby Sly dvere UplIné oteviit na Uhel 90°, musi byt v pfipadé vyCnivajiciho drzadla spotfebic
instalovan tak, aby jeho boéni pfiruba byla ve vzdalenosti alesport 60 mm od stény pfiléhajici k
otevreni (jako na obr. 2).

STENA

> PRIRUBA

\i§

/ Obr. 2
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Pripojeni k elektrické siti

Pripojeni k siti musi byt provedeno v souladu s mistnimi predpisy.

Udaje o napéti a ptikonu jsou uvedeny na typovém &titku umist&ném uvnitt spotrebice.

Uzemnéni spotiebice je podle zakona povinné.

Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost za pfipadné Skody na lidech, zvifatech nebo vécech

zplUsobené nedodrzenim vyse uvedenych predpisu.

o Jestlize zastr¢ka privodniho kabelu neodpovida zasuvce, obratte se s vyménou zastr¢ky na
kvalifikovaného odbornika.

e Nepouzivejte prodluzovaci kabely ani sdruzené zasuvky.

Odpojeni od elektrické sité
Spotrebi¢ musi byt odpojitelny od elektrické sité bud’ vytazenim pfivodniho kabelu ze zasuvky,
nebo pomoci dvoupdlového vypinace umisténého na zasuvce.
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PRED UVEDENIM CHLADNICKY WINE

CELLAR DO CINNOSTI

Vyrobok, ktory ste si kupili je wine cellar
(alebo*™* chladni¢ka na vino), jedna sa o
profesionalny vyrobok uréeny na skladovanie
vin.

Pre najefektivnejSie vyuzitie Vasho
spotrebica, radime Vam, aby ste si pozorne
precitali nadvod na pouzitie, kde najdete
popis spotrebi¢a a uzitoéné rady pre
skladovanie vin.

Odlozte si tuto priruc¢ku na budtce pouzitie

1. Po vybaleni spotrebica sa presvedcte, &i nie
je poskodeny, skontrolujte, ¢i dvere sa
dobre zatvaraju . Pripadné poskodenia
musia byt ozndmené predajcovi do 24
hodin.

2. Pred pripojenim do elektrickej siete,
vyCkajte najmenej dve hodiny, aby bol
chladiaci okruh spotrebica funk&ny

3. Instalaciu spotrebi¢a a jeho elektrické
zapojenie moéze uskutocnit kvalifikovany
pracovnik servisu v sulade s pokynmi
vyrobcu a poziadavkami noriem STN.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

1. Obal

Materiél obalu je 100% recyklovatelny a
oznaceny symbolom recyklacie £. . Pri
jeho likvidacii dodrziavajte platné predpisy.
Obalovy materiél (plastové vrecia,
polystyrénové kusky a pod...) musi byt
uloZzeny mimo dosahu deti, pretoze moze
byt pre ne nebezpecny.

2. Likvidacia

Vyrobok je vyrobeny z recyklovatelnych
materialov. Tento spotrebi¢ je oznaceny v
sulade s Eurépskou smernicou 2002/96/EC,
o likvidacii elektrickych a elektronickych
zariadeni Zabezpecenim, Ze tento vyrobok
bude likvidovany spravnym spésobom,
pomézete predchadzat potencidlnym
negativnym dopadom na zivotné prostredie
a ludské zdravie.

Symbol a Nna vyrobku alebo na
sprievodnych dokumentoch znamen3, Ze s
tymto vyrobkom sa nesmie zaobchadzat
ako s domovym odpadom. Naopak, treba
ho odovzdat do zberného strediska na
recyklaciu elektrickych alebo elektronickych
zariadeni. V pripade jeho likvidacie odrezte
privodny elektricky kabel, aby nebolo mozné
spotrebi¢ znovu pouzit. Odstrante dvere a
vyberte police, aby sa deti nemohli dostat
lahko do vnutra spotrebic¢a. Pri likvidacii
dodrziavajte miestne predpisy pre likvidaciu
odpadu a spotrebi¢ odovzdajte do zberného
strediska. Nenechavajte ho bez dozoru ani
na malo dni, pretoZe predstavuje
nebezpecenstvo pre deti. Podrobnejsie

informacie o zaobchadzani, regeneracii a
recyklacii tohto vyrobku si vyziadajte na
Vasom miestnom urade, v zbernych
surovinach alebo v obchode kde ste si
vyrobok kupili.

Informacia:

Tento vyrobok neobsahuje CFC. Chladiaci okruh
obsahuje R134a (HFC) ani R600a (HC) (pozri
typovy Stitok umiestneny vo vnutri spotrebica).
Spotrebice s izobutanom (R600a): izobutan
je prirodny plyn, bez Skodlivych vplyvov na
zivotné prostredie e je vSak horlavy. Dbajte
aby sa neposkodili trubky chladiaceho
okruhu.

Prehlasenie o zhode c E

e Tento spotrebi¢ bol navrhnuty, vyrobeny a
uvedeny na trh v sulade s:
- bezpeenostnymi predpismi “Smernice o
nizkom napéti” 2006/95/ES (ktora nahradza
smernicu 73/23/EHS v zneni nasledujucich
Uprav);
- ochrannymi poziadavkami smernice
"EMC" 2004/108/CEE a s naslednymi
Upravami smernice 93/68/CEE.

Elektricka bezpecnost spotrebica je
zaruc¢ena vyhradne iba v pripade spravneho
zapojenia do elektrickej siete s uzemnenim
podla normy.




RADY A BEZPECNOSTNE POKYNY

Pouzivajte chladni¢ku na vino wine cellar
iba a vyhradne na skladovanie vin a
nevkladajte do nej Ziadne potraviny.
Nezakryvajte ani nezatvarajte vetracie
otvory.

Aby ste predisli nebezpecenstvo
zatvorenia sa a udusenia deti, nedovolte
im hrat sa, alebo schovavat vo vnutri
spotrebica.

Pred udrzbou alebo &istenim spotrebi¢
odpojte vypnutim alebo vytiahnutim
privodného kabla od elektrickej siete.
Elektrickd privodnd $ndru moze vymenit
iba kvalifikovany technik.

¢ V spotrebici neskladujte vybusné latky.

Pri premiestfhovani davajte pozor, aby ste
neposkodili podlahu (napr. parkety).
Nepouzivajte predizovacie kable ani
rozdvojky.

Spotrebi¢ smu bez dozoru pouzivat deti a
postihnuté osoby.

Neposkodzujte chladiaci okruch
chladnicky.

Vnutri priestorov na uskladnenie
mrazenych potravin nepozivajte elektrické
spotrebice , ak to nie su typy odporucené
vyrobcom.

Spotrebi¢ umiestnite v suchom a dobre
vetranom prostredi. Spotrebic je vyrobeny
pre prevadzku v prostrediach s teplotou,
ktora sa musi pohybovat v nasledne
uvedenych intervaloch a v zavislosti od
klimatickej triedy uvedenej na Stitku s
technickymi Udajmi: ak spotrebi¢ nechate
fungovat dihsi ¢as pri teplote vys$Sej alebo
nizSej ako je teplota uvedena v uréenom
intervale, jeho ¢innost by sa tym mohla
byt narusit.

K"{I}Zﬂ;""“ T. prostr. (°C)|T. prostr. (°F)
SN od 10 do 32 | od 50 do 90
N od 16 do 32 | od 61 do 90
ST od 16 do 38 [od 61 do 100
T od 16 do 43 [od 61 do 110
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Délezité upozornenie:

V pripade vloZenia velkého mnozstva vina
mé&ze uplynut niekolko dni predtym az
kym sa dosiahne stéla teplota.

Pozor! Skladovacia teplota nesmie nikdy
klesnut pod +6 °C.

Pocas ¢innosti spotrebi¢a sa na vnutornej
stene sa vytvaraju kvapky skondenzovanej
vody alebo namraza. Je to spojené s
¢innostou spotrebica. Nie je potrebné
oSkrabovat namrazu alebo osu$ovat
orosenie. Zadna stena sa rozmrazuje
automaticky. Rozmrazend voda sa
automaticky odvadza do odtokového
otvoru a do zbernej nadobky odkial sa
vyparuje

Drevené mriezky umoznuju, aby sa flase
pri ukladani mohli usporiadat. Maximalna
hmotnost, ktori moze udrzaf kazda
polica je 40 Kg.

Na é&o treba davat pozor pri ukladani

Flase ukladajte na strednu €ast mriezky.
Pri zatvarani dveri davajte pozor, aby sa
flase nedotykali sklenenych dveri.
Upozornenie: vysokopercentny alkohol
skladujte iba ak je hermeticky uzatvoreny
vo vertikalnej polohe.

Nasledkom obehu vzduchu v chladnicke
sa vnutri tvoria zony s réznymi teplotami:
Najchladnejsie zény su v blizkosti zadnej
steny, najteplejSie su zény blizko skla na
dverach.

Vino vo flaSiach uskladriujte po vybrati z
obalu, nie v debnicke alebo v Skatuli.



UVODNE SLOVO O VINE

Uchovavanie kvality vin

Ako je zndme, Ze vino mbze uchovat kvalitu po dlhy ¢as: ak su
biele vina uskladnené vo vhodnom prostredi, mozno uchovat ich
kvalitu pri skladovani priblizne dva roky od vinobrania, je v8ak
lepsie ich skonzumovat do jedného roka. Lahké Cervené vina
naopak, mozno skladovat az dva roky, kym niektoré pinsie vina
moézu vydrzat desat rokov, tokajské vina dokonca aj dvadsat rokov.
Ked' kupite flasu vina, ulozte ju ihned do pivnice alebo na iné
vhodné miesto. Po¢as procesu od pestovania vinnej revy cez
dozrievanie po zber hrozna a pripravu vina, su uréujuce tri faktory:
svetlo, vlhkost vzduchu a teplota prostredia. Aby vino Uplne dozrelo
a aby si udrzalo dobrd arému je nevyhnutné jeho skladovanie v
podmienkach dokonalej vzajomnej suhry tychto troch faktorov.

Miesto skladovania

Nie v8etci maju k dispozicii podzemny priestor, ktory sa
déa premenit na vinna pivnicu. Iba v poslednom obdobi
dokazala technolégia poskytnut plnohodnotnd ndhradu
klasickej pivnice. Chladni¢ka na vino—pivnica (Wine Cellar)
ktoru ste si kupili, je Specialny spotrebi¢ vyvinuty na
skladovanie a spravne uschovavanie rozli¢nych kvalit vin.
Vo svojom vnutri sa skuto¢ne neskladuje ovocie, zelenina
a plechovky, ale vyhradne flase s Vasim oblibenym
vinom. Tymto spdsobom, aj bez moznosti uloZenia v
pivnici, je mozné nechat dozrievat, priemerne uskladnit a
vychutnat kazdy druh vina.

Sposob skladovania

Nevyhnutnym pravidlom pre uloZenie flia$§ s Vasim oblUbenym vinom je ulozit flase nalezato
alebo naklonené tak, aby zatka bola namoc¢end vo vine. Mnohi si myslia, Ze toto spésobuje
klasicky zapach “po zatke”.V skutocnosti kontakt vona so zatkou napomaha udrziavat
elastickost zatky, ¢im sa zarucuje jej funkénost. Jednoduchym vybranim flase, predidete
nechcenému potraseniu ktoré, podobne ako vibracie, moze rozvirit usadeniny vina a pozmenit
tak na viac-menej dlh$iu dobu vzhlad vina. Flasami hybte podl'a moznosti ¢o najmenej a
nechajte vino v k l'ude. Okrem toho nedovolte, aby boli flaSe v kontakte so zadnou stenou
spotrebi€a, pretoZe toto nielen zabrani u€¢innému rozmrazovaniu, ale mohlo by to poskodit
etikety flias, nasledkom toho, Ze sa na nich budu zbierat kvapky vody po¢as rozmrazovania.
Police, na ktoré sa ukladaju flaSe, musia byf z dreva, teda z materidlu, ktory Uc¢inne pohlcuje
pripadné vibracie a udrziava flaSu d'aleko od steny, ktorad prenasa teplo a chlad. Okrem iného je
velmi dblezité ukladat flase a vinom d'aleko od latok alebo miest s charakteristickym pachom,
pretoze pachy sa mozu velmi l'ahko dostat do vina.

Teplota

Teplota prestavuje kriticky faktor a je dolezita pocas celého Zivotného cyklu vina a stanovuje
jeho spravny vyvin pocas dozrievania a Cistenia vo flasi. Aby sa uchovala kvalita vina, teplota sa
musi udrziavat v rozpéti od 8 do 12°C. Zakladnym pravidlom je vyvarovat sa velkym teplotnym
rozdielom: prili§ vysoka teplota rozpina kvapaliny a je pri€inou zrychlenia dozrievania vina, kym
mimoriadne nizka teplota (pod 4 - 5°C) mbze sposobit zrazanie vinného kamenia, je to kaz, ktory
naruSa dokonaly vzhlad vina.V extrémnych pripadoch, pri ktorych klesne teplota pod 0°C, méze
zmrazenie vina spdsobit vybuch zatky.

Zatka

Zatka predstavuje zakladny prvok flase: jej kvalita, ktora zavisi od volby vyrobcu vina, je velmi
délezita pre spravne dozrievanie vina. Dokonaly stav zatky, aj na flasi, ktoru kipime, zavisi
vyhradne od pouzivanych Standardnych postupov a spésobu uskladnenia zasob, ktoré pouziva
vyrobca alebo ten, kto flase pini.
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SPOSOB SKLADOVANIA FLIAS

Klasické skladovanie 36 flias

Ak si Zelate skladovat flase vina tak, aby boli viditelné a lahko vytahovatelné, odporucuje sa
zoskupenie 36 flia$ ( flase tmavocerveného vina tzv. Borgolese flade alebo zmieSané flase vina
Borgolese a Renana porynske vina-typ uUzkych flias). 36 flia§ umiestnite do prislusnych ulozeni
nasledovne: do 5 drevenych polic, kazda polica méze obsahovat maximalne 6 flias; ostatnych 6
flia$ je mozné umiestnit do prislusnych ulozeni , ktoré sa nachadzaju na dne chladni¢ky na vino.
Drevené police su vybavené blokovacim systémom, ktory zabraruje aby nedoslo k ich
nepredvidanému vysmyknutiu, ¢o by mohlo mat za nasledok padnutie flia§ na zem. Doporucuje
sa skladovanie podl'a moznosti vac¢sich flia$ ( typu Renana).

Skladovanie flias vina typu Champagnotta (Sumivé vina, Sampanské)

Frasa Champagnota je typ flase, ktora je rozmerove vacsia ako klasicka flasa, preto sa musia
ukladat na dno chladni¢ky nie viacej ako 5.

V pripade ak potrebujete skladovat viacej takychto flia§ musite odobrat 5 policu a ulozit ich
priamo na flase, ktoré su uz uloZzené na dne chladniky na vino ale oto¢ené opacéne. Doporucuje
sa uskladnovat maximalne 9 flia$ typu Champagnotta.

Vytiahnutie drevenych polic

Pri vytahovani drevenych polic postupujte nasledovne:

1. Uchopte rukou prednu cast policky.

2. Vytahujte policu pomaly smerom k sebe az kym sa vytiahne do svojej 1/3.

Ak sa jedna o malo flias

V pripade ak mate tak malo flia$, ze nepostacuju na zaplnenie chladni¢ky na vino, odporu¢ame
aby ste ich neumiestnili vSetky iba do hornej ¢asti alebo iba do dolnej ¢asti. Aby zvonku boli
dobre viditelné, doporucuje sa ich pri ulozeni umiestnit do strednych ¢asti polic.
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SPOSOB SKLADOVANIA FLIAS

Sposoby ulozenia podla typov flias na vino
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KLASICKE
36 flias (100% nalezato)
5 pouzitych mriezok

SKLADOVANIE /
44 Flase (100% nalezato)
1 mriezka

PRE POUZIVANIE

42 Flase (50%

Nalezato a 50% postojacky
3 pouzité mriezky.

}4 rady (6x4)

MAXIMALNY POCET

FLIAS SKLADOVANIA

46 Flias (48% nalezato e 52%
stojato) 1 pozita mriezka

4 rady (6x4){

SKLADOVANIE FLIAS
TYPU NA SUMIVE VINA
(CHAMPAGNOTTA)

Nevytahujte v Ziadnom pripade viacej polic ako jednu.
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TABULKA S OPTIMALNYMI TEPLOTAMI NA
PODAVANIE VINA

V tabulke sa udavaju orientacné teploty, pri ktorych by sa malo podavat vino.

V pripade, ze vino sa musi podavat pri vy$3ej teplote ako je teplota nastavena vnutri kantiny, odporuca
sa nechat vino pri izbovej teplote po¢as potrebnej doby.

Barolo 17°C Verdicchio 8°C
Barbaresco 17° C Biele vina z regionu Trentino 11°C
Beaujolais 13° C Biele vina z regionu Franciacorta 11°C
- . Biele suché vina 8°C
Bordeaux biele suché 8°C
Vina z regiénu Friuli 11°C
Bord ¢ < 17°
ordeaux cervene c Vina z regiénu Rodano 15°C
Burgundske biele n°c Suché biele vina z regiénu Loira 10°C
Burgundskeé Eervené 18°C Sladké vina z regiénu Loira 7°C
Brunello 17°C Cervené vina z regiénu Loira 14°C
Champagne 6°C Sladké vina typu tokajské 8-18°C
Chianti Classico 16°C Nové vina 12°C
Passito di Pantelleria 6°C Cervené Fahké vina, s nizkym 14°C
obsahom taninu
Provenza Rosé 12° C . -
_ Stredne silné ¢ervené vina, s 16° C
Sumivé vina suché a sladké 6°C pomerne vysokym obsahom taninu
1. Elektronicky ovladaci panel | —
2. Horné oddelenie s mriezkami
(01PN (0\a)
3. VYberatePna priehradka (&ierna) 5 M@@@@@@‘
4. Spodné oddelenie H o) o) (o) o)o)o ‘
|
5. Vyrobny stitok 3 OHOHOHOHONHO
4 { [(0)(0)(0)(0)(0)(0)
\
00 @@ T >
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AKO UVIEST SPOTREBIC DO PREVADZKY

Uvedenie spotrebic¢a do prevadzky

Zapnutie spotrebic¢a

Aby ste spotrebi¢ uviedli do ¢innosti, vsunte zastréku do zasuvky elektrickej siete a nastavte
teplotu na prednom paneli spotrebic¢a, rozsvieti sa kontrolka, indikujuca, ze vyrobok je zapnuty.
Vnutri spotrebica je k dispozicii Ziarovka, ktora sa nezapne automaticky pri otvoreni dveri, ale
mozno ju rozsvietit v pripade potreby pomocou prislusného tlagidla na ovladacom paneli.

Nastavenie teploty
Na zabezpecenie spravnej ¢innosti spotrebi¢a vdm odpori€ame nastavit teplotu podla pokynov
v odstavci “Uvod o vine”.

Poznamka:
Vnutorna teplota spotrebica zavisi od teploty vzduchu v miestnosti, frekvencie otvarania dveri a
jeho umiestnenia.

Popis ovladacieho panela

LIGHT  on %/ TEMPERATURE ON / OFF

[ R
0q———
-~ ot
a —

0

a) Tlacidlo on / off : zapnutie / vypnutie spotrebi¢a
b) kontrolka €innosti spotrebica

c) Tlacidlo (+) na zvySenie teploty (max + 18 °C)

d) Tlagidlo ( - ) na zniZenie teploty (min + 6 ° C)

e) kontrolka aktivovaného chladenia

f) kontrolka aktivovaného ohrevu

g) Displej teploty v bunke

h) Tla¢idlo vnutorného osvetlenia

i) kontrolka vnutorného osvetlenia

Cinnost kantiny s dvojitou teplotnou zénou alebo jednou zénou

Kantina méze fungovat s dvoma teplotnymi zénami alebo, v zavislosti od poziadaviek zakaznika,
s jednou teplotnou zénou. Pri €innosti s dvojitou teplotou sa musi mriezka drziaka flias Ciernej
farby umiestnit na listy na Stvrtej Grovni (pocitajuc od prvej hornej Grovne), potom treba nastavif
zelanu teplotu v hornej zéne, pricom sa nesmie zabudnut, Ze teplota spodného oddelenia bude
po dosiahnuti Zelanej teploty vysSia oproti nastavenej (teplota v spodnej zéne sa neda nastavit
samostatne).

Poznamka:

Na zaistenie spravneho uchovania vina sa odporuca nastavit teplotu termostatu na 10° C (horné
oddelenie), ¢im sa dosiahne teplota 15 - 16°C. Pri fungovani s jedinou teplotnou zénou treba
mriezku drziaka flia$ iernej farby vybrat a vymenit ju za mriezku z vybavy (rovnakého typu ako
uz nainstalované farby dreva). Odporuca sa odlozit nepouzivani mriezku na suché a chladné
miesto, aby sa predislo tomu, Zze sa poskodi vihkom alebo inymi atmosférickymi vplyvmi, ¢im sa
by mohla v pripade potreby stat nepouzitelnou.
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Nastavenie teploty

Teplota spotrebi¢a je nastavena vo vyrobe a zodpoveda 15° C (horné oddelenie).

Ak by to bolo nevyhnutné, teplota horného oddelenia sa da nastavit podla nasledujuceho

postupu:

1. Pri zapojeni do elektrického napdjania sa na displeji zobrazuje teplota nastavena vnutri
oddelenia.

2. Stlacte tlacidlo (+) na priblizne jednu sekundu; indikator teploty zac¢ne blikat.

3. Stlacajte tlacidla ( + ) alebo ( - ), az kym nedosiahnete Zelanu teplotu.

4. Pockajte 5 sekund, aby indikator prestal blikat; teplota je nastavena.

5. Pockajte na stabilizovanie teploty a vlozte flase s vinom do kantiny. Vndtorné osvetlenie sa
nerozsvieti (alebo doCasne zhasne) ked teplota vnutri presahuje 24°C, tym sa umozni
rychlejSie dosiahnutie nastavenej teploty.

Kontrola teploty

Hornéa zéna: teplota hornej zony je kedykol'vek viditelna na kontrolnom displeji.

Spodna zéna: teplota spodného oddelenia sa neda nastavit samostatne, ale je vysSia ako
teplota v hornom oddeleni. Aby ste zobrazili teplotu v spodnej zéne, staci na jednu sekundu
stlagit tlacidlo ( - ), ¢im sa na tri sekundy zobrazi teplota spodnej zény. Tuto operaciu mozete
niekolkokrat zopakovat, aby ste skontrolovali teplotu v spodnej zéne.

Ak zony spojite vybratim mriezky, bude stacit skontrolovat teplotu na displeji, nemusite stlaat
ziadne tlacidlo.

CISTENIE A UDRZBA

Pred tdrzbou alebo ¢istenim spotrebi¢a vytiahnite zastréku privodného kabla zo zasuvky.
V kazdom pripade odpojte spotrebic¢ z elektrickej siete.
Rozmrazovanie chladni¢ky na vino wine cellar je Gplne automatické

¢ Pravidelné objavovanie sa kvapiek vody na zadnej vnutornej stene spotrebi¢a poukazuje na
fazu automatického rozmrazovania. Rozmrazena o voda sa odvadza automaticky do
odtokového otvoru a do zbernej nadobky, odkial' sa odparuije.

pripade potreby...

. Chladni¢ku na vino wine cellar Uplne vyprazdnite

. Vytiahnite zastr¢ku privodného kabla zo zasuvky elektrickej siete.

. Aby ste zabranili tvorbe plesni, neprijemnému zapachu a oxidacii, dvere spotrebi¢a musia
ostat otvorené( priblizne 3-4 cm).

. Spotrebi¢ vycistite.

W 2L

i

¢ Pravidelné Cistite vnutro $pongiou namocenou vo vlaznej vode, pripadne s neutralnym
Cistiacim prostriedkom. Vnutro oplachnite a vysuste makkou handri¢kou. Nepouzivajte
abrazivne prostriedky.

e \onkajSie Casti spotrebica Cistite makkou handri¢kou navlihéenou vo vode. NepouZivajte
abrazivne prostriedky, Cisti¢e Skvin(napr. Acetén, trichloretylén) ani ocot.

¢ Vonkajsiu stranu skla mézete distit akymkolvek vhodnym cistiacim prostriedkom, vnatornu
¢ast vyhradne iba navihéenou handri¢kou, tu nepouzivajte Ziadne Cistiace prostriedky, aby sa
zachovali vhodné podmienky na spravne skladovanie vin.

Cistenie mriezky
Pre spravne cCistenie dubového dreva pouzivajte vihkd handru.

Davajte pozor, aby ste pri vyberani mriezky zo spotrebi¢a neposkodili tesnenie. Preto Vam
odporu¢ame otvorit dvere do maximalnej polohy.
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PRIRUCKA NA ODSTRANOVANIE
PROBLEMOV

Skor ako zavolate servis....

Prevadzkové problémy su ¢asto spdsobené bezvyznamnymi pri¢inami, ktoré je mozné zistit a
odstranit bez pouzitia akéhokol'vek nastroja.

Hluky, ktoré spotrebi¢ vydava je normalny jav, nakolko zariadenia, ktoré ovladaju chod
spotrebiCa, ventilatorov a kompresorov a sa podla potreby automaticky zapinaju alebo vypinaju.

Existuju moznosti znizenia prevadzkovej hluénosti:

® nivelaciou spotrebica alebo jeho nainstalovanim na rovnu plochu

e oddelit a zamedzit aby vznikol kontakt medzi spotrebicom a nabytkom
¢ skontrolovat ¢i vnitorné komponenty boli spravne uloZzené

e skontrolovat ¢i flaSe a nadoby sa medzi sebou nedotykaju.

Niektoré normalne prevadzkové zvuky:

e zapisknutie pri zapnuti prvom zapnuti spotrebi¢a alebo po jeho dlhom nepouzivani.
e Bublanie, ked' sa chladiace médium dostane do trubiek.

e bzucanie, ked' sa ventilator spusti do €innosti.

e praskanie, ked' sa spusti do ¢innosti kompresor.

¢ necCakané cvaknutie sa ozve, ked’ sa kompresor zapne a vypne.

Ked’ pocujes tieto zvuky...

y— ﬂ’ N 2 = —
(==r * ( H} o g @." - =i
Click e [ Brrrr S \'\
e — & ~ [

...Tvoj spotrebic je zivy!!!
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PRIRUCKA NA ODSTRANOVANIE

PROBLEMOV

. Spotrebi¢ nepracuje.

¢ Nebola prerusena dodavky elektrického
pradu?

e Je zastréka riadne zasunutd v sietovej
zasuvke?

¢ Je sietovy vypinac¢ spravne zapnuty?

e Skontrolovali ste ¢i bezpe€nostné poistky
elektrointalacie Vasej domacnosti spravne
funguju?

e Je napajaci kabel v bezchybnom stave?

2. Teplota vo vniitri chladniéky wine cellar
je dostatocne studena.

e SU dvere dobre zatvorené?

¢ Brania flae spravnemu zatvoreniu dveri?

¢ Nie je spotrebi¢ umiestneny blizko
tepelného zdroja?

POKYNY NA UPRAVU

Aby ste zmenili hodnoty nastavenia teploty,

postupulte podla nasledu1u0|ch pokynov:

+ Stlacajte tlacidla "+" a "-", kym sa na displeji
nezobrazi "bOF"

+ Vstupte do ponuky nastaveni stlatenim
tlacidla "+", teraz sa zobrazi "Cnf", podrzte
tlagidlo "+" stlatené, az kym sa nezobrazi
blikajace "hy1" (prvy parameter)

+ Poslvajte sa po ponuke parametra
pomocou tlagidla "-", kym sa na displeji
nezobrazi polozka "OF1"

SERVIS

Skor ako zavolate servis:

Znovu zapnite domaci spotrebi¢ a presvedcte
sa, Ci problém nadalej pretrvava. Ak problém
pretrvava aj nad'alej, vypnite spotrebi¢ znovu
a pred opakovanym zapnutim pockajte jednu
hodinu.

Ak po vykonanych kontrolach uvedenych v

"Priruc¢ke na odstrariovanie problémov" a po

novom zapnuti spotrebic¢a, problém pretrvava

aj nadalej, ze spotrebi¢ zle funguje zavolajte

servis. Uvedte tieto informacie:

e typ a vyrobné Cislo spotrebica (Cislo je
uvedené na typovom Stitku vo vnutri
spotrebica),

Je zvolena teplota spravna?
Nie su upchané ventilacné otvory
vzduchu?

3. Teplota vnutra chladni¢ky wine cellar
prili§ studena.
e Bola zvolenda spravna teplota?

4. Spotrebic¢ je nadmerne hluény.

Bol spotrebi¢ nainstalovany spravne?
Nedotykaju sa rdrky vzadu zadnej steny
alebo nevibruju?

5. Na dne spotrebica je voda.
¢ Nie je odtokovy otvor vody po rozmrazeni
upchany?

+ Stlaenim tlagidla "+" pristapte k modifikacii
parametra

« Pomocou tlagidiel "+" a "-" sa daju
modifikovat nastavené hodnoty teploty

+ Pockajte, kym displej neprestane blikat' a
nevrati sa k zobrazovaniu pracovnej teploty

+ Teraz stla€ajte tlacidla "+" a "-", kym sa
slovo "bON" neprestane zobrazovat na
displeji, ¢im sa zablokuje pristup k ponuke a
neulozZia sa nastavené parametre

charakter poruchy,
model,

e servisné Cislo spotrebica (Cislo uvedené po
slove SERVICE, na typovom $titku vo vnutri
spotrebica),

e Vasu UpIna adresu.

Vase telefénne €islo a smerovy kod.

S SAvARE s 0000 000 00000

Pre zoznam autorizovanych servisov,
volajte nase bezplatné cislo:
00800-3810-4026".
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INSTALACIA

¢ Do spotrebi¢a nainstalujte podra
obrazkov spravnu vzduchovu ventilaciu.

¢ U tohto modelu wine cellar nie je
mozné zmenit zmysel otvarania dveri

e Spotrebi¢ neumiestiujte v blizkosti
tepelnych zdrojov.

e Spotrebi¢ neumiestiujte v blizkosti
tepelnych zdrojov. Umiestnenie v
horicom prostredi, priame pdsobenie
slne¢ného Ziarenia alebo umiestnenie v
blizkosti tepelnych zdrojov(radiatory,
Sporaky), vedie k zvyseniu spotreby
elektrickej energie, preto je nutné sa
vyhybat takejto instalacie spotrebica.

e Ak to nie je mozné, je nevyhnutné
dodrziavat tieto minimalne vzdialenosti:
- 30 cm do sporakov na uhlie alebo
naftu;

- 3 cm od elektrickych alebo plynovych ///////////////////
sporakov. Min. 50 mm

e Spotrebi¢ umiestnite v suchom a
dobre vetranom prostredi.

o Vygistite vnutro ( pozri kapitolu "Cistenie
a udrzba").

e Namontujte prisluSenstvo a vybavu
spotrebica.

-« <— Min. 200 cm?

LTI

\
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INSTALACIA

A) Instalacia v blizkosti nabytku

Aby sa dali dvere Uplne otvarat na 90°, musi byt spotrebi¢ nainstalovany tak, aby bola po jeho
bokoch, teda od bo&nych spojov po dvierka nabytku alebo po vedla stojace elektrické
spotrebice, zachovana velkost medzery aspor 3,5 mm (ako vidno na obrazku 1).
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B) Instalacia pri stene

//

\

\

N\
Wzzzzz2z2z2222222222

SN\

7
77 /ég?/y/é//
JL o L |

7/

4y,

DVERE
NABYTKU

7477777727777/

\!

A T  Th R

Obr. 1

Ak je na spotrebici vystupujuca rukovat, na zaru¢enie Uplného otvorenia dveri na 90° treba pri
instalacii spotrebica brat ohlad na to, Ze od bo¢ného spoja po stenu, kde sa spotrebic otvara,
treba nechat medzeru minimalne 60 mm (ako je uvedené na obrazku 2).
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Zapojenie do elektrickej siete

Elektrické zapojenie musi zodpovedat poziadavkam platnych noriem STN.

Udaje o napiti, prikone a elektrickom kryti sa uvadzaji na typovom &titku umiestnenom vo
vnutri spotrebica.

Podra noriem STM musi byt spotrebi¢ uzemneny.

Vyrobca odmieta akuikolvek zodpovednost za Uraz oséb alebo zvierat a za $kody na majetku
spbésobené nedodrzanim hore uvedenych poziadaviek.

Ak zastréka a zasuvka nie su toho istého typu, dajte ju vymenit elektrikarovi.

Nepouzivajte predlzovacie kable ani rozdvojky.

Odpojenie spotrebica
Zabezpecte moznost odpojenia spotrebica zo elektrickej siete vytiahnutim zastréky privodného
kabla z elektrickej zasuvky, alebo pomocou dvojpdlového vypinaca zapojeného pred zasuvkou.
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A BORPINCE HASZNALATA ELOTT

Az On altal vasarolt késziilék egy borpince -
vagyis egy kizarolag borok tartasara
hasznalhato profi készulék.

A késziiléek hatékony hasznalatahoz
figyelmesen olvassa el ezt az atmutatét.
Megtalalhaté benne a késziilék leirasa és
néhany hasznos tipp a borok tarolasahoz.

Orizze meg ezt a fiizetet, mert kés6bb
még sziiksége lehet ra.

1. Kicsomagolas utan ellenérizze, hogy
zarodik-e az ajtéd. Az esetleges
sérulésekrdl 24 éran belll értesitse a
keresked6t.

2. Varjon legalabb két orat a késziilék
bekapcsolasa elétt, hogy a hiitékdrnek
legyen ideje a teljes hatékonysag
eléréséhez.

3. Fontos, hogy a telepitést és az
elektromos bekdtést csak képesitett
szakember végezheti a gyartd utmutatdja
és a hatalyos helyi el6irasok figyelembe
vételével.

A KORNYEZET VEDELME

1. Csomagolas

A csomagoléanyag 100%-ban
Ujrahasznositott és az Ujrahasznositas
szimbolumaval van ellatva £ . Kérjlk,
hogy felelés és gondos

modon helyezzen el minden
csomagoldanyagot. A csomagoldanyagot
(mdanyag tasakok, polisztirol darabok stb.)
gyermekektdl elzarva tarolja, mert az
veszélyforrast jelent.

2. Kiselejtezés

A készllék Ujrahasznositott anyagok
felhasznalasaval készdlt.

Ez a készllék az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairdl szo6lo,
2002/96/EK iranyelv szerinti jeldlést
hordozza. A megfeleld kiselejtezés
biztositasaval megelézhetdk a kdrnyezetre
és az emberi egészségre gyakorolt
esetleges kedvez6tlen hatasok.

A terméken, illetve a terméket ﬁ
kisérd dokumentumokon feltlintetet pm
szimbdélum azt jelzi, hogy ez a termék nem
kezelhetd haztartasi hulladékként. A
készliléket egy az elektromos és
elektronikus berendezések gydjtésére kijelolt
helyen kell leadni a hulladékokra vonatkozo
helyi kdrnyezetvédelmi eléirasok szerint.
Kiselejtezéskor a késziléket a halozati
vezeték levagasaval és az ajtok
eltavolitasaval tegye hasznalhatatlanna,
hogy a gyerekek ne maszhassanak be
kdnnyen a készllék belsejébe.

A kiselejtezést a hulladékok elhelyezésére
vonatkoz6 helyi el6irasok szerint végezze és
a készlléket egy gydijtéhelyen adja le. Még
néhany napra se hagyja felligyelet nélkil a

készUlléket, mert az gyerekekre nézve
veszélyes lehet.

A helyi gydjtéhely tigyében forduljon az
onkormanyzathoz.

Tajékoztatas:

A készilék nem tartalmaz CFC-ket. A
hitékér R134a (HFC) vagy R600a (HC)
anyagot tartalmaz (lasd a készulék
belsejében elhelyezett adattablat).

Izobutant (R600a) tartalmazé késziilékek: az
izobutan egy kérnyezeti kihatasok nélkuli
természetes, de tlizveszélyes gaz. Ezért
gy6z6djon meg arrél, hogy nem sériltek-e a
hitékor csovei.

Megdfelel6ségi nyilatkozat C E

e Ennek a készlléknek a tervezése,
gyartasa és forgalmazasa a kovetkezdkkel
o0sszhangban tortént:

- az alacsony fesziltségre vonatkoz6
2006/95/EK szamu (a 73/23/EGK szamu
iranyelvet és annak modositasait
felvalto) iranyelv biztonsagi célkitlizései;

- a 93/68/EGK iranyelvvel modositott
2004/108/EGK szamU EMC iranyelv
biztonsagi kdvetelményei.

A készlilék elektromos biztonsaga csak
akkor biztositott, ha a bekotés egy minden
jogszabalyi eléirasnak megfeleld,
szabalyosan foldelt rendszerbe torténik.




ALTALANOS OVINTEZKEDESEK ES
JAVASLATOK

A borpincét csak borok tarolasara
haszndlja és ne tegyen abba semmilyen
élelmiszert.

Ugyeljen arra, hogy a készllék
szell6zényilasait semmi ne akadalyozza
vagy takarja el.

A fulladés és beszorulas kockazatanak
elkeriilése érdekében ne hagyja, hogy
gyermekek jatsszanak a késziilékkel, vagy
abban elbujjanak.

Barmilyen karbantartasi vagy tisztitasi
mUivelet el6tt kdtelezé a villasdugot
kihuzni a haldzati aljzatbdl, illetve
lekapcsolni a késziléket a halézatrol.

A halézati vezetéket csak hivatalos
személy cserélheti ki.

Ne tegyen a készllékbe
robbanasveszélyes anyagot.

Ugyeljen arra, hogy a készllék
mozgatasakor ne sériljon meg a
padléburkolat (pl. parketta).

Ne hasznéljon semmilyen hosszabbitét
vagy adaptert.

A késziiléket nem kisgyermekek, illetve
fogyatékkal é16, felligyelet nélkdli
személyek altali hasznalatra tervezték.

¢ Ne rongadlja meg a h(itékort.
¢ Ne haszndljon elektromos készlilékeket a

borpince belsejében, kivéve, ha ezeket a
készllékeket kifejezetten a gyartd
javasolja.

Szaraz és jol szelléztetett helyiségben
allitsa fel a készuléket. A késziilék az
alabbi szobahémérsékleti tartomanyokban
Uzemeltethetd, az adattablan jelzett
klimatikus osztalynak megfelel6en:
eléfordulhat, hogy a késziilék nem
mikddik megfeleléen, ha hosszabb ideig
a jelzett tartomany feletti vagy alatti
hémérsékletnek van kitéve.

Klimatikus | Szobah6émérséklet | Szobah6mérséklet
osztaly ° °
SN 10 és 32 kozott | 50 és 90 kdzott

N 16 és 32 kozétt | 61 és 90 kozott

ST 16 és 38 kdzott | 61 és 100 kozott

T 16 és 43 kdzétt | 61 és 110 kdzott
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Fontos:

e Ha nagymennyiségi bor keriil be a
készUlékbe, akkor az allandé hémérséklet
elérése t6bb napot is igénybe vehet.

e Figyelem! A tarolasi hémérséklet soha
nem eshet +6°C ala.

o A készilek mikodése kdzben
paracseppek vagy zuzmara jelenhet meg
a bels6 bélelés falan. Ez az Gzemelés
figgvénye. Nincs sziikség a zUzmara
lekaparasara vagy a para felszaritasara. A
hatso fal leolvasztasa automatikus. A
leolvasztasbdl szarmazé viz
automatikusan lefolyik és egy talcan
gyullik 6ssze, ahonnan azutan elparolog.

e A palackok fabol késziilt tartdkon
helyezheték el. Minden polc maximum 40
kg sulyt bir el.

Ne felejtse a kovetkezdket

e A palackokat a tarté kdzepén helyezze el.

e Az ajt6 zarasakor ligyeljen arra, hogy a
palackok ne érjenek hozza az
Uivegajtéhoz.

e Figyelem: a tdmény alkoholt Iégmentesen
lezérva és fliggbleges helyzetben kell
tarolni.

o A készllék belsejében torténd légaramlas
miatt kilénb6zd hémérsékleti zonak
alakulnak ki:

A hidegebb zénak a hatsoé fal kozelében,
a melegebb z6nak pedig az Uvegajté
mellett talalhatok.

¢ A palackos borokat mindig kilon, vagyis
ne rekeszben vagy kartondobozban
tarolja.



BORTAROLASI ISMERETEK

A bor tarolasa
Amint az kdztudott, a bor sokaig eltarthat6; megfelelé helyen
tarolva a fehérborok két évig is eltarthatok a szirettél szamitva. A
konny( vordsborok legfeljebb két évig tarolhatok, de érdemes
inkabb egy éven belll elfogyasztani 6ket. Egyes testes vordsborok
tiz évig, mig a nehéz vorosborok akar husz évig is elallnak. Ha
palackos bort vasarol, tegye azt rogton a pincébe vagy mas
megfelel helyre. Harom tényezé kulcsfontossagu abban a
folyamatban, ami a sz6lém(iveléstdl kezdve az érésen at a sziiretig
és a borkészitésig tart: fény, légnedvesség és szobahémérséklet.
Ha azt szeretnénk, hogy a bor teljesen beérjen, de a bukéja is
megmaradjon, akkor a tarolast a fenti harom tényez6 tokéletes
egyensulya mellett kell végezni.

Taroléhely

Nem all mindenitt rendelkezésre egy pinceként
hasznalhato foldalatti tarolohely. A fejlett technolégia
azonban lehetévé tette a klasszikus borpincék
helyettesitését. Az On altal vasarolt borpince egy olyan
specidlis készllék, amely a borok helyes tarolasara
szolgéal. Gylimolcsok, zéldségek vagy egyéb élelmiszerek
helyett csakis kedvenc borainak tarolasara hasznalja. On
tehat akkor is megfelelden tarolhat, érlelhet és élvezhet
minden bortipust, ha nincs klasszikus pincéje.

Tarolasi szabalyok
A bortarolas alapszabalya, hogy a palackokat oldalukra forditva vagy megdontve kell elhelyezni,
hogy a bor érintkezzen a dugéval. Sokan hiszik azt, hogy ez okozza a jél ismert "dugdszagot".
Valéjaban viszont a bor és a dugé kozotti kapcsolat javitja a dugé rugalmassagat, igy biztositva
annak hatékonysagat.

A palackok kénny( kivehetdsége révén elkerlilheté a véletlen razkddas, ami - a vibraciohoz
hasonléan - az Uledék felkavarodasat okozhatja, ami miatt idével megvaltozhat a bor killeme.
Minél kevesebbet mozgassa a palackokat és hagyja pihenni a bort. Fontos az is, hogy a
palackok ne érjenek hozza az als6 falhoz, mert ez nem csupan a leolvasztas hatékonysagat
ronthatja, de a cimkéket is tonkreteheti a leolvasztas soran dsszegylild vizcseppek miatt. A
palackok tarolasara szolgald polcok anyaga fa, ami jol elnyeli a razkédasokat és tavol tartja a
palackokat a hideg tovabbitasara alkalmas faltél. Emellett a boros palackokat az erés szagu
anyagoktdl vagy helyektdl is tavol kell tartani, mert a szag kdnnyen bekerilhet a borba.

A hémérséklet

A hémérséklet olyan kritikus tényez8, amelynek a bor életciklusa alatt végig nagy jelentésége
van. Ez hatarozza meg a palackban levd bor megfelel® érlel6dését. A tarolas akkor a legjobb, ha
a hémérséklet 8 és 12 °C kozotti allandé értéken marad. Kerlini kell a hémérséklet hirtelen és
nagy valtozasait: a tdl magas hémérséklet hatasara kitagulnak a folyadékok és felgyorsul az
érési folyamat, mig a tal alacsony (4-5°C alatti) hdmérséklet borkdvesedést okozhat, ami
befolyasolhatja a bor kiillemét. Szélséséges, 0 °C ala siillyedd hémérséklet esetén a bor
megfagyhat és a dugé kivagodhat.

A dugé

A dugd alapeleme a boros palacknak: a dugé minésége - amit a bortermeld véalaszt - nagyon
fontos tényez6 a bor érésében. Az altalunk vasarolt palackokban levé dugd tokéletes allapota
kizardlag a termel6 vagy palackozé éltal alkalmazott felhasznalasi és tarolasi szabvanyoktdl fligg.
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A PALACKOK TAROLASA

Klasszikus tarolas 36 palackkal

Ha On gy szeretné elrendezni tarolandé palackjait, hogy azok jél lathatdak és kénnyen
kivehetdek legyenek, akkor a 36 palackos konfiguraciét ajanljuk (bordeaux-i palack vagy
vegyesen bordeaux-i palack és német tipusu palack). Maximum 6 palackot helyezzen el az 5
fapolc mindegyikének fészkeibe; tovabbi 6 palack rakhaté be a pince aljanak réseibe, ami igy
Osszesen 36 palackot jelent.

A fapolcokon levé rogzité rendszerrel kerililhetd el a palackok leboruldsat eredményezé véletlen
kivétel. A nagyobb (német tipusl) palackokat az oldalukra kell helyezni.

Klasszikus tarolas pezsg6s palackokkal

Mivel a pezsg8s palackok nagyobbak a normal palackoknal, igy bel8lik maximum 5 helyezhetd
el a pince aljan. Ha On tdbb pezsgds palackot szeretne tarolni, vegye le az 5. polcot és a
palackokat rakja fel - forditott iranyban - a pince aljan elhelyezett palackok tetejére. lly médon
maximum 9 pezsgds palack tarolhaté.

A fapolcok kiemelése

A fapolcok kiemelését a kdvetkezdk szerint végezze:

1. Egyik kezével fogja meg a polc elejét.

2. Vegye ki lassan a polcot ugy, hogy egyharmadnyit évatosan maga felé huzza.

Ha csak néhany palack van

Ha nincs elég palack a borpince megtéltéséhez, akkor azokat az 6sszes polc bevonasaval kell
elrendezni Ugy, hogy ne minden palack felllre vagy alulra keriiljon. Ahhoz, hogy kivilrél jobban
lathatok legyenek, a palackokat minden polcon kdzépre kell rakni.
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A PALACKOK TAROLASA

Lehetséges palacktarolasi konfiguraciok
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STANDARD
36 palack (100% az oldalan)
5 tarté hasznalata

TAROLAS
44 palack (100% az oldalan)
1 tartd hasznalata

TAROLAS

42 palack

(50% az oldalan és 50% allitva)
3 tartd hasznélata

}4 sor (6x4)

MAX. TAROLAS

46 palack (48% az oldalan
és 52% Aallitva)

1 tartd hasznalata

4 sor (6x4){

PEZSGOS PALACKOK
TAROLASA

Egyszerre csak egy csuszo6 polcot vegyen ki.
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A BORTAROLASHOZ OPTIMALIS
HOMERSEKLETEK TABLAZATA

A téblazatban az asztali borok felszolgalasahoz ajanlott tarolasi hémérsékletek lathatok.

Ha egy bort a borhiitében beallitottnal magasabb hémérsékleten ajanlatos felszolgalni, akkor azt a

sziikséges ideig kint kell hagyni.

Barolo 17°C Verdicchio 8°C
Barbaresco 17° C Trentinéi fehérborok 11°C
Beaujolais 13° C Franciacorta fehérborok 11°C
— ; Szaraz fehérborok 8°C
Bordeaux-i szaraz fehér 8°C
Friuli borok 11°C
Bordeaux-i vorés 17° C
Rodanéi borok 15°C
Bourgogne-i fehér n°c Loire-vblgyi széraz fehérborok 10°C
Bourgogne-i vérds 18°C Loire-vélgyi likérborok 7°C
Brunello 17° C Loire-vélgyi vérésborok 14°C
Champagne 6°C Edes likérborok 8-18°C
Klasszikus Chianti 16° C Ujborok 12°C
Passito di Pantelleria 6°C A_I'at_?sony tannintartalmi kénnyii 14° C
vérésborok
Provenza Rosé 12°C - .
Nagy tannintartalmu, kézepesen 16° C
Szaraz és édes pezsgok 6°C testes vérésborok
1. Elektronikus kezel6lap | =
2. Fels6 z6na racsokkal
(G PP(GVa)
3. Kiveheto elvalaszto (fekete)
,d || Beve6Ie)
4. Als6 zéna “O Q)(9)(O)(O O‘
|
5. Adattabla 3 QOHOHONOHONO
4 { [(0)(0)(0)(0)(0)(0)
\
0@ @@@ T >
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A KESZULEK HASZNALATA

A késziilék tizembe helyezése

A késziilék beinditasa

A készlilék beinditasahoz helyezze be a villasdugét, és allitsa be a hémeérsékletet a késziilek
el6lapjan; a készlilék bekapcsolasat egy zold lampa kigyulladasa jelzi.

A készlilék belsejében elhelyezett lampa az ajté kinyitdsakor automatikusan nem kezd el
vilagitani, hanem szilkség esetén a megfelel6 gomb megnyomasaval a kezel8laprol
felkapcsolhaté.

A hémérséklet bedllitasa
A készlilék helyes mikodésének biztositasa érdekében a hémérsékletet a ,,Boraszati
alapismeretek” cim(i pontban foglaltak szerint javasoljuk beallitani.

Megjegyzés:
A készlilék belsejében uralkodd hémérsékletet befolyasolhatja a kdrnyezeti hémérséklet, az
ajtonyitasok gyakorisaga, valamint a készilék helye.

A kezeldlap bemutatasa

i e b a
LIGHT ON * TEMPERATURE ON / OFF
- "-
5 ,’ N~ 0 G-
U -' e U
\ \ \ \
h g f d c

a) On/ off gomb: a készlilék bekapcsolasa / kikapcsolasa
b) mikddési jelzélampa

c) Hémérséklet ndvelése (+) gomb (max. + 18 °C)

d) Hémérséklet csdkkentése (-) gomb (min. + 6 ° C)

e) hltés aktivalva jelz6lampa

f) fGtés aktivalva jelz6lampa

g) Cellah6mérséklet kijelz6je

h) Belsé vilagitas gomb

i) belsé vilagitas jelzélampa

A kétzonas, illetve egyzonas borhiité miikodése

A borh(ité két hdmérsékleti zonaval vagy — a vevd igényeitdl fliggéen — egy hémérsékleti zonaval
Uzemeltethetd. A kétzonas lizemeltetéshez a fekete palacktarté racsot a (fellilrél szamolva)
negyedik polc sinjeire kell helyezni, majd arra tgyelve kell bedllitani a fels6 zéna kivant
hémérsékletét, hogy a kivant hdmérséklet elérése utan az alsé zéna hémérséklete a bedllitott
értéktdl lesz magasabb (az als6 zéna hémérsékletét kiildn nem lehet bedllitani).

Megjegyzés:

A borok helyes tarolasahoz a hémérséklet-szabalyozot 10 °C értékre kell allitani (felsé zéna),
hogy igy a hémérséklet 15-16 °C legyen. Egyzonas Uzemeltetés esetén ki kell venni a fekete
palacktart6 racsot, és helyette a tartozékként adott (a mar behelyezett, natir szinlekkel
megegyez6 tipusu) racsot kell behelyezni. A nem haszndlt racsot szaraz, j6l szell6z6 helyen kell
tartani, hogy se a nedvesség, se egyéb légkdri agensek ne karosithassak, és ne
akadalyozhassék meg egy esetleges késébbi alkalmazasat.
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A homérséklet beallitasa

A készllék hémérsékletét a gyarban elére beallitottak 15 °C-ra (felsé zona).

Szikség esetén a kdvetkezdk szerint lehet mddositani a fels6 zona hémérsékletét:

1. Az elektromos csatlakoztataskor a kijelz6n megjelenik a zéna beallitott h6mérséklete.

2.Nyomja meg kb. egy masodpercre a (+) gombot; a hémérsékletjelz villogni kezd.

3. A kivant hémérséklet eléréséig nyomja a (+) vagy (-) gombot.

4. Varjon 5 masodpercig, hogy a hémeérsékletjelz6 folyamatosan vilagitson; ez a hémérséklet
beallitasanak megtorténtére utal.

5. Varja meg a hémérséklet allanddsulasat, és csak ezt kdvetéen tegye be a palackokat a
borh(itébe. A belsé vilagitas nem kapcsol be (vagy ideiglenesen kikapcsol), ha a bels6
hémérséklet meghaladja a 24 °C értéket, igy téve lehetévé a bedllitott hdmérséklet gyorsabb
elérését.

A homérséklet szabalyozasa

Fels6 zéna: az ellenérzb kijelz6n mindig megjelenithetd a felsd zéna hémérséklete.

Als6 zéna: az als6 zéna hémérséklete kilon nem lehet szabalyozhato, de az haladja meg a
fels6 zéna hémérsékletét. Az alsé zéna hémérsékletének megjelenitéséhez elég egy
masodpercre megnyomni a (-) gombot; ekkor harom méasodpercre megjelenik az alsé zéna
hémérséklete. Ez a mivelet tobbszor is elvégezhet6 az alsé zéna hémérsékletének
ellenérzéséhez.

Amikor az elvalaszto kiemelésével egyzénas mikodeés valosul meg, minden gombnyomas nélkul
elég csak az ellenérz6 kijelzén megjelené hémérsékletet figyelni.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen karbantartasi vagy tisztitasi miivelet el6tt kdtelez6 a villasdugét kihtzni a
halézati aljzatbdl, illetve lekapcsolni a késziiléket a halézatrol.
A borpince leolvasztasa teljesen automatikus.

e A készilék belsejének hatfalan alkalmanként megjelend vizcseppek az automatikus
leolvasztasra utalnak. A leolvasztasbdl szarmazo viz automatikusan lefolyik és egy talcan
gyulik 6ssze, ahonnan azutan elparolog.

Sziikség esetén...

1. Uritse ki teljesen a borpincét.

2. Kapcsolja le a készliléket az elektromos halozatrol.

3. Hagyja nyitva résnyire (3-4 cm) a készulék ajtajat, nehogy penész, kellemetlen szagképz6édés
vagy oxidacié lépjen fel.

4. Tisztitsa ki a készuléket.

e Langyos vizbe és/vagy semleges kémhatdasu tisztitdszerbe aztatott szivaccsal tisztitsa ki
rendszeresen a belsé teret.

o Oblitse le és puha ruhaval térolje at. Ne hasznaljon szemcsés surolészereket.

e A kils6 fellletet vizzel benedvesitett puha ruhaval tisztitsa meg. Ne hasznaljon
surolépasztakat vagy lapokat, folteltavolitokat (pl. aceton, trikloretilén) vagy ecetet.

e A kiils6 Uvegreszt Uvegtisztitoval, a belsd részt pedig csak nedves ruhaval tisztitsa, kerilve a
tisztitoszerek hasznalatat a bortarolé helyeken.

A tartok tisztitasa

A tolgyfabdl késziilt tartdkat nedves ruhaval tisztitsa. Ugyeljen arra, hogy a tarté kiemelésekor
ne sériljon meg a tdmités. Nyissa ki az ajtét, amennyire csak lehet.
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HIBAELHARITASI UTMUTATO

Miel6tt az Ugyfélszolgalatot hivna...

A mUkddési probléméaknak sokszor olyan egyszer( okuk van, amelyek szerszam nélkdl is
meghatarozhatdk és elharithatok.

A készlilék zajai normal jelenségnek szamitanak, mert a ventilatorok és kompresszorok
automatikusan kapcsolnak ki és be.

Egyes miikddési zajok igy sziintethet6k meg:

® a készlilék vizszintbe allitasa és sima fellileten valé Gzembe helyezés
e akészilék és az egységek elkildnitése és érintkezésik kerilése

® annak biztositasa, hogy a belsé elemek helyesen legyenek betéve

e annak biztositasa, hogy a palackok és a tarolok ne érintkezzenek.

Néhany lehetséges miikodési zaj:

e sipolas, amikor a késziiléket legel6szdr vagy hosszu id6 utan kapcsoljak be.
e csobbanas, amikor a hiitéfolyadék bekeril a csévekbe.

® zUmmOogeés, amikor a ventilator mikodésbe Iép.

® ropogas, amikor a kompresszor m(ikddésbe Iép.

e varatlan billenés, amikor a kompresszor ki/bekapcsol.

Ha ilyen zajt hall...

S— (ﬂ’ e ffo\ = —
" T / . @ : =,
=g & U5 g @R 2R g

Buzzz % =N j“fe | S y g@ ‘.- g é & . Oy
ol e N

...az On késziiléke él!l!
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HIBAELHARITASI UTMUTATO

1. A késziilék nem miikédik.

e Aramsziinet van?

e Jol benne van a villasdugé a
konnektorban?

e Bekapcsolt allasban van a kétpolusu
kapcsol6?

e Hibatlanul mikodnek a haztartas
elektromos aramkorébe épitett biztonsagi
eszkozok?

e Meghibasodott a halézati vezeték?

2. Nem elég alacsony a h6mérséklet a

borpince belsejében.

e JOl be van zarva az ajté?

e A palackok nem engedik bezarédni az
ajtot?

¢ Nincs a készllék héforras kozelében?

JAVITASI UTMUTATO

A hémérséklet beallitott értékeinek modositasat

a kévetkezdk szerint végezze:

e Addig nyomja a "+" és "-"
hémérsékletvalasztd6 gombot, amig "bOF"
jelenik meg a kijelzén

e A "+" gombot nyomva Iéphet be a beallitdsok
menlbe, a "Cnf" megjelenésekor addig tartsa
lenyomva a "+" gombot, amig "hy1" jelenik
meg villogva (els6é paraméter)

e Addig menjen végig a pataméter meniin a "-"
gombbal, amig "OF1" jelenik meg a kijelzén

VEVOSZOLGALAT

Miel6tt az Ugyfélszolgalatot hivna:
Inditsa el Ujra a készuléket és ellendrizze,
hogy sikerilt-e megoldani a problémat. Ha
nem, akkor kapcsolja ki a készliléket, majd
egy 6ra mulva ismételje meg a miveletet.

Ha a fenti ellen6rzések elvégzése és az

ismételt bekapcsolas utan a késziilék még

mindig nem mikddik megfeleléen, forduljon

az Ugyfélszolgalathoz, mondja el pontosan a

problémat és adja meg a kovetkezbket:

e késziiléktipus és sorszam (ezek az
adattablan szerepelnek).

Megfelel6 a bedllitott hdmérséklet?
e Nincs elzarva a szell6z6ényilasokon
keresztll aramlo levegé utja?

3. Tulsagosan alacsony a h6mérséklet a
borpince belsejében.
* Megfelel6 a beallitott hémérséklet?

4. A késziilék tulsagosan zajos.

Megfelel6 volt a készilék tzembe
helyezése?

Nem érnek Ossze, illetve nem razkédnak a
készlilék hatuljan lévé csovek?

5. Viz keriilt a késziilék alsé részébe.
¢ Nincs akadalyozva a leolvasztasi viz
elvezetése?

e Nyomja meg a "+" gombot a paraméter
modositasahoz

e A'"+"és "-" gombbal médosithatok a
hémérseklet bedllitott értékei

¢ Varjon, amig megsz(inik a kijelz6 villogasa és
visszadll az tzemi hémérsékletre

¢ Addig nyomja a "+" és "-" gombot, amig a
"bON" eltlnik a kijelzérdl, ekkor megsziinik a
hozzaférés a meniihdz és mentésre keriiinek
a bedllitott paraméterek

a hiba tipusa.
a készilékmodell.
a szervizszam (a készlilék belsejébe
felszerelt adatlapon a SERVICE sz6 utan
lathato szam).
az On pontos cime.

e az On telefonszama és kdrzetszama.

SAVARE s 0000 000 00000

209



UZEMBE HELYEZES

e Az dbra szerinti helyes szell6zéssel szerelje
Ossze a készlléket.
e A borpince esetén nem lehetséges az ajtok
megforditasa.
o A készlléket héforrasoktdl tavol kell
felallitani.
¢ A meleg helyiségben, kdzvetlen
napsugarzasnak kitett helyen vagy héforras
(radiator, tlzhely) kozelében torténd
felallitast kertlni kell, mert ilyen esetben
ndvekszik az dramfogyasztas.
e Ha ez nem lehetséges az alabbi minimum
tavolsagokat kell betartani:
- szén- vagy olajtiizelés( tlizhelyeknél 30
cm;
- villany- és/vagy gaztizelési tlizhelyeknél
3 cm.

e Tiszta és j6l szell6zd helyiségben allitsa fel
a készlléket.

e Tisztitsa ki a készlilék belsejét (lasd a
"Tisztitds és karbantartas" cimi fejezetet).

e Tegye a mellékelt tartozékokat.

-« <— Min. 200 cm?

1T

LTI

Min. 50 mm

\

\ z\
fg\ V5
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UZEMBE HELYEZES

Min. 200 em?2

“UliN 069
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UZEMBE HELYEZES

A) Butorok melletti izembe helyezés

Az ajto teljes (90°-o0s) nyithatdsaga érdekében a késziléket ugy kell felszerelni, hogy az oldals6
peremek és a szomszédos butorok vagy haztartasi gépek szélei kozott legalabb 3,5 mm-es
tavolsagot kell tartani (lasd az 1. abrat).

35m 35 mm

% 7

(Y
| KONAHT
BUTORAJTO ",’;&“‘i'//////// e BUTORAJTO

7/

N

N

.

Wzzzzz2z2z2222222222

SN\

%
2.

A i

1. dbra

B) Falak melletti izembe helyezés

Kiallé fogantyu esetén az ajto teljes (90 °-os) nyithatosaga érdekében a késziléket ugy kell
felszerelni, hogy az oldalsé perem és a szomszédos fal kdzott legalabb 60 mm-es tavolsagot kell
tartani (lasd a 2. abrat).

FAL

2

o) A

//

NN

\\\

Wzzzzzzzz27272,

/ 2. abra
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Csatlakoztatas az elektromos halézathoz

Az elektromos bekdétést a helyi rendelkezések szerint kell végezni.

A feszlltség és teljesitményfelvétel adatait a készlilék belsejében talalhaté adattabla
tartalmazza.

Torvény irja el a készllék foldelését.

A gyarté semminemd felel6sséget nem vallal a fenti szabalyok be nem tartasa miatt
emberben, allatban vagy targyakban keletkezd sériilésekeért, illetve karokért.

Ha a villasdugé és a konnektor nem ugyanolyan tipusuak, akkor szakképzett villanyszerel6vel
cseréltesse ki a konnektort.

Ne hasznaljon semmilyen hosszabbitét vagy adaptert.

Levalasztas az elektromos halézatrol
Az elektromos levalasztast vagy a késziilék villdsdugojanak kihtzasaval, vagy a konnektor el6tt
elhelyezett kétpolusu kapcsoléval kell lehetévé tenni.
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NMPEAV OA U3MNOJI3BATE BALWLUA WINE

CELLAR

N3penneTo, ¢ koeTo cTe ce caobunu, e Wine
Cellar (xnagunHuk BuHapcka u3ba),
npefHa3Ha4YeHo U3KITHOYMTENHO 3a CbXpaHeHne
Ha BUHa.

3a ga usnonssare Hail-gobpe BawwusA ypep,
cbBeTBame Bu na npoyetete BHUMATESTHO
MHCTpYKUMUTE 3a ynotpeba, B KOMTO Lye
HamepuTe ONUCaHMETO Ha U3AENTNETO U
none3Hu CbBETH 3a CbXpaHABAHETO Ha
BUHaTa.

3anaseTe Ta3u KHMXXKa 3a 6baewwm cnpaBku.

1. Cnen kato CTe pa3onakoBanu ypesa,

yBepeTe ce, Ye Bpatara ce 3arBapA NiTbTHO.
3a eBeHTyanHu noBpeaun cbobLiaBanTe Ha
[0CTaBYMKa B CPOK OT 24 vaca.

2. N3yakante noHe ABa Yaca, npeau aa
BK/NIOYUTE ypeaa B Mpexara, 3a Aa pagete
BB3MOXHOCT Ha XnaguiHara cuctema ga
LOCTUrHE MbfiHa eheKTUBHOCT.

3. MiHcTannpaHeTo 1 CBbP3BaHETO KbM
enekTpuyeckara mpexa TpAa6sa
HenpeMeHHO da ce U3BbpluaT ot
KBanuuUmMpaH TEXHWK, CbrMacHo
VHCTPYKLMUTE Ha NPOoM3BOAUTENA U
LEeNCcTBalmMTe MECTHU HOPMW.

CBHbBETU 3A OINA3BAHE HA OKOJIHATA

CPEOA

1. OnakoBKa

OnakoBBYHWAT MaTepuan Moxe aa ce
peuvknupa 100% v e MapknpaH cbC 3Haka 3a
peumknupade . Korato ro nsxsbprATe,
cnassanTe MeCTHUTE HOPMU.ONakoBBbYHUAT
marepuan (MonmMeTUIeHOBM NIMKOBe, YacTu OT
nonucTMpon n ap.) TpAbaa Aa ce CbxpaHABa
[arney oT [OCTbMNA Ha Aeua, Thbid KaTo
npeacTtaenABa NoTeHUManeH N3TOYHUK Ha
0OMNacHoCT.

2. N3xBbpnAHe Ha oTnagbum

YpenbT e npon3BeaeH 0T MaTepuani, rogHW 3a
peLmKnupaHxe.

To3u ypen e mapkupaH B CbOTBETCTBUE C
EBponeitickata ampekTusa 2002/96/EQ
“EneKTpun4ecko n eneKkTpoHHO obopyasaHe 3a
otnagbun” (WEEE). Kato ce rpuxu To3n ypea
[la 6be U3XBBPJIEH MO NPaBUNEH HAYMH,
noTpeduTenAT fonpuHaca 3a
NpPenoTBpaTABAHETO Ha Bb3MOXHWN HEraTUBHN
MOCNeACTBMA 33 OKOMNHaTa cpefa 1 34paBeTo.

CVMBONDT o  BBPXY M34ENUETO UK BbPXY
LOKYMEHTUTE, MPUOXEHN KbM U3AENNETO,
nokasea, 4Ye ToBa U3aenve He buea fa ce
TpeTupa Kato 6uToB oTnaabk. BmecTo ToBa, TO
TpAbBa Aa ce npejasa B cneuuanusvpaH nyHKT
32 peumnKnpaHe Ha enekTpUYecKo u
€NeKTPOHHO obopyaBaHe.

Mpeaun n3xBbPNAHETO MY, HanpaBeTe ypeaa
HerofieH 3a ynoTpeba, KaTo oTpexuTe
3axpaHBalmA kaben, usBaanTe BpatuTe n
padToBeTe, Taka Ye Aeuara Aa He Morar fecHo
[ia BNM3aT BbB BbTPELUHOCTTA Ha XNaauiHUKa.
M3xebpneTe ro, KaTo cnassare MecTHaTa
HopmaTuBHa ypenba 3a M3XBbpJIAHE Ha
0TNagbLUm 1 ro NpeganTe B CbOTBETHUTE
LIEHTPOBE 3a 0TNaabLy, KaTo He ro OCTaBATe
6e3 Haa30p AOPU 3@ HAKOMKO AHW, 3a Aa He
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Bb3HUKHE ONacHOCT 3a JeTe.
3a nonoapobHa nHopmauma 3a TpPeTUpaHeTo,
Bb3CTAHOBABAHETO U PELMKIIMPAHETO Ha TOBa
u3genue ce obbpHeTe KbM Bawarta MecTHa
rpafcka ynpasa, kbMm Bawara cnyx6a 3a
U3XBBbPMAHE Ha 6UTOBM OTNALBLM UMK KbM
marasuHa, OTKbAETO CTe 3aKynunu u3aenmeTo.

WHdpopmauuma:

Toau ypen He cbabpxa CFC. XnagunHata
cuctema cbabpxa R134a (HFC) nnm R600a
(HC) (Bx. Tabenkarta ¢ faHHKU, NocTaBeHa
BBLTPE B ypeaa).

3a ypeouTe ¢ n3obytaH (R600a): n30byTaHbT €
npupoAeH ras 6e3 Bb3AENCTBME BbPXY OKONHaTa
cpena, KonTto obade e Bb3nnameHum. 3atosa e
HeobxoanMMo fa ce yBepuTe, Ye TpbouTe Ha
XNagurnHaTa cuctema He ca NnoBpeseHN.

ﬂeKnapauuﬁ 3a CbOTBETCTBUE C E
To3u ypen e 3amucneH, Npou3BeaeH 1
rpeanaraH Ha nasapa B CbOTBETCTBME C:
- uenu 3a 6e3onacHocT Ha AvpekTnea
"Hucko Hanpexenne" 2006/95/EQ (konTo
3amecTBat 73/23/EMO un nocneasawmTe
N3MEHEHMA 1 OOMbIIHEHUA);
- U3UCKBaHMATA 3a 3awwTa Ha [upekTnea
"EMC" 2004/108/EM0, ponbnHeHa v
n3meHeHa ¢ upektusa 93/68/EU0.

EnekTpoTexHuyeckara 6e30nacHoCT Ha
“3AenneTo e rapaHTupaHa
€amo, aKko TOW € NpaBUHO
CBbP3aH KbM e(DEKTUBHO
3a3eMUTENHO YCTPOWCTBO B
CbOTBETCTBE ChC 3aKOHa.




ObLWU NPEANA3HU MEPKU U
NMPEMNOPBKH

e NanonssanTte wine cellar camo n
N3KIIOYNUTENHO 3a CbXpaHeHne Ha BMHA U
He NocTaBANTe BbTPE B HEr0 HUKaKbB
TUMN XpaHW.

O6bpHeTe BHMMaHWe Aa He nokpueare
Wnu 3anyLuBaTe BEHTUNALMOHHUTE
OTBOPU Ha ypena.

3a pa nsberHeTe pucka oT 3aayllaBaHe
Wnu 3aTBapAHe, He No3BoNABaNTe Ha
feuarta Aa urpaAT unn ga ce KpuAT B
ypena.

Mpeav na n3ebplUMTE KakBaTo 1 ga 6uno
onepauusa no obcny>KBaHe 1 NoYncTBaHe,
n3sageTe Liencena oT KOHTaKTa unu
U3KINoYeTe ypeaa oT enekTpuyeckara
mpexa.

3axpaHBawmAT kaben Moxe Aa ce CMeHsA
€amo OT YMbSIHOMOLLEHO f1Le.

He cbxpaHABanTe B ypena BeLWECTBa,
KOWTO Morat ga usbyxHar.

Mpy npemecTBaHe BHMUMaBanTe ga He
nospeauTe nogosata HacTunka (Hanp.
napker).

He nsnonssante yogbmxuTenu unu
pasKnoHnTenu.

YpenobT He e npeaHasHaveH 3a ynoTtpeba
OT Masku geua unm HemoLWwHn nuua 6es
Haa3op.

Tosa 61 Morno Aa nospeauw sepurara Ha
xnagunuua conyna,.

He nsnonssainTe enekTpoypeau BbB
BbTPELUHOCTTA Ha oTAeneHnATa 3a
CbXpaHfABaHe Ha 3aMpa3eHn NPoAyKTU Ha
ypena, ako Te He ca oT Tun,
npenopbYBaH OT NPON3BOAUTENA.
PasnonoxeTe ypeaa Ha cyxo n nobpe
NPOBETPEHO MACTO. YpeabT e
npegHasHaveH 3a paboTta B yCnosuA, Npu
KOWTO Temrneparyparta ce ABWXW B
cnegHWTe MHTepBann, KaTo
(hyHKLMOHNPAHETO My CbOTBETCTBA Ha
Knaca, noco4eH Ha Tabenkara ¢ AaHHW:
ypenbT Moxe Aa He hyHKLUMOHMpa
npaBunHO, ako ce OcTaBu Aa Aenctea
OBMTO BpeMe npu Temnepatypa, KOATo e
Haj vunu nof npeasuaeHuA
TemnepaTtypeH nHTepBsarn.

KnumatuyeH | Temn. ok.cp. | Temn. ok.cp.
Knac (°C) (°F)

SN OT110 g0 32 | OT 50 #o 90

N Ot 16 no 32 | O1 61 0o 90

ST OT1 16 o 38 [OT 61 go 100

T Ot 16 no 43 |O1 61 oo 110
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BaxxHo:

* B cny4an Ha nocTtaBAHe Ha ronemu
KONMM4YeCcTBa BUHO, MOXE Aa U3MUHAT
HAKOSMKO OHKW, Npeau ga ce AOCTUrHe
NnocToAHHA Temneparypa.

¢ BHumaHue! Temnepatypara Ha
CbxpaHeHve He TpA6GBa Aa crnaaa noa
+6°C.

¢ [lo Bpeme Ha paboTaTa Ha ypeaa, no
CTeHUTe ce obpa3yBaT Kanku Unn CKpex.
Toea 3aBucu oT pabotarta. He e
Heo6x04MMO Aa Ce OCTbpraa NnegbT unm
[a ce uscywasar KankuTte. 3agHata
CTeHa ce obe3cKkpexkaBa aBTOMaTUYHO.
Bopata oT o6e3ckpexaBaHeTo ce cTu4a
aBTOMaTM4HO B OTBOP 3a OTTUYaHe, cneg
ToBa ce cbbupa B Cba, OTKbAETO Ce
nanapAsa.

e PelieTkuTe OT AbpPBO N0O3BONABAT
nogpexgaHe Ha ByTUIKKU 3a CbXpaHeHue.
MakcumanHoTo Terno, KoeTo Moxe aa
n3abpXm Bcekn padT, e 40 Kr.

06preTe BHUMaHue Ha rnoapexxaaHeTo
* [locTaBeTe BYTUNKUTE B LEHTPAHO
NonoXeHve BbpXy pelieTkara.

e He 3aTBapanTe Bpatara, 0b6bpHeTe
BHMMaHue ByTUNKNTE Aa He ce ponvpar
[0 CTbKieHarta Bpara.

e BHumaHMe: anikoxon C No-BUCOKU rpagycu
MOXe [a ce CbXpaHfABa caMmo
XEpPMETUYECKN 3aTBOPEH N BbB
BEPTUKASTHO MONIOXEHME.

e [lopaan umpkKynauuATa Ha Bb3ayx B
XnajaunHuka ce obpasyBat 30HU C
pasnuyHa Temneparypa: Han-ctyneHurte
30HM ca Te3n B 6nn3ocT 40 3agHaTa
CTEHa, a HanW-TonnMTe ca Tesn B 6nn3ocT
[0 CTBKIOTO Ha Bparara.

e ByTunnpaHo BUHO BMHaru ce cbxpaHasa
M3BafeHo OT onakoBKara, a He B
caHObUM U KaLLOHW.



BbBEOEHUWUE BbB BUHOTO

CbxpaHeHue Ha BUHA

KakTo € N3BecTHO, BUHOTO MOXe Aa Ce CbXpaHsaBa ONpefenieHo Bpeme: ako ce
[bpXarT Ha NoaxoaALo MACTO, 6ennTe BUHA MoraT Aa Ce CbXpaHABaT 3a OKOMo
[BE ToMHM OT faTaTta Ha rpo3aobepa, HO BCE Nak ce NpeanoynTa fa ce
KOHCyMMpaT B pamKuTe Ha eaHa roauHa. Jlekute YyepBeHn BiHa obaye morart ga
Ce CbXpaHaBaT [0 ABe rOAVHMW, JOKaTO HAKOW MITbTHW YEPBEHW BUHA MoraT fa
TPaAT AeCceT roAnHW, a BUHATa OT CYLIEHO rpo3ae Aopw ABanceT roauHu. Korato
Kynysarte 6yTunka BUHO, BeHara A noctaseTe B U3baTa Unu Ha Apyro
noaxoAALo MACTO. lNpn npoueca, KOWTO Tpae OT KyNTUBMPaHE Ha BUHOTO A0
y3pfABaHe 1 0T MOMeHTa Ha rpo3fobepa A0 TO3M HA MPOM3BOACTBOTO,
onpegenAwm ca Tpu hakTopa: OCBETNEHNE, BNAXHOCT Ha Bb3AyXa 1 OKONHa
Temnepatypa. 3a Aa MOXe BKYCOBUTE KQ4eCTBA Ha BUHOTO Aa AOCTUrHAT MbiHO
y3pABaHe 1 3a Aa ce NoAAbPXa A06BP apoMar Ha BUHOTO, e HeobXxoanmMo To Aa
e CbxpaHsBa no Hail-go6bp HaumMH, NOCPEACTBOM ChyeTaBaHe Ha Te3un Tpu
¢hakTopa.

MsacTo Ha cbxpaHeHue

He Bcekw pasnonara ¢ noa3eMHO NoMeLLeHue, 3a a ro npucnocobm
3a u3ba. CbBCEM HACKOPO TEXHOMOrMATA YenA 4a Hamepy AOCTOEH
3aMeCTUTeN Ha Knacuyeckara BUHapcka u3ba. XnaaunHuksT n3ba
(Wine Cellar), ¢ konto cTe ce caobunu, e cneunaneH ypea, HayuHo
MPOeKTUpaH 3a MOCTaBAHE W CbXpaHABaHe Ha BUHATA MO MOAXOAALL
HaumH. BbTpe B HEro HauUCTUHA He TpABBaA Aia Ce ChXpaHABaT
MnoaoBe, 3eMeHYYLM U MeYH MPOAYKTY, a camo ByTUNKu OT
npeanoyMTaHo BuHO. Taka, 1 6e3 Aa pasnonarate ¢ NOA3EMHO MACTO
3a u3ba, e Bb3MOXHO Aa Ce MOCTUrHE Y3pABaHE, CbXpaHABaHe no
NOAXOAALL HAYWH U AEryCTUPaHE Ha BCEKW TUM BUHO.

Pexxum Ha cbxpaHeHue

HeoTmeHUMO NpaBuno 3a CbxpaHABAHETO Ha BawmTe ByTUNKK BUHO € Te Aa 6bAaT NerHanu HacTpaHu 1 a ce
ObPXKAT HAKMOHEHN MO TaKbB HAYMH, Ye BMHOTO Ja MOKpM Tanata. MHOro xopa MUCNAT, Ye Taka ce nonyvasa
KNacu4ecKMAT apomart Ha “Tana’ B AeCTBMTENHOCT KOHTAKTBT Ha BUHOTO C Tanata nofobpABa enacThyHOCTTa Ha
Tanara, KoeTo rapaHTipa (hyHKLMOHANHOCTTa . JleCHOTO 13BaXxaaHe Ha ByTunkuTe 3a ynoTpeba crnomara 3a
npeaoTBpaTABAHETO Ha CRyyaliHO pasknallaHe, KOeTo, KakTo v BubpauumTe, Moxe Aa BAWrHE yTalkuTe, Kato
MoBEYE MK NOMaNKO NPOMEHU ECTETUYECKUA BUA Ha BUHOTO. 3aTOBa MECTETE BawmTe 6YTUNKM KOMKOTO €
BB3MOXHO N0-Marko 1 0CTaBeTe BUHOTO Aa cy MoumBa. /36ArBaliTe Chlyo KOHTaKTa Ha 6yTUIKUTE C ABHOTO, Thil
KaTo He camo MOXe fia MonpeynTe Ha ethnkacHoTo 0be3cKpexasaHe, HO 1 ja NoBpeauTe eTUKETUTE Ha
ByTunKWTE, NO MPUYMHA Ha KarnkuTe BOAA, KOWTO Ce NonyyaBat no BpeMe Ha obesckpexasaHeTo. PadhToeeTe, Ha
KOWTO MOXe Aa Ce noapexaar 6yTunkuTe, ca oT AbPBO, MaTepuan KoTo noema euKacHo eBeHTyanHuTe
BMOpaumM v nopabpka byTunkara faneye OT CTEHUTE, KOWTO Npeaasat TONAWHA UK CTYA. [ipyr OCHOBEH MpUHLMN
€ Aa ce noaabpXar 6yTUNKUTe C BUHO Aaney oT MaTepuanit i MecTa, KOUTo Ce XapakTepuanpar Che CuneH
apomar, Tbil KaTo TOW MOXe fia Ce Npeaaae NecHO Ha BUHOTO.

Temnepatypa

Temneparypara nNpeAcTaBnABa KpUTUYEH (aKTOP M € BaXKHa Npe3 LeMA LMK Ha XMBOT Ha BUHOTO, KaTo
onpegena Jo6pOToO My pa3BuTMe, KOraTo CTOW B ByTunKara, 3a Aa ce MpeymncTy. 3a ONTUMAHO CbXpaHeHme,
Temneparypara TpAbBa 4a ce Noaabpxa NocToAHHa B MHTepBan oT 8 Ao 12°C. OT 0CHOBHa BaXKHOCT e Aa ce
n36Arear 6bP3v 1 ronemu TemMnepaTypH CKOKOBE: MPeKaneHo BrcoKaTa Temnepatypa pasTBapA TEYHOCTUTE U
npeav3BuKBa YCKOPABAHE Ha Y3PABAHETO Ha BUHOTO, JOKATO NPeKaneHo Huckara Temneparypa (4o v nog 45°C)
MOXe [ia Mpean3ByKa yTaABaHe Ha feEKTEH BUHEH KaMbK, KOINTO BOAM {0 MOBPEXAAHE Ha BBHLUHNA
€CTETUYECKN BUA Ha BUHOTO. B ekcTpemanHua cnyyam, Korato Temnepartypara nagHe nog 0°C, BUHOTO 3amMpb3Ba,
KOETO MOXe Aa NPeaM3BUKBa NPbCBaHe Ha Tanata.

Tana

Tanarta npegcTaenABa hyHAAMEHTaNEH KOMNOHEHT OT ByTunkarta: HenHoTo KayecTBo, M36paHo OT NPOM3BOAUTENA
Ha BMHOTO, € MHOTO BXXHO 3a NPaBMHOTO y3pABaHE Ha ToBa BUHO. OTANYHOTO CHCTOAHME HA TanaTa, KakTo U Ha
6yTunkara, KOATO NpuAoOMBaME, 3aBUCAT U3KMOUYUTENHO OT CTaHAAPTa Ha M3NOM3BaHEe U MaTepuanuTe,
13Mon3BaHn OT NPONU3BOANTENA U By TUIMPALLMA.
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KAK CE CKNNAOUPAT BYTUINIKUTE

Knacuyecko cknaaupaHe Ha 36 6yTuUnku

AKo xenaeTe Aa nogpeauTe 6YTUKUTE 3a CbXPaHEeHWeTO Ha BUHOTO MO TaKbB Ha4MH, Ye Te Aa
6baar BuAMMM 1 Aa Morat aa ce BagAaT NiecHo, cbBeTBame Bu nogpenba ot 36 6yTunkm
(6oppones nnu cmeceHu 6opaones u peHaH). MNocTtaBeTe B cneunanHMTe HULWKW HA BCEKN OT 5-
Te AbpBEHU padTa MaKCMMaHO KONMYecTBO A0 6 ByTunku; owe 6 6yTunku morat aa ce
NocTaBAT B CneumnanHiTe OTBOPY BbPXy OCHOBaTa Ha mu3bara 3a 6y TUnKun, BcU4Ko obLo 36
6ytunku. ibpeeHnte padToBe ca cHabaeHn cbe 6nokupalla cuctema, 3a aa ce usberHe
HEeBOJSIHOTO U3BaxJaHe, KoeTo 61 Moo Ja NpuyMHKU najaHeTo Ha 6yTunkute. MNpenopbyBa ce
[a ce NocTaBAT no-ronemute B6yTunkn (PeHaH).

CknagupaHe Ha 6yTunku Champagnotta

Mopaaun TexHWA no-ronAM pasmep CNPAMO KracudeckuTe 6yTunku, 6ytunkute Champagnotta
TpAGBa Aa ce NOCTaBAT BbPXy OCHOBAaTa Ha usbara B MakCUMarHO KOM4ecTBo A0 5. Ako
XenaeTte ga cknagupare apyr sug 6ytunku oT Buga Champagnotta, Tpabea ga npemectute 5-
A padT 1 6yTUNKNTE, NOCTaBeHN BbpPXy OCHoBaTa Ha u3baTa TpAGBa Aa ce NocTaBAT B obpaTeH
pen cnpamo npeauwHuTe. o To3n Ha4MH MoraT Aa ce cknaavpart Ao 9 6yTunku Tvn
Champagnotta.

U3BaxaaHe Ha AbpBeHUTE papToBe

3a ga nsBaguTe AbpBeHNUTE padToBe, NpoueaupanTe KakTo cneaga:

1. C epHaTa pbka xBaHeTe npefHarta yacT Ha padTa.

2. N3BapeTe 6aBHO padhTa, KaTto ro ApbnHeTe KbM Bac no 1/3 ot uenua my xoa.

Ako 6yTuUnkuTe ca masnko

Ako 6poAT Ha ByTUNKMTE Ha Pas3noNoKEeHNEe He e AoCTaTbyeH, 3a Aa Ce 3amb/Hu XNaanHMKa
n3ba, cbBeTBame Bu ga rv pasnpegenvrte mexay BCUHKM padToBE Ha pasnonoXeHue, Kato
n3berHeTe Aga ru NocTaBuTe BCWYKW 3aeQHO caMo B JonHaTa WM camo B ropHarta 4acT. 3a no-
[obpa Bu3yanusaumA OTBBbH, CbBeTBaMe Bu aa rv pasnonoxute LeHTpanHO BbpXy BCUYKMK
padToBe.
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KAK CE CKNAOUPAT BYTUINIKUTE

Bb3mo)xHu noapen6m 3a cknagupaHeTo Ha 6yTUnkure
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CTAHOAPT
36 bytnnku (100% nerHanwm)
5 ynoTpebeHn peLieTku

CBbXPAHEHUE
44 bytnnku (100% nerHanm)
1 ynoTtpebeHa peleTka

OOBCNY>XBAHE

42 bytunkn (50%

nerHanun n 50% nsnpaseHn
3 ynotpebeHun peweTkn

4 peauum (6x4)

MAKCUMANHO CKNAOVPAHE
46 byTunkn (48%

nerHanun n 52% nanpaseHn

1 ynoTpebeHa pewieTka

4 peguum (6x4)

CKITAOVPAHE HA
BYTUNKN
CHAMPAGNOTTA
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TABJILA C ONTUMAJIHUTE
TEMNEPATYPU 3A CEPBUPAHE HA BUHO

B Tabnuuara ca nocoYeHy HOMKaTUBHUTE TemnepaTypu, Npu KOMTO TpAGBa Aa ce cepBMpa BUHOTO

Ha macarta.

B cnyyaii, npu KonTo TemnepaTypaTa TpAbBa Aa ce cepBupa npy TemnepaTypa no-B1Mcoka, oT Tasu
HacTpoeHaTa B n3baTa, ce npenopbyBa BUHOTO Aa Ce OCTaBW HaBbH TOMIKOBA BpeMe, KOJIKOTO €
Heob6X0AMMO 32 [OCTUraHe Ha XkeflaHaTa Temnepartypa.

Barolo 17° C Verdicchio 8°C
Barbaresco 17° C Benu BuHa ot TpeHTUHO 11°C
Beaujolais 13°C Benu BuHa ot Franciacorta 1°C
Bordeaux Bianco Secco o Cyxu 6env BuHa 8°C
(Cyxo 6an0 BUHO) 5°C
BuHa ot Friuli 11°C
Bordeaux Rosso (YepBeHo BMHO) 17°C
BuHa ot Rodano 15°C
Bourgogne Bianco (BAno BuHo) 11°C - - .
Cyxu BuHa ot Loira Bianchi 10°C
Bourgogne Rosso 18°C —— - "
(YepBeHo BUHO) BuHa ot Loira Liquorosi 7°C
Brunello 17° C YepseHu BUHa oT Loira 14°C
Champagne 6°C JINKbOpHM BUHA OT cylweHo rpo3sae | 8-18°C
Chianti Classico 16°C Mpechy BuHa 12°C
Passito di Pantelleria (BuHo ot 6° C YepBeHu BUHA C JIEKO TAJO, C 14° C
CylueHo rpo3ae) HUCKO CbAbp)KaHWe Ha TaHUH
Provenza Rosé 12°C YepBeHy BUHA CC CPEAHO TANO, € | 4o
MeHnuBU BUHa CyXU U cnaaku 6°C yMepeHo CbAbpXKaHne Ha TaHUH
1. ENneKTpoHHO KOMaHAHO Tabno | —
2. TopHO oTaeneHue ¢ pelleTka m
()RR
3. UsBaxxpawy ce pasgenurten (YepeH) ) H((SS (@) @@‘
|
4. flonHo oTpeneHue H o) (o) (o) o) o)o ‘
|
5. Ta6enka ¢ AaHHK 3 OHOHONHOHONHO
4 { i(0)(0)(0)(0)(0)(0)
0@ @@ >
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KAK ®YHKLUUWOHUPA YPEOA

BbBe)XxaaHe B AecTBUe Ha ypeaa

BkritouBaHe Ha ypena

BknioyeTe Lencena B KOHTaKTa, 3a Aa BbBeeTe B AeNCTBUE ypeaa v perynupanTe Temneparypara
Ha nNpegHOTOo Tabno Ha ypeaa, cBeTBa 3efeHa namnmyka u ypeabT € BKIIOYEH.

BbB BbTPELWHOCTTa Ha ypeaa uma namna, KOATO He ce BKN4YBa aBTOMAaTU4HO, KOraTto oTBoOpuTe
BparaTa, HO MOXe Aa Ce BKJIOUMN OT KOHTPOMHUA NaHen 4ype3 HaTUCKaHe Ha CbOTBETHUA BYTOH.

PerynupaHe Ha TemnepaTyparta
3a npasunHo yHKUMOHMpaHe Ha ypeaa, By npenopbyBame ga perynupare TemnepaTypara B
CbOTBETCTBUE C YKasaHuATa, AafdeHn B naparpad “BbeeaeHne B cBeTa Ha BUHOTO

3abenexka:
TemnepaTypaTta Ha oKofiHaTa cpefa, YecToTata Ha OTBapAHe Ha BpaTaTta U NoJIOKEHEeTO Ha ypeaa
MOXe [a Bb3AeNCTBaT BbpXy BbTPELUHUTE TeMnepaTtypu.

OnucaHue Ha KOMaHAHOTO Tabno

i e b a
LIGHT ON * TEMPERATURE ON / OFF
il L/ '-
- :
\ \ \ \
h g f d C

a) byToH on / off : BkntouBaHe / n3kno4BaHe Ha ypeaa

b) curHanHa namnuyka 3a hyHKUMOHMPaHeTO Ha ypeaa

c) byToH ( +) 3a yBenuyaBaHe Ha Temneparypara ( Mmakc. + 18 °C)
d) ByToH ( - ) 3a HamanABaHe Ha Temnepartypara ( MMH + 6 ° C)

€) curHanHa namnuyka 3a akTuBMpaHo U3cTyaABaHe

f) curHanHa namnuyka 3a akTMBMPAHO 3arpABaHe

g) Oucnnew 3a Temnepartypata B kamepara

h) ByTOH Ha BBLTPELIHOTO OCBETNEHNE

i) curHanHa namnuMyka Ha BbTPELIHOTO OCBETNeHne

®DyHKUUOHMpaHe KaTo BUHapcKa u3ba c ABOWHa TeMnepaTypHa 30Ha WU eAUHUYHa
TemnepaTypHa 30Ha

BuHapckata nsbata e npegpasnonoxeHa aa yHKUMOHMpA C ABe TeMnepaTypHU 30HW Unu, B
3aBVICUMOCT OT HY)XXAUTE Ha KNWEeHTa, C eAHa eAUHCTBEHA TemnepaTtypHa 30oHa. 3a (hyHKLUMOHMpaHe
Ha ABOWHa Temnepartypa, YepHaTta pelleTkara 3a noctaBsaHe Ha byTunkute TpabBa ga ce noctasu
BbpXy BOJAYUTE HA YETBBPTMA padT (3ano4sankm 6poeHeTo oT MbpBMA paddT oTrope), crep ToBa ce
HacTporBa XenaHarta TemnepaTtypa B ropHata 30Ha, KaTo ce Mma npeaBuj, Ye Temnepartypara B
[ONHOTO OTAENEeHWe, cnea AOCTUraHe Ha >kenaHata Temneparypa, we 6bae no-BMcoka oT Tasu
HacTpoeHaTa rpagyca (Temnepartyparta Ha AofnHata 30Ha He MOXE [a ce HacTponBa OTAESHO).

3abenexka:

3a efiHO NMpaBWITHO CbXpaHeHVe Ha BUHOTO, MpenopbyBaMe TemnepaTypara Ha TepmocTara ja ce
HacTpoi Ha 10° C (ropHo oTAeneHwe), No TO3K Ha4WH ce noctura Temnepatypa 15-16°C. 3a
PYHKLMOHMPaHe Ha egHa TemnepaTypHa 30Ha, ce CBasA YepHarta pelleTka 3a noctaBAHe Ha
6yTUNKNUTE 1 Ce 3aMeHA C npefocTaBeHaTa Bu pelweTka ( OT CbluMA TUM, KaTo APYruTe, KOUTO BeYe
ca MOHTMpaHu € UBAT Ha AbpBO). [1penopbyBa ce peleTkara, KOATO He ce U3non3ea, Aa ce
CbXxpaHABa Ha CyX0 WM XnafHo MACTO, 3a Aa ce nsberHe yBpexxaaHeTo v OT Bnarata unv apyru
aTMochepHN areHTV 1 Nopaau ToBa € Heusnon3saema npu Hyxgaa B 6baetue.

PerynupaHe Ha Temnepatypara
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Temnepatypata Ha ypeaa e pabpuyHo HacTpoeHa u otroBapA Ha 15° C (ropHo oTaeneHue).

KoraTo ce Hanoxw, e Bb3MOXHO Aa ce Moaucuumpa TeMmnepaTypara B rOpHOTO OTAeSIeHNe, KakTo

cnepBa:

1. Npu cBBP3BaHE KbM efeKTpuyeckara Mpexa, Ha Aucnnen ce nokasea Temnepartypara, KOATo e
HacTpoeHa B OTAENeHNETO.

2. HatucHeTe 6yToHa (+) 3a OKOMO eAHa CEKYHAA; UHAMKATOPbBT Ha TemnepaTtypaTa 3anoysa ga mMura.

3. HatucHeTe 6yToHM ( + ) vim ( - ), AO AOCTUraHETO Ha >KenaHaTa Temneparypa.

4. syakanTe 5 cekyHaM, [OKATO MHAMKATOPBT 3arnovHe Aa CBETU C NOCTOAHHA CBET/IMHA,;
Temnepartyparta e HacTpoeHa.

5. i3yakainTe, [oKaTo NpUMBEXAAHETO B CbOTBETCTBUE HA TemnepaTtyparta uma eekT 1 noctaBeTe
ByTUNKnTE C BMHO B n3bara. BbTpelHOTO OCBETNIEHNE HE Ce BKIoYBA (M n3racBa BPEMEHHO),
koraTto Temnepatypata B usbara, npesuwm 24°C, ToBa 3a ga ce no3sonu no-6bp30 AOCTUraHe Ha
HacTpoeHaTa Temnepartypa.

KoHTpon Ha Temnepartyparta

[opHa 30Ha: BbB BCEKM MOMEHT Ha KOHTPOJTHUA AWCNNel ce BU3yanuaupa TemnepaTypara Ha ropHaTa
30Ha.

[onHa 30Ha: TemnepaTypara Ha JONHOTO OTAEeNeHUe He ce perynupa oTAeslHo, a e no-Bmcoka ot
rOpHOTO OTAeneHve. 3a Ja ce BU3yanuaupa Temneparypara Ha AonHara 3oHa we 6bae JoCTaTb4yHO
[a ce HaTucHe ByToHa ( - ) 3a egHa CekyHAa M Temneparyparta Ha [onHaTa 30Ha Le ce Bu3yanuampa
B MPOABIDKEHME Ha TPU CEKYHAW. Ta3n onepaumA MoXe Aa ce NMOBTOPMY NoBeye MbTu, 3a Aa ce
KOHTpONMpa TemnepaTypara Ha AONHOTO OTAEeNeHne.

KoraTo 30HaTa cTaHe eAHa, NMpy CBanAHe Ha pa3fenurens, we 6bae AoCTaTbYHO Aa ce BUan
TemnepatypaTa nokasaHa Ha KOHTPOMHWA avcnnen, 6e3 na e HeobxoanMo HaTUCKaHe Ha KaKbBTO 1
na e 6yToH.

NMOYNCTBAHE U OBCJ1Y)XBAHE

Mpeaun pa u3BbpLLIMTE KaKBaTO U Aa 6uNo onepauma No o6eny)xBaHe U NOYUCTBaHe, M3BageTe
wencesia OT KOHTaKTa UK No APYr Ha4YMH U3KIoYeTe ypeaa oT efleKTpuyeckara mpexxa.
O6e3ckpexaBaHeTo Ha Wine Cellar e Hanb/IHO aBTOMaTU4HO.

* [lepnoan4HOTO NOABABAHE HA BOOHMW Karku BbpPXYy 3agHaTta BbTpellHa CTeHa Ha ypeda e
cBuAeTencTBo 3a ha3ara Ha aBTOMaTU4HO o6escer>KaBaHe. Bopata ot OﬁeSCer)KaBaHeTO ce
oTBeXaa aBTOMaTu4HO KbM OTBOpP 3a OTTU4HaHe, cnen KoOeTo ce c1:6mpa B €0VH Cb/[, OTKbAETO Ce
n3napnAsa.

cny4ail Ha Heo6xoAUMOCT...

M3npasHeTe HanbnHo Wine Cellar.

. 3knioyeTe nspenneTo oT enekTpuyeckara mMpexa.

. 3a pa n3berHeTe 0b6pasdyBaHETO HA MyXb/l, HEMPUATHU MUPU3MU N OKUCNABaHe, BpaTaTa Ha ypeaa
TpAbBa Aa ce octaBA NpUTBOPeHa (34 MMm).

4. MNouncTeTe ypena.

wWN~m

¢ [MouncTeaiiTe NEPUOANYHO BLTPELIHOCTTA C Mbba, HanoeHa B TOMMa BoAa W/wnu HeyTpaneH
npenapart. iannakHeTe n n3bbpLueTe ¢ Meka kbpra. He nsnonseaiite abpasuBHU BellecTsa.

¢ [MouyncTBaiTe BLHLIHATA CTpaHa C Meka Kbpra, HaBnaXkHeHa ¢ Boaa. He nanonseaiite abpasvBHu
nacTh UM KbpPnUYKKU, HUTO paspeanTenu (Hamnp. aueToH, TPUXMIOPETUEH) UK OLeT.

¢ /3BbpLUBaiiTE NOYNCTBAHETO HA BbHLIHATA CTHKJIEHA YacT C Npenapar 3a CTHbKIO, a Ha
BBbTPELUHUTE CTEHM CaMO C HaBNaXkHeHa Kbpna, KaTo UsberHeTe U3non3BaHeTo Ha pasnuyHu
MUWAMHW NpenapaTty, 3a Aa noanbpXaTe NpaBUHOTO CbXpaHABaHe Ha BMHATA.

MouncTBaHe Ha pelweTkarta

3a npaBuHO NoYnCTBaHE Ha AbpBeHUTE AbOOBM pelleTKu TpAbBa Aa ce N3non3sa BnaxHa Kbpna.
BHumaBanTe ga He noBpeanTe yNTbTHEHNETO, KOraTo U3BaXxKare pelletkara oT ypega. 3a Tosa ce
npenopbyBa Aa ce M3Mnosi3Ba MakCcuMarnHoTo OTBapAHe Ha Bpartara.
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OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

MNpeaun pa ce o6bpHeTe KbM CepBuU3a 3a NOAAPDBIKKA. ..

YecTto HEen3npaBHOCTUTE Ce OAbJKaT Ha 6aHanHu NPUYNHKU, KOUTO MOraTt fa ce OTKPUAT U
OTCTpaHAT 6e3 ynoTpebara Ha KakBUTO U a ca UHCTpyMeHTW. LLlymoseTe Ha ypena ca
HOPMaITHW 1 MOHEeXe BEHTMUNATOpUTE N KOMMPecopuTe, C KOMTO e cHabAeH 3a perynnpaHe Ha
(byHKLlI/IOHI/IpaHeTO, Ce BKIoYBaT U U3KNKOYBAT aBTOMATUYHO.

Hakou wymoBe oT (hyHKLMOHUpAHETO MoraT Aa 6baaT HamaneHu:

® HVBeNVpamnku ypeaa v UHCTanMpanmku ro Bbpxy paBHa MOBBPXHOCT

* paspgenAnky u n3bArBaikyn KOHTaKTa Mexay ypeaa n mebenute

® KOHTPONMPaWKW Janu BbTPELLUHUTE CbCTaBHM HacTW ca NOCTABEHWN MPaBUITHO
® KOHTpONupamku 6yTUNKUTE U CbAOBETE Aa He onvpaT eaHn A0 Apyru

HAkou Bb3MOXHM WwymoBe OT (PYHKLIMOHUPaHeTO:

e ChbcKaHe Npu BKIOYBAHETO HAa ypeaa 3a MbpBY MbT UK Cre, Abnbr NPecTon.
e KriokoyeHe npu HaBNU3aHeTo Ha oxnaxjaliara TeYHOCT B TpbouTe.

* BpbMueHe KoraTo BEHTUNATOPbT 3anoyHe Aa dyHKUMOoHMpa

® CKbpUaHe Korarto ce 3a4eicTBa KOMMPecopbT

e BHesanHo LWpaKBaHe Korato KOMMNpPecopbT ce BKIOYBA M U3KIIoYBa.

Korato yyewl Te3u Wwymose.....
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OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

1. Ypeabt He paboTu.

e CnpAan N e eNneKTPUYECKNAT TOK?

® He e nn npekbCHAT eNeKTPUYECKMAT
kaben?

e [1BynoOMOCHUAT NpeKbCcBay Ha Mmpexara
BKIOYEH Nn e?

e [lanu npeanasvTennuTe Ha enekTpuyeckara
MHCTanauua B XWNuLLETO dyHKUMOHUpaT
npasuiHO?

® He e nn npekbcHAT 3axpaHBalUMAT Kaben?

2. TemnepatypaTta BbB BbTPELIHOCTTa Ha
Wine Cellar He e gocTaTb4yHO HUCKA.

e BpataTa npaBuiHo fn ce 3aresapA?

e ByTunkuTe He npedvaT nNu 3a 3aTBapAHe Ha
BpaTarta?

® VYpeabT He € M UHCTanmpaH B 61M30CT Ao

M3TOYHMK Ha TonnuHa?
MpaBunHa nu e nsbpaHarta Temnepartypa?
[anu umpkynupaHeTo Ha Bb3ayxa rnpes
OTBOpWUTE 3a BEHTUNAUNA He e
Bb3MNpenATCcTBaHO?

3. TemnepaTypaTta BbB BbTPELWHOCTTa Ha
Wine Cellar e TBbpae HUcKa.

e [lpaBunHa nu e n3bpaHarta Temneparypa?

4. YpeabT e npeKaneHo WwyMeH.

e [1paBWnHO NN € N3BBPLUEHO
WHCTanMpaHeTo Ha ypena?

e TpbbuTe Ha 3apHarta cTpaHa He ce nun
nonvpart un Bubpupat?

5. Ama Boaa Ha ABHOTO Ha ypepaa.

e KaHanbT 3a BogaTa OT 0b6e3ckpexkaBaHeTo
He e nun 3anyLeH?

MHCTPYKUUUN 3A PEMOHT

3a pa NnpoMeHnTe CTOMHOCTUTE Ha

HaCTPOMKMTE 3a TeMnepaTypa, U3nb/HeTe

npouegypaTa KakTo crnegga:

+ HatucHeTte 6yToHMTE 3a n360p Ha
Temnepartypa "+" n "-", pokaTto Ha gucnnen
ce noasu "bOF".

+ Bneate B MeH0 HacTpoinkun, HaTuckankm
6yTOH "+" ce noABABa "Cnf", 3appbXxTe
HaTucHaTt 6yToHa "+", OKaTo ce nokaxe
"hy1" muraw, (MbpBu NnapameTsbp).

+ [BMKeTe ce B MEHIOTO C napameTpuTe ¢
6yToH "-", poKaTo Ha gucnseA ce NoABU
nosuumAa "OF1".

* HaTtucHeTte 6yTOH "+", 32 oa BneseTe B

Moaundurkauma Ha napameTbp.

+ C 6yToHn "+" n "-", morat ga ce

MoAMcMUMpaT 3aaafeHnTe CTOMHOCTY Ha
Temneparypara.

* MavakaiiTe OoKaTo AMUCT/eA npecTaqe aa

MUra v ce BbpHe Ha paboTHaTa
Temneparypa.

» Cera HaTucHeTe 6yToHM "+" 1 "-", pokaTo

nymaTta "bON" npecTaHe pa ce noAsABa Ha
Avcnnen, KoeTo e 6nokmpa gocTena Ao
MEHIOTO U LWe apxmBupa nsbpaHute
napameTpu Ha HaCTPOMKMTE.

CEPBU3 3A NOAAPBIXXKA

Mpepun pa ce o6bpHeTe KbMm CepBu3a 3a
noaApbXKa:
BkntoyeTe OTHOBO ypeaa, 3a Aa nposepute
[anv Hem3npaBHOCTTa He e npeogonAHa. AKo
pesynTaTtbT € OTpULaTeneH, UskmyeTe
ypena OTHOBO M Cref eAvH Yac noBTopeTe
onepauuATa.
AKoO, cref, KaTo M3BBLPLUMTE NPOBEPKUTE,
M36pOEHN B PBKOBOAOCTBOTO C MHCTPYKLMUNTE
3a OTKpMBaHe Ha HensnpaBHOCTUTE U creq,
KaTo 3adencTBare OTHOBO ypeaa, BawmAat
ypen npoagbnkasa aa He yHKUMOoHMpa
npaBunHo, o6bpHeTe ce KbM CepBusa 3a
MoaapbXKKa, ONUCBaMKKN ACHO
HEen3npaBHOCTTa M CbOOLLaBaKMU:
* TUNa u CEpUNHMA HOMEp Ha ypeaa
(ykasaHun Bbpxy Tabenkara ¢ JaHHUTE Ha

ypeaa).

® TyNa Ha HEU3MpPaBHOCT,

e Mogena,

e CepBu3HUA HOMep (HoMepa cneq aymarta
SERVICE Ha Tabenkara ¢ AaHHu BbTpe B
ypeaa),

* MbIHWA CU agpec,

* TenedoHHMA CM HOMEP M KoA 3a
MeXxayrpancko nsbupaHe.

S SAvARE s 0000 000 00000

3a cnucbk Ha CepBusuTte 3a TexHu4yecko
O6cnyxBaHe, moXeTe Aa ce obaaute
6e3nnaTtHo B TenedOHHUA LEHTBbP Ha
¢upmaTta Ha Homepa: 00800-3810-4026".



WHCTAJIMPAHE

* /13BbpLIETE MOHTMPAHETO HA U3AENNETO
Npu NpaBuIHO BEHTUNMPaHE KaKTo e
yKasaHo Ha N3NOoXeHUTe urypu.

e 3a Ta3u usba wine cellar He e
Bb3MOXHO Aa ce o6bpHe BpaTaTa.

* lHcTanupanTe ypega paned ot
N3TOYHULUM Ha TOMJNINHA.

® VlHcTanMpaHeTo B TOM/O NOMELLEHMe,
NPAKOTO u3naraHe Ha ClbHYeBUTE NbYn
unu pasnonaraHeTo Ha ypega 6nu3o go
TONJIMHEH U3TOYHUK (OTOI'IJ'II/ITeJ'IHI/I
ypeau, neyku), ysenmyasar
N3pas3xoABaHeTO Ha eNEKTPUYECKMN TOK U
TpAabBa aa ce u3bAreat.

e B cnyyan, 4e ToBa He € Bb3MOXHO,
cnassanTe cnegHUTe MUHUMAarHN
pascTofHuA:

- 30 cM OT neykn 3a BbrAvLWa unu
HadTa;

- 3 CM OT eneKTprYECKN U/Unn ra3osu
NMeyku.

¢ [locTaBANTE ro Ha Cyxo u
npoBeTPAEeMO MACTO.

® ouyucTeTe BbTPELIHOCTTa (BUXTe
rnaeara "lMo4ncTBaHe n obcnyxxsaHe").

e [locTaBeTe gocTaBeHUTE C ypeaa
AOMbJIHUTENHU NPpUHaANe>XXHU YacTu.

- <= Min. 200 cm
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WHCTAJIMPAHE
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WHCTAJTMPAHE

A) NHcTanupaHe B cbceacTBo ¢ mebenu

3a pa ce rapaHTupa NbAHOTO OTBapAHE Ha BpaTaTa Ha 90°, ypeabT TpAbBa Aa ce uHcTanmpa
ypenbT TpAbBa Aa ce MHCTanupa, KaTo ce uma npeasug, Ye Mexay CTPaHUYHUTE CTEHU U
BpPaTUYKUTE Ha CbCefHUTe Mebenn unn eneKTpoaoMakMHCKK ypean TpAabsa Aa ce ocTaBu Hal-
Manko 3,5 MM pascToAHue (KakTo € AageHo Ha cur. 1).
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B) UHcTanupaHe Ao cTeHU

B cnyyan Ha nsganeHa Hanpen ApbXKa, 3a Aa ce rapaHTvpa Mb/IHOTO OTBapAHEe Ha BpaTata Ha
90 °, ypeobT TpAbBa Aa ce MHCTanupa, KaTo ce B3eMe npeaBug, 4e oT cTeHarta Ha ypeda oo
CcTpaHu4yHaTa cTeHa KbM O0TBapAHETO TpAbBa Aa ce ocTaBu Hal-manko 60 MM pascToAHue
(kakTO € pageHo Ha dwur. 2).
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CBbp3BaHe B efleKTpudeckara mpexa

CBbp3BaHETO KbM enekTpuyeckara mpexxa TpAabsa na ce 3BbpLIBa B CbOTBETCTBUE C
MeCTHUTEe HopMU.

[aHHMTe Mo OTHOLLEHNE Ha HaMNPeXeHWeTo U MOLLHOCTTa Ha NoTpebneHve ca faaeHn Ha
Tabenkara ¢ AaHHW, NocTaBeHa BbTpe B ypeaa.

3asemABaHeTO Ha ypeaa e 3aAb/HKUTENHO MO 3aKOH.

Mpou3BoaUTENAT He HOCU HUKaKBa OTFOBOPHOCT MPWU €BEHTYaNHW HapaHABaHWA UK LWEeTK
Ha xopa, >XMBOTHWN UK NpeaMeTy, NPOM3TEKNN OT Hecna3BaHeTo Ha ykasaHuTe no-rope
HOpMW.

AKO LWencenbT He € OT NOAXOAALL, TvN, TO TpA6GBa Aa 6bae 3aMeHeH OT KBanuduumpaH
TEXHUK.

He usnonseavite yoabrmkUTENU UK paskIOHUTENN.

MpekbcBaHe Ha enekTpo3axpaHBaHEToO
MpeKbCBaHETO Ha enekTpo3axpaHBaHeTo TPAGBa Aa 6bae Bb3MOXHO Ypes3 U3BaxaaHe Ha
Lencena oT KOHTaKTa Unu Ypes ABYMoMnioCeH NpekbCBad, CBbp3aH NPean KOHTaKTa.
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INAINTE DE A FOLOSI FRIGIDERUL

PENTRU VINURI

Produsul pe care I-ati achizitionat este un wine
cellar (sau frigider pivnitd) aparat profesional
destinat exclusiv conservarii vinurilor.

Pentru a folosi cat mai bine aparatul dv. Va
invitam sa cititi cu atentie instructiunile de
folosire in care veti gasi descrierea
aparatului i sfaturi pentru conservarea
vinurilor.

Pastrati aceasta brosura pentru consultarea
ulterioara.

1. Dupa ce ati scos aparatul din ambalaj,
asigurati-va ca usa se inchide perfect.
Eventualele defectiuni trebuie comunicate
vanzatorului in termen de 24 de ore.

2. Recomandam sa asteptati cel putin doua ore
inainte de a pune in functiune aparatul
pentru a permite circuitului refrigerator sa fie
perfect eficient.

3. Asigurati-va ca instalarea si conectarea la
reteaua de curent electric sa fie executate de
un tehnician calificat cu respectarea
instructiunilor producatorului si in
conformitate cu normele locale de securitate.

RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA
MEDIULUI INCONJURATOR

1. Ambalajul

Materialul din care este facut ambalajul este
refolosibil 100% si are simbolul de reciclare
£\ . Pentru aruncarea lui trebuie respectate
normele locale in vigoare. Materialele folosite
la ambalaj (pungi de plastic, parti de polistiren
etc.) nu trebuie lasate la indeméana copiilor
pentru ca sunt o sursa potentiala de pericol.
2. Aruncarea la gunoi

Aparatul a fost realizat din materiale
refolosibile.

Acest aparat este marcat in conformitate cu
Directiva Europeana 2002/96/EC, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
Asigurandu-va ca acest aparat este scos din
circulatie (aruncat) in mod corect, contribuii la
prevenirea eventualelor consecinte negative
pentru mediul inconjurator si sanatatea
oamenilor.

Simbolul .. de pe aparat sau documentatia
insotitoare indica faptul ca acest aparat nu
trebuie aruncat ca un simplu gunoi de tip
casnic si ca trebuie predat la un punct de
recoltare special pentru reciclarea aparatelor
electrice si electronice.

in momentul cand aparatul trebuie aruncat
acestuia i se va taia cablul de alimentare
pentru a nu putea fi folosit, iar usile si rafturile
de la interior vor fi scoase in asa fel incat copiii
sa nu aiba acces cu usgurinta in interiorul
aparatului.

Scoateti-l din circulatie conform normelor locale
de aruncare a gunoaielor si predati-l la
punctele speciale de recoltare si nu-l lasati
nesupravegheat nici macar pentru putine zile
pentru ca este o sursa de pericole pentru un
copil.
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Pentru ulterioare informatii cu privirea la modul
de comportare pentru recuperarea si reciclarea
acestui aparat contactatj biroul local specializat,
serviciul de salubritate sau magazinul unde a
fost cumparat aparatul.

Informatie:

Acest aparat este lipsit de CFC. Circuitul
refrigerant contine R134a (HFC) sau R600a
(HC) (vezi placuta matricola situata la interiorul
aparatului).

Pentru aparatele cu Izobutan (R600a):
izobutanul este un gaz natural fara efecte
asupra mediului inconjurator, dar inflamabil.
Este deci indispensabil sa va convingeti ca
tuburile circuitului refrigerant sa nu fie
vatamate.

Declaragle de conformitate C E
Acest aparat a fost proiectat, fabricat si
comercializat in conformitate cu:
- obiectivele de siguranta din Directiva “Joasa
Tensiune” 2006/95/CE (care inlocuieste
directiva 73/23/CEE si amendamentele
succesive);
- cerintele de protectie din Directiva "EMC"
2004/108/CEE, modificate de Directiva
93/68/CEE.

Securitatea electrica a
aparatului este asigurata
numai cand aparatul este
bransat la o instalatie
eficienta de legare la
pamant conforma cu
legea..




MASURI DE PRECAUTIE S| RECOMANDARI

GENERALE

+ Folositi wine cellar numai si exclusiv pentru
conservarea vinurilor si nu introduceti in
interiorul sau nici un fel de alimente.

+ Fiti atenti sa nu acoperiti sau blocati orificiile
de ventilare ale aparatului.

+ Pentru a evita riscul de inchidere si de
sufocare a copiilor n interiorul aparatului, nu
le datj voie sa se joace sau sa se ascunda in
interiorul aparatului.

+ Inainte de orice fel de operatiuni de
intretinere sau de curatare, scoateti aparatul
din priza sau debransati alimentarea cu
curent electric.

+ Cablul de alimentare poate fi inlocuit numai
de o persoana autorizata.

+ Nu conservatj in aparat substante explozive.

+ Fiti atentj in timpul deplasarii aparatului sa
nu strice suprafata de sprijin (de ex.
parchetul).

* Nu folositi prelungitore sau adaptoare
multiple.

+ Aparatul nu trebuie folosit de copii de varsta
frageda sau de persoane infirme fara ca
acestea sa fie supravegheate.

+ Nu producetj vatamari tuburilor circuitului
fluidului refrigerant.

» Nu folositi sau introducetj aparate electrice in
interiorul compartimentelor aparatului daca
acestea nu sunt de tipul autorizat in mod
expres de producator.

» Amplasati produsul intr-un ambient uscat si
bine aerisit. Aparatul este destinat sa
functioneze in ambiente in care temperatura
sa fie cuprinsa in urmatoarele intervale, care
la randul lor depind de clasa climatica
mentionata pe placuta cu datele tehnice:
aparatul ar putea sa nu mai functioneze in
mod corect daca este lasat pentru o
perioada lunga la o temperatura superioara
sau inferioara fata de intervalul prevazut.

Clasa climatica| T. amb. (°C) | T. amb. (°F)
SN delal01la32 | dela50la90
N delaléla32 | delaélla90
ST delal61a38 |delaé6l la 100
T delalé6la43 |delaébllall0

Important:

In cazul introducerii de mari cantitati de vin,
pot trece mai multe zile pana cand se ajunge
la o temperatura constanta.

Atentie! Temperatura de conservare nu
trebuie sa scada niciodaté sub +6 °C.

In timpul functionarii aparatului, pe peretele
compartimentului se formeaza picaturi de
apa sau cristale de gheata. Acest lucru
depinde de functionarea aparatului. Nu este
nevoie sa razuiti gheata sau sa stergeti
picaturile de apa. Peretele posterior se
dezgheata automat. Apa rezultata din
dezghetare este indreptata automat spre un
orificiu de evacuare, iar de aici se
acumuleaza intr-un recipient de unde se
evapora.

Gratarele de lemn permit o conservare
ordonata a sticlelor. Greutatea maxima pe
care o poate sustine fiecare raft este de 40
kg.

De avut in vedere cand asezati sticlele

Asezatj sticlele in pozitie centrala pe gratar
(raft).

Cand inchideti usa, aveti grija ca sticlele sa
nu atinga usa de sticla.

Atentie: conservati alcoolul cu gradatie inalta
numai in recipiente inchise ermetic si in
pozitie verticala.

Din cauza circulatiei aerului in frigider, se
formeaza zone cu temperaturi diferite:
zonele cele mai reci sunt cele de langa
peretele posterior, iar cele mai calde sunt
cele de langa sticla usii.

Conservatj vinurile imbuteliate fara ambalaj,
nu in 1azi sau cutii.



INTRODUCERE DESPRE VIN

Conservarea vinurilor
Dupa cum se stie vinul poate fi conservat in timp: daca sunt pastrate
ntr-un loc potrivit vinurile albe se pot conserva aproximativ doi ani de la
culesul viei, oricum este de preferat ca ele sa fie consumate in cel mult
un an. Vinul rosu usor, tip de masa, pot fi conservate pana la doi ani, in
timp ce unele vinuri rosii mai tari, tip “Puterea ursului” pot rezista pana
la zece ani, iar cele tari dulci tip “Porto” chiar si douazeci de ani. Cand
cumparati o sticla de vin puneti-o imediat in pivnita sau intr-un loc
potrivit. In procesul care incepe cu cultivarea vitei de vie pana la
coacere i la cules si continua cu vinificarea sunt determinant; trei
factori: lumina, umiditatea aerului si temperatura ambientului. Pentru ca
gustul vinului sa ajunga la deplina maturitate si pentru a pastra aroma
placuta a vinului este necesar sa i se asigure o conservare perfecta prin
interactiunea acestor trei factori.

Locul de conservare

Nu toti dispun de un loc in subsol pe care sa-I foloseasca
drept pivnita. Numai in ultima vreme tehnologia a reusit sa
ofere un inlocuitor adevarat clasicei pivnite. Frigiderul-pivnita
(Wine Cellar) pe care I-ati cumpérat este un aparat special_
studiat pentru a contine si a conserva in mod corect vinul. In
interiorul sau nu se pastreaza fructe, legume si conserve, ci
numai sticlele de vin preferate. Astfel, chiar daca nu aveti o
pivnita puteti invechea, conserva in mod adecvat si degusta
orice tip de vin.

Modalitatea de conservare

O regula esentiala pentru a conserva sticlele preferate este de a le culca pe o parte sau de a le tine
inclinate in asa fel incéat dopul sa fie in vin. Mulii cred ca aceasta duce la clasicul miros ,de dop”. In
realitate contactul dintre vin si dop favorizeaza elasticitatea dopului, garantandu-i functionalitatea.
Faptul ca puteti lua cu usurinta una din sticle evita scuturari accidentale care, ca si vibratiile, pot
repune in suspensie sedimentele, alternand, pentru mai mult sau mai putin timp, aspectul estetic al
vinului. Deci trebuie sa migcati cat mai putin sticlele si sa lasati vinul sa se odihneasca. In afara de
aceasta evitati ca sticlele sa intre in contact cu peretele din spate pentru ca acest lucru nu numai ca
poate compromite o dezghetare eficienta, dar poate sa strice etichetele de pe sticle din cauza
picaturilor de apa stranse in timpul dezghetarii. Rafturile pe care se pun sticlele trebuie sa fie de lemn,
material ce absoarbe in mod eficient eventualele vibratji si mentine sticla departe de peretele ce
transmite frigul. In afara de aceasta este fundamental sticlele de vin sa fie tinute departe de substante
si locuri caracterizate de mirosuri puternice pentru ca acestea ar putea fi transmise vinului.

Temperatura

Temperatura reprezinta un factor critic si important pentru tot ciclul de viata al vinului si determina buna
sa dezvoltare cand raméane in sa se cizeleze. Pentru o conservare optima temperatura trebuie
mentinuta constanta intr-un interval intre 8 si 12°C. Este foarte important sa se evite diferente de
temperatura mari si rapide: o temperatura prea ridicata dilateaza lichidele si determina o accelerare a
maturdrii vinului, in timp ce o temperatura prea scazuta (sub 4 - 5°C) poate duce la precipitarea
tartratilor, defect ce aduce prejudicii la aspectul estetic al vinului. In cazul extrem de scadere a
temperaturii sub 0°C, vinul, congelandu-se poate provoca explozia dopului.

Dopul

Dopul reprezinta o componenta fundamentala a sticlei: calitatea sa, aleasa de producatorul de vin, este
foarte importanta pentru maturarea corecta a vinului insusi. Conditiile perfecte ale dopului, inclusiv pe
sticla pe care o achizitionam, depind exclusiv de standardele de folosire si de stocare folosite de
producator sau de imbuteliator.
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STOCAREA STICLELOR

Stocaj clasic cu 36 de sticle

Daca se doreste aranjarea sticlelor pentru conservarea vinului in asa fel incét sa fie vizibile si usor de
scos, se recomanda configuratia cu 36 de sticle (bordoleze sau mixt bordoleze si renane).

Pozitionati in nisele speciale ale fiecaruia din cele 5 rafturi de lemn un numar maxim de 6 sticle, alte 6
sticle pot fi asezate in orificiile speciale facute la baza pivnitei, in total 36 de sticle.

Rafturile de lemn au un sistem de blocaj pentru a evita scoaterea lor involuntara care ar putea provoca
caderea sticlelor. Va sugeram sa asezati sticlele mai mari (Renana).

Stocaj cu sticle Champagnotta

Datorita dimensiunilor lor mari fata de sticlele clasice, sticlele Champagnotta trebuie asezate pe baza
pivnitei intr-un numar maxim de 5. Daca vreti sa stocatji alte sticle de tipul Champagnotta trebuie scos
al cincilea raft si trebuie puse sticlele pe cele puse pe baza pivnitei in sens opus celor precedente.
Astfel este posibil sa stocati pana la 9 sticle de tipul Champagnotta.

Scoaterea rafturilor de lemn

Pentru scoaterea rafturilor de lemn procedati dupa cum urmeaza:

1. Cu o méana apucati de partea anterioara a raftului.

2. Scoatetj incet raftul tragandu-I catre sine cam 1/3 din cursa totala.

Daca sunt putine sticle

Daca numarul de sticle la dispozitie nu este suficient pentru a umple frigiderul pivnita, se recomanda
subimpartirea sticlelor pe toate rafturile disponibile, evitdnd incarcarea tuturor in partea de sus sau in
cea de jos. Pentru o mai buna vizualizare de la exterior se recomanda sa le asezati central pe toate
rafturile.
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STOCAREA STICLELOR

Posibile configuratii pentru stocajul sticlelor
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STANDARD
36 de sticle (100% culcate)
5 gratare utilizate

CONSERVARE
44 de sticle (100% culcate)
1 gratar utilizat

SERVICIU

42 de sticle (50%

culcate si 50% in picioare)
3 gratare utilizate

4 randuri (6x4)

STOCAJ MAXIM

46 de sticle (48%

culcate si 52% in picioare)
1 gratar utilizat

4 randuri (6x4)

STOCAJ CU STICLE
CHAMPAGNOTTA

in nici un caz nu trebuie scos mai mult de un raft glisant o data.
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TABEL CU TEMPERATURILE OPTIME
PENTRU SERVIREA VINULUI

in tabel sunt indicate temperaturile la care ar trebui sa fie servit vinul la masa.

in cazul in care vinul trebuie servit la o temperaturd mai ridicata decat cea setaté in interiorul
frigiderului pentru vinuri, se recomanda sa fie lasat afara pe perioada de timp necesara.

Barolo 17° C Verdicchio 8°C
Barbaresco 17°C Vinuri albe din Trentino 11°C
Beaujolais 13°C Vinuri albe Franciacorta 11°C
Alb de Bordeaux, sec 8 C Vinuri albe seci 8°cC
Rosu de Bordeaux 17°C Vinuri din Friuli 11°C
Bourgogne alb 11°C Vinuri de pe Valea Ronului 15°C
Bourgogne rosu 18° C Vinuri de pe Valea Loarei albe seci | 10°C
B " 17°C Vinuri de pe Valea Loarei licoroase 7°C
runello °
- o C Vinuri de pe Valea Loarei rosii 14°C
ampanie °
Samp Vinuri "passito" licoroase 8-18°C
Chianti clasi 16°C
fanfl clasic Vinuri noi 12°¢C
Passito di Pantelleria 6" C Vinuri rosii usoare, cu putin tanin 14°C
Rose de Provence 12°C Vinuri rosii, cu corp mediu structurat, 16° C
Vin spumant sec si dulce 6°C cu o cantitate medie de tanin
1. Panoul de comanda electronic | —
2. Compartimentul superior cu gratare % mmmm
| [e)[de)]¥e)[qel]e)]|e)
3. Element despartitor detasabil (negru) 5 H@@ @ @‘
|
4. Compartimentul inferior ‘H )0 o) o) o) o ‘
5. Placuta cu datele tehnice 3 OHOHOHOHIONHO
4 { [(0)(0)(0)(0)(0)(0)
\
00 @@ T >
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PUNEREA iN FUNCTIUNE A APARATULUI

Punerea in functiune a aparatului

Pornirea aparatului

Introduceti stecherul in priza pentru a pune in functiune aparatul si reglati temperatura de pe panoul
frontal al aparatului, un led-martor verde se va aprinde, iar aparatul va porni.

In interiorul produsului se afla un bec care nu se activeaza automat cand se deschide usa, ci poate fi
aprins la nevoie de la panoul de comanda, apasand pe butonul respectiv.

Reglarea temperaturii
Pentru o corecta functionare a aparatului va recomandam sa reglati temperatura conform indicatiilor
din paragraful "Introducere despre vin".

Nota:
Temperatura ambianta, frecventa cu care se deschid usile si pozitia aparatului pot influenta
temperaturile interne.

Descrierea panoului de comanda
i e b a

LIGHT  on X/ TEMPERATURE ON / OFF

= C o
:' " @ ot U

) Tasta on / off : pornire / oprire produs
b) led-martor care indica functionarea produsului
c) Tasta (+) pentru marirea temperaturii (max. + 18 °C)
) Tasta ( - ) pentru reducerea temperaturii (min. + 6 ° C)
e) Led-martor pentru activarea racirii
f) Led-martor pentru activarea incalzirii
g) Afisaj temperatura in compartiment
) Tasta bec intern
i) Led-martor bec intern

Functionarea frigiderului pentru vinuri cu doua zone de temperatura sau cu o singura zona
Frigiderul pentru vinuri este proiectat pentru a functiona cu doua zone de temperatura sau, alternativ,
n functie de exigentele clientului, cu o singura zona de temperatura. Pentru functionarea cu doua zone
de temperatura trebuie sa se pozitioneze gratarul pentru sticle de culoare neagra pe ghidajele celui de-
al patrulea nivel (pornind de la primul de sus), apoi trebuie setata temperatura dorita in zona
superioara, tinand cont de faptul ca temperatura din compartimentul inferior, dupa ce a fost atinsa
temperatura dorita, va fi mai mare decat cea setata (temperatura din zona inferioara nu poate fi setata
separat).

Nota:

Pentru o conservare corecta a a vinului, va recomandam sa setati temperatura termostatului la 10° C
(compartimentul superior), astfel incat sa obtineti o temperatura de 15-16°C. Pentru functionarea cu o
singurd zona de temperatura, trebuie scos gratarul de culoare neagra si inlocuit cu gratarul-accesoriu
(de acelasi tip cu celelalte deja instalate, de culoarea lemnului). Se recomanda sa se pastreze gratarul
neutilizat intr-un loc uscat si racoros, pentru a evita deteriorarea sa din cauza umiditatii sau a altor
agenti atmosferici, ceea ce nu ar mai permite sa fie utilizat pe viitor.
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Reglarea temperaturii

Temperatura produsului a fost reglata din fabrica si corespunde cu 15° C (compartimentul superior).

Dacé este necesar, se poate modifica temperatura din compartimentul superior procedand astfel:

1. In momentul conectarii la reteaua electrica, pe afisaj se vede temperatura setata in interiorul
compartimentului.

2. Apasatj pe tasta (+) timp de circa o secunda; indicatorul de temperatura va incepe sa clipeasca
intermitent.

3. Apasatj pe tastele ( +) sau ( - ) pana la atingerea temperaturii dorite.

4. Asteptati 5 secunde pana cand indicatorul ramane aprins permanent; temperatura a fost setata.

5. Asteptati ca setarea temperaturii sa isi faca efectul si introduceti sticlele de vin in frigiderul pentru
vinuri. Becul din interior nu se aprinde (sau se stinge temporar) cand temperatura din interior
depaseste 24°C, pentru a permite o atingere mai rapida a temperaturii setate.

Controlul temperaturii

Zona superioara: in orice moment poate fi vazuta temperatura din zona superioara pe afisajul de
control.

Zona inferioara: temperatura din compartimentul inferior nu poate fi reglata separat, ci este mai
ridicata decat in compartimentul superior. Pentru a afisa temperatura din zona inferioara va fi suficient
sa apasati pe butonul ( - ) timp de o secunda si va fi afisata temperatura din zona inferioara timp de
trei secunde. Aceasta operatje trebuie sa fie repetatd de mai multe ori, pentru a controla temperatura
din compartimentul inferior.

Daca se face o singura zona, prin scoaterea elementului despartjtor, va fi suficient sa se vada
temperatura indicata pe afisajul de control, fara a apasa pe nicio tasta.

CURATAREA SI INTRETINEREA

inainte de a efectua orice operatiuni de intretinere sau de curitare, scoateti stecarul din prizi
sau oricum debransati aparatul de la reteaua de curent electric.
Dezghetarea frigiderului pentru vinuri este complet automata.

+ Prezenta periodica a picaturilor de apa pe peretele posterior intern al aparatului indica faza de
dezghetare automata. Apa rezultata din dezghetare este indreptata automat spre un orificiu de
evacuare, apoi se acumuleaza intr-un recipient de unde se evapora.

in caz de nevoie...

. Goliti complet frigiderul pentru vinuri.

Debrangati aparatul de la reteaua electrica.

Pentru a impiedica formarea de mucegai, de mirosuri neplacute si de oxidari, usa aparatului trebuie
sa ramana intredeschisa (3-4 cm circa).

4. Curatati aparatul.

W=

+ Curatiti periodic interiorul cu un burete umezit in apa calduta si/sau detergent neutru. Clatiti si
stergeti cu o carpa moale. Nu folositi produse abrazive.

+ Curatati exteriorul cu o carpa moale umezita in apa. Nu utilizati paste sau bureti abrazivi, nici
substante de scos petele (de ex. acetona, terebentina) si nici otet.

+ Efectuati curatirea geamului exterior cu orice fel de detergent specific, iar partea interioara numai cu
0 carpa umezita, evitand utilizarea diferitilor detergenti pentru a respecta conservarea corecta a
vinurilor.

Curatirea gratarului

Pentru o curatare corecta a gratarelor din lemn de gorun, folositi o ¢’rpd umeda. Fiti atenti sa nu stricati
garnitura cand scoateti gratarul din frigider. Pentru aceasta va recomandam sa deschideti usa sa
maximum.
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GHID DE DETECTARE A DEFECTIUNILOR

inainte de a chema Serviciul de asistenta....

Problemele de functionare sunt adesea datorate unor cauze banale care pot fi identificate si rezolvate

fara a folosi nici un fel de scule.

Zgomotele produse de aparat sunt normale pentru ca ventilatoarele si compresoarele de care este

dotat pentru reglarea functionarii pornesc si se opresc in mod automat.

Unele zgomote din timpul functionarii pot fi reduse:

+ pozitionand perfect orizontal aparatul si amplasandu-l pe o suprafata plana;

+ separénd si evitdnd contactul dintre aparat si mobile;
+ controland da diferitele componente de la interior sunt puse corect;
+ controland ca sticlele si recipientele sa nu fie in contact intre ele.

Cateva posibile zgomote din timpul functionarii:

+ un fluierat la pornirea aparatului prima data sau dupa o perioada de timp prelungita;

+ un galgait cand fluidul refrigerant intra in tuburi;
+ un zumzait cand ventilatorul se pune in functiune.
* un pacanit cand porneste compresorul.

+ un zgomot neasteptat de declansare cand compresorul porneste si se opreste.

Cand auziti aceste zgomote...

S— l ) \
~ 1 @ \ :’ D Wk
7(ﬂ iy (\ Hissss @

Click
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GHID DE DETECTARE A DEFECTIUNILOR

1. Aparatul nu funcsioneaza.

Este vreo intrerupere de curent?

+ Stecarul este bine bagat in priza?
Intrerupétorul bipolar de retea este in
functiune?

Protectjile instalatiei electrice ale locuinte
functioneaza corect?

+ S-a rupt cablul de alimentare?

2. Temperatura din interiorul frigiderului
pentru vinuri nu este suficient de rece.

+ Usa a fost inchisa in mod corect?

+ Sticlele impiedica inchiderea usii?

+ Aparatul este instalat langa o sursa de
caldura?

+ Temperatura selectionata este corecta?

Circulatia aerului prin orificiile de ventilare este
impiedicata?

. Temperatura din interiorul frigiderului

pentru vinuri este prea rece.
Temperatura selectionata este corecta?

. Aparatul face prea mult zgomot.

Instalarea aparatului a fost efectuata in mod
corect ?

Tuburile din partea posterioara se atind sau
vibreaza?

. Exista apa pe fundul aparatului.

Orificiul de scurgere a apei din dezghetare
este astupat?

INSTRUCTIUNI REPARATII

Pentru a modifica valorile setéarilor de
temperaturd, efectuati urmatoarea procedura:
+ Apasati pe butoanele de selectare a

temperaturii "+" si "-" pana cand pe afisaj apare

mesajul "bOF".

+ Accesati meniul de setari apasand pe butonul
"+", va aparea mesajul "Cnf"; tineti apasat in
continuare butonul "+" pana cand apare
mesajul "hy1" care clipeste intermitent (primul
parametru).

+ Derulati meniul de parametri cu ajutorul
butonului "-", pana cand pe afisaj apare

elementul "OF1".

Apasati pe butonul "+" pentru a accesa
modificarea parametrilor.

Cu ajutorul butoanelor "+" si "-" setarea
valorilor de temperatura poate fi modificata.
Asteptati pana cand afisajul nu mai clipeste si
revine la temperatura de functionare.

Acum apasati pe butoanele "+" si "-" pana cand
mesajul "bON" dispare de pe afisaj, in acest
mod se blocheaza accesul la meniu si se
salveaza setarile parametrilor alesi.

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA

inainte de a apela la Serviciul de asistenta
tehnica:
Porniti din nou aparatul pentru a vedea dacd nu

cumva defectiunea a disparut. Daca rezultatul este

negativ, debransati din nou aparatul Si repetati
operatiunea dupd o ord.

Daca, dupa ce ati facut controalele enumerate in
ghidul de defectiuni Si ati repornit aparatul,

aparatul continud sd nu functioneze in mod corect

apelati la Serviciul de asistentd tehnicd, descriind
clar problema $i comunicand:

tipul $i numarul de serie ale aparatului
(mentionate pe placuta matricold).

tipul de defectiune.

modelul.

numarul de Service (la cifra care se gdseSte
dupd cuvantul SERVICE, pe placuta matricold
situatd la interiorul aparatului).

adresa dv. completa.

numadrul dv. de telefon cu prefix.

S SAvANES 0000 000 00000
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INSTALAREA

+ Realizati montajul aparatului cu ventilarea
corecta asa cum se arata in figurile
prezentate.

+ Pentru acest frigider pentru vinuri nu se

poate realiza reversibilitatea usilor.

Instalati aparatul departe de surse de

caldura.

Instalarea intr-un ambient cald, expunerea

directa la razele solare sau amplasarea

paratului in apropiere de surse de caldura

(calorifer, plite) maresc consumul de curent

si ar trebui evitate.

+ Daca acest lucru nu este posibil este
necesar sa se respecte urmatoarele distante
minime:

- 30 cm de la plite cu carbuni sau petrol;

- 3 cm de la aragazuri electrice si/sau cu gaze.

+ Amplasati-l intr-un loc uscat si bine aerisit.
Curatiti interiorul (vezi capitolul “Curatarea si
intretinerea”).

Introducetj accesoriile din dotare.

-« <— Min. 200 cm?

1T

LTI

Min. 50 mm

\
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L
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INSTALAREA

Min. 200 em?2

“UliN 069
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INSTALAREA

A) Instalarea langa mobile

Pentru a garanta deschiderea completa a usii la 90°, produsul trebuie sa fie instalat tinand cont ca de
la flangele laterale si pana la usile mobilelor sau ale aparatelor electrocasnice alaturate trebuie sa se
lase o distanta de cel putin 3,5 mm (asa cum se arata in figura 1).

%4

LK

USA MOBILEI ",l‘
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in cazul in care manerul este proeminent, pentru a garanta deschiderea completa a usii la 90°,
produsul trebuie sa fie instalat tindnd cont ca de la flansa laterala si pana la peretele de langa
deschidere trebuie sa se lase o distanta minima de 60 mm (asa cum se arata in figura 2).
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Bransarea ta reteaua electrica

- Conexiunile electrice trebuie sa respecte normele locale in vigoare.

- Datele cu privire la tensiune si la puterea absorbita sunt indicate pe placuta matricola situata in
interiorul aparatului.

- Impamantenirea aparatului este obligatorie prin lege.

+ Producatorul nu isi asuma nici o raspundere pentru eventualele vatamari ale persoanelor, animalelor
sau bunurilor, rezultate din nerespectarea normelor mai sus mentionate.

- Daca stecarul si priza nu sunt de acelasi tip, cereti unui tehnician calificat sa va schimbe priza.

+ Nu folositi prelungitoare sau adaptoare multiple.

Debransarea de la reteaua electrica

Debransarea de la reteaua electrica trebuie s fie posibila fie prin scoaterea stecarului din priza, fie cu
ajutorul unui intrerupator bipolar de retea situat inaintea prizei.
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