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SAKERHETSFORESKRIFTER

Din och andras sdkerhet ar mycket viktig.

Vi har lagt in flera sékerhetsforeskrifter i manualen och pa din produkt.
Lés och folj alla sékerhetsforeskrifter.

Varningssymbolen ser ut sa har.

Den uppmaéarksammar dig pa eventuella risker som kan doda eller skada
dig och andra.

Alla sékerhetsmeddelanden finns att hitta efter varningssymboler som
innehaller antingen ordet "FARA" eller "VARNING". Dessa ord betyder:

g FARA Du kan dédas eller skadas allvarligt om
du inte omedelbart féljer instruktionerna.
g VARN I N G Du kan doédas eller skadas allvarligt om
du inte foljer instruktionerna.

Alla sékerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken for dig, tala om hur risken
for skada kan minskas och tala om for dig vad som kan handa om instruktionerna inte foljs.

VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Vid anvindning av elektriska anordningar ska alltid grundlaggande sikerhetsregler
foljas, bland annat féljande:

. Las alla instruktioner.

2. For att undvika elektriska stétar, placera inte Kéksmaskinen i vatten eller i andra vatskor.

3. Apparaten fér endast anvindas av barn under 6verinseende av vuxen.

4. Dra ut Kéksmaskinens stickkontakt ndr maskinen inte anvands, innan delar monteras eller
tas bort samt foére rengéring.

5. Undvik kontakt med rérliga delar. Hall hander, har, kldder liksom degskrapor och andra

tillbehdr utom rackhall fér vispen nir den anvinds for att minska risken fér personskador

och/eller skador pa Kéksmaskinen.

6. Anvind inte kéksmaskinen om sladden eller kontakten ar skadad eller efter att fel uppstatt
pa kéksmaskinen eller om den tappats eller skadats p& annat sitt. Limna in den till
narmaste auktoriserade servicecenter fér undersékning, reparation eller elektrisk eller
mekanisk justering.

7. Anvindning av tillbehdr som inte rekommenderas eller siljs av KitchenAid® kan ge
upphov till brand, elektriska stotar eller personskador.

8. Anvand inte koksmaskinen utomhus.
9. L3t inte sladden hinga 6ver en bordskant eller liknande.
10. Ta bort flatblandaren, ballongvispen och degkroken fran Kéksmaskinen fére diskning.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER

DENNA PRODUKT AR ENDAST AVSEDD
FOR HUSHALLSANVANDNING.
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SAKERHETSFORESKRIFTER

Elektriska krav

”

Risk for elektriska stotar

Anvéand jordade eluttag.
Ta inte bort jordningen.
Anvéand inte en adapter.
Anvand inte férldngningssladd.

Om inte dessa anvisningar foljs
kan detta ge upphov till dédsfall,
brand eller elektriska sto6tar.

Spanning: 220-240 A.C.
Hertz: 50/60 Hz

OBS! Mirkeffekten for din Koksmaskin
trycks pa serieplattan, placerad under din
Koéksmaskin.

Anvind inte férlangningssladd. Lat behérig
elektriker eller servicepersonal installera ett
eluttag nara kéksmaskinen om sladden ar
for kort.

Markeffekten avser anvandning med det
tillbehor som kraver mest effekt. Andra
rekommenderade tillbehér kan kriva
betydligt lagre effekt.

OBS! Denna apparat ar foérsedd med en
natsladd av Y-typ. Om nitsladden &r skadad
maste den bytas ut av tillverkaren eller av dess
servicerepresentant for att faror ska undvikas

Avfallshantering av elmaterial

Den har produkten ar markt enligt EG-
direktivet 2002/96/EC rérande avfall fran
elektrisk och elektronisk utrustning (Waste
Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

Genom att sakerstalla en korrekt kassering

av denna produkt bidrar du till att férhindra
potentiella negativa konsekvenser fér var miljé
och var hilsa, som annars kan bli féliden om
produkten inte hanteras p ritt sitt.

Symbolen == p& produkten, eller i
medfdljande dokumentation, indikerar att
denna produkt inte far behandlas som vanligt
hushallsavfall. Den ska i stillet limnas in p&
en uppsamlingsplats avsedd fér &tervinning av
elektrisk och elektronisk utrustning.
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Avfallshanteringen maste goras enligt lokala
miljoforeskrifter.

Mer detaljerad information om hantering,
atervinning och dteranvandning av denna
produkt kan du fa fran lokala myndigheter,
avfallsentreprendr eller fran butiken dar du
kopte produkten.



Delar och Funktioner

Motorhuvud Tillbehorskoppling
(se avsnittet "Tillbehor” )

W\

(6.

. J
Hastighetsreglage

) - Lasskruv

- Reglage for
F—’ Lyft av Skal
. (inte visad)

/

Hojdjusteringsskruv

Havarm \ _
\\
N\

Styrstift \‘ I~

6,9L (7 qt)
Rostfri skal

Skalhandtag (stilen kan
varierar beroende pd modell)

Rostfri ballongvisp

Stankskydd
17



Montering av din Koksmaskin

Montering av K6ksmaskin med skal pa havarm

For att fasta den rostfria skalen

Satt hastighetsreglaget till "0" (Avstangd). Dra ut koksmaskinens stickkontakt
eller sting av strommen. Sitt skdlens lyftreglage i den nedre positionen
genom att rotera reglaget medsols ett halvt varv.

VIKTIGT: Tvinga aldrig lyftreglaget framdt. Ovarsam hantering kan skada
mekanismen. For att sinka skdlen: rotera reglaget medsols ett halvt varv.
For att lyfta skalen: rotera reglaget motsols ett halvt varv.

Placera skalens fasten Sver styrstiften och tryck ner pé skdlens bakre del tills
dess Spérrknopp faster i fiaderhaken. (Fig. 1)

VIKTIGT: Om skélen inte sakert fasts pa plats, 4r den instabil och kan vingla
under anvandningen.

For att hoja den rostfria skalen till
vispningsposition

Rotera Reglaget for att lyfta Skilen motsols till positionen rakt upp. (Fig. 2)
Skalen alltid maste vara i den upphéjda positionen nir blandning sker.

For att ta bort den rostfria skalen

Sitt hastighetsreglaget till "0" (Avstangd). Dra ut kéksmaskinens
stickkontakt eller sting av strommen. Sitt skalens lyftreglage i nedre
positionen. Ta tag i skdlhandtaget och lyft ritt upp och av styrstiften.

AVARNING

Risk for personskada

Dra ur k6ksmaskinens sladd
innan visparna berors.

Annars finns risk fér brutna ben,
skarsar eller blamarken.

Montering av Flatblandare, ballongvisp
eller degkrok.

Satt hastighetsreglaget till "0" (Avstangd). Dra ut kéksmaskinens
stickkontakt eller sting av strémmen. Sank skdlen genom att féra
skilens lyftreglage nedat. Sitt pd vispen pa axeln och tryck uppat
sa langt som majligt. Vrid vispen till hdger, haka fast den pé stiftet
pa drivkopplingen. (Fig.3)

For att ta bort Flatblandare, ballongvisp
eller degkrok.

Satt hastighetsreglaget till "0" (Avstangd). Dra ut kéksmaskinens
stickkontakt eller sting av strémmen. Sank skdlen genom att rotera
skélens lyftreglage nedat. Tryck vispen uppat sa langt som mdjligt och
vrid &t vinster. Dra bort vispen fran drivkopplingen.

Montering av stankskydd

Satt hastighetsreglaget till "0" (Avstangd). Dra ut kéksmaskinens
stickkontakt eller sting av strommen. Montera flatblandare, degkrok eller
ballongvisp och skal. Fran framsidan av kéksmaskinen, fér stankskyddet
Sver skdlen tills dess den &r centrerad. Nederkanten pa stinkskyddet ska
passa inuti skalen. (Fig. 4)

Anvandning av stankskydd

For bista resultat, vrid stinkskyddet sa att motorhuvudet ticker
den U-formade luckan i skyddet. Hallpipen ska vara precis till hoger
om Tillbehérskopplingen nar du stdr vand mot kéksmaskinen. Hall
ingredienserna i skdlen via Hillpipen.
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Montering av din Koksmaskin

Justering av avstandet mellan visp och skal

Din kéksmaskin &r fabriksinstilld s8 att flatblandaren nitt och jamt snuddar vid skélens botten.
Om flatblandaren av ndgon orsak slér i skalens botten eller &r for langt ifrdn skdlen sa ar det
enkelt att justera avstandet.

Satt hastighetsreglaget till "0" (Avstangd).
Dra ut kéksmaskinens stickkontakt eller stang av strémmen.
Séank skalen till den ligre positionen.

Vrid Hojdjusteringsskruven (A) latt moturs (&t vanster) for att lyfta flatblandaren och
medurs (3t hdger) for att sinka flatblandaren.

Hw N -

5. Gor justeringen s att flatblandaren precis gar fri fran skalens insida. Om du skruvar for
langt, sd kan inte skdlens lyftreglage 18sas i avsett lige.

instélld sa ska den inte sld i skalens
botten eller sidor. Om flatblandaren
eller ballongvispen ar sé nira att den
sldr i skdlens botten s kan eventuell
beliggning pa flatblandaren (fér belagda
vispar) eller den ballongvispen slitas ut.

Att skrapa sidorna pa skalen kanske ar
nodvandigt under vissa villkor oavsett
anpassningen av vispen. Kéksmaskinen
maste stoppas for att skrapa skilen annars
kan koksmaskinen skadas.

OBS! Nir Flatblandaren ar korrekt \
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Svenska

Anvandning av din Koksmaskin

Hastighetsinstallning -koksmaskin med 10 hastigheter

Alla hastigheter har funktionen Soft Start”

som automatiskt startar koksmaskinen
vid en lagre hastighet for att férhindra att

™

ingredienserna stianker ut och att "mjélpuffar"
uppstar vid starten, sedan dkar hastigheten

snabbt till instélld hastighet for optimal
prestanda.

01 2

O

Hastighet | Anvands for

Tillbehor

Beskrivning

| Omrorning

>

F&r langsam omrérning, inblandning,
mosning, uppstart av alla uppgifter.
Anvinds for att tillsdtta mjol och torra
ingredienser till smeten och for att
tillsatta vatskor till torra ingredienser.
Anvind inte hastighet | for att blanda
eller for att kndda jasdegar.

2 Ldngsam
blandning,
Knddning

For I&ngsam blandning, mosning,
snabbare omrérning. Anvands for att
blanda och kndda jisdeg, tjocka smetar
och godis, borja mosa potatis eller
gronsaker, blanda matfett i mjol, blanda
tunna eller stinkande smetar.

4 Blandning,
Langsam Vispning

For blandning av halvtjocka smetar,
sdsom kaksmet. Anvinds for att

blanda socker och matfett och for att
tillsatta socker till aggvitor for att géra
maranger. Medelhastighet fér kakmixar.

6 Léngsam Vispning,
Graddsittning

For medelsnabb vispning (graddsattning)
eller snabb vispning. Anvands for slutbe-
arbetning av kakmixar, munksmet och
andra smetar. Hog hastighet for kakmixar.

8-10 Snabb Vispning,
Vispning, Hard

Vispning

For vispgradde, aggvitor och kokta
glasyrer. For vispning av sma mangder
gradde, aggvitor eller fér slutvispning av
potatismos.

OBS! Anvind hastighet 2 for Kapacitetsdiagram

att blanda och kndda jasdegar. o

Anvindning av andra hastigheter 6,9 L Skal

kan innebdra stor risk fér fel p& .

koksmaskinen. PowerKnead Mol 21ill22 ke

degkroken knadar effektivt de - T

flesta jastdegar inom 4 minuter. Bréd 8broda450 g
Smakakor/Kex 160 bitar
Potatismos 3,6 kg
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Tillbehor

Allman information

KitchenAid™ andra Tillbehdr dr konstruerade fér att att garantera en lang livslingd. Tillbehdrens
drivaxel och Tillbehorskopplingen har en fyrkantig form for att eliminera alla méjligheter till
slirning vid verforing av kraft till tillbehoren. Nav- och axelhus dr avsmalnande for att sakerstilla
god passning dven efter ldng anviandning och slitage. KitchenAid™ Tillbehdren till kdksmaskinen
behdver inga extra drivenheter for att anvandas, drivenheten &r inbyggd i dem.

Tillbehorens Drivaxel

Hangd Navholje

Tillbehodrskopplingens
hylsa

Tillbehorets Drivaxel Holje

* Extra Tillbehér, inte del av kéksmaskinen.

Skotsel och rengéring

Rostfri skal, flatblandare, ballongvisp och

degkrok kan diskas i diskmaskin. Eller, rengér AVARN I N G
dem grundligt i hett diskvatten och skélj av

dem fullstindigt innan de far torka. Férvara
inte vispar pa axeln.

«
-7
[72]
c
(]
>
(7))

RISK FOR ELEKTRISKA STOTAR

KOPPLA ALLTID BORT
KOKSMASKINEN INNNAN
RENGORING FOR ATT UNDVIKA
MOJLIG ELEKTRISK STOT.

Torka av koksmaskinen med en mjuk,
fuktig trasa. SANK INTE NER DEN

I VATTEN. Torka ofta av vispaxeln

for att ta bort alla rester som

kan ansamlas.

Tillbehor BELAGD METALL Rostfritt stal
Silverbelagda metallvispar och Sliverbelagda metallvispar och degkrokar
& Z degkrokar kan maskindiskas. kan maskindiskas. (Tillginglig pa
(Tillganglig pad 5KSM7591 modellen) | 5KSM7580 modellen)

Ej tillamplig | I-Elliptiska Ballongvispar av rostfritt
stal kan maskindiskas. (Tillgdngliga pa
5KSM7580 och 5KSM7591 modeller)
Ej tillamplig Alla metallskalar 4r av rostfritt stdl och
kan maskindiskas. (Tillgingliga pa alla
modeller med skl pd havarm.)
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Tips for Bra Resultat

Planetarisk blandningsfunktion

Under drift ror sig
flatblandaren runt i
den fasta skalen och
roterar samtidigt

4t andra héllet

runt sin egen axel.

| diagrammet visas
hela det omréade
som vispen tacker
under drift.

5KSM7580 och 5KSM7591 modeller ar ar
definerade som 500 Watt och anvander

en direkt driven motor. Det dr en tyst och
mycket effektiv motor, som kombineras med
ett direkt drivet 6verforingssystem: som gor
det mojligt att driva 1,3 Hk vid toppeffekt
(uteffekt), vilket gor det mojliggor ett snabbt
och enastdende resultat dven med tung deg.

Blandningstid

Kéksmaskinen KitchenAid® ™ blandar
snabbare och noggrannare an de flesta
andra elektriska blandare. Darfér maste
blandningstiden i de flesta recept minskas
for att férhindra alltfér hard blandning.

For att hjilpa till att &stadkomma den ideala
blandningstiden, se pa smeten eller degen
och sluta blanda nér den har den konsistens
som stdr i receptet som till exempel “smidig
och kramig”. For att vilja de basta blandnings
farterna, anvand avsnittet "Fart Kontroll
Guiden”.

122

Anvandning av kéksmaskinen

VARNING

RISK FOR PERSONSKADA

Fér att undvika personskada och skada
till vispen, forsok inte att skrapa skalen
medan kdksmaskinen arbetar; stdng
av koksmaskinen. Om skrapan eller
nagot annat objekt ramlar ner i skalen,
STANG AV motorn férst innan du tar
bort féremalet.

Skalen och vispen ar konstruerade for att
blanda ordentligt utan att kréva stindig
skrapning. Skrapning av skélen en eller tvd
ganger under blandning ricker oftast.

Koéksmaskinen kan bli varm under

drift. Under tungt arbete med l8nga
blandningstider kan det vara obehagligt att
réra maskinens éverdel. Detta ar normalt.

Blandningstips

Tillsattning av ingredienser

Tillsitt alltid ingredienserna s& nira skélens
kant som méjligt, inte direkt pa den rérliga
vispen. Tillsdttningsrannan bor anvandas for
att forenkla tillsattandet av ingredienserna.
Anvind hastighet | tills ingredienserna

har blandat sig. Oka sedan graduvis till
onskad hastighet.

Tillsattning av nétter, russin och

torkad frukt

Félj de individuella receptens riktlinjer pa

att inkludera dessa ingredienserna. Fasta
ingredienser ska blandas i under de sista
sekundernas blandning p3 hastighet |. Smeten
bor vara tillrackligt tjock for att forhindra att
frukten eller nétterna sjunker till botten i
formen under graddningen. Klibbiga frukter
bér mjélas in for att littare blandas in i smeten.

Flytande blandningar

Blandningar med stora mangder flytande
ingredienser bor blandas vid lagre hastigheter
for att undvika stank. Oka hastigheten forst
nér blandningen har tjocknat.

OBS! Om ingredienserna allra langst ner i
skélen inte blandas ordentligt &r inte vispen
tillrackligt [dngt ner i skdlen. Se avsnittet
for ”Installning av din Kéksmaskin”.



Blandningstips for dggvitor
Lagg de rumstempererade dggvitorna

i den rena, torra skdlen. Montera skil och
ballongvisp. Vrid gradvis upp hastigheten,
for att undvika stank, till 6nskad hastighet
och vispa till 6nskad niva. Se diagram nedan.

MANGD HASTIGHET
| AEEVItA...vvvvvoveeeeeeeeerrnnnns GRADVIS till 10
2-4 AGVItOF.......orrrr.. GRADVIS till 8

6 eller fler aggvitor......... GRADVIS till 8

Vispnivaer

Med kéksmaskinen KitchenAid™ vispar man

dggvitorna snabbt. S3 iakttag skdlen noga gér
att undvika fér hard vispning. | denna lista ser
man vad man kan forvénta sig.

Skummande
Stora, ojamna luftbubblor.

Borjar hilla formen
Luftbubblorna dr sma och kompakta,
resultatet ar vitt.

Mjuka toppar
Spetsarna pa toppar faller ner
ndr ballongvispen tas bort.

Nastan stel

Spetsiga toppar bildas nar
ballongvispen tas bort, men
aggvitan ar faktist mjuk.

Stel men inte torr

Skarpa, styva toppar bildas nér ballongvispen tas
bort. Aggvitan har en enhetlig farg och glanser.

Stel och torr
Skarpa, styva toppar bildas nar ballongvispen
tas bort. Aggvitan ar spracklig och verkar matt.

Tips for Bra Resultat

Blandningstips for vispgradde

Hall kall vispgradde i en kyld skal. Montera
skl och ballongvisp. Vrid gradvis upp
hastigheten, for att undvika stank, till 5nskad
hastighet och vispa till 6nskad niva. Se
diagram nedan.

MANGD HASTIGHET
50-200 mL...cooveverennnene GRADVIS till 10
mer dn 200 mL............... GRADVIS till 8
Vispnivaer

Titta noga pa vispgradden nar du vispar.
Eftersom kéksmaskinen KitchenAid® vispar
sa snabbt 4r det bara ngra fa sekunder
mellan de olika vispnivderna. Forsok att se
dessa egenskaper:

Borja tjockna
Gradden ar tjock och senapsliknande.

Haller formen

Gradden bildar mjuka toppar nér
ballongvispen tas bort. Den kan laggas
mellan andra ingredienser nar man gér
desserter och sdser.

Stel

Gridden stdr med stela, skarpa
toppar nar ballongvispen tas

\ bort. Anvinds fér garnering pa
A kakor eller desserter eller som
fyllning i petit-chouer.
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Tips for Bra Resultat

Svenska

Tips for att baka broéd

Att baka bréd med en kéksmaskin ar
alldeles olikt att baka bréd for hand. Darfor
kravs det lite 6vning innan du ar fullstandigt
bekvdm med den nya processen. For din
bekvamlighet erbjuder vi dessa tips for

att hjilpa dig att bli van att baka bréd pa
KitchenAid™ sitt.

* Anvander ALLTID degkroken for att
blanda och att kn&da jasdegar.

¢ Anvind hastighet 2 for att blanda och
kndda jasdegar. Anvindningen av ndgon
annan fart med tunga degar fr kanske
koksmaskinen att sluta rotera for att
begrinsa skada pé kéksmaskinen.
Detta ar normalt. Om detta hander, for
Hastighetsreglaget till av, och sitt sedan
pa den till en ligre hastighet.

¢ Anvind en sockertermometer eller
annan kokstermometer att forsakra
att vatskorna har den temperatur som
specificeras i receptet. Vitskor med en
hégre temperatur kan déda jasten, medan
vatskor med lagre temperaturer fordréjer
jasttillvaxten.

* Varm alla ingredienser till rumstemperatur
for att fa ritt jasning av degen. Om
jasten skall [&sas upp i en skal, virm alltid
upp skalen férst genom att skélja den
med varmt vatten att undvika att kyla
av vatskorna.

124

* L3t brodet jasa pa en varm plasts, 26°C

till 29° C, fri fran drag, om det inte ar
annorlunda specificerat i receptet.

Receptens jastider kan variera beroende pa
temperatur och fuktighet i ditt kok. Degen
har férdubblat sin volym nar férdjupningen
kvarstdr efter att fingertopparna har
pressats litt och snabbt in i degen.

De flesta brédrecepten ger ett intervall
for den mangd av mjol som skall anvandas.
Tillrackligt mycket mjol hat lagts till nar
degen bérjar att slippa frén sidorna pé
skalen. Om deg ar klibbig eller fuktigheten
ar hog, tillsitt langsamt mer mjdl, om 60g
(1/2 kopp) at gdngen men Sverskrid inte
den rekommenderade mangden mjol.
Knada efter varje tillsats av mjdl tills mjolet
har arbetas in fullstindigt i degen. Om fér
mycket mjol har lagts till, s resulterar
detta i en torr limpa.

Bakningen ar klar nér de jasta bréden och
bullarna ar djupt guldbruna i farg. Andra
test for att kontrollera att brédet ar klart
ar: Brodet lossar fran sidorna av pannan,
och knackning pa toppen av brédet
producerar ett ihdligt ljud. Lagg limporna
och bullarna p3 galler omedelbart efter
bakningen for att undvika att de blir mjuka
och tunga.



Nar du behover service

”

Risk for elektriska stotar

Dra ur kontakten fére underhall.

Det foreligger annars risk fér
elektriska stétar eller livsfara.

Var vanlig och las foljande innan du
ringer ditt servicecenter.

I. Kéksmaskinen kan bli varm under
drift. Under tungt arbete med langa
blandningstider kan det vara obehagligt att
réra maskinens overdel. Detta 4r normalt.

Garanti for KitchenAid™ Koksmaskin med skal pa havarm

(hushallsbruk)

Service och Garanti

2. Kéksmaskinen kan avge en stickande lukt,
sarskilt ndr den ar ny. Detta ar vanligt for
elektriska motorer.

3. Stanna kéksmaskinen om flatblandaren slar
i skdlen. Se avsnittet for "Installning av din
Koéksmaskin”.

Om det blir fel pa kéksmaskinen eller
om den inte fungerar kontrolleras
foljande:

- Sitter koksmaskinens kontakt i uttaget?

- Ar sikringen f6r kéksmaskinens uttag
hel? Se till att kretsens huvudbrytare ar
tillslagen, om sadan finns.

- Sténg av kéksmaskinen under 10 till
I5 sekunder och sitt sedan pa den igen.
Om koksmaskinen fortfarande inte startar
later du den svalna under 30 minuter innan
du sitter pd den igen.

- Om problemet inte beror p& ndgon
av ovanstaende saker, se avsnittet for
"Servicecenter".

KitchenAid kommer
att sta for:

Garantins langd:

KitchenAid betalar
inte for:

Reservdelar och
arbetskostnader for

Europa,
Australien och
Nya Zeeland:

Artisan™
Kdksmaskin
5KSM7580:

5 ARS FULL
GARANTI
raknat fran
inkdpsdatum.

maste utforas av ett

servicecenter.

Fér Heavy Duty
Koksmaskin
5KSM7591:

Ett ars full
garanti fran
inkdpsdatum.

reparation av fel i material
eller utférande. All service

auktoriserat KitchenAid

A. Reparationer om koks-
maskinen anvands for
andra andamal an normal
matberedning.

B. Skador orsakade av
olyckshandelse, andringar,
felaktig anvandning,
missbruk eller installation/
anvandning som inte
skett i enlighet med lokala
elforeskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.
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Service och Garanti

Svenska

Servicecenter

All service bor skoétas lokalt av ett
auktoriserat KitchenAid servicecenter.
Kontakta terférsiljaren fér enheten for
att f namnet pd nirmaste auktoriserade
KitchenAid servicecenter.

Kundtjanst

SEBASTIAN AB
Osterlanggatan 41/Box 2085
S-10312 STOCKHOLM

Tel: 08-555 774 00

El & Digital
Ringvéagen 17

118 53 STOCKHOLM
08-845180

Caricon Electric
Odinsplatsen 9

411 02 GOTEBORG
0700-906591

Rakspecialisten
Mbllevingsgatan 34
21420 MALMO
040-120770

www.KitchenAid.eu

™

FOR THE WAY IT'S MADE "

® Registrerat varumarke for KitchenAid, USA
™ Trademark of KitchenAid, U.S.A.
Formen p& Koéksmaskinen &r ett varumirke fér KitchenAid, USA
© 201 I. Alla réttigheter forbehalls.
Specifikationerna kan dndras utan féregdende meddelande.
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