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ΕΓΧΕΙΡΊΔΙΟ ΧΡΉΣΗΣ 

ΣΑΣ ΕΥΧΑΡΙΣΤΟΥΜΕ ΠΟΥ ΑΓΟΡΑΣΑΤΕ ΕΝΑ ΠΡΟΪΟΝ WHIRLPOOL.
Για να λάβετε πλήρη τεχνική υποστήριξη, παρακαλούμε να καταχωρίσετε τη συσκευή σας στην ιστοσελίδα www.whirlpool.eu/register.
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ΟΔΗΓΊΕΣ ΓΙΑ ΤΗΝ ΑΣΦΆΛΕΙΑ ΣΗΜΑΝΤΙΚΟ! ΔΙΑΒΑΣΤΕ ΚΑΙ ΤΗΡΕΙΤΕ

Πριν χρησιμοποιήσετε τη συσκευή, διαβάστε αυτές 
τις οδηγίες για την ασφάλεια. Φυλάξτε τις οδηγίες σε 
κοντινό σημείο για μελλοντική αναφορά.
Αυτές οι οδηγίες και η συσκευή περιλαμβάνουν 
σημαντικές προειδοποιήσεις σχετικά με την ασφάλεια, 
τις οποίες πρέπει να τηρείτε σε κάθε περίπτωση. Ο 
κατασκευαστής δεν φέρει καμία ευθύνη για τη μη 
τήρηση αυτών των οδηγιών ασφαλείας, για 
ακατάλληλη χρήση της συσκευής ή λανθασμένη 
ρύθμιση των χειριστηρίων.

 ΠΡΟΕΙΔΟΠΟΊΗΣΗ: Αν η επιφάνεια της εστίας είναι 
ραγισμένη, μην χρησιμοποιείτε τη συσκευή - κίνδυνος 
ηλεκτροπληξίας.

 ΠΡΟΕΙΔΟΠΟΊΗΣΗ: Κίνδυνος πυρκαγιάς: μην 
αποθηκεύετε στοιχεία στις επιφάνειες μαγειρέματος.

 ΠΡΟΣΟΧΗ: Η διαδικασία μαγειρέματος πρέπει να 
παρακολουθείται. Μια σύντομη διαδικασία 
μαγειρέματος πρέπει να παρακολουθείται συνεχώς.

 ΠΡΟΕΙΔΟΠΟΊΗΣΗ: Είναι επικίνδυνο να μαγειρεύετε 
με λίπη ή λάδι σε εστία χωρίς επιτήρηση - κίνδυνος 
πυρκαγιάς. ΠΟΤΕ μην προσπαθείτε να σβήσετε τη 
φωτιά με νερό: αντίθετα, σβήστε τη συσκευή και στη 
συνέχεια καλύψτε τις φλόγες π.χ. με ένα καπάκι ή με 
μια πυρίμαχη κουβέρτα.

 Μη χρησιμοποιείτε τη μονάδα εστιών ως 
επιφάνεια εργασίας. Διατηρείται τα ρούχα ή άλλα 
εύφλεκτα υλικά μακριά από τη συσκευή, έως ότου 
όλα τα εξαρτήματα να έχουν κρυώσει εντελώς - 
κίνδυνος πυρκαγιάς.

 Μεταλλικά αντικείμενα, όπως μαχαίρια, πιρούνια, 
κουτάλια και καπάκια, δεν πρέπει να τοποθετούνται 
πάνω στην επιφάνεια της μονάδας εστιών, επειδή 
μπορεί να ζεσταθούν.

 Κρατήστε τα μικρά παιδιά (0-3 ετών) μακριά από η 
συσκευή.  Κρατήστε τα μικρά παιδιά (3-8 ετών) μακριά 
από η συσκευή εκτός εάν επιτηρούνται διαρκώς. Η 
συσκευή μπορεί να χρησιμοποιηθεί από παιδιά ηλικίας 
8 ετών και άνω ή άτομα με μειωμένες σωματικές, 
αισθητηριακές ή διανοητικές ικανότητες ή με έλλειψη 
εμπειρίας και γνώσης της συσκευής, εφόσον βρίσκονται 
υπό επιτήρηση ή έχουν λάβει οδηγίες σχετικά με την 
ασφαλή χρήση της συσκευής και κατανοούν τους 
κινδύνους που συνεπάγεται. Τα παιδιά απαγορεύεται 
να παίζουν με τη συσκευή. Εργασίες καθαρισμού και 
συντήρησης του χρήστη δεν πρέπει να εκτελούνται 
από παιδιά χωρίς επιτήρηση.

Μετά τη χρήση, απενεργοποιήστε την αντίσταση 
της μονάδας εστιών χρησιμοποιώντας το σχετικό 
διακόπτη και μη βασίζεστε στον ανιχνευτή σκεύους.

 ΠΡΟΕΙΔΟΠΟΊΗΣΗ: Η συσκευή και τα προσβάσιμα 
εξαρτήματά της μπορεί να ζεσταθούν κατά τη 

διάρκεια της χρήσης. Πρέπει να είστε προσεκτικοί, 
ώστε να αποφεύγετε τυχόν επαφή με τις αντιστάσεις. 
Τα παιδιά κάτω των 8 ετών δεν πρέπει να πλησιάζουν 
τη συσκευή, εκτός εάν επιτηρούνται διαρκώς.
ΕΠΙΤΡΕΠΟΜΕΝΗ ΧΡΗΣΗ

 ΠΡΟΣΟΧΗ: Η συσκευή δεν προορίζεται για χρήση 
σε συνδυασμό με εξωτερικό χρονοδιακόπτη ή 
ξεχωριστό σύστημα απομακρυσμένου ελέγχου.

 Η συσκευή αυτή έχει σχεδιαστεί για οικιακή 
χρήση καθώς και για παρόμοιες χρήσεις όπως: 
κουζίνες προσωπικού σε καταστήματα, γραφεία και 
άλλους χώρους εργασίας, αγροκτήματα, από 
πελάτες σε ξενοδοχεία, μοτέλ, bed & breakfast και 
άλλους χώρους κατοικίας. 

 Απαγορεύεται οποιαδήποτε άλλη χρήση (π.χ. 
θέρμανση δωματίων).

 Αυτή η συσκευή δεν προορίζεται για επαγγελματική 
χρήση. Μην χρησιμοποιείτε τη συσκευή σε εξωτερικό 
χώρο.
ΕΓΚΑΤΑΣΤΑΣΗ

 Ο χειρισμός και η εγκατάσταση της συσκευής 
πρέπει να γίνονται από δύο ή περισσότερα άτομα - 
κίνδυνος τραυματισμού. Χρησιμοποιείτε γάντια 
προστασίας για να αφαιρέσετε τη συσκευασία και να 
κάνετε την εγκατάσταση - κίνδυνος κοψίματος.

 Η εγκατάσταση, συμπεριλαμβανομένης της 
παροχής νερού (εάν υπάρχει), τις ηλεκτρικές συνδέσεις 
και τις επισκευές, πρέπει να πραγματοποιούνται από 
τεχνικά εξειδικευμένο προσωπικό. Μην επισκευάζετε 
και μην αντικαθιστάτε κανένα εξάρτημα της 
συσκευής, εκτός εάν αναφέρεται ρητά στο εγχειρίδιο 
χρήσης. Κρατήστε τα παιδιά μακριά από το χώρο 
εγκατάστασης. Μετά από την αποσυσκευασία της 
συσκευής, βεβαιωθείτε ότι δεν έχει προκληθεί ζημιά 
σε αυτήν κατά τη μεταφορά. Εάν παρουσιαστεί 
κάποιο πρόβλημα, επικοινωνήστε με τον 
αντιπρόσωπο ή με το πλησιέστερο Kέντρο Τεχνικής 
Υποστήριξης. Μετά την εγκατάσταση, τα υλικά 
συσκευασίας (πλαστικά, φελιζόλ, κ.λπ.) πρέπει να 
φυλάσσονται μακριά από τα παιδιά - κίνδυνος 
ασφυξίας. Η συσκευή πρέπει να αποσυνδέεται από 
την ηλεκτρική τροφοδοσία πριν από κάθε εργασία 
εγκατάστασης - κίνδυνος ηλεκτροπληξίας. Κατά την 
εγκατάσταση, βεβαιωθείτε ότι δεν έχει προκληθεί 
ζημιά στο καλώδιο τροφοδοσίας από τη συσκευή - 
κίνδυνος πυρκαγιάς ή ηλεκτροπληξίας. Ενεργοποιήστε 
τη συσκευή μόνο εφόσον ολοκληρωθεί η εγκατάσταση.

 Εκτελέστε όλες τις εργασίες κοπής πριν 
τοποθετήσετε το φούρνο στο έπιπλο και αφαιρέστε 
όλα τα ροκανίδια και τα πριονίδια.

 Αν η συσκευή δεν εγκατασταθεί πάνω σε ένα 
φούρνο, πρέπει να τοποθετηθεί ένα διαχωριστικό 
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πάνελ (δεν περιλαμβάνεται) στο χώρο κάτω από τη 
συσκευή.
ΗΛΕΚΤΡΙΚΕΣ ΠΡΟΕΙΔΟΠΟΙΗΣΕΙΣ

 Πρέπει να είναι δυνατή η αποσύνδεση της 
συσκευής από την ηλεκτρική τροφοδοσία με 
αφαίρεση του φις εάν η πρίζα είναι προσβάσιμη ή με 
χρήση του πολυπολικού διακόπτη που έχει 
εγκατασταθεί πριν από την πρίζα σύμφωνα με τα 
εθνικά πρότυπα ηλεκτρικής ασφάλειας και η συσκευή 
πρέπει να διαθέτει γείωση με βάση τα εθνικά πρότυπα 
ασφαλείας.

 Μη χρησιμοποιείτε καλώδια προέκτασης 
(μπαλαντέζες), πολύπριζα ή προσαρμογείς. Μετά την 
ολοκλήρωση της εγκατάστασης, δεν πρέπει να είναι 
δυνατή η πρόσβαση στα ηλεκτρικά εξαρτήματα. 
Μην χρησιμοποιείτε τη συσκευή όταν είστε βρεγμένος 
ή με γυμνά πόδια. Μη χρησιμοποιήσετε τη συσκευή 
εάν έχει φθαρεί το ηλεκτρικό καλώδιο ή το φις, εάν 
δεν λειτουργεί κανονικά, εάν έχει πέσει ή εάν έχει 
υποστεί άλλη ζημιά.

 Εάν το καλώδιο τροφοδοσίας έχει υποστεί ζημιά, 
πρέπει να αντικατασταθεί από τον κατασκευαστή, 
τον αντιπρόσωπο τεχνικής υποστήριξης ή άλλα 
καταρτισμένα άτομα, ώστε να αποφευχθούν τυχόν 
κίνδυνοι - κίνδυνος ηλεκτροπληξίας.
ΣΥΝΤΗΡΗΣΗ ΚΑΙ ΚΑΘΑΡΙΣΜΟΣ

 ΠΡΟΕΙΔΟΠΟΙΗΣΗ: Πριν από οποιαδήποτε εργασία 
συντήρησης, βεβαιωθείτε ότι η συσκευή είναι σβηστή 
και αποσυνδεδεμένη από το δίκτυο τροφοδοσίας 
Ποτέ μην χρησιμοποιείτε συσκευές καθαρισμού με 
ατμό - κίνδυνος ηλεκτροπληξίας.

 Μην χρησιμοποιείτε αποξεστικά ή διαβρωτικά 
προϊόντα, καθαριστικά με βάση τη χλωρίνη ή 
συρμάτινα σφουγγαράκια.
ΑΠΟΡΡΙΨΗ ΥΛΙΚΩΝ ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑΣ
Τα υλικά της συσκευασίας είναι 100% ανακυκλώσιμα και φέρουν το 
σύμβολο της ανακύκλωσης .
Συνεπώς, τα διάφορα υλικά συσκευασίας πρέπει να απορρίπτονται 
υπεύθυνα και με πλήρη συμμόρφωση των κανονισμών των τοπικών αρχών 
που διέπουν την απόρριψη απορριμμάτων.

ΑΠΟΡΡΙΨΗ ΗΛΕΚΤΡΙΚΩΝ ΟΙΚΙΑΚΩΝ ΣΥΣΚΕΥΩΝ
Η συσκευή αυτή έχει κατασκευαστεί από ανακυκλώσιμα ή 
επαναχρησιμοποιήσιμα υλικά. Απορρίψτε σύμφωνα με τους τοπικούς 
κανονισμούς περί απόρριψης των απορριμμάτων. Για περαιτέρω 
πληροφορίες σχετικά με την επεξεργασία, την ανάκτηση και την 
ανακύκλωση των ηλεκτρικών οικιακών συσκευών, επικοινωνήστε με τις 
αρμόδιες τοπικές αρχές, την υπηρεσία συλλογής οικιακών αποβλήτων ή το 
κατάστημα από όπου αγοράσατε αυτό το προϊόν. Αυτή η συσκευή φέρει 
σήμανση σύμφωνα με την ευρωπαϊκή οδηγία 2012/19/ΕΕ σχετικά με τα 
απόβλητα ειδών ηλεκτρικού και ηλεκτρονικού εξοπλισμού (ΑΗΗΕ). 
Εξασφαλίζοντας τη σωστή απόρριψη αυτού του προϊόντος, θα βοηθήσετε 
στην αποτροπή των πιθανά βλαβερών συνεπειών για το περιβάλλον και την 
ανθρώπινη υγεία.

Το σύμβολο  στο προϊόν ή στα συνοδευτικά έντυπα υποδεικνύει ότι πρέπει 
να αντιμετωπίζεται ως οικιακό απόρριμμα αλλά πρέπει να μεταφέρετε στο 
κατάλληλο κέντρο συλλογής για ανακύκλωση ηλεκτρονικού και ηλεκτρικού 
εξοπλισμού.

ΣΥΜΒΟΥΛΕΣ ΓΙΑ ΕΞΟΙΚΟΝΟΜΗΣΗ ΕΝΕΡΓΕΙΑΣ
Αξιοποιήστε στο έπακρο την υπολειπόμενη θερμότητα της ζεστής εστίας 
σβήνοντάς την μερικά λεπτά πριν ολοκληρωθεί το μαγείρεμα.
Η βάση της κατσαρόλας ή του τηγανιού πρέπει να καλύπτει εντελώς τη 
ζεστή εστία. Ένα μικρότερο δοχείο από την εστία προκαλεί άσκοπη απώλεια 
ενεργειας. 
Σκεπάζετε τις κατσαρόλες και τα τηγάνια σας κατά το μαγείρεμα με καπάκια 
σφιχτής εφαρμογής και χρησιμοποιείτε όσο λιγότερο νερό μπορείτε. 
Το μαγείρεμα χωρίς καπάκι αυξάνει σε μεγάλο βαθμό την κατανάλωση 
ενέργειας.
Χρησιμοποιείτε μόνο κατσαρόλες και τηγάνια με επίπεδη βάση.

ΔΗΛΩΣΗ ΣΥΜΜΟΡΦΩΣΗΣ
Αυτή η συσκευή ανταποκρίνεται στις απαιτήσεις οικολογικής σχεδίασης 
του ευρωπαϊκού κανονισμού υπ’αριθ. 66/2014, σύμφωνα με το ευρωπαϊκό 
πρότυπο EN 60350-2.

ΣΗΜΕΙΩΣΗ
Τα άτομα με βηματοδότη ή παρόμοια ιατρική συσκευή θα πρέπει να 
προσέχουν όταν στέκονται κοντά σε αυτή την επαγωγική εστία ενώ 
είναι ενεργοποιημένη. Το ηλεκτρομαγνητικό πεδίο μπορεί να επηρεάσει 
τον βηματοδότη ή παρόμοια συσκευή. Συμβουλευτείτε το γιατρό σας 
ή τον κατασκευαστή του βηματοδότη ή παρόμοιας ιατρικής συσκευής 
για πρόσθετες πληροφορίες σχετικά με τα αποτελέσματά της με τα 
ηλεκτρομαγνητικά πεδία της επαγωγικής εστίας. 
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ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ ΠΡΟΪΟΝΤΟΣ

ΠΙΝΑΚΑΣ ΕΛΕΓΧΟΥ

1.	 Κουμπί ενεργοποίησης/απενεργοποίησης
2.	 Ενδεικτική λυχνία - μονάδα εστιών 

ενεργοποιημένη
3.	 Κουμπί «6th Sense» (ειδικές λειτουργίες)

4.	 Ενδεικτική λυχνία - κλείδωμα πλήκτρων 
ενεργό

5.	 Κλείδωμα πλήκτρων
6.	 Οθόνη επιλογής εστίας

7.	 Κουμπί απενεργοποίησης εστίας
8.	 Πληκτρολόγιο
9.	 Κουμπί γρήγορης θέρμανσης
10.	Οθόνη «Διαχείριση λειτουργιών» 

1 32 4 5

6 107 98

1

2

1.	 Ζώνη μαγειρέματος
2.	 Πίνακας ελέγχου
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ΠΡΩΤΗ ΧΡΗΣΗ

ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΉ ΧΡΉΣΗ

ΠΏΣ ΝΑ ΧΡΗΣΙΜΟΠΟΙΕΊΤΕ ΤΗ ΣΥΣΚΕΥΉ

ΑΞΕΣΟΥΆΡ

  ΕΝΕΡΓΟΠΟΙΗΣΗ/ΑΠΕΝΕΡΓΟΠΟΙΗΣΗ ΜΟΝΑΔΑΣ ΕΣΤΙΩΝ
Για να ενεργοποιήσετε τη μονάδα εστιών, πατήστε το πλήκτρο 
ενεργοποίησης για περίπου 1 δευτερόλεπτα μέχρι να ανάψει η οθόνη.
Η μονάδα εστιών απενεργοποιείται αυτόματα μετά από 10 δευτερόλεπτα 
εάν σε αυτό το διάστημα δεν επιλέξετε καμία λειτουργία.
Για απενεργοποίηση, πατήστε το ίδιο κουμπί μέχρι να απενεργοποιηθούν 
οι ενδείξεις. Όλες οι εστίες είναι απενεργοποιημένες. Η εστία σβήνει όταν 
πιέσετε οποιοδήποτε κουμπί για περισσότερο από 10 δευτερόλεπτα.
Αν η μονάδα εστιών χρησιμοποιείται, με την απενεργοποίησή της 
απενεργοποιούνται όλες οι εστίες και η ένδειξη υπολειπόμενης θερμότητας, 
“H“, θα παραμείνει αναμμένη μέχρι να κρυώσουν όλες οι εστίες.

ΕΠΙΛΟΓΉ ΖΏΝΗΣ ΜΑΓΕΙΡΈΜΑΤΟΣ
Μπορείτε να επιλέξετε τη ζώνη μαγειρέματος από την αριστερή οθόνη 
πιέζοντας τον αντίστοιχο πλαίσιο. Οι επιλεγμένες ζώνες τονίζονται. 

ΕΠΙΛΟΓΉ ΕΥΈΛΙΚΤΗΣ ΖΏΝΗΣ
Η ευέλικτη ζώνη είναι η περιοχή όπου υπάρχουν παράλληλα πολλές ζώνες 
μαγειρέματος και μπορεί να χρησιμοποιηθεί και ως μία μεμονωμένη ζώνη 
μαγειρέματος.

Για να δημιουργήσετε μια ευέλικτη ζώνη:
Επιλέξτε ταυτόχρονα πολλαπλά πλαίσια ή σύρετε το δάκτυλό σας κατά 
μήκος των πλαισίων ενώνοντας σταδιακά τα πλαίσια μαζί.

Για να διαχωρίσετε μια ευέλικτη ζώνη:
Κρατήστε πατημένο το πλαίσιο που αντιστοιχεί στη ζώνη που θέλετε να 
χωρίσετε για 3 δευτερόλεπτα. Εναλλακτικά, πατήστε το κουμπί “διαχωρισμός 
ζώνης“  που εμφανίζεται στην οθόνη διαχείρισης λειτουργιών.
Όταν χωριστεί η ζώνη μαγειρέματος, και για τις δύο ξεχωριστές ζώνες 
ρυθμίζεται το ίδιο επίπεδο ισχύος. 

Εάν δεν καλυφθούν όλες οι ζώνες μαγειρέματος από το σκεύος σε 30 
δευτερόλεπτα, στην αριστερή οθόνη εμφανίζεται μια πυκνή λωρίδα. 
Μπορείτε να ενεργοποιήσετε ξανά την περιοχή με την εντολή “Add pot“ 
(Προσθήκη κατσαρόλας) στη δεξιά οθόνη.

ΚΑΤΣΑΡΌΛΕΣ ΚΑΙ ΤΗΓΆΝΙΑ  
Χρησιμοποιείτε μόνο τηγάνια και κατσαρόλες από 
σιδηρομαγνητικό υλικό που είναι κατάλληλα για 
χρήση με τις επαγωγικές εστίες. Για να προσδιορίσετε 
αν μια κατσαρόλα είναι κατάλληλη, ελέγξτε αν έχει το 
σύμβολο  (συνήθως είναι τυπωμένο στην κάτω 

επιφάνεια). Μπορείτε να χρησιμοποιήσετε ένα μαγνήτη για να ελέγξετε αν 
οι κατσαρόλες είναι μαγνητικές. 
Η ποιότητα και η κατασκευή της βάσης της κατσαρόλας μπορεί να αλλάξει την 
απόδοση μαγειρέματος. Ορισμένες ενδείξεις σχετικά με τη διάμετρο της βάσης 
δεν αντιστοιχούν στην πραγματική διάμετρο της σιδηρομαγνητικής επιφάνειας.

ΆΔΕΙΕΣ ΚΑΤΣΑΡΌΛΕΣ ΚΑΙ ΚΑΤΣΑΡΌΛΕΣ ΜΕ ΛΕΠΤΉ ΒΆΣΗ
Μη χρησιμοποιείτε κενά σκεύη (κατσαρόλες και τηγάνια) όταν η μονάδα 
εστιών είναι ενεργοποιημένη. Η εστία διαθέτει ένα εσωτερικό σύστημα 
ασφάλειας που παρακολουθεί τη θερμοκρασία, ενεργοποιώντας τη 
λειτουργία "αυτόματης απενεργοποίησης" όταν ανιχνεύονται υψηλές 
θερμοκρασίες. Όταν χρησιμοποιείται με άδειες κατσαρόλες ή κατσαρόλες 
με λεπτή βάση, η θερμοκρασία μπορεί να ανεβεί πολύ γρήγορα και η 
λειτουργία "αυτόματης απενεργοποίησης" να μην ενεργοποιηθεί άμεσα, 
προκαλώντας ζημιά στο σκεύος ή και στην επιφάνεια της εστίας. Αν συμβεί 
αυτό, μην αγγίζετε τίποτα και περιμένετε τα διάφορα μέρη να κρυώσουν.
Αν εμφανιστεί κάποιο σφάλμα, καλέστε το κέντρο σέρβις. 

ΟΧΙΟK

ΕΛΆΧΙΣΤΗ ΔΙΆΜΕΤΡΟΣ ΒΆΣΗΣ ΚΑΤΣΑΡΌΛΑΣ/ΤΗΓΑΝΙΟΎ ΓΙΑ ΤΙΣ 
ΔΙΆΦΟΡΕΣ ΠΕΡΙΟΧΈΣ ΜΑΓΕΙΡΈΜΑΤΟΣ
Για να βεβαιωθείτε ότι η μονάδα εστιών λειτουργεί κανονικά, η κατσαρόλα 
πρέπει να καλύπτει ένα ή περισσότερα από τα σημεία αναφοράς που 
υποδεικνύονται στην επιφάνεια της μονάδας εστιών και πρέπει να έχουν 
την απαιτούμενη ελάχιστη διάμετρο. 

120

100

220 240

Μπορείτε να αλλάξετε τις ρυθμίσεις της μονάδας εστιών σε οποιαδήποτε 
στιγμή. Για να αλλάξετε τις ρυθμίσεις, κάντε κλικ στο σύμβολο  που 
εμφανίζεται στην οθόνη διαχείρισης λειτουργιών.

Από το μενού ρυθμίσεων μπορείτε να:
•	 επιλέξετε γλώσσα,
•	 ρυθμίσετε τη φωτεινότητα,
•	 ρυθμίσετε την ένταση των ηχητικών προειδοποιήσεων,
•	 ρυθμίσετε τους τόνους των πλήκτρων,
•	 ρυθμίσετε την ισχύ της μονάδας εστιών,

•	 επαναφέρετε τις εργοστασιακές ρυθμίσεις της μονάδας εστιών,
•	 ελέγξετε την έκδοση του εγκατεστημένου λογισμικού.

Αν παρουσιαστεί διακοπή ρεύματος, οι ρυθμίσεις διατηρούνται.

ΡΎΘΜΙΣΗ ΤΗΣ ΙΣΧΥΟΣ ΤΗΣ ΜΟΝΑΔΑΣ ΕΣΤΙΩΝ
Το μέγιστο επίπεδο ισχύος της μονάδας εστιών μπορεί να ρυθμιστεί 
από το μενού ρυθμίσεων, σύμφωνα με τις απαιτήσεις ή ανάλογα με τη 
διάρκεια του χρονοδιακόπτη.
Τα διαθέσιμα επίπεδα ισχύος είναι: 4,0kW – 6,0kW – 7,4kW – 11,0kW.
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ΕΝΕΡΓΟΠΟΊΗΣΗ/ΑΠΕΝΕΡΓΟΠΟΊΗΣΗ ΕΣΤΙΏΝ ΚΑΙ ΡΎΘΜΙΣΗ ΙΣΧΎΟΣ

Για να ενεργοποιήσετε τις εστίες:
1.	 Ενεργοποιήστε τη μονάδα εστιών. Αν το σκεύος βρίσκεται ήδη στη 

θέση του, η εστία το εντοπίζει αυτόματα. Για να επιλέξετε την ισχύ, 
επιλέξτε την προτεινόμενη περιοχή.

2.	 Τοποθετήστε την κατσαρόλα στην επιλεγμένη περιοχή και βεβαιωθείτε 
ότι καλύπτει ένα ή περισσότερα από τα σημάδια αναφοράς στην 
επιφάνεια της μονάδας εστιών. 

          

     *

* Η χρήση αυτής της θέσης θα σας επιτρέψει να ωφεληθείτε από την μέγιστη ισχύ.
Σημείωση: Μην καλύπτετε την οθόνη ή το πληκτρολόγιο με εξαρτήματα. Αν ένα 
εξάρτημα κουζίνας καλύπτει μία από τις οθόνες, η εστία μπορεί να μην λειτουργεί 
σωστά. Στη δεξιά οθόνη εμφανίζεται το μήνυμα “CHECK TOUCH AREA, remove 
the object within one minute“ (ΕΛΕΓΞΤΕ ΤΗΝ ΕΠΙΦΑΝΕΙΑ ΑΦΗΣ, αφαιρέστε 
το αντικείμενο εντός ενός λεπτού). Αφαιρέστε το αντικείμενο και περιμένετε 
να εξαφανιστεί το μήνυμα. Αν το πρόβλημα παραμένει, αποσυνδέστε και 
επανασυνδέστε το ρεύμα στις εστίες.
Στις ζώνες μαγειρέματος κοντά στον πίνακα ελέγχου, συνιστάται να διατηρείτε τις 
κατσαρόλες και τα τηγάνια μέσα στα σημάδια (υπολογίζοντας την κάτω επιφάνεια 
και το άνω άκρο, δεδομένου ότι το τελευταίο συνήθως είναι πιο φαρδύ).
Αυτό εμποδίζει την υπερθέρμανση της επιφάνειας αφής. Όταν μαγειρεύετε 
στο γκριλ ή τηγανίζετε, σας συμβουλεύουμε να χρησιμοποιείτε τις πίσω 
ζώνες μαγειρέματος, όταν αυτό είναι δυνατό. 

3.	 Επιλέξτε την εστία ή την ευέλικτη περιοχή από την αριστερή οθόνη.
4.	 Ρυθμίστε το επιθυμητό επίπεδο ισχύος πιέζοντας ή μετακινώντας το 

δάχτυλο σας οριζόντια κατά μήκος του πληκτρολογίου. 

T επιλεγμένο επίπεδο ισχύος θα εμφανιστεί στο πλαίσιο της επιλεγμένης 
εστίας.

Κάθε εστία έχει διαφορετικές ρυθμίσει ισχύος που ξεκινούν από “1“ 
(ελάχιστη ισχύς) έως “18“ (μέγιστη ισχύς).
Χρησιμοποιώντας το πληκτρολόγιο, μπορείτε επίσης να επιλέξετε την 
λειτουργία ταχείας θέρμανσης, που θα εμφανιστεί στην οθόνη με το 
γράμμα “P“.

Σημείωση: Το πλαίσιο της εστίας αναβοσβήνει αν η κατσαρόλα δεν είναι 
κατάλληλη για επαγωγικό μαγείρεμα, εάν δεν είναι τοποθετημένη σωστά ή 
δεν είναι κατάλληλου μεγέθους. Εάν εντός 30 δευτερολέπτων δεν ανιχνευτεί 
σκεύος, η μονάδα εστιών σβήνει.

Για να απενεργοποιήσετε τις εστίες:
Επιλέξτε την εστία στην αριστερή οθόνη και πατήστε το κουμπί 
απενεργοποίησης “OFF“ στην επάνω πλευρά του πληκτρολογίου. Εάν η 
εστία είναι ακόμη ζεστή, στο αντίστοιχο πλαίσιο εμφανίζεται η ένδειξη 
υπολειπόμενης θερμότητας “H“.

H

  ADD POT (ΠΡΟΣΘΉΚΗ ΚΑΤΣΑΡΌΛΑΣ)
Όταν χρησιμοποιείτε την περιοχή που αποτελείται από πολλές ζώνες, 
το σκεύος μπορεί να τοποθετηθεί οπουδήποτε στην ενεργή περιοχή. Η 
εστία θα αναγνωρίσει αυτόματα την τρέχουσα τοποθέτηση του σκεύους. 
Αν θέλετε να προσθέσετε ένα επιπλέον σκεύος στην ενεργή εστία, 
χρησιμοποιήστε την εντολή “Add pot“ (Προσθήκη κατσαρόλας)  για να 
μπορέσει η εστία να εντοπίσει το σκεύος.

  ΚΛΕΊΔΩΜΑ ΠΛΉΚΤΡΩΝ
Για να αποτραπεί η τυχαία ενεργοποίηση της εστίας κατά τη διάρκεια 
καθαρισμού ή για να αποφευχθεί η τυχαία ενεργοποίηση των εστιών κατά 
τη διάρκεια του μαγειρέματος, πατήστε το κουμπί “Κλείδωμα πλήκτρων“ 

 για 3 δευτερόλεπτα: Ένας ήχος μπιπ και μια προειδοποιητική λυχνία 
υποδεικνύουν ότι η λειτουργία ενεργοποιήθηκε. 
Ο πίνακας ελέγχου είναι κλειδωμένος, εκτός από το πλήκτρο 
απενεργοποίησης “OFF“. 
Για την εκ νέου ενεργοποίηση των χειριστηρίων, πατήστε το κουμπί 
“Κλείδωμα πλήκτρων“  ξανά για 3 δευτερόλεπτα. Η προειδοποιητική 
λυχνία σβήνει και η μονάδα εστιών είναι και πάλι ενεργή.

  ΧΡΟΝΟΔΙΑΚΟΠΤΗΣ
Όταν η μονάδα εστιών είναι απενεργοποιημένη, μπορείτε να 
χρησιμοποιήσετε τη δεξιά οθόνη ως χρονοδιακόπτη.

Για να ενεργοποιήσετε το χρονοδιακόπτη:
1.	 Ενεργοποιήστε τη μονάδα εστιών.
2.	 Πατήστε το εικονίδιο της κλεψύδρας  που εμφανίζεται στην οθόνη 

διαχείρισης λειτουργιών.
3.	 Χρησιμοποιήστε τα κουμπιά “+“/“–“ για να ρυθμίσετε το χρόνο.
4.	 Όταν συμπληρωθεί το χρονικό διάστημα που ρυθμίστηκε, 

ενεργοποιείται ένα ηχητικό σήμα.

Για να αλλάξετε ή να απενεργοποιήσετε το χρονοδιακόπτη:
1.	 Πατήστε το εικονίδιο της κλεψύδρας  που εμφανίζεται στην οθόνη 

διαχείρισης λειτουργιών.
2.	 Χρησιμοποιήστε τα κουμπιά “+“ και “–“ για να ρυθμίσετε ξανά το χρόνο ή 

πατήστε το κουμπί “STOP“ για να απενεργοποιήσετε το χρονοδιακόπτη.

  ΡΎΘΜΙΣΗ ΧΡΌΝΟΥ ΜΑΓΕΙΡΈΜΑΤΟΣ
Οι εστίες μπορούν να προγραμματιστούν ώστε να απενεργοποιούνται 
αυτόματα.

Για ρύθμιση του χρόνου μαγειρέματος:
1.	 Επιλέξτε τη ζώνη μαγειρέματος και ρυθμίστε το επίπεδο ισχύος που 

επιθυμείτε.
2.	 Πατήστε το εικονίδιο του χρονόμετρου  που εμφανίζεται στην 

οθόνη διαχείρισης λειτουργιών.
3.	 Χρησιμοποιήστε τα κουμπιά “+“/“–“ για να ρυθμίσετε το χρόνο.
4.	 Όταν λήξει ο χρόνος, ενεργοποιείται ένα ηχητικό σήμα και η εστία 

απενεργοποιείται αυτόματα.

Για να αλλάξετε ή να απενεργοποιήσετε το χρονοδιακόπτη μαγειρέματος:
1.	 Επιλέξτε την ενεργή ζώνη μαγειρέματος.
2.	 Πατήστε το εικονίδιο του χρονόμετρου  που εμφανίζεται στην 

οθόνη διαχείρισης λειτουργιών.
3.	 Χρησιμοποιήστε τα κουμπιά “+“ και “–“ για να ρυθμίσετε ξανά το χρόνο 

ή πατήστε το κουμπί “STOP“ για να διαγράψετε το χρόνο μαγειρέματος.

Ο χρόνος μαγειρέματος μπορεί να ρυθμιστεί για κάθε ζώνη ή ευέλικτη 
περιοχή ακολουθώντας τα ίδια βήματα.
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ΕΙΔΙΚΈΣ ΛΕΙΤΟΥΡΓΊΕΣ

  6th SENSE
Το κουμπί “6th Sense“ επιτρέπει στους χρήστες να χρησιμοποιούν μια 
σειρά από ειδικές λειτουργίες:
•	 Assisted Cooking (Μαγείρεμα με βοήθεια)
•	 Chef Control
•	 Flexifull
Στη δεξιά οθόνη διαχείρισης λειτουργιών, μπορείτε να πλοηγηθείτε στις 
ειδικές λειτουργίες και να επιλέξετε αυτήν που επιθυμείτε.
Με τα βέλη,   μπορείτε να κυλήσετε τις διαθέσιμες επιλογές.
Χρησιμοποιήστε το κουμπί  για επιβεβαίωση της επιλογής και το διπλό 
βέλος  για επιστροφής το προηγούμενο μενού.

ASSISTED COOKING (ΜΑΓΕΊΡΕΜΑ ΜΕ ΒΟΉΘΕΙΑ)
Αυτή η λειτουργία σας επιτρέπει να επιλέξετε μία από τις προεπιλεγμένες 
λειτουργίες που βοηθούν στο μαγείρεμα μιας σειρά διαφορετικών 
φαγητών με τον καλύτερο δυνατό τρόπο.
Η μονάδα εστιών υποστηρίζει το χρήστη παρέχοντας τις ιδανικές 
συνθήκες θέρμανσης και προσθήκης καρυκευμάτων στο σκεύος. 
Παρέχει επίσης οδηγίες που πρέπει να ακολουθηθούν κατά τη διάρκεια 
των διαφόρων σταδίων μαγειρέματος, προκειμένου να επιτευχθεί το 
βέλτιστο αποτέλεσμα.

Για να ενεργοποιήσετε τη λειτουργία Assisted Cooking” (Μαγείρεμα με 
βοήθεια):
1.	 Πιέστε το κουμπί 6th Sense.
2.	 Επιλέξτε “Assisted Cooking” (Μαγείρεμα με βοήθεια) από την οθόνη 

διαχείρισης λειτουργιών και πατήστε επιβεβαίωση. 

6TH SENSE MENU

Assisted Cooking

3.	 Επιλέξτε την κατηγορία φαγητού που σκοπεύετε να μαγειρέψετε και 
επιβεβαιώστε.

SELECT FOOD

Vegetables  
4.	 Επιλέξτε τον τρόπο μαγειρέματος και επιβεβαιώστε. 

SELECT MODE

Grilling

Pan frying

Boiling
 

5.	 Επιλέξτε τις συνθήκες μαγειρέματος και επιβεβαιώστε.

SELECT THICKNESS

Thick

Thin

6.	 Τοποθετήστε το σκεύος στη θέση του, διασφαλίζοντας ότι καλύπτει 
τουλάχιστον δύο από τα σημεία αναφοράς στην επιφάνεια της μονάδα 
εστιών.

Η λειτουργία μαγειρέματος “Moka“ είναι η μοναδική που επιτρέπει την 
κάλυψη μόνο ενός σημείου αναφοράς.

Παρακάτω παρατίθεται ένα παράδειγμα τοποθέτησης για μερικά 
εξαρτήματα.

7.	 Επιλέξτε την επιθυμητή ζώνη μαγειρέματος από την αριστερή οθόνη. 
Στην επιλεγμένη ζώνη εμφανίζεται ένα “A“. Οι διαθέσιμες ζώνες που 

συνιστώνται για την τοποθέτηση του εξαρτήματος εμφανίζονται στην 
οθόνη.

8.	 Στη δεξιά οθόνη, εμφανίζονται οι οδηγίες που πρέπει να ακολουθήσετε 
(π.χ.“Add Oil” (Προσθέστε λάδι) ή “Add food“ (Προσθέστε τρόφιμα)). 
Στο τέλος κάθε σταδίου, ο χρήστης πρέπει να επιβεβαιώσει την εντολή 
και να προχωρήσει με το μαγείρεμα.

9.	 Αν είναι απαραίτητο, το προεπιλεγμένο επίπεδο ισχύος μπορεί α 
αλλάξει οποιαδήποτε στιγμή, χρησιμοποιώντας τα κουμπιά “+“ και “–“.

10.	Όταν ολοκληρωθεί το μαγείρεμα, πατήστε το κουμπί “STOP“ για 
απενεργοποίηση της εστίας μαγειρέματος. Αν χρησιμοποιήθηκαν 
πολλαπλές εστίες κατά τη διάρκεια μαγειρέματος, πρέπει πρώτα να 
επιλέξετε ποια εστία θέλετε να απενεργοποιήσετε.

Pasta

Boiling

Σημείωση: Η λειτουργία “Assisted Cooking” (Μαγείρεμα με βοήθεια) μπορεί να 
ενεργοποιηθεί και όταν μία ή περισσότερες εστίες είναι ήδη ενεργοποιημένες.

Για να ενεργοποιήσετε τη λειτουργία “Assisted Cooking” (Μαγείρεμα με 
βοήθεια) για περισσότερες εστίες:
Μετά την ενεργοποίηση της λειτουργίας “Assisted Cooking” (Μαγείρεμα 
με βοήθεια) για την πρώτη εστία, πατήστε ξανά το κουμπί “6th Sense“ και 
επαναλάβετε την διαδικασία ενεργοποίησης για τη νέα εστία. Δεν μπορείτε 
να επιλέξετε τις εστίες που είναι ήδη ενεργοποιημένες.

Σημείωση: Μπορείτε να χρησιμοποιήσετε έως και 6 εστίες με τη λειτουργία 
“Assisted Cooking” (Μαγείρεμα με βοήθεια), με την προϋπόθεση ότι η επιλεγμένη 
ρύθμιση του επιπέδου ισχύος το επιτρέπει.
Οι εστίες δεν μπορούν να συνδυαστούν για να σχηματίσουν μια μεγαλύτερη 
περιοχή.

Για συμβατικό μαγείρεμα όταν είναι ενεργή η λειτουργία “Assisted 
Cooking” (Μαγείρεμα με βοήθεια):
Όταν η λειτουργία “Assisted Cooking” (Μαγείρεμα με βοήθεια)είναι ενεργή, 
μπορείτε να επιλέξετε την εστία που επιθυμείτε να ενεργοποιήσετε από την 
αριστερή οθόνη και να ρυθμίσετε το επίπεδο ισχύος για τη συγκεκριμένη 
εστία, πριν προχωρήσετε στη χρήση με αυτόν τον κανονικό τρόπο.

Επιλέξιμες λειτουργίες 

ΚΑΤΗΓΟΡΊΑ ΤΡΟΦΊΜΩΝ ΜΕΘΟΔΟΣ

Κρέας Ψήσιμο στο γκριλ, τηγάνισμα, βράσιμο

Ψάρι Ψήσιμο στο γκριλ, τηγάνισμα, βράσιμο

Λαχανικά Ψήσιμο στο γκριλ, τηγάνισμα, βράσιμο

Σάλτσες, ζωμοί, 
σούπες

Σάλτσες (τομάτα, κρεμώδεις σούπες, μπεσαμέλα)
Σούπες (τσιγάρισμα, χωρίς προθέρμανση)

Γλυκά Κρέμα, πανακότα, λειωμένη σοκολάτα, τηγανίτες

Αυγά Τηγανιτά αυγά, ομελέτα, βράσιμο (βραστά αυγά, μελάτα), 
ομελέτα, σκραμπλ

Τυριά Ψήσιμο στο γκριλ, τηγάνισμα, φοντί

Ρύζι και ζυμαρικά Βράσιμο, τηγάνισμα, ριζότο, ριζόγαλο

Αναψυκτικά
Σιγοβράσιμο (γάλα), νερό (βράσιμο, σιγοβράσιμο), 
μόκα

Εξατομίκευση
βράσιμο, ψήσιμο στο γκριλ, τηγάνισμα, σιγοβράσιμο, 
λειώσιμο
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ΒΑΣΙΚΈΣ ΜΈΘΟΔΟΙ ΜΑΓΕΙΡΈΜΑΤΟΣ
(Κάθε μέθοδος ενδέχεται να περιλαμβάνει πρόσθετες επιλογές) 

  ΛΙΏΣΙΜΟ
Αυτή η λειτουργία επιτρέπει να φτάσει το φαγητό στην ιδανική 
θερμοκρασία για λιώσιμο και να διατηρηθεί αυτή η κατάσταση του 
φαγητού χωρίς να υπάρχει κίνδυνος να καεί. 
Αυτή η μέθοδος είναι ιδανική προκειμένου να μην επηρεαστούν ευαίσθητα 
τρόφιμα όπως η σοκολάτα και τα αποτρέπει από το να κολλήσουν στην 
κατσαρόλα.
Ο βαθμός μαγειρέματος μπορεί να ρυθμιστεί οποιαδήποτε στιγμή 
χρησιμοποιώντας τα κουμπιά “+“ και “–“ στη δεξιά οθόνη.

  ΣΙΓΟΒΡΆΣΙΜΟ
Για πιάτα που απαιτούν αργό μαγείρεμα και για αργή εξάτμιση υγρών, 
διατηρώντας την κατάσταση του φαγητού χωρίς να υπάρχει κίνδυνος να 
καεί το φαγητό. Αυτή η μέθοδος δεν επηρεάζει αρνητικά το φαγητό και 
προλαμβάνει το κόλλημα στην κατσαρόλα. 
Η ποιότητα και ο τύπος του σκεύους μπορεί να επηρεάσει την απόδοση η 
τους χρόνους μαγειρέματος.
Ο βαθμός μαγειρέματος μπορεί να ρυθμιστεί οποιαδήποτε στιγμή 
χρησιμοποιώντας τα κουμπιά “+“ και “–“ στη δεξιά οθόνη.

  ΒΡΆΣΙΜΟ*
Για την αποτελεσματικό ζέσταμα νερού και για την προειδοποίηση του 
χρήστη όταν αρχίζει να βράζει, με ένα ηχητικό και οπτικό σήμα. 
Ενώ βρίσκεται σε αναμονή επιβεβαίωσης από το χρήστη, το σύστημα 
διατηρεί το νερό σε ελεγχόμενο βράσιμο, αποτρέποντας τις διαρροές 
και την απώλεια ενέργειας. Ενώ είναι ενεργή αυτή η λειτουργία, ένας 
ηχητικός συναγερμό προειδοποιεί το χρήστη εάν το σκεύος είναι άδειο 
(χωρίς νερό) ή εάν έχει εξαντληθεί το νερό από το βράσιμο.
Ο βαθμός μαγειρέματος μπορεί να ρυθμιστεί οποιαδήποτε στιγμή 
χρησιμοποιώντας τα κουμπιά “+“ και “–“ στη δεξιά οθόνη.
Προσθέστε αλάτι μόνο αφού ηχήσει η προειδοποίηση βρασμού.

  ΤΗΓΆΝΙΣΜΑ*
Για να προθερμάνετε ή να προσθέσετε καρυκεύματα σε ένα άδειο σκεύος. 
Ένα ηχητικό και οπτικό σήμα υποδεικνύει ότι η ιδανική θερμοκρασία 
επιτεύχθηκε για να προστεθεί το φαγητό στο σκεύος. Ενώ βρίσκεται σε 
αναμονή για την επιβεβαίωση από τον χρήστη, το σύστημα διατηρεί το 
σκεύος σε ελεγχόμενη θερμοκρασία, χωρίς να το αφήνει να φτάσει σε 
επιζήμιες θερμοκρασίες και για αποφυγή σπατάλης ενέργειας.
Για βέλτιστες συνθήκες, χρησιμοποιήστε αυτή τη λειτουργία για σκεύη 
και προσθήκη καρυκευμάτων σε θερμοκρασία δωματίου.
Ο βαθμός μαγειρέματος μπορεί να ρυθμιστεί οποιαδήποτε στιγμή 
χρησιμοποιώντας τα κουμπιά “+“ και “–“ στη δεξιά οθόνη.
Ειδικά εξαρτήματα πρέπει να χρησιμοποιούνται για τη συγκεκριμένη 
λειτουργία.
Μην χρησιμοποιείτε το καπάκι - για την προστασία από τις εκτινάξεις, 
συνιστάται η χρήση ενός ειδικού προστατευτικού εξαρτήματος.
Συνιστάται να χρησιμοποιείτε λάδια που είναι κατάλληλα για τηγάνισμα, 
όταν χρησιμοποιείτε αυτή τη λειτουργία, όπως σπορέλαιο ή άλλους 
τύπους. Όταν χρησιμοποιείτε διαφορετικά λάδια, να είστε ιδιαίτερα 
προσεκτικοί στο μαγείρεμα κατά την πρώτη χρήση.

  ΨΉΣΙΜΟ*
Αυτή η λειτουργία σας επιτρέπει το βέλτιστο ψήσιμο πολλών τροφίμων, 
ανάλογα με το πάχος τους. Όταν επιτευχθεί η ιδανική θερμοκρασία για να 
προστεθούν τα τρόφιμα, η εστία εκπέμπει έναν ήχο “μπιπ“. Στη συνέχεια η 
εστία σταθεροποιεί τη θερμοκρασία κατά τη διάρκεια μαγειρέματος. Μόλις 
ο χρήστης επιβεβαιώσει ότι προστέθηκαν τα τρόφιμα, αρχίζει το ψήσιμο.
Συνιστάται να προετοιμάζετε τα τρόφιμα κατά το στάδιο προθέρμανσης 
και να τα προσθέτετε μόλις ακουστεί ο χαρακτηριστικός ήχος.
Για βέλτιστες συνθήκες, χρησιμοποιήστε αυτή τη λειτουργία για σκεύη 
και προσθήκη καρυκευμάτων σε θερμοκρασία δωματίου.
Ο βαθμός μαγειρέματος μπορεί να ρυθμιστεί οποιαδήποτε στιγμή 
χρησιμοποιώντας τα κουμπιά “+“ και “–“ στη δεξιά οθόνη.
Αν δεν χρησιμοποιείτε τη μεταλλική σχάρα που προορίζεται γι-αυτό 
το σκοπό, δώστε ιδιαίτερη προσοχή όταν χρησιμοποιείτε για πρώτη 
φορά της λειτουργία γκριλ, καθώς η ποιότητα της βάσης ενδέχεται να 
επηρεάσει τους χρόνους θέρμανσης. Σκεύη με λεπτή βάση μπορεί να 
φτάσουν σε πολύ υψηλές θερμοκρασίες σε μικρό διάστημα.

  MOKA*
Η λειτουργία “Moka“ τις ειδικές καφετιέρες να θερμανθούν αυτόματα. Ο 
κύκλος θέρμανσης μπορεί να ενεργοποιηθεί επιλέγοντας τη λειτουργία στο 
μενού και όταν ο καφές είναι έτοιμος θα ακουστεί ένα μπιπ. Η λειτουργία 
προγραμματίζεται να απενεργοποιηθεί αυτόματα, αποτρέποντας τις 
διαρροές. Όταν την χρησιμοποιείτε για πρώτη φορά, να βεβαιώνεστε 
πάντα ότι τηρούνται οι απαραίτητες προϋποθέσεις. Για βέλτιστες 
συνθήκες, χρησιμοποιήστε αυτή τη λειτουργία με καφετιέρες και νερό σε 
θερμοκρασία δωματίου.

* Για τις συγκεκριμένες λειτουργίες, συστήνεται η χρήση ειδικών αξεσουάρ: 
•	 Για βράσιμο: WMF SKU: 07.7524.6380
•	 Για τηγάνισμα: WMF SKU: 05.7528.4021
•	 Ψήσιμο στο γκριλ: WMF SKU: 05.7650.4291
•	 Για καφετιέρα Moka, Bialetti: MOKA INDUZIONE 3TZ ANTRACITE

Σημείωση: Προσπαθήστε να μην μετακινήσετε το σκεύος κατά τη διάρκεια 
θέρμανσης προκειμένου να μπορέσει η εστία να λειτουργήσει με τον 
καλύτερο τρόπο.

CHEF CONTROL
Αυτή η λειτουργία χωρίζει τη μονάδα εστιών σε τέσσερις ζώνες μαγειρέματος 
και τις ενεργοποιεί ταυτόχρονα σε ένα προεπιλεγμένο επίπεδο ισχύος. Σας 
επιτρέπει να μετακινήσετε την κατσαρόλα από τη μία ζώνη στην άλλη, έτσι 
ώστε να συνεχίσετε το μαγείρεμα σε διαφορετικές θερμοκρασίες.

Για ενεργοποίηση της λειτουργίας “Chef Control“:
1.	 Τοποθετήστε το σκεύος στη θέση του.
2.	 Πιέστε το κουμπί “6th Sense“.
3.	 Επιλέξτε “Chef Control“ από την οθόνη διαχείρισης λειτουργιών και 

πατήστε επιβεβαίωση. 

6TH SENSE MENU

Chef Control

4.	 Τα πλαίσια των τεσσάρων ζωνών μαγειρέματος εμφανίζονται στην 
αριστερή οθόνη, με το αντίστοιχο επίπεδο ισχύος (low (χαμηλό), medium 
(μεσαίο), high (υψηλό)). 

5.	 Αν θέλετε να προσθέσετε και άλλα σκεύη, χρησιμοποιήστε την εντολή 
“Add pot“ (Προσθήκη κατσαρόλας) .

6.	 Για έξοδο από αυτή τη λειτουργία, πατήστε “STOP“. 

CHEF CONTROL

Place a pot

 

Για να αλλάξετε την ισχύ μιας ζώνης μαγειρέματος:
1.	 Επιλέξτε τη ζώνη μαγειρέματος.
2.	 Επιλέξτε το επιθυμητό επίπεδο ισχύος σύροντας το δάχτυλό σας στο 

πληκτρολόγιο, αυτό θα παραμείνει ορατό για περίπου 30 δευτερόλεπτα.
3.	 Εμφανίζεται ξανά η λέξη που αντιστοιχεί στο επιλεγμένο επίπεδο 

ισχύος (low (χαμηλό), medium (μεσαίο), high (υψηλό)). 

Σημείωση: Οι νέες ρυθμίσεις αποθηκεύονται μέχρι να τις αλλάξετε ξανά ή να 
τις επαναφέρετε.

FLEXIFULL
Αυτό επιτρέπει να συνδυαστούν οι τέσσερις ζώνες για χρήση ως μία 
μεμονωμένη ζώνη μαγειρέματος.

Για ενεργοποίηση της λειτουργίας Flexifull:
1.	 Τοποθετήστε το σκεύος στη θέση του.
2.	 Πιέστε το κουμπί “6th Sense“.
3.	 Επιλέξτε “Flexifull“ από την οθόνη διαχείρισης λειτουργιών και πατήστε 

επιβεβαίωση.

6TH SENSE MENU

Flexifull  
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ΕΝΔΕΙΞΕΙΣ

ΠΊΝΑΚΑΣ ΨΗΣΊΜΑΤΟΣ

4.	 Ρυθμίστε το επιθυμητό επίπεδο ισχύος από το πληκτρολόγιο. Το 
επιλεγμένο επίπεδο ισχύος εμφανίζεται στην αριστερή οθόνη.

5.	 Αν θέλετε να προσθέσετε και άλλα σκεύη, χρησιμοποιήστε την εντολή 
“Add pot“ (Προσθήκη κατσαρόλας) .

6.	 Για έξοδο από αυτή τη λειτουργία, πατήστε “STOP“. 

FLEXIFULL

Place a pot

  ΕΝΔΕΙΞΗ ΥΠΟΛΕΙΠΟΜΕΝΗΣ ΘΕΡΜΟΤΗΤΑΣ
Όταν το γράμμα “H“ εμφανίζεται σε ένα από τα πλαίσια της οθόνης 
επιλογής ζώνης μαγειρέματος, αυτό σημαίνει ότι η σχετική ζώνη 
μαγειρέματος είναι ακόμη ζεστή. Όταν κρυώσει η ζώνη μαγειρέματος, το 
γράμμα “H“ εξαφανίζεται.

ΕΠΙΠΕΔΟ ΙΣΧΥΟΣ ΤΥΠΟΣ ΨΗΣΙΜΑΤΟΣ ΣΥΝΙΣΤΩΜΕΝΗ ΧΡΗΣΗ
Υποδεικνύει την εμπειρία μαγειρικής και τις συνήθειες

Μέγ. ρύθμ.
θέρμ.

P Γρήγορο ζέσταμα Ιδανικό για γρήγορη αύξηση της θερμοκρασία του φαγητού για βράσιμο
(για νερό) ή για γρήγορη θέρμανση υγρών μαγειρέματος.  

14 - 18

Τηγάνισμα, βράσιμο Ιδανικό για ροδοκοκκίνισμα, έναρξη μαγειρέματος, τηγάνισμα,
κατεψυγμένα προϊόντα, γρήγορο βράσιμο υγρών. 

Ροδοκοκκινισμα, σοτάρισμα,
βράσιμο, γκριλ    

Ιδανικό για σοτάρισμα, διατήρηση βρασμού, μαγείρεμα και γκριλ.

10 - 14

Ροδοκοκκίνισμα, μαγείρεμα, μαγειρ.
σε κατσαρόλα, σοτάρισμα, γκριλ    

Ιδανικό για σοτάρισμα, διατήρηση απαλού βρασμού, μαγείρεμα και γκριλ,
και για προθέρμανση αξεσουάρ. 

Ιδανικό για μαγείρ. σε κατσαρ., διατήρηση απαλού βρασμού,
μαγείρεμα και γκριλ (για μεγαλύτερα διαστήματα). 

5 - 9 Μαγείρεμα, σιγοβράσιμο,
συμπύκνωση, κρεμοποίηση   

Ιδανικό για αργό μαγείρ. συνταγών (ρύζι, σάλτσες, ψητό, ψάρι) με υγρά
(π.χ. νερό, κρασί, ζωμός, γάλα) και συμπύκνωση υγρών σε ζυμαρικά.

Ιδανικό για συνταγές αργού ψησίματος (ποσότητες κάτω του 1 λίτρου:
ρύζι, σάλτσες, ψητά, ψάρι) με υγρά (π.χ. νερό, κρασί, ζωμός, γάλα). 

1 - 4

Λιώσιμο, απόψυξη Ιδανικό για μαλάκωμα βουτύρου, απαλό λιώσιμο σοκολάτας,
απόψυξη μικρών πακέτων.

Διατήρηση θερμό,
κρεμώδες ριζότο

Ιδανική ρύθμιση για διατήρηση ζεστών μικρών μερίδων φαγητού που
μόλις μαγειρέψατε ή για διατήρηση ζεστών σκευών σερβιρίσματος
και ανακάτεμα ριζότο

Μηδενική ισχύς - Μονάδα εστιών σε κατάσταση αναμονής ή απενεργοποίησης (πιθανή
υπολειπόμενη θερμότητα τέλους μαγειρέματος, που υποδεικνύεται με ένα "H").

O�

Μαγείρεμα, μαγείρ. σε κατσαρόλα,
σοτάρισμα, γκριλ,
μαγείρεμα κρεμώδες   
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ΗΧΟΙ ΠΟΥ ΠΑΡΑΓΟΝΤΑΙ ΚΑΤΑ ΤΗ ΛΕΙΤΟΥΡΓΙΑ

ΑΝΤΙΜΕΤΩΠΙΣΗ ΠΡΟΒΛΗΜΑΤΩΝ
•	 Βεβαιωθείτε ότι δεν υπάρχουν διακοπές στην παροχή.
•	 Εάν δεν μπορείτε να σβήσετε τη μονάδα εστιών μετά τη χρήση της, 

αποσυνδέστε την από το ηλεκτρικό δίκτυο.
•	 Εάν μετά την ενεργοποίηση της μονάδας, στην οθόνη εμφανίζονται 

αλφαριθμητικοί κωδικοί, ακολουθήστε τις οδηγίες του παρακάτω 
πίνακα.

Σημείωση: Η λειτουργία κλειδώματος του πίνακα ελέγχου μπορεί να 
ενεργοποιηθεί ή να απενεργοποιηθεί ακούσια, σε περίπτωση ύπαρξης 
νερού, υπερχείλισης υγρού από τα σκεύη ή τοποθέτησης αντικειμένων 
πάνω στο κουμπί.

ΣΥΝΤΗΡΗΣΗ ΚΑΙ ΚΑΘΑΡΙΣΜΟΣ

Κωδ. σφάλματος Περιγραφή Πιθανές αιτίες Λύση

C81, C82 Ο πίνακας διακοπτών σβήνει λόγω
πολύ υψηλής θερμοκρασίας.

Πολύ υψηλή εσωτερική θερμοκρασία
στα ηλεκτρονικά εξαρτήματα. 

Περιμένετε να κρυώσει η εστία
πριν την ξαναχρησιμοποιήσετε.

F02, F04 Λανθασμένη τάση τροφοδοσίας
της μονάδας. 

Ο αισθητήρας ανιχνεύει διαφορετική
τάση τροφοδοσίας. 

Αποσυνδέστε τη μονάδα από το
δίκτυο και ελέγξτε τη σύνδεση.

F01, F06, F12, F13,
F25, F34, F35, F36,
F37, F41, F47, F58, F61, 
F76  

Αποσυνδέστε τη μονάδα εστιών από την παροχή τάσης. Περιμένετε μερικά δευτερ. και μετά συνδέστε τη μονάδα
εστιών στην τροφοδοσία ρεύματος. Αν το πρόβλημα παραμένει, καλέστε το κέντρο σέρβις και αναφέρετε τον κωδ.
σφάλματος που εμφανίζεται στην οθόνη.

!
ΠΡΟΕΙΔΟΠΟΙΗΣΗ
•	 Μη χρησιμοποιείτε εξοπλισμό καθαρισμού με ατμό.
•	 Πριν από τον καθαρισμό, βεβαιωθείτε ότι οι εστίες είναι σβηστές και ότι η ένδειξη υπολειπόμενης θερμότητας («H») δεν 

εμφανίζεται πλέον.

Σημαντικό:
•	 Μην χρησιμοποιείτε αποξεστικά καθαριστικά ή συρμάτινα 

σφουγγαράκια γιατί μπορεί να προκαλέσουν ζημιά στο γυαλί.
•	 Μετά τη χρήση, καθαρίστε τη μονάδα εστιών (όταν κρυώσει), ώστε να 

απομακρυνθούν υπολείμματα τροφίμων και κηλίδες.
•	 Μια επιφάνεια που δεν είναι επαρκώς καθαρή μπορεί να μειώσει την 

ευαισθησία των κουμπιών του πίνακα ελέγχου.
•	 Χρησιμοποιήστε ένα ξέστρο μόνο εάν τα υπολείμματα έχουν κολλήσει 

στην εστία. Ακολουθήστε τις οδηγίες του κατασκευαστή του ξέστρου 
για να αποφύγετε να χαρακώσετε το γυαλί.

•	 Η ζάχαρη ή τα φαγητά με υψηλή περιεκτικότητα σε σάκχαρα προκαλούν 
φθορά στη μονάδα εστιών και πρέπει να καθαρίζονται αμέσως.

•	 Το αλάτι, η ζάχαρη και η άμμος μπορούν να χαράξουν την επιφάνεια 
του γυαλιού.

•	 Χρησιμοποιείτε μαλακό πανί, χαρτί κουζίνας ή ειδικά προϊόντα για τον 
καθαρισμό της μονάδας (ακολουθείτε τις οδηγίες του κατασκευαστή).

•	 Οι διαρροές υγρών στις εστίες μπορεί να προκαλέσει τη μετακίνηση ή 
τον κραδασμό των σκευών.

•	 Σκουπίστε καλά την επιφάνεια της μονάδας μετά τον καθαρισμό.

Αν το λογότυπο iXelium™ υπάρχει στο γυαλί, η εστία έχει υποστεί 
επεξεργασία με την τεχνολογία iXelium™, ένα αποκλειστικό φινίρισμα 
της Whirlpool που διασφαλίζει τέλεια αποτελέσματα καθαρισμού, 
διατηρώντας την επιφάνεια της εστίας λαμπερή για μεγαλύτερο διάστημα.
Για τον καθαρισμό εστιών iXelium™, ακολουθήστε τις παρακάτω 
συστάσεις:
•	 Χρησιμοποιήστε ένα μαλακό πανί (το καλύτερο είναι με μικροΐνες) 

εμποτισμένο με νερό ή με απορρυπαντικό καθαρισμού τζαμιών.
•	 Για καλύτερα αποτελέσματα, αφήστε ένα υγρό πανί στη γυάλινη 

επιφάνεια της εστίας για μερικά λεπτά.

Οι επαγωγικές εστίες σφυρίζουν ή τρίζουν κατά την κανονική λειτουργία 
τους. Αυτοί οι θόρυβοι στην ουσία προέρχονται από τα σκεύη 
μαγειρέματος και συνδέονται με τα χαρακτηριστικά της βάσης των 
σκευών (π.χ. όταν οι βάσεις είναι κατασκευασμένες από διαφορετικές 
στρώσεις υλικού ή δεν είναι ομαλές).

Αυτοί οι θόρυβοι μπορεί να διαφέρουν ανάλογα με τον τύπο του σκεύους 
που χρησιμοποιείται και την ποσότητα φαγητού που περιέχει και δεν 
αποτελούν ένδειξη κάποιου σφάλματος.
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ΚΕΝΤΡΟ ΕΞΥΠΗΡΕΤΗΣΗΣ ΠΕΛΑΤΩΝ
ΠΡΙΝ ΚΑΛΕΣΕΤΕ ΤΟ ΣΕΡΒΙΣ:
1.	 Επιχειρήστε να επιλύσετε μόνοι σας το πρόβλημα με τη βοήθεια των 

συστάσεων που παρέχονται στον ΟΔΗΓΟ ΑΝΤΙΜΕΤΩΠΙΣΗΣ ΒΛΑΒΩΝ.
2.	 Σβήστε και ανάψτε ξανά τη συσκευή για να διαπιστώσετε εάν η βλάβη 

παραμένει.

ΕΑΝ Η ΒΛΑΒΗ ΕΞΑΚΟΛΟΥΘΕΙ ΝΑ ΕΜΦΑΝΙΖΕΤΑΙ ΜΕΤΑ ΤΟΥΣ 
ΠΑΡΑΠΑΝΩ ΕΛΕΓΧΟΥΣ, ΕΠΙΚΟΙΝΩΝΗΣΤΕ ΜΕ ΤΟ ΠΛΗΣΙΕΣΤΕΡΟ 
ΣΕΡΒΙΣ.
Για τεχνική υποστήριξη, καλέστε τον αριθμό που αναγράφεται στο 
βιβλιαράκι εγγύησης ή ακολουθήστε τις οδηγίες στην www‌.‌whirlpool‌.‌eu.

Όταν επικοινωνείτε με την Εξυπηρέτηση πελατών, αναφέρετε πάντα:
•	 Μια σύντομη περιγραφή της βλάβης;
•	 Τον τύπο και το ακριβές μοντέλο της συσκευής; 

XXXXXXXXXXXXXXX
XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXMade in X

Type: XXX Mod.: XXX 01 XXXX XXX XXXXX XX XXXX XXXXX
XXXXXXXXXXXXXXXXXXXX

XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX

•	 •	 τον αριθμό σέρβις (αριθμός που βρίσκεται μετά από η λέξη Service 
στην πινακίδα χαρακτηριστικών). Ο αριθμός του σέρβις αναφέρεται 
επίσης στο βιβλιαράκι εγγύησης; 

•	 την πλήρη διεύθυνσή σας
•	 τον αριθμό τηλεφώνου σας.

Εάν απαιτείται επισκευή, απευθυνθείτε σε ένα εξουσιοδοτημένο 
Κέντρο Εξυπηρέτησης Πελατών (για να διασφαλιστεί η χρήση γνήσιων 
ανταλλακτικών και η σωστή επισκευή).

Στην περίπτωση εντοιχισμένης εγκατάστασης, καλέστε το σέρβις για να 
ζητήσετε το κιτ βιδών συναρμολόγησης 4801 211 00112.

ΕΠΑΛΗΘΕΥΣΗ ΜΑΓΕΙΡΙΚΗΣ
Ο παρακάτω πίνακας δημιουργήθηκε ειδικά για να καταστεί δυνατό για 
τους οργανισμούς ελέγχου να χρησιμοποιούν τα προϊόντα μας.

Τεστ διανομής θερμότητας, "Τηγανίτες" κατά
EN 60350-2 §7.3  

 

Τεστ απόδοσης θερμότητας, "Τηγανιτές πατάτες" κατά
EN 60350-2 §7.4 

 

λιώσιμο και διατήρηση θερμό "σοκολάτα"

Σιγοβράσιμο, "Ριζόγαλο"

ECO-DESIGN: Το τεστ πραγματοποιήθηκε σύμφωνα με τους κανονισμούς, επιλέγοντας όλες τις εστίες στη μονάδα εστιών ώστε
να δημιουργούν μία μόνο περιοχή ή χρησιμοποιώντας τη λειτουργία Flexifull.

Επαληθευμένη μαγειρική Θέσεις επαληθευμένης μαγειρικής
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400011493644

black-nero-negro-preto-μαύρος-must-melns-juodas-czarny-schwarz-noir-zwart-negru
черно-црн-črna-crno-черный-чорний-қара-černá-čierna-fekete-svart-musta-svart-sort
siyah-dubh

brown-marrone-marrón-marrom-καφέ-pruun-brūns-rudas-brązowy-braunen-brun-bruin
maro-кафяв-браон-rjava-smeđ-коричневый-коричневий-қоңыр-hnědý-hnedý-barna
brunt-ruskea-brunt-brun-kahverengi-donn

blue (gray)-blu (grigio)-azul (gris)-azul (cinza)-μπλε (γκρι)-sinine (hall)-zila (pelēka)
mėlyna(pilkas)-niebieski (szary)-blau (grau)-bleu (gris)-blauw (grijs)-albastru (gri)
синьо (сиво)-плава (сива)-modro(sivo)-plava (siva)-синий (серый)-синій (сірий)
көк (сұр)-modrý (šedá)-modrý(sivá)-kék (szürke)-blå (grå)-sininen (harmaa)-blå (grå)
blåt (gråt)-mavi (gri)-gorm (liath)

yellow/green-giallo/verde-amarillo/verde-amarelo/verdeκίτρινο/πράσινο-kollane/roheline
dzeltens/zaļš-geltona/žalia-żółty/zielony-gelb/grün-jaune/vert-geel/groen-galben/verde
жълто/зелено-жуто/зелена-rumeno/zeleno-žuto/zelena-желтый/зеленый-gul/grønn
жовтий/зелений-жасыл/сары-žlutá/zelená-žltá/zelená-sárga/zöld-keltainen/vihreä
gul/grön-gul/grøn-sarı/yeşil-buí/glas

R
S

T

N

E=
blue-blu-azul-azul-μπλε-sinine-zila-mėlyna-niebieski-blau-bleu-blauw-albastru-синьо
плава-modro-plava-синий-синій-көк-modrý-modrý-kék-blå-sininen-blå-blåt-mavi-gorm

220-240V~
220-240V~

220-240V3~

230V 2 Phase 2N~

380-415V 3 N~
380-415V 2 N~

AU-UK-IRL BE

NL


