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SAFETY INSTRUCTIONS ﬂ
IMPORTANT TO BE RED AND OBSERVED

Before using the appliance carefully read Health and Safety and Use and Care guides.
Keep these instructions close at hand for future reference.
These instructions shall also be available on website: www.whirlpool.eu

YOURSAFETY AND SAFETY OF OTHERS IS VERY IMPORTANT

This manual and the appliance itself provide important safety warnings, to be read and observed at all times.

This is the safety alert symbol.
This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you and others.
All safety messages will follow the safety alert symbol or the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

& DANGER Indicates a hazardous situation which, if not avoided, will cause serious injury.

A WARNING Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could cause serious injury.

All safety warnings give specific details of the potential risk present and indicate how to reduce risk of injury,
damage and electric shock resulting from improper use of the appliance. Carefully observe the following
instructions:

Failure to observe these instructions may lead to risks. The Manufacturer declines any liability for injury to
persons or animals or damage to property if these advices and precautions are not respected.

- Very young (0-3 years) and young children (3-8 years) shall be kept away unless continuously
supervised.

- Children from 8 years old and above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge can use this appliance only if they are supervised
or have been given instructions on safe appliance use and if they understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by
childern without supervision.

- Do not touch the oven during pyrolisis cycle. Keep childern away from the oven during the pyrolisys
cycle. Excess spillage and any object must be removed from the oven cavity before cleaning cycle
(only for ovens with Pyrolysis function).

- The appliance is designed solely for domestic use for cooking food. No other use is permitted (e.g.
heating rooms).

- The appliance and its accessible parts become hot during use, young children should be kept away.
Do not allow the appliance to come into contact with cloths or other flammable materials until all the
components have cooled down completely.

- During and after use, do not touch the heating elements or interior surface of the appliance - risk of
burns.

- Overheated oils and fats catch fire easily. Always remain vigilant when cooking foods rich in fat, oil
or alcohol (e.g. rum, cognac, wine).

- Never leave the appliance unattended during food drying.

WARNING : Do not heat or cook with sealed jars or containers in the appliance.

The pressure that builds up inside might cause them to explode, damaging the appliance.

- If alcoholic beverages are used when cooking foods (e.g. rum, cognac, wine), remember that alcohol
evaporates at high temperatures. As a result, there is a risk that vapours released by the alcohol
catch fire if coming in contact with the electrical heating element.

- Use oven gloves to remove pans and accessories, taking care not to touch the heating elements.

- If the appliance is suitable for probe usage, Only use the temperature probe recommended for this
oven.

- During and after the pyrolysis cycle, the animals have to be kept away from the area of the appliance
location (only for ovens with Pyrolysis function).

DANGER OF FIRE : Do not store items on the cooking surfaces since they can catch fire.

WARNING : If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric
shock (only for appliances with glass surface).




E INTENDED USE OF THE PRODUCT

This appliance is designed solely for domestic usage. To aim the appliance as professional use is forbidden.
The manufacturer declines all responsibility for innapropriate use or incorrect setting of the controls.

- This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:
- Staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
- Farm houses;
- By clients in hotels, motels and other residential environments;
- Bed and breakfast type environments.
- Do not use the appliance outdoors.

CAUTION : The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate
remote controlled supply system.

- Do not store explosive or flammable substances such as aerosol cans and do not place or use
gasoline or other flammable materials in or near the appliance: a fire may break out if the appliance
is inadvertently switched on.

INSTALLATION

- Installation and repairs must be carried out by a qualified technician, in compliance with the
manufacturer's instructions and local safety regulations. Do not repair or replace any part of the
appliance unless specifically stated in the user manual.

- Children should not perform installation operations. Keep children away during installation of the
appliance. Keep the packaging materials (plastic bags, polystyrene parts, etc.) out of reach of
children, during and after the installation of the appliance.

- Use protective gloves to perform all unpacking and installation operations.
- After unpacking the appliance, make sure that it has not been damaged during transport. In the
event of problems, contact the dealer or your nearest After-sales Service.
- After unpacking the appliance, make sure that the appliance door closes properly.In the event of
problems, contact the dealer or your nearest After-sales Service. To prevent any damage, only
remove the oven from its polystyrene foam base at the time of installation.
- The appliance must be handled and installed by two or more persons.
- The appliance must be disconnected from the power supply before carrying out any installation
operation.
- During installation, make sure the appliance does not damage the power cable.
- Only activate the appliance when the installation procedure has been completed.
- Carry out all cabinet cutting works before fitting the appliance in the furniture and carefully remove all wood
chips and sawdust.
- Kitchen units in contact with the appliance must be heat resistant (min 90°C).
- After installation, the bottom of the appliance must no longer be accessible.
- For correct appliance operation, do not obstruct the minimum gap between the worktop and the upper edge of the oven.
- The appliance must not be installed behind a decorative door in order to avoid overheating.
The appliance must not be placed on a base.

ELECTRICAL WARNINGS

- Make sure the voltage specified on the rating plate corresponds to that of your home.

- Therating plate is on the front edge of the oven (visible when the door is open).

- For installation to comply with current safety regulations, an omnipolar switch with minimum contact
gap of 3mm is required.

- Regulation require that the appliance is earthed.

- For appliances with fitted plug, if the plug is not suitable for you socket outlet, contact a qualified technician.
- Do not use extension leads, multiple sockets or adapters. Do not connect the appliance to a socket
which can be operated by remote control.
- The power cable must be long enough for connecting the appliance, once fitted in its housing, to the main power supply.
- Do not pull the power supply cable.
- If the power cable is damaged it must be replaced with an identical one. The power cable must only
be replaced by a qualified technician in compliance with the manufacturer instruction and current
safety regulations. Contact an authorized service center.




- Do not operate this appliance if it has a damaged mains cord or plug, if it is not working properly, or if m
it has been damaged or dropped. Do not immerse the mains cord or plug in water. Keep the cord
away from hot surfaces.

- The electrical components must not be accessible to the user after installation.

- Do not touch the appliance with any wet part of the body and do not operate it when barefoot.

CORRECT USE

CAUTION : The cooking process has to be supervised. A short cooking process has to be supervised
continuously.

WARNING : Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may result in fire.

Never try to extinguish a fire with water, but switch off the appliance and then cover flame e.g. with a lid or
a fire blanket.

- Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on the hob surface since they
can get hot.
- Do not use the hob as a work surface or support.

- If the appliance is installed over a built-in oven that is equipped with Self-Cleaning function (Pyrolysis), do not
operate the appliance while the Self-Cleaning function is operating.
- After use, switch off the hob element by its control and do not rely on the pan detector.

CLEANING AND MAINTANCE

- The appliance must be disconnected from the power supply before carrying out any cleaning or
maintenance operation.

- Use protective gloves for cleaning and maintenace operations.

- Ensure that the appliance is switched off before replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

- Never use steam cleaning equipment.

- Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the appliance door glass since
they can scratch the surface, which may result in shattering of the glass.

- Ensure the appliance is cooled down before carrying out any cleaning or mainteinance operation.

- Ifthe oven is installed below a hob, make sure that all burners or electric hotplates are switched off
during the Self-Cleaning (pyrolysis) function.

- Remove all accessories before running the pyrolysis function (also the lateral grids).

- Do not use abrasive or corrosive products, chlorine-based cleaners or pan scourers.

SAFEGUARDING THE ENVIRONMENT

DISPOSAL OF PACKAGING MATERIALS

19,
The packaging material is 100% recyclable and is marked with the recycle symbol EpThe various
parts of the packaging must therefore be disposed of responsibility and in full compliance with local
authority regulations governing waste disposal.

SCRAPPING OF HOUSEHOLD APPLIANCES

- When scrapping the appliance, make it unusable by cutting off the power cable and removing the
doors and shelves (if present) so that children cannot easily climb inside and become trapped.

- This appliance is manufactured with recyclable é% or reusable materials. Dispose of it in accordance
with local waste disposal regulations.

- For further information on the treatment, recovery and recycling of household electrical appliances,
contact your competent local authority, the collection service for household waste or the store where
you purchase the appliance.

- This appliance is marked in compliance with European Directive 2012/19/EU, Waste Electrical and
Electronic Equipment (WEEE).

- By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.

- The symbol on the product or on the accompanying documentation indicates that it should not be
treated as domestic waste but must be taken to an appropriate collection center for the recycling of
electrical and electronic equipment.




ﬂ ENERGY SAVING TIPS

Only preheat the oven if specified in the cooking table or your recipe.

Use dark lacquered or enamelled baking moduls as they absorb heat far better.

Switch the oven off 10/15 minutes before the set cooking time. Food requiring prolonged cooking will
continue to cook even once the oven is switched off."

DECLARATION OF CONFORMITY

This appliance has been designed, constructed and distributed in compliance with the safety
requirements of European Directives :

° 2006/95/EC Low Voltage Directive

©2004/108/EC Electromagnetic Compatibility Directive

This appliance, which is intended to come into contact with foodstuffs, complies with European
Regulation (LOGO CE) n. 1935/2004.

This appliance meets the Eco Design requirements of European Regulations n. 65/2014, and n.
66/2014 in conformity to the European standard EN 60350-1.

TABLE OF CHARACTERISTICS
Oven dimensions
(HXWxD) 32,4x45.5x40,3 cm
Volume 60 |
Useful width 42 cm
measurements denth 44 cm
relating to the oven P
height8.5 cm
compartment
may be adapted for use with an
Burners Y b yype

of gas shown on the data plate

Energy consumption for Natural

convection —heating mode:
ENERGY LABEL  Convection mode

and ECODESIGN

—

Declared energy consumption for

Forced convection Class
_—heatingmode: Roasting E

AFTER-SALES SERVICE

Before calling the After-Sales Service
1. See if you can eliminate the problem on your own (see “Troubleshooting Guide”).
2. Switch the appliance off and on again to see if the problem persists.
If the fault persists after the above checks, contact your nearest After-Sales Service.
Specify: the type of fault;
- exact type and model of oven;
- the After-Sales Service number (the number given after the word “Service” on the dataplate) located inside
the storage compartment flap. The service number is also given in the warranty booklet;
- your full address;
- your telephone number.
For repairs, contact an Authorised After-Sales Service, indicated in the warranty.
If any work is carried out by technicians not belonging to the Manufacturer's authorised After-Sales Service
centres, request a receipt specifying the work performed and make sure the replacement parts are original.
Failure to comply with these instructions can compromise the safety and quality of the product.
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BIZTONSAGI UTMUTATO
FONTOS ELOLVASNI ES BETARTANI

A keszllek hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el az Egészségligyi €s Biztonsagi és Kezelési és
Apolasi utmutatokat Orizze meg ezt a hasznalati Utmutatét, hogy kéznél legyen a jévében is.
Ez az atmutaté rendelkezésre all az alabbi weboldalon is: www.whirlpool.eu

AZ ON ES MASOK BIZTONSAGA RENDKIVUL FONTOS

Ez a kézikdnyv és maga a késziilék fontos biztonsagi figyelmeztetéseket nyujt, amelyeket el kell olvasni és
mindenkor figyelembe kell venni.

Ez a veszély szimbdélum.

A Ez a veszély szimbolum a biztonsagra vonatkoz6an, amely figyelmezteti a felhasznalékat az éket
és masokat fenyeget6 lehetséges kockazatokra.
Minden biztonsagi figyelmeztetést megeléz a veszély szimbolum és a “VESZELY” vagy
“FIGYELMEZTETES” kifejezések egyike. Ezeknek a szavaknak a jelentése:

& VESZELY Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, stlyos sériilést okoz.
& SIALSRYFAIRYHAY  Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem Keriilik el, stlyos sériilést okozhat.

Minden biztonsagi figyelmeztetés specifikusan részletezi a meglévé potencidlis kockazatot, és jelzi, hogyan
kell a késziilék helytelen hasznalatabodl eredd sériilés, kar és aramiités kockazatat csokkenteni. Gondosan
tartsa be a kovetkez6 utasitasokat:

Az utasitasok be nem tartasa kockazatokkal jarhat. A gyarté nem vallal felelésséget az emlitett rendelkezések
be nem tartasa miatt sze- mélyekben, allatokban vagy targyakban bekdvetkezé esetleges sérilésekért vagy
karokért.

- Anagyon kicsi (0-3 éves) és a kicsi (3-8 éves) gyermekeket tavol kell tartani, kivéve ha folyamatosan feliigyelet mellett
vannak.

- 8 évesnél nagyobb gyermekek, valamint cstkkent fizikai, érzékelési vagy szellemi képességi, illetve kellé
tapasztalatok vagy is- meretek nélkili személyek szamara a késziilék hasznalata csak Ugy lehetséges, ha
feligyelet mellett vannak, vagy ha megtanitottak nekik a késziilék biztonsagos hasznélatat, és tisztdban
vannak a lehetséges veszélyekkel is. Ne hagyja a gyermekeket a készilékkel jatszani. A tisztitasi és
karbantartasi miiveleteket gyermekek felligyelet nélkil nem végezhetik.

A pirolizis ciklus kézben tilos a siitéhdz nyudlni. A pirolizis alatt a gyermekeket tavol kell tartani a sitétél. A
kicstpogott folyadékot és barmilyen targyat el kell tavolitani a siité belsejébdl a tisztitasi ciklus elétt (csak a
Pirolizis funkcidval rendelkez6 siiték esetén).

Ezt a készlléket kizar6lag haztartasi gépként vald hasznalatra, ételek készitésére tervezték. Egyéb
hasznalat (pl. kildnb6z6 terek fiitése) nem megengedett.

- Hasznélat kdzben a készilék és annak hozzaférhetd alkatrészei felmelegednek. A késziléktél tAvol kell tartani
a gyermekeket. Ugyeljen arra, hogy az ésszes alkatrész kelld lehiiléséig a késziilék ne érintkezzen
ruhadarabokkal vagy mas gyulékony anyaggal.

- Haszndlat kdzben és utan tigyeljen arra, hogy ne érjen hozzéa a készilék flitéelemeihez vagy belsé
feluleteihez, mert azok égési sérill- ést okozhatnak.

- Atulhevitett zsirok és olajok kdnnyen langra lobbannak. Mindig legyen éber, amikor zsirban, olajban vagy
alkoholban (pl. rum, cognac, bor) gazdag ételt sit.

- Az elkészilt étel szaradasa alatt nem szabad feliigyelet nélkil hagyni a késziiléket.

FIGYELEM: Ne melegitsen vagy f6zzon ételt Ggy, hogy a serpenydt vagy edényt Iégmentesen lezarva
teszi be a készilékbe. Az igy keletkezd nyomas ugyanis felrobbanthatja az edényt, és kart tehet a
készilékben.

Ha alkoholos italokat hasznal az ételek elkészitésekor (pl. rum, konyak, bor), ne feledje, hogy az alkohol

magas hémérsékleten elparolog. Ennek eredményeként az alkohol altal kibocsatott g6zdk az elektromos

fut6elemmel érintkezve belobbanhatnak.

Az edények és tartozékok kivételéhez hasznaljon konyhai keszty(it, igyelve arra, hogy ne érintse meg a fitéelemeket.

Ha a készillékhez hasznalhaté hémérsékletszonda, akko csak a siitéhoz ajanlott hémérsékletszondat szabad hasznalni.
- Apirolizis ciklus alatt és utan az allatokat tavol kell tartani a késziilék helységétdl (csak a Pirolizis

funkciéval rendelkez6 sitdk ese- tén).




TUZVESZELY: Ne taroljon targyakat a siité feliiletén, mert ezek langra kaphatnak.

FIGYELEM: Ha a felllet meg van karcolva, akkor kapcsolja ki a készliléket, hogy elkerllje az a&ramuités
veszélyét (csak uvegfelllettel rendelkezd siiték esetén).

A TERMEK RENDELTETESSZERU HASZNALATA

Ezt a késziléket kizardlag haztartasi gépként valé hasznalatra tervezték. A készilék professzionalis
hasznalata tilos. A gyartd a kezel8szervek helytelen vagy szabalytalan hasznalatbdl szarmazo karokért
felel6sséget nem vallal.

A készuléket haztartasi, illetve méas hasonl6 felhasznalasi tertletekre szantak, mint példaul:

- Uzletek, irodak és egyéb munkahelyeken kialakitott személyzeti konyhak;

- Tanyahazak;

- Hotelek, motelek és egyéb lakas céljara szolgal6 ingatlanok esetén az ligyfelek szamara;

- Széllasok reggelivel.

- Akésziiléket ne hasznélja a szabadban.

VIGYAZAT: Akésziilék nem miikddtethetd kiilsd idézitével vagy kilon taviranyitoval.

Ne taroljon robband vagy gyulékony anyagot, pl. aeroszolos palackokat és ne hasznaljon benzint vagy
egyéb gyulékony anyagot a készlilékben vagy annak kdzelébe. Ez ugyanis a készllék véletlen bekapcsolasa
esetén meggyulladhat.

TELEPITES

- A készulék Gzembe helyezését és karbantartdsat szakembernek kell végeznie a gyartd utasitasaival és a
helyi biztonsagi el6irasokkal ©6sszhangban. Ne javitsa meg vagy cserélie ki a készulék semmilyen
alkatrészét, hacsak ezt a haszndlati tmutaté kifejezetten nem jelzi.

- Ezeket a miveleteket gyermekek nem végezhetik el. A készilék tizembe helyezésekor tartsa tavol a
gyermekeket. Tartsa tavol a csomagoldanyagokat a gyermekektél (mianyag zacskdk, hungarocell elemek
stb.) a készilék lzembe helyezése alatt és utan.

- Akicsomagolasi és lizembe helyezési mlveletek soran viseljen védékeszty(it.

- Akészilék kicsomagolasat kovetben ellendrizze, hogy szallitas kozben nem sérlilt-e meg. Problémak esetén
vegye fel a kapcsolatot a kereskeddvel vagy a legkdzelebbi vevészolgalattal.

- A készilék kicsomagolasat kovet6en ellendrizze, hogy annak ajtaja jol zarodik-e. Problémék esetén
vegye fel a kapcsolatot a kereskeddvel vagy a legkdzelebbi vevészolgalattal. A kdrosodas megel6zése
érdekében csak az Uizembe helyezéskor vegye le a sitét a hungarocell védéalapzatrol.

- Akésziléket két vagy tobb személynek kell kezelnie és (izembe helyeznie.

- Akésziléket minden lizembe helyezési munka el6tt &ramtalanitani kell.

- Az Uzembe helyezés soran gy6z6djon meg rola, hogy a késziilék nem kéarositja a tapkabelt.
- Csak akkor aktivalja a készuléket, ha az izembe helyezési miiveletek be lettek fejezve.

- Asutével érintkezé konyhabutor-elemeknek héalléknak kell lennitik (min. 90 °C).

- A készllék konyhaszekrényben vald elhelyezése el6tt fejezze be a szekrény 6sszes vagasi munkajat és gondosan
takaritsa 0ssze a faforgacsot és a flirészport.
- Az Uzembe helyezést kovetden a siit6é alja mar ne lehet hozzaférhetd.

- Akészilék megfelel6d mikddése érdekében ne tomitse el munkalap alsé széle és a sité fels6 széle kdzotti
minimalis hézagot.

- Akészuléket tilos diszajtd mogé helyezni, hogy elkerilje a tulforrésodast.

- Akésziléket tilos alapra helyezni.

ELEKTROMOS FIGYELMEZTETESEK

- Gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék adatlapjan megadott fesziiltség megegyezik-e a haldzati fesziltséggel.

- Az adatlap a suté eliils6 szélén talalhat6 (nyitott ajtondl lathatd).

- Az érvényes biztonsagi elbirasok betartdsa érdekében a beszereléshez fel kell hasznalni egy
0sszpllusy, legalabb 3 mm-es érintkez6tavolsagl megszakitd kapcsolot.

- Azelbirasok értelmében a készuléket foldelni kell.

- Haakésziléken Iévé dugo nem felel meg a haldzati aljzatnak, akkor Iépjen kapcsolatba egy szakemberrel.

- Ne hasznaljon hosszabbitokat, tdbbdugaszos elosztokat vagy adaptereket. A késziiléket ne csatlakoztassa
taviranyitéval mikodtetheté aljzathoz.

- A hdlbzati zsindrnak elég hosszunak kell lennie ahhoz, hogy a mar helyére tett késziiléket csatlakoztatni
lehessen a halozati konnek- torba.
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Ne hizza meg a hal4zati kdbelt.

Ha a tdpkabel sérilt, akkor ki kell cserélni egy ugyanolyannal. A tapkébel cseréjét csak villanyszerels

szakember végezheti a gyartd utasitasaival és a helyi biztonsagi eléirasokkal 6sszhangban. Vegye fel a
kapcsolatot egy hivatalos vevdszolgalattal.

- Ne mikodtesse a késziléket, ha a tApkabel vagy a dugo sérilt, ha nem mikdodik megfeleléen vagy ha sériilt
vagy leesett. Atapkébelt vagy a dug6t ne meritse vizbe. Tartsa tdvol a kabelt a h6forrasoktol.

- Az Uzembe helyezés utan a felhasznalé nem férhet az elektromos elemekhez.

- Ne érintse meg a késziléket nedves testrésszel és ne lizemeltesse mezitlab.

MEGFELELO HASZNALAT

VIGYAZAT : A siitési folyamatot felligyelni kell. A révid siitési folyamatot folyamatosan feliigyelni kell.

FIGYELEM: A sitén zsirral vagy olajjal vald figyelmetlenil végzett f6zési miiveletek veszélyesek lehetnek és tiizet
okozhatnak. Soha ne probélja meg a tuzet vizzel oltani, csak kapcsolja ki a berendezést, majd fedje le a langot egy
takardval vagy tlizolté takardval.

- Ne helyezzen fém targyakat, mint példaul kések, villak, kanalak és fed6k a f6z8lap felszinére, mivel azok
atforrésodhatnak.
- Ne haszndlja a f6z6lapot munkafellletként vagy vagdédeszkaként.

- Ha a készulék olyan beépitett sutd folé keril beépitésre, amely rendelkezik (Pirolitikus) Ontisztitd rendszererrel, ne
hasznalja a berendezést amig az Ontisztité rendszer mikddésben van.

- Hasznalat utan kapcsolja ki a tlizhelylap elemét a kezelégombbal, és ne hagyatkozzon az edényeérzékelbre.
TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A készlléket minden tisztitasi és karbantartasi mivelet elétt &ramtalanitani kell.

Atisztitasi és karbantartasi miveletek elvégzéséhez hasznaljon védékeszty(it.

Az esetleges aramutések elkerllése érdekében a lampa kicserélése el6tt gy6z6djon meg arrol, hogy a készulék ki van
kapcsolva.

Soha ne hasznaljon géznyomassal miikddé tisztitokésziléket.

Az Uveg sit6ajto tisztitAsdhoz ne hasznéljon saroldszereket vagy vagoééllel rendelkezd fémspatulat, mivel
azok osszekaristolhatjak az ajto fellletét, ami pedig az liveg 0sszetdréséhez vezethet.

Atisztitasi és karbantartasi miveletek elvégzése el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a készilék lehlt.

Ha a sut6 egy f6z6lap ala van telepitve, akkor gy6z&djon meg réla, hogy minden égé vagy elektromos
f6z6zbna ki lett kapcsolva az 6ntisztitd (pirolizis) funkcio alatt.

A pirolizis funkci6 elinditasa el6tt tavolitsa el az 6sszes kiegészitét (az oldalsé racsokat is).

Ne hasznaljon surol6 vagy korroziv hatasu termékeket, kloros tisztitoszereket vagy dérzsszivacsot.

KORNYEZETVEDELMI TANACSOK
A CSOMAGOLOANYAG HULLADEKBA HELYEZESE

L/,
A csomagoloanyag 100%-ban Ujrahasznosithato, és el van latva az Gjrahasznositas jelével ?ﬁ’ A
csomagoldanyagokkal ne szennyezze a kdrnyezetet, hanem a helyi hatésagok utasitasai szerint jarjon el.

A TERMEK KISELEJTEZESE

Atermék kiselejtezésekor tegye azt hasznalhatatlanna a tapkabel levagasaval, az ajték és fiokok (ha
vannak) eltavolitdsaval, hogy a gyermekek ne tudjanak belemaszni és beleszoruini.

Ez akészulék Ujrafeldolgozhato ?p’ vagy Ujrahasznosithato anyagokbdl készult. Ahelyi hulladékkezelési
szabalyoknak megfeleléen artalmatlanitsa.

A haztartasi gépek kezelésére, felljitasara és Ujrahasznositasara vonatkozo legfrissebb informaciokért
forduljon a helyileg illetékes hivatalhoz, a haztartasi hulladékok begyijtését végz6 vallalathoz, vagy a
késziiléket Onnek értékesitd bolthoz.

A késziiléken talalhato jelzés megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl sz6l6
2012/19/EK eurdpai iranyelv- ben (WEEE) foglalt eléirasoknak.

- Ahulladékka valt késziilék szabalyszer(i elhelyezésével On segit elkeriilni a kdrnyezetre és az emberi
egészségre esetlegesen gya- korolt karos kévetkezményeket.

o

- Aterméken vagy a kiséré dokumentaciéban 1évé — SZiIMbGIUM azt jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad haztartasi




HU
- hulladekként kezelni, hanem el kell szallitani az elektromos és elektronikus berendezések Gjrahasznositasat végzé
megfeleld gydijtépontra.

ENERGIATAKAREKOSSAGITANACSOK

A sUt6t csak akkor melegitse el8, ha a sitési tablazat vagy a recept ezt irja eld.

Hasznaljon so6tét lakkozott vagy mazas sitéformakat, mivel ezek sokkal jobban elnyelik a hét.

Kapcsolja ki a stitét 10/15 perccel a beallitott sttési id6 letelte el6tt. A hossza siitést igényld ételek tovabb
siilnek azutan is, hogy a sutét kikapcsoltak.

MEGFELELOSEGINYILATKOZAT

E készilék kialakitasa, eléallitasa és forgalmazasa teljesiti az alabbi Eurdpai iranyelvek biztonsagi kbvetelményeit:
° 2006/95/EK szamu “Kisfesziiltség” iranyelv

©2004/108/EK szamu “EMC” iranyelv

Ez a készlilék - amely rendeltetése szerint éleimiszerekkel kerl érintkezésbe - megfelel az

1935/2004 szamu rendeletnek (LOGO CE).

Akészilék megfelel a 65/2014/EU és 66/2014/EU rendeletek kérnyezetbarat tervezésre vonatkozo
kovetelményeinek, valamint az EN 60350-1 eurdpai szabvany eléirasainak.

MUSZAKI ADATOK TABLAZATA

A siité méretei 32,4x45.5x40,3
cm (Magassag x Szélesség x Mélység)
Térfogat 601
A siit6térre vonatkozo szélesség 42 cm
hasznos adatok mélység 44
cm magassag
8,5cm
Egok alkalmazhato az adattablan

megjelélt barmilyen tipusu

Fesziiltség és frekvencia lasd az adattablat

n < Energiafogyasztas
ENERGIA CIMKE és AP
természetes ECODESIGN héaramlasu sutési méd

esetén: Hoaramlasi mod
Kényszer héaramlas

névleges

energiafogyasztasa
Ne7talv - ciitdéci mAd:

VEVOSZOLGALAT

Mielo6tt a vevészolgalatot hivna:
1. Ellendrizze, hogy nem lehet-e a problémat a “Hibakeresési Gtmutatd” cimii részben foglalt pontok alapjan megoldani.

2. Kapcsolja ki, majd Gjra be a késziiléket, és ellendrizze, hogy fennall-e még a hiba.

Ha a fenti ellenérzések utan a hiba még mindig fenndll, [épjen kapcsolatba a legkdzelebbi vevészolgalattal.

* Mindig adja meg: a hiba tipusat;

* aslté pontos modelljét és tipusat;

* aszervizszamot (a toérzslapon a Service sz6 utan allé szam), amely a sttétér jobb oldali peremén
(akkor valik lathatéva, ha a suté ajtaja nyitva van) talalhat6. A szervizszam a garanciafiizetben is
megtalalhato;

* ateljes cimét;

* atelefonszamat.

Amennyiben a késziiléket javitani kell, forduljon javitasra felhatalmazott vevészolgalathoz , melyet a garancia tartalmaz.

Ha barmilyen miveletet nem a Gyart6 altal felhatalmazott vevészolgalathoz tartozé szakember végez el,

akkor kérjen szamlat, mely feltlinteti az elvégzett munka tipusat és gy6z6djon meg réla, hogy a

cserealkatrészek eredetiek. Amennyiben nem tartja be ezeket az utasitasokat, akkor veszélyeztetheti a

termék biztonsagéat és minéségét.

L AYAKe S 00 0000 00000

AT
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BEZPECNOSTNE POKYNY

DOLEZITE INFORMACIE A POKYNY

Pred pouzitim zariadenia si pozorne precitajte Pokyny pre ochranu zdravia a bezpec€nosti a sprievodcu Pouzitim
a starostlivosti. Uchovajte si tieto pokyny pre budice pouZzitie.
Tieto pokyny su tiez k dispozicii na webovych strankach: www.whirlpool.eu

VASA BEZPECNOST A BEZPECNOST OSTATNYCH JE VELMI DOLEZITA

Tato priru¢ka a samotny pristroj poskytuju délezité bezpe&nostné upozornenia, je potrebné ich preditat a
dodrziavat’ za vSetkych okol- nosti.

Toto je symbol bezpeénostnej vystrahy.

A Tento symbol vas upozoriiuje na potencialne nebezpecéenstvo, ktoré mbze spdsobit’ vaSu smrt
alebo vas alebo ostatnych zranit'.
Vsetky bezpecnostné spravy budu nasledovat po vystraznom trojuholniku alebo slove
“NEBEZPECENSTVO” alebo “VAROVANIE”. Vyznam slov:

Oznacuje nebezpeénu situaciu, ktora, ak sa jej nevyhnete, bude

& NEBEZPECENSTVO viest’ k vaznemu zraneniu.

A VAROVANIE Oznaéuje nebezpeéni situaciu, ktora, ak sa jej nevyhnete, méze

viest’ k vdZnemu zraneniu.

VSetky bezpecnostné upozornenia udavaju konkrétne podrobnosti 0 moznom nebezpecenstve a obsahuju
pokyny, ako znizit riziko porane- nia, poSkodenia a Urazu elektrickym prddom, spésobené nespravnym pouZzitim
spotrebic¢a. Starostlivo dodrZujte nasledujuce pokyny: Nedodrzanie tychto pokynov méze viest k rizikam.
Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost za zranenie os6b alebo zvierat, alebo poSkodenie majetku, pokial
nie su reSpektované tieto rady a pokyny.

Velmi malé (0-3 roky) a malé deti (3-8 rokov), musia byt mimo dosahu, alebo pod nepretrzitym dohladom.
Deti od 8 rokov a starSie a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami, alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, mézu pouzivat tento pristroj iba v pripade, Ze su pod dohladom alebo
boli poucené o bezpe¢nom pouzivani pristroja, a ak porozumeli spojenym rizikam. Deti sa so spotrebiCom
nesmu hrat. Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

- Pocas cyklu pyrolyzu sa nedotykajte rary. Pocas cyklu pyrolyzu udrZujte deti dalej od rary. Pred cyklusom
Cistenia z rlry musia byt odstranené prebytoCné rozliatiny a akékolvek objekty (iba v pripade rary s funkciou
pyrolyzy). 5
Spotrebi¢ je uréeny vyhradne pre domace pouZitie pre varenie potravin. Ziadne iné pouZitie nie je dovolené
(napr. vykurovanie miest- nosti).

Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti poCas prevadzky sa zahrejd, drzte malé deti od nich dalej. Nedovolte, aby
pristroj priSiel do styku s utierkami alebo inymi horfavymi materialmi, kym vSetky komponenty Upine
nevychladli.

- Pocas a po pouZiti sa nedotykajte vyhrevnych telies alebo vnutorného povrchu pristroja - nebezpeéenstvo popalenia.

- Prehriate oleje a tuky sa mdZu lahko vznietit. Pri peeni jedal s vysokym obsahom tuku, oleja alebo alkoholu
(napr rum, konak, vino) raru starostlivo sledujte.

Nikdy nenechavaijte spotrebi¢ bez dozoru pocas susenia jedla.

VAROVANIE: V spotrebic¢i neohrievajte ani nevarte v uzavretych nadobach alebo obaloch.

Tlak, ktory sa vytvara vo vnutri méze spdsobit’ ich expldziu a poskodit' zariadenie.
Ak sU pri vareni potravin pouZzité alkoholické napoje (napr rum, konak, vino), nezabudnite, Ze alkohol sa pri
vysokych teplotach vy- paruje. V désledku toho je tu riziko, Zze pary uvolnené z alkoholu sa vznietia, ak sa
dostant do kontaktu s elektrickym vykurovacim telesom.

Pre odstranenie panvy a prisluSenstva pouzivajte kuchynské rukavice, davajte pozor, aby ste sa nedotkli vykurovacich
telies.

V pripade, Ze pristroj je vhodny pre pouzitie sondy, pouzivajte iba teplotnd sondu odporu¢anu pre tato ruru.
Poc&as a po pyrolyze, musia byt zvieratda mimo dosahu oblasti umiestnenia spotrebica (iba pri rire s funkciou pyrolyzy).

NEBEZPECENSTVO VZNIKU POZIARU: Neskladujte predmety na varnom povrchu, pretoZe sa mézu vznietit.

VAROVANIE: Ak je povrch prasknuty, vypnite spotrebi¢, aby sa zabranilo Urazu elektrickym priadom (iba
pri spotrebi¢och so skle- nenym povrchom).
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POUZITIE A URCENIE VYROBKU

Tento spotrebi€ je ur¢eny vyhradne pre domace pouzitie. Pouzivat spotrebi¢ na profesionalne pouzitie je
zakazané. Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost za nevhodné pouZzivanie alebo nespravne nastavenie ovladacov.

Toto zariadenie je urené pre pouZitie v domacnosti a v podobnych podmienkach, ako st napriklad:
- Kuchynské miestnosti pre personal v obchodoch, kancelariach a v inych pracovnych prostrediach;
- Farmové domy;

- Pre potreby zakaznikov v hoteloch, moteloch a inych typoch bytovych zariadenti;

- V ubytovacich zariadeniach typu bed and breakfast;

- Nepouzivajte spotrebi¢ vonku.

UPOZORNENIE : Pristroj nie je uréeny k prevadzke pomocou externého ¢asovaca alebo systému samostatného
dialkového ovladania.

Neskladujte vybusné alebo horfavé latky, ako su aerosolové plechovky a neumiestriujte ani nepouZzivajte
benzin alebo iné horfavé materidly vo vnutri alebo v blizkosti spotrebi¢a: ked je pristroj neimyselne zapnuty,
moZe vypuknut ohen.

INSTALACIA

Montaz a opravy musi vykonavat kvalifikovany technik v stlade s pokynmi vyrobcu a miestnymi
bezpeénostnymi predpismi. Neopravu- jte ani nevymiefajte Ziadnu €ast spotrebica, ak to nie je vyslovne
uvedené v uzivatelskej prirucke.

InStalacné operéacie nesmu vykonavat deti. Pri inStalacii spotrebi¢a udrzujte deti mimo dosahu. V priebehu aj
po inStalacii spotrebi¢a uchovavajte obalovy material (plastové vrecia, polystyrén, a pod) mimo dosahu deti.

Pri rozbalovani a vSetkych inStalaénych pracach pouZivajte ochranné rukavice.

Po vybaleni spotrebi¢a sa uistite, Ze po¢as prepravy nebol poSkodeny. V pripade problémov sa obratte na
svojho predajcu alebo na najblizSie servisné stredisko.

Po vybaleni spotrebic¢a sa uistite, Ze sa dvierka spotrebi¢a spravne zatvaraja. V pripade problémov sa obratte
na svojho predajcu alebo na najblizSie servisné stredisko. Aby ste zabranili Skodam, odoberte ruru z jej
penovej polystyrénovej bazy iba v ¢ase inStalacie.

So spotrebi¢om musi manipulovat a inStalovat ho dve alebo viac oséb.

Spotrebi¢ musi byt pred vykonavanim akychkolvek inStalaénych operacii odpojeny od elektrickej siete.
Pocas inStalacie sa uistite, Ze pristroj nemé poskodeny napajaci kabel.
Aktivujte spotrebic len v pripade, Ze postup inStalécie je dokon&eny.
- Kuchynska linka v kontakte s pristrojom musi byt odolna voci teplu (min 90°C).
- Pred montaZou spotrebi¢a do linky vykonajte vSetky prace potrebné na rezanie skrinky a starostlivo odstrarite vSetky
drevené triesky a piliny.
Po inStalacii nesmie byt spodna ¢ast zariadenia pristupna.
Pre spravnu funkciu spotrebi¢a, zachovajte minimalnu medzeru medzi pracovnou doskou a hornym okrajom rdry.
Aby sa zabrénilo prehriatiu, spotrebi¢ nesmie byt inStalovany za dekorativne dvere.
Spotrebi¢ nesmie byt umiestneny na svojej zakladni.

ELEKTRICKE VAROVANIA

Uistite sa, Ze napéatie uvedené na vyrobnom Stitku zodpovedé napétiu vo VaSom domove.
Typovy Stitok je na prednom okraji rary (viditelny pri otvorenych dverach).
Pre inStaléciu v sulade s platnymi bezpe&nostnymi predpismi je nutny viacpolovy vypina€ s minimalnym odstupom
kontaktov 3 mm.
Nariadenia vyZaduja, aby bol spotrebi¢ uzemneny.
Pri spotrebic¢och vybavenych zastrékou, pokial zastrc¢ka nie je vhodna pre vasu zasuvku, obratte sa na
kvalifikovaného technika.
Nepouzivajte prediZzovacie kable, rozbocovace alebo adaptéry. Nepripajajte spotrebi¢ do zasuvky, ktord je
mozné ovladat pomocou dialkového ovladania.
Napdjaci kdbel musi byt dostato¢ne dlhy na pripojenie zabudovaného spotrebi¢a do hlavného napajania.
Netahajte za napéjaci kabel.
Ak je napdjaci kabel poSkodeny, musi byt vymeneny za totozny. Napajaci kabel musi byt vymeneny
kvalifikovanym technikom v stlade s pokynmi vyrobcu a miestnymi bezpe€nostnymi predpismi. Obratte sa na
autorizované servisné stredisko.
- Neprevadzkujte tento spotrebi¢, ak ma posSkodeny privodny kabel alebo zastréku, ak nepracuje spravne, alebo
ak bol poSkodeny alebo spadol. Neponarajte napajaci kabel ani zastréku do vody. UdrZujte kabel daleko od hortcich ploch.
- Elektrické komponenty po inStalacii nesmu byt pristupné pre uzivatelov.
- Nedotykajte sa spotrebi¢a vihkymi ¢astami tela a nepouzivajte ho, ked ste naboso.
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2 T2z SK
SPRAVNE POUZIVANIE -

VYSTRAHA : Proces varenia musi byt pod dohladom. Kratky proces varenia musi byt neustale pod dohladom.

VAROVANIE : Varenie na varnej doske s tukom alebo olejom bez dozoru méze byt nebezpecné a mbze spdsobit’ poziar.
Nikdy sa nepokusajte uhasit’ poziar vodou, ale vypnite spotrebi¢ a potom zakryte plamene, napr. vekom alebo hasiacou
dekou.

- Kovové predmety ako su noze, vidli€ky, lyZice a pokrievky neumiestfiujte na varnu plochu, pretoZze sa mozu zohriat.

- Nepouzivajte varnu dosku ako pracovnu plochu alebo podporu.

- Ak je zariadenie inStalované nad vstavanu ruru, ktora je vybaveny funkciou samocistenia (pyrolyza), kym je funkcia
automatického Cistenia v prevadzke, nepouzivajte spotrebi¢.

- Po pouziti vypnite prvok varnej dosky jeho ovladanim a nespoliehajte sa na detektor panvice.

CISTENIE A UDRZBA

- Spotrebi¢ musi byt pred vykonavanim akychkolvek Cistiacich a tdrzbovych operacii odpojeny od elektrickej siete.
- Pri &istiacich a udrzbovych operaciach pouzivajte ochranné rukavice.
- Pred vymenou lampy sa uistite, Ze zariadenie je vypnuté, aby ste zabranili Urazu elektrickym pradom.

- Nikdy nepouZzivajte parné Cistiace zariadenia.

- NepouZivajte drsné abrazivne Cistiace prostriedky alebo ostré kovové Skrabky na Cistenie skla dvierok
spotrebi¢a, pretoZze mézu poSkriabat’ povrch, €o méze viest k rozbitiu skla.

- Pred vykonavanim Cistiacich a udrzbovych operacii sa uistite, Ze spotrebi¢ vychladol.

- Pokial je rira nainstalovana pod varnou doskou, skontrolujte, ¢i s po¢as samocistiacej funkcie (pyrolyzy)
vypnuté vSetky horéaky alebo elektrické platnicky.

- Pred spustenim funkcie pyrolyzy odstrarite vSetko prisluSenstvo.(i bo¢né siete).

- NepouZivajte abrazivne alebo korodované produkty, Cistiace prostriedky na baze chléru alebo drétenky.

Ochrana Zivotného prostredia

LIKVIDACIA OBALOVYCH MATERIALOV

Obalovy materiél je 100% recyklovatelny a je ozna¢eny symbolom recyklacie !; Rézne &asti obalu teda musia byt

zlikvidované
zodpovedne a plne v silade s platnymi miestnymi predpismi, ktoré upravuju nakladanie s odpadmi.

VYRADENIE DOMACICH SPOTREBICOV

Pri vyradovani spotrebica, urobte ho nepouzitefnym odrezanim napajacieho kabla a odstrarite police a dvere
(ak su pritomné), aby sa deti dori nemohli lahko vliezt a dostat sa do pasce.

Tento pristroj je vyrobeny z recyklovatelnych !ﬁ" alebo znovu pouzitelnych materialov. Zlikvidujte ho v
sulade s miestnymi pred- pismi pre likvidaciu odpadu.

Pre dalSie informéacie o zaobchadzani, regeneracii a recyklacii elektrickych spotrebiCov pre domacnosti, sa
obratte na prisluSny mi- estny organ, sluzby pre likvidaciu domového odpadu alebo na obchod, kde ste
spotrebic kupili.

Tento spotrebi¢ je oznaceny v sllade s eurdpskou smernicou 2012/19/EU o odpadoch z elektrickych a
elektronickych zariadeni (OEEZ).
Zaistenim, Ze je produkt spravne zlikvidovany, pomdZete prevencii negativnych nasledkov pre Zivotné
prostredie a zdravie ludi, ku ktorym by inak mohlo déjst nasledkom nevhodného zaobchadzania s tymto
produktom pri likvidacii.
je)
Symbol — NA vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamena, Ze sa s nim nesmie zaobchadzat ako s doméacim
odpadom, ale je potrebné odovzdat ho do prislusného zberného centra na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.
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TIPY PRE USPORU ENERGIE

Ruru predhrejte iba v pripade, ak je to uvedené v tabulke pecenia alebo v recepte.

Pouzivajte tmavé lakované alebo smaltované plechy na pecenie, pretoZze absorbuju teplo ovela lepSie.
Raru vypnite 10/15 mindt pred nastavenou dobou pecenia. Jedlo, ktoré si vyZzaduje dlhSiu dobu pecenia, sa
bude aj nadalej piect aj ked je rira vypnuta.”

VYHLASENIE O ZHODE

- Tento spotrebi& bol navrhnuty, vyrobeny a dodany v stlade s bezpe&nostnymi poZiadavkami smernic EU:

° 2006/95/ES Smernica o nizkom napati

©2004/108/ES Smernica o elektromagneticke kompatibilite
- Tento pristroj, ktory je uréeny pre styk s potravinami, je v stlade s eur6pskym nariadenim (LOGO CE) €. 1935/2004.
- Tento pristroj spifa poZiadavky Eco Design Eurépskych nariadeni &. 65/2014, a &. 66/2014 v sulade s

eurépskou normou EN 60350-1.

TABULKA VLASTNOSTI

Rozmery rdry 32,4x45.5x40,3 cm

(VxSxH)

Objem 60 |

Uzitoéné rozmery Sirka 42 cm

vztahujuce sa na hibka 44 cm

priestor rary vySka 8,5 cm

Horaky moZzu byt upravené pre
akymkolvek druhom plynu,
zobrazeného na Stitku

Napétie a frekvencia pozri typovy Stitok

ENERGETICKY Spotreba energie pri

STITOK a prirodzenom pradeni

EKODIZAJN - rezim zohrievania: Rezim
konvekcie [,
Deklarovana spotreba
natenej konvekci Trieda -
zohrievania: Praie

PO-PREDAJNY SERVIS

Pred volanim sluzby po-predajného servisu
1. Pozrite sa, & mbZete odstranit problém na vliastn( past (pozri “Ako odstranit poruchu”).

2. Spotrebi¢ vypnite a znovu zapnite, aby ste zistili, &i problém pretrvava.

Ak porucha po vySSie uvedenej kontrole pretrvava, obrat'te sa na najbliz§i Po-predajny servis.

*  Uvedte: druh poruchy;

* presnytyp a model rary;

* (islo Po-predajného servisu (€islo uvedené za slovom “Service” na typovom Stitku) umiestnené vo
vnutri klapky odkladacej priehradky. Servisné ¢islo je tiez uvedené v zaruénom liste;

*  svoju Uplna adresu;

* VaSe telefonne Cislo.

Pre opravy sa obratte na autorizovany po-predajny servis, uvedeny v zaru¢nom liste.

Ak je vykonana akakolvek praca technikmi, ktori nepatria k opravnenym po-predajnym servisnym

centram vyrobcu, poZiadajte o potvrdenie s uvedenim vykonavanej prace a uistite sa, ze nahradné diely

su originalne. Nedodrzanie vySSie uvedenych mdze ohrozit bezpecénost a kvalitu vyrobku.

RIS o0 0000 00000
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BEZPECNOSTNI INFORMACE
DULEZITE INFORMACE A POKYNY

Pfed pouzitim zafizeni si pozorné prec¢téte Pokyny pro ochranu zdravi a bezpecnosti a priivodce
Pouzitim a péce. Uchovejte si tyto pokyny pro budouci pouZiti.
Tyto pokyny jsou také k dispozici na webovych strankach: www.whirlpool.eu

VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST DALSICH JE VELMI DULEZITA

Tato pfiruCka a samotny pfistroj poskytuji dllezité bezpecnostni upozornéni, je tfeba je precist a dodrzovat za v§ech
okolnosti.

Toto je symbol bezpecnostni vystrahy.

A Tento symbol vas upozorfiuje na potencialni nebezpedi, které mlze zplsobit vasi smrt nebo vas nebo
ostatnich zranit. VSechny bezpeénostni zpravy budou nasledovat po vystrazném trojlihelniku nebo
slové “NEBEZPECI” nebo “VAROVANI". Vyznam slov:

.y Oznacuje nebezpeénou situaci, ktera, pokud se ji nevyhnete, bude

& NEBEZPECI vést k vaznému zranéni.
A NIT Oznacuje nebezpeénou situaci, ktera, pokud se ji nevyhnete, mize

& VAROVANI vést k vaznému zranéni.

VSechny bezpecnostni upozornéni udavaji konkrétni podrobnosti 0 mozném nebezpeéi a obsahuji pokyny, jak
snizit riziko poranéni, poskozeni a Urazu elektrickym proudem, zplsobené nespravnym pouzitim spotfebice.
Peclivé dodrzujte nasledujici pokyny:

Nedodrzeni téchto pokynt mulze vést k rizikim. Vyrobce odmité jakoukoli odpovédnost za zranéni osob nebo
zvifat, nebo poskozeni majetku, pokud nejsou respektovany tyto rady a pokyny.

- Velmi malé (0-3 roky) a malé déti (3-8 let), musi byt mimo dosah, nebo pod nepretrzitym dohledem.

- Déti od 8 let a starSi a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi, nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, mohou pouZzivat tento pfistroj pouze v pfipadé, Ze jsou pod dohledem
nebo byly pouéeny o bezpe¢ném pouzivani pfistroje, a pokud porozuméli spojenym rizikim. S pfistrojem si
nesmi hrat déti. Cisténi a udrzbu nesméji provadét déti bez dozoru.

- Béhem cyklu pyrolyzy se nedotykejte trouby. Béhem cyklu pyrolyzy udrzujte déti dal od trouby. Pfed cyklem
Cisténi z trouby musi byt odstranény prebytecné rozlitiny a jakékoli objekty (pouze v pfipadé trouby s funkci
pyrolyzy). §

- Spotfebi¢ je uréen vyhradné pro domaci pouZiti pro vafeni potravin. Zadné jiné pouziti neni dovoleno (napf. Vytapéni
mistnosti).

- Spotiebi¢ a jeho pfistupné ¢asti béhem provozu se zahfeji, drzte malé déti od nich dal. Nedovolte, aby
pFistroj pfiSel do styku s utérkami nebo jinymi hoflavymi materialy, dokud vSechny komponenty zcela
nevychladly.

- Béhem a po pouziti se nedotykejte topnych téles nebo vnitfniho povrchu pfistroje - nebezpeci popaleni.

- Prehfaté oleje a tuky se mohou snadno vznitit. Pfi peceni jidel s vysokym obsahem tuku, oleje nebo alkoholu
(napf rum, konak, vino) troubu peclivé sledujte.

- Nikdy nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru b&éhem suseni jidla.

VAROVANI: Ve spotfebi¢i neohfivejte ani nevafte v uzavienych nadobach nebo obalech.
Tlak, ktery se vytvafi uvniti mtze zpusobit jejich explozi a poskodit zafizeni.

- Pokud jsou pfi vareni potravin pouzity alkoholické napoje (napf rum, konak, vino), nezapomente, Ze alkohol
se pfi vysokych teplotach vypartuje. V dusledku toho je zde riziko, Ze pary uvolnéné z alkoholu se vzniti,
pokud se dostanou do kontaktu s elektrickym topnym télesem.
- Pro odstranéni panve a pfisluSenstvi pouzivejte kuchyriské rukavice, davejte pozor, abyste se nedotkli topnych téles.
-V pfipadé, Ze pfistroj je vhodny pro pouziti sondy, pouZzivejte pouze teplotni sondu doporuéenou pro tuto troubu.
- Bé&hem a po pyrolyze, musi byt zvifata mimo dosah oblasti umisténi spotfebie (pouze pfi troubé s funkci pyrolyzy).

NEBEZPECIi VZNIKU POZARU: Neskladujte pfedméty na varném povrchu, protoZe se mohou vznitit.

VAROVANI: Pokud je povrch sklokeramické desky praskly, vypnéte spotfebi¢, aby se zabranilo Grazu
elektrickym proudem (pouze pfi troubé s funkci pyrolyzy).

15



POUZITIi A URCENIi VYROBKU

Tento spotfebic je uréen vyhradné pro domaci pouziti. PouZivat spotfebi€ pro profesionalni pouziti je
zakazano. Vyrobce odmité jakou- koli odpovédnost za nevhodné pouZiti nebo nespravné nastaveni
ovladacu.

Toto zafizeni je uréeno pro pouziti v domacnosti a v podobnych podminkach, jako jsou napfiklad:
Kuchyné pro zaméstnance v obchodech, kancelafich a jinych pracovnich prostfedich

Farmové domy;

Pro potfeby zakaznikl v hotelech, motelech a jinych typech bytovych zafizeni;

V ubytovnach a hostelech.

Nepouzivejte tento spotfebi¢ venku.

UPOZORNENI : P¥istroj neni uréen k provozu pomoci externiho éasovade nebo systému samostatného
dalkového ovladani.

Neskladujte vybusné nebo hoflavé latky, jako jsou aerosolové plechovky a neumistujte ani nepouzivejte
benzin nebo jiné hoflavé ma- terialy uvnitf nebo v blizkosti spotfebiCe: kdyZ je pfistroj neumysiné zapnuty,
muze vypuknout ohen.

INSTALACE

Montéz a opravy musi provadét kvalifikovany technik v souladu s pokyny vyrobce a mistnimi
bezpelnostnimi pfedpisy. Neopravuijte ani nevyménujte Zadnou ¢ast spotfebice, pokud to neni vyslovné
uvedeno v uZivatelské pfirucce.

Instalaéni operace nesmeéji provadét déti. Pfi instalaci spotfebie udrzujte déti mimo dosah. V prabéhu i po
instalaci spotfebic¢e ucho- vavejte obalovy material (plastové sacky, polystyrén, apod) mimo dosah déti.

PFi rozbalovani a vSech instalaénich pracich pouzivejte ochranné rukavice.

Po vybaleni spotfebice se ujistéte, Ze béhem pfepravy nebyl poSkozen. V pfipadé problému se obratte
na svého prodejce nebo na nejblizsi servisni stfedisko.

Po vybaleni spotfebiCe se ujistéte, Ze se dvirka spotfebice spravné zaviraji. V pfipadé problému se obratte
na svého prodejce nebo na nejblizsi servisni stfedisko. Abyste zabranili Skodam, odeberte troubu z jejich
pénové polystyrénové baze pouze v dobé instalace.

Se spotfebi€em musi manipulovat a instalovat jej dvé nebo vice osob.

Spotrebi¢ musi byt pfed provadénim jakychkoliv instalacnich operaci odpojen od elektrické sité.
Béhem instalace se ujistéte, ze pfistroj nema posSkozeny napajeci kabel.

Aktivujte spotiebi€ jen v pfipadé&, Ze postup instalace je dokon&en.

Kuchynska linka v kontaktu s pfistrojem musi byt odoln& vugci teplu (min 90°C).

Pfed montazi spotiebiCe do linky provedte vSechny prace potiebné k fezani skfifiky a peclivé odstrante vSechny

difevéné tfisky a piliny.

Po instalaci nesmi byt spodni ¢ast zafizeni pFistupna.

Pro spravnou funkci spotfebice, zachovejte minimalni mezeru mezi pracovni deskou a hornim okrajem trouby.
Aby se zabranilo pfehfati, spotfebi¢ nesmi byt instalovan za dekorativni dvefe.

Spotfebi¢ nesmi byt umistén na své zakladné.

ELEKTRICKE VAROVANI

Ujistéte se, Zze napéti uvedené na vyrobnim Stitku odpovida napéti ve vaSem domove.

Typovy Stitek je na pfednim okraji trouby (viditelny pfi otevienych dvefich).

Pro instalaci v souladu s platnymi bezpecnostnimi pfedpisy je nutny vicepolovy vypina¢ s minimalnim odstupem
kontaktd 3 mm.

Nafizeni vyzaduiji, aby byl spotfebi¢ uzemnén.

U spotfebicl vybavenych zastrékou, pokud zastréka neni vhodna pro vasi zasuvku, obratte se na
kvalifikovaného technika.

Nepouzivejte prodluzovaci kabely, rozboGovace nebo adaptéry. Nepfipojujte spotfebi¢ do zasuvky, kterou lze
ovladat pomoci dalkového ovladani.

Napajeci kabel musi byt dostate¢né dlouhy k pfipojeni zabudovaného spotfebice do hlavniho napjeni.
Netahejte za napéjeci kabel.

Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt vyménén za totozny. Napajeci kabel musi byt vyménén
kvalifikovanym technikem v sou- ladu s pokyny vyrobce a mistnimi bezpeénostnimi pfedpisy. Obratte se na
autorizované servisni stredisko.
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- Neprovozuijte tento spotiebi¢, pokud ma poSkozeny pfivodni kabel nebo zastréku, pokud nepracuje spravng,
nebo pokud byl poSkozen nebo spadl. Neponofujte napajeci kabel ani zastréku do vody. Udrzujte kabel
daleko od horkych ploch.

- Elektrické komponenty po instalaci nesmi byt pfistupné pro uzivatele.

- Nedotykejte se spotfebite vihkymi ¢astmi téla a nepouzivejte ho, kdyz jste naboso.

SPRAVNE POUZIVANI

VYSTRAHA : Proces vafeni musi byt pod dohledem. Kratky proces vafeni musi byt neustale pod dohledem.

VAROVANI : Pokud ponechate pfi vafeni s tukem nebo olejem varnou desku bez dozoru, hrozi nebezpeéi vzniku poZaru.
NIKDY se nepokouSejte uhasit pozar vodou, ale vypnéte spotiebi¢ a pak zakryjte plameny, napf. krytem nebo hasebni
dekou.

- Kovové pfedméty jako jsou noze, vidlicky, 1Zice a poklicky neumistujte na varnou plochu, protoZze se mohou ohfat.

- Nepouzivejte varnou desku jako pracovni plochu nebo podporu.

- Pokud je zafizeni instalovano nad vestavnou troubu, kterd je vybavena funkci samocisténi (pyrolyza), dokud je funkce
automatického Cidténi v provozu, nepouzivejte spotfebic.

- Po pouZiti vypnéte prvek varné desky jeho ovladanim a nespoléhejte se na detektor panve.

CISTENI A UDRZBA

- Spotiebi¢ musi byt pfed provadénim jakychkoli isticich a idrzbovych operaci odpojen od elektrické sité.

- P gisticich a udrzbovych operacich pouZivejte ochranné rukavice.

- Pred vyménou svétla se ujistéte, Ze je spotfebi¢ vypnuty. Vyvarujete se Urazem elektrickym proudem.

- Nikdy nepouZivejte parni Cistici zafizeni.

- Nepouzivejte drsné abrazivni Cistici prostfedky nebo ostré kovové Skrabky pro Cisténi skla dvifek spotfebice,
mohou poskrabat povrch, coZz mize mit za nasledek roztfisténi skla.

- Pred provadénim Cisticich a drzbovych operaci se ujistéte, ze spotfebi¢ vychladl.

- Pokud je trouba nainstalovana pod varnou deskou, zkontrolujte, zda jsou b&€hem samocistici funkce (pyrolyzy)
vypnuto vSechny hofaky nebo elektrické plotynky.

- Pred spusténim funkce pyrolyzy odstrante veskeré pfislusenstvi. (I bo¢ni sité).

- Nepouzivejte abrazivni nebo korodované produkty, €istici prostfedky na bazi chléru nebo draténky.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI
LIKVIDACE BALICIHO MATERIALU

- Obalovy material je 100% recyklovatelny a je oznac¢en recyklaénim symbolem !x;, RUzné ¢asti obalu tedy musi byt
znedkodnény '
odpovédné a plné v souladu s platnymi mistnimi pfedpisy, které upravuji nakladani s odpady.

VYRAZENi DOMACICH SPOTREBICU

- P¥i vyfazovani spotfebice, udélejte ho nepouzitelnym odfiznutim napajeciho kabelu a odstrarite police a
dverfe (pokud jsou pfitomny), aby se déti do né&j nemohly snadno viézt a dostat se do pasti.

- Tento pfistroj je vyroben z recyklovatelnych f‘pﬂr nebo opakované pouzitelnych materiala. Zlikvidujte jej
v souladu s mistnimi pfedpisy pro likvidaci odpadu.

- Pro dalSiinformace o zpracovani, rekuperaci a recyklaci elektrickych spotfebi¢t pro domacnosti, se obratte
na prislusny mistni orgén, sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo na obchod, kde jste spotfebi¢ koupili.

- Tento spotfebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadech z elektrickych a elektronickych
zarizeni (OEEZ).
- Zajisténim, Ze je produkt spravneé zlikvidovan, pomUzete prevenci negativnich nasledkl pro zivotni prostfedi a
zdravi lidi, ke kterym by jinak mohlo dojit nasledkem nevhodného zachézeni s timto produktem pfi likvidaci.
"
- Symbol -— NA vyrobku nebo v privodni dokumentaci znamena, Ze se s nim nesmi zachazet jako s
doméacim odpadem, ale je tfeba pfedat jej do pfislusného sbérného centra k recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni.
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TIPY NA USETRENI ENERGIE

- Troubu pfedehrejte pouze v pfipadé, pokud je to uvedeno v tabulce pe€eni nebo v receptu.
- Pouzivejte tmavé lakované nebo smaltované plechy na peceni, protoze absorbuji teplo mnohem lépe.
- Troubu vypnéte 10/15 minut pfed nastavenou dobou peceni. Jidlo, které vyzaduje delSi dobu peceni, se
bude i nadéle péct i kdyZ je trouba vypnuta.

PROHLASENIi O SHODE

- Tento spotfebic byl navrZzen, vyroben a dodan v souladu s bezpe€nostnimi pozadavky smérnic EU:

©2006/95 /ES Smérnice 0 nizkém napéti

©2004/108 /ES Smérnice o elektromagnetické kompatibilité
- Tento pfistroj, ktery je ur€en pro styk s potravinami, je v souladu s evropskym nafizenim (LOGO CE) €. 1935/2004.
- Tento pfistroj splfuje pozadavky Eco Design Evropskych nafizeni €. 65/2014, a €. 66/2014 v souladu s

evropskou normou EN 60350-1.

TABULKA VLASTNOSTI

Rozmeéry sporaku 32,4x45.5x40,3 cm

(VxSxH)

Objem 60 |

Rozméry vztahuijici §itka 42 cm

se kprostoru trouby hloubka 44 cm
vySka 8,5 cm

Napéti a kmitoCet viz Stitek

ENERGETICKY Spotfeba energie pi

a EKODESIGN pfirozeném proudéni
rezim ohfivani: Rezim
konvekce (|
Deklarovana spotfeba
pro nucené proudéni TFida
- ohfivaci rezim: Prazeni

PO-PRODEJNI SERVIS

Pred volanim sluzby po-prodejniho servisu
1. Podivejte se, jestli miZete odstranit problém na vlastni pést (viz “Jak odstranit poruchu”).
2. Spotiebi¢ vypnéte a znovu zapnéte, abyste zjistili, zda problém pFetrvava.

Pokud porucha po vySe uvedené kontrole pretrvava, obrat'te se na nejblizSi Po-prodejni servis.

Uvedte: druh poruchy;

* pfesnytyp a model trouby;

* Cislo Po-prodejniho servisu (Cislo uvedené za slovem “Service” na typovém Stitku) umisténé uvnitf
klapky odkladaci pfihradky. Servisni Cislo je také uvedeno v zaru¢nim listé;

* svou Uplnou adresu;

* VaS3e telefonni Cislo.

Pro opravy se obratte na autorizovany po-prodejni servis, uvedeny v zaru¢nim listé.

Pokud je provedena jakakoliv prace techniky, ktefi nepatfi k opravnénym po-prodejnim servisnim centrdm

vyrobce, pozadejte o potvrzeni s uvedenim vykonavané prace a ujistéte se, Ze nahradni dily jsou

originalni. Nedodrzeni vySe uvedenych mize ohrozit bezpecnost a kvalitu vyrobku.

AR S OO0 0000 00000
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Description of the appliance
Overall view

1.Glass ceramic hob

2.Control panel

3.Sliding grill rack

4.DRIPPING pan

5.Adjustable foot

6.GUIDE RAILS for the sliding racks
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E DISPLAYIS

1. LOW TEMPERATURE MODE icon

2. AUTOMATIC COOKING MODE icons
3. Indicator Preheating

4. indicator DOOR LOCK

5.icon STOP
6
7
8
9
1

7.position 5 . icon DURATION
8.position 4 .icon END OF COOKING
9.position 3 .icon TIMER
10.position 2 .icon CLOCK
11.position 1 0.digits TIME and TEMPERATURE
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Description of the appliance
Control panel

1.CONTROL PANEL POWER button
2.COOKING MODE icons
3.DURATION icon

4. COOKING END TIME icon
5.DO0OR LOCK indicator

6. TEMPERATURE display
7.PYROLYSIS selector
8.TIME/TEMPERATURE ADJUSTMENT buttons
9.TIMER icon

10.CLOCK icon

11.START/STOP

12.TIME display
13.TEMPERATURE icon

14.OVEN LIGHT icon

19



- 1= @l

m Description of the appliance

Control panel

The control panel described in this manual is only a representative
example: it may not exactly match the panelon your appliance.

1. COOKING ZONE indicator represents the corresponding
cooking zone.

2.DECREASE TIME* button decreases the cooking duration

while the timer is running or while a set programme is
underway (see Start-up and use).

3. INCREASE TIME* button increases the cooking duration

while the timer is running or while a set programme is
underway (see Start-up and use).

4 ON/OFF button switches the appliance on and off.
5. CONTROL PANEL LOCK button prevents accidental
changes to the hob settings (see Start-up and use).

6. PROGRAMME TIMER* button controls the cooking
programme times (see Start-up and use).
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Installation

Positioning and levelling

The appliance may be installed alongside any
cupboards whose height does not exceed that of the
hob surface.

Make sure that the wall which is in contact with the
back of the appliance is made from a non-flammable,
heat-resistant material (T 90°C).

To install the appliance correctly:

e Place it in the kitchen, the dining room or the studio
flat (not in the bathroom).

e |f the top of the hob is higher than the cupboards,
the appliance must be installed at least 600 mm away
from them.

e |f the cooker is installed underneath a wall cabinet,
there must be a minimum distance of 420 mm
between this cabinet and the top of the hob.

This distance should be

HoOD | increased to 700 mm

if the wall cabinets are

0
0

) Min. 600 mm. ] g‘é flammable (see figure).

£ & Ef e Do not position

% % 54 blinds behind the cooker
E 2 g or less than 200 mm

000000 O

away from its sides.

e Any hoods must be
installed in accordance
with the instructions listed in the relevant operating
manual.

[
|

Levelling

If it is necessary to level the
appliance, screw the adjustable
feet into the positions provided
on each corner of the base of
the cooker (see figure).

The legs* fit into the slots on the

o cooker.

underside of the base of the

\H <l >

}H\\M\\W

0

The appliance must not be installed behind
a decorative door in order to avoid overheating

Electrical connection

Fitting the power supply cable E
To open the terminal board:

® |nsert a screwdriver into the side tabs of the terminal

board cover.
e Pull the cover to open it.

A To install the cable,

% follow the instructions
below:

Z

~

_

_

_

e | oosen the cable clamp screw and the wire contact
screws.
The jumpers are pre-set at the Factory for 230 V
single-phase connection (see figure).
230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363

HO5VV-F 3x4 CEI UNEL 35746
= N

g b

@0 @ @

e To carry out the electrical connections as shown in
the figures, use the two jumpers inside the box (see
figure - labelled “P”).

P
=V
N L1 X

1®0] n@| E@D\
\"h_

\

= L2 L3

400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

H05VV F 4x4 CEI-UNEL 35746
L2 L1

9

(o] o7 bl

400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2 5 CEI-UNEL 35746
= L3 L2L1

Che

@)

| @ |
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e Secure the power supply cable by fastening the
cable clamp screw then put the cover back on.

Connecting the supply cable to the electricity mains
Install a standardised plug corresponding to the load
indicated on the appliance data plate (see Technical
data table).

The appliance must be directly connected to the mains
using an omnipolar switch with a minimum contact
opening of 3 mm installed between the appliance and
the mains. The switch must be suitable for the charge
indicated and must comply with current electrical
regulations (the earthing wire must not be interrupted
by the switch). The supply cable must be positioned
so that it does not come into contact with temperatures
higher than 50°C at any point.

Before connecting the appliance to the power supply,
make sure that:

e The appliance is earthed and the plug is compliant with
the law.

e The socket can withstand the maximum power of the
appliance, which is indicated by the data plate.

e The voltage falls between the values indicated on
the data plate.

e The socket is compatible with the plug of the
appliance. If the socket is incompatible with the
plug, ask an authorised technician to replace it. Do
not use extension cords or multiple sockets.

Once the appliance has been installed, the power
supply cable and the electrical socket must be easily
accessible.

The cable must not be bent or compressed.

The cable must be checked regularly and replaced
by authorised technicians only.

The manufacturer declines any liability should
these safety measures not be observed.

Safety Chain In order

to prevent
. | accidental
) || tipping of the

* | appliance, for
example by
a child clim-
bing onto the
oven door, the
supplied safety
chain MUST be
installed!

The cooker is fitted with a safety chain to be fixed by
means of a screw (not supplied with the cooker) to
the wall behind the appliance, at the same height as
the chain is attached to the appliance.

Choose the screw and the screw anchor according
to the type of material of the wall behind the applian-
ce. If the head of the screw has a diameter smaller
than 9mm, a washer should be used. Concrete wall
requires the screw of at least 8mm of diameter, and
60mm of length.

Ensure that the chain is fixed to the rear wall of the
cooker and to the wall, as shown in figure, so that
after installation it is tensioned and parallel to the

ground level.
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Start-up and use

The first time you use your appliance, heat the empty
oven with its door closed at its maximum temperature
for at least half an hour. Ensure that the room is well
ventilated before switching the oven off and opening
the oven door. The appliance may emit a slightly
unpleasant odour caused by protective substances
used during the manufacturing process burning away.

Setting the clock and timer
After connection to the power supply network or after

a blackout, the button and the digits on the TIME
display will flash. -

To set the time:

1. Press buttons ,+” and ,-”; press and hold to scroll
the numbers quicker and make setting easier.

2. Once the exact time is reached, wait 10 seconds for

the selection to be memorized, or press the button
again to fix the setting. .
To make any necessary changes, switch off the control

panel by pressing the @ button, then press the
button and follow the steps indicated.

When the set time has elapsed, the timer emits a
buzzer that will automatically stop after 3 seconds or
when any active icon on the control panel is pressed.

To set the timer, press the button and follow

the procedure used to set the clock. The
button switched on indicates that the timer has been
activated.

The timer does not switch the oven on or off.

To diisactivate timer press the icon.

Starting the oven

1. Switch the control panel on by pressing the@
button.

2. Press the button corresponding to the desired
cooking mode. The TEMPERATURE display shows the
temperature of the cooking mode; the TIME display
shows the current time.

3. Press the ,START/STOP” button to begin cooking.

4. The oven will begin its preheating phase, the current
temperature indicators will light up as the temperature
rises. The temperature may be adjusted by pressing

the *C button and then ,+” and ,-" buttons.

5. When preheating is finished, a buzzer will sound and
all current temperature indicators will be turned on: the
food can then be placed in the oven.

6. During cooking it is always possible to:

- adjust the temperature by pressing the *¢ and then
.+ and ,-” buttons;

* . . .
Only available in certain models.

- set the duration of a cooking mode (see Cooking
Modes);
- interrupt cooking by pressing the ,START/STOP”

button or pressing and holding the @ button for 3 sec.
7. In case of a blackout, an automatic system will
reactivate the cooking mode from where it was
interrupted, provided the oven temperature has not
dropped below a certain level. Programmed cooking
modes which have not started will not be restored and
must be reprogrammed.

Never put objects directly on the bottom of the
oven; this will prevent the enamel coating from being
damaged.

Always place cookware on the rack(s) provided.

Cooling ventilation
In order to cool down the external temperature of the
oven, a cooling fan blows a stream of air between the
control panel and the oven door. At the beginning of
the PYROLYTIC cycle, the cooling fan operates at low
speed.

Once cooking has been completed, the cooling fan
remains on until the oven has cooled down sufficiently.

Oven light

When the oven is not in operation, the lamp can be
switched on at any time by opening the oven door.
The light can be switched on/off at any time by

pressing the {§ button.

Control Panel Lock

I' The control panel can be locked while the oven is
off, once cooking has started or finished and during
programming.

To lock the oven controls, press and hold the B
button for at least 2 seconds. A buzzer will sound and
the TEMPERATURE display shows the key symbol
“‘O—n”. The icon will light up to indicate lock
activation.

To deactivate the lock, press and hold the a button
again for at least 2 seconds.

The oven is

provided with a stop sys-
tem to extract the racks
and prevent them from
coming out of the oven.(1)
As shown in the drawing,
to extract them comple-
tely, simply lift the racks,
holding them on the front
part, and pull (2).
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Manual cooking modes

All cooking modes have a default cooking temperature which may be adjusted manually to a value
between 40°C and 250°C as desired. In the SPIT ROAST mode, the default power level value is 270°C.

Function

Function

Description

@

MULTILEVEL mode

Since the heat remains constant throughout the oven, the air cooks and
browns food in a uniform manner. A maximum of two racks may be used at the
same time.

BARBECUE mode [The high and direct temperature of the grill is recommended for food which
requires a high surface temperature. Always cook in this mode with the oven
door closed

SPIT ROAST mode [The function is ideal for rotisserie spit cooking. Always cook in this mode with

the oven door closed

9 @0

LOW TEMPERATURE
mode

This type of cooking can be used for proving, defrosting, preparing yoghurt,
heating dishes at the required speed and slow cooking at low temperatures.
The temperature options are: 40, 65, 90 °C.

ROASTING mode

This combination of features increases the effectiveness of the unidirectional
thermal radiation provided by the heating elements through the forced
circulation of the air throughout the oven.

This helps prevent food from burning on the surface and allows the heat to

penetrate right into the food. Always cook in this mode with the oven door
closed.

BRIOCHE mode Ideal for baked desserts (made using natural yeast). Place the food inside the
oven when it has heated up. If you wish to cook a pizza, set the temperature to
220 ‘C.
ROAST Use this function to cook beef, pork and lamb. Place the meat inside the oven

®

while it is still cold. The dish may also be placed in a preheated oven. It will
only be possible to adjust the duration by -20/+25 minutes.

®

BAKED CAKES

This function is ideal for baking cakes. Place the food inside the oven while it
is still cold. The dish may also be placed in a preheated oven. It will only be
possible to adjust the duration by - 10/+10 minutes.

®

BREAD

To obtain the best results, we recommend that you carefully observe the
instructions below:

Follow the recipe.

Do not exceed the maximum weight of the dripping pan.

Remember to pour 100 ml of cold water into the baking tray in position 5.
Place the food inside the oven while it is still cold. If you wish to place the food
in the oven after it has been preheated, immediately following a high-
temperature cooking programme, the text “Hot” will appear on the display until
the temperature of the oven has fallen to 40°. At this point it will be possible to
place the bread in the oven.

PIZZA

Use this function to make pizza. Please see the following chapter for further
details. It will only be possible to adjust the duration by

-5/+5 minutes.

To achieve the best possible results, we recommend that you carefully
observe the instructions below:

- Follow the recipe.

« The weight of the dough should be between 500 g and 700 g.

- Lightly grease the dripping pan and the baking trays.

Place the food inside the oven while it is still cold. If you wish to place the
food in the oven after it has been preheated, immediately following a high-
temperature cooking programme, the text “Hot” will appear on the display
until the temperature of the oven has fallen to 120°. At this point it will be
possible to place the pizza in the oven.

Spit roast

2. Place the rotisserie
support in position 3 and
insert the spit in the hole
provided on the back

To operate the spit roast
function (see diagram)
proceed as follows:

1. Place the dripping
pan in position 1.

panel of the oven.
3. Start the spit roast
function by selecting the symbols.

When this mode is enabled, the rotisserie spit will
stop if the door is opened.
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After selecting any of the oven programs, the parame-
ter setting of the product is activated. It optimizes the

performance of cooking, but could result in a delayed
ignition of fan and heating elements.

Programming cooking
A cooking mode must be selected before programming can
take place.

Programming the duration

1. Press the &) ; button; the button and the numbers on
the TIME display will flash.

2. To set the duration, press buttons ,+" and ,-"; press and
hold to scroll the numbers quicker and make setting easier.
3. Once the desired duration setting is reached, wait 10
seconds for the selection to be memorized, or press button

again to fix the setting.

4. When the set time has elapsed, END appears on the

TEMPERATURE display and a buzzer sounds.

e For example: itis 9:00 a.m. and a time of 1 hour and
15 minutes is programmed. The programme will stop
automatically at 10:15 a.m.

Programming delayed cooking

1. Press the button and repeat steps 1 to 3 as described
for the duration setting.

2. Then press the button and set the end of cooking
time by pressing buttons ,+” and ,-”; press and hold to scroll
the numbers quicker and make setting easier.

3. Once the end of cooking time is reached, wait 10 seconds

for the selection to be memorized, or press the button

again to fix the setting.

4. Press the “START/STOP” button to confirm the

programming process.

5. When the selected time has elapsed, END appears on the

TEMPERATURE display and a buzzer sounds.

e For example: itis 9:00 a.m. and a time of 1 hour and 15
minutes is programmed and the end time is set to 12:30.
The programme will start automatically at 11:15 a.m.

The and buttons will flash signalling that the

programmed mode has been set. After programming, in the
time before cooking starts, the TIME display indicates the
duration and end of cooking time alternately.

To cancel a programming procedure press the ,START/
STOP” button.

! When selecting a cooking mode, the button is activated
whereas the button is not. When setting the cooking

time, the button is illuminated and delayed cooking can

be programmed.

Practical cooking advice

Do not place racks in position 1 and 5 during fan-assisted
cooking. This is because excessive direct heat can burn
temperature sensitive foods.

In the SPIT ROAST and ROASTING cooking modes, place

the dripping pan in position 1 to collect cooking residues (fat
and/or grease).
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Tabella di Cottura

Shelf (from

Recipe Function Preheating bottom) Temp. (°C) Time (min) Accessories and notes
MULTILEVEL Yes 2 160 - 180 30-90 Cake tin on wire shelf
Leavened cakes MULTILEVEL Yes 1.3 160 - 180 30-90 Shelf 3 cake l!n on wire shelf
Shelf 1: cake tin on wire shelf
" . BAKED CAKES Yes 2 160 - 200 35-90 Drip tray or cake tin on wire shelf
Filled pies
(cheeztra)(r:)?gt;,ies)trudel, BAKED CAKES Yes 1-3 160 - 200 40 -90 Shelf 3: cake tin on wire shelf
Shelf 1: cake tin on wire shelf
o MULTILEVEL Yes 1-3 150 - 170 20- 40 Shelf 3: cake tin on wire shelf
Biscuits/Tartlets Shelf 1: drip tray
Shelf 5: oven tray on wire shelf
MULTILEVEL Yes 1-3-5 150 - 170 20-40 Shelf 3: oven tray on wire shelf
Shelf 1: drip tray
Brioche/ 'égluc%o”’ Pane BRIOCHE Yes 2 150 - 170 20 - 60 Cake tin on wire shelf
MULTILEVEL Yes 2 180 - 200 30-40 Drip tray
MULTILEVEL Yes 1-3 180 - 190 35-45 Shelf 3: oven tray on wire shelf
Bigné Shelf 1: drip tray
Shelf 5: oven tray on wire shelf
MULTILEVEL Yes 1-3-5 180 - 190 35-45 Shelf 3: oven tray on wire shelf
Shelf 1: drip tray
MULTILEVEL Yes 1-3 90 140-180  [onelf3: oven ray on wire shelf
Meringhe Shelf 1: drip tray
Shelf 5: oven tray on wire shelf
MULTILEVEL Yes 1-3-5 90 140 - 180 Shelf 3: oven tray on wire shelf
Shelf 1: drip tray
MULTILEVEL Yes 1-3 190 - 250 15-35 Shelf 3: oven tray on wire shelf
Shelf 1: drip tray
i Shelf 5: oven tray on wire shelf (switch
Focaccia
levels halfway through cooking)
MULTILEVEL Yes 1-3-5 190 - 250 25 - 40 Shelf 3: oven tray on wire shelf (switch
levels halfway through cooking)
Shelf 1: drip tray
Pizze surgelate ROASTING Yes 2 250 10-20 Shelf 2: drip tray / griglia
Torte salate
(torta di R : R Shelf 3: cake tin on wire shelf
verdura,quiche) MULTILEVEL Yes 1-3 180 - 190 45-60 Shelf 1: cake tin on wire shelf
Voulevant / MULTILEVEL Yes 1-3 180 - 200 20-40 Shelf 3: oven tray on wire shelf
Sal;t?n?é?nasta Shelf 1. drip tray
P Shelf 5: oven tray on wire shelf
sfoglia
MULTILEVEL Yes 1-3-5 180 - 200 20-40 Shelf 3: oven tray on wire shelf
Shelf 1: drip tray
Agnello / Vitello / Shelf 2: wire shelf
Manzo / Maiale 1Kg ROASTING Yes 2 200 - 210 50 - 90
Shelf 1: drip tray
- Shelf 2: wire shelf
Arrosto di majele con ROASTING Yes 2 190 - 210 110 - 150
9 Shelf 1: drip tray
Pollo / Coniglio / Shelf 2: wire shelf (turn food two thirds of
Anatra ROASTING Yes 2 190 - 200 50 - 100 the way through cooking)
1Kg Shelf 1: drip tray.
Pesce al forno / al
cartoccio (filetto, MULTILEVEL Yes 2 180 - 200 30 - 60 Drip tray / oven tray on wire shelf
intero)
Verdure ripiene
(pomodori, zucchine, TRADITIONAL OVEN Yes 2 180 - 200 50 - 60 Drip tray / oven tray on wire shelf
melanzane)
Pane tostato BARBECUE 5 min 4 300 1-3 Wire shelf
Shelf 4: wire shelf (turn food two thirds of
Salsicce / Spiedini / BARBECUE Yes 2 240 - 250 15- 30 the way through cooking)
Costine / Hamburger
Shelf 3: drip tray with water
Shelf 3: spit roast
Pollo arrosto 1-1,3 Kg GRILL/SPIT ROAST - 3 250 70 - 80
Shelf 1: drip tray with water
Shelf 2: wire shelf
Roast Beef al sangue ROASTING Yes 2 200 - 210 35-50
g Shelf 1: drip tray
Drip tray / oven tray on wire shelf (turn
Patate arrosto ROASTING Yes 2 210 30-55 food two thirds of the way through
cooking if necessary)
Verdure gratinate ROASTING Yes 2 200 - 210 25-40 Drip tray / oven tray on wire shelf
Yogurt LOW TEMPERATURE - 2 40 240 - 300 Jars on the drip tray
i Shelf 2: wire shelf
Agnello / Vitello / LOW TEMPERATURE - 2 90 120 - 180

Manzo / Maiale 1Kg

Shelf 1: drip tray
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Tabella Cotture Automatiche

Recipe Function Preheating Sgiltftgr;?)m Temp. (°C) Time (min) Accessories and notes
Filled pies
(cheesecake, strudel,
apple pie) BAKED CAKE - 2 - - Cake tin on wire shelf
Pound cake, marble
cake
Pizza (alta) .
Focaccia PIZZA - 2 - - Drip tray
Shelf 5: drip tray with water
Bread BREAD ) 2 ) ) Shelf 2: oven tray on wire shelf
Roast beef ROAST ) 2 ) Shelf 2: oven tray on wire shelf

TESTED RECIPES (in compliance with IEC 60350-1)

Recipe Function Preheating Shelf (from bottom) Temp. (°C) Time (min) Accessories* and notes
MULTILEVEL yes 2 140 30 - 40 Drip tray
Short bread Shelf 3: universal tray
MULTILEVEL yes 1-3 140 30 - 40
Shelf 1: universal tray
MULTILEVEL yes 3 160 20 - 30 Drip tray
Small cakes - uni
MULTILEVEL yes 1-3 160 25-35 Shelf 3: universal tray
Shelf 1: drip tray
MULTILEVEL YES 2 150 35- 45 Cake tin on wire shelf
Fatless sponge . ) )
cake MULTILEVEL yeS 1.3 160 30- 45 Shelf 3: cake tin on wire shelf
Shelf 1: cake tin on wire shelf
2 Apple pie MULTILEVEL yes 1-3 160 70-90 Shelf 3: cake tin on wire shelf
Shelf 1: cake tin on wire shelf
Toast BARBECUE 5 min 4 270 1-3 Wire shelf
Shelf 4: wire shelf (turn food
Burgers BARBECUE - 4 250 18- 30 halfway through cooking)
Shelf 3: drip tray with water

*When not provided, accessories can be purchased from after sale service.

The indications in the table are without use of the sliding shelves. Do the tests without these.

functions.

Preheating the empty oven (according to IEC 60350-1): test "MULTILEVEL"
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Start-up and use - hob

The glue applied on the gaskets leaves traces of grease
on the glass. Before using the appliance, we recommend
you remove these with a special non-abrasive cleaning
product. During the first few hours of use there may be a
smell of rubber which will disappear very quickly.

A few seconds after the hob is connected to the
electricity supply, a buzzer will sound. The hob may now
be switched on.

Types of noise during normal hob operation:

e Buzz: due to the vibration of the metallic parts that
make up the induction element and the pot; it is
generated by the electromagnetic field required for
heating and increases as the power of the induction
element increases.

o Soft whistle: heard when the pot placed on the
heating zone is empty; the noise disappears once food
or water is placed into the pot.

¢ Crackle: produced by the vibration of materials on the
bottom of the pot due to the flow of parasitic currents
caused by electromagnetic fields (induction); can be
more or less intense depending on the material making
up the bottom of the pot, and decreases as the pot
dimensions increase.

e Loud whistle: heard when two induction elements of
the same group function simultaneously at maximum
power and/or when the booster function is set on the
larger element while the other is auto-adjusted. Noise is
reduced by decreasing the power level of the auto-
adjusted induction element; pot bottom layers made of
different kinds of materials are among the main causes
of this noise.

e Fan noise: a fan is necessary to ensure the hob
functions correctly and to safeguard the electronic unit
from possible overheating. The fan functions at
maximum power when the large induction element is at
maximum power or when the booster function is on; in
all other cases, it works at average power depending on
the temperature detected. Furthermore, the fan may
continue to work even after switching the hob off, if the
temperature detected is high.

The types of noise listed above are due to induction

technology and are not necessarily operational faults.

Switching on the hob

To switch the hob on, press and hold the button for
approximately one second.

Switching on the cooking zones

To operate a cooking zone, select the button
corresponding to the desired zone_and set the
required power level by pressing down on the slider
and moving it towards the right to increase the

* Only available in certain models.

power level, or towards the left to decrease the
power level.

The min/med/max buttons can also be pressed
directly to select the pre-set power levels: min (1) /
med (8) / max (16), and to switch off the plate (see
below).

Booster function*
The booster function for some of the cooking zones may
be used to shorten heating-up times. It may be activated

by pressing the s=c=+ button. The indicator light directly

above the button will illuminate. This function boosts the
power to 1600 W or 2000 W, depending on the size of the
corresponding cooking zone.

It stops automatically after 4 minutes. While the booster for
one of the cooking zones is active, the corresponding front
or rear cooking zone will operate at a reduced power level
(e.g. if the booster for the rear left-hand hotplate has been
activated, the power level of the front left-hand hotplate will
be reduced). For further information, please refer to the
Technical description of the models.

Switching off the cooking zones

To switch off the hotplate, select the button
corresponding to the desired zone, moving the
slider towards the left to return to level O, or press
the Off button on the slider control directly.

I The first time the slider is pressed, a short beep
will sound to acknowledge the touch. If - and only if -
the power level is adjusted, another short beep will
sound when the slider is released.

I The hotplate selection LEDs light up for the power
adjustment period (10 seconds), during which the
slider (or min/med/max buttons)* can influence the
selected hotplate.

Programming the cooking duration

lfthe — and + buttons are pressed for an extended

period of time, the timer scrolls quickly through the minute
values in the corresponding direction.

All the cooking zones may be programmed
simultaneously, for a duration between 1 and 99 minutes.

1. Select the cooking zone using the corresponding
selector button.
2. Adjust the power level of the cooking zone.
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3. Press the programming button. The indicator light
corresponding to the selected zone will start flashing.

4. Set the cooking duration using the Z and —+ buttons.

5. Confirm by pressing the button or automatic

selection occurs after 10 seconds.

The timer begins counting down immediately. A buzzer
sounds for approximately 1 minute and the cooking zone
switches off when the set programme has finished.
Repeat the above procedure for each hotplate you wish to
programme.

Using multiple programmes and the display

If one or more hotplates are programmed, the display will
show the data for the hotplate with the least time
remaining, and the light corresponding to the position of
the hotplate will flash. The lights corresponding to the other
hotplates programmed will be switched on.

To visualise the time remaining for the other programmed

hotplates, press the button repeatedly: the time

remaining for each hotplate will be shown sequentially in a
clockwise order, starting from the front left hotplate.

Changing the programme

L] :’ —' )
o — )
1. Press the button repeatedly until 2
the duration you wish to change is shown.
2. Use the E and -+ buttons to set the new duration.

3. Confirm by pressing the button.

To cancel a programme, follow the above instructions. At

step 2, press the E button: the duration decreases

progressively until it reaches 0 and switches off. The
programme resets and the display exits programming
mode.

Timer
The hob must be switched on.

The timer can be used to set a duration up to 99 minutes.
1. Press the programming button until the timer

indicator light is illuminated

2. Set the desired duration using the — and ~+ buttons.

3. Confirm by pressing the button.

The timer begins counting down immediately. When the
time has elapsed, a buzzer will sound (for one minute).

Control panel lock

When the hob is switched on, it is possible to lock the
oven controls in order to avoid accidental changes being
made to the settings (by children, during cleaning, etc.).

Press the @ button to lock the control panel: the

indicator light above the button will switch on.
To use any of the controls (e.g. to stop cooking), you must

switch off this function. Press the g button for a few

moments, the indicator light will switch off and the lock
function will be removed.

Switching off the hob

Press the button to switch off the appliance - do not

rely solely on the pan sensor.

If the control panel lock has been activated, the controls
will continue to be locked even after the hob is switched on
again. In order to switch the hob on again, you must first
remove the lock function.

“Demo” mode

It is possible to set the hob to a demonstration mode
where all the controls work normally but the heating
elements do not switch on. To activate the “demo” mode
the hob must be switched on, with all the hotplates
switched off.

e Press and hold the 4+ and — butions simultaneously

for 6 seconds. When the 6 seconds have elapsed, the
ON/OFF and CONTROLS LOCKED indicator lights will

flash for one second. Release the + andeuttons

and press the button;

e The display will show the text DE and MO and the hob
will be switched off.

* When the hob is switched on again it will be set to the
“demo” mode.

To exit this mode, follow the procedure described above.
The display will show the text DE and OF and the hob will
be switched off. When it is next switched on, the hob wiill
function normally.

29



E Practical advice on using the appliance

Use cookware made from materials which are compatible
with the induction principle (ferromagnetic material). We
especially recommend pans made from: cast iron, coated
steel or special stainless steel adapted for induction. Use
a magnet to test the compatibility of the cookware.

SUITABLE UNSUITABLE
Cast iron Copper, [I

Enamelled steel Aluminium, Glass, Earthenware, [
- Special stainless steel I Ceramic, non magnetic Stainless steelll

In addition, to obtain the best results from your hob:
e Use pans with a thick, flat base in order to fully utilise
the cooking zone.

—

—
e Always use pans with a diameter which is large enough

to cover the hotplate fully, in order to use all the
available heat.

. e

Make sure that the base of the cookware is always
clean and dry, in order to fully utilise and extend the life
of both the cooking zones and the cookware.

e Avoid using the same cookware which has been used
on gas burners: the heat concentration on gas burners
may distort the base of the pan, causing it not to adhere
correctly.

Safety devices

Pan sensor

Each cooking zone is equipped with a pan sensor device.
The hotplate only emits heat when a pan with suitable
measurements for the cooking zone is placed on it. If the
power level indicator display flashes, this may be because:
e An incompatible pan

e A pan whose diameter is too small

e The pan has been removed from the hotplate.

Overheating protection
If the electronic ele_ments overheat, the hob switches off

[
automatically and b appears on the display, followed by a

flashing number. When the temperature has reached a
suitable level, this message disappears and the hob may
be used again.

Safety switch

The appliance has a safety switch which automatically
switches the cooking zones off after they have been in
operation for a certain amount of time at a particular power
level. When the safety switch has been triggered, the
display shows “0”.

For example: the rear right-hand hotplate is set to 5 and will
switch off after 7 and a half hours of continuous operation,

while the front left-hand hotplate is set to 2 and will switch

off after 9 and a half hours.

Power level Maximum operating time in hours
1 9
2 8
3 7
4 6
5 5
6 4
7 3
8 2
9 1
Buzzer

This can also indicate several irregularities:

e An object (a pan, cutlery, etc.) has been placed on the
control panel for more than 10 seconds.

e Something has been spilt on the control panel.

e A button has been pressed for too long. All of the above
situations may cause the buzzer to sound. Remove the
cause of the malfunction to stop the buzzer. If the
cause of the problem is not removed, the buzzer will
keep sounding and the hob will switch off.

To exit this mode, follow the procedure described above.
The display will show the text DE and OF and the hob will
be switched off. When it is next switched on, the hob wiill
function normally.
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Technical description

The induction system is the quickest existing way of
cooking. Unlike traditional hotplates where the
cooking zone heats up, with the induction system
heat is generated directly inside pans which have
ferromagnetic bases.

Key:

|
B

single induction cooking zone

booster: the power of the cooking zone may be
boosted to 1600/2000 W

= the maximum power level is limited while the
booster is activated for the relevant rear cooking
zone (see Start-up and use).

*

Cooking zone Power (W)
Back Left [ 1200 - B1600
Back Right I 1500 - B 2000
Front Left [ 1500 - B 2000
Front Right | 1200 - B1600
Total power 7200
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Practical cooking advice
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Care and maintenance

Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply
before carrying out any work on it.

Cleaning the oven
Never use steam cleaners or pressure cleaners on
the appliance.

e (Clean the glass part of the oven door using a
sponge and a non-abrasive cleaning product, then
dry thoroughly with a soft cloth. Do not use rough
abrasive material or sharp metal scrapers as these
could scratch the surface and cause the glass to
crack.

® The stainless steel or enamel-coated external parts
and the rubber seals may be cleaned using a
sponge which has been soaked in lukewarm water
and neutral soap. Use specialised products for the
removal of stubborn stains. After cleaning, rinse
and dry thoroughly. Do not use abrasive powders or
corrosive substances.

e The inside of the oven should ideally be cleaned
after each use, while it is still lukewarm. Use hot
water and detergent, then rinse well and dry with a
soft cloth. Do not use abrasive products.

® The accessories can be washed like everyday
crockery, and are even dishwasher safe.

e Dirt and grease should be removed from the control
panel using a non-abrasive sponge or a soft cloth.

e Stainless steel can be marked by hard water that
has been left on the surface for a long time, or by
aggressive detergents that contain phosphorus. We
recommend that the steel surfaces are rinsed well
then dried thoroughly.

Inspecting the oven seals

Check the door seals around the oven regularly. If the
seals are damaged, please contact your nearest After-
sales Service Centre. We recommend that the oven is not

used until the seals have been replaced.

Replacing the oven light bulb
To replace the oven light bulb:
1. Remove the glass cover using a screwdriver.

Cavity

™  Light bulb

Seal

Cover

2. Unscrew the light bulb and replace it with a similar
one: Wattage 25 W, cap G9

Replace the glass cover, making sure the seal is
positioned correctly (see diagram).

Do not use the oven lamp as/for ambient lighting.

Cleaning the glass ceramic hob ﬂ

Do not use abrasive or corrosive detergents (for
example, products in spray cans for cleaning barbecues
and ovens), stain removers, anti-rust products, powder
detergents or sponges with abrasive surfaces: these may
scratch the surface beyond repair.

e |tis usually sufficient simply to wash the hob using a
damp sponge and dry it with absorbent kitchen roll.

e |f the hob is particularly dirty, rub it with a special glass
ceramic cleaning product, then rinse well and dry
thoroughly.

e Toremove more stubborn dirt, use a suitable scraper
(this is not supplied with the appliance). Remove spills
as soon as possible, without waiting for the appliance
to cool, to avoid residues forming crusty deposits. You
can obtain excellent results by using a rustproof steel
wire sponge - specifically designed for glass ceramic
surfaces - soaked in soapy water.

e |f plastic or sugary substances have accidentally been
melted on the hob, remove them immediately with the
scraper, while the surface is still hot.

e Once itis clean, the hob may be treated with a special
protective maintenance product: the invisible film left
by this product protects the surface from drips during
cooking. This maintenance should be carried out while
the appliance is warm (not hot) or cold.

e Always remember to rinse the appliance well with clean
water and dry it thoroughly: residues can become
encrusted during subsequent cooking processes.

Glass ceramic hob Available from

cleaners

Window scraper Razor blade |DIY Stores

scrapers

Replacement blades DIY Stores,
supermarkets,
chemists

COLLO luneta Boots, Co-op stores,

HOB BRITE department stores, Regional
Hob Clean Electricity Company shops,
SWISSCLEANER supermarkets

The chromed knobs can be cleaned with a
sponge soaked in warm water and neutral
soap. Aggressive soaps can ruin the look of
the product; do not use thinners with an acid
or alcoholic base such as those containing
citric acid (for example: lemon) or acetic
acid (for example: vinegar).

* . . .
Only available in certain models.
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Automatic cleaning using the PYROLYTIC
cycle

With the FAST CLEAN mode, the internal temperature of
the oven reaches 500°C. The pyrolytic cycle is activated,
burning away food and grime residues. Dirt is literally
incinerated.

Keep children away from the appliance during the
automatic cleaning cycle as surfaces may become very
hot. Particles may ignite inside the oven as a result of the
combustion process. There is no cause for concern: this
process is both normal and hazard-free.

Before initiating the FAST CLEAN mode:

e clean the oven door;

e remove large or coarse food residues from the inside of
the oven using a damp sponge. Do not use detergents;

e remove all accessories and the sliding rack kit (where
present);

e do not place tea towels or pot holders over the oven
handle.

I'If the oven is too hot, the pyrolytic cycle may not start.
Wait for the oven to cool down.

I The programme may only be started once the oven door
has been closed.

To activate the Fast Clean programme:

1. Switch the control panel on by pressing the@
button.

2. Press the button; the TIME display will show the
default di 1 of 1:30 h (normal cycle), while he
TEMPERATURE display will show “Piro” and “nor”
alternately;

3. The desired cleaning level can be selected by pressing

the button, then:

- pressiny 0 switch to the intensive cycle: the duration
is 2 h and the TEMPERATURE display shows the text
“Piro” and “int” alternately;

- pressing to switch to the economy cycle: the duration
is 1 h and the TEMPERATURE display shows the text
“Piro” and “eco” alternately.

Safety devices

e the door locks automatically as so

reaches a high value; the icon
display;

the temperature
lights up on the

¢ pressing the START/STOP button cancels the cleaning
cycle at any time;

e if a malfunction occurs, the heating elements will be
switched off;

e once the oven door has been locked, you cannot
change the duration and end time settings.

Programming delayed automatic cleaning

I Programming is possible only after selecting the FAST
CLEAN mode

1. Press the button and set the end time using the
+ and - buttons.
2. Once iou have reached the desired end time, press

the button again.

3. Press the START/STOP button to activate the pro-
grammed mode.

4. When the selected time has elapsed, “END” appears
on the TEMPERATURE display and a buzzer sounds.

e For example: it is 9:00 a.m. and the Economy (ECO)
FAST CLEAN level has been selected, with the default
duration of 1 hour. 12:30 is scheduled as the end time.
The programme will start automatically at 11:30 a.m.

(&
Theicons and flash to indicate that programming

has taken place. After programming, in the time before
the Fast Clean mode starts, the TIME display indicates
the duration and end of the Fast Clean mode alternately.
To cancel programming press the START/STOP button.

Once the automatic cleaning cycle is over

Before you can open the oven door, you will have to

o
wait for the ﬂ icon to switch off: this indicates the
oven temperature has dropped to an acceptable level.
You will notice some white dust deposits on the bottom
and the sides of your oven; remove these deposits
with a damp sponge once the oven has cooled down
completely. Alternatively, you can make use of the
already heated oven, in which case it is not necessary
to remove the deposits, they are completely harmless
and will not affect your food in any way.

To assemble the sliding racks:

Secure the two

frames

using the holes
provided on the oven
walls (see diagram).
The holes for the left
frame are situated at
the top, while the holes
for the right frame are
at the bottom.

Finally, fit the frames on the spacers A.
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. KEZELOPANEL BEKAPCSOLO gomb
. FOZ5 MOD ikonok

. IDOTARTAM ikonok

. FOZES VEGE IDO ikon

. AJTO ZAR kijelzé

. HOMERSEKLET kijelzé

. PIROLIZIS vélasztd

. IDO/HOMERSEKLET BEALLITAS gombok
. IDOZITO ikon

10. ORA ikon

11.START/STOP

12. IDO kijelzd

13. HOMERSEKLET ikon

14. SUTO MEGVILAGITAS ikon
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A késziilék leirasa
Kezel6panel

Ajelen kézikdnyvben leirt kezel6panel csak egy példa: eléfordulhat, hogy nem egyezik
meg teljesen az On késziilékén 1évé kezelpanellel.

1. F6zEZONA kijelzd a megfeleld f6z6zonat mutatja.

2. IDO CSOKKENTESE* gomb csokkenti a fézés idétartamat, amig az
id6zit6 folyamatban van vagy amig egy beallitott program fut (lasd a
Bekapcsolas és hasznélat c. részt).

3. ID6 NOVELESE* gomb néveli a fozés id6tartamat, amig az idézité
folyamatban van vagy amig egy beallitott program fut (Iasd a Bekapcso-
las és hasznélat c. részt.

4 ON/OFF gomb be- és kikapcsolja a késziiléket.

5. VEZERLOPANEL ZAR gomb megeldzi a beallitasok véletlen médosi-
tasat (lasd a Bekapcsolas és hasznélat c. részt).

6 PROGRAM IDOZITG* gomb a fézési programok iddtartamat vezérli
(lasd a Bekapcsolas és hasznalat c. részt).

36




Uzembe helyezés

Elhelyezés és vizszintezés

A késziilék olyan konyhaszekrények mellé épitheté
be, melyek magassaga nem haladja meg a f6z6lap
feluletét.
Gy6z6djon meg réla, hogy a készilék hatuljaval
érintkez6 fal nem gyulékony, héallé anyagbdl (T 90
°C) késziilt.
A készilék megfelel6 beszerelése érdekében:
* helyezze a készuléket a konyhaba, az étkezébe
vagy a gar- zonba (ne a firdészobaba).
* amennyiben atlzhely szintje magasabb a
butorokénél, azokat
a késziléktdl legalabb 600 mm-re kell elhelyezni;
* amennyiben a tlizhelyet fali bator ala szereli be, a
fali butorok és a munkalap kdzott legalabb 420 mm
tavolsagot kell hagyni.
* Atavolsagot novelni kell 700 mm-re, ha a batorok
gyulékonyak
(lasd az abrét).

* Netegyen fliggonyta

tizhely mogé, illetve a
Doon tlizhely 200 mm-es

i B0 korzetébe.

* Az esetleges
kirtéket
afelhasznal6i kézikdnyv
{ utasitasainak
goooog g | <
- - megfeleléen kell

kialakitani.

Vizszintezés

vizszintbe a késziléket,
csavarja be a mellékelt
allithaté labazatot a tlizhely
aljanak sarkain talalhaté
megfeleld furatokba (lasd az
abrat).

A labakat* nyomja a
tlzhely aljan talalhaté
illesztékbe!

A tulmelegedés megakadalyozasa céljabdl
a készuléket ne szerelje dekoracios ajté mogé

Elektromos csatlakoztatas

Az elektromos kabel beszerelése

A fedél kinyitdsahoz:

+ Afedél oldalan talalhaté nyelvecskék
csavarhuzoval torténd felemelésével nyissa ki a
kapocslécet.

+ Hulzza meg és nyissa ki a fedelet.

Amennyiben sziikséges, allitsa

=
=
Z
=
Z
~
_
Z
~
Z

Az elektromos kabel
beszereléséhez kovesse
az alabbi utasitasokat:

Csavarozza ki a kabelszorito csavarjat és az

érintkez6csavarokat. A gyari zarévezetékek 230
V-0s egyfaz- isu csatlakoztatasra lettek tervezve

(lasd az abréat).

230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746
L

—_

DA@LE? @7 ko

0@l (@1 @D

Az elektromos csatlakozasok &bran lathato
kivitelezéséhez hasznalja a dobozban Iévé két
jumpert (lasd az abran a “P” cimkét)

@)

® 1@ [p@1 |D@D\
\\'\_
= L2 L3
400V 2N~

HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746

= N

L2 L1

@ @7 [[@8
400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363

H05VV F

5x2 5 CEI-UNEL 35746
L3 L2 L1

@h@ml D@D
00 |D@D| 0@
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+ ROgzitse a kabelt a kdbelszorité csavar

meghuzéséaval, majd zérja le a kapocsléc fedelét.

Az elektromos kabel hal6zatba kotése

Szereljen a kdbelre a késziiléken elhelyezett adattablan
feltintetett terhelésnek megfelelé szabvanyos
csatlakozo6 dugot (lasd a Miszaki adatok tdblazatot).

A készulék kozvetlenul a haldzathoz valo
csatlakoztatasahoz a készllék és a haldzat kozé egy
legaldbb 3 mm-es omnipolaris kapcsolot kell helyezni. A
kapcsol6nak meg kell felelnie a jelzett terhelésnek és az
érvényben lévé elektromos aramra vonatkozé
szabvanyoknak (a fold huzalt nem kell megszakitoval
ellatni) A haldzati kdbelt Ugy kell elhelyezni, hogy sehol
se melegedhessen a szobahémérsékletnél 50 °C-kal
magasabb hémérsékletre!

A csatlakoztatas el6tt ellendrizze, hogy:

¢ Akészilék rendelkezzen foldeléssel és feleljen
meg a szab- vanynak.

* azaljzat képes legyen elviselni a készulék
adattablajan feltiin- tetett maximalis teljesitmény
terhelését;

AtlGzhely biztonségi lanccal van ellatva, amelyet
csavarral (nincs mellékelve) kell a készilék mogotti
falhoz régziteni, ugyanabban a magassagban, amelyben
alanc a késziilékhez van er@sitve.

A csavart és a tiplit a készilék mdgott 1éve fal anyaganak
medfeleléen vélassza ki. Ha a csavar feje kisebb mint 9
mm, alatétet kell hasznél- ni. A beton falakhoz legalabb 8
mm atmérdjli, és 60 mm hosszl csavarra van szukseég.
Ugyeljen ra, hogy a lanc a tiizhely hatsé falahoz, és a
falhoz is rog- zitve legyen az abran lathaté modon ugy,
hogy az a talajjal parhuza- mosan megfesziljon a
felszerelést kovetéen.

¢ Atapfesziltség feleljen meg az adattablan feltiintetett értékeknek.

* azaljzat legyen kompatibilis a készulék csatlakozé
dugdjaval. Ha nem, cseréltesse ki egy szakemberrel.
Ne hasznaljon hosszab- bit6t vagy elosztot!

Abeszerelt készilék elektromos k&belének és a fali
csatlakozdonak konnyen hozzaférhetének kell lennie.

A kabel nem hajolhat meg és nem lehet 6sszenyomval
Akébelt rendszeresen ellenérizni kell, és cseréjét
kizérélag engedél- lyel rendelkez6 szakember végezheti
el.

A fenti eléirasok be nem tartasa esetén a gyarté elharit

minden felelé6sséget.

Biztonsagi lanc

Azért, hogy a
késziilék
véletlenszer(
felboru- lasat
elkerilje, példaul,
ha egy gyermek
felmaszik a
sutéajtora, a

L . mellékelt

biztonsagi lanccal
régziteni KELL!
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Bekapcsolas es hasznalat

Els6 bekapcsolaskor legalabb egy 6ra hosszat miikddtesse
iiresen a siitét maximum hémérsékleti fokozaton és csukott ajtd
mellett! Ezutan kapcsolja ki a siit6t, nyissa ki az ajtajat, és
szell6ztesse ki a helyiséget! A keletkezett szag a siitd
védelmére hasznalt anyagok elparolgasabol szarmazik.

Ora és id6zit6 besllitdsa
Az elektormos haldzatra valo csatlakozast vagy

aramkimaradast kdvetden, a gomb és az IDO kijelzén
talalhat6 szamok villogni fognak™ 1d6 beallitasa:

1 Nyomjalea ,+"és ,-"gombokat; nyomja le és tartsa
lenyomva a szamok gyorsabb gorgetése és az egyszertibb
beallitas érdekében.

2. A pontos id6 elérését kovetoen, varjon 10 masodpercet,
amig a beallitasok elraktarozodnak a memoriaban, majd ismét

nyomja le a gombot a a beallitasok modositasahoz
A sziikséges valtoztatasok végrehajtasa érdekében, kapcsolja ki

a kezelGpanelt a @ gomb segitségével, majd nyomja le a

gombot és kovesse a feltlintetett utasitasokat. A beallitott
idé elteltével az id6zit6 megszolaltatja a hangjelzést, amely 3
masodpercet kovetden, vagy a kezeldpanelen talalhato valamely
aktiv ikon lenyomasat automatikusan kikapcsol.

Az 1d6zit6 beallitatisdhoz, nyomja le a gombot és kdvesse
az Ora bedllitasahoz hasznalatos instrukciokat. A bekapcsolt

gomb jelzi, hogy az idézitd aktivalt dllapotban van
Az 1d6zité nem kapcsolja be sem ki a siitot.

Az 1d6zit6 kikapcvsolasahoz nyomja meg az ikont
A siit6 begyujtasa

1 Kapcsolja be a kezeldpanelt a @ gomb lenyomasaval
2. Nyomja le a kivant siités modhoz tartozé gombot. A
HOMERSEKLET kijelzd megjeleniti a siités mod
hémérsékletét, az  IDO kijelzd pedig az aktuélis id6t.

3. Nyomjamega..START/STOP”gombot a siités
megkezdéséhez.

4. A siit6 beinditja a bemelegit6 fazist, az aktualis homérséklet

kijelz6 jelzi a hdmérséklet emelkedését. A hémérséklet a °C
gomb, majd a ,+"és ,,-"gombok lenyomasaval allithato.

5. Az elémelegités befejeztével megszolal a hangjelzés és az
Osszes hmérséklet indikator bekapcsol: ezt kovetden a siitébe
helyezhet6 az étel.

6. Siités alatt a kovetkezéket mindig megteheti:

- a hémérséklet beallitisaa € gomb, ésa ,+” és ,-” gombok
megnyomasaval;

* Csak néhany modelinél.

- asiltés mod tartamanak beallitasa (lasd Siités mod);
- asités megszakitasa a ,START/STOP”gomb lenyomasaval

vagy a @ gomb lenyomadsaval és 3 masodperc nyomva
tartasava
7. Aramkimaradas esetén az automata rendszer a siitd modot attol a
ponttol aktivalja, ahol az megszakadt, azzal a feltétellel, ha a siité
hémérséklete nem csokkent egy bizonyos szint ala. Az el nem
kezdett beprogramozott siitési moédok nem mentddnek el és ezeket
ismét be kell programozni

! Soha ne tegyen targyakat kozvetleniil a siité aljaba. igy megovja
a zomanc bevonatot a karosodastol

! Az edényeket mindig a mellékelt racs(ok)ra helyezze
Siitéventilator

A kiils6 hémérséklet csokkentése érdekében néhany modell hiitéventilatorral
van ellatva. A hiitéventilator altal 1étrehozott huzat a kezel6panel és a siité

ajtaja kozott 1ép ki. A PIROLIZIS ciklus elején a siitoventilator alacsony

sebességen miikddik

! A siités végén a ventilator mindaddig miikddik, amig a siitd nem elég hideg.

Siitovilagitas
Amikor a siité nem miikddik, a lampat mindig be lehet kapcsolni a
slit6ajto kinyitasaval. A vilagitas barmikor bekapcsolhato vagy
kikapcsolhato a 5:} gomb megnyomasaval
Kezelopanel lezarasa
A kezel6panel kikapcsolhato, ha a siit6 kikapcsolt allapotban van,
a siités megkezdésénél és befejezésénél, és programozas kdzben.
A siit6 kezel6panelének lezarasahoz nyomja le és tartsa lenyomva a
a gombot legalabb 2 masodpercig. Megszdlal a hangjelzés és
a HOMERSEKLET kijelz6n smegjelenik a z’0O—n"szimbolum.
Felvillan a azar aktivalasat jelz6 ikon.

A zar feloldasahoz nyomja le és tartsa lenyomva a a
legalabb 2 masodpercig.

gombot

Sutdvilagitas

Amikor a siité nem miikédik, a lampat mindig be lehet
kapcsolni a sutéajto kinyitasaval.

A sit6 racsrogzité
rendszer- rel van ellatva,
mely mega- kadéalyozza,
hogy a racsok

a kihtizasukkor
kiessenek a sitébdl (1).
Aracsok teljes
kivételéhez csak az
abra sz- erinti médon
kell a racsokat az eliils6
oldaluknél fogva
felemelni és kihdzni (2).
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Manualis siutési modok

Minden sutési maod rendelkezik egy alapértelmezett siitési hémérséklettel, melyet manuélisan be lehet allitani 40 °C és
250 °C koz6tt. A SPIT ROAST (LACIKONYHA) moédban az alapértelmezett érték 270 °C.

Funkcio Funkcié Hasznalati és karbantartasi utmutato

@ LEGKEVERESES Mivel a hé az egész sutében allando, a levegd egyenletesen siiti és
mad piritja az ételt. Egyidejlleg maximum két szintet lehet hasznaini.
BARBECUE A grillezés magasabb és kdzvetlen hémérséklete olyan ételekhez

@ maod javasolt, melyek magasabb fellileti hémérsékletet igényelnek. A sitést

csukott stéajtd mellett végezze.

SPIT ROAST Ez a funkcié idealis forgényarson valo siitéshez. A siitést csukott
(LACIKONYHA) sUtéajtd mellett végezze.
ALACSONY Ez a sutési tipus hasznalhat6 kiolvasztashoz, joghurt készitéséhez, a

HOMERSEKLETU( ételek melegitéséhez a kivant sebességen és lassu sitéssel alacsony

maod hémérsékleten. A hémérséklet opcidi az alabbiak: 40, 65, 90 °C

g

GRATINIROZAS
mad

Ez a sutési mod egyesiti az egyiranyu hésugarzassal a levegd
keringtetését a suté belsejében.

Ez a h¢ athatoloképességének névelésével segiti megakadalyozni, hogy
az ételek felllete megégjen. A sltést csukott stitéajtd mellett végezze.

®

BRIOCHE mad

Idealis sutott desszertek készitéséhez (természetes éleszté
hasznalataval). Mikor felmelegedett, akkor helyezze be az ételt a sttébe.
Ha pizzat szeretnél sitni, akkor allitsd a hémérsékletet 220°C-ra.

®

SUTES méd

Hasznalja ezt a modot marha, disznoé és barany siitéshez. Az ételt hideg
sutébe helyezze. A sutemények helyezheték elémelegitett sutbe is. Az
idétartamot csak -20/+25 perccel lehet médositani.

®

SULT TESZTAK

Ez a funkci6 idealis sitemények sutéséhez. Ha megsiiltek, hagyja az ételt
az egyik grillracson, amig teljesen ki nem hiilnek. A siitemények
helyezhet6k elémelegitett sitdbe is. Az idétartamot csak -10/+10 perccel
lehet modositani.

®

KENYER

A lehet6 legjobb eredmény elérése érdekében kdvesse az alabbi utasitasokat:
- Kbvesse a receptet.

- Ne Iépje tul a zsirfogd talca maximum sulyat.

« Ontsén 100 ml hideg vizet az 5. szinten lévé siitétalcara.

Ha megstiltek, hagyja az ételt az egyik grillracson, amig teljesen ki nem
hllnek. Ha az ételt a sut6 elémelegitése utan kivanja a sitébe helyezni,
kozvetlenil egy magas hémérsékletl siitési program utan, akkor a kijelzén
megijelenik a "Hot" (Forrd) felirat, amig a stité hémérséklete 40 °C ala nem
csokken. Csak ekkor lehet betenni a kenyeret a siitébe.

PIZZASUTES

Pizza siitéséhez hasznalja ezt a médot. A részletekért olvassa el a

kovetkezd fejezetet. Az id6tartamot csak -5/+5 perccel
lehet médositani.

A legjobb eredmény elérése érdekében kdvesse az alabbi utasitasokat:

- Kdvesse a receptet.

« A tészta tdbmege 500 g és 700 g kozott legyen

- Gyengén zsirozza be a zsirfogo talcat és a sitétalcat.

Ha megsiiltek, hagyja az ételt az egyik grillracson, amig teljesen ki nem
hilnek. Ha az ételt a siitd elémelegitése utan kivanja a sitébe helyezni,
kdzvetlenil egy magas hémérseékleti siitési program utan, akkor a kijelzén
megjelenik a "Hot" (Forro) felirat, amig a sité hémérséklete 120 °C ala nem

csOkken. Csak ekkor lehet betenni a pizzat a sitébe.

Lacikonyha

Aforgonyars funkcio (lasd
az abrat) hasznélatahoz
tegye a kovetkezbket:

3. Aforgényars elinditasahoz valassza ki a szimbolu-
mokat.

Amikor ez a méd be van kapcsolva, akkor a forgonyars

1. Tegye a zsirfelfogd
télcat az 1. szintre.

2. Helyezze aforgényars
tamasztékat a 3. szintre,

és rakja be a nyarsat a
sté hatso falan talalhaté
megfelel6 furatba

megall, ha kinyitja az ajtot.
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A stitéprogramok egyikének a kivalasztasa utan aktivalodik a
termék paraméter beallitasa. Ez optimalizalja a siitési
teljesitményt, de a ventilator és a fiitéelemek késleltetett
bekapcsolasat eredményezheti.

A siités beprogramozasa

I A siités programozasa csak azutan lehetséges, hogy kivalasztott
egy siitési programot.

Idétartam beprogramozasa

1 Nyomjalea gombot, a gombot és a szdm
gombokat, az IDO kijelzé villogni kezd

2. Azidétartam beallitasdhoz nyomja le a ,+"¢s ,-"gombokat;
nyomja le és tartsa lenyomva a szamok gyorsabb gorgetése és az
egyszertibb beallitas érdekében.

3.  Amint elérte a kivant idotartamot, varjon 10 masodpercet,
amig a beallitasok elraktarozdédnak a memoriaban, majd ismét

nyomja le a gombot a a beallitasok modositasahoz

4. Miutan letelt az id6, a HOMERSEKLET kijelz6n

megjelenik az END felirat és megszolal a hangjelzés.

» Példa: 9:00 o6ra van és a siités 1 ora 15 perc iddtartamra van
beallitva. A program 10:15-kor automatikusan leall.

A siités késleltetés beprogramozasa

1 A késleltetés beprogramozasahoz nyomja le a gombpt
majd ismételje a fent leirt  1-3 1épést.

2. Majd nyomja meg a gombot €s allitsa be  a s6tési id6
végét a ,+” és ,-”; gombok lenyomasaval,nyomja le és tartsa
lenyomva a szdmok gyorsabb gorgetése és az egyszeriibb

beallitas érdekében.

3. Asiités vége id6 elérését kdvetden, varjon 10 méasodpercet, amig a

beallitasok elraktarozodnak a memoriaban, majd ismét nyomja le a

gombot a a beallitasok modositasahoz

4. Nyomjale a “START/STOP” gombot a programozasi

folyamat befejezéséhez

5. Miutan letelt a kivélasztott idé, a HOMERSEKLET kijelzén

megjelenik az END felirat és megszodlal a hangjelzés.

+ Példa: 9:00 o6ra van és a siités 1 6ra 15 perc idétartamra van
beprogramozva, mig a vége 12:30-ra van bedllitva.A program
11:15-kor automatikusan elindul.

A és gombok villogni fognak, ami azt jelenti, hogy
a programozasi mod bedllitasra keriilt. A programozas elvégzése
utan, a siités megkezdése elétt az IDO kijelzén felvaltva
megjelenik az idGtartam €s a siitési id6 vége. A programozasi
folyamat leallitasahoz nyomja meg a ,START/ STOP” gombot

! A f6z¢és méd kivalasztasakor aktivalodik a gomb, dea gomb

nem. A siitési id6 kivalasztasakor vilagit a gomb ¢s a siités késleltetés
beallithatova valik.

Praktikus siitési tanacsok

! Légkeveréses siitésnél ne hasznalja a siit6 aljatol szamitott 1. és 5.

szintet: Ezeket a helyeket kozvetleniil éri a meleg levegd, ami a

kiméletes siitést igénylo ételek odaégését eredményezheti.

I LACIKONYHA és GRATINIROZASI siitési mod esetén a siités
melléktermékeinek (szaft és/vagy zsir) 6sszegyiijtéséhez a

zsirfelfogd talcat helyezze az 1. szintre.
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F6z6lap

Recept Funkci6 Elémelegités Polc (alulrél) Hém. (°C) 1d6 (perc) Kiegészitok és megjegyzések
LEGKEVERES Igen 2 160 - 180 30 - 90 Siitéforma racsos polcon
Kelt sutemények LEGKEVERES Igen 1-3 160 - 180 30-90 3. polci syttgforma re’lcsos polcon
1. polc: sutéforma racsos polcon
160 - 200 40 -90 Csepegtetétalca vagy siitéforma racsos
polcon
‘I_’oltott kglacsgk LEGKEVERES Igen 2 160 - 200 3590 Csepegtetétalca vagy sitéforma racsos
(sajtos kalacs, rétes, polcon
alméskalacs) ] ] 3. polc: siitéforma racsos polcon
LEGKEVERES Igen 1-3 160 - 200 40 -90 e .
1. polc: sttéforma racsos polcon
Kekszek / LEGKEVERES Igen 1.3 150 - 170 20 - 40 3. polc: siitéforma racsos polcon
aproésutemény 1. polc: csepegtetétalca
5. polc: siité talca racsos polcon
LEGKEVERES lgen 1-3-5 150 - 170 20-40 3. polc: siité talca racsos polcon
1. polc: csepegtetétalca
Briés/Kugl6f/Pane « (it . |
dolce BRIOS Igen 2 150 - 170 20-60 Siitéforma racsos polcon
LEGKEVERES Igen 2 180 - 200 30 - 40 Csepegtetétalca
LEGKEVERES Igen 1-3 180 - 190 35-45 3. polc: siit5 talea rcsos polcon
Krémmel toltott 1. polc: csepegtetétalca
stitemények . i
5. polc: suité talca racsos polcon
LEGKEVERES Igen 1-3-5 180 -190 35-45 3. polc: siitd talca racsos polcon
1. polc: csepegtetétalca
LEGKEVERES Igen 1-3 90 140 - 180 3. polc: sUt6 tdlca récsos polcon
Habcsék 1. polc: csepegtetétalca
5. polc: sité talca racsos polcon
LEGKEVERES Igen 1-3-5 90 140 - 180 3. polc: siité talca racsos polcon
1. polc: csepegtetétalca
LEGKEVERES Igen 1-3 190 - 250 15-35 3. pole: siitd tdlca racsos polcon
1. polc: csepegtetétalca
Focaccia 5. polf: suté ltélllca ra’f:sos polcon (sités
felénél cseréljen szinteket)
LEGKEVERES Igen 1-3-5 190 - 250 25 - 40 3. polc siit6 talca racsos polcon (siités
felénél cseréljen szinteket)
1. polc: csepegtetétalca
Fagyasztott pizza PECSENYESUTES Igen 2 250 10-20 2. polc: csepegtetétalca / griglia
Gyumolcstorta
(foldsgges flan, LEGKEVERES Igen 1-3 180 - 190 45 - 60 3. polc: stltc:forma récsos polcon
quiche) 1. polc: siitéforma racsos polcon
Voulevant / LEGKEVERES Igen 1-3 180 - 200 20-40 3. pole: sit6 télca rcsos polcon
i 1. polc: csepegtetétalca
Leveles tésztas 5. polc: siité talca racsos polcon
kekszek 3 3 - polc: p
LEGKEVERES lgen 1-3-5 180 - 200 20-40 3. polc: sit6 talca racsos polcon
1. polc: csepegtetétalca
Barany / qujl] ! 2. polc: racsos polc
Marha / Sertés 1 kg PECSENYESUTES Igen 2 200 - 210 50 - 90
1. polc: csepegtetétalca
P 2. polc: racsos polc
St disznéhs PECSENYESUTES Igen 2 190 - 210 110 - 150
bérével 2 kg . s
1. polc: csepegtetétalca
2. polc: racsos polc (a f6zésid6
Csirke / N)}/(ul / Kacsa PECSENYESUTES Igen 2 190 - 200 50 - 100 har9mnegyedenek leteltével forditsa meg
g a siltet)
1. polc: csepegtetétalca
Stitében siilt hal / Csepegtetétalca / siité talca racsos
sétéfoliaban sutve LEGKEVERES lgen 2 180 - 200 30-60 Peg
L . polcon
(filé, egészben)
Piritott kenyér GRILL 5 min 4 300 1-3 Ré&csos polc
4. polc: racsos polc (a f6zésidé
2 . haromnegyedének leteltével forditsa meg
Kolbasz / Kebabhs / GRILL Igen 4 240 - 250 15-30 a siiltet)
Borda / Hamburger
3. polc: csepegtetétalca vizzel
- < 3. polc: Nyarsonstilt
Silt csirke 1-1,3 Kg GRILLEZE-S/NYARSON - 3 250 70 - 80
SUTES s .
1. polc: csepegtetétalca vizzel
o 2. polc: racsos polc
Sult marhahts 1 kg PECSENYESUTES lgen 2 200 - 210 35-50
1. polc: csepegtetétalca
3 Csepegtetétalca / sité talca racsos
Silt burgonya PECSENYESUTES Igen 2 210 30-55 polcon (a f6zésidé kétharmadanak
leteltével forditsa meg a stiltet)
Gratinirozott zoldség PECSENYESUTES Igen 2 200 - 210 25 - 40 Sjﬁgﬁgtemmm / iitd tlca racsos
ALACSONY »- . PR
Joghurt HOMERSEKLET - 2 40 240 - 300 Uvegpohar csepegtetétalcan
Barany / Borjt / ALACSONY ) ) 0 120150 | RRol: récsos pole
Marha / Sertés 1 kg HOMERSEKLET 1. polc: csepegtetétalca
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Automatikus f6z6 tablazat

Recept Funkcio Elémelegités Polc (alulrol) Hém. (°C) 1d6 (perc) Kiegészitok és megjegyzések
Toltott kalacsok
(sajtos kalacs, rétes,
alméaskalacs) SULT TESZTA - 2 - Siitéforma racsos polcon
Piskoéta,
marvanykalacs
Pizza (vastag) PIZZASUTES ; 2 ; Csepegtetétalca
Focaccia
Kenyér KENYER a 2 a 5. poIcE c'fe’Pegtetot?Ica vizzel
2. polc: siit6 talca racsos polcon
Stlt marhahs SUTES ) 2 ) 2. polc: siit6 talca racsos polcon
TESZTELT RECEPTEK (IEC 60350-1 termék szamara)
——
Recept Funkcié Elémelegités Polc (alulrol) Hém. (°C) 1d6 (perc) Kleg(_eszno!( es
megjegyzések
LEGKEVERES I,gy 2 140 30-40 Csepegtetétalca
Omléstészta 3. polc: univerzalis talca
LEGKEVERES |'gy 1-3 140 30 - 40
1. polc: univerzalis talca
LEGKEVERES gy 3 160 20-30 Csepegtetétalca
Aprésitemény | i P - niversAlic t4
LEGKEVERES |gy 1.3 160 2535 3. polc: univerzalis télca
, 1. polc: csepegtetétalca
LEGKEVERES 1gy 2 150 35-45 Siitéforma racsos polcon
Zsirmentes - 3. polc: siitéforma racsos polcon
piskéta LEGKEVERES igy 1-3 160 30-45 - pole: P
1. polc: siitéforma racsos polcon
2 Alméskalacs LEGKEVERES igy 1-3 160 70-90 3. polc: siitSforma récsos polcon
1. polc: siitéforma racsos polcon
Pirit6s GRILL 5 min 4 270 1-3 Racsos polc
4. polc: racsos polc (a f6zésidé
felének leteltével forditsa meg a
Hamburgerek GRILL - 4 250 18 - 30 siilter)
3. polc: csepegtetétalca vizzel

* A nem biztositott kiegésziték megvasarolhatok az érték

utani szolgaltatotol.

A tablazatban feltiintetett jelzések a kihtizhat6 polcok nélkiil értend6k. Teszteljen ezek nélkiil

Ures siité elémelegités (IEC 60350-1 trmék esetében) "MULTILEVEL"

tesztfunkcié.

HU
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Bekapcsolas és hasznalat

Atdmitéseken |évd ragasztd zsirfoltokat hagy az livegen. Azt
tanacsoljuk, hogy ezeket a készllék hasznalata el el6tt tavolitsa
el egy atlagos tisztitoszerrel (nem surolészer)! Kezdetben enyhe
gumiszagot érezhet, amely aztan rogton megszinik.

Néhany masodperccel a f6zélap elektromos csatlakoztatasa utan
egy hangjelzés hallatszik. A fézélapot be lehet kapcsolni.

A f6zdlap normalis miikddése soran hallhaté zajtipusok:

+ Berregés: Az indukcids elem és az izzitd fémbdl készlilt része-
inek rezgésének kovetkeztében, ezt a melegitéshez szlikséges
elektromagneses mezé gerjeszti és az indukcids elemek teljesit-
ményének ndvekedésével aranyosan novekszik.

+ Halk sipolas: Akkor hallatszik, amikor a f6z6zénara helyezett
edény dres. A zaj megsziinik, amikor vizet vagy ételt tesz az
edénybe.

+ Sistergés: Az edény aljan lév6 anyagok rezgése okozza, az
elektromagneses mezék (indukcid) altal okozott parazitaaram
miatt. Halkabb vagy hangosabb lehet attdl fliggéen, hogy milyen
anyagbol készlt az edény alja, és nagyobb méret(i edények
esetén halkabb.

+ Hangos sipolas: Akkor hallatszik, amikor ugyanannak a funk-
ciécsoportnak két indukciés eleme egyszerre miikédik maximalis
teljesitményen és/vagy amikor a booster funkci6 be van kapc-
solva a nagyobbik elemen, mig a mésik elem automatikus beal-
litassal mlikodik. A zaj cs6kken az automata beallitdst indukcids
elem teljesitményének csokkenésével. Ezt a zajt leggyakrabban
a kiilonbdz8 anyagokbdl késziilt edényaljak okozzak.

+ Ventilatorzaj: A f6z6lap megfelelé6 miikodésének biztositdsahoz
egy ventilator sziikséges. A ventilator maximalis teljesitményen
mikédik amikor a széles indukciés elem a maximalis teljesit-
ményen van, vagy amikor a booster funkcio be van kapcsolva.
Minden mas esetben a ventilator &tlagos teljesitményen miikédik
az érzékelt hémérsékletnek megfeleléen. Ezenkivil, a ventila-
tor miikddhet a f6zélap kikapcsolasa utan is, ha az észlelt
hémérséklet magas.

A fentiekben felsorolt zajtipusok az indukci6s technologiatdl fliggnek
és nem jelentenek hibat.

A fézélap bekapcsolasa

A fézblap bekapcsolasahoz nyomja meg és tartsa lenyomva a
gombot kb. egy masodpercig.

A f6z6z6nak bekapcsolasa

Af6z6z6na hasznalatahoz valassza ki a kivant zénanak megfelels
gombot és allitsa be a kivant teljesitményt a csiiszka lenyomasaval.
A teljesitményszint nveléséhez tolja a cstszkat jobbra.

* a csokkentéséhez pedig balra. Csak bizonyos modellek esetén all
rendelkezésre

A min/med/max gombokat kdzvetlenil is le lehet nyomni az el6re
beallitott teljesitményszint kivalasztasahoz: min (1) / med (8) / max
(16), és a lap kikapcsolasahoz (lasd alabb).

Booster funkcio*

A booster funkcié néhany f6z6z6na esetében csokkenti a felmelege-
dési idét. Az === gomb lenyomasaval lehet aktivalni. A kdzvetlendl
a gomb felett 1évé figyelmeztetd lampa kigyullad. Ez a funkcié a
teljesitményt 1600 W vagy 2000 W-ra ndveli, az érintett f6zézona
méretétdl fliggben.

4 perc utan automatikusan kikapcsol. Amig az egyik f6z6z6na
booster funkcidja aktiv, a megfelelé eliils6 vagy hatso f6z6zona
csokkentett teljesitményszinten fog mikadni (pl. ha a bal hatsé
f6z6lap booster funkciéja aktivalt, a bal elsé f6z6lap teljesitménye
csokken). Tovabbi informacioért tekintse meg A modellek miszaki
leirasat.

A f6z6z6nak kikapcsolasa

Af6z0lap kikapcsolasahoz nyomja meg a kivant zénanak megfeleld
gombot, mozditsa a csuszkat bal felé a 0 szintig, vagy nyomja meg
kodzvetlenil a cstiszkan lévé Off gombot.

Amikor a csuszka el6szor keril megnyomasra, egy rovid hangjelzés
hallatszik. Csak amikor a teljesitményszint beallitasra keriilt, még
egy rovid hangjelzés hallatszik, amikor a csuszka felengedésre
kerl.

A f6zézbna kivalasztas LED kigyullad a teljesitményszint beal-
litasanak ideje alatt (10 masodperc), mely soran a csuszka (vagy
min/med/max gombok)* befolyasolhatja a kivalasztott f6z8lapot.

A fézési id6 beprogramozasa

Haa — és + gombok huzamosabb ideig lenyomasra keriilnek,
az idézit6 gyorsan noveli vagy csokkenti a perc értékeit.

Minden f6z6zéna beprogramozhaté egyszerre egy 1 és 99 perc
kozotti fézési idére.

1. A megfelel kivalaszté gomb segitségével valassza ki a
f6z6zbnat.

2. Allitsa be a f6z6z6na teljesitményszintjét.
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1. Nyomja meg az © programozési gombot. A kivélasztott
zonanak megfelel6 figyelmeztetd lampa elkezd villogni.

2. Allitsa be a fozés idotartamata — és + gombok hasznala-
taval.

3. Er6sitse meg az @ gomb megnyomasaval vagy 10 masod-
percen belll automatikus kivalasztasra kertil sor.

Az id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast. Kb. 1 percig egy
hangjelzés hallhato, és a programozas végén a f6z6z6na kikapcsol.

A beprogramozni kivant minden f6z6zéna esetén ismételje meg a
fenti mlveletsort

Tobb program hasznalata és a kijelz6

Ha egy vagy tébb f6zézona van beprogramozva, a kijelz6 annak a
f6z6zénanak az adatait mutatja, melynek fézési ideje a leghama-
rabb jar le, és a a f6z6zona helyzetének megfeleld lampa fog vil-
logni. A tobbi beprogramozott f6z6zéna lampai be fognak kapcsolni.
A tobbi beprogramozott f6zélap hatralévé idejeinek a megjelenité-

séhez ismételten nyomja meg a © gombot: az egyes f6z6lapok
hatralévd ideje egymas utan jelenik az 6ramutato jarasaval ellenté-
tes iranyba a bal els f6zélaptol kezdve.

A program médositasa
1. Ismételten nyomja meg az ® gombot, amig meg nem jelenik

a kivant idétartam.
[ ] [)

2. Az Uj id6tartam beallitasahoz haszndljaaz — ésa + gom-
bot.

3. A jbvahagyashoz nyomja meg az @' gombot.

A program torléséhez kdvesse a fenti Utmutatast. A 2. Iépés soran
nyomamega — gombot: az id6tartam folyamatosan csékken
0-ig és a kikapcsolasig. A program nullazédik, és a kijelzé kilép a
programozasi modbal.

Id6zité
A fézélapot be kell kapcsolni.

Az idézitét max. 99 percig tart6 id6étartam beallitdsara lehet
hasznaini.
1. Nyomja meg a © programozasi 99Mbot, amig az id6zité

figyelmeztetd ldmpaja ki nem gyullad @

2. Allitsa be a kivant idétartamota — és + gombok hasznala-
taval.

3. Ajévahagyashoz nyomja meg az ® gombot.
Az id6zitd azonnal megkezdi a visszaszamlalast. Miutan az id6

Kezel6panel lezarasa

Amikor a féz6lap be van kapcsolva, a f6z6lap vezérléseit le lehet
zami, hogy elkerllje a beallitasok véletlen modositasat (gyermekek
altal, a tisztitas soran, stb.).

Nyomja meg a () gombot a vezérlépanel lezarasahoz: a gomb
felett 1évé gomb kigyullad.

A vezérlések hasznalatahoz (pl. a f6zés ledllitasahoz) ki kell

kapcsolni ezt a funkciot. Nyomja le az g gombot néhany pil-
lanatig, a figyelmeztetd ldmpa kialszik és a lezarasi funkcio torlésre
kerl.

A fézélap kikapcsolasa

Nyomja meg az gombot a késziilék kikapcsolasahoz - ne
bizzon csak az edényérzékelben.

Ha a kezelépanel lezaras aktivalva van, a vezérlések akkor is le
vannak zarva, ha ismételten be kivanja kapcsolni a f6zélapot.
Af6z6lap ismételt bekapcsolasahoz elszor el kell tavolitania a
lezaras funkciot.

“Demo” lizemmod

Af6z6lapot szemléltetd izemmaddba lehet allitani, melynek soran
a gombok a szokasos moédon miikodnek, de a fiitdelemek nem
kapcsolnak be. A “demo” lizemmod aktivalasahoz a fézélapot be
kell kapcsolni, és az 0sszes f6z6zonanak kikapcsolt allapotban kell
lennie.
+ Egyidejlileg nyomja le és 6 masodpercig tartsa lenyomva a
“— ésa + , gombot. A6 masodperc eltelte utan, az ON/OFF
és a LEZART GOMBOK figyelmezteté lampéak 1 masodpercig

felvillannak. Engedje fela és a @ gombot és nyomja meg a
gombot;
*+ Akijelz6n megjelenik a DE és MO felirat, és a f6z6lap kikapcsol.

+ Amikor ismét bekapcsolja a f6z6lapot, ez még mindig “demo”
lizemmodban lesz.

Az (izemmddbol valé kilépéshez, kdvesse a fenti miveletsort. A
kijelz6n megjelenik a DE és OF felirat, és a féz6lap kikapcsol. A
féz6lap kdvetkezd bekapcsolasakor normalisan fog mikddni.
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Hasznos tanacsok a késziilék hasznalatahoz

Az indukcios technologiaval kompatibilis anyagokbol késziilt
f6z6edényeket hasznaljon (ferroméagneses anyag). Kiilondsen

az alabbi anyagokbdl késziilt edények hasznalatat javasoljuk: az
indukciéhoz adaptalt 6ntott vas, bevonatos acél vagy kiildnleges
inox acél. Hasznaljon egy magnest a f6z6edény kompatibilitasanak
ellendrzéséhez.

MEGFELELG NEM MEGFELELO

B8~ ontottvas Réz,

alluminium, Gveg, cserépard,
keramia, nem mégneses inox acél

Zomancozott acél
Kiilonleges inox acél

Ezenkivll, a f6z6lap teljesitményének ndvelése érdekében:

* Hasznaljon vastag, lapos fenékkel rendelkezd fazekakat, hogy
teliesen kihasznalja a f6z6zdna teljesitményét.

ek d

* Mindig olyan atmérdj(i fazekakat hasznaljon, melyek teliesen
lefedik a melegitd feliiletet, igy biztosithatja a hé teljes kihaszna-
lasat.

-

* Gy6z6djon meg rola, hogy a féz6edény alja mindig tiszta és
szaraz legyen, hogy teljesen kihasznalja és meghosszabbitsa
mind a f6z6z6na, mind a f6z6edény élettartamat.

* Kerllje az olyan edények hasznalatat, melyeket gazégdkkel
is hasznalt: a gazég6kon lévd hékoncentracié eldeformal-
hatja az edény aljat és igy eléfordulhat, hogy nem illeszkedik
megfelel6en.

Biztonsagi berendezések

Edényérzékeld

Minden f6z6zéna rendelkezik egy edényérzékeld berendezéssel.
Af6z6lap csak akkor bocsat ki hét, amikor egy megfeleld méreti
fazék van a f6z6zonara helyezve. Ha a teljesitmény kijelz6 villog,
akkor ez az aldbbiakra utalhat:

* Afazék nem kompatibilis
* Afazék atmérdje tul kicsi
* Afazék el lett véve a fozbfeliiletrdl.

Talmelegedés elleni védelem
Ha az elektromos elemek talfiitédnek, akkor a f6z6lap
automatikusan kikapcsol és a I megjelenik a kijelz6n, melyet

egy villogd szam kdvet. Amikor a h6mérséklet elér egy megfeleld
szintet, az lizenet eltlinik és a f6z6élapot ismét hasznalni lehet.

Biztonsagi kapcsol6

A készlilék egy biztonsagi kapcsoloval rendelkezik, mely automa-
tikusan kikapcsolja a f6z6zonakat, miutan egy bizonyos ideig és
egy bizonyos teljesitményszinten miikodtek. Ha a biztonsagi gomb
bekapcsolt, a kijelz6n megjelenik a “0” jelzés.

Példaul: a jobb hatso f6z6z6na 5-re van allitva, igy 7 6raig tartd
folyamatos miikodés utan kikapcsol, mig a bal elsé f6z6z6na 2-re
van dllitva, és ezért 9 6ra utén kerll kikapcsolasra.

Teljesitményszint Maximum miikédési id6 6rakban
1 9
2 8
3 7
4 6
5 5
6 4
7 3
8 2
9 1

Buzzer (hangjelzés)
Ez tobbféle rendellenességet is jelezhet:

* Egy targy (edény, evBeszkdz, stb.) kertil a kezelépanelre 10
masodpercnél tovabb.

* Valami a kezelGpanelre folyt.

* Egy gomb tul hosszu ideig kertilt lenyomasra. A fenti kéril-
mények barmelyike okozhat hangjelzést. A fenti kdrliimények
barmelyike okozhat hangjelzést. Ha a problémat kivalté ok
nem keril eltavolitasra, a hangjelzés tovabbra is hallatszik és a
f6z6lap kikapcsol.

Az lizemmddbol valo kilépéshez, kdvesse a fenti miveletsort. A
kijelzén megjelenik a DE és OF felirat, és a fézélap kikapcsol. A
f6z6lap kdovetkezd bekapcsolasakor normalisan fog miikédni.



Miiszaki leiras

Az indukcios rendszer a létez8 leggyorsabb f6zési mad. A
hagyomanyos f6z6lapokhoz képest, melyek esetében a f6z6zonak
forrosddnak fel, az indukcios rendszerrrel a hg kdzvetlentil a fer-
romagneses alappal rendelkezd fazekak belsejében kertil genera-
lasra.

Jelmagyarazat:
| = egy indukcios f6z6z6na
B = booster: a f6z6z6na teljesitményszintjét névelni lehet 1600/2000 W-ra

* = a maximalis teljesitményszint korlatozott, amikor a booster
aktivalva van a megfeleld hats6 f6z6z6ndhoz (1&sd a Bekapcsolas
és hasznélat c. részt).

F6z6z6na Teljesitmény (W)
Bal hatsd | 1200-B1600
Jobb hatsé 11500 — B 2000
FrontLe ft | 1500 -B2000
Jobb elsy | 1200 - B1600
Osszteljesitmény 7200
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Praktikus stitési tanacsok
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Karbantartas és apolas

Aramtalanitas
Minden mivelet el6tt aramtalanitsa a készliléket!

A sutd tisztitasa

Akészilék tisztitAsahoz soha ne hasznaljon géztisztitot

vagy nagynyomasu tisztitot.

* Az ajtéuveget szivaccsal és nem surol6 hatdsi mososz
errel tisztitsa le, majd puha ruhaval térélje szarazra. Ne
hasznaljon durva, dérzsanyagot vagy éles, fém ka-
parokést, mely megkarcolhatja a fellletét, vagy akéar az
tivegfellilet széttorését is eredményezheti!

¢ Akilsé zomanc vagy inox alkatrészek és a gumitémi-
tések langyos semleges szappanos vizzel atitatott
szivaccsal tisztithatok. Ha a foltokat nehéz eltavolitani,
hasznaljon specialis tisztitdszereket! Javasoljuk, hogy
tisztitas utan alaposan 6blitse le, és torolje szarazra a
készuléket! Ne haszndljon suroléport vagy maré an-
yagot!

« Asité belsejét lehetdleg minden hasznalat utan, még
langyos allapotban tisztitsa meg! Hasznéljon meleg
€s mosogatdszert, dblitse le és puha ruhaval térélje
szarazra! Kerllje a suroloszerek hasznélatat!

« Atartozékok a gordulé talcasinek kivételével, a normal
edényekhez hasonldan, akar mosogatégépbenis el-
moshatok.

¢ Akezel6panelrél a koszt és zsirt dorzsfelllet nélkili
szivaccsal vagy puha ruhaval lehet letisztitani.

« Azinox acél id6vel elfoltosodhat, ha hosszu ideig ke-
meény vizzel vagy foszfortartalmu tisztitdszerrel érint-
kezik. Az acél fellleteket ajanlatos alaposan ledbliteni,
és szérazra toroini.

A siit6é tomitéseinek ellenérzése

Rendszeresen ellendrizze a siit6ajto korili tomitések al-
lapotat. Ha sériilést vesz észre, forduljon a legkdzelebbi
hivatalos szakszervizhez! Javasoljuk, hogy ne hasznélja avizet
sUtét, amig a javitast nem végzik el!

A sutét megvilagité lampa kicserélése
A sitét megvilagitd lampa kicserélése:
1. Vegye le az tivegfedelet egy csavarhiz6 segitségével.

2. Vegye ki a lampat, és cserélje ki egy ugyanolyanra: Telje-
sitmény: 25 W, tipus: G9. Tegye vissza az livegfedelet és
gy6z6djon meg réla, hogy a témités megfeleléen illeszkedik
(lasd az abrat).

Ne hasznalja a suité lampajat a kornyezet megvi-
lagitasaral

Az livegkeramia fé6zélap tisztitasa

Kertilje a surolészerek, illetve mar6 hatasu szerek
(thzhelytisztito spré, folttisztitdk és rozsdatlaniték, poral-
aku tisztitoszerek és dorzsfelllettel rendelkezd szivacsok)
hasznalatat: ezek helyrehozhatatlanul 6sszekarcolhatjak a
fellletet.

* Normal karbantartashoz, a stit6t elég nedves ronggyal
lemosni, majd konyhai, nedvszivo térlépapirral meg-
szaritani.

® Haaféz6lap kuldndsen koszos, a fellileteket Uvegk-
eramia-fellletek tisztitasara alkalmas tisztitdszerrel
torolje at, dblitse le vizzel, és szaritsa meg!

* A makacs ételdarabok eltavolitasahoz hasznaljon
megfelel6 kapardkést (nem mellékelt)! A tisztitas el6tt
varja meg, hogy a késziilék lehiljén, de ne varja meg,
hogy az ételmaradékok megkdssenek! A legjobb ered-
mény elérése érdekében hasznaljon szappanos vizben
aztatott Uvegkeramia féz6lapokhoz valé inox acélszalas
szivacsot!

* Amennyiben a f6z6lapra raégne véletlenil valamilyen
targy vagy miianyag, cukor, illetve hasonlé anyag, még
meleg allapotdban azonnal tavolitsa el a kaparokés
segitségével

* Atisztitas végeztével a f6z6lap karbantartasa és védelme
céljabol hasznalhat erre a célra kifejlesztett termékeket: a
késziiléken hagyott atlatszo filmréteg megvédi a felil-
eteket a f6zéskor kicsdpdgd ételmaradéktdl. Ezeket a
miveleteket a késziilék langyos vagy hideg allapotaban
tanacsos végrehajtani.

® Soha se felejtse el tiszta vizzel ledbliteni, és gondosan
megszaritani a f6z6lapot: a termékek maradvanyai a
kovetkez6 f6zéskor rakothetnek a fézélapra.

~ o Kaphatok
Uvegkeramia fozélap tisztitok

e . Barkécsholtok
Tisztit6 vakard és penge

Csere pengék
Barkéacsholtok, szupermarketek, gyégyszertarak
COLLO luneta HOB BRITE Hob Clean Boots, Go-op lizletek, department stores,
SWISSCLEANER Regiondlis dramszolgaltaté vallalat boltjai,

szupermarketek

A krémozott gombokat meleg vizzel és semleges szappannal
atitatott szivaccsal lehet tisztitani. Az agressziv szappanok
tonkretehetik a termék megjelenését, ezért ne haszndljon savas
vagy alkoholos higitdt, példdul citromsavat (példaul: citrom) vagy
ecetsavat (példaul: ecet) tartalmazé szereket.

* Csak bizonyos modellek esetén all rendelkezésre.
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Automatikus tisztitas a PIROLIZIS ciklussal

A GYORS TISZTITAS ciklus alatt a siité belsd hdmérséklete
eléri az 500 °C-ot. A pirolizis ciklus aktivalodik €s eléget minden
étel- és szennymaradékot. A szennyez6dések szo szerint elégnek.
Tartsa tavol a gyermekeket a késziilékt6l az automatikus
tisztitasi ciklus alatt, mert a sitd felillete rendkiviil forro lehet.
A részecskék meggyulladhatnak a siit6 belsejében az égési
folyamat kovetkeztében. Ez nem probléma: ez a folyamat
normalis és kockazatmentes.

A GYORS TISZTiTAS MOD megkezdése elétt:

* tisztitsa meg a siitd ajtot;

» tavolitsa el a nagy vagy égett ételmaradékokat a siitd
belsejabol egy nedves szivacs segitségével. Ne hasznaljon
tisztitoszereket;

» tavolitsa el az dsszes kiegészitdt és a kihuzhatd racsot minden
tartozékaval egylitt (ahol megtalalhato)

* ne helyezzen konyharuhdkat vagy alatéteket a siitd
fogantytjara.

! Ha a siit6 tal forrd, akkor el6fordulhat, hogy a pirolizis ciklus
nem indul el. Varja meg, amig a siit6 lehtil

' A program csak akkor indithato el, ha a siitajto zarva van

A GYORS TISZTITAS program al-tivalsa:
1 Kapcsolja be a kezel6panelt a @ gomb lenyomasaval

2. Nyomja le a gombot; az IDO kijelzén megjelenik a
normal id6tartamot jelz6 1:30 6ra (normal ciklus), mig a
HOMERSEKLET kijelzén a “Piro” és “nor” feliratok valtjak
egymast;

3. Valassza ki az igényelt tisztitasi fokozatot a gomb

megnyomasaval, majd

- azintenziv ciklus beallitasaval: az idétartam 2 ora és a
HOMERSEKLET kijelz6n felvéltva jelennek meg a “Piro” és
“int” feliratok;

- a gazdasagos ciklus beallitasaval: az id6tartam 1 ora és a
HOMERSEKLET kijelz6n felvéltva jelennek meg a “Piro” és
“eco” feliratok;

Biztonsagi berendezések
o Az ajtok automatikusan lezarédnak, amint a hdmérséklet eléri

a magas hdfokot €s a kijelzon felvillan az ikon;
e a START/STOP gombok lenyomasaval a tisztitasi ciklus
barmikor megszakithatd

o rendellenesség esetén a flitdelemek kikapcsolnak;
o amikor a siitajtd lezarult, akkor mar nem lehet modositani
az iddtartamot és a ciklus végének az idejét.

Az automata tisztitas programozasa

I A programozas csak a GYORS TISZTITAS mod kivalasztasa
utan lehetséges

1 Nyomjalea gombot ¢és allitsa be a befejezés idejét 3

gombok lenyomasaval

2. Amint elérte a kivant befejezés idejét, nyomja le ismét a

gombot

3. Nyomja le a START/STOP gombot a programozasi mod
aktivalasahoz

4. Miutan letelt a kivalasztott id6, a HOMERSEKLET kijelzén

megjelenik az ,END” felirat és megszolal a hangjelzés.

e Példaul: 9:00 6ra van és a Gazdasagos (ECO) GYORS TISZTITAS
ciklus lett kivalasztva: az alapértelmezett id6 1 ora. 12:30 a tervezett
befejezési id6. A program 11:30-kor automatikusan elindul.

Felvillanak az és ikonok jelezve, hogy a

programozasi folyamat sikeres volt. A programozas elvégzése
utén, a Gyors tisztitis moéd megkezdése el6tt az IDO kijelz6n
felvaltva megjelenik az idétartam és a Gyors tisztitas id6 vége.
A programozas leallitasdhoz nyomja meg a ,START/ STOP”
gombot

Az automatikus tisztitasi ciklus vége utan

A siitd ajto kinyitasat megeldzen, meg kell varnia, amig az ﬁ rikon
kialszik ez jelzi, hogy a siité hdmérséklete megfeleld szintre siillyedt. A
stit6 aljan és az oldalfalakon fehér port vehet észre; tavolitsa el ezeket a
foltokat nedves kendével, miutan a siit6 teljesen kihilt. Ellenkez6 esetben
hasznalhatja a mar forro siit6t, és ebben az esetben nem kell eltavolitania a
lerakodésokat. Ezek teljesen artalmatlanok és nincsenek semmilyen
hatassal az ételre.

A cslsz6 racsok beszerelése

Rogzitse a két keretet a
sut6 oldalan lévé lyukak-
hoz (lasd az abrat). A bal

= oldali keret lyukai fent, a

jobb oldali keret lyukai alul

g - talalhatok.
- Vegill allitsa be a kereteket
: _——— Il azAtavtartokkal.
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Popis spotrebica - Ovladaci panel

. OVLADACI PANEL tlagidlo VYKONU
. Ikonky REZIMU VARENIA

. Ikonka TRVANIA

. Ikonka UKONCENIA VARENIA

. Ikonka ZAMKU DVERI

. Zobrazenie TEPLOTY

. Volba PYROLYZY

. Tla¢idla NASTAVENIA CASU / TEPLOTY
. Ikonka CASOVAC

10. Ikonka HODINY

11. START/STOP

12. Zobrazenie CASU

13. Ikonka TEPLOTY

14. Ikonka OSVETLENIA RURY
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SK Celkovy prehlad DISPLEJ
1. Skpkera,miCké varna doska 1. Ikonka REZIMU NiZKYCH TEPLOT
2. Ovladaci pfangl o 2. lkonka REZIMU AUTOMATICKEHO PECENIA
3. Vytahovaci grilovy rost 3. Indikator Predhrievania
4. Pekac 4. Indikator ZAMKNUTYCH DVERI
5. Nastavitelné nohy 5. lkona STOP
6. Veduce kolajnicky pre 6. Ikona TRVANIE
posy\(né police 7. lkona KONIEC VARENIA
7. pozicia 5 8. Ikona CASOVAC
8. p02|c!a4 9. Ikona HODINY
9. pozicia 3 10. ¢islic CAS a TEPLOTA
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11. pozicia 1
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Popis spotrebica

m Ovladaci panel

Ovladaci panel opisany v tomto navode na obsluhu je iba reprezentativny priklad: nemusi
presne zodpovedat panelu na VaSom spotrebici.

1. Indikator VARNEJ ZONY predstavuje zodpovedajlicu vamu zénu.

2. Tiacidio ZNIZENIE CASU* znizuje dobu trvania varenia, kym je éasovad

v prevadzke alebo kym prebieha nastaveny program (pozri Spustenie a
pouzitie).

3. Tlagidlo ZVYSENIE CASU* zvysuje dobu trvania pegenia, kym je

¢asovac v prevadzke alebo kym prebieha nastaveny program (pozri
Spustenie a pouZitie).

4 Tlacidlo ON/OFF zapina a vypina spotrebic.
5. Tlacidlo ZAMOK OVLADACIEHO PANELA zabrariuje nechcenym

zmenam v nastaveniach varnej dosky (pozri Spustenie a pouzivanie).

6. Tlagidlo Casovaé programu* ovlada trvanie programu varenia (pozri

Spustenie a pouZivanie).
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InStalacia

Umiestnenie a vyrovnanie

Spotrebi¢ mdzete instalovat do skriniek, ktorych vyska
nepresahuje nad vySku povrchu varnej dosky.

Uistite sa, Ze stena, ktora je v kontakte so zadnou
stranou spotrebica, je vyrobena z nehorfavého,
tepelne odolného materialu (T 90°C).

Pre spravnu instalaciu spotrebi¢a:

* Umiestnite ho v kuchyni, jedalni alebo v
garsonke (nie v kupelni).

* Ak je horna ¢ast varnej dosky vysSie ako
kuchynskeé skrinky, spotrebi¢ musi byt inStalovany
minimalne vo vzdialenosti 600 mm od nich.

* Ak je sporak instalovany pod skrinku v kuchynskej
linky na stene, medzi touto skrifiou a hornym
okrajom varnej dosky musi byt minimalna
vzdialenost 420 mm.

* Tto vzdialenost zvyste

na 700 mm v pripade,

Ze skrinky su z

horfavého ma- teriélu

(pozri obrazok).

* Zasporak alebo vo

vzdi-

alenosti menSej ako

200 mm od jeho bokov

neumiestnujte rolety.

* VSetkyodsavace

musia byt inStalované

podla pokynov uvedenych v

prislusnom navode na obsluhu.

Vyrovnanie

I

Ak je nutné uviest spotrebi¢ do
vodorovného stavu, zaskrutkujte

nastavite/né nohy do miest na kazdom
rohu zakladne sporéka (vid obrazok).

E Nohy* vloZte do otvorov na spodnej
strane zakladne sporaka.

Aby sa zabranilo prehriatiu, spotrebi¢ nesmie
byt indtalovany za dekorativne dvere

Elektrické

pripojenie Montaz
napdajacieho kabla Ak

chcete otvorit
svorkovnicu:

Zasunite skrutkova¢ do boénych stien krytu svorkovnice.
Zatiahnite za kryt a otvorte ho.

Pri inStalacii kabla,

postu- pujte podla
nasledujucich

pokynov:

Povolte upinaciu skrutku kabla a kontaktné
skrutky drétu. Prepojky su z vyroby
prednastavené na 230 V jednofazové pripojenie
(pozri obrazok).
230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363

HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746
= N L

0@ @71 @0

Ak chcete vykonat elektrické pripojenie, ako je znazornené
na obrazkoch, pouZzite dve prepojky z vnatri krabice

(vid obr. - oznacené "P”).

P

— —

ol N L1 X

@ 1®0 n®| E@D\

|| \\.\_
= L2 L3
400V 2N~

HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
= N L2 L1
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400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
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* Zaistite napajaci kabel utiahnutim skrutky
kablovej svorky a potom dajte spat’ kryt.

Pripojenie napajacieho kébla k elektrickej
sieti

NainStalujte Standardni pripojna vidlicu, ktora
zodpoveda zatazeniu uvedenému na typovom Stitku
(pozri tabulka technickych param- etrov).

Spotrebi¢ musi byt priamo pripojeny k sieti pomocou
viacpolového spinac¢a s minimalnou vzdialenostou
kontaktov 3 mm, inStalovaného medzi zariadenie a siet.
Spina¢ musi byt vhodny pre uvedené napa- janie a musi
byt v stlade s platnymi elektrotechnickymi predpismi
(uzemnovaci vodi¢ nesmie byt preruSeny prepinacom).
Napéjaci k&- bel musi byt umiestneny tak, aby nepriSiel
do styku s teplotou vy$Sou ako 50°C na Ziadnom mieste.
Pred pripojenim spotrebi¢a k elektrickej sieti sa uistite,
Ze:

* Spotrebic je uzemneny a zastréka je v stlade so zakonom.

* Zasuvka vydrzi maximalny vykon spotrebi¢a, ktory
je oznaceny na Stitku.

* Napatie klesne v rozsahu medzi hodnotami
uvedenymi na typo- vom Stitku.

* Zasuvka je kompatibilna so zastrckou spotrebica. Ak
je zasuvka nekompatibilna so zastrékou, poziadajte
autorizovaného technika o vymenu. Nepouzivajte
predlZovacie kéble alebo rozdvojky.

Po inStalovani spotrebi¢a musia byt napajaci kabel a
elektricka zasuvka lahko dostupné.

Kébel nesmie byt ohnuty alebo stlaceny.

Kébel musi byt pravidelne kontrolovany a moze byt
nahradeny iba autorizovanymi technikmi.

Prinedodrzani niektorych z tychto bezpeénostnych
opatreni vyrobca odmieta akukolvek
zodpovednost'.

Bezpec€nostna retaz

Pre zabranenie
nahodnému
sklopeniu sa
pristroja, napriklad
pri lezeni dietata
na dvierka rdry, sa
MUSI instalovat
bezpecnostna
retaz!

T —

Sporék je vybaveny bezpe&nostnou retazou, ktora sa
pripeviuje pomocou skrutky (nie je su¢astou dodavky
spotrebi¢a) na stenu za spotrebi¢om, v rovnakej vySke
ako je retaz pripojend k spotrebicu.

Skrutku a hmozdinky zvolte podla typu materialu steny
za spotrebi¢om. Ak ma hlava skrutky priemer mensi ako 9
mm, pouZzite podlozku. Pre beténovu stenu pouZite
skrutku s priemerom aspori 8 mm a dizky 60 mm.

Uistite sa, Ze retaz je pripevnena k zadnej stene sporaku
a ku stene, ako je zndzornené na obrazku, tak, aby bola
po inStalacii napnuté a rovnobezna s uroviiou podlahy.
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Spustenie a pouzivanie

Pri prvom pouziti spotrebica, zahrejte prazdnu rtru so
zatvorenymi dverami na maximalnu teplotu po dobu najmene;j
pol hodiny. Pred vypnutim rary a otvorenim jej dvierok sa
uistite, ze miestnost’ je dobre vetrana. Spotrebi¢ moze
sposobovat’ mierne neprijemny zapach spdsobeny spalenim
ochrannych latok pouzitych pri vyrobnom procese.
Nastavenie hodin a ¢asovaca
Po pripojeni do elektrickej sieti alebo po

vypadku pradu tlacidlo sislice na CASOVOM displeji
zacnu blikat’ Nastavenie Casu,

1 Stlacenim tladidla ,+“ a ,-“; stlaéte a podrzte pre rychle
rolovanie Cisel jednoduchsie nastavenie.

2. Po dosiahnuti presného Casu, pockajte 10 sekind pre

uloZenie vol'by do pamite, alebo opit’ stlacte tlacidlo
pre opravu nastavenia
Pre vykonanie potrebnych zmien, vypnite ovladaci nanel

stlacenim tlacidla @ , potom stlacte tlacidlo . a
postupujte podl'a uvedenych pokynov Po uplynuti nastaveného
Casu, Casovac spusti bzuciak, ktory sa automaticky vypne po 3
sekundach alebo po stla¢eni niektorej aktivnej ikony na
ovladacom paneli

Pre nastavenie Casovaca, stlacte tlacidlo ¢ @ a postupujte

podl'a pokynov pre nastavenie hodin. Zapnuté tlacidlo
indikuje, ze Casova¢ bol aktivovany
Casova¢ riru nezapne ani nevypne.

Pre deaktivovanie ¢asovaca stlacte ikonku
Spustenie rury

1 Zapnite ovladaci panel stlacenim tlacidla @

2. Stlacte tlacidlo, ktoré zodpoveda pozadovanému rezimu
pecenia. Displej TEPLOTY ukazuje teplotu rezimu varenia,
displej CASU zobrazuje aktudlny &as.

3. Stlacte tlacidlo START / STOP "pre zacatie varenia.

4. Rura spusti svoju predhrievaciu fazu, ako teplota bude
stupat’, rozsvieti sa aktualny idaj teploty. Teplota moze byt

nastavena stlacenim tla¢idla ‘€ a nasledne tlagidiel ,Aa

5. Po dokonceni predhriatia, 0zve sa bzuciak a zapnt sa
vSetky aktualne udaje teploty: nasledne mézete do riry
umiestnit’ potraviny.

6. Pocas peCenia je vZzdy mozné:

- Nastavit’ teplotu stlacenim tlacidla c

apotom tla¢idiel ,+“a

* K dispozicii len pri niektorych modeloch.

- nastavit’ trvanie rezimu pedéenia (pozri Rezimy peéenia);
- Prerusit’ pecenie stlaéenim tla¢idla ,START / STOP*
alebo stla¢enim a podrZanim tlaéidla na 3 sekundy.

7.V pripade vypadku prudu, automaticky systém aktivuje rezim
pecenia z miesta, kde bol preruseny, za predpokladu, ze teplota rary
neklesla pod uréitt uroven. Naprogramované rezimy pecenia, ktoré
sa nezacali, nebudu obnovené a musia sa preprogramovat’

Nikdy nevkladajte predmety priamo na dno rary, zabranite tym
poskodeniu smaltované¢ho povrchu

Nadoby na pecenie vzdy umiestnite na rost, ktory bol dodany
Chladiaca ventilacia
Na tcely ochladenia vonkajsej teploty rury, chladiaci ventilator fuka praud
vzduchu medzi ovladaci panel a dvierka rary. Na zac¢iatku
PYROLYTICKEHO cyklu, chladiaci ventildtor pracuje pri nizkej rychlosti

! Po dokonceni pecenia, chladiaci ventilator zostane zapnuty, kym rura
dostato¢ne nevychladne.

Osvetlenie rury

Ak rtira nie je v prevadzke, svetlo mozte zapnut’ kedykol'vek
otvorenim dvierok rury. Svetlo je mozné zapntat'/vypnut’

kedykol'vek stlacenim tlacidla ,Q

Zamok ovladacieho panela

Ovladaci panel je mozné zamknut', ked’ je rura vypnuta, pri zacati
alebo ukonceni pecenia a pocas programovania.
Ak chcete zablokovat’ ovladacie prvky rary, stlacte a podrzte

tla¢idlo a na dobu aspoti 2 sekundy. Zaznie bzudiak a
ukazovatel TEPLOTY  zobrazi symbol "O—n". Rozsvieti sa
ikonka pre naznacenie aktivacie zamku.

Ak cheete deaktivivat’ zamok, stlacte a podrzte tlacidlo a na
dobu aspoii 2 sekundy.

Osvetlenie rury

Ak rUra nie je v prevadzke, svetlo mozte zapnut
kedykolvek otvorenim dvierok rdry.

Rura je vybavena dorazovym
systémom pre vyber mrezi

a zabraneniu tomu, aby
vypadli z rary. (1) Ako

je vidiet na obrazku,

vybrat ich je mozné

Uplne jednoducho,
zdvihnutim stojanu,

uchopte ich na prednej
strane a vytiahnite ich

).
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Manualne rezimy pecenia

Vetky rezimy varenia maji vychodiskovi teplotu peéenia, ktora méze byt ru€ne upravena na hodnotu medzi 40°C a
250°C, ako je pozadované v rezime PECENIA NA RAZNI, vychodiskova hodnota tirovne vykonu je 270°C.

Funkcia Funkcia Popis POUZITIE A STAROSTLIVOST
Resim Vzhlfadom k tomu, teplo zostava konStantna po celej rdre, vzduch pecie
@ VIACUROVNOVY potraviny a spdsobuje ich prazenie jednotnym sposobom. Mézu byt
pouZité su¢asne maximalne dva police.
Resim Vysoka a priama teplota grilu je odporuc¢ana pre potraviny, ktoré si
BARBECUE vyZaduju vysokd povrchovu teplotu. V tomto rezime pecte vzdy pri
zatvorenych dverach rdry.
Rezim Této funkcia je ideélna pre grilovanie na razni. V tomto rezime pecte
PECENIA NA RAINI vzdy pri zatvorenych dverach rary.
ResimNiZKYCH Tento typ peCenia moze byt pouzité na findlne kysnutie, odmrazovanie,
TEPLOT pripravu jogurtu, zohrievanie jedla v pozadovanej rychlosti a pomalé
pecenie pri nizkych teplotach. Moznosti teploty su: 40, 65, 90 °C.
Resim Tato kombinacia vlastnosti zvySuje ucinnost jednosmerného tepelného Ziarenia,
PRAZENIA ktoré poskytuju vyhrevné telies prostrednictvom nutenej cirkulacie vzduchu vo

vnutri rary. To pomaha zabranit, aby sa potraviny spalili na povrchu a
umozriuje teplu preniknut’ priamo do jedla. V tomto rezime pecte vzdy pri
zatvorenych dverach rury.

®

RezimBRIOCHE

Idealny pre pecené dezerty (vyrobené s pouzitim prirodnych kvasiniek).
Umiestnite jedlo do predzohriatej rary. Ak chcete piect’ pizzu, nastavte
teplotu na 220 C.

®

Rezim OPEKANIA

Pomocou tejto funkcie moZzete piect hovadzie, bravcové a jahnacie
maso. Umiestnite mé&so do riry, kym je eSte studena. Jedlo mézete byt
umiestnené aj do predhriatej riry. Bude mozné nastavit dobu trvania iba
v rozmedzi -20 / + +25 minut.

®

Rezim PECENE
KOLACE

Této funkcia je ideédlna na pe€enie kolaov. Umiestnite jedlo do rary, kym
je eSte studené. Jedlo mbzete byt umiestnené aj do predhriatej rdry.
Bude mozné nastavit dobu trvania iba v rozmedzi - 10 / +10 minut.

Rezim CHLIEB

Pre dosiahnutie najlepSich vysledkov, odpori¢ame starostlivo sledovat
nizSie uvedenych pokyny:

« Postupujte podla receptu.

« Neprekracujte maximalnu hmotnost plechu na pecenie.

- Nezabudnite naliat 100 ml studenej vody do pekaca na pozicii 5.
Umiestnite jedlo do rary, kym je eSte studené. Ak chcete umiestnit jedlo
do rary, po jej predhriati, bezprostredne po program s vysokoteplotnym
pecenim, na displeji sa zobrazi text "Hot" , az kym teplota rary klesla na
40°C. V tomto momente bude mozné umiestnit chlieb do rary.

Rezim PIZZA

PouZite tato funkciu pre pecenie pizze. Prosim, pre dalSie podrobnosti si
pozrite nasledujucu kapitolu. Bude mozné nastavit dobu trvania iba v
rozmedzi
-5/+ 5 minat.
Pre dosiahnutie najlepSich moznych vysledkov, odporu¢ame starostlivo
sledovat niZSie uvedenych pokyny:

« Postupujte podla receptu.

» Hmotnost cesta by mala byt medzi 500 g a 700 g.

« Lahko namazte plech na pecenie a podnosy na pecenie.
Umiestnite jedlo do rary, kym je eSte studené. Ak chcete umiestnit jedlo
do rary, po jej predhriati, bezprostredne po program s vysokoteplotnym
pecenim, na displeji sa zobrazi text "Hot" , az kym teplota pece klesla na

120°C. V tomto momente bude moZné umiestnit pizzu do rdry.

Ak chcete ovladat funkcie
razna (pozri obrazok),
postupujte nasledovne:

1. Umiestnite plech na
pecenie do polohy 1.

2. Umiestnite podporu
pre grilovanie do polohy 3
a vloZte razefi do otvoru na
zadnom paneli rary.

3. Spustite funkciu pec¢enia na razni vyberom symbolov

Po aktivovani rezimu sa razen zastavi, ak sa otvoria dvere
rary.
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Po vybere niektorého z programov rury, aktivujua sa jej
prednastavené parametre. Optimalizuji vykon pecenia, ale mézu
mat’ za nasledok oneskorené zapnutia ventilatorov a
vykurovacich telies.

Programované pecenie
I Rezim pecenia je potrebné zvolit’ pred uskutocnenim
naprogramovania.
Programovanie trvania

1 Stlate tlacidlo tacidlo; (&) a cisla na CASOVOM
displeji zaénu blikat’

2. Pre nastavenie doby trvania stlacte tla¢idla ,+“ a ,-“; a stlacte
a podrzte ich pre rychle rolovanie ¢isel a jednoduchsie nastavenie.
3. Po dosiahnuti nastaveného pozadovaného trvania, pockajte
10 sekand pre ulozenie vol'by do pamiite, alebo stlacte tlacidlo

Znovu pre opravu nastavenia
4. Po uplynuti nastaveného ¢asu sa na displeji TEPLOTY
zobrazi text END a zaznie bzuciak
* Napriklad: Je 09:00 a je naprogramovana doba 1 hodina a 15
mimit. Program sa automaticky zastavi o 10:15.

Programovanie odloZeného pecenia

1 Pre nastavenie trvania stlacte tlacidlo a zopakujte kroky
1 az 3, ako bolo uvedené vvsSie

2. Potom stlacte tlacidlo a nastavte ¢as ukoncenia

peenia pomocou tladidiel ,+ a,-“; stlatte a podrzte ich pre

rychle rolovanie ¢isel a jednoduchsie nastavenie.

3. Po dosiahnuti kone¢nej doby pecenia, pockaite 10 sektnd pre uloZenie

vol'by do pamite, alebo opit’ stlacte tlacidlo pre opravu nastavenia

4. Stlacte tlagidlo ,START / STOP* pre potvrdenie procesu

programovania

5. Po uplynuti zvoleného ¢asu sa na displeji TEPLOTY zobrazi

text END a zaznie bzuciak

* Napriklad: je 09:00 a je naprogramovana doba 1 hodina a 15
minut a kone¢ny ¢as je nastaveny na 12:30 Program sa
automaticky spusti o 11:15.

Tlacidla ,a zac¢nu blikat’ pre signalizovanje Ze bol
nastaveny programovany rezim. Po naprogramovani, v ¢ase pred
zadatim pecenia, displej CASU striedavo zobrazuje ~ trvanie a
koniec pecenia. Pre zruSenie procesu programovania stlacte
tlacidlo "START / STOP"

! Pri vol'be rezimu pecenia sa aktivuje tlacidlo kym tlacidlo nie.

Pri nastaveni ¢asu pecenia sa rozsvieti tlacidlo a bude mozné
naprogramovat’ odlozené pecenie
Praktické rady pre pecenie
Pri peceni za pouzitia ventilatora neklad’te mreze na pozicie 1 a 5.
Je to z dovodu, nakol’ko nadmerné priame teplo moéze spalit’
potraviny citlivé na teplotu
V rezime PECENIA NA RAZNI a PRAZENIA, umiestnite plech
na pecenie do pozicie 1 pre zachytenie zvyskov pecenia (tuk
a/alebo mastnota).
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Varnéa doska

Recept Funkcia Predohrev nggggo Tepl. (°C) Doba (min) PrisluSenstvo a poznamky

VIACUROVNOVE PECENIE Ano 2 160 - 180 30-90 forma na pecenie na polici s roStom
Polica 3: forma na pecenie na polici s

Kysnuté koldce | \AcUROVNOVE PECENIE Ano 1-3 160 - 180 30-90 rostom — —
Polica 1: forma na pecenie na polici s
roStom

Kolage s naplfiou | /s c(jROVNOVE PECENIE Ano 2 160 - 200 35-90 Odkvapkavacia miska alebo forma na
(tvarohovy kolag, pecenie na polici s rostom
Stradra, jablkovy Polica 3: forma na pecenie na polici s
zavin) VIACUROVNOVE PECENIE Ano 1-3 160 - 200 40 -90 rostom _ — _
Polica 1: forma na pecenie na polici s
roStom
Polica 3: forma na pecenie na polici s
VIACUROVNOVE PECENIE Ano 1-3 150 - 170 20-40 roStom
< . Polica 1: odkvapkévacia tacka
Susienky / Kolacky - - Py~ —
Polica 5: plech na pecenie na polici s
roStom

VIACUROVNOVE PECENIE Ano 1-3-5 150 - 170 20 - 40 Polica 3: plech na pegenie na polici s
roStom
Polica 1: odkvapkavacia tcka

Brioche / Kuglof / A - . «
Pane dolce BRIOCHE Ano 2 150 - 170 20 - 60 forma na pecenie na polici s ro§tom

VIACUROVNOVE PECENIE Ano 2 180 - 200 30 - 40 Odkvapkéavacia miska
Polica 3: plech na pecenie na polici s

VIACUROVNOVE PECENIE Ano 1-3 180 - 190 35-45 rostom

) ) . Polica 1: odkvapkavacia tacka
Krémové pusinky Polica 5: plech na pecenie na polici s
roStom

VIACUROVNOVE PECENIE Ano 1-3-5 180 - 190 35-45 Polica 3: plech na pecenie na polici s
roStom
Polica 1: odkvapkavacia tacka
Polica 3: plech na pecenie na polici s

VIACUROVNOVE PECENIE Ano 1-3 90 140 - 180 rostom

) Polica 1: odkvapkévacia tacka
Pusinky Polica 5: plech na pecenie na polici s
roStom

VIACUROVNOVE PECENIE Ano 1-3-5 90 140 - 180 Polica 3: plech na pecenie na polici s
roStom
Polica 1: odkvapkavacia tacka

i B i Polica 3: plech na pecenie na polici s
VIACUROVNOVE PECENIE Ano 1-3 190 - 250 15-35 roStom
Polica 1: odkvapkévacia tacka
. Polica 5: plech na pecenie na polici s
Focaccia rostom (v polovici pe€enia vymerite
urovne)

VIACUROVNOVE PECENIE Ano 1-3-5 190 - 250 25-40 Polica 3: plech na pecenie na polici s
ro$tom (v polovici pecenia vymerite
urovne)

Polica 1: odkvapkavacia tacka

Mrazena pizza PECENIE Ano 2 250 10 -20 Polica 2: odkvapkavacia tacka griglia

Flan Polica 3: forma na pecenie na polici s

(flan so zeleninou, | 5 cROVIOVE PECENIE Ano 1-3 180 - 190 45-60 rostom _ — —

quiche) Polica 1: forma na pecenie na polici s
roStom

i . i Polica 3: plech na pecenie na polici s
VIACUROVNOVE PECENIE Ano 1-3 180 - 200 20-40 roStom

Voulevant / Polica 1: odkvapkévacia tacka

Susienky s listkového Polica 5: plech na pecenie na polici s
cesta roStom

VIACUROVNOVE PECENIE Ano 1-3-5 180 - 200 20 - 40 Polica 3: plech na peéenie na polici s
roStom
Polica 1: odkvapkavacia tacka

Jahnacina / Telacina . R «
| Hovadzina / 3 Polica 2: polica s roStom

Bravcovina 1kg PECENIE Ano 2 200 - 210 50-90
Polica 1: odkvapkévacia tacka

- - Polica 2: polica s rostom

Pece’ggﬁ"zf‘"”a N PECENIE Ano 2 190 - 210 110 - 150
9 Polica 1: odkvapkavacia tacka
- o Polica 2: rost (jedlo pri dvoch tretinach
Kura / Krla:'(k/ Katica PECENIE Ano 2 190 - 200 50 - 100 pecenia otodte)
g Polica 1: odkvapkavacia tacka
Ryby pecené v rure / . . 3 i
pecené v alobale VIACUROVNOVE PECENIE Ano 2 180 - 200 30- 60 Dlech na pecenie na polici s rostom
(filety, celé)
Toastovany chlieb BARBECUE 5 min 4 300 1-3 Drotena polica
Klobasky / Kebabové ’ sgg;ﬁi::orgsgtg)edlo pri dvoch tretinach
maso / Pecené rebra BARBECUE Ano 4 240 - 250 15-30
/ Hamburger Polica 3: odkvapkéavacia tacka s vodou
- Polica 3: pecenie na razni
Pegené kura 1-1,3 kg GR'LOVN’ZNF'Q'::A/ZZFCEN'E - 3 250 70 - 80
Polica 1: odkvapkéavacia tacka s vodou
. U . i Polica 2: polica s roStom
Vzacna hovadzia PECENIE Ano 2 200 - 210 35-50
p 9 Polica 1: odkvapkéavacia tacka
B i Plech na pecenie na polici s roStom (ak

Pecené zemiaky PECENIE Ano 2 210 30-55 je potrebné, jedlo pri dvoch tretinach

pecenia otocte)
Gratinované zelenina PECENIE Ano 2 200 - 210 25-40 Plech na pecenie na polici s roStom
Jogurt NiZKA TEPLOTA - 2 40 240 - 300 Pohéare na odkvapkavacej miske
Jahnacina / Telacina Polica 2: polica s roStom
/ Hovadzina / NiZKA TEPLOTA - 2 90 120 - 180

Bravéovina 1kg

Polica 1: odkvapkéavacia tacka
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Automaticka varna doska

Recepty

Funkcia

Predohrev

Polica (zo spodu)

Tepl. (°C)

Doba (min)

PrisluSenstvo a poznamky

Kolace s néaplriou
(tvarohovy kolac,

$tradra, jablkovy PECENE KOLACE - 2 - forma na peéenie na polici s rostom
z4vin)
PiSkoty, babovka
Pizza (hrgba) PIZZA - 2 - Odkvapkéavacia miska
Focaccia
Polica 5: odkvapkavacia tacka s vodou
Chlieb CHLIEB - 2 - Polica 2: plech na pecenie na polici s
roStom
Vzécna hovadzia OPEKANIA - 2 - Polica 2: plech na pecenie na polici s
pecienka rostom
TESTOVANE RECEPTY (vhodné pre IEC 60350-1)
. . o . Prislusenstvo* a
Recepty Funkcia Predohrev Polica (zo spodu) Tepl. (°C) Doba (min) poznamky
VIA(;LéIég\'ﬁ\IEOVE tak 2 140 30 - 40 Odkvapkavacia miska
Linecké cesto VIACUROVNOVE tak 1 0 5. 40 Polica 3: univerzalny plech
PECENIE B B . R .
Polica 1: univerzalny plech
VIACUROVNOVE PR
- PEGENIE tak 3 160 20- 30 Odkvapkéavacia miska
Koladiky VIACUROVNOVE tak 13 160 2535 Polica 3: univerzélny plech
PECENIE Polica 1: odkvapkavacia tacka
VIACUROVNOVE forma na pecenie na polici s
PECENIE tak 2 150 85-45 rostom
Beztukova ] o Polica 3: forma na pecenie na
piSkétova torta VIACUROVNOVE ; : polici s roStom
PECENIE tak 1-3 160 30-45 Polica 1: forma na pecenie na
polici s roStom
Polica 3: forma na pecenie na
4 ealas VIACUROVNOVE tak i i polici s rostom
2 Jablkovy kola PECENIE 1-3 160 70-90 Polica 1: forma na pecenie na
polici s roStom
Hrianky GRIL / GIRARROSTO 5 min 4 270 4-6 Drétena polica
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Spustenie a pouzivanie

Lepidlo pouZité na tesnenia zanechéva stopy mastn6t na skle.

Pred pouzitim spotrebiCa ich odpori¢ame odstranit Specialnym
neabrazivnym Cistiacim prostriedkom. Pocas niekolkych prvych
hodin pouZivania mdze byt citit zapach gumy, tento zapach zmizne
velmi rychlo.

Niekolko sekund po tom, €o bola doska pripojena k elektrickej sieti,
zaznie bzuciak. Teraz mdzete zapnut varni dosku.

Typy zvukov pri beznej prevadzke varnej dosky:

+ Bzugiak: z dovodu vibracii kovovych Casti, ktoré tvoria indukény
prvok a hrniec, je generovany elektromagnetickym pofom
potrebnym pre ohrev a zvySuje sa narastanim vykonu indukénych
prvkov.

+ Tiché piskanie: je pocut, ak hrniec umiestneny na varn( zénu je
prazdny a zvuk prestane, ak sa do hrnca vloZi jedlo ¢i voda.

+ Praskanie: je tvorené vibraciou materialu na dne hrnca v
ddsledku toku pradu parazitnych elektromagnetickych poli (induk-
cia); mdze byt viac Ci menej intenzivna v zavislosti na materiali,
ktoré tvori dno hrnca a zniZuje sa zvySovanim rozmerov hrnca.

+ Hlasné piskanie: je pocut, ked dva indukéné prvky z rovnakej
skupiny funguju stcasne pri maximalnom vykone a/alebo ked je
na va¢Som prvku nastavena funkcia zosilfiovaca “booster”, kym
druhy je nastaveny automaticky. Hluk je redukovany tym, Ze klesa
urovedl vykonu automaticky riadeného indukéného prvku; jednou
z hlavnych pri€in tohto hluku je spodné vrstva hrnca vyrobené z
roznych druhov materialov.

+ Hluk ventilatora: ventilator je potrebny pre zaistenie spravneho
fungovania varnej dosky a ako ochrana elektronickej jednotky od
mozného prehriatia. Ventilator je v prevadzke pri maximalnom
vykone pri maximalnom vykone velkého indukéného prvku, alebo
ked je zapnuta funkcia booster, vo vSetkych ostatnych pripadoch
funguje s priemernym vykonom v zavislosti na detekovane;
teplote. Okrem toho, moZe ventilator pokraCovat v prevadzke aj
po vypnuti varnej dosky v pripade, Ze je zistena teplota vysoka.

Typy hluku uvedenych vysSie st désledkom indukénej technoldgie a

nemusi byt nutne prevadzkové zavady.

Zapnutie varnej dosky

Pre zapnutie varnej dosky stlacte a podrzte tlacidlo priblizne na
jednu sekundu.

Zapnutie varnych zén

Ak chcete ovladat varnt zénu, vyberte tlacidlo prislusnej
pozadovanej zony a nastavte pozadovany vykonovy stupef
zatlagenim na posuvnik a jeho posunutim smerom vpravo pre
zvySenie Urovne vykonu, alebo dofava pre zniZite Grovne vykonu.

* K dispozicii iba v pripade urcitych modelov, pre zvySenie trovne
vykonu, alebo dofava pre znizenie Urovne vykonu.

Tlacidla min/med/max je mozné tieZ stlacit pre priamu volbu
prednastavenych urovni vykonu: min (1) / MED (8) / max (16), a pre

Funkcia Booster*

Funkcia Booster pre niektoré z varnych zén méze byt pouzita pre
skratenie doby ohrevu. MoZe byt aktivovana stlacenim tlacidla
=== Kontrolka umiestnend priamo nad tlaCidlom sa rozsvieti.
Tato funkcia zvysi vykon na 1600 W alebo 2000 W, v zavislosti na
velkosti prislusnej varnej zony.

Po 4 minutach sa automaticky vypne. Kym je booster aktivny pre
jednu z varnych zén, zodpovedajuca predna alebo zadna varna
z6na bude fungovat pri znizenej Grovni vykonu (napr. v pripade, Ze
bol aktivovany booster zadnej [avej platne, Groveri vykonu predne;
lavej platnicky sa znizi). Dalsie informacie najdete v Technickom
popise modelov.

Vypnutie varnych zén

Ak chcete vypnut platnicku, stlacte tlagidlo tlaidlo prisludnej
pozadovanej zony, pohybom posuvnika smerom dofava pre vrate-
nie sa na Uroven 0, alebo priamo stlacte tlacidlo Off na posuvniku.

Po prvom stlaCeni posuvnika sa ozve kratke pipnutie pre potvrde-
nie dotyku. Ak - a iba vtedy, ak - sa nastavuje uroven vykonu, pri
uvolneni posuvnika sa ozve dalSie kratke pipnutie.

LED diody pre vyber platniCiek sa rozsvietia na dobu nastavenia
vykonu (10 sekund), pocas ktorého mdze posuvnik (alebo tlacidla
min/med/max )* nastavit zvolent varnu dosku.

Programovanie trvania varenia

V pripade, 7e s stladené tlagidla — a + dihsiu dobu, asovad
rychlo prejde cez mindtové hodnoty v zodpovedajucom smere.

VSetky varné zony je mozné naprogramovat si¢asne, na ¢as doby
varenia medzi 1 a 99 min.

1. Zvolte varnll zénu pomocou zodpovedajuceho tlacidla volby.
2. Nastavte Uroven vykonu varnej zony.
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1. Stlagte programovacie tlaidlo © . Kontrolka zodpovedajica
zvolenej zony zacne blikat.

2. Nastavte dobu varenia pomocou tladidiel — a + .
3. Potvrdte stlacenim tlacidla ® alebo po 10 sekundach nas-
tane automaticky vyber.

Casovaé ihned zagne odpocitavat. Ked uplynie nastaveny program,
ozve sa bzuciak na priblizne 1 mindtu a varna zéna sa vypne.

Opakujte vysSie uvedeny postup pre kazdu platnicku, ktord chcete
naprogramovat.

Pouzitie viacerych programov a displej

Ak su jedna alebo viac platniCiek naprogramované, na displeji sa
zobrazia Udaje pre platni¢ku s najmensim zostavajicim ¢asom a
kontrolka zodpovedajucej polohe platnicky sa rozblika. Kontrolky
zodpovedajuce ostatnym naprogramovanym platnickdm sa zapnu.
Ak chcete zobrazit zostavajuci ¢as pre dalSie naprogramované

platnicky, stlacte opakovane tlagidlo '@ : postupne sa zobrazi
zostavajuci ¢as pre kazdu platniCku v smere hodinovych ruciciek,
zaCinajuc od lavej prednej varnej dosky.

Zmena programu

1. Stlacte tlacidlo © opakovane, kym sa nezobrazi vami

pozadované trvanie .
[ ] )

2. Pomocou tlagidiel — a E nastavte novy dobu.

3. Potvrdte stlatenim tlacidla @' .

Ak chcete zrusit program, postupujte podia vysSie uvedenych

pokynov. V kroku 2 stlacte tlaCidlo — : doba sa bude znizovat
postupne, az kym nedosiahne 0 a vypne sa. Program sa resetuje a
na displeji sa ukonci programovaci rezim.

Casovaé
Varna doska musi byt zapnuta.
Casovaé je mozné nastavit na dobu az 99 min(t.

1. Podrzte programovacie tlacidlo © kym sa rozsvieti indikator

gasovata |(D)|.
2. Nastavte pozadovan( dobu pomocou tlagidiel — a + .

3. Potvrdte stlagenim tiacidla |()|. Casovat ihned zacne
odpogitavat. Po uplynuti nastavenej doby za ozve bzuciak (na
jednu minQtu).

Zamok ovladacieho panela

Ked je varna doska zapnuta, je mozné uzamknit ovlada-
cie prvky rury pre zabranenie vykonaniu nahodnych zmien v
nastaveniach(detmi, pri Cisteni, atd).

Stlacenim tlacidla @ je mozné zablokovat ovladaci panel:
rozsvieti sa kontrolka nad tlacidlom.

Ak chcete pouzit niektory z ovladacich prvkov (napr. pre zastavenie

varenia), musite tuto funkciu vypnut. PodrZte tlacidlo g po
dobu niekolkych okamihov, svetielko indikétora prestane svietit a
funkcia zamku bude odstranena.

Vypnutie varnej dosky

Stlacenim tlacidla vypnite spotrebic - nespoliehajte sa len
na panvicovy senzor.

Ak bol aktivovany zamok ovladacieho panelu, ovladacie prvky budu
nadalej uzamknuté aj po opatovnom zapnuti varnej dosky. Pre opa-
tovné zapnutie varnej dosky, musite najprv odstranit funkciu zamku.

“Demo” Rezim

Varnu dosku je mozné nastavit do demonstraného rezimu, ked

vetky ovladacie prvky pracuju normalne, ale vykurovacie telesa

sa nezapnu. Pre aktivaciu “demo” rezimu musi byt varna doska

zapnuta a vSetky platniCky vypnuté.

+ Stlaéte a podrzte tlagidla — a + , stcasne po dobu 6
sekiind. Po uplynuti 6 sekund kontrolky ON /OFF a ZAMOK OV-
LADANIA (CONTROLS LOCKED) sa rozsvietia po dobu jednej

sekundy. Uvolnite tla¢idla — a E , astladte tladidlo @ ;

+ Na displeji sa zobrazi text DE a MO a varna doska sa vypne.

+ Ked sa varna doska opét zapne, bude nastavena v “demo”
rezime.

Pre opustenie tohto reZzimu postupujte podfa vy$Sie uvedeného
postupu. Na displeji sa zobrazi text DE a OF a varna doska sa
vypne. Pri dalSom zapnuti bude doska fungovat normaine.

61



Praktickeé rady pre pouzivanie spotrebica Bezpecnostny spina¢

Pouzivajte riad vyrobené z materialov, ktoré si kompatibilné s Pristroj je opatreny bezpecnostnym spinaCom, ktory automaticky
indukénym principom (feromagneticky material). Odpori¢ame na- vypne vamj zonu po tom, &o bola v prevadzke po urcitd dobu na
jméa panvice vyrobené z: liatiny, potiahnutej ocele alebo $pecialne] urcitej Urovni vykonu. Po spusteni bezpecnostného spinaca sa na
nerezovej ocele, upravenej pre indukciu. Na testovanie kompatibility displeji zobrazi “0".
riadu pouZite magnet. Napriklad: pravé zadna platnicka je nastavena na 5 a vypne sa
po 7 a pol hodinovej nepretrzitej prevadzky, zatial Co predna lava
VHODNE NEVHODNE platnicka je nastavena na 2 a vypne sa po 9 a pol hodine.
W Urove# vykonu Maximalna doba prevadzky v hodinach
X .
#4' SmaI:-clw:ta:ng ocel Hiinik, Sk’;/clf(kamenina,
Specialna nerezova ocel Keramika, Nemagneticka 2 8
nerezova ocel
3 7
Okrem toho, za ucelom najlepSich vysledkov z vaej varnej dosky: 4 6
* PouZite nadoby s hrubym, rovnym dnom, aby presne “sadli” na 5
varnu zonu. .
6 4
7 3
8 2
. e . - N 9 1
* Vzdy pouZivajte nadoby s priemerom dna, ktory je dostatocne
velky na upiné pokrytie platnicky, s cielom vyuzitia vSetkého
tepla ktoré je k dispozicii.
* Uistite sa, ze spodok riadu je vzdy Cisty a suchy, pre plné
vyuZitie a predizenie Zivotnosti varnych zon a riadu.
* Vyhnite sa pouzivaniu rovnakého riadu, aky sa pouziva v pri- Bzugiak
pade plynovych horakov: teplo ststredené pri plynovych horakov zAlv]c'_a _ . )
moze zaklad panvy zvratit, o spdsobuije, Ze sa na povrchu Mbze indikovat' niekofko portich:
nebude drzat sprévne. * Predmety (panvica, pribory, atd.) boli umiestnené na ovladacom
paneli po dobu dlhSiu ako 10 sekund.
Bezpecnostné zariadenia * Nie€o sa na ovladaci panel vylialo.

* Tlacidlo bolo stlacené prilis diho. V3etky z vy3Sie uvedenych
situacii mdzu vyvolat zaznenie bzuciaka. Pre zastavenie
bzuciaka, odstrante pricinu poruchy. Ak sa pricina problému ne
odstrani, bzuciak bude nadalej bzu¢at a varna doska sa vypne.

Panvicovy senzor

Kazda varna zdna je vybavena zariadenim panvicového senzora.
Varna doska vyZaruje teplo len ked je nafi umiestnena panvica s
vhodnymi merani pre varnu zénu, na ktoru bola poloZzené Ak na

displeji blika indikator drovne vykonu, mdze to byt v dosledku: Pre opustenie tohto rezimu postupujte podra vySSie uvedeného

postupu. Na displeji sa zobrazi text DE a OF a varna doska sa

* nekompatibilnej panvice vypne. Pri dalSom zapnuti bude doska fungovat norméine.

* panvice, ktorej priemer je prili§ maly
* ak bola panvica z platne odstranena.

Ochrana proti prehriatiu
V pripade, Ze sa elektronické prvky prehreju, varna doska sa

automaticky vypne a sa na displeji objavi pismeno F za ktorym
nasleduje blikajuce Cislo. Ked teplota dosiahne primeranu urove,
tato spréva zmizne a varna doska moze byt znovu pouZita.



Technicky popis

Indukény systém je najrychlejSim sucasnym spdsobom varenia. Na
rozdiel od tradiCnych varnych zon, kde sa varna zéna zahreje, s
indukénym systémom je teplo generované priamo vo vnutri panvice,
ktora ma feromagneticky podklad.

Tlacidlo:

| =samostatna indukéna varna zéna

B = booster: Uroven vykonu varnej zony mdze byt posilnena na
1600/2000 W

* = Maximalna Uroven vykonu je obmedzena, kym je zosilfiovac
aktivovany pre prislu$nd zadnu varnt zénu (pozri Spustenie a

pouZzivanie).

Varna zéna Prikon (W)
Lavy zadny 11200 -B1600
Pravy zadny | 1500 - B 2000
Lavy predny 11500 - B2000
vpredu vpravo | 1200 - B1600
Celkovy prikon 7200
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Starostlivost’ a udrzba

Vypnutie spotrebic¢a
Pred vykonavanim akejkolvek prace na spotrebici,
spotrebi¢ odpojte od privodu elektrickej energie.

Cistenie rary

Nikdy nepouZzivajte parné CistiCe alebo tlakové Cistice na

Cistenie spotrebica.

» Vycistite sklenent €ast dvierok riry hubkou a Cistiacim
prostriedkom a potom osuste makkou handric¢kou.
NepouZivajte drsné abrazivne materiély alebo ostré
kovoveé Skrabky, pretoze tieto mdzu poskrabat povrch a
spOsobit prasknutie skla.

* Nerezové alebo smaltované vonkajSie ¢asti a gu-
move tesnenia je mozné Eistit Spongiou, ktora bola
namocenou vo vlaznej vode s neutrdlnym mydlom. Pre
odstranenie odolnych Skvin pouZitie Specializované
produkty. Po ¢isteni dokladne oplachnite a osuste.

NepouZivajte abrazivne Cistiace praSky ani Zieravé latky.

« Vnutro rdry by ste mali v idealnom pripade vycistit po
kazdom pouziti, ked je eSte vlazné. Pouzite tepld vodu
so saponatom, potom ho dékladne oplachnite a osuste

mékkou handri¢kou. NepouZivajte abrazivne prostriedky.

» PrisluSenstvo je umyvatelné ako bezny riad, mdzete ho
umyvat aj v umyvacke riadu.

* Nedistotu a mastnotu odstrarite z ovladacieho panela
pomocou neabrazivnej Spongie alebo jemnej tkaniny.

* Na nerezovej oceli m6Zu byt flaky od tvrdej vody, ktora
bola ponechana na povrchu spotrebica dlhSiu dobu,
alebo od agresivnych gistiacich prostriedkov s obsahom
fosforu. Odporu¢ame ocelové povrchy riadne oplachnut
a potom dokladne vysusit.

Kontrola tesneni rary

Pravidelne kontrolujte tesnenia okolo dveri riry. Ak su tes-
nenia poskodené, kontaktujte najblizSie servisné stredisko.
Odporu¢ame, aby ste riru nepouzivali po dobu, kym nenah-
radite tesnenia.

Vymena Ziarovky v rdre
Vymena Ziarovky v rare:
1. Pomocou skrutkovaga odstrarite skleneny kryt.

b Lighi by

| Sl

2. Vyskrutkujte Ziarovku a nahradte ju obdobnou: Prikon 25
W, vlozka G9. Nasadte skleneny kryt a uistite sa, Ze tesne-
nie je spravne umiestnené (vid diagram).

Nepouzivajte lampu riary ako/pre osvetlovanie
okolia.

Cistenie sklokeramickej varnej dosky

Nepouzivajte abrazivne alebo leptavé Cistiace prostriedky

(napriklad produkty v spreji pre ¢istenie grilov a rur),

odstranovace vodného kamena, produkty proti hrdze,

praskové Cistiace prostriedky alebo hubky s brdsnym povr-

chom: m6Zu neopravitefne poSkriabat povrch.

® Obvykle sta¢i iba umyt varnd dosku vihkou Spongiou a
osusit savou papierovou kuchynskou utierkou.

® Ak je varna doska velmi znecistena, utrite ju Specialnym
Cistiacim prostriedkom na sklokeramickd dosku, potom ju
oplachnite a vysuste.

® Ak chcete odstranit viac Spiny, pouzite vhodnu Skrabku
(nie je suc¢astou dodavaného prislusenstva). Odstrarite
Skvrny ¢o najskér, bez toho, aby ste pockali, kym
spotrebic¢ vychladne, pre zabranenie zaschnutych
usadenin. Vynikajuce vysledky mézete dosiahnut
pouzitim Spongie s nerezovym ocelovym drétom
- Specialne navrhnutou pre sklokeramické povrchy -
namocenou v mydlovej vode.

® Ak boli na varnej doske nahodne roztavené predmety
plastu alebo sladkeé latky, ihned ich odstrante Skrabkou,
kym je povrch je este hor(ci.

® Akonabhle je ocistena, dosku moZete oSetrit Specialnym
produktom pre udrZiavanie spotrebi¢a: Neviditelny fi
naneseny tymto produktom chrani povrch pred kvapkami
pri vareni. Tato idrzba by mala byt vykonavana, ked je
spotrebi¢ teply (nie horuci) alebo studeny.

* Nikdy nezabudnite spotrebic riadne oplachnut Cistou
vodou a dokladne ho osusit: zvySky sa mdzu pripiect
pocas naslednych procesov varenia.

Cistiace prostriedky pre sklokeramické varné K dispozicii

dosky

x - o “Urob si sam” obchody
Okenné $krabky Cepielkové Skrabky

Nahradné Cepele o
“Urob si sém” obchody

supermarkety, drogérie

COLLO luneta HOB BRITE Hob Clean SWISS- | Boots, predajne Co-op, obchodné domy, miestne
CLEANER elektrikarske obchody, supermarkety

Chrémované gombiky je mozné ¢istit Spongiou
namocenou v teplej vode a v neutralnom mydle.
Agresivne mydla mézu zni¢it vzhlad vyrobku;
nepouzivajte riedidla na kyslej alebo alkoholickej
baze alebo s obsahom kyseliny citrénovej
(napriklad:  citron) alebo kyselinu octovl
(napriklad: ocot).

* K dispozicii len pri niektorych modeloch.




Automatické Eistenie pomocou PYROLYTICKEHO cyklu

S rezimom RYCHLE CISTENIE dosiahne vnutorna teplota riry
vysku 500°C. Aktivuje sa pyrolyticky cyklus, ktory spalil zvysky
jedla a $piny. Spina je doslovne spalend. Nakol'ko povrchy
mozu byt vel'mi horuce, pocas automatického Cistiaceho cyklu
udrzujte deti v dostatoénej vzdialenosti od spotrebi¢a. Castice
sa vzhl'adom k procesu spalovania vo vnttri rary mézu vznietit’.
Neexistuje Ziadny dovod na obavy: tento proces je tak normalny
a bez nebezpecenstva

Pred zaéatim reZimu RYCHLE CISTENIE:

» ocistite dvierka rury;

* pomocou vlhkej Spongie odstrante vel'ké alebo hrubé zvysky
jedla z vnutra rary. Nepouzivajte Cistiace prostriedky;

+ odstrante vSetko prisluSenstvo a posuvné rosty (ak st k
dispozicii)

» neklad’te utierky alebo chiiapky cez rukovat rury

! Ak je rara je prili$ horuca, pyrolyticky cyklus sa mozno
nespusti. Pockajte, kym rira vychladne

! Program moze byt spusteny iba ked’ su dvierka rary uzavreté

Aktivacia programu Rychle ¢istenie:
1 Zapnite ovladaci panel stlacenim tlacidla @

2. Stlagte tlagidlo
trvania 1:30 h (normalny cyklus), zatial’ ¢o na displeji TEPLOTY
sa striedavo budu zobrazovat’ ,Piro® a ,nor;

3. Pozadovanu troven ¢istenia je mozné zvolit’ stlaCenim

tlac¢idla , nasledne

- stlacenim pre prepnutie na intenzivny cyklus: doba trvania 2 h
a na displeji TEPLOTY sa striedavo bude zobrazovat’ text
,Piro“ a ,int*;

- stlaCenim pre prepnutie na ekonomicky cyklus: doba trvania 1 h
a na displeji TEPLOTY sa striedavo bude zobrazovat’ text
,Piro“ a ,eco“;

Bezpecnostné zariadenia
e dvere sa uzamknu automaticky, akonahle teplota dosiahne

vysoku hodnotu; na displeji sa rozsvieti ikonka E :
e stlacenim tlacidla START/STOP mozete &istiaci cyklus
kedykol'vek zrusit’

na displeji ¢as zobrazi predvolena doba

e Pokial’ dojde k poruche, ohrievacie telesa sa vypnu,
e Akonahle boli dvierka riry uzamknuté, nie je mozné zmenit’
nastavenie trvania a ¢asu ukoncenia cyklu.

Programovanie odloZeného automatického ¢istenia

I Programovanie je mozné len po zvoleni rezimu RYCHLE
CISTENIE

1 Stlacte tlacidlo a nastavte ¢as ukoncenia pomocou tlacidiel + a

2. Pri dosiahnuti pozadovaného ¢asu ukoncenia, stlaéte tlacidlo

znovu

3. Stla¢te tlacidlo START / STOP pre potvrdenie procesu
programovania

4. Po uplynuti zvoleného Casu sa na displeji TEPLOTY zobrazi text

END a zaznie bzuciak.

e Napriklad: Je 09:00 a bola zvolena hladina Economy (ECO) RYCHLE

CISTENIE, s nastavenou dobou 1 hodina. 12:30 je naplanovany ako
koncovy €as. Program sa automaticky spusti o 11:30.

Ikony a zacnu blikat’ na znamenie, Ze

programovanie bolo uspesné. Po naprogramovani, v ¢ase pred
za¢atim rezimu Rychleho Gistenia, displej CASU striedavo
zobrazuje trvanie a koniec Rychleho Cistenia. Pre zruSenie
procesu programovania stlaéte tla¢idlo START/STOP

Ked’ sa automaticky ¢istiaci cyklus ukon¢i
Pred otvorenim dvierok rury, budete musiet’ pockat’, kym sa ikona

ﬁ i nevypne: znamena to, ze teplota rary klesne na prijatelna Groven.
Na dne a po stranach rary si budete moct’ v§imnut’ biely usadeny prach;
odstraiite tieto usadeniny vlhkou Spongiou, akonahle rara uplne
vychladne. Pripadne mozete vyuzit' uz vyhriatu riru, v tomto pripade nie
je nutné, aby sa odstranili usadeniny, ktoré su uplne neSkodné a v Ziadnom
pripade nebudu mat’ vplyv na jedlo.

Nastavenie posuvnych polic:

Zaistite dva rAmy do pripravenych otvorov na stenach
rdry (pozri obrazok). Otvory pre lavy ram sa nachadza-
ju v hornej Casti, zatial o
otvory pre pravy rdmu, su v
dolnej Casti.
Hom Nakoniec, vioZte ramy na
f podloZky A.
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Popis pristroje
O¥48  Celkovy piehled DISPLEJ

1. Sklokeramicka deska 1. Ikonka REZIMU NiZKYCH TEPLOT

2. Ovladaci pan?l 2. Ikonka REZIMU AUTOMATICKEHO PECENI

3. Zasouvacf rost 3. indikator predehfivani

4. Petici plech 4. Indikator zam&enych dvefi

5. Nastavitelné nohy 5. ikona STOP

6. Vodici listy pro 6. ikona TRVANI

zaspuvaci rost 7. Ikona KONEC VARENI

7. pozice 5 8. ikona CASOVAC

8. pozice 4 9. ikona HODINY

9. pozice 3 10. ¢islic CAS a TEPLOTA

10. pozice 2

11. pozice 1
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o @@\@
@@
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=
w
©
-
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Popis spotiebic¢e - Ovladaci panel

. OVLADACI PANEL tlagitko VYKONU

. Ikonky REZIMU VARENI

. Ikonka TRVANI

. Ikonka UKONCENI VARENI
. Ikonka ZAMKU DVERI

. Zobrazeni TEPLOTY

. Volba pyrolyza

O©CoO~NOOOTPRWN -

. Ikonka CASOVAC

10. Ikonka HODINY

11. START/STOP

12. Zobrazeni CASU

13. Ikonka TEPLOTY

14. lkonka OSVETLENI TROUBY

. Tlagitka NASTAVENI CASU/TEPLOTY

Y
o

67



Popis pfistroje
Ovladaci panel

Ovladaci panel popsany v tomto navodu je pouze vzorovy piiklad: nemusi se presné
shodovat s panelem na vadem pfistroji.

1. Indikator VARNE ZONY predstavuje odpovidajici varmou zénu.

2. Tagitko SNIZENI CASU* snizuje dobu trvani vafeni, dokud je dasovat
v provozu nebo dokud probiha nastaveny program (viz Spusténi a

pouziti).

3. Tlacitko ZVYSENi CASU* zvysuje dobu trvani peceni, dokud je ¢asovaé
v provozu nebo dokud probiha nastaveny program (viz Spusténi a
pouziti).

4 Tlacitko ON/OFF zapina a vypinéa spotfebic.

5. Tlagitkem ZAMEK OVLADACIHO PANELU zabranite nechténym
zménam v nastaveni varné desky (viz Spusténi a pouziti).

6 Tlacitko CASOVAC PROGRAMU* ovlada trvani programu vafeni (viz
Spusténi a pouzivani).
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Instalace

Umisténi a vyrovnani

Spotfebi¢ mlzete instalovat do skfinék, jejichZ vyska

nepfesahuje nad vySku povrchu varné desky.

Ujistéte se, ze sténa, kterd je v kontaktu se zadni

stranou spotfebice, je vyrobena z nehoflavého,

tepelné odolného materiélu (T 90°C).

Pro spravnou instalaci:

*  Umistéte spotfebi¢ do kuchyné, jidelny &i
obyvaku nebo v garsonce (ne do koupelny).

* Pokud je vafi¢ vySe nez vedlejsi skfiriky (linka),
spotrebi¢ musi byt ve vzdalenosti nejméné 600 mm
od skfinék.

* Pokud je varna plocha nainstalovana pod
kuchyriskou linku, musi byt dodrzena minimalni
vzdalenost 420 mm mezi linkou a horni ¢asti varné
plochy.

* Pokud je sténa skfinky

(linky) vyrobena z

hoflavého materialu,

minimalni vzdale- nost

se prodluzuje na 700

mm (viz obrazek).

* Zavarnou plochu

neumistujte Zaluzie,

ledaze mezi nimi a

sporakem ponechate

200 mm mista.

1
oo o |.

* Digestof musi byt nainstalovana podle instrukci v
prislusném n&vodu na pouZiti.

Viyrovnani
[ Pokud je nezbytné vyrovnat

spotiebic, naSroubujte
vyrovnavaci nohy na kazdy z
rohd ve spodni ¢asti sporaku

3 (viz obrazek).

?r’
T Nohy pasuji do otvort ve

| spodni ¢asti sporaku.

Aby se zabranilo pfehfati, spotfebi¢ nesmi
byt instalovan za dekorativni dvefe

Elektrické pripojeni
Montéz napéjeciho
kabelu Chcete-li otevfit
svorkovnici:

+ vloZte Sroubovéak do bo¢ni strany krytu svorkovnice
+ vytahnéte kryt

Pro montaz kabelu
nasledu- jte instrukce:

+ Povolte upinaci Sroub kabelu a kontaktni
Srouby dratd. Propojky jsou vtovarné
pfenastaveny na jednofazové 230V pfipojeni
(viz obrazek).

230V ~
HOSRAR-F 3x4 CEHUNEL 35363
HOSWW-F 3x4 CEIFUMNEL 35746

= N L

o7 o

@1 @l @t

+ Chcete-li provést elektrické pfipojeni, jak je
znazornéno na obrézcich, pouZzijte dvé propojky
uvnitf krabice (viz obr. - oznaceno “P").

i

400V 2M-
HOSRA-F 4x4 CEFUMEL 35363
HOSVW-F dxd CEIE—LII;IEL A5TAE
L

[l
p@q @1 @7

00V 3M ~
HOERA-F 6x2.5 CEIFUMEL 35363
HOEVWW-F Ex2.6 CEIHUMEL 35746
LA L2

@
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Pri
Nai

Pfipevnéte napgjeci kabel utazenim kabelové
svorky a pfikryjte krytem.

pojeni napajeciho kabelu k elektrické siti

nstalujte standardni vidlici, kter4 odpovida zatizeni

uvedené na typovém Stitku (viz tabulka technickych

par

ametru).

Spotiebi¢ musi byt pfipojen pfimo k siti pomoci
vicepolového spinace s minimalni vzdalenosti kontaktd 3
mm, instalovanych mezi zafizeni a sit. Spina¢ musi byt
vhodny pro uvedenou zatéz a musi byt v souladu s
platnymi elektrotechnickymi pfedpisy (zemnici vodi¢
nesmi byt pferuSen pfepinacem). Napéjeci kabel musi

byt

umistén tak, aby na zadném misté nepfisel do styku s

teplotou vySSi nez 50 °.
Pred zapojenim pfistroje do elektrické sité zkontrolujte,

ze:

Po

Pristroj je uzemnény a zastr¢ka odpovida zakonné normé.

Zasuvka vydrzi maximalni vykon spotfebice, ktery je
oznaceny na Stitku.

Napéti klesne v rozsahu mezi hodnotami uvedenymi
na typovém Stitku.

Zasuvka odpovida zastrcce pfistroje. Pokud zasuvka
neni kom- patibilni se zastrékou, pozadejte
opravnéného technika o vyménu. NepouZzivejte
prodluZzovaci kabely nebo vicenasobné zasuvky.

instalaci spotfebi¢e musi byt napajeci kabel a

elektricka zasuvka snadno dostupné.
Kabel nesmi byt ohnuty nebo zmacknuty.
Kabel se musi pravidelné kontrolovat a vymeénit ho smi

jen

PFi

opravnény technik.

nedodrzeni téchto bezpeénostnich pokyn

odmita vyrobce jakoukoli odpovédnost.

Bezpec&nostni fetéz

Aby se zabrénilo
nahodnému
naklonéni
pristroje, napf.
dité lezouci na
troubu, musi byt
nainstalovan
bezpecnostni

| fetéz!

Vari€ je vybaven bezpe€nostnim fetézem, ktery se
pfipevni Srouby na sténu (neni se sporakem dodavéan) za
sporak ve vysce, jako je fetéz pfipevnén ke sporaku.

Srouby a hmoZdénky vyberte podle typu materialu, ze
kterého je vyrobena sténa za sporakem. Je-li hlava
Sroubu mensé’i nez 9 mm v praméru, pouzijte

podloZku. Betonova sténa vyZaduje Sroub o

minimalnim priméru 8 mm a délce 60 mm.

Ujistéte se, Ze fetéz je pfipevnéna k zadni sténé sporaku
a ke sténg, jak je znazornéno na obrazku, tak, aby byla
po instalaci napnuté a rovnobé&zna s Urovni podlahy.
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Spusténi a pouzit

Ve

P11 prvnim pouziti spotiebice, zahtejte prazdnou troubu se
zavienymi dvefmi na maximalni teplotu po dobu nejméné ptl
hodiny. Pfed vypnutim trouby a otevienim dviiek se ujistéte, Ze
je mistnost dobfe vétrana. Zatizeni mize vydavat mirné
nepiijemny zapach zpisobeny palenim ochrannych latek
pouzitych pifi vyrobnim procesu.

Nastaveni hodin a ¢asovace

Po pfipojeni do elektricl * ~** ~:bo po

vypadku proudu tlacitkc a &islice na CASOVEM displeji
zacnou blikat Nastaveni casu:

1 Stisknutim tlacitka "+" a "-"; stisknéte a podrzte pro rychlé
rolovani ¢isel snadnéjsi nastaveni.

2. Po dosazeni presného ¢asu, vyckejte 10 vtefin pro ulozeni

volby do paméti, nebo opét stisknéte tlacitkc pro opravu
nastaveni .
Pro provedeni potfebnych zmén, vypnéte ovladaci nanel

stisknutim tlacitka @ poté stisknéte tlacitko a
postupujte podle uvedenych pokynti Po uplynuti nastaveného
Casu, Casovac spusti bzucak, ktery se automaticky vypne po 3
sekundach nebo po stisknuti nékteré aktivni ikony na ovladacim
panelu

Pro nastaveni ¢asovace, stisknéte tlacitko a postupujte

podle pokynii pro nastaveni hodin. Zapnuté tlagitko
indikuje, Ze Casovac byl aktivovan :
Casovac ov§em nezapne ani nevypne troubu.

Pro deaktivovani ¢asovace stisknéte ikonku .
Spusténi trouby

1 Zapnéte ovladaci panel stisknutim tlacitka @

2. Stisknéte tlacitko, které odpovida pozadovanému rezimu
peceni. Displej TEPLOTY ukazuje teplotu rezimu vafent;
displej CASU zobrazuje aktudlni ¢as.

3. Stisknéte tladitko START/STOP "pro zahajeni peceni.

4. Trouba spusti svou predehiivaci fazi, jak teplota bude
stoupat, rozsviti se aktualni udaj teploty. Teplota muze byt

nastavena stisknutim tlacitka a nasledné tlacitek ,+“ a ,-“.
5. Po dokonceni piedehtati, ozve se bzucak a zapnou se
vSechny aktudlni tidaje teploty: ndsledné mutzete do trouby
umistit potraviny.

6. Bchem peceni je vzdy mozné:

- nastavit teplotu stisknutim tlacitka ‘€ a potom tlagitek ,+“a

» o

* Dostupné pouze ve vybranych modelech.

- nastavit trvani rezimu peceni (viz Rezimy peceni);
- prerusit peceni stisknutim tlac¢itka ,START/STOP*
nebo stisknutim a podrzenim tla¢itka @ na 3 sekundy.

7.V piipadé vypadku proudu, automaticky systém aktivuje rezim
peceni z mista, kde byl pferuSen, za pfedpokladu, Ze teplota trouby
neklesla pod urcitou troven. Naprogramované rezimy pecent, které
se nezacaly, nebudou obnoveny a musi se pieprogramovat.

Nikdy nepokladejte pfedméty pfimo na dno trouby, zabranite
tak poskozeni smaltovaného povrchu.

Nadobi umistujte vzdy na rost(y)
Chladici ventilace

Za ucelem ochlazeni vnéjsi teploty trouby fouka chladici ventilator proud

vzduchu mezi ovladaci panel a dvitka trouby. Na zacatku

PYROLYTICKEHO cyklu, chladici ventilator pracuje pfi nizké rychlosti

I Po dokonceni peéeni, chladici ventilator zistane zapnuty, dokud trouba

dostate¢né nevychladne.

Svétlo trouby

Pokud trouba neni v provozu, svétlo mizete zapnout kdykoliv
otevienim dvifek trouby. Svétlo 1ze zapnout / vypnout kdykoliv

stisknutim tlacitka '5:}

Zamek ovladaciho panelu

Ovladaci panel je mozné zamknout, kdyz je trouba vypnuta, pii
zahajeni nebo ukonceni peceni a béhem programovani.
Chcete-li zablokovat ovladaci prvky trouby, stisknéte a podrzte

tlacitko na dobu alespoti 2 sekundy. Zazni bzucak a
ukazatel TEPLOTY zobrazi symbol "O-n". Rozsviti se ikonka
a pro naznaleni aktivace zamku.

Chcete-li deaktivovat’ zamek, stisknéte a podrzte tlacitko a na
dobu alespori 2 sekundy.

Svétlo trouby

Pokud trouba neni v provozu, svétlo mlzete zapnout
kdykoliv otevienim dvifek trouby.

Trouba je vybavena
dora- zovym
systémem pro vybér
miizi a zabranéni
tomu, aby vypadly z
trouby. (1) Jak je vidét
na obrazku, vybrat je
Ize zcela jednoduse,
zved- nutim stojanu,
uchopte je na predni
strané a vytahnéte

je (2).
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Manualni rezimy peceni
V8echny reZzimy vafeni maji vychozi teplotu pe€eni, kter& mlize byt ruéné upravena na hodnotu mezi 40°C a 250°C,
jak je pozadovano v rezimu PECENI NA ROZNI, vychozi hodnota trovné vykonu je 270°C.

Funkce Funkce Popis POUZITi APECE
Rezim Vzhledem k tomu, Ze je teplo konstantni po celé troubé, vzduch vafri
VICEUROVNOVY potraviny jednotné. Soucasné pouZzivejte maximalné dva rosty.
.. Vysoka a pfima teplota grilu je doporu¢ena pro potraviny, které
Rezim vyZaduji vysokou povrchovou teplotu. V tomto rezimu pecte vzdy pfi
BARBECUE

zavienych dvefich trouby.

® 0 |

Rezim PECENINA
ROZNI

Tato funkce je idedlni pro grilovani na rozni. V tomto rezimu
pecte vzdy pfi zavienych dvefich trouby.

Tento typ pe€eni mlze byt pouzito na finalni kynuti, odmrazovani,

vzduchu uvnitf trouby.
Zabranuje to spaleni potravin a umoZzriuje teplu proniknout pfimo do
potraviny. V tomto rezimu pecte vzdy pfi zavienych dvefich trouby.

= Rezimy NIZKYCH pFipravu jogurtu, ohfivani jidla v pozadované rychlosti a pomalé peceni
TEPLOT pfi nizkych teplotach.
Moznosti teploty jsou: 40, 65, 90 °C.
Tato kombinace vlastnosti zvySuje U¢innost jednosmérného tepelného
zareni, které poskytuji topné téles prostfednictvim nucené cirkulace
ReimPRAZENY

®

Rezim Brioche

Idedlni pro pecené dezerty (vyrobené s pouzitim pFirodnich kvasinek).
Umistéte jidlo do zahfaté trouby. Pokud chcete péct pizzu, nastavte
teplotu na 220 C.

®

Rezim OPEKANI

Pomoci této funkce mizete péct hovézi, veproveé a jehnéci maso.
Umistéte maso do trouby, dokud je jesté studend. Jidlo mazete byt
umistény i do pfedehfaté trouby. Bude mozné nastavit dobu trvani
pouze v rozmezi -20 / + +25 minut.

®

Resim PECENE
KOLACE

Tato funkce je idealni k peceni kola¢h. Umistéte jidlo do trouby, dokud je
jesté studené. Jidlo muZete byt umistény i do pfedehraté trouby. Bude
moZné nastavit dobu trvani pouze v rozmezi - 10/ +10 minut.

Rezim CHLEB

Pro dosazeni nejlepSich vysledku, doporucujeme peclivé sledovat nize
uvedenych

pokyny:

« Postupujte podle receptu.

 Neprekracujte maximalni hmotnost plechu na peceni.

» Nezapomerite nalit 100 ml studené vody do pekace na pozici 5.

Umistéte jidlo do trouby, dokud je jesté studené. Pokud chcete umistit jidlo do
trouby, po jejim predehrati, bezprostfedné po program s vysokoteplotnim
pecenim, na displeji se zobrazi text "Hot", dokud teplota pece klesla na 40°.
V tomto okamziku bude mozné umistit chléb do trouby.

Rezim PIZZA

Pouzijte tuto funkci pro pe€eni pizzy. Prosim, pro dalSi podrobnosti viz
nasledujici kapitolu. Bude mozné nastavit dobu trvani pouze v rozmezi -
5/+ 5 minut.

Pro dosazeni nejlepSich moznych vysledku, doporu¢ujeme peclivé

sledovat nize uvedenych pokyny:

« Postupuijte podle receptu.

« Hmotnosti cesta by méla byt mezi 500 g a 700 g.

» Snadno namazte plech na peceni a podnosy na peceni.

Umistéte jidlo do trouby, dokud je jesté studené. Pokud chcete umistit jidlo
do trouby, po jejim predehfati, bezprostfedné po program s vysokoteplotnim
pecenim, na displeji se zobrazi text "Hot", dokud teplota pece klesla na 120°.

V tomto okamziku bude moZzné umistit pizzu do trouby.

pujte takto:

do polohy 1.

Chcete-li ovladat funkce

1. Umistéte plech na peceni

3. Spustte funkci pe&eni na rozni vybérem symbold

rozné (viz obrazek), postu-

Po aktivaci reZzimu se rozen zastavi, pokud se oteviou dvere
trouby.

2. Umistéte podporu pro
grilovani do polohy 3 a

vlozte rozen do otvoru na
zadnim panelu trouby.
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Po vybéru jakéhokoli programu trouby se aktivuje nastaveni.
Optimalizuje to vykon vafeni, ale mu e vést k opo zdénému
spusténi ventilatoru a topnych téles.

Programované peceni
! Rezim peceni je tfeba zvolit pred uskute¢nénim naprogramovani.
Programovani trvani

1  Stisknéte tlagitkc tlagitko a ¢isla na CASOVEM
displeji zacnou blika.

2. Pro nastaveni doby trvani stisknéte tlacitka "+" a"-"; a
stisknéte a podrzte jejich pro rychlé rolovani Cisel a jednodussi
nastaveni.

3. Po dosazeni nastaveného pozadovaného trvani, vyckejte 10

vtefin pro ulozeni volby do paméti, nebo stisknéte tlacitko

Znovu pro opravu nastaveni

4. Po uplynuti nastaveného Casu se na displeji TEPLOTY

zobrazi text END a zazni bzucak

 Naptiklad: Je 09:00 a je naprogramovana doba 1 hodina a 15
minut. Program se automaticky zastavi v 10:15.

Programovani odloZeného peceni

1 Pro nastaveni trvani stisknéte tla¢itko a opakujte kroky 1
az 3, jak bylo uvedeno vyse

2. Poté stisknéte tlacitko a nastavte ¢as ukonceni peceni
pomoci tladitek "+" a "-"; susknete a podrzte jejich pro rychlé
rolovani ¢isel a jednodussi nastaveni.

3. Po dosazeni konecné doby peceni, pockeite 10 vtefin  pro ulozeni volby

do paméti, nebo opét stisknéte tlacitko pro opravu nastaveni

4. Stisknéte tlacitko "START/STOP " pro potvrzeni procesu

programovani

5. Po uplynuti zvoleného Casu se na displeji TEPLOTY zobrazi

text END a zazni bzuc¢ak

* Napiiklad: je 09:00 a je naprogramovana doba 1 hodina a 15
minut a koneény ¢as je nastaven na 12:30 Program se
automaticky spusti v 11:15.

Tlacitka a acnou blikat pro signalizovani, Ze byl
nastaven programovany rezim. Po naprogramovani, v dob¢ pred
zahajenim pe&eni, displej CASU stiidavé zobrazuje trvani a konec
peceni. Pro zruseni procesu programovani stisknéte tlacitko
+START/ STOP"

! Pi volbé rezimu peceni se aktivuje tlacitko ale tlacitko ne. Pti

nastaveni ¢asu peceni se rozsviti tlacitko a bude mozné naprogramovat
odlozené peceni

Praktické rady pro peceni

! Nepokladejte miize na pozice 1 a 5 pii peceni za pouziti

ventilatoru. Je to z dtivodu, nakolik nadmérné piimé teplo mtize

spalit potraviny citlivé na teplotu.

I'V rezimu PECENI NA ROZNI a PRAZENI, umistéte peéici plech

do pozice 1 pro zachyceni zbytka peceni (tuk a / nebo mastnota).
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Varna deska

Recept

Funkce

Pfedehiev

Police (ze
spodu)

Tepl. (°C)

Doba (min)

PrisluSenstvi a poznamky

Kynuté kolace

VICEUROVNOVA PECENI

Ano

2

160 - 180

30-90

Forma na peceni na polici s ro§tem

VICEUROVNOVA PECENI

1-3

160 - 180

30-90

Police 3: forma na peceni na polici s
roStem

Police 1: forma na peceni na polici s
roStem

Kolace s napini
(tvarohovy kolag,
Strudl, jableény zavin)

TRADICNi TROUBA

2/3

160 - 200

40 -90

Odkapavaci miska nebo forma na peceni

na polici s rostem

VICEUROVNOVA PECENI

160 - 200

35-90

Odkapavaci miska nebo forma na peceni

na polici s roStem

VICEUROVNOVA PECENI

160 - 200

40 -90

Police 3: forma na peceni na polici s
roStem

Police 1: forma na peceni na polici s
roStem

Susenky/Kolacky

TRADICNI TROUBA

160 - 180

15-40

Odkapéavaci zasobnik

VICEUROVNOVA PECENI

150 - 170

20 - 40

Police 3: forma na peceni na polici s
roStem

Police 1: odkapéavaci tacek

VICEUROVNOVA PECENI

150 - 170

20 - 40

Police 5: plech na peceni na polici s
roStem

Police 3: plech na peceni na polici s
roStem

Police 1: odkapéavaci tacek

Krémové pusinky

VICEUROVNOVA PECENI

180 - 200

30-40

Odkapéavaci zasobnik

VICEUROVNOVA PECENI

180 - 190

35-45

Police 3: plech na peceni na polici s
roStem

Police 1: odkapéavaci tacek

VICEUROVNOVA PECENI

180 - 190

35-45

Police 5: plech na peceni na polici s
roStem

Police 3: plech na peéeni na polici s
roStem

Police 1: odkapéavaci tacek

Pusinky

TRADICNI TROUBA

90

120 -150

Odkapéavaci zasobnik

VICEUROVNOVA PECENI

90

140 - 180

Police 3: plech na peceni na polici s
roStem

Police 1: odkapéavaci tacek

VICEUROVNOVA PECENI

90

140 - 180

Police 5: plech na peéeni na polici s
roStem

Police 3: plech na peceni na polici s
roStem

Police 1: odkapéavaci tacek

Focaccia

TRADICNi TROUBA

190 - 250

15-35

Odkapéavaci zasobnik

VICEUROVNOVA PECENI

190 - 250

15-35

Police 3: plech na peéeni na polici s
roStem

Police 1: odkapavaci tadcek

VICEUROVNOVA PECENI

190 - 250

25-40

Police 5: plech na peceni na polici s
ro$tem (v poloviné peceni vymérite
urovné)

Police 3: plech na peceni na polici s
rostem (v poloviné peceni vyménte
urovné)

Police 1: odkapavaci tacek

MraZena pizza

SMAZENI

250

10-20

Police 2: odkapavaci tacek griglia

Flan
(flan se zeleninou,
quiche)

TRADICNI TROUBA

180 - 190

40 - 55

Forma na peceni na polici s rostem

VICEUROVNOVA PECENI

180 - 190

45 - 60

Police 3: forma na peceni na polici s
roStem

Police 1: forma na peceni na polici s
roStem

Voulevant /
Susenky s listového
tésta

TRADICNI TROUBA

190 - 210

20-30

Odkapéavaci zasobnik

VICEUROVNOVA PECENI

180 - 200

20 - 40

Police 3: plech na peceni na polici s
roStem

Police 1: odkapéavaci tacek

VICEUROVNOVA PECENI

180 - 200

20 - 40

Police 5: plech na peéeni na polici s
roStem

Police 3: plech na peceni na polici s
roStem

Police 1: odkapéavaci tadcek

Lasagne / Téstoviny
pecené v troubé /
Cannelloni / Flan

TRADICNI TROUBA

180 - 200

45 - 65

Plech na peceni na polici s rostem

Jehnédi/ Teleci /
Hovézi / Vepfové 1kg

TRADICNI TROUBA

190 - 200

80-110

Plech na peceni na polici s rostem

SMAZENI

200 - 210

50 - 90

Police 2: police s roStem

Police 1: odkapéavaci tacek

Pecené veprové s
kuzi 2kg

SMAZENI

190 - 210

110 - 150

Police 2: police s roStem

Police 1: odkapavaci tacek

Kure / Krélik / Kachna
1Kg

SMAZENI

190 - 200

50 - 100

Police 2: rost (jidlo pfi dvou tfetinach
peceni otodte)

Police 1: odkapavaci tacek

Krita / Hus
3 Kg

TRADICNi TROUBA

Ano

190 - 200

80 - 140

Plech na peceni na polici s roStem

Ryby pecené v troubé
/ pe€ené v alobalu
(filety, celé)

VICEUROVNOVA PECENI

Ano

180 - 200

30 - 60

Plech na peceni na polici s roStem

PInéna zelenina
(raj¢ata, dyné, lilek)

TRADICNI TROUBA

180 - 200

50 - 60

Plech na peceni na polici s rostem
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Toastovany chléb GR'LOVAF’;‘C')%'IECEN' NA 5 min 4 270 4-6 Dréténa police
Filé / Rybi kousky TRADICNi TROUBA Ano 3 170 - 190 20-30 Plech na peceni na polici s rostem
£ A Police 4: rost (jidlo pii dvou tretinach
Klobasky / Kebabové AN o PO
maso / Petené Zebra GR'LOVAQ‘C')/ZE'fCEN' NA Ano 4 240 - 250 15-30 peeni otodte)
/' Hamburger Police 3: odkapavaci tacek s vodou
P . Police 3: pe¢eni na rozni
Pecené kufe 1-1,3 Kg GR'LOVAF’;‘C')/ZT\’I'IECEN' NA - 3 250 70- 80
Police 1: odkapavaci tacek s vodou
- ‘s Police 2: police s rostem
Vaaena hovézi SMAZENI Ano 2 200 - 210 35-50
P 9 Police 1: odkapavaci tacek
_ Plech na peceni na polici s rostem
Pecené brambory SMAZENI Ano 2 210 30-55 (pokud je potreba, jidlo pfi dvou tretinach
peceni otocte)
Gratinované zelenina SMAZENI Ano 2 200 - 210 25-40 Plech na peceni na polici s rostem
Jogurt NiZKA TEPLOTA - 2 40 240 - 300 Sklenice na odkapéavaci misce
2xr . Police 2: police s rostem
Jehnéci / Teleci / P
Hovézi / Vepfové 1kg NIZKA TEPLOTA ) 2 90 120-180 Police 1: odkapéavaci tacek
Automaticka Varna deska
Recept Funkce Predehiev Police (ze spodu) Tepl. (°C) Doba (min) Prislusenstvi a poznamky
Kolace s naplni
étr(é\éirjzl?ggnl;{)lzz%in) PECENY KOLAC - 2 - - Forma na peéeni na polici s rostem
Piskéty, Babovka
Pizza (HrL_nba) PI1ZZA - 2 - - Odkapéavaci zasobnik
Focaccia
i} Police 5: odkapéavaci tacek s vodou
Chléb CHLEB - 2 - - Police 2: plech na peéeni na polici s
roStem
TESTOVANE RECEPTY (vhodné pro IEC 60350-1)
Recept Funkce Predehiev Police (ze spodu) Tepl. (°C) Doba (min) | PrisluSenstvi* a poznamky
VICEUROVNOVA PR, o
PECGENI Ano 2 140 30- 40 Odkapavaci zasobnik
Linecké cesto VICEUROVNOVA Police 3: univerzalni plech
PEGENI 1-3 140 30 - 40
Ano Police 1: univerzalni plech
VICEUROVNOVA 4 ]
PEGENI Ano 3 160 20-30 Odkapavaci zasobnik
Kolacky VICEUROVNOVA Police 3: univerzalni plech
PECENI Ano 1-3 160 25-35 : —
Police 1: odkapévaci tacek
VICEUROVNOVA Forma na peceni na polici s
PECENI Ano 2 150 35-45 rostem
Beztukovy o o Police 3: forma na peéeni na
piskotovy dort VICEUROVNOVA } : polici s roStem
PECENI Ano 1-3 160 30-45 Police 1: forma na peceni na
polici s roStem
Police 3: forma na peceni na
X e VICEUROVNOVA Ano ) ) polici s rostem
2 Jablegny kolad PECENI 1-3 160 70-90 Police 1: forma na pe&eni na
polici s roStem
Topinky GRIL/GIRARROSTO 5 min 4 270 4-6 Dréaténa police
Police 4: rost (jidlo pfi poloviné
Hamburgery GRIL/GIRARROSTO - 4 250 18-30 peceni ototte) _
Police 3: odkapéavaci tacek s
vodou

*Pokud neni k dispozici, pfisluSenstvi Ize zakoupit v poprodejnim servisu.

Udaje v tabulce jsou bez pouziti posuvnych regald. Provedte testy bez nich.

"multilevel".

Predehfev prazdné trouby (v souladu s IEC 60350-1): testovani funkce I
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Spusteni a pouziti

Lepidlo nanesené na tésnéni zanechdva mastné stopy na skle.
Doporucujeme tyto stopy odstranit pfed pouZitim pfistroje special-
nim neabrazivnim prostfedkem. B&hem prvnich nékolika hodin
provozu muze byt citit zapach gumy, ktery se velmi rychle ztrati.

Nékolik sekund po zapojeni varné desky do elektrické sité se ozve
bzudeni. Poté mizete varnou desku zapnout.

Typy zvuk( béhem bézného provozu varné desky:

+ Bzuéak: v dusledku vibraci z kovovych &asti, které tvofi
indukEni prvek a nadoba. Je vytvaren elektromagnetickym
polem potfebnym k ohfati a zvySuje se ze vzrlstajici teplotou
induk&nich ¢asti.

+ Slabé piskani: slysitelny pfi poloZeni prazdného hrnce na varnou
z6nu. Zvuk zmizi poté, co hrnec naplnite.

+ Praskot: vytvofeny vibraci materialli na dné hrnce (tok
nelizadoucich proudu). Je to zplisobené elektromagnetickym
polem (indukci) a m0Ze byt vice ¢i méné intenzivni v zavislosti na
materialu dna hrnce. Zvy3uje se z vétSim primérem hrnce.

+ Hlasité piskani: mize nastat v situaci, kdy pracuji najednou dva
indukéni prvky stejné funkéni skupiny na maximalni vykon nebo
v pfipadé, je-li nastavena funkce booster na vétSim indukénim
prvku, zatimco na jiném je automaticky nastavena. Zvuk se redu-
kujte, je-li snizen vykon automaticky nastavovaného indukéniho
prvku. Jedna z hlavnich pficin zpisobujicich tento zvuk jsou
riizné materialy dna hrnce.

+ Zvuk vétraku: ventilator je nezbytny pro spravnou funkci varné
desky a pro zabezpeceni elektronickych jednotek proti prehiati.
Ventilator pracuje na maximum, kdyl je nejvétsi indukéni prvek
zapnut na maximum nebo pfi zapnuté funkci booster. V jinych
pfipadech pracuje primérné v zavislosti na zjisténé teploté.
Vétrak mUze pracovat i po vypnuti varné desky, je-li zjisténa
teplota vysoka.

ViySe zminéné typy zvuku jsou zplsobené indukéni technologii,

nemusi nutné znamenat funkéni zavady.

Zapnuti varné desky

Chcete-li zapnout varnou desku, stisknéte a pfidrzte tlacitko po
dobu nékolika sekund.

Zapnuti varné plochy

Pokud chcete ovladat varnou zénu, vyberte tlaitko prislusné
pozadované zony a nastavte pozadovany vykonovy stupef
zatlaenim na posuvnik a jeho posunutim smérem vpravo pro
zvySeni Urovné vykonu, nebo doleva pro snizite trovné vykonu.

* K dispozici pouze v pfipadé uréitych modell, pro zvy$eni Grovné
vykonu, nebo doleva pro snizeni Grovné vykonu.

Tlacitka min/med/max Ize také stisknout pro pfimou volbu
pfednastavenych urovni vykonu: min (1) / med (8) / max (16), a pro
vypnuti varné desky (viz nize)

Funkce booster

Pro urychleni vafeni Ize na nékterych varnych zonach pouzit funkci
booster. Aktivuje se stisknutim tlacitka #===". Kontrolka umisténa
pfimo nad tlagitkem se rozsviti. Tato funkce zvysi vykon na 1600 W
a 2000 W, v zavislosti na velikosti pfislusné varné zény.

Automaticky se vypne po Etyfech minutach. Zatimco je booster ak-
tivni pro jednu z varnych zén, odpovidajici pfedni nebo zadni varna
z6na bude fungovat pfi snizené Urovni vykonu (napf. v pfipadé, ze
byl aktivovan booster zadni levé plotny, Uroveri vykonu predni levé
plotynky se sniZi). Pro vice informaci viz Technicky popis modelu.

Vypnuti varné plochy

Chcete-li vypnout plotynku, stisknéte tlaitko tlacitko pfislusné
pozadované zony, pohybem posuvniku smérem doleva pro vraceni
se na uroven 0, nebo pfimo stisknéte tlaCitko Off na posuvniku.

Po prvnim stisknuti posuvniku se ozve kratké pipnuti pro potvrzeni
dotyku. Pokud - a pouze tehdy, pokud - se nastavuje Uroven
vykonu, dalSi kratké pipnuti se ozve pfi uvolnéni posuvniku.

LED diody pro vybér plotének se rozsviti na dobu nastaveni vykonu
(10 sekund), béhem kterého mlze posuvnik (nebo tlacitka min/med/
max)* nastavit zvolenou varnou desku.

Programovani trvani vareni

V pfipadé, Ze jsou stisknuta tlagitka — a + a delsi dobu,
Casovac rychle pfejde pfes minutové hodnoty v odpovidajicim
sméru.

VSechny varné zény Ize programovat najednou v rozmezi 1 a 99
min.

1. Zvolte varnou zénu pomoci odpovidajiciho tlagitka volby.
2. Nastavte teplotu varné zény.
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1. Stisknéte programovaci tlacitko © . Kontrolka odpovidajici
zvolené zony zacne blikat.

2. Nastavte dobu vafeni pomoci tiadittk — a + .

3. Potvrdte stiskem tlaitka ®' nebo po 10 sekundach nastane
automaticky vybér.

Casovaé zaéne neprodlené odpogitavat. Kdyz uplyne nastaveny
program, ozve se bzuc¢ak na pfiblizné 1 minutu a varna zéna se
vypne.

Opakujte vySe uvedeny postup pro kazdou plotynku, kterou chcete
naprogramovat.

Pouziti vice program a displeje

Je-li jedna nebo vice varnych z6n naprogramovana, na displeji se
ukaZze zbyvajici Cas a bude blikat kontrolka. Kontrolky pfislusici
jinym varnym zénam se vypnou. Chcete-li zobrazit zbyvajici ¢as pro
dal$i naprogramované plotynky, stisknéte opakované tlagitko

® postupné se zobrazi zbyvajici €as pro kazdou plotynku ve
sméru hodinovych rucicek, pocinaje od levé pfedni varné desky.

Zména programu

1. Stisknéte tlacitko @ opakovang, dokud se nezobrazi vami

pozadované trvani .
[ ) ()

2. Pomoci tladitek — a + nastavte novou dobu.

3. Potvrdte stisknutim tlacitka |(P)] .

Pro zruSeni nésleduijte tyto instrukce: V kroku 2 stisknéte tlacitko
"— :doba se bude snizovat postupnég, dokud nedosahne 0 a
vypne se. Program se resetuje a na displeji se ukonéi programovaci

rezim.

Casovaé

Poté muzete varnou desku zapnout. Casovac Ize pouzit k nastaveni
¢asu do 99 minut.

1. PodrZte programovaci tlagitko ®' dokud se rozsviti

indikator ¢asovace |[(P)|.
2. Nastavte pozadovanou dobu pomoci tladitek — a + .

3. Potvrdte stisknutim tlacitka @' . Casovag zaéne neprodlené
odpocitavat. Po uplynuti nastavené doby se ozve bzucak (na jednu
minutu).

Uzamceni ovladaciho panelu

Je-li varna deska zapnuta, Ize zamknout ovladani trouby, aby nedo$lo
k nahodnym zménam v nastaveni (détmi, b&hem cisténi atd.).

Stisknutim tlacitka @ je mozné zablokovat ovladaci panel:
rozsviti se kontrolka nad tlacitkem.

Chcete-li pouzit jakékoli ovladaci tlacitko (napf. pro ukonéeni

vareni), musite tuto funkci vypnout. Stisknéte @ tlaCitko na

nékolik sekund, nez zhasne kontrolka a funkce se zrusi

Vypnuti varné desky

Pro vypnuti spotfebice stisknéte tlaCitko - nespoléhejte se jen
na panvovy senzor.

Pokud je aktivovan zdmek ovladaciho panelu, oviddani bude
zaméené i poté, co varnou desku znovu zapnete. Pfed zapnutim
desky musite nejprve zakazat funkci zamku.

Rezim DEMO

Varnou desku Ize nastavit do demonstraéniho rezimu, kdy vSechny
ovladaci prvky pracuji norméainég, ale topna télesa se nezapnou.
Chcete-li aktivovat rezim “demo” deska musi byt zapnuta, ale varné
desky vypnuté.

« Stisknéte a podrzte tladitka — a + , soutasné po dobu 6
sekund. Po uplynuti 6 vtefin kontrolky ON/OFF a ZAMEK OV-
LADANI (CONTROLS LOCKED) se rozsviti po dobu jedné

sekundy. Uvolnéte tladitka — a E , a stisknéte

tladitko @

+ Na displeji se zobrazi DE a MO a deska se vypne.
+ Po opétovném zapnuti desky se zapne demo rezim.

Po opusténi tohoto rezimu nasledujte vySe popsany postup. Na
displeji se zobrazi DE a OF a deska se vypne. Po opétovném zapnuti
bude varna deska fungovat normainé.
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Praktické rady pro pouzivani varné desky

Pouzivejte nadobi z materialli kompatibilnich s indukénimi principy
(feromagneticky material). Zvlasté doporucujeme hrnce vyrobené:
z litiny s povrchovou Upravou, oceli nebo speciélni nerezové oceli
pfizplsobené pro indukci. Pro ovéfeni kompatibility nadobi poulZjte
magnet.

VHODNE NEVHODNE
PO T Med

Hlinik, sklo, kamenina,
keramika, nemagneticka nerezova
ocel

Smaltovana ocel
Specialni nerezova ocel

Pro zisk nejlepSich vysledkl z varné desky:

* Pouzijte nddoby s tlustym, rovnym dnem, pro zabezpeceni
plného vyuziti varné zény.

b4 2

* Vzdy pouzivejte nddoby s primérem dna, ktery je dostatecné
velky na Uplné pokryti plotynky, s cilem vyuZiti veSkerého
dostupného tepla.

= Kr i

* Zajistéte, aby dno varnych nadob bylo vzdy Cisté a suché, aby
se mohla pIné vyuZit cela varna plocha a aby se prodlouzila
zivotnost jak plotynek tak varnych nadob.

* Nepouzivejte varné nadoby, které pouzivate pfi vafeni na
plynovych hofacich: teplo koncentrované na plynovych hofécich
mize narusit dno nadob, coZ zplisobuje, Ze nadoba spravné
nepfilne k varné ploSe.

Bezpecénostni zafizeni

Senzor na kontakt s nadobim

KZlda varna zéna je vybavena timto idlem. Topné téleso vyzafuje
teplo pouze v pfipadg, Ze je na varnoou desku umisténo nadobi.
Pokud na displeji blika indikator Grovné vykonu, méZze to byt v
dusledku:

* nevhodné nadoby
* nadoby s pfili§ malym dnem
* nédoba byla z topného télesa odstranéna

Ochrana proti prehrati
V pfipadé, Ze se elektronické prvky prohfeji, varna deska se auto
maticky vypne a na displeji objevi F za kterym nasleduije blikajici

Cislo. Po dosaZeni vhodné teploty zprava zmizi a varnou desku Ize
znovu pouzivat.

Bezpecénostni spina¢

V pistroji je bezpeénosti spinac, ktery automaticky vypne varné plo-
chy, pokud jsou po uréitou dobu na stejném vykonnostnim stupni.
Po spusténi bezpecnostniho spinace se na displeji zobrazi “0”.
Napfiklad: prava zadni plotynka je nastavena na 5 a vypne se po

7 a pUl hodinového nepfretrZitého provozu, zatimco piedni leva
plotynka je nastavena na 2 a vypne se po 9 a pll hodiné.

Wll‘,l‘:gc:;mi Maximalni provozni ¢as v hodinach
1 9
2 8
3 7
4 6
5 5
6 4
7 3
8 2
9 1

Zvuk bzuéaku

Muze signalizovat také néjaké nesrovnalosti:

* Na ovladacim panelu je odlozeny pfedmét (panev, pfibor atd.)
déle nez 10 sekund.

* Na kontrolni panel se vylila tekutina.

* Tlacitko je zmacknuté pfili§ dlouho. VSechny vySe uvedené
situace mohou zpusobit, Ze se ozve bzudivy zvuk. Odstrarite

zavadu, aby se zvuk vypnul. Pokud zavadu neodstranite, signal
se bude stale ozyvat a varna deska se vypne.

Po opusténi tohoto rezimu nésledujte vySe popsany postup. Na
displeji se zobrazi DE a MO a deska se vypne. Po opétovném
zapnuti bude varna deska fungovat normainé.
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Technicky popis

Indukéni systém je nejrychlej§im soucasnym zplsobem vafeni. Na

rozdil od tradi¢nich plotynek, kde varna zéna hreje, u indukéniho

systému je teplo vytvareno pfimo uvnitf hrnce s feromagnetickym

dnem.

Vysvétlivky:

| =samostatna induk¢ni varna zona

B = booster: rover vykonu varné zény mize byt posilena na 1600/2000 W

* = Maximalni Grovefl vykonu je omezen, dokud je zesilova¢
aktivovan pro pfislusnou zadni varnou zénu (viz Spusténi a

pouzivani).

Varné plochy Vykon (W)
Zadni leva | 1200 - B1600
Zadni prava | 1500 - B 2000
Pfedni leva | 1500 - B 2000
vpyedu vpravo | 1200 - B1600
Celkovy vykon 7200
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Praktické rady pro vareni

Palacinky

e

feni na pru
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s _ Tlakové vareni
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£ [ Tlakovy hrnec
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S afeni
§ i
- —— 7
[|
|

Vafreni na prudkém ohni a prazeni (pecinky,
steaky, fizky, rybi filety, smazena vejce)

q

(téstoviny, ryze, zelenina), miéko

T J

Rychlé zahuStovani (tekuté ovocné Stavy, vafici voda

Pomalé zahustlovani (husté Stiavy)

Vareni na stiednim ohni
('

:

Vafeni ve vodni lazni

-
]

Tlakové vareni po zapiskani tlakového

-

Vafeni na pomalém ohni (duseni)

Vareni na
pomalém
ohni

e —

LI

Ohfivani pokrmu

= Cokoladova poleva

Vareni
na velmi

pomalém
ohni

-

UdrZovani teplych pokrm{
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Vypnuti pristroje
Pred provadénim jakékoli udrzby na pfistroji odpojte pfivod
elektrické energie.

Cisténi trouby

Na cisténi pristroje nikdy nepouzivejte parni nebo tlakové

Cistice.

» Sklenénou ¢ast dvifek trouby ¢istéte myci houbou a
nedrhnoucim &istiCem, poté vysuste suchym hadrem.
Nepouzivejte drsné abrazivni materiayl nebo ostré
kovové Skrabky, mohou poSkrabat povrch a zpUsobit
prasknuti skla.

* Nerezové nebo smaltové vnéjsi ¢asti a gumova tésnéni
Ize &istit houbou namodenou ve vlazné vodé s neutral-
nim mydlem. Pro odstranéni odolnych skvrn pouZzijte
specialni ¢isti€. Po vycisténi povrch oplachnéte a
vysusSte. NepouZivejte abrazivni prasky ani ziravé latky.

« Videdalnim pfipadé by se mél vnitfek trouby vycistit po
kazdém pouziti, dokud je trouba jesté vlazna. PouZijte
teplou vodu se saponatem a poté dikladné oplachnéte
a osuste mékkym hadfikem. NepouZivejte abrazivni
produkty.

» Pfislusenstvi Ize myt jako béZzné nadobi, dokonce i v
mycce.

e Zovladaciho panelu musi byt odstranény necistoty a
mastnota pomoci nedrhnouci houby nebo jemné tkaniny.

« Nerezovéa ocel mlze byt poznacena tvrdou vodu,
ponechanou na povrchu dlouhou dobu nebo agresivnim
Cisticim prostfedkem, ktery obsahuji fosfor. Ocelové pov-
rchy doporucujeme oplachnou a poté dukladné vysusit.

Kontrola tésnéni trouby
Pravidelné kontrolujte tésnéni kolem dvifek trouby. Je-li

poskozené, kontaktujte nejblizSi servis. Doporucu;eme
troubu nepouzivat, dokud nebude tésnéni vyménéno.

Vymeéna zarovky v troubé
Vyména zarovky v troubé:
1. Pomoci Sroubovéku odstrarite sklenény kryt.

¢ Light badks

| Sl

2. OdSroubujte Zarovku a vymeérite ji. Pfikon 25 W, vloZka
G9. Nasadte sklenény kryt a ujistéte se, Ze tésnéni je
spravné umistény (viz diagram).

Svétlo nepouzivejte k okolnimu osvétleni.

Cisténi sklokeramické desky

Nepouzivejte abrazivni nebo korozivni €istici prostfedky

(napf. vyrobky ve spreji na isténi grild a trub), CistiCe

skvrn, produkty proti rzi, praskové prostfedky nebo houby

s drsnym povrchem: mohlo by dojit k neopravitelnému

poskrabam povrchu varné desky.
* Obvykle je dostacujici omyt desku pomoci vihké houby a
vysusit ji papirovou kuchynskou utérkou.

* Pokud je varna deska velmi znecisténa, otfete ji special-
nim gisticim prostfedkem, poté oplachnéte a vysuste.

® Chcete-li odstranit odolnou Spinu, pouZzijte vhodnou
Skrabku ( neni soucasti dodavaného pfislusenstvi).
Odstrarite skvrny co nejdfive, bez toho, abyste pockali,
dokud spotfebi¢ vychladne, pro zabranéni zaschlych
usazenin. Skvélych vysledk( dosédhnete pouzitim ner-
ezovych dratének, specialné navrhnutych na sklokeram-
ické povrchy, namocenych v mydiové vodé.

® Pokud se nahodné roztavily plastové nebo cukrové latky
na varnou desku, okamzité je odstrarite Skrabkou, dokud
je povrch stale horky.

® Je-li povrch Cisty, mizete varnou desku oSetfit special-
nimi pfipravky pro udrzbu: neviditelny fi
pred pokapanim b&hem vafeni. Udrzba by se méla
provadét, dokud je spotrebic teply (ne horky).

® Vzdycky pamatujte na to, abyste pfistroj omyli Cistou
vodou a dukladné vysusili: necistoty by mohly béhem
nasledného vareni vytvofit poviak.

ochréni pfistroj

. , Dostupné od
Cisti€e na sklokeramickou desku

" X “Udélej si sam” obchody
Cistice na sklokeramickou desku

Nahradni ¢epele
“Udélej si sam” obchody, supermarkety, drogerie

COLLO luneta HOB BRITE Hob Clean SWISS- Boots, prodejny Co-op, obchodni centra,
CLEANER elektrikarské obchody, supermarkety

Chromované  knofliky Ize Ggistit  houbou
namocenou v teplé vodé a v neutralnim mydle.
Agresivni mydla mohou znic¢it vzhled vyrobku;
nepouzivejte fedidla na kyselé &i alkoholické bazi
nebo s obsahem kyseliny citronové (napfiklad:
citron) nebo kyselinu octovou (napfiklad: ocet).

* K dispozici pouze u nékterych modelu.
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Automatické &i§téni pomoci PYROLYTICKEHO cyklu

S rezimem RYCHLE CISTENTI dosahne vnitini teplota trouby
vysku 500°C. Aktivuje se pyrolyticky cyklus, ktery spalil zbytky
jidla a §piny. Spina je doslovné spalena. Nakolik povrchy
mohou byt velmi horké, béhem automatického ¢isticiho
cyklu udrzujte déti v dostateéné vzdalenosti od spotiebice.
Castice se vzhledem k procesu spalovani uvnitt trouby mohou

vznitit. Neexistuje zadny dtivod k obavam: tento proces je tak
normalni a bez nebezpeci

Pi'ed zahajenim reZimu RYCHLE CISTENI:

* ocistéte dvifka trouby;

* pomoci vlhké houby odstrate velké nebo hrubé zbytky jidla z
vnitiku trouby. Nepouzivejte Cistici prostiedky;

* odstraiite veskeré piisluSenstvi a posuvné rosty (pokud jsou k
dispozici)

* nepokladejte utérky nebo chiapky pies rukojet’ trouby.

! Pokud je trouba je piili§ horka, pyrolyticky cyklus se mozna
nespusti. Pockejte, dokud trouba nevychladne

! Program muize byt spustén pouze kdyz jsou dviika trouby
uzavieny

Aktivace programu Rychlé ¢isténi:
1 Zapnéte ovladaci panel stisknutim tlacitka @

2. Stisknéte tlacitko na displeji Cas objevi pfedvolena doba
trvani 1:30 h (normalni cyklus), zatimco na displeji TEPLOTY se
stfidaveé budou zobrazovat "Piro" a "nor";

3. Pozadovanou uroven ¢isténi 1ze zvolit stiskem tlaéitka ,

nasledné

- Stiskem pro piepnuti na intenzivni cyklus: doba trvani 2 ha na
displeji TEPLOTY se sttidavé bude zobrazovat text “Piro” a
"int";

- Stiskem pro piepnuti na ekonomicky cyklus: doba trvani 1 ha
na displeji TEPLOTY se sttidavé bude zobrazovat text “Piro”
a"eco";

Bezpecnostni zatizeni
¢ tdvefe se uzamknou automaticky, jakmile teplota dosahne

vysokou hodnotu; na displeji se rozsviti ikonka ;
o stisknutim tla¢itka START / STOP muzete Cistici cyklus
kdykoli zrusit

o pokud dojde k poruse, topna télesa se vypnou;
e jakmile byly dvifka trouby uzaméeny, nelze zménit
nastaveni trvani a ¢asu ukoncéeni cyklu.

Programovani odloZeného automatického c¢isténi

I Programovani je mozné pouze po vybéru rezimu RYCHLE
CISTENI

1 Stisknéte tlacitko a nastavte ¢as ukonceni pomoci tlacitek + a -

2. Pti dosazeni pozadovaného ¢asu ukoncent, stisknéte tlacitko

znovu

3. Stisknéte tlacitko START / STOP pro potvrzeni procesu
programovani

4. Po uplynuti zvoleného casu se na displeji TEPLOTY zobrazi text

END a zazni bzucak.

e Napiiklad: Je 09:00 a byla zvolena hladina Economy (ECO) RYCHLE
CISTENI, s nastavenou dobou 1 hodina. 12:30 je napldnovan jako
koncovy ¢as. Program se automaticky spusti v 11:30.

Ikony E a za¢nou blikat na znameni, Ze programovani
bylo uspésné. Po naprogramovani, v dobé pred zahajenim
rezimu Rychlého &isténi, displej CASU stidavé zobrazuje
trvani a konec Rychlého ¢isténi. Pro zruseni procesu
programovani stisknéte tla¢itko START/STOP

KdyZ se automaticky ¢istici cyklus ukon¢i
Pied otevienim dvitek trouby, budete muset pockat, dokud se ikona

I nevypne: znamena to, ze teplota trouby klesne na pfijatelnou

uroven. Na dné a po stranach trouby si budete moci v§imnout bily usazeny
prach; odstrafite tyto usazeniny vlhkou houbou, jakmile trouba uplné
vychladne. Piipadné miizete vyuzit jiz zahtatou troubu, v tomto piipadé
neni nutné, aby se odstranily usazeniny, které jsou zcela neskodné av

zadném piipadé nebudou mit vliv na jidlo.

Nastaveni posuvnych polic:

Zajistéte dva rdmy do

. pfipravenychotvort
i na sténach trouby (viz
obrazek). Otvory pro levy
ram se nachazeji v horni
¢asti, zatimco otvory pro
pravy ramu, jsou v dolni
. ———" | Casti.

e Nakonec, vloZte ramy na

podlozky A.
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