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MONTAGE DES GERATS

BEFOLGEN SIE DIE MITGELIEFERTE separate Mon-
tageanleitung zum Aufbau des Gerats.

I

f0 g
==
N =

i

VOR DEM ANSCHLIESSEN

UBERPRUFEN SIE, 0B DIE SPANNUNG auf dem Ty-
penschild der Spannungsversorgung in lhrem
Haus entspricht.

ENTFERNEN SIE NICHT DIE PLATTEN ZUM SCHUTZ DER
MIKROWELLENLUFTKANALE an
der Seite des Garraums. Sie
verhindern, dass Fett und
Speiseteilchen in die Mikro-
wellenluftkanale gelangen.

STELLEN SIE VOR DER MONTAGE
SICHER, dass der Garraum des Gerats leer ist.

VERGEWISSERN SIE SICH, DASS DAS GERAT NICHT BESCHADIGT
ist. Uberpriifen Sie, ob die Tiir fest mit dem Rah-
men abschlie3t und die Turdichtung innen nicht
beschadigt ist. Entfernen Sie alle Gegenstande aus
dem Gerat und reinigen Sie die Innenfldchen mit
einem weichen, feuchten Tuch.

VERWENDEN SIE DAs GERAT NICHT, wenn Kabel oder
Stecker beschadigt sind, es nicht einwandfrei
funktioniert, heruntergefallen ist oder in ir-
gendeiner Weise beschadigt wurde. Tauchen
Sie das Stromkabel oder den Stecker nicht in
Wasser. Halten Sie das Kabel von hei3en Fla-
chen fern. Stromschlag, Brand oder sonstige
Gefahrdungen kénnten sonst die Folge sein.

VERWENDEN SIE KEINE VER-
LANGERUNGSKABEL: NG

Kol
SOLLTE DAs NETZKABEL zuU KURZ SEIN, lassen

4\45 Sie einen qualifizierten Elektriker oder

@/ Wartungstechniker eine Steckdose in der

1) UNahe des Gerits anbringen.

o

NACH DEM ANSCHLIESSEN

DAs GERAT KANN NUR IN BETRIEB GENOMMEN WERDEN,
wenn die Tir fest geschlossen ist.

Der Hersteller ist nicht verantwortlich fiir Prob-
leme, die sich aus der Nichtbeachtung dieser An-
weisungen durch den Nutzer ergeben.

Die ErRpuNG DIESES GERATS ist gesetzlich vorge-
schrieben. Der Hersteller haftet nicht fir Ver-
letzungen von Personen oder Tieren und fir
Sachschdden, die infolge Missachtung der o. g.
Vorschriften entstehen sollten.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE i%

SORGFALTIG DURCHLESEN UND ZUM SPATEREN NACHSCHLAGEN AUFBEWAHREN

KEINE BRENNBAREN MATERIALIEN im Gerdt oder in
seiner Nahe erhitzen oder verwenden. Rauch-
entwicklung kann zu Brand oder Explosion
fuhren.

Das MIKROWELLENGERAT NICHT zum Trocknen von
Textilien, Papier, Gewlirzen, Krautern, Holz,
Blumen, Frlichten oder anderer brennbarer
Materialien verwenden. Es besteht Brandge-
fahr.

WENN sicH MATERIAL INNERHALB ODER AUSSERHALB
DEs GARRAUMS ENTZUNDET ODER RAUCH BEOBACHTET
wirp, die Geréatetlr geschlossen halten und
das Gerat ausschalten. Den Netzstecker zie-
hen oder die Sicherung im Schaltkasten her-
ausnehmen.

SPEISEN NICHT LANGER ALS NOTIG GAREN. Es besteht
Brandgefahr.

DAs GERAT NICHT UNBEAUFSICHTIGT LASSEN, INSBESON-
DERE DANN, wenn beim Garen Papier, Kunststoff
oder andere brennbare Materialien verwen-
det werden. Papier kann verkohlen oder Feu-
er fangen. Einige Kunststoffe kdnnen schmel-
zen, wenn sie zusammen mit den Speisen er-
hitzt werden.

DAs GERAT UND ZUGANGLICHE TEILE KONNEN SICH
beim Gebrauch erhitzen.

Das BeruHREN heiBer Teile ist unbedingt zu ver-
meiden.

KINDER UNTER 8 JAHREN DURFEN sicH dem Gerat
nur unter Aufsicht nahern.

DAs MIKROWELLENGERAT NIEMALS ZUM

Erhitzen von Speisen oder Flissig-
keiten in luftdicht verschlosse- @@
nen Behaltern verwenden. Der

Druck im Behalter nimmt zu. Das kann beim
Offnen des Behilters zu Verletzungen oder zu
einer Explosion fiihren.

DAs NETZKABEL DARF NUR GEGEN EIN ORIGINALKA-
BEL AUSGETAUSCHT werden, das Sie Giber unseren
Kundendienst beziehen konnen.

VORSICHT!

Keine Arzenpen Chemikalien oder Dampfe in
diesem Gerat verwenden. Dieser Gerdtetyp
wurde speziell zum Aufwarmen oder Garen
von Lebensmitteln entwickelt. Er eignet sich
nicht fur industrielle Zwecke oder Laborzwe-
cke.

EIER N\~
DAs MIKROWELLENGERAT NICHT ZUM @
Garen oder Aufwdrmen ganzer Q/@

Eier mit oder ohne Schale ver- ~x
wenden, da diese auch nach Be-

enden des Gar- oder Aufwdarmvorgangs explo-
dieren kdnnen.

Dieses GERAT KANN VoN Kindern ab 8 Jahren und
von Personen mit eingeschrankten physi-
schen, sensorischen oder geistigen Fahigkei-
ten oder eingeschrankter Erfahrung oder Un-
kenntnis benutzt werden, wenn sie in die si-
chere Verwendung des Gerdts eingewiesen
wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstanden haben.

KINDER DURFEN nicht mit dem Gerét spielen.

Die ReiNIGUNG UND BEDIENUNG dieses Gerdts darf
nicht durch Kinder unter 8 Jahren erfolgen;
Kinder in einem Alter dariiber sind standig zu
beaufsichtigen.

Das Netzkabel darf nur von einem da-
fur geschulten Kundendiensttechniker
ausgetauscht werden.
REPARATUREN AM GERAT DURFEN NUR VON QUAL- AlL
IFIZIERTEM KUNDENDIENSTPERSONAL VORGENOM- [
MEN WERDEN. Laien bringen sich durch Re-
paraturversuche in Gefahr, bei denen die
zum Schutz vor Mikrowellenstrahlung am
Gerat angebrachten Abdeckungen oder Ge-
hauseteile entfernt werden missen.
KEINE GEHAUSETEILE ENTFERNEN.
TURDICHTUNGEN UND UMLIEGENDE BEREICHE regelmallig
auf Beschadigungen priifen. Das Gerat nach
einer Beschadigung erst wieder in Betrieb
nehmen, nachdem es von einem qualifizierten
Kundendiensttechniker repariert wurde.
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WICHTIGE VORSICHTSMASSNAHMEN %

ALLGEMEINES

DAs GERAT IST AUSSCHLIESSLICH FUR DIE VERWENDUNG IM
HAUSHALT BESTIMMT!

Dieses GERAT IsT FUR DEN Einbau vorgesehen.
Niemals freistehend verwenden.

Dieses GERAT IST FUR DAs ERHITZEN von
Nahrungsmitteln und Getranken vorgesehen.
Das Trocknen von Lebensmitteln,
Kleidungsstlicken oder das Aufwéarmen

von Heizpolstern, Sandalen, Schwammen,
feuchten Tlchern oder dhnlichen Materialien
kann zu Verletzungen, Entziindung oder Brand
fuhren.

Bei NutzunG DER MIKROWELLENFUNKTIONEN DARF DAS
GERAT NUR EINGESCHALTET WERDEN, wenn sich Speisen
im Garraum befinden. Andernfalls kann es zu
Schdden am Gerdt kommen.

UM sicH MIT DEN GERATEFUNKTIONEN VERTRAUT ZU MA-
cHEN, stellen Sie ein Glas Wasser in den Gar-
raum. Das Wasser absorbiert die Energie der
Mikrowellen, so dass der Herd nicht bescha-
digt wird.

VERWENDEN SIE DEN GARRAUM nicht als Ablage.

ENTFERNEN SIE ALLE METALLTEILE (Z.

B. VERrscHLUssE) von Papier- oder
Kunststoffbeuteln, bevor diese in den
Garraum gelegt werden.

FRITTIEREN
VERWENDEN SIE DAS MIKROWELLENGERAT NICHT ZUm
Frittieren, da die Temperatur des Frit- 1
tierdls nicht kontrolliert o

werden kann.

VERWENDEN SIE STETS TOPFLAPPEN ODER HANDSCHUHE,
wenn Sie nach dem Kochen Behilter, Gerate-
teile und Schalen berihren. Es besteht Ver-
brennungsgefahr.

FLUSSIGKEITEN

Z. B. GETRANKE oDER WASSER. Fluissigkeiten kon-
nen liber den Siedepunkt hin-

aus erhitzt werden, ohne dass \.

es zu einer sichtbaren Blasen- “
bildung kommt. Das kann dazu &— &
fihren, dass die heille Fllssig-

keit pl6tzlich tiberkocht.

Um dies zu vermeiden, ergreifen Sie folgende
VorsichtsmafBnahmen:

1. Verwenden Sie méglichst keine hohen,
schmalen Gefal3e mit engem Hals.

2. Rihren Sie die Flissigkeit um, bevor Sie
das Gefal in den Garraum stellen, und
lassen Sie einen Teeloffel im Gefal3.

3. Lassen Sie die Flissigkeit nach dem Er-
hitzen kurz stehen und rihren Sie sie vor
der vorsichtigen Entnahme des GefaBes
aus dem Gerat nochmals um.

ACHTUNG

GENAUERE INFORMATIONEN finden Sie in einem Mikro-
wellenkochbuch. Dies gilt besonders fiir das Garen
oder Erhitzen von alkoholhaltigen Speisen.

BaBYNAHRUNG IN GLASERN Oder Getrdinke in
Babyfidschchen missen nach

dem Erwdrmen immer umgeriih-

rtund auf die richtige Temperatur

Uberprtift werden. Dadurch wird eine gleichmdfige
Weérmeverteilung sichergestellt und das Risiko des
Verbrtihens oder Verbrennens vermieden.

Nehmen Sie den Deckel bzw. Sauger unbed-
ingt vor dem Erwdrmen ab! i
VERSENKBARE BEDIEN-

KNOPFE

Die Knopre DIEses GERATs befinden sich //

bei Auslieferung in einer Hohe mit

den Tasten auf dem Bedienfeld.

Werden die Knopfe gedriickt, glei-

ten sie heraus und ermdglichen den

Zugriff auf die verschiedenen Funkti-

onen. Wenn das Gerat in Betrieb ist, mUs-

sen die Bedienkn&pfe nicht mehr aus dem Bedien-
feld herausragen.

Driicken Sie die Knopfe einfach in das Bedienfeld

zurlick, wenn alle Einstellungen vorgenommen
wurden, und nehmen Sie das Gerat in Betrieb.

S
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ALLGEMEINES

EiNe RelHE von Zubehorteilen sind im Handel
erhaltlich. Priifen Sie vor dem Kauf, ob sie fir
das Mikrowellengerat geeignet sind.

STELLEN SIE SICHER, DASS DIE UTENSILIEN, DIE SIE VER-
WENDEN, mikrowellengeeignet \; _
sind, und testen Sie sie zu- (\?h;/l —
nachst ohne Speisen in ﬁ
der Mikrowelle.

AcHTEN SiE BEIM HINEINSTELLEN VON SPEISEN UND
ZuseHORTEILEN in die Mikrowelle darauf, dass
diese nicht mit den Innenwadnden des Gerates
in Berlihrung kommen.

Das gilt besonders dann, wenn die
Zubehorteile aus Metall oder Metallteilen
bestehen.

WEeNN soLcHE TeiLe mit den Innenwanden des Gar-
raums in Berihrung kommen, wahrend die Mik-
rowelle in Betrieb ist, kdnnen Funken entstehen
und das Gerat kann beschédigt werden.

BEVOR SIE DAS GERAT EINSCHALTEN, PRUFEN SIE STETS, Ob
sich der Drehteller ungehindert drehen kann.

DREHTELLERAUFLAGE

BRINGEN SIE DIE DREHTELLERAUFLAGE

unter dem Glasdrehteller an. Le-

gen Sie keine anderen Gegenstan-

de auf die Drehtellerauflage. ’

. Setzen Sie die Drehtellerauflage in das Ge-
ratein.

GLASDREHTELLER

BENUTZEN SiE DEN GLASDREHTELLER bei allen Gar-

methoden. Er fangt herunter-

tropfende Flissigkeiten und

Speiseteilchen auf, so dass eine

unnotige Verschmutzung des

Innenraums vermieden wird.

«: Stellen Sie den Glasdrehteller auf die Dreh-
tellerauflage.

BACKBLECH

VERWENDEN SIE DAS BACKBLECH
nur beim HeiBluft- oder
Grillbetrieb. Verwenden Sie
es niemals im Kombinati-
onsbetrieb mit Mikrowelle.

GRILLROST

BENUTZEN SIE DEN GRILLROST ZUM
Garen und Backen.

SETZEN SIE BEIM REINEN GRILL-
BETRIEB den Grillrost auf das
Backblech, damit sich die
Speise ndher am Grillele-
ment in der Garraumdecke
befindet.

CRISP-GRIFF

BENUTZEN SIE DEN EXTRA MITGE-
LIEFERTEN CRISP-GRIFF, um die heil8e \\,’1
Crisp-Platte aus dem Ofen zu nehmen.
CRISP-PLATTE

LEGEN SIE DIE SPEISEN DIREKT AUF DIE CRISP-PLATTE.
Benutzen Sie beim Ge-
brauch der Crisp-Platte
stets den Glasdrehteller als
Untersatz.

VERWENDEN SIE DIE CRISP-PLATTE NICHT als &
Unterlage fuir andere Utensilien, da

sie sehr schnell heifl wird und die Utensilien
beschddigen konnte.

Die Crisp-PLaTTE kann vor der Verwendung vor-
gewdrmt werden (max. 3 Minuten). Verwen-
den Sie zum Vorwarmen der Platte immer die
Crisp-Funktion.

DAMPFEINSATZ

VERWENDEN SIE DEN DAMPFEIN-
satz miT Sies fiir Nahrungs-
mittel wie Fisch, Gemise
und Kartoffeln.

VERWENDEN SIE DEN DAMPFEIN-
SATZ OHNE EINGESETZTES SIeB fUr Lebensmittel wie
Reis, Teigwaren und weif3e Bohnen.

PLATZIEREN SIE DEN DAMPFEINSATZ IMMER auf dem
Glasdrehteller.

DECKEL

Die ABpeckHAUBE dient dazu, die
Speisen wahrend des Garens und ? $ {
Aufwarmens mit Mikrowellen ab- @
zudecken. Sie vermindert Ver- oD,
schmutzungen des Garraums, ver- \&___)/
hindert das Austrocknen der Spei-

sen und verkirzt die Garzeit. ==
Benutzen Sie die Abdeckhaube auch zum
Aufwarmen auf zwei Ebenen.
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SICHERHEITSSPERRE/TASTENSPERRE
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DIESE AUTOMATISCHE SICHERHEITSFUNKTION WIRD EINE
Minute nach dem Zuriicksetzen des Ge-
rates in den Bereitschaftsmodus akti-
viert. (Das Gerat befindet sich im Be- 2B
reitschaftsmodus, wenn die Uhrzeitim <~
24-Stunden-Format angezeigt wird oder,
falls die Uhr nicht eingestellt wurde, wenn kei-
ne Anzeige erscheint.)

D

oFSS

GARSTUFE (nur auTomaTIscHE FUNW \%Q)/\

DIE SICHERHEITSSPERRE WIRD ERST DANN FREIGEGEBEN,
WENN DIE TUR GEGFFNET UND GESCHLOSSEN WIRD, Z. B.
wenn Speisen in das Mikrowellengerat gestellt
werden. Andernfalls zeigt das Display die Mel-
dung ,DOOR” (Tdr) an.

Die GarsTurE IsT flir die meisten Automatikfunk-
tionen verfiigbar. Sie kdnnen das Endergebnis
personlich Gber den Modus ,Adjust doneness”
(Garstufe einstellen) regulieren. Verglichen mit
den standardmaBigen Voreinstellungen lasst
sich damit eine héhere oder niedrigere End-
temperatur festlegen.

Bel BEnuTzunG einer dieser Funktionen verwen-
det das Gerat die Standardeinstellung. Diese
Einstellung liefert normalerweise das beste Er-
gebnis. Wenn die erwarmte Speise fiir den so-
fortigen Verzehr zu heif3 geworden ist, kon-
nen Sie die Einstellung ganz einfach korrigie-
ren, bevor Sie diese Funktion das ndchste Mal
verwenden.

GARSTUFE
STUFE WIRKUNG
HocH +2 | ERzIELT DIE HOCHSTE ENDTEMPERATUR
HocH +1 | ERZIELT EINE HOHERE ENDTEMPERATUR
MiTTEL O | STANDARD-VOREINSTELLUNG
NIEDRIG -1 | ERZIELT EINE NIEDRIGERE ENDTEMPERATUR
NIEDRIG -2| ERZIELT DIE NIEDRIGSTE ENDTEMPERATUR

Hinwelis:

Die Garsture kann nur wahrend der ersten

20 Sekunden des Betriebs eingestellt oder ge-
andert werden.

HI G4

8

Dies ERFOLGT DURCH WAHL EINER GARSTUFE mit dem
Einstellknopf, nachdem die Start-Taste bedient
wurde.

HIGH e

|




UMRUHREN ODER WENDEN VON SPEISEN (v Avrowanicunsrones) >

BEI EINIGEN AUTOMATIKFUNKTIONEN KANN ES VORKOMMEN,

dass der Ofen das Programm stoppt (abhangig

von gewahltem Programm und Lebensmittelkate-

gorie) und Sie auffordert, das Gargut umzuriihren

(,STIRFOOD") oder zu wenden (,TURN FOOD").

FORTSETZEN DES GARVORGANGS:

=2 Offnen Sie die Tur.

< Rihren Sie das Gargut um bzw. wenden Sie es.

2 SchlieBen Sie die Tir und nehmen Sie das
Gerdt durch Driicken der Start-Taste wie-
der in Betrieb.

® /f// Q

@ WELKATEGORIEN (NUR AUTOMATIKFUNKTIONEN) > [ r‘@

HinweEIs: BEI DER AUFTAUAUTOMATIK WIRD DER BE-
TRIEB NACH 2 MINUTEN AUTOMATISCH FORTGESETZT,
wenn das Gargut nicht gewendet oder umge-
rihrt wurde. Das Auftauen dauert in diesem
Fall langer.

¢

WENN SIE DIE AUTOMATIKFUNKTIONEN VERWENDEN,
muss das Gerdt wissen, welche Lebensmittel-
kategorie es benutzen soll, um ein ideales Er-
gebnis zu erzielen. ,FOOD” (Lebensmittel) und
eine Ziffer fur die Lebensmittelkategorie er-
scheinen, wenn Sie eine Lebensmittelkatego-
rie mit dem Einstellknopf auswahlen.

Die LEBENSMITTELKATEGORIEN sind in einer Tabelle un-

ter der jeweiligen Automatikfunktion aufgefiihrt.

7%@ Se—

FOOD

€D Mear (100g - 2.0Kg)

-€) PouLtry (1009 -

KK
T
El

ABKUHLEN

R RS

D
BEiI LEBENSMITTELN, DIE NICHT IN DEN TABELLEN aufge-
fuhrt sind und die ein geringeres oder hdheres
Gewicht als empfohlen haben, gehen Sie ent-
sprechend dem Abschnitt ,Garen und Aufwar-
men mit der Mikrowelle” vor.

— ;ﬁ;

NAcH AgscHLuss EINER FUNKTION startet das Gerat
unter Umstdnden einen Abkulhlvorgang. Das
ist normal.

Danach schaltet sich das Gerat automatisch ab.

IsT DIE TEMPERATUR HOHER ALs 100 °C, werden ,HOT”
(heifl3) und die aktuelle Garraumtemperatur an-
gezeigt. Achten Sie darauf, dass Sie nicht die Ge-
rateinnenwand berihren, wenn Sie «
Speisen aus dem Gerat entnehmen. Ver-
wenden Sie Ofenhandschuhe.

IsT DIE TEMPERATUR NIEDRIGER ALS 50 °C, er-

scheint die Uhrzeit im 24-Stunden-For-

mat.

DRUCKEN SIE DIE ZUROCK-TAsTE, um die Uhrzeit im
24-Stunden-Format voriibergehend anzuzei-
gen, wenn ,HOT” (heif}) angezeigt wird.

Der ABKUHLVORGANG kann ohne Schaden fiir das Ge-
rat unterbrochen werden. Offnen Sie dazu die Tir.
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[ —1+  WENN DAS GERAT zuM ERSTEN MAL AN

@ = JE— = ® DAS STROMNETZ ANGESCHLOSSEN WIRD,
O O HETTI O O werden Sie aufgefordert, die Uhr

einzustellen.

@ NAcH EINEm STROMAUSFALL blinkt die Uhr
und muss neu eingestellt werden.
IHR GERAT IsT MIT einer Reihe von
Funktionen ausgestattet, die Sie
beliebig einstellen kdnnen.

DREHEN SiE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis die
Einstellung angezeigt wird.

© O

BenuTzen Sie DEN EINSTELLKNOPF, um eine der folgenden

Einstellungen auszuwéhlen und zu dndern.
Uhr

:
6K0 O]

Helligkeit
© Drucken Sie pie STop-TasTe, um die Einstellfunktion zu been-
den und alle gednderten Einstellungen zu speichern.

oe oe e

20222

X

() < EINSTELLENDERUHR > ®

—1+

3

cXe
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Drucken Sie bie OK-Taste. (Die linken Ziffern (Stundenangabe) blinken.)
DreHEN SiE DEN EINsTELLKNOPF, um die Stunde einzustellen.
Drucken Sie bie OK-Taste. (Die beiden rechten Ziffern (Minutenangabe) blinken.)

DReHEN SiE DEN EINsTELLKNOPF, um die Minuten einzustellen.

0000

Drucken Sie pie OK-TasTe erneut, um |hre Einstellung zu bestatigen.

DiE UHR IST NUN EINGESTELLT UND IN BETRIEB.

SoLL NAcH DEM EinsTELLEN DER UHR die Zeitanzeige nicht mehr auf

dem Display erscheinen, gehen Sie einfach erneut in den Modus Q
zum Einstellen der Uhr und driicken die Stopp-Taste, wahrend die

Ziffern blinken.

e
Ic? -]
/' T<
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;’/@\0 ‘ LAUTSTARKE EINSTELLEN @\
—1+

()85 S0@

DRruUckeN SiE DIE OK-TAsTE.

@ ~
@ Drenen Sie DN EINsTELLKNOPF, um den Signalton @ ) @ /\
3]

an- und auszuschalten.

Drucken Sie pie OK-Taste ErNEUT, um |hre Einstellung zu bestatigen.

) S T7e —— (&)

‘ ® <<
@ O O ECO

o DRUCKEN Sie DIE OK-TasTE.

s

5
® o

@ Drenen Sie pen EinsteLLknopr, um die Oko-Einstellung an- oder auszuschalten.
Q Drucken Sie pie OK-TasTe ErRNEUT, um |hre Einstellung zu bestatigen.

WEenN pie OKO-FUNKTION EINGESCHALTET IsT, wird das Display nach einer
Weile automatisch ausgeschaltet, um Energie zu sparen. Es schaltet
sich automatisch wieder ein, sobald eine Taste gedriickt oder die
Tir gedffnet wird.

Be1 EinsTELLUNG AUF OFF (Aus) schaltet sich das Display nicht aus und
die Uhrzeit im 24-Stunden-Format ist immer sichtbar.
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3& e HELLIGKE T
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o DRruUcken Sie Die OK-TasTe. % @

@ Drexen Sie Den EinsTELLKNOPF, um die gewiinschte Helligkeit einzustellen.

© Drucken Sie piE ErRNEUT DIE OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen.

< _SPRACHE > é;\

(®) O LANGL O O

Q

Drucken Sie pie OK-TAsTE.

DreHEN Sie DEN EinsTELLKNOPF, um eine der verfligbaren Sprachen auszuwahlen.

(-~

Drucken Sie pie OK-TasTe ErNEUT, um |hre Auswahl zu bestédtigen.

R — ZEITSCHALTUHR ‘/

\ 1+ VERWENDEN SIE DIESE FUNKTION,
® < &0 wenn Sie eine Zeitschaltuhr zur
O Q g0 O O @ genauen Messung der Zeit fur
@ verschiedene Vorgdnge bendti-
@ gen, z. B. zum Kochen von Eiern

oder zum Gehenlassen von Teig
vor dem Backen.

@ Drenen Sie pen EinsTeLLKNOPF, um die Zeitschaltuhr
wie gewlinscht einzustellen.
0 DRUCKEN SiE DIE OK-TASTE.
NAcH ABLAUF DER EINGESTELLTEN ZEIT ertOnt ein Signalton.

DurcH DRrUCKEN DER STopp-TAsTE vor Ablauf der eingestellten Zeit wird
die Zeitschaltuhr auf Null zurlickgesetzt.

10
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DRreHEN SiE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Mikrowellen-Funktion gefunden haben.

©0 ®©00

Diese FUNKTION DIENT Zum norma-
len Garen und Aufwdrmen von

=1+
)
[3@;;3[} o O O @ Geml’jse, Fisch, Kartoffeln und
@ @ Fleisch.

DreHEN Sie DEN EinsTELLKNOPF, um die Mikrowellen-Leistungsstufe einzustellen.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

STELLEN SIE DIE GARZEIT mit dem Einstellknopf ein.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

WAHREND DES GARVORGANGS:

Die Garzeit kann problemlos durch Driicken der Start-Taste in 30-Sekun-
den-Schritten verldngert werden. Mit jedem Tastendruck wird die
Garzeit um 30 Sekunden verldangert. Die Garzeit kdnnen Sie auch «
durch Drehen des Einstellknopfes verlangern bzw. verkirzen.

DurcH DRUCKEN DER ZURUCK-TASTE (<<) kdnnen Sie zurlickkehren,

um die Garzeit und die Leistungsstufe einzustellen. Beide Ein-
stellungen kénnen wahrend des Garvorgangs mit dem Einstell-

knopf gedndert werden.

< LEISTUNGSSTUFE >

NUR MIKROWELLE
LEISTUNGSSTUFE GEBRAUCHSEMPFEHLUNG:
Zum AurwARMEN vON GETRANKEN, WAsSER, klaren Suppen, Kaffee, Tee oder anderen
200 W Speisen mit hohem Wassergehalt. Wahlen Sie eine niedrigere Leistungsstufe, falls
die Speise Ei oder Sahne enthilt.
750 W GAREN VON GEMUSE, Fleisch etc.
650 W GAREN VON Fisch.
ScHONENDERES GAREN, z. B. fiir Saucen mit hohem Eiweif3gehalt, Kése und
500 W . . . . . .
Eierspeisen, sowie zum Fertigkochen von Eintopfgerichten.
350w K6cHELN von EinTépFEN, Schmelzen von Butter und Schokolade.
160 W AurTauen. Weichmachen von Butter und Kase.
20 W WEicHMACHEN von Eiskrem.
ow WENN NUR DIE ZEITSCHALTUHR verwendet werden soll.




» < SCHNELLSTART > »

—1+ Diese FunkTion dient zum schnel-

\
® <« & ® « . .
- len Aufwarmen von Speisen mit
@ Q O [W %‘UJ:B 1000, O®O @ hohem Wassergehalt wie klare
@

Suppen, Kaffee oder Tee.

@ DreHeN SiE DEN MuLTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Mikrowellen-Funktion gefun-
den haben.

0 DRUCKEN SIE DIE START-TASTE, um automatisch mit der héchsten Mikrowellen-
Leistungsstufe und einer Garzeit von 30 Sekunden zu starten. Mit jedem
weiteren Tastendruck wird die Zeit um 30 Sekunden verlangert.

DiE GARZEIT LASST SICH AUCH DURCH DREHEN DES EINSTELLKNOPFES verlan-
gern bzw. verkiirzen, nachdem Sie die Funktion gestartet haben.
Diese FUNKTION IST NUR VERFUGBAR, Wwenn das Gerat ausgeschaltet ist
oder sich im Standby-Modus befindet und der Multifunktionsknopf
auf ,Microwave” (Mikrowelle) eingestellt ist.

12
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< CRISPFUNKTION > W&

BENUTZEN SIE DIESE FUNKTION ZUM

Berdem kdonnen mit dieser Funk-
tion schnell und einfach Eier mit
Speck, Hamburger, Wiirstchen
usw. gebraten werden.

‘ -1+
® << e ® . .
TRIN o Aufwarmen oder Backen von Piz-
@ O Q O O @ za und anderen Backwaren. Au-
® ®

DREeHEN SiE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die
Crisp-Funktion gefunden haben.

STELLEN SiE DIE GARZEIT mit dem Einstellknopf ein.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

DAs GERAT SCHALTET AuTOMATISCH die Funktionen Mikrowelle und
Grill ein, um die Crisp-Platte zu erhitzen. So erreicht die Crisp-Plat-
te schnell ihre Arbeitstemperatur und verleiht der Speise die ge-
winschte knusprige Bradunung.

STELLEN SIE SICHER, DASS SICH DIE CRIsP-PLATTE genau in der Mitte des
Glasdrehtellers befindet.

GERAT UND Crisp-PLATTE werden bei dieser Funktion sehr heil3.
STELLEN SIE DIE HEISSE CRISP-PLATTE NIEMALS auf hitzeempfindlichen Fla-
chen ab.

VorsicHT! BERUHREN SIE NIcHT den Grillstab.

VERWENDEN SIE STETS TOPFLAPPEN

oder den extra mitgelieferten Crisp-Griff, um die heif3e Crisp-
Platte aus dem Gerdt zu nehmen.

VERWENDEN SIE FUR DIESE FUNKTION NUR DIE
mitgelieferte Crisp-Platte. Andere auf
dem Markt erhaltliche Crisp-Platten fiih-

ren nicht zu einem zufrieden stellenden

Ergebnis.

13



\GRILLFUNKTION IR———

e
(Oa
Ok

DREHEN SIE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, BIS SIE DIE
GRILL-FUNKTION GEFUNDEN HABEN.

° (8
®

BeNuTzEN SIE DIESE FUNKTION, um der
Speise auf dem Grillrost schnell
eine knusprig braune Oberflache
zu verleihen.

LEGEN SIE FUR GERICHTE WIE KASE-
TOAST, STEAKS UND WURSTCHEN den
Grillrost auf das Backblech.

DreHEN SiE DEN EINsTELLKNOPF, um die Grill-Leistungsstufe einzustellen.

tomatisch zur nachsten Einstellung.
DRreHEN SiE DEN EINSTELLKNOPF, um die Garzeit einzugeben.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

@
9 Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen au-

LeGeN Sie pAs GARGUT auf den Grillrost. Wenden Sie die Speise wahrend des

Garens.

STELLEN SIE SICHER, DASS DAS VERWENDETE KOCHGESCHIRR hitzebestdndig und herd-

fest ist, bevor Sie Speisen darin grillen.

VerwenDEN SiE zum GRILLEN keine Utensilien aus Kunststoff. Sie wiirden schmel-
zen. Auch Papier oder Gegenstdnde aus Holz sind dafiir nicht geeignet.

WAHL DER LEISTUNGSSTUFE

Heizen Sie pen GriLL 3 bis 5 Minuten auf der Grill-Leistungsstufe High (hoch) vor.

GRILLFUNKTION

GEBRAUCHSEMPFEHLUNG: LEISTUNGSSTUFE

KiseToasT, Fischsteaks &

Hamburger © Hich (Hoc)

WarstcHen & GrillspieBe | @)  MID (miTteL)

LEicHTES ANBRAUNEN VON

Speisen 0 LOW (NiEDRIG)

14

()

HIGH
ﬁ
o c

\Y/'Nl
[

I |
Ll




KOMBINATIONSBETRIEB MIT GRILL ) \

-1+

J\
‘ ® <« = ® VERWENDEN SIE DIESE FUNKTION ZUR
TR 1 Zubereitung von Lasagne, Fisch
Y0 En g gne,
@ ORe) IUG " s, © O @ und Kartoffelgratins.
@ ©©

DRreHEN Sie DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Grill-Kombifunktion gefunden haben.

DreHEN Sie Den EinsTELLKNOPF, um die Grill-Leistungsstufe einzustellen.

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DreHEN Sie Den EinsTELLKNOPF, um die Mikrowellen-Leistungsstufe einzustellen.

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DRreHEN Sie DEN EiNsTELLKNOPF, um die Garzeit einzustellen.

0 0 000

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

WAHL DER LEISTUNGSSTUFE

FUR DEN KOMBINATIONSBETRIEB MIT DER GRILLFUNKTION WURDE DIE MAXIMALE
MIKROWELLENLEISTUNG Werkseitig begrenzt.
LeGen Sie pie Speise auf den Grillrost oder auf den Glasdrehteller.

<
_— - 2
L Ll
[ I E'
T T
N i !
—— | |
KOMBINATIONSBETRIEB MIT GRILL |-_ |__| A}
GEBRAUCHSEMPFEHLUNG: GRILL-LEISTUNGSSTUFE | MIKROWELLEN-LEISTUNGSSTUFE
LASAGNE 0 MID (mITTEL) 350-500 W
KARTOFFELGRATIN Q MID (MITTEL) 500-650 W
FISCHGRATIN 9 HiGH (HocH) 350-500 W
BRATAPFEL 0 MID (MITTEL) 160-350 W
GRATIN, TIEFGEKUHLT 9 HiGH (HocH) 160-350 W

15



28\ OMBINATIONSBETRIEB MIT TURBOGRIL )\

Nurtzen Sie piese FunkTioN zum Ga-
ren von Lebensmitteln wie Gefli-
gel, gefiilltem Gemuse und Foli-
enkartoffeln.

STELLEN BZW. LEGEN SIE BEI DIESER
FUNKTION DIE SPEISE AUF DEN GRILL-
rost oder den Glasdrehteller.

DREHEN SIE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, um die
Turbogrillfunktion auszuwéhlen.

DreHeN Sie Den EinsTeELLKNOPF, um die Grill-Leistungsstufe einzustellen.

Drucken Sie bie OK-TasTte, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch
zur nachsten Einstellung.

DreHEN Sie DEN EinsTELLKNOPF, um die Mikrowellen-Leistungsstufe einzustellen.

DRrucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch
zur nachsten Einstellung.

DReHEN Sie DEN EiNsTELLKNOPF, um die Garzeit einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

0 ©06 o0 ©

WAHL DER LEISTUNGSSTUFE

FUR DEN KOMBINATIONSBETRIEB MIT DER GRILLFUNKTION WURDE DIE MAXIMALE MIK-
ROWELLENLEISTUNG Werkseitig begrenzt.
PLATzIEReN SiE DIE Speise auf dem Grillrost oder auf dem Glasdrehteller.

9
—— - 2
LA L]
T I T En
KOMBINATIONSBETRIEB MIT TURBOGRILL M = H

GEBRAUCHSEMPFEHLUNG: | GRILL-LEISTUNGSSTUFE | IMIKROWELLEN-LEISTUNGSSTUFE "l “l__l I
HAHNCHENSCHENKEL 9 HiGH (HocH) 350-500 W |__ |__| A
HALBe HAHNCHEN @ MID (miTTer) 500-650 W
GEFULLTES GEMUSE 0 MID (miITTEL) 350-500 W
BACKFISCH 6 HiGH (HocH) 160-350 W
FOLIENKARTOFFELN o LOW (NiEDRIG) 500-650 W
OBSTKUCHEN 0 MID (MITTEL) 160-350 W

16



§ < SCHNELL AUFHEIZEN i &

| i+ Diese FUNKTION EIGNET SICH ZUM

® < __ = ® VorHEeizen des leeren Garraums.
O Q : =g O O Beim VorHEIZEN muss der Garraum
ebenso wie bei konventionellen

@ @ Backofen vor dem Kochen oder
Backen leer sein.

funden haben. (Die Standardtemperatur wird angezeigt.)
DreHEN Sie DEN EINsTELLKNOPF, um die Temperatur einzustellen.

DRUCKEN SiE DIE START-TAsTE. Wahrend des Schnellaufheizens wird die aktuelle Garraum-Tem-
peratur angezeigt.

€@ DrexEN Si DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Funktion ,Quick Heat" (Schnellaufheizen) ge-

STELLEN SIE VOR ODER WAHREND DES VORHEIZENS keine Speisen in den Gar-
raum. Sie kdnnen durch die starke Hitzeentwicklung anbrennen.
Nach dem Beginn des Vorheizvorgangs kann die Gartemperatur
noch durch Drehen des Einstellknopfes nachgestellt werden.

WENN DIE GEWUNSCHTE TEMPERATUR ERREICHT IsT, wird die eingestell-

te Temperatur 10 Minuten lang beibehalten, bevor das Gerat ab-
geschaltet wird. In dieser Zeit muss die Speise hineingegeben und
eine Heil3luftfunktion ausgewahlt werden, damit der Garvorgang
beginnt.
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s \HEISSLU FTBETRIEB/ s

NuTzen Sie DIESE FUNKTION ZUR ZUBE-
REITUNG VON SCHAUMGEBACK, Geback,
Rihr- und Biskuitkuchen, Souff-
Iés, Gefliigel und Braten.

DREeHEN SiE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Funktion ,Forced Air” (Heissluftfunktion) ge-
funden haben. (Die Standardtemperatur wird angezeigt.)

DRUcken Sie bie OK-TasTe, um lhre Auswahl zu bestdtigen. Sie gelangen au-
tomatisch zur néchsten Einstellung.

@ Drenen Sie pen EinsTELLKNOPF, um die Temperatur einzustellen.
@ SteLien Sie pie Garzer mit dem Einstellknopf ein.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

LEGEN SIE DAS GARGUT IMMER AUF DEN GRILLROsT, damit die Luft ungehin-
dert um die Speise zirkulieren kann.

VERWENDEN SIE zum BAckeN von KLEINGEBACK, z. B. Pldtzchen oder Brot-
chen, das Backblech.

NAcH pem BEGINN DEs AUFHEIZVORGANGS kann die Garzeitganz ~ <K]
einfach mit dem Multifunktionsknopf nachgestellt werden.
Benutzen Sie die Zurlick-Taste, um die Endtemperatur noch- Q
mals zu dndern.

LEBENSMITTEL ZUBEHOR OFENTEMPERATUR IN °C GARZEIT
RINDERBRATEN, MEDIUM (1,3-1,5 kg) | GescHIrRr auf Grillrost | 170-180 °C 40-60 MIN
ScHWEINEBRATEN (1,3-1,5 kqg) GescHIRr auf Grillrost | 160-170 °C 70-80 miN
GANzes HAHNCHEN (1,0-1,2 kg) GescHIRR auf Grillrost | 210-220 °C 50-60 mIN
RUHRKUCHEN (schwer) KU.CHENFORM auf 160-170 °C 50-60 mIN

Grillrost
RUHRKUCHEN (leicht) WO e 170-180 °C 30-40 N
Grillrost
PLATZCHEN BACKBLECH 170-180°C, ) 10-12 MmN
BEI VORGEHEIZTEM GERAT
BroTLAIB Backrorm auf Grillrost VERAIAE, ) 30-35 mIN
BEI VORGEHEIZTEM GERAT
BROTCHEN BACKBLECH 210-220°C, ) 10-12 MmN
BEI VORGEHEIZTEM GERAT
SCHAUMGEBACK BACKBLECH UEAPDRS, 40-50 mIN

BEI VORGEHEIZTEM GERAT

18



y/@\\\ KOMBINATIONSBETRIEB MIT H }//“\\\
2 KOMBINAT EISSLUFT> 7@

0 ©0 ©9°

1+ NuTzen SiE DiESe FUNKTION zur Zu-
bereitung von Bratenfleisch, Ge-
fligel und Ofenkartoffeln, tiefge-
frorenen Fertiggerichten, Rihr-
kuchen, Pasteten, Fisch und Des-
serts.

DREHEN SiE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie den
Kombinationsbetrieb mit Heiluft gefunden haben. (Standardtemperatur und MW-Leistung
werden angezeigt.)

DREHEN SiE DEN EINSTELLKNOPF, um die Temperatur einzustellen.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DreHEN Sie DEN EiNsTELLKNOPF, um die Mikrowellen-Leistungsstufe einzustellen.

Drucken Sie bie OK-Tastg, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DRreHEN Sie DEN EINsTELLKNOPF, um die Garzeit einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

LEGEN SIE DAS GARGUT IMMER AUF DEN GRILLROsT, damit die Luft ungehin-
dert um die Speise zirkulieren kann.

NAcH bem BeGINN DEs AuFHEIZVORGANGS kann die Garzeit ganz einfach
mit dem Multifunktionsknopf nachgestellt werden. Benut- <K
zen Sie die Zurlick-Taste, um die Leistungsstufe oder die
Endtemperatur zu andern. Q
FUR DEN KOMBINATIONSBETRIEB MIT DER HEISSLUFTFUNKTION WURDE

DIE MAXIMALE MIKROWELLENLEISTUNG Werkseitig begrenzt.

KOMBINATIONSBETRIEB MIT HEISSLUFT

LEISTUNGSSTUFE GEBRAUCHSEMPFEHLUNG:

GAgen von Gefllgel, Fisch und

e Gratins.

160 W GAREN von Braten.

920 W Backen von Brot und Kuchen.

ANBRAUNEN nur wahrend des

ow
Garvorgangs.

19
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X

GEHEN SiE BEIM manuellen Auftauen entspre-
chend dem Kapitel ,Garen und Aufwarmen mit
der Mikrowelle” vor und stellen Sie die Leistung
auf 160 W ein.

UBERPRUFEN SIE DEN AUFTAUGRAD DER SPEISEN IN RE-
GELMASSIGEN ABSTANDEN. Mit der Zeit wissen Sie
aus Erfahrung, welche Einstellungen die unter-
schiedlichen Mengen benétigen.

TIEFKUHLKOST IN GEFRIERBEUTELN, KLARSICHTFOLIE
oder Pappverpackungen kdnnen Sie direkt mit
der Verpackung auftauen, solange die-

se keine Metallteile (z. B. Drahtverschl[]s—)
se) enthalt.

DiE AUFTAUZEIT WIRD AUCH DURCH DIE VER- 7
PACKUNGSFORM beeinflusst. Speisen in fla-
chen Verpackungen tauen schneller auf
als dicke Blocke.

TRENNEN SIE EINZELNE SPEISESTUCKE, sobald diese
antauen.
Einzelne Scheiben tauen schneller auf.

DECKEN SIE BESTIMMTE SPEISEBE-
REICHE (z. B. Hdhnchenschen-
kel oder -fligel) mit kleinen (¢
Stlickchen Alufolie ab, so-
bald diese warm werden.

20

WENDEN SiE GROSSE SPEISESTUCKE nach halber Auf-
tauzeit.

GEKOCHTES, GESCHMORTES UND FLEISCH-

v werden.

Die AurTauzert sollte lieber etwas geringer
bemessen und der Auftauprozess wah-
rend der Stehzeit abgeschlossen werden.

(sossen tauen besser auf, wenn sie wah-
rend des Auftauprozesses umgerihrt

MIT EINER STEHZEIT VON EINIGEN IMINUTEN ERGIBT SICH
IMMER EIN BESSERES AUFTAU-
ERGEBNIS, da sich die Tempe-
ratur gleichmafiger in der
Speise verteilen kann.




Y < auvrwArmEnmITAUTO > Y

| 1+ BENUTZEN SIE DIESE FUNKTION ZUM
® Aufwérmen von tiefgekiihlten,
Q gekuhlten oder zimmertempe-
@ rierten Fertiggerichten.

GEBEN SIE DIE SPEISE auf einen mi-
krowellengeeigneten und hitze-

DREHEN SiE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die bestandigen Essteller oder ir' ein
Automatikfunktion gefunden haben. entsprechendes Kochgeschirr.

gefunden haben.

@ Drenen Sie DN EINSTELLKNOPF, bis Sie die Funktion ,6Th Sense Reheat” (Aufwarmen mit Auto)
© Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

DAas PrRoGRAMM DARF NICHT unterbrochen werden, wenn die noch verbleibende
Aufwérmzeit noch nicht angezeigt wird.

Das PRoGRAMM KANN unterbrochen werden, sobald die Aufwarmzeit erscheint.
Bei pieser FunkTion Muss bas NeTToGEwICHT zwischen 250 und 600 g liegen. An-
dernfalls kann mit der manuellen Funktion moglicherweise ein besseres Er-
gebnis erzielt werden.

VoR DER VERWENDUNG DIESER FUNKTION MUss DAS GERAT AUF ZIMMERTEMPERATUR AB-
GEKUHLT SEIN, um optimale Ergebnisse zu gewahrleisten.

WENN EINE SPEISE IM KUHLSCHRANK AUFBEWAHRT Wurde DECKEN SIE DIE SPEISE IMMER AB, wenn Sie diese

oder zum Aufwdrmen auf einen Teller gegeben Funktion verwenden, nur zum Aufwéarmen ei-
—= wird, ordnen Sie die dickeren, ner Portion gekihlter Suppe ist eine Abde-

7 ;‘;-,z\ dichteren Teile an der ) \/ ckung nicht erforderlich!

= Aulenseite und die (Smo DIE SPEISEN SO VERPACKT, dass sie be-
reits eine Abdeckung haben, stechen
v Sie die Verpackung zwei- bis dreimal

\ > dlinneren, weniger
8 / 7 dichten Teile in der
an, damit der beim Aufwarmen entste-
q hende Druck entweichen kann.

~ Mitte des Tellers an.

LeGen Sie DUNNE FLEISCHSCHEIBEN (ibereinander
oder ordnen Sie sie in Schichten an.

Dickere FLEIscHsTUCKE wie Hackbraten und
Wiirstchen sollten eng aneinander angeord-
net werden.

STECHEN SIE KUNSTSTOFFFOLIE VOr
dem Garen mit einer Gabel
oder einem Zahnstocher ein,
B damit der sich aufbauen-
de Druck entweichen kann
und die Folie durch den

entstehenden Dampf nicht
platzt.

EINE STEHZEIT vON 1 BIs 2 MINUTEN
VERBESSERT das Ergebnis, vor al-
lem bei Tiefkthlkost.
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'\SCHNELLAUFTAUEN/ %é

_1+  Diese Funkrion dient zum Auftau-

® en von Fleisch, Geflligel, Fisch, Ge-
O muse und Brot.

O
@ Die Funktion ,Rapid Defrost”
(Schnellauftauen) ist nur fir Spei-
@% sen mit einem Nettogewicht von
100 g bis 3 kg vorgesehen.
STELLEN SIE DIE SPEISE stets auf den
Glasdrehteller.

¥
| yerro--

DREHEN SiE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die
Automatikfunktion gefunden haben.

DRreHEN SiE DEN EINSTELLKNOPF, bis Sie die Funktion ,Rapid Defrost” (Schnellauftauen) gefunden
haben.

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

DreHEN SiE DEN EInsTELLKNOPF, um die Lebensmittelkategorie auszuwahlen. (,FOOD” (Lebens-
mittel) und die Lebensmittelkategorie werden angezeigt.)

Drucken Sie bie OK-TasTe, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen automatisch zur nach-
sten Einstellung.

STELLEN SIE DAs GEWICHT mit dem Einstellknopf ein.
Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.




)

‘\SCHNELLAU FTAUEN >

GEWICHT: -
Bel DIESER FUNKTION Muss DAS NETTOGEWICHT DER SPEISE BEKANNT /&
sein. Das Gerat berechnet anschlieBend automatisch die

Zeit bis zur Beendigung des Vorgangs.

WENN DAS GEWICHT NICHT DEM EMPFOHLENEN WERT ENTSPRICHT: Gehen Sie
beim Auftauen entsprechend dem Abschnitt,Garen und Aufwar-
men mit der Mikrowelle” vor und wahlen Sie 160 W.

TIEFGEKUHLTE SPEISEN: ﬁ
WAHLEN SIE EIN NIEDRIGERES Gewicht, falls die Speisen warmer é ?
als die Tiefkiihltemperatur (-18 °C) sind.

WIiiHLEN SIE EIN HOHERES Gewicht, wenn die Speisen kalter als

)

die Tiefklhltemperatur (-18 °C) sind. { }
C
LEBENSMITTEL TIPPS
KK Hackfleisch, Koteletts, Steaks oder Braten.
@7 O resan (100 g bis 2 kg) | WENDEN SiE bAs GArGuT, wenn Sie das Gerat mit
"Turn Food" dazu auffordert.
KKK Ganze Hahnchen, Hahnchenstiicke oder Hahnchenfilets.
® GerLice (100 g bis 3 kg) | WENDEN Sie pAs GArGuT, wenn Sie das Gerat mit
[® "Turn Food" dazu auffordert.
* KK Ganze Fische, Fischsteaks oder -filets.
/0\/'( (3 J. (100 g bis 2 kg) WENDEN SIE DAs GARGUT, wenn Sie das Gerdt mit
\./\ "Turn Food" dazu auffordert.

£
&
S

@

Mischgemdise, Erbsen, Brokkoli usw.

O Gevise (100 g bis 2 kg) | WENDEN SiE DAs GARGUT, wenn Sie das Gerat mit

"Turn Food" dazu auffordert.

+
*
*

)

Brotlaibe, stiBe oder herzhafte Brotchen.

O Bror (100 g bis 2 kg) WENDEN SIE DAs GARGUT, wenn Sie das Gerdt mit

"Turn Food" dazu auffordert.

Bel LEBENSMITTELN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE AUFGEFUHRT SIND, und die ein geringeres oder hoheres

Gewicht als empfohlen haben, verfahren Sie entsprechend dem Kapitel "Garen und
Aufwdrmen mit der Mikrowelle" und wahlen Sie zum Auftauen 160 W.
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BENUTZEN SIE DIESE FUNKTION, UM
tiefgefrorene Speisen schnell auf
Serviertemperatur zu bringen.
Die AutomATIScHE CRIsP-FUNKTION
wirp NuR flr tiefgefrorene Fertig-
gerichte verwendet.

DREeHEN SiE DEN MULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die
Automatikfunktion gefunden haben.

DREeHEN SiE DEN EINSTELLKNOPF, bis Sie die Funktion ,6™ sense Crisp” (Auto
Crisp) gefunden haben.

Drucken Sie bie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Sie gelangen
automatisch zur nachsten Einstellung.

DREeHEN SiE DEN EINSTELLKNOPF, um die Lebensmittelkategorie auszu-
wahlen. (,FOOD” (Lebensmittel) und die Lebensmittelkategorie
werden angezeigt.)

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

Verwenden Sie fiir diese Funktion nur die mitgelieferte Crisp-
Platte. Andere auf dem Markt erhéltliche Crisp-Platten fihren nicht
zu einem zufrieden stellenden Ergebnis.

Hinweis: Das Gerdt setzt sich automatisch nach 1 Minute wieder
in Gang, wenn die Speise nicht gewendet wurde. Das Aufwarmen
dauert in diesem Fall langer.

Stellen Sie keine Behdilter oder Verpackungen auf die Crisp-Platte!

Legen Sie nur die Speise auf die Crisp-Platte.
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e AUTO CRISE
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LEBENSMITTEL

TIPPS

@7 @ Pommes FriTEs (200 bis 600 g)

VERTEILEN SIE DIE PomMES FRITES gleichmaBig in
einer Schicht auf der Crisp-Platte. Bestreuen
Sie sie mit Salz, falls gewiinscht.

RUHREN SIE DAS GARGUT UM, wWenn das Gerédt
Sie mit ,Stir Food" dazu auffordert.

£y
£y
&

©

@ Pizza, diinner Boden (200 bis 500 g)

FURr Pizza mit diinnem Boden.

WK
/’(ﬂ 0 PizzA vom BacksLecH (300 bis 800 g) | Fur Pizza mit dickem Boden.
~
BeSTREICHEN SIE FUR HAHNCHENSTUCKCHEN die
* KK Crisp-Platte mit Ol und stellen Sie als Gar-

@ HiuncHenFLOGEL (200 bis 600 g)

S

stufe Lo 2 ein.
WEeNDEN Sie DAs GARGUT, wenn das Gerat Sie
dazu auffordert.

EN
S
ES

e FiscHsTABCHEN (200 bis 600 g)

&

WiRMEN SiE DIE CRISP-PLATTE mit ein wenig
Butter oder Ol vor. Geben Sie die Fischstab-
chen hinein, wenn das Gerat anhalt und Sie
mit ,Add Food" (Speise zugeben) dazu auf-
fordert.

WEeNDEN SiE DAs GARGUT, wenn das Gerat Sie
dazu auffordert.

Ber NAHRUNGSMITTELN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE aufgeflihrt sind und die ein geringeres oder hoheres
Gewicht als empfohlen haben, verwenden Sie am besten die manuelle Crisp-Funktion.
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< AUTODAMPF
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tikfunktion gefunden haben.

Auto Dampf gefunden haben.

0 © © ©

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

Der Dampreinsatz darf nur bei Mikrowellenbetrieb verwendet werden!
VERWENDEN SIE IHN NIEMALS ZUSAMMEN MIT ANDEREN FUNKTIONEN.

6@
© @y

DREeHEN SiE DEN IMULTIFUNKTIONSKNOPF, bis Sie die Automa-
DRreHEN Sie DEN EINSTELLKNOPF, bis Sie die Funktion

Drucken Sie pie OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestéatigen.
Sie gelangen automatisch zur nachsten Einstellung.

Sl Diese FUNKTION EIGNET sicH fUr Ge-
muse, Fisch, Reis und Teigwaren.
Diese FUNKTION ARBEITET IN ZWEI
SCHRITTEN.

=2 Im ersten Schritt wird die
Speise schnell auf Siedetem-
peratur gebracht.

Im zweiten Schritt wird auto-
matisch auf eine niedrigere
Temperatur heruntergeschal-
tet, damit die Speise nur noch
kochelt und nicht Gberkocht.

DReHEN Sie DEN EinsTELLKNOPF, um die Dampfgardauer einzustellen.

Wirp per DAMPEEINSATZ flir andere Funktionen verwendet, kann er beschd-

digt werden.

BEVOR SIE DAS GERAT EINSCHALTEN, PRUFEN SIE STETS, 0b sich der Drehteller

ungehindert drehen kann.

PLATZIEREN SIE DEN DAMPFEINSATZ immer auf dem Glasdrehteller.

DECKEL

DECKEN SIE DIE SPEISEN IMMER MIT EINEM DECKEL AB.
Prifen Sie vorher, ob Gefal und Deckel mikro-
wellengeeignet sind. Falls fuir das Gefal3 kein
passender Deckel zur Verfligung steht, kann
stattdessen ein Teller verwendet werden. Set-
zen Sie den Teller mit der Unterseite nach un-
ten auf das GefaB3.

VERWENDEN SIE ZUR ABDECKUNG DER SPEISEN keine
Kunststoff- oder Aluminiumverpackungen.

BEHALTER

Das GEFiiss DARF MAXIMAL Bis zur Halfte gefllt
werden. Verwenden Sie zum Garen von gro-
Ben Mengen ein grof3eres Gefal3, damit es
hochstens bis zur Halfte gefiilltist. So kocht die
Speise nicht Gber.
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GAREN VON GEMUSE

GEBEN SIE DAs GEMUSE in das Sieb des Dampfauf-
satzes.

Geben Sie 100 ml Wasser in den unteren Teil.
Setzen Sie den Deckel darauf und stellen Sie
die Zeit ein.

WeicHes GEmise wie Brokkoli und Porree beno-
tigt eine Garzeit von 2 bis 3 Minuten.

FesTerRes GEMUSE wie MAhren und Kartoffeln be-
noétigt eine Garzeit von 4 bis 5 Minuten.

KOCHEN VON REIS

BEACHTEN SiE DIE EMPFEHLUNGEN AUF DER VERPACK-
UNG zur Garzeit sowie zur Wasser- und Reis-
menge.

GEBEN SIE DIE ZUTATEN IN DEN UNTEREN TEIL DES
DampreiNsATZES, decken Sie ihn ab und stellen
Sie die Zeit ein.



WARTUNG UND PFLE(E_/"

Im NorMALFALL MUsSEN SIE das Gerdt nur reinigen.

WiRrp pAs GERAT nicht sauber gehalten, kann
dies zu Abnutzung der Oberflache fiihren, was
die Lebensdauer des Gerats verringern und
moglicherweise zu gefédhrlichen Situationen
fuhren kann.

VERWENDEN SIE KEINE TOPFREINIGER

Aus METALL, SCHEUERMITTEL, e«‘(ﬂ
Topfkratzer aus £ X3 %
Stahlwolle und keine
groben Reinigungstiicher
usw., da diese das Bedienfeld sowie die
Innen- und AuBBenfldichen des Geriits be-
schddigen kénnen. Benutzen Sie zum
Reinigen einen Schwamm und ein mil-
des Reinigungsmittel oder ein Papiertuch
mit Glasreiniger-Spray. Spriihen Sie den
Glasreiniger auf ein Papiertuch.

SPRUHEN SIE AUF KEINEN FALL direkt in das
Gerdit.

ENTFERNEN SIE IN REGELMASSIGEN ABSTAN-
DEN, besonders wenn etwas Uiber-
gelaufen ist, den Drehteller und

die Drehtellerauflage und reini-

gen Sie den Boden des Gerats.

VERWENDEN SIE DAS MIKROWELLENGERAT NUR mit kor-
rekt eingesetztem Drehteller.

NEHMEN SiE DIE MIKROWELLE ERST WIEDER IN
Betriee, wenn der Drehteller nach der
Reinigung wieder korrekt eingesetzt ist.

VERWENDEN SIE NUR MILDE REINIGUNGSMITTEL, Was-
ser und ein weiches Wischtuch zum Reinigen
der Innenraumflachen sowie der Innen- und
AuBenseite der Geratetlir und der Tiréffnung.

FertspriTzER Oder Speisereste dirfen sich
nicht um die Tur herum festsetzen.

BEI HARTNACKIGER VERSCHMUTZUNG lassen Sie eine
Tasse Wasser 2 bis 3 Minuten lang im Garraum
kochen. Der Dampf weicht den Schmutz auf.

STELLEN SIE ZUR BESEITIGUNG VON UNANGENEHMEN
GERUCHEN IM GARRAUM EINE TAsse WASSER MIT ETWAS
ZitroNeNsAFT auf den Drehteller und kochen Sie
das Wasser einige Minuten lang.

VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG IHRES Mik-
ROWELLENGERATES keine Dampfreiniger.
Der GriLLSTAB braucht nicht gereinigt zu werden,
da durch die starke Hitze eventuell vorhandene
Fettspritzer verbrennen. Die obere Wand des Gar-
raums muss jedoch regelmafig gereinigt werden.
Verwenden Sie dazu warmes Wasser, ein Reini-
gungsmittel und einen Schwamm. Wenn der Grill
nicht regelmaBig verwendet wird, sollte er einmal

im Monat flir 10 Minuten eingeschaltet werden,
um Spritzer verdampfen zu lassen.
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< WARTUNGUNDPFLEGE >

SPULMASCHINENFESTES ZUBEHOR:

DREHTELLERAUFLAGE.
GLASDREHTELLER.
CRispP-GRIFF.
\9’*‘
GRILLROST.

DECKEL

DAMPFEINSATZ.

BACKBLECH.

SORGFALTIGE REINIGUNG:

Die Crisp-PuaTTE darf nur in mildem

Spulwasser gereinigt wer-

den. Bei starker Verschmut-

zung kdnnen ein Scheuer-

schwamm und ein mildes Rei-

nigungsmittel verwendet werden.

Lassen Sie bie Crisp-PLATTE vor dem Reinigen im-

mer erst abkihlen.
Die NocH heil3e Crisp-Platte darf auf kei-

nen Fall in Spllwasser eingetaucht oder
unter flieBendes Wasser gehalten wer-
den. Durch zu schnelles Abktihlen kann
die Platte beschadigt werden.

@ VERWENDEN SIE KEINE TOPFKRATZER AUS STAHL-
woLLE. Sie zerkratzen damit die Oberfla-
che.

ERST EINMAL SELBST PRUFEN

WENN DAS GERAT NICHT EINWANDFREI FUNKTIONIERT,

Uberpriifen Sie zunachst folgende Punkte, be-

vor Sie den Kundendienst rufen:

=2 Sind Drehteller und Drehtellerauflage rich-
tig eingesetzt?

«: Steckt der Netzstecker richtig in der Steckdose?

~: Ist die Gerédtetir fest geschlossen?

= Sind die Sicherungen in Ordnung und ist
Strom vorhanden?

=~ Wird das Gerat ausreichend beliftet?

. Warten Sie 10 Minuten und versuchen Sie
dann erneut, das Gerat in Betrieb zu nehmen.

~: Offnen und schlieBen Sie die Tiir vor einem
erneuten Versuch.

Aur piese WEISE LASSEN sicH unnotige Anfahrten des

Kundendiensttechnikers und damit verbundene

Kosten vermeiden.

Wenn Sie den Kundendienst anrufen, geben Sie

bitte die Seriennummer und Typenbezeichnung

des Gerates an (siehe Kundendienst-Aufkleber).

Weitere Hinweise finden Sie im Garantieheft.
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DAs NETZKABEL DARF NUR GEGEN EIN ORIGI-

& NALKABEL AUSGETAUSCHT WERDEN,
das Sie Gber unseren Kunden- A &
dienst beziehen kénnen.
Das Netzkabel darf nur von
einem dafur geschulten Kun-
dendiensttechniker ausge- |
tauscht werden.

A REPARATUREN AM GERAT DUR-
FEN NUR VON EINEM QUALIFI-
ZIERTEN KUNDENDIENSTTECHNIKER
VORGENOMMEN WERDEN.

Laien bringen sich durch
Reparaturversuche in
Gefahr, bei denen die zum Schutz vo
Mikrowellenstrahlung am Gerdt ange-
brachten Abdeckungen oder Gehduseteile
entfernt werden miissen.

ENTFERNEN SIE KEINE GEHAUSETEILE.



tung verschiedener Mikrowellengerate entwickelt. Fur dieses Gerat empfehlen wir Folgendes:

DATEN ZUR PRUFUNG DER HEIZLEISTUNG

In UerensTimmunc mit IEC 60705.
Die InTErNATIONALE ELEKTROTECHNISCHE KOomMissioN hat einen Standard fiir Vergleichstests der Heizleis-

Test | Menge | Ungef. Zeit Leistungsstufe Behilter/Gefa3
12.3.1 | 10009 12-13 min 650 W Pyrex 3.227
1232 | 4759 5,5 min 650 W Pyrex 3.827
1233 | 9009 13-14 min 750 W Pyrex 3.838
1234 | 11009 28-30 min HeiBluft 190 °C + 350 W Pyrex 3.827
1235 | 7009 28-30 min HeiBluft 175 °C + 90 W Pyrex 3.827
1236 | 10009 30-32 min Heif3luft 210 °C + 350 W Pyrex 3.827
133 5009 10 min 160 W

In UsereinsTimmuna miT IEC 60350.
Die InTERNATIONALE ELEKTROTECHNISCHE KOomMIssioN hat einen Standard fiir Vergleichstests der Heizleis-
tung verschiedener Gerate entwickelt. Fiir dieses Gerat empfehlen wir Folgendes:

Test | Ungef. Zeit Temperatur | Vorgeheiztes Gerit Zubehor
8.4.1 30-35 min 150 °C Nein Backblech

8.4.2 18-20 min 170°C Ja Backblech

8.5.1 33-35 min 160 °C Nein Grillrost

85.2 65-70 min 160-170 °C Ja Grillrost

‘\TECHNISCHE DATEN

NETZSPANNUNG 230V /50 Hz
EINGANGSNENNLEISTUNG 2800 W
SICHERUNG 16 A
AusGANGsLEISTUNG MW 200 W
GRILLFUNKTION 1600 W
HEeissLurt 1200 W
AusseNnABMESSUNGEN (Hx B x T) | 455 x 595 x 560
INNENABMESSUNGEN (H X B x T) 210 x 450 x 420
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HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ

Die VERPACKUNG besteht aus 100 %
recyclingfahigem Material und @
ist daher mit dem Recycling-

Symbol gekennzeichnet. Be-

achten Sie bei der Entsor-

gung die 6rtlichen Bestimmun-

gen. Bewahren Sie Verpackungs-

material, das eine potenzielle Gefahr darstellt
(Kunststoffbeutel, Styropor usw.), nicht in der
Reichweite von Kindern auf.

In UsereinsTiMMunG mit den Anforderungen der
Europaischen Richtlinie 2002/96/EC Uber Elek-
tro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) ist dieses
Geréat mit einer Markierung versehen. Durch
eine vorschriftsméaBige Entsorgung tragen Sie
zum Umweltschutz bei und vermeiden poten-
zielle Unfallgefahren, die bei einer unsachge-
maBen Entsorgung des Produkts entstehen
kdnnen.

€&

5019-421-012

Das SymsoL auf dem Pro- dukt oder der bei-
liegenden Produktdoku-

mentation weist darauf hin,

dass dieses Gerat nicht als

normaler Hausmill behan-

delt werden darf. Stattdessen

ist es an die zustédndige Sam-

melstelle fur die Wiederver-

wertung elektrischer und

elektronischer Geréate aus-

zuhandigen.

Die ENTSORGUNG Muss ge-

maB den oOrtlichen Bestim-

mungen zur Abfallbeseitigung erfolgen.

Uwm weiTere INFORMATIONEN Uiber die Behandlung,
Verwertung und Wiederverwendung dieses
Produkts zu erhalten, wenden Sie sich bitte an
die zustéandigen Behdorden lhrer Gemeinde, an
den ortlichen Recyclinghof fir Hausmll oder
an den Handler, bei dem Sie dieses Gerat er-
worben haben.

MACHEN SIE DAS GERAT VOR DEM VERSCHROTTEN
durch Abschneiden des Netzkabels funktions-
untiichtig.

Made in Sweden.
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