INSTALLATION, SNABBSTART

INSTALLATION, DEMARRAGE RAPIDE
AUFSTELLUNG, KURZANLEITUNG

INSTALLAZIONE, GUIDA RAPIDA

INSTALLATIE, SNEL AAN DE SLAG
INICIO RAPIDO PARA LA INSTALACION

INSTALAGAO, GUIA DE INICIAGAO RAPIDA
INSTALLATION, SNABBGUIDE

INSTALLATION, HURTIG START
INSTALLASJON, HURTIG START
ASENNUS, PIKAOPAS

UZEMBE HELYEZES, ROVID
KEZDESI UTMUTATO

INSTALACE, NAVOD VE ZKRATCE

INSTALACJA, SKROCONA
INSTRUKCJA OBStUGI

YCTAHOBKA, KPATKOE
CMPABOYHOE PYKOBOACTBO

INSTALACIA, UVODNA PRIRUCKA

SENSING THE DIFFERENCE
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VIKTIG INFORMATION > W

INNAN DU MONTERAR PRODUKTE

F6RrvARA bruksanvisningen och monteringsan-
visningarna pa en saker plats for framtida re-
ferens.

VAR NOGA MED ATT GVERLAMNA bruksanvisningen
till den nya dgaren om du séljer produkten.

DEeNNA PRODUKT FOLJER gallande sdkerhets-
standarder.

LAS NOGA IGENOM DENNA BRUKSANVISNING. Detta sa-
kerstaller att du till fullo kan utnyttja de teknis-
ka fordelar som produkten erbjuder och att du
kan anvanda produkten pa ett sdkert och kor-

rekt satt. Felaktig anvandning kan leda till ska-
dor pa bade person och egendom.

Packa upp PRODUKTEN och kassera forpacknings-
materialet pa ett miljovanligt satt.

MILJOTIPS

ALLT FORPACKNINGSMATERIAL kan ater-
vinnas, vilket framgar av atervin-
ningssymbolen. Folj lokala

bestammelser vid kassering.

Forvara material som kan

innebara risker for barn (plast-

pasar, polystyren och dylikt) utom

rackhall for barn.

DEenNA PRoDUKT &r markt enligt EG-direktiv
2002/96/EC betraffande elektrisk och elektro-
nisk utrustning (Waste Electrical och Electro-
nic Equipment, WEEE). Genom att sakerstalla
en korrekt kassering av denna produkt bidrar
du till att férhindra potentiella negativa kon-
sekvenser for var miljé och var hélsa, som an-
nars kan bli féljden om produkten inte hante-
ras pa ratt satt.

SymBoLEN pa produkten,

eller i medféljande doku-

mentation, indikerar att

denna produkt inte far be-

handlas som vanligt hushalls-

avfall. Den skall i stallet 1am-

nasin hos en lamplig upp-

samlingsplats for atervin-

ning av elektrisk och elek-

tronisk utrustning.

ProDUKTEN maste kasseras _
enligt lokala miljobestam-

melser for avfallshantering.

F6R MER INFORMATION Om hantering, atervinning
och ateranvandning av denna produkt, var
god kontakta de lokala myndigheterna, ortens
sophanteringstjanst eller butiken dar produk-
ten inhandlades.

INNAN DU KASSERAR PRODUKTEN, klipp av nadtkabeln
sa att produkten inte kan anslutas till ett elut-
tag.
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INSTALLATION AV MIKROVAGSUGNE

INSTALLATION (MONTERING) av denna produkt pa platser som inte ar
stationara, t.ex. fartyg, husvagnar, bussar och liknande, far endast
utféras av behorig personal om det kan faststallas att forhallan-
dena pa platsen medger en sdker anvandning av produkten.

PropukTeN far endast anvandas ndr den
har byggts in (monterats) korrekt.

FoLJ BIFOGADE separata monteringsanvis-
ningar for att installera produkten.

INNAN MIKROVAGSUGNEN NATANSLUT

KONTROLLERA ATT NATSPANNINGEN Pa typskylten dver-
ensstdmmer med natspanningen i ditt hem.

KoNTROLLERA att ugnen dr tom fore installatio-
nen.

KONTROLLERA ATT MIKROVAGSUGNEN INTE AR SKADAD.
Kontrollera att det gar att stdnga luckan or-
dentligt och att luckans kontaktytor mot ug-
nen ar oskadade. Tém ugnen och rengor insi-
dan med en mjuk, fuktig trasa.

ANVAND INTE UGNEN om ndtkabeln eller stickkon-
takten ar skadad, om ugnen inte fungerar kor-
rekt eller om den har fallit ned pa golvet eller
skadats pa nagot satt. Doppa aldrig ned nat-
kabeln eller stickkontakten i vatten. Hall nat-
kabeln borta fran heta ytor. Elektriska stotar,
brand och andra tillbud kan annars bli foljden.

ANVAND INTE FORLANGNINGSKABLAR.

\'.:6
Mﬁ@ OM NATKABELN AR FOR KORT, |3t en behorig
i elektriker eller servicetekniker installera

V. ett eluttag ndra ugnen.

EFTER NATANSLUTNING

UGNEN FUNGERAR ENDAST nar luckan &r stangd or-
dentligt.

DEeNNA PRODUKT maste vara jordad. Tillverka-
ren ansvarar inte for personskador eller ska-
dor pa djur eller egendom som uppkommer
pa grund av att produkten inte har jordats pa
korrekt satt.

NAR UGNEN SLAs PA FORSTA GANGEN Uppmanas du
att stalla in sprak och aktuell tid. Folj anvis-
ningarna i avsnittet “Andra instéllningar” i den-
na bruksanvisning. Ugnen &r klar att anvandas
efter att dessa tva instéllningar har gjorts.

Tillverkaren ansvarar inte for problem som
orsakas av att anvandaren inte har foljt

dessa anvisningar.
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FORE FORSTA ANVANDNING >  “H2r

@ Opena Luckan, plocka ut tillbehdren och
kontrollera att ugnen ar tom.
SKOLJ VATTENBEHALLAREN med kranvatten
(inget rengdringsmedel) och fyll sedan
pa behallaren till “MAX"-markeringen.
FOR IN VATTENBEHALLAREN i dess sdte tills den
ansluter till kontaktpunkten och sitter or-
dentligt pa plats.

¥

VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER

@ Kor FunkTionen KaLiBrerinG och folj in-
struktionerna pa displayen.
ANMARKNING
Vartenpumpen som fyller pd och témmer
angkokaren ar nu aktiverad. Den later ho-
gre under luftpumpning och arbetar tys-
tare nar vatten fyller pumpen igen.
DETTA AR NORMALT Och du behdver inte vara
orolig.
EFTER KALIBRERING, |at ugnen kallna till
rumstemperatur och torka sedan av ytor
som eventuellt r fuktiga.
Tom VATTENBEHALLAREN och torka av den

innan du anvander den igen.

LAS NOGGRANT OCH SPARA FOR FRAMTIDA REFERENS

BRANDFARLIGA MATERIAL FAR INTE VARMAS eller forva-
ras i eller nara ugnen. Avgivna gaser och angor
kan medfora brand- eller explosionsrisk.

OM ELD UPPSTAR | ELLER UTANFOR UGNEN, ELLER OM DET
KOMMER ROK FRAN UGNEN, hall ugnsluckan stangd

och stang av ugnen. Koppla loss ugnen fran el-
uttaget eller stdng av strommen vid sdakringen
eller med huvudstréombrytaren.

OvERHETTA INTE MATEN. Det kan bérja brinna.

LAMNA INTE UGNEN UTAN TILLSYN, sarskilt inte om
maten varms i papper, plast eller andra brann-
bara material. Papper kan forkolna eller bor-
ja brinna och vissa plaster kan smalta nar mat
varms upp.

Anvinp INTE fratande kemikalier eller sprayer i
denna mikrovagsugn. Ugnar av denna typ ar
endast avsedda for uppvarmning och tillag-
ning av mat. De &r inte avsedda for industri- el-
ler laboratorieandamal.

KONTROLLERA REGELBUNDET ATT LUCKANS TATNINGSLIS-
TER och ytorna runt luckan inte &r skadade. An-
vand inte ugnen om du upptacker nagon ska-
da, utan se forst till att den repareras av en be-
horig servicetekniker.

LAt BARA BARN anvdnda mikrovdgsugnen under
tillsyn av en vuxen och efter att de fatt tillrdckliga
instruktioner, sa att barnet kan anvédnda ugnen
pd ett sdkert sdtt och forstdr riskerna med ett fel-
aktigt handhavande.

DENNA MIKROVAGSUGN AR INTE AVSEDD ATT ANVANDAS

av personer (gdller dven barn) med nedsatt fy-
sisk, sensorisk eller mental férmadga, savida de
inte 6vervakas av en person som ansvarar for de-
ras sékerhet.

VarninG!

ATKOMLIGA DELAR AV UGNEN KAN BLI HETA under an-
véndning. Hall barn pa sékert avstand.

STALL ALDRIG KOKKARL direkt pa ugnens botten
och dra dem aldrig 6ver ugnens botten. Det
finns risk att det blir repor i ugnens ytbeldgg-
ning.

VARKEN HANG ELLER LAGG tunga foremal pa luckan,
eftersom detta kan skada 6ppningsmekanis-
men och gangjarnen. Luckhandtaget ska inte
anvandas till att hanga saker pa.

ANVAND INTE denna produkt som ett element el-
ler en luftfuktare.
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VIKTIGA FORSIKTIGHETSATGARDER

¥

ALLMANT
DENNA MIKROVAGSUGN AR ENDAST AVSEDD FOR HUSHALLS-
BRUK!

ANVAND INTE UGNSUTRYMMET som forvaringsplats.

Oppna ugnsiuckan forsiktigt!
HET ANGA KAN SNABBT STROMMA UT.
ANVAND GRYTLAPPAR ELLER UGNSVANTAR fOr att
undvika brannskador nar du tar ut heta kok-
karl och formar ur ugnen.

LAT UGNEN KALLNA fOre rengdring. Vattnet i bot-
tenurtaget ar hett efter matlagning.

HALL LUCKANS TATNINGSYTOR RENA. Ugnsluckan
maste stanga ordentligt.

TORKA AV EVENTUELL KONDENS som kan finnas i den
avkylda ugnen efter matlagning. GIom inte ta-
ket i ugnsutrymmet som &r latt att forbise. Vis-
sa matrétter kréver en helt torr ugn for att er-
hélla bésta resultat.

VAR FORSIKTIG

MAT ocH ALkoHoL. Var extra forsiktig nar du till-
lagar eller varmer mat som innehaller alkohol.
Om du tillsatter alkohol (t.ex. rom, konjak eller
vin), ténk pa att alkohol latt avdunstar vid hoga
temperaturer. Du bor darfor ha i atanke att
angorna som frigdrs kan antédndas nar de kom-
mer i kontakt med det elektriska varmeele-
mentet. Det bdsta ar att avstd fran att anvanda
alkohol i denna ugn.

DRoPPAR AV FRUKTJUICE kan [dmna permanenta
flackar. Lat ugnen kallna och rengdr den innan
den anvands nasta gang.

VAR NoGA MED att endast anvanda vatten i vat-
tenbehallaren. Inga andra vatskor ar tillatna.

Dra aLpriG uT fullastade hyllor. Var mycket for-
siktig.

/R DU HAR VARMT BARNMAT eller
vdtska i en nappflaska eller @
barnmatsburk, rér alltid om

och kontrollera temperaturen

innan barnet diter. Dé kan du vara séiker pa att
vdrmen dr jimnt fordelad samtidigt som du und-

viker risken for skdllning eller bréinnskador.

N

RATTAR MED TRYCKMEKANISM

NAR MIKROVAGSUGNEN LEVERERAS dr rattarna
intryckta och &r i nivd med knapparna pa
panelen.

Om du tryckerinrattarna <@
hoppar de ut sa att du kom-

mer at deras olika funktioner. Det

ar inte nédvandigt att ha dem ut-
stickande fran panelen nar ugnen an-
vands.

Tryck bara in dem i panelen igen nar du ar klar
med instéllningarna.

—



R < TILLBEHOR
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ALLMANT

PA markNADEN finns det manga olika sorters till-
behdr. Kontrollera att de ar lampliga for mat-
lagning med dnga innan du gor nagra inkdp.
SE TILL ATT DET AR minst 30 mm fritt utrymme
mellan behallarens 6vre kant och taket i ugns-
utrymmet sa att tillrackligt med anga kan
tranga in i behallaren.

VALJA MATBEHALLARE

ANVAND PERFORERADE MATBEHALLARE Ndr sa ar moj-
ligt, t.ex. for att tillaga gronsaker. Angan nar da
maten fran alla sidor och maten tillagas jamnt.
AnGAN TRANGER LATT in mellan stora matstycken,
t.ex. stora potatisar. Detta garanterar en jamn
och effektiv tillagning. Detta gor det mojligt
att slutfora tillagningen av en stor médngd mat
pa samma tid som en mindre mangd. Genom
att placera (sprida ut) maten sa att angan ges
enkel och jamn dtkomst till individuella matbi-
tar kan maten tillagas pa samma tid som min-
dre matmangder.

MER KOMPAKTA MATRATTER Sdsom grytor eller
ugnsstekar eller livsmedel sdsom artor och
sparrisknoppar, som har mycket sma utrym-
men eller inte utrymme alls mellan sig, tar
langre tid att tillaga eftersom angan har svart
att komma at alla ytor.

SVAMP

DEN MEDFGLJANDE SVAMPEN an-
véands for att torka av kondens

som kan finnas i den avkylda

ugnen efter matlagning. Det &r

viktigt att du later ugnen kallna for att undvi-
ka skallning.

DROPPBRICKA

DRroPPBRICKAN anvands for att samla upp drop-
pande vatskor och matpartiklar som annars
skulle flacka och S
smutsa ned ugnens
insida.

Undvik att stalla kok-
karl direkt pa ugnens botten.

ANGBRICKA

ANVAND ANGBRICKAN nar du lagar mat sésom fisk,
gronsaker och potatis. u
ANVAND UGNEN UTAN
ANGBRICKAN ndr du la-
gar mat sasom ris, korn och

gryn.

VATTENBEHALLARE

VATTENBEHALLAREN SITTER innanfor luckan och blir
atkomlig nér luckan 6ppnas.

ALLA MATLAGNINGSFUNKTION-

er kraver att vattenbehalla-
ren ar full.

FyLL PA VATTENBEHALLAREN med
kranvatten till “MAX"-mar-
keringen.

ANVAND ENDAST friskt kran-
vatten eller vatten pa flaska.
Anvand aldrig destillerat eller filtre-

rat vatten eller nagra andra vatskor i vattenbe-
hallaren.

DET AR VIKTIGT ATT TOMMA VATTENBEHALLAREN EFTER
VARJE ANVANDNINGSTILLFALLE. Detta ar av hygienis-
ka skal. Det forebygger ocksa kondensbildning
inuti produkten.

DRrA FORsIKTIGT (sakta for att inte spilla) ut vat-
tenbehallaren fran dess utrymme. Hall den ho-
risontellt sa att kvarvarande vatten kan tom-
mas ut fran ventilsatet.
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LUCKTATNING

ANGINTAG TEMPERATURSENSOR .
& VATTENBEHALLARE
‘& VENTILSATE
5 =
i ~=" / Lyftoch dra
! o e e s s s s |

o %

¥ < KONTROLLPANEL > H¥

FUNKTIONSRATT

" A INSTALLNINGSRATT
STROMBRYTARE PA/Av / PAUS-KNAPP DIGITAL DISPLAY
0
@ <K /deanmg
[ 7 Settings
Manual
Appliance and display settings

OK/VALJ-KNAPP

TILLBAKA-KNAPP
START-KNAPP

10
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1 < KNAPPLAS

+

o TRYcK SAMTIDIGT PA KNAPPARNA TiLLBAKA 0cH OK/VALJ OCH HALL DEM INTRYCKTA TILLS DU HOR TVA LJUDSIG-

NALER (3 SEKUNDER).

ANVAND DENNA FUNKTION fOr att hindra barn fran att
anvénda ugnen utan en vuxens séllskap.
NAR LASET AR AKTIVT fungerar inga av knapparna.

OBserverA: Dessa knappar fungerar endast tillsam-
mans ndr ugnen dr avstangd.

ETT BEKRAFTANDE MEDDELANDE Visas i 3 sekunder innan
ugnen atergar till att visa foregaende fonster.
KNAPPLASET INAKTIVERAS Pd sSamma satt som det aktive-
ras.

d O
TN

2]
Key Lock
has been activated

[l
7
Key Lock
has been deactivated




j < MEDDELANDEN

NAR vissA FUNKTIONER ANVANDS kan ugnen stanna
och uppmana dig att utféra en handling eller
helt enkelt ge dig rad om vilka tilloehér som

skall anvandas.

NAR ETT MEDDELANDE VISAS:

N |

~: Oppna luckan (om det behévs).

.

2 Utfor handlingen (om sa kravs).

«: Stang ugnsluckan och tryck pa

Start-knappen.

[ I—]

Draining Boiler

25%

Ty

Please remove and empty the container
Press OK/Select button when done

Cooking nearly finished
Please check on food

£

Please stir food

)

(g

[
Empty and refill
container with water

12

l

é&’

Please turn food

=

4

Do not open oven door
during calibration
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justeringar.

® 060 ©0

TRYCK PA START-KNAPPEN.

< GENVAGAR

T A

Asparagus

Boiled Eggs

e

Your most used cooking functions

VRID PA FUNKTIONSRATTEN tills Shortcut (genvag) visas.

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att valja din favoritgenvag. Funk-
tionen som anvands oftast valjs automatiskt.

Tryck PA OK-knaPPEN fOr att bekrafta ditt val.

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN / OK-knAPPEN fOr att gora nodvandiga

66

®©@8‘D

Shortcut

Shortcut

Your most used cooking functions

Boiled Eggs

Dl ST a—

Your most used cooking functions

Asparagus

Boiled Eggs

Your most used cooking functions

FOR ATT UNDERLATTA ANVANDNINGEN skapar ugnen automatiskt en lista
med dina favoritgenvagar som du sedan kan anvanda.

Nir pu anvander ugnen forsta gadngen bestar listan av 10 tomma
positioner kallade “shortcut” (genvag). Ndr ugnen anvands fyller
den automatiskt listan med genvégar till de funktioner du oftast an-

vander.

NAR DU GAR TILL GENVAGSMENYN Valjs funktionen du har anvant oftast
och placeras som genvég #1.

AnmARkNING: Ordningen pa funktionerna som presenteras pa gen-
vagsmenyn dndras automatiskt efter dina matlagningsvanor.

13



< PA/AV/PAUS L

UcNen sits PA ocH sTiinGs AV, ELLER NAR UGNEN sTANGs AV &r alla knappar utom en
sTALLs | PausLAGE, med hjilp av P3/ @ inaktiverade. Endast OK-knappen fungerar (se

Av-knappen. Timer). 24-timmarsklockan visas.

NiR uGNeN siTTs PA fungerar alla AnMARKNING: Ugnens uppférande kan skilja sig

knappar pa normalt satt och fran det ovan beskrivna, beroende pa om EKO-

24-timmarsklockan visas inte. funktionen ar PA eller AV (se EKO for mer infor-
mation).

BESKRIVNINGARNA | DENNA BRUKSANVISNING fOrutsat-
ter att ugnen ar PA.

< TIMER
© « 00:00: 00 v @ B
()OS =22 160

Turn +/- to set Timer, OK to Start +

StinG AV uGNEN genom att vrida funktionsratten till nolldaget eller genom att trycka pa
PA/AV-knappen.

Tryck PA OK-KNAPPEN.

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att stdlla in dnskad tid.

Tryck PA OK-kNAPPEN fOr att starta timerns nedrdkning.

ANVAND DENNA FUNKTION Ndr du behover en kokstimer for att stalla in
exakt tid for olika andamal, t.ex. statider for stekar och matlagning

pa spis.
DENNA FUNKTION AR ENDAST TILLGANGLIG Ndr ugnen ar av-
stangd eller i standby-lage. 00:59: 59
— )
Timer
00:00: 00
————— >

NAR TIMERNS NEDRAKNINGSTID LOPER UT avges en ljudsignal.

Turn +/- to prolong, OK to switch off

Om StoppP-KNAPPEN trycks in innan timern har avslutat nedrakningen
stangs timern av.

14



< KNDRAINSTALLNINGAR > 4o

ofe O O
®

Settings

® @

@ Vrio pa FunkTioNsRATTEN tills Settings (installning) visas.

@ Vrio pA INSTALLNINGSRATTEN fOr att vilja installningen som skall justeras.
NAR UGNEN SATTS PA FORSTA GANGEN Uppmanas du att stélla in sprak och aktu-
ell tid.

EFTER ETT STROMAVBROTT blinkar klockan och den mdste da stallas igen.
UGNEN HAR ett antal funktioner som kan justeras enligt din personliga smak.

Fg S YT T ——

O] <X ] Calibrate v ®
OO AR OO
+

%)

Appliance and display settings

Tiirkce

o Tryck PA OK-KNAPPEN.
o " n s . " Fi i

0 VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att vélja ett av de tillgéng- rangais

o ° Please select language

liga spraken.
© Trvck P OK-knAPPEN igen for att bekréfta andringen.

Language
has been set
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ANDRA INSTALLNINGAR >

(~Y < KLOCKINSTALLNING > (™)

O

()6

-~

Brightness

]

( Time

Volume

Appliance and display settings

v ®

O

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN tills Time (tid) visas.

Tryck PA OK-knAPPEN (siffrorna blinkar).

Tryck PA OK-knAPPEN igen for att bekrafta andringen.

KLOCKAN AR NU INSTALLD OCH | FUNKTION.

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att stalla 24-timmarsklockan.

s

D

N7/
00:00
/HHD' tm{)

Press +/- to set time, OK when done

N T/
12:30
/HHi' ww

Press +/- to set time, OK when done

Time
has been set

O O

Tryck PA OK-KNAPPEN.

[~

N < LIUSSTXRKA >

s

Time

( Brightness

Volume

Appliance and display settings

3{3\‘
v ®
O O

Tryck PA OK-kNAPPEN igen fOr att bekrafta ditt val.

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att stélla in dnskad ljusstyrka.

®® @

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN tills Brightness (ljusstyrka) visas.

+

L High

&
' Low

For normal living conditions

Brightness
has been set




< KNDRAINSTALLNINGAR > {0

@ <« Brightness ‘/
OO0 v O

Appliance and display settings

®

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN tills Volym visas.
Tryck PA OK-KNAPPEN.

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att stélla in Onskad volym, hog,
medel, 13g eller tyst.

© 000

Tryck PA OK-kNAPPEN igen foOr att bekréfta @ndringen.

ig:[ L Y7o TR 7 —

-

High
&)
Low

For normal living conditions

£ D)

Volume
has been set

e\ 700 WR—

Volume

® <« v ®
OO et—w=e J OO

Appliance and display settings

%

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN tills Ekoldge visas.
Tryck PA OK-KNAPPEN.

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att sdtta pa eller stanga av EKO-in-
stallningen.

© 000

Trvck PA OK-knAPPEN igen fOr att bekréfta andringen.

e

Minimal power consumption

e

Eco Mode
is active

Nir EKO Ar akTIVERAD slocknar displayen automatiskt efter en viss
tid for att spara energi. Den téands igen automatiskt nar en knapp

trycks in eller nédr luckan 6ppnas.

Owm pu viLEr AV slocknar inte displayen och 24-timmarsklockan vi-

sas permanent.

17
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Tryck PA OK/ViLi-kNAPPEN. Det &r viktigt att du inte dppnar luckan
forrén hela proceduren ar klar.

Tryck PA OK/VALJ-KNAPPEN.

TRYCK PA START-KNAPPEN.

ANDRA INSTALLNINGD

gg— < KALBRERA > gg—

@ K Eco Mode \/ @

O O O O
Language

Calibration of water boiling point @

z

Do not open oven door
during calibration

o

Calibrate

00:10
COOK TIME

14:22
END TIME

INNAN DU ANVANDER DENNA FUNKTION,
KonTRroLLERA att vattenbehallaren ar fylld med friskt kranvatten.

KALIBRERING

VATTNETS KOKTEMPERATUR beror pa lufttrycket. Vatten kokar lattare pa
héga hojder én vid havsniva.

UNDER KALIBRERINGEN konfigureras produkten automatiskt enligt de
aktuella tryckférhallandena pa den aktuella platsen. Detta kan orsa-
ka mer @nga an vanligt. Det & normalt.

EFTER KALIBRERING

LAT uGNEN KALLNA och torka av fuktiga ytor.

OMKALIBRERING

I rReceL utfors kalibreringen endast en gang om ugnen ar permanent
installerad i ett hus.

Men om du har installerat ugnen i t.ex. en husvagn, om du flyttar till
en annan stad eller pa ndgot annat satt andrar altituden dar ugnen
ar installerad maste den kalibreras pa nytt fére anvandning.




o

.
v
O

< ANDRAINSTALLNINGAR >

(\.{'; <___UNDERTILLAGNINGEN > (\.{';

NAR TILLAGNINGEN HAR BORJAT
Kan du enkelt 6ka tiden i steg om 1 minut genom att trycka pa
Start-knappen. Varje tryckning dkar tiden.

MED HJALP AV INSTALLNINGSRATTEN kan du vaxla mel- 5
lan parametrarna och vélja den parameter du TEMPERATUR
vill andra.

0Z.00
C00K

Trvck PA OK/VALI-knapPEN fOr att vélja parametern och dndra den
(nér den blinkar). Anvénd upp- eller nedknappen for att dndra in-
stallningen.

Trvck PA OK/VALI-knAPPEN igen fOr att bekréfta ditt val. Ugnen fort-
sdtter automatiskt med den nya instéllningen.

Tryck PA TiLLBAKA-KNAPPEN fOr att ga tillbaka till den senast dndrade
parametern.

<K
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< SPECIALFUNKTIONER >

g ® <« = Fiishing v ®
© @

@ Vrio P4 FunkTIONSRATTEN tills Special visas.
@ VRriD PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att valja en av specialfunktionerna. Félj instruktionerna i det
separata funktionskapitlet (t.ex. Jasning).

SPECIALFUNKTIONER
FUNKTION ANVANDNING:
.. ANVAND DENNA FUNKTION FOR ATT JAsA degen inuti ugnen vid en konstant
JASNING 8 mE
temperatur pa 40 °C.
AVKALKNING ANVAND DENNA FUNKTION FOR ATT AVKALKA kokaren.
TOMNING MaNUELL TomMNING av kokaren.

20



\SPECIALFUNKTIONER‘/

Cm < _JASNING > )

@ <K - Descale \/ @ -
_ O O
Re-generation
For dough proving @ +
@ Trvck PA OK/VALI-KNAPPEN. anec o 0020
TEMPERATURE COOK TIME
. . . . Proving
0 VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att stalla in tiden. 13:35
END TIME

©  Trvck PA START-KNAPPEN.

JAsNINGSFUNKTIONEN anvands for att [ata deg jasa mycket snabbare dn
vid rumstemperatur.
1:A JASNING

PLacera skALEN med deg pa droppbrickan pa hyllniva 1 eller 2. Tack
over med en bakningsduk.
FORKORTA JASNINGSTIDEN med /5 jamfért med ett traditionellt recept.

KoRTARE JAsNINGSTIDER rekommenderas darfor att omgivningstempe-
raturen ar mer optimal inuti dn utanfor ugnen (rumstemperatur).
Darfor ar det nédvandigt att avbryta jasningen tidigare. Annars
fortséatter degen att jasa for mycket.

21
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< SPECIALFUNKTIONER >

s < AVKALKNING > s

® <« - Drain v ® -
56 U 06 ()
% +

For descaling the boiler

Tryck PA OK/VALI-knAPPEN (Ugnen forbereds nu for avkalkning).

Trvck PA OK/VALI-knAPPEN ndr du har fyllt pa vattenbehallaren
med avkalkningsmedel. Folj instruktionerna pa displayen. Avbryt
inte processen innan den ar slutférd.

&

Empty and refill
container with descaler

173 ¥y 00:32
PHASE —J PHASE TIME
Descaling

11:10

END TIME

i
Empty and refill
container with water

PRODUKTEN HAR ETT sYsTEM som indikerar ndr ugnen behéover avkal-
kas. Utfor avkalkning nar meddelandet “Descale needed” (Avkalk-

ning behovs) visas pa displayen. Innan du avkalkar pro-
dukten, se till att du har tillrdckligt med avkalkningsvat-
ska hemma. Vi rekommenderar att du anvénder avkalk-
ningsmedlet “Wpro active'clean” som &r lampligt for
kaffe/espressomaskiner och vattenkokare.

AVKALKNINGEN TAR cirka 30 minuter och under denna tid
kan inga matlagningsfunktioner aktiveras. Meddelan-
det “Please remove...” (Var god ta bort...) indikerar att

proceduren ar klar.

13 oo 0006
PHASE A PHASE TIVE
Rinsing

11:10

END TIME
Moee
Roe

Descale needed
Press <OK> to descale, <back> to cancel

il

Please remove and empty the container
Press OK/Select button when done

NAR pu HAR TOMT vattenbehallaren skall inga rester finnas kvar i sys-
temet och produkten ar korrekt avkalkad och saker att anvanda.

ANMARKNING: NAR AVKALKNINGSPROCEDUREN Val har startat maste den all-

tid slutforas.

MANGD AVKALKNINGSMEDEL

BLANDA 1 liter vatten med allt innehall i en full flaska (250 ml) med
“Wpro active’clean”. Om du inte har tillgang till “Wpro active'clean”

kan du anvanda vit attika.




< SPECIALFUNKTIONER >

Ty < tomnne o> 07

® <K
O O

Disinfection

Descale

Draining of boiler

o Tryck PA OK/VALI-KNAPPEN.

®

66()

MANUELL TOMNING av kokaren kan utforas for att saker- ¥
stalla att inget restvatten lamnas kvar i produkten un- Preparing to empty boiler

der en langre tid.

press (D to cancel

OMm TEMPERATUREN i kokaren &r for hog startar inte ug- 21 °C
nen tdmningsproceduren forrdn temperaturen har —-—

sjunkit under 60 °C. Da startar proceduren automa-

tiskt.

Please wait

25%

Draining Boiler

Ty

Please remove and empty the container
Press OK/Select button when done

23
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< AVSLUTNING >

§5

ofe s 100

® i
VRID PA FUNKTIONSRATTEN tills Finishing (avslutning) visas.
VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att vélja den installning som skall
f 85°C 4 00:05
redlgeras' TEMPERATURE \_i__i_; COOK TIME
N . . " Finishi
Tryck PA OK/VALI-knAPPEN fOr att bekréfta. e 1330
END TIME

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att andra instéllningen.
Tryck PA OK/VALI-kNAPPEN fOr att bekréfta. (Upprepa steg 2 och 4 efter behov.)

TRYCK PA START-KNAPPEN.

ANVAND DENNA FUNKTION fOr att vdrma upp och avsluta tillagningen av
fardiga maltider, t.ex. stekar, fisk och graténger.

PLACERA MATEN SOM SKALL AVSLUTAS pa angbrickan pa niva 3 och place-
ra droppbrickan under. Stéll in temperaturen pa onskad sluttempe-
ratur.




\UPPVARMNING i

55 = |66

® ’
VRID PA FUNKTIONSRATTEN tills Reheat (uppvarmning) visas.
VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att vdlja den instélining som skall
; 100°C ihs 00:05
redlgeras' TEMPERATURE ‘-_’_._.J’ COOK TIME
2 " . . Reheat
Trvck A OK/VALI-KNAPPEN fOr att bekrifta. eee 1407
END TIME

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att dndra instéllningen.

Tryck PA OK/ViL1-kNAPPEN fOr att bekrafta. (Upprepa steg 2 och 4 efter behov.)

@000 O©0

TRYCK PA START-KNAPPEN.

ANVAND DENNA FUNKTION fOr att vdrma upp 1 - 2 portioner kyld eller
rumstempererad mat.

NiRr pu sparRAR en maltid i kylskapet eller lagger NAGRA MINUTERS STATID FORBATTRAR
upp en maltid for uppvarmning, placera tjock- ALLTID resultatet.
—= are och mer kompakta ingre-

,/ p =5 dienser langs brick- \/
; @ = ans ytterkanter och

I\ T8 Y tunnare eller l&t- " ) .

\ S A TAck ALLTID 6VER MATEN nar denna funk-

\/ .tare ingredienser i 7 v tion anvands.
mitten.
=~
KyLp mAT PORTIONER | UPPVARMNINGSTID| TEMPERATUR Tips

MATTALLRIK 18 - 25 min.

SOPPA 20 - 25 mIN.

N PLACERA MATEN TACKT
GRONSAKER 20 - 25 miN. med lock, eller med ett
1-2 100 °C varmeresistent plastomslag,
RIS OCH PASTA 15 - 20 miN. A IR 30 FIAE,
POTATIS | BITAR 20 - 25 N, P“LACERA DROPPBRICKAN under
for att samla upp vattnet.

KOTT I SKIVOR 15-20 min.

KOTT I SAS 25-30 min.

FISKFILEER 10 - 15 min.

25
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%{;%’ UPPTINING MED ANGA‘//‘» %;%’

: ® « 3% v ®
()

O O Steam Defrost O O

® i
VRID PA FUNKTIONSRATTEN tills Steam Defrost (uppvarmning med dnga) visas.
VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att vdlja den instdllning som skall
. 60°C
redlgel’as. TEMPERATURE % COOK TIME

Steam Defrost

Tryck PA OK/VALI-kNAPPEN fOr att bekrafta.

END TIME

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att dndra instéllningen.
Tryck PA OK/ViLi-kNAPPEN fOr att bekrafta. (Upprepa steg 2 och 4 efter behov.)

TRYCK PA START-KNAPPEN.

ANVAND DENNA FUNKTION fOr upptining av kott, fagel, fisk, gronsaker,

v brod och frukt.

) DET AR BATTRE VID UPPTINING att tina maten lite och lata upp-
7 tiningen avslutas under statiden.

q STATIDEN EFTER UPPTINING FORBATTRAR ALLTID resultatet efter-
som varmen da sprids och férdelas jamnare i hela matva-
ran.

PLAcerA BROD med omslaget pa for att undvika att det blir uppblott.

PLACERA MAT sAsom KOTT ocH Fisk utan forpackning / omslag pé ang-
brickan pa niva 3. Placera droppbrickan nedanfor pa niva 1 for att
samla upp vattnet som tinar.

VAND MATEN EFTER HALVA UPPTININGSTIDEN, ARRANGERA OM MATEN OCH
SEPARERA DELAR SOM REDAN TINAT.



%{;% UPPTINING MED ANGL/ %é%’
LIVSMEDEL VIKT: UPPTININGSTID STATID TEMPERATUR
KOTTFARS 30 - 35 mIN.
. 500G 25 -30 miN.

KOTT SKIVOR 20 - 25 mIN.
BRATWURST 450G 10 - 15 min. 10 - 15 min.
HEeL 1000G 60 - 70 min. 40 - 50 mIn.

FAGEL FiLEER 25 - 30 MIN. 20 - 25 mIN.

500G

BEN 30 - 35 mIn. 25 - 30 miN.
HEL 600 G 30-40 miN. 25 - 30 miN.

FISK : - -
FILEER 300G 10- 15 min. 10- 15 min. 60°C
BLock 400G 20 - 25 mIN. 20 - 25 mIN.

. BLock 300a 25-30 mIN. 20 - 25 mIN.

GRONSAKER

BiTAR 400G 10 - 15 min. 5-10 min.

BROD Limpa 500G 15 - 20 mIN. 25 - 30 mIN.
SKIVOR 8 - 12 miN. 5-10 min.

2506

SMAFRANSKA / BULLAR 10 - 12 miN. 5-10 min.
KAkoRr 400G 8 - 10 miIN. 15 - 20 miN.

FRUKT BLANDAD 400G 10 - 15 min. 5-10 miN.
Bir 2506 5 - 8 MIN. 3-5min.
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o VRID PA FUNKTIONSRATTEN tills Steam (3nga) visas.
@ VR PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att vilja den instélining som skall redigeras.
© Trvck PA OK/VAL-kNAPPEN for att bekrafta.
0 VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att andra instéllningen. 100°C € 00:20
TEMPERATURE \.v' COOK TIME
© Tryck Pk OK/ViLI-knappen for att bekrafta. (Upprepa steg 2 och Steam 553
4 efter behov.) o
0 TRYCK PA START-KNAPPEN.
ANVAND DENNA FUNKTION fGr mat sasom gronsaker, fisk, saftig frukt och
blanchering.
LivsSMEDEL Temp °C Tip TILLBEHOR Tips
RODBETOR | Sma 50 - 60 mIN
RODKAL AncBricka pa niva 3
s 30-35 min. Droppbricka pa niva 1
- KIVOR 100 °C
VITKAL 25 -30 mIN.
VITABONOR | BL6TLAGDA 75-90 miN. | DRoPPBRICKA pa niva 3 T"'.!'SATT DUBBLA
mangden vatten.
Tick mMeD Lock eller
FISKTERRIN 75-80°C | 60-90 min.| AnGBRICKA p& niva 3 varmeresistent
plastomslag.
BAKADE AGG 90 °C 20 - 25 mIN. | DROPPBRICKA pa niva 3
GNOCCHI 90-100°C| 10- 15w, | ANGERICKAPANIVAS
Droppbricka pa niva 1

PLACERA ALLTID maten utan forpackning /
omslag i ugnen savida inte annat anges.

KokTIDERNA dr baserade pa en rumstempererad ugn.
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AUTO < ASSISTERATLAGE > AUTO

® <«
AUTO
@ O O Assisted Mode
®

VRID FUNKTIONSRATTEN.

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN tills “Assisterat lage” visas.
Tryck PA OK/VALJ-KNAPPEN.

VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att vélja matklass.

N~ I~ )

Tryck PA OK/VALI-kNAPPEN fOr att bekrifta.

Dessert

L [ ooy ]

Fish / Shellfish

Steamed fillets

See instructions for use for hints

FoLs instruktionerna pa displayen om vattenbehallaren och an- ”[F

dra tillbehor. Ensure the water container is filled
with fresh tap water

&

00:12
COOK TIME

n s . s . 75°C
VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att vélja den instéllning som skall re- | rewreamne
Hot Dog

digeras. 11:55

END TIME

[
e
N

Tryck PA OK/VAL-knAPPEN fOF att bekrafta.
VRID PA INSTALLNINGSRATTEN fOr att andra instéllningen.

Tryck PA OK/ViLi-knAPPEN fOr att bekrafta. (Upprepa steg 9 och 12 efter behov.)

0000 ©

TRYCK PA START-KNAPPEN.

PLACERA DROPPBRICKAN Under angbrickan for att samla upp droppan-
de vatten, fett och safter.

29



AUTO < ASSISTERATLAGE > AUTO

< KOTT/FAGEL >

ANVAND DENNA FUNKTION FOR att tillaga mat som listas i tabellen nedan.

LivSMEDEL KokTip TILLBEHOR Tips
Ancaricia pé nivé 3 PLACERA i ett lager pa
KOTT VARMKORV | (ANGKOKT) | 10 - 15 miN. | Droppbricka pa T gerp
Q@ niva 1 :
FiLEer Aneericka pa niva 3
FAGEL KvckLing 25-30miN. | Droppbricka pa KRryppa filéerna.
(ANGKOKTA) niva 1

<___FISK/SKALDJUR >

ANVAND DENNA FUNKTION FOR att tillaga mat som listas i tabellen nedan.

LIVSMEDEL KokTID TILLBEHOR Tips
HEL Fisk AnckokT | 35 - 55 mIN. KRYDD.‘.A IE.E ocgh“fyll utrymmet
med 6rter om sa onskas.
FISK
FiLEER 12-18 MIN. | AnGBRICKA KryppA filéerna.
Anca pa niva 3
KOTLETTER 15-20MIN. | Droppbricka KRrYppa kotletterna.
pa niva 1
MussLor 8-12 min. P et igmt | 3
SKALDJUR AnckokTa PLACERA | €Tt jamt fager pa
angbrickan.
RAkoR
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AUTO < ASSISTERATLAGE > AUTO

o POTATIS

ANVAND DENNA FUNKTION FOR att tillaga mat som listas i tabellen nedan.

LIvSMEDEL KokTip TILLBEHOR Tips
. ANVAND potatis i ungefar
He | 30-40min. DLERLACLL samma storlek.
POTATIS | Kokt paniva 3
) Droppbricka
BitaR | 20-30MIN. | b3 niva 1 SkAR i ungefér lika stora bitar.

@/} <_____GRONSAKER _..> @}}

ANVAND DENNA FUNKTION FOR att tillaga mat som listas i tabellen nedan.

LIVSMEDEL KokTiD TILLBEHOR Tirs
FRYSTA GRONSAKER 12 - 20 mIN. L ‘.\NGB'.‘.I.CKA
Arrangera i ett jamnt lager.
MoR6TTER 20 - 30 MIN. SKAR | UNGEFAR LIKA STORA
BITAR.
SPARRIS 20-30 MIN. | ANGBRICKA
KRONARTSKOCKOR 40-55 . | PanNiva 3.
Droppbricka
GRONA BONOR 20 - 30 MIN. | pa niva 1
GRONSAKER BroccolLi 15 - 25 mIn.
DeLA i bitar.
%} BLomkAL 20 - 30 mIN.
AnckokTa | BRYSSELKAL 20 - 35 miIn.
PAPRIKA 8- 12 miN. 2 DELA i bitar.
ANGBRICKA
SQuAsH 5-10MmIN. | paniva3 KotT i skivor.
Droppbricka
MajskoLvArR | 20 -30 mMIN. | pa niva 1
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AUTO < ASSISTERATLAGE > AUTO

RIS /KORN OCH GRYN >

ANVAND DENNA FUNKTION FOR att tillaga mat som listas i tabellen nedan.

LIVSMEDEL KokTID TILLBEHOR Tips
BLANDA RIS OCH VATTEN pa
BRUNT 20-60 mIN brickan: 300 ml ris och
500 ml vatten.
RIS BLanba 300 ml ris och
BAsmATI 25-30 mIn. 450 ml vatten.
. DRoPPBRICKA BLanpa 300 ml ris och
VITT - LANGKORNIGT | 35 - 40 mIN. pa niva 3 450 ml vatten.
BLanba 300 ml korn och
BuLGuR 10 - 40 min. 600 ml vatten.
KORN / GRYN
ks Couscous 1015 . Branpba 300 ml gryn och

300 ml vatten.
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AUTO < ASSISTERATLAGE > AUTO

Q Y VT crmm—— Q

ANVAND DENNA FUNKTION endast for att tillaga agg.

LIVSMEDEL KokTID TILLBEHOR Tirs
HArDA 15- 18 min. Rotemmaa
e pa niva 3 Owm AGGEN ska dtas kalla, skolj dem
Q gaG Mepee | 12-15mIN. | b oopericka| omedelbart i kallt vatten.
LosA 9-12 miN. PRI

Ay o DESSERTER S

ANVAND DENNA FUNKTION FOR att tillaga mat som listas i tabellen nedan.

LivSmMEDEL KokTip TILLBEHOR Tips
FruktkompoTT| 10 - 20 MIN. SKAR FRUKTEN i bitar.
F6R 4 PORTIONER, blanda 2 dggulor
Ancericka och 2 hela dgg med 3 matskedar
DESSERTER pa niva 3 SOfker och vanilj. V!§_pa upp 100 ml
DropeBrickA | grddde + 200 ml mjolk och blanda
CREME BROLEE | 20 - 30 miN. B ot o « .
paniva 1 iniaggen (eller anvdnd ditt

favoritrecept). Hall blandningen
i portionsskalar och tack over
skalarna med plastfolie.
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UNDERHALL OCH RENGORING

ALLMANT

RenGoRrING dr normalt det enda underhall som
kravs.

OM UGNEN INTE HALLS REN kan dess ytor skadas,
vilket i sin tur kan reducera ugnens livslangd
och aven orsaka farliga situationer.

ANVAND INTE SKURSVAMPAR SOM INNEHALLER
METALL, RENGORINGSMEDEL MED SLI-
PerrFekT, stalull, skurtrasor eller
liknande som kan skada kon-
trollpanelen och ugnens invin-
diga och utvdndiga ytor. Anvidnd en svamp och
ett milt rengéringsmedel eller ett hushadllspap-
per fuktat med fonsterputsmedel. Spraya fonster-
putsmedlet pa hushdllspapperet.

SpraYA INTE direkt pd ugnens ytor.

TA UT HYLLORNA OCH HYLLSTODEN DA OCH

pA och reng6r ugnsutrymmet,

sarskilt om nagot har kokat 6ver

eller spillts uti ugnen. GIom inte

taket i ugnsutrymmet (som ar latt att

forbise).

AVLAGSNA, TOM OCH TORKA vattenbehallaren efter
varje anvandningstillfalle.

SALTER AR KORRODERANDE Och om salt ansamlas i
ugnsutrymmet kan rost uppsta. Syrliga saser
sasom ketchup och senap, eller saltad mat sa-
som konserverat kott, innehaller klorid och sy-
ror. Sddana @mnen paverkar stélytor. Det &r en
god vana att rengdra ugnsutrymmet efter var-
je anvandningstillfdlle nar ugnen har kallnat.

ANVAND ETT MILT RENGORINGSMEDEL, Vatten och en
mjuk trasa for att reng6ra ugnen invéndigt,
luckans fram- och baksida samt listerna runt
dppningen.

34

LAt INTE FETT eller matpartiklar ansamlas runt
luckan och lucktdtningen. Om tatningen inte
halls ren kan fronterna pa narstaende enheter
skadas pa grund av att luckan inte stanger or-
dentligt under drift.

<___KAN MASKINDISKAS >

DROPPBRICKA

ANGBRICKA

7
Y

HyLLsT6D

il
JTEE

i



UNDERHALL OCH RENGORING

<____DEMONTERA HYLLSTODEN >

DRA/FORHYLL: —Y——————

=)

sTODEN framat for — S—
att haka av dem. ]J»
Rengdr hyllsto-
den och vaggar- 5
naiugnsutrym- ——
met.

MONTERA STODEN
genom att fora
tillbaka dem pa
vdgghakarna.

<__FAREJ MASKINDISKAS >

VATTENPIP

Lossa vatTENPIPEN fran vattenbehallaren for
att underlatta rengdringen. Observera att
vattenpipen inte far maskindiskas.

VATTENBEHALLARE
VATTENBEHALLAREN far inte
maskindiskas. Anvand en
svamp och ett milt rengo-
ringsmedel.

TATNINGAR OCH RINGAR

Dessa FORemAL hor till lampenheten och far inte

maskindiskas.

< BYTAUGNSLAMPAN >

Risk FOR ELEKTRISKA STOTAR!!

INNAN DU BYTER UT GLbDLAMPAN, KONTROLLERA ATT;

=~ Produkten dr avstéangd.

=~ Natkabeln har kopplats loss fran eluttaget.

«: Sékringarna har avlagsnats fran sakrings-
dosan eller att de ar frankopplade.

=2 Lagg en duk pa ugnsutrymmets botten for
att skydda glodlampan och lampglaset.

o Lossa

LAMPGLA-
SET genom att
vrida det mo-
turs.

<o B

0 AviLiG- = ’ {
SNA tatningarna o
och metallringen och rengor \
lampglaset.

© Bvrurden gamla glédlampan mot en
varmeresistent halogenlampa med fol-
jande markdata: T0W, 12V, G4.

%

o SATT TILLBAKA RINGEN och tdtningarna pa
lampglaset.

©  SKTT TILLBAKA ENHETEN PA PLATS genom att vr-
ida den medurs.
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< FELSOKNING >

OM UGNEN INTE FUNGERAR, gd igenom nedansta-
ende punkter innan du kontaktar service:

e~

e~

e~

e~

e~

.

.

Kontrollera att stickkontakten sitter or-
dentligti eluttaget.

Kontrollera att luckan &r stangd ordentligt.
Kontrollera att sakringarna ar hela och att
det inte &r stromavbrott.

Kontrollera att ugnen har god ventilation.
Vénta 10 minuter och prova sedan om ug-
nen fungerar.

Oppna och sting luckan en géng innan du
forsoker igen.

SYFTET MED DESSA KONTROLLER ar att undvika ono-
diga serviceinsatser som du sjdlv maste betala.
Uppge ugnens typnummer och serienummer
nar du kontaktar service (se serviceetiketten).
Se garantisedeln for ytterligare information.

< TEKNISKADATA >

e I

NATKABELN FAR ENDAST BYTAS Ut mot en ori-

ginalkabel som kan bestéllas

hos var kundtjanst. Natkabeln
far endast bytas ut av en
behorig servicetekniker.

SERVICE FAR ENDAST UTFORAS AV EN
BEHORIG SERVICETEKNIKER. Att ut-
féra service eller reparationer
som krdéver att kdpor avldgsnas
dr farligt for alla som saknar
erforderlig utbildning.
AVLAGSNA ALDRIG NAGON KAPA ELLER
NAGOT HOLJE.

NATSPANNING 230V /50 Hz
MARKEFFEKT 1450 W

SAKRING 10A

UTVANDIGA MATT (H X B X D) 455 x 595 x 565
INVANDIGA MATT (H X B X D) 236x372x390
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