PRIRUCKA PRO KAZDODENNI POUZITI

DEKUJEME, ZE JSTE S| ZAKOUPILI Navod k pouziti a udrzbé si muzete stdhnout

VYROBEK ZNACKY INDESIT z nasich webovych stranek
Podrobnéjsi informace a podporu ziskate liWWW docs.indesit.eu. Ridte se téz pokyny
=/ registraci produktu na internetovych uvedenymi na zadni strané obalu této
strankdch www.indesit.com/register pfirucky.

' Predtim, nez spotrebic pouzijete, peclivé si prectéte prirucku Zdravi a bezpecnost.
[ J

POPIS PRODUKTU

1. Ovladaci panel
I @ @ 2. Ovladaci panel
— — 3. Osvétleni
4. Vodici mrizky
2. .-+ 6 (Uroven je vyznacena na sténé
;. C 9 vnitfniho prostoru trouby)
e 7 5. Dvirka
6. Horni topné téleso / gril
7. Kruhové topné téleso
(neni vidét)
4 - 8 8. Identifika¢ni stitek
a:f. v .
: (neodstranujte)
9. Spodnitopné téleso
(neni vidét)
.9
5.5 5
- -
OVLADACI PANEL
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-y .
...... . © — "-....
1 23 4 5 6
1. OVLADAC VYBERU 3. NASTAVENI DENNiHO CASU | 6. OVLADAC TERMOSTATU
Pro zapinani trouby vybérem Pro pfistup k nastaveni doby Otocenim se voli teplota pfi
funkce. pfipravy, odlozeného startu aktivaci manudlnich funkci. Pokud
Chcete-li troubu vypnout, otocte a Casovace. jde o funkci, ktera sama voli
jej do polohy O. Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté nejvhodnéjsi program — ,Turn &
2. OSVETLENI trouby. Go" - drzte stisknuté @ .
Kdy? je trouba zapnuta, stisknutim | 4- DISPLEJ Upozornénf: Ovladace jsou
tlacitka se zapina nebo vypina 5. TLACITKA NASTAVENI zamackavaci. Stisknete-li je uprostied,
svétlo vnitfniho prostoru. . , vyskoci ven.
Pro zménu nastaveni doby
pripravy.
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PRISLUSENSTVI

Pro dalsi informace si stdéhnéte Navod k pouziti a udrzbé
Rivww z webovych stranek docs.indesit.eu

. ODKAPAVACI PLECH
| (JE-LI SOUCASTY)

|

: PLECH NA PECENI

VYSUVNE KOLEJNICKY

Pocet kusU a typ pfislusenstvi se mUze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stfedisku si mdzete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

POUZITi PRISLUSENSTVI

« Vlozte rost do pozadované urovné. Pfitom jej drzte
tak, aby byl mirné naklonén smérem nahoru, pficemz
nejprve polozte zvySenou zadni stranu (sméfujici
nahoru). Poté zasunte rost horizontalné podél
vodicich mfizek co nejvice dozadu.

Dal3i pfislusenstvi, jako je napf. plech na peceni, se

vklada horizontalné zasunutim do vodicich mfizek.
« Pro usnadnéni cisténi trouby Ize vodici mrizky
vymontovat: aby je bylo mozné vyndat z usazeni,
zatdhnéte za né.

« Vysuvné kolejnicky Ize odstranit nebo nainstalovat
do kterékoli urovné.

FUNKCE

Pro dalsf informace si stdéhnéte Navod k pouZiti a Udrzbé
vww z webovych stranek docs.indesit.eu

@TRADlCNl’
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na

jednom rostu.

MULTILEVEL

=/ Pro pripravu rlznych druh jidel, které vyzaduji
stejnou teplotu na nékolika Urovnich soucasné
(maximalné trech). U této funkce nedochazi ke
vzajemnému prenosu vani mezi jednotlivymi jidly.

XL COOKING
<~ Slouzi k pe¢eni velkych kus(i masa (nad 2,5 kg).

Béhem pfipravy doporucujeme masem otdacet, aby
bylo zajisténo dikladné a rovnomérné zhnédnuti na
obou stranach. Rovnéz doporucujeme maso casto
podlévat, aby nedoslo k jeho pfiliSnému vysuseni.

UDRZOV. JiDLA V TEPLE
Napomaha sladkému nebo slanému téstu
ucinné vykynout. Chcete-li zachovat kvalitu

vykynuti, nezapinejte funkci, pokud je trouba stale
horka po dokonceni cyklu peceni.

FREASY COOK (SNADNE PECENI)

VSechny topné ¢lanky a ventilator se zapnou,
¢imz je zaruceno trvalé a rovnomérné rozlozeni tepla
v celém prostoru trouby. Pro tuto pecici funkci neni
tfeba troubu predehfivat. Tuto funkci doporucujeme
pouzivat pfedevsim pro rychlou pfipravu balenych
polotovar(l (zmrazenych nebo predvarenych).
Nejlepsich vysledk( dosahnete, pokud pouzijete
pouze jeden rost.

PIZZA
< K peceni pizzy a chleba riznych druht

a velikosti. Doporucujeme prohodit polohu plecht
v poloviné doby peceni.

@ GRILL
Ke grilovani steaku, kebabU a uzenin,

k zapékani nebo gratinovani zeleniny nebo

k opékani topinek. K zachyceni uvolnujicich se stav
pfi grilovani masa doporucujeme pouzivat plech
na peceni: Plech umistéte na kteroukoli uroven pod
roStem a pfidejte 200 ml pitné vody.

EKO S HORKYM VZDUCHEM

Pro peceni pecené a nadivaného masa na
jedné urovni. Diky pozvolné a stiidavé cirkulaci
vzduchu je jidlo chranéno pfed nadmérnym
vysusenim. Je-li tato Usporna funkce EKO pouzivana,
kontrolka zlstane po celou dobu pfipravy vypnuta.
Béhem peceni je ale mozné ji opét zapnout
stisknutim Q.

“ GRATIN
@ K peceni velkych kust masa (kyt, rostbif(,

kurat). K zachyceni uvolnujicich se $tav
doporucujeme pouzivat plech na peceni: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven pod rostem a pridejte
200 ml pitné vody.

HYDROCLEANING
PUsobenim pary, ktera se uvolfiuje pfi tomto

Cisticim cyklu za nizké teploty, umoznuje snadno
odstranit necistoty a zbytky jidla. Na dno trouby
nalejte 200 ml pitné vody a na 35 minut zapnéte
funkci na teplotu 90 °C. Funkci zapinejte, jakmile se
trouba ochladi, a po skonéeni cyklu ji nechejte jesté
15 minut ochlazovat.

@ TURN & GO

Tato funkce automaticky vybira idedlni teplotu
a dobu peceni u Siroké skaly recept(, véetné pfipravy
masa, ryb, téstovin, moucniku a zeleniny. Pfed

spusténim cyklu musi trouba vychladnout.
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PRVNI POUZITI SPOTREBICE

1. NASTAVENI DENNIHO CASU

Pfi prvnim zapnuti spotiebi¢e budete muset nastavit
cas: Podrzte (), dokud na displeji neza¢ne blikat
ikona () a dvé ¢islice nastaveni hodin.

SR A
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Pro nastaveni hodin pouzijte + nebo — a pro
potvrzeni stisknéte (). Na displeji za¢nou blikat dvé

Cislice nastaveni minut. Pro nastaveni minut pouzijte
+ nebo — a pro potvrzeni stisknéte ().

N

Upozornéni: Kdyz blika ikona (%), napt. v dlisledku delsiho
vypadku elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit
Znovu.

2. ZAHRATIi TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolnovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se
o zcela bézny jev.

Pred zapocetim vareni tedy doporucujeme zahrat
troubu prazdnou za Ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstranite vSechny ochranné kartény nebo
foélie a vyjméte rovnéz i veskeré uvniti ulozené
prislusenstvi.

Doporucujeme zvolit funkci ,XL Cooking” a zahtat
troubu na 250 °C na dobu pfiblizné jedné hodiny.
V této dobé musi byt trouba prazdna.

Dodrzujte instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Uvédomte si prosim: PFi prvnim poufZiti trouby
doporucujeme prostor vétrat.

y ¢ r 4

BEZNE POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otoCenim ovladace vybéru na symbol
pozadované funkce: Rozsviti se displej a zazni
zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNIM NASTAVENIM
Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou
teplotu otocenim ovladace termostatu.

N
7

§

Upozorneénti: Behem peceni mizete zménit funkci otocenim
ovladace vybéru nebo upravit teplotu otocenim ovladace
termostatu.

Funkce se nespusti, pokud bude knoflik termostatu v poloze
@ . MdZete nastavit dobu pfipravy, ¢as ukonceni (pouze
nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.

TURN & GO @

Funkci ,Turn & Go” spustite tak, ze vybérovym
knoflikem otocite na pfislusnou ikonu a kolecko
termostatu ponechate v poloze @.

Prejete-li si peceni ukoncit, otolte vybérovym
knoflikem na ,0".

Upozornéni: MUzete nastavit ¢as ukonceni a ¢asovac.

Pro dosazeni co nejlepsich vysledkd s funkci,Turn & Go”
dodrzujte doporuceni tykajici se hmotnosti potravin, kterd
naleznete v nasledujici tabulce.

Jidlo Recept Hm(%r)wost
Maso Teleci pecené / krvavy rostbif | 0,6-0,7
Kufe / jehnéci kyta — kousky 1,0-1,2
Ryba Filet z lososa / pecend ryba B
(vcelku) 05-10
Ryba pecena v papiloté 08-1,0
Zelenina PInéna zelenina 1,8-2,5
Zeleninovy kolac 1,5-2,5
Slané koldce Lotrinsky koldc / peceny 10215
puding (Flan) oo
Téstoviny Lasagne / téstovinovy nebo 1590
ryzovy timbal o
Pastry Kynuty kolac / Svestkovy 09-12
(pecivo) kolac o
PecCena jablka 1,0-1,5
Chléb Bochnik chleba 0,5-0,6
Bagety 0,5-0,8

UDRZOV. JIDLA V TEPLE

Pro spusténi funkce ,Udrzeni teploty” otocte koleckem
termostatu na prislusny symbol; je-li trouba nastavena
na jinou teplotu (nebo pokud je teplota uvnitf trouby
vyssinez 65 °C), funkce se nespusti.

Upozornéni: Mlzete nastavit dobu pfipravy, ¢as ukonceni
(pouze nastavite-li dobu pfipravy) a ¢asovac.
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3. PREDEHREV

Po spusténi funkce zazni zvukovy signal a na displeji
blika ikona §?, coz ukazuje, Ze se aktivovala faze
pfedehfati.

Na konci této faze zazni zvukovy signal a ikona §2 na
displeji indikuje dosazeni nastavené teploty: V tomto
okamziku vlozte jidlo do trouby a pokracujte v peceni.

Uvédomte si prosim: Vlozenf jidla do trouby pfed
dokoncenim predehfivani mize mit negativni vliv na
konecny vysledek pfipravy pokrmu.

.NAPROGRAMOVANI VARENI
Pred zahdjenim naprogramovani vareni musite zvolit
funkci.

DOBA TRVANI )
Tisknéte &, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona (:
a ,00:00".

2
[
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K nastaveni pozadované doby pfipravy pouzijte +
nebo —, poté potvrdte stisknutim ).
Aktivujte funkci oto¢enim ovladace termostatu na

pozadovanou teplotu: Zazni zvukovy signdl a na
displeji se zobrazi, Ze je peceni ukonceno.

Poznamka: Zrusit nastavenou dobu peceni Ize stisknutim

(), dokud na displeji neza¢ne blikat ikona (% poté tlacitkem
— vynulujte dobu peceni na,00:00" Tato doba peceni
zahrnuje fazi pfedehfevu.

NAPROGRAMOVANI CASU UKONCENI / ODLOZENEHO
STARTU

Po nastaveni doby pfipravy je mozné odlozit spusténi
funkce naprogramovanim ¢asu ukonceni: Stisknéte
(), dokud na displeji nezac¢ne blikat ikona &3

a aktudlni cas.
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K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonceni pfipravy
pouZijte + nebo — a potvrzeni provedte stiskem ().
Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Funkce je pozastavena a spusti
se automaticky po urcité dobég, ktera byla vypoctena
tak, aby priprava pokrmu byla dokoncena ve vami
nastaveném case.

Pozndmka: Nastaven( se zrusi vypnutim trouby otoc¢enim
vybérového knofliku do polohy O.

Funkce odloZeného startu neni k dispozici pro
funkce Gril a Turbo Gril.

KONEC PECENI
Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, Ze funkce
je ukoncena.

.
i

Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo
nastavenim , O “ vypnéte troubu.

Upozornént: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stfidavé
zobrazuje ,KONEC" a zbyvajici ¢as.

NASTAVENI CASOVACE

Tato volba nepferusi nebo nenastavuje vafeni, ale
umozni vam pouzit displej jako ¢asova¢, bud béhem
aktivni funkce, nebo u vypnuté trouby.

Drzte stisknuté tlacitko ), dokud na displeji neza¢ne
blikat ikona & a ,00:00".

K nastaveni ¢asu pouzijte 4+ nebo — a provedte
potvrzeni stisknutim ).

Po ukonceni odpocitavani zvoleného ¢asu
samostatného ¢asového spinace bude znit akusticky
signal.

Poznamka: Casova& zruiite tak, Ze tisknete (), dokud
nezacne blikat ikona &), poté tla¢itkem — vynulujete ¢as na
,00:00".
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

 CZ

. . . DOBA TRVANI UROVEN
RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) (MIN) A PRISLUSENSTVI
©  Ano 160-180 30-00 23
Kynuté kolace ~ 2 4 1
¥  Ano 160-180 30-90 e A
Kol&¢ s naplni © Ao 160-200 35-90 2
(tvarohovy kold¢ ,cheesecake”, zavin, - ; 2 >
ovocny koléd)  Ano 160200 40-90 & 2
3
©  Ano 160-180 20-45
Cajové pecivo / ovocné kolacky Ano 150-170 20-45 -\...%..,-u 2 :
@) Ano 150-170 20-45 2 21,
3
©  Ano 180-210 30-40
Odpalované pecivo c Ano 180-200 35-45 _\é,u 2 :
@) Ano 180-200 35-45 2
3
©  Ano 90 150-200 > |
Snéhové pecivo Ano 90 140-200 _\é,u 2 |
@ Ano 90 140-200 2, 2. ',
1/2
. Ano 190-250 15-50 \ ;
Pizza/chléb ~ 4 2
® ~ Ano 190-250 20-50 n—r L
3
o © Ao 250 1020 3,
Zmrazena pizza = 4 5
&L Ano 230-250 10-25 \ A
© Ao 180-200 40-55 3
Slané kolace 2
(zeleninovy kol4¢, slany kol4¢ typu  Ano 180-200 45-60 A2,
,quiche”)
@ Ano 180-200 45-60 o e
3
. R © - 190-200 20-30 ,
ols-au v vent (plnéné pecivo ~ ; ~
z listového tésta) / drobné pecivo @ g - 180-190 20-40 _\Hf;,u 2 |
z listového tésta : 5 3 1
\/,\ - 180-190 20-40 aFr a1 | J
Lasagne / zapecené téstoviny / D)
pInéné téstoviny ,canneloni” / @ Ano 190-200 45-65
pecené pudingy typu ,flan”
5 6 ® ® @ @
FUNKCE ,
Tradi¢ni Grill Gratin Pizza Multilevel XL cooking Etz;uhczr:zjm
L. . B Aveeens ~ e J I o
PRISLUSENSTVI Rokt Plech na peceni nebo Plech na peceni/ Odkapavaci plech / plech Odkapéavaci plech / plech
0 dortova forma na rostu odkapavaci plech na rostu na peceni na peceni se 200 ml vody
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RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOB:VITI:;’AM APR?ST.%:ESTW
Jehnéci/teleci/hovézi/veprové 1 kg @ Ano | 190-200 80-110 u;x
e cent s kiupavou &  Ano 180-190 10-150 2 |
KuFe/kralik/kachna 1 kg © Ao 200-230 50-100 | 2
Krata/husa 3 kg o - 190-200 100-160 2 |
e Yoa/v papliots © Ao 170-190 30-50 2.

PInéna zelenina (rajcata, cukety, lilky) S Ano 180-200 50-70 u;,

Opeceny chléb @ - 250 2-6 _\'_5_,_

Rybi filé/platky & - 230-250 2030+ 4 3
by kebabyiebiral S m w4
Pecené kufe 1-1,3 kg @  Ano 200-220 ss7o 2 1
Krvavy rostbif 1 kg %)  Ano 200-210 35-50%* 3

Jehnééi kyta/koleno @  Ano 200-210 60-90%* 3 |

Peéené brambory Y Ano 200-210 35-55%* u;x
Zapékana zelenina & - 200-210 25-55 3

Maso a brambory & Ano 190-200 45-100%** ,\éﬁ K1:,
Ryby a zelenina S Ano 180 30-50%** _\é,_ K;
Lasagne a maso &L Ano 200 50-100*** _\;, K1=,
Kompletni jidlo: ovocny dort = 5 3 1
(Uroven 5) / lasagne (Uroven 3) / maso & - Ano 180-190 40-120""* = e
(Uroven 1)

Pecené maso / nadivané maso - 170-180 100-150 u;

Uvedend doba nezahrnuje fazi predehrevu: Doporucujeme vlozit pokrm do trouby a nastavit dobu pfipravu az po dosazeni

pozadované teploty.

*V poloviné doby pecenf jidlo obratte.

**\le dvou tfetinach pecentjidlo obratte (v pfipadé potfeby).
*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli
vytdhnout, zalezi na vasich pozadavcich.

Stahnéte si Navod k pouZiti a Udrzbé z webovych stranek
docs.indesit.eu, kde se nachazi i pfehled odzkousenych
receptl sestavenych pro potreby certifika¢nich organd

v souladu s IEC 60350-1.

© © & £ o) )
FUNKCE =
Tradi¢ni Grill Gratin Pizza Multilevel XL cooking o s horkym
vzduchem
Aeeenn ~ aFir L | f 1 r
PRISLUSENSTVI Rokt Plech na peceni nebo Plech na peceni/ Odkapavaci plech / plech Odkapavaci plech / plech
dortova forma na rostu odkapavaci plech na rostu na peceni na peceni se 200 ml vody
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UDRZBA
A CISTENI

I

. CZ

Pro dalsi informace si stdéhnéte Navod k pouziti a udrzbé
z webovych stranek docs.indesit.eu

(Evww

Nepouzivejte parni cistic.
Béhem vsech ukonii pouzivejte

ochranné rukavice.
site.

VNEJSi POVRCHY

Povrch Cistéte vlhkym hadiikem z mikrovldkna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek

pH neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec jej
otfete suchym hadfikem.

Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostiedky.
Jestlize se tyto prostfedky presto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otrete vihkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout

a poté ji vycistéte, pokud mozno kdyz je jesté stale
tepld, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky
jidla. Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu
vytvofeného v dlsledku pripravy jidla s vyssim
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout

Provadéjte vSechny pozadované
ukony pri studené troubé.

Odpojte spotiebic od elektrické

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostredky, protoze by mohlo
dojit k poskozeni povrchu
spotrebice.

a poté kondenzat setfete hadfikem nebo houbou. Pro
optimalni vycisténi vnitinich povrch( aktivujte funkci
¢isténi vodou ,Hydrocleaning”.

- Dvitka je mozné za ucelem snadného ocisténi skla
@www vysadit a znovu nasadit

« Sklo dveti Cistéte vhodnym tekutym prostiedkem.

« Aby bylo mozné vycistit horni desku trouby, horni
topné téleso grilu lIze posunout smérem dol{: Vyjméte
topny ¢lanek z jeho usazeni a poté jej posurite
smérem dolu. Topny ¢lanek vratite na misto tak, ze jej
nazdvihnete, lehce zatdhnete smérem k sobé a ujistite
se, ze drzak je Fadné usazen.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte pfisluSenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li je5té horké,
pouzijte kuchyriské chnapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbic¢kou na nadobi.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je otevrete
a posouvejte zapadky smérem dol{i, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

N

"

2. Dvitka dobre uzavfete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.
Dvitka snadno vysadite tak, ze je budete nepretrzité
zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se neuvolni
z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, e je pfiloZite k troubé,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni &ast.

4, Dvitka posurite smérem doli a poté je zcela otevrete.
Posurite zapadky smérem doll do jejich plvodni
polohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli doli az na doraz.

5. Zkuste dvitka zaviit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni, vyse

uvedeny postup opakujte.

VYSAZENI PRO VYCISTENI - CISTENI SKLA

1. Po vyjmuti dvitek je polozte na mékky povrch tak,
aby madlo bylo dole. Stisknéte soucasné obé zajistovaci
pojistky a zatazenim smérem k sobé sejméte horni litu
dvirek.

2. Zvednéte a pevné drzte vnitini sklo obéma rukama,
preneste sklo na mékky povrch. Poté za¢néte s isténim.

3. Pro spravné opé&tné nasazeni vnitniho skla
zkontrolujte, zda v levém rohu vidite ,R" a Cisty
(nepotistény) povrch sméfuje nahoru. Nejprve zasadte
delsi stranu skla ozna¢enou pismenem ,R” do ramecku
a poté sklo sklopte do spravné polohy.

4. Namontujte horni listu: zacvaknuti indikuje spravnou
montaz. Pfed nasazenim dvitek zkontrolujte tésnéni.

(D) inpesit



ODSTRANOVANI ZAVAD

Pro dalsi informace si stdéhnéte Navod k pouziti a udrzbé
z webovych stranek docs.indesit.eu

Evww

- Prerusen( napéjent.

- Odpojeni od elektrické sité.

- Na displeji je pismeno ,F*

: Softwarovy problém.
. nasledované cislem. :

. Text na displeji se
: zobrazuje nezfetelné
i azda se, Ze je poskozeny.

Nastaveni jiného jazyka.

- Reseni

- Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
. pfipojena k elektrickému napajeni.

- Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda

© porucha stale trva.

. Kontaktujte nejblizi stredisko poprodejnich sluzeb
- a uvedte pismeno nebo Cislo, které nasleduje za
. pismenem,F"

. poprodejnich sluzeb.

UZITECNE RADY

Pro dalsi informace si stdhnéte Navod k pouziti a udrzbé
z webovych stranek docs.indesit.eu

Evww

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU
UPRAVU

Tabulka udava nejlepsi funkci, prislusenstvi a uroven,
kterou je tfeba pouzit pro pfipravu riznych druht
jidel.

Doba peceni se pocita od okamziku vlozeni jidla do
trouby bez doby predehfati (které je u nékterych
receptl nutné).

Teploty a doby peceni maji pouze orientacni
charakter, nebot se odvijeji od mnozstvi jidla
doporucené hodnoty a neni-li jidlo dostate¢né
propecené, teprve pak tyto hodnoty zvyste. Pouzijte
dodané prislusenstvi a nejlépe tmaveé zbarvené
kovové dortové formy a plechy na peceni. Miizete
pouzit také nadoby a pfislusenstvi z pyrexu nebo
kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni mirné
prodlouzi.

PECENi RUZNYCH POKRMU SOUCASNE

S funkci ,Multilevel” Ize ptipravovat rlizné druhy
pokrm (jako jsou ryby a zelenina) na vice rlznych
miizkach soucasné. Jidlo vyzadujici kratsi dobu peceni
vyjméte dfive a jidlo s delSi dobou peceni ponechejte
jesté v troubé.

INFORMACNI LIST VYROBKU

@www produktovy list s energetickymi Gdaji tohoto
spotfebice Ize stahnout z nasich internetovych
stranek docs.indesit.eu

JAK ZiSKAT PRIRUCKU PRO POUZIiVANI A PECI

> @ww Navod k pouziti a udrzbé si sta’hnéteE 'E
z nasich webovych stranek docs.indesit.eu ¢
(mUzete pouzit tento QR kod) - zadejte x
pfitom obchodni kéd produktu. [u]

> Pfipadné kontaktujte nase centrum poprodejovych
sluzeb pro zédkazniky.

CEMedr

KONTAKTOVANi CENTRA POPRODEJNICH
SLUZEB PRO ZAKAZNIKY

Podrobné kontaktni udaje mUzete najit v zarucni
prirucce. Pfi kontaktovani
naseho centra
poprodejnich sluzeb pro E%
zdkazniky prosim uvedte ©
kody z identifikac¢niho
Stitku produktu.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

NS00 Hz. k e
R
zzzzzz

400011597597

Vytisténo v Italii
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MINDENNAPI HASZNALATI

UTMUTATO

KOSZONJUK, HOGY AZ INDESIT
TERMEKET VALASZTOTTA!
A teljes korl tdmogatds és szolgaltatas
=/ érdekében regisztralja készilékét a
www.indesit.com/register oldalon.

A Biztonsagi utmutatd, valamint a Hasznalati

l‘w: ww és kezelési utmutato a docs.indesit.eu

— weboldalrdl tolthetd le. Kdvesse a flizet
hatuljan taladlhaté informacidkat.

' A késziilék hasznalata el6tt gondosan olvassa el az Egészségvédelmi és biztonsagi utmutatot.
[ J

TERMEKLEIRAS

1. Kezel6panel
1l Q) O 2. Ventilator
— — 3. Vilagitas
4. Polctarto sinek
2.0, -1 6 (a szint jelzése a sutétér oldalan
3.l ‘ lathato)
-7 5. Ajté
6. Felsé fitéelem/grill
7. Kor alaku fatéelem
(nem lathato)
4 - 8 8. Azonosito lemez
a:f. . .
; (ne tavolitsa el)
9. Alsé fltéelem
(nem lathato)
.9
5.5 5
— -
KEZELOPANEL
F c
.o Q 4
e 2O - E Nl S :
1 23 4 5 6
1.VALASZTOGOMB 3.AZ IDO BEALLITASA 6. HOMERSEKLET-SZABALYOZO

Funkcié kivalasztasa és a sutd
bekapcsolasa.

A sutd kikapcsolasahoz forgassa a
O éllasba.

2. VILAGITAS

Bekapcsolt stiténél nyomja meg
a sutoétér vilagitasanak be- vagy
kikapcsolasahoz.

A sUtési id6, a késleltetett inditas
és az id&zitd bedllitasara szolgal.
Kikapcsolt stiténél a pontos id6t
jelzi.

4. KIJELZO

5. BEALLITOGOMBOK

A sttési id6 bedllitasara szolgal.

GOMB

Manualis funkciok hasznalatakor
forgassa el a kivant hémérséklet
kivalasztasahoz. A ,Turn & Go”
funkcié hasznalatdhoz hagyja a
gombot a @ allasban.

Ne feledje: A gombok sillyesztett

kivitelGek. A helylkrél valo kiemeléshez

kozépen kell megnyomni éket.

(D) inpesit



TARTOZEKOK

Tovabbi informacioért téltse le a Hasznalati

vww és kezelési Utmutatot a docs.indesit.eu weboldalrél.
SUTORACS : ZSIRFOGO TALCA . SUTEMENYES TEPSI

© (HAVAN)

|

A tartozékok szdma és tipusa a megvasarolt modelltél fligg.

: KIHUZHATO SIiNEK

A készllékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok a vevészolgalatnal kilon is megvasarolhatok.

A TARTOZEKOK HASZNALATA

« Helyezze a stitéracsot a megfeleld szinthez, enyhén
dontse felfelé, és el6szor a (felfelé nézd) kiugrd
hatsé oldalt illessze a helyére. Ezutan csusztassa be
vizszintesen teljesen a vezetdsinen.

Az egyéb tartozékokat (pl. a sutStepsit) vizszintesen
kell behelyezni, a vezetésinen becsusztatva.

« A suté kdnnyebb tisztitdsa érdekében a vezetdsinek
levehetdk: huzza éket, hogy kiugorjanak a
tartoelemekbdl.

« A kihuzhato sinek kivehetdk és barmely szintre
felszerelhetdk.

FUNKCIOK

Tovabbi informécidért toltse le a Hasznalati
és kezelési itmutatot a docs.indesit.eu weboldalrol

Evww

@ ALSO ES FELSO SUTES

Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd
sutése.

SUTES TOBB SZINTEN
2/ Ugyanazt az elkészitési hémérsékletet igényls,

de kilonbo6z6 ételek tobb (legfeljebb harom)
szinten torténd eqyidejl siitése. Ezzel a funkciéval
elkertlhetd, hogy kilonb6zé ételek egyszerre
torténd sutésekor azok atvegyék egymas szagat.

@ MELEGEN TARTAS

Sés vagy édes tésztak hatékony kelesztésének
eléseqgitése. A kelesztés sikere érdekében ne aktivalja
ezt a funkciot, ha az el6z6 sttési ciklus miatt a stitd
még mindig forro.

XL COOKING
< Nagyobb darab (2,5 kg feletti) husok siitése.

Javasoljuk a hus forgatasat a sttés ideje alatt,
hogy mindkét fele egyenletesen megbarnuljon. A
hus tobbszori meglocsoldsat is ajanljuk a tulzott
kiszaraddasa elkeriilése érdekében.

FREASY COOK
Az Osszes fltéelem és a ventilator bekapcsol,

igy a h6 egyenletesen oszlik el a sutében. Ennél a
sUtési médnal nincs sziikség elémelegitésre. Ez az
Uzemmod kifejezetten ajanlott elére csomagolt
(fagyasztott vagy el&sitott) ételek gyors siitéséhez.
A legjobb megoldas akkor érhet6 el, ha egyetlen
szinten sut.

a PIZZA

< Kilonb6z6 tipusu és méretl kenyerek és pizzak
sUtéséhez. A siités felénél ajanlott felcserélni a
sutétepsiket.

ECO HOLEGBEFUVAS
Sultek és toltott sultek egyetlen szinten

torténd sttéséhez. A kiméletes, szakaszos
hélégbefuvas megakadalyozza az étel tulzott
mértékl kiszaradasat. Az ECO funkcié hasznalatakor
a lampa kikapcsolva marad a sutés ideje alatt, de Ujra
bekapcsolhaté a O gombbal.

GRILL

Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott
zoldségek sutése és kenyérpiritas. Javasoljuk, hogy
hus grillezésekor a siités kozben lecsop6gd szaft
0sszegyUjtéséhez haszndlja a sutétepsit: helyezze
a talcat a sitéracs alatt [évé barmelyik szintre, és
Oontsén bele 200 ml vizet.

GRATIN

& Nagy egybesiilt husok siitése (baranycomb,
marhahus, csirke). Javasoljuk, hogy a sttés kézben
lecsop0ogé szaft 0sszegyljtéséhez haszndlja a
sutétepsit: helyezze a talcat a sttéracs alatt [évé
barmelyik szintre, és 6ntsdn bele 200 ml vizet.

HYDROCLEANING
A specidlis, alacsony hdmérsékletl tisztitasi

ciklus soran kibocsatott g6z megkonnyiti a
szennyezd8dés és az ételmaradékok eltavolitasat.
Ontsdn 200 ml vizet a sutd aljara, majd inditson

el egy 35 perces ciklust 90 °C-on. A funkciot akkor
kapcsolja be, ha a stité kihdlt. A sitét a ciklus végén
15 percig hagyja hdilni.

@ TURN & GO
Ezzel a funkcidval szamos recepthez (hus-,

hal-, tésztaételhez, desszertekhez, zoldségekhez)
automatikusan beallithatd az optimalis hémérséklet
és slitési id6. A funkciot akkor kapcsolja be, ha a siité
kihdlt.

(D inpesit
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A KESZULEK ELSO HASZNALATA

1.AZ IDO BEALLITASA

A késziilék elsé bekapcsolasakor be kell allitani a
pontos idét: Nyomja meg és tartsa lenyomva az
gombot, amig az é’) ikon és az orat jelzd két szamjegy
villogni nem kezd a kijelzén.

I I
J- 0
®

A + és — gombokkal allitsa be a kivant 6rat, majd
nyomja meg a ) gombot a jovahagyashoz. A kijelzén
villogni kezd a percet jelz6 két szamjegy. A+ vagy a
— gombbal dllitsa be a kivant percet, majd nyomja
meg az ) gombot a jovahagyashoz.

Ne feledje: Ha az (&) ikon villog (pl. hosszabb dramkimaradas
utan), Ujra be kell allitani az idét.

2.ASUTO FELMELEGITESE

Az uj suté a gyartasbol visszamaradt szagot bocsathat
ki: ez teljesen normalis.

Ezért miel6tt a stitot étel készitésére hasznalna, azt
javasoljuk, hogy melegitse fel Giresen a lehetséges
szagok eltavolitasa érdekében.

Tavolitson el minden véddkartont vagy atlatszé
filmréteget a sutérdl, és tavolitson el minden
tartozékot a belsejébdl.

MUikodtesse a stutét 250 °C-on kb. egy 6ran at,
lehetéleg az ,XL Cooking” funkcidval. Ezalatt a stité
legyen ures.

Kovesse a funkcié megfeleld bedllitdsahoz szlikséges
utasitasokat.

Ne feledje: A késziilék elsé hasznalatat kovetden érdemes
kiszell6ztetni a helyiséget.

MINDENNAPI HASZNALAT

1. AFUNKCIO KIVALASZTASA

Funkcio kivalasztasahoz forgassa a vdlasztégombot a
kivant funkciét jelzé szimbolumra: a kijelzé kigyullad, és
hangjelzés hallatszik.

2. FUNKCIO BEKAPCSOLASA

KEZI
A kivalasztott funkcié inditadsahoz forgassa el a h6mérséklet-
szabdlyozé gombot, és dllitsa be a kivant hémérsékletet.

N\ 7
=
77\

Ne feledje: SUtés kozben is modosithatd a funkcio a
vdlasztégomb elforgatasaval, illetve a hdmérséklet a
hémeérséklet-szabdlyozé gomb elforgatasaval.

A funkcid nem kapcsol be, ha a hémérséklet-szabdlyozé gomb
@ dlldsban van. Bedllithato a sttési id6, a sttési idd vége (csak
akkor, ha bedllitja a sttési idét) és az idézitd.

TURN & GO @

A ,Turn & Go” funkcié inditasahoz dllitsa a vdlasztégombot
a megfeleld szimbodlumra Ugy, hogy a hémérséklet-
szabdlyozé gomb a @ allasban maradjon.

AI Isug'zs befejezéséhez forgassa a vdlasztégombot a , 0"
allasba.

Ne feledje: Bedllithatd a sutési idd vége és az id&ézitd.
A,Turn & Go"funkcioval elérhetd legjobb sttési eredmény
érdekében kdvesse az alabbi tablazatban a kilonbdzé
ételtipusokhoz megadott sulyokat.

Etel Recept Suly (kg)
Husok Borjusdlt, marhasdilt i
angolosan 0607
Darabolt csirkehus/ 10-12
baranycomb o
Hal Lazacfilé/ (egészben) st hal 0,9-1,0
SUtépapirban sdlt hal 08-1,0
Z6ldségek Toltott zoldség 1,8-2,5
Z6ldséges pite 1,5-2,5
SOs . ) .
sitemények Quiche lorraine/felfujt 1,0-1,5
Fotttészta Lasagne/silt tészta vagy rizs 1,5-2,0
Tortak Kelt tésztas sitemény/ .
szilvatorta 0.9-1.2
Salt alma 1,0-1,5
Kenyér Kenyér, vekni 0,5-0,6
Baguette 0,5-0,8

MELEGEN TARTAS

A ,Melegen tartas” funkcio inditasahoz allitsa a hémérséklet-
szabdlyozd gombot a megfelel szimbolumra. Ha mas
hémérséklet van bedllitva (vagy a siitétér hémérséklete
meghaladja a 65 °C-ot), a funkcié nem indul el.

Ne feledje: Bedllithatd a sttési id6, a sttési idé vége (csak akkor,
ha bedllitja a sttési id6t) és az idézfté.

(D) inpesit



3. ELOMELEGITES

A funkcié induldsa utan hangjelzés és a kijelzén lathatd
B2 ikon villogasa jelzi, hogy az elémelegités szakasz
bekapcsolt.

A szakasz végén hangjelzés és a kijelzén vilagito 8 ikon
jelzi, hogy a sit6 elérte a megadott hémérsékletet: ekkor
helyezze be az ételt, és kezdje el a siitést.

Ne feledje: Ha az ételt az elémelegftési fazis befejezése elétt teszi
a sUtébe, a sutési eredmény elmaradhat a varttol.

.PROGRAMOZOTT SUTES
A programozott sutés inditasa el6tt ki kell valasztani egy
funkciot.

IDOTARTAM )
Nyomja meg és tartsa lenyomva az () gombot, amig az
ikon és a ,00:00” érték villogni nem kezd a kijelzén.

N

Ei

X4

Allitsa be a kivant siitési id6t a + és — gombokkal, majd
nyomja meg az () gombot a jévahagyashoz.
Kapcsolja be a funkciot: forgassa el a hémérséklet-

szabdlyozé gombot a kivant hémérsékletre: hangjelzés
hallatszik, és a kijelzd jelzi, hogy a stités befejez6dott.

Megjegyzések: A bedllitott sttési id6 torléséhez nyomja meg és
tartsa lenyomva az (%) gombot, amig az % ikon villogni nem
kezd a kijelzén, majd a — gombbal tordlje a sttési idét (,00:00”
érték). A sttési idébe beleszamit az elémelegitési szakasz.

A SUTESI IDO VEGE / A KESLELTETES BEALLITASA

A sutési id6 bedllitasat kovetden késleltethetd a funkciod
bekapcsolasa ugy, hogy megadjuk a befejezési idét:
nyomja meg és tartsa lenyomva az ) gombot, amig a £§3
ikon és az aktualis id6 villogni nem kezd a kijelzén.

A,

%

JEND

L
Vs

N

D'

Allitsa be a stitési id6 végét a+ és — gombokkal, majd
nyomja meg az () gombot a jévahagyashoz.

Kapcsolja be a funkciot: forgassa el a hémérséklet-
szabdlyozé gombot a kivant hémérsékletre: A funkcio
szlinetel, majd automatikusan bekapcsol, amikor letelik a
sUtés megadott befejezési idépontja alapjan kiszamitott
id6tartam.

Megjegyzések: A bedllitas torléséhez kapcsolja ki a sttdt:
forgassa a vdlasztégombot a O &llasba.

A késleltetett inditas funkcid nem elérhetd a Grillezés
és Turbd Grillezés funkcidkhoz.

A SUTES VEGE
Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a funkcié
befejezédott.

1
Forgassa eI a vdlasztégombot egy masik funkcid
kivalasztasahoz vagy a suit6 kikapcsolasahoz (, O allas).

Ne feledje: Ha az id&zit aktiv, a kijelzén az,END"felirat és a
hatralévd idd kijelzése felvaltva villog.

.AZIDOZITO BEALLITASA

Ez a bedllitds nem a suités megszakitasara vagy
beprogramozasara szolgal, hanem segitségével a kijelz6
idozitéként hasznalhato (aktiv funkcié vagy kikapcsolt stité
mellett). )
Nyomija meg és tartsa lenyomva az () gombot, amig az
ikon és a,00:00” érték villogni nem kezd a kijelzén.

haln'y I_l
l L]
,®L
Allitsa be az id6t a + és — gombokkal, majd nyomja meg
az ) gombot a jévahagyashoz.

Amikor az idézitdn bedllitott idétartam letelik, hangjelzés
lesz hallhato.

Megjegyzések: Az id6ézité klkapcsolasahoz nyomja meg és tartsa
lenyomva az () gombot, amig az & ikon villogni nem kezd,
majd a — gombbal t6rdlje az idét (,00:00” érték).

(D inpesit
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SUTESI TABLAZAT

: . ELOMELEGI- . HOMERSEKLET = IDOTARTAM SZINT
RECEPT ~ FUNKcio _ TEs (°C) (PERC) ES TARTOZEKOK
©  igen 160180 3090 23
Kelt tésztak : 2 E
®  igen 60180 3090 4 1~
i i 2
Toltott siitemény @ 2 gen 2 160-200 2 35-90 —
(sajttorta, rétes, gyimolcsods pite) : : : 4 2
X0 : Igen : 160-200 : 40-90 e, A—n
©  igen  160-180  20-45 3
Kekszek/aprésiitemények Igen 150-170 20-45 -\.ﬁ..,-u 2 ,
®  Igen 150170 2045 > 3 1
©  igen 180210 30-40 3
Képviseléfank @  igen 180200 = 3545 A 2
®)  Igen 180200 3545 > 3 1
©  igen 90 150200 3
Habcsok  lgen 90 140200 A 2
@) Igen 90 0200 2 S 1
1/2
. lgen ~ 190-250 15-50 . y
Pizza/Kenyér 2 ] ] 4 5
)  lgen 190-250 : 20-50 = | ,
©  igem 250 1020 3
Fagyasztott pizza > 2 5
&L Igen 230-250 10-25 . y
©  igen 180200 4055 3
Sés siitemények N i i 4 2
(zoldséges pite, quiche) Igen 180-200 45-60 AFEs A
®)  igem 180200 = 4560 o> ST
© - 190200  20-30 3
Kosarkak/ >N : 4 D)
leveles tésztabol késziilt & - 180-190 20-40 n— L
siitemények : :
g x - 180-190  20-40 > =]
7 i Aablr aFr | J
Lasagne / cs6ben siilt tészta / . ) 2
cannelloni / felfujt @ Igen % 190-200 % 4>-65 | —

, © © % @ & 2
FUNKCIOK
Also és felso sutés Grill Gratin Pizza Sutés tébb szinten XL cooking Eco hélégbefuvas
Aveeenn ~ A= J J S TS
- Sutdtepsi/zsirfogo tal
TARTOZEKOK 3 Sutéedény vagy sutéforma uto ep5|/%S|"r 09,0 alca 3 L, o . Zsirfogd télca / Sutétepsi
Racs e vagy sutéedény Zsirfogo télca / Sutétepsi .,
a sttéracson o 200 ml vizzel
a sutéracson

(D) inpesit




ELOMELEGI- HOMERSEKLET = IDOTARTAM SZINT

RECEPT FUNKCIO . TES ; (°C) § (PERC) ES TARTOZEKOK
Barany/borju/marha/sertés 1 kg @ lgen 190-200 80-110 u;x
Ropogos sertéssiilt 2 kg & Igen 180-190 110-150 u;x
Csirke/nyul/kacsa 1 kg @ Igen 200-230 50-100 u;x
Pulyka/liba 3 kg © - w0200 100160 %
%?e!l'césgi]étsggoapirban sult hal @ Igen 170-190 30-50 u;x
-(E)oalrta(zjtigszc?rlrﬁiigﬁﬁi, padlizsan) & Igen 180-200 50-70 u;x

Piritott kenyér - 250 2-6 _\'_5_,_
Halfilé/szeletek 230250  20-30° 2
Kolbasz/rablohus/ i i 5 4
borda/hamburger ) 250 15-30% IR SV
.. . i i 2 1
Sult csirke 1-1,3 kg Igen 200-220 55-70%** o T

Marhasiilt angolosan 1 kg

lgen 200210  35-50% 3

@@ Q00

Sult has/toltott siiltek

Baranycomb/labszar &) Igen 200-210 60-90** L

Piritott burgonya Y Igen 200-210 35-55%* u;x

Rakott zoldség @ - 200200 2555 3

Husok és burgonya & Igen 190-200 45-100%** ,\é,, K1:,

Hal és zoldségek S Igen 180 30-50%** _\é,_ K;
Lasagne és husok &L Igen 200 50-100%** _\;, K1=,
e oy ™ @ 1gen  ws0s0 4020 2, 2L T

170-180  100-150

A jelzett id6be nem szamit bele az elémelegitési szakasz: javasoljuk, hogy csak azt kdvetden helyezze az ételt a stitébe és
allitsa be a sUtési iddt, hogy a sité elérte a kivant hémérsékletet.

* A sttési id6 felénél forditsa meg az ételt. A docs.indesit.eu oldalrol letdlthetd Hasznalati és kezelési
**Forditsa meg az ételt a sttési idé kétharmadanal (ha Utmutatd tartalmazza a kiprébalt receptek alapjan készitett
szUkséges). tablazatot, melyet az engedélyezd hatdsagok szamara

***Az id6 becsllt hossza: Az ételek kivehet6k a sttébdl ettdl allitottunk 6ssze az IEC 60350-1 szabvanynak megfeleléen.
eltéré idépontokban is, személyes preferenciaktol figgden.

, © © @ @ & @
FUNKCIOK
Also és felsd sutés Grill Gratin Pizza Sutés tobb szinten XL cooking Eco hélégbefuvas
Aeeenn ~ A= J rr )
- S t ”t . ’ f 7 t ,I
TARTOZEKOK ) Sutbedény vagy sitéforma e ep5|/%5|"r odo talca e .. . Zsirfogé talca / Sutdtepsi
Racs o vagy sutéedény Zsirfogo talca / Sutétepsi .,
a sutéracson o 200 ml vizzel
a sutéracson

(D inpesit



KARBANTARTAS
ES TISZTITAS

I
- HU
Tovabbi informéacidért toltse le a Hasznélati

Zyww és kezelési Utmutatot a docs.indesit.eu weboldalrd|

Ne hasznaljon géznyomassal
miikodo tisztitokésziilékeket.

Viseljen védokesztylit mindegyik

muvelethez. aramforrasrol.

KULSO BURKOLATOK

A feltleteket nedves, mikroszélas torl6kenddvel
tisztitsa. Ha nagyon piszkosak, adjon néhany csepp
semleges mosogatdészert a vizhez. Szaraz ruhaval
torolje at a megtisztitott fellleteket.

Ne hasznaljon maré vagy surold hatdasu
tisztitoszereket. Ha ezek kozul barmelyik termék
véletlenil kapcsolatba keriil a készulék felliletével,
azonnal tisztitsa meg a késziiléket egy nedves,
mikroszalas torl6kendbvel.

BELSO BURKOLATOK

« Hasznalat utdn hagyja kissé kih(lni a stit6t, és
lehetdleg akkor takaritsa ki, amikor még meleg, igy
konnyebben eltadvolithatok az ételmaradékok és

az étel okozta foltok. A magas viztartalmu ételek
sttésébdl fakadoan képzéddé kondenzatumok
megszaritasahoz hagyja teljesen lehlni a sttét, majd

A sziikséges miiveleteket mindig
hideg siitén végezze.

Valassza le a késziiléket az

Ne hasznaljon fémbdl késziilt vagy
egyéb suroloparnat vagy maro/
surolo hatasu tisztitoszereket,
mert ezek karosithatjak a késziilék
feliileteit.

torolje le ruhdval vagy szivaccsal. A belsé fellletek
optimalis tisztitasahoz hasznalja a ,Hydrocleaning”
funkciot.

« Az Giveg egyszerlbb tisztitasa érdekében a siitdajtod
kdénnyen levehetd és visszahelyezhetd (@vww

« Az ajtd Uvegét megfeleld folyékony tisztitdszerrel
tisztitsa.

« A grill felsé fltéeleme leereszthetd, igy
megtisztithaté a sitétér felsé része. Emelje ki a
fatbéelemet a tartéjabol, majd engedje le. A fitéelem
visszahelyezéséhez emelje fel azt és huzza enyhén
maga felé. Ellendérizze, hogy a tdmaszték a megfelel6
tartoba illeszkedik-e.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden hasznalat utan aztassa be
mosogatdszeres vizbe, haszndljon siitékesztyt, ha
még forrok. Az ételmaradékok mosogatdkefével vagy
szivaccsal tavolithaték el.

AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajt6 levételéhez nyissa ki teljesen, és engedije le a
kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem kertilnek.

- —

—

2. Csukja be az ajtét, amennyire tudja.

Mindkét kezével szorosan fogja meg az ajtét — ne fogja
meg a fogantyut.

Egyszer(ien vegye le az ajtét Ugy, hogy folytatja a
becsukasat, és ezzel egyidejlileg felfelé huzza (a), amig ki
nem ugrik az illesztésbdl (b).

Helyezze le az ajtét az egyik oldalara egy puha fellileten.

3. Helyezze vissza az ajtot azéltal, hogy a siit6 felé
mozgatja, illessze a zsanérok kampdit a helyukre, és
rogzitse a felsé részt a helyén.

4. Engedije le az ajtét, majd nyissa ki teljesen.
Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetlkbe: fontos,
hogy teljesen leengedje Sket.

5. Prébalja meg becsukni az ajtét, és ellendrizze, hogy

illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem sikerl, ismételje
meg a fenti Iépéseket.

CLICKTO CLEAN - AZ UVEG TISZTITASA
1. Vegye le az ajtét, és helyezze puha feliiletre fogantyuval
lefelé. Ezutan egyszerre nyomja be a két rogzitékapcsot,

majd huzza maga felé és vegye le az ajté felsé élét.

LN

2. Két kézzel emelje meg és tartsa erésen a belsé tiveget,
majd vegye ki, és a tisztitashoz helyezze egy puha fellletre.

3. Abelsé liveg megfeleld visszahelyezéséhez ellenérizze,
hogy az ,R” jelzés lathaté-e a bal sarokban, és az tres
(minta nélkuli) feltlet van-e felll. EI6szor az Gveg ,R”
betlivel jelolt, hosszu oldaldt csusztassa be a tartéelemekbe
(@), majd engedje le az alsé helyzetbe (b).

4. Szerelje vissza a fels6 élet: a megfeleld helyzetet
kattanas jelzi. Az ajto visszaszerelése el6tt ellendrizze, hogy
a tomités a helyén van-e.

(D) inpesit



A PROBLEMAK MEGOLDASA

Tovabbi informacioért téltse le a Hasznalati

Zww és kezelési utmutatot a docs.indesit.eu weboldalrol
Probléma Lehetséges ok Megoldas
A sité nem mkodik. - Aramkimaradas. . Ellenérizze, hogy van-e halozati fesziiltség, és hogy
- Nincs csatlakoztatva a - a sttd elektromos bekdtése megtortént-e.
- halézathoz - Kapcsolja ki a sitét, majd kapcsolja be Ujra, hogy
: . lassa, fennall-e még a probléma.
- A kijelzén az ,F” bet( és egy Szoftverhiba. . Hivja a vevészolgalatot, és diktélja be az,F" bet
: szam latszik. . utan lathato bet(t vagy szamot.
- Akijelzé torottnek tiinik és . Masik nyelv beéllitva. . Hivja a legkozelebbi vevészolgalatot.
- homalyos rajta a szbveg. 5 5
HASZ N OS TA N ACSO K 3 Tovabbi informacidért toltse le a Hasznalati
Zvww és kezelési utmutatot a docs.indesit.eu weboldalrol

A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA

Ez a tablazat a kilonb6z4d tipusu ételekhez legjobban
hasznalhato funkciot, tartozékokat és szintet
tartalmazza.

A sutési id6 az étel siit6be helyezésével kezdédik,
nem tartalmazza az el6melegitést (ahol ez szlikséges).
A stitési hémérsékletek és idétartamok
hozzavetdlegesek, és az étel mennyiségétdl, valamint
a hasznalt tartozék tipusatol fliggnek. Kezdetben
hasznalja a legalacsonyabb ajanlott bedllitasokat, és
ha az étel nem sl eléggé, kapcsoljon at magasabb
beallitasokra. Hasznalja a mellékelt tartozékokat,
valamint lehetéleg sotét szinl fém siiteményes
formakat és tepsiket. Ugyancsak hasznalhat jénai vagy
kétalakat és tartozékokat, de ne feledje, hogy a siitési
idétartamok kissé hosszabbak lesznek.

KULONBOZO ETELEK EGYSZERRE TORTENO
SUTESE

A ,Sutés tobb szinten” funkcidval kiilonb6z6 ételek
(példaul hal és z6ldségek) egy idében tobb szinten
suthet6k. Vegye ki azt az ételt, amelyik rovidebb
sutési id6t igényel, a hosszabb sutési id6t igényl6
ételt pedig hagyja bent a stitében.

TERMEKSPECIFIKACIO

@wvww A késziilék energiafogyasztasi adatokat is
tartalmazé adatlapja letolthetd a docs.indesit.eu

weboldalrél
;[
E !

A HASZNALATI ES KEZELESI UTMUTATO
BESZERZESE

> @www A Hasznilati és kezelési utmutatd
a termékkdéd megadasa utan letolthetd
weboldalunkrdél (docs.indesit.eu)
(hasznalhatja ezt a QR-kddot).

> Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevdszolgalattal.

A VEVOSZOLGALAT ELERHETOSEGE

Elérhetéségeinket a garancialevélen talalja.
A vevdszolgalat
hivasakor kérjuk, hogy
készitse el6 a termék
azonosité lemezén
talalhaté adatokat.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400011597597

Nyomtatva Olaszorszagban

CEMedr

(D inpesit



PRIRUCKA NA

KAZDODENNE POUZIVANIE

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI

VYROBOK INDESIT

Ak chcete ziskat komplexnejsiu pomoc ‘

a podporu, zaregistrujte, prosim, svoj —

vyrobok na adrese

www.indesit.com/register

Bezpecnostné pokyny a Navod na

pouzivanie a udrzbu spotrebica si mbzete
WWW stiahnut na nasej webovej stranke
docs.indesit.eu a podla pokynov na zadnej

strane tejto brozurky.

' Pred zaciatkom pouzivania spotrebica si pozorne precitajte bezpecnostné pokyny.
[ J

OPIS SPOTREBICA

1. Ovladaci panel
I @ @ 2. Ventilator
— — 3. Svetlo
4. Vodiace listy
2.0 -4+ 6 (Uroven je uvedend na stene vo
3. C 9 vnutri rdry)
-7 5. Dvierka
6. Horny ohrevny ¢lanok/gril
7. Okruhly ohrevny ¢lanok
. (nie je viditelny)
2 - 8 8. Vyrobny stitok
: (neodstranujte)
9. Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditeny)
.9
5.5 5
— L
OVLADACI PANEL
F 'C
.y .
o s I S :
1 23 4 5 6
1. VOLIACI GOMBIK 3. NASTAVENIE CASU 6. OVLADACI GOMBIK

Na zapnutie rury volbou funkcie.
Ruru vypnete oto¢enim ovladaca
do polohy O.

2. OSVETLENIE

Ked je rura zapnutd, stlacenim
zapnete alebo vypnete osvetlenie
rary.

Na nastavenie Casu pripravy jedla,
odlozeného Startu a ¢asomeru.
Na zobrazenie casu, ked'je rura
vypnuta.

4. DISPLE)J

5. NASTAVOVACIE TLACIDLA

Na zmenu nastavenia doby
pripravy jedla.

TERMOSTATU

Otocenim si zvolite pozadovanu
teplotu pri aktivovani manudlnych
funkcii. Pre funkciu ,Turn & Go”
drzte stlacené @ .

Upozornenie: Gombiky su zatlacacie.
Stla¢enim gombikov v strede sa
vynoria.

(D) inpesit



PRISLUSENSTVO

Stiahnite si Navod na pouZivanie a Udrzbu na
docs.indesit.eu, kde ndjdete viac informéacii

Evww

. ODKVAPKAVACIA

ROST

. NADOBA(AK JE PRILOZEN/A) i PLECH NA PECENIE

: POSUVNE BEZCE

Mnozstvo a typy prislusenstva sa moézu menit v zavislosti od zakipeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych strediskach.

POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

« Vlozte rost na pozadovanu Uroven tak, Ze ho drzite
mierne nakloneny nahor a najprv ulozite nadvihnutu
zadnu stranu (smerujucu nahor). Potom ho vodorovne
zasunte po vodiacich listach az na doraz.

Ostatné prislusenstvo, ako nddoba na odkvapkévanie
a plech na pecenie, sa vsuva vodorovne, zasunutim po

vodiacich listach.

« Na ulahcenie ¢istenia rdry mozno vodiace listy
vybrat: Potiahnutim ich vyberte zo sediel.

« Posuvné bezce mozno vybrat alebo nasadit na
hociktoru uroven.

FUNKCIE

Stiahnite si Nadvod na pouzivanie a Udrzbu na
docs.indesit.eu, kde ndjdete viac informécii

Evww

STATICKY OHREV

Na pripravu fubovolného jedla iba na urovni
jedného rostu.

@ VIACUROVNOVA PRIiPRAVA

=/ Na pripravu roznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprendsala na druhé.

XL COOKING
< Na pecenie velkych kusov méasa (kusy vacsie

ako 2,5 kg). Odporuc¢ame pocas pecenia maso otacat,
aby obe strany zhnedli rovhomerne. Odporuc¢ame
maso pri peceni obcas oblievat, aby sa zabranilo
nadmernému vysychaniu.

PI1ZZA

< Na pecenie réznych typov a velkosti pizze
a chleba. Je dobré v polovici pe¢enia vymenit
polohu plechov na pecenie.

GRILL

Na grilovanie reznov, kebabov a klobas,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba. Pri
grilovani masa pouzivajte plech na pecenie na
zachytavanie tuku a 3tavy z pecenia. Umiestnite
nadobu na hociktoru Uroven pod rost a nalejte do
nej 200 ml pitnej vody.

GRATIN
@ Na pecenie velkych kusov masa (stehna,

biftek, kur¢a). Odporu¢ame pouzivat nddobu na
zachytavanie tuku a Stavy z pecenia: umiestnite
nadobu na hociktoru uroven pod rost a nalejte do

UDRZIAVANIE V TEPLE
Na ucinné vykysnutie sladkého alebo

pikantného cesta. Na zachovanie kvality kysnutia
neaktivujte funkciu, ak je rura este horuca po cykle
pripravy jedla.

FREASY COOK
Vsetky ohrevné ¢lanky a ventilator sa zapnu,

¢im je zarucené stale rovnomerné rozptylenie
tepla v rure. Pri tomto rezime pripravy jedla nie je
nutny predohrev. Tento rezim sa zvlast odporuca
na rychlu pripravu balenych jedal (mrazenych
alebo predvarenych). Najlepsie vysledky ziskate, ak
pouzivate iba jednu uroven.

EKO S VENTILATOROM
Na pecenie masa i plnenych kusov madsa na

jedinej urovni. Miernou prerusovanou cirkulaciou
vzduchu sa zabranuje nadmernému vysusovaniu
jedla. Pri pouzivani tejto EKO funkcie zostane
svetielko pocas pecenia vypnuté, ale mozno ho
znova zapnut stla¢enim Q.

HYDROCLEANING
Pésobenie pary uvolnenej pocas tohto

$peciadlneho cistiaceho cyklu s nizkou teplotou
umoziuje lahké odstranenie Spiny a zvyskov jedla.
Nalejte 200 ml pitnej vody na dno rdry a pouzite
funkciu 35 min. pri 90 °C. Funkciu aktivujte, ked'je
rdra studend, a po skonceni cyklu ju nechajte 15 min.
vychladnut.

@ TURN & GO

Tato funkcia automaticky zvoli idedlnu teplotu
a Cas pecenia pre celu $kalu receptov, vratane masa,
ryb, cestovin, zakuskov a zeleniny. Funkciu aktivujte,

nej 200 ml pitnej vody.

ked je rura studena.
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PRVE POUZITIE SPOTREBICA

| SK

1. NASTAVENIE CASU

Pri prvom zapn%i spotrebi¢a musite nastavit jazyk
a Cas. Stlacajte O, kym na displeji nezac¢ne blikat
ikonka () a dve ¢&islice oznacujuce hodiny.

L.
I
[

Vi

Q

Pomocou + alebo — nastavte hodinu a stla¢te O na

potvrdenie. Za¢nu blikat &islice oznacujuce minuty.

Pomocou + alebo — nastavte minuty a stlacte ) na

potvrdenie.

.
.
I-I\\

Upozornenie: Ked bliké ikonka (%), napriklad po dlhsom
vypadku prudu, bude potrebné resetovat Cas.

2. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mozu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby. Je to Uplne normalne.
Preto prv, nez v nej zacnete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.
Odstrante z rdry vietky ochranné kartény a priesvitnu
foliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.
Zohrievajte rdru na 250 °C zhruba jednu hodinu,
najlepsie s funkciou ,XL Cooking”. Rura musi byt
pritom prazdna.
Spravne dodrzujte pokyny na nastavenie funkcie.

Upozoriujeme, Ze: Po prvom pouziti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.

KAZDODENNE POUZIVANIE

1. VYBERTE FUNKCIU

Ak chcete vybrat funkciu, otocte voliacim gombikom
na symbol pozadovanej funkcie. Displej sa rozsvieti
a ozve sa zvukovy signal.

2. AKTIVOVANIE FUNKCIE

MANUALNY VYBER
Na spustenie vybranej funkcie oto¢te gombikom
termostatu a nastavte pozadovanu teplotu.

N\ 7
7\

8

Upozornenie: Pocas pecenia mozete funkciu zmenit
otocenim voliaceho gombika alebo upravit teplotu otocenim
gombika termostatu.

Funkcia sa nespusti, ak bude gombik termostatuna @ .
MaoZete nastavit dobu pecenia, ¢as ukoncenia pecenia (iba ak
nastavujete dobu pecenia) a Casomer.

TURN & GO @

Ak chcete spustit funkciu ,Turn & Go”, zvolte funkciu
otocenim voliaceho gombika na prislusnu ikonku

a gombik termostatu ponechajte v polohe @.

Ak chcete pripravu jedla ukoncit, otocte voliaci
gombik na ,O".

Upozornenie: MbZete nastavit ¢as ukoncenia pecenia

a ¢asomer.

Ak chcete s pouzitim funkcie,,Turn & Go" dosiahnut najlepsie
vysledky, dodrzujte pri kazdom jedle odporicané hmotnosti
podla nasledujucej tabulky.

Potraviny Recept Hm(ig;ost
Mé&so Pecena telacina, krvavy
roastbeef 06-07
Kurca / kusky jahnacieho
stehna 10-12
Ryby Filety z lososa/ Pecené ryby B
(celé) 05-10
Ryby pecené v alobale 08-10
Zelenina Plnenéd zelenina 1,8-25
Zeleninovy kolac 15-25
Slane kolace Slana torta Lorraine/ nakyp 1.0-15
Cestoviny Lasagne / Zapekané
cestoviny alebo ryza vo 1,5-20
formicke
Sladké Kysnuté kolace/ Slivkovy 09-12
kolace kolac ' ’
Pecené jablka 10-15
Chlieb Bochnik chleba 05-06
Bagety 05-08

UDRZIAVANIE V TEPLE

Na spustenie funkcie ,Udrziavanie v teple” otocte
gombik termostatu na prislusny symbol; ak je rdra
nastavena na inu teplotu (alebo teplota v rure je

vyssia ako 65 °C), funkcia sa nespusti.

Upozornenie: MdZete nastavit dobu pelenia, ¢as ukoncenia
pecenia (iba ak nastavujete dobu pecenia) a asomer.

(D) inpesit



3. PREDOHREV

Ked'sa funkcia spusti, zvukovy signdl a blikajuca
ikonka 88 na displeji informuju, ze bola aktivovana
faza predhrievania.

Po skonceni tejto fazy zvukovy signal a svietiaca
ikonka §# na displeji informuju, Ze rdra dosiahla
nastavenu teplotu. VlozZte jedlo do rury a pokracujte
v peceni.

Upozorhujeme, ze: Ak vloZite jedlo do rury pred skoncenim
predohrevu, mdze to mat nepriaznivy Ucinok na konecny
vysledok.

.PROGRAMOVANIE PECENIA
Pred programovanim pecenia si musite zvolit funkciu.
TRVANIE

Stlacajte ©, az kym na displeji nezac¢ne blikat ikonka
*~:a ,00:00".

\\____l//

C3

Yo S
&
Pomocou 4 alebo — nastavte dobu pecenia a potom
stlacte () na potvrdenie.
Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na

pozadovanu teplotu. Ozve sa zvukovy signal a na
displeji sa zobrazi, ze pecenie je ukoncené.

Poznamky: Ak chcete zrusit nastavenu dobu pecenia,
stlacajte (9, az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka (%,
potom pomocou — resetujte dobu pecenia na,00:00" V tejto
dobe pecenia je zahrnutd aj faza predhrievania.

PROGRAMOVANIE CASU UKONCENIA PECENIA/
POSUNUTEHO STARTU

Po nastaveni doby pecenia mozno funkciu odlozit
naprogramovanim ¢asu jej ukonéenia. Stlacajte O,
kym na displeji nezac¢ne blikat ikonka &3 a aktualny
cas.

NN 2

ML
LI

X4 D>

S,
'm)
,/U

NI

Pomocou + alebo — nastavte Zelany ¢as ukoncenia
pecenia a stla¢te ) na potvrdenie.

Funkciu aktivujete oto¢enim gombika termostatu na
pozadovanu teplotu. Funkcia zostane pozastavena,
az kym sa nespusti automaticky po uplynuti ¢asu
vypocitaného tak, aby sa priprava jedla ukoncila

v Case, ktory ste nastavili.

Poznamky: Nastavenie zrusite, ak riru vypnete otoc¢enim
voliaceho gombika do polohy O .

Funkcia odlozeného spustenia nie je dostupna
pre funkcie Gril a Turbo Gril.

UKONCENIE PECENIA
Ozve sa zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi, ze
funkcia je ukoncena.

.
i

Otocte voliacim gombikom na inu funkciu alebo do
polohy , O* ¢im rdru vypnete.

Upozornenie: Ak je casomer aktivovany, na displeji sa zobrazi
LEND" striedavo so zostavajucim ¢asom.

. NASTAVENIE CASOMERU

Tato moznost neprerusi program pecenia, ale umozni
vam pouzit displej ako ¢asomer, bud'v priebehu
funkcie, alebo ked'je rdra vypnuta.

Stlacajte (), az kym na displeji neza¢ne blikat ikonka
a 00:00.

Pomocou + alebo — nastavte pozadovany cas

a stlacte () na potvrdenie.

Ked' ¢asomer dokonci odpocitavanie zvoleného Casu,
ozve sa zvukovy signal.

Poznamky: Casomer zrusite stla¢anim ©, az kym ikonka
nezac¢ne blikat, potom pomocou — resetujte ¢as na,00:00".

(D inpesit



TABULKA PRIPRAVY JEDAL

| SK

; ; ; TEPLOTA TRVANIE UROVEN
RECEPT FUNKCIA PREDOHREV o (min) A PRISLUSENSTVO
© Ao 160-180 30-90 23
Kysnuté kolace : - : 4 1
&  Ano  160-180 30-90 e A
L _ ~ 2
Plneny kolé © Ao 160-200 35 -90
(tvarohovy, zavin, ovocny kolac) : ¢ : 4 2
i .~ Ano 160 -200 40-90 L
 he 3
© Ao 160-180 20 - 45
Susienky/kosicky ~ Ano 150-170 20-45 4 2
® Ao 150-170 20-45 2> 2 1
P 3
© ~ Ano 180-210 30 - 40
Odpalované cesto c  Ano | 180-200 35-45 _\é,, : 2 ,
z 4 5 3 1
&L Ano 180 - 200 35-45 A, AT,
A 3
© Ao 9 150 - 200
Snehové pusinky  Ano 90 140 - 200 _\é,, : 2 |
® Ao 90 140-200 2, > . ",
©  Ano  190-250 15-50 /2
Pizza/chlieb = ; - ; 2 7
®)  Ano  190-250 20-50
VS 3
o © Ao 250 10 - 20
Mrazena pizza > - 4 5
&L Ano 230 - 250 10 -25 \ :
© Ao 180-200 40-55 3
Slané kolace n g 4 2
(zeleninovy kold¢, quiche) Ano 180 - 200 45 - 60 AFe AR
o ‘ p ‘ 5 3 1
e Ano 180 - 200 45 - 60 A A | ,
3
© - 190-200 20 - 30
Listkové cesto / N ‘ 4 2
odpalované cesto @ ; ) 180 - 190 20 - 40 AR L
2 : 5 3 1
\,\ - . 180 - 190 20-40 aFr a1 | J
Lasagne/zapecené cestoviny/ A 3 3 2
plnené cest. zavitky/nakypy @ Ano 5 190 - 200 45-65 J
- © @ @ @ 2
FUNKCIE L
Staticky ohrev Grill Gratin Pizza Vla;;:;:\r;:va XL cooking Eko s ventildtorom
Areennn ~ AF—=lr —J — Tonndf
p N Plech na pecenie// [ .
PRISLUSENSTVO . Nadoba na pecenie alebo Odkvapkavacia nddoba Na,dob.a na Na’dob.a na
Rost ) . ) odkvapkavanie/plech na odkvapkavanie/Plech na
tortova forma na roste alebo nadoba L L.
L. . pecenie pecenie s 200 ml vody
na pecenie na roste

(D) inpesit



TEPLOTA TRVANIE UROVEN

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV °0) § (min) A PRISLUZENSTVO
Jahinacina/telacina/hovédzie/ ' L 3
e ©  Ano 190-200  80-110
Pecené bravcové s chrumkavou =\ i i i 2
korkou 2 kg & Ano 180 - 190 110 - 150 | :

Kuréa/kralik/kaica 1 kg Ano  200-230  50-100

Morka/hus 3 kg 190 - 200 100 - 160

OO O
[N

Pecené ryby/ryby pecené v alobale

(filety, celé) Ano 170 - 190 30-50

PInena zelenina
(paradajky, cukety, baklazany)

\
>

Ano  180-200  50-70

[

Opeceny chlieb - 250 2-6 -\..ﬁ..p
Rybie filé/platky 230-250  20-30* o
Klobasky/kebaby/ . _ 5 4
rebierka/hamburger 250 15 -30* Aeeeer b
. . " i i 2 1
Pecené kurca 1 - 1,3 kg Ano 200 - 220 55 — 70** o Tt

Krvavy roastbeef 1 kg

Ano  200-210  35-50% 3

A}

Jahnacie stehno/koleno

@@ Q00

Ano  200-210  60-90*

[

Pecené maso/Plnené kusy masa

Peéené zemiaky Y Ano 200 - 210 35-55% 7
Gratinovana zelenina @ - 200 - 210 25-55 u;x

Méso a zemiaky @) Ano  190-200  45-100%** 4 K1:,

Ryby a zelenina * Ano 180 30-500 4 K;
Lasagne a méso & Ano 200 50 - 100%** _\;, K1=,
Uphsjedoseie Do @ Ao wo-wo  ao-mv 5,21

170-180 100 - 150

Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhriatia. Odporicame vlozit jedlo do riry a nastavit dobu pecenia az po
dosiahnuti pozadovanej teploty.

*V polovici pripravy jedlo obratte Stiahnite si Navod na pouzivanie a idrzbu na

**Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby ~ docs.indesit.eu, kde je tabulka testovanych receptov
obratit. zostavenych pre certifikacné organy podla normy IEC 60350-
***0Odhadovany cas trvania: Jedla mdZete z rdry vybrat 1.

vinom case, v zavislosti od osobnych preferencif.

© © @ @ & 2

Viacurovriova
Staticky ohrev Grill Gratin Pizza priprava XL cooking Eko s ventildtorom

FUNKCIE

Aeeenn ~ AR=lr J J TS

Plech na pecenie//

PRISLUSENSTVO \ . o Nédoba na Nadoba na
. Nadoba na pecenie alebo  Odkvapkavacia nddoba ) . | .
Rost 3 . ) odkvapkavanie/plech na odkvapkavanie/Plech na
tortova forma na roste alebo nadoba L L.
pecenie pecenie s 200 ml vody

na pecenie na roste

(D inpesit



UDRZBA

| SK

Stiahnite si Navod na pouzivanie a Udrzbu na

g Zww docs.indesit.eu, kde najdete viac informécif
Nepouzivajte cistiace zariadenia  Pozadované operacie Nepouzivajte drétenku, drsné

vyuzivajuce paru.

Pri vSetkych cinnostiach

pouzivajte ochranné rukavice. napajania.

VONKAJSIE POVRCHY

Povrchy Cistite vihkou utierkou z mikrovldkna. Ak

je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekol'ko
kvapiek pH neutralneho ¢istiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou
z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouziti nechajte ruru vychladnut

a potom ju ocistite, najlepsie, ak je este tepl3, aby ste
odstranili usadeniny alebo Skvrny od zvyskov jedla. Na
vysusenie pripadnej kondenzacie, ktora sa vytvorila
po priprave jedla s vysokym obsahom vody, nechajte
rdru uplne vychladnut a potom utrite handri¢kou

vykonavajte, ked'je rura studena.
Odpojte ruru od elektrického

Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit
povrch spotrebica.

alebo Spongiou. Vnutorné povrchy optimalne vycistite
aktivovanim funkcie ,Hydrocleaning”.

- Dvierka sa daju lahko vybrat a znovu nasadit, vdaka
¢omu sa sklo lahsie Cisti (Zwww

- Sklo dvierok odistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

+Vrchné ohrievacie teleso grilu mozno spustit, aby sa
dal vycistit aj vrchny panel rary. Vytiahnite ohrievacie
teleso zo sedla, potom ho spustite. Ohrievacie

teleso vratite na miesto tak, Zze ho zdvihnete, trochu
potiahnete k sebe a presveddite sa, ¢i je podpera
spravne v sedle.

PRISLUSENSTVO

Ihned' po pouziti prislusenstvo namocte do vody,
do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte a stiahnite
uchytky, az su v polohe odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor (a), az kym sa neuvolhia zo
sedla (b).

Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opat nasadite tak, ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu ¢ast na sedlo.

4, Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do povodnej polohy: dbajte, aby ste ich
sklopili uplne.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su zarovno

s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte predchadzajuce
kroky.

KLIKNITE A VYCISTITE - CISTENIE SKLA

1. Po vybrati dvierka polozke na mikky povrch rukovitou
nadol, zaroven stlacte dve fixa¢né svorky a odstrante
horny okraj dvierok potiahnutim k sebe.

¢

2. Zdvihnite a pevne drzte vnitorné sklo oboma rukami,
vyberte ho a pred Cistenim polozte na makky povrch.

3. Aby ste spravne vlozili vnutorné sklo na miesto, dbajte,
aby bolo v lavom rohu viditelné ,R" a Cisty (nepotlaceny)
povrch bol hore. Najprv vlozte do opornej podlozky

dlhu stranu skla ozna¢enu ,R”, potom ju spustite na svoje
miesto.

4, Nasadte horny okraj. Ak je poloha spravna, ozve sa
kliknutie. Pred opatovnym nasadenim dvierok sa
presvedcte, Ci je tesnenie zaistené.

(D) inpesit



Stiahnite si Navod na pouZivanie a Udrzbu na
docs.indesit.eu, kde ndjdete viac informéacii

Vypadok prudu.

- Odpojenie od elektrickej

: siete.

- Na displeji svieti pismeno ,F”
- azanim dislo.

- Text na displeji sa zobrazuje
‘nezretelne a zda sa, ze je
 poSkodeny.

Nastavenie iného jazyka.

' Riesenie

- Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ci je
© rura pripojena k elektrickej sieti.

- Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa

¢ problém odstranil.

- Obrétte sa na najblizéi popredajny servis a uvedte
- pismeno alebo dislo, ktoré nasleduje po pismene, .

EObrét’te sa na svoje najblizsie zakaznicke
stredisko popredajnych sluZieb.

UZITOCNE TIPY

Stiahnite si Nadvod na pouzivanie a Udrzbu na

[zwww docs.indesit.eu, kde ndjdete viac informécif

AKO CIiTAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie,
préslrﬁenstvo a Uroven na pripravu réznych typov
Jeaal.

Cas pripravy jedla sa zacina jeho vlozenim do rury,
bez zaratania ¢asu predohrevu (ked sa vyzaduje).
Teploty a Cas pecenia su iba priblizné a zavisia od
mnozstva jedla a typu pouzitého prislusenstva. Na

a ak jedlo nie je hotové, hodnoty zvyste. Pouzivajte
dodané prislusenstvo a uprednostnujte tmavé kovové
pekace a plechy. Okrem toho mozete pouzit nadoby
a prislusenstvo z varného skla alebo kameniny,
nezabudnite vsak, ze pecenie sa trochu predIzi.

PECENIE ROZNYCH JEDAL SUCASNE

Funkcia ,Viacuroviova priprava” vam umoziuje
pripravovat rézne jedla (ako su ryby a zelenina) na
réznych urovniach zaroven. Vyberte jedlo, ktoré
sa pecie kratSie, a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie,
nechajte v rure.

STITOK S TECHNICKYMI UDAJMI

@www |nformacie o vyrobku s energetickymi udajmi
tohto spotrebica si mozete stiahnut na nasej webovej
stranke docs.indesit.eu

AKO ZiSKAT NAVOD NA POUZIVANIE A UDRZBU

> @vww Navod na pouzivanie a udrzbu si E 'E
stiahnite z nasej webovej stranky -
docs.indesit.eu (mbzete pouzit tento QR x
kéd), pricom uvedte kéd vyrobku. [u]

> Pripadne kontaktujte nas klientsky popredajny
servis.

KONTAKTOVANIE POPREDAJNEHO SERVISU

Nase kontaktné udaje najdete v servisnej knizke.
Pri kontaktovani

nasho klientskeho
popredajného servisu
uvedte kod z vyrobného
Stitku vasho vyrobku.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400011597597

Vytlacené v Taliansku

CEMedr
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