Kurzanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN INDESIT-
PRODUKT ENTSCHIEDEN HABEN

Fir eine umfassendere Unterstiitzung
melden Sie lhr Produkt bitte unter
www.indesit.com/register an
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i”i Lesen Sie vor Gebrauch des Gerits die Sicherheitshinweise

aufmerksam durch.

BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDS
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1. AUSWAHLKNOPF

Zum Einschalten des Ofens durch
Funktionsauswahl.

Auf O drehen, um den Ofen
auszuschalten.

2. LAMPEN

Bei eingeschaltetem Ofen driicken, um die
Lampe im Garraum ein- oder auszuschalten.

BACKAUSZUGE UND SEITENGITTER

ausgeschaltet ist.
4. DISPLAY

3. EINSTELLEN DER UHRZEIT

Fir den Zugang zu Garzeiteinstellungen,
Startverzdgerung und Timer.

Zur Anzeige der Zeit, wenn der Ofen

5. EINSTELLTASTEN
Zum Andern der Garzeiteinstellungen

6. THERMOSTATREGLER

Drehen, um die gewiinschte Temperatur
bei Aktivierung der manuellen
Funktionen auszuwahlen.

Fiir die ,Turn & Go” Funktion auf @ /@ halten.

Vor Gebrauch des Backofens das Schutzband [a] entfernen und
anschlieBend die Schutzfolie [b] von den Backausziigen.

[b]
ENTFERNEN DER BACKAUSZUGE [c]

Ziehen Sie am unteren Teil des Backauszugs, um die unteren
Haken (1) auszuhaken. Ziehen Sie die Backausziige nach oben
und entfernen Sie sie aus den oberen Haken (2).

ANBRINGEN DER BACKAUSZUGE [d]
Haken Sie die oberen Haken an den Seitengittern (1) ein.
Druicken Sie dann den unteren Teil der Backausziige gegen die

Seitengitter, bis die untern Haken einrasten (2).

ERSTER GEBRAUCH
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ENTFERNEN UND ERNEUTES ANBRINGEN DER
SEITENGITTER

1. Um die Seitengitter zu entfernen, greifen Sie den duf3eren Teil
des Gitters fest und ziehen Sie es zu sich hin, um die Halterung
und die zwei inneren Stifte aus dem Gehause herauszuziehen.

2. Um die Seitengitter wieder anzubringen, positionieren Sie sie in
der Nahe des Garraums und fiihren Sie zunachst die beiden Stifte
in ihre Aufnahme ein. Als nachstes positionieren Sie den duBeren
Teil in die Nahe seiner Aufnahme, setzen Sie die Halterung ein und
driicken Sie fest auf die Wand des Garraums, um sicherzustellen,
dass die Seitengitter ordnungsgemal3 befestigt ist.

1. EINSTELLEN DER UHRZEIT

Wenn den Ofen zum ersten Mal eingeschaltet wird, muss die Zeit
eingestellt werden: () driicken, bis das Symbol () erscheint und die
beiden Ziffern fiir die Stunden auf dem Display zu blinken beginnen.
Mit 4 oder — die Stunde einstellen

\\|'| |'|//|—| 1 und & zur Bestitigung driicken. Die
[HjERE N beiden Ziffern fiir die Minuten beginnen

7, N zu blinken. Mit 4+ oder — die Minuten
JO3 einstellen und () zur Bestétigung

driicken.

Bitte beachten: Wenn das Symbol (%) blinkt, zum Beispiel nach langerem
Stromausfall, mUssen Sie die Zeit zurtickstellen.

2. AUFHEIZEN DES OFENS

Ein neuer Ofen kann Gertiche freisetzen, die bei der Herstellung
zurlickgeblieben sind: Das ist ganz normal. Vor dem Garen von
Speisen wird daher empfohlen, den Ofen in leerem Zustand
aufzuheizen, um mdgliche Geriiche zu entfernen.

Schutzkarton und Klarsichtfolie aus dem Ofen entfernen und die
Zubehorteile entnehmen.

Den Ofen auf 250° C etwa eine Stunde lang aufheizen. Der Ofen

muss wahrend dieser Zeit leer sein.
Bitte beachten: Es wird empfohlen, den Raum nach dem ersten Gebrauch
des Gerats zu luften.
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FUNKTIONEN UND TAGLICHER GEBRAUCH

OBER- & UNTERHITZE
Zum Garen aller Arten von Gerichten auf nur einer
Einschubebene.

BACKEN MIT UMLUFT

< Um auf maximal zwei Einschubebenen gleichzeitig zu
garen. Es wird empfohlen, die Position des Backblechs nach der
Halfte der Garzeit zu wechseln.

GRILL

Zum Grillen von Steaks, Grillspieen und Bratwdirsten, zum
Uberbacken von Gemiise oder Résten von Brot. Beim Grillen von
Fleisch wird die Verwendung eines Backblechs zum Aufsammeln
der Garfliissigkeiten empfohlen: Die Fettpfanne unter eine beliebige
Einschubebene unter den Rost stellen und 500 ml Trinkwasser zufligen.

GRATIN

Zum Garen groBer Fleischstiicke (Keulen, Roastbeef,
Hahnchen). Es wird die Verwendung eines Backblechs zum
Aufsammeln der Garflussigkeiten empfohlen: Die Fettpfanne
unter eine beliebige Einschubebene unter den Rost stellen und
500 ml Trinkwasser zufligen.

UNTERHITZE

Diese Funktion verwenden, um den Boden der Speisen zu
braunen. Es wird empfohlen, das Gargut auf die 1./2. Garebene
zu geben. Diese Funktion kann auch fiir langsames Garen
verwendet werden, wie fiir Gemiise- und Fleischeintopfe;
Verwenden Sie in diesem Fall die 3. Ebene. Ein Vorheizen des
Backofens ist nicht notwendig.

FREASY COOK

Alle Heizelemente und der Lifter schalten sich ein und
garantieren eine dauerhafte und gleichmaBige Warmeverteilung
im Ofen. Beim Programm Freasy Cook ist kein Vorheizen des
Backofens notig. Es eignet sich besonders zum schnellen
Garen von Fertiggerichten (tiefgekihlt oder nicht). Die besten
Ergebnisse erhalten Sie, wenn Sie nur einen Rost verwenden.

ECO UMLUFT

Zum Garen von Braten und gefiillten Bratenstiicken auf einer
Einschubebene. Durch eine sanfte, zeitweilige Luftzirkulation

wird ein GlbermaBiges Austrocknen der Speise vermieden. Bei der
Verwendung dieser ECO-Funktion bleibt die Beleuchtung wahrend
des Garvorgangs ausgeschaltet, aber sie kann durch Driicken der
Taste O wieder eingeschaltet werden.

TURN & GO

Diese Funktion wahlt automatisch die ideale Temperatur und

Zeit zum Backen zahlreicher Rezepte aus, darunter Fleisch,
Fisch, Nudeln, Desserts und GemUse. Aktivieren Sie die Funktion,
wenn der Backofen kalt ist.

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

Um eine Funktion auszuwdhlen, den Auswahlknopf auf das Symbol fuir
die gewtinschte Funktion drehen: die Anzeige leuchtet auf und ein
Signalton ertont.

2. EINE FUNKTION AKTIVIEREN

Um die Funktion zu aktivieren, miissen Sie den Thermostatregler
auf die gewiinschte Temperatur drehen.
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Um die Funktion jederzeit zu unterbrechen, den Ofen
ausschalten, den Auswahlknopf und den Thermostatregler auf O
und @ drehen.

Bitte beachten: Wahrend dem Garen kénnen Sie die Funktion dndern,
indem Sie den Auswahlknopf drehen oder die Temperatur durch Drehen
des Thermostatreglers anpassen.

Die Funktion startet nicht, wenn der Thermostatregler auf 0 °C steht. Sie
konnen die Garzeit, das Garzeitende (nur wenn eine Garzeit ausgewahlt
wurde) und einen Timer einstellen.

TURN & GO

Um die ,Turn & Go"-Funktion zu aktivieren, den
Auswahlknopf auf das entsprechende Symbol drehen und den
Thermostatregler auf dem Symbol @ /@ lassen.
Zum Beenden des Garvorgangs, den Auswahlknopf anschalten ,, o
Bitte beachten: Sie konnen die Garzeit, das Garzeitende und einen
Timer einstellen. Um beste Garergebmsse mit der,Turn & Go'-

Funktion zu erhalten, verwenden Sie die empfohlenen Gewichte
fur jede Speise, wie in der folgenden Tabelle angegeben.

Lebensmittel Rezept Gewicht (kg)
Fleisch Kalbsbraten, Roastbeef englisch 06-0,7
Huhnchen / Lammkeule in Sticken 1,0-1.2
Fisch Lachsfilet / gebackener Fisch (ganz) 09-1,0
Fisch in Folie gebacken 08-1,0
Gemilse Gefllltes GemUse 1,8-25
GemdUsetorte 15-25
Salzige Kuchen Quiche Lorraine / Pudding 1,0-15

Nudelgerichte Lasagne / Pastete aus Nudeln oder Reis 15-20
Backwaren/ Hefekuchen / Marmorkuchen 09-12
Torten Backipfel 10-15
Brotlaib 05-06

Brot
Gebackstangen 05-08

3. VORHEIZEN UND RESTWARME

Sobald die Funktion aktiviert ist, geben ein Signalton und ein
blinkendes Symbol @: auf der Anzeige an, dass das Vorheizen
aktiviert wurde. Nach dieser Phase, ertont ein akustisches
Signal und das feststehende Symbol @2 auf dem Display zeigen
an, dass der Backofen die eingestellte Temperatur erreicht

hat: An diesem Punkt die Speise in den Ofen stellen und den
Garvorgang fortsetzen.

Bitte beachten: Wird die Speise in den Ofen gestellt, bevor das Vorheizen
beendet ist, kann dies negative Auswirkungen auf das endgultige
Garergebnis haben.

Nach dem Garvorgang und bei ausgeschalteter Funktion,
kann das Symbol }§§*, selbst nachdem sich das Kiihlgeblase
ausgeschaltet hat, weiter auf dem Display sichtbar bleiben, um
die Restwarme im Garraum anzuzeigen.

Bitte beachten: Der Zeitraum, nach dem sich das Symbol ausschaltet,
variiert, da dies von einer Reihe von Faktoren wie Raumtemperatur

und verwendeter Funktion abhangt. Auf jeden Falls sollte das Gerét als
ausgeschaltet betrachtet werden, wenn der Zeiger am Auswahlknopf auf
"0’ steht.

4. PROGRAMMIERTES GAREN

Vor dem Start des programmierten Garens missen Sie eine
Funktion auswahlen.

DAUER
@ solange driicken, bis das Symbol (‘_’.S und ,00:00” auf der
Anzeige blinkt.
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—~+ oder — zum Einstellen der gewlinschten Garzeit verwenden,
anschlieBend () zur Bestatigung driicken.
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Die Funktion durch Drehen des Thermostatreglers auf die
gewlinschte Temperatur aktivieren: Es ertdnt ein akustisches
Signal und das Display zeigt an, dass der Garvorgang beendet
ist.

Hinweise: Um, die eingestellte Garzeit zu andern, ®© gedruckt halten, bis

das Symbol (¥ auf der Anzeige blinkt, dann mit — die Garzeit auf,00:00"
zurlickstellen. Diese Garzeit enthalt eine Vorheizphase.

PROGRAMMIERUNG DES GARZEITENDES/ STARTVERZOGERUNG
Nachdem die Garzeit eingestellt wurde, kann die Aktivierung
der Funktion durch die Programmierung der Abschaltzeit
verzdgert werden: (©) driicken, bis das Symbol &g und die
aktuelle Zeit auf der Anzeige blinken.

N, —y ?

L

JCLFIL
Y
D

oder + verwenden — zum Einstellen der Abschaltzeit und &)
zur Bestatigung dricken.

Die Funktion durch Drehen des Thermostatreglers auf die
gewiinschte Temperatur aktivieren: Die Funktion ist angehalten,
bis sie automatisch nach der berechneten Zeit startet, damit der
Garvorgang zur eingestellten Zeit endet.

Hinweise: Um die Einstellung abzubrechen, den Auswahlknopf auf O
drehen, um den Ofen auszuschalten.

ENDE DES GARVORGANGS
Es ertont ein akustisches Signal und das Display zeigt an, dass
die Funktion beendet ist.

1t
(&
Den Auswahlknopf drehen, um eine andere Funktion
auszuwdhlen, oder auf,, O ” drehen, um den Ofen auszuschalten.

Bitte beachten: Wenn der Timer aktiviert ist, zeigt die Anzeige abwechselnd
,LEND"und die verbleibende Zeit an.

5. TIMER EINSTELLEN

Diese Option unterbricht oder programmiert nicht das

Garen, aber ermoglicht es lhnen die Anzeige als Timer zu
verwenden, sowohl wenn eine Funktion aktiviert ist als auch bei
ausgeschaltetem Ofen.

(™ solange driicken, bis das Symbol &) und ,00:00” auf der

Anzeige blinkt.
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=+ oder — zum Einstellen der gewiinschten Zeit verwenden und
(™ zur Bestitigung driicken.
Es ertont ein akustisches Signal, sobald der Timer das
Rickzahlen der ausgewdhlten Zeit beendet hat.

vveise: Um den Timer abzubrechen, @ gedrickt halten, bis das Symbol
€ zu blinken beginnt, dann mit — die Zeit auf,00:00" zuriickstellen.

GARTABELLE
REZEPT FUNKTION %VORHEIZEN% TEMEC TR N URD TS aE s
© Ja 170 30-50 .
Hefekuchen £ Ja 160 30-50 .
£ Ja 160 40 - 60%** —_
@ Ja 160 25-35 N
Platzchen (Kekse), Tortchen Ja 160 25-35 wir
® Ja 150 20 - 35%%* A 2
@ Ja 190 - 250 15-50 1V=2r
Pizza / Fladenbrot = B 190 250 2o 5o 2 5
S N —
e/ Uhetodenetudel Q) kw0 s 2
Lamm/Kalb/ Rind/Schwein 1 kg @ Ja 190 - 200 80-110 ;j
Hahnchen / Kaninchen / Ente 1 kg @ Ja 200-230 50-100 ;ﬂ
Fisch gebacken/in Folie 0,5 kg (Filets, ganz) @ Ja 170 - 190 30-45 ;ﬂ
Getoastetes Brot @ 5 250 2-6 a...s...F
Bratkartoffeln Y Ja 200-210 35- 55 * =,

**Das Gargut nach zwei Dritteln der Garzeit wenden (bei Bedarf).
***\ertauschen Sie die Einschubebenen nach halber Garzeit.
Die Einschubebene wird auf der Wand des Garraums angezeigt.

Die angegebene Zeit beinhaltet keine Vorheizphase: es wird

empfohlen die Speise erst in den Ofen zu geben und die Garzeit
einzustellen, wenn die erforderliche Temperatur erreicht wurde.

(D) inpesit



WDie vollstindige Gebrauchsanleitung fir die Tabelle
der erprobten Rezepte, die fiir die Zertifizierungsstellen in

Ubereinstimmung mit der IEC-Norm 60350-1 zusammengestellt
wurden, auf docs.indesit.eu runterladen.

N nF=r

ZUBERHORTEILE

Backform oder Kuchenform
auf Rost

Backblech / Fettpfanne oder
Backform auf Rost

|SSS)

Fettpfanne / Backblech
mit 200 ml Wasser

7
Fettpfanne / Backblech

—J

REINIGUNG UND PFLEGE

Vor dem Ausfiihren beliebiger
Wartungs- oder Reinigungsarbeiten
sicherstellen, dass der Ofen abgekiihlt
ist.

Keine Dampfreiniger verwenden.

SELBSTREINIGENDE KATALYTISCHE WANDE

Der Ofen kdnnte mit katalytischen Auskleidungen
ausgestattet, welche die Reinigung des Garraums, dank ihrer
speziellen selbstreinigenden
Beschichtung, die hochpords ist und in
der Lage ist, Fett und Schmutz
aufzunehmen, vereinfachen.

Diese Wande sind an den Laufschienen
angebracht: Beim erneuten Positionieren
und Anbringen der Laufschienen,
sicherstellen, dass die Haken im

oberen Bereich in die entsprechenden
Offnungen in den Winden eingehingt sind.

LOSEN VON PROBLEMEN

Keine Stahlwolle, Scheuermittel oder
aggressive/atzende Reinigungsmittel
verwenden, da diese die Flachen des
Gerates beschadigen kénnen.

Schutzhandschuhe tragen.

Vor dem Ausfiihren beliebiger
Wartungsarbeiten muss der Ofen von
der Stromversorgung getrennt sein.

Um die selbstreinigenden Eigenschaften der katalytischen
Wande bestmdglich zu nutzen, wird empfohlen, den Ofen
fir ungefahr eine Stunde auf 200 °C aufzuheizen. Der Ofen
muss wahrend dieser Zeit leer sein. Dann den Ofen abkihlen
lassen, bevor verbleibende Speisereste mit einem nicht
scheuernden Schwamm entfernt werden.

Bitte beachten: Keine dtzenden oder scheuernden
Reinigungsmittel, harte Bursten, Topfkratzer oder Backofensprays
verwenden, da dadurch die katalytische Emaillierung beschédigt
werden und die selbstreinigenden Eigenschaften beeintrachtigt
werden konnen. Bitte unseren Kundendienst kontaktieren, wenn
Ersatzwande erforderlich sind.

Problem Maogliche Ursache

AbhilfemaBnahme

Der Backofen funktioniert Stromausfall.
nicht.

Das Display zeigt ein - Softwareproblem.
.F“ gefolgt von einer :

Nummer an.

. Uberpriifen, ob das Stromnetz Strom fiihrt und der Backofen an
¢ Trennung von der Stromversorgung. :
: ¢ Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein, um festzustellen,
. ob die Stérung erneut auftritt.

. Den nichsten Kundendienst kontaktieren und den Buchstaben
- oder die Nummer nach dem Buchstaben ,F* angeben.

das Netz angeschlossen ist.

W Fur weitere Informationen Uber Ihr Produkt die vollstdndige Gebrauchsanleitung auf docs.indesit.eu runterladen

unter:

. Verwenden Sie den QR-Code

des Produkts angeben.

Richtlinien, Standarddokumentation und zusatzliche Produktinformationen finden Sie
Besuchen Sie unsere Internetseite docs.indesit.eu

. Alternativ kdnnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (Siehe Telefonnummer im
Garantieheft). Wird unser Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild
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