GHID DE REFERINII\ PENTRU
UTILIZARE ZILNICA

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN Puteti descarca Instructiunile privind

PRODUS INDESIT siguranta si Ghidul de utilizare si intretinere
Pentru a putea beneficia de asistenta, va I‘WWW vizitand site-ul nostru web docs.indesit.eu
=/ rugam sa va inregistrati produsul la — si urmand instructiunile de pe coperta din

www.indesit.com/register spate a acestei brosuri.

' inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie Ghidul privind sinatatea si siguranta.
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1.BUTONUL CRONOMETRULUI | 2. BUTON DE REGLARE 3.LED GRILL
Utilizat pentru a seta Pentru pornirea cuptorului, Se aprinde atunci cand este utilizat
temporizatorul. reglarea temperaturii si selectarea | grillul.
Nu porneste si nu opreste procesul | functiei ,Grill".
de preparare. Rotiti in pozitia O pentru a opri 4. BUTONUL BECULUI
cuptorul. Apasati-l pentru a aprinde (1) sau
stinge (0) becul.
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ACCESORIILE

GRATARUL METALIC

. TAVA DE COLECTARE A GRASIMII
: SCURSE (DACA INTRA IN DOTARE)

. TAVA DE COPT

Numarul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

MONTAREA CAPACULUI PE ARZATOR

Pentru a monta corect capacul
pe arzator, asezati-l in partea
inferioara a compartimentului
pentru preparare.

Pozitionati-| astfel incat
cuvintele ,AVANTI - FRONT”
(Fata) sa fie orientate spre
exterior si sa nu se poata
deplasa in lateral odata coborat in pozitie.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC
SI A ALTOR ACCESORII

- Introduceti gratarul metalic pe nivelul dorit,
mentinandu-| usor orientat in sus, orientand in jos mai
intai partea din spate care este ridicata (orientata in
sus). Apoi culisati-l pe orizontala de-a lungul sinelor,
cat mai in spate posibil.

« Celelalte accesorii, precum tava de copt, sunt
introduse orizontal prin culisarea acestora de-a lungul
ghidajelor.
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PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

.INCALZIREA CUPTORULUI

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.

Indepartati elementele de protectie din carton
sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 250 °C timp de aproximativ o ora.
Respectati instructiunile pentru setarea corecta a
functiei.

Va rugam sd retineti: Se recomanda sa aerisiti incaperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.

UTILIZAREA ZILNICA

. PORNIREA CUPTORULUI

Mentinand usa cuptorului inchisa, impingeti si rotiti
butonul de reglare la marcajul de temperatura
maxima Max 3¢. Tineti apasat butonul de reglare timp
de cateva secunde pentru a va asigura ca porneste
cuptorul.

Butonul de pornire electrica nu trebuie apasat si
mentinut apasat mai mult de 15 secunde.

Pentru a modifica temperatura, rotiti butonul de
reglare la temperatura dorita.

0 Min 150 160 180 200 230  Max ¢
Daca doriti sa intrerupeti procesul de preparare in
orice moment si sa opriti cuptorul, rotiti butonul de
reglare in pozitia O .

in cazul in care cuptorul nu porneste sau daca se
opreste accidental, rotiti butonul de reglare inapoi
in pozitia O , deschideti usa cuptorului si asteptati
cel putin un minut inainte de a incerca sa reporniti
cuptorul.

FUNCTIA GRILL

Pentru a frige medalioane, frigdrui si carnati, pentru a
gratina legume sau pentru a praji painea.

Va recomandam sa pozitionati alimentele pe nivelul 5.
Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati
o tava de colectare a grasimii scurse pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepararii: Pozitionati-o pe
nivelul 4, adaugand aprox. 200 ml de apa potabila.
Preincalziti cuptorul timp de 3-5 minute. Usa
cuptorului trebuie sa ramana inchisa in timpul
procesului de preparare.

Tija pentru rotisare (daca intra in dotare) poate fi
utilizata cu aceasta functie.

Pentru a selecta functia ,Grill”, rotiti butonul de
reglare la simbolul ©).

Odata functia activata, LED-ul se va aprinde pentru a
indica faptul ca functia a fost activata.

. SETAREA TEMPORIZATORULUI

Aceasta optiune nu intrerupe si nu activeaza procesul
de preparare, dar va permite sa utilizati afisajul ca
temporizator, atat in timp ce o functie este activa, cat
si atunci cand cuptorul este oprit.

Pentru a seta durata, rotiti complet butonul in sens
orar, apoi rotiti-l in directia inversa, pana la durata de
coacere dorita: Se va emite un semnal sonor odata ce
temporizatorul a finalizat numaratoarea inversa a
duratei de timp selectate.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

< § | PREINCAL- | TEMPERATURA DURATA NIVEL
RETETA FUNCTIE ©  ZIRE (°C) (MIN) SI ACCESORII

Torturi dospite - 10’ 160-180 40-90 _\;’_
Prajitura umpluta 4
(tarta cu branzd, strudel, placintd cu - 10’ 170-190 40-90 —
fructe) M
Biscuiti/mini tarte - 100 160-180  25-45 4
Choux a la créme - 100 180200  30-50 4
Pizza/paine - 100 190-210  30-50 %
Paine - 10 180200  30-80 >
Pizza congelatd -0 MAX 10-20 4
Placinte p 4
(placinta cu legume, quiche) : ) : 10 : 180-200 § 40-70 R,
Vols-au-vents/ ;o 3
pateuri din aluat de foietaj ) 10 180200 20-40 —
Lasagna/paste la cuptor/ 5 ) / ) _ 3
cannelloni/budinci 10 190 - 200 23 -65 —
Carne de miel/vitel/ 3 , ) _ 3
vita/porc 1 kg 10 190 - 200 50-90 . ,
Pui/iepure/rata 1 kg - 10 190-200  55-100 3
Carne de curcan/gasca 3 kg - 10’ 190 - 200 150 - 200 u 3 ,
Peste la cuptor/in papiota ) , ) ) 4
0,5 kg (file, intreq) 10 170 - 190 30-45 u ,
Legume umplute § ) / ) ) 4
(rosii, dovlecei, vinete) 10 180-200 >0-70 —J
Cartofi copti - 10 190-210 60-80 3
Paine prajita @ 5 250 2-6 -\.E..,-
Fileuri/medalioane de peste @ - 230- 250 15-30* _\__f_,_ 1 3 :
Carnati/frigarui/ i _ 5 4
coaste/hamburgeri @ 250 15-30% SV SO

*ntoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.

Aenenn r AF==r —J TS

Tava de copt sau tava de
colectare a grasimii scurse
cu 200 ml de apa

ACCESORIILE Vas de copt sau forma Tava de copt sau forma
Gratar metalic pentru prajituri pe gratarulpentru prajituri pe gratarul
metalic metalic

Tavé de copt/tava de
colectare a grasimii scurse

FUNCTII @

Grill
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RECOMANDARI UTILE

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Tabelul indica functia optima pentru utilizarea cu
anumite tipuri de alimente preparate pe un singur
nivel. Durata de preparare incepe din momentul in
care alimentele sunt introduse in cuptor, fara a se

lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in care este
necesara). Temperaturile si duratele de preparare
specificate au caracter pur orientativ si depind de
cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate.
La inceput, folositi cele mai mici setari recomandate,
apoi, daca alimentele nu sunt gatite suficient, treceti
la setari mai mari. Se recomanda sa folositi accesoriile
din dotare, precum si tavi de copt si forme pentru
prajituri din metal, de culoare inchisa. De asemenea,
puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau unele din
ceramica, dar, in cazul acestora, duratele de preparare
vor fi putin mai mari. Pentru a obtine rezultate
optime, respectati recomandarile din tabelul cu
informatii privind prepararea la alegerea accesoriilor
care trebuie pozitionate pe anumite niveluri.

DESERTURI

Folositi tavi de copt din metal, de culoare inchisa, si
asezati-le intotdeauna pe gratarul metalic din dotare.

Pentru a verifica daca un tort dospit s-a copt,
introduceti o scobitoare din lemn in centrul tortului.
Daca scobitoarea iese curata, prdjitura este gata.

Daca folositi tavi de copt antiaderente, nu ungeti
cu unt marginile, deoarece prdjitura ar putea sa nu
creasca uniform pe margini.

Daca preparatul ,se umfla” in timpul coacerii, folositi
o temperatura mai scazuta data viitoare si incercati
sa reduceti cantitatea de lichid adaugat sau sa
amestecati mai usor.

CARNE

Folositi orice fel de tava de cuptor sau vas Pyrex,
adecvate pentru dimensiunea bucatii de carne pe
care o veti prepara. Cand preparati fripturi, adaugati
in tava supa de carne, stropind carnea in timpul
procesului de gatire, pentru a obtine un gust mai bun.
Va rugdm sa tineti cont de faptul ca se vor genera
aburi in timpul acestei functionari. Cand friptura este
gata, lasati-o in cuptor inca 10-15 minute sau inveliti-o
in folie de aluminiu.

Cand doriti sa frigeti carne pe grill, alegeti bucati de
carne cu grosime egala pentru a obtine o preparare
uniforma. Bucatile de carne foarte groase necesita
durate de preparare mai indelungate. Pentru a evita
arderea carnii la exterior, coborati gratarul metalic,
mentinand carnea la o distanta mai mare fata de grill.
Intoarceti carnea dupa ce s-au scurs doua treimi din
durata de preparare. Deschideti usa cu grija, deoarece
pot iesi aburi.

Pentru a colecta zeama rezultata in urma prepararii,
va recomandam amplasarea unei tavi de colectare

a picaturilor, umpluta cu jumatate de litru de apa
potabila, direct sub gratarul metalic pe care se afla
alimentele. Completati cu apa cand este necesar.
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INTRETINEREA SI
CURATAREA

Nu utilizati aparate de curatat cu
aburi.

Utilizati manusi de protectie
pe parcursul tuturor acestor
operatiuni.

reteaua electrica.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

- Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
Stergeti cu o laveta uscata.

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca
un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
din microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

- Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indepdrta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si
apoi stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

« Usa poate fi demontata si remontata cu usurinta
pentru a se facilita curatarea geamului din sticla .

- Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

Efectuati operatiunile necesare
numai cand cuptorul este rece.

Deconectati aparatul de la

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa

cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curatare sau cu un burete.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

Nota: Utilizati becuri cu halogen de 25 W/230V, de tip G9,
T300 °C.

Becul din interiorul produsului este proiectat special pentru
aparate de uz casnic si nu este destinat iluminatului unei
Incdperi dintr-o locuinta (Regulamentul CE nr. 244/20009).

Becurile sunt disponibile la serviciul nostru de asistentd
tehnica post-vanzare.

- Nu manevrati becurile cu mainile neprotejate deoarece
varfurile degetelor dumneavoastra le-ar putea deteriora. Nu
folositi cuptorul pand ce capacul becului nu a fost montat la
loc.
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DEMONTAREA S| REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

\_/ \

\

>

2. inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti de
maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus (a) in acelasi timp, pana
cand se elibereaza din locasul (b).

Lasati usa deoparte, sprijinita pe o suprafata moale.

3. Pentru a remonta usa, deplasati-o spre cuptor,
aliniind cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand
partea superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati etapele de mai sus.

|
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CLICK & CLEAN - CURATAREA GEAMULUI DIN
STICLA

1. Dupa demontarea usii si sprijinirea acesteia,

cu manerul orientat in jos, pe o suprafata moale,
apasati simultan cele doua cleme de fixare si
demontati marginea superioara a usii, tragand-o spre
dumneavoastra.

2. Ridicati si tineti ferm cu ambele maini geamul
interior, demontati-l si amplasati-l pe o suprafata
moale inainte de a-l curata.

3. Pentru a repozitiona corect geamul interior,
asigurati-va ca litera ,R” este vizibila in coltul din
stanga.

Mai intai, introduceti latura lunga a geamului

marcata cu litera ,R” in locasurile de sustinere, apoi
coborati-o in pozitie.

4. Montati la loc marginea superioara: Pozitionarea
corecta se realizeaza dupa ce se aude un clic.
Asigurati-va ca garnitura este fixata sigur inainte de a
remonta usa.
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REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema Cauza posibila

- Intreruperea curentului
i electric.

Cuptorul sau arzatorul nu
porneste.

. Deconectare de la reteaua

- electrica.

- Alimentare cu gaz este
- Intrerupta.

. Procedura de pornire a fost

- efectuata incorect.

Solutie

i Asigurati-va cd nu este intrerupt curentul electric,
* iar cuptorul este conectat la reteaua electrica.

© Asteptati cel putin un minut, apoi incercati sa

. reporniti cuptorul si verificati daca problema

¢ persista.

- Asigurati-va ca robinetul pentru gaz situata in
- amonte de cuptor este deschis sau cd butelia de
- gaz lichefiat (daca se utilizeaza) nu este goala.

- Asteptati cel putin un minut, apoi repetati pasii
- descrisi in sectiunea, Utilizarea zilnicd”

in cazul aparitiei unor probleme, rotiti butonul de reglare inapoiin pozitia 0 si deschideti usa cuptorului.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI

Rvww Fisa tehnica a produsului, care include datele
energetice ale acestui aparat, poate fi descarcata de
pe site-ul web docs.indesit.eu

OBTINEREA GHIDULUI DE UTILIZARE $I
INTRETINERE

> (Rvww Descarcati Ghidul de utilizare

si intretinere de pe site-ul nostru web
docs.indesit.eu (puteti utiliza acest cod QR), 4
specificand codul comercial al produsului.

(=15 [=]
!

> Alternativ, puteti sa contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare.

CEMedr

CONTACTAREA SERVICIULUI NOSTRU DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

Detaliile noastre de contact se regasesc in manualul
de garantie. Cand
contactati serviciul
nostru de asistenta
tehnica post-vanzare,

va rugam sa precizati
codurile specificate

pe placuta cu date de
identificare a produsului
dumneavoastra.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400010893827

Tiparitin Italia
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