IKDIENAS LIETOSANAS

INSTRUKCIJA

PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL

IZSTRADAJUMU
Lai sanemtu pilnvértigu apkalposanu un
=/ palidzibu, lGdzu, registréjiet savu ierici vietné

www.whirlpool.eu/register

Drosibas instrukciju un LietoSanas un apkopes

@WWW pamacibu varat lejupieladét, apmekléjot
— timek]a vietni docs.whirlpool.eu un rikojoties
atbilstosi noradém 3is instrukcijas aizmugure.

' Pirms ierices lietoSanas, lidzu, uzmanigi izlasiet veselibas un drosibas instrukciju.
[ J

PRODUKTA APRAKSTS

@ 1. Vadibas panelis
LI R 2. Ventilators un aplveida
@ sildelements (nav redzams)
7 7 3. Apgaismojuma spuldze
6 4. Plauktu stiprinajumi
s /‘ o (I'menis ir noradits uz
3B gatavosanas nodalijuma sienas)
5. Durvis
6. Augséjais sildelements/grils
7. Identifikacijas plaksnite
(nenonemt)
.7 8. padzilinajums
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1. ATLASES SLEDZIS 3. LAIKA IESTATISANA 6. TERMOSTATA SLEDZIS

Lai ieslegtu cepeskrasni, izvéloties
funkciju.

Pagrieziet pozicija 0, lai izslégtu
cepeskrasni.

2. APGAISMOJUMS

& Kad krasns ir ieslégta,
nospiediet, lai ieslégtu vai
izslegtu cepeskrasns nodalijuma
apgaismojumul.

Lai pieklatu gatavosanas laika
iestatijumiem, aizkavétajai
palaisanai un taimerim.

Lai paraditu laiku, kad krasns ir
izslégta.

4. DISPLEJS

5. PIELAGOSANAS POGAS

Lai mainitu gatavosanas laika
iestatijumus.

Pagrieziet, lai atlasitu vélamo
temperatru manualajam
funkcijam.

LOdzu, nemiet véra: Sledzi ir izvelkami.
Nospiediet slédzus to vidusdala, un tie
izbidisies uz aru.

Whjr/lfa?ool



PIEDERUMI

NOTEKPAPLATE *

STIEPLU PLAUKTS

To varat izmantot ka
cepeskrasns trauku tadu

lzmantojiet partikas
gatavodanai vai par atbalstu
katliem, kaku veidném un
citiem gatavo$anas traukiem. fokacas u.c. gatavosanai, ka
ar gatavosanas laika radusos
skidrumu savaksanai, ja
novietojat to zem stieplu
plaukta.

*Tikai atsevisSkiem modeliem

édienu ka galas, zivju, darzenu,

SLIDOSAS SLIECES *

=

Vieglakai piederumu ieliksanai
un iznemsanai.

CEPESPANNA *

Maizes un konditorejas
izstradajumu, bet ari cepesu,
papira ceptu zivju u.c. édienu
gatavosanai.

Piederumu veids un skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus ir iespéjams iegadaties atseviski, sazinoties ar klientu apkalposanas nodalu.

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU
IEVIETOSANA

- levietojiet stieplu plauktu vajadzigaja limeni, turot
to ieslipi uz augsu un vispirms novietojot piepacelto
aizmuguréjo dalu (jabat vérstai uz augsu).
Péc tam bidiet to horizontala virziena gar sliecém, cik talu
vien iespéjams.
- Citi piederumi, pieméram, cepeSpanna, ir jaievieto
horizontali, bidot tos pa sliecem.
PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMSANA UN
ATKARTOTA IEVIETOSANA

- Lai iznemtu plauktu stiprinajumus, stingri satveriet
stiprinajuma aréjo daju un pavelciet to virziena uz sevi,
izvelkot balsta elementu un abas iek$&jas tapas no
fiksatora.

- Lai novietotu plauktu stiprinajumus cita stavokli,
novietojiet tos pie iedobes un vispirms ievietojiet
fiksatora abas tapas. Péc tam novietojiet pie fiksatora
aréjo dalu, ievietojiet balsta elementu un stingri
paspiediet pret iedobes sienu, stingri nofikséjot plaukta
stiprinajumu.

PIRMA LIETOSANAS REIZE

SLIDOSO SLIECU IEVIETOSANA(JA UZSTADITAS)

Iznemiet plauktu stiprinajumus. Atvienojiet stiprinajuma
fiksacijas sledzus no plauktu stiprinajuma, sakot no
apakséjas dalas.

Lai uzstaditu slidosas slieces, nofiksgjiet stiprinajuma
augséjo slédzi pie plauktu stiprinajuma, un péc tam
nolaidiet otru slédzi tam paredzétaja pozicija. Lai
nostiprinatu stiprinajumu, stingri piespiediet slédza
apaksejo dalu pret plauktu stiprinajumu. Parbaudiet,

vai slieces var brivi kustéties. levietojiet atpakal plauktu
stiprinajumus.

LOdzu, nemiet véra: Slidosas slieces ir iesp&jams uzstadit jebkura
[imen.

1. LAIKA IESTATISANA

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bUs jaiestata laiks:
Nospiediet & , lidz displeja sak mirgot © ikona un divi
skaitli, kas apzimé stundas.

il
E

I
J-u
,@

Izmantojiet + vai -, lai iestatitu stundas, un nospiediet
, lai apstiprinatu. Displeja mirgos divi cipari, kas
apzimés minutes. Izmantojiet + vai -, lai iestatitu
vélamas minutes, un nospiediet & , lai apstiprinatu.
Ladzu, nemiet véra: Ja mirgo ® ikona, pieméram, péc ilgstosa
elektropadeves parravuma, bus nepieciesams atkartoti iestatit
laiku.

2. CEPESKRASNS IESILDISANA

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavosanas laika: ta ir parasta paradiba.
Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni,
lai tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam.
Iznemiet no cepeskrasns visus drosibas kartona
elementus un caurspidigas pléves, ka ari visus
piederumus.

Karséjiet cepeskrasni 250 °C gradu karstuma
apméram vienu stundu. Saja laika krasnij jabat
tuksai.

Ladzu, nemiet vera: Pec ierices pirmas lietosanas reizes
ieteicams izvédinat telpu.

2 Whjr/lﬁool



FUNKCIJAS

LV

STANDARTA REZIMS

Lai pagatavotu jebkura veida édienus,
novietojot tos tikai uz viena plaukta.

PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA

)| ai viena temperatura uz vairakiem plauktiem
(ne vairak ka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavosanai, jo ta nelauj sajaukties edienu
aromatiem.

MAXIIZMERA EDIENU GATAVOSANA

Lai pagatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg).
Lai nodrosinatu, ka gala ir vienmeérigi brina no abam
pusém, gatavosanas laika to ieteicams apgriezt. Tapat
ieteicams sadiegt galas gabalus, lai nelautu tiem
parmérigi izzat.
PICA

Lai ceptu dazadu veidu un izméru picas un
maizi. Ir ieteicams gatavosanas laika vida samainit
cepesSpannas vietam.

GRILS

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas, gatavotu
darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi.
Griléjot galu, iesakam izmantot notekpaplati, kura
uztvert gatavosanas laika iztecéjuso skidrumu:
novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta
un ielejiet taja 200 ml Gdens.

IKDIENAS LIETOSANA

TURBO GRILESANA

=/ | ai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). CepesSpannu ieteicams noietot vienu limeni
zemak, lai taja savaktu cepsanas laika radusas sulas:
novietojiet pannu jebkura limeni zem stieplu plaukta
un ielejiet taja 200 ml Gdens.

RAUDZESANA
= Lai vél efektivak raudzétu saldu vai salu miklu.

Lai aktivizétu o funkciju, pagrieziet termostata slédzi
uz ikonu.

EKO PIESPIEDU GAISA CIRKULACIJA

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena
plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa plisma nelauj
produktiem izzat.

Izmantojot S0 EKO funkciju, lampina bus izslégta
visa gatavosanas laika, tacu to var islaicigi ieslegt,
nospiezot & .

. ZIVS Py
. GALATS
. MAIZE %5

funkcijas nodroSina izcilu rezultatu,
nodrosinot gatavosanas cikliem tvaika padevi. Kad
cepeskrasns ir auksta, ielejiet cepeskrasns lejadala
dzeramo udeni un izvélieties jasu gatavo$anas
metodei atbilstoSo funkciju. Optimalais dens
daudzums un temperatira katrai partikas kategorijai
ir noradita attiecigaja gatavosanas tabula. Pirms
ievietot cepeskrasni pagatavojamo partiku, uzsildiet
cepeskrasni.

1. FUNKCIJAS IZVELE

Lai izvélétos funkciju, pagrieziet atlases slédzi lidz
vélamas funkcijas simbolam: iedegsies displejs un tiks
atskanots skanas signals.

2. FUNKCIJAS AKTIVIZESANA

MANUALI

Lai aktivizétu izvéléto funkciju, pagrieziet termostata
sledzi, lai iestatitu nepiecieSsamo temperataru.

N\ 7
77\

§

LOdzu, nemiet véra: Gatavosanas laika varat mainit funkciju,
pagriezot atlases sledzi, vai pielagot temperatUru, pagriezot
termostata slédzi. Funkcija saks darboties tikai tad, ja
termostata slédzis bds pagriezts 8 . Varat iestatit gatavosanas
laiku un gatavosanas beigu laiku (tikai tad, ja iestatits
gatavosanas laiks) un taimeri.

RISING (RAUDZESANA)

Lai palaistu funkciju “Raudzésana”, pagrieziet
termostata slédzi uz attiecigo simbolu; funkcija
neieslégsies, ja krasnij bus iestatita cita temperatdra.
LGdzu, nemiet véra: Varat iestatit gatavosanas laiku un
gatavosanas beigu laiku (tikai tad, ja iestatits gatavosanas
laiks) un taimeri.

——>

Aukstai cepeskrasnij piepildiet
iedobi ar attiecigaja gatavosanas
tabula noradito udens daudzumu.
lestatiet un aktivizéjiet
funkciju: Péc gatavosanas beigam
uzmanigi atveriet durvis un laujiet
tvaikam Iéni izplUst.

LGdzu, nemiet véra: Gatavosanas laika atverot ierices durvis
un papildinot Gdeni, var tikt ietekméts gatavosanas rezultats.

Whjr/lﬁool 3



3. PRIEKSSILDISANA

Tiklidz funkcija bas atlasita, tiks atskanots skanas
signals un displeja saks mirgot & ikona kas noradis uz
to, ka priekssildisana ir aktivizéta.

Tiklidz 3i faze bas pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja iedegsies 8 ikona, kas noradits uz
to, ka krasns ir uzkarsusi lidz noteiktajai temperaturai:
ievietojiet produktus un saciet gatavosanu.

LOdzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms

priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo édienu.

. GATAVOSANAS PROGRAMMESANA

Pirms gatavosanas ieprogrammeésanas jums jaatlasa
vélama funkcija.

DARBIBAS LAIKS

Turiet nospiestu © , lidz displeja sak mirgot ¢ ikona
un “00:00".

Izmantojiet + vai -, lai atlasitu vélamo gatavosanas
laiku, bet péc tam nospledlet © , lai apstiprinatu.

Lai palalstu atlasito funkciju, pagr|e2|et termostata
sledzi uz vélamo temperaturu: tiklidz gatavosana bus
pabeigta, tiks atskanots skanas signals un displeja bas
redzams pazinojums.

Ladzu, nemiet véra: Lai atceltu iestatito gatavosanas laiku,
turiet nospiestu & , lidz displeja sak mirgot ¢ ikona, un
péc tam lietojiet —, lai iestatitu gatavosanas laiku uz “00:00".
Kopéja gatavosanas laika nav ieklauta priekssildisanas faze.
GATAVOSANAS BEIGU LAIKA IESTATISANA/
AIZKAVETA PALAISANA

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas
varat aizkavét programmas palaisanu, iestatot
gatavosanas laika belgu: nospiediet ® , lidz displeja
sak mirgot ikona & un pasreizéjais laiks.

—III—II
I_I7I_|

Yayg
END,
SND

Izmantojiet + vai -, lai iestatitu vélamo gatavo3anas
beigu laiku, un nospiediet & , lai apstiprinatu.

Lai palaistu atlasito funkciju, pagrieziet termostata
sledzi uz vélamo temperatiru: funkcija bas apturéta,
tacu tiklidz bus pagajis laiks, kas aprekinats, lai
gatavosana beigtos jusu noteiktaja laika, funkcija saks
automatiski darboties.

Ladzu, nemiet véra: Lai atceltu iestatijumu, izslédziet
cepeskrasni, pagriezot atlases slédzi pozicija O .

GATAVOSANA LAIKA BEIGAS

Tiklidz funkcijas darbiba bus beigusies, tiks atskanots
skanas signals un displeja bas redzams pazinojums.

L__
0t
(V.Z
Pagrieziet atlases sledzi, lai izvelétos citu funkciju vai
0 izslegtu cepeskrasni.
LOdzu, nemiet véra: Ja ir aktivizéts taimeris, displeja
parmainus tiks paradits uzraksts “END” (Beigas) un atlikusais
laiks.

. TAIMERA IESTATISANA

Stiespéja neietekmé gatavosu, tacu lauj displeju
izmantot ka taimeru, gan tad, kad ir aktivizéta kada
funkcija, gan tad, kad krasns ir izslégta.

Turiet nospiestu © , lidz displeja sak mirgot ikona
un “00:00" ka ar1 “00:00".

N 7
L
Lt
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8.

Izmantojiet + vai -, lai iestatitu vélamo laiku, un
nospiediet & , lai apstiprinatu.

Kad taimeris beigs laika atskaiti, tiks atskanots skanas
signals.

Piezimes. Lai atceltu taimeri, turiet nospiestu & , lidz displeja
sak mirgot @& ikona, un péc tam lietojiet -, lai iestatitu laiku
uz“00:00"
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GATAVOSANAS TABULA

LV

RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILDISANA TEMPERATURA (°C) ILGUMS (min) LiMENI UN APRIKOJUMS
(- Ja 170 30-50 3
Rauga kukas ¢ Ja 160 30-50 _‘___2‘_;1_’_
Ja 160 40 - 60 =
Kika ar pildijumu Ja 160 - 200 35-90 L2
(siera kuka, strudele, auglu = - 4 5
pirags) Ja 160 - 200 40-90 =2
(= Ja 160 25-35 3
Cepumi / grozini Ja 160 25-35 . 3 ;
> Ja 150 35-45 4 2
Ja 180 - 210 30-40 3
Véja kakas Ja 180-200 35-45 4 2
Ja 180-200 35-45 L2, 3 1
= Ja 90 150-200 3
Bezé (olas baltuma glazuras >y - _ 4 2
KGhas) Ja 90 140-200 L4
Ja 90 140-200 L2, .3 1
. = Ja 190-250 15-50 1/2
Pica/fokaca
Ja 190-250 20- 50 a2
o = Ja 250 10-20 L3
Saldéta pica — -
(B Ja 230-250 10 - 25 = 2
= Ja 180-200 40 - 55 =N
Salas kukas o - ) _ 4 2
(darzenu pirags, salais pirags) Q Ja 180-200 45-60 aFes aFela
& Ja 180-200 45-60 e e
Ja 190-200 20-30 3
Volovani / kartainas miklas o < _ 4 2
cepumi Ja 180 - 190 20 - 40 —
Ja 180 - 190 20 - 40 L
Lazanja / cepta pasta / kaneloni - 2
moale piraci (= Ja 190-200 45-65 L2
Jéra/tela/liellopa/ctkgala 1 kg = Ja 190-200 80-110 u 3 ,
Cepta cukgala ar kraukskigu - ) _ 3
Sarosin 2k Ja 180 - 190 110-150 3 |
Vistas / truga / piles gala 1 kg = Ja 200 - 230 50-100 L2
Titara/zoss gala 3 kg - - 190-200 100-160 L2,
Cepta zivs / pergamenta
pagatavota zivs (=) Ja 170-190 30-45 u 2 ,
(fileja, vesela)
Pilditi darzeni ™ - 3
(tomati, cukini, baklazani) L2 Ja 180-200 50-70 ~F=n
Grauzdéta maize @ 5' 250 2-6 -\..ﬁ..,-
Zivs fileja / gabalini ™) - 230-250 15-30 * _\_‘f_’_ Lv?’wr
= S ™ =

FUNKCLAS Piespiedu gaisa Maxiizméra édienu
Standarta rezims ‘p N g . Pica Grils
cirkulacija gatavosana
[ W Val a1 —J
PIEDERUMI

Stieplu plaukts

Cepespanna vai kukas
veidne uz stieplu plaukta cep3anas trauks uz stieplu plaukta

Cepespanna/notekpaplate vai

Eko piespiedu gaisa
cirkulacija

TS

Notekpaplate/cepespanna
ar 200 ml adens

Turbo grils

j N

Notekpaplate/
cepespanna

Whj;lﬁool



RECEPTE FUNKCLJA PRIEKSSILDISANA| TEMPERATURA (°C) ILGUMS (min) | LIMENIUN APRIKOJUMS
e = N s w0t L5
Cepta vista 1-13 kg Ja 200-220 55-70* 2 1,

Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg = Ja 200-210 35-50** ;ﬂ

Jéra stilbs / kajina = Ja 200-210 60-90* | 3

Cepti kartupeli = a 200-210 35-55 2
Darzenu gratini (sacepums) = - 200-210 25-55 L3

Gala un kartupelj & Ja 190-200 45-100%* 4 1
Zivs un darzen Ja 180 30-50%« | 4 2
Lazanja un gala Ja 200 50-100%** 4 1
Vesela maltite:

auglu pirags (5. limenis) / lazanja Ja 180 - 190 40 - 120 *** '\%ﬁ _\%’_ ;j
(3. limenis) / gala (1. limenis)

Cepesi/pilditi cepesi Yo - 170-180 100-150 éﬂ
*Gatavosanas laika vidU apgrieziet produktus otradi (ja nepieciesams).

** Apgrieziet produktus otradi péc tam, kad ir pagajusas divas ~ *** Paredzamais darbibas laiks: péc vajadzibas édienu var

tresdalas no gatavosanas laika

iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.

~> UDENS N 0 TEMPERATORA = C/ILGUMS E 3 LIMENIUN

RECEPTE FUNKCLIA (ml) ¥ PRIEKSSILDISANA (°C) (min) APRIKOJUMS
Zivs fileja / kotletes _ -
052 cm %= 250 Ja 190-210 10 - 20 L3
Vesela zivs 300 - 600 g EEm=%5 250 Ja 190-210 10-25 L3
Vesela zivs 600 g - 1,2 kg EEm=Y; 250 Ja 180-200 20 - 40 L3,
Jérs / liellops / ciikgala 1 kg Crel EE 250 Ja 170-190 60 - 90 3
Cepta liellopu gala (asinaina) _ 3 =
1 kg bug Em=%; 250 Ja 190-210 30-45 3
Jéragala500g- 15 kg B ) 250 Ja 170-190 60 - 75 2
Calis / pérlu vistina / pile v S - ) 2
Vesela 1 - 1,5 kg < 250 Ja 200-220 50-70
Calis / pérlu vistina / pile s < ~ ) 3
Gabalinos 500 - 1,5 kg =) 250 Ja 200-220 40-60 ‘ u
Vista / titars / pile s 5 2
Vesela 3 kg ) 250 Ja 160-180 100 - 140
Nelielas maizites 80 - 100 g BEmE Vs 200 Ja 200-220 20 - 30 3
Maizes kukulis formina 51 = _ 3
300-500 g = 250 Ja 170-190 35-50 - ;
Maizes kukulis 500 g - 2 kg E@ 250 Ja 160 - 170 50-100 2
Bagetes 200 - 300 g Ems Yy 250 Ja 200-220 25-40 3

Darbibas laika nav ieklauta piriek3sildisanas faze. ievietot produktus cepeskrasni un iestatit gatavosanas laiku ieteicams tikai
tad, kad krasns sasniegusi vélamo temperatdru.

o B i e ) s ) s
FUNKCIJAS Piespiedu  Maxiizméra o
Standart Ek d
anw arta gaisa édienu Pica Grils Turbo grils ,0 p@spm_e u Zivs Gala Maize
rezZims . . . gaisa cirkulacija
cirkulacija  gatavosana
Aenen, N 1 el | SN
PIEDERUMI Stienly plaukts Cepespanna vai kikas Cepe$panna/notekpaplate vai Notekpaplate/ Notekpaplate/cepeipanna
PP veidne uz stieplu plaukta cep3anas trauks uz stieplu plaukta cepespanna ar 200 ml adens
6
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TIRISANA UN APKOPE

Pirms veikt cepeskrasns apkopi,
parliecinieties, ka ta ir atdzisusi.
Neizmantojiet tvaika tiritajus.

Neizmantojiet metala suklus,
abrazivus priekSmetus un
abrazivus/kodigus tiriSanas

Izmantojiet virtuves cimdus.
Pirms jebkadu apkopes darbu
veikSanas cepeskrasns ir

lidzeklus, jo tie var sabojat ierices jaatvieno no elektrotikla.

virsmas.

AREJAS VIRSMAS

Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas

ir loti netiras, pievienojiet tdenim dazus pilienus
mazgajama lidzekla ar neitralu pH limeni. Noslaukiet
ar sausu dranu.

Nelietojiet kodigus vai abrazivus mazgasanas
lidzek|us. Ja kads no Siem lidzekliem nejausi nonak
saskaré ar ierices virsmam, nekavéjoties notiriet to ar
mitru mikroskiedras dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

- Péc katras lietoSanas reizes |aujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kamer krasns ir vel
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un
traipus no édiena paliekam. Lai izzavétu kondensatu,
kas radies, gatavojot édienus ar lielu dens saturu,
laujiet krasnij pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar
dranu vai sukli.

« Lai likvidétu atlikuso kalkakmeni nodalijuma apaksa
péc gatavosanas, ieteicams iztirit nodalijjumu
ar tirisanas lidzekliem, kas pieejami klientu
apkalposanas dienesta (l0dzu, ievérojiet noradijumus,
kas pievienoti tirisanas lidzeklim).

Tirisanu ir ieteicams veikt ne retak ka ik pec 5 - 10
gatavosanas cikliem.

« Lai notiritu stiklu, durvis iespéjams vienkarsi iznemt
un ievietot atpakal

« Tiriet durvju stiklu ar piemeérotu skidro mazgasanas
lidzekli.

PIEDERUMI

lemérciet piederumus Gdent ar mazgasanas lidzekli
talit péc to lietoSanas; bet, ja tie vel ir karsti,
izmantojiet virtuves cimdus. Ediena paliekas var viegli
notirit ar suku vai sukli.

KATALITISKO PLATNU TIRISANA (TIKAI DAZIEM MODELIEM)

St cepeskrasns var bat aprikota ar ipasam katalitiskajam
platném, kas, pateicoties to pasattirosajam
parklajumam, kas ir |oti porains un spéj absorbét
taukus un netirumus, lauj vieglak iztirit gatavosanas
nodalijumu. Sis platnes ir piestiprinatas plauktu
stiprinajumiem: Mainot plauktu stiprinajumu poziciju
un ievietojot tos atpakal, parliecinieties, ka augs$éjie aki
ir ieakéti attiecigajos platnu caurumos.

Lai nodrosinatu labako katalitisko platnu pastirosSo
ipasibu sniegumu, krasni ieteicams uzsildit lidz 200 °C,
karsét aptuveni stundu un izmantot funkciju ,Cepsana
ar konvekciju”. Saja laika krasnij jabat tuksai. Péc tam
laujiet krasnij atdzist un tikai tad iztiriet édienu atliekas,
izmantojot maigu sukli.

LGdzu, nemiet véra: kodigi un abrazivi tirisanas lidzekli, cietas
birstes, asi stkli vai krasns aerosoli var sabojat katalitisko virsmu
un ietekmét ierices pastirosas ipasibas.

Ja nepiecieSama platnu nomaina, ladzu, sazinieties ar
pécpardosanas servisu.

DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

1. Laiiznemtu durvis,
pilniba tas atveriet un
nolaidiet lamatinas, lidz tas
ir blokéta pozicija.

2. Aizveriet durvis, cik vien
tas ir iespéjams. Ar abam
rokam stingri turiet durvis
- neceliet tas aiz roktura.
Iznemiet durvis, turpinot tas
vért ciet un vienlaikus velkot
uz augsu, lidz tas atbrivojas

: no savas ligzdas. Nolieciet
durvis mala, atbalstot tas uz mikstas pamatnes.

3. levietojiet durvis atpakal, virzot tas uz
cepeskrasns pusi, novietojot engu akus preti to
ligzdam un nofikséjot augs$éjo dalu ligzda.

4. Nolaidiet durvis un
tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas

to sakotnéja pozicija:
Parliecinieties, ka tas tiek
nolaistas lidz zemakajai
pozicijai.

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai lamatinas ir
pareiza pozicija.

5. Pameéginiet aizvért durvis un parliecinaties, ka tas
ir viena liment ar vadibas paneli. Ja nav, atkartojiet
augstak minétos solus: ja durvis nedarbojas pareizi,
tas var tikt bojatas.
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SPULDZES NOMAINA

1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Atskravejiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskruvéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

Ladzu, nemiet véra: izmantojiet 25 W/230 V tipa G9, T300 °C
halogénas lampas.

lericé uzstadita spuldzite ir speciali paredzéta sadzives

tehnikai un nav piemérota izmantosanai ka lidzeklis telpu
izgaismosanai (EK Regula 244/20009).

Spuldzites ir iespéjams iegadaties, sazinoties ar
pécpardosanas servisu. Neaiztieciet spuldzites ar kailam
rokam, jo jasu pirkstu nospiedumi var tas sabojat.
Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.

CLICK & CLEAN - STIKLA PANELU TIRISANA

1. Péc durvju iznemsanas un novieto$anas uz mikstas
virsmas (ar rokturi verstu lejup), vienlaicigi uzspiediet
uz abiem stiprinajumiem, lai nonemt durvju
augsmalu velkot to uz savu pusi.

2. Paceliet un stingri turiet
iekséjo stiklu ar abam rokam, iznemiet to un pirms
tirisanas novietojiet uz mikstas virsmas.

PROBLEMU RISINASANA

3. Pirms iekséjas rats ievietosanas

ievietojiet atpakal vidéjo ruti (markéeta ar zimi “R"):
Lai pareizi ievietotu stikla ratis, parbaudiet, vai “R”
zime atrodas kreisaja stari. Vlsplrms ievietojiet
balstos stikla garako pusi, kas ir markéeta ar “R” zimi,
un nolaidiet to. Atkartojiet ar abam stikla ratim.

4. Uzlieciet augsejo malu: klikskis noradis uz pareizu
novietojumu. Pirms atkartotas durvju ievietosanas,
parliecinieties, vai blivéjums ir novietots pareizi.

Probléma

lespéjamais célonis

Stravas parravums.

Krasns nedarbojas. Atvienojiet no elektrotikla.

Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai cepeskrasns ir
pievienota elektribas padevei.

Izslédziet cepeskrasni un vélreiz ieslédziet to, lai redzéty,
vai k|ume ir novérsta.

Ekrana redzams burts ,F”
un skaitlis vai burts.

Displeja ir redzams
pazinojums “Hot” (Karsts)
un izveléta funkcija
nedarbojas.

Cepeskrasns nedarbojas.

Parak augsta temperatdra.

Sazinieties ar tuvako pécpardosanas servisu un
nosauciet numuru, kas noradits péc burta,F"

Pirms funkcijas aktivizésanas |aujiet cepeskrasnij atdzist.
Atlasiet citu funkciju.

IZSTRADAJUMA DATU LAPA

(®wvww |zstradajuma lapu ar datiem par ierices energijas
patérinu varat lejupladéet Whirlpool timekla vietné
docs.whirlpool.eu

KA IEGUT LIETOSANAS UN APKOPES
INSTRUKCIJU

> @ww | ejupieladéjiet Lietosanas un apkopes E::E
pamacibu timekla vietné docs.whirlpool.eu mqjl'
(izmantojiet 3o QR kodu), noradot

izstradajuma rupniecisko kodu. E

> Varat ari sazinaties ar mUsu klientu apkalposanas
dienestu.

SAZINASANAS AR KLIENTU APKALPOSANAS
DIENESTU

Kontaktinformaciju
varat atrast garantijas l

e

O

PLEAT e o0
N, Model: o0
(e

400011510664

lespiests Italija

gramatina. Sazinoties

ar klientu apkalposanas
dienestu, lGdzu,
nosauciet kodus, kas |
redzami izstradajuma
datu plaksnite.
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