VIKTIG SAKERHETSINFORMATION

Dessa anvisningar finns daven pa webbplatsen: www.whirlpool.eu

DIN OCH ANDRAS SAKERHET AR MYCKET VIKTIG

Den hér instruktionsboken innehaller viktiga sakerhetsvarningar, som aven aterfinns dven pa sjalva apparaten. Las dessa och folj
alltid raden.

A Detta ar en sdkerhetssymbol for fara, och symbolen varnar fér eventuella risker for anvandaren och andra i ndrheten.
A\ Alla sakerhetsvarningar féregas av farosymbolen och féljande ord:

A FARA Visar pa en farlig situation som, om den inte undviks, kommer att fororsaka svara skador.
& VARNING Visar pa en farlig situation som, om den inte undviks, kan férorsaka svara personskador.

Alla sakerhetsvarningar ger specifika detaljer om den potentiella risk
som foreligger och indikerar hur du ska undvika personskada och
annan skada samt elektriska stotar pa grund av felaktig anvandning av
apparaten. Folj féljande instruktioner noggrant:

- Anvand skyddshandskar vid uppackning och installation.

- Apparaten ska alltid vara skild fran elnatet innan installation av
apparaten utfors.

- Installation och underhall ska utforas av behorig fackman i enlighet
med tillverkarens anvisningar och i enlighet med lokala
sakerhetsbestammelser. Reparera eller byt inte ut delar pa
apparaten om detta inte direkt rekommenderas i
bruksanvisningen.

- Byte av elkabel maste utfoéras av en kvalificerad elektriker. Vand dig
till en auktoriserad serviceverkstad.

- Enligt lag ar det obligatoriskt att ansluta denna apparat till jord.

- Elsladden maste vara tillrackligt lang for att en apparat som ar
inbyggd i ett koksskap ska kunna anslutas till ett eluttag.

- For attinstallationen ska uppfylla gallande sakerhetskrav, kravs att en
flerpolig strombrytare med minst 3 mm kontaktavstand anvands.

- Anvand inte grenuttag om ugnen ar utrustad med en stickkontakt.

- Anvand inte férlangningssladdar.

- Drainteiapparatens elsladd.

- Nar installationen ar klar ska det inte ga att komma at de elektriska
komponenterna.

- Om induktionsplattans yta ar sprucken ska du stanga av apparaten
for att undvika risken for elektriska stotar (galler endast for
modeller med induktionsfunktion).
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Vidror aldrig apparaten med vata kroppsdelar och var inte barfota
nar du anvander den.

Apparaten ar uteslutande avsedd att anvandas i hushallet for
tillagning av livsmedel. Det ar inte tillatet att anvanda apparaten for
andra andamal (t.ex.: varma upp rum). Tillverkaren ansvarar inte for
olamplig eller felaktig anvandning eller for felaktiga installningar av
reglagen.

Under anvandning blir apparaten och dess atkomliga delar heta.
Det ar viktigt att ingen vidror varmeelementen. Barn (0-8 ar) ska
hallas under uppsikt nar de vistas i narheten av apparaten.

Barn fran 8 ars alder och personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental férmaga, eller bristande erfarenhet och kunskap, kan
anvanda apparaten under uppsikt eller om de har fatt instruktioner
om hur apparaten kan anvandas pa ett sakert satt och forutsatt att
de forstar vilka faror det innebar. Lat inte barn leka med apparaten.
Rengoring och underhall ska inte utforas av barn utan uppsikt.
Vidror inte varmeelementen eller de inre panelerna under och efter
anvandning av apparaten eftersom det kan leda till brannskador.
Undvik kontakt med trasor eller andra brannbara material tills
apparatens komponenter har svalnat helt.

Nar tillagningen ar klar, 6ppna luckan forsiktigt for att gradvis
slappa ut den varma luften eller angan, innan du 6ppnar helt. Med
luckan stangd kommer varmluften ut fran 6ppningen som sitter
over kontrollpanelen. Tapp aldrig till ventilationséppningarna.
Anvand grytlappar for att ta ut kokkarl och tillbehor och vidror
aldrig varmeelementen inuti apparaten.

Lagg aldrig lattantandligt material inne i apparaten eller i narheten
av den. Om apparaten skulle slas pa av misstag kan materialet
fatta eld.

Varm eller tillaga inte livsmedel i stangda behallare i apparaten. Det
tryck som utvecklas i behallaren kan fa den att explodera och skada
apparaten.

Anvand inte kokkarl i syntetmaterial.

Fett och oljor kan latt fatta eld i ett dverhettat tillstand. Overvaka
tillagningen nar du lagar mat med mycket fett och olja.

Lamna aldrig apparaten utan uppsyn da du torkar mat.
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Om alkoholhaltiga drycker anvands vid matlagningen (t.ex. rom,
konjak, vin), tank pa att alkohol avdunstar vid héga temperaturer.
Dessa alkoholangor kan fatta eld nar de kommer i kontakt med det
elektriska varmeelementet.

Anvand inte angrengoringsutrustning.

Ror inte vid ugnen under pyrolysrengoringen. Se till barn vistas pa
avstand fran ugnen under pyrolysen. Storre mangder matrester i
ugnen ska torkas bort innan pyrolysrengoéringen startas (endast
ugnar med pyrolysfunktion).

Under och efter pyrolysrengoringen ska djur hallas pa avstand fran
apparatens installationsomrade (endast ugnar med pyrolysfunktion).
Anvand endast en termometer som rekommenderas for den har
ugnen.

Anvand inga starka, slipande rengéringsmedel eller vassa
metallskrapor for att rengora ugnsluckans glas. De kan repa ytan,
vilket kan leda till att glaset splittras.

Kontrollera att apparaten ar avstangd innan lampan byts for att inte
riskera att utsatta dig sjalv eller andra for elektriska stotar.

Anvand inte aluminiumfolie for att tacka 6ver kokkarl (endast for
ugnar med tillhérande kokkarl).

Kassering av hushallsapparater

Denna produkt ar tillverkad av material som kan ateranvandas eller atervinnas. Kassera den enligt
lokala bestammelser for avfallshantering. Klipp av stromkabeln innan du kasserar apparaten.

For mer information om hantering, dtervinning och ateranvandning av elektriska hushallsapparater,
kontakta de lokala myndigheterna, den lokala sophanteringstjansten eller butiken dar produkten
inhandlades.

INSTALLATION

Nar ugnen har packats upp, kontrollera att ugnen inte har skadats under transporten och att ugnsluckan
gar att stanga ordentligt. Vid problem, kontakta aterforsaljaren eller narmaste kundservice. For att
forhindra eventuella skador rekommenderar vi att ugnen inte tas upp fran sitt emballage forran den ska
installeras.

Anvand handtaget i tillbehorspaketet nar du ska flytta ugnen.

1.
2.

Satt fast handtaget i hdlen pa sidorna (figur 1).
Lyft handtaget enligt figur 2.

Figur 1
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FORBEREDA INBYGGNADSUTRYMMET

Koksskapen som star intill ugnen maste vara varmetdliga (minst 90 °C).

«  Utfor alla utskarningar pa inbyggnadsmaébeln innan du satter ugnen pa plats och avlagsna noggrant
allt sdgspan och damm.
Den undre delen av apparaten far inte vara tillganglig efter installation.

- FOr att apparaten ska fungera korrekt far 6ppningen mellan arbetsbanken och den 6vre delen av
ugnen inte blockeras.

ANSLUTNING TILL ELNAT (endast pa vissa modeller)

Forsakra dig om att spanningen pa apparatens typskylt dverensstammer med natspanningen. Typskylten

sitter pa framkanten av ugnen (syns nar luckan ar 6ppen).

. Eventuellt byte av stromkabel (av typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mmz) ska endast utforas av kvalificerad
elektriker. Vand dig till en auktoriserad serviceverkstad.

. Ugnen &r programmerad fér stromabsorption éver 2,5 kW (indikeras med "HOG” i instéllningarna),
vilket ar jamforbart med hushallsel 6ver 3 kW. Om hushallselen har lagre stromforsérjning maste
installningen sankas ("LAG” i instéllningarna). Tabellen nedan visar reckommenderad instillning av
stromforsorjning for olika lander.

Land Installning
Tyskland Hog
Spanien Lag
Finland Hog
Frankrike Hog
Italien Lag
Nederlanderna Hog
Norge Hog
Sverige Hog
Storbritannien Lag
Belgien Hog
ALLMANNA RAD

Fore forsta anvandningstillfdllet:

- Tabort pappskydd, plastfilm och etiketter pa tillbeh6ren, induktionsplatta och kokkarl.

- Tautallatillbehor ur ugnen. Placera induktionsplattan pa den 3:e ugnsfalsen och koppla in den.
Placera kokkarlet pa induktionsplattan och fyll det med 200 g vatten. Valj funktionen "Ytavslutning
och Idt ugnen vara paslagen i cirka en timme sa att lukt och dnga fran isoleringsmaterial och
skyddsfett elimineras.

Under anvdndning:

- Lagg aldrig tunga féremal pa ugnsluckan eftersom den da kan skadas.

- Hang inte pa luckan och hang inte foremal pa luckhandtaget.

- Tack inte ugnens botten med aluminiumfolie.

- Hall aldrig vatten inuti en het ugn. Detta kan skada emaljen.

- Draaldrig kokkarl 6ver bottnen. Detta kan skada emaljen.

- Forsakra dig om att elsladdar till andra hushallsapparater inte vidroér heta delar och att de inte kan
fastna i ugnsluckan.

- Undvik att utsatta ugnen for "vader och vind".

- Hall aldrig vatten pa induktionsplattan nar den ar isatt i ugnen eller nar den ar het. Detta kan skada
glaset eller emaljen.

- Var forsiktig nar du satter i och tar ur induktionsplattan for att forhindra oavsiktlig skada pa glaset
och/eller kontakten.

- Tautinduktionsplattan ur ugnen innan ugnen anvands i standardldage (utan induktion).
Induktionsplattan kan skadas om den lamnas kvar.

n
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Efter anvdndning:

- Latinduktionsplattan svalna innan den tas ur ugnen for rengoring. Tank pa att skydda eluttaget med
det medfoljande locket nar induktionsplattan tas ur ugnen for att forhindra ansamling av smuts i
uttaget (figur 1).

Figur 1

MILJOSKYDDSRAD |

Kassering av emballagematerialet

Emballagematerialet ar 100 % dtervinningsbart, vilket framgar av atervinningssymbolen (). Sortera
darfér emballagematerialet och kassera det enligt gadllande regler.

Kassering av produkten
- Denna apparat ar markt enligt EG-direktiv 2012/19/EG avseende elektriskt och elektroniskt avfall

(Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).
- Genom att sakerstalla att produkten kasseras korrekt bidrar du till att forhindra potentiella negativa
konsekvenser for var miljo och halsa, vilka annars kan bli féljden om produkten inte hanteras pa ratt satt.

- Symbolen )g pa apparaten och pa medféljande dokument visar att denna apparat inte far skrotas som
hushallsavfall, utan ska lamnas in pa miljostation for atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.

Energispartips

- Forvarm ugnen endast om detta rekommenderas enligt tillagningstabellen eller om receptet kraver
det. Induktionsfunktionerna kraver inte forvarmning.

- Anvand det medféljande kokkarlet vid tillagning i induktionslage. Karlet ar utformat for maximal
energibesparing.

- Anvand morka eller svartlackerade ugnsformar och bakplatar, eftersom de absorberar varme battre
an andra kokkarl.

- Narugnen anvands i standardlage (utan induktion), stdng av ugnen 10-15 minuter innan den installda
tillagningstiden I6per ut. Om en matratt kraver langkok kommer den att fortsatta tillagas anda.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE ( €

- Denna ugn, vilken ar avsedd att komma i kontakt med livsmedel, féljer den europeiska férordningen
(C€) n.1935/2004 och ar designad, tillverkad och sdld enligt sakerhetskraven i Lagspanningsdirektiv
2006/95/EG (som ersatter 73/23/EG med andringar) och skyddskraven i EMC-direktiv 2004/108/EG.

- Apparaten uppfyller miljokriterierna i de europeiska forordningarna nr 65/2014 och 66/2014
i enlighet med den europeiska standarden EN 60350-1.

FELSOKNING

Ugnen fungerar inte:
«  Kontrollera att spanningen nar eluttaget som ugnen ar ansluten till.
Stang av ugnen och sla pa den igen for att se om felet kvarstar.

Programmeringsfunktionen fungerar inte:

«  Omdisplayen visar “F” foljt av ett nummer: Kontakta narmaste kundtjanst. Uppge numret som foljer
bokstaven "F".

Induktionsplattan fungerar inte:

Induktionsplattan far bara anvandas pa den 3:e ugnsfalsen. Kontrollera att den sitter pa plats och ar
helt isatt i eluttaget.
«  Stang av ugnen och satt pa den igen. Kontrollera om felet kvarstar.
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KUNDTJANST

Innan du kontaktar kundtjanst:
1. Forsok I6sa problemet pa egen hand enligt forslagen i kapitlet "Felsokning”
2. Stang av apparaten och sla pa den igen for att se om felet kvarstar.
Om problemet kvarstar efter dessa kontroller bor du kontakta narmaste kundtjanst.
Lamna alltid foljande uppgifter:
« enkort beskrivning av felet,
«  exakt ugnstyp och ugnsmodell,
servicenumret (dvs. numret efter ordet "Service” pa typskylten) pa hoger innerkant i ugnsutrymmet
(syns nar ugnsluckan ar 6ppen). Servicenumret finns dven i garantihaftet.
«  fullstandig adress,
telefonnummer.

N AvAeES 0000 000 00000

Vand dig alltid till en auktoriserad serviceverkstad om det blir n6dvandigt med reparation (garanterar
att originalreservdelar anvands och att reparationen utfors pa korrekt satt).

RENGORING
& VARNING - Anvand aldrig hogtryckstvatt med angstrale vid rengoring.

Utfor rengoring endast da apparaten har svalnat.
- Koppla bort apparaten fran elnatet.

Ugnens utsida
VIKTIGT! Anvand inte fratande eller slipande rengéringsmedel. Om en produkt av denna typ av
misstag skulle spillas pa apparaten bor du omedelbart torka bort den med en fuktig
mikrofibertrasa.
Torka av ytorna med en fuktig mikrofibertrasa. Om de ar mycket smutsiga kan du tillsatta ett par
droppar flytande diskmedel till vattnet. Torka med en torr trasa.

Ugnens insida: STARCLEAN™-rengoring

VIKTIGT: Anvand inte fratande eller slipande rengoringsmedel. Anvand inte slipande svamp,
metallskrapa eller stalull av annan typ @n den medféljande svampen. De emaljerade ytorna kan
skadas. Rengor luckans glas med en mjuk svamp.

Ugnsutrymmet ar belagt med specialemalj (nickelfri) och kan enkelt reng6ras med vatten och
medfoljande cellulosaduk. Cellulosaduken ar tvattbar och kan anvandas tills den ar utsliten. Nya dukar
kan bestallas fran kuntjanst. Vi rekommenderar inte att duken tvattas i tvattmaskin och torkas i
torktumlare.

STARCLEAN™-rengoring

Hall ugnen i gott skick genom att utféra STARCLEAN™-rengoring efter varje anvandningstillfalle.
Atgarden tar 35 minuter inklusive avsvalning och maste utféras enligt stegen nedan:

Vanta tills ugnen har svalnat.

Fukta den medféljande cellulosaduken under rinnande vatten och vrid ur den sa att den inte droppar.
Oppna ugnsluckan och ta ur alla emaljtillbehér.

Tack hela botten med cellulosaduken.

Sprid ut 350 ml vatten jamnt over duken. Mindre eller stérre mangd vatten kan forsamra rengoringen.
Stang ugnsluckan.

Vrid funktionsratten till symbolen [&2)). Texten STARCLEAN™ visas pa displayen.

Tryck pa knappen @ for att bekrifta valet och starta rengéringen. Oppna inte luckan under
rengdringen for att forhindra att anga slapps ut.

. Taut cellulosaduken nar rengoringen ar klar och torka bort eventuellt vatten fran ugnen.

10. Rengor sedan ugnen med den medfdljande svampen fuktad i hett vatten. Om du vantar mer an
15 minuter kan rengoringen férsamras.

N oA wWwN -~
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Hart sittande smuts

Avlagsna hart sittande smuts genom att upprepa STARCLEAN™-rengdringen och tillsatta ett par droppar

neutralt diskmedel under rengdringen.

Rengora insidan av glaset

Insidan av ugnsluckans glas har en specialbelaggning som underlattar rengoring.

Hall glaset i gott skick genom att rengora det med vatten och en mjuk svamp efter varje STARCLEAN™-

rengoring.

Tillsatt ett par droppar neutralt diskmedel i vattnet for att avlagsna fettflackar.

ANMARKNINGAR:

- Ugnsluckan kan tas bort for att underlitta rengoring (se UNDERHALL).

«  Grillelementet 6verst i ugnen kan sankas (endast pa vissa modeller) for rengoring av taket inuti
apparaten (se UNDERHALL).

« Underlang tillagning av mat med hog vattenhalt (t.ex. pizza, gronsaker) kan kondens bildas pa
ugnens insida och runt tatningen. Torka med en trasa eller svamp nar ugnen har svalnat.

Tillbehor:

Diska tillbehoren med vanligt diskmedel direkt efter anvandningen. Hantera dem med ugnsvantar
om de fortfarande ar varma.
«  Matrester kan enkelt avlagsnas med en diskborste eller svamp.

Induktionsplatta:
Nar induktionsplattan inte langre ar het, rengor ugn eller hall med svamp och lampligt flytande
rengoringsmedel. Diska inte induktionsplattan i diskmaskin.

Inbyggt eluttag:
«  Avlagsna metallskyddet fran kontakten och rengor kontakten med en fuktig trasa. Anvand inte
metallskrapa och/eller andra vassa redskap.

Kokkarl:
Kan diskas i diskmaskin. Anvand annars en mjuk svamp och ett lampligt flytande rengéringsmedel.

UNDERHALL
- Anvind skyddshandskar.
Utfor foljande nar apparaten har svalnat.
- Koppla bort apparaten fran elnatet.

AVLAGSNA UGNSLUCKAN

GOr sa har for att ta av luckan:

1.  Oppna ugnsluckan helt.

2. Lyftde tva sparrhakarna i gdngjarnen och skjut dem framat till anslaget (figur 1).

3. Stang luckan till sparren (A), lyft den (B) och vrid den (C) tills den lossnar (D) (figur 2).

GOr sa har for att satta tillbaka ugnsluckan:

1. Forin gangjarnen pa sina platser.
2. Oppna ugnsluckan helt.

3. Skjut ned de tva sparrhakarna.

4. Stang luckan.
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AVLAGSNA GUIDESKENORNA

Guideskenorna sitter fast med tva skruvar (figur 1).

1. Avlagsna skruvarna och brickorna till hdger och vanster med hjalp av ett mynt eller verktyg.
2. Tautskenorna genom att lyfta dem (1) och vrida dem (2) enligt figur 3.

Figur 1 Figur 2 Figur 3
FLYTTA DET OVRE VARMEELEMENTET (ENDAST VISSA MODELLER)

1. Avlagsna tillbehorens guideskenor (figur 4).
2. Draut elementet (figur 5) ndgot och sank det (figur 6).
3. Satttilloaka elementet genom att lyfta det, dra det nagot mot dig och se till att det vilar i sidostoden.

BYTA LAMPAN

Gor sa har for att byta den bakre ugnslampan (beroende pa modell):

1.  Koppla bort ugnen fran elnatet.

2. Skruva ur lampskyddet (figur 7), byt glodlampan (se anmarkning om typ av lampa) och skruva
tillbaka lampskyddet.

3. Ateranslut ugnen till elnitet.

Gor sa har for att byta sidolampan (beroende pa modell):

1. Koppla bort ugnen fran elnatet.

Avlagsna guideskenorna om sadana finns (figur 4).

Band lampskyddet utdat med en skruvmejsel tills du kan ta loss det (figur 8).

Byt glodlampan (se anmarkning om typ av lampa) (figur 9).

Satt tillbaka lampskyddet och tryck pa det med kraft sa att det satts pa plats (figur 10).

Satt tillbaka guideskenorna.

Ateranslut ugnen till elnétet.

NowuhkwnN

Figur 7 Figur 8 Figur 9 Figur 10

OBS:

- Anvand endast glodlampor 25-40 W/230 V, typ E-14, T300 °C, eller halogenlampor 20-40 W/230 V
typ G9, T300 °C.

- Lampaniapparaten ar sarskilt utformad for elektriska apparater och lampar sig inte for
hushallsbelysning (EU-férordning nr 244/2009).

- Lampor kan bestallas hos var kundtjanst.

VIKTIGT:

- Hantera inte halogenlampor med bara hander, eftersom de kan forstoras av fingeravtryck.

- Sédttinte pa ugnen forrdn lampskyddet har satts pa plats.
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BRUKSANVISNING

FOR ELEKTRISK KOPPLING, SE KAPITLET OM INSTALLATION

Induktionsugnen ar utrustad med ett eluttag pa den bakre vaggen for att stromsatta varmeelementet inuti
induktionsplattan efter inkoppling.

Induktionsplattan ar utformad for att kombineras med det kokkarl som medféljer ugnen. Du kan fa hogre
tillagningskapacitet och lagre energiférbrukning om du anvander det medféljande kokkarlet tillsammans
med induktionsplattan.

®
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1. Kontrollpanel

2. Ovre ugnselement/grillelement
3. Kylflakt (dold)

4. Typskylt (far inte avlagsnas)

5. Lampor

6. Runt ugnselement (dolt)

7. Flakt

8. Nedre ugnselement (dolt)

9. Lucka

10. Placering av hyllor/galler (h6jdniva visas pa ugnens front)
11. Panel

12. Eluttag (inuti ugnen)

13. Induktionsplatta

14. Placering av induktionsplatta

OBS:

- Under tillagning kan flakten slds pa och av for att minska energiférbrukningen.

- Nartillagningen ar klar och ugnen har stangts av kan kylflakten fortsatta ga en stund.
- Om du 6ppnar ugnsluckan under tillagning inaktiveras varmeelementen.

MEDFOLJANDE TILLBEHOR

Figur A Figur B Figur C Figur D Figur E

A. GALLER: Kan anvandas for grillning eller som underlag for grytor, pajformar och andra ugnsfasta kokkarl.

B. LANGPANNA: Kan placeras under gallret for att samla upp fett, eller anvandas som langpanna for
tillagning av kott, fisk, gronsaker, focaccia osv.

C. KOKKARL:Kokkérlet ar utformat fér att anvandas med induktionsplattan och ska placeras p& markena
pa induktionsplattans glas.

D. INDUKTIONSPLATTA: Ska endast anvandas i induktionslage. Placera plattan pa den 3:e ugnsfalsen
och kontrollera att kontakten ar helt isatt i uttaget (se "Placering av galler och andra tillbehor i ugnen”).

E. CELLULOSADUK: Ska anvandas vid STARCLEAN™-rengoring.
VIKTIGT: Anvand endast den medfoljande cellulosaduken.

Antalet tillbehor kan variera beroende pa modell.
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EJ MEDFOLJANDE TILLBEHOR
Andra tillbehor kan kdpas separat. Vand dig till var kundtjanst.

PLACERING AV GALLER OCH ANDRA TILLBEHOR | UGNEN

1. Forin gallret vagratt med upphojningen "A" vand uppat (Fig.1).

2. Andratillbehor, sa som langpanna och bakplat, ska foras in med upphdjningen pa den raka delen ”"B”
riktad uppat (Fig.2).

Fig.1 Fig.2

INDUKTIONSPLATTA:
Induktionsplattan maste sattas in pa den 3:e ugnsfalsen sa att den kan anslutas i uttaget.

Figur 1 Figur 2 Figur 3

1. Sattinduktionsplattan pa plats pa den 3:e ugnsfalsen med bada handerna (figur 1).

2. Skjutin induktionsplattan mot kontakten med bdda handerna (figur 2).

3. Forsakra dig om att kontakten ar helt isatt genom att skjuta in induktionsplattan sa langt det gar (figur 3).
KOKKARL:

Placera kokkarlet pd induktionsplattan sa att karlets undersida ar placerad inom de rektangulara markena
pa induktionsplattans glas.

Figur 4 Figur 5

1. Placera kokkarlet pa induktionsplattan med bada handerna (figur 4).
2. Placera kokkarlet mitt emellan markena pa glaset (figur 5).

UTTAGNING AV KOKKARL OCH INDUKTIONSPLATTA

UTTAGNING AV KOKKARLET:
VIKTIGT: Kokkarlet kan bli mycket hett. Anvand alltid grytlappar nar du hanterar det.

Figur 1 Figur 2

1. Tatagidetframre handtaget med bada handerna och dra ut kokkarlet nagot (figur 1).
2. Tasedan tagide tva sidohandtagen for att dra ut det helt (figur 2).
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UTTAGNING AV INDUKTIONSPLATTAN:

VIKTIGT: Induktionsplattan sitter fast i uttaget for att sakerstalla god elforsorjning, och kraver viss kraft for
att kopplas ur. Avlagsna inte induktionsplattan nar kokkarlet eller ndgot annat tilloehor har placerats i
ugnen.

Anvand alltid grytlappar nar induktionsplattan och/eller ugnen ér het.

Figur 3 Figur 4

1. Tatagiinduktionsplattan med bada handerna och ta ut den. Det kan kravas viss kraft for att lossa
plattan fran uttaget (figur 3).

2. Tautinduktionsplattan med bdada handerna och lagg undan den. Undvik stotar som kan skada glaset
eller kontakten (figur 4).

BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN

TOUCHKNAPPAR: Vidror knappsymbolerna latt (du behover inte trycka hart).

(D pad/av (ndr du trycker pa pa/av-knappen for att stanga av ugnen hors en ljudsignal -
ljudsignalfunktionen kan inte inaktiveras).

for att Oppna huvudmenyn eller ga tillbaka till startdisplayen

for att 6ppna induktionsmenyn

for att ga tillbaka till foregaende display

(2a][¥] for att bladdra bland funktioner/val och reglera forinstallda varden

for att vadlja och bekréfta installningar

® for att starta tillagning

FUNKTIONSLISTA

Starta ugnen och tryck pa knappen (D. Displayen visar féljande indikation.

Avldgsna induktionsplattan déd du anvander
traditionell funktion. Tryck pa en knapp.

Tryck pa valfri knapp for att stanga meddelandet.

OBS: Induktionsvarningen kan inaktiveras/aktiveras pa menyn Installningar.
Induktionsvarningen visas inte om induktionsplattan redan sitter pa plats nar ugnen startas.
Nar du har stangt induktionsvarningen visas foljande indikationer:

A. Symbol fér markerad funktion
B. Valjden markerade funktionen genom att trycka pa
C. Beskrivning av markerad funktion
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D. VYtterligare information

INFORMATION OM FUNKTIONEN

Valj 6nskad funktion och tryck pa knappen [7]. Displayen visar ytterligare alternativ och information om
den valda funktionen.

Pil

Medel
GRILLEFFEKT il TILLAGNINGSTID

Nej
FORVARMNING AVSLUTNINGSTID

Forflytta dig mellan de olika zonerna med knapparna [a) och [¥]. Markéren flyttas till installningarna
enligt ordningen ovan. Tryck pa for att vélja varde. Andra vardet genom att trycka pa (2 )[¥] och
bekrafta med [v).

OBS: Bara zon 3 och 4 kan stallas in i induktionslaget.

FORSTA ANVANDNINGSTILLFALLET - VAL AV SPRAK OCH INSTALLNING AV KLOCKA
For att kunna anvanda ugnen korrekt ska du stalla in sprak och klocka férsta gangen du anvander den.
GOr sd har:
1. Tryck pa (D. Displayen visar en lista med de forsta tre spraken.
2. Tryck pé knapparna [z] och [¥] for att bladdra i listan.
3. Tryck pa for att valja onskat sprak.
Nar du har valt sprak blinkar displayen 12:00.
4. Stall in klockan genom att trycka pa knapparna [a] och [=). Hall knappen intryckt om du vill rulla
igenom siffrorna.
5. Bekrafta installningen genom att trycka pa [v7]. Displayen visar en lista med funktioner.

VAL AV TILLAGNINGSFUNKTIONER

1. Om ugnen dr avstangd ska du trycka pa (D). Tillagningsfunktionerna visas pa displayen.

2. Bladdra bland instéllningarna genom att trycka pa [a ][+ ]. Funktionen som kan valjas tands med vit
botten mitt pa displayen.
OBS: En lista med beskrivningar 6ver funktionerna finns i tabellen pa sidan 17 och pa sidan 22.
Nar induktionsplattan satts in eller redan ar inkopplad kan enbart Induktionsfunktioner och
Instéllningar valjas pa huvudmenyn. Om induktionsplattan inte har satts in i uttaget kan bade
menyn med standardfunktioner och induktionsfunktioner valjas. Nar induktionsplattan satts
in eller tas ut visas ett meddelande pa displayen med en illustration av hur atgarden ska utforas.

3. Vailjfunktionen genom att trycka pa knappen [7]. Tillagningsinstallningarna visas pa displayen. Tryck
pa startknappen ® om du vill anvanda de forinstallda vardena. Fortsatt annars enligt nedan om du
vill andra dem.

INSTALLNING AV GRILLTEMPERATUR/EFFEKT (endast standardfunktioner)

200 C . == 180 C§ ==
TEMPERATUR TILLAGNINGSTID TEMPERATUR TILLAGNINGSTID i i

Varmluft Varmluft e Sétt in maten pa niva 3

Tryck sedan pd ®.

Nej === g
FORVARMNING AVSLUTNINGSTID FORVARMNING AVSLUTNINGSTID

Nej

Reglera temperatur eller effekt pa grillen sa har:

1. Kontrollera att markoren ar installd pa temperaturvardet (zon 1) och tryck pa knappen for att valja
installningen som ska andras. Temperaturvardena blinkar.

2. Andra virdet med hjélp av knapparna (2 ][=].
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3.  Tryck pa knappen for att bekrafta och tryck sedan pa ®. Pa displayen visas forslag pa vilken
ugnsfals du boér anvanda.

4. Tryck pa ® for att paborja tillagningen.

Den instdllda temperaturen kan dven andras under tillagning enligt stegen ovan.

5. Ett meddelande visas nar tillagningstiden ar slut. Da kan du stanga av ugnen genom att trycka pa
knappen (D), eller fortsatta tillagningen genom att trycka pa [a]. Nar ugnen har stangts av visar en
kylningsstapel temperaturen inuti ugnen.

OBS: | induktionsldaget justeras temperaturen automatiskt och behéver inte stallas in manuellt.

FORVARMA UGNEN (endast standardfunktioner)

180°C == 180°C == 180°C ==
TEMPERATUR TILLAGNINGSTID TEMPERATUR . TILLAGNINGSTID TEMPERATUR TILLAGNINGSTID

Nej . H Varmluft

FORVARMNING AVSLUTNINGSTID FORVARMNING AVSLUTNINGSTID “FORVARMNING AVSLUTNINGSTID

Om du vill férvarma ugnen innan du staller in matratten maste du forst andra forinstallningen pa ugnen

enligt féljande:

1. Stall in markoren pa forvarmning med hjalp av knapparna [2] och [¥].

2. Tryck pa knappen for att valja installningen. Texten "Nej” blinkar pa displayen.

3. Andrainstéllningen genom att trycka pa [a] eller [=]. Displayen visar "Ja".

4. Bekrafta ditt val genom att trycka pa knappen [v/].
OBS: Ugnen behoverinte férvarmasiinduktionslaget. Induktionslaget kraver att all tillagning sker fran
kallstart.

SNABBUPPVARMNING (endast standardfunktioner)

180°C -00:02 180°C - 00« 180°C -00:02

TEMPERATUR SATTIN TEMPERATUR TEMPERATUR SATTIN
{ {

Snabbuppvarmning Forvarmning Ugnen &r varm!

)

Om du vill snabbuppvarma ugnen ska du géra enligt féljande:

1. Valj funktionen fér snabbuppvarmning med knapparna (a](%).

2. Bekrafta med knappen [7]. Instéllningarna visas pa displayen.

3. Tryck pa ® omduvillanvanda den installda temperaturen. Folj annars stegen i féregdende avsnitt om
du vill andra den. En ljudsignal indikerar att ugnen har natt installd temperatur.
Efter foruppvarmingsfasen dvergar ugnen automatiskt till funktion med over-/undervarme &).
Da kan du stalla in matratten och paborja tillagningen.

4. Om duvill stdlla in en annan tillagningsfunktion, tryck pa [»«]) och valj 6nskad funktion.

INSTALLNING AV TILLAGNINGSTID

S S
180°C | 180°C _-00: :I 180°C - oo:zojl

TEMPERATUR TILLAGNINGSTID TEMPERATUR TEMPERATUR TTMM

Varmluft Varmluft : Varmluft

Nej == Nej == Nej
FORVARMNING AVSLUTNINGSTID FORVARMNING AVSLUTNINGSTID FORVARMNING AVSLUTNINGSTID

19:20

Med denna funktion kan tillagningen ske under en angiven tidsperiod, mellan 1 minut och maximal tid for
den valda funktionen. Darefter stangs ugnen av automatiskt.

1. Stéllin funktionen genom att placera markdéren vid tillagningstiden med knapparna (2 ][%].

2. Tryck pa knappen for att valja installningen. "00:00” blinkar pa displayen.

3. Andravérdet med hjélp av knapparna [a] och [#] tills du ser 6nskad tillagningstid.

4. Bekrafta vardet genom att trycka pa [v/].

BRYNING (endast standardfunktioner)

Mot slutet av tillagningstiden visas mojlighet att bryna matratten, beroende pa installd funktion.
Funktionen kan anvandas endast nar du har stallt in tillagningstid.

- 00:05
[ TILLAGNINGSTID

Tillagning klar ki 20:00 Bryner 20:05 Bryning avslutad ki 20:05
A forlanger, v bryner AVSLUTNINGSTID

Mot slutet av tillagningstiden visas foljande pa displayen: "+/- forlanger, , bryner”. Tryck pa knappen
for att bryna i fem minuter. Funktionen kan anvandas endast en gang efter tillagningen.
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INSTALLNING AV AVSTANGNINGSTID/FORDROJD START

Koksluttiden kan stallas in genom att fordroja paslagningen av ugnen till hogst 23 timmar och 59 minuter
fran nuvarande klockslag. Detta kan goras endast nar du har stallt in tillagningstiden. Installningen kan
bara valjas nar den valda funktionen inte krdaver forvarmning av ugnen.

180°C -00:20 180°C -00:20 180°C [ -00:20
TEMPERATUR TT:MM TEMPERATUR TTMM TEMPERATUR LLE TT:MM

Varmluft Varmluft Nej Varmluft

20:10

FORVARMNING AVSLUTNINGSTID FORVARMNING AVSLUTV(TINGSTID\ FORVARMNING A\/SLUTmNGST\Dq

Nej 19:20 Nej “19201

Nar du har stallt in tillagningstiden visas koksluttiden pa displayen (t.ex. 19:20). Gor sa har om du vill
fordroja koksluttiden och darmed fordroja paslagningstiden:

1. Placera markoren vid koksluttiden med knapparna [a][¥].

Tryck pa knappen for att valja installningen. Koksluttiden blinkar.

Fordroj sluttiden genom att trycka pa knapparna [a] och [¥] tills 6nskat varde visas.

Bekrdfta vardet genom att trycka pa [v).

Tryck pa knappen . Pa displayen visas forslag pa vilken ugnsfals du bor anvanda.

Tryck pa knappen ® for att aktivera funktionen. Ugnen kommer att starta tillagningen efter en
berdaknad vantetid sa att tillagningen ar klar pa det forinstallda klockslaget. (Exempel: Om en matratt
behover 20 minuter for att tillagas och koksluttiden stalls in pa 20:10, kommer tillagningen att starta
kl. 19:50.)

OBS: Du kan starta tillagningen nar som helst under viantetiden genom att trycka pa knappen .
Du kan ndr som helst dndra instadllda varden (temperatur, grilleffekt, tillagningstid) med hjalp av
knapparna [2][¥] och knappen enligt foregaende avsnitt.

TIMER

ouAcwWN

00:00:00

(TT)  (MM)  (SS)

01:10:00

01:09:00

Tryck pa ¢ for att stalla in timern, och v for start Timer

(TT)  (MM)  (SS)

Tryck pa < for att stalla in timern, och v fér start

Denna funktion kan anvandas endast nar ugnen ar avstangd och ar anvandbar om du vill bevaka

tillagningstiden for exempelvis pasta. Timern kan stallas in pa hogst 1 timme och 30 minuter.

1. Tryck pa knappen med ugnen avstangd. Displayen visar “00:00:00".

2. Tryck pa knapparna [a] och [¥] for att valja 6nskad tid.

3. Tryck pd knappen for att starta nedrakningen. Nar den installda tiden har passerat visas "00:00:00”
pa displayen och en ljudsignal hors. Da kan du forlanga tillagningstiden enligt ovan eller stanga av
timern genom att trycka pa knappen (pa displayen visas nuvarande klockslag).

RECEPT
Tack vare "6th Sense”-tekniken kan du anvanda 30 férinstallda recept med lamplig tillagningstemperatur.
Du behover bara folja recepet vad galler ingredienser och forberedning av ratten. Folj sedan stegen nedan:

Instéllningar Fisk

Traditionell tillagning Gronsaker

Kycklingbrost

Grillad kyckling

Helautomatiska 6th sense-recept 6th Sense: Tryck pa v for att se recept '6th Sense: Se kokboken fér forklaring

Automatisk - - 00:45 Automatisk - -00:44
KONTROLL g TILLAGNINGSTID i i KONTROLL g TILLAGNINGSTID
Grillad kyckling Sétt in maten pa niva 3 Tillagning

19:45 Tryck sedan pd ®

AVSLUTNINGSTID

19:45
AVSLUTNINGSTID

Valj RECEPT med hjdlp av knapparna [a](¥] och bekrafta med [7].

Valj 6nskad ratt i listan.

Bekrafta vald ratt med knappen [v].

Valj 6nskat recept med knapparna [2][¥ -

Bekrafta med knappen [7]. Displayen visar ungefarlig tillagningstid.

Stall in matratten och tryck pa ®. Pa displayen visas forslag pa vilken ugnsfals du bér anvanda.
Tryck pa ® for att pabdrja tillagningen. For att fordroja tillagningen, se avsnittet ovan.

NowunhdwNn =

Tillagning nastan klar

Tillagning klar kI 19:45

Vand maten

Kontrollera maten

Tryck pa A for att forlanga
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OBS: Vissa matratter ska vandas eller roras om efter halva tillagningstiden. Ugnen avger da en
ljudsignal och displayen visar vilken atgard du ska utfora.

Tillagningstiden pa displayen dr ungefarlig. Den kan forlangas automatiskt under tillagningen.
Strax innan tillagningstiden ar slut signalerar ugnen att du ska kontrollera om ratten ar klar. Om ratten inte
ar klar kan du férlanga tillagningstiden manuellt med knapparna [2][%).

INDUKTIONSFUNKTIONER

Tack vare induktionstekniken ar ugnen utrustad med flera tillagningsfunktioner (se Tabell med
funktionsbeskrivningar) som garanterar hog tillagningskvalitet i kombination med mycket kort
tillagningstid och lag energiférbrukning.

For basta mojliga resultat bor induktionsplattan anvandas i kombination med det medfdljande rostfria
kokkarlet (se Placering av galler och andra tillbehor i ugnen for information om hur du satter in
induktionsplattan och kokkarlet).

Startainduktionsfunktionerna genom att 6ppna huvudmenyn (se Val av tillagningsfunktioner eller tryck
pa induktionssymbolen).

For att induktionsfunktionerna ska bli tillgangliga pa displayen maste induktionsplattan ha satts in korrekt
i ugnen.

Om tillagning med induktion kravs men induktionsplattan eller kokkarletinte har sattsiniugnen, avkanner
ugnen detta och signalerar att de maste sattas in innan du fortsatter.

_

1. Valjinduktionsfunktioner med knapparna [a][¥] och bekrafta med [7], eller tryck pa [(=].

2. Valj matkategori i listan och bekrafta med [7).

3. Beroende pa matkategori kan du vilja ytterligare underkategorier och/eller vikt genom att rulla
igenom undermenyn med [(a][¥]. Bekrafta med [v7].

4. Tryck pa knappen for att bekrafta.

5. Stall in matratten och tryck pa @®.

6th Sense-induktionsfunktioner

Vissa tillagningsfunktioner (ugnsstekt kott, ugnsstekt fagel och fisk) ar kopplade till 6th Sense-funktion. Nar

du anger vikten pa maten som ska tillagas foreslar 6th Sense-tekniken optimal tillagningstid. Du kan @ndra

tillagningstiden efter egna 6nskemal. For vissa kottkategorier kan tillagningstiden stallas in for blodig (rare)

tillagning. (Mer information finns i tillagningstabellerna for induktionsugnen.)

INSTALLNINGAR
1. Andrainstillningar pa displayen genom att vélja Instéllningar pd huvudmenyn med knapparna
(2][¥]

2. Bekrafta med knappen [7]. Instéllningarna visas pa displayen (sprak, klocka, volym pa ljudsignal,
ljusstyrka pa displayen, energibesparing, effekt, induktionsvarning).

Valj den installning du vill andra med hjélp av knapparna (a])[¥].

Tryck pa knappen for att bekrafta.

Andra instéllningen enligt anvisningarna pa displayen

Tryck pa [v). Ett bekraftelsemeddelande visas pa displayen.

OBS Om ugnen stangs av med funktionen ECOMODE (energibesparing) aktiverad (ON) stangs displayen
av efter ndgra minuter och klockan visas. Visa ater informationen pa displayen och tand lampan genom att
trycka pa en knapp eller vrida pa en ratt. Nar ECOMODE ar aktiverat vid tillagning slacks ugnslampan efter
en minut och tands igen nar du ror ugnens reglage. Om funktionen daremot inte ar aktiv (AV) reduceras
bara displayens ljusstyrka efter nagra sekunder.

KNAPPSPARR

Med denna funktion kan du sparra alla knappar pa kontrollpanelen.

Tryck samtidigt pa knapparna och i minst tre sekunder for att aktivera knappsparren. Nar
funktionen ar aktiverad ar knapparnas funktioner sparrade och symbolen & visas pa displayen. Denna
funktion kan aven aktiveras under tillagning. Stang av funktionen genom att upprepa stegen ovan. Nar
knappsparren ar aktiverad kan du stanga av ugnen med knappen (7).

ov A w
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STARCLEAN™-RENGORING

Hall ugnen i gott skick genom att utféra STARCLEAN™-rengéring efter varje anvandningstillfille. Atgarden
tar 35 minuter inklusive avsvalning och maste utféras enligt stegen nedan:

Fér beskrivning av denna funktion, se avsnittet RENGORING och funktionstabellen pa sidan 17.

Vanta tills ugnen har svalnat.

Fukta den medféljande cellulosaduken under rinnande vatten och vrid ur den sa att den inte droppar.
Oppna ugnsluckan och ta ur alla emaljtillbehér, kokkarlet och induktionsplattan.

Satt i kontaktskyddet i eluttaget (se Allmanna rad for mer information).

Tack hela botten med cellulosaduken.

Sprid ut 350 ml vatten jamnt over duken. Mindre eller stérre mangd vatten kan forsamra rengoringen.
Stang ugnsluckan.

Or sa har for att starta ugnsrengoringen:

Valj STARCLEAN™ pa huvudmenyn med hjalp av knapparna (2] och [¥].

S~ NoUn A WN -

i Starclean

35 minuters vattenrengoring
2. Tryck pa knappen [/]. Displayen visar:

02:59

1 / 1 KLOCKSLAG

Anvénd trasa+vatten
& tryck v

15:00

g
(@ ) /5| UTNINGSTID

3.  Tryck pa knappen ®. Hjalpmeddelandet visas. Tryck pa for att bekrafta. Rengoringen startar.
VIKTIGT: Oppna inte luckan under rengoringen for att forhindra att anga sliapps ut.

,00:00
KLOCKSLAG

Rengol 15:00
AVSLUTNINGSTID

4. Ta ut cellulosaduken nar rengoringen ar klar och torka bort eventuellt vatten fran ugnen.
5. Rengor sedan ugnen med den medféljande svampen fuktad i hett vatten. Om du vantar mer an
15 minuter kan rengdringen forsamras.

Hart sittande smuts
Avlagsna hart sittande smuts genom att upprepa STARCLEAN™-rengdringen och tillsatta ett par droppar
neutralt diskmedel under rengéringen.
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TABELL MED FUNKTIONSBESKRIVNINGAR

HUVUDMENY

INSTALLNINGAR

For att andra displayens installningar (sprak, klocka, ljusstyrka pa displayen,
volym pa ljudsignal, energibesparing).

For att valja 30 olika forprogrammerade recept (se bifogad receptsamling).
Ugnen staller automatiskt in optimal temperatur, funktion och tillagningstid.

139340 Det ar viktigt att du féljer anvisningarna for forberedelse, tillbeh6r och
ugnsfals i receptsamlingen.
For att avlagsna matflackar genom skonsam uppvarmning. Rengoringen
=~ |underlattas genom en kombination av den sarskilda emaljbelaggningen och
STARCLEAN o oo .
vattnet som frigors fran cellulosaduken under uppvarmningen. Aktivera
funktionen nar ugnen har svalnat.
TRADITIONELL
TILLAGNING Se TRADITIONELLA FUNKTIONER.
SPECIAL Se SPECIALFUNKTIONER.
INDUKTIONS-
FUNKTIONER Se INDUKTIONSFUNKTIONER.
TRADITIONELLA FUNKTIONER
SNABB

FORVARMNING

For att snabbvarma ugnen.

OVER/
UNDERVARME

Denna funktion kan anvandas for alla typer av tillagning pa en enda fals.
Anvand den 3:e ugnsfalsen. For tillagning av pizza, matpajer samt
dessertpajer med vat fyllning, anvand den 1:a eller 2:a ugnsfalsen. Du
behover inte forvarma ugnen.

GRILL

For att grilla kott, grillspett och korv. For att gratinera gronsaker och rosta
brod. Placera maten pa den 4:e eller 5:e ugnsfalsen. Placera en langpanna
under gallret nar du grillar kott for att fanga upp kottsaften. Placera den pa
den 3:e eller 4:e ugnsfalsen och fyll den med en halvliter vatten. Du behover
inte forvarma ugnen. Ugnsluckan ska vara stangd under tillagningen.

TURBO GRILL

For att grilla storre kottbitar (lammstek, rostbiff, kyckling). Placera kottet pa
de mittersta falsarna. Placera en langpanna under for att fanga upp
kottsaften. Placera den pad den 1:a eller 2:a ugnsfalsen och fyll den med en
halvliter vatten. Du behdover inte forvarma ugnen. Ugnsluckan ska vara
stangd under tillagningen. Med denna funktion kan du anvanda det
roterande grillspettet, om du har detta tillbehor.

VARMLUFT

Anvands for tillagning av flera olika matratter som kraver samma temperatur
pa upp till tre nivaer (t.ex. fisk, gronsaker, bakverk). Funktionen gor det
moijligt att tillaga maten utan risken att de drar at sig lukt av varandra.
Anvand den 2:a ugnsfalsen da du endast anvander en niva, 1:a och 4:e
ugnsfalsen da du tillagar pa tva nivaer, och 1:a, 3:e och 5:e ugnsfalsen nar du
anvander tre nivaer. Du behdver inte forvarma ugnen.

OVER/UNDERV.&
FLAKT

Anvand den 3:e ugnsfalsen vid tillagning av kott eller paj med vat fyllning pa
en enda fals. Du behover inte férvarma ugnen.
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SPECIAL

UPPTINING

For att paskynda upptining av livsmedel. Placera maten pa den mittersta
ugnsfalsen. Lat maten ligga kvar i férpackningen. Det forhindrar att ytan blir
torr.

VARMHALLNING

For att halla nytillagade ratter varma och knapriga (t.ex. kott, friterade ratter,
pajer). Placera maten pa den mittersta ugnsfalsen. Funktionen kan inte
aktiveras om temperaturen i ugnen overstiger 65 °C.

For optimal jasning av sot eller salt deg. For att bibehdlla jasningens kvalitet

JASNING kan funktionen inte aktiveras om temperaturen i ugnen éverstiger 40 °C.
Placera degen pa den 2:a ugnsfalsen. Du behover inte férvarma ugnen.
For att tillaga fardigmat som har forvarats i rumstemperatur eller i kyldisk
(kakor, vata kakmixer, muffins, varmratter och bageriprodukter). Funktionen
FARDIGMAT tillagar snabbt all mat och kan dven anvandas for att varma redan tillagad
mat. FOlj instruktionerna pa matférpackningen. Du behover inte forvdarma
ugnen.
For att steka stora kottbitar (Over 2,5 kg). Anvand den 1:a eller 2:a falsen
beroende pa kottstyckets storlek. Du behdver inte forvarma ugnen. Vand
sl ditdeieldlie garna kottet under tillagningstiden for att fa jamnare stekyta. Os kottet da
och da for att undvika att det blir torrt.
Lasagne
Pizza
Appelstr |Funktionen valjer automatiskt basta temperatur och tillagningslage for fem
ERYST udel |olika typer av frysta matvaror. Anvand den 2:a eller 3:e ugnsfalsen. Du
Pommes |behdver inte forvarma ugnen.
MAT .
frites
Brod
Annat Temperaturen kan stallas in pa mellan 50 och 250 °C for tillagning av andra
typer av matvaror.
For tillagning av fyllda kottratter och kottstycken pa samma fals. Denna
funktion anvander icke-kontinuerlig, svag flaktluft som férhindrar att maten
blir torr. Nar EKO-funktionen ar aktiverad slacks ugnslampan under
EKO VARMLUFT |tillagningen och kan tandas tillfalligt med bekraftelseknappen. For att

minska energiférbrukningen bor luckan inte 6ppnas under tillagningens
gang. Du rekommenderas att anvdanda den 3:e ugnsfalsen. Du behover inte
forvarma ugnen.
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INDUKTIONSFUNKTIONER

Rostbiff Funktionen valjer automatiskt basta
4 steg: 0,6 till 2 kg |temperatur och tillagningslage for olika
Grillat kbtt viktkategorier (se ugnsdisplayen). Det ar
Grillat kott 3 steg: 1 till 4 kg mojligt att ugnssteka alla sorters kott (t.ex. not,
. kalv, flask, revbensspjall, lamm). Funktionen
filé/i bit "Ytavslutning” ar perfekt nar du vill fa en fin
stekyta.
Hel Funktionen valjer automatiskt basta
5 steg: 0,6 ill 3 kg temperatur och tillagningslage for olika
Grillad viktkategorier (se ugnsdisplayen). Det ar
kyckling moijligt att ugnssteka alla sorters fagel (t.ex.
filé/i bit kyckling, kalkon, anka). Funktionen
"Ytavslutning” ar perfekt nar du vill fa en fin
stekyta.
Hel Funktionen valjer automatiskt basta
3steg: 0,2 till 1 kg [temperatur och tillagningsldge for olika
Fisk viktkategorier (se ugnsdisplayen). Det ar
filé/i bit mojligt att laga alla sorters fisk (t.ex. svardfisk,
havsabborre, lax osv).
Grillade gronsaker |Denna funktion ar perfekt for olika sorters
TYPER AV MAT Grénsaker gronsaker. Valj om du vill ugnssteka
gronsakerna eller tillaga gronsaker fyllda med
Fyllda gronsaker |t.ex. kétt, ost eller béchamelsés.
) Denna funktion ar perfekt for kakor eller
Kakor och Muffins muffins, fran klassiska smakakor till kakor
muffins fyllda med sylt, choklad eller annat. Valj
Kakor funktionen "Muffins” nar receptet inbegriper
jasning.
Séta kakor Denna funktion ar perfekt for mjuka kakor,
Kakor puddingar och s6ta eller salta pajer. Fran
Matpaj/pudding klassiska fruktpajer till matpajer som quiche
lorraine.
Tunn pizza
Pizza Denna funktion ar perfekt for alla sorters pizza.
Pan pizza
.. Denna funktion passar utmarkt for bakning av
Hembakat brod brod, oavsett form och smak.
Denna funktion ar perfekt for olika sorters
Grytor/Huvudratt pastardtter med sas, gradde, kott eller
gronsaker (t.ex. lasagne).
. Denna funktion ar perfekt for ratter som inte
Lag effekt ingdr i en forprogrammerad kategori.
Funktionen ar indelad i tre effektnivaer sa att
ANNAT Medeleffekt du kan valja mellan lag, medel och hog
kombination av grill och ugnsplat. Du kan
Hog effekt vaxla mellan lag, medel och hég effekt nar som

helst under tillagningen.

UPPVARMNING

Denna funktion ar perfekt for att halla
nylagade ratter varma och knapriga och for att
skonsamt varma fardiglagade ratter.
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Lite grilleffekt Dessa funktioner ar perfekta for grillade och
Ytav- . gratinerade ratter. Valj mellan tre grillnivaer for
slutning Medel grilleffekt att bestamma effekt och tid. Med detta
Mycket grilleffekt tillagningslage inaktiveras induktionsplattan.
E AVSLUTNNG
Lag effekt Dessa funktioner ar perfekta for alla ratter som
Bottenav- bara behover varmas undertill. Valj mellan tre
slutnin Medeleffekt effektlagen pa induktionsplattan for att
9 bestamma effekt och tid. Med detta
Hog effekt tillagningslage inaktiveras grillen.
Recept med For- Uik e
medfﬁl'a::de kokkarl Funktion varmnin Ugnsfals| Temperatur| (min-max) | (min-max)
) 9 LOW (lag)* | HOG*
Lasagne Nej 3 Automatisk | 30 45 30 45
— Grytor,
Pasta pasticciata, Huvudratt Nej 3 |Automatisk| 30 | 45 | 30 | 45
cannelloni
Rostbiff, blodig 48° . .
0,6-0,8 kg) Nej 3 Automatisk | 30 35 25 35
Rostbiff, blodig 48 Nej 3 Automatisk | 40 55 30 40
(019_1 12 kg) .
Rostbiff, blodig 48° Rostbift
ostbiff, blodig . :
(1,3-1,5 kg) Nej 3 Automatisk | 40 65 45 55
Rostbiff, blodig 48° . .
(1,6-2 kg) Nej 3 Automatisk | 65 80 55 70
Grillat flaskkott/kalvkott Nej 3 Automatisk | 60 80 55 70
(1-2kg)
Grillat er(x;EI;’okt;;kalvkott Grillat kott, helt Nej 3 Automatisk | 65 85 60 75
Grillat flaskkott/kalvkott Nej 3 Automatisk | 70 90 65 80
(3-4 kg)
Revbensspjall Grillat kott, Nej 3 Automatisk | 25 45 25 35
filé/i bit
Grillad kyckling . .
(0,6-0,8 kg) Nej 3 Automatisk | 35 45 25 35
Grillad kyckling . .
(0,9-1.2 kg) Nej 3 Automatisk | 65 80 40 50
Grillad kyckling Grillad kyckling, . .
(1,3-1,5 kg) hel Nej 3 Automatisk | 75 95 55 70
Grillad kyckling . .
(1,6-2 kg) Nej 3 Automatisk | 85 | 110 | 65 | 120
Grillad kyckling Nej 3 |Automatisk | 120 | 155 | 105 | 130
(2-3 kg)
Kycklinglar Grillad kyckling, Nej 3 Automatisk | 35 50 30 35
Kycklinglar med potatis filé/i bit Nej 3 Automatisk | 35 | 50 | 30 | 35
Oring (0,2-0,4 kg) Nej 3 Automatisk | 35 | 35 | 15 | 25
Oring (0,5-0,8 kg) Fisk, hel Nej 3 Automatisk | 35 | 45 | 25 | 35
Oring (0,8-1 kg) Nej 3 Automatisk | 45 | 45 | 35 | 45

SV20




Recept med For- Uit it
medfﬁl'a::de kokkirl Funktion virmnin Ugnsfals| Temperatur| (min-max) | (min-max)

) 9 LOW (lag)* | HOG*
Torsk Filé/i bit Nej 3 Automatisk | 20 35 20 30
Ugnsbakad potatis Gronsaker, Nej 3 Automatisk | 35 45 25 35
Blandade grénsaker grillade Nej 3 Automatisk | 35 | 45 | 25 | 35
Fylld squash . Nej 3 Automatisk | 20 30 20 30

Gronsaker, fyllda - -

Fyllda tomater Nej 3 Automatisk | 20 30 20 30
Smatartor Kakor, muffins Nej 3 Automatisk | 25 35 25 35
Smakakor/mdérdegskakor Kakor Nej 3 Automatisk | 15 25 15 25
Fruktpaj Bakverk Nej 3 Automatisk | 30 40 25 35
Quiche Lorraine Salta pajer Nej 3 Automatisk | 35 45 25 35
Brod Brod Nej 3 Automatisk | 30 40 30 40
Hemlagad pizza Pan pizza Nej 3 Automatisk | 30 40 25 30
Knaprig pizza Tunn pizza Nej 3 Automatisk | 20 25 15 20

* En ungefarlig tillagningstid visas i borjan av tillagningen. Tillagningstiden kan @ndras efter egna
onskemal och for olika sorters kott eller fisk. For ugnsstekt kott — rostbiff avser angiven tillagningstid den
tid det tar att tillaga kottet till blodigt (rare).

Se tabellen for att valja lamplig tillagningstid (med effektinstallningen LOW/HIGH (lag/hd6g)). For mer
information, se avsnittet "Anslutning till elndt”. Om installningen Electrical Connection (elektrisk
anslutning) inte ar tillganglig anvands installningen HIGH (h6g) som standard.

Land Instédllning
Tyskland Hog
Spanien Lag
Finland Hog
Frankrike Hog
Italien Lag
Nederlanderna Hog
Norge Hog
Sverige Hog
Storbritannien Lag
Belgien Hog
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TILLAGNINGSTABELL

Recept Funktion For- Fals Temp. Tid |Tillbehor och anmaérkningar
varmning | (nedifran) (°C) (min)
@ - 2/3 | 160-180 | 30-90 |Kakform p& galler
Mjuka kakor w ) 1-4 160-180 | 30-90 Ugnsfals 4: kakform pa galler
) Ugnsfals 1: kakform pa galler
i i i Langpanna/bakplat eller
Fyllda kakor 3 160-200 | 35-90 kakform pa galler
(IR O BT O Ugnsfals 4: kakform pa galler
sopelpai ) ) i i :
appelpaj) 14 160-200) 40-90 Ugnsfals 1: kakform pa galler
@ - 3 170-180 | 20-45 |Langpanna eller bakplat
Ugnsfals 4: galler
S - 1-4 160-170 | 20-45 |Ugnsfals 1:langpanna eller
o Eﬁ o
Smakakor/tartletter bakplat
Ugnsfals 5: form pa galler
] Ugnsfals 3: form pa galler
<o~ - 1-3-5 160-170 | 20-45*
— Ugnsfals 1: langpanna eller
bakplat
[z] - 3 180-200 | 30-40 |Langpanna eller bakplat
Ugnsfals 4: form pa galler
‘J_sr - 1-4 180-190 | 35-45 |Ugnsfals 1:1angpanna eller
Petit-chouer — bakplat
Ugnsfals 5: form pa galler
( Ugnsfals 3: form pa galler
<~ - 1-3-5 180-190 | 35-45*
= Ugnsfals 1: ldangpanna eller
bakplat
@ - 3 920 110-150|Langpanna eller bakplat
Ugnsfals 4: form pa galler
- 1-4 90 140-160 [Ugnsfals 1: 1dngpanna eller
Marénger bakplat
Ugnsfals 5: form pa galler
i 135 90 140- |Ugnsfals 3: form pa galler
160* |Ugnsfals 1: langpanna eller
bakplat
@ - 1/2 190-250 | 15-50 |Langpanna eller bakplat
Ugnsfals 4: form pa galler
é - 1-4 190-250 | 20-50 |Ugnsfals 1:langpanna eller
Brod, pizza, focaccia — bakplat
Ugnsfals 5: form pa galler
i 1-3-5 | 190-250 | 25-50* Ugnsfals 3: form pa galler

-

Ugnsfals 1: ldangpanna eller
bakplat
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Recept Funktion For- Fals Temp. Tid [Tillbehor och anmarkningar
varmning | (nedifran) (°C) (min)
- 3 |180-190 | 40-55 |Kakform pa galler
N ) 1-4 180-190 | 45-70 Ugnsfals 4: pa!form pa: galler
Matpaj (gronsakspaj, | &= Ugnsfals 1: pajform pa galler
quiche lorraine) Ugnsfals 5: pajform pa galler
] Ugnsfals 3: pajform pa galler
<~ - 1-3-5 180-190 | 45-70*%
—~ Ugnsfals 1: langpanna eller
bakplat + pajform
@ - 3 190-200 | 20-30 |Langpanna eller bakplat
Ugnsfals 4: form pa galler
‘ o
>~ - 1-4 180-190 | 20-40 |Ugnsfals 1:langpanna eller
Vol-au-vent/ = bc’?kp|ét 9P
smordegshakveric Ugnsfals 5: form pa galler
« Ugnsfals 3: form pa galler
S - 1-3-5 | 180-190 | 20-40*
—~ 375 80-190 20-40 Ugnsfals 1: langpanna eller
bakplat
LEERETIC) TSR Langpanna eller form pa
pasta, cannelloni, @ - 3 190-200 | 45-65 gp P
Bulting galler
iI’.Ia;ilsnkn-:,'I((S'.;llv, not, @ i 3 190-200 | 80-110 ;Zﬂge;rpanna eller form pa
!I():(cgklmg, kanin, anka @ i 3 200-230 | 50-100 I;]a;ﬂgf)anna eller form pa
o i i i Langpanna eller form pa
Kalkon, gas 3 kg @ 2 190-200 | 80-130 | U
SEIELELECEY Langpanna eller form pa
inbakad fisk @ . 3 | 180200 4060 | 9P P
(hel fisk eller filé) g
Fyllda gronsaker
(tomater, squash, - 2 180-200 | 50-60 |Form pa galler
aubergine)
Rostat brod @ - 5 Hog 3-6 |Galler
Ugnsfals 4: galler (vand efter
1 ger halva tiden)
Fiskfiléer, stekar @ - 4 Medel | 20-30 Ugnsfals 3: lAngpanna med
vatten
Korv, grillspett, Ugnsfa‘ls 5: galler (vand efter
Medel- halva tiden)
revbensspjall, E"] - 5 . 15-30 .
hog Ugnsfals 4: langpanna med
hamburgare vatten
Ugnsfals 2: galler (vand efter
) 5 Medel | 5570 tva tredjede!ar av tiden)
Ugnsfals 1: langpanna med
. vatten
:ngn;slt(ekt kyckling @ Ugnsfals 2: roterande
2 K9 grillspett (beroende pa
- 2 Hog 60-80 |modell)

Ugnsfals 1: langpanna med
vatten
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Recept

Funktion

For-
varmning

Fals
(nedifran)

Temp.
(°Q)

Tid
(min)

Tillbehor och anmarkningar

Rostbiff blodig 1 kg

&

Medel

35-50

Form pa galler (vand efter tva
tredjedelar av tiden vid
behov)

Lammlagg, flasklagg

Medel

60-90

Langpanna eller form pd
galler (vand efter tva
tredjedelar av tiden vid
behov)

Ugnsbakad potatis

Medel

45-55

Langpanna eller bakplat
(vand efter tva tredjedelar av
tiden vid behov)

Gratinerade
gronsaker

Hog

10-25

Langpanna eller form pa
galler

Lasagne och kott

) ) )

200

50-100*

Ugnsfals 4: form pa galler

Ugnsfals 1: langpanna eller
form pa galler

Kott och potatis

-

200

45-100%

Ugnsfals 4: form pa galler

Ugnsfals 1: langpanna eller
form pa galler

Fisk och gronsaker

1-4

180

30-50%

Ugnsfals 4: form pa galler

Ugnsfals 1: ldangpanna eller
form pa galler

Komplett maltid:
Paj (fals 5),
lasagne (fals 3),
kott (fals 1)

1-3-5

190

40-120%

Ugnsfals 5: form pa galler

Ugnsfals 3: form pa galler

Ugnsfals 1: ldangpanna eller
form pa galler

Fryst pizza

Auto

10-15

Langpanna/bakplat eller
galler

Auto

15-20

Ugnsfals 4: form pa galler

Ugnsfals 1: ldangpanna eller
bakplat

1-3-5

Auto

20-30

Ugnsfals 5: form pa galler

Ugnsfals 3: langpanna eller
bakplat

Ugnsfals 1: form pa galler

1-3-4-5

Auto

20-30

Ugnsfals 5: form pa galler

Ugnsfals 4: langpanna eller
bakplat

Ugnsfals 3: langpanna eller
bakplat

Ugnsfals 1: form pa galler

Fyllda kottratter

200

80-120*

Langpanna eller form pd
galler

Kott (kanin, kyckling,
lamm)

200

50-100*

Langpanna eller form pa
galler

*  Tillagningstiderna ar ungefarliga. Maten kan tas ur ugnen vid olika tidpunkter beroende pa hur du vill

ha maten tillagad.
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Recept testade i enlighet med regelverket IEC 60350-1:2011-12 och DIN 3360-12:07:07

Recept Funktion For- Ugnsfals [Temp.| Tid |Tillbehoroch
varmning| (fran bot- | (°C) | (min.) |anmarkningar
ten)
IEC 60350-1:2011-12§ 7.5.2
= - 3 170 | 15-30 |Langpanna/bakplat
Smordegskakor Ugnsfals 4: bakplat
(Shortbread) £ - 1-4 160 | 25-40 [Ugnsfals 1:langpanna/
bakplat
IEC 60350-1:2011-12§ 7.5.3
(= - 3 170 | 25-35 |Langpanna/bakplat
Smakakor (Small Ugnsfals 4: bakplat
cakes) £ - 1-4 160 | 30-40 [Ugnsfals 1:18ngpanna/
bakplat
IEC 60350-1:2011-12 § 7.6.1
Sockerkaka utan fett (= - 2 170 | 30-40 (Tartform pa galler
(Fattess sponge coke) - 4| 160 | 354 |G atform ol
IEC 60350-1:2011-12§ 7.6.2
@ - 2/3 185 | 70-90 |Tartform pa galler
Tva dppelpajer (Two ;J;;IT::als 4: tartform pa
apple pies) & ) 14 175 1 7595 Ugnsfals 1: tartform pa
galler
IEC 60350-1:2011-12§ 9.2
Rostat brod (Toast)** i - 5 Hog 3-6 |Galler
IEC 60350-1:2011-12§ 9.3
Ugnsfals 5: galler (vand
. maten efter halva tiden
girrgbeur;?*ire @ ) > Hog | 18-30 Ugnsfals 4: langpanna r:Ied
vatten
DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3
Appelpaj, tarta i form @ i ’ Rl e bagnni?;:'fg;iﬁ;t
(CQEE)Ie cake, yeast tray - 1-4 160 | 55-65 ggli\;:’gtls 1:1dngpanna/
DIN 3360-12:07 § 6.6
Flaskstek (Roast pork) @L - 2 170 |110-150|Ugnsfals 2: ldangpanna
DIN 3360-12:07 bilaga C
= - 3 170 | 35-45 |Langpanna/bakplat
Tarta (Flat cake) Ugnsfals 4: bakplat
X - 1-4 160 | 40-50 |Ugnsfals 1:langpanna/
bakplat
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Tillagningstabellen foreslar optimal funktion och temperatur for att fa basta resultat for varje typ av recept.
Om du vill tillaga ndgot pa en enda fals i ventilationslage rekommenderar vi att du anvander den 2:a
ugnsfalsen och samma temperatur som foreslas for "VARMLUFT” for mer an en hylla.

Indikeringarna i tabellen géller utan anvandning av ledstycken. Utfor testerna utan ledstyckena.

*¥*  For att grilla rekommenderar vi att du lamnar 3-4 cm fritt fran den framre kanten av gallret for att det ska vara
lattare att dra ut det.

Energieffektivitetsklass (enligt EN 60350-1:2013-07)
Anvand den avsedda tabellen for att utfora testet.

Energiférbrukning och férvarmningstid
Valj funktionen och utfor testet med endast alternativet "forvarmning” aktiverat (“Preheating yes”).

Temperaturtest
Vilj funktionen och utfor testet med alternativet "férvarmning” avaktiverat (nar forvarmning ar aktiverad

uppstar avsiktliga temperaturvariationer).

RAD OCH FORSLAG

Sa laser du tillagningstabellen

Tabellen visar den basta funktionen for en viss matratt som ska tillagas pa en eller flera ugnsfalsar
samtidigt. Tillagningstiden startar fran att du satter in maten i ugnen men inbegriper inte férvarmning (dar
sadan kravs). Temperaturer och tider ar ungefarliga och beror pa mangden mat och vilka tillbeh6r som
anvands. Borja med de lagsta rekommenderade vardena och 6ka sedan varmen vid behov. Anvand
medfdljande tillbehor samt pajformar och ugnsfasta formar i mork metall om mojligt. Det gdr dven att
anvanda formar och tillbehor i pyrex-glas eller keramik, men tillagningstiderna blir da nagot langre. For
basta mdjliga resultat, folj noggrant raden i tillagningstabellen, i synnerhet avseende val av medféljande
tillbehor och ugnsfals.

Tillagning av olika sorters mat samtidigt

Med funktionen "VARMLUFT” kan du tillaga olika sorters mat samtidigt (t.ex. fisk och gronsaker) som kraver
samma temperatur, pa olika ugnsfalsar. Ta ut den matratt som kraver kortare tillagningstid och lat
tillagningen fortsatta for matratten som kraver langre tid.

Bakverk

- Baka bakverk pa funktionen 6ver-/undervarme och pa en enda ugnsfals. Anvand tartformar i mork
metall och placera dem alltid pa det medféljande gallret. For tillagning pa flera falsar, valj
varmluftsfunktionen och placera formarna i sicksack pa gallren for optimal luftcirkulation.

- Foratt se om en kaka ar klar, stick in en sticka i den hogsta delen av kakan. Om stickan ar torr ar kakan
klar.

- Smorj inte kanterna pa teflonformar eftersom kakan eventuellt da inte reser sig jamnt pa sidorna.

- Om kakan "punkteras” under bakningen, anvand lagre temperatur nasta gang, minska mangden

vatska och blanda smeten mer forsiktigt.

Kakor med vét fyllning (t.ex. cheesecake eller fruktpaij) tillagas med funktionen "OVER/UNDERV.&

FLAKT”. Om kakbottnen blir for vat, byt till lagre ugnsfals och bréa botten av formen med strébrod eller

smulade kakor innan du tillsatter fyllningen.

Kott

- Anvand valfri typ av ugnsform eller glasform som passar storleken pa kottstycket. Nar du steker kott ar
det bra att halla lite buljong i botten pa kokkarlet och att 6sa kottet under tillagningen for att ge extra
smak. Lat steken vila i ugnen under 10-15 minuter efter tillagningen, eller sl in den i aluminiumfolie.
Nar du ska grilla kott blir tillagningen jamnare om du anvander delar som ar lika tjocka. Kottbitar som
ar mycket tjocka kraver langre tillagningstid. Undvik att ytan blir brand genom att placera gallret pa en
lagre ugnsfals. Vand pa kottet efter tva tredjedelar av tiden.

Placera en langpanna med en halv liter vatten under gallret for att fanga upp kottsaften. Fyll pa vid behov.
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Pizza

Smorj platarna for att fa en knaprig pizzabotten. Stré6 mozzarellaost 6ver pizzan efter tva tredjedelar av
tiden.

Jasningsfunktion

Du rekommenderas att alltid tacka 6ver degen innan den placeras i ugnen. Jasningstiden med denna
funktion reduceras med cirka en tredjedel jamfort med rumstemperatur (20-25 °C). Jasningstid for 1 kg
pizzadeg ar ungefdr en timme.

Tillagning i induktionslage

- Placera alltid kokkarlet mitt pa induktionsplattan for att sakerstalla jamn varme.

- Induktionsplattan kan dras ut om du behover kontrollera eller rora i matratten. Luckan kan vara 6ppen
medan du gor detta.

- Anvand garna bakplatspapper for kott- och fiskratter. Det ger basta mojliga tillagningsresultat och
underlattar dessutom rengoéringen av induktionsplattan, i synnerhet efter sasflackar.

- Kottet behover inte vandas nar funktionerna for ugnsstekt kott och hel ugnsstekt kyckling anvands.

- For funktionen "Rostbiff”: vand garna kottet efter 15 minuters koktid for att fa en jamnare
stekyta. Nar du tycker att kottet ar fardigkokt kan du ta ut det ur ugnen och lata det vila.

- For fruktpajer och andra sproda ratter rekommenderas du att nagga pajskalet innan du tillsatter
fyllningen for att undvika luftbubblor. Lat ratten svalna i formen efter tillagningen.

- Pizzatopping ska laggas till med hansyn till hojden pa botten och mangden sas.

- Pizza med mycket tunn botten och liten mangd topping kan tillagas fran kallstart. Berdkna annars
tillagningstiden sa att toppingen kan laggas till halvvags eller mot slutet av tillagningstiden.

- Om du har anvant kokkarlet for att tillaga en ratt och sedan vill anvanda det igen till en sprod ratt,
exempelvis en mjuk kaka, rekommenderas du att lata karlet svalna innan det anvands nasta gang.

- Storre ratter kan daremot tillagas efter varandra utan att kokkarlet behover svalna (t.ex. pizza,
ugnsstekt kott).

- Forugnsstekta gronsaker eller mindre kottbitar rekommenderas du att rora i maten under tillagningen
for att fa en jamn stekyta. Den angivna vikten for den aktuella kategorin avser en bit, inte den totala
vikten. (Flera bitar pa 600 g kan exempelvis tillagas samtidigt i kategorin 0,6-0,8 kg.)
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