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Diese Anweisungen sind auch verfligbar unter: docs.kitchenaid.eu

Sicherheitshinweise

WICHTIG: DIESE MUSSEN
DURCHGELESEN UND
BEACHTET WERDEN

Diese
Sicherheitsanweisungen vor
dem Gebrauch aufmerksam
durchlesen.

Diese Anweisungen
griffbereit zum Nachschlagen
aufbewahren.,

In diesen Anweisungen sowie
auf dem Gerat selbst werden
wichtige Sicherheitshinweise
angegeben, die
durchgelesen und stets
beachtet werden miissen.
Der Hersteller Gbernimmt
keine Haftung bei
Nichtbeachten dieser
Sicherheitshinweise, fCr
unsachgemale Verwendung
des Gerates oder falsche
Einstellung der Kontrollen.,

SICHERHEITSHINWEISE
WARNUNG: Das Gerat und

die zuganglichen Teile
werden bei der Benutzung
heil3: Kinder unter 8 Jahren
diirfen sich dem Gerat nur
unter Aufsicht nahern.

Dieses Gerat darf von Kindern
ab 8 Jahren sowie Personen
mit herabgesetzten
physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
und Mangel an Erfahrung und
Kenntnissen nur unter
Aufsicht oder nach
ausreichender Einweisung
durch eine fiir ihre Sicherheit
verantwortliche Person
verwendet werden. Kinder
diirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Die Reinigung und
Pflege des Gerats darf von
Kindern nicht ohne Aufsicht
durchgeflihrt werden.
WARNUNG: Die Heizelemente
oder Innenflachen nicht
beruhren -
Verbrennungsgefahr.



WARNUNG: Wenn die Tur
oder die Turdichtung
beschadigt sind, darf das
Gerat erst nach einer
Reparatur durch geschultes
Fachpersonal wieder
verwendet werden.
WARNUNG: Erhitzen Sie
Flssigkeiten und Speisen
niemals in geschlossenen
Gefal3en, da sie explodieren
konnen.

Die Mikrowelle ist flir das
Aufheizen von Speisen und
Getranken bestimmt. Das
Trocknen von Lebensmitteln,
Kleidungsstlicken oder das
Aufwarmen von
Heizpolstern, Sandalen,
Schwammen, feuchten
Tlchern usw. kann zu
Verletzungen, Entziindung
oder Brand fiihren.

Beim Aufheizen von Speisen
in Kunststoff- oder
Papierbeuteln oder -
behaltern behalten Sie das
Gerat bitte gut im Auge, um
magliche Funkenbildung

sofort zu bemerken.

Das Aufheizen von Getranken
in der Mikrowelle kann zu
einem verzogerten eruptivem
Sieden fiihren; gehen Sie
daher stets vorsichtig mit
dem Flussigkeitsbehalter um.
Der Inhalt von
Babyflaschchen oder
Babynahrungsglasern muss
vor dem Verzehr umgeriihrt
oder geschittelt und die
Temperatur geprift werden,
um Verbrennungen zu
vermeiden.

Verwenden Sie das
Mikrowellengerat nicht zum
Garen oder Aufwarmen
ganzer Eier mit oder ohne
Schale, da diese auch nach
Beenden des Gar- oder
Aufwarmvorgangs
explodieren kdnnen.
Kleidung oder andere
brennbare Materialien vom
Gerat fernhalten, bis alle
Komponenten vollstandig
abgekdihlt sind.

HeiBes Fett und Ol sind leicht



entzlndlich. Stets vorsichtig
beim Garen von Speisen mit
hohem Fett-, Ol- oder
Alkoholgehalt (z.B. Rum,
Cognac, Wein) sein -
Brandgefahr,

Verwenden Sie das
Mikrowellengerat nicht zum
Frittieren, da die Temperatur
des Frittierdls nicht
kontrolliert werden kann.
Eignet sich das Gerat fur die
Verwendung von Sonden,
ausschliefSlich fiir diesen
Ofen empfohlene
Temperatursonden
verwenden (wenn
vorhanden).

Verwenden Sie
Backofenhandschuhe, um
Gargeschirr und Zubehorteile
zu entnehmen. Achten Sie
darauf, die Heizelemente
nicht zu berihren. Die Tur
nach Garzeitende vorsichtig
offnen, die heilSe Luft oder
Dampf allmahlich austreten
lassen, bevor ins
Gerateinnere gefasst wird.

Nur mikrowellengeeignete
Utensilien verwenden.

Die Warmluftklappen an der
Vorderseite des Ofens nicht
abdecken.

Wenn Rauch austritt, schalten
Sie das Gerat aus oder ziehen
Sie den Stecker heraus. Halten
Sie die Tur geschlossen, damit
sich die Flammen nicht
ausbreiten konnen.
ZULASSIGE NUTZUNG

Dieses Gerat eignet sich
ausschlieBlich fiir den
hauslichen Gebrauch, nicht
fr den professionellen
Einsatz.

Das Gerat nicht im Freien
verwenden.

Lagern Sie keine explosiven
oder brennbaren Stoffe wie
Spraydosen und stellen oder
benutzen Sie kein Benzin oder
andere brennbare Materialien
im oder in der Nahe des
Gerates: es besteht
Brandgefahr, falls das Gerat
versehentlich eingeschaltet
wird.



VORSICHT: Das Gerat ist nicht
fir den Betrieb mittels
externer Zeitschaltuhr oder
getrenntem
Fernbedienungssystem
vorgesehen.,

Dieses Gerat ist flir
Haushaltsanwendungen und
ahnliche Anwendungen
konzipiert, zum Beispiel:

- Mitarbeiterkiichen im
Einzelhandel, in Bliros oder in
anderen Arbeitsbereichen;

- Gutshauser;

-Von Kunden in Hotels,
Motels und anderen
Wohnumgebungen;

- Pensionen oder
Ferienwohnungen.

Jegliche andere Art der
Nutzung (z.B. Aufheizen von
Raumen) ist untersagt.

INSTALLATION

Einbau und Reparaturen
muissen von einer Fachkraft
gemal den
Herstellerangaben und
glltigen ortlichen

Sicherheitsbestimmungen
durchgeflihrt werden.
Reparieren Sie das Gerat nicht
selbst und tauschen Sie keine
Teile aus, wenn dies vom
Bedienungshandbuch nicht
ausdrtcklich vorgesehen ist.
Kinder sollten keine
Installationsarbeiten
durchfiihren. Kinder wahrend
der Installation vom Gerat
fernhalten. Das
Verpackungsmaterial
(Kunststoffbeutel, Styropor
usw.), wahrend und nach der
Installation, nicht in der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Das Gerat muss von zwei oder
mehr Personen gehandhabt
und aufgestellt werden.
Schutzhandschuhe zum
Auspacken und zur
Installation des Gerats
verwenden.

Priifen Sie das Gerat nach
dem Auspacken auf
Transportschaden. Bei
Problemen wenden Sie sich



bitte an lhren Handler oder
an den nachsten
Kundendienst.

Das Gerat vor
Installationsarbeiten von der
Stromversorgung trennen,
Achten Sie wahrend der
Installation darauf, das
Netzkabel nicht mit dem
Gerat selbst zu beschadigen.
Das Gerat erst starten, wenn
die Installationsarbeiten
abgeschlossen sind.

Das Gerat ist ein Einbaugerat.

Verwenden Sie es nicht frei
stehend.

Den Unterbauschrank vor
dem Einschieben des Gerats
auf das Einbaumal
zurechtschneiden und alle
Sagespane und Schnittreste
sorgfaltig entfernen.

Der Gerateboden darf nach
der Installation nicht mehr
zuganglich sein.

Den Mindestabstand
zwischen der Arbeitsflache
und der oberen Kante des
Ofens nicht abdecken.

Das Gerat erst unmittelbar vor
der Installation von der
Polystyrolunterlage nehmen.,
Vergewissern Sie sich nach
dem Auspacken, dass die Tiir
richtig schlief3t.

Bei Problemen wenden Sie
sich bitte an lhren Handler
oder an den nachsten
Kundendienst.

HINWEISE ZUR ELEKTRIK

Um die einschlagigen
Sicherheitsvorschriften zu
erfiillen, muss
installationsseitig ein
allpoliger Trennschalter mit
einer Kontaktoffnung von
mindestens 3 mm
vorgesehen werden und das
Gerat geerdet sein.

Passt der mitgelieferte Stecker
nicht zur Steckdose, einen
qualifizierten Techniker
kontaktieren.

Das Netzkabel muss lang
genug sein, um das Gerat
nach der Montage im
Kiichenmobel an die



Hauptstromversorgung
anzuschlieBen. Ziehen Sie
nicht am Netzkabel.
Beschadigte Netzkabel nur
durch identische Kabel
ersetzen. Der Austausch des
Netzkabels muss von einem
qualifizierten Techniker
gemal den
Herstellerangaben und den
glltigen
Sicherheitsbestimmungen
durchgeflihrt werden. Einen
autorisierten Kundendienst
kontaktieren.

Passt der mitgelieferte
Stecker nicht zur Steckdose,
wenden Sie sich an einen
qualifizierten Techniker.
Verwenden Sie keine
Verlangerungskabel,
Mehrfachstecker oder
Adapter.

Verwenden Sie das Gerat
nicht, wenn das Netzkabel
oder der Stecker beschadigt
sind, wenn es nicht
einwandfrei funktioniert,
wenn es heruntergefallen ist

oder in irgendeiner Weise
beschadigt wurde. Halten Sie
das Netzkabel fern von
heilen Oberflachen.

Nach der Installation diirfen
Strom flihrende Teile fiir den
Benutzer nicht mehr
zuganglich sein.

Beriihren Sie das Gerat nicht
mit feuchten Handen und
verwenden Sie es nicht, wenn
Sie barful3 sind.

Das Typenschild befindet sich
an der Vorderkante des
Backofens (bei offener Tiir
sichtbar).

Zum Austausch des
Stromkabels kontaktieren Sie
bitte einen autorisierten
Kundendienst.

Es muss im Einklang mit den
nationalen Bestimmungen zur
elektrischen Sicherheit
maglich sein, den Netzstecker
des Gerats zu ziehen, oder es
mit einem mehrpoligen
Trennschalter, welcher der
Steckdose vorgeschaltet ist,
auszuschalten.



REINIGUNG UND WARTUNG

Zur Reinigung und Wartung Schutzhandschuhe tragen.
Das Gerét vor Wartungsarbeiten von der Stromversorgung
trennen.

Verwenden Sie keine Dampfreinigungsgerate.

WARNUNG: Laien bringen sich durch Wartungs- oder
Reparaturversuche in Gefahr, bei denen die zum Schutz vor
Mikrowellenstrahlung am Gerét angebrachten
Abdeckungen oder Gehduseteile entfernt werden missen.
WARNUNG: Vor dem Austausch der Lampe sicherstellen,
dass das Gerat ausgeschaltet ist, da sonst die Gefahr eines
Stromschlags besteht.

Hinweise zum Umweltschutz

Entsorgung von Verpackungsmaterialien
Das Verpackungsmaterial ist zu 100 %
wiederverwertbar und tragt das

9, A
Recycling-Symbol & .
Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb
nicht einfach fort, sondern entsorgen Sie es
gemal den geltenden 6rtlichen Vorschriften.

Entsorgung von Altgeraten

Das Gerat vor der Entsorgung durch Trennen des
Netzkabels unbrauchbar machen und Turen und
Ablageflachen (falls vorhanden) entfernen, so dass
Kinder nicht einfach hineinklettern kénnen und
darin eingeschlossen bleiben.

Dieses Gerat wurde aus recycelbaren gp oder
wiederverwendbaren Werkstoffen hergestellt.
Entsorgen Sie das Gerdt im Einklang mit den
lokalen Vorschriften zur Abfallbeseitigung.
Genauere Informationen zu Behandlung,
Entsorgung und Recycling von elektrischen
Haushaltsgerdten erhalten Sie bei Ihrer
zustandigen ortlichen Behorde, der Millabfuhr
oder dem Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben.

Oko-Design Erkliarung

Dieses Gerét erfillt die Anforderungen hinsichtlich
Okodesign der EU-Verordnungen Nr. 65/2014 und
Nr. 66/2014 in Ubereinstimmung mit dem
Europdischen Standard EN 60350-1.

Montage des Gerits

Zur Installation des Gerats die mitgelieferte
separate Montageanleitung befolgen.

Wird das Gerat nicht laufend sauber gehalten, kann dies zur
Abnutzung der Oberfléche fiihren, was die Lebensdauer des
Gerétes verringern und evtl. zu geféhrlichen Situationen
fihren kann.

Der Ofen muss regelmaBig gereinigt werden; alle
Lebensmittelreste und Ablagerungen miissen dabei entfernt
werden.

Vor der Reinigung oder Wartung sicherstellen, dass das
Gerdt abgekiihlt ist.

Keine Scheuermittel oder Metallschaber verwenden, um die
Glasoberfldche in der Tiir zu reinigen. Hierbei kann die
Oberfléche verkratzt werden, was zu Glasbruch fiihren kann.

Dieses Gerat ist gemalB der Europaischen Richtlinie
2012/19/EU fur Elektro- und Elektronik-Altgerate
(WEEE) gekennzeichnet.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen
dieses Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen. Umwelt und
Gesundheit werden durch falsches Entsorgen
gefédhrdet.

Das == Symbol auf dem Gerat bzw. auf dem
beiliegenden Informationsmaterial weist darauf
hin, dass dieses Gerat kein normaler
Haushaltsabfall ist, sondern in einer Sammelstelle
fur Elektro- und Elektronik-Altgerate entsorgt
werden muss.

ENERGIESPARTIPPS

Heizen Sie den Backofen nur dann vor, wenn es in
der Gartabelle oder Ihrem Rezept so angegeben ist.
Verwenden Sie dunkle, schwarz lackierte oder
emaillierte Backformen, da sie die Hitze besonders
gut aufnehmen.



Vor dem AnschlieBen

Die Spannung auf dem Typenschild muss der
Spannungsversorgung in Ihrem Haus
entsprechen.

Entfernen Sie die Platten zum Schutz der
Mikrowellenluftkanéle an der Seite der
Garraumwand des Mikrowellengeréts nicht. Sie
verhindern, dass Fett und Speiseteilchen in die
Mikrowelleneinlasséffnungen gelangen.
Sicherstellen, dass das Mikrowellengerat vor der
Montage leer ist.

Sicherstellen, dass das Gerat nicht beschadigt ist.
Die Garraumttir des Mikrowellengerdts muss dicht
mit dem Rahmen abschlieen und die innen
liegende Tirdichtung darf nicht beschadigt sein.
Leeren Sie das Mikrowellengerdt und reinigen Sie
den Innenraum mit einem weichen, feuchten
Tuch.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das

Nach dem Anschluss

Das Gerat kann nur in Betrieb genommen
werden, wenn die Mikrowellentir fest
geschlossen ist.

Die Erdung dieses Gerats ist gesetzlich
vorgeschrieben. Der Hersteller ist bei

Vor dem ersten Gebrauch

@

(um Lebensmittel zu garen).

Netzkabel beschadigt ist, wenn es nicht
einwandfrei funktioniert, herunter gefallen ist
oder in irgendeiner Weise beschadigt wurde.
Tauchen Sie das Netzkabel nicht ins Wasser.
Halten Sie das Netzkabel fern von hei3en
Oberflachen.

Es besteht Stromschlag-, Brand- oder
Verletzungsgefahr.

Sollte das Netzkabel zu kurz sein, muss ein
qualifizierter Elektriker eine Steckdose in der
Nahe des Gerates anbringen.

Das Netzkabel muss lang genug sein, um das in
die Kiichenzeile eingebaute Gerat an das
Stromnetz anzuschlief3en.

Um die einschlagigen Sicherheitsvorschriften zu
erflillen, muss installationsseitig ein allpoliger
Trennschalter mit einer Kontaktoffnung von
mindestens 3 mm vorgesehen werden.

Missachtung dieser Vorschrift von jeder Haftung
flr Personen-, Tier- und Sachschaden freigestellt.
Der Hersteller haftet nicht fiir Probleme, die durch
Fehler des Benutzers infolge der Missachtung der
genannten Anweisungen entstehen.

Der Ofen muss komplett aufgeheizt werden (250 °C), bevor er das erste Mal verwendet wird

Bitte gehen Sie dazu mit folgenden Schritten vor.

_———Jf

Schnelles Vorheizen

60
®

‘@éé

)

1. Drehen Sie den Multifunktionsknopf in die Stellung ,Schnelles Vorheizen".

2. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Temperatur auf 250 °C einzustellen.

3. Die Start-Taste driicken.

Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht ist, hilt das Gerat diese Temperatur 10 Minuten lang bei,

bevor es sich ausschaltet.

Lassen Sie den Ofen vor der Reinigung auf Raumtemperatur abkiihlen.
Wischen Sie den Garraum mit einem feuchten Kiichentuch aus.



Zubehorteile

ALLGEMEINES

Vor dem Kochen sicherstellen, dass die
verwendeten Utensilien mikrowellengeeignet
sind, sie miissen zunachst ohne Speisen in der
Mikrowelle getestet werden.

Eine Reihe von Zubehorteilen ist im Handel

erhaltlich. Vor dem Kauf sicherstellen, dass sie
mikrowellengeeignet sind.

BACKBLECH
Verwenden Sie das
Backblech fiir das
Garen oder Backen mit
der ,HeiBluft"-Funktion.

Verwenden Sie es niemals fiir das Garen mit
Mikrowelle.

KERNTEMPERATURFUHLER

Die Sonde darf nur mit
der Funktion ,Profi-Brat"
verwendet werden. Die Sonde
kann mit keiner anderen Funktion
verwendet werden. Sie misst die
Kerntemperatur der Speise und zeigt
diese auf der Anzeige.

Die Sonde ist ausgelegt, um die
Kerntemperatur der Speise zwischen
45 und 90 °C zu messen. Sobald die
eingestellte Temperatur erreicht ist, schaltet sich
das Gerédt aus und zeigt auf dem Display
,Temperatur erreicht" an.

Tauchen Sie die Priifsonde zum Reinigen niemals
in Wasser. Wischen Sie diese nach dem Gebrauch
einfach mit einem feuchten Tuch oder einem
Klchentuch ab.

GLASTROPFSCHALE
Stellen Sie die
Glastropfschale
unterhalb des Rost,
wenn Sie die
Funktionen ,Grill"
oder ,Grill + MW"
verwenden. Sie kann
auch als
Kochgeschirr oder
Backblech
verwendet werden, wenn Sie die Funktion
,HeiBluft +MW" verwenden.

Mit der Glastropfschale werden der Garsaft und
Speiseteilchen aufgefangen, die sonst den
Innenraum des Gerats verschmutzen wiirden.

Benutzen Sie die Glastropfschale immer, wenn
Sie mit der Mikrowelle garen.

Sie sollte auf die Einschubebene 1 gestellt
werden.

Utensilien nicht direkt auf den Ofenboden stellen.

ROST

Sie konnen den Grillrost fiir

alle Garmethoden verwenden,

aufler wenn Sie ausschlie3lich

mit Mikrowelle garen. Der

Ofenrost ermoglicht die

Zirkulation von HeiBluft um die Speise.

Wenn Sie Speisen direkt auf den Grillrost legen,
stellen Sie die Glastropfschale darunter.

Stellen Sie sicher, dass der Kippschutzrand nach
auflen zeigt, wenn Sie die Kombination
Glastropfschale und Grillrost in den Ofen
schieben.

Der Rost kann mit der Funktion ,Heiluft"
verwendet werden. Er kann auch verwendet
werden, wenn Sie diese Funktion mit Mikrowelle
kombiniert.

KIPPSCHUTZRAND 2
Der Grillrost besitzt einen €,
kleinen Rand, die immer
nach oben zeigen muss.
Er wurde entworfen, um
zu verhindern, dass der
Rost kippt, wenn er allein
verwendet wird.
Stellen Sie sicher, dass der Kippschutzrand nach
hinten zeigt, wenn Sie den Rost einschieben.
Wenn der Rost durch den Kippschutzrand
gestoppt wird, heben Sie die Vorderkante leicht
nach oben an und ziehen Sie vorsichtig daran, um
ihn zu I6sen.
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ABDECKHAUBE

Die Abdeckhaube wird
verwendet um Speisen
wahrend dem Garen und
Aufwarmen nur in der
Mikrowelle abzudecken. Dies
dient dazu, Spritzer zu
verringern, die Speise feucht
zu halten und die erforderliche Garzeit zu
reduzieren.

Die Abdeckung zum Aufwdrmen auf zwei
Ebenen verwenden.



Einsetzen der Temperatursonde

1. Setzen Sie die
Temperatursonde
noch auf der
Kuichenarbeitsplatte in
die Speise ein.

/
/

)

Sicherstellen, dass die
Speisesonde so weit wie

maglich in der Speise e

steckt.

Dies gewahrleistet

prazisere

Temperaturmessungen.  \

2, Die vorbereitete Speise in den Ofen legen.

. Die Temperatursonde an
die Ofensteckdose
anschlieBen. Darauf
achten, dass das Kabel
auch nach dem SchlieBen
der Tur frei verlauft. Buchse
und Sondenstecker sind
ohne Strom.

K

GAREN MIT TEMPERATURUBERWACHUNG

Die Temperatursonde sollte
normalerweise so
eingefiihrt werden, dass die
Spitze des Fuhlers im
dicksten Teil des Lebensmittels steckt,
da dieser Teil am langsten zum
Erwdrmen benétigt.

Die Priifspitze darf keine etwaigen
Knochen beriihren. Stecken Sie die
Sonde auch nicht in
sehr fetthaltige Teile
des Lebensmittels, da p
sich diese schneller /\)\
erwdrmen als andere < ) B
und dies zu irreflihrenden L_ A
Endtemperaturwerten fiihrt.

Die Sonde sollte nach Méglichkeit so eingefihrt
werden, dass die Spitze weder die Wande noch
den Boden der Backofenform beriihrt.

Die eingestellte Temperatur muss héher sein als
die aktuelle Temperatur der Speise.

Die Speisesonde darf nicht zur Herstellung von
SuBBigkeiten, Gelees oder Marmelade oder fiir
Gerichte verwendet werden, die lange kocheln

oder garen missen. Das liegt daran, dass die
hochste Einstelltemperatur 90° C betragt.
Tauchen Sie die Priifsonde zum Reinigen niemals
in Wasser. Wischen Sie diese nach dem Gebrauch
einfach mit einem sauberen feuchten Tuch oder
einem Kichentuch ab.

Das Gerit darf nicht betrieben werden, wenn
sich die Temperatursonde im Garraum befindet
und nicht in die Buchse eingesteckt ist.

Wenn Sie versuchen, das Gerat zu betreiben,
ohne die oben genannten Hinweise genau zu
beachten, wird die Temperatursonde beschadigt.
Nur die mitgelieferte oder vom Kundendienst
empfohlene Speisesonde verwenden. Andere auf
dem Markt erhdltlichen Produkte bringen nicht
das gewiinschte Ergebnis und kdnnen den Ofen
beschadigen.

GEFLUGEL

Wird die Speisesonde fiir
ein Brathdahnchen
verwendet, sollte die
Spitze der Sonde in den
dicksten Teil des Hahnchens gesteckt werden, d.
h. direkt hinter dem Schenkel in die Innenseite.
Sie darf keine Knochen beriihren.

LAMM

Beim Garen von
Lammbraten/
Lammkeulen setzen
Sie die Prifspitze in
die dickste Stelle ein,
sodass sie den
Knochen nicht berthrt.

» -
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SCHWEIN

Beim Garen von
Schwein, z. B. >
Schweineschulter,

Schinken, Unterschale

usw., sollte die Speisesonde eher in das Ende der
Keule gesteckt werden und nicht durch die
Fettschicht an der Oberflache. Die Spitze der
Speisesonde darf nicht in fettige Teile des
Schweinefleisches eingesteckt werden.

\m

FISCH

Die Speisesonde
eignet sich zur
Zubereitung grofer
Fische, wie Hecht oder
Lachs, ganz. Die Spitze der Sonde in den dicksten
Teil einflhren, aber nicht direkt an den Knochen.

B
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Startschutz

Die Startschutz-Funktion wird eine Minute nach
Ruicksetzung des Gerdtes in den Standby-Modus aktiviert. @‘j

Die Sicherheitssperre wird erst dann freigegeben, wenn die
Tur geﬁffnet und geschlossen wird, z. B. wenn Speisen in das |Die Sicherheitssperre ist aktiv. Tiir schlieBen und ® driicken

Gerat gestellt werden.

Tastensperre

(8) é 19:30 é (5
®

1. Halten Sie die ZURUCK und OK Tasten gleichzeitig gedriickt, bis Sie
zwei Pieptone horen (3 Sekunden).

Diese Funktion verwenden, um zu verhindern, dass Kinder das Gerat b ¢
unbeaufsichtigt benutzen.

Eine Bestiatigungsmeldung wird 3 Sekunden lang angezeigt, )
bevor die vorherige Anzeige wieder erscheint. m&
Wenn die Tastensperre aktiviert ist, reagiert nur noch die Tastensperre
Aus-Taste. wurde aktiviert
Die Tastensperre wird auf dieselbe Weise deaktiviert, @
wie sie aktiviert wird. -
Tastensperre
wurde deaktiviert




,Garzustand" (nur automatische Funktionen)

Der ,Garzustand” ist fiir die meisten
Automatikfunktionen verfligbar. Das Endergebnis
kann personlich tiber den Modus ,Garstufe
einstellen” reguliert werden. Verglichen mit der
standardmaRBigen Voreinstellung ldsst sich damit
eine hohere oder niedrigere Endtemperatur
festlegen.

Bei Benutzung einer dieser Funktionen
verwendet das Gerat die Standardeinstellung.
Diese Einstellung liefert normalerweise das beste
Ergebnis. Sollte jedoch die erwdrmte Speise fiir
den sofortigen Verzehr zu heil3 geworden sein,
kann die Einstellung einfach korrigiert werden,
bevor diese Funktion das ndchste Mal verwendet
wird.

GARSTUFE
Stufe Wirkung
Extra | Erzielt die hochste Endtemperatur
Normal Standard-Voreinstellung
Beleucht Erzielt die niedrigste
ung Endtemperatur
Meldungen

Bei der Nutzung einiger Funktionen stoppt der
Ofen und fordert dazu auf, eine bestimmte
Handlung durchzufiihren oder gibt einen Hinweis
zur Benutzung eines Zubehorteils.

Wahlen Sie dazu die Garstufe mit den Auf- und
Ab-Tasten und driicken Sie dann die Starttaste.

300g
GEWICHT
Normal Gefliigel
GARZUSTAND
400g
GEWICHT

Y
Beleuchtung Fisch
GARZUSTAND
8
MENGE
Extra Fleisch
GARZUSTAND

Beim Erscheinen einer Meldung:

- Offnen Sie die Tiir (wenn notwendig).

- Fuhren Sie den Schritt durch und driicken Sie OK.
(wenn notwendig).

- Die Tur schlieBen und durch Drlicken ®
der ,Start”-Taste einen Neustart @
ausfuhren.

I

Bitte verwenden Sie: hohen Rost

I

Bitte verwenden
Sie Backblech

z
e

Speise umriihren

Garvorgang fast abgeschlossen
Speise kontrollieren

'}

Milch zugeben
Am Ende ® driicken

<

Ry

Speise wenden

&2

Temperatur erreicht
Speise einstellen u. ® driicken




Abkiihlen

Nach Abschluss einer Funktion, startet das Gerdt eventuell
einen Abkiihlvorgang. Das ist normal. Danach schaltet sich das
Gerat automatisch ab.

Wenn die Temperatur hoher als 100 °C ist, wird die aktuelle
Garraumtemperatur angezeigt. Achten Sie stets darauf, dass
Sie nicht die Gerdteinnenwand beriihren, wenn Sie Speisen aus
dem Gerat entnehmen. Verwenden Sie Ofenhandschuhe.

Wenn die Temperatur niedriger als 50 °C ist, erscheint die

Uhrzeit im 24-Stunden-Format.

Driicken Sie die ZURUCK-Taste, um wihrend des é

Abkiihlvorganges voriibergehend die 24-Stunden-
Anzeige zu sehen.

Abkiirzungen

Um die Benutzung zu vereinfachen, speichert der Ofen
automatisch eine Liste der bevorzugten Schnellausl&sern.

Bei der ersten Gerdatebenutzung besteht die Liste zundchst
aus 10 leeren Positionen mit der Bezeichnung ,Shortcut".

Mit der Zeit wird das Gerét die Liste der Schnellauslsern
automatisch mit den am haufigsten genutzten Funktionen
fullen.

Wird in das Shortcut-Menii gewechselt, wird die am
haufigsten genutzte Funktion vorausgewdhlt und als
Shortcut Nr. 1 an erste Stelle gestellt.

Hinweis: Die Reihenfolge der im Shortcut-Menii angezeigten
Funktionen andert sich automatisch entsprechend der
Kochgewohnheiten.

180°C 35:00
TEMPERATUR

GARZEIT

Herd ist heil}!
_—— ABSCHALTZEIT

168 °C
N
RESTWARME

168 °C
L __________ I
AKTIVE ABKUHLUNG

Ne

Abkirzungen

[ Abkiirzungen

Abkiirzungen

Ihre am héufigsten benutzten Garfunktionen

Ne

[ Pommes Frites

Abkiirzungen

Ihre am héufigsten benutzten Garfunktionen

t

Pommes Frites

Pizza vom Blech

Lasagne

Ihre am héufigsten benutzten Garfunktionen

® «

O O

i} (Pizzavom Blech ]

®

60
®®%

1. Drehen Sie den Multifunktionsknopf, bis ,Abkiirzungen" angezeigt wird.

2. Drehen Sie den Einstellknopf, um lhre bevorzugte Schnellauswahl zu wahlen. Die am haufigsten

genutzte Funktion wird vorausgewahlt.
3. Die OK-Taste driicken, um lhre Auswahl zu bestatigen.

4. Drehen Sie den Einstellknopf / driicken Sie die OK-Taste, um die erforderlichen Anpassungen

vorzunehmen.
5. Die Start-Taste driicken.




EIN/AUS

®
Sie schalten das Gerat mit der Ein-/Aus-Taste oder einfach durch Drehen des ©
Multifunktionsknopfes ein oder aus.

Bei eingeschaltetem Gerat funktionieren alle Tasten und Kndpfe normal und die 24-Stunden-Anzeige
wird nicht auf dem Display angezeigt.

Bei ausgeschaltetem Gerat wird die Uhrzeit im 24-Stunden-Format angezeigt.

Hinweis: Das Verhalten des Ofens kann von der vorstehenden Beschreibung abweichen, je nachdem,
ob die Funktion ECO (Oko-Funktion) EIN- oder AUSgeschaltet ist (weitere Informationen sind im Kapitel
zur Funktion ECO zu finden).

Fiir die Beschreibungen in dieser Bedienungsanleitung wird vorausgesetzt, dass der Ofen
EINgeschaltet ist.

Andern der Einstellungen

. ® « @} N4 ® -
‘ OO oXe
©) ©)

1. Drehen Sie den Multifunktionsknopf, bis ,Einstellungen" angezeigt wird.

2. Den Einstellknopf drehen, um eine der Einstellungen auszuwahlen und anzupassen.

Beim ersten Einschalten des Gerats werden Sie aufgefordert, die Sprache und die Uhrzeit (24-
Stunden-Anzeige) einzustellen.

Nach einem Stromausfall blinkt die Uhr und muss neu eingestellt werden.
lhr Gerat besitzt eine Reihe von Funktionen, die Sie beliebig einstellen kénnen.

Sprache

Appliance and display settings :\{

0
088 =880,
A

1. Die OK-Taste driicken. Turkee
2. Drehen Sie den Einstellknopf, um eine der verfligbaren English

Sprachen auszuwahlen. Francais
3. Die OK-Taste driicken erneut, um die Anderung zu Please select language

bestatigen.

Sprache wurde eingestellt




Uhr einstellen

0
@ « ) Helligkeit
00 9=
Lautstérke
Geréte- und Displayeinstellungen

1. Den Einstellknopf drehen, bis die Zeit angezeigt wird.
2. Die OK-Taste driicken. (Die Ziffern blinken).

3. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Uhrzeit im
24-Stunden-Format einzustellen.

4. Die OK-Taste erneut driicken, um die Anderung zu
bestatigen.

Die Uhr ist nun eingestellt und in Betrieb.

Lautstarke einstellen

v ®
O O
% oy

) N\ |/
R
/1N

Zeit einstellen: +/- drehen, am Ende: © driicken

Zeit
wurde eingestellt

0
@ « Zeit
@ © )}) ( Lautstarke
Helligkeit
Geréte- und Displayeinstellungen

1. Drehen Sie den Einstellknopf, bis ,Lautstarke" angezeigt
wird.

2. Die OK-Taste driicken.

3. Den Einstellknopf drehen, um die Lautstarke auf hoch,
mittel, niedrig oder stumm einzustellen.

4. Die OK-Taste erneut driicken, um die Anderung zu
bestatigen.

@)

Hoch

})} ( Mittel ]

Niedrig

Fiir normale Umgebungsbedingungen

)

Lautstérke
wurde eingestellt




Helligkeit

0
® « Lautstérke v ® —
( Helligkeit J
@ © Stand-by Modus @ @

Geréte- und Displayeinstellungen @@ @ +

1. Drehen Sie den Einstellknopf, bis ,Helligkeit" angezeigt

Hoch
wird. oc
. . Mittel ]
2. Die OK-Taste driicken. —
Niedrig

3. Den Einstellknopf drehen, um die gewlinschte

. . X Fiir normale Umgebungsbedingungen
Helligkeitsstufe einzustellen.

4, Driicken Sie erneut die OK-Taste, um lhre Auswahl zu
bestatigen.

Helligkeit
wurde eingestellt

Eco

0
® 4 Helligkeit N4 ® —
@ @ e | Stand-by Modus ) @ @
Sprache
Gerate- und Displayeinstellungen % +

)

1. Drehen Sie den Einstellknopf, bis ,Stand-by Modus"
angezeigt wird.
EIN
2. Die OK-Taste driicken. e [ )
3. Drehen Sie den Einstellknopf, um den Standby-Modus

Reduzierter Energieverbrauch

an- oder auszuschalten.

4. Die OK-Taste erneut driicken, um die Anderung zu
bestatigen. e

Wenn die OKO-Funktion ECO eingeschaltet ist, wird die Stand-by Modus

. . . . . wurde eingestellt
Anzeige nach einer gewissen Zeit automatisch dunkel gestellt,
um Energie zu sparen. Sie leuchtet automatisch wieder auf,
sobald eine Taste gedriickt oder die Tir gedffnet wird.

Wenn ,Aus" eingestellt ist, schaltet sich das Display nicht aus und die 24-Stunden-Uhr ist immer
sichtbar.



Wahrend des Garens

®

O

v
&

O

Wahrend des Garvorgangs:

Die Zeit kann durch Driicken der ,Start“-Taste problemlos in 30-Sekunden-Schritten verlangert
werden. Mit jedem Tastendruck wird die Garzeit um 30 Sekunden verlangert. Der Einstellknopf
kann auch gedreht werden, um die Garzeit zu verlangern

oder zu verkirzen.

. . . h 0Z:00
Drehen Sie den Einstellknopf, um zwischen den GRILLSTUFE GARZ |
Parametern zu wihlen und den auszuwahlen, den Sie \20(') /
dndern mochten. / GﬁVaCHT

Durch Driicken der OK-Taste wird ein Parameter ausgewahlt und eingestellt (er blinkt auf).
Den Einstellknopf drehen, um die Einstellung zu andern.

Driicken Sie erneut die OK-Taste, um lhre Auswahl zu bestatigen. Das Gerét setzt den Betrieb
automatisch mit der neuen Einstellung fort.

Driicken Sie die Zuriick-Taste, um zu dem letzten gednderten Parameter zurlick zu kehren.

Kontinuierliches Garen

g\lfenr:jdiehGarhzei:jr;i"cht'eir;ges(tjellt iI:t, lduft d’eL KONTINUIERLICHES GAREN STEHT
en durchgehend fur vier stunden, bevor er sic BEI FOLGENDEN FUNKTIONEN ZUR VERFUGUNG
automatisch ausschaltet.
""" OBER/UNTERHITZE
GRILL
i TURBOGRILL
Bes HEIBLUFT
e PROFI-BACKEN
s
"g PROFI-GEBACK
PRO-,
5 PROFI-BRAT
¢ SPEZIAL - WARMHALTEN
SPEZIAL -
GEHENLASSEN VON TEIG

20



Startzeitvorwahl

Verwenden Sie diese Funktion wenn Sie das

@ _ Garen zu einer bestimmten Zeit beenden
mochten. Der Ofen muss wissen, wie lange die
@ Speise gegart werden soll und um welche Zeit sie
@ fertig sein soll.
%
+

1. Fiihren Sie alle notwendigen Einstellungen
fur die gewlinschte Funktion durch, bis Sie die
Garzeit eingestellt haben.

DIE STARTZEITVORWAHL STEHT BEI FOLGENDEN
FUNKTIONEN ZUR VERFUGUNG

Driicken Sie nicht die Start-Taste.
2. Die OK-Taste driicken fasienl

OBER/UNTERHITZE

3. Drehen Sie den Einstellknopf, um das paad GRILL
Abschaltzeit (End Time) auszuwahlen.

4, Ele QK-Taste driicken, um |Ihre Auswahl zu ng‘:' TURBOGRILL
estatigen.

5. Drehen Sie den Einstellknopf, um das

Garzeitende einzustellen. HEIBLUFT

6. Driicken Sie die Start-Taste:
Startzeitverzdgerung ist aktiviert und die
verbleibende Zeit bis der Ofen startet wird
angezeigt.

Kiichentimer

® X« 00:00 : 00

v ®
oo | ™ |00

Timer einstellen: +/-, drehen, Timer starten: & drlicken +

1. Schalten sie den Ofen aus, indem Sie den Multifunktionsknopf auf Null drehen oder die Ein-/Aus-
Taste driicken.

2. Die OK-Taste driicken.

3. Den Einstellknopf drehen, um den Timer wie gewiinscht einzustellen.

4. Die OK-Taste driicken, um den Countdown des Kurzzeitmessers zu starten.

Diese Funktion verwenden, wenn ein Kiichentimer zur 00:59 :59
genauen Messung der Zeit fiir verschiedene Vorgange
bendtigt wird, z. B. zum Kochen von Eiern oder zum
Gehenlassen von Teig vor dem Backen.

Kurzzeitmesser

Diese Funktion ist nur verfiigbar, wenn das Gerat
ausgeschaltet oder im Bereitschaftsmodus ist. 00:00: 00

( )

Nach dem Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein Signalton.
Verlangern: + drehen, Abschalten: © driicken

Durch Driicken der EIN/AUS-Taste vor Ablauf des ®
Timers schaltet sich dieser aus. ©
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Garen und Aufwarmen mit Mikrowellen

I@

® « v ® —
OO =z @@@
® ® -

25

1. Den Multifunktionsknopf drehen, bis ,Mikrowelle” o ; - R
angezeigt wird. LEISTUNG R GAr(z'gr

2. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Garzeit einzustellen. Mikrowelle

3. Die OK-Taste driicken, um lhre Einstellung zu bestatigen. 1900

4. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Mikrowellen- ABSCHALTZEIT

Leistungsstufe einzustellen.
5. Die Start-Taste driicken.

Diese Funktion dient zum normalen Garen und Aufwarmen von Gemdse, Fisch, Kartoffeln und Fleisch.

Benutzen Sie stets die Glastropfschale auf Einschubebene 1, wenn Sie ausschlieflich mit der
Mikrowellenfunktion garen.

Leistungsstufe

NUR MIKROWELLE

Leistungsstufe

Gebrauchsempfehlung:

Zum Aufwdarmen von Getrdanken, Wasser, klaren Suppen, Kaffee, Tee oder anderen

850 W Nahrungsmitteln mit hohem Wassergehalt. Wahlen Sie eine niedrigere Leistungsstufe,
falls die Speise Ei oder Sahne enthilt.

750 W Garen von Gemiise, Fleisch usw.

650 W Garen von Fisch.
Schonendere Zubereitung, z. B. bei Saucen mit hohem Eiwei3gehalt, Kése und

500 W . . . - . .
Eierspeisen, sowie zum Fertigkochen von Eintopfgerichten.

350 W Kocheln von Eintopfen, Schmelzen von Butter und Schokolade.

160 W Auftauen. Leichtes Erwdrmen von Butter und Kase.

90 W Aufweichen von Eiscreme

ow Nur bei Verwendung des Timers.
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Schnellstartfunktion

s00W
@ @ LESTUNGSSTUFE S
1903

: ABSCHALTZEIT

1. Den Multifunktionsknopf drehen, bis ,Mikrowelle”
angezeigt wird.
2. Die EIN-/AUS-Taste driicken.

3. Die Start-Taste driicken, um automatisch mit der hdchsten
Mikrowellen-Leistungsstufe und einer Garzeit von 30
Sekunden zu starten. Mit jedem weiteren Tastendruck wird
die Zeit um 30 Sekunden verldangert.

+

60
®

750W wEE LA ?)‘(%
LEISTUNGSSTUFE “”j %"ﬁw GARZEI
Mikrowelle

19:00
ABSCHALTZEIT

Diese Funktion dient zum schnellen Aufwarmen von Speisen mit einem hohen Wassergehalt,

z. B. klare Suppen, Kaffee oder Tee.

Diese Funktion ist nur verfiigbar, wenn das Gerat ausgeschaltet ist oder sich im Standby-Modus
befindet und der Multifunktionsknopf auf ,Mikrowelle” eingestellt ist.

Benutzen Sie die Glastropfschale immer, wenn Sie
diese Funktion benutzen.
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Schnelles Vorheizen

00 .=

Schnelles Vorheizen

1. Drehen Sie den Multifunktionsknopf in die Stellung
»Schnelles Vorheizen".

2. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Temperatur
einzustellen.

3. Die Start-Taste driicken.

O

180 °C
TEMPERATUR

::Jf

Schnelles Vorheizen

180 °C
TEMPERATUR

::jf

Vorheizen
[

Benutzen Sie diese Funktion zum Vorheizen des leeren Garraums.
Beim Vorheizen muss der Garraum ebenso wie bei konventionellen Backéfen vor dem Kochen oder

Backen leer sein.

Vor oder wiahrend des Vorheizens keine Speisen in den Garraum stellen. Sie kdnnen durch die starke
Hitzeentwicklung anbrennen. Nach dem Beginn des Aufheizvorgangs kann die Temperatur ganz
einfach durch Verwendung der Auf-/Ab-Tasten angepasst werden.
Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht ist, halt das Gerat die eingestellte Temperatur 10
Minuten lang bei, bevor es sich ausschaltet. In dieser Zeit muss die Speise dazu gegeben und eine
HeiBluftfunktion ausgewahlt werden, damit der Garvorgang beginnt.
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Ober/Unterhitze

j@é@

Ober/Unterhitze

1. Drehen Sie den Multifunktionsknopf in die Stellung

,Ober/Unterhitze".

2. Die OK-Taste driicken, um Ihre Auswahl zu bestatigen.

3. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Temperatur

einzustellen.

4. Die OK-Taste driicken, um Ihre Auswahl zu bestatigen.

5. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Garzeit einzustellen.

6. Die Start-Taste driicken.

TIT Ober/Unterhitze MW
Ober/Unterhitze

]
%29 < 0000
MPERATUR GARZEIT
Ober/Unterhitze ABSCHALTZET

Ny

200°C — gg 0
TEMPERATWR 777 GARZEIT
Ober/Unterhitze ABSCHALTZET

Verwenden Sie diese Funktion wie bei lhrem herkdmmlichen Backofen zum Backen von Keksen,
Kuchen, Brétchen und Schaumgebdack/Meringen.

HINWEIS: Wenn keine Zeit eingestellt ist, Iduft diese Funktion so lange, bis Sie die Tir 6ffnen oder die
Stopp-Taste driicken. Wenn Sie diese Funktion nicht manuell stoppen, schaltet sie sich nach vier

Stunden automatisch aus.

Wenn Sie mit Kochgeschirr garen, stellen Sie die Gefdl3e auf den Grillrost.

Verwenden Sie das Backblech fiir Brétchen und Pizzen.
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Ober/Unterhitze MW

‘@6@

Ober/Unterhitze

1. Drehen Sie den Multifunktionknopf in die Stellung

,Ober/Unterhitze".

N

.Ober/Unterhitze + MW",

o U1 AW

einzustellen.

. Drehen sie den Einstellknopf in die Stellung

. Die OK-Taste driicken, um Ihre Auswahl zu bestatigen.

. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Garzeit einzustellen.
. Die OK-Taste driicken, um Ihre Auswahl zu bestatigen.

. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Temperatur

7. Die OK-Taste driicken, um lhre Auswahl zu bestatigen.

8. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Mikrowellen-

Leistungsstufe einzustellen.
9. Die Start-Taste driicken.

Ober/Unterhitze MW |
Ober/Unterhitze

Fiir Backwaren wie Obstkuchen und Kastenbrot

]
P K N — g;’o
TEMPERATUR NS GARZEIT
oW . 1900
LEISTUNG Ober/Unterhitze MW ey, 1767

%%Q‘ gc ________ 01:00
VIPERATUR s GARZEIT
oW . 1900
LEISTUNG Ober/Unterhitze MW ey, 1767
K N — 01:00
TEMPERATUR e GARZEIT
N/
9 1900
LESTUNG OBER/UNTERHITZEMW ) eccpi 17

Diese Funktion eignet sich zum Backen von Obstkuchen, Kastenbrot und gefrorenen Fertiggerichten.

Wabhl der Leistungsstufe & Einschubebene

Anbraunen nur wahrend des
Garvorgangs

empfohlen

OBER/UNTERHITZE MW
Gebrauchsempfehlun Temperatur Mikrowellen- Schiene
P 9 P Leistungsstufe
Gratin, Fisch 350 W 2
Rosten o 160 W 1
Wie in den Rezepten
Brot 90 W 1

ow
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Grill

Grillfunktionen

Lebensmittel wie Kidsetoast, Steaks und Wiirstchen auf den

Grillrost legen

1. Drehen Sie den Multifunktionsknopf in die Stellung

L,Grill".

2. Die OK-Taste driicken, um lhre Auswahl zu bestatigen.

3. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Grill-Leistungsstufe

einzustellen.

4. Die OK-Taste driicken, um lhre Einstellung zu bestétigen.

5. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Garzeit einzustellen.

6. Die Start-Taste driicken.

Turbogrill + MW
Grill
Grill + MW

Zum schnellen Anbraunen

=

~

00:00

RﬁLLSTUFE GARZEIT

Grill

ABSCHALTZEIT

Mittel
GRILLSTUFE

Grill

ABSCHALTZEIT

Diese Funktion verwenden, um der Speise eine knusprig braune Oberflache zu verleihen.
Stellen Sie sicher, dass Ihre Utensilien hitzebestiandig und ofenfest sind, bevor Sie sie zum Grillen

verwenden.

Zum Grillen keine Utensilien aus Kunststoff verwenden. Sie wiirden schmelzen. Auch Papier oder
Gegenstande aus Holz sind dafir nicht geeignet.

Wabhl der Leistungsstufe & Einschubebene

Den Grill 3 - 5 Minuten auf der Grill-Leistungsstufe ,Hoch” vorheizen.

GRILL
Gebrauchsempfehlung Grillstufe Schiene
Kdsetoast, Hamburger, Fleisch Hoch 3
Wiirstchen, Grill Mittel 3
Leichtes Anbrdaunen der Speisenoberflache Hoch
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Grill + MW
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1. Drehen Sie den Multifunktionsknopf in die Stellung
Grill" Grill
! . . o ) . | Grill + MW |
2. Drehen sie den Einstellknopf in die Stellung ,Grill + MW", Turbogil
3. Die OK-Taste driicken, um lhre Auswahl zu bestatigen. Fir Speisen wie Lasagne, Fsch und Kartoffelgratin
4. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Garzeit einzustellen.
5. Die OK-Taste driicken, um lhre Auswahl zu bestatigen. Mitte gi:'o
A A . . . GRILLSTUFE T GARZEIT
6. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Grill-Leistungsstufe
einzustellen.
. 350 W Grill + MW 19:00
7. Die OK-Taste driicken, um lhre Auswahl zu bestatigen. LEISTUNGSSTUFE ABSCHALTZET
8. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Mikrowellen- '
i i jttel 01:00
Leistungsstufe einzustellen. e e B L
9. Driicken Sie die Starttaste
350 W i 19:00
LEISTUNGSSTUFE Grill+ MW ABSCHALTZEIT
Mittel : - 01:00
GRILLSTUFE T GARZEIT
3301 - 1900
kv Grill+ MW ABSCHALTZEIT

Diese Funktion verwenden, um Speisen wie Lasagne, Fisch und Kartoffelgratins zu garen.
Die maximale Mikrowellenleistung bei Verwendung von “Grill + MW" ist auf eine Werkseinstellung begrenzt.
Legen Sie die Speise auf den Grillrost oder auf den Glasdrehteller.

Wabhl der Leistungsstufe & Einschubebene

GRILL + MW
Gebrauchsempfehlung Grillstufe L!\e/‘iisktfr\:;lslf:ge Stufe
Gratin Mittel 350 W 1
Hahnchenteile, Gemiise Mittel 160 - 350 W 2
Fisch Hoch 90 W
Anbréaunen nur wahrend des Garvorgangs Hoch ow
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Turbogrill
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1. Den Multifunktionsknopf drehen, bis Grill angezeigt wird. Grill+ MW

2. Den Einstellknopf drehen, bis "Turbogrill" angezeigt wird. Turbogrill |

3. Die OK-Taste driicken, um Ihre Auswahl zu bestatigen. Turbogrill + MW

4, Drehen Sie den Einstellknopf, um die Grill-Leistungsstufe Fiir Speisen wie Gemilse und Obststreusel
einzustellen. —

5. Die OK-Taste driicken, um lhre Einstellung zu bestatigen. Ssure GARZET

6. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Garzeit einzustellen.

7. Die Start-Taste driicken.

Grillfunktionen

Turbogrill

ABSCHALTZEIT

Mittel
GRILLSTUFE

Turbogrill

ABSCHALTZEIT

Benutzen Sie diese Funktion zum Garen von Speisen wie Hahnchenteilen, gratiniertem Gemuse und

Obst.

Legen Sie das Gargut auf den Grillrost.

Stellen Sie sicher, dass Ihre Utensilien hitzebestiandig und ofenfest sind, bevor Sie sie zum Grillen

verwenden.

Zum Grillen keine Utensilien aus Kunststoff verwenden. Sie wiirden schmelzen. Auch Papier oder
Gegenstande aus Holz sind dafiir nicht geeignet.

Wahl der Leistungsstufe & Einschubebene

TURBOGRILL
Gebrauchsempfehlung Grillstufe Schiene
Hahnchenfilet Hoch 2
Gratinierte Tomaten Mittel 2
Obstgratin Hoch 1
Anbrédunen nur wahrend des Garvorgangs Hoch
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Turbogrill + MW

® «

O O

Grillfunktionen

®

1. Den Multifunktionsknopf drehen, bis Grill angezeigt wird. Turbogil
2. Den Einstellknopf drehen, bis ,Turbogrill + MW" angezeigt Turbogrill + MW |
wird. Gl
3. Die OK-Taste driicken, um Ihre Auswahl zu bestatigen. Filr Speisen wie Gefliigel, gefiilltes Gemiise und gebackenen Fisch
4. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Garzeit einzustellen.
. NIz
5. Die OK-Taste driicken, um lhre Einstellung zu bestatigen. e e R
6. Drehen Sie den Einstellknopf, um die ,Turbogrill"-
Leistungsstufe einzustellen. 50w 1900
7. Die OK-Taste driicken, um lhre Einstellung zu bestatigen. LETUNGSSTUFE ABSCHALTZET
8. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Mikrowellen- NV
Leistungsstufe einzustellen. e e
9. Driicken Sie die Starttaste
sTUNGssTure Terbogril+ MW ABSCHALTZEN
Mittel 01:00
GRILLSTUFE GARZEIT
Diese Funkti G fiilltem Gem(i i :
iese Fun t.!on zum Garen von gefiilltem Gemdise und W osrure Turbogrill+ MW ABSCHALT I
Hahnchenstiicken verwenden.
Wahl der Leistungsstufe & Einschubebene
Die maximale Mikrowellenleistung bei Verwendung von “Turbogrill + MW" ist auf eine
Werkseinstellung begrenzt.
Legen Sie das Gargut auf den Grillrost.
TURBOGRILL + MW
Gebrauchsempfehlung Grillstufe Mikrowellen-Leistungsstufe Stufe
Hahnchenhilften Mittel 350 W 2
Gefiilltes Gemiise Mittel 160 - 350 W 2
Hahnchenkeulen Hoch 350 W 2
Backapfel Mittel 160 - 350 W 3
Gebackener Fisch Hoch 160 - 350 W 2

30




HeiBluft

‘@éé

HeiBluftfunkti
eilSluftfunktionen +
1. Drehen Sie den Multifunktionsknopf in die Stellung ]
. " HeiBluft + MW
,HeiBluft".
HeiBluft
2. Die OK-Taste driicken, um |hre Auswahl zu bestatigen.
3. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Temperatur Zum Garen von Geback, Kuchen und Braten
einzustellen.
4. Die OK-Taste driicken, um Ihre Auswahl zu bestatigen. JEK 0000
. . ) o TEMPERATUR GARZEIT
5. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Garzeit einzustellen.
6. Die Start-Taste driicken. )
HeiBluft ABSCHALTZET
Nutzen Sie diese Funktion zur Zubereitung von 175°C 22'/0
Schaumgeback, Geback, Riihr- und Biskuitkuchen, Soufflés, TEMPERATUR GARZEIT
Gefliigel und Braten.
HeiBluft
Nach dem Beginn des Vorheizvorgangs kann die ASCHATZET
Garzeit ganz einfach mit dem Einstellknopf eingestellt @
werden. Die Zurlick-Taste verwenden, um die
Endtemperatur nochmals zu dndern.
Das Gargut immer auf den Grillrost legen, damit die Luft
ungehindert um die Speise zirkulieren kann.
Zum Backen von Kleingeback wie Platzchen oder Brotchen das
Backblech verwenden.
LEBENSMITTEL ZUBEHORTEILE OFENTEMPERATUR IN °C GARZEIT
Roastb Med (1,3-1,5 kg) Geschirr auf Grillrost 170-180°C 40 - 60 Min
Schweinebraten (1,3 - 1,5 kg) Geschirr auf Grillrost 160 - 170 °C 70 - 80 Min
Ganzes Hahnchen (1,0 - 1,2 Kg) Geschirr auf Grillrost 210-220°C 50 - 60 Min
Riihrkuchen (schwer) Kuchenform auf Grillrost 160 - 170 °C 50 - 60 Min
Riihrkuchen (leicht) Kuchenform auf Grillrost 170-180 °C 30 - 40 Min
170-180 °C .
Kekse Backblech VORGEHEIZTES GERAT 10 - 12 Min
. . 180 - 200 °C )
Brotlaib Backform auf Grillrost VORGEHEIZTES GERAT 30 - 35 Min
" 210-220°C .
Brotchen Backblech VORGEHEIZTES GERAT 10 - 12 Min
. 100-120°C .
Meringue Backblech VORGEHEIZTES GERAT 40 - 50 Min
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HeiBluft + MW

® «

v
@ @ HeiBIu;tfun-l;tionen @
@ @% @i

1. Drehen Sie den Multifunktionsknopf in die Stellung
HeiBluft™. [ HeiBluft + MW
2. Drehen Sie den Einstellknopf, bis "HeiB3luft + MW" HeiBluft
angezeigt wi rd. Zum Backen, Braten und Garen von frischen und tiefgefrorenen Speisen.
3. Die OK-Taste driicken, um Ihre Auswahl zu bestatigen.
4. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Garzeit einzustellen. | 175« gi;’o
TEMPERATUR GARZEIT
5. Die OK-Taste driicken, um lhre Einstellung zu bestatigen.
6. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Temperatur oW ) 1900
einzustellen. LEISTUNGSSTUFE Heiluft + MW ABSCHALTZET
7. Die OK-Taste driicken, um lhre Einstellung zu bestatigen.
N/
8. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Mikrowellen- LB — e
Leistungsstufe einzustellen.
9. Die Start-Taste driicken. ' '
LESTUNGSSTUFE Heiluft + MW ABSCHALTZEN
Benutzen Sie diese Funktion zur Zubereitung von Braten, 175°C 01:00
. . . . . . TEMPERATUR GARZEIT
Gefluigel, Folienkartoffeln, tiefgekiihlten Fertiggerichten,
Biskuitkuchen, Geback, Fisch und Desserts. »
Das Gargut immer auf den Grillrost legen, damit die Luft Bl nassure HeiBluft-+ MW ABSCHALTZEN
ungehindert um die Speise zirkulieren kann.
Die maximale Mikrowellenleistung bei
Verwendung von “Heif3luft + MW" ist auf
eine Werkseinstellung begrenzt.
Wabhl der Leistungsstufe & Einschubebene
HEISSLUFT + MW
Gebrauchsempfehlung Mikrowellen-Leistungsstufe Stufe
Gefliigel und Gratins 350 W 3
Gebackener Fisch 160 - 350 W 2
Rosten 160 W 2
Brot, Kuchen 20 W 1
Anbraunen nur wahrend des Garvorgangs ow -
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Sonderfunktionen (Special) - Warmhalten

0 ® « v ® —
Q36 = 1860
@ Spezial % @ +

1. Drehen Sie den Multifunktionsknopf in die Stellung Teig g lassen
"Sonderfunktionen". ;

[ Warmhalten

2. Drehen sie den Einstellknopf in die Stellung

"Warmbhalten".

3. Die OK-Taste driicken, um Ihre Auswahl zu bestatigen.
Ns
4. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Garzeit einzustellen. | €. . { ; s
5. Die OK-Taste driicken, um Ihre Einstellung zu bestatigen.
6. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Temperatur Warmhalten
einzustellen. ABSCHALTZEIT
7. Driicken Sie die Starttaste
60°C 00:00
TEMPERATUR 'S ! GARZEIT

Warmhaiten ABSCHALTZEIT

Diese Funktion eignet sich zum Warmhalten von Speisen bei Serviertemperatur (60 °C) fir eine
bestimmte Zeitdauer.

HINWEIS: Wenn keine Zeit eingestellt ist, lauft diese Funktion so lange, bis Sie die Tur 6ffnen oder die
Stopp-Taste driicken. Wenn Sie diese Funktion nicht manuell stoppen, schaltet sie sich nach vier
Stunden automatisch aus.
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Spezial - Gehenlassen von Teig

‘@6@

(C+))
Spezial

1. Drehen Sie den Multifunktionsknopf in die Stellung

"Spezial".

2. Drehen sie den Einstellknopf in die Stellung zum

Gehenlassen von Teig.

o U1 A~ W

einzustellen.

7. Driicken Sie die Starttaste

. Die OK-Taste driicken, um Ihre Auswahl zu bestatigen.

. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Garzeit einzustellen.
. Die OK-Taste driicken, um lhre Einstellung zu bestatigen.

. Drehen Sie den Einstellknopf, um die Temperatur

Teig g lassen

Warmhalten

Zum Teig gehen lassen

35°C . 22‘:'0
TEMPERATUR P GARZET
P

Teig g lassen ABSCHALTZEIT
35°C - 0000
TEMPERATUR N GARZEIT
Teig g lassen ABSCHALTZEIT

Verwenden Sie diese Funktion zum Gehenlassen von Teig. Die Ofentemperatur bleibt dabei konstant

bei 35 °C.

HINWEIS: Wenn keine Zeit eingestellt ist, lauft diese Funktion so lange, bis Sie die Tir 6ffnen oder die
Stopp-Taste driicken. Wenn Sie diese Funktion nicht manuell stoppen, schaltet sie sich nach vier

Stunden automatisch aus.
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Aufwarm-Autom.

AUTO

Automatik

‘@éé

1. Drehen Sie den Multifunktionsknopf in die Stellung

"Automatik".

2. Drehen sie den Einstellknopf in die Stellung "Aufwarm-

Autom.".

3. Die OK-Taste driicken, um Ihre Auswahl zu bestatigen.

4. Den Einstellknopf drehen, um die Art der Speise

auszuwahlen.

5. Die OK-Taste driicken, um lhre Auswahl zu bestatigen.

6. Drehen Sie den Einstellknopf, um das Gewicht

einzustellen.

7. Die OK-Taste driicken, um lhre Einstellung zu bestatigen.

8. Driicken Sie die Start-Taste (der Ofen kann vorschlagen,

welches Zubehor Sie verwenden sollten).
9. Driicken Sie erneut die Start-Taste.

Rapid Defrost
Aufwarmen |

Zum Aufwarmen von Fertiggerichten

Getrénke
b
P [ KaltTellerg
Gefr. Tellerg

Aufwérmen von gekiihltem Tellergericht

2509 02:06

GEWICHT i b ! GARZEIT
L
Nz
Normaler KaltTellerg 1900

arzustand ABSCHALTZEIT

Benutzen Sie diese Funktion zum Aufwdrmen von tiefgefrorenen, gekiihlten oder

zimmertemperierten Fertiggerichten.

Die Speise auf einen mikrowellengeeigneten und hitzebestéandigen Teller oder in ein entsprechendes

Kochgeschirr geben.

Sicherstellen, dass das Gerdt vor Verwendung dieser Funktion auf Zimmertemperatur abgekihlt ist,

um optimale Ergebnisse zu erzielen.

Einige Speisenarten missen wahrend dem Garen geriihrt werden. In diesen Féllen halt das Gerat an
und zeigt [hnen an, welche Handlung Sie ausfiihren missen.

Benutzen Sie stets die Glastropfschale auf Einschubebene 1, wenn Sie ausschlie3lich mit der

Mikrowellenfunktion garen.

®

@
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Aufwarm-Autom.

Wenn Sie eine Speise im Kiihlschrank
aufbewahrt oder zum Aufwarmen auf einen
Teller gegeben haben, arrangieren Sie die
dickeren, kompakteren Teile aulen und die
diinneren, weniger kompakten Teile in der Mitte
des Tellers.

Diinnere Fleischscheiben tibereinander legen
oder in Schichten anordnen.

Dickere Scheiben (z.B. Hackbraten) und

Wirstchen sollten eng aneinander angeordnet
werden.

Eine Stehzeit von 1-2 Minuten verbessert das
Ergebnis, vor allem beim Aufwarmen von
Tiefkiihlkost.

Verwenden Sie bei dieser Funktion immer die
mitgelieferte Abdeckhaube; nur zum
Aufwadrmen von gekihlten Suppen ist die
Abdeckhaube nicht erforderlich.

Sind die Speisen so verpackt, dass sie bereits
eine Abdeckung haben, die Verpackung zwei- bis
dreimal anstechen, damit der beim Aufwarmen
entstehende Druck entweichen kann.

Frischhaltefolie mit einer Gabel einstechen,
damit der sich aufbauende Druck entweichen
kann und die Folie durch den entstehenden
Dampf nicht platzt.

EMPFOHLENES GEWICHT

Bereiten Sie das Gargut entsprechend o.

<> |Fertiggericht, gekiihlt (250 g - 500 g) g. Empfehlungen vor.

Beim Garen abdecken.

Die Anweisungen auf der Verpackung
= Fertiggericht, gefroren (250 g - 500 g) beziiglich Beliiftung, Einstechen usw.

beachten.

=

Suppe, gekiihlt (1 - 4 Portionen)

Warmen Sie die Suppe in mehreren
separaten oder einer grof3en Schiissel
ohne Abdeckhaube auf.

Getrank (1 - 4 Portionen)

=

Ohne Abdeckhaube aufwarmen und
einen Metalll6ffel in den Becher bzw. die
Tasse geben.

Fiir Speisen, die nicht in dieser Tabelle aufgelistet sind und die mehr oder weniger wiegen
als das empfohlene Gewicht, miissen Sie den Vorgang zum "Garen und Aufwdrmen mit der
Mikrowelle" beachten
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Rapid Defrost

® «

O O

O

AUTO

Automatik

1. Den Multifunktionsknopf in Automatikstellung drehen.

2. Drehen sie den Einstellknopf in die Stellung ,Rapid

Defrost.".

3. Die OK-Taste driicken, um Ihre Auswahl zu bestatigen.

4. Den Einstellknopf drehen, um die Art der Speise

auszuwahlen, die Sie auftauen mochten.

5. Die OK-Taste driicken, um lhre Auswahl zu bestatigen.

6. Drehen Sie den Einstellknopf, um das Gewicht der Speise

einzustellen.
7. Die Start-Taste driicken.

J@))

230

@ Ox

Aufwérmen
[ Rapid Defrost |

Rezepte

Zum Auftauen von 5 Speisearten

Brot
Fleisch
Gefliigel

Bitte Speise wahlen

1009
GEWICHT

N
Noyroaler
arzustand

01:55

GARZEIT
)

' 1900
Fleisch ABSCHALTZEIT

Diese Funktion dient zum Auftauen von Fleisch, Gefliigel, Fisch, Gemiise und Brot.
Die automatische Auftaufunktion ist nur fiir Speisen mit einem Nettogewicht der Speise von 100 g bis 3

kg vorgesehen.

Setzen Sie die Speise immer auf den Glasdrehteller auf Einschubebene 1.
Nach der Hélfte der Auftauzeit halt das Gerat an und es erscheint die Meldung ,SPEISE WENDEN".

- Offnen Sie die Tir
- Wenden Sie die Speise.

- SchlieBen Sie die Tur und setzen Sie den Betrieb durch Driicken der Start-Taste fort.

Am Ende des Auftauvorgangs schaltet das Gerdt automatisch in den manuellen Auftaumodus und
wartet, bis Sie eine weitere Auftauzeit einstellen. Wenn kein weiteres Auftauen nétig ist, driicken Sie die
Stopp-Taste und nehmen die aufgetaute Speise heraus.

Benutzen Sie die Glastropfschale immer, wenn Sie diese

Funktion benutzen.
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TIEFGEKUHLTE SPEISEN:
Ein niedrigeres Gewicht wahlen wenn die Speisen warmer als die Tiefkiihltemperatur (-18 °C) sind.
Ein hoheres Gewicht wahlen wenn die Speisen kalter als die Tiefkiihltemperatur (-18 °C) sind.

GEWICHT:

Bei dieser Funktion muss das Nettogewicht der Speise bekannt sein. Das Gerat berechnet
anschlieBend automatisch die Zeit bis zur Beendigung des Vorgangs.

Wenn das Gewicht niedriger oder hoher als empfohlen ist: Befolgen Sie die -
Anweisung im Abschnitt ,Garen und Auftauen mit Mikrowellen” und stellen

Sie beim Auftauen 160 W ein.

LEBENSMITTEL HINWEISE

Hackfleisch, Koteletts, Steaks oder Braten.
Fleisch (100 g - 2,0 kg) Die Speise bei Aufforderung des Gerates
wenden.

Ganze Hahnchen, Hahnchenstlicke oder
Hahnchenfilets.

Die Speise bei Aufforderung des Gerates
wenden.

Ganze Fische, Fischsteaks oder Fischfilets.

*%X%
@3 Gefliigel (100 g - 3,0 kg)
*X%

Fisch (100 g - 2 kg) Die Speise bei Aufforderung des Gerates
wenden.
*xx Mischgemuse, Erbsen, Brokkoli usw.
w Gemiise (100 g - 2 kg) Die Speise bei Aufforderung des Gerates
wenden.
*x% Brotlaibe, stile oder herzhafte Brotchen.
> Brot (100 g - 2 kg) Die Speise bei Aufforderung des Gerates
wenden.

Fiir Speisen, die nicht in dieser Tabelle aufgelistet sind und wenn das Gewicht unter oder liber
dem empfohlenen Gewicht liegt, den Vorgang fiir ,Garen und Auftauen mit Mikrowellen” befolgen
und stellen Sie beim Auftauen 160 W ein.
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Manuelles Auftauen

Beim manuellen Auftauen entsprechend dem
Kapitel ,Garen und Aufwdrmen mit der
Mikrowelle” vorgehen und die Leistung auf 160 W
einstellen.

Uberpriifen Sie die Speisen in regelmiBigen
Abstanden. Mit der Zeit wissen Sie aus
Erfahrung, welche Garzeiten die
unterschiedlichen Mengen bendtigen.

Tiefkiihlkost in Gefrierbeuteln, Frischhaltefolie
oder Pappverpackungen kénnen direkt mit der
Verpackung zum Auftauen in das Gerat gestellt
werden, solange diese keine Metallteile (z. B.
Drahtverschliisse) enthalt.

Die Auftauzeit wird auch durch die
Verpackungsform beeinflusst. Speisen in flachen
Verpackungen tauen schneller auf als dicke
Blocke.

Trennen Sie einzelne Speisestiicke, sobald
diese auftauen.
Einzelne Scheiben tauen schneller auf.

Decken Sie bestimmte Speisebereiche
(z. B. Hadhnchenkeulen oder -fliigel) mit Alufolie-
Stlicken ab, sobald diese warm werden.

Wenden Sie grof3e Speisestiicke nach halber
Auftauzeit.

Gekochtes, Geschmortes und Fleischsof3en
tauen besser auf, wenn sie wahrend des
Auftauprozesses umgeriihrt werden.

Die Auftauzeit sollte lieber etwas geringer
bemessen und der Auftauprozess wahrend der
Stehzeit abgeschlossen werden.

Mit einer Stehzeit von einigen Minuten ergibt
sich immer ein besseres Auftauergebnis, da sich
die Temperatur gleichmaBiger im Lebensmittel
verteilen kann.

Benutzen Sie stets die Glastropfschale auf Einschubebene 1, wenn Sie ausschlief3lich mit der

Mikrowellenfunktion garen.

®
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Profi-Backen

Diese Funktion eignet sich zum Backen von Brot und Pizza.

PRO

Profi

‘@éé

. Drehen sie den Multifunktionsknopf in die "Profi"-Stellung.

2. Drehen Sie den Einstellknopf in die Stellung zum "Profi-
Backen".

3. Die OK-Taste driicken, um lhre Auswahl zu bestatigen.

4. Den Einstellknopf drehen, um die Art der Speise
auszuwahlen.

5. Die OK-Taste driicken, um lhre Einstellung zu bestatigen.

6. Der Ofen startet das Vorheizen des Garraums. Sobald das
Vorheizen abgeschlossen ist, fordert der Ofen Sie dazu auf
Ihre Speise hinein zu geben und dann mit dem Garen
fortzufahren.

7. Die Speise hineingeben und die Taste ,Start” driicken.

Profi-Brat
[ Profi-Backen
Profi-Gebéck

Zum Backen von Brot und Pizza

g,

Grissini
[ Brot
Vollwbrot

Zum Backen von Brot

50°C
TEMPERATUR

35:00
GARZEIT

HINWEIS:

Das Gerat lauft vier Stunden lang kontinuierlich, wenn keine Gardauer eingestellt ist.

PROFI Brot 15:30

ABSCHALTZEIT

Die OK-Taste driicken und dann den Einstellknopf drehen, um die verbleibende Gardauer
einzustellen. Der Kurzzeitmessers startet mit dem Rilckzahlen und das Garen stoppt, wenn das

Programmende erreicht ist.

GARGUT UTENSILIEN | EINSCHUBEBENE GAR?CAUM ZEIT HINiIiJLIfU%EN
D | Brot Backblech | Schiene 2 170°C 35 Min
D | Vollwbrot Backblech | Schiene 2 190°C 30 Min
:::i::"i;o den | Backblech | Schiene 2 175°C | 15+20Min | NACH 15 MIN
Diinne Pizza | Backblech | Schiene 2 230°C 10-15 Min
@ Fladenbrot Backblech Schiene 2 185°C 35-40 Min
<==.. | Grissini Backblech Schiene 2 160 °C 20-30 Min

40




Profi-Geback

Diese Funktion eignet sich zum Backen von Geback.

0
® « v ®
O O e O O
Profi
® ® ="
. Drehen sie den Multifunktionsknopf in die "Profi"-Stellung.
. ) . . . PRO Profi-Backen
2. Drehen Sie den Einstellknopf in die Stellung ,Profi- G, | brof Geback
Geback". Profi-Brat
. Die OK-Taste driicken, um Ihre Auswahl zu bestatigen. Zum Backen von Geback
4. Den Einstellknopf drehen, um die Art der Speise
auszuwahlen. on Mirbeteig
0
. Die OK-Taste driicken, um lhre Einstellung zu bestatigen. Q | Brandteig |
6. Der Ofen startet das Vorheizen des Garraums. Sobald das Croissants
Vorheizen abgeschlossen ist, fordert der Ofen Sie dazu auf Zum Backen von Beignets (Brandteig)
Ihre Speise hinein zu geben und dann mit dem Garen
fortzufahren. 50°C 35:00
. . e . . . TEMPERATUR PRO. GARZEIT
7. Die Speise hineingeben und die Taste ,Start” driicken. 6,
Brandteig ABSCHALTZEN
HINWEIS:
Das Gerat lauft vier Stunden lang kontinuierlich, wenn keine Gardauer eingestellt ist.
Die OK-Taste driicken und dann den Einstellknopf drehen, um die verbleibende Gardauer
einzustellen. Der Kurzzeitmessers startet mit dem Rilckzahlen und das Garen stoppt, wenn das
Programmende erreicht ist.
GARGUT UTENSILIEN EINSCHUBEBENE | GARRAUM °C ZEIT
@ Beignets Backblech Schiene 2 160 °C 30 - 40 Min
AL | CROISSANTS Backblech Schiene 2 140°C 20 - 30 Min
% Biskuitkuchen Blech und Grillrost Schiene 1 150°C 30 - 40 Min
@ Pflaumenkuchen | Blech und Grillrost Schiene 1 150 °C 75 - 85 Min
& Miirbeteig Blech und Grillrost Schiene 1 160 °C 25-35Min
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Profi-Braten

Diese Funktion eignet sich zur Zubereitung von Braten.

Diese Funktion dient hauptséachlich der Verwendung mit dem Garthermometer, aber kann auch als
traditioneller Ofen ohne die Sonde laufen.

©ool = %@

1. Drehen sie den Multifunktionsknopf in die Profi-Stellung. brofh Geback
rofl-Gebaci

2. Drehen Sie den Einstellknopf in die Stellung ,Profi-Brat". P% | ProfiBrat

3. Die OK-Taste driicken, um lhre Auswahl zu bestatigen. Profi-Backen

4. Den Einstellknopf drehen, um die Art der Speise Fiir Bratenzubereitung
auszuwahlen.

5. Die OK-Taste driicken, um lhre Einstellung zu bestatigen. PRO Manueller Modus

ey

6. Der Ofen startet das Vorheizen des Garraums. Sobald der Gz Kalb-Schw
Ofen vorgeheizt ist, werden Sie gefragt, ob Sie das Roastb Engl
Garthermometer verwenden mochten oder nicht. Zum Braten von Kalb-Schwein

MIT SPEISESONDE: OHNE SPEISESONDE:

7. Offnen Sie die Tiir, geben Sie die Speise 7. Offnen Sie die Tiir, geben Sie die Speise
hinein (mit der richtig positionierten Sonde) hinein.
und verbinden Sie die Sonde.

8. Driicken Sie die Start-Taste und der Ofen 8. Driicken Sie die Start-Taste und der Ofen
startet automatisch mit dem Anbraunen. startet automatisch mit dem Anbraunen.

BITTE BEACHTEN SIE HIERBEI:

Die fiir die Sonde eingestellte Temperatur oder die Gardauer |dsst sich wahrend des Garvorgangs
jederzeit @ndern, indem Sie einfach den Einstellknopf drehen.

Diese Funktion erfordert die Zugabe von Wasser wahrend dem Garen. Der Ofen piept, entweder
12 oder 20 Minuten wahrend dem Garen um Sie aufzufordern Wasser zuzufiigen. Wasser kann spéter
zugegeben werden, wenn jedoch kein Wasser zugegeben wird, ist das Ergebnis nicht so gut.

Nach Ablauf der Garzeit konnen Sie (bei Bedarf) mit dem Garen fortfahren, indem Sie durch Drehen
des Einstellknopfs die Garzeit verlangern.
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EINSCHU | GARRAUM R WASSER
GARGUT UTENSILIEN | oo oc SONDEC| ZEIT |\ fiiey
Schweine-/ Brater auf . o o 50-80
@ Kalbebraten Crllost Schiene 1 | 190°C 68°C \in | NACH20 MIN
@ Roastbeef Grilostauf 1 ¢ \ione1 | 200°C 48°C | 35Min | NACH 12 MIN
(englisch) Glastropfschale
@ Roastheef Grilostauf 1 ¢ \ione1 | 200°C 54°C | 55Min | NACH 12 MIN
(medium) Glastropfschale
(T | Brathihnchen | BAteraUgoane 1| 200ec | ssec | %080 | nacH20mN
Grillrost Min
@ LAMMKEULE | Brater auf Schiene 1 | 190°C 70°C | 70Min | NACH 20 MIN
(medium) Grillrost
Lammkeule Brater auf . o o .
@ (durchgebraten) | Grilrost Schiene1 | 190°C 75°C | 90Min | NACH 20 MIN
Manueller Schiene 1 o o 0-4
@ Modus Ofenfest s |50-250°C | 45-90°C | (e
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Reinigung und Pflege

Im Normalfall missen Sie das Gerat nur reinigen.

Wird das Gerit nicht laufend sauber gehalten,
kann dies zur Abnutzung der Oberflache fiihren,

was die Lebensdauer des Gerédtes verringern und
evtl. zu gefahrlichen Situationen fiihren kann.

@ Verwenden Sie keine Metallschwédmme,
Scheuermittel, Stahlwolle, rauhe
Geschirrtiicher usw. Diese kénnen das
Bedienfeld und die inneren und dul3eren
Ofenfldchen beschddigen. Benutzen Sie zum
Reinigen einen Schwamm und ein mildes
Reinigungsmittel oder ein Papiertuch mit
Glasreiniger-Spray. Spriihen Sie den
Glasreiniger auf das Papiertuch.

Auf keinen Fall direkt in das Gerdit spriihen.

Reinigen sie den Boden des Garraums in
regelmaBigen Abstanden, besonders wenn
Speisen Ubergelaufen sind.

Ein mildes Reinigungsmittel, Wasser und ein
weiches Tuch zum Reinigen der
Innenraumfléachen sowie der Innen- und
AuBenseite der Geratetlir und der Tlréffnung
verwenden.

@ Fettspritzer oder Speisereste diirfen sich
nicht um die Tur herum festsetzen.

Bei hartndckiger Verschmutzung lassen Sie eine
Tasse Wasser 2 bis 3 Minuten lang im Garraum
kochen. Der Dampf weicht die Verschmutzungen
auf.

@ Verwenden Sie zur Reinigung lhres
Mikrowellengeréates keine Dampfreiniger.

Stellen Sie zur Beseitigung von unangenehmen
Gerilichen im Garraum eine Tasse Wasser mit
etwas Zitronensaft und kochen Sie das Wasser
einige Minuten lang.

Bei hartndckiger Verschmutzung lassen Sie eine
Tasse Wasser 2 bis 3 Minuten lang im Garraum
kochen. Der Dampf weicht die Verschmutzungen
auf.

Das Grillelement muss nicht gereinigt werden,
da durch die starke Hitze eventuell vorhandene
Fettspritzer verbrennen. Die obere Wand des
Garraums muss jedoch regelmaflig gereinigt
werden. Verwenden Sie dazu warmes Wasser, ein
Reinigungsmittel und einen Schwamm. Wenn der
Grill nicht regelmaflig verwendet wird, sollte er
einmal im Monat flir 10 Minuten eingeschaltet
werden, um Spritzer verdampfen zu lassen.
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SPULMASCHINENFESTES ZUBEHOR:

ROST

Backblech

Glastropfschale

Abdeckhaube

SORGFALTIGE REINIGUNG:
Die Sonde sollte mit einer
sanften Reinigungslésung
gereinigt werden.

@ Die Speisesonde darf bei der Reinigung
niemals in Wasser getaucht werden.
Wischen Sie diese nach dem Gebrauch
einfach mit einem sauberen feuchten Tuch
oder einem Kiichentuch ab.

Keine Topfkratzer aus Stahlwolle
verwenden. Diese zerkratzen die
Oberflache.



Daten zur Uberpriifung der Heizleistung

IN UBEREINSTIMMUNG MIT IEC 60705.
Die Internationale Elektrotechnische Kommission hat einen Standard fiir Vergleichstests der
Heizleistung verschiedener Mikrowellengerdte entwickelt. Fiir dieses Gerat empfehlen wir Folgendes:

Test Menge Ungae:ilrlre Leistungsstufe Rechteckige
Pudding 1000 g 11 Min 750 W Pyrex 3.227
Biskuitkuchen 4759 6 Min 750 W Pyrex 3.827
Hackbraten 900 g 16 Min 750 W Pyrex 3.838
Kartoffelgratin 1100 g 25 - 28 Min HeiBluft 200 °C + 350 W Pyrex 3.827
Kuchen 7009 25 Min Ober/Unterhitze 200 °C + 90 W Pyrex 3.827
Geflugel 1000 g 30-32 Min HeiBluft 220 °C + 350 W Pyrex 3.827
Fleisch auftauen 5009 10 1/2 Min Rapid Defrost Glastropfschale

Technische Daten
Versorgungsspannung 230V /50 Hz
Eingangsnennleistung 2.800 W
Sicherung 16 A
Ausgangsleistung MW 850 W
Grill 1.600 W
HeiBluft 1.200 W
Unter-/Oberhitze Heizelement | 1.000 W
AuBBenabmessungen (HxB x T) | 455x595x560
Innenabmessungen (Hx B xT) | 210x450x420
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Hinweise zum Gebrauch und Empfehlungen

So lesen Sie die Gartabelle

Die Tabelle zeigt die optimalen Funktionen fiir eine bestimmte Speisenart an. Die Garzeiten, wo
angegeben, gelten ab dem Moment, in dem Sie das Gargut in den Ofen geben wird, die (eventuell
erforderliche) Vorheizzeit zahlt nicht dazu.

Die Gareinstellungen und -zeiten sind Richtwerte und hdangen sowohl von der gegarten Menge als auch
der Art des Zubehors ab. Garen Sie die Speisen immer nur die angegebene Mindestgarzeit und prifen
Sie dann, ob sie durchgegart sind.

Fir beste Ergebnisse, die Hinweise in der Gartabelle zur Auswahl der zu verwendenden Zubehorteile
(falls mitgeliefert) befolgen.

Frischhaltefolie und Beutel

Entfernen Sie alle Metallteile wie z. B. Verschliisse von Papier- oder Plastikbeuteln, bevor diese in den
Mikrowellengarraum gelegt werden.

Frischhaltefolie mit einer Gabel einstechen, damit der sich aufbauende Druck entweichen kann und die
Folie durch den entstehenden Dampf nicht platzt.

Fliissigkeiten

Flissigkeiten kénnen ohne vorherige Blasenbildung (iberhitzen. Dies kann zum plétzlichen Uberkochen

von heif3en Flissigkeiten flihren.

Um dies zu vermeiden:

1. Verwenden Sie moglichst keine hohen, schmalen Gefadl3e mit engem Hals.

2. Die Flussigkeit umriihren, bevor das Gefal3 in den Garraum des Mikrowellengerates gestellt wird und
einen Teeloffel im Gefal lassen.

3. Nehmen Sie nach dem Erwdrmen den Behalter vorsichtig aus dem Mikrowellengerat und riihren Sie
vorsichtig um.

Lebensmittel Garen

Da die Mikrowellen die Lebensmittel nur bis auf eine bestimmte Tiefe durchdringen, sollten die Teile -
wenn es mehrere sind, die gleichzeitig gegart werden missen - kreisformig angeordnet werden, um
mehr AuBBenstiicke zu erzeugen.

Kleine Stlicke garen schneller als grof3e Stiicke.

Schneiden Sie fiir gleichmafiges Garen die Lebensmittel in gleich grof3e Stilicke.

Feuchtigkeit verdampft wahrend des Garens mit Mikrowellen.

Eine mikrowellengeeignete Abdeckhaube hilft Feuchtigkeitsverlust zu verringern.

Die meisten Lebensmittel garen weiter, wenn die Mikrowellengarzeit beendet ist. Sehen Sie daher
immer eine Stehzeit vor, um den Garvorgang abzuschlieBBen.

Ublicherweise ist es erforderlich, wihrend des Mikrowellengarens umzuriihren. Bringen Sie beim
Umrihren die gegarten Portionen an den Auf3enrdndern in die Mitte und die weniger gegarten,
mittleren Portionen an die AuBBenseite.

Dinnere Fleischscheiben tibereinander legen oder in Schichten anordnen. Dickere Scheiben (z.B.
Hackbraten) und Wirstchen sollten eng aneinander angeordnet werden.

Babynahrung

Babynahrung in Gldsern oder Getranke in Babyflaschen miissen nach dem Erwdrmen immer umgerihrt
und auf die richtige Temperatur Gberpriift werden.

Dadurch wird eine gleichmaBige Warmeverteilung sichergestellt und die Gefahr des Verbriihens oder
Verbrennens kann vermieden werden.

Nehmen Sie den Deckel bzw. Sauger unbedingt vor dem Erwarmen ab.

Tiefgefrorenes

Fir ein optimales Ergebnis empfehlen wir, direkt auf dem Glasdrehteller aufzutauen. Bei Bedarf ist es
maoglich, einen leichten, Mikrowellen-geeigneten Plastikbehalter zu verwenden.

Gekochtes, Geschmortes und Fleischso3en tauen besser auf, wenn sie wahrend des Auftauprozesses
umgerlhrt werden.

Trennen Sie einzelne Speisestlicke, sobald diese auftauen. Einzelne Scheiben tauen schneller auf.
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Anleitung zur Fehlersuche

Das Gerit funktioniert nicht

«+Sind Drehtellerauflage und Drehteller richtig
eingesetzt?

« Ist die Gerétetir richtig geschlossen?

« Sind die Sicherungen in Ordnung und ist Strom
vorhanden?

- Wird das Gerat ausreichend belUftet?
Warten Sie 10 Minuten und versuchen Sie dann
erneut, das Gerat in Betrieb zu nehmen.

. Offnen und schlieBen Sie die Tiir vor einem
erneuten Versuch.

« Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.

Warten Sie 10 Minuten, bevor Sie es wieder
anschlieBen und erneut versuchen.

Kundendienst

Bevor Sie den Kundenservice rufen

1. Zuerst versuchen, die Stérung anhand der
unter ,Anleitung zur Fehlersuche”
beschriebenen Empfehlungen selbst zu
beheben.

2. Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein, um
festzustellen, ob die Stérung behoben ist.

Falls die Storung nach den vorstehend
beschriebenen Kontrollen weiter besteht,
wenden Sie sich bitte an den nachstgelegenen
Kundenservice.

Sie bendtigen dabei folgende Angaben:

+ Eine kurze Beschreibung der Stérung;

«  Geratetyp und Modellnummer;

« die Servicenummer (die Zahl nach dem Wort
Service auf dem Typenschild), befindet sich
rechts im Gerateinnenraum (bei offener
Geratetur sichtbar).

Entsorgung von Altgeraten

 Dieses Gerat wurde aus recycelbaren oder
wiederverwendbaren Werkstoffen hergestellt.
Bei einer Verschrottung muss das Gerat gemafd
den ortlichen Vorschriften entsorgt werden. Das
Geréat vor dem Entsorgen funktionsuntiichtig
machen, Netzkabel abschneiden.

Die Elektronikuhr funktioniert nicht

Zeigt das Display ein ,F* und eine Nummer an,
rufen Sie bitte die ndchste Kundendienststelle an.
Geben Sie dabei an, welche Zahl nach dem ,F”
folgt.

SYNAVANE S 0000 000 00000

Die Servicenummer finden Sie auch im
Garantieheft.

« lhre vollstandige Anschrift,

« lhre Telefonnummer.

HINWEIS: Im Reparaturfall bitte den autorisierten
Kundenservice kontaktieren (nur dann wird
garantiert, dass Originalersatzteile verwendet
werden und eine fachgerechte Reparatur
durchgefiihrt wird).

« Fur weitere Informationen zur Behandlung,
Entsorgung und Recycling von elektrischen
Haushaltsgeréten, die zustandige ortlichen
Behorde, die Millabfuhr oder den Handler
kontaktieren, bei dem das Gerat gekauft wurde.
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