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1. ZAP/VYP 3. OBLUBENE 6. DIALKOVE OVLADANIE
Na zapnutie a vypnutie rury. Na vybratie zoznamu vasich Aby bolo mozné pouzivat aplikaciu
2. DOMOV oblubenych funkcii. Whirlpool 6™ Sense Live.
Na rychly pristup do hlavného 4. DISPLEJ 7. ZRUSIT
menu. 5. NASTROJE Na zastavenie hociktorej funkcie
Na vyber z niekolkych moznosti rary okrem hodin, minutky
a tiez na zmenu nastaveni rary a zamku ovladania.
a preferencii.
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PRISLUSENSTVO

ROST
V1 Umoznuje efektivnu cirkuldciu
horuceho vzduchu. Jedlo polozte
priamo na rost alebo nan polozte
plech na pecenie alebo plechové (i
iné teplovzdorné nadoby. Pri
priprave jedal priamo na roste na nizsiu Uroven
poden umiestnite nddobu na odkvapkavanie. Mozno
ju tiez umiestnit bud' na plech alebo parnu nadobu na
tej istej urovni.
PLECH NA PECENIE
y7=————% Pouziva sa ako plech na pecenie pri
funkcii ,Horuci vzduch” a ,Horuci
vzduch + varenie v pare” na pripravu
masa, ryb, zeleniny alebo r6znych
druhov chleba a sladkého peciva.
Hodi sa aj ako podlozka pod teplovzdorné nadoby,
aby ste ich nemuseli polozit na dno rary. Ked ho
postavite pod rost alebo parnd nadobu, zachytava
Stavy.
PARNA MISKA

Ulahcuje cirkulaciu pary

" a napomaha rovnomernému
prepeceniu jedla. Umiestnite pod nu
plech na pecenie na zachytenie

stavy z pecenia.

POTRAVINOVA SONDA
Na meranie teploty vnutri jedal
pocas pecenia.

MnoZstvo a typy prislusenstva sa mozu menit v zavislosti od
zakUpeného modelu.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

VloZzte rost vodorovne posuvanim po vodiacich
listach tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.
Ostatné prislusenstvo, ako plech na pecenie a parna
nadoba, sa vsuva vodorovne, rovnako ako rost.

Pred zakupenim iného prisluSenstva, ktoré je
dostupné na trhu, sa uistite, ¢i je odolné voci teplu
a vhodné na varenie v pare.

NADOBA NA VODU

Naplnte ju pitnou vodou zakazdym, ked
pouzivate funkcie pary.

Nadoba na vodu je lahko pristupna po

otvoreni dvierok. Vyberiete ju tak, ze ju

trochu nadvihnete a potiahnete k sebe.
Pred umiestnenim nddoby na vodu do drziaka
zabezpeclte, aby bola vodovodna rurka v spravnej
polohe v dutine na hornom okraji nadoby na vodu.
Naplnte nadobu na vodu az po znacku ,MAX" a vlozte
ju do drziaka. Vrchna a prava strana nadoby na vodu
by sa mala dotykat bokov drziaka. Nadobu na vodu
uplne zasunte do drziaka a potom zatlacte dolu, az
zapadne na miesto. Po kazdom pouziti nadobu na
vodu vyprazdnite. Vylejte aj vodu z trubicky.

Na odstrafiovanie kondenzatu, ktory
sa vytvori pocas pecenia.
Nenechavajte ju v nddobe na vodu.

Dalsie prislusenstvo mézete kupit samostatne v servisnych
strediskach.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIiST

« Ak chcete vodiace listy vybrat, vysunte ich dopredu,
potiahnite k sebe a vyberte z drziakov. (a)

+ Privsadzani ich nasadte do drziakov opatrnym
zatlacenim nadol, aZz zapadnud na miesto. (b)

Uistite sa aj o tom, Ze medzi vrchnou castou kazdej
nadoby a stenami varného priestoru je medzera
aspon 30 mm. aby mohla para dostatoc¢ne unikat.
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FUNKCIE

@ MANUALNE FUNKCIE
+ PARA

Na varenie prirodzenych a zdravych jedal v pare, aby
sa zachovala prirodzena nutri¢cna hodnota potravin.
Tato funkcia je zvlast vhodnd na pripravu zeleniny,

HORUCI VZDUCH + VARENIE V PARE

Na pripravu jedal, ktoré su zvonka chrumkavé, ale
vnutri makké a stavnaté. Je vhodnd predovsetkym
na pecenie kusov masa alebo hydiny, ryb, zemiakov,
mrazenych hotovych jedal, zakuskov a dezertov.

ryb a ovocia a tieZ na blansirovanie. Ak nebude fol e N ¢ H
uvedené inak, pred umiestnenim jedla do rury Chlieb 180 — 190 Slabdé 35_a0 2
odstrante vietky obaly a féliu. - stredna —

fol e ©: = Mor¢acie prsicka 200-210 | Strednd | 50-60 R_E_’ \L,
Halusky 90-100 | 10-15 3 T Rebierka 160-170 = Nizka  80-90 2 1
Rybacia pastéta 75-80 60-90 ;‘é& Pecend ryba 190 - 200 Nizka 15-25 “_E_’ ‘L’
Smazené vajicka 90 20-25 |3 Opekana zelenina 200-210  Strednd 5 39 2 T

—vysokd | T 77 ~ees R
Cvikla 100 50-60 1o§r \L,
Cervena kapusta 100 30-35 19':’0, \L, « SPECIALNE
»
Biela kapusta 100 25-30 3, 1 ROZMRAZOYAN | E, PARQU )
3 Na rozmrazovanie akychkolvek potravin.

Biela fazufa 100 75-90 o 2 Potraviny, ako je maso a ryby, vkladajte do

« HORUCIVZDUCH

Na pripravu jedal sp6sobom, pri ktorom dosiahnete

podobné vysledky ako pri pouziti obycajnej rary. Pri

tejto funkcii vdam odporucame pouzivat rost, pretoze

umoznuje efektivnu cirkulaciu vzduchu. Pripadne

mozete pri niektorych jedlach, ako su susienky alebo

rozky pouéiﬁ’ |c|)lech na pe(:engie.
o

e ¢ H
Torty (Kola¢) Ano 160 35-40 ;ﬁ
Cookies Ano | 150-165 & 12-15 | 2
Odpalované cesto Ano | 190-200 25-30 i
Rolady Ano 230 7-8 | %
Slané kolace Ano | 180-190 & 35-40 2
Krehké pecivo Ano | 180-190 | 15-20 | 2
Mraz. pikant. kridla Ano | 190-200  15-18 | 2

parnej misky bez obalu na 3. droven. Na nizsiu
uroven pod ne podlozte odkvapavaciu misku na
zberanie vody. Ak chcete dosiahnut najlepsie
vysledky, nerozmrazujte potraviny uplne, ale
nechajte rozmrazenie dokondit pocas odstatia.
Odporu¢ame uchovévat chlieb zabaleny, aby sa
zabranilo jeho priliSnému zmaknutiu.

to| &) C & |
Mleté 30-35
. . 500 25-30
Méso Nakrajané 20-25
Pérky 450 10-15 | 10-15
Veelku 1000 | 60-70 | 40-50
Hydina Filé 500 25-30 | 20-25
Stehna 30-35  25-30
Veelku 600 30-40  25-30
Ryby Filé 300 | 10-15 10-15
Porcia 400 20-25| 20-25 60
X Porcia 300 25-30  20-25
Zelenina -
Kusky 400 10-15 5-10
Bochnik chleba 500 | 15-20  25-30
) Platky 8-12 | 5-10
Chlieb = - 250
Pecivo / zemle 10-12 | 5-10
Kolac 400 8-10 15-20
mes 400 10-15 5-10
Ovocie 'ovité
Bobu_lowte 250 5_g 3_5
ovocie

» OHREV S PAROU

Na ohrev hotovych jedal, ktoré si zmrazené,
vychladené alebo maju izbovu teplotu. Tato
funkcia vyuziva paru na jemné ohriatie jedla

bez vysusenia, ¢im sa zachova jej pévodna chut.
Vysledok bude lepsi, ked'sa jedlo necha niekolko
minut odstat. Odporicame umiestnit mensie
alebo tensie kusy jedla v strede a vacsie a hrubsie
kusy okolo vonkajsieho okraja. Ak pouzijete
parnu nadobu, dajte pod rfiu plech na pecenie na
zachytdvanie tekutin vytekajucich z jedla.
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» KYSNUTIE

Na optimalne kysnutie sladkého alebo slaného
cesta. Na zachovanie kvality kysnutia neaktivujte
funkciu, ak je rdra este horuca po cykle pripravy
jedla.

» KONZERVACIA

Na zavaranie ovocia a zeleniny.

Odporucame pouzivat iba cerstvé, kvalitné
ovocie a zeleninu. Naplrite pohare ovocim

alebo zeleninou (podla moznosti predvarenymi)
a zalejte konzervovacim nalevom, cca 2 cm od

horného okraja pohéara. Potom volne nasadte
viecka bez utiahnutia.

Rost poloZte na uroven 2, poden dajte plech

na pecenie a pohare postavte na rost. Pripadne
mozete pohdare postavit rovno na plech na
pecenie. Aktivujte funkciu. Po skonceni napevno
utiahnite viecka (ruky si chrante Specidlnymi
rukavicami alebo teplovzdornou handri¢kou)

a nechajte vychladnut na izbovu teplotu.

» JOGURT

Na pripravu jogurtu. Pred aktivovanim funkcie
pridajte cca 100 g Cerstvého plnotu¢ného jogurtu
dostupného na trhu na jeden liter plnotu¢ného
mlieka izbovej teploty.

Upozornenie: Ak pouZijete nepasterizované mlieko, najprv
ho privedte do mierneho varu a nechajte vychladnut na
izbovu teplotu.

Nalejte zmes do teplovzdornych poharov,

prikryte ich teplovzdornymi vieckami alebo féliou
a potom ulozte na rost ulozeny na Urovni 2. Zvolte
funkciu a nastavte dobu pripravy na pat hodin
(teplotu nemozno menit). Po skonceni funkcie
nechajte jogurt pred podavanim niekolko hodin
vychladnut v chladnicke.

» DEZINFEKCIA

Na dezinfekciu detskych flasiek alebo nadob
parou. Polozte rost alebo plech na pecenie na 1.
uroven a flasky alebo nadoby polozte nan tak, aby
bolo medzi nimi dost priestoru a para sa dostala
ku vsetkym castiam.

» DOKONCOVANIE

Na optimalizaciu pripravy hotovych jedal, aby
zostali makké a Stavnaté. Tato funkcia umoznuje,
aby sa hotové alebo Ciastocne predvarené jedl3,
ako su pecené kusy masa, ryb a gratinované jedla
znovu rovhomerne ohriali. Odporuc¢ame ulozit
jedlo do nddoby na rost na 3. urovni alebo priamo
do parnej nddoby na 3. Uroven a pod to umiestnit
plech na pecenie. Teplotu rury nastavte na
konecnu teplotu jedla, ktoru chcete dosiahnut.

tol B ¢ H
Hotové jedla 100 18 - 25 19_2.p_r ﬂ
Polievka / vyvar 100 20-25 _‘__;,,
Zelenina 100 20-25 10':’_0_; ﬂ
Ryza / cestoviny 100 15-20 3 21
Zemiaky 100 20-25 3 21
Mésové rezne 100 15-20 3 21
Maso v omacke 100 25-30 a;,,
Rybie filé 100 10-15 13;ﬂ

6" 6" SENSE

snc Na varenie niekolkych druhov jedla a rychle
a lahké dosiahnutie optimalnych vysledkov. Aby
ste z tejto funkcie ziskali to najlepsie, dodrziavajte
pokyny v prislusnej tabulke.

AKO CITAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

Zoznam v tabulkach:

recepty 101, ak je potrebné predhriatie 2f, teplota §#, Groven pary &%,
hmotnost ¢ ¢as pripravy ¢:, ¢as odstatia (% , prislusenstvo a Uroven
i navrhované na pripravu.

Cas pripravy jedla sa za¢ina jeho vlozenim do riry, bez zarétania ¢asu
predhrievania (ked sa vyzaduje).

Teploty a ¢as pecenia su iba priblizné a zavisia od mnozstva jedla a typu
pouzitého prislusenstva.
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AKO POUZIVAT DOTYKOVY DISPLEJ

Ako prechadzat v ponuke alebo zozname:
Potiahnutim prstom po displeji mézete
prechadzat polozky v ponuke alebo hodnoty.
Ak chcete vybrat alebo potvrdit:

@ Tuknutim po obrazovke zvolte hodnotu alebo
polozku ponuky, ktoru chcete.

PRVE POUZITIE

Navrat na predchadzajucu obrazovku:

Tuknitena < .

Na potvrdenie nastavenia alebo prechod na dalSiu
obrazovku:

Tuknite na NASTAVIT alebo DALSIE.

Pri prvom zapnuti musite spotrebic¢ konfigurovat.

Nastavenia mozno menit aj neskor stlacenim &, ¢im otvorite
ponuku ,Nastroje”.

1. ZVOLTE JAZYK

Budete potrebovat nastavit jazyk a ¢as, ked' prvykrat

zapnete spotrebic.

+ Prejdite prstom po obrazovke v zozname dostupnych
jazykov.

Cestina, Cesky Jazyk
Czech

Dansk
Danish

d

. Tuknite na pozadovany jazyk.

Deutsch
German

EAAVIKA
Greek, Modern

English
English

Tuknutim na < sa vratite na predchéadzajucu obrazovku.

Espanol
Spanish

2. NASTAVENIE WI-FI

Funkcia 6" Sense Live vdm umoznuje ovladat raru

na dialku z mobilného zariadenia. Aby bolo dialkové
ovladanie mozné, najprv musite Uspedne ukoncit proces
pripojenia. Tento proces je potrebny na registraciu
vasho spotrebica a pripojenie k domdce;j sieti.

- Pripojenie nastavite tuknutim na NASTAVIT HNED.

Nastavenie Wifi

Nastavte si Wi-Fi na automatické nastavenie
datumu a ¢asu a umoznenie konektivity
s vasim smartfonom.

Ak tuto polozku preskocite, mozete k nej
pristupit cez menu Néstrojov.

Ak chcete pripojit spotrebic neskér, tuknite na PRESKOCIT.
AKO NASTAVIT PRIPOJENIE

Aby ste mohli pouzivat tuto funkciu, potrebujete:
smartfén alebo tablet a Wi-Fi router pripojeny na
internet. Pomocou svojho smart zariadenia skontrolujte,
¢i je signal vasej domacej siete blizko spotrebica silny.
Minimalne poziadavky.

Smart zariadenie: Android s rozliSenim displeja 1 280 x 720
(alebo vy3sim) alebo iOS. V app store skontrolujte
kompatibilitu s verziami Android alebo iOS.

Wi-Fi router: 2,4 GHz Wi-Fi b/g/n.

1. Stiahnite si aplikaciu 6" Sense Live

Ako prvy krok pre pripojenie spotrebica si musite
stiahnut aplikaciu do svojho mobilného zariadenia.
Aplikécia 6™ Sense Live vas povedie cez vietky kroky,
ktoré su tu uvedené. Aplikaciu 6™ Sense Live si mozete
stiahnut z iTunes Store alebo Google Play Store.
2.Vytvorte si ucet

Ak ste tak este neurobili, potrebujete si vytvorit Gcet. To
vam umozni pripojit vase spotrebice do siete a tiez si ich
pozerat a ovladat na dialku.

3. Zaregistrujte svoj spotrebic

Zaregistrujte svoj spotrebi¢ podla pokynov aplikacie.
Na dokoncenie procesu registracie budete potrebovat
identifikator Smart spotrebica (SAID). Je to jedine¢ny
kod, ¢islo za slovom SERVICE na vyrobnom Stitku
umiestnenom na vyrobku.
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4, Pripojenie na Wi-Fi

Pri nastavovani postupuje podla krokov ,skenovat

a pripojit”. Aplikacia vas prevedie celym procesom
pripojenia spotrebi¢a k domacej Wi-Fi sieti.

Ak vas router podporuje WPS 2.0 (alebo vyssi), zvolte
MANUALNE, potom tuknite na Nastavenie WPS: Na
bezdrétovom routeri stlacte tlacidlo WPS pre vytvorenie
spojenia medzi oboma zariadeniami.

V pripade potreby mézete spotrebic pripojit aj
manudlne pouzitim funkcie ,Search for a network”
(Hladanie siete).

SAID kod sa pouziva na zosynchronizovanie inteligentného
zariadenia so spotrebi¢om.

Zobrazi sa adresa MAC pre Wi-Fi modul.

Postup pripojenia treba zopakovat iba vtedy, ak zmenite
nastavenia routera (napr. nazov siete alebo heslo alebo
poskytovatela).

3. NASTAVENIE CASU A DATUMU

Po pripojeni rdry k domacej sieti sa ¢as a datum nastavia
automaticky. Inak ich musite nastavit manualne

« Na nastavenie ¢asu tuknite na prislusné cisla.

. Potvrdte tuknutim na NASTAVIT.

Po nastaveni ¢asu musite nastavit datum

« Na nastavenie datumu tuknite na prislusné cisla.

. Potvrdte tuknutim na NASTAVIT.

Po dlhom vypadku napdjania je potrebné ¢as a datum
znova nastavit.

4. NASTAVENIE BODU VARU

Pred pouzitim na pripravu jedal je potrebné rdru
kalibrovat, aby mohla para prudit efektivne.

Po naplneni nadoby na vodu a vlozeni na miesto stlacte,
zvolte @ Dalsie reZimy a potom zvolte Kalibracia bodu
varu.

Kalibraciu spustite stla¢enim START; dbajte pritom, aby
boli az do konca procesu dvierka rury zatvorené.
Upozornenie: Pri tomto procese sa moéze vytvorit velké
mnozstvo pary: Je to Uplne normalne.

5. ZOHREJTE RURU

Z novej rury mézu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby: Je to Uplne normalne.

Preto prv, nez v nej zaCnete pripravovat jedlo, odporuca
sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné pachy
odstranili.

Odstrante z rury vietky ochranné kartény a priesvitnu
foliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.

Zohrejte ruru na 200 °C, idedlne pomocou funkcie ,Horuci
vzduch”.

Po prvom pouZiti spotrebica sa odporuca miestnost vyvetrat.

6 Whjr/lﬁool



KAZDODENNE POUZIVANIE

1. VYBERTE FUNKCIU

« Zapnite ruru stla¢enim alebo dotykom
kdekolvek na displeji.

Displej vdm umozni vybrat si medzi funkciami

Manualne a 6 Sense.

- Tuknite na hlavnu pozadovanu funkciu, aby ste sa
dostali do prislusnej ponuky.

12:35

Manualne funkc@

Funkcie 6th Sense

+ Prechadzajte v zozname smerom nahor alebo nadol.

Manualne funkcie

Para Horuci vzduch
Ventilato a SPECIALNE
FUNKCIE

. Tuknutim zvolte pozadovanu funkciu.

2. NASTAVENIE MANUALNYCH FUNKCII

Po zvoleni pozadovanej funkcie mézete zmenit jej

nastavenia. Na displeji sa zobrazia nastavenia, ktoré sa

daju zmenit.

TEPLOTA / UROVEN PARY

+ Prechadzajte ponukanymi hodnotami a zvolte
pozadovandu.

< Zvolte teplotu vhananého
horuceho vzduchu.
o
55 160 16!
Nast u pecenia

Ak to funkcia dovoluje, mozete tukntt na »f§ , ¢im sa
aktivuje predhriatie.

< Zvolte teplotu vhananého
horuceho vzduchu.

55 160°

Nastavit dobu pecenia

TRVANIE

Cas pripravy jedla nastavovat nemusite, ak chcete riadit

pecenie manualne. V reZime nastaveného casu rira

pecie po cely zvoleny ¢as. Na konci ¢asu pripravy jedla

sa rura automaticky vypne.

« Nastavovanie trvania za¢nete tuknutim na,Nastavit
cas varenia”.

Zvolte teplotu vhananého

hortceho vzduchu.

75 180° 18!
N@ dobu peéenia

« Na nastavenie pozadovaného ¢asu pripravy tuknite
na prislusné cisla.

< Zadajte ¢as vhananého vzduchu.

« Potvrdte tuknutim na DALSIE.

Ak chcete nastavené trvanie zrusit pocas pripravy jedla
a dokoncit ju manuélne, tuknite na hodnotu trvania a potom
zvolte STOP.

3. NASTAVENIE FUNKCIE 6" SENSE

Funkcie 6™ Sense vdm umoziuju pripravit sSirokd skalu

jedal spomedazi tych, o st uvedené v zozname. Na

dosiahnutie najlep3ich vysledkov si vac¢sinu nastaveni

pre pripravu jedla spotrebic zvoli automaticky.

+ Vyberte zo zoznamu typ pripravy jedla.

+ Zvolte funkciu.

Funkcie su zobrazené podla kategdrif jedla v ponuke 6™ SENSE

JEDLO (pozri prislusné tabulky) a podla funkcii receptu

v ponuke LIFESTYLE.

+ Po zvoleni funkcie iba oznacte vlastnosti potraviny
(mnozstvo, hmotnost a pod.), ktoru chcete
pripravovat, aby ste dosiahli perfektny vysledok.

Pri niektorych funkciach 6™ Sense sa vyzaduje pouzitie

potravinovej sondy. Zastr¢te ju pred volbou funkcie. Najlepsie

vysledky so sondou dosiahnete, ak sa budete riadit
odporudcaniami v prislusnej casti.

« Pokyny na displeji vas povedu procesom pripravy jedla.

4. NASTAVENIE CASU ODKLADU SPUSTENIA

Pred spustenim funkcie mézete pripravu jedla odlozit:

Funkcia sa za¢ne alebo skonci v ¢ase, ktory vopred

zvolite.

« Tuknutim na,START” nastavite pozadovany &as
zaciatku spustenia funkcie.

POKYNY NA
PRIPRAVU:

Na pripravu roznych jedal, ktoré .!‘
vyzaduju rovnaku teplotu FZ
pripravy na réznych drovniach

(mavimalne troch) naraz. Tato

FubEn o

- Po nastvavenl' poiadovaného odkladu tuknite na
,ODLOZENIE STARTU” a za¢ne sa cas ¢akania.

Whj;lﬁool



- Vlozte jedlo do rury a zatvorte dvierka: Funkcia sa
spusti automaticky po vypocitanom case.
Naprogramovanie odloZzeného zaciatku pripravy jedla
deaktivuje fazu predhriatia: Rura dosiahne Zelanu teplotu
postupne, o znamena, Ze ¢asy pecenia budu o trochu dlhsie
ako tie, o su uvedené v tabulke pripravy jedal.
Funkciu mézete okamzite aktivovat a zrusit
naprogramovany ¢as odloZenia stlacenim ® .

5. SPUSTENIE FUNKCIE

. Po konfigurovani nastavenia tuknutim na START
funkciu aktivujete.

Nastavené hodnoty moézete kedykolvek pocas pripravy jedla

zmenit tuknutim na hodnotu, ktord chcete upravit.

Ak je rdra horlca a funkcia vyZaduje Specifickli maximalnu

teplotu, na displeji sa zobrazi sprava

- Funkciu kedykolvek zastavite stla¢enim )

6. PREDHRIEVANIE

Ked bola funkcia predtym aktivovana, po spusteni sa na
displeji ukaze stav fazy predhrievania.
Po skonceni tejto fazy sa ozve zvukovy signal a na
displeji sa ukaze, ze rura dosiahla nastavenu teplotu.
« Otvorte dvierka.
« Vlozte jedlo do rury.
« Zatvorte dvierka a zacne sa priprava jedla.
Ak vlozite jedlo do rury pred skoncenim predhrievania, m&ze
to mat nepriaznivy Ucinok na konecny vysledok. Otvorenie
dvierok pocas fazy predhriatia ju pozastavi. Do ¢asu pripravy
jedla nie je zapocitana faza predhriatia.
Predvolené nastavenie predhriatia pre jednotlivé
druhy varenia mézete zmenit pomocou manualne
nastavitelnych funkcii.
« Vyberte funkciu, ktord dovoluje manualne nastavit
funkciu predhriatia.
« Predhriatie zapnete alebo vypnete tuknutim na
ikonku 8
Bude nastavena ako Standardna volitelnd funkcia.

7. ZASTAVENIE PRIPRAVY JEDLA

Pri niektorych funkciach 6™ Sense bude potrebné pocas
pripravy jedla vykonat urcité ¢innosti. Zaznie zvukovy
signal a na displeji sa zobrazi sprava, ¢o treba urobit.

8. UKONCENIE PRIPRAVY JEDLA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi, ze
priprava jedla je skonéena.

Niektoré funkcie moZete po skonceni pripravy jedla
uloZit ako oblibené a v buducnosti ich rychlo pouzit
s uchovanim tych istych nastaveni alebo predlzit
pripravu jedla.

00:01 od

pripravenosti

Horuci vzduch
Varenie
HOTOVE

CASQVAC
DOKONCENE

\2)

- Akju chcete ulozit ako oblibenu, tuknite na % .
« Ak chcete pripravu jedla predizit, tuknitena ® .

9. OBLUBENE

Funkcia Oblubené ukladéa nastavenia rury pre vase
oblUbené recepty.

Rura automaticky zisti funkcie, ktoré pouZzivate najcastejsie.
Potom, ako funkciu pouZijete niekolkokrat, rdra vas vyzve, aby
ste ju pridali medzi oblubené.

AKO ULOZIT FUNKCIU

Po skonéeni funkcie moézete tuknut na G a ulozite ju
ako obltubend. To vdam umozni pouzivat ju v buducnosti
rychlo so zachovanim rovnakych nastaveni.

Displej vdm umozni ulozit funkciu zobrazenim 4
zvycajnych ¢asov jedenia vratane ranajok, obeda,
obcerstvenia a vecere.

« Tuknutim na ikonky zvolte aspori jeden.

<1. Horuci vzduch
Teplota vnutri rary: 180 °C
Doba varenia: 05:00

a’e
vd

Predhrievanie: Deaktivované

« Funkciu ulozite tuknutim na NAJOBLUBENEJSIE.

<1. Horuci vzduch
Teplota vnutri rary: 180 °C
Doba varenia: 05:00
Predhrievanie: Deaktivované

a’e

v

PO ULOZENI

Ked'ste funkcie ulozili ako oblubené, na hlavnej
obrazovke sa zobrazia funkcie, ktoré mate nastavené na
aktualny cas dna.

Whjr/lﬁool
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PRE VAS
‘ Manualne @ NAVRHY NA VECERU
GE funkcie  Pizza .
220, o

Funkcie 6th
Sense

Ak si chcete pozriet ponuku oblibenych funkcii, stlacte
QD : Funkcie budu rozdelené podla roznych ¢asov
jedenia s niekolkymi ponukanymi navrhmi.

+ Prislusny zoznam sa zobrazi tuknutim na ikonu jedal

&

A

t Zelenina varend
#2E v pare .

Hladate nieco iné?

Skontrolujte nizsie uvedeny navrh.

~z= -
Tuknutim na sa vam zobrazi aj historia funkcil pouZitych
naposledy.
+ Prejdite prstom po zozname.
- Tuknite na recept alebo funkciu, ktord chcete.
- Pripravu jedla aktivujete tuknutim na START.
ZMENA NASTAVENI
Na obrazovke oblibenych mézete pridat obrazok alebo
nazov ku kazdej oblibenej funkcii a prispdsobit podla
Zelania.
+ Vyberte funkciu, ktord chcete zmenit.
- Tuknite na UPRAVIT.
« Vyberte vlastnost, ktort chcete zmenit.

« Tuknite na DALSIE: na displeji sa zobrazia nové
vlastnosti.

- Zmeny potvrdte tuknutim na ULOZIT.

Na obrazovke oblubenych funkcii mézete tiez vymazat
tie, ktoré ste ulozili:

. Tuknite @ na relevantnej funkcii.
- Tuknite na ODSTRANIT.

Mébzete zmenit aj ¢as, kedy sa zobrazuju jednotlivé jedla:

. Stlacte & .

. Zvolte [ Preferencie.

. Zvolte Casy a datumy.

- Tuknite na Vase ¢asy jedal.

« Prechadzajte prstom po zozname a tuknite na
prisludny cas.

« Tuknite na prislu$né jedlo, ktoré chcete zmenit.

Kazdy ¢asovy usek mozno kombinovat iba s jednym jedlom.

10. NASTROJE

Stlacenim & kedykolvek otvorite ponuku,Nastroje”.
Tato ponuka vam umozni vybrat z niekolkych moznosti
a zmenit nastavenia alebo preferencie pre vas spotrebic
alebo disple;j.

Nastroje

Dia IOVé Kuchynské

Zapnut minutky Svetlo

AKTIV. DIALKOVE

Aby bolo mozné pouzivat aplikaciu Whirlpool 6™ Sense
Live.

@MINUTKA

Tuto funkciu mozno aktivovat bud pri pouziti funkcie
pripravy jedla, alebo samostatne na sledovanie casu.
Po spusteni bude ¢asovac dalej odpocitavat bez ohladu
na funkciu samotnu.

Po aktivovani ¢asovaca mozete aj zvolit a aktivovat
funkciu.

Casova¢ bude pokracovat v odpo¢itavani a zobrazi sa

v pravom hornom rohu displeja.

Na vyvolanie alebo zmenu ¢asovaca:

. Stlacte & .

- Tuknitena © .

Ked'¢asovac dokonci odpocitavanie zvoleného casu,

ozve sa zvukovy signal.

« Ak tuknete na ODMIETNUT, ¢asovac¢ zrusite alebo
moZete nastavit nové trvanie.

- Na opatovné nastavenie Casovaca tuknite na
NASTAVIT NOVY CASOVAC.

SVETLO
Na zapnutie/vypnutie osvetlenia rury.

@ SONDA

Pouzivanie sondy vam umoznuje merat teplotu
vnutri jedla pocas jeho pripravy, aby ste zabezpecili
dosiahnutie optimalnej teploty. Teplota v rure sa
moze lisit podla zvolenej funkcie, ale pecenie je vzdy
naprogramované tak, aby sa skoncilo po dosiahnuti
urcenej teploty.

Vlozte jedlo do rury a zapojte potravinovu sondu do
zasuvky. Sonda musi byt ¢o najdalej od zdroja tepla.
Zatvorte dvierka rury.

Tuknite na @ . Ak je pouzitie sondy dovolené alebo
vyzadované, mozete si vybrat medzi manudlnymi
funkciami (podla metoédy pripravy jedla) a funkciami 6t
Sense (podla typu jedla).

Whj;lﬁool



< Ako chcete naprogramovat
sondu?

PODLA SPOSOBU VARENIA

PODLA TYPU POTRAVIN

Ak bola funkcia pripravy jedla spustend, po vybrati sondy sa
zrusi. Ked jedlo vyberate z rdry, sondu vzdy vytiahnite zo
zasuvky a vyberte.

Sondu mdzete ovladat aj na dialku pomocou aplikacie
Bauknecht Home NetApp na vasom mobilnom zariaden.

POUZIVANIE POTRAVINOVEJ SONDY

Pouzivanie potravinovej sondy vdm umoznuje merat
teplotu vo vnutri jedla pocas
jeho pripravy.

Zasunte potravinovu sondu
hiboko do masa, tak aby ste

sa vyhli kostiam a mastnym
castiam:

Hydina: Zasunte Spicku do
stredu pfs a vyhnite sa dutym
Castiam.

Kusy masa alebo stehna:
Zasunite Spicku do najhrubsej
Casti.

Ryby (vcelku): Umiestnite $picku

=
do najhrubsej Casti, ale vyhnite Q\ 1

sa chrbtici.

@ SAMOCISTENIE

Posobenie pary uvolnenej pocas tohto Specidlneho
Cistiaceho cyklu umoznuje fahké odstranenie Spiny
a zvyskov jedla.

@ VYPUSTIT

Funkcia vypustania umoznuje vypustit vodu, aby
nezostavala v ohrievaci. Odporuca sa vypustit ju po
kazdom pouziti rury. Displej zobrazi, kedy treba ohrievac
uplne vypustit. Po uréitom pocte pouziti bude tento
ukon povinny a funkcia pary sa nebude dat spustit, kym
ho nedokoncite.

Po zvoleni funkcie Vypustanie alebo na vyzvu na displeji
tuknite na START a postupujte podla zobrazenych
ukonov.

Po skonceni vylejte vodu a vyplachnite nadobu na vodu
pitnou vodou.

Upozornenie: Ak je ohrieva¢ prilis horuci, funkcia sa neaktivuje.

ODVAPNIT

Tato Specidlna funkcia, ktoru treba pravidelne aktivovat,
vam umoznuje udrziavat ohrievac a vodny okruh

v najlepsom stave.

Funkcia je rozdelend na niekolko faz: vypustanie,
odvapnovanie, oplachovanie. Po spusteni funkcie
postupujte podla krokov zobrazenych na displeji a po
skonceni tuknite na START, aby ste presli na dal3iu fazu.
Pre lepsie vysledky odporu¢ame naplnit nadrz
produktom, ktory vdm poskytne popredajny servis
(postupujte podla pokynov uvedenych na vyrobku).
AZ do skoncenia ruru nevypinajte. Funkcie pripravy
jedla nemozno aktivovat pocas cyklu Cistenia.
Upozornenie: Na displeji sa zobrazi sprava, ktord vam
pripomenie, aby ste tuto ¢innost robili pravidelne.

e STLMIT

Tuknutim na ikonu stimite alebo zapnete vietky zvuky
a alarmy.

ZAMOK OVLADANIA

Zamok ovladania vdam umoznuje uzamknut tlacidla na
dotykovej kldvesnici, aby nemohlo déjst k ndhodnému
stlaceniu.

Aktivovanie zamku:

. Tuknite naikonu @ .

Na deaktivovanie zamku:

« Tuknite na displej.

+ Prejdite prstom nahor po zobrazenej sprave.

Zamok ovladania
Spotrebic je uzamknuty.

Tahajte prstom dohora, az s
odomkne.

DALSIE REZIMY
Na nastavenie Kalibracie bodu varu

E PREFERENCIE
Na zmenu niekolkych nastaveni rury.

WIFI

Na zmenu nastaveni alebo konfiguraciu novej domacej
siete.

INFO

Na vypnutie Ulozit rezim Demo, resetovanie spotrebica
a ziskanie dalsich informacii o vyrobku.
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UZITOCNE TIPY

KOLACE A CHLIEB

USPORA ENERGIE

Odporucame pouzit funkciu ,Horuci vzduch” na
koladce a ,Horuci vzduch + varenie v pare” na chlebové
vyrobky.

Pouzivajte kovové formy tmavej farby a vzdy ich
ulozte na dodany rost.

Alternativne, na pecenie urcitych jedal je mozné
pouzit plech na pecenie alebo iné nddoby na pripravu
jedal vhodné do rur, ako su susienky alebo sendvice.

Ak chcete skontrolovat, ¢i je pokrm, ktory peciete,
hotovy, vlozte Spajdlu do stredu: ak bude po vybrati
Cista, kolac je hotovy.

Ak pouzivate pekace s teflénovym povrchom, okraje
nevymastite maslom, pretoze kola¢ by sa okolo
okrajov nemusel zdvihnut rovhomerne.

Ak sa kolac¢ pocas pecenia,naduje’, nabuduce
nastavte nizsiu teplotu a zvazte mnozstvo tekutin

v zmesi a miesajte ju opatrnejsie.

Ak je zaklad kolaca vlhky, pecte ho na nizsej urovni
a pred pridanim plnky posypte korpus kolaca
struhankou alebo pomletymi susienkami.

PIZZA

Plech mierne vymazte, pizza tak bude mat chrumkavy
spodok.

KYSNUTIE

Zakryte nddobu na pecenie s obsahom cesta vihkou
handrickou a polozte ju na plech na pecenie. Toto
dajte do rdry na Uroven 1 alebo 2.

Odporuc¢ame kysnutie cesta v rure, pretoze ta
poskytuje konstantnejsiu teplotu ako okolity vzduch.
Napriek tomu je vhodné skontrolovat cesto vcas
(zhruba po uplynuti tretiny celkovej doby kysnutia),
inak by sa mohol zdvihnut prili$ vela.

Mbzete tiez dat kysnut natiahnuté alebo narezané
cesto, ktoré sa uz Ciastocne zdvihlo: Zakryte plech na
pecenie handrickou a poloZte ho na uroven 2 alebo 3.
Cas potrebny na to bude pribliZzne polovica normalnej
doby kysnutia. Cas na vykysnutie pre pizzu zacina
priblizne jednu hodinu pre 1 kg cesta.

Zabezpeclte, aby dvierka rury boli uplne zatvorené,
ked je rura zapnuta, a majte ich pocas pripravy jedla
¢o najviac zatvorené.

Ak je to mozné, polozte potraviny priamo na dodané
prislusenstvo a nepouzivajte dalSie nadoby na
varenie.

Nikdy nepredhrievajte ruru pred pripravou jedla, ak
to nie je nutné.

Narezanim potravin na malé, rovnako velké kusy vam
umozni skratit dobu pripravy jedla a nasledkom toho
Setrit energiou.

Pri priprave jedla dlhsi ¢as (t.j. viac ako 30 minut)
odporucame znizit teplotu pocas konec¢nej fazy:
Zvyskové teplo v rure bude dostatocné na to, aby sa
pokracovalo v priprave jedla.

Vyuzite toto zvyskové teplo na zohriatie inych
potravin.

Whjr/lﬁool
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6 TABULKA PRIPRAVY JEDAL

Kategoria potravin / Recepty a prg{sgl:r?stvo Informécie o vareni
"""""" < ., ) .‘Fs'r‘i“bravte pé'd‘l'a svojho oblibeného receptut‘i‘\la vrch nalejte besamelovd omécku a pos pte s réfh, aby
Lasaane 2 ) ) Yy y Yy
£ sasalne N Stedosiahli dokonalé zapedenie e
(oNe]
ah
ehvi
e
) Z Lasagne % _\___._i__,__,_ Vyberte z obalu a dokladne odstrante plastovu foliu
2
0Oa
<
N
<
w Bielaryza 3
T TSSO ¥ P
'S Neltpanaryza 3 Pridajte do pekaca slanu vodu a ryzu. Na kazdu $alku ryZe pouZite 1 a pol salky vody
P B B
(NN
: RyzZa basmati 3
N Bulour ] Pridajte do pekaca sland vodu a obilninu. Na kazdu Salku bulguru pouzite 2 Salky vody .
< Kuskus 3 Pridajte do pekaca slanu vodu a obilninu. Na kazdu $alku kuskusu pouzite 2 salky vody
Pecené hovadzie 2 2 Potrite olejom a posypte solou a korenim. Podla seba ochutte cesnakom a bylinkami. Po ukoncent
Maso¥~ a......n +___r varenia nechajte pred krdjanim odstat aspon 15 minut
e b 2 2 Potrite olejom alebo roztopenym maslom. Posypte solou a korenim. Po ukonceni varenia nechajte pred
Pecené tefacie™— | = ~ + krdjanim odstat aspon 15 minut
Pecené bravcové 2 2 Potrite olejom alebo roztopenym maslom. Posypte solou a korenim. Po ukoncenf varenia nechajte pred
B Aeeeeom e krdjanim odstat aspon 15 minut
Pecend jahnacina 2 2 Potrite olejom alebo roztopenym maslom. Posypte solou, korenim a nasekanym cesnakom. Po
Areeen. ~ ~ - ukoncenfvarenia nechajte pred krajanim odstat aspon 15 minut
g Pecené kurca ¥~ - 2 . 2 _ Potrite olejom a podla seba ochutte. Posypte solou a korenim. Viozte do rdry prsiami smerom nahor
= Kuracie kusky 1o g of - L _ Potrite olejom a podla seba ochutte. Rovnomerne rozlozte v parnej nadobe s kozou smerom nadol
Petens kacka SF— 2 2 Potrite olejom alebo roztopenym maslom. Posypte solou, korenim a paprikou. VloZte do rury prsiami
Aceenns r ~— smerom nadol
Rezne v pare 1. g of - 1 _ Rozlozte rovnomerne v parnej nadobe
Hot dog 1o 5 of T Rozlozte rovnomerne v parnej nédobe
Sekana 2 Pripravte podla svojho obltbeného receptu a vtlacte do nddoby na fasirky tak, aby sa zabrénilo
..................................................................... e .. vytvaraniu vzduchovych bublin
‘Cela pecena ryba ) 2 ;
> e : Potrite olejom. Ochutte citrénovou $tavou, cesnakom a petrzlenom
5 Celarybavarena 3 1
Q vpare ool
.& Rybie filé na pare 1o g of 1
X & “ Rozlozte rovnomerne v parnej nadobe
2 ; 3 1
g Kotletyzrybnapare . ool ~ s
. . 2 R Ly S ean
i GratlnoY?Hr\e ryby - - Viyberte z obalu a dokladne odstrante plastovu féliu
o
Z iMusle - 3 . 3 Pred varenim ochutte olejom, korenim, citrénom, cesnakom a petrZzlenom. Dobre premiesajte
Krevety - 3 . 3 _ Rozlozte rovnomerne v pamnej nadobe
Aeennn ~ R ==V -~ 1e.2.8f B
PRISLUSENSTVO Pekac alebo forma na
Rost tortu Plech na pecenie Parna miska Potravinova sonda
na roste
% Mrazené
12
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iGratinované

Kategdria potravin / Recepty

%Peéené zemiaky -\F-rin:lr-
\Vyprazané zemiaky 2
2

Uroven
a prislusenstvo

Nakrdjajte na kusky a pred vloZzenim do rdry ochutte olejom, solou a bylinkovou arémou

RozloZte rovnomerne na plechu na pecenie

OSupte a pokrajajte zemiaky na kusky. Namocte do studenej slanej vody na 30 mindt. Umyte, vysuste
a odvézte. Zmiesajte s olejom. Priblizne 10 g na kazdych 200 g suchych zemiakov. Rozlozte rovnomerne
na plechu na pecenie

Papriky prekrojte na polovice a odstrante semienka . Vycistené naplriite zmesou mletého mésa,
strihanky a nastrihaného syra. Podla seba ochutte cesnakom, solou a bylinkovou prichutou

Tekvicu vydlabte a nasekajte duzinu. Zmiesajte tekvicové kocky, strihanku a nastréhany syr. Podla seba
ochutte cesnakom, solou a bylinkovou prichutou

Viydlabte baklazan a duzinu uvarte do makka. Nechajte vychladnut. Potom napliite zmesou uvarenej
duziny z baklazdnu s mletym masom, vajicka, struhanky a nastruhaného syra. Podla seba ochutte
cesnakom, solou a bylinkovou prichutou

Odrezte vrch paradajok a odlozte nabok. Viydlabte duzinu paradajok a uvarte s ryZzou. Ochutte
bylinkami, pripadne bujénom. Ked'je ryza makkd, nechajte ju vychladnut a hojne naplrite paradajky
rizotom. Pre pecenim uzatvorte paradajky odrezanymi vrchmi

e —

© 2 Nakrdjajte na kusky a vloZte do velkej nddoby. Ochutte solou, korenim a polejte smotanou. Povrch
< ' zemiaky Ae posypte syrom
o
o
N
S :Gratinovand 2 . (x g
>
s zelenina A - Viyberte z obalu a dokladne odstrante plastovu féliu
=
o
o 3
Celé zemiaky 1o o of RozloZte rovnomerne v parnej nddobe
Kusky zemiakov 1o o of Nakrdjajte na kusky. Rozlozte rovnomerne v parnej nddobe
Hrasok 1o 2 of Rozlozte rovnomerne v parnej nddobe
g ‘Mrkva 1@ 2 al
= N ;
2 Brokolica 1o z of - _ Nakrdjajte na kusky. Rozlozte rovnomerne v parnej nadobe
\(T
§ Karfiol 12 3 of a r
= emennnrmnenneneseseenn AR et Lo
E Spargla 1o 2 of - i Rozlozte rovnomerrj”gn\‘/”pamej nédob? """""""""""""""""
E Tekvica 1o 2 of - _ Nakrdjajte na kusky. Rozlozte rovnomerne v parnej nadobe
> SO OOBUTUOSOO: I 0 B S OO0 OOV SO
N : Articoky 1o 2 of Prerezte napoly. RozloZte rovnomerne v parnej nddobe
Ruzic¢kova kapusta 1o % of Rozlozte rovnomerne v parnej nddobe
Kukuri¢né klasy 1o i of Rozlozte rovnomerne v parnej nddobe
Paprika 1o 2 of Nakrdjajte na kusky. Rozlozte rovnomerne v parnej nddobe
Zelenina varena v pare % 1 g of - _ Rozlozte rovnomerne v parnej nadobe
%Lotrinsk)’/ slany kol4¢ R 2 i Ro;loztg cesto na plech a poprepichujte ho vidlickou. Pripravte zmes quiche lorraine tak, aby ste mohli
e S N pripravit 6 porcii

%

PRISLUSENSTVO

* Mrazené

%Lotrinsk')"}‘slan)'l kolae 2

N ~ . 12.9.9f e
Pekac alebo forma na
tortu Plech na pecenie Parna miska Potravinové sonda
na roste
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Kategdria potravin / Recepty a prili:t?;/::stvo Informacie o vareni
"""""""""" Pecwo B 2 H “l5'r‘i”pravte cesto podla 6b|'0benéh‘(')mreceptu na kypry chlieb. Pred'i{‘ysnutl’m b‘ééivo vthérujte. Pouite
o $pecidlnu funkciu na kysnute
Petivo % 2

@ :Sendvi¢ vo forme 2 Viyberte z obalu. RozloZte rovnomerne na plech na pecenie

6 Predpecené pecivo 2
gScones 2 Viytvarujte do jedného vacsieho alebo na mensie kusky a poukladajte ich na vymasteny plech na
Bt PO
EEEC"’° . 2 Viyberte z obalu. Rozlozte rovnomerne na plech na pecenie

.................. . xonzervovane vl .
] Pripravte pizzové cesto zo 150 ml vody, 15 g ¢erstvého drozdia, 200 — 225 g muky, oleja a soli. Nechajte
iPizza 2 ho vykysnut pomocou $pecidlnej funkcie rdry. Vyvalkajte cesto do tukom jemne vymazaného plechu

< na pecenie. Navrch pridajte paradajky, syr mozzarellua Sunku

N Tenka pizza¥% . 2 i

=

Hrubéa pizza* N 2 i Vyberte z obalu a dokladne odstrante plastovi foliu
Chladena pizza N 2 i
‘Kol z piskotového 2 Pripravte cesto na piskotovy koldc bez tuku s hmotnostou 700 — 800 g. Nalejte do vystlanej
icesta vo forme Aeenns ~ a vymastenej formy na pecenie
Pripravte cesto z 250 g muky, 100 g slaného masla, 100 g cukru a 1 vajicka. Ochutte ovocnou esenciou.
= iCookies 2 Nechajte vychladnut. Rozvalkajte na hrdbku 5 mm, vytvarujte podla potreby a rovnomerne rozlozte na

& — plech

,5 . . 2 Pripravte davku z 2 bielkov, 80 g cukru a 100 g strihaného kokosu. Ochutte vanilkou a mandlovou

p :Snehové pusinky . ; ; o

g : ~ esenciou. Vytvaruje do 20 — 24 kuskov na vymastenom plechu na pecenie

< L ax 2 Pripravte cesto zo 180 g muky, 125 g masla a 1 vajicka. Rozlozte cesto na plech a naukladajte nan 700
:Ovocny kolac ) L0 , ) T S

B Aeeenns r - 800 g na platky narezaného cerstvého ovocia zmiesaného s cukrom a Skoricou

"g Ovocny kolae _\_“2.”’_ Vyberte z obalu a dokladne odstrarite plastovu foliu

< Mafin 2 Pripravte cesto na 10 — 12 kusov podla vasho oblubeného receptu a vyplite papierové formy. Rozlozte

y Ru— rovnomerne na plech na pecenie
gSqué 2 Pripravte zmes na suflé s citrénom, ¢okolddou alebo ovocim a vlejte ju do nadoby s vysokymi okrajmi
................... SN b . Vhodnej do rdry
Pecené jablka - 2 . Odstrante jadra a jablkd naplite marcipdnom alebo skoricou, cukrom a maslom

>

'_

& Ovocny kompét T g of Ovocie oSUpte a odstrante jadra. Nakrdjajte na kusky a rozloZte rovnomerne v parnej nadobe

N --------- ’

a Zmiesajte 2 Zltky a 2 celé vajcia s 3 polievkovymi lyZicami cukru a vanilkou. Zohrejte zmes 100 ml
.Créme Brulée " g of smotany a 200 ml mlieka a pomaly vmiesajte do vajicok. Nalejte zmes do 4 jednotlivych servirovacich
e formiciek

Vajce na polotvrdo T g of

E _________ —_

5 Vajce na tvrdo T 3 of Ak sa vajicka budu jest studené, okamZite ich oplachnite v studenej vode

> _________ —_

‘Vajce na makko e 3 of
[ ~ abF=r -~ w28l B
PRISLUSENSTVO Pekac alebo forma na
Rost tortu Plech na pecenie Parna miska Potravinova sonda
na roste
% Mrazené
14
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- . Uroven - .
...... fategorta potravin /REcePty _aprislusenstvo ... [Mormadeovareni
Maso vcelku 2
MNeeennn ~
Sekané maso 2
MNeseses ~
; 2
Hydlna Neeeens 7~
2
Ryby Neseens ~
o)
S = Makkyse L2
< = Rovnomerne rozloZte balicky okolo stredu rostu. Dbajte, aby boli balicky vakuované
O ; Makkyge "\...2..."
>
§ Zeleni 2
< elenina MNeeeens ~
[a's
== . 2
o= Ovocie
a [ ol
Sladka smotana 2
MNeeeens ~
Smotana na varenie 2
b TR ~
o iMrazend - 2 .
ES ; Rovnomerne rozlozte bali¢ky okolo stredu rostu
O Chladené 2
3 Ariennn ~
Lo Y ~ Aalir ~ s .WQQI. %\
PRISLUSENSTVO Pekac alebo forma na
Rost tortu Plech na pecenie Parna miska Potravinova sonda
na roste
% Mrazené

Whj;lﬁool
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CISTENIE A UDRZBA

Ak nebudete spotrebic¢ pravidelne cistit, moze sa
povrch spotrebica znehodnotit. To m6ze nasledne
skratit Zivotnost spotrebica a sposobit vznik
nebezpecnych situdcii.

Pred vykonanim akejkolvek udrzby alebo ¢istenia sa
uistite, Zze spotrebic vychladol.

VONKAJSIE POVRCHY

« Povrchy Cistite vlhkou utierkou z mikrovlakna. Ak
je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutralneho ¢Cistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

- Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouziti nechajte raru vychladnut

a potom ju ocistite, najlepsie, ak je este tepl3, aby ste
odstranili usadeniny alebo Skvrny od zvyskov jedla.
« VIhkost vytvorenu varenim v pare odstranite,

ak nechdate ruru vychladnut a potom priestor na
pripravu jedla utriete handri¢kou alebo prilozenou
$pongiou. Odporucame pravidelne pouzivat funkciu
,Cistenie parou”.

VYMENA ZIAROVKY
« Odpojte raru od elektrického napajania.

« Odskrutkujte kryt ziarovky a opatrne vyberte
tesnenia a podlozku.

« Vymente Ziarovku a kryt znova naskrutkujte
a pritom dbajte na spravne nasadenie tesneni
a podlozky.

« Rdru opat zapojte do elektrickej siete.

*@@@ @

Nepouzivajte drotenky, drsné Cistiace prostriedky
alebo abrazivne/korozivne Cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit povrch spotrebica,.
Pred zacatim udrzby musite spotrebi¢ odpojit od
elektrickej siete.

Pouzivajte ochranné rukavice.

Nepouzivajte parné istiace zariadenia.

PRISLUSENSTVO

« Vacsinu prislusenstva mozno umyvat v umyvacke,
vratane vodiacich list.

« Nddobu na vodu starostlivo vycistite pomocou
Spongie a trosky pH neutrdlneho cistiaceho
prostriedku. Oplachnite pitnou vodou.

Upozornenie: Pouzivajte iba halogénové Ziarovky 10 W/12

V typu G4, T300 °C. Ziarovka pouzivana vo vnutri spotrebica
je $pecidlne uréend pre domace spotrebice a nie je vhodna
na bezné osvetlovanie miestnosti v domacnosti (Nariadenie
ES 244/2009). Ziarovky dostanete v naSom autorizovanom
servise. Nechytajte Ziarovky holymi rukami, pretoze odtlacky
prstov by ich mohli poskodit. Ruru nepouzivajte, kym
nenamontujete kryt Ziarovky.

’ Whjr/lﬁool



Casto kladené otazky o Wi-Fi

Ktoré Wi-Fi protokoly st podporované?
Nainstalovany Wi-Fi adaptér podporuje Wi-Fi b/g/n
pre eurépske krajiny.

Ktoré nastavenia v softvéri routera je potrebné
konfigurovat?

SuU potrebné nasledovné nastavenia routera: pdsmo
2,4 GHz, WiFi b/g/n, DHCP a NAT aktivované.

Ktora verzia WPS je podporovana?

WPS 2.0 alebo vyssia. Pozrite si dokumentaciu
routera.

Su nejaké rozdiely medzi pouzivanim smartféonu
(alebo tabletu) s opera¢nym systémom Android alebo
i0S?

MbzZete pouzivat operacny systém, ktory chcete,
rozdiel v tom nie je.

Moézem namiesto routera pouzivat mobilny 3G
tethering?

Ano, ale cloudové sluzby st uréené pre trvalo
pripojené zariadenia.

Ako mozem skontrolovat, ¢i moje domace pripojenie
na internet funguje a Wi-Fi je povolené?

MézZete vyhladat svoju siet na smart zariadeni.
Predtym, nez to skusite, vypnite iné datové
pripojenia..

Ako mozem skontrolovat, i je spotrebic pripojeny na
moju domacu bezdrétovu siet?

Otvorte si konfiguraciu routera (pozri navod

k routeru) a skontrolujte, ¢i je adresa MAC spotrebica
uvedena na stranke bezdrétovo pripojenych
zariadeni.

Kde najdem adresu MAC spotrebica?

Stla¢te &, potom tuknite na & WiFi alebo pozrite
na spotrebic: Je na nom nalepka, kde je uvedené SAID
a MAC adresa. MAC adresu tvori kombinacia islic

a pismen, ktora sa zacina ,88:e7"

Ako mozem skontrolovat, ¢i je bezdrétova funkcia
spotrebica povolena?

Pomocou smart zariadenia a aplikacie 6™ Sense Live
skontrolujte, ¢i je siet spotrebica viditelna a pripojena
ku cloudu.

Moze nieco zabranovat tomu, aby sa signal dostal

k spotrebicu?

Skontrolujte, ¢i pripojené spotrebice nezaberaju celu
dostupnu Sirku pasma.

Presvedcte sa, i vase zariadenia s povolenou Wi-

Fi neprekracuju maximalny pocet, ktory povoluje
smerovac.

Ako daleko by mal byt router od rary?

Za normalnych okolnosti je Wi-Fi signal dostato¢ne
silny na pokrytie niekolkych miestnosti, ale velmi to
zavisi od materidlu, z ktorého su postavené steny. Silu
signalu mozete skontrolovat tak, Ze polozite svoje

smart zariadenie vedla spotrebica.

Co mézem urobit, ak moje bezdrétové pripojenie
nedosahuje po spotrebic¢?

MozZete pouzit Specidlne zariadenia na rozsirenie
pokrytia domdcej Wi-Fi, ako su pristupové body, Wi-Fi
opakovace a power line adaptéry (nedodavaju sa so
spotrebi¢om).

Ako moézem zistit nazov a heslo mojej bezdroétovej
siete?

Pozrite si dokumentdciu routera. Na routeri je
zvycajne nalepka s informaciami, ktoré potrebujete,
aby ste sa dostali na stranku nastavenia zariadenia
pomocou pripojeného zariadenia.

Co mézem urobit, ak méj router vyuziva Wi-Fi kanal zo
susedstva?

Nastavte router tak, aby pouzival vas domaci Wi-Fi
kanal.

Co moézem urobit, ak sa na displeji zobrazi = alebo
rira nemoze vytvorit stabilné spojenie s domacim
routerom?

Spotrebi¢ sa mohol Uspesne pripojit k routeru, ale
nemoze sa dostat k internetu. Aby sa spotrebic
pripojil na internet, budete musiet skontrolovat
nastavenie routera alebo poskytovatela.

Nastavenia routera: NAT musf byt zapnuté, firewall a DHCP
spravne nakonfigurované. Podporované sifrovanie hesla: WEP,
WPA, WPA2. Ak chcete skusit iny typ sifrovania, prestudujte si
navod k routeru.

Nastavenia poskytovatela: Ak vas poskytovatel internetovych
sluZieb pevne stanovil pocet adries MAC, ktoré sa mozu
pripojit na internet, mozno nebudete moct pripojit svoj
spotrebic ku cloudu. Adresa MAC zariadenia je jeho jedinecny
identifikator. Spytajte sa svojho poskytovatela internetovych
sluzieb, ako mozZno na internet pripojit iné zariadenia okrem
pocitacov.

Ako mozem skontrolovat, ¢i sa data prenasaju?

Po nastaveni siete vypnite napajanie, pockajte 20
sekund a zapnite ruru: Skontrolujte, ¢i aplikacia
zobrazuje stav pouzivatelského rozhrania spotrebica.
Pri niektorych nastaveniach trva niekolko sekund, kym sa
zobrazia v aplikacii.

Ako mo6zem zmenit svoj Whirlpool ucet, ale nechat
spotrebice pripojené?

Mézete si vytvorit novy Ucet, ale nezabudnite
spotrebice odstranit zo starého uctu, az potom ich
mozete presunut na novy.

Vymenil som router, ¢0 mam urobit?

Bud'si moZete nechat tie isté nastavenia (ndzov siete
a heslo) alebo vymazat predchadzajice nastavenia zo
spotrebica a znova nastavenie konfigurovat.

Whjr/lﬁool !



RIESENIE PROBLEMOV

Problém

é\')s"/pad'(;k pradu.
'Odpojenie od elektrickej

Rdra nefunguje.

Mozna pric¢ina

i Rieenie

Skontrolujte, Ci je elektricka siet pod napatim a i je

‘rura pripojena k elektrickej sieti. Ruru vypnite a znova

zapnite a skontrolujte, ¢i sa porucha odstranila.

siete.

Na displeji svieti
pismeno ,F*a za nim
¢islo alebo pismeno.

Porucha rury.

%Obrét’te sa na najblizsi popredajny servis a uvedte ¢islo,
_ktoré nasleduje po pismene,,F"

Rura robi hluk, a to aj
ked je vypnuta.

Chladiaci ventilator je

‘aktivovany.

ﬁOtvorte dvierka alebo pockajte, kym proces chladenia
:skondi.

Rura nevytvara paru.

Nadoba na vodu nie je
vlozend spravne.

Nadoba na vodu je prazdna.

Skontrolujte, ¢i je ndadoba na vodu v spravnej polohe a ¢i
je naplnena pitnou vodou az po znacku,MAX", potom

Funkcia sa nespusta.
V demo rezime
funkcia nie je
dostupna.

Je spusteny demo rezim.

znova spustite pozadovanu funkciu.

Stlacte &, tuknite na @ Info a na ukongenie potom
.zvolte ,UlozZit rezim Demo”.

. WiFi router je vypnuty.

‘Nastavenia routera sa
zmenili.
‘Bezdrotové pripojenie

Na displeji sa zobrazi
ikona =",

‘nedosahuje po spotrebic.
‘Rura nemoéze vytvorit

‘stabilné spojenie
s domacou sietou.
:Spojenie nie je

- podporované.

§Skontro|ujte, ¢i je WiFi router pripojeny k internetu.

. Skontrolujte, ¢i je signal WiFi pri spotrebici silny.

 Skuste retartovat router

 Pozrite sa do ¢asti Casto kladené otazky o WiFi.

Ak sa zmenili nastavenia vasej domacej Wi-Fi siete,
_pripojte sa k sieti: Stlacte & , tuknite na & WiFi a zvolte
Pripojenie k sieti.

Spojenie nie je

‘Vzdialené ovladanie
‘vo vasej krajine nie je

Pred kuipou si overte, ¢&i vasa krajina dovoluje vzdialené

podporované. : . ovladanie elektronickych spotrebicov.
‘dovolené. :
; .= ? Zasady, standardni dokumentaciu a dalsie informacie o vyrobku najdete:
Na nasej webovej stranke docs.whirlpool.eu
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Pomocou QR kédu
Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne Cislo najdete v zaruc¢nej knizke).

Pri kontaktovani nasho popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného stitku vasho
spotrebica.

XXX/XXX
(2

—
« Il

Whirlpool LA

400011627172



