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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

IHRE SICHERHEIT UND DIE ANDERER PERSONEN IST SEHR WICHTIG

Diese Anweisungen und das Gerat sind mit wichtigen Sicherheitshinweisen versehen, die Sie lesen und stets
beachten sollten.

A Dieses Symbol warnt vor mdglichen Gefahren fiir die Sicherheit des Benutzers und anderer Personen.
A Alle Sicherheitshinweise werden von dem Gefahrensymbol und folgenden Begriffen begleitet:

Weist auf eine gefahrliche Situation hin, die bei mangelnder Vorsicht zu
& GEFAHR schweren Verletzungen fiihren kann.

Weist auf eine gefahrliche Situation hin, die bei mangelnder Vorsicht zu
& WARNUNG schweren Verletzungen fiihrt.

Alle Gefahrenhinweise bezeichnen das potenzielle Risiko, auf das sie sich beziehen und geben an, wie
Verletzungsgefahren, Schaden und Stromschldge durch unsachgemaBen Gebrauch des Gerates vermieden werden
konnen Halten Sie sich strikt an folgende Anweisungen:
Halten Sie das Gerdt von der Stromversorgung getrennt, bis der Einbau durchgefiihrt wurde.
Die Installation oder Wartung muss von einer Fachkraft gemal3 den Herstellerangaben und giiltigen ortlichen
Sicherheitshestimmungen durchgefiihrt werden. Reparieren Sie das Gerat nicht selbst und tauschen Sie keine
Teile aus, wenn dies vom Bedienungshandbuch nicht ausdriicklich vorgesehen ist.
Die Erdung des Gerates ist gesetzlich vorgeschrieben.
Das Netzkabel muss lang genug sein, um das in die Kiichenzeile eingebaute Gerdt an das Stromnetz anzuschlie3en.
Damit die Installation den geltenden Sicherheitsrichtlinien entspricht, muss ein allpoliger Sicherheitsschalter
mit einer Mindestkontaktoffnung von 3 mm verwendet werden.
Verwenden Sie keine Mehrfachstecker oder Verlangerungskabel.
Nie am Netzkabel ziehen.
Nach der Installation diirfen Strom fiihrende Teile fiir den Benutzer nicht mehr zuganglich sein.
Das Gerat ist ausschlieBlich zur Zubereitung von Nahrungsmitteln fiir private Haushalte konzipiert. Jede andere
Verwendung (z. B. das Heizen von Raumen) ist unzuldssig. Der Hersteller haftet nicht bei Schaden aufgrund
unsachgemaBen Gebrauchs oder fehlerhafter Bedienung.
Das Gerdt und die zuganglichen Teile werden bei der Benutzung heil3. Vermeiden Sie unbedingt das Beriihren der
Heizelemente. Kinder unter 8 Jahren diirfen das Gerat nur unter stindiger Uberwachung bedienen.
Die erreichbaren Teile des Gerates konnen wahrend des Betriebs sehr heils werden. Halten Sie Kinder vom Gerat
fern und achten Sie darauf, dass sie das Gerat nicht als Spielzeug benutzen.
Beriihren Sie die Heizelemente wahrend des Betriebs und unmittelbar danach nicht. Vermeiden Sie den
Kontakt mit Tiichern oder anderen entflammbaren Materialien, bis das Gerat wieder vollstandig abgekiihlt ist.
Legen Sie keine brennbaren Gegenstande auf oder in die Nahe des Gerats.
HeiBes Fett und Ol sind leicht entziindlich. Beaufsichtigen Sie stets den Garvorgang, wenn Sie Speisen mit viel
Fett oder Ol zubereiten.
Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder eingeschrankter Erfahrung oder Unkenntnis benutzt werden, wenn sie in das
Gerdt eingewiesen wurden und eine Anweisung fiir den sicheren Gebrauch dieses Gerates bekamen und die
damit verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder diirfen nicht an dem Gerat herum spielen. Die
Reinigung und Pflege des Gerates darf von Kindern nicht ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.
Legen Sie keine Metallgegenstande wie Kiichenutensilien (Messer, Gabeln, Loffel, Deckel etc.) auf die
Kochzonen, da diese hei8 werden kdnnen.
Unter dem Gerdt muss eine Trennplatte (nicht im Lieferumfang enthalten) installiert werden.
Weist die Oberflache Risse auf, dann schalten Sie das Gerdt aus, um die Gefahr eines Stromschlags zu
vermeiden.
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Das Gerat ist nicht fiir den Betrieb mittels externer Zeitschaltuhr oder getrenntem Fernbedienungssystem
vorgesehen. )

Lassen Sie Speisen, die mit Ol oder Fett zubereitet werden, niemals unbeaufsichtigt auf dem Herd stehen, denn
dies ist gefdhrlich und kann zu einem Brand fiihren. Versuchen Sie NIEMALS, einen Brand mit Wasser zu
loschen, sondern schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die Flamme mit einem Deckel oder einer speziellen
Brandschutzdecke ab.

Brandgefahr: stellen Sie keine Gegenstande auf den Kochflachen ab.

Verwenden Sie keine Dampfstrahlreiniger!

Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel sollten nicht auf die Oberflache des Kochfelds gelegt
werden, da sie heil werden kdnnen.

Schalten Sie das Kochfeld nach der Benutzung mit den Bedienelementen aus und verlassen Sie sich nicht allein
auf die Topferkennung.
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HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ [%|

Entsorgung von Verpackungsmaterialien

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 % wiederverwertbar und trégt das Recycling-Symbol (L’f)). Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb nicht einfach fort,
sondern entsorgen Sie es auf die von den verantwortlichen Stellen festgelegte Weise.

Entsorgung von Altgeriten

Dieses Gerét ist gemaB der Europaischen Richtlinie 2002/96/EG fiir Elektro- und Elektronik-Altgeréte gekennzeichnet.

Durch eine angemessene Entsorgung des Gerdts tragt der Nutzer dazu bei, potentiell schadliche Auswirkungen fiir Umwelt und Gesundheit zu vermeiden.

Das Symbol ﬁ auf dem Gerdt bzw. auf dem beiliegenden Informationsmaterial weist darauf hin, dass dieses Gerét kein normaler Haushaltsabfall ist, sondern in einer

Sammelstelle fiir Elektro- und Elektronik-Altgerate entsorgt werden muss.

Energiesparen

Fiir bestmdgliche Ergebnisse beriicksichtigen Sie bitte folgende Hinweise:
Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen, deren Bodendurchmesser dem der Kochzone entspricht.
Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit flachem Boden.
Lassen Sie beim Kochen den Deckel mdglichst auf dem Topf.

« Durch Verwendung eines Schnellkochtopfes kdnnen Sie noch mehr Energie und Zeit sparen.
Stellen Sie das Geschirr stets mittig auf die gekennzeichneten Kochzonen des Induktionsfeldes.

KONFORMITATSERKLARUNG ( €

- Dieses Gerat ist fiir den Kontakt mit Lebensmitteln bestimmt und entspricht der (C €)-Verordnung 1935/2004. Es wurde gemaR den Sicherheitsanforderungen
der “Niederspannungsrichtlinie” 2006/95/EG (ersetzt 73/23/EWG und nachfolgende Zusatze) und den Schutzvorschriften der “EMV”-Richtlinie 2004/108/EG
entworfen, hergestellt und in den Handel eingefiihrt.

VOR DEM GEBRAUCH

WICHTIGER HINWEIS: Die Induktionszonen arbeiten nicht, wenn das Kochgeschirr nicht die korrekten Abmessungen hat. Verwenden Sie
ausschlieBlich Tpfe und Pfannen mit der Aufschrift “INDUKTIONSSYSTEM” (siehe nebenstehende Abbildung). Stellen Sie vor dem Einschalten des
Kochfelds das Kochgeschirr auf die gewiinschte Kochzone.

BEREITS VORHANDENES KOCHGESCHIRR

Tof - 2 Y 5 72>

So stellen Sie mit einem Magnet fest, ob das Kochgeschirr fiir das Induktionskochsystem geeignet ist: die Topfe sind ungeeignet, wenn sie vom Magneten nicht erfasst

werden.

- Stellen Sie sicher, dass der Unterboden des Kochgeschirrs nicht rau ist, da er die Glaskeramikoberflache des Kochfelds zerkratzen knnte. Uberpriifen Sie das
Kochgeschirr.

- Stellen Sie niemals heiBes Kochgeschirr auf das Bedienfeld des Kochfeldes. Dieses kannte Schaden nehmen.

EMPFOHLENE DURCHMESSER DES KOCHGESCHIRRS

%]
12 cm min. —» 18 cm max.

(%] %]
/‘ 28 cm 17 cmmin. <> 28 cm max. |

.o @ SN @ %}
21 em I5cmmin. = 2| cm max. ‘\\‘:\ S 214,5 cm 10cm min. —» 14,5 cm max.
Max. Min.
+«— 7 __»
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INSTALLATION

Vergewissern Sie sich nach dem Auspacken, dass das Gerat keine Transportschaden aufweist. Bei auftretenden Problemen wenden Sie sich bitte an lhren Handler oder
rufen die ndchste Kundendienststelle an.
Zu den Abmessungen des Ausschnitts und den Installationsanweisungen beachten Sie bitte die Abbildungen auf Seite 2.

VORBEREITUNG DES UNTERBAUSCHRANKS

- Bringen Sie eine Trennplatte
unter der Kochmulde an.

- Die Unterseite des Gerates darf
nach der Installation nicht
zuganglich sein.

- Wird unter der Kochmulde ein
Backofen installiert, bendtigen

Sie keine Trennplatte.

Min.5mm

Min. 20 mm

Min.5mm | | |
Der Abstand zwischen der Unterseite des Gerates und der Trennplatte muss den in der Abbildung angegebenen Maf3en entsprechen.
Um den einwandfreien Betrieb des Gerdtes zu garantieren, darf der Liiftungsspalt zwischen der Kochmulde und der Oberseite der Kiichenzeile (min. 5 mm)
nicht verschlossen werden.
« Soll unter dem Kochfeld ein Backofen eingebaut werden, so stellen Sie sicher, dass dieser iiber ein KiihIsystem verfiigt.
Bauen Sie das Kochfeld nicht iiber einem Geschirrspiler oder einer Waschmaschine ein; die elektronischen Schaltkreise kinnen mit Dampf oder Feuchtigkeit in Beriihrung
kommen und beschadigt werden.
Rufen Sie bei flachenbiindiger Installation den Kundendienst fiir die Montage des Schraubenbausatzes 4801211 00112.
Zum Entfernen des Kochfelds mit einem Schraubendreher (nicht mitgeliefert) die Befestigungsklammern unter dem Kochfeld entfernen.

ANSCHLUSS AN DAS STROMNETZ

- Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.
& WARNUNG - Das Gerdt muss von einem Elektriker installiert werden, der mit allen gangigen Sicherheits- und

Installationsvorschriften vertraut ist.
Der Hersteller haftet nicht fiir Personen-, Tier- und Sachschaden, die durch Missachten der in diesem Kapitel genannten Anweisungen entstehen.
Das Stromkabel muss lang genug sein, um die Kochmulde von der Arbeitsplatte entfernen zu konnen.
Die Spannung auf dem Typenschild an der Gerateunterseite muss der Spannung des Stromnetzes in lhrer Wohnung entsprechen.
Anschluss an die Klemmenleiste
Verwenden Sie fiir den elektrischen Anschluss ein Kabel vom Typ HO5RR-F laut Angaben in der folgenden Tabelle.

Kabel Anzahl x GroBe 400V3N ~ 230V ~ 230-240V ~ (nur Australien)
230V~+@ Ty amm? . 230V ~ (nur GB)
230-240V ~ + @ 3 x4 mm? (nur Australien)

&s
B0V3~+ @D 4x1,5mm? k I
400V3N~+ D 5%1,5mm? LE i
00V N~+ @D 4x15mm? )

400V 2N ~ 230V 3 ~ (nur Belgien) ~ 400V 2N ~ (nur Niederlande)

—

LR | s
|
i ®
T T[

[ @7'
m @
;nQ
— 230V

Wichtig:

- Die Metallbriicken zwischen den Schrauben der Klemmenleisten L1-L2 oder N1-N2 laut Schaltbild beibehalten oder entfernen (siehe Abbildung).

- Falls das Kabel mitgeliefert wird, bitte Bezug auf die dem Kabel beiliegenden Anschlusshinweise nehmen.

- Kontrollieren, dass alle sechs Schrauben der Klemmenleiste nach Anschluss der Kabel festgezogen sind.

Beispiel einer vorhandenen (links) oder entfernten Briicke (rechts). Siehe das Schaltbild fiir weitere Einzelheiten (die Briicken kdnnen sich zwischen L1-L2 und N1-N2 befinden).

el 1 5 e
N2 N2
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BEDIENUNGSANLEITUNG @
Beschreibung des Bedienfeldes

Bedienfeld
Ein-/Ausschalten Zeitschaltuhr Bedienfeldsperre
| | | ]
| Be
; © © © © r
[ ] | O E CO B OOSTER iy [ ] @ @
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Kochzonen-Bedienelemente und Anzeigen
Ein-/Ausschalten Zeitschaltuhr Bedienfeldsperre
& 3 “Flexicook - Modelle”
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— B0
glo
g
]

| | | Ecobooster

I
Kochzonen-Bedienelemente und Anzeigen

Ein-/Ausschalten des Kochfeldes

Zum Einschalten des Kochfeldes etwa 2 Sekunden lang die Taste (D driicken, bis die Anzeigen der Kochzonen aufleuchten. Zum Ausschalten dieselbe Taste antippen,
bis alle Anzeigen erloschen. Alle Kochzonen werden abgeschaltet.
Falls das Kochfeld bereits benutzt wurde, leuchtet die Restwarmeanzeige “H”, bis die Kochzonen abgekiihlt sind.

Wird innerhalb von 10Sekunden nach dem Einschalten des Kochfeldes keine Funktion gewahlt, schaltet das Kochfeld automatisch wieder ab

Einschalten und Einstellen der Kochzonen

Nach dem Einschalten des Kochfeldes und nachdem das Kochgeschirr auf die gewiinschte

I- Leistun . Kochzone gestellt wurde, muss die Kochzone mit der entsprechenden Taste angewahlt
-, | — gsanzeige ) AP !
| ] ) werden: auf dem Display wird die Leistungsstufe 5 angezeigt.

- Anzeige der gewdhlten Kochzone Jede Kochzone hat verschiedene Leistungsstufen, die mit den Tasten “+” oder “-” von “1”
(niedrigste Stufe) bis “9” (hdchste Stufe) eingestellt werden konnen. Einige Kochzonen
haben eine Boosterfunktion zum Schnellkochen, die mit dem Buchstaben “P” angezeigt
wird.

g Position der Kochzone
| O

Ausschalten der Kochzonen

Die Kochzone wahlen, die ausgeschaltet werden soll, durch Antippen der entsprechenden Taste (der Punkt rechts unterhalb von der Leistungsstufe wird auf dem
Display angezeigt).

Die Taste “-" antippen, bis Stufe “0” erscheint.

Zum sofortigen Abschalten einer Kochzone einfach die jeweilige Wahltaste 3 Sekunden lang driicken. Die Kochzone schaltet ab und die Restwarmeanzeige “H”
erscheint.

Bedienfeldsperre

Die Funktion sperrt die Bedientasten des Kochfelds, um ein versehentliches Einschalten zu verhindern. Zum Aktivieren der Kindersicherung das Kochfeld einschalten und drei
Sekunden lang die Taste () (oder, falls vorgesehen, die Taste fiir Automatikfunktion/Ecobooster) driicken. Ein Signalton und eine Leuchtanzeige neben dem Schliisselsymbol
bestétigen die erfolgte Aktivierung. Das Bedienfeld ist mit Ausnahme der Abschaltfunktion gesperrt. Zum Ausschalten der Bedienfeldsperre wiederholen Sie die beschriebene
Vorgehensweise. Der Leuchtpunkt erlischt und das Kochfeld ist wieder betriebsbereit.

Wasser, aus den Topfen iibergelaufene Fliissigkeiten und Gegensténde aller Arten, die auf die Taste unter dem Symbol geraten, kdnnen zum unbeabsichtigten Ein-/
Ausschalten der Funktion fiihren.

Timer

1 Mit dem Timer kann jede beliebige Kochzone auf einen Kochbetrieb vom maximal 99 Minuten (1 Stunde und 39 Minuten) vorprogrammiert
oo werden.
@ @ Die Kochzone wéhlen, die vorprogrammiert werden soll (ein Leuchtpunkt erscheint rechts unterhalb der Leistungsstufenanzeige), die Taste mit
dem Uhrensymbol antippen und dann die gewiinschte Zeit mit den Tasten “+” und “-" der Timer-Funktion wahlen (siehe Abbildung). Einige
Sekunden nach der letzten Beriihrung féngt der Timer an riickwérts zu zahlen und ein Leuchtpunkt blinkt neben der Kochzone, fiir die der Timer
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aktiviert wurde. Nach Ablaufen der Zeit ertdnt ein Signalton und die Kochzone schaltet automatisch ab.

Um den Timer zu deaktivieren, die Taste “-" antippen, bis “0:0” angezeigt wird, oder 3 Sekunden lang die Taste mit dem Uhrensymbol driicken.

Zum Programmieren einer anderen Kochzone mit dem Timer die 0. a. Schritte wiederholen. Die Anzeige des Timerdisplays bezieht sich immer auf die mit dem Timer
programmierte Kochzone.

Zum Andern oder Abschalten des Timers die Wahltaste der programmierten Kochzone antippen.

Anzeigen des Bedienfeldes

Restwarmeanzeige.
l l Das Kochfeld ist mit einer Restwarmeanzeige fiir jede Kochzone ausgestattet. Diese Anzeige weist auf noch heif3e Kochzonen hin.

= Wird H angezeigt, so ist die Kochzone noch heif Solange die Anzeige leuchtet, kann auf der Kochzone eine Speise warm gehalten oder Butter geschmolzen
werden
Erst nach Abkiihlen der Kochzone erlischt die Anzeige.
Anzeige falsch positioniertes oder fehlendes Kochgeschirr
\ Falls der Topf fiir Ihr Induktionskochfeld ungeeignet ist, nicht genau auf der Kochzone steht oder die falsche GrdRe hat, erscheint auf dem Display der
_l ) Hinweis “Topf fehlt” (siehe nebenstehende Abbildung). Wird innerhalb von 60 Sekunden kein Topf erkannt, so schaltet sich die Kochmulde automatisch
- Y’ Wiederaus.

Sonderfunktionen
Bestimmte Modelle sind mit Sonderfunktionen ausgestattet:

Schnellkochfunktion (Booster)
Diese Funktion ist nur bei bestimmten Kochfeldern verfiighar und gestattet die maximale Nutzung der Kochfeldleistung (z. B. zum schnellen Sieden von Wasser) Zum
Aktivieren der Funktion die Taste “+" antippen, bis “P“ am Display angezeigt wird. Nach 10 Minuten schaltet das Gerat die Kochzone automatisch auf die Stufe 9 zuriick.

Eco Booster

Schalten Sie das Kochfeld ein und wahlen Sie die Kochzone mit dem Symbol der Oko - Bosster-Funktion 2.

Die Taste driicken, um die Funktion ein-/auszuschalten.

Die Oko-Booster-Funktion gestattet eine Verringerung des Energieverbrauchs, indem die das Wasser auf den Siedepunkt erhitzt und in diesem Zustand erhlt, ohne
dass das Wasser iiberlauft.

Fiir optimale Energiereduzierung sollte ein Topf verwendet werden, dessen Boden denselben Durchmesser wie die gewahlte Kochzone aufweist. Die Qualitdt des
Topfes, die Benutzung eines Deckels oder von Salz kann die Leistung der Funktion beeinflussen. Verwenden Sie 2 bis 3 Liter Wasser (mdglichst mit Raumtemperatur)
ohne Deckel.

In jedem Fall ist es angebracht, den Kochvorgang und die Menge des Restwassers zu iiberwachen.

Flexicook

Mit dieser Funktion konnen Sie den Kochbereich als zwei separate Kochzonen oder als eine extra-groBe Einzelzone benutzen.

Ideal fiir den Gebrauch von ovalen, rechteckigen und lénglichen Tépfen (mit maximal 38 x 18 cm groBem Boden) oder von mehr als einer Standardpfanne. Um die
Funktion Flexicook zu aktivieren, schalten Sie die Kochmulde ein und driicken Sie gleichzeitig die 2 Tasten der Kochzonen (siehe Abbildung) : die zwei
Kochzonendisplays zeigen Leistungsstufe "5" an; beide Punkte neben der Leistungsstufennummer leuchten und zeigen an, dass die Funktion Flexicook aktiv ist.

Driicken Sie die Tasten - / +, um die Leistungsstufe zu &ndern (von 1 bis maximal 9). Driicken Sie gleichzeitig die 2 Wahltasten der Zonen, um die Flexi - Kochfunktion
abzuschalten. Um die Zonen umgehend abzuschalten, driicken Sie eine der Wahltasten fiir 3 Sekunden

@ Die Meldung “kein Topf” Y  erscheint am Display der Zone, auf der kein Topf erkennbar ist (weil kein Topf aufgestellt wurde, oder weil er nicht richtig auf
der Kochzone steht, oder weil der Topf fiir das Induktionskochfeld nicht geeignet ist). Diese Meldung bleibt 60 Sekunden lang aktiviert; in dieser Zeit konnen Sie einen
Topf aufstellen oder Topfe innerhalb der Flexicook-Kochzone nach Belieben verschieben.

Wenn nach 60 Sekunden kein Topf auf die Kochzone gestellt wird, hrt das System mit der Suche nach Topfen in dieser Zone auf; das Symbol ! bleibt am Display
sichtbar, um daran zu erinnern, dass diese Zone deaktiviert ist.

Um die Flexi-Kochfunktion wieder einzuschalten, driicken Sie eine der 2 Tasten O ------- O
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Die Funktion Flexicook kann auch erkennen, wenn ein Topf innerhalb des Flexicook-Bereichs von einer Zone auf eine Zone bewegt wird und hélt dann die gleiche
Leistungsstufe in der Kochzone, die urspriinglich fiir die erste Kochzone eingestellt war (siehe hierzu das Beispiel in der Abbildung unten; wird der Topf von dervorderen
Kochzone auf die hintere Kochzone verschoben, erscheint die gleiche Leistungsstufe am Display wie fiir die urspriingliche Kochzone).

Es ist auch maglich, den Flexicook-Bereich als zwei unabhéngige Kochzonen zu benutzen, indem Sie die entsprechende Taste der Einzelzone benutzen. Setzen Sie den
Topfin der Mitte der Einzelzone auf und stellen Sie die Leistungsstufe mit dem Slide-Touchscreen ein.

@ Hinweis: bitte achten Sie darauf, die Pfannen in der Kochzone mittig aufzusetzen, so dass sich das Logo 2<% in der Mitte der Einzelkochzone befindet.

BOOSTER

Im Fall einer sehr groBen, ovalen, rechteckigen oder langlichen Pfanne achten Sie bitte darauf, dass diese Pfannen mittig auf die Kochzone gesetzt werden, so dass
beide t2ucier Logos bedeckt sind.

BOOSTER

Beispiele fiir korrekt und nicht korrekt aufgesetzte Topfe:

4 N N @ N N

---------

K:/\ )

Demo-Modus

Dieses Kochfeld ist mit einem Demo-Modus ausgestattet, der eine virtuelle Bedienung des Bedienfeldes ermglicht, ohne die einzelnen Kochzonen wirklich einzuschalten.

Der Demo-Modus muss innerhalb von 60 Sekunden nach dem elektrischen Anschluss des Gerates aktiviert bzw. deaktiviert werden.

Zum Aktivieren des Demo-Modus gleichzeitig 5 Sekunden lang lang die beiden Wahltasten der duBersten Kochzone antippen: “dE” wird auf dem mittleren Display angezeigt.
Es ist jetzt mdglich, die verschiedenen Funktionen des Bedienfeldes auszuprobieren. Die Funktion Lock/Unlock (Kindersicherung) ist jedoch auch im Demo-Modus aktiv.

Zum Abschalten des Demo-Modus den Vorgang wiederholen. Dabeiist zu beachten, dass das Kochfeld zunéchst vom Stromnetz getrennt und wieder daran angeschlossen werden
und der Vorgang innerhalb von 60 Sekunden nach dem Wiederanschluss durchgefiihrt werden muss.

o AN _J

| 5 Sek.

Aktivierung/Deaktivierung des Signaltons
Nach dem Einschalten der Kochmulde driicken Sie bitte gleichzeitig mindestens fiinf Sekunden lang die “+" Taste und die duBerste Wahltaste (“Bedienfeldsperre”).
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REINIGUNG

- Verwenden Sie keinesfalls Dampfstrahlreiniger.
& WARNUNG - Schalten Sie vor dem Reinigen die Kochzonen unbedingt aus und achten Sie darauf, dass keine

Restwarmeanzeige (“H”) mehr leuchtet.

Benutzen Sie keine Scheuerschwémmchen oder Topfkratzer. Mit der Zeit kann deren Gebrauch das Glas beschadigen.
Lassen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch abkiihlen, bevor Sie Verkrustungen und Speisereste entfernen.
« Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen beschadigen das Kochfeld und miissen sofort entfernt werden.
+ Salz, Zucker und Sand kdnnen die Glasoberflache verkratzen.
Verwenden Sie ein weiches Tuch, Kiichenpapier oder spezielle Reinigungsmittel fiir Glaskeramik-Kochfelder (beachten Sie die Herstellerangaben).

STORUNG - WAS TUN?

Lesen und beachten Sie bitte die Anweisungen zur Bedienung des Gerits.

Kontrollieren, ob ein Stromausfall vorliegt.

Trocknen Sie die Glaskeramikoberfldche des Kochfelds nach dem Reinigen gut ab.
« Werden nach dem Einschalten des Kochfeldes alphanumerische Codes angezeigt, gehen Sie gemaB nachfolgender Tabelle vor.
+ Wennsich das Kochfeld nach dem Gebrauch nicht ausschalten lasst, trennen Sie es sofort vom Stromnetz.

FEHLERCODE BESCHREIBUNG MOGLICHE URSACHEN BEHEBUNG DER STORUNG
Das Bedienfeld schaltet wegen Die interne Temperatur der Warten Sie vor dem Gebrauch ab,

(81,082 P 9 elektronischen Komponenten ist zu bis sich das Kochfeld abgekiihlt

Uberhitzung ab.
hoch. hat.
Falsche Anschlussspannung des | Der Sensor erfasst eine vom Anschluss Trennen Sie das K?chfelFI vom
F42 oder F43 . Stromnetz und priifen Sie den
Kochfelds. abweichende Spannung.
Anschluss.
F12,F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Kundendienst benachrichtigen und Fehlercode angeben

GERAUSCHE DES KOCHFELDES

Induktionskochfelder konnen wahrend des normalen Kochbetriebs Pfeif- oder Knistergerdusche erzeugen, die vom mehrschichtigen oder nicht véllig ebenen Boden
des Kochgeschirrs hervorgerufen werden. Diese Gerdusche andern sich abhangig vom verwendeten Kochgeschirr und von der darin enthaltenen Speisemenge und sind
vollig normal.

Induktionskochfelder haben ein internes KiihIsystem zur Temperaturkontrolle der elektronischen Bauteile; daher ist es normal, dass wahrend des Kochbetriebs und
auch fiir einige Minuten nach Abschaltung des Gerdts das KiihIgeblése zu hdren ist. Es handelt sich hierbei um eine fiir die korrekte Geratefunktion véllig normale und
unverzichtbare Charakteristik.

KUNDENDIENST

Bevor Sie den Kundendienst rufen
1. Versuchen Sie zuerst, die Stdrung anhand der in “Stdrung - was tun?” beschriebenen Anleitungen selbst zu beheben.
2. Schalten Sie das Gerdt aus und wieder ein, um festzustellen, ob die Storung behoben ist.
Falls die Storung nach den vorstehend beschriebenen Kontrollen weiter besteht, rufen Sie bitte die nachstliegende Kundendienststelle an.
Sie bendtigen dabei folgenden Angaben:
Eine kurze Beschreibung der Stérung,
+  Gerdtetyp und Modellnummer,
die Servicenummer (die Ziffer hinter dem Wort Service auf dem Typenschild) auf der Unterseite des Gerétes (auf dem Metallschild).
lhre vollsténdige Anschrift,
lhre Telefonnummer.

= AYAKeES 0000 000 00000

Im Reparaturfall wenden Sie sich an den Kundendienst eines Vertragshéndlers (nur so wird garantiert, dass Originalersatzteile zum Einsatz kommen und die Reparatur
fachgerecht ausgefiihrt wird). Ersatzteile sind 10 Jahre lang lieferbar.
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TABELLE LEISTUNGSSTUFEN

Garart

Einstellung Leistungsstufe
(die Angabe ergénzt lhre Erfahrung und Kochgewohnheiten)

Schnelles Aufwarmen

Ideal zum schnellen Erwarmen von Speisen bis zum schnellen Sieden von Wasser oder schnellen
Erhitzen von Garfliissigkeiten

Braten - Sieden

Ideal zum Anbraten, Ankochen, Braten von Tiefkiihlkost, schnellen Sieden

Anbraten - Brdunen - Sieden
- Grillen

Ideal zum Braunen, am Sieden halten, Garen und Grillen (fiir kurze Dauer, 5-10 Minuten).

Schmoren - Garen -
Schmoren - Braunen - Grillen

Ideal zum Braunen, am Kdcheln halten, Garen und Grillen (fiir mittlere Dauer, 10-20 Minuten),
Vorwarmen von Zubehor.

Garen - Schmoren - Anbraten
- Grillen

Ideal zum Schmoren, leise am Kdcheln halten, Garen (fiir lange Dauer). Teigwaren ziehen lassen

Garen - leises Kocheln -
Eindicken - ziehen lassen

Ideal fiir lange Kochzeiten (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Fliissigkeit (z. B. Wasser, Wein, Briihe,
Milch) und um Teigwaren ziehen zu lassen.

Ideal fiir lange Kochzeiten (Menge weniger als ein Liter: Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Fliissigkeit
(z. B. Wasser, Wein, Briihe, Milch)

Schmelzen - Auftauen -
Warmbhalten - Ziehen lassen

Ideal zum Zerlassen von Butter, vorsichtigen Schmelzen von Schokolade, Auftauen von
Lebensmitteln in kleinen Mengen und Warmhalten von frisch zubereiteten Speisen (z. B. Saucen,
Suppen, Eintopfen)

Ideal zum Warmhalten von frisch zubereiteten Speisen, um Risotto ziehen zu lassen und zum
Warmhalten von Geschirr (mit fiir Induktion geeignetem Zubehdr)

Leistungsstufe
Boost
89
78
Hohe
Leistungsstufe
6-7
45
Mittlere 3
Leistungsstufe 4
2-3
1-2
Niedrige
Leistungsstufe
1
Leistungsstufe
OFF Null

Abstellflache

Kochfeld in Position Standby oder aus (nach dem Garen kann noch Restwéarme vorhanden sein,
wird durch “H" angezeigt)

HINWEIS:

Fiir kurze Garvorgange auf der 28 cm-Zweikreiskochzone (falls vorhanden), bei denen es auf eine méglichst gleichmaBige Hitzeverteilung ankommt (z. B. bei
Pfannkuchen) wird die Verwendung von Kochgeschirr mit max. 24 cm Durchmesser empfohlen. Zum schonenden Garen (zum Beispiel Schmelzen von Schokolade oder
Butter) sollten Einkreiskochzonen mit kleinerem Durchmesser verwendet werden.
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

YOUR SAFETY AND THAT OF OTHERS IS VERY IMPORTANT
This manual and the appliance itself provide important safety messages, to be read and always observed.

A This is the danger symbol, regarding safety, warning of potential risks to users and others.
> All safety messages will be preceded by the danger symbol and the following words:

/\ DANGER Indicates a hazardous situation which, if not avoided, will result in serious

injury.
/\ WARNING Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could cause serious
injury.

All messages relevant to safety specify the potential risk to which they refer and indicate how to reduce the risk of
injury, damage and electric shocks due to incorrect use of the appliance. Make sure to comply with the following:
- The appliance must be disconnected from the power supply before carrying out any installation operation.

- Installation and maintenance must be carried out by a specialised technician, in compliance with the

manufacturer’s instructions and the local safety requlations in force. Do not repair or replace any part of the

appliance unless specifically stated in the user manual.

The appliance must be earthed.

The power cable must be long enough for connecting the appliance, fitted in the cabinet, to the power supply.

For installation to comply with the current safety requlations, an omnipolar switch with minimum contact gap

of 3mm is required.

Do not use multi-sockets or extension cords.

Do not pull the appliance’s power cable.

The electrical parts must not be accessible to the user after installation.

- The appliance is designed solely for domestic use for cooking food. No other use is permitted (e.g. heating
rooms). The Manufacturer declines any liability for inappropriate use or incorrect setting of the controls.

- The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years old shall be kept away unless continuously supervised.

- The accessible parts can become very hot during use. Children must be kept away from the appliance and
watched over to ensure they do not play with it.

- Do not touch the appliance heating elements during and after use. Do not allow the appliance to come into
contact with cloths or other flammable materials until all the components have cooled sufficiently.

- Do not place flammable materials on or near the appliance.

- QOverheated oils and fats catch fire easily. Pay attention when cooking food products rich in fat and oil.

- This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.

- Aseparator panel (not supplied) must be installed in the compartment under the appliance.

- Ifthe surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric shock.

- The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote control system.

- Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may result in fire. NEVER try to extinguish a
fire with water, but switch off the appliance and then cover flame e.q. with a lid or a fire blanket.

Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

- Do not use steam cleaners.

- Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on the hob surface since they can get hot.

- After use, switch off the hob element by its control and do not rely on the pan detector.
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SAFEGUARDING THE ENVIRONMENT @

Disposal of packing

The packing material is 100% recyclable and marked with the recycling symbol (a). The various parts of the packing must not be dispersed in the environment, but
disposed of in compliance with local regulations.

Disposal

This appliance is marked in conformity with European Directive 2002/96/EC on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

By ensuring that this appliance is correctly disposed of, the user can help prevent potentially negative consequences for the environment and the health of people.

The symbol g on the appliance or the accompanying documentation indicates that this product should not be treated as domestic waste but must be taken to an
appropriate collection point for recycling WEEE.
Energy saving
For optimum results, it is advisable to:
« Use pots and pans with bottom width equal to that of the cooking zone.
Only use flat-bottomed pots and pans.
When possible, keep pot lids on during cooking.
Use a pressure cooker to to save even more energy and time.
Place the pot in the middle of the cooking zone marked on the hob.

DECLARATION OF CONFORMITY ( €

- This appliance, intended to come into contact with food products, complies with Regulation (C €) no. 1935/2004, and has been designed, manufactured and
marketed in conformity with the safety requirements of “Low Voltage” Directive 2006/95/EC (replacing 73/23/EEC as amended) and protection requirements of
“EMC” Directive 2004/108/EC.

BEFORE USE

IMPORTANT: The cooking zones will not switch on if pots are not the right size. Only use pots bearing the symbol “INDUCTION SYSTEM” (Figure
opposite). Place the pot on the required cooking zone before switching the hob on.

Use a magnet to check if the pot is suitable for the induction hob: pots and pans are unsuitable if not magnetically detectable.
- Make sure pots have a smooth bottom, otherwise they could scratch the hob. Check dishes.
- Never place hot pots or pans on the surface of the hob’s control panel. This could result in damage.

RECOMMENDED POT BOTTOM WIDTHS

%]
17 cmmin. = 28 cm max. |

%]
12 cm min. =P 18 cm max.

%]
10 cm min. = 14.5 cm max

G ]
15 cmmin. = 2| cm max. i

Max. Min.
«—— 7
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INSTALLATION

After unpacking the product, check for any damage during transport. In case of problems, contact the dealer or the After-Sales Service.
For built-in dimensions and installation instruction, see the pictures in page 2.

PREPARING THE CABINET FOR FITTING
Install a separator panel under

/N WARNING B,

- The lower part of the product
must not be accessible after
installation.

- Do not fit the separator panel if
an undertop oven is installed. /

— &

min.5mm

«  The distance between the underside of the appliance and the separator panel must respect the dimensions given in the figure.
In order to ensure the correct operation of the product, do not obstruct the minimum required clearance between the hob and the top of the unit (min. 5 mm).
If an undertop oven is installed, make sure the oven is equipped with a cooling system.
Do notiinstall the hob above a dishwasher or washing-machine, so that the electronic circuits do not come into contact with steam or moisture which could damage them.
+ Inthe case of flush-mounted installation, call the After-Sales Service to request assembly of screws kit 4801 21100112,
To remove the hob, use a screwdriver (not provided) to prise off the perimeter clips on the underside of the appliance.

ELECTRICAL CONNECTION
& WARNING - Installation must be carried out by qualified personnel who know the current safety and
installation regulations.
The manufacturer dedines all liability for injury to persons or animals and for damage to property resulting from failure to observe the regulations
provided in this chapter.
The power cable must be long enough to allow the hob to be removed from the worktop.
Make sure the voltage specified on the dataplate located on the bottom of the appliance is the same as that of the home.
Connection to the terminal block
For the electrical connection, use an HOSRR-F cable as specified in the table below.

Disconnect the appliance from the power supply.

Wires Number x size 230V~ 230-240 V ~ (Australia only)
230V ~ (UK only)

BV~+D 3x4mm? — =5

' L1 ' L1
30-240V~+ D 3 X4 mm? (Australia only) m [ m — [

R R L L
BOV3~+ @ 4x1.5mm? | |
400V 3N ~ + 5x1.5mm? e § @ e &8 g#@
@ X mm . ‘:l'M[ . *:ﬂ-N[

400V2N~+ (D) 4x15mm?

230V 3 ~ (Belgium only) 400V 2N ~ (Holland only)
o —i

<z 4
ELSR|S LR‘F'
2. _=
e oo
ainil i
"=k

Important:

- Based on the wiring diagram (see figure) either keep or remove the metal jumpers between the screws on the terminal block L1-L2 and N1-N2.
- If the cable is provided, see the connection instructions attached to the cable.

- Make sure all six screws on the terminal block are tightened after connecting the cables.

Example of jumper present (left) or removed (right). See the wiring diagram for details (the jumpers can be between L1-L2 and between N1-N2).

NY N4

N
N2 (N2

N
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INSTRUCTIONS FOR USE €
Control Panel Description

Control panel

On/0ff Timer Control panel lock
. , ! A
| o
© © © ;
o= [__J|m= E CO B OOSTER O|m o= Z @
mO Oolia I ND U CT 1 O N Oolia Ol
I | | |
[
Cooking zone controls and corresponding display
On/0ff Timer Control panel lock
| |
£ £ & s “Flexi cook models”
; © © © ©
o] [__J ] E C O B OOSTER O|m [ ) \ Automatic funai.on/
= O TR b5 U c T o N oo = Z Ecobooster function

— B0

I
Cooking zone controls and corresponding display

Switching the hob ON/OFF
To switch the hob on, press the (D button for approx. 2 seconds until the cooking zone displays light up. To switch off, press the same button until the displays switch

off. All the cooking zones are deactivated
If the hob has been in use, the residual heat indicator “H” remains lit until the cooking zones have cooled down.

If within 10 seconds of switching on, no function is selected, the hob switches off automatically.

Switching on and adjusting cooking zones
; Once the hob is switched on and the pan is positioned on the chosen cooking zone, select the

N\

. - . zone using the corresponding button: the display shows level 5.

-, | — P dicator displ. : . . : . uqn
| oweriea ?r " aY - Each cooking zone has various power levels, adjustable with the +/- buttons, going from “1":

- Selected cooking zone indication min. power, to “9": max. power. Some cooking zones have a fast boil function (Booster),

shown on the display with the letter “P".

E’E ——— (Cooking zone positioning
_Jj|

Deactivation of cooking zones
Select the cooking zone you wish to switch off. Press the corresponding button (a dot lights up at the bottom right of the power level indicator).

Press the key “-" to set the level to “0”.
To switch off instantly, hold the zone selection button for 3 seconds. The cooking zone switches off and the residual heat indicator “H” lights up.

Control panel lock

This function locks the controls to prevent accidental switching on of the hob. To activate the control panel lock function, switch on the hob and hold button () (or the Automatic
function/Eco Booster button, where present) for three seconds; an acoustic signal and a luminous indicator next to the padlock signal activation. The control panel is locked except
for the deactivation function. To deactivate the control panel lock, repeat the activation procedure. The luminous dot goes off and the hob is active again.

The presence of water, liquid spilled from pots or any objects resting on the button below the symbol can accidentally activate or deactivate the control panel lock

function.

Timer
(]
(]

™~ The timer can be used to set cooking time for a maximum of 99 minutes (1 hour and 39 minutes) for all cooking zones.

o Select the cooking zone to be used with the timer (an illuminated dot appears to the bottom right hand side of the heat setting indicator on the

@ @ display), press the button with the clock symbol then set the desired cooking time using the buttons “+" and “-" of the timer function (see
figure). After a few seconds, the timer begins the countdown (an illuminated dot is visible next to the zone for which the timer has been

activated). Once the set time has elapsed, an acoustic signal sounds and the cooking zone switches off automatically.

To deactivate the timer, press the “-" button until the display shows “0:0” or hold the button with the clock symbol for at least 3 seconds.

To set the timer for another zone, repeat the points above. The timer display always shows the timer for the selected zone or the shortest timer.

To change or switch off the timer, press the zone selection button for the timer in question.
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Control panel warnings.

Residual heat indicator.
| ' The hob is fitted with a residual heat indicator for each cooking zone. These indicators alert the user when cooking zones are still hot.

==, |fthe display showsH, the cooking zone is still hot. If the residual heat indicator of a given cooking zone is lit, that zone can be used, for example, to keep a
l dish warm or to melt butter.

When the cooking zone cools down, the display goes off.

Incorrect or missing pot indicator.

If you are using a pot that is not suitable, not correctly positioned or not of the correct dimensions for your induction hob, the message “no pot” will
appear in the display (see figure at side). If no pot is detected within 60 seconds, the hob switches off.

Special functions
Some models have special functions:

Fast boil function (Booster)

This function, only present on some cooking zones, makes it possible to exploit the hob’s maximum power (for example to bring water to the boil very quickly). To
activate the function, press the “+” button until “P” appears on the display. After 10 minutes’ use of the booster function, the appliance automatically sets the zone to
level 9.

EcoBooster (F)
With the hob turned on, select the cooking zone with the Eco Booster symbol inside it /2.

To enable/disable the function, press the button (E)

The EcoBooster function allows the water to be brought to the boil and kept boiling, avoiding spilling, with a reduction of energy consumption.

To optimize this control and ensure the best energy saving, it is advisable to use a pot with bottom width similar to that of the selected cooking zone. The quality of
the pot used, the presence or absence of the lid or salt, can affect the performance of the function. 2 to 3 liters of water (preferably at room temperature) is
recommended, and it is advisable not to use the lid.

Inany case it is advisable to keep a check on the boiling conditions and the amount of residual water.

Flexi cook

This function allows you to use the cooking area as two separate cooking zones or as an extra-large single zone.

Itis perfect for oval, rectangular and elongated pans (with maximum base dimensions of 38x23 cm) or more than one standard pan in the same time. In order to activate
the flexicook function, switch on the hob, press simultaneously the 2 selecting buttons of the zones as shown in the picture below: the two cooking zone displays show
level "5"; both dots next to the level number are lit, indicating that the Flexi cook is activated.

To change the power level, press the - / + buttons (from 1 to a maximum of 9). To deactivate the Flexi cook function, press simultaneously the 2 selecting buttons of
the zones. To switch off the zones instantly, hold one of the zone selection button for 3 seconds.

@ The message “no pot” Y ; will appear on the display of the zone that is not able to detect any pot (because of missing pot, or misplaced or not suitable for
induction hob). This message remains active for 60 seconds: in this time you can add or slide pots within the flexicook area as you prefer.

After 60 seconds if no pan is placed on the zone, the system stops “searching” pots on that zone, the symbol ':’ remains visible on the display to remind that the
zone is disabled.

To reactivate the Flexicook function, press one of the 2 buttons O ~~~~~~ O
The Flexi cook function is also able to detect when a pot is moved from one zone to the other one within the flexi cook area keeping the same power level of the zone
where the pan originally was placed (see the example in the figure below: if the pot is moved from the front heater to the rear heater, the power level will be shown

on the display corresponding to the zone where the pot is placed).

Itis also possible to operate the Flexi cook area as two independent cooking zones, using the corresponding button of the single zone. Place the pot in the center of the
single zone and adjust the power level with the slide touchscreen.
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@ Important: make sure to place the pans centered on the cooking zone in the way to cover the logo 2<% placed in the center of the single cooking zone.
In case of big pot, oval, rectangular and elongated pans make sure to place the pans centered on the cooking zone covering both 225" logos.

Examples of good pot placement and bad pot placement :

4 N O N @ N S N

ruaxi cest

K:/\ )

Demo Mode

This hob is equipped with a demo mode which allows you to interact with the control panel without activating the corresponding cooking zones. The activation and deactivation
procedure must be carried out within 60 seconds of the appliance being connected to the power supply in the home.

To activate the demo mode, hold the two external cooking zone selection buttons at the same time for at least 5 seconds: “dE” appears on the central display. You can now explore
the control panel functions. The Lock and Unlock function is active also in Demo Mode.

Todeactivate Demo mode, repeat the procedure, remembering first of all to disconnect the hob from the mains and then reconnect it, carrying out the procedure within 60 seconds
of connection.

N

| 5 Sec

Activation/deactivation of the acoustic signal
After switching the hob on, press and hold the “+" button and the outermost button on the right simultaneously for at least five seconds (“control panel lock”).

GB18



CLEANING

- Donot use steam cleaners.
& WARNING - Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off and that the residual heat indicator (“H")

is not displayed.

IMPORTANT: Do not use abrasive sponges or scouring pads. Their use could eventually ruin the glass.
After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any deposits and stains due to food residuals.
Sugar or foods with a high sugar content damage the hob and must be immediately removed.

« Salt, sugar and sand could scratch the glass surface.
Use a soft cloth, absorbent kitchen paper or a specific hob cleaner (follow the Manufacturer’s instructions).

TROUBLESHOOTING GUIDE

Read and follow the instructions given in the section “Instructions for use”.

Check that the electricity supply has not been shut off.

Dry the hob thoroughly after cleaning it.

If, when the hob is switched on, alphanumeric codes appear on the display, consult the following table for instructions.
«  Ifthe hob cannot be switched off after using it, disconnect it from the power supply.

ERROR CODE DESCRIPTION POSSIBLE CAUSES ERROR ELIMINATION
The control panel switches off ) . .

p ) ; The internal temperature of electronic |  Wait for the hob to cool down

(81,82 because of excessively high . . L

parts is too high before using it again.
temperatures
The sensor detects a discrepancy Disconnect the hob from the
F42 or F43 The connection voltage is wrong between the appliance voltage and mains and check the electrical
that of the mains supply connection

F12,F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58,

F60 (all the After-Sales Service and specify the error code

NOISES MADE BY THE HOB

Induction hobs can make whistling or crackling sounds during normal operation, these actually come from the pots and pans as a result of the characteristics of the
bottoms (for example, bottoms made of several layers of material, or uneven bottoms). These noises vary depending on the pots and pans used and the amount of food
they contain, and are not indicative of a defect of any kind.

In addition, the induction hob is equipped with an internal cooling system to control the temperature of electronic parts; as a result, during operation and for several
minutes after the hob has been switched off, the noise of the cooling fan will be audible. This is perfectly normal and indeed essential for proper functioning of the
appliance.

AFTER-SALES SERVICE

Before contacting the After-sales Service:
1. Seeif you can solve the problem yourself with the help of the “Troubleshooting guide”.

2. Switch the appliance off and then on again it to see if the problem has been eliminated.

If the problem persists after the above checks, contact the nearest After-Sales Service.

Always specify:

«+ abrief description of the fault;

«  the product type and exact model;
the Service number (the number after the word Service on the rating plate), located under the appliance (on the metal plate).
your full address;
your telephone number.

S =AYAKeES 0000 000 00000

If any repairs are required, contact an authorised After-Sales Service Centre (to ensure the use of original spare parts and correct repairs). Spare parts are available
for 10 years.
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POWER LEVEL TABLE

Power level Type of cooking Level use
(indicating cooking experience and habits)
. Ideal for rapidly increasing the temperature of food to fast boiling in the case of water or rapidly
Boost Fast heating . S
heating cooking liquids
8-9 Frying - boiling Ideal for browning, starting to cook, frying deep frozen products, fast boiling
7.8 Browning - sautéing - boiling - | Ideal for sautéing, maintaining a lively boil, cooking and grilling (for a short period of time, 5-10
’ grilling minutes)
High power
Browning - cooking - stewing - | Ideal for sautéing, maintaining a light boil, cooking and grilling (for a medium period of time, 10-20
67 sautéing - grilling minutes), preheating accessories
4-5 Cooking - stev'\::'ng - sautéing - Ideal for stewing, maintaining a gentle boil, cooking (for a long period of time). Creaming pasta
grilling
e 34 Ideal f?r long-cooking recipes (rice, sauces, roasts, fish) with liquids (e.g. water, wines, broth, milk),
Cooking - simmering - (reaming pasta
thickening - creaming Ideal for long-cooking recipes (less than a litre in volume: rice, sauces, roasts, fish) with liquids (e.g.
23 water, wines, broth, milk)
12 Ideal for softening butter, gently melting chocolate, thawing small products and keeping just-cooked
Low bower Melting - defrosting - keeping food warm (e.g. sauces, soups, minestrone)
g food warm - creaming Ideal for keeping just-cooked food warm, for creaming risottos and for keeping serving dishes warm
1 (with induction-suitable accessory)
OFF Zero Support surface Hob in stand-by or off mode (possible end-of-cooking residual heat, indicated by an “H")
power

NOTE:

When making quick-cook foods that require perfect heat distribution (e.g. pancakes) on the 28 cm double cooking zone (where present), use pans no greater than 24
¢m in diameter. For delicate cooking (for example, melting chocolate or butter) use the smaller diameter single zones.
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

VOTRE SECURITE ET CELLE DE VOTRE ENTOURAGE MERITENT TOUTE VOTRE ATTENTION

Le présent manuel contient des messages de sécurité importants qui figurent également sur I'appareil. Nous vous
invitons a les lire soigneusement et a les respecter en toute circonstance.

ﬁ Ceci est un symbole d’avertissement concernant la sécurité, il attire I'attention des utilisateurs sur les
aa dangers auxquels eux-mémes ou d'autres personnes peuvent étre exposés.
Tous les messages de sécurité sont précédés du symbole de danger et des termes suivants :

/\ DANGER Situation dangereuse pouvant entrainer des Iésions graves.
/\ AVERTISSEMENT Situation dangereuse pouvant entrainer des Iésions graves.

Les messages de sécurité précisent le danger auquel ils se référent et indiquent comment réduire le risque de
lésions, de dégats matériels et d"électrocution qui peuvent résulter d'une mauvaise utilisation de I'appareil. Veuillez
observer scrupuleusement les instructions suivantes.

- Débranchez I'appareil du secteur avant l'installation.

- Linstallation et I'entretien doivent étre exécutés par un technicien spécialisé, conformément aux instructions du

fabricant et a la réglementation locale en vigueur en matiére de sécurité. Ne réparez pas et ne remplacez pas les

pieces de I'appareil si ces opérations ne figurent pas dans le manuel.

La mise a la terre de I'appareil est obligatoire.

Le cordon d'alimentation doit étre assez long pour permettre de brancher au secteur appareil encastré dans un

meuble.

Pour réaliser une installation conforme aux normes de sécurité en vigueur, prévoyez un interrupteur

omnipolaire avec une ouverture minimale de 3 mm entre les contacts.

N’utilisez en aucun cas de prises multiples ou de rallonges.

Ne tirez pas sur le cordon de I'appareil.

Une fois l'installation terminée, I'utilisateur ne doit plus pouvoir accéder aux composants électriques.

La table de cuisson est un appareil électroménager congu exclusivement pour la cuisson des aliments. Toute

autre utilisation est considérée comme impropre (par ex. chauffer des locaux). Le fabricant décline toute

responsabilité en cas d’'usage impropre ou de mauvais réglage des commandes.

L'appareil et ses parties accessibles chauffent en cours d'utilisation. Evitez de toucher les résistances. Les enfants

de moins de 8 ans doivent étre tenus a distance ou étre surveillés en permanence.

Les parties accessibles de la table deviennent trés chaudes pendant |'utilisation. Assurez-vous que les enfants

restent a I'écart et qu'ils ne jouent pas avec I'appareil. )

- Pendant et aprés I'utilisation, veillez a ne pas toucher les résistances de I'appareil. Evitez tout contact avec des
chiffons ou autre matiére inflammable tant que les composants de I'appareil n'ont pas refroidi.

- Ne placez jamais de produits inflammables sur la table de cuisson ou a proximité.

- L'huile et la graisse peuvent devenir tres chaudes et s'enflamment facilement. Surveillez la cuisson des aliments
qui contiennent beaucoup de graisse ou d'huile.

- (et appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans minimum et des personnes a capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, inexpérimentées ou ignorantes, sous surveillance ou aprés avoir recu des
instructions relatives a I'utilisation en toute sécurité de I'appareil et a condition de comprendre les risques
impliqués. Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil. Le nettoyage et la maintenance utilisateur ne doivent
pas étre réalisés par des enfants sans surveillance.

- Ne déposez aucun objet métallique comme les ustensiles de cuisine (couteaux, fourchettes, cuilléres,
couvercles, etc.) sur les foyers, ils risqueraient de surchauffer.

- Il'est obligatoire d'installer une cloison de séparation (non fournie) sous I'appareil.

- Encas de fissuration de la surface, mettez I'appareil hors tension pour éviter tout risque de choc électrique.
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Cet appareil n'a pas été concu pour étre mis en marche par un minuteur externe ou un systéme de commande a
distance.

Une cuisson non surveillée sur la plaque de cuisson avec de I'huile ou de la graisse peut s'avérer dangereuse et
risque de résulter en un incendie. NE TENTEZ JAMAIS d'éteindre un incendie avec de I'eau, mais mettez 'appareil
hors tension puis étouffez la flamme (par exemple avec un couvercle ou une couverture antifeu).

Risque d'incendie : ne stockez rien sur les surfaces de cuisson.

N'utilisez pas de nettoyeur vapeur.

Les objets métalliques, tels que les couteaux, fourchettes, cuilleres et couvercles, ne doivent pas étre placés sur
|a surface de la table de cuisson, car ils peuvent devenir briilants.

Apres utilisation, mettez la résistance de la plaque de cuisson hors tension a I'aide de son dispositif de
commande ; ne vous fiez pas au détecteur de casserole.
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CONSEILS POUR LA PROTECTION DE LENVIRONNEMENT @
Elimination des emballages

Les matériaux d’emballage sont entiérement recyclables comme I'indique le symbole (C’:‘)). Ne les jetez pas dans la nature et respectez les réglementations locales en
vigueur en matiére d'élimination des déchets.

Mise au rebut de I'appareil

Cet appareil porte le symbole du recyclage conformément a la Directive Européenne 2002/96/CE relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques
(DEEE).

En mettant correctement cet appareil au rebut, I'utilisateur contribue a prévenir les nuisances pour I'environnement et la santé.

Le symbole )Z sur I'appareil et sur la documentation qui 'accompagne indique qu'il ne peut en aucun cas étre traité comme un déchet ménager et qu'il doit étre remis

a un centre de collecte agréé pour le recyclage des équipements électriques et électroniques.
Conseils pour économiser I'énergie

Pour obtenir les meilleurs résultats, nous vous conseillons en outre :

« d'utiliser des ustensiles de cuisson et des casseroles d'un diametre identique a celui du foyer;
- dutiliser exclusivement des ustensiles de cuisson a fond plat ;

+danslamesure du possible, de laisser le couvercle sur la casserole pendant la cuisson ;

- d'utiliser un autocuiseur pour économiser encore plus d'énergie et de temps ;

« deplacerla casserole au centre du foyer dessiné sur la table de cuisson.

DECLARATION DE CONFORMITE C €

- Cetappareil destiné au contact alimentaire est conforme au reglement (C €) n°1935/2004. Il été conqu, réalisé et mis sur le marché conformément aux normes de sécurité
de la directive “Basse Tension” 2006/95/CE (qui remplace la 73/2 3/CEE et ses modifications), ainsi qu‘aux dispositions de la directive CEM 2004/108/CE.

AVANT D’UTILISER LAPPAREIL

Sila taille des casseroles ne convient pas, les foyers ne s'allument pas. Utilisez exclusivement des casseroles compatibles induction, portant le
symbole correspondant (voir la figure ci-contre). Avant d'allumer la table de cuisson, posez la casserole sur le foyer désiré.

ANCIENS RECIPIENTS

& PR P

Vérifiez avec un aimant que le récipient est bien adapté a la table de cuisson a induction : n’utilisez pas de casseroles contenant du fer.
- Nutilisez pas les casseroles ayant un fond rugueux susceptible de rayer la surface de la table de cuisson. Contrélez les récipients.
- Neposez jamais les casseroles ou les poéles chaudes sur le bandeau de commande de la table de cuisson. Vous risqueriez de 'endommager.

DIAMETRE CONSEILLE POUR LE FOND DES CASSEROLES

%]
17 cmmin. —§» 28 cm max.

1]

12 cm min. —» 18 cm max.

%]
10 cm min. =P 14,5 cm max

Q 1,
I5cmmin. = 21 cmmax. |

e R O
4— 37N __»
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INSTALLATION

Aprés avoir déballé 'appareil, vérifiez qu'il n'a pas été endommagé pendant le transport. En cas de probléme, contactez le revendeur ou le Service Aprés-Vente.
Concernant les dimensions de I'encastrement et les consignes d'installation, référez-vous aux images de la page 2.

PREPARATION DU MEUBLE POUR UNE INSTALLATION ENCASTREE

/\ AVERTISSEMENT §

Installez une doison de séparation
sous la table de cuisson.

La partie inférieure de 'appareil
ne doit pas étre accessible aprés
l'installation.

Sila table de cuisson est installée
au-dessus d’un four, il est inutile
d'utiliser la cloison de séparation.

— &

min.5 mm

«  Respectez les cotes indiquées sur la figure pour la distance entre le fond de la table de cuisson et la cloison de séparation.
« Pourun bon fonctionnement de la table de cuisson, veillez a ne pas obstruer I'espace minimum entre le plan de travail et la surface supérieure du meuble (min. 5 mm).
« Sivous installez un four sous la table de cuisson, vérifiez quil est équipé d'un systeme de refroidissement.
« Ninstallez pas la table de cuisson au-dessus d'un lave-vaisselle ou d'un lave-linge pour pas exposer les circuits électroniques a la vapeur ou a 'humidité qui risqueraient de les

détériorer.

min. 20 mm

min.5mm | | |

- Sivous souhaitez réaliser une installation bord a bord, appelez le service aprés-vente et demandez le montage du kit vis 4801 211 00112.
« Pourenlever la table de cuisson, utilisez un tournevis (non livré en série) et intervenez sur les ressorts du pourtour inférieur de I'appareil.

BRANCHEMENT AU RESEAU ELECTRIQUE

/N AVERTISSEMENT |}

Débranchez I'appareil.

L'appareil doit étre installé par un technicien spécialisé connaissant parfaitement les normes en

vigueur en matiére de sécurité et d'installation.

- Lefabricant dédine toute responsabilité concernant les dommages aux personnes, aux animaux et aux biens qui pourraient résulter du non-respect des

consignes données dans ce chapitre.

- Le cordon d'alimentation doit étre suffisamment long pour permettre de sortir la table de cuisson du plan de travail.
- Vérifiez que la tension indiquée sur la plaque signalétique apposée sur le fond de I'appareil correspond a la tension d'alimentation de votre habitation.

Connexion au bornier

Pour le branchement électrique, utilisez un cable de type HO5RR-F, comme I'indique le tableau ci-dessous.

Conducteurs

Nombre x section

400 V3N ~

B0V~ @

3x4mm?

230240V~ D

3 x4 mm? (Australie uniquement)

BV~ D 4x1,5mm?
400V3N~ @ 5x1,5mm?
400V 2N~ D 4x1,5mm?

Important :

B0V~
[
L—

E

— 230V ——

E
N N [
N2
230V3~
(Belgique uniquement)
=i
R
ELS | s
!

230-240V ~ (Australie uniquement)
230V ~ (GB uniquement)

=
L —"g

— 230V ——

E

i [
400V 2N ~

(Hollande uniquement)

e AT
S

@
T

F:QI

|

S

I

— 230V
—|[— 230V —

=z
z

=z

z

- conservez ou enlevez les pontets métalliques situés entre les vis du bornier L1-L2 et N1-N2 selon le schéma de branchement (voir figure).

- Sile cordon est livré avec I'appareil, référez-vous aux instructions de branchement jointes au cordon.

- Vérifiez le serrage des six vis du bornier aprés la connexion des cables.
Exemple de pontet conservé (gauche) ou enlevé (droite). Consultez le schéma de branchement pour plus de détails (les pontets peuvent se trouver entre L1-L2 et N1-N2).

~ [TIN1

N
N2

N:[Nﬁ]

N2
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MODE D’EMPLOI €

Description du bandeau de commande

Bandeau de commande
Marche/Arrét Minuterie Verrouillage du bandeau de commande
| d
-
© © © © T
o= [__J|m= E CO B OOSTER O|m o= Z @
mO Oolia I ND U CT 1 O N Oolia Ol
| | : | |
Réglage des foyers et affichages
Marche/Arrét Minuterie Verrouillage du bandeau de commande
| |
GES “Modeles Flexi cook”
© © © © I
[am] ) [__J ] E C O B OOSTER I:I|- [ ) \TOUCheanCtion
M= olo I'NDUCTION oo O m| automatique/
| | | Ecobooster

I
Réglage des foyers et affichages

Marche/arrét de la table de cuisson

Pour allumer la table, appuyez 2 secondes sur la touche D jusqu’a ce que les afficheurs des foyers s'éclairent. Pour éteindre, appuyez sur cette méme touche jusqua
I'extinction des afficheurs. Tous les foyers sont désactivés.
Si la table de cuisson a déja été utilisée, I'indicateur de chaleur résiduelle “H" reste actif jusqu’au refroidissement des foyers.

Si on ne sélectionne aucune fonction dans les 10 secondes qui suivent la mise en marche de la table de cuisson, elle se désactive automatiquement

Activation et réglage des foyers
Aprés avoir allumé la table de cuisson et positionné la casserole sur le foyer, sélectionnez le

N4

I Afficheur indicateur de puissance foyer avec la touche spéciale : I'afficheur indique 5.

- . o Chaque foyer de cuisson a plusieurs réglages de puissance commandés par les touches +/- :
- o Indicateur de sélection du foyer de “1” minimum 2 “9” maximum. Certains foyers sont équipés d’une fonction Booster

permettant une montée en température ultra rapide. L'activation de cette fonction est

O signalée par la lettre “P sur l'afficheur.

O|a
| O

Position du foyer

Désactivation des foyers de cuisson

Sélectionnez le foyer a éteindre. Appuyez sur la touche spéciale (le point en bas, a droite du niveau de puissance est visualisé sur |'afficheur).

Appuyez sur la touche “-* jusqu’a ramener la puissance a “0”.

Pour obtenir un arrétimmédiat, maintenez la pression sur la touche de sélection du foyer pendant 3 secondes. Le foyer s'éteint et I'indicateur “H” de chaleur résiduelle
apparait.

Verrouillage du bandeau de commande

Cette fonction verrouille les commandes pour éviter |'activation accidentelle de la table de cuisson. Pour verrouiller les commandes, allumez la table de cuisson et appuyez trois
secondes sur la touche (2 (ou sur la touche Automatic function/Eco Booster, selon le modele) : un signal sonore et un indicateur lumineux a coté du symbole du cadenas indiquent
que la fonction a été activée. Le bandeau de commande est verrouillé, a I'exception de la fonction Arrét. Pour déverrouiller les commandes, répétez ces opérations. Le point
lumineux s'éteint et la table est a nouveau active.

L'eau, le liquide ayant débordé des casseroles et les objets posés sur la touche, sous le symbole, peuvent provoquer I'activation ou la désactivation involontaires de la
fonction Sécurité Enfants.

Minuterie

e La minuterie est un interrupteur temporisé qui permet de programmer le temps de cuisson avec un maximum de 99 minutes (1 heure et 39
[N minutes). Il est associé a tous les foyers.
@ @ Sélectionnez le foyer qui doit étre associé a la minuterie (un point lumineux s'affiche en bas et a droite de I'indicateur de puissance), appuyez sur

le bouton qui porte I'icdne de I'horloge puis entrez le temps désiré a I'aide des touches “+" et “-" de la fonction Minuterie (voir figure). Quelques
secondes aprés la derniére pression, la minuterie commence le compte a rebours (un point lumineux s'allume a cété du foyer pour lequel la
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minuterie est active). A la fin du temps prédéfini, un signal sonore retentit et le foyer s'éteint automatiquement.

Pour désactiver la minuterie, appuyez sur la touche “-“ jusqu’a afficher “0:0” ou appuyez 3 secondes sur la touche qui porte I'icone de I'horloge.@
Pour programmer la minuterie d'un autre foyer répétez les points ci-dessus. L 'afficheur de la minuterie montre toujours le réglage associé au foyer sélectionné ou le plus court.
Pour modifier ou éteindre la minuterie, appuyez sur le sélecteur du foyer auquel elle est associée.

Avis du bandeau de commande

Voyant de chaleur résiduelle
l La table est équipée d'un indicateur de chaleur résiduelle pour chaque foyer. Cet indicateur signale les foyers dont la température est encore élevée.

=, | afficheur indiqueH si le foyer est encore chaud. Quand le foyer présente cette signalisation, il est possible, par exemple, de maintenir un plat au chaud ou
de faire fondre du beurre.

Lorsque le foyer a refroidi, I'afficheur s'éteint.

Détection des casseroles

Sila casserole n’est pas compatible avec votre table a induction, si elle est mal positionnée ou que sa taille est inadaptée, le message “casserole absente”

'—' . s'affiche (figure ci-contre). Si la casserole n’est pas détectée dans un délai de 60 secondes, la table de cuisson s'éteint.

Fonctions spéciales
Certains modeéles possedent des fonctions spéciales.

Fonction Booster (ébullition rapide)

Cette fonction associée a certains foyers permet d’exploiter au maximum la puissance de la table de cuisson (par exemple, pour faire bouillir de I'eau rapidement). Pour
activer cette fonction, appuyez sur la touche “+" jusqu’a ce que I'afficheur indique “P”. Dix minutes apres I'activation de la fonction Booster, I'appareil regle
automatiquement la puissance du foyer sur 9.

Eco Booster (F)
Apres avoir mis la table de cuisson sous tension, sélectionnez le foyer avec le symbole Eco Booster a I'intérieur de la zone de cuisson ¢2.

Activez/Désactivez la fonction en appuyant sur la touche (£)

La fonction EcoBooster permet d'amener |'eau a ébullition et de maintenir I'ébullition sans risque de débordement, tout en réduisant la consommation énergétique.
Pour optimiser cette commande et garantir la meilleure économie d'énergie, il est conseillé d'utiliser un ustensile de cuisson dont le diamétre du fond est semblable
au diametre du foyer sélectionné. La qualité de I'ustensile de cuisson, la présence ou non du couvercle et de sel dans I'eau, peuvent influer sur les performances de la
fonction. Il est conseillé de verser 2 a 3 litres d'eau (de préférence a température ambiante) dans |'ustensile de cuisson et de ne pas utiliser le couvercle.

Quoiqu'il en soit, il est conseillé de surveiller I'ébullition et de contrdler la quantité d'eau résiduelle.

Flexi cook

Cette fonction vous permet d'utiliser la zone de cuisson comme deux foyers distincts ou comme foyer unique extra large.

Elle estidéale en cas d'utilisation de casseroles ovales, rectangulaires ou de forme allongée (avec un fond de 38x23 cm maximum) ou de plusieurs casseroles standard
simultanément. Pour activer la fonction Flexi cook, mettez la table de cuisson sous tension, appuyez simultanément sur les deux touches de sélection des foyers, comme
illustré ci-dessous : I'affichage des deux foyers visualise le niveau "5" ; les deux points a cté du numéro sont allumés, indiquant que la fonction Flexi cook est activée.

BEOOSTER
T IO M

Pour modifier le niveau de puissance, appuyez sur les touches - / + (de 1a un maximum de 9). Pour désactivez la fonction Flexi cook, appuyez simultanément sur les
2 touches de sélection des foyers. Pour éteindre instantanément les deux foyers, maintenez I'une des touches de sélection des foyers enfoncée pendant 3 secondes.

@ Le message “casserole absente” !, | apparait dans la zone d'affichage du foyer pour lequel aucune casserole n'est détectée (casserole manquante,

incorrectement positionnée, non adaptée aux tables a induction). Ce message reste actif pendant 60 secondes : pendant ce délai, vous pouvez ajouter ou déplacer des
casseroles dans la zone Flexi cook, selon vos préférences.

Au bout de 60 secondes, si aucune casserole n'est placée dans la zone, le systéeme arréte de “chercher” des casseroles dans cette zone ; le symbole ':' reste affiché
pour rappeler que la zone a été désactivée.

Pour activer a nouveau la fonction Flexi cook, appuyez sur I'une des 2 touches O ------- O
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Lafonction Flexi cook est également en mesure de détecter le déplacement d'une casserole d'un foyer a l'autre au sein de la zone Flexi cook et de régler le méme niveau
de puissance que sur le foyer sur lequel la casserole se trouvait au préalable (voir I'exemple sur la figure ci-apreés : si la casserole est déplacée du foyer avant vers le foyer
arriére, le niveau de puissance apparait dans la zone d'affichage correspondant a la zone ol la casserole est placée).

Il est également possible d'utiliser la zone Flexi cook comme deux zones de cuisson indépendantes, en utilisant la touche correspondante de la zone unique. Placez la
casserole au centre de la zone unique et réglez le niveau de puissance a |'aide du clavier progressif.

@ Important : veillez a centrer les casseroles sur le foyer de facon que le logo 22522 situé au centre du foyer unique soit recouvert.

BOOSTER
En cas d'utilisation de casseroles ovales, rectangulaires ou de forme allongée, veillez a centrer ces derniéres sur le foyer en recouvrant les deux logos 2ucor.
Exemples de placement correct et de placement incorrect de casseroles

4 N O h @ N S N

ruaxi cest

K:/\ J

Mode Démo

Cette table de cuisson posséde un mode démo qui permet de dialoguer avec le bandeau de commande sans activer les foyers correspondants. La procédure d'activation et de
désactivation doit étre lancée dans les 60 secondes qui suivent la mise sous tension de I'appareil.

Pour activer le mode démo, appuyez simultanément pendant 5 secondes sur les deux sélecteurs des foyers extérieurs : I'afficheur central indique “dE”. Il est maintenant possible
d'explorer les fonctions du bandeau de commande : la fonction Lock/Unlock est active méme en mode Démo.

Pour désactiver le mode Démo, répétez la procédure sans oublier qu'il faut d'abord débrancher la table de cuisson puis la rebrancher et lancer la procédure dans les 60 secondes
qui suivent la mise sous tension.

N

| 5 secondes

Activation/désactivation du signal sonore
Une fois la plaque de cuisson sous tension, appuyez simultanément sur la touche “+” et sur la touche de sélection la plus a droite et maintenez-les enfoncées pendant
au moins cing secondes (“verrouillage du bandeau de commandes”).
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NETTOYAGE

- Nutilisez jamais d'appareil a vapeur pour nettoyer la table de cuisson.
- Avantle nlettoyage,'\)l'e?rifiez queples fcl:yers sont Zteints et que l'indicateur de chaleur résiduelle (“H”) a
disparu.
IMPORTANT : n'utilisez pas d’éponges abrasives ou de pailles de fer. A la longue, leur utilisation pourrait rayer le verre.
+ Aprés chaque utilisation, laissez refroidir la table de cuisson et nettoyez-la de facon a éliminer les résidus d'aliments incrustés et les taches.
+  Lesucreetles aliments trés sucrés abiment |a table de cuisson et doivent étre éliminés immédiatement.
«  Lesel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface du verre.
« Utilisez un chiffon doux, un essuie-tout ou des produits spécifiques pour le nettoyage de la table (suivez les indications du fabricant).

DIAGNOSTIC DES PANNES

«  Lisez et suivez les instructions de la section “Mode d'emploi".

« Vérifiez quiil n'y a pas de coupure de courant.

«  Essuyez soigneusement la table de cuisson apres I'avoir nettoyée.

« Sides codes alphanumériques s'affichent quand vous allumez la table de cuisson, suivez les indications du tableau ci-dessous.
«  Sivous n‘arrivez pas a éteindre la table de cuisson aprés I'avoir utilisée, débranchez-la.

CODE D’ERREUR DESCRIPTION CAUSE PROBABLE SOLUTION

o La température interne des
La zone des commandes séteint car , .
(81,(82 X . composants électroniques est trop
la température est trop élevée.

Attendez que la table ait refroidi
avant de I'utiliser.

élevée.
La tension d'alimentation de la Le capteur détecte une tension Débranchez la table du secteur et
F42 ou F43 : s o . .
table n'est pas correcte. différente de la tension d'alimentation. contrdlez le branchement.
F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Contactez le Service Aprés-vente et communiguez le code d'erreur

LA TABLE DE CUISSON EST BRUYANTE

Les tables de cuisson a induction peuvent générer des sifflements ou des crépitements pendant leur fonctionnement normal. Ces bruits sont liés aux caractéristiques
du fond des casseroles (par exemple, aux couches de matériaux qui le composent, au fond qui n’est pas plat, etc). Ces bruits varient en fonction du récipient utilisé et
de la quantité d'aliments qu'il contient et ne sont pas le signe d’une panne.

De plus la table de cuisson a induction est équipée d'un systeme de refroidissement interne qui maintient les composants électroniques a une température contrélée :
pendant le fonctionnement ou pendant quelques minutes aprés I'arrét de la table, on peut entendre le bruit du ventilateur. Ce phénoméne est absolument normal et
indispensable au fonctionnement de I'appareil.

SERVICE APRES-VENTE

Avant de contacter le Service Aprés-vente

1. Consultez le chapitre “Diagnostic des pannes” et assurez-vous que vous ne pouvez pas remédier au probléme par vous-méme.
2. Eteignez et rallumez la table de cuisson pour voir i le probléme a été éliminé.

Si le probléme persiste aprés ces controles, adressez-vous au Service Aprés-Vente Whirlpool le plus proche.

Pensez a donner :

+ une courte description de la panne ;

+  letype etle modéle exacts de la table de cuisson ;

+ le code service - numéro qui suit le mot Service sur la plaque signalétique, sous I'appareil (sur la plaque métallique),

«  votre adresse compléte ;

« votre numéro de téléphone.

N RAvAeES 0000 000 00000

Si une réparation est nécessaire, veuillez contactez un Service Aprés-vente agréé (qui vous garantira I'emploi de piéces détachées d'origine et une réparation correcte).
Les pieces détachées sont disponibles pendant 10 ans.
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TABLE DES PUISSANCES

Niveau de puissance Type de cuisson Utilisation des puissances
(valeur indicative pouvant étre adaptée en fonction de I'expérience et des habitudes
de chacun)
. Augmentation rapide de la température de cuisson jusqu‘a Ibullition de I'eau ou chauffage rapide des
Boost Chauffage rapide o
liquides.
8-9 Frire - bouillir Faire rissoler, débuter une cuisson, frire des aliments surgelés, porter rapidement a ébullition
7-8 Rlssolerv— falre r.evenlr ) Faire revenir, maintenir a ébullition, cuire et griller (cuisson courte, 5-10 minutes).
bouillir - griller
Puissance forte i - cuire - cuire 3
7 IBISSO}J:{T c;u.re cuue@ Faire revenir, maintenir a Iégére ébullition, cuire et griller (cuisson durée moyenne, 10-20 minutes),
i etoufice - TalTETVeNIT= | bréchauffer des accessoires.
griller
4-5 Cuire - cuire a‘I etogﬁee ~faife Cuisson a I'étouffée, maintien a légere ébullition, cuissons longues. Préparation des pates
revenir - griller
Puissance 34 Pour les cuissons longues (riz, sauces, viandes, poisson) dans du liquide (ex. eau, vin, bouillon, lait) et
moyenne Cuire - mitonner - épaissir - | POUr mélanger les pates
23 mélanger Cuissons longues (volumes inférieurs a 1 litre : riz, sauces, viandes, poisson) d'aliments baignant dans
un liquide (ex. eau, vin, bouillon, lait)
12 Ramollir le beurre, faire fondre délicatement le chocolat, décongeler des aliments peu volumineux et
) Faire fondre - décongeler- | maintenir a température des aliments qui viennent d'étre cuits (par ex.
Puissance faible maintenir au chaud - - - — - - -
1 mélanger Garder au chaud de petites portions aprés cuisson ou des plats de service (avec accessoire pour plaque a
induction).
Puissance . . L - R . N
OFF i Surface de la table Table de cuisson en veille ou éteinte (chaleur résiduelle apres la fin de la cuisson, signalée par la lettre H)
zéro
REMARQUE

Pour les préparations courtes nécessitant une parfaite répartition de la chaleur (crépes, par exemple), il est conseillé d'utiliser des ustensiles inférieurs a 24 cm de
diameétre sur le double foyer de 28 cm (selon le modeéle). Pour les cuissons délicates (par exemple, pour faire fondre du chocolat ou du beurre), il est conseillé d'utiliser

les foyers simples plus petits.
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

UW VEILIGHEID EN DIE VAN ANDEREN IS ERG BELANGRIJK

Deze handleiding en het apparaat zelf zijn voorzien van belangrijke veiligheidsinformatie, die te allen tijde gelezen
en opgevolgd moet worden.

A Ditis het waarschuwingssymbool, behorend bij de veiligheid, waarmee gebruikers worden gewaarschuwd
\ voor mogelijke gevaren voor henzelf en anderen.
Alle veiligheidsherichten komen na het waarschuwingssymbool en de volgende tekst:

Geeft een gevaarlijke situatie aan, die ernstig letsel
& GEVAAR veroorzaakt als deze niet wordt vermeden.

Geeft een gevaarlijke situatie aan, die ernstig letsel zou kunnen
& WAARSCHUWING veroorzaken als deze niet wordt vermeden.

Alle veiligheidsberichten geven het mogelijke gevaar aan en geven aan hoe het risico op letsel, schade en
elektrische schokken voortvloeiend uit het onjuiste gebruik van het apparaat beperkt kan worden. Houd u strikt aan
de volgende aanwijzingen:

- De stekker van het apparaat moet altijd uit het stopcontact getrokken zijn voordat welke installatiehandeling

dan ook verricht wordt.

De installatie of het onderhoud moet worden uitgevoerd door een gespecialiseerde monteur volgens de

instructies van de fabrikant en in overeenstemming met de plaatselijke veiligheidsvoorschriften. Repareer of

vervang geen enkel onderdeel van het apparaat, behalve als dit expliciet aangegeven wordt in de
gebruikershandleiding.

Dit apparaat moet worden geaard.

Het netsnoer moet lang genoeg zijn om het apparaat, na inbouw in het meubel, aan te sluiten op de netvoeding.

Om ervoor te zorgen dat de installatie voldoet aan de geldende veiligheidsvoorschriften, is er een omnipolaire

schakelaar met een afstand van minstens 3 mm tussen de contacten nodig.

Gebruik voor de aansluiting geen meervoudige stekkers of verlengsnoeren.

Trek niet aan het netsnoer van het apparaat.

Na de installatie mogen de elektrische onderdelen niet meer toegankelijk zijn voor de gebruiker.

Het apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik en alleen voor het bereiden van voedsel. Elk

ander gebruik is verboden (bijv. het verwarmen van ruimtes). De fabrikant kan niet aansprakelijk gesteld

worden voor schade die het gevolg is van oneigenlijk gebruik of een onjuiste instelling van de
bedieningsknoppen.

Het apparaat en de toegankelijke onderdelen ervan worden heet tijdens gebruik. Zorg ervoor dat u de warmte-

elementen niet aanraakt. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt worden gehouden, tenzij ze

voortdurend onder toezicht staan.

- De toegankelijke delen kunnen tijdens de werking erg heet worden. Kinderen moeten uit de buurt enin de
gaten gehouden worden, om te voorkomen dat ze met het apparaat gaan spelen.

- Raak de verwarmingselementen van het apparaat niet aan tijdens en na het gebruik. Vermijd contact met
doeken of andere brandbare materialen tot alle onderdelen van het apparaat voldoende zijn afgekoeld.

- Leg geen brandbaar materiaal op het apparaat of in de buurt ervan.

- Oververhitte vetten en olie kunnen makkelijk vlam vatten. Controleer de kookplaat regelmatig als u bij de
bereiding veel vet en olie gebruikt.

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en ouder en personen met verminderde fysieke,
zintuiglijke of mentale vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, mits zij onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen over hoe zij het apparaat op een veilige manier kunnen gebruiken en de risico’s van het
gebruik begrijpen.Kinderen mogen niet spelen met het apparaatReiniging en onderhoud mag niet door
kinderen zonder toezicht worden uitgevoerd.
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Leg geen metalen voorwerpen zoals keukengerei (messen, vorken, lepels, deksels, enz.) op de kookzone, deze
zouden hierdoor heet kunnen worden.

Er moet in de ruimte onder het apparaat een scheidingspaneel, niet bijgeleverd, gemonteerd worden.

Als het oppervlak gebarsten is, dient u het apparaat uit te schakelen om het risico van een elektrische schok te
vermijden.

Het is niet de bedoeling dat het apparaat in werking gesteld kan worden met een externe timer of met een
afzonderlijke afstandsbediening.

Op de kookplaat koken met vet of olie zonder dat u erbij blijft, kan gevaarlijk zijn en tot brand leiden. Probeer
brand NOOIT te blussen met water, maar schakel het apparaat uit en dek de vlammen af met bijvoorbeeld een
deksel of brandblusdeken.

Brandgevaar: bewaar geen voorwerpen op de kookoppervlakken.

Gebruik geen stoomreinigers.

Metaalhoudende voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en deksels mogen niet op het oppervlak van de
kookplaat worden gelegd, omdat ze heet kunnen worden.

Schakel het kookplaatelement na gebruik uit met de knop en vertrouw niet alleen op de pannendetector.
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Verwerking van de verpakking

De verpakking kan volledig gerecycled worden, zoals wordt aangegeven door het symbool ((_’:3). De verschillende onderdelen van de verpakking mogen niet
terechtkomen in het milieu, maar moeten als afval verwerkt worden volgens de plaatselijke voorschriften.

Verwerking van het apparaat

Dit apparaat is voorzien van het merkteken volgens de Europese richtlijn 2002/96/EG inzake Afgedankte Elektrische en Elektronische Apparatuur (AEEA).
Door ervoor te zorgen dat dit product op de juiste wijze als afval wordt verwerkt, helpt u mogelijke schadelijke gevolgen voor het milieu en de gezondheid te
voorkomen.

Het symbool ﬂ op het product of op de begeleidende documentatie bij het product geeft aan dat dit apparaat niet als huishoudelijk afval behandeld mag worden,

maar naar een speciaal verzamelpunt voor recycling van elektrische en elektronische apparaten moet worden gebracht.

Energiebesparing

Om de beste resultaten te verkrijgen adviseren wij het volgende:
Gebruik potten en pannen met een doorsnede die gelijk is aan die van de kookzone.
Gebruik alleen pannen met een platte bodem.
+ Houd tijdens het koken zo veel mogelijk de deksel op de pan.
Met een snelkookpan kunt u nog meer tijd en energie besparen.
Zet de pan altijd in het midden van de op de kookplaat getekende kookzone.

VERKLARING VAN OVEREENSTEMMING C €

- Ditapparaat, bedoeld omin contact te komen met levensmiddelen, voldoet aan het reglement (C €) n.1935/2004 en is ontworpen, gefabriceerd en op de markt
gebracht in overeenstemming met de veiligheidsvoorschriften van de “Laagspanningsrichtlijn” 2006/95/EG (die de richtlijn 73/2 3/EEG en latere amendementen
vervangt), beveiligingsvereisten van de Richtlijn “Elektromagnetische compatibiliteit” 2004/108/EG.

VOORDAT U DE KOOKPLAAT IN GEBRUIK NEEMT

BELANGRIJK: als de pannen niet de vereiste afmetingen hebben, zullen de kookzones niet werken. Gebruik alleen pannen met het symbool
“INDUCTION SYSTEM” (afbeelding hiernaast). Voordat u de kookplaat inschakelt, eerst de pan op de gewenste kookzone zetten.

REEDS AANWEZIGE PANNEN

& PR P

Om te controleren of de pan geschikt is voor de kookplaat kunt u een magneet gebruiken: pannen die niet worden aangetrokken door de magneet, zijn niet geschikt.
- (Controleer of de bodem van de pannen niet ruw is en zo krassen in het oppervlak van de kookplaat zou kunnen maken. Controleer het keukengerei.
- Zetnooit warme pannen en koekenpannen op het bedieningspaneel van de plaat. Dit zou hierdoor schade kunnen oplopen.

AANBEVOLEN DIAMETER PANBODEM

@ 7N o %}
[ \
17 em min. —§» 28 cm max. l\\‘\\\ M 2 18cm 12 cm min. —» 18 cm max.
%} " @ %}
h
15 cmmin. = 2| cm max. ‘\\{\ S 14,5 cm 10 cm min. =P 14,5 cm max.

Max. Min.
4— 37N __»
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INSTALLATIE

Controleer na het uitpakken van het apparaat of het tijdens het transport geen beschadigingen heeft opgelopen en neem, in geval van problemen, contact op met de
leverancier of de Klantenservice.
Raadpleeg, voor de afmetingen voor het inbouwen en de installatie-aanwijzingen de afbeeldingen op pagina 2.

VOORBEREIDING VAN HET MEUBEL VOOR INBOUW
Installeer een scheidingspaneel

& WAARSCHUWING § onder de kookplaat.

- Hetonderste gedeelte van het

—9 *

£
apparaat mag na installatie niet E
toegankelijk zijn. g
- Alseronder de kookplaat een min. 20 mm
oven geinstalleerd wordt, geen
scheidingspaneel monteren. / min.5mm | | |

« Houd uvoor de afstand tussen de onderkant van de kookplaat en het scheidingspaneel aan de afmetingen in de afbeelding.
Voor een correcte werking van het apparaat mag de minimaal vereiste opening tussen werkblad en bovenkant van het meubel (min. 5 mm) nooit afgedekt worden.
Als er een oven onder de kookplaat geinstalleerd wordt, controleer dan of de oven voorzien is van een koelsysteem.
Installeer de kookplaat niet boven een afwasmachine of wasmachine, zodat de elektronische schakelingen niet in contact komen met stoom of vocht; hierdoor kunnen de
schakelingen beschadigd worden.

«  Bijverzonken installatie dient u contact op te nemen met de klantenservice om te verzoeken om de montage van de schroevenset 4801 21100112.
Gebruik voor het verwijderen van de kookplaat een schroevendraaier (niet bijgeleverd) om de veren rond het onderste deel van de plaat los te maken.

ELEKTRISCHE AANSLUITING
& WAARSCHUWING @ Het apparaat moet geinstalleerd worden door een gekwalificeerd technicus die volledig op de
hoogte is van de geldende veiligheids- en installatievoorschriften.

De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor letsel bij personen of dieren of schade aan voorwerpen die het gevolg is van het niet naleven
van de voorschriften uit dit hoofdstuk.
Het netsnoer moet lang genoeg zijn om de kookplaat te kunnen verwijderen uit het werkblad.
Verzeker u ervan dat de spanning die vermeld is op het typeplaatje op de bodem van het apparaat overeenkomt met de netspanning in de woning waar
hetapparaat geinstalleerd zal worden.

Aansluiting op het klemmenblok

Gebruik voor de elektrische aansluiting een kabel van het type HO5RR-F zoals aangegeven is in onderstaande tabel.

Koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet.

Belangrijk:

Geleiders Aantal x afmeting 400V 3N ~ 230V ~ 23O_Z;SOVV:(?:IT::nA\;J;)"aIié)
BV~ D 3x4mm? ’_ =

2 . —J ©
230-240V ~ + @ 3 x4 mm* (alleen Australié) - [. L — [

L

280V3~+ @ 4x1,5mm? |
400V3N~+ D 5x1,5mm? i . )
400V2N~+ @D 4x1,5mm? [.

230V3 ~ (aIIeen Belgié) (aII:((e)r? xeszer’INand)

| T s s s [T

Q>>| & | ﬂ >>|l
 F @ B

N N[ N ﬂlNl.

. Nk

- Laat de tijdelijke metalen verbindingsdraden tussen de schroeven van het klemmenblok L1-L2 en N1-N2 zitten of verwijder ze volgens het aansluitdiagram (zie de afbeelding).
- Als de kabel is bijgeleverd, de aanwijzingen voor de aansluiting, die bij de kabel zitten, raadplegen.

- Zorg ervoor dat alle zes de schroeven van het klemmenblok aangedraaid worden na het aansluiten van de kabels.
Voorbeeld van een aanwezige verbindingsdraad (links) of een verwijderde verbindingsdraad (rechts). Zie het aansluitdiagram voor details (de verbindingsdraden

kunnen tussen L1-L2 en tussen N1-N2 geplaatst zijn).
N [ N
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Beschrijving van het bedieningspaneel

Bedieningspaneel
Inschakeling/uitschakeling Timer Blokkeren van het bedieningspaneel
| o d
-
© © © © T
o= [__J|m= E CO B OOSTER O|m o= Z @
mO Oolia I ND U CT 1 O N Oolia Ol
| | : | |
Instelbedieningen kookzones en bijbehorende displays
Inschakeling/uitschakeling Timer Blokkeren van het bedieningspaneel
| |
' - B o y
) o ) o o - Flexi cook modellen
o 5 Eco BoosiER Om o5 "\ Toets automatische
M= o TN DUGCTI ON = =1 7 functie/Ecobooster

I
Instelbedieningen kookzones en bijbehorende displays

Aan- en uitzetten van de kookplaat

Om de kookplaat in te schakelen houdt u de toets (D) circa 2 seconden ingedrukt, tot de displays van de kookzones oplichten. Om de kookplaat uit te schakelen, drukt
u op dezelfde toets tot de displays uitgaan Alle kookzones worden uitgeschakeld.
Wanneer de kookplaat eerder gebruikt is, blijft de restwarmte-indicator “H” actief tot de kookzones zijn afgekoeld.

Als er binnen 10 seconden na het inschakelen van de kookplaat geen enkele functie wordt geselecteerd, zal de plaat automatisch worden uitgeschakeld.

Inschakeling en instelling kookzones
Als de kookplaat is ingeschakeld en er een pan op de gekozen zone is geplaatst, de zone

i N\
I_ Vermogensindicatiedisplay selecteren met de bljbeh_orende toets: op hgt dlspla_y wordt niveau 5 weergegeven.
| o ledere kookzone heeft diverse vermogensniveaus die ingesteld kunnen worden met de +/-
- Indicatie geselecteerde kookzone toetsen, die van “1”: minimaal vermogen tot “9": maximaal vermogen lopen. Sommige

kookzones hebben een snelkookfunctie (Booster), dit wordt op het display aangegeven met

O de letter “P".

O|a
| O

Positie kookzone

Uitschakeling kookzones
Selecteer de kookzone die u uit wilt schakelen. Door op de betreffende toets te drukken (het puntje van het vermogensniveau wordt rechtsonder op het display
weergegeven).

Druk op de toets “-” tot het niveau “0” is.
Houd de zonekeuzetoets 3 sec. ingedrukt om de zone onmiddellijk uit te schakelen. De kookzone wordt uitgeschakeld en de restwarmte-indicator “H” verschijnt.

Blokkeren van het bedieningspaneel

De functie blokkeert de bedieningen om te voorkomen dat ze per ongeluk worden ingeschakeld. Om de blokkering van het bedieningspaneel te activeren schakelt u de kookplaat
in en houdt u de toets (3 drie seconden ingedrukt. Een geluidssignaal en een lichtindicator onder het symbool van de sleutel geven aan dat de beveiliging geactiveerd is. Het
bedieningspaneel is geblokkeerd, met uitzondering van de uitschakelfunctie. Om de blokkering van de bedieningen uit te schakelen herhaalt u de Instellingsprocedure. Het
lichtpuntje gaat uit en de kookplaat is weer actief.

De aanwezigheid van water, vloeistof die overgekookt is uit de pannen of voorwerpen die op de toets onder het symbool worden gezet, kunnen ertoe leiden dat de
blokkering van het bedieningspaneel onbedoeld in- of uitgeschakeld wordt.

Timer

™~ De timer is een tijdschakelaar die de mogelijkheid biedt om voor alle kookzones een bereidingsduur in te stellen van maximaal 99 minuten (1

. uur en 39 minuten).

@ . @ Selecteer de kookzone waarvoor u de timer wilt instellen (rechts onder de indicator van het vermogensnlveau op het display verschijnt een
lichtpuntje), druk op de knop met het kloksymbool en stel vervolgens de gewenste tijd in met de toetsen “+” en “-” van de timerfunctie (zie de
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afbeelding). Enkele seconden nadat de knop voor het laatst is ingedrukt, begint de timer af te tellen (er gaat een lichtpuntje branden naast de zone waarvoor de timer
is ingeschakeld). Wanneer de ingestelde tijd verstreken is, klinkt er een geluidssignaal en wordt de kookzone automatisch uitgeschakeld.

Om de timer te deactiveren, drukt u op de toets “-" tot het display “0:0” aangeeft of drukt u gedurende 3 sec. op de toets met het kloksymbool.

Omde timervoor een andere zone in te stellen, bovenstaande punten herhalen. Op het display van de timer wordt altijd de tijd van de gekozen zone weergegeven of de kortste tijd.
Om deinstelling van de timer te veranderen of om de timer uit te schakelen moet de bijbehorende zonekeuzetoets worden ingedrukt.

Waarschuwingen van het bedieningspaneel

Restwarmte-indicator.
| De kookplaat heeft voor iedere kookzone een restwarmte-indicator. Deze indicator signaleert welke kookzones nog warm zijn.

o= Alsop het dispIayH wordt weergegeven, is de kookzone nog warm. Als deze signalering voor de zone wordt gegeven is het bijvoorbeeld mogelijk een gerecht
l l warm te houden of boter te laten smelten

Wanneer de kookzone afkoelt, gaat het display uit.

Indicator 'verkeerde pan of geen pan’.

Als de pan niet geschikt is voor uw inductiekookplaat, verkeerd geplaatst is of niet de juiste afmeting heeft, verschijnt de indicatie “geen pan” op het
display (afbeelding hiernaast). Als er binnen 60 seconden geen pan gedetecteerd wordt, gaat de kookplaat uit.

Speciale functies
Sommige modellen zijn uitgerust met speciale functies:

Snelkookfunctie (Booster)

Deze functie s slechts op enkele kookzones aanwezig en maakt het mogelijk het vermogen van de plaat optimaal te benutten (bijvoorbeeld om snel water aan de kook
te brengen). Om de functie te activeren, toets “+" indrukken tot op het display “P” verschijnt. Nadat de boosterfunctie 10 minuten gebruikt is, stelt het apparaat de
zone automatisch in op niveau 9.

Eco Booster (£)

Selecteer, met de kookplaat ingeschakeld, de kookzone waarin het EcoBoostersymbool is afgebeeld 2.

Om de functie in of uit te schakelen, drukt u op de toets

Met de EcoBoosterfunctie kan het water aan de kook gebracht worden en, zonder morsen, aan de kook gehouden worden, met een beperking van energieverbruik.
Om deze regeling te optimaliseren en de beste energiebesparing te garanderen, wordt geadviseerd een pan te gebruiken met een bodem met ongeveer dezelfde
doorsnede als de kookzone. De kwaliteit van de gebruikte pan, de aan- of afwezigheid van de deksel of zout, kan van invloed zijn op de prestatie van de functie. 2 tot
3 liter water (bij voorkeur op kamertemperatuur) wordt aanbevolen, en het wordt geadviseerd geen deksel te gebruiken.

Het wordt in ieder geval aanbevolen de kookomstandigheden en de hoeveelheid restwater in de gaten te houden.

Flexi cook

Met deze functie kunt u de kookzone gebruiken als twee gescheiden kookzones of een extra grote enkele zone.

Dit is ideaal voor het gebruik van ovale, rechthoekige en vergrote pannen (met een bodem van maximaal 38x23 cm) of meer dan een standaardpan tegelijk. Om de functie
Flexi cook in te schakelen, de kookplaat aanzetten, tegelijk op de 2 keuzetoetsen van de zones drukken, zoals aangegeven in onderstaande afbeelding, op de displays van
de twee kookzones wordt niveau "5" weergegeven; beide puntjes naast het niveaunummer branden, om aan te geven dat de functie Flexi cook geactiveerd is.

Om het vermogensniveau te veranderen, op de toetsen - / + drukken (van 1 tot een maximum van 9). Om de functie Flexi cook uit te schakelen, tegelijk op de 2
keuzetoetsen van de zones drukken. Om de zones onmiddellijk it te schakelen, een van de keuzetoetsen van de zones gedurende 3 seconden ingedrukt houden.

@ Het bericht “geen pan” Y | , verschijnt op het display van de zone die niet in staat is een pan te detecteren (omdat er geen pan s, of een pan die verkeerd
geplaatst is of een pan die ongeschikt is voor een inductiekookplaat). Dit bericht blijft gedurende 60 seconden actief: in die tijd kunt u, naar wens, pannen toevoegen
of verplaatsen binnen de flexi cookzone.

Als er na 60 seconden geen pan op de zone is geplaatst, stopt het systeem met het “zoeken” naar pannen op die zone, het symbool ':’ blijft zichtbaar op het display
om u eraan te herinneren dat de zone is uitgeschakeld.

Om de functie Flexi cook weer in te schakelen, op een van de 2 toetsen drukken O ~~~~~~ O
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De functie Flexi cook kan ook detecteren wanneer er een pan verplaatst wordt van de ene zone naar de andere binnen het Flexi cook gebied waarbij het
vermogensniveau van de zone waarop de pan oorspronkelijk stond gehandhaafd wordt (zie het voorbeeld in de afbeelding hieronder: als de pan verplaatst wordt van
de voorste brander naar de achterste brander, wordt het vermogensniveau weergegeven op het display van de zone waar de pan op geplaatst is).

Het is ook mogelijk het Flexi cook gebied te gebruiken als twee onafhankelijke kookzones, door de knop van de afzonderlijke zone te gebruiken. Zet de pan in het
midden van de enkele zone en stel het vermogensniveau in met behulp van het touchscreen.

@ Belangrijk: zorg ervoor dat de pannen in het midden van de kookzone staan zodat het logo 2<% dat in het midden van de enkele zone is afgebeeld, wordt
afgedekt.

Zorg ervoor, in geval van grote, ovale, rechthoekige en verlengde pannen, dat deze in het midden van de kookzone staan, waarbij beide :2:522% logos afgedekt moeten
zijn.

Voorbeelden van goed en verkeerd geplaatste pannen:

4 N O A @ N N

K:/\ )

Demofunctie

Deze kookplaat is voorzien van een demofunctie, deze biedt de mogelijkheid om met het bedieningspaneel te werken zonder de bijbehorende kookzones te activeren.

De procedure voor het in- en uitschakelen moet binnen 60 seconden nadat het apparaat gevoed wordt door het elektriciteitsnet van de eigen woning worden uitgevoerd.

0Om de demofunctie in te schakelen gelijktijdig gedurende 5 seconden de keuzetoetsen van de buitenste kookzones indrukken: “dE” wordt op het middelste display weergegeven.
Nu kunnen de functies van het bedieningspaneel onderzocht worden, de functies Lock en Unlock zijn ook actief in de Demomodus.

0Om de Demofunctie uit te schakelen, de procedure herhalen, vergeet niet dat eerst de stekker van de kookplaat uit het stopcontact gehaald en vervolgens weer geplaatst moet
worden en dat de procedure binnen 60 seconden na de aansluiting uitgevoerd moet worden.

o AN _J

NCTION

| 5sec.

In-/uitschakeling geluidssignaal
Houd, nadat de kookplaat is ingeschakeld, tegelijkertijd gedurende minstens 5 seconden de toets “+” en de keuzetoets helemaal aan de rechterkant ingedrukt
(“vergrendeling bedieningspaneel”).
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REINIGING

- Gebruik nooit een stoomreiniger.
& WAARSCHUWING - Controleer voordat u gaat schoonmaken of de kookzones uitgeschakeld zijn en dat de restwarmte-

indicator (“H”) niet wordt weergegeven.

BELANGRIJK: gebruik geen schuursponsjes of metalen sponsjes. Daardoor kan het glas, in de loop van de tijd, beschadigd raken.
Na elk gebruik de kookplaat af laten koelen en schoonmaken om aangekoekt vuil en vlekken van gemorst voedsel te te verwijderen.
« Suiker of levensmiddelen met een hoog suikergehalte beschadigen het glaskeramische oppervlak en moeten onmiddellijk worden verwijderd.
« Zout, suiker en zand kunnen krassen maken in het glazen oppervlak.
Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of specifieke producten voor het reinigen van de kookplaat (houd u aan de aanwijzingen van de fabrikant).

OPSPOREN VAN STORINGEN

Lees en volg de instructies op uit de paragraaf “Gebruiksaanwijzing"

Controleer of er geen stroomuitval is.

Maak het oppervlak van de kookplaat na het schoonmaken goed droog.
« Alsbij de inschakeling van de kookplaat op het display alfanumerieke codes worden weergegeven, dient u volgens onderstaande tabel te handelen.
« Alsuerniet in slaagt de kookplaat na gebruik uit te schakelen, de stekker uit het stopcontact trekken.

FOUTCODE BESCHRIJVING MOGELIJKE OORZAKEN OPLOSSING
Het bedieningspaneel wordt ) Wacht tot de kookplaat is
. De interne temperatuur van de
(81,(82 uitgeschakeld door te hoge ) . afgekoeld voordat u hem weer
elektronische onderdelen is te hoog A
temperaturen gebruikt
De sensor detecteert een verschil Koppel de kookplaat los van het
F42 of F43 Het aansluitvoltage is niet goed | tussen het voltage van het apparaaten | elektriciteitsnet en controleer de
het voltage van de netvoeding aansluiting
F12,F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Bel de Klantenservice en geef de foutcode door

GELUIDEN AFKOMSTIG VAN DE KOOKPLAAT

Inductiekookplaten kunnen gepiep of gekraak veroorzaken tijdens de normale werking, deze geluiden zijn afkomstig van de pannen zelf en zijn te wijten aan
eigenschappen van de bodem (bijvoorbeeld verschillende materiaallagen waaruit deze is opgebouwd, bodem niet vlak). Deze geluiden variéren naar gelang de
gebruikte pan en de hoeveelheid voedsel die erin zit maar duiden niet op een storing.

Bovendien is de inductiekookplaat voorzien van een intern koelsysteem om de elektronische onderdelen op een gecontroleerde temperatuur te houden, daarom kan
gedurende de werking maar ook enkele minuten na het uitschakelen van de kookplaat het geluid van de ventilator gehoord worden. Dit is volstrekt normaal en
noodzakelijk voor de goede werking van het apparaat.

KLANTENSERVICE

Voordat u contact opneemt met de Klantenservice
1. Controleer of het mogelijk is het probleem zelf op te lossen aan de hand van punten die beschreven worden in “Het opsporen van storingen”.
2. Schakel de kookplaat uit en weer aan, om te controleren of het probleem verdwenen is.
Als na het uitvoeren van deze controles de storing nog steeds aanwezig is, contact opnemen met de dichtstbijzijnde Klantenservice.
Vermeld altijd:
+  deaardvan de storing;
+  hettype en het exacte model van de kookplaat;
het servicenummer (dat is het nummer achter het woord Service op het typeplaatje), dat aan de onderkant van het apparaat zit (op de metalen plaat).
uw volledige adres;
uw telefoonnummer.

= AYAKeES 0000 000 00000

Wanneer er een reparatie nodig is, neem dan contact op met een officieel klantenservicecentrum (om te garanderen dat er originele reserveonderdelen worden
gebruikt en de reparatie correct wordt uitgevoerd). De reserveonderdelen blijven nog 10 jaar lang verkrijgbaar.
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VERMOGENSTABELLEN

Vermogensniveau Soort bereiding Gebruik van het niveau
(de indicatie hangt af van de ervaring en de bereidingsgewoonten)
Ideaal om in korte tijd de temperatuur van het voedsel te verhogen tot het kookpunt, in het geval van
Boost Snel verwarmen
water, of snel kookvocht te verwarmen
29 Bakken - kok Ideaal om aan te braden, een bereiding te starten, diepvriespoducten te bakken, water snel aan de
i akken - Koken kook te brengen
7.8 Aanbraden - fruiten - koken - | Ideaal om te fruiten, vocht aan de kook te houden, koken en grillen (gedurende korte tijd, 5-10
grillen minuten).
Hoog vermogen
7 Aanbraden - koken - laten Ideaal om te fruiten, vocht zachtjes aan de kook te houden, koken en grillen (gedurende gemiddelde
6 sudderen - fruiten - grillen | tijd, 10-20 minuten), accessoires voor te verwarmen.
45 Koken - laten sudderen - Ideaal om te laden sudderen, vocht heel zachtjes aan de kook te houden, koken (gedurende lange tijd).
fruiten - grillen Deeg smeuig maken
Gemiddeld . Ideaal voor langere bereidingen (rijst, sauzen, braadstukken, vis) met bijbehorend vocht (bijv. water,
vermogen 3 Koken - aten pruttelen - wijn, bouillon, melk), deeg smeuig maken
5 inkoken - smeuig maken Ideaal voor langere bereidingen (hoeveelheden kleiner dan een liter: rijst, sauzen, braadstukken, vis) in
-3 bijbehorend vocht (bijv. water, wijn, bouillon, melk).
12 Ideaal om boter zacht te maken, voorzichtig chocolade te smelten, producten van kleine afmetingen te
) Smelten - ontdooien - ontdooien en net bereide gerechten warm te houden (bv. sauzen, soepen, minestrone’
Laag vermogen . - - -
warmhouden - smeuig maken | |deaal voor het warmhouden van net bereide gerechten, het smeuig maken van risotto’s en het
1 warmhouden van dekschalen (met accessoires die geschikt zijn voor inductie)
- Vermoge s ik Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke aanwezigheid van restwarmte na afloop van de
nnul teunoppervia bereiding, aangegeven door H)
OPMERKING:

In geval van kortdurende bereidingen waarbij een perfecte verdeling van warmte noodzakelijk is (bijvoorbeeld pannenkoeken) op de dubbele zone met een
doorsnede van 28 cm (indien aanwezig) wordt geadviseerd pannen te gebruiken met een doorsnede van niet meer dan 24 cm. Voor behoedzame bereidingen
(bijvoorbeeld chocolade of boter smelten) wordt geadviseerd de enkele zones met een kleinere doorsnede te gebruiken.
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES PARA LA SEGURIDAD

SU SEGURIDAD Y LA DE LOS DEMAS SON SUMAMENTE IMPORTANTES
Tanto el manual como el aparato tienen importantes mensajes de sequridad que hay que leer y respetar siempre.

A Simbolo de pellgro que advierte sobre riesgos posibles para el usuario y las demds personas.
Todos los mensajes de sequridad estan precedidos del simbolo de peligro y de los siguientes términos:

Indica una situacion peligrosa que, en caso de no evitarse, provoca
& PELIGRO lesiones graves.

Indica una situacion peligrosa que, en caso de no evitarse, podria
& ADVERTENCIA provocar lesiones graves.

Todos los mensajes de sequridad especifican el peligro al que se refieren e indican cémo reducir el riesgo de lesiones, dafos
ydescargas eléctricas resultantes de un uso no correcto del aparato. Atenerse estrictamente a las siguientes instrucciones:
El aparato se debe desconectar de la red eléctrica antes de efectuar cualquier trabajo de instalacion.
Lainstalacion y el mantenimiento deben ser ejecutados por un técnico especializado sequn las instrucciones del
fabricante y de conformidad con las normas locales vigentes en materia de sequridad. No realizar reparaciones o
sustituciones de partes del aparato no indicadas especificamente en el manual de uso.

La puesta a tierra del aparato es obligatoria.

El cable de alimentacion debe ser suficientemente largo para permitir la conexion del aparato, empotrado en el

mueble, a la red eléctrica.

Para que la instalacion sea conforme a las normas de sequridad vigentes, es necesario un interruptor omnipolar

con una distancia minima de 3 mm entre los contactos.

No utilizar tomas mdltiples ni prolongadores.

No tirar del cable de alimentacion del aparato.

Una vez terminada la instalacion, los componentes eléctricos no deberan quedar accesibles para el usuario.

El aparato estd destinado exclusivamente al uso doméstico para la coccién de alimentos. No se admite ningn

otro uso (ej. calentar ambientes). El fabricante declina cualquier responsabilidad por los dafios producidos por

un mal uso del aparato.

- Elaparatoy sus piezas accesibles se calientan durante el uso. Hay que tener cuidado para no tocar los elementos
que generan calor. Los nifios menores de 8 afios deberan permanecer alejados, salvo que sean supervisados de
forma continua.

- Las partes accesibles pueden recalentarse mucho durante el uso. Los nifios deben mantenerse a distancia y
vigilados para que no juequen con el aparato.

- Durante y después del uso no tocar las resistencias del aparato. Evitar el contacto con pafios u otros materiales
inflamables hasta que todos los componentes del aparato se hayan enfriado lo suficiente.

- No apoyar material inflamable sobre el aparato o cerca de él.

- Elaceite y la grasa recalentados pueden arder con facilidad. Vigilar la coccion de los alimentos ricos en grasa y aceite.

- Este aparato puede ser utilizado por nifios de més de 8 afos y por personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o con falta de experiencia y conocimientos, si son supervisados o se les ha dado instrucciones sobre
un uso sequro del aparato, y comprenden los peligros que implica. Los nifios no deberan jugar con el aparato. Los nifios
no deberan realizar labores de limpieza o mantenimiento en el aparato, si no son vigilados.

- No apoyar en la zona de coccion objetos metalicos como utensilios de cocina (cuchillos, tenedores, cucharas,
tapas, etc.), ya que podrian recalentarse.

- Esobligatorio instalar un panel separador (no incluido en el suministro) debajo del aparato.

- Sila superficie esta agrietada, apague el aparato para evitar una posible descarga eléctrica.

- Elaparato no esta destinado a ponerse en funcionamiento por medio de un temporizador externo o de un
sistema de mando a distancia por separado.
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Si deja en la placa comida con grasa o aceite, puede ser peligroso y puede provocar un incendio. NUNCA intente
apagar un fuego con agua. Apague el aparato y luego cubra la llama, por ejemplo con una tapa o una manta
ignifuga.

Peligro de incendio: no almacene cosas en las superficies de coccion.

No utilice limpiadores a vapor.

No se debe colocar en la superficie de la placa objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas, ya
que pueden calentarse.

Después de usarla, apague la placa con el mando y no se base en el detector de sartenes.
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CONSEJOS PARA PROTEGER EL MEDIO AMBIENTE @

Eliminacién del embalaje

El material de embalaje es 100% reciclable y estd marcado con el simbolo de reciclado (L’:‘)). Elimine los distintos tipos de material del embalaje conforme a la
normativa local sobre eliminacién de desechos.

Eliminacion del producto

Este aparato lleva la marca CE de conformidad con la Directiva 2002/96/EC del Parlamento Europeo y del Consejo sobre desechos de aparatos eléctricos y electrénicos
(RAEE).

La correcta eliminacién de este producto evita consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud.

El simbolo g en el aparato o en la documentacion que lo acompafia indica que no se puede tratar como desecho doméstico, sino que debe entregarse en un punto
de recogida para el reciclado de aparatos eléctricos y electrénicos.

Ahorro de energia

Para obtener los mejores resultados:
Utilice ollas y sartenes cuyo didmetro de fondo sea igual al de la zona de coccidn.
Utilice exclusivamente ollas y sartenes con fondo plano.
+  Siesposible, mantenga la olla tapada durante la coccién.
Las ollas a presion permiten ahorrar tiempo y energia.
Cologue la olla en el centro de la zona de coccion sefialada en la placa.

DECLARACION DE CONFORMIDAD ( €

- Esteaparato, destinado a entrar en contacto con productos alimentarios, es conforme al reglamento (C €) n.1935/2004 y ha sido proyectado, construido e
introducido en el mercado de conformidad con los requisitos de sequridad de la directiva de “Baja Tensién” 2006/95/CE (que sustituye la 73/2 3/CEE y posteriores
enmiendas) y los requisitos de proteccion de la directiva “EMC” 2004/108/CE.

ANTES DEL USO

IMPORTANTE: si las ollas no son de la dimensién adecuada, las zonas de coccién no se encenderan. Utilice sélo ollas que tengan el simbolo de
“SISTEMA POR INDUCCION” (figura al lado). Antes de encender la placa de coccidn, coloque la olla sobre la zona de coccion deseada.

RECIPIENTES PREEXISTENTES

F o

Para comprobar si el recipiente es compatible con la placa de coccién por induccién, utilice un imdn: las ollas sélo serdn adecuadas si son atraidas por el iman.
- Aseglrese de que el fondo de las ollas no sea rugoso ya que podria dafar la superficie de coccién. Compruebe la vajilla.
- Noapoye las ollas ni las sartenes calientes sobre la superficie del panel de mandos de la placa. Podrian causar dafios materiales.

DIAMETROS RECOMENDADOS PARA EL FONDO DE LA OLLA

%) %] (%]

28 cm 17 em min. —§» 28 cm max. 12 cm min. —§» 18 cm méx.
(%) %] ’ \\ (%) (%)

V, 2l cm I5cmmin. = 21 cm max. ‘\\{\ S 24,5 cm 10cm min. = 14,5 cm max.

Max. Min.
Flexicoccion ﬁ 2@
4— 37N __»
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INSTALACION

Desembalar el producto y comprobar que no se haya danado durante el transporte. En caso de problemas, contactar con el revendedor o el Servicio de Asistencia al Cliente.
Ver las medidas de empotrado y las instrucciones de instalacion en las imagenes de la pagina 2.
PREPARACION DEL MUEBLE PARA EL EMPOTRADO

- Instalar un panel separador / m
& ADVERTENCIA debajo de la placa de coccion. @
- Laparteinferior del producto no |
debe quedar accesible después de

lainstalacion. -
- Encaso deinstalar un horno min. 20 mm

abajo, no interponer el panel / )
separador. min. 5 mm 5

« ladistancia entre la cara inferior de la placa y el panel separador debe respetar las dimensiones indicadas en la figura.
Para asegurar el funcionamiento correcto del aparato, la abertura minima (min. 5 mm) necesaria entre la superficie de apoyo y el lado superior del plano del
mueble no debe estar obstruida.
«  Sidebajo de la placa de coccion se instala un horno, hay que asegurarse de que esté provisto de sistema de enfriamiento.
No instale la placa de coccidn cerca del lavavajillas ni de la lavadora, para evitar la exposicion de los circuitos electronicos a vapor o humedad que podrian dafiarlos.
En caso de instalacion al ras, llamar al servicio de asistencia para pedir el montaje del kit de tornillos 4801 211 00112.
«  Paradesmontar la placa aplicar un destornillador (no suministrado) a los muelles del perimetro de la parte inferior del aparato.

CONEXION A LA RED ELECTRICA

- Desconecte el aparato de la red eléctrica.
& ADVERTENCIA - Lainstalacion del aparato debe dejarse en manos de un técnico cualificado que conozca a fondo la

normativa de seguridad e instalacion.
El fabricante declina toda responsabilidad ante dafios a personas, animales o bienes en caso de incumplimiento de las normas mencionadas
en este capitulo.
La longitud del cable de alimentacion debe ser suficiente para que la placa de coccion se pueda retirar de la superficie de apoyo.
Asegiirese de que el valor de tension indicado en la placa de identificacion, colocada en el fondo del aparato, coincida con el valor de tension
de lavivienda.
Conexion al bloque de terminales
Para la conexidn eléctrica, utilice un cable de tipo HO5RR-F, como se indica en la tabla siguiente.

min. 5 mm

Conductores Cantidad x tamafio 230V~ 230-240V ~ (sdlo Australia)
230V ~ (soIo UK)
BV~+@ 3x4mm’ —
230-240V ~ + @ 3x4mm? (s6lo Australia) N [= - [=
B0V3~+ @ 4x1,5mm? " e
400V3N~+ (D) 5x1,5mm? = 7 . = 7 .
400VN~+ D 4x1,5mm? . .
230V 3 ~ (s6lo Bélgica) 400V 2N ~ (sdlo Holanda)
g =
R l
»' l s l
E 55 ‘=' £ mﬂmﬂ
HIM
I 0

Importante:

- Mantener o quitar los puentes metalicos entre los tornillos de la regleta L1-L2 y N1-N2 siguiendo el esquema de conexiones (ver figura).

- Siel cable estd incluido en el suministro, consultar las instrucciones de conexién adjuntas al cable.

- Asegurarse de que los seis tornillos de la regleta queden apretados después de la conexion de los cables.

Ejemplo de puente presente (izquierda) o quitado (derecha). Vea los detalles en el esquema de conexiones (los puentes pueden estar entre L1-L2 y entre N1-N2).

:E[Nﬁ] ~ (N1

N N

N2 (N2
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INSTRUCCIONES DE USO
Descripcién del panel de mandos

Panel de mandos
Encendido/Apagado Temporizador Bloqueo del panel de mandos
S [ErEd
-
© © © © T
[ -] || O ECO BOOSTER =0|m [ -] Z @
mO Oolia I ND U CT 1 O N Oolia Ol
| | : | |
Mandos de regulacién de las zonas de coccion y pantalla
Encendido/Apagado Temporizador Bloqueo del panel de mandos
| |
® 1) ® © @ ¢ “Modelos de coccién
flexible”
= || E CO BOOSTER EI|- 0O \TEdaﬂ',m,Cién
O olo I NDUCTI ON oo =N 7 automatica / Ecobooster

-]
-
|

I
Mandos de regulacién de las zonas de coccion y pantalla

Encendido/apagado de la placa de coccion

Para encender la placa de coccion, mantener pulsada 2 segundos la tecla (D hasta que se iluminen las pantallas de las zonas de coccion. Para apagarla, volver a
presionar la tecla hasta que las pantallas se apaguen. Se desactivan todas las zonas de coccion.
Si la placa de coccidn se ha utilizado, el indicador de calor residual “H” permanecera encendido hasta que las zonas de coccion se enfrien.

Sialos 10 sequndos de encender la placa de coccion no se ha seleccionado una funcion, la placa se apaga autométicamente.

Activacion y regulacion de las zonas de coccion
f Tras encender |a placa de coccion y colocar la olla en la zona seleccionada, seleccionar la zona

N\
I_ Pantalla de potena con la tecla correspondiente: la pantalla indica el nivel 5. .
| ) . ) Cadazona de coccién posee distintos niveles de potencia, requlables con las teclas +/-, de “1
- Indicador de la zona de coccidn seleccionada (potencia minima) a “9” (potencia maximay). Algunas zonas de coccion disponen de funcion
de ebullicién rapida (Booster), letra “P” de la pantalla.
- Posicion de la zona de coccion
m|m|O

Desactivacion de las zonas de coccion

Seleccionar la zona de coccidn que se desea apagar. Pulsar la tecla correspondiente (en la pantalla se visualiza el punto abajo a la derecha del nivel de potencia).
Pulsar la tecla “-" hasta seleccionar el nivel “0”.

Para el apagado inmediato, pulsar 3 sequndos la tecla de seleccién de zona. La zona de coccidn se desactiva y aparece el indicador “H” de calor residual.

Bloqueo del panel de mandos

Esta funcion bloguea los mandos para prevenir la activacion accidental de la placa de coccion. Para activar la funcidn, encender la placa y pulsar tres segundos la teda (5 (o la tecla
Automatic function/Eco Booster, si la hay). Una sefial acustica y un indicador luminoso sefializan al lado del simbolo del candado la activacion del bloqueo. Se bloquean todas las
funciones del panel de mandos, excepto la de apagado. Para desactivar el panel de mandos, repetir la secuencia de activacion. El punto luminoso se apagara y las funciones de la
placa volverdn a activarse.

El'agua, los liquidos desbordados de las ollas o los objetos depositados sobre la tecla debajo del simbolo pueden activar o desactivar accidentalmente el bloqueo del
panel de mandos.

Temporizador (Timer)
e El temporizador es un interruptor horario que permite programar un tiempo de coccion maximo de hasta 99 minutos (1 hora y 39 minutos)
[ asociable a todas las zonas de coccién.
@ @ §elgccionar la z0na de cocciQn que se desea contrqlar conel temporizador (enla pantalla se enciende un punto Iuminosohgn la parte inferior derecha del
indicador de nivel de potencia), pulsar la tecla del icono del relojy programar el tiempo con las teclas “+" y “-" de la funcién temporizador (ver la figura).
Unos segundos después de pulsar la tecla por dltima vez, el temporizador iniciard la cuenta atrds (un punto luminoso se enciende al lado de la zona donde
se ha activado el temporizador). Al cumplirse el tiempo programado, la sefial actistica se activa y la zona de coccin se apaga automdticamente.
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Para desactivar el temporizador, pulsar la tecla “-” hasta que en la pantalla aparezca “0:0” o pulsar 3 sequndos la tecla del icono del reloj.
Para programar el temporizador en otra zona, repetir los puntos anteriores. La pantalla del temporizador siempre muestra el que estd asociado a la zona seleccionada o el mas breve.
Para modificar o apagar el temporizador es necesario pulsar la tecla de seleccién de zona a la que estd asociado.

Avisos del panel de mandos

Indicador de calor residual.
| Laplaca posee unindicador de calor residual para cada zona de coccién. Este indicador muestra las zonas de coccién que todavia estén excesivamente calientes.

mantener caliente un alimento o derretir mantequilla.
Al enfriarse la zona de coccién, la pantalla se apaga.
Indicador de olla inadecuada o ausente.
Sila olla no es compatible con la placa, si estd mal colocada o si no es de las dimensiones adecuadas, aparece la indicacién de “olla ausente” (figura al
lado). Si en 60 sequndos no se detecta ninguna olla, la placa se apaga.

l—l Sien la pantalla se visualiza =y, quiere decir que la zona de coccidn todavia estd caliente Si el indicador de una zona estd encendido, ésta se podra utilizar para

Funciones especiales
Algunos modelos estan dotados de funciones especiales:

Funcion de ebullicion rapida (Booster)

Funcién disponible sélo en algunas zonas de coccién que permite aprovechar al maximo la potencia de la placa (por ejemplo, para hacer hervir el agua rdpidamente).
Para activar la funcion, pulsar la tecla “+" hasta que la pantalla indique “P". A los 10 minutos de uso de la funcion booster, el aparato pone la zona automdticamente
en el nivel 9.

Eco Booster (E)
Con la placa encendida, seleccione la zona de coccién que contiene el simbolo de Eco Booster 2.

Para activar/desactivar la funcién, pulse el botén (E)

La funcion EcoBooster permite hervir agua rapidamente y mantenerla hirviendo sin que se derrame, con la consiguiente reduccién de consumo de energia.

Para optimizar este control y asequrar el ahorro de energia, se recomienda utilizar una olla con un didmetro de base similar a la de la zona de coccién seleccionada. La
calidad de Ia olla seleccionada, el uso de una tapa o de sal puede afectar el rendimiento de la funcién. Se recomienda para 2 o 3 litros de agua (preferiblemente a
temperatura ambiente) y no utilizar tapa.

En cualquier caso, se aconseja controlar las condiciones y la cantidad de agua residual.

Flexicoccion

Esta funcion permite utilizar el drea de coccién como dos zonas separadas o como una tnica zona extragrande.

Es perfecta para recipientes ovalados, rectangulares y alargados (con dimensiones de base maximas de 38 x 23 cm) 0 més de una olla estéandar al mismo tiempo. Para
poder activar la funcion de coccion flexible, encienda la placa de coccién y pulse al mismo tiempo los dos botones de seleccion que se muestran en la imagen: las dos
zonas de coccion muestran el nivel "5"; los dos puntos junto al nimero de nivel se encienden e indican que la funcién de coccién flexible esta activada.

Para cambiar el nivel de potencia, pulse los botones - / + (de 1a un mdximo de 9). Para desactivar la funcién de coccién flexible, pulse al mismo tiempo los 2 botones
de seleccion de las zonas. Para apagar las zonas, mantenga pulsado el botdn de seleccién de una de las zonas durante 3 segundos.

@ El mensaje “no hay recipiente” Y, ; aparece en la pantalla de la zona que no detecta ninguna olla (porque no hay una olla, porque esté mal colocada o no es
apta para la induccion). Este mensaje permanece activo durante 60 sequndos. Durante este tiempo puede colocar o deslizar las ollas sobre el drea de coccidn flexible,
segun prefiera.

Sino se coloca una olla antes de que transcurran 60 segundos, el sistema deja de “buscar” la olla en dicha zona; el simbolo ':' permanece visible en la pantalla para
recordar que la zona esté desactivada.

Para volver a activar la funcion de coccion flexible, pulse uno de los 2 botones. O ~~~~~~ O

La funcién de coccion flexible también es capaz de detectar cuando una olla se mueve de una zona a otra del drea de coccion flexible, ademds mantiene el mismo nivel
de potencia de la zona original donde estaba la olla (vea el ejemplo en la figura de mas abajo: sila olla se mueve del calentador frontal al posterior, el nivel de potencia
mostrado en la pantalla corresponderd a la zona donde esta situada la olla).
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El drea de coccidn flexible también puede funcionar como dos zonas de coccion independientes utilizando el botdn correspondiente de la zona individual. Cologue la
olla en el centro de la zona individual y ajuste el nivel de potencia con la barra tactil.

@ Importante: asegurese de que la olla esté centrada en la zona de coccion de manera que cubra el logotipo 2522 situado en el centro de la zona de coccién
individual.

Sifuera una olla grande, ovalada, rectangular o alargada, aseguirese de colocar la olla centrada en la zona de coccién de manera que cubra los dos logotipos oucier
Ejemplos de colocacién correcta e incorrecta de las ollas:
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Modo Demo

Esta placa de coccion estd dotada de modo Demo, el cual permite interactuar con el panel de mandos sin activar las zonas de coccidn correspondientes. La activacion y la
desactivacién deben producirse en un plazo de 60 sequndos desde el momento en que el aparato se alimenta con la red eléctrica de la vivienda.

Para activar el modo Demo pulsar 5 sequndos las dos teclas de seleccién de zona externas simultdneamente: la pantalla central indica “dE”. Ahora es posible explorar las funciones
del panel de mandos. La funcion de Lock y Unlock estd activa también en modo Demo.

Para desactivar el modo Demo, repetir el procedimiento recordando que es necesario primero desconectar la placa de la red y luego reconectarla y ejecutar el procedimiento en un
plazo de 60 sequndos desde el momento de la conexion.

Activacion y desactivacion de la sefial aciistica
Una vez encendida la placa, pulse y mantenga pulsados al mismo tiempo el botén “+” y el botdn situado més a la derecha durante al menos cinco segundos (“bloqueo
del panel de control”).
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LIMPIEZA

- Noutilizar nunca limpiadoras de vapor.
& ADVERTENCIA - Antes de limpiar la placa, asegurarse de que las zonas de coccion y el indicador de calor residual (“H”)

estén apagados.

IMPORTANTE: no utilizar esponjas abrasivas ni lana de metal. Con el tiempo podrian estropear el vidrio.

+  Después de cada uso, esperar que la placa se enfrie y limpiarla para eliminar depésitos incrustados, manchas y restos de comida.

+ Elazicary los alimentos con alto contenido de azticar pueden dafar la placa si no se eliminan inmediatamente.

« lasal, el azicaryla arena podrian rayar la superficie del vidrio.

- Utilizar un pafio suave, papel absorbente o productos especificos para la limpieza de placas de coccion (segun las indicaciones del fabricante).

GUIA PARA LA SOLUCION DE PROBLEMAS

+  Leerysequirlas instrucciones de la seccion “Instrucciones de uso”.

« Comprobar que no haya interrupciones de suministro de corriente eléctrica.

«+ Secar bien la superficie de la placa después de limpiarla.

«  Sialencender la placa en la pantalla se visualiza un cddigo alfanumérico, sequir las instrucciones de la tabla.
+ Después de utilizar la placa de coccidn, si no es posible pagarla, desconectarla de la red eléctrica.

CODIGO DE ERROR DESCRIPCION CAUSAS POSIBLES ELIMINAR ERROR
La zona de los mandos se apaga La temperatura interior de los circuitos |  Esperar que la placa se enfrie
(81,082 porque la temperatura es L. . .
) electronicos es demasiado alta. antes de utilizarla.
demasiado elevada.
F42 0 F43 El voltaje de conexion de la placa es El sensor detecta un voltaje Desconectar la placa de lared y
incorrecto. incompatible con el de conexion. controlar la conexion.
F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Llamar al Servicio de Asistencia y comunicar el cédigo de error.

RUIDO GENERADO POR LA PLACA DE COCCION

Durante el funcionamiento normal, las placas de coccién por induccion pueden generar silbidos o estallidos en las ollas, a causa de las caracteristicas del fondo (por
ejemplo, por las capas de material que lo componen, o si el fondo no es plano). Los ruidos varian segin el recipiente en uso y la cantidad de alimento contenida, y no
se produce ninguna sefial de averia.

Ademés, la placa de coccién por induccién estd dotada de un sistema de enfriamiento interno para mantener los componentes electrénicos a una temperatura
controlada. Por este motivo, durante el funcionamiento y durante unos minutos después del apagado de la placa, se puede oir ruido del ventilador. Tal condicién es
absolutamente normal e indispensable para el funcionamiento correcto del aparato.

SERVICIO DE ASISTENCIA TECNICA

Antes de llamar al Servicio de Asistencia Técnica

1. Intentar resolver el problema consultando el apartado “Guia para la solucién de problemas’”.

2. Apagary volver a encender el aparato para comprobar si se ha solucionado el problema.

Si el fallo persiste, contactar con el Servicio de Asistencia mas cercano.

Indicar:

«unabreve descripcién del problema;

+  eltipo de placay el modelo exactos;

el nimero de asistencia (que sigue a la palabra Service en la placa de identificacion), situado debajo del aparato (en la placa metalica).
+  sudireccion completa;

+ sundmero de teléfono.

NN AvAKeES 0000 000 00000

Si fuera necesaria una reparacion, dirigirse a un Centro de Asistencia Técnica autorizado (que garantiza la utilizacion de piezas de recambio originales y una
correcta reparacion). Las piezas de recambio estén disponibles por 10 afios.
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TABLA DE POTENCIAS

Tipo de coccion

Nivel
(la indicacion complementa la experiencia y los habitos de coccion)

(alentar rdpidamente

Ideal para aumentar en breve tiempo la temperatura de la comida, hervir agua o calentar répidamente
liquidos de coccion

Freir - hervir

Ideal para dorar, comenzar una coccion, freir productos congelados, hervir répidamente

Dorar - sofreir - hervir - asar

Ideal para sofreir, mantener vivo el hervor, cocinar y asar (5-10minutos)

Dorar - cocinar - estofar -
sofreir - asar

Ideal para sofreir, mantener un hervor ligero, cocinar y asar (10-20minutos), precalentar accesorios

Cocinar - estofar - sofreir - asar

Ideal para estofar, mantener un hervor delicado, cocinar (durante mucho tiempo). Mantecar la pasta

Cocinar - dejar hervir - espesar
- mantecar

Ideal para cocciones prolongadas (arroz, salsas, carne, pescado) con liquidos de acompafiamiento (ej.
agua, vino, caldo, leche) y para mantecar pasta

Ideal para cocciones prolongadas (volimenes inferiores a un litro: arroz, salsas, carne, pescado) con
liquidos de acompaiamiento (e]. agua, vino, caldo, leche)

Derretir - descongelar -
mantener caliente - mantecar

Ideal para ablandar mantequilla, derretir chocolate delicadamente, descongelar productos de
pequefias dimensiones y mantener calientes comidas recién cocidas (ej. salsas, sopas, potajes).

Ideal para mantener calientes alimentos recién cocidos, mantecar arroz y mantener en temperatura
fuentes de comida (con accesorio para la induccion)

Nivel de potencia
Boost
89
78
Alta potencia
6-7
45
Mediana 3-4
potencia
23
1-2
Baja potencia
1
OFF Potencia
cero

Superficie de apoyo

Placa de coccion en posicion de stand-by o apagada (posible presencia de calor residual de fin de
coccion, sefializado con H)

NOTA:

En caso de preparaciones breves que requieren una distribucién perfecta del calor (por ejemplo, para las crepes) en la zona doble de 28 cm de didmetro, se recomienda
utilizar recipientes de no mds de 24 cm de didmetro. Para las cocciones delicadas (por ejemplo, para derretir chocolate o mantequilla) se recomienda utilizar las zonas

simples, de menor didmetro.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

A SUA SEGURANCA E A DE TERCEIROS E MUITO IMPORTANTE

Este manual e o proprio aparelho possuem mensagens importantes relativas a sequranga, que deve ler e respeitar sempre.

g’ \ Esteéosimbolo de perigo, relativo a sequranca, que alerta para potenciais riscos para o operador ou para terceiros.

Todas as mensagens relativas a sequranca sao precedidas do simbolo de perigo e dos termos sequintes:

/N\ PERIGO Indica uma situacdo perigosa que, se nao for evitada, provoca lesoes graves.

& AVISO Igr:(ai:’cea;lma situacao perigosa que, se nao for evitada, pode provocar lesoes

Todas as mensagens relativas a sequranca especificam o potencial perigo a que se referem e indicam a forma de
reduzir o risco de les6es, danos e choques eléctricos provenientes de uma utilizacao incorrecta do aparelho. Tenha
em atencdo as instrucoes sequintes:

Deve desligar o aparelho da rede eléctrica antes de efectuar qualquer intervencao de instalacao.
A instalacao e a manutencao devem ser efectuadas por um técnico especializado, de acordo com as instrugoes
do fabricante e respeitando as normas locais em vigor em matéria de sequranca. Nao repare nem substitua
nenhuma peca do aparelho a nao ser que especificamente indicado no manual de utilizagdo.
Aligacao do aparelho a terra é obrigatéria.
0 cabo de alimentacao deverd ter um comprimento suficiente para permitir a ligacao do aparelho, encastrado
no movel, a rede eléctrica.
Para que a instalacao esteja em conformidade com as normas de sequranca actuais, devera utilizar um disjuntor
multipolar com uma distancia minima entre os contactos de 3 mm.
Nao utilize tomadas miltiplas nem extensoes.
Nao puxe o cabo de alimentacdo do aparelho.
Apds a instalacao do aparelho, os componentes eléctricos devem estar inacessiveis ao utilizador.
0 aparelho destina-se apenas a uso doméstico para a cozedura de alimentos. Estao proibidos outros tipos de
utilizacao (por ex.: aquecer divisdes). O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por uma utilizacao
inadequada ou por uma requlacao errada dos comandos.
0 aparelho e os componentes acessiveis ficam quentes durante o funcionamento. Seja cuidadoso e evite tocar
nos elementos de aquecimento. Mantenha as criancas com idade inferior a 8 anos afastadas do aparelho a
menos que estejam vigiadas em permanéncia.
As partes acessiveis ficam muito quentes durante o funcionamento. Mantenha as criancas afastadas e vigiadas
para que ndo brinquem com o aparelho.
Durante e apds a utilizacao, nao toque nas resisténcias do aparelho. Evite o contacto com panos ou outros
materiais inflamdveis até que todos os componentes do aparelho arrefecam suficientemente.
Nao coloque materiais inflamaveis no aparelho ou perto dele.
As gorduras e dleos aquecidos incendeiam-se facilmente. Vigie a cozedura dos alimentos ricos em gordura e 6leo.
Este aparelho pode ser utilizado por criangas com idade igual ou superior a 8 anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e de conhecimentos, caso
sejam supervisionados ou se receberem instrucdes relativas a utilizacao sequra do aparelho e compreendam os
perigos envolvidos. As criancas nao devem brincar com o aparelho. Os procedimentos de limpeza e de
manutencao nao devem ser realizados por criangas sem supervisao.
Nao coloque na zona de cozedura objectos metalicos, como utensilios de cozinha (facas, garfos, colheres,
tampas, etc.), pois podem ficar quentes.
E obrigatdria a instalacao de um painel de separacao, nao fornecido com o equipamento, no compartimento por
baixo do aparelho.
Se a superficie partir, desligue o aparelho para evitar a ocorréncia de eventuais choques eléctricos.
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0 aparelho ndo deve ser activado através de um temporizador externo ou de um sistema de comando a
distancia separado.

A cozedura com gordura ou 6leo numa placa sem vigilancia é perigosa e poderd resultar em incéndio. NUNCA tente
apagar um incéndio com dqua; desligue o aparelho e tape a chama com uma tampa ou um cobertor anti-fogo.
Perigo de incéndio: ndo guarde objectos nas superficies de cozedura.

Nao utilize produtos de limpeza a vapor.

Nao coloque objectos metdlicos tais como facas, garfos, colheres e tampas sobre a superficie da placa pois
poderao ficar quentes.

Apds a utilizacao, desligue o elemento de aquecimento da placa no respectivo comando e ndo confie no
detector de panelas.
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CONSELHOS PARA A PROTECCAO DO AMBIENTE @

Eliminacao da embalagem
0 material daembalagem é 100% reciclavel, conforme confirmado pelo simbolo de reciclagem (L’:‘)). 0s diversos materiais da embalagem nao devem ser abandonados
no meio ambiente, mas sim eliminados em conformidade com as normas estabelecidas pelas autoridades locais.

Eliminacao do produto
Este aparelho esta classificado de acordo com a Directiva Europeia 2002/96/EC sobre Residuos de equipamento eléctrico e electrénico (REEE).

Ao assegurar a eliminagdo correcta deste produto, estamos a proteger o ambiente e a saide humana contra riscos potencialmente negativos.
0 simboloE no produto, ou na documentagdo que acompanha o produto, indica que este produto nao deve ser tratado como residuo doméstico, devendo ser

entregue num centro de recolha que proceda a reciclagem de equipamentos eléctricos e electrénicos.
Poupanca de energia
Para obter melhores resultados, recomendamos que:
Use panelas e frigideiras com um diametro de base igual ao da zona de cozedura.
Utilize apenas panelas e frigideiras com fundo plano.
Se possivel, mantenha as panelas tapadas durante a cozedura.
«  Autilizagdo da panela de pressao reduz significativamente o consumo de energia e o tempo de cozedura.
Cologue a panela no centro da zona de cozedura desenhada na placa.

DECLARACAO DE CONFORMIDADE ( €

- Esteforno, que se destina a entrar em contacto com produtos alimentares, estd em conformidade com a norma (C €) n.° 1935/2004 e foi concebido, fabricado e
comercializado em conformidade com os requisitos de sequranca da directiva de “Baixa tensdo” 2006/95/CE (a qual substitui a directiva 73/2/ 3/CEE e
subsequentes emendas), os requisitos de proteccao da directiva “EMC” 2004/108/CE.

ANTES DA UTILIZACAO

IMPORTANTE: se as panelas ndo tiverem as dimensdes correctas, as zonas de cozedura ndo se acendem. Utilize apenas panelas que possuam o simbolo
de “SISTEMA DE INDUCAQ” (Figura ao lado). Antes de ligar a placa, coloque a panela na zona de cozedura pretendida.

RECIPIENTES PRE-EXISTENTES

& PR P

Para verificar se o recipiente é adequado a placa de inducdo, utilize um ima: as panelas que ndo sdo magneticamente identificdveis ndo sdo adequadas.
- Certifique-se de que o fundo das panelas ndo estd dspero, pois poderia riscar a superficie da placa. Verifique a loica.
- Néo apoie os tachos e as frigideiras quentes na superficie do painel de comando da placa. Pode provocar danos.

DIAMETROS ACONSELHADOS DO FUNDO DAS PANELAS

1]

12 cm min. —» 18 cm méx.

N @ o
I 28cm 17 cmmin. = 28 cm max.

%]
10cm min. =P 14,5 cm max.

7 %]
)

" 1
N ; ,
121 em I5ecmmin. = 21 cm max.

Max. Min.

Flexi cook > ﬁ B
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INSTALACAO

Depois de desembalar o produto, verifique se sofreu danos durante o transporte e, em caso de problemas, contacte o seu revendedor ou o Servio Pds-venda.
Para as dimensdes do mével de embutir e instrucdes de instalagdo, consulte as imagens na pagina 2.

PREPARACAQ DO MOVEL DE EMBUTIR

- Instale um painel de separacao / m
& AVISO por baixo da placa de cozedura. @

- Aparte inferior do produto ndo

£
deve ficar acessivel apés a L,E-.
instalagao. £ -
- Parainstalar um forno por baixo min. 20 mm
da placa, nao coloque o painel de / )
= min.5mm | ||
separagao. o

- Adistancia entre a parte inferior do aparelho e o painel de separacdo deve respeitar as dimensdes indicadas na figura.

Para um correcto funcionamento do produto, ndo tape a abertura minima entre a bancada de trabalho e o lado superior da placa do mével (min. 5 mm).

Em caso de instalacdo de um forno debaixo da placa, certifique-se de que ele estd equipado com um sistema de arrefecimento.

Naoinstalara placa por cima do lava-louga ou da maquina de lavar, para que os circuitos electronicos nao entrem em contacto com vapor ou humidade, 0 que os pode danificar.
« Nocaso de instalacdo com fios, contactar o Servigo Pds-venda e solicitar a montagem do kit de parafusos 4801 211 00112.

Para remover a placa, utilize uma chave de fendas (ndo fornecida) e mexa nas molas periféricas na parte inferior do produto.

LIGACAO A REDE ELECTRICA

& AVISO - Desligue o aparelho da rede eléctrica.
- Oaparelho devera ser instalado por um técnico qualificado, com conhecimento das normas de

seguranca e de instalacao em vigor.
0 fabricante rejeita qualquer responsabilidade por danos a pessoas, animais ou bens materiais no caso de incumprimento das directivas
fornecidas neste capitulo.
0 cabo de alimentacao devera ter um comprimento suficiente para permitir a remocao da placa de fogao do tampo.
Certifique-se de que a tenséo indicada na chapa de caracteristicas situada no fundo do aparelho corresponde a da habitacdo na qual vai ser instalado.
Ligacao ao painel de terminais
Para a ligacdo eléctrica, utilize um cabo de tipo HO5RR-F como indicado na tabela em baixo.

Condutores Quantidade x dimensdes 400V 3N ~ 230V~ 230-240V ~ (apenas Austrdlia)
30V 7 230V ~ (apenas UK)

~ + l .
230-240V = 3"4"‘"‘2 Australi § [ . [

- + @ 3 x4 mm* (apenas Austrdlia) .:.R &. —
2B0V3~+ @ 4x1,5mm? | H
400V3N~+ (D 5x1,5mm? e 8 =
400V2N~+ @D 4x1,5mm? .

230V 3 ~ (apenas Bélgica) 400V 2N ~ (apenas Holanda)
ll!%é W?II Ei%ii; R @ﬂ
[ sl = q=
| 1]
= AR e Eﬂ Eﬂ
N |n Eﬂ
l "=

Importante:

- Mantenha ou remova os jumpers entre os parafusos da régua de terminais L1-L2 e N1-N2, de acordo com o esquema de ligagdes (consulte a figura).

- Se o cabo for fornecido, consulte as instrugdes de ligacdo fornecidas com o cabo.

- Verifique se os seis parafusos da régua de terminais estao apertados apds a ligagao dos cabos.

Exemplo de jumper presente (esquerda) ou removido (direita). Consulte o esquema de ligagdes para mais informac6es (os jumpers podem estar entre L1-L2 e entre N1-N2).

NT N INY

N2 & |IN2

N

PT51



INSTRUCOES DE UTILIZACAO @

Descricao do painel de comandos

Painel de controlo
Ligar/desligar Temporizador Bloqueio do painel de comandos
|
GRS
© © © T
[ -] || O ECO BOOSTER =0|m [ -] Z @
mO Oolia I ND U CT 1 O N Oolia Ol
| | : | |
Comandos de regulagao das zonas de cozedura e respectivo visor
Ligar/desligar Temporizador Bloqueio do painel de comandos
| |
{ { Qe “Modelos Flexi cook”
© © © © I
= || E CO BOOSTER EI|- 0O \TECIad,a.fungéo
o oo T NDUCTION oo =N 7 automatica/Ecobooster

— B0

I
Comandos de regulagdo das zonas de cozedura e respectivo visor

Ligar/desligar a placa

Para ligar a placa, prima durante cerca de 2 sequndos a tecla D até que os visores das zonas de cozedura se acendam. Para desligar, toque na mesma tecla até que os
visores se apaguem Todas as zonas de cozedura sao desactivadas.
Se a placa ja tiver sido utilizada, o indicador de calor residual “H” permanece activo até que as zonas de cozedura arrefecam.

Se 10 segundos depois de ligar a placa, ndo for seleccionada nenhuma funcdo, a placa desactiva-se automaticamente.

Activacao e regulacao das zonas de cozedura
i Quando a placa estiver ligada e a panela colocada na zona escolhida, seleccione a zona com a

N4
I_ Indicador de poténcia respectiva tecla: no visor é exibi_do 0 niveJ 5 o o
o ] (ada zona de cozedura possui diversos niveis de poténcia, reguldveis com as teclas +/-, que
- Indicagéo da zona de cozedura seleccionada viode “1” (poténciaminima) a“9”: (poténcia maxima). Algumas zonas de cozedura possuem
a fungdo de fervura rdpida (Booster), que aparece no visor com a letra “P".
g Posicionamento da zona de cozedura
|0

Desactivacao das zonas de cozedura

Seleccione a zona de cozedura que pretende desligar Prima a tecla correspondente (o ponto em baixo a direita do nivel de poténcia é exibido no visor).

Prima a tecla “-" até colocar o nivel no “0”.

Para desligar imediatamente, prima durante 3 sequndos a tecla de seleccao da zona. A zona de cozedura desactiva-se e aparece o indicador “H” do calor residual.

Bloqueio do painel de comandos

Afungdo blogueia os comandos para evitar a activagdo acidental da placa. Para activar o blogueio do painel de comandos, ligue a placa e mantenha a tecla (3 premida durante
trés sequndos (ou a tecla fungdo automatica/Eco Booster, se presente): um sinal sonoro e um indicador luminoso perto do simbolo da chave assinalam a activacdo. O painel de
comandos fica bloqueado, a excep¢do da fungdo de desactivagdo. Para desactivar o bloqueio dos comandos, repita o procedimento de activaco. O ponto luminoso apaga-se e a
placa fica novamente activa.

A presenca de dgua, liquido derramado das panelas ou objectos de qualquer espécie pousados sobre a tecla por baixo do simbolo podem provocar a activacao ou
desactivacdo involuntdria da funcdo de bloqueio do painel de comandos.

Temporizador (Timer)

e 0 temporizador é um interruptor horério que oferece a possibilidade de programar uma duracéo de cozedura por um periodo maximo de 99
[N minutos (1 hora e 39 minutos) associavel a todas as zonas de cozedura.

@ @ Selgccipne azona de gozedura aque pretgnde associgr 0 temporizador (aparece um ponto luminoso em baixo a direita do indicador do~n|'vel de
poténcia no visor), prima o botdo com o icone do reldgio e programe o tempo pretendido regulando-o com as teclas “+" e “-" da funcéo do
temporizador (consulte a figura). Alguns sequndos apds o Gltimo toque, o temporizador inicia a contagem decrescente (um ponto luminoso

acende-se ao lado da zona onde foi activado o temporizador). No final do tempo, activa-se um sinal sonoro e a zona de cozedura desliga-se automaticamente.
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Para desactivar o temporizador, prima a tecla “-” até aparecer “0:0” no visor ou prima a tecla com o icone do reldgio durante 3 segundos.
Repita os pontos acima para programar o temporizador numa zona diferente. O visor do temporizador exibe o temporizador associado a zona seleccionada ou o mais breve.
Para modificar ou desligar o temporizador, prima a tecla de seleccdo da zona ao qual estd associado.

Avisos do painel de comandos

Indicador de calor residual.
| A placa estd equipada com um indicador de calor residual para cada zona de cozedura. Este indicador mostra quais sdo as zonas de cozedura ainda com
D’ LEMpeTatura elevada.

Se aparecerH no visor, a zona de cozedura ainda esta quente. Se a zona apresentar esta indicacdo, é possivel, por exemplo, manter alimentos quentes ou
derreter manteiga
Quando a zona de cozedura fica fria, o visor apaga-se.
Indicador de tacho nao adequado ou ausente.
Se a panela ndo for compativel com a sua placa de indugdo, estiver mal colocada ou ndo tiver as dimensées adequadas, a indicagdo de “panela ausente”
.—| aparece no visor (figura ao lado). Se, no espaco de 60 segundos, ndo for detectada nenhuma panela, a placa desliga-se.
-—

Funcoes especiais
Alguns modelos possuem fungdes especiais:

Funcao fervura rapida (Booster)
Funcdo existente apenas em algumas zonas de cozedura que permite aproveitar ao méximo a poténcia da placa (por exemplo, para ferver rapidamente a dgua). Para
activar a fungdo, prima a tecla “+" até o visor exibir “P”. Apds 10 minutos de utilizacao da fungdo Booster, o aparelho programa automaticamente a zona para o nivel 9.

Eco Booster (E)

Com a placa ligada, seleccione a superficie de cozedura com o simbolo "EcoBooster" no interior 2.

Para activar/desactivar esta fun¢do, prima a tecla ®

Afuncéo "EcoBooster" permite ferver dgua e manté-la a ferver, sem salpicos e com uma redugdo do consumo de energia.

Para optimizar este controlo e garantir a melhor poupanca de energia, recomenda-se utilizar uma panela com um didmetro da base similar ao da zona de cozedura. A
qualidade da panela utilizada, a presenca ou auséncia da tampa ou sal, podem influenciar o desempenho da funcdo. Recomenda-se colocar 2 a 3 litros de dgua (de
preferéncia a temperatura ambiente) e ndo utilizar a tampa.

Em qualquer caso, recomenda-se verificar as condicdes de fervura e a quantidade de agua residual.

Flexi cook

Esta funcdo permite utilizar a superficie de cozedura como duas superficies de cozedura separadas ou como uma Unica superficie de cozedura grande.

Eideal para frigideiras ovais, rectangulares e alongadas (com uma dimens&o méaxima da base de 38x23 cm) ou para diversas frigideiras padréo ao mesmo tempo. Para
activar a fungdo "Flexi cook", ligue a placa e prima simultaneamente as 2 teclas de selecco das superficies como naimagem abaixo: as duas superficies de cozedura
apresentam o nivel "5"; ambos os pontos situados junto ao digito do nivel acendem, para indicar que a fungdo "Flexi cook" estd activa.

Para alterar o nivel de poténcia, prima as teclas - / + (de 1 um méximo de 9). Para desactivar a funcdo "Flexi cook", prima simultaneamente as 2 teclas de seleccdo
das superficies. Para desligar as superficies de cozedura instantaneamente, prima uma das teclas de seleccdo da superficie por 3 sequndos.

@ Aindicacdo de “tacho ausente” Y ; aparece no visor da superficie que ndo conseque detectar qualquer tacho (devido a auséncia de um tacho, a um tacho mal
posicionado ou a um tacho inadequado para a placa de indugdo). Esta indicacdo permanece activa durante 60 sequndos: durante este periodo de tempo, poderd
adicionar ou deslocar os tachos dentro da zona “flexi cook”, conforme preferir.

Decorridos 60 segundos, se ndo for colocado qualquer tacho sobre a superficie, o sistema interrompe a “procura” de tachos nessa superficie e o simbolo ':’ permanece
visivel no visor para lembrar ao utilizador que a mesma estd desactivada.

Para voltar a activar a funcao "Flexi cook", prima uma das 2 teclas O ~~~~~~~ O

A funcdo “Flexi cook” consegue igualmente detectar a deslocacdo de um tacho de uma superficie para outra, dentro da zona “flexi cook”, mantendo o mesmo nivel de
poténcia da superficie onde o tacho estava originalmente situado (ver o exemplo na figura sequinte: se o tacho for deslocado do queimador frontal para o queimador
traseiro, 0 nivel de poténcia serd apresentado no visor correspondente a superficie onde o tacho esta situado).
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Eigualmente possivel utilizar a zona “Flexi cook” como duas superficies de cozedura independentes, utilizando o respectivo botio da superficie individual. Coloque o
tacho no centro da superficie individual e ajuste o nivel de poténcia com o teclado de toque.

@ Importante: certifique-se de que coloca os tachos centrados na superficie de cozedura de forma a tapar o log6tipo !:22<'>* existente no centro da superficie de

BOOSTER

cozedura individual.
Se utilizar um tacho grande ou uma frigideira oval, rectangular e alongada, certifique-se de que os coloca centrados na superficie de cozedura, de forma a tapar ambos

0s 2ot Jogtipos.

BOOSTER

Exemplo de um bom posicionamento do tacho e de um mau posicionamento do tacho:

4 N O N @ N S N

suaxi cesc

\:/\ )

Modo Demo

Esta placa possui 0 modo demo que permite interagir com o painel de comandos sem activar as zonas correspondentes. A activacdo e desactivacao devem ser realizadas em 60
segundos, apds ligar o produto a rede eléctrica da habitacdo.

Para activar o modo demo, premir simultaneamente por 5 segundos as duas teclas de seleccdo da zona mais exteriores: dE” é exibido no visor central. Neste momento, serd entdo
possivel explorar as fungdes do painel de comandos; a fungdo de bloqueio e desblogueio estd activada também no modo demo.

Para desactivar o modo demo, repita o procedimento, recordando-se de que € necessario primeiro desligar a placa da rede e voltar a liga-la,  realizar o procedimento em 60
segundos apés a ligacdo.

. g

_

| 5 sequndos

Activar/desactivar o sinal sonoro
Depois de ligar a placa, mantenha a tecla “+" e a tecla de selec¢do situada mais a direita premidos em simultaneo durante um minimo de cinco segundos (“bloqueio
do painel de controlo”).
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LIMPEZA

- Nunca utilize maquinas de limpeza a vapor.
- Antes de proceder as operagoes de limpeza, certifique-se de que as zonas de cozedura estao desligadas e
que a indicacao de calor residual (“H”) desapareceu.
IMPORTANTE: ndo utilize esponjas abrasivas ou palha-de-aco. A sua utilizacdo, com o tempo, pode danificar o vidro.
+ Apds cada utilizacao, deixe arrefecer a placa e limpe-a para retirar as incrustacdes e manchas provocadas pelos residuos de alimentos.
« Oacticar e os alimentos com elevado teor de aglicar danificam a placa de cozedura e devem ser removidos imediatamente.
«  0Osal, oaglicar e a areia podem riscar a superficie do vidro.

« Utilize um pano himido, papel absorvente de cozinha ou produtos de limpeza especificos para placas (siga as indicagdes do fabricante).

GUIA PARA RESOLUCAO DE AVARIAS

+  Leiaesiga asinstrucdes da seccao “Instrucdes de utilizagdo”

« Certifique-se de que ndo existem interrupgdes no fornecimento de corrente eléctrica.

+  Seque bem a superficie da placa depois de a limpar.

«  Se,aoligara placa, o visor mostrar codigos alfanuméricos, proceda de acordo com a sequinte tabela.
+ Sendo consequir desligar a placa depois de a utilizar, desligue-a da rede eléctrica.

CODIGO DE ERRO DESCRICAO CAUSAS POSSIVEIS SOLUCAO
A zona de comandos desliga-se . ]
(81, (82 devido a temperatura demasiado A ten}pferatu’ra |nterpa das pecas Aguarde até que: fi placa arrefeca
electronicas é demasiado elevada. antes de a utilizar de novo.
elevada.

Aligacdo da placando possuia | Osensor detecta uma tensao diferente Desligue a placa da rede e

F42 ou F43 < - . o

tensdo correcta da de ligacdo. verifique a ligagdo.
F12, F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Contacte o servico de assisténcia e comunique o cddigo de erro

RUIDO GERADO PELA PLACA

As placas de indugao podem emitir assobios ou estalidos durante o funcionamento normal, causados pelas panelas devido as caracteristicas do fundo (por exemplo,
diferentes estratos de material do qual é composto, fundo ndo plano) Estes ruidos variam de acordo com o recipiente utilizado e a quantidade de alimentos e nao sdo
indicadores de nenhuma avaria.

Além disso, a placa de indugdo possui um sistema de arrefecimento interior para manter os componentes electrénicos a uma temperatura controlada. Por este motivo,
durante o funcionamento e também alguns minutos apés a desactivacdo da placa, serd possivel ouvir o ruido do ventilador. Esta condicao é normal e indispensdvel ao
funcionamento correcto do produto.

SERVICO POS-VENDA

Antes de contactar o Servico Pés-Venda

1. Tente solucionar o problema consultando o “Guia de resolucao de problemas’”.

2. Desligue e volte a ligar a placa para verificar se o problema foi resolvido.

Se apods efectuar as verificagdes, o problema persistir, contacte o Servico Pés-Venda mais proximo.

Comunique:

+  uma breve descricdo do problema;

+  otipoeomodelo exacto da placa;

+ondmero de servico (nimero apds a palavra Service na chapa de caracteristicas) situado por baixo do aparelho (na placa metdlica).
+  o0seuendereco completo;

«oseundmero de telefone.

NN AvAKeES 0000 000 00000

Se for necessdrio efectuar alguma reparagdo, contacte um Servigo Pds-Venda autorizado (terd a garantia da utilizacdo de pecas sobresselentes originais e de uma
reparacdo correcta). As pecas de substituicdo estdo disponiveis por 10 anos.
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TABELA DE POTENCIAS

Tipo de cozedura

Utilizacao do nivel
(aindicacdo junta a experiéncia e os habitos de cozedura)

Aquecer rapidamente

Ideal para aumentar rapidamente a temperatura dos alimentos até uma fervura répida, no caso da
dgua, ou aquecer rapidamente os liquidos de cozedura

Fritar - ferver

Ideal para tostar, iniciar uma cozedura, fritar produtos congelados, ferver rapidamente

Tostar - fritar lentamente -
ferver - grelhar

Ideal para fritar lentamente, manter fervuras vivas, cozer e grelhar (por um curto periodo de tempo, 5-
10 minutos)

Tostar - cozer - estufar - fritar
lentamente - grelhar

Ideal para fritar lentamente, manter fervuras ligeiras, cozer e grelhar (por um periodo de tempo médio,
10-20 minutos), pré-aquecer os acessorios

Cozer - estufar - fritar
lentamente - grelhar

Ideal para estufar, manter fervuras delicadas, cozer (por um longo periodo de tempo). Envolver a massa

Cozer - ferver lentamente -
adensar - envolver

Ideal para cozeduras prolongadas (arroz, molhos, assados, peixe) na presenca de liquidos de
acompanhamento (por ex. dgua, vinho, caldo, leite), envolver massa

Ideal para cozeduras prolongadas (volumes inferiores a 1 litro: arroz, molhos, assados, peixe) na
presenca de liquidos de acompanhamento (por ex. dgua, vinho, caldo, leite)

Derreter - descongelar -
manter quente - envolver

Ideal para amolecer a manteiga, derreter delicadamente o chocolate, descongelar produtos de
pequenas dimensdes e manter quentes alimentos acabados de cozinhar (ex.: molhos, sopas)

Ideal para manter quentes alimentos acabados de cozinhar, envolver risottos e manter a temperatura
dos pratos de servir (com o acessério adequado a indugéo)

Nivel de poténcia
Boost
8-9
7-8
Poténcia alta
6-7
4-5
Poténcia média 3-4
2-3
1-2
Poténcia baixa
1
OFF Poténcia
zero

Superficie de apoio

Placa na posicao de espera ou desligada (possivel presenca de calor residual do final da cozedura,
assinalado com H)

NOTA:

No caso de preparagdes rapidas e que requerem uma perfeita distribuicdo do calor (por exemplo, panquecas) na zona dupla de 28 ¢m de didmetro (se presente),
recomenda-se utilizar acessérios ndo superiores a 24 cm de didmetro. Para tipos de cozedura delicadas (por exemplo, derreter chocolate ou manteiga), recomenda-se
utilizar as zonas tnicas de didmetro inferior.
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ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA

LA SICUREZZA VOSTRA E DEGLI ALTRI E MOLTO IMPORTANTE

Il presente manuale e I'apparecchio stesso sono corredati da importanti messaggi relativi alla sicurezza, da leggere
ed osservare sempre.

\  Questo &il simbolo di pericolo, relativo alla sicurezza, il quale avverte dei potenziali rischi per I'utilizzatore
;A\ e per gli altri.
Tutti i messaqgi relativi alla sicurezza saranno preceduti dal simbolo di pericolo e dai sequenti termini:

Indica una situazione pericolosa che, se non evitata, provoca lesioni
/\ PERICOLO gravi.

Indica una situazione pericolosa che, se non evitata, potrebbe
& AVVERTENZA provocare lesioni gravi.

Tutti i messaqggi relativi alla sicurezza specificano il potenziale pericolo a cui si riferiscono ed indicano come ridurre
il rischio di lesioni, danni e scosse elettriche conseguenti ad un non corretto uso dell’apparecchio. Attenersi
scrupolosamente alle sequenti istruzioni:

- L'apparecchio deve essere scollegato dalla rete elettrica prima di effettuare qualunque intervento

d'installazione.

Linstallazione o la manutenzione deve essere esequita da un tecnico specializzato, in conformita alle istruzioni

del fabbricante e nel rispetto delle norme locali vigenti in materia di sicurezza. Non riparare o sostituire

qualsiasi parte dell'apparecchio se non specificamente richiesto nel manuale d'uso.

La messa a terra dell'apparecchio & obbligatoria.

Il cavo di alimentazione deve essere sufficientemente lungo da permettere il collegamento dell'apparecchio,

incassato nel mobile, alla rete elettrica.

Affinché l'installazione sia conforme alle norme di sicurezza vigenti, occorre un interruttore onnipolare avente

una distanza minima di 3 mm. tra i contatti.

Non utilizzare prese multiple o prolunghe.

Non tirare il cavo di alimentazione dell'apparecchio.

Una volta terminata l'installazione, i componenti elettrici non dovranno piu essere accessibili dallutilizzatore.

L'apparecchio é destinato esclusivamente ad uso domestico per la cottura di alimenti. Non sono consentiti altri

usi (es. riscaldare ambienti). Il fabbricante declina ogni responsabilita per usi non appropriati o per errate

impostazioni dei comandi.

- L'apparecchiatura e le parti accessibili diventano roventi durante |'utilizzo. Fare attenzione a non toccare gli
elementi riscaldanti. | bambini di meno di 8 anni devono essere tenuti lontani a meno che non siano sempre
sorvegliati.

- Le parti accessibili possono diventare molto calde durante I'uso. | bambini devono essere mantenuti a distanza e
sorvegliati affinché non giochino con I'apparecchio.

- Durante e dopo 'uso non toccare gli elementi riscaldanti dell’apparecchio. Evitare il contatto con panni o altro
materiale infiammabile fino a che tutti i componenti dell'apparecchio non si siano sufficientemente raffreddati.

- Non riporre materiale infiammabile sull'apparecchio o nelle sue vicinanze.

- | grassi e gli oli surriscaldati prendono facilmente fuoco. Sorvegliare la cottura di alimenti ricchi di grasso e di olio.

- Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di almeno 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o con mancanza di esperienza e competenza purché siano sorvegliati o abbiano ricevuto
istruzioni sull'utilizzo sicuro dell'apparecchio e ne comprendano i rischi. | bambini non devono giocare con
I'apparecchio. La pulizia e le operazioni di manutenzione esequibili dall’utente non devono essere svolte da
bambini senza la supervisione di una persona responsabile.
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Non porre sulla zona di cottura oggetti metallici, quali utensili da cucina (coltelli, forchette, cucchiai, coperchi,
etc.) perche potrebbero scaldarsi.

E obbligatoria l'installazione di un pannello separatore, non fornito a corredo, nel vano sotto I'apparecchio.

Se la superficie € incrinata, spegnere I'apparecchio per evitare la possibilita di scossa elettrica.

L'apparecchio non é destinato ad essere messo in funzione per mezzo di un temporizzatore esterno oppure di un
sistema di comando a distanza separato.

La cottura non sorvegliata su un piano cottura con olio o grasso puo essere pericolosa e generare incendi. Non
tentare MAI di spegnere le fiamme con acqua. Al contrario, spegnere I'apparecchio e soffocare le fiamme, ad
esempio con un coperchio o una coperta antincendio.

Pericolo di incendio: non poggiare oggetti sulle superfici di cottura.

Non usare pulitrici a vapore.

Non appoggiare oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e coperchi sulla superficie del piano di
cottura perché potrebbero surriscaldarsi.

Dopo I'uso, spegnere 'elemento riscaldante con la manopola e non affidarsi al rilevatore di presenza della
casseruola.
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CONSIGLI PER LA SALVAGUARDIA DELLAMBIENTE @

Smaltimento imballaggio

I materiale di imballaggio & riciclabile al 100% ed & contrassegnato dal simbolo di riciclaggio (L’:‘)). Le diverse parti dell'imballaggio non devono essere disperse
nell'ambiente, ma smaltite in conformita alle norme stabilite dalle autorita locali.

Smaltimento prodotto

Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla Direttiva Europea 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo corretto, I'utente contribuisce a prevenire le potenziali conseguenze negative per I'ambiente e la salute.

I simbolo Ef sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento indica che questo prodotto non deve essere trattato come rifiuto domestico, ma deve essere

consegnato presso I'idoneo punto di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Risparmio energetico

Per ottenere migliori risultati si consiglia di:

«  Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo uguale a quello della zona di cottura.

- Utilizzare soltanto pentole e tegami con fondi piatti.

« Dove possibile, tenere il coperchio sulle pentole durante la cottura.

« Utilizzare la pentola a pressione, riduce ulteriormente il consumo di energia e il tempo di cottura.

- Posizionare la pentola nel centro della zona di cottura disegnata sul piano.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA C €

- Questo apparecchio, destinato ad entrare a contatto con prodotti alimentari, & conforme al regolamento (C €) n.1935/2004 ed & stato progettato, costruito ed
immesso sul mercato in conformita ai requisiti di sicurezza della direttiva “Bassa Tensione” 2006/95/CE (che sostituisce la 73/2 3/CEE e successivi emendamenti),
requisiti di protezione della direttiva “EMC” 2004/108/CE.

PRIMA DELL'UTILIZZO

IMPORTANTE: se le pentole non sono delle dimensioni corrette le zone cottura non si accendono. Utilizzare solo pentole che riportano il simbolo
“SISTEMA A INDUZIONE” (Figura a lato). Prima di accendere il piano di cottura, posizionare la pentola sulla zona di cottura desiderata.

Per verificare che il recipiente sia adatto al piano cottura ad induzione servirsi di una calamita: le pentole non sono adatte se non sono rilevabili magneticamente.
- Assicurarsi che il fondo delle pentole non sia ruvido perché potrebbe graffiare la superficie del piano cottura. Controllare le stoviglie.
- Non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla superficie del pannello di controllo del piano. Potrebbero derivarne danni.

DIAMETRI FONDO PENTOLA CONSIGLIATI

%) %) (%)
28 cm 17 cm min. —§» 28 cm max. 12 cm min. = 18 cm max.

4 %] %] i %]
‘\\‘{ L ”;)/1 2l cm 15 cm min. = 2| cm max. ‘\\ 10 cm min. —» 14,5 cm max

o EF L@
+— 7 __,
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INSTALLAZIONE

Dopo aver disimballato il prodotto verificare che non si sia danneggiato durante il trasporto e in caso di problemi, contattare il rivenditore o il Servizio Assistenza Clienti.
Per le dimensioni dell'incasso e per le istruzioni di installazione riferirsi alle immagini a pagina 2.
PREDISPOSIZIONE DEL MOBILE PER INCASSO

- Installare un pannello separatore m
& AVVERTENZA sotto il piano cottura. @

- Laparteinferiore del prodotto IS
non deve essere accessibile dopo 5
=
linstallazione. g -
- Nel caso diinstallazione di un min 20 mm
forno sottopiano, non interporre / )
. min5mm | ||
il pannello separatore. -

« ladistanza tra parte inferiore dell'apparecchio e il pannello divisorio deve rispettare le dimesioni riportate in figura.

« Perun corretto funzionamento del prodotto non ostruire I'apertura minima tra piano di lavoro e il lato superiore del piano del mobile (min. 5 mm).

« Nel caso di installazione di un forno sottopiano, accertarsi che il forno sia dotato di sistema di raffreddamento.

- Fvitare l'installazione del piano cottura sopra alla lavastoviglie o lavatrice affinché i circuiti elettronici non vengano a contatto con vapore ed umidita e quindi si danneggino.
« Nel caso d'installazione a filo, chiamare il servizio assistenza per richiedere il montaggio del kit viti 4801 211 00112.

« Perlarimozione del piano utilizzare un cacciavite ( non fornito ) agendo sulle molle perimetrali nella parte inferiore del prodotto.

CONNESSIONE ALLA RETE ELETTRICA

- Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.
& AVVERTENZA - linstallazione deve essere effettuata da personale professionalmente qualificato a conoscenza

delle norme vigenti in materia d'installazione e sicurezza.
- llcostruttore declina ogni responsabilita per danni a persone, animali 0 a cose in caso di mancata osservanza delle direttive fornite nel presente capitolo.
- Il cavo di alimentazione deve essere sufficientemente lungo da permettere la rimozione del piano cottura dal piano di lavoro.
- Assicurarsi chela tensione indicata sulla targhetta matricola posta sul fondo dell'apparecchio corrisponda a quella dell'abitazione in cui verra installato.
Connessione alla morsettiera
Per il collegamento elettrico servirsi di un cavo ditipo HO5RR-F come da tabella sotto.

Conduttori Quantita x dimensione 00V 3N ~ B0V~ 230‘2243()0\(/:(:’(1?0AL;‘;)"3"a)
230V~+@ 3x4mm? —s . —
= e L =
230-240V ~ + 2 i g R
@ 3 x4 mm* (solo Australia) s | 12 - [ — [
BOV3~+@ 4x1,5mm? | =i | |
400V3N ~+ 2 e R8%p e 8 g E R
© o N'Z"w'«[ "Z'M[ ”Zﬂw[
400V N ~+ D) 4x1,5mm?
400V 2N ~ 230V 3 ~ (solo Belgio) 400V 2N ~ (solo Olanda)
R ©R R -L R
= . ==
N [ T T [ v
;

Importante:

- Mantenere o rimuovere i ponticelli metallici tra le viti della morsettiera L1-L2 e N1-N2 in accordo con lo schema connessioni (vedi figura).

- Seil cavo & presente in fornitura, fare riferimento alle istruzioni di collegamento allegate al cavo.

- Accertarsi che tutte le sei viti della morsettiera siano serrate dopo la connessione dei cavi.

Esempio di ponticello presente (sinistra) o rimosso (destra). Si veda lo schema connessioni per i dettagli (i ponticelli possono essere tra L1-L2 e tra N1-N2).

NT J [N

N2 & N2

N
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ISTRUZIONI PER L'USO @

Descrizione Pannello Comandi

Pannello comandi
Accensione/spegnimento Timer Blocco pannello comandi
| , , |
GRS
© © © T
[ -] || O ECO BOOSTER =0|m [ -] Z @
mO Oolia I ND U CT 1 O N Oolia Ol
| | : | |
Comandi regolazione zone cottura e relativo display
Accensione/spegnimento Timer Blocco pannello comandi
' T g Modelli Flexicook
I © © © © I
0|a =) ECO BOOSTER EI|- 0O \TaStOfur!Zione
M= o TN DUGCTI ON = =1 7 automatica/ Ecobooster

Comandi regolazione zone cottura e relativo display

Accensione/spegnimento piano cottura

Per accendere il piano premere per circa 2 secondi il tasto (D finché nonsi illuminano i display delle zone di cottura. Per spegnere toccare lo stesso tasto fino allo
spegnimento dei display. Tutte le zone di cottura vengono disattivate.
Qualora il piano fosse gia stato utilizzato I'indicatore del calore residuo “H" resta attivo fino a raffreddamento delle zone di cottura.

Se entro 10 secondi dopo I'accensione del piano cottura non si seleziona nessuna funzione, esso si disattiva automaticamente.

Attivazione e Regolazione zone cottura
Una volta acceso il piano cottura e posizionata la pentola sulla zona prescelta, selezionare la

N4
| T zona tramite I'apposito tasto: sul display viene visualizzato il livello 5.
— Display indicatore potenza . L e
_l p y P ) Ogni zona cottura ha diversi livelli di potenza, regolabili con i tasti +/-, che vanno da “1":
- ¢ Indicazione zona cottura selezionata potenza minima a “9": potenza massima. Alcune zone cottura hanno la funzione ebollizione
rapida (Booster), visualizzata a display con la lettera “P".
g Posizionamento zona cottura
|0

Disattivazione zone cottura

Selezionare la zona cottura da spegnere. Premendo il tasto dedicato (il puntino in basso a destra del livello di potenza, viene visualizzato a display).

Premere il tasto “-" fino a portare il livello a “0”.

Per un spegnimento immediato tenere premuto per 3 sec il tasto di selezione zona. La zona di cottura si disattiva e compare I'indicatore “H” del calore residuo.

Blocco pannello comandi

La funzione blocca i comandi per prevenire I'attivazione accidentale del piano di cottura. Per attivare il blocco pannello comandi accendere il piano cottura, premere per tre
secondi il tasto () (oppure il tasto Automatic function/Eco Booster dove presente): un segnale acustico e un indicatore luminoso vicino al simbolo del lucchetto segnalano
I'avvenuta attivazione. Il pannello di comandi & bloccato ad eccezione della funzione di spegnimento. Per disattivare il blocco comandi ripetere la procedura di attivazione. Il
puntino luminoso si spegne eil piano & nuovamente attivo.

La presenza di acqua, liquido fuoriuscito dalle pentole 0 oggetti di qualsiasi genere posati sul tasto sotto il simbolo possono provocare I'attivazione o la disattivazione
involontaria del blocco pannello comandi.

Temporizzatore (Timer)
'mim I timer & un interruttore orario che offre la possibilita di impostare una durata di cottura per un tempo massimo di 99 minuti (1 ora e 39 minuti)
[ associabile a tutte le zone di cottura.
@ @ Selezionare Iq zona di cottura acuisi intende associare il timer (qn puntino Iur.nin.o.so compare in basso a destra dgll’inqicatqre del livello di
potenza sul display), premere il pulsante con I'icona ad orologio impostare quindi il tempo desiderato regolandosi con i tasti “+" e “-" della
funzione timer (vedi figura). Dopo alcuni secondi dall’ultimo tocco, il timer comincia il conto alla rovescia (un puntino luminoso si accende di
fianco alla zona dove é stato attivato il timer). Allo scadere del tempo si attiva un segnale acustico e la zona di cottura si spegne automaticamente.
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Per disattivare il timer premere il tasto “-" fino all'indicazione “0:0” sul display o premere per 3 sec l tasto con I'icona dell'orologio.
Perimpostare il timer su una altra zona ripetere i punti sopra. Il display del timer visualizza sempre quello associato alla zona selezionata oppure quello il breve.
Per modifica o spegnimento timer & necessario premere il tasto di selezione zona a cui & associato.

Avvisi del pannello comandi

Indicatore di calore residuo.
| Il piano & dotato di un indicatore di calore residuo per ciascuna zona di cottura. Tale indicatore segnala quali sono le zone di cottura ancora a temperatura
Da? ClEVaLa.

Seil display visualizza H la zona di cottura € ancora calda. Se la zona presenta questa segnalazione é possibile, per esempio, mantenere calda una pietanza
o far sciogliere il burro.
Con il raffreddamento della zona di cottura, il display si spegne.
Indicatore di pentola non corretta o assente.
Qualora la pentola non fosse compatibile con il vostro piano ad induzione, fosse mal posizionata oppure non fosse delle dimensioni adatte, I'indicazione
.—| di “pentola assente”compare nel display (figura a lato). Se, entro 60 secondi, non viene rilevata nessuna pentola, il piano cottura si spegne.
-—

Funzioni speciali
Aluni modelli sono dotati di funzioni speciali:

Funzione ebollizione rapida (Booster)

Funzione presente solo su alcune zone cottura che permette di sfruttare al massimo la potenza del piano (ad esempio per portare ad ebollizione rapidamente I'acqua). Per
attivare la funzione, premere il tasto “+" fino a che il display visualizza “P”. Dopo 10 minuti di utilizzo della funzione booster, I'apparecchio imposta automaticamente la zona
al livello 9.

Eco Booster (£)
Coniil piano di cottura acceso, selezionare la zona di cottura con il simbolo Eco Booster ¢2.

Per abilitare/disabilitare la funzione, premere il tasto ()

La funzione EcoBooster consente di portare e mantenere in ebollizione |'acqua, evitando che trabocchi, con una riduzione del consumo energetico.

Per ottimizzare questo sistema di controllo e assicurare il maggior risparmio energetico, si consiglia di usare una pentola con una larghezza del fondo simile a quella
della zona di cottura selezionata. La qualita della pentola usata e la presenza o assenza del coperchio o di sale, possono incidere sulle prestazioni della funzione. Si
consiglia di utilizzare 2-3 litri d'acqua (preferibilmente a temperatura ambiente) e di non usare il coperchio.

In ogni caso & consigliabile controllare le condizioni dell'ebollizione e il quantitativo di acqua rimasta.

Flexicook

Questa funzione permette di usare la zona di cottura come due zone separate o come una zona singola extra larga.

E ideale per |'utilizzo di pentole ovali, rettangolari e allungate (con fondo di dimensioni massime 38x23 cm) o di pili di una pentola standard. Per attivare la funzione
Flexicook, accendere il piano di cottura e premere simultaneamente i 2 tasti di selezione delle zone come indicato nella figura sequente: nei display delle due zone di
cottura @ visualizzato il livello "5"; entrambi i puntini di fianco al numero del livello sono accesi per indicare che la funzione Flexicook ¢ attivata.

Per cambiare il livello di potenza, premere i tasti- / + (da 12 9). Per disattivare la funzione Flexicook, premere simultaneamente i due tasti di selezione delle zone. Per
disattivare immediatamente le zone di cottura, tenere premuto per 3 secondi il tasto di selezione della zona.

@ Nel display della zona che non & in grado di rilevare la presenza di una pentola (perché la pentola manca, & collocata in modo scorretto o non & idonea per il piano
di cotturaainduzione) Y\ ; compare il messaggio “pentola assente”. Questo messaggio rimane attivo per 60 secondi: in questo arco di tempo & possibile aggiungere
pentole o spostarle nell'area “Flexicook”.

Dopo 60 secondi, se non viene collocata una pentola sulla zona, il sistema interrompe il “rilevamento” di pentole in quella zona, il simbolo ! rimane visibile sul
display per ricordare che la zona é disabilitata.

Per riattivare la funzione Flexicook, premere uno dei 2 pulsanti O ~~~~~~~ O
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La funzione “Flexicook” & anche in grado di rilevare quando una pentola viene spostata da una zona a un'altra all'interno della zona “Flexicook” mantenendo lo stesso
livello di potenza della zona in cui é stata inizialmente collocata la pentola (vedere I'esempio nella figura sotto, il livello di potenza viene indicato nel display
corrispondente alla zona su cui € stata collocata la pentola).

E anche possibile azionare la zona “Flexicook” come due zone di cottura indipendenti, usando il tasto corrispondente della zona singola. Collocare la pentola al centro
della zona singola e regolare il livello di potenza con la tastiera a scorrimento.

@ Importante: collocare le pentole al centro della zona di cottura in modo che coprano il logo t2:<x2 al centro della singola zona di cottura.

BOOSTER
Nel caso di pentole grandi, ovali, rettangolari o di forma allungata, collocarle al centro della zona di cottura in modo che coprano entrambii 222 logo.
Esempi di collocazione corretta e scorretta della pentola:

4 N O h @ N S N

ruaxi cest

K:/\ J

Modalita Demo

Questo piano cottura & dotato della modalita demo che offre la possibilita di interagire con il pannello comandi senza attivare le zone di cottura corrispondenti. La procedura per
I'attivazione e la disattivazione deve essere effettuata entro 60 secondi dal momento in cui il prodotto viene alimentato dalla rete elettrica della propria abitazione.

Per inserire la modalita demo premere contemporaneamente per 5 secondi i due tasti di selezione zona pili esterni: “dE"é visualizzato sul display centrale. Ora & possibile esplorare
|a funzionalita del pannello comandi, la funzione di Lock e Unlock & attiva anche in Demo Mode.

Per disinserire la modalita Demo, ripetere la procedura, ricordandosi che & necessario prima disconnettere il piano dalla rete e poi riconnetterlo e esegure la procedura entro 60
secondi dalla connessione.

N NG J

| 5 Sec

Attivazione/disattivazione segnale acustico

Dopo aver acceso il piano cottura, tenere premuti contemporaneamente per almeno cinque secondi il tasto “+" e il tasto di selezione pill esterno sulla destra (“control
panel lock”).
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PULIZIA

- Non usare pulitrici a getto di vapore.
& AVVERTENZA - Primadi procedere alle operazioni di pulizia, assicurarsi che le zone di cottura siano spente e che

l'indicazione di calore residuo (“H”) sia scomparsa.

IMPORTANTE: non utilizzare spugne abrasive, pagliette. Il loro impiego, col tempo, potrebbe rovinare il vetro.

« Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il piano e pulirlo per rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo.

+ Zucchero o alimenti ad alto contenuto zuccherino danneggiano il piano cottura e vanno rimossi immediatamente.

« Sale, zucchero e sabbia potrebbero graffiare la superficie del vetro.

« Usare un panno morbido, carta assorbente da cucina o prodotti specifici per la pulizia del piano (attenersi alle indicazioni del Fabbricante).

GUIDA RICERCA GUASTI

+ Leggere e sequire le istruzioni della sezione “Istruzioni per I'uso”.

« (Controllare che non di siano interruzioni della fornitura di corrente elettrica.

« Asciugare bene la superficie del piano dopo averlo pulito.

« Se,accendendo il piano cottura, il display visualizza codici alfanumerici procedere secondo la sequente tabella.
+ Dopo avere utilizzato il piano di cottura, se non riuscite a spegnerlo, disconnettere il piano dalla rete elettrica.

CODICE ERRORE DESCRIZIONE POSSIBILI CAUSE RIMOZIONE ERRORE
81 (82 La zona comandi si spegne per La temperatura interna delle parti Aspettare che il piano si raffreddi
' temperatura troppo elevata elettroniche & troppo alta prima di riutilizzarlo
£ 0 F13 Il collegamento del piano non é del | Il sensore rileva una tensione differente |  Scollegare il piano dalla rete e
voltaggio giusto da quella di collegamento controllare il collegamento
F12,F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Chiamare il servizio di assistenza e comunicare il codice d'errore

RUMORE GENERATO DAL PIANO COTTURA

| piani cottura ad induzione possono generare dei sibili o crepitii durante il normale funzionamento, questi provengono dalle pentole stesse a causa delle caratteristiche
del fondo (per esempio diversi strati di materiale di cui & composto, fondo non piatto). Tali rumori variano a seconda del recipiente utilizzato e della quantita di cibo
contenuta e non segnalano pertanto nessuna avaria.

Inoltre, il piano cottura ad induzione ¢ dotato di un sistema di raffreddamento interno per tenere i componenti elettronici ad una temperatura controllata, per questo
motivo durante il funzionamento e anche per alcuni minuti dopo lo spegnimento del piano pud essere udibile il rumore del ventilatore. Tale condizione & assolutamente
normale e indispensabile al corretto funzionamento del prodotto.

SERVIZIO ASSISTENZA

Prima di contattare il Servizio Assistenza

1. Verificare che non sia possibile risolvere da soli il problema sulla base dei punti descritti in “Guida ricerca quasti”.

2. Spegnere e riaccendere I'apparecchio per accertarsi che Iinconveniente sia stato ovviato.

Se dopo i suddetti controlli I'inconveniente permane, contattare il Servizio Assistenza pil vicino.

Indicare sempre:

«unabreve descrizione del guasto;

- iltipo eil modello esatto del prodotto;

il numero Assistenza (& il numero che si trova dopo la parola Service sulla targhetta matricola), posto sotto apparecchio (sulla piastra metallica).
il vostro indirizzo completo;

« il vostro numero telefonico.

N R:AvAKeES 0000 000 00000

Qualora si renda necessaria una riparazione, rivolgersi ad un Centro di Assistenza Tecnica autorizzato (a garanzia dell'utilizzo di pezzi di ricambio originali e di una
corretta riparazione). | pezzi di ricambio sono disponibili per 10 anni.
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TABELLA POTENZE

Livello di potenza

Tipologia di cottura

Utilizzo livello
('indicazione affianca l'esperienza e le abitudini di cottura)

Boost

Riscaldare rapidamente

Ideale per innalzare in breve tempo la temperatura del cibo fino a veloce ebollizione in caso di acqua o
riscaldare velocemente liquidi di cottura

89

Friggere - bollire

Ideale per rosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti surgelati, bollire rapidamente

7-8

Rosolare - soffriggere - bollire -
grigliare

Ideale per soffriggere, mantenere bolliture vive, cuocere e grigliare (per breve durata, 5-10 minuti)

Alta potenza
6-7

Rosolare - cuocere - stufare -
soffriggere - grigliare

Ideale per soffriggere, mantenere bolliture leggere, cuocere e grigliare (per media durata,
10-20 minuti), preriscaldare accessori

Cuocere - stufare - soffriggere -
grigliare

Ideale per stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga durata). Mantecare la pasta

Media potenza 3-4

Cuocere - sobbollire -
addensare - mantecare

Ideale per cotture prolungate (riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di accompagnamento
(es. acqua, vino, brodo, latte), mantecare pasta

Ideale per cotture prolungate (volumi inferiori al litro: riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
accompagnamento (es. acqua, vino, brodo, latte)

Fondere - scongelare -
mantenere in caldo -
mantecare

Ideale per ammorbidire il burro, fondere delicatamente il cioccolato, scongelare prodotti di piccole
dimensioni e mantenere in caldo cibi appena cucinati (es. sughi, zuppe, minestroni)

Ideale per il mantenimento in caldo di cibo appena cucinato, mantecare risotti e tenere in temperatura
piatti di portata (con accessorio adatto allinduzione)

23
12
Bassa potenza
1
OFF Potenza
zero

Superficie di appoggio

Piano cottura in posizione di stand-by o spento (possibile presenza di calore residuo da fine cottura,
segnalato con H)

NOTA:

In caso di preparazioni di breve durata che necessitano di una perfetta distribuzione di calore (esempio pancake) sulla doppia zona da 28 cm di diametro (dove
presente) si consiglia di utilizzare recipienti non superiori a 24 cm di diametro. Per tipologie di cottura delicate (esempio fondere il cioccolato o burro) si consiglia di
utilizzare le zone singole di diametro inferiore.
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2HMANTIKEZ MAHPO®OPIEZ TIA THN AZOAAEIA
HNPOZOMIKH XAY AYOAAEIA KAI H AYOAAEIA AAAQN ATOMON EINAI TOAY HMANTIKH

To mapav eyxetpidio kat n cuokeur mepthapPdvouv onpavTIKA pnvopaTa oxeTIKA pe TV ao@alela, Ta omoia mPEMeL va
dlapaoete kat va tnpeite mdvra.

ﬁ Autd 0 0UpBoAo Kivdivou Tou apopd T acpalela umodetkvuel mBavoUG KIvOUVOUG yia To xpraTn Kat dMa dropa.
A 'O\ Ta prvipaa mou apopody Ty acpdheia ouvodedovat amé To aUyBoNo KIVSOVOU Kal TIC TapaKATw EMONUAVOELC;

/\ KINAYNOZX Ymodewkvuer pa emkivéuvn kardotaon, n omoia £dv 8ev
amoev)0ei, 0a 0dnynoe oTnv mpoKANON GOPAPWV TPAVHATIGHWV.

& g]:Ze]AViXo]g[0]]: A : B Ymodewvier wa emkivbuvn katdotaon, n omoia edv Sev amoeuyBei,
pmopei va 0dnyiog otnv mpokAnon cofapwv TPAVHATIGHWV.

Oha ta pnvopata oxetika pe mv aopdeia umodeikvoouv mbavolg Kivduvoug kat mepthapBavouy odnyiec yia T peinon

T0U KIvOUvoU Tpaupatiopou, BAANS i nhektpomAnéiac Adyw sopahpévng xpriong tne cuokeunc. Tnpeite auotnpd Tig

MAPaKATW 0dnyiec:

- H ouokeun mpémet va amoouvdéeTal amod o nAEKTPIKG dikTuo mpiv amd kabe epyacia eykatdotaong.

- Heykardotaon fj n ouvtipnon mpémel va ektehobvial amd e€e1bikeupévo TEXVIKG, G0PPWVA e TIC 0dnyieC Tou

KATaoKEVAOTH Kal TOUC TOMKOUC LoX0OVTEC Kavoviopols acpaheiac. Mnv emokeudlete kai pnv avtikabiotare

kavéva e¢ApTnpa NG GUOKEUNG, £V dev avagépeTal pnTa oTo yyelpidio xpnong.

H yeiwon ¢ 6uoKeVNG gival uMoXPEWTIKI.

To kahwdio Tpoodoaiag mpémet va £xel EMAPKES PKOC, WOTE va €ival Suvati n 6UvE0N TNG EVTOLKIOPEVNC CUOKEUNG

070 NAeKTPIKO diKTUO.

MNa va S1aopaNioTei N GUPHOPPWON TNG EYKATAOTAON HE TOUG LOXUOVTEC KAVOVIOHOUE, amarteital n xprion

moAumoAikou dlakomn pe edyiotn améotaon 3 mm petal Twv ENAQWV.

Mn xpnotwomoteite moAdmpia 1} MPOEKTATEIS.

Mnv tpaBdre To kahwdio TPoPodoaiag TS GUOKEUNC.

Metd v ohokArjpwon ¢ eykatdotaong, dev mpémet va ivat duvatr n mpocPacn ota nhektpikd e€aptipara.

H ouokeun mpoopietat amokAEIOTIKA yia OIKIAKN XPrion Kat TPEMeL va XpnolpomoleiTtat povo yia To paysipepa

@ayntwv. Amayopevetat omotadnmote AAAN xprion (m.x. B¢ppaven xwpouv). O katackevaoTic dev épel kaplia

€uB0vn yia akatdMnAec xproei¢ i e0pahpéve pubpioelc Twv dlakomtwy.

H ouokeun kat ta mpoopdotpa pépn tne (eotaivovtal katd T didpkela e Xprong. Mpémel va €ioTe mPOOEKTIKOI,

WOTE Va aMOPEVYETE TUXOV EMAQr e Ti¢ avTioTacelS. Kpatdte ta maidid Katw Twv 8 £Twv pakpid amé t

ouoKeun, edv dev emtnpolvTal SlapKwc.

- TampooPdotpa pépn pmopei va umepBeppavBoly katd tn didpkeia e xprong. Ta madia mpémet va Bpiokovrat umd
emTpnon, Wote va pnv mnotalouvv Kat va pnv mai{ouv e T GUOKELN).

- Katdtn diapketa i kat petd ™ xprion, unv ayyidete ta Beppavtika otolyeia e oUOKEVRS. AMOQEDYETE TNV EMAQH pE
mavid 1} pe GAAa EDPAEKTA LAIKG PEXPL VA KPUWOOUY EMAPKKS OAa Ta OTOLXEIQ TNE GUOKEUNC.

- Mnv tomoBeteite l@AekTa UMKA TAVW 1) KOVTA 0T GUOKELH).

- TaNim i ta Adéia avagAéyovtar ebkola 6tav (eatabouv. EmPAEmeTe To payeipepa eayntwv pe peydin moaodtnta
Aimou¢ i Aadio.

- H ouokeur avth pmopei va xpnotpomotnei amd maidid nikiag 8 eTwv Kai Ave Kat GTopa e PEIWEVEC
OWPATIKEC, aloBnTpLEC 1) dlavonTikES IKavOTNTEC 1 pe ENNEWPN epmelpiag kat yvaoswvy, epdaov Bpiokovtal umo
Empnon, £xouv AdPet 0dnyiec oXeTIKA pe TNV ao@ar] Xprion TS GUOKEVRAE Kal KATAVOODY TOUG OXETIKOUC
kwvduvou¢. Ta maubid dev mpémet va maiouv pe T ovokevn. 0 kaBapiopdc kat n ouvtiipnon xpRotn dev mpémeiva
ekteholvtal amd maidid xwpic emtmpnon.

- Mnv tomoBeteite ot eotie¢ petalikd avikeipeva, Omw¢ okeun Koulivag (payaipia, mpodvia, koutdAia, Kamdxia,
KAT.) o pmopouv va BeppavBouv.
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270 XWPO KATw armd T cuokevr mpémet va tomoBetnBei umoypewTikd €va diaxwptoTiko mhaioto (Gev mapéxetar pe
ouoKeun).

Edv epgaviotolv pwypéc oTny EM@Avela, amevepyomolnoTe T GUOKEUT, WOTE va amo@euyBei Tuyov
nAektpomAnéia.

H ouokeun dev mpoopiletar yia Aertoupyia péow TG xpriong e¢wtepikou Xpovodiakom 1 {exwpLoTou oUOTAHATOS
AeXEIpLopo0.

To paysipepa @ayntwv o€ pia povada eotiwv pe Aimog kat Addt xwpic mapakohodBnon pmopei va givar emkivouvo
kau evdéyetal va mpokAnBei pwrid. Mnv emyeiprioete NOTE va oroete pwa gwtia pe vepd. AvtiBeta, mpémet va
QMEVEPYOTIOIAOETE T GUOKEUT Kal, OTr GUVEYELD, Va KOADPETE T QWTIA, TL.Y. e Kamdaki 1} mupipayn koupépta.
KivOuvo¢ @wTIdg: nv amoBnkeveTe avTiKEipeva mavw OTIC EMPAVELEG LAYEIPERATOC.

Mn xpnotpomoleite ouokeVEC KaBapiopov pe aTuo.

MetaMikd avTikeipeva, 6mwe payaipta, mpouvia, koutdhia Kai Kamdkia, dev mpémel va tomoBeTovval mavw
0NV EMAveLa TG povadag eotiwv, kabwe pmopei va (eatabouv.

MeTa tn xprion, amevepyomouoTe TV avtioTaon ¢ Hovadag 0TIV XPNOLUOTIOLWVTAS TO OXETIKO SlakomTn Ka
1N Bacieote oTov aviyveuTr oKEHOUC
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2YMBOYAEZ INA THN NMPOXTAZIA TOY MNMEPIBAAAONTOX Eﬁj
Andppiyn cuoksvaciag

Ta uhikd ouokevaciag givat 100% avakukAGOIa Kat monpaivovtat pe T0 0UpBoAo TG avakuKAwong (L’:‘_;). Ta d1d@opa uMika ouokevaoiag dev mpémetva
amoppimtovral oto mepIBArhov, aAd GUPQWVa e TOUC KavoviopoUg rou kaBopiCovTal amd Ti TOMKES apyéC.

Andppupn npoidvrog

Avti n ouokeun pépet orjpavon c0pwva pe T evpwnaikn odnyia 2002/96/EK oyetika pe Ta amdBAnta e18cv nhektpikol kat nhektpovikol e§omhiapol (AHHE).
Meé ™ owoTtr andppupn Tou mPoidvog auto, o XpRoTNG GUPBANEL 0TV amouyr MBAVWY APVATIKWY EMITWOEWY yia T mepIBANov Kat Ty avBpwmiv uyeia.

To aOpBoro E TIGVW 0T0 TIPOIOV 1} 0TA GUVOSEUTIKA €yypaga umodeIKVOEL 0T TO IPOioV autd dev mpémet va umoBaMetal o€ emeSepyacia omw¢ Ta olkiakd andBhnta,
—

oMd va mapadidetat oe katdMnha onpeia cuMoyr¢ yia T avakUkAwon nAeKTpKoU Kat nAekTpovikou e§omiopov.
E€okovopnon evépysiag
la va emrevyBolv dplota amoteNéopata:
Xpnotpomoteite okeun pe didpetpo BAong ion pe exeivn Twv E0TIAV.
Xpnotpomoteite povo okeln pe emimedn Paon.
Edv eivan duvatd, okemddete Ta okeln e To Kamdk Katd To payeipepa.
+ Hxprion xUtpag TayunTag Pelwvel akOpun meploaoTepo TV Katavalwon evépyelag kal To Xpovo payelpéparog.
TomoBeteite Ta 6KeUN 0TO KEVTPO TNG £0TIAC TTOV €ival oxedLaOEVN OTNV EM@AvELa TG povddag.

AHAQZH S YMMOP®Q3sHE C €

- Hovokeun aut mpoopiletat yia emagr pe 1po@IHa, cuppope@vetal e Tov kavoviopo (C €) ap.1935/2004 kai éxel oxedlaoTei, kataokevaotei kat Slatedei oty
ayopd oUp@WVa pe TIC amatthoel aspaleiag T odnyia 2006/95/EK yia T «XapunAi tden» (mov avtikaBiotd v odnyia 73/23/E0K ka petémetta
Tpomomoloelc), kaBwg Kat pe Ti¢ amartrjoelg mpootaciag tg odnyiag 2004/108/EK ya Ty «Hhektpopayvntikn cupBatétntar.

MPIN AMNO TH XPHZH

YHMANTIKO: edv Ta okeln Oev éouv 10 0waTo Péyedoc, ot eatiec dev avdBouv. Xpnotpomoteite povo okeln pe To cUpBoAo «EMATQIIKO YZTHMA»
(Aimhavn €kova). Mpwv avaypete T povada eoTicv, TomoBeThoTe T okedog 0TV EmMBupNTH £oTia.

la va Bepaiwbdeite 6Tt T okeboC elvar kataMNAo yia ENAYWYIKES E0TiEC, XpnotpomolaTe éva payvi: Ta okebn dev eival katdAnAa, €dv dev éhkovtal amd To payvitn.
- BePaiwbeite 6t n Pdon Twv okevav eiva Aeia, Kabug pmopolv va mpokAnBouy ekSopég 0TV em@aveld TN Hovadag eoTiwv. ENéyyete Ta okeln.
- Mnv akoupmdre moté {eotéc kataapoAes kat Tydvia otov mivaka dtakomtwy e povadac. Mmopei va mpokAnBei {nua.

ZYNIZTQMENEZ AIAMETPOI BAZHZ ZKEYQN

n
kY L i 21em
Y
\

15cmToehdx. —P» 21 cmo péy.

%] 1% %)
28cm 17 cm 1o eNdiy. —> 28 cm TO piéy. 12 cmTo NGy, + 18 cm o péy.
%] %] %]

10 cm 10 NG, —} 14,5 cm 10 péy.

Flexi cook
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EFrKATAZTAZH

Métd v agaipeon ¢ ouokevaoiag Tou mpoiovtog, Pefaiwbeite 0TI dev éxel umooTei {npud katd T petagopd. Ze mepimtwon TPoBANUATWY, EMKOWWVIOTE 1€ TO
KaTdoTnpa ayopdg i He TNV UTNPEia TEXVIKAC UMoOTAPIENG.
la 1i¢ draotdogig Tou enimhou evoiyopol kat Tic 0dnyieg eykatdotaonc, avatpéSte oTi¢ EKOvEC TS oeNidag 2.

MPOETOIMAZIA TOY EMINAQY [IA ENTOIXIZMO

- TomoBemote éva Sraywpiotiko
A NPOEIAONOIHZH mAaioto KATw amd ) povada eoTiwv.

- Devmpémerva givar Suvari n

npocBacn oTo KATW PéPOG TOV %f
TIPOIOVTOC PETA TNV EYKATAGTAON. e

- EdveykaraotaBei poupvoc oTo KaTw g 20 mm o
Hépog TG povadag, pnv ”
TomoBeToETE To SlaXWPIOTIKG SmmToehdy. | ||
mhaicto. L

H andotaon avapeoa 6o KATw PEPOG TNG GUOKEVRE KAl TO SLaXwpLoTIKG MAQioLo TPEMEL va avTIOTOLXEL OTIC SLa0TATELS TOU avagEéPovTal 0To OXTa.

MNava daopahiotei  owotr Aoupyia Tou MpoivTog, jn Gpalete To ENYI0To Avolya avdpeoa oty empdvela epyaoiag Kal Ty mdvw meupd T povadag (5 mm 1o eNdy.).
Eav eykataotabei goupvoc kdtw amd Tov mdyko, fePaiwbeite 4Tt 0 poldpvog SlabBétel oloTnpa YOéne.

Amo@eyeTe TV EyKaTdoTaon TG Hovadag oTiwv mAve amd MLVTPLO MATWY f POUKWY, WOTE Ta NAEKTPOVIKA KUKAWHATA VL NV €pXOVTal € EMagN e vdpartpoUC Kat
Uypaoia Kat va pnv umoatodv BAABN.

e MepImTuon XWVEUTAC Eykatdotaonc, ameuBuvBeite oty uMNpedia TEXVIKAE UMOSTAPLENG yia T TomoBétnan Tou Kit frdwv 480121100112,

MNa va apaipéoete m povada eotiwv, EPIOwOTE pe éva katoaBidt (dev mapéxetar) Ta mePLETPIKA EAATHPLA OTO KATW HEPOG TOL TPOTOVTOC.

2YNAEZH XTO HAEKTPIKO AIKTYO

- Amoouvdéote T GUOKeUN) amd TO NAEKTPIKO SikTuo.
& MPOEIAOMNOIHXH § H eykatdotaon mpémet va yivel amo eEe181keupévo MPOSWTIKG MOV Yvwpilel TOUC IoYUOVTEC
KAVOVIGHOUC EYKATAOTAONC Kal acpdAElac.

0 Karackevaotc dev pépet Kapia vBuvN yia Tpavpatiopou o€ avBpwmouc 1y {wa I yia VAiKéC {njiéC o€ MeImTwo) i THPNoNS Twv 0dnyiwv Tov
Mapovto¢ Kepahaiov.
To KaAwd10 Tpoodociac mpémel va éxel EMAPKEC HIIKOC, WOTE va ivat Suvath 1) apaipeon TN povadac E6TIRV amd TRV EMPAvELa Epyaciag.
BeBawwBeite o1 n) Tdon mou avaypd@etal oTnv mvakida TEXVIKGV GTOLYEIWV 0TO TG PEPOC TG GUOKEVN Eivat idla pe EXEIVN TOV NAEKTPIKOU SiKTUOY
070 XWPO EYKaATAsTAOTC.

Lovdeon otov mivaka akpodeKTwY

la T nhektpiki o0vdeon, xpnotpomotrote éva kahwdio Tomov HO5RR-F dmw¢ avagépetal otov mapakdtw mivakd.

Aywyoi NogotnTa x SractaoeC 400V3N ~ 230V ~ 22320\'/2:“;:é;o(;‘;vz)vﬁl‘:/;'::’éc;’;ﬁ:lz)
BV~+D 3x4mm?

230-240V ~ + @ 3x4mm? (pévo yia v Avotpahia)

BV3I~+ D 4x1,5mm?

400V3N~+ (D 5%1,5mm?

400VN~+ (D 4x1,5mm?

R[]

/%
—
“Q

— 230V z
ml|

m

=z
z

—|[— 230V —

=z

=z

Inpavruko:

- TomoBeTrote | agatpéoTte TIC pETAMIKES yeupeg avapeoa oti¢ Bide¢ Tou mivaka akpodektaw L1-L2 kat N1-N2 supgwva pe To didypappa cuvdéocwv (BA. ekova).
- Edv 1o kaAwdio mapéyeta, avatpéSte otig 0dnyie¢ olvdeonc ot cuokevadia Tou kahwdiov.

- BeBawwBeite 0Tt Kat ot €1 ideg Tou mivaka akpodektwy eivat oiypévee petd th oivdeon Twv Kahwdiwy.

Mapddetypa yépupag mou éxel tomoBetnei (aplotepd) 1y apaipeBei (5e€1d). Avatpé€te ato didypappa ouvdéoewy yia Aemtopépeleg (o1 yEQUPES pmopoly va
TomoBetnBouv avapeoa ota L1-L2 kat N1-N2).

ﬁ[ il
e
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Neptypagn mivaka Stakomtwv

Nivakag Sraxomtwv
Evepyomoinon/anevepyomoinon Xpovodiakomng Kheidwpa mivaka Stakomtav
| |
B
© © © ©
o= [__J|m. E CO B OOSTER O|m o= Z @
=] olo I'NDUCTION olo Olm
| | : | |
MakomTeg puBpoNg ETIWV Kat OXETIK) 086V
Evepyomoinon/anevepyomoinon Xpovodiakdmng Kheidwpa mivaka Slakomtwy
GEY «Movtéha Flexi cook»
© © © ©
ECO BOOSTER O|m oo \HMKTPO,GUT()UQTHC
TN DUCTION oo O ml 7 \etroupyiag/ Ecobooster

— B0
glo
]| |
glo

I
AiakomTeg puBHIONG E0TIWV Kal OXETIKI 000V

Evepyomoinon/anevepyomoinon povadac estiav

[a va evepyomolijoete T povada eoTiwv, matiote yia 2 devtepOlenta mepimov 10 MRKTPO D péxptva avdyouv ol evbeidelg oTic eotiec. MNa va T amevepyomolroeTe,
TaToTe T0 110 MANKTPO PéXPL va oBroouv ot evdei€elc. ONeg ol otie¢ Ba amevepyormonfouv.
Edv o1 eotieg £xouv 118N xpnotpomonBei, n évdeién umolemopevng Bepudtntag «H» mapapével evepyomoinpévn péxpLVa KPUWOOUY 0L EOTIEC.

Edv evtdc 10 Seutepohémwy amd Ty evepyomoinon tng povddag eotiwv dev emheyei Kapia Aertoupyia, n povada amevepyomoleitat qutopata.
Evepyomoinon kai piBpion eoiwv
; Métd v evepyomoinon e povadag EoTiwv Kal v TomodETnon Tou 6Keloug 0TV

l: 086w évBei€nc ayboc :g:ﬁi\é%s\sm €otia, emAé€Te TNV €otia e To &181k0 MARKTpo: aTnv 080V Ba epgaviotei 1o

- ¢ EvBeidn enheypévng eotiag Kade eotia diabétel Sidpopa emimeda 0xU0¢, Ta omoia pmopolv va puBuioTolv pe Ta MAKTpa
+/-, Eekvavtag amd To emimedo «1», eNaylon 1oy0¢, éwg 1o emimedo «I», péyiatn Loylg.
Opuopéveg eotieg Sabétovv T Aertoupyia TayuBpactrpa (Booster), n omoia umodeikvietal
otnv 080vn pe Ty évoeién «P.

E’E — 0Oéon eotiag
[ __Jim]

Angvepyomoinon eoTiwv

EmAé€te Tv eotia mou BéNete va amevepyomotoeTe matwvtag To £181k0 mMAkTpo (atnv 086vn eppavileTal pia Koukkida kdtw 6e&id Tou emmédou 1oxvoc).

MNatiote 10 MKTPO «-» PEXPL VA ERPAVIOTEL TO EMimedo «O».

la dpeon amevepyomoinan, kpatrote matnpévo To MARKTo emhoyng eotiag yia 3 devtepodenta. H eotia amevepyomoteital ka epgaviletal n évdeién umolemopevng
Beppdtntag «Ho.

K\eidwpa mivaka Siakontav

Me ™ Aeroupyia auT), KAEWBwvoLY ol SIakOMTeC, WOTE Vo amoelyeTal ) akoola evepyomoinor) Tng Hovadag eatiov. M va evepyomouoete T Aermoupyia KAEBWHATOS ToU Tivaka
SIAKOITT)V, EVEPYOMONOTE T HoVASa E0TIOV Kat maroTe yia Tpia Seutepdherta 1o mrjkTpo () (1) To ArKTpo autopamc Aeoupyiag/Eco Booster, 6mou umdpyet): To NynTIKO orjua kat
N QWTEWVI €vdeIdn Kovtd oto oUpBoNo AoukéTou umodeikviouy T evepyomoinon e Aettoupyiag. O mivakag Stakomav ivat KAetbwpévog, ektog amd To MRKTpo amevepyonoinong. Ma
va anevepyomolnoete T Aettoupyia Khebdwpiatog twv dtakomtav, emavardBete ) Sladikaoia evepyomoinang. H gt Koukkida ofrivel Kain povdda eotiav eival kat N evepyn.

H \ettoupyia khetdwpatog Tou mivaka dtakomtav pmopei va evepyomotnBei 1y va amevepyomoinBei akolola o€ mepimtwon bmapéng vepol, umepyeihiong uypol amd ta
oKeln 1 TomoBETnoNG avtIKeEveY mvw 0To MANKTPO KATw amd To o0pBolo.

Xpovodiakémtng
'ulim 0 xpovodiakomtng eivat évag Stakomng mou mapéxel tn duvatdtnTa puBpIoNG TS SidpKelag payeipépatog yia péyioto xpoviko draotnpa 99
o, hemmtaov (1 cypa kat 39 Aemtd) yia OAeg Tig £oTieg.

@ @ EmAé€re T eotia yla Ty omoia Béhete va ypnotpomotoete o Xpovodiakdmm (otnv 086vn epgaviletar pia wrewv Koukkida mou Bpioketal
KaTw 0e&1a tne évdeéng emmédou 1ox00¢). Matiote To MAKTPO e To Ekoviblo poloylol Kai, ot ouvéxela, pubpiote Tov emBupnTo Xpdvo pe Ta
MAKTPA «+» Kat «-» T¢ Aertoupyiag xpovodiakomtn (BA. ekova). Mepikd deutepolemta petd Ty teheutaia piBton, o xpovodiakomtng §ekva
va PeTpa avtiotpoga (avapel n gutewvr koukkida dimha otnv otia yia Ty omoia evepyomotiBnke o xpovodiakomtng). Otav At o xpdvog, evepyomoteital éva nynTiko
o0 KaL n €0Tia amevepyonoleital auTopara.
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101 va amevepYOTIOLOETE TO XPOVOSIAKOTT, TATHOTE TO MAKTPO «-» £WC OTOU EPPavIoTe 1) évder§n «0:0» atnv 086vn 1 matroTe yia 3 ut. T0 TARKTPO e T0 €IKovidio poloyioD.
lNava puBpicete o xpovodiakdmm oe pua AMn otia, enavahdBete Tamapandve Bripata. Ltnv 086vn Tou Xpovodiakdmn eugaviletatmavia 1o Xpoviko Siaotnpia mou pubpiotnke
yla v emheypévn eotia 1y 1o o avropio SidoTnpa.

101 va TPOTIOMOIGETE I} VOl AMEVEPYOTIOLTOETE TO POVOSIAKOTTTY, IPEMEL VA TIATAGETE TO MARKTPO EMAOYIG TG £0TIAC Yl T oToid puBpIoTNKE.

MposidomoinTtikég evdeieig mivaka Siakomtwy

‘Evé&i€n umoAemmopevn¢ Beppdtnrag.
H povdda eoiwv Stabétel évdelln umolemopevng Beppotntac yia kdbe eotia. H évdeién auth emonpaivel Tiq £0Tieg mou éxouv akoun uynAi Beppokpasia.

=, [y oty o00vn eppaviotein voein H n eotia €ivat akopn Ceotr. Namapddetypa, Edv otny €otia epgaviletat avn n évdeén, pmopeite va dlatnprioete {eotd
' ' éva gaynto i va hwoete foutupo.
Otav n eotia kpuwoel, n évdei§n oprvel.
‘Evé&1€n akardAAnov okevoug 1j amovgiag 6keHOUG.
Y Edv To okevog dev eivat oupBato pe Ty emaywyiki povada eotiwv, Oev éxel TomoBetnBei owata  dev €xel Tic katdMnAec Slaotdoelg, otnv 080vn
e epoavierar 1o o0pBolo «pn TomoBetnpévou okeboue» (Stmhavn ewkéva). Edv evtdg 60 deutepolémtwv dev aviyveuTei kavéva okedog, N povada eoTiv
- ._| QMmevepyomoleiTal.

Eidikéc Aettoupyiec
Optopéva povtéla dabétouy e181kég Aettoupyiec:

Aerrovpyia tayuppactipa (Booster)

H Aertoupyia avtn eivat S1aBéaipn og oplopévec povo eotieg kat mapéyel  duvatétnta alomoinong 0To PéyLeTo TG LoYVOC TNG E0Tia (M.Y. yia ypriyopo Bpactyio Tou
vepou). a va evepyomolroete T Aerroupyia, matiiote 10 TARKTPO «+» PEXPLVA EPavIOTEL TV 080vn n évder§n «P». Metd amd 10 hemtd xpriong e Aettoupyiag
booster, n cuokeun emhéyel autdpata To enimedo 9 yia T gotia.

Eco Booster (¥)
Me tn povada eotiov evepyomonpévn, emé€Te Ty eotial payelpépatog e To obBodo Eco Booster 2.

la va evepyomouoete/amevepyomoloETe Tn AetToupyia, TaTAOTE TO KUy

Meé ) Aetroupyia EcoBooster pmopeite va Bpdoete vepd kat va To dlatnproete o¢ Beppokpacia Bpacpou, xwpic va xubei kat [e pElwpévn evepyelakn Katavahwon.

la va BeAtiotomoinBei auth T Aettoupyia kat va Slacpahiotei e§oikovopnon evépyelag, GuvioTdTal va xpnotpomoleite éva okevog pe mdtog Baong mapopoto pie exeivo
N emheypévng otiag payelpéparog. H amddoon g Aertoupyiag Umopei va emmpeactei amd T moIGTTA TOU GKEUOUC TTOU XPNOIHOTIOLETAL Kal ard To €4V Exel
TomoBetnOei To kamakt 1 €dv éxelmpootebei ahdri. Zuviotdtatva mpooBéoete 2 éu¢ 3 Mitpa (Katd mpoTipnon o€ Beppokpacia SwpaTiou) Kat va pnv OKEMAOETE TO OKEVOC
JIE TO KamaKL.

Ye KaBe mepimtwon, ouviotdtat va mapakolouBeite T uvBrike¢ Bpacpiol Kai Ty umoAEImOpev TOGOTNTA VEPOU.

Flexi cook

H \ettoupyia autd mapéyet T duvatétnta xpnong Te EmAvelag PayelpépaToq we 00 SeXwpLoTéC £aTie payelpepaToc i w pia efatpeTikd peyaln, eviaia eotia.
Eivatdaviki yia opdh, opBoywvia kat peydhou prikoug okeln (pe péyioteg dlaotdoeic Bdong 38x23 cm) 1 yia meploodTepa amd éva Tumikd okeln Tavtoypova. MNava
evepyomolfioete T Aettoupyia flexicook, evepyomotrjote T povada eoTiwv Kat MaTAOTE TAUTOXPOVA Ta 2 KOUPTIA EMAOYG TwV €0TICV OMWE GAIVETAL 0TV TOPAKATL
€1kova: oTiq 080veg Twv d0o eatiov payelpépatog eppaviletat to emimedo «5». Kat ot d00 koukkideg dima atov aptBo emmédou eivat avappéves Kat umodEeIKVHOUY 6TL
n Aertoupyia Flexi cook givar evepyomotnpévn.

lNa va aNdSete To enimedo 1oxUog, matiote Ta koupma - / + (amd 1 €w¢ 9 o péyloto). Ma va amevepyomouioete T Aerroupyia Flexi cook, matfote tautoypova ta 2
KOUMLA EMAOYRC TWV E0TIWV. MNa va amevepyomoloeTe APEsa TIC E0TiEC, KPATAOTE MATNWEVO €V A0 T KOUWMILA EMAOYNC E0TIWV yia 3 deutepolenta.

@ Oa epgaviotei To prvupa «no pot» (amousia okeboug) Y, , oy 0Bvn g eotiag mow dev pmopei aviyveloel okebog (Ayw amousiag okedoug i e0patuévng
TomoBétnong Tou okehoug i akatdAnAov okeVoug yia povada emaywylkav eotiwv). To prvupa auto mapapével evepyd yia 60 deutepolenta: oto didoTnpa auto,
pmopeite va mpooBéaeTe 1 va PETaKIVAOETE oKelN evtog TG emdvelag flexicook omwe amarteitar.

Metd amo 60 Seutepohema, edv Sev TomoBeTnBei okelog 0T oTia, SlakomTeTal N «avadijTron» GKEV®Y amd To 0UOTNHA 0TN OUYKEKpUIEVN £0Tia Kai To bpBoro !
mapapével opatd otnv 086vn we umevBlpLen TS amevepyooinong The £otiac.

[a va evepyomotjoete Eavd  Aertoupyia Flexicook, matqote éva amd ta 2 koupma O ~~~~~~~ O
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H Aertoupyia Flexi cook pmopei emiong va avixveloel T petakivnon evog okeboug amd tn pia eotia otnv AN evog ng emgdvelac flexi cook dtatnpwvtag o idlo eminedo
10xV0¢ T €otiag otnv omoia TomoBeTrBnke apyikd To oKeVOG (avatpéTe 0To Mapddelypa 0TV TAPAKATK £IKOVA: EQv TO OKeVOC PeTakivnBei amd Ty prpoaTivi £otia
otnv miow £otia, 1o emimedo LoYU0C eppaviCetal oty 086V oL QVTLOTOIKE 0TNV £0Tia 0TIV omoia TomoBeTHBNKE To OKEVOC).

Eniong, pmopeite va xpnotponoiote my emgdvela Flexi cook w¢ 600 ave§dptnTec eotiec payeipépaToq XpnotHoMOLVTIAE T0 QVTIOTOLXO KOV TG LEPOVWPEVN E0TIaC.
TomoBetote T0 0keDOC 0TO KEVTPO TG PEHOVWHEVNC E0TIAC Kat puBpioTe To emimedo 1oyVoc pe v 0B6vn agng.

@ ZnpavTiko: TomoBeTeite Ta oKelN 0T0 KEVTPO TNG £0TIAC Hayelpépatog KaAmTovTag To AoydTumo L2ier mou UMAp)EL 6TO KEVTPO TNG PEROVWHEVNG EOTiaG
payelpépatog.
T mepimwor peydAwv, oBah, opBoywviwy Kat peyahou priKoug okevav, TomoBeTeite Ta okevn TomoBetnpéva otny eoTia payelpépatog kahimrovtag kat ta duo Aoydtuma

INDUCTION

MNapadeiypata 6wotnAc kal 6@alyévng TomoBETong oKeloug:

4 N A @ N N

ruaxi cesc

K:/\ )

Merrovpyia Demo

Avtr n povada eotiov dtabétet pa Aerroupyia demo mou mapéyel T duvatdTnTa emkovwviag pe Tov ivaka dlakomav xwpic va evepyomonBolv ot oxeTiké eotiec. H diadikaoia
EVEPYOTIOINGNG KAl amevepyomoinong MPEMeL va eKTENEOTEl eviag 60 deuTepoAémTwy amo Tn ottypr 60VEEaNE Tou TIPOIOVTOC GTO OIKIAKG NAEKTPIKO OiKTUO.

lava evepyomotoete T Aettoupyia demo, matrote Tautéypova yla 5 deutepoema ta 600 akplavd mARKTpa emAoyRG E0Tiag: aTny Kevtpikr 086vn epgavietatn évdeién «dE».
T ouvéxela, pmopeite va mepinynBeite oti Aetroupyig Tou mivaka Stakortwv. H Aettoupyia khedwpatog kat Eexheidwpatog dtatiBetar akopn kat otn Aetroupyia Demo.

I va amevepyorouroete ™ Aerroupyia Demo, enavahdBete tn Stadikacio AapBdvovtag umoyn 6Ti mpémel Mpwa va amoouvoéoeTe T povada eotiwv amd To OikTuo Kat, 0T
OUVEXELD, va T ouvbéoeTe Eavd kal va ekteNéoete T Sladikaoia eviog 60 SeutepolémTwy amd ) ivieon.

o AN _J

| 5 deur.

Evepyomoinon/amevepyomoinon nxntikou 6rjparog
Métd Ty evepyomoinon TG Hovadag E0TIWV, KPATAOTE MATN(EVO TO KOUKTT «+» Kat T Téppa akplavo koupri emhoyi¢ ota de1d yia ToukdyioTov mévte deutepoemta
(«kheibwpa mivaka eNéyxoun).
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KAGAPIZMOZ

- M GLOTTOIEITE CUOKEVEC KaBapiopoy pe atpo.
& MNPOEIAOMOIHZH - m?l\)l( ':1?16 rov Kaapiopo, segalwes':ts‘:m tl:l sotlilsc ival amevepyomompévec Kat 6t n évdeiln
umoeumopevng Osppotnrac («H») dev epgavilerat méov.
THMANTIKO: un xpnotpomoteite Aetavika i ouppdiva apouvyydpta. Me v ndpodo tou xpovou, pmopei va mpokAnBei {npid otn yudhivn emedvela.
Metd and kdBe yprion, agnote T povada va kpuwael Kal kabapiote Ty, WoTe va amopakpuvBolv umoAeippata TPoipwy Kat KnAidec.
« H{axapn 1 Ta @ayntd pe vPnhn mepLEKTIKOTNTA O oakyapa Tpokakoly Bopd ot povada eotiwv kat mpémel va kabapilovtal apéon.
« Toahdtl, n {axapn Kat n dppog pmopei va xapdagouv T yudhivn emeavela.
Xpnotpomoteite pahakd mavi, amoppo@nTiké xapTi koudivag  £181kd mpoiova yia Tov kaBaptopd e povadag (akohoubeite Tic 0dnyiec Tou katackevaot).

OAHI'OX ENTONIZMOY BAABQN

MaBdote kar akolouBrate Tig 00nyieg TG evotnTag «0dnyiec xpnonc».

BeBaiwbeite 011 dev umdpyouv dakoméc otnv nAeKTpIKR oUvOEON.

Zkoumiote KaAG T em@Avela TG povadag eoTiwv petd Tov Kabaptopo.
« Edv petd my evepyomoinon tng povadag eotiwv otnv 086vn eppaviCovtal ahpapiBpntikoi kwdikoi, akohoubrote Ti¢ 0dnyieg Tou mapakdtw mivaka.
« Edv bev pmopeite va amevepyomounoeTe T pHovada 0TIV PETd T XPRON TG, amoouvdéaTe Ty amd To NAeKTPIKG dikTuo.

KQAIKOX ZOAAMATOX MEPIFPA®H MIOANEZ AITIEX AYZH
H meployn Twv dlakontov YmepBoAikd upnAi eowtepIkN Nepipévete va kpuwaet ) povada
(81,082 amevepyoroleitat Aoyw unepBohikd Beppokpacia ota nAekTpoviKd 0TIV TPV TNV XPNOIUOTIOOETE
uPnhn¢ Beppokpaaiag e€aptparta Sava

— . , ) .| Anmoouvbéote T povdda eoticv
Eogpahyévn tdon tpogodociag g | O awoBntripag aviyvevel Slagopetikn

F421 F43 , , e R ané 1o 8ikTuo Kat eNéyEte T
povadac oTiov Taon ané my tden edvdeong )
olvdeon
F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 EmKowwvnoTe e TV TERVIKN UOOTAPIEN Kal avapépete Tov KWKo opaApatog

OOPYBOZ NOY NMNPOEPXETAI AlTO TH MONAAA EXTION

Katd v Kavovikn Aertoupyia T enaywyik@v Hovadwy E6TIOV Umopei va akouoTei éva 6pUptypa 1 €va Tpi€Ipo mov mpoépyetal amo Ta okeln Aoyw Twv
XAPAKTNPLOTIKWY KaTaoKeur¢ Tne Bdong Toug (yia mapddetypa, Sidpopeg 6TpWoelS UNKWY Kataokeung, un enimedn fdon). 01 80pupol autoi dlapépouy avdloya pe To
OKEVOC TTOV XpNOIHOTOLETal Kal TV MOo6TNTa @aynTou mou mepiéyel. Aev mpokertat yia BAGBN Tng povadag eotiwv.

Eniong, n emaywyikn povada eotiwv dtabétel owtepikd ouotnua Yoéne yia dlatrpnon twv nhektpovikwy e§aptnpdtwy oe eheyxdpevn Beppokpaoia. Ma o Adyo auto,
kata tn didpkela e Aerroupyiag, kabwe kat Aiya Aemtd petd Ty amevepyomoinon tng povadag eotiv evbéyetal va akovotei o avepiotipag. Aut sivar améuta
(QUOLOAOYIKO KOl MapaiTNTo Yia TN 6wOTH AEITOUPYia TOU TPOIOVTOC.

TEXNIKH YNOZTHPI=ZH

Npwv EMKOWWVHOETE PE TRV TEXVIKI) UTOGTIPL
1. BePawbeite 011 dev pmopeite va Noete povot oag to mpoBAna oup@wva pie Tic 0dnyieg ¢ evotntag «0dnyoc evomiopol PAafavy.
2. Anmevepyomouote Kal evepyomolnote §ava T ouokeur yia va fefaiwBeite 0Tt To mpoPAnpa éxel AuBei.
Edv n fAapn mapapéver perd Toug mapamavew eAEYXOUC, EMKOIWWVIOTE JE TO MANGIEGTEPO TRIHA TEXVIKIG UMOGTHPIENG.
Andwote:
» M gbvtopn meptypa@n e BAGBn.
+ Tovthmo kai To povtého Tou mpoidvtoc.
« TovapiBpo oéppic (0 apiBpdg petd T Aé€n Service aTny mvakida TEXVIKGV OTOIYEIWY), KATW amd T 0UOKEVH (0TO PETaNMKG TAaioLo).
Tnv mjpn dievBuver oa.
Tov apiBpo tnAegwvou oag.

S =AYAKeES 0000 000 00000

Edv mpénetva ekteheotei emokeur), aneuBuvBeite o€ éva e§ouctodotnpévo KEVTpo TeXVIKIG umoaTRPIENG (yia va dlacgaliotei n xprion yviolwv aviaANaKTIKWY Kat
N 0wotr emokevn). Ta avraMakTika givar Slabéotpa yia 10 xpovia.
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MINAKAZ PYOMIZEQN IZXYOZ

Eningdo 1o)x00¢ Tpomog payeipéparog Xprion emmédov 16)v0¢
(BdoeL TG EpmEIpiag Kat TOV TPOTOV payElpépatoc)
. . [davikn puBion yia (éotapa eayntwy, Bpdotpo vepol 1 yia (éotapa {wH®V o€ GUVTOHO XPOVIKO
Boost lpriyopo (éotapa Sidomua
g9 Tové Bod [8aviki puBpion yia podiopa, évapén Tou payelpépatog, Tyaviopa Kateuypévay mpoiovTwv Kat
- VIoa - ) )
fIYAVIGHA=PRATHO | yoriyopo pdatpo
- Podiopa - Tydviopia - [davikn puBion yia myaviopa, Siatrpnon éviovou Bpacyioy, paysipepa kat Yriotpo (yia cbvtopo
Bpaoiyo - Yrotpo diaotnpa 5-10 Nemov)
Yynhi woyig 5 - uaveioeua -
X . P06|0’pa uayslesua [davikn puBpion yia yaviopa, diatripnon xaunhol Bpacpov, payeipepa kai Yriotpo (yia pétplo
6- OIYOBPGOW “TIVOVIONE= 1 5§ tnpa 10-20 hemtiv), éotapia oxeuty
Priotpo
45 Mayeipepa - otyoppdopo - | 18aviki poBuion yia atyoBpdatpio, Statrpnan mohd xaunoo Bpackod, payeipepa (yia peydro
Nyaviopa - Priotpo didotnpa), avakdtepa upapikwv
e 34 [davikn puBpion yia payeipepa peydng didpketag (podL, adNtaeg, Yntd, Wapia) pe vypa (m.x. vepo,
pratox Mayeipepa - apyo Bpdatpo- Kkpaoi, {wpdg, yaha), avakdtepa {upapikev
o - avakdrepa [davikn puBpion yia payeipepa peydng Sidpkelac (e dyko pikpdtepo Tou Aitpou: pudl, oahtoeg, Yntd,
23 Wdpta) pe vypd (m.x. vepo, kpaoi, {wpoc, yika)
12 ’ ’ [davikn puBpion yia Moo Boutipou Kat Gokodtag, Eemdywpa MPoiovTwy pikpou peyéBoug Kat
i Moo - Eendywa- | siquipnon g Beppokpadiag Twv paynTY ov poNC payetpépate (. 6GNTeS, 0odMeC, HveaTpove)
XapnAn oo duatrpnon Beppokpasia
MR 10X0¢ . (pur:(‘r)]r:(br\]/ ) a‘:/ﬁkd‘;spa ¢ I6avikn poBion yia Sratrpnon e Beppokpaciag TwV @aynTav mou PONC payepéPate, avakdtepa
p1{oTo kat (éotapa okevwv oepPipiopatoc (e 161KO EEAPTNHA yia EMAYWYIKEC £0TiEC)
Mndevikn . . H povdda eotiv Ppioketal o€ katdotaon avapovig 1 €ivar amevepyomounuévn (pmopei va umdpyel
ATIENEPTOTIOTHZH [0)'(1J4 Emgdveia otfipiéng umoAetmopevn BeppotnTa to TéAog Tou payelpépatog mou umodetkvietat amd Ty évdein H)
IHMEIQZH:

['a olvtopeg Sladikaoieg payelpépatog oTig omoiec amaiteitat dplotn katavopr g Beppotntag (yia mapddetypa, Tyaviteg) otn dumhi eotia dtapétpou 28 cm (dmou
UMIApYEL), GUVIOTATAL VA XpnotpoTToleite oKeUn Slapétpou £wg 24 cm. Na Sladikaoieg payelpEpuatoq yia Tic omoie amarteital Wlaitepn mpogoy (yia mapddetypa,
Moo ookohdrtag i foutipou), ouviaTdtal va XpnoIHOTOLELTE TIC POVEC £aTieq IkpdTePNC SlapéTpou.
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VIKTIG SAKERHETSINFORMATION

DIN OCH ANDRAS SAKERHET AR MYCKET VIKTIG

Bade instruktionsboken och apparaten sjalv dr utrustade med viktiga meddelanden som handlar om sakerhet - lds
dessa och foljt alltid raden.

ﬁ Detta ar en sakerhetssymbol for fara, och symbolen varnar for eventuella risker for anvéndaren och andra i narheten.

A Alla sikerhetsmeddelanden har farosymbolen och féljande ord i sin absoluta narhet:

FARA Visar pa en farlig situation som, om den inte undviks, kommer att fororsaka
A svara skador.
/\ VARNING yll(saadrol:? en farlig situation som, om den inte undviks, kan fororsaka svara

Alla sakerhetsmeddelanden specificerar vilken eventuell risk du utsatts for, och visar hur du kan reducera risken for
skada eller elchock som kan ske da apparaten inte anvands korrekt. Folj noggrant foljande instruktioner:

Apparaten skall alltid vara skild frdn elndtet innan arbete med installation utfors pd apparaten.

Installation och underhall skall utforas av behorig fackman i enlighet med tillverkarens anvisningar och i
enlighet med lokala sakerhetsbestimmelser. Reparera inte eller byt ut delar pd apparaten om detta inte direkt
rekommenderas i instruktionshoken.

Enligt lag ar det obligatoriskt att ansluta apparaten till jord.

Elsladden madste vara tillrdckligt lang for att apparat som dr inbyggd i koksskap skall kunna anslutas till ett eluttag.
For att installationen skall uppfylla géllande sakerhetskrav, kravs att du anvander en enpolig strombrytare med
minst 3 mm kontaktavstand.

Anvand inte adaptrar eller forlangningssladdar.

Dra inte i apparatens elsladd.

Nar installationen ar klar skall det inte gd att komma at de elektriska komponenterna.

Apparaten dr uteslutande avsedd att anvandas i hushallet for tillagning av livsmedel. Det dr inte tilldtet att
anvanda apparaten for andra andamal (t ex varma upp rum). Tillverkaren dtar sig inget ansvar for olamplig eller
felaktig anvandning eller for felaktiga installningar av reglagen.

Denna apparat och dess atkomliga delar hettas upp under anvandning. Var forsiktig sa att du inte ror vid
varmeelementen. Barn under 8 ars dlder skall hallas borta fran apparaten, savida de inte dr under uppsyn.
Apparatens dtkomliga delar kan bli mycket heta under anvandning. Barn mdste héllas under uppsikt sd att de
inte leker med apparaten.

Under och efter anvandning av apparaten, skall du inte rora vid varmeelementen. Undvik kontakt med trasor
eller andra brannbara material tills alla apparatens komponenter har svalnat.

Ldgg aldrig lattantandligt material inne i apparaten eller i narheten av apparaten.

Fett och upphettade oljor kan latt fatta eld. Overvaka tillagningen nar du lagar mat med mycket fett och olja.
Apparaten far anvandas av barn fran 8 dr och uppat, och av personer med reducerad kanslomassig eller mental
kapacitet/utan erfarenhet OM de far instruktioner om hur apparaten sakert anvands, och ddrmed kan forsta de faror
som kan uppstd. Barn fr inte leka med apparaten. Rengdring och underhall far inte utforas av barn utan uppsyn.
Lagg inte metallforemal pa kokzonerna (som koksredskap, knivar, gafflar, skedar, lock eller annat) eftersom de
da kan bli heta.

Det dr obligatoriskt att montera en skiljepanel (medfdljer ej) i utrymmet under apparaten.

Om ytan dr sprackt, stang av apparaten for att undvika eventuell elchock.

Apparaten far inte startas med hjalp av en extern timer eller med hjalp av ett externt fjarrstyringssystem.
Tillagning utan uppsyn med fett och olja kan vara farlig och kan resultera i brand. Forsok ALDRIG att slécka
sddan brand med vatten, utan stang av apparaten och tack over eldslagan med ett lock eller en brandfilt.
Brandfara: forvara inte saker pa tillagningsytan.

Anvdnd inte dngtvattar.

Metallobjekt som knivar, gafflar, skedar och kastrullock skall inte placeras pa spishallens yta, eftersom de kan bli heta.
Efter anvandning, stang av spishallen med hjalp av knappen och lite inte blint pa kastrullavkannaren.
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Kassering av forpackningsmaterialet

Forpackningsmaterialet kan atervinnas till 100%, vilket framgar av &tervinningssymbolen (L’:‘)). Hanterainte forpackningsmaterialet vardsldst, utan ta ditt ansvar och
sortera och kassera det enligt de anvisningar som finns vid atervinningscentralen.

Kassering av apparaten

Denna apparat &r markt enligt EG-direktiv 2002/96/EG betraffande elektriskt och elektroniskt avfall (Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

Genom att sékerstalla en korrekt skrotning av denna apparat bidrar du till att forhindra eventuella negativa konsekvenser for var miljo och var hlsa.

Symbolen E pa apparaten och pa de dokument som medféljer apparaten visar att denna apparat inte far skrotas som hushallsavfall, utan skall limnas in pa

miljostation for dtervinning av elektroniska apparater.
Energibesparing
For att fa basta resultat, rekommenderar vi foljande:
Anvénd kastruller och stekpannor vars botten har samma diameter som kokzonen.
Anvénd endast flatbottnade kastruller och stekpannor.
Ha alltid lock pa kokkarlen nér du lagar mat om det ar mojligt.
+ Med en tryckkokare kan du spara annu mer elektricitet och tid.
Se till att kastrullen d@r i mitten av den kokzon som dr ritad pa glaskeramikhallen.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE C €

- Denna apparat dr avsedd att komma i kontakt med livsmedel, och ar tillverkad i Gverensstimmelse med regelverket (C €) nr.1935/2004 och dr designad,
framtagen och sdld pd marknaden i enlighet med kraven i direktivet for Ldgspénning 2006/95/EG (som ersétter direktivet 73/23/EEG och péfdljande tilldgg), och
skyddskraven i direktivet “EMC” 2004/108/EG.

FORE FORSTA ANVANDNING

VIKTIGT: Om kastrullen inte dr av ratt storlek kommer kokzonen inte att slds pa. Anvand endast kastruller som bar symbolen “INDUCTION SYSTEM”
(Se bild). Innan du slér pa plattan skall du placera kastrullen pa den dnskade kokzonen.

GAMLA KASTRULLER

& PR P

For att kontrollera om karlet kommer att fungera pa induktionshéllen, anvénd en magnet: kastruller som inte dr magnetiska fungerar inte pa hallen.
- Setill att botten pd kastrullen inte ar rispig, eftersom det kan repa spishallens yta. Kontrollera dina kksredskap.
- Placera aldrig varma kastruller eller stekpannor pa kontrollpanelens yta. Den kan skadas.

REKOMMENDERAD DIAMETER PA KASTRULLENS BOTTEN

%]
17 cmmin. —§» 28 cm max.

%]

12 cm min. —» 18 cm max.

%]
10 cm min. = 14,5 cm max

7N o %] i
| o . 1
WL 21 em I5cmmin. =P 21 emmax. | &

Flexi cook > ﬁ 23
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MONTERING

Avlagsna apparatens forpackning och kontrollera att den inte har skadats under transport - vid problem kontakta Kundtjanst.
Se bilderna pd sidan 2 for storlek pa inbyggnadshaélet och for installeringsinstruktioner.

ATT FORBEREDA INBYGGNADSUTRYMMET

- Installera en skiljepanel under M
& VARNING spishallen. @

- Denundre delen av apparaten far
inte vara atkombar efter
installation. -

- Om du installerar en ugn min 20 mm
undertill, skall skiljepanelen inte /

'’ .
. min5 mm
installeras. B

« Avstdndet mellan apparatens undersida och skiljepanelen dérunder skall vara enligt de dimensioner som visas i bilden hr intill.
For att apparaten skall fungera korrekt skall du inte stdnga igen minimumappningen mellan arbetsbanken och den dvre delen av arbetsbéanken (min. 5 mm).
0m en ugn skall installeras under spishallen, forsékra dig om att den dr utrustad med kylsystem.
Installera inte spishallen néra en disk- eller tvattmaskin, detta for att forhindra att de elektroniska kretsama skadas genom exponering for dnga eller fukt.
« Omden skall installeras i jamnhdjd med arbetsbanken, ring Kundservice for att bestalla skruvsetet for montering 4801211 00112.
For att ta loss banken, anvénd en skruvmejsel (medfdljer e]) och tryck pa sidofjadrarna pa apparatens nedre sida.

ANSLUTNING TILL STROMFORANDE NAT

- Skilj apparaten fran elnétet.
& VARNING - Apparaten maste installeras av en behérig servicetekniker som har kinnedom om gallande

bestammelser avseende sdkerhet och installation.
Tillverkaren fransager sig allt ansvar for skador pa person, djur eller egendom som uppstar pa grund av att anvisningama i detta kapitel ej har foljts.
Natkabeln maste vara sa lang att spishallen kan flyttas fran banken.
Kontrollera att spanningen som anges pa markplaten dr densamma som natspanningen pa den plats dér apparaten installeras.
Anslutning till kopplingsplinten
Anvénd en elsladd av typ HOSRR-F for den elektriska anslutningen, se nedanstaende tabell.

min5mm

— FRr—_ ) . 230-240V ~ (endast Australien)
400V 3N 30V 230V ~ (endast UK)

BV~+@ 3x4mm?
230-240V ~ + @ 3 x4 mm2 (endast Australien)
BOVI~+ D 4x1,5mm?
400V3N~+ D) 5x1,5mm?
400V N ~+ D) 4x1,5mm?

I&
- oW ﬁ@

=230V ——
— 230V -

=

ZH

=
HIE

[

w“w
[E][RIE]

)

— 230V

400V 2N ~ 230 V3 (endast Belgien) 400V 2N ~ (endast HoIIand)
—

= 230V
— 230V ——

z
=

I&
I Eﬂ@
— 230V d
— 230V ——
m“ =
HEEIHER

@
g

Observera:

- Behall eller avlégsna metallbyglarna fran kopplingsplintens skruvar L1-L2 och N1-N2 enligt kopplingsschemat (se fig.).

- Om kabeln medfdljer apparaten, se de kopplingsinstruktioner som sitter pa sjélva kabeln.

- Se till att alla de sex skruvarna pa kopplingsplinten &r dtdragna efter att du kopplat kablarna.

Exempel pa bygel pa plats (vanster) och bygel avldgsnad (hdger). Se kopplingsschemat for detaljer (byglarna kan vara mellan L1-L2 och mellan N1-N2).

NT J [N

N2 & N2

N
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Beskrivning av kontrollpanelen

Kontrollpanel

Pa/Av Timer Sparr av kontrollpanelen

; © © © ©
O O O ®
a5 o8 T FTocrIow

B

O
O
3 ®
>

g0
mlf |
g0
[ ]{u]

I
Styrreglage for kokzoner och dess display

Pa/Av Timer Sparr av kontrollpanelen
| |
GEY “Flexicook-modeller”
© © © © ;
=) MO ECO BOOSTER Om == \KnappféraUtomatiSk
O oo TN DUGCTI ON = =1 7 funktion/Ekobooster

— B0

I
Styrreglage for kokzoner och dess display

Att sla pa/stanga av spishallen

Tryck pa knappen (D under cirka 2 sekunder tills kokzonernas displayer tands. For att stanga av trycker du pd samma knapp tills displayerna slocknar Alla kokzoner
stdngs dd av.
Om spishdllen har anvants kommer restvarmevakten “H” forbli ténd tills kokzonerna kylts av.

Om ingen funktion véljs inom 10 sekunder efter att spishallen slas pa, sténgs den av automatiskt.

Aktivering och reglering av kokzoner
f Da dusslagit pé spishallen och placerat en kastrull pa 6nskad kokzon, vélj denna zon med hjélp

|- Display for effekt av dess knapp: pa displayen visas effektniva 5.
-| . Varje kokzon har flera effektnivaer, som regleras med hjélp av knapparna +/-, som gar fran
- Indikerar vald kokzon “1”: minimal effekt till “9”: maximal effekt. Somliga kokzoner &r utrustade med
snabbuppkokningsfunktion (Booster), som visas pa displayen med bokstaven “P”.
- Placering pa kokzon
[ Jj|
Stanga av kokzoner

Vilj den kokzon som skall stangas av. Tryck pa knappen (en liten prick visas nere till hdger pa displayen).

Tryck pa knappen “-" tills nivan &r pa “0”.
For att sténga av direkt , hall knappen intryckt i 3 sekunder. Kokzonen stangs d& av och pa displayen visas “H” for restvérmevakt.

Sparr av kontrollpanelen

Funktionen blockerar alla reglage, for att undvika att hallen slds pa av misstag. For att aktivera sparren skall du tryckai tre sekunder pa (Sknappen (eller pa knappen Automatisk
funktion/ekobooster, om sadan finns) - en ljudsignal hdrs och en lampa tands nara nyckelsymbolen for att signalera att sparren &r pa. Kontrollpanelen &r blockerad med undantag
for avstangning. For att stanga av barnspérren, repetera aktiveringsforfarandet.. Lampan slocknar och spishllen r pa nytt aktiv.

Om knappen under nyckelsymbolen blir blgt av vatten, matlagningsvétska fran kastruller eller annat, kan ofrivillig aktivering/disaktivering av knappspérren ske.

Timer
' Timern dr en dggklocka som gor det méjligt att stalla in en koktid som maximalt & 99 minuter (1 timme och 39 minuter), och den kopplas till
oo alla kokzoner.

@ @ Vilj den kokzon som skall anvéndas med timern (en lampa ténds nere till hger om effektnivan pd displayen), tryck pa knappen med
klocksymbolen och stéll sedan in den tid som dnskas med hjélp av knapparna “+” och “-” i timerfunktionen (se bild ). Efter nagra sekunder
startar timern nedrakningen (en lampa tands bredvid den kokzon som timeraktiverats. Nér den installda tiden har gatt ut hérs en ljudsignal och

kokzonen stangs av automatiskt.

Koppla ur funktionen genom att trycka pa knappen “-" tills displayen visar “0:0” eller tryck under 3 sekunder pa knappen med klocksymbolen.

For att stélla in timern pa en annan kokzon, ol instruktionerna ovan. Timerdisplayen visar alltid installning for vald kokzon, eller den som har minst tid kvar.

For att @ndra eller stanga av timem, tryck pa knappen for val av den kokzon som timern &r kopplad till.
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Kontrollpanelens signaler

Restvarmevakt.
| ' Spishallen &r forsedd med restvarmevakt pa varje kokzon. Denna signal visar vilka zoner som fortfarande & mycket varma.

===, Om displayen visarH, ar kokzonen fortfarande varm Om kokzonen visar denna symbol, kan du till exempel halla en matrdtt varm eller passa pa att smalta smor
l l Da kokzonen svalnat slocknar signalen pa displayen.

Signal for felaktig, eller ingen kastrull.

Om kastrullen inte skulle vara kompatibel med din induktionshéll, eller om den &r felplacerad eller av fel storlek, sa visas indikationen “kastrull saknas”
i teckenfonstret (se bild). Om inte ndgon kastrull kanns av inom 60 sekunder, stangs héllen av.

Specialfunktioner
Vissa modeller dr utrustade med specialfunktioner:

Funktion for snabbvarme (Booster)

Funktion som finns pd somliga kokzoner och som gdr det mjligt att stélla in ett effektlégre hdgre &n den vanliga maximaleffekten (t ex for att snabbt kunna koka upp
vatten). For att aktivera funktionen, tryck pd knappen “+" tills displayen visar “P”. Efter 10 minuters anvandning av hooster-effekten, gér apparaten automatiskt ned
till niva 9.

Ekobooster

Nar spishllen ar paslagen, vlj den kokzon som har symbolen EcoBooster ¢2.

For att s13 pa/stanga av funktionen, tryck pa knappen. ()

EcoBooster-funktionen gor det mdjligt att bade koka upp vatten och halla det kokande utan att spilla dver med reducerad energifdrbrukning.

For att optimera denna funktion och for bésta energiforbrukning, anvand ett kokkarl med en botten som ar lika stor som del valda kokzonen. Kvaliteten pa det kokkarl
som anvands kan inverka pa funktionen, sasom dven om du anvénder lock eller ¢j, eller om du har saltat vattnet. 2 till 3 liter vatten (helst i rumstemperatur)
rekommenderas, och du bér inte anvanda lock.

Det iialla fall tillradligt att halla ett 6ga pa uppkokningen och mangden vatten.

Flexi cook

Denna funktion gdr att du kan anvanda kokzonerna som tva skilda zoner eller som en enda extrastor kokzon.

Detta dr perfekt for kastruller som dr ovala, rektanguldra och avlanga (med maximal bottenvidd pa 38x23 cm) eller stérre dn en standardstekpanna. For att sla pa flexi
cook-funktionen, sl& pa spishallen, tryck samtidigt in de tvd kokzonernas knappar s& som visas i bilden nedan: de tva kokzonernas displayer visar d& "5" - bagge
punkterna bredvid varmenivan lyser och detta betyder att Flexi cook ar aktiverad.

3 O OS5 TER
T 1 O N

For att dndra effektldget, tryck pa knapparna +/- (fran 1 till maximalt 9). For att sténga av Flexicook-funktionen, tryck samtidigt in in de tvd kokzonernas knapparigen.
For att stinga av kokzonerna helt, hall en av kokzonernas knappar inne under 3 sekunder.

@ Meddelandet “no pot” Y |  visas pa kokzonens display om den inte kan kiinna av ett kokkérl (for att det inte finns néqot, det &r felplacerat eller for att det inte
passar for en induktionshall). Detta meddelande @r aktivt under 60 sekunder: under denna tid kan du fora in eller stélla fram pannor inom den flexibla kokzonen som
du vill.

Efter 60 sekunder, om inget kokkarl placerats pa kokzonen, slutar systemet att “leta efter” kiitl, och symbolen ' fortséitter att synas pé displayen for att visa att
zonen dr avstangd.

For att sla pa Flexicook-funktionen igen, tryck pd en av de tva knapparna O ------- O
Flexi cook-funtionen kan dven kanna av da ett kokkarl flyttas fran en kokzon till en annan inom flexi cook-zonen, och bibehaller samma effektniva pd den nya plattan
(se exempel i bilden nedan: och kastrullen flyttas frén den framre varmaren till den bakre, visas varmeeffekten i den display dar kastrullen &r placerad.

Det &r dven mojligt att anvanda Flexi cook-zonen som tva skilda kokzoner, med hjalp av vardera kokzonens knapp. Placera kokkarlet i mitten av den enskilda kokzonen
och justera varmeeffekten med rullningslisten.
@ Viktigt: se till att du placerar kokkarlet centrerat pd kokzonensa att logon 2522 som sitter i mitten av kokzonen técks helt.

BOOSTER
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Om du anvander en stor panna, (oval, rektangular eller avlang), se till att placera den centrerad pa kokzonernas bagge 22" -logotyper.
Exempel pa korrekt placering och pa felaktig placering:

4 N N @ N S N

suaxi cesc

\:/\ )

Demoldge

Denna spishall ar utrustad med ett demoldge som ger dig méjlighet att anvanda kontrollpanelen utan att faktiskt sld pa kokzonema. Aktivering och avstéangning skall ske inom
60 fran det att du slagit pa spishéllen.

For att starta Demoldget, tryck samtidigt under 5 sekunder pa de tva yttersta valknappanra: “dE” visas pa den centrala displayen. Det dr nu mdjligt att utforska kontrollpanelens
funktioner, Las och Las upp ar aktiv dven i Demoldge.

For att sténga av Demolédget, upprepa proceduren, och kom ihag att sishllen forst skall stangas av fran strémfrande nét, och sedan sls pa igen - stang av inom 60 sekunder.

\_ RN J

Aktivering/Avstangning av larmsignal
Efter att du slagit pa spishallen, hall knappen “+” och den yttersta valknappen intryckta tillsammans under minst 5 sekunder (“control panel lock”).
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RENGORING

= Anvind absolut inte hagtryckstvatt med angstrale for rengéringen. o
- Innan du borjar rengora spishallen, skall du forsakra dig om att alla kokzoner ar avstangda och att
restvarmevakten (“H”) ar slackt.
OBSERVERA: Anvand inte slipande svampar eller stalull. De kan forstéra glaskeramiken.
Rengor hallen fran alla matrester nér den svalnat efter varje anvéndningstillfalle.
« Socker och matrester med hdg sockerhalt kan skada spishallen och skall darfor avlagsnas omedelbart.
« Salt, socker och sand repar hallens yta.
Anvénd en ren trasa eller hushallspapper och flytande diskmedel eller produkter som &r speciellt avsedda for rengdring av glaskeramikhallar (se Tillverkarens
indikationer).

FELSOKNING

Lds och folj anvisningarna i kapitlet “Bruksanvisning’”.
Kontrollera att det inte &r stromavbrott.
- Torka noggrant rent spishallen efter rengoring.
« Omhallen, da du slar pa den, visar siffror skall du gora sa som star i tabellen nedan.
Om du inte kan sténga av spishéllen efter anvandning, koppla genast bort den fran stromfdrande nét.

FELKOD BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER FELAVHJALPNING
Kontrollpanelen sténgs av pga for | Den invandiga temperaturen dr forhdg | Vénta ett par minuter for att den
(81,082 ) . ) . o
hdog temperatur vid de elektroniska delarna skall svalna innan du forsoker igen
. I Sensorn kdnner av spanning som inte R
£42 eller F43 Kopplingen till spishllen har fel bverensstammer med kopplingens Koppla loss hallep och kontrollera
volttal kopplingen
volttal
F12,F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Kontakta Kundservice och uppge felkoden

OLJUD FRAN SPISHALLEN

Induktionshallar kan generera oljud under normal funktion, dessa ljud kommer fran ksatrullerna och beror pa egenskaper i deras botten (till exempel flera lager av
material eller en icke-flat yta). Dessa oljud varierar beroende pd denkastrull du anvander och pa den méngd livsmedel som den innehaller - det signalerar alltsd inte
alls nagot fel.

Dessutom dr spishéllen utrustad med ett kylningssystem for att halla de elektroniska komponenterna vid en kontrollerad temperatur. Dérfor kan det under anvéndning
och dven efter att spishéllen stangts av horas ljud fran flakten. Detta ar absolut normalt och en forutsattning for att apparaten skall fungera korrekt.

KUNDSERVICE

Innan du kontaktar Service
1. Forsok att losa problemet pa egen hand enligt anvisningarna i punkterna i kapitel “Felsokning"”
2. Stangav och sI& pd apparaten igen for att undersoka om problemet har Idst sig.
Om problemet kvarstar efter dessa kontroller bor du kontakta narmaste Kundservice.
Var beredd att [imna foljande information:
en kort beskrivning av felet;
typ av apparat och exakt modell;
« servicenumret (dvs numret som finns efter ordet Service pa typskylten), som &r placerad under apparaten (pa en metallplatta).
fullstandig adress;
telefonnummer.

N RAvAeES 0000 000 00000

Vand dig alltid till en auktoriserad serviceverkstad om det blir nddvéndigt med reparationer (till garanti for att originalreservdelar anvénds och att reparationerna
gors pa korrekt satt). Reservdelar finns under 10 dr.
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EFFEKTTABELL

Effektniva Typ av tillagning Anvénd niva
(indikationen skall forstas integreras med din erfarenhet och dina tillagningsvanor)
B Vi bb Perfekt for att snabbt fa matratten till kokpunkten, speciellt for vatten eller for att snabbvérma
00st 'drma upp snabbt Kokvitskor
8-9 Fritera - koka Perfekt for att bryna, starta en tillagning, fritera djupfrysta livsmedel, snabbkoka
7-8 Bryna - friisa - koka - griljera | Perfekt for att frdsa, halla rdtter kokande, tillaga och griljera (for kortare period, 5-10 minuter)
Hog effekt Bryna - koka - nga - frisa - | Perfekt for att frdsa, halla rétter smakokande, tillaga och griljera (for medelldng period, 10-20
67 griljera minuter), forvérma tillbehdr
4-5 Koka - &nga - bryna - griljera | Perfekt for att dnga, hélla rétter smakokande, tillaga (for lingre period). Frésa ihop pasta med sdsen
Medeleffek Perfekt for léngre kokning, (ris, sdser, grytor, fisk) med vatska (t ex vatten, vin, buljong, mjolk), for att
See ettt 34 Koka - smékoka - kokaihop - | frésa ihop pasta med sasen
frasa ihop pasta med sasen — ——— - ~ - -
23 Perfekt for I&ngre kokning, (ris, sser, grytor, fisk) med vatska (t ex vatten, vin, buljong, mjolk)
Perfekt for att mjukgdra smor, forsiktigt smélta choklad, tina sma mangder frusna livsmedel eller for
12 Smilta - tina - varmhalla- | attvarmhalla varmrétter (t ex saser, soppor, minestronesoppor)
Lag effekt .
g frdsa ihop Perfekt for att varmhalla nytillagade matrétter, varma risotto, och for att hélla temperaturen pa
1 uppléggningsfat (med tillbehéret for induktion)
OFF Nolleffekt Avstaliningsyta Spishéllen dri stand-by eller avstdngd (det kan finnas varme kvar i plattorna, detta markeras med H)
ANMARKNING:

Da du skall tillaga snabba rétter som kraver perfekt varmefordelning (till exempel pannkakor) pa den dubbla kokzonen 28 cm (dér sadan finns) rekommenderar vi att
du anvander ett jarn som inte dr storre an 24 cm i diameter. Vid forsiktig tillagning, t ex for att smalta choklad eller smdr, rekommenderar vi att du anvander enkelzon
med mindre diameter.
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VIKTIG SIKKERHETSINFORMASJON

DIN EGEN 0G ANDRES SIKKERHET ER MEGET VIKTIG
Denne bruksanvisningen og selve apparatet er utstyrt med viktige sikkerhetsmeldinger, som alltid ma leses og falges.

A Dette er faresymbolet, som gjelder sikkerheten og som advarer om mulig risiko for brukeren og andre.
Alle sikkerhetsmeldingene er merket med faresymbolet og falgende ord:

Viser til en farlig situasjon som vil fore til alvorlige skader dersom den ikke
/\ FARE unnas
gas.
& ADVARSEL \Jlns'?; ;lsl en farlig situasjon som kan fore til alvorlige skader dersom den ikke

Alle sikkerhetsmeldingene vil beskrive den mulige risikoen de henviser til og viser hvordan man reduserer faren for
personskader materielle skader og elektrisk stat som falge av feil bruk av apparatet. Fglg disse instruksene ngye:
Apparatet md alltid frakobles stramnettet for installasjon.
Installasjon og vedlikehold skal utfgres av en autorisert elektriker i samsvar med produsentens instrukser og
gjeldende lokale sikkerhetsforskrifter. Forsgk aldri a reparere eller skifte ut noen del av apparatet dersom det
ikke uttrykkelig oppfordres til dette i bruksanvisningen.
Det er pdbudt 4 jorde apparatet.
Stremledningen md vare lang nok til at det innebygde apparatet kan tilkobles stikkontakten.
For at installasjonen skal vare i samsvar med gjeldende sikkerhetsforskrifter, ma det monteres en flerpolet
bryter med en kontaktapning pa minst 3 mm.
Unnga bruk av doble stikkontakter og skjgteledninger.
lkke dra i apparatets strgmledning.
De elektriske komponentene ma ikke vaere tilgjengelige etter installasjonen.
Apparatet er kun beregnet pa mattilberedning i privat husholdning. Annen bruk er ikke tillatt (f.eks.
oppvarming av rom). Produsenten fraskriver seq ethvert ansvar for feil bruk eller feil innstilling av bryterne.
Apparatet og tilgjengelige deler kan bli svaert varme under bruk. Veer forsiktig sa du ikke berarer
varmeelementene. Barn under 8 dr ma holdes pa avstand med mindre de er under tilsyn hele tiden.
Tilgjengelige deler av ovnen kan bli varme under bruk. Pass pd at barn ikke leker med apparatet.
Bergr aldri varmeelementene pa apparatet under eller rett etter bruk. Pass pa at ikke varme deler pa apparatet
kan komme i kontakt med tekstiler eller annet brennbart materiale.
Plasser aldri brennbart materiale pa eller i narheten av apparatet.
Overopphetet fett og olje tar lett fyr. Veer alltid tilstede og pass pa ved tilberedning av fett- eller oljeholdig mat.
Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og kunnskap, hvis de har fatt tilstrekkelig opplaring eller tilsyn vedrgrende bruk av
apparatet pa en trygg mate, og forstar farene som er involvert. Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjaring
og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn uten tilsyn.
P kokesonene ma det aldri legges metallgjenstander som kjokkenredskap (kniver, gafler, skjeer osv.), lokk eller
annet, da disse kan bli svaert varme.
Under apparatet skal det plasseres et skillepanel (falger ikke med).
Dersom overflaten har sprekker, ma du sld av apparatet for 4 unnga fare for elektrisk stt.
Apparatet er ikke beregnet pa d settes igang ved hjelp av en ekstern timer eller et separat fjernkontrollsystem.
Steking med fett eller olje uten tilsyn pa platetoppen kan vzere farlig og fordrsake brann. Du ma ALDRI forsgke a slukke
en brann med vann, men sld av apparatet og dekke flammene med f.eks. et lokk eller et brannteppe.
Brannfare: Ikke oppbevar gjenstander pa kokeoverflatene.
lkke bruk damprengjeringsapparater.
Metallgjenstander som f.eks. kniver, gafler, skjeer og lokk md ikke plasseres pa platetoppen da de kan bli svaert varme.
Etter bruk ma du sld av kokesonen med bryteren og ikke stole pd grytedetektoren.
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BESKYTTE MILJ@ET [%|

Emballasjematerialet er fullstendig resirkulerbart og er merket med resirkuleringssymbolet (L’?)). Det er sveert viktig at emballasjematerialet avhendes ifalge
gjeldende miljgforskrifter.

Avfallshehandling av apparatet

Dette apparatet er merket i samsvar med EU-direktiv 2002/96/EC om avhending av elektrisk og elektronisk utstyr (WEEE - Waste Electrical and Electronic Equipment).
Ved & sorge for at apparatet blir avfallshehandlet pa korrekt méte, bidrar du til & forebygge negative konsekvenser for mennesker og miljo.

Symbolet E pa produktet, eller pa de medfglgende dokumentene, indikerer at dette apparatet ikke skal behandles som usortert restavfall, men at det ma bringes til

en mottaksstasjon for elektrisk og elektronisk avfall.
Spare strem
Slik oppnér du best mulige resultater:
Bruk gryter og panner som har en diameter som tilsvarer kokesonene.
Bruk kun gryter og panner som er helt flate i bunnen.
La om mulig alltid lokket ligge pa ved koking.
+ Hvis du bruker trykkoker, kan du spare enda mer tid og stram.
Pass pd at du plasserer pannen eller gryten midt pa kokesonen som er markert pa platetoppen.

SAMSVARSERKLARING C €

- Dette apparatet som er beregnet pa 8 komme i kontakt med naeringsmidler, er i samsvar med bestemmelsen (C €) nr.1935/2004 og er prosjektert, bygget og
markedsfort i samsvar med sikkerhetskravene i lavspenningsdirektivet 2006/95/CE (som erstatter 73/2 3/CEE og falgende endringer), og beskyttelseskravene i
“EMC"-direktivet 2004/108/CE.

FOR BRUK

VIKTIG: Dersom grytene ikke er av riktig storrelse, slar ikke kokesonene seg pa. Bruk kun kokeredskap med symbolet “INDUKSJONSSYSTEM” (Figur pa
siden). For platetoppen slas pa, skal kokeredskapet plasseres pa riktig kokesone.

Bruk en magnet for  kontrollere om kokeredskapet er egnet til induksjonsplatetoppen: Grytene er ikke egnet dersom de ikke er magnetiske.
- Pass pa at ikke grytene og pannene er ru i bunnen, da det ellers kan oppsta riper pa platetoppen. Kontroller kokeredskapene.
- Plasser aldri varme gryter eller panner oppa betjeningspanelet pa platetoppen. Det kan fare il skader.

(%)
12cmmin. = 18 cm maks.
7 (%) %) ,/,/’/ ) %]
([ M 1
\\\‘{ L ”;»/A 21 cm 15 cmmin. —» 21 cm maks. ‘\\\\ S 214,5cm 10cmmin. —» 14,5 cm maks.

Flexi cook (fleksibel ﬁ B @
tilberedning) P o
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INSTALLASJON

Etter at du har pakket ut apparatet, md du kontrollere at det ikke har lidd noen skade under transporten. | motsatt fall kontaktes forhandleren eller serviceavdelingen.
For innbyggingsmal og installasjonsinstruksjoner se bildene pa side 2.

KLARGJORING AV KJOKKENSEKSJONEN

- Det skal plasseres en skilleplate m
& ADVARSEL under platetoppen. @

- Undersiden av apparatet ma ikke

£
vare tilgjengelig etter 5
installasjon. £ ;
- Dersom det skal installeres en min 20 mm
ovn under platetoppen, skal det / )
ikke monteres en skilleplate. minSmm | (-

« Avstanden mellom undersiden av apparatet og skilleplaten skal vaere som vist i figuren.

For at apparatet skal fungere korrekt, er det viktig a sarge for fritt rom mellom kjgkkenbenken og den gvre overflaten pa seksjonen (min 5 mm).

Dersom det installeres en ovn under, ma man pése at ovnen er utstyrt med et avkjalingssystem.

Ikke installer platetoppen over oppvaskmaskinen eller vaskemaskinen for & unnga at de elektroniske kretsene kommer i kontakt med damp og fuktighet og blir skadet.
« Ved installasjon i flukt med kjokkenbenken, kontakt serviceavdelingen for montering av skruesettet 4801 211 00112.

Bruk et skrujern (ikke vedlagt ) pa fizrene under apparatet for a fierne platetoppen.

ELEKTRISK TILKOBLING

- Frakoble apparatet fra stromnettet.
& ADVARSEL - Apparatet ma installeres av en kvalifisert elektriker i overensstemmelse med gjeldende

sikkerhets- og installasjonsforskrifter.
Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for skader pa personer, dyr eller ting som skyldes at angivelsene i dette kapittelet ikke falges.
Stromledningen ma veere lang nok til at platetoppen kan fjernes fra kjokkenbenken.
Pass pa at spenningen som er spesifisert pa apparatets typeplate er den samme som i husets elektriske system.
Tilkobling til koblingshoksen
Ved elektrisk tilkobling skal det benyttes en strgmledning av typen HO5RR-F som vist i tabellen under.

Ledere Antall x storrelse 400V 3N ~ 230-240V ~ (kun Australia)
230V ~ (kun UK)
BV~+@ 3x4mm?
20-240V ~ + @ 3x4mm? (kun Australia) : .:R.
8
B0V3I~+@ 4x1,5mm? s
400V3N~ + @ 5x1,5mm? i
N
400V N ~+ D) 4x1,5mm? [

400 V2N ~

I&
I Eﬂ@
— 230V d
— 230V ——
m“ =
@ EEE

=
EE®

Viktig:

- Behold eller fjern metallbroene mellom skruene pa klemmebrettet L1-L2 og N1-N2 i samsvar med koblingsskjemaet (se figur).

- Dersom ledningen er vedlagt, se koblingsinstruksjonene som flger med ledningen.

- Pase at alle seks skruene pd klemmebrettet er tilstrammet etter tilkobling av ledningene.

Eksempel med bro (venstre) eller uten (hayre). Se koblingsskjemaet for detaljer (broene kan vaere mellom L1-L2 og mellom N1-N2).

NT J [N

N2 & N2

N
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Beskrivelse av betjeningspanelet

Betjeningspanel
Sla pa/av Timer Blokkering av betjeningspanelet
L | , é
|
© © © © T
o= [__J|m= E CO B OOSTER O|m o= Z @
mO Oolia I ND U CT 1 O N Oolia Ol
| | : | |
Brytere for requlering av kokesoner og tilhgrende display
SIa pa/av Timer Blokkering av betjeningspanelet
| |
' ' &3 “Modeller med fleksibel
© © © © tilberedningsfunksjon”
o] [__J ] E C O B OOSTER I:I|- [ ) \TaStfpraUIomatiSk
o olo I NDUGCTION oo =1 7 funksjon/ Ecobooster

— B0

I
Brytere for regulering av kokesoner og tilhgrende display

Sla platetoppen pa/av

S13 pé platetoppen ved trykke i cirka 2 sekunder pé tasten (D) til displayene for kokesonene tennes. For & sl av displayene igjen, trykker man om igjen pa samme tast
Alle kokesonene vil kobles ut.
Dersom platetoppen har vart i bruk, lyser restvarmeindikatoren “H” til kokesonene er avkijlt.

Dersom du ikke velger en funksjon innen 10 sekunder etter at du har slatt pa platetoppen, deaktiveres den automatisk.

Sla pa og regulere kokesonene
f Nar platetoppen er slatt pa og gryten er satt pa valgt kokesone, kan du velge kokesone med

N\
I - — tilhgrende tast: pa displayet vises niva 5.
J— Indikatordisplay for varmeinnstillin M 2
. pay 9 Hver kokesone har flere varmeinnstillinger som kan reguleres med tastene +/-, som gar fra
-’ ¢ Indikator for valgt kokesone “1": minste effekt til “9": hoyeste effekt. Noen kokesoner er utstyrt med hurtigkok-funksjon
(Booster), som vises pa displayet med bokstaven “P".
g — Plassering av kokesone
|0
Sla av kokesonene

Velg kokesone som skal slas av. Trykk pa tilhgrende tast (punktet nederst til hayre for effektnivaet vil vises pa displayet).
Trykk pd tasten “-" slik at nivéet innstilles pa “0”.
For & sl& av umiddelbart mé du holde tasten for valg av kokesone inne i 3 sek. N& er kokesonen sltt av, og restvarmeindikatoren “H” tennes.

Blokkering av betjeningspanelet

Denne funksjonen sperrer brytere, slik at platetoppen ikke kan slas pa ved en feiltakelse. For @ aktivere blokkeringen av betjeningspanelet, slar du pé platetoppen og trykker i tre
sekunder pa tasten (5 (eller tasten for automatisk funksjon/Ecobooster, pa noen versjoner): Et lydsignal og en indikatorlampe under hengeldssymbolet viser at funksjonen er
aktivert. Alle funksjonene pé betjeningspanelet er blokkert, bortsett fra Av-funksjonen. For & deaktivere blokkeringen av betjeningspanelet, gjentar du framgangsmaten for
aktivering. Det lysende punktet vil forsvinne og platetoppen kan igjen brukes.

Vann, vasker som er kokt over eller hvilken som helst gjenstand pa tasten under symbolet, kan fordrsake utilsiktet aktivering eller deaktivering av blokkeringen av
betjeningspanelet.

Tidsinnstilling (Timer)
i Timeren er en tidshryter som gjer det mulig  stille inn en tilberedningstid pa maksimalt 99 minutter (1 time og 39 minutter). Funksjonen kan
[ brukes pd alle kokesonene.

@ @ Velg kokesonen der du vil bruke timeren (et lysende punkt vises nede til hayre for indikatoren for effektniva pa displayet). Trykk pa knappen med
klokkesymbolet og still inn ensket tid med tastene “+" og “-” for timer-funksjonen (se figur). Noen fa sekunder etter siste tastetrykk,
begynner timeren nedtellingen (et lysende punkt tennes ved siden av kokesonen der timeren er aktivert). Nar tiden er ute, hgres et lydsignal og

kokesonen sld seg automatisk av.
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Timeren kobles ut ved a trykke pa tasten “-" til displayet viser “0:0” eller trykke i 3 sek. pa tasten med klokkesymbolet.
Gjenta punktene over for a stille inn timeren pa en annen kokesone. Timer-displayet viser alltid tiden som tilhgrer valgt kokesone eller den korteste.
For & endre eller sl& av timeren ma du trykke pd tasten for valg av tilherende kokesone.

Meldinger pa betjeningspanelet
Restvarmeilndikator.
Platetoppen er utstyrt med en restvarmeindikator for hver av kokesonene. Denne indikatoren viser hvilken av kokesonene som fortsatt er svaert varme.

==, Dersom displayet viser H, er kokesonen fortsatt varm. | sa fall er det for eksempel mulig a holde mat varm pa den eller smelte smgr

l l Nar kokesonen er avkjalt, vil displayet slukke.

Indikator for feil eller ingen gryte.
L Dersom ikke kokeredskapet passer til induksjonsplatetoppen din, er feil plassert eller ikke er av passende storrelse, vil indikasjonen “kokeredskap
Y’ ) fravaerende” vises pd displayet (se illustrasjonen ved siden av). Dersom det ikke registreres noe kokeredskap innen 60 sekunder, vil platetoppen koble
- Yt segut.

Spesialfunksjoner
Noen modeller er utstyrt med spesialfunksjoner:

Hurtigkok-funksjon (Booster)

Med denne funksjonen som kun finnes pa noen kokesoner kan man utnytte platetoppens effekt maksimalt (for eksempel for & koke opp vann hurtig). Trykk pa tasten
“+"1il displayet viser “P” for & aktivere funksjonen. Etter 10 minutters bruk med booster-funksjonen, stiller apparatet sonen automatisk inn pa niva 9.

Eco Booster (¥)
Nar platetoppen er slatt pa, velger du kokesone med EcoBooster-symbolet innenfor sonen ¢2.

Trykk pa knappen for & aktivere/deaktivere funksjonen. ()

EcoBooster-funksjonen gjer et mulig a bringe vannet opp til kokepunktet og holde det der slik at det fortsetter & koke uten a spille over med redusert energiforbruk.

For & optimere denne kontrollen og oppna sterst energisparing, er det best & bruke en kjele med en bunn pa samme starrelse som den valgte kokesonen. Virkningen
som oppnas med denne funksjonen er avhengig av kvaliteten pa kjelen som brukes og om det brukes salt i vannet eller om lokket er satt pa eller ikke. Det anbefales

2-3 liter vann (helst ved romtemperatur) og ikke bruke lokket.

| alle tilfeller er det best & kontrollere koketilstanden og hvor mye vann som er igjen i kjelen.

Flexi cook (fleksibel tilberedning)

Med denne funksjonen kan du bruke kokeomradet som to separate kokesoner eller som en enkelt ekstra stor kokesone.

Denne passer utmerket for ovale, rektangulaere og avlange kokeredskaper (med maksimum bunnstgrrelse pa 38 x 23 cm) eller flere enn én standard panne samtidig.
For & aktivere fleksibel tilberedning, sIa pa platetoppen og trykk pa de to valgknappene pd sonene som vist pa bildet nedenfor: Displayene til de to kokesonene viser

nivd "5". Begge prikkene ved siden av nivinummeret lyser og viser at fleksibel tilberedning er aktivert.

For @ endre effektnivaet, trykker du pa knappene - / + (fra 1 og opp til 9). For & deaktivere fleksibel tilberedning, trykker du pa de 2 valgknappene til sonene samtidig.
For & sI& av sonene umiddelbart, holder du pé valgknappen for én av sonene i 3 sekunder.

@ Meldingen “ingen gryte” Y, , vil vises pa displayet for sonen som ikke kan registrere en gryte (pa grunn av manglende eller feilplassert gryte, eller fordi gryten
ikke passer til induksjonplatetopper). Denne meldingen vises i 60 sekunder: Pa denne tiden kan du tilfoye en gryte eller flytte grytene innen omradet for fleksibel
tilberedning som du selv vil.

Hvis du ikke har satt en panne pa sonen nar det er gatt 60 sekunder, stopper systemet “ lete etter” gryter pa den sonen. Symbolet ' fortsetter a lyse pé displayet
for & minne deg pd at sonen er utkoblet.

For & aktivere funksjonen for fleksibel tilberedning igjen, trykker du pd én av de 2 knappene O ------- O

Funksjonen fleksibel tilberedning er ogsd i stand til a registrere nar en gryte flyttes fra en sone til en annen innen omrddet for fleksibel tilberedning, og opprettholder
det samme effektnivaet som gryten opprinnelig sto pa (se eksempletifiguren under: Dersom gryten flyttes fra varmesonen foran til varmesonen bak, vises effektnivaet
pa displayet som harer til sonen der gryten er plassert).
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Det er ogsd mulig @ bruke omradet for fleksibel tilberedning som to uavhengige kokesoner, og bruke knappene som tilharer hver enkelt sone. Plasser gryten midt pa
den enkelte sonen og reguler effektnivaet med skyve-bergringsskjermen.

BOOSTER

@ Viktig: Pdse at pannene plasseres midt pd kokesonen slik at de dekker logoen <> midt pa hver enkelt kokesone.

Ved bruk av store gryter, ovale, rektanguleere og avlange panner, ma du passe pa d sette pannene midt pa kokesonen slik at begge 2522 logoene dekkes.

BOOSTER

Eksempler pd riktig og feil plassering :

4 N \@\/ N
K:/\ /

Demo-modus

Denne platetoppen er utstyrt med demo-modus som gir deg mulighet til @ kommunisere med betjeningspanelet uten & sl pa tilhgrende kokesoner. Prosedyren for aktivering og
deaktivering ma utfgres innen 60 sekunder fra det tidspunktet apparatet kobles til husets stramnett.

Trykk samtidig i 5 sekunder pa de to ytterste tastene for valg av kokesone for a koble inn demo-modus: “dE” vises pa midtdisplayet. Na er det mulig a utforske funksjonene pa
betjeningspanelet, funksjonen Lock og Unlock er aktivert ogsa i demo-modus.

For @ koble ut demo-modus mé du gjenta prosedyren. Husk at det er ngdvendig & koble platetoppen fra stramnettet og sa koble den til igjen og utfare prosedyren innen 60
sekunder fra tilkoblingen.

o AN _J

Aktivering/deaktivering av lydsignalet
Nér du har slatt pa platetoppen, holder du inne “+" knappen og den ytterste valgknappen til hgyre samtidig i minst 5 sekunder (“betjeningspanel-3s”).
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RENGJORING

- Ikke bruk damprengjoringsapparater.
- Passpaat kokepsonglj\e ergvsféptt og at restvarmeindikatoren (“H”) ikke vises for du rengjor
apparatet.

VIKTIG: Ikke bruk gryteskrubber eller stalull. Slike produkter kan over tid fore til skader pé glassoverflaten.

Det anbefales a rengjgre platetoppen hver gang den har veert i bruk og har fatt avkjelt seg, slik at ikke matrestene brenner seg fast og blir vanskelige a fjerne.
+ Sukker og matvarer med hoyt sukkerinnhold skader platetoppen og ma fjernes umiddelbart.
- Salt, sukker og sand kan lage riper pa glassoverflaten.

Benytt en myk klut, tarkerull eller spesialprodukter for rengjering av glasskeramiske platetopper (felg produsentens anvisninger).

FEILSOKINGSLISTE

Les og falg instruksene i avsnittet “Bruksanvisning”.
Forsikre deg om at det ikke er strambrudd.
Tark godt av overflaten pa platetoppen etter rengjering.
« Huis displayet viser en kode nar du slér pa platetoppen, ma du sjekke i tabellen under.
« Hvisduikke eristand til a sla av platetoppen etter bruk, ma du eyeblikkelig avbryte stromtilfarselen.

FEILKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAKER LOSNING
Betjeningspanelet slarsegav pga. | Temperaturen inne i de elektroniske | Venttil platetoppen er avkjglt for
(81,082
for hgy temperatur delene er for hay du bruker den
Stramtilkoblingen til platetoppen | Sensoren registrerer en spenning som | Koble platetoppen fra stramnettet
FA2 eller F43 G . . . - -
har ikke riktig spenning er ulik den pa stremtilkoblingen og kontroller tilkoblingen
F12, F21, F25, F36, F37, F4Q, F47, F56, F58, F60 Ring kundeservice og spesifiser feilkoden
ST@Y FRA PLATETOPPEN

Induksjonsplatetopper kan lage vislelyder eller knitring under normal bruk: Disse lydene kommer fra grytene pd grunn av bunnens karakteristikker (for eksempel de
ulike lagene med materiale som den er laget av, eller en bunn som ikke er helt flat). Disse lydene varierer alt etter hva slags kokeredskap du bruker og matmengden
og viser ikke til en feil.

| tillegg er induksjonsplatetoppen utstyrt med et innvendig kjelesystem for & holde de elektroniske komponentene pa en kontrollert temperatur: Det er derfor du kan
hare lyden av viften under bruk og 0gsd noen minutter etter at platetoppen er slatt av. Dette er helt normalt og nadvendig for korrekt funksjon pé apparatet.

SERVICE

For du kontakter kundeservice
1. Forsikre deg om at du ikke kan lgse feilen selv pa bakgrunn av punktene under “Feilsgkingsliste”.
2. Slaavog pa igjen apparatet for  se om problemet har lgst seg.
Hvis feilen fremdeles er der, kontakt naermeste kundeservice.
Vennligst oppgi:
en kort beskrivelse av feilen,
typen platetopp og eksakt modellbetegnelse,
servicenummeret (tallet etter ordet SERVICE pd typeplaten) som er plassert pa undersiden av platetoppen (pa metallplaten)
din fulle adresse,
« ditttelefonnummer.

SAvAKeRS 0000 000 00000

Dersom det er ngdvendig med reparasjon, henvend deg til et autorisert servicesenter (som garanti for bruk av originale reservedeler og for en korrekt reparasjon).
Reservedeler er tilgjengelige i 10 &r.
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EFFEKTTABELL

Effektniva Tilberedningstype Bruk av nivaene
(en indikasjon som hjelp i tillegg til erfaring og tilberedningsvaner)
Boost Hurtig oppvarming Ideell for rask temperaturgkning i maten eller hurtig oppkoking av vann eller rask oppvarming av kraft
8-9 Frityrsteke - koke deell til bruning, starte tilberedning, steking av frysevarer, hurtig oppkoking
7-8 Brune - brase - koke - grille | Ideell for brasering, fosskoking, steking og grilling (av kort varighet, 5-10 minutter)
Hoy effekt 61 Brune - koke - gryteretter - | Ideell for brasering, smakoking, steking og grilling (av middels varighet, 10-20 minutter), forvarming
" brase - grille av tilbehor
4-5 Koke - gryter.eiltter - brase - Ideell for gryteretter, holde savidt kokende, koke (over lengre tid). Blande saus og pasta
grille
Middels effekt Ideell for lange tilberedninger (ris, sauser, steker, fisk) i veske (eks. vann, vin, buljong, melk), blande
3-4 Koke - trekke - tykne - holde | saus 0g pasta
varm
2-3 Ideell for lange tilberedninger (ris, sauser, steker, fisk) i vaeske (eks. vann, vin, buljong, melk)
12 Ideell for mykgjering av smar, smelting av sjokolade, tining av sma frossenvarer og holde mat som
" Smelte - tine - holde varm - | Nettopp er tilberedt varm (eks. sauser, supper, grannsaksupper)
Lav effekt .
tilsette smer deell for & holde mat som nettopp er tilberedt varm, tilsette smer til risotto og holde serveringsfat
1 varme (med tilbehar som egner seg for induksjon)
AV ':fmlit Stotteoverflate Platetopp i stand-by eller avslatt (mulig gjenvaerende restvarme, indikert med H)
effe

MERK:

Ved korte tilberedninger som trenger perfekt varmefordeling (eks. pannekaker) pd den doble kokesonen p& 28 cm (noen versjoner) anbefaler vi bruk av et
kokeredskap med en diameter som ikke er stgrre enn 24 cm. For delikate tilberedninger (smelte sjokolade eller smar) anbefaler vi bruk av de enkle kokesonene med

minst diameter.
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VIGTIGE ANVISNINGER VEDR@RENDE SIKKERHEDEN

DIN 0G ANDRES SIKKERHED ER MEGET VIGTIG

Denne brugervejledning og selve apparatet er forsynet med vigtige oplysninger om sikkerhed, der altid skal laeses
og overholdes.

A Dette er symbolet for fare, der advarer om potentielle risici for brugeren og andre.
A Foran oplysningerne om sikkerhed findes faresymbolet og falgende termer:

FARE Angiver en farlig situation, der, hvis den ikke forhindres, fremkalder
& alvorlige laesioner.

Angiver en farlig situation, der, hvis den ikke forhindres, vil kunne
& ADVARSEL fremkalde alvorlige laesioner.

Alle oplysninger om sikkerheden specificerer den potentielle fare, som de henviser til og angiver, hvordan risikoen
for lesioner, skader og elektriske stad som falge af ukorrekt brug af apparatet kan forhindres. Overhold
omhyggellgt folgende:
Tag stikket ud af stikkontakten far enhver form for installation eller vedligeholdelse.
Installationen eller vedligeholdelsen skal udfares af en autoriseret elinstallatgr i henhold til producentens
anvisninger og galdende lovgivning. Reparer eller udskift ikke nogen af apparatets dele, medmindre det
kraeves specifikt i brugervejledningen.
Dette apparat skal ekstrabeskyttes, jvf. steerkstramsreglementet.
Stremforsyningskablet skal veere tilstraekkelig langt til, at det er muligt at slutte det indbyggede apparat til
stromforsyningen.
For at opfylde de gaeldende sikkerhedsdirektiver for installation skal der anvendes en afbryderkontakt med en
afstand pa mindst 3 mm mellem kontakterne.
Brug ikke multistikdaser eller forlngerledninger.
Treek ikke i apparatets stramkabel.
Efter endt installation ma der ikke vaere direkte adgang til de elektriske dele.
Apparatet er udelukkende beregnet til husholdningsbrug til tilberedning af madvarer. Ingen anden brug er
tilladt (f.eks. opvarmning af rum). Producenten fralaegger sig ethvert ansvar for skader forarsaget af fejlagtig
brug eller forkert indstilling af betjeningsknapperne.
Apparatet og de tilgeengelige dele kan blive varme, ndr apparatet er i brug. Serg for ikke at bergre
varmeelementerne. Bgrn under 8 ar ma ikke opholde sig i nerheden af apparatet, medmindre de er under
konstant opsyn.
Apparatet kan blive meget varmt, ndr det er i brug. Barn skal holdes pa afstand og vare under opsyn for at sikre,
at de ikke leger med apparatet.
Rar ikke ved apparatets opvarmede dele under og efter brug. Undga kontakt med klude eller andet braendbart
materiale, indtil alle apparatets dele er tilstraekkeligt afkelet.
Anbring ikke breendbart materiale pa apparatet eller i naerheden af det.
Hede fedtstoffer og olier kan nemt antendes. Hold gje med tilberedningen af fedt- og olieholdige madvarer.
Dette apparat ma udelukkende betjenes af barn over 8 ar og personer, som er fysisk, sensorisk eller psykologisk
funktionshemmede, eller som mangler den ngdvendige erfaring og viden, hvis de er under opsyn eller farst er
blevet instrueret i brugen af en person med ansvar for deres sikkerhed, og de er klar over risikoen ved forkert
brug. Barn mad ikke lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse mad ikke udferes af bgrn, medmindre de
er under opsyn.
Der ma ikke anbringes metalgenstande som f.eks. knive, gafler, skeer eller Idg pa overfladerne pa
kogesektionen, da de kan blive varme.
Der skal monteres en skilleplade (medfalger ikke) i rummet under apparatet.
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Hvis der er en revne i overfladen, skal stikket tages ud af stikkontakten for at undga risikoen for elektrisk stad.
Apparatet er ikke beregnet til at blive startet ved hjeelp af en ekstern timer eller en separat fjernbetjening.
ADVARSEL: Hold gje med kogesektionen, ndr der tilberedes med fedtstoffer eller olie, da de kan komme i brand.
Fors@g ALDRIG at slukke en brand med vand, men taq stikket ud af stikkontakten, og daek derefter flammen til
med for eksempel et lag eller et brandtaeppe.

ADVARSEL: Risiko for brand: opbevar ikke genstande pa kogezonernes overflader.

Anvend ikke damprensere.

Der mad ikke anbringes genstande af metal, som f.eks. knive, gafler, skeer og ldg, pa kogesektionens overflade.
De kan blive meget varme.

Efter endt tilberedning skal der slukkes for kogezonen ved hjalp af den tilhgrende betjeningsknap. Stol ikke pa
grydedetektoren.
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OPLYSNINGER OM MILJAHENSYN Eﬁj

Bortskaffelse af emballagen

Emballagen kan genbruges 100% og er market med genbrugssymbolet (L’?)). Emballagen ma derfor ikke efterlades i miljget, men skal bortskaffes i
overensstemmelse med lokale regler.

Bortskaffelse af produktet

Dette apparat er i overensstemmelse med EU-direktiv 2002/96/EF, Affald af elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).

Nér dette produkt bortskaffes pa korrekt vis, er brugeren med til at forhindre potentielt negative konsekvenser for miljget og folkesundheden.

Symbolet K pa produktet eller pa dokumenterne, der ledsager produktet, angiver, at produktet ikke ma bortskaffes sammen med husholdningsaffaldet. Det skal i

stedet afleveres pa en genbrugsstation for elektrisk og elektronisk udstyr.
Energisparerad
For at opna de bedste tilberedningsresultater anbefales falgende:
Brug kogegrej med en bunddiameter, der svarer til kogezonens diameter.
Brug kun kogegrej med plan bund.
Om muligt skal grydernes 1&g vaere lagt pa under tilberedningen.
« Ved brug af trykkoger afkortes tilberedningstiden, og der opnas yderligere energibesparelser.
Anbring kogegrejet pa midten af kogezonen (aftegnet pa kogesektionen).

OVERENSSTEMMELSESERKL/RING C €

- Dette produkt er beregnet til at komme i kontakt med fadevarer og er i overensstemmelse med forordning (C €) nr. 1935/2004. Produktet er udviklet,
produceret og markedsfort i overensstemmelse med sikkerhedskravene i Lavspaendingsdirektivet 2006/95/EF (der erstatter direktiv 73/23/EQF og efterfalgende
@ndringer) og beskyttelseskravene i EMC-direktivet 2004/108/EF.

FOR BRUG

VIGTIGT: Kogezonerne teender ikke, hvis kogegrejet ikke har den korrekte diameter. Brug kun gryder med symbolet for “INDUKTION” (se figur ved
siden af). For der taendes for kogesektionen, anbringes gryden p& den gnskede kogezone.

EKSISTERENDE KOGEGRE)J

Tof - 2 T 5 72

Brug en magnet il at teste, om kogegrejet er egnet til kogesektionen: Kogegrejet kan ikke bruges, hvis det ikke er magnetisk.
- Kontrollér, at grydernes bund ikke er ru, da dette vil kunne ridse kogesektionens overflade. Kontrollér kekkengrejet.
- Setaldrig varme gryder eller pander pa betjeningspanelets overflade. Den kan blive beskadiget.

ANBEFALET DIAMETER AF KOGEGREJETS BUND

%) %] %]
I 28 cm 17 cmmin. —§» 28 cm maks. 12 cm min. —§» 18 cm maks.
%] %] %]
I L '\: . .
W 2l em 15 cm min. —§» 2| cm maks. 10 cm min. =P 14,5 cm maks.

Flex-zonefunktion
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INSTALLATION

Kontrollér, at apparatet ikke er blevet beskadiget under transporten. | tilfeelde af problemer kontaktes forhandleren eller Service.
Se illustrationerne pa side 2 vedrerende indbygningsmalene og anvisninger i installation.

FORBEREDELSE AF INDBYGNINGEN
Monter en skilleplade under

/1\ ADVARSEL R
ogesektionen.

- Derma ikke vaere adgang til

9 *

£
produktets underside efter L,E-.
opstillingen. £ :

- Vedinstallation af en ovn under min. 20 mm
kogesektionen ma der ikke | )
placeres en skilleplade. min. 5 mm -

« Afstanden mellem apparatets underside og skillepladen skal overholde mélene anfort pé figuren.
For at sikre produktets korrekte funktion ma minimumébningen mellem bordpladen og mablets gverste kant ikke sparres (min. 5 mm).
Hvis der er installeret en ovn under bordet, skal det sikres, at den er udstyret med et kalesystem.
« Monter aldrig kogesektionen oven pd opvaskemaskinen eller vaskemaskinen. Pa denne méde undgas det, at de elektroniske kredslab kommer i kontakt med damp eller
fugt, der kan adelzegge dem.
Hvis apparatet skal monteres i niveau med bordpladen, kontaktes Service for at fa skruesaet 4801 211 00112.
« Bordpladen fiernes med en skruetraekker (medfalger ikke) ved hjaelp af de ydre fjedre nederst pa produktet.

TILSLUTNING TIL STROMFORSYNINGEN
Installationen skal udfares af en autoriseret elektriker, der har kendskab til de aktuelle regulativer

/N ADVARSEL j
vedrgrende sikkerhed og installation.

Producenten fralaegger sig ethvert ansvar for skader pa personer, dyr eller ting, der skyldes manglende overholdelse af anvisningeme i dette afsnit.
Stramforsyningskablet skal vaere s langt, at kogesektionen kan fjernes fra bordpladen.
Kontrollér, at spaendingen pa typepladen, der er anbragt pa bunden af apparatet, svarer til spaendingen, der hvor apparatet installeres.
Tilslutning til klemkasse
Anvend et kabel af typen HOSRR-F til den elektriske tilslutning, som angivet i tabellen nedenfor.

Tag stikket ud af stikkontakten.

Ledere Mangde x storrelse 400V 3N ~ 230V ~ 230‘2‘;2(\)’\; (k(lli: :Ei(t)fa”e“)
BV~+D 3x4mm’ —
230-240V ~ + @ 3x4mm? (kun Australien) N = - [=
R R
B0V3~+ @ 4x1,5mm? | I e
400V3N~+ (D) 5x1,5 mm? = A = 7
400VN~+ D 4x1,5mm? . .
400V 2N ~ 230V 3 ~ (kun Belgien) 400V 2N ~ (kun Holland)
R -
R | L R
2] l -
E 55 ‘=' g
. |
II [

Vigtigt:

- Lad de smd metalbroer mellem klemkassens skruer L1-L2 og N1-N2 sidde, eller tag dem af i overensstemmelse med forbindelsesdiagrammet (se figuren).

- Hvis kablet medfolger, skal de medfglgende anvisninger vedrgrende tilslutning falges.

- Sorg for, at alle klemkassens seks skruer er fastspandte efter tilslutningen af ledningerne.

Eksempel pd tilstedevaerende bro pd plads (til venstre) eller aftaget bro (til hgjre). Se forbindelsesdiagrammet for detaljer (broerne kan sidde mellem L1-L2 og mellem
N1ogN2).

NY S| N1
N2

N
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Betjeningspanel
Teending/slukning Timer Lasning af betjeningspanel
| |
GEY
© © © T
o= [__J|m= E CO B OOSTER O|m o= Z @
mO Oolia I ND U CT 1 O N Oolia Ol
| | : | |
Betjeningsfunktioner og display for kogezone
Teending/slukning Timer Lasning af betjeningspanel
| |
' o “Modeller med
o) © o) © ; flex-zonefunktion”
o] [__J ] E C O B OOSTER I:I|- [ ) \TaStt.ilaUtomatiSk
O oo TN DUGCTI ON = =1 7 funktion/ Ecobooster

— B0

I
Betjeningsfunktioner og display for kogezone

Taending og slukning af kogesektionen

Kogesektionen tandes, ved at der trykkes pa tasten (D i 2 sekunder, indtil kogezonens display lyser. Sluk ved at trykke pa den samme tast, indtil displayet slukker.
Alle kogezoner deaktiveres.
Hvis kogesektionen allerede har vaeret brugt, lyser Indikatoren for restvarme “H, indtil kogezonerne er afkglede.

Hvis der ikke vaelges en funktion inden for 10 sekunder, efter at der er taendt for kogesektionen, deaktiveres den automatisk.

Tanding og regulering af kogezone
f Nar der er teendt for kogesektionen, og gryden er anbragt pa den valgte kogezone, skal

I- Display, der angiver effekiniveauet kogezonen veelges med den tilherende tast: Niveau 5 vises pa displayet.
_l o Hver kogezone har forskellige effektniveauer, der kan reguleres med tasterne +/-, og som
- ¢ Angiver den valgte kogezone garfra “1” (laveste effekt) til “9” (maksimal effekt). Nogle kogezoner har en
lynkogningsfunktion (Booster), der angives pa displayet med bogstavet “P”.
g Kogezonens placering
|0
Slukning af kogezone

Veelg den kogezone, der skal slukkes for, ved at trykke pd den tilharende tast (punktet nederst til hgjre for effektindstillingen vises pa displayet).

Tryk pd tasten “-”, indtil niveauet er “0”.
Kogezonen slukker gjeblikkeligt, hvis tasten for kogezonen holdes inde i 3 sek. Kogezonen deaktiveres, og restvarmeindikatoren “H” vises.

Lasning af betjeningspanel

Denne funktion blokerer betjeningen af kogesektionen, s& barn ikke kan teende for den ved et uheld. Taend for kogesektionen for at aktivere Idsningen af betjeningspanelet, og
hold tasten (3 (eller tasten for funktionen Automatic/Eco Booster, hvis den findes) nede i tre sekunder. Et lydsignal og en kontrollampe ved siden af haengeldssymbolet angiver
aktiveringen. Betjeningspanelet er [ast med undtagelse af slukningsfunktionen. For at deaktivere lasningen gentages aktiveringsproceduren. Kontrollampen slukker, og
kogesektionen er igen aktiveret.

Hvis der er vand, veske, der er kogt over, eller genstande, der trykker pa tasten under symbolet, kan ldsningen af betjeningspanelet aktiveres eller deaktiveres
utilsigtet.

Timer
'mi Timeren er en tidsstyret afbryder, der gar det muligt at indstille en tilberedningstid pa maks. 99 minutter (1 time og 39 minutter) for enhver af
o, af kogezonemne.

@ @ Valg den kogezone, der skal forbindes med timeren (et lyspunkt vises pa displayet nederst til hgjre for kontrollampen for effektniveauet), tryk

pa urikonet, og indstil den enskede tid for timerfunktionen med tasterne “+" og “-" (se figuren). Et par sekunder efter at der er trykket sidste
gang, begynder timeren nedtzellingen (et lyspunkt taender ved siden af den zone, som timeren er aktiveret for). Nar tiden er udlgbet, aktiveres

et lydsignal, og kogezonen slukker automatisk.
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Timeren slukkes ved at trykke pa tasten “-", indtil displayet viser “0:0”, eller ved at trykke i 3 sekunder pa tasten med urikonet.
Gentag ovenstaende punkter for at indstille timeren for en anden zone. Timerdisplayet viser altid tiden for den tilharende zone eller den korteste tid.
/ndring eller slukning af timeren udfares ved at veelge tasten for den kogezone, som timeren er forbundet med.

Meddelelser fra betjeningspanelet

Indikator for restvarme.
Kogesektionen er udstyret med en restvarmeindikator for hver kogezone. Denne indikator viser hvilke kogezoner, der stadig er varme.

at smelte smer.
Nar kogezonen er afkalet, slukker displayet.
Indikator for en ikke korrekt gryde eller gryde ikke til stede.
Hvis gryden ikke passer til din induktionskogesektion, hvis den er darligt placeret eller ikke har en passende starrelse, vises symbolet for “gryde ikke til
stede” pa displayet (figuren ved siden af). Hvis der ikke registreres en gryde inden for 60 sekunder, slukker kogezonen.

l—l Hvis displayet viserH, er kogezonen stadig varm. Hvis indikatoren for kogezonen viser restvarme, kan den stadig bruges til at holde maden varm pa eller til

Specialfunktioner
Nogle modeller er forsynet med specialfunktioner:

Lynkogningsfunktion (Booster)

Funktionen findes kun sammen med nogle af kogezonerne, og den gar det muligt at udnytte kogesektionens effekt maksimalt (for eksempel til at bringe vand i kog
hurtigt). Funktionen aktiveres ved at trykke pa tasten “+", indtil displayet viser “P”. Efter 10 minutters brug af boosterfunktionen indstiller kogesektionen automatisk
zonen til niveau 9.

Eco Booster (£)
Taend for kogesektionen, og vaelg kogezonen med symbolet for Eco Booster ¢2.

Tryk pd knappen for at aktivere/deaktivere funktionen

Funktionen EcoBooster gar det muligt at bringe vand i kog og holde det i kog, uden at det koger over, sa energiforbruget reduceres.

For at optimere denne funktion og reducere energiforbruget mest, skal der anvendes en gryde, hvis bund har en bredde, der svarer til den valgte kogezones bredde.
Den anvendte grydes kvalitet og brug af et Ig eller salt kan pavirke funktionens effektivitet. 2 til 3 liter vand (helst ved rumtemperatur) anbefales, og det er bedst ikke
atbruge laget.

Det tilrddes under alle omstaendigheder at holde gje med kogningen og den resterende vandmangde.

Flex-zonefunktion

Denne funktion giver mulighed for at anvende kogezonen som to separate kogezoner eller som en ekstra stor enkeltzone.

Ideel til brug af ovale, rektangulare og lange gryder (bunden ma maks. vaere 38x23 cm) eller samtidig brug af mere end én standardgryde. Til aktivering af flex-
zonefunktionen teendes der for kogesektionen, og der trykkes samtidigt pa de 2 knapper til valg af zonerne, som vist herunder: De to kogezonedisplays viser niveau
"5". Begge prikker ved siden af niveaunummeret er taendt for at angive, at flex-zonefunktionen er aktiveret.

Effektniveauet andres ved at trykke pa knapperne - / + (fra 1 til maks. 9). Flex-zonefunktionen deaktiveres ved at trykke samtidigt pa zonernes 2 valgknapper. For at
slukke for zonerne gjeblikkeligt holdes en af zonernes valgknap nede i 3 sekunder.

@ Meddelelsen “ingen gryde” Y, , vises pé displayet for den kogezone, der ikke kan registrere en gryde (enten fordi der ikke er nogen gryde, eller fordi den stér
forkert, eller fordi den er uegnet til induktion). Meddelelsen er aktiv i 60 sekunder. | det tidsrum kan der placeres en gryde eller flyttes gryder rundt i flex-zonen efter
behov.

Huis der stadig ikke er placeret nogen gryde pa den zone efter 60 sekunder, standser systemet “sagningen” efter gryder, men symbolet ' forbliver synligt pa
displayet for at minde om, at zonen er deaktiveret.

Flex-zonefunktionen aktiveres igen ved at trykke pa en af de to knapper O ~~~~~~~ O

Flex-zonefunktionen kan ogsa registrere, nar en gryde flyttes fra en zone til en anden inden for flex-zoneomréadet og holde det samme effektniveau som for den zone,
hvor gryden oprindeligt blev placeret (se eksemplet pa figuren herunder: Hvis gryden flyttes fra forreste varmelegeme til bagerste varmelegeme, vises effektniveauet
pé det display, der horer til den zone, hvor gryden nu star).
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Det er ogsa muligt at bruge flex-zoneomradet som to uathaengige kogezoner ved brug af knappen til den enkelte zone. Anbring gryden i midten af den enkelte zone,
og juster effektniveauet pa det bergringsfalsomme panel.

@ Vigtigt: Serg for at placere kogegrejet midt pd kogezonen, sa logoet <" midt i den enkelte kogezone daekkes.

| tilfeelde af en stor gryde, eller ovalt, rektangulart eller aflangt kogegrej skal kogegrejet placeres midt pa kogezonen, sa begge logoer <72 daekkes.
Eksempler pa korrekt og ukorrekt placering af kogegrej:

4 N O A @ N N

K:/\ )

Demo-funktion

Denne kogesektion er forsynet med demo-funktionen, der gar det muligt at bruge betjeningspanelet uden at aktivere de tilfarende kogezoner. Aktiveringen og deaktiveringen
skal udfares inden for 60 sekunder fra det gjeblik, hvor produktet bliver sluttet til stramforsyningen i hjemmet.

Demo-funktionen aktiveres ved at trykke samtidigt pa de to yderste taster til valg af kogezone i 5 sekunder: “dE” vises pa displayet i midten. Herefter kan betjeningspanelets
funktioner underseges. Lock og Unlock er ogsd aktive i demo-tilstanden.

Demo-funktionen deaktiveres ved at gentage ovenstéende procedure. Husk, at kogesektionen farst skal afbrydes fra stramforsyningen og derefter tilsluttes igen, hvorefter
proceduren skal udfares, inden der er gaet 60 sekunder.

N

| 5 sekunder

Aktivering/deaktivering af lydsignal
Nar kogesektionen er blevet tandt, skal knappen “+" og den yderste vaelgerknap til hgjre trykkes ned samtidigt i mindst 5 sekunder (“betjeningspanelets 1as”).
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RENGORING

- Anvend ikke damprensere.
& ADVARSEL - Forrengoringen pabegyndes, skal det kontrolleres, at der er slukket for kogezonerne, og at

restvarmeindikatoren (“H”) er slukket.

VIGTIGT: Brug ikke skure-/metalsvampe, da brug af disse svampe med tiden vil gdelagge glasset.
Lad kogesektionen kele af efter hver brug, og renger den, sé ophobning af fastbraendte madrester undgds.
+ Sukker og andre madvarer med et hgjt sukkerindhold kan beskadige kogesektionen og skal fiernes med det samme.
«  Salt, sukker og sand kan ridse glasoverfladen.
Brug en bled klud, kekkenrulle eller et specialmiddel, der er beregnet specifikt til rengaring af kogesektionen (felg producentens anvisninger).

FEJLFINDINGSOVERSIGT

Lees og falg anvisningerne i afsnittet “Brugervejledning’”.

Kontrollér, at der ikke er stramafbrydelse.

Ter kogesektionen omhyggeligt af efter renggring.
« Huis displayet viser alfanumeriske koder, nar der taendes for kogesektionen, gas der frem i henhold til nedenstaende tabel.
« Huis der ikke kan slukkes for kogesektionen efter brug, skal stikket straks tages ud af stikkontakten.

FEJLKODE BESKRIVELSE MULIG ARSAG LOSNING
Betjeningspanelet slukker, ndr Temperaturen i de elektroniske Vent, til kogesektionen er afkolet,
(81,082 ) ) . .
temperaturen bliver for hgj komponenter er for hgj for den bruges igen
Kogesektionen er ikke forbundet til Sensoren registrerer en anden Tag stikket ud af stikkontakten, og
FA2 eller F43 o . ) . . - .
den rigtige spaending spaending end tilslutningens kontrollér tilslutningen
F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Ring til Service, og opgiv fejlkoden
ST@J FRA KOGESEKTIONEN

Der kan komme hvislende eller knitrende lyde fra induktionskogesektioner under normal funktion. Disse lyde stammer fra gryderne pga. bundenes sarlige egenskaber
(for eksempel lag af forskellige materialer, ujeevn bund). Lydene varierer afhangigt af det anvendte kogegrej og mangden af madvareri det og er derfor ikke tegn pa
en defekt.

Induktionskogesektionen er desuden udstyret med et indvendigt kelesystem for at holde de elektroniske komponenter ved en kontrolleret temperatur. Dette er
arsagen til, at der kan hares lyde fra ventilatoren under funktion og 0gsd i nogle minutter efter, at der er slukket for kogesektionen. Dette er helt normalt og nedvendigt,
for at produktet kan fungere korrekt.

SERVICE

For Service kontaktes
1. Underseg, om det er muligt selv at rette fejlen ved at felge anvisningerne i afsnittet “Fejlfinding”.
2. Sluk for apparatet, og teend for det igen for at kontrollere, om fejlen er afhjulpet.
Hvis apparatet stadig ikke fungerer korrekt, kontaktes Service.
Oplys venligst:
En kort beskrivelse af fejlen.
Den praecise type og model.
Servicenummeret (tallet star efter ordet Service pa typepladen), der er placeret under apparatet (pa metalpladen).
+ Fulde navn og adresse.
+  Telefonnummer.

N R:AvAKeES 0000 000 00000

Hvis det er ngdvendigt at reparere apparatet, kontaktes et autoriseret servicecenter (som garanti for brug af originale reservedele og en korrekt reparation).
Reservedele vil kunne fasi 10 ar.
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EFFEKTTABEL

Effektindstilling Tilberedningstype Anvendelse
(angivelsen afhaenger af erfaring og tilberedningsvaner)
Boost Hurtig opvarmning Ideel til hurtigt at sge madens temperatur, til hurtigt at bringe vand eller anden vaeske i kog
89 Stegning - kogning Ideel til bruning, start pa en tilberedning, stegning af frosne produkter, bringe hurtigt i kog
7-8 Bruning - svit.slni.ng ~kogning | el il at svitse, holde i kog, stege og grille (i kort tid, 5-10 minutter)
- grilning
Hgj indstilling : : -
6-7 Brunlng(— k('>gn|ng ) st'uvnlng Ideel til at svitse, holde let i kog, stege og grille (i 10-20 minutter), forvarme tilbehgr
- svitsning - grilning
4-5 Ste.gnir.Ig ) S“‘Y”‘,"g ) Ideel til at stuve retter, holde svagt i kog, stege (i lang tid). Vende pasta med f.eks. olie eller parmesan
svitsning - grilning
e e Ideel til langvarig tilberedning (ris, sovse, steg, fisk) med vaeske (f. eks. vand, vin, bouillon, mzlk),
Lol iy 34 Stegning - simring - vende pastaretten til sidst
indkogning - vending med Seeltl] - Giberedn der under en fter T 7K med vieske (F ek vand
23 afsluttende ingrediens | 'ee ti 'angvang tilberedning (maengder under en liter: ris, sovse, steg, fisk) med vaeske (f. eks. vand,
vin, bouillon, malk)
_ ) Ideel til blodgering af smer, smeltning af chokolade, optening af sma madvarer og varmholdning af
1-2 Smeltning - optaning - netop feerdige retter (f.eks. sovs, suppe, minestrone)
Lav indstilling varmholdning - afsluttende - - - - - — -
vending Ideel til varmholdning af netop faerdige retter, vending af risotto med de sidste ingredienser og
1 varmholdning af serveringsfade (med tilbehgr egnet til induktion)
OFF ‘I,:?:‘: Stgtteflade Kogesektionen er i standby eller slukket (mulig restvarme efter tilberedningen, vises med H)
BEMZARK:

Nar der tilberedes retter, der kun kraever tilberedning i kort tid, men hvor en perfekt fordeling af varmen er ngdvendig (for eksempel pandekager), pa dobbeltzonen
med en diameter pa 28 cm (afhaengigt af model), anbefales det at anvende kogegrej med en diameter pa hgjst 24 cm. | forbindelse med skansomme tilberedninger
(f.eks. smeltning af chokolade eller smar) anbefales det at anvende enkeltzoner med en mindre diameter.
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TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

OMA SEKA MUIDEN TURVALLISUUS ON HYVIN TARKEAA
Tdssa kdyttoohjeessa ja itse laitteessa on tarkeitd turvallisuutta koskevia ohjeita. Lue ne aina ja noudata niita.

ﬁ | Tamd on turvallisuuteen liittyva vaaran merkki, joka ilmoittaa kayttajalle tai muulle henkildlle aiheutuvasta
) mahdollisesta vaarasta.
Kaikkia turvallisuutta koskevia ohjeita edeltaa vaaran merkki ja toinen seuraavista sanoista:

& VAARA 050|tt§a vaarallisen tilanteen, joka aiheuttaa vakavia vammaoja, ellei sita
valteta.
& VAROITUS g)istgl‘t,;z::e\;ge.lralllsen tilanteen, joka voi aiheuttaa vakavia vammoja, ellei

Kaikki turvallisuutta koskevat ohjeet mainitsevat mahdollisen vaaran ja kertovat miten laitteen vaarasta kaytosta

johtuvien tapaturmien, vahinkojen ja sahkoiskujen riskid voi vahentdaa. Noudata tarkkaan seuraavia ohjeita:

- Laite tulee kytked irti sahkoverkosta ennen minkdan asennustoimenpiteen aloittamista.

- Asennuksen tai huollon saa suorittaa vain ammattitaitoinen asentaja valmistajan ohjeiden ja voimassa olevien

paikallisten turvallisuusmaaraysten mukaisesti. Ald korjaa tai vaihda mitaan laitteen osaa, ellei kdyttoohjeessa

nimenomaan neuvota tekemaadn niin.

Laitteen maadoitus on lakisaateinen.

Virtajohdon on oltava riittavan pitka, jotta kalusteeseen asennetun laitteen voi k?/tkea' sahkoverkkoon.

Asennus on voimassa olevien turvallisuusmaardysten mukainen vain, jos jarjestelmassa on moninapainen

verkkokytkin, jonka koskettimien vali on vahintadn 3 mm.

Ald kdytd soviteosia tai jatkojohtoja.

Ald veda laitteen virtajohtoa.

Kun asennus on tehty, sahkoosat eivat saa enad olla kdyttdjan ulottuvilla.

Laite on tarkoitettu ainoastaan elintarvikkeiden kypsentamiseen kotitaloudessa. Mikd tahansa muu kaytté on

kielletty (esimerkiksi huoneen lammittaminen). Valmistaja ei vastaa vddrastd tai ohjeiden vastaisesta kaytosta

aiheutuvista vahingoista.

- Laite ja sen kosketettavissa olevat osat tulevat kuumiksi kayton aikana. On varottava koskettamasta
lammityselementteja. Alle 8-vuotiaat lapset on pidettava etdalla ellei heitd jatkuvasti valvota.

- Kosketettavissa olevat osat voivat tulla hyvin kuumiksi laitteen kdyton aikana. Lapset on paras pitda turvallisen
valimatkan pdassd ja on varottava, etteivat lapset padse leikkimaan laitteella.

- Ald koske laitteen Iémﬁ)dvastuksiin kayton aikana tai heti sen jalkeen. Valta kosketusta pyyhkeiden tai muiden
tulenarkojen materiaalien kanssa, kunnes kaikki laitteen osat ovat jaahtyneet.

- Ald laita laitteen paalle tai sen Iéiheis?/yteen tulenarkoja materiaaleja.

- Ylikuumentunut rasva tai oljy syttyy helposti palamaan. Valvo kypsymista, jos ruoka sisltaa paljon rasvaa tai oljya.

- Yli 8-vuotiaat lapset seka Lenki%it,joiden ysinen, aistien tai mielen terveys on heikentynyt tai joilla ei ole
tarpeellista kokemusta ja tietoa, saavat kdyttaa tata laitetta, jos kayttod vaK/otaan tai jos heille on annettu
|aitteen turvallista kdyttod koskevat ohjeet ja he ymmartavat mahdolliset vaarat. Lapset eivat saa leikkid
|aitteella. Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda kunnossapitotoimenpiteitd ilman valvontaa.

- Ald aseta keittoalueille metalliesineitd, kuten keittiovalineita (veitsid, haarukoita, lusikoita, kansia jne.), ne
saattavat kuumentua.

- Laitteen alle on ehdottomasti asennettava valilevy, joka ei kuulu toimitukseen.

- Jos pinta on murtunut, kytke laite pois toiminnasta sahkoiskuvaaran valttamiseksi.

- Laite ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkopuolisen ajastimen tai erillisen kauko—ohg']auksen kanssa. o

- Rasvassa tai dljyssa kypsentaminen ilman valvontaa voi olla vaarallista ja se voi aiheuttaa tulipalovaaran. ALA
KOSKAAN yrita sammuttaa tulipaloa vedelld. Kytke laite irti sahkdverkosta ja peita liekit esimerkiksi kannella tai
sammutushuovalla.

Tulipalovaara: ala sdilytd esineita keittotason pinnalla.

- Ald kayta hb’yryL)esuria.

- Metalliesineita kuten veitsid, haarukoita, lusikoita ja kansia on paras olla laittamatta keittotasolle, koska ne
voivat kuumentua.

- Kayton jalkeen kytke keittoalue pois toiminnasta sen kytkimelld, ald luota keittoastian tunnistimeen.
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YMPARISTONSUOJELU (|

Pakkausmateriaalien havittaminen

Pakkaus on valmistettu 100-prosenttisesti kierratettavésta materiaalista ja siind on kierrdtysmerkki (L’:‘_;). Pakkausmateriaaleja ei saa heittad ymparistdon, vaan ne on
hdvitettavd paikallisten jatehuoltomdaraysten mukaisesti.

Tuotteen havittaminen

Tamd laite on merkitty WEEE-direktiivin (Waste Electrical and Electronic Equipment) 2002/96/EY mukaisesti.

Varmistamalla, ettd laite poistetaan kdytosta asianmukaisesti, voit auttaa valttamaan ympéristd- ja terveyshaittoja.

Symboli H tuotteessa tai sen asiakirjoissa tarkoittaa, ettei laitetta saa havittda kotitalousjatteiden mukana, vaan se on toimitettava sahko- ja elektroniikkalaitteiden

kerdyskeskukseen.
Energiansdasto
Parhaan tuloksen saavuttamiseksi:
Kéytd kattiloita ja pannuja, joiden pohjan lapimitta on sama kuin keittoalueen l&pimitta.
Kayta vain tasapohjaisia kattiloita ja pannuja.
Peitd kattila kannella kypsennyksen ajaksi, jos mahdollista.
+  Kéytd painekeitintd, se alentaa energian kulutusta ja lyhentdd kypsennysaikaa.
Aseta keittoastia tasoon merkityn keittoalueen keskelle.

VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS C €

- Tama laite, joka on tarkoitettu olemaan kosketuksessa elintarvikkeiden kanssa, on asetuksen (C €) 1935/2004 mukainen, ja se on suunniteltu, valmistettu ja
tuotu markkinoille pienjannitedirektiivin 2006/95/EY (joka korvaa direktiivin 73/23/ETY ja my6hemmdt muutokset) turvallisuusvaatimusten sekd EMC-
direktiivin 2004/108/EY suojausvaatimusten mukaisesti.

ENNEN KAYTTOA

TARKEAA: Keittoalueet eivat kytkeydy toimintaan, jos kattilat ja pannut eivat ole oikean kokoisia. Kéyta ainoastaan sellaisia kattiloita, joissa on
merkintd “INDUCTION SYSTEM” (katso viereistd kuvaa). Kattila tulee laittaa valitulle keittoalueelle ennen keittotason kytkemistd toimintaan.

ENTISTEN KATTILOIDEN TARKISTAMINEN

& PERy) P

Tarkista astian sopivuus keittotasolle magneetin avulla: kattilat eivét ole sopivia, ellei magneetti havaitse niita.
- Varmista, ettd kattiloiden pohja on tasainen, silld epdtasainen pinta voi naarmuttaa keittotasoa. Tarkista astiat.
- N3 koskaan laita kuumia Kattiloita tai pannuja keittotason kéyttdpaneelin paalle. Se saattaa vahingoittua.

KEITTOASTIAN POHJAN SUOSITELTAVAT LAPIMITAT

(%) %) (%)
28 cm vihintdin 17 cm —» vihintddn 12 cm P
enintdan 28 cm enintdan 18 cm
%] %] %]
21 em vahintddn |5 ecm —P vahintddn 10 cm -

enintddn 21 cm enintddn 14,5 cm

Maks. Min.

Muuntuva keittoalue ﬁ z@
+— 7 __,
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ASENNUS

Kun laite on purettu pakkauksesta tarkista, ettd se i ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Mikali havaitset ongelmia, ota yhteys jalleenmyyjaan tai huoltopalveluun.
Kalusteen mitat ja asennusohjeet on esitetty kuvissa sivulla 2.

KALUSTEEN VALMISTELU ASENNUSTA VARTEN
kosketettavissa asennuksen

/\ VAROITUS j
jalkeen.

- Jos keittotason alle asennetaan
uuni, vélilevya ei tarvita.

Asenna keittotason alle vililevy.
Tuotteen alaosa ei saa olla

&

min 5mm

min 20 mm

min5mm | | |

Keittotason alapinnan ja vélilevyn vélisen etdisyyden tulee olla kuvassa nékyvien mittojen mukainen.
Laitteen moitteettoman toiminnan varmistamiseksi keittotason ja kalusteen yldreunan vélissa olevaa pientd rakoa (min. 5 mm) ei saa tukkia.
+ Jos lieden alle asennetaan uuni, varmista ettd siihen kuuluu jaéhdytysjarjestelma.
Valtd keittotason asentamista astianpesukoneen tai pyykinpesukoneen ylapuolelle, jotta virtapiirit eivét joudu kosketukseen hyryn tai kosteuden kanssa, mikd voisi
vahingoittaa niitd.
+ Jos keittotaso upotetaan tygtasoon, ota yhteys huoltopalveluun ja pyyda ruuvisarja 4801211 00112.
Poista keittotaso paikaltaan vivuttamalla laitteen alapuolella, reunoilla olevia jousikiinnikkeita ruuvitaltan (ei toimiteta laitteen mukana) avulla.

SAHKOLIITANTA
& VAROITUS - Laitteen asennuksen saa suorittaa ainoastaan ammattitaitoinen sahkdasentaja, joka tuntee
voimassa olevat asennusta ja turvallisuutta koskevat maaraykset.
Valmistaja ei vastaa minkaénlaisista ihmisille, eldimille tai omaisuudelle aiheutuneista vahingoista, jos vahinko on syntynyt ndiden maaraysten
noudattamisen laiminlyonnin vuoksi.
Virtajohdon on oltava riittavan pitka, jotta keittotaso voidaan poistaa tyotasolta.
Varmista, etta laitteen pohjassa olevaan arvokilpeen merkitty jannite vastaa asuntosi jannitetta.
Liitantarasian liitannat
Kéytd sahkdliitdnndssa alla olevan taulukon mukaisesti kaapelia tyyppia HO5RR-F.

Kytke laite irti sahkdverkosta.

Tarkeaa:

Johtimet Lukumara x koko 400V 3N ~ 230V ~ 230-240V ~ (vain Australia)

30V > 230V ~ (vain Iso-Britannia)
30V~+ @D 3x4mm =g

230-240V ~ + @ 3 x4 mm? (vain Australia) L — [

. L
280V3~+ @ 4x1,5mm? |
400V3N ~ + @ 5%1,5 mm? = 7 E

N = ot
400V 2N~ + @ 4x1,5mm? [

400V 2N ~

(vain Alankomaat)
—a

‘:n'?/R R

8 H s

.

-3 @

N |m

NN

- Pidd metalliset hyppyjohtimet L1-L2 ja N1-N2 ruuvien vélissd liitantarasiassa tai poista ne liiténtakaavion mukaisesti (katso kuvaa).

— Jos kaapeli kuuluu toimitukseen, lue kaapelin mukana toimitetut liitdntdohjeet.

— Kirista kaikki kuusi liitdntdrasian ruuvia kaapeleiden kytkennan jalkeen.

Esimerkki hyppyjohtimesta paikallaan (vasen) tai irrotettuna (oikea). Yksityiskohdat liitantékaaviossa (hyppyjohtimet voivat olla valilld L1-L2 ja N1-N2).

N

N2

N

NY & |NT

N2
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KAYTTOOHJEET
Kayttopaneelin kuvaus

Kayttopaneeli
Virtakytkin Ajastin Kayttopaneelin lukitus
| |
| o
; © © © © ;
o= [__J|m= E CO B OOSTER O|m o= Z @
mO Oolia I ND U CT 1 O N Oolia Ol
| | : | |
Keittoalueiden sa&tokytkimet ja ndytto
Virtakytkin Ajastin Kayttopaneelin lukitus
| |
£ £ & 3 Muuntuva keittoalue -mallit
© © © © ;
] m O ECO BOOSTER O|m 0o \Al'!to,maattisen
O olo INDUCTI ON oo O m toiminnon / Ecobooster-

— B0

| | | toiminnon painike

I
Keittoalueiden sadtokytkimet ja naytto

Keittotason kytkeminen toimintaan/pois toiminnasta

Keittotaso kytketddn toimintaan painamalla noin 2 sekunnin ajan painiketta (D), kunnes keittoalueiden naytot syttyvat. Se kytketdan pois toiminnasta koskemalla
samaa painiketta, kunnes ndytdt sammuvat. Kaikki keittoalueet kytkeytyvat pois toiminnasta.
Jos keittotasoa on kdytetty, jalkilimmdon merkkivalo H palaa, kunnes keittoalueet ovat jaahtyneet.

Jos mitddn toimintoa ei valita 10 sekunnin kuluessa keittotason kytkemisestd toimintaan, se kytkeytyy automaattisesti pois toiminnasta.

Keittoalueiden kytkeminen toimintaan ja lampotilan sadtaminen
Kun keittotaso on kytketty toimintaan ja keittoastia on asetettu valitulle keittoalueelle,

i N\
I Tehon niytto valitse keittoalue sitd vastaavalla painikkeella: ndytdssa nakyy tehotaso 5.
_l i ! B Jokaisella keittoalueella on painikkeilla +/- sdddettévid tehotasoja, joiden minimiteho on 1
- Keittoalueen valinnan osoitin ja maksimiteho on 9. Joillakin keittoalueilla on pikakuumennustoiminto (Booster), jonka

osoittaa ndytdssd kirjain P.

O

O|a
| O

Keittoalueen sijainti

Keittoalueiden kytkeminen pois toiminnasta
Valitse keittoalue, jonka haluat kytkea pois toiminnasta, painamalla aluetta vastaavaa painiketta (tehotason oikealla puolella alhaalla oleva piste tulee nakyviin).

Paina painiketta -, kunnes taso on 0.
Voit kytked keittoalueen valittdmasti pois toiminnasta painamalla keittoalueen valintapainiketta kolmen sekunnin ajan. Keittoalue kytkeytyy pois toiminnasta ja

ndyttoon tulee jélkilimmon merkkivalo H.

Kayttopaneelin lukitus
Toiminto lukitsee painikkeet, jotta keittotasoa ei voi vahingossa kytked toimintaan. Kayttdpaneeli lukitaan kytkemalla keittotaso ensin toimintaan ja painamalla sen jalkeen

vieressa nakyvalla merkkivalolla. Kayttopaneeli on lukittu ja vain laitteen kytkeminen pois toiminnasta on sallittu. Lukitus poistetaan kéytdsté toistamalla sen aktivointimenettely.

Merkkivalo sammuu ja keittotaso on taas kéytettavissa.
Jos symbolin alapuolella olevan painikkeen pdélld on vettd, ylikiehunutta nestettd tai jotain muuta, lukitus voi kytkeytyd tai vapautua vahingossa.

Ajastin
(]
(]

™~ Ajastin on aikakytkin, jonka avulla voit asettaa enintddn 99 minuutin (1 tunti 39 minuuttia) pituisen kypsennysajan kaikille keittoalueille.

L Valitse ajastettava keittoalue (tehotason ndytdn oikealla puolella alhaalla oleva piste syttyy), paina painiketta, jossa on kellon kuva, ja aseta

@ @ haluamasi aika ajastimen painikkeilla + ja - (katso viereinen kuva). Ajastimen jaljelld olevan ajan laskuri kdynnistyy muutaman sekunnin
kuluttua viimeisestd painalluksesta (ajastetun keittoalueen vieressd oleva valopiste syttyy). Asetetun ajan paatyttyd kuuluu d@nimerkki ja
keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois toiminnasta.

Ajastin kytketddn pois toiminnasta painamalla painiketta -, kunnes néytdssa nakyy 0:0, tai painamalla kolmen sekunnin ajan painiketta, jossa on kellon kuva.
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Ajastin asetetaan toiselle keittoalueelle vastaavalla tavalla. Ajastimen naytossa nakyy aina valittuun keittoalueeseen liittyva aika tai lyhin aika.
Jos haluat muuttaa ajastimen aikaa tai kytked ajastimen pois toiminnasta, paina vastaavan keittoalueen valintapainiketta.

Kayttopaneelin osoittimet

Jalkilamméon merkkivalo
| Keittotasossa on jokaisen keittoalueen jalkilimman merkkivalo. Se ndyttda minka keittoalueen ldmpitila on vield korkea.

=, |os ndytossa nakyy H, keittoalue on vield kuuma. Kun tdma merkkivalo palaa, voit esimerkiksi pitaa ruokaa Iampimané keittoalueella tai sulattaa voita.
l l Kun keittoalue jaahtyy, merkkivalo sammuu.
Vaaranlainen keittoastia tai keittoastiaa ei ole.
Jos keittoastia ei sovellu induktiokeittotasolle, se on asetettu vddrin tai se on vadrdn kokoinen, ndytossd nakyy viereisen kuvan mukainen symboli, joka
.—| tarkoittaa keittoastian puuttumista. Jos keittoastiaa ei tunnisteta 60 sekunnin kuluessa, keittoalue kytkeytyy pois toiminnasta.

Erikoistoiminnot
Joissakin malleissa on erikoistoimintoja:

Pikakuumennustoiminto (Booster)

Toiminto on vain joillakin keittoalueilla, ja se hyddyntdd keittotason maksimitehoa (esimerkiksi veden kuumentamiseksi nopeasti kiehumispisteeseen). Toiminto
kytketdan painamalla plus-painiketta (+), kunnes ndytdssa nakyy P. Kun pikakuumennustoiminto on ollut kdytdssa 10 minuuttia, keittoalue siirtyy automaattisesti
tasolle 9.

Eco Booster (¥)
Kun keittotaso on kytketty toimintaan, valitse keittoalue, jossa nakyy Eco Booster -kuvake ¢2.

Toiminto kiynnistetian/poistetaan kiytosta painamalla painiketta ()
Eco Booster -toiminto mahdollistaa veden viemisen kiehumispisteeseen ja kiehumisen ilman ylikuohumista véhentéen energian kulutusta.

Toiminnon optimoimiseksija energian sddstén lisaamiseksi on suositeltavaa kdyttda astiaa, jonka pohja vastaa valittua keittoaluetta. Kaytetyn keittoastian laatu, kansi
tai suola vaikuttavat toiminnon tehoon. 2 - 3 litraa vettd (mieluiten huoneenldmpdistd) on suositeltava maard ja on parempi olla kdyttamatta kantta.

Joka tapauksessa on suositeltavaa tarkkailla kiehumista ja jaljelld olevaa veden maaraa.

Muuntuva keittoalue

Télla toiminnolla voit kdyttad keittotasoa kahtena erillisend keittoalueena tai erikoissuurena keittoalueena.

Toiminto sopii hyvin kdytettdessa soikeita, suorakulmaisia tai pitkulaisia keittoastioita (pohjan koko enintéén 38 x 23 cm) tai useampaa kuin yhta normaalikokoista
kattilaa samanaikaisesti. Muuntuva keittoalue -toiminto aktivoidaan kytkemalld keittotaso toimintaan ja painamalla samanaikaisesti kahta valintapainiketta kuten
alla olevassa kuvassa. Kahden keittoalueen ndytossa nakyy tehotaso 5. Molemmat tehon numeron vieressd olevat pisteet palavat osoittaen, ettd muuntuva keittoalue
on aktivoitu.

Tehoa voidaan muuttaa painamalla painikkeita - / +- (tasosta 1 enintdan tasoon 9). Kun haluat poistaa muuntuvan keittoalueen kdytdstd paina samanaikaisesti
alueiden kahta valintapainiketta. Keittoalueiden kytkemiseksi pois kdytostd valittomasti paina yhtd keittoalueen valintapainiketta 3 sekuntia.

@ Jos laite ei tunnista kattilaa keittoalueella (koska kattilaa ei ole laitettu keittoalueelle tai kattila ei ole kunnolla keittoalueella tai kattila ei ole sopiva
induktiokeittotasolle), néytdssa nakyy viesti “ei kattilaa” Y | . Viesti nakyy 60 sekunnin ajan. Téman ajan kuluessa voit laittaa muuntuvalle keittoalueelle kattilan tai
siirtdd kattiloita alueella tarpeen mukaan.

Jos keittoalueelle i ole laitettu kattilaa 60 sekunnin kuluttua, jarjestelmé lakkaa “etsimésti” kattilaa alueelta, ja symboli ' pysyy nikyvissa muistuttaen, etts alue
on poistettu kdytdsta.

Muuntuvan keittoalue -toiminnon kdynnistamiseksi uudelleen paina yhtd kahdesta painikkeesta O ------- O

Muuntuvan keittoalueen toiminto pystyy tunnistamaan, kun kattila siirretd&@n muuntuvan keittoalueen alueelta toiselle, ja se sdilyttda tehotason samana kuin alueella, jolle
kattila alun perin asetettiin. (Katso alla olevan kuvan esimerkki: jos kattila siirretddn etuvastuksen pdaltd takavastuksen paalle, naytossa nakyy sen alueen tehotaso, jolla
kattila on.)
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Muuntuvaa keittoaluetta voi kdyttaa myos kahtena erillisend keittoalueena painamalla yhden alueen vastaavaa painiketta. Aseta kattila yhden alueen keskelle ja sadda
tehotaso kosketusliukusaatimella.

INDUCTION

@ Tarkedd: aseta kattilat keittoalueen keskelle siten, ettd yhden keittoalueen keskelld oleva logo 12252 peittyy.
Jos kdytat isokokoista, soikeaa, suorakulmaista tai pitkulaista kattilaa, aseta kattila keittoalueen keskelle siten, ettd kumpikin logo 12:5:2% peittyy.
Esimerkkejd kattilan oikeasta ja vadrdsta sijoittamisesta:

4 N O A @ N N

N NG / o NG _/

Demotila
Téssd keittotasossa on demotila, jonka avulla kayttdpaneelin kéyttdd voidaan harjoitella kytkemattd keittoalueita toimintaan. Kytkenta toimintaan ja pois toiminnasta on tehtéva

60 sekunnin kuluessa siitd, kun laite kytketdan asunnon sahkdverkkoon.
Demotila kéynnistetdan painamalla viiden sekunnin ajan samanaikaisesti kahta ulommaista keittoalueen valintapainiketta: keskindytdssa nakyy kirjaimet dE. Nyt kdyttopaneelin

toimintoja voi kokeilla. Lukitus ja lukituksen vapautus toimivat myds demotilassa.
Demotila kytketdan pois toiminnasta vastaavalla tavalla. Muista kuitenkin, ettd keittotaso on ensin kytkettava irti verkkovirrasta ja sen jalkeen kytkettdva takaisin verkkovirtaan

ja ettd toimenpide on tehtévd 60 sekunnin kuluessa kytkenndstd.

NCTION

| 5 sekuntia

Merkkidanten kytkeminen toimintaan / pois toiminnasta
Kun keittotaso on kytketty toimintaan, paina samanaikaisesti plus-painiketta (+) ja oikeanpuoleista ulointa valintapainiketta véhintaan viisi sekuntia (kdyttpaneelin

lukitus).
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PUHDISTUS

- Al kayta puhdistuksessa hdyrypesulaitetta.
- VarmiZta Ennen puhdistamis);: ZIoittamista, ettd kaikki keittoalueet on kytketty pois toiminnasta
eika naytossa enaa ndy jalkilimmon merkkia (H).
TARKEAA: Al kytd karheita sienid tai terdsvillaa. Niiden kdyttiminen voi ajan mydta vahingoittaa lasia.
Jokaisen kdyton jalkeen anna keittotason ensin jadhtyd ja puhdista se sitten ruoanjaénteistd muodostuvien kerrostumien ja tahrojen valttamiseksi.
« Sokeri tai hyvin sokeripitoiset ruoat vahingoittavat keittotasoa ja ne tdytyy poistaa heti.
+ Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa.

Kayta pehmeda liinaa, keittiopaperia tai erityisesti lasikeraamiselle keittotasolle tarkoitettuja puhdistusaineita (noudata valmistajan ohjeita).

VIANMAARITYS

Lue kohdassa Kdyttoohjeet annetut ohjeet ja noudata niit.

Tarkista, ettd kyseessa ei ole sahkdkatko.

Kuivaa pinta huolellisesti puhdistamisen jalkeen.
+ Jos ndyttoon keittotasoa kdynnistettdessa tulee aakkosnumeerinen koodi, toimi seuraavan taulukon mukaan.
«  Ellet saa keittotasoa kdyton jalkeen kytkettyd pois toiminnasta, kytke se irti sahkdverkosta.

VIRHEKOODI KUVAUS MAHDOLLINEN SYY KORJAUSTOIMENPIDE
Kayttopaneeli sammuu liian Sisdisten elektronisten osien lampdtila |  Odota, ettd keittotaso jadhtyy
(81,082 P . - e
korkean lampétilan vuoksi on liian korkea ennen kuin kdytat sitd uudelleen
. Keittotason liitdnndn jannite eiole | Anturi havaitsee liitantdjannitteesta Irrota laite sahkoverkosta ja
F42 tai F43 . . - e
oikea poikkeavan jannitteen tarkista liitanta
F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Ota yhteys huoltopalveluun ja ilmoita virhekoodi
KEITTOTASON AANET

Induktiokeittotasosta voi kuulua suhinaa tai ritinda normaalin toiminnan aikana. Adnet aiheutuvat keittoastian pohjan ominaisuuksista (esimerkiksi pohjan erilaiset
materiaalikerrokset, epétasainen pohja). Adnet vaihtelevat kiytettavan keittoastian ja sen siséltiman ruoan méaaran mukaisesti, eivétka ne ole merkki viasta.

Lisdksi induktiokeittotasossa on sisdinen jaahdytysjarjestelmd, joka pitdd sahkoosat sopivassa lmpatilassa. Téstd syystd laitteesta voi kuulua puhaltimen &éni
toiminnan aikana ja myds muutaman minuutin keittotason poiskytkennan jalkeen. Tamd on tdysin normaalia ja laitteen asianmukaisen toiminnan edellytys.

HUOLTOPALVELU

Ennen kuin otat yhteytta huoltoon
1. Kokeile, voitko korjata vian itse. Katso kohdassa Vianetsintd olevia neuvoja.
2. Sammuta keittotaso ja kytke se uudelleen pélle ndhdaksesi onko vika poistunut.
Jos ongelma ei poistu edella mainittujen tarkistusten jalkeen, ota yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
[Imoita aina:
+ lyhyt hirion kuvaus
keittotason tyyppi ja malli
huoltokoodi (arvokilvess Service-sanan jélkeen oleva numerosarja), joka on merkitty laitteen alle (metallilevyyn).
tarkka osoitteesi
puhelinnumerosi.

S =aYAKeES 0000 000 00000

Jos laite tarvitsee korjausta, ota yhteys takuutiedoissa mainittuun valtuutettuun huoltopalveluun (ndin voit olla varma, etté kdytetyt varaosat ovat alkuperdisid ja
ettd korjaukset tehddan oikein). Varaosia on saatavissa 10 vuotta.
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TEHOTAULUKKO

Tehotaso Toiminto Tason kaytto
(viitteellinen - kokemus ja ruoanlaittotottumus vaikuttavat kayttoon)
B N " ) Ihanteellinen ruoan [dmpétilan nopeaa nostamista varten, veden saamiseksi kiehumispisteeseen tai
oost opea kuumentaminen nesteiden nopeaa kuumentamista varten
49 Paistami ket Ihanteellinen ruskistamiseen, kypsennyksen aloittamiseen, pakasteiden paistamiseen, nopeaan
- aistaminen - keittaminen | oo
Ruskistaminen -
7-8 kuullottaminen - keittaminen- | Ruskistaminen, kiehunnan ylldpito, kypsentdminen ja grillaaminen (lyhyen aikaa, 5 -10 minuuttia)
grillaaminen
Korkea teho Ruskistaminen -
67 kypsentiminen - Kuullottaminen, kevyen kiehunnan yllapito, kypsentaminen ja grillaaminen (jonkin aikaa, 10 - 20
- hauduttaminen - minuuttia), varusteiden kuumentaminen.
kuullottaminen - grillaaminen
45 }Ifyp;entam!nen . Ihanteellinen hauduttamiseen, varovaiseen keittamiseen, kypsentamiseen (pitkan aikaa). Kastikkeen
- au .uttamm.en T sekoittaminen pastaan
kuullottaminen - grillaaminen
Keskitason teho 34 Ihanteellinen pitkaa kypsennysta varten (riisi, kastikkeet, paistit, kala) liemessa (esimerkiksi vesi,
) Kypsentéminen - viini, lihaliemi, maito), kastikkeen sekoittamiseen pastaan
kiehuttaminen - saostaminen - m m ik — pr— ——" P———T —
23 sekoittaminen a.ntee .|ne:n pl.t aa .ypsen.nys.ta varten (maéra alle litran: riisi, kastikkeet, paistit, kala) liemessa
(esimerkiksi vesi, viini, lihaliemi, maito)
Ihanteellinen voin pehmentamiseen, suklaan helldvaraiseen sulattamiseen, pienten pakasteiden
12 Pehmentiminen - sulattamiseen ja vasta valmistettujen ruokien pitamiseen lampimind (esimerkiksi kastikkeet, sopat,
Alhainen teho sulattaminen - [impiméanapito vihanneskeitot)
1 - sekoittaminen Ihanteellinen vasta valmistettujen ruokien lampimana pitdmiseen, risottojen sekoittamiseen ja
tarjoiluastioiden pitémiseen lmpimind (sopivassa keittoastiassa)
OFF Nollateho Alustaso Keittotaso valmiustilassa tai ssSmmutettu (mahdollinen jalkilampd, jonka ilmaisee H)

HUOM.

Kun valmistat nopeasti paistuvia ja hyvaa lammadnjakautumista vaativia ruokia (esim. ohukaiset), 28 cm:n kaksoiskeittoalueella (mallikohtainen) on suositeltavaa
kdyttda astiaa, jonka halkaisija on korkeintaan 24 cm. Varovasti tehtavid toimintoja varten (esimerkiksi suklaan tai voin sulattaminen) on suositeltavaa kdyttaa
pienempid keittoalueita.
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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

PANSTWA BEZPIECZENSTWO ORAZ BEZPIECZENSTWO 0SOB TRZECICH JEST BARDZO WAZNE

Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa, z ktérymi nalezy sie zapoznac i ktorych
nalezy scisle przestrzegac.
g‘ Ten symbol informuje o potencjalnym zagrozeniu dla bezpieczenistwa uzytkownika i 0séb trzecich.

b Wszystkie wiadomosci dotyczace bezpieczenstwa beda poprzedzone tym symbolem oraz nastepujacymi
oznaczeniami:

| Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktorej ewentualne
& NIEBEZPIECZENSTWO zaistnienie prowadzi do powaznych obrazen.
; Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktorej ewentualne
& OSTRZEZENIE zaistnienie mogtoby prowadzi¢ do powaznych obrazen.

Wszystkie komunikaty dotyczqce bezpieczenstwa okreslaja rodzaj potencjalnego ryzyka oraz informuja, w jaki
sposob zmniejszy¢ ryzyko urazow, szkdd oraz porazenia pradem wskutek nieprawidtowej obstugi urzadzenia.
Nalezy Scisle przestrzegac nastepujacych instrukgji:
Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci instalacyjnych urzadzenie nalezy odtaczyc od zasilania
elektrycznego.
Instalacja lub konserwacja powinna zostac przeprowadzona przez technika specjaliste zgodnie z instrukcjami
producenta oraz obowiazujacymi lokalnie przepisami dotyczacymi bezpieczeristwa. Nie naprawiac i nie
wymienia¢ Zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to konkretnie zalecane w instrukgji obstugi.
Urzadzenie musi by¢ uziemione.
Przewdd zasilajacy powinien mie¢ wystarczajaca dtugos¢, aby umozliwi¢ podtaczenie zabudowanego
urzadzenia do sieci elektrycznej.
Aby instalacja byta zgodna z obowiazujacymi przepisami bezpieczenstwa, nalezy zamontowac wytacznik
wielobiegunowy o minimalnym odstepie stykéw wynoszacym 3 mm.
Nie wolno stosowac rozgateziaczy ani przedtuzaczy.
Nie ciagnac kabla zasilajacego urzadzenia.
Po zakonczeniu instalagji uzytkownik nie powinien mie¢ dostepu do komponentéw elektrycznych urzadzenia.
Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego do przygotowywania zywnosci. Nie dopuszcza sie
zadnych innych zastosowan (np. do ogrzewania pomieszczen). Producent nie ponosi Zadnej odpowiedzialnosci za
uszkodzenia i straty spowodowane niewtasciwym uzyciem lub nieprawidtowa konfiguracja ustawien.
Urzadzenie oraz jego dostepne elementy nagrzewaja sie podczas pracy do wysokiej temperatury. Nalezy
zachowac ostroznos¢ i nie dotykac elementow grzejnych. Dzieci ponizej 8 roku zycia nie powinny przebywac w
poblizu urzadzenia jesli nie znajdujq sie pod statg opieka.
Dostepne czesci moga sie bardzo rozgrzac podczas pracy urzadzenia. Nalezy pilnowac, aby dzieci nie zblizaty sie
do urzadzenia i nie bawity sie nim.
Podczas pracy urzadzenia i po jej zakoriczeniu nie wolno dotykac grzatek. Nie dopuszcza¢ do kontaktu ze
Sciereczkami lub innym fatwopalnym materiatem, dopdki wszystkie komponenty urzadzenia nie wystygty
wystarczajaco.
Nie wolno wktadac do piekarnika materiatéw tatwopalnych ani przechowywac ich w jego poblizu.
Przegrzane ttuszcze i oleje moga sie tatwo zapalic. Nalezy nadzorowac pieczenie potraw z duzg iloscig ttuszczu
lub oleju.
Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdoInosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia, jesli beda one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z tego urzadzenia i beda
swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem. Urzadzenie nie powinno by¢
czyszczone ani konserwowane przez dzieci bez nadzoru.
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Nie ktas¢ na polu grzejnym przedmiotéw metalowych, np. przyrzadéw kuchennych (nozy, widelcéw, tyzek, . ...),
pokrywek ani innych podobnych, poniewaz mogg sie one rozgrza¢ do wysokiej temperatury.

We wnece pod urzadzeniem nalezy zainstalowac panel oddzielajacy, ktéry nie zostat dostarczony w komplecie.
Jesli na powierzchni pojawia sie pekniecia, nalezy wytaczy¢ urzadzenie, aby uniknac ryzyka porazenia pradem
elektrycznym.

Urzadzenia nie mozna wiacza¢ przy pomocy zewnetrznego timera ani oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
Pozostawienie urzadzenia bez nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem oleju i thuszczu moze
spowodowac zagrozenie oraz moze prowadzi¢ do pozaru. Pozaru NIGDY nie wolno gasi¢ woda! Nalezy wytaczyc¢
urzadzenie i przykry¢ ogien np. pokrywka lub kocem gasniczym.

Ryzyko pozaru: nie przechowywac zadnych rzeczy na powierzchniach gotowania.

Nie stosowac urzadzen czyszczacych parg!

Na powierzchni ptyty nie wolno ktas¢ sztu¢céw ani pokrywek do garnkow, gdyz moga sie one rozgrza¢ do
wysokiej temperatury.

Po zakoficzeniu uzywania ptyty nalezy wytaczy¢ pole grzejne za pomocg pokretta a nie polegac na uktadzie
wykrywania obecnosci naczynia.
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PORADY DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA @

Utylizacja opakowania

Materiatz opakowania w 100% nadaje sie do recyklingu i jest oznaczony symbolem (;_’5). (zeci opakowania nie nalezy wyrzucac, lecz utylizowac zgodnie z przepisami
okreslonymi przez lokalne wtadze.

Utylizacja urzadzenia

Niniejsze urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2002/96/WE (WEEE) oraz polska ustawg o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym.
Zapewniajac prawidtowe zlomowanie niniejszego urzadzenia przyczynia sie Paristwo do ograniczenia ryzyka wystapienia negatywnego wptywu produktu na
Srodowisko i zdrowie ludzi.

Symbol ﬂ na urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dotaczonej oznacza, ze urzadzenia nie wolno traktowac podobnie jak zwykte odpady domowe. Nalezy oddac

je do punktu zajmujacego sie utylizacja i recyklingiem urzadzeni elektrycznych i elektronicznych.
Oszczedzanie energii
Aby uzyskac najlepsze wyniki pracy urzadzenia, nalezy:
Uzywac garnkéw i patelni, ktdrych Srednica dna jest réwna Srednicy pola grzejnego.
Stosowac tylko garnki i patelnie o ptaskim dnie.
« Jeslito mozliwe, garnki powinny by¢ nakryte w czasie gotowania.
Dzigki naczyniom cisnieniowym mozna zmniejszy¢ zuzycie energii i skréci¢ dtugos¢ gotowania.
Naczynia nalezy stawiac na $rodku pola grzejnego oznaczonego na ptycie.

DEKLARACJA ZGODNOSCI C €

- Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone do kontaktow z artykutami spozywczymi i spetnia wymagania okreslone w Rozporzadzeniu (C €) Nr 1935/2004. Zostato
ono zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone na rynek zgodnie z wymogami bezpieczeristwa okreslonymi w Dyrektywie 2006/95/WE w sprawie
niskiego napiecia (ktdra zastapita Dyrektywe 73/2 3/EWG z péZniejszymi zmianami) oraz w Dyrektywie 2004/108/WE w sprawie kompatybilnosci
elektromagnetyczne;.

PRZED ROZPOCZECIEM PRACY

WAZNE: Jesli naczynia nie maja prawidtowych rozmiarow, pola grzejne nie wiacza sie. Stosowac wytacznie naczynia opatrzone napisem ,INDUCTION
SYSTEM” (Rysunek obok). Naczynie nalezy postawic na zadane pole grzejne przed wtaczeniem ptyty kuchenne;j.

ISTNIEJACE NACZYNIA

o o Sl

Aby sprawdzi¢, czy naczynie nadaje sie do stosowania na indukcyjnych ptytach kuchennych, postuzy¢ sie magnesem: gamnki sie nadaja, jesli reaguje na nie magnes.
- Sprawdzi¢, czy spod naczynia nie jest chropowaty, aby nie doszto do porysowania powierzchni ptyty kuchennej. Sprawdzi¢ naczynia.
- Nie opiera¢ goracych garnkéw i patelni o powierzchnie panelu sterowania. Moze to prowadzi¢ do jego uszkodzenia.

ZALECANE SREDNICE DNA NACZYN

%) %] (%]

/‘ 28 cm 17 cmmin. <> 28 cm max. | 12 cm min. —» 18 cm max.
@ @ SN @ @

AL ] )

'/‘ 2l cm I5cmmin. = 2| cm max. ‘\\‘:\ S 214,5cm 10 cm min. —» 14,5 cm max

Maks.

Flexi cook >ﬁ 2@ .
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INSTALACJA

Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzic, czy nie zostato ono uszkodzone w czasie transportu. W razie probleméw skontaktowac sig ze sprzedawca lub
autoryzowanym serwisem.
Wymiary do zabudowy oraz instrukcja instalacji patrz rysunki na stronie 2.

PRZYGOTOWANIE MEBLA DO ZABUDOWY

- Zainstalowac panel oddzielajacy
pod plyta kuchenna.

- Pozainstalowaniu dolna czes¢
urzadzenia nie powinna by¢ juz
dostepna.

- Wrazie instalagji piekarnika pod
plyta nie instalowa¢ panelu

oddzielajacego.

min.5 mm

min. 20 mm
min.5mm
Odlegtos¢ miedzy spodem urzadzenia a panelem oddzielajacym powinna by¢ zgodna z wymiarami podanymi na rysunku.

Aby zagwarantowac prawidtowa prace urzadzenia, nie wolno blokowac minimalnego otworu miedzy blatem a gérng czescia blatu mebla (min. 5 mm).
Jesli pod ptyta kuchenna jest instalowany piekarnik, sprawdzi, czy posiada on system chtodzenia.

Nie instalowac ptyty kuchennej na zmywarkach badz pralkach, aby zapobiec kontaktowi obwoddw elektronicznych z para lub wilgocia, ktéra moze je uszkodzic.

W przypadku montazu ptyty réwno z blatem skontaktowac sie z serwisem w celu montazu zestawu $rub 4801211 00112.

Aby zdjac ptyte, nalezy zwolni¢ Srubokretem (nie jest dostarczony w komplecie) sprezyny znajdujace sie w dolnej czesci urzadzenia.

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

5 - Odfaczyc urzadzenie od zasilania elektrycznego.
& OSTRZEZENIE - Urzadzenie powinno by¢ zainstalowane przez wykwalifikowanego technika, znajacego
obowiazujace przepisy w zakresie bezpieczenstwa i wlasciwego instalowania.
Producent nie bedzie ponosit zadnej odpowiedzialnosci za obrazenia cielesne 0séb lub zwierzat, ani za szkody materialne wynikte w zwiazku z
nieprzestrzeganiem zaleceri podanych w niniejszym rozdziale.

Dtugosc przewodu zasilajacego powinna umozliwiac wyjecie ptyty kuchennej z blatu.
- Napiecie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej sie na dnie urzadzenia musi odpowiadac napieciu w Paristwa mieszkaniu.

Przytaczenie do plytki zaciskowej

Do podtaczenia elektrycznego nalezy uzy¢ przewodu typu HO5RR-F, jak pokazano w ponizszej tabeli.

Przewody Liczba x rozmiar 230V 230-240V ~ (tylko Australia)
230V ~ (tylko WIk. Brytania)
BV~+D 3x4mm?
230-240V ~ + @ 3x4mm? (tylko Australia)
B0V3~+ @D 4x1,5mm?
400V3N~+ (D 5x1,5mm?
400VN~+ (D 4x1,5mm?
230V 3 ~ (tylko Belgia) ~ 400V 2N ~ (tylko Holandia)
aal
R R
Qs B QL
L1 I

T T[ N

Wazne:

- Zachowac lub zdja¢ metalowe mostki miedzy Srubami skrzynki zaciskowej L1-L2 i N1-N2 zgodnie ze schematem potaczen (patrz rysunek).

- Jesli w komplecie dostarczono przewdd, nalezy przestrzegac instrukcji podtaczenia do niego dotaczone.

- Upewnic sie, ze wszystkie szes¢ $rub skrzynki zaciskowej zostato dokreconych po podtaczeniu przewodéw.

Przyktad mostka obecnego (po lewej stronie) i zdjetego (po prawej stronie). Sprawdzic szczegéty na schemacie potaczer (mostki moga by¢ pomiedzy L1-L2 i pomiedzy N1-N2).

=eN1  ==|Nd

N2 (M2
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INSTRUKCJA OBSLUGI €]
Opis panelu sterowania

Panel sterowania
Wiaczenie/Wytaczenie Timer Blokada panelu sterowania
| |
| Be
; © © © © ;
o= [__J|m= E CO B OOSTER O|m o= Z @
mO Oolia I ND U CT 1 O N Oolia Ol
| | : | |
Przyciski regulacji pél grzejnych i wyswietlacz
Wiaczenie/Wytaczenie Timer Blokada panelu sterowania
I
; ; | “Modele z funkgja Flexi Cook”
-
© © © © ;
oo 1= ECO BOOSTER O|m oo \Przyciskfunkcj‘i
M= aolo I'NDUGCTION oo O m| automatycznej /
| | | | Ecobooster

I
Przyciski requlacji pél grzejnych i wyswietlacz

Wiaczenie/wylaczenie plyty kuchennej

Aby wiaczy¢ ptyte, weisnaé przycisk (Dnaok.2 sekundy i przytrzymac, dopoki nie zapalg sie wyswietlacze pdl grzewczych. Aby wytaczy¢ plyte, dotknac tego samego
przyciski i przytrzymac do czasu wytaczenia wyswietlaczy. Wszystkie pola grzejne zostang wytaczone.

Gdy ptyta juz pracowata, wskaznik ciepta resztkowego “H” $wieci, dopdki ptyta kuchenna nie wystygnie.

Jesliw ciggu 10 sekund od wiaczenia ptyty kuchennej nie wybierze sie zadnej funkji, ptyta wytaczy sie automatycznie.

Wiaczenie i regulacja pél grzejnych

Po waczeniu ptyty oraz ustawieniu naczynia na wybranym polu, wybrac to pole specjalnym

N4
I_ Wyéwietlacz wskaznika mocy pr;yciskiem: na wyéwigtlaczq pojawia sig poziom 5. ] ) ] S
] . Kazde pole grzejne posiada kilka pozioméw mocy, ktére mozna regulowac przyciskami +/-
- Wskazanie wybranego pola grzejnego w zakresie od ,1” (moc minimalna) do ,9” (moc maksymalna). Niektére pola grzejne
posiadaja funkcje szybkiego gotowania (Booster), ktdrej symbolem na wyswietlaczu jest
O litera ,P”.
g Potozenie pola grzejnego
|0

Wylaczenie pola grzejnego

Wybrac pole grzejne, ktdre ma by¢ wytaczone. W tym celu nacisna¢ odpowiadajacy mu przycisk (na wyswietlaczu pojawia sie punkcik u dotu, po prawej stronie poziomu mocy).
Naciskac przycisk ,-", dopdki nie dojdzie sie do poziomu ,0".

Aby wyfaczy¢ natychmiast, nacisnac przycisk wyboru pola i przytrzymac przez 3 . Pole grzejne wytacza sie i pojawia sie wskaznik ciepta resztkowego ,H".

Blokada panelu sterowania

Funkga blokuje przyciski, aby nie dopuscic do przypadkowego wiaczenia ptyty kuchennej. Aby wiazy¢ blokade panelu sterowania, whaczy¢ ptyte kuchenng i wcisnac na trzy
sekundy przycisk (3 (lub przycisk funkdji automatycznej/Eco Booster, jesli jest). Sygnat dzwigkowy oraz wskaznik $wietlny w poblizu symbolu kiddkiinformuja o wiaczeniu funkgji.
Panel sterowania jest zablokowany za wyjatkiem funkgji wytaczania. Aby wytaczyc blokade, nalezy wykonac te sama procedure, co przy wiaczaniu. Wytaczy sie wskaznik $wietlny
i ptyta bedzie ponownie aktywna.

Obecnos¢ wody, ptynu, jaki wydostat sie z naczynia na ptycie, a takze innych przedmiotéw na przycisku pod symbolem moze by¢ powodem przypadkowego i
niepozadanego wiaczenia sie lub wytaczenia blokady panelu sterowania.

Timer

e Timer to wyfacznik czasowy, dzieki ktéremu mozna ustawic okreslong dtugosc czasu gotowania, maksymalnie do 99 minut (1 godz. i 39 minut).

R Dziata on w odniesieniu do wszystkich pdl grzejnych.

@ @ Wybra¢ pole grzejne, ktére ma by¢ sterowane przy pomocy timera (u dofu po prawej stronie wskaznika poziomu mocy na wyswietlaczu pojawi
sie Swiecacy punkcik), nacisna¢ przycisk z symbolem zegara, a nastepnie ustawic zadany czas przy pomocy przyciskéw “+” oraz “-" funkgji timera
(patrz rysunek). Po kilku sekundach od ostatniego dotkniecia timer rozpoczyna odliczanie od korica (wfacza sie $wiecacy punkcik obok pola, dla

ktérego aktywowano timer). Po uptywie ustawionego czasu wiacza sie sygnat dzwiekowy i pole grzejne wytacza sie automatycznie.

Aby wytaczy( timer, nalezy naciskac przycisk ,-", dopdki na wyswietlaczu nie pojawi sie ,0:0”, lub nacisnaé i przytrzymac przez 3 s. przycisk z symbolem zegara.
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Aby ustawi¢ timer dla innego pola, powtdrzy¢ powyzsze punkty. Wyswietlacz timera zawsze pokazuje wartos¢ zwiazana z wybranym polem lub wartos¢ najkrétsza.
Aby zmieni¢ lub wytaczy¢ timer, nalezy nacisnac przycisk wyboru pola, z ktérym timer jest zwiazany.

Informacje dotyczace panelu sterowania

Wskazniki ciepta resztkowego.
| | Plyta jest wyposazona we wskaznik ciepta resztkowego dla kazdego pola grzejnego. Wskaznik taki sygnalizuje, ktdre pola grzejne maja jeszcze wysoka
D? (CMpETature.

Jesli na wyswietlaczu pojawia sie H, pole grzejne jest nadal gorace. Jesli przy danym polu $wieci sie ten symbol, pole mozna jeszcze wykorzystac aby, na
przyktad, roztopic masto lub utrzymac temperature potrawy.
Po wystygnieciu pola grzejnego wyswietlacz gasnie.
Wskaznik nieprawidtowego naczynia lub braku naczynia.
Jesli naczynie nie jest przystosowane do pracy z ptyta indukcyjna, jest nieprawidtowo ustawione lub ma niewfasciwe wymiary, na wyswietlaczu pojawia
L ie komunikat ,Brak k obok). Jesli w ci kund ni ie wykryte zad ie, ptyta kuch ie wyt
! ) sie komunikat ,Brak naczynia” (patrz rysunek obok). Jesli w ciagu 60 sekund nie zostanie wykryte zadne naczynie, ptyta kuchenna sie wyfaczy.

Funkgje specjalne
Niektore modele s3 wyposazone w funkcje specjalne:

Funkdja szybkiego gotowania (Booster)

Funkgja jest dostepna jedynie dla okreslonych pdl grzejnych. Pozwala ona na wykorzystanie maksymalnej mocy ptyty (np. w celu szybkiego doprowadzenia wody do
wrzenia). Aby wiaczy( te funkgje, naciskac przycisk ,+" az do pojawienia si¢ na wyswietlaczu ,P”. Po 10 minutach dziatania funkgji booster urzadzenie automatycznie
ustawia dla danego pola poziom 9.

Eco Booster

Po wiaczeniu plyty nalezy wybrac pole grzejne oznaczone symbolem Eco Booster 2.

W celu waczenia/wyfaczenia funkgji nalezy nacisnac przycisk.

Funkgja EcoBooster umozliwia zagotowanie wody i utrzymanie jej w stanie wrzenia, nie dopuszczajac do jej wykipienia i zmniejszajac zuzycie energii.

W celu zoptymalizowania dziatania tej funkcji i zapewnienia maksymalnej oszczednosci energii zaleca sie korzystanie z naczynia o szerokosci dna zblizonej do Srednicy
wybranego pola grzejnego. Na dziatanie funkcji moga wptywac czynniki takie jak jakos¢ uzywanych naczyn, uzywanie lub nieuzywanie pokrywki badz soli. Zalecang
iloscig wody s3 2-3 litry (najlepiej o temperaturze pokojowej); nie zaleca sie uzywania pokrywki.

W kazdym przypadku zaleca sig kontrolowanie na biezacg stopnia zagotowania i pozostatej ilosci wody.

Flexi cook

Ta funkcja zawsze umozliwia korzystanie z obszaru ptyty jako dwdch oddzielnych pdl grzejnych lub pojedynczego pola o bardzo duzej powierzchni.

Doskonale sprawdza sie w przypadku naczyr o owalnym, prostokatnym i wydtuzonym ksztatcie (o wymiarach podstawy wynoszacych maksymalnie 38 x 23 cm) lub
réwnoczesnego korzystania z wiecej niz jednego standardowego naczynia. W celu uruchomienia funkgji flexicook nalezy wiaczy¢ ptyte kuchennga i nacisnac
réwnocze$nie przyciski dla obu pdl grzejnych, tak jak pokazano na ponizszej ilustracji: wskazany zostanie poziom "5"; obie kropki obok numeru poziomu beda
podswietlone, sygnalizujac wiaczenie funkgji Flexi cook.

W celu zmiany poziomu mocy nalezy naciska¢ przyciski - / + (w zakresie od 1 do maks. 9). W celu wytaczenia funkcji Flexi cook nalezy réwnocze$nie nacisna¢ przyciski
obu pél grzejnych. W celu natychmiastowego wytaczenia pél nalezy przytrzymac przycisk wyboru pola przez 3 sekundy.

@ Jezeli pole grzejne nie wykryje zadnego naczynia, na jego wyéwietlaczu pojawi sie komunikat “Brak naczynia” Y, , (z powodu braku naczynia, umieszczenia
go w niewtasciwej pozydji lub uzycia naczynia nieprzeznaczonego do ptyt indukcyjnych). Komunikat pozostanie aktywny przez 60 sekund: w tym czasie mozna
dodawac lub przesuwac naczynia w obrebie pola “flexicook” zgodnie z wtasnymi preferencjami.

Po uptywie 60 sekund, jezeli na polu grzejnym nie zostanie umieszczone zadne naczynie, system zakoriczy “poszukiwanie” naczynia na danym polu, symbol <
pozostanie widoczny na wyswietlaczu, przypominajac, ze pole grzejne jest wytaczone.

W celu ponownego wiaczenia funkgji Flexicook nalezy nacisnac jeden z 2 przyciskéw. O ~~~~~~~ O
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Funkgja Flexi cook moze réwniez wykry¢ przemieszczenie naczynia zjednego pola na drugie w obrebie obszaru flexi cook, zachowujac ten sam poziom mocy ustawiony
na polu grzejnym, na ktorym poczatkowo umieszczono naczynie (patrz przyktad na ponizszej ilustracji: jezeli naczynie zostanie przesuniete z pola przedniego na tylne,
na wyswietlaczu wskazywany bedzie poziom mocy odpowiadajacy polu grzejnemu, na ktérym umieszczono naczynie).

Istnieje rowniez mozliwo$¢ korzystania z obszaru Flexi cook jak z dwdch niezaleznych pél grzejnych - w tym celu nalezy uzy¢ przycisku odpowiadajacego danemu polu.
Umiesci¢ naczynie na srodku pojedynczego pola grzejnego i ustawi¢ poziom mocy za pomoca suwaka na ekranie dotykowym.

@ Wazne: upewnic sie, Ze naczynia sq umieszczone na $rodku pola grzejnego w taki sposb, aby zakrywaty logo 2 e* znajdujace sie na srodku danego pola
grzejnego.
W przypadku duzych garnkéw, owalnych, prostokatnych i wydtuzonych patelni nalezy sie upewnic, ze naczynia s3 umieszczone na $rodku pola grzejnego i zakrywaja

oba loga user,

BOOSTER

Przykfady prawidtowego i nieprawidtowego rozmieszczenia naczyn:

4 N O A @ N N

K:/\ )

Tryb Demo

Niniejsza ptyta kuchenna posiada tryb demo, dzieki ktdremu istnieje mozliwo$¢ sprawdzenia dziatania panela sterujacego bez wiaczania pél grzejnych. Procedura wiaczaniai
wyfaczania powinna zosta¢ przeprowadzona w ciagu 60 sekund od momentu podtaczenia produktu do sieci elektrycznej w mieszkaniu.

Aby whaczy¢ tryb demo, jednoczesnie nacisnac i przytrzymac przez 5 sekund dwa skrajne przyciski wyboru pola: na wyswietlaczu $rodkowym pojawia sie komunikat ,dE”. Teraz
mozna zapoznac sie z dziataniem panelu sterowania. Funkcja blokady i odblokowania przyciskéw jest aktywna réwniez w trybie demo.

Aby wytaczy( tryb demo, nalezy powtdrzy¢ te procedure. Pamigtac, ze konieczne jest najpierw odfaczenie ptyty od zasilania, a nastepnie ponowne jej podtaczenie i
przeprowadzenie catej procedury w ciggu 60 sekund od podfaczenia.

o AN _J

Wiaczenie / wylaczenie sygnatu dzwiekowego
Po wiaczeniu ptyty kuchennej nalezy rownocze$nie nacisnac i przytrzymac przez co najmniej 5 sekundy przycisk “+" oraz przycisk wyboru znajdujacy sie najdalej po
prawej stronie (“blokada panelu sterowania”).
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CZYSZCZENIE

/1 OSTRZEZENIE j

Unikac stosowania czyscikow parowych.
Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy upewnic sig, czy wszystkie pola grzejne sa wylaczone oraz
czy nie Swiedi si¢ wskaznik ciepta resztkowego (,H").

WAZNE: nie stosowac gabek ani myjek Sciernych. Jesli beda stosowane, moga z czasem uszkodzié szkto.
Po kazdym uzyciu odczeka, az ptyta ostygnie, a nastepnie wyczysci¢ ja, aby zapobiec powstawaniu osadéw i plam z resztek jedzenia.
+ Cukier lub artykuty o duzej zawartosci cukru uszkadzaja ptyte kuchenng i nalezy je natychmiast usuwac.
+ S6l, cukier i piasek moga zarysowac szklang powierzchnig.
Stosowac miekkie Sciereczki, reczniki papierowe lub specjalne produkty do czyszczenia ptyt (przestrzegac wskazéwek producenta).

INSTRUKCJA WYSZUKIWANIA USTEREK

Prosze uwaznie przeczyta¢ i wykonac instrukcje podane w rozdziale , Instrukja obstugi”.
Sprawdzi¢, czy nie doszto do przerw w zasilaniu elektrycznym.
Dobrze wytrze¢ powierzchnie ptyty po jej umyciu.
« Jesli po wigczeniu ptyty na wyswietlaczu pojawiaja sie kody alfanumeryczne, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w ponizszej tabeli.
« Jesli po zakoriczeniu pracy nie mozna wytaczy¢ ptyty kuchennej, nalezy ja odtaczyc od zasilania elektrycznego.

PRAWDOPODOBNA
KOD BLEDU OPIS PRZYCZYNA USUNIECIE BLEDU
Panel s.terowanla wylacza sie w Temperatura wewnetrzna czeéel Odczekfac, ai plyta sie och’h.)dn i
(81,(82 zwiazku ze zbyt wysoka i ) dopiero wtedy wiaczy¢ ja
elektronicznych jest zbyt wysoka .
temperatura ponownie
Nieprawidtowe napiecie Czujnik wykrywa napiecie inne niz | Odtaczy¢ ptyte od sieci zasilajacej i
F42 lub F43 ) - .
doprowadzane do ptyty kuchennej wymagane sprawdzic podtaczenie
F12,F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i podac kod btedu

HALAS GENEROWANY PRZEZ PLYTE KUCHENNA

Indukcyjne ptyty kuchenne moga wydawac odgtosy syczenia lub trzaskania podczas normalnego dziatania. S3 one powodowane przez garnki w zwigzku z
charakterystyka budowy ich spodéw (np. rézne warstwy materiatu z ktérych dno jest zbudowane, nieréwne dno). Odgtosy te zmieniaja sie w zaleznosci od rodzaju
naczynia oraz ilosci zawartej w nich potrawy. Nie sygnalizuja jednak zadnej awarii.

Ponadto, indukcyjna ptyta kuchenna jest wyposazona w wewnetrzny system chfodzenia, ktérego zadaniem jest utrzymywanie kontrolowanej temperatury
komponentéw elektronicznych. W zwiazku z tym podczas dziatania ptyty oraz przez kilka minut po jej wytaczeniu styszalny moze by¢ hatas wentylatora. Zjawisko to
jest zupetnie normalne oraz konieczne do zapewnienia prawidtowej pracy urzadzenia.

SERWIS TECHNICZNY
Przed skontaktowaniem sie z serwisem technicznym

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwiazac problemu zgodnie z punktami opisanymi w , Instrukcji wyszukiwania usterek”.
2. Wykaczy¢ i ponownie whaczy¢ urzadzenie, aby sprawdzic, czy usterka nie ustapita.
Jesli po przeprowadzeniu powyzszych kontroli usterka nie znikta, nalezy skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym serwisem technicznym.
Nalezy podac:
« krotki opis usterki;
+  typidoktadny model ptyty grzejnej;
numer serwisowy (numer po stowie SERVICE na tabliczce znamionowej) znajdujacy sie pod urzadzeniem (na metalowej ptytce).
Panstwa doktadny adres;
numer telefonu.

= AYAKeES 0000 000 00000

Jezeli konieczne jest dokonanie naprawy, prosimy o kontakt z autoryzowanym Serwisem Technicznym (zapewnia to uzycie oryginalnych czesci zamiennych oraz
prawidtowe wykonanie naprawy). Czesci zamienne s3 dostepne przez 10 lat.
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TABELA MOCY

Poziom mocy Rodzaj gotowania Uzycie poziomu
(wskazanie nalezy skorygowac wg wiasnego doswiadczenia oraz nawykéw gotowania)
) ) Idealne do podniesienia temperatury potrawy w krotkim czasie, szybkiego zagotowania wody lub
Boost Szybkie podgrzewanie . .
podgrzania ptynéw
8-9 Smazenie - gotowanie Do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia mrozonych produktéw, szybkiego gotowania
Przyrumlenlanle . Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub grillowania (krdtkie gotowanie,
7-8 podsmazanie - gotowanie - )
. ) 5-10 minut)
grillowanie
Duza moc — :
67 Przdyrumlgmamed- got9w§n|e- Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub grillowania (Sredniej dtugosci
i uszenie ) po smazanle " | gotowanie, 10-20 minut), podgrzewania akcesoriéw
grillowanie
45 Gotowanie - duszenie - Idealne do duszenia, delikatnego gotowania na wolnym ogniu, gotowania (dtugi czas gotowania).
" podsmazanie - grillowanie | Gotowanie makaronu al dente
& . Idealne do dfugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z dodatkiem ptyndw (np. wody, wina, bulionu,
srednia moc 34 Gotowanie - utrzymywanie na | eka), gotowania makaronu al dente
ogniu - zageszczanie - - - — - ——— - - -
5 kremowanie Idealne do dtugiego gotowania (ponizej jedneqo litra objetosci: ryz, sosy, pieczenie, ryby) z dodatkiem
-3 ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka)
12 Idealne do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania matych artykutéw
i Roztapianie - rozmrazanie - spozywczych oraz utrzymywania w cieple Swiezo ugotowanych potraw (np. sosy, zupy)
Mata moc utrzymywanie w cieple - Idealne do utrzymywania w cieple Swiezo ugotowanych potraw, gotowania risotto oraz utrzymywania
1 kremowanie temperatury talerzy, na ktérych beda podawane dania (z wykorzystaniem specjalnych akcesoriéw do ptyt
indukcyjnych)
OFF M Powierzchnia bodoarci Plyta kuchenna w potozeniu czuwania lub wytaczona (mozliwa obecnosc ciepta resztkowego pozostatego
oczero owlerzchnia podparda po zakoriczeniu gotowania, sygnalizowana przez symbol H)
UWAGA:

W razie krétkiego gotowania, ktére wymaga jednakze idealnego roztozenia ciepta (np. nalesniki) na podwéjnym polu o $rednicy 28 cm (w zaleznosci od modelu),
zaleca sie stosowanie naczyn, ktorych $rednica nie przekracza 24 cm. Do potraw wymagajacych delikatnej obrobki cieplnej (na przyktad topienie czekolady czy masta)
zaleca sie uzywanie pojedynczych pol grzewczych o mniejszej $rednicy.
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST DALSICH 0SOB JE VELMI DULEZITA
V tomto ndvodu a na samotném spotiebici jsou dileZita bezpecnostni upozoréni, kterd si musite precist a dodrZovat je.

ﬁ \  Totoje symbol nebezpeci, ktery je dileZity pro zachovani bezpecnosti a upozoriiuje na moznd nebezpeci pro
MR ujivatele a pro dalsi osoby.
Pred kazdym upozornénim tykajicim se bezpecnosti najdete tento symbol nebezpeci a nésledujici vyrazy:

~TH 0znacuje nebezpecnou situaci, kterou je tieba odvratit, jinak zpiisobi
& NEBEZPECI vazna poranéni.

L STE Oznacuje nebezpecnou situaci, kterou je tieba odvratit, jinak by mohla
& VAROVANI zplisobit vazné poranéni.

VSechna bezpecnostni upozorném’udévai'l’ konkrétni podrobnosti o mozném nebezpeci a obsahuji pokyny, jak sniZit
nebezpedi poranéni, poskozeni a razu elektrickym proudem zpiisobené nespravnym pouZitim trouby. Dodrzujte
peclivé nasledujici pokyngl:

- Spotebic je pred kazdym instalacnim postupem nutné odpojit od sité.

- Instalaci nebo idrzbu musi provést kvalifikovany technik podle pokynii vyrobce a v souladu s platnymi mistnimi

bezpecnostnimi predpisy. Neopravujte ani nevyméujte zadnou cast spotfebice, pokud to neni vyslovné

Bozadovano v navodu k pouZit.

zemnéni spotfebice je podle zdkona povinné.

Napajeci kabel musi byt tak dlouhy, aby umoznil pfipojeni spotebice, zabudovaného do skfifiky, k elektrické siti.

Instalace musi byt v souladu s platnymi bezpecnostnimi predpisy, a proto je nutné pouZit jednopdlovy vypinac s

minimalni vzdalenosti mezi kontakty 3 mm.

Nepouzivejte rozdvojky ani prodluzovaci Siiiry.

Netahejte za napajeci kabel spotiebice.

Po provedeni instalace nesmi byt elektrické prvky spotrebice pro uzivatele pfistupné.

Tento spotfebic je urcen vylucné k Feéem’jl’ el vdomacnosti. Jiny zplsob vyuZiti (napf. vytapéni mistnosti) je

zakdzany. Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost za Skody vzniklé nevhodnym pouZitim nebo nespravnym

nastavenim ovladaci.

Spottebic a jeho pfistupné casti se béhem poutZiti zahteji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych clankd.

Détské do 8 let by se nemély trouby dotykat, pokud je nesleduje dosEéIé osoba.

- Pristupné Casti spotfebice se Efi pouZiti mohou zahfat na velmi vysokou teplotu. Malé déti se nesmi ke

spotfebii pfiblizovat, a je tfeba dohlédnout, aby si se spotfebicem nehrdly.

- Béhem pouziti a po ném se nedotykejte topnych téles spotrebice, protoze byste se mohli popalit. Na varnou desku
nepokladejte utérky ani jin?’/ hoflavy materidl, dokud viechny soucdsti spotfebice dostatecne nevychladnou.

- Na spottebic ani do jeho blizkosti nepokladejte hoflavy materidl.

- Prehfété tuky a oleje se mohou snadno vznitit. Pfi vafeni jidel bohatych na tuk nebo na velkém mnoZstvi tuku
nebo oleje jidlo vzdy sledujte.

- Tento spotiebi¢ nesméji pouzivat déti do 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi,
nebo bez patficnych zkusenosti a znalosti, pokud je nesleduji osoby odpovédné za jejich bezpecnost, nebo jim nedavaji
prislusné pokyny k bezpenému pouZiti spotrebice, a pokud si tyto oso ga déti neuvédomuji mozna nebezpedi. Déti sise
spotrebicem nesméji hrat. Déti nesméji bez dozoru dospélych distit troubu, ani provadét cinnosti tidrzby.

- Navarné zony nepokladejte kovove predméty jako kuchyriské nacini (noze, vidlicky, nabéracky, poklicky apod.),

rotoZe by se mohly zahfat.

- Do Iprostoru pod spotiebic je nutné vloZit oddélovaci panel, ktery neni soucsti vybaveni.

- Je-li povrch desky praskly, vypnéte spotiebic, abyste zabranili urazu elektrickym proudem.

Spotrebic neni zkonstruovan k zapnuti pomoci vnéjsiho casovace nebo samostatneho systému dalkového ovladani.

- Vafeni bez dozoru na varnd deska s tukem nebo olejem miize byt nebezpecné a zplisobit pozar. Nikdg se nepokousejte
uhasit pozar vodou; vypnéte spottebic, a potom zakryjte plamen nap. poklickou nebo protipozarni dekou.
Nebezpeci pozéru: na vamém povrchu nic neskladuijte.

- NepouZzivejte Cistici pfistroje na paru,

- Navarnou desku nepokld e&te zadné kovové predméty jako noZe, vidlicky, IZice nebo poklicky, protoZe by se
mohly zahfét na velmi vysokou teplotu.

- Po pouZiti vypnéte pfisluSnou cast varné desky ovladacem a nespoléhejte na detektor nadoby.
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RADY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI @

Likvidace obalového materialu

Obal je ze 100% recyklovatelného materidlu a je oznacen recyklacnim symbolem (a). Obalovy materidl proto nevyhazujte s domdcim odpadem, ale zlikvidujte ho
podle platnych mistnich predpis.

Likvidace spotiebice

Tento spotfebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2002/96/ES o likvidaci elektrického a elektronického zafizeni (WEEE).

Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomiiZete zabranit pfipadnym negativnim ddsledkim na Zivotni prostedi a lidské zdravi.

Symbol E na spotfebici nebo pfislusnych dokladech udéva, Ze tento vyrobek nepatfi do doméciho odpadu, ale je nutné ho odevzdat do piislusného shérného centra

pro recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.

Uspora energie
Chcete-li dosahnout nejlepsich vysledkd:
« PouZivejte nadoby s primérem dna stejnym, jako je prlimér varné zony.
PouZivejte pouze hrnce a panve s rovnym dnem.
Je-li to mozné, pouzivejte pfi vafeni poklicku.
PouZivejte je$té vice energie a ¢asu vém usetfi tlakovy hrnec.
Hrnec postavte do stfedu varné oblasti vyznaené na varné desce.

PROHLASENI O SOULADU S PREDPISY ( €

- Tento spotebic je uréen ke kontaktu s potravinami, je v souladu se smérnici (C €) ¢. 1935/2004 a byl zkonstruovan, vyroben a dodan na trh v souladu s
bezpecnostnimi pozadavky smémice “Nizké napéti” 2006/95/ES (kterd nahrazuje 73/23/EHS a jeji dalSi znéni) a s pozadavky na ochranu smérmice “EMC” 2004/108/ES.

PRED POUZITIM

DOLEZITE UPOZORNENI: Jestlize hrnce nemaji spravné rozméry, vamé zony se nezapnou. PouZivejte pouze hmce se symbolem “INDUKCNI SYSTEM”
(viz vedlejsi obrazek). Pred zapnutim varné desky postavte nédobu na pozadovanou varnou zénu.

STARE NADOBY

L PR P

Ke kontrole vhodnosti nddoby pro indukéni varnou desku pouZijte magnet: jestlize nddoby nereaguiji na magnet, nejsou pro tuto desku vhodné.
- Presvédcte se, zda dno hrce neni drsné, protoze by mohlo poskrébat povrch varné desky. Zkontrolujte nddobi.
- Nikdy nestavte horké hrnce a panve na povrch ovlddaciho panelu varné desky. Mohl by se poskodit.

DOPORUCENE PRUMERY DNA NADOBY

%) (%) (%)

,‘ 28 cm min. I7cm = max.28cm min. 12cm = max. 18 cm
%] o %]

',‘ 2l em min. 15cm —» max. 2| cm |’ min. [0cm — max. 14,5 cm

max. min.

Flexi vafeni ﬁ B
4— 37N __p

z118




INSTALACE

Po vybaleni spottebice se pfesvédcte, zda se pfi dopravé neposkodil a v pfipadé pochybnosti se obratte na prodejce nebo na servis.
Rozméry otvoru pro zabudovéni a pokyny k instalaci viz obrazky na strané 2.

PRIiPRAVA SKRINKY K VESTAVBE

- Pod varnou deskou instalujte
oddélovaci panel.
Dolni cast spottebice musi byt po
provedené instalaci nepristupna.
- Vpfipadé instalace trouby pod
varnou desku se oddélovaci panel
neinstaluje.

/I\ VAROVANI

Vzdalenost mezi spodni stranou spotfebice a oddélovacim panelem musi odpovidat rozmérim uvedenym na obrdzku.
«  Ke spravnému fungovani spotfebice nezakryvejte minimalni volny prostor mezi pracovni plochou a horni plochou skfitiky (min. 5 mm).
V pfipadé instalace trouby pod varnou desku se presvédcte, Ze je vybavena chladicim systémem.
Neinstalujte varnou desku nad mycku nebo pracku, aby elektronické obvody nebyly v kontaktu s parou nebo vihkosti a neposkodily se.
«  Vpiipadé, Ze si prejete, aby varna deska byla zcela zapusténd do pracovni plochy, zavolejte do servisu a pozadejte o montaz sady Sroubdi 4801211 00112.
K odstranéni varné desky uvolnéte pomoci Sroubovaku (neni soucasti dodavky) obvodové pruZiny na spodni asti spotfebice.

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SiTI

ST - Odpojte spotiebic od elektrické sité.
& VAROVANI - Instalaci musi provést kvalifikovany odbornik podle platnych predpisi tykajicich se instalace a

bezpecnosti.
Vyrohce odmité jakoukoli odpovédnost za zranéni osob a zvifat nebo poskozeni majetku vzniklé nedodrZenim vyse uvedenych predpist.
Napajeci kabel musi byt tak dlouhy, aby umoznil varnou desku z pracovni desky vytahnout.
Zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém Stitku na dné spotfebice odpovida napéti ve vaSem byté.
Pfipojeni ke svorkovnici
Pro pfipojent k elektrické siti pouZijte typ kabelu HO5RR-F podle nize uvedené tabulky.

Vodice Pocet x rozmér 400V3N ~ 230V~ 230-224300VV- (F::uzzeeAquS)tra'lie)
230V~+@ 3x4mm? — . Il
230-240V ~ + @ 3x4mm? (pouze Australie) @(@/ o [ =" [

P @a L— L —
2B0V3~+@ 4x1,5mm’ al | |
400V3N~+ D 5x1,5mm? “ L S S

N N
400V2N~ + @ [ [

400V 2N ~ 230V 3 ~ (pouze Belgie) 400V 2N ~ (pouze Holandsko)

= =[]
&s &s | S KLS ‘ﬁ'

E E E' E
v - lT[ N ﬂ EINI
A

DiileZité upozornéni

- Zachovejte nebo odstraiite kovové mstky mezi Srouby svorkovnice L1-L2 a N1-N2 podle schématu piipojeni (viz obrazek).

- Jestlize je soucasti dodavky napdjeci kabel, fidte se pokyny pro pfipojeni pfilozenymi ke kabelu.

- Po pripojeni kabeld musi byt viech Sest Sroubd svorkovnice utazeno.

Priklad existujiciho (vlevo) nebo odstranéného mistku (vpravo). Podrobnosti najdete ve schématu pfipojeni (mdstky mohou byt mezi L1-L2 a mezi N1-N2).

=reNe| =[N
N2 N2
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NAVOD K POUZITi €
Popis ovladaciho panelu

Ovladaci panel
Zapnuti/vypnuti Casovat Zablokovani ovlddaciho panelu
9 e
|
I © © © © T
[ -] || O ECO BOOSTER [ -] @
mO Oolia I ND U CT 1 O N I:] I:I Ol Z
| | | |
I
Ovladace nastaveni varnych zon a pfisludny displej
Zapnuti/vypnuti Casovat Zablokovani ovlddaciho panelu
| |
GES “Modely Flexicook”
I © © © I
5 Eco BoosTER Olm o5 . Tlacitko automatické
oo I NDUCTION oo =1 7 funkce / Ecobooster

I | |

I
Ovladace nastaveni varnych zon a pfislusny displej

Zapnuti/vypnuti varné desky

K zapnuti varné desky stisknéte na asi 2 vtefiny tlacitko (D), ai se rozsviti displeje varnych zon. Desku vypnete stisknutim stejného tlacitka, aZ displej zhasne. Vypnou
se viechny varné zény.

Jestlize jste jiz varnou desku pouZili, ukazatel zbytkového tepla “H" bude svitit tak dlouho, dokud se varné zény neochladi.

Pokud do 10 vtefin po zapnuti varné desky nezvolite Zidnou funkci, deska se automaticky vypne.

Zapnuti a nastaveni varné zony

p— Po zapnuti varné desky a umisténi nddoby na zvolenou zénu nastavte vykon pomoci

._ Displej ukazatele vikonu pr|§lu,sneholtlalutka -na d|§pIeJ| sevzolbran stupSnHS. o . o
| T KaZda varnd zéna mé rlizné stupné vykonu, od “1” (minimalini vykon) do “9” (maximalni
- Ukazatel zvolené vameé zony vykon). Nékteré varné zony maji funkci rychlého varu (Booster), signalizovany na displeji
pismenem “P”.
- Umisténi varné zény
O
Vypnuti varné zény

Zvolte varnou zénu, kterou chcete vypnout, stisknutim prislusného tlacitka (puntik dole vpravo u ukazatele vykonu zobrazeny na displeji).
Stisknéte tlacitko “-”, az nastavite stupen “0”.
Chcete-li varnou zonu okamZité vypnout, stisknéte na 3 vtefiny tlacitko volby zény. Varnd zéna se vypne a objevi se ukazatel “H” zbytkového tepla.

Zablokovani ovladaciho panelu

Funkce dpIné zablokuje ovladani varné desky, aby nemohlo dojit k ndhodnému zapnuti. Chcete-li zapnout zablokovani ovlddaciho panelu, zapnéte varnou desku, stisknéte na tii
vtefiny tlacitko (2 nebo tlacitko Automaticka funkce/Eco Booster (je-li u modelu): zapnuti je signalizovano zvukovym signalem a svételnym ukazatelem pod symbolem zamku.
Ovladaci panel je zablokovany s vyjimkou funkce vypnuti. Zablokovéni ovlddaciho panelu vypnete zopakovanim postupu zapnuti. Svételny puntik zhasne a varna deska je opét
aktivni.

Voda, tekutiny vyteklé z hrce nebo jakékoli pfedméty poloZené na tlacitku pod symbolem mohou zpiisobit neimysiné zapnuti nebo zablokovani ovlddaciho panelu.

Casovac (Timer)
e Casovat je vypinag, ktery umoZiiuje nastavit dobu vafeni na maximalni ¢as 99 minut (1 hodina a 39 minut) u viech varnych zén.
oy Lvolte varnou zonu, kterou chcete nastavit pomoci casovace (vpravo dole u ukazatele stupné vykonu na displeji se objevi svételny puntik),
@ . @ stisknéte tlaitko s ikonou hodin, a pak nastavte poZadovany cas pomoci tlacitek “+" a “-” funkce casovace (viz obrazek). Za nékolik vtefin od
posledniho dotknuti zatne ¢asovac odpocitévat cas (rozsviti se svételny puntik vedle varné zony, u které jste zapnuli casovac). Po uplynuti
nastaveného Casu zazni zvukovy signdl a varnd zona se automaticky vypne.
K vypnuti casovace stisknéte tlacitko “-", az se na displeji objevi “0:0", nebo stisknéte na 3 vtefiny tlacitko s ikonou hodin.
K nastaveni casovace u jiné z6ny opakujte vy3e uvedeny postup. Displej Casovace zobrazuje vZdy Casovac piifazeny k vybrané varné z6né, nebo ten s kratSim nastavenim.
Chcete-li casova¢ zménit nebo vypnout, je nutné stisknout tlacitko volby z6ny, ke které je piirazen.
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Upozornéni ovladaciho panelu

Ukazatel zbytkového tepla
| Varnd deska je vybavena ukazatelem zbytkového tepla pro kazdou varnou zonu. Tento ukazatel signalizuje, které varné zény dosud nevychladly na bezpe¢nou

D’ LEPIOTUL

Jestlize se na displeji zobraziH,je varna zéna jesté tepld. Na varné zoné s timto ukazatelem mlzete napfiklad udrzet jidlo teplé, nebo rozehtat maslo.
Po ochlazeni varné zény displej zhasne.
Ukazatel nespravné nebo chyhéjici nadoby
) Pokud neni nddoba pro indukéni varnou desku vhodné, je $patné umisténa nebo nemd odpovidajici rozméry, zobrazi se na displeji ukazatel “chybi
) nadoba” (vedlejsi obrazek). Jestlize varna deska do 60 vtefin nezjisti Zadnou nadobu, sama se vypne.

Specialni funkce
Nékteré modely jsou vybaveny specidlnimi funkcemi.

Funkce rychlého varu (Booster)
Tuto funkci maji jen nékteré varné zény. Funkce umoziiuje maximélni vyuZiti vykonu varné desky (napf. k rychlému uvedeni vody do varu). Pro zapnuti této funkce
stisknéte tlacitko “+", az se na displeji zobrazi “P”. Po 10 minutdch poufiti se funkce rychlého varu Booster vypne a varnd deska automaticky nastavi zénu na stupef 9.

Eco Booster

U zapnuté varné desky zvolte varnou z6nu se symbolem EcoBooster uvniti zény ¢2.

Cheete-li funkdi zapnout nebo vypnout, stisknéte tlatitko (€)

Funkce EcoBooster umoziiuje uvést vodu do varu a udrZet ji v ném, aniz by se rozlila, spolu se sniZenim spotfeby energie.

K co nejlepsimu vyuZiti této funkce a zajisténi co nejvétsi Gspory energie je vhodné pouZit hrnec se stejnou Sitkou dna, jako md vybrand varnd zona. Na vykon funkce
miize mit vliv kvalita pouzitého hrnce, zakryti hrnce poklickou nebo osoleni vody. Doporucujeme vafit 2 a7 3 litry vody (nejlépe s pokojovou teplotou) a nezakryvat hrnec
poklickou.

Doporucujeme stéle var vody sledovat, stejné jako mnoZstvi zbylé vody.

Flexi vareni
Tato funkce umoziiuje pouZivat varnou plochu jako dvé samostatné varné zény nebo jako jednu velmi velkou zonu.
Jeidedlni pro ovainé, obdéInikové a podlouhlé panve (s maximalnimi rozméry dna 38x18 cm) nebo vice nez jednu standardni panev. Chcete-li zapnout funki Flexicook,

zapnéte varnou desku a stisknéte soucasné 2 tlacitka pro vybér varné zony jako dole na obrazku: na displeji obou varnych z6n se zobrazi stuper "5", obé tecky vedle
Cisla stupné sviti, coZ naznacuje, Ze je funkce Flexi zapnuta.

ECDO BEOOSTER
I N U C T 1 o N

Chcete-lizménit vykonovy stupen, stisknéte tlacitka -/ + (od 1 do maximélné 9). Chcete-li funkci Flexicook vypnout, stisknéte soucasné 2 tlacitka pro vybér varné zony.
K okamzZitému vypnuti podrzte jedno tlacitko vybéru zony na 3 vtefiny.

@ Na displeji zony, ktera nemiize detekovat Zddnou nddobu (protoZe na ni neni, nebo je Spatné postavend, nebo neni vhodné pro indukéni varnou desku) se objevi
zpréva “no pot” (Zadnd nddoba) Y | . Tato zpréva ziistva aktivni po dobu 60 vtefin: v této dobé, miizete pfidat nebo posunout nadobu podle potfeby.

Po 60 vtefinch, pokud jste na zénu nepostavili zadnou nadobu, systém zastavi “hledani” nadoby na této z6né asymbol Y bude stale svitit a pfipominat, 7 je z6na
vypnuta.

Chcete-li funkci Flexicook opét zapnout, stisknéte jedno ze 2 tlacitek O ------- O

Funkce Flexi je také schopné detekovat, kdyZ je nddoba pfesunuta z jedné zony do druhé v rdmci varného prostoru Flexi, a zachova stejny vykon zony, na které byla

plivodné panev (viz pfiklad na obrazku niZe: pokud nddobu presunete z pedni plotynky na zadni, zobrazi se Grovefi vykonu na displeji odpovidajicim zéné, na kterou
jste nddobu postavili).

Je také mozné pouZivat varny prostor Flexi jako dvé nezdvislé varné zony pomoci prislusného tlacitka jednotlivé zony. Postavte nadobu doprostied jedné zony a
nastavte droven vykonu posuvnym dotykovym displejem.
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V piipadé velkého hrnce, ovélné, obdéInikové a podlouhlé panve zkontrolujte, zda nadoby umisténé uprosted varné zény zakryvaji "2:<x2x obé loga.
Priklady dobrého a Spatné umisténi nddoby:

4 N O A @ N N

K:/\ )

ReZim Demo

Tato vamd deska je vybavena rezimem Demo, ktery umoziiuje poutZiti ovlddaciho panelu bez aktivace pfislusnych varnych zén. Postup zapnuti a vypnuti musi probéhnout do 60
vtefin od okamzZiku privodu elektrického napdjeni z domaci elektrické sité.

K zapnuti rezimu Demo stisknéte soucasné na 5 vterin obé tlacitka pro volbu vnéjsich zon: na prostfednim displeji se zobrazi “dE”. Nyni je mozné pouZit ovladaci panel, funkce
zablokovéni a odblokovani (Lock a Unlock) je aktivnii v rezimu Demo.

K vypnuti rezimu Demo opakujte postup a uvédomte si, Ze je nutné nejprve varnou desku odpojit od sité a znovu ji potom piipojit a cely postup provést do 60 vtefin od pfipojeni.

@ Diilezité upozornéni: Ujistéte se, Ze nddoby postavené uprostfed varné zény zakryvajilogo f2:cte umisténé uprostred varné zony.

N

| 5 vterin

Zapnuti zvukového signalu
Po zapnuti varné desky stisknéte a podrzte tlacitko soucasné “+" a nejvnéjsi tlaitko volby vpravo na nejméné pét vtefiny “zablokovani oviadaciho panelu)”.
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CISTENI

A nii - Nepouzivejte distici pFistroje na paru.
- Pl“'epd Eiitér:l’m vzdy zll)(ontrojlujte,pzda jsou varné zény vypnuté a ukazatel zbytkového tepla (“H") je
zhasnuty.
DOLEZITE UPOZORNENI: Nepouzivejte drsné houbicky nebo dréténky. Jejich pouzivani by éasem mohlo ponicit sklo.
Po kazdém pouziti nechte varnou desku vychladnout a odstrarite pfipecené necistoty nebo skvrny.
+ Cukr nebo potraviny s vysokym obsahem cukru poskozuji varnou desku a je nutné je ihned odstranit.
« Sil, cukr a pisek mohou sklo varné desky poskrabat.

K disténi pouzivejte mékky hadik, savy kuchyrisky papir anebo specidini prostfedky na cisténi sklokeramickych varnyich desek (fidte se pokyny vyrobce).

JAK ODSTRANIT PORUCHU

+  Pozorné si prectéte a dodrzujte pokyny v casti “Pokyny k pouZiti”.

+  Zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku proudu.
Po vycisténi varnou desku peclivé osuste.
Jestlize se po zapnuti varné desky na displeji zobrazi alfanumerické kddy, postupujte podle ndsledujici tabulky.
Pokud se po pouZiti varné desky nepodafi desku vypnout, ihned ji odpojte od elektrické sité.

CHYBOVY KOD POPIS MOZNE PRICINY ODSTRANENI ZAVADY
Ovladaci panel se vypnul zdiivodu | Vnitini teplota elektronickych astije | Pockejte s dalsim varenim, az se
(81,082 . ) - X . .
prilis vysoké teploty. piilis vysoka. varnd deska ochladi.
S o B Odpojte varnou desku od
P k [ I
F42 nebo F43 TIpojentvame desv )’lnema spravne Cidlo Zjlftl (.)J |nelnapevt|: nezje elektrické sité a zkontrolujte
napéti. pripojovaci napéti. L
pripojeni.
F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, 56, F58, F60 Zavolejte do servisu a sdélte zobrazeny chybovy kdd.

HLUK ZAPNUTE VARNE DESKY

Indukéni varé desky mohou pri normalnim provozu sycet nebo praskat. Tyto zvuky vydavaji zvlastni dna nadob (napfilad rlizné vrstvy materidlu, z kterych se skladaj,
nerovné dno). Sila hluku zavisi na pouZzité nddobé a na mnozstvi vareného jidla a tyto zvuky neznamenaji Zddnou zévadu.

Varnd deska je déle vybavena vnitfnim chladicim systémem, ktery zajiStuje fizenou teplotu elektronickych ch dilii. U zapnuté varmé desky a také nékolik minut po jejim
vypnuti miiZete proto sly3et hluk ventilatoru. Tento jev je zcela normalni a ke spravnému provozu spotfebice patfi.

SERVIS

Nez zavolate do servisniho stiediska
1. Ovéfte si, zda nemiZete vyfesit problémy sami pomoci bodd popsanych v “Jak odstranit poruchu’”.
2. Vypnéte a znovu zapnéte spotfebic, abyste zjistili, zda porucha stdle trva.

Uvedte:

- strucny popis poruchy;

+  typapresny model spotfebice;
servisni ¢islo (Cislo za slovem Service na typovém $titku) umisténé na spodni strané spottebice (na kovové desticce).
svoji UpInou adresu;
své telefonni islo s pfedvolbou.

N R:AvAKeES 0000 000 00000

Jestlize je nutnd oprava, obratte se na autorizované servisni stredisko (které je zdrukou poufiti origindInich néhradnich dild a spravné opravy). Nahradni dily jsou
k dispozici 10 let.
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TABULKA VYKONU

Stuperi vykonu Zpiisob vaieni Pouziti varného stupné
(pouziti zavisi na zkusenostech a kuchaiskych navycich)
Boost . IdedIni k rychlému zvy3eni teploty jidla, rychlému uvedeni vody do varu nebo rychlému ohfevu
. Rychly ohfev ) iy
(Rychly var) tekutin na varfeni.
8-9 Smazeni - udrzeni varu IdedIni k osméahnuti do riizova, zacatku vareni, smazeni mrazenych vyrobkd, rychlému varu.
7-8 Osmahnfm (,10 ruzova'- oplec’enl IdedIni k opeceni, udrzeni prudkého varu, vafeni a grilovani (po krétkou dobu, 5-10 minut)
- udrZeni varu - grilovani
Vysoky vykon
7 Osméhnuti do riizova - vareni- | IdedIni k opeceni, udrzeni lehkého varu, vateni a grilovani (po stfedné dlouhou dobu, 10-20 minut,
du3eni - opeceni - grilovéni | predehfati pfisluSenstvi
4-5 Vareni - du.slenll- ?pecenl " | IdedIni k opeceni, udrzeni jemného varu, vafeni (po dlouhou dobu). Povafeni téstovin s méslem
grilovani
Stiedni vjkon 34 Idefalnl k deI5|mlv1 \V/ar’em’(ryze, o[nacky, !)e(ene, ryby) s tekutinami (napf. s vodou, vinem, vyvarem,
Vareni - zacitek varu - mlékem), rozpusténi masla na téstovinach.
2 zahusténi - povafeni's maslem | Idealni k del3imu vaFeni (ryZe, omacky, pecené, ryby) s tekutinami (napf. s vodou, vinem, vjvarem,
-3 mlékem), rozpusténi masla na téstovinach)
12 IdedIni ke zméknuti mdsla, opatrnému rozpousténi cokolady, rozmrazovani malych kousk a k
- K udrzeni teploty - povareni s udrZeni teploty prévé uvarenych jidel (napt. $tév, fidkych i hustych polévek)
Nizky vykon . TR T ——————r ——
1 maslem IdedIni k udrzeni malych, pravé uvarenych porcijidel v teple, zahréti poddvacich tali(i, nebo
rozpusténi masla na rizotu)
Nulovy ) Varnd deska v poloze klidového stavu nebo vypnuto (mize byt zbytkové teplo z vafeni signalizované
OFF (VYP) vjkon Odkladova plocha ukazatelem H)
POZNAMKA:

Pri kratkodobém vareni, které vyZaduje dokonaly rozptyl tepla (napiiklad palacinek) na dvojité varné zoné s primérem 28 cm (je-li k dispozici) doporucujeme pouzivat
nadobi s primérem do 24 cm. Pro Setrné vafeni, napf. rozpousténi cokolady nebo masla) doporucujeme pouzit samostatné zony s mensim priimérem.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

VASA BEZPECNOST A BEZPECNOST INYCH 0S0B JE VELMI DOLEZITA

V tomto ndvode a na samotnom spotrebici si uvedené doleZité spravy tykajuce sa bezpecnosti, ktoré si musite
precitat a vzdy presne dodrZiavat.

\ Toto je symbol nebezpecenstva tykajuci sa bezpecnosti, ktory upozoriiuje na mozné rizikd pre pouzivatelaa
A\ pre iné osoby.
Vsetky spravy tykajtice sa bezpecnosti budd oznacené symbolom nebezpecenstva a nasledujticimi terminmi:

0Oznacuje nebezpecnu situaciu, ktora, ak sa jej nepredide,
sposobi vazne poranenia.

/\ NEBEZPECENSTVO

0Oznacuje nebezpedniisituaciu, ktora, ak sajejnepredide, méze
& VAROVANIE sposobit vaine poranenia.

V3etky sprdvy tykajtice sa bezpecnosti Specifikuju potencidlne nebezpecenstvo, ktorého sa tykaju a uvadzaju, ako

zniZit riziko poraneni, poskodeni a trazov elektrickym pridom a poucuju o sprdvnom pouzivani spotrebica.

Dosledne dodrZiavajte nasledujtce pokyny:

- Pred akymkolvek zasahom pri inStaldcii musite spotrebic odpojit od elektrického napdjania.

- In3taldciu alebo udrzbu smie vykonat iba $pecializovany technik, v sdlade s pokynmi vyrobcu a za dodrZiavania

platnych vnutrostatnych bezpecnostnych predpisov. Nikdy neopravujte ani nevymienajte Ziadnu Cast

spotrebica, ak to nie je uvedené v navode na pouZzivanie.

Uzemnenie spotrebica je podla zdkona povinné.

Privodny elektricky kabel musi byt dostatocne dlhy, aby sa spotrebic, zabudovany do kuchynskej linky, dal

zapojit do elektrickej siete.

Aby instaldcia spotrebica vyhovovala platnym normém, treba zapojit bipolarny spinac s minimalnou

vzdialenostou kontaktov 3 mm.

NepouZivajte rozdvojky ani predlZovacie kdble.

Netahajte za elektricky kdbel spotrebica.

Po instaldcii spotrebica nesma byt jeho elektrické casti pristupné pouzivatelom.

Spotrebic je urceny vyhradne na pripravu jedal v domécnosti. Nie je povolené iné pouZivanie (napr. vykurovanie

miestnosti). Vyrobca neprebera Ziadnu zodpovednost za $kody spdsobené neprimeranym pouZivanim alebo

nespravnym nastavenim ovlddacich prvkov.

Pocas pouZzivania sa spotrebic a pristupné asti mozu velmi zohriat. Nedotykajte sa ohrievacich ¢lankov. Deti

mladsie ako 8 rokov sa mézu zdrZiavat v blizkosti spotrebica iba ak st pod neustalym dozorom.

Pristupné Casti spotrebica sa pocas jeho Cinnosti mozu velmi zohriat. Nedovolte, aby sa deti pribliZili ku

spotrebicu a dohliadajte, aby sa s nim nehrali.

Pocas a po pouzivani sa nedotykajte ohrevnych clankov spotrebica. Nedovolte, aby sa spotrebi¢ dostal do

kontaktu s utierkami alebo inym horfavym materidlom, kym sa Casti spotrebica dostatocne neochladia.

- Na spotrebic ani v jeho blizkosti nikdy nekladte horlavy materidl.

- Prehriaty tuk a oleje sa mdzu lahko vznietit. Pri priprave jedal obsahujucich velké mnozstvo tuku a oleja na ne
dohliadajte.

- Tento spotrebi¢ moZzu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo rozumovymi
schopnostami, alebo nedostatocnymi skiisenostami a vedomostami, ak je zabezpeceny dohlad alebo poucenie
0 bezpenom pouZivani spotrebica a ak takéto osoby pochopili rizika stvisiace s pouzivanim spotrebica. Deti sa
nesmu so spotrebicom hrat. Deti bez dozoru nesmu vykondvat Cistenie a Gdrzbu spotrebica.

- Navarnd zénu nekladte kovové predmety, ako kuchynské pomadcky (noze, vidlicky, lyZice, pokrievky a pod.),
pretoze by sa mohli velmi zohriat.

-V priestore pod spotrebicom musite nainstalovat oddelovaci panel, ktory nie je sicastou vybavy.
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Ak je povrch popraskany, vypnite spotrebic, aby ste vyldcili moznost drazu elektrickym pridom.

Spotrebi¢ sa nesmie zapinat prostrednictvom externého Casovaca ani samostatnym dialkovym ovlddacom.
Varenie bez dozoru na varnej doske s pouzitim tuku alebo oleja mdze byt nebezpecné a moze spdsobit poziar.
NIKDY sa nesnazte uhasit poziar vodou. Spotrebi¢ vypnite a potom prikryte plamene, napr. pokrievkou alebo
poZiarnou prikryvkou.

Nebezpedenstvo poZiaru: neukladajte predmety na varny povrch.

NepouZivajte pristroje vyuZivajtce na Cistenie prud pary!

Nikdy neukladajte kovové predmety, ako napriklad noZe, vidlicky, lyZice a pokrievky na povrch varnej dosky,
lebo by sa mohli zohriat.

Po pouZiti vypnite varnu dosku ovlddacom a nespoliehajte sa na detektor pritomnosti riadu.
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OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA @

Likvidacia obalu

Materidl obalu je 100% recyklovatelny, ako to potvrdzuje symbol recyklacie (L’:‘)). Rdzne Casti obalu nevyhadzujte do odpadu, ale do prislusnych nddob na recyklaciu
alebo ich odovzdajte v zbernych strediskach druhotnych surovin, v siilade s miestnymi predpismi.

Likvidacia vyrobku

Tento spotrebic je oznaceny v silade s Eurépskou smernicou 2002/96/ES o likvidacii elektrickych a elektronickych zariadeni (WEEE).

Zabezpecenim spravnej likvidacie tohto vyrobku pomoZete predchadzat potencialnym negativnym dopadom na Zivotné prostredie a zdravie fudi.

Symbol E na spotrebici alebo na sprievodnych dokumentoch znamend, ze s tymto vyrobkom sa nesmie zaobchédzat ako s domovym odpadom, ale treba ho odovzdat

v zbernom stredisku pre elektrické a elektronické zariadenia.

Uspora energie

Aby ste dosiahli ¢o najlepsie vysledky, odpordcame Vam:
Pouzivajte hrnce a panvice, ktorych spodny priemer je rovnaky ako priemer varnej zny.
PouZivajte iba panvice a hrnce s rovnym dnom.
Ak je to mozné, prikryte hrnce pocas varenia pokrievkami.

+  PouZivajte tlakovy hrniec, dosiahnete eSte vaciu Usporu energie a skrétite dobu varenia.
Hrniec umiestnite do stredu varnej zony nakreslenej na varnej doske.

VYHLASENIE O ZHODE ( €

- Tento spotrebic, ktory prichddza do styku s potravinami, vyhovuje nariadeniu (C €) ¢.1935/2004 a bol navrhnuty, skonstruovany a uvedeny na trh v stilade s
bezpecnostnymi poZiadavkami smernice 0 nizkom napdti” 2006/95/ES (ktord nahrddza 73/2 3/EHS v zneni nasledujtcich tprav) a s ochrannymi poZiadavkami
smernice ,EMC” 2004/108/ES.

PRED POUZIVANIM

DOLEZITE UPOZORNENIE: ak hrnce nemaju spravnu velkost, vamé zony sa nezapni. PouZivajte vyhradne hrnce so symbolom ,INDUKCNY SYSTEM”
(Ako na obrézku vedla). Pred zapnutim varnej dosky poloZte hrniec na Zelanti varmnu zonu.

NADOBY, KTORE MATE DOMA

Tof - 2 T o< 72

Aby ste skontrolovali, ¢i je nddoba vhodné na varenie na varnej doske, pouZite magnet: nddoby nie st vhodné, ak nepritahuji magnet.
- Davajte pozor, aby dno hrncov nebolo drsné, pretoze by mohlo poskriabat povrch varnej dosky. Skontrolujte riad.
- Hordce hrnce a panvice nikdy nekladte na ovlddaci panel varnej dosky. Mohli by ho po3kodit.

ODPORUCANE ROZMERY DNA HRNCA

%) %] %]

I 28 cm min. 17cm —p» max.28cm min. 12¢cm —» max. 18 cm
%] %] %]

'/ 2l ecm min. I5cm —» max. 2l cm ‘ min. [0cm —» max. 14,5 cm

e R O
4— 37N __»
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INSTALACIA

Po vybaleni spotrebica skontrolujte, i sa pocas prepravy neposkodil a v pripade problémov zavolajte predajcu alebo servisné stredisko.
Rozmery pri vsadeni do pracovnej plochy a instalacné pokyny ndjdete na obrézkoch na strane 2.

Priprava otvoru na zabudovanie

- Pod Vé'll'nl'l ’dosku nainstalujte / M
oddelovaci panel. @
- Spodna cast spotrebica nesmie |
byt po instalcii pristupna.
- Vpripade, Ze pod varnou doskou

bude nainstalovana rira,
oddelovaci panel neinstalujte. /

min5mm

min 20 mm

min5mm | ||
«  Vzdialenost medzi spodnou stranou spotrebica a oddelovacim panelom pod nim musi zodpovedat rozmerom uvedenym na obrazku.

Aby bola zarucend spravna Cinnost spotrebica, nezakryvajte minimalnu medzeru medzi pracovnou plochou a hornou ¢astou dosky kuchynskej linky (min. 5 mm).
Ak pod varnii dosku nainstalujete rdru, uistite sa, Ze je rira vybavend chladiacim systémom.
Vyhybajte sa instaldcii varnej dosky nad umyvackou riadu alebo prackou, aby elektronické obvody neprichddzali do kontaktu s parou alebo vlhkostou, pretoze
by sa mohli poskodit.
V pripade in3taldcie, kedy je spotrebic v kontakte, zavolajte servisné stredisko a vyZiadajte si montaznu sipravu skrutiek 4801211 00112.
Pri vyberani dosky pouZite skrutkovac (nedoddva sa), pricom pdsobte na obvodové pruziny v spodnej casti spotrebica.

ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE

- Odpojte spotrebic od elektrickej siete.
& VAROVANIE - Instalciu spotrebica musi vykonat kvalifikovany technik, ktory dodrZiava vietky bezpecnostné

predpisy a pokyny na instalaciu.
Vyrobca odmieta akiikolvek zodpovednostza poranenie osob, zvierat a Skody na majetku v pripade nedodrzania pokynov uvedenych v tejto kapitole.
Privodny elektricky kabel musi byt dostatocne dlhy, aby sa varna doska dala vybrat'z pracovnej plochy.
Skontrolujte, ¢i napdtie uvedené na vyrobnom stitku nachadzajicom sa na spodnej strane spotrebica zodpoveda napitiu elektrickej siete v domacnosti,
ku ktorej bude spotrebic pripojeny.
Pripojenie k svorkovnici
Pri elektrickom zapojeni poutite kabel typu HO5RR-F, podla tdajov v tabulke dolu.

Vodice Pocet x velkost R 230-240V ~ (iba pre Australiu)
20V > 230V ~ (iba pre Velkd Britniu)
30V~+ @D 3x4 mm2
30-240V~+ D 3 x4 mm? (iba pre Austréliu) &,L _[ 2
B0VI~+ @ 4x1,5mm? H
400V3N~+ @ 5%1,5 mm? = 4
400V2N~+ @D 4x1,5mm?

. ‘ 400V 2N ~
230V3~ (lba pre Belgl(ko) (|ba pre Holandsko)

ol
L | s
H
%E

Ddlezité upozornenie:

- Nechajte alebo odstrarite mechanické mostiky medzi skrutkami svorkovnice L1-L2 a N1-N2 podla schémy zapojeni (pozri obrézok).

- Ak je sucastou vybav kabel, postupujte podla pokynov na zapojenie prilozené ku kablu.

- Uistite sa, Ze po zapojeni kablov ste utiahli vSetkych Sest skrutiek svorkovnice.

Priklad existujticeho (vlavo) alebo odstraneného (vpravo) mostika. Detaily pozrite na schéme zapojenia (mostiky mézu byt medzi L1-L2 a medzi N1-N2).

[Nﬁ] 5 |NT

N N

N2 (N2
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NAVOD NA POUZITIE @
Popis ovladacieho panela

Ovladaci panel
Vypinat Casomer Zablokovanie ovlddacieho panela
|
| 8+
I © © © T
[ -] || O ECO BOOSTER =0|m [ -] Z @
mO Oolia I ND U CT 1 O N Oolia Ol
| | : | |
Ovlddacie prvky varnych z6n a prislusny displej
Vypinat Casomer Zablokovanie ovladacieho panela
| |
' o Modely ,Flexi cook”
© © © © I
O Q @ @ O Q @ . Tlatidlo automatickej
= || C O O O S O|m 0O
3 2 o I 7 funkcie/ Ecobooster

]
m O Oo|ls I' ND U CTI1 O N oo =1

I
Ovladacie prvky varnych z6n a prislusny displej

Zapnutie/vypnutie varnej dosky

Aby ste varnd dosku zapli, stlacte na priblizne 2 sekundy tlacidlo D, kym sa nerozsvieti displej varnych zon. Aby ste varnti dosku vypli, dotknite sa toho istého tlacidla,
kym displej nezhasne V3etky varné zény sa vypn.
Po pouziti varnej dosky indikator zvyskového tepla ,H" ostane svietit, kym varna zona nevychladne.

Ak do 10 sekiind po zapnuti varnej dosky nezvolite Ziadnu funkciu, varna doska sa automaticky vypne.

Aktivacia a regulacia varnych zon

Po zapnuti varnej dosky, ked'ste na zvolené zénu poloZili hrniec, zvolte Zeland zénu

N\
._ — Displejindikatora vykonu pn§lu,snym }Iagldlorr]. na.dlsplleu_l_ sa ZObtaZI uroven 5. . " - .

| s R Kazda varnd zéna md k dispozicii rdzne drovne vykonu, ktoré sa daju nastavit tlacidlami +/-,
- Indikécia zvolenej varej zony atood ,1”: minimalna tirovefi vykonu po ,9": maximalna tirovefi vykonu. Niektoré varné

z6ny s vybavené funkciou rychleho varu (Booster), ktord sa zobrazuje na displeji pismenom

O

O|a
| O

Poloha varnej zny

Vypnutie varnych zén
Zvolte varnd zonu, ktord chcete vypndit. Stlacte prislusné tlacidlo (na displeji sa zobrazi bodka vpravo dolu od drovne vykonu).

Podrite stlacené tlacidlo ,-", az kym nedosiahnete ,0".
Na dosiahnutie okamZitého vypnutia podrzte stlacené tlacidlo volby zony 3 sekundy. Varné zéna sa vypne a zobrazi sa indikator zvySkového tepla ,H".

Zablokovanie ovladacieho panela

Funkdia blokuje ovlddacie prvky, aby sa predislo néhodnému zapnutiu varnej dosky. Aby ste ovlddaci panel zablokovali, zapnite varnt dosku a tri sekundy podrzte stlacené tlacidlo
&) (alebo tlacidlo automatickej funkcie Automatic function/Eco Booster, ak je k dispozicii): aktivaciu signalizujt zvukovy signdl a svetelnd kontrolka pod symbolom kliica. Ovladaci
panel je zablokovany, s vynimkou funkcie vypnutia. Aby ste zablokovanie funkci zrusili, zopakujte postup ako pri aktivacii. Svetelnd kontrolka zhasne a ovladaci panel bude znovu
aktivny.

Pritomnost vody, vykypena kvapalina z hrcov alebo akykolvek predmet polozeny na tlacidle pod symbolom mézu sposobit nahodnd aktivaciu alebo vypnutie
ovlddacov zablokovania panela.

Casomer
e Casomer je Casovy vypinac, ktory umoZiiuje nastavenie doby varenia na maximalne 99 minit (1 hodinu a 39 miniit) a ktory mozno nastavit'so
oo vSetkymi varnymi zénami.

@ @ ZvoITe varni zonu, s ktorou chcete pouzit casomer (na disple_ji savedla indikét_ora vykonu vpravo dol_u zobrazi svetelnd bodka), stlacte tlacidlo s
ikonou hodin a potom nastavte Zeland dobu pomocou tlacidiel ,+" a,-" (pozrite obrazok hore). Po niekolkych sekundach od posledného dotyku
zacne Casomer odpocitavat ¢as (vedla zony, s ktorou je aktivovany casomer, sa rozsvieti svetelnd bodka). Po uplynuti doby zaznie zvukovy signal

avarnd zéna sa automaticky vypne.
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Aby ste casomer zrusili, podrZte stlacené tlacidlo ,-", az kym sa na displeji nezobrazi,0:0” alebo na 3 sekundy stlacte tlacidlo s ikonou hodin.

Aby ste nastavili Casomer pre inti z6nu, zopakujte postup podla vysSie uvedenych bodov. Displej casomeru zobrazuje vidy cas priradeny k nastavenej zone alebo ten, ktory je
najkratsi.

Pri vypnuti alebo modifikcii casomera bude nevyhnutné stlacit'tlacidlo volby zény, ktorej je priradeny.

Upozornenia ovladacieho panelu

Indikator zvySkového tepla.
' Varnd doska je vybavend indikdtorom zvySkového tepla pre kazdu varnd zonu. Uvedeny indikétor signalizuje, ktoré varné zony si eSte hordce.

== Ak sa na displeji zobrazuje H varnd zona je este hortca. Na uvedenej varnej zne mozete, napriklad, nechat jedlo, aby ostalo teplé alebo pouZit ju na
' ' rozpustenie masla

Po ochladeni varnej zény displej zhasne.

Indikator nevhodnej alebo chybajiicej nadoby.

) Ak by hrniec nebol vhodny pre induként varnd plochu, ak by bol nespravne poloZeny alebo by nemal vhodné rozmery, na displeji sa zobrazi

S Y nepritomnost hrmca” (obrazok vedIa). Ak varnd zéna do 60 sekiind neidentifikuje Ziaden hrniec, varna doska sa vypne.

Specialne funkdie
Na niektorych modeloch si k dispozicii $peciélne funkcie:

Funkcia rychleho varu (Booster)

Funkcia je k dispozicii iba pre niektoré varné zény a umoziiuje maximalne vyuzit vykon varnej dosky (napriklad na rychle zovretie vody). Aby ste funkciu aktivovali,
podrite stlacené tlacidlo ,+", az kym sa na displeji nezobrazi ,P”. Po 10 minttach pouZivania funkcie pridavného ohrevu booster spotrebic automaticky nastavi troven
varnejzony na 9.

Eco Booster (¥)
Ked'je zapnutd varnd doska, vyberte varni zonu so symbolom Eco Booster vnitri ¢2.

Aby ste zapli/vypli funkciu, stlacte tlacidlo (E)

Funkcia EcoBooster umoziiuje zovretie vody a jej udrZiavanie vo vare bez vykypenia, pricom sa znizuje spotreba elektrickej energie.

Na optimalizdciu tohto ovlddaca a na zaistenie vy33ej ispory energie sa odportica pouzivat nadobu, ktorej priemer dna je priblizne rovnaky ako je priemer zvolenej
varnej zony. Ucinnost funkcie mdze byt ovplyvnena kvalitou nadoby, pritomnostou alebo nepritomnostou pokrievky alebo soli. Odporiicajti sa 2 az 3 litre vody (podra
moznosti pri izbovej teplote) a nepouzivat pokrievku.

V kazdom pripade sa odportica dohliadat na podmienky varu a mnozstvo zvysnej vody.

Flexi cook

Této funkcia vam umoziuje pouZit varnu oblast ako dve samostatné varné zony alebo ako jednu extra velku varnd zonu.

Je mimoriadne vhodna pre ovélne, obdfZnikové alebo podihovasté nadoby na varenie (s maximalnymi rozmermi zékladne 38 x 23 cm) alebo na varenie vo viac ako
jednej beznej nddobe sicasne. Pri aktivécii funkcie flexicook zapnite varnd dosku a stlacte sicasne 2 tlacidla volby dvoch varnych zén, ako na obrazku nizsie: na
displejoch oboch varnych z6n sa zobrazi droveri ,5"; obe bodky vedla ¢islice Grovne svietia, indikujuc aktivaciu funkcie Flexi cook.

Pri zmene vykonu stldcajte tlacidla - / + (od 1 po maximum 9). Aby ste funkciu Flexi cook vypli, stlacte sucasne 2 tlacidla volby z6n. Aby ste zony vypli okamfZite, podrzte
jedno z tlacidiel volby zény 3 sekundy.

@ Na displeji zony sa zjavi hlasenie ,no pot” (bez nédoby) Y, ,, ak zona nedokéze zistit Ziadnu nadobu (ak na z6ne nebude Ziadna nédoba, ak bude nespravne
umiestnend alebo nebude vhodné pre indukénd varnd dosku). Toto hldsenie ostane aktivne 60 sektnd: v tejto dobe mdzZete podla potreby poloZit nddobu alebo
posuntt nddoby v rdmci zény flexicook.

Po 60 sekundach, ak na z6nu nepolozite ziadnu nédobu, systém prerusi ,vyhladévanie” nadob na danej zone, na displeji ostane viditelny symbol ', aby vam
pripomenul, Ze uvedend zona je vypnuta.

Aby ste funkciu Flexicook opat aktivovali, stlacte jedno z 2 tlacidiel O ------- O
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Funkcia Flexi cook je okrem toho schopna detegovat posun z jednej zony na druhti v rdmdi oblasti flexi cook, pricom sa udrzi troven vykonu zony, kde bola nddoba
ulozend povodne (pozri priklad na obrdzku nizsie: ak sa nddoba presunie z predného ohrievaca na zadny, trroveri vykonu sa zobrazi na displeji zodpovedajticom zéne,
kde je umiestnend nddoba).

Okrem toho je mozné pouZit oblast Flexi cook ako dve nezavislé varné zény, a to pouzitim prislusného tlacidla jednotlivej zony. Umiestnite nadobu do stredu
samostatnej zény a upravte Grovei vykonu pomocou dotykovej obrazovky posunu.

@ Délezité: uistite sa, Ze ste nddoby poloZili na stred varnej zony tak, aby zakryli logo 212 nachddzajtice sa v strede samostatnej varnej zony.

V pripade velkej nadoby na varenie, ovalnej, obdiZnikovej a podihovastej nadoby sa uistite, 7e nadoby st v strede varnej zony a zakryvaju obe 1252t loga.
Priklady spravneho umiestnenia a nesprdvneho umiestnenia:

4 N O h @ N S N

ruaxi cest

K:/\ J

Rezim Demo

Tatovamd doska mé k dispozicii rezim demo, ktory pontika moznostinterakcie s ovlddacim panelom bez toho, Ze by boli zapnuté prislusné vamé dosky. Postup aktivacie a vypnutia
sa musi vykonat do 60 sekind od chvile zapojenia spotrebica do elektrickej siete vlastnej doméacnosti.

Aby ste zapli rezim demo, stlacte na 5 sekiind sui¢asne dve tlacidla volby vonkajSich zén: na strednom displeji sa zobrazi ,dE”. Teraz budete mct skdsat funkcie oviddacieho panela,
funkia Lock @ Unlock je aktivna aj v rezime Demo.

Pri vypnuti rezimu Demo zopakujte postup, pricom nezabudnite, Ze najprv budete musiet varnti dosku odpojit od elektrického napéjania zo siete a vykonat postup do 60 sekind
od zapojenia.

N

| 5 sekdnd

Zapnutie/vypnutie zvukového signalu
Po zapnuti varnej dosky stlacte tlacidlo ,+" a tlacidlo ovlddaca nachddzajtice sa najviac vpravo a podrzte ich asponi 5 sekundy (,zamknutie ovladacieho panela”).
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CISTENIE

- Naistenie spotrebica nikdy nesmiete poutit pristroje pasobiace pradom pary.
& VAROVANIE - Pred cistenim skontrolujte, i sti varné zény vypnuté a di sa vypol indikator zvyskového tepla (,H").

DOLEZITE UPOZORNENIE: nepouzivajte abrazivne $pongie ani drdtenky. Ich pouzivanie by éasom mohlo zniit sklo.
Po kazdom pouZiti nechajte varnt dosku ochladit a odistite ju, aby ste odstranili zvysky jedal a Skvrny od jedal.
« (Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru varnd dosku poskodia, preto ich treba ihned odstranit.
« Sol, cukor a piesok by mohli poskriabat povrch skla.
PouZivajte mékku utierku, papierové kuchynské utierky alebo Specifické vyrobky uréené na Cistenie varnej dosky (dodrZiavajte pokyny vyrobcu).

PRIRUCKA NA ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

Precitajte si a dodrZiavajte pokyny uvedené v ¢asti , Pokyny na pouZivanie”.

Skontrolujte, ¢ nedoslo k preruseniu dodévky elektriny.

Po Cisteni povrch varnej dosky dokladne osuste.
« Aksa po zapnuti varnej dosky na displeji zobrazia alfanumerické kody, postupujte podla pokynov v tabulke.
«  Akvarnd dosku po pouZiti nedokazete vypniit, odpojte ju od elektrickej siete.

KOD CHYBY POPIS MOZNE PRICINY ODSTRANENIE CHYBY
Oblasts ,0 Viadacimi Rr.\v/kaml sa. Vnutornd teplota elektronickych castije | Pred opatovnym pouZitim vamej
(81,(82 vypne nésledkom prilis vysokej i . P
prili$ vysoka dosky pockajte, kym nevychladne
teploty
£42 alebo F43 Varnd doska nie je zapojend do siete | Senzor zistil napétie odlisné od napatia Odpojte varnt dosku a
50 sprdvnym napatim na zapojenie skontrolujte zapojenie
F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Zavolajte servisné stredisko a oznamte kod chyby

ZVUK, KTORY VYDAVA VARNA DOSKA

Indukcné varé dosky mozu pocas beznej prevadzky vydavat zvuk ako sipenie alebo praskanie. Tieto zvuky vydavaji samotné nadoby a sd nasledkom vlastnosti dna
(napriklad rozne vrstvy materidlu tvoriace dno alebo nerovné dno). Zvuk sa meni v zdvislosti od pouZzitej nddoby a mnozstva jedla, neznamenajui vsak Zziadnu poruchu.

Okrem toho je induk¢nd vara doska vybavend internym systémom chladenia, ktory udrZiava elektronické komponenty pri urcenej teplote, preto pocas prevadzky, a aj
niekolko minut po vypnuti, mozno pocut z varnej dosky zvuk ventilétora. Tento stav je iplne normélny a nevyhnutny pre sprvne fungovanie spotrebica.

SERVIS

Skor ako zavolate servis
1. Skontrolujte, i problém neviete vyriesit sami podla bodov popisanych v kapitole ,Prirucka na odstrafiovanie problémov’”.
2. Vypnite a znovu zapnite spotrebic, skontrolujte, i sa problém neodstranil.
Nahldste tieto Udaje:
kratky popis poruchy;
presny typ a model varnej dosky;
servisné ¢islo (t.j. cislo uvedené po slove ,Service” na vyrobnom Stitku), umiestnenom pod varnou doskou (na kovovej platnicke).
vasu UpInu adresu;
« Vase telefonne cislo a smerovy kdd.

SAvAKeRS 0000 000 00000

Ak je potrebnd oprava, spojte sa s autorizovanym servisnym strediskom (aby ste zarucili, Ze budd pouZité origindlne nahradné diely a Ze opravy budu vykonané
odborne). Nahradné diely budu k dispozicii pocas 10 rokov.
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TABULKA VYKONOV

Urovei vykonu Druh varenia PouZivanie tirovne
(indikacia je iba orientaénd, pomozu vam aj skisenosti a zvyky pri vareni)
Boost Rychly ohrev Idediny na ohrev jedla v krétkej dobe aZ do varu a rychle zovretie vody alebo kvapalin
L . IdedIne na osmazenie, uvedenie do varu na zaciatku pripravy jedla, smazenie mrazenych jedal, rychle
8-9 SmaZenie - varenie )
zovretie vody
7-8 Osmazenie - o'recen'le -varenie IdedIny na osmazenie, udrziavanie silnejSieho varu, varenie a grilovanie (na kratku dobu, 5-10 mindt)
- grilovanie
Vysoky vykon - — — — -
67 Osmazenie - varenie - dusenie | IdedIny na osmaZenie, udrziavanie mierneho varu, varenie a grilovanie (na strednd dobu,
" - opedenie - grilovanie 10-20 miniit), predohrejte nadoby
45 Varenie - dusenie - opecenie - | Idedlny na dusenie, udrZiavanie miemeho varu, varenie (pocas dihej doby). Dovarenie cestovin spolu s
grilovanie omackou
- |dedIny na dlhé varenie (ryZa, omacky, dusené méso, ryby) v $tave alebo s pridavkom inej kvapalin
Stredny vjkon 34 Varenie - pomaly var - ’ o y. ) ) . yoy P ) Wapaliny
pomaly (napr. voda, vino, vyvar, mlieko), dovarenie cestovin
zahustenie - dovarenie T i —— 2k dasené mso vyl v itave alebo s oridavkom e kvaoal
23 cestovin s omackou edlny na le vare’me (ry%a, omdcky, dusené méso, ryby) v tave alebo s pridavkom inej kvapaliny
(napr. voda, vino, vyvar, mlieko)
12 IdedIny na zmakdenie masla, pomalé rozpustenie cokolady, rozmrazenie malych kusov potravin a
: Rozpiistanie - rozmrazovanie - | qyzanie tepla prave uvarenych jedal (napr. omacky , husté polievky, zeleninové polievky)
Nizky vykon udrziavanie v teple - dovarenie - — - — — — —
1 jedla IdedIny na udrziavanie tepla préve uvareného jedla, dovarenie rizota a udrZiavanie tepla jedél pred
podavanim (v nddobe vhodnej pre induk¢nd varni dosku)
Nulovy . Varna doska v polohe stand-by alebo vypnuta (mozna pritomnost zvyskového tepla na konci varenia,
VYpP | Odkladacia plocha A -
vykon signalizované pismenom H)
POZNAMKA:

V pripade pripravy jedla, ktoré si vyZaduje kratke alebo dokonalé rozlozenie tepla (napriklad lievance) na dvojitej varnej zéne s priemerom 28 cm (ak je k dispozicii), sa
odportca pouZivat nddoby s priemerom nepresahujticim 24 cm. Pri Setrnom sposobe pripravy jedla (napriklad roztopenie ¢okolddy alebo masla) sa odporica pouzit
jednotlivé zony s mensim priemerom.
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FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

AZ ON ES MASOK BIZTONSAGA RENDKIV{L FONTOS

Ez a kézikonyv és maga a késziilék fontos biztonsdgi figyelmeztetéseket nydjt, amelyeket el kell olvasni és
mindenkor figyelembe kell venni.

A Ez a veszély szimbdlum a biztonsdgra vonatkozdan, amely figyelmezteti a felhaszndldkat az Gket és
&R masokat fenyegetd lehetséges kockdzatokra.
Minden biztonségi figyelmeztetést megel6z a veszély szimbdlum és a kovetkezd kifejezések egyike:

2 Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, siilyos
& VESZELY sériilést okoz.
24 Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, siilyos
& FIGYELMEZTETES sériilést okozhat.

Minden biztonségi figyelmeztetés specifikusan részletezi a meglévd potencialis kockdzatot, és jelzi, hogyan kell a
késziilék helytelen hasznélatabol eredd sériilés, kdr és dramiités kockdzatat csokkenteni. Gondosan tartsa be a
kovetkez6 utasitdsokat:

- Akésziiléket le kell valasztani az elektromos taphaldzatrol barmilyen iizembe helyezési munka végzése el6tt.

- Akésziilék iizembe helyezését és karbantartasat szakembernek kell végeznie a gydrté utasitdsaival és a helyi

biztonségi el6irdsokkal 6sszhangban. Ne javitsa meg, illetve nem cserélje ki a késziilék semmilyen alkatrészét,

hacsak az a mivelet nem szerepel kifejezetten a felhasznaléi kézikonyvben.

A késziilék foldelése kotelezd.

A elektromos kabelnek elég hosszinak kell lennie a helyére beszerelt késziiléknek az elektromos héldzathoz

torténd csatlakoztatdsahoz.

Az érvényes biztonsdgi elfirasoknak vald megfelelés érdekében a beszerelésnél legaldbb 3 mm-es

érintkez6tavolsagu sokpdlusi megszakitdt kell hasznalni.

Ne haszndljon tobbdugaszos elosztét, illetve hosszabbitot.

Tilos huizni a késziilék haldzati zsindrjat.

A lizembe helyezést kivetden az elektromos alkatrészeknek hozzéférhetetlennek kell lenniiik a felhaszndld szamara.

A késziilék kizarolag haztartdsi ételkészité berendezésként torténd hasznalatra késziilt. Egyéb hasznalat nem

megengedett (pl. helyiségek fiitése). A gydrtd a helytelen vagy szabdlytalan hasznélathél szarmazo karokért

feleldsséget nem vallal. )

A késziilék és annak hozzéférhetd részei nagyon felforrésodnak haszndlat kozben. Ugyelni kell arra, nehogy

megérintse a fiitdelemeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekeket tavol kell tartani téle, hacsak nincsenek

folyamatos feliigyelet alatt.

- Hasznadlat kozben a késziilék hozzaférhetd részei nagyon felforrdsodhatnak. A kisgyermekeket tévol kell tartani
a késziiléktdl, és feliigyelettel kell gondoskodni arrdl, hogy ne jatszanak a késziilékkel.

- Hasznalat kozben és utén tigyeljen arra, hogy ne érjen hozzd a siitd belsejében levd flt6elemekhez. Ne hagyja,
hogy a késziilékhez ruhadarabokkal vagy mds gytlékony anyaggal hozzdérjenek, amig valamennyi komponens
kell6képpen le nem hiilt.

- Ne tegyen gydlékony anyagot a késziilékbe vagy annak kozelébe.

- Atulhevitett zsirok és olajok konnyen langra lobbannak. Mindig legyen éber, amikor zsirban vagy olajban
gazdag ételt siit.

- Akésziiléket legaldbb 8 éves gyermekek, valamint csokkent fizikai, értelmi vagy mentalis képességd, illetve
megfeleld tapasztalatok és ismeretek hijén lévé személyek akkor haszndlhatjdk, ha szdmukra biztositjdk a
felligyeletet és az Gtmutatdst a késziilék biztonsagos haszndlatdra vonatkozdan, és ha megértik az ezzel jér6
veszélyeket. A gyermekek ne jatsszanak a késziilékkel. A tisztitast és a felhaszndldi karbantartast nem
végezhetik gyermekek feltigyelet nélkiil.
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Ne tegyen a fozdfeliiletre olyan fémtdrgyakat, mint evéeszkozok (kések, villak, kanalak, feddk stb.), mert ezek
felforrésodhatnak.

A késziilék alatt talalhatd térbe kitelezd beszerelni egy elvalaszté panelt (nem tartozék).

Ha a feliilet megrepedt, az dramiités lehetGségének elkeriilése érdekében kapcsolja ki a késziiléket.
Kialakitdsabdl adddoan a késziilék bekapcsoldsa nem lehetséges kiilsd id6zitd szerkezet vagy kiilon tavirdnyitd dtjén.
A feliigyelet nélkiili zsirban vagy olajban vald siités a tlizhelylapon veszélyes lehet, és tiizet eredményezhet.
SOHA NE prébélja meg eloltani a tiizet vizzel, hanem kapcsolja ki a késziiléket, hanem boritsa le a langot pl. egy
fedvel vagy egy pokrdccal.

Tiizveszély: ne taroljon targyakat a fozéfeliileteken.

GOzzel tisztitd eszkozok hasznalata tilos!

Ne helyezzen fémtargyakat, példdul késeket, villakat, kanalakat vagy feddket a tiizhelylap feliiletére, mivel azok
atforrésodhatnak.

Hasznadlat utdn kapcsolja ki a tiizhelylap elemét a kezeldgombbal, és ne hagyatkozzon az edényérzékeldre.
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KORNYEZETVEDELMI TANACSOK 2|

A csomagoldéanyag hulladékba helyezése

A csomagoldanyag 100%-ban djrahasznosithatd, és el van latva az Gjrahasznosités jelével (L’f)). A csomagoléanyagokkal ne szennyezze a kdrnyezetet, hanem a helyi
hatésagok utasitasai szerint jarjon el.

A termék kiselejtezése

A késziiléken taldlhato jelzés megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl szold 2002/96/EK eurdpai irdnyelvben (WEEE) foglalt elGirdsoknak.
A hulladékka valt késziilék szabalyszeri elhelyezésével On segit elkeriilni a kérnyezetre és az emberi egészségre esetlegesen gyakorolt kdros kivetkezményeket.

A terméken vagy a kisér dokumentdcioban lévé E szimbdlum azt jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad haztartdsi hulladékként kezelni, hanem el kell széllitani az

elektromos és elektronikus berendezések tjrahasznositésat végzd megfeleld gydijtépontra.
Energiatakarékossag
Alegjobb eredmények eléréséhez javasoljuk a kdvetkezdket:
Olyan fazekakat és serpenydket hasznaljon, melyek alsé dtmérdje megegyezik a féz6teriilet dtmérdjével.
Csak sik fenekii fazekat és serpeny6t hasznéljon.
Ha lehetséges, a fdzés soran fedje le az edényeket.
+  Akukta lehetdvé teszi, hogy még tobb energidt és iddt takaritson meg.
Aldbost mindig a féz6lapon kialakitott fozési zona kizepére helyezze.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT C €

- Ezakeésziilék — amely rendeltetése szerint élelmiszerekkel keriil érintkezéshe — megfelel az 1935/2004 szamd rendeletnek (C €), kialakitdsa, elddllitésa és
forgalmazésa pedig teljesiti a 2006/95/EK szam (a 73/23/EGK szdmi irdnyelv és annak mddositdsai helyébe 1ép6) ,Kisfesziiltség” irdnyelv biztonsagi
kovetelményeit és a 2004/108/EK szdmii ,EMC” irdnyelv védelmi elgirasait.

HASZNALAT ELOTT

FONTOS: A f6z6z6nak nem kapcsolnak be, ha a labosok mérete nem megfelelé. Kizérélag ,INDUKCIOS RENDSZER” jelzéssel ellatott Iabosokat
haszndljon (ldsd az &brat). Mieldtt bekapcsolnd a féz6lapot, helyezze a ldbost a kivant f6z6zondra.

MAR MEGLEVO EDENYEK

e E

Magnes segitségével ellendrizheti azt, hogy az adott edény alkalmas-e az indukcids f6z6lapon valé haszndlatra: az erre nem alkalmas edények nem vonzzak a mdgnest.
- (Ugyeljen arra, hogy a Iabosok alja ne legyen érdes, mert ellenkezd esetben megkarcolhatjék a fézélap feliiletét. Minden edényt ellendrizzen.
- Sohanem helyezzen meleg Idbosokat vagy serpenydket a kezeldkapra. Ezek ugyanis sériilést okozhatnak.

A LABOSOK ALJANAK AJANLOTT ATMEROI
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UZEMBE HELYEZES

Akicsomagolast kivetden ellendrizze, hogy széllitas kozben nem sériilt-e meg a késziilék, és probléma esetén forduljon a viszonteladéhoz vagy a vevdszolgalathoz.
A beépitési méretek és az izembe helyezési utasitasok a 2. oldal képein talalhatok.

A BEFOGLALO EGYSEG ELOKESZITESE

/\ FIGYELMEZTETES §

Epitsen be egy elvalaszté panelta
fozélap ala.

Abeszerelést kovetden a késziilék
also része ne legyen
hozzéférhetd.

Ne tegyen be elvalaszté panelt,
ha a fézélap ala siitd keriil
beszerelésre.

— &

min.5 mm

min. 20 mm

min.5mm | | |

« Akésziilék alsd része és az elvalasztd panel kozotti tavolsagot illetéen az abran feltiintetett méreteket kell betartani.
A késziilék helyes mkddése érdekében a munkalap és a butor felsd szegélye kdzotti minimalis nyilast nem szabad eltdmni (min. 5 mm).
Ha a fdz6lap ald siitd keriil beszerelésre, akkor fontos, hogy a siitének legyen hiitése.
« Neépitse be a fozélapot mosogatdgép vagy moségép folé, hogy az elektromos dramkoroket ne érhesse nedvesséq vagy gz, mivel ez a kérosodasukat okozhatja.
Siillyesztett beépités esetén forduljon a vevészolgalathoz, és kérje a 480121100112 szamu szerelGkészletet.
A késziilék levételénél egy (nem tartozék) csavarhdzot hasznéljon a termék alsé részén elhelyezett kiilsd rugdkhoz.

CSATLAKOZTATAS AZ ELEKTROMOS HALOZATHOZ

/N FIGYELMEZTETES §§

Valassza le a késziiléket az aramforrasrol.

Az iizembe helyezést szakképzett szerelének kell végeznie az érvényes iizembe helyezési és

biztonsagi eldirasok szerint.

A gyarté nem vallal feleldsséget az emlitett rendelkezések be nem tartasa miatt személyekben, allatokban vagy targyakban bekovetkezd

sériilésekért vagy karokert.

A halozati zsindrnak elég hossziinak kell lennie ahhoz, hogy a fézélapot ki lehessen venni a munkalaphél.
Ellendrizze, hogy a késziilék aljan elhelyezett adattablan szerepld fesziiltségérték egyezik-e az iizembe helyezés helyszinén érvényes

halozati fesziiltséggel.
Csatlakoztatas a kapcsolodobozhoz

Az elektromos bekdtéshez haszndlja az aldbbi tablazat szerinti HO5RR-F tipusd vezetéket.

400 V3N ~

Vezetékek Szam x méret

BV~+D 3x4mm?

30-240V~+ D 3 x4 mm? (csak Ausztrélia esetén)
BV3I~+ D 4x1,5mm?

400V3N~+ (D 5x1,5mm?

400V2N~+ (D) 4x1,5mm?

Fontos:

230-240V ~ (csak Ausztralia esetén)

B0V~ 230V ~ (csak az Egyesiilt Kirdlysag esetén)
i ™
L — L=
| ﬂ
E §| E‘ E Eﬂ E
i [ " [

230V 3 ~ (csak Belgium esetén) 400V 2N ~ (csak Hollandia esetén)

RILY e
QSR | s LR‘F'
1]
v‘:'T ﬂlNl
v

- A kapcsolasi rajznak megfelelen (Iasd az abrat) tartsa meg vagy tavolitsa el a kapocsléc csavarjai kozotti fémhidakat (L1-L2 és N1-N2).
- Ha a kbel tartozék, akkor nézze meg a kdbelhez mellékelt csatlakoztatdsi Utmutatét.

- Ugyeljen arra, hogy a vezetékek bekdtése utén a kapocsléc mind a hat csavarja meg legyen huzva.

Példa a meglevd (bal) és az eltavolitott (jobb) hidra. A részleteket ldsd a kapcsoldsi rajzon (a hidak lehetnek az L1 és L2, illetve az N1 és N2 kozott).

N[ N
I e
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HASZNALATI UTASITAS @
A kezelélap bemutatasa

Kezelopanel
Bekapcsolds/kikapcsolds Id6kapcsold Kezel6lap zdrolasa
|
GRS
© © © T

© —
o
O

OO O O ® A

[ -] || O ECO BOOSTER =
mO Oolia I ND U CT 1 O N Oolia Ol Z
| | : | |
A foz6zondk kezeldszervei és kijelzGi
Bekapcsolas/kikapcsolds Id6kapcsold Kezel6lap zdrolasa
G “Flexi siitéssel
o © o o rendelkez6 modellek”
5 5 Eco BoosiER Om o5 p . Automata funkcid /
= o INDUCTI1ON oo O m| Ecobooster gomb

— B0
| |

| |

I
A f6z6z0nak kezeldszervei és kijelzdi

Afézélap bekapcsolasa/kikapcsolasa

Akésziilék bekapcsoldsahoz tartsa lenyomva legaldbb 2 mdsodpercig a O gombot, amig nem kezdenek vildgitani a f6z6zonak kijelz6i. A kikapcsolashoz addig nyomja
ugyanazt a gombot, amig ki nem alszanak a kijelz6k Ekkor az dsszes f6z6zéna kikapcsolédik.
Amikor a féz6lap mér hasznélva volt, a maradvanyhd ,H” jelzése egészen a f6z6zondk kihtiléséig lathaté marad.

Ha a f6z6lap bekapcsolasatdl szamitott 10 masodpercen beliil nem torténik funkciovalasztas, akkor a késziilék automatikusan kikapcsol.

A fézo6zonak aktivalasa és szabalyozasa

— Miutan bekapcsolta a késziiléket és ratette a labost az eldre kivélasztott zondra, a megfeleld
| o gombbal vélassza ki a zondt: a kijelz6n az 5. szint l4thato.
e, | — Teljesitmény kijelz6 PPy P I S TP

| - o Az egyes f6z6z0ndkhoz tartoz kiilonbdz6 teljesitmények ,1.” (minimdlis teljesitmény) és
- ¢ A kivlasztott fz6zona jelzése ,9.” (maximdlis teljesitmény) fokozat kdzott dllithatok a +/- gombbal. Egyes f6z6zonéknak

gyorsforralds (booster) funkcidjuk is van, amire a kijelzdn lathaté ,P” beti utal.

g Af6z6z6na pozicioja
|O

A fozozona leallitasa

Vaélassza ki a ledllitandd foz6zonat. Nyomja meg a hozzd tartozé gombot (vildgitd pont jelenik meg jobboldalt alul a teljesitményfokozat kijelzésénél).
A ,-" gombot nyomva dllithatja be a ,0.” fokozatot.
Az azonnali kikapcsolashoz tartsa lenyomva 3 masodpercig a zona vélasztdgombot. Ekkor kikapcsolddik a f6z6zdna és megjelenik a maradvanyhd ,H” jelzése.

Kezeldlap zarolasa

Ez a funkcid lezérja a kezeldszerveket, igy akadélyozva meg a késziilék véletlen bekapcsoldsat. A gombzar aktivaldsahoz kapcsolja be a késziiléket és tartsa lenyomva harom
mésodpercig a () gombot (vagy az Automatikus funkcié/Eco Booster gombot, ha van): ezt kivetden hangjelzés és az ikon melletti jelz6lampa tudatja az aktivalds megtorténtét.
Ekkor a kikapcsoldsi funkcio kivételével a kezeldlap le van zérva. A kezellap lezérasénak feloldésahoz ismételje meg az aktivalasi Iépéseket. Ekkor kialszik a vilégitd pont és a
f6z6lap ismét hasznélhato.

Avizjelenléte, alabosokbdl kikeriilt folyadék vagy a szimbdlum alatti gombra helyezett barmilyen targy akaratlanul is elidézheti a kezel6lap zaroldsa funkcio be- vagy
kikapcsoldsét.

Idozité (timer)
e A timer egy olyan iddkapcsold, amelynek segitségével legfeljebb 99 perc (1 dra és 39 perc) hosszlisagu fozési idGtartamot lehet bedllitani
o, valamennyi f6z6zonahoz.

@ @ Valassza ki aziddkapcsolohoz hozzarendelendd foz6zonat (vilagitd pont jelenik meg jobboldalt alul a teljesitményfokozat kijelzésénél), nyomja
meg az 6ra ikonnal rendelkezd nyomégombot, majd a timer funkcid ,+" és ,-” gombjéval allitsa be a kivant hossziisagu iddtartamot (Idsd az
abrat). Néhany masodperccel az utolsé érintés utén a timer megkezdi a visszaszamlalast (az idézitett f6z6z0na mellett vilagitd pont jelenik
meg). A bedllitott iddtartam lejdratakor hangjelzés hallhatd és a f6z6z6na automatikusan kikapcsol.

HU138



Atimer ledllitasahoz a ,0:0” megjelenéséig tartsa lenyomva a ,-” gombot, vagy nyomja meg 3 masodpercig az oraikonnal jelzett gombot.
Afenti miveleteket megismételve egy mésik zondt is idézithet. A timer kijelz6je mindig a kivélasztott zona idejét vagy a legrévidebb id6t mutatja.
Atimer médositésahoz vagy kikapcsoldsahoz azt a z6na vélasztégombot kell megnyomni, amihez térsitva van.

A kezel6lap figyelmeztetései

A maradvanyhd kijelzése.
A késziilék minden féz6lapjanal kiilon kijelz6 mutatja a maradvanyhét. Ez a kijelz6 mutatja, hogy a f6z6z6nak kéziil melyiknek magas még a hémérséklete.

= A kijelz6n lathatd H azt jelzi, hogy a f6z6z6na még meleg. Az ezt a jelzést mutat6 f6z6z6ndn lehetdség van - példaul - az ételt melegen tartani vagy vajat
l l olvasztani
A f6z6z6na kihdlésekor a jelzés kialszik.
Nem megfeleld vagy hianyzé labos jelzése.

Ha a Idbos nem kompatibilis az indukciés foz6lappal, rosszul van elhelyezve, illetve nem a megfeleld méretd, akkor a kijelz6n megjelenik a ,labos
.—| ) hidnyzik” figyelmeztetés (oldalso dbra). Ha 60 masodpercen beliil nem keriil fel egy labos, akkor a fdzélap kikapcsol.

Specialis funkciok
Egyes tipusoknal kiilonleges funkciék vannak:

Gyorsforralas (booster) funkcié

Eza csak egyes f6z6z6naknal elérhetd funkcié lehetévé teszi a foz6lap teljesitményének maximalis kihasznaldsét (példdul a viz gyors felforraldsa érdekében). A funkcié
bekapcsoldsahoz nyomja meg a ,+" gombot a ,P” megjelenéséig. A booster funkcid 10 perces hasznélatat kovetden a késziilék automatikusan 9. fokozatra dllitja a
z0nat.

Eco Booster (£)

Bekapcsolt fdz6feliilet mellett vdlassza ki azt a f6z0z6nat, amelyben az Eco gyorsforralds szimbéluma ¢ megtallhato.

A funkcio engedélyezéséhez/letiltasahoz nyomja meg a gombot ()

Az Eco gyorsforralds funkcid az energiafogyasztas csokkentése mellett lehetdvé teszi a viz felforraldsat és forrdshan tartasat anélkiil, hogy kifutna.

Ennek a vezérlésnek az optimalizalasa és a legjobb energiamegtakaritds biztositasa érdekében javasoljuk, hogy olyan edényt hasznéljon, melynek alsé dtmérdje
hasonld a kivalasztott f6z6zona dtmérdjéhez. A hasznalt edény mindsége, a fedél vagy a s6zds megléte vagy hidnya befolyasolhatja a funkcié teljesitményét. 23 liter
(lehetdleg szobahdmérséklet() viz hasznalata ajanlott, és azt tanacsoljuk, hogy ne hasznaljon feddt.

Mindenesetre tandcsos folyamatosan ellendrizni a forrds koriilményeit és a megmaradt viz mennyiségét.

Flexi siités

Ez a funkcid lehetdvé teszi, hogy a fdz6teriiletet két kiilonalld f6z6zénaként vagy egy extra nagy zénaként haszndlja.

Ez tokéletes ovalis, négyszogletes és hosszakds serpenydkhoz (legfeljebb 38x23 cm méretii alappal) vagy egyszerre egynél tobb normél serpeny6héz. A flexi siités
funkcio aktivalasahoz kapcsolja be a fdzéfeliiletet, és nyomja meg egyszerre a zonak 2 kivalaszté gombjat az dbran lathatd mdodon: a két foz6zéna kijelz6jén az ,5”
teljesitményszint lathato; a szint szama mellett mindkét gomb vilagit jelezve, hogy a Flexi siités funkcid aktivalva van.

A teljesitményszint modositdsahoz nyomja meg a - / + gombokat (1-t6] maximum 9-ig). A Flexi siités funkcié kikapcsoldsahoz nyomja meg egyszerre a z6nak 2
kivdlaszté gombjat. A zondk azonnali kikapcsoldshoz tartsa lenyomva az eqyik zonakivalaszté gombot 3 mdsodpercig.

@ A,nopot” Y, (nincs edény) iizenet jelenik meg annak a zonénak a kijelz6jén, amelyik nem érzékel semmilyen edényt (hidnyz, rosszul felhelyezett vagy az
indukciés fozélaphoz nem megfeleld edény esetén). Ez az iizenet 60 mdsodpercig marad lathatd: ezen idd alatt felteheti ez edényeket a flexi siitési teriiletre, vagy
elcsdsztathatja Oket rajta tetszés szerint.

60 mdsodperc elteltével, ha nem helyeznek edényt a zndra, a rendszer ledllitja az edény ,keresését” az adott z6nan, a ':’ jel1dthaté marad a kijelz6n emlékeztetdiil,
hogy a zéna le van tiltva.

A Flexi siités funkcid djboli aktivalasahoz nyomja meg a 2 gomb egyikét. O ~~~~~~ O

A Flexi siités funkcid érzékelni tudja azt is, amikor egy edényt az egyik z6ndrél dthelyeznek a mdsikra a flexi siitési teriileten beliil, fenntartva annak a zénanak a

teljesitményszintjét, amelyre az edényt eredetileg helyezték (Idsd a példét az alabbi dbran: ha az edényt az eliilsé flitGelemrdl a hatso fitéelemre helyezik 4t, aza
teljesitményszint jelenik meg a kijelz6n, amely megfelel annak a zéndnak, ahové az edényt helyezték).

HU139



Lehetdség van arra is, hogy a Flexi fz6teriiletet két figgetlen fozozénaként miikodtesse az kiilonallo zonak megfeleld gombjainak hasznélatdval. Helyezze az edény
a kiilonalld zona kdzepére, és dllitsa be a teljesitményszintet az érintképernyd cstiszkajaval.

@ ligyeljen arra, hogy az edényeket a f6z6z6na kozepére helyezze olymédon, hogy az lefedje a kiilonallé f6z6zéna kdzepén elhelyezett 1227 emblémat.

BOOSTER

Nagy fazekak, ovalis, négyszdgletes és hossztikds serpenydk esetén ligyeljen arra, hogy az edényeket tigy helyezze a f6z6zdna kdzepére, hogy elfedjék mindkét 1:urex

BOOSTER

emblémat.
Példak az edények j6 elhelyezésére és rossz elhelyezésére:

4 N N % N S N

suaxi cesc

K:/\ )

Bemutaté méd
Ezen a késziiléken bemutatd mad is taldlhatd, ami a felhaszndlonak lehetdséget kindl arra, hogy az adott f6z6zonak aktivalasa nélkiil nézze meg a kezel6lap miikodését. Az

o S

N

Abemutaté md bekapcsoldsahoz nyomja meg egyidejiileg 5 mésodpercig a két legszéls zona valasztégombot: ekkor ,dE” jelenik meg a kézponti kijelzon. Ekkor van lehetdség
akezel6lap miikodésének kiprobalasara, mivel a Lock és Unlock funkcié bemutatd médban s aktiv.

Abemutaté méd ledllitasdhoz ismételje meg az eljrast, de iigyeljen arra, hogy a késziiléket el6bb dramtalanitani kell, majd ismét vissza kell kapcsolni a hlézatba és az eljérdst
az ett6l szamitott 60 méasodpercen belill kel elvégezni.

| 5 mésodperc

A hangjelzés aktivalasa/kiiktatasa
A f6z6lap bekapcsoldsa utdn tartsa egyszerre lenyomva a ,+" gombot és a legkiilsé vélasztdgombot a jobb oldalon legalabb 6t mésodpercig (,kezeldlap zéroldsa”)
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TISZTITAS

- - Goztisztitd berendezések hasznalata tilos.
- Atisztitasi miivelet megkezdése eldtt ellendrizze, hogy megtortént-e a fézozonak kikapcsolasa, és
hogy eltiint-e a maradvanyhé (,H") jelzése.
FONTOS: Ne hasznljon strolészivacsokat vagy dérzsparadkat. Ezek ugyanis idével sériilést okoznénak az iivegen.
A késziiléket minden haszndlat utén hagyja kihdlni, majd tisztitsa meg a rasiilt ételmaradékok miatti lerakddésoktdl és foltoktdl.
« Azonnal tévolitsa el az esetlegesen rafolyé cukrot vagy nagy cukortartalmd ételmaradékokat, mert ezek kdrositjak a fdzdlapot.
« Aso,acukor és a homok megkarcolhatjak az iiveg feliiletét.

A fézélap tisztitdsahoz puha ruhdt, konyhai papirtdrl6t vagy specidlis tisztitdszereket haszndljon (tartsa be a gyartd utasitdsait).

HIBAELHARITASI UTMUTATO

Figyelmesen olvassa el és kbvesse a ,Hasznalati itmutat6” cimd részben foglaltakat.
Ellendrizze, hogy nincsenek-e dramkimaraddasok.
A tisztitast kovetden jol szdritsa meg a f6z6lap feliiletét.
«  Haaf6zdlap bekapcsolasakor a kijelzon alfanumerikus kodok jelennek meg, kovesse az alabbi tablazat utasitasait.
«  Haahaszndlat utdn nem sikeriil kikapcsolnia a foz6lapot, akkor csatlakoztassa le a késziiléket az elektromos halézatrol.

HIBAKOD LEIRAS LEHETSEGES OK A HIBA MEGSZUNTETESE
Magas hémérséklet esetén Tul magas az elektromos alkatrészek | Azismételt haszndlat el6tt vérjon,
(81,082 s p PR i -~
kikapcsol a kezel6lap belsé hémérséklete hogy a fdz6lap lehdljon

Valassza le a késziiléket az
elektromos héldzatrol és
ellendrizze a csatlakoztatast

Af6z6lap csatlakoztatdsanema | Az érzékeld szerint a fesziiltséq eltéra

F42 vagy F43 helyes fesziiltségen tortént csatlakozasi fesziiltségtdl

F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Forduljon a vevdszolgalathoz és adja meg a hibakddot

A KESZULEK ALTAL KELTETT ZAJOK

A szokésos miikodés kozben az indukcids késziilékeknél sziszegd vagy ropogd hangok jelentkezhetnek, de ezeket a ldbosok adjék ki az edényaljak jellemz6i miatt
(példaul ha a labos alja nem sima vagy ha tdbb kiilonboz6 rétegbdl van kialakitva). Ezek a zajok az adott edénytdl és a benne levé étel mennyiségétdl fiiggden
véltoznak, de semmiképpen nem jelentenek problémat.

Emellett az indukcids késziilékekben egy belsd hiitérendszer segiti az elektronikus alkatrészek meghatérozott hémérsékleten tartésat, aminek kovetkeztében a
miikodés sordn és a késziilék kikapcsoldsa utdn még néhany percig hallhatd lehet a ventildtor zaja. Ez minden szemponthél normalis jelenségnek szamit és
nélkiilozhetetlen a késziilék helyes mikodéséhez.

VEVOSZOLGALAT

A vevoszolgalat értesitése elott
1. Ellendrizze, hogy nem lehet-e a problémaét a ,Hibakeresési itmutatd” cim(i részben foglalt pontok alapjan megoldani.
2. Kapcsolja ki, majd Ujra be a késziiléket, és ellendrizze, hogy fenndll-e még a hiba.
Ha a fenti ellenérzések utan a hiba még mindig fennall, Iépjen kapcsolatha a legkozelebbi vevdszolgalattal.
Mindig adja meg:
«  ahiba rovid ismertetését;
a termék pontos tipusa és modellszama;
«  aszervizszam (az adattablan a Service sz6 utdn dll6 szam) a készilék aljan (a fémlapon).
-« ateljes dmét;
a telefonszamét.

NN AvAKeES 0000 000 00000

Amennyiben a késziiléket javitani kell, forduljon javitdsra felhatalmazott vevészolgalathoz (ez a garancia arra, hogy a javitéshoz eredeti alkatrészeket hasznélnak
fel és a javitdsi munkat megfeleléen elvégzik). A tartalék alkatrészek 10 évig rendelkezésre dllnak.
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TELJESITMENY TABLAZAT

Teljesitményszint A miivelet jellege Hasznaloi szint
(az ételkészitési tapasztalatok és szokasok jelzése)
B G leqité |dedlis az étel rovid idd alatti felmelegitéséhez, a viz gyors felforraldsahoz vagy az ételkészitési
oost yors melegites folyadékok hirtelen felhevitéséhez
" i Idedlis piritashoz, egy ételkészités kezdéséhez, gyorsfagyasztott termékek siitéséhez, gyors
89 Siités - forralds .
forralashoz
7.8 Piritas - lassti piritas - forralas - | Idedlis lassu piritashoz, ers forrdshan tartashoz, f6zéshez és grillezéshez (rvid, 5-10 perc
Nagy grillezés idétartamra)
teljesitmény . Piritas - f6zés - parolds - lassti | Idedlis lassu piritashoz, kézepes forrdshan tartdshoz, féizéshez és grillezéshez (kézepes, 10-20 perc
6 pirits - grillezés iddtartamra), tartozékok elémelegitéséhez
45 Fézés - parolds - lass( piritas - | Idedlis lassu piritdshoz, enyhe forrdshan tartdshoz, fézéshez (hosszd iddtartamra). Tészta
) grillezés elkeverése
Kozepes . Idedlis hosszabb f6zésekhez (rizs, martasok, siiltek, hal) kisérd folyadékok jelenlétében (pl. viz, bor,
teljesitmény 3 Fézés - lasst forralas - stirités - | NUSIE, tej), tészta elkeveréséhez
5 elkeverés Idedlis hosszabb fozésekhez (egy liter alatti mennyiségek: rizs, martasok, siiltek, hal) kisérg
-3 folyadékok jelenlétében (pl. viz, bor, hislé, tej)
12 Idedlis vaj lagyitasahoz, csokoladé finom megolvasztasahoz, kis mennyiségi termékek
: Olvasztas - kiolvasztds - kiolvasztasahoz és az éppen elkészilt ételek (pl. martasok, levesek, fozelékek) melegen tartdsahoz
Kis teljesitmén ) .
) y . melegen tartds - elkeverés | Idedlis az éppen elkésziilt kis ételek melegen tartdsahoz, rizottd elkeveréséhez, télaloedények
melegen tartasahoz (indukcids tartozékkal)
Nulla . Féz6lap stand-by vagy kikapcsolt helyzetben (f6zés utani maradvanyhd lehetséges, H betdivel
OFF o Tartdfeliilet .
teljesitmény jelezve)
MEGJEGYZES:

A gyorsan elkészithetd és tokéletes hdeloszlast igényld ételek (példdul palacsinta) céljéra szolgdlé 28 cm dtmérdjii dupla zéndhoz (ha van) ajanlatos 24 cm-nél nem
nagyobb dtmérdjd edényeket haszndlni. A kényesebb miveletekhez (példdul csokolddé vagy vaj olvasztasa) ajanlatos az ennél kisebb dtmérdjd zonakat haszndlni.
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BAXKHAA UHOOPMALLA MO BE3OMNMACHOCTU

OBECMEYEHWE BALLEWA COBCTBEHHON BE3OMACHOCTW M BE30MACHOCTY APYTUX IO EH
ABNAETCA KPAUHE BAXKHBIM

B naHHOM pyKOBOACTBE 11 Ha CaMOM NpUGOpe NPUBEEHbI BaXKHbIe YKa3aHINA U CUMBONTbI, KacatoLwyeca npasiun
TeXHUKY 6e30MacHoCTM MpU Nob30BaHIMK Npubopom. Heobxoammo Bceraa CnefioBaTh STUM yKa3aHUAM U CUMBONAM.

g ~ (umBon onacHocTy, yKa3bIBal0LLll/Il7l Ha HaJinuyie BO3MOXHOI0 PrcKa AnA nonb30Batena npm60pa napyrux nogeil.
( \ Bce coobuLieHma, oTHoCALLMECA K BOMpPoCcam cobntoaenmna besonacHocTy, (ONPOBOXAAKOTCA STUM CUMBOJIOM, a TaKMe

aeflyloLLIMM CT0BAMU:
/\ OMACHO YKkasaHue Ha cuTyaumio, Npe/iCTaBAIOLLYI0 ONACHOCTb; €N
3Ta OnacHoCTb He GypieT ycTpaHeHa, To OHa NpuBefieT K

TAXeNbIM TpaBMaM.

& n PEnyn PE)'(AEH M E Yka3aHue Ha caTyauuio, npeacTaBnAKLLYI0 ONACHOCTb; eClun
3Ta ONMaCHOCTb He 6ynET y(TpaHeHa, T0O OHa MOXeT (TaTb
I'IpM‘IMHOi"I TAXeNbIX TPaBM.

Bce ykazanma no 6e3onacHoCTH coepkat cBeieHMA 0 NOTEHLMANbHBIX ONACHOCTAX U 0 TOM, Kak yMEHbLUNTb PUCK

TPpaBM, MaTepuanbHoro yiepba 1 nopaxeHus INeKTpUYECKUM TOKOM, KOTOPble MOXET NoBAeYb 3a coboil

HenpaswnbHoe Nonb3oBaHue npubopom. Heobxoaumo ctporo cobniogatb CeaytoLne npasuna:

- [lepen BbinonHeHuem nt060il onepavLum no ycraHoBKe Npubopa He0bXoAMMO OTKNKYATD ero 0T CeTU.

- YcTaHoBKa 1 TexHUYeckoe 06C1yKnBaHue LOMKHBI BbIMONHATLCA TEXHUYECKIM CNeLManicToM B COOTBETCTBIN C

NHCTPYKUMAMM NPOU3BOANTENA 1 AIACTBYIOLYUMI MECTHBIMI HOpMaMI N0 be3onacHocTi. Monb3oBaTenam

3anpeLLaeTca aMoCTOATENbHO PEMOHTUPOBATD UM 3aMeHATb No0YI0 U3 fieTanei npnbopa, 3a UCKIoyeHnem

(1y4aeB, KOHKPETHO 0roBOPeHHbIX B PyKoBOACTBe.

3a3emneHue npubopa ABNAeTCA 0643aTeNbHbIM.

Kabenb nutaHna JomxeH MMeTb JOCTATOUHYI0 JIUHY 414 TOTO, YT0ObI NOAKNIYUTL NPUOOP, BCTPOEHHDII B

KyXOHHYI0 Me0efib, K INeKTpUueckoil cetu.

CornacHo JelicTByIoL/M NpaBuaaM TeXHUKN 6e30MacHOCTI NP1 YCTAHOBKe Npubopa AomkeH ObiTb UCMONb30BaH

MHOTONOIOCHBIA BbIKNKOYATENb € 3a30pOM He MeHee 3 MM MeXfly Pa3OMKHYTbIMI KOHTaKTaMIA.

He nonb3yiiTecb MHOrorHe3a0BbIMU NepexoAHNKaM 1 YANMHUTENAMN.

He TAHWTe 3a CeTeBOI LHYp npubopa.

Mocne 3aBepLUeHNA YCTaHOBKI 3neKTpUYecKie KOMMOHEHTbI A0MKHbI ObITb HELOCTYNHbI ANA NONb30BaTeNA.

10T Npubop NpesHa3HaueH UCKNIYNUTENBHO ANA NPUrOTOBAEHNA MULLK B ObITOBbIX YCTIOBUAX. 3anpeLLaeTcs

ucnonb3oBatb Npubop AnA No6bIX ApYruX Leneii (HanpuMmep, AnA 0TOMAEHNA NOMeLLeHuit). 3roToBuTenb He

HeceT HKaKOo OTBETCTBEHHOCTI 3@ HeHaZ/exalLee UCNob30BaHINe UKW HenpaBusbHYI0 HACTPOWKY OpraHoB

ynpasneHus.

Bo Bpema paboTbl npubop 1 ero AoCTyNHbIE YaCT CUNBHO HarpeBatoTCA. byabTe 0CTOPOXHbI, YTOObI CyyaliHo He

KOCHYTbCA 30H HarpeBa. [leTeil MnagLLe 8 neT He cnedyeT noAnyckaTb K BAPOUHOIA NaHeu; B NPOTUBHOM Clyyae

33 HUMIN He0OX0AMUM NOCTOAHHDIIA NPUCMOTP.

- JloctynHble yactu npubopa MoryT CnbHO HarpeBaTbCA B NPOLIECCe ero UCMoib3oBaHuA. B (B3N ¢3Tum
HeobX0AMMO CeauTb 3a TeM, YTobbl AT He noaxoaunu 61M3Ko K Npubopy 1 He Urpanu C HAM.

- He Kacaiitecb HarpeBaTesibHbIX 3NeMeHTOB Nprbopa Npu ero UCNoNb30BaHUK 1 NO ero okoHYaHuu. (negyet
WCKAI0YATb KOHTAKT C TKAHbIO U UHBIM BOCIAMEHSAIOLLYMMCA MaTepuUanom Ao Tex nop, Noka Bce AeTanu npubopa
He OCTbIHYT J0 TemnepaTypbl, He NpeACTaBAALLEl ONACHOCTU.

- He knagute Ha npubop unu B6aM3N Hero npeameTbl U3 BOCIAMEHAILLMXCA MaTepuanos:

- Pasorpetble 0 BbICOKOI TeMNepaTypbl XXMPbl ! MAC0 MOTYT NIerko BocnaameHuTbeA. [pu npurotosneHnm 6aiog ¢
60NbLUMM KONMYECTBOM XUpa UK MAacna Heo0X0AMMO NMOCTOAHHO C1eAWUTb 3a STUM NPOLIECCOM.
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Wcnonb3o0Banme aaHHoro npubopa AeTbMiI B BO3pacTe 8 NeT 1 CTapLLe U IMLLAMI €O CHIKEHHBIMI GU3NYecKMY,
CEHCOPHBIMU MNM YMCTBEHHBIMI CMOCOBHOCTAMI MK He 06najaloLLMU HEOOXOANMBIMU OMITOM 1 HaBbIKaMI,
AONYCKAeTCA TONbKO Npy 0becreyeHnn NpUCMOTPa 3a HUMU WAN NOCTEe TOTO, KaK MM OblNu pa3bACHEHbI NpaBuna
ero 6e3onacHoii JKCnyaTaLmun 1 CyLLecTBYIOLLMe ONAacHOCTU. Henb3A pa3peLuathb AeTAM Urpath ¢ Npubopom.
Onepavuy no yncTke npubopa u yXody 3a HUM He LOMKHBI BbINOAHATLCA AeTbMU 63 NPUCMOTPa B3pOCbIX.

He knaguTe Ha 30Hbl HarpeBa MeTanyecKne NpeaMeTbl, Takie Kak CToN0Bble MPUOOPbI (HOXIA, BUIKM, IOXKKN U
T.1.), KPbILUKM UK BpyriAe NpeAMETbl, MOCKObKY OHI MOTYT HarpeTbCA.

YcTaHoBKa pa3aenuTenbHoil NaHenu (He npeaycmMoTpeHa B KOMMAEKTe NOCTaBKM) B HULLe noj npubopom
ABNAETCA 00A3aTe/IbHbIM TpeOOBaHMEM.

B cyuae noABneHmA TpeLwyH Ha NoBepXHOCTY BbIKAKUMTE NpUbop BO N30eXxaHIe NOpaXeHna INeKTPUYECKUM TOKOM.
He ponyckaeTca ncnonb3oBaHue BHELLHero TaliMepa (pene BpemeHN) unm CUCTeMbl AUCTAHLMOHHOTO YNipaBReHus
ANA BKNIOYEHNA JaHHOT0 npubopa.

OcTaBneHue BapoyHoi naHenu 6e3 NpucMoTpa Npu NPUroToBAEHMI 61104 Ha Macne AN KIPe ONACHO U MOXKeET
npusecty k BoropaHuio. HIA B KOEM CJTYHAE He nbiTaiiTecb NOTYLWINTb OFOHL BOAOIA; BMECTO 3TOF0 BbIKOUMTE
Npubop 1 HaKpoIiTe ero KpbILUKOIA UAW NPOTUBONOXKAPHBIM 0feAN0M, UTo6bl epeKpbITb A0CTYN BO3AyXa.
OnacHoCTb BO3ropaHuA: He XpaHuTe NpeAMeTbI Ha paboyeli NOBEPXHOCTV BaPOUHOW NaHeN .

He unctute BapouHyto naHenb napoouncrutenem!

MeTannnyeckine npeameTbl, HaNpPUMep, HOXW, BUNKK, NOXKN 1 KPbILLKK He CneayeT KnacTb Ha pabouyto
MOBEPXHOCTb BAPOUHOI NAHENH, T.K. OHU MOTYT HarpeTbes.

Mocne UCNonb30BaHNA BbIKNKYUTE 30HY HArpeBa C NOMOLLbIO COOTBETCTBYHOLLIEN PYUKIA; He nonarainTech Ha
AETeKTOp Nocyabl
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3ALLUUTA OKPYXKAIOLLIEM CPEADI @

YnaneHue B 0TX0/1bl yNIakoBOYHbIX MaTepuanos

YnakoBouHblit MaTepuan gonyckaet 100% BTopuuHylo nepepaboTKy, 0 YeM CBUAETENbCTBYET COOTBETCTBYIOLLMIA CUMBON C’:\ He cnepyer BbIGpacbiBaTh pasnunyHble
YaCT1 yNakoBKM BMecTe ¢ 6bITOBBIM MycopoM. OHI BOMKHBI 6bITb yTUNU3UPOBAHBI B COOTBETCTBUM C AEVICTBYIOLLMMI MECTHBIMI HOPMAMMU.

Yrunusauua uspenus

[NlaHHbIN npubop UMeeT MapKUPOBKY B COOTBETCTBIM € TpeboBaHuaMY EBponeiickoit lupekTusbl 2002/96/EC no yTunmn3aumm aneKTpUyeckoro 1 31eKTpOHHOro
o6opynosaHua (WEEE).

(06ecneunBas Hapnexallylo YTUNU3aLMI U3nenus, notpebutenb CnocobCTByeT NpesoTBpaLLEHII0 BO3MOXKHOTO HEraTBHOTO BO3AEICTBIA Ha OKPYXKaloLLyto cpesy
11 340pOBbeE NtoAei.

CMMBOHE Ha CaMmOM U3Jienun unit Ha COI'IpOBO,U,l/ITeJ'IbHOVI [OKYMEHTALIUW YKa3bIBAET Ha TO, YTO CHUM Hefb34A 06pal|.laTb(ﬂ KaK C 06bI4YHbIMM ObITOBBIMM OTXOAAMU.
—

Bmecro 3Toro ero aieflyet caaBatb B (OOTBETCTByIOLLlI/II?I MYHKT NPUEMKU INEKTPUYECKOTO N INEKTPOHHOTO 060py,£loBaHI/Iﬂ ana I'IO(J'IEﬂyIOLLleVI yTunusauuu.

JHeprocbepexeHne

[ nonyueHns oNTUManbHbIX pe3yNbTaToB peKOMEHYeTCA NPUAEPKUBATLCA NPaBU, IEPEUNCTIEHHBIX HINKE.

+ cnonb3oBatb KacTptonm 1 CKOBOPOAbI, MAMETP [IHA KOTOPbIX PaBeH ANameTpy 30H Harpesa.

« Wcnonb30BaTb ToNIbKO KAcTpHoNA 1 CKOBOPOZBI C POBHBIM HOM.

+ Mo Mepe BO3MOXHOCTY BO BPEMA NPUTOTOBNEHNA 3aKPbIBATb KACTPHONINA KPBILLKOIA.

+ Wcnonb3oBaTb CKOpOBaApKY, UTO 3HAUMTENBHO CHIKAET NOTPebNeHIe INEKTPOIHEPTUI 1 BPEMA NPUTOTOBNEHUA.
« (7aBuTb KacTpIOAIo N0 LIEHTPY 30HbI HarpeBa, 0603HaueHHOI Ha MOBEPXHOCTU BAPOYHOI NaHeNy.

3AABJIEHUE O COOTBETCTBUU ( €

- [laHHbIii npu60p NpesHa3HaueH ANA KOHTAKT C NULLEBLIMY NPOAYKTAMM 1 COOTBETCTBYET NONOXEHUAM pernamenTa Eponeiickoro Cotosa (C €) N21935/
2004. Mpu6op pa3paboTaH, M3roToBMEH U BbiMyLLEH B MPOAAXY B COOTBETCTBUM ¢ TPebOBAHMAMI N0 Ge30MacHOCTI [IUPEKTUBbI N0 HI3KOBONLTHOMY
o6opyznoBanuio 2006/95/CE (3amenatoweit [lupextusy 73/23/EEC u nocnenytowume nsmeHenna) n pebosaxuamm no 3aiuute Jupektussl no
3NeKTpoMarHuTHoii copmectumoctin (AMC) 2004/108/CE.

MPEXAE YEM MNMOJIb3OBATbCA NPUBOPOM

BHUMAHMWE! B cnyuae ncnonb3oBaxua nocyabl HenoAXoAALLEro pa3mepa 30HbI Harpesa He BKtouatotca. (nedyeT nonb30BaThCa TONbKO TOM
nocynoi, Ha kotopoit HaHeceH cumaon “UHAYKLUMOHHAA CUCTEMA” (cm. puc. cboky). Mpexae uem BKNKOYATb BaPOUHYI0 NaHeNb, NOCTaBbTe
MOCYZY Ha HYXKHYI0 30HY HarpeBa.

YXE UCMOJIb3YEMAA NOCYAA

[Ina Toro uTo6bI npoBepuTb, NPUroAHa N KacTptonAa AnAa ncnosib3oBaHnA Ha MHﬂyKLlVIOHHOVI BapOYHOI NaHenu, BOCHOﬂb3yI7ITECb MarHuToM: eJin OH He
NPUTATMBAETCA K Hell, nocyaa HenpurogHa.

- yAOCI'OBprTECb B TOM, UTO Ha J1HE NOCY bl HET LLEePOXOBATOCTEN, B NPOTUBHOM Cyyae MOXHO NoLapanarb NoBepXHOCTb BAPOYHOIA NaHeNu. I'Iposepre (BOI0 NocyAy.
- Hu B Koem UTyyae He CTaBbTe ropAYMe KacTpHN U CKOBOPOAbI Ha NaHesb YNpaBneHna BapouHoil naHenu. I10 MOXKET NPUBECTN K BbIXOAY €€ U3 CTPoA.

PEKOMEHAYEMbIE AUAMETPbI AHA KACTPIOJ1b
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YCTAHOBKA

Mocne pacnakoBKI npu6opa npoBepbTe ero Ha OTCYTCTBYUE NOBPEXAEHMI, KOTOPbIE MOTMM BO3HUKHYTb BO BPeMA TPaHCMOPTUPOBKIA; B ClyYae BOSHUKLLMX Npobnem
06paTuTech K NpoJaBLy WK B CepBUCHDIN LIEHTP.
Pa3mepbl AnA BCTPauBaHNA 1 YKa3aHA N0 YCTAHOBKM CM. HA UANKOCTPALINAX Ha CTp.2.

TPEBOBAHMA K KYXOHHOI MEBENM, UCNONIb3YEMOI MPW BCTPAUBAHUM NIPUBOPA

- YcraHoBuTe Nopj BapouHoOi M
/I\ NPEAYNPEXAEHUE [ AN @
naHenb.
- locne 3aBeplueHna ycraHoBKU
ROCTYN K HUMKHEl YacTn
npu6opa gomkeH 6bITb

HEBO3MOX€EH.

- B aiyyae ycTaHOBKKM nojg
BapOYHOIi NaHeNbio AYXOBKU / MUH. 5 MM
pa3fenutenbHylo naHenb ——

yCTaHaBNUBaTb He HYXHO.

« Paccroanme mexay HUXKHeil NOBEPXHOCTbIO Nprbopa 1 pazaenuTenbHON NaHeNblo JOMKHO CO0TBETCTBOBATL Pa3Mepam, YKazaHHbIM Ha PUCYHKe.

« Buenax obecneyenna npaunbHoii paboTbl npubopa Tpedyemblii MUHUMANbHbIiA 3330p MeXzy BapoYHOI NaHeNbH 1 BepXHeil NaHeNbIo KyXxoHHoi Mebenn (5
MM) IOJIKEH BCera 0CTaBaTbCs CBOOOHBIM.

« Ecw nog BapoyHoii naHenbio YCTaHoBNEH AyX0BOIA LWkad, ybeanTech B TOM, UTO OH OCHALLEH CUCTEMOI OXNaXaeHuA.

+ HeycranHaBnuBaitte BapouHyio naHenb pALoM C NOCYA0MOEYHOI W CTUPaNbHOM MaLLIMHOIA, YTOObI He NofiBEpraTh JNEKTPUYECKUE KOMMOHEHTbI BpeHOMY
BO3/€/ACTBUI0 Napa Wnu BRaru.

B nyvae ycraHoBKM 3anoganLo 3anpocuTe B CePBICHOM LieHTpe KomnneKT BUHTOB 4801211 00112.

+ [InA cHATIA BAPOYHOIA MaHENV MONb3yiiTech 0TBEPTKOIA (HE BXOBMUT B KOMMIEKT NOCTABKM), HAXIMAZA il Ha MPYKUHbI, PACTIONOMEHHbIE € ee HILKHel CTOPOHbI N0 NepumeTpy.

NOAKNIOYEHME K JIEKTPUYECKON CETU

- OTCOEAMHMTE npu6op oT BIIeKTpVI‘IeCKOIﬁ ceTu.
& ne E,D,Vn PE)KAEH VE @ YcraHoBKa npu6opa fomKHa BbINONHATHCA KBaNUPULUPOBAHHbIM CNELNanyuCcTom ¢
coﬁmoneuuem neﬁcrsywmwx npaBui TeXHUKN 6e3onacHOCTU U YCTQHOBKK o6opynosauml.

- W3rotoButenb cHumaer c cebs BCAKYI0 0TBETCTBEHHOCTb 3 MaTepMaanblﬁ qu,ep6 WM TpaBMbl monel“n WUBOTHDIX, KOTOpPble MOryT 6bITb BbI3BaHbl
Hecoﬁmoneuuem npaBun, N3noXxeHHbIX B JToi rnaBe.

- ﬂnvma Kabensa NEKTPONUTAHUA AOMKHA 6bITb AO(TaTO'IHOﬁ anaToro, Yy106bI Bapo4HYI0 NaHe/Ib MOXXHO 6bINO CHATD C pa60qero crona.

- [poBepbTe, 4T06bI HaNpANEHME, yKa3aHHOE Ha MACNOPTHOI TabnuuKe, PacnonoKeHHOI Ha HNKHel CTOpoHe NPu6opa, COO0TBETCTBOBaNO
HanpAXeHuto CeTi B NOMeLLeHun, rae GWJ,ET ycraHoB/ieH npuﬁop.

NoaknioyeHne K KNneMMHOI Konoake

[lna nopKntoueHUA BapouHoii MaHenn K aneKTpuyeckoii ceti ucnonb3yiite kabens Tuna HOSRR-F (cm. Tabnuuy Hike).

MUH. 5 MM

MUH. 20 MM

MpoBoAHUKY Konuyecrso u nnowappb R R 230-2408 ~ (Tonbko 417 AscTpanim)
P ceyenns 4008 3N 2308 230B ~ (tonbko ans BenukobpuTanum)
208~+ @ 3X 4w l R
—L2
230-240B ~ + @ 3X4mml (TonbKo ana AscTpanum) & ﬂ N
T
B0B3~+ @D 4X1,5 mu? = 53
~ 2 [
400B3N ~+ @ 5x1,5MM2 N[
400B2N ~ +
@ X5 mm 23083 ~ (tonbko ans benbruu) woiﬁepﬁzﬁﬁ; wa

BHumaHue!

- CoxpaHsiiTe U yAanaiiTe MeTananyeckue nepeMbluky Mexay knemmamu L1-L2 u N1-N2 B 3aBUCMOCTH OT CXeMbl CORANHERMI (CM. PUCYHOK).

- Ecnv kabenb aneKTponuTaHUA BXOAUT B KOMMNEKT MOCTaBKIA, CM. pUAaraemble K HeMy yKa3aHua no noAKoueHuio.

- Mocne noacoeAUHeHMA MPOBOAOB Y0CTOBEPLTECh, YTO BUHTbI BCEX KNEMM MNIOTHO 3aTAHYTHI.

[Tpumepb! CycTaHOBNEHHON (CT1eBa) Uk CHATON (CnpaBa) nepemblukoil. lopobHee v Ha Cxeme coefMHeHMI (epembluky MoryT GbiTb ycTaoBMeHbI Mexay L1-12 u mexay N1-N2).

[I I
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PYKOBOACTBO MO SKCIJTYATALUU @
Onucanue naxeny ynpaenexus

MaHenb ynpaBnexus
BkntoueHue/Bbikniouenme Taitmep bnokuposka naHenu ynpasnenus
B
© o © (C)
o= [__J|m. E CO B OOSTER O|m o= Z
=] olo I'NDUCTION olo Olm
| I : | |
OpraHbl ynpaBneH1s 30HaMy Harpesa 1 COOTBETCTBYIOLLMIA AUCAell
BkntoueHue/Bbikniouenme Taitmep bnokuposka nanenu ynpasnenusa
. ‘ “Mogenu ¢ pexxumom
&3 Flexicook”
©) © ©) ©
o O O ® OO e
“\_ BTOMaTHYecKoro
ECO BOOSTER O|m [ Z 3aJJ,aHI/1ﬂMOLI.|HOCTI/I/
I'NDUCTION oo O m|
Eco booster

— B0
glo
]| |
glo

I
OpraHbl ynpaBneHna 30HaMu Harpesa 1 CO0TBETCTBYIOLLMI Aucnneit

BknioueHue/BblknioYeHne BapouHoii naHenu

Yt06bI BKNKOUMTD BAPOUHYH) NaHENb, HAXMUTE KHOMKY O YIePXMBaiiTe ee B HAXATOM COCTOAHUM MPUBAN3UTENBHO 2 CeKYHAbI - 0K He 3aropATCA ANCNAIeH 30H
HarpeBa. Y706bl BLIKIHOUNTD NaHeNb, HAXMUTE 3TY e KHOMKY 11 AOXANTECD, YT06bI norac Avcnneli Mpu 3TOM NPOMCXOAMT BbIKAKOUEHNE BCEX 30H HArpeBa.

Mocne ncnonb3oBaHuA BapouHoii naHeny HAMKATOP 0CTaTOYHOro Tenna “H” NpoAoMKUT ropeTs [0 TeX Nop, MoKa 30HbI HAarpeBa He OCTbIHYT.

Ecn B Teuenne 10 CEKYHA nocie BKIIKYEHNA BaquHOI7I NaHenm He Bblﬁl/lpaeT(FI HII 01Ha d)yHKLlVIFI, NaHeJib aBTOMATUYeCKU BbIK/TYaeTCA.

BknioueHue 1 perynupoBKa 30H HarpeBa
Mocne BKNtoueHns BaquHOIZ NaHenu 1 ycraHoBKM Nocyfibl Ha BblﬁpaHHyIO 30HY HarpeBa

N\
l_ [WcTei wHaMKaTopa MOLLHOCTH BKIIOYUTE 3Ty 30HY C MOMOLLbH COOTBETCTBYHLLEN KHOMKU: Ha ANCNAIEe BbICBETUTCA
| 5 YPOBEHb MOLLHOCTH 5.

- ¢ VHawKawwA BbiOPaHHOR 30HbI Harpesa [lna Kax oA 30HbI HarpeBa MOXHO YCTAHOBUTD Pa3Hble YPOBHM MOLLYHOCTH NPU MOMOLLA
KHOMOK +/-, HaunHaa ¢ ypoBHA 1" (MUHIMAaNbHaA MOLLHOCTb) A0 “9” (MakcumanbHas
MOLUHOCTb). [InA HEKOTOPBIX 30H HarpeBa NpedycMOoTpeHa GYHKLMA BbICTPOro KUNAYEHA
(Booster); Ha aucnnee oHa 0603HauaeTca bykBoii “P”.

I:I I:I — Pacnonoxenue 30Hbl Harpesa

||

BbiknioueHmne 30H HarpeBa
Bbl6€pI/ITe 30HY HarpeBa, KOTOPYI0 Bbl XOTUTE BbIKNOUNTD. [lna3toro Haxmute COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY (Ha amcnnee BHI3Y CNpaBa 0T 3HAY€HUA YPOBHA MOLLHOCTU

MOABUTCA TOUKA).
Haxumas KHonky “-", oBeuTe ypoBeHb MOLHOCTH 10 “0”.
A HemenIeHHOTO BbIKMIOUEHNA HAXXMIUTE KHOMKY BbIO0Pa 30HbI HAarpeBa I yAepxuBaiTe ee HaxaToi B TeueHue 3 cekyH/. 30Ha HarpeBa BbIKNIOUALTCA, U Ha

Jucnnee noABAAETCA MHANKATOP 0CTaTouHoro Tenna “H”.

bnokupoBka naHenu ynpaBnexus
3T GyHKLWA NO3BONSET GNIOKUPOBATH OPraHbl YPABIEHis BapOUHOIt MaHenu, YTobbl MPeAOTBPATUTH ee ClyyaiiHoe BKIoueHHe. YTo6bl akTUBMPOBAT GHOKMPOBKY NaHenM
YNPABNEHINs, BKIOYNTE BAPOUHYH NaHENb 11 HA TPH CEKYHAbI HXMUTE KHOMKY (7 (11 KHOMKY GYHKLIUM aBTOMATUYECKOro 3aaHuta MoLuHocTv/Eco Booster Tam, rae TakoBas
WMEeTCA): aKTMBaLs GyeT NOATBEpM/ieHa Noaueil 3BYKOBOTO CUrHana 1 3aropeBLUNMCA MHAUKATOPOM PALOM C CAMBOIOM 3aMKa. [pit TOM BCA MaHeNb ynpaslieHis, 3a
UCKIII0UEHEM QYHKLMM BbIKITIOUEHIA, 610KMpYeTCA. YToBbl OTKNKOUMTB GNOKUPOBKY YNpaBAeHis, MOBTOUTE NPOLEAYpY ee aKTUBALMM. [T TOM (BETALLAACA TOUKA
MIOraCHET, ¥ NaHeSTb BEPHETCA B pabouee CocToAHue.

Boza, MAKOCTb, NPOAMBLUASACA U3 KACTPIOMb, WM MioGble NPeAMETbI, IOMELLEHHbIE Ha KHOMKY M0/l CUMBONIOM G/IOKMPOBKIA, MOTYT BbI3BaTb IPOM3BO/bHOE

BKIIIOUEHE UMK BbIKNIOYEHNE 6J'IOKVIPOBKVI NaHenn ynpasnieHuna.

Taiimep
'mlin] Taiimep ABAAETCA BbIKMIOUATENEM C YACOBbIM MEXAHU3MOM, KOTOPbIii N103BOIAET 33/1aBaTb ATUTENbHOCTL NPUTOTOBAEHWA MULLY BNOTb A0
L= 99 muHyT (1 4ac 1 39 MUHYT) AN Nlo6oif U3 30H HarpeBa.

BbIGEpMTe 30HY HarpeBa, And KOTOpOI/I npeanonaraeTca BKNHYUTb Tamvlep (Ha aucnnee CnpaBa nog yKa3aTEl’IEM MOLI.I,HO(TVI 3aropaetca

@ . @ TOUKa), 3aTeM HaXMuTe KHOMNKY C CUMBOJIOM YacoB U yCTaHOBUTE HeobxoaMMoe BpemA nNpn NOMOLLN KHONOK “+"n"-", oTHOCALMXCA K
¢yHKL|,I/II/I Tammepa (cm. pl/l(yHOK). ‘-Iepe3 HECKO/IbKO CEKYHA NoCne NocneaHero npUKOCHOBEHNA K KHONKam Tammep Han/IHaET06paTHbIl7I oTCyer
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BpeMeHY (pAAOM C 30Hoii HarpeBa, ANA KOTOPOIi YCTAHOBNEH TaiiMep, NOABNAETCA BETALAACA TOUKa). 10 NCTeUeHMM 3alaHHOT0 BpeMeHH NOJAeTCA 3BYKOBOIA
CUTHan, 1 30Ha HarpeBa aBTOMATMYECKI BbIKNIOUALTCA.

Yro6bl OTKMIOYMTD TaliMep, HaXMMaiiTe KHOMKY “~” 0 TeX Nop, Noka Ha aucnnee He BbicBeTUTCA “0:0”, Mn HaXMuTe Ha 3 CeKyHAbI KHOMKY C CUIMBOJIOM YacoB.

[nA ycraHoBKy Taiimepa AnA ApYroii 30Hbl HarpeBa NoBTOPUTE OMUCaHHYHO BbiLLe MpoLielypy. Ha aucnnee Taimepa Bcerfia BbicBeunBaeTCA BpeMs, yCTaHOBEHHoe fA
BbI6paHHOI 30HbI HarpeBa, UK Havbornee KOPOTKoe Bpems.

[InA n3meHeHA yCTaHOBKY MM BLIKIIOYEHIA TaliMepa HaXMUTe KHOMKY BbI60pa 30HbI HAarpesa, A KOTOPOIi OH yCTaHOBNEH.

npenynpex(nel-lml Ha NaHeNnun ynpasJjieHnA

MHDMKaTOp 0CTaTOYyHoro Tenna.
| B BaquHOVI NaHenn npeaycMOTPEH UHANKATOP 0CTaTOYHOrO Tensia AnA KaXnoi 30HbI Harpesa. 101 VNHANKATOP YKa3blBa€eT, Ha KaKMX 30HAX Harpesa
COXpaHAETCA BbICOKaA Temnepatypa.

(]
l l Ecm Ha Ancnnee BbICBEUMBAETCA |, 30HA HArpeBa ewe He 0CTbina. My ropALLEeM UHAUKATOPe 0CTAaTOYHOTO TN COOTBETCTBYIOLLLYIO 30HY HArpeBa MOXHO
WCMONb30BaTh, HAMPUMEP, YTBbI He AaTb MULLIE OCTbITb WA YTOBbI PACTONUTbL MACo
Mocnie TOro KaK 30Ha Harpesa OCTbIHET, AUCTNENA BbIKAIOUNTCA.
MHAMKaTOp KacTpIoNN HeBEPHOro pasmepa UK OTCYTCTBUA NOCYAbI

w B cnyuae e nocyza 0Ka3bIBAETCA N0 KaKUM-To NPUUMHAM HENOAXOAALLEH A1A UCMONb30BaHUA HA JAHHOI BAPOUHOIA UHYKLIMOHHOI NAHEN, HAanpuMep, NpK
- €€ HenpaBIIbHOI YCTAHOBKE UM HECOOTBETCTBYIOLLMX Pa3MepaX, TO Ha AUCTIEN BbIBOAUTCA YKa3aHue, 03HauatoLLee “0TCyTCTBIE MOCYAbI” (CM. pHC. COOKY).
— VI EcwsTevenne 60 CEKYHZ CUCTeMa He 3adUKCPYET Hanuuume KaKow-nin6o nocy b, To POU3OMELET BbIKMIOUEHIE BaPOUHOI MaHenu.

CneumanbHble GyHKUMM
HekoTopble MoAeNM ocHaLLeHb! CrieLnanbHbIMU QYHKLMAMM:

OyHKuma 6bictporo kunauenus (Booster)

37a GYHKLNA NPeSyCMOTPEHa TONBKO ANA HEKOTOPbIX 30H HarpeBa, OHa N03BoNAET MaKCUMaNbHO MCMONb30BaTb MOLLHOCTb NaHenu (Hanpumep, uto6bl bbICTPo
BCKUNATUTL BOAY). InA BKNIOYEHNA 3TOI GYHKLMN HaXKMMaiTe KHOMKY “+” o TeX nop, Noka Ha aucnnee He BbicBeTuTca “P”. Yepes 10 MuHyT nocne BKMioyeHna
dyHKLuM Booster (BbicTpoe KunAueHKe) COOTBETCTBYHLLAA 30HA HAarpeBa aBTOMATUYECKV NePeKioyaeTca Ha YpoBeHb MOLLHOCTH 9.

Eco Booster

Mpy BK/KoUeHHOI BapOUHOIi NaHeny BbibepuTe 30Hy Harpesa ¢ cumBosiom Eco Booster BHyTpY Hee 2.

JInA BKMIoYeHI/BLIKMIOUEHIA 3TOr0 pexuma HaxmuTe kionky (E)

Pexum EcoBooster no3BonsieT 0BOANTb BOAlY 10 KUMEHWA 1 NOAEPXUBATH €ro, He 0MYCKas NPOSNBAHMA, NPU CHIPKEHHOM NOTPeGIEHNM SHEpTUM.

[ins ONTUMM3aLLMN GYHKLIMOHUPOBAHNA 3TOTO PEXMMA U SHEProchepeXeHns peKOMEHAYETCA UCMOb30BaTb NOCYAY, Pa3Mepbl AHULLA KOTOPOIl 6AM3KM K pasmepam
BbIGPaHHOIi 30HbI HarpeBa. KauecTBo UCMoONb3yemoii MOCYAbl, a TaKXKe Hauume UNN OTCYTCTBUE KPLILLKIA UM CONIM MOTYT CKa3aTbes Ha IGHEKTUBHOCTI paboTbl
3T0r0 pexuMa. PeKoMeHayeTca HanuBaTb 0T 2 10 3 1 Boibl (MPeANouTUTENIbHO UMEIoLLeil KOMHATHYI0 TeMMEpaTypy) U He HaKPbIBATb MOCYAY KPbILLKO.

B niobom Cyuae peKoMeHAYETCA KOHTPOANPOBATH MPOLECC KUMEHUA U CIEANT 33 KONMYECTBOM OCTABLUEICA BOAbI.

Flexicook

3101 PeXxunm no3BosiAeT NCNoJIb30BaThb B Ka4eCTBE y4aCTKa HarpeBa ABe OTAEJIbHbIE 30HbI NN 04HY 30HY YBENIMUYEHHOTO0 pa3mepa.

OH 0TINYHO NnoAXoAnT Npn UCnosib30BaHNK OBaﬂbH0|7I, I'IpﬂMO)II'OHbHOI?I unun y,l],ﬂVIHeHHOI?I nocyabl (( MaKCManbHbIMK pa3Mepamii 0CHOBaHUA 38x23 (M) unu
0/1HOBPEMEHHOr0 UCnosib30BaHNA HeCKONbKIX 00bIYHbIX Ka(TpIOJ'Ib/CKOBOpOﬂ. ﬂJ'IFI BK/OYEHNA pexnma Flexicook Bknioyute BapOYHYI0 NaHeNb N 0fIHOBPEMEHHO
HaXMUTe 2 KHOMKI BbIG0Da 30H HarpeBa kak NOKa3aHo Ha MPUBEJCHHOM HIDKE PUCYHKe: AVCTneN 060VIX 30H HarpeBa NOKXYT ypoBeHb MOLLHOCTI "5"; 06e Touku
PAAOM CO 3HAUEHUAMM YPOBHA 3arOPATCH, YKa3blBas Ha BKMIoueHMe pexuma Flexicook.

[insi u3MeHeHA YpOBHSA MOLLHOCTU HaXMMAIATe KHOMKM - / + (0T T 80 Makcumym 9). [InA BbIKNioueHUa pexuma Flexicook 0fHOBpEMEHHO HaXMUTE 2 KHOMKM
BbI60PA 30H Harpesa. LA MrHOBEHHOTO BbIK/IIOUEHWA 30H HArpeBa yAepXuBaiiTe O4HY U3 KHOMOK BbIGOPA 30H HarpeBa HaXaToii B TeUeHHe 3 CeKyHA

@ Coobuienme “no pot” (“Het nocyapl”) Y 1y NOABNAETCA Ha AMCNIIee 30HbI HArpeBa, KOTOpas He CMOT/Ia IETEKTUPOBATb HaMume NoCy bl (13-3a ee 0TCYTCTBIS,
HenpaBuUAbHOI YCTaHOBKY UIN NCNONb30BAHIA NMOCY bl HEMPUTOHON ANA MHAYKLMOHHBIX BapouHbIX NaHeneli). CoobLueHue roput B TeueHue 60 ceKyHA: 3a 310
BPEMA Bbl MOXKeTe 106aBUTb WK CABUHYTb NOCY/Y BHYTPU yuacTKa AelicTBuA pexmma Flexicook.

Ecnm no ncreyennm 60 CEKYH Bbl HE Y(TAHOBUTE Ha 3TOT y4aCTOK NOCyAY, CMCTEMA NPeKpaTUT “nonck” nocyAbl, Npu 3TOM CUMBON EI OCTAHETCA Ha aucnnee,
HanomuHas 0 TOM, YT0 30Ha BbIKNOYEHa.

[na noBTOpHOTO BKNKOUEHNA pexuma Flexicook HaxmuTe 0AHY U3 2 KHOMOK O ~~~~~~ O
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Pexxum Flexicook Takxe B coCTOAHMN [eTeKTUpoBaTb NepeMelLieHie NoCyAbl U3 0HON 30HbI HarpeBa Ha yyacTke ero AeiCTBIA Ha ApYrYyIo, COXPaHAA ypoBEHb
MOLLHOCTY TO 30Hbl, Ha KOTOPOIl OHA paHee 6bina y(TaHoBJIEHa (cm. npUMep Ha HUXKenpuBeaeHHOM PUCYHKE: eCU KacTPIoNA NepeaBUHyTa C nepeaHeil 30Hbl
HarpeBa Ha 3a/iHi0l0, ypOBEHb MOLLHOCTI 6)’,U,€T BbIBOAUTbCA HA ANCMNEN TOI 30HbI, Ha KOT0p017I 0Ha B AaHHbI MOMEHT pacnonomeHa).

MoxHo Takxe ynpaBnATb 06enmin 30Hamm HarpeBa Ha y4acTke AeicTBIA pexuma Flexicook kak [AByM#A He3aBUCMMbIMI 30HaMU; ANA 3TOT0 I'IOI]b3yI7ITECb
COOTBETCTBYIOLLMMM KHONKAMI ynpaB/ieHUA 0TAENbHbIMI 30HaMU. YcraHosute nocyay no LeHTPY 30Hbl Harpeea n 0Tperynmpyl7|Te YPOBEHb MOLLHOCTU C NOMOLLbH
6EFyHKa Ha CEHCOPHOM Aucnnee.

@ BHumaHne: 06s3atenbHo yCTaHaBﬂI/IBaVITe nocyAay TakK, 4T06bI OHA nepeKpbIBana NoroTun fcies NoMeLLeHHbIil B LieHTpe OTAEeNbHbIX 30H HarpeBa.

#00sTER
B (J1y4ae ucnonb3oBaHue prl'lHOFaﬁapMTHOl?l, 0BaNbHOIA, I'IpFIMO)IFOJ]bHOI?I nm yﬂﬂI/IHEHHOVI nocyapl yCTaHaBHI/IBaI?ITE eeTak, 4T06bI OHA nepekpbiBana 06a norotuna

INDUCTION

ﬂpMMepr ﬂpaBI/IﬂbHOI?I n HeﬂpaBI/IﬂbHOI?I YCTaHOBKU NOCyAbl:

4 N A @ N N

ruaxi cesc

K:/\ )

lemo-pexum

[laHHas! BapouHast NaHeNb OCHaLLieHa [leMo-pexiumom, KOTopblid Mo3B0NAET IEMOHCTPUPOBATD (YHKLIMOHVPOBAHME NAHENH YTpaBNeHIA 663 BKIKOUEHIA COOTBETCTBYHOLLYIX 30H
Harpea. lpoLiesypa ero BKIIHUeHNsA/BbIKI0YEHVA JOMkHa BbiTb BbINOAHEHa B TeueHUe 60 ¢ C MOMEHTA BKITKUeHIA BapOUHOIA NaHeNV B CeTb JNeKTPONUTaHINA BaLLieii KBapTUpbI.
[ins BKtoueHma [lemo-pexuma HeoOXoaMMO OHOBPEMEHHO HAXaTb Ha 5 CeKyHJ Z1BE KpaiiHue KHOMKY BbI00pa 30H HarpeBa: MY 3TOM Ha LIEHTPalbHOM AUCTIIee NOABUTCA
coobLuieHne “dE”. Tenepb MOXHO 03HAKOMUTLCA € PA3AMYHbBIMY GYHKLVAMIN Ha NaHeAV yripaBReHns; GyHKLA 6IOKMPOBKW/pa36oKkupoBKy NaHeV yipaBneHia Takxe
ZLOCTyNHa B [leMo-pexume..

[ina biknoueHna [lemo-pexuma neflyeT noBTopyTb BblLLeYKa3aHHYH NPOLIAYPY; NPY 3TOM CleAyeT NOMHUTD, YT0 BHauane U1eyeT 0TCOEAMHINTL BAPOUHYH NaHeNb 0T CeT!
MEKTPONUTAHMS, 3aTeM CHOBA BKITIOUHTD ee B eCTb U B TeueHue 60 ceKyHZ MoCT1e 3T0ro BbIMONHNUTD YKa3aHHyio NPoLeaypy.

o AN _J

BknioueHune/BbIKNIOYEHME 3BYKOBOI CUTHANN3ALMU
Mocne BKNIoYeHA BAPOUHOI NaHeNM OHOBPEMEHHO HAXMUTE KHOMIKY “+" 1 KpaiiHIolo NPaByto KHOMKY BbIGOPa 1 yAepKUBAIATE WX HAXATbIMU B TEUeHIE MUHUMYM
NATI CeKyHA (“OnoKupoBKa naHeny ynpaenenua”).
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YUCTKA

NMPEOYNPEXAEHVE B 3anpeuaerca noNb30BaTbHCA NAPOOYUCTUTENAMU.
& A A - epepn Hayanom uucTku y6epuTech B TOM, YTO 30HbI HarpeBa BbIK/IOYEHbI U YTO MHAUKATOP
ocratoyHoro Tenna (“H”) He ropur.

BHUMAHWE! He nonb3yiitech ry6kamu ¢ abpasveHbIM c1oem UAv MeTaninyeckummu Moyankamin. [ob30BaHue Taknmu NpUHaSNeXXHoCTAMI MOXET o BpemeHeM

MpUBECTY K NOBPEXAEHNI0 CTeKNa.

+ Mocne kaxporo cnyyad Nonb30BaHMA HE06X0AMMO AaTb BAPOUHOI MaHeNM OCTbITb, a 3aTeM NOYNCTUTD ee, ANA TOro YTo6bl YAANUTL NATHA U Ciespl
NpUropaHma 0CTaTKoB NPOAYKTOB.

+ [lonagaxue Ha BapouHyIo NaHesb caxapa Wi NPOAYKTOB C BbICOKM COAepaHIeM caxapa MOXeT NIPUBECTU K NOBPeXAEHUI0 NaHeNw; 3T! cefbl HeobX0AMMO
Heme/NeHHO YAANATb.

« (onb, caxap v Necok MOryT 0CTAaBAATb LiApaniHbl Ha MOBEPXHOCTU CTeKMa.

+ [lonb3yiiTecb MArKoii TPANKOIA, TMTPOCKONUYHON GyMaroii AnA KyXHU WAV CrieLManbHbIMY CpeACTBaMI ANA YACTKI BAPOUHDIX NaHeneii (cobntopalite ykazaHua
W3roToBUTENSA).

NOWUCK N YCTPAHEHUE HEMUCNPABHOCTEN

« [lpouTute u cobniogaiiTe ykasanus, JaHHble B pasgene “YkasaHua no skcnnyarauum’”

+  YnoctoBepbTech B becnepe6oitHoil nogaye neKTponNUTaHuA.

+  locne yuCTKM NaHenw TwLaTenbHO BbITUPAliTe HACYXO ee NOBEPXHOCTb.

« Ecwm nocne BKntoueHnA BapouHoil naHenu Ha Aucniee noABNAETCA Kakoil-nnbo bykBeHHO-LMOPOBOIA Ko, AeiiCTBYITE B COOTBETCTBUM C YKa3aHUAMY,
[JaHHbIMU B CnlepylolLieil Tabnuue.

« Ecw nocne nonb3oBaHuA BapouHoii NaHenu 0ka3blBaeTcA HEBO3MOXKHbIM BbIKIHUMTb ee, HeMeZIEHHO BbIHbTE BUNKY Kabena nuTaHus u3 po3eTKu.

CNOCOBb YCTPAHEHM/A
KOJ OLUNBKU OMNMUCAHUE BO3MO?KHbIE MPUYUHbI HEVMCMPABHOCTY
llaHenb ynpaBneHua BbikloYaeTca CnMwwKoM BbICOKaA BHYTPeHHAA llepen Tem Kak cHoOBa

(81,82 113-3a CIULLIKOM BbICOKOI TeMnepaTypa 3NeKTPOHHbIX M0b30BaTbCA BAPOUHOI NaHeNbHo,

Temneparypbl KOMMOHEHTOB AOXANTECH, YTOObI OHa OCTbING.

[JlaTunk perucrpupyer BennunHy
Maxenb noAKMioYeHa K CeTH NUTaHNA (OTcoeaunHuTe BapOUHYI0 NaHenb oT
F42 vnn F43 HanpsXeHua, OTNYHYIO0 OT
C HeBepHbIM HanpaxeHnem p CeT 1 MpoBepbTe NoAKMIoYeHe.
HOMUHANbHOIA.
F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 06patuTech B cePBUCHDII LEHTP 1 CO0BLLMTE KO OLWNOKM

LUYM, CO3QABAEMbIA BAPOYHOW NAHE/bIO

Mpu HopmanbHoil paboTe UHAYKLIMOHHDIX BaPOYHbIX NaHeNeli MOXeT ObITb UbILLEH CBUCT WM NOTPECKUBAHUE; 3TU 3BYKM M3[AI0TCA Camoii NOCy0i BCeACTBIe
KOHCTPYKLMM UX iHa (Hanpumep, €11 OHO ABNAETCA MHOTOCTOIHbIM MW HEPOBHBIM). ITI 3BYKU BapbUPYIOTCA B 3aBUCUMOCTM OT MCMOMb3YeMOii MOCYAbl 1
KONMYeCTBa COEPALLMXCA B HUX POAYKTOB M He 03HAYAIKOT HaNMUMA KakuX-N16o HeucnpaBHoCTell.

Kpome TOro, UHAYKLMOHHaA BapOYHaA NaHeNb OCHalleHa meTemoli BHYTPEHHEro oxnaaeHua, cnyx(au.\eﬂ AnA npeaoTBpalleHna neperpesa 31ekTPOHHbIX
KOMMOHEHTOB; N03TOMY BO BpeMA paﬁOTbl BaquH0|7| NaHenn U B TeYEHUE HECKOJIbKNX MUHYT NOCIE €€ BbIKNIOYEHNA MOXET ObITb CIbILLIEH wym, 037aBaemblit
BEHTUNATOPOM. 370 ABMIEHNe ABNAETCA COBEPLUEHHO HOPManbHbIM 1 HeobxoMMbIM 1At obecneyenms ﬂpaBI/IﬂbHOVI paﬁOTbI nsgenuna.

CEPBUCHbBIN LLEEHTP

Npexpe yem 06paLaTbca B CEPBUCHDIN LIEHTP

1. MonpobyiiTe ycTpaHUTb HEUCMPABHOCTb CAMOCTOATENBHO, ey YKa3aHUAM, NpuBeeHHbIM B pasaene “TTouck 1 ycrpaHeHe HeUcnpaBHOCTel".

2. Bblkmounte npm60p 1 CHOBa BKNKYuTe ero, yTo0bI NpoBepUTb, yCTpaHeHa Nt HENCNPaBHOCTb.

Ecnu nocne BbINoNHeHNA BbILLEONMCAHHbIX neﬁmzuﬁ HencnpaBHOCTb He YAANoCb YCTPAHUTD, oﬁpamrecb B 6nvKaiwmit CepBM(Hblﬁ LeHTp.
Coobuwure:

. XapaKTep HeucnpaBHOCTH;

. ™™n n moaenb Bapquon naHenu,;

«  CepBUCHbIit Homep (YMcno Nocne C10Ba Service Ha NACMOPTHOIA TabnNuKe, HAXOAALLENCA HA HUXKHEll CTOpOHe NpUBopa (Ha MeTanNMYecKoil NNACTUHKe));
+  Ball NMOMHbIV ajpec;

+  Homep TenedoHa 1 Kofi ropoaa.

avYAKes 0000 000 00000

B cnyuae Heo6X0AUMOCTY PEMOHTA BapOUHOI NaHeN 06paLLaiiTech B aBTOPU30BAHHIi CEPBUCHDIN LEHTP (TaKOiA LLEHTP rapaHTUpYeT UCMob30BaHHe GUPMEHHbIX
3aMacHbIX YacTeil 1 NPaBUNIbHO BLINOMHEHHbII PEMOHT Npu6opa). CpoK HanMumA 3anacHbix vacreit: 10 net.
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TABJINLA YPOBHEU MOLLHOCTU

YpoBeHb MOLHOCTH Cnoco6 npurotoBnenus Ha3sHaueHue ypoBHA MoLyHOCTH
(RaHHbIe yKa3aHUA NpeACTaBAAIOT JONONHEHNE K ONbITY NONb30BaTeNs U ero
HaBblKaM NPUroTOBAEHUA NULLK)
y OueHb yA06HbIit peXMM, AaloLLVil BOSMOXHOCTb 33 KOPOTKOE BpemA NOAHATL TemnepaTtypy
Boost BbicTpblii paorpes
AnA 6bICTPOro A0BeAEHUA BOAbI 10 3aKUNaHNA unn 6bICTPOro pa3orpesa XuaKIX MpoayKTos
89 ¥ OyeHb YA06HbIi PeXMM, oLVl BOSMOXHOCTb 06KapuBaTh NPOAYKTbI, HAUMHATD
- apka - Kunauexue
p MPUrOTOBAEHNE, XapUTb 3aMOPOXEHHbIe MPOAYKTbI, 6bICTPO AOBOAUTL A0 KUNEHUA
06>apuBaHve 5o 06pa3oBaHma . ,
P Ao 06p OyeHb yA06HbIil peXMM, AAIOLLMIA BOSMOMXHOCTb XapuTb Ha MeNIEHHOM OTHe, NOAAEPKIUBATL
KOPOUKM - %apka Ha cnabom
7-8 WHTEHCVIBHOE KUNeHVe, FOTOBNUTb B 06LLeM Cllyyae v XapuTb Ha pelueTKe (B TeueHue
OTHe - KNAYEHNe - Xapka Ha
HebONbLLIOT0 NPOMEXYTKa BpemeHH, 5-10 MUHYT)
peweTke
Bbicokas
06>apuBaHve 5o 06pa3oBaHma . .
MOLHOCTL P Ao 06p OyeHb yA06HbIil peXMM, AAIOLLMIA BOSMOMXHOCTb XapuTb Ha MeNIEHHOM OTHe, NOAAEPXKIUBATL
KOPOUKM - NpUroTOBAEHNe B
HebonbLLIOe KUNeHWe, roTOBUT B 06LLeM Clyyae U XapuTb Ha peLueTKe (B TeueHue
6-7 obLLem cnyyae - TyLueHme -
6 npomexyTka Bpemenn 10-20 MUHYT), a Takie YT ANA NpeaiBapUTENbHOTO Harpesa
apka Ha cnabom orkxe - apka y
P p NoCyAbl/NPUHaANEeXHoCTei
Ha pelueTKe
OyeHb YA06HbI PeXMM, oLVl BOSMOXKHOCTD TYLUIMTb, NOAAEPXUBATL CNlaboe KuneHue,
MpuroToBnenue B obLem cyyae
45 6 roToBMTb B 06LLem Cnyyae (npopomkuTenbHoe Bpema). [loBeseHve nacTbl (MakapoHHbIX
- - TyLUeHMe - Xapka Ha cnabom y
y P W3enuit) 40 rOTOBHOCTI C NepemeLLnBaHNeM C APYrUMIA UHTPeAVeHTaMM A0 0AHOPOAHOTO
OrHe - XapKka Ha pelueTKe
p P COCTOAHMA NONYYHBLLUEroca Coyca
(peauss OueHb yAo6HbIit pexxum Ana 6top, TpebyloLLMX ANUTENbHOTO BpeMeHY NpUroToBerua (puc,
MOLHOCTD 34 MpuroTosneHme & obLiem cnyuae | (OYCbl: apkoe, pbi6a), B NPUCYTCTBIAM XUAKOCTY (Hanpumep, BOAbI, BUHA, ByNboHa, MONoKa),
- [0Be/IeHMe [0 Hayana kunewus | AOBEEHYE NaCTbl 10 TOTOBHOCTU C NiepeMelLiBaHieM ¢ AYTUMM MHTPeAIeRTaMit fio
- 3aryluenvie - foBedenve go | CAHOPOAHOTO COCTORHIA MONY4MBLUENOCA COyca
23 Kpemoo6pa3Horo cocTosHMA | QueHb yA06HbII pexum 4ns 61of, TPeByIoLIX ANUTENbHOT0 BPeMEHI NPUroToBNeHI (pHc,
i COyCbl, XapKoe, pbi6a), B NPUCYTCTBIM XUAKOCTU (HaNpUMep, BoZbl, BUHA, 6yNboHa, MooKa)
OueHb yo6HbIii pexuM, AaloLLMI BO3MOXKHOCTb Pa3MAryaTh CIMBOYHOE Mad1o, MOCTENEHHO
12 pacTannuBaTh LWOKoaZ, pa3MopaxuBaTb MPOAYKTbI HeGONbLLIOT0 pa3mepa i COXpaHATb
PactanuBanye - rOPAYMMIA TONIbKO YTO MPUrOTOBNEHHbIe 61tofa (HanpuMep, Coycbl, Cymbl, NOXNe6KM)
Huskas pa3mopaxmBaHue - COXpaHeHwe 0 " -
T 6niona Tennbi - gosegeHute go | 0 eHb YAOHbii pgmmm, AQI0LLNIT BO3MOXHOCTb COXPAHATb FOPAYNMM TONbKO UTO
MPUroTOB/EHHDI UTb PU30TTO A0 FOTOBHOCTI WU N MKUBATb HYKH
1 KpEMOOGPa3HOTO COCTORHMA pUroToBReHHble 6ntofa, A0BOAUTL PU3OTTO A0 FOTOBHOCTM UN omeP BaTb HYXHYH
TemnepaTypy CepBUPOBOYHbIX 6tz (MPY NPUMEHeHUN NOCYAbI, FOAHOI ANA NPUTOTOBAEHNA
Ha VIHAYKLUMOHHBIX BAPOUHDIX NaHeNsAX)
BapouHas naHenb HaxoAUTCA B PeXMMe 0XXIAAHUA WM NOAHOCTbIO BbIKAOYEHa (10
MowHocrb Wcnonb3oBaHye B kauectee
OFF (BbIKN) OKOHYHIM NPUTOTOBNIEHNA BO3MOXHO HaNyme 0CTaTOYHOrO TeNNa, Ha uTo yKa3biBaeT 6ykBa
paBHa Hynio MOACTaBKM nyyn
H" Ha pucnnee)
NPUMEYAHMUE:

B cnyuae kpaTkoBpeMeHHOT0 MPUToTOBIEHNS, MPU KOTOPOM TpebyeTcs uaeanbHoe pacnpefenekue Tenna (Hanpumep, Npu xapke 611HOB), Ha ABOIHOI 30He
Harpesa AnameTpom 28 cm (Tam, Ifie TakoBas MMEETCA) PeKOMeHAYETCA UCNoAb30BaTh MOCyAY AUamMeTpoM He Gonee 24 cm. B ayuasx, koraa TpebyeTc waaawmii
PEXMM NPUTroTOBNIEHUA (HaNPUMep, NPy PacTaniuBaHUM LWOKONaAA UMM CIMBOYHOTO MacNa), peKOMEHAYeTCA UCMONb30BaTb OANHAPHBIE 30HbI HAarpeBa MeHbLLEro

AnameTtpa.

000 «Buepnnyn Cu-Ain-3c»
3y6apes nepeynok, 15/1
Mockea, Poccus, 129164

TenedoH ropsaven nmHum B PO:

8-800-100-57-31

&
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BAKHU MUHCTPYKLUWWU 3A BE3ONACHOCT
BALUATA E3OMACHOCT N BE3OMACHOCTTA HA 1PYTUTE E OT F0NAMO 3HAYEHUE

BToBa PbKOBOACTBO 34 yn0Tpe6a Haypefla € npeacTaBeHa BaXHa I/IH(I)OpMaLI,I/IFI 3a 6€30MacHOCTTa, KOATO TpFIﬁBa Jlace
npoyete u aa ce cbbniofaBa BUHaru.

g ToBa e CUMBOA Ha ONACHOCT, KOITO npeaynpexaaBa 3a NOTEHLMAJTHN PUCKOBE 34 I'IOTpEﬁI/ITEJ'IH N OKOJTHUTE.
ﬂpen BCUYKM CbOOLLIEHNA N0 OTHOLLIEHIE Ha 6€30MacHOCTTa € MOCTaBeH T3 CUMBOA 3a OMACHOCT 1 CIEAHNTE TEPMUHIA:

Moka3Ba onacHa cuTyauus, KoATo, ako He 6bje usberxara, we
AoBefe A0 TEXKU HapaHABaHWA.

/\ OMACHOCT

/\ NPEAYNPEXOEHUE MNoka3Ba onacHa cutyauus, KoATo, ako He 6bpe usbernara,

MoOXe fia AoBee [0 TeXKN HapaHABaHUA.

Bcnukn cbobuyenma, Kacaewwm 6e3onacHoCTTa, onuCBaT NOTEHLMANHATa ONACHOCT, 3a KOATO Ce 0THACAT, U YKa3BaT Kak
[1a Ce HAMaNAT PUCKOBETE OT HapaHABAHNA, NOBPeAM 1 TOKOBU yAapu BA1ACTBIE HA HEMPABWITHO U3M0/13BaHe Ha
ypena lpuabpxaiite ce BHUMATENHO KbM UIeHUTE MHCTPYKLIAN:

YpenbT TpA0Ba Aa 6bAe U3KNKUEH 0T enekTpuyeckaTa Mpexa npeau U3BbpLLBaHe Ha KaKBUTO 1 Aa 6uno paboTu

N0 MHCTANNPaHETO.

WHcTanupaHeTo n noaapbxKata TpAOGBa Aa Ce M3BbPLUBAT OT KBANPULIMPAH TEXHUK, B CbOTBETCTBME C

WHCTPYKLMITE Ha NPOM3BOANTENA M NPY CNa3BaHe Ha eliCTBalLaTa MeCTHa HOpMaTUBHa ypesba 3a bezonacHo

u3non3BaHe. He nonpasaliTe 1 He 3aMeHAlTe YacTU OT ypea, ako TOBA He e U3PUYHO NOCOYEHO B PbKOBOACTBOTO

3a ynotpeba.

3a3eMABaHETO Ha Ypeaa e 3ab/KIUTENHO.

3axpaHBawwmAT kaben TpAbBa Aa 6bje AOCTaTbUHO ABABF, 3a 1a 103B0NABA (BbP3BAHETO Ha ypes, BrpajieH B

LKA, C eneKTpuyeckaTa mpexa.

3a /ja ce rapaHTMpa, Ye MHCTanauumATa 0TroBapA Ha AeilCTBaLLMTe CTaHAAPTY 3a beonacHocT, TpAbBa Aa ce

MOCTaByU MHOTOMONKCEH NPEKbCBAY C MUHUMAITHO Pa3CTOAHNE 3 MM MeXY KOHTaKTuTe.

He u3non3Baiite pasknoHUTenn 1 yabmxuTeny.

He nbpnaiite 3axpaHBaLyna kaben Ha ypesa.

(nea NpuKioYBaHe Ha MHCTNMPAHETO, eNleKTPUUECKIATe KOMMOHEHTY Beue He TpAOBa Aa (a A0CTbIHY 3a noTpebuTens.

YpeanT e npeaHa3HaueH eANHCTBEHO 3a U3N0NI3BaHe KaTo JOMAKIHCKI ypen 3a roTBeHe Ha XpaHa. He e no3goneHa

HIKaKBa Aipyra ynotpeba (Hanp. 3a otonneHue). [pon3BOAUTENAT He HOCV HIKAKBA OTFOBOPHOCT 3a LLETH,

NpeAV3BIUKaHM OT HenpaBuiIHa ynoTpeba i oT NorpeLLHo 3aJajeHn KoMaHay 3a ynpasreHue.

YpenbT 1 HeroBuTe AOCTHAHM YACTU, MOTAT Aa Ce HaropeLLAT no Bpeme Ha ynoTpeba. TpAbBa Aa ce BHUMaBa 1 fa

ce 136ArBa JOKOCBaHeTO Ha HarpeBaTenute. [leua, nogd 8-rogniuHa Bb3pact, TpAbBa Aa e Na3AT Janey oT ypesa,

aKo He ce HabmoaBaT HenpeKbCHaTo.

- JlocTbnHUTE YaCTV MOraT Aa Ce HaropeLLAT no Bpeme Ha ynotpe6a. [leuata TpaA6Ba fa 6bAaT BUHary Ha
pa3CToAHMe 11 NOZ HAA30p, 3a 1a He CU UrpaAT cypesa.

- [lo Bpeme Ha ynotpeba 1 cnefi Toa He ce JONUpaiATe [0 HArOPELLEHN YacTh Ha ypeAa. He JonycKaliTe KOHTAKT Ha
Apexv unu Apyru 3ananumn Matepum ¢ ypesa, npeam BCUYKI HEroBU KOMNOHEHTI Aa ca A0CTaTbYHO U3CTUHANN.

- He noctagsitte 3ananuTenHin matepuani BbpXy ypeaa unm 8 61130ct o Hero.

- [lperpetute Ma3HUHY 1 0O MOTAT N1ECHO Aa Ce Bb3niameHAT. He octaAliTe 6e3 HabniofeHe roTBeHETO Ha
XPaHU C U3M0N3BaHe Ha Ma3HIHa 1 0/INO.

- To3uypen Moxe Ja ce 3noN3Ba OT AeLa Ha Bb3pacT OT 8 roAvHMN 1 M0-FoNeMH, KaKTo 1 0T 1ML C HAManeHu
$u3nyeckn, CeH30pHM 1 yMCTBEHYM CNOCOBHOCTY M TaKNBA, KOUTO HAMAT ONMUT U MO3HAHMA, aKo Te (e
HabnlofaBat Wan ca NOAYYMM MHCTPYKLIMN 33 U3N0N3BAHETO Ha ypesa no be3onaceH HauMH 1 ca pasbpanu
0NacHoOCTUTe NPON3TUYALLYM OT TO3M ypen. [leua He TpA6Ba Aa UrpaAT ¢ ypeaa. Onepawiuv no NOYUCTBAHETO U
NOAAPBXKKATA Ha TO31 ypen, He TpAOBA Aa Ce M3BBPLUBAT OT AeLla, 0CBEH ako Te He ca HabiofaBaHu.
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He noctaBaiiTe BbpXy 30HaTa 3a rOTBeHe MeTaflHi NpeAMETH, HanpuMep KyXHeHCKI npubopu (HoXoBe, BUINLM,
NHXKULN, Kanauw 1 Ap.), 3aLL0To puckyBaTe Aa ce onapure.

3aIbMKIUTENHO € B OTAENEHNETO N0 Ypeaa Aa ce NoCTaBI pa3fenuTeneH naHen (He e BKIOYEH B A0CTaBKaTa Ha ypesa).
AKo NOBbPXHOCTTA € HanyKaHa, U3KMioueTe ypesa, 3a Aa U3berHeTe pucka oT TOKOB yAap.

YpeqbT He e npeHa3HaueH fa paboTi ¢ BbHLUEH TailMep UK € 0TAENHa CUCTeMa 3a AUCTAHLMOHHO YipaBieHie.
['0TBeHETO Ha NNnoyaTa 0e3 HabMofieHNe, Ha XPaHW C U3M0I3BaHE HA Ma3HIHA WK OIN0, MOXe A Ce OKaXKe ONacHo
n fa posege ao noxap. HUKOTA He raceTe noxapa ¢ BoAa; M3KnoueTe ypesa 1 e TOBa NOKpUIATe N1ambKa,
Hanpumep € Kanak nu NpoTUBOMOMXapHO NOKPUBanNo.

OnacHOCT 0T NoXap: He CbXpaHABaiiTe NpeAMeTH N0 NOBbPXHOCTUTE NPeJHa3HAYeHN 3a TOTBEHE.

He u3non3paiite NapH1 MaLLUHI 33 YACTEHe.

He noctagaiite MeTanHu NpeAMETH KaTo HOXKO0Be, BUNMLNA, THXMLM N Kanawi BbpXY NOBbPXHOCTUTE Ha
M10yaTa, 3aLL0To MoXe Aa (e HaropeLyAT.

Cnen ynotpeba, n3kntouBaiTe NioyaTa 3a roTBeHe, NOCPeACTBOM HEHUAT perynaTop 1 He pa3unTaiite Ha
AeTeKTopa 3a Cbfi0Be.
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CbBETU 3A OMA3BAHE HA OKOJIHATA CPEJIA [%|

N3xBbpasHe Ha ONaKOBbYHMTE MaTepUanu

KawoHbT Ha onakoBKaTa Moxe Aa ce peyknupa 100%, KaKTo ce NOTBbPX/ABa OT CMBONA 33 PeLinKInpaHe (L’:‘))- Pa3nuuHuTe onakoBbYHYM MaTepuani He TpabBa
[a Ce U3XBBPNAT B 0KONHATa Cpefia, a ia e NPpeaBaT B CbOTBETCTBYE € BCUUKM Pa3nopetu Ha MECTHUTE OpraHu.

N3xBbpnaHe Ha ypena

To3u ypea e MapkupaH B cboTBeTCTBMe C EBponeiicka aupekTusa 2002/96/E0 “OTnaabuy oT enekTpuyecko u enektpoHHo obopyasaxe” (WEEE).

Kato rapaHTupa, ue To3v ypen e U3XBbPEH N0 NpaBuUeH HauMH, NOTPEOUTENAT JoNpUHACcA 3a NPeSOTBPATABAHE Ha NOTEHLMANHY ONacHN NOCNEACTBIA 3a OKONHATa
Cpefia 1 YOBELUKOTO 34paBe.

(umBONTLT E BbPXY Ypeaa Ui NpuapyaBalLaTa ro AOKyMeHTALIUA NOKa3Ba, Ye To3u ypen He TpsbBa Aa ce TpeTpa KaTto 6UTOB 0TNajbK, a Aa Obae npeaadeH B

CbOTBETHUA NMYHKT 3a Cbﬁl/lpaHe N peUuKnupaHe Ha enekTpuyecko 1 eNekKTpoHHO oﬁopy,qBaHe.

NKoHOMMA Ha eneKTpoeHeprus

3a ja nocturHete Ha|7|-,q06p|/| pe3yntati, ce npenopbysa U CIEJHOTO:

. 113non3Balite TeHZKepH, YNITO AMAMETBP Ha ABHOTO e paBeH Ha AMaMeTbpa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.
. 113non3Balite camo TeHKeEpK 1 TUTaHU C NNOCKO AbHO.

. AKo e Bb3MOXH0, N0 Bpeme Ha roTBeHeTo NoCTaBAiTe Kanak BbpXy Cbfa 3a roTBeHe.

. 113non3BaHero Ha TeHAKepa noA HanAraHe BM N03BONABA OLLE NOBEYE Aa NECTUTE EHEPruA 1 Bpeme.
. [octagaiite cbaa B LIEHTDbPA Ha 30HaTa 3a FOTBEHE, 03HaUY€Ha BbpXY nnoyata.

AEKNAPALINA 3A CbOTBETCTBUE C €

- To3uypes, NpeHa3HAueH 3a KOHTAKT C XPaHUTENHU NPOAYKTH, CbOTBETCTBA Ha HOpMaTuBHaTa ypea6a (C €) Ne 1935/2004 1 e NPpOeKTUPaH, KOHCTPYMpaH U
MycHar 3a Npofax6a B CbOTBETCTBUE C U3NCKBAHNATA 3a 6e30MacHOCT Ha AupeKTMBaTa “Hiucko HanpexeHue” 2006/95/E0 (koaTo 3amectsa 73/23/EM0 n
nocneABaLLMTe U3MEHeHIUA U JOMbAHEHNA), KAKTO M U3NCKBAHWATA 3 3awuTa Ha AupekTusa “EMC” 2004/108/E0.

MPEAU YNOTPEBA

BAMHO: Ako cboBeTe He ca C MOAXOAALM pa3Mepy, 30HUTE 3a FOTBEHe He Ce BKNYBaT. /13non3BaiiTe camo CbA0Be, KOUTO HOCAT CUMBONA
“UHOYKLUMOHHA CUCTEMA” ($urypata BcTpahu). [pean aa BKnlouuTe NAoYaTa 3a roTBeHe, NocTaBeTe CbAa BbXY XenaHata 30Ha 3a roTeeHe.

CbAOBE B HAJINYHOCT

2 T 2

3apace yBepuTe, ye CbAbT € NOAXOAAL 3a MHAYKLNOHHA 30Ha 3a TOTBEHE, 3M0N13BaiiTe MArHNT: CbA0BETE He Ca NOAXOAALLM, aK0 He MoraT Aa ce npuBnnyat c
MarHur.

- YBepeTe (e, Ye AbHaTa Ha (bJ0BeTe He (a rpanaBK, 3aLl0TO MOraT ia Haipackat NOBbPXHOCTTA Ha 30HaTa 3a FOTBEHe. npOBEpﬂBal?ITE ACTUATa.

- Hukora He noctagaiite ropeLLn TeHAXepPU N TUraHn BbpXy KOMaHAHOTO T1abno Ha nnoyata. Moxe Aa HacTbNAT nospeau.

NPEMNOPBYBAHN AUAMETPU HA ABHOTO HA TEHAMEPATA

R % @
XL /é“ 28 cm 17 cMMUH. = 28 CM MaKC. 12cMMUH. —» 18 cMMaKC.
N @ o , % o
N g
)]‘ 21em 15cmmuH. —> 21 cmmakc. | L, S N 145em 10cMMuH, —Pp 14,5 cM MaKc.
Makc. Muh.

“Flexi cook” ;
" wm
(“I'bBKaBO roTBeHe")

4 wm >
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MHCTAJIUPAHE

(nep kato pasonakoBare ypesa, NpoBepeTe Ja/in HAMA HACTbAMAM NOBPEAU N0 BPEME Ha TPAHCMOPTUPAHETO U B CTyyail Ha MPpobiemit ce 00bPHETE KbM ThproBeUa
unv (epBu3a 3a NOAAPHKKA.
0THOCHO pa3mepiTe 3a BrpaxkaHe 1 MHCTPYKLUUTE 32 UHCTANNPaHE, BUXTE GUrypuTe Ha CTpaHuLa 2.

NMOAroTOBKA HA LUKAGA 3A BITPAXIAHE

- MonTupaiite pasgenutenex M
/\ MPEAYNPEXAEHVE [t @
roTBeHe.
- [lonHuTe yacTv Ha ypeaa He /
Tpa6Ba fa ca AOCTbNHYM Cnef
MHCTanupaHero.
- B cnyyaii ye nog nnoyvara e MUK 20 MM
npefBUAECHO Aa Ce MHCTanupa
(ypHa, He nocTaBaiTe Mexay

MUHS MM | | |
TAX pa3fienuTeneH naHen. Lo

« Pa3cToaHneTo Mexzay AONHATa NOBLPXHOCT HA Ypeaa v pasfenuTentua naHen Tpabaa Aa 6bAe B CbOTBETCTBYE C pa3MepuTe, AaieHN Ha Gurypara.

+  3anpasunHa paboTa Ha ypeaa TpA6Ba Aa npeaBuaMTE MUHUMANHO CBOGOAHO NPOCTPAHCTBO MeXY PabOTHMA NAOT 1 rOpHaTa NOBBLPXHOCT Ha NNoTa Ha
wKada (MUH. 5 Mm).

B anyvait Ha uHcTanupae Ha dypHa nog nnota npoBepeTe Aanu dypHata e 060py/ABaHa C OXNaAuTeNHa CCTeMa.

+ Heuncranupaiite nnouata 3a roTeeHe 6130 40 CbAOMUATHA WM NepaHa MaLLIHa, 3a 1a MOXe eNeKTPOHHITE CXeMiA [1a He BIIW3aT B KOHTKT C Mapa Wik Biara, KoeTo
MOXe [a 1 noBpeai.

«  Banyvait Ha npobnemu ¢ uHcTanupaneTo (HecrabunHoCT) ce 06apeTe Ha CepBi13a 3a NOAAPDLKKA, 33 Aa U3KCKaTe KOMMNEKT MOHTaXHM BIHTOBe 480121100112,

+  3acBanAHe Ha nnoyata 3a roTBeHe, U3N0/3BaliTe 0TBEPKa (He e BKNOUeHa B JOCTaBKaTa) 1 pa3BuiiTe NepuMeTpanHuTe NpyuHu, KOUTo e HaMMpaT B
JAO0JIHATa YacT Ha NPOAYKTA.

CBBbP3BAHE KbM EJIEKTPUHECKATA MPEXA

- U3kniouete ypepa ot enekTpuyeckaTa Mpexa.
& NPEAYNPEXAEHUE B YpeanbT TpA6Ba Aa ce MHCTanMpa OT KBaNUULMPAH TEXHUK, KONTO e HAMbJIHO 3aM03HaT ¢
AeiictBawuTe pasnopen6u 3a 6e30NacHOCT M UHCTaNMpaHe.

- Tpou3BoauTeNT He N0eMa HUKAKBa OTFOBOPHOCT 32 BEHTYaNHM HAPAHABAHMNA HA XOPa UK MKVBOTHM UM 32 NPUYMHABAHE HA MMYLLIECTBEHM LUETH B
Pe3ynTaT Ha HeCrna3BaHe Ha YMbTBAHUATA, U3MOMEHN B Ta3u rMasa.
- 3axpaHBawuAaT Kaben Tpa6Ba fa 6bae AOCTaTHYHO ABADI, 32 Aa NO3BONN U3BAXK/AAHETO HA N0YATa 3a FOTBEHe OT paboTHUA NAoT.
- MpoBepeTe Aanu HanpexeHMeTo, NOKA3aHO Ha TabeNKaTa ¢ f;aHHK, NOCTaBeHa Ha AbHOTO Ha YPe/a, CbBMafa C HaNPEXKEHNETO BbB BalLMsA I0M.
(Bbp3BaHe KbM Knemopena

3a (Bbp3BaHe KbM eNeKTpuyeckara Mpexa usnon3saiite kaben Tun HOSRR-F, kakTo e nocoueHo B Tabnuuata no-gony.

MUH 5 MM

MpoBogHuuM Bpoii X pa3me 230-240V ~ (camo 3a ABctpanits)
P P P P 400V 3N ~ 230V ~ (amo 3a BenukoBpurarus)
BV~+D 3x4mm? e
2 — [
20240V~ + @ 3 x4 mm? (camo 3a AcTpania) L
L
B0V3I~+@ 4x1,5mm? |
00VIN~+ @ 5x1,5mm’ ; :Ei ]
400V N~ + (D) 4x15mm? [
230V3 ~(camo3abenrua) 400V 2N ~ (camo 3a Huzepnangma)
=
@? =
E B8
|

BaxHo:

- 3anasete unu (BaneTe MeTalHUTe MOCTYETa MeXzy BUHTOBeTe Ha knemopea L1-L2 n N1, N2 B cboTBeTCTBYe CbC (xeMaTa Ha (Bbp3BaHe (BX. ¢urypara).

- Ao B focTaBKaTa Ma kaben, KOHCynTUpaliTe MHCTPYKLMUTE 33 CBBP3BaHe, NPUNOXEHU KbM Kabena.

- YBepeTe ce, ue v LWeCTTe BUHTA Ha KNeMOopeAa (a 3aTerHaTy cef (Bbp3BaHeTo Ha kabenuTe.

Mpumep 3a HanuuHo MocTye (BNABO) K CBaneHo MOCTue (BAACHO). BuxkTe cxemata Ha (Bbp3BaHe, 3a NoApo6HOCTY (MocTyeTaTa MoraT Aa 6baaT mexay L1-12,
KaKTo 1 Mem,qy N1-N2).
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MHCTPYKLUWU 3A YIIOTPEBA @
OnucaHne Ha KOMaHAHOTO Tabno

KomanpaHo Tabno
Bkniousaxe/uskniousaxe Taitmep bnokmpae Ha koMaHAHOTO Tabno
| a
-
© © © © r
[ ] | O E CO B OOSTER iy [ ] @ @
m| O ola I' N DU CTI1 O N ola Olm
| | : | |
KomaHzu 3a perynupaHe Ha 30HUTe 33 rOTBEHe U CbOTBETEH AuCnNedt
BkniouBaHe/n3kniouBaHe Taiimep bnokupaxe Ha komaHaHoTO Tabno
GEy Mogenu “Flexi cook”
© © © © ;
Eco BOOSTER O[m oo 2 \ByTOHABTOMaTMl{Ha
INDUCTION oo O ml dyHKuua/ Ecobooster

— B0
glo
]| |
glo

I
Komanam 3a perynmpaHe Ha 30HITE 3a rOTBEHe N CbOTBETEH auncnneit

BkniouBane/M3kniouBaHe Ha Nnoyarta 3a rotBeHe

3a Ja BK/IoYMTe NoyaTa 3a roTBeHe, HaTUCHeTe 3a 0K 2 CeKyHAN 6yTOHa (D, J0KaTO CBETHE ANCTINEAT Ha 30HNUTE 3a rOTBeHe. 3a A1a U3KIIUNTE, HaTUCHeTe

CbLuar 6yTOH, [0 U3racBaHeTOo Ha Aucnnes. BCuukm 30H1 3a roTBeHe ce U3KNIoYBaT.
Ako nnouata Beye e 6una U3non3BaHa, WHAUKATOPBT 3a@ 0CTaTbYHa TOMJINHA “H” ocTaBa BKNKOYEH 10 0XN1aXAAHETO Ha 30HUTE 3a FOTBEHe.

AxkoB PaMKUTE Ha 10 CEKYHAU Cnej BKNKOYBAHETO Ha NoyaTa 3a roTBEHE He 6'bﬂ,e M36paHa (I)yHKLl,VIFI, TA (e U3KN4Ba aBTOMAaTUYHO.

AKTMBMpaHe 1 perynupaHe Ha 30HUTE Ha roTBeHe

[— (nep kaTo NoyaTa 3a roTBeHe e BKIIOYEHa 1 TeH[XepaTa e NocTaBeH BbpXxy V|36paHaTa
. 30Ha HaroTBeHe, M36epeTe30HaTa nocpesCTBOM CbOTBETHUA 6yTOHZ Ha fucnnea ce nokassa

-| _ ,[ll/l(ﬂﬂelll Ha NHJMKATOPa 3@ MOLLHOCT HIBO 5

-+ WaukaTop Ha WsOpaKata 30Ha 3a roTeere BcAka 30Ha Ha roTBeHe MMa pa3NuHN HUBA HA MOLLHOCT, KOUTO MOTaT Aa Ce peryamnpar ¢
MoMoLLTa Ha 6yToHUTe +/- 0T “1” (MUHIUMANHa MOLLHOCT) A0 “9” (MaKCMManHa MOLLHOCT).
HaKoW 30HM Ha roTBeHe pasnonarat ¢ pyHKLMA 3a 6bp30 KunBaHe (ycungaten), 03HaueHa Ha
ancnnes ¢ byksara “P”.

E’E — Pa3nonoxeHue Ha 30Ha Ha roTBeHe
||

W3kniouBaHe Ha 30HUTE Ha rOTBEHe
M36epeTe K0Al 30Ha Ha roTBeTe XefaeTe Aa U3KNuuTe. Kato HaTCHETe CbOTBETHUA 6yTOH (Ha amcnnes ce Nokaspa ToYKaTa [0y BAACHO Ha HMBOTO Ha MOLLHOCT).

Hatucnete byToHa “-”, fokato gocTurHete HuBo “0”.
3a He3abaBHO M3KNIOUBaHE, 3a/PbKTe HATUCHAT 3a 3 cekyHau, BYTOHBT 3a U360p Ha 30Ha. 30HaTa 3a roTBeHe Ce U3K/I0YBA U Ce NOKa3Ba MHAMKATOPBT 33 0CTaTbuHA

TonnuHa “H”.

bnoknpaHe Ha kKomaHAHOTO Tabno

Ta3u GyHKUMsA 6nOKVPa KOMaHAMTe, 3a J1a Ce NPEOTBPATI UTyuaiiHO BKITIOYBAHE Ha NNI0YaTa 3a roTBeHe. 3a /1a akTUBHpaTe GyHKLMAT 3a GoKMpaHe Ha KOMAHAHOTO Tabno,
BKJTIOUETE N710YaTa 3a FOTBEHE 11 HATUCHETe 3a TPH CekyHy byToHa () (W byToHa ABToMaTuHa dyHKuvA/Eco Booster, KbeTo ro uMa): 3ByKOB CUrHaN M CBET/IMHEH UHOUKATOP
61M3K0 10 CUMBOMIA Ha KAaTUHAPUETO CUTHANU3MPAT, Ye e U3BbPLIEHO aKTUBIPAHE Ha GYHKLMATA, KoMaHEHOTO Tabno ce 6NI0Kupa, C U3KITIUEHNE Ha GyHKUMATA 33 U3KTTIOUBaHE. 3a
[1a Aie3aKTUBUpaTe 610KMpaHeTo Ha KOMaHAHOTO Tabrio, MoBTOpeTe NpoLieypaTa 3a BKtouBaHe. (BeTeliaTa TOUKa U3racBa v 11IoyaTa 3a roTBEHe e 0THOBO aKTUBMpaHa.
Hanuuuero Ha Boga, M3nAiTa TEYHOCT OT CbA0BETE WIN NPEAMETH OT BCAKAKBB BUAL, NOCTaBEHU BbpXY 6yTOHA N0Z CUMBONA, MOTAT J1a PeAN3BUKAT HEXENaTeNHo
aKTMBUpaHe W e3aKTUBMPaHe Ha GyHKLMATA 3a ONIOKMpaHe Ha KOMaHAHOTO Tabno.

Taiimep
N TaiimepbT € YacoBY NPEKbCBaY, KOIATO NPefiara Bb3MOXHOCTTA 1a Cé HACTPOil NPOABIKUTENHOCT Ha TOTBEHETO 33 MaKCUMasHo Bpeme 99
> MUHYTY (T 4ac 1 39 MIHYTH), 33 BCUYKI 30HU HA FOTBEHE.
@ I136epeTe 30HaTa Ha rOTBEHE, Ha KOATO Ce Bb3HaMepsBa ia Cé acoLMMpa TaiiMepbT (Ha Aucnnen, A0y BAACHO OT MHAMKATOPA Ha HUBOTO Ha
MOLLHOCTTa, CBETBA TOUKA), HAaTUCHETe BYTOHA C MKOHA YaCOBHUK U HACTPOIATE XeNaHoTo Bpeme, KaTo 13no3Bate 6yToHuTe “+" 1 “-" Ha

dyHKumATa Taiimep (8. Gurypa). (nef HAKONKO CeKYHAY OT NOCNEAHOTO OKOCBAHe, TaiiMepbT 3anouBa Aa 0T6poABa BpemeTo (0TCTpaHy Ha
30HaTa, 33 KOATO e aKTVBUPaH TaiiMepa, (BeTBa Touka) Mpy n3TnuaKe Ha BpeMeTo ce aKTUBMPA 3BYKOB CUrHaN U 30HaTa Ha rOTBEHe Ce U3KN0YBa aBBTOMATUUHO.
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3a fa v3kniounre Taﬂmepa, HaTucHeTe 6yTOHa , A0KTO Ha AMcnnes ce nokaxe MHaukaumata “0:0” unm HaticHeTe B NPoAb/IXKEHNe Ha 3 CeKyHaun 6yTOHa C1KOHaTa YaCoBHUK.
3apa Ha(TpOI7IT€ Tal?lmepa 3a ipyra 30Ha, NOBTOPETE TOUKUTE ONICaHN No-rope. [Dlncnneat Ha Taﬁmepa MOKa3Ba B/Haru Taﬁmepr, KoiTo e acouunmpaH ¢ V|36paHaTa 30Ha unn
031, KoiiTo e No-KpaTbK.

3apa MO,CII/I(I)I/ILI,MpaTe nnn u3KnyuTe Taﬁmepr, € HeoOXo[MMo J1a HaTUCHeTe 6yTOHa 3a |/|36|/|paHe Ha 30HaTa, Ha KOATO € aCoLmMpaH.

Cbo6LeHna Ha KOMaHAHOTO Tabno

MHAI/IKaTOp 3a 0CTaTbYHa TOM/INHA.

| MnoyaTa e cHabyeHa C MHANKATOP 32 0CTaTbYHa TOMAUHA 33 BCAKA OT 30HUTE Ha roTBeHe. To3U MHAVKaTOp N0Ka3Ba Aanyl BCe ollie IMa 30HH Ha FoTBeHe ¢
Do? BVICOKA TEMMEDATYP.

I
l AKo AuCINeAT Noka3Ba [, 30HaTa Ha roTBeHe BCe olije e ropeliia. AKO MHAVKATOPDT 32 0CTaThbYHa TOMAMHA Ha [la/ieHa 30Ha Ha FOTBEHe CBETH, Tasit 30Ha

MoXe ia 6b/e M3non3Baxa Hanpumep 3a NOAAbPXaHe Ha ACTUe TONAO UK 3a Pa3ToNABaHe Ha Macso.
[pu oxnax/aaHeTo Ha 30HaTa 3a roTBeHe, AUCMNEAT U3racBa.
WHpukaTop 3a HenoaXxoAALLa MNN OTCHCTBALLIA TEHAMKeEpa.
Korato Tenpepata He e cbBMeCTiMa ¢ Baluata MHAYKLMOHHATa NA0Ya, WK € MOCTaBeHa HeMpaBUHO, UK He e CNOAXOAALL pa3mep, Ha Aucnnes ce
.—| NoABABA MHAUKALMA “HAMA TeHKepa” (GurypaTa oTcTpaHy). AKo B pamKmTe Ha 60 cekyHaN He Gbie OTKpUTa HUKAKBa TeHKepa, NN1oyaTa 3a roTBeHe
- l_' Ce U3KMIoYBa.

Cneunanuu GpyHKuumN
Hakon mopenu ca cHabaieHu Cbc cneumantn GyHKLmMu:

OyHKumA 32 6bp30 3aBUpaHe (Booster) (ycunBaten)

Ta3u yHKLIA e HANMYHA CAMO 33 HAKOY 30HW 3a FOTBEH; TA NM03BONABA A Ce U3M0/13Ba MAKCUMANHO MOLLHOCTTA Ha NnoyaTa (Hanpumep 3a 6P30 KUNBaHe Ha
BoZa). 3a Al akTMBMpaTe QyHKLMATA, HaTUCHeTe ByToHa "+, fOKaTO Ha Ancnnea ce nokaxe “P”. Cnea 10 MUHYTHO U3non3BaHe Ha GyHkumATa Booster (ycunsaten),
ypenbT HaCTpoiiBa aBTOMATUYHO 30HaTa Ha HUBO 9.

Eco Booster (¥)
Mpy BKMtoueHa nnioya 3a roTeHe, u3bepere 30Hata 3a roTBeHe Cbe cumBona "Eco Booster”, BbTpe B Hea 2.

3a f1a BKOYNTe/M3KNIOYUTe dyHKLUATa, HaTucHeTe ByTora. (E)

OyHkumaTa "EcoBooster”, no3BonABa kunBaHe Ha BoAaTa v NOAAbPKaHe Ha KUNEHeTo, Npy HamaneHo NoTpebneHue Ha enekTpoeHeprus.

3a fia ce ONTMMU31PA TO3W KOHTPON W OCUTYpY Hail-fo6pa NKOHOMUA Ha eneKTpOeHeprus, ce NPpenopbyBa Aa ce U3N03Ba TeHAXepa/TUraH ¢ AbHO, N0Z406HO Ha
n3bpaHata 30Ha 3a rotBeHe. KauecTBOTO Ha 13non3BaHaTa TeHAXepa/n3non3BaHuA TUraH, HAMYMETO UK OTCHCTBUETO Ha Kanak N CoN, MoraT a NOBANAAT Ha
MpOU3BOAUTENHOCTTa Ha dyHKUMATa. [TpenopbuBaT ce 2 Wam 3 upa BoAa (3 NpeAnoymnTaHe Npy CTaiiHa TemnepaTypa) v e NpenopbYuTeNHo, Aa He ce U3non3Ba
Kanak.

BbB Beeku cnyyaii e npenopbuuTeNnHo, Aa ce NPoBEPABAT YCIOBUATA HA KUMEHE 1 KONMYECTBOTO Ha 0CTaHanata Boja.

Oynkuua “Flexi cook”

Ta3u dyHkumA Bu no3sonABa Aa 3non3sate 30HaTa 3a rotBeHe KaTo ABe OTAENHI 30HM WK, KaTo e/iHa MHOTO FoNAMa 30Ha.

Ts € ufiearnHa 3a 0BaiHy, NPaBOBIbIHU 1 YIBIKEHM CbA0BE (C MaKCUMANH pa3mMepy Ha 0CoBaTa 38x23 CM) Wnu, 3a NOBeYE OT e/MH CTaHAAPTEH TUTaH U
CTaHZapTHa TEHKEPA, KOUTO MOTaT A e U3MON3BAT N0 e[IHO U CbLL0 BpeMe. 3a Aa akTusmpate dpyHkumaTa "Flexi cook", BKtoueTe nnoyaTa 3a roTBEHe 1 HaTUCHETe
€HOBPEMEHHO fiBaTa OYTOHa 3a U300p Ha 30H 3a FOTBEHE, KAKTO € N0Ka3aHo Ha GuUrypara no-gony: AUCNeUTe Ha ABETE 30HM 3a FOTBEHe NOKa3BaT HIBo "5"; u
[ABeTe TOUKM 10 LndpaTa Ha HUBOTO CBETAT, KOETO NOKa3Ba, ue GpyHKumATa "Flexi cook" e akTuBMpaHa.

3a ;a IPOMeHHTe HIBOTO Ha MOLLHOCT, HaTUCHeTe byToHuTe - / + (0T T A0 Makcumym 9). 3a fa ae3akTusupate dyHKumATa "Flexi cook", HaTUCHeTe eAHOBpeMEHHO
ABaTa byToHa 3a M360p Ha 30HN. 3a [ M3KNKUMTE He3abaBHO 30HNUTE 3a FOTBEHE, 3aAlPbXKTE HATUCHAT eAMH OT 6YTOHNUTE 3a U360p Ha 30Ha, B NPOABIIKEHNE Ha 3
CeKYHAN.

@ (vobutenneto “Hama cba” ) , liie ce NOABM Ha AUCNAIEA Ha 30HaTa, KOATO He e B ChCTOAHME J1a OTKPUeE Cbfl (3aLLIOTO NUNCBA Cbjl WA € NOCTaBeH
HEnpaBUHO WK, He € NOAXOAALY 32 MHAYKLMOHHATa nnoya). CbobLUEHMeTo 0CTaBa aKTUBHO B NPOLBKEHME Ha 60 CeKyHau: npe3 ToBa BpeMe Bue moxe fAa
npubasuTe UM NITb3HETE CbA0BE B FPaHILIUTE HA 30HaTa 3a IbBKABO FOTBEHE, Cnopen BalueTo npeanoumnTaHme.

(neft 60 cekyHW, aKO He Ce OCTaBH Chjj BbPXY 30HaTa 3a F0TBeHe, CUCTeMaTa CUPa “ThPCeHeTo” Ha ChIoBe BbpXy Ta3u 30Ha, cAMBOTLT '~ ocTaBa BUAUM Ha
Ancnnes, 3a ia NpUNoMHs, e 30HaTa e M3KIIoyeHa.
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3a fia akTuBupaTe 0THOBO dyHKLMATA "Flexi cook', HaTuCHeTe euH OT ABaTa byToHa. O ------- O

OyHkumaTa “Flexi cook” e B CbCToAHME CbLLO Ja OTKPUE, KOTa Cbj Ce NPEMECTBA 0T eHa 30Ha Ha APYTa, B rPaHULITE Ha 30HaTa 3 MbBKABO FOTBEHE, MOALbPXKAIIKA
CbLLIOTO HUBO HA MOLLHOCT, KaTo TOBA Ha 30HaTa, KbAETO CbbT € 6N NoCTaBeH MbPBOHAYANHO (BUXTe NpUMepa Ha durypata no-fony: ako CbibT e NpemeceH oT
NPEHUAT HarpeBaTe BbpXy 3aHUAT HarpeBaTes, HUBOTO Ha MOLLHOCTTA L Gb/ie MOKa3aHo Ha IMCNAes 0TTOBAPALL Ha 30HATa, Kb/ETO € N0CTaBeH CbAa).

Bb3MOoXHO e CbLL0 30HaTa 33 MbBKABO rOTBeHe Ja paﬁOTVI KaTo [IBe HE3aBMCMMI 30H1 32 FOTBEHe, U3N0N13BAIIKN CbOTBETHNA 6yTOH Ha efnHMYHaTa 30Ha. [loctagete
(bfla B LEHTDHPA HAa €ANHIYHATA 30Ha N perynmpame HWBOTO Ha MOLLIHOCTTA CbC CEH30PHATa KnaBKaTypa.

@ BaxHo: YBEpeTe (e, Ue NOCTaBATE Cb/I0BETE B LIEHTHPA HA 30HATa 3a FOTBEHE TaKa, Ye 1a MOKPUBATE NIOrOTO 75> NOCTABEHO B LIEHTbpPA Ha eAMHNYHATA 30Ha

BOOSTER

3a rOTBEHe.

B (J'Iyllal7l Ha roJIAM Cbfi, 0Ba/HW, NPaBOBIbJIHN U YABIIXKEHN CbA0BE, € YBEPETE, Ye CTe NOCTaBUNIN CbA0BETE B LIEHTbPA Ha 30HATA 3d FOTBEHE, ﬂOKpVIBaI7IKI/I 1 ABETE 1Cnon

BOOSTER

Jioro.
I'Ipmmep 3a NpaBUITHO U HENPABUITHO NOCTABAHE Ha CbA:

4 N A % N S N

K:/\ )

Pexxum Demo

Ta3unnoua 3a roTBeHe e cHabeHa ¢ pexium Demo, KoiiTo npezyara Bb3MOXHOCTT J1a e MHTETpupa C KOMaHAHOTO Tabno, 63 1a ce aKTMBMPAT CbOTBETHNUTE 30HM Ha FOTBEHE.
Mpoenypara 3a akTUBIPaHe U Ae3aKTUBHUPaHe TPAGBA a e U3BBPLUY B PaMKUTE Ha 60 CEKYHAM, 0T MOMEHTA B KOITO, yPebT (e 3aXpaHil T efleKTpuyeckaTa Mpexa Ha oMa.
3a paBniounTe pexkiima Demo, HaTiCHeTe efHOBPEMEHHO B NPOABIKEHIE Ha 5 cekyHa ABaTa 6yToHa 3a 1360p Ha Hail-BbHLUHATA 30Ha: “dE” ce BU3yanu3upa Ha LieHTpanHuA
ancnneii. Cera e Bb3MOXHO /1 ce pa3yum GyHKLIMOHANHOCTTa Ha KOMaHAHOTO Tabno, GyHKkuuaTa Lock (6nokupane) n Unlock (nebnokupane) e aktusHa v B pexum Demo.

3a na u3knounTe pexxum Demo, NoBTOpETE NPoLieypaTa, KaTo He 3a6paBsiiTe, Ue MbPBO € HEOOXOZMUMO Aa U3KMIOUMTE NIoYaTa 3a FOTBEHE OT eIEKTPUYeCKaTa MpeXxa 1 aief
TOBa J1a A BKMOUMTE 1 1 U3MbIIHUTE NpoLieflypaTa B pamMKuTe Ha 60 ceKyHIN OT BKITKOUBAHETO.

N

AKTMBMPHE/Ae3aKTUBUPAHE Ha 3BYKOB CUrHan
(nep BKNOYBaHE Ha NN0YaTa 3 FOTBEHE, 3aAPbXKTE HATUCHATM €JHOBPEMEHHO NOHE 3a NeT CeKyHAY 6yToHa “+” 1 6yTOHa 3a Hall-BbHLUEH U360p 0TAACHO
(“6nokupaHe Ha KOMaHAHOTO Tabno”).
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NMOYUCTBAHE

& nPE,U,yn PE)K,U,EH VE B He usnon3saiite ypeay 3a nouncreaue c napa.
- [lpepu pa npucrbnuTe KM NOYUCTBAHE, YBEpeTe Ce, Ye 30HUTE 3a FOTBEHE (A U3KIIOYEH! 1 He
CBeTU MHAVKATOp 3a ocTaTby4Ha TonnuHa (“H”).
BAXHO: He n3non3gaiite abpasusHu robu u kbpnuuky. C TeueHue Ha BpemeTo ynoTpebaTa Ha TakuBa MOXe a pa3pyLUM CTBKIOTO.
+ (nep Bcaka ynotpeba octaBaiiTe nnoyata Aa U3CTUHe U A NOYMCTBANTe, 3a 4a OTCTPAHUTE Harapa U NeTHaTa, Npeau3BUKaHN 0T 0CTaTbLM OT XpaHa.
+ 3axap uau npoayKTI C BUCOKO CbbPXKaHMe Ha 3axap NoBpex/aT nnoyaTa 3a roTBeHe 1 TpA6Ba Aa Ce OTCTpaHABAT He3abaBHo.
« (on, 3axap 1 NACLK MOraT Aa HaAPacKkaT NOBLPXHOCTTA Ha CTHKNOTO.
+ W3non3Bate BnaxHa Kbpna, abcopbupalLia KyXHeHcka XapTua unu npenapati, NpeAHa3HaueHu 3a NOYNCTBAHE Ha CTBKIOKepaMinyHy nnouy (Cbbniopasaiite

YKa3aHuATa Ha I1p0|/|3BO£|VITeﬂﬂ).

OTCTPAHABAHE HA HEU3IMPABHOCTU

« [lpouetete n cnepBaiite UHCTpyKLMUTE B pazaen “UHCTpyKLmu 3a ynoTpe6a”

«  [lpoBepete fa HAMa CnpaHe Ha TOKa.

+  [lopcywasaitte fobpe NOBBHPXHOCTTA HA NN0YATA ClIEA NOYNCTBAHETO iA.

+ Ako ned BKI0YBaHe Ha NI0yYaTa 3a rOTBEHE Ha AUCTeA e NokasaH bykBeHO-UMPPOB Kog, NoCTbreTe B CHOTBETCTBIE CbC (lefBalLaTa Tabnuua.
+ AKo He CTe B CbCTOAHMe [a U3KTKYMTE NN0YaTa 3a FOTBEHe Cef ynoTpeba, He3abaBHo A U3K/THYETe 0T eNleKTpo3axpaHBaLlaTa Mpexa.

OTCTPAHABAHE HA
KOA HA FPELLKA OMNMUCAHUE Bb3MO>XHU NPUYUNHUA [PELIKATA
30HaTa 3a ynpasneHue ce ;
BbTpewwHata Temnepatypa Ha 13yaKaitTe nnoyata aa ce oxnaau,
(81,082 13KNYBA NOpaAM TBbpAe BUCOKA
eNeKTPOHHITE YaCTh e TBbPAE BICOKA | MPean Aa A U3non3BaTe 0THOBO
Temneparypa

F42 wn F43 lnoyata He e cBbp3aHa KbM CeH30pDbT yCTaHOBABA HanpexeHue, | W3knioueTe nnoyata oT Mpexara

HeobX0AMMOTO HanpexeHue Pa3NMYHO OT TOBA Ha (Bbp3BaHe 11 IpoBEpeTe (BbP3BaHETO

F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 (BbpKeTe ce cbc (epBy3a 3a NOAAPDKKA M NOCOYETE KOAA Ha rPeLUKaTa.

LWYM NPOU3BEAEH OT MNJIOYATA 3A TOTBEHE

MHﬂyKLlVIOHHVITe N0YHK 3a rOTBEHE MoraT Aia Npou3BeAaT (BUCTEHE UNU NpaLLieHe, N0 BpeMe Ha HOpMaiHa paﬁoTa; Te3n noCNeHATE NPOU3NK3aT 0T CamuTe
TEHOXepK, KOeTo (e Ab/KKU Ha XapaKTepUCTUKNTE Ha AbHOTO (abHoTo € n3rpafieHo ot Jioese 0T pa3iyeH MaTepian, AbHOTO He e nnocko). Tosn LyMm Ce NpoMeHsA
B 3aBUCUMOCT OT U3NON3BAHKA 1 (bl N KONUYECTBOTO XpaHa, KOeTo ce CbAbpXa B (bia U (nefioBaTeNHo, He CUrHanu3npa HUKakBa nospefa.

(OcBeH ToBa, WHAYKUWOHHATA NoYa 3a roTBEHE € CHabpeHa CbC cuctema 3a BbBTPELLHO OXNnaXaHe, 3a NoOAADbPXKAHE Ha €NIEKTPOHHUTE KOMMNOHEHT Npun
KOHTPONIMPaHa TemnepaTtypa; Nopajun Ta3n Np1yiHa, No Bpeme Ha (I)yHKLlVIOHMpaHeTO W B POAB/IKEHNE Ha HAKONIKO MUHYTU (€4 U3KNIOYBAHETO Ha nJioYaTa 3a
FOTBEHE, MOXeE Aa (e Yye LyM Ha BEHTUnatop. ToBa CbCTOAHME € abconioTHO HOpMasHo n HeobxoaMMo 3a NPaBUIHOTO ¢yHKLll/IOHMpaH€ Ha NpoAyKTa.

CEPBU3 3A MOAAPDBKKA
Npepau na ce o6apute B CepBu3a 3a nogApbHKa:

1. MpoBepeTe fanu He e Bb3MOXHO Ja paspelunTe npobnema camm Ha 6a3a Ha NYHKTOBETe, ONMCaHI B rMaBa “0TCTpaHABaHe Ha HeN3NPaBHOCTH'.
2. W3KnioyeTe 1 BKKOYETE OTHOBO ypesa, 3a Aa NPpoBepuTe Aany npobnembT He e 0TnajHan.

AKo cnepi ropHUTe NPOBepKY HeM3NPaBHOCTTa BCe OLLe He e OTCTPaHeHa, ce 00bpHeTe KbM Haii-6nu3kna CepBu3 3a nopApbIKKA.
Mocovere:

+ KpaTKo OnKcaHue Ha HennpaBHOCTTa;

+ TOYHWA TMN M MOAEN Ha NPOAYKTa;

+  CepBU3HUAT HOMep (T. e. HOMEPBT (e fymarta Service Ha TabenkaTa ¢ JaHHu), NocTaBeH Nop ypena (Ha MeTanHaTa Tabenka).

«  MBIHUA (1 aZpeg;

«  TenehoHHUA C Homep.

S =aYAKeEs 0000 000 00000

Korato e Heobxogum PEMOHT, ce OﬁprETe KbM YMb/IHOMOLLEH Cepsus 3a TeXHNYyecKa noAAPbKKa (ToBa e rapaHuus, ye e 6baat u3non3ganm OpUrNHaNHK
Pe3epBHM YacTu u, Ye Lie 6bae M3BBbPLUEH NpaBuneH pEMOHT). P€3EpBHVI YacTy ce [OCTABAT B pa3cToAHue Ha 10 roanHu.
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TABJIMUA HA MOLWWHOCTUTE

HuBo Ha mowHOCT HauuH Ha roTBeHe W3non3BaHo HUBO
(MHAMKaumA 3a noanomaraHe Ha GOpMMUPAHETO Ha ONUT M HABULIW 3a FTOTBEHe)
WneanHo 3a 6bp30 NoBULLIABAHE HA TeMMepaTypaTa Ha XpaHaTa Ao KUnBaHe (3a Boja unm 6bp30
Huso YckopeHo 3arpsaBate
3aTONNAHeE Ha FOTBEHNUTE TEYHOCTI)
89 MbpeHe — Kiunexe WzeanHo 3a 3anuuaHe, Hauano Ha roTBEHETO, MbpXeHe Ha 3aMpa3eHi NPoAYKTH, Gbp30 KunBaHe
18 3anuuane — 3ambpxBeaHe — | MieanHo 3a sanbpxBaHe, NOAAbPXKAHE Ha KiMeHe, FOTBEHe U MeyeHe (3a KpaTka NPOABIKUTENHOCT,
KUMeHe - neyexe 5-10 MuHyTM)
Bucoka
3anuuaxe — rotBexe —
MolyHoCT 67 Wzeanto 3a 3anbpxBaHe, NOAAbPXAHE Ha NIEKO KUNeHe, FOTBEHE 1 NeyeHe (3a cpeaHa
- 3a/lylUaBaHe — 3aMbpXBaHe -
Ay P npoabmxuTenHoct, 10-20 MuHyTY), NpeABapUTENHO 3arpABaHe Ha CboBe
neyexe
45 ToTBeHe —3ajyluaBaHe — | /ieano 3a 3aaylwasane, NoJibpxaHe Ha KbKeHe, FoTBeHe (3a ronAMa NPOABMKUTENHOCT).
i 3aMbpXKBaHe - NeyeHe PasmecBaHe Ha MaKapoHeHn u3aenmna
CpepHa 34 Waeanto 3a NpoABMKUTENHO rOTBEHe (0pK3, COCOBE, NEYEHO, pUba) C HanuuMe Ha TeYHOCTU (Hanp.
MOLLHOCT ToTBeHe — kiunBake — BO/1a, BUHO, OyNbOH, MAAIKO), FOTBEHe C pa3GbpKBaHe Ha MakapoHu
(rbCTABAHE - FOTBEHE C m o &)
HO3an DKUTENHO FOTBEH Mi JIH IMTBP: OpU neyeHo, pu
23 pas6bpKBae LieanHo 3a NpoABMKUTENHO roTBeHe (06eMM A0 eMH NUTHP: 0PU3, COCOBE, NEYeHo, puba) ¢
HaNnuue Ha TEYHOCTY (Hanp. BOAA, BUHO, BYNbOH, MAISAKO)
12 aeanto 3a 0MeKoTABaHe Ha MacI0, NEKO pa3TanAHe Ha LWOKONAA, pa3mMpasABaHe Ha NPOAYKTH ¢
i ToneHe — pa3mpaABaHe - | yanku pasmeput 1 MOALbPKHE Ha TOMAIO Ha MPACHO CTOTBEHY XPaHH (HAMp. COCOBE, CyMM, AXHUM).
Hucka mowHocr NOAAbPXKaHE Ha ToMno — m 6
eanHo 3a NOAAbPXKAHE HA TONNO Ha NPACHO CrOTBEHM XPaHy, 3a 06aBAHE Ha 0pU3 U NOAAbPXKaHe
1 roTBeHe ¢ pa3bbpkBaHe A AABD P p A P AABD
Ha TemnepaTtypata Ha AcTus (C NoA6PaHM MHBYKLMOHHM aKcecoapm)
MowHoct Mnoyata 3a roTBEHe € B NONIOXKEHWE FOTOBHOCT WAV M3KIOUYEHO (C Bb3MOXKHO HaNlnuue Ha 0CTaTbyHa
OFF [ToBBPXHOCT 32 NOCTaBAHe g
Hyna TOMANHA CNef] 3aBbPLUBAHE Ha FOTBEHETO, KOETO Ce yKa3ga ¢ “H”)
3ABENEXKA:

B CJ'I)NBVI Ha NPUroTBAHUA Ha ACTUA CKPaTKa NPOABAKUTENIHOCT Ha FTOTBEHE, KOUTO (€ HYXAAAT OT I'Iep(I)eKTHO pasnpeaenexne Ha TonyinHata (Hanpmmep
nanaunHkm), BbpXy [ABOIIHa 30Ha CnameTbp 28 (M (KbAeTo UMa TakaBa), ce npenopbyBa Aa Ce M3nosi3BaT CbA0BE C ANAMETHP He NO-ronAam ot 24.m. 3a
AeNUKaTeH TN roTBeHe (Hanp. pa3TonABaHe Ha LWoKonaa unu Maano), ce npenopbyBa U3N0JI3BaHETO Ha € ANHUYHU 30HU C O-MaNbK AUaMeTbp.
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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

-

SIGURANTADV. $1 A CELORLALTE PERSOANE ESTE FOARTE IMPORTANTA

Acest manual si aparatul sunt dotate cu mesaje importante referitoare la siguranta, care trebuie citite si respectate
intotdeauna.

ﬁ Acesta este simbolul de pericol, referitor la siguranta, care va avertizeaza despre riscurile potentiale pentru
 utilizator i pentru ceilalti.
Toate mesajele referitoare la siguranta vor fi precedate de simbolul de pericol si de urmatorii termeni:

Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, va cauza leziuni
grave.

/\ PERICOL

_ Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, ar putea cauza

& AVERTIZARE leziuni grave.

Toate mesajele referitoare la siguranta specifica pericolul potential la care se refera si aratad cum se pot reduce

riscurile de leziuni, pagube si electrocutare care pot fi cauzate de o utilizare incorecta a aparatului. Respectati cu

strictete urmdtoarele instructiuni:

- Aparatul trebuie sd fie deconectat de la reteaua electrica inainte de a efectua orice operatie de instalare.

- Instalarea si intretinerea trebuie sd fie efectuate de cdtre un tehnician calificat, in conformitate cu instructiunile

producatorului si cu respectarea normelor locale in vigoare, referitoare la siguranta. Nu reparati si nu inlocuiti

nicio piesa a aparatului, daca acest lucru nu este indicat in mod expres in manualul de utilizare.

Impdmantarea aparatului este obligatorie.

(ablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a putea conecta aparatul la reteaua electricd, dupa

ce a fost incorporat in mobila.

Pentru ca instalarea sd fie conforma cu normele de sigurantd in vigoare, este necesar un intrerupator omnipolar

cu o distanta minima de 3 mm. intre contacte.

Nu utilizati prize multiple sau prelungitoare.

Nu trageti de cablul de alimentare al aparatului.

Dupa terminarea instaldrii, componentele electrice nu trebuie sa mai fie accesibile pentru utilizator.

Aparatul este destinat in exclusivitate uzului casnic, pentru prepararea alimentelor. Orice alta utilizare este

interzisa (de ex. pentru incalzirea incaperilor). Producatorul nu-si asuma nicio responsabilitate pentru folosirea

improprie sau pentru reglarea incorecta a butoanelor.

- Aparatul si partile sale accesibile se pot infierbanta in timpul utilizarii. Aveti grijd sa nu atingeti elementele de
incdlzire. Copiii mai mici de 8 ani nu trebuie lasati sa se apropie, decat dacd sunt supravegheati permanent.

- Partile accesibile se pot infierbanta foarte mult in timpul utilizarii. Copiii nu trebuie lasati sa se apropie si
trebuie s fie supravegheati ca sa nu se joace cu aparatul.

- Intimpul folosirii si dupa aceea, nu atingeti elementele de incalzire ale aparatului. Aveti grijd ca aparatul sd nu
vind in contact cu carpe sau cu alte materiale inflamabile pana cand nu s-au rdcit suficient toate componentele.

- Nu puneti materiale inflamabile pe aparat sau in apropierea sa.

- Grdsimile si uleiurile supraincdlzite se aprind usor. Supravegheati prepararea alimentelor cu multa grasime si
mult ulei.

.....

mentale reduse, sau lipsite de experienta si cunostinte, dacd aceste persoane sunt supravegheate sau daca
primesc instructiuni legate de utilizarea in sigurantd a aparatului si dacd inteleg care sunt pericolele pe care le
presupune utilizarea. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu trebuie sa fie
efectuate de catre copii nesupravegheati.

- Nu puneti pe zonele de gatit obiecte metalice, de ex. ustensile de bucatdrie (cutite, furculite, linguri, capace
etc.), deoarece se pot incalzi.
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Este obligatoriu sd se instaleze un panou despartitor - care nu este furnizat in dotare - in compartimentul situat
dedesubtul aparatului.

Dacd suprafata este fisuratd, opriti aparatul, pentru a evita riscul de electrocutare.

Aparatul nu trebuie sa fie pus in functiune prin intermediul unui temporizator extern sau printr-un sistem
separat de comanda la distantd.

Este periculos sa se gdteascd pe plita alimente cu grasime sau ulei, nesupravegheate, deoarece se poate produce
un incendiu. Nu incercati NICIODATA sa stingeti un incendiu folosind apa: trebuie sa opriti aparatul si apoi
trebuie sd acoperiti flacdra, de exemplu cu un capac sau cu o paturd de incendiu.

Pericol de incendiu: nu depozitati obiecte pe zonele de gatit.

Nu utilizati aparate de curdtat cu abur.

Obiectele metalice, de ex. cutite, furculite, linguri si capace etc., nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

Dupa utilizare, opriti elementele plitei de la comenzi si nu va bazati pe detectorul de oale.
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RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR @

Reciclarea ambalajului

Materialul de ambalaj este reciclabil 100% i este marcat cu simbolul de reciclare (C’:‘_;). Diferitele pdrti ale ambalajului nu trebuie aruncate la intdmplare, i trebuie
reciclate in conformitate cu normele stabilite de autoritdtile locale.

Aruncarea la gunoi a produsului

Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva Europeand 2002/96/CE referitoare la Deseurile de Echipament Electric si Electronic (Waste Electrical and Electronic
Equipment - WEEE).

Asigurandu-se cd acest produs este eliminat in mod corect, utilizatorul contribuie la prevenirea potentialelor consecinte negative pentru mediul inconjurdtor si pentru
sanatate.

Simbolul E de pe produs sau de pe documentatia care il insoteste indica faptul ca acest produs nu poate fi aruncat impreuna cu deseurile menajere, i trebuie predat

la punctul de colectare corespunzator pentru reciclarea aparatelor electrice si electronice.

Economisirea energiei

Pentru a obtine cele mai bune rezultate se recomanda urmatoarele:

« Utilizati tigdi i oale cu diametrul bazei de dimensiuni egale cu cele ale zonei de gatit.

» Utilizati numai oale si tigdi cu baza platd.

« (and gatiti, pe cat posibil, tineti oalele acoperite cu capacul.

- Utilizdnd oala cu presiune se pot reduce si mai mult consumul de energie si durata de preparare.
+  Pozitionati oala in mijlocul zonei de gatit desenate pe plita.

DECLARATIE DE CONFORMITATE C €

- Acestaparat, destinat sd intre in contact cu produsele alimentare, este conform cu regulamentul (C €) nr. 1935/2004 si a fost proiectat, construit si comercializat
in conformitate cu cerintele de sigurantd din Directiva “Joasd Tensiune” 2006/95/CE (care inlocuieste directiva 73/23/CEE si amendamentele succesive), cerintele
de protectie din directiva “EMC” 2004/108/CE.

INAINTE DE UTILIZARE

IMPORTANT: dacd oalele nu sunt de dimensiunile corecte, zonele de gatit nu pornesc. Utilizati numai oale pe care se afld simbolul “SISTEM CU
INDUCTIE” (Figura de alaturi). Inainte de a porni plita, pozitionati oala pe zona de gatit dorita.

RECIPIENTE DEJA EXISTENTE

Yo - 2 S 5 72>

Pentru a verifica daca recipientul este adecvat pentru plita cu inductie, folositi un magnet: oalele nu sunt adecvate daca nu atrag magnetul.
- Verificati ca baza oalelor sa nu fie asprd, deoarece ar putea zgaria suprafata plitei. Controlati vasele.
- Nu puneti niciodata oalele si tigdile calde pe suprafata panoului de comanda al plitei. Acesta s-ar putea deteriora.

DIAMETRE RECOMANDATE PENTRU BAZA OALELOR

(7] %] %]
' 28cm 17 cm min. =§» 28 cm max. | ! 12 cm min. —» 18 cm max.

, 2 @ ; (%]
\’\‘{ L ”;‘,“ 2l ecm I5cmmin. = 21 cm max. | 4, 10 cm min. = 14,5 cm max

Max. Min.
+«— 7 __»
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INSTALAREA

Dupa ce ati despachetat produsul, verificati daca nu s-a deteriorat in timpul transportului i, in caz de probleme, contactati vanzatorul sau Serviciul de Asistenta Clienti.
Pentru dimensiunile necesare pentru incorporare si pentru instructiunile de instalare, consultati imaginile de la pagina 2.

PREGATIREA MOBILEI PENTRU INCORPORARE

- Instalati un panou despartitor M
/1\ AVERTIZARE sub plit. @

- Partea inferioara a produsului nu
trebuie sa mai fie accesibila dupa
instalare. -

- In cazul instalarii unui cuptor sub min. 20 mm
plita, nu mai introduceti panoul /

despartitor. min.5 mm 5

«  Distanta dintre partea inferioard a aparatului si panoul despartitor trebuie sa respecte dimensiunile indicate in figura.

« Pentru corecta functionare a produsului, nu blocati deschiderea minima dintre suprafata de lucru si latura superioard a blatului mobilei (min. 5 mm).
« Incazul instalarii unui cuptor sub plita, asigurati-va ca acesta este prevazut cu sistem de racire.

« Evitati sd instalati plita deasupra masinii de spalat vase sau rufe, pentru ca circuitele electronice sd nu vina in contact cu vaporii i cu umiditatea si sa se deterioreze.
- Incazul instaldrii la nivelul blatului, contactati Serviciul de Asistenta pentru a cere montarea kitului de suruburi 480121100112,

«  Pentru scoaterea plitei, utilizati o surubelnita (nu este furnizata) si actionati asupra arcurilor perimetrale din partea inferioara a produsului.

RACORDAREA LA RETEAUA ELECTRICA

- Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
& AVERTIZARE - Instalarea trebuie efectuata de personal calificat profesional, care sa cunoasca normele in vigoare

referitoare la instalare si siguranta.
- Producatorul nu-si asuma nicio raspundere pentru pagubele aduse persoanelor sau animalelor si pentru daunele aduse bunurilor, in cazul nerespectarii
indicatiilor din acest capitol.
- (Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a permite scoaterea plitei din blatul de lucru.
- Asigurati-va ca tensiunea indicata pe placuta cu datele tehnice, situata pe baza aparatului, corespunde cu tensiunea din locuintain care vafiinstalat.
Conectarea la blocul de conexiuni

Pentru conexiunea electrica folositi un cablu de tip HO5RR-F, asa cum se indicd in tabelul de mai jos.

min.5 mm

Conductoare Cantitate x dimensiune 200V3N ~ 230-240 V ~ (numai Australia)

230V ~ (numai UK)
BV~+D 3x4mm? —

20-20V ~ + @ 3x4mm? (numai Australia) [
x4 mm* (numai Australia LL —
BOV3~+@ 4x1,5mm? |
400V3N~+ (D 51,5 mm? s
N ‘:'N N1
400V N~ + (D) 4x1,5mm? [

400V 2N ~ (numai Olanda)

Important:

- Lasati sau scoateti puntile metalice dintre suruburile blocului de conexiuni L1-L2 si N1-N2 in conformitate cu schema de conectare (vezi figura).

-n cazul i care cablul face parte din furnitur, consultati instructiunile de conectare anexate cablului.

- Asigurati-vd ca toate cele sase suruburi ale blocului de conexiuni sunt stranse dupa conectarea cablurilor.

Exemplu de punte prezentd (stanga) sau scoasa (dreapta). A se vedea schema de conectare pentru detalii (puntile se pot afla intre L1-L2 si intre N1-N2).

N1l |0

N2 & N2

N
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE @
Descrierea panoului de comanda

Panoul de comanda
Pornire/oprire Timer Blocarea panoului de comandd
S e
-
© © © © T
o= [__J|m= E CO B OOSTER O|m o= Z @
mO Oolia I ND U CT 1 O N Oolia Ol
| | : | |
Comenzi pentru reglarea zonei de gatit si a afisajului respectiv
Pornire/oprire Timer Blocarea panoului de comandd
i i e “Modele Flexi cook”
© © © © I

O
O
®
©
®
0
O
@)

ECO BOOSTER = oo . Tastd Functie automaté /
olo INDUGCTI ON oo =] Ecobooster

— B0
olo
]

]

I
Comenzi pentru reglarea zonei de gatit i a afisajului respectiv

Pornirea/oprirea plitei

Pentru a porni plita tineti apdsata timp de aprox. 2 secunde tasta D, pand cand se lumineaza afisajele zonelor de gdtit. Pentru a 0 opri, apdsati pe aceeasi tastd pand
cand se sting afisajele. Toate zonele de gatit sunt dezactivate.
Dacd plita a fost deja utilizata, indicatorul de caldura reziduald “H” rdméne activ pana la racirea zonelor de gatit.

Dacd, in interval de 10 secunde dupd pornirea plitei, nu se selecteaza nicio functie, plita se dezactiveazd automat.

Activarea si reglarea zonelor de gatit
f Dupa ce plita a fost pornitd, iar oala a fost pozitionatd pe zona aleasd, selectati zona cu

N\
I_ Indicatorul niveluluide putere ajutorul tasfei corgs_punzéto_are: pe af_i§aj este vizualizat nivelul 5.
. . 5 Fiecare zona de gatit are mai multe niveluri de putere, care pot fi reglate cu tastele +/-, care
- ¢ Indicator pentru zona de gatit selectatd merg de la“1”: putere minima, la “9”: putere maxima. Unele zone de gatit au functia fierbere
rapidd (Booster), care este vizualizatd pe afisaj cu litera “P".
- Pozitia zonei de gatit
|0

Dezactivarea zonelor de gatit

Selectati zona de gdtit care urmeaza s fie dezactivatd, apasand pe tasta dedicatd (pe afisaj este vizualizat un punctulet in partea de jos, din dreapta nivelului de putere).
Apdsati pe tasta “-" pdnd cdnd ajunge la nivelul “0”.

Pentru o oprire imediatd, tineti apdsatd timp de 3 secunde tasta de selectare a zonei. Zona de gatit se dezactiveaza si apare indicatorul “H” pentru caldura reziduala.

Blocarea panoului de comanda

Functia blocheaza comenzile pentru a preveni activarea sa accidentala. Pentru a activa blocarea panoului de comandd, porniti plita si apdsati timp de trei secunde tasta (3 (sau
tasta Automatic function/Eco Booster, dacd exista): un semnal acustic si un indicator luminos de langd simbolul lactului semnaleaza efectuarea activarii. Panoul de comanda este
blocat, cu exceptia functiei de oprire. Pentru a dezactiva blocarea comenzilor repetati procedura de activare. Punctuletul luminos se stinge, iar plita este din nou activ.

Prezenta apei, lichidele revdrsate din oale sau obiectele de orice tip puse pe tasta de sub simbol pot provoca activarea sau dezactivarea accidentald a blocdrii panoului
de comanda.

Temporizatorul (Timerul)

' Timerul este un intrerupator orar care oferd posibilitatea de a regla o durata de coacere de maxim 99 de minute (1 ord si 39 minute), care poate

(G fi asociat cu toate zonele de gatit.

@ @ Selectati zona de gdtit cu care doriti sa asociati timerul (un punctule luminos apare in partea de jos, in dreapta indicatorului pentru nivelul de
putere de pe afisaj), apasati pe butonul cu simbolul cu ceas, apoi reglati intervalul de timp dorit cu ajutorul tastelor “+” si “-" ale functiei timer
(vezifigura). Dupa cateva secunde de la ultima atingere, timerul incepe numaratoarea inversa (Idnga zona pentru care a fost activat timerul se

aprinde un punctulet luminos), La terminarea duratei programate se activeaza un semnal acustic, iar zona de gatit se opreste automat.

un

Pentru a dezactiva timerul apasati pe tasta “-” pand cdnd apare indicatia “0:0” pe afisaj sau apdsati timp de 3 secunde tasta cu simbolul ceasului.
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Pentru a seta timerul pentru altd zond, repetati punctele de mai sus. Afisajul timeruluiil vizualizeazd intotdeauna pe cel asociat cu zona selectatd sau pe cel cu durata cea mai scurtd.
Pentru a modifica sau a dezactiva timerul, trebuie sd apdsati pe tasta de selectare a zonei cu care este asociat.

Indicatii ale panoului de comanda

Indicator de caldura reziduala.

| | Plita este dotatd cu un indicator al caldurii reziduale pentru fiecare zond de gatit. Acest indicator semnaleaza care sunt zonele de gatit care au incd o
D’ LEMpETatura ridicatd.

Daca pe afisaj apare H, zona de gatit incd mai este caldd. Dacd zona prezintd aceastd semnalare, se poate mentine caldd méncarea sau se poate topi untul, de
exemplu.
Cand zona de gatit se raceste, afisajul se stinge.
Indicator pentru oala asezata incorect sau pentru absenta oalei.
Dacd oala nu este compatibild cu plita dv. cu inductie, daca este incorect pozitionatd sau dacd nu este de dimensiunile adecvate, pe afisaj apare indicatia
“0ald absentd” (figura de aldturi). Daca in interval de 60 secunde nu este detectata nicio oald, plita se opreste.

Functii speciale
Unele modele sunt dotate cu functii speciale:

Functia fierbere rapida (Booster)
Functia este prezentd doar la unele zone de gdtit si permite exploatarea la maxim a puterii plitei (de exemplu pentru a aduce rapid apa la punctul de fierbere). Pentru
a activa functia, apasati pe tasta “+" pand cand pe afisaj apare “P”. Dupd 10 minute de utilizare a functiei Booster, aparatul seteazd automat zona la nivelul 9.

Eco Booster

Cu plita ponitd, selectati zona de gatit care are simbolul Eco Booster la interior ¢2.

Pentru a activa/dezactiva functia, apasati pe butonul (§)

Functia EcoBooster permite sa se dea apa in clocot si sd se mentind fierberea, evitand revarsarea acesteia si reducand consumul de energie.

Pentru a optimiza aceasta comanda si pentru a asigura o economie optima de energie, se recomanda sa se utilizeze o oald a cdrei bazd s aiba un diametru apropiat de
cel al zonei de gatit selectate. Calitatea oalei utilizate si prezenta sau absenta capacului si a sdrii pot afecta prestatiile functiei. Se recomanda sd se foloseasca 2 pand la
3 litri de apd (de preferat la temperatura camerei) si sa nu se puna capac.

Tn orice caz, se recomanda sa se supravegheze conditiile de fierbere si cantitatea de apa rimasd.

Flexi cook

Aceasta functie va permite sd utilizati zona de gatit ca doud zone de gtit separate sau ca o zond de gdtit unicd, foarte mare.

Este perfectd pentru cratite ovale, dreptunghiulare si alungite (cu o baza de dimensiuni maxime 38 x 23 cm) sau pentru mai multe cratite standard folosite simultan.
Pentru a activa functia Flexi cook, porniti plita i apasati simultan pe cele 2 butoane de selectare ale zonelor, aga cum se aratd in imaginea de mai jos: cele doua afisaje
ale zonei de gatit indicd nivelul "5"; ambele puncte luminoase de langd numarul pentru nivel sunt aprinse, indicand faptul ca funcia Flexi cook este activata.

BEOOSTER

Pentru a modifica nivelul de putere, apdsati pe butoanele - / + (de la 1 1a maximum 9). Pentru a dezactiva functia Flexi cook, apasati simultan cele 2 butoane pentru
selectarea zonelor. Pentru a dezactiva instantaneu zonele, fineti apdsat un buton de selectare a zonei timp de 3 secunde.

@ Pe afisajul zonei care nu poate detecta nicio 0ald (deoarece oala lipseste, este pozitionatd gresit sau nu este adecvata pentru plita cu inductie) va apdrea mesajul
“nopot” Y, ; (0ala lipsd). Acest mesaj rimane activ timp de 60 secunde: in acest interval de timp puteti adauga oale sau le puteti deplasa prin alunecare in cadrul
zonei Flexi cook, dupa cum doriti.

"y

cauta” oale pe acea zond, iar simbolul ' raméne vizibil pe afisaj, pentru a

Dupa 60 de secunde, daca pe zona respectiva nu se pune nicio oala, sistemul nu va mai
vd reaminti cd zona este dezactivata.

Pentru a reactiva functia Flexi cook, apasati pe unul dintre cele 2 butoane O ------- O

Functia Flexi cook poate detecta, de asemenea, cind oala este mutatd de pe 0 zond de alta, in cadrul zonei Flexi cook, mentindnd acelasi nivel de putere al zonei pe care
fusese pusd oala initial (vezi exemplul din figura de mai jos: dacd oala este deplasata de pe zona din fatd pe zona din spate, nivelul de putere va fi indicat pe afisajul care
corespunde zonei pe care este pozitionatd oala).
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Zona Flexi cook poate functiona, de asemenea, ca doud zone de gatit independente, dacd se foloseste butonul corespunzétor zonei unice. Puneti oala in mijlocul zonei
unice si reglati nivelul de putere cu ajutorul ecranului tactil cu glisare.

@ Important: aveti grijd ca oalele sd fie centrate pe zona de gatit astfel incat sa acopere logoul 2252 situat in mijlocul zonei de gatit unice.

BOOSTER

In cazul unei oale mari sau al cratitelor ovale, dreptunghiulare i alungite, avefi grijé sé pozifionati vasele de it centrate pe zona de gatit, astfel incat sé acopere
ambele logouri et

BOOSTER*

Exemple de pozitionare corectd a oalei si de pozitionare gresitd a oalei.

4 N N % N S N

suaxi cesc

K:/\ )

Modul Demo

Aceasta plita este dotatd cu modul Demo, care ofera posibilitatea de a interactiona cu panoul de comanda fard a activa zonele de gatit corespunzatoare. Procedura de activare si

dezactivare trebuie sa fie efectuatd in interval de 60 secunde din momentul in care produsul este alimentat de la reteaua electric din locuinta.

Pentru a activa modul Demo, apdsati simultan timp de 5 secunde cele doud taste de selectare a zonelor de la exterior: pe afisajul central apare “dE”. Acum se pot explora functiile
panoului de comandd; functia Lock (Blocare) i Unlock (Deblocare) este activa si in modul Demo.

Pentru a dezactiva modul Demo, repetati procedura, refinand ca este necesar ca mai intdi sa deconectati plita de la retea i apoi sa o conectati din nou si sa efectuati procedura in
interval de 60 secunde de la conectare.

N\ o _/

Activarea/dezactivarea semnalului acustic

Dupa ce ati pornit plita, tineti apasate simultan, cel puin cinci secunde, tasta “+” si tasta de selectare din extremitatea dreaptd (“control panel lock”, blocarea panoului
de comanda).
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CURATAREA

- Nufolositi aparate de curatat cu jet de vapori.
- inainte de al;ncepe opera;i'unile :le curi;:re, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si ca
indicatorul de caldura reziduala (“H”) a disparut.
IMPORTANT: Nu folositi bureti abrazivi sau de sarmd. Cu timpul, utilizarea lor poate duce la deteriorarea sticlei.
+ Dupa fiecare utilizare, ldsati plita sd se rdceasca si curatati-o pentru a elimina depunerile si petele rdmase din cauza resturilor de mancare.
« Zahdrul sau alimentele cu un continut ridicat de zaharuri deterioreaza plita i trebuie sa fie indepdrtate imediat.
« Sarea, zahdrul si nisipul ar putea zgaria suprafata sticlei.

«  Folositi o carpd moale, hartie absorbantd de bucatdrie sau produse speciale pentru curdtarea plitei (respectati indicatiile Producatorului).

GHIDUL DE DETECTARE A DEFECTIUNILOR

- (Cititi si urmati instructiunile din sectiunea “Instructiuni de utilizare”.

« Controlati sa nu fie intrerupta alimentarea cu electricitate.

+ Uscati bine suprafata plitei dupa ce ati curatat-o.

+ Dacd, atunci cand porniti plita, pe afisaj apar coduri alfanumerice, procedati conform tabelului urmator.
+ Dupa ce afi utilizat plita, daca nu reusiti s-o opriti, deconectati-o de la reteaua electrica.

COD EROARE DESCRIERE CAUZE POSIBILE SOLUTIE
81 (82 Zona comenzilor se stinge din cauza Temperatura internd a partilor Asteptati ca plita sa se raceasca
' temperaturii prea ridicate. electronice este foarte ridicatd. fnainte de a o folosi din nou.
F42 sau F43 Conexiunea plitei nu are voltajul | Senzorul detecteazd o tensiune diferitd | Deconectati plita de la retea si
corect. de cea de conexiune. controlati conexiunea.
F12,F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, F60 Contactati Serviciul de Asistentd i comunicati codul de eroare

ZGOMOT GENERAT DE PLITA

Plitele cu inductie pot genera suieraturi sau scartaituri in timpul functionarii normale, aceste zgomote provin de la oale, din cauza caracteristicilor bazei (de exemplu
straturile diferite de materiale din care sunt compuse, bazd care nu este platd). Aceste zgomote variazd, in functie de recipientul utilizat si de cantitatea de alimente
din acesta, si nu semnaleaza nicio defectiune.

Tn plus, plita cu inductie este dotatd cu un sistem de racire intern, pentru a mentine componentele electronice la o temperatura controlatd, din acest motiv in timpul
functiondrii si timp de cdteva minute dupa oprirea plitei se poate auzi zgomotul ventilatorului. Aceastd stare este normala si indispensabila pentru functionarea corecta
a produsului.

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA

inainte de a contacta Serviciul de Asistent Tehnica:

1. Incercati sa rezolvati singuri problema, urmarind punctele descrise in “Ghidul de detectare a defectiunilor”.

2. Opriti si porniti din nou aparatul pentru a verifica dacd problema s-a rezolvat.

Daca problema persista si dupa verificarile de mai sus, contactati cel mai apropiat Serviciu de Asistenta.

Indicati intotdeauna:

«  oscurtd descriere a defectiunii;

«  tipul simodelul exact al plitei;

+ numarul de Asistentd (este numarul care se afla dupa cuvantul “Service” de pe pldcuta cu datele tehnice), situat sub aparat (pe pldcuta metalicd).
+ adresa dv. completa;

+ numdrul dv. de telefon.

N R:AvAKeES 0000 000 00000

Dacd sunt necesare orice fel de reparatii, va rugdm contactati un Centru de Asistenta Tehnica autorizat (pentru a avea garantia cd se folosesc piese de schimb
originale si cd reparatiile vor fi executate corect). Piesele de schimb sunt disponibile timp de 10 ani.
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TABEL NIVELURI DE PUTERE

Nivelul de putere Tipul de preparare Utilizarea nivelului
(indicatia poate fi modificata in functie de experienta si de obiceiurile de a gati)
o . Ideald pentru a ridica rapid temperatura alimentelor, pana la o fierbere rapidd, in cazul apei, sau pentru
Boost Incalzire rapida o s o
incalzirea rapida a lichidelor de la gatit
8-9 Préjire - fierbere Ideald pentru a rumeni, a incepe prepararea, a prdji produse congelate, a fierbe rapid
28 Rumenire - prijire - fierbere - | Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea rapida, a gati si a frige la grétar (pentru un interval scurt
frigere la gratar de timp, 5-10 minute)
Putere ridicata . _
. . v}:)urr)enlre frepa;@re | Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea lenta, a gati i a frige la gratar (pentru un interval de timp
i ihabusire - préjlre- Mgerela | mediu, 10-20 minute), pentru a preincdlzi accesoriile
gratar
4-5 Preparar(-? ) |nabU§|rf “PIAIME= 1 deal pentru a indbugi, a mentine fierberea delicatd, a gati (duratd lungd). Condimentarea pastelor
frigere la grétar
. Ideala pentru preparate cu duratd lungd de coacere (orez, sosuri, fripturi, peste), cu lichide (de ex. apd,
Putere medie 34 deala pentru preparat g ( pturi, peste) ( p
Preparare - clocotire - vin, supd, lapte), condimentarea pastelor
23 ingrosare - condimentare Ideald pentru preparate cu duratd lunga de coacere (volume mai mici de un litru: orez, sosuri, fripturi,
: peste) cu lichide (de ex. apd, vin, supd, lapte)
12 Ideald pentru a inmuia untul, pentru a topi delicat ciocolata, pentru a decongela produse de mici
i Topire - decongelare - dimensiuni si a mentine la cald alimentele dupd terminarea gatitului (de ex. sosuri, ghiveciuri, ciorbe)
Putere scazuta mentinere la cald - - - - — — - - -
1 condimentare Ideald pentru a mentine la cald méncarea dupa terminarea gatitului, pentru a condimenta rizoto sia
mentine la cald platourile care vor fi servite la masa (cu un accesoriu adecvat pentru inductie)
OFF (Opri Putere Suprafats de sprii Plita in pozitie de stand-by sau oprita (este posibil s existe caldura reziduald la terminarea gatitului,
(Oprit) 2610 uprafata de sprijin semnalats cu H)
NOTA:

Tn cazul preparatelor cu durata scurta de coacere, care necesit o distribuire perfect a cildurii (de exemplu cltite), pe zona dubl3 cu diametrul de 28 cm (daca exista)
se recomanda sa se utilizeze recipiente care sd nu depdseascd 24 cm diametru. Pentru coacerea delicata (de exemplu topirea ciocolatei sau a untului) se recomanda sd
se utilizeze zonele simple, cu diametru mai mic.
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