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INSTALLATION

INNAN ANSLUTNING

Placera mikrovagsugnen pa avstand fran andra varmekél-

lor. Det skall vara minst 30 cm fritt utrymme ovanfér mikro-

vagsugnen for att tillrécklig ventilation skall kunna garante-
ras.

Mikrovagsugnen far inte placeras i ett kdksskap. Denna

mikrovagsugn &r inte avsedd att placeras eller anvandas pa

en arbetsyta som ar lagre an 850 mm ovanfor golvet. Vand
inte mikrovagsugnens vanstra sida (sedd framifran) mot
vaggen!

* Ta inte bort skyddsplattorna som sitter pa ugnsutrymmets sidovagg. Skyddsplattorna hindrar fett
och matsmulor att tranga in i mikrovagskanalerna.

* Kontrollera att spanningen pa typskylten dverensstammer med spanningen i ditt hem.

* Placera mikrovagsugnen pa ett stabilt och plant underlag som haller fér mikrovagsugnens vikt och
de kokkarl du stéller in i den. Hantera ugnen varsamt.

* Forsakra dig om att utrymmet under, ovanfor och runt mikrovagsugnen ar tomt sa att luften kan
cirkulera.

* Kontrollera att mikrovagsugnen inte &r skadad. Kontrollera att mikrovagsugnens lucka gar att stanga
ordentligt och att luckans kontaktytor mot ugnen ar oskadade. Tém mikrovagsugnen och rengér
insidan med en mjuk, fuktig trasa.

* Anvand inte denna apparat om elsladden eller stickproppen ar skadad, om ugnen inte fungerar
som den skall eller om den skadats eller tappats. Doppa aldrig elsladden eller stickproppen i vat-
ten. Kontrollera att elsladden inte ligger mot heta ytor. Elektriska stétar, brand och andra tillbud kan
annars bli féljden.

* Anvand inte en forlangningssladd: Om elsladden ar for kort 1at en kvalificerad elektriker eller servi-
cetekniker installera ett uttag i nérheten av apparaten.

A\ VARNING:

* Felaktig anvandning av den jordade kontakten kan resultera i risk for elektriska stotar.
* Radfraga en kvalificerad elektriker eller servicetekniker om instruktionerna for jordning
inte forstas fullstandigt eller om det ar osékert om mikrovagsugnen &r korrekt jordad.

0 NOTERA:

Innan mikrovagsugnen anvénds for forsta gangen rekommenderas det att ta bort skyddsfilmen fran
kontrollpanelen och kabelkldmman fran elsladden.

EFTER ANSLUTNING

* Mikrovagsugnen fungerar endast nar luckan &r ordentligt stangd.

* Dalig TV-mottagning och radiostdrningar kan uppsta om mikrovagsugnen &r placerad i narheten av
en TV, radio eller en antenn.

* Jordning av denna apparat &r obligatoriskt. Tillverkaren péatar sig inget ansvar for personskador eller
for skador pa djur eller egendom som uppkommer pa grund av att ugnen inte jordats pa korrekt sétt.

* Tillverkaren ansvarar inte for problem som orsakas av att anvandaren inte har féljt dessa anvisningar.
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SAKERHET
VIKTIGA SAKERHETSINSTRUKTIONER

Las noga igenom och spara for framtida referens

* Om det borjar brinna i eller utanpa mikrovagsugnen eller om det kommer rék fran den, hall
luckan 6ppen och sting av mikrovagsugnen. Dra ur sladden eller sting av strommen vid
sakringsskapet.

* Lamna inte mikrovagsugnen obevakad, speciellt inte om papper, plast eller andra brannbara
material anvands under tillagningen. Papper kan forkolna eller borja brinna och vissa plas-
ter kan smalta nar mat varms.

A\ VARNING:

* Om luckan eller luckans tatningslist ar skadad far inte ugnen anvéandas innan den har repa-
rerats av en kvalificerad person.

A\ VARNING:

* Att utfora service eller reparation som kréver att kapor som skyddar mot mikrovagsenergi
avldgsnas ar farligt for alla obehoriga som saknar erforderlig utbildning.

A\ VARNING:

* Vatskor och andra livsmedel far inte varmas i forslutna behallare eftersom de kan explodera.

A\ VARNING:

* Nér apparaten anvénds i kombinationsldge far barn endast anvénda ugnen under uppsyn av
vuxna pa grund av temperaturen som genereras.

A VARNING:

* Apparaten och dess atkomliga delar blir heta under anvéndning. Undvik att vidréra heta
element inuti mikrovagsugnen.

* Atkomliga delar kan bli varma under anvindning. Barn under 8 ar bér hallas borta savida
inte de 6vervakas hela tiden.

* Mikrovagsugnen ar avsedd for uppvarmning av mat och dryck. Torkning av mat eller klader
och uppvarmning av dynor, toffel, svamp, fuktiga klader och liknande kan leda till risk for
skador, gnistbildning eller brand.

* Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ars alder och av personer med reducerad fysisk,
sensorisk eller mental formaga, eller personer utan erfarenhet och kunskap om de &r under
uppsikt eller har fatt instruktioner for att anvanda produkten pa ett sakert sétt och forstar
farorna som kan uppsta.

* Rengoring och anvandarunderhall skall inte goras av barn savida inte de ar 8 ar eller &ldre
och dvervakas. Barn skall ocksa dvervakas for att se till att de inte leker med apparaten. Hall
apparaten och dess sladd utom rackhall for barn under 8 ar.

* Anvand inte mikrovagsugnen for att koka eller varma upp hela dgg, med eller utan skal, ef-
tersom de kan explodera, aven efter att uppvarmningen &r avslutad.
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A\ VARNING:

* Anvénd inte mikrovagsugnen for att varma mat eller vatskor i lufttita behallare. Om det ska-
pas overtryck i behallaren kan den explodera eller orsaka skador nar den dppnas.

A\ VARNING:

* Kontrollera regelbundet att luckans tétningslister och omradet runt luckan inte ar skadade.
Om skador upptéacks i dessa omraden skall ugnen inte anvandas forran den har reparerats
av en behorig servicetekniker.

@ NOTERA:

Apparaten &r inte avsedd att anvdndas med en extern timer eller separat fjarrkontrollsystem.

* Lamna inte mikrovagsugnen utan tillsyn nar du anvénder mycket fett eller olja som kan éverhettas och fatta eld!

* Brandfarligt material far inte varmas eller forvaras i eller nara mikrovagsugnen. Avgivna gaser och angor kan
medfdra brand- eller explosionsrisk.

* Anvand inte mikrovagsugnen for att torka textilier, papper, kryddor, érter, trd, blommor, frukt eller andra brann-
bara material. Det kan borja brinna.

* Anvand inte fratande kemikalier eller sprayer i apparaten. Mikrovagsugnar av denna typ ar endast avsedda for
varmning och tillagning av mat. De &r inte avsedda for industri- eller laboratoriedndamal.

* Tunga foremal far inte hangas eller Idggas pa ugnsluckan, da det kan skada mikrovagsugnens éppning och
gangjam. Luckhandtaget far inte anvéandas till att hanga saker pa.

FELSOKNING
0 NOTERA:

Om mikrovagsugnen inte fungerar, kontrollera nedanstaende punkter innan du tillkallar service:

* Att glasplattan och rullstodet ar pa plats.

* At stickproppen sitter ordentligt i eluttaget.

* Att luckan ar ordentligt stangd.

* Att sékringarna ar hela och att det inte &r strémavbrott.

* Kontroller att mikrovagsugnen har god ventilation.

* Vanta tio minuter och prova sedan om mikrovagsugnen fungerar.
* Oppna och stang luckan innan du forsoker igen.

Detta for att undvika onddiga samtal som du kan komma att debiteras.

Uppge mikrovagsugnens typnummer och serienummer nar du kontaktar service (se serviceetiketten).

Se garantisedeln for ytterligare information.

Om elsladden maste bytas far den endast ersattas med en originalelsladd som kan bestallas genom var service-
organisation. Elsladden far endast bytas ut av en behdrig servicetekniker.

A\ VARNING:

* Avldgsna aldrig nagon kapa eller nagot holje.

* Service far endast utforas av en behorig servicetekniker. Att utféra service eller reparation
som kraver att kapor som skyddar mot mikrovagsenergi avlagsnas ar farligt for alla som
saknar erforderlig utbildning.
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FORSIKTIGHETSATGARDER
ALLMANNA ANVISNINGAR

Denna apparat ar avsedd att anvdndas i hushallet och liknande anvandningsomraden sasom:
* Personalkok i affarer, pa kontor och andra arbetsmiljder;

* Bondgard;

* Av kunder pa hotell, motell och andra bostadsmiljéer;

* Bed and breakfast miljder.

Ingen annan anvandning &r tillaten (t.ex. varma rum).

@ NOTERA:

* Apparaten far inte startas utan att det finns mat i mikrovagsugnen nar mikrovagor anvands. Annars
ar risken stor att ugnen skadas.

* Mikrovagsugnens ventilationsdppningar far inte tackas 6ver. Att blockera luftintag och luftutlopp kan
skada mikrovagsugnen och medféra daliga resultat av matlagningen.

* Stall in ett glas vatten i nar du skall éva pa mikrovagsugnen. Vattnet absorberar mikrovagsenergin
sa att mikrovagsugnen inte skadas.

* Anvand inte och forvara inte mikrovagsugnen utomhus.

* Anvand inte denna produkt néra diskhon i koket, i fuktiga kéllarutrymmen, néra simbassanger eller
liknande.

* Anvand inte ugnsutrymmet for forvaring.

* Tag bort forslutningsklammor av metall fran pappers- eller plastpasar innan pasarna placeras i
mikrovagsugnen.

* Anvand inte mikrovagsugnen for fritering, eftersom oljans temperatur inte kan kontrolleras.

* Anvand grytlappar eller grytvantar for mikrovagsugn for att undvika brannskador nér du tar ut behal-
lare, mikrovagsugnens delar och formar efter tillagning.

VATSKOR

« till exempel drycker eller vatten. Vétskan kan bli dverhettad till en temperatur éver kok-

punkten utan att det syns att den kokar. Det finns da risk att den heta vétskan plotsligt kokar

over.

Félj anvisningarna nedan for att undvika detta:

* Anvand inte karl med raka sidor och smala halsar.

* Ror om vatskan innan du placerar kérlet i mikrovagsugnen.

* Lat karlet sté en kort stund efter uppvarmningen och rér igen innan du forsiktigt tar ut kérlet ur mik-
rovagsugnen.

FORSIKTIGHET

Efter uppvarmning av babymat eller vatskor i en nappflaska eller i barnmatsburkar maste
du alltid réra i maten och kontrollera temperaturen innan det serveras. Da férdelas varmen
jamnt samtidigt som risken for skallning och brannskador undviks.

Ta av lock och nappar innan maten varms!



TILLBEHOR OCH UNDERHALL
TILLBEHOR

* Pa marknaden finns det manga olika sorters tillbehdr. Kontrollera att de &r lampade for mikrovagsugnar innan
du gér nagra inkop.

* Se till att de karl som du tanker anvanda for matlagning ar mikrovagsugnssakra och later mikrovagor passera
genom den innan tillagning.

* Kontrollera att den mat och de tillbehdr som stélls in i ugnen inte kommer i direkt kontakt med mikrovagsugnens
vaggar eller tak.

* Detta galler speciellt tillbehdr som helt eller delvis &r tillverkade av metall. Om tillbehér som innehéller metall
kommer i kontakt med mikrovagsugnens vaggar eller tak nar mikrovagsugnen anvands kan det bildas gnistor
och mikrovagsugnen kan skadas.

* Behallare i metall for mat eller dryck ar inte tillatna under mikrovagstillagning.

* Kontrollera alltid att den roterande tallriken kan snurra fritt innan du startar mikrovagsugnen. Om den roterande
tallriken inte kan snurra fritt bor du anvénda en mindre skl eller Stop (stoppa) den roterande funktionen (se
Stora skélar).

TILLBEHOR TIPS

. Anvand glastallrikens stod under glastallriken. Placera aldrig na-
RULLSTOD FOR ROTE- | got annat tillbehdr pa rullstodet. Placera rullstédet i ugnsutrym-
RANDE TALLRIK met.

Anvand glastallriken med alla tillagningsmetoder. Den sam-
_ | lar upp droppande vétskor och matpartiklar som annars skulle
@ -}?EJLERTQNDE GLAS flacka och smutsa ned ugnens interiér. Placera roterande glas-
tallriken pa rullstodet for roterande glastallriken.

Lock

e .| DUAL STEAMER (ANG- | Angkokningskarlet tillagar mat med sensorkontroll. Placera all-
wooww | KOKNINGSKARL | TVA | tid kérlet pa glastallriken.
o NIVAER)

HOG STALLNING Anvand den hdga stéllningen vid tillagning med grill eller kom-
. . bi (mikrovagor + grill). Anvénd den laga stallningen vid tillagning
LAG STALLNING med varmluft eller kombi (mikrovagor + varmluft).

Lagg maten direkt pa crisppannan. Crisppannan kan forvarmas
innan den anvands (max. 3 min). Anvand alltid glastallriken som
@ CRIPSPANNA underlag nér du anvander crisppannan. Placera inga tilloehor pa
crisppannan, eftersom den snabbt blir mycket het och det finns
risk att tillbehoret skadas.

Anvénd det medféljande crisphandtaget for att lyfta ut den heta
CRISPHANDTAG crisppannan ur ugnsutrymmet.




UNDERHALL OCH RENGORING

* Om mikrovagsugnen inte halls ren kan ugnsytorna ta skada, vilket i sin tur kan reducera ugnens
livslangd och orsaka farliga situationer.

* Anvand inte, slipande rengéringsmedel, stalull, grusiga trasor etc. vilka kan skada kontrollpanelen
och mikrovagsugnens inre ytor. Anvénd en trasa och ett milt rengdringsmedel eller hushallspapper
fuktat med fonsterputs. Spreja fonsterputsmedlet pa hushallspapperet.

* Vid regelbundna intervaller, sarskilt om det spillts i ugnen, ta bort glastallriken, tallriksstodet och torka
ren basen i ugnen.

* Anvand en mjuk och fuktig trasa med milt reng6ringsmedel for att gora rent de inre ytorna, fronten
och baksidan av luckan och lucképpningen.

* Anvand inte angrengorare for att rengéra mikrovagsugnen.

* Ugnen bor rengdras regelbundet och matrester tas bort.

* Rengdring av ugnen ar normalt det enda underhall som kravs. Dra alltid ut sladden ur eluttaget innan
mikrovagsugnen rengors.

* Spraya inte direkt pa mikrovagsugnens ytor.

* Glasplattan skall alltid vara pa plats nér denna mikrovagsugn anvands.

* Anvand inte mikrovagsugnen nar tallriken har tagits bort for rengdring.

* Se fill att det inte samlas fett och matpartiklar runt dorren. Svara flackar gar lattare att fa bort om
du stéller in en kopp med vatten och later koka i 2-3 minuter. Steam (dngan) mjukar upp flackarna.

* QObehaglig lukt i ugnsutrymmet kan motverkas genom att ett glas vatten med citronsaft stélls pa
glastallriken och far koka i ett par minuter.

* Grillelementet behdver inte rengéras eftersom den hdga varmen forbranner eventuella stankflackar,
men taket ovanfor elementet maste rengéras da och da. Rengdr med en mjuk och fuktig trasa och
ett milt rengdringsmedel.

* Om grillen inte anvands regelbundet bor den kéras i ungefar 10 minuter per manad for att branna
bort eventuella stank for att minska risken for brand.

NOTERA:
* Det kan handa att viss avdunstning/kondensering uppstar vid matlagningscyklerna. Detta paverkar
inte matlagningsresultatet, eftersom det inte beror pa kvalitet/hantverksfragor.

MILD RENGORING:

* Crisppannan skall rengdras med vatten och ett milt diskmedel. Kraftigt smutsiga omraden kan ren-
goras med en skurtrasa och ett milt rengéringsmedel.

* Lat alltid crisppannan svalna innan du rengor den.

* Doppa inte ned eller skolj crisppannan med vatten nér den ar het. Den skadas om den kyls for
snabbt.

* Anvand inte stalull. Stalull repar crisppannans yta.

DISKMASKINSAKER
- Rullstod for roterande tallrik - Tradstéllning - Crisphandtag
- Roterande glastallrik - Angkokningskarl
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(1) Text information

mikrovagseffekt

(2) sifferinformation om temperatur/vikt/ (1) Varmluftsfunktion

® Celsius-/Kilogram-/Gram-/Watt-ikon

) Sifferinformation om tid

(5)  Mikrovagsfunktion

(6)  Snabbupptiningsfunktion

(7)  Snabbuppvarmningsfunktion

(8) Forvarmningsfunktion

(9) Grilliunktion

10

®

@6@ ®

(10) Tillagningsprogrammets langd

12) Dubbel crisp-funktion

(13) Dubbel &ngfunktion

(14) Oknings- eller minskningsvarde

(15) Specialmenyfunktion

(16) Kockmenyfunktion

(17) Automatisk rengdringsfunktion

(18) Timma: Minut; Sekund



STANDBY - LAGE

*Om anvandaren inte interagerar med produkten inom 15 minuter, kommer mikrovagsugnen att ga in
i vilolage. Tryck pa valfri knapp for att avsluta.

(8] STARTSKYDD / BARNSPARR

* Denna automatiska sakerhetsfunktion aktiveras en minut efter att mikrovagsugnen atergatt till
stanby-lage.
* Nar sakerhetsfunktionen ar aktiv, maste luckan éppnas och sténgas for att starta tillagningen, an-

nars visar displayen:
OPEN THE DOOR

@ AVBRYTA ELLER STOPPA TILLAGNINGEN

Avbryt tillagningen sa har:

+ Tillagningen kan pausas for att kontrollera, lagga till, vanda eller réra om i maten genom att luckan
oppnas.

+ Installda funktioner bibehélls i 5 minuter.

Gor sa hédr om du vill fortsatta tillagningen:

« Stang luckan och tryck pa knappen Jet start (Snabbstart). Tillagningen fortsatter da fran den punkt
dér programmet avbrots.

Om du inte vill fortsatta tillagningen kan du:

+ Ta bort maten, stanga luckan och tryck pa knappen Stop (Stopp).

Nér tillagningen éar klar:

« En ljudsignal hérs en gang i minuten i 10 minuter nér tillagningen &r klar, vilket & normalt och &r av-
sett for att produkten ska svalna.

+ Beroende pé produkten, kan nagot eller allt av féljande fortsatta under avkylningsprogrammet: flakt,
innerlampa, glastallrikens rotation. Om sa énskas, trycka bara pa knappen STOP (STOPP) eller 6pp-
na luckan for att avbryta signalen och avsluta avkylningstiden.

+ Notera att reducering eller stopp av denna programmerade avkylningscykel inte har nagon negativ
paverkan pa produktens funktion.

LAGG TILL / ROR OM / VAND MAT

« Beroende pa vilken funktion som valts kan det behdvas lagga till/réra om/vanda maten under tillag-
ningen. | dessa fall kommer ugnen att pausa tillagningen och be dig utféra den nédvandiga handlingen.
+ Nar sa kravs bor du:

* Oppna luckan.

* Lagga till, réra om eller vanda maten.

* Stang ugnsluckan och starta om genom att trycka pa knappen Jet Start (Snabbstart).




@NOTERA:

* Om luckan inte ppnas inom 2 minuter vid begaran om att lagga till nagon mat, kommer ugnen att
ga in i Stand-by.

* Om luckan inte 6ppnas inom 2 minuter vid begaran om att réra om i eller vanda maten, kommer
ugnen att fortsatta tillagningsprocessen (i detta fall kommer inte slutresultatet bli optimalt).

STOPPA DEN ROTERANDE TALLRIKEN

« For att fa basta ténkbara resultat ska den roterande glastallriken rotera under tillagningen.

+ Om du behdver anvanda mycket stora skalar som inte kan rotera fritt i ugnen ar det méjligt att stop-
pa rotationen av glastallriken med funktionen Stoppa rotationen.

Denna funktion fungerar med féljande tillagningsfunktioner:

* Force Air (Varmluft)

* Combi (Microwave + Forced Air) (Kombi (mikrovagor + varmluft))
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SETTING (INSTALLNING)
INSTALLNING AV KLOCKA

| Y- | O 4 CIOGKSETTINGS
)

Du kan stalla in klockan genom att trycka pa knappen Stop TT (Stoppa TT) och halla den intryckt i 3 sekun-
der. Nar enheten ansluts forsta gangen (eller vid stromavbrott), sa gar produkten automatiskt 6ver till klockin-
stalningslage.

ANVANDA KNAPPEN STOP TT (STOPPA TT) FOR ATT STALLA KLOCKAN:
( 1: Tryck pa knappen Stop TT (Stoppa TT) och hall den intryckt i 3 sekunder, standardsiffran ar "1".

® 1% 1 o®m 1 Q1 B

\2 Tryck pa knappen Confirmation (Bekrafta) for att bekrafta klockinstallningsfunktionen.
HUR MAN STALLER KLOCKAN:

( 1) Vrrid pa ratten for att stalla in timmar.

¢ 2: Tryck pa knappen Confirmation (Bekrafta). Minutsiffrorna borjar blinka.

\3\ Vrid pé ratten for att stélla in minuter.

(,‘?) Tryck pa knappen Confirmation (Bekrafta) for att spara installningen.

SPRAKINSTALLNING
P = % <, @ O
LANGUAGE SETTINGS
(=] . Z [>]
o &L * & @ ay - d JET START

\1j Tryck pa knappen Stop TT (Stoppa TT) och hall den intryckt i 3 sekunder, vrid ratten for att valja siffran "2".
(2) Tryck pa knappen Confirmation (Bekrafta) for att bekrafta sprakinstallningslaget.
(3) Vrid ratten for att vélja sprak (se nedanstaende tabell).

4) Tryck pa knappen Confirmation (Bekrafta) for att spara instéllningen.

POSTER 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11

Sprak Engelska| Italienskal Franska| Tyska | Spanska| Svenska | Hollandskal Ungerska | Slovakiska | Polska | Tjeckiskal

0 Tips och forslag:

+ Om du trycker pa knappen Stop (Stopp) under instaliningen av klockan eller om instaliningen inte full-
foljs under en langre tid kommer ugnen att [amna installningslaget och instaliningen blir ogiltig, dis-
playen kommer att visa “12:00”.
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() JET START (SNABBSTART)

2\ -~ % i, @ E]
COOKING
(o] . e N JEE. 300
s1op & X & 2] fas @ SEC JET START

\1\ Tryck pa knappen Jet start (Snabbstart).

*Tryck pa knappen Jet start (Snabbstart) och mikrovagsfunktionen startar p4 maximal effekt i 30
sekunder. Ytterligare tryckning pa knappen Jet start (Snabbstart) kommer att 6ka tillagningstiden

med 30 sekunder.
*Nar funktionen har startat kan du ocksé anvanda ratten for att 6ka eller minska tillagningstiden.

@) Tips och forslag:

« Nar ugnen &r i standby-lage ar det méjligt att anvanda Jet Start-funktionen genom att vrida pa rat-
ten for att stalla in Jet Start-tiden, och trycka pa knappen Confirmation (Bekrafta) for att starta funk-
tionen.
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MICROWAVE (MIKROVAGOR)

Mikrovagsfunktionen mojliggor snabb tillagning eller uppvarmning av mat och dryck.

(o]

STOP

G

¢ = B a, @ @)
MCROWAVE:SELECT POWER
T [
u i o | l:l I_Iw
= * A < o @ J D1 jerstarT

(1) Tryck pa knappen Microwave (Mikrovagor). 750 W kommer att visas pa displayen och watt-ikonen bor-

~ jarblinka.

(2) Virid ratten for att justera effektvardet, och tryck pa knappen Confirmation (Bekrafta).

3 Displayen visar standardtiden for tillagning (30 sekunder). Vrid ratten for att stélla in tillagningstiden.

4 Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekrafta / Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet.

EFFEKT FORESLAGEN ANVANDNIG

JET Uppvé_rmning av drygker, \_/atten: kIarf\ soppor, kgffe, tel_eller annan mat n_1led h(?gt
vatteninnehall. Om ratten innehaller &gg eller gradde bor ett lagre effektlage véljas.

750 W Tillagning av fisk, kott, gronsaker etc.

650 W Tillagning av ratter som det inte gar att rora i.

500 W Mer férsiktig tillagning av tex. s"és med hdg proteinhalt, ost- och aggratter samt for
att avsluta tillagningen av grytratter.

350 W Sjuda stuvningar, smalta smor.

160 W Upptining.

90 W Gora glass, smor och ost mjuk.

0 Tips och forslag:

+ For att anvanda mikrovagsfunktion pa maximal effekt, &r produkten utrustad med snabbstartfunk-
tionen. Du kan enkelt starta mikrovagsugnen pa hogsta effekt genom att trycka pa knappen Jet Start
(Snabbstart). Varje ytterligare tryck pa knappen Jet Start (Snabbstart) kommer att 6ka tidslangden pa
funktionen med 30 sekunder. For mer information, se snabbstartfunktionen pa sidan 14.

« Det gar att andra effektnivan och tidslangden aven efter att tillagningen har paborjats. For att justera
effektnivan trycker du helt enkelt pa mikrovags knappen och vrider vredet for att justera véardet. Om
du vill &ndra tidslangd, vrid pa ratten eller tryck pa knappen Ok / Jet Start (snabbstart) for att oka
tidslangden med 30 sekunder.



GRILL

Denna funktion anvander ett kraftfullt metallror for att bryna mat, skapa en grill- eller gratineringseffekt. Grill-
funktionen anvands for att bryna mat sdsom ostsmérgasar, varma smorgasar, potatiskroketter, korvar, gronsa-

ker.

Avsedda tillbehor: . i
Hag stélining

w e
HIGH GRILL-USE HIGH RACK
i
[o] 3

ed Fo} >
or < ¥ P A

(1) Tryck pa knappen Grill

]

JET START

(2) Vrid ratten for att vélja effektniva (se nedanstaende tabell), tryck pa knappen Confirmation (Bekréfta) for att

bekrafta.
’3) Vrrid ratten for att stélla in tillagningstiden.

(4) Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekréfta / Snabbstart) for att starta tillagningen.

EFFEKTNIVA
! Lag
c Medium
3 Hog

O Tips och forslag:

+ For mat som ost, rostat brod, kott och korvar, placera maten pa den hdga stallningen.

+ Se till att redskapen som anvands &r varmetaliga nar du anvénder denna funktion.

+ Anvand inte plastredskap nar du grillar. De kommer att smalta. Tra och papper ar inte heller lamp-

liga material.
« Var forsiktig och vidror inte ugnstaket ovanfor grillelementet.
+ Det gar att &ndra tidslangden dven efter att tillagningen har paborjats.

+ Om du vill &ndra tidslangd, vrid pa ratten eller tryck pa knappen Jet Start (Snabbstart) for att dka

tiden med 30 sekunder.
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FORCED AIR (VARMLUFT)

Med denna funktion kan du fa ugnsbakade ratter. Med anvéndning av ett kraftfullt varmeelement och flakt ar tillag-
ningscykeln precis som i en traditionell ugn. Anvand denna funktion for mat sdsom gronsaker, fisk, ris och pasta.
Det ar mojligt att anvanda varmluftsfunktionen med en forvéarmningsfas. Denna fas anvander bade flakten och
grillelementet for att snabbt vérma upp ugnen innan tillagningen for att uppna bésta majliga resultat.

Sarskilda till-
behor:
A R % B @ @]
EI SELECT COMBI :(GRILl.:MICR EI
STOP = 9“6 - © @ @ B JET START

( '1’;) Tryck pa knappen varmiuft (Forced Air) och forvarmningsfasen borjar.

(2) Vrid vredet for att stélla in temperaturen for forvarmning, tryck pa knappen varm luft (Forced Air) for att
bekrafta. Nar temperaturen har uppnatts kommer ett pip att signalera och be om att satta in mat for nasta
steg i matlagningen.

(3) Nér du lagt till maten, vrid ratten for att stélla in tiden.
4 Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekréafta / Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet.

@ NOTERA:

Nér tillagningen har borjat:
*For att 6ka eller minska tillagningstiden: Vrid pa ratten eller tryck pa knappen Jet Start / Confirmation (Snabb-
start / Bekrafta) for att 6ka tillagningstiden med 30 sekunder.

@) Tips och forslag:

+ Placera maten pa den laga stallningen for att luften ska kunna cirkulera ordentligt runt maten.

+ Se till att redskapen som anvands &r ugnstaliga nar du anvander denna funktion.

+ Du kan anvand crisppannan som bakplat nar du bakar mindre ratter, sasom kakor eller muffins. Pla-
cera pannan pa den laga stéllning.



DUAL CRISP (DUBBEL CRISP)
DUBBEL CRISP-FUNKTION:

Denna exklusiva funktion ger perfekt gyllenbrunt resultat bade pa ovan- och undersidan av maten. Anvandning av
bade mikrovagor och grilltillagning gor att crisppannan snabbt nar ratt temperatur och bérjar bryna och géra ma-
ten krispig.

Foljande tillbehér maste anvandas med dubbel crisp-funktionen:

+ Crisppannan

+ Crisphandtaget for att hantera den heta crisppannan

Anvand denna funktion for att varma och tillaga pizza och annan degbaserad mat. Den &r ocksa bra till att steka
bacon och &gg, korvar, potatis, pommes frites, hamburgare och annat kétt etc. utan att lagga till olja (eller genom
att tillfdra mycket lite olja).

« Hog stéllning
endast tillganglig for dubbel crisp
friteringsrecept)

Sérskilda till- .
behr: @ Cripspanna % Crisphandtag

SELECT COMBI (FORCED AIR+

]

\ ~
[ ¥
I o) Z
sToP = 906 - 2 Al JET START

el
D

DUAL CRISP DEFROST (DUBBEL CRISP BRODUPPTINING):

Anvand denna meny for att snabbt tina och varma t.ex frysta smabrdd, baguetter och gifflar.
Féljande tillbehdr maste anvandas med denna funktion:

+ Crisppannan

+ Crisphandtaget for att hantera den heta crisppannan

DUAL CRISP FRY (DUBBEL CRISP FRITERING)

Fritering med dubbel crisp ger maten perfekt krispig bryning och mér innerdel med fritering med lite fett. Genere-
rad varme fran mikrovagor, grill och FC-vérmare ger snabbare och sundare mat.

Féljande tillbehdr maste anvandas med dubbel crisp friteringsfunktion:

+ Crisppannan

+ Crisphandtaget For Att Hantera Den Heta Crisppannan

+ Den Higa Stéliningen

\/1 ) Tryck pa knappen Dual Crisp (Dubbel crisp).
(2) Vrid ratten for att valja matkategori (se nedanstaende tabell).
(3) Tryck pa knappen Confirmation (Bekrafta) for att bekrafta.

4 Vrid ratten for att stalla in tillagningstiden nar du valjer P1 manuell dubbel crisp-menyn for tillagning, och
tryck pa knappen Jet Start (Snabbstart) for att starta tillagningsrogrammet.

(5) Vrrid ratten for att justera vikten nér du valjer P2 (dubbel crisp brédupptining) och P3~P9 (dubbel crisp frite-
ringsrecept), och tryck pa knappen Jet Start (Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet.
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DUAL CRISP (DUBBEL CRISP)
@ NOTERA:

Anvénd den medféljande crisppannan. Liknande pannor av andra mérken ger inte korrekta resultat med den-
na funktion.

OTips och férslag:

+ Se till att crisppannan ar korrekt placerad i mitten pa glastallriken eller hoga stéllningen.

+ Ugnen och crisppannan blir mycket heta nar denna funktion anvands.

+ Placera aldrig den heta crisppannan pa varmekansliga underlag.

« Var forsiktig och vidror inte ugnstaket ovanfor grillelementet.

« Anvand grillvantar eller crisphandtaget for att lyfta eller flytta crisppannan.

+ Fore tillagning av mat som inte kraver lang tillagningstid (pizza, kakor), rekommenderar vi att crisppan-
nan forvarms 2-3 minuter.

Guide till P1-P9:
TILLAGNINGS-
MATKATEGORI METOD VIKT ELLER TID TIPS
, @ . R Vérm och tillaga mat som pizza, pajer och
P Manuell dubbell  Dubbel crisp Stall in tid andra degbaserade ritter.
crisp
¥ .
o . Tina och varm frusna bullar, baguetter och
P2 Dubbelcrisp | Dubbelorisp | 50-500g | ROt E g
brédupptining
, Smorj crisppannan latt. Stré over salt fore
F3 % Dufl? Rgligrlsp 300-600g |tillagningen. Vand nar du uppmanas att
Pommes frites g gora det.
Py w Dubbel Crisp 200 - 600g Smérj crisppannan latt. Vand nér du upp-
Kyckling- fritering manas att gora det.
nuggets
(Y] D : . i v
&= ubbel Crisp i Smorj crisppannan latt. Vand nar du upp-
P5 =4 fritering 23 Bty manas att gora det.
Panerad fisk
P5 @ Dubbel Crisp 200 - 600 Krydda kycklingvingarna. Smérj crisppan-
: A fritering 9 | nan. Vand nar du uppmanas att gora det.
Kycklingvingar




DUAL CRISP (DUBBEL CRISP)

rad torsk

TILLAGNINGS-
MATKATEGORI METOD VIKT ELLER TID TIPS

Skala och skar potatisen med en
B , tjocklek pa ca 1,5 cm och krydda med
A .'/é fl::iltjgrti)ﬁl Grisp 300-800g |salt och olja. Smorj krispplaten och lagg
Potatisklyftor g ut potatisklyftorna Rér om nér ugnen

uppmanar dig att gora det.
Blanda kikartor med persilja, salt, pep-
par, malen kummin och korianderfron. Lat
> via i kylen i ca 30 min. Blanda mj6l med
Pg Dubbel Crisp 4 vortioner vatten for att fa en blandning som ar som
- 8 fritering P en smet, forma burgare och doppa forst i
Falafel mjdlsmeten och darefter i strobrod. Lagg
pa crisppannan som smorts med extra vir-

gin olivolja (2 matskedar).
Blanda strobrdd, paprikapulver, vitlokspul-
(Y ver, gurkmeja, salt och peppar med agg-
Pg Dubbel Crisp 4 portioner vita i en skal, tack torskfiléerna med det
Kryddig pane- | fritering smaksatta strobrodet och tryck till dem

yddig p friteri P ksatta strobrodet och tryck till d

med handerna, 1agg filéerna pa crisppan-
nan.
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JET REHEAT (SNABBUPPVARMNING)

Denna funktion mjliggor automatisk uppvérmning av matratterna. Mikrovagsugnen kommer automatiskt att be-
rakna den mikrovagseffekt och tid som behdvs for att fa basta mdjliga resultat pa kortast tid.

Anvand denna funktion for uppvarmning av tillagad mat som &r antingen fryst, kyld eller rumstempererad.
Placera maten pa en mikrovagssaker och varmebestandig tallrik eller skal.

S = % @, <@ (]
JET REHEAT
El L2 | B
D e @ y - - - -
STOP - * EA = 2y @ JET START

(1) Tryck pa knappen Jet Reheat (Snabbuppvarmning).
(2) Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekrafta / Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet.

@) Tips och forslag:

« Nettovikten far vara 250 - 600g nar denna funktion anvénds.

+ Lagg de tjockare, kompaktare delarna av maten i ytterkant av pannan och de tunnare eller mindre
kompakta delarna i mitten.

+ Placera tunna kottskivor ovanpa varandra eller "flata" dem.

« Tjockare matstycken, sasom kéttfarslimpor och korvar, ska placeras néra varandra.

+ Genom att vanta 1-2 minuter innan servering forbattras resultatet, sarskilt nar det galler fryst mat.

« Gor hal i plastfolie med en gaffel eller liknande sa att trycket kan utjdmnas nar anga bildas i behal-
laren under tillagningen.



JET DEFROST (SNABBUPPTINING)

Denna funktion later dig snabbt tina mat.
Anvand denna funktion for upptining av kétt, kyckling, fisk, gronsaker och bréd.

e = [ - c 0
FORCED AIR:SELECT TEMPERATU
-
(o] ” = o 180 « | [
stop &L X Ui © ay @ ) L JET START
@ press 3sec

(1) Tryck péa knappen Jet Defrost (Snabbupptining).

2 Vrid ratten for att valja matkategori (se nedanstaende tabell).
3 Tryck pa knappen Confirmation (Bekrafta) for att bekrafta, och vrid ratten for att justera viktvardet.

(4) Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekréfta / Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet.

MATKATEGORI VIKT TIPS
o @ 100- 2000 | ottfars, kotletter, kottskivor, stekar. Efter tillagningen, Eli
Kot 9| maten sta i minst fem minuter for béttre resultat.
03 i Kyckling, hel, delar eller filéer. Efter tillagningen, 1at kyck-
' Kyckling 100 - 20009 lingen sta i 5-10 min.
Fisk, hel, delar eller filéer. Efter tillagningen, lat kyckling-
P3| 20 100-1500g en sta i 5 min e, AR
Fisk :
L %‘ i Blandade grénsaker, blomkal, morétter. Efter tillagning-
- " 100-1500g en, 1at gronsakerna sta i 5 min.
Gronsaker
= Frysta smabrod, baguetter och gifflar. Efter tillagningen,
=1 e 50-5509 st brodet sta i 3 min.

@) Tips och forslag:

« For basta resultat rekommenderar vi upptining direkt pa utrymmets botten. Om sa behdvs, anvand
en behallare av |att plast som ar [amplig for mikrovagsugnar.

« Kokt mat, stuvningar och kéttfarssaser tinar battre om du ror i dem under upptiningen.

« Separera delarna nér de borjar tina. Enskilda skivor tinar snabbare.

+ Vand/rér om stora matportioner efter halva upptiningstiden.
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COMBI (MICROWAVE+GRILL) (KOMBI (MIKROVAGOR + GRILL))

Denna funktion kombinerar mikrovagor och Grill-uppvarmning, vilket gor att du kan tillaga gratanger pa kortare
tid.

Avsedda tillbehor:

Hég stallning

S = % o, < ()]
DUAL STEAM:SECLET DURAT
: Sl E
u g A ' dide @
sToP = *x A - @ i seo JET START

(1) Tryck pa knappen Combi (Kombi):

\2 Displayen visar: "1", tryck pa knappen Confirmation (Bekrafta) for att dppna installningsléaget kombi grill.

(3) Vrid ratten for att valja effektnivan (se nedanstaende tabell), och tryck pa knappen Confirmation (Bekréfta)
for att bekrafta.

(4) Vrid ratten for att stélla in tillagningstiden.

®) Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekrafta / Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet.

@ NOTERA:

Nér tillagningen har bérjat:
for att 6ka tillagningstiden: vrid pa ratten eller tryck pa knappen Jet Start (Snabbstart) for att 6ka tiden med 30
sekunder.

EFFEKTNIVA | FORESLAGEN ANVANDNIG
650 W Gronsaker
500 W Lasagne
350 W Fagel och fisk
160 W Kott
90 W Gratinerad frukt

O Tips och forslag:

« L&mna inte ugnsluckan éppen under langre perioder nar grill anvénds eftersom temperaturen kom-
mer att sjunka.

+ Om du tillagar stora gratanger som kréver att glastallrikens rotation stoppas, vand pa matratten efter
ungefar halva tiden. Detta ar nédvandigt for att fa farg pa hela évre ytan.

« Se till att redskapen som anvénds ar mikrovagssakra och ugnssakra nar du anvander denna funktion.
« Anvand inte plastredskap nér du grillar. De kommer att smalta. Tra och papper &r inte heller |dmpli-
ga material.

« Var forsiktig och vidrdr inte ugnstaket ovanfor grillelementet.

@ 23



COMBI (MICROWAVE + FORCED AIR) (KOMBI (MIKROVAGOR + VARMLUFT))

Denna funktion kombinerar mikrovagor och varmluftstillagning vilket gér att du kan bereda ugnsbakade matrét-
ter pa kortare tid.

Kombi (mikrovagor + vamluft) ger dig méjlighet att tillaga matrétter som stekt kott, fagel, bakad potatis, tillagad
fryst mat, fisk, kakor och bakverk.

Avsedda tillbehor:

= | | i | = 4 COMBI FORCElD AIR+M\|E?ROWA
® = -
@ 1 ko Qo 5B @ - 4
0

(’1:1 Tryck pa knappen Combi (kombi),

g) Vrrid ratten for att visa siffran "2", och tryck pa knappen Confirmation (Bekréfta) for att Gppna instéllningsla-
get kombi varmluft.

\3) Vrid pa ratten for att visa temperaturen, tryck pa knappen Confirmation (Bekrafta) for att bekrafta.

(4)Vrid ratten for att valja effektnivan (se nedanstaende tabell), och tryck pa knappen Confirmation (Bekréfta)
for att bekrafta.

(5) Vrid ratten for att stalla in tiden.

(6) Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekrafta / Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet.

@ NOTERA:
Nér tillagningen har bérjat:

for att 6ka eller minska tillagningstiden: vrid pa ratten eller tryck pa knappen Jet Start (Snabbstart) for att oka ti-
den med 30 sekunder.

EFFEKTNIVA | FORESLAGEN ANVANDNIG

Fagel, bakad potatis, lasasagne,
390W I fisk och stekt kbt

160 W Fruktkakor
90 W Kakor och bakverk

@) Tips och forslag:

+ Placera maten pa den laga stallningen for att luften ska kunna cirkulera ordentligt runt maten.
+ Setill att redskapen som anvands ar mikrovagssakra och ugnssakra nar du anvander denna funktion.
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DUAL STEAM (DUBBEL ANGA)

Denna funktion mjliggor att fa halsosam och naturlig smak pa matratter genom tillagning med anga. Anvéand den-
na funktion for att angkoka mat sasom gronsaker och fisk.

Denna funktion arbetar i 2 steg.
* | Det Forsta Steget Vérms Vattnet Till Koktemperatur. Tillagningstiden beraknas Av En Sensor.
+ Under Det Andra Steget Justeras Sjudningstemperaturen Automatiskt Sa Att Maten Inte Kokar Over. Displayen

Visar Angtiden Som Stélldes In Fore Anvandning Och Réknar Ned | Detta Steg.

Dual Steamer (Dubbel angkokningskarl)

Sérskilda
tillbehor: (angkokningskarl i tva nivaer)
I [ | W DUAL STEAM:SECLET DURAT
a=Int
O g ) Joe OD
@ 1 sk I | B %]
D)
A <@ 2

sssssss

(1) Tryck pa knappen Dual Steam (Dubbel anga).
C ?) Vrid ratten for att stélla in tillagningstiden, den faktiska nedrékningen startar med den valda tillagningstiden
efter koktemperaturen.

(3) Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekréfta / Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet.

@) Tips och férslag:

» Angkokningskarlet ar avsett att anvandas enbart med mikrovagor!

» Det medfdljande angtillbehdret maste alltid anvandas med denna funktion.

« Angkokningskarlet kan anvandas vid automatisk rengdring, mikrovagor och dubbel &ngkokare. Om
angkokaren anvands med nagon annan funktion kan skador uppsta.

+ Placera alltid angkokningskarlet pa glastallriken.
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DUAL STEAM (DUBBEL ANGA)
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CHEF MENU (KOCKMENY)

Kockmenyn &r en enkel och intuitiv guide som erbjuder automatiska recept som garanterar perfekt resultat var-
je géng.

Anvand denna meny for att forbereda matratterna som listas i foljande tabell. Valj helt enkelt ett recept och flj in-
struktionerna pa displayen: Kockmenyn kommer automatiskt att justera tillagningsparametrarna for att fa det bas-
ta resultatet.

S M| -
VEGETABLES
El ' [>]
stop & ¥ & @ A @ @000 I o 5

JET START

(1) Tryck pa knappen Chef Menu (Kockmeny).

‘\2 Vrrid ratten for att valja matkategori (se nedanstaende tabell).

(3) Tryck pa knappen Confirmation (Bekrafta) for att bekrafta.

(4) Vrid pa ratten for att valja recept, och tryck pa knappen Confirmation (Bekrafta) for att bekrafta.

‘i;fji‘) Vrrid ratten for att justera vikten, och tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekrafta / Snabbstart) for att
starta tillagningsprogrammet.

@) Tips och férslag:

« Pa grund av variationer hos maten stalls tillagningstiden in pa ett medelvérde. Vi rekommenderar all-
tid att kontrollera om maten &r klar, i annat fall bér tillagningstiden férlangas tills maten &r helt tillagad.
« For mer information kring att lagga till/rora/vanda maten, se tabell pa sidan 11.
« For angrecept i kockmenyn, anvand angkokningskarl i en niva (lock, nedre stalining och botten). For
ris, pasta, dinkel och quinoa anvands ankokare enbart med lock och pa botten).

NOTERA:

« Det kan handa att viss avdunstning/kondensering uppstar vid matlagningscyklerna. Detta paverkar
inte matlagningsresultatet, eftersom det inte beror pa kvalitet/hantverksfragor.

TILLBEHOR
=~ g S, Lo A
= = \@© WYy
Mikrovagssakra Mikrovags-och Crisphandtag &  |Angkokare(nederst med
formar ugssakra formar crisppanna nedre galler och lock)
gt
J a, (LD
Angkokare
(botten och lock) Lag stallning Hog stéllning




CHEF MENU (KOCKMENY)

TILLAGNINGSRE- TILLAGNINGS- . " "
CEPT VIKT TID TILLBEHOR GOR SA HAR
1-GRONSAKER
) Passande for potatis: 200 - 300 g vardera.
P @ 12%%8 6,5 - 18,5min N5 Tvatta och stick hal. Vand nér ugnen uppma-
Potatis g nar dig att gora det.
:DE 380(;)09g- 12 - 16min Skar i halvor, krydda och str6 dver ost
Tomater
O & 150 g- ) Lagg pa angkokarens galler och tillsétt 100
P3 Morbtter 5009 sensor g ml vatten i botten. Tack med locket.
o (gj 150 g- I Lagg pa angkokarens galler och tillsatt 100
e B i 5009 sensor T ml vatten i botten. Tack med locket.
roccoli
- ) Placera potatisen p& dngkokningskarlets
PS5 155(?09 ) sensor Wy galler och tillsatt 100 ml vatten i botten. Tack
Potatis 8 med locket.
} Placera gronsakerna pa angkokningskarlets
F’E ﬁ 1556)09 sensor Wy galler och tillsatt 100 ml vatten i botten. Tack
Frysta 9 med locket.
gronsaker
2-KYCKLING
Smorj den mikrovagsakra och ugnsfasta for-
- t } men latt. Krydda filéerna och ldgg i dem nér
Pl &= ?0(?08 14,1 - 24,6min @ \ den mikrovagssakra och ugnsfasta formen ar
Kycklingfiléer 9 forvarmd. Vand maten nar ugnen uppmanar
dig att gora det.
r Krydda kycklingbenen. Smérj formen och
oJ < 4009 - ) & tillsétt benen nér férvarmningen av den mi-
e A 1000g 16 - 29,6min @ krovags- och ugnssékra formen ar klar. Vénd
Kycklingléar nar du uppmanas att gora det.
g 150 K‘ryddlf“oldt] placera kycklingen pa angkok-
g- 5 ningskarlets
P3 — . 5009 sensor ] galler och tillsatt 100 ml vatten i botten. Tack
Kycklingfiléer med locket.
3-KOTT
Ta ut kottet fran kylskédpet 30 min fore
tillagning, krydda med olja, salt och peppar
och placera i en mikrovagsugns- och
[=] @ 80049 - 24.9 - 41min ugnssaker behéllare och sétt i en kall ugn.
! Oxkétt 15009 ’ Vrid pa steken nar ugnen forfragar detta.
Nar tillagningen &r fardig, I3t kottet ligga
i aluminiumfolie i minst 15 minuter fore
servering.

N o D L
Mikrovagssakra Mikrovags- och  Crisppanna och Angkokare Angkokare

(nederst med nedre Lag stallning Hog stallning

galler och lock)
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CHEF MENU (KOCKMENY)

TILLAGNINGSRE- TILLAG- ) " "
VIKT TILLBEHOR GOR SA HAR
CEPT NINGSTID
3-KOTT
Ta ut kottet fran kylskapet 30 min fore tillagning,
krydda med olja, salt och peppar och placera i
en mikrovagsugns- och ugnsséker behallare och
| % 1000g- . £ G satti en kall ugn.
PE 1500 g 32 - 40min =y Vrid pa steken nar ugnen forfragar detta.
Lamm Nar tillagningen &r fardig, lat kottet ligga
i aluminiumfolie i minst 15 minuter fore
servering.
Flg @ 150 g - 14,9 - Krydda entrecoten, vand nar du uppmanas
600 g 25min att gora det.
Entrecote
% 509 - ) Tillsatt kott nar krispplaten forvarms och vand
i Bacon 150 g 7-10,5min ndr ugnen forfragar detta.
4-Fisk/Skaldjur
) Krydda och placera pa anggallret. Hall 100 ml
P 155(909 sensor Vg vatten i &ngkokarens underdel och tack med
Fiskfiléer 9 lock.
A
= Smorj crisppannan latt. Tillsatt mat nar
F’E Fryst parad 260(?09 ) 13 - 23min © \ krispplaten ar forvarmd. Vand maten nér ugnen
e 9 uppmanar dig att gora det.
filé
J @ 150 g- I Lagg i durkslaget. Hall 100 ml vatten i &ngkoka-
P" R 500 g sensor /) rens underdel och tack med lock.
akor
2D < . e B
G ) ) Anvénd stora rakor. Smorj crisppannan latt.
P“I 2 260(?09 21201’?nin @ \ Tillsatt mat nar krispplaten ar forvarmd. Vand
Panerade 9 ! maten ndr ugnen uppmanar dig att gora det.
rékor
) Krydda och placera fisken p& angkokningskar-
’DS % 155(909 sensor Vs lets galler och tillsatt 100 ml vatten i botten.
Fiskkotletter 9 Tack med locket.
@\ ) Placera musslorna pa angkokningskarlets galler
IU E @ 155(?09 sensor Wy och tillsatt 100 ml vatten i botten. Tack med loc-
Musslor 9 ket.
o o o
Mikrovagssakra Mikrovags- och  Crisppanna och Angkokare Angkokare Laa stélining Hoa stallni
formar  ugssakraformar  Crisphandtag ~ (nederstmed nedre (otten och ock) 29 @9 FOG SIAINING

galler och lock)

@®
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CHEF MENU (KOCKMENY)

TILLAGNINGSRE- TILLAG- " " "
VIKT TILLBEHOR GOR SA HAR
CEPT NINGSTID
5-P1IZZA/QUICHE
GOr en deg pa 150 ml vatten, 15 g jast, 200
- 225 g mjol, 1 tesked salt och 10 ml olja. Lat
= den jasa dvertackt med en duki 2 timmar i
’CH 850 18min © \ rumstemperatur. Tryck ut den i den smorda
! Hemr_nagjord 9 ' crisppannan och nagga den med en gaffel.
pizza Forbered toppningen med 150 g tomatsas, 10
ml olivolja och salt och sprid ut den 6ver degen.
Tillsétt 100 g hackad mozzarellaost.
Rulla ut den fardiga smérdegen pa krispplaten
tillsammans med dess bakpapper och

@ stick hal pa den. Blanda 4 dgg, 150 ml

0 . matlagningsgradde, 130 g riven ost (typ
P2l Quiche 900 g 20min. S gruyereost).

Lorraine Tillsétt 100 g tarnad bacon pa smordegen och
tdck over med gradde. Sdsong med svartpeppar
och muskotnot.

fu 300g- 10 - ) .
P_/ Pan pizza 700 g 14 Amin @ \\ Ta bort férpackningen.
&——=> -
P4 Tunn frusen 245(?099 10-13min | & Sp | Tabort férpackningen.
pizza
Gor en deg pa 150 ml vatten, 15 g jést, 200
- 225 g mjol, 1 tesked salt och 10 ml olja. Lt
den jésa dvertackt med en duk i 2 timmar i
rumstemperatur. Tryck ut den i den smorda
- = crisppannan och nagga den med en gaffel.
F"j 900 g 21min. Férbered toppningen med 150 g tomatsas, 10
Farsk pizza ml olivolja och salt och sprid ut den Gver degen.
Tillsétt 100 g hackad mozzarellaost.
Nar férvarmningen &v ugnen ar klar, stoppa in
den mikrovagsugns- och ugnssakra tallriken i
mikrovagsugnen pa det laga gallret.
6-PASTA/LASAGNE
Tillaga enligt ditt favoritrecept.
Borja med att sprida ut lite bechamelsés ver
L skalens botten och lagg sedan ett lager av
’Dla &= 1200 g 28min. @ P Ia_;agnepjattor. Tack med becharpelsas och med
Farsk lasagne kottfarssas. Upprepa detta tre ganger.
Téck det sista lagret med bechamelsas och stro
Gver riven ost for att fa en perfekt gyllenbrun
yta.
pe & 309- | 19 34min Ta bort ev. aluminiumfolie.
Fryst lasagne 9

formar
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CHEF MENU (KOCKMENY)

TILLAGNINGSRE- TILLAGNINGS- « . ,
CEPT VIKT TID TILLBEHOR GOR SA HAR

6-PASTA/LASAGNE

Placera 1 till 3 portioner med pasta pa underde-
len (basen) pa angaren, berékna varje portion
till 70g. Tillsétt vatten upp till ldamplig niva som
visas i angkokaren, under texten "Pasta +Wa-
ter" (Pasta+Vatten) (1 =1 portion, 2 = 2 portio-

\;)\

F'::’ 2%, 1-3 4 - 9min + i ner osv.).
= == portioner | klockinstllning J Tack med angarens lock. Anvand inte mellan-
Pasta gallret till angaren.

Sdsom uppmanas pa displayen, vélj antal por-
tioner som skall tillagas (L1 =1 portion, L2 =2
portioner etc.). Vélj tillagningstid manuellt bero-
ende pa férpackningen.

7-RIS/SPANNMAL

Placera 1 till 4 portioner med ris pa underdelen
(basen) péa angaren, berékna varje portion till
100 g. Tillsatt vatten upp till passande niva som
visas i angkokaren, under texten "Rice+ Water"
1-4 2,5-7min + TaTTal (Ris+Vatten) (1 =1 portion, 2 = 2 portioner osv.).
— portioner | klockinstélining Anvédnd inte mellangallret till angaren.

Ris Sasom uppmanas pa displayen, valj antal por-
tioner som skall tillagas (L1 =1 portion, L2 =2
portioner etc.). Vélj tillagningstid manuellt bero-
ende pa férpackningen.

:

5 Placera fran 100g till 4009 spelt pa botten

) 1-4 ) . (basen) av angbaten, varje 100g tillsatt 180ml
20 portioner 20,5 - 50,5min vatten, en nypa salt, blanda val och tacka med
Spelt angburk. Anvand inte mellangallret till angaren.

Pe

g

. Placera fran 100g till 400g quinoa pa botten

5@ 1.4 — (basen) av angbaten, varje 100g tillsatt 200ml
F'S' I8 % i 22,5 - 42min Uy vatten, en nypa salt och 20g torkade tomater,
Quinoa portioner blanda vél och técka med angburk. Anvénd inte
mellangallret till angaren.

8-DESSERT/BAKVERK

g} Légg ut mordegen pa krispplaten, stick hal

Cl‘l 12009 29min @ pa den och stro brodsmulor pa botten for att
Hemgjord : \ absorbera saften fran frukten. Fyll med hackade
fruktpaj applen som blandats med socker och kanel.

=) Blanda 275 - 300 g starkt mjél, 10 g bakpulver,
o3 ) 560 15min © 4 g salt, 50 g smalt margarin, 200 ml mjélk val,
e 9 ) \ forma till ett stycke pa 20 cm diameter pa en

Scones smord mikrovagssaker och ugnsfast form.

® B8 So @ @w O

Mikrovagssakra Mikrovags- och  Crisppanna och Angkokare Angkokare

formar ugssékra formar  Crisphandtag ~ (nederstmed nedre  y1ten och Iock)
galler och lock)

@ 3

Lag stallning Hog stallning



CHEF MENU (KOCKMENY)

TILLAGNINGSRE-

TILLAG-

VIKT TILLBEHOR GOR SA HAR
CEPT NINGSTID
8-DESSERT/BAKVERK
Vispa 170 g socker och 2 stora dgg fluffigt,
minska sedan hastigheten och tillsatt 50
o3 % . S g smalt margarin, 170 g vitt mjél, 10 g
ra Krispiq kaka 6009 10,5min. @ bakpulver och 100 ml mjélk. Smorj den
Pig knapriga tallriken och str6 med brédsmulor.
Hall smeten pa den knapriga tallriken.
& 50g- h & Tillsétt notter nér Crisppannan ar forvarmd.
P4 Rostade 200g 57-75min | & R6r om nar ugnen uppmanar dig att géra det.
notter
Skala, dela och placera frukten pa angkok-
oc @ 1509 - I ningskarlets
i 500 g sensor N galler och tillsatt 100 ml vatten i botten. Tack
Frukt med locket.
% 250 g mjol, 15 g bakpulver, 250 g socker, 75 g
PE 900 g 46min. smdlt margarin, 150 ml kallt vatten, 185 g dgg
Sockerkaka utan skal. Hall i en form med bakpapper.
Vispa 170 g smor och 170 g sock er tills det
blir mjukt och néstan vitt. Ror ned 3 dgg, ett
at gangen.
D Vand forsiktigt ner 225 g siktat mjol blandat
[= “‘i‘l’ 350 23min 3 | med7 g bakpulver och 0,25 g salt. Hall sme-
! i 9 ' ten i muffinsformar och placera dem jamnt
Muffins fordelade pa bakplaten.
Nar forvarmningen ar klar, satt in formen i mi-
krovagsugnen
pa den ldga stéllningen.
Blanda 250 g mjol, 100 g socker och 1,59
salt. Gnid in 125 g margarin. Vispa 1 dgg och
tillsatt till blandning. Blanda alla ingredienser,
- @ védg upp 20 g for varje, rulla till en boll, och an-
FH & 250 18,5min. vand en gaffel for att trycka tva génger i kors
9
Smakakor over bollarna
Nar férvarmningen av ugnen ar klar, sétt in
den mikrovégs- och ugnssakra formen i mik-
rovagsugnen pa den laga stallningen
Vispa 2 dggvitor och 80 g socker. Smaksatt
med vanilj och mandelessens. Forma till 10 -
oo W . 12 bitar pa den mikrovagssakra och ugnsfasta
3 ] 100 g 39,5min. formen. Nér forvarmningen av ugnen &r Klar,
Maranger satt in crisppannan i mikrovagsugnen med
hjalp av den laga stallningen.
= @ Légg 62 g yoghurt i 4 porslinskoppar (15,5 g
- i varje), tillsatt 125 ml mjolk i varje kopp (an-
A0 6 (1230 5 | etm N/ viind mjolk med lang hallbarhet, i rumstem-
Yoahurt g peratur, fet 3,5 %), tack skalen med plastfilm
9 och placera i en cirkel pa glastallriken.
= <~ m mm
o R, i
Mikrovagssakra Mikrovags- och  Crisppanna och Angkokare Angkokare

formar
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AUTO CLEAN (AUTOMATISK RENGORING)

Detta automatiska rengdringsprogram kommer att hjélpa dig att rengdra mikrovagsugnens insida och ta bort
obehagliga lukter.

1210
1 e
b :

@ | ;%: | | INSEC
Stop TT
© Press 3sec

I & | 5% I = Q -AUTOCLEAE_
R R @

INNAN DU STARTAR CYKELN:

i1 Hall 250 ml rumstempererat vatten i en behéllare (se vara rekommendationer i det nedanstaende avsnittet
"Tips och forslag").

(2) Placera behallaren direkt pa glastallriken.

FOR ATT STARTA CYKELN:

7 Tryck pa knappen Auto Clean (Automatisk rengdring), rengéringscykelns varaktighet kommer att synas pa
~— displayen.

/2, Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekréafta / Snabbstart) for att starta funktionen.
NAR CYKELN AR KLAR:

(1) Tryck pa knappen Stop (Stopp).

(2) Ta bort behallaren.

( §/ Anvand en mijuk trasa eller en pappershandduk med milt rengéringsmedel for att rengdra de inre ytorna.

@) Tips och férslag:

« For battre rengdringsresultat rekommenderas att anvanda en behéallare med en diameter pa 17-20
cm och en hojd som ar lagre an 6,5 cm. Fér modeller som har angkokare som tillbehdr anvander du
bara angkokarens botten.

+ Da behallaren ar varm nar rengdringscykeln ar klar, rekommenderas du att anvanda en grytvante nar
du tar ut behallaren ur mikrovagsugnen.

« For en battre rengdrande effekt och avlagsnande av obehagliga lukter, tillsétt lite citronsaft i vattnet.
« Grillelementet behdver inte rengdras eftersom den hdga varmen forbranner eventuella stankflack-
ar, men taket ovanfor elementet maste rengdras da och da. Rengér med en mjuk och fuktig trasa och
ett milt rengéringsmedel.



SPECIAL MENU (SPECIALMENY)

Specialmenyn &r en praktisk knapp som har flera funktioner till hjalp fér matlagningsprocessen. Den ger dig mdj-
lighet att tillaga ris, mjuka upp och smélta smdr, géra glass, mjukost osv.

g -
Stop TT
©Press 3sec

v [

DOUGH RISING
C) &

) 0,

(1) Tryck pa knappen Special Menu (Specialmeny).

:[2) Vrrid ratten for att valja typ av mat (se nedanstaende tabell), och tryck pa knappen Confirmation (Bekrafta)
for att bekréafta.
'3) Vrid pa ratten for att stilla in viktvardet.
4 Tryck pa knappen Confirmation / Jet Start (Bekrafta / Snabbstart) for att starta tillagningsprogrammet.
MATKATEGORI METOD VIKT TIPS
For pizzadeg: mat upp 37 ° C vatten direkt i
behallaren och I6s jasten i vattnet. Tillsatt 250
TN g mjol, 2 msk matolja och 2 tsk salt. Knada
Pl = Degjasning 250 - 5009 tills du far en jamn och fin deg.
Degjasning Det gar &ven bra att anvanda funktionen for
andra degrecept. Anvand inte en behallare
av plast.
| s | Temperaturen kan justeras fran 60°C-80 °C.
P — Varmhallning se varmhalinings Se tabell for rekommenderade recept pa si-
Varmhallning tabellen dan 38,
o — : Ta smoret direkt fran kylskapet, ta bort papp-
A3 Sy Mjukgora 50-500g ret, och placera i en mikrovagssaker skal.
oy @ I ) Ta glassen direkt ur frysen och placera i dess
m Mjukgora 100 - 1000g forpackning pa glastallriken.
Glass
— Ta osten direkt fran kylskapet, ta bort
A _ a osten direkt fran kylskapet, ta bort papp-
A5 Farskost Mjukgora 50-500g ret, och placera i en mikrovagssaker skal.
P5 ? Mjukgéra (hérzé'\?g -r;PI?koagmed Ta juicen direkt ur frysen, ta bort locket och
Fryst juice 19) placera i dess férpackning pa glastallriken.
p Ta smoret direkt fran kylskapet, ta bort papp-
P Smlta 50 - 500g ret, och placera i en mikrovagsséker skal. Rén
Smor om nar du uppmanas att gora det.
Ta den rumstempererade chokladen, ta bort
PE Smalta 100 - 5009 pappret, och placera i en mikrovagssaker
Choklad skal. Ror om nar du uppmanas att gora det.
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SPECIAL MENU (SPECIALMENY)

MATKATEGORI METOD VIKT TIPS
- Ta osten direkt fran kylskapet, ta bort
.- pappret, och placera i en mikrovagssa-
P3 Ost sl sll=iating ker skal. Ror om nar du uppmanas att
gora det.
PO @ Smilta 100-500g | Placera i en mikrovagssaker skal.
Marshmallow
Receptguide for varmhallning
MATKATEGORI VIKT Temperatur TID Form
Pizza 300 - 800g 80°C 30min | Cripspanna
Stekt kott 800 - 15009 80°C 30min | Ugnssaker form
Brod 100 - 500g 60°C 30min | Cripspanna
Muffins 336 g (28 g*12 st) 60°C 30min | Cripspanna
Pannor 220-620g 70°C 30min | Ugnsséaker form
Porslinsfat 250-8509 70°C 30min | Ugnssaker form
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MILJOTIPS

* Forpackningsmaterialet kan atervinnas, vilket framgar av atervinningssymbolen.
Folj lokala bestammelser om avfallshantering. Forvara material som kan inne-
bara risker for barn (plastpasar, polystyren och dylikt) utom rackhall for barn.

* Denna apparat ar markt i enlighet med Europadirektiv 2012/19/EU om Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE/Elektriskt- och elektroniskt utrust-
ningsavfall). Genom att sakerstalla en korrekt kassering av denna produkt bi-
drar du till att férhindra potentiella negativa konsekvenser for var miljé och var
halsa, vilket daremot kan bli féljden om produkten inte hanteras pa ratt satt.

* Symbolen pa produkten eller i dokument som medfdljer den visar att denna produkt
inte far behandlas som hushallsavfall. Den skall istéllet Idmnas in vid en atervinnings-
central for atervinning av elektrisk och elektronisk utrustning.

* Produkten maste kasseras enligt lokala miljobestdmmelser om avfallshantering.

* For mer information om hantering, atervinning och ateranvandning av
denna produkt, var god kontakta de lokala myndigheterna, ortens sop-
hanteringstjanst eller butiken dar produkten inhandlades.

* GOr ugnen obrukbar genom att klippa av elsladden innan den skrotas.
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I enlighet med IEC 60705, utgava 4, 2010-04.

« IEC, International Electrotechnical Commission har utvecklat en standard for jamférande provning av
uppvarmningsprestanda hos olika mikrovagsugnar. Vi rekommenderar féljande fér denna mikrovagsugn:

Test Méangd Ungefarlig tid Effektniva Form
12'-?"1 1000 g 15-16 min 750 W Pyrex 3 222-R
(Kram)
1232 475 7min 30 s 750 W Pyrex 3.827
(Sockerkaka) .
il 900 ¢ 13-14 min 750 W Pyrex 3.838
(Kattfarslimpa) .
12.34 . ,
(Potatisgraténg) 1200g | 23-26min Grill + 500 W Pyrex 3.827
12.35 , i
(Sockerkaka) 900¢ 43-44 min | Varmluft 200 °C + 90W Pyrex 3.827
(Kl/%l?li.r?g) 1200 g 37-38 min  |Varmluft 200 °C + 350W LAG STALLNING
(Mam]gi|3u ti- | 500 15 min 160W Placera pa glastallriken med 3
ning) P ’ mm tjock plasttallrik

Tekniska specifikationer

Databeskrivning MWP 3391
Natspénning 220-230V~50 Hz
Ineffekt mikrovagor 1650 W
Markspanning in 2000 W

Grill 1150-1250 W
Varmluft 1650-1750 W
Utvandiga matt (HXWXD) 373 x 490 x 540
Inre méatt (HXWXD) 225x395x 370
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