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AVVERTENZA

AVVERTENZA: L'apparecchiatura e le parti
accessibili si riscaldano molto durante l'uso.
Abbiate cura di non toccare gli elementi
riscaldanti.
| bambini di eta inferiore agli 8 anni vanno
tenuti a distanza, a meno che non siano
sotto continua supervisione.
Questa apparecchiatura puo essere usata
da bambini a partire dagli 8 anni e da adulti
con limitate capacita fisiche, sensoriali
o0 mentali o con scarsa esperienza o
conoscenza sull’'uso dell’'apparecchiatura,
solamente se sorvegliati o se sono statiistruiti
relativamente all’'uso dell’apparecchiatura e
se hanno compreso i rischi coinvolti. Evitare
che i bambini giochino con I'apparecchiatura.
La pulizia e gli interventi di manutenzione
non devono essere eseguiti dai bambini
senza suEervisione.
AVVERTENZA: Non lasciare mai il piano di
cottura incustodito durante la preparazione
di cibi in quanto olio e grassi potrebbero

rovocare un incendio.

on tentare MAI di spegnere un incendio
con dell’acqua; spegnere I'apparecchiatura
e coprire le flamme ad es. con un coperchio
0 una coperta di protezione dal fuoco.
AVVERTENZA: Pericolo di esplosione: non
conservare nulla sulle superfici di cottura.
AVVERTENZA: Se la superficie di
vetroceramica presenta delle crepe,
spegnere |'apparecchiatura per evitare |l
rischio di scossa elettrica.
Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti
di metallo per pulire il vetro della porta per
non rigare la superficie e causare la rottura
del vetro
Le superfici interne dello scomparto (ove

resenti) si potrebbero surriscaldare.

on usare mai detergenti a vapore o a
Eressione sul dispositivo.

imuovere qualsiasi liquido dal coperchio
erima di aprirlo.

on chiudere il coperchio in vetro (ove
presente) quando i bruciatori a gas o le
piastre elettriche sono ancora calde.
AVVERTENZA: Assicurarsi che
I’apparecchiatura sia spento prima di
sostituire la lampadina per evitare la
Possibilité di scosse elettriche.
! Quando viene inserito il vano, verificare
che il punto di blocco sia rivolto verso l'alto
e ch{g si trovi nella parte posteriore della
cavita.

H ATTENTION

ATTENTION : cet appareil ainsi que ses parties ac-
cessibles deviennent trés chauds pendant leur fon-
cti onnement.

| faut faire atiention de ne pas toucher les éléments
chauff ants.

Ne laisser s’approcher les enfants de moins de 8
ans a moins gu'ils ne soient sous surveillance con-
stante.

Le présent appareil peut étre utilisé par des enfants
de plus de 8 ans et par des personnes présentant
des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou n'ayant pas I'expérience ou les conna-
issances nécessaires, a condition qu'ils soient sous
bonne surveillance ou qu'ils aient regu les instru-
ctions nécessaires pour une utilisation de I'appareil
en toute sécurité et a condition qu'ils se rendent
compte des dangers encourus. Les enfants ne doi-
vent pas jouer avec |'appareil. Les opérations de ne-
tioyage et d’entretien ne doivent pas étre eff ectuées
par des enfants non surveillés.

ATTENTION : laisser un récipient de cuisson conte-
nant de I'huile ou de la graisse sur le foyer est dan-
gereux et risque d’entrainer un incendie.

Il ne faut JAMAIS essayer d’éteindre une flamme ou
un incendie avec de I'eau ! Il faut éteindre I'appareil
et couvrir la fl amme avec un couvercle, par exem-
ple, ou avec une couverture anti-feu.

ATTENTION : risque d'incendie : ne pas laisser
d'objets sur les surfaces de cuisson.

ATTENTION : si la surface vitrocéramique est
félée, éteindre l'appareil afi n d'éviter tout risque
d'électrocution.

Ne pas utiliser de produits abrasifs ni de spatules
métalliques coupantes pour netioyer la porte du four
en verre, sous peine d'érafl er la surface et de briser
le verre.

Les surfaces intérieures dutiroir (s'il y en a un)
peuvent devenir chaudes.

Ne jamais netioyer I'appareil avec des netioyeurs
vapeur ou haute pression.

Essuyer tout liquide pouvant se trouver sur le cou-
vercle avant de I'ouvrir. Ne pas abaisser le couvercle
en verre (S'il y en a un) tant que les brdleurs gaz ou
la plaque électrique sont chauds.

ATTENTION : s'assurer que l'appareil est éteint
avant de proceder au remplacement de I'ampoule,
afi n d’éviter tout risque d'électrocution.

I Lors de l'introduction de la grille, s'assurer que
I'arrét est bien tourné vers le haut et se trouve dans
la partie arriere de I'enceinte.




. VAROVANI
CZ

VAROVANI: Béhem pouzivani_se
spotrebiC a jeho pristupné Casti ohreji.
D,betj,te na to, abyste se nedotkli horkych
castl.

Déti mladsi nez 8 let udrzujte v
dostatecné vzdalenosti, pokud jsou
bez dozoru, .
Tento spotrebiC mohou pouzivat déti
ve véku od 8 let, osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo bez patficnych
zkuSenosti a znalosti, pouze pod
dohledem nebo s instrukcemi tykajici
se pouzivani spotrebiCe bezpeCnym
zpusobem a rozumi potencialnimu
nebezpeci. Déti sinesmi se spotfebiCem
hrat. Udrzba a Cisténi nesmi byt

rovadena détmi bez dozoru.

AROVANI: Vareni tukl a oleju na
varné desce bez dohledu muze byt
nebezpecne. . _
NIKDY se nepokousSejte uhasit ohen
vodou. Vypnéte spotrebi€ a plamen
pf_lkr,y{;te poklickou nebo pozarni

rikryvkou. . . ;

AROVANI: NebezpecCi_ohné: na
vaIFicjck:h plochach neuskladnujte zadné

olozky., .

E/ARO\%ANI: je-li povrch sklokeramicke
desky prasknuty, vypnéte spotrebic.
Vyvarujete se tak urazu elektrickym

roudem. . o

epouzivejte drsné abrazivni Cistici
prostredky nebo ostré kovové Skrabky
pro cisténi skla dvirek _trouby, mohou
poskrabat povrch, coz muZe mit za
nasledek roztristéni skla. .
Vnejsi povrch spotrebiCe muze byt
horky. . .

Nikdy na spotrebiC nepouzivejte parni
nebo tlakové CistiCe. .

Pred odklopenim vika se ujistéte, ze na
ném neni voda.

Pokud jsou plynové horaky nebo
elektricka varna _deska stale horke,
nezavwe&e skleneneé viko. y
VAROVANI: Pfed vyménou svétla
se ujistéte, Ze je spotrebiC vypnuty.
Vyvarujete se urazem elektrickym
Prouderp. o .

! Po vlozZeni rostu do trouby se ujistéte,
ze zarazky smerfuji nahoru a K zadni
sténe trouby.

a UPOZORNENIE

UPOZORNENIE: Spotrebi€ a jeho pristupné
Casti sa poCas prevadzky zahrievaju.
Davajte si pozor, aby ste sa nedotkli
ohrievacich telies rury.

Deti mladSie ako 8 rokov musia byt
udrziavané v bezpecnej vzdialenosti a
musia byt pod neustalym dohfadom.Tento
spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku od 8
rokov a osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami,
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti,
pokial su pod dohladom alebo im boli dané
inStrukcie tykajuce sa pouzitia pristroja
osobou zodpovednou za ich bezpecnost.
Deti sa so spotrebiCom nesmu hrat.
Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat deti
bez dozoru.

UPOZORNENIE: Varenie na varnej doske
s tukom alebo olejom bez dozoru méze byt
nebezpecné a mbéze spbdsobit’ poZiar.
NIKDY sa nepokus$ajte uhasit poziar vodou,
ale vypnite spotrebi€ a potom zakryte
plamene, napr. vekom alebo hasiacou
dekou.

UPOZORNENIE: Nebezpecfenstvo poziaru:
neskladujte Ziadne predmety na plochach
pre varenie.

UPOZORNENIE:Akje povrch sklokeramickej
dosky prasknuty, vypnite spotrebic, aby sa
zabranilo urazu elektrickym pradom.
Nepouzivajte drsné abrazivne Cistiace
prostriedky alebo ostré kovoveé Skrabky na
Cistenie skla dvierok rury, pretoZze mézu
poskriabat povrch, €o méze viest k rozbitiu
skla.

Vnutorné povrchy priestoru spotrtebica (ak
existuje) sa mézu zahriat'.

Nikdy nepouzivajte parné CistiCe alebo
tlakové CistiCe na Cistenie spotrebica.
Pred otvorenim odstrante vSetky kvapaliny
z veka.

Nezatvarajte skleneny kryt (ak je k
dispozicii), ked su plynové horaky alebo
elektrické platnicky eSte horuce.
UPOZORNENIE: Pred vymenou lampy sa
uistite, ze je zariadenie vypnuté, aby ste
zabranili urazu elektrickym prudom.

I Po umiestneni stojanu do vnutra, uistite sa,
Ze zastavovacC smeruje nahor a do zadne;j
Casti dutiny.




m FIGYELMEZTETESEK

FIGYELEM : A készllék és annak
hozzaférhet6 részei a hasznalat kozben
felforrosodhatnak. _
Vigyazzon, hogy nehogy hozzaérjen a
fitoelemekhez. _

Ha a g?/ermekek nincsenek folyamatos
felugyelet alatt, tartsa tavol a 8 éven aluli
yermekeket. e
zt a készuléket a 8 éves kort betoltott
yermekek, valamint a testileg,
erzékszervileg vag?/ szellemileg korlatozott,
nem hozzaertd, illetve a terméket nem
|smer6személyekcsakme%Ielelléfelugyelet
mellett, vagy a készllék biztonsagos
hasznalataval kapcsolatos alapvet6
utasitasok és a kapcsol6édo veszélyek
ismeretében hasznalhatjak. Vigyazzon,
hogy a gyermekek ne jatsszanak a
készulékkel. A tisztitasi és karbantartasi
mUveleteket gyermekek felugyelet nélkul

nem vegezhetik.
FIGYELEM :Asiiton zsirral vagy olajjal vald
figyelmetlenul végzett f6zési miveletek
veszelyesek lehetnek és tlizet okozhatnak.
SOHA ne probalja meg a tizet vizzel
oltani, csak kapcsolja ki a berendezést,
majd fedje le a langot egy takaréval vagy
tlzoltd takaroval. _
FIGYELEM : Tlzveszély: Ne tarolja az
ané%mt a foz6 fellleten, )
Fl LEM : Ha a keramiauveg felulet
repedt, az aramutés elkerulése érdekeben
szakitsa meg a berendezeés aramkorét.
Az Uveg sutbajto tisztitasahoz ne
hasznaljon suroloszereket vagy vagoéllel
rendelkez6 fémspatulat, mivel azok
Osszekaristolhatjak az ajto feluletét, ami
pedig az uveg 0sszetoresehez vezethet.
A sutétér belsd fellletei (ha vannak)
felforrosodhatnak. _
Akeészilek tisztitasahoz soha ne hasznaljon
g\ozhsz__tﬂot vagy nagynyomasu tisztitot.
keészulek tetejenek kinyitasa el6tt minden
ned__vesse?et toroljon le réla. Ne csukja le
az Uvegtet6t (ha van), ha a gazégok vagy
elektromos f6z4lapok még melegek.
FIGYELEM : Az esetleges aramutések
elkertlése erdekében a lampa kicserélése
elétt gy6z4djon meg arrdl, hogy a készuléek
ki van kapcsolva. )
I' A racs behelyezésekor gly()'zédjon meg
arrdl, hogy a kallantyu felfele néz és a
sutétér hatso részen van.




Descrizione dell’apparecchio
IT Panoramica

1. Piano di cottura in vetroceramica

2.Pannello di controllo
3.Vano griglia scvorrevole
4.l eccarda

5.Piedino regolabile
6.GUIDE per vani scorrevoli
7.posizione 5

8.posizione 4

9.posizione 3

10.posizione 2

11.posizione 1

. Table de cuisson céramique
. Tableau de bord

. Support GRILLE

. Support LECHEFRITE

. Pied de réglage

. GLISSIERES de coulissement
. niveau 5

. hiveau 4

. niveau 3

10. niveau 2

11. niveau 1

cz Popis spotrebice
Celkovy prehled

1.Sklokeramicka deska

O©CoONOOOA,WN -

2. Ovladaci panel

3. Zasouvaci rost

4. Pecici plech

5. Nastavitelné nohy

6. Vodici listy pro zasouvaci rost
7. pozice 5

8. pozice 4

9. pozice 3

10. pozice 2

11. pozice 1

(1) inbesit
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Popis spotrebica
Celkovy prehlad
1.Sklokeramicka varna doska
2.0vladaci panel
3.Vytahovaci grilovaci rost
4 Pekac
5.Nastavitelné nohy
6. Veduce kolajni¢ky pre posuvné police
7.pozicia 5
8.pozicia 4
9.pozicia 3
10.pozicia 2
11.pozicia 1

A késziilék leirasa
Attekintés

1. Keramiauveg f6z6lap
2. Kezel6panel

3. Sutéracs

4. Serpeny6 vagy sutétepsi
5. Allithato lab

6. TALCASINEK

7. 5. helyzet

8. 4. helyzet

9. 3. helyzet

10. 2. helyzet

11. 1. helyzet
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Descrizione dell’apparecchio

Pannello di controllo

1. Manopola del SELETTORE
2.Luce spia del TERMOSTATO

3. Manopola del TERMOSTATO

4 Manopola TIMER*
5.Programmatore fornello elettronico*

6.Manopola di controllo PIASTRA DI COTTURA elettrica

7.Luce spia PIASTRA DI COTTURA ELETTRICA
*Solo alcuni modelli

Description de I'appareil
Tableau de bord

1.Manette PROGRAMMES

2.Voyant lumineux thermostat

3.Manette du THERMOSTAT

4 Manette du MINUTEUR*

5.PROGRAMMATEUR ETETRONIQUE*
6.Manette de la plaque électrique VTC

7.Voyant de fonctionnement de la plaque électrique
*N'existe que sur certains modeles

Popis spotrebice
A Oyladaci panel

. Vybérovy knoflik

. Kontrolka indikatoru termostatu

. Knoflik termostatu

. Knoflik ¢asovace*

. Elektronicka programator vareni*
. Ovladaci knoflik elektrické plotny
. Svétlo indikatoru elektrické plotny
Dostupné pouze ve vybranych modelech.
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Popis spotrebica
E Ovladaci panel
1.Gombik SELECTOR (Prepinag funkcii)
2.Kontrolka THERMOSTAT-u
3.Gombik THERMOSTAT-u
4.Gombik TIMER (Casovag)*
5.Elektronicky programator pecenia*
6.Elektricky ovladaci gombik Platnicky
7 kontrolka Elektricka platnicka
* K dispozicii len pri niektorych modeloch.

A késziilék leirasa
Kezel6panel

. PROGRAMVALASZTO teker6gomb

. HOMERSEKLET-SZABALYZO lampa

. HOMERSEKLET-SZABALYZO teker6gomb

. IDOZITESSZABALYZO teker6gomb*

. ELEKTRONIKUS programozé*

. Elektromos HOTPLATE ellen6rz6 tekerégomb
. Elektromos HOTPLATE ellen6rz6 lampa

Csak néhany modellnél.

*FNO OB WN -




Installazione

I'Prima di usare il nuovo dispositivo invitiamo a leggere
il presente libretto di istruzioni con attenzione. Contiene
informazioni importanti relativamente a un’installazione e
un uso del dispositivo all'insegna della sicurezza.

I Conservi le presenti istruzioni per una futura
consultazione. Verifichi di conservare le istruzioni
insieme al dispositivo, qualora quest'ultimo venga ceduto
0 spostato.

Il dispositivo deve essere installato da un tecnico
qualificato conformemente alle istruzioni fornite in
dotazione.

I'Eventuali modifiche o interventi di manutenzione vanno
eseguiti dopo che la cucina & stata scollegata dalla
sorgente di alimentazione.

Posizionamento e livellamento

I Sara possibile installare il dispositivo insieme agli
armadi della cucina la cui altezza non superi quella della
superficie del piano cottura.

I'Verificare che la parete a contatto con la parte posteriore
del dispositivo sia realizzata in materiale non-infammabile
e resistente al calore (T 90°C).

Per installare I'apparecchiatura correttamente;
° Posizionarla in cucina,
in sala da pranzo o nelle

[ A900 | vicinanze della camera da
_‘:J‘l Min. 600 mm. =— ! letto (non in bagno).
gl ! g EE e  Se la parte superiore
gE gE EE del piano di cottura & piu
) T g< alta dei mobili vicini, sara
= = % necessario installare il
——0000C0 ———dispositivo ad almeno 600
J— —

mm di distanza dagli stessi.

° Nel caso in cui la

cucina sia installata sotto
a un mobile a parete, ci deve essere una distanza
minima di 420 mm fra questo mobiletto e la parte
superiore del piano cottura.

La distanza va aumentata a 700 mm nel caso in cui gli
armadi a parete siano inflammabili (cfr. figura).

e Non posizionare tapparelle dietro al fornello o a meno
di 200 mm dai suoi lati.

e Eventuali cappe vanno installate conformemente alle
istruzioni elencate nel relativo manuale.

Livellamento

Nel caso in cui sia necessario
livellare il dispositivo, avvitare
i piedini regolabili nei punti
indicati su ogni lato della base
del fornello (cfr. figura).

() inbesit

Le gambe* si inseriscono negli
alloggiamenti sul lato inferiore
della base del fornello.

—
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L'apparecchiatura non deve essere installata dietro
a una porta decorativa per evitare il surriscaldamento

Collegamento elettrico

Inserimento del cavo di alimentazione elettrica

Per aprire la morsettiera:

e [nserire un cacciavite nelle alette laterali del coperchio
della morsettiera.

e Tirare il coperchio per aprirlo.

Per installare il cavo,
procedere come segue:

e Allentare la vite
serracavi e cablare le viti
di contatto

' | ponticelli sono
preimpostati a livello
di fabbrica per una
connessione monofase

230 V (cfr. figura).

230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746
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e Per eseguire il collegamenti elettrici come indicato
nelle immagini, usare i due ponticelli all'interno della
confezione (cfr. figura - etichettati “P”).

P
=V
N L1 X

@)

g p@d e
— \\’L
+ L2 L3

* . L . . .
Disponibile solo in alcuni modelli.
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e Fissare il cavo di alimentazione serrando la vite
serracavo, quindi riposizionare il coperchio.

Collegamento del cavo di alimentazione alla corrente
elettrica

Installare una presa standardizzata corrispondente al
carico indicato sulla targhetta del dispositivo (cfr. Tabella
dati tecnici).

Il dispositivo deve essere direttamente collegato alla
presa di corrente servendosi di un interruttore onnipolare
con un’apertura di contatto minima di 3 mm installato
fra il dispositivo e la presa di corrente. L'interruttore
deve essere adatto per il carico indicato e deve essere
conforme alle normative elettriche attuali (il cavo di massa
non deve essere interrotto dall’interruttore). Il cavo di
alimentazione deve essere posizionato in modo tale da
non entrare in contatto con temperature superiori a 50°C
in nessun punto.

Prima di collegare il dispositivo alla presa di corrente,

accertarsi che:

e || dispositivo disponga di messa a terra e che la presa
sia conforme alla legge.

e | a presa possa supportare la potenza massima del
dispositivo, indicata dalla targhetta dati.

e La tensione si trovi nell’intervallo fra i valori indicati
sulla targhetta dati.

e | a presa sia compatibile con la spina del dispositivo.
Se la presa & incompatibile con la presa, chiederne
la sostituzione a un tecnico autorizzato. Non usare
prolunghe o ciabatte multi-presa.

! Dopo aver installato il dispositivo, il cavo di
alimentazione e la presa elettrica deve essere installata
in modo tale da essere facilmente accessibile.

1l cavo non va piegato o schiacciato.
1l cavo va controllato a intervalli regolari e sostituito
unicamente da tecnici autorizzati.

I 1l costruttore declina ogni responsabilita qualora
non siano rispettate le norme di sicurezza.

Catena di sicurezza

I Per evitare un ribaltamento accidentale del dispositivo, ad
esempio se un bambino si arrampica sulla porta del forno,
la catena di sicurezza fornita in dotazione DEVE essere
installata!

Il fornello € dotato di una catena di sicurezza fa fissare
tramite una vite (non fornita con il fornello) alla parete dietro
al dispositivo, alla stessa altezza alla quale la catenina e
fissata al dispositivo.

Scegliere la vite e il supporto della vite conformemente al
tipo di materiale di cui ¢ fatta la parete dietro al dispositivo.
Se la testa della vite ha un diametro inferiore ai 9 mm, usare
unarondella. Una parete in calcestruzzo richiede una vite di
almeno 8 mm di diametro e 60 mm di lunghezza.
Verificare che la catena sia fissata alla parete posteriore del
fornello e alla prete, come indicato in figura, di modo che
dopo l'installazione venga messa in tensione e sia parallela
al pavimento.




Avvio e uso

TABELLA DELLE CARATTERISTICHE

Dimensionoi del forno
HxLxP) 32,4 x45,5%x41,3cm

Volume 611

larghezza 42 cm
profondita 44 cm
altezza 8,5cm

rimandiamo alla targhetta dei dati

Misure utili relative allo
scomparto forno

Tensione e frequenza
Piano in vetroceramica

Anteriore sinistro 1700 W
Posteriore sinistro 1200 W
Posteriore destro 2100 W
Anteriore destro 1200 W
Consumo massimo del

piano di cottura in 6200 W

vetroceramica

Regolamento (EU) No 65/2014 che integra
la Direttiva 2010/30/EU.

Regolamento (EU) No 66/2014 che integra
la Direttiva 2009/125/EC.

Norma EN 60350-1

Norma EN 50564

Consumo energetico per
convezione naturale - modalita di
riscaldamento: h—
Modalita tradizionale -
Consumo energetico dichiarato
per convezione forzata Classe -
modalita di riscaldamento:
Cottura. @
Questo dispositivo & conforme
alle seguenti Direttive della
Comunita Economica Europea:
2006/95/EC datata 12/12/06
(Bassa tensione) e successive
modifiche - 2004/108/EC datata
15/12/04 (Compatibilita
elettromagnetica) e successive
modifiche - 93/68/EEC datata
22/07/93 e successive modifiche.
2002/96/EC

1275/2008 (modalita Stand-
by/Spento)

ETICHETTA
ENERGETICA

e ECODESIGN

! La prima volta che viene usato il dispositivo,
riscaldare il forno vuoto con la porta chiusa alla
temperatura massima per almeno mezz’ora. Verificare
che la camera sia ben ventilata prima di spegnere il
forno e aprire la porta del forno. Il dispositivo potrebbe
emettere un odore sgradevole causato da sostanze
protettive usate durante il processo di produzione
che si bruciano.

! Prima di usare il dispositivo, rimuovere tutta la
pellicola di plastica dai lati del dispositivo stesso.

! Non mettere mai oggetti direttamente sulla parte
inferiore del forno; cosi facendo si evitera di
danneggiare il rivestimento smaltato

Avvio del forno

1. Selezionare la modalita di cottura desiderata ruotando
la manopola SELETTORE.
2. Selezionare la temperatura consigliata per la modalita
di cottura oppure la temperatura desiderata ruotando la
manopola TERMOSTATO.

() inbesit

Un elenco che dettaglia le modalita di cottura e le
temperature di cottura suggerite si trova nella relativa
tabella (cfr. Tabella con consigli per cottura in forno).

! Qualora il dispositivo sia dotato di un
programmatore elettronicp*, per usare il
forno elettrico, premere i {—) pulsanti % e
contemporaneamente (il simbolo &compare
sul display) prima di selezionare la funzione di

cottura desiderata.

In fase di cottura sara sempre possibile:

e Modificare la modalita di cottura desiderata ruotando
la manopola SELETTORE.

e Modificare la temperatura ruotando la manopola
TERMOSTATO.

e Impostare la durata totale di cottura e il tempo di fine
della cottura (cfr. di seguito).

* |nterrompere la cottura ruotando la manopola selettore
in posizione “0”.

! Non mettere mai oggetti direttamente sulla
parte inferiore del forno; cosi facendo si evitera
di danneggiare il rivestimento smaltato Usare
solo la posizione 1 nel forno quando si sta
utilizzando il girarrosto.

! Mettere sempre il pentolame sugli appositi
ripiani.

Spia indicatore TERMOSTATO

Quando ¢ illuminato, il forno sta producendo calore.
Si spegne quando I'interno del forno raggiunge la
temperatura selezionata. A questo punto la spia siillumina
e si spegne a intermittenza, indicando che il termostato
funziona e sta mantenendo la temperatura a un livello
costante.

Luce forno

Quando viene acceso ruotando la manopola SELETTORE
in qualsiasi posizione diversa da “0”. Rimane acceso

fintantoché il forno & in funzione. Selezionando C) conla
manopola, la luce siaccende senza che vengano attivati
gli elementi della resistenza.

* . S . . .
Disponibile solo in alcuni modelli.




Modalita di cottura

! Sara possibile impostare un valore di temperatura
per tutte le modalita di cottura/

comprese fra 60°C e Max, eccetto per le seguenti
modalita

¢ GRILL (consigliata: impostare unicamente al livello
di potenza MAX)
e GRATIN (consigliata: non superare i 200°C).

—_— modalita FORNO TRADIZIONALE

Sia la resistenza superiore che quella inferiore si
accendono. Quando viene usata questa modalita di
cottura tradizionale, € meglio usare unicamente un vano
cottura. Nel caso in cui venga usato piu di un vano, il
calore verra distribuito in modo non uniforme.

@ modalita COTTURA

La resistenza posteriore e la ventola sono accesi, e cio
garantisce la distribuzione del calore in modo delicato
e informe in tutto il forno. Questa modalita € la soluzione
ideale per la cottura e come temperatura di cottura per
alimenti delicati (ad esempio torte che devono lievitare),
nonché per la preparazione di impasti simultaneamente
su 3 ripiani.

*®1 modalita COTTURA RAPIDA

Le resistenze e la ventola si accendono, a garantire la
distribuzione del calore in modo uniforme in tutto il forno.
[l pre-riscaldamento non € necessario per questa modalita
di cottura. Questa modalita & particolarmente adatta per
cucinare rapidamente alimenti pre-confezionati (surgelati
o pre-cotti). | migliori risultati si ottengono usando solo
un vano cottura.

(_igf_) modalita MULTI-COTTURA

Tutte le resistenze (superiore, inferiore e circolare) si
accendono e la ventola inizia a funzionare. Dato che il
calore rimane costante in tutto il forno, I'aria cucina e
dora gli elementi in modo uniforme. Sara possibile usare
contemporaneamente fino a un massimo di due vani.

Pmodalita P1zzA

Le resistenze circolari e gli elementi sulla parte inferiore
del forno vengono accesi e viene attivata la ventola.
Questa combinazione riscalda rapidamente il forno
producendo un quantitativo importante di calore, in
particolare dalla resistenza sulla parte inferiore del forno.
Nel caso in cui si usi piu di un vano contemporaneamente,
cambiare la posizione dei piatti a meta del processo di
cottura.

™| modalita GRILL

La parte centrale della resistenza superiore viene accesa.
Latemperatura elevata e diretta del grill viene consigliata
per quegli alimenti che richiedono un’elevata temperatura
di superficie (bistecche di vitello e manzo, filetti ed
entrecote). Questa modalita di cottura usa un quantitativo
limitato di energia ed € la soluzione ideale per grigliare
piatti di piccole dimensioni. Posizionare gli alimenti al
centro del vano cottura, dato che, se posizionati agli
angoli, non verranno cotti nel modo giusto.

vy
X

modalita GRATIN

La resistenza superiore e il girarrosto (ove presente)
vengono attivati, quindi la ventola inizia a funzionare.
Questa combinazione di caratteristiche aumenta
I'efficacia delle radiazioni termiche unidirezionali fornite
dalla resistenza mediante una circolazione forzata
dell'aria all'interno del forno. In questo modo si evita che
glialimenti su brucino in superficie e cosi facendo il calore
puo penetrare all'interno degli alimenti.

I Le modalita di cottura GRILL e GRATIN vanno eseguite
con la porta del forno spenta.

b Modalita SBRINAMENTO

La ventola ubicata sulla parte inferiore del forno fa
circolare I'aria a temperatura ambiente intorno agli
alimenti. Cio € particolarmente consigliato per sbrinare
tutti i tipi di cibo, ma in particolare alimenti delicati che
non richiedono calore, ad esempio: torte-gelato, panna o
dessert alla crema, torte alla frutta. Usando la ventola, il
tempo di scongelamento viene quasi dimezzato. In caso
di carne, pesce e pane, € possibile accelerare il processo
servendosi della modalita ,multi-cottura” e impostando
la temperatura su 80° - 100°C.

|| Modalita PARTE BASSA VENTILATA

La resistenza inferiore e la ventola sono attivate, il che
consente una distribuzione del calore in tutta la cavita
del forno: Questa combinazione & utile per una cottura
leggera di verdura e pesce.

[—] Modalita PARTE BASSA

La resistenza inferiore & attivata. Questa posizione ¢
consigliata per perfezionare la cottura dei piatti (all'interno
di teglie) che sono gia stati cotti sulla superficie ma
richiedono un’ulteriore cottura al centro o per i dessert
con marmellata o confettura che richiedono solo una
moderata coloritura sulla superficie. Va notato che
questa funzione non consente il raggiungimento della
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temperatura massima all'interno del forno (250°C) e
quindi non consigliamo di cucinare alimenti usando
solo questa impostazione, a meno che non si stiano
cuocendo torte (che vanno cotte a una temperatura di
180°C o inferiore).

Suggerimenti pratici per la cottura

! In modalita di cottura GRILL, posizionare la
leccarda in posizione 1 per raccogliere i residui
di cottura (grasso e/o grassi).

GRILL

e Inserire il vano in posizione 3 o 4. Posizionare gli
alimenti al centro del vano.

e Consigliamo di impostare il livello di alimentazione al
massimoe La resistenza superiore viene regolata da
un termostato e potrebbe non funzionare in modalita
uniforme.

PIZZA

e Usare una teglia per pizza in alluminio. Posizionare la
teglia sulla griglia in dotazione.
Per una crosta croccante, non usare la leccarda, che
evita la formazione della crosta estendo il tempo di
cottura totale.

e Se la pizza ha molti ingredienti, consigliamo di
aggiungere mozzarella sopra alla pizza a meta del
processo di cottura.

Uso del timer di cottura*

1. Per impostare il cicalino, ruotare la manopola del
TIMER DI COTTURA in senso orario di quasi un giro.

2. Ruotare la manopola in senso antiorario per impostare
'ora desiderata: allineare i minuti sulla manopola del
TIMER DI COTTURA con l'indicatore sul pannello di
controllo.

3. Quando & scaduto il tempo selezionato, viene emesso
un suono da un cicalino e il forno si spegne.

4. Quando il forno € spento il timer di cottura pud essere
usato come un normale timer.

! Per usare il forno in modalita manuale, in altre parole
quando non si vuole usare la fine del timer di cottura,
ruotare la manopola del TIMER DI COTTURA fino a
che non raggiunge il ! simbolo .

* . L . . .
Disponibile solo in alcuni modelli.

() inbesit

Pianificare la cottura col programmatore
elettronico*

Impostazione dell’orologio

Dopo che il dispositivo € stato collegato alla corrente,
o dopo un blackout, il display torna automaticamente a
0:00 e inizia a lampeggiare. Per impostare |'ora:

1. Premere contemporaneamente il © pulsante TEMPO

DI COTTURA e 2‘%'5 TEMPO DI FINE COTTURA.

2. Entro 4 secondi dalla pressione di questi pulsanti,
impostare I'ora esatta premendo i pulsanti + e -. |l
pulsante + consente di avanzare a livello delle ore, mentre
il pulsante - fa diminuire le ore.

Dopo aver impostato 'ora, il programmatore passa
automaticamente in modalita manuale

Impostazione del timer

[l timer attiva I'inizio di un conto alla rovescia, quando il
tempo € scaduto viene emesso un cicalino.

Per impostare il timer, procedere come segue:

1. premere il pulsante TIMER ~2.Sul display compare:
A &

0-30.
2. Premere i tasti + € - per impostare I'ora desiderata.
3. Quando i pulsanti vengono rilasciati il timer inizia il
conto allarovescia e il timer attuale compare sul display.

ne
10:00

4. Dopo che & trascorso il tempo viene emesso il suono
diun cicalino, che pud essere spento premendo qualsiasi

pulsante (eccetto i pulsanti + € -). Il simbolo &2 si spegne.

I'll timer non accende o spegne il forno.

Regolazione del volume del cicalino

Dopo aver selezionato e confermato le impostazioni
dell’'orologio, usare il pulsante - per regolare il volume
del cicalino dell’'allarme.

Impostazione del tempo di cottura con avvio ritardato
Decidere come prima cosa quale modalita di cottura
e impostare una temperatura adeguata usando le
manopole SELETTORE e TERMOSTATO sul forno.

A questo punto € possibile impostare il tempo di
cottura. .

1. Premere il tasto TEMPO DI COTTURA T3

2. Entro 4 secondi dalla pressione di questo pulsante,
impostare il tempo desiderato premendo i pulsanti + e
-. Se, ad esempio, si desidera impostare un tempo di
cottura di 30 minuti, sul display compare:

*0-30

3. 4 secondi dopo aver rilasciato i pulsanti, il tempo
attuale (&;ll(? esempio 10.00) ricompare sul display col
simbolo L e la lettera A (AUTO).

Sara quindi necessario impostare il tempo di cottura
desiderato:
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4. Premere il tasto TEMPO DI FINE COTTURA %

5. Entro 4 secondi dalla pressione di questo pulsante,
impostare il tempo di fine cottura premendo i pulsanti +
e -. Se, ad esempio, si vuole che la cottura finisca alle
ore 13.00, sul display compare:

13-00

6. 4 secondi dopo aver rilasciato i pulsanti, il tempo
attuale (ad esempio 10.00) ricompare sul display con la
lettera A (AUTO).

A
10
A questo punto, il forno € programmato per accendersi

automaticamente a 12:30 e spegnersi dopo 30 minuti,
alle ore 13.00.

Impostazione del tempo di cottura con avvio
immediato

Attenersi alla summenzionata procedura per impostare
il tempo di cottura (punti 1-3).

I Quando compare la lettera A, cio indica che sia il
tempo di cottura che il tempo di fine cottura sono stati
programmati in modalita AUTO. Per riportare il forno al
funzionamento manuale, dopo ogni modalita di cottura
AUTO premere contemporaneamente i G pulsanti

TEMPO DICOTTURA e U TEMPO DI FINE COTTURA.

! 1l simbolo ) rimane acceso, insieme al
forno, per tutta la durata del programma di
cottura.

La durata di cottura impostata puo essere visualizzata in
qualsiasi momento premendo il =, pulsante TEMPQO DI
COTTURA, e il tempo di cottura pud essere visualizzato
premendo il pulsante TEMPO DI FINE COTTURA. Dopo
cheé scaduto il tempo di cottura, viene emesso il suono di

un cicalino U Per fermarlo, premere qualsiasi pulsante
a parte i pulsanti + e -.

Annullamento di un programma di cottura
precedentemente impostato

Premere contemporaneamente il G pulsante TEMPO
DICOTTURA e 'D‘ TEMPO DI FINE COTTURA.

Correzione o annullamento di dati precedentemente
impostati

| dati inseriti possono essere modificati in qualsiasi
momento premendo il pulsante corrispondente (TIMER,
TEMPO DI COTTURA o TEMPO DI FINE COTTURA) e il
pulsante + o -.

Quando vengono annullati i dati relativi al tempo di
cottura, anche i dati relativi al tempo di fine cottura
vengono cancellati in automatico, e viceversa.

Nel caso in cui il forno sia gia stato programmato, non
accettera tempi di fine cottura antecedenti all'inizio del
processo di cottura programmato.

AVVERTENZA! Il forno dispone di un
sistema di stop per estrarre i rack ed
evitare che fuoriescano dal forno. (1)
y Come indicato nell'immagine, per
estrarli completamente, ¢ sufficiente
sollevarli, tenerli per la parte anteriore,
quindi tirare (2).
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Tabella con consigli per cottura in forno

() inbesit

Modalitadi | Alimenti Peso Posizione Tempodi Temperatura |Duratadella
cottura (in kg) ripiano preriscal- consigliata cottura
damento (minuti) (in minuti)
Canard 1 3 15 200 65-75
Forno Arrosto di vitello o manzo 1 3 15 200 70-75
i Arrosto di maiale 1 3 15 200 70-80
tradizionale Biscotti (pasta frolla) _ 3 15 180 15-20
Torte 1 3 15 180 30-35
Torte 0.5 3 15 180 20-30
Torte alla frutta 1 le2 15 180 40-45
Plum cake 0.7 3 15 180 40-50
Modalita di Torta con lievito in polvere 0.5 3 15 160 25-30
| Omelette (su 2 ripiani) 1.2 le2 15 200 30-35
cotturaal | pjccole torte (su 2 ripiani) 0.6 le2 15 190 20-25
forno Pasta sfoglia con formaggio (su 2 ripiani) 0.4 le?2 15 210 15-20
Pasta sfoglia con panna (su 3 ripiani) 0.7 le3es 15 180 20-25
Biscotti (su 3 ripiani) 0.7 le3e5 15 180 20-25
Meringhe (su 3 ripiani) 0.5 le3es 15 90 180
Alimenti congelati
Pizza 0.3 2 - 250 12
Zucchina e Tortino ai gamberoni 0.4 2 - 200 20
Tortino di campagna con spinaci 0.5 2 - 220 30-35
Pasticcio 0.3 2 - 200 25
léasl“lagned . 0.5 2 - 200 35
Cottura 0l con doratura 0.4 2 - 180 25-30
rapida Bocconcini di pollo 0.4 2 _ 220 15-20
Alimenti precotti
Alette di pollo con doratura 0.4 2 - 200 20-25
Alimenti freschi
Biscotti (pasta frolla) 0.3 2 - 200 15-18
Plum cake 0.6 2 - 180 45
Pasta sfoglia con formaggio 0.2 2 - 210 10-12
Pizza (su 2 ripiani) 1 2e4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Agnello 1 2 10 180 40-45
Pollo arrosto + patate 1+1 2e4d 15 200 60-70
Multi-cott Sgombri 1 2 10 180 30-35
ufti-cottura | Plum cake o 1 2 10 170 40-50
Pasta sfoglia con panna (su 2 ripiani) 05 264 10 190 20-25
Biscotti (su 2 ripiani) 05 2¢4 10 180 10-15
Torta con lievito in polvere (su 1 ripiano) '
S s 0.5 2 10 170 15-20
Torta con lievito in polvere (su 2 ripiani) 1 2e4 10 170 20-25
Torte salate e ]
15 3 15 200 25-30
T Pizza 0.5 3 15 220 15-20
M(I):(.jahta Arrosto di vitello o manzo 1 2 10 220 25-30
12z& ] pollo 1 2e3 10 180 60-70
Sogliole e seppie 0.7 4 - Max 10-12
Kebab di calamari e gamberoni 0.6 4 - Max 8-10
Seppie 0.6 4 - Max 10-15
Filetto di merluzzo 0.8 4 - Max 10-15
Verdure grigliate 0.4 3e4d - Max 15-20
Barbecue | Bistella di vitello 0.8 4 N Max 15-20
Salsicce 0.6 4 - Max 15-20
Hamburger 0.6 4 - Max 10-12
gombrt 1 4 - Max 15-20
Panini tostati (o toast) 466 4 _ Max 35
.o ~1i | Pollo alla griglia 15 2 10 200 55-60
Gratinati | 5o05ie 15 2 10 200 30-35
Abramide 0.5 3 18’ 170-180 25-35
Parte Filetto di merluzzo 0.5 3 16’ 160-170 15-20
) } Spigola al cartoccio 0.5 3 24 200-210 35-45
inferiore | Verdura mista 0.8-1,0 3 21 190 -200 50-60
ventilata (tipo ratatoulle)
Verdura ben cotta 15-20 3 20 180-190 55-60
Parte X
. . Per perfezionare la cottura
inferiore
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Uso del piano di cottura in

vetroceramica

!'! La colla applicata sulle guarnizioni lascia tracce
di grasso sul vetro. Prima di usare il dispositivo,
consigliamo di rimuovere queste tracce con uno
speciale prodotto detergente non abrasivo. Nelle
prime ore di uso si potrebbe avvertire un odore di
gomma, che sparira tuttavia in poco tempo.

Accensione e spegnimento delle zone di
cottura

Per accendere una zona di cottura, ruotare la manopola
corrispondente in senso orario.

Per spegnerlo nuovamente, ruotare la manopola in senso
anti-orario fino a che non si trova in posizione “0”.

Se l'indicatore ZONA DI COTTURA ON é acceso, cio
indica che almeno una delle zone di cottura sul piano di
cottura & accesa.

Zone di cottura
Il piano di cottura & dotato di resistenze elettriche.

Quando sono in uso, i seguenti articoli sul piano cottura
diventano rossi.

A. La zona di cottura con
resistenze a emissione

A—rt—s ——A
U del calore.

- B. La spina indicatore

A—1 7 .l_A del calore residuo: cio

indica che latemperatura
della zona di cottura
B corrispondente ¢

superiore a 60°C, anche

quando la resistenza ¢ stata spenta ma & ancora calda.

Descrizione delle resistenze

Le resistenze circolari a emissione di calore diventano
rosse 10-20 secondi dopo essere state accese.

Le resistenze circolari a emissione di calore garantiscono
una distribuzione del calore omogenea in aggiunta
ai normali vantaggi che la resistenza a emissione di
calore comporta.

Le resistenze a emissione di calore producono elevati
quantitativi di calore non appena vengono accese,
offrendo i seguenti vantaggi sul piano pratico:
riscaldamento rapido (in relazione al bruciatore a gas)
raffreddamento rapido
temperatura uniforme su tutta la superficie (a causa
delle resistenze circolari a emissione di calore)

Suggerimento pratico sull’utilizzo della manopola
e Usare pentole con una base spessa a piatta per
assicurare una perfetta aderenza alla zona di cottura.

=

e Usare sempre pentole con un diametro sufficientemente
largo per coprire completamente la piastra di cottura
per usare tutto il calore prodotto.

% e W o

e Accertarsi sempre che la base della pentola sia
completamente pulita e secca: cio garantisce che le
pentole aderiscano perfettamente alle zone di cottura
e che entrambe le pentole e il piano cottura restino in
funzione a lungo.

e Evitare di usare lo stesso pentolame usato per
bruciatori a gas: la concentrazione di calore sui
bruciatori a gas possono aver deformato la base della
pentola, impedendole di aderire correttamente alla
superficie.

e Non lasciare mai accesa una zona di cottura senza
una pentola sopra; questa operazione potrebbe
danneggiare la zona.

Impostazione Normale o piastra rapida

0 Off
1 Cottura di verdura, pesce
2 Cotf[ura (_ji patate (vapore) zuppe,
ceci, fagioli
3 Contir_ufaz_ior_le deII_a cottura di grandi
quantita di cibo, minestrone
4 Per arrostitura (media)
Per arrostitura (al di sopra della media)
6 Per rosolatura e per raggiungere la

temperatura di ebollizione in poco tempo
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Consigli e precauzioni

! Questa apparecchiatura é stata progettata e
realizzata conformemente agli standard di sicurezza
internazionali. | seguenti avvertimenti vengono
forniti per motivi di sicurezza e vanno letti con
attenzione.

Norme di sicurezza generali

Queste istruzioni sono valide unicamente nei paesi il cui simbolo
compare nel manuale e sulla targhetta del numero seriale che
si trova sul dispositivo.

[l dispositivo e stato progettato per uso domestico all'interno
della casa, e non & stato previsto per uso commerciale o
industriale.

Il dispositivo non va installato all'aria aperta, anche in aree
coperte. E estremamente pericoloso lasciare il dispositivo
esposto a pioggia e temporali.

Non toccare il dispositivo a piedi nudi o con le mani e i piedi
bagnati o umidi.

L’apparecchiatura deve essere usata da adulti unicamente
per la preparazione di alimenti conformemente alle istruzioni
delineate nel manuale d’istruzioni. Qualsiasi altro uso del
dispositivo (ad esempio per riscaldare la stanza) costituisce
un uso scorretto ed & pericoloso. Il produttore non puo
essere ritenuto responsabile di eventuali danni derivanti da
un uso sbagliato, scorretto e irragionevole del dispositivo.
[l manuale d’istruzioni accompagna un dispositivo di classe 1
(isolato) o classe 2 - sottoclasse 1 (incassato fra 2 mobili).
Non toccare le resistenze o alcune parti della porta del forno
quando il dispositivo & in uso; queste componenti diventano
estremamente calde. Tenere I’'apparecchio lontano dalla
portata dei bambini.

Accertarsi che i cavi di alimentazione o altri dispositivi elettrici
non entrino in contatto con le parti calde del forno.

Le aperture usate per la ventilazione e la dispersione del calore
non vanno mai coperte.

Non usare pentole instabili 0 danneggiate sulle zone di cottura,
per evitare spargimenti accidentali. Accertarsi che le maniglie
delle pentole siano girate verso il centro del piano cottura per
evitare bruciature accidentali.

Usare sempre guanti da forno quando viene posizionato o
rimosso il pentolame in/dal forno.

Non usare liquidi infiammabili (alcol, petrolio, ecc.) vicino al
dispositivo mentre € in uso.

Non posizionare materiali inflammabili nello scomparto di
stoccaggio inferiore o all'interno del forno. Se il dispositivo viene
accidentalmente acceso, si potrebbe incendiare.

Verificare sempre che le manopole siano in posizione ® quando
il dispositivo non € in uso.

Per scollegare I'apparecchiatura, estrarre sempre la spina dalla
presa e non tirare mai il cavo.

Non eseguire mai interventi di pulizia 0 manutenzione senza
aver scollegato il dispositivo dalla presa di corrente.

Seil dispositivo sirompe, non cercare in nessun caso di eseguire
le riparazioni in modo autonomo. Le modifiche o riparazioni
eseguite da persone non esperte possono causare seri danni
o malfunzionamenti. Contattare I'Assistenza.

Non appoggiare oggetti pesanti sulla porta aperta del forno.
Le superfici interne dello scomparto (ove presenti) si potrebbero
surriscaldare.

() inbesit

¢ || piano cottura in ceramica resiste agli urti meccanici, ma
si potrebbe rompere (o fratturare) se colpito con un oggetto
appuntito ad esempio uno strumento. Nel caso in cui cio si
verifichi, scollegare il dispositivo immediatamente dalla presa
di corrente e contattare il Centro Assistenza.

e Se la superficie presenta delle crepe, spegnere I'apparecchio
per evitare il rischio di scossa elettrica.

¢ Ricordare che le zone di cottura rimangono calde per almeno
30 minuti dopo essere state spente.

e Tenere eventuali oggetti che si potrebbero sciogliere lontano
dal piano cottura (ad esempio oggetti di plastica e alluminio o
prodotti con elevato contenuto di zucchero). Fare attenzione
quando viene usata pellicola di plastica e pellicola di alluminio
o imballaggi: se posizionati su superfici ancora calde, questi
oggetti possono provocare gravi danni alla manoopola.

¢ Non posizionare oggetti metallici, quali ad esempio coltelli,
cucchiai, coperchi di pentole, ecc., sul piano cottura, in quanto
si potrebbero surriscaldare.

e || dispositivo non va usato da persone (compresi bambini)
con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, da persone
inesperte o da chiunque non abbia familiarita col prodotto.
Queste persone dovrebbero essere supervisionate da altre
persone che si assumano la responsabilita della loro sicurezza
0 ricevere istruzioni preliminari relativamente al funzionamento
del dispositivo.

¢ Non consentire ai bambini di giocare con I'apparecchiatura.

¢ Se il fornello viene posizionato su un piedistallo, prendere
le precauzioni necessarie per evitare che il dispositivo
scivoli dal piedistallo.

Smaltimento

¢ Quando vengono smaltiti i materiali dell'imballaggio: rispettare
le normative locali di modo che sia possibile riutilizzare la
confezione.

e | aDirettiva Europea 2002/96/EC relativa allo Smaltimento delle

strumentazioni Elettriche ed Elettroniche (WEEE) dichiara che
gli elettrodomestici non vanno smaltiti servendosi del normale
circuito per i rifiuti urbani. | dispositivi al fine del ciclo di vita
vanno raccolti separatamente per ottimizzare il costo di ri-
utilizzo e riciclaggio dei materiali all'interno della macchina,
evitando al tempo stesso potenziali danni all’atmosfera e alla
salute pubblica. Il simbolo del cestino tagliato, presente su tutti
i prodotti, indica al proprietario i suoi obblighi relativamente alla
raccolta separata dei rifiuti.
Per ulteriori informazioni riguardanti il corretto smaltimento degli
elettrodomestici alla fine del ciclo di vita i proprietari possono
contattare il servizio pubblico indicato dal rivenditore presso il
quale hanno acquistato il dispositivo.
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Cura e manutenzione

Spegnimento dell’apparecchiatura

Scollegare il dispositivo dalla presa di corrente prima di
eseguire eventuali interventi di manutenzione.

Pulizia del forno

! Non usare mai detergenti a vapore o a

pressione sul dispositivo.

e Pulire la parte in vetro del forno servendosi di una spugna
e di un detergente non abrasivo. Quindi, pulire con un
panno umido. Non usare detergenti abrasivi o raschietti
affilati in metallo che potrebbero graffiare la superficie e
provocare rotture del vetro.

e | e componenti esterne in acciaio inossidabile o smaltate,
cosi come le guarnizioni in gomma, posSsono essere
pulite servendosi di una spugna immersa in acqua
tiepida e sapone neutro. Servirsi di prodotti specializzati
per la rimozione delle macchie ostinate. Dopo la pulizia
risciacquare e asciugare accuratamente. Non utilizzare
polveri abrasive o sostanze corrosive,

e | a parte interna del forno dovrebbe teoricamente
essere pulita dopo ogni uso, mentre € ancora tiepida.
Usare acqua calda e detergente, quindi risciacquare
e asciugare con un panno morbido. Non usare prodotti
abrasivi.

e Gliaccessori possono essere lavati come stoviglie di uso
quotidiano, e possono anche essere lavati in lavastoviglie.

e | a sporcizia e il grasso vanno rimosse dal pannello di
controllo servendosi di una spugna non abrasiva o di un
panno morbido.

e | ’acciaio inossidabile si pud macchiare con acqua
depositata sulla sua superficie a lungo, o con detergenti
aggressivi che contengono fosforo. Consigliamo di
risciacquare e asciugare con cura le superfici in acciaio.

Ispezione delle guarnizioni del forno

Verificare con regolarita le guarnizioni della porta. Se
le guarnizioni sono danneggiate, contattare il centro di
assistenza post-vendita piu vicino. Consigliamo di non usare
il forno fino a che non sono state sostituite le guarnizioni.

Sostituzione della lampada del forno

1. Dopo aver scollegato il forno
dalla presa di corrente, togliere
il coperchio in vetro coprendo la
presa della lampada (cfr. figura).
2. Svitare la lampadina e sostituirla
con una simile: tensione 230 V,
wattaggio 25 W, attacco E 14.

3. Riapplicare il coperchio in
vetro e ricollegare il forno alla rete

elettrica
! Non usare le lampadine del forno per I’illuminazione
ambientale.

Pulizia del piano di cottura in vetro
ceramica

I Non usare detergenti abrasivi o corrosivi (ad esempio,
prodotti in lattina per la pulizia di barbecue e forni),
prodotti per la rimozione di macchie, prodotti anti-ruggine,
detergenti in polvere o spugne con superfici abrasive:
questi prodotti potrebbero graffiare la superficie.

e Di norma basta lavare il piano cottura con una spugna
umida e asciugare con un rotolone da cucina.

e Seil piano di cottura & particolarmente sporco, strofinarlo
con un apposito prodotto per la pulizia del vetroceramica
e asciugare bene.

e Perrimuovere lo sporco piu ostinato, usare un raschietto
adeguato (non fornito in dotazione col dispositivo).
Rimuovere eventuali perdite non appena possibile,
senza aspettare che il dispositivo si raffreddi, per evitare
che i residui formino depositi difficili da rimuovere.
Sara possibile ottenere risultati eccellenti usando una
spugnetta “paglietta” progettata appositamente per le
superfici in vetro-ceramica, immersa in acqua saponata.

e Nel caso in cui si siano sciolte sostanze di plastica o
zucchero sul piano cottura, rimuoverle immediatamente
col raschietto, mentre la superficie € ancora calda.

e Quando e pulita, il piano cottura puo essere trattato
con un apposito prodotto di manutenzione: la pellicola
invisibile lasciata dal prodotto protegge la superficie da
gocciolamenti in fase di cottura. Questa manutenzione
va eseguita mentre il dispositivo e tiepido (non caldo) o
freddo.

e Ricordare sempre dirisciacquare il dispositivo con acqua
pulita e di asciugarlo completamente: i residui possono
formare delle croste durante i successivi processi di
cottura.

Detergenti per piani di Disponibili da

cotturain

vetroceramica

Raschietto vetro Negozi di Fai Da Te

Raschietti con lama

appuntita

Lame sostitutive Negozi di Fai da Te,
Supermercati, Farmacie

COLLO lunetaHOB Boots, Negozi Co-op, grandi

BRITEHob magazzini, Negozi regionali della

CleanSWISSCLEANER | Rete Elettrica, supermercati

Assistenza
! Non avvalersi mai dei servizi di un tecnico non
autorizzato.

Disporre sempre delle seguenti informazioni:

e || tipo di problema riscontrato.

e || modello del dispositivo (Mod.).

e || numero seriale (S/N).

Le ultime due informazioni si trovano sulla targhetta
informativa presente sul dispositivo.
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Rimozione e inserimento della porta del
forno:

1.Aprire la porta.
2. Far ruotare completamente all'indietro i ganci cerniera
della porta del forno (cfr. foto).

3. Chiudere la porta fino a che il gancio non si ferma (la
porta rimane aperta a 40°). (cfr foto)

-

4. Premere i due pulsanti sul profilo superiore ed estrarre
il profilo (cfr. foto)

5. Rimuovere il foglio di vetro ed eseguire la pulizia come
indicato nel capitolo: “Cura e manutenzione”.

6. Sostituire il vetro.

() inbesit

AVVERTENZA! Il forno non va usato senza il vetro
interno della porta!

AVVERTENZA! Quando viene rimontato il vetro
interno della porta, inserirlo correttamente, di modo
che il testo scritto sul vetro non sia invertito e possa
essere facilmente leggibile.

7. Sostituire il profilo. Un clic indica che la componente
¢ stata posizionata correttamente.

8.Aprire la porta completamente.

9. Chiudere i supporti (cfr. foto).

10.0ra la porta pud essere completamente chiusa e il
forno pud essere messo normalmente in funzione.
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Pulizia assistita da vapore del forno*

Questo metodo di pulizia viene consigliato in particolare
per la cottura di carni particolarmente grasse (arrosti).

Il processo di pulizia consente di facilitare la rimozione
della sporcizia dalle preti del forno generando un vapore
che viene creato all'interno della cavita del forno per una
pulizia facilitata.

I'Importante! Prima di avviare la pulizia a vapore:

- Rimuovere eventuali residui e grasso dalla parte inferiore
del forno.

- Rimuovere eventuali accessori del forno (griglie e
leccarde).

Eseguire le summenzionate operazioni conformemente
alla seguente procedura:

1. Versare 300ml di acqua nella leccarda del forno,
posizionandola nel ripiano inferiore. Nei modelli senza
leccarda, usare una teglia e posizionarla sulla griglia
nella parte inferiore del ripiano.

2. Selezionare la funzione del forno

|[—I| Modalita PARTE BASSA” e impostare la
temperatura a 100 ° C;

3. Tenerla in forno per 15 minuti;

4. Spegnere il forno;

5. Dopo che il forno si e raffreddato, aprire la porta per
completare la pulizia con acqua e un panno umido;

6. Eliminare I'eventuale acqua residua dalla cavita dopo
aver completato la pulizia.

Quando la pulizia a vapore € completa, in particolare
dopo aver cucinato alimenti grassi, 0 quando il grasso
e difficile da rimuovere, potrebbe essere necessario
completare la pulizia con un metodo tradizionale,
descritto nel paragrafo precedente.

I Eseguire la pulizia unicamente a forno freddo!

* . S . . .
Disponibile solo in alcuni modelli.

I
Rispettare e tutelare ’'ambiente

e Tenere sempre chiusa la porta del forno quando vengono usate
le modalita GRILL e GRATIN. Sara cosi possibile ottenere
risultati migliori risparmiando al tempo stesso energia (all'incirca
i1 10%).

e QOve possibile, evitare di pre-riscaldare il forno e
cercare sempre di riempirlo. Aprire la porta del forno
quanto necessario, perché vi sono dispersioni di calore
ogni volta che viene aperta. Per risparmiare molta
energia sara sufficiente spegnere il forno dai 5 ai 10
minuti prima della fine del tempo di cottura pianificato,
e servirsi del calore che il forno continua a generare.

e | programmi automatici si basano su prodotti alimentari
standard.

e Tenere le guarnizioni pulite e in ordine, per evitare
eventuali dispersioni di energia

¢ Qualora si disponga di un contratto di fornitura elettrica
a tempo, I'opzione “ritarda cottura” semplifichera il
risparmio spostando il funzionamento nei periodi a
tariffa ridotta.

e Ottimizzare il calore residuo del piastra spegnendola 10
minuti prima della fine del tempo di cottura; spegnere
invece i piani cottura in ceramica 5 minuti prima della
fine del tempo di cottura.

e | a base della pentola dovrebbe coprire la piastra.
Qualora sia piccola, dell’energia preziosa andra
persa,e le pentole in ebollizione presenteranno delle
incrostazioni difficili da rimuovere.

e Cucinare gli alimenti in pentole chiuse con coperchi
idonei e usare meno acqua possibile. Cucinare senza
coperchio aumentera notevolmente il consumo in
termini di energia.

e Usare pentole e padelle piatte

e Se si stanno cucinando alimenti con un tempo di
cottura piu lungo, consigliamo di usare una pentola a
pressione, che & due volte piu rapida e consente di
salvare un terzo di energia.
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Installation

! Conserver ce mode d’emploi pour pouvoir le
consulter tout moment. En cas de vente, de cession ou
de déménagement, veiller a ce qu'il suive I'appareil.

! Lire attentivement les instructions : elles contiennent
des conseils importants sur I'installation, I'utilisation et la
sécurité de l'appareil

! L'installation de I'appareil doit étre effectuée par
un professionnel du secteur conformément aux
instructions du fabricant.

! N'importe quelle opération de réglage ou d’entretien
doit étre effectuée apres avoir débranché la prise de
I'appareil.

Positionnement et nivellement

! L'appareil peut étre installé a cété de meubles dont la
hauteur ne dépasse pas celle du plan de cuisson.

! S’assurer que le mur en contact avec la paroi arriere
de l'appareil est réalisé en matériel ignifuge résistant a
la chaleur (T 90°C).

Pour une installation correcte :
e installer cet appareil dans une cuisine, une salle
a manger ou un studio (jamais dans une salle de
bains) ;
si le plan de cuisson de la cuisiniere dépasse le
plan de travail des meubles, ces derniers doivent
étre placés a au moins 200 mm de I'appareil.

e sila cuisiniere est

installée sous un élément
HOOD | .
suspenduy, il faut que
Min. 600mm. 13 ce dernier soit placé a
£ e au moins 420 mm de
8§ § fg  distance du plan.
= i Il faut prévoir une
= distance de 700 mm si

—— 000000 O

[
|

les éléments suspendus

sont inflammables (voir

figure) ;

® ne pas placer de rideaux derriere ou sur les cotés de
la cuisiniére a moins de 200 mm de distance.

e pour l'installation de hottes, se conformer aux
instructions de leur notice d’emploi.

Nivellement

Pour mettre I'appareil bien a plat, visser les pieds*

de réglage fournis aux
emplacements prévus aux
coins a la base de la cuisiniére
(vedi figura).

(1) inpesit

Montage des pieds*
fournis avec I'appareil par
encastrement sous la base.

\‘ W
|

!

m‘m\‘\mw W

N’installez pas I'appareil derriére
une porte décorative afind’éviter toute surchauffe.

Raccordement électrique

Montage du cordon d’alimentation

Ouverture du bornier:

e Faites pression a I'aide d’un tournevis sur les
languettes latérales du couvercle du bornier;

e Tirez etouvrez le

couvercle du bornier.

AN

T

Pour monter le cordon d’alimentation, procédez

comme suit:

e dévissez la vis du serre-cable de méme que les vis
des contacts

! Les pontets sont montés en usine pour raccordement

a 230V monophasé (voir figure).

230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

= N L

@0 o [p@n

e pour effectuer les raccordements électriques
illustrés figure, utilisez les deux pontets placés dans
le boitier (voir figure - référence “P”)

P

e

I,

@)
o

| © |
@
2
e

@« =
@4_
=

n_

\

=3 L2 L3

* . . N
N’existe que sur certains modeles
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400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
= N L2 L1

@:ﬁl D_@Lﬂ im@ﬁ|

@0 p@®0| 0@
400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363

HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
= L3 L2L1

== N
0@®0 |D@E| 0@®n

¢ fixez le cable d’alimentation dans le serre-cable
correspondant et fermez le couvercle.

Branchement du cable d’alimentation au réseau

électrique
En cas de raccordement direct au réseau, intercaler

entre 'appareil et le réseau un interrupteur a coupure

omnipolaire ayant au moins 3 mm d’écartement entre

les contacts, dimensionné a la charge et conforme
aux normes en vigueur (le fil de terre ne doit pas étre
interrompu par l'interrupteur). Le céble d’alimentation
ne doit atteindre, en aucun point, une température
dépassant de 50°C la température ambiante.

Avant de procéder au branchement, s’assurer que :

e |a prise est bien munie d’'une terre conforme a la loi;

e |a prise est bien apte a supporter la puissance
maximale de I'appareil, indiquée sur la plague
signalétique;

¢ |atension d’alimentation est bien comprise entre les
valeurs indiquées sur la plaque signalétique;

e Ne pas utiliser de rallonges ni de prises multiples.

1Apres installation de I'appareil, le cable électrique et

la prise de courant doivent étre facilement accessibles

ILe cable ne doit étre ni plié ni excessivement écrase.

ILe cable doit étre contrdlé périodiqguement et ne peut

étre remplacé que par un technicien agréeé.

! Nous déclinons toute responsabilité en cas de

non respect des normes énumérées ci-dessus.

L'étiquette collée est a l'intérieur du portillon ou sur la paroi
intérieure gauche (visible aprés avoir sorti le tiroir chauffe-plats).

La chaine de sécurité
| !'Pour éviter le
1 | basculement
E ! || de Iappareil,
B par exemple
si un enfant
s’accroche
a la porte du
four, la chaine
de sécurité

DOIT étre installée !

La cuisiniére est équipée d’une chaine de
sécurité qui doit étre fixée a I'aide d’'une vis (non
fournie avec I'appareil) au mur derriére I'appa-
reil, a la méme hauteur que sur la cuisiniére.
Choisissez une vis et un systéme d’ancrage
adapté au mur contre lequel se trouve I'appa-
reil. Si la vis présente un diamétre inférieur a

9 mm, utilisez une rondelle. En présence d’un
mur en béton, la vis doit faire au moins 8 mm de
diamétre et 60 mm de long.

Veillez a ce que la chaine soit fixée derriére la
cuisiniére et au mur, comme l'indique l'illustra-
tion, de sorte a étre tendue et paralléle au sol
au terme de l'installation.

Utilisation du four

1. Pour sélectionner le programme de cuisson souhaité,
tourner le bouton PROGRAMMES.

2. Choisir la température conseillée pour ce programme
ou celle gu’on préfere a l'aide du bouton THERMOSTAT.
Un tableau de cuisson sert de guide et indique notamment
les températures conseillées pour plusieurs préparations
culinaires (voir tableau cuisson au four).

En cours de cuisson, il est possible a tout moment de :

e modifier le programme de cuisson a I'aide du bouton
PROGRAMMES;

e modifier la température a I'aide du bouton
THERMOSTAT;

e programmer la durée et I'neure de fin de cuisson
(voir ci-dessous);

e interrompre la cuisson en ramenant le bouton
PROGRAMMES sur “0”.

! Ne jamais poser d'objets a méme la sole du four,

I'émail risque de s’abimer. N'utiliser la position 1 du

four qu’en cas de cuissons au tournebroche.

! Il faut toujours enfourner les plats sur la grille fournie

avec l'appareil.

Voyant THERMOSTAT

Allumé, il signale la montée en chaleur du four. Il s’éteint
des que la température sélectionnée est atteinte. Le
voyant s’allume et s’éteint tour a tour pour indiquer que
le thermostat fonctionne et maintient la température au
degré prés.
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Programmes de cuisson manuels

—_ Programme FOUR TRADITION

Mise en marche des résistances de voite et de sole. Pour
cette cuisson traditionnelle mieux vaut cuire sur un seul
niveau : la cuisson sur plusieurs niveaux entrainerait une
mauvaise distribution de la chaleur.

&3  Programme FOUR PATISSERIE

Mise en marche de la résistance arriere et du ventilateur pour
obtenir une chaleur douce et uniforme a l'intérieur du four. Ce
programme est particulierement indiqué pour la cuisson de
mets délicats (comme des géateaux levés par ex.) et certains

petits-fours sur trois niveaux en méme temps.

Y®1 Programme FAST COOKING

Mise en marche des résistances et du ventilateur pour
obtenir une chaleur constante et uniforme.

Pas besoin de préchauffage. Ce programme est tout
particulierement recommandé pour les cuissons rapides
de plats préparés (surgelés ou précuits). Pour obtenir
d'excellents résultats, n'enfourner que sur un seul niveau.

(TJ}) Programme MULTICUISSON

Mise en marche de toutes les résistances (sole, volte et
circulaire) ainsi que du ventilateur. La chaleur est constante
et bien répartie a I'intérieur du four, I'air cuit et dore de fagon
uniforme en tous points. Il est possible de cuire au maximum
sur deux niveaux en méme temps.

Programme FOUR PIZZA

Mise en marche de la résistance de sole et de la résistance
circulaire ainsi que du ventilateur. Cette combinaison permet
une montée en température rapide avec un fort apport de
chaleur provenant surtout de la sole. En cas de cuisson sur
plusieurs niveaux, ne pas oublier de les changer de place a
mi-cuisson.

Y  Programme GRIL

Activation de la partie centrale de la résistance de vodte. La
température élevée et directe du gril est conseillée pour tous
les aliments qui exigent une haute température en surface
(steak de veau et de beeuf, filet, entrecéte). Ce programme,
idéal pour griller de petites préparations, permet de réduire
la consommation d’électricité. Attention a bien placer le plat
au milieu de la grille car, dans les coins, la chaleur ne suffit
pas a le cuire.

% Programme GRATIN

Mise en marche de la résistance de vodte, de la turbine et
du tournebroche (si I'appareil en est équipé). L'irradiation
thermique unidirectionnelle s'ajoute au brassage de I'air pour
une répartition uniforme de la chaleur dans I'enceinte du
four. Plus de risque de brdler les aliments en surface et plus
grande pénétration de la chaleur.

(1) inbesiT

! Les cuissons GRIL et GRATIN doivent avoir lieu porte
fermée.

| —] Programme FOUR INFERIEUR

L’élément chauffant inférieur est branché. Cette
position est conseillée pour parfaire la cuisson
d’aliments (placés dans des plats a roti) qui sont
déja bien cuits a la surface mais encore mous a
I'intérieur ou pour des gateaux garnis de fruits ou de
confiture qui ont besoin de se colorer modérément a
leur surface. A remarquer que cette fonction ne
permet pas d’atteindre une température maximum a

l'intérieur du four (250°C), il est par conséquent
déconseillé de cuire en maintenant longuement le
four dans cette position a moins qu'il ne s’agisse de
gateaux qui exigent des températures inférieures ou
égales a 180°C.

? Programme Four “Décongélation”

Position du bouton thermostat “M” : quelconque
Le ventilateur situé a 'arriére du four fait circuler I'air a
température ambiante autour des aliments. Cette fonction
est indiquée pour décongeler tout type d’aliment, et plus
particulierement les aliments délicats qui craignent la
chaleur tels que, par exemple : les gateaux glacés, les
gateaux garnis de créme patissiére ou de creme fouettée,
les gateaux aux fruits. Le temps de décongélation est
réduit environ de moitié. Vous pouvez également utiliser
la fonction “Multicuisson” pour décongeler rapidement de
la viande, du poisson ou du pain, en sélectionnant une
température de 80°C -100°C.

|i| Programme FOUR INFERIEUR VENTILE

L'élément chauffant inférieur (+ventilateur) est branché.
Cette position est conseillEe pour parfaire la cuisson
d’aliments (placés dans des plats a roti) qui sont

déja bien cuits a la surface mais encore mous a
I'intérieur ou pour des gateaux garnis de fruits ou de
confiture qui ont besoin de se colorer modérément a
leur surface.

Eclairage du four

Pour l'allumer, amener le bouton PROGRAMMES sur
une position autre que la position “0”. Il reste allumé tant
que le four est en marche. Si le bouton est amené sur
, la lampe s’allume sans activer aucune résistance.
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LE PROGRAMMATEUR DE CUISSON
ELECTRONIQUE*

Il permet de programmer le four ou le gril comme suit:
e départ cuisson différé avec durée établie;

e départ immédiat avec durée établie;

e minuteur.

Fonction des touches :

Q : minuteur heures, minutes

T : durée cuisson

& : fin de cuisson

mm | Sélection temps a rebours

+ . sélection temps en avant

Comment remettre a I'heure I'horloge digitale
Aprés raccordement a la ligne ou apres une coupure
de courant, l'afficheur clignote sur : 0.00

° Appuyez simultanément sur les touches &3 et
& puis, (dans les 4 secondes suivantes), remettez
I'neure exacte a l'aide des touches mm et puis,
(dans les 4 secondes suivantes), remettez I'heure
exacte a l'aide des touches

La touche + sert a augmenter le temps.

La touche mmm sert a diminuer le temps.

Pour toute remise a I'heure, procédez comme
susmentionné.

Fonctionnement manuel du four

Aprés la sélection de I'heure, le programmateur va
automatiguement sur la position manuelle.
Remarque : Pour revenir au fonctionnement manuel
apres toute cuisson en "Automatique’, appuyez
simultanément sur les touches F et &

Régler le volume du signal acoustique

Aprés avoir choisi et confirmé les sélections de
I'horloge, utiliser la touche mmm pour régler le volume du
signal acoustique.

Départ cuisson différé avec durée établie

Il faut sélectionner la durée et I'heure de fin de cuisson.

Supposons que l'afficheur indique 10 heures

1. Tournez les manettes de commande du four sur la
température désirée (exemple: four statique, 200°C)

2. Appuyez sur la touche TF puis, (dans les 4
secondes qui suivent) programmez a l'aide des
touches mm et la durée désirée. Supposons une
sélection de cuisson de 30 minutes; il y a affichage
ae A e

[ N
En lachant la touche, 4 secondes aprés, I'heure
courante réapparait avec le symbole LJ et la lettre
"A" (AUTO)

3. Appuyez sur la touche €5 puis, sur les touches mm
et + jusqu'a la sélection de I'neure de fin de
cuisson désirée, supposons que ce soit 13 heures

AL, M
1 J

U By

* o, . . N
N’existe que sur certains modeles

4. En lachant la touche, I'afficheur indique au bout de 4
secondes I'heure courante:
AL, NN
Ny SN

La lettre "A" allumée rappelle qu'il y a programmation de
la durée et de I'heure de fin de cuisson en automatique.
Le four s'allume alors automatiquement a 12h30 pour
s'éteindre ensuite au bout de 30 mjnutes. Quand le four
est allumé, la casserole allumée LJ apparait pendant
toute la durée de cuisson. En appuyant sur la touche TF
a n'importe quel moment, vous pouvez afficher la durée
programmeée, en appuyant sur la touche & vous
pouvez afficher I'heure de fin de cuisson.
En fin de cuisson, un signal acoustique retentit;
pour l'interrompre, appuyez sur une touche
quelconque sauf sur mm et .

Départ immédiat avec durée établie

En ne programmant que la durée (points 1 et 2 du
paragraphe "Départ de cuisson différé avec durée
établie") la cuisson démarre aussitot.

Pour annuler une cuisson déja programmée

Appuyez simultanément sur les touches &3 et &
Fonction minuterie

Le fonctionnement de la minuterie prévoit la sélection
d'un temps dont le décompte se fait au compte a
rebours. Cette fonction ne contréle ni I'allumage ni I'arrét
du four, un signal sonore retentit une fois le temps
écoulé.

Appuyez sur la touche Q iy a affichage de:

meir

[y
A l'aide des touches + et mm sélectionnez le temps
désiré.
En lachant la touche le temps commence
immeédiatement a courir, I'afficheur indique I'neure
courante. Na-YalE

I oha
Une fois le temps écoulé, un signal acoustique retentit,
pour l'arréter appuyez sur une touche quelconque (sauf
touohes‘?’ et mm) et le symbole [A s'éteint.

Correction effacement des données

e |es données sélectionnées peuvent étre modifiées a
tout moment, en appuyant tout simplement sur la
touche correspondante et sur la touche + OU mmm.

e En effagant la durée de cuisson, il y a aussi
effacement automatique de la fin du fonctionnement
et vice versa.

e En cas de fonctionnement programmé, I'appareil
n'‘accepte pas des temps de fin de cuisson
antécédents a ceux du départ de cuisson proposés
par l'appareil.

La manette du minuteur fin de cuisson *

Certains modeles sont équipés d’'un programmateur fin
de cuisson. Pour s’en servir, il faut remonter la sonnerie
en faisant faire un tour presque complet a la manette
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dans le sens des aiguilles %‘une montre ; puis, en

tournant dans le sens inverse

programmer le temps

désiré en amenant en face du repere fixe du bandeau
le numéro correspondant aux minutes désirées, une fois
le temps écoulé, la sonnerie retentit et le four s’éteint

automatiquement.

Tableau de cuisson au four

(1) inbesiT

Attention: pour utiliser le four sans se servir du
programmateur de fin de cuisson, il faut ?Hwener en face

du repere fixe du bandeau le symbole & .
Quand le four est éteint, le programmateur fin de cuisson
peut étre utilisé comme un simple minuteur.

Programmes Aliments Poids (Kg) Niveau Préchauffage Température Durée
enfournement (minutes) préconisée cuisson
(minutes)
Canard 1 3 15 200 65-75
Réti de veau ou de boeuf 1 3 15 200 70-75
Four Tradition R6ti de porc 1 3 15 200 70-80
Biscuits (pate brisée) - 3 15 180 15-20
Tartes 1 3 15 180 30-35
Tartes 0.5 3 15 180 20-30
Tarte aux fruits 1 20u3 15 180 40-45
Cake aux fruits 0.7 3 15 180 40-50
Génoise 0.5 3 15 160 25-30
Agi . Crépes farcies (sur 2 niveaux) 1.2 2et4 15 200 30-35
Four Patisserie Petits gateaux (sur 2 niveaux) 0.6 2et4 15 190 20-25
Friands au fromage (sur 2 niveaux) 0.4 2et4 15 210 15-20
Choux (sur 3 niveaux) 0.7 1,3et5 15 180 20-25
Biscuits (sur 3 niveaux) 0.7 1,3et5 15 180 20-25
Meringues (sur 3 niveaux) 0.5 1,3et5 15 90 180
Surgelés
Pizza 0.3 2 - 250 12
Mélange de courgettes et crevettes en crolte 0.4 2 - 200 20
Feuilleté aux épinards 0.5 2 - 220 30-35
Chaussons salés 0.3 2 - 200 25
Lasagnes 0.5 2 - 200 35
. Petits pains dorés 0.4 2 - 180 25-30
Fast cooking Poulet en morceaux 0.4 2 - 220 15-20
Précuits
Ailes de poulet dorées 0.4 2 - 200 20-25
Aliments Frais
Biscuits (pate brisée) 0.3 2 - 200 15-18
Cake aux fruits 0.6 2 - 180 45
Friands au fromage 0.2 2 - 210 10-12
Pizza (sur 2 niveaux) 1 2et4 15 230 15-20
Lasagnes 1 3 10 180 30-35
Agneau 1 2 10 180 40-45
Poulet réti + pommes de terre 1+1 2et4 15 200 60-70
Maquereau 1 2 10 180 30-35
Multicuisson Cake aux fruits 1 2 10 170 40-50
Choux (sur 2 niveaux) 0.5 2et4 10 190 20-25
Biscuits (sur 2 niveaux) 0.5 2et4 10 180 10-15
Génoise (sur 1 niveau) 0.5 2 10 170 15-20
Génoise (sur 2 niveaux) 1 2et4 10 170 20-25
Tartes salées 1.5 3 15 200 25-30
Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Four Pizza Réti de veau ou de boeuf 1 2 10 220 25-30
Poulet 1 20u3 10 180 60-70
Soles et seiches 0.7 4 - Max. 10-12
Brochettes de calmars et crevettes 0.6 4 - Max. 8-10
Seiches 0.6 4 - Max. 10-15
Tranches de colin 0.8 4 - Max. 10-15
Légumes grillés 0.4 3ou4 - Max. 15-20
Cote de veau 0.8 4 - Max. 15-20
Gril Saucisses 0.6 4 - Max. 15-20
Hamburgers 0.6 4 - Max. 10-12
Maquereaux 1 4 - Max. 15-20
Croque-monsieur ou toasts 4et6 4 - Max. 3-5
Avec tournebroche (si votre appareil en est équipé)
Veau a la broche 1.0 - 5 Max. 80-90
Poulet a la broche 15 - 5 Max. 70-80
Agneau a la broche 1.0 - 5 Max. 70-80
Poulet grillé 15 2 10 200 55-60
Seiches 1.5 2 10 200 30-35
. Avec tournebroche (si votre appareil en est équipé)
Gratin Veau a la broche 15 - 5 200 70-80
Agneau a la broche 15 2 5 200 70-80
Poulet (a la broche) + pommes de terre (dans 1.5 2 5 200 70-75
lechefrite) - 2 5 200 70-75
Chaleur sole Pour parfaire la cuisson
Breme 05 3 15 170-180 25.35
Filet de morue ) 05 3 15 160-170 15-20
Sous ventile' Lqup de mer E:Ult au four en pqplllote 05 3 20 200-210 35-45
Mélange de légumes (Ratatouille) 08-10 3 20 190-200 50-60
Légumes farcis 15-20 3 20 180-190 55-60
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Utilisation du plan de

cuisson vitrocéramique

! La colle utilisée pour les joints laisse des traces de
graisse sur le verre. Nous conseillons de les éliminer
avant d'utiliser I'appareil a I'aide d’un produit
d’entretien non abrasif. Une odeur de caoutchouc
peut se dégager au cours des premieres heures
d’utilisation, elle disparaitra tres vite.

Allumer et éteindre les foyers

Pour allumer un foyer, tourner le bouton
correspondant dans le sens des aiguilles d'une
montre.

Pour I'éteindre, tourner le bouton dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a “0”.
L’allumage du voyant FONCTIONNEMENT FOYERS
signale qu’au moins un foyer du plan de cuisson est
allumé.

Les foyers

Le plan de cuisson est équipé d’éléments
chauffants électriques radiants. lls deviennent
rouges pendant leur fonctionnement :

A. Foyers radiants/ hilite
A (\ /\/ » B. Voyant de chaleur

‘ résiduelle : il signale une

A Va A} A température supérieure a 60°C
\_ :,:\J du foyer correspondant et ce
B méme apres extinction de ce
dernier.

Foyers radiants ou hilite

Les résistances circulaires des foyers radiants
deviennent rouges 10-20 secondes a peine apres
allumage.

Pos. |Piastra normale o rapida

0 |Spento

1 |Cottura di verdure, pesci

Cottura di patate (a vapore) minestre, ceci,
fagioli

Proseguimento di cottura di grandi quantita di
cibi, minestroni

4 |Arrostire (medio)

5 | Arrostire (forte)

6 |Rosolare o raggiungere bollitura in poco tempo

Conseils d’utilisation du plan de cuisson

e Utiliser des casseroles a fond plat et de forte
épaisseur pour qu’elles adherent parfaitement a la
zone de chauffe ;

=

utiliser des casseroles dont le diamétre couvre
complétement la zone de chauffe de facon a
exploiter au mieux toute la chaleur disponible ;

e

s’assurer que le fond des casseroles est
parfaitement sec et propre : I'adhérence aux
foyers sera ainsi optimale et tant les casseroles
que le plan de cuisson dureront plus longtemps ;
éviter d'utiliser des casseroles qui sont aussi
utilisées sur les brlleurs a gaz : la concentration
de chaleur des brlleurs a gaz peut déformer le
fond de la casserole qui perd son adhérence ;
ne jamais laisser un foyer allumé sans casserole,
il risque de s’endommager.

Economies et respect de I’environnement

e Pour les cuissons au GRIL et GRATIN, nous recommandons
de garder la porte du four fermée : les résultats obtenus sont
meilleurs et la consommation d’énergie est moindre (environ
10% d’économie).

e Evitez, dans la mesure du possible, de préchauffer

le four et veuillez toujours le remplir. Ouvrez le moins
possible la porte de votre four, car chaque ouverture
laisse échapper la chaleur. Pour faire des économies
considérables d’énergie, éteignez le four cing a dix
minutes avant la fin du temps de cuisson programmé
et utilisez la chaleur dégagée par le four.

e (Gardez les joints propres et bien rangés afin d’éviter

toute perte d’énergie par la porte.

e Si vous avez souscrit un plan tarifaire particulier

aupres de la compagnie d’électricité, vous pouvez
économiser en faisant fonctionner votre appareil
lorsque I'énergie vous revient moins chere.

e Profitez au maximum de la chaleur résiduelle de votre

plague chauffante en éteignant les plaques en fonte
et les plagues vitrocéramiques respectivement 10 et
5 minutes avant la fin du temps de cuisson.

e | a base de votre casserole ou de votre poéle doit

couvrir la plaque chauffante. Si elle est plus petite,
une quantité précieuse d’énergie sera perdue et
les casseroles qui débordent laisseront des résidus
incrustés qui peuvent étre difficiles a enlever.

e [aites cuire vos aliments dans des casseroles ou des

poéles a couvercle et utilisez le moins d’eau possible.
Faire cuire les aliments dans des casseroles ouvertes
augmente considérablement la consommation
d'énergie.

e Utilisez exclusivement des casseroles et poéles a

fond plat.

e Si vous cuisinez un aliment qui nécessite beaucoup

de temps, il est préférable d'utiliser un autocuiseur
qui est deux fois plus rapide et économise un tiers
de I'énergie.
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Précautions et conseils

! Cet appareil a été concu et fabriqué conformément aux normes
internationales de sécurité.
Ces consignes de sécurité sont trés importantes et doivent étre
lues attentivement.
Sécurité générale
¢ Ces instructions ne sont valables que pour les pays dont
les symboles figurent dans la notice et sur la plaquette
d’immatriculation de I'appareil.

o Cet appareil a été congu pour un usage familial, de type non
professionnel.

e Cet appareil ne doit pas étre installé en extérieur, méme dans un
endroit abrité, il est en effet trés dangereux de le laisser exposé a la
pluie et aux orages.

¢ Ne pas toucher 'appareil avec les mains mouillées ou humides ou si
I'on est pieds nus.

e Cet appareil qui sert a cuire des aliments ne doit étre utilisé que par
des adultes conformément aux instructions du mode d’emploi.

e (Cette notice concerne un appareil classe 1 (libre pose) ou classe 2 -
sous-classe 1 (encastré entre deux meubles).

¢ En cours de fonctionnement, les éléments chauffants et
certaines parties de la porte peuvent devenir trés chauds.
Attention a ne pas les toucher et a garder les enfants a
distance.

e Eviter que le cordon d’alimentation d’autres petits électroménagers
touche a des parties chaudes de I'appareil.

e Les orifices ou les fentes d'aération ou d'évacuation de la chaleur ne
doivent pas étre bouchés

¢ Ne pas poser de casseroles instables ou déformées sur les foyers
pour éviter tout risque de renversement. Placer les casseroles sur le
plan de cuisson, manches tournés vers l'intérieur, pour éviter de les
heurter par mégarde.

o Utiliser toujours des gants de protection pour enfourner ou sortir des
plats du four.

¢ Ne pas utiliser de solutions inflammables (alcool, essence..) &
proximité de I'appareil lorsqu'il est en marche.

¢ Ne pas stocker de matériel inflammable dans la niche de rangement
du bas ou dans le four : si 'appareil était par inadvertance mis en
marche, il pourrait prendre feu.

e Quand 'appareil n'est pas utilisé, s'assurer que les boutons sont
bien sur la position e.

e Ne pas tirer sur le cable pour débrancher la fiche de la prise de
courant.

e N'effectuer aucune opération de nettoyage ou d’entretien sans avoir
auparavant débranché la fiche de la prise de courant.

e Encas de panne, n'‘essayer en aucun cas d'accéder aux
mécanismes internes pour tenter de réparer I'appareil. Faire appel
au service d'assistance.

e Ne pas poser d'objets lourds sur la porte du four ouverte.

e | es surfaces intérieures du tiroir (S'il y en a un) peuvent devenir
chaudes.

e Le plan vitrocéramique résiste aux chocs mécaniques, il peut
toutefois se fendre (ou méme se briser) sous I'effet d’'un choc

(D inpesit

provoqué par un objet pointu, tel qu’'un ustensile par exemple.
Dans ce cas, débrancher immédiatement I'appareil du réseau
électrique et s'adresser a un centre d’assistance technique.

e Silasurface de la table est félée, éteindre I'appareil pour éviter
tout risque d’électrocution.

¢ Ne pas oublier que la température des foyers reste assez élevée
pendant trente minutes au moins apres leur extinction.

e Garder a bonne distance de la table de cuisson tout objet
qui pourrait fondre, des objets en plastique ou en aluminium
par exemple, ou des produits & haute teneur en sucre. Faire
tres attention aux emballages, au film plastique et au papier
aluminium : au contact des surfaces encore chaudes ou tiedes,
ils risquent d’endommager gravement la table.

¢ Ne pas poser d'objets métalliques (couteaux, cuilleres,
couvercles, etc.) sur la table, ils risquent de devenir brllants.

e Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des
personnes dénuées d’expérience ou de connaissance,
sauf si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d’une
personne responsable de leur sécurité, d'une surveillance
ou d’instructions préalables concernant d'utilisation de
I'appareil.

e S'assurer que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.

*Si la cuisiniére est installée sur un socle, prenez les
précautions qui s'imposent pour que I'appareil ne
tombe pas de ce socle.

Mise au rebut

e Mise au rebut du matériel d’'emballage : se conformer aux
réglementations locales, les emballages pourront ainsi étre
recyclés.

e | adirective européenne 2002/96/CE relative aux déchets
d’équipements électriques et électroniques (DEEE), prévoit
que les électroménagers ne peuvent pas étre traités comme
des déchets solides urbains courants. Les appareils usagés
doivent faire I'objet d’une collecte séparée pour optimiser
le taux de récupération et de recyclage des matériaux qui
les composent et empécher tout danger pour la santé et
pour I'environnement. Le symbole de la poubelle barrée est
appliqué sur tous les produits pour rappeler qu'ils font I'objet
d’une collecte sélective.

Pour de plus amples renseignements sur la mise au rebut
des électroménagers, les possesseurs peuvent s'adresser au
service public prévu a cet effet ou aux commercants.
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Afin d’éviter tout risque d'interférence entre la table
de cuisson et le pacemaker, ce dernier devra étre
fabriqué conformément & la réglementation en
vigueur.

A ce propos, nous ne pouvons assurer que

la conformité de notre produit. Pour tous
renseignements quant a la conformité ou a des
problemes éventuels d’'incompatibilité, priere de
s’adresser a son médecin traitant ou au fabricant du
pacemaker.

Mise au rebut mm—

e Mise au rebut du matériel d’emballage : conformez-
VOuUS aux réglementations locales, les emballages
pourront ainsi étre recyclés.

¢ La Directive Européenne 2002/96/EC sur les
Déchets des Equipements Electriques et
Electroniques (DEEE), exige que les appareils
ménagers usages ne soient pas jetés dans le flux
normal des déchets municipaux. Les appareils
usagés doivent étre collectés séparément afin
d’optimiser le taux de récupération et le recyclage
des matériaux qui les composent et réduire I'impact
sur la santé humaine et I'environnement. Le
symbole de la “poubelle barrée” est apposée sur
tous les produits pour rappeler les obligations de
collecte séparée.

Les consommateurs devront contacter les autorités
locales ou leur revendeur concernant la démarche a
suivre pour I'enlevement de leur vieil appareil.

Economies et respect de

’environnement

e Pour faire des économies d’électricité, utiliser autant
que possible le four pendant les heures creuses.
Les options de programmation des cuissons
et plus particulierement la “cuisson différée”
(voir Programmes) et le “nettoyage automatique
différé” (voir Nettoyage et entretien), permettent de
s’organiser en ce sens.

Nettoyage du four vapeur assisté par*

Cette méthode de nettoyage est particulierement
recommandé apres la cuisson trés gras (viande
grillée).

Ce processus de nettoyage permet de faciliter
I'élimination de la saleté des parois du four par la
génération de vapeur d'eau qui se crée a l'intérieur de
la cavité en faciliter le nettoyage.

I'lmportant! Avant de commencer le nettoyage a
vapeur:

-Retirer tout résidu de nourriture et de graisse du bas
du four.

- Retirez tous les accessoires (grilles et les égouttoirs).
Effectuez les opérations ci-dessus, nous vous
recommandons la procédure suivante:

1. Verser 300 ml d'eau dans le bac de cuisson dans le
four, en le placant dans I'étagére inférieure. Dans les
modeles ou la lechefrite n'est pas présent, utilisez
une plaque de cuisson et les déposer sur la grille a
la tablette du bas;

2. sélectionner la fonction du four

|—| Programme INFERIEUR
et régler la température a 100 ° C;

3. garder le four pendant 15 min;

4. éteindre le four;

5. Une fois refroidi le four, vous pouvez ouvrir la porte
pour terminer le nettoyage avec de l'eau et un
chiffon humide;

6. éliminer I'eau résiduelle hors de la cavité aprés le
nettoyage de finition

Dans le cas du nettoyage a la vapeur fait apres la

cuisson particulierement gras ou la saleté est difficile

a enlever, vous pouvez étre amené a compléter le

nettoyage avec la méthode traditionnelle décrite dans

le paragraphe précédent.

I Effectuer le nettoyage uniquement dans le four froid!

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Po'me;;'_‘)’('l‘,s du 32,4 x 45,5 x 41,3 cm
Volume 611
Dimensions utiles largeur 42 cm
du tiroir chauffe-  profondeur 44 cm
plats hauteur 8,5 cm

adaptables a n'importe quel type de

Brileurs gaz parmi ceux indiqués sur plaque
signalétique
Tension et
fréquence Voir plaque signalétique
d’alimentation :
Avant gauche 1700 W
Arriere gauche 1200 W
Plan de cuisson  Arrigre droit 2100 W
vitrocéramique Avant droit 1200 W
Absorption Max.
plan de cuisson 6200W

Directive de I'UE n°65/2014 intégrant la
Directive 2010/30/UE.
- < Réglement n°66/2014 de I'UE intégrant
ETIQUETTE ENERGIE et
i @ ®  la Directive 2009/125/EC. Norme EN
ECOCONCEPTION 60350-1,

Norme EN 50564
Norme EN 60350-2 . X
Consommation énergie convection

Naturelle — fonction four : =
Traditionnel ; -
Consommation énergie déclaration
Classe convection Forcée —
fonction four :
Patisserie. @
Directives Communautaires:

€ 2006/95/EC du 12/12/06 (Basse

Tension) et modifications
successives - 2004/108/EC du
15/12/04 (Compatibilité
Electromagnétique) et modifications
successives - 93/68/EEC du
22/07/93 et modifications
successives - 2002/96/EC.
1275/2008 (Stand-by/ Off mode)

=

* . . N
N’existe que sur certains modeéles
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Nettoyage et entretien

Mise hors tension

Avant toute opération de nettoyage ou d’entretien couper
I'alimentation électrique de I'appareil.

Nettoyage du four

! Ne jamais nettoyer I'appareil avec des nettoyeurs

vapeur ou haute pression.

e Nettoyer la vitre de la porte avec des produits non
abrasifs et des éponges non grattantes, essuyer
ensuite avec un chiffon doux. Ne pas utiliser de
matériaux abrasifs ou de racloirs métalliques
aiguisés qui risquent de rayer la surface et de briser
le verre.

e Nettoyer I'extérieur émaillé ou inox et les joints en
caoutchouc a I'aide d’une éponge imbibée d’eau
tiede additionnée de savon neutre. Si les taches sont
difficiles a enlever, utiliser des produits spéciaux. Il est
conseillé de rincer abondamment et d’essuyer apres le
nettoyage. Ne pas utiliser de poudres abrasives ni de
produits corrosifs.

e Nettoyer I'enceinte apres toute utilisation, quand le
four est encore tiede. Utiliser de 'eau chaude et du
détergent, rincer et essuyer avec un chiffon doux.
Eviter tout produit abrasif.

e | es accessoires peuvent étre lavés comme de la
vaisselle courante y compris en lave-vaisselle.

e Pour éliminer la graisse et la saleté du tableau de bord,
le nettoyer avec une éponge non abrasive ou avec un
chiffon doux.

¢ Des taches peuvent se former sur 'acier inox si
ce dernier reste trop longtemps au contact d’'une
eau tres calcaire ou de détergents agressifs
contenant du phosphore. Nous conseillons de rincer
abondamment et de bien essuyer.

Controler les joints du four

Controéler périodiquement I'état du joint autour de la porte
du four. S'il est abimé, s’adresser au service apres-vente
le plus proche de son domicile. Mieux vaut ne pas utiliser
le four tant qu'’il n’est pas réparé.

Remplacement de 'ampoule d’éclairage
du four

1. Débrancher le four, enlever le
couvercle en verre du logement
de la lampe (voir figure).

2. Dévisser 'ampoule et la
remplacer par une autre de
méme type : tension 230 V,
puissance 25 W, culot E 14.

3. Remonter le couvercle et
rebrancher le four au réseau

électrique.
! Ne pas utiliser la lampe du four comme éclairage
de la piéce.

(D inpesit

Nettoyage du plan de cuisson
vitrocéramique

! Ne jamais utiliser de détergents abrasifs ou corrosifs,
tels que des bombes aérosols pour grilloirs et fours, des
détacheurs et dérouilleurs, des poudres a récurer ou
des éponges a surface abrasive : ils risquent de rayer
irremédiablement la surface.

e Pour un entretien courant, passer une éponge humide
sur la surface de la table et essuyer avec du papier
essuie-tout.

e Silatable est sale, frotter avec un produit d’entretien
adapté au verre vitrocéramique, rincer et essuyer.

e Pour enlever les salissures en relief, utiliser un grattoir
spécial (pas fourni avec I'appareil). Intervenir des que
possible, ne pas attendre que I'appareil ait refroidi afin
d’éviter toute incrustation des salissures. L'utilisation
d’'une éponge en fil d’acier inoxydable, spéciale verre
vitrocéramique, imprégnée d’eau savonneuse donne
d’excellents résultats.

e Tout objet, matiere plastique ou sucre ayant
accidentellement fondu sur la table de cuisson doit étre
aussitot enlevé a I'aide du grattoir tant que la surface
est encore chaude.

e Une fois que la table est propre, elle peut étre traitée
avec un produit d’entretien et de protection spécial :
celui-ci forme un film invisible qui protége la surface en
cas de débordement accidentel. Opérer de préférence
quand l'appareil est tiede ou froid.

e Prendre soin de toujours bien rincer a I'eau claire et
d’essuyer la table : les résidus des produits pourraient
en effet s’incruster lors d’'une prochaine cuisson.

Produits de nettoyage Ot les acheter
spéciaux pour

vitrocéramique

Raclette f lames et lames de  |Bricolage et

rechange quincaillerie
Stahl-Fix Articles ménagers
SWISSCLEANER Bricolage

WK TOP Quincaillerie
Autres produits pour Supermarchés

vitrocéramique

ATTENTION ! Le four

est équipé d’'un systeme
d’arréts de grilles qui
permet de les retirer sans
que ces dernieres sortent
entierement du four.(1)
Pour sortir complétement
les grilles il suffit, comme
illustré, de les soulever en
les saisissant par 'avant et de les tirer (2).
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Démontage et remontage de la porte du four :

1.Ouvrir la porte
2.Faire pivoter a l'arriere les crochets des charnieres
de la porte du four (voir photo)

R\

3.Refermer la porte jusqu'a I'arrét du crochet (la
porte restera ouverte a 40° environ) (voir photo)

=

4.Appuyer sur les deux boutons placés sur le profil
supérieur et retirer le profil (voir photo)

=

5.Retirer la plaque de verre, procéder au nettoyage
comme indiqué au chapitre : « Nettoyage et entre-
tien

6.Remonter la vitre.

AVERTISSEMENT: Le four ne doit pas etre utilisé
avec la porte du four en verre enleveé.

AVERTISSEMENT: Réassembler le verre
correctement afin que le signe sur le verre est
correctement lisible.

7.Remonter le profil, un clic signale si la piece est
positionnée comme il faut.

8.0uvrir la porte compléetement.
9.Refermer les cavaliers (voir photo)

10.1l est & présent possible de fermer complétement
la porte, pour faire fonctionner le four.

Assistance

Attention :

L'appareil est équipé d’'un systeme d’autotest qui
permet de détecter toute anomalie de fonctionnement.
Ces anomalies sont affichées sous la forme: “F” suivi de
chiffres.

Contacter alors un service d’assistance technique.

! Ne jamais faire appel a des techniciens non agréés.

Lui indiquer :

* |e type d’'anomalie;

¢ |e modele de I'appareil (Mod.)

e son numéro de série (S/N)

Ces informations figurent sur la plague signalétique
apposeée sur I'appareil
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Instalace

! Pfed pouzitim Vaseho nového spotiebice si prosim
prectéte tento navod k pouziti. Obsahuje dulezité
informace vztahujici se k bezpec¢né instalaci a pouziti
spotrebice.

I Navod k pouziti si uschovejte k pozdéjSimu pouziti.
Dbejte na to, aby pfi prodeji €i jinému pFfesunu
spotrebi¢e byl navod k pouziti predan spole¢né se
spotrebic¢em.

! Zafizeni musi byt nainstalovano kvalifikovanou
osobou v souladu s poskytnutymi instrukcemi.

! Jakékoli nezbytné Upravy nebo udrzba musi byt
provadény po odpojeni vafice ze sité.

Umisténi a vyrovnani

I Je mozné umistit spotiebi¢ vedle kuchyrnské linky,
vyska linky vSak nesmi presahnout vysku vafrice.

! Dbejte na to, aby byla sténa linky vyrobena z
nehorlavého a tepelné odolného materialu (90°C).

Pro spravnou instalaci:
. Umistéte spotfebi¢ do
| HOOD ' kuchynég, jidelny Ci obyvaku
= (ne do koupelny).
j—tan. 800mm - Pokud je vafic vyse
nez vedlejsi skfifky (linka),
spotfeni¢ musi byt ve
vzdalenosti nejméné 600
............. mm od skFinék.
= e Pokud je varna
| plocha nainstalovana pod
kuchynskou linku, musi byt
dodrzena minimalni vzdalenost 420 mm mezi linkou a
horni €asti varné plochy. Pokud je sté&na skfiriky (linky)
vyrobena z hoflavého materialu, minimalni vzdalenost
se prodluzuje na 700 mm (viz obrazek).
» Zavarnou plochu neumistujte Zaluzie, ledaze mezi nimi
a sporakem ponechate 200 mm mista.
« Digestofrmusi byt nainstalovana podle instrukci v
pfislusSném navodu na pouZiti.

[

Min. 420 mm.

J Min. 420 mm.

min. 650 mm. with hood
min. 700 mm. wiihout hood

[

Vyrovnani

Pokud je nezbytné vyrovnat spotfebi¢, naSroubujte

vyrovnavaci nohy na kazdy z roha ve spodni ¢asti sporaku
(viz obrazek).

() inbesit

Nohy pasuji do otvor( ve spodni
l Casti sporaku.
N
Wm

t

U m\m‘“

Aby se zabranilo prehfati, spotfebi¢ nesmi
byt instalovan za dekorativni dvefe
Elektrické pripojeni
Montaz napajeciho kabelu
Chcete-li otevfit svorkovnici:
 vlozte Sroubovak do bocni strany krytu svorkovnice
« vytahnéte kryt

T T

Pro montaz kabelu nasledujte instrukce:
*Povolte upinaci Sroub kabelu a kontaktni Srouby dratu.
! Propojky jsou v tovarné prenastaveny na jednofazoveé
230V pfipojeni (viz obrazek).
230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

= N L

i@l [o@ 0 [P0

* Chcete-li provést elektrické pfipojeni, jak je
znazornéno na obrazcich, pouzijte dvé propojky
uvnitf krabice (viz obr. - oznaceno “P”).

@)

| © |
D
¢
e

|||-
-
N
r
w

* Dostupné pouze ve vybranych modelech.
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400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
= L2 L1

+ N
- 1

D@"ﬂ_ll D@'ﬁl |D@E

@0 (0@ h@h

400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
= N L3 L2L1

| 111
O @ @Y
|D@D @0 [n@®0

» Prfipevnéte napajeci kabel utazenim kabelové svorky
a prikrytjte krytem.

Pripojeni napajeciho kabelu k elektrické siti
Nainstalujte standardni vidlici, ktera odpovida zatizeni
uvedené na typovém Stitku (viz tabulka technickych
parametr().

Spotfebi¢ musi byt pfipojen pfimo k siti pomoci
vicepolového spinace s minimalni vzdalenosti kontaktu
3 mm, instalovanych mezi zafizeni a sit. Spina¢ musi
byt vhodny pro uvedenou zatéz a musi byt v souladu
s platnymi elektrotechnickymi pfedpisy (zemnici vodi¢
nesmi byt pferusen prepinacem). Napajeci kabel musi
byt umistén tak, aby na zadném misté nepfiSel do styku
s teplotou vyS$si nez 50 °.

Pfed pfipojenim pfistroje do elektricke sité se ujistéte ze:

* je spotfebi¢ uzemnény a zastrCka v souladu se
zadkonem.

e Zasuvka vydrzi maximalni vykon spotfebice, ktery je
oznaceny na Stitku.

* Napéti je v rozsahu mezi hodnotami uvedenymi na
Stitku.

» Zasuvka je kompatibilni se zastrékou spotfebice. Pokud
neni zasuvka kompatibilni se zastrkou, pozadejte
autorizovaného technika o vyménu. Nepouzivejte
prodluzovaci kabely nebo rozdvojky.

! Jakmile byl spotfebic instalovan, musi byt napajeci kabel

a elektricka zasuvka snadno pfistupna.

! Kabel nesmi byt ohnuty nebo stlaceny.

I Kabel musi byt pravidelné kontrolovan a nahrazen

pouze autorizovanymi techniky.

! Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost, pokud

nejsou dodrzena tato bezpecnostni opatreni.

Bezpecnostni retéz

! Aby se zabranilo nahodnému naklonéni pristroje,
napr. dité lezouci na troubu, musi byt nainstalovan
bezpeénostni fetéz.

Varic€ je vybaven bezpec€nostnim fetézem, ktery se pfipevni
Srouby na sténu (neni se sporakem dodavan) za sporak ve
vySce, jako je fetéz pfipevnén ke sporaku.

Srouby a hmoZdénky vyberte podle typu materialu, ze kterého
je vyrobena sténa za sporakem. Je-li hlava Sroubu mensé’i
nez 9 mm v priméru, pouzijte podlozku. Betonova sténa
vyzaduje Sroub o minimalnim prdméru 8 mm a délce 60 mm.
Ujistéte se, Ze je fetéz upevnén na sténu za sporakem
tak, aby byl po instalaci napnuty a rovnhobézny se zemi.
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Spusténi a pouziti

TABULKA VLASTNOSTI
?V‘;ZS":(‘*HBV sporaku 32,4x 45,5 x 41,3 cm
Objem 611
Rozméry vztahujici se ﬁ:;l([?t)g zTcm
k prostoru trouby vy&ka 8,5 cm
Napéti a kmitocet Viz Stitek
Keramicka deska
Predni leva 1700 W
Zadni leva 1200 W
Zadni prava 2100 W
Predni prava 1200 W
Max. spotieba
sklokeramické varné 6200 W
desky
ENERGETICKY STITEK
a EKODESIGN
Prenesené nafizeni Komise (EU) ¢. 65/2014 doplfiu-
jici smémici ¢. 2010/30/ES.
Prenesené nafizeni Komise (EU) ¢. 66/2014 doplfiu-
jici smémici ¢. 2009/125/ES.
Nafizeni EN 60350-1,
Nafizeni EN 50564
izeni EN 60350-2,
Spotfeba energie pfirozenym
proudénim vzduchu - ohfivaci
rezim: —
bézny rezim —
Deklarovana spotieba energie
pro nucené proudéni TFida —
ohfivaci rezim:
Peceni.
Tento spotfebi€ je v souladu s
nasledujicimi smérnicemi
Evropského hospodéarského
spolecenstvi: 2006/95/EHS ze
dne 12/12/06 (Nizké napéti) a
naslednych zmén -
2004/108/EHS z 15/12/04
(Elektromagneticka kompatibilita)
a nasledné zmeény - 93/68/EHS
ze dne 22/07/93 a ve znéni
pozdéjsich predpist. 2002/96/EC
I 1275/2008 (pohotovostni
rezim/rezim vypnuto).

! PFi prvnim pouziti spotfebice, zahfejte prazdnou troubu
se zavienymi dvefmi na maximalni teplotu po dobu
nejméné pual hodiny. Pfed vypnutim trouby a otevienim
dvifek se ujistéte, ze je mistnost dobfe vétrana. Zafizeni
muze vydavat mirné nepfijemny zapach zplUsobeny
palenim ochrannych latek pouzitych pfi vyrobnim procesu.
I PFed pouzitim spotfebiCe odtrarite vSechny plastove folie
po stranach pfristroje.

! Nikdy nepokladejte predméty pfimo na dno trouby,
zabranite tak poskozeni smaltovaného povrchu.

() inbesit

Spusténi trouby

1. Pfed oto€enim knofliku zvolte poZzadovany rezim.

2. OtoCenim knofliku termostatu vyberte pozadovanou
teplotu.

Podrobny seznam rezim( vareni a doporucené teploty
najdete v pfislusné tabulce (viz Tabulka pro peceni).

! Je-li spotiebi¢ vybaven elektrickym programatorem®*,
pro pouziti elgktrické trouby stisknéte najednou
tlagitka T a TT (na displeji se objevi LJ symbol)
predtim, nez vyberete pozadovany rezim vareni.

Bé&hem vareni je vzdy mozné:

» Zménit pozadovany rezim otoCenim knofliku.

« Zménit teplotu oto¢enim knofliku termostatu.

» Nastavit celkovou dobu pec¢eni a dobu ukoncéeni peceni
(viz nize).

» Prestat vafrit otoCenim vybérového knofliku do pozice
0.

I Nikdy nepokladejte pfedméty pfimo na dno trouby,
zabranite tak poskozeni smaltovaného povrchu. Pokud
pouze grilujete na rozni, pouzijte pozici 1.

I Nadobi umistujte vzdy na rosty.

Kontrolka termostatu

Po rozsviceni se trouba ohfiva. PFi zhasnuti dosahla
trouba pozadované teploty. V tomto okamziku se kontrolka
rozsvécuje a vypina stfidavé, coz znamena, Ze termostat
funguje a udrzuje teplotu na konstantni Urovni.

Svétlo trouby

Rozsviti se zapnutim vybérového tlacitka do jiné
pozice, nez je 0. Po celou dobu provozu trouby zlstane

rozsvicené. Vybérem a se svétlo rozsviti bez aktivace
topnych téles. w

* Dostupné pouze ve vybranych modelech.
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Rezimy vareni

! Pro vSechny rezimy vareni lze nastavit teplotu
mezi 60°C a maximem, vyjma nasledujicich:

+ GRATINOVANI (doporuéeno: nastavit na MAX
uroven).

+ GRATINOVANI (doporuéeno: nepiekracovat 200°C).

—_  BEZNY REZIM TROUBY

Zapnou se obé (spodni i horniu topna télesa. Pfi
bézném rezimu trouby je nejlepsi pouzit pouze jeden
rost. Pouzijete-li vice nez jeden rost, teplo bude
rozdéleno nerovhomérné.

&2

Zapne se zadni topné téleso a ventilator, které zaruci
jemné a rovnomeérné rozprostreni tepla po celé troubé.
Rezim je idealni pro pe€eni a vareni potravin citlivach na
teplotu (kolace, které kynou) a pro pfipravu peciva na 3
pfihradkach zaroven.

Pecici rezim

Y®1 Rezim RYCHLEHO PECENI

Zapne se topné téleso a ventilator, které zaruci dudslednou
a jednotnou distribuci tepla po troubg.

Pro tento rezim neni nutné troubu predehrivat. Rezim
je obzvlasté vhodny pro rychlé vareni pfedvarenych
balenych jidel (zamrazeni nebo pfedvarena). Nejlepsi
vysledek dosahnete pouzitim pouze jednoho rostu.

£ Rezim VICENASOBNEHO PEGENI

Zapnou se vSechna topna télesa (spodné, horni i kruhové)
a zaCne pracovat ventilator. Vzhledem k tomu, zZe je teplo
konstantni po celé troubg, vzduch vafi potraviny jednotné.
Soucasné pouzivejte maximalné dva rosty.

Rezim P1ZzA

Zapne se kruhové topné téleso a topna télesa na dné
trouby a aktivuje se ventilator. Tato kombinace ohfiva
troubu velmi rychle tak, ze vyprodukuje znaéné mnozstvi
tepla, a to zejména z topného télesa ve spodni casti.
Pouzivate-li vice nez jeden rost ve stejnou dobu, v
poloviné peceni pfehodte nadoby.

™| Rezim GRILOVANi

Stfedni ¢ast horniho topného télesa pracuje. Vysoka a
pfima teplota grilu je doporuc¢ena pro potraviny, které
vyzaduji vysokou teplotu povrchu (teleci a hovézi steaky,
svickova a rosténa). Tento zpusob peceni pouziva
omezené mnozstvi energie a je idealni pro grilovani
malych jidel. Pokrm umistéte do stfedu rostu. Pokud bude
v rozich, nebude rozvnomérné uvareny.

vy
X

Rezim GRATINOVANI VENTILACE

Zapne se horni topné téleso, gril (pokud je soucasti)
a ventilator. Tato kombinace funkci zvySuje U&innost
jednosmeérného tepelného zareni, které poskytuji topna
télesa prostfednictvim nucené cirkulace vzduchu uvnitf
trouby. Zabrariuje to spaleni potravin a umozriuje teplu
proniknout pfimo do potraviny.

| Rezimy GRILOVANI a GRATINOVANI musi byt
provadény se zavienymi dvifkami.

d ROZMRAZOVACI rezim

Ventilator umistény u dna trouby zpUsobuje cirkulaci
vzduchu pokojové teploty nad jidlem. Doporucuje se to
pro rozmrazovani vSech typl potravin, hlavné téch,
které nepotfebuji pro rozmrazeni

teplo. Napf. polarkové dorty, smetana nebo

pudinky a ovocné dezerty. Pouzivanim ventilatoru se
doba rozmrazovani zkrati na polovinu. V pfipadé
masa, ryb a chleba je mozné zrychlit proces
rozmrazovani pouzitim rezimu VICENASOBNE peé&eni
a nastavenim

teploty na 80° - 100°C.

|| Rezim SPODNI VENTILACE

Zapne se spodni topné téleso a ventilator.
které umozni distribuci tepla po celém objemu
trouby. Kombinace je vhodna pro lehké
vafeni zeleniny a ryb.

|—| SPODNI rezim

Aktivuje se spodni topné téleso. Tato pozice

se doporucuje pro vylepSeni pokrm0

(na peficim plechu), které jsou jiz upe€ené na povrchu,
ale potrfebuji dovafit uvnitf nebo

na moucniky pokryté ovocem nebo marmeladou, které
vyzaduji mirné zabarvené na povrchu. Tato

funkce neumoznuje maximalni
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teplotu v troubé (250°C)

a proto neni doporuceno vafit pokrmy pouze na
tomto nastaveni, vyjma kolacu a dortt

(pecené na teplotu

180°C nebo nizsi).

Praktické rady pfi vareni

! Pfi rezimu GRILOVANI umistéte peéici plech do
pozice 1, aby sbiral kapajici tuk.

GRIL

* Rost umistéte do pozice 3 nebo 4. Pokrm dejte na
prostfedni rost.

* DoporuCujeme nastavit vakon na maximum. Horni
topné téleso je fizeno termostatem a nemusi nepretrzité
pracovat .

PIZZA

» Pouzijte lehkou hlinikovou panev na pizzu. Umistéte
na rost.
Chcete-li dosahnout kfupavé kirky, neumistujte pod
pizzu pecici plech, zabranuje to vytvofeni klrky a
prodlouzi to ¢as peceni.

* Ma-li pizza hodné naplné, doporuCujeme pizzu v
poloviné vafeni posypat mozzarellou.

Pouziti casovace vareni*

1. Chcete-li nastavit bzugak, otoéte knoflik CASOVACE
ve sméru hodinovych ruciek o téméf jednu celou otacku.
2. Pro nastaveni pozadovaného €asu otocte knoflikem
proti sméru hodinovych ruci¢ek. vyrovnejte minuty na
knofliku CASOVACE s indikatorem na ovladacim panelu.
3. Po vyprSeni nastaveného Casu se spusti bzu€ak a
trouba se vypne.

4. Pokud je trouba vypnuta, ¢asovac vareni mize byt
vyuzit jako bézny Casovac.

! Pro manualini pouziti trouby (bez vypnuti ¢asovacem),
otoéte knoflik CASOVACE VARENI na symbol U).

* . . .
Only available in certain models.

() inbesit

Planovani vareni s elektronickym
programatorem *

Nastaveni hodin

Po pfipojeni spotfebice k siti nebo po vypadku proudu
se displej automaticky vynuluje a za¢ne blikat. Nastaveni
Casu: .
1. Stisknéte najednou tiacitk DOBA VARENI a ©
KONECNY CAS T VAREN.

2. Tlacitka drzte stlacena po 4 vtefiny nastavte presny ¢as
tlacitky + a -. Tlacitko + hodiny pfidava a — ubira.

Po nastaveni €asu se programator automaticky prepne
na manualni rezim.

Nastaveni casovace

Casovad umozhiuje nastaveni odpogitavadia. Po vyprseni
¢asového limitu se spusti bzu¢ak.

Pro nastaveni Casovace postupujte nasledovné:

1. stisknéte tlagitko CASOVAC. Displej ukaze: Q

2. Pomoci tlagitek + a — na pozadovany ¢as.

3. Po pusténi tlacitek ¢asova¢ zatne odpocitavat a ¢as
se zobrazi na displeji.

10500
4. Po vyprseni ¢asového limitu se spusti bzucak, ktery

Ize vypnout stisknuti jakéhokoli tlacitka (vyjma + a -). Q
Symbol zhasne.

! Casovaé oviem nezapne ani nevypne troubu.

Nastaveni hlasitosti bzuc¢aku
Po vybéru a potvrzeni nastaveni ¢asu, pomoci tlacitka —
nastavite hlasitost bzucaku.

Nastaveni doby vareni se zpozdénim

Nejprve se rozhodnéte, ktery rezim chcete pouzit.
Nastavte teplotu pomoci vybérového knofliku a knofliku
termostatu.

Nyni je mozné nastavit dobu vafeni.

1. Stisknéte tlagitko DOBA VARENI T

2. Tlacitka drzte stlacena po 4 vtefiny nastavte presny
Cas tlacitky + a -. Pokud chcete nastavit ¢as na 30 minut:

*0-30

3. 4 vtefiny po pusténi tlaCitek se znovu na displeji objevi
aktualni ¢as (nap¢. 10.00) se symbolem ! a pismenem
A (automaticky).

Dale je tfeba nastavit konecny Cas vareni:

4. Stisknéte tladitko KONEC DOBY VARENI 8%}

5. Tlacitka drzte stlacena po 4 vtefiny nastavte presny
konecny Cas tlacitky + a -. Chcete-li vafit do 13.00 hodin,
displej ukaze:

13-00
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6. 4 vtefiny po pusténi tlacitek se znovu na displeji objevi
1

aktualni ¢as (nap¢. 10.00) se symbolem 4 a pismenem
A (automaticky).

“10-00

Trouba je nyni nastavena na automatické spusténi ve
12.30 a vypnuti za 30 min, v 13.00.

Nastaveni doby vareni s okamzitym spusténim
Pro nastaveni doby vareni nasledujte vySe popsané
instrukce (body 1-3).

! Objevi-li se pismeno A, znamena to, Ze je doba vareni
| koneény €as vareni nastavo na AUTOMATICIfY
rezim. Pro pfepnuti trouby do manualniho rezimu, {5
stisknéte po kazdem vareni v automatickém rezimu

najednou U tladitka DOBA VARENi a KONECNY
CAS VARENI.

! Po celou dobu vareni zlistane symbol % na displeiji.

Nastavena doba vareni se mize na O dISp|eJI kdykoli

objevit stisknutim tlagitka DOBA VARENI a U konecny
&as vareni se zobrazi pomoci stisknuti tlagitka KONECNY
CAS VARENI. Po vypréeni &asového limitu se ozve
bzuc€ak. Pro zastaveni stisknéte jakékoli tlaitko vyjma
+a-.

ZruSeni predesle nastavené doby vareni

Stisknéte najednou % tacitk DOBA VARENI a T
KONECGNY GAS VARENI.

Uprava nebo zruseni predeslého nastaveni

Navolena data Ize kdykoli zménit stisknutim odpovidajiciho
tlacCitka (Casovace, doby vareni nebo kone¢ny Cas vareni)
a tlacitko + a -.

Po zruSeni doby vareni se automaticky zrusi i konecny
¢as.

Je-li trouba jiz naprogramovana, nepfijme konecny Cas
vareni, ktery konci pfed zacatkem jiz naprogramovaného
¢asu.

UPOZORNENI Trouba je vybavena
zarazkami zabranujicimi vypadnuti
ros$tu z trouby (1).

1| Chcete-li rost vyjmout, uchopte rost

zepredu, nadzdvihnéte jej a vytahnéte
(viz nakres 2).
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Tabulka peceni

() inbesit

Rezimy | Potraviny Hmotnost Pozice Cas predehiati | Doporuéena Cas péceni
vaFeni (v kg) rostu (v minutach) teplota (minuty)
Kachna 1 3 15 200 65-75
Bézné Pecené teleci nebo hovézi 1 3 15 200 70-75
Xani Pecené veprové 1 3 15 200 70-80
pecent | susenky (kiehké petivo) X 3 15 180 15-20
Kolace 1 3 15 180 30-35
Kolace 0.5 3 15 180 20-30
Ovocné zakusky 1 2a3 15 180 40-45
Svestkovy kolaé 0.7 3 15 180 40-50
PiSkotové kolace 0.5 3 15 160 25-30
Rezim PInéné palacinky (na 2 roStech) 1.2 2a4 15 200 30-35
peéeni Malé zakusky (na 2 rostéch) 0.6 2a4 15 190 20-25
Krémové pusinky (na 2 rostech) 0.4 2a4 15 210 15-20
Krémové pusinky (na 3 rostech) 0.7 1a3a5 15 180 20-25
Susenky (na 3 roStech) 0.7 1a3a5 15 180 20-25
Pénové dortiky (na 3 rostech) 0.5 1a3a5 15 90 180
Zamrazené pokrmy
Pizza 0.3 2 - 250 12
Cuketové a krevetové zavin 0.4 2 - 200 20
Spenatovy zavin 0.5 2 - 220 30-35
Zaviny 0.3 2 - 200 25
Lasagne 0.5 2 - 200 35
Rychlé EO'}‘Y, rousk 0.4 2 - 180 25-30
peceni urect xousky 0.4 2 - 220 15-20
Predvarené pokrmy
Kureci kfidla 0.4 2 - 200 20-25
Cerstvé potraviny
Susenky (kfehké pegivo) 0.3 2 - 200 15-18
Svestkovy kolaé 0.6 2 - 180 45
Syrové pecivo 0.2 2 - 210 10-12
Pizza (na 2 rostech) 1 2a4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
. _| Jenn&ci 1 2 10 180 40-45
Vicenasobné| Pegené kure+brambory 1+1 2a4 15 200 60-70
peceni [ Makrela 1 2 10 180 30-35
Svestkovy kolac 1 2 10 170 40-50
Krémové pusinky (na 2 rostech) 0.5 2a4 10 190 20-25
Susenky (na 2 rostech) 0.5 2a4 10 180 10-15
Piskotovy mouénik (na 1 rostu) 0.5 2 10 170 15-20
PiSkotovy mouénik (na 2 rostech) 1 2a4 10 170 20-25
Slané kolace 1.5 3 15 200 25-30
Rezim Pizza ] o 0.5 3 15 220 15-20
izza Pecené teleci nebo hovézi 1 2 10 220 25-30
p Kufe 1 2a3 10 180 60-70
Platejs a sépie 0.7 4 - Max 10-12
Kalamary a krevety 0.6 4 - Max 8-10
Sépie 0.6 4 - Max 10-15
Treska 0.8 4 - Max 10-15
Grilovana zelenina 0.4 3a4 - Max 15-20
Barbecue | Teleci steak 0.8 4 - Max 15-20
Parky 0.6 4 - Max 15-20
Hamburgry 0.6 4 - Max 10-12
l\rllakrtely 1 4 - Max 15-20
oasty 4a6 4 - Max 3.5
. - -+ | Grilované kufe 1.5 2 10 200 55-60
Gratinovani | 5. o 15 2 10 200 30-35
Cejn 0.5 3 18’ 170-180 25-35
Treska " 0.5 3 16’ 160-170 15-20
Spodni E}i/gga\:; fgtlal;enina 0.5 3 20 200-210 35-45
- 0.8-1,0 21 190 -200 50-60
ventilace (typ ratatoulle) 3
Pecena zelenina 1,5-2,0 3 20 180 - 190 55 - 60
Spodni | pro zdokonalovani vareni
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Pouziti sklokeramické desky

! Lepidlo nanesené na tésnéni zanechava stopy
mastnoty na skle. Pfed pouzitim spotiebice
doporucujeme tyto stopy odstranit specialnim
nedrhnoucim ¢isticem. Béhem prvniho pouziti se
muzZe objevit zapach gumy, ktery rychle zmizi.

Zapnuti a vypnuti varnych zén

Pro zapnuti varné z=ony otocte odpovidajicim knoflikem
ve sméru hodinovych rucicek.

Pro vypnuti otocte knoflikem proti sméru hodinovach
rucicek do pozice 0.

Rozsviti-li se kontrolka VARNA ZONA ZAPNUTA,
znamena to, Ze je v provozu alespon jedna plotna.

Varné zény:

Varna deska je vybavena

A f\ /\ | jelektrickymi salavymi
: topnymi télesy. Jsou-li v

provozu, nasledujici prvky

A— 1 | pz€ervenaji:
b m“u A.Varné zény se salavymi
“’F topnymi télesy.
B B. Kontrolka indikatoru

zbytkového tepla. toto
ukazuje, Ze je teplota odpovidajici varné zény vétsi nez
60°C, i kdyz bylo topné téleso vypnuto.

Popis topnych téles
Kruhova topna télesa z€ervenaji 10-20 vtefin po zapnuti.
Kromé obvyklych vyhod, které salava topna télesa
pfinaseji zaruc€uji rovhomérné rozlozeni tepla .
Salava télesa vyzartuji velké mnozstvi tepla a svétla,
Jakmlle se zapnou, nabizi nasledujici praktické vyhody:
rychlé ohfivani (v poméru s plynovymi hofaky)
rychlé peceni
rovnomérnou teplotou po celé troubé (kvili kruhovym
topnym télestim)

Nastaveni |Bézna nebo rychla varna deska

0 Vypnuta

1 Vareni zeleniny, ryb

2 \/_aFeni bramborovych polévak (pomoci pary),
cizrny, fazoli

3 VaF'eni velkého mnozstvi jidla, zeleninové
polévky

4 Smazeni (primérné)

5 Smazeni (nadprimérné)

6 Restovani a dosazeni varu za kratky ¢as

Praktické rady pfi pouziti varné desky
» Abyste zajistili maximalni pfilnavost k varné desce,

pouzivejte hrnce se silnym a plochym dnem.

b-egimnd

» Z dlvodu vyuziti veSkerého vyprodukovaného tepla

vzdy pouzivejte hrnce s dostate¢né velkym primérem
tak, aby plotnu pIné& pokryly.

e K

* Vzdy se ujistéte, Ze je dno hrnce zcela suché a Cisté.
Zajisti to perfektni pfilnavost hrnct k varné zéné a oba
hrnce na plotynce setrvaji uc¢inné po delSi dobu.

* Vyvarujte se pouzivani nadobi, které je pouzivano na
plynovych hofakach. koncentrované teplo z horaku
muze zvrasnit dno hrnce a zpUlsobi tak horsi pfilnavost
k povrchu.

» Nikdy nenechavejte zapnutou varnou zénu bez hrnce,
muze to zpusobit nefunkénost zoény.

Respekt a ochrana zivotniho prostredi

*  Pouzivate-li rezimy GRIL a GRATINOVANI vzdy zavFete dvitka
trouby. Dosahnete tak lepSich vysledkd pfi Uspofe energie
(prdmérné 10%).

* Pokud je to mozné, vyhybejte se predehfati trouby
a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte dvitka trouby
co nejméng, protoze se teplo ztraci pfi kazdém jeho
otevieni. Pokud chcete uSetfit znacné mnozstvi
energie, jednoduse vypnéte troubu 5 - 10 minut pred
koncem planovaného peceni a vyuzijte zbytkoveé teplo
trouby.

* Udrzujte tésnéni Cisté a uklizené, aby se zabranilo
pfipadné ztraty energie pfes dvere

* Mate-li nastaveni tarif na odbér elektfiny, posunutim
moznosti ,odlozené vareni“ do levnéjSiho ¢asoveho
useku, Vam pomuze usetfit penize.

 VytéZzte ze zbytkového tepla vasi varné desky co nejvice
vypnutim litinovych plotynek 10 minut pfed koncem
doby vareni a sklokeramickych plotynek 5 minut pfed
koncem doby vareni.

e Zaklad vaseho hrnce nebo panve by mél pokryvat
plotynku. Pokud je mensi, draha energie vyjde nazmar
a hrnce z nichz pfeteCe, ponechaji zbytky, které se
obtizné odstrariu;ji .

« Jidlo varte v uzavfenych hrncich nebo panvich s dobfe
pfilehajicimi poklicemi a pouzijte tak malo vody, jak je
to mozné. Vareni bez poklicky vyrazné zvySi spotfebu
energie.

» Pouzivejte pouze ploché hrnce a panve.

» Pokud ohfivate néco, co trva dlouho , vyplati se pouzit
tlakovy hrnec, ktery je dvakrat tak rychle a Setfi tfetinu
energie.

36



Opatreni a rady

! Spotiebi¢ byl zkonstruovan a vyroben v souladu s
mezinarodnimi bezpeénostnimi normami. Nasledujici
varovani uvadime z bezpecnostnich divodii a musi byt
peclivé procteny.

Vseobecna bezpecnost

Tyto instrukce jsou platné pouze pro zemé, které maji zobrazeny
symbol v ndvodu a na Stitku umisténém na spotfebici.
Spotiebi¢ byl zkonstruovan pro pouziti v domacnostech a neni
zamysleno pro komeréni i primyslové vyuZiti.

Spotiebi¢ nesmi byt umistén venku, ani v zakrytych ¢astech. Je
velmi nebezpecéné spotfebi¢ ponechat na deéti a bource.
Nedotykejte se zafizeni bosyma nohama nebo mokryma nebo
vlhkyma rukama a nohama.

Spotrebi¢ smi pouzivat pouze dospéli pro pfipravu pokrm
v souladu s instrukcemi nastinénymi v této brozure. Jiné
pouziti spotiebi¢e (napf. vytapéni mistnosti) predstavuje
nespravné uzivani a je nebezpeéné. Vyrobce nemusi
byt zodpovédny za zadnpu Skodu vzniklou nespravnym,
chybnym a nezodpovédnym uzivanim spotiebice.

Navod k pouZziti doprovazi 1.tfida (izolovany) nebo 2.tfida —
podtfida 1. (zapusténé mezi dvé skiing).

Nedotykejte se topnych téles nebo urcitych €asti dvifek
trouby, kdyz je spotiebi¢ v provozu. Tyto ¢asti se ohfivaji.
Udrzujte déti v bezpe¢né vzdalenosti od sporaku.

Ujistéte se, Ze se sitovy kabel nebo jiného elektrického spotfebice
nedotknou horkych ¢asti sporéku.

Otvory pouzivané pro ventilaci a rozptylovani tepla nesmi byt
nikdy zakryty.

Na varnych zénach nepouzivejte nestabilni nebo deformované
panve, pomuze to zabranit nahodnému rozliti tekutin. Ujistéte
se, ze jsou rukojeti obraceny do stfedu varné desky. Zabranite
tak nahodnému popaleni.

Pfi umistovani a odstrafiovani nadobi na sporak vzdy pouzivejte
kuchynské rukavice.

V blizkosti spotfebice, pokud je v provozu, nepouZivejte hoflavé
tekutiny (alkohol, benzin...).

Do spodniho uschovného prostoru, ani do trouby neumistujte
hoflavy materiél. Zapne-li se nahodné spotiebi¢, mohou
chytnout.

Pokud spotfebi¢ nepouzivate, ujistéte se, Zze jsou knofliky v
pozici...

Pfi odpojovani spotfebice ze sité vzdy odpojte zastrCku ze
zasuvky, netahejte za kabel.

Nikdy necistéte nebo neopravujte spotiebi¢, pokud neni odpojen
od elektfiny.

Pokud se spotiebi¢ rozbije, za Zadnych okolnosti se ho
nepokou$ejte sami opravit. Opravy provadéné nezkuSenou
osobou mohou zpUsobit zranéni nebo jiné poruchy pfistroje.
Zkontaktujte servis.

Neopirejte téZké pfedméty o dvefe trouby.

Vnéjsi povrch spotfebi¢e mlze byt horky.

Sklokeramicka deska je odolna vi¢i mechanickym narazdm,
ale mGze prasknout (nebo se dokonce zlomit), je-li zasaZzena
ostrym pfedmétem (napf. nafadi). Pokud k tomu dojde, odpojte
spotfebi¢ od elektrické sité a obrate se na servisni stfedisko.

Pokud je povrch varné desky praskly, vypnéte spotiebic, aby se

() inbesit

zabranilo Urazu elektrickym proudem.

Nezapomerite, Ze varna zdna z(stava relativné horka nejméné
tficet minut poté, co byla vypnuta.

Jakékoli pifedméty, které se mohou roztavit, uchovavejte v
dostate€né vzdalenosti od varné desky. Napf. plastové a
hlinikové pfedméty nebo vyrobkys vysokym obsahem cukru.
Budte obzvlasté opatrni pfi pouziti plastovych folii a aloball ¢i
jinych obalovych materialt. pokud se poloZi na povrch, ktery je
stale horky, mohou zpUsobit vazné poskozeni varné desky.
Nepokladejte kovové pfedméty (noze, IZice, poklice hrnce, atd.)
na varnou desku, protoZe mlze byt horka.

Pfistroj nesmi byt pouzivan osobami (tyka se i déti) se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo du$evnimi schopnostmi, osobami
bez zkuSenosti nebo nékym, kdo neni obeznamen s produktem.
Tito jedinci musi byt pfinejmensim pod dohledem nékoho,
kdo prebird odpovédnost za jejich bezpe€nost, nebo obdrzi
predbézné pokyny tykajici se provozu spotfebice.

Nedovolte détem hrat si se spotiebi¢em.

« Je-li sporak umistén na podstavci, zajistéte sporak,

aby z podstavce nespadl.

Likvidace

Pfi likvidaci obalového materidlu: sledujte mistni pfedpisy, aby
mohl byt obalovy material znovu pouZit.

Evropska smérnice 2002/96/EC o odpadnich elektrickych a
elektronickych zafizeni (OEEZ) uvadi, Ze by doméci spotfebice
nemély byt likvidovany hozenim do komunalniho odpadu..
Vybité zafizeni musi byt umistény oddélené, aby bylo mozné
optimalizovat naklady na opétovné vyuziti a recyklaci materiall
uvnitf stroje, ¢imz se pfedchazi moznému poskozeni atmosféry
a jeho zdravi. Symbol preskrtnuté popelnice je zobrazen na
vyrobcixh proto, aby majiteli pfipomnél jeho povinnost souvisejici
s tfidénim odpadu.

Pro dalsi informace o spravné likvidaci vyerpanych domécich
spotfebi¢l, mohou majitelé kontaktovat spravce vefejné
poskytovanych sluZeb nebo jejich mistniho prodejce.
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Cisténi a udrzba

Vypnuti spotrebice

Pfed zahajenim jakéhokoli €isténi ¢i udrzby, spotfebi¢ odpojte
od sité.

Cisténi trouby
! Nikdy na spotfebi¢ nepouzivejte parni nebo tlakové
Cistice.

Sklenénou ¢ast dvifek trouby Cistéte myci houbou a
nedrhnoucim gisti€em, poté vysuste suchym hadrem.
Nepouzivejte drsné abrazivni materidyl nebo ostré kovové
Skrabky, mohou poskrabat povrch a zplsobit prasknuti
skla.

Nerezové nebo smaltové vnéjsi ¢asti a gumova tésnéni
Ize Cistit houbou namocenou ve vlazné vodé s neutralnim
mydlem. Pro odstranéni odolnach skvrn pouzijte specialni
Cisti€¢. Po vycisténi povrch oplachnéte a vysusSte.
Nepouzivejte abrazivni prasky ani ziravé latky.

V idedlnim pfipadé by se mél vnitfek trouby vydistit po
kazdim pouziti, dokud je trouba jesté vlazna. PouZijte
teplou vodu se saponatem a poté diikladné oplachnéte
a osuste mékkym hadfikem. Nepoufivejte abrazivni
produkty.

PrisluSenstvi Ize myt jako bézné nadobi, dokonce i v
mycce.

Z ovladaciho panelu musi byt odstranény necistoty a
mastnota pomoci nedrhnouci houby nebo jemné tkaniny.
Nerezova ocel maze byt poznacena tvrdou vodu,
ponechanou na povrchu dlouhou dobu nebo agresivnim
Cisticim prostfedkem, ktery obsahuji fosfor. Ocelové
povrchy doporuc¢ujeme oplachnou a poté dukladné vysusit.

Kontrola tésnéni trouby

Pravidelné kontrolujte tésnéni kolem dvifek trouby. Je-li
poskozené, kontaktujte nejblizsi servis. Doporucujeme troubu
nepouzivat, dokud nebude t&ésnéni vyménéno.

Vyména zarovky v troubé
1. Po odpojeni sporaku z elektfiny odstrarite sklenény kryt
svétla (viz obrazek).

2. OdSroubuijte farovku a vymérite
ji. napéti 230 V, pfikon 25 W, zavit
E 14.

3. Nasadte kryt a znovu pfipojte
sporak k elektrické siti.

! Svétlo nepouzivejte k
okolnimu osvétleni.

Cisténi sklokeramické desky

! Nepouzivejte abrazivni nebo ziravé Cistici prostfedky
(napfiklad produkty ve spreji pro ¢isténi grild a trub),
odstrafovace skvrn, protirezivéjici produkty, praskové Cistici
prostfedky nebo houbi¢ky s brusnym povrchem: mohou
nenavratné poskodit povrch.

Obvykle je dostadujici omyt desku pomoci vlhké houby a
vysusit ji papirovou kuchyriskou utérkou.

Pokud je varna deska velmi znec€isténa, otfete ji specialnim
Cisticim prostfedkem, poté oplachnéte a vysuste.
Chcete-li odstranit odolnou Spinu, pouzijte vhodnou
Skrabku ( neni sou¢asti dodavaného pfislusenstvi). Zbytky
odstrante co nejdfive, nez stihne spotfebi¢ vychladnout.
Vyvarujete se tak zaschly ulozist necistot. Skvélych
vysledkll dosahnete pouzitim nerezovych dratének,
specialné navrhnutych na sklokeramické povrchy,
namocenych v mydlové vodé.

Pokud se nahodné roztavily plastové nebo cukroveé latky
na varnou desku, okamzité je odstrante Skrabkou, dokud
je povrch stéle horky.

Po vycisténi mizete desku oSetfit specialnim ochrannym
produktem. zanecha neviditelnou vrstvu na desce, ktera
chrani povrch pred kapkami pfi vafeni. Udrzba by se méla
provadét, dokud je spotrebic teply (ne horky).

Spottebic vzdy oplachnéte Cistou vodou a osuste. Béhem
nasledujiciho pouzivani mohou zbytky ztvrdnout.

Cisti€e na
sklokeramickou desku

Dostupné od

Okenni stérka Stérka s
ostiim

DIY obchody

Nahradni ¢epele DIY obchody, supermarkety,

drogerie

COLLO lunetaHOB
BRITEHob
CleanSWISSCLEANER

Boots, prodejny Co-op, obchodni
centra, elektrikarské obchody,
supermarkety

Podpora

! Nevyuzivejte servisu neautorizovanych technika.

Méjte po ruce nasledujici informace:

* Typ problému.

* Model spotfebice (Mod.)

» Sérioveé Cislo (S/N).

Posledni dvé uvedené informace naleznete na typovém

Stitku umisténém na zafrizeni.
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Demontaz a montaz dvirek trouby: UPOZORNENI Troubu nepouzivejte s vyjmutym sklem
1.Dvifka otevfete z dvirek.
2. Otocte svorkami dvifek smérem dozadu (viz foto) L
Dvefe zavirejte, dokud je svorky nezastavi (zGstanou UPOZORNENI Pfi montéfi vnitiniho skla viozte sklo
oteviené v Uhlu pfiblizné 40°) (viz foto) do dvifek spravné tak, aby nebyl text vzhiiru nohama

a byl ¢gitelny.

7.Namontujte horni ¢ast dvifek. Klapnuti ukazuje spravné
pfipevnéni svorek.

8. Dvifka oteviete dokoran.

9. Zavrete drzaky (viz foto).

3.Stisknéte dvé tlacitka na horni ¢asti dvifek a vytahnéte
jej (viz foto)

=

10.Dvifka nyni mUzete zavfit a trouba muze bat normainé

4 Vyjméte sklo a vycistéte jej podle navodu v kapitole. pouzivana.
Cisténi a udrzba

5.Remove the glass sheet and do the cleaning as
indicated in chapter: "Care and maintenance".

6.Zasurite sklo.
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Parni ¢isténi trouby*

Tato metoda Cisténi je doporucena po poeceni mastného
masa.

Tento proces Cisténi umoznuje odstranéni necistot ze stén
trouby prostfednictvim generovani pary, ktery je vytvoren
v prostoru trouby pro snadnégjsi Cistén.

! Dulezité! Pred Cisténim parou:
Odstrante veskeré zbytky ze dna trouby.
Odstrante vSechno pfislusenstvi trouby (rosty a pecici

plechy).

VysSe uvedené ¢innosti provedte nasledujicim zpisobem.
1. nalijte 300 ml vody do pekace a umistéte jej do spodni
pfihradky. Pokud neni u Vaseho modelu k dispozici
odkapavaci nadoba, pouzijte pecici plech a umistéte jej
do spodni pfihradky.

2. vyberte funkci |—I| SPODNI rezim a nastavte
teplotu na 100° C

3. ponechte troubu zapnutou na 15 minut.

4. troubu vypnéte

5. Po vychladnuti troubuy oteviete dvifka a vycistéte
vodou a vihkym hadfikem.

6. Po vycisténi neponechavejte v troubé zadnou vodu.

Po peceni mastnych pokrmd nebo pokud je obtizné
odstranit skvrny Ize pouzit tradi¢ni metodu &isténi, ktera
je popsana vyse.

! Troubu Cistéte pouze pokud vychladla.

* Dostupné pouze ve vybranych modelech.
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Instalacia

! Pred pouzitim nového spotrebiCa si pozorne precitajte
tato prirucku. Obsahuje délezité informacie tykajuce sa
bezpecnej inStalacie a prevadzky spotrebica.

I Uschovajte tento navod pre buduce pouzitie. Uistite
sa, ze instrukcie su v pripade predaja, darovania alebo
premioestnenia poskytnuté spolu so spotrebi¢om.

| Spotrebi€¢ musi byt inStalovany kvalifikovanym
pracovnikom v sulade s poskytnutymi inStrukciami.

1 Akukofvek nevyhnutnu opravu alebo udrzbu vykonavajte
len po odpojeny sporaka od privodu elektrickej energie.

Umiestnenie a vyrovnanie

! Spotrebi¢ mébzete inStalovat vedla skriniek, ktorych vyska
nepresahuje nad vySku povrchu varnej dosky.

! Uistite sa, ze stena, ktora je v kontakte so zadnou
stranou spotrebic€a, je vyrobena z nehorfavého, tepelne
odolného materialu (T 90°C).

Pre spravnu instalaciu spotrebica:

* Umiestnite ho v kuchyni, jedalni alebo v garsénke (nie

v kapefni).

* Ak je horna Cast varnej

dosky vysSie ako kuchynské

skrinky, spotrebi¢ musi byt

indtalovany minimalne vo

vzdialenosti 600 mm od nich.

-| < Ak je sporak inStalovany

pod skrinku v kuchynskej

linky na stene, medzi touto

skrinou a hornym okrajom

varnej dosky musi byt
minimalna vzdialenost 420 mm.

Tuto vzdialenost zvySte na 700 mm v pripade, Ze skrinky
su z horlavého materialu (pozri obrazok).

» Za sporak alebo vo vzdialenosti mensej ako 200 mm
od jeho bokov neumiestriujte rolety.

» V8etky kryty musia byt inStalované podla pokynov
uvedenych v prislusnom navode na obsluhu.

[ HOOD |

[

I Min. 600 mm.
T

Min. 420 mm. | H

" Min. 420mm
min. 650 mm. with haod
min. 700 mm. without hood

[
J

Vyrovnanie

Ak je nutné uviest spotrebi¢ do
vodorovného stavu, zaskrutkujte
nastavitelné nohy do miest na
kazdom rohu zakladne sporaka
(vid obrazok).

() inbesit

Nohy* viozte do otvorov na
spodnej strane zakladne sporaka.

Aby sa zabranilo prehriatiu, spotrebi¢ nesmie
byt inStalovany za dekorativne dvere

Elektrické pripojenie

Montaz napajacieho kabla

Ak chcete otvorit’ svorkovnicu:

Zasunte skrutkovacd
do bocénych stien krytu
svorkovnice.
Zatiahnite za kryt a
otvorte ho.

Pri inStalacii kabla, postupujte podla nasledujucich
pokynov:
* Povolte upinaciu skrutku kabla a kontaktné skrutky drotu.
! Prepojky su z vyroby prednastavené na 230 V
jednofazové pripojenie (pozri obrazok).
230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

= N L
5o

@0 [p@ T @0

* Ak chcete vykonat elektrické pripojenie, ako je
znazornené na obrazkoch, pouzite dve prepojky z vnutri
krabice (vid obr. - oznacené “P”).

P
X 1J
N L1 =~
}

1®0] n®| E@D\
AN g

\

= L2 L3

*K dispozicii len pri niektorych modeloch.

@)

[ @ |
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400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
= L2 L1

+ N
- 1

D@"ﬂ_ll D@'ﬁl |D@E

@0 (0@ h@h

400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
= N L3 L2L1

| 111
O @ @Y
|D@D @0 [n@®0

» Zaistite napajaci kabel utiahnutim skrutky kablovej
svorky a potom dajte spat’ kryt.

Pripojenie napajacieho kabla k elektrickej sieti
Nainstalujte Standardnu pripojnu vidlicu, ktora zodpoveda
zatazeniu uvedenému na typovom stitku (pozri tabulka
technickych parametrov).

Spotrebi¢ musi byt priamo pripojeny k sieti pomocou
viacpolového spinaa s minimalnou vzdialenostou
kontaktov 3 mm, inStalovaného medzi zariadenie a siet.
Spina¢ musi byt vhodny pre uvedené napajanie a musi
byt v sulade s platnymi elektrotechnickymi predpismi
(uzemnovaci vodi¢ nesmie byt preruSeny prepinacom).
Napajaci kabel musi byt umiestneny tak, aby nepriSiel
do styku s teplotou vy$Sou ako 50°C na ziadnom mieste.

Pred pripojenim spotrebica k elektrickej sieti sa uistite, ze:

» Spotrebi¢ je uzemneny a zastrCka je v sulade so
zadkonom.

e Zasuvka vydrzi maximalny vykon spotrebica, ktory je
oznaceny na Stitku.

» Napatie je v rozsahu medzi hodnotami uvedenymi na
Stitku.

e Zasuvka je kompatibilna so zastrékou spotrebi¢a. Ak
je zasuvka nekompatibilna so zastrckou, poziadajte
autorizovaného technika o vymenu. Nepouzivajte
predlzovacie kable alebo rozdvojky.

! Po inStalovani spotrebi¢a musia byt napajaci kabel a
elektricka zasuvka lahko dostupné.

I Kabel nesmie byt ohnuty alebo stlaceny.

| Kabel musi byt pravidelne kontrolovany a moéze byt’
nahradeny iba autorizovanymi technikmi.

! Pri nedodrzani niektorych z tychto bezpeénostnych
opatreni vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost’.

Bezpecnostna ret'az

! Pre zabranenie nahodnému sklopeniu sa pristroja,
napriklad pri lezeni dietata na dvierka rury, sa MUSI
inStalovat’ bezpeénostna ret'az!

Sporak je vybaveny bezpecnostnou retazou, ktora sa
pripeviuje pomocou skrutky (nie je sucastou dodavky
spotrebi¢a) na stenu za spotrebi¢om, v rovnakej vySke ako
je retaz pripojena k spotrebicu.

Skrutku a hmozdinky zvolte podla typu materidlu steny za
spotrebi¢om. Ak ma hlava skrutky priemer mensi ako 9 mm,
pouzite podlozku. Pre betdnovu stenu pouzite skrutku s
priemerom aspori 8 mm a dizky 60 mm.

Uistite sa, Ze ret'az je pripevnena k zadnej stene sporaku
a ku stene, ako je znazornené na obrazku, tak, aby bola
po instalacii napnuta a rovnobezna s uroviiou podlahy.
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Spustenie a pouzivanie

TABULKA VLASTNOSTI
Rozmery rary (VxSxH) | 32,4 x45,5x 41,3 cm
Objem 61l

Sirka 42cm
hibka 44 cm
vySka 8,5 cm
pozri typovy Stitok

Uzito€né rozmery
vztahujlce sa na
priestor rary

Napétie a frekvencia
Sklokeramicka varna

doska 1700 W
Lavy predny 1200 W
Lavy zadny 2100 W
Pravy zadny 1200 W
Pravy predny

Max. spotreba 6200 W

sklokeramickej varnej
dosky

Delegované nariadenie Komisie (EU) &.
65/2014 doplfiujuca smernicu ¢. 2010/30/
ES. Delegované nariadenie Komisie

(EU) &. 66/2014 doplAujlica smernicu &.
2009/125/ES.

Nariadenie EN 60350-1,

Nariadenie EN 50564

Nariadenie EN 60350-2,

ENERGETICKY STITOK
a EKODIZAJN

Spotreba energie pri
prirodzenom prudeni vzduchu -
reZim zohrievania: -
Tradiény sposob -
Deklarovana spotreba energie pri
nutenej konvekci Trieda - rezim
zohrievania:

Pecenie.

Tento spotrebi¢ je v stlade s
nasledujdcimi smernicami
Eurépskeho hospodéarskeho
spolocenstva: 2006/95/ES zo
dna 12/12/06 (Nizke napétie) v
zneni neskorsich predpisov -
2004/108/EC zo dna 15/12/04
(Elektromagneticka kompatibilita)
v zneni neskorsich predpisov -
93/68/EHS zo dfia 22/07/93 v
zneni neskorsich predpisov.
2002/96/ES

1275/2008 (Zapnuty/Vypnuty

A

! Pri prvom pouziti spotrebi¢a, zahrejte prazdnu
ruru so zatvorenymi dverami na maximalnu teplotu
po dobu najmenej pol hodiny. Pred vypnutim rary
a otvorenim jej dvierok sa uistite, ze miestnost’ je
dobre vetrana. Spotrebi¢ méze spoésobovat’ mierne
neprijemny zapach spésobeny spalenim ochrannych
latok pouzitych pri vyrobnom procese.

! Nez zacnete vyrobok pouzivat, odstrainte vsetky
plastové félie po stranach pristroja.

! Nikdy nevkladajte predmety priamo na dno rury,
ochranite tym smaltovany povrch pred poskodenim.

() inbesit

Spustenie rary

1. Oto€enim gombika SELECTOR (VOLBA) zvolte
pozadovany rezim pecenia.

2. Zvolte odporucanu alebo poZadovanu teplotu pre rezim
pecenia oto¢enim gombika TERMOSTAT.

Zoznam podrobnych rezimov a odporucanych teplot
pecenia mbzete najst v prislusnej tabulke (pozri tabulku
Rady pre pecenie).

! Ak je spotrebi¢ vybaveny elektronickym
programatorom®, pre pouzitie elektrickej rary, pred
vyberom pozadoyanej funkcie pecenia staci sucaspe
stlagit tlagidlo T a TT (na displeji sa objavi LJ
symbol ).

Pocas pecenia je vzdy mozné:

* Zmenit rezim pecenia oto€enim gombika SELECTOR.
» Zmenit teplotu oto€enim gombika TERMOSTAT.

» Nastavit' celkovu dobu pecenia a koniec pecenia (vid
nizsie).

« Zastavit’ varenie oto¢enim gombika SELECTOR do
polohy “0”.

! Nikdy nevkladajte predmety priamo na dno rury, zabranite
tym poskodeniu smaltovaného povrchu. Pri peceni v rire
na grilovacom razni pouzivajte iba polohu1.

! Nadoby na pecenie vzdy umiestnite na rost, ktory bol
dodany.

Kontrolka TERMOSTAT

Ak svieti tato kontrolka, rura sa zohrieva. Vypne sa, ked
vnutro rary dosiahne nastavenu teplotu. Nasledne sa
striedavo rozsvieti a vypne, o znamena, Ze termostat
funguje a udrziava teplotu na konstantnej urovni.

Osvetlenie rary

Rozsvieti sa oto¢enim gombika SELECTOR do inej
polohy nez “0”. To zostane svietit tak dlho, kym je rara v

prevadzke. Volbou a prostrednictvom gombika, svetlo
bude zapnuté bez aktivovania vykurovacich telies.

* K dispozicii len pri niektorych modeloch.
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Rezimy pecenia
! Teplotni hodnotu je mozné nastavit’ vo vSetkych

rezimoch pe€enia medzi 60°C a Max, s vynimkou
nasledujucich rezimov

* GRILL (odporucanie: nastavte iba troven MAX)

* GRATIN (odporucanie: neprekracujte 200°C).

— TRADITIONAL OVEN (Tradiéna rura)

Su v prevadzke obe horné a spodné vykurovacie
telesa. Pri pouziti tohto tradi€ného spdsobu pecenia,
odporiu¢ame pouzit’ iba jeden rost na pecenie. Pri
pouziti viac ako jedného rostu sa teplo rozdeli
nerovnhomerne.

@ Rezim BAKING (Pecenie)

Zapnu sa zadné vyhrevné teleso a ventilator, ¢o zaruci
rozlozenie tepla jemnym a jednotnym spdsobom v celej
rure. Tento rezim je idedlny pre varenie a pecenie potravin
citlivych na vysoku teplotu (napr. kolace, ktoré potrebuju

”

“vyrast”) a pre pripravu peciva na 3 policiach sucasne.

Y®1 Rezim FAST COOKING (Rychle varenie)

Su zapnuté vykurovacie telesa a ventilator, pre
zabezpeclenie distribucie tepla dosledne a jednotne v
celej rare.

V tomto rezime pecenia nie je nutny predohrev . Tento
rezim je vhodny najma pre rychlu pripravu polohotovych
balenych potravin (mrazené alebo predvarené). Najlepsi
vysledok mozete dosiahnut pouzitim iba jedného rostu.

if) Rezim MULTI-COOKING (Multi-pecenie)

Su zapnuté vSetky vykurovacie telesa (vrchny, spodny
a kruhovy) a ventilator je tiez v prevadzke. Vzhladom k
tomu, teplo zostava konstantna po celej rare, vzduch pecie
potraviny a spésobuje ich prazenie jednotnym spésobom.
Mo6zu byt pouzité su€asne maximalne dva police.

@D Rezim PIZZA (Pizza)

Su zapnuté kruhové vyhrievacie prvky a prvky v dolnej
Casti rary a ventilator je aktivovany. Tato kombinacia
ohrieva ruaru rychlo tym, ze produkuje znacné mnozstvo
tepla, a to najma z telesa v spodnej Casti. Ak sucasne
pouzivate viac ako jeden rost, v polovici procesu pecenia
zamefite poziciu jedal..

"™ VIRezim GRILL (Gril)

Je zapnuta centralna ¢ast horného vyhrevného telesa.
Vysoka a priama teplota Grilu je odporucana pre potraviny,
ktoré si vyzaduju vysoku povrchovu teplotu (telacie
a hovadzie steaky, rostenka). Tento sp6sob pecenia
pouziva obmedzené mnozstvo energie, a je idealny pre
grilovanie malého mnozstva jedla. Umiestnite jedlo do
stredu rostu, pretoze ak je umiestnené v rohoch, nebude
upecené spravne.

vvv

X

Rezim GRATIN (Gratinovanie)

Aktivuje sa horné vyhrevné teleso a gril (ak existuje)
a spusti sa ventilator. Tato kombinacia vlastnosti
zvysSuje ucinnost jednosmerného tepelného Ziarenia,
ktoré poskytuju vyhrevné telies prostrednictvom nutenej
cirkulacie vzduchu vo vnutri rdry. To pomaha zabranit, aby
sa potraviny spalili na povrchu a umoznuje teplu preniknut
priamo do jedla.

I Rezimy pecenia GRILL a GRATIN je potrebné vykonavat
pri zatvorenych dverach rury.

%

b rezim DEFROSTING (Rozmrazovanie)

Ventilator nachadzajuci sa v spodnej Casti rury spésobuje
cirkulaciu vzduchu izbovej teploty okolo jedla. To je vhodné
pre rozmrazovanie vSetkych druhov potravin, ale najma
pre jemné typy potravin, ktoré si nevyzaduju teplo, ako
su napriklad: zmrzlinové kolace, zmrzlinové krémy alebo
pudingy, ovocné zakusky. Pouzitim ventilatora, sa doba
rozmrazovania znizi priblizne na polovicu. V pripade
masa, ryb a chleba, je mozné urychlit proces pomocou
rezimu ,MULTI-COOKING” modu a nastavenim teploty
na hodnotu medzi 80° - 100°C.

|| Resim BOTTOM VENTILATED (Spodna
ventilacia)

Je aktivované spodné vyhrievacie teleso a ventilator, ¢o
umoznuje rozlozenie tepla v priestore celého objemu rdry.
Tato kombinacia je vhodna pre fahké pecenie zeleniny
aryb.

|—| Rezim BOTTOM (Spodny):

Je aktivované spodné ohrevné teleso. Tato pozicia sa
odporuca pre dalSie zdokonalovanie pecenia pokrmov
(v pekadi), ktoré su uz upec€ené na ich povrchu, ale si
vyzaduju dalSie prepecenie ich stredu, alebo pre dezerty
pokryté ovocim alebo marmeladou, ktora potrebuje len
mierne zafarbenie na povrchu. Je potrebné poznamenat,
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Ze tato funkcia neumozriuje dosiahnutie v maximalnej
teploty v rare (250°C) a preto sa neodporuca, aby bolo
jedlo pe€ené iba prostrednictvom tohto nastavenia, okrem
pecenia kolacov (ktoré sa pecu pri teplote 180°C alebo
nizsie).

Praktické rady pre pecenie

1V rezime pecenia GRILL , umiestnite plech na pecenie
do pozicie 1 pre zachytenie zvySkov pecenia (tuk a/
alebo mastnota).

GRIL

» Zasunte rost do polohy 3 alebo 4. Vlozte jedlo do stredu
rostu.

» Odporu¢am nastavit' troveri vykonu na maximum. Horné
vyhrevné teleso je regulované termostatom a nemusi
byt nepretrzite v prevadzke.

PIZZA

* Pouzite lahku hlinikovu panvicu na pizzu. Umiestnite
ju na dodanom roste.
Pre chrumkavu kérku, nepouzivajte plech na pecenie,
ktory zabrafuje vzniku chrumkavej kéry predizenim
celkovej doby pecenia.

* Ak ma pizza vefa prisad, odporu€ame pridat syr
mozzarella na povrch pizze v polovici procesu pecenia.

Pouzitie casovaca pre pecenie*

1. Ak chcete nastavit’ bzuciak, oto¢te gombik COOKING
TIMER (Casova¢ peéenia) v smere hodinovych rugiciek
takmer jednu celu otacku.

2. Otoc¢te gombikom proti smeru hodinovych ruci€iek a
nastavte pozadovany Cas: zarovnajte minuty zobrazené
na gombiku ¢asovaca COOKING TIMER s ukazovatelom
na ovladacom paneli.

3. Po uplynuti zvolenej doby zaznie bzuciak a rura sa
vypne.

4. Ked je rura vypnuta, Casovac pecenie moze byt pouzity
ako normalny ¢asovac.

1 Ak chcete pouZit rdru ruéne, inymi slovami, ak nechcete

pouzivat ¢asovac€ pre koniec pecCenia, otoCte gombik
COOKING TIMER, kym nedosiahne symbol .

* K dispozicii len pri niektorych modeloch.

() inbesit

Planovanie pecenia s elektronickym
programatorom*

Nastavenie hodin

Po pripojeni spotrebic¢a k napajaniu, alebo po vypadku
prudu sa displej automaticky vynuluje na 0:00 a zacne
blikat. Nastavenie ¢asu:

1. Stgasne stlaste tlagidlo COOKING TIME a T

[7—%
COOKING END TIME. T3
2. Do 4 sekund od stlacenia tychto tlacidiel, nastavte
presny Cas stlacenim tlaCidiel + a -. Tlacidlo + zvySuje
hodiny a tlacidlo - zniZuje hodiny.
Po nastaveni €asu sa programator automaticky prepne
do manualneho rezimu.

Nastavenie ¢asovaca

Casovad umoziuje nastavenie odpogitania, ked &as
uplynie, zaznie bzuciak.

Pre nastavenie Casovaca postupujte nasledovne:

1. Stlacte tlacidlo TIMER ~-. Na displeji sa zobrazi:

* 073 0.

2. Stlacte tlaCidla + a - pre nastavenie pozadovaného
Casu.

3. Po uvolneni tlaCidla za¢ne Casovac odpocitavat a na
displeji sa objavi aktualny Cas.

10500
4. Po uplynuti nastavenej doby zaznie bzuciak, a je mozné
ho vypnut stlacenim lubovolného tlacidla (okrem tlacidiel

+ a -). Symbol &2 sa vypne.

I Casovad rdru nezapne ani nevypne.

Nastavenie hlasitosti bzu€iaka
Po vybere a potvrdeni nastavenia hodin pouzite tlacidlo
- pre nastavenie hlasitosti akustického signalu alarmu.

Nastavenie doby pecenia s oneskorenym Startom
Najprv sa rozhodnite, ktory rezim pecenia chcete pouzit a
nastavte vhodnu teplotu pomocou gombikov SELECTOR
a THERMOSTAT na rure.

Teraz je mozné nastavit dobu pecenia:

1. Stlate tlagidlo COOKING TIME 3.

2. Do 4 sekund od stlaenia tohto tla¢idla, nastavte
pozadované mnozstvo ¢asu stlacenim tlacidiel + a -. Ak
napriklad chcete nastavit dobu pecenia na 30 minut, na
displeji sa zobrazi:

*0-30

3. 4 sekundy po uvolneni tlacidiel, sa na displeji Znoyu
objavi aktualny ¢as (napr. 10,00), spolu so symbolom L)
a pismenom A (AUTO).

V nasledujucom kroku je potrebné nastavit Cas
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pozadovaného ukoncenia pecenia:

4. Stlacte tlacidlo END COOKING TIME e_%_s

5. Do 4 sekund od stlacenia tohto tlacidla, nastavte Cas
ukoncenia pecenia stlacenim tlaCidiel + a -. Ak napriklad
chcete, aby bolo pecCenie ukon¢ené o 13.00 hod, na
displeji sa zobrazi:

“13-00

6. 4 sekundy po uvolneni tlacidiel, sa na displeji znovu
objavi aktualny ¢as (napr. 10,00), spolu s pismenom A
(AUTO).

Al n
ru* ﬂ u
V tomto okamihu je rura naprogramovana, aby sa

automaticky zapla o 12:30 a vypla po 30 minutach, o
13:00.

Nastavenie doby pecenia s okamzitym Startom
Nasledujte vySSie uvedeny postup pre nastavenie doby
pecenia (body 1-3).

! Ked sa zobrazi pismeno A., znamena to, ze

rovnako €as pecenia a ¢as ukoncenia pecenia boli
naprogramované v rezime AUTO. Ak chcete opat
nastavit' riru do manualneho rezimu, po kazdom rezime
AUTO pecenia sucasne stlacte tlacidla COOKING TIME

o [I—W
1 a END COOKING TIME TT .

! Symbol ) zostane svietit spolu s rarou po celu
dobu trvania programu pecenia.

Nastavenu dobu pecenia je mozné zobrazit kedykolvek

stlagenim tlagidla COOKING TIME a T ¢as ukonéenia
pecenia mbzete zobrazit’ stlacenim tlaCidla END

=
COOKING TIME. Po T3TI uplynuti doby pecenia sa
ozvuci bzuciak. Ak ho chcete vypnut, stlacte fubovolné
tlaCidlo okrem tlacidiel + a -.

ZruSenie predtym nastaveného programu na
pecenie

. =2
Sucasne stlate tlagidlo T COOKING TIME a T
COOKING END TIME.

Oprava alebo zrusenia predtym nastavenych udajov
Zadané udaje mézu byt zmenené kedykolvek stlaCenim
prislusného tla¢idla (TIMER, COOKING TIME alebo
COOKING END TIME) a tla¢idla + alebo -.

Pri zruSeni doby pecenia sa automaticky zrusi aj ¢as
ukoncenia pecenia a naopak.

Ak uz bola rura naprogramovana, neprijme dobu konca
pecenia, ktora je pred zacatim naprogramovaného
pecenia.

UPOZORNENIE! Rdra je vybavena
systémom zabranenia vybratia
vnutorného stojana, ktory zabrani

) jeho vybratiu z rary (1).

Ako je vidiet na obrazku, pre jeho
Uplné vybratie, jednoducho zdvihnite
stojan, drziac ho na jeho prednej
strane a vytiahnite ho (2).
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Tabulka odporucani pre pec€enie v rure

() inbesit

Rezimy | Potraviny Hmotnosti Pozicia Doba Odpori¢ana  [Doba pecenia
pecenia (vkg) police predohrevu teplota (mintty)
(min)
Kacica 1 3 15 200 65-75
Tradiéna | Pecené telacie alebo hovadzie 1 3 15 200 70-75
- Bravéova pecienka 1 3 15 200 70-80
Fura | susienky (krehké cesto) . 3 15 180 15-20
Kolace 1 3 15 180 30-35
Kolace 0.5 3 15 180 20-30
Ovocné kolace 1 1a2 15 180 40-45
Slivkovy kolaé 0.7 3 15 180 40-50
Reilm Pi§k(’)t0V)’l mucénik 0.5 3 15 160 25-30
.. Plnené palacinky (na 2 drovniach) 1.2 1a2 15 200 30-35
pecenia | \ai¢ kolaciky (na 2 Grovniach) 0.6 1a2 15 190 20-25
Syrové pusinky (na 2 urovniach) 0.4 1a2 15 210 15-20
Krémové pusinky (na 3 Urovniach) 07 1a3a5 15 180 20-25
Susienky (na 3 urovniach) 0'7 1a3a5 15 180 20-25
Pusinky (na 3 drovniach) 0'5 1a3a5 15 90 180
Mrazené potraviny
Pizza 0.3 2 - 250 12
Cuketa a krevetovy kolac 0.4 2 - 200 20
Spenatovy kolag vo vidieckom style 0.5 2 - 220 30-35
Zaviny 0.3 2 - 200 25
Lasagne 0.5 2 - 200 35
Rychle | Z'até rolky 0.4 2 - 180 25-30
pecenie Kuracie susta 0.4 2 _ 220 15-20
Predvarené jedlo
Zlaté kuracie kridla 0.4 2 - 200 20-25
Cerstvé potraviny
Susienky (krehké cesto) 0.3 2 - 200 15-18
Slivkovy kolaé 0.6 2 - 180 45
Syrové pusinky 0.2 2 - 210 10-12
Pizza (na 2 urovniach) 1 2a4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Jahiacina 1 2 10 180 40-45
Multi Pecené kura + zemiaky 1+1 2a4 15 200 60-70
uitt- Makrela 1 2 10 180 30-35
pecenie | Slivkovy kolag 1 2 10 170 40-50
Krémové pusinky (na 2 drovniach) 0.5 2a4 10 190 20-25
Susienky (na 2 Urovniach) 05 2a4 10 180 10-15
Piskoty (na 1 roste) ’ ~
Piskoty (na 2 rostoch) 0.5 2 10 170 15-20
Pikantné kolage ! 2a4 10 170 2025
1.5 3 15 200 25-30
Pizza Pizza 0.5 3 15 220 15-20
. Pecené telacie alebo hovédzie 1 2 10 220 25-30
rezim Kuréa 1 2a3 10 180 60-70
Morské jazyky a sépia 0.7 4 - Max 10-12
Kebab z kalamarov a kreviet 0.6 4 - Max 8-10
Sépia 0.6 4 - Max 10-15
Treskové filety 0.8 4 - Max 10-15
Grilovanie | Grilovana zelenina 0.4 3a4 - Max 15-20
Telaci steak 0.8 4 - Max 15-20
Klobasy 06 4 - Max 15-20
Hamburgery 0.6 4 - Max 10-12
el ¢ sondvite (alabo toast 1 4 - Max 15-20
pecené sendvice (alebo toast) 426 4 B Max 3.5
: ;| Grilované kur¢a 1.5 2 10 200 55-60
Gratinovanie| g, . 15 2 10 200 30-35
Pleskac ] 0.5 3 18’ 170-180 25-35
Treskové fllety ) 0.5 3 16’ 160-170 15-20
Spodné Obafovany morsky vik 0.5 3 20 200-210 35-45
podneé [ Miesana zelenina 0.8-1,0 3 21 190 -200 50-60
odvetravanid (Ratat9U|II'e—ovy t_yp)
Prepecena zelenina 1,5-2,0 3 20 180 - 190 55.60
Spodok | pre zdokonalovanie varenie
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Pouzivanie sklokeramickej

varnej dosky

! Lepidlo pouzité na tesnenia zanechava stopy
mastnoét na skle. Pred pouzitim spotrebic¢a ich
odporu¢ame odstranit’ Specialnym neabrazivhym
Cistiacim prostriedkom. Poéas niekolkych prvych
hodin pouzivania méze byt citit zapach gumy, tento
zapach zmizne vel'mi rychlo.

Zapnutie a vypnutie varnej zény

Ak chcete zapnut varnu zénu, oto¢te zodpovedajuce
gombik v smere hodinovych ruciciek.

Ak ju chcete vypnut, otocte gombikom proti smeru
hodinovych rugi€iek, kym dosiahnete polohu “0”.

Ak svieti kontrolka COOKING ZONE ON, ukazuje, ze
varnej doske je zapnuta aspon jedna varna zona.

Varné zény

Varna doska je
vybavena elektrickymi

A= T A . .
\‘, vykurovacimi telesami.

) Pri ich pouzivani,

A— 1/, ,\ A hasledujuce polozky na

varnej doske s€erveneju.

+ A. Varna zéna so
B salavymi vykurovacimi
telesami.

B. Kontrolka zvySkového tepla: indikuje, Ze teplota
zodpovedajlce varnej zény je vysSia ako 60 °C, a to aj
ked je vykurovaci prvok vypnuty, ale je eSte stale horuci.

Popis vykurovacich telies

Kruhové salavé vykurovacie prvky sa stanu cervené 10
az 20 sekund po ich zapnuti.

Kruhové salavé vykurovacie prvky, okrem obvyklych
vyhod, ktoré salavé vykurovacie prvky obycajne
prinasaju, zaru€uju rovnomerné rozlozenie tepla.

Salavé prvky vyzaruju vysoké teplo a svetlo, akonahle
su zapnuté, a ponukaju nasledujuce praktické vyhody:

- rychly ohrev (v porovnani s plynovym horakom)

- rychle schladenie

- hreje po celom povrchu (vdaka kruhovym vyhrevnym
prvkom)

Nastavenie| Standardné alebo Rychla plocha

0 Vypnuté

1 Varenie zeleniny, ryb

Varenie zemiakov (pomocou pary), polievky,

2 .
cicera, fazule

3 Pokracovanie varenia velkych mnozstiev
potravin, zeleninovej polievky

4 Na pecenie (priemerne)
Na pecenie (nadpriemerne)

6 Pre rychle dosiahnutie prazenia na hnedo

a dosiahnutie varu

=

Praktické rady pre pouzivanie varnej dosky
* Pouzite nadoby s hrubym, rovnhnym dnom, pre
zabezpecenie, Ze “sadne” presne na varnu zonu.

e K

*Vzdy pouzivajte nadoby s priemerom dna, ktory je
dostatoCne velky na uplné pokrytie platnicky, s ciefom
vyuZzitia vSetkého vytvoreného tepla.

» Vzdy sa uistite, Ze dno nadoby je uplne Cisté a suché:
to zaisti, aby hrniec perfektne “sadol” na varné zény a
tieZ aj hrniec aj varna doska zostanu ucinné po dlhsiu
dobu.

* Vyhnite sa pouzivaniu rovnakého riadu, aky sa pouziva
v pripade plynovych horakov: teplo sustredené pri
plynovych hordkov méze zaklad panvy zvratit, ¢o
spbsobuje, Ze sa na povrchu nebude drzat’ spravne.

* Nikdy nenechavaijte varnu zénu zapnutu bez polozenej
panvice, nakolko moze dojst k poSkodeniu zony.
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Opatrenia a rady

! Tento spotrebi¢ bol navrhnuty a vyrobeny v silade s
medzinarodnymi bezpe€nostnymi normami. Nasledovné
vystrahy su uvedené z bezpecnostnych dovodov a je
potrebné si ich pozorne precitat’.

Vseobecna bezpeénost’

+ Tieto pokyny platia len pre krajiny, ktorych symboly je uvedeny
v tejto prirucke a na typovom Stitku umiestnenom na zariadeni.

« Tento spotrebi€ bol navrhnuty pre doméace pouzitie vo vnutri domu
a nie je uréeny pre komercné alebo priemyselné pouZitie.

* Spotrebi¢ nesmie byt indtalovany vonku, ani v zastreSenych
priestoroch. Je velmi nebezpeéné vystavit spotrebi¢ dazdu a
burkam.

* Nedotykajte sa spotrebi¢a bosymi nohami alebo mokrymi alebo
vihkymi rukami a nohami.

+ Spotrebi¢ sa smie pouzivat' len dospelymi osobami pre
pripravu jedla, v sulade s pokynmi uvedenymi v tejto
prirucke. Akékol'vek iné pouzitie spotrebi¢a (napr. na
vykurovanie miestnosti) je nevhodné a nebezpecné. Vyrobca
nenesie zodpovednost’ za akékolvek Skody spdsobené
nevhodnym, nespravnym a neprimerané pouzivanie
spotrebica.

* Navod na obsluhu je vhodné pre zariadenie triedy 1 (izolované)
alebo triedy 2 - podtrieda 1 (zapustené medzi 2 skrine).

+ Nedotykajte sa vykurovacich telies alebo urcitych casti
dvierok rury, ked' je pristroj v prevadzke, tieto ¢asti m6zu
byt’ velmi horice. Udrzujte deti v dostatoc¢nej vzdialenosti
od spotrebica.

+ Uistite sa, Ze napdjacie kable inych elektrickych spotrebiov nie
sU v styku s hortcimi ¢astami rury.

+ Otvory pouzivané pre ventilaciu a rozptyfovanie tepla nesmu byt
nikdy zakryté.

» Na varnej z6éne nepouzivajte nestabilné alebo zdeformované
panvice, predidete tym nahodnému rozliatiu. Uistite sa, Ze
rukovéte panvic su obratené smerom od stredu varnej dosky,
pre zabranenie nahodnému popaleniu sa.

* VZdy pouzivajte chilapku pri vkladani riadu do rury alebo pri jeho
vyberani.

* Nepouzivajte horfavé kvapaliny (alkohol, benzin, atd.) v blizkosti
spotrebica, ked je v prevadzke.

» Nekladte horfavy material do spodnej priehradky alebo do
samotnej rary. Pri nahodnom zapnuti sa spotrebi¢ méze vznietit.

» Vzdy sa uistite, ak pristroj nie je pouzivany, Zze su ovladacie
gombiky v polohe . .

* Pri odpajani zariadenia vzdy vytiahnite zastréku zo zasuvky; nikdy
netahajte za kabel.

* Nikdy nevykonavajte Cistenie alebo udrzbu, bez odpojenia
spotrebica od elektrickej siete.

+ V pripade poruchy spotrebic¢a, sa ho za ziadnych okolnosti
nepokusajte opravit sam. Opravy vykonavané neskusenymi
osobami moézu spdsobit zranenia alebo dalSiu poruchu
spotrebica. Kontaktujte pomoc.

* Nekladte tazké predmety na otvorené dvere rary.

 Vnutorné povrchy priestoru spotrebica (ak existuje) sa mozu
zahriat.

+ Sklokeramicka varna doska je odolna proti mechanickym narazom,
ale moze prasknut (alebo dokonca sa zlomit) ak je zasiahnuta

() inbesit

ostrym predmetom, ako je napriklad nejaky nastroj. Pokial k
tomu dojde, odpojte spotrebi€ od elektrickej siete a obratte sa
na servisné stredisko.

* V pripade prasknutia povrchu varnej dosky, vypnite pristroj, aby
sa zabranilo drazu elektrickym pradom.

* Nezabudnite, ze varné zony zostavaju relativne hortice najmenej
tridsat minuat po ich vypnuti.

* VSetky predmety, ktoré by sa od varnej dosky mohli roztavit,
napriklad plastové a hlinikové predmety alebo vyrobky s vysokym
obsahom cukru, drzte dalej od varnej dosky. Budte zvlast opatrni
pri pouzivani plastovej potravinarskej folie a hlinikove;j folie alebo
balenia:, priich umiestneni na plochy, ktoré su este horuce, mozu
spoOsobit’ vaZne poskodenie varnej dosky.

+ Nekladte kovové predmety (noZe, lyZice, pokrievky, atd.), na varnu
dosku, pretoZze mdze byt horuca. \

* Pristroj nesmie byt pouzivany osobami (vratane deti) so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami
a skusenostami, alebo niekym, kto nie je oboznameny s
produktom. Tieto osoby musia byt prinajmensom pod dohfadom
niekoho, kto prebera zodpovednost za ich bezpe¢nost, alebo je
im potrebné poskytnut predbezné pokyny tykajuce sa prevadzky
spotrebica.

* Nedovolte detom hrat sa so spotrebi¢om.

+ Ak je sporak umiestneny na podstavci, prijmite
potrebné opatrenia pre zabranenie skiznutiu
spotrebi€a z podstavca.

Likvidacia

* Pri likvidacii obalového materialu: dodrzujte miestne predpisy
pre recyklaciu obalového materialu.

 Eurdépska smernica ¢. 2002/96/EC o odpade z elektrickych
a elektronickych zariadeni (OEEZ) uvadza, Ze domace
spotrebiCe nemaju byt likvidované prostrednictvom beZného
odpadového cyklu na likvidaciu domaceho komunalneho
odpadu. Spotrebice po ich Zivotnosti musia byt umiestnené
oddelene, aby bolo mozné optimalizovat naklady na opatovné
vyuzitie a recyklaciu materialov vo vnutri stroja, ¢im sa
predchadza moznému poskodeniu atmosféry a verejného
zdravia. Preskrtnutym odpadkovym koSom su oznacené vSetky
produkty pre pripomenutie povinnosti svojich majitelov, ¢o sa
tyka separovaného zhromazdovania odpadov.
Pre dalSie informacie o spravnej likvidacii pouzitych domécich
spotrebiCov, mb6Zzu majitelia kontaktovat poskytovatela
verejnoprospesnych sluzieb alebo jeho miestneho zastupcu.
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Starostlivost’ a udrzba

Vypnutie spotrebica

Pred vykonavanim akejkolvek prace na spotrebici, spotrebi¢
odpojte od privodu elektrickej energie.

Cistenie rary

! Nikdy nepouzivajte parné Cistice alebo tlakové Cistice
na Cistenie spotrebica.

* VycCistite sklenenu €ast dvierok rury hubkou a Cistiacim
prostriedkom a potom osuste makkou handri¢kou.
Nepouzivajte drsné abrazivne materialy alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze tieto mézu poskrabat povrch
a spOsobit’ prasknutie skla.

* Nerezové alebo smaltované vonkajSie Casti a gumové
tesnenia je mozné Cistit’ Spongiou, ktora bola namoc¢enou
vo vlaznej vode s neutralnym mydlom. Pre odstranenie
odolnych Skvin pouzitie Specializované produkty. Po
Cisteni dékladne oplachnite a osuste. Nepouzivajte
abrazivne Cistiace prasky ani zieravé latky.

* Vnutro rury by ste mali v idealnom pripade vycistit' po
kazdom pouziti, ked je eSte vlazné. Pouzite teplu
vodu so saponatom, potom ho dékladne oplachnite a
osusSte makkou handri¢kou. Nepouzivajte abrazivne
prostriedky.

* PrisluSenstvo je umyvatelné ako bezny riad, mézete ho
umyvat aj v umyvacke riadu.

« Spinu a mastnotu odstrafte z ovladacieho panela
pomocou neabrazivnej Spongie alebo jemnej tkaniny.

* Na nerezovej oceli m6zu byt ffaky od tvrdej vody,
ktora bola ponechana na povrchu spotrebi¢a dihSiu
dobu, alebo od agresivnych Cistiacich prostriedkov s
obsahom fosforu. Odporu¢ame ocelove povrchy riadne
oplachnut a potom doékladne vysusit.

Kontrola tesneni rury
Pravidelne kontrolujte tesnenia okolo dveri rary. Ak su

Odporu¢ame, aby ste ruru nepouzivali po dobu, kym
nenahradite tesnenia.

Vymena ziarovky rury

1. Po odpojeni rury od elektrickej siete, odmontujte skleneny
kryt pokryvajuci objimku Ziarovky (vid obrazok).

2. Vyskrutkujte Ziarovku a nahradte
ju obdobnou: napatie 230 V, prikon
25 W, vlozka E 14.

3. Nasadte kryt a znovu pripojte
ruru k elektrickej sieti.

! Nepouzivajte lampu rary ako/
pre osvetlovanie okolia.

Cistenie sklokeramickej varnej dosky

! Nepouzivajte abrazivne alebo leptavé Cistiace prostriedky
(napriklad produkty v spreji pre Cistenie grilov a rur),
odstrafiovace vodného kamena, produkty proti hrdze,
praskové Cistiace prostriedky alebo hubky s brisnym
povrchom: mézu neopravitefne poskriabat povrch.

» Obvykle sta¢i iba umyt varnt dosku vlhkou Spongiou a
osusit savou papierovou kuchynskou utierkou.

» Ak je varna doska velmi znecistena, utrite ju Specialnym
Cistiacim prostriedkom na sklokeramicku dosku, potom ju
oplachnite a vysuste.

* Ak chcete odstranit’ viac Spiny, pouzite vhodnu Skrabku
(nie je suCastou dodavaného prisluSenstva). Odstrante
Skvrny €o najskor, bez toho, aby ste pockali, kym spotrebi€
vychladne, pre zabranenie zaschnutych usadenin.
Vynikajuce vysledky mdzete dosiahnut pouzitim Spongie
s nerezovym ocefovym drétom - Specialne navrhnutou
pre sklokeramické povrchy - namoc¢enou v mydlovej vode.

« Ak boli na varnej doske nahodne roztavené predmety plastu
alebo sladké latky, ihned ich odstrante Skrabkou, kym je
povrch je eSte horuci.

» Ako nahle je ocCistena, dosku mozete osSetrit’ Specialnym
produktom pre udrziavanie spotrebica: Neviditelny film
naneseny tymto produktom chrani povrch pred kvapkami
pri vareni. Tato udrzba by mala byt vykonavana, ked je
spotrebic teply (nie horuci) alebo studeny.

* Nikdy nezabudnite spotrebic riadne oplachnut Cistou vodou
a dokladne ho osusit: zvySky sa moézu pripiect pocas
naslednych procesov varenia.

Cistiace prostriedky
pre sklokeramické
varné dosky

Okenné skrabky
Cepielkové krabky
Nahradné ¢epele

K dispozicii

"Urob si sam" obchody

"Urob si sam" obchody,
supermarkety, lekarne
Boots, predajne Co-op,

COLLO luneta

HOB BRITE obchodné domy, miestne
Hob Clean elektrikarske obchody,
SWISSCLEANER supermarkety

Servisné stredisko

! Nikdy nevyuzivajte sluzby neautorizovanych
technikov.

Pripravte si nasledujice informacie:

e druh problému, ktory sa vyskytol.

» model spotrebi¢a (Mod.).

* vyrobné Cislo (S/N)

Posledné dva uvedené informéacie mbzete najst
uvedené na typovom Stitku umiestnenom na spotrebici.
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Demontaz a montaz dvierok rury:

1.0tvorte dvere
2.Zavesy prichytky dvierok rury otocte uplne dozadu (vid
foto)

3. Zatvorte dvere tak, kym prichytky nebudu nadoraz
(dvere zostanu otvorené z cca 40°). (vid foto)

-

4. Stlacte dve tlacidla na hornom profile a vyberte profil
(vid foto)

5.0dstrante sklenenu tabulu a vykonaijte Cistenie, ako je
uvedené v kapitole: ,Starostlivost a udrzba”.

6.Umiestnite spat sklo.

() inbesit

UPOZORNENIE! Rara nesmie byt prevadzkovana s
demontovanym vnatornym sklom dvierok!

UPOZORNENIE! Pri spatnej montazi vnutorného skla
dvierok vlozte skleneny panel spravne tak, ze text
pisany na paneli nie je obrateny a je Fahko ¢itatelny.

7. Vlozte spat profil, kliknutie naznaci, ze diel je spravne
umiestneny.

8. Uplne otvorte dvere.

9.Uzatvorte drziaky (vid foto).

10.Teraz mOzu byt dvere Uplne uzavreté a rura moze byt
spusteny pre bezné pouzivanie.
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Cistenie rury parou*

Tento spbsob Cistenia je vhodny najma po peceni velmi
mastného (pe¢eného) masa.

Tento proces Cistenia umoznuje ulah¢enie odstrafiovania
necistot zo stien rary generovanim pary, ktora je vytvorena
v priestore rury pre lahSie Cistenie.

I Délezité! Nez zacnete parné Cistenie:

-Odstrante vSetky zvysky jedla a mastnoty z dolnej Casti
rary.

- Odstrante vSetky kuchynské prislusenstvo (rosty a
zachytné vane).

Vykonaijte vysSie uvedené €innosti podla nasledujiceho
postupu:

1. nalejte 300 ml vody do pekaca do rdry, umiestnite ho
na spodnu policu. Pri modeloch, kde nie je k dispozicii
odkvapkavaci zl'ab, pouzite plech a umiestnite ho na grile
na spodnej polici;

2. Zvolte funkciu rary |—| Rezim BOTTOM (Spodny):a
nastavit teplotu na 100° C;

3. Udrziavajte ju v rdre po dobu 15 min;

4. Vypnite ruru;

5. Po ochladeni rary, mézete otvorit dvere k dokonceniu
Cistenia vodou a vihkou handri¢kou;

6. Po dokonceni Cistenia, odstrarite zvySok vody z dutin

Po ukonéeni parného Cistenia, po pe€eni najma mastnych
jedal, alebo ked je tazké odstranit tuk, budete mozno
musiet’ dokon¢it' Cistenie tradiCnym spdsobom, popisanym
v predchadzajicom odseku.

I Cistite iba studeny sporak!

*K dispozicii len pri niektorych modeloch.

ReSpektovanie a ochrana zivotného prostredia

* Pri pouzivani rezimu grilu a gratinovania (GRILL a GRATIN) majte
dvierka rury vzdy zatvorené: Tym sa dosiahnu lepSie vysledky
pri Uspore energie (priblizne 10%).

Ak je to mozné, vyhybaijte sa predzohriatiu rury a vzdy
sa ju snazte naplnit. Otvarajte dvierka rdry ¢o najmenej,
pretoze sa teplo straca pri kazdom jeho otvoreni. Ak
chcete uSetrit znaéné mnozstvo energie, jednoducho
vypnite rdru 5 - 10 minut pred koncom planovaného
pecenia a vyuzite zostatkové teplo rury.

Udrzujte tesnenie Cisté a upratané, aby sa zabranilo
pripadnej straty energie cez dvere
Ak mate zmluvu na ¢asovanu tarifu elektriny, moznost
“odlozit varenie” ulah&i uSetrit peniaze posunom
prevadzky do lacnejSich ¢asovych obdobi.

Vytazte zo zvySkového tepla vasej varnej dosky ¢o
najviac vypnutim liatinovych platni¢iek 10 minut pred
koncom Casu varenia a sklokeramickych platniCiek 5
minut pred koncom doby varenia.

Zaklad vasho hrnca alebo panvice by mal pokryvat
platni¢ku. Ak je mensi, draha energia vyjde nazmar
a hrnce z ktorych vykypi ponechaju zvysky, ktoré sa
tazko odstranuju.

Jedlo varte v uzavretych hrncoch alebo panviciach s
dobre priliehajucimi pokrievkami a pouzite tak malo
vody, ako je to mozné. Varenie bez pokrievky vyrazne
zvySi spotrebu energie

Pouzivajte iba ploché hrnce a panvice
Ak ohrievate nie€o, €o trva diho, oplati sa pouzit tlakovy
hrniec, ktory je dvakrat tak rychlo a Setri tretinu energie.
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Uzembe helyezés

1Az Uj készulék mikodtetése el6tt olvassa el figyelmesen
az utasitasokat. Fontos informaciokat tartalmaznak az
Uzembe helyezésrél, a hasznalatrol és a biztonsagrol.

! Fontos, hogy megtartsa ezt a kézikdnyvet, hogy szikség
esetén barmikor belenézhessen. Ha a készUléket eladja,
elajandékozza vagy athelyezi, gy6z6djon meg réla, hogy
a kézikonyvet is atadja vele.

1 Az Uzembe helyezést szakembernek kell elvégeznie az
itt talalhato utasitasoknak megfeleléen.

! Barmilyen beallitasi vagy karbantartasi munkalatot
aramtalanitott készuléken kell elvégezni.

Elhelyezés és vizszintezés

I A készulék beépithetd butorok mellé is, ha azok
magassaga nem haladja meg a munkalap szintjét.

! Bizonyosodjon meg arrol, hogy a készulék hatoldalaval
érintkezd fal nincs gyulékony anyagbdl, és ellenall a
hének (T 90°C).

A késziilék megfelel6 beszerelése érdekében:

. helyezze a készlléket

a konyhaba, az étkezébe

vagy a garzonba (ne a

firdészobaba);

. amennyiben a

tlzhely szintje magasabb

a butorokénal, azokat a

késziléktél legalabb 600

"— mm-re kell elhelyezni;

. amennyiben a

tizhelyet fali butor ala
szereli be, a fali butorok és a munkalap k6z6tt legalabb
420 mm tavolsagot kell hagyni.

Ez a tavolsag akar 700 mm is lehet, ha a fali butor nem
gyulékony (lasd abra).

* ne tegyen fliggdnyt a tlizhely mogé, illetve a tlizhely
200 mm-es korzetébe;

+ az esetleges kurtéket a felhasznaloi kézikényv
utasitdsainak megfeleléen kell kialakitani.

| HOOD |

[

[
T Min. 600 mm.
T

Min. 420 mm.

J Min. 420 mm.

min. 650 mm. with haod
min. 7O mm. wiihaui hood

Vizszintezés

Amennyiben szikséges, allitsa
vizszintbe a készlléket, csavarja
be a mellékelt allithaté labazatot
atlizhely aljanak sarkain talalhaté
megfeleld furatokba (lasd abra).

() inbesit

Alabakat* nyomja a tlizhely aljan
talalhat¢ illesztékbe!

A tUImgIeEedés megakadalyozasa céljabol
a készuléket ne szerelje dekoracios ajté mogé

Elektromos csatlakoztatas

Az elektromos kabel beszerelése

A fedél kinyitasahoz:

« A fedél oldalan

=

Z‘ talalhaté nyelvecskék
csavarhuzoval torténd

Z felemelésével nyissa ki a

Z kapocslécet.

Z ‘ * Huzza meg és nyissa

Z ki a fedelet.

Az elektromos kabel beszereléséhez kdvesse az alabbi
utasitasokat:

. Csavarozza ki a kabelszoritd csavarjat és az
erintkez6csavarokat.

! Ajumperek gyarilag 230 V-os egyfazisu csatlakozashoz
vannak beallitva (lasd abra).

230V ~

HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

= N L
@L‘al ISiater

&0 o [p®o
» Az elektromos csatlakozasok abran lathato

kivitelezéséhez hasznalja a dobozban Iévé két jumpert
(lasd abra - “P” cimke).

P

— — -
@ N L1 X
©D@D I@ D@DTX

—] \\1_

= L2 L3

* Csak néhany modelinél.
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400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
= L2 L1

+ N
- 1

D@"ﬂ_ll D@'ﬁl |D@E

@0 (0@ h@h

400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
= N L3 L2L1

| 111
O @ @Y
|D@D @0 [n@®0

» Rogzitse a kabelt a kabelszorité csavar meghuzasaval,
majd zarja le a kapocsléc fedelét.

Az elektromos kabel halézatba kotése

Szereljen a kabelre a késziiléken elhelyezett adattablan
feltiintetett terhelésnek megfelel6 szabvanyos csatlakozo
dugot (lasd Miszaki adatok tablazat).

Akeészilék kdzvetlenil a halézathoz vald csatlakoztatasahoz
a készllék és a halézat ko6zé egy legalabb 3 mm-es
omnipolaris kapcsolét kell helyezni. A kapcsolonak meg
kell felelnie a jelzett terhelésnek és az érvényben Iévé
elektromos aramra vonatkoz6 szabvanyoknak (a fold
huzalt nem kell megszakitéval ellatni) A halozati kabelt
ugy kell elhelyezni, hogy sehol se melegedhessen a
szobah&mérsékletnél 50°C-kal magasabb hémérsékletre!

A csatlakoztatas el6tt ellendrizze, hogy:

» akészulék rendelkezzen foldeléssel és feleljen meg a
szabvanynak;

» azaljzat képes legyen elviselni a készlilék adattablajan
feltlintetett maximalis teljesitmény terhelését;

» tapfesziltség felelien meg az adattablan feltlintetett
értékeknek;

» az aljzat legyen kompatibilis a készllék csatlakozo
dugojaval. Ha nem, cseréltesse ki egy szakemberrel.
Ne hasznaljon hosszabbitét vagy elosztot!

! A beszerelt késziilék elektromos kabelének és a fali
csatlakozonak konnyen hozzaférhetének kell lennie.

! Akabel nem hajolhat meg és nem lehet 6sszenyomva!

! A kabelt rendszeresen ellendrizni kell, és cseréjét
kizarélag engedéllyel rendelkezé szakember végezheti
el.

! fenti el6irasok be nem tartasa esetén a gyart6 elharit
minden felel6sséget.

Biztonsagi lanc

! Azért, hogy a késziilék véletlenszerii felborulasat
elkeriilje, példaul, ha egy gyermek felmaszik a siit6ajtora,
a mellékelt biztonsagi lanccal rogziteni KELL!

A tlizhely biztonséagi lanccal van ellatva, amelyet csavarral
(nincs mellékelve) kell a készilék mogotti falhoz rogziteni,
ugyanabban a magassagban, amelyben a lanc a készulékhez
van erésitve.

A csavart és a tiplit a készllék mogott 1évd fal anyaganak
megfeleléen valassza ki. Ha a csavar feje kisebb mint 9
mm, alatétet kell hasznalni. A beton falakhoz legalabb 8 mm
atmérdjl, és 60 mm hosszu csavarra van szikség.
Ugyeljen ra, hogy a lanc a tiizhely hatsé falahoz, és
a falhoz is rogzitve legyen az abran lathaté médon
ugy, hogy az a talajjal parhuzamosan megfesziiljon a
felszerelést kovetéen.
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Bekapcsolas és hasznalat

MUSZAKI ADATOK TABLAZATA
A siité méretei
(Magassag x Szélesség
x Mélység)

Térfogat 61 |

szélesség 42 cm
mélység 44 cm
magassag 8,5 cm
lasd az adattablat

32,4 x45,5x41,3cm

A slitétérre vonatkozo
hasznos adatok

Feszlltség és

frekvencia

Keramia f6z6lap

Bal elsé 1700 W
Bal hatsé 1200 W
Jobb hatso 2100 W
Jobb els6é 1200 W
A kerémia f6z6lap max.
fogyasztasa 6200 W

ENERGIACIMKE .
és KORNYEZETBARAT TERVEZES

A 2010/30/EK iranyelvet kiegészité
2014/65/EK iranyelv.

A 2009/125/EK iranyelvet kiegészité
2014/66/EK iranyelv.

EN 60350-1 szabvany

EN 50564 szabvany

EN 60350-2 szabvany

Energiafogyasztés természetes
héaramlas esetén — melegitd

funkcio: -_—
Hagyomanyos tizemméd =

Energiafogyasztas mérése
kényszer-héaramlasi osztaly —
melegité funkcié: °

Cukraszda @

S R A Gl
iranyelveinek felel meg: A

12/12/06-i 2006/95/EK
alacsonyfeszultségi iranyelv és

kés6bbi médositasai — Az
elektromos 6sszeférhet6ségrol
sz06l6 15/12/04-i 2004/108/EK
irdnyelv és késébbi médositasai
— A 22/07/93-i 93/68/EGK
iranyelv és késébbi médositasai.
2002/96/EK

1275/2008 (Stand-by/Off mode)

N

I3

! Elsé bekapcsolaskor legalabb egy 6ra hosszat
miikodtesse liresen a siitét maximum hémérsékleti

fokozaton és csukott ajté mellett! Ezutan kapcsolja
ki a siitét, nyissa ki az ajtajat, és szell6ztesse ki
a helyiséget! A keletkezett szag a siité védelmére
hasznalt anyagok elparolgasaboél szarmazik.

| Hasznalatbavétel el6tt gondosan hizza le a késziilék
oldalaira felragasztott miianyag filmrétegeket!

! Soha ne tamasszon semmit a siité aljanak, mert a
zomanc megsériilhet!

() inbesit

A siit6é begyujtasa

1. A PROGRAMVALASZTO tekeré6gomb elforgatasaval
valassza ki a kivant sutési programot.

2. A HOMERSEKLET-SZABALYZO tekeré6gomb
elforgatasaval valassza ki a hdmérsékletet.

AKkulénb6z6 sutési modok és az azokhoz tartozo javasolt
hémérseékletek listaja a Sutési tablazatban talalhaté meg
(lasd Programok).

! Ha a késziilék rendelkezik elektromos gyujtassal®,
az elektromos siité hasznalatahoz T a TT kivant
sutési funkcio kjyalasztasa el6tt nyomja le agombokat
(a szimbélum L megjelenik a kijelzén).

Sutés alatt a kdvetkezdket mindig megteheti:

« A PROGRAMVALASZTO teker6gomb segitségével
modosithatja a sutési programot;

+ A HOMERSEKLET-SZABALYZO tekeré6gomb
segitségével modosithatja a hémeérsékletet;

» Bedllithatja a teljes sutési id6t és a sitési id6 végét
(lasd alabb).

« A PROGRAMVALASZTO tekerégomb “0” helyzetbe
allitdsaval megszakithatja a sutést.

! Soha ne tdmasszon semmit a sutd aljanak, mert a
zomanc megseérulhet! Forgonyars hasznalata esetén csak
az 1. helyzetet hasznalja a sutében.

! Az edényeket mindig a mellékelt racsokra helyezze.
HOMERSEKLET-SZABALYZO lampa

Amikor vilagit, a stuté hét general. Kikapcsol, amikor a
sutétér eléri a kivalasztott hdmérsékletet. Ekkor a lampa
felvaltva vilagit és kikapcsol jelezve, hogy a termosztat
mikodik és a hdmérseékletet allandé szinten tartja.

Siitévilagitas

A PROGRAMVALASZTO tekerégombot a “0”-tdl eltérd
barmelyik allasra forgatasva kapcsolhatd be. Suatési
program bekapcsolasa esetén a vilagitas égve marad.

A teker6gomb segitségével valassza ki az Q opciot.
A lampa vilagit anélkil, hogy a flt6éelemek aktivalva
lennének.

* Csak néhany modellnél.
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Sutési moédok
I Ahémérsékletet minden programnal 60°C és a MAX
jelzés kozé lehet beallitani, kivéve a kovetkezoknél:

+ GRILLEZES (javasoljuk, hogy a legnagyobb
allasban hasznalja)

+ GRATINIROZAS (javasoljuk, hogy ne hasznaljon
200°C-nal magasabb homérsékletet).

— HAGYOMANYOS SUTES program

A két also6 és felso filitészal bekapcsol. Ennél a
hagyomanyos siitési médnal inkabb csak egy szintet
hasznaljon: ha tobb szinten siit, a héeloszlas nem
megfeleld.

& SUTES program

Bekapcsol a hatso fitészal és mikodni kezd a ventilator,
finom és egyenletes hbeloszlast biztositva a sité
belsejében. Ez a program kiméletes stitést igényl6 ételek
(példaul kelt tésztak) sutéséhez, valamint egyszerre
harom szinten stitemények elkészitéséhez javasolt.

Y®1 GYORS SUTES program

Bekapcsolnak a fitészalak és mikodni kezd a ventilator
allandé és egyenletes h6mérsékletet biztositva.

A programhoz nincs szlikség el6melegitésre. Ez a
program kilonosen elére elkészitett (mélyhitott vagy
el6sutott) ételek sutéséhez javasolt. Alegjobb eredményt
akkor kapja, ha csak egy szintet hasznal.

% LEGKEVERESES SUTES program

Valamennyi f(it6szal bekapcsol (felsé, alsé és korkoros) és
a ventilator mikodni kezd. Mivel a h6 az egész sutében
allandd, a levegd egyenletesen suti és piritja az ételt.
Egyidejlleg maximum két szintet lehet hasznalni.

PIZZASUTES program

Bekapcsol az als6 és a korkoros flitészal és a ventilator
mikodni kezd. Ez a kombinacid lehetdve teszi a sitd
gyors felmelegedését, tulsulyban alulrél érkez6 erbteljes
héarammal. Ha egyszerre egynél tobb szintet hasznal, a
sutésidd felénél cserélje meg a tepsik helyét!

™| GRILLEZES program

Bekapcsol a fels6 kozépso flitoszal. A grillezés
magasabb és kozvetlen hémérséklete olyan ételekhez
javasolt, melyek magasabb feliileti hdmérsékletet
igényelnek (borju- és marhasiilt, filé, rostélyos).
A program idealis kis méretii ételek grillezéséhez.
Helyezze az ételt a racs kozepére, mert a sarkokban
nem fog megsiilni!

vv

X

GRATINIROZAS program

Bekapcsol a fels6 fltészal és mikoddni kezd a ventilator
és a forgonyars (ha van). Ez a sUtési mod egyesiti az
egyiranyu hésugarzassal a leveg6 keringtetését a sitdé
belsejében. Ez a h athatoléképességének novelésével
segiti megakadalyozni, hogy az ételek felllete megégjen.

IAGRILLEZESHEZ és GRATINIROZASHOZ a siitdajtonak
zarva kell lennie.

) KIOLVASZTAS program

Asuté aljan l1évd ventilator keringeti a szobahémérsékletli
leveg6t az étel korll. Ez az opcié minden tipusu étel
kiolvasztasahoz javasolt, de els6sorban a kényes
ételekhez, melyek nem igényelnek hét, mint pl.: fagylalt
tortak, krémek vagy siilt tejes édességek, gyimolcstortak.
Aventilator hasznalata kb. a felére csdkkenti a kiolvadasi
id6t. Hus, hal és kenyér esetén fel lehet gyorsitani a
folyamatot a ,légkeveréses” lzemmdd hasznalataval és
a hémeérséklet 80° - 100°C-ra valo allitasaval.

|| ALUL VENTILALT program

Bekapcsol az alsé flitészal és a ventilator, mely lehetévé
teszi a hé elosztasat a teljes siutétérben. Ez a kombinacio
zoldségek és hal konnyl sitéséhez hasznos.

|—| ALSO program:

Bekapcsol az also flitészal. Ez a program olyan ételek
(sutétalakban) valo tokéletes sutéséhez javasolt, melyek
a felszinen mar meg vannak stitve, de a kézepuk tovabbi
sltést igényelnek, vagy gyumolccsel vagy lekvarral
boritott édességekhez, melyek a felszinen csak mérsékelt
sutést igényelnek. Ez a funkcio a sitétérben nem teszi
lehetévé a maximalis hémérséklet (250°C) elérését, és
ezért csak ennek a beallitasnak a hasznalata nem javasolt
ételek sutéséhez, kivéve a stuiteményeket (melyeket 180°C
vagy ennél alacsonyabb hémérsékleten kell stitni).
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Praktikus siitési tanacsok

! GRILLEZESKOR a siitési melléktermékek (szaft és/
vagy zsir) felfogasa érdekében helyezze a zsirfelfogo
talcat az 1-es szintre!

GRILLEZES

* Helyezze a racsot a 3. vagy 4. szintre. Helyezze az
ételt a racs kozepére.

« Javasoljuk, hogy a h6mérsekletet allitsa maximumral
Ne aggodjon, ha a felsé fiitészal nem marad allandéan
bekapcsolva: miikodését h6fokszabalyz6 szabalyozza.

PIZZASUTES

* Hasznaljon kénnyl aluminium tepsit. Helyezze a
mellékelt racsra.
A zsirfelfog6 talca hasznalataval a sutési id6
meghosszabbodik, és nehezen fog tudni ropogds
pizzat sutni.

» Sok feltétet tartalmazo pizzaknal javasoljuk, hogy a
mozzarellat a sutés felénél tegye a tésztara.

Az id6zités hasznalata*

1. Az IDOZITESSZABALYZO teker6gomb éramutatd
jarasanak megfelel6 iranyba valdé nagyjabdl teljes
korbeforgatasaval huzza fel a csengét.

2. Az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba forgatva allitsa
be a kivant idépontot tigy, hogy az IDOZITESSZABALYZO
teker6gombon szerepl6é perc a kezel6panelen rogzitett
mutatoval egybeessen.

3. Az id6zités a perceket szamolja: az id6 leteltekor
hangjelzést ad.

4. Amikor a sut6 ki van kapcsolva az idézitésszabalyzo
hagyomanyos idézit6kéent hasznalhato.

I A siuté manualis hasznalatahoz, vagyis, ha nem
kivanja az idézitésszabalyzo végét hasznalni, forditsa
el az IDOZITESSZABALYZO tekeré6gombot amig el
nem éri a !/ szimbélumot.

* Csak néhany modelinél.

() inbesit

A siltés elokészitése elektronikus
programozéval*

Az ora beallitasa

A készulék halozathoz vald csatlakoztatasa utan, illetve
aramkimaradast kovetéen a kijelz6 automatikusan
visszaall 0:00 ertekre és villogni kezd. Az id6 beallitasahoz:

1. Nyomja Ie egyszerre aSUTESIIDO és a G SUTESI

IDO VEGE 'D' gombot.

2. Agombok lenyomasatél szamitott 4 masodpercen belll
allitsa be a pontos id6t a + és - gombok segitségével. A
+ gomb ndveli az dra értekét A - gomb csokkenti az 6ra
értékét.

Az id6 beadllitasa utan a programozé automatikusan
manualis izemmaodba kapcsol.

Az id6zit6 beadllitasa

Az id6zitd lehetdvé teszi a visszaszamlalas bedllitasat,
amikor az idd lejar, egy hangjelzés hallhato.

Az id6 bedllitasahoz az alabbiak szerint jarjon el:

1. Nyomja le a TIMER gombot Q A kijelzn megjelenik
a kdvetkez6:

*0-30.
2. Akivant idd beallitasahoz nyomja le a + és - gombokat.

3. Amikor felengedi a gombokat, az id6zité megkezdi a
visszaszamlalast és a kijelz6n megjelenik az aktualis id6.

10500

4. A visszaszamlalas végén bekapcsol a hangjelzés,
melyet (a + és - gombok kivételével) barmelyik gomb
lenyomasaval lehet félbeszakitani. A szimbdlum
kikapcsol.

1 Az id6zité nem kapcsolja be vagy ki a siit6t.

A hangeré6 beallitasa
Az ora beallitasa és jévahagyasa utan a - gomb
segitségével allitsa be a hangjelzés hangerejét.

Késleltetett siités siitési idejének beallitasa

Elészor is a siitd PROGRAMVALASZTO tekerégombjaval
és HOMERSEKLET-SZABALYZO tekerégombjaval be kell
allitani a sutési programot és a kivant sutési idét.

Ekkor be lehet éllitani a sttési id6t: .

1. Nyomja meg a SUTESI ID& gombot T

2.A+és - gombbal 4 masodpercen belll allitsa be a kivant
sutési idét. Példaul 30 percre tervezett sttési id6 esetén
a kijelzén a kévetkez6 jelenik meg:

*0-30

3. Amennyiben a gombokat nem nyomja meg 4
masodpercen belll, a kijelzd visszakapcsol a pontos id6re
(pl. 10.00), és ezzel egyidejlileg a kijelzé6n megjelenik a
% szimbdlum és az A (AUTO) bet:

Be kell allitani a kovetkezé sutési id6 vége értéekét.
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4. Nyomja meg a SUTESI IDO VEGE gombot %

5. A + és - gombbal 4 masodpercen belll éllitsa be a
sutés végeének kivant idejét. Példaul, amennyiben a
sutést 13.00-kor be kivanja fejezni, a kijelzén a kdvetkezd
jelenik meg:

“13-00

6. Amennyiben a gombokat nem nyomja meg 4
masodpercen bellil, a kijelz6 visszakapcsol a pontos idére
(pl. 10.00), és ezzel egyidejlileg a kijelzé6n megjelenik az
A (AUTO) bet:

“10-00
A fenti példaban a suté automatikusan bekapcsol 12.30-
kor, majd 30 perccel késébb, 13.00-kor kikapcsol.

Azonnali sutés siitési idejének beallitasa
Kdvesse a sutési id6 beallitasanak fent leirt Iépéseit (1-3.
Iépés).

1 Az A betii égve marad, jelezve, hogy az idétartamnak
és a siités végének az AUTO médban valé beallitasa
sikerilt. A siité manualis lizemmédba valé
visszakapcsolasahoz az AUTO sutések utan O

nyomja meg egyidejlileg a U SUTESIIDO és SUTESI
IDO VEGE gombokat.

1A % szimbolum a siités id6tartama alatt égve marad.

A beallitott siitési idét a SUTESI IDO gomb, a siités
végének idépontjat pedig a SUTESI IDO VEGE gomb T
megnyomasaval barmlkor megteklnthetl A sutés végén

megszolal a hangjelzés 'D' Ezta + és - gomb kivételével
barmelyik gombbal megszakithatja.

Beprogramozott siités torlése
Nyomja le egyszerre a O SUTESI IDO és a SUTESI

IDO VEGE 'D' gombot.

A beallitott adatok javitasa, illetve torlése

A bedllitott adatok a megfelel6 gomb megnyomasaval
(PERCSZAMLALO, SUTESI IDO, illetve SUTESI
IDO VEGE), majd a + vagy - gombbal barmikor
megvaltoztathatok.

Aslitési id6 torlésével egyidejlleg a sités vége is torlédik
és viszont.

Programozott mikodés esetén a sltés végét a sités
készulék altal beallitott kezdeténél korabbi id6pontra nem
lehet allitani.

FIGYELEM! A siité racsrogzité
rendszerrel van ellatva, mely
megakadalyozza, hogy a racsok a

) kihuzasukkor kiessenek a sutébdl (1).

A racsok teljes kivételéhez csak az
abra szerinti modon kell a racsokat
az elulsd oldaluknal fogva felemelni
és kihuzni (2).
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Sitési tablazat

(1) inpesiT

Fézési  |Etelek Saly Siité aljatol | Elémelegites Ajanlott Siitési
moédok (kg) szamitott (perc) hémérséklet idé
magassagi szint| (perc)
Kacsa 1 3 15 200 65-75
Hagyomanyos Bprju-,ég marhastilt 1 3 15 200 70-75
siité Disznosdilt 1 3 15 200 70-80
(Omlos) kekszek _ 3 15 180 15-20
Linzerek 1 3 15 180 30-35
Linzerek 0.5 3 15 180 20-30
Gyumolcstorta 1 1és2 15 180 40-45
Gylimolcsos siitemény 0.7 3 15 180 40-50
Piskéta 0.5 3 15 160 25-30
Siitési Toltétt palacsinték (2 szinten) 1.2 1és2 15 200 30-35
méd Ki; kekszek (2’szinten’) ) 0.6 1és2 15 190 20-25
Sajtos-sos aprosutemény (2 szinten) 0.4 1és 2 15 210 15-20
Fank (3 szinten) 0.7 16s36s5 15 180 20-25
Keksz (3 szinten) 0.7 1653655 15 180 20-25
Habcsok (3 szinten) 0.5 1és36és5 15 90 180
Mélyhiitott ételek
Pizza (g) 0.3 2 - 250 12
Cukkinivel és rékkal toltott palacsintatészta 0.4 2 - 200 20
Falusi spenéttorta 0.5 2 - 220 30-35
Toltott taska 0.3 2 - 200 25
k’:\sagneI v 0.5 2 - 200 35
Gyors ranygaluska 0.4 2 - 180 25-30
f626s Csibefalatok 0.4 2 R 220 15-20
Elésiitott ételek
Csirkeszarny 0.4 2 - 200 20-25
Friss ételek
(Oml6s) kekszek 0.3 2 - 200 15-18
Gyiumélcsds sutemény 0.6 2 - 180 45
Sajtos-s6s aprosiitemény 0.2 2 - 210 10-12
Pizza (2 szinten) 1 2és4 15 230 15-20
Lasagne 1 3 10 180 30-35
Barany 1 2 10 180 40-45
Sult c'sirke + burgonya 1+1 2és4 15 200 60-70
3 3 Mall_<re.IAa o 3 1 2 10 180 30-35
Legkevere'ses Gyumolcsqs stitemény 1 2 10 170 40-50
lizemmod | Fank (2 szinten) 05 26s4 10 190 20-25
Keksz (2 szinten) 0.5 2és4 10 180 10-15
Piskota (1 szinten) 0.5 2 10 170 15-20
Piskota (2 szinten) 1 26s4 10 170 20-25
Soés sutemény 15 3 15 200 25-30
3 Pizza 0.5 3 15 220 15-20
Pizzasiités | Borju- és marhasiilt 1 2 10 220 25-30
Csirke 1 2i3 10 180 60-70
Nyelvhal és tintahal 0.7 4 - Max 10-12
Tintahal és rék nyarson 0.6 4 - Max 8-10
Tintahal 0.6 4 - Max 10-15
Tékehalfilé 0.8 4 - Max 10-15
i ; Grillezett z6ldségek 0.4 3és4 - Max 15-20
Grillezés Borjusuilt 0.8 4 - Max 15-20
Kolbasz, hurka 0.6 4 R Max 15-20
Hamburger 0.6 4 - Max 10-12
I\P/I‘a,k(ela 1 4 - Max 15-20
irités 46s6 4 - Max 3-5
P 2| Grillcsirke 15 2 10 200 55-60
Gratinirozas| i, ;1.5 15 2 10 200 30-35
Keszeg 0.5 3 18 170-180 25-35
T6kehalfilé ) 0.5 3 16 160-170 15-20
Tengeri s_l_Jger’ 0.5 3 24’ 200-210 35-45
Alul E/REBQtyetS Znol;isegek 0.8-1,0 3 21 190 -200 50- 60
g atatoulle
ventildlt g
Z6ldségek 1,5-2,0 3 20’ 180 - 190 55 - 60
Also A fézés tokéletesitése
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Az uvegkeramia fozolap

hasznalata

! Az iivegtomitéshez hasznalt ragasztéanyag
zsirfoltokat hagyhat az iivegen. Azt tanacsoljuk, hogy
ezeket a késziilék hasznalata el el6tt tavolitsa el egy
atlagos tisztitészerrel (nem suroldszer)! Kezdetben
enyhe gumiszagot érezhet, amely aztan rogton
megsziinik.

A foézofeliletek bekapcsolasa és
kikapcsolasa

Egy f6zéfelllet bekapcsolasahoz forgassa el a megfelel
gombot az éramutaté jarasaval megegyezdé iranyba!

A kikapcsolashoz forgassa el a gombot az 6ramutaté
jarasaval ellentétes iranyban “0” poziciéral
AFOZOLAPUZEMALLAPOT-JELZO lampa bekapcsolasa
azt jelzi, hogy az elektromos f6z6lapnak legalabb egy
fé6z6felllete be van kapcsolva.

F6z6zo6nak

A f6z6lap elektromos
/\ hésugarzdéval és

*~ 1A hilite fit6elemmel
van felszerelve.
Hasznalatuk esetén

b \J_A a f6zélap kovetkezo
&P elemei piros szinliek

|'3 lesznek.
A. F6z6zbéna

sugarzo fiitéelemekkel.

B. A maradékhé-visszajelz6 lampa: ez azt jelzi, hogy
a vonatkozo f6z6zéna hémérséklete 60 °C folotti — ez
a helyzet akkor is fennallhat, ha a fiitéelem mar ki lett
kapcsolva, de még meleg.

A fiitéelemek leirasa

Akorkoros sugarzoé/hilite flitéelemek 10— 20 masodperccel
a bekapcsolas utan pirosak lesznek.

A korkoros sugarzo fitéelemek egyenletes héeloszlast
biztositanak a sugarzo fitéelemek szokvanyos elényein
tulmenéen.

A sugarzo fitéelemek mar a bekapcsolas pillanataban
nagy hémennyiséget bocsatanak ki, aminek a kovetkez6k
a gyakorlati elényei:

- gyors melegités (a gazégbéhoz viszonyitva)

- gyors lehiilés

- egyenletes h6mérséklet a teljes fellleten (a korkoros
flitéelemeknek kdszonhetéen)

Bedllitas [Normal vagy gyors étel

0 Ki
1 Zo6ldségek, hal fézése
2 Burgonya fézése (gézzel), levesek,

csicseriborso, bab fé6zése

Nagy mennyiségi étel, leves f6zésének

3 folytatasa
4 Sitéshez (atlagos)
Sitéshez (atlag felett)
6 Poérkoléshez és a forras révid idén beldli

eléréséhez

Hasznos tanacsok a fé6zélap hasznalatahoz

+ Sima és vastag alju fazekakat hasznaljon, hogy biztos
lehessen benne, hogy tokéletesen érintkeznek a
melegit6 felllettel.

=T

+ Olyan atmérgji fazekakat hasznaljon, melyek teljesen
lefedik a melegitd felliletet, igy biztosithatja a hé teljes
kihasznalasat.

e KT

* Mindig gy6z6djon meg arrél, hogy a fazekak alja
tokéletesen szaraz és tiszta: igy a f6z8laphoz a fazekak
megfeleléen fognak illeszkedni, és mind a fazekak,
mind a féz6lap hosszabb ideig fog tartani.

» Lehetdleg ne hasznalja ugyanazokat az edényeket
gaztlzhelyen: gaztlizhelyek hékoncentracidja
eldeformalhatja az edény aljat, ami igy elveszti
tapadoképességét.

» Soha ne hagyja bekapcsolva a fézéfellileteket fazék
nélkil, mert tonkre mehet.
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Ovintézkedések és tanacsok.

I A késziilék a nemzetkozi biztonsagi szabvanyokkal
6sszhangban lett tervezve és gyartva. Ezen
figyelmeztetéseket biztonsagi megfontolashol kozoljiik,
kérjiik olvassa el 6ket figyelmesen!

Altalanos biztonsag

Az utasitédsok csak azon célorszagok szamara érvényesek,
melyek szimbolumai megtalalhatéak a kézikonyvon és a
késziilék azonositd tablajan

A készliléket otthoni, haztartasi hasznaltra szantak, ipari és
kereskedelmi célokra nem hasznéalhato.

A suté nem helyezhetd tizembe nyitott térben, még akkor sem,
ha a terllet védett helyen van. Rendkivil veszélyes a készliléket
esonek, viharnak kitenni!

Ne érjen a késziilékhez mezitlab, illetve vizes vagy nedves kézzel
vagy labbal!

A késziiléket kizardlag felnéttek hasznalhatjak ételek
siitésére a kézikonyvben talalhaté utmutatasoknak
megfeleléen. Minden mas hasznalatra (példaul: helyiségek
flitésére) alkalmatlan és ezért veszélyes. A gyarté nem
vonhato felelésségre olyan karokeért, amelyek szakszeriitlen,
hibas, vagy nem rendeltetésszerii hasznalatb6l adédnak.
A kézikdnyv 1. (izolalt) vagy 2. osztalyd — 1. alosztalyu (két
szekrény kdzé beépitett) készilékre vonatkozik.

A késziilék hasznalata kozben a fiitéelemek és a siité
ajtajanak néhany része felforrésodik. Ugyeljen ra, hogy
ezekhez ne érjen, és a gyermekeket tartsa toliik tavol!
Kertilje el, hogy mas elektromos haztartasi késziilékek vezetéke
hozzaérjen a suté meleg részeihez!

Ne takarja el a szell6zésre és a hé elosztasara szolgald
nyilasokat!

Af6z6lapokra ne tegyen instabil vagy eldeformalodott fazekakat,
igy elkerlilheti az edény felbillenésébdl eredé baleseteket!
fézéfellletre ugy helyezze el az edényeket, hogy fogantyuik
befele nézzenek, nehogy véletlenil leverje Sket!

Az edények behelyezéséhez vagy kivételéhez mindig hasznaljon
sutékesztydt!

A készulék mikddése kdzben ne hasznaljon a kdzelben
gyulékony folyadékokat (alkohol, benzin, stb.)!

Ne tegyen gyulékony anyagot az alsé tarolotérbe, illetve a siitébe:
meggyulladhat, ha a késziilék véletlenll miikddni kezd!

Ha a készlléket nem haszndlja, mindig ellenérizze, hogy a
gombok a ¢ allasban legyenek!

A csatlakozot az elektromos haldzatbdl ne a kabelnél, hanem a
csatlakozddugonal fogva huzza kil

Akésziilék tisztitasat vagy karbantartasat azutan kezdje el, hogy
kihuzta a csatlakozddugét az elektromos halézatbol!
Meghibasodés esetén semmilyen kérilmények kéz6tt ne probalja
megjavitani a belsd szerkezeteket! Tapasztalatlan személyek
altal végzett javitasok sériléseket vagy a készilék tovabbi
karosodasat okozhatjak. Forduljon a szervizhez!

Ne tegyen nehéz targyakat a nyitott siit6ajtora!

A slitétér belso feluletei (ha vannak) felforrosodhatnak.

Az livegkeramia felulet mechanikai Gtéseknek ellendll, azonban
ha éles targy, eszkoz (itédik neki, megrepedhet (vagy akar dssze
is térhet). Ha ez eléfordulna, azonnal hiuzza ki a készuléket a
halézatbdl és forduljon a Szervizhez!

|)INDesIT

« Amennyiben a f6zélap fellilete megkarcoldédna, az esetleges
aramutések elkerulése érdekében kapcsolja ki a késztléket!

+ Nefeledje, hogy a fézéfellilet h6mérséklete meglehetésen magas
marad a kikapcsolas utan még legalabb harminc percig!

+ Minden olyan targyat, mely megolvadhat, példaul miianyag,
aluminium targyak vagy magas cukortartalmu készitmények,
tegyen a féz6felilettdl kelld tavolsagba! Kilondsen ligyeljen a
miianyag vagy aluminium csomagoléanyagokra és foliakra: ha
a még meleg vagy langyos feliileten felejti azokat, sulyos kart
okozhatnak a felliletnek!

* Ne helyezzen fémtargyakat (késeket, kanalakat, fedéket, stb.)
a f6z6lapra, mert felforrosodhatnak!

« Gyermekek vagy testileg, érzékszervileg vagy szellemileg
korlatozott, nem hozzaérto, illetve a terméket nem ismer6
személyek nem mikoddtethetik a késziiléket. Ok csak a
biztonsagukért felel6s személyek felugyelete mellett, illetve
a készlilék hasznalataval kapcsolatos alapvetd utasitasok
ismeretében hasznalhatjak azt.

* Ne engedje a gyerekeket jatszani a késziilékkel.

« Amennyiben a tlizhelyet egy talpazatra allitja,
tegye meg a szukséges oOvintézkedéseket annak
érdekében, hogy a készilék ne csuszhasson le a
talpazatrol.

Hulladékkezelés
+ A csomagoléanyag megsemmisitése: tartsa be a helyi
el6irasokat, igy a csomagoldanyag Ujra felnasznalasra kertilhet!

* Az Eurdpai Parlament és Tanacs, elektromos és elektronikus
berendezések hulladékair6l (WEEE) szo6lé 2002/96/EK
iranyelve el6irja, hogy ezen hulladékok nem kezelhet6k
haztartasi hulladékként. A forgalombdl kivont berendezéseket
szelektiven kell gy(jteni, az azokat alkotd anyagok hatékonyabb
visszanyerése, illetve Ujrahasznositasa, valamint az emberi
egészség és a kornyezet védelme érdekében. Az dsszes
terméken megtalalhaté athuzott szemetes szimbdlum a szelektiv
gylijtési kotelezettségre emlékeztet.

Atulajdonosok, haztartasi késztlékik forgalombdl torténd helyes
kivonasaval kapcsolatban, tovabbi informacioért a megfeleld
kozszolgalathoz, illetve a forgalmazdhoz is fordulhatnak.
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Karbantartas és apolas

Aramtalanitas

Minden miivelet el6tt aramtalanitsa a késziléket!

A siité tisztitasa

! Akészllék tisztitasahoz soha ne hasznaljon géztisztitot
vagy nagynyomasu tisztitot!

* Az ajtélveget szivaccsal és nem suroléhatasu
mososzerrel tisztitsa le, majd puha ruhaval tordlje
szarazra. Ne hasznaljon durva, doérzsanyagot vagy
éles, féem kapardkést, mely megkarcolhatja a fellletét,
vagy akar az lvegfelllet széttorését is eredményezheti!

* A kils6 zomanc vagy inox alkatrészek és a
gumitdmitések langyos semleges szappanos vizzel
atitatott szivaccsal tisztithatok. Ha a foltokat nehéz
eltavolitani, hasznaljon specialis tisztitészereket!
Javasoljuk, hogy tisztitas utan alaposan oblitse le, és
torolje szarazra a készuléket! Ne hasznaljon suroléport
vagy maro anyagot!

» Asuté belsejét lehetéleg minden hasznalat utan, még
langyos allapotban tisztitsa meg! Hasznaljon meleg
vizet és mosogatoszert, 6blitse le és puha ruhaval
tordlje szarazra! Kertlje a suroloszerek hasznalatat!

» Atartozékok a gordul6 talcasinek kivételével, a normal
edényekhez hasonldéan, akar mosogatogépben is
elmoshatok.

* A kezel6panelrél a koszt és zsirt dorzsfelllet nélkali
szivaccsal vagy puha ruhaval lehet letisztitani.

* Az inox acél id6ével elfoltosodhat, ha hosszu ideig
kemény vizzel vagy foszfortartalmu tisztitészerrel
érintkezik. Az acél fellleteket ajanlatos alaposan
ledbliteni, és szarazra torolni.

A siité tomitéseinek ellendrzése
Rendszeresen ellenérizze a sutdajté koruli tdmitések
allapotat! Ha sérilést vesz észre, forduljon a legkdzelebbi
hivatalos szakszervizhez! Javasoljuk, hogy ne hasznalja a
sUtét, amig a javitast nem végzik el!

A siitét megvilagité lampa kicserélése

1. sité aramtalanitdsa utan huzza le a lampafoglalat
Uvegfedelét (lasd abra).

2. Csavarja ki a lampat és cserélje
ki egy ugyanolyanra: fesziltség:
230 V, teljesitmény: 25 W, tipus:
E14.

3. Tegye vissza a fedelet, és
helyezze ismét aram ala a sutét!

I Ne hasznalja a siit6 lampajat
a kornyezet megvilagitasara!

Az uvegkeramia f6z6lap tisztitasa

! Kerllje a suroldszerek, illetve maré hatasu szerek
(tizhelytisztité spré, folttisztitok és rozsdatlanitok,
poralaku tisztitészerek és dorzsfelllettel rendelkezé
szivacsok) hasznalatat: ezek helyrehozhatatlanul
Osszekarcolhatjak a feliiletet!

* Normal karbantartashoz, a sutét elég nedves ronggyal
lemosni, majd konyhai, nedvszivé torlépapirral
megszaritani.

» Haafézbélap kulondsen koszos, a fellleteket tivegkeramia-
fellletek tisztitasara alkalmas tisztitoszerrel torélje at,
Oblitse le vizzel, és szaritsa meg!

* A makacs ételdarabok eltavolitasahoz hasznaljon
megfeleld kapardkést (nem mellékelt)! Atisztitas el6tt varja
meg, hogy a készilék lehdljon, de ne varja meg, hogy
az ételmaradékok megkdssenek! A legjobb eredmény
elérése érdekében hasznaljon szappanos vizben aztatott
— Uvegkeramia f6z8lapokhoz valé — inox acélszalas
szivacsot!

* Amennyiben a fé6z6lapra raégne véletlenil valamilyen
targy vagy mianyag, cukor, illetve hasonlé anyag, még
meleg allapotaban azonnal tavolitsa el a kaparokés
segitségével!

 tisztitas végeztével a f6z6lap karbantartasa és védelme
céljabodl hasznalhat erre a célra kifejlesztett termékeket:
a késziléken hagyott atlatszo fi Imréteg megvédi a
fellleteket a fé6zéskor kicsopogd ételmaradékiol. Ezeket
a mlveleteket a készulék langyos vagy hideg allapotaban
tanacsos végrehaijtani.

+ Soha se felejtse el tiszta vizzel ledbliteni, és gondosan
megszaritani a f6z6lapot: a termékek maradvanyai a
kovetkez6 fé6zéskor rakothetnek a f6zdélapra!

Uvegkeramia fézélap Kaphatok

tisztitok

Ablak kapardkés Barkacsboltok

Pengés kaparékések

Csere pengék Barkacsboltok, szupermarketek,
gyogyszertarak

COLLO lunetaHOB Boots, Co-op Uzletek, department

BRITEHob stores, Regionalis

CleanSWISSCLEANER | aramszolgéltaté vallalat boltjai,
szupermarketek

Szerviz

! Sohase hivjon engedéllyel nem rendelkezé
szakembert!

A kovetkez6k megadasa sziikséges:

* az anomalia tipusat;

* a készllék modelljét (Mod.);

* készulék sorozatszamat (S/N).

Az utébbi informaciok a készuléken elhelyezett
adattablan talalhatok.
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A siit6ajto levétele és felhelyezése:

1. Nyissa ki az ajtot
2. Forgassa el hatrafelé a sutéajton elhelyezkedd
kallantyukat (lasd abra).

3. Zarja be az ajtoét amig a pantok meg nem akadnak (az
ajté kb. 40°-osan nyitva marad) (lasd abra).

=

4. Nyomja le a fels6 profil két gombjat és vegye ki a
profilt (lasd abra)

5.Tavolitsa el az iveglapot és tisztitsa meg a ,Karbantartas
és apolas” fejezetben leirtaknak megfelel6en.

6. Helyezze vissza az liveget.

() inbesit

FIGYELEM! A siitét ne hasznalja eltavolitott belsé
ajtoliveggel!

FIGYELEM! A belsé livegajté visszaszerelésekor
helyezze be megfeleléen az iiveglapot ugy, hogy a
lapon 1évé irott szoveg ne legyen forditva és konnyen
olvashaté legyen.

7. Helyezze vissza a profilt, egy kattanas fogja jelezni,
hogy az alkatrész behelyezése megfeleld.

8. Nyissa ki az ajtot teljesen.

9. Zarja be a tartéelemeket (Iasd abra).

10.Most az ajtd teljesen be van zarva és a sité
megkezdheti a normalis mikodést.
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Whirlpool EMEA S.p.A.

Via Carlo Pisacane n.1
20016 Pero (M), Italy

VAT number: ITO0693740425
www.indesit.com

A siito tisztitasa gozzel

Ez atisztitasi médszer féleg nagyon zsiros husok sitése
utan javasolt.

Ez a tisztitasi modszer g6z képzésével lehetdveé teszi a
szennyez&dések konnyebb eltavolitasat a siitd falairdl. Az
egyszer(ibb tisztitas érdekében a g6z a siitétér belsejében
képzodik.

! Fontos! A g6zzel valé tisztitas el6tt:

- A s(t6 aljarol tavolitson el minden étel- és zsirmaradékot.
- Tavolitsa el a sit6 Osszes tartozékat (racsok és
zsirfogok).

A fenti miveleteket az alabbiak szerint végezze el:

1. t6ltsén 300ml vizet a sutében 1évd sutétalcaba és
helyezze azt az als¢ szintre. Azon modellek esetében,
melyek nem rendelkeznek zsirfogéval, hasznalja a
sutélapot és helyezze az alsé szinten lévé grillre.

2. Valassza ki a siitd |—| ALSO program: funkciojat,
és allitsa be a hémérsékletet 100 °C-ra.

3. Hagyja a sutében 15 percig.

4. Kapcsolja ki a sutét.

5. A s(it6 lehllése utan nyissa ki az ajtét és fejezze be a
tisztitast vizzel és egy nedves ruhaval.

6. Atisztitas végén tavolitsa el a vizmaradékot a sutétérbél.

A gbzzel torténd tisztitas végén, kilonlegesen zsiros
ételek sltése utan vagy ha a zsir nehezen tavolithato
el, el6fordulhat, hogy a tisztitast be kell fejeznie az el6z6
bekezdésben leirtaknak megfeleléen a hagyomanyos
maédszer szerint.

I A tisztitast csak hideg stitében végezze el!

* Csak néhany modelinél.

04/2014- 195122054.00
XEROX FABRIANO

Takarékossag és kornyezetvédelem

+ Javasoljuk, hogy GRILLEZESKOR és GRATINIROZASKOR
mindig csukja be a std ajtajat: igy kitiné eredményt kap,
ugyanakkor jelentds energiat takarit meg (kb. 10%).

* Amennyiben lehetséges, kertlje el a sutd elémelegitését
és mindig prébalja meg tele allapotban Gzemeltetni. A
sut6ajtot a lehetd legritkabban nyissa ki, mert minden
nyitas héveszteséggel jar. Jelentés energiamegtakaritas
erdekében kapcsolja ki a sitét a tervezett sutési id6
vége el6tt 5-10 perccel és hasznalja a suté altal

generalt hét.
» A tOmitéseket tartsa tisztan és rendezetten, hogy

elkerulje az ajton keresztili energiaveszteséget.

* Ha id6zénas villamosenergia-szamlaval rendelkezik,
akkor a “f6zés késleltetése” opcio lehetévé teszi a
fézést az olcsdbb id6szakokon belll és ezaltal pénzt
takarithat meg.

* Hasznalja ki a f6z6lap maradék héjét: ehhez az ontott
vas fézblapot kapcsolja ki a sutési id6 vege el6tt 10
perccel, mig az Uvegkeramia f6z6lapot kapcsolja ki a
sutési id6 vege elbtt 5 perccel.

» Afazéknak vagy serpeny6nek le kell fednie a f6z6lapot.
Ha ez kisebb, akkor ez értékes energiaveszteséget
okoz és ha a forrasban |évo étel kicsordul, akkor ez
nehezen eltavolithatd lerakodast képez.

Az ételt jol zarodo fedéllel letakart fazékban és
serpeny6ben f6zze meg a lehetd legkevesebb
viz hasznalataval. A fedél nélkuli f6zés jelentésen
megnoveli az energiafogyasztast.

» Teljesen sima fazekakat és serpeny6ket hasznaljon.

* Ha olyan ételt készit, melyet sokaig kell f6zni, akkor
hasznaljon kuktat, mert ez kétszer gyorsabb és
megsporolja vele az energia egyharmadat.
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