DAGLIG

BRUGERVEJLEDNING

TAK FORDI DU HAR K@BT ET BAUKNECHT

PRODUKT

!

PRODUKTBESKRIVELSE

Med henblik pa at modtage en omfattende
service og support, bedes du registrere dit
produkt pd www.bauknecht.eu/register

(Evww

Du kan downloade Sikkerheds- og Brugs- og
vedligeholdelsesvejledningen ved at ga ind pa
vores website docs.bauknecht.eu og felge
anvisningerne pa bagsiden af dette haefte.

Laes Sundheds- og sikkerhedsvejledningen grundigt, far apparatet tages i brug.
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1. Betjeningspanel
2. Ringvarmelegeme
(ikke synligt)
3. Identifikationsskilt
(ma ikke fjernes)
Ovnlage
@verste varmelegeme/grill
Lys
Drejetallerken

No vk

c% renes — ey ¢ : @
BB <« ; & i B0 -s
1 2 3 4 5 6 7 8 9

1. ON / OFF 4. TILBAGE 7. NAVIGATIONSKNAPPEN PLUS

Bruges til at teende og slukke for
ovnen og stoppe en aktiv funktion.
2. DIREKTE ADGANG TIL MENU /
FUNKTIONER

Bruges til at opna hurtig adgang til
funktioner og menu.

3. NAVIGATIONSKNAPPEN MINUS
Anvendes til at gennemse en
menu og til at reducere en
funktions indstillinger eller
veerdier.

Bruges til at vende tilbage til det
forrige skaermbillede.

Giver mulighed for at eendre

indstillinger under tilberedningen.

5. DISPLAY

6. BEKRAFT

Bruges til at bekraefte en markeret
funktion eller indstille en vaerdi.

Anvendes til at gennemse en
menu og til at forgge en funktions
indstillinger eller veerdier.

8. DIREKTE ADGANG TIL
VALGMULIGHEDER / FUNKTIONER
Bruges til at opna hurtig adgang til
valgmuligheder og favoritter.

9. START

Til start af en funktion med de
specificerede indstillinger eller
med basisindstillinger.
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TILBEH@R

DREJETALLERKEN

Drejetallerkenen kan bruges med
alle tilberedningsmetoder, nar den
placeres pa den tilhgrende stotte.
Drejetallerkenen skal altid bruges

som underdel for andre beholdere
eller tilbehgr, med undtagelse af den rektangulaere
bageplade.

DREJEKRYDS

Q Brug kun drejekrydset til
glasdrejetallerkenen.
Andet tilbehgr ma ikke hvile pa
drejekrydset.

CRISP-PANDE

Ma kun anvendes med de

forudsete funktioner.

Crisp-panden skal altid placeres
\- pa midten af glasdrejetallerkenen,

og kan forvarmes, nar den er tom
ved brug af den dertil beregnede specialfunktion.
Anbring maden direkte pa Crisp-panden.

HANDTAG TIL CRISP-PANDE

Nyttig til at tage den varme Crisp-
pande ud af ovnen.
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Den giver dig mulighed for at
placere maden tzettere pa grillen,
lb for at brune din ret pa en perfekt
\'J made og for at optimere
varmluftscirkulationen.

Den skal anvendes som understatning af crisp-
panden i visse “Dynamisk crisp stegning” funktioner.
Anbring risten pa drejetallerkenen, og serg for, at den
ikke bergrer andre overflader.

5

Antallet og typen af tilbehar kan variere afhaengigt af, hvilken
model der er kgbt.

Der er et stort udvalg af tilbehgr pa markedet.

Far indkeb skal du sikre dig, at det er velegnet til
brug i mikrobglgeovn og, at det er ildfast til brug i
ovnen.

Der ma aldrig bruges metalbeholdere til mad- eller
drikkevarer under tilberedning i mikrobglgeovn.

REKTANGULAR BRADEPANDE

Bradepanden ma kun bruges med
funktioner, der giver mulighed for
varmluftsbagning; den ma aldrig
anvendes i kombination med
mikrobeglger.

Indsaet pladen i vandret stilling, og lad den hvile pa
hylden i ovhrummet.

Bemaerk: Du behgver ikke tage drejetallerkenen og dens
stgtter ud, ndr du bruger den rektangulzere bageplade.

DAMPKOGER

Anbring disse i kurven (2) og
hzald vand (100 ml) i bunden
af dampkogeren (3) for at
opna den rette maengde
damp til at dampe retter, sa
som fisk eller grgntsager.
Placer dem direkte pa
bunden af dampkogeren
(kurven er ikke ngdvendig), og tilfgj en
hensigtsmaessig vandmangde fra vandhanen til

den mangde, du tilbereder for at koge mad, sa som
kartofler, pasta, ris eller cerealier.

Dak dampkogeren til med det medfglgende lag (1),
for at fa de bedste resultater.

Anbring altid dampkogeren pa glasdrejetallerkenen
og brug den kun med de hensigtsmaessige
tilberedningsfunktioner, eller med mikrobglgefunktion.

Dampkogerens bund er desuden udformet til at
blive brugt i kombination med specialfunktionen
damprenggring.

LAG (KUN PA VISSE MODELLER)

= Nyttig til at tildeekke mad, mens den
A o@o ) tilberedes eller opvarmes i
mikrobglgefunktion.

Laget reducerer staenk, holder
maden fugtig, og kan ogsa bruges til
at skabe to tilberedningsniveauer. Det egner sig ikke til
brug ved varmluftsbagning eller med grillfunktionerne
(heriblandt "Dynamisk crisp").

Yderligere, ikke medfglgende, tilbeher kan kebes separat hos
Kundeservice.

Sorg altid for, at mad og tilbehar ikke kommer i
kontakt med ovnens indersider.

Inden der teendes for ovnen, skal man altid

sikre sig, at drejetallerkenen kan dreje frit. Vaer
opmarksom pa ikke at veelte drejetallerkenen, nar
du indsaetter eller fjerner andet tilbehor.
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FUNKTIONER

' DA

MY MENU

Til tilberedning af adskillige retter og fedevarer
og til pa hurtigste og nemmeste mdde at opnd optimale
resultater.

« DYNAMIC REHEAT

Bruges til at genvarme en feerdiglavet ret, som er
frosset eller ved rumtemperatur. Ovnen beregner
automatisk de indstillinger, der kreeves for at opna

de bedst mulige resultater, pd sa kort tid som muligt.
Anbring retten pa en ovn- og mikrobglgefast tallerken
eller fad. Tages ud af emballagen, sorg for at fjerne
eventuel aluminiumsfolie. 1-2 minutters hviletid, efter
afslutningen af genopvarmningsprocessen, forbedrer
altid resultatet, specielt for frosne madvarer. Ovnlagen
ma ikke dbnes under denne funktion.

« MY MENU COOK

Disse funktioner vaelger automatisk den bedste
temperatur og tilberedningsmetode til alle typer af
fodevarer.

Folg anvisningerne i den relevante tilberedningstabel,
for at fa det bedste ud af denne funktion.

—] MANUAL FUNCTIONS

- GRILL

Bruges til at brune, grille og gratinere. Vi anbefaler at
vende maden under tilberedningen.

MAD GRILLNIVEAU VARIGHED (min.)
Toast 3 5-6
Rejer 2 18- 22

Anbefalet tilbehar: Rist

« GRILL + MB

Bruges til hurtigt at tilberede og gratinere retter ved at
kombinere mikrobglge- og grillfunktionerne.

MAD EFFEKT (W) | GRILLNIVEAU | VARIGHED (min.)
Kartoffelgratin 650 2 20-22
Bagte kartofler 650 3 10-12

Anbefalet tilbehar: Rist

« TURBO GRILL

Kombinering af grill- og varmluftsbagningsfunktioner

for de bedste resultater. Vi anbefaler at vende maden

under tilberedningen.

MAD \ GRILLNIVEAU | VARIGHED (min.)
Kylling Kebab | 3 | 25-35

Anbefalet tilbehar: Rist

« TURBO GRILL + MIKRO.

Til hurtig tilberedning og bruning af din mad ved at
kombinere mikrobglge-, grill- og varmluftsfunktioner.

MAD ‘ EFFEKT (W) ‘ GRILLNIVEAU ‘ VARIGHED (min.)
Cannelloni [Frosne] oeso |3 | 2025
Svinekoteletter |30 | 3 | 3040

Anbefalet tilbehear: Rist

«  VARMLUFT

Bruges til at tilberede retter pa en made, der sikrer
lignende resultater som ved brug af en konventionel
ovn. Bradepanden eller andet kekkengrej, som egner
sig til at bruges i ovnen, kan anvendes til at tilberede
visse retter.

MAD \ TEMP (°C) \ VARIGHED (min.)
Soufflé 175 30-35
Ostecupcake 170 * 25-30
Smakager 175 * 12-18

* Forvarme pakraevet
Anbefalet tilbehar: Rektangulaer bageplade / rist
«  VARMLUFT + MB

Bruges til hurtigt at tilberede ovnretter. Det anbefales at
benytte risten, for at optimere luftcirkulationen.

MAD EFFEKT (W) | TEMP (°C) | VARIGHED (min.)
Stege 350 170 35-40
Kedpostej 160 180 25-35

Anbefalet tilbehar: Rist
« DYNAMISK DAMP

Bruges til dampkogte madvarer, sa som grgntsager
eller fisk ved brug af den medleverede dampkoger.
Tilberedelsesfasen danner automatisk damp, og bringer
vandet, der er haldt i bunden af dampkogeren, i kog.
Tider for denne fase kan variere. Ovnen fortsaetter sa
med at dampkoge maden i henhold til den indstillede
tid.

Indstil 1-2 minutter til blede grgntsager sa som broccoli
og porrer eller 4-5 minutter til hardere grgntsager sa
som gulergdder og kartofler.

Ovnldgen ma ikke dbnes under denne funktion.
Kraevede tilbehgr: Dampkoger

«  DYNAMISKE CRISP FUNKTIONER

» DYNAMISK CRISP
Bruges til at brune en ret pa perfekt made, bade rettens
top og bund. Denne funktion ma kun bruges med den
specielle Crisp-pande.

MAD VARIGHED (min.)
Surdejskage 7-10
Hamburger 8-10*

*Vend maden, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet.

Kraevede tilbehgr: Crisp-pande, hdndtag til Crisp-pande
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« DYNAMISK CRISP STEGNING

Denne sunde og eksklusive funktion kombinerer crisp-
funktionens kvalitet med cirkulation af varmluft. Dette
giver mulighed for at opna sprede og velsmagende
stegeresultater, med en betragtelig reduktion af den
nedvendige olie i forhold til traditionel tilberedning

og eliminerer endog behovet for olie i visse opskrifter.
Funktionen kan bruges til stegning af en raekke
forindstillede fadevarer, enten friske eller frosne. Felg
den nedenstdende tabel for at anvende tilbehgret som
anvist og opna de bedste tilberedningsresultater for de
enkelte fodevaretype (friske eller frosne).

VAGT (g)
MAD PORTIONER

7| MIKROB@LGE

Bruges til hurtig tilberedning og genopvarme
mad- eller drikkevarer.

(d

FRISKE MADVARER

Kyllingefilet paneret

Smer let med olie inden tilberedning. Fordel jeevnt pa
crisp-panden. Stil panden pa risten.

Auberginer

Hak, salt og lad std i 30 min. Vask, ter og vej. Smer med
olivenolie (5%). Fordel jeevnt pa crisp-panden. Stil panden
pa risten. Vend pa opfordring.

Squash

Snit, vej og smer med olivenolie (5%). Fordel jeevnt pa
crisp-panden. Stil panden pa risten.

100 - 500

200-600

200 - 500

FROSNE MADVARER

Kyllingestykker

Fordel jeevnt pa crisp-panden. Stil panden pa risten.
Stegt ost

Fordel jeevnt pa crisp-panden. Stil panden pa risten.
Lagringe

Fordel jeevnt pa crisp-panden. Stil panden pa risten.
Fish & chips

Fordel jeevnt pa crisp-panden.

Blandede fisk

Fordel jeevnt pa crisp-panden.

Panerede fiskepinde

Fordel jeevnt pa crisp-panden. Vend pa opfordring.
Pommes frites

Fordel jeevnt pa crisp-panden.

« SPECIALFUNKT.

» HURTIG FORVARME
Bruges til hurtigt at forvarme ovnen inden en
tilberedningscyklus. Vent til funktionen er feerdig, for
der saettes mad i ovnen.
Ovnen velger automatisk funktionen “Varmluft’, nar
forvarmningen er fuldfort.

» HOLD VARM

Bruges til at holde nyligt tilberedte retter varme og
sprede, heriblandt kad, stegte retter eller kager.

» HAVNING

Til optimal haevning af bred- og kagedej. Undlad at
aktivere funktionen, hvis ovnen stadig er varm efter en
tilberedningscyklus, for at bevare havningens kvalitet.

200 - 600

100 - 400

100 - 500

1-3

100 - 500

100 - 500

100 - 500

EFFEKT (W) ANBEFALET TIL

900 Hurtig genlopvarmning af drikkevarer eller madvarer
med et hgjt vandindhold.

750 Tilberedning af grentsager.

650 Tilberedning af kad og fisk.

500 Tilberedning af kedsovs e\lgr sovse med ost eller &g.
Feerdiggerelse af kadpostej eller indbagt pasta.
Langtidsstegning. Perfekt til at smelte smar eller

350 chokolade.

160 Optoning af frosne madvarer eller bledgering af smer
0g Ost.

920 Bladgering af is.

HANDLING MAD EFFEKT (W) | VARIGHED (min.)

Opvarm 2 kopper 900 1-2

Opvarm zarktgo)ffelmos 900 10-12

Optoning Hakket kad (500 g) 160 15-16

Tilberedning Sandkage 750 7-8

Tilberedning Vaniljecreme 500 16-17

Tilberedning Farsbred 750 20-22

% DYNAMIC DEFROST

Til hurtig optening af forskellige typer af mad ved
blot at angive deres vaegt. Anbring altid madvarerne
direkte pa glasdrejetallerkenen, for at fa de bedste
resultater.

OPT@NING AF BROD

Denne eksklusive funktion giver dig mulighed for at opte
frossent brgd. Ved at kombinere badde Opteaning og Crisp,
kommer dib bread til at smage of fales som om det lige var
bagt. Brug denne funktion til hurtigt at opte og varme frosne
rundstykker, flutes og croissanter. Crisp-panden skal anvendes
sammen med denne funktion.

MAD VAGT
OPT@NING AF BR@D @ 50-800g
K@D 100g-2,0kg
FJERKRA 100g - 3,0 kg
FISK 100g-2,0kg
GRONTSAGER 100g-2,0kg
BR@D 100g-2,0kg

MINE FARVORITTER

Bruges til at fa adgang til listen over 10
favoritfunktioner.
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DIAMOND CLEAN

Dampvirkningen under denne specielle
rengegringscyklus gar, at snavs og madrester nemt kan
fijernes. Heeld en kop drikkevand i den medfglgende
dampkogers bund (3) eller i en mikrobglgefast beholder
og aktivér funktionen.
Kraevede tilbehgr: Dampkoger

TIMER

Til at overvage tiden, uden at aktivere en funktion.

FORSTEGANGSBRUG

' DA
INDSTILLINGER
Til justering af apparatets indstillinger.
Nar funktionen "@KO" er aktiv, reduceres displayets
lysstyrke for at spare energi og lyset slukkes efter T minut.
Det genaktiveres automatisk, ndr der trykkes pa en af
knapperne.
Nar “DEMQO" er “On” er alle betjeningsanordningerne
aktive og alle menuerne tilgeengelige, men ovnen varmes
ikke op. Denne tilstand inaktiveres ved at tage adgang til
"DEMO" fra menuen “INDSTILLINGER" og veelge “Off".
Ved at markere “FABRIKSNULSTIL" slukkes produktet og
vender herefter tilbage til tilstanden ved farste taending.
Alle indstillinger vil blive slettede.

1. VALG SPROG

Du skal indstille sproget og klokkeslaettet farste gang,
du teender for apparatet: Pa displayet vises “English”.

Tryk pa + eller — for at gennemse listen over
disponible sprog, og vaelg den gnskede.

Tryk pa i for at bekraefte dit valg.

Bemaerk: Sproget kan aendres pa et senere tidspunkt ved at
markere “SPROG" i menuen “INDSTILLINGER” hvortil man tager
adgang ved at trykke pa @ .

2. INDSTIL KLOKKESLATTET

Nar du har valgt sproget, skal du indstille det aktuelle
tidspunkt: De to timetal pa displayet vil blinke.

Tryk pa + eller — for at indstille det nuvaerende
timetal, og tryk pa 7 : De to minuttal pa displayet vil
blinke.

Tryk pd + eller — for at indstille minutterne og tryk
pa [ for at bekraefte.

Bemaerk: Du skal muligvis indstille klokkeslzettet igen efter
lzengerevarende stremafbrydelser. Veelg “UR” i menuen
“INDSTILLINGER", hvortil man tager adgang ved at trykke pa
© .

3. VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers
fra fremstillingen: Det er helt normalt. Det anbefales
derfor at varme ovnen tom for at fjerne eventuelle
lugte, for du begynder at tilberede maden.

Fjern eventuelt beskyttende pap eller transparent
film fra ovnen, og tag alt tilbehgret ud.

Varm ovnen op til 200 °C i cirka en time, helst med
funktionen “Hurtig forvarme”. Falg anvisningerne, for
at indstille funktionen korrekt.

Bemaerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger
apparatet for fgrste gang.

@uknecht



DAGLIG BRUG

1. VALG EN FUNKTION

Tryk pd (@ for at taende for ovnen: Displayet viser den
seneste kgrte hovedfunktion eller hovedmenuen.

Funktionerne kan vaelges ved at trykke pa en af
hovedfunktionernes ikon, eller ved at gennemse en menu.
Man veelger en funktion fra en menu ved at trykke

pa + eller — for at veelge den gnskede, og herefter
trykke pa [ for at bekraefte.

Z &
®

Bemaerk: Nar funktionen er blevet valgt vil displayet foresla
det bedst egnede niveau til hver enkelt funktion.

2. INDSTIL FUNKTIONEN

Man kan aendre funktionens indstillinger efter at have
markeret den. Displayet vil vise de indstillinger, som kan
a&ndres, i reekkefolge. Tryk pa << giver dig mulighed for
at aendre den foregdende indstilling igen.
EFFEKT / TEMPERATUR / GRILLNIVEAU

Z &

7

|
HZ M
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Nar vaerdien blinker pa displayet anvendes + eller —
til at 2endre den, hvorefter man trykker pa s,

for at bekraefte, og fortseette med at eendre den
efterfelgende indstilling (hvis dette er muligt).

Pa samme made, er det muligt at indstille
grillniveauet: Der er tre definerede effektniveauer til
grillstegning: 3 (hgj), 2 (mid), 1 (lav).

VARIGHED

Z % /®%

Nar ikonet @ blinker pa displayet, anvendes +
eller — til at indstille den gnskede varighed af
tilberedningen. Tryk herefter pa [ for at bekraefte.

Bemaerk: Man kan justere den indstillede
tilberedningsvarighed under tilberedningen, ved at trykke pa
<< . Tryk pd 4 eller — for at eendre, og tryk herefter pa [ for
at bekraefte.

Ved brug af funktioner uden mikrobglger er det ikke
ngdvendigt at indstille tilberedningstiden, hvis du vil
administrere tilberedningen manuelt (uden timer): Tryk
pa [ eller [») for at bekraefte og starte funktionen.

Nar denne tilstand veelges, kan du ikke programmere en
forsinket start.

SLUTTID (FORSINKET START)

| funktioner der ikke aktiverer mikrobglgerne,

sa som “Grill” eller “Turbo Grill” kan funktionens

start udskydes, ved at programmere dens sluttid. |

mikrobglge-funktioner svarer sluttiden til varigheden.

Pa displayet vises sluttiden mens ikonet @& blinker.

[~~~ @
T h |

Tryk pa + eller — for at indstille tidspunktet, som
tilberedningen gnsket afsluttet pa, tryk herefter pa
[ for at bekraefte og aktivere funktionen. Szt retten
i ovnen og luk lagen: Funktionen starter automatisk
efter den beregnede periode for at tilberedningen
slutter pa det tidspunkt, du har indstillet.

Bemazerk: Programmering af et udskudt starttidspunkt vil
inaktivere ovnens forvarmningsfase: Ovnen vil gradvist varme
op til den gnskede temperatur, hvilket vil sige, at
tilberedningstiden kan vaere en smule lzengere end forventet.
Under ventetiden kan man trykke pa + eller — for at zendre
den programmerede sluttid, eller trykke pa << for at aendre
andre indstillinger. Ved at trykke pa <<, for at visualisere
informationen, er det muligt at skifte mellem sluttid og
varighed.

. MY MENU

Disse funktioner vaelger automatisk den bedste
tilberedningsmetode, effekt, temperatur og varighed
for alle de disponible retter.

&

Angiv blot fadevarens egenskaber, nar dette
forespgrges, for at opna et optimalt resultat.

VAGT / PORTIONER
| @

N, 7N m ot
Kg 171
7N /I_I.I_§

Folg anvisningerne pa displayet, for at indstille
funktionen korrekt og tryk, pa anmodning, pa +
eller — for at indstille den pakraevede veerdi, og tryk
herefter pa [ for at bekraefte.

Visse af My Menu funktionerne kraever ingen
indtastning af maengden: Takket vaere en smart
fugtighedssensor kan ovnen automatisk justere
tilberedningstiden efter madens maengde.

FARDIGHEDSGRAD

| My Menu funktionerne kan feerdighedsgraden
justeres.

-JJ&

2N

Tryk, pa anmodning, pa + eller — for at veelge det
gnskede niveau mellem Let/Lav (-1) og Ekstra/Hgj
(+1). Tryk pa s eller [>] for at bekrafte og starte
funktionen.
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3. AKTIVER FUNKTIONEN

Hvis standardveerdierne er som @nsket, eller nar du
har udfert de gnskede indstillinger, kan du nar som
helst trykke pa [>] for at aktivere funktionen.

Hver gang der trykkes pa [»] igen, forages
tilberedningstiden med yderligere 30 sekunder
(trin pa 5 minutter for funktioner, der ikke anvender
mikrobglger).

Under forsinkelsen vil ovnen afbryde denne fase og
straks starte funktionen, hvis man trykker pa ] .

Bemaerk: Du kan stoppe den aktiverede funktion nar som
helst ved at trykke pa .

Hvis ovnen er varm og funktionen kraever en specifik
maksimal temperatur, vil der blive vist en meddelelse
pa displayet. Tryk pa <« for at vende tilbage til

det foregdende skaermbillede og vaelge en anden
funktion eller vent, for at fuldfgre afkalingen.

JET START

Nar ovnen er slukket, trykker du pd [»] for at aktivere
tilberedning med mikrobglgefunktionen, indstillet pa
hgjeste niveau (900 W) i 30 sekunder.

4. FORVARME

Varmluft-funktion har behov for en forvarmningsfase:
Nar funktionen er startet angiver displayet den
forvarmningsfase, som er blevet aktiveret.

Nar denne fase er afsluttet, hares der et lydsignal, og
displayet angiver, at ovnen har ndet den indstillede
temperatur og at maden kan stilles i ovnen.

Abn herefter l&gen, stil retten i ovnen, luk I3gen og
start tilberedningen.

Bemaerk: Hvis du saetter retten i ovnen, inden forvarmningen
er afsluttet, kan det endelige resultat blive pavirket pa en
negativ made. Abning af 13gen under forvarmningsfasen vil
stoppe den.

Tilberedningens varighed inkluderer ikke

en forvarmningsfase. Man kan altid aendre
temperaturen, som gnskes oparbejdet, ved hjaelp af
+ eller —.

5. AFBRYD TILBEREDNING / TILF@J, VEND ELLER
KONTROLLER MADEN

PAUSE

Nar lagen dbnes vil tilberedningen blive afbrudt
midlertidigt ved, at varmeelementerne inaktiveres.
Luk I3gen og tryk pa [>] , for at genoptage
tilberedningen.

Bemaerk: Under "My Menu” funktioner bgr Idgen kun dbnes
pa opfordring herom.

TILF@J, VEND ELLER R@R | MADEN

Visse My Menu Cook opskrifter kraever, at madvaren
saettes i efter forvarmningsfasen, eller at det tilfgjes
ingredienser, for at fuldfgre tilberedningen. Pa
samme made vil der vaere opfordringer om at vende
eller rgre i maden under tilberedningen.

Der hgres et lydsignal og pa displayet vises
handlingen, der skal udferes.

Abn lagen, udfgr den handling som display opfordrer
til og luk lagen igen, for at genoptage tilberedningen.
Bemaerk: Nar der opfordres til at vende eller rare i maden, vil ovnen
genoptage tilberedningen efter 2 minutter, ogsa selvom handlingen
ikke er udfert. Fasen “SAT MAD IND" varer i 2 minutter: Hvis
handlingen ikke udferes, vil funktionen blive afsluttet.

6. ENDT TILBEREDNING

Der lyder et herbart signal og displayet vil angive, at
tilberedningen er fuldfert.

Z %

Tryk pa [>] for at fortsaette tilberedningen manuelt
ved at forlaenge tiden 30 sekunder ad gangen (for
mikrobalgefunktioner) eller 5 minutter ad gangen
(uden mikrobglger) eller tryk pa + for at forleenge
tilberedningstiden ved at indstille en ny varighed.
| begge tilfeelde bibeholdes tilberedningens
parametre.

Hvis man trykker pa [>] starter tilberedningen igen.
. FAVORIT

For at gagre det nemmere at bruge ovnen kan den
gemme op til 10 af dine favoritfunktioner.

Nar tilberedningen er fuldfert vil displayet anmode
dig om at gemme funktionen med et tal mellem 1 og
10 pa din liste over livretter.

Hvis du vil gemme en funktion som en favorit og
gemme de aktuelle indstillinger til fremtidig brug,
skal du trykke pd [/ , i modsat fald kan du afvise
opfordringen ved at trykke pa « .

Nar du har trykke pa 7, skal du trykke pa + eller

— for at vaelge nummeret pa positionen, og tryk
herefter pa [ for at bekraefte.

Bemaerk: Hvis hukommelsen er fuld, eller det valgte tal
allerede er optaget, vil ovnen sparge dig om at bekraefte, at
funktionen skal overskrives.

For at hente de funktioner, du har gemt, pa et senere
tidspunkt tryk pa v : Displayet viser listen over dine
favoritfunktioner.

m | nE s

Tryk pa + eller — for at veelge funktionen, bekraeft
ved at trykke pa [ og tryk herefter pa [») for at
aktivere.

@uknecht



. DIAMOND CLEAN Nar minuturet er aktiveret kan man ogsa markere

Tag alt tilbehgr ud af mikroovnen (bortset fra og aktivere en funktion. Tryk pa [©] for at teende for
glasdrejetallerkenen) for du aktiverer funktionen. ovnen, og veelg herefter den gnskede funktion.
Tryk pa F21, for at tage adgang til funktionen Nar funktionen er startet vil minuturet fortseette
“Diamond Clean” nedteellingen, uden at pavirke selve funktionen.

i Under denne fase kan man ikke se minuturet

7 \ - (kun ikonet @ vil blive vist), men det fortsaetter

nedtaellingen. Vend tilbage til minuturets
skeermbillede ved at trykke pa nar du vil stoppe
den igangvaerende funktion.

Tryk pd [ for at aktivere rengeringsfunktionen:

Displayet vil opfordre dig til at udfere en raekke . TRYK v BRUNE
handlinger, inden renggringen starter. Tryk og hold <« trykket i mindst fem sekunder, for at
Haeld en kop drikkevand i den medfgslgende blokere tastaturet. Gentag proceduren for at oplas

dampkogers bund eller i en mikrobglgefast beholder  tastaturet.
nar dette fgresp@rges og luk herefter lagen. ] J &
Efter den sidste bekraeftelse skal du trykke pa ] for L0
at starte reng@ringscyklussen. -

Tag beholderen ud, ndr cyklussen er faerdig, fuldfer .V

rengeringen med en blgd klud og ter ovhrummet Bemaerk: Funktionen kan ogsa aktiveres under tilberedningen.
med en fugtig klud af mikrofibre. Af sikkerhedsmaessige drsager kan ovnen til enhver tid slds fra
.TIMER ved at trykke pa knappen .

Nar ovnen er slukket, kan displayet bruges som
minutur. Serg for, at ovnen er slukket for at aktivere
funktionen, og tryk sa pa + eller — : Ikonet ® blinker
pa displayet.

Tryk pa + eller — for at indstille den mangde tid, du
har brug for, og tryk sa pa [/ for at aktivere minuturet.
Der lyder et hgrbart signal og displayet vil angive at
minuturet er feerdig med nedtallingen af det valgte
tidsrum.

Bemaerk: Minuturet aktiverer ikke nogen af
tilberedningscyklusserne. Tryk pa + eller — for at aendre den
indstillede varighed pa timeren.

Bauknecht



& TILBEREDNINGSTABEL

Madkategori / Opskrifter Tilbehor Maengde Tilberedningsinfo
< . Tilbered efter din foretrukne opskrift. Heeld bechamelsauce over og drys
&5 -
Lasagne +& 10 portioner med ost, for at fa en perfekt bruning
i Frossen lasagne 500g-12kg Tages ud af emballagen, serg for at fierne eventuel aluminiumsfolie
Quiche lorraine o 1 stk Beklaed cnspfpanden _med dejen og prik den med en gaffel. Tilbered en
Quiche lorraine blanding til 8 portioner
HOVEDRETTER gcl:;x Lorraine- < 200-800g Tages ud af emballagen, serg for at flerne eventuel aluminiumsfolie
= Beklzed en taerteform til 8-10 portioner med dejen og prik den med en
MADTARTER &P+ & stk gaffel. Heeld din foretrukne opskrifts fyld heri
: : Tilbered en blaning af skiveskarne grentsager. Staenk med olie og tilbered
) i'en pande i 15-20 minutter. Lad den kele af. Tilsaet frisk ost og smag til
Veg. strudel © 800g-15kg med salt, balsamisk eddike og krydderier. Rul dejen ud og fold den ydre
: ‘ del
Rundstyk.-frost ~ 1 stk Tag dem ud af pakken. Fordel jeevnt pa bagepladen
Sandwichbrad i form 12 stvkker Lav dejen til et let brad som saedvanligt. Laeg dejen i en bradform, far
Y den stilles til haevning. Anvend ovnens dedicerede haevningsfunktion
Boller | @) 1 stk Lav en stor eller flere mindre scones pd den smurte Crisp-pande
: : Tilbered en pizzadej baseret pa 150ml vand, 15g @lgaer, 200-225g mel,
 PIZZA OG Pizza 2-6 portioner o||¢ og sa!t. Lad den haeve ved hjeelp af ovnens dedicerede funktion. Rul
: : dejen udien let smurt bageplade. Fordel f.eks. tomater, mozzarella og
:BR@D : ; P
: : skinke pa dejen
l'yndbundet pizza- o 250-500g *
rossen - .
— Tvkbundet pizza- Tages ud af emballagen, serg for at fierne eventuel aluminiumsfolie
S] Y P o 300-800 g *
< frossen
.......................... Pizzakold ... € ......200:500g . Tagdem udafpakken Fordelmvnticrisp-panden
Lav en dej af 250g mel, 150g smar, 100g sukker, 1 &g, 25g kakaopulver,
Chokoladekager | &) 1 stk salt og bagepulver. Tilszet vanilieessens. Lad den kgle af. Rul den ud med
en tykkelse pad 5mm, form den og fordel den jeevnt i crisp-panden
Lav en dej af 180 g mel, 125 g smar og 1 aeg. Beklaed Crisp-panden med
Frugtteerte o 1 stk dejen og fyld den med 700-800 g skiveskaret frisk fugt, blandet med
sukker og kanel
KAGER & Frugtteerte-frossen o 300-800g Tages ud af emballagen, serg for at fierne eventuel aluminiumsfolie
BAGVARK Beklaed en teerteform med dejen og drys bunden med rasp, for at
Frugtteerte + IS 800g-15kg opsuge saften fra frugten. Fyld med hakket frisk fugt, blandet med sukker
og kanel
Tilbered en dej til 16-18 stykker efter din foretrukne opskrift og haeld deni
Muffins S 1 stk ; ; o
papirforme. Fordel jaevnt pa bagepladen
= Tilbere en fedtfattig sandkagedej pa 500-900g. Hzeld den i en beklaedt
.......................... sondkage  ED+E® M ogsmutbagepde T
i Bagte aebler 4-8 stk Fjern kernehusene, og fyld med marcipan eller kanel, sukker og smear
} ! Tilbered efter din foretrukne opskrift i én beholder. Tilseet vanilje eller
DESSERTER Varm chokolade 28 portioner kanel. Tilseet majsstivelse, for at forage densiteten
' Brownies 1 stk Tilbered efter @n foretrukne opskrift. Laeg dejen i bagepladen beklaedt
.......................... et e A DAGERADIT
Popcorn ) 90-100g Anbring altid posen direkte pa glasdrejetallerkenen. Tilbered kun én pose
SNACKS ad gangen
Roraeg 2-10 stk. Tilbered efter din foretrukne opskrift i én beholder

* Anbefalet maengde. Aben ikke l&gen under tilberedningen.

MB/Ovnvast Dampkoger Dampkoger Dampkoger Rist Rektanguleer
TILRBEH@R beholder (Komplet) (Bund + Lag) (bund) brageplade

v o L = — o

Crisp-pande
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Madkategori / Opskrifter Tilbehar Maengde Tilberedningsinfo
3 ) Skrab grgntsagerne ud og fyld dem med en blanding af deres eget kad,
Grontsager-fyldte 6009-22kg hakket kad og revet ost. Smag til med hvidlag, salt og krydderier.
Veg. burger-frossen o 2-6 stk Smar Crisp-panden let
. 3 ) Snit og anbring i en stor beholder. Krydr med salt, peber og haeld flade
HOVEDRETTER Kartoffelgratin +1<H 410 portioner - Drys med ost
:  Broccoligratin 600 9- 1,5kg Skeer ud i stykker og anbring i en stor beholder. Krydr med salt, peber og
Blomkalsgratin LS 600g-1,5 kg heeld flade over. Drys med ost
Grgntsagsgratin- ) Skeer i skiver og bland sammen i et stort fad. Krydr med salt, peber og
e ATOSSRN e 4008009 ...... haeld flode over Drysmed ost e
Smar med olie og gnid med salt og peber. Smag til med hvidlag og
Roastbeef +H 800g-15kg  krydderier. Lad hvile i mindst 15 minutter efter endt tilberedning, for
— udskaering
w . . . 9
g Bof - 26 stk igg: med olie og rosmarin. Drys med salt og sort peber. Fordel jaevnt pa
=
< ) Smer med olie eller smeltet smer. Gnid med salt og peber. Lad hvile i
) Floeskesteg +&® 8009-15kg mindst 15 minutter efter endt tilberedning, fer udskaering
°.3 Smar med olie og krydr efter smag. Gnid med salt og peber. Fordel jeevnt
E K@D Ribbenssteg © 7009-1.2kg i crisp-panden med bensiden nedad
o . ) Smer med olie og krydr efter smag. Gnid med salt og peber. Seet i ovnen
Stegt kylling 800g-25kg brystsiden opad
. ) Smar med olie og krydr efter smag. Fordel jeevnt i crisp-panden med
Kyllingestykker o 4009-12kg i cden nedad
Farsbrod 4-8 portioner T||berednefter din foretrukne opskrift, laeg i bradform og tryk luften ud, for
at undga luftlommer
Polser & ) Smer Crisp-panden let, inden forvarmningen. Prik i palserne med en
.......................... hotdogpotser S X000 gatfeladeiespmger,
FISK &  Fisk (hel) +$$H 600g-12kg  Smermed olie. Krydr med citronsaft, hvidlag og persille
...... OKALDYR  Gratinfrossen = €8 600g-12kg  Tagesudaf emballagen sorgforatfleme eventuel aluminiumsfolie
: Steg kartofler & 300g-12k
TILBEH@R J - @ J d Skaer i stykker, krydr med olie, salt og krydderier, for de seettes i ovnen
i Kartoffelbdde D 30018000 s
Ris m 13 portioner * Indstil den anbefalede tilberedningstid for risen. Kom saltet vand og ris i
—J P dampkogerens bund, og laeg 1ag pa. Brug 2-3 kopper vand pr. kop ris.
Indstil den anbefalede tilberedningstid for pastaen. Kom pasta i, nar
Pasta o5 1-4 portioner*  displayet angiver det, og tilbered under lag. Brug cirka 750ml vand pr
100g pasta
. / ) M Kom saltet vand og cerealer i dampkogerens bund, og laeg 1ag pa. Brug 2
— HOVEDRETTER Quinoa W 100-4009 kopper vand pr. kop quinoa
o : PR
a m ) M Kom saltet vand og cerealer i dampkogerens bund, og laeg ldg pa. Brug
= Spelt — 100-400g 3-4 kopper vand pr. kop spelt
o /| N Kom saltet vand og cerealer i dampkogerens bund, og laeg ldg pa. Brug
Byg &" 100-400g 3-4 kopper vand pr. kop byg
Couscous @ 100-400g * Kom saltet vand og cerealer i dampkogerens bund, og laeg ldg pa. Brug 2
............................................................................................................... kopper vand pr. Ko CoUSCOUS
Hotdog oy 4.8 stk * Kom hg)tdoggen i dampkogerens bund og dzek til med vand. Tilbered
K@D uden ldg
: Kyllingefiletter ; @ 300-800g* Fordel jeevnt i dampkogerens kurv
* Anbefalet maengde. Aben ikke 18gen under tilberedningen.
MB/Ovnvast Dampkoger Dampkoger Dampkoger : Rektangulzer —
TILREH@R beholder (Komplet) (Bund + Lag) (bund) Rist brageplade Crisp-pande
vy o5 Wy 5 — L
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Madkategori / Opskrifter Tilbehar Maengde Tilberedningsinfo
Fisk (hel) D 600g-1.2kg Smer med olie. Krydr med citronsaft, hvidlag og persille
Fiskefileter D, 300-800g*
— Fordel jeevnt i dampkogerens kurv
FISK & Fiskekotelet D 300-800g*
SKALDYR : : . o X .
Muslinger o 400g-10kg* Krydr med olie, peber, citron, hvidlag og persille inden tilberedningen.
— ' Bland godit
Rejer D 100-600g *
T e SN S /_\ ....................................... Fordel ja&‘\/ﬂt | dampkogerens kaV
B_J Grgntsager-frossen Wiy 300-800g*
<§,: Kartofler {0 300g-1kg* Skaret i stykker. Fordel jeevnt i bunden af dampkogeren
a
TILBEH@R Gulergdder D 200-500g*
Broccoli D 200-500g* Skaret i stykker. Fordel jeevnt i dampkogerens kurv
Blomkal D 200-500g*
Havregred 12 portioner * E;r;qi (s)?llaegnvand og havregryn i en beholder med hgje kanter, bland og
DESSERTER . : .
m «  Skreel og skaer kernen ud af fugten. Skaer ud i stykker og anbring dem i
Frugtkompot g 300-800 ml
e e damRkOGEIRNS KUY
Spejleeg o 1-6 stk.
HOVEDRETTER ) ) .
.......................... Oomelet o S2 St Smer Crisp-panden let, inden forvarmningen
Hamburgere-frosne o 100-5009
K@D Bacon | @) 50-150g Fordel jaevnt i crisp-panden
.......................... _Kyllingefilet paneret = €3 +@® 100-500g  Smormedolie Fordeljevnticisp-panden
]I:rlcs)l;:%;pommes frites- o 1-3 portioner  Fordel jeevnt i crisp-pladen, skiftevis med fiskefileter og kartofler
FISK & Blandet fisk-frossen () 100-5009 Fordel vt | crisp-panden
vnt i crisp-
SKALDYR  Paneret fisk-frossen o 100-500 : PP
Fiskekotelet o 300-8009 Sm@rC'nsp—pande.n let, inden forvarmningen. Krydr fiskekotoletterne
3% T AN ST SR med olie og deek tl med sesamfre, L
w Stegte kartofler- ) .y
= - * -
%= frosne o 200-5009 Fordel jeevnt i crisp-panden
Hak og lad std i bled i koldt saltet vand i 30 minutter. Vask, tar og vej.
TILBEHZR Aubergine S 200-600g Bland med olie, cirka 10g pr. 200g ter aubergine. Fordel jeevnt i crisp-
panden
) Snit, vej og bland med olie, cirka 10g pr. 200g terrede squash. Smag il
.......................... Squash S 205000 nedsaltog sort peber Fordel pevnt pa csppanden
Kyllingevinger-frosne o 300-600g *
i - Fordel jeevnt i crisp-panden
E’Ql‘r’]‘genuggets ©+®  200-600g J PP
SNACKS S it d le olie inden tilberedni Fordel jeevnt i
Stegt ost-frossen o 100-400 g mor osten med en smule olie inden tilberedningen. Fordel jaevnt i
crisp-panden
e OQTNgefrossen | G €O+ @ | 100:200g | Fordeljeevnticrisp-panden e
* Anbefalet maengde. Aben ikke l&gen under tilberedningen.
MB/Ovnvast Dampkoger Dampkoger Dampkoger : Rektangulaer .
TILBEH@R beholder (Komplet) (Bund + Lag) (bund) Rist bradepande Crisp-pande
g o5 Uy S N ()

@uknecht
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RENGORING

Sorg for, at apparatet er koldt, inden du foretager
vedligeholdelse eller renggring.

INDVENDIGE OG UDVENDIGE OVERFLADER

+ Renger overfladerne med en fugtig klud af mikrofibre.
Tilfaj et par draber neutralt rengaringsmiddel, hvis de er
meget snavsede. Ter efter med en tor klud.

« Anvend et velegnet flydende renggringsmiddel til
renggring af ruden i ovnens lage.

« Fjern drejetallerkenen og dens statte jeevnligt eller
i tilfeelde af spild for at fjerne alle madrester.

« Aktivér funktionen “Diamond Clean” for at opna en
optimal rengering af de indre flader.

« Det er ikke ngdvendigt at renggre grillen, da
intens varme braender eventuelt snavs vaek. Brug
denne funktion jaevnligt.

FEJLFINDING

Anvend aldrig damprensere.

Brug ikke metalsvampe, skuremidler eller
slibende/zetsende renggringsmidler, da disse kan
beskadige apparatets overflader.

TILBEH@R

Alle tilbehgr kan vases i opvaskemaskine med
undtagelse af Crisp-panden.

Crisp-panden skal renggres ved brug af vand med
et mildt opvaskemiddel. Gnid blidt med en klud for
fastbreendt snavs. Lad altid Crisp-panden afkgle,
inden den renggres.

PROBLEM MULIG ARSAG

LASNING

Ingen strgm.
Ovnen fungerer ikke.
Afbrydelse fra lysnettet.

Kontrollér, om der er stramafbrydelse, og om stikket sidder
i stikkontakten.

Sluk og teend igen for ovnen, for at kontrollere, om fejlen er
afhjulpet.

Ovnen udsender stgj, selv nar den er

slukket. Aktiv kaleblaser.

Abn lagen eller vent til afkelingsprocessen er feerdig.

Displayet viser bogstavet "F", efterfulgt af

Softwarefejl.
et nummer.

Sluk og teend igen for ovnen, for at kontrollere, om
problemet er lgst. Prov at foretage en “FABRIKSNULSTIL”
som valges i “INDSTILLINGER". Kontakt din naermeste
kundeserviceafdeling og angiv nummeret, der star efter
bogstavet "F".

Nar“DEMOQ” er “On” er alle

Ovnen varmer ikke op.

betjeningsanordningerne aktive og
alle menuerne tilgeengelige, men
ovnen varmes ikke op. DEMO vises
pa displayet hver 60. sekunder.

Tag adgang til "'DEMO"” gennem “INDSTILLINGER” og veelg
“Off".

OPLYSNINGSSKEMA

@www produktets oplysningsskema med energidata kan
downloades fra Bauknecht websitet docs.bauknecht.eu

SADAN FAR DU FAT PA BRUGS-0G  _
VEDLIGEHOLDELSESVEJLEDNINGEN PA

> @ww Download Brugs- og
vedligeholdelsesvejledningen fra vores
website docs.bauknecht.eu (du kan bruge
denne QR-kode), ved at angive produktets
kommercielle kode.

[=]%. =]
i

> Som alternativ kan du ringe til vores
kundeserviceafdeling.

SADAN KONTAKTER DU VORES
SERVICEAFDELING

Du kan finde vores
kontaktoplysninger i
garantihaeftet. Nar du kontakter
vores kundeserviceafdeling, , —
bedes du angive koderne pa dit >
produkts identifikationsskilt.

> XXX/XXX
Cex

400011269138

Trykt i ltalien
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