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PL |
INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

PRZECZYTAC | SCISLE PRZESTRZEGAC

Przed przystgpieniem do uzytkowania urzadzenia
nalezy zapoznac sie instrukcjami bezpieczenstwa.
Przechowywa¢ w podrecznym miejscu w celu
skorzystania w przysztosci.

W instrukcji oraz na samym urzadzeniu
znajduja sie wazne ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa, ktére nalezy zawsze
uwzgledniac. Producent urzadzenia nie

ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody
wynikte z nieprzestrzegania niniejszych instrukgcji
bezpieczenstwa, nieprawidtowego uzytkowania
urzadzenia lub niewlasciwego ustawienia
elementow sterujacych.

A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne
czescinagrzewaja sie podczas uzytkowania. Nalezy
uwaza¢, aby nie dotknac elementéw grzejnych.
Dzieci do lat 8 nie mogg znajdowac sie w poblizu
urzadzenia bez statego nadzoru.

A\ OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia plyty jest
peknieta, nie wolno uzywac urzadzenia — ryzyko
porazenia pragdem.

A\ OSTRZEZENIE:  Zagrozenie
Na powierzchniach grzejnych nie
przechowywac zadnych przedmiotéw.
A UWAGA: Proces gotowania musi by¢
nadzorowany. Proces krétkiego gotowania musi
by¢ nadzorowany przez caty czas.

A\ OSTRZEZENIE: Pozostawienie urzadzenia bez
nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem
oleju lub innych tluszcz6w moze spowodowac
zagrozenie - ryzyko pozaru. NIGDY nie nalezy
gasi¢ ognia wodg! Nalezy wylaczy¢ urzadzenie, a
nastepnie przykryc ogien np. pokrywka lub kocem
gasniczym.

A\ Nie uzywac plyty kuchennej jako powierzchni
roboczej lub podparcia. Scierki kuchenne
i inne fatwopalne materialy powinny by¢
przechowywane z dala od urzadzenia, dopdki
wszystkie jego podzespoty catkowicie nie ostygna
—ryzyko pozaru.

A&\ Miodsze dzieci (0-3 lat) nie powinny przebywaé
w poblizu urzadzenia. Dzieci (3-8 lat) nie powinny
przebywa¢ w poblizu urzadzenia bez statego
nadzoru. Dzieci w wieku 8 lat i starsze, osoby
0 ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej
lub umystowej oraz osoby bez odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy, moga korzysta¢ z
urzadzenia wytacznie pod nadzorem lub po
otrzymaniu odpowiednich instrukcji dotyczacych
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia oraz pod
warunkiem, ze rozumiejg zagrozenia zwigzane z
obstuga urzadzenia. Nie pozwala¢, by dzieci
bawity urzadzeniem. Dzieci nie moga czysci¢ ani
konserwowac urzadzenia bez nadzoru.

pozarem:
nalezy

A\ OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne
czescinagrzewaja sie podczas uzytkowania. Nalezy
zachowac ostroznos¢, aby nie dotykac¢ elementéw
grzejnych. Dzieci do lat 8, o ile nie znajduja sie
pod statym nadzorem, nie mogq znajdowac sie w
poblizu urzadzenia

A\ Nigdy nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia
podczas procesu suszenia Zywnosci. Jesli
urzadzenie nadaje sie do stosowania sondy, uzywaj
tylko sondy temperaturowej zalecanej dla tego
piekarnika — ryzyko pozaru.

A\ Scierki kuchenne i inne tatwopalne materiaty
powinny by¢ przechowywane z dala od
urzadzenia, dopodki wszystkie jego podzespoty
catkowicie nie ostygna — ryzyko pozaru. Nalezy
zawsze zachowywac czujno$¢ podczas pieczenia
pokarmow bogatych w ttuszcze, olej lub podczas
dodawania napojow alkoholowych - ryzyko
pozaru. Do wyjmowania patelni i innych
akcesoriow nalezy uzywac rekawic kuchennych.
Na koniec pieczenia nalezy ostroznie otworzyc
drzwi piekarnika, aby przed uzyskaniem do niego
dostepu umozliwi¢ stopniowe ujscie goracego
powietrza lub pary — ryzyko oparzen. Nie
zaktocad przeptywu goracego powietrza z przodu
piekarnika — ryzyko pozaru.

A\ Aby uniknaé uderzenia w drzwi piekarnika,
zachowad ostroznos¢, gdy sa one otwarte lub
skierowane w dét.

DOZWOLONE ZASTOSOWANIE

A\ OSTROZNIE: Urzagdzenie nie jest przystosowane
do obstugi za pomoca zewnetrznego urzadzenia,
np. timera, ani niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

A\ To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych oraz do podobnych
zastosowan, takich jak: kuchnie dla pracownikow
w sklepach, biurach i innych 3$rodowiskach
roboczych; gospodarstwa rolne; wykorzystanie
przez klientow w hotelach, motelach oraz innych
obiektach mieszkalnych.

A\ Wszelkie inne zastosowania (np. ogrzewanie
pomieszczen) s zabronione.

A\ Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone
do uzytku komercjalnego. Urzadzenia nie nalezy
uzywac w miejscach niezadaszonych.

A\ Nie przechowywa¢ materiatéw wybuchowych
ani substancji tatwopalnych (np. paliwa lub puszek
z aerozolem) wewnatrz lub w poblizu urzadzenia
—ryzyko pozaru.

INSTALACJA

A\ Przemieszczenie oraz montaz urzadzenia
wymaga obecnosci co najmniej dwdch oséb -
ryzyko obrazenh ciata. Podczas wypakowywania
i instalacji stosowac rekawice ochronne - ryzyko
skaleczenia.

M\ Instalacja, podtaczenia do zrodla wody i
zasilania oraz wszelkie naprawy musza byc
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wykonywane przez wykwalifikowanego technika.
Nie naprawia¢ ani nie wymienia¢ zadnej czesci
urzadzenia, jesli nie jest to wyraznie dozwolone
w instrukcji obstugi. Nie nalezy pozwalac
dzieciom zbliza¢ sie do miegjsca instalacji. Po
rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy
nie zostato uszkodzone podczas transportu.
W przypadku probleméw, nalezy skontaktowac
sie z najblizszym serwisem technicznym. Po
zakonczeniu instalacji, niepotrzebne elementy
opakowania (plastik, elementy ze styropianu,
itd.) nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci
- ryzyko uduszenia. Przed przystgpieniem do
jakichkolwiek czynnosci montazowych urzadzenie
nalezy odtaczy¢ od zasilania elektrycznego.
Wystepuje ryzyko porazenia pragdem. Podczas
instalacji upewnic sie, ze urzadzenie nie moze
uszkodzi¢ przewodu zasilajacego.  Wystepuje
ryzyko porazenia pradem. Urzadzenie mozna
uruchomic dopiero po zakonczeniu instalacji.
Nie wyjmowac urzadzenia ze styropianowej
podstawy do czasu instalacji.
A\ Nie umieszczaé urzadzenia za dekoracyjnymi
drzwiczkami — ryzyko pozaru.
& jesli urzadzenie jest umieszczone na
podstawie, wéwczas powinno ono
by¢ wypoziomowane i zamocowane
do $ciany za pomoca dostarczonego
tancuszka przytrzymujacego, aby zapobiec
zeslizgnieciu urzadzenia z podstawy.

OSTRZEZENIE: Aby unikna¢ przechylenia
urzadzenia, nalezy zamocowac
dostarczony taricuszek. W celu instalacji
zapoznac sie z instrukcja.
OSTRZEZENIA DOTYCZACE ELEKTRYCZNOSCI
A\ Tabliczka znamionowa znajduje sie na
przedniej krawedzi kuchenki (jest widoczna przy
otwartych drzwiczkach).
A\ Musi istnie¢ mozliwos¢ odtaczenia urzadzenia
od zrodta zasilania przez wyjecie wtyczki
(jesli wtyczka jest dostepna) lub za pomoca
dostepnego przefacznika wielobiegunowego,
zainstalowanego w przewodzie do gniazda
zasilania zgodnie z obowigzujgcymi normami
krajowymi; urzadzenie musi takze posiadac
uziemienie zgodne z obowigzujagcymi normami
krajowymi dotyczacymi sprzetu elektrycznego.
Nie stosowac przedtuzaczy, rozdzielaczy i
zlaczy posrednich. Po zakonczeniu instalacji
uzytkownik nie powinien mie¢ dostepu do
podzespotéw elektrycznych urzadzenia.  Nie
korzysta¢ z urzadzenia na boso lub bedac
mokrym. Nie uruchamia¢ urzadzenia, jesli kabel
zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone, nie dziata
ono prawidtowo lub zostato uszkodzone badz
upuszczone.
A\ Jeéli przewdd zasilajacy jest uszkodzony,
jego wymiana na identyczny powinna byc

przeprowadzona przez producenta, pracownika
serwisu lubinng podobnie wykwalifikowang osobe
w celu unikniecia niebezpieczenistwa — wystepuje
ryzyko porazenia pragdem.

A\ Jesli kabel zasilajagcy wymaga wymiany, nalezy
skontaktowa¢ sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

A\ OSTRZEZENIE: Przed wymiang lampy nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie jest wylaczone, aby
uniknad ryzyka porazenia pradem elektrycznym.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

A\ OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do
czynnosci konserwacyjnych nalezy sprawdzi¢, czy
urzadzenie zostato wytagczone i odlaczone od
zrédfa zasilania.  Wystepuje ryzyko porazenia
pradem; Nigdy nie nalezy stosowac urzadzen
czyszczacych para. Wystepuje ryzyko porazenia
pradem.

A\ Do czyszczenia szyby w drzwiach nie uzywac
srodkéw Sciernych ani metalowych skrobakow,
poniewaz moga one zarysowac powierzchnie i
spowodowac pekniecie szyby.

A\ Nie nalezy uzywaé produktéw $ciernych lub
zracych ani srodkoéw czyszczacych na bazie chloru
lub drucianych zmywakow.

A\ Przed przystapieniem do jakichkolwiek
czynnosci  zwigzanych z czyszczeniem lub
konserwacjg upewnic sie, ze urzagdzenie ostygto. -
ryzyko poparzenia.

A\ OSTRZEZENIE: Wylaczyé urzadzenie przed
wymiang zarowki — ryzyko porazenia pradem.
UTYLIZACJA OPAKOWANIA

Materiat, z ktérego zrobione jest opakowanie, w 100% nadaje sie do
recyklingu i jest oznaczony symbolem é’,z Czesci opakowania nie
nalezy wyrzuca¢, lecz zutylizowac¢ zgodnie z przepisami okres$lonymi
przez lokalne wiadze.

UTYLIZACJA URZADZEN AGD

Urzadzenie zostato wykonane z materiatéw nadajacych sie do recyklingu.
Urzadzenie nalezy utylizowa¢ zgodnie z miejscowymi przepisami
dotyczacymi gospodarki odpadami. Aby uzyska¢ wiecej informacji
na temat utylizacji, odzyskiwania oraz recyklingu urzadzenn AGD nalezy
skontaktowac sie z lokalnym urzedem, punktem skupu ztiomu lub
sklepem, w ktérym zakupiono urzadzenie. To urzadzenie zostato
oznaczone jako zgodne z Dyrektywa Europejska 2012/19/WE (WEEE) w
sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. Wiasciwa
utylizacja urzadzenia pomoze zapobiec ewentualnym negatywnym
skutkom dla $rodowiska oraz zdrowia ludzkiego. Symbol g na
urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dotaczonej oznacza, ze
urzadzenia nie wolno traktowa¢ jak zwyktego odpadu domowego.
Nalezy odda¢ je do punktu zajmujacego sie utylizacjg i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OSZCZEDZANIA ENERGII

Urzadzenie nalezy wstepnie nagrzewac jedynie w przypadkach, w
ktorych jest to zalecane w tabeli gotowania lub w przepisie. Uzywac
ciemnych lub emaliowanych na czarno form do pieczenia, gdyz znacznie
lepiej pochtaniaja ciepto.

DEKLARACJE ZGODNOSCI

To urzadzenie spetnia wymagania ekoprojektu okre$lone w
rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 66/2014 i jest zgodne z norma europejska
EN 60350-1.
To urzadzenie spelnia wymagania ekoprojektu okreslone w
rozporzadzeniu Komisji (UE) nr 66/2014 i jest zgodne z norma europejska
EN 60350-2.
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OHUTUSJUHISED

OLULINE! LUGEGE LABI JA JARGIGE
HOOLIKALT!

Enne seadme kasutamist lugege see ohutusjuhend
hoolikalt labi. Hoidke see hilisemaks
labivaatamiseks kaeparast.

Selles juhendis ja seadmel endal on olulised
hoiatused, mida tuleb pidevalt jargida. Tootja ei
vastuta selle eest, kui ohutusjuhendit ei jargita,
seadet kasutatakse valesti voi maaratakse sellele
sobimatud seaded.

A\ HOIATUS: Seade ja selle ligipaasetavad
osad muutuvad kasutamisel kuumaks. Valtige
kiitteelementide puudutamist. Nooremad kui 8
aastased lapsed tuleb seadmest eemal hoida, kui
nende tegevust pidevalt ei jalgita.

A\ HOIATUS: Kui pliidiplaat on pragunenud, ei
tohi seadet kasutada, sest tekib elektrilodgioht.
A\ HOIATUS: Sittimisoht: srge hoidke
toiduvalmistamispindadel esemeid.

A\ ETTEVAATUST! Kiipsetamist tuleb jilgida.
LUhidat kiipsetamist tuleb jalgida pidevalt.

A\ HOIATUS: Pliidi 6li voi rasvaga kiipsetamise
ajal jarelevalveta jatmine voib olla ohtlik — tuleoht.
ARGE KUNAGI puiidke kustutada tuld veega, selle
asemel lilitage seade valja ja katke seejarel leegid
kinni, kasutades naiteks kaant voi tuletekki.

A\ Arge kasutage pliidiplaati t66- véi tugipinnana.
Hoidke riided ja muud tuleohtlikud materjalid
seadmest eemal, kuni koik selle osad on taielikult
maha jahtunud, vastasel juhul voéib tekkida
tuleoht.

A\ Viikelapsed (vanuses 0-3 aastat) tuleb
seadmest eemal hoida. Lapsed (vanuses 3-
8 aastat) tuleb seadmest eemal hoida, kui nende
jarele eivalvata. Lapsed alates 8 eluaastastjaisikud,
kes on piiratud flisiliste, sensoorsete voi vaimsete
voimetega voi ilma kogemuste voi teadmisteta,
voivad seadet kasutada ainult siis, kui nende
tegevust jalgitakse voi neid on seadme ohutuks
kasutamiseks juhendatud janad moistavad sellega
seotud ohtusid. Jalgige, et lapsed seadmega ei
mangiks. Lapsed ei tohi seadet ilma jarelevalveta
puhastada ega hooldada.

A\ HOIATUS: Seade ja selle ligipaasetavad
osad muutuvad kasutamisel kuumaks. Valtige
kuumutuselementide puudutamist. Nooremad
kui 8-aastased lapsed tuleb seadmest eemal hoida,
kui nende tegevust pidevalt ei jalgita.

A\ Toiduainete kuivatamise ajal ei tohi seadet
jarelevalveta jatta. Kui seadmega saab kasutada
sondi, kasutage ainult selle ahjuga kasutamiseks
moeldud sondi — tulekahju oht.

A\ Hoidke riided ja muud tuleohtlikud materjalid
seadmest eemal, kuni kdik komponendid on maha
jahtunud, et valtida tuleohtu. Olge alati valvas, kui

valmistate suure rasva- voi 6lisisaldusega toitu voi
lisate alkohoolseid jooke — tulekahju oht. Néude
ja tarvikute eemaldamisel kasutage pajakindaid.
Klpsetamise jarel avage uks ettevaatlikult ja laske
kuumal 6hul v6i aurul vahehaaval valjuda -
poletusoht. Arge katke ahju esikiiljel olevaid
kuumadhuavasid — tulekahju oht.
A\ Kui ahjuuks on avatud véi allalastud asendis,
olge ettevaatlik, et mitte ukse vastu minna.
LUBATUD KASUTUS
A\ ETTEVAATUST! Seade ei ole méeldud
kasutamiseks valise lulitusseadmega, nagu taimer
vOi eraldi kaugjuhtimisstisteem.
A\ See seade on nidhtud ette kasutamiseks
kodumajapidamistes  ja  teistes  sarnastes
rakendustes, nagu : kaupluste, kontorite ja teiste
tookeskkondade tootajate koodgipiirkondades;
talumajapidamistes; klientide poolt hotellides,
motellides, hommikusooki pakkuvates asutustes
ja teistes majutustupi keskkondades.
A\ Muud kasutusviisid (nt ruumide soojendamine)
pole lubatud.
A\ See seade ei ole méeldud professionaalseks
kasutuseks. Arge kasutage seadet vilitingimustes.
A\ Arge hoidke plahvatus- véi tuleohtlikke aineid
(bt bensiini- voi aerosoolikanistreid) seadmes voi
selle laheduses - tulekahju oht.
PAIGALDAMINE
A\ Seadet tuleb kasitseda ja paigaldada kahe voi
enama inimesega, vastasel juhul tekib vigastuste
oht. Lahtipakkimiseks ja paigaldamiseks kasutage
kindaid, et valtida sisseldikamisohtu.
A\ Seadme paigalduse, sealjuures veevirgi
uhenduse (kui vajalik), elektritihenduse ja remondi
peab sooritama kvalifitseeritud tehnik.  Arge
parandage ega asendage monda seadme 0sa, kui
seda kasutusjuhendis otseselt ei soovitata! Hoidke
lapsed paigalduspiirkonnast eemal. Veenduge
parast seadme lahtipakkimist, et see ei ole
transportimisel kahjustada saanud. Probleemide
korral votke Uhendust edasimiuja voi lahima
teenindusega. Padrast paigalduse 16ppu tuleb
jaatmed (kile, vahtplast jms) panna hoiule
lastele kattesaamatusse kohta, sest vastasel juhul
tekib lambumisoht. Enne paigaldamistdid tuleb
seade vooluvorgust lahti Uhendada, sest tekib
elektriloogioht. Jalgige paigaldamise ajal, et seade
ei kahjustaks toitejuhet, vastasel juhul tekib tule-
voi elektriloogioht. Aktiveerige seade alles siis, kui
paigaldamine on |6petatud.
Arge eemaldage seadet polistiireenaluselt enne,
kui seda paigaldama hakkate.
A\ Arge paigaldage seadet dekoratiivse ukse taha
—tuleoht.
& Kui pliit paigaldatakse alusele, tuleb

see loodi seada ja komplektis oleva
kinnitusketiga seina kulge kinnitada, et
seade aluselt maha ei libiseks.
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@ HOIATUS! Seadme Gimbermineku
valtimiseks tuleb paigaldada
komplekti kuuluv kinnituskett. Lugege
paigaldusjuhiseid.
ELEKTRIGA SEOTUD HOIATUSED
A\ Nimiplaat paikneb ahju esikiiljel (ndhtav, kui
uks on avatud).
A\ Seadet peab olema véimalik vooluvérgust
lahti Uhendada kas pistikut pesast valja
tommates, kui pistik on juurdepaasetav,
voi ligipadsetava mitmepooluselise liliti abil,
mis on paigaldatud pistikupesast Glesvoolu
kooskolas riiklike ohutuseeskirjadega.  Seade
peab olema maandatud vastavalt riiklikele
elektriohutusstandarditele.
VAN Arge kasutage pikendusjuhtmeid,
mitmikpistikupesi ega adaptereid. Elektriihendus
ei tohi padrast paigaldamist olla kasutajale
ligipaasetav. Arge kasutage seadet méarjana ega
paljajalu. Arge kasutage seadet, kui selle toitejuhe
vOi pistik on vigane, kui see ei té6ta korralikult voi
kui see on kahjustatud v6i maha kukkunud.
A\ Kui toitejuhe on kahjustatud, peab tootja,
teenindus voi muu kvalifitseeritud isik selle ohtude,
naditeks elektrilddgiohu valtimiseks asendama.
A\ Kui toitekaablit on vaja vahetada, péérduge
volitatud teeninduskeskusse.
A\ HOIATUS: Veenduge, et seade on enne pirni
vahetamist valja lUlitatud. Nii valdite voimalikku
elektrilooki.
PUHASTAMINE JA HOOLDUS
A\  HOIATUS! Enne hooldustédde tegemist
veenduge, et seade on vadlja lllitatud ja
toitevorgust lahti Uhendatud; drge kunagi
kasutage aurpuhastusseadmeid, sest nendega
tekib elektriloogioht.
A\ Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks
tugevatoimelisi abrasiivseid puhastusvahendeid
ega metallkaabitsat, kuna need véivad pinda
kriimustada, mille tagajarjel klaas voib puruneda.
A\ Arge kasutage abrasiivseid ega sédvitavaid
tooteid, klooripohiseid puhastusvahendeid ega
traatnuustikuid.
A\ Enne puhastamist véi hooldamist veenduge,
et seade oleks maha jahtunud. - péletuse oht.
A\ HOIATUS: Enne lambi asendamist liilitage
seade valja, et valtida elektrilooki.
PAKKEMATERJALIDE ARAVISKAMINE

Pakkematerjal on 100% taaskdideldav ja margistatud taaskaitlemise
stimboliga®y . Pakendi osad tuleb &ra visata vastutustundlikult ja taies
vastavuses kohalike jaatmekaitlusnéuetega.

KODUMASINATE JAATMEKAITLUS

See seade on toodetud taaskdideldatavatest voi taaskasutatavatest
materjalidest. Korvaldage seade vastavalt  kohalikele
jaatmekaitluseeskirjadele. Elektriliste  majapidamisseadmete
jaatmekaitluse kohta saate tdpsemat teavet kohalikust omavalitsusest,

majapidamisseadmete kogumispunktist voi poest, kust seadme
ostsite. Seade on madrgistatud vastavalt Euroopa Liidu elektri- ja
elektroonikaseadmete jadtmete (WEEE) direktiivile 2012/19/EL. Tagades
seadme korrektse utiliseerimise, aitate hoida &ra potentsiaalseid
negatiivseid mojusid keskkonnale ja inimeste tervisele. Seadmel voi

seadmega kaasapandud dokumentatsioonil olev siimbol E naitab, et

seadet ei tohi kdidelda olmejadtmena, vaid et see tuleb toimetada
lahimasse elektri-ja elektroonikaseadmete kogumispunkti.

ENERGIASAASTUNIPID

Eelsoojendage ahju ainult siis, kui see on ette ndhtud kipsetustabelis
voi retseptis. Kasutage tumedaid kiipsetusvorme, kuna need neelavad
paremini kuumust.

VASTAVUSDEKLARATSIOON

Seade on vastavuses Euroopa maaruse 66/2014 6kodisaini nduetega
kooskdlas Euroopa standardiga EN 60350-1.

Seade on vastavuses Euroopa maaruse 66/2014 6kodisaini nduetega
kooskélas Euroopa standardiga EN 60350-2.

LV I
DROSIBAS NORADIJUMI
NOTEIKTI JAIZLASA UN JAIEVERO

Pirms ierices lietosanas izlasiet Sos drosibas
noradijumus. Saglabajiet Sos noradijumus, lai
vélak varétu tos parlasit.

Si rokasgramata un pati ierice sniedz svarigus
drosibas bridinajumus, kas ir jaizlasa un vienmeér
jaievéro.  Razotajs neuznemas atbildibu par
bojajumiem, kas radusies nepiemérotas lietosanas
vai nepareizu vadibas elementu iestatisSanas del.
A\ BRIDINAJUMS. Lieto3anas laika ierice un
tas atklatas dalas sakarst. Nepieskarieties
sildelementiem. Bérniem lidz 8 gadu vecumam
ir jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja vien tie
netiek nepartraukti uzraudziti.

A\ BRIDINAJUMS. Neizmantojiet ierici, ja plits

virsma ir saplaisajusi — pastav elektrotraumas
risks.
A\ BRIDINAJUMS. Aizdeg$anas risks: neglabajiet

piederumus uz gatavosanas virsmam.

A\ UZMANIBU! Gatavosanas process ir jauzrauga.
Neilgs gatavoSanas process ir nepartraukti
jauzrauga.

A\ BRIDINAJUMS. Gatavosana uz plits virsmas
bez uzraudzibas, izmantojot taukvielas vai ellu,
var bat bistama — aizdegsanas risks. NEKADA
GADIJUMA nedzésiet uguni ar adeni, bet izslédziet
ierici un noslapéjiet liesmu, pieméram, ar vaku vai
ugunsdzésibas segu.

A\ Neizmantojiet pliti ka darbvirsmu vai balstu.
Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai
citiem viegli uzliesmojoSiem materialiem, kameér
visas detalas nav pilnigi atdzisusas — pastav
aizdegs3anas risks.

A\ Loti maziem bérniem (0-3 gadi) jaatrodas
dro3a attaluma no ierices. Maziem bérniem
(3-8 gadi) jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja
vien tie netiek nepartraukti uzraudziti. Bérni no
8 gadu vecuma un personas ar fiziskiem, jusanas
vai garigiem traucéjumiem vai bez pieredzes un
zinasanam var lietot 3o ierici, ja tas tiek uzraudzitas
vai instruétas par ierices drosu lietoSanu un izprot
ar to saistitos riskus. Bérni nedrikst spéléties ar
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ierici. lerices tirisanu un apkopi nedrikst veikt bérni
bez pieauguso uzraudzibas.

A\ BRIDINAJUMS. Lieto3anas laika ierice un tas
atklatas dalas sakarst. levérojiet piesardzibu, lai
nepieskartos sildelementiem. Bérniem lidz 8 gadu
vecumam ir jaatrodas drosa attaluma no ierices, ja
vien tie netiek nepartraukti uzraudziti.

A\ Produktu Zavésanas laika nekad neatstajiet
ierici bez uzraudzibas. Ja ierice ir piemérota
partikas termometra izmantoSanai, lietojiet
tikai Sai cepeskrasnij ieteicamo temperaturas
termometru — pastav aizdegsanas risks.

A\ Nelaujiet iericei saskarties ar audumu vai
citiem viegli uzliesmojosSiem materialiem, kameér
visas detalas nav pilnigi atdzisusas — pastav
aizdegSanas risks. Gatavojot édienu ar lielu tauku
vai el|las daudzumu vai pievienojot alkoholiskus
dzérienus, rikojieties arkartigi piesardzigi —
pastav aizdegSanas risks. Pannu un piederumu
iznems3anai lietojiet virtuves cimdus. Gatavosanas
laika beigas durvis atveriet uzmanigi, pirms
piekluves laujiet karstajam gaisam un tvaikam
pakapeniski izplist — pastav apdedzinasanas
risks. Nenosprostojiet ierices priekSpuse esosas
karsta gaisa atveres — pastav aizdegsanas risks.
A\ Esiet piesardzigi, lai nesadurtos ar cepeskrasns
durvim, kad tas ir atvértas vai nolaistas.

ATLAUTA LIETOSANA

A\ UZMANIBU! lerici nav paredzéts darbinat ar
aréju sledza ierici, ka taimeri vai atsevisku
talvadibas sistému.

A\ So ierici ir paredzéts izmantot sadzivé un
tamlidzigi, pieméram: personala virtuves zonas
veikalos, birojos un citas darba vides; zemnieku
saimniecibas; klientu istabas viesnicas, motelos un
citas lidziga tipa apmesanas vietas.

A&\ Neizmantojiet to citiem noltkiem (pieméram,
telpu apsildei).

A\ Siierice nav paredzéta profesionalai lieto3anai.
Neizmantojiet ierici arpus telpam.

A&\ Neuzglabajiet iericé spragstosas vielas
(pieméram, benzinu vai aerosola baloninus)

un nenovietojiet tas ierices tuvuma — pastav
aizdegs$anas risks.

MONTAZA

A\ lerices parvietosana un uzstadisana javeic

vismaz diviem cilvékiem — pastav savainojumu
risks. lzmantojiet aizsargcimdus visos izsainoSanas
un uzstadisanas darbos — pastav risks sagriezties.
A\ Montazu, taja skaitd Gdens sistémas (ja
tada ir) un elektrosavienojumu uzstadisanu, un
remontu drikst veikt tikai kvalificéts tehnikis.
Nelabojiet un nemainiet ierices detalas, ja vien
tas nav tieSi noradits lietotaja rokasgramata.
Nelaujiet bérniem atrasties ierices montazas vietas
tuvuma. Péc ierices izsainoSanas parliecinieties,
vai parvadasanas laika ta nav bojata. Problemu
gadijuma sazinieties ar izplatitaju vai tuvako
pécpardosanas servisu. Péc ierices montazas
novietojiet iepakojuma materialus (plastmasas

un polistirola dalas u.c) bérniem nepieejama
vieta — pastav nosmaksanas risks. Pirms ierices
uzstadiSanas tai jabut atvienotai no elektrotikla —
pastav elektriska trieciena risks. Uzstadisanas laika
raugiet, lai ierice nesabojatu baro3anas kabeli —
pastav aizdegSanas un stravas trieciena risks.
leslédziet ierici tikai tad, kad montaza ir pabeigta.
Nonemiet cepeskrasni no polistirola putu
pamatnes tikai uzstadisanas laika.

A\ Neuzstadiet ierici aiz dekorativajam durvim —

pastav aizdegsanas risks.

A Ja plits ir novietota uz pamatnes, ta
janolimeno un janostiprina pie sienas

ar komplekta ieklauto fiksacijas kédi,

lai nepielautu ierices noslidésanu no

pamatnes.

@ BRIDINAJUMS. Lai nepielautu ierices
apgasanos, jauzstada komplekta ieklauta
fiksacijas kéde. Skatiet uzstadisanas
noradijumus.
ELEKTRISKIE BRIDINAJUMI
A\ Nominalo parametru plaksnite atrodas uz
cepeskrasns priekséjas malas (redzama, atverot
cepeskrasns durvis).
A\ Janodrosina iespéja atvienot ierici no stravas
padeves, to vienkarsi atslédzot, ja pieejama
kontaktdaksa, vai ar divpolu slédzi, kas uzstadits
pirms kontaktligzdas péc elektroinstalacijas
noteikumiem, un iericei jabut zemétai atbilstosi
valsts elektribas drosibas standartiem.
O\ Neizmantojiet  pagarinatajus  vai  vairak
spraudnu kontaktligzdas, vai adapterus. Péc
ierices uzstadianas tas elektriskas sistémas detalas
nedrikst bat pieejamas. Neizmantojiet ierici ar
mitram rokam vai basam kajam. Nelietojiet So
ierici, ja bojats tas stravas kabelis vai kontaktdaksa,
ja ta nedarbojas pareizi vai ta ir bojata vai tikusi
nomesta.
A\ Ja padeves kabelis ir bojats, tas jaaizvieto
ar identisku, nomaina javeic razotajam, ta
apkalposanas dienesta agentam vai lidzigas
kvalifikacijas personai, lai izvairitos no bistamibas —
stravas trieciena riska.
A\ Barosanas kabela nomainas
sazinieties ar pilnvarotu apkopes centru.
A\ BRIDINAJUMS. Pirms spuldzes nomainas
parliecinieties, ka ierice ir izslegta, lai nepielautu
elektrotraumas risku.
TIRISANA UN APKOPE
A\ BRIDINAJUMS! Parliecinieties, ka pirms
apkopes darbibu veikSanas ierice ir izslegta un
atvienota no stravas padeves — pastav stravas
trieciena risks; nekad nelietojiet tvaika tirisanas
iekartu — pastav stravas trieciena risks.
A\ Nelietojiet raupjus, abrazivus tirisanas lidzeklus
vai metala skrapjus cepeskrasns durvju stikla

tirisanai, jo tie var saskrapét virsmu, ka rezultata
var saplaisat stikls.

gadijuma




A\ Nelietojiet  abrazivus vai  kodigus
izstradajumus, tirisanas lidzeklus uz hlora bazes
vai pannu tirisanas piederumus.

A\ Parliecinieties, ka pirms ierices apkopes

veikSanas ierice ir atdzisusi. - pastav
apdedzinasanas risks.

A\ BRIDINAJUMS. Pirms spuldzes mainas
parliecinieties, ka ierice ir izslegta — pastav

elektrotraumas risks.
IEPAKOJUMA MATERIALU UTILIZACIJA

lepakojuma materials ir 100% parstradajams un tiek apziméts ar
otrreizéjas parstrades simbolu i’ﬁ Tadé| dazadas iepakojuma dalas
jautilizé atbildigi un saskana ar vietéjiem atkritumu apsaimniekosanas
noteikumiem.

MAJSAIMNIECIBAS IERICU UTILIZACIJA

ST ierice ir izgatavota no parstradajamiem un atkartoti izmantojamiem
materialiem. Utilizéjiet to saskana ar viet&jiem atkritumu
apsaimniekosanas noteikumiem.  Plasaku informaciju par lietotu
majsaimniecibas iericu apstradi, atjaunoSanu un parstradi varat iegat
vietéja kompetentaja iestadé, pie atkritumu savaksanas pakalpojumu
sniedzéjiem vai veikala, kur ierici iegadajaties. STierice ir markéta saskana
ar Eiropas Direktivu 2012/19/ES par elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumiem (EEIA). Nodrosinot Sis ierices pareizu utilizaciju, varat novérst
iespéjamo negativo vides un cilvéka veselibas apdraudéjumu. Simbols

)g uz izstradajuma vai komplektacija ieklautajiem dokumentiem norada,
ka $o ierici nevar izmest sadzives atkritumos, bet ta ir janodod parstradei
elektrisko un elektronisko ieri¢u savak3anas centra.

IETEIKUMI ENERGIJAS TAUPISANAI

Sakarséjiet cepeskrasni tikai lldz temperatarai, kas noradita kulinarijas
recepté. Izmantojiet tumsi lakotas vai emaljétas cepespannas un traukus,
jo tie daudz labak absorbé karstumu.

ATBILSTIBAS DEKLARACIJAS

Si ierice atbilst Eiropas regulas 66/2014 ekodizaina prasibam saskana ar
Eiropas standartu EN 60350-1.
St ierice atbilst Eiropas regulas 66/2014 ekodizaina prasibam saskana ar
Eiropas standartu EN 60350-2.

LT |

SAUGOS INSTRUKCLJIOS

PERSKAITYKITE IR LAIKYKITES

Prie§ naudodami prietaisg, perskaitykite Sias
saugos instrukcijas. ISsaugokite jas ateiciai.

Siame vadove ir ant prietaiso pateikti svarbus
saugos perspéjimai, kuriuos batina perskaityti
ir visada laikytis. Gamintojas neprisiima
atsakomybés, jei néra laikomasi Siy saugos
instrukcijy, prietaisas naudojamas netinkamaiarba
neteisingai nustatomi valdymo jtaisai.

A\ |SPEJIMAS Naudojimo metu prietaisas ir
pasiekiamos dalys gali jkaisti. Bukite atsargus
ir neprisilieskite prie kaitinimo elementy. Prietaisg
reikia saugoti nuo jaunesniy nei 8 mety vaiky,
jeigu jie néra nuolat priziarimi.

A\ |SPEJIMAS Jei kaitlentés pavirsius subraiZytas,
prietaiso nenaudokite — kyla elektros smugio
pavojus.

A\ |SPEJIMAS Ugnies pavojus: Nelaikykite daikty
ant gaminimo pavirsiaus.

A\ |SPEJIMAS Stebékite visg gaminimo procesa.
Negalima palikti be prieziros net trumpo
gaminimo proceso.

A\ |SPEJIMAS Jei ant kaitlentés nepriziarint verda
riebalai arba aliejus, tai gali bati pavojinga —
kyla gaisro pavojus. JOKIU BUDU nebandykite
liepsnos gesinti vandeniu; prietaisg iSjunkite

ir liepsng uzdenkite, pavyzdziui, dangciu arba
liepsnai gesinti skirtu audiniu.
A\ Kaitlentés nenaudokite kaip darbo stalo

ar atramos. Kol visi prietaiso komponentai
visiSkai neatves, stenkités neprisiliesti prie
prietaiso  drabuziais arba kitomis lengvai

uzsiliepsnojanciomis medziagomis — kyla gaisro
pavojus.

A\ Labai mazi vaikai (0-3 mety) turi bati saugiu
atstumu nuo prietaiso. Vyresni vaikai (3-8 mety)
turi bati saugiu atstumu nuo prietaiso, nebent
visg laikg yra priziGrimi. Sj prietaisg gali naudoti
vaikai nuo 8 mety ir vyresni bei asmenys, turintys
psichinj, jutiminj ar protinj nejgalumg arba tie,
kuriems troksta patirties arba ziniy, jeigu jie yra
priziarimi ir instruktuojami apie saugy prietaiso
naudojima ir supranta su tuo susijusius pavojus.
Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu. NepriziGrimi
vaikai neturéty valyti ir priziuréti prietaiso.

A\ |SPEJIMAS Naudojimo metu prietaisas ir
pasiekiamos dalys gali jkaisti. Prieziara turi bati
atlikta stengiantis neliesti jkaitusiy daliy. Prietaisu
negali naudotis jaunesni nei 8 mety vaikai, jeigu
jie néra nuolat priziGrimi

A\ Gaminimo metu nepalikite prietaiso be
prieziUros. Jei prietaise galima naudoti
zonda, naudokite tik Siai krosnelei rekomenduota
temperatiros zonda. PrieSingu atveju kyla gaisro
pavojus.

A\ Stenkités neprisiliesti prie prietaiso drabuziais
arba  kitomis lengvai  uZsiliepsnojanciomis
medziagomis, kol visi prietaiso komponentai
visiSkai neatvés — kyla gaisro pavojus. Bukite
atsargus ruosdami riebius, aliejuotus patiekalus
arba pildami alkoholinius gérimus, nes gali kilti
gaisras. Keptuves ir kitus indus imkite uzsimove
apsaugines pirstines.  Baige gaminti maista,
prietaiso dureles atidarykite atsargiai, kad karstas
oras arba garai pamazu iseity, nes galite nudegti.
Neuzdenkite karsto oro is€jimo angy krosnelés
priekyje, nes gali kilti gaisras.

A\ Bukite atsargus, kad neuzkliGtuméte uz
atidaryty arba nuleisty orkaités dureliy.

LEISTINAS NAUDOJIMAS

N\ PERSPEJIMAS: Prietaisas néra pritaikytas valdyti
naudojant iSorinj perjungimo jtaisa, pvz., laikmatj,
arba atskirg nuotolinio valdymo sistema.

VAN Sis prietaisas skirtas naudoti
namuose ir panaSiose patalpose, pavyzdziui:
parduotuviy, biury ir kity jstaigy darbuotojy
virtuvése; gyvenamuosiuose namuose-ukiuose;
vieSbuciuose, moteliuose, nakvynés vietose, kur
patiekiami pusryciai (angl. ,Bed and Breakfast”),
bei kitose apgyvendinimo jstaigose.

A\ Kitoks naudojimas draudZiamas
kambariams Sildyti).

A\ Sis prietaisas néra skirtas profesionaliam
naudojimui. Prietaiso nenaudokite lauke.

A\ Nelaikykite sprogiyjy ar degiyjy medziagy

(pvz,
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(pvz., benzino ar aerozoliy) prietaise ar Salia jo —
kyla gaisro pavojus.

IRENGIMAS

A\ Prietaisa perkelti ir jrengti turi du ar daugiau
Zmoniy. PrieSingu atveju galite susizeisti. Mavekite
apsaugines pirstines, kai iSpakuojate ir montuojate
prietaisa. PrieSingu atveju galite jsipjauti.

A\ Jrengima, taip pat prijungimo prie
vandentiekio (jei reikia), elektros tinklo ir remonto
darbus turi atlikti kvalifikuotas technikas. Prietaisg
remontuoti ar jo dalis keisti galima tik tuo atveju,
jei tai nurodyta naudotojo vadove. Pasirtpinkite,
kad montavimo vietoje nebuty vaiky. I3pakave
prietaisg, patikrinkite, ar jis nebuvo pazeistas
pervezimo metu. Jei kyla problemy, kreipkités
j prekybos atstovg arba artimiausig techninés
priezilros centra. |rengus prietaisa, pakuotés
medziagas (plastika, polistireno dalis ir pan.)
laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje, kad
nekilty uzdusimo pavojus. Prie$ vykdant bet
kokius jrengimo darbus, prietaisg butina isjungti
iS5 elektros tinklo, kad nekilty elektros smugio
pavojus. Pasirapinkite, kad montuojant, prietaisas
nepazeisty maitinimo laido. PrieSingu atveju gali
kilti gaisro ar elektros smugio pavojus. Prietaisa
jjungti galima tik baigus jrengimo darbus.

Neisimkite prietaiso i$ polistireno puty pagrind,
kol nebUsite pasirenge jo montuoti.
A\ Nemontuokite prietaiso uz dekoratyviniy
dureliy — kyla gaisro pavojus.
A jei prietaisas statomas ant pagrindo, jis
turi bati tinkamai iSlygiuotas ir pritvirtintas
prie sienos kartu pateikiama grandine, kad
prietaisas nenuslysty nuo pagrindo.
@ PERSPEJIMAS: Siekiant apsisaugoti nuo
prietaiso virtimo, turi buti naudojama
kartu pateikiama grandiné. Zr. montavimo
instrukcijas.
ISPEJIMAI DEL ELEKTROS
A\ Duomeny plokstelé yra orkaités priekiniame
kraste (matoma atidarius orkaités dureles).
A\ Prietaisg reikia sumontuoti taip, kad jj
baty galima iSjungti i$ elektros tinklo istraukus
maitinimo laido kiStuka arba iki elektros lizdo pagal
sujungimy taisykles sumontuotu daugiapoliu
jungikliu ir prietaisas turi buti jzemintas pagal
nacionalinius elektros saugos standartus.
A\ Nenaudokite ilginamyjy laidy, tinklo lizdo
skirstytuvy ir adapteriy. Prietaisg jrengus, jo
elektros komponentai turi buti nepasiekiami
naudotojui. Prietaiso nenaudokite, jei jasy
kinas yra drégnas arba esate basi. Sio prietaiso
nenaudokite, jei pazeistas jo maitinimo laidas arba
kiStukas, jei prietaisas veikia netinkamai arba jei jis
yra pazeistas ar buvo numestas.
A\ Jei maitinimo laidas pazeistas, jj tokiu paciu
turi pakeisti gamintojas, jo jgaliotas techninés
priezitros darbuotojas ar kitas kvalifikuotas asmuo
— taip iSvengsite elektros smugio pavojaus.

A\ Jei reikia pakeisti maitinimo laida, kreipkités j
jgaliotg techninés priezitros centra.

A\ |SPEJIMAS Pries keisdami lempute jsitikinkite,
jog prietaisas iSjungtas, kad iSvengtuméte elektros
smugio.

VALYMAS IR PRIEZIURA

A\ |SPEJIMAS. Pries atlikdami bet kokius techninés
priezilros darbus, prietaisg iSjunkite ir atjunkite
nuo elektros tinklo, kad nekilty elektros smugio
pavojus; jokiu budu nenaudokite valymo garais
jrenginiy — kyla elektros smugio pavojus.

A\ Valydami krosnelés dureliy stikla nenaudokite
astriy valikliy ar metaliniy gremztuky, nes jie gali
subraizyti pavirsiy ir dél to stiklas gali sutrukti.

A\ Nenaudokite abrazyviy arba korozijg
sukelianc¢iy medziagy, chloro valikliy ir metaliniy
Sveistuky keptuvéms.

A\ Pries vykdydami prieZiGros arba valymo
darbus, jsitikinkite, kad prietaisas atveso. — galite
nusideginti.

A\ |SPEJIMAS Prie$ keisdami lempute prietaisa
iSjunkite, kad nekilty elektros Soko pavojus.

PAKAVIMO MEDZIAGY ISMETIMAS

Pakavimo medziagos yra 100 % perdirbamos ir pazymetos perdirbimo
simboliu é”,ﬁ Todél jvairias pakuotés medziagas reikia iSmesti labai
atsakingaiir grieztai laikantis vietos institucijy reglamenty, reguliuojanciy
atlieky iSmetima.

BUITINIY PRIETAISY SALINIMAS

Sis prietaisas pagamintas naudojant perdirbamas arba pakartotinai
naudojamas medziagas. Prietaisg iSmeskite paisydami vietos atlieky
iSmetimo reglamenty.  Dél issamesnés informacijos apie buitiniy
elektriniy prietaisy apdorojima, utilizavima ir perdirbima kreipkités
j jgaliota vietos institucijg, buitiniy atlieky surinkimo jmone arba
parduotuve, kurioje pirkote prietaisg. Sis prietaisas pazenklintas pagal
Europos Direktyvos 2012/19/EB dél elektros ir elektronikos jrangos atlieky
(EEJA) reikalavimus. Tinkamai utilizuodami §j gaminj apsaugosite aplinka
ir sveikatg nuo galimo neigiamo poveikio. Ant prietaiso arba pridedamy
dokumenty esantis simbolis g nurodo, kad su Siuo prietaisu negalima
elgtis kaip su buitinémis Siukslémis. Jj reikia atiduoti | atitinkama
surinkimo punktg, kad elektros ir elektronikos jranga buty perdirbta.

ENERGIJOS TAUPYMO PATARIMAI

Orkaite jkaitinkite tik tuo atveju, jei tai atlikti nurodyta gaminio apraso
lape esancioje gaminimo lenteléje arba patiekalo recepte. Naudokite
tamsiai lakuotas arba emaliu padengtas kepimo formas, nes jos geriau
sugeria karstj.

ATITIKTIES DEKLARACUJA

Sis prietaisas atitinka ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos reglamente Nr. 66/2014 pagal Europos standarta EN 60350-1.
Sis prietaisas atitinka ekologinio projektavimo reikalavimus, numatytus
Europos reglamente Nr. 66/2014 pagal Europos standarta EN 60350-2.




CzZ |
BEZPECNOSTNI POKYNY

JE DULEZITE SI JE DUKLADNE PRECIST
A RIDIT SE JIMI

Pred pouzitim spotiebice si prectéte tento navod
k pouziti. Uschovejte si jej pro pozdéjsi pouziti.

V tomto navodu a na samotném spotrebici jsou
uvedena dulezitd bezpelnostni upozornéni, ktera
je nutné si precist a fidit se jimi. Vyrobce odmita
nést jakoukolizodpovédnost za nedodrzeni téchto
bezpecnostnich pokyn(, za nevhodné pouzivani
spotiebi¢e nebo za nespravné nastaveniovladaca.
A\ VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho pfistupné soucasti
se pfi pouziti zahtivaji. Je tfeba dbat opatrnosti,
abyste se nedotkli topnych téles. Déti mladsi 8 let
se nesméji ke spotiebici priblizovat, pokud nejsou
pod dohledem dospélé osoby.

A\ VAROVANI: Pokud je povrch varné desky
popraskany, zafizeni nepouZivejte. Riziko
elektrického Soku!

A\ VAROVANI: Nebezpedi pozaru: Na varném
povrchu neskladujte zadné predméty.

A\ UPOZORNENI: Proces vafeni musi probihat
pod kontrolou. Kratké vafeni musi byt neustale
monitorovano.

A\ VAROVANI: Vateni pokrmd s obsahem tuku
nebo oleje na varné desce bez vasi pfitomnosti
mUlze byt nebezpecné. Riziko pozaru! NIKDY
se nepokousejte hasit ohen vodou. Spotiebic
vypnéte a pak plameny pfikryjte poklickou nebo
hasici dekou.

M\ Varnou plochu nepouzivejte jako pracovni
nebo opérnou plochu. Do blizkosti spotfebice
nepokladejte odévy nebo jiné hoflavé materidly,
dokud veskeré soucasti zcela nevychladnou. Riziko
pozarul!

A\ Velmi malé déti (0-3 roky) by se nemély
pohybovat v blizkosti spotfebice. Malé déti
(3-8 let) by se nemély ke spotfebici pfiblizovat,
pokud nejsou pod dozorem. Détistarsi8letaosoby
s fyzickym, smyslovym ¢i dusevnim postizenim
nebo bez patficnych zkuSenosti a znalosti
mohou tento spotfebi¢ pouzivat pouze pod
dohledem nebo tehdy, pokud obdrzely informace
o bezpecném pouziti spotiebice a pokud rozuméji
rizikim, ktera s pouzivanim spotiebice souviseji.
Nedovolte détem, aby si se spotiebicem hraly.
Nedovolte détem, aby bez dohledu provadély
¢isténi a béznou udrzbu spotrebice.

A\ VAROVANI: Spottebi¢ a jeho pfistupné soucasti
se pfi pouziti zahtivaji. Je tfeba dbat opatrnosti,
abyste se nedotkli topnych téles. Déti mladsi 8 let
se nesméji ke spotiebici pfiblizovat, pokud nejsou
pod dohledem dospélé osoby.

A\ Pfi sudeni potravin neponechdvejte spotiebi¢
bez dozoru. Je-li spotfebi¢ vhodny pro

jako je Ccasovac, i

pouziti teplotni sondy, pouzivejte pouze sondy
doporucené vyrobcem —riziko vzniku pozaru.

A\ Do blizkosti spotiebice nepokladejte odévy
nebo jiné hoflavé materialy, dokud veskeré jeho
soucastizcelanevychladnou-riziko vzniku pozaru.
Budte vzdy obezietni, pokud pfipravujete jidlo
s vysokym obsahem tuku, oleje nebo kdyz
pridavate alkoholické ndapoje — riziko vzniku
pozaru. Pfi vyjimani pekacl a dalsiho prislusenstvi
pouzivejte chnapku. Po skonceni pecCeni otevirejte
dvirka opatrné a nechejte horky vzduch nebo paru
unikat postupné — riziko popaleni. Neblokujte
vyvody na predni strané trouby, kterymi odchazi
horky vzduch —riziko vzniku pozaru.

A\ Budte vzdy opatrni, pokud jsou dvitka trouby
oteviena nebo se nachazeji ve spodni poloze,
abyste do nich nenarazili.

SCHVALENE POUZITI

A\ UPOZORNENI: Tento spotiebi¢ neni uréen
k ovladani pomoci externiho spinaciho zafizeni,
samostatného systému
dalkového ovladani.

A\ Tento spottebi¢ je uréen k pouziti
v domacnostech a zafizenich, jako jsou: kuchynské
kouty pro zaméstnance v obchodech, kancelafich
a na jinych pracovistich; farmy; klienty hoteld,
motelU, penzionu a jinych ubytovaci zafizeni.

A\ Neni pripustné jej pouzivat jinym zplGsobem
(napf. k vytapéni mistnosti).

A\ Tento spotiebi¢ neni uréen pro profesionalni
pouziti. Spotrebi¢ nepouzivejte venku.

O\ Neskladujte vybusdné nebo hotlavé latky (napf.
benzin nebo tlakové rozprasSovace) uvniti nebo
v blizkosti spotiebice — nebezpeci pozaru.
INSTALACE

A\ Ke stéhovani a instalaci spotfebi¢e jsou
nutné minimalné dvé osoby — nebezpedi zranéni.
Pfi rozbalovani a instalaci pouzivejte ochranné
rukavice — nebezpeci porezani.

A\ Instalaci, véetné pFipojeni pfivodu vody
(pokud néjaky existuje) a elektfiny, a opravy
musi provadét kvalifikovany technik. Neopravujte
ani nevymeénujte zadnou cast spotrebice, pokud
to neni vyslovné uvedeno v navodu k pouziti.
Nedovolte détem, aby se pfiblizovaly k mistu
instalace. Po vybaleni spotrebice se presvedcte,
Zze béhem prepravy nedoslo k jeho poskozeni.
V pripadé problému se obratte na prodejce nebo
na nejblizsi servisni stfredisko. Po instalaci musi byt
obalovy material (plasty, polystyrenova péna atd.)
uloZzen mimo dosah déti—nebezpeciuduseni. Pred
zahajenim instalace je nutné spotiebi¢ odpojit
od elektrické sité — nebezpedi urazu elektrickym
proudem. Béhem instalace se ujistéte, ze zafizeni
neposkozuje napajeci kabel — nebezpedi pozaru
a urazu elektrickym proudem. Spotrebic¢ zapnéte
az po dokonceni jeho instalace.
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Do zahdjeni montaze neodstranujte polystyrénovy
podstavec spotiebice.
A\ 7 divodu rizika pozaru neinstalujte spotfebi¢
za dekorativni dvitka.
A pokud je sporak umistén na zakladng,

musi byt vyrovnan a pfipevnén ke sténé
pomoci dodaného zajistovaciho fetézu,
aby nedoslo k vyklouznuti spotfebice ze
zakladny.

VAROVANI: Aby nedoslo k pieklopeni
spotiebice, musi byt nainstalovan
zajistovaci fetéz. Vice informaci naleznete

v instalacnich pokynech.

UPOZORNENI NA PRERUSENI DODAVKY
ELEKTRICKE ENERGIE

A\ Typovy stitek je umistény na pfednim okraji
trouby a je viditelny pfi otevienych dvefich.

A\ V souladu s narodnimi bezpecnostnimi
normami tykajicimi se elektrickych zafizeni musi
byt mozné odpojit spotiebi¢ od elektrické
sité vytazenim zastrcky, pokud je zastrcka
pfistupnd, nebo, v souladu s pravidly
pro zapojovani, prostifednictvim vicepolového
vypinace umisténého pred zasuvkou a spotrebic
musi byt uzemnén.

A&\ Nepouzivejte prodluzovaci kabely, sdruzené
zasuvky nebo adaptéry. Po provedeni montaze
nesmi byt elektrické prvky spotiebice uzivateli
pfistupné. Nepouzivejte spotiebi¢, pokud jste
mokii nebo bosi. Tento spotiebi¢ nezapinejte,
pokud je poskozeny napdjeci sitovy kabel i
zastrcka, pokud nefunguje spravné nebo byl
poskozen ¢i doslo k jeho padu.

A\ Jestlize je poskozeny pfivodni kabel, za
identicky ho smi vyménit pouze vyrobce, servisni
technik nebo osoba s obdobnou kvalifikaci, jinak
by mohlo dojit k Urazu —riziko elektrického Soku.
A\ Je-li potteba vyménit napéjeci kabel, obratte
se na autorizované servisni centrum.

A\ VAROVANI: Pied vyménou Zarovky je nutné
spotiebi¢ vypnout, abyste predesli riziku urazu
elektrickym proudem.

CISTENi A UDRZBA

A\ VAROVANI: NezZ zahdjite jakoukoli udrzbovou
operaci, ujistéte se, ze je spotrebi¢ vypnuty
a odpojeny od zdroje napajeni; nikdy nepouzivejte
parni Cisti¢ — riziko elektrického Soku!

A\ K ¢&isténi skla dvitek nepouzivejte drsné
abrazivni Cistice nebo kovové Skrabky, jinak se
jeho povrch mlze poskrabat a v dusledku toho
roztfistit.

O\ Nepouzivejte abrazivni ¢i Zziravé produkty, Eistici
prostfedky s obsahem chloru ani draténky.

A\ Pred ¢isténim nebo uGdrzbou se ujistéte, Ze
spotrebic vychladl. —riziko popaleni.

A\ VAROVANI: Pfed vyménou Zarovky spotiebi¢
vypnéte —riziko elektrického Soku.

LIKVIDACE OBALOVEHO MATERIALU

Obal je ze 100% recyklovatelného materidlu a je oznacen recyklac¢nim
znakem ¥p . Jednotlivé ¢asti obalového materidlu proto zlikvidujte
odpovédné podle platnych mistnich predpistd upravujicich nakladani
s odpady.

LIKVIDACE DOMACICH ELEKTROSPOTREBICU

Tento spotiebi¢ byl vyroben z recyklovatelnych nebo opakované
pouzitelnych materidld. Zlikvidujte jej podle mistnich predpist pro
likvidaci odpadu. Dalsi informace o likvidaci, renovaci a recyklaci
elektrickych spotiebicd ziskate na mistnim uradé, ve stiedisku pro
sbér domaciho odpadu nebo v obchodé, kde jste spotiebic¢ zakoupili.
Tento spotiebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU
o odpadnich elektrickych a elektronickych zafizenich (OEEZ). Zajisténim
spravné likvidace tohoto vyrobku pom{izete zabranit negativnim vliviim
na Zzivotni prostfedi a lidské zdravi. Symbol g na vyrobku nebo
pfislusnych dokladech udavd, zZe tento vyrobek nesmi byt likvidovan
spolu s domacim odpadem, ale je nutné ho odevzdat do prislusného
sbérného strediska k recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.

RADY K USPORE ELEKTRICKE ENERGIE

Troubu predehfivejte pouze tehdy, je-li to vyslovné uvedeno v tabulce
peceni nebo ve vasem receptu. PouzZivejte tmavé lakované nebo
smaltované plechy, nebot mnohem Iépe absorbuji teplo.

PROHLASENI O SHODE

Tento spotiebi¢ splhuje pozadavky na ekodesign podle evropského
nafizeni ¢. 66/2014 v souladu s evropskou normou EN 60350-1.

Tento spotiebi¢ spliiuje pozadavky na ekodesign podle evropského
narizeni ¢. 66/2014 v souladu s evropskou normou EN 60350-2.

HU |
BIZTONSAGI UTASITASOK

OLVASSA EL ES TARTSA BE

A készilék haszndlata el6tt olvassa el az aldbbi
biztonsagi utmutatét. Orizze meg a késébbi
felhasznalas érdekében.

A kézikonyvben és a készuléken taldlhatd fontos
biztonsagi figyelmeztetéseket mindig olvassa el
és tartsa be. A gyarté nem vallal felelésséget a
biztonsagi utasitasok figyelmen kivil hagyasabdl,
a készulék nem rendeltetésszerli hasznalatabdl
vagy a készilék kezel6szerveinek helytelen
bedllitasaibol eredd karokért.

AN\ VIGYAZAT! A késziilék és annak hozzaférhet6
részei hasznalat kdzben felforrésodnak. Ugyeljen
arra, hogy ne érjen a fltéelemekhez. A 8
évesnél fiatalabb gyermekeket tavol kell tartani
a készuléktdl, hacsak nincsenek folyamatos
feligyelet alatt.

A\ VIGYAZAT! Ha a fé6z8lap feliilete megrepedt,
ne hasznalja a késziiléket - fennall az aramuités
veszélye.

A\ VIGYAZAT! Tlzveszély: Ne taroljon semmilyen
targyat a f6zélapon.

A\ FIGYELEM: A f6zési folyamat soran ne hagyja
a készuléket hosszabb idére felligyelet nélkil!
Rovid f6zési folyamat sordn a késziilék folyamatos
fellgyelete szlikséges.

A\ VIGYAZAT! Ne hagyja feliigyelet nélkiil a
tlzhelyt, amikor olajban vagy zsirban suti az ételt,




mert a kifroccsend zsiradék tiizet okozhat. SOHA
ne probalja a keletkezett tlizet vizzel eloltani!
Inkdbb kapcsolja ki a tlizhelyt, és takarja le a
langokat egy fed6vel vagy takaroéval.

A\ Ne haszndlja a f6z6lapot munkafeliiletként
vagy tamasztékként. Tlzbiztonsagi okokbdl ne
hagyjon konyharuhat vagy mas gyulékony targyat
a készilék kozelében, amig annak minden része
teljesen ki nem hdl.

A\ Kisgyermekeket (0-3 év kdzott) ne engedjen
a készulék kozelébe. Gyermekek (3-8 év
kozott) kizardlag felnétt fellgyelete mellett
tartézkodhatnak a készulék kozelében. A
8 éves vagy idbésebb gyermekek, tovabba
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képességekkel €16, illetve kell6 tapasztalattal
és a készulékre vonatkozd ismeretekkel
nem rendelkez6 személyek csak felligyelet
mellett hasznalhatjdk a késziiléket, tovabba
ha el6zéleg ellattak 6ket uUtmutatasokkal a
késziilék hasznalatara vonatkozdan, és ismerik
a hasznalatbdl ered6 esetleges kockazatokat. Ne
engedje, hogy gyermekek jatsszanak a készulékkel.
Gyermekek nem végezhetik a késziilék tisztitasat
és karbantartasat felligyelet nélkiil.

A\ VIGYAZAT! A késziilék és annak hozzaférhet6
részei hasznalat kdzben felforrésodnak. Legyen
Ovatos, és ne érintse meg a f(itészalakat. A 8
évesnél fiatalabb gyermekek kizarélag folyamatos
felugyelet mellett tartézkodhatnak a késziilék
kozelében.

A\ Aszalas kdzben soha ne hagyja felligyelet
nélkil a készuléket! Ha a készulékben ételszonda
is haszndlhaté, csak az ehhez a sutéhoz
ajanlott tipusokat hasznalja, ellenkezé esetben
tGz keletkezhet.

A\ Tlzbiztonsagi  okokbdl ne  hagyjon
konyharuhat vagy mas gyulékony targyat a
készulék kozelében, amig annak minden része
teljesen ki nem hl. Mindig kisérje figyelemmel a
zsiros, olajos ételek készitését, és legyen dvatos az
alkoholos italok hozzdadasakor, mert azok tuzet
okozhatnak. Az edények és tartozékok kivételéhez
hasznéljon fogdkeszty(t. A siités végén dvatosan
nyissa ki a suté ajtajat, és az égési sérilések
elkeriilése érdekében hagyja, hogy a forré levegé
vagy a g6z fokozatosan tdvozzon, miel6tt a stitébe
nyulna. Ne torlaszolja el a sité elején levd
szell6z6ket, ahol a forré levegd tavozik, mert azzal
tlzet okozhat.

A\ Legyen dvatos, amikor a siitd ajtaja nyitva van,
vagy le van hajtva, nehogy meglisse magat.
RENDELTETESSZERU HASZNALAT

A\ FIGYELEM: Kialakitasabol adodoan a készulék
mikodtetése nem lehetséges kiilsé id6zité
szerkezettel vagy kilon taviranyitéval.

A\ Eztakésziiléket haztartasiilletve ahhoz hasonlé
célokra tervezték, mint példaul: Uzletekben,
irodakban lévé és egyéb munkahelyi konyhakban;
tanyan; szallodak, motelek, reggelit és szobat
kinal6 és egyéb szallashelyek vendégei szamara.

A\ Egyéb célra térténd hasznalata tilos (pl.
helyiség flitése).

A\ A késziiléket nem nagylizemi hasznélatra
tervezték. Ne hasznalja a készuiléket a szabadban.
A\ Ne tegyen a késziilékbe vagy annak kdzelébe
robbanasveszélyes vagy gyulékony anyagokat (pl.
benzint vagy aeroszolos flakont), mert ezek tiizet
okozhatnak.

UZEMBE HELYEZES

A\ A késziilék mozgatasat és lizembe helyezését
a sérllésveszély csokkentése érdekében két vagy
tobb személy végezze. Viseljen véddkesztylit
a készllék kicsomagoldsa és Gzembe helyezése
soran, nehogy megvagja magat.

A\ A késziilék lizembe helyezését és javitasat,
a vizbekotést (ha van) és az elektromos
csatlakoztatast is beleértve, kizardlag képzett
szakember végezheti. Csak akkor javitsa meg vagy
cserélje ki a készulék egyes alkatrészeit, ha az adott
mUvelet szerepel a felhasznaloi kézikonyvben. Ne
engedje a gyermekeket abba a helyiségbe, ahol
az Uzembe helyezést végzi. A kicsomagolas utan
ellendrizze, hogy a készilék nem sériilt-e meg
a szallitas soran. Probléma esetén vegye fel a
kapcsolatot a kereskeddvel vagy a legkozelebbi
vevészolgalattal. Uzembe helyezés utan a
csomagoldanyagokat (mlanyag, habszivacs stb.)
az esetleges fulladasveszély miatt olyan helyen
tarolja, vagy ugy dobja ki, hogy a gyermekek
ne férhessenek hozza. Az aramités elkerilése
érdekében az lizembe helyezési muiveletek el6tt
hizza ki a késziilék halézati csatlakozéjat. Az
aramutés és a tlizveszély elkertlése érdekében az
uzembe helyezés soran gy6z6djon meg arrél, hogy
a készilék miatt nem sérul-e a halozati tapkabel.
A késziiléket csak a megfelel§ Gizembe helyezést
kovetden kapcsolja be.

A készuléket csak az izembe helyezéskor vegye le
a hungarocell védéalapzatrol.

A\ Tlzbiztonsagi okokbol ne helyezze (izembe a
é ha a tlizhelyt megemelt aljzatra helyezik,
a készuléket szintezni kell és a falhoz kell
rogziteni a mellékelt [anc segitségével,
nehogy lecsusszon az aljzatrol.
@ VIGYAZAT! Annak érdekében, hogy a
a mellékelt Ianccal a falhoz kell régziteni.
Kovesse a felszerelési utasitasokat.
ELEKTROMOS ARAMMAL KAPCSOLATOS
FIGYELMEZTETESEK
M\ Az adattabla a sité elilsé szegélyén van
A\ Fontos, hogy a késziiléket le lehessen
valasztani az elektromos halozatrél a villasdugd
kihuzasaval vagy az aljzat és a készulék kozé
szerelt, tobbpdlusu megszakitoval, illetve kotelezé
a készililéket az orszagos elektromos biztonsagi

készuléket diszajtdo mogott.

készulék nehogy lebillenjen az aljzatral,
(lathato, amikor az ajto nyitva van).
el6irasoknak megfeleléen féldelni.
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A\ Ne hasznaljon hosszabbitot, elosztét vagy
adaptert. Beszerelés utan az elektromos
alkatrészeknek hozzaférhetetlennek kell lennitk
a felhaszndlé szamara. Ne hasznalja a késziiléket
mezitladb, és ne nyuljon hozza nedves kézzel. Ne
haszndlja a késziiléket, ha a tdpkabel vagy a
csatlakozodugé sérilt, illetve ha a késziilék nem
mukodik megfeleléen, megsériilt vagy leejtették.

A\ Ha a halozati kdbel megsériil, az aramiités
kockazatanak elkerllése érdekében a gyartoval,
annak szervizképvisel6jével vagy egy hasonléan
képzett szakemberrel kell egy ugyanolyan kabelre
kicseréltetni.

A\ Ha cserélni kell a tapkabelt, forduljon a
hivatalos vevészolgalathoz.

A\ VIGYAZAT! Miel6tt kicserélné a siitévilagitas
izzojat, gy6z6djon meg arrél, hogy a készulék ki
van kapcsolva, mert igy elkertlheti az aramités
veszélyét.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A\ VIGYAZAT! Barmilyen karbantartasi mivelet
el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy a késziléket
kikapcsolta és kihuzta a konnektorbdl. Az
aramutés elkerulése érdekében soha ne hasznaljon
g6znyomassal mikodd tisztitokésziiléket.

A\ Ne hasznéljon durva, korroziv tisztitoszereket
vagy éles fémkaparokat a siitdajtdé Uvegének
tisztitdsahoz, ugyanis azok 0Osszekarcolhatjak a
fellletét, ami az Giveg toréséhez vezethet.

A\ Ne hasznéljon surolé- vagy korroziv szerveket,
kléros tisztitoszereket vagy dorzsszivacsot.

A\ Barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi mivelet
el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a készulék teljesen
kihdlt. Fennall az égési sériilés veszélye.

A\ VIGYAZAT! Az aramiités elkeriilése érdekében
a lampa cseréje el6tt kapcsolja ki a késziiléket.

A CSOMAGOLOANYAGOK ARTALMATLANITASA

A csomagoléanyag 100%-ban Ujrahasznosithatd, és el van latva
az Ujrahasznositas jelével é’ﬁ A csomagolas egyes részeinek

hulladékkezelését megfeleléen, a hulladékok &rtalmatlanitasara
vonatkozé helyi rendelkezések szerint kell elvégezni.

A HAZTARTASI GEPEK HULLADEKKENT TORTENO
ELHELYEZESE

Ez a készilék ujrahasznosithaté vagy ujrafelhaszndlhaté anyagok
felhasznélasaval késziilt. Leselejtezésekor a helyi hulladékelhelyezési
szabalyokkal &sszhangban jarjon el. Az elektromos haztartasi
késziilékek kezelésére, hasznositasara és Ujrafeldolgozasara vonatkozo
tovabbi informacidkért forduljon az illetékes helyi hatdsaghoz, a
haztartasi hulladékok begy(jtését végzé vallalathoz vagy az Uzlethez,
ahol a késziiléket vasarolta. Ez a készllék az elektromos és
elektronikus berendezések hulladékair6l sz6l6 2012/19/EU irdnyelv
szerinti jel6lésekkel rendelkezik. A hulladékka valt termék szabalyszerd
elhelyezésével On segit elkeriilni a kdrnyezettel és azemberi egészséggel
kapcsolatos negativ kdvetkezményeket. A terméken vagy a kisérd
dokumentéciéban lathato E szimbdlum azt jelzi, hogy a készllék nem
kezelhetd haztartasi hulladékként, hanem egy megfeleld, az elektromos
és elektronikus berendezések Ujrahasznositasat végz6 gydjtéponton kell
leadni.

i

ENERGIATAKAREKOSSAGI TANACSOK

A siitét csak akkor melegitse elé, ha a stitési tablazat vagy a recept ezt itja
elé. Hasznaljon s6tét szinlre lakkozott vagy zomdancozott siitéedényeket,
mert ezek jobban felveszik a hét.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

Ez a késziilék az EN 60350-1 eurdpai szabvannyal 6sszhangban megfelel
a 66/2014 sz. eurdpai rendelet energiatakarékos kivitelre vonatkozé
kovetelményeinek.
Ez a készlilék az EN 60350-2 eurdpai szabvannyal 6sszhangban megfelel
a 66/2014 sz. eurdpai rendelet energiatakarékos kivitelre vonatkoz6
kovetelményeinek.
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INSTRUKCJA CODZIENNE)J

EKSPLOATACII

' Przed uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie wskazéwek dotyczacych

° bezpieczenstwa.

1 1.Ceramiczna ptyta grzejna
2.Panel kontrolny
3.Pdtka ruszt

P 6 4 Potka brytfanna
5.N6zki regulowane
3 ; 6.Prowadnice potek
4 : J . 9 7.pozycja 5
U d 10 8.pozycja 4
11 9.pozycja 3
10.pozycja 2
11.pozycja 1
OPIS PANELU STEROWANIA
5
4
6
| 1Y — [ '
_ 000 _
1 2 8 9

1. Pokretto kontrolne elektrycznej
PLYTY GRZEJNEJ

2. Pokretto kontrolne elektrycznej
PLYTY GRZEJNEJ

3. Pokretto TERMOSTATU

4. Lampka kontrolna TERMOSTATU

5. Programator elektroniczny

6. Lampka kontrolna ELEKTRYCZNEJ PLYTY
GRZEJNEJ

7. Pokretto FUNKCJI

8. Pokretto kontrolne elektrycznej
PLYTY GRZEJNEJ

9. Pokretto kontrolne elektrycznej
PLYTY GRZEJNEJ
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Uruchomienie i uzytkowanie

Podczas pierwszego uruchomienia nalezy uruchomi¢

piekarnik na pusto przez przynajmniej jedng godzine, z DANE TECHNICZNE
termostatem ustawionym na maksimum i zamknietymi
drzwiczkami. Nastepnie wytgczyc, otworzy¢ drzwiczki ~ Napigciei .
. . . . . . . czestotliwos¢ patrz tabliczka danych
piekarnika i przewietrzy¢ pomieszczenie. Zapach, asilania znamionowych
jaki sie wytworzy jest skutkiem parowania substancji elektrycznego

stosowanych w celu zabezpieczenia piekarnika.

Uruchomi¢ piekarnik

Zuzycie energii konwencja
Naturalna

Program Tradycyjny @
Zuzycie energii deklaracja Klasa
konwekcji wymuszona — finkeja
Program Pieczenie &,

1. Wybra¢ zgdany program pieczenia obracajgc
pokrettem PROGRAMY.

2. Wybra¢ zalecang temperature dla danego programu
lub inna zgdang obracajac pokrettem TERMOSTAT.

Z wykazem potraw wraz z zalecanymi dla nich
temperaturami zapoznac sie mozna w odpowiedniej
tabeli (patrz tabela pieczenia w kuchence).

ETYKIETA EKTYWNOSCI ENERGE-

TYCZNEJ i ECODESIGN

Podczas pieczenia mozna zawsze;
* zmieni¢ program pieczenia postugujgc sie pokrettem

PROGRAMY; Tabliczka znamionowa znajduje si¢ wewnatrz szuflady
« zmieni¢ temperature postugujgc sie pokrettem lub po otwarciu szuflady na lewej $cianie wnetrza
TERMOSTAT;
» planowa¢ czas trwania pieczenia i godzine Tabliczka znamionowa znajduje sie wewnatrz szuflady
zakonczenia (patrz ponizej); lub po otwarciu szuflady na lewej $cianie wnetrza

* przerwac pieczenie przez przestawienie pokretta
PROGRAMY w potozenie ,0”.

Nie stawia¢ nigdy zadnych przedmiotéw na dnie
piekarnika, aby nie uszkodzi¢ emalii. Stosowac
potozenie 1 piekarnika jedynie w przypadku pieczenia z
uzyciem rozna.

Naczynia do pieczenia stawia¢ zawsze na ruszcie
znajdujacym sie na wyposazeniu piekarnika.

Lampka kontrolna TERMOSTAT

Jej zaswiecenie sie sygnalizuje, ze piekarnik wytwarza
ciepto. Gasnie, kiedy wewnagtrz osiggnieta zostaje
nastawiona temperatura. W tym momencie lampka
kontrolna zapala sie i gasnie naprzemiennie wskazujac,
ze termostat pracuje i utrzymuje statg temperature.

Oswietlenie piekarnika

Wiacza sie obracajgc pokrettem PROGRAMY w
dowolne potozenie, rozne niz “0”, i pozostaje wtgczone
tak dtugo poki piekarnik pracuje. Po wybraniu Q- przy
pomocy pokretta, Swiatto zapala sie bez uruchamiania
zadnego z elementéw grzewczych.
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Programy pieczenia
Dla wszystkich programoéw pieczenia nalezy ustawi¢ zakres temperatury od 60°C and Max. z wyjatkiem programow:

+ GRILL (zaleca sie nieprzekraczanie maksymalnego poziomu mocy);
* GRATIN (zaleca sie nieprzekraczanie 200°C).

GORNA GRZALKA

Pozycja pokretta wyboru temperatury: miedzy 50°C i Max. W tym trybie,
dania pieczone sg cieptem wypromieniowywanym z elektrycznego
elementu grzejnego umieszczone- go w gornej czesci piekarnika. Funkcja
ta umozliwia przyrumienianie powierzchni mies i pieczeni pod koniec
pieczenia Dan miesnych. Pieczenie w tym trybie zalecane jest przede
wszystkim do przygotowywania dan, ktére wymagajg wysokich temperatur
na powierzchni, jak na przyktad: cielecina lub befsztyki, zeberka, filety,
hamburgery, itp. ...

o

GRILL Z NAWIEWEM

Pozycja pokretta termostatu: miedzy 50°C i 200°C.

Tryb ten tgczy wielokierunkowe promieniowanie cieplne elementéw
grzejnych z cyrkulacjg gorgcego powietrza. Potg- czenie takie zapobiega
przypalaniu sie powierzchni potraw oraz umozliwia dotarcie energii
cieplnej do wnetrza dan. Tryb ten nadaje sie doskonale do pieczenia
mieszanych — warzywno-miesnych kebabdw, kietbas, zeberek, kotletow z
jagniecia, kurczakow, przepiorek, itp. Ponadto doskonale piecze tunczyka,
steki z miecznika i nadziewang matwe, itp.

Z funkgiji pieczenia: GORNA GRZAYKA, GRILL i RUSZT nalezy korzystaé¢
przy zamknietych drzwiczkach.

Korzystajac z funkcji GORNA GRZALKA i GRILL kratke nalezy umiescié
na poziomie 5, a na poziomie 1 umiesci¢ takze na kapigcy ttuszcz. W
przypadku funkcji RUSZT, kratke nalezy umiesci¢ na poziomie 2 lub 3 i na
poziomie 1 umiesci¢ tace na kapigcy ttuszcz.

TRYB
ROZMRAZANIA

Wentylator umieszczony na dnie piekarnika rozprowadza powietrze o
temperaturze pokojowej dookota jedzenia. Jest to zalecane do rozmrazania
wszystkich rodzajow jedzenia, lecz w szczegdlnosci delikatnych jego
rodzajéw, niewymagajgcych ciepta takich, jak: ciasta lodowe, desery
Smietanowe lub budyniowe, ciasta owocowe. Dzieki uzyciu wentylatora
czas, rozmrazania zostaje skrocony o mniej wiecej potowe. W przypadku
miesa, ryb i chleba, mozliwe jest przyspieszenie tego procesu, korzystajgc z
trybu "wszechstronnego pieczenia" z temperatura ustawiona na 80° -
100°C.

Tryb

SZYBKIE NAGRZEW.

W celu szybkiego nagrzania piekarnika. Przed
umieszczeniem potrawy w piekarniku, zaczeka¢ na
zakonczenie nagrzewania, nastepnie wybraé
funkcje pieczenia.

TRYB DOLNEGO
WENTYLATORA

Dolny element grzejny i wentylator wtaczajg
rozprowadzanie ciepta w cat
lekkiego pieczenia warzyw

15



program
pieczenia

funkcja

opis

TRYB
KONWENCJONALNY

Pozycja pokretta termostatu: miedzy 50°C i Max.

Gdy pokretto jest na tej pozycji zapala sie lampka i wigcza- jg dwa elementy
grzejne piekarnika — dolny i gorny. Ciepto rozchodzi sie réwnomiernie od
dotu i z goéry. Jest to funkcja zalecana do potraw z wotowiny i cieleciny
wymagajgcych powolnego przygotowani z ciggtym uzupetnianiem ptynéw.
Jest to rowniez swietny system do pieczenia ciasteczek, herbatnikow itp..
Przy witgczonym dolnym i gérnym grzejni- ku nalezy uzywac tylko jednej
blachy lub rusztu, gdyz na kil- ku powierzchniach temperatura rozchodzi sie
w niewtascitwy sposob. Jesli potrawa wymaga silniejszego ogrzewania od
dotu lub z gory nalezy wybraé nizszy lub wyzszy poziom.

PIECZENIE CIASTA

Pozycja pokretta termostatu: miedzy 50°C i Max.

W tej funkcji zaczyna dziata¢ termoobieg i wszystkie elementy
zapewniajgce delikatne ciepto gtéwnie od dotu. Ta funkcja jest
przeznaczona do gotowania delikatnych po- traw, w szczegdlnos$ci ciast,
ktére muszg wyrosng¢, co utatwia podgrzewanie od spodu.

Praktyczne rady:

* przed wiozeniem potrawy piekarnik musi by¢ rozgrzany

* nie wolno piec wiecej niz jedng brytfanne

 potrawy nalezy ustawiac na kratce piekarnika

* kratke nalezy wsung¢ w pozycje nr 3

* nie otwiera¢ drzwi piekarnika w trakcie pieczenia

PROGRAM
PIEKARNIK DLA
PIzzY

W tej pozycji sq wiqczone dolny i obwodowy element grzejny oraz
wentylator. Takombinacja umozliwia szybkie ogrzewanie piekarnika z
silnym doptywem ciepta zwtaszcza od dotu. W przypadku, gdy stosuje sie
wiecej niz jedng potke naraz koniecznym jest zamienianie ich miejscami w
potowie wypiekania.

PIEKARNIK Z
NAWIEWEM

Pozycja pokretta termostatu: miedzy 50°C i Max.

W trybie piekarnika z nawiewem wymuszana jest cyrkulacja gorgcego
powietrza. Ruch powietrza wokét potrawy wywotywany jest przez
wentylator znajdujacy sie w dolnej czesci piekarnika. To wtasnie dzieki
gorgcemu powietrzu pieczona potrawa przyrumienia sie rownomiernie i
doktadnie. Dzieki utrzymywaniu statej temperatury przez caty czas
pieczenia, w trybie piekarnika z nawiewem istnieje mozliwos¢ réwno-
czesnego pieczenia réznych potraw, pod warunkiem, ze ich czasy
pieczenia sg jednakowe. W trybie tym mozna wykorzystac trzy pofki
jednoczesnie, patrz rozdziat ,rownoczesne pieczenie na wielu potkach”.
Kilka uwag na temat potraw, ktorych przygotowywanie zalecane jest w tym
trybie: tryb ten umozliwia uzyskanie doskonatych rezultatéw przy pieczeniu
dan wymagajgcych zapiekania i dosy¢ diugiego czasu pieczenia, na
przyktad: lazania, pieczone makarony, risotto, vol-au-vent, itp. Ponadto,
dzieki doskonatemu rozktadowi ciepta mozliwe jest stosowanie nizszych
temperatur do przygotowywania piecze- ni. Dzieki nizszej temperaturze
zmniejsza sie wysychanie uzyskuje sie bardziej kruche mieso oraz
zapobiega sie jego kurczeniu. Tryb z nawiewem nadaje sie szczegdlnie
dobrze do pieczenia ryb z minimalnym dodatkiem przypraw — pozwala to
na zachowanie ich smaku i wyglagdu. Doskonate rezultaty uzyskuje sie
rowniez przy duszeniu warzyw, na przyktad: kapusty, rzepy, marchewki,
cukini, baktazanéw, papryki.

Desery: tryb ten gwarantuje réwniez osiggniecie wysmienitych rezultatow
przy pieczeniu ciast zakwaszanych, jak na przyktad biszkopt, buteczki do
herbaty, croissanty. Tryb z nawiewem moze by¢ stosowany do
rozmrazania miesa, ryb i chleba — po ustawieniu temperatury na 80°C —
100°C. Aby rozmrozi¢ bardziej delikatne potrawy, nalezy ustawi¢ pokretto
termostatu na 50°C bgdz zastosowac obieg zimnego powietrza, ustawiajgc
termostat na 0°C.

GRILL

Wigcza sie centralna czes¢ gérnego elementu grzejnego. Wysoka i
bezposrednio dziatajgca temperatura grilla jest zalecana do pieczenia
jedzenia wymagajgcego wysokiej temperatury powierzchniowej (cielecina i
steki wotowe, steki z poledwicy wotowej i antrykoty). Ten tryb pieczenia
zuzywa ograniczong ilos¢ energii i jest idealny do grillowania niewielkich
potraw. Umies¢ jedzenie na srodku rusztu, gdyz umieszczone po bokach,
nie bedzie sie rownomiernie piekfo.
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Pieczenie w piekarniku - porady praktyczne

POZIOM
RUNKCJA PIECZEMNIA TEMPERATURA
PRZEPIS PIECZENIA {od dotu) (°C) CZAS (min)
TryD
Biszkopt konwencjonalny 2 160 -190 30 - 60
Kormwvekcja 2-4 160 - 180 30 - 55
Ciasta z wypetnieniem Trybo
(semik, strudel, ciasto | \nnwencjonalny 3 180 - 200 50 - 100
z owocami)
’ Kormwekcja 2.4 160 - 120 40 - 20
Tryb -
Ciastecrka konwencjonalny 3 160 - 180 20 - 45
Konwekcja 1-3-5 140 - 150 30 - 45
Tryb
Male ciasta konwencjonalny 3 160 - 180 20 - 45
Korweakcja 1-3-5 150 - 160 30 - 45
Pizza mn-.-ueang}%namy 3 230 - 250 10-25
Kormwekcja 2-4 190 - 210 15 - 30
Kietbasy/
zeberka wieprzowe/
hamburger Girill 1 MAKS. 15 - 30
Kisz lotaryriski mn-.-.reTncjonamy 3 180 - 200 50 - 70
Kisz lotaryriski Korwekcja 2-4 170 -190 60 - 80
Tost Grill 5 MAKS. B o S S
Lazania mn-.-ueang}%namy 2 170 - 190 40 - 60
Tryb
Dréb konweancjonalny 2 200 - 230 50 - 90
Turba Grill 3 200 - 220 55-70
Wotowina mn-.ﬁ-'elcjonalny 2 190 - 200 70 -110
Kormwekcja =2 180 -120 80 - 120
Tryb
Cielecina konweancjonalny 190 - 200 70-110
Korwekcja 180 - 190 80 - 120
Tryt
Ryby kornweancjonalny 2 170-190 30 - 50
Girill <1 200 20 - 30
Madziewane warzywa Korwekcja 2 180 - 200 50 - 70
Praktyczne rady w zakresie gotowania PIZZA

Nie umieszczac rusztéw w pozycjach 1 i 5 podczas
gotowania z nawiewem. Nadmierne bezposrednie

ciepto moze spali¢ delikatng zywnosc¢.

Podczas uzycia programéw GRILLI i GRATIN,
umiesci¢ brytfanne w pozycji w pozycji 1 w celu
zebrania pozostatosci z gotowania (ttuszczu).

MULTIPIECZENIE

* Uzyc¢ pozycji 2 i 4, umieszczajgc zywnosé
wymagajgcg wiecej ciepta na pozyciji 2.
* Umiesci¢ brytfanne na dole, a ruszt na gorze.

GRILL

* Umiesci¢ ruszt na pozycji 3 lub 4. Umiesci¢ zywnos¢

na $rodku rusztu.

+ Zaleca sie ustawienie maksymalnego poziomu

mocy. Gérny element grzejny jest regulowany przez
termostat i moze nie zawsze by¢ wtgczony.

Uzywac lekkiej, aluminiowej blachy na pizze.
Umiesci¢ jg na odpowiednim ruszcie.

W celu uzyskania chrupigcej skorki, nie uzywac
brytfanny (uniemozliwia tworzenie sie skorki poprzez
wydtuzenie czasu gotowania).

Jezeli pizza ma duzo dodatkow, zaleca sie utozenie
sera mozzarella na wierzchu pizzy w potowie
procesu pieczenia.

Po wybraniu ktéregokolwiek z programow piekarnika
zostaje aktywowane ustawianie parametrow produktu.
Optymalizuje ono wydajnos¢ gotowania, ale moze
spowodowac opoznione witgczenie wentylatora i
elementow grzejnych.
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Funkcjonowanie zegara/minutnika

Ikonka PROCESU
GOTOWANIA
! WYSWIETLACZ
N T e N B o’
R |
auto — A IV, 10
L N - Ikonka TIMERA
— M +
Przycisk SKRACANIA __ O O O __ Przycisk.
CZASU WYDLUZANIA CZASU
Przycisk
TRYBU

Ustawianie zegara

Zegar moze zosta¢ ustawiony gdy piekarnik jest wigczony lub
wylaczony zaktadajac, ze jeszcze nie zaprogramowano czasu
zakonczenia pieczenia. Po podigczeniu urzadzenia do zasilania

lub po awarii zasilania, na ekranie
zaczng migac cyfry 00:00.

1. Naci$nij jednoczesnie przyciski ,.+* i ,-“.

Dwukropek pomigdzy godzing i minutg zacznie migac.

2. Uzyj przyciskow ,+“ i - do ustawienia godziny; je$li nacisniesz i
przytrzymasz ktorykolwiek z przyciskow, cyfry bedq sie zmienia¢
szybciej, utatwiajac i przyspieszajac ustawienie zadanej wartosci.

Zmiana czestotliwosci brzeczyka

1.Mozna zmieni¢ czestotliwo$¢ sygnatu brzeczyka,
dotykajac kilkakrotnie ,-“.

Ustawianie minutnika

Funkcja ta nie przerywa pieczenia i nie ma wptywu na piekarnik; ona

tylko wigcza sygnat dzwiekowy po uptywie okreslonego czasu.

1. Nacisnij raz przycisk :”:, az ikonka ﬂ i trzy cyfry na
wysSwietlaczu zaczng migac.

2. Uzyj przyciskow ,+* i ,-“ do ustawienia zadanego czasu; jesli
nacisniesz i przytrzymasz ktdrykolwiek z przyciskéw, cyfry beda sie
zmienia¢ szybciej, utatwiajac i przyspieszajac ustawienie wartosci.

3. Odczekaj 5 sekund; jesli nacisniesz przycisk jeszcze raz,
wysSwietlacz pokaze uptywajacy czas. Gdy czas ten uptynie, ro
zZlegnie sie sygnat dzwigkowy.

Programowanie pieczenia

Przed rozpoczeciem programowania nalezy wybrac tryb pieczenia.

Programowanie czasu trwania pieczenia

1. Naciénij kilkakrotnie przycisk - , az ikonka AUTO i napis DUR
na wyswietlaczu zaczng migac.

2. Uzyj przyciskow ,+* i ,-* do ustawienia zadanego czasu trwania;
jesli naci$niesz i przytrzymasz ktdrykolwiek z przyciskéw, cyfry
beda sie zmieniaC szybciej, utatwiajac i przyspieszajac ustawienie
warto$ci.

3. Odczekaj 5 sekund, po uptywie ktdrych na wyswietlaczu pojawi sie
ikonka AUTO.

4. Po uptywie ustawionego czasu piekarnik wytaczy sie i rozlegnie sie
sygnat dzwigkowy. Nacisnij dowolny przycisk, aby go wytaczyc.

*  Przyktadowo: jest godzina 9 rano, zaprogramowano czas 1 godz-
iny i 15 minut. Program zakonczy sie automatycznie o 10:15 rano.

Anulowanie programu

Aby anulowa¢ program:

* naciskaj przycisk :”:, az ikonka odpowiadajaca ustawieniu, ktore
chcesz anulowa¢ oraz cyfry na wySwietlaczu przestang migac.

Nacisnij przycisk ,-*, az na wyswietlaczu pojawig sie cyfry 00:00.

« Naciénij i przytrzymaj przyciski ,+ i ,-“ anuluje to wszystkie
wczesniejsze ustawienia, w tym timery.
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Uzytkowanie ceramicznej ptyty grzejnej

PL

Klej zastosowany do uszczelnien pozostawia na

szkle tluste plamy. Przed eksploatacjg urzgdzenia
zalecamy usungc te plamy wtasciwym, ale nie Sciernym
produktem. Podczas pierwszych godzin funkcjonowania
mozna odczu¢ odor gumy, ktory jednak szybko zanika.

Wiaczanie i wytaczanie stref pieczenia

W celu wigczenia strefy pieczenia nalezy przekreci¢ w
kierunku wskazowek zegara odpowiednie pokretto.

W celu wytgczenia obréci¢ pokretto w kierunku
przeciwnym do wskazéwek zegara az do “0”.
Zaswiecenie sie kontrolki PRACA PLYT sygnalizuje,
ze przynajmniej jedna z ptyt w ptycie grzewczej jest
wigczona.

Strefy pieczenia
Na ptycie grzewczej znajdujg sie elektryczne elementy
grzewcze typu ,Hilight”. Podczas pracy nabierajg one

koloru czerwonego:
/S
\\ 7

A. strefa pieczenia z elementami
grzewczymi typu Radiant

B strefa pieczenia z elementami
grzewczymi typu ,Hilight

C strefa pieczenia z elementami
grzewczymi typu ,Hilight

D. Kontrolka ciepta: sygnalizuje, ze
temperatura odpowiedniej strefy pieczenia przekracza
60 st. C takze wowczas, gdy element jest wytgczony,
lecz jest jeszcze rozgrzany.

Strefy pieczenia z elementami typu Hilight:
Przekazujg ciepto poprzez promieniowanie
mieszczgacych sie w nich elementéw grzewczych.
Charakteryzujg sie wiasnosciami, ktére przypominajg
typowe wtasnosci palnikéw gazowych: szybkg
odpowiedzig na sterowanie i natychmiastowg regulacjg
mocy.

Strefy pieczenia z elementami typu Radiant

Elementy grzewcze nabierajg koloru czerwonego

po 10-20 sek. od wigczenia. W poréwnaniu z polami
grzewczymi innych typdw, zapewniajg znacznie bardziej
réwnomierng dystrybucje ciepta. Elementy te szybko
rozgrzewajg sie do wysokich temperatur, dzieki czemu
uzyskujemy:

-szybsze (w poréwnaniu z palnikiem gazowym)
podgrzewanie

-szybsze chtodzenie pola po zakonczeniu gotowania
-rowny rozkfad temperatury pod catg powierzchnig
garnka

Poz. | Ptyta normalna lub szybka

0 Wytgczona

1 Gotowanie jarzyn, ryb

2 Gotowanie ziemniakéw (na parze), zup, ciecierzycy,
fasoli

3 Kontynuacja gotowania duzych ilosci potraw, gestych
zup

4 Pieczenie ($rednie)

5 Pieczenie (mocne)

6 Przyrumienianie lub szybkie doprowadzanie do wrzenia

» Stosowac garnki z ptaskim dnem i znacznej grubosci,
aby mie¢ pewnosc, ze doktadnie przylegajg do
obszaru nagrzewanego;

&b ¢k d

» stosowac garnki o Srednicy wystarczajgcej do
catkowitego pokrycia strefy ogrzewania, tak, aby
zapewni¢ wykorzystanie catego ciepta;

e KT

* upewni¢ sig, ze dna garnkow sg zawsze doktadnie
oczyszczone i suche; przyleganie do obszarow
ogrzewania dzieki temu bedzie optymalne i tak
garnki jak i ptyta grzewcza bedg miaty wiekszg
trwatosc;

» wystrzegac sie stosowania tych samych naczyn, co
stosowane na palnikach gazowych: skupienie ciepta
w przypadku palnikéw gazowych moze odksztatci¢
dno naczynia, i nie bedzie ono doktadnie przylegac;

* nie pozostawiac¢ nigdy strefy gotowania wtgczonej
bez garnka gdyz mogtaby ulec uszkodzeniu.
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Zaleceniai srodki ostroznosci

Oszczednos¢ i ochrona srodowiska
* Przy programach GRILL i PODWOJNY GRILL zaleca sie
pieczenie przy zamknietych drzwiczkach: w ten sposob
mozna uzyska¢ zaréwno lepsze wyniki pieczenia, jak i
znaczng oszczednos¢ energii elektrycznej (okoto 10%).
Kiedy to tylko mozliwe, unikaj wstepnego nagrzewania
piekarnika i zawsze probuj go zapetni¢. Otwieraj
drzwiczki piekarnika tak rzadko, jak tylko to mozliwe,
gdyz za kazdym razem ucieka z niego ciepto. Aby
oszczedzi¢ znaczng ilos¢ energii, wytgcz po prostu
piekarnik 5 - 10 minut przed koncem zaplanowanego
czasu pieczenia i wykorzystaj ciepto, ktére piekarnik
nadal wydziela.
e Utrzymuj uszczelki w czystosci, aby zapobiec
jakimkolwiek stratom energii poprzez drzwiczki.

« Jezeli korzystasz z rozliczenia strefowego energii,
mozesz zaoszczedzi¢ energie uzywajgc opcji
“opdznione pieczenie”, ktéra uruchomi urzgdzenie w
godzinach taniej taryfy.
Dno garnka lub rondla powinno zakrywa¢ ptyte grzejna.
Jesli jest mniejsze, cenna energia bedzie sie marnowac¢

i jesli zawartos¢ garnka wykipi, pozostawi ona trudng
do usuniecia skorupe.

Gotuj jedzenie w zamknietych garnkach lub rondlach
z dobrze dopasowanymi pokrywkami oraz uzywaj
jak najmniej wody. Gotowanie bez pokrywki bardzo
zwiekszy zuzycie energii.

Uzywaj catkowicie ptaskich garnkoéw i rondli.

Jesli gotujesz co$, co zabierze bardzo duzo czasu,
warto uzy¢ szybkowaru, ktory jest dwukrotnie szybszy

i 0 jedng trzecig oszczedniejszy.

Odtaczenie pradu elektrycznego

Przed kazdg czynnoscig odizolowac urzadzenie od sieci
zasilania elektrycznego.

Nigdy nie stosowac oczyszczaczy parowych lub
cisnieniowych do czyszczenia urzgdzenia.

Wymiana zaréwki oswietleniowej w
piekarniku

1. Po odtgczeniu piekarnika od sieci elektrycznej zdjaé
szklang pokrywke obudowy
zaréwki (patrz rysunek)..

2. Wykreci¢ zaréwke i wymienic
na analogiczng : napiecie 230V,
moc 25 W, ztacze E 14.

3. Zatozy¢ pokrywke o poditgczyc
piekarnik do sieci elektryczne;.

Nie uzywac zarowki piekarnika do oswietlania
pomieszczen.

Produkt ten wyposazony jest w o$wietlenie
klasy efektywnosci energetycznej E.

Produkty specjalne do Gdzie je nabywac
czyszczenia ceramiki szklanej

topatka z ostrzem i ostrza Hobbystyczne

zapasowe i art. metalowe

Stahl-Fix Art. gospodarstwa domowego
SWISSCLEANER Zréb to sam

WK TOP Art. metalowe

Inne produktu do ceramiki szklanej | Supermarkety

Czyszczenie szklano-ceramicznej ptyty
grzejnej

Unikac¢ stosowania srodkéw czyszczacych o
wiasciwosciach $ciernych lub korozyjnych, takich

jak produkty w sprayu do barbecue i piecykow,

odplamiacze i Srodki przeciwrdzewne, detergenty w

proszku oraz gabki z powierzchnig scierng. moga one

w sposéb nieodwracalny zarysowaé powierzchnie.

» Zazwyczaj wystarczy przemyc ptyte grzejng wilgotng
gabkag i osuszy¢ jg recznikiem kuchennym.

» Jesli ptyta jest szczegdlnie silnie zabrudzona,
wyczyscic jg przy pomocy odpowiedniego produktu
do czyszczenia powierzchni szklano-ceramicznych,
sptukac i osuszyc.

* W celu eliminacji najtrudniejszych do usuniecia
zanieczyszczen postugiwac sie odpowiednig
skrobaczka (nie jest ona dostarczana w wyposazeniu).
Usuwac zanieczyszczenia zaraz jak tylko jest to
mozliwe, nie czekajac az urzadzenie sie ochtodzi, tak
aby resztki nie stwardniaty. Znakomite wyniki mozna
uzyskac stosujgc ggbke druciang ze stali nierdzewnej
— specjalng do szklano-ceramicznych ptyt grzejnych —
nasgczong wodg i mydtem.

« Jesli na ptycie grzejnej stopig sie przypadkowo
przedmioty lub materiaty, takie jak plastik albo
cukier, nalezy je natychmiast usuwac przy pomocy
skrobaczki, dopoki powierzchnia jest jeszcze ciepta.

» Po oczyszczeniu ptyta moze zostac pokryta
odpowiednim produktem do konserwaciji i ochrony:
natozona w ten sposob niewidoczna warstwa
chroni powierzchnie w przypadku wykipienia potraw
podczas gotowania. Zaleca sie wykonywanie tych
czynnosci konserwacyjnych, kiedy urzadzenie jest
ciepte (niegorgce) albo zimne.

» Nalezy pamietac, aby zawsze sptukac ptyte czysta
wodg i dokfadnie jg osuszyc: resztki produktow
mogtyby bowiem przyklei¢ sie do jej powierzchni
podczas nastepnego gotowania.

SERWIS TECHNICZNY

W celu uzyskania pomocy, zadzwoni¢ pod numer

znajdujacy sie na karcie gwarancyjnej lub postepowac

zgodnie z instrukcjami ze strony internetowe;j.

Przygotowac:

«  Krotki opis usterki

«  Doktadny typ modelu produktu

+  Kod serwisowy (numer nastepujacy po
stowie SERVICE na tabliczce znamionowe;j
PRZYMOCOWANEJ do urzadzenia, widocznej przy
krawedzi po lewej stronie, po otwarciu drzwiczek
kuchenki)

- doktadny adres

+ Telefon kontaktowy

S o HOOOODO
I||CI|.i“I.ii‘|“|.II | I II II |i|'i ’“i’l’ll
F

xxxxx e

Uwaga: Jedli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwrdécic
sie do autoryzowanego serwisu technicznego (zapewni to
gwarancje zastosowania oryginalnych czesci zamiennych
oraz wiasciwie przeprowadzonej naprawy).

Wiecej szczegdtdow mozna znalez¢ w zatgczonej karcie
gwarancyjnej.

¥ petna specyfikacja produktu, w tym ocena wydajnosci energetycznej tego piekarnika, dostepna jest do
wgladu i moze by¢ pobrana z naszej strony www.whirlpool.com
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK
1. Abyzdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢ i
odblokowac, opuszczajac zaczepy.

=

7 N\
2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to mozliwe.
Mocno przytrzymac¢ drzwiczki obiema rekami — nie trzymac
ich za uchwyt.
Mozna teraz w prosty sposéb zdja¢ drzwiczki, dociskajac
je przez caty czas i jednoczesnie wyciagajac do géry (a), az
wysuna sie z miejsc zamocowania (b).

Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je na miekkim podtozu.

3. Zakfadac drzwiczki, przysuwajac je w strone piekarnika,
wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami ich zamocowania i
zablokowujac gérng czes¢ na swoim miejscu.

4. Opuscic¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je otworzyc.
Opusci¢ zaczepy do ich pierwotnego potozenia: Upewnic sie,
czy zostaty opuszczone do konca.

5. Sprébowac zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyrébwnane z panelem sterowania. Jesli nie,
nalezy powtorzy¢ powyzej opisane czynnosci.

KLIKNAC, BY WYCZYSCIC - CZYSZCZENIE SZYBY

1. Po zdjeciu drzwiczek i umieszczeniu ich na miekkiej
powierzchni, uchwytami skierowanymi ku dofowi, nalezy
rownoczesnie nacisng¢ dwa zaciski zabezpieczajace i zdjac
goérna czes¢ drzwiczek, wyciagajac jg ku sobie.

2. Unies¢ i mocno chwyci¢ obiema rekami wewnetrzna
szybe, wyjac ja i przed przystapieniem do czyszczenia
umiesci¢ na miekkiej powierzchni.

3. Podczas wktadania z powrotem
wewnetrznego szklanego panelu drzwi, upewnij sie, ze
jest wlozony wiasciwie, a tekst na panelu szklanym nie
jest odwrécony i moze by¢ z fatwoscig odczytany.

&
E)

4, Zamontowa¢ ponownie gérng krawedz:
Charakterystyczne klikniecie sygnalizuje prawidtowg pozycje.
Przed ponownym zatozeniem drzwiczek nalezy upewnic sie,
Ze nie zostanie uszkodzona uszczelka.

Boczne panele katalityczne i panel tylny

S3 to panele pokryte specjalng emalig, absorbujgca

ttuszcz, ktory sie wytwarza podczas pieczenia.

Emalia ta jest na tyle wytrzymata, ze przesuwanie

réznych akcesoridéw (ruszty,brytfanny, itp.) nie powoduje

jej uszkodzenia. Nie nalezy sie martwi¢ matymi biatymi

Sladami, ktore pojawiajg sie na jej powierzchni.

Nalezy jednakze unikac:

- skrobania emalii ostrymi przedmiotami (na przyktad
nozem);

- stosowania srodkéw czyszczgcych lub sciernych.

Serwis Techniczny
Nalezy podac:

* Rodzaj anomalii;

* Model urzgdzenia (Mod.)

* Numer seryjny (S/N)

Te ostatnie informacje mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowej umieszczonej na urzgdzeniu.
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2. Kontrollpaneel
6 3. Liikuv grillrest
2 [ 4. Tilgapann
5. Reguleeritav jalg
3 7 6. Liugrestide juhtrelsid
4 8 7.asend 5
9 8. asend 4
10 9.asend 3
11 10. asend 2
11. asend 1
S — b
= 3
VADIBAS PANELA APRAKSTS
5
4 6
; = : =
I ]
000
8
1 2 9
3 7
1. Elektrilise PLIIDIPLAADI kontrolinupp 4, TERMOSTAADI indikaatortuli 7. VALIKU nupp
2. Elektrilise PLIDIPLAADI kontrolinupp 5. Elektrooniline kiipsetusprogrammeerija 8. Elekrilise PLIIDIPLAADI kontrolinupp
3. TERMOSTAADI nupp 6. ELEKTRILISE PLIIDIPLAADI indikaatortul 9. Elekirilise PLIDIPLAADI kontrolinupp
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Seadme kirjeldus

ET

Ahju kasutamine

Seadme esmakordsel kasutamisel soojendage suletud
uksega tuhja ahju maksimumtemperatuuril vahemalt
pool tundi.Enne ahju valja lulitamist ja ahjuukse avamist
tuulutage ruumi.Ahjust v6ib eralduda veidi ebameeldivat
I6hna, mis tuleneb tootmisprotsessis kasutatud
kaitsevahendite p6lemisest.

Enne seadme kasutamist eemaldage taielikult selle
kulgedelt kaitsekile.

Arge pange otse ahju p&hjale mingeid esemeid, sest
need véivad kahjustada ahju emailkihti.

1. Kipsetusreziimi valimiseks keerake valikunuppu.
2. Kipsetusreziimile sobiva v6i soovitud temperatuuri
valimiseks keerake taimerinuppu.

Tabelist leiate kipsetusreziimide loendi ja soovitatud
kUpsetustemperatuurid (vt tabelit ,Soovitused ahjus
kipsetamiseks”).

Klpsetamise ajal on alati véimalik:

» muuta kiipsetusreziimi. Selleks keerake valikunuppu.
» muuta temperatuuri. Selleks keerake
termostaadinuppu.

* peatada kiipsetamine. Selleks keerake valikunupp
asendisse ,0”.

Asetage kupsetusnéu(d) alati komplekti kuuluva(te)le
resti(de)le

TERMOSTAADI naidikutuli

Kui naidikutuli pdleb, siis ahi kuumeneb.Naidikutuli
kustub, kui ahju sisetemperatuur on saavutanud
seadistatud temperatuuri.Kui naidikutuli péleb, siis ahi
kuumeneb.Naidikutuli kustub, kui ahju sisetemperatuur
on saavutanud seadistatud temperatuuri.Sellest hetkest
alates lulitub see naidikutuli vaheldumisi sisse ja valja
ning hoiab ahju temperatuuri pusiva.

Ahju valgusti

Valgusti sisselulitamiseks keerake valikunupp tksk6ik
missugusesse asendisse, v.a. ,0”.Valgusti pdleb seni,
kuni ahi on sisse lilitatud.Keerake nupp asendisse

Q' ja valgusti sittib, iima et Gkski elektrielement oleks
sisse lulitatud.

KARAKTERISTIKUTE TABEL

Pinge ja sagedus

vaadake andmeplaati

ENERGIAMARGIS
JA ECO-DISAIN

Energiakulu loomuliku konvektsiooni
puhul — kuumutusreZziim: =
Konvektsioon;

Deklareeritud energiakulu
sundkonvektsiooni nithil Klass —

kuumutusreziim: <% <upsetamine
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Toiduvalmistamise reziimid
Temperatuuri saab valida kéikide kiipsetusreziimide korral vahemikus 60°C ja Max, valja arvatud jargmiste reziimide puhul

* GRILL (soovitav: kasutada ainult MAX véimsust)
+ GRATAAN (soovitav: mitte tletada 200°C).
Klipsetusreziimid

kiipsetamise

programmi funktsioon kirjeldus
Temperatuur: mis tahes temperatuur vahemikus 50°C kuni Max.
Selles reziimis lilituvad sisse Ulemised ja alumised
kutteelemendid. See on klassikalisele, traditsioonilist tllpi ahjule
KONVEKTSIOON omane reziim, mida on taiustatud ning mida iseloomustavad
E’ REZIIM erakordne soojuse jaotamine ja vahendatud energiakulu.

Konvektsioonreziim
on parim mitmest koostisosast koosnevate toitude valmistamiseks, nt
kapsas ribidega, hispaaniaparane tursk, Ancona-stiilis vinnutatud kala,
pehmed vasikaliharibad riisiga jne. Oivalise tulemuse saab ka vasika-
ja veiselihast roogi valmistades (hautatud liha, moorpraad, guljass,
ulukiliha, sink jne), mis peavad
Temperatuur: mis tahes temperatuur vahemikus 50°C kuni Max.
Tagumine kutteelement ja ventilaator lUlituvad sisse ning tagavad
6rna kuumuse Uhtlase jaotumise kogu ahjus.
See reziim on ideaalne tundlike toitude klpsetamiseks, nt kerkimist
vajavad koogid ja véikeste tortide kiipsetamiseks 3 riiulil korraga. Méned
.. naited: tuuletaskud, magusad ja soolased kupsised, hérgud
KUP SETUS lehttainatooted, rullbiskviit ja vaikesed kdogiviljaportsjonid au gratin jne.
REZIIM kiipsema aeglaselt ning n6uavad rasva véi vedelikuga Ulevalamist véi
vedeliku lisamist. See on kahtlemata parim reziim ka kookide ja
puuvilade ning kaetud vormiroogade kipsetamiseks. Toidu
valmistamiseks konvektsioonireziimil kasutage korraga ainult Uht
praepanni v&i kiipsetusresti, sest vastasel korral ei jaotu soojus Uhtlaselt.
Resti kérguse muutmisega saate tasakaalustada soojuse jaotumist ahju
Ulemises ja alumises osas. Valige sobiv kérgus vastavalt sellele, kas
toitu on vaja Ulalt rohkem v&i vahemkuumutada

.
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Ahju kiire eelkuumutamine. Oodake enne toidu

. sissepanemist, kuni eelkuumutamine on I6ppenud,
EELKUUMUTUSREZIIM seejarel valige soovitud kipsetusfunktsioon.

Temperatuur: mis tahes temperatuur vahemikus 50°Ckuni Max.
Sisse lulituvad nii kitteelemendid kui ventilaator. Kuna )
kuumus pusib muutumatu ja tGhtlane kogu ahjus kiipsetab ja pruunistab
6hk toitu (htlaselt igalt poolt. )
Selles reziimis saate valmistada korraga ka mitut rooga,
kui nende kupsetustemperatuurid on Uhesugused.
Korraga saate kasutada kuni 2 r_.estl,{arglde_s I6igus o
,,'émdu valrplstamlnﬁ rohléem k(lj,ll uhlel asandil korraga”antud juhiseid.
ee ventilaatori tekitatud sundringlusega reZjim
— VENTILAATORI TEK'TATE’P sobib ideaalselt UIe_kUpsetatavqtegroog%gje ning
' SUNDRINGLUSEGA  reziim markimisvaarselt pikendatud kup,_s_etusa{aga )
roogade valmistamiseks, nagu naiteks: lasanje,
pastaklpsetised, kanapraad ja kartulid jne. Pealegi
v8ib tanu soojuse suureparasele jaotumisele
kUipsetada praadi ka madalamatel temperatuuridel.
Madalamate temperatuuride korral on mahlade kadu
vaiksem Ilha_ljaa pehmem ning prae kaal vaheneb
vahem. Ventilaatori fekitatud sundringlusega reziim
on eriti sobiv kala kiipsetamiseks vahema koguse
maitseainetega. Nii sdilib kala maitse ja valimus.
Magustoidud: see reziim sobib ideaalSelt ka kergitatud
tainast kookide kiipsetamjseks.
Pealegi saab seda reziimi kasutada ka valge v6i
?unase liha ja leiva kiireks sulatamiseks. Selleks valige
emperatuur 80°C. Tundlikemate toitude sulatamiseks
valige temperatuuriks 60°C v6i kasutage ainult
kulma ohu sundringluse funktsiooni. Sel juhul seadke
termostaadinupp sattele 0°C.

ar
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= GRILLIMISREZIIM

Ulemise kitteelemendi keskmine osa on sisse liilitatud.
Grilli kdrge ja otsene temperatuur on soovitav nende
toitude valmistamiseks, mis vajavad suurt pindmist
temperatuuri (vasika- ja loomaliha steigid, filee steigid ja
antegoot). Kiipsetusreziim kasutab piiratud energiahulka
jaonideaalne vaiksemate roogade grillimiseks. Paigutage
toit resti keskele, kuna see ei kiipse digesti, kui see on
paigutatud nurka.

P,
e

GRATAANI REZIIM

Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C kuni

200 C. Ulemine kiitteelement, réstimisfunktsioon (kui on olemas) ja
ventilaator lllituvad sisse.See funktsioonide kombinatsioon tostab
kitteelementide Uhesuunalise soojuskiirguse

efektiivsust tdnu ohu sundringlusele ahjus.See aitab ara hoida toidu
pealispinna korbemise ja voimaldab kuumusel ,imbuda” otse toidu
sisse.

I GRILLI ja GRATAANI rezZiimide kasutamisel peab ahjuuks olema
suletud.

(%] ULATAMISE REZIIM

Ahju pbhjas asuv ventilaator paneb 6hu toa- temperatuuril Gmber
toidu tsirkuleerima. See on soovitatav igat tlupi toidu sulatamiseks,
aga eriti ornade toitude, mis ei vaja kuumust, nagu naiteks:
jaatisekoogid, koore- voi keedu- kreemi desserdid, puuviljakoogid.
Kasutades ventilaatorit, langeb sulatamise aeg umbes po- ole vorra.
Liha, kala ja leiva korral on véimalik protsessi kiirendada kasutades
»multi-kipse- tus® reziimi ja seaded temperatuuri vahemik- ku 80° -
100°C.

= GRILLIMISREZIIM

Temperatuur:Max.

Ulemise kiitteelemendi keskmine osa liilitub sisse.Grilli
kérget ja vahetut temperatuuri soovitatakse selliste
roogade valmistamiseks, mille pinnale peab méjuma
kérge temperatuur (vasika- ja loomalihapraad, filee,
antrekoot).Selles kiipsetusreziimis tarbitakse piiratud

& PITSA REZIIM

Temperatuur:mis tahes temperatuur vahemikus 50 C kuni
maksimaalne voimalik temperatuur. Ringikujulised ja ahju alumised
kitteelemendidning ventilaator lUlituvad sisse.Selles rezZiimis
kuumeneb ahi kiirelt ja tulemus on suur kuumus, eriti alumiselt
kitteelemendilt.Kui kasutate mitut resti korraga, vahetage poole
kiipsetusaja méodumisel roogade asukohad

< VENITLERITUD ALAOSA
— REZIIM

Alumine kuttekeha ja ventilaator on aktiveeri- tud ning see véimaldab
soojusel jaotuda Ule terve ahju. Selline kombinatsioon on kasulik kala
ja juurviljade kergeks kipsetamiseks

GRILLIMINE

Praktilised soovitused toidu valmistamiseks

Kui kasutate ventilaatori tekitatud sundringluse reziimi,
siis arge pange reste siinidele 1 ja 5.Liiga kérge vahetu
kuumus v6ib tundlikke roogi kérvetada.

TOIDU VALMISTAMINE MITMEL TASANDIL KORRAGA
» Kasutage siine 2 ja 4. Pange rohkem kuumust vajavad
road siinile 2.

» Pange tilgapann alumisele ja rest Glemisele siinile.

GRILLI JA TOPELTGRILLI reziimi kasutamisel pange
rest 5. siinile ning tilgapann 1. siinile tilkuvate mahlade
jalvéi rasva kogumiseks.GRATAANI reZiimis pange rest
2. véi 3. siinile ning tilgapann 1. siinile tilkuvate mahlade
kogumiseks.

o Soovitame kasutada maksimaalset véimsust.Ulemist
kitteelementi reguleeritakse termostaadiga ja selle talitlus
ei pruugi olla alati Ghtlane.

PITSAREZIIM

o Kasutage kerget alumiiniumist pitsapanni.Asetage see
restile.

Kui soovite kr6bedat koorikut, siis ara kasutage
tilgapanni, sest vastasel juhul kiipsetusaeg pikeneb ja
krébedat koorikut ei teki.

Kui pitsakate on rikkalik, siis soovitame mozzarella juustu
lisada alles parast poole kiipsetusaja méodumisel.

25



ET!

Soovitused ahjus kuipsetamiseks

) KUPSETAMISASTE | TEMPERATUUR
RETSEPT KUPSETUSFUNKTSIOON {pohjast) rC) AEG {(min)
o Termiline 2 160- 190 30-60
Biskuiitkook
Korvekisioon 02. kwi 160- 180 30-55
Téaidisega kook
{juustukook, .
struudel. Termiline 3 180 - 200 50 - 100
puuviljapirukas) Korvekisioon 2-4 160- 190 40-90
L Termiline 3 160- 180 20-45
Kipsised
Korwvekisioon 1-3-5 140 - 150 30- 45
\Vaikesed Termiline 3 160- 180 20-45
koogid Korwvekisioon 1-3-5 150- 160 30 - 45
Pitsa Termiline 3 230250 10-25
Kornvektsioon 2-4 1290- 210 15- 30
\arstid/
sea ribid/
Hamburger Rostima 4 AKX 15-30
Lahting
plaadipin.kas Termiline 3 1B0- 200 50-70
Lahting
plaadipirukas Korvektsioon 2-4 170-190 60—80
Eelkuumutus
Rostleib 5
ja -sai Kipsetamine
Fostima 5 MK 25
Lasanje Termiling 2 170- 190 40-60
Termiline 2 200-230 50-80
Linnulina
Turtbogrill 3 200-220 55-70
Termiline 2 190 - 200 70-110
Loomaliha
Korwvekisioon 2 180- 120 80-120
o Termiline 2 190 - 200 70-110
Vasikaliha
Korwvekisioon 2 180- 120 80-120
Termiline 2 170-120 30-50
Kala
Fostima B 200 20-30
Taidetud aedwvili Korwvekisioon 2 180- 200 50-70

valja(1).
Resti taielikuks

ja tommake (2).

HOIATUS! Ahjul on stopp-
-suisteem, mistottu ei

tule rest veidi valjapoole
tdbmmates taielikult ahjust

valjatdmbamiseks tdstke
resti eestpoolt veidi lles
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Kella ja minutilugeja
kasutamine

KUPSETAMISE
ikoon
! EKRAAN
D, D,
S O [ 1w T
iroon UL
« TAIMERI ikoon
— M +
 VAARTUST _ O Q Q __ VAARTUST
VAHENDAV nupp SUURENDAV nupp
REZIIMI
nupp

Kella seadmine

Kella saab seadistada, kui ahi on vélja vdi sisse lilitatud, tingimusel,
et eelnevalt ei ole kiipsetustsiikli I8puaega seadistatud. Parast seadme
vooluvdrku thendamist

vOi parast elektrikatkestust,
hakkab EKRAANIL vilkuma 00:00. .

1. Vajutage Uheaegselt nuppe “+” ja
Tundide ja minutite vahel vilgub koolon.

2. Aja reguleerimiseks, kasutage nuppe “+” ja “-". Vajutades ja hoi-
des emba-kumba nuppu, keritakse ekraanil vastavaid vaartusi
kiiremini, muutes nii soovitud vaartuse seadistamise kiiremaks ja
mugavamaks.

Helisignaali sageduse muutmine
1. Siis saate summeri sageduse signaali muuta,

vajutades korduvalt nuppu “-”.
Minutilugeja seadistamine
See funkisioon ei hairi toiduvalmistamist ega mdjuta ahju. See on
moeldud helisignaali aktiveerimiseks, kui etteantud ajalimiit on tletatud.

1. Vajutage mitu korda nuppu S , kuni ekraanil hakkavad vilkuma

ikoon ja kolm numbrit.

2. Soovitud aja seadmiseks, kasutage nuppe “+” ja “-”. Vajutades ja
hoides emba-kumba nuppu, keritakse ekraanil vastavaid vaartusi
kiiremini, muutes nii soovitud vaartuse seadistamise kiiremaks ja
mugavamaks.

3. Oodake 5 sekundit. Kui vajutate veel Uhe korra, siis nitab ekraan
jarelejaanud aega. Kui soovitud ajaperiood on méddunud, siis heli-
signaal aktiveerub.

Kiipsetamise programmeerimine

Enne programmeerimist, tuleb valida kiipsetusreziim.

Kiipsetamise kestuse progrrqmmeerimine

1. Vajutage mitu korda nupule =, kuni ekraanil hakkavad vilkuma
AUTO ikoon ja DUR numbrid.

2. Soovitud kestuse seadmiseks, kasutage nuppe “+" ja “-”. Vajutades
ja hoides emba-kumba nuppu, keritakse ekraanil vastavaid vaar-
tusi kiiremini, muutes nii soovitud vaartuse seadistamise kiiremaks
ja mugavamaks.

3. Oodake 5 sekundit. Seejarel on ekraanil nahtav AUTO ikoon.

4. Kui seatud aeg on méddunud ja ahi I6petab téotamise, siis kostub
helisignaal. Helisignaali peatamiseks, vajutage suvalist nuppu.

+ Naiteks: kell on 9:00 ning kestuseks on seatud 1 tund ja 15 minutit.
Programm peatub automaatselt kell 10:15.

Programmi tiihistamine

Programmi tihistamiseks:

+ Vajutage nuppu :“:, kuni ikoon vastab seadele, mida soovite tlih-
istada, ja numbrid ekraanil enam ei vilgu. Vajutage nuppu “”, kuni
ekraanile ilmuvad numbrid 00:00.

+ Vajutage ja hoidke nuppe “+” ja “”. Nii tihistate kdik eelnevalt vali-
tud seaded, kaasa arvatud taimeri seaded.
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Keeduplaadi kasutamine

Tihenditel kasutatud liim jatab klaasile
rasvaseid jalgi. Enne seadme kasutamist

soovitame need spetsiaalse, mitteabrasiivse

vahendiga eemaldada. Esimeste
kasutustundide jooksul voite tunda kummi
Iohna, mis kaob lisna kiiresti.

Keedualade sisse ja vilja lulitamine

Keeduala sisselUlitamiseks, keerake vastavat nuppu
kellaosuti suunas.

Uuesti valja lulitamiseks, keerake nuppu kellaosutile
vastupidises suunas, kuni olete jdudnud asendini “0”.
Kui KEEDUALA SEES indikaator pdleb, tdhendab see
seda, et véhemalt Uks pliidi keedualadest on sisse
[Ulitatud.

Keedualad

Pliit on varustatud elektriliste kitteelementidega. Kui
need on kasutuses I&hevad pliidi jargmises osad
punaseks.

A. Keeduala té6tava
A F /j a  kutteelemendiga.
B. Jadksoojuse indikaatortuli:

A Va Y A See néaitab, et vastava keeduala
N\ r,t\J temperatuur on kdrgem kui
B 60°C, isegi keeduala on valja

[Ulitatud, kuid on jatkuvalt soe.

Kutteelementide kirjeldus

Ummagune kiirgav kitteelement muutub punaseks 10-

20 sekundit peale sisse IUlitamist.

Ummagune kiirgav kitteelement tagab htlase soojuse

jaotumise lisaks tavalisele soojuse jaotumisele.
Kiirgavad kutteelemdid valjutavad suurt soojust kohe

kui nad on sisse IUlitatud, pakkudes jargmised eeliseid:

kiirsoojendus (vastavalt gaasipdletile)
kiirjahutus

Uhtlen temperatuur kogu pinna ulatuses (tanu
tsrikulatsiooni kutteelementidele).

Seadistamine | Tavaline voi kiirkeeduplaat

0 Valjas
1 Kodgiviljade, kala valmistamine
2 Kartulite (auruga), suppide,

kikerherneste ja ubade valmistamine

Suure toidukoguse valmistamise

3 jatkamine, minestroone valmistamine.
4 Praadimine (keskmine).

5 Praadimine (lle keskmise).

6 Lihiajaline pruunistamine ja keema

ajamine.

Pliidi kasutamise praktilisi nouandeid
e Kasutage paksu, lameda pohjaga panne, et need

sobiks ideaalselt keedualaga.

kool mmd

Kasutage alati panne mille diameeter on piisavalt
suur, et kata pliidiplaat taielikult ning kasutada &ra
kogu toodetav soojus.

e KT

Veenduge alati, et panni pohi oleks taiesti puhas

ja kuiv: see tagab panni ideaalse kontakti
keeduplaadiga ja plaat pusib pikemat aega
efektiivsena.

Valtige samade n6ude kasutamist, mida on
kasutatud gaasip0letitega: gaasipodletite poolt
tekitatud soojus on voinud panni pohja kahjustada
ning see ei pruugi ideaalselt keeduplaadiga kontakti
saavutada.

Arge jatke keeduplaati sisse ilma, et sellele oleks
asetatud keedundu, kuna see voib plaati kahjustada.

28




Hooldus

Keskkonnasaastmine

GRILLI, TOPELTGRILLI ja GRATAANI reziimi
kasutamisel hoidke ahjuuks alati kinni.See aitab
saavutada parema tulemuse ja saasta energiat
(umbes 10%).

Kui vahegi véimalik, valtige ahju eelsoojendamist
ja puldke see alati eelnevalt taita. Avage ust nii
vahe kui voimalik, sest iga avamisega kaasneb
soojuskadu. Energia markimisvaarseks saastmiseks
lUlitage ahi umbes 5 kuni 10 minutit enne planeeritud
kUpsetamise aja I6ppu ja kasutage toidu valmimiseks
ahju jaéksoojust.

Hoidke tihendid puhtad ja korras, et véltida soojuse
kadu ukse kaudu

Kui teil on kahetariifne elektrileping, aitab viitega
keetmine sddsta elektrit, kdivitades pliidi t66
majanduslikult soodsamal ajaperioodil.

Poti vdi panni pohi peab téielikult katma pliidiplaadi.
Kui see on véaiksem, raisatakse vaartuslikku energiat
ning pottidest Ulekeevad toiduained jatavad pliidile
jaljed, mille eemaldamine voib osutuda raskeks.

Valmistage toitu kaanega suletud pottides ja
pannides ja kasutage nii vahe vett, kui voimalik. Toidu
valmistamine katmatta pottides, kulutab oluliselt enam
energiat
Kasutage téiesti lameda pdhjaga potte ja panne
Kui keedate pika valmimisajaga roogasid, on maoistlik
kasutada survekeetlit, mis on kaks korda kiirem ja
séastab kolmandiku energiat.

Seadme valja lilitamine
Enne mis tahes hooldus- v8i puhastustédde tegemist
Uhendage seade vooluvdrgust valja.

Ahju valgusti lambi valjavahetamine

1. Uhendage pliit vooluvérgust
lahti ja eemaldage lambipesa
klaaskate (vt joonist).

2. Eemaldage lamp ja asendage
see samavaarse lambiga: pinge
230V, véimsus 25 W, sokkel E
14.

3. Pange kaas tagasi ja
Uhendage pliit uuesti vooluvérku.

Arge kasutage ahju lamp, mis / valisvalgustuse.

Tootes on kasutusel energiaklassi E valgusallikas.

Leegihajutajate hooldus

Aja jooksul véivad leegihajutid ummistuda v6
raske pdodrata. Sel juhul vahetage need valja.
Seda voib teha tootja poolt volitatud
kvalifitseeritud mehhaanik.

Klaaskeraamilise pliidi
. Saadaval

puhastajad

Akna kaabits Ziletiteraga DIY kauplustes
DIY kauplustes,

Asendusterad supermarketltes,
apteekides

3

www.whirlpool.com

Arge kasutage ahju valgustust ruumide
valgustamiseks.

Klaaskeraamilise pliidiplaadi
puhastamine

IArge kasutage abrasiivseid ega séévitavaid
puhastusvahendeid (nt aerosooliga puhastusained grillide
ja ahjude jaoks), plekieemaldajaid, korrosioonivastased
tooteid, pulberpuhastusvahendeid ega abrasiivseid
kasnasid, kuna need vdivad pliidiplaadi pinda poérdumatult
kahjustada.

* Tavaliselt piisab pliidiplaadi puhastamiseks, kui pesete
seda niiske kasnaga ja kuivatate seejarel paberratikuga.

« Kui pliidiplaat on vaga must, siis hdéruge seda
spetsiaalse klaaskeraamilise pliidi puhastusvahendiga ning
seejarel loputage ja kuivatage.

» Térksama mustuse eemaldamiseks, kasutage sobivat
kraabitsat (ei ole seadmega kaasas). Kuivatage lekked
voimalikult kiiresti ja arge oodake seadme jahtumist.

Nii valdite kinni kuivanud jaakide tekkimist. Haid
puhastustulemusi annab seebivette kastetud roostevaba
terasnuustiku (spetsiaalselt klaaskeraamiliste pindade
jaoks) kasutamine.

* Kui pliidiplaadile on juhuslikult sulanud plastik véi suhkur,
siis eemaldage need kraabitsaga koheselt, kuni pinnad on
veel kuumad.

 Kui seade on puhas, vdib seda téddelda spetsiaalse
kaitsva hooldusvahendiga. Selle toote poolt tekitatav
nahtamatu kile kaitseb seadme pinda toiduvalmistamise
kaigus tekkivate jaakide eest. Sellist hooldust tuleb
teostada, kui pliidiplaat on veel soe (mitte kuum) voi kilm.
* Loputage seadet alati puhta veega ja kuivatage

seda korralikult, kuna muidu véivad jaagid jargnevate
toiduvalmistamiste kaigus sisse pdleda.

TEENINDUS

Abi saamiseks helistage tootega kaasas olevas
garantiibrosuuris antud numbrile voi jargige juhiseid
meie veebisaidil. Olge valmis, et teilt kiisitakse
jargmist teavet:

«  Torke luhike kirjeldus

+ Teie seadme tapne tilp ja mudel

+  Abikood (number, mis on kirjas seadme
andmeplaadil séna SERVICE jarel; seda saab vaadata
ahju ukse vasakpoolselt sisekiiljelt, kui uks on
avatud)

+ Teie tapset aadressi

« Kontakttelefoni numbrit

O

z 7
z AN ]
/ \

IO SO
H SN coocceoc

N
1LC. oanoon: N

xxxxxx

Pange tahele! Kui seadet on tarvis remontida, votke
Uhendust volitatud teenindusega, kus on garanteeritud, et
remontimisel kasutatakse originaalvaruosi ja remont tehakse
vastavalt ettekirjutustele.

Lisateavet garantii kohta leiate lisatud garantiibrostrist.

YW Toote taielikke tehnilisi naitajaid, sh ahju energiaklassi, saate vaadata ja alla laadida meie veebilehelt
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see |16puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii péhjalikult kui véimalik.

Votke uksest molema kaega kovasti kinni — arge
hoidke seda kdepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda kinni, tdommates
salmgl ajal Ulespoole (a), kuni see oma pesast (b) lahti
tuleb.

Pange uks pehme pinna peale ihele kiljele maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju,
joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa.

4. Laske uks alla ja seejirel avage taielikult.
Langetage fiksaatorid algasendisse tagasi: veenduge,
et need liiguvad I6puni alla.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga thel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid.

HOLBUS PUHASTAMINE - KLAASI PUHASTAMINE

1. Eemaldage uks ja pange see pehmele

pinnale, kdepide allpool. Vajutage korraga kaht
kinnitusklambrit ja eemaldage ukse tlemine sery,
tommates seda enda poole.

2. Hoidke sisemist klaasi kindlalt mélema kiega ja
tostke see Ules, eemaldage ukse kiljest ja pange
puhastamiseks pehmele pinnale.

3. Ukse sisemise klaasi tagasi panemiseks
sisestage klaas korrektselt, selliselt et paneelile
kirjutatud tekst ei oleks pooratud ja oleks kergesti
loetav.

4, Paigaldage llemine serv: klamber niitab iget
asendit. Enne ukse ahju ette panemist kontrollige, kas
tihend on korralikult oma kohal.

Kataluutiline puhastamine

Ménel mudelil on ahju kdige enam ohustatud sisemised
vertikaalsed kiiljed kaetud poorse emailiga, mida
nimetatakse katalliGtiliseks emailiks. Kuumutades
havitab see email toidust eralduvaid rasvaosakesi.

See rasvaosakeste “okslidatsioon” toimub, kui kiilgede
temperatuur on tle 170°C. Katalldtilise emaili poorne
kvaliteet suurendab selle protsessi toimumise pindala.

Kui kataltutilised pinnad on parast
toiduvalmistamisprogrammi [6ppemist endiselt
maardunud, siis jatke tuhi ahi toole, sulgege ahjuuks
ja keerake temperatuuri reguleerimise nupp selle
maksimaalse vaartuse peale. Jatke ahi selliselt 60
kuni 90 minutiks, olenevalt sellest, kui palju oli ahjus
mustust. Térksama mustuse eemaldamiseks, voite
kasutada kuuma vett ja pehmet harja.

Ahju ukse eemaldamine ja taaspaigaldamine

Klienditugi

Hoidke kaeparast seadme jargmised andmed:

+ Seadme mudel (Mod.).

» Seerianumber (S/N).

Need andmed leiate seadme andmeplaadilt ja/v6i pakendilt.
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IKDIENAS LIETOSANAS
INSTRUKCIJA

' Pirms ierices lietosanas, laudzu, uzmanigi izlasiet veselibas un drosibas instrukciju.
[ J

PRODUKTA APRAKSTS

1 /
1. Stikla keramikas virsma

2. Vadibas panelis

2 — 6 3. Slidoss grila rezgis
4. TAUKU PILIENU SAVAKSANAS panna
3 7 5. Reguléjama kajina
8 6. VADOTNES slido$ajiem rezgiem
4 9 7. 5. plaukts
8. 4. plaukts
10 9. 3. plaukts
1 10. 2. plaukts
11. 1. plaukts
5 5
VADIBAS PANELA APRAKSTS
5
4 6
| | ]
000 _
1 2 8 9
3 7
1. Elektriska SILDRINKA regulators 4. TERMOSTATA indikators 7. REGULATORA poga
2. Elektriska SILDRINKA regulators 5. ELEKTRONISKAIS GATAVOSANAS PROGRAMMETAJS 8. Elektriska SILDRINKA regulators
3. TERMOSTATA poga 6. ELEKTRISKA SILDRINKA indikators 9. Elektriska SILDRINKA regulators
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leslegsana un lietosana

Cepeskrasns lietoSana

Pirmoreiz lietojot ierici, tukSa, aizvérta cepeskrasns

ir jauzsilda lidz maksimalajai temperatdrai un jalauj tai
darboties Saja rezima vismaz pusstundu. Pirms
cepeskrasns izslegSanas un durtinu atverSanas
parbaudiet, vai telpa tiek labi védinata. Sadegot
razoSanas procesa izmantotajam aizsargvielam,
ierice var radit nedaudz nepatikamu aromatu.

PriekSmetus nedrikst novietot tieSi uz cepesSkrasns
gridas, jo ta var tik bojata emaljas kartina. Darbinot
cepeskrasni grila iesma rezima, uzstadiet plauktus tikai
1. pozicija.

1. Griezot SELEKTORA slédzi, atlasiet vélamo édiena
gatavosanas rezimu.

2. Izvélieties édiena gatavoSanas rezima ieteicamo
temperatdru vai iestatiet vélamo temperatiru, pagriezot
TERMOSTATA slédzi.

Detalizéts édiena gatavoSanas rezimu un ieteicamo
temperatdru parskats ir pieejams attiecigaja tabula
(skatit tabulu ,Ediena gatavo$anas ieteikumi”).

Ediena gatavo$anas laika vienmér ir iespéjams:

* mainit édiena gatavoSanas reZzimu, pagriezot
SELEKTORA slédzi;.

* maintt temperattru, pagriezot TERMOSTATA slédzi.

* partraukt édiena gatavoSanu, pagriezot SELEKTORA
slédzi pozicija ,0”.

Cepamie trauki vienmeér janovieto uz tiem
paredzétajiem plauktiem.

TERMOSTATA indikatora gaisma

Ja deg termostata indikatora gaisma, cepeskrasns sakarst.
Kad gaiss cepeskrasnt sasniedz noteikto temperatiru,
termostata indikatora gaisma nodziest. Saja laika gaisma
parmainus iedegas un izdziest, ta noradot, ka termostats
darbojas un uztur noteiktu temperatiras [Tmeni.

Cepeskrasns apgaismojums

Cepeskrasns apgaismojumu ieslédz, pagriezot SELEKTORA
slédzi jebkura pozicija, iznemot “0”. CepesSkrasns
apgaismojums deg visu cepesSkrasns lietoSanas laiku.
Pagriezot slédzi pozicija © , cepeSkrasns apgaismojums tiek
ieslégts, neaktivizéjot nevienu sildelementu.

RAKSTURLIELUMU TABULA
Spriegums un Skatit datu plaksniti
frekvence

ENERGOUZLIME
un EKODIZAINS

Elektroenergijas patérin$ dabiskas
konvekcijas klasei [1 karsédanas rezTms:
Konvekcija.

Deklar &tais elektroenergijas pat ring
intens Tvas konvekcijas klasei — kars €Sanas

rezZims [=] cep$ana
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Gatavosanas rezimi

Temperatiru var iestatit visiem gatavo$anas reZimiem no 60°C un lidz maksimalajai temperatirai, iznemot
sekojosajiem rezimiem

* GRILA (ieteicams: lestatit tikai MAKSIMALAS
jaudas limeni)

* VENTILEJAMA GRILA (ieteicams: neparsniegt

200°C).

gatavo$anas
programma

funkcija

apraksts

KONVEKCUJAS
REZIMS

Temperatdra: jebkada temperatira no 50°C lidz maksimalajai

temperatarai.

Saja iestatijuma tiek ieslégti augséjie un apakséjie sildelementi. Sis ir
klasiskais, tradicionalais cepeskrasns veids, kas ir pilnveidots, izcili
izplatot siltumu un mazinot energijas patérinu. Konvekcijas cepeskrasns

joprojam

ir neparspéts cepSanas instruments, gatavojot €dienus,kas sastavno
vairakiem ingredientiem, piem., kapostus ar ribinam, mencu spanu gaume,
zavétu ziviAnkonas gaumeé, maigas tela galas sloksnites ar risiem un citu
edienus. Lieliski rezultati ir garantéti, arT gatavojot tela vai liellopu galas
édienus (sautétu galu, sautéjumus, gulasu, medijumus, Skinki un citus),
kas jacep leni un gatavoSanas laika jamitrina vai kam japievieno Skidrums.
Sis rezims joprojamir vislabakais veids, ka cept ari kiikas un auglus un
gatavot édienu, cepeskrasntizmantojot segtus kastrolus. Gatavojot édienu
konvekcijas rezZima, vienlaicigi drikst izmantot tikai vienu cepesStauku
pannu vai édiena gatavoSanas pamatni, citadi karstums neizplatas
vienmerigi. Izmantojot dazados pieejamos pamatnuaugstumus, varat
dazadi izmantot karstuma daudzumu starp cepeskrasns augs$éjoun
apaksejo dalu. lzvelieties starp dazadajiem pamatnu augstumiem, nemot
véra to, cik liels karstums édiena pagatavoSanai japievadano augSpuses.

PR
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CEPSANAS REZIMS

Temperatira: jebkada temperatdra no 50°C I1dz maksimalajai
temperatarai.

Aizmuguréjais sildelements un ventilators tiek ieslégts, ta garantéjot
vienmérigu un pakapenisku karstuma izplatiSanos visa cepeskrasnr.

Sis rezZims ir lieliski piemérots smalku &dienu cep$anai un gatavosanai —
1pasi kikam, kuru miklai gatavoSanas

laika ir japacelas — un noteiktu piradzinu gatavo$anai tris plauktos
vienlaicigi. LUk, dazi piemeri: v€ja kikas ar krému, saldie cepumiun
krekeri, pikantas véja kidkas, ruletes, mazas darzenu sacepumu porcijas
u. c.

PICAS REZIMS

Temperatira: jebkada temperatira no 50°C lidz maksimalajai
temperatarai.

Darbojas apalais un apak$gjais sildelements, ka arf ventilators. Sadi
cepeskrasns tiek atri uzsildita [1dz augstai temperatdrai (to nodroSina
galvenokart

apakséjais sildelements). Ja vienlaikus lietojat vairak neka vienu rezgi,
ceps$anas procesa vidl apmainiet vietam uz rezgiem novietotos
édienus

&

ATRA
PRIEKSSILDISANA

Atrai cepeskrasns priek$sildisanai. Pirms ieliekat
édienu krasni, pagaidiet I1dz priekSsildisana ir
beigusies, tad izvélieties vélamo gatavo$anas
funkciju.
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T_emperatﬂra:cjebkéda.temperatUra no 50°C I1dz maksimalajai temperatirai.
Tiek leslegti sildelementi, ka art ventilators. Ta ka siltums ir vienmérigi un pakapeniski
izplatits visa cepeSkrasnr, visa édiena virsma tiek vienmérigi apcepta un
apbriininata. Izmantojot $o reZimu, datadus édienus var gatavot art vienlaicigi, ja
vien to attiecagas gatavoSanas temperatUras ir vienadas. Vienlaicigi var izmantot ne
vairak par divam pamatném, rikojoties saskana ar instrukcijam, kas sniegtas sadala
"Ediena gatavoSana uz vairakam pamatném".

VentileSanas rezims ir Tpasi ieteicams édieniem, kam nepiecieSama
garozina vai &dieniem, kuru gatavosanas laiks ir ievérojami ilgaks,

pieméram:
_ . lazanjai, makaronu sacepumiem, ceptai vistai ar
- VENTILESANAS kartupeliem un citiem &dieniem. Turklat, ?atavojot
— REZIMS . cepesus, lieliska karstuma sadalljuma dé] varat

izmantot zemakas temperatiras. Sa iemesla dé|

&diens saglaba savu suligumu, gala ir maigaka un

cepe$a svars Tpasi nesamazinas. Ventilésanas rezims

ir ipasi piemérots zivju gatavosanai — tagad zivis var

gatavot, pievienojot mazak garsvielu, ta saglabajot to garSu un izskatu.
Saldie édieni. VentiléSanas rezims ir lieliska izvéle rauga kicinu cep$anai.
Turklat So rezZimu var art izmantot, lai atri

atkausétu balto vai sarkano galu un maizi, iestatot

80°C temperatdru. Lai atkausétu smalkakus édienus,

termostatam ir jaiestata 60°C temperatara vai jaizmanto

tikai auksta gaisa cirkulacijas funkcija, termostatam iestatot 0°C temperataru.

Temperatira: maksimala.
L NodroSina intensivaku griléSanu neka parastais grils.
=) DIVKARSA GRILA Novatoriska konstrukcija nodrosina par 50% efektivaku
REZIMS édiena gatavoSanu un pilnigu édiena malu izcepSanos.
Lai nodroSinatu vienmeérigi brinu édiena virspusi, lietojiet So rezimu.

Temperatdra: maksimala.

E GRILA REZIMS leslédzas aug$éja sildelementa vidusdala. Grila augsta temperatdra un
koncentréta silta gaisa plisma ir ieteicama édieniem, kam nepiecieSama
augsta virsmas temperatira

Temperatdra: jebkada temperatira no 50°C lidz 200°C. Darbojas
augsejais sildelements, iesms, ja cepeSkrasns ar to ir aprikota, un
ventilators. Saja rezima ventilators, radot silta gaisa rotaciju,

g SACEPUMA REZIMS paaugstina cepSanas efektivitati. Tas novers édiena virspuses
apdedzinasanu un lauj siltumam iek|at édiena iekSpuse.

GRILA, DIVKARSA GRILA un SACEPUMA cep$anas

rezimu laika cepeskrasns durvim jabat aizvertam.

Cepeskrasns apaksa esoSais ventilators virza istabas temperatdras gaisu
ATKAUSESANAS ap éc_;lienu. Tgs ir ieteicams visa v_eida partika; aszilusééanai, it seviski

= viegliem partikas produktiem, kuriem nav nepiecieSams karstums,
REZIMS pieméram: saldéjuma tortém, kréma un olu kréma desertiem, augju
kdkam. Izmantojot ventilatoru, atkauséSanas laiks ir apméram uz pusi
1saks. Galas, zivs un maizes gadijuma iespéjams paatrinat So procesu,
izmantojot ventiléSanas reZimu un iestatot temperatdru uz 80° - 100°C.

APAKSEJA o _ » ..
R SILDELEMENTA Apakséjais sildisanas elements un ventilators ir ieslégts, nodrosinot
—_ UN VENTILATORA karstuma izplatibu visa cepeskrasni. ST kombinacija ir noderiga vieglai
REZIMS darzenu un zivju gatavosanai.
Praktiski gatavoSanas padomi PICA

* |zmantojiet vieglu aluminija picas pannu. Novietojiet to uz plaukta.

+ Lai garoza batu kraukskiga, neizmantojiet cepeSpannu (novers garo-
zas veidoSanos, pagarinot gatavosanas laiku).

+ Japicai ir daudz sastavdalu, més iesakam mozarellas sieru pievienot,

GRILS kad gatavoSanas process ir puscela.

GRILA gatavo$anas rezimos, jo Tpasi, izmantojot rotéjoSo iesmu,
cepespannu novietojiet 1. stavokiT, lai savaktu gatavoSanas atliekas
(tauki un/vai taukvielas).

+ Novietojiet plauktu 3. vai 4. stavokli. Novietojiet Edienu plaukta
centra.

+ Més iesakam jaudas Imeni iestatit uz maksimalo. Aug$éjo
sildelementu regulé termostats, un tas ne vienmér var darboties
pastavigi.

34



Ediena gatavosanas

ieteikumu tabula

LV

- GATAVOSANAS
KULINARIJAS GATAVOSANAS LIMENIS TEMPERATURA
RECEPTE FUNKCIJA (no apaksas) (°C) LAIKS (min.)
R Siltuma reZims 2 160-190 30-60
Biskvitkika GatavosSana ar 2.4
konwvekciju 160-180 30-55
Kakas ar pildjjumu
 (siera kika, Siltuma rezims 3 180-200 50-100
Strodele, auglu -
torte) Gatavosana ar
konvekciju 2-4 160—190 40-90
) Siltuma reZims 3 160-180 20—45
Cepumi Gatavogana ar 3.5
konvekciju 1-3- 140-150 30-45
Siltuma rezims 3 160180 2045
Mazas kikas Gatavogana ar
konvekciju 1-3-5 150—160 3045
Siltuma rezims 3 230-250 10-25
Pica Gatavogana ar 5
konvekciju -4 190-210 15-30
Desinas/
ciikgalas ribinas/
Hamburgeri Varidanas rezims 4 MAKS. 15-30
Salais pirags Siltuma reZims 3 180-200 50-70
i = GatavosSana ar
Salais pirags konvekciju 2-4 170-190 60-80
Priek&sildiana,
Grauzdini 5 min
Varisanas reZims 5 MAKS. Gatavosana, 2,5 min
Lazanja Siltuma rezims 2 170-190 40-60
Siltuma rezims 2 200-230 50-90
Vista — —
Ipasi spéciga
varisana 3 200220 5570
i Siltuma reZims 2 190-200 70110
Liellopu gala Gatavosana ar
konwvekciju 2 180-190 80—120
Siltuma rezims 2 190200 70—110
Tela gala Gatavosana ar
konwvekciju 2 180-190 80—-120
. Siltuma reZims 170-190 30-50
Zivs
Varidanas rezims 4 200 2030
e - GatavosSana ar
Pildi darzeni konvekeiju ) 180-200 50-70
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LV |
Pulkstena/minisu

skaititaja darbiba

EDIENA GATAVOSANAS
PROCESA ikona

| DISPLEJS

AUTOM. A
parsisas T~ A0, 000

ik
ona L N - TAIMERA ikona
— M +
_ LAIKA _ __LAKA .
SAMAZINASANAS PALIELINASANAS
poga poga
REZIMA
poga

Pulkstena iestatiSana

Pulksteni var iestatit, kad cepeSkrasns ir izslégta vai kad ta ir
ieslégta, ar nosacijumu, ka gatavoSanas cikla beigu laiks nav ieprieks
ieprogramméts. PEc ierices pievienoSanas elektrotiklam

vai péc tas darbibas atteikuma
DISPLEJA saks mirgot cipari 00:00.

1. Vienlaicigi nospiediet pogas ,+" un ,-".

Saks mirgot kols, kas atdala stundas no minditém.

2. lzmantojiet pogas ,+” un ,-", lai noregulétu laiku; ja nospiezat un
turat nospiestu kadu no Sim pogam, displejs daudz atrak ritinas
vertibu sarakstu, laujot atrak un vienkar$ak iestatit vajadzigo
vértibu.

Zummera (pikstula) frekvences maina

1. zummera signala frekvenci var maintt,
atkartoti pieskaroties pogai ,-".

Minasu skaititaja iestatiSana

81 funkcija nepartrauc gatavo$anu un neietekmé cepeskrasni; to
vienkarsi izmanto, lai atskanétu skanas signals, kad pagajis iestatitais
laika periods.

1. Nospiediet pogu " vairakas reizes, Iidz ikona [3 un tris cipari
displeja sak mirgot.

2. Izmantojiet pogas ,*+" un ,-", lai iestatitu vélamo laiku; ja nospieZat
un turat nospiestu jebkuru no §im pogam, displejs daudz atrak
ritinds vertibu sarakstu, |aujot atrak un vienkarsak iestatt vértibu.

3. Nogaidiet 5 sekundes; ja vélreiz nospiedisiet $o pogu, displeja bis
redzama laika skaitiSana atpakal. Paejot Sim laikposmam, skanas
signals tiek aktivizéts.

GatavosSanas programmésana

GatavoSanas rezims jaizvélas pirms programmésanas.

Gatavosanas ilguma programmésana

1. Nospiediet pogu ™ vairakas reizes, Iidz ikona AUTO un DUR
cipari DISPLEJA sak mirgot.

2. lzmantojiet pogas ,+" un ,-”, lai iestatitu vélamo ilgumu; ja nospiezat
un turat nospiestu jebkuru no §im pogam, displejs daudz atrak
ritinds vertibu sarakstu, laujot atrak un vienkarsak iestatit vertiou.

3. Nogaidiet 5 sekundes, un péc tam displeja paradisies ikona
AUTO.

4. Kad iestatitais laiks bis beidzies un cepeskrasns apturés édiena
gatavoSanu, atskanés zummera skanas. Nospiediet jebkuru pogu,
lai apturétu zummeru.

¢+ Pieméram: ir ieprogramméts plkst. 09:00, un laiks 1 stunda un 15
mindtes. Programma apstasies automatiski plkst. 10:15.

Programmas atcelSana

Lai atceltu programmu:

* Nospiediet pogu '”:, [idz ikona, kas atbilst atcelamajam
iestatfjumam, un attiecigie cipari displeja sak mirgot. Nospiediet
pogu ,-", lidz displeja ir redzami cipari 00:00.

* Nospiediet un turiet nospiestas pogas ,+" un ,-"; tadgjadi tiks atcelti
visi ieprieks atlasttie iestattjumi, tostarp taimera iestatijumi.
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Stikla keramikas virsmas
lietoSana

Paplaksném uzklata ITme uz stikla atstaj traipus. Pirms
ierices lietoSanas ieteicams traipus notirit ar 1pasu ne-
abrazivu tiriSanas Iidzekli. lerices lietoSanas sakuma
dazas stundas var bat jatama gumijas smaka.

Ediena gatavosanas zonu ieslég3ana un izslég3ana

Lai ieslégtu édiena gatavoSanas zonu, pagrieziet atbilstoSo
rotéjoSo slédzi pulkstenraditaja kustibas virziena.

Lai édiena gatavoSnas zonu izslégtu, grieziet rotéjoSo
slédzi pulkstenraditaja kustibai pretéja virziena Iidz tas ir
iestatits "0" pozicija.

Ja deg gaismas indikators "EDIENA GATAVOSANAS
ZONA IESLEGTA", tas nozimé, ka vismaz viena plits
virsmas €diena gatavoSanas zona ir ieslégta.

Ediena gatavo$anas zonas

Plits virsma ir aprikota ar elektris-
kajiem hilita sildelementiem. Ja
sildelementi ir ieslégti, tie izgais-

) N mojas sarkana krasa.

A “JT—*  A. Ediena gatavo$anas

k/ TI?’\J zonas sildelementi

B B. Gaismas indikators, kas norada, ka
atbilstoSas édiena gatavoSanas zonas temperatira ir
augstaka par 60°C. Nemiet véra, ka pat izslégts
sildelements joprojam var bt karsts.

—_— -—

N T

Sildelementu apraksts

Apalie sildelementi izgaismojas sarkana krasa 10-20 se-
kundes péc ieslégSanas.

Apalie hiltta sildelementi nodroSina vienmérigu siltuma sa-
dali un citas §8 materiala sildelementu priekSrocibas. Hilita
sildelementi uzreiz péc ieslégSanas sak izstarot lielu
siltuma daudzumu un izgaismojas sarkana krasa, nodroSi-
not vairakas priekSrocibas:

-atraku sildisanu (salidzinajuma ar gazes degliem);

-atraku atdzisanu;

-vienmérigu temperatdras sadali pa visu virsmu (to nodroSi-
na apalie sildelementi).

Praktiski padomi attieciba uz sildvirsmas izmantosanu

* Izmantojiet pannas un katlus ar biezu, l1dzenu pamatni,
kas ideali piegul sildrinkim.

=

» Vienmér izmantojiet pannas un katlus, kuru diametrs ir
pietiekosi liels, lai pilniba nosegtu sildrinki, lai izmantotu
visu sarazoto siltumu.

e KT

» Vienmer parliecinieties, ka pannas vai katla pamatne ir
pilntgi tira un sausa: tadejadi panna/katls ideali piegulés
sildrinkim un gan panna/katls, gan sildvirsma kalpos
ilgak.

* lzvairieties no tadu pannu un katlu izmantoSanas, kas
tikusi izmantoti uz gazes degliem: radijis nosédumus
uz pannu un katlu pamatnes, tadejadi tie vairs kartigi
nepiegulst sildrinkim.

* Nekad neatstajiet sildrinki ieslégtu, neuzliekot pannu
vai katlu uz ta, jo tas var sabojat sildrinki.

lestatijums|Parastais vai atrais sildrinkis
0 Izslegts
1 Darzenu, zivju gatavos$anai

Kartupelu (izmantojot tvaiku), zupu, zirpu,

2 . .
pupu gatavosanai

Liela daudzuma édiena gatavoS$anas
turpinaSanai

4 Cepsanai (vidgjai)

Cepsanai (virs vidéja)

Apbrininasanai un arai uzvarisanai
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TiriSana un apkope

Apkartéjas vides aizsardziba

+ Lietojot GRILA, DIVRKARSA GRILA un SACEPUMA
rezimus, cepeskrasns durvim jabat aizvértam:
sadi tiek gati labaki rezultati un samazinats
elektroenergijas patérin$ (aptuveni par 10%).

* Kad vien iespéjams, izvairieties no cepeskrasns
uzsildisanas, un vienmeér centieties to piepildit. Atveriet
cepeskrasns durvis péc iespéjas retak, jo katru reizi tas
atverot, zd siltums. Lai ietaupTtu nozimigu energijas
daudzumu, vienkars$i izslédziet cepeskrasni 5-10
mindtes pirms ieceréta gatavoSanas laika beigam un
izmantojiet siltumu, ko cepeskrasns turpina razot.

» Uzturiet blivgumijas tiras, lai novérstu jebkadu siltuma
zudumu caur durvim.

» Ja jums ir noteikta laika elektroenergijas piegades
I[Tgums, ,atliktas gatavoSanas” funkcija atvieglos
naudas ietaupiSanu, darbinot ierici Ietakos laika brizos.

« Katla vai pannas pamatnei pilniba janosedz sildrinkis.
Ja pamatne ir mazaka par sildrinki, energija tiks veltigi
iztéréta, un katli, kas parvaras pari, atstaj nospiedumu
kartu, ko ir grati notirit.

» Gatavojiet savu édienu pannas vai katlos ar vakiem un
izmantojiet péc iespéjas mazak tdens. GatavoSana bez
vaka ievérojami palielinas energijas patérinu.

 Izmantoijiet tikai pilnigi plakanus katlus un pannas.

» Ja gatavojat édienu, kura pagatavoSanai nepiecieSams
ilgs laiks, ieteicams izmantot tvaika katlu, kura édiens
sagatavojas divreiz atrak, ietaupot treSdaju energijas.

lerices izslégSana
Pirms tehniskas apkopes vai tiridanas sakSanas ierice
ir jaatvieno no elektrotikla.
Cepeskrasns spuldziSu maina
1. Kad cepeskrasns ir atvienota no elektrotikla, nonemiet
spuldzes niSas stikla vacinu (skatit
attélu)..
2. Nonemiet spuldziti un nomainiet
to pret lidzigu: spriegums 230 V,
jauda 25 W, lielums E 14.
3. Uzlieciet atpaka| vacinu un
atkal pieslédziet cepeskrasni elektrotiklam.

Saja izstradajuma ir gaismas avots ar energoefektivitates
klasi E.

Stikla keramikas virsmas

tirisanas lidzekli Pieejami

Stikla virsmas skrapis, Zile-

- Bavmaterialu veikalos
tes skrapis

Bavmaterialu veikalos;
lielveikalos,
Kimikaliju veikalos

Nomainas asmeni

Neizmantojiet cepesSkrasns apgaismojumu ka istabas
apgaismojumu.

Stikla keramikas plits virsmas tiriSana

Neizmantojiet abrazivus vai kodigus mazgasanas
[Tdzeklus (pieméram, aerosola balonus barbekjd un
cepeskradnu tirianai), traipu tiriS8anas I1dzeklus,
pretrisas [1dzeklus, puderveida mazgasanas lidzeklus
vai stklus ar abrazivu virsmu: tie var neatgriezeniski
saskrapét virsmas.

» Parasti pietiek nomazgat plits virsmu ar mitru stkli un
nosusinat to ar absorbé&josu virtuves papira dvieli.

» Ja plits virsma ir TpasSi netira, noberziet to ar specialu
stikla keramikas virsmam paredzétu tirisanas 1dzekli,
tad kartigi noskalojiet un rapigi nosusiniet.

 Lai notiritu vairak ieédusos netirumus, izmantojot
piemérotu skrapi (nav ieklauts ierices komplektacija).
Notiriet izSlakstijuSos édienu péc iespéjas atrak,
negaidot [1dz plits atdziest, lai izvairttos no piekaltusu
palieku izveidoSanas. Jus varat iegt izcilus rezultatus,
izmantojot ziepjainus nerdséjosSus térauda saru suklus,
kas Tpasi paredzéti stikla keramikas virsmam.

+ Ja plastmasas lietas vai cukurotas vielas ir nejausi
izkususas uz plits virsmas, nekavéjoties notiriet tas,
kamér virsma joprojam ir karsta.

» Tikldz ta ir tira, virsmu var apstradat ar specialu
aizsargajosu Iidzekli: 87 lldzekla izveidotais neredzamais
parklajums aizsarga virsmu no gatavoSanas laika
radusamies pilieniem. ST apstrade javeic, kamér plits ir
silta (nevis karsta) vai auksta.

» Vienmér atcerieties kartigi noskalot ierici ar tiru Gdeni
un rapigi to noslaucit: atliekas var piekalst nako$aja
gatavosanas reize.

PECPARDOSANAS SERVISS

Lai sanemtu palidzibu, zvaniet uz izstradajumam
pievienotaja garantijas gramatina noradito talruna
numuru vai sekojiet noradijumiem musu timekla
vietné. Jums bus janorada:

+ Isu klumes aprakstu

«  Precizu izstradajuma veidu un modeli

+ Atbalsta kods (numurs, kas seko vardam ,SERVICE"
un atrodas uz identifikacijas plaksnes, kas
PIESTIPRINATA izstradajumam, to iesp&jams atrast
kreisaja pusé, kad cepeskrasns durtinas ir atvértas.)

+ jasu adrese

kontakttalrunis

O

.....

LGdzu, nemiet véra: Ja nepieciesams remonts, sazinieties ar
pilnvarotu pécpardosanas servisuy, lai nodrosinatu originalo
rezerves dalu izmanto$anu un pareizu remontul.

Lai uzzinatu vairak par garantiju, skatiet izstradajumam
pievienoto garantijas gramatinu.

@vww pijny izstradajuma specifikaciju, taja skaita energoefektivitates raditajus, varat lejupieladét timekla

vietné www.whirlpool.com
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DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA
IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

2. Pilniba aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpinot tas aizvért un reizé
velkot uz augsu (a), lidz tas ir iznemtas no vietas (b).

Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas pamatnes.

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar cepeskrasni,
novietojot lamatinu akiSus preti to vietam un nostiprinot
augséjo dalu istaja pozicija.

4., Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.

Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija: parliecinieties,
ka tas tiek nolaistas lildz zemakajai pozicijai.

5. Paméginiet aizvert durvis un parliecinaties, ka

tas ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja tas nenotiek,
atkartojiet augstak minétos solus.

NOSPIEDIET, LAI TIRITU - STIKLA TIRISANA

1. Péc durvju iznemsanas un novietodanas uz mikstas
virsmas (ar rokturi vérstu lejup), vienlaicigi uzspiediet
uz abiem stiprinajumiem, lai nonemt durvju augdmalu,
velkot to uz savu pusi.

\ 2) ai\
2. Paceliet un stingri turiet iek$&jo stiklu ar abam rokam,
iznemiet to un pirms tirisanas novietojiet uz mikstas
virsmas.
3. Atpakal ieliekot iek$€jo durvju stiklu, sti-
kla panelis jaievieto pareizi ta, lai bridindjuma uzraksts
nebUtu apvérsts un butu viegli salasams.

4. Uzlieciet augsejo malu: klikskis noradis uz pareizu
novietojumu. Pirms atkartotas durvju ievietosanas,
parliecinieties, vai blivéjums ir novietots pareizi.

Katalitiska tiriSana

Daziem modeliem visvairak paklautas iekSejas
cepeskrasns vertikalas malas ir parklatas ar porainu
emalju, ko dévé par katalitisko emalju. Sakarstot ST
emalja iznicina tauku dalinas, ko izdala &dieni. ST

tauku dalinu ,oksidacija” notiek, kad malu temperatdra
parsniedz 170 °C. Katalitiskas emaljas poraina kvalitate
palielina virsmas zonu, kur notiek tauku oksidacija.

Ja péc gatavoSanas programmas beigam uz
katalitiskajam virsmam ir netirumi, atstajiet tukSu
cepeskrasni ar aizvértam durvim, pagriezot
temperatiras regulatoru [1dz maksimalajai temperatarai.
Atstajiet cepeskrasni Sadi uz laiku no 60 [1dz 90

mindtém, atkariba no paliku$o netirumu daudzuma.

AtlikuSo eédiena atlieku tiriSanas procesu var paatrinat,
izmantojot karstu ddeni un mikstu suku.

Cepeskrasns durvju nonemsana un uzstadiSana:

Palidziba

Lddzu, noradiet turpmak minéto informaciju:

* ierices modelis (Mod.);

* sérijas numurs (S/N).

ST informacija ir noradita uz tehnisko datu plaksnites,
kas piestiprinata iericei un/vai tas iepakojumam.
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KASDIENIO NAUDOJIMO

VADOVAS

' Pries naudodamiesi gaminiu, atidziai perskaitykite saugos instrukcijas.
[ J

PRODUKTO APRASYMAS

1 / 1. Stiklo keramikos kaitlenté
2. Valdymo skydelis
3. Slankiojantis grilio ieSmas
2 6 4. Kepimo skarda
[ 5. Reguliuojamos kojelés
6. KREIPIAMIEJI BEGELIAI slankiojangioms groteléms
3 7 7 5 padéi
. 5 padétis
4 8 8. 4 padétis
9 9. 3 padétis
10 10. 2 padétis
11 11. 1 padetis
5 5
VALDYMO PULTO APRASYMAS
8

1. Elektrinés kaitvietés reguliavimo rankenélé
2. Elektrings kaitvietés reguliavimo rankenélé
3. TERMOSTATO rankenélé

5 6
3
4. PASIRINKIMO ranken 7. TEMPERATUROS indikatorius
5. Elektrinés kaitvietés reguliavimo rankenélé 8. Elektroning¢ virimo programa
6.Elektrinés kaitvietés reguliavimo rankenélé 9. Elektrinés kaitvietés indikatoriaus lemputé
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Paleidimas ir naudojimas

CHARAKTERISTIKY LENTELE
tampa ir daznis | Zr. duomeny plokstele

Natdralios konvekcijos ir Sildymo
»ENERGY LABEL" rezimo energijos s gnaudos:

ir ,ECODESIGN“ konvekcija
Priverstiné s konvekcijos klas és
deklaruotosios energijos s nhaudos —
Sildymo rezimas: kepimas

Orkaités naudojimas

Pirmf kartf naudodami prietaisf bent pus¢ valandos
aukdcCiausia temperatiira pakaitinkite tudcir orkait¢

su utdarytomis durelémis. Pried idjungdami orkait¢

ir atidarydami dureles asitikinkite, kad patalpa yra
gerai védinama. Prietaisas gali skleisti diek tiek
nemalonf kvapf, kura sukelia nudegancios apsauginés
medtiagos, naudojamos gamyboje.

Niekuomet nedékite daiktf tiesiai ant orkaités dugno,
nes kyla pavojus sugadinti emalio sluoksna. Kepdami
su iedmu naudokite tik 1 orkaités padéta.

1. Parinkite norimi maisto gaminimo retimi pasukdami
PARINKIMO rankenél¢.
2. Parinkite maisto gaminimo retimui rekomenduojamf ar
norimf temperat(irf pasukdami TERMOSTATO rankenél¢.
Maisto gaminimo retimf sfradas ir sililoma temperatira
pateikiami atitinkamoje lenteléje (fr. Orkaités naudojimo
patarimr lentelc).
Gamindami maistf visuomet galite:
» Pakeisti maisto gaminimo retimf pasukdami
PARINKIMO rankenélé¢.
» Pakeisti temperatirf pasukdami TERMOSTATO
rankenélé.
» Baigti maisto gaminimf pasukdami PARINKIMO
rankenél¢ a nulin¢ padéta.
Maisto gaminimo indus dékite tik ant grotelif.

Indikaciné TERMOSTATO lemputé
Kai ji utsidega, orkaité kaista. Ji idsijungia, kai temperatiira

orkaités viduje pasiekia parinktf reikdmé. Tuo metu lemputé

vis idsijungia ir asijungia, parodydama, kad termostatas
veikia ir palaiko pastovif temperat(rt.

Orkaités lemputé
Ji djungiama pasukant PARINKIMO rankenél¢ a bet
kurif kitf padéta, idskyrus nuliné. Ji degs tol, kol veiks

orkaité. Rankenéle parenkant Q| lemputé ajungiama,

taCiau neaktyvinamas né vienas kaitinimo elementas.
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Gaminimo rezimai

Visais gaminimo rezimais temperatiirg galima nustatyti nuo 60 °C iki maksimumo, iSskyrus Siuos

rezimus:

¢ GRILIS (rekomenduojama nustatyti tik maksimalig
temperatiira)

« APKEPELE (rekomenduojama nevir_lyti 200 °C).

programa
kepimo

funkcija

aprasymas

KONVEKCIOS
RETIMAS

Temperat(ra: bet kuri temperatira tarp 50 °C ir ne daugiau kaip

Esant diam nustatymui, asijungia virdutinis irapatinis kaitinimo elementai.
Tai idtobulintas klasikinis, aprastas orkaités kaitinimo tipas su idskirtiniu
kardcio pasiskirstymu ir sumatintomis energijos sfnaudomis. Konvekciné
orkaité nepralenkiama, kai reikia paruodti patiekalus id kelif sudedamifjF,
pvz., koplstus su donkauliukais, ispanidko stiliaus menkes, Ankonos stiliaus
dtiovintas menkes, verdienf su rytiais ir kt.

PuikUs rezultatai pasiekiami ruodiant verdienos ar jautienos patiekalus bei
mésos trodkinius, guliadf, fvérienf, kumpa ir kt., kuriuos reikia kepti ilgai ir
I&tai bei nuolat laistyti skyscCiais. Nustacius da retimf, patartina kepti pyragus
bei vaisius ir trodkinant maistf dengtuose induose. Ruoddami maistf
konvekcijos retimu, naudokite tik vienf nuladéjimo indf arba kepimo
groteles, kitaip diluma netolygiai pasiskirstys. Naudodami skirtingo aukdcio
kepimo groteles, galite subalansuoti dilumos kieka orkaités virduje ir
apacioje. Grotelif aukdta pasirinkite atsitvelgdami a tai, ar patiekalui reikia
daugiau kardcio id virdaus.

L
Xi7]

KEPIMO
RETIMAS

Temperatiira: bet kuri temperatira tarp 50 °C ir ne daugiau kaip

Asijungs galinis kaitinimo elementas ir ventiliatorius, uttikrinantis tolygf kardgio
pasiskirstymf visoje orkaitéje. Nustacius da retimf, patartina kepti ir ruodti
sudétingus patiekalus, ypac pyragus, kurie turi idkilti, ir kepti tam tikrus
vaisinius pyragaicius 3 lentynose idkart. Keli pavyzdtiai: pyragaiciai su kremu,
saldis ir kvapnils sausainiai, kvapnieji pyragaiciai, dveicaridki suktinukai ir
nedidelés dartovif utkepélés, kt.

ATSILDYMO
REZIMAS

Orkaités apacioje esantis ventiliatorius privercia oro kambario temperatiros
org cirkuliuoti aplink maistg. Sis rezimas rekomenduojamas atsildant visy
rasiy maistg, bet ypac tinka Svelniam maistui, kuriam nereikia karscio, pvz.:
ledy tortams, grietinélés ar kremo desertams, vaisiniams pyragams.
Naudojant ventiliatoriy atSildymo laikas sutrumpéja mazdaug perpus.
AtSildant mésa, zuvj ir duong galima pa- greitinti §j rezima, jjungus
~daugialypio gaminimo* rezimg ir nustacius 80—100 °C temperatira.

PICOS REZIMAS

Temperatdra: tarp 50 °C ir MAX.

Jjungiami apvalusis ir apatinis kaitinimo elementaibei ventiliatorius. Sis
derinys greitai jkaitina orkaite, suku- riamas didelis Silumos kiekis, ypac
apatiniu kaitinimo elementu. Jei naudojate daugiau nei vienas groteles

vienu metu, kepimo ciklo viduryje sukeiskite groteles vietomis.

IVAIRUS KEPIMO
rezimai

Jjungiami visi kaitinimo elementai (virSaus, apacios ir
cirkuliaciniai) ir ventiliatorius. Karstis visoje orkaitéje
iSlieka pastovus, maistas kepa ir skrunda vienodai.
Daugiausiai dvejos grotelés gali bati naudojami tuo
paciu metu.
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TemperatUra: bet kuri temperatira tarp 50 °C ir ne daugiau kaip
Asijungia virdutinis kaitinimo elementas ir besisukantis iedmas.
KEPSNINES Kai tiesioginé temperatiira yra itin aukdta, apskrunda mésos ir kepsnif
RETIMAS pavirdius, o ji viduje sulaikomas skystis ir mésa suminkdtéja. Ruodiant
patiekalus, kurif pavirdif turi veikti aukdta temperatiira, rekomenduojama
nustatyti kepsninés retimf: pvz., jautienos kepsnius, verdienf donkauliukus,
filé, mésainius irkt.

Q)

TemperatOra: tarp 50 °C ir 200 °C. Aktyvinami virSutinis kaitinimo elementas ir

ieSmas (jei yra) bei ventiliatorius. Sis funkcij4 derinys padidina vienkryptes
Silumines spinduliuotes, kurig skleidzia ka- itinimo elementai, efektyvumq, nes

SKRUDINIMO > r N o . o

oras priverciamas cirkuliuoti orkaiteje. Tai padeda apsaugoti maistq nuo

REZIMAS pridegimo ir leidZia karSciui prasiskverbti tiesiai i maistqg..
I KEPSNINES, DVIGUBOS KEPSNINES ir SKRUDINIMO reZimai turi bOti
naudojami uzdarius orkaites dureles
APATINES Jjungiamas apatinis kaitinimo elementas ir venti- liatorius, todél karstis
VENTILIACLOS paskirstomas visoje orkaités ertméje. Sis derinys naudingas létai gaminant
REZIMAS darZo- ves ar zuvj.
SPARCIOJO maista | krosnele. patauikie, kol baigsis Kaitnimo
JKAITINIMO .

etapas, tada pasirinkite pageidaujamg gaminimo
funkcija

Temperat(ira: MAX.

KEPSNINES A.sijgnglia"viduriné virdutipis: kaitinimo e:Iemento dalis.
Tiesioginé aukdta kepsninés temperatira rekomen-
duojama maistui, kuriam reikia didelés pavirdiaus
temperatiros (verdienos ir jautienos kepsniai, filé ir
antrekotas). Diame kepimo retime naudojamas ribo-
tas energijos kiekis, jis puikiai tinka skrudinant. Maistf
dékite grotelif viduryje — jei padésite donuose, jis tinka-
mai neidkeps.

ISPEJIMAS! Orkaitéje
jdiegta stabdikliy sistema,
kad iStraukti padéklai
neiskristy i$ orkaités(1).
Norédami padéklg visiSkai
B iStraukti iS orkaités, laiky-
dami jj priekyje kilstelekite
ir patraukite, kaip parody-

ta paveikslélyje (2).
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Orkaités naudojimo patarimf lentelé

GAMINIMO _
GAMINIMO LYGIS TEMPERATURA
RECEPTAS FUNKCIJA (nuo apaéios) (°C) LAIKAS (min.)
Terming 2 160-190 3060
Biskvitinis pyragas
Konvekcing 02. kwi 160-180 30-55
Pyragas su jdaru
(sirio pyragas, o
étrum|is1 Vaisiu Terming 3 180-200 50-100
pyragas) Konvekcine 2-4 160-190 40-90
o Terming 3 160-180 2045
Sausainiai
Konvekcing 1-3-5 140-150 3045
. Terming 3 160-180 2045
Pyragéliai —
Konvekcing 1-3-5 150-160 3045
Pica Terming 3 230-250 10-25
Konvekcing 2.4 190-210 156-30
Desreles /
kiaulienos
Sonkauliukai /
Mésainis Kepinimas 4 MAKS. 15-30
Trapios teslos
plokstainis su jdaru Termine 3 180-200 50-70
Trapios teslos
plokstainis su jdaru Konvekcing 2-4 170190 6080
e Ikaitinimas 5'
Skrebutiai Kepinimas 5 MAKS, Gaminimas 2.5
Lazanija Termine 2 170-190 40-60
. Terminé 2 200-230 50-90
Vistiena
Turbokepinimas 3 200-220 5570
. Terming 2 190-200 70-110
Jautiena
Konvekcing 2 180-190 20120
. Termine 2 190-200 70-110
Versiena
Konvekcing 2 180-190 20120
. Termine 2 170-190 30-50
Zwvis
Kepinimas 4 200 20-30
|darytos darzovés Konvekcing 2 180-200 50-70

44



Laikrodzio / minuciy
matuoklio naudojimas

GAMINIMO EIGOS
piktograma
! EKRANAS
D, ., D, .,
Piktograma - '—‘uf'_u'-' '-'
automarinis |~ A I_II_I I
L ﬂ . PiktogramzfS
LAIKMATI
— M +
Mygtukas — Q O — Mygtukas
SUTRUMPINTI LAIKA PAILGINTI LAIKA
REZIMO
mygtukas

Laikrodzio nustatymas

Laikrodj galima nustatyti, kai orkaité yra {jungta arba i§jungta, jei prie$
tai nebuvo uzprogramuotas gaminimo ciklo pabaigos laikas. Po to, kai
prietaisas prijungiamas prie elektros tinklo

arba vél jjungiamas srovés tiekimas po to, kai jis buvo nutrikes, skaigiai
00:00
EKRANE pradés mirkséti.

1. Paspauskite mygtukus ,+* ir - kartu.
Pradés mirkséti dvitaskis tarp valandy ir minuciy rodinio.

2. Mygtukais ,+* ir - pakoreguokite laika; paspaudus ir laikant kurj
nors i mygtukuy, vertés ekrane keiCiasi greiciau, kad greiCiau
nustatytuméte reikalingg verte.

Zirzeklio signalo daznio keitimas
1. galésite pakeisti signalo daznj spausdami ,-“.

Minu¢iy matuoklio nustatymas!

Si funkcija nepertraukia gaminimo ir neturi jtakos orkaitei; ji tiesiog
naudojama tam, kad praéjus nustatytam laiko tarpui sijungty garsinis
signalas.

1. Kelis kartus paspauskite mygtuka . ,
grama [l ir trys skaiciai ekrane.

2. Mygtukais ,+* ir - nustatykite norimg laikg; paspaudus ir laikant
kur nors i§ mygtuky, vertés ekrane keiciasi greiciau, kad greiciau
nustatytuméte reikalingg verte.

3. Palaukite 5 sekundes. Jei mygtuka paspausite dar kartg, ekrane
bus rodomas laiko skaiCiavimas.. Praéjus Siam laikotarpiui pasigirs
zirzeklio garsas.

kol pradés mirkséti pikto-

Kepimas naudojant programavima

Prie$ programuojant turi biti pasirinktas kepimo rezimas.

Gaminimo trumés programawmas

1. Kelis kartus paspauskite mygtuka «_ , kol pradés mirkséti pikto
grama AUTO ir trukms skaiciai ekrane.

2. Mygtukais ,+* ir - nustatykite norimg trukme; paspaudus ir laikant
kur{ nors i§ mygtuky, vertés ekrane keiCiasi greiciau, kad greiciau
nustatytuméte reikalingg verte.

3. Palaukite 5 sekundes, po to ekrane pamatysite piktogramg
AUTO.

4. Kai praeis nustatytas laikas ir orkaitéje gaminimas bus iSjungtas,
iSgirsite zirzeklio signala. Norédami jj iSjungti, paspauskite bet kurj
mygtuka.

+  PavyzdZiui: yra 9:00 valanda, uzprogramuota kepimo trukmé 1 va-
landa ir 15 minuciy. Programa automatiskai sustos 10:15 val.

Programos atSaukimas

Norédami atSaukti programa

+  Paspauskite mygtuka 3, kol pamatysite piktograma, atitinkancig
norimg atSaukti nustatyma, ir nustos mirkséti skaiciai ekrane.
Spauskite mygtuka ,-“, kol ekrane pamatysite skaicius 00:00.

* Nuspauskite ir laikykite mygtukus ,+* ir - tai atSauks visus
anksciau pasirinktus nustatymus, jskaitant laikmacio nustatymus.
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Kaitlentés naudojimas

Ant tarpikli y naudojami klijai palieka tepaly
pédsakus ant stiklo. PrieS naudojantis prietaisu
rekomenduojama juos pasalinti specialiais
neabrazyviniais valymo produktais. Per pirmgsias
kelias valandas po naudojimo gali sklisti gumos
kvapas, kuris iSnyks labai greitai.

Kaitinimo sriciy jjungimas ir iSjungimas

Norédami jjungti kaitinimo sritj, pasukite atitinkamg
rankenéle pagal laikrodzio rodykle.

Norédami veél iSjungti, pasukite rankenéle pries
laikrodzio rodykle iki padéties ,0.

Jei KAITINIMO SRITIES indikatoriaus lemputé dega, tai
rodo, kad bent viena kaitinimo sritis yra jjungta.

Kaitinimo sritys

Viryklé yra su elektriniais

AR kaitinimo elementais. Kai jie
T T " naudojami, i$vardinti elementai
) N paraudonuoja.
MO L T A Kaitinimo sritys su
\I,

+ Ziediniais kaitinimo elementais.
B

B. Likutinés Silumos
indikatorius: jis SvieCia, kai atitinkamos kaitvietés
temperatlra yra didesné nei 60 °C, net tada, kai
Sildymo elementas iSjungtas, taciau vis dar karstas.

Praktiniai patarimai naudojant kaitviete
» Naudokite keptuves storu, ploksciu dugnu ir
jsitikinkite, kad jos tiksliai atitinka kaitinimo srit].

&b ¢ d

» Visuomet naudokite keptuves, kuriy skersmuo
pakankamai didelis, kad visiSkai uzdengty kaitviete,
taip panaudosite visg iSskiriama karstj.

» Visuomet patikrinkite, ar keptuvés pagrindas visiskai
Svarus ir sausas: tai uztikrins, kad keptuve gerai
priglusty prie kaitinimo srities ir kad tiek keptuvés,
tiek kaitlenté ilgiau tarnauty.

» Stenkités nenaudoti indy, kuriuos naudojate
ant duriniy degikliy: dél dujiniy degikliy karscio
koncentracijos keptuvés pagrindas gali deformuotis,
todeél jis tinkamai nepriglus prie pavirSiaus.

» Niekuomet nepalikite jjungtos kaitinimo srities,
nepastate ant jos keptuvés, taip galite sugadinti srit].

Kaitinimo elementy aprasymas

Apvalls ziedinio kaitinimo elementai paraudonuoja
praéjus 10-20 sekundziy nuo jjungimo.

Be jprasty ziediniy kaitinimo elementy privalumy
naudinga tai, kad apvalis ziedinio kaitinimo Sildymo
elementai garantuoja tolygy Silumos pasiskirstyma.
Ziedinio kaitinimo elementai pradeda skleisti daug
Silumos ir Sviesos vos juos jjungus, sidlo Siuos
praktinius privalumus:

- greitas kaitimas (lyginant su dujy degikliu);

- greitas atvésimas;

- vienoda viso pavirSiaus temperatdra (dél ziediniy
kaitinimo elementy).

Nuostata ||prasta arba sparcioji kaitvieté

0 ISjungta

1 Darzoviy, Zuvies kepimas

2 Bullvill{ v_iri_mas (garuose), sriubos,
avinzirniai, pupelés

3 Did?lio'mai.sto kiekio tolesnis gaminimas,
darzoviy sriuba

4 Kepimas (vidutinis intensyvumas)

5 Kepimas (didesnis nei vidutinis intensyvumas)

6 Skrudinimas ir greitas uzvirinimas
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Valymas ir technine prieziura

Aplinkos tausojimas ir saugojimas

+ Naudodami KEPSNINES, DVIGUBOS KEPSNINES
ir SKRUDINIMO retimus orkaités dureles visuomet
laikykite utdaras: taip pasieksite geresnif rezultatf ir
sutaupysite energijos (apie 10 %).

* Visada, kai jmanoma, venkite iSankstinio orkaités
kaitinimo ir stenkités, kad ji nebaty tuscia. Stenkités kuo
maziau atidarinéti dureles, nes kiekvieng kartg atidarius
netenkama Silumos. Norédami sutaupyti energijos,
iSjunkite orkaite likus 5—10 minuciy iki josy numatyto
gaminimo laiko pabaigos, ir iSnaudokite Siluma, kurig
orkaité dar sugeneruos.

* Nuvalykite tarpines ir valykite vidy, kad per dureles

nebity prarandama energija .

Jei pagal jasy elektros tiekimo sutartj yra taikomi keli

tarifai pagal laikg, atidéto gaminimo funkcija leis taupyti

pinigus nukeliant veikimg j pigesnio tarifo laikotarp;.

* Puodo ar keptuves apacia turi uzdengti kaitviete. Jei
apacia mazesneé, bus Svaistoma brangi energija, ir
prie puody krasty prisvils maisto likuciy, kuriuos bus
sunku nuvalyti.

» Maistg gaminkite uzdengtuose puoduose ir keptuvése
su gerai uzdengtais dangciais, naudodami kuo
maziau vandens. Gaminant maistg inde be dangcio
iSnaudojama kur kas daugiau energijos.

* Naudokite puodus ir keptuves plokscia apacia

+ Jei gaminate patiekalus, kuriems pagaminti reikia labai
ilgo laiko, verta jsigyti garpuodj, jame makstas iSvirs
dvigubai daugiau ir sutaupys trec¢dalj energijos.

Prietaiso iSjungimas
Pried atlikdami bet kokius darbus, prietaisf atjunkite nuo
maitinimo daltinio.

Orkaités lemputés keitimas

1. Atjung¢ orkait¢ nuo maitinimo daltinio, nuimkite
stikliukf, kuris dengia lemputés lizdf
(2r. pav.).

2. Idsukite lemputc¢ ir pakeiskite jf
panadia: 230 V, 25 W, galvuté E 14.
3. Utdékite gaubtf ir prijunkite
orkait¢ prie maitinimo daltinio.

Nenaudokite orkaites lempa, kaip / aplinkos ap3vietimo.

Siame gaminyje integruotas E klasés energijos
naudojimo efektyvumo 3viesos 3altinis.

Stiklinés keraminés Parduodami

kaitlentés valikliai

Langy grandikliai Grandi-

kliai su skutimosi peiliukais Ukiniy prekiy parduotuvese

Ukiniy prekiy parduotuvése,
prekybos centruose,

Atsarginiai peiliukai vaistinése

I Nenaudokite orkaités lemputés aplinkos
apsvietimui.

Stiklo keramikos kaitlentés valymas

INenaudokite abrazyviniy arba korozijg sukelianciy
priemoniy (pavyzdziui, produkty purskikliy, skirty valyti
kepsnines ir orkaites), démiy valikliy, produkty nuo rtadziy,
milteliy ar kempiniy su Siurksciais pavirSiais — jie gali
subraizyti pavirSiy nepataisomai.

» Dazniausiai pakanka tiesiog plauti virykle naudojant
drégng kempine ir nusausinti jg su absorbuojanciu virtuves
Sluoste.

« Jei kaitlenté yra itin purvina, patrinkite jg specialiu valikliu
stiklo keramikai, tada gerai iSskalaukite ir nusausinkite.

* Norédami pasalinti sunkiai jveikiamg purvg, naudokite
tinkamg grandiklj (néra pridedamas su prietaisu).
ISsipylusius produktus pasalinkite kuo grei€iau, nelaukiant,
kol prietaisas atves, kad iSvengtuméte liku€iy, sudaranciy
apnasas. Pasieksite puikiy rezultaty naudodami
nerddijancio plieno vielos kempine specialiai sukurtg
stiklo keramikos pavirSiams valyti jg mirkant muiluotame
vandenyije.

« Jei ant kaitlentés iSsilydeé plastiko ar saldziy medziagy,
skubiai jas nubraukite grandikliu, kol pavirSius yra jkaites.
* Nuvalius, kaitlente galima padengti specialia apsaugine
medziaga: nepastebima plévele, kuri apsaugos pavirsiy
nuo uztiskusio maisto. Si priezitros priemoné turi bt
taikoma tada, kai prietaisas yra [ liltas (ne kar( tas) arba
Caltas.

* Nepamirskite nuplauti prietaiso Svariu vandeniu ir
kruop&c€iai nusausinti: toliau naudojant kaitlente likuciai gali
sukietéti.

TECHNINES PRIEZIOROS CENTRAS

Jei reikia pagalbos, skambinkite garantiniame
lankstinuke nurodytu numeriu arba vykdykite
nurodymus, pateikiamus musy svetainéje. Bukite
pasiruose nurodyti:

«  Trumpa gedimo aprasyma;

+  Tiksly gaminio modelj;

+ Pagalbinis kodas (numeris, nurodytas po zodzio
SERVICE (TECHNINES PRIEZIURA) duomeny
ploksteléje, kuri yra PRITVIRTINTA prie gaminio ir
atidarius krosnelés dureles matoma kairéje puséje).

« savo tiksly adresg;

+ telefono numerj

O

Atkreipkite démes;j: Jei reikés bet kokio remonto, kreipkités j
jgaliotg techninés prieZitros centrg (originaliy atsarginiy daliy
naudojimui bei kokybiskam remontui uztikrinti).

Daugiau informacijos apie garantijos salygas pateikta
garantiniame lankstinuke.

@vww vjsas gaminio specifikacijas, jskaitant orkaités energijos efektyvumo klase, galima rasti ir atsisiysti i$

musy svetainés www.whirlpool.com
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DURELIY ISEMIMAS IR |]STATYMAS
1. Kai norésite isimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

\ "8

d

2. Uzdarykite dureles.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksmga ir
Siek tiek patraukdami j virsy (a), kad islaisvintuméte i3
tvirtinimo vietos (b).

ISimtas dureles paguldykite ant minksto pavirsiaus.

3. |statydami dureles pastumkite jas link orkaités,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;j: jsitikinkite, kad
juos visiskai nuleidote.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos

lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai aprasytus veiksmus.

SPUSTELEKITE IR ISVALYKITE - STIKLO VALYMAS

1. I5imtas dureles padékite ant minksto pavirsiaus
rankenéle j apacia, tuomet vienu metu paspauskite
du fiksatorius ir iSimkite virSutinj dureliy krasta,
patraukdami j save.

\r o\ o
2. Pakelkite ir tvirtai laikykite vidinj stiklg abejomis
rankomis, o prie$ valant padekite ant minksto
pavirsiaus.
3. Montuodami tinkamai jstatykite vidinj
dureliy stikla, kad ant skydelio uzrasytas tekstas
nebuty apsuktas ir biity lengvai jskaitomas.

4, |statykite virsutinj krasta: tinkamai jstacius turi
pasigirsti spragteléjimas. Pries jstatant dureles
patikrinkite, ar tarpiklis yra vietoje.

Katalitinis valymas

vertikalUs orkaités pavirSiai yra dengti poréta emale,
vadinama katalitine emale. Kaitinant Si emalé naikina i$
maisto iStrySkusiy riebaly daleles. Tokia riebaly daleliy
»oksidacija” vyksta kai Sonuose temperatira virsija 170
°C. Katalitinés emalés porétumas padidina pavirsiy,
kuriame vyksta apsikeitimas Siluma, kurios reikia riebaly
oksidacijai vykti.

Jei pasibaigus gaminimo programai ant katalitiniy
pavirSiy tebéra nuosédy, palikite tuscCig orkaite

su uzdarytomis durelémis ir jjunkite temperatiros
reguliatoriy j maksimaly nustatyma. Taip palaikykite
orkaite nuo 60 iki 90 minuciy, priklausomai nuo to,
kiek purvina viduje. Prikepusiy liku€iy valymg galima
paspartinti su Siltu vandeniu ir mink$tu Sepetéliu.
Orkaités dureliy nuémimas ir montavimas:

Pagalba

Visuomet dalia turétina informacija:

* Prietaiso modelis (Mod.).

 Serijos numeris (S/N).

Dif informacijf galite rasti duomenf plokdteléje, kuri yra
ant prietaiso ir (arba) pakuotés.
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PRIRUCKA PRO KAZDODENNI POUZITI

' Piredtim, nez spotiebic pouzijete, peclivé si prectéte prirucku Zdravi a bezpecnost.
[ J

POPIS PRODUKTU

1.Sklokeramicka deska
2 6 2. Ovladéci panel

3. Zasouvaci rost

4. Pecici plech

5. Nastavitelné nohy
6. Vodici listy pro zasouvaci rost
7. pozice 5

8. pozice 4

9. pozice 3

10. pozice 2

5 11. pozice 1

= = © o~
- o

OVLADACI PANEL

1. Ovladaci knoflik elektr.ické plotny 4. Vybérovy knoflik 7. Kontrolka indikatoru termostatu
2. Ovladaci knoflik elektricke plotny 5. Ovladaci knoflik elektrické plotny 8. Tlacitko Casovaé s hodinami a minutami
3. Knoflik termostatu 6. Ovladaci knoflik elektrické plotny 9. Svétlo indikatoru elektrické plotny
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Spusténi a pouzivani

| TABULKA VLASTNOSTI

| Napéti a kmitoéet

Viz Stitek

ENERGETICKY STITEK
a EKODESIGN

konvekce — funkce ohrevu: =

Klasicky ohfev; Energeticka

spotfeba ProhlaSeni o tfidé
SMAZENI - funkce

ohfevu:  «,»

VR

Pouzivani trouby

Pred prvnim pouzitim prazdnou troubu se zavienymi
dvirky nechte bézet na maximalni teplotu alespon
30 minut. Ujistéte se, ze je mistnost dobre odvétravana,
ateprve poté troubu vypnéte a oteviete dvirka. Ze
spotfebice muze vychazet mirné nepfijemny zapach
z vypalovani ochrannych latek, které se pouzivaji béhem
vyrobniho procesu.

Nikdy nepokladejte zadné predméty pfimo na dno
trouby: zabranite tak posSkozeni smaltového povrchu.

1. Zvolte si pozadovany rezim pecCeni otoCenim ovladace
k VOLBE FUNKCI.

2. Otocenim ovladate TERMOSTATU si zvolte teplotu
doporuCenou pro dany rezim peCeni nebo vami
pozadovanou teplotu.

Podrobny popis reziml pecCeni a doporucenych teplot
najdete v prislusné tabulce (viz Tabulka s tipy pro peceni
v troubg).

Bé&hem peceni je mozné:

e zménit rezim peceni otoSenim ovladate k VOLBE
FUNKCI.

e zmeénit teplotu oto¢enim ovladate TERMOSTATU.

e vypnout pedeni otodenim ovladade k VOLBE FUNKCI
do polohy ,,0%.

Pecici nadoby vzdy pokladejte na pfilozené rosty.

Kontrolka TERMOSTATU

Pokud tato kontrolka sviti, trouba se ohfiva. Kontrolka
zhasne, jakmile bude uvnitf trouby dosazeno zvolené
teploty. Nasledné zacne kontrolka blikat, coz signalizuje,
ze termostat funguje a udrzujte konstantni teplotu.

Osvétleni trouby

Svétlo se rozsviti po otoeni ovladaéem VOLBY FUNKCI
do jakékoli jiné polohy nez ,0". Zistane rozsvicené po
celou dobu, kdy je trouba v chodu. Pokud otocite ovladac

do polohy < svétlo se rozsviti, aniz by se aktivovalo
topné téleso.

50



Rezimy vareni

Pro vSechny rezimy vareni Ize nastavit teplotu
mezi 60°C a maximem, vyjma nasledujicich:

+ GRATINOVANI (doporuéeno: nastavit na MAX
uroven).
+ GRATINOVANI (doporuéeno: nepiekraéovat 200°C).

rezim
vayeni

funkce

popis

=

BEZNY REZIM
TROUBY

Zapnou se obé (spodni i horniu topna télesa. PFfi bézném rezimu trouby je
nejlepsi pouzit pouze jeden rost. Pouzijete-li vice nez jeden rost, teplo bude
rozdéleno nerovnomérné.

.
P
)

-

PECiCI REZIM

Zapne se zadni topné téleso a ventilator, které zaruci jemné a rovhomérné
rozprostfeni tepla po celé troubé&. Rezim je idealni pro peceni a vareni potravin
citlivach na teplotu (kolace, které kynou) a pro pfipravu peciva na 3
prihradkach zaroven

Zapne se kruhové topné téleso a topna télesa na dné trouby a aktivuje se

= REZIM PIZZA ventilator. Tato kombinace ohfiva troubu velmi rychle tak, Ze vyprodukuje
znatné mnozstvi tepla, a to zejména z topného télesa ve spodni casti.
Pouzivate-li vice nez jeden rost ve stejnou dobu, v poloviné peceni
prehodte nadoby.
- REZIM Zapnou se v8echna topna télesa (spodné, horni i kruhové) a zacne pracovat
= VICENASOBNEHO | ventilator. Vzhledem k tomu, Ze je teplo konstantni po celé troubé, vzduch vafi
PECENI potraviny jednotné. Souc€asné pouzivejte maximalné dva rosty.

REZIM HORNIHO
TOPNEHO
TELESA

Stredni ¢ast horniho topného télesa pracuje. Vysoka a pfima teplota grilu je
doporucena pro potraviny, které vyzaduji vysokou teplotu povrchu (teleci a
hovézi steaky, svickova a rosténa). Tento zplsob peceni pouziva omezené
mnozstvi energie a je idealni pro grilovani malych jidel. Pokrm umistéte do
stfedu rostu. Pokud bude v rozich, nebude rozvnomérné uvafeny. provadény
se zavienymi dvitkami.

REZIM DVOIJITY
GRIL

Teplota: Maximalni.

Plocha je rozsahlejsi nez u bézného grilu a jeho inovativni design
zaruCuje rovnéz o 50 % vétsSi efektivitu a eliminuje chladnéjSi mista v
rozich. Pouzijte tento rezim, abyste docilili rovhomérného zhnédnuti na
povrchu potravin.

REZIM ., Zapne se horni topné téleso, gril (pokud je sou¢ a ventilator. Tato
o GRATINOVANI kombinace funkci zvySuje u& jednosmérného tepelného zaf
VENTILACE télesa prostf
trouby. Zabranuje to spaleni potravin a umozn proniknout pfimo do potraviny.
Ventilator umistény u dna trouby zpusobuje cirkulaci vzduchu pokojové teploty
=] ROZMRAZOVACI nad jidlem. Doporu¢ pro rozmrazovani véech typd potravin, hlavné téch, které
° REZIM nepotiebuji pro rozmrazeni teplo. Napf. polarkové dorty, smetana nebo

pudinky a ovocné dezerty. Pouzivanim ventilatoru se doba rozmrazovani
zkrati na polovinu. V pfipadé masa, ryb a chleba je mozné zrychlit proces
rozmrazovani pouzitim rezimu VICENASOBNE pe a nastavenim
teploty na 80° - 100°C.
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Resim Pro rychly pFe_dehFev trouby. Pfed vlozenim jidla do
a i trouby vyckejte na dokonéeni faze predehfevu
- RYCHLY a poté zvolte pozadovanou funkci vafeni.
PREDEHREV
% REZIM SPODNI Zapne se spodni topné téleso a ventilator. které umozni distribuci tepla po celém
VENTILACE objemu trouby. Kombinace je vhodna pro lehké vafeni zeleniny a ryb.

Praktické rady pro peceni
Vareni na nékolika prihradkach soucasné

Pokud je nutné pouzit dva police, pouZijte rezim peceni % TROUBA S VENTILATOREM
protoze to je jediny zpusob pe€eni vhodny pro tento druh peceni. Také doporucujeme:

* Nepouzivat pozice 1 a 5. Je to z dlvodu, nakolik nadmérné pfimé teplo muze spalit
potraviny citlivé na teplotu.

* Pouzit pozice 2 a 4. ajidlo, které vyZaduje vice tepla umistit na pozici 2.

* PFi peCeni potravin, které vyzaduji rGzné doby peceni a teploty, nastavte teplotu, ktera je na
pulli cesty mezi obéma doporuéenymi teplotami (viz tabulka s radami o peéeni) a umistéte
citlivéjsi jidlo na stojan v poloze 4. Nejprve vyberte jidlo, které vyzaduje kratSi dobu peceni.

* Pfi vafeni pizzy na nékolika roStech pfi teploté 220°C nejprve troubu pfedehiejte na 15
minut. Obecné Ize Fici, ze peceni na stojanu v poloze 4 trva déle: doporu€ujeme, abyste jako

v v

na pozici 4.

* Pecici plech umistéte do spodni pfihradky a rost navrch.

UPOZORNINI! Trouba
je vybavena systémem
zastaveni maizek, ktery
umozouje

jejich vyjmuti, aniz by se
g dostaly ven z trouby.(1)
Pro kompletni vysunuti
mgizek je tgeba je zved-
nout, uchopit za pgedni
eéast a potahnout je, jak je zgejmé z uvedeného
obrazku (2).

* . . .
Only available in certain models.




Pouziti sklokeramické desky

Lepidlo nanesené na tésnéni zanechava stopy
mastnoty na skle. Pfed pouzitim spotiebice
doporucujeme tyto stopy odstranit specialnim
nedrhnoucim ¢istiCem. Béhem prvniho pouziti se
muze objevit zapach gumy, ktery rychle zmizi.

Zapnuti a vypnuti varnych zén

Pro zapnuti varné z=ony otocte odpovidajicim knoflikem
ve sméru hodinovych rucicek.

Pro vypnuti otoCte knoflikem proti sméru hodinovach
ruci¢ek do pozice 0.

Rozsviti-li se kontrolka VARNA ZONA ZAPNUTA,
znamena to, Ze je v provozu alespon jedna plotna.

Varné zény:

Varna deska je vybavena
/\ | aelektrickymi salavymi
topnymi télesy. Jsou-li v
) provozu, nasledujici prvky
P ,\__ azervenaji:
\ A.Varné zény se salavymi
T topnymi télesy.
B B. Kontrolka indikatoru
zbytkového tepla. toto
ukazuje, Ze je teplota odpovidajici varné zény vétsi nez
60°C, i kdyz bylo topné téleso vypnuto.

Popis topnych téles
Kruhova topna télesa z€ervenaji 10-20 vtefin po zapnuti.
Kromé obvyklych vyhod, které salava topna télesa
pfinaseji zaruc€uji rovnomérné rozlozeni tepla .
Salava télesa vyzaruji velké mnozstvi tepla a svétla,
jakmile se zapnou, nabizi nasledujici praktické vyhody:
rychlé ohfivani (v poméru s plynovymi hofaky)
rychlé peceni
rovnomérnou teplotou po celé troubé (kvili kruhovym
topnym télestim)

Nastaveni |Bézna nebo rychla varna deska

0 Vypnuta

1 Vareni zeleniny, ryb

2 \/_aFeni bramborovych polévak (pomoci pary),
cizrny, fazoli

3 VaF'eni velkého mnozstvi jidla, zeleninové
polévky
Smazeni (prdmérné)

5 Smazeni (nadpriimérné)

6 Restovani a dosazeni varu za kratky ¢as

Praktické rady pri pouziti varné desky
» Abyste zajistili maximalni pfilnavost k varné desce,
pouzivejte hrnce se silnym a plochym dnem.

b e g

» Z dlavodu vyuziti veSkerého vyprodukovaného tepla
vzdy pouzivejte hrnce s dostate€né velkym primérem
tak, aby plotnu pIné pokryly.

= KT

* Vzdy se ujistéte, zZe je dno hrnce zcela suché a Cisté.
Zaijisti to perfektni pfilnavost hrncl k varné zéné a oba
hrnce na plotynce setrvaji uc¢inné po del3i dobu.

* Vyvarujte se pouzivani nadobi, které je pouzivano na
plynovych hofakach. koncentrované teplo z horaku
muze zvrasnit dno hrnce a zpulsobi tak horsi pfilnavost
k povrchu.

» Nikdy nenechavejte zapnutou varnou zénu bez hrnce,
muze to zpUsobit nefunkénost zony.

Respekt a ochrana zivotniho prostredi

+ Pouzivate-li rezimy GRIL a GRATINOVANI vzdy zaviete dvitka
trouby. Dosahnete tak lepSich vysledkl pfi uspofe energie
(pramémé 10%).

* Pokud je to mozné, vyhybejte se pfedehfati trouby
a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte dvirka trouby
€O nejméné, protoze se teplo ztraci pfi kazdém jeho
otevfeni. Pokud chcete u$etfit znaéné mnozstvi
energie, jednoduse vypnéte troubu 5 - 10 minut pfed
koncem planovaného peceni a vyuzijte zbytkové teplo
trouby.

* Udrzujte tésnéni Cisté a uklizené, aby se zabranilo
pfipadné ztraty energie pres dvere

« Mate-li nastaveni tarif na odbér elektfiny, posunutim
moznosti ,odlozené vareni“ do levnéjSiho ¢asového
useku, Vam pomuze usetfit penize.

 Vytézte ze zbytkového tepla vasi varné desky co nejvice
vypnutim litinovych plotynek 10 minut pfed koncem
doby vareni a sklokeramickych plotynek 5 minut pred
koncem doby vareni.

» Zaklad vaseho hrnce nebo panve by mél pokryvat
plotynku. Pokud je men§i, draha energie vyjde nazmar
a hrnce z nichz preteCe, ponechaji zbytky, které se
obtizné odstrariuji .

« Jidlo varte v uzavfenych hrncich nebo panvich s dobre
priléhajicimi poklicemi a pouzijte tak malo vody, jak je
to mozné. Vareni bez pokli¢ky vyrazné zvySi spotfebu
energie.

» Pouzivejte pouze ploché hrnce a panve.

Pokud ohfivate néco, co trva dlouho , vyplati se pouzit

tlakovy hrnec, ktery je dvakrat tak rychle a Setfi tretinu

energie.
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Tabulka doporuceni pro peceni v troubé

FUNKCE STUPEN
PRO TEPELNE
TEPELNOU UPRAVY TEPLOTA 3
RECEPT UPRAVU (zespodu) (°C) CAS (min)
Piskotovy Tepelna 2 160-190 3060
Kolac Konvekéni 2-4 160—180 30-55
Kolﬁiée s naflni
cheesecake,
kolag) Konveké&ni 2-4 160—190 40-90
3 Tepelna 3 160-180 2045
Susenky 1.5.5
Konvekéni - 140—-150 30-45
Kol4s Tepelna 3 160-180 2045
Chy Konvekeni 135 150160 3045
. Tepelna 3 230-250 10-25
Pizza —
Konvekéni 2-4 190-210 15-30
Parky a klobasy /
veprova Zebra /
hamburger Grilovani 4 MAX 15-30
Lotrinsky kolaé Tepelna 3 180—-200 50-70
Lotrinsky kolac Konvekéni 2-4 170-190 60-80
Piedehrev 5
Topinky/toasty Tepelna
Grilovani 5 MAX Uprava 2,5
Lasagne Tepelna 2 170-190 40-60
L Tepelna 2 200230 50-90
Dribez
Turbogril 3 200220 55-70
o Tepelna 2 190-200 70-110
Hovézi
Konvekéni 2 180—-190 804120
i Tepelna 2 190-200 70-110
Teleci
Konvekéni 2 180-190 804120
T Ing 2 170-190 30-50
Ryba epelna
Grilovani 4 200 20-30
Plnéna zelenina Konvekéni 2 180-200 50-70
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Provoz stopek hodiny /
minuty

CZ

lkona

PROCESU PECENi
! DISPLEJ
D, S, D,
N =TTl
lkona ‘ ¥ '-"-' M -"-' ‘
AUTO T 0 N * J lkona CASOVAC
— M +
Tlatitko ZKRACENI __ O Q __ Tlagitko
CASU ZVYSENi CASU
Tlacitko
REZIM

Nastaveni hodin

Hodiny Ize nastavit, kdyZ je trouba vypnuta, nebo kdyZ je zapnuta, za
predpokladu, Ze doba ukoné&eni cyklu peceni nebyla naprogramovana
dfive. Po pfipojeni spotfebice k elektrické siti,

nebo po vypadku elektrického proudu, na
displeji zacnou blikat islice 00:00.

1. Stisknéte tlagitka “+” a “-” soucasné Carka mezi hodinami a minu-
tami zacne inkat.

2. Pouzijte tlacitka “+” a “-" pro nastaveni ¢asu; pokud stisknete a
podrzite kterékoli z tlacnek, na displeji budou prochazet hodnoty
rychleji, takzZe rychleji a snadnéji nastavite pozadovanou hodnotu.

Zmeéna frekvence bzuéaku

1. Nejprve stisknéte tlacitka “+" a “-" soucasné, pak stisknete tlacitko
S pro vybér menu pro zménu frekvence bzucaku. Zobrazi se text
tonX, frekvenci signalu bzu¢aku Ize ménit opakovanym dotykem

“n

“

Nastaveni minut na stopce
Tato funkce nepferusi peCeni a nema vliv na troubu; jednoduse slouzi

k aktivaci bzu¢aku pfi uplynut| nastaveného mnozZstvi ¢asu.

1. Stisknéte tiagitko 1 nékolikrat, dokud ikona ﬂa prvni dvé Cislice
na DISPLEJI zagnou blikat.

2. Poutzijte tlaCitka “+” a “-” pro nastaveni pozadovaného ¢asu; pokud
stisknete a podrzite kterékoli z tlaitek, na displeji budou prochézet
hodnoty rychleji, takze rychleji a snadnéji nastavite poZzadovanou
hodnotu.

3. Pockejte 5 sekund, Pokud stisknete tladitko jesté jednou, na
displeji se nésledné zobrazi odpocitavani ¢asu. Po uplynuti této
doby bude aktivovan bzu¢ak.

Programované peceni
ReZim peceni je tfeba zvolit pfed uskute¢nénim naprogramovani.

Programovani delky peceni

1. Stisknéte tlaCitko s nékolikrat, dokud na DISPLEJI za¢nou blikat
ikona AUTO a pismena DUR.

2. Pouzijte tlaCitka “+” a “” pro nastaveni pozadované doby; pokud
stisknete a podrzite kterékoli z tlaitek, na displeji budou prochézet
hodnoty rychleji, takZe rychleji a snadnéji nastavite poZzadovanou
hodnotu.

3. Pokud se na displeji zobrazi ikonka AUTO pockejte 5 vtefin.

4. Po uplynuti nastaveného Casu trouba pfestane péct a zazni
bzucak. Stisknutim libovolného tlaitka odstavite bzucak.

+ Napfiklad: Je 09:00 a je naprogramovana doba 1 hodina a 15
minut. Program se automaticky zastavi v 10:15.

Zruseni programu

Pro zruSeni programu:

+ stisknéte tladitko :”:, dokud ikona odpovidajici nastaveni, které
chcete zrusit, a Cislice na displeji nezacnou blikat. Stisknéte
tlagitko “-", dokud se na displeji neobjevi éislice 00'00

nastaveni, véetné ¢asovych nastavem.
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Udrzba a ¢isté

Uspora energie a ohled na Zivotni prostredi Cistige na Dostupné od
sklokeramickou desku
* Pri GRILOVANI a GRATINOVANI doporucujeme Okenni stérka Stérka s DIY obchody
. il , L e\ ostfim

,peCt pOKaZd?,p” Zavreny,Ch d}”rifaCh' Vy,sl,edkem Nahradni ¢epele DIY obchody, supermarkety,

je krome lep&iho upeceni také vyznamna uspora drogerie

energie (priblizne 10%). COLLO lunetaHOB Boots, prodejny Co-op, obchodni
. ; 34 Jhai v Py BRITEHob centra, elektrikarské obchody,

Pokud je to mozné, vyhybejte se predehrati trouby CleanSWISSCLEANER | supermarkety

a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte dvifka trouby
€O nejmeéné, protoZe se teplo ztraci pfi KAaZdém JEhO |

otevieni. Pokud chcete uSetfit znacné mnozstvi Vyména zarovky v troubé

energie, jednoduse vypnéte troubu 5 - 10 minut pred 1. Po odpojeni sporaku z elektfiny odstrarte sklenény kryt
koncem planovaného pedeni a vyuzijte zbytkové teplo svétla (viz obrazek).

trouby. 2. OdSroubujte farovku a vyménte

ji. napéti 230 V, pfikon 25 W, zavit
E 14.

3. Nasadte kryt a znovu pfipojte
sporak k elektrické siti.

Svétlo nepouzivejte k
okolnimu osvétleni.

* Udrzujte tésnéni Cisté a uklizené, aby se zabranilo
pfipadné ztraty energie pfes dvefe

« Mate-li nastaveni tarif na odbér elektfiny, posunutim

moznosti ,odloZené vareni“ do levnéjSiho ¢asoveho

useku, Vam pomuze usetfit penize.

Zaklad vaseho hrnce nebo panve by mél pokryvat

plotynku. Pokud je men§i, draha energie vyjde nazmar

a hrnce z nichz preteCe, ponechaji zbytky, které se

obtizné odstranuji .

Jl’dlo Va‘r'-te V UZGVFBHYCh hrnCI’Ch nebo pa’nVI’Ch S dw‘r’- ............................................................................

priléhajicimi poklicemi a pouzijte tak malo vody, jak je Servisni sluzba

to mozné. Vareni bez poklicky vyrazné zvySi spotifebu

Tento produkt obsahuje zdroj osvétleni energetické tiidy E.

energie. Nikdy se neobracejte na neautorizované techniky
Pouzivejte pouze ploché hrnce a panve.
Pokud ohfivate néco, co trva dlouho , vyplati se pouzit SERVISNi STREDISKO
tlakovy hrnec, ktery je dvakrat tak rychle a Setfi tfetinu
energie. Pro podporu zavolejte na ¢islo uvedené v zaru¢nim
............................................................................ listu, ktery je pfilozen k vyrobku, nebo se fidte pokyny
uvedenymi na nasich webovych strankach. Pfipravte

Cisténi sklokeramické desky

si:
Nepouzivejte abrazivni nebo ziravé Cistici prostredky . . 3
(napfiklad produkty ve spreji pro &isténi grild a trub), + Strucny popis prOblenJU ]
odstrafiovade skvrn, protirezivéjici produkty, prakové istici - Pfesny typ modelu vaseho vyrobku

«  Kdd pro asistencni sluzbu (je to Cislo nasledujici
za slovem ,SERVICE" uvedené na identifika¢nim
Stitku PRIPEVNENEM k vyrobku, ktery je vidét pfi

prostfedky nebo houbiCky s brusnym povrchem: mohou
nenavratné poskodit povrch.

« Obvykle je dostadujici omyt desku pomoci vihké houby a otevienych dvitkach na levé vnitini hrané)
vysusit ji papirovou kuchyriskou utérkou. *  SVoJi uplqou adreSL}rw

+ Pokud je varna deska velmi znegigténa, otfete ji specialnim «  kontaktni telefonni Cislo.
Cisticim prostfedkem, poté oplachnéte a vysuste.

* Chcete-li odstranit odolnou $pinu, pouzijte vhodnou <

Skrabku ( neni souc¢asti dodavaného prislusenstvi). Zbytky
odstrante co nejdfive, nez stihne spotfebi¢ vychladnout.
Vyvarujete se tak zaschly ulozist necistot. Skvélych

O

vysledk( dosdhnete pouzitim nerezovych dratének, 2 %
specialné navrhnutych na sklokeramické povrchy, < i
namocenych v mydlové vodé. / \

* Pokud se nahodné roztavily plastové nebo cukrové latky e y
na varnou desku, okamZit& je odstrante dkrabkou, dokud N
havamau deck. oka I

+ Po vycisténi muzete desku oSetfit specialnim ochrannym Uvédomte si prosim: Vyzaduje-li spotfebic¢ opravu, obratte
produktem. zanecha neviditelnou vrstvu na desce, ktera se na autorizované servisni stredisko, kde budete mit zaruku
chrani povrch pfed kapkami pfi vafeni. Udrzba by se méla pouZiti origindlnich nahradnich dild a spravnosti provedeni
provadét, dokud je spotrebic teply (ne horky). opravy.

» Spotrebi¢ vzdy oplachnéte Cistou vodou a osuste. BE€hem o i L L
nasledujiciho pouzivani mohou zbytky ztvrdnout. Pro vice informaci ohledné zaruky viz pfilozeny zaru¢ni list.

@ Kompletni specifikaci produktu, véetné hodnoceni energetické ucinnosti této trouby, si mizete predist
a stdhnout z nasich webovych stranek www.whirlpool.com
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DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zdpadky smérem dold, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

2. Dvitka dobfe uzavrete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrZte je za rukojet.
Dvitka snadno vysadite tak, Ze je budete nepfretrzité
zavirat a soucasné za né tahnout (a), dokud se neuvolni
z usazeni (b).

Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch.

3. Dvitka opét nasadite tak, Ze je priloZite k troubg,
nasmérujete hacky pantu oproti jejich usazeni a do
prislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4. Dvitka posutite smérem dol(i a poté je zcela otevfete.
Posurite zapadky smérem dol do jejich pavodni polohy:
Ujistéte se, Ze jste je posunuli doll az na doraz.

5. Zkuste dvitka zaviit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni, vyse
uvedeny postup opakujte.

VYSAZENI PRO VYCISTENI - CISTENI SKLA

1. Po vyjmuti dvifek je polozte na mékky povrch tak,

aby madlo bylo dole. Stisknéte soucasné obé zajistovaci
pojistky a zatazenim smérem k sobé sejméte horni listu
dvirek.

2. Zvednéte a pevné drzte vnitini sklo obéma rukama,
preneste sklo na mékky povrch. Poté zacnéte s Cisténim.
3. Pii montéfi vnitfniho skla vlozte sklo
do dvirek spravné tak, aby nebyl text vzhiiru nohama
a byl ¢itelny.

4. Namontuijte horni listu: zacvaknuti indikuje spravnou
montaz. Pfed nasazenim dvifek zkontrolujte tésnéni.

Katalytické panely boc¢ni a zadni

Panely jsou potazeny specialnim smaltem, ktery
je schopen absorbovat tuk, ktery je vyvinut
vareni.

Tato glazura je dostatecné odolny, aby posouvani
rdznych pfislusenstvi (rosty, odkapavani nadobi,
atd. ...), bez poskozeni. Neni tfeba se bat, pokud
malé bilé znaky se objevuji na povrchu.

Je vSak tfeba se vyvarovat:

- scrape smalt s ostrymi predméty (napf. noze);
- pouzivejte Cistici prostfedky ani abrazivni latky.

Uvedte:

* Druh poruchy;

* Model zarizeni (Mod.)

» Vyrobni cislo (S/N)

Tyto informace se nachazeji na Stitku s jmenovitymi
udaji, umisteném na zarizeni
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HU .
MINDENNAPI HASZNALATI

UTMUTATO

' A késziilék hasznalata el6tt gondosan olvassa el az Egészségvédelmi és biztonsagi utmutatot.

[
1 [ 1. Keramialiveg f6z6lap
2. Kezel6panel
3. Sutéracs
6 4. Serpeny§ vagy sutétepsi
2 — 5. Allithato lab
6. TALCASINEK
3 7 7. 5. helyzet
4 8 8. 4. helyzet
9 9. 3. helyzet
10 10. 2. helyzet
11 11. 1. helyzet
5 5
KEZELOPANEL
9
7 8
o | £2
I ] — -
' 000 e - _
1 2 5 6
3 4
1. Elektromos HOTPLATE ellendrz6 teker6gomb 6. Elektromos HOTPLATE ellenérz6 teker6gomb
2. Elektromos HOTPLATE ellenérz tekerégomb 7. HOMERSEKLET-SZABALYZO lampa
3. HOMERSEKLET-SZABALYZO tekerégomb 8. OZITESSZABALYZO teker6gomb
4. PROGRAMVALASZTO tekerégomb 9. Elektromos HOTPLATE ellenérzs lampa
5. Elektromos HOTPLATE ellen6rz6 tekerégomb
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Beinditas és hasznalat

MUSZAKI ADATOK TABLAZATA

Fesziltség és lasd az adattablat
frekvencia

ENERGIACIMKE
és KORNYEZETBARAT TERVEZES

Természetes
héaramlas — melegitd funkcio:
hagyomanyos;

Energiafogyasztas
mérése kényszer-haramlasi
osztaly — melegit6 funkcio:

)

A siité hasznalata

A készUlék elsé hasznalata elétt legalabb fél éran at
fltse fel az Ures sutét csukott sUtdajtd és maximalis
hémérséklet mellett. A stté kikapcsolasa és a sutéajto
kinyitdsa el6tt gondoskodjon a helyiseg megfelel
szellbzésérdl. A készulékbdl kissé kellemetlen szag
tavozhat, melyet a gyartasi folyamat soran hasznalt
védBanyagok elégése okoz.

Soha ne helyezzen targyakat kozvetlendl a suté aljara;
igy elkertlhet6 a zomancbevonat sérulése.

1. Vélassza ki a  kivant  sutési modot  a
FUNKCIOVALASZTO gomb segitségével.

2. Valassza ki a sutési modhoz ajanlott vagy a kivant
hémérsékletet a HOMERSEKLET-VALASZTO gomb
segitsegével.

A sutési médok és az ajanlott sutési hdmeérsékletek listaja
a vonatkozd téblazatban talalhatd (lasd a Sutési
javaslatok tablazatot).

A sUtés soran minden esetben:
e modosithatd a sutési mod a FUNKCIOVALASZTO

gombbal.
e modosithatd a hémérséklet a HOMERSEKLET-
VALASZTO gombbal.

o ledllithatd a siités a FUNKCIOVALASZTO gomb ,0”
helyzetbe allitasaval.

Az edényt mindig a mellékelt racs(ok)ra helyezze.

Hoémérséklet jelz6fénye

Ha vilagit, a sutd éppen flt. Ha a suté elérte a bedllitott
hémérsékletet, kialszik. Ekkor a jelzéfény villogni kezd,
ami azt jelzi, hogy a termosztat mukodik, és a
hémérsékletet allandd szinten tartja.

Siité lampa
Bekapcsolasahoz forgassa a FUNKCIOVALASZTO
gombot barmelyik helyzetbe a ,0” allason kival. A sitd

o O,
mukodése alatt végig vilagit. Ha a gombot a = allasba
forgatja, felkapcsol a vilagitas, de a filtéelemek nem
kapcsolnak be.
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Sitési programok

Mindegyik programhoz beallithaté egy hémérséklet
60°C és a maximalis érték k6zott, kivéve:

* GRILL (javasoljuk, hogy csak a legnagyobb allasban
hasznalja);

+ GRATINIROZAS (javasoljuk, hogy ne hasznaljon
200°C-nal magasabb hémeérsékletet).

rezimy
varenie

funkcie

popis

program

HAGYOMANYOS SUTES

A két alsé és felsd fitdszal bekapcsol. Ennél a
hagyomanyos sutési médnal inkabb csak egy szintet
hasznaljon: ha t6bb szinten sit, a héeloszlas nem megfeleld.

SUTEMENYSUTES
program

Bekapcsol az also flitészal és mikédni kezd a

ventilator, finom és egyenletes héeloszlast biztositva

a sutd belsejében. Ez a program kiméletes sutést

igényl6 ételek (peldaul kelt tésztak) sttéséhez, valamint
egyszerre harom szinten ,mignon” elkészitéséhez javasolt.

PI1ZZASUTES
program

Bekapcsol az also és a korkoros fitészal és a ventilator
mUiik&édni kezd. Ez a kombinacioé lehetbvé teszi a

suté gyors felmelegedését, tulsulyban alulrél érkezé
erételjes h6arammal. Ha egyszerre egynél tobb szintet
hasznal, a sitésid6 felénél cserélje meg a tepsik helyét!

LEGKEVERESES
SUTES
program

Valamennyi futészal bekapcsol (felso, also és korkoros)
és a ventilator mikddni kezd. Mivel a h6 az egész
sutében allando, a levegd egyenletesen siti és

piritjia az ételt. Egyidejlileg maximum két szintet lehet
hasznalni.

FELSO SUTES
PROGRAM

Hémérséklet: igény szerint 50 °C és a maximalis érték
kozott.

Bekapcsol a felsé flitészal.

Ez a sUtési mod hasznalhatd utésutésre.

DUPLA GRILL
stitési mod

HOmérséklet: Max. Ez a nagyméretil grill teljesen 0j kivitelezésil, a stitési

hatékonysag 50%-os novekedésével. A dupla grill kikiiszoboli a siitd sarkainal lévo
nem fiitott levegbt. Ennek a siitési modnak a hasznalatival az
élelmiszereket egyenletesen pirithatja meg.

CSOBEN SUTES mod

A fels6 fiitdelem, a ventilator és a forgonyars (tipustol fliggben) bekapesolnaki
A funkcidk ezen kombinacidja noveli a fiitd elem hOsugarzas
hatékonysagat a levegd cirkulacid kovetkeztében a siitd  minden részében
egyenletes a hémérséklet alakul ki. Ez segit megakadalyozni, hogy az ctelek
feﬁ{jlete megégjen, azt azonban lehetvé teszi, hogy a hé behatoljon az ételbe.
A GRILL, DUPLA GRILL

tizemmodokat mindig csukott siité ajtoval végezze!

KIOLVASZTAS méd

A sutd aljan elhelyezett ventildtor lehetévé teszi, hogy szobah&mérsékletd
levegd Keringjenaz étel koril. Ez ajanlott minden fajta étel kiolvasztdsahoz
de elssorban olyan kilénleges ételtipusok esetén,melyekhez nem sziksége
magasabb homérséklet, mint példaul: jégkrémes sitemények,
krémes vagy habos deszertek, gyiimlcsds stitemén

a kiolvasztasi id6 kb. a felére csokken. Husok és kenyére
esetében a folyamat felgyorsithatd a "mulit-cooking"

mad hasznalatasval és a hémérséklet 80°-100°C

kozotti beallitasaval.

1)

"y
s

GYORS
ELOMELEGITES

Uzemmod

A siité gyors elémelegitése. Etel behelyezése el6tt
a slUtébe véarja meg az elémelegités végét, majd
valassza ki a kivant suté funkciot.

a
b

REZIM BOTTOM
VENTILATED
(SPODNA

Je aktivované spodné vyhrievacie teleso a ventilator, ¢o umozZhuje
rozloZenie tepla v priestore celého objemu rary. Tato kombinacia je vhodna
pre fahké peCenie zeleniny a ryb.

VENTILACIA)
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Praktikus siitési tanacsok

Légkeveréses sitésnél ne hasznalja az 1. és az

5. szintet: ezeket a helyeket kdzvetlendl éri a meleg
levegd, ami a kiméletes sttést igényl6 ételek odaégését
eredményezheti.

LEGKEVERESES UZEMMOD

* Hasznalja a 2. és a 4. szintet, a 2. szintre tegye a
magasabb hémérsékletet igényld ételeket!

* Helyezze a zsirfelfogot alulra, a racsot felllre!

GRILLEZES

+ GRILLEZESKOR helyezze a racsot az 5-6s szintre, a
sutési mellektermékek (szaft és/vagy zsir) felfogasa
érdekében pedig helyezze a zsirfelfogo talcat az
1-es szintre! GRATINIROZASKOR helyezze a racsot
a 2-es vagy 3-as szintre, a sutési melléktermékek
felfogasa érdekében pedig helyezze a zsirfelfogo
talcat az 1-es szintre!

» Javasoljuk, hogy a h6mérsekletet allitsa maximumra!
Ne aggodjon, ha a fels6 fitészal nem marad
allanddéan bekapcsolva: miikédését héfokszabalyzo
szabalyozza.

PIZZASUTES

* Hasznaljon kénny( aluminium tepsit a mellékelt
racsra helyezve.

A zsirfelfog6 talca hasznalataval a sutési idd
meghosszabbodik,
és nehezen fog tudni ropog6s pizzat sitni.

» Sok feltétet tartalmazo pizzaknal javasoljuk, hogy a
mozzarellat a sttés felénél tegye a tésztara.

A siito alatt talalhato rekesz (tipustol fiiggéen)

A stt6 alatt talalhato rekeszt siité edények és konyhai
eszkdzok taroldsara hasznalhatja. Ezenkivil a sitd
mikodése kdzben az ételeket is melegen tarthatja itt. A
nyitashoz forgassa a tarolérekeszt lefelé!

Figyelem: A tarolé rekeszt ne hasznalja

gyulékony anyagok tarolasara!

A,suté s_zé[nos alternativat kinal, hogy
barmelyik ételt a lehetd egjobban készithesse el.
Idével meg fogja tanulni, hogyan érheti el

a legjobb eredményeket a sttével. A
kovetkez6 tanacsok csak tajekoztato jelleglek, amelyek
a személyes tapasztalatai és izlése szerint eltérhetnek.

Amennyiben a siitét el6 kell melegiteni (f6leg a kelt
tésztak esetén), a “Légkeveréses lizemmodot”F
hasznalja a kivant hémeérséklet lehetd leggyorsabb és
energiatakarékosabb eléréshez.

Amikor behelyezi az ételt a sitdbe, valassza ki a
megfeleld sitési modot!

FIGYELEM! A sit6 rac-
srogzité rendszerrel van
ellatva, mely megaka-
dalyozza, hogy a racsok a
kihuzasukkor kiessenek a
sutébdl (1).

Aracsok teljes kivételéhez
csak az abra szerinti
maodon kell a racsokat az

elllsé oldaluknal fogva felemelni és kihtzni (2).
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Sutési tablazat

SUTESI SUTESI SZINT | HOMERSEKLET ]
RECEPT FUNKCIO (lentrél felfelé) (°C) IDO (perc)
o Ho 2 160-190 30-60
Piskota
Légkeveréses 2-4 160-180 30-55
Taoltott torta
(Sgﬁg@brset?%) Ho 3 180-200 50-100
gy P Megkeverases 2.4 160-190 40-90
- . Hé 3 160-180 20-45
Aprositemények
Légkeveréses 1-3-5 140-150 30-45
Kisebb Ho 3 160-180 20-45
sttemenyek Légkeveréses 1-3-5 150-160 30-45
Pizza Hé 3 230-250 10-25
Légkeveréses 2-4 190-210 15-30
Kolbasz /
sertésborda /
hldspogacsa Roston s(ités 4 MAX 15-30
Quiche lorraine Hé 3 180-200 50-70
Quiche lorraine | Légkeveréses 2-4 170-190 60-80
Elomelegites
Piritos 5
Roston sltés 5 MAX Sités 2,5
Lasagna Ho 2 170-190 40-60
Hé6 2 200-230 50-90
Csirke
Turbosités 3 200-220 55-70
Ho 2 190-200 70-110
Marha
Légkeveréses 2 180-190 80-120
. Hé 2 190-200 70-110
Borju
Légkeveréses 2 180-190 80-120
Ho 2 170-190 30-50
Hal
Roston sités 4 200 20-30
Toltott zoldseg Légkeveréses 2 180-200 50-70
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Az é6ralperc emlékeztetd
beallitasa

SUTESI FOLYAMAT
ikon

! KEPERNYG
N T e N T e’
N =T T
wro | HINZC D
ikon T 0 N * | 1D6ZiT6 gomb
— M +
IDO CSOKKENTESE __ Q O O __ DO NOVELESE
gomb gomb
MOD
gomb

Az 6ra beallitasa

Bar az orat a sutd kikapcsolt, illetve bekapcsolt allapotaban egyarant
be lehet allitani, ha a sitési ciklus vége el6zetesen nem lett bepro-
gramozva. A készilék halézathoz val6 csatlakoztatasa utan,

illetve aramkimaradast kovetéen a 00
érték elkezd villogni a KIJELZON.

1. Nyomja meg egyszerre a “+” és a “-” gombokat.

Ekkor az 6ra és a percek kozotti kettéspont villogni kezd.

2. A"+"ésa“" gombok segitségével allitsa be az id6t. Ha a gombokat
lenyomva tartja, a szamok a beallitds megkonnyitése érdekében
gyorsabban porognek és kénnyebb kivalasztani a kivant értéket.

A berreg6 frekvenciajanak a médositasa

1. Elészor nyomJa meg egyszerre a “+” és a “-” gombokat, majd nyo-
mja meg az « . 1 gombot a berregd frekvencidjanak médositasahoz
vald menu kivalasztasahoz. Ha a tonX felirat lathatd, akkor a
berregd frekvencigja a “-" gomb ismételt megérintésével modo-
sithatd.

A perc emlékeztetd beallitasa

Ez a funkcid nem szakitja meg a sitést és nincs hatéssal a sutére.

Egyszerlien csak a berreg6t akt|va|Ja amikor a bedllitott id0 letelt.

1. Nyomja meg ismételten a - gombot, amig a ﬂ ikon és a harom
szamjegy el nem kezd villogni a kijelz6n.

2. A+ és a“” gombok segitségével allitsa be a kivant id6t. Ha a
gombokat lenyomva tartja, a szamok a beallitds megkdnnyitése
érdekében gyorsabban pdrognek és konnyebb kivalasztani az ér-
téket.

3. Varjon 5 masodpercet. Ha mégegyszer megnyomja a gombot,
akkor a kijelz6n megjelenik a szamlalo. A visszaszamlalas végén
bekapcsol a hangjelzés.

A siitési mod beallitasa

Aslités programozasa csak azutan lehetséges, hogy kivalasztott egy

slitési programot.

A fézési id6 beprogramozasa

1. Nyomja meg ismételten a ©_» gombot, amig a AUTO ikon és a
DUR felirat el nem kezd villogni a kijelzén.

2. A“+” és a“” gombok segitségével allitsa be a kivant id6tartamot.
Ha a gombokat lenyomva tartja, a szamok a beallitas megkénnyi-
tése érdekében gyorsabban porognek és konnyebb kivalasztani az
értéket.

3. Vérjon 5 masodpercet, amig az iconXX megjelenik a kijelz6n.

4. Miutan letelt az id6 és a st befejezi a sttést, megszdlal a hangjel-
zés. A hangjelzés elnémitasahoz nyomjon le egy gombot.

« Példa: 9:00 6ra van és a siités 1 6ra 15 perc id6tartamra van beal-
litva. A program 10:15-kor automatikusan leall.

Siitési beallitas torlése

Egy beallitas torleséhez tegye a kovetkezdt:

¢ nyomogassa a ® gombot addig, mig a tordlni kivant beallitas
szimbdluma és a szamjegyek a kijelzén villogni nem kezdenek.
Nyomogassa a “-” gombot addig, mig a kijelz6n meg nem jelenik a
00:00 érték.

+ Tartsa egyidejiileg lenyomva a “+” és “-” gombokat. Igy minden
elézetesen kivalasztott beallités torlédik, ideértve az id6zit6t is.
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Az uvegkeramia fozolap
hasznalata

Az livegtomitéshez hasznalt ragasztéanyag
zsirfoltokat hagyhat az livegen. Azt tanacsoljuk, hogy
ezeket a késziilék hasznalata el el6tt tavolitsa el egy
atlagos tisztitoszerrel (nem surolészer) Kezdetben
enyhe gumiszagot érezhet, amely aztan rogton
megsziinik.

A fézoéfeluletek bekapcsolasa és
kikapcsolasa

Egy f6zéfelllet bekapcsolasahoz forgassa el a megfelel§
gombot az éramutato jarasaval megegyez6 iranyba!

A kikapcsolashoz forgassa el a gombot az éramutato
jarasaval ellentétes iranyban “0” poziciora!
AFOZOLAPUZEMALLAPOT-JELZO lampa bekapcsolasa
azt jelzi, hogy az elektromos f6z6lapnak legalabb egy
fézéfelulete be van kapcsolva.

F6z6z6nak

A f6z6lap elektromos
/_\ /\ hésugarzéval és
A_T' 1A hilite fGtéelemmel
van felszerelve.
L \ Hasznalatuk esetén
A—L — A P . .
b \J a foquap kovet,k?zo
¢ elemei piros szinliek

||3 lesznek.
A. F6z6zdna

sugarzo flitéelemekkel.

B. A maradékhé-visszajelz6 lampa: ez azt jelzi, hogy
a vonatkozé fé6z6zéna hémérséklete 60 °C folotti — ez
a helyzet akkor is fennallhat, ha a fiitéelem mar ki lett
kapcsolva, de még meleg.

A fiitéelemek leirasa

Akorkoros sugarzo/hilite flitéelemek 10— 20 masodperccel
a bekapcsolas utan pirosak lesznek.

A korkoros sugarzo fltéelemek egyenletes héeloszlast
biztositanak a sugarzo fitéelemek szokvanyos elényein
tulmenéen.

A sugarzo fitéelemek mar a bekapcsolas pillanataban
nagy hémennyiséget bocsatanak ki, aminek a kdvetkez6k
a gyakorlati elényei:

- gyors melegités (a gazégbéhoz viszonyitva)

- gyors lehiilés

- egyenletes h6mérséklet a teljes fellleten (a korkoros
fit6elemeknek kdszdnhetben)

Bedllitas [Normal vagy gyors étel
0 Ki

1 Z6ldségek, hal fézése

Burgonya fé6zése (g6zzel), levesek,
csicseriborsoé, bab f6zése

Nagy mennyiségl étel, leves f6zésének
folytatasa

4 Sutéshez (atlagos)

Sutéshez (atlag felett)

Porkoléshez és a forras rovid idén beldli
eléréséhez

Hasznos tanacsok a f6z6élap hasznalatahoz

« Sima és vastag alju fazekakat hasznaljon, hogy biztos
lehessen benne, hogy tokéletesen érintkeznek a
melegitd fellulettel.

u-od

« Olyan atmérgjl fazekakat hasznaljon, melyek teljesen
lefedik a melegité fellletet, igy biztosithatja a hé teljes
kihasznalasat.

e KT

* Mindig gy6z6djon meg arrdl, hogy a fazekak alja
tokéletesen szaraz és tiszta: igy a f6z8laphoz a fazekak
megfeleléen fognak illeszkedni, és mind a fazekak,
mind a f6z6lap hosszabb ideig fog tartani.

* Lehetbleg ne hasznalja ugyanazokat az edényeket
gaztlizhelyen: gaztizhelyek hékoncentracioja
eldeformalhatja az edény aljat, ami igy elveszti
tapadoképesseégeét.

» Soha ne hagyja bekapcsolva a fé6zé&fellleteket fazék
nélkil, mert tonkre mehet.
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Apolas és karbantartas

HU

Takarékossag és kornyezetvédelem

* Ha a sutét késo esti vagy a kora reggeli orakban
mikddteti, hozzajarul az elektromos mivek
terheltségének csokkentésehez.

+ Atdmitéseket tartsa tisztan és 6rizze meg
hatékonysagukat oly médon, hogy jol illeszkedjenek
az ajtéhoz és ne engedjék kijutni a hét!

« Amennyiben lehetséges, kertlje el a sutd elémelegitését
és mindig probalja meg tele allapotban tzemeltetni. A
sut6ajtot a lehetd legritkdbban nyissa ki, mert minden
nyitas héveszteséggel jar. Jelentds energiamegtakaritas
érdekében kapcsolja ki a sut6t a tervezett sutési id6
vége el6tt 5-10 perccel és hasznalja a suté altal
generalt hét.

* A tomitéseket tartsa tisztan és rendezetten, hogy
elkerllje az ajtdon keresztili energiaveszteséget.

* Ha id6zoénas villamosenergia-szamlaval rendelkezik,
akkor a “f6zés késleltetése” opcid lehetévé teszi a
f6zést az olcsobb id6szakokon belll és ezaltal pénzt
takarithat meg.

Ha ez kisebb, akkor ez értékes energiaveszteséget
okoz és ha a forrasban Iév6 étel kicsordul, akkor ez
nehezen eltavolithato lerakodast képez.

Az ételt jol zarodo fedéllel letakart fazékban és
serpenyb6ben f6zze meg a lehetd legkevesebb
viz hasznalataval. A fedél nélkuli f6zés jelentésen
megnoveli az energiafogyasztast.

» Teljesen sima fazekakat és serpenydket hasznaljon.

* Ha olyan ételt készit, melyet sokaig kell f6zni, akkor
hasznaljon kuktat, mert ez kétszer gyorsabb és
megsporolja vele az energia egyharmadat.

Az uvegkeramia f6z6lap tisztitasa

Kerilje a surolészerek, illetve mard hatasu szerek
(tGzhelytisztitd spré, folttisztitok és rozsdatlanitok,
poralaku tisztitészerek és dorzsfelllettel rendelkezé
szivacsok) hasznalatat: ezek helyrehozhatatlanul
Osszekarcolhatjak a fellletet!

» Normal karbantartashoz, a sutét elég nedves ronggyal
lemosni, majd konyhai, nedvszivé térlépapirral
megszaritani.

» Haafézbélap kuloéndsen koszos, a fellleteket tivegkeramia-
fellletek tisztitasara alkalmas tisztitoszerrel torélje at,
Oblitse le vizzel, és szaritsa meg!

* A makacs ételdarabok eltavolitasahoz hasznaljon

megfelel kaparokést (nem mellékelt)! A tisztitas el6tt varja

meg, hogy a készulék lehdljon, de ne varja meg, hogy
az ételmaradékok megkdssenek! A legjobb eredmény
elérése érdekében hasznaljon szappanos vizben aztatott

— Uvegkeramia f6zd8lapokhoz valé — inox acélszalas

szivacsot!

Amennyiben a f6z6lapra raégne véletlenul valamilyen

targy vagy mianyag, cukor, illetve hasonlé anyag, még

meleg allapotaban azonnal tavolitsa el a kapardkés
segitségével!

Afazéknak vagy serpenydnek le kell fednie a f6zélapot.

 ftisztitas végeztével a f6zblap karbantartasa és védelme
céljabdl hasznalhat erre a célra kifejlesztett termékeket:
a készilléken hagyott atlatszo fi Imréteg megvédi a
fellleteket a f6zéskor kicsop6gd ételmaradéktdl. Ezeket
a miveleteket a készulék langyos vagy hideg allapotaban
tanacsos végrehaijtani.

» Soha se felejtse el tiszta vizzel ledbliteni, és gondosan
megszaritani a f6z6lapot: a termékek maradvanyai a
kovetkez6 f6zéskor rakothetnek a fézélapral

Uvegkeramia fé6zé6lap Kaphat6k

tisztitok

Ablak kaparokés Barkacsboltok

Pengés kaparokések

Csere pengék Barkéacsboltok, szupermarketek,
gyogyszertarak

COLLO lunetaHOB Boots, Co-op uzletek, department

BRITEHob stores, Regionalis

CleanSWISSCLEANER | aramszolgaltaté vallalat boltjai,
szupermarketek

A siitét megvilagité lampa kicserélése

1. A suté aramtalanitédsa utan

hiazza le a lampafoglalat

uvegfedelét (lasd abra)!

2. Csavarja ki a lampat és

cserélje ki egy ugyanolyanra:
feszlltség: 230 V, teljesitmény:

25 W, tipus: E14.

3. Tegye vissza a fedelet, és helyezze ismét aram ala a sutét!

A késziilék egy E energiahatékonysagi osztalyu

fényforrast tartalmaz.

Ne haszndlja a siito lampajat a kornyezet

megvilagitasara.

VEV6S;QLG[\LAT o o )
Ha segitségre van sziiksége, hivja a termékhez
mellékelt garanciaflizetben talalhaté telefonszamot,
vagy kovesse a weboldalon megadott utasitasokat. A
kovetkezbket kell megadnia:

- ahiba rovid leirasat

+ akészilék pontos tipusat

- aszervizszamot (az adattablan a SERVICE sz6 utan
allé szam; az adatlap nyitott sutéajtonal a sutétér bal
szélén lathatd)

« Pontos cimét

- Atelefonszamat

O

Z O
( - \ |
/ ;

¥
| ‘i’l’l I

Faie o

Ne feledje: Ha javitasra van szikség, kizérélag hivatalos
szervizt hivjon, mert csak igy garantalhato, hogy a javitas
megfeleléen, eredeti alkatrészek felhasznalasaval torténik.

A garanciardél tovabbi informacidkat a mellékelt
garanciaflizetben talal.

@www A siité teljes mUszaki leirdsa az energiahatékonysagi besorolassal egyltt elolvashaté és letoltheté a

honlapunkrol: www.whirlpool.com
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AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajté levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje le a
kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem kertilnek.

2. Csukja be az ajtét, amennyire tudja.

Mindkét kezével szorosan fogja meg az ajtét — ne fogja meg a
fogantyut.

Egyszer(ien vegye le az ajtét Ugy, hogy folytatja a becsukasat,
és ezzel egyidejlleg felfelé hizza (@), amig ki nem ugrik az
illesztésbdl (b).

Helyezze le az ajtét az egyik oldalara egy puha fellileten.

3. Helyezze vissza az ajtét azéltal, hogy a siité felé mozgatja,
illessze a zsanérok kampait a helyiikre, és rogzitse a felsé részt
a helyén.

4. Engedje le az ajt6t, majd nyissa ki teljesen.
Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe: gy6z&djon
meg arrdl, hogy teljes mértékben leengedte Sket.

5. Prébélja meg becsukni az ajtét, és ellenérizze, hogy
illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem sikertil, ismételje meg a

TISZTITAS EGY KATTINTASSAL - AZ UVEG TISZTITASA

1. Vegye le az ajtét, és helyezze puha feliiletre fogantyuval
lefelé. Ezutan egyszerre nyomja be a két rogzitékapcsot, majd
huzza maga felé és vegye le az ajto felsé élét.

o\
2. Két kézzel emelje meg és tartsa erésen a belsé (iveget,
majd vegye ki, és a tisztitdshoz helyezze egy puha felliletre.

3. A belsé livegajté visszaszerelésekor
helyezze be megfelel6en az iliveglapot ugy, hogy a
lapon lévé irott szoveg ne legyen forditva és konnyen
olvashaté legyen.

4, Szerelje vissza a fels6 élet: a megfeleld helyzetet kattanas
jelzi. Az ajto visszaszerelése el6tt ellendrizze, hogy a tomités a
helyén van-e.

Oldalsé és hatso katalitikus lemezek

Ezek a lemezek egy kilénleges zomanccal vannak
bevonva, melyek felszivjak a stités kozben
képz6d6 zsirt.

Ez a zomanc elég ellenallé ahhoz, hogy kopas
nélkil lehetévé tegye a kiilonb6z6 kiegészitdk
(racsok, zsirfogok, stb...) csiszasat. Ne aggddjon,
ha apré fehér foltokat észlel a feliileteken.
Ezenkivil ne:

- kaparja a zomancot éles targyakkal (pl. késsel);
- hasznaljon tisztitészereket vagy suroldszereket.

Adja meg az alabbiakat:

* az anomalia tipusat;

* a készulék modelljét (Mod.)

* a készulék sorozatszamat (S/N)

Az utébbi informaciok a késziléken elhelyezett
adattablan talalhatok.
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EN Afterinstalling the power cable, screw the metal cover with three screws.

Az  Qidalandirma kabelini qurasdirdigdan sonra (g vint ile metal Ortlyd barkidin.

Bg Cnea moHTMpaHe Ha 3axpaHBaluyvs kaben saTBopeTe MeTanHus Kanak, kato 3aBreTe Tpuete BUHTA.
cs Poinstalaci napajeciho kabelu pfiSroubujte kovovy kryt pomoci tfi Sroubd.

DE Nach der Installation des Stromkabels, schrauben Sie die Metallabdeckung mit drei Schrauben fest.
gT  Parast toitekaabli paigaldamist kruvige metallkate kolme kruviga kinni.

FR  Aprés avoir installé le cable d'alimentation, vissez le couvercle métallique a 'aide de trois vis.

HR Nakon postavljanja strujnog kabela, zavijte metalni poklopac s tri vijka.

HU Atapkabel beszerelése utan harom csavarral csavarozza 0ssze a fémfedelet.

HE 3nuwlph dwintfup inbnwnptinig htwnn, Jtunmwnwywl swéyu wdpwgntip tptp yunnnwyubpny:
IT Dopo avere installato il cavo di alimentazione, fissare il coperchio metallico con tre viti.

KA 60l 39390l aBMBESgdnL 3g8mga, mmBal MOgLabMMN aosdsgfMgo Ladn bEsbboo.

KZ  Kyart kesi kabeniH opHaTKaHHaH KeWniH, MeTann KaknakTbl yw 6ypaHgameH 6ypan GekiTiHi3.

KR  Ky6at kabenvH OpHOTKOHAOH KUNWH, TeMUp KabblH y4 Byparbly MeHeH BypaHpI3.

LT Kai sumontuojate maitinimo laidg, prisukite metalinj gaubtg trimis varztais.

LV Péc baroSanas kabela pievienoSanas pieskravéjiet metala vaku, izmantojot tris skraves.

NL  Na het aansluiten van de voedingskabel, schroeft u de metalen afdekking vast met de drie schroeven.
PL  Po podtgczeniu kabla zasilajgcego przymocowac metalowg pokrywe trzema srubami.

PT  Apos instalar o cabo de tensao, aparafuse a cobertura de metal com trés parafusos.

RO Dupa instalarea cablului de alimentare, fixati capacul metalic cu trei suruburi.

RU  Tlocne npoknagkv npoBoAa 3MNeKTPonuTaHus 3aBUMHTUTE METaNNMYECKYH0 KPbILLKY TPEMS BUHTaMMU.
SK  Po instalacii napajacieho kabla priskrutkujte kovovy kryt pomocou troch skrutiek.

BA  Nakon $to montirate kabl za napajanje, zaSrafite metalni poklopac pomocu tri zavrtnja.

TR  Gug kablosunu taktiktan sonra, metal kapagi tg¢ vida kullanarak vidalayin.

UA [licnsa npoknagaHHA NpoBoAY eNEKTPOXUBINEHHS 3arBUHTITb METarNeBy KPULLKY TPbOMa rBUHTaMMU.
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