UTILIZAREA ZILNICA

|
ACTIVAREA/DEZACTIVAREA PLITEI

Pentru a activa plita, apdsati butonul de pornire/oprire timp de aproximativ
1 secunda. Pentru a opri plita, apdsati din nou pe acelasi buton si toate
zonele de gatit vor fi dezactivate.

AMPLASAREA

Nu acoperiti cu vasul de gatit simbolurile de pe panoul de comanda.

Pentru a dezactiva zonele de gatit:
Selectati butonul “OFF” de la inceputul suport tactil de derulare.

3c OK
BLOCAREA BUTOANELOR

Pentru a bloca setdrile si a preveni activarea accidentala a acestora,

apasati si mentineti apasat timp de 3 secunde butonul OK/Blocare taste.

Emiterea unui semnal sonor si lumina de avertizare de deasupra simbolului

indica faptul ca functia a fost activata. Panoul de comanda este blocat, cu

V rugm s reinei: In cazul zonelor de gtit localizate in apropiereégceptia functiei de dezactivare ([©]). Pentru a debloca comentzile, repetati

panoului de comand , se recomand s inei oalele i crati ele Tn interior

ocedura de activare.

marcajelor (luand n considerare atat baza, cat i marginea superioar a

crati el, aceasta din urm avéand tendinas e mai mare).
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Acest lucru impiedic inc lzirea excesiv a panoului tactil. Atunci cand frigei 4+ TEMPORIZATOR

sau prjiialimente, v rug m s utiliza i onele de g tit din partea posterioar
oricand acest lucru este posibil.

ACTIVAREA/DEZACTIVAREA ZONELOR DE GATIT SI REGLAREA
NIVELURILOR DE PUTERE

OFF ittt 18 P

Pentru a activa zonele de gatit:

Miscati degetul pe orizontald pe suportul tactil de derulare (GLISOR) din
zona de gdtit necesara pentru a o activa si pentru a regla puterea. Nivelul
va fi afisat in conformitate cu zona, fiind insotit de indicatorul luminos
pentru identificarea zonei de gatit active. Butonul “P” poate fi utilizat
pentru a selecta functia de incélzire rapida.

FUNCTII

Sunt disponibile doud temporizatoare - unul controleaza zonele de gdtit din
partea stanga, iar celalalt controleaza zonele de gdtit din partea dreapta.

Pentru a activa temporizator:

Apasati butonul “+" sau “—" pentru a seta durata dorita pentru zona de
gatit utilizatd. Un indicator luminos va fi aprins impreunda cu simbolul
specific ®. La finalizarea duratei programate, va fi emis un semnal sonor,
iar zona de gatit se va dezactiva automat.

Durata poate fi modificatd oricand si mai multe temporizatoare pot fi
activate simultan.

In cazul in care sunt activate simultan 2 temporizatoare de pe aceeasi
parte a plitei, “Indicatorul de selectare a zonei” clipeste si durata de
preparare corespunzatoare selectata este afisata pe afisajul central.

Pentru a dezactiva temporizator:

Apasati simultan butoanele “+" si “—" pand la dezactivarea temporizatorului.

@ INDICATOR TEMPORIZATOR

Acest LED (cand este aprins) indica faptul ca temporizatorul a fost setat
pentru zona de gatit.
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O FLEXICOOK

Prin selectarea butonului “FLEXICOOK”, puteti combina doua zone de gatit
si le puteti utiliza la aceeasi putere acoperind suprafata in intregime cu o
oald mare sau partial cu o oala rotundd/ovald. Functia ramane intotdeauna
activata si, atunci cand utilizati o singurd oala, aceasta poate fi deplasata
pe intreaga suprafata. in acest caz, ambele suporturi tactile de derulare din
stanga pot fi utilizate in mod nediferentiat. Este ideald pentru prepararea
n oale ovale sau dreptunghiulare sau cu suporturi pentru cratite.

Apdsati tasta “FLEXICOOK"” pentru a dezactiva functia.

IMPORTANT: Asezati oalele centrate pe zona de gatit, astfel incat acestea sa
acopere cel putin unul dintre punctele de referintd (dupa cum se arata mai jos).
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6™ SENSE

Butonul “6™ Sense” activeaza functiile speciale.

Asezati vasul de gatit si selectati zona de gatit.

Apasati butonul “6™ Sense”. Pe afisajul zonei selectate va aparea “A”.
Indicatorul pentru prima caracteristica speciala disponibild pentru zona
de gatit se va aprinde.

Selectati functia speciald dorita apasand o data sau de mai multe ori
butonul “6™ Sense”.

Functia este activata la apasarea butonului “@= pentru confirmare.
Pentru a selecta o altd functie speciald, apasati “OFF” si apoi butonul
“6' Sense” pentru a alege functia solicitata.

Pentru a dezactiva functiile speciale si a reveni la modul manual, apasati “OFF".
Nivelul de putere atunci cand utilizati functiile speciale este presetat de plita
si nu poate fi modificat.

19 TOPIRE

Aceasta functie va permite sa aduceti alimentele la temperatura ideala
pentru topire si sa mentineti starea acestora fdra riscul de a le arde.
Metoda este ideala deoarece nu deterioreaza alimentele delicate precum
ciocolata si impiedicd aderarea acestora la suprafata vasului de gatit.
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M MENTINERE LA CALD

Aceastd caracteristica va permite sa pastrati alimentele la o temperatura
ideald, de obicei, dupd finalizarea prepardrii sau cand doriti sé reduceti
foarte lent nivelul lichidelor. Functia este ideald pentru servirea alimentelor
la temperatura perfecta.

155 FIERBERE LA FOC MIC

Aceasta functie este ideald pentru mentinerea unei temperaturi de
fierbere la foc mic, ceea va permite sa preparati alimentele pe o perioada
mai lunga, fara riscul de a le arde. Aceasta este ideala pentru retetele care
impun o duratd lunga de preparare (orez, sosuri, fripturi) cu sosuri lichide.

=27 FIERBERE

Aceasta functie va permite sa aduceti apa la temperatura de fierbere si sa
mentineti fierberea cu un consum de energie mai redus.

Turnati in tigaie aproximativ 2 litri de apa (de preferintd, la temperatura
camerei) sil3sati-o descoperita.In orice caz, este recomandat s& supravegheati
apa care fierbe si sa verificati cu regularitate cantitatea de apa ramasa.

INDICATORI

I"| CALDURA REZIDUALA

Dacé pe afisaj apare “H”, aceasta inseamnd ca zona de gatit este fierbinte.
Indicatoarele luminoase sunt aprinse chiar daca zona nu a fost activata,
dar a fost incélzita din cauza utilizarii zonelor adiacente sau pentru cd o

oala fierbinte a fost asezatd pe aceasta.
Atunci cand zona de gatit s-a racit, litera “H” dispare.

TABELUL DE GATIRE

I_lI

VAS DE GATIT POZITIONAT INCORECT SAU LIPSA

Acest simbol apare dacd vasul de gdtit nu este adecvat pentru plita cu
inductie, daca nu este pozitionat corect sau daca nu are o dimensiune
adecvatd pentru zona de gatit selectatd. Daca in interval de 30 de secunde
nu este detectata niciun vas de gatit, zona de gatit se dezactiveaza.

UTILIZAREA NIVELULUI
NIVEL DE PUTERE TIP DE PREPARARE (indicatia poate fi modificata in functie de experienta si de obiceiurile
de a gati)
Putere p Incalzire rapids Ideald pentru cresterea rapida a temperaturii alimentelor in scopul fierberii
maxima P rapide (a apei) sau pentru incalzirea rapida a lichidelor pentru gatit.
Prajire - fierbere Ideald pentru a rumeni, a cdli, a praji produse congelate, a fierbe rapid lichidele.
= 14-18 . L
= Rumenire - prajire usoara, fierbere - < . C «
z frigere la grétar Ideald pentru a praji usor, a mentine fierberea, a coace si a frige la gratar.
= Rumenire — preparare - fierbere indbusita — | Ideald pentru a praji usor, a mentine fierberea lenta, a coace si a frige la
= préjire usoara - frigere la gratar gratar,si a preincdlzi accesoriile.
= 10-14 Preparare — indbusire — prajire usoara
= P o Prajiré Usoe Ideala pentru a indbusi, a mentine fierberea lents, a coace si a frige la gratar
= — frigere la gratar — preparare pana la ; 5 - ;
- . . . (pentru perioade indelungate de timp).
= obtinerea unei texturi cremoase
= Ideald pentru preparate cu durata lungd de coacere (orez, sosuri, fripturi,
= peste) cu lichide (de ex. apa, vin, bulion, lapte) si obtinerea unei texturi
= 5_g | Preparare-fierbere lafoc mic —ingrosare | cremoase a pastelor fainoase.
- - obtinerea unei texturi cremoase
- Ideald pentru preparate cu durata lunga de coacere (volume mai mici de
- 1 litru: orez, sosuri, fripturi, peste) cu lichide (de ex. apa, vin, bulion, lapte).
- . Ideald pentru a inmuia untul, pentru a topi delicat ciocolata, pentru a
- Topire — decongelare - A
- decongela produse de mici dimensiuni.
- 1-4 Mentinerea la cald a alimentelor - Ideala pentru a mentine la cald portii mici de mancare, a caror preparare
: obtinerea unei texturi cremoase pentru | abia s-a terminat, pentru mentinerea la temperatura adecvata a felurilor de
rizoto mancare gata pentru a fi servite si pentru a condimenta rizoto.
Putere OFF - Plita in modul Standby sau Oprit (este posibil sa existe caldura reziduala la
zero finalizarea etapei de preparare, semnalata prin afisarea literei “H").
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INTRETINEREA S| CURATAREA

AVERTISMENT
+  Nu utilizati aparate de curatat cu aburi.

. Inainte deaincepe operatiunile de curitare, asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si ca indicatorul de cildura reziduala

(“H”) a disparut.

Important:

Nu utilizati bureti abrazivi sau din sarma deoarece acestia pot
deteriora suprafata din sticla.

Dupa fiecare utilizare, curdtati plita (dupa ce s-a racit) pentru a
elimina depunerile si petele cauzate de resturile de mancare.

O suprafata care nu este mentinutd curatd poate reduce sensibilitatea
butoanelor panoului de comanda.

Utilizati o razuitoare numai dacd raman resturi de alimente prinse
de plita. Respectati instructiunile producdtorului razuitoarei pentru
a evita zgarierea sticlei.

Zaharul si alimentele cu un continut ridicat de zaharuri deterioreaza
plita si trebuie sa fie indepdrtate imediat.

Sarea, zaharul si nisipul pot zgaria suprafata de sticla.

Folositi o laveta moale, hartie absorbanta pentru bucatarie sau produse
speciale pentru curatarea plitei (respectatiinstructiunile producétorului).
Patrunderea lichidului in zonele de gatit poate provoca deplasarea
sau vibrarea vaselor de gatit.

Uscati temeinic plita dupa ce o curdtati.

REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Daca pe suprafata din sticld apare sigla iXelium™, inseamna cd plita a

fost tratata cu tehnologia iXelium™, un finisaj exclusiv de la Whirlpool

care asigura rezultate de curatare perfecte si mentine suprafata plitei

stralucitoare pentru mai mult timp.

Pentru a curata plitele iXelium™, urmati recomandarile de mai jos:

« Folositi o laveta moale (preferabil din microfibre), umezita cu apd sau
cu detergent universal pentru suprafete din sticla.

«  Pentru rezultate optime, lasati o laveta umeda pe suprafata din sticla
a plitei timp de cateva minute.

Controlati sa nu fie intreruptd alimentarea cu electricitate.

Daca, dupa utilizarea plitei, nu reusiti sa o dezactivati, deconectati-o
de la reteaua de alimentare cu energie electrica.

Dacd, atunci cand porniti plita, pe afisaj apar coduri alfanumerice,
consultati tabelul urmator pentru instructiuni.

Va rugdm sa retineti ca: Apa, lichidele vdrsate din oale sau obiectele de
orice tip care ating butoanele plitei pot activa sau dezactiva accidental
functia de blocare a panoului de comanda.

COD AFISA) DESCRIERE POSIBILE CAUZE SOLUTIE
Accesoriile pentru gatit sunt detectate, | Accesoriile pentru gdtit nu sunt | Apasati butonul de Pornire/Oprire (On/Off)
dar nu sunt compatibile cu operatia | pozitionate corect pe zona de gatit | de doua ori pentru a sterge codul FOE1 si a
FOE1 solicitata. sau nu sunt compatibile cu una sau | restabili functionarea zonei de gatit. Apoi,
mai multe zone de gatit. incercati sa folositi accesoriile pentru gatit
cu o zona de gatit diferita sau utilizati alte
accesorii pentru gatit.
Conectare gresita a cablului de Conectarea la reteaua de alimentare | Reglati conectarea la reteaua de alimentare
alimentare. cu energie electrica nu este efectuata | cu energie electrica conform paragrafului
FOE7 exact cum este indicat in paragraful [ “CONECTARE LARETEAUA DE ALIMENTARE
“CONECTARE LA RETEAUA  DE | CUENERGIE ELECTRICA".
ALIMENTARE CU ENERGIEELECTRICA”.
Zona comenzilor se stinge din cauza | Temperatura internd a  pdrtilor | Asteptati ca plita sd se raceasca inainte de a
FOEA " o . S s ; 7 S
temperaturii prea ridicate. electronice este foarte ridicata. o folosi din nou.
FOE2, FOE4, FOE6, Deconectati plita de la reteaua electrica.
FOES8, FOEC, F1E1, Asteptati cateva secunde, apoi reconectati plita la reteaua de alimentare cu energie electrica.
F6E1, F7E5, F7E6 Daca problema persistd, apelati centrul de service si specificati codul de eroare care apare pe afisaj.
dE Plita nu creste temperatura deincdlzire. | MOD DEMO activat. Respectati instructiunile din paragraful
[atunci cand plita este | Functiile nu se activeaza. “MOD DEMO*.
opritd]
_ Plita nu permite activarea unei functii | Regulatorul de putere limiteaza | Consultati paragraful “Setarea nivelului de
de ex.: i1} — — | speciale. nivelurile de putere in conformitate cu | putere”.
valoarea maxima setata pentru plita.
deex: P — § Plita stabileste automat un nivel | Regulatorul de putere limiteaza | Consultati paragraful “Setarea nivelului de
[Nivel de putere mai mic minim de putere pentru ca zona de | nivelurile de putere in conformitate cu | putere”.
decdt nivelul solicitat] gatit sa poata fi utilizata. valoarea maxima setata pentru plita.
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SUNETE EMISE iN TIMPUL FUNCTIONARII

In timpul functionarii normale, plitele cu inductie pot emite diverse
sunete, precum suierat sau scartait. De apt, aceste zgomote provin de la
accesoriile pentru gatit si sunt legate de caracteristicile partilor inferioare
ale cratitelor (de exemplu, atunci cand partile inferioare sunt realizate
din straturi diferite de material sau sunt neregulate).

Aceste zgomote pot varia in functie de tipul de accesorii pentru gatit
folosite si de cantitatea de alimente continuta si nu reprezinta un motiv
de ingrijorare.

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

Pentru a beneficia de servicii complete de asistentd, va rugam sa va
inregistrati produsul pe www.whirlpool.eu/register .

INAINTE DE A CONTACTA SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA

POSTVANZARE:

1. Incercati sa rezolvati singuri problema, cu ajutorul recomandarilor
din GHIDUL DE REMEDIERE A DEFECTIUNILOR.

2. Opriti si puneti din nou in functiune aparatul pentru a verifica daca
defectiunea persista.

DACA PROBLEMA PERSISTA CHIAR SI DUPA CONTROALELE
MENTIONATE, CONTACTATI CEL MAI APROPIAT SERVICIU DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE.

Pentru asistentd, sunati la numarul de telefon specificat pe certificatul de
garantie sau urmati instructiunile de pe site-ul web www.whirlpool.eu.

Atunci cand contactati serviciul de asistenta tehnicd post-vanzare,
specificati intotdeauna:

+ o scurtd descriere a defectiunii;

«  tipul si modelul exact al aparatului;

fﬂmhnﬂuuﬂﬂﬂ

=

« numarul de service (numarul care se gaseste dupa cuvantul “Service”
de pe placuta cu date tehnice). Numarul de service este indicat, de
asemenea, in certificatul de garantie;

Sl avale s 0000 000 00000

« adresa dumneavoastra completd;
« numarul dumneavoastra de telefon

Daca sunt necesare orice fel de reparatii, va rugam sa contactati un
serviciu de asistenta tehnica post-vanzare autorizat (pentru a avea
garantia ca se folosesc piese de schimb originale si ca reparatiile vor fi
executate corect).

In cazul unei instalari nivelate, apelati serviciul de asistenta tehnica post-
vanzare pentru a solicita asamblarea kitului de suruburi 4801 211 00112.

400011479337

Whj;lﬁool



