DAGLIG
BRUGERVEJLEDNING

TAK FORDI DU K@BTE ET PRODUKT FRA

Du kan downloade Sikkerhedsanvisningerne

INDESIT og Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen
Med henblik pa at modtage en omfattende liWWW ved at ga ind pa vores website

service og support, bedes du registrere dit
produkt pa www.indesit.com/register

docs.indesit.eu og fglge anvisningerne pa
bagsiden af dette haefte.

' Laes Sundheds- og sikkerhedsvejledningen grundigt, fer apparatet tages i brug.

PRODUKTBESKRIVELSE

.10

Betjeningspanel
Ventilator
Lampe
Glideskinner
(niveauet vises pa veeggen i
ovnrummet)
Ovnlage
6. Lagenslas
(Idser 1dgen under og efter den
automatiske rengering)
@verste varmelegeme/grill
8. Ringvarmelegeme
(ikke synligt)
9. Identifikationsskilt
(ma ikke fjernes)
10. Nedre varmeelement
(ikke synligt)
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1. VAELGEKNAP 3. INDSTILLING AF 5.JUSTERINGSKNAPPER
Bruges til at teende og slukke for KLOKKESLAT Til eendring af tilberedningstidens

ovnen, ved at vaelge en funktion. Til at tage adgang til

Drej den over i positionen 0, for at | tilberedningstidens indstillinger,

sla udskudt start og timeren.

ovnen fra. Til visualisering af klokkeslzettet,
ndr ovnen er slukket.

2.LYS

Tryk, for teendt ovn, for at teende 4. DISPLAY
eller slukke for lyset i ovnrummet.

indstillinger.

6. TERMOSTATKNAP

Drej herpa, for at veelge den
onskede temperatur, nar de
manuelle funktioner aktiveres.
Hold den, for “Turn & Go”
funktionen, pad @.
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TILBEHOR

Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra

(Zjww docs.indesit.eu, for at indhente yderligere oplysninger
: . DRYPPEBAKKE : . SKYDERIBBER
RIST (AFHANGIGT AF MODEL) BAGEPLADE (AFHANGIGT AF MODEL)

Y 4

@

Antallet og typen af tilbehar kan variere afhaengigt af, hvilken model der er kgbt.

Yderligere tilbehar kan kabes separat hos Kundeservice.

BRUG AF TILBEH@R

- Seet risten i den onskede ribbe ved at holde en smule

pa skra, sa bagsiden med den haevede del (vendt
opad) anbringes forst. Skub den herefter vandret ind
langs skinnen og helt i bund. Det andet tilbehgr, sa
som bagepladen, szettes i vandret, ved at skubbe dem
i langs skinnerne.

« Skinnerne kan tages ud, for at lette ovnens
rengoring: Traek heri, for at tage dem ud af saederne.
- Skyderibberne kan tages ud og saettes i ethvert
niveau.

FUNKTIONER

Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra
docs.indesit.eu, for at indhente yderligere oplysninger

Evww

@ OVER-/UNDERVARME
Til tilberedning af enhver ret pa en enkelt ribbe.

MULTILEVEL

Til at tilberede forskellig slags mad, som kraever
den samme tilberedningstemperatur, pa forskellige
ribber (maks. tre) samtidigt. Denne funktion kan
anvendes til tilberedning af forskellige retter, uden at
lugten overfores fra den ene til den anden.

XL COOKING
<~ Til tilberedning af store kadstykker (mere

end 2,5 kg). Vi anbefaler at vende kedet under
tilberedningen for at sikre, at det brunes jaeevnt

pa begge sider. Vi anbefaler ligeledes at dryppe
kedstykket hyppigt for, at det ikke skal blive for tort.

HOLD VARM
Hjaelper med at fa sed eller krydret dej til at

haeve effektivt. Undlad at aktivere funktionen, hvis
ovnen stadig er varm efter en tilberedningscyklus,
for at bevare haevningens kvalitet.

@ FREASY COOK
Alle varmeelementerne og blaeseren

taendes, hvilket sikrer en konsistent og ensartet
varmefordeling i hele ovnen. Forvarmning er ikke
ngdvendig til denne tilberedningsmetode. Denne
metode er sarlig velegnet til hurtig tilberedning af
feerdigretter (frosne eller forkogte). Man opnar de
bedste resultater, hvis man kun bruger en ribbe.

PIZZA
< Til bagning af forskellige typer og starrelser

af pizza og bred. Det er en god ide, at vende om
pa bagepladernes placering, nar halvdelen af
tilberedningstiden er gaet.

ECO MULTILEVEL
Til tilberedning af hele stege og farserede

stege pa én ribbe. Maden undgar at terre for meget
ud med skdnsom, intermitterende luftcirkulation.
Nar denne @KO-funktion er i brug, er lyset slukket
under hele tilberedningen, men kan taendes igen
ved at trykke pa & .

GRILL

Til grilning af baffer, kebab og medisterpglse,
til gratinering af grentsager og ristning af bred.
Nar du griller ked, anbefaler vi at anvende en
bradepande til at opsamle saften fra kedet: Stil
bakken hvor som helst under risten, og tilseet 200 ml
drikkevand.

AUTOMATISK PYRO RENG@RING AF OVNEN

Til eliminering af steenk fra tilberedningen vha.
en cyklus med en meget hgj temperatur (over 400 °C).

GRATIN
@ Til stegning af store kadstykker (kaller, oksesteg,

kylling). Vi anbefaler at anvende en bradepande til at
opsamle saften fra kadet: Stil bakken hvor som helst

@ TURN & GO

Denne funktion vaelger automatisk en ideel
temperatur og varighed til tilberedning af en reekke
opskrifter, heriblandt kad, fisk, pasta, kager og
grensager. Ovnen skal vaere kold, nar funktionen
aktiveres.

under risten, og tilseet 200 ml drikkevand.
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FORSTEGANGSBRUG AF APPARATET

1. INDSTILLING AF KLOKKESLAT

Det er ngdvendigt, at indstille klokkeslaettet forste
gang, man taender for apparatet: Tryk pa &) indtil
ikonet ) og timernes to cifre begynder at blinke pa
dlsplayet

®,
ényt <+ eller " til at indstille timetallet, og tryk pa
for at bekraefte. Minutternes to cifre begynder at

blinke. Benyt 4 eller " til at indstille minutterne, og
tryk pa © for at bekraefte.

Bemaerk: Nar ikonet (&) blinker, for eksempel efter en
leengerevarende stremafbrydelse, er det nedvendigt at
indstille klokkeslaettet.

2. INDSTIL EFFEKTFORBRUGET

Ovnen er programmeret til at virke ved en effekt pa
under 2,9 kW (“Lo"): Indstillingerne skal aendres, for
at ovnen kan benyttes med en effekt, der stemmer
overens med en stremforsyning i hjemmet pa over 3
kW (“Hi").

Menuen dbnes ved at dreje vaelgeknappen over pa[=
og herefter tilbage pa (J.

Tryk og hold straks herefter 4 og =~ trykket i fem

sekunder.
N
I _
//I I-I\\

Anvend < eller ~til at &endre indstillingen, og tryk
og hold sa (® trykket i mindst to sekunder, for at
bekreefte.

3. VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers
fra fremstillingen: Det er helt normalt.

Det anbefales derfor at varme ovnen tom for at fjerne
eventuelle lugte, far du begynder at tilberede maden.
Fjern eventuelt beskyttende pap eller transparent film
fra ovnen, og tag alt tilbehgret ud.

Varm ovnen op til 250 °C i cirka en time, om muligt
med funktionen "XL Cooking". Oven skal vaere tom i
dette tidsrum.

Folg anvisningerne, for at indstille funktionen korrekt.

Bemezerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du bruger
apparatet for farste gang.

DAGLIG BRUG

1. VALG EN FUNKTION

Man veelger en funktion, ved at dreje vaelgeknappen
over pa den gnskede funktions symbol: Displayet
teender og der lyder et signal.

2. AKTIVERING AF EN FUNKTION

TURN &GO@

Valg funktionen “Turn & Go” ved at dreje
veelgeknappen over pa det relevante ikon, mens
termostatknappen star pa ikonet 8 .

Drej veelgeknappen over pa “ 0 ”, for at afslutte
tilberedningen.

Bemaerk: Man kan indstille tilberedningens sluttid og
timeren.

Folg de anbefalede vaegtangivelser, for de forskellige
fedevaretyper i den nedenstaende tabel, for at opna de
bedste resultater med funktionen “Turn & Go".

MANUEL ;
Drej pa termostatknappen for at indstille den gnskede | | Madvare Opskrift Veegt (k)
temperatur og starte den valgte funktion. Kad Kalvesteg, Oksesteg rad 06-07
Kylling / Udskaret .
D= g lammekalle 10-1.2
DG D | Fisk Laksefilet / fisk (hel) 09- 1,0
Fisk i fad 0,8-10
Bemaerk: Under tilberedningen kan man aendre funktionen, Grontsager Fyldte grentsager 18-25
ved at dreje pa veelgeknappen, eller justere temperaturen, Vegetarteerte 1,5-25
ved at dreje pa termostatknappen. . . Madteerter Quiche lorraine / Teerte 1,0-15
Funktionen starter ikke, hvis termostatknappen starpa @ .
Man kan indstille tilberedningstiden, tilberedningens sluttid Pasta Lasagne / Ovnret med pasta 15-2,0
(kun hvis man indstiller en tilberedningstid) og timeren. eller ris
Bagning Kager med haevemiddel / .
Plumkage 09-12
Bagte abler 1,0-1,5
Brod Brod 05-06
Flute 05-08
3
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3. FORVARME

Nar funktionen starter, lyder der et signal og

et blinkende ikon §# pa displayet angiver, at
forvarmningsfasen er aktiveret.

Nar denne fase er afsluttet, lyder der et signal, og det
fast lysende ikon §2 pa displayet angiver, at ovnen
har ndet den indstillede temperatur: Saet nu retten i
ovnen, og begynd tilberedningen.

Bemaerk: Hvis du szetter retten i ovnen, inden forvarmningen
er afsluttet, kan det endelige resultat blive pavirket pa en
negativ made.

. PROGRAMMERING TILBEREDNING

Det er ngdvendigt at veelge en funktion, far man kan
starte tilberedningens programmering.

VARIGHED .
Hold ® trykket, indtil ikonet ¢: og “00:00” begynder
at blinke pa displayet.

_
[
l\\

3
i
//l

Brug + eller  for at indstille den gnskede
tilberedningstid, og tryk sa pa © for at bekraefte.
Aktivér funktionen ved at dreje termostatknappen
over pa den gnskede temperatur: Der lyder et hgrbart
signal og displayet vil angive, at tilberedningen er
fuldfert.

Bemaerk: Man kan slette den indstillede tilberedningstid,
ved at holde ® trykket, indtil ikonet (¢ begynder at
blinke pa displayet og herefter indstille tilberedningstiden
pad “00:.00"vha. . Denne tilberedningstid omfatter en
forvarmningsfase.

PROGRAMMERING AF TILBEREDNINGENS SLUTTID/
UDSKUDT START

Nar man har indstillet en tilberedningstid, kan
funktionens start udsaettes ved at programmere dens
sluttid: Tryk pa (@ indtil ikonet &8 og det nuvaerende
klokkeslaet begynder at blinke pa displayet.

N, —
.30
JCLFTL
pay
END(

Brug =+ eller il at indstille det gnskede
slutningstidspunkt, og tryk pa (® for at bekraefte.
Aktivér funktionen ved at dreje termostatknappen
over pa den gnskede temperatur: Funktionen forbliver
i pausetilstand, indtil den automatisk starter efter den
beregnede periode for at tilberedningen slutter pa
det tidspunkt, du har indstillet.

Bemaerk: Indstillingen kan slettes ved at slukke for ovnen, ved
at dreje veelgeknappen over i positionen” ("

ENDT TILBEREDNING
Der lyder et signal og displayet vil angive, at
funktionen er fuldfert.

1
&
Drej pa veelgeknappen, for at veelge en anden

funktion, eller over pa positionen “ 0 ”, for at slukke
ovnen.

Bemaerk: Hvis timeren er aktiv vises "END" pa displayet
skiftevis med den tilbageveerende tid.

. INDSTILLING AF TIMEREN

Denne funktion hverken afbryder eller programmerer
tilberedningen, men giver dig mulighed for at
anvende displayet som en timer, bade mens en
funktion er aktiv, og mens ovnen er slukket.

Hold © trykket, indtil ikonet & og “00:00” begynder
at blinke pa displayet.

<\

Y4
gl
FLILL

N
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e
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Brug = cller  for at indstille det onskede klokkeslat,
og tryk pa ® for at bekraefte.

Der lyder et signal, nar minuturet er faerdig med
nedtallingen til det valgte tidspunkt.

Bemaerk: Timeren kan slettes ved at holde O trykket, indtil
ikonet & begynder at blinke og herefter anvende ™ til at
indstille tiden pa “00:00"

. AUTOMATISK RENG@RINGSFUNKTION - PYRO

Ror ikke ved ovnen under pyrolysecyklussen.

Hold barn og dyr veek fra ovnen under og efter
(indtil ovnrummet har afsluttet udluftningen)
udfgrelsen af pyrolysecyklussen.

Fjern alt tilbehar - inklusiv skinnerne - fra ovnen, for
du aktiverer funktionen . Hvis ovnen er installeret
under en kogesektion, skal man kontrollere, at alle
blussene eller kogepladerne er slukkede under
selvrensningscyklussen.

For at opnd optimale renggringsresultater skal

det veerste snavs fjernes med en fugtig klud, for
pyrolysefunktionen anvendes. Det anbefales kun
at kare pyrolysefunktionen, vis apparatet er meget
snavset eller udsender ubehagelige lugte under
tilberedning.

Den automatiske renggringsfunktion aktiveres ved
at dreje pa vaelgeknappen og dreje termostatknappen
over pa ikonet €. Funktionen aktiveres automatisk,
lagen lases og lyset i oven slukkes: Pa displayet vises
den tilbagevarende tid skiftevis med “Pyro”.

Nar cyklussen er fuldfert, kan ldagen ikke abnes,
for temperaturen i ovnrummet er ndet ned pa
et sikkert niveau. Udluft rummet under og efter
pyrolysecyklussen.

(D inpesit



TILBEREDNINGSTABEL

' DA

: : i TEMPERATUR VARIGHED NIVEAU
OPSKRIFT FUNKTION FORVARME °C) (MIN) OG TILBEH@R
©  sa  160-180 30-90 23
Kager med haevemiddel 4 ]
®  Ja  160-180 30-90
i i 2
Fyldte trrter © . 160-200 35-90
(ostekage, strudel, frugtteerte) Ja 160 - 200 40 - 90 -\ér -\”.2;!’
3
© Ja 160-180 20 - 45
Smakager/portionstaerter @ Ja 150 - 170 20 - 45 _\__f_’_ ! 2 |
@) Ja . 150-170 20-45 2 2 1
3
© ~Ja 180-210 30 - 40
Vandbakkelser . Ja . 180-200 35-45 4 2
@) Ja  180-200 35-45 > 3 1
3
© o 90 150 - 200
Marengs o 90 140-200 2. 2.
2 Ja 90 140-200 2, =,
1/2
. ©  sa 190-250 15 - 50
Pizza/Brad = ; ; 2 >
®)  Ja | 190-250 20-50 —
3
Frossen pizza @ e 20 1029
Ja 230250 1025 4 2
©  Ja  180-200 40-55 3
Krydrede teerter NN ) _ 4 2
(grensagsteerte, quiche) 7 Ja 180 - 200 45-60 AR, ARA
@) Ja  180-200 45-60 > 3 ]
3
© - 190 - 200 20 - 30
Vol-au-vents/ AN 4 2
butterdejssnitter & i 180 - 190 20-40 il
@ i 180 - 190 20-40 2, o
Lasagne / pastaretiovn/ : ) ) 2
cannelloni / flans @ Ja 5 190 - 200 45-65 —
&Y B L ) ¥
FUNKTIONER @ @ & S ~ .
Over-/undervarme Grill Gratin Pizza Multilevel XL Cooking Eco Multilevel
Areeenn ~ AF—=lr —J | f |-
TILBEHOR Rist kBradepand? ?”er E:IIaedreé)aagned-ee/llljerryl’zz:);ebfil:rlfne Dryppebakke / Dryppebakke / Bradepande
ageform pa risten pa risten Bradepande med 200 ml vand

(D) inpesit



OPSKRIFT FUNKTION  FORVARME TEM':OEE)ATUR VA:\:IfI\';')ED o G";'IY::: 2R
:\a;mle?(;laa]dk/gkalvekad/oksekcsd/ @ Ja 190 - 200 80 - 110 u;
Fleeskesteg med spred svaer 2 kg ® Ja 180 - 190 110 - 150 u;x
Kylling/kanin/and 1 kg © Ja 200 - 230 50-100 2
Kalkun / gas 3 kg © - 190 - 200 100-160 2 |
fiekifed © Ja 170 - 190 30-50 2
Eg!gatteerg,’:ggrtgseat?eer,rauberginer) & Ja 180 - 200 >0-70 ﬂ;

Ristet brod ) . 250 2-6 >
Fiskefiletter/skiver ) . 230 - 250 20-3+ 4 3
rolergiinyd © - m ww 34
Stegt kylling 1-1,3 kg Ja 200 - 220 s5-700 2 1
Oksesteg - rad 1 kg 3 Ja 200 - 210 35-50% 3
Lammekeolle/skank Y Ja 200 - 210 60 - 90** u;x
Ovnstegte kartofler Y Ja 200 - 210 35 - 55%* u;x
Grgnsagsgratin Y - 200 - 210 25-55 u;x

Ked og kartofler & Ja 190 - 200 45-100%* 4 K1:,
Fisk og gransager & Ja 180 30-50% 4 K1:,
Lasagne og ked & Ja 200 50-100%%* 4 K1:,
mlemidgtate s @) oo soowe L2
Stegt ked/farserede stege - 170 - 180 100 - 150 u;,

Tilberedningens anfarte varighed inkluderer ikke forvarmningsfasen: Vi anbefaler, at retten farst saettes i ovnen, og at

tilberedningstiden farst indstilles, nar den @nskede temperatur er ndet.

*Vend maden, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet.
**Vend maden, nar 2/3 af tilberedningstiden er gaet (om
ngdvendigt).

*** Forventet varighed: Retterne kan tages ud af ovnen pd
forskellige tidspunkter afhaengigt af personlig praeference.

Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra
docs.indesit.eu med tabellen over afprgvede opskrifter,
der er udarbejdet til certificeringsmyndighederne i
overensstemmelse med standarden [EC 60350-1.

© © % 2 B 2
FUNKTIONER
Over-/undervarme Grill Gratin Pizza Multilevel XL Cooking Eco Multilevel
Aeeenn ~ AR=lr | E— | f )
TILBEH@R
Rist Bradepande eller Berlfe?reBpaaned-ee/lllje?,sfe;)fz‘:ﬁf Dryppebakke / Dryppebakke / Bradepande
kageform pé risten 9¢ € 9 Bradepande med 200 ml vand
pa risten p
6
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RENGORING
OG VEDLIGEHOLDELSE

|

. DA
Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra

docs.indesit.eu, for at indhente yderligere oplysninger

Evww

Anvend ikke damprensere.

Brug beskyttelseshandsker
under alle procedurer.

UDVENDIGE OVERFLADER

Renger overfladerne med en fugtig klud af mikrofibre.

Tilfej et par drdber neutralt renggringsmiddel, hvis de
er meget snavsede. Tar efter med en tor klud.

Brug aldrig setsende renggringsmidler eller
slibemidler. Hvis et af ovennavnte produkter
uforvarende kommer i kontakt med apparatet, skal
det straks rengeres med en fugtig klud af mikrofibre.

INDVENDIGE OVERFLADER

- Efter hver brug, skal ovnen afkale og sa rengeres,
fortrinsvist, nar den stadig er lun for at fjerne
eventuelle aflejringer eller pletter, der skyldes
madrester. For at torre eventuel tor kondens, der har
dannet sig som fglge af tilberedning af mad med et
hejt vandindhold, skal du lade ovnen kgle helt af og
derefter torre den af med en klud eller svamp.

Foretag de ngdvendige
procedurer med kold ovn.

Tag stikket ud af stikkontakten.

Brug ikke metalsvampe,
skuremidler eller slibende/
etsende renggringsmidler, da
disse kan beskadige apparatets
overflader.

Hvis der er fastbraendt snavs pa ovnens
indvendige flader, ber man kgre den automatiske
renggringsfunktion, for at opna optimale
renggringsresultater.

- Lagen kan nemt tages af og saettes pa igen, for at
lette rengering af glasruden (Zvww

+ Anvend et velegnet flydende rengeringsmiddel til
renggring af ruden i ovnens lage.

TILBEH@R

Vask altid tilbehgret i en opvaskemiddelopl@sning
efter brug. Brug ovnhandsker, hvis tilbehgret stadig
er varmt. Madrester fjernes let med en opvaskebgrste
eller en svamp.

AFTAGNING OG GENMONTERING AF DOREN

1. For at fjerne l&gen skal du &bne den helt, og seenke
spaerhagerne, indtil de er i ulast position.

2. Luk lI3gen, s3 meget du kan.

Tag godt fat om lagen med begge haender - hold den
ikke i handtaget.

Fjern [agen ved ganske enkelt at fortseette med at
lukke den, mens du samtidigt traekker den opad (a),
indtil, den frigores fra lejet (b).

Laeg lagen pa den ene side pa en blgd overflade.

3. Genmonter l&gen ved at flytte den hen imod
ovnen og lade hangslernes kroge flugte med deres
lejer og fastgere den gverste del pa lejet.

4. Senk ldgen, og &bn den helt.
Saenk spaerhagerne til deres oprindelige position: sarg
for, at du saenker dem helt ned.

5. Prov at lukke I&gen, og tjek for at sikre, at den
flugter betjeningspanelet. Hvis det ikke er tilfeldet,
skal du gentage ovenstdende trin.

CLICK & CLEAN - RENG@RING AF GLASRUDEN

1. Nar I3gen er taget af og er anbragt pé en blad
overflade med handtaget nedad, skal man trykke
samtidig pa de to faesteklips og treekke den gvre kant
af ldgen af i retning af en selv.

2. Loft og tag godt fast om den indre glasrude med
begge haender, tag den ud og anbring den pa en blad
overflade, for den rengores.

3. Anbring farst den mellemste rude (maerket med
“1R") og herefter den indvendige rude: Kontrollér,

at bogstavet “R” er synligt i hjernet til venstre, for

at sikre, at glasruderne er anbragt korrekt. Szet forst
den lange side af glasruden, maerket med “R”, i
stottesaederne og seenk den herefter pa plads. Gentag
denne procedure for begge glasruderne.

D

4

4, Szt den ovre kant pa: Der lyder et klik, ndr den
sidder korrekt. Kontrollér, at pakningen sidder sikkert,
for lagen seettes i igen.

(D) inpesit



FEJLFINDING

Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra
docs.indesit.eu, for at indhente yderligere oplysninger

- Ingen strom.

- Afbrydelse fra lysnettet.

- Displayet viser bogstavet "F",
- efterfulgt af et nummer.

Lasning

- Kontrollér, om der er stremafbrydelse, og om stikket :
¢ sidder i stikkontakten. :
- Sluk og teend igen for ovnen, for at kontrollere, om

- fejlen er afhjulpet.

- Kontakt det naermeste servicecenter og angiv det
- bogstav eller nummer, der stér efter bogstavet .

NYTTIGE TIPS

Download Brugs- og vedligeholdelsesvejledningen fra

Rvww docs.indesit.eu, for at indhente yderligere oplysninger

SADAN LASES TILBEREDNINGSTABELLEN

Tabellen angiver den bedste funktion, det bedste
tilbeher og niveau til tilberedningen af flere
forskellige typer mad.

Tilberedningstiderne geelder fra det tidspunkt, retten
saettes i ovnen, bortset fra tilberedninger, der kraever
forvarmning.

Tilberedningstemperaturerne og -tiderne er
vejledende og afhaenger af mangden af madvarer

og den anvendte type tilbehgr. Start med de

laveste, anbefalede indstillinger, og skift til hgjere
indstillinger, hvis retten ikke er tilberedt tilstreekkeligt.
Brug det medfalgende tilbehgr, og anvend om muligt
teerteforme og bageplader af markt metal. Pyrex- eller
stentojs-gryder og -tilbehegr kan ogsa anvendes, men
dette forlaenger tilberedningstiderne lidt.

SAMTIDIG TILBEREDNING AF FORSKELLIGE
MADVARER

Funktionen "Flere ribber" giver dig mulighed for at
tilberede forskellige madvarer samtidigt (som f.eks.
fisk og grentsager) pa forskellige ribber. Tag de
madvarer, der kraever kortere tilberedningstid, ud af
ovnen, og fortsaet tilberedningen af de madvarer, der
kraever leengere tilberedningstid.

OPLYSNINGSSKEMA

@www produktets oplysningsskema med energidata
kan downloades fra websitet docs.indesit.eu

SADAN FAR DU FAT PA BRUGS- 0G i
VEDLIGEHOLDELSESVEJLEDNINGEN PA

> @»ww Download Brugs- og E 'E
vedligeholdelsesvejledningen fra vores -
website docs.indesit.eu (du kan bruge x
denne QR-kode), ved at angive produktets E
kommercielle kode.

> Som alternativ kan du ringe til vores
kundeserviceafdeling.

SADAN KONTAKTER DU VORES
SERVICEAFDELING

Du kan finde vores kontaktoplysninger i
garantihaeftet. Nar

du kontakter vores
kundeserviceafdeling, E%
bedes du angive ©
koderne pa dit produkts
identifikationsskilt.
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