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SAKERHETSFORESKRIFTER

Din och andras sdkerhet ar mycket viktig.
Vi har lagt in flera sékerhetsforeskrifter i manualen och pa din produkt.
Las och folj alla sékerhetsforeskrifter.
Varningssymbolen ser ut s har.
Den uppméarksammar dig pa eventuella risker som kan doéda eller skada
dig och andra.

Alla sékerhetsmeddelanden finns att hitta efter varningssymboler som
innehaller antingen ordet "FARA" eller "VARNING". Dessa ord betyder:

g FARA Du kan doédas eller skadas allvarligt om
du inte omedelbart foljer instruktionerna.
g VARN I NG Du kan dodas eller skadas allvarligt om
du inte foljer instruktionerna.

Alla sékerhetsanvisningar kommer att tala om den eventuella risken for dig, tala om hur risken
for skada kan minskas och tala om fér dig vad som kan héanda om instruktionerna inte foljs.

Viktiga sakerhetsforeskrifter

Vid anvandning av elektriska anordningar ska alltid grundlaggande
sakerhetsregler féljas, bland annat féljande:

|. Las alla instruktioner.

2. Undvik risk for elektriska stétar genom att inte placera koksmaskinen i vatten eller
i andra vatskor.

3. Kontrollera att barn inte leker med apparaten.

4. Dra ut Kéksmaskinens stickkontakt nar maskinen inte anvands, innan delar monteras

eller tas bort samt fére rengéring.

5. Undvik kontakt med rérliga delar. H3ll hander, har, kldder liksom degskrapor och
andra tillbehér utom réackhdll for vispen nar den anvinds for att minska risken for
personskador och/eller skador p3 kéksmaskinen.

6. Anvind inte koksmaskinen om sladden eller kontakten 4r skadad eller efter att fel
uppstatt pa kdksmaskinen eller om den tappats eller skadats pé annat sitt.

7. Anvindning av tillbehér som inte rekommenderas eller siljs av KitchenAid kan ge
upphov till brand, elektriska stotar eller personskador.

8. Anvidnd inte kéksmaskinen utomhus.
9. Lat inte sladden hinga 6ver en bordskant eller liknande.

10. Ta bort flatblandaren, ballongvispen eller degkroken fran kéksmaskinens stativ
fore diskning.

fysisk eller mental férméaga eller brist pé erfarenhet och kunskap, om de inte

. Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn) med nedsatt

Svervakas eller fir instruktioner angdende anvindning av apparaten av en person som

ansvarar for deras sikerhet.

SPARA DESSA INSTRUKTIONER
DENNA PRODUKT AR ENDAST AVSEDD
FOR PROFESSIONELL ANVANDNING
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Elektriska krav

AVARNING

”

Risk for elektriska stotar
Anvand jordade eluttag.
Ta inte bort jordningen.
Anvand inte en adapter.
Anvand inte forlangningssladd.

Om inte dessa anvisningar foljs
kan detta ge upphov till dédsfall,
brand eller elektriska stotar.

SAKERHETSFORESKRIFTER

Spanning: 220-240V

Hertz: 50/60 Hz

Strém: 325 W, rekommenderad
driftstid: 1-30 minuter mgd en
arbetscykel p& 10-min. PA/ 15 min. AV.

OBS: Mirkeffekten for din kéksmaskin
ar tryckt pa serieplattan, placerad under
din kéksmaskin.

Anviand inte forlangningssladd. Lat
behorig elektriker eller servicepersonal
installera ett eluttag nara koksmaskinen
om sladden ar for kort.

Markeffekten avser anvandning med det
tillbeh6r som kraver mest effekt. Andra
rekommenderade tillbehér kan krava
betydligt lagre effekt.

Denna apparat ar forsedd med en
natsladd av Y-typ. Om nitsladden ar
skadad maste den bytas ut av tillverkaren
eller av dess servicerepresentant for att
forhindra fara.

Den akustiska trycknivin som har uppmiitts i enlighet med prEN 454-testkoden &r lagre 3n

70 dBA.

* i modellnumret indikerar ytterligare tecken som betecknar maskinfarg och tekniksiffror

for den aktuella modellen (t.ex. 5KSM7990%).

Avfallshantering av elmaterial

Den har produkten ar markt enligt
EG- direktivet 2002/96/EC rérande
avfall fran elektrisk och elektronisk
utrustning (Waste Electrical and
Electronic Equipment, WEEE).

Genom att sakerstilla en korrekt
kassering av denna produkt bidrar

du till att forhindra potentiella negativa
konsekvenser fér var miljé och var hilsa,
som annars kan bli féliden om produkten
inte hanteras pa ritt sitt.

Symbolen == p3 produkten eller

i dokumentationen som medféljer
produkten visar att denna apparat inte
ska hanteras som hushéllsavfall. Den ska
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i stallet limnas in pa en uppsamlingsplats
avsedd fér dtervinning av elektrisk och
elektronisk utrustning.

Avfallshanteringen maste goras enligt
lokala miljcforeskrifter.

Mer detaljerad information om hantering,
atervinning och teranvandning av

denna produkt kan du f3 frdn lokala
myndigheter, avfallsentreprenér eller
fran butiken dar du képte produkten.



DELAR OCH FUNKTIONER

Motorh
otorfuvud Tillbehorskoppling
7
Reglage for
, lyft av skal
Hastighetsreglage (inte visad)

Strémbrytare

Styrstift

Havarm /

6,9 L skal
i rostfritt stal

Flatblandare
i rostfritt stal

Lostagbar hallpip Spiralformad degkrok
i rostfritt stal

| 1-Elliptiska ballongvispar
i rostfritt stal
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MONTERING AV DIN KOKSMASKIN

Montering av din koksmaskin

Sitta skalen pa plats For att ta bort skilen
|. Sétt hastighetsreglaget till ”0” (Avstangd). 1. Satt hastighetsreglaget till ”0” (Avstangd).
2. Dra ut kéksmaskinens stickkontakt eller 2. Dra ut kdksmaskinens stickkontakt eller
stang av strommen. stang av strommen.
. Hoj skyddet. 3. Hoj skyddet.

. Sétt skdlens lyftreglage i nedre positionen.
. Montera skalstéden p3 styrstiften.

o U1 AN W

. Tryck sk&lens baksida nedat tills
skalstiftet klickar fast i fjaderlaset.

OBS: Om skdlen inte sikert fasts
pa plats dr den instabil och kan vingla
under anvandningen.

Q
= 4. Satt skalens lyftreglage i nedre positionen.
o 5. Ta bort flatblandare, ballongvisp
= eller degkrok.
X ) i~ 6. Ta tag i skdlhandtaget och lyft ritt upp
’ och av styrstiften.
7. Sank skyddet. Fér att hdja skalen

8. Hoj skalen innan blandning.

|. Rotera Reglaget for att lyfta Skélen.

2. Skalen maste alltid maste vara i upphdit,
13st lage nar man blandar.
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MONTERING AV DIN KOKSMASKIN

INSTALLATION: Kéksmaskinen ska installeras pa ett plant och stabilt underlag som

t.ex. en bordsskiva eller ett arbetsbord.

Fér att sinka skalen
I Rotera spaken tillbaka och nedat.

Montering av flatblandare, ballongvisp
eller degkrok.

|. Sétt hastighetsreglaget till ”0” (Avstdngd).
2. Dra ut kéksmaskinens stickkontakt
eller stang
av strommen.
3. Hoj skyddet.
4. Satt pa
flatblandaren pd
axeln och tryck uppat s& Iangt som majligt.

5. Vrid vispen &t héger for att haka fast
den Sver stiftet pa axeln.

Borttagning av flatblandare,
ballongvisp eller degkrok.

|. Satt hastighetsreglaget till ’0” (Avstangd).

2. Dra ut kéksmaskinens stickkontakt eller
stang av strommen.

3. Hoj skyddet.

4. Tryck vispen uppat s langt som mdjligt
och vrid 3t vanster.

5. Dra bort vispen frén drivkopplingen.

Hastighetsreglage

Mjukstartsfunktionen minimerar stink
genom att starta blandaren langsamt innan
okning till den forvalda hastigheten. For
att ytterligare minska risken for stank,

ska man alltid borja blanda p& hastighet

I, for att sedan gradvist oka till hogre
hastigheter vid behov. Se avsnittet "Guide
for hastighetsinstallning”.

Lostagbar hallpip

Den l6stagbara hallpipen monteras enkelt
pa framsidan av skyddet enligt bilden ovan.
Den gor det majligt att enkelt tillsatta
ingredienser i kéksmaskinens skal.

Motorskydd med automatisk
aterstillning

Om kéksmaskinen stannar pd

grund av 6verbelastning ska du sitta
hastighetsreglaget till ’0” (OFF)

och frankoppla kéksmaskinen fran
nitstrémmen. Efter ndgra minuter
aterstills koksmaskinen automatiskt.
Anslut koksmaskinen igen och sitt
hastighetsreglaget till 5nskad hastighet och
fortsatt blanda. Om koéksmaskinen inte
startar igen ska du frankoppla kéksmaskinen
en lingre stund fér att l3ta den svalna.
Anslut sedan kéksmaskinen igen och starta
om. Om koksmaskinen inte startar igen se
”Nér du behéver service”.

Strombrytare

Om du mé3ste stoppa koksmaskinen pa en
gang under anvindning ska du trycka pa
stréombrytaren. For att dteruppta driften
ska du 3terstilla hastighetsreglaget till

”0” (OFF), och dra ut strémbrytaren. D3 ar
din kéksmaskin dter redo fér normal drift.
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MONTERING AV DIN KOKSMASKIN

Justering av avstandet mellan visp och skal

Din kdksmaskin &r fabriksinstalld s8 att flatblandaren nitt och jamt snuddar vid skélens
botten. Om flatblandaren av ndgon orsak sldr i skdlens botten eller r for langt ifrén
skdlen sd 4r det enkelt att justera avstandet.

I.  Satt hastighetsreglaget till "0" (Avstangd).

2. Dra ut kéksmaskinens stickkontakt eller stang av strémmen.
3. Hoj skyddet.

4. Sink skélen till den lagre positionen.

5

Vrid héjdjusteringsskruven litt moturs (&t vinster) for att lyfta flatblandaren och
medurs (3t hoger) for att sanka flatblandaren.

o

Gor justeringen sd att flatblandaren precis gar fri frén skdlens insida.
Om du skruvar fér langt, sd kan inte skalens lyftreglage I3sas i avsett lage.

OBS:Nir flatblandaren ar korrekt

instilld sa ska den inte sl i skalens

botten eller sidor. Om flatblandaren
eller ballongvispen ar sa nira att den
slar i skdlens botten s& kan eventuell
beliggning pa flatblandaren (fér belagda
vispar) eller ballongvispen i rostfritt stal
slitas ut.

Att skrapa sidorna pa skalen kanske
ar nédvandigt under vissa villkor
oavsett anpassningen av vispen.
Kéksmaskinen maste stoppas

for att skrapa skalen annars kan
koksmaskinen skadas.

ANVANDNING AV DIN KOKSMASKIN
Anvandning av tillbehor till KitchenAid

Flatblandare f6r normala till tjocka blandningar (Rekommenderad anvandningstid
ar |-10 minuter, beroende pa receptet):

kakor kex

glasyrer med gradde scones

godis kottfarslimpa
smakakor potatismos
pajbakverk

Ballongvisp for blandningar som kraver att luft kommer in (Rekommenderad
anvandningstid ar |-30 minuter, beroende pa receptet):

agg kokade glasyrer
aggvitor sockerkakor
tjock gradde majonnas

Degkrok fér blandning och knadning av jasdegar (Rekommenderad anvindningstid
ar |1-10 minuter, beroende pa receptet):

brod kaffebrod

bullar
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ANVANDNING AV DIN KOKSMASKIN

Guide for hastighetsinstillning -
koksmaskin med 10 hastigheter

Alla hastigheter har funktionen Soft Start som
automatiskt startar koksmaskinen vid en lagre
hastighet for att forhindra att ingredienserna
stanker ut och att "mjdlpuffar" uppstar vid
igangkorningen: sedan 6kar hastigheten snabbt
till installd hastighet for optimal prestanda.

o
[N}
o

Hastighet | Anvands for | Tillbehor Beskrivning
| Omrdérning For langsam omrdrning, inblandning,
& mosning, uppstart av alla uppgifter.

Anvinds for att tillsatta mjol och torra
ingredienser till smeten och for att
tillsatta vatskor till torra ingredienser.
Anvidnd inte hastighet | for att blanda
eller fér att kndda jasdegar.

2 Langsam For l3ngsam blandning, mosning,
blandning, & Z snabbare omrérning. Anvands for att
knadning blanda och knéda jastdeg, tjocka smetar

och godis, bérja mosa potatis eller
gronsaker, blanda matfett i mjol, blanda
tunna eller stankande smetar.

4 Blandning, For blandning av halvtjocka smetar,
vispning sasom kaksmet. Anvénds for att blanda

socker och matfett och for att tillsétta
socker till aggvitor for att géra maranger.
Medelhastighet for kakmixar.

6 L&ngsam For medelsnabb vispning (graddsattning)
vispning, eller snabb vispning. Anvands for
graddsattning slutbearbetning av kakmixar, munksmet

och andra smetar. Hog hastighet for
kakmixar.

8-10 Snabb vispning, For vispgradde, aggvitor och kokta
vispning, hérd glasyrer. For vispning av sm& mangder
vispning gradde, dggvitor eller for slutvispning av

potatismos.

OBS: Anvand hastighet 2 for

att blanda och kndada jasdegar.
Anvindning av andra hastigheter
kan innebéra stor risk fér fel pd
kdksmaskinen. Degkroken knadar
effektivt de flesta jasdegar inom

4 minuter.

Kapacitetsdiagram
6,9 L skal
Mjol 2till 2,2 kg
Brod 8 brdd 4 450g
Smakakor/kex 160 bitar
Potatismos 3,6 kg
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SKOTSEL OCH RENGORING
el ormad doirole i e P AVARNING

kan diskas i diskmaskin. Anvand inte

rengéringsmedel med ett pH lagre an RISK FOR ELEKTRISKA STOTAR
5. Eller, rengér dem grundligt i hett

diskvatten och skolj av dem fullstandigt KOPPLA ALLTID BORT

innan de far torka. Férvara inte vispar pa KOKSMASKINEN INNNAN

axeln. Kéksmaskinen fér inte rengdras RENGORING FOR ATT UNDVIKA
med hégtryckstvitt eller vattenstrale. MOJLIG ELEKTRISK STOT.

Torka av koksmaskinen med en mjuk,
fuktig trasa. SANK INTE NER DEN

I VATTEN. Torka ofta av vispaxeln

for att ta bort alla rester som

kan ansamlas.
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TIPS FOR BRA RESU

Planetarisk blandningsfunktion

Under drift rér
sig flatblandaren
runt i den fasta
skdlen och roterar (5
samtidigt 4t andra :‘::;
héllet runt sin egen /227777
axel. | diagrammet
visas hela
rérelseomfinget
som vispen tacker i skalen.

Modellen 5KSM7990 &r typmarkt for

325 Watt och anvander en DC-motor.
Det ar en tyst och mycket effektiv motor,
som kombineras med ett direkt drivet
overforingssystem: som gor det mojligt
att driva 1,3 Hk vid toppeffekt (uteffekt),
vilket mojliggdr ett snabbt och enastdende
resultat dven med tunga degar.

Blandningstid

Din kéksmaskin fran KitchenAid blandar
snabbare och noggrannare én de flesta
andra elektriska vispar. Darfér maste
blandningstiden i de flesta recept minskas
for att forhindra alltfor hard blandning.

For att hjilpa till att &stadkomma den
ideala blandningstiden, se pa smeten eller
degen och sluta blanda nér den har den
konsistens som stdr i receptet som till
exempel “smidig och kramig”. For att
vilja de basta blandningshastigheterna,
anvand avsnittet "Guide for
hastighetsinstallning”.

Anvindning av kéksmaskinen

VARNING

RISK FOR PERSONSKADA

For att undvika personskada och skada
pa vispen, férsok inte att skrapa skalen
medan kdksmaskinen arbetar; sting

av kdksmaskinen. Om skrapan eller
nagot annat objekt ramlar ner i skalen,
STANG AV motorn férst innan du tar
bort féremalet.

Skalen och vispen ir konstruerade for att
blanda ordentligt utan att krava standig
skrapning. Skrapning av skélen en eller tvd
ganger under blandning racker oftast.

Koéksmaskinen kan bli varm under drift.
Under tungt arbete med langa blandningstider
kan det vara obehagligt att réra maskinens
overdel. Detta dr normalt.

Blandningstips

Tillsattning av ingredienser

Tillsétt alltid ingredienserna sa nara skélens
kant som mdjligt, inte direkt pa den rérliga
vispen. Hallpipen kan anvéndas for att
forenkla tillsittandet av ingredienserna.
Anvand hastighet | tills ingredienserna har
blandat sig. Oka sedan gradvis till 6nskad
hastighet.

Tillsattning av notter, russin och
torkad frukt

Folj de individuella receptens riktlinjer

pa att inkludera dessa ingredienser. Fasta
ingredienser ska blandas i under de sista
sekundernas blandning pa hastighet |.
Smeten bor vara tillrdackligt tjock for att
forhindra att frukten eller nétterna sjunker
till botten i formen under graddningen.
Klibbiga frukter bér mjdlas in for att littare
blandas in i smeten.

Flytande blandningar

Blandningar med stora mangder flytande
ingredienser bor blandas vid lagre hastigheter
for att undvika stink. Oka hastigheten férst
nar blandningen har tjocknat.

OBS: Om ingredienserna allra langst ner

i skdlen inte blandas ordentligt &r inte vispen
tillrackligt langt ner i skdlen. Se avsnittet for
”Montering av din koksmaskin”.
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Nar du behover service

”

Risk for elektriska stotar

Dra ur kontakten fére underhall.

Det foreligger annars risk for
elektriska stotar eller livsfara.

Var vanlig och las foljande innan du
ringer ditt servicecenter.

|. Kéksmaskinen kan bli varm under drift.
Under tungt arbete med langa blandningstider
kan det vara obehagligt att réra maskinens
overdel. Detta ar normalt.

SERVICE OCH GARANTI

2. Kéksmaskinen kan avge en stickande
lukt, sérskilt ndr den ar ny. Detta ar
vanligt for elektriska motorer.

3. Stanna kéksmaskinen om flatblandaren
slar i skdlen. Se avsnittet for
”installation av din kéksmaskin”.

Om det blir fel pa kéksmaskinen
eller om den inte fungerar
kontrolleras foljande:

- Sitter kéksmaskinens kontakt i uttaget?

- Ar sikringen for koksmaskinens uttag
hel? Se till att kretsens huvudbrytare ar
tillslagen, om s&dan finns.

- Har strombrytaren dragits ut?

- Stang av koksmaskinen under 10 till
15 sekunder och sitt sedan pa den
igen. Om koksmaskinen fortfarande
inte startar later du den svalna under
30 minuter innan du sitter pa den igen.
- Om problemet inte beror p& ndgon

av ovanst3dende saker, se avsnittet
for "Servicecenter".

Garanti for professionell koksmaskin fran KitchenAidw

professionella
koéksmaskinen
5KSM7990:
Heltdckande ett
ars garanti fran
inkdpsdatum.

servicecenter.

Garantins KitchenAid kommer att KitchenAid betalar
giltighetstid: betala for: inte for:
Europa, Reservdelar och Skador orsakade av
Australien och arbetskostnader for olyckshandelse, andringar,
Nya Zeeland: reparation av fel i material | felaktig anvandning,

eller utférande. All service missbruk eller installation/
For den maste utféras av ett anvandning som inte

auktoriserat KitchenAid

skett i enlighet med lokala
elforeskrifter.

KITCHENAID TAR INGET ANSVAR FOR INDIREKTA SKADOR.
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SERVICE OCH GARANTI

Servicecenter

All service bor skoétas lokalt av ett
auktoriserat KitchenAid servicecenter.
Kontakta terférsiljaren fér enheten for
att f namnet pé niarmaste auktoriserade
KitchenAid servicecenter.

Kundtjanst

SEBASTIAN AB
Osterlanggatan 41/Box 2085
S-10312 STOCKHOLM

Tel: 08-555 774 00

www.KitchenAid.eu

El & Digital
Ringvagen 17

118 53 STOCKHOLM
08-845180

Caricon Electric
Odinsplatsen 9

411 02 GOTEBORG
0700-906591

Rakspecialisten
Méllevéngsgatan 34
214 20 MALMO
040-120770
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Technology Center
303 Upton Drive, St. Joseph, MI 49085-1175

EU - DECLARATION OF CONFORMITY
CE-DELCARATION DE CONFORMITE

We: WHIRLPOOL CORPORATION, 303 UPTON DR., ST. JOSEPH, MI 49085, USA
Representing: WHIRLPOOL EUROPE S.r.11-21025 COMERIO

Declare under sole responsibility that the product:

KitchenAid™ Stand Mixers: Model SKSM79XX+

Where:

XX =up to 2 alphanumeric characters, which represents the features, distributor code and/or
color

+ = May or may not be followed by five or more digit suffix codes to indicate change in
aesthetics

to which this declaration relates, is in conformity with the following standard(s) or other
normative document(s):

IEC 60335-1: Ed.5: 2010

IEC 60335-2-64:Edition 3.1 2008-03

EN 55014-1:2006 + A1:2009

EN 55014-2:1997 + A1:2001 + A2:2008
EN 61000-3-2:2006 + A1:2009 + A2:2009
EN 61000-3-3:2008

EN 62233:2008

The model listed conforms to the provisions of Directive (s):

2004/108/EC ELECTROMAGNETIC COMPATABILITY DIRECTIVE
2006/95/EC LOW VOLTAGE DIRECTIVE

2006/42/EC MACHINERY DIRECTIVE

10/2011/EU PLASTIC MATERIALS INTENDED TO CONTACT FOOD

1935/2004/EC MATERIALS INTENDED TO CONTACT FOOD

Place and Date: Represented by:
Saint Joseph, MI, USA
30 January, 2012

Mark Dahmer
Engineering Director
KitchenAid Portable Appliances Division
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