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ISTRUZIONI SPECIFICHE

Per sciogliere la gelatina aromatizzata: 
versare nella caraffa acqua bollente 
e aggiungere la gelatina� Rimuovere 
il tappo dosatore centrale e coprire 
il coperchio con un panno� Frullare 
a velocità 1 per circa 10-30 secondi, 
fino a sciogliere la gelatina� Introdurre 
gli altri ingredienti�

Preparare biscotti, cracker o pan grattato: 
rompere i biscotti, i cracker o il pane in 
pezzi di circa 4 cm di diametro� Introdurli 
nella caraffa� In modalità Pulse, coprire 
e frullare a velocità 2� Ripetere gli impulsi 
più volte, per circa 3 secondi alla volta, 
fino a ottenere il risultato desiderato� 

Ottenere briciole più fini per preparare 
il fondo per torte e per dessert: rompere 
i biscotti, i cracker o il pane in pezzi di circa 
4 cm di diametro e metterli nella caraffa� 
In modalità Pulse, ripetere brevemente 
gli impulsi, per circa 20-30 secondi, 
fino a ottenere il risultato desiderato�

Per triturare frutta e verdura: introdurre 
nella caraffa 280 g di frutta o verdura 
pretagliata� Attivare il frullatore a velocità 1 
per brevi periodi fino a raggiungere il 
risultato desiderato�

Purea di frutta: introdurre nella caraffa 
500 g di frutta in scatola o cotta� 
Aggiungere da 30 a 60 ml di succo 
di frutta o di acqua ogni 250 g di frutta� 
Coprire e frullare a velocità 4 per circa 
5-10 secondi�

Purea di verdura: introdurre nella caraffa 
360 g di verdure in scatola o cotte�
Aggiungere da 30 a 60 ml di brodo, 
acqua o latte ogni 180 g di verdura� 
Coprire e frullare a velocità 4 per circa 
10-20 secondi�

Purea di carne: introdurre nella caraffa 
la carne tenera, già cotta, tagliata 
a tocchetti� Aggiungere da 45 a 60 ml 
di brodo, acqua o latte ogni 125 g di 
carne� Coprire e frullare a velocità 1 
per 10 secondi� Fermare il frullatore 
e staccare gli ingredienti dalle pareti della 
caraffa� Coprire e frullare a velocità 4 
per circa 10-20 secondi� 

Per eliminare i grumi dalle salse: se la 
salsa è grumosa, introdurla nella caraffa� 
Coprire e frullare a velocità 3 per circa 
5-10 secondi, finché il composto non 
risulta ben amalgamato� 

Per impastare farina e liquidi per addensare 
le salse: introdurre nella caraffa la farina e il 
liquido� Coprire e frullare a velocità 1 per 
5-10 secondi, finché il composto non risulta 
ben amalgamato� 

Per preparare la besciamella: introdurre 
nella caraffa il latte, la farina e, se si desidera, 
il sale� Coprire e frullare a velocità 1 per 
circa 5-10 secondi, finché il composto non 
risulta ben miscelato� Versare nella pentola 
e cuocere normalmente� 

Per preparare gli smoothie: versare 
nella caraffa prima gli ingredienti liquidi 
e congelati, quindi aggiungere gli altri 
ingredienti� Coprire e frullare in modalità 
Tritaghiaccio per 10-15 secondi, quindi 
passare alla velocità 5 per 10-15 secondi, 
in base alle esigenze�

Per preparare pancake o waffle usando una 
miscela già pronta: introdurre nella caraffa 
la miscela e gli altri ingredienti� Coprire 
e frullare a velocità 3 per 10-20 secondi, fino 
a ottenere un impasto omogeneo� Fermare 
il frullatore e staccare gli ingredienti dalle 
pareti della caraffa come necessario� 

Per grattugiare il formaggio: tagliare 
il formaggio molto freddo a tocchetti 
di 1,5 cm� Introdurre nella caraffa fino 
a 65 g di formaggio� Coprire e frullare 
a velocità 5 per circa 5-10 secondi� Nel 
caso di formaggi duri quali il parmigiano, 
il formaggio dovrà prima essere portato 
a temperatura ambiente, quindi frullato 
a velocità 5 per 10-15 secondi� 
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IMPORTANTE: si consiglia di lavare 
a mano il coperchio e il tappo dosatore�

1

Collocare la caraffa nella lavastoviglie, 
con l’apertura rivolta verso il basso� 
In alternativa, lavarla a mano 
con acqua e sapone, sciacquarla 
e asciugarla�

PULIZIA DELLA SOLA CARAFFA

La caraffa del frullatore può essere pulita con estrema facilità, anche senza essere 
rimossa dalla base� 
• Pulire il frullatore a fondo dopo l’uso�
• Non immergere in acqua la base e/o il cavo del frullatore�
• Non adoperare spugnette o detergenti abrasivi�

PULIZIA DEL FRULLATORE

MANUTENZIONE E PULIZIA

1

Per pulire la base, il pannello 
comandi, il cavo, il coperchio 
e il tappo dosatore del frullatore: 
scollegare il frullatore dalla corrente 
prima di iniziare la pulizia� Pulire 
con un panno inumidito con 
acqua tiepida, quindi passare 
un panno umido e asciugare con 
un panno morbido�

2

Per pulire la caraffa senza 
rimuoverla dalla base: dopo aver 
scollegato la caraffa dalla base, 
riempirla per metà di acqua calda 
(non bollente) e aggiungere una 
o due gocce di detersivo liquido per 
stoviglie� Mettere il coperchio sulla 
caraffa, collegare la caraffa alla base, 
premere il pulsante corrispondente 
alla velocità 1 e azionare il frullatore 
per 5-10 secondi� Rimuovere la caraffa 
e sciacquare con acqua tiepida�
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Le spie sono tutte spente� 

Controllare se la spina è inserita in una 
presa provvista di messa a terra� In caso 
positivo, premere il pulsante di accensione 
( ) e staccare la spina� Reinserire la 
spina nella medesima presa epremere il 
pulsante di accensione ( )� Se il frullatore 
continua a non funzionare, controllare sul 
circuito elettrico l’interruttore o il fusibile 
per verificare che l’elettrodomestico 
sia collegato�

Le spie lampeggiano tutte 
contemporaneamente�

Se il frullatore è collegato alla corrente, 
ma quando si preme il pulsante 
di accensione ( ) e tutte le spie 
lampeggiano non accade nulla, è possibile 
che il rotore del motore sia bloccato� 
Premere il pulsante di accensione ( ) 
e staccare la spina� Reinserire la spina, 
premere il pulsante di accensione ( ) 
e selezionare la funzione desiderata�

IMPORTANTE: il frullatore non potrà essere azionato con nessuna funzione se 
prima non è stato premuto il pulsante di accensione ( )�

Il frullatore non funziona quando si preme un tasto

Una spia lampeggia in modo alternato�  

Se il frullatore è collegato alla corrente, 
ma non si avvia e una spia lampeggia in 
modo alternato rispetto a tutte le altre, 
è possibile che uno dei tasti si sia bloccato� 
Premere il pulsante ( ) per spegnere 
il frullatore, quindi staccare la spina� 
Reinserire la spina e premere il pulsante 
di accensione ( ) per reimpostare il 
tasto bloccato�
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Il frullatore si ferma mentre è in funzione

Tutte le spie lampeggiano 
in modo alternato� 

È possibile che il frullatore sia inceppato� 
In questo caso il frullatore si arresta 
per evitare danni al motore� Premere 
il pulsante di accensione ( ) per 
reimpostare il frullatore e scollegare 
il cavo dall’alimentazione� Sollevare la 
caraffa dalla base e liberare le lame 
mediante una spatola, rompendo 
o asportando il contenuto sul fondo 
della caraffa�

Le spie lampeggiano tutte 
contemporaneamente� 

Le spie lampeggiano tutte contempora-
neamente� In caso di sovraccarico quando 
si miscelano ingredienti pesanti, il frullatore 
si spegne automaticamente per evitare 
danni al motore� Premere il pulsante di 
accensione ( ) per reimpostare il frullatore 
e scollegare il cavo dall’alimentazione� 
Togliere la caraffa dalla base e dividere il 
contenuto in quantità minori� Per ridurre 
il carico, è possibile anche aggiungere 
dei liquidi�

Se le istruzioni riportate nella presente sezione non risolvono il problema, 
contattare un centro di assistenza autorizzato (consultare la sezione  
“Garanzia e assistenza”)�

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI
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GARANZIA E ASSISTENZA
GARANZIA DEL FRULLATORE KITCHENAID

Durata della 
garanzia

KitchenAid si fa carico 
del pagamento di

KitchenAid non si fa carico 
del pagamento di

Europa, Medio 
Oriente e Africa: 
5KSB1565 
Due anni di 
copertura totale 
a partire dalla 
data d’acquisto.

Parti di ricambio e costo 
di manodopera per le 
riparazioni necessarie 
a rimuovere difetti nei 
materiali o nella qualità di 
esecuzione. L’assistenza 
deve essere fornita da 
un centro di assistenza 
autorizzato KitchenAid.

A.  Riparazioni se il frullatore 
è stato utilizzato per scopi 
che esulano dalla normale 
preparazione di cibi.

B.   Danni provocati da 
incidenti, alterazioni, 
utilizzo improprio, 
abuso o installazione/
funzionamento non conforme 
alle normative locali 
sull’energia elettrica.

KITCHENAID NON SI ASSUME ALCUNA RESPONSABILITÀ  
PER DANNI INDIRETTI. 

©2017 Tutti i diritti riservati� 
Specifiche soggette a modifiche senza obbligo di notifica�

SERVIZIO CLIENTI

Per ulteriori informazioni, è possibile visitare il sito web all’indirizzo:
www�kitchenaid�it

Queste istruzioni sono disponibili anche sul sito web  
www�kitchenaid�eu 

Per qualsiasi dubbio o per avere informazioni sul centro di assistenza autorizzato 
KitchenAid più vicino, utilizzare i contatti di seguito�
NOTA: qualsiasi tipo di assistenza deve essere gestita da un centro di assistenza 
autorizzato KitchenAid�

Numero verde (chiamata gratuita):
800 901243

Contatto e-mail: accedere al sito www�Kitchenaid�it e fare clic sul collegamento 
“Contattaci” nella parte inferiore della pagina�

Indirizzo:
KitchenAid Europa, Inc� 
Codice Postale 19 
B-2018 ANTWERPEN 11

N� assistenza generica:  
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