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1. VALIKUNUPP 3. KELLAAJA SEADISTAMINE 6. TERMOSTAADINUPP

Ahju sisseltlitamiseks ja
funktsiooni valimiseks.

Ahju valjaltlitamiseks keerake
nupp asendisse O.

2. VALGUSTUS

Kui ahi on sisse lllitatud, saate
seda vajutades & lilitada sisse voi
valja ahju valgustuse.

See on kiipsetusaja, viitkaivituse ja
taimeri maaramiseks.

Kui ahi on valja lilitatud, naitab
see kellaaega.

4. KUVA

5.SEADENUPUD
Klpsetusaja muutmiseks.

Seda poorates saate
kasifunktsioone aktiveerides valida
soovitud temperatuuri.

Pange tahele! Nupud liiguvad
véljapoole.

Vajutage nupu keskele ja see tuleb
paneeli seest vélja.
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TARVI KUD

REST

TILKUMISALUS *

T

Kasutamiseks ahjuplaadina liha,
kala, kdogiviljade, foccaccia
jms kiipsetamisel voi siis
kUpsetusmahlade kogumiseks
asetatuna resti alla.

Toidu kiipsetamiseks voi
pannide, koogivormide
ja muude ahjukindlate

klpsetusndude aluseks.

* Saadaval ainult teatud mudelitel

KUPSETUSPLAAT* LIUGSIINID *

=

Tarvikute ahju panemist
ja ahjust valja votmise
holbustamiseks.

Ahjusaia ja saiakeste
kUpsetamiseks, aga ka liha,
kala kipsetuspaberis jms
valmistamiseks.

Tarvikute arv ja titbid voivad erineda soltuvalt ostetud mudelist.

Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teenindusest.

RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE

- Pange rest soovitud tasandile, hoides seda kergelt
Uleskallutatud asendis ja toetades tostetud tagakdlje
(suunaga Ules) esimesena siinidele.

Seejdrel nihutage see horisontaalselt riiulisiinidel [6ppu.
« Muud tarvikud, nt kiipsetusplaat, tuleb rohtsalt
riiulisiinidele libistada.

RIIULISIINIDE EEMALDAMINE JA
UMBERPAIGUTAMINE

- Haarake riiulisiinide eemaldamiseks kindlalt siini
valisosast ja tommake seda enda poole, et eemaldada
tugi ja kaks sisemist tihvti oma pesadest.

« Riiulisiinide Umber paigutamiseks hoidke neid
avause lahedal ja sisestage esmalt kaks tihvti
pesadesse. Seejarel viige vdline osa pesa juurde,
sisestage tugi ja vajutage tugevalt 66nsuse seinale, et
veenduda, et riiulisiin on kindlalt kinni.

ESIMEST KORDA KASUTAMINE

LIUGSIINIDE PAIGALDAMINE
(NENDE OLEMASOLUL)

Eemaldage riiulisiinid. Eemaldage juhikute
kinnitusklambrid riiulijuhikult alustades selle
alumisest osast.

Kinnitage liugsiinide uuesti paigaldamiseks juhiku
dlemine klamber riiulijuhiku kulge ja seejarel
paigaldage alumine klamber. Siini kinnitamiseks
[ikake klambri alumine osa tugevalt vastu riiulisiini.
Veenduge, et siinid liiguvad vabalt. Paigaldage
riiulisiinid tagasi.

=
—

Pange tahele: Liugsiinid voib kinnitada dkskoik millisele
tasemele.

1. KELLAAJA SEADISTAMINE

Seadme esimesel sisseltlitamisel tuleb maarata
kellaaeg. Vajutage nuppu @&, kuni tabloole ilmub
ikoon © ja kahekohaline tundide naidik hakkab
vilkuma.

N 7
nlginly

LU
o

Kasutage tundide valimiseks nuppe + ja - ning
vajutage kinnitamiseks nuppu & . Hakkab vilkuma
kahekohaline minutite naidik. Kasutage minutite
valimiseks nuppe + ja - ning vajutage
kinnitamiseks nuppu & .

Pange tahele! Kui ikoon ® vilgub (nditeks parast pikka
voolukatkestust), peate kellaaja uuesti madrama.

2. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud I6hnu: see
on taiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju tuhjalt
kuumutada, et eemalduksid véimalikud I6hnad.
Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja
seest koik tarvikud.

Kuumutage ahju umbes tks tund temperatuuril
250 °C. Ahi peab sel ajal olema tuhi.

Pange tahele! Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.

2 Whjr/lﬁool



FUNKTSIOONID

TAVAPARANE KASUTAMINE

Mis tahes tiitipi roogade kiipsetamine ainult

Uhel ahjutasandil.
SUNDOHK

= Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks
mitmel erineval tasandil (kuni kolmel), mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni
saab kasutada erinevate toitude samaaegseks
kiipsetamiseks, ilma et tihe toidu I6hn voi maitse
kanduks Ule teisele.

SUUR KUPSETAMINE

Suurte lihatlikkide (lle 2,5 kg) kiipsetamine.
Soovitame liha kiipsetamise ajal imber poorata, et
molemad pooled Uhtlaselt pruunistuksid. Samuti
soovitame liha mdne aja tagant leemega ule valada,
et see dra ei kuivaks.

PITSA

Mitut tudpi ja suuruses pizza ning saia
kiipsetamiseks. Soovitatav on klipsetusplaatide asetus
umbes poole kiipsetamise ajal omavahel vahetada.

GRILLIMINE

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kdogiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine.

Grillimisel soovitame asetada liha alla
kiipsetusmahlade kogumiseks nérgumispanni:
paigutage nérgumispann resti alla Gkskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

IGAPAEVANE KASUTAMINE

TURBOGRILL

= Suyurte lihatiikkide (koivad, loomalihapraad,
kanad) grillimiseks. Grillimisel soovitame asetada
alla kiipsetusmahlade kogumiseks nérgumispanni:
paigutage ndrgumispann resti alla tGkskoik millisele
tasandile ja valage sinna 200 ml vett.

KERGITAMINE

Magusa voi soolase taigna tohus
kergitamine. Funktsiooni sisselilitamiseks keerake
termostaadinupp vastavale ikoonile.
SAASTLIK SUNDOHK

Uhes tlkis praadide voi taidisega lihaldikude
kiipsetamine Uhel tasandil. Orn ja hootine 6huringlus
takistab toidu kuivamist.
Selle 6kofunktsiooni kasutamisel ei sitti tuli ECO, kuid
selle saab sisse lulitada, vajutades nuppu 4 .

KALA %5
LIHA %5
. KUPSETISED %3

Need funktsioonid X ©] tagavad suureparased
tulemused tanu kipsetuststiklitele lisatud aurule.
Valage kiilma ahju pohja joogivett ja valige soovitud
kiipsetusmeetodile sobiv funktsioon. Iga toidu
jaoks optimaalsed veekogused ja temperatuurid on
loetletud kupsetustabelis. Eelkuumutage ahi enne
toidu lisamist.

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Funktsiooni valimiseks p&drake valikunupp soovitud
funktsiooni asendisse: siittib tabloo ja kolab
helisignaal.

2. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

KASITSI

Valitud funktsiooni kaivitamiseks poorake
termostaadinuppu, et maarata soovitud temperatuur.

Y
7

§

Pange téhele: Kipsetamise ajal saab funktsiooni

muuta, pddrates valikunuppu voi muutes temperatuuri
termostaadinupuga. Funktsioon ei kaivitu, kui
termostaadinupp on asendis @ . Saate maarata kiipsetusaja,
klpsetamise I6puaja (ainult siis, kui mddrate klpsetusaja) ja
taimeri.

KERGITAMINE

Kergitamise funktsiooni kdivitamiseks pdorake
termostaadinupp vastava siimboli juurde. Kui ahi
on maaratud muule temperatuurile, ei kdivitata
funktsiooni.

Pange tdhele! Saate madrata kiipsetusaja, kiipsetamise
|6puaja (ainult siis, kui maarate klipsetusaja) ja taimeri.

Taitke kilma ahju siivend vastavas
kiipsetustabelis ndaidatud koguse
joogiveega.

Kinnitage ja aktiveerige
funktsioon EEX ). Parast avage
ettevaatlikult uks ja laske aurul
aeglaselt hajuda.

Pange tahele! Ukse avamine ja vee lisamine kiipsetamise ajal
voib l16pptulemusele halvasti méjuda.

Whjr/lﬁool



3. EELKUUMUTAMINE

Kui funktsioon kaivitub, antakse helisignaali ja
ekraanil vilkuva ikooniga & marku, et eelsoojenduse
etapp on aktiveeritud.

Kui eelsoojendus on |6ppenud, kdlab helisignaal ja
naidikul pusivalt polev ikoon & annab teada, et ahi
on joudnud seatud temperatuurini: ntitid asetage toit
ahju ja alustage kipsetamist.

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne eelkuumutamise
[6ppemist, voib see kipsetustulemusele halvasti médjuda.

KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE
Klpsetamise programmeerimiseks tuleb kdigepealt
valida moni funktsioon.

KESTUS

Vajutage nuppu @ , kuni ekraanil hakkavad vilkuma
ikoon ¢ ja ,00:00"

Cl

S
[
2N

v

Valige nuppudega + ja - soovitud kiipsetusaeg ning
vajutage kinnitamiseks nuppu & .

Aktiveerige funktsioon, poodrates termostaadinupu
vajalikule temperatuurile: kélab helisignaal ja ekraan
annab teada, et kiipsetamine on I6ppenud.

Pange tahele! Valitud kUpsetusaja thistamiseks vajutage
nuppu & , kuni ekraanil hakkab vilkuma ikoon ¢, seejarel
lahtestage nupuga - kUpsetusaeg vaartusele,00:00"

See kupsetusaeg sisaldab ka eelsoojenduse etappi.
KUPSETAMISE LOPUAJA/

VIITKAIVITUSE PROGRAMMEERIMINE

Kui kiipsetusaeg on maaratud, saab funktsiooni
kdivitamise aega edasi likata, programmeerides selle
[6puaja: vajutage nuppu & , kuni ekraanil hakkavad
vilkuma ikoon & ja preagune aeg.

—7
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Valige nuppudega + ja - soovitud kiipsetamise
I6puaeg ning vajutage kinnitamiseks nuppu & .
Aktiveerige funktsioon, pddrates termostaadinupu
vajalikule temperatuurile: funktsioon jaab ootele

ja hakkab toole automaatselt parast arvutatud aja
mooddumist, et kiipsetamine |6peks teie seatud ajal.
Pange tahele! Selle satte tUhistamiseks lUlitage ahi vélja,
pdodrates valikunupu asendisse” Q"

KUPSETAMISE LOPP

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada, et
funktsiooni t66 on |6ppenud.

|
i

Poorake valikunuppu, et valida teine funktsioon, voi
valige asend , 0 ” ahju valjalllitamiseks.

Pange tahele! Kui taimer on aktiivne, kuvatakse tablool
vaheldumisi teksti END ja jarelejadnud aega.

. TAIMERI SEADMINE

See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist,
kuid véimaldab teil kasutada ekraani taimerina (nii
funktsiooni tootamise ajal kui ka siis, kui ahi on vélja
[Glitatud).

Vajutage nuppu @, kuni ekraanil hakkavad vilkuma
ikoon ©® ja ,00:00"

A —
nintuly
JILFLILL

&

Valige nuppudega + ja - soovitud aeg ning vajutage
kinnitamiseks nuppu & .

Kui taimer on seatud aja lugemisel jdudnud nulli,
koélab helisignaal.

Markused: Taimeri tUhistamiseks vajutage nuppu & , kuni
ikoon & hakkab vilkuma, seejdrel lahtestage nupuga - aeg
vadrtusele,00:00"
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KUPSETUSTABEL

L ET

RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS | TEMPERATUUR (°C) KESTUS (Min) TASE JA TARVIKUD
(- Jah 170 30-50 =
Parmitainast koogid ¢ Jah 160 30-50 _‘___2‘_;1_’_
Jah 160 40-60 =
Téidisega kook Jah 160-200 35-90 L2
(juustukook, struudel, = 4 5
puuviljapirukas) Jah 160-200 40-90 A, aE——n
= Jah 160 25-35 3
Kupsised/marjakorvikesed Jah 160 25-35 . 3 ;
& Jah 150 35-45 4 2
Jah 180-210 30-40 3
Tuuletaskud Jah 180-200 35-45 4 2
Jah 180-200 35-45 L2, 3 1
= Jah 90 150-200 3
Besee Jah 90 140-200 L4, 2
Jah 90 140-200 .2, 3 1
. . = Jah 190-250 15-50 1/2
Pitsa/focaccia
Jah 190-250 20-50 a2
= Jah 250 10-20 L3
Sugavkilmutatud pitsa —
(&) Jah 230-250 10 - 25 —_ 2
= Jah 180-200 40-55 =N
Soolased pirukad
(juurviljapirukas, lahtine (&) Jah 180-200 45-60 qéﬁ qéﬁ
plaadipirukas) = 5 3 1
P23 Jah 180-200 45-60 A, A | ,
Jah 190-200 20-30 3
Volovanid / lehttainast kiipsised Jah 180-190 20-40 _\é’_ 2
Jah 180-190 20-40 L
Lasanje / kiipsetatud pasta / 2
cannelloni / lahtine pirukas @ Jah 190-200 45-65 —
Lambaliha / vasikaliha / veiseliha 3
/ sealiha 1 kg (=) Jah 190-200 80-110 L3
Krébeda k d2
quo eda kamaraga seapraa Jah 180-190 110-150 3
Kanapraad / janesepraad/ 2
oardinrand 1 ko = Jah 200-230 50-100 L2
Kalkunipraad / hanepraad 3 kg (= - 190-200 100-160 2 |
Kiipsetatud kala / kala
kiipsetuspaberis = Jah 170-190 30- 45 L2
(filee, terve)
Taidetud koogiviljad
(tomatid, suvikérvitsad, @ Jah 180-200 50-70 ,\%ﬁ
baklazaanid)
Rostitud sai/leib ™) 5' 250 2-6 -‘..ﬁ..,-
FUNKTSIOONID = 23 @
Tavaparane kiipsetamine Sunddhk Suur kiipsetamine Pitsa Grill Turbo Grill Sdastlik sundéhk
Aceeenn ~ ab=s _J — T
TARVIKUD Rest Ahjunéud véi kiipsetuspann Ahjunéud / ndrgumispann Nérgumispann / Nérgumispann /

restil

voi kiipsetuspann restil

kiipsetusplaat

kiipsetusplaat 200 ml veega

VVhEﬁﬂxﬂ
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RETSEPT FUNKTSIOON EELKUUMUTUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (Min) TASE JA TARVIKUD
Kalafilee/-I6igud ) - 230-250 15-30* 4 3.
Vorstid / kebab / ribi / kotletid & - 250 15-30* > 4.
Grillkana 1-13 kg = Jah 200-220 55-70* 2 .1,
Veisepraad pooltoores 1 kg py Jah 200-210 35-50Q ** , 3 u
Lambakoot = Jah 200-210 60-90** | 3 |
Ahjukartulid 5 Jah 200-210 35-55 2
Kddgiviljagrataan = - 200-210 25 - 55 L3
Liha ja kartulid & Jah 190-200 45-100%* 4 1

R, S 2
Kala ja koogiviljad ¢ Jah 180 30-50 *** qéF “ ‘
Lasanje ja liha ¢ Jah 200 50-100 *** _\__éb_ X 1 .
Terve s66gikord:
puuviljakook (tase 5) / lasanje ¢ Jah 180-190 40 - 120 *** '\%ﬁ _\%’_ : 1 :
(tase 3) / liha (tase 1)
Praad / téidisega praad - 170-180 100 - 150 L 3 J

* Poorake toitu poole kiipsetusaja moddudes

**Vajadusel pdorake toit Umber pdrast 2/3 kipsetusaja

*** Arvestuslik ajakulu: toidu voib vastavalt isiklikule maitse-

eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.

mooddumist.
RETSEPT FUNKTSIOON ~3 VESI & § TEMPERATUUR & KESTUS EITASEJA
(ml) EELKUUMUTUS (°C) (Min) TARVIKUD

Kalafilee/-16igud s

0.5-2cm ) 250 Jah 190 - 210 10-20 \ 3 |
Terve kala 300 - 600 g BEmE ) 250 Jah 190 - 210 10-25 L3
Terve kala 600 g - 1,2 kg e B 250 Jah 180-200 20-40 L3
I]_akrgbaliha/veiseliha/sealiha g;@ 250 Jah 170-190 60-90 3
Veisepraad pooltoores 1 kg 8’@ 250 Jah 190 - 210 30-45 3
Lambakoot 500 g - 1,5 kg = 5 250 Jah 170-190 60 - 75 2
Kana/parlkana/part s _ _ 2
Terve 1-1,5 kg <) 250 Jah 200-220 50-70
Kana/parlakana/part 5| 3
Tiikeldatud 500 g-1,5 kg © | 250 Jah 200-220 40-60 S
Kana/kalkun/part e 5| ~ 2
Terve 3 kg > 250 Jah 160-180 100 - 140

Viike leib/sai 80-100 g 23 200 Jah 200-220 20-30 3
Vormileib/sai 5| _ _ 3
300-500 =) 250 Jah 170-190 35-50 . ,
Leib/sai 500 g-2 kg 23 250 Jah 160 - 170 50-100 2
Baguette'id 200-300 g 23 250 Jah 200-220 25-40 3

Mérgitud kUpsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega: soovitame panna toidu ahju ja madrata klipsetusaja alles parast vajaliku

temperatuuri saavutamist.

=

FUNKTSIOONID w
Tavapdrane

i

Suur

=2 ® O

vou
&

Saastlik

BENE V) EEmE V) BEmE U

. . Sundéhk . . Pitsa Grill Turbo Grill B Kala Liha Leib/sai
kiipsetamine kiipsetamine sundéhk
Reeeren ~ Y —— J — | )
TARVIKUD Rest Ahjunédud véi kiipsetuspann Ahjunéud / ndrgumispann Nérgumispann / Nérgumispann /
restil voi kiipsetuspann restil kiipsetusplaat kiipsetusplaat 200 ml veega
6
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Enne hooldamist véi puhastamist Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiilirimispastasid
ega abrasiivseid/soovitavaid
puhastusvahendeid, kuna need
voivad kahjustada seadme pinda.

veenduge, et ahi on maha
jahtunud.

Arge kasutage
aurpuhastusseadmeid.

VALISPIND

Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui pinnad on vdaga maardunud, lisage paar tilka
neutraalse pH-ga puhastusvahendit. Lopetage
puhastamine kuiva lapiga.

Arge kasutage abrasiivseid ega s6dvitavaid
puhastusvahendeid. Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata seadme pinnaga kokku puutuma, plihkige
seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

« Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) puhastage

see, eemaldades koik toidujaagid ja -plekid. Suure
niiskusesisaldusega toitude kupsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul taielikult maha
jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kdsnaga.

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood
tuleb ahi vooluvorgust lahti
iilhendada.

« Lubjakivi eemaldamiseks siivendi pdhjast parast
kiipsetamist reziimis soovitame slivendit
puhastada mitgijargsest teenindusest hangitud
toodetega (jargige tootele lisatud juhiseid).
Soovitatav on ahju puhastada iga 5-10
kiipsetustsikli jarel.

+ Ukse saab klaasi hélpsamaks puhastamiseks kergesti
eemaldada ja uuesti paigaldada.

» Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

TARVI KUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujaake saab kergesti eemaldada
pesuharja voi svammiga.

UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks
tehke see |6puni lahti, laske
fiksaatorid alla, kuni need
on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii tihedalt

kui voimalik. Votke uksest

molema kdega kovasti

kinni — arge hoidke

seda kaepidemest. Ukse

eemaldamiseks likake seda

edasi kinni, tommates samal
’ ajal tlespoole, kuni see

oma pesast lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale

Uhele kiljele maha.

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu
ahju, joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa.

4. Laske uks alla ja seejarel
avage taielikult. Langetage
fiksaatorid algasendisse
tagasi. Veenduge, et need
liiguvad I6puni alla.

Nihutage ornalt, et
veenduda, et fiksaatorid on

oiges asendis.
5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga thel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid. Kui uks ei liigu korralikult,
voib see viga saada.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE

1. Eemaldage ahi vooluvérgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivorku.

Pange tahele! Kasutage 25 W / 230V titpi G9, T300 °C
halogeenpirne.

Seadmes kasutatav lambipirn on loodud spetsiaalselt
kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade tldiseks
valgustamiseks (EU mdarus nr 244/2009).

Pirnid on saadaval teeninduses. - Arge votke pirnist paljaste
kdtega kinni, kuna sérmejaljed voivad pirni kahjustada. Arge
kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.
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CLICK & CLEAN - KLAASI PUHASTAMINE

1. Eemaldage uks ja pange see pehmele pinnale,
kaepide allpool. Vajutage korraga kaht
kinnitusklambrit ja eemaldage ukse tlemine serv,
tommates seda enda poole.

2. Hoidke sisemist klaasi kindlalt
molema kadega ja tostke see lles, eemaldage ukse
kiiljest ja pange puhastamiseks pehmele pinnale.

RIKKEOTSING

3. Paigaldage uuesti vaheplaat (tahistatud R-tahega)
enne siseplaadi paigaldamist. Klaastahvlite 6ige
asetuse jaoks veenduge, et tahis “R” jaab vasakusse
nurka. Kéigepealt pange klaasi pikk kiilg (margitud
R-tahega) tugedele, seejarel langetage see paika.
Korrake sama mélema kIaastahv%

iga.

4, Paigaldage lilemine serv: Klamber nditab diget
asendit. Enne ukse ahju ette panemist kontrollige, kas
tihend on korralikult oma kohal.

Probleem Voimalik pohjus
Voolukatkestus.
Ahi ei toota. Vooluvérgust lahti

Uhendatud.

Lahendus

Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on vooluvorku
Uhendatud.
LUlitage ahi valja ja uuesti sisse, et naha, kas viga pusib.

Ekraanil on kuvatud taht
F ja selle jarel number voi
taht.

Ahju rikked.

Ekraanil on kiri ,Hot”
ja valitud funktsioon ei
kaivitu.

Temperatuur on liiga kérge.

Votke Ghendust Iahima teenindusega ja delge neile
F tdhele jargnev number.

Laske ahjul enne funktsiooni kaivitamist jahtuda. Valige
teine funktsioon.

TOOTE KIRJELDUS

@www Selle seadme infolehe koos energiaandmetega
saab alla laadida Whirlpooli veebilehelt
docs.whirlpool.eu

KASUTUS- JA HOOLDUSJUHENDI HANKIMINE

> @ww | 3adige kasutus- ja hooldusjuhend E::E
alla meie veebilehelt docs.whirlpool.eu ﬁjl'
(selleks voite kasutada seda QR-koodi),

tapsustamiseks on vaja lisada toote E

> Teine vOimalus on votta Ghendust meie teenindusega.

kaubanduslik kood.

TEENINDUSE KONTAKT

Kontaktandmed leiate
garantiijuhendist. —
Kui votate thendust “
mudgijargse
teenindusega, siis
teatage neile oma toote
andmeplaadil olevad
koodid.

i XRKENI00E KEXXKO0000XX
e R TRTARR)

400011262592

Trikitud Itaalias

: Whjr/lﬁool





