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Ghid de instalare




INSTRUCTIUNI PRIVIND SIGURANTA

IMPORTANT: TREBUIE CITITE
SIRESPECTATE

Inainte de a utiliza aparatul,
cititi cu atentie aceste
instructiuni privind siguranta.
Pastrati-le la indemana pentru a
le consulta si pe viitor.

Aceste instructiuni si aparatul
in sine furnizeaza avertismente
importante privind siguranta,
care trebuie respectate
intotdeauna.

Producatorul nu isi asuma

nicio raspundere pentru
nerespectarea acestor
instructiuni de siguranta, pentru
utilizarea necorespunzatoare a
aparatului sau pentru setarea
incorecta a butoanelor de
comanda.

AVERTISMENTE PRIVIND
SIGURANTA

Copiii foarte mici (0-3 ani) si
mici (3-8 ani) nu trebuie lasati
sa se apropie de aparat, cu
exceptia cazurilor in care sunt
supravegheati in permanenta.
Copiii cu varsta de peste 8 ani si
persoanele cu capacitati fizice,
senzoriale sau mintale reduse
sau fara experienta si cunostinte
pot folosi acest aparat doar
daca sunt supravegheate sau
au fost instruite cu privire la
utilizarea in siguranta si inteleg
riscurile implicate. Copiii nu
trebuie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea nu
trebuie sa fie efectuate de catre
copii fara a fi supravegheati.
AVERTIZARE: Aparatul si partile
sale accesibile se infierbanta in
timpul utilizarii; copiii cu varste
mai mici de 8 ani nu trebuie
lasati sa se apropie de aparat, cu
exceptia cazurilor in care sunt
supravegheati in permanenta.
AVERTIZARE: Evitati sa atingeti
rezistentele sau suprafata
interna - pericol de arsuri.

Nu lasati niciodata aparatul
nesupravegheat in timpul
deshidratarii alimentelor.

Daca se poate utiliza o sonda
cu aparatul, folositi exclusiv

o sonda de temperatura
recomandata pentru acest
cuptor.

Nu amplasati articole
vestimentare sau materiale
inflamabile langa aparat pana
cand nu s-au racit complet
toate componentele.

Uleiurile si grasimile
supraincalzite se aprind usor.
Fiti intotdeauna atenti cand
preparati alimente bogate in
grasimi, ulei sau cand adaugati
alcool (de ex. rom, coniac, vin) -
pericol de incendiu.

Folositi manusi de bucatarie
pentru a scoate tavile si
accesoriile, avand grija sa

nu atingeti rezistentele. La
finalizarea procesului de
preparare, aveti grija ca, atunci
cand deschideti usa, sa lasati
aerul fierbinte sau aburii sa iasa
treptat, inainte de a umblain
aparat.

Nu blocati orificiile de ventilare
a aerului fierbinte din partea
frontala a cuptorului.
UTILIZAREA PERMISA
ATENTIE: Aparatul nu trebuie
sa fie pus in functiune prin
intermediul unui temporizator
extern sau al unui sistem de
comanda la distanta separat.
Acest aparat este destinat
exclusiv uzului casnic, fiind
interzisa utilizarea sa in scop
profesional.

Nu utilizati aparatul in aer liber.
Nu depozitati substante
explozive sau inflamabile,
precum doze de aerosoli, nu
amplasati si nu utilizati benzina
sau alte materiale inflamabile
in interiorul sau in apropierea
aparatului: Daca aparatul este
pus in functiune din greseala, ar
putea lua foc.

Orice alta utilizare este interzisa
(de ex. incalzirea incaperilor).

INSTALAREA

Manevrarea si instalarea
aparatului trebuie sa fie

facute de doua sau mai multe
persoane. Folositi manusi de
protectie pentru a despacheta
si instala aparatul.

Instalarea si reparatiile

trebuie sa fie efectuate de
catre un tehnician calificat, in
conformitate cu instructiunile
fabricantului si cu normele
locale referitoare la siguranta.
Nu reparati si nu inlocuiti nicio
piesa a aparatului, daca acest
lucru nu este indicat in mod
expres in manualul de utilizare.
Efectuarea operatiilor de
instalare de catre copii este
interzisa. Nu lasati copiii in
apropierea aparatului in timpul
instalarii. Nu lasati ambalajele
(saci din plastic, bucati de
polistiren etc.) laindemana
copiilor in timpul instalarii si
dupa finalizarea acesteia.

Dupa despachetarea
aparatului, asigurati-va ca

nu a fost deteriorat in timpul
transportului. Daca apar
probleme, contactati dealerul
sau cel mai apropiat serviciu de
asistenta tehnica post-vanzare.
Inainte de orice operatie de
instalare, aparatul trebuie sa
fie deconectat de la reteaua de
alimentare cu energie electrica.
In timpul instalarii, aveti grija
ca aparatul sa nu deterioreze
cablul de alimentare.

Activati aparatul numai atunci
cand instalarea a fost finalizata.
Dupa instalare, partea inferioara
a aparatului nu trebuie sa mai
fie accesibila.

Executati toate operatiunile de
decupare a mobilei inainte de a
introduce aparatul si inlaturati
cu grija toate aschiile de lemn si
rumegusul.

Nu obstructionati deschiderea
minima dintre blatul de lucru
si marginea superioara a
cuptorului.




Demontati cuptorul de pe
suportul din polistiren doar in
momentul instalarii.
AVERTISMENTE PRIVIND
ALIMENTAREA CU ENERGIE
ELECTRICA

Pentru ca instalarea sa fie
conforma cu normele de
siguranta in vigoare, este
necesar un intrerupator
omnipolar cu o distanta
minima intre contacte de 3
mm si aparatul trebuie sa fie
impamantat.

In cazul in care cablul de
alimentare este deteriorat,
inlocuiti-I cu unul echivalent.
Cablul de alimentare

trebuie inlocuit numai

de catre un tehnician

calificat, in conformitate cu
instructiunile fabricantului si
cu reglementarile curente de
siguranta. Contactati un centru
de service autorizat.

Aparatul trebuie sa poata

fi deconectat de la reteaua
electrica fie prin scoaterea
stecherului din priza (daca
stecherul este disponibil),

fie prin intermediul unui
intrerupator multipolar de retea
situat in amonte de priza, in

conformitate cu standardele
nationale privind siguranta
electrica.

Placuta cu datele tehnice este
vizibila pe marginea frontala a
cuptorului, cand se deschide
usa.

In cazul inlocuirii cablului de
alimentare,contactati unul din
centrele de service autorizate.
Daca stecherul prevazut nu
este adecvat pentru priza
dumneavoastra, contactati un
tehnician calificat.

Cablul de alimentare trebuie sa
fie suficient de lung pentru a
putea conecta aparatul la
reteaua de alimentare cu
energie electrica, dupa ce a fost
incastrat in mobila. Nu trageti
de cablul de alimentare.

Nu utilizati prelungitoare, prize
multiple sau adaptoare.

Nu puneti in functiune acest
aparat daca a fost deteriorat
cablul de alimentare sau
stecherul, daca nu
functioneaza corect, sau daca a
fost deteriorat sau a cazut pe
jos. Mentineti cablul la distanta
de suprafetele fierbinti.

Dupa finalizarea instalarii,
componentele electrice nu

trebuie sa mai fie accesibile
pentru utilizator.

Nu atingeti aparatul daca aveti
parti ale corpului umede si nu-|
utilizati cand sunteti desculti.
CURATAREA $I
INTRETINEREA

Nu folositi niciodata aparate de
curdtare cu aburi.
AVERTIZARE: Inainte de a
inlocui becul, asigurati-va ca
aparatul este oprit, pentru a
evita posibilitatea electrocutarii.
Nu utilizati substante abrazive
de curatare sau razuitoare
metalice ascutite pentru a
curata usa de sticla a aparatului;
acestea pot zgaria suprafata,
ceea ce poate duce la spargerea
sticlei.

Purtati manusi de protectie in
timpul operatiilor de curatare si
intretinere.

Inainte de orice operatie de
intretinere, aparatul trebuie sa
fie deconectat de la reteaua de
alimentare cu energie electrica.
Asigurati-va ca aparatul s-a
racit inainte de a efectua

orice operatie de curatare sau
intretinere.

RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI

INCONJURATOR

ELIMINAREA AMBALAJULUI
Ambalajul este reciclabil in
proportie de 100% si este marcat

cu simbolul reciclérii ¥#. Diferitele
parti ale ambalajului nu trebuie
aruncate la intamplare, ci trebuie
reciclate in conformitate cu
normele stabilite de autoritatile
locale.

ELIMINAREA APARATELOR
ELECTROCASNICE UZATE
Atunci cand eliminati aparatul

uzat, faceti-l inutilizabil taind cablul
de alimentare si scotand usile si
gratarele (daca intra in dotare), astfel
fncat copiii sa nu poata patrunde

cu usurinta in interior si sa ramana
blocati.

Acest aparat este fabricat

cu materiale reciclabile *&

sau reutilizabile. Aruncati-|

in conformitate cu normele

locale referitoare la eliminarea
deseurilor.

Pentru informatii ulterioare referitoare
la eliminarea, valorificarea si reciclarea
aparatelor electrocasnice, contactati
autoritatile locale competente,




serviciul de eliminare a deseurilor
menajere sau magazinul de unde ati
cumparat aparatul.

Acest aparat este marcat in
conformitate cu Directiva europeana
2012/19/UE privind deseurile de
echipamente electrice si electronice
(DEEE).

Asigurandu-va ca acest produs este
eliminat in mod corect, contribuiti

la prevenirea potentialelor
consecinte negative asupra mediului
fnconjurator si sanatatii persoanelor,

consecinte care ar putea fi cauzate
de eliminarea necorespunzdtoare a
acestui produs.

Simbolul E de pe produs sau de
pe documentele care il insotesc
indica faptul cd acest aparat nu
trebuie eliminat ca deseu menajer,
ci trebuie predat la un centru

de colectare corespunzator,
pentru reciclarea echipamentelor
electrice si electronice.

' RO

RECOMANDARI PENTRU
ECONOMISIREA ENERGIEI
Preincalziti cuptorul numai daca se
specificd astfel in tabelul cu informatii
privind modul de preparare sau in
reteta dumneavoastra.

Folositi forme de copt inchise la
culoare, lacuite sau emailate, pentru
ca absorb caldura mai bine.

Opriti cuptorul cu 10-15 minute
fnainte de finalizarea duratei de
preparare programate. Alimentele
care necesita o perioada de preparare
mai indelungata vor continua sa se
coaca si dupa oprirea cuptorului.

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Acest aparat a fost proiectat, construit

si distribuit in conformitate cu
cerintele directivelor europene: LVD

2014/35/UE, EMC 2014/30/UE si RoHS

2011/65/UE.

Acest aparat, care este proiectat
pentru a veni in contact cu
produse alimentare, este in
conformitate cu Regulamentul
european C€ nr. 1935/2004.

Acest aparat indeplineste cerintele
de proiectare ecologica prevazute de
Regulamentele europene nr. 65/2014
si nr. 66/2014, in conformitate cu
standardul european EN 60350-1.
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GHID DE REFERINTA ) |
PENTRU UTILIZARE ZILNICA

VA MULTUMIM PENTRU CA ATI ACHIZITIONAT UN Puteti descarca Instructiunile privind siguranta

PRODUS HOTPOINT - ARISTON @WWW si Ghidul de utilizare si intretinere vizitand

Pentru a putea beneficia de asistentd, va rugam sa va — site-ul nostru web www.hotpoint.eu si urmand

inregistrati produsul la www.hotpoint.eu/register instructiunile de pe coperta din spate a acestei
brosuri.

' inainte de utilizarea produsului, cititi cu atentie instructiunile privind siguranta
[

DESCRIEREA PRODUSULUI

T 1. Panou de comanda
cefecccrccanes o % ] % Bl 2. Ventilator
3. Rezistenta circulara

(nu este vizibila)
4, Ghidaje pentru gratar

(nivelul este indicat pe partea
frontald a cuptorului)

. Usa
. Rezistenta superioara/grillul
Becul

© N O Wn

. Placuta cu datele de
identificare

(@ nu se demonta)
9. Rezistenta inferioara
(nu este vizibild)

PANOUL DE COMANDA
am A
[ Piav D]
12 34 5 6 7 8
1.ON/OFF 4. FUNCTII MANUALE 7. BUTON DE CONFIRMARE
Pentru pornirea si oprirea Pentru derularea listei de functii Pentru confirmarea unei functii
cuptorului, precum si pentru manuale. selectate sau a unei valori setate.
oprirea unei functii active.
5. DISPLAY 8. START
2. FUNCTII AUTOMATE Pentru a porni o functie folosind
Pentru derularea listei de functii 6. BUTOANE DE NAVIGARE setarile specificate sau de baza.
automate. Pentru modificarea setarilor si
3. INAPOI valorilor unei functii.
Pentru revenirea la meniul de
setari anterior.

Hotpoint 1
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ACCESORIILE o

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

GRATAR METALIC

TAVA DE COLECTARE A GRASIMII
‘SCURSE

TAVA DE COPT

GHIDAJE DE CULISARE

Numarul de accesorii poate varia in functie de modelul
achizitionat.

Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de
asistenta tehnicd post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A
ALTOR ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I pe
ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea
ridicata este orientata in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a grasimii
scurse si tava de copt, sunt introduse orizontal, in
acelasi mod ca si gratarul metalic.

MONTAREA SINELOR CULISANTE

Demontati ghidajele pentru gratar din cuptor si
indepartati folia protectoare din plastic de pe sinele
culisante.

Cuplati clema superioara a
sinei pe ghidajul pentru
gratar si culisati-o pana la
- capat. Coborati si cealalta
L clema in pozitie.

Pentru a fixa sina in pozitie,
impingeti cu putere partea
inferioara a clemei pe
ghidajul pentru gratar.
Asigurati-va ca sinele se
pot deplasa liber. Repetati —
acesti pasi si pentru celalalt
ghidaj pentru gratar de la
acelasi nivel.

=

Va rugam sa retineti: sinele culisante pot fi montate pe
orice nivel.

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

. Pentru a demonta ghidajele pentru 1’gra“\tar,
ridicati-le si apoi trageti usor partea inferioara din
locas: Ghidajele pentru gratar pot fi acum
demontate.

. Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in
compartimentul pentru preparare, apoi coborati-le
in pozitia aferenta in locasul inferior.

2 Hotpoint
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FUNCTII
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MANMANUAL

CONVENTIONAL (CONVENTIONAL)* 1-9

—JPentru a prepara orice fel de alimente, pe un
singur nivel.

CONVECTION BAKE (COACERE CU
CONVECTIE) 2-9

Pentru prepararea carnii sau coacerea
prajiturilor cu umplutura lichida pe un singur nivel.

CCCCTTT SETTING (SETARI) 9-9

| op . .

= Pentru modificarea setarilor cuptorului
(ora, limba, volum semnal sonor, luminozitate, mod
Eco, unitate de masura, putere).

Va rugam sa retineti: cdnd modul Eco este activ,
luminozitatea afisajului va fi redusd dupd cateva secunde,
pentru a se economisi energie. Aceasta este reactivatd
automat dupa apdsarea oricaruia dintre butoane etc.

FORCED AIR (AER FORTAT) 3-9

© |pentru prepararea diferitor alimente care
necesita aceeasi temperatura de preparare, pe mai
multe niveluri (maximum trei) in acelasi timp.
Aceasta functie poate fi folosita pentru a prepara
diverse alimente fara ca mirosurile sa treaca de la un
aliment la altul.

autcrAUTOMAT

| GRILL a-9

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnati,
pentru a gratina legume sau pentru a praji painea.
Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati
o tava de colectare a grasimii scurse pentru a colecta
zeama rezultata in urma prepardrii: Pozitionati tava
pe oricare dintre nivelurile de sub gratarul metalic si
addugati 500 ml de apa potabila.

o MEAT (CARNE) 1-9

- {MERT

I l Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
carne. Aceasta functie activeaza intermitent
ventilatorul la viteza mica pentru a preveni uscarea
excesiva a alimentelor.

“77|TURBO GRILL 5-9

¥ |Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe,
muschi de vita, carne de pui). Va recomandam sa
utilizati o tava de colectare a grasimii scurse pentru a
colecta zeama rezultata in urma prepararii:
Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile de sub
gratarul metalic si adaugati 500 ml de apa potabila.
Tija pentru rotisare (daca intra in dotare) poate fi
utilizata cu aceasta functie.

T wo POULTRY (CARNE DE PASARE) 2-9

- POULT

I l Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
carnea de pasare. Aceasta functie activeaza
intermitent ventilatorul la viteza mica pentru a
preveni uscarea excesiva a alimentelor.

l_ I[HET.JF . CASSEROLE (PREPARAT) 3-9

Aceastad functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
diferite tipuri de paste.

| MAXI COOKING (MAXI COACERE) 6-9

—~ I Pentru prepararea bucatilor mari de carne
(peste 2,5 kqg). Utilizati nivelul 1 sau 2, in functie de
dimensiunile bucatii de carne. Nu este necesar sa
preincalziti cuptorul. Va sugeram sa intoarceti carnea
in timpul prepararii pentru a obtine rumenirea
uniforma pe ambele parti. Se recomanda sa stropiti
carnea din cand in cand pentru ca aceasta sa nu
devina prea uscata.

JJ L

I 1w BREAD (PAINE) 4-9

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru

toate tipurile de paine.
|_ |P177R we PIZZA 59
Aceasta functie selecteaza automat

temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de pizza.

L QUICK PREHEAT (PREINCALZIRE RAPIDA)
-§)

Pentru preincalzirea rapida a cuptorului.

IF - 1 ECO FORCED AIR (ECO AER FORTAT) 55

-4 pentru prepararea fripturilor umplute si a
ﬁleurllor de carne pe un singur nivel. Alimentele nu se
usuca excesiv datorita circulatiei delicate si intermitente
a aerului. Atunci cand se utilizeaza aceasta functie,
lumina aferenta functiei ECO va ramane stinsa pe
parcursul desfasurarii procesului de preparare, insa
poate fi reaprinsa temporar apdsand pe butonul OK.
Pentru a utiliza ciclul ECO si, in consecinta, pentru a
optimiza consumul de energie, usa cuptorului nu trebuie
deschisa pana cand alimentele nu sunt gatite complet.

I_ l PASTR wo PASTRY CAKES
(PRAJITURI SI DESERTURI) 6-9
Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de prajituri (torturi dospite, prajituri

umplute, tarte etc.).
o RISING (DOSPIRE) 7-9

I' Pentru a ajuta la dospirea eficienta a
aluaturilor dulci sau picante. Pentru a mentine
calitatea dospirii, nu activati functia in cazul in care
cuptorul este inca fierbinte dupa finalizarea unui
ciclu de preparare.

‘\JI

WARM KEEPING
(MENTINERE LA CALD) s-s

Pentru a mentine calde si crocante
alimentele proaspat gatite.

* Functie utilizata ca referinta pentru declararea eficientei energetice in conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 65/2014
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__SLOW COOKING _
i (PREPARARE LENTA) 9-9

Pentru prepararea delicata a carnii si a
pestelui, mentinandu-le in acelasi timp fragede si
suculente. Va recomandam sa prajiti mai intai
friptura intr-o tigaie pentru a rumeni carnea si a-i
pastra sucurile naturale. Duratele de preparare sunt
cuprinse intre doua ore pentru un peste de 300 g si
patru sau cinci ore pentru un peste de 3 kg, si intre
patru ore pentru bucati de carne de 1 kg si sase sau
sapte ore pentru bucati de carne de 3 kg.

-
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PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

1. SELECTAREA LIMBII

Cand porniti pentru prima data aparatul, trebuie sa
setati mai intai limba si ora. Mesajul ,ENGLISH” se va
derula pe ecran.

|
R |

Utilizati A sau \/ pentru a derula lista cu limbile
disponibile si selectati-o pe cea dorita.
Apasati g pentru a confirma selectia.

Va rugam sa retineti: Limba poate fi modificata i la
un moment ulterior, din meniul ,Setting” (SETARI).

2. SETAREA OREI

Dupa selectarea limbii, va trebui sa setati ora curenta:
Cele dous cifre care reprezinta ora vor clipi pe afisaj.

Ut|||zat| A\ sau V pentru a seta ora doritd si apdsati
=X Cele doua cifre care reprezinta minutele vor clipi
pe afisaj.

Ut|||zat| A sau \/ pentru a seta minutele si apasati
pentru a confirma.

select

Vd rugam sa retineti: este posibil sd fie necesard resetarea
orei in urma unor pene de curent de lungd durata.

3. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

Cuptorul este programat pentru a consuma un nivel
de energie electrica compatibil cu reteaua interna,
care are o capacitate de peste 3 kW: Dacé Iocumta
este alimentata cu putere mai mica, va trebui sa
reduceti aceasta valoare.

Apésati pe butonul MAN. pana cand pe afisaj apare
mesajul ,SETTING”, apoi apésati pe %% pentru a
confirma.

Apdsati pe A sau V pentru a selecta elementul de
meniu ,Power” si apasati pe qms pentru a confirma.

]
I

:'_I ICZ

|
I/\ I

——
-\

Utilizati A sau V pentru a selecta ,Low” si apasati
. pentru a confirma.

4.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesuﬁu de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incélziti cuptorul gol
pentru a mdeparta posibilele mirosuri neplacute.

Indepartati elementele de protectie din carton sau
foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o
ord, folosind in mod ideal o functie de circulatie a
aerului (de exemplu ,Aer fortat” sau ,Coacere’
convectie”).

Respectati instructiunile pentru setarea corects a
functiei.

Va rugam sa retineti: se recomanda sa aerisiti incdperea
dupa utilizarea aparatului pentru prima data.

Hotpoint >
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UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Apasati pe O pentru a porni cuptorul, apoi utilizati
AUTO sau MAN. pentru a derula meniurile pentru
functiile manuale si automate.

Mentineti apasat pe MAN. sau AUTO pana cand functia

doritd apare pe afisaj si apoi apasati _XK_ pentru a
confirma.
3MM°c
- cuy
N
LN
- -9

2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica setdrile
acesteia.

Pe afisaj vor fi prezentate secvential setdrile care pot
fi modificate.

NIVEL DE TEMPERATURA/DE PUTERE PENTRU GRILL

Sann%
LLUuUg
-9

Atunci cand valoarea lumineaza intermitent pe display,
utilizati A sauzspentru a o modifica, apoi apdsati
seet pentru a confirma si continuati sd modificati
setarile care urmeaza (daca este posibil).

Va rugam sa retineti: odatd ce functia a fost activata, puteti
regla temperatura utilizand A sau \/.

DURATA

X,.. 7

.z
(v:
AN

Atunci cand simbolul  Clumineazi intermitent pe
display, Asau \/ pot fi folosite pentru a seta
durata de preparare, apoi _%_pentru a confirma.

select

Nu este necesar sa setati durata de preparare daca
doriti sa gestionati procesul de preparare in mod
manual: apasati tasta X _pentru a confirma si a activa
functia ' select
In acest caz, nu puteti seta ora de finalizare a
prepararii prin programarea unei porniri temporizate.

Va rugam sa retineti: puteti regla durata de preparare care
a fost setatd in timpul desfasurarii procesului de preparare
apasand K:utilizati A sau \/ pentru a o regla si samt
pentru a confirma.

SETAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII
(PORNIRE TEMPORIZATA)

In cazul mai multor functii, odata ce ati setat o
durata de preparare, puteti amana pornirea functiei
prin programarea orei de finalizare a acesteia.

Pe display apare ora de finalizare setata in mod
curent, iar simbolul () lumineaza intermitent.
3 1n°cC

R N [N}

Utilizati A sau V pentru a seta ora la care doriti sa
se finalizeze procesul de preparare, apoi apasati pe

pentru a confirma si a activa functia.
Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa:
functia va porni automat dupa calcularea perioadei
de timp necesara pentru finalizarea prepararii la ora
setata.

c 0
“ACA.CACA
g/ S |1
¢ ®

Puteti activa aceasta functie imediat si puteti anula
timpul de asteptare apasand din nou pe [ .

Va rugdm sa retineti: programarea unei ore de incepere
temporizatd a procesului de preparare va dezactiva

intotdeauna faza de preincalzire a cuptorului.

In perioada de asteptare, puteti utiliza A sau Vv pentru a
regla ora de finalizare programata sau apdsati pe <€ pentru
a modifica setarile.

3. ACTIVAREA FUNCTIEI

Odata introduse valorile necesare, apasati pe >
pentru a porni functia, folosind setarile specificate
sau de baza.

Va rugam sa retineti: odata inceput procesul de preparare,
pe display vi se va recomanda cel mai adecvat nivel pentru
fiecare functie.

°C

(i}

1"
n

A\
V]

MIC:
(-

v
A

Vi
N\

Puteti apdsa (D in orice moment pentru a intrerupe
functia care este activa in mod curent.
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4. PREINCALZIRE

Unele functii includ o faza de preincalzire a cuptorului:
odata functia pornitd, pe afisaj este indicat faptul ca
faza de preincalzire a fost activata.
3 n°c
C

B n’/
2-9Ys
Odata ce aceasta faza este finalizata, se va emite un

semnal sonor, iar display-ul va indica faptul ca
cuptorul a atins temperatura setata:

3 1nec
[ _— A 1

T
[ 7 R

]
-0ou

In acest moment, deschideti usa, introduceti alimentele
in cuptor, inchideti usa si incepeti prepararea.

Va rugdm sa retineti: introducerea alimentelor in cuptor nainte
de finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra
rezultatului de preparare final.

Deschiderea usii in timpul fazei de preincalzire o va intrerupe.
Durata de preparare nu include si faza de preincalzire.

Puteti modifica oricand temperatura pe care doriti sa o atingeti,
apasand A sau V.

5. FINALIZAREA PREPARARII

Va fi emis un semnal sonor, iar display-ul va indica faptul
ca prepararea a fost finalizata.
)

cnmn

Ll

1n°c
n

Apasati > pentru a continua prepararea in mod
manual (fara a programa o durata de preparare) sau
utilizati A pentru a prelungi durata de preparare prin
setarea uneia noi.

In ambele cazuri, setarea nivelului de temperatura sau
de putere pentru grill va fi memorata.

FUNCTIA DE RUMENIRE

Unele functii ale cuptorului permit rumenirea suprafetei
alimentelor prin activarea grillului odata ce prepararea a
fost finalizata.

Atunci cand pe display apare mesajul aferent, daca este
necesar,apasati it pentru a porni un ciclu de
rumenire de cinci minute.

- 3 1nec
N L
- —— —— Con
FAAC
ka1

Odata pornita rumenirea, utilizati A sau \V pentrua
modifica durata acesteia sau apasati pe () pentruao
opri in orice moment.

. TEMPORIZATOR

Cand cuptorul este oprit, afisajul poate fi utilizat ca
temporizator. Pentru a activa functia, asigurati-va ca este
oprit cuptorul si apoi apasati A sau V:simbolul
©va lumina intermitent pe display.

-
-~

Pp—
V==
_=
o
—
|~
_=

X A

//.=\\

Utilizati A sau V pentru a seta durata de timp necesara
si apoi apasati s Pentru a activa temporizatorul.
Odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea inversa
a duratei de timp selectate, se va emite un semnal

sonor, iar pe display va fiindicat acest lucru.

Y

Va rugam sa retineti: temporizatorul nu activeaza niciunul
din ciclurile de preparare.

Utilizati A\ sau M pentru a modifica temporizatorul; apasati
<< pentru a opri temporizatorul in orice moment.

Odata ce temporizatorul a fost activat, puteti, de
asemenea, selecta si activa o functie.

Apasati pe (D pentru a porni cuptorul, apoi selectati
functia necesara.

Odata ce functia a pornit, temporizatorul va continua
numaratoarea inversa in mod independent, fara a
influenta functia in sine.

amnec
.. LUy

-9
Pentru a dezactiva temporizatorul, apasati mai intai pe (D
pentru a opri functia activd, apoi apasati pe <<.

. BLOCAREA TASTELOR

Pentru a bloca tastatura, apasati si mentineti apasate
simultan tastele @ si << timp de cel putin cinci
secunde.

S
I J

Pentru a debloca tastatura, efectuati aceeasi procedura.

Va rugdm sa retineti: puteti activa aceasta functie si in timpul
procesului de preparare a alimentelor. Din motive de sigurantd,
cuptorul poate fi oprit oricAnd apasand si mentinand apasat (D
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

: " PREIN- | TEMPERATURA . DURATA DE NIVEL
RETETA ~ FUNCTIE " ) 71ge. °C) _PREPARARE (Min.) S| ACCESORII
| oferstRe o 160180 30-90 2B
Torturi dospite : : 4 1
|« Da 160-180 30-90 PRI
Placinte umplute : l PRSTR w= - 160-200 30-85 3
(pldcinta cu branza, strudel, placinta : 4 1
Cu mere) - |s]  Da 160-200 35-90 A1
e 170 - 180 15-45 3
Biscuiti / Tarte mici ® Da 160-170 20-45 m;m u:x1
. Da 160-170 20-45%x > 3 T
Da 180-200 30-40 3
Choux a la créme @ Da 180-190 35-45 a..j;.—n..ﬁ u:x1
o Da 180-190 35450 S 3 ]
Da 90 110-150 3
Bezele o Da 90 130-150 4 T
e Da 90 140-160% > 3 T
ITTTH ao 2
|z 220 - 250 20-40
Pizza : 4 1
(blat subtire, blat pufos, focaccia) © Da 220- 240 20-40 i |
e Da 220 - 240 25500 > 3 1
Franzel3 1 kg | Jwemz- - 180 - 220 50-70 2
Cornuri | |wern- - 180 - 220 30-50 2
Paine e Da 180-200 30- 60 a4
LIT°77 Aumi 3
. ] | Jpe- pa 250 10-15
Pizza congelata : i 4 1
Da 250 10-20 o
; Da 180-190 40-55 2/3
Placinte picante : ) ) 4 1
(pldcinta cu legume, quiche lorraine) ® Da 180-190 4>-60 Nn AFn
- Da 180-190 asgowe o 3 1
— 3
| Da 190-200 20-30
Vols-au-vent/pateuri din aluat de 4 1
ool e Da 180-190 20-40 2
. Da 180-190 20400 > 3 1
Lasagna/sufleu [ l[ﬁHSEJE - 190-200 40 - 65 . ; )
Paste la cuptor/cannelloni l l LASSE »m - 190-200 25- 45 : 3 :
8 Hotpoint
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p PREIN- | TEMPERATURA | DURATA DE PRE- NIVEL
RETETA FUNCTEE cAizire. Q) PARARE (Min.) I ACCESORII
Miel/vitel/vita/porc 1 kg s~ - 190200 60 - 90 3
Pui/iepure/ratd 1 kg RLTRE . 200-230 50- 80 3
Curcan/gasca 3 kg [ |Powr . 190-200 90 - 150 2
Peste la cuptor/in papiota (file, T } } 3
intreg) L Da 180-200 40-60
Legume umplute T } ) 2
(rosii, dovlecei, vinete) = Da 180-200 50-60 —J
Paine prajita - . 3 (Ridicat) 3-6 iy
N . - . 4 3
Fileuri/medalioane de peste - 2 (Medie) 20-30 * o o]
Carnati / Frigarui / Cotlete / s ) 2 - 3 (medie - 15-30 * 5 4
Hamburgeri mare) TP SO
. < . haad . 2 1
Friptura de pui 1-1,3 kg " - 2 (Medie) 55-70 ** o Tnd
. six oa A hated . 3
Muschi de vita, in sange 1 kg . - 2 (Medie) 35-50 ** R
Pulpa de miel / But . - 2 (Medie) 60-90 ** : 3 U
Cartofi copti . - 2 (Medie) 35-55 ** 3
Legume gratinate . - 3 (Ridicata) 10-25 ,\”i_.__,_
Lasagna si carne ® Da 200 50-100 *** ,\éh_ . ! :
Carne si cartofi ® Da 200 45-100 *** ,\”_i_.__,_ 1
Peste si legume ® Da 180 30-50 *** ,\”i_.__,_ 1
Masa completa: tarta cu fructe 5 3 1
(nivelul 5)/Lasagna (nivelul 3)/carne ® Da 190 40-120 *** e—ar A—an
(nivelul 1)
Fripturi umplute l v ]EE 0 - 200 80-120 *** 3
Bucati de carne (iepure, pui, miel) l * ]EE U - 200 50-100 *** 3
’ e : —J

* Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de

preparare.
** Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doua treimi
din durata de preparare (daca este necesar).

*** Durata de timp estimata: preparatele pot fi scoase
din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de
preferintele personale.

(&www Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru a consulta tabelul cu retete
testate, prevdzut pentru autoritatile de certificare in
conformitate cu standardul IEC 60350-1

Fonc 7 7] |« . JECO
MANUAL Conventional ) ) ) Convection Bake (Coacere  Eco Force Air (Eco aer
(Conventional) Grill TurboGrill Forced Air (Aer fortat) convectie) fortat)
FUNCTI I IMERT e I FOLL T e I l [CRGGE ae l |3READ e l [PI7IR wro l {PRSTR wo
AUTOMAT . . ) L
Meat (Carne) Poultry (Carne de pasare) Casserole (Caserole) Bread (Paine) Pizza Cakes (Prajituri)
[ VR r~ Aablr  J l , .\ﬂ{ —r
. < . Tava deuc?pt.sau fovrma fava de coIe(itare e p\catur\lor{tava Tava pentru scurgerea Tava de colectare a grasimii <
Gratarul metalic pentru prdjituri pe gratarul  de copt/tava de cuptor pe gratar . N Tava de copt
metalic metalic grasimii scurse cu 500 ml de apd

Hotpoint

ARISTON




INTRETINEREA SI
CURATAREA

(Evww

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

Asigurati-va ca s-a racit
cuptorul inainte de efectuarea
oricaror activitati de intretinere
sau curatare.

Nu utilizati aparate de curatare
cu aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

. Curatati suprafetele cu o laveta umeda din
microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
addugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti cu o laveta uscata.

. Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca un
asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
umeda din microfibre.

SUPRAFETELE INTERIOARE

. Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indepdrta condensul care s-a
format in urma prepararii alimentelor cu un continut

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse de
curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

Purtati manusi de protectie.

Cuptorul trebuie sa fie
deconectat de la reteaua
electrica inainte de a efectua
orice fel de operatie de
intretinere.

de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si
apoi stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

. Curatati sticla usii, folosind un detergent lichid
adecvat.

. Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

. Rezistenta superioara a grillului poate fi coborata
pentru a curata panoul superior al cuptorului.

ACCESORIILE

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu
detergent lichid de spalare, manipulandu-le cu
manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curatare sau cu un burete.

CURATAREA PERETELUI POSTERIOR Sl A PANOURILOR CATALITICE

Acest cuptor este dotat cu garnituri catalitice speciale
care faciliteaza curatarea compartimentului pentru
preparare, datorita stratului special cu autocuratare,
deosebit de poros si care absoarbe grasimea si
murdaria.

Aceste panouri sunt montate pe ghidajele gratarului:
la repozitionarea si remontarea ghidajelor pentru
gratar, asigurati-va ca clemele din partea superioara
sunt introduse in orificiile corespunzatoare din
panouri.

[e]

[ [
o 0

Pentru utilizarea optima a proprietatilor de
autocuratare ale panourilor catalitice, va recomandam
sa incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o
ora, folosind functia ,Convection Bake” (Coacere cu
convectie). Cuptorul trebuie sa fie gol in acest interval
de timp.

Apoi lasati cuptorul sa se raceasca inainte

de a indeparta reziduuri de alimente, folosind un
burete non-abraziv.

Va rugam sa retineti: folosind agenti de curatare corozivi
sau abrazivi, perii aspre, bureti de sarma sau spray-uri
pentru cuptor puteti deteriora suprafata catalitica si puteti
compromite proprietdtile de autocuratare.

Va rugdm sa contactati serviciul de asistentd tehnica post-
vanzare daca este necesara inlocuirea panourilor.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

Va rugam sa retineti: folositi numai becuri cu incandescenta
de 25-40 W/230 V, tip E-14, T300 °C sau becuri cu halogen de
20-40 W/230 V, tip G9, T300 °C. Becul din interiorul produsului
este proiectat special pentru aparate de uz casnic si nu este
destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuinta
(Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt disponibile la
serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare.

- Dacé folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot deteriora.
Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost
montat la loc.
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DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

2. inchideti usa cat de mult posibil.

Sustineti bine usa cu ambele maini - nu o tineti
de maner.

Demontati usa, continuand sa o inchideti si
tragand-o in sus in acelasi timp, pana cand se
elibereaza din locas. Lasati usa deoparte,
sprijinita pe o suprafata moale.

' RO

3. Remontati usa, deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.

Coborati dispozitivele de oprire in pozitia
initiala: asigurati-va ca le-ati coborat complet.

Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca
dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.

5. incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati pasii de mai sus: usa s-ar putea
deteriora daca nu functioneaza corespunzator.

REMEDIEREA
PROBLEMELOR

Evww

Descadrcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

. Problema - Cauza posibila

- Cuptorul nu functioneaza. .
: - electric.

: Deconectare de la reteaua

- electrica.

- Intreruperea curentului

. Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul A
- electric, iar cuptorul este conectat la reteaua
. electrica. 2
- Opriti si reporniti cuptorul pentru a verifica

- daca defectiunea persista.

. Pe afisaj apare litera ,F” urmata
- de un numar sau o litera.

Problema de software.

. Contactati cel mai apropiat serviciu de
- asistenta tehnica post-vanzare si indicati
: numarul care urmeaza literei ,F".
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RECOMANDARI UTILE

Evww

Descadrcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
www.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Acest tabel indica functiile, accesoriile si nivelurile
optime care trebuie utilizate pentru a gati diverse
tipuri de alimente. Durata de coacere incepe din
momentul in care alimentele sunt introduse in cuptor,
fara a se lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in
care este necesara). Temperaturile si duratele de
preparare au caracter orientativ si depind de
cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate.
La inceput, folositi cele mai mici setdri recomandate,
apoi, daca alimentele nu sunt gatite suficient, treceti
la setari mai mari. Se recomanda sa folositi accesoriile
din dotare, precum si tavi de copt si forme pentru
prajituri din metal, de culoare inchisa. De asemenea,
puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica,
dar, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi
putin mai mari.

PREPARAREA UNOR ALIMENTE DIFERITE IN
ACELASI TIMP

Functia ,Convectie” va permite sa preparati alimente
diferite (de exemplu, peste si legume) pe niveluri
diferite, in acelasi timp. Scoateti alimentele care
necesita o durata de preparare mai scurta si lasati in
cuptor alimentele care necesita un timp de preparare
mai indelungat.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI

(Rvww Documentatia completa cu specificatii privind
produsul, inclusiv clasa de eficienta energetica a acestui
cuptor, poate fi descarcata de pe site-ul nostru web
www.hotpoint.eu

OBTINEREA GHIDULUI DE UTILIZARE SI
INTRETINERE

> @ww Descircati Ghidul de utilizare si
intretinere de pe site-ul nostru web
http://www.hotpoint.eu (puteti utiliza acest cod
QR), specificand codul produsului.

E%E
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> Alternativ, puteti sa contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare

CONTACTAREA SERVICIULUI NOSTRU DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

Detaliile noastre de contact se regasesc in manualul de
garantie . Cand contactati serviciul nostru de asistenta
tehnica post-vanzare, va
rugam sa precizati
codurile specificate pe
placuta de identificare a
produsului
dumneavoastra. |
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