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Aby wytqczyé pole grzewcze:

WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY Nacisng¢ przycisk “OFF” znajdujacy sie na poczatku panela przyciskéw
Aby wiaczy¢ plyte, nalezy nacisna¢ przycisk wlacz/wylacz i przytrzyma¢ — ustawiania mocy.
przez okoto 1 sekunde. Aby wytaczy¢ ptyte, nalezy ponownie nacisnaé

rzycisk wiacz/wytgcz. Wszystkie pola grzewcze zostan taczone. o]
praycisicwiacziwylacz. Tszystae pola grzewcze zostana wylaca »%| * | BLOKADA PANELU STEROWANIA
oo . Aby zablokowa¢ ustawienia i uniemozliwi¢ przypadkowe wtaczenie
B O POLOZENIE panelu sterowania, nalezy nacisna¢ i przytrzymac przez 3 sekundy przycisk
Znajdz zadana strefe gotowania, odnoszac sie do symboli pozycj. OK/Blokada przyciskow. Sygnat dzwiekowy i wiaczenie sie kontrolki nad
Nie nalezy zakrywac¢ symboli kontrolnych naczyniami do gotowania. symbolem wskazujg, ze funkcja zostata aktywowana. Panel sterowania

. o . jest zablokowany z wyjatkiem funkcji wytaczania ( ). Aby wylgczy¢
Uwaga: W przypadku st[efgrzejny;h znajdujacych przy panelu sterowania, zaleca blokade, nalezy wykonac te sama procedure, co przy wiaczaniu.
sie utrzymywanie garnkow i patelni wewnatrz oznaczonej powierzchni (biorac pod

uwage zaréwno spdd naczynia, jak i jego goérng krawedz, ktdra moze by¢ szersza). e

W ten sposdb zapobiega sie nadmiernemu nagrzaniu panelu dotykowego.  _ " MINUTNIK
Podczas grillowania lub smazenia, nalezy korzysta¢ z tylnych stref grzejnych, . . I , . .
gdy tylko to mozliwe. Ptyta posiada dwa minutniki - jeden dla pdl grzewczych po lewej stronie, a

drugi dla p6l grzewczych po prawej stronie.

Aby wiqgczy¢ minutnik:

Nacisna¢ przycisk “+” lub “—" aby ustawi¢ zadany czas dla wybranego
pola grzewczego. Wtaczy sie lampka kontrolna zgodnie z odpowiednim
symbolem @.Po uptywie ustalonego czasu wyemitowany zostanie sygnat
dzwiekowy, a pole grzewcze automatycznie sie wytaczy.

Czas moze zosta¢ zmieniony w kazdym momencie oraz jednocze$nie moze
by¢ wtaczonych kilka minutnikéw.

] W przypadku jednoczesnego aktywowania 2 minutnikéw po tej samej
WLACZANIE/WYLACZANIE POL GRZEWCZYCH | DOSTOSOWYWANIE  stronie plyty, miga “Wskaznik wyboru strefy” i wybrany czas gotowania

POZIOMU MOCY pojawia sie na srodkowym wyswietlaczu.
OFF — —|— P Aby wytqczy¢ minutnik:
Nacisnac jednoczesnie przyciski “+"i“—"iprzytrzymac az do wyfaczenia minutnika.

Aby wiqczyc pole grzewcze:
Wcisng¢ przycisk “+” lub “—" danego pola grzewczego, aby je wiaczy¢ @ .
i ustawi¢ moc. Poziom mocy bedzie pokazywany zgodnie z obszarem, WSKAZNIK MINUTNIKA

wraz z lampka kontrolng okreslajaca aktywne pole grzewcze. Za pomoc3 T3 dioda LED (gdy sie éwieci) wskazuje, ze dla danego pola grzewczego
przycisku “P” mozna wybrac funkcje szybkiego grzania. zostat ustawiony minutnik.

FUNKCJE
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O FLEXICOOK 6™ SENSE

Za pomoca przycisku “FLEXICOOK” mozna potaczy¢ dwa pola grzewcze i Przycisk "6 Sense” aktywuje funkcje specjalne.

uzywac ich z ta sama moca, pokrywajac catg powierzchnie duzym garnkiem  Umiesci¢ naczynie na ptycie i wybrac pole grzewcze.

lub cze$ciowo garnkiem okragtym/owalnym. Funkcja pozostaje zawsze  Nacisng¢ przycisk 6™ Sense”. Na wyswietlaczu wybranego pola grzewczego
wigczona i podczas uzywania tylko jednego garnka mozna go przesuwac po  pojawi sie "A”.

calym obszarze. W tym przypadku oba panele przyciskow po lewej stronie  Zaswieci sie kontrolka dla pierwszej funkgji specjalnej dostepnej dla
moga by¢ uzywane zamiennie. Funkgja ta jest idealna do gotowania przy ~ danego pola grzewczego.

uzyciu owalnych lub prostokatnych naczyn lub podstawek. Wybrac zadana funkcje specjalna, naciskajac przycisk "6 Sense” jedno- lub
Aby wyfaczy¢ funkcje, nacisnaé przycisk "FLEXICOOK". kilkakrotnie.
WAZNE: Ustawi¢ garnki na $rodku pola grzewczego, aby zakrywaty co najmniej  Funkcja zostaje aktywowana po potwierdzeniu przyciskiem £ m .
jeden ze znajdujacych sie na nim punktow (jak pokazano ponizej). Aby wybracinna funkgcje specjalna, nacisnac przycisk "OFF” (WYL.), a nastepnie
"6'" Sense” i wybrac zadang funkcje.
s ) Aby wytaczy¢ funkcje specjalng i wréci¢ do trybu recznego, nacisnac
o ¢ =1 £ =1 przycisk "OFF” (WYL.).

Poziom mocy dla funkgji specjalnej jest ustawiany przez ptyte grzejna i nie
mozna go modyfikowac.

1S ROZTAPIANIE

_,]] Funkcjata pozwala na osiggniecieidealnejtemperatury roztapianiaiutrzymac
odpowiedni stan potrawy bez ryzyka przypalenia. Funkgja ta idealnie nadaje
sie do roztapiania delikatnych produktéw, takich jak czekolada, gdyz dzieki
niej nie ulegaja one zniszczeniu i nie przywieraja do naczynia.
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M UTRZYMYWANIE TEMPERATURY

Funkcja ta pozwala na utrzymywanie potraw w idealnej temperaturze,
po zakonczeniu gotowania lub podczas powolnego redukowania soséw.
Umozliwia podawanie potraw w idealnej temperaturze.

T+J GOTOWANIE NA WOLNYM OGNIU

Funkcja ta pozwala na podtrzymywanie temperatury podczas wolnego
gotowania, bez ryzyka przypalenia. Idealna do przepiséw wymagajacych
dtugiego duszenia (ryz, sosy, pieczenie).

WSKAZNIKI

< DOPROWADZANIE DO WRZENIA

Funkcja ta pozwala na doprowadzanie wody do wrzenia i utrzymywanie go
przy niskim zuzyciu energii.

Nalezy wla¢ okoto 2 litréw wody (najlepiej o temperaturze pokojowej) do
garnka bez pokrywki. W kazdym wypadku nalezy regularnie sprawdzac
wrzenie i pozostajacg ilos¢ wody.

|
I' | CIEPLO RESZTKOWE

Jesli na wyswietlaczu widoczny jest wskaznik ciepta resztkowego "H”, pole
grzewcze jest gorgce. Wskaznik zapala sie, nawet jesli pole nie zostato
aktywowane, ale zostato podgrzane w wyniku korzystania z sgsiednich pdl
lub gdy zostat na nim postawiony goracy garnek.

Kiedy pole grzewcze ostygnie, litera "H” zniknie.

TABELA GOTOWANIA

! NIEPRAWIDLOWO USTAWIONE NACZYNIE LUB JEGO BRAK

Symbol ten pojawia sie, kiedy naczynie nie nadaje sie do ptyt indukcyjnych,
jest nieprawidtowo ustawione lub gdy jego rozmiar nie odpowiada
wybranemu polu grzewczemu. Jedli w ciaggu 30 sekund naczynie nie
zostanie wykryte, pole grzewcze wytaczy sie.

UZYCIE POZIOMU
(wskazanie nalezy skorygowa¢ wg wtasnego doswiadczenia oraz
nawykéw gotowania)

Idealne do podniesienia temperatury potrawy w krétkim czasie, szybkiego
zagotowania wody lub podgrzania ptynéw.

Do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia mrozonych
produktéw, szybkiego gotowania.

Idealne do podsmazania, gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie lub
grillowanie (krétkie gotowanie, 5-10 minut).

Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub
grillowania (Sredniej dtugosci gotowania, 10-20 minut), podgrzewania.

Idealne do duszenia, delikatnego gotowania na wolnym ogniu, gotowania
lub grillowania (dtugi czas gotowania).

Idealne do dtugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z dodatkiem
ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka), gotowania makaronu al dente.

Idealne do dtugiego gotowania (ponizej jednego litra objetosci: ryz, sosy,
pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka).

Idealne do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania
matych artykutéw spozywczych oraz utrzymywania w cieple $wiezo
ugotowanych potraw (np. sosy, zupy).

Idealne do utrzymywania w cieple $wiezo ugotowanych potraw, gotowania
risotto oraz utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych beda podawane
dania (z wykorzystaniem specjalnych akcesoriéw do ptyt indukcyjnych).

POZIOM MOCY RODZAJ GOTOWANIA
P Szybkie podgrzewanie
Maksymalna
moc grzewcza
8-9 Smazenie — gotowanie
7_8 Przyrumienianie — podsmazanie —
Duza moc gotowanie — grillowanie
grzewcza 6—7 Przyrumienianie — gotowanie —
duszenie — podsmazanie — grillowanie
4_5 Gotowanie — duszenie —
podsmazanie — grillowanie
Srednia moc 3_4
grzewcza - Gotowanie — utrzymywanie na
ogniu — zageszczanie — gotowanie
5.3 makaronu al dente
1-2
Mata moc Roztapianie — rozmrazanie —
utrzymywanie w cieple —
grzewcza O
przyrzadzanie risotto
1
Moc zero OFF Powierzchnia podparcia

Plyta kuchenna w potozeniu czuwania lub wytgczona (mozliwa obecnos¢
ciepfa resztkowego pozostatego po zakonczeniu gotowania, sygnalizowana
przez symbol "H").
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KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/N

OSTRZEZENIE
Nie wolno stosowac urzadzen czyszczacych para.

(IIHII)'

Wazne:

Nie uzywac¢ gabek sciernych ani myjek, gdyz moga one uszkodzi¢
szklang powierzchnie.

Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ ptyte (gdy jest zimna), aby usunac
osady i plamy powstate od resztek zywnosci.

Powierzchnia, ktéra nie jest utrzymywana w odpowiedniej czystosci,
moze doprowadzi¢ do zmniejszenia czutosci przyciskow panelu
sterowania.

Skrobaczki nalezy uzywac wyfacznie wtedy, gdy zanieczyszczenia
przywarty do ptyty indukcyjnej. Aby uniknag¢ zarysowania szkfa, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcja obstugi skrobaczki.

Cukier oraz potrawy o wysokiej zawartosci cukru niszcza ptyte i nalezy
je niezwtocznie usuwac z jej powierzchni.

Sol, cukier i piasek moga rysowac szklana powierzchnie.

Nalezy uzywac miekkiej sciereczki, chtonnych recznikéw kuchennych
lub specjalnego przyrzadu do czyszczenia plyty (postepowac zgodnie
zinstrukcja producenta).

Ptyny rozlane na pola grzewczych moga powodowac przesuwanie sie
lub wibrowanie naczyn do gotowania.

Po wyczyszczeniu ptyty nalezy ja doktadnie osuszy¢.

USUWANIE USTEREK

Przed czyszczeniem nalezy upewnic sig, ze pola grzewcze s wylaczone oraz ze nie wyswietla si¢ wskaznik ciepta resztkowego

Jedli na szkle widnieje logo iXelium™, ptyta posiada unikalne wykonczenie

Whirlpool w technologii iXelium™, ktére zapewnia idealne efekty czyszczenia

oraz sprawia, ze powierzchnia ptyty pozostaje diuzej btyszczaca.

Przy czyszczeniu plyt z powloka iXelium™ nalezy przestrzegac

ponizszych wskazowek:

«  Uzywac miekkiej Sciereczki (najlepiej z mikrofibry) nawilzonej woda lub
ptynem do czyszczenia.

«  Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy pozostawi¢ mokrg Sciereczke
na powierzchni ptyty na kilka minut.

Sprawdzi¢, czy zasilanie elektryczne nie zostato wytaczone.

Jezeli po uzyciu ptyty nie mozna jej wytaczy¢, nalezy odtaczy¢ ja od
zasilania elektrycznego.

Jesli ptyta grzewcza jest wiaczona a na wyswietlaczu pojawiaja sie
kody alfanumeryczne, sprawdzi¢ ponizszg tabele, by uzyskac instrukcje
dziatania.

UWAGA: Wystepowanie wody, ptynu kipigcego z garnkéw lub
przedmiotéw jakiegokolwiek rodzaju na ktérymkolwiek z przyciskow ptyty,
moze spowodowac przypadkowa aktywacje lub dezaktywacje blokady
panelu sterowania.

KOD

WYSWIETLACZA

OPIS

MOZLIWE PRZYCZYNY

ROZWIAZANIE

Naczynie jest wykryte, ale nie jest
kompatybilne z zadana operacja.

Naczynie nie jest wiasciwie ustawione
na strefie gotowania lub nie jest

Wecisna¢ dwukrotnie przycisk Wiacz/Wytacz,
aby usuna¢ kod FOE1 i przywrdci¢ dziatanie

FOE1 kompatybilne z jedna lub wieksza | strefy gotowania. Nastepnie, sprébowac uzyc
liczba stref gotowania. naczynia na innej strefie gotowania lub uzy¢
innego naczynia.
Nieprawidtowe podtaczenie przewodu | Podtaczenie zasilania nie jest | Dostosowac podiaczenie zasilania zgodnie z
FOE7 zasilania. wykonane doktadnie z rozdziatem | rozdziatem "“PODLACZENIE ELEKTRYCZNE".
"PODLACZENIE ELEKTRYCZNE".
FOEA Panel sterowania wyfacza sie z powodu | Temperatura wewnetrzna czesci | Poczeka¢, az ptyta ostygnie przed ponownym

zbyt wysokich temperatur.

elektronicznych jest zbyt wysoka.

uzyciem.

FOE2, FOE4, FOE®G,
FOES8, FOEC, F1E1,
F6E1, F7E5, F7E6

Odtaczy¢ ptyte od zasilania elektrycznego.

Zaczekac kilka sekund, a nastepnie podtaczy¢ ptyte do zasilania elektrycznego.
Jesli problem wystepuje nadal, skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i podac¢ kod btedu pojawiajacy sie na

wyswietlaczu.

dE Ptyta indukcyjna nie wiacza grzania. TRYB DEMO wiaczony. Postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi
[gdy plyta jest Funkcje sie nie wiaczaja. w dziale "TRYB DEMO".
wytqczona]
_ Plyta grzewcza nie pozwala na aktywacje | Regulator mocy ogranicza poziom | Patrz punkt "Zarzadzanie zasilaniem”.
Np: &= i — — | funkgji specjalnej. mocy zgodnie z wartoscig maksymalna
ustawiona dla plyty grzewczej.
Np.: p—g Plyta grzewcza automatycznie ustawia | Regulator mocy ogranicza poziom | Patrz punkt “Zarzadzanie zasilaniem”.
[ Poziom mocy nizszy minimalny poziom mocy, aby zapewni¢ | mocy zgodnie zwartoscig maksymalna
niz wymagany] mozliwos¢ wykorzystania strefy grzewczej. | ustawiong dla ptyty grzewcze;j.
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ODGLOSY PRACY URZADZENIA

Plyty grzewcze indukcyjne moga generowac swisty lub trzaski podczas
normalnej pracy.

Hatasy te pochodza w rzeczywistosci z garnkéw i sa zwigzane z cechami
dna (przyktadowo, kiedy dno wykonane jest z kilku warstw materiatu lub
jest nieréwne).

SERWIS TECHNICZNY

Hatasy te moga sie rézni¢ w zaleznosci od uzywanych garnkéw i rondli oraz
od ilosci jedzenia, jaka znajduje sie wewnatrz. Nie stanowi to wady.

W celu uzyskania kompleksowej pomocy prosimy zarejestrowac urzadzenie
na stronie www.whirlpool.eu/register.

PRZED SKONTAKTOWANIEM SIE Z SERWISEM NALEZY:

1. Sprawdzi¢, czy nie mozna samodzielnie rozwigza¢ problemu, zgodnie
z zaleceniami opisanymi w paragrafie USUWANIE USTEREK.

2. Wytaczy¢ i ponownie wiaczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka
nie ustapita.

JESLIPO PRZEPROWADZENIU POWYZSZYCH CZYNNOSCIURZADZENIE
NADAL NIE DZIALA PRAWIDLOWO, NALEZY SKONTAKTOWAC SIE Z
NAJBLIZSZYM AUTORYZOWANYM SERWISEM TECHNICZNYM.

Aby otrzymac pomoc, nalezy zadzwoni¢ pod numer znajdujacy sie w karcie
gwarancyjnej lub postepowac zgodnie z instrukcjami zamieszczonymi na
stronie www.whirlpool.eu.

Kontaktujac sie z naszym serwisem posprzedaznym, nalezy zawsze podac:
«  krotki opis usterki;
« dokfadny typ i model urzadzenia;

+  numerserwisowy (numer po stowie “Service” na tabliczce znamionowej).
Numer serwisowy znajduje sie réwniez w karcie gwarancyjnej;

ivAKeyS 0000 000 00000

- dokfadny adres;
« numer telefonu

Jesli konieczna bedzie naprawa, nalezy zwrécic¢ sie do autoryzowanego
serwisu technicznego (zapewni to gwarancje zastosowania oryginalnych
czesci zamiennych oraz whasciwie przeprowadzonej naprawy).

400011481845
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