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SENSING THE DIFFERENCE
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VOR DEM ANSCHLIESSEN

Die SpannuNnG auf dem Typenschild muss
der Spannungsversorgung in lhrem
Haus entsprechen.

STELLEN SIE DAS GERAT AUF EINE STA-
BILE, EBENE FLACHE, die das Ge-

wicht des Geréts, der Spei- }\f

sen und des Kochgeschirrs =7
aushalt. Behandeln Sie das Ge-
rat vorsichtig.

STELLEN SIE DAS GERAT NICHT IN DER NAHE ander-

er Warmequellen auf. Um eine ausreichende
Luftzirkulation zu gewahrleisten, muss der
freie Raum Uber dem Gerat mindestens 30 cm
betragen. Das Gerat muss mit der Riickseite
zu einer Wand aufgestellt werden und der
Raum unter dem, Giber dem und auf beiden
Seiten des Gerdts muss frei sein, um eine aus-
reichende Luftzirkulation zu gewahrleisten.
Die Mikrowelle darf nicht in einem Schrank un-
tergebracht werden.

INSTALLATION

Ry

VERGEWISSERN SIE SICH, DASS DAS GERAT NICHT BES-
cHibiaT IsT. Kontrollieren Sie, dass die Tur dicht
mit dem Rahmen abschlief3t. Entfernen Sie alle
Gegenstdnde aus dem Gerat und reinigen Sie
die Innenflaichen mit einem weichen, feuch-
ten Tuch.

VERWENDEN SIE DAs GERAT NICHT, wenn Ka-
bel oder Stecker beschédigt sind, es
nicht einwandfrei funktioniert, herunter-
gefallen ist oder in irgendeiner Weise be-
schadigt wurde. Tauchen Sie das Strom-
kabel oder den Stecker nicht in Was-

ser. Halten Sie das Kabel von hei3en Fla-
chen fern. Stromschlag, Brand oder son-
stige Gefdhrdungen kénnten sonst die
Folge sein.

NACH DEM ANSCHLIESSEN

DAas GERAT KANN NUR IN BETRIEB genommen wer-
den, wenn die Tir richtig (fest anliegend) ge-
schlossen ist.

EMPFANGSSTORUNGEN AN FERN-
SEH- ODER RADIOGERATEN kOn-
nen auftreten, wenn das
Gerat in der Ndahe von
Fernsehgerdten, Radios od
tennen aufgestellt wird.

Der Hersteller ist fiir Probleme, die sich aus
der Nichtbeachtung dieser Anweisungen du-
rch den Nutzer ergeben, nicht verantwortlich.

Die ERDUNG DIESES GERATES ist gesetz-

lich vorgeschrieben. Der Hersteller haf-
tet nicht fur Verletzungen von Personen
oder Tieren und fur Sachschédden, die in-
folge Missachtung der o.g. Vorschriften
entstehen sollten.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

R

LESEN SIE DIE BEDIENUNGSANLEITUNG SORGFALTIG DURCH UND BEWAHREN SIE SIE ZUM SPA-
TEREN NACHSCHLAGEN AUF

KEINE BRENNBAREN MATERIALIEN IN DEM GERAT
SELBST ODER IN SEINER Nahe erhitzen oder
verwenden. Rauchentwicklung kann zu
Brand oder Explosion fiihren.

VERWENDEN SIE DAS MIKROWELLENGERAT nicht
zum Trocknen von Textilien, Papier, Ge-
wirzen, Krautern, Holz, Blumen, Friich-
ten oder anderen brennbaren Materi-
alien. Es besteht Brandgefahr.

WENN MATERIAL INNERHALB ODER AUSSERHALB
DES GARRAUMS ZU BRENNEN ANFANGT oder
Rauchbildung zu beobachten ist, mis-
sen Sie die Gerétetiir geschlossen halten
und das Gerat ausschalten. Ziehen Sie
den Netzstecker oder drehen Sie die Si-
cherung im Schaltkasten heraus.

GAREN SIE DIE SPEISEN NICHT LANGER ALS NOTIG.
Es besteht Brandgefahr.

LASSEN SIE DAS GERAT NICHT UNBEAUFSICHTIGT,
insbesondere dann, wenn beim Garen Pa-
pier, Kunststoff oder andere brennbare Ma-
terialien verwendet werden. Papier kann
verkohlen oder Feuer fangen. Einige Kunst-
stoffe kdnnen schmelzen, wenn sie zusam-
men mit den Speisen erhitzt werden.
Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt,
wenn Sie gréBere Mengen Fett oder Ol ver-
wenden, da sich Fett bzw. Ol zu stark erhit-
zen und einen Brand verursachen kann!

VERWENDEN SIE KEINE ATZENDEN CHEMIKALIEN
oDER DAMPFE IN DIESEM GERAT. Dieser Ge-
ratetyp wurde speziell zum Aufwdrmen
oder Garen von Lebensmitteln entwi-
ckelt. Er eignet sich nicht fur industrielle
Zwecke oder Laborzwecke.

HANGEN SiE KEINE schweren Objekte an die
Tir, weil dies die Offnung der Mikrowel-
le und die Scharniere beschddigen kann.
Der Turgriff sollte nicht zum Aufhdngen
von Objekten verwendet werden.

EIER

VERWENDEN SIE DAs MIKROWELLENGERAT nicht zum Garen oder Aufwarmen gan-

A\

Kinper purren das Mikrowellengerdit nur
dann ohne Aufsicht Erwachsener be-
nutzen, wenn sie ausreichend eingewie-
sen wurden und sichergestellt ist, dass sie
sich der Gefahren eines unsachgemdl3en
Gebrauchs bewusst sind. Aufgrund der
erzeugten hohen Temperaturen sollten
Kinder beaufsichtigt
werden, wenn sie an-
dere Wirmequellen
(sofern vorhan-

den) getrennt von \
oder in Kombination mit
Mikrowellengerdten verwenden.

Dieses GERAT DARF VON Personen mit einge-
schrdnkten physischen, sensorischen oder
mentalen Féhigkeiten bzw. fehlender
Erfahrung und Kenntnis (z. B. von Kindern) zu
deren eigener Sicherheit nur unter Aufsicht
bzw. nach Unterweisung liber den Gebrauch
des Gerdits durch eine fiir ihre Sicherheit ve-
rantwortliche Person verwendet werden.
KINDER SOLLTEN BEAUFSICHTIGT WERDEN, damit
sie nicht mit dem Gerdit spielen.

VERWENDEN SIE DAS
MIKROWELLENGERAT NIEMALS ZUM

T=
Erhitzen von Speisen oder -

Fliissigkeiten in luftdicht

verschlossenen Behdiltern.

Der Druck im Behdilter nimmt zu. Das kann
beim Offnen des Behcilters zu Verletzungen
oder zu einer Explosion fiihren.

Die TURDICHTUNG UND DIE UMLIEGENDEN
BEREICHEREGELMASSIG AUF BESCHADIGUNGEN
UBERPRUFEN. Nehmen Sie bei einer
Beschddigung das Gercit erst wieder in
Betrieb, nachdem es von einem qualifizierten
Kundendiensttechniker repariert wurde.

Die GERATE SIND NICHT FUR DEN Betrieb (iber eine
externe Zeitschaltung oder ein separates
Fernbedienungssystem vorgesehen.

\@/

zer Eier mit oder ohne Schale, da diese auch nach Beenden des Gar-
oder Aufwarmvorgangs explodieren kdnnen.

~
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ALLGEMEINES

DAs GERAT IST AUSSCHLIESSLICH FUR DIE VERWENDUNG IM
HAUSHALT BESTIMMT!

BeI NutzunG DER MIKROWELLENFUNKTIONEN darf
das Gerdit nur eingeschaltet werden, wenn sich
Speisen im Garraum befinden. Andernfalls kann
es zu Schdden am Gerdt kommen.

Die LUFTUNGSOFFNUNGEN DES GERATS DURFEN NICHT
ABGEDECKT WerDEN. Sind die Offnungen fiir die
Luftzufuhr oder fiir die Abluft blockiert, kann

das Gerdit beschddigt und das Kochergebnis bee-
intrdchtigt werden.

Zum VERTRAUTMACHENMIT DEN GERATEFUNKTIONEN EIN
GLAs WASSER IN DEN GARRAUM STELLEN. Das Was-
ser absorbiert die Energie der Mikrowellen, so
dass der Herd nicht beschadigt wird.

Dieses GeraT darf nicht im Freien gelagert oder
benutzt werden.

BeTreiBEN SiE DAs GERAT nicht in der Nahe eines
Splilbeckens, in einem feuchten Keller, in der
Néahe eines Schwimmbeckens oder an anderen
Orten, an denen das Gerét Feuchtigkeit ausge-
setztist.

VERWENDEN SIE DEN Garraum nicht als Ablage.

ENTFERNEN SIE ALLE METALLTEILE (Z.

B. Verschliisse) von Papier- oder
Plastikbeuteln, bevor Sie diese in den
Garraum legen.

FRITTIEREN

VERWENDEN SIE DAS MIKROWELLENGERATDARF nicht.
zum Frittieren, da die Temperatur des 1
Frittierdls nicht gesteuert
werden kann. =

& VERWENDEN SiE sTETS TOPFLAPPEN Oder

Handschuhe, wenn Sie nach dem Ko-
chen Behalter, Gerateteile und Schalen
berlhren. Es besteht Verbrennungsge-
fahr. Bei der Benutzung des Gerates kon-
nen zugangliche Teile sehr heill werden,
halten Sie daher kleine Kinder fern.

VORSICHTSMASSNAHMEN

FLUSSIGKEITEN

Z, B. GETRANKE oDER WAsSER. Fllissigkeiten kon-
nen liber den Siedepunkt hi-

naus erhitzt werden, ohne dass \—

es zu einer sichtbaren Blasen- “
bildung kommt. Das kann dazu «& -«
fihren, dass die heille Fllssig-

keit pl6tzlich Gberkocht.

Um dies zu vermeiden, ergreifen Sie folgende
VorsichtsmafBnahmen:

1. Verwenden Sie méglichst keine hohen,
schmalen Gefal3e mit engem Hals.

2. Rihren Sie die Flissigkeit um, bevor Sie
das Gefal in den Garraum stellen, und
lassen Sie einen Teeloffel im Gefal3.

3. Lassen Sie die Flissigkeit nach dem Erhit-
zen kurz stehen und riihren Sie vor der
vorsichtigen Entnahme des Geféaf3es aus
dem Gerdt nochmals um.

BABYNAHRUNG IN GLASERN oder Getrdnke

in Babyflaschen miissen Sie

nach dem Erwdrmen immer

umriihren und auf die rich-

tige Temperatur tiberpriifen. Dadurch wird eine
gleichmdBige Wérmeverteilung sichergestellt
und das Risiko des Verbriihens oder Verbrennens
vermieden.

Nehmen Sie den Deckel bzw. Sauger unbed-
ingt vor dem Erwédrmen ab!
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R ZUBEHOR R
ALLGEMEINES DREHTELLERAUFLAGE

EINE REIHE VON ZUBEHORTEILEN KANN KAUFLICH ER-
WORBEN WERDEN. Priifen Sie vor dem Kauf, ob sie
fir das Mikrowellengerat geeignet sind.

VERWENDEN SIE NUR HITZEBESTANDIGES und mikro-

wellengeeignetes Kochge- =N
geeig 9 ka,
L gl

schirr. ‘= \&'“%

b

L
SPEISEN UND ZUBEHORTEILE dUrfen nicht beim Hi-
neinstellen in die Mikrowelle mit den Innen-
wdnden des Gerdtes in Berlihrung kommen.
Das gilt besonders dann, wenn die
Zubehorteile aus Metall oder Metallteilen
bestehen.

WENN soLcHE TeILE mit den Innenwdnden des
Garraums in Berlihrung kommen, wahrend die
Mikrowelle in Betrieb ist, kdnnen Funken ent-
stehen und das Gerdt beschddigen.

BEVOR SIE DAS GERAT EINSCHALTEN, PRUFEN SIE STETS,
ob sich der Drehteller ungehindert drehen
kann. Wenn sich der Drehteller nicht frei dreht,
verwenden Sie ein kleineres GefalR.

DiE DREHTELLERAUFLAGE MUSS IMMER UNTER DEM

GLASDREHTELLER ANGEBRACHT WERDEN.

Legen Sie keine anderen Gegen-

stande auf die Drehtellerauflage.

~: Setzen Sie die Drehtelleraufla-
gein das Gerét ein.

GLASDREHTELLER

BENUTZEN SIE DEN GLASDREHTELLERBEI ALLEN ZUBE-

REITUNGSARTEN. Er fangt herun-

tertropfende Fliissigkeiten und

Speiseteilchen auf, so dass eine

unnétige Verschmutzung des

Innenraums vermieden wird.

~: Stellen Sie den Glasdrehteller auf die Dreh-
tellerauflage.

DAMPFEINSATZ (Nur fiir be-
stimmte Modelle verfligbar))
VERWENDEN SIE DEN DAMPFEINSATZ
mit Sies fir Nahrungsmittel wie
Fisch, Gemise und Kartoffeln.
STELLEN SIE DEN DAMPFEINSATZ im-
mer auf den Glassdrehteller.

GRILLROST (Nur fiir bestimmte Modelle ver-
fugbar)

VERWENDEN SIE DEN GRILLROST Mit
der Grillfunktion.

=0

DIESE AUTOMATISCHE SICHERHEITSFUNKTION WIRD EINE M-
nute nach Ricksetzung des Gerates in den
“Bereitschaftsmodus” aktiviert (Das Ge-
rat befindet sich im “Wartezustand”,
wenn die 24-Stunden-Uhr angezeigt
wird, oder, falls die Uhr nicht eingestellt wur-
de, wenn das Display dunkel ist).

STARTSCHUTZ/KINDERSICHERUNG

[
A/
‘\“; "/

=0

DiE SICHERHEITSVERRIEGELUNG WIRD ERST DANN
FREIGEGEBEN, wenn die Tir gedffnet und ge-
schlossen wird, z. B. wenn Speisen in die Mi-
krowelle gestellt werden. Anderenfalls wird auf
der Anzeige “door” (TUR ) angezeigt.

door
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UNTERBRECHUNG ODER ABBRUCH DES GARVORGANGS

UNTERBRECHUNG DES GARVORGANGS:

Der Garvorgang kann durch e ——
Offnen der Geratetiir un- /

terbrochen werden, um die “

Speisen zu kontrollieren, zu w
wenden oder umzurihren.

Die Einstellungen werden 10 Minuten lang bei-
behalten.

FORTSETZEN DES GARVORGANGS:

ScHLIEsseN SiE DI TUR, und driicken

Sie die Start-Taste EINMAL. Der

Garvorgang wird an der Stelle fort-

gesetzt, an der er unterbrochen wurde.

DurcH ZWEIMALIGES Driicken der Start-Taste

wird die Garzeit um weitere 30 Sekunden ver-
langert.

ABBRUCH DES GARVORGANGS:
NEHMEN SIE DAS GERICHT HERAUS,
schlieBen Sie die Geratetlir und
driicken die Stopp-Taste.

Ein PIEPTON sIGNALISIERT, dass der Garvorgang
zeit 10 Minuten lang einmal pro Minute. Um
den Piepton abzuschalten, (((((Q)))))
ste oder 6ffnen Sie die Ge-

ratetdr.

nur fir 60 Sekunden, wenn die Tir nach Be-
endigung des Garvorgangs gedffnet und an-

beendet ist. Er ertdnt nach Ablauf der Gar-
driicken Sie die Stopp-Ta-

Hinweis: Das Gerét speichert die Einstellungen
schlieBend wieder geschlossen wird.

O

ZEITSCHALTUHR

©)

VEerweNDEN Sie piese FunkTion, wenn Sie eine Zeitschaltuhr zur genauen Messung der Zeit fiir ver-
schiedene Vorgange bendtigen, z. B. zum Kochen von Eiern oder zum Gehen lassen von Teig vor

dem Backen.

o DRUCKEN SIE DIE ZEITTASTE.

@ Drenen Sie pen EinsTeLLKNOPF, um die Zeit einzustellen.

o DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

\
BuLiNKENDE DoPPELPUNKTE zeigen an, dass die Schaltuhr lauft. <

—0—g —
AN

N

NAcH ABLAUF der eingestellten Zeit ertont ein Signalton.

DurcH EIN DRUCKEN AUF DIE ZEITTASTE Wird die noch verbleibende Restzeit der Schaltuhr angezeigt.
Diese Restzeit wird 3 Sekunden lang angezeigt. AnschlieBend erscheint wieder die Anzeige fir
die Garzeit (falls zu diesem Zeitpunkt ein Gericht in der Mikrowelle zubereitet wird).

Um piE SCHALTUHR zu sToppeN, Wahrend sie im Hintergrund neben einer anderen Funktion lauft,
miussen Sie sie zunachst durch Driicken der Zeittaste wieder einblenden und dann durch Driicken

der Stopp-Taste anhalten.



C) UHR ®

WEeNN DAS GERAT zum ERSTEN Mal an das Stromnetz angeschlossen oder nach einem Stromausfall ein-
geschaltet wird, bleibt das Display dunkel. Wenn die Uhr nicht eingestellt wird, bleibt das Display
dunkel, bis die Garzeit eingestellt wird.

0 Drucken Sie pie ZEITTASTE (3 Sekunden), bis die linken Ziffern der Anzeige (Stundenanzeige) blinken.
0 DRreHEN Sie Den EINsTELLKNOPF, um die Zeit und die Stunden einzustellen.

O DRUCKEN SiE ERNEUT DIE ZEITTASTE. (Die beiden rechten Ziffern (Minutenanzeige) blinken.

@ SteLLen Sie piE MinuTEN mit dem Einstellknopf ein.

© DRUCKEN SIE ERNEUT DIE ZEITTASTE.

Die UHR IST NUN EINGESTELLT UND BETRIEBSBEREIT.

WENN NAcH DER EinsTELLUNG der Uhr die Zeitanzeige auf dem Display nicht mehr gewiinscht wird,
driicken Sie einfach die Zeittaste erneut drei Sekunden lang und anschlieBend die Stopp-Taste.
GEeHEN Sie zum NeueinsTELLEN der Uhr wie vorstehend beschrieben vor.

Hinweis: BEim EinsTELLEN DER UHR DIE TUR GEGFFNET LASSEN. Dann bleiben 10 Minuten Zeit, um die Uhr
einzustellen. Anderenfalls muss jeder Schritt innerhalb von 60 Sekunden ausgefiihrt werden.

W GAREN UND AUFWARMEN MIT MIKROWELLEN \“
Diese FunkTion DIENT Zum normalen Garen und Aufwarmen von Gemuse, Fisch, Kartoffeln und
Fleisch.

@ STeLLEN SiE DIE LEISTUNG mit der Leistungstaste ein.

@  SteLLen Sie DiE Koczerr mit dem Einstellknopf ein.

6 DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.
WAHREND DES GARVORGANGS:

Die Garzeit kann problemlos durch Driicken der Start-Taste in 30-Sekunden-Schritten verldngert
werden. Mit jedem Tastendruck wird die Garzeit um 30 Sekunden verldangert. Die Garzeit kdnnen
Sie auch durch Drehen des Einstellknopfes verlangern bzw. verkirzen.

WAHL DER LEISTUNGSSTUFE
NUR MIKROWELLE
LeisTunG VORGESCHLAGENE VERWENDUNG:
Jer Zum AurwiRMEN VON GETRANKEN, WAsSER, klaren Suppen, Kaffee, Tee oder ander-
(700 W) en Nahrungsmitteln mit hohem Wassergehalt. Wahlen Sie eine niedrigere Leis-
tungsstufe, falls die Speise Ei oder Sahne enthalt.
600 W Zum GAREN VoN Fisch, Fleisch, Gemdse etc.
500 W ScHONENDERE ZUBEREITUNG, Z. B. bei Saucen mit hohem Eiweil3gehalt, Kdse und Eiers-
peisen, sowie zum Fertigkochen von Eintopfgerichten.
350 W Zum KScHELN voN EINTOPFGERICHTEN und zum Schmelzen von Butter.
160 W ABTAUEN Zum Anwdrmen von Butter und Kase.
20 W Zum ANTAUEN vON Speiseeis.

8



@ SCHNELLSTARTFUNKTION @

Diese FUNKTION DIENT zum scHNELLEN Aufwdrmen von Speisen mit einem hohen Wassergehalt, z. B.
klare Suppen, Kaffee oder Tee.

@ Drucken Sie DIE START-TASTE.

Diese FUNKTION STARTET AUTOMATISCH MIT DER HOCHSTEN IMIKROWELLENLEISTUNG UND EINER GARZEIT vON 30
SekuNDEN. Mit jedem weiteren Tastendruck wird die Zeit um 30 Sekunden verldngert. Die Gar-
zeit ldsst sich auch durch Drehen des Einstellknopfes verlangern bzw. verkirzen, nachdem Sie die
Funktion gestartet haben.

*‘ MANUELLES AUFTAUEN *‘
GEHEN SIE BEIM MANUELLEN Auftauen entspre- UBERPRUFEN SIE DEN AUFTAUGRAD DER SPEISEN IN RE-
chend dem Kapitel “Garen und Aufwarmen GELMASSIGEN ABSTANDEN.

mit der Mikrowelle” vor und stellen Sie die Lei-
stung auf 160 W ein.

TierkUHLKOST IN PLASTIKBEUTELN, Klarsichtfolie WENDEN SiE GrRossE Speisestlicke nach halber
oder Kartons kénnen Sie direkt mit der Ver- Auftauzeit.

plfckung iuftau,\jn, slcl)laqge d:?)ess Virpa- \/ GEKOCHTES, GESCHMORTES UND FLEISCHSOSSEN
d unghtlehr) eine heTa teile (z. B. Draht- ) (tauen besser auf, wenn sie wahrend des
verschlsse) enthalten. Auftauprozesses umgerihrt werden.
Die AUFTAUZEIT WIRD AUCH DURCH DIE VERPACK- 7 r

UNGSFORM BEEINFLUSST. Speisen in flachen
Verpackungen tauen schneller auf als di-

Die AurTAuzEIT soLLTE lieber etwas gerin-
ger bemessen und der Auftauprozess

cke Blocke. wahrend der Stehzeit abgeschlossen werden.
TRENNEN SIE EINZELNE SPEISESTUCKE, sobald diese

antauen. MiT EINER STEHZEIT VON EINIGEN Minuten ergibt
Einzelne Scheiben tauen schneller auf. sich immer ein besseres Auftauergebnis, da

sich die Temperatur gleichmaBiger in der Spei-
se verteilen kann.

BESTIMMTE SPEISEBEREICHE (z. B. Hdhn-
chenschenkel oder -fliigel) mit 4
kleinen Sttickchen Alufolie
abdecken, sobald diese an-
fangen, warm zu werden.



=L AUTOMATISCHES AUFTAUEN =L
A A

Diese FunkTion DIENT NUR zum AurTAUEN VON FLEIScH, FiscH unp GerLUGEL. Die AUTO Defrost-Funktion
ist nur fr Speisen mit einem Nettogewicht von 100 g bis 2 kg vorgesehen.
STELLEN SIE DIE SPEISE stets auf den Glasdrehteller.

@ DrUCKEN SiE MEHRFACH DIE TASTE FUR AUTOMATISCHES AUFTAUEN, um die Lebensmittelkategorie aus-
zuwahlen.

@  SteLLen SiE DAs GEwicHT mit dem Einstellknopf ein.

€ DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

EiNniGE ARTEN VON SPEISEN MUSSEN WAHREND des Garvorgangs gewendet oder umgerihrt werden. In
diesen Féllen stoppt das Gerat und zeigt lhnen an, welche Handlung Sie ausfiihren miissen.

Wirp pie TUR IN DIESER ZEIT NICHT GEOFFNET (innerhalb von 2 Minuten), setzt das Gerat den Auftauvor-

gang fort. Das Endergebnis ist in diesem Fall evtl. nicht optimal.

=~ Tir 6ffnen.

«~: Befolgen Sie die Anweisungen auf dem Display.

. SchlieBen Sie die Tir und nehmen Sie das Gerat durch Driicken der Start-Taste wieder in Be-
trieb.

Bei piEser FuNkTION Muss DAs Gewicht der Speise bekannt sein.

TIEFGEKUHLTE SPEISEN: TIEFGEKUHLTE SPEISEN:
BEel LEBENSMITTELN, DIE EIN GERINGERES ODER WAHLEN SIE EIN NIEDRIGERES Gewicht, falls f'”"
HOHERES GEWICHT ALS EMPFOHLEN HABEN, die Speisen warmer sind, als die Tief-
verfahren Sie entsprechend dem Ka- kiihltemperatur (-18 °C).
pitel “Garen und Aufwarmen mit der WENN DIE SPEISEN KALTER als die Tiefkuhl-
Mikrowelle” und wéhlen Sie zum Auf- temperatur (-18 °C) sind, wahlen Sie  §zy 2
tauen 160 W. ein héheres Gewicht. ¢
LEBENSMITTELKATEGORIE MENGE TIPPS
0 FLEISCH 100 G BIs 2 KG | HACKFLEISCH, KOTELETTS, STEAKS ODER BRATEN.
o GEFLUGEL 100 G BIs 2 KG | GANZE HAHNCHEN, HAHNCHENSTUCKE ODER HAHNCHENFILETS.
O FiscH 100 G BIs 2 KG | GANZE FisCHE, STEAKS ODER FILETS.

Be1 LEBENSMITTELN, DIE NICHT IN DIESER TABELLE enthalten sind und die ein geringeres oder hoheres Ge-
wicht als empfohlen haben, verfahren Sie entsprechend dem Kapitel “Garen und
Aufwdrmen mit der Mikrowelle” und wéhlen Sie zum Auftauen 160 W.

10



SPEICHER

MiT pEr SpEICHER-FUNKTION KONNEN Sie einfach und schnell eine bevorzugte Einstellung aufrufen.
MiT per SpeicHER-FunkTioN kdnnen Sie jede aktuell angezeigte Funktion und Einstellung speichern.

SO RUFEN SIE EINE GESPEICHERTE EINSTELLUNG AB:

o DRUCKEN SIE DIE SPEICHER-TASTE.

0 DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

So SPEICHERN SIE EINE EINSTELLUNG:

=~ Wahlen Sie ein beliebige Funktion.

=~ Programmieren Sie lhre Einstellungen.

. Driicken Sie die Speicher-Taste, und halten Sie sie 3 Sekunden lang gedriickt, bis ein Signal-
ton ertont. Die Einstellung ist nun gespeichert. Sie kdnnen den Speicher beliebig oft neu pro-
grammieren.

WENN DAs GERAT erstmals oder nach einem Stromausfall angeschlossen wird, wird die Speicher-
funktion auf die Standardeinstellung 2 Minuten bei maximaler Leistung zurlickgesetzt.

GETRANKE AUFWARMEN I’

Mt pER GETRANKE AUFWARMEN FUNKTION KONNEN Sie schnell 1 bis 4 Tassen aufwarmen.
@ Dricken Sie wiEDERHOLT DIE GETRANKE AUFWARMEN TASTE, um die Anzahl der aufzuwirmenden
Tassen auszuwahlen.

O DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

1 Tasse ENTSPRICHT 150 ml Getrank.

h o o 4 h o 2 4

GRILL

MiT bER GRILLFUNKTION ERHALteN |hre Gerichte schnell eine knusprig-braune Kruste.

0 DRUCKEN SIE DIE GRILL-TASTE.

@  SteLLen Sie DiE Koczerr mit dem Einstellknopf ein.

6 DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

DAs GRILLELEMENT KONNEN SIE WAHREND DEs GRILLVORGANGs durch Driicken der Grilltaste bei Bedarf ein-
und ausschalten. Die Zeitschaltuhr lauft auch dann weiter, wenn das Grillelement ausgeschaltet ist.

LAssSEN SIE DIE GERATETUR NICHT zU LANGE OFFEN, Wahrend der Grill in Betrieb ist, da die Temperatur sehr
schnell absinkt.

VERWENDEN SIE NUR HITZEBESTANDIGES und grillfestes Kochgeschirr.

@ VErweNDEN SiE zum GRILLEN keine Gegenstéinde aus Kunststoff. Sie wiirden schmelzen. Auch Papier
oder Gegenstdnde aus Holz sind dafiir nicht geeignet.
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I KOMBINATIONSBETRIEB MIT GRILL I

Diese FunkTioN EIGNET sich zur Zubereitung von Speisen wie Gratins, Lasagne, Gefliigel und Ofen-
kartoffeln.

STELLEN SIE DIE LEISTUNG mit der Leistungstaste ein.
SteLLEN SiE miT DEM EINsTELLKNOPF die Grilldauer ein.
DRUCKEN SiE DIE COMBI-TASTE.

SteLLEN SIiE miT DEM EINsTELLKNOPF die Grilldauer ein.

DRUCKEN SIE DIE START-TASTE.

-~ I~ )

WiHREND DEs BeTriess konnen Sie die Grillfunktion durch Driicken der Taste GRILL ein- bzw. ausschalten.

Es 1sT moGLicH, die Mikrowelle abzuschalten. Dazu muss die Mikrowellenleistung auf 0 Watt gesetzt
werden. Wenn 0 Watt eingestellt ist, schaltet die Mikrowelle in den Grillmodus.

LAsSEN SIE DIE GERATETUR NICHT zU LANGE OFFeN, Wahrend der Grill in Betrieb ist, da die Temperatur sehr
schnell absinkt.

@ VERWENDEN SIE NUR HITZEBESTANDIGES Und grillfestes Kochgeschirr.

VErRwENDEN SIE zum GRILLEN KEINE Gegenstdnde aus Kunststoff. Sie wiirden schmelzen. Auch Papier
oder Gegenstdnde aus Holz sind dafiir nicht geeignet.

WAHL DER LEISTUNGSSTUFE

KOMBINATIONSBETRIEB MIT GRILL
LEISTUNG VORGESCHLAGENE VERWENDUNG:
600 - 700 W | GAReN voN Gemise, Gratins
350 - 500 W | GAren von Geflligel und Lasagne
160 - 350 W | GAReN von FiscH und tiefgekiihlten Gratins
160 W | GAReN voN Fleisch
920 W GRATINIEREN VON Obst

ow Braunen nur wahrend des Garvorgangs

12



Uty DUNSTEN -

VERWENDEN SIE DIESE FUNKTION ZUR ZUBEREITUNG VON Speisen wie Gemuse und Fisch.
VERWENDEN SIE IMMER DEN IM LIEFERUMFANG ENTHALTENEN DAMPEEINSATZ, wenn Sie diese Funktion benut-
zen.

DRrUckeN Sie bie DUnsT-TAsTE mehrmals, um eine Lebensmittelkateorie auszuwahlen. (siehe Ta-
belle)

@  Drenen Sie pen EinsTeLLKNOPF, Um das Gewicht der Speise einzustellen.

DRUCKEN SIE DIE STARTTASTE.

LeGen Sie DAs GArGuT auf den Rost.

GeBeN Sie 100 ml (1 dl) Wasser in den
unteren Teil des Dampfeinsatzes.

1 !
DEecken SiE mit dem

Deckel ab.
)

ﬁ Der DAmMPFEINSATZ DARF NUR bei Mikrowellenbetrieb verwendet werden!

VERWENDEN SIE IHN NIEMALS Zusammen mit anderen Funktionen.
Wirp per DamprEINsATZ flir andere Funktionen verwendet, kann er beschddigt werden.

BEVOR SIE DAS GERAT EINSCHALTEN, PRUFEN SIE STETS, ob sich der Drehteller ungehindert drehen kann.
SteLLEN SiE DEN Dampfeinsatz immer auf den Glassdrehteller.

VERWENDEN SIE GLEICHE GROSSEN.

o KARTOFFELN / WURZELGEMUSE | 150 G BIs 400 G Schneiden Sie das Gemiise in gleich groBe

Stiickchen.
GEMUSE Lassen Sie es nach dem Garen 1 bis 2 Minu-
o (Blumenkohl und Brokkoli) 150 ce1s 4006 ten stehen.
© | TiEFGEKUHLTES GEMUSE 150GB1s400G |Lassen Siees 1 bis 2 Minuten stehen.

VERTEILEN SIE DIE FILETS GLEICHMASSIG auf dem
Dampfeinsatz. Legen Sie diinne Teile tiber-
einander. Lassen Sie es nach dem Garen

1 bis 2 Minuten stehen.

O | FiscHriLeTs 150 G B1s 400 6




GARTABELLE

JE GROSSER DIE SPEISEMENGE, DESTO LANGER DIE GAR-
zeir. Dabei gilt als Faustregel, dass flr die dop-

pelte Speisemenge auch ca. die doppelte Gar-

zeit bendtigt wird.
JE NIEDRIGER DIE ANFANGSTEMPERATUR, desto

Speisen aus dem Kihlschrank.
y \WENN SIE EIN IN MEHRERE STUCKE UN- 7

5  TERTEILTES GERICHT Wie z. B. Folien-

~ kartoffeln garen, ordnen Sie die ein-

o
zelnen Stlicke in Ringform an.
BEsTIMMTE LEBENSMITTEL BESITZEN EINE SCHALE, Haut

oder Membrane, zum Beispiel Kartoffel, Apfel oder

Egelb. Sleimussen zuvor mit einer Ga- ‘\yﬁa
el oder einem Zahnstocher eingesto- 3

chen werden, damit der sich aufbauende WA

Druck entweichen kann und ein Aufplat-

zen verhindert wird.

KLEINERE SPEISESTUCKE BENOTIGEN GERINGERE Garzeiten

als groBere Stlicke und gleichmaBigere Speisen

garen auch gleichma@iger als unregelmafiige.
UMRUHREN UND WENDEN GEHOREN nicht nurzu den
konventionellen Kochtechniken, sondern die-
nen auch beim Kochen mit der Mikrowelle
dazu, die Hitze schnell zur Mitte hin zu

BEeIM GAREN VON UNREGELMASSIG geformten
v oder verschieden dicken Speisestticken,
die dlinneren Enden zur Mitte hin anord-
nen, wo sie spater erhitzt werden.
FETTIGE SPEISEN UND SPEISEN MIT VIEL ZUCKER garen
schneller als Speisen mit hohem Wassergehalt.
Fett und Zucker erreichen dabei hohere Tem-
peraturen als Wasser.
LAsSEN SIE DIE SPEISEN NACH abge-
schlossenem Garvorgang
stets eine Weile stehen. Eine
Stehzeit ergibt immer ein besse-
res Ergebnis, da sich dadurch die Hitze gleichma-
Biger in der Speise verteilen kann.

langer die bendtigte Garzeit. Speisen mit) (verteilen und vermeiden ein Ubergaren
Raumtemperatur garen schneller als < > der duf3eren Speiseteile.

LEBENSMIT- | MENGE LEIS- UNGEFAHRE | STEHZEIT TIPPS
TELTYP TUNGSSTUFE
WENDEN SIE DAS HUHNCHEN nach
HOHNCHEN def Hélft.e der Auftauzeit.
) 1000 6 18-20 miN. | 5-10 miN. |Priifen Sie, ob der Saft aus dem
Fleisch farblos ist, wenn der
Kochvorgang beendet ist.
HUHNCHEN Pruren Sig, ob der Saft aus dem
(Filet oder 500¢ 8-10 MIN. 5miN.  |Fleisch farblos ist, wenn der
Sticke) Kochvorgang beendet ist.
LEGEN SIE ZWEI, DREI SCHICHTEN
SCHINKEN 150 6 700 W 3-4 MIN. 1-2 MIN. NGRS .auf.einen .Teller. U
bedecken Sie die Speise mit
Klichenpapier.
GEMUSE GAREN SIE DAS GEMUSE ABGEDECKT
. 3006 3-4 miN. 1-2miN. |und geben Sie zwei Teeloffel
(frisch) .
Salz hinzu.
GEMUSITZ., 250-400 ¢ 3-4 mIN. 12 MiN ABGEDECKT GAREN
TIEFGEKUHLT 5-6 MIN.
1 Stock 4-6 N 2 1IN STECHEN SIE MIT DER GABEL EIN. (€in
PELLKARTOFFELN ViER STOCKE 12-15 min . Stlick = 250 Gramm) Wenden
) " |Sie nach der halben Garzeit.
HACKBRATEN 600-700a 12-14 mIN. 5 MIN.
FiscH (ganz) 600G 8-9 mIN. 4-5 MIN. R.lTZEN S PIE Haur ein, und garen
600 W Sie den Fisch abgedeckt.
Fisch (Steak LEGEN SIE DIE DUNNEREN TEILE in die
. 400G 5-6 MIN. 2-3 miN. |Mitte des Tellers. Abgedeckt
oder Filet) qaren.
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AUFWARMTABELLE

WiE IN DER TRADITIONELLEN Kliche miissen die

Speisen auch bei Verwendung der Mikrowelle

bis zum Siedepunkt erhitzt werden.

UM EIN OPTIMALES AUFWARMERGEBNIS ZU erzie-
len, sollten die Speisen mit dem dickeren
Ende nach auBen und dem diinneren
Ende zur Mitte angerichtet werden.

LeGeN Sie DUNNE FLEISCHSCHEIBEN Uberei- 7
nander oder ordnen Sie sie in Schichten

an. Dickere Fleischstiicke wie Hackbraten und
Wirstchen sollten eng aneinander angeord-
net werden.

)\/

=

Beim AUFWARMEN VON SCHMORTOPFEN oder SoBen
sollten Sie die Speisen einmal umrihren, damit
sich die Hitze besser verteilt.
WENN SIE DIE SPEISEN ABDECKEN, bleibt die
Feuchtigkeit besser erhalten, Spritzer
werden groBtenteils vermieden und
die Aufwarmzeit verkirzt sich.
Beim AUFWARMEN VON TIEFKUHLKOST beach-
ten Sie bitte die Herstellerangaben auf
der jeweiligen Verpackung.
SPEISEN, DIE NICHT UMGERUHRT WERDEN KONNEN, Wie
z.B. Gratins, sollten Sie am besten bei 400-600
W aufwdrmen.
EiNE STEHZEIT vON EINIGEN Minuten gewahrleistet
eine gleichmaBige Verteilung der Hitze in der
Speise.

LEBENSMITT-| MENGE LEIS- UNGEFAHRE | STEHZEIT TIPPS
ELTYP TUNGSSTUFE
TELLERPORTION 3006 3-5MmN. 1-2 MR DECKEN SIE DEN TELLER AB.
450 G 4-5 MIN.
Ress 2L 1-2 MIN. 1 MIN. | DECKEN SIE DIE SCHUSSEL AB.
6 DL 3-4 MIN. 2 MIN

FLEISCHBALLE 2506 2 MIN. 1-2 miN. | BEIM GAREN NICHT ABDECKEN
GEBEN SIE EINEN METALLLOFFEL in

GETRANK 2pL 700 W 1-2%MN. 1mN. |die Tasse, um ein Uberkochen
zu vermeiden.
WARMEN SIE DIE SUPPE in einem

Supee (klar) 22 pL 2-2% MN. 1MN. [Suppenteller oder einer
Schiissel ohne Deckel auf.

SUPPEN ODER FULLEN SIE DEN BEHALTER NICHT

SOSSEN AUF 2% DL 3-4 MIN. 1MIN. | MEHR ALS drei Viertel. Rlihren

MiLcHBASIS Sie beim Erwarmen.

Hot Dogs, 1 Stick % -1 MIN. 1 N

WURSTCHEN 2 STUCKE 600 W 1-1%MmN. )

LASAGNE 500G 5-6 MIN. 2-3 MIN.
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AUFTAUTABELLE

TierkUHLKOST IN PLASTIKBEUTELN, Klarsichtfolie oder WENDEN SIE GRossE Speisestlicke nach halber
Kartons konnen Sie direkt mit der Verpackung Auftauzeit.

auftauen, solange diese Verpackungen keine Me-  GEKOCHTES, GESCHMORTES UND FLEISCHSOSSEN tauen
tallteile (z. B. Drahtverschlisse) enthalten. besser auf, wenn sie wahrend des Auftaupro-
Die AUFTAUZEIT WIRD AUCH DURCH die Verpa- \/ zesses umgerihrt werden.

ckungsform beeinflusst. Speisen in fla- ( DiE AUFTAUZEIT SOLLTE LIEBER ETWAS gerin-

chen Verpackungen tauen schneller ger bemessen und der Auftauprozess

auf als dicke Blocke. 7 v wahrend der Stehzeit abgeschlossen
TRENNEN SIE EINZELNE SPEISESTUCKE, Sobald werden.
diese antauen. Einzelne Scheiben tauen q MiT EINER STEHZEIT VON EINIGEN Minuten er-
schneller auf. gibt sich immer ein besseres Auftauergebnis,
DECKEN SIE BESTIMMTE SPEISEBEREICHE (Wie z.B. da sich die Temperatur gleichmaBiger in der
Hahnchenschenkel oder -fliigelchen) mit klei- Speise verteilen kann.
nen Stlickchen Alufolie ab, sobald diese anfan-
gen warm zu werden.
LEBENSMITTEL- | MENGE LEIS- UNGEFAHRE | STEHZEIT TIPPS
TYP TUNGSSTUFE
800 - WEeNDEN Sie die Speise nach
AT 1000 ¢ e e der Halfte der Auftauzeit.
WEeNDEN Sie die Speise nach
HACKFLEISCH 500G 8-10 MIN. 5miN.  |der Halfte der Auftauzeit.
Trennen Sie aufgetaute Teile.
SCHNITZEL, KOTELETT, WENDEN Sie die Speise nach
STEAKS S AN ST OIS e Haliteden AEftauzeit.
; WEeNDEN Sie die Speise nach
HUHNCHEN (ganz) 12006 25 MIN. 10-15 miN. der Halfte der Auftauzeit.
\WENDEN SIE DIE SPEISE NACH DER
) HALFTE DER AUFTAUZEIT, UND
GANZE HAHNCHEN, R .
Hihnchenstiicke TRENNEN S|§ auf.getau'fe Teile.
oder 500G 7-9 MIN. 5-10 MmIN. Decken. Sie F!ugel.spltzen
Hahnchenfilets und Beine mit Folie ab,
AUFTAUEN damit diese nicht Gberhitzt
(160 Warr) werden.

WEeNDEN Sie den Fisch nach
der Halfte der Auftauzeit
FiscH (ganz) 600G 8-10 mIN. 5-10 min. |und decken Sie den
Schwanz mit Folie ab, damit
dieser nicht Gberhitzt wird.
WENDEN Sie die Speise nach
4006 6-7 MIN. 5wmiN. |der Halfte der Auftauzeit.

FiscH (Steak oder

FIEY Trennen Sie aufgetaute Teile.
WENDEN Sie die Speise nach

Brot >00¢ 4-6 . SMN- | der Halfte der Auftauzeit.

SUSSE UND » 4 Stuck (150 1= 2w | 2-3 OrDNEN Sie dies ringformig

HERZHAFTE BROTCHEN |  -200G) an.

FRUCHTE UND BEEREN 200G 2-3 MIN. 2-3 MIN. TRenNen Sie diese beim
Auftauen.
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GRILLTABELLE (MWD244, MWD246)

DIE GRILLFUNKTION EIGNET SICH AUSGEZEICHNET ZUM Dicke GriLLspEiseN, wie Croltons und Hihn-
Braunen der Speisen nach dem Garen mit Mi- chen kochen Sie zuerst mit Mikrowellen und
krowellen. anschlieBend mit der Grillfunktion, um die

Oberflache etwas zu braunen.

DAs GriLLROST kann verwendet wer- ) (
den, um die Speisen naher zum Grille- ‘ >
lement zu bringen, um das Braunen zu 7 v Sie KONNEN DI Topre oder Auflaufformen
beschleunigen. = direkt auf den Glasdrehteller stellen.

LEGEN SiE DUNNE SPEISEN wie Toasts und Wrst-
chen auf das Grillrost und benutzen Sie daftr
nur die Grillfunktion.

LEBENSMITTELTYP | MENGE EINSTEL- UNGE- TIPPS
LUNG FAHRE
KASETOAST 3 StUck 4-5 MIN. Lecen Sie dies auf den Grillrost.
HERZOGINKARTOFFELN | 2 PORTIONS 6-8 MIN. STELLEN .SlE das Kochgeschirr auf
GriLL den Grillrost.
WORSTCHEN 2.3 SteLLen Sie das Kochgeschirr auf
(100 6 / STucK) STocke 10-12 miN. | den Grillrost. Wenden Sie nach
der halben Garzeit.
HAHNCHENTEILE 10006 700 w 13-15mIN. | Lecen Sie dies mit der Haut nach
V/ERWENDEN 8-9 MIN. oben in eine Schussel.
RO 4 SIEDANNDIE | 18-20 miN. | STELLEN SiE den Glasdrehteller auf
PORTIONEN | GRILLFUNKTION. 5-6 MIN. die Drehtellerauflage.
600 w 18 -20 miN. | STeLLEN SiE den Glasdrehteller auf
Lasacne (gefroren) >006 \V/ERWENDEN 5-6 miN. | die Drehtellerauflage.
FISCHGRATIN, 600 ¢ SIE DANN DIE 15- 18 miN. | STeLLEN SiE den Glasdrehteller auf
TIEFGEKUHLT GRILLFUNKTION. 5-7 MIN. die Drehtellerauflage.




WARTUNG UND PFLEGE

Im NORMALFALL Muss DAss GERAT nur gereinigt
werden. Ziehen Sie vor dem Reinigen den Netz-
stecker.
WIRD DAS GERAT NICHT SAUBER GEHALTEN, kann dies
zu Abnutzung der Oberflache fihren, was die
Lebensdauer des Gerats verringern und még-
licherweise zu gefahrlichen Situationen fiih-
ren kann.
VERWENDEN SIE KE-
INE TOPFREINIGER AUS
METALL, SCHEUERMITTEL
Topfkratzer
aus Stahlwolle und keine gro-
ben Reinigungstticher usw., da diese
das Bedienfeld sowie die Innen- und
AuBlenfldchen des Gerdites beschdidigen
kénnen. Benutzen Sie ein mit
mildem Reinigungsmittel
angefeuchtetesTuch
oder ein Papiertuch und
Glasreinigerspray. Spriihen
Sie den Glasreiniger auf ein Papiertuch.
SPRUHEN SIE NIEMALS DIREKT IN DAS GERAT.
EnTrERNEN SIE in regelmaBigen Abstédnden, be-
sonders wenn etwas Ubergelaufen ist, den
Drehteller und den Drehtellerhalter und reini-
gen Sie den Boden des Gerétes.
VerwenDEN SiE das Mikrowellengerdt nur mit
eingesetztem Drehteller.
NeHmen Sie die Mikrowelle erst wieder in
@ Betrieb, wenn der Drehteller nach der
Reinigung wieder eingesetzt ist.
VERWENDEN SIE EIN WEICHES TUCH, MIT MILDEM
REINIGUNGSMITTEL ANGEFEUCHTET, um die Innen-
flachen, die Vorder- und Riickseite der Tiir und
die Turéffnung zu reinigen.
FETTSPRITZER ODER SPEISERESTE diirfen sich
nicht an der Tur festsetzen.
BEI HARTNACKIGER VERSCHMUTZUNG empfiehlt es
sich, ein Glas Wasser 2 bis 3 Minuten lang im
Garraum zu erhitzen. Der Dampf weicht den
Schmutz auf.
UNANGENEHMER GERUCH IM Garraum ldsst sich be-
seitigen, wenn Sie ein Glas Wasser mit Zitro-
nensaft auf den Drehteller stellen und das
Wasser einige Minuten lang kocht.

18

VERWENDEN SIE zur Reinigung des Gerates
@ keine Dampfreiniger.

Das Gerir ist regelmdRig zu reinigen und
von Lebensmittelriickstanden zu befrei-
en.

Der GRriLLSTAB braucht nicht gereinigt werden, da
durch die starke Hitze eventuell vorhandene Fett-
spritzer verbrennen. Die obere Wand des Garraums
Uber dem Grillstab muss jedoch regelméaBig gerei-
nigt werden. Verwenden Sie dazu ein weiches, mit
mildem Reinigungsmittel angefuchtetes Tuch.
WENN DER GRILL NIcHT regelmaRBig verwendet wird,
sollte er einmal im Monat fiir 10 Minuten einge-
schaltet werden, um Spritzer verdampfen zu las-
sen und somit die Brandgefahr zu reduzieren.

SPULMASCHINENFESTES ZUBEHOR:

DREHTELLERAUFLAGE.

GLASDREHTELLER.

DAMPFEINSATZ

GRILLROST.




ERST EINMAL SELBST PRUFEN

WENN DAS GERAT NICHT EINWANDFREI FUNKTIONIERT,

Uberpriifen Sie zundchst folgende Punkte, be-

vor Sie den Kundendiensttechniker rufen:

«: Sind Drehtellerauflage und Drehteller rich-
tig eingesetzt.

2 Steckt der Netzstecker richtig in der Steckdose.

! Ist die Geratetdr richtig geschlossen.

2 Sind die Sicherungen in Ordnung und ist
Strom vorhanden.

=~ Wird das Gerat ausreichend beliiftet.

=~ Warten Sie 10 Minuten und versuchen Sie
dann erneut, das Gerat in Betrieb zu nehmen.

~: Offnen und schlieBen Sie vor einem erneu-
ten Versuch die Tur.

Aur piese WEise lassen sich unnotige Anfahrten

des Kundendiensttechnikers und damit ver-

bundene Kosten vermeiden.

Wenn Sie den Kundendienst anrufen, missen

Sie Seriennummer und Typenbezeichnung des

Geréates angeben (siehe Aufkleber). Weitere

Hinweise finden Sie im Garantieheft.

DAs NETZKABEL DARF NUR GEGEN EIN ORIGINALK-
& ABEL ausgetauscht werden, das
Uber unseren Kundendienst
bezogen werden kann. Der
Austausch des Netzkabels
darf nur durch den Kunden-
dienst erfolgen.

& REPARATUREN AM GERAT DUR-
FEN NUR VON EINEM QUALIFIZIERTEN
KUNDENDIENSTTECHNIKER VORG-
ENOMMEN WERDEN. Laien bringen
sich durch Reparaturversuche
in Gefahr, bei denen die zum
Schutz vor Mikrowellenstrahlung am
Gerdt angebrachten Abdeckungen oder
Gehduseteile entfernt werden missen.
ENTFERNEN SIE KEINE GERATEABDECKUNGEN.

HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ

Die VERPACKUNG BESTEHT aus 100%
recyclingfédhigem Material und @
ist daher mit dem Recy-

cling-Symbol gekennzeich-

net. Beachten Sie bei der

Entsorgung die ortlichen Be-

stimmungen. Bewahren Sie Verpa-
ckungsmaterial, das eine potentielle Gefahr
darstellt (Plastikbeutel, Styropor usw.), nicht in
der Reichweite von Kindern auf.

In UsereinsTimmunG mit den Anforderungen der
Européischen Richtlinie 2002/96/EC tber Elek-
tro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) ist dieses
Geréat mit einer Markierung versehen. Durch
eine vorschriftsmaBige Entsorgung tragen Sie
zum Umweltschutz bei und vermeiden poten-
tielle Unfallgefahren, die bei einer unsachge-
maBen Entsorgung des Produktes entstehen
kdnnen.

Das SymeoL auf dem Pro-duktoder der beilie-
genden Produktdokumen-

tation weist darauf hin, dass

dieses Gerat nicht als norma-

ler Hausmdill behandelt werden

darf. Ubergeben Sie daher das

alte Gerdt den zustdndigen Sam-

melstellen firr die Wiederverwer-

tung von elektrischen und
elektronischen Geréaten.

Die ENTSORGUNGMUSS gemal
den o6rtlichen Bestim- _
mungen zur Abfallbeseiti-

gung erfolgen.

BiTTE WENDEN SIE sicH an die zustédndigen Be-
hérden lhrer Gemeindeverwaltung, an den lo-
kalen Recyclinghof fur Hausmiill oder an den
Handler, bei dem Sie dieses Gerét erworben
haben, um weitere Informationen liber die Be-
handlung, Verwertung und Wiederverwen-
dung dieses Produkts zu erhalten.

MacHeN Sie vor dem Verschrotten das Gerat durch
Abschneiden des Netzkabels funktionsuntiichtig.
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ERFULLT IEC 60705.

Die INTERNATIONALE ELEKTROTECHNISCHE Kommission hat einen Standard fiir Vergleichstests der Heizlei-
stung verschiedener Mikrowellengerdte entwickelt. Furr dieses Gerdt empfehlen wir Folgendes:

TESTEN| MENGE | UNGEFAHRE DAUER LEISTUNGSSTUFE BEHALTER/GEFASS
12.3.1 750G 10 MIN. 700 W Pyrex 3.220
12.3.2 475G 5 MIN. 700 W Pyrex 3.827
12.3.3 900G 14 mIN. 700 W Pyrex 3.838
1234 | 11006 20-22 . 000 W+ PyRex 3.827

7-8 MIN. GRILLFUNKTION
13.3 500G AUTOMATISCHE AUFTAUFUNKTION AuF DREHTELLER LEGEN

TECHNISCHE DATEN

NETZSPANNUNG 230 V/50 Hz

EINGANGSNENNLEISTUNG 1100 W

SICHERUNG 10A

AusGANGSLEISTUNG MW 700 W

GRILLFUNKTION 700 W

AusseNABMESSUNGEN (H x B x T) | 285 x 456 x 359

INNENABMESSUNGEN (H x B x T) 196 x 292 x 295

&5 N

461965276821

Whirlpool ist ein eingetragenes Warenzeichen von Whirlpool, USA




