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PROSPECT CU DESCRIEREA PRODUSULUI
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Gratare detasabile

Arzator auxiliar

Arzator semi-rapid

Arzator semi-rapid

Arzator cu 4 inele de ardere

Buton de comanda al arzatorului auxiliar
Buton de comanda al arzatorului semi-rapid
Buton de comanda al arzatorului semi-rapid
Buton de comanda al arzatorului cu 4 inele
de ardere

SIMBOLURI

# Robinet inchis
. M Flacara maxima
I & A Flacira minima
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APRINDEREA ARZATOARELOR

*  Pentru a aprinde un arzator, invartiti butonul corespunzator in sens anti-orar pana cand ajunge pe pozitia
flacara maxima # .

*  Apasati butonul spre panoul de comanda pentru a aprinde arzatorul.

e Dupa aprinderea arzatorului, continuati sa {ineti apasat butonul timp de aproximativ 5 secunde pentru a
permite termocuplului sa se incalzeasca.
Dispozitivul de siguranta cu care este dotat arzatorul va intrerupe alimentarea cu gaze a arzatorului in cazul
in care flacara se stinge accidental (din cauza unor curenti de aer, a intreruperii gazelor, a varsarii de lichide
etc.).

e Dispozitivul nu trebuie apasat mai mult de 15 sec. Daca, dupa trecerea acestui interval, arzatorul nu
ramane aprins, asteptati cel putin un minut inainte de a incerca sa-l aprindeti din nou.

- Arzatorul se poate stinge cand butonul este eliberat. Acest lucru ihseamna céa termocuplul nu s-a incalzit
destul.
n aceast4 situatie, repetati operatiile descrise mai sus.

RECOMANDARI PRACTICE PRIVIND FOLOSIREA ARZATOARELOR

Pentru o buna functionare a arzatoarelor, va rugam sa

urmati aceste reguli: Arzator o oala

- Utilizati oale si cratite cu diametrul adecvat pentru  [Arzator cu 4 inele de ardere de la 24 1a 26 cm
arzatoare (vezi tabelul din dreapta). semi-rapid de 12 16 1a 22 om

- Utilizati numai oale si cratite cu fundul plat. auxiliar de a8 la 14 om

- Folositi cantitatea corecta de apa cand gatiti
alimentele si tineti oala acoperita.

- In cazul vaselor cu fund convex (WOK), folositi
gratarul-suport furnizat, care trebuie plasat numai
pe arzatorul cu 4 inele de ardere.
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DIMENSIUNI $SI DISTANTE DE RESPECTAT (mm)

-

750 rmin

NOTA: in cazul instaldrii unei hote deasupra suprafetei de gatit, respectati instructiunile cu distantele
corecte de montare a hotei.

TABEL INJECTOARE

CATEGORIA I12H3B/P

Tip de gaze Tipul de arzator @ injector |Capacitate |Consum |Capacitate Presiunea gazelor (mbar)
folosite termica nominal |termicaredusa -
nominala kW kW min. | nom. | max.
Arzator cu 4 inele de ardere 139 3.50 333 Ih 1.50
GAZE NATURALE Arzator semi-rapid 95 1.65 157 I/h 0.35 17 20 25
(Metan) G20 (Arzitor auxiliar 78 1.00 95 I/h 0.30
GAZE
PETROLIERE Arzator cu 4 inele de ardere 95 3.50 254 g/h 1.50
o Arzator semi-rapid 67 1.65 120 g/h 0.35 25 30 35
LICHEFIATE Arzitor auxiliar 50 1.00 73 gh 0.30
(Butan - Propan) G30-G31
Tip de gaze Configuratie Capacitate termica Consumul total Aer necesar (m®) pentru
folosite model nominala kW nominal combustia a 1 m® de gaz
G20 20 mbar 4 arzatoare 7.80 742 1/h 9.52
G30-G3 30 mbar 4 arzatoare 7.80 567 g/h 30.94

ALIMENTAREA CU ENERGIE: 230 V - 50 Hz

pentru consultarea ulterioara.

Pentru a obtine cele mai bune rezultate de la masina de gatit, va rugam sa cititi aceste instructiuni cu atentie si sa le pastrati la indeméana



MASURI DE PRECAUTIE S| RECOMANDARI GENERALE

Pentru a obtine cele mai bune rezultate de la masina dv. de gatit, va rugam sa cititi aceste instructiuni cu atentie si sa le
pastrati la indemana pentru consultarea ulterioara

e Aceste instructiuni sunt valabile numai pentru acele tari ale caror abrevieri sunt mentionate pe prospectul cu
descrierea produsului si pe masina de gatit.

* Nu lasati la indeméana copiilor materialele de ambalaj (saci de plastic, bucati de polistiren etc.), deoarece sunt
potential periculoase.

e \Verificati daca masina de gatit s-a deteriorat pe durata transportului si indepartati folia protectoare de plastic
de pe piesele aparatului.

e  Aceasta plita (Clasa 3) este proiectata numai pentru uz casnic, pentru gatit alimentele. Orice alta
utilizare (de ex. pentru incalzirea camerelor) este considerata improprie si, prin urmare, periculoasa.

e Asigurati-va ca instalarea si conexiunile de gaz/electrice sunt efectuate de un tehnician calificat, in
conformitate cu reglementarile locale in vigoare privind siguranta.

e Acest aparat trebuie instalat si utilizat numai in incaperi bine aerisite, in conformitate cu
reglementarile actuale. Cititi cu atentie instructiunile inainte de a instala si de a utiliza acest aparat.

¢ Reglarea tipului de gaz si presiunea de alimentare sunt indicate pe placuta cu caracteristicile tehnice
situata dedesubtul plitei. Daca aparatul este reglat pentru un tip de gaz diferit de cel disponibil,
consultati paragraful “Reglarea pentru diferite tipuri de gaz”.

RESPECTAREA NORMELOR LOCALE

Asigurati-va ca instalarea si racordarile la gaz sunt efectuate de un tehnician calificat, respectandu-se
instructiunile producatorului si in conformitate cu reglementarile locale in vigoare privind siguranta.

PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR

1. Ambalajul
Materialul de ambalaj este complet reciclabil si este marcat cu simbolul de reciclare ™, ceea ce inseamna ca
trebuie dus la centrele locale de recuperare a deseurilor.

2. Produsul
Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva Europeana 2002/96/CE referitoare la Deseurile de Echipament
Electric si Electronic (WEEE).
Asigurandu-va ca acest produs este eliminat in mod corect, contribuiti la prevenirea potentialelor consecinte
negative asupra mediului inconjurator si sanatatii persoanelor, consecinte care ar putea fi provocate de
aruncarea necorespunzatoare la gunoi a acestui produs.

L

Simbolul g de pe produs, sau de pe documentele care insotesc produsul, indica faptul ca acesta nu poate
fi aruncat impreuna cu deseurile menajere. Trebuie predat la punctul de colectare corespunzator, pentru
reciclarea echipamentului electric si electronic.

Aruncarea la gunoi a aparatului trebuie facuta in conformitate cu normele locale referitoare la eliminarea
deseurilor.

Pentru informatii mai detaliate privind eliminarea, valorificarea si reciclarea acestui produs, va rugam sa
contactati administratia locala, serviciul de eliminare a deseurilor menajere sau magazinul de unde ati cumparat
produsul.

Declaratie de conformitate C €

e  Aceasta masina de gatit a fost proiectata, construita si comercializata in conformitate cu:
- normele de siguranta din Directiva CEE “Gaz” 90/396
- normele de siguranta din Directiva CEE “Tensiuni joase” 73/23
- normele de protectie din Directiva CEE “EMC” (Compatibilitate electromagnetica) 89/336
- normele Directivei CEE 93/68

¢ Aceasta masina de gatit este adecvata pentru a veni in contact cu produse alimentare si corespunde
cerintelor Directivei CEE 89/109.

NOTE:

e Utilizarea improprie a gratarelor poate duce la deteriorarea suprafetei plitei. Nu asezati gratarele cu susul in
jos si nu le tarati pe suprafata plitei.

e Daca plita are suprafata din vitroceramica, nu folositi:
- Tigai din fonta, oale sau cratite din teracota
- Difuzoare de caldura (de ex. plase metalice)
- Doua arzatoare pentru acelasi vas

e Incazul utilizarii indelungate, este nevoie de aerisire suplimentara (deschiderea unei ferestre sau marirea
puterii de aspiratie a hotei).

* Nu lasati copiii in apropierea masinii de gatit atunci cand este in stare de functionare si nu-i Iasati sa se joace
cu butoanele sau cu alte parii ale aparatului.
Atentie: piciorusele de protectie din cauciuc ale gratarelor reprezinta un pericol de sufocare pentru copiii
mici. Dupa ce ati indepartat gratarele, verificati ca toate piciorusele de cauciuc sa fie montate corect.

e Atentie: capacul de sticld (in cazul in care existd) se poate sparge dacé este supraincélzit. inainte de a-|
inchide, verificati daca toate arzatoarele sunt oprite.

Dupa utilizare, verificati ca butoanele sa fie pe pozitia OFF si inchideti robinetul de alimentare cu gaz de la retea
sau robinetul buteliei

INSTALAREA

INFORMATII TEHNICE PENTRU INSTALATOR

e Acest produs poate fi introdus intr-o suprafata de lucru cu o grosime de 20 pana la 40 mm.

e Daca nu exista cuptor dedesubtul plitei, introduceti un panou separator cu o suprafata cel putin egala
cu deschiderea din suprafata de lucru. Acest panou trebuie pozitionat la o distanta maxima de
150 mm sub suprafata superioara a suprafetei de lucru, dar in nici un caz la mai putin de 20 mm fata
de partea inferioara a plitei. Daca doriti sa instalati un cuptor sub plita, asigurati-va ca este fabricat de
firma Whirlpool si ca este echipat cu un sistem de racire. Producatorul nu isi asuma nici o
responsabilitate daca e instalat un cuptor cu o alta marca.

e Inaintea instalarii, verificati urmatoarele:

- conditiile locale de livrare a gazului (tipul si presiunea gazului) trebuie sa fie compatibile cu reglajele
plitei (vezi placuta indicatoare si tabelul cu injectoare).

- Suprafetele exterioare ale mobilierului sau ale aparatelor aflate 1anga plita trebuie sa fie rezistente la caldura,
in conformitate cu reglementarile locale.

- Produsele de combustie trebuie sa fie evacuate la exterior, prin intermediul unor hote speciale sau al unor
ventilatoare electrice montate in perete si/sau pe fereastra.

- Circulatia continua a aerului din exterior se asigura printr-o deschidere libera in perete de cel putin 100 cm?.
Aceasta deschidere in perete trebuie sa fie:

a) permanentd, efectuata intr-un perete exterior al incaperii ce trebuie aerisita;

b) construita astfel incat sa nu poata fi astupata nici la interiorul, nici la exteriorul peretelui (nici macar din
greseald);

c) protejata prin grilaje de plastic, plase metalice etc., avand grija sa nu se reduca sectiunea eficientad a
deschiderii de aerisire mai sus mentionate;

d) situata aproape de nivelul podelei si pozitionata astfel incat sa nu aduca neajunsuri in functionarea sistemului
de evacuare.



INSTALAREA

RACORDAREA LA ALIMENTAREA CU GAZ

Sistemul de alimentare cu gaz trebuie sa respecte reglementarile locale.

Puteti gasi reglementarile locale specifice pentru unele tari in paragraful “Respectarea normelor locale”. Daca
nu sunt oferite informatii despre tara dumneavoastra, va rugam sa cereti amanunte instalatorului
dumneavoastra.

Racordarea plitei la refeaua de gaz sau la butelia de gaz trebuie efectuata prin intermediul unei tevi rigide din
cupru sau din otel, cu fitinguri care sa corespunda reglementarilor locale, sau prin intermediul unui furtun din
otel inoxidabil cu o suprafatd continua, care sa corespunda reglementarilor locale. Lungimea maxima a
furtunului este de 2 metri liniari.

Inainte de a racorda teava la fitingul (racord cot) (A),

interpuneti saiba (B) furnizata, in conformitate cu EN 549. "L|'
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Atentie: daca este utilizat un furtun din otel inoxidabil, trebuie instalat astfel incat sa nu atinga nici o parte
mobila a mobilierului. Trebuie sa treaca printr-o zona in care nu exista obstacole si unde sa fie posibila
verificarea sa pe toata lungimea.

Dupa racordarea la alimentarea cu gaz, verificati etanseitatea cu apa cu sapun.

CONEXIUNEA ELECTRICA

Conexiunile electrice trebuie efectuate in conformitate cu reglementarile locale.
Datele cu privire la tensiune si la consumul de energie sunt indicate pe placuta cu caracteristicile tehnice.

Impamantarea acestui aparat este obligatorie prin lege.
L

impamantare
(galben/verde)

N

Fabricantul nu poate fi facut raspunzator pentru nici un fel de leziuni provocate persoanelor sau
animalelor, sau pentru orice fel de daune ale bunurilor, datorate nerespectarii acestor cerinte.

Dupa instalarea plitei, montati un intrerupator monopolar cu o distanta intre contacte de cel putin

3 mm.

Daca este necesar, cablul electric de alimentare trebuie inlocuit numai cu un cablu de alimentare cu
caracteristici identice cu cel original livrat de fabricant (tip HO5V2V2-F T90°C sau HO5RR-F).
Aceasta operatie trebuie sa fie efectuata de un electrician calificat.

MONTAJUL

Dupa ce ati curatat suprafata perimetrului, aplicati garnitura
livrata pe masina de gatit, asa cum se arata in figura.

h Suport 40 mm
Pozitionati plita in deschiderea practicata in A
suprafata de lucru respectand dimensiunile indicate . \3\ i : 1 I
. . . F ——
in Prospectul cu descrierea produsului. ¢ ol ———_ "
Nota: cablul de alimentare trebuie si fie suficient de % A Suport 30 mm
lung pentru a permite ca plita sa poata fi scoasa prin .
partea de sus. — F i
Pentru a fixa plita, folositi consolele (A) livrate -—,—;'L..d..—-'._#| 1 ]
impreuna cu aceasta. Potriviti consolele in gaurile
corespunzatoare indicate de sageata si strangeti-le Suport 20 f“m
cu ajutorul suruburilor lor, n functie de grosimea . —
suprafetei de lucru (vezi figura din dreapta). R E.__J_?
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REGLAREA PENTRU DIFERITE TIPURI DE GAZ

Daca doriti sa folositi aparatul cu un tip de gaz diferit de cel indicat pe placuta cu caracteristicile tehnice si pe
eticheta adeziva portocalie aplicata pe partea superioara a plitei, schimbati injectoarele.

Inlaturati eticheta portocalie si pastrati-o impreund cu manualul de instructiuni.

Folositi regulatoare de presiune potrivite pentru presiunea gazului indicata in Prospectul cu descrierea
produsului.

*  Duzele pentru gaz trebuie schimbate de Serviciul de Asistenta Tehnica autorizat sau de un tehnician calificat.

*  Duzele care nu sunt furnizate impreuna cu aparatul trebuie comandate de la Serviciul de Asistenta Tehnica
autorizat.

* Reglali pozitia de minim a robinetelor.

Nota: cand se folosesc gaze petroliere lichefiate (G30/G31), surubul pentru reglarea minimului de gaz
trebuie strans cat de mult posibil.

Daca aveti dificultati in a roti butoanele arzatoarelor, va rugam contactati Serviciul de Asistenta Tehnica
autorizat, pentru inlocuirea robinetului arzatorului, daca este defect.

INLOCUIREA INJECTOARELOR (vezi tabelul cu injectoarele din Prospectul cu descrierea produsului)

e Scoateti gratarele (A)

e  Extrageti arzatoarele (B)
. Folosind o cheie tubulara de dimensiune corespunzatoare,
desurubati injectorul (C) t
» Tnlocuiti-l cu injectorul potrivit pentru noul tip de gaz. & ﬁ_ =%
nainte de a instala plita, nu uitati s& montati placuta cu datele '
privind calibrarea gazului, livrata impreuna cu injectoarele, astfel 5
incat sa acopere informatiile existente referitoare la calibrarea b = L— g
gazului. . LEES, s
L M .



REGLAREA POZITIEI DE MINIM A
ROBINETELOR

Pentru a fi siguri ca pozitia de minim este corect reglata,
scoateti butonul si procedati dupa cum urmeaza:

e strAngeti surubul pentru a reduce inaltimea
flacarii (-)
e desfaceti surubul pentru a mari inaltimea flacarii (+)
Reglajul trebuie efectuat cu robinetul in pozitia de minim
de gaz (flacara mica) # .
e Aerul primar al arzatoarelor nu trebuie sa fie reglat.
e Dupa aceasta, aprindeti arzatoarele si rotiti
butoanele de la pozitia de maxim f} la pozitia de
minim # pentru a verifica stabilitatea flacarii.

La terminarea reglajului, resigilati folosind ceara de Lol |
sigiliu sau un material echivalent.

CURATAREA S| INTRETINEREA

Pentru a mentine plita in conditii perfecte, curatati-o dupa fiecare folosire, indepartand toate resturile de méncare.

inainte de a efectua orice operatie de curatare, deconectati masina de gatit de la sursa de alimentare si
asteptati sa se raceasca.

CURATAREA SUPRAFETEI PLITEI

e Toate piesele emailate si de sticla trebuie curatate cu o solutie de apa calda si detergent neutru.

e Suprafetele din otel inoxidabil se pot pata din cauza apei calcaroase sau a detergentilor agresivi, daca raman
n contact cu acestea prea mult timp. Mancarea revarsata (apa, sos, cafea etc.) trebuie curatata inainte de a
se usca.

Curatati cu apé calda si detergent neutru, apoi uscati cu o carpd moale sau cu piele de céprioara. indepartati
crustele de mancare cu ajutorul unor produse de curatare speciale pentru suprafete din otel inoxidabil.

J Nu utilizati produse abrazive sau corozive, produse pe baza de clor sau bureti de sdrma pentru vase.

. Nu utilizati aparate de curatat cu vapori.

. Nu utilizati produse inflamabile.

. Nu lasati substante acide sau alcaline, cum ar fi otet, mustar, sare, zahar sau suc de lamaie, pe masina de
gatit.

CURATAREA PIESELOR PLITEI

» Gratarele, calotele arzatoarelor si arzatoarele pot fi scoase pentru a fi curatate.

e  Spalati-le manual, cu apa calda si detergent ne-abraziv, curatand cu grija toate resturile de mancare si
verificand ca nici un orificiu al arzatorului sa nu fie infundat.

»  Clatiti bine si uscati cu atentie.

o Puneti la loc arzatoarele si calotele arzatoarelor, in mod corect, in locasurile respective.

e Cand puneti la loc gratarele, asigurati-va ca zona pentru oale este aliniata cu arzatorul, iar piciorusele
arzatorului sunt pozitionate corect in locasurile corespunzatoare de pe suprafata plitei. In cazul unui singur
gratar, asigurati-va ca se pozitioneaza pe protuberanta de pe calota arzatorului.

*  Modelele echipate cu fise pentru aprinderea electrica si cu termocupluri de siguranta necesita o curatare
atenta a capatului fisei, pentru a asigura functionarea corecta. Verificati frecvent aceste piese si, daca este
necesar, curatati-le cu o carpa umeda. Crustele de mancare trebuie indepartate cu o scobitoare sau cu un
ac.

Nota: pentru a evita deteriorarea dispozitivului electric de aprindere, nu-I folositi atunci cand
arzatoarele nu sunt in locasul lor.

GHID DE DETECTARE A DEFECTIUNILOR

Plita nu functioneaza sau functioneaza defectuos. Inainte de a contacta Serviciul de Asistentd Tehnica, va rugdm

consultati Ghidul de detectare a defectiunilor pentru a stabili care e problema.

I. Arzatorul nu se aprinde sau flacara nu e uniforma
Verificali ca:

¢ Alimentarea cu gaz sau cu electricitate sa nu fie inchise si, mai ales, ca robinetul de alimentare cu gaz sa fie
deschis.

* Butelia de gaz (gaz lichid) sa nu fie goala.

e Orificiile arzatorului sa nu fie infundate.

e  Capatul fisei sa nu fie murdar.

e Toate piesele arzatorului sa fie pozitionate corect.

e  Sa nu existe curenti de aer in apropierea plitei.

2. Arzatorul nu ramane aprins
Verificati ca:

e La aprinderea arzatorului, butonul sa fie tinut apasat destul timp, astfel incat sa se activeze dispozitivul de
protectie.

¢  Orificiile arzatorului sa nu fie infundate langa termocuplu.

e Capatul termocuplului sa nu fie murdar.

* Reglarea debitului minim de gaz sa fie corecta (vezi paragraful respectiv).

3. Recipientele nu sunt stabile
Verificati ca:

¢ Fundul recipientului sa fie perfect plat.

¢ Recipientul sa fie centrat pe arzator.

e Gratarele sa nu fie schimbate intre ele sau pozitionate incorect.

Daca, dupa verificarile de mai sus, defectiunea persista, contactati cel mai apropiat Serviciu de Asistenta Tehnica.

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA

Tnainte de a contacta Serviciul de Asistenta Tehnica, asigurati-va ca puteti da urmétoarele informatii:

- tipul de defectiune sau de problems;

- modelul exact (scris pe Prospectul cu descrierea produsului si pe Fisa de garantie);
numarul de service, aflat dupa cuvantul SERVICE de pe placuta cu datele tehnice, situata sub plita, si in Fisa
de garantie;

- adresa dumneavoastra completa si numarul de telefon.

Daca sunt necesare orice fel de reparatii, va rugam contactati un Serviciu de Asistenta Tehnica autorizat, asa

cum se indica in fisa de garantie.

Nota: Nerespectarea acestor instructiuni poate compromite siguranta si calitatea produsului.
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Producator:

Whirlpool Europe S.r.l.
Viale G. Borghi, 27
21025 Comerio (VA)
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