PbROBOACTBO 3A BCEKMOAHEBHA |

CMPABKA

BJIATOAAPUM BU, YE 3BAKYINUXTE
MPOAYKT HA HOTPOINT - ARISTON
3a ga nonyymte NO-NbJIHO CbAENCTBUE U
=-/ noappwbKKa, pernctpupante Bawmna yped Ha
www.hotpoint.eu/register

MoxxeTe ga ceanute "VIHCTpyKLMK
3a 6e3onacHocT" 1 "PbKoBOACTBO 3a

l iWWW ynoTpeba 1 nogapbKKa' OT HalwmsA yebcanT
docs.hotpoint.eu, kakTo 11 fa cnepBate

YKa3aH/MATA Ha 3ajHaTa KOPWLA Ha Ta3n KHXKa.

' Mpean ga 3anouyHeTe Aa n3non3BaTe ypeaa, npoyeteTe BHUMATENHO
A PbHKOBOACTBOTO 3a 3AapaBe 1 6e3onacHOCT npu paboTa.

ONMMUCAHUE HA NMPOAYKTA

1. KomaHgHo Tabno
2, BeHtunnartop

3. Kpbrbn HarpesaTten
(He e BAMM)

4. Hocauun

(HMBOTO € NOCOYeHO Ha
npefHaTa CTeHa Ha dpypHaTa)

. Bpatnuka
. lopeH HarpeBaTen / rpun
.Jlamna

W N O U

. Tabenka c gaHHM 3a
naeHTndrKauna
(He oTCTpaHABaWTe)

9. [loneH HarpeBaTeneH

enemeHT
(He e BnanMMm)
KOMAHAHO TABJ10
1 -1+

1. KJ1l0oM 3A USBUPAHE

3a BKNOUBaHe Ha ¢ypHaTa C
n3bupaHe Ha GyHKLMA. 3aBbpTETE
Ha no3uuyusa ,0% 3a aa usKnunTe
dypHaTa.

2.HA3AJ

3a BpblUaHe KbM NpeaxogHoTo
MEHI0 C HaCTPOWKMN.

2 3 4
3. AUCNNEN

4.BYTOH 3A
NOTBBbPXKAABAHE

3a noTBbp)KAABaHE Ha n3bpaHa

bYyHKUMA NNy 3ajageHa CTOMHOCT.

.
.
:

5. KJ1I0Y 3A HACTPOMKA

3a npeBbpTaHe Npes3 MeHTaTa
W NpuiaraHe namM CMsaHa Ha
HACTPOWKMN.

Mons, umarnte npensma: Bcrnukm
KOUOBE Ce aKTUBMPAT C HaTUCKaHe.
HaTucHeTe B LeHTbpa Ha K/o4a, 3a Aa
ro ocBoboauTe OT rHE30TO MY.
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NMPUHAOQNEXHOCTU

(Evww

3a fonbaHUTENHA MHPOPMALMA M3TerneTe PbKOBOACTBOTO
3a ynotpeba v noaapbxka oT docs.hotpoint.eu

PELUETDBYEH PAOT

y
Wi

ETABA 3A OTUEXAAHE ETABA 3A MEYEHE

BpoAT Ha NPUHAANEXHOCTUTE MOXE 113 € Pa3NNYEH B
3aBUCMMOCT OT 3aKyrneHus Moaen.

Jpyrvi nprHaanNexHoCT MoraT [la Ce 3aKynAT OT OTAena 3a
cnennpopaxobeHo obcnyKBaHe.

MNOCTABAHE HA PELLETDbYHUA PAOT U APYTUTE
NMPUHALONEXHOCTU

BkapanTe pewetbyHNA padT B HOCaumTe, KaTo
BHMMaBaTe NOBAUIHATUAT CTPaHNYeH pbb Aa e Harope
M o NAb3HETe HaBbTpe.

,El,perITe NPMHaQNeXHOoCTU, Hanpmmep TaBata
3a oTueXaaHe U TaBaTa 3a neyvyeHe, ce NoCTaBAT
XOPU30OHTAJIHO MO CbLWNA HAaUYNH KaTO peleTbyHNA

padr.

CBAJTAHE U MOCTABAHE HA HOCAYUTE

. 3a fa cBanuTe Hocau, NoBAUrHETE ro 1 nocsne
BHMMATENIHO MU3TerneTe AofiHaTa My 4acT OT rHe3jaTa:
Cnep ToBa MOXe [ia U3BaguTe Hocava.

. 3a pa nocrtaBMTe HOCa4y Ha MACTOTO MY, MbPBO

ro BKapanTte B ropHuUTe rHe3pa. [lpbxKTe Hocaya
NOBAWIrHaT, BKapalTe ro BbB dypHaTa U ro cnycHeTe
BbPXY QONHUTE rHe3a.
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OYHKLINU

' BG

OFF (U3KN)
3a U3KnoYBaHe Ha ¢pypHarTa.

CONVENTIONAL
(KOHBEHUMOHATHO FOTBEHE)

3a neyeHe Ha MeCo U/ KENKOBE C TeYHa MJTbHKa Ha

CONVECTION BAKE (MEYEHE C KOHBEKL|AA)

3a neyeHe Ha MeCco WM KEMKOBE C TeYHa
NAbHKa Ha eauH padT.

FORCED AIR (ODOPCUPAH Bb3YX)

3a eHOBPEMEHHO FOTBEHE Ha HAKOJIKO ACTUA
(HaM-mMHOro TpW) Npn eiHa 1 Cblya TemnepaTypa Ha
pa3nnMyHn H1BA. Ta3n GyHKLMA MOXKe fa ce 13Mnon3Ba
3a rOTBEHE Ha Pa3/InYyHM XpaHu 6e3 NnpemrnHaBaHe Ha
MUPU3MUTE OT efHaTa XpaHa KbM gpyrarta.

<= | GRILL (TPUN)

3a neyeHe Ha rpun Ha Nbpxonu, keban,
HafeHUUM, NPUroTBAHE Ha 3eNleHYyL M Ha cKapa

n npenuyaHe Ha xna6. Korato neyete meco,
npenopbyBamMe fja U3Non3BaTe TaBaTa 3a oTueXAaHe,
3a fa cbbepeTe oTaeneHuTe cokoBe: [ocTaBeTe
TaBaTa Ha HAKOe OT HMBaTa NoA peweTbyHnA padT n
HanenTe B HeA NONOBUH NINTHP NUTENHa BOAA.

| TURBO GRILL (TYPBO rPu)

¥ ]3a neueHe Ha eapw napueTa Meco (a>KonaH,
roBexno nevyeHo, nune). lNpenopbyBame ga
M3Mnon3BaTe TaBaTa 3a OTUEXAaHe, 3a Aa cbbepeTe
OTAeNeHnTe Npu roTBeHeTo cokoBe: [locTaBeTe TaBaTa
Ha HAKOe OT HMBaTa Nop peweTbyYHMA padT 1 Hanente
B HeA NOJIOBMH NUTbpP nNuTenHa Boga. C Ta3m GyHKUmA
MO>Ke [ia M3MoJi3BaTe BbPTALWMA Ce WL (Korato nma).

<=5 MAXI COOKING (MAKCU TOTBEHE)

x 3a NneyeHe Ha egpu NapyeTa meco (Hag 2,5 kg).
N3non3eanite 1-8ua unn 2-pus padpt B 3aBUCUMOCT OT
pa3mepa Ha napyeto meco. He e Heobxoarmo ¢ypHaTa
Ja ce 3arpsBa npeasapuTenHo. MpenopbuBame

[a obpbluaTe MeCoTo MO Bpeme Ha FOTBEHE, 3a fa
NOCTUIHETE PAaBHOMEPHO 3annyaHe OT ABeTe CTPaHMU.
MNpenopbumMTeNnHO e MecoTo NEPUOZUNYHO fia ce NoNBa
CbC COCa, 3a Aa ce n3berHe NpekOMEpPHO M3CyLIaBaHe.

FAST PREHEATING
(6BP30 NPEABAPUTEJTIHO 3ATrPABAHE)

3a 6bp30 NpeaBapuUTENHO 3arpsiBaHe Ha GpypHaTa.

ECO FORCED AIR* (EKO ®OPCUPAH Bb3YX*)

3a npenunyaHe Ha efHO HMBO Ha NapyeTa Meco

C NIbHKa nnn dpune. NpekoMepHOTO N3CbXBaHe

Ha XpaHaTa ce npepoTBpaTABa Nopaan cnabarta,
npeKkbcBalla OT BpeMe Ha Bpeme UupKynaumsa Ha
Bb3ayxa. [pun n3nonssaHe Ha Tasn GyHKLUMA NamnmnyKaTa
EKO He cBeTU N0 Bpeme Ha rOTBEHETO, HO MOXKe ,qa ce
BKJTI0UM BPEMEHHO Upe3 HaTUCKaHe Ha OYTOHa - .
3a pa nsnonseate nporpamarta EKO n cboTBeTHO fia
onTMmMmM3npaTe notTpebneHneTo Ha eHeprus, TpaAbBa ga
He OTBapATe BpaTUyKaTa Ha PpypHaTa, LOKATO ACTUETO
He CTaHe roToBo.

% DIAMOND CLEAN

[encTemneTo Ha napara, KoATO ce NnycKa rno Bpeme
Ha TO3U CrneLyraneH UUKb Ha MOYMCTBaHe, MO3BOJIABA
NIeCHOTO MOYMCTBAHE HA 3aMbPCABAHUA M OCTaTbLM OT
xpaHa. Hanerte 200 ml Boga Ha AbHOTO Ha dypHaTa n
aKkTMBUpanTe GyHKLMATA, KOorato pypHaTa e CTyaeHa.

SETTINGS (HACTPOWKW)

3a NpomAHa Ha HacTpPoNKNTe Ha pypHaTa
(e3mK, yac, cuna Ha 3BYKOBUA CUMHan, APKOCT, Eko
pPeXnm, MepuTenHa eaguHNLA, MOLHOCT).

Mons, nmaite npensui; Korato e akTUBMPaH PeEXnM
,EKO" ApKOCTTa Ha AMCnNesa HamanAga, a OCBETNEHMETO
ce M3KMoYBa C Lien NecTeHe Ha eHeprua. Te ce akTmBMpaT
OTHOBO BPEMEHHO, KOraTo HAKOWM OYTOH Objle HaTUCHaT.

@anuMAnHM OYHKLUM

« MEAT (MECO)

Ta3n PyHKLMA aBTOMaTMYHO 1M36mpa
Han-gobpaTa TemnepaTtypa 1 MeToj 3a roTBeHe

3a meco. Ta3n PpyHKUMA OT Bpeme Ha Bpeme
aKTMBMPaA BEHTMNATOPa NPU HUCKa CKOPOCT, 3a Aa
npeAoTBPaTU NpecyllaBaHeTO Ha XpaHaTa.

I_ l., LT ~ POULTRY (NTULIN)

Ta3n PyHKLMA aBTOMaTMYHO M36mpa
Han-gobpaTta Temnepartypa 1 MeToj 3a roTBeHe

3a nTmum. Tas3n GyHKUMA OT Bpeme Ha Bpeme
aKTVBUPa BEHTUNATOpPa NP H1CKa CKOPOCT, 3a Aa
npeAoTBPaTU NpecyllaBaHeTo Ha XpaHaTa.

I, l rASGE weo CASSEROLE (KACEPON)

- Ta3wm ¢yHKUMA aBTOMATUYHO 136Kpa
Haii-gobpaTa TemMnepaTypa U MeTop 3a roTBeHe 3a
ACTUA C nacTa.

I IBFQEQB . BREAD (XJ14B)

Ta3n dyHKLMA aBTOMATUYHO U3bmpa
Haln-pobpaTa TemnepaTypa 1 MeToA 3a roTBeHe 3a
BCUYKM BUAoBe xnso.

l IP}-WH .. PIZZA (NULA)

S Ta3n dyHKLMA aBTOMATUYHO U3bupa
Han-pobpaTta TemnepaTypa 1 MeTOA 3a roTBeHe 3a
BCUYKW BUZOBE NuLa.

I_ l PG TE wro PASTRY CAKES

(CNAOKULWWN N KENKOBE)
Ta3u dyHKUMA aBTOMATUYHO 13bmpa Han-gobpaTta
TemnepaTypa 1 MeTof 3a roTBEHe 3a BCUYKM BUAOBE
CNagKkuLm (CnagKnwm € Mmas, C MbJIHEX, TAPTOBE U T.H.).

* QyHKUMATA Ce M3NON3Ba KaTo eTaNioHHa B fleknapauusaTa 3a
eHepruiHaTta epeKTMBHOCT CbriacHo pernameHT (EC) 65/2014
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l RIETN wro RISING (BTACBAHE)

3a onTUManHoO BTacBaHe Ha Clnajko
NN CONEHO TeCTO. 3a Ja OCMTypuUTe KauyeCTBEHO
BTacBaHe, He BKNOYBanNTe PyHKUMATA, ako dypHaTa e
BCe olle ropeLlya cnep npeaxogHoTo roTBEHE.

l %o, WARM KEEPING
' T (noAbPXKAHE HA TOMJTUHATA)

3a 3ana3BaHe Ha TOKY-LLO CrotTB€Ha XpaHa ropeua n
cBeXa.

o SLOW COOKING (BABHO NOTBEHE)

SR =N

I l 3a envKaTHO NPUroTBAHE Ha Meco

n pnba, Taka ye Aa OCTaHAT KPEXKN N COYHMN.
lNpenopbuBame NapyeTaTa Meco NpeaBapuUTenHoO aa
ce 3anbprKaT B TUTaH, KOETO NO3BOJIABA Aa Ce 3anasu
COYHOCTTA Ha MecoTo. [TpoabNXUTENHOCTTa Ha
roTBeHe Bapupa OT ABa Yaca 3a puba c Terno 300 g
[0 YeTUpY UK NeT Yaca 3a puba c terno 3 kg n ot
yeTmpwm Yaca 3a 1 kg meco Ha KbcoBe [0 WecCT un
cegem vaca 3a 3 kg meco Ha KbcoBe.

—
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U3MNOJISBBAHE HA YPELA 3ANMPDB MNMbT

1. MONA, U3BEPETE E3UK

KoraTo BKNtounTe ypeaa 3a Nbpeu NbT, TpAdBa Aa
n3bepete e31K 1 Aa CBepuUTe YacoBHMKa: Ha gucnnes
we ce n3ege ,ENGLISH”.

3aBbpTeTe K/II04a 3a Hacmpouka 3a nperneg
Ha CNMCbKa OT HaNNYHKM e31umn n nsbepete
Heobxoanmus.

HaTucHeTe o: , 3a jla NoTBbpAnTe n3bopa cu.

Mona, umarnte npeasu;: No-KbCHO MOXe fa NPOMeHUTe
e31Ka OT MeHto HacTponku.

2. CBEPABAHE HA YACOBHUKA

Cnep kaTo n3bepete e3unkK, TpAbBa fa cBepuTe
yacoBHUKa: [lBeTe undpu 3a yaca we muraT Ha
avicnnes.

3aBbpTeTe K/1I04d 3d HACMPOUKA, 3a Aa 3ajafeTe
MPAaBUITHUA YaC, U HAaTUCHETE s : [BeTe undpm 3a
MVHYTWTE L& MUraT Ha gucres.

3aBbpTeTe K1o4Yd 3a Hacmpoukd, 3a Aa 3agajerte
MUHYTUTE, N HaTUCHeTe X 33 noTBbpXKAEHME.
Mons, umarte npensua: Cnen NPOOBLPKNTENHO NPEKbCBAHE
Ha 3aXPaHBALLOTO HaMPEKEHE MOXE Aa Ce HANOMXM OTHOBO
[la CBepuTe YaCOBHMKa.

3.3A0ABAHE HA KOHCYMUPAHATA MOLWHOCT

DypHaTta e nporpaMmmpaHa 3a CBbp3BaHe KbM
AOMalLHa efleKTpuyecka MHCTanayms, Koato
NMO3BOJIABA BK/IOUYBAHE Ha ypean C MOLHOCT Haj,

3 kW: AKo BallaTa enlekTpruyecka NHCTanayma e 3a no-
Masika MOLHOCT, TpsAbBa Aa HaManuTe MakCMMasnHaTa
MOLLHOCT Ha pypHaTa.

3aBbpTeTe K/1to4a 3a u3bupaHe, [OKATO Ha aucnnes ce
nokaxke ,SETTINGS”, cnen ToBa HaTUCHeTe s , 3a Aa
NOTBbPAUTE.

3aBbpTeTe K/1I04a 3a Hacmpolika, 3a ga n3bepete
MeHIo ,Power”, n HaTUCHeTe -, 3a Ja NOTBbpANTE.

3aBbpTeTE KA4Ya 3a HacmpolKa, 3a fa n3bepete
Low”’, n HaTncHete %X 33 na noTBbpauTe.

select ’

4, 3ATrPABAHE HA ®YPHATA

HoBaTa ¢pypHa Moke Aa n3nycka MUpusaMu, CBbp3aHu
C NpoLeca Ha HEMHOTO NPOV3BOACTBO: TOBA €
HaMbJ/IHO HOPMaJIHO.

Mpepwn fa 3ano4yHeTe Aa roTBUTe XpaHa BbB PpypHaTa
npenopbyBame fja A HarpeeTe NpasHa, 3a Aa
npemMaxHeTe OCTaTbUyHUTE MUPU3MU.

CBaneTe npefnasHMA KapToOH UM NPO3PaYvyHOTO
donno ot pypHaTa n n3Bagete HammpalmTe ce B Hed
npucnocobneHns.

Harpente ¢ypHata go 200 °C n A ocTaBeTe Taka

3a OKOJMO Yac, KaTo 3a No-fob6bp edpeKT BKAOUMTE
UMpKynaumaTa Ha Bb3gyxa (Hanpumep ,Forced Air”
(pyHKumaTa BeHtnnartop) unm ,Convection Bake”
[MeyeHe c KOHBeKLUMS).

Cna3BanTe yKa3aHuATa 3a NPaBUIHO HAaCTPOMBAHE Ha
byHKUmATa.

Mons, nmaiiTe npeasua: Cnea MbpBOTO M3MOM3BaHe Ha ypesaa
ce nNpenopbYBa Aia NPOBETPUTE MOMELLEHNETO.
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BCEKUAHEBHA YNOTPEBA

' BG

1. U3BBUPAHE HA OYHKLU A

3aBbpTeTe K/1104a 3a U3bupaHe, 3a Aa BKIOUMTE
dypHaTa 1 Ha Ancnnen aa ce nokake PyHKLMATA, KOATO
Bu e Heobxoauma: Ha gucnnen ce n3sexaa nkoHata 3a
GyHKLMATA 1 OCHOBHUTE HACTPOWKM 3a Hes.

- amnec
U )

3a pa n3bepete enemMeHT OT MEHIOTO (Ha agncnnes e
ce n3Befle MbPBUAT HANIMYEH E/IEMEHT), 3aBbpTeTE
KJ1tl04d 3a Hacmpolika, BOKaTo Ce NoKaXe
HEoOOXOANMMAT BU €IEMEHT.
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HaTucHeTe g , 3a la NOTBbPANTE n3bopa cu: Ha
ANCen e ce NokKaxaT OCHOBHUTE HACTPOWMKM.

2. HACTPOVKA HA ®YHKLUATA

Cnep kaTto n3bepete HeobxognmaTa GyHKLUNA, MOXKeTe
[a NPOMeEHNTe HaCTPOMKUTE .

JvcnnesaT noka3Ba NocnefoBaTeNIHO HACTPOMKNTE,
KOWTO MOraT fia Ce NPOMeHAT.

TEMIMEPATYPA/HWBO HA TPUNA

KoraTto CTOMHOCTTa MUra Ha gucnnes, 3aBbpreTe
Kfloya 3a HaocKTpoMKa, 3a [la A NPOMeHUTe, cnef ToBa
HATUCHETE et , 3@ Ad NOTBDBPANTE, U NPOABIKETE
[la NPOMeHsTe ciefBalyMTe HaCTPONKN (aKko e
Bb3MOHO).

Mons, umante npensua: Cnef Kato GyHKUMATA € aKTUBKPAH3,
TeMMepaTypaTa MOXe fla Ce MPOMEHA OT ByTOHa 3a HACTPOWiKa.

MNPOABITKUTENTHOCT

KoraTo nkoHata & mura Ha gucnnes, nsnonssante
KJ1l04a 3a HacmpoUka, 3a fia 3ajajeTe HeoO6XoAMMOTO
BpeMe 3a roTBeHe, cfief} TOBa HaTUCHeTe s , 3a Ja
noTebpauTe.

He e Heob6xoanmo Aa 3apaBaTe BpeMeTo 3a rOTBEHE,
aKo nckaTe Aa ynpasABaTe roTBeHeTo PhuHo:
HaTtuncHete 3a Ja noTBbpAUTE U Ja CcTapTupare
byHKUmATA.

B TakbB cnyyan He MoXKeTe [a 3afajeTe Kpas Ha
BpPEMeTO 3a roTBeHe, KaTo Nporpammparte OT/IOXeH CTapT.

select ’

Mons, nmaiite npeasna: MoxeTe fa perynupate 3aaafgeHoTo
BpEMe 3a roTBeHe Mo Bpeme Ha roTBeHe, KaTo HaTuCHeTe

<< :v3non3BeaiiTe KitoYa 3a HaCTpOI7IKa 3a Aia NpoOMeHuTe
BPEMETO 3a rOTBEHE, U HaT1CHeTe 3a fia NoTBbpAMTE.

select ’

3AJABAHE HA KPA/ HA BPEMETO 3A FOTBEHE

OTNATAHE

Mpu MHOro dyHKUMKM cnep KaTo 3afajeTe Bpeme 3a
roTBeHe MOXeTe Aa OTNIOXUTe CTapTa Ha QYHKUMATA,
KaTo nporpamuparte KpanHusa Jac.

Ha gucnnes ce n3gexga TeKylna KpaeH yac, KONTo e
3aAafeH, n nkoHata () mura.

210"
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3aBbpTeTe K/1I04Yad 3d HACMPOUKA, 3a Aa 3ajafeTe BPeMeTo
32 MPUKNIOUBAHE Ha FOTBEHETO, CIIEA KORTO HaTCHeTe
X, 3a Aa NOTBBbPAMUTE 1 Aa CTapTMpaTe GyHKUMATA.
lNocTaBeTe xpaHaTa BbB pypHaTa 1 3aTBOpeTE
BpaTmukaTa: DyHKUMATA We cTapTMpa aBTOMAaTUYHO
cnepf nepuopa oT Bpeme, KOWMTO € U3UYMCIIeH, 3a Aa
3aBbpLUN FOTBEHETO B 3afjaleHnA Yac.

_arA.
__ur

—ar /I
—izd

1n°c
I

@

3abenexku: [porpamMmmpaHeTo Ha OTIIOXEH Yac 3a
CTapTMpaHe Ha roTBEHETO Lile OTMeHK Ga3aTa 3a
npenBapuUTenHo 3arpasaHe Ha dypHata: QypHaTta
NOCTENEHHO Liie AOCTUrHe HeobxoMMaTa TeMnepaTypa,
KOeTO 03HauaBa, Ye BPEMETO 3a rOTBEHE Lie Ce Pa3nnyaBa
NIEKO OT MOCOYEHOTO B roTBapCKaTa Tabnmua.

[lokaTo Teue 134aKBaHeTO, MOXeTe fia 13rnon3eaTe OyToHa
3a HaCTPOIKa, 3a [1a NPOMEHATE MPOrpammpaHma Kpar
Ha BpemeTo 3a roTBeHe, Uiv Aa HaTucHeTe <K ,3a fa
NPOMEHWTE HACTPOMKITE.

3abenexku: CTapTpaHeTo CbC 3aKbCHEHMe He ce
npennara 3a ¢yHkuumte Grill v Turbo Grill.

3. AKTUBUPAHE HA ®YHKLUUATA

Cnep kaTo n%wmomme HeobXoANMUTE HACTPOWKN,
HATUCHETE sgect , 3@ Ad MOTBBPANTE BPEMETO, B KOETO Le
NPUKIIOYM rOTBEHETO, U 3a Aa akTuBMpaTe GyHKUMATA.

Mons, umaiiTe npeasma: Cneg HayanoTo Ha roTBEHeTO AUCMNesT
Lie NPenopbya Hal-NOAXOAALIOTO HMBO 3@ BCAKA GYHKLWA.

¢ 0"
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Mo>keTe fa 3aBbpTUTE Kitoya 3a n3bumpaHe Ha 0 , 3a
[a NoCTaBMTe Ha Nay3a no BCAKO Bpeme GyHKUUATA,
KOATO e 6una akTuBMpaHa.

4. NPEABAPUTEJIHO 3ATPABAHE

HAakon ¢yHKunm BKNtouBaT pasa Ha NnpeaBapuTesHo
3arpsaBaHe Ha ¢ypHaTta: Cnep cTapTMpaHe Ha
byHKUMATA Ha Ancnnen ce nokasea MHAMKaLMA 3a
aKTUBMpaHe Ha pa3aTta Ha NoArpsABaHe.
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KoraTo Ta3u ¢a3a npuknoum, ce YyyBa 3ByKOB CUTHan
1 Ha gucnnes ce nssexaa UHpopmauumsa, ye dpypHaTa e
[OCTWrHaNa 3ajafeHata TemnepaTypa:

3 1N
R g (X

Ha To3u eTan oTBopeTe BpaTuhyKaTa, NocTaBeTe
XpaHaTa BbB ¢ypHaTa 1 3arMoYHeTe roTBEHETO.

Mona, nmante npeasua: AKO NOCTaBUTe XpaHaTa BbB
dypHaTa npean NpeaBapuUTENHOTO 3arpaBaHe Aa
3aBbPLWY, KAYeCTBOTO Ha NPUTOTBEHOTO ACTUE MOXe Aa
ce BOWMW.

OTBapAHeTO Ha BpaTWyKaTa No BpemMe Ha ¢asaTa 3a
npenBapuUTeNHO 3arpsaBaHe A NOCTaBA Ha Naya3a.
BpemeTo 3a roTBeHe He BKAOYBA Gpa3a Ha NOArpABaHe.
MoxeTe fa NPOMEHATE NO BCAKO BpeMe TeMnepaTypaTa,
KOATO »enaeTe GpypHaTa fa AOCTUTHE, KaTo M3M03BaTe
KMtoya 3a HaCTponKa.

5. KPAU HA TOTBEHETO

YyBa ce 3ByKOB CUTHan 1 Ha AUCNen ce n3Bexaa

nHGopmMaLma, Ye roTBEHETO e 3aBbpPLUEHO.
— 2 1M

o
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HaTucHeTe s , 3a 1a NPOABIXKMUTE FOTBEHETO B
pbyeH pexum (6e3 nporpammpaHo Bpeme 3a rotBeHe),
WNV 3aBbpTeTe K/I04a 3a HACMpPOUKA, 3a fia YAbIKUTE
BPEMEeTO 3a roTBeHe, KaTo My 3ajlajeTe HOBa
NPOABIIKUTENHOCT.

M B pBaTa cnyvaa HaCTPOWKWTE 3a TemnepaTtypa unu
HWBO Ha rpua ce 3anasBar.

3ANMNYAHE

Hakou ¢yHKLMN Ha dypHaTa no3BonABaT Aa
3aneyveTe OTBbH XpaHaTa Ypes BKJIlOUBaHe Ha rpuna
cnefl KaTo OCHOBHOTO FOTBEHE MPUKITIOYN.

KoraTo Ha gucnnes ce n3Beae CbOTBETHOTO
cbobuieHne, NPY HEOOXOANMOCT HATUCHETE s , 33
[a CTapTupaTte NeTMUHYTEH LUKBJ Ha 3arnnyaHe.
TS =
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MoxeTe fa cnpeTe QyHKUMATA NO BCAKO BpeMe,
KaTo 3aBbpTUTE K/104a 3d usbuparHe Ha 0 , 3a fa
nsknounte dypHara.

. TAUMEP

KoraTto pypHaTa e nsknwueHa, AUCnieaT Moxe Aa ce
M3Mnon3Ba KaTo Tanmep. 3a Aa akTuBmnpate GyHKUMATA,
nposepeTe Aann GypHaTa e n3KoveHa 1 ciep Tosa
3aBbPTETE K/110UYa 3a HacmpolKa: IkoHaTa &) mura Ha
ancnnes.

=~
e

nr
I

\

==y

T, -
L
3aBbpTeTe KJoYa 3a HaCTPOIKa, 3a Aa 3afajeTe
NPOADBIKUTENIHOCTTA Ha BPEMETO, N HAaTUCHETe
OTHOBO 5hket , 32 1@ aKTMBUpPATE TaMepa.

LLle ce uye 3ByKOB CUTHan " Le ce n3Beae NHANKaLmaA
Ha gucnnes cnep Kato TaiMepbT 3aBbpLUN 06PaTHOTO
oT6pOsABaHe Ha N3bpaHOTO BpeMme.

STararn”
L

-

A

X

4\\

Monga, umaite npeasua: TanMepbT He akTUBUPA HUKOA OT
nporpamuTe 3a roTBeHe.

13non3BaiTe KYa 3a HaCTPOWKA, 3a 1a MPOMeHK1Te
BPEMETO, 33[af1eHO Ha TaMepa; HaTncHeTe <K, 3a [1a
N3KNYNTE TalMepa Mo BCAKO BPEME.

Cnep KaTo TaMepbT € aKTUBMPAH, MOXKeTe CbLo Aa
n3bepete n akTuBmparte GyHKUUA.

3aBbpTeTe K/1o4a 3a u3bupaHe, 3a aa BKAUUTE
dypHaTa, cnep KoeTto nsbepete xenaHaTta pyHKUUA.
Cnep ctapTupaHe Ha GyHKLUATA TaklMepbT
npoAbJiKaBa fa 0T6posiBa He3aBMCUMoO, 6e3 aa ce
HamecBa B paboTaTa Ha pyHKUMATA.

Jmnec
__ Luy

3a fa u3KuuTe TanMepa, 3aBbPTETE K/IKI0YA 3
usbupaHe Ha (0 , 3a ga cnpeTe akTMBHaTa B MOMEHTA
byHKUMA, n cnep ToBa HaTUCHeTe K.

. BJIOKUPAHE HA BYTOHUTE

3a pa 6nokunparte 6KyTOHI/ITe, HaTuUCHeTe
eHOBPEMEHHO se‘.’q n <& B TeYeHne Ha NoHe net
cekyHau.

HanpaBeTe cbl0TO, 33 Aa AebnoknpaTe OyToHMUTE.

Mons, marite npeasua: Ta3n GyHKLMA MOXe fla Ce akTUBMPa
1 No Bpeme Ha roteeHe. OT CbobpakeHnd 3a 6e30nacHOCT
dypHaTa MOXe Aa Obe M3KMoUeHa No BCAKO BPEME, KaTo
3aBbPTUTE KtoYa 3a 3bumpare Ha 0 .
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. DIAMOND CLEAN

Mpean pa akTuBmMparte Tasm GyHKumaA, Hanente 200 ml
BOAA Ha AbHOTO Ha dypHaTa 1 3aTBOpeTe BpaTUUKaTa.

3aBbpTeTe KIoYa 3a u3bupare, 3a fia n3bepete
oyHkumaTa ,DIAMOND CLEAN”, v HaTucHeTe X,
3a la NoTBbpAUTE.

(). NAEA

Lr_J_J
HatucHete JX- |, 3a ja 3agapeTe BpemeTo 3a Kpai
Ha LUMKbia Ha NOYNCTBAHe UK 3a Ja aKkTMBUpaTe
byHKUmATA.

OT6pOABAHETO Lie NOKa3Ba CbCTOAHMETO Ha
3aMoyYHaNNsA LMKbII.

3a fja NnpefoTBpaTHTe M3/IM3aHETO Ha Mapa, KOeTo 6u
B/IOLLMJIO KpaHWTe pe3yniTaTi, € NPenopbunTenHo
[la He OTBapATe BpaTMUKaTa Mo BPpeMe Ha LMKb/a Ha
noyncTBaHe.

Cnep 3aBbpluBaHe Ha UMKba n3vakante pypHaTa aa
ce oxnaan 1 NOACyLWeTe BbTPELHNTE MOBBPXHOCTM C
roba nnm Kbpna.

Mons, UMaiiTe NPeABUI: KaKTO Npu APYrUTe PbUHM GYHKLMN
MOXeTe [1a 33[jafleTe KpaiHMa Yac 3a CaMornoyncTBalimnA
LIMKDB.

Hotpoint
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FOTBAPCKA TABJIULA

ARISTON

- NMPEBA- NPOABKUTEN-
PELIENTA oy | QKFEé‘Eﬁ TEMnES T Hogfgg;*(;g;;*- HAINEXHOCTH
| Jeste - - 160-180 30-90 2B
KelkoBe, 3ameceHIn ¢ mas ' :
& Ja  160-180 30-90 N
Kelik ¢ nibHKa l ~]PH5TF9 . 160-200 30-85 ;’
(UMI3KeNK, Wpyaern, nIoaos nan) & Ia 160-200 35-90 _‘é’_ _“1;"_
| oferse= - 170-180 15-45 3
BuckeuTU/TapTaneTu &% Ha 160-170 20-45 -\.|..4;u- ;u
(& Oa  160-170 20450 > 3 1
= la  180-200 30-40 3
CnagKunwm ot napeHo TecTo @} Ha 180-190 35-45 _‘;,_ ;ﬂ
& I 180-190 35450 > 3 T
= la 90 moso 3
Llenysku & Ha 20 130-150 -\...4|—_.—n..,- ;u
& 90 14060%x > 3 T
oprme o 220-250 20-40 2
Mnua (TbHKa, Aebena, dokada) E Q} Ja 220-240 20-40 _\;"_ ;ﬂ
(8] me 220-200 25500 > 0 3 T
CamyH xn6 1 k | wens - 180 - 220 50-70 2
Kudnuukn | e 180 - 220 30 - 50 2
Xns6 & m 180200 0-60 2 1,
|opuee pa 250 10-15 3
3ampaseHa nuua & I 550 10-20 4 1
Al L)
= na 180-190 40-55 2/3
Coneiykons s ) % Ra 180190 55-60 2L,
& [ 180-190 asgowe o 3 T
— la  190-200 20-30 3
gagﬂgmm&nbnuem/xpynkasm & fla 180-190 20-40 N ;ﬂ
& la  180-190 20-40% > 3 1
Nazaks/cypne | fosse = - 190-200 40-65 3
Meuena nacra/KaHenoHun l IFHEJ GE - 190-200 25- 45 ;9
8 Hotpoint
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: - MPEQBA-
PELLENTA OYHKLUA ;KF&;"S TEM"(E'E?TVPA HBEEQE}\(H%;EQ: H;H\;MI,ﬁ%llancfng-m

z  HE ] mMuH)
é;:(:ll.cu:(;)?fgnemKo/FOBe)Kno/ I ]MEHT o ) 190-200 60 - 90 ;ﬂ
Munewko/3aewko/Matewko 1 kg [ JPOuLT = . 200-230 50-80 3
My#ika/Tbeka 3 kg TR . 190-200 90 - 150 2
e R O m weae  we 2
Moo senenyus vy B Aa 180200 060 2,
MpeneyeH xna6 bt - 3 (BMCOKa) 3-6 _\_”5“,
Pn6Hu puneta/pununinki b - 2 (ymepeHa) 20-30* .\_f‘,,, \Viwf
HapeHnun/kebanueta/ el ) 2 - 3 (ymepeHa 15-30 * 5 4
pebbpua/xambyprepu - BUCOKaA) Aeveeeon hoond
MeyeHo nune 1-1,3 kg . - 2 (ymepeHa) 55-70 ** .\_,%,, \1ﬂ'
lfoBeXkpo neveHo anaHrne 1 kg . - 2 (ymepeHa) 35-50 ** ,‘éﬁ
ArHewkn 6yT / a>konaH . - 2 (ymepeHa) 60-90 ** ;,
KapTodu Ha pypHa . - 2 (ymepeHa) 35-55 ** ;,
3eneHuyyKoB orpeTteH . - 3 (BMCOKa) 10-25 _\,;u_
NasaHA n meco & Ha 200 50-100 *** -\.l.fl;u- ;,
Meco 1 kapTodu & Ha 200 45-100 *** — ;,
Pu6a 1 3enenuyum % [Jla 180 30-50 *** _‘:1:“_ ;,
Tewomene e i B om0 semoe 53T
MNeuyeHo Mmeco ¢ NbHKa % - 200 80-120 *** ;,
gl:_‘g:ﬁ;)a MeCO (33€LUKO, MUNELIKO, % ) 200 50-100 *** ;;

* O6bpHeTe XxpaHaTa Npu M3TMYaHEe Ha NONOBMHATa

OT BPEMETO 3a roTBeHe.

** O6bpHeTe XxpaHaTa Npu U3TMYaAHe Ha fiBe TPeTu OT
BpPeMeTO 3a roTBeHe.

*** MpnbnusnTenHa NPoaAbIKATENIHOCT Ha FTOTBEHETO:
MOXe Ja U3Bagute ACTMATa OT pypHaTa Mo pasnnyHo

Bpeme B 3aBUCUMOCT OT INYHUTE BY NpeanovynTaHus.

(®www CBanete pbKOBOACTBOTO 3a yrnoTpeba u
noaapbxka ot docs.hotpoint.eu, KbaeTto we
HamepuTe Tabnunua C N3NUTAHN pPeLenTn, CbCTaBeHM
3a cepTuduLMpaLMTe OpraHn B CbOTBETCTBUE CbC
ctaHgapT IEC 60350-1

= = 7] & ES
PHYHM
OYH KU (Koic;r::ieunl;:)ougﬂno Grill (Tpwn) Turbo Grill (Typ6o rpun) Forced Air (Dopcupan  Convection Bake (Meuere Eco Forced Air (Eko
roTseHe) Bb3AYX) C KOHBEKLMSA) dopcupaH Bb3ayX)
Pads o T wmo O Ao READ o IT77R wo - Ao
crEuwmanHn | | freAr b Jrow Jcrsse | Jweens | iz [ Jerste
(DyHKU'MM Meat (Meco) Poultry (Mtuuwn) Casserole (Kacepon) Bread (Xna6) Pizza (Mwnua) Pastry (Cnagkw)
Avenenn ~ N =P} 1 | 1 f || - -
MPUHALJEX-
TaBa 3a neueHe vnu opma TaBa 3a oTLexAaHe/TaBa 3a TaBa 33 OTUEKIAHE C
HOCTWU Ckapa 3a KeliK Ha pelleTbyHUA  [lecepTi/TaBa 3a neyeHe Ha TaBa 3a oTUeXAaHe HONOBIH nLllinA sona TaBa 3a neueHe
padpt pelweTbyHuA padT p oA

Hotpoint

ARISTON




NOAAPDBXKKA
N MOYUCTBAHE

Evww

3a fonbHUTENHA MHBOPMALWA M3TErneTe PbKOBOACTBOTO
3a ynotpeba 1 nopapbxka or docs.hotpoint.eu

Mpean fa npucTbNUTE KHM
noAApbXKKa NN NOYNCTBaHe Ha
dypHara ce ybeperte, ye He e ropelua.

He nsnonssaite ypean, nouncreaiyu
c napa.

He nsnonssaiite cromaHeHa

BbJIHA, CTbpraaku i abpasmneHu/
passxpaalm noyncTeaLym
npenapartu, Tbil KaTo Te Morar Aia
noBpeAAT NOBbPXHOCTUTE Ha ypeaa.

OQypHara Tpa6Ba aa ce N3KNOUN
OT efleKTpMyecKaTa Mpexa npeau
M3BbpLUBaHe Ha KaKBMTO 1 fia e
OEeNHOCTY 3a NOAAPbKKa.

Hocerte npeanasHyn pbKaBuyn.

BbHLIHW MNMOBBPXHOCTU

« Mouncrete NOBbpPXHOCTUTE Ha dypHaTa C BNaxHa
MUKpodnbbpHa Kbpna. AKO ca CUSTHO 3aMbpPCEHW,
pobaBeTe HAKONKO Kanku mueLy npenapart €
HeyTpaneH pH. MNofcyweTte cbc cyxa Kbpna.

« [la He ce n3non3BaT KOPO3UBHU UK abpPa3nBHK
nouncTeawm npenapat. AKo NnogobeH NpoayKT
C/lyYyaliHO nonajHe BbpXy NOBbPXHOCTTA Ha ypeaa,
nouncrteTe He3abaBHO C BNaxHa MUKpPodrbBPHa
Kbpna.

BbTPEWLIH NOBBbPXHOCTHU

- Cnieq BCAKO M3MN0M3BaHe n34yaKkanTe d)ypHaTa Oa ce
oxXnaaum n A novyncTeTe, 3a NnpeanovynTaHe AOKaTo

e ouwle Tonna, 3a Aa OTCTPaHUTe OTJlaraHNATa 1
neTHaTa, NPUYNHEHN OT OCTAaTbUUTE OT XpPaHa. 3a pa
OTCTPaHUTE KOHAEH3MPAaNaTa BJiara nNpu rotBeHe Ha

NPOAYKTM C BUCOKO CbAbpXKaHue Ha BOAa, 3uakanTe
pypHaTa HaMbAHO Aa ce OXNaamn 1 cnej ToBa A
nofcyueTe ¢ Kbpna unm roba.

- MouncTeTe CTHKAOTO Ha BpaTUUKaTta C NOAXOAALL
TeueH npenapar.

- BpaTuukata Ha pypHaTa MOXe ce CBanu 3a No-NecHo
nouncTBaHe @vww

- TOpHUAT HarpeBaTen Ha rpuna Moxe aa 6bae ceanex
Hafosy, 3a 1a NOYNCTITE TaBaHa Ha pypHaTa @ww |

NMPUHALNEXHOCTU

BepHara cnep ynotpeb6a HakucHete
NPUHaANeXHOCTUTE BbB BoAa C A0OaBeH TeUeH muely
npenapar, KaTo n3non3eaTte pbkaBuuy 3a GypHa, ako
NPUHagNeXHOCTUTE BCe olye ca ropewn. Octatbum
OT XpaHa MOraT fia ce NpemaxHaT C MOMOLLTa Ha YeTKa
U roba.

CMAHA HA IAMIMATA

1. Nsknouete PpypHaTa OT eneKkTpo3axpaHBaHETO.

2. Pa3BuinTe KanaykaTta Ha OCBETUTENHOTO TANO,
CMeHeTe NlamnaTa 1 3aBuinTe OTHOBO KamnaykaTa.

3. CBbpKeTe OTHOBO dypHaTa KbM eneKTpuyeckaTa
MpeXxa.

Monga, umaiTte npensua: 13non3eante camo namnu C
Haxexaema xnyka 25-40 W/ 230V tmun E-14, T300°C

1N xanoreHHun namnu 20-40 W/ 230V tun G9, T300°C.
JlamnaTa, n3non3eaHa B ypefa, € NnpefHasHaueHa cneumanHo
33 IOMaKWHCKIM ypean 1 He e MoAXOAALLA 338 OCBETABAHE Ha
nometeHns B foma (PernamenT Ha EO 244/2009). lamnute
MOraT Aia Ce 3aKymAT OT Halus OTAEN 3a ClieAnpofaKbeHo
obcyxBaHe.

- He nunanTe 6anoHa Ha xanoreHHa amna, Tbi KaTo
OCTaBallTe NO Hero oTneYaTbLM MoraT ia A NoBpeaAT.

He v3non3eante dypHaTta npeau Aa NoCTaBUTE Ha MACTO
KanaykaTa Ha namnara.
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CBAJTAHE U MOCTABAHE HA BPATUYKATA

1. 3a ga cBanuTe BpaTUUKaTa, OTBOPETE A HAMbBIIHO U
3aBbpTeTe GUKCATOPUTE B OTBOPEHO MOJSIOXKEHNE.

2. 3aTBOpeTe BpaTUUKaTa [JOKOSIKOTO € Bb3MOKHO.
XBaHeTe 3paBo BpaTMyKaTa C ABe pble (He s
XBallanTe 3a ApbXKaTa).

OTkaueTe BpaTMyKaTa, KaTo A 3aTBOPUTE OLLE MASIKO U
CblLEBPEMEHHO A U3TErnATe Harope, 3a Aa nsnese ot
rHesgaTta. OcTaBeTe BpaTUuKaTa Ha NOAXOAALWO MACTO
BBPXY MeKa MOBBPXHOCT.

' BG

3. 3a fa noctaBuTe BpaTMYKaTa, MbpBo A
npubnmxete oo pypHaTa, cef Koeto BKapante
MaHTUTe B rHe3jaTa Taka, ye ga ce dukcupart B
ropHaTta cu yacT.

4. CnycHeTe BpaTMuKaTta Hagony 1 A oTBopeTe
JOKpan.

3aBbpTeTe dMKcaTopuTe 4O MbPBOHAYANHOTO UM
nonoxeHue: NpoeepeTte ganun dukcatopuTe ca
3aBbPTEHN QOKpPail.

HaTucHeTe neko, 3a aa nposepute gann (I)I/IKcaTOpl/ITe
Ca pa3nosioXKeHn nNpaBUNHO.

5. MNpo6BanTe na 3aTBOpPUTE BpaTUUKaTa u
npoBepeTe Aanu TA 3acTaBa YCNoOpeaHOo Ha TabnoTto
3a ynpasrneHue. AKO TOBa He e TaKa, NoBTopeTe
nocoyeHuTe no-rope CTbNKW: Bpatnukata moxe fga ce
noBpeau, ako He GYHKLMOHMPA NPaBUITHO.

OTCTPAHABAHE HA
HEU3MNPABHOCTHU

Evww

3a AOMbHNUTENHA MHBOPMALIMA U3TErNeTe PbKOBOACTBOTO
3a ynotpeba 1 noaapbxka oT docs.hotpoint.eu

Mpo6nem

- Bb3MOXXHa npnunHa

DypHaTa He paboTu.

- MpeXara.

Hama 3axpaHBaHe ¢
. €NleKTpOoeHeprus.
- YpenbT e U3KueH ot

- [poBepeTe ganu nma HarnpekeHue B

- MpexkaTta 1 ganu ypHaTa e BKloUYeHa KbM

. Mpexara. :
: N3kntoyeTe n BKIOYETe ypea OTHOBO, 3a Aa |
. BUAMWTe Aanu npobnemMbT He e OTCTPaHeH. :

: Ha pncnnea ce ussexpa ,F*,
. nocneaBaHo oT undpu nnm

: - ocurypsBaHe.
- ByKBM. '

Mpo6nem c NporpamHoOTO

- CBbprKeTe ce C Hal-6Nnn3KMA LeHTbp 3a
- cneanpofax6eHo 06CITyKBaHe Ha KIIMEHTK
- 1 cbobulete uncnoto cnep byksata ,F”.
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NMOJIE3HU CBbBETHU

Svww

3a fonbAHWUTENHA MHGOPMALIWA M3TErNeTe PHKOBOACTBOTO
3a ynotpeba 1 noaapbvxka oT docs.hotpoint.eu

KAK AA CE HETE TOTBAPCKATA TABJILIA

B Tabnuuata ca nocouyeHn Han-nogxogAwmnTe
bYyHKUMKM, NPUHAANEXKHOCTM U HUBA 3@ MPUTrOTBAHE Ha
pa3nuuHu ActA. BpemeHara 3a rotBeHe 3anousar oT
MOMeHTa, B KOMTO XpaHaTa ce NocTaBu BbB GypHaTa,
C U3K/NIOYEeHne Ha NpefBapuTeNIHOTO 3arpAaBaHe
(koraTo ce U3MCKBa TakoBa). TemnepaTypute n
BpeMeHaTa 3a roTBeHe ca Npubnu3nTenHn n 3aBUCAT
OT KONIMYEeCTBOTO Ha XpaHaTa 1 OT N3NoNn3BaHUTe
npuHagneXxHocTu. B Hayanoto nsnonssanTe Han-
HUCKMTE NpenopbyBaHn CTOMHOCTY M aKo XpaHaTa
He ce croTBu gobpe, NpemMnHeTe KbM NO-BUCOKN
CTOMHOCTKW. M3non3BanTe goctaBeHnTe ¢ pypHaTa
NPUHaANEXHOCTU UK MeTanHn Gopmu 3a Kenkose 1
TaBu 3a PpypHa (3a npegnoynTaHe TbMHO OLBETEHMN).
Mo>e ga n3nonssare CbLIO CbAOBE N akcecoapu

OT OFHeYNopHO CTbKNO (MnpeKkc) nnn KameHNHoBM
TakunBa, HO MMalnTe NpeaBuA, Ye BpemeHara 3a
rotBeHe wWe 6bAaT ManKko No-AbAru.

EAHOBPEMEHHO NMPUTOTBAHE HA HAKOJIKO
ACTNA

N3non3Baku pyHkumaTa ,Forced Air”

(OGopcupaH Bb3ayx), MOXKeTe Aa roTBuTe
€HOBPEMEHHO Pa3/INYHN XPaHUN, KOUTO N3NCKBAT
e[lHa 1 Cblla TeMMepaTypa Ha roTBeHe (Hanpumep:
pnba 1 3eneHYyLn), N3NON3BaNKN Pa3fINYHN HMBA.
N3BapeTe xpaHaTa, KOSTO U3MCKBa NO-MaJiko Bpeme
3a roTBeHe 1 OCTaBeTe BbB PpypHaTa XxpaHaTa, KoATo
N3UCKBa NO-AbJIr0 BpeMe 3a roTBEHe.

JINCTOBKA HA YPEOA

@vww NlnctoBkaTa C eHepruiiHUTe NokasaTenu Ha
TO3U ypea MoxXe Aa 6bje CBaneHa OT Haluua yebcailT
docs.hotpoint.eu

KAK OA CE CAOBUETE C PBKOBOACTBOTO 3A
YNOTPEBA U TNOAAOPDBXKKA

> @www Cganete PbkoBOACTBOTO 3a E E
ynotpeba v noaapbKKa OT Hawwma yebcant __!E
docs.hotpoint.eu (MoxxeTe ga nsnonseate H

To31 QR Kop), KaTo NocounTe Koaa Ha ypena. E

> MoxeTe CbLo TaKa fja Ce CBbpKeTe C Halns oTaen
3a cnegnpopax6eHo 06cny»KBaHe Ha KNNEHTN.

CBBbP3BAHE COTAENIA 3A CNIEANPOAAMBEHO
OBCJNTYKBAHE

JlaHHUTe 32 KOHTAKT MOXeTe la HaMepuTe B
PbBKOBOACTBOTO 3a
rapaHuumaTa. Mpu
KOHTaKT C oTAena 3a
cnegnpopaxbeHo
obcny>kBaHe Ha KNNEHTH
cbobuiaBanTe HOMepaTa,

o000 7
=ce

eAC s [AVRAINE HLEIRENN

NoCoYeHM Ha 3aBoACKaTa
Tabenka Ha Bawwua ypep.
400011600140
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VODIC ZA - HR
SVAKODNEVNU UPOTREBU

ZAHVALJUJEMO VAM NA KUPOVINI Sigurnosne upute i Vodic za upotrebu i

PROIZVODA HOTPOINT - ARISTON . h . . I
Kako biste dobili potpuniju pomoc i I‘W: ww odrzavanje mozete preuzeti tako da posjetite
=) podriku, svoj proizvod registrirajte na — nase web-mjesto docs.hotpoint.eu i slijedite
www.hc;tpoint.eu/register upute na poledini ove knjizice.

' Prije upotrebe uredaja pazljivo procitajte vodic za zdravlje i sigurnost.
[ J

OPIS PROIZVODA

1. Upravljacka ploca
2. Ventilator

3. Kruzni grijac
(ne vidi se)

4. Vodilice za police

(razina je oznacena na
prednjem dijelu pec¢nice)

. Vrata
. Gorniji grija¢/grill

. Zarulja

W N O U

. Identifikacijska plocica
(ne skidati)

9. Donji grijac

(ne vidi se)

UPRAVLJACKA PLOCA

SF

. . . . .
. . . . .
: : : : :

1. GUMB ZA ODABIR 3.ZASLON 5. GUMB ZA PODESAVANJE
Za ukljucivanje pecnice odabirom Za pregledavanje izbornika i
funkcije. Okrenite u poloZaj 0" za 4. GUMB ZA POTVRDIVANJE primjenu ili promjenu postavki.
iskljucivanje pecnice. Za potvrdu odabrane funkcije ili

postavljene vrijednosti. Napominjemo: Svi gumbi su gumbi koji

2. NATRAG se ukljucuju pr.itisk.om.. Pvr.it.isrjite srediste
Za povratak na postavke gumbakkako biste iskljucili njegovu
prethodnog izbornika. postavku.

Hotpoint 1
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DODATNI PRIBOR

(Evww

Za vise informacija preuzmite Vodic za upotrebu i odrzavanje
s web-mjesta docs.hotpoint.eu

RESETKA

y

EPLITICA ZA SAKUPLJANJE SOKOVA ELIM ZA PECENJE

Broj komada dodatnog pribora moze varirati, ovisno o
kupljenom modelu.

Ostali dodatni pribor moZe se odvojeno kupiti u
postprodajnom servisu.

UMETANJE ZICANE RESETKE | OSTALOG
PRIBORA

Resetku vodoravno umetnite tako da je kliznete kroz
vodilice reSetke pazedi da je strana s podignutim
rubom okrenuta prema gore.

Ostala dodatna oprema kao 3$to je posuda za
prikupljanje sokova i lima za pecenje, postavlja se
vodoravno, na isti nacin kao i reSetka.

SKIDANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE VODILICA
RESETKI

. Klizne resetke uklonite tako da podignete vodilice
i zatim lagano izvucete donji dio iz sjedista: vodilice
reSetki sada se mogu ukloniti.

. Vodilice resetki postavite tako da ih najprije
postavite u njihovo gornje sjediste. Drzeci ih, klizno
ih pomaknite u odjeljak za kuhanje, a zatim spustite u
polozaj donjeg sjedista.

Hotpoint
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FUNKCIJE
ISKLJUCENO

0 Iskljucivanje pecnice.

— |CONVENTIONAL

Za pecenje mesa ili pecenje kolaca s tekuc¢im
punjenjem na jednoj razini.

N CONVECTION BAKE (KONVEKCIJSKO PECENJE)
Za pecenje mesa ili pecenje kolaca s teku¢im
punjenjem na jednoj razini.

TERMOVENTILACIJA

Za istovremeno pecenje razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko polica (maksimalno tri). Ova
funkcija moze se upotrebljavati za kuhanje razlicitih
vrsta hrane, a da se mirisi ne prenose s jedne vrste
hrane na drugu.

<~ |GRILL

Za rostiljanje odrezaka, kebaba i kobasica,
pripremu gratiniranog povrca ili tostiranje kruha.
Kod rostiljanja mesa upotrijebite pliticu za
sakupljanje viska tekucine kako bi prikupili sokove
koji nastaju tijekom pecenja: pliticu postavite na bilo
koju razinu ispod resetke i dodajte 500 ml vode.

TURBO GRILL

Za rostiljanje velikih komada mesa (butova,
rostbifa, pilica). Preporuc¢ujemo upotrebu plitice za
sakupljanje viska tekucine za prikupljanje sokova
koji nastaju tijekom kuhanja: pliticu postavite na
bilo koju razinu ispod resetke i dodajte 500 ml
vode. Razanj (ako je uredaj opremljen) moze se
upotrebljavati s tom funkcijom.

oD MAXI COOKING
xf Za pecenje velikih komada mesa (vecih od 2,5
kg). Upotrebljavajte 1. ili 2. razinu, ovisno o velicini
komada. Pecnicu ne trebate unaprijed zagrijati.
Preporucujemo da meso okrenete tijekom pecenja
da biste ga ravnomjerno zapekli s obje strane.
Preporucuje se da meso s vremena na vrijeme
zalijete sokom, da ne postane presuho.

-

mg BRZO PRETHODNO ZAGRIJAVANJE
Za brzo prethodno zagrijavanje pecnice.

% EKO TERMOVENTILACLJA*

Za pecenje punjenih komada mesa i fileta
mesa na jednoj resetki. Pretjerano isusivanje
namirnica sprijeceno je blagim, intervalnim
kruzenjem zraka. Kada je ova funkcija u upotrebi,
svjetlo EKO ostat Ce iskljuceno tijekom pecenja no
moze se ponovno ukljuciti pritiskom na e?ect

Kako biste upotrebljavali ciklus EKO, a tako i
optimizirali potrosnju energije, vrata ne smijete
otvarati sve dok jelo nije gotovo.

% DIAMOND CLEAN

Djelovanje pare otpustene tijekom ovog
posebnog ciklusa ¢iS¢enja na niskoj temperaturi
omogucuje lako otklanjanje prljavstine i ostataka
hrane. Stavite 200 ml vode na dno pecnice i ukljucite
funkciju samo kada je pecnica hladna.

@POSTAVKE
Za promjenu postavki pecnice (jezik, vrijeme,

glasnoca zvucnih signala, svjetlina, nacin rada EKO,
mjerna jedinica, snaga).

Napominjemo: Kada je uklju¢en ekonomic¢ni nacin rada,
svjetlina zaslona smanijit ¢e se i svjetlo Ce se iskljuciti kako
bi se ustedjela energija. Ona ¢e se privremeno ponovno
ukljuciti svaki put kada se pritisne neki gumb.

POSEBNE FUNKCLJE

l. .IMEAT woMESO

Ta funkcija automatski odabire
najbolju temperaturu i nac¢in kuhanja za meso. Ta
funkcija povremeno ukljucuje ventilator na maloj
brzini kako bi se sprijecilo preveliko isusivanje jela.

~-.PERAD

Ta funkcija automatski odabire
najbolju temperaturu i nacin pecenja za perad. Ta
funkcija povremeno uklju¢uje ventilator na maloj
brzini kako bi se sprijecilo preveliko isusivanje jela.

|. .IPOUL

|. .ICASSE _ SLOZENAC

Ta funkcija automatski odabire
najbolju temperaturu i nac¢in kuhanja za jela s
tjesteninom.

I IBREAD «.KRUH

] Ta funkcija automatski odabire
najbolju temperaturu i nacin kuhanja za sve vrste
kruha.

l IPIZZA woP 1ZZA
[ Ta funkcija automatski odabire

najbolju temperaturu i nacin kuhanja za sve vrste
pizza.

l, ‘lpASTRmTIJESTO ZA KOLACE

Ta funkcija automatski odabire
najbolju temperaturu i nacin pecenja za sve vrste
kolaca (kola¢i od dizanog tijesta, nadjeveni kolaci,
pite itd.).

* Funkcija koja se upotrebljava kao referenca za izjavu o
energetskoj ucinkovitosti u skladu s Uredbom (EU) br.
65/2014
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l. ] RISIN «-DIZANJE

Za optimalno dizanje slatkih i slanih
tijesta. Za odrzavanje kvalitete dizanja tijesta ne
ukljucujte funkciju ako je pecnica vru¢a nakon
ciklusa kuhanja.

ODRZAVANJE TOPLINE

l, 'lﬁARM \VANJ NE
Za odrzavanje netom ispecene hrane
toplom i hrskavom.

PRVA UPOTREBA PECNICE

|. .ISLOW .. SPORO KUHANJE

Za njezno kuhanje mesa i ribe
odrzavajudi ih mekim i so¢nim. Preporucujemo da
pecenke najprije zapeclete u tavi tako da zadrze
svoje prirodne sokove. Raspon vremena kuhanja je
od dva sata za ribu teZine od oko 300 g do cetiri ili
pet sati za ribu tezine 3 kg
te pet sati za komade mesa tezine 1 kg do Sest ili
sedam sati za komade tezine 3 kg.

1. ODABERITE JEZIK

Morat Cete postaviti jezik i vrijeme kada prvi put
ukljuc€ujete uredaj: Na zaslonu ¢e se prikazivati
“ENGLISH".

Okrenite gumb za podesavanje za pregled popisa
raspolozwlh jezika i odaberite Zeljeni jezik.
Pritisnite g~ za potvrdu odabira.

Napominjemo: Jezik se moze i kasnije promijeniti u izborniku
“Settings”

2. POSTAVITE VRIJEME

Nakon odabira jezika trebat cete postaviti trenuta¢no
vrijeme: Na zaslonu ¢e treptati dvije znamenke za
sate.

Okrenite gumb za podesavanje za postavljanje to¢nog
sata i pritisnite gh=: Na zaslonu ¢e treptati dvije
znamenke za minute.

Okrenite gumb za podesavanje za postavljanje minuta
i pritisnite X za potvrdu.

Napominjemo: Vrijeme ¢ete mozda trebati ponovno
namjestiti nakon duljih nestanaka struje.

3. POSTAVLJANJE POTROSNJE ENERGIJE

Pecnica je programirana za potrosnju razine elektri¢ne
energije kompatibilne s mrezom u domacinstvu snage
vece od 3 kW: Ako je snaga u vasem domacinstvu
manja, morat ¢ete smanjiti tu vrijednost.

Okrecite gumb za odabir sve dok se na zaslonu ne
prikaze “SETTINGS” i zatim pritisnite mx: za potvrdu.
Okrenite gumb za podesavanje da blste odabrali
stavku izbornika “Power”i pritisnite o za potvrdu.

Car _2
_r

/l

T1IC
JINC

Okrenite gumb za podesavanje da biste odabrali “Low”
i pritisnite za potvrdu.

select

LOW (niska)

4.ZAGRIJAVANJE PECNICE

Nova pecnica moze ispustati mirise koji su nastali
tijekom proizvodnje: to je potpuno uobicajeno.

Stoga preporucujemo da prije pocetka pripreme jela
pecnicu zagrijete kako bi se uklonili mogu¢i neugodni
mirisi.

Uklonite zastitne kartone ili prozirne folije iz pecnice i
izvadite pribor koji se nalazi u pecnici.

Pecnicu zagrijavajte na 200 °C otprilike sat vremena,
po mogucnosti koristeci funkciju kruzenja zraka (npr.
~1ermo ventilacija” ili ,Konvekcijsko pecenje”).
Slijedite upute za ispravno postavljanje funkcije.

Napominjemo: preporucuje se prozraciti prostoriju nakon
prve upotrebe uredaja.
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SVAKODNEVNA UPORABA

1. ODABERITE FUNKCLJU

Okrenite gumb za odabir za ukljucivanje pecnice i
prikaz zZeljene funkcije na zaslonu: Na zaslonu ce se
pojaviti ikona funkcije i njene osnovne postavke.
JMN°C
Uy ) N

Za odabir stavke s izbornika (na zaslonu ce se
prikazati prva dostupna stavka) okrecite gumb za
podeSavanje sve dok se ne prikaze trazena stavka.

itisnite s 7 vrdu ira:naz ud
Pritisnite a potvrdu odabira: na zaslonu ¢e se
prikazati osnovne postavke.

2. POSTAVLJANJE FUNKCIJE

Nakon odabira Zeljene funkcije moZete promijeniti
njezine postavke.

Na zaslonu ¢e se prikazati postavke koje mozete
redom mijenjati.

TEMPERATURA/RAZINA ROSTILJA

kada vrijednost trepée na zaslonu,

okrenite gumb za podesavanje da biste je promijenili,
zatim pritisnite g za potvrdu i nastavite kako biste
izmijenili sljedece postavke (ako je moguce).

Napominjemo: Kada je funkcija uklju¢ena, temperatura se
moze promijeniti pomocu gumba za podesavanje.

DURATION (TRAJANJE)

°c
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Kada ikona ¢ treperi na zaslonu,

upotrijebite gumb za podesavanje da biste postaV|I|
potrebno vrijeme pecenja, zatim pritisnite X za
potvrdu.

Ne morate postavljati vrijeme kuhanja ako zelite
ru¢no upravljati kuhanjem: Pritisnite za potvrdu i
pokretanje funkcije.

U tom slucaju ne mozete postaviti vrijeme zavrsetka
kuhanja programirajuc¢i odgodu pokretanja.

select

Napominjemo: Vrijeme kuhanja koje je postavljeno mozete
prilagoditi za vrijeme kuhanja pritiskom na << : okremte
gumb za podesavanje za ispravak i zatim pritisnite <%= za
potvrdu.

select

POSTAVLJANJE KRAJA VREMENA KUHANJA

ODGODA POKRETANJA

U brojnim funkcijama nakon postavljanja vremena
kuhanja mozete odgoditi pokretanje funkcije tako da
programirate vrijeme zavrsetka.

Na zaslonu se prikazuje trenuta¢no postavljeno
vrijeme zavr$etka i treperi ikona ().

3 in°c
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Okrenite gumb za podesavanje da biste postauvili
vrueme kada Zelite da kuhanje zavrsi i zatim pritisnite
da biste potvrdili i pokrenuli funkciju.

Stavite hranu u pecnicu i zatvorite vrata: funkcija
se automatski ukljucuje nakon isteka izracunatog
vremena kako bi kuhanje zavrsilo u vrijeme koje ste
postavili.

v

=z
>

select

210"
"N, Wn
Cold -

©Q

Napomene: Programiranje odgode pokretanja kuhanja
onemogucuje fazu zagrijavanja pecnice: Pe¢nica ce
postupno dosedi potrebnu temperatury, $to znaci da ce
vrijeme kuhanja biti malo dulje od onog navedenog u tablici
kuhanja.

Tijekom vremena ¢ekanja mozete upotrijebiti gumb za
podesavanje da biste izmijenili programirano vrijeme
zavrietka ili pritisnite <€ da biste promijenili postavke.

Napomene: Funkcija odgode pokretanja nije dostupna za
funkcije Rostilj i Turbo rostilj.

3. UKLJUCIVANJE FUNKCIJE

Nakon primjene potrebnih postavki pritisnite ses da
biste potvrdili vrijeme zavrsetka kuhanja i ukljucili
funkciju.

Napominjemo: Nakon pokretanja pecenja na zaslonu e se
prikazati najprikladnija razina za svaku funkciju.

1 nec
— U [

Gumb za odabir mozete okrenuti 0 u bilo kojem
trenutku da biste pauzirali uklju¢enu funkciju.

4. ZAGRIJAVANJE

Neke funkcije imaju fazu zagrijavanja pecnice: Nakon
pokretanja funkcije na zaslonu se prikazuje da
uklju¢ena faza zagrijavanja pecnice.

PR
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Po zavrSetku ove faze oglasit ¢e se zvucni signal

i na zaslonu ¢e se prikazati da je pe¢nica dosegla
postavljenu temperaturu:

]
-0u

Tada otvorite vrata, stavite namirnice u pecnicu,
zatvorite vrata i zapoc¢nite kuhanje.

Napominjemo: Postavljanje namirnica u pecnicu prije
zavrsetka zagrijavanja moze nepovoljno utjecati na
zavrsne rezultate pecenja.

Otvaranje vrata tijekom faze zagrijavanja privremeno ce
pauzirati fazu.

Vrijeme kuhanja ne ukljucuje fazu zagrijavanja.
Temperaturu koju zelite doseci u pecnici uvijek mozete
promijeniti pomocu gumba za podesavanje.

5. KRAJ KUHANJA

Oglasit ¢e se zvucni signal i na zaslonu ¢e se oznaciti
da je pecenje zavrieno.

Pritisnite ssms da biste kuhanje nastavili u ru¢nom
nacinu rada (bez programiranog vremena kuhanja)
ili okrenite gumb za podesavanje da biste produljili
vrijeme kuhanja postavljajuci novo trajanje.

U oba slucaja zadrzava se postavka temperature ili
razine rostilja.

ZAPECENA KORICA

Neke funkcije pecnice omogucuju van da zapecete
povrsinu jela ukljucivanjem grilla kada pecenje
zavrsi.

Kada se na zaslonu prlkaze pripadajuca poruka,
prema potrebi pritisnite o za pokretanje
petominutnog ciklusa stvaranja korice.

= aanec
D i X

III'I'

il _

&

Funkciju mozete prekinuti u bilo kojem trenutku tako
da okrenete gumb za odabir u 0 da biste iskljucili
pednicu.

. MJERAC VREMENA

Kada je pecnica isklju¢ena zaslon se moze
upotrebljavati kao mjera¢ vremena. Za ukljucivanje
ove funkcije povjerite je li pe¢nica isklju¢ena i zatim
okrenite gumb za podesavanje: Na zaslonu Ce treperiti
lkona &).

r
e

=
——
-~
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Za ukljucivanje funkcije i postavljanje trazene duljine
pecenje okrenite gumb za podesavanje i zatim
ponovno pritisnite X+ da biste ukljucili mjerac
vremena.

Kada mjera¢ vremena zavrsi s odbrojavanjem
odabranog trajanja oglasit ¢e se zvucni signal.

S 2
4
Napominjemo: Mjerac vremena ne ukljucuje niti jedan ciklus
kuhanja.
Pomocu gumba za podesavanje. mozete promijeniti vrijeme
postavljeno na mjeracu vremena; pritisnite << da biste
mjera¢ vremena u bilo kojem trenutku iskljucili.

STararn”
Ll

~

Nakon ukljucivanja mjeraca vremena mozete odabrati
i ukljuciti funkciju.

Okrenite gumb za odabir da biste ukljucili pecnicu i
zatim odaberite Zeljenu funkciju.

Kada se funkcija pokrene, mjera¢ ¢e samostalno
nastaviti s odbrojavanjem, a da ne ometa samu
funkciju.

CONVE

Mjerac vremena iskljucite tako da okrenete gumb za
odabiru 0 da biste prekinuli trenuta¢no ukljucenu
funkciju i zatim pritisnite <.

. ZAKLJUCAVANJE TIPKI

29 zakljucavanje tipku istovremeno pritisnite i drzite
seect | << nNajmanje pet sekundi.

Isto ponovite za otklju¢avanje tipki.

Napominjemo: Funkcija se moze aktivirati i tijekom pripreme
jela. Iz sigurnosnih razloga u bio kojem trenutku pecnicu
mozete iskljuciti tako da gumb za odabir okreneteu 0 .
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. DIAMOND CLEAN (DIJAMANTSKO CISCENJE)

Prije ukljucivanja ove funkcije ulijte 200 ml pitke vode
na dno pecnice i zatvorite vrata.

Okrenite gumb za odabir da biste odabrali funkciju
“DIAMOND CLEAN” (DIJAMANTSKO CISCENJE) i
pritisnite - za potvrdu.

07 M T
iy

¢

Pritisnite %= da biste postavili vrijeme zavrsetka

select

ciklusa ¢iscenja ili da biste ukljucili funkciju.

Odbrojavanje ¢e oznaciti stanje ciklusa u tijeku.

Da biste sprijecili izlaz pare kojim se mogu ugroziti
zavrsni rezultati, preporucujemo da vrata ne otvarate
za vrijeme ciklusa ¢iS¢enja.

Po zavrsetku pricekajte da se pecnica ohladi i zatim
zavrsite Cis¢enje tako da povrsine osusite spuzvom ili
mekom krpom.

Napominjemo: kao i kod ostalih funkcija kojima se ru¢no
upravlja moze se postaviti vrijeme zavrsetka ciklusa
samociscenja.

Hotpoint
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TABLICA KUHANJA

§ § : § RAZINA
RECEPT FUNKCUA ZAGRUAV. TEMPERATURA = VRLEME | DODATNI
: : : (°C) ~ PECENJA (min)
: ; : PRIBOR
| oJpsr=  q60-180 30-90 23
Kola¢i od dizanog tijesta — ' j 7 1
% Da  160-180 30-90 e
: : : 3
Y {PASTR o : _ H _ _
Punjeni kola¢ l l : : 160 -200 30-85 L
kola¢ od sira, savijaca, vo¢na pita > 4 1
( J pita) & Da  160-200 35-90 —
| 3
| |easw - 170-180 15 - 45
Keksi / vo¢ne tortice % Da 160 - 170 20-45 _\”.4;“_ ‘ i |
& Da  160-170 20450 > 3 1
— 3
— Da  180-200 30-40
Peciva za princes krafne % Da 180 - 190 35-45 “‘;‘ﬁ ‘ ! |
S 5 3
& Da  180-190 35-45 **x o
— Da 90 110- 150 3
Meringues (Poljupci) S Da 90 130-150 4 T
S 5 3
2
| Jpizza - 220-250 20-40
Pizza (s tankim/debelim tijestom, > _ ) 4 1
o & Da  220-240 20 - 40 —_
S 5 3
(/ Da 220 ) 240 25_50 e abls als L)
Struca kruha 1 g | Jereso o 180-220 50-70 2
Rolls (Krusgici) | fereo o 180-220 30- 50 2
Bread (Kruh) & Da  180-200 30-60 o
| Jpzza =~ pa 250 10-15 3
Smrznuta pizza = 2 1
& Da 250 10-20 —_
= Da  180-190 40-55 2/3
Salty cakes (Slani kolaci) o ) ) 4 1
(pita od povrca, quiche) 99 Da 180-190 45-60 s AFR
S 5 3
& Da  180-190 45-70 *** e
— 3
— Da  190-200 20-30
Vols-au-vent/krekeri od > 4 1
lisnatog tijesta & Da = 180-190 20-40 e, L
= f 5 3
% Da  180-190 20-40 *** e
Lasagne/soufflé [ foasse= 190 - 200 40 - 65 3
A
Zapecena tjestenina/ [ ]caAsSE we ) ) } 3
Zapecena - 190 - 200 25 -45 3
8 Hotpoint
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' HR

: : : § RAZINA
RECEPT FUNKCUA ZAGRUAv, TEMPERATURA ' VRLEME | DODATNI
: : ; (°C) . PECENJA (min)
: : ~ PRIBOR
Janjetina / teletina / govedina/ | |year w- i i i 3
svinjetina 1 kg I l : 190-200 60-30 —
Pile / zec / patka 1 kg | |poucr - 200- 230 50 - 80 3
. 2
Puran/guska 3 kg | Jpour . 190 - 200 90 - 150
Pecena riba / en papillote (file, ) ) 3
cijela) — Da 180 - 200 40-60 \ :
Punjeno povrée Y ) ) 2
(rajcica, tikvice, patlidzani) & Da 180 -200 >0-60 S
Prepeceni kruh bt - 3 (visoko) 3-6 _\._i_’_
ey ges . . < . 4 3
Riblji fileti/komadi - 2 (srednje) 20-30 * R,
Kobasice/raznjici/rebarca/ el ) 2 - 3 (srednje - 15-30* 5 4
pljeskavice visoko) AT
Peceno pile 1 - 13 kg . 2 (srednje) ss70% 2 1
?Il?qbue peceno govede pecenje . ) 2 (srednje) 35.50 ** _\é’_
Janjedi but/koljenica . - 2 (srednje) 60-90 ** \ 3 |
Peceni krumpir W - 2 (srednje) 35-55 ** 3
Zapeceno povrée . - 3 (visoko) 10-25 _\_|__3;!,_
Lasagne i meso % Da 200 50-100 *** ,\,é,, I ! '
Meso i krumpiri & Da 200 45-100 *** A I ! |
Riba i povrce & Da 180 30-50 %+ 4 ]
Kompletno jelo: Voc¢na torta oY 5 3 1
(razina 5)/lasagne (razina 3)/meso ~ Da 190 40-120 *** —r A= |
(razina 1)
Punjena pecenka % - 200 80-120 *** 3
Mesni odresci (meso kunica, ) ) 3
piletina, janjetina) % 200 50-100 ** | S—

* Okrenite hranu na polovici pecenja.

** Okrenite hranu na dvije tre¢ine pecenja (po

(@www Vodic za upotrebu i odrzavanje preuzmite na
docs.hotpoint.eu kako biste dobili tablicu

potrebi).

isprobanih recepata sastavljenu za ovlastena tijela za

*** Procijenjeno trajanje: hrana se moze izvaditi iz
pecnice u razli¢ita vremena, ovisno o zeljama.

certificiranje u skladu s normom IEC 60350-1

-_— A4

FUNKCIJE KOJE

haRae >

: = B B =
SE RUCNO
ODABIRU Konvencionalno Rostilj Turbo rostilj Termoventilacija Konvekcijsko Pecenje Eko termoventilacija
POSEBNE l _IMEAT o l I POULT wmo . l CASSE o l |BREAD o I ‘lplZZA o l l PASTR wmo
FUNKCIJE Meat (meso) Poultry (perad) Casserole (sloZzenac) Bread (Kruh) Pizza (Pizza) Pastry (kolaci)
DODATNI [ YR 7~ ab=s L | l kW_VVJ B -

PRIBOR Plitica za pecenje ili kalup  Plitica za sakupljanje sokova/ plitica za Plitica za sakupljanje  Plitica za sakupljanje X L

I Resetka Lo N L Lo Lim za pecenje
za torte na resetki desert ili plitica za pe¢nicu na resetki sokova sokova s 500 ml vode
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ODRZAVANJE
| CISCENJE

Evww

Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu i odrzavanje
s web-mjesta docs.hotpoint.eu

Provjerite je li se uredaj ohladio
prije obavljanja zahvata
odrzavanja ili ¢iS¢enja.

vev s

Ne upotrebljavajte celicnu
vunu, abrazivne zice ili
abrazivna/korozivna sredstva

Pecnicu morate iskopcati iz
napajanja prije bilo kakvih
zahvata odrzavanja.

za Cis¢enje jer bi to moglo

Nemojte koristite uredaje za
ciS¢enje parim.

ostetiti povrsinu uredaja.

Nosite zastitne rukavice.

VANJSKE POVRSINE

« Ocistite povrsine vlaznom krpom od mikrovlakana.
Ako su jako prljave, dodajte vodi nekoliko kapi pH
neutralnog deterdzenta. Dovrsite suhom krpom.

+ Ne upotrebljavajte nagrizajuca ili abrazivna sredstva
za Cis¢enje. Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno
dode u dodir s uredajem, odmah ocistite vlaznom
krpom od mikrovlakana.

UNUTARNJE POVRSINE

« Nakon svake upotrebe ostavite pecnicu da se ohladi
i zatim je ocistite po mogucnosti dok je jos topla kako
biste uklonili sve taloge ili mrlje prouzro¢ene ostacima
hrane. Kako biste osusili kondenzaciju koja se stvorila

kao rezultat pecenja s visokim udjelom vode ostavite
pecnicu da se do kraja ohladi, a zatim je obrisite
krpom ili spuzvom.

- Staklo vrata cistite odgovaraju¢im tekucim
deterdzentom.

- Radi lakseg cis¢enja, vrata pecnice mogu se izvaditi.
Evww

- Gornji grijac rostilja moze se spustiti kako bi se
ocistila gornja ploca pecnice . (&www

DODATNI PRIBOR

Dodatni pribor namocite sa sredstvom za pranje
posuda odmah nakon uporabe; upotrijebite rukavice
za pecnicu ako su jos vrudi. Ostatke hrane lako mozete
ukloniti ¢etkicom ili spuzvom.

ZAMJENA ZARULJE
1. Iskopéajte pe¢nicu iz struje.

2. Odvijte pokrov svjetla, zamijenite zarulju i
ponovno zavijte pokrov na svjetlo.

3. Ponovno ukopéajte pecnicu u struju.

Napominjemo: Upotrebljavajte iskljucivo zarulje 25 - 40
W/230V tipa E-14,T300°C sa zarom niti ili halogene Zarulje 20
- 40 W/230V tipa G9, T300°C. Zarulja koja se nalazi u uredaju
posebno je namijenjena za kucanske uredaje i nije prikladna
za rasvjetu u kucanstvu (Uredba EZ 244/2009). Zarulje su
dostupne u nasem postprodajnom servisu.

- Ako upotrebljavate halogene Zarulje, zaruljama ne

rukujte goloruki jer bi ih otisci prstiju mogli ostetiti. Ne
upotrebljavajte pecnicu prije nego $to ponovno postavite
pokrov svjetla.

10 Hotpoint
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SKIDANJE | POSTAVLJANJE VRATA

1. Vrata skinite tako da ih do kraja otvorite i spustite
zasune dok ne dodu u polozaj za odbravljivanje.

2. Zatvorite vrata koliko god to mozete.

Cvrsto uhvatite vrata s obje ruke; ne drzite ih za rucku.
Vrata jednostavno skinite tako da ih nastavljate
zatvarati dok ih istovremeno vucete prema gore

dok se ne otpuste iz leziSta. Stavite vrata sa strane,
oslanjajuci ih na meku povrsinu.

3. Ponovno postavite vrata pomicuci ih prema

' HR

pecnici, poravnavajuci kuke 3arki s lezistima i
ucvrscujuci gornji dio na njegovo leziste.

4. Spustite vrata pa ih otvorite do kraja.

Sarke spustite u njihov pocetni polozaj: provjerite
jeste li ih do kraja spustili.

Lagano pritisnite kako biste provjerili jesu li Sarke u
ispravnom poloZzaju.

5. Pokusajte zatvoriti vrata i provjerite jesu li
poravnata s upravljackom plocom. Ako nisu, ponovite
gore opisane korake: Vrata se mogu ostetiti ako
ispravno ne rade.

RJESAVANJE PROBLEMA

Evww

Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu i odrzavanje
s web-mjesta docs.hotpoint.eu

Problem Moguci uzrok

- Pe¢nica ne radi. - Nestalo je struje.

- mreze.

- Doslo je do iskljucenja iz

. Provjerite ima li struje u mrezii je li pecnica
- ukopcana u struju.

- Iskljucite i ponovno ukljucite pe¢nicu kako
. biste provijerili javlja li se kvar i dalje.

Na zaslonu se prikazuje slovo ,F”
. iza kojeg slijedi broj ili slovo.

Softverski problem.

- Obratite se najblizem postprodajnom
- servisu za korisnike i navedite broj iza kojeg
- slijedi slovo ,F".

Hotpoint i
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KORISNI SAVIJETI

Svww

Za vise informacija preuzmite Vodi¢ za upotrebu i odrzavanje
s web-mjesta docs.hotpoint.eu

KAKO CITATI TABLICU KUHANJA

Tablica prikazuje najbolje funkcije, pribor i razinu
koja se upotrebljava za kuhanje razlicitih vrsta jela.
Vrijeme pecenja zapocinje u trenutku stavljanja
namirnice u pecnicu, ne racunajudi zagrijavanje (gdje
je potrebno). Temperature i vremena kuhanja navode
se kao priblizne vrijednosti i ovise o koli¢ini namirnica
i vrsti dodatnog pribora koji se upotrebljava. Pocnite
s najnizim preporucenim vrijednostima pa, ako

jelo nije dovoljno peceno, podesite visu vrijednost.
Upotrebljavajte isporuceni dodatni pribor i, po
mogucnosti, tamne, metalne kalupe za kolace i
posude za pecenje. MoZete upotrijebiti i vatrostalne
ili kamene posude i pribor, ali imajte na umu da ¢e
vrijeme kuhanja biti nesto dulje.

ISTOVREMENO KUHANJE RAZLICITIH JELA

Primjenom funkcije ,Termoventilacija” mozete
istovremeno kuhati razlicite jela koja zahtijevaju istu
temperaturu kuhanja (na primjer: ribu i povrée) na
viSe razina. Izvadite jelo koje zahtijeva krace vrijeme
kuhanja i ostavite u pecnici ono koje zahtijeva dulje
vrijeme kuhanja.

OBRAZAC PROIZVODA

@www | etak proizvoda s podacima o potrosnji
energije moze se preuzeti na web-mjestu
docs.hotpoint.eu

NACIN DOBIVANJA VODICA ZA UPOTREBU |

ODRZAVANJE
>@mw \odic za upotrebu i odrzavanje E!EE
o

preuzmite s naseg web-mjesta

docs.hotpoint.eu (mozete upotrijebiti ovaj

QR kod) navodedi prodajnu Sifru proizvoda.

> |li kontaktirajte nas postprodajni servis za korisnike.

KONTAKTIRANJE NASEG PROSTPRODAJNOG
SERVISA

Podatke za kontakt moZete pronaci u priru¢niku
jamstva. Kada se
obracate nasem
postprodajnom servisu
za korisnike navedite
kodove navedene na
identifikacijskoj plocici

proizvoda. |

400011600140
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PRIRUCKA
PRO KAZDODENNI POUZITI

DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPIL/A
VYROBEK SPOLECNOSTI HOTPOINT- Bezpecnostni pokyny a pfiru¢ku pro pouziti
ARISTON I‘W: ww 2 udrzbu si miZete stahnout z naseho
Z= ) Komplexnéjsi podporu ziskate registraci — webu docs.hotpoint.eu a podle pokyna
svého produktu na webovych strankach uvedenych na zadni strané této brozury.
www.hotpoint.eu/register

' Pied pouzitim spotrebice si peclivé prectéte prirucku Zdravi a bezpecnost.
[ J

POPIS PRODUKTU

1. Ovladaci panel
2. Ovladaci panel

3. Kruhovy topny ¢lanek
(nenf viditelny)

4. Vodici rost
(Uroven je vyznacena na predni
strané trouby)

. Dvere
. Horni topné téleso / gril
. Osvétleni

. Identifikac¢ni stitek
(neodstraniujte)

W N O U

9. Dolni topny ¢lanek
(nenf viditelny)

OVLADACI PANEL

SF

. . . . .
. . . . .
: : : : :

1. OVLADAC VYBERU 3.DISPLEJ 5. OVLADAC NASTAVENI

Pro zapinani trouby vybérem .. . Pro prochazeni nabidek a potvrzeni
funkce. Chcete-li troubu vypnout, 4, TLACITKO POTVRZENI nebo zménu nastaveni.

otocte jej do polohy ,0" Pro potvrzeni vybrané funkce nebo

nastavené hodnoty. Upozornéni: Vsechny ovladace se

2. ZPET aktivuji stiskem. Stisknutim uprostred
Navrat do predchazejici nabidky uvolnite ovladac ze zajisténé polohy.
nastaveni.

Hotpoint 1
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PRISLUSENSTVI

(Evww

Pro dalsi informace si stéhnéte Navod k pouziti a idrzbé
z webovych stranek docs.hotpoint.eu

MRIZKA

[
)

gODKAPI:\VACi PLECH

!

PLECH NA PECENI

Pocet kust pfislusenstvi se mize v zavislosti na zakoupeném
modelu lisit.
V servisnim stfedisku si mdzete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte mfizku horizontalné zasunutim do vodicich
rostd, pficemz se ujistéte, ze strana se zvednutym
okrajem je otoCena nahoru.

Dalsi prislusenstvi, jako je napt. odkapavaci nebo
pecici plech, se zasunuji svisle, a to stejnym zpUsobem
jako rost.

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH ROSTU

. Pfejete-li si odstranit bo¢ni vodici mrizky,
nazdvihnéte je a poté jemné zatdhnéte spodni ¢ast
smérem ven z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici mfizky
vyjmout.

. Prejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit,
nejprve je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti.
Drzte je zdvihnuté a zasurite je do vnitini ¢asti trouby
a poté posurite smérem dolt do polohy pro usazeni
v dolni ¢asti.

2 Hotpoint
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FUNKCE

OFF % DIAMOND CLEAN
Slouzi k vypinani trouby. Pusobenim pary, ktera se uvolnuje pfi
s LT ST tomto ¢isticim cyklu za nizké teploty, umoziuje
— |TRADICNI snadno odstranit necistoty a zbytky jidla. Na dno

trouby nalijte 200 ml pitné vody a poté, co trouba
vychladne, funkci spustte.

SETTINGS

Pro zménu nastaveni trouby (¢asu, jazyka,
hlasitosti zvukovych signald, jasu, reZzimu Eco,
jednotek méfeni, vykonu).

Pro peceni masa, kolacu s tekutou naplni
uprostfed na jedné urovni.

= TRADICNI PECENI

— | Pro peceni masa, kolacu s tekutou naplni
uprostfed na jedné Urovni.

(= HORKY VZDUCH

Pro ptipravu riznych druhu jidel, které
vyzaduji stejnou teplotu na nékolika urovnich
soucasné (maximalné trech). U této funkce

Upozornéni: Je-li aktivni Usporny rezim (Eco), jas displeje se
za Ucelem Uspory energie ztlumf a svétlo zhasne. Po stisku
jakéhokoli tlacitka jsou tyto funkce docasné opétovné

s . p > o . aktivovany.
nedochdzi ke vzajemnému prenosu vini mezi
jednotlivymi jidly.
WGRILL ................................................................... @ SPECIALNI’ FUNKCE
Ke grilovani steaku, kebabU a uzenin,
k zapékani nebo gratinovani zeleniny nebo I l MAGT wo MASO

k opékani topinek. K zachyceni uvolnujicich se stav
pfi grilovani masa doporucujeme pouzit odkapavaci
plech: Plech umistéte na kteroukoli Urover dospod
rostu a pridejte 500 ml pitné vody.

TURBO GRILL

K peceni velkych kust masa (kyt,

rostbif(i, kurat). K zachyceni uvoliujicich se

$tav doporucujeme pouzivat odkapavaci plech:
Plech umistéte na kteroukoli Urover dospod rostu

a pfidejte 500 ml pitné vody. U této funkce lze vyuzit
otocny rozen (je-li soucasti).

D MAXI PECENI
xt Slouzi k peceni velkych kust masa (nad
2,5 kg). Pouzivejte 1. nebo 2. droven podle velikosti

Tato funkce automaticky vybere

nejlepsi teplotu a zpusob peceni pro maso.

Tato funkce prerusované aktivuje ventilator pfi

nizkych otackach, aby se pokrm pfilis nevysusoval.
e e o DRUBEZ

- IRUBE

I Tato funkce automaticky vybere
nejlepsi teplotu a zpusob peceni pro driibez.

Tato funkce prerusované aktivuje ventilator pfi
nizkych otackach, aby se pokrm pfilis nevysusoval.

e

I, l DVOHL o DUS. MASO A ZELENINA

~ Tato funkce automaticky vybere
nejlepsi teplotu a zpUsob peceni pro téstovinové
pokrmy.

D

masa. Troubu nemusite predehfivat. Pfi peceni
doporucujeme obracet maso, aby rovhomérné
zhnédlo z obou stran. Doporucujeme maso
podlévat, aby se pfilis nevysusilo.

@3 RYCHLY PREDOHREV
Pro rychly pfedehfev trouby.

% ECO HORKY VZDUCH*

Pro peceni nadivaného masa a fizk( na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu

je jidlo chranéno pfed nadmérnym vysusenim. Je-li
tato funkce pouzivana, kontrolka usporného rezimu
,ECO” zUstane po celou dobu pfipravy vypnuta, na
prechodnou dobu ji vsak Ize zapnout stisknutim 9%

select

P¥i pouziti cyklu ECO a tedy pfi optimalizaci spotreby
energie by se dvirka trouby neméla otevirat, dokud
se pokrm zcela neupece.

I l“ﬂ £ o CHLEB (PECIVO)

(17 Tato funkce automaticky vybere
nejlepsi teplotu a zpusob peceni pro viechny druhy
chleba.

| Jrrzzn - P1228

S Tato funkce automaticky vybere
nejlepsi teplotu a zpUsob peceni pro vsechny druhy
pizzy.

I_ l CLUHED e CU KROVi A DORTY

Tato funkce automaticky vybere
nejlepsi teplotu a zpusob peceni pro viechny druhy
moucnikd (kynuté moucniky, pInéné moucniky,
dorty atd.).

* Funkce pouzitd jako referencni pro Ucely prohlasent
o energetické Uc¢innosti v souladu s nafizenim (EU) ¢. 65/2014
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l I H YIM.L. o KYNUTI

Slouzi k dosazeni optimalniho
vykynuti sladkého nebo slaného tésta. Chcete-li
zachovat kvalitu vykynuti, nezapinejte funkci, pokud
je trouba stale horka po dokonceni cyklu peceni.

H
R

l} N OUDRZOVJIDLAVTEPLE
. Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel

teplych a kFupavych.

PRVNI POUZITI

l ijwﬂ .« POMALE VARENI

Slouzi k pozvolnému peceni
masa a ryb a zachovava je mékké a stavnaté.
Doporucujeme maso nejprve oprazit na panvi, aby si
uvnitf uchovalo svou stavnatost. Doby pripravy
se pohybuji kolem dvou hodin u ryb s hmotnosti
300 g, kolem ¢tyfi az péti hodin u ryb s hmotnosti
3 kg a od ¢tyf hodin vyse u kusd masa s hmotnosti
1 kg a kolem 3esti az sedmi hodin u kust masa
s hmotnosti 3 kg.

1. PROSIM, ZVOLTE JAZYK

PFi prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit
jazyk a c€as: V ramci rolovaci nabidky bude zobrazena
moznost ,ENGLISH".

K prochazeni seznamem dostupnych jazykd a vybéru
pozadovaneho z nich otacejte ovladacem.
Stiskem %= svou volbu potvrdite.

Upozornént: Jazyk je mozné zménit i pozdéji, a to pomoci
nabidky,Settings”.

2. NASTAVTE CAS

Po volbé jazyka budete muset nastavit aktualni ¢as:
Na displeji budou blikat dvé ¢islice pro hodinu.

-

x>
127
I

\\-

Pro nastavenl spravné hodiny otacejte a stisknéte
ovlada¢ 25 : Na displeji budou blikat dvé &islice pro
minuty.

Pro nastaveni minut otacejte ovladac a stisknutim 2%
volbu potvrdte.

Uvédomte si prosim: Cas mdze byt nutné nastavit znovu po
delSim vypadku napdjent.

3. NASTAVENIi SPOTREBY ENERGIE

Trouba je naprogramovana tak, aby spotfebovavala
takové mnozstvi elektrické energie, kolik umoznuje
domdci sit, kterd ma hodnotu zatizeni vyssi nez 3 kW:
Pokud ma vase domaci sit nizsi vykon, bude tieba
tuto hodnotu snizit.

Otacejte vybérovym knoflikem, dokud se na displeji
nezobrazi polozka +SETTINGS” a poté pro potvrzeni
stisknéte X- .

Otacejte nastavovacim knoflikem, dokud se nezobrazi
poloZka ,Power” a poté stiskem qae: tuto volbu
potvrdte.

_l_l

L2
NCZIY

11
du

Otdcejte nastavovacim knoflikem, dokud se nezobrazi
polozka ,Nizky” a poté stiskem tuto volbu potvrdte.

select

4.ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvoliovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna o zcela
bézny jev.

Pred zapocetim vareni tedy doporucujeme zahrat
troubu prazdnou za ucelem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrarte vSechny ochranné kartény nebo
folie a vyjméte rovnéz i veskeré uvniti ulozené
pfislusenstvi.

Pfiblizné na jednu hodinu zahfejte troubu na 200 °C,
ideadlni je funkce s cirkulaci vzduchu (napf. funkce
,Horky vzduch” nebo ,Tradi¢ni peceni”).

Dodrzujte instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Uvédomte si prosim: Pfi prvnim pouZiti trouby
doporucujeme prostor vétrat.
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V 4 V4

DENNIi POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Pro zapnuti trouby a zobrazeni pozadované funkce na
displeji otocte vybérovym knoflikem: Na displeji se
objevi ikona funkce a jeji zakladni nastaveni.

3NN
U R A

Pro vybér polozky z nabidky (na displeji se objevi
prvni dostupna polozka) otacejte nastavovacim
knoflikem, dokud se pozadovana polozka nezobrazi.
[vvvv ]

I c

L

Stiskem s svou volbu potvrdite: Na displeji se
objevi zdkladni nastaveni.

2. NASTAVENI FUNKCE

Nastaveni mUizete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce.

Na displeji se zobrazi nastaveni, které Ize postupné
meénit.

TEPLOTA/UROVEN VYKONU PRO GRIL

Kdyz na displeji blika hodnota, pro provedeni zmény
otoclte nastavovaam knoflikem a poté, pro potvrzeni
volby, stisknéte s a pokracujte v pfizplsobovani
dalSiho nastaveni (je-li to mozné).

Upozornénf: Poté, co byla funkce aktivovéana, Ize zménit
teplotu pomoci nastavovaciho knofliku.

DOBA TRVANI
3 nec
< . L
L

Kdyz na displeji blika ikona ¢, k nastaveni
pozadované doby peceni pouzute nastavovaci knoflik
a poté pro potvrzeni stisknéte g .

Cas peceni nemusite nastavovat pokud chcete peceni
ovladat manudlné: Stiskem potvrdite a spustite
funkci.

V tomto pripadé nemusite nastavovat konec ¢asu
peceni programovanim odlozeného startu.

select

Upozornéni: Cas peceni, ktery jste nastavili béhem pecen,
mUzete nastavit stisknutim << : Pro provadem Uprav
pouzijte nastavovaci knoflik a stisknutim - volbu
potvrdte.

NASTAVEN| CASU UKONCENI PRIPRAVY

ODLOZENI

Pokud jste nastavili ¢as peceni, mizete u mnoha
funkci odlozit spusténi funkce naprogramovanim ¢asu
jejiho ukonceni.

Na displeji je zobrazen aktualni ¢as ukonceni, ktery je
nastaven, a ikona () blika.

Otacejte nastavovacim knoflikem a nastavte
pozadovany ¢as ukonceni prlpravy Poté pro potvrzeni
volby a spusténi funkce stisknéte X .

Vlozte pokrm do trouby a zavrete dviika: Funkce se
spusti automaticky po urcité dobég, ktera byla
vypoctena tak, aby pfiprava pokrmu byla dokoncena
ve vami nastaveném case.

210"
"N, Wn
Cold -

©Q

Poznémka: Naprogramovani ¢asu spusténi odlozeného
peceni deaktivuje fazi pfedehfivanfi trouby: Trouba dosahuje
pozadované vyse teploty postupné, coZz znamena, ze doby
pfipravy mohou byt o néco deli, nez je uvedeno v tabulce
pro tepelnou Upravu.

Béhem cekaci doby mUZete pro Upravu nastaveni
programovaného casu ukonceni pouzit nastavovaci knoflik
nebo pro zménu nastaveni stisknout << .

Poznamka: Funkce odlozeného startu nenf k dispozici pro
funkce Gril a Turbo Gril.

3. AKTIVUJTE FUNKCI

Po provedeni viech pozadovanych nastaveni stisknéte
sher @ potvrdte ¢as ukonéeni pfipravy a spusténi
funkce.

Upozornéni: Po spusténi pecenf se na displeji zobrazuji
doporuceni nejvhodnéjsi Urovne kazdé funkce.

3 1nec
— U [

Vybérovy knoflik mizete otocit do polohy 0
a kdykoli tak pozastavit probihajici funkci.

4. PREDEHRATI
Nékteré funkce maji fazi predehrati trouby:
Po spusténi funkce se na displeji zobrazi, ze faze
pifedehftati byla aktivovana.
2 1n°c

oo
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Po dokonceni této faze zazni zvukovy signdl a displej
bude indikovat dosazeni nastavené teploty:

218"
—2rag
C2 okt Lo

(]
-0u

V tomto okamziku oteviete dvefe, vlozte pokrm do
trouby, zaviete dvere a zacnéte peceni.

Uvédomte si prosim: Vlozeni jidla do trouby pfed
dokoncenim predehfivani mtze mit negativni vliv na
konecny vysledek pfipravy pokrmu.

Otevienim dverli behem faze pfedehfati se tato faze
zastavi.

Cas peceni fazi pfedehtati nezahrnuje.

Vzdy mizete pomoci nastavovaciho knofliku zmeénit
teplotu, na kterou si pfejete troubu zahfat.

5. KONEC PECENI
Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno.

Pro pokracovani peceni v manudlnim rezimu

(bez naprogramované doby peceni) stisknéte

st nebo pro prodlouzeni doby peceni otocte
nastavovacim knoflikem a nastavte novou dobu trvani.
V obou pfipadech bude nastaveni teploty a Urovné
vykonu pro gril zachovano.

ZHNEDNUTI

Nékteré funkce trouby umoznuji opeceni povrchu
pokrmu zapnutim funkce grilu tésné po dokon¢eni
peceni.

Kdyz se na displeji zobrazi pfislusna zprava, v pfipadé
potieby stisknéte s pro spusténi pétiminutového
cyklu zhnédnuti.

=
FALAC:
LI

G

Funkci muzete kdykoli pozastavit oto¢enim
vybérového knofliku na 0 a trouba se tak vypne.

1nec
n

(g

. CASOVY SPINAC

Kdyz je trouba vypnutd, displej je mozné pouzivat
jako samostatny Casovy spinac. Pokud si prejete tuto
funkci aktivovat, ujistéte se, Ze je trouba vypnuta.

Poté otocte nastavovacim knoflikem: Na displeji za¢ne
blikat ikona &) .

=
o =
-~
o =

AR

S

Otacenim nastavovaciho knofliku nastavte
pozadovanou dobu pfipravy a Qoté, pro zapnuti
casovace, opétovné stisknéte s

Po ukon¢eni odpoditavani ¢asu nastaveného na
casovém spinaci zazni signal a na displeji se zobrazi
upozornéni.

SCACACT
VR AR
»»\\

Uvédomte si prosim: Casovy spinac¢ neaktivuje zadny z cykld
vafeni/pecent.

Pro zménu nastaveni doby pfipravy na ¢asovaci pouZzijte
nastavovaci knoflik; stisknutim << casovy spinac kdykoli
vypnete.

Poté, co byl ¢asovy spinac aktivovan, mizete vybrat

a spustit funkci.

Pro zapnuti trouby a vybér poZzadované funkce otocte
vybérovym knoflikem.

Po spusténi funkce ¢asovy spinac¢ pokracuje nezavisle
v odpoctu a do samotné funkce nezasahuje.

mec
L

a0
U N

Prejete-li si Casovac vypnout, otocte vybérovym
knoflikem do polohy 0 pro zastaveni probihajici
funkce a poté stisknéte <.

. ZABLOKOVANI TLACITEK

Pokud chceth zamknout klavesnici, souc¢asné stisknéte
a pridrzte most @ <€ po dobu minimélné péti sekund.

I
L LJ

Stejnym postupem klavesnici odemknete.

Upozornéni: Tuto funkci Ize zapnout také béhem peceni.
Z bezpecnostnich dlvodu Ize troubu kdykoliv vypnout
otocenim vybérového knofliku do polohy 0 .
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. DIAMOND CLEAN

Predtim, nez tuto funkci aktivujete, nalijte na dno
trouby 200 ml pitné vody a zaviete dvirka.

Otocte vybérovym knoflikem a vyberte funkci CiSténi
+,DIAMOND CLEAN". Pro potvrzeni stisknéte 2%

select *

©
Stisknéte X~ pro nastaveni ¢asu ukonceni ¢isticiho
cyklu nebo pro aktivaci funkce.

Odpocitavani bude ukazovat pribéh cyklu.

Aby para nevychdzela ven a nesnizovala vyslednou
kvalitu ¢isténi, doporucujeme béhem Ccisticiho cyklu
neotevirat dviika.

Po dokonceni nechte troubu vychladnout a poté
dokoncete cisténi otrenim povrch houbou nebo
hadrem do sucha.

Uvédomte si prosim: Stejné jako u jinych manualnich funkci
je mozné nastavit cas ukoncenf i pro samocistici cyklus.

Hotpoint
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

. PREDO- | oy . DOBA PECENI UROVEN A
RECEPT _HRey  TEPLOTACCQ  ""iin) PRISLUSENSTVI
. 160-180 30-90 2B
Kynuté kolace 7 1
Ano 160-180 30-90 o
Kola¢ s naplni - 160-200 30-85 3
(cheesecake (tvarohovy kolac), 4 1
zavin, ovocny kolac) Ano 160-200 35-90 L
. 170-180 15-45 3
Cajové petivo / ovocné kolacky Ano 160-170 20-45 _\__.4;!’_ , 1 u
Ano 160-170 20-45 *** .\...5;;,- -\...i—...r
Ano 180-200 30-40 3
Odpalované pecivo Ano 180-190 35-45 ,\;ﬁ , ! |
Ano 180-190 35-4500 > 3
Ano 90 110-150 3
Pusinky Ano 90 130150 4 T
Ano 90 140-160 % > 3
; 220-250 20-40 2
Pizza (tenks, tlust, focaccia) Ano 220-240 20-40 —_
Ano 220-240 25-50%% > 3
Bochnik chleba 1 kg ; 180-220 50-70 2
Rohliky - 180-220 30-50 2
Chléb Ano 180-200 30-60 o
7R an 3
o - Ano 250 10-15 |
Zmrazena pizza 2 1
Ano 250 10-20 a—r | U
Ano 180-190 40-55 2/3
Slané kolace 4 1
(zeleninovy kola¢, quiche) Ano 180-190 45-60 AFeR AR
Ano 180-190 45-70 %%+ 2 3
3
- Ano 190-200 20-30 |
Vols-au-vent (plnéné pecivo 4 1
z listového tésta) / drobné Ano 180-190 20-40 e |
pecivo z listového tésta 5 3
Ano 180-190 20-40% 2 2
Lasagne/soufflé | o~ 190-200 a0-65 3
Zapecené téstoviny / L avppy e ) R _ 3
Zapecené [ o 190-200 25-45 L
8 Hotpoint
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. PREDO- o DOBA PECENI _UROVENA
RECEPT FUNKCE  "LREV TEPLOTA (°C) (min.) PRISLUSENSTVi
Jehnééi/teleci/hovézi/veprové | |umce wo 3
o 1 190200 60-90
Kure/kralik/kachna 1 kg I {IRUBE ~ - 200-230 50-80 \ 3 |
Kriita/husa 3 kg b Joeume i 190-200 90-150 2
Ryba pecena : — : : 3
v troubé/v alobalu ¢i papiloté — - Ano 180-200 40-60
(flety, celd ryba) % : : —
PInéna zelenina N 2
(rajata, cukety, lilky) £ Ano 180-200 >0-60 —
Opeteny chléb it . 3 (vysoké) 3-6 e
Rybi filé/platky it . 2 (stfedni) 20-30* 4 3
Klobasa/kebaby/zebirka/ el ) 2-3 (stfedné 15-30 * 5 4
hamburgery vysoka) A oS
v haned y 2 1
Pecené kuie 1-1,3 kg : 2 (Stied.) 55-70 ** o T
, p hanet . , 3
Krvavy rostbif 1 kg - 2 (stfedni) 35-50 ** —1r
Jehnédi kyta/koleno . - 2 (stfedni) 60-90 ** \ 3 |
Pecené brambory . - 2 (stfedni) 35-55 ** \ 3 |
p p . haRat ) 3
Zapékana zelenina - 3 (vysoké) 10-25 n—r
Lasagne a maso & Ano 200 50-100 *** -\...i—...,- !
Maso a brambory & Ano 200 45-100 *** A
Ryby a zelenina & Ano 180 30-50 *** A |
Kompletni jidlo: Ovocny dort oY : 5 3 1
(Uroven 5) / lasagne (Uroven 3)/ ~ Ano 190 40-120 *** e, e
maso (Uroven 1) ;
Nadivané maso % - 200 80-120 *** 3
Naporcované maso (kralici, ) 3 * 3
kueci, jehnéci) e 200 50-100 *** Lo

* V poloviné doby peceni jidlo obratte.

** Ve dvou tretindch peceni jidlo obratte (v pfipadé
potieby).

*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby
kdykoli vytahnout, zalezi na vasich pozadavcich.

@www Stahnéte si Navod k pouZiti a udrzbé

z webovych stranek docs.hotpoint.eu, kde se nachazi
i pfrehled odzkousenych receptu sestavenych pro
potreby certifika¢nich orgdnd v souladu s IEC 60350-1

FUNKCE - A4 @g =
PR — 7 =
S MANUALNIM !
NASTAVENIM Tradi¢ni Grill Turbo Grill Horky vzduch Tradi¢ni peceni Eco horky vzduch
SPECIALNI | | fmwso = | Jmeume - Jrven = | e | A | Joen -
FUNKCE Maso Dribez Dui. maso a zelenina Chléb (petivo) Pizza Pastry (PeCivo)
Aveennn ~ R e P L 1 [ | S |
PRISLUSENSTVI L . Odkapavaci plech / mé&lky o
Rost PeuquLe;L\ rr]\:tr)ggij)rtova plech / plech pro peceni Odkapavaci plech Ocil;aopoavmalc\lgéich Plech na peceni
narostu
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Pro dalsi informace si stdéhnéte Navod k pouziti a udrzbé
z webovych stranek docs.hotpoint.eu

Pied provadénim jakékoliv
udrzby a cisténi se ujistéte, ze
trouba stihla vychladnout.

Nepouzivejte parni Cistice. spotrebice.

VNEJSi POVRCHY

« Povrch Cistéte vihkym hadfikem z mikrovldkna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek
pH neutralniho Cisticiho prostredku. Nakonec jej
otfete suchym hadfikem.

- Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostfedky.

Jestlize se tyto prostfedky pfesto nedopatfenim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vihkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

+ Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout
a poté ji vycistéte, pokud mozno kdyz je jesté stale

tepla, aby bylo mozné odstranit skvrny a zbytky jidla.

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostiedky, protoze by mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Pouzivejte bezpecnostni
rukavice.

Pied provadénim jakékoliv
udrzby musi byt trouba
odpojena od elektrické sité.

Za ucelem vysuseni jakéhokoli kondenzatu
vytvofeného v disledku pripravy jidla s vy3sim
obsahem vody nechejte troubu zcela vychladnout

a poté kondenzat setrete hadfikem nebo houbou.

« Sklo dvefi Cistéte vhodnym tekutym prostiedkem.

« Pro usnadnéni ¢isténi Ize dvitka vymontovat z pant(
Evww

« Horni topné téleso grilu Ize posunout smérem dolu,
aby bylo mozné vy¢istit horni desku trouby @www .

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte prislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké,
pouzijte kuchynské chnapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbickou na nadobi.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubujte kryt zarovky, vyménte ji
a nasroubujte kryt zpét.

3. Znovu piipojte troubu k elektrické siti.

Uvédomte si prosim: Pouzivejte pouze Zarovky 25-40 W /
230V typu E-14,T300 °C nebo halogenoveé zarovky 20—

40W / 230V typu G9, T300 °C. Zarovka, kterou je spotfebic
vybaven, je specialné navrzena pro domaci spotfebice a neni
vhodna pro véeobecné osvetleni mistnosti v domacnostech
(smérnice EU 244/2009). Zarovky |ze zakoupit v servisnim
stfedisku.

— PouZivate-li halogenové Zarovky, nemanipulujte s nimi
holyma rukama, nebot otisky prstd je mohou poskodit.
NepouZzivejte troubu bez nainstalovaného krytu Zarovky.
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DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Piejete-li si dvirka demontovat, zcela je oteviete
a posouvejte zdpadky smérem doll, dokud nedojde
k jejich odjisténi.

2. Dviika dobfe uzavriete.

Pevné je drzte obéma rukama - nedrzte je za rukojet.

Dvirka snadno vysadite tak, Ze je budete nepfretrzité
zavirat a soucasné za né tdhnout, dokud se neuvolni

z usazeni. OdloZte dvitka na stranu na mékky povrch.

. CS

3. Dvirka opét nasadite tak, Ze je pfilozite k troubg,
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do
pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4., Dvitka posunte smérem dol{ a poté je zcela

otevrete.

Posunte zapadky smérem doll do jejich pavodni

Solohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli doll az na
oraz.

Spravnou polohu zapadek zkontrolujete tak, ze na né
lehce zatladite.

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakujte. Pokud dviika spravné
nefunguji, mohou se poskodit.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Svww

Pro dalsi informace si stéhnéte Navod k pouziti a Udrzbé
z webovych strdnek docs.hotpoint.eu

. Problém - Mozna pfi¢ina

. Trouba nefunguje.

¢ sité.

. Pferudeni napajeni.
- Odpojeni od elektrické

i Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je
. trouba pfipojena k elektrickému napajeni.
- Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak,

- zda porucha stale trva.

- Na displeji je pismeno ,F
- nasledované cislem nebo
. pismenem.

Softwarovy problém.

- Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich
- sluzeb pro zakazniky a uvedte Cislo
. nasledujici za pismenem ,F”.

Hotpoint b
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UZITECNE RADY

Svww

Pro dalsi informace si stéhnéte Navod k pouziti a Udrzbé
z webovych stranek docs.hotpoint.eu

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU UPRAVU

Tabulka udava nejlepsi funkci, prislusenstvi a troven,
kterou je treba pouzit pro ptipravu rliznych druh
jidel. Doba peceni se pocitd od okamziku vlozeni
jidla do trouby bez doby predehfati (které je

u nékterych receptl nutné). Teploty a doby peceni
maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijeji od
mnozstvi jidla a pouZitého pfislusenstvi. Nastavte
dostatecné propecené, teprve pak tyto hodnoty
zvyste. Pouzijte dodané pfrislusenstvi a nejlépe tmavé
zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni.
Muzete pouzit také nadoby a pFislusenstvi z pyrexu
nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni
mirné prodlouzi.

PECENi RUZNYCH POKRMU SOUCASNE

Pomoci funkce ,Horky vzduch” mizete najednou
péct rdznd jidla, ktera vyzaduji stejnou teplotu peceni
(naptiklad: ryby a zeleninu), na rliznych drovnich
drazek. Jidlo vyzaduijici krat$i dobu peceni vyjméte
drive a jidlo s delSi dobou peceni ponechejte jesté

v troubé.

INFORMACNI LIST VYROBKU

@www produktovy list s energetickymi Gdaji tohoto
spotfebice je mozné stahnout z nasich internetovych
strdnek docs.hotpoint.eu

JAK ZiSKAT NAVOD K POUZITi A UDRZBE

> @ww Ngvod k pouziti a udrzbé si stahnete
z nasich webovych stranek docs.hotpoint.

eu (mUzete pouzit tento QR kéd) - zadejte 5-

pfitom obchodni kéd produktu.

> Pfipadné se obratte na nase centrum poprodeJnlch
sluzeb pro zakazniky.

KONTAKTOVANI CENTRA POPRODEJNICH
SLUZEB PRO ZAKAZNIKY

Podrobné kontaktni idaje mlzete najit v zaruéni
prirucce. Pfi kontaktovani
naseho centra
poprodejnich sluzeb pro
zékazniky prosim uvedte
kédy z identifikacniho
Stitku produktu.

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Boon; Mod =
| S i dR

400011600140
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IGAPAEVASE KASUTAMISE

JUHEND

TANAME, ET OSTSITE HOTPOINT - ARISTON

Ohutusjuhised ning kasutus- ja

TOOTE - - . .
Taielikuma hoolduse ja toe saamiseks liWWW hooldusjuhendi saate alla laadida meie

registreerige oma seade aadressil
www.hotpoint.eu/register

veebilehelt docs.hotpoint.eu, jargides
voldiku 16pus olevaid juhiseid.

' Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt Tervise- ja ohutusjuhendit.
°

TOOTE KIRJELDUS

1. Juhtpaneel
2. Ventilaator

3. Ringikujuline kiitteelement
(pole ndhtaval)

4. Riiulite juhised

(tasandi number on margitud
ahju esikuljel)

. Uks

. Ulemine kiittekeha/grill
. Lamp

W N O U

. Andmeplaat
(drge eemaldage)

9. Alumine kiittekeha
(pole ndhtaval)

JUHTPANEEL
1 -1+
1 2 3 4 5
1. VALIKUNUPP 3. DISPLEI 5. SEADETE NUPP

Ahju sisselllitamiseks ja
funktsiooni valimiseks.

Ahju valjalulitamiseks keerake
asendisse 0.

2. TAGASI

Eelmisele seadete menutule
naasmiseks.

4. KINNITUSNUPP

Valitud funktsiooni voi seatud
vaartuse kinnitamiseks.

Menuus lilkkumiseks ja seadete
rakendamiseks voi muutmiseks.

Pange tahele! Koik nupud aktiveeruvad
pealevajutamisel. Vajutage nupu
keskele, et see oma pesast valja tuleks.

Hotpoint
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Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
TA RVI KU D & mille saate alla laadida lehekdljelt docs.hotpoint.eu

REST NORGUMISPANN KUPSETUSPLAAT

y
Wi

Tarvikute arv voib séltuvalt ostetud mudelist olla erinev.
Muid tarvikuid saab eraldi juurde osta teeninduskeskusest.
RESTI JA MUUDE TARVIKUTE PAIGALDAMINE RIIULISOONTE EEMALDAMINE JA
Veenduge, et resti téstetud dar on iilevalpool, UMBERPAIGUTAMINE
ja lukake rest rohtsalt méoda riiulisooni ahju. . Siinide eemaldamiseks, tostke siine Ulespoole
ja tdommake 6rnale alumine osa oma pesast vdlja:
Muud tarvikud, nt nérgumispann ja kipsetusplaat, Nuud saab sooned eemaldada.

tuleb sarnaselt restiga rohtsalt sisse llkata.
. Riiulisiinide tagasi paigaldamisel paigutage
kdigepealt oma pessa siinide Glemine osa.
Hoidke neid Uleval, libistage kiipsetuskambrisse,
seejarel laske alla oma kohale alumises pesas.
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FUNKTSIOONID

OFF (VALJAS)
Ahju valjalulitamiseks.

—] CONVENTIONAL
— | (TAVAPARANE KUPSETAMINE)

Liha voi vedela sisuga kookide kiipsetamiseks tihel
tasandil.

I | CONVECTION BAKE_
= | (KONVEKTSIOON KUPSETUS)

Liha voi vedela sisuga kookide kiipsetamiseks thel
tasandil.

& |FORCED AIR (SUNDOHK)

~ | Samal ajal erinevate roogade kiipsetamiseks
mitmel erineval tasandil (max kolmel), mis vajavad
valmimiseks sama temperatuuri. Seda funktsiooni
saab kasutada eri toitude Gheaegseks
kipsetamiseks, ilma et tGhe toidu I6hn v6i maitse
kanduks tle teisele.

<= |GRILL

Liha, kebabi ja vorstide grillimine, kddgiviljade
gratineerimine voi leiva rostimine. Grillimisel
soovitame asetada liha alla kiipsetusmahlade
kogumiseks nérgumispanni: Paigutage
ndérgumispann resti alla tkskoik millisele tasandile ja
valage sinna 500 ml vett.

e

TURBO GRILL

Suurte lihatlikkide (koivad, loomalihapraad,
kanad) grillimiseks. Soovitame asetada liha alla
ndérgumispanni kiipsetusmahlade kogumiseks:
Paigutage nérgumispann resti alla ikskoik
millisele tasandile ja valage sinna 500 ml vett.
Selle funktsiooniga tuleb kasutada grillvarrast
(kui on olemas).

.

0% MAXI COOKING (SUUR KUPSETAMINE)
xd] Suurte lihattikkide (le 2,5 kg) kiipsetamine.
Séltuvalt lihatliki suurusest kasutage 1. voi 2.
ahjutasandit. Ahju ei ole vaja eelkuumutada.
Soovitame liha kiipsetamise ajal keerata, et see
pruunistuks moélemalt poolt Gihtlaselt. Liha kuivamise

valtimiseks oleks hea liha aeg-ajalt leemega Ule kasta.

mg FAST PREHEATING (KIIRE EELKUUMUTAMINE)
Ahju kiire eelkuumutamine.

% ECO FORCED AIR
€| (SAASTLIK OHU SUNDRINGLUS)*

Uhel tasandil tdidetud prae véi fileel6ikude
kiipsetamine. Orn ja hootine 6huringlus takistab
toidu kuivamist. Selle funktsiooni kasutamisel ei
sutti tuli ECO, kuid selle saab ajutiselt sisse lulitada,
vajutades nuppu 2% .

Saastliku tsikli kasutamiseks ja seega voolutarbe
vahendamiseks ei tohi ahjuust avada enne, kui toit

on valmis.

% DIAMOND CLEAN

Spetsiaalne puhastustsiikkel, mille kaigus
eraldatakse madalal temperatuuril veeauru, mis
hélbustab kérbenud rasva- ja toidupritsmete
eemaldamist. Valage kiilma ahju p&hja 200 ml
joogivett ja aktiveerige funktsioon.

SETTINGS (SEADED)

Ahju seadete muutmine (kellaaeg, keel,
helisignaali tugevus, ekraani heledus, saastureziim,
mootuhik, voimsus).

Pange tahele! Kui 6koreziim on aktiivne, vdhendatakse
mone sekundi pdrast ekraani heledust ja valgus kustub,
et energiat kokku hoida. Kui ménele nupule vajutada,
aktiveeritakse need ajutiselt uuesti.

ERIFUNKTSIOONID

«» MEAT (LIHA)

See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning kupsetusviisi liha
kiipsetamiseks. Funktsioon aktiveerib aeg-ajalt
ventilaatori aeglase to6reziimi, et valtida toidu
liigset kuivamist.

|. ] MEAT

I, l P T s POULTRY (LINNULIHA)

I
See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning kiipsetusviisi linnuliha
kiipsetamiseks. Funktsioon aktiveerib aeg-ajalt
ventilaatori aeglase to6reziimi, et valtida toidu
liigset kuivamist.

I, l FASGE we CASSEROLE (VORMIROOG)

~ " See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning klipsetusviisi pastatoitude
valmistamiseks.

I IFF'E:PJJ . BREAD (SAI)

S See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning kiipsetusviisi igat liiki
pagaritoodete kiipsetamiseks.

| Jprzzn - P122A

S See funktsioon valib automaatselt
parima temperatuuri ning kiipsetusviisi igat liiki
pitsade valmistamiseks.

=

l, l A5 TR « PASTRY CAKES
‘ (KOOGID JA MAGUSTOIDUD)

See funktsioon valib automaatselt parima
temperatuuri ning kipsetusviisi igat liiki kookide
kiipsetamiseks (parmitainast koogid, taidisega
koogid, muretainapohjal puuviljakoogid jne).

* Funktsiooni kasutatakse Euroopa Liidu energiatdhususe
deklaratsiooni soovituste kohaselt vastavalt maarusele (EL)
nr65/2014
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pT 1 wo RISING (KERGITAMINE)

Lol

l' Magusa voi soolase taigna paremaks
kergitamiseks. Kerkimise kvaliteedi tagamiseks arge
aktiveerige seda funktsiooni, kui ahi on eelmisest
kipsetustsiiklist veel kuum.

110 M o

l’ WARM KEEPING (SOOJASHOIDMINE)

Asja kiipsetatud toidu sooja ja
krobedana hoidmine.

e SLOW COOKING
(AEGLANE KUPSETAMINE)

Liha ja kala 6rn kiipsetamine, et need jaaksid
pehmeks ja mahlaseks. Soovitame liha enne pannil
korvetada, et see pruunistuks ja mahlad valja ei
norguks. Kala kiipsetamine votab aega alates kahest
tunnist (300 g), kuni viie tunnini (3 kg) ja liha alates
neEast tunnist (1 kg) kuni kuue voi seitsme tunnini
(3 k).

[ |
I’ l ]

SEADME ESMAKORDNE KASUTAMINE

1. VALIGE KEEL

Seadme esimesel sisselllitamisel tuleb maarata keel ja
kellaaeg: Ekraanil liigub kiri ENGLISH.

Keerake seadete nuppu, et lilkuda keelte loendis ja
valida soovitud keel.
Valiku kinnitamiseks vajutage %; .

Pange tahele! Keelt saab hiljem muuta menddst Settings.

2. MAARAKE AEG

Parast keele maaramist tuleb sisestada kellaaeg:
Ekraanil vilguvad tunnindidu kaks numbrit.

Keerake seadete nuppu, et madrata dige tund,
ja vajutage s : Ekraanil vilguvad minutindidu kaks
numbrit.

Keerake seadete nuppu, et madrata 6iged minutid ja
vajutage kinnitamiseks

select .

Pange tahele! Voimalik, et pdrast pikemat voolukatkestust
tuleb kellaaeg uuesti seada.

3. VOIMSUSTARBE SEADMINE

Ahi on programmeeritud tarbima elektrit koguses,
mis vastab kodusele elektrivorgule, mille nimivéimsus
on suurem kui 3 kW: Kui teie majapidamises on
voimalik tarbitav voimsus vaiksem, tuleb seda
vaartust vahendada.

Keerake valikunuppu, kuni ekraanile kuvatakse
“SETTINGS”, ja seejarel vajutage kinnitamiseks se,;‘ct .
Keerake seadete nuppu, et valida menust “Power”,

ja seejarel vajutage kinnitamiseks o .

Car I':I
I

11 IC
JUNCC

Keerake seadete nuppu, et valida “Low”, ja seejarel
vajutage kinnitamiseks

select :

4. AHJU KUUMUTAMINE

Uus ahi voib eraldada tootmisest jaanud |6hnu.
See on taiesti tavaparane.

Soovitame enne esimest kiipsetamist ahju thjalt
kuumutada, et eemalduksid voimalikud l6hnad.

Eemaldage ahju pealt koik kile- ja pappkatted ja seest
koik tarvikud.

Kuumutada ahju umbes tund aega 200 °C juures ja
soovitavalt méne 6huringlust sisaldava funktsiooniga
(nt Forced Air voi Convection Bake).

Funktsiooni digesti kasutamiseks jargige juhiseid.

Pange tahele! Parast seadme esmakordset kasutamist on
soovitatav ruumi tuulutada.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

1. FUNKTSIOONI VALIMINE

Ahju sisselilitamiseks ja soovitud funktsiooni
kuvamiseks keerake valikunuppu: Ekraanile kuvatakse
funktsiooni ikoon ja funktsiooni algseaded.

3NN
U R A

N

Mendius valiku tegemiseks (ekraanile kuvatakse

esimene voimalik valik) keerake seadete nuppu,

kuni ekraanile kuvatakse soovitud valik.
MORad c

LU
LY 0

Valiku kinnitamiseks vajutage X, Ekraanile
kuvatakse algseaded.

2. FUNKTSIOONI SEADETE MUUTMINE

Parast soovitud funktsiooni valimist saab muuta selle
seadeid.

Ekraanile kuvatakse jarjekorras seaded, mida saab
muuta.

TEMPERATUUR / GRILLIMISE TASE

Kui vaartus vilgub ekraanil, keerake muutmiseks
S(Oaadete nuppu, seejarel vajutage kinnitamiseks
saect . Pérast seda muutke jargnevaid seadeid
(kui on voimalik).

Pange téhele! Kui funktsioon on aktiveeritud,
saate temperatuuri muuta seadete nupuga.

KESTUS

°c

()

1"
"

A\

AN
Vs

X, .. 2

(v':
AR

d >

Kui ekraanil vilgub ikoon ¢, masrake seadete
nupuga soovitud kupsetusaeg ja seejarel vajutage
kinnitamiseks &= .

Kui soovite kiipsetamist kasitsi Juhtlda ei peate
kiipsetusaega maarama: Vajutage X, et kinnitada ja
kaivitada funktsioon.

Sellisel juhul ei saa klipsetusaja [6ppu viitkaivitusega
maarata.

select ’

Pange tahele! Kiipsetamise ajal saab mddratud kiipsetusaega
muuta nupuga <K : muutke seadete nupuga ja seejarel
vajutage kinnitamiseks

select :

KUPSETUSAJA LOPU SEADMINE

VIITKAIVITUS

Arvukates funktsioonides saab parast kiipsetusaja
madramist kasutada funktsiooni viitkaivitust,
programmeerides kiipsetamise |6petamise aja.
Ekraanil kuvatakse maaratud I6puaeg ja vilgub
ikoon (¥) .

3 1ne°c
// oo

(v v
>

Keerake seadete nuppu, et maarata kiipsetamise
I6puaeg, ning seejarel vajutage kinnitamiseks ja
funktsiooni kdivitamiseks X

Pange toit ahju ja sulgege uks: Funktsioon hakkab
toole automaatselt parast arvutatud aja méodumist,
et kiipsetamine |6peks teie seatud ajal.

c 0"
SR
ColF >
©Q

Kommentaarid Kdivitamise viitaja programmeerimisel
keelatakse ahju eelsoojendus: Ahi jéuab soovitud
temperatuurini aegamisi, mis tdhendab, et klipsetusaeg voib
olla natuke pikem, kui kUpsetustabelis margitud.

Ooteajal saate seadete nupuga muuta programmeeritud
|6puaega voi muuta seadeid, vajutades <K .

3. FUNKTSIOONI AKTIVEERIMINE

Kui olete maaranud koik soovitud seaded, vajutage
kiipsetuse I6puaja kinnitamiseks saec ja aktiveerige
funktsioon.

Pange tahele! Kui kiipsetamine on alanud, nditab ekraan iga
funktsiooni jaoks kdige sobivamat tasandit.

1 nec
- oo

A\
I/

Vi
A\

Aktiivse funktsiooni saab mis tahes ajal valikunupu 0
keeramisega peatada.

4, EELKUUMUTAMINE
Mébnel funktsioonil on ahju eelsoojenduse etapp.
Parast funktsiooni kaivitamist naitab ekraan, et
eelsoojendus on aktiveeritud.
1n°c

|
e o oo
FACe
I Y
]
— 2=-0uy
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Kui eelsoojendus on 16ppenud, kélab helisignaal
ja ekraan annab teada, et ahi on joudnud seatud
temperatuurini.

(]
-0u

Nuld saate ukse avada, panna toidu ahju,
sulgeda ukse ja alustada kiipsetamist.

Pange tahele! Kui panete toidu ahju enne
eelkuumutamise |6ppemist, voib see
klpsetustulemusele halvasti méjuda.

Kui eelsoojendamise ajal avatakse ahju uks, peatatakse
eelsoojendus.

Klpsetusaeg ei sisalda eelsoojenduse aega.

Soovitud sihttemperatuuri saab alati seadete nupuga
muuta.

5. KUPSETAMISE LOPP

Kolab helisignaal ja ekraan annab teada,
et kiipsetamine on I16ppenud.
2 1nee

con

\

1T
VL

Vajutage siest , et jatkata kiipsetamist kasireziimis
(ilma programmeeritud klipsetusajata), voi keerake
seadete nuppu,et madrata kiipsetusaja pikendamiseks
uus kestus.

Mélemal juhul sailivad temperatuuri voi
grillimistaseme seaded.

PRUUNISTAMINE

Moned funktsioonid voimaldavad toidu pealispinda
ruunistada ja kaivitavad selleks parast kiipsetamise
Oppemist grilli.

Kui ekraanil kuvatakse vastav teade, vajutage
vajaduse korral nuppu sk viieminutilise
pruunistustsikli kaivitamiseks.

= = inec
/|\ -
- - —— oo
FACAC
Lried_J
CE

Voite funktsiooni igal ajal peatada, keerates
valikunuppu asendisse 0 , et lilitada ahi valja.

. TAIMER

Kui ahi on valja lulitatud, saab ekraani kasutada
taimerina. Selle funktsiooni aktiveerimiseks
veenduge, et ahi on valja lilitatud, ja keerake seadete
nuppu: Ekraanil vilgub ikoon &) .

=)
Ve

S
U’

v |
e

r
s 4
4\\

Soovitud ajalise kestuse seadmiseks keerake seadete
nuppu ja seejarel vajutage taimeri aktiveerimiseks
uuesti solac .

Kui taimer on seatud aja lugemisel joudnud nulli,
kélab helisignaal ja ekraanile kuvatakse teade.

Pange tahele! Taimer ei aktiveeri Uhtegi kiipsetustsuklit.
Taimeri aja muutmiseks keerake seadete nuppu. Nupuga <<
saate taimeri igal ajal vélja lUlitada.

Kui taimer on juba aktiveeritud, saate ka valida ja
aktiveerida mone funktsiooni.

Ahju sisselilitamiseks ja soovitud funktsiooni
valimiseks keerake valikunuppu:.

Kui funktsioon on kaivitatud, jatkab taimer sellest
séltcljjmata aja arvestamist, mojutamata funktsiooni
to6od.

Taimeri valja lulitamiseks keerake valikunupp
asendisse 0, et peatada hetkel aktiivne funktsioon,
ja seejdrel vajutage .

« KLAHVILUKK

Nuppude lukustamiseks vajutage samal ajal s ja
< hoidke all vahemalt viis sekundit.

1 IJ

Nuppude avamiseks korrake toimingut.

Pange tdhele! Selle funktsiooni saab aktiveerida ka
toiduvalmistamise ajal. Ohutuse tagamiseks on voimalik ahi
igal ajal vélja lUlitada, keerates seadete nupu asendisse 0 .
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. TEEMANTPUHASTUS

Enne selle funktsiooni aktiveerimist valage ahju pohja
200 ml joogivett ja sulgege ahju uks.

Keerake valikunuppu, et valida mentist DIAMOND
CLEAN, ja seejarel vajutage kinnitamiseks X~ .

&
Funktsiooni aktiveerimiseks voi puhastustsukli

|6dpuaja seadmiseks vajutage 2X: .

Mahaloendus hakkab naditama tsikli edenemist.
Puhastustsiikli ajal on soovitatav ahju ust mitte avada,
et valtida veeauru kadu, mis véib moéjuda halvasti
puhastamise tulemusele.

Parast [6ppu oodake, kuni ahi on maha jahtunud, ja
puhastamise I6petamiseks kuivatage pinnad svammi
voi pehme lapiga.

Pange tdhele! Sarnaselt muude kasifunktsioonidega on
voimalik seada ka isepuhastustsikli I6puaega.

Hotpoint
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KUPSETUSTABEL

RETSEPT FUNKT- EELKUU- TEMPERATUUR KUPSETUSAEG TASE
SIOON  MUTUS (°C) 3 (min) JA TARVIKUD
|- - 160180 30-90 2B
Parmitainast koogid j = j ﬁ ﬁ 2 1
% Jah 160-180 30-90 s
f f f f 3
b PRSTR e - : - : -
Taidisega kook 1R ; 160200 30-85 (-
uustukook, struudel, puuviljakook = 4 1
U puuvil ). %  Jah 160200 35-90 A1
| ofeese= - 70-180 15-45 3
Upsised/marjakorvikesed % Jah 160-170 5 20-45 e | u
& )ah  160-170  20-45we o 3 1
3
E]  sah 180200 30-40
Tuuletaskud & Jah 180-190 35-45 ,\;ﬁ \ 1 u
- |®] sah 180190 3seaswe 3 0 3
S ol T 90 ~ 110-150 3
Besee & s 90 - 130a50 A 1
| e o _ _ 2
| prme 220250 20-40
Pitsa (Ohuke pohi, paks pohi, N : B B 4 1
plaadipirukas) (29 Jah 220-240 20-40 A, L
O |®] sah 220240 2550w 3 3
Saiapiits 1 kg | o go220 5070 2
Kuklid | o go220 30-50 2
Sai |®] s 180200 30-60 ]
T77R wo 3
o _ |opmmegah 20 10415
Sugavkiilmutatud pitsa : S : : : 2 1
B b 250 10-20 —
= Jah 180190  40-55 2/3
Soolased pirukad = 4 1
(juurviljapirukas, lahtine % Jah 180-190 45-60 e~ AE—n
plaadipirukas) 5 3 1
& Jah  180-190 = 45-70%*** A
3
|E] sah 190200 20-30
Volovanid / lehttainast N 4 1
Kiipsised &) sah 180190 20-40 —_
|$] sah 180-190  20-40%+ NN
Lasanje/suflee | |crsse - § - 190200 40-65 B
Kuipsetatud pastatoidud : 3
/ taidetud pastatorud o femese= - 190200 25- 45
(cannellonid) z z z z
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ET

RETSEPT FUNKT- EELKUU- TEMPERATUUR KUPSE'I:USAEG TASE
, SIOON ; MUTUS ; (°C) (min) JA TARVIKUD

Iggg?iggli1hfévasikaliha/veiseliha/% , ‘]MEHT e ) 190-200 60-90 ;‘
Kanapraad/jénesepraad R TREE B 200-230 50 - 80 3
Kalkunipraad/hanepraad 3 kg I ]PDUH ” - 190-200 90-150 ;
ﬁi‘;gzggﬂggcalll)(gl!?s/(ﬁklggterve) — Jah 180-200 40-60 ;'
-(It-glrgaettig,dsl(\fi)l?ég:/\i,tl!;d, baklazaan) | £ al 180-200 >0-60 ;‘
Réstitud sai et . 3 (kdrge) 3-6 ey
Kalafilee/-l6igud b - 2 (keskmine) 20-30 * _\_‘f, \mi,vr
Vorstid/kebab/ribi/kotletid bt . 2‘3_('|§g-jg$‘”e 15-30 * s
Praetud kana 1-1,3 kg . - 2 (keskmine) 55-70 ** _‘__%._,_ \WLN[
Poolkiips loomalihapraad 1 kg . - 2 (keskmine) 35-50 ** ,\,%M
Lambakoot . - 2 (keskmine) 60-90 ** ;,
Ahjukartulid . i 2 (keskmine) 3555 ** 3
Kéogiviljagrataan - - 3 (korge) 10-25 -..l.fj’;u-
Lasanje ja liha % Jah 200 50-100 *** _\,fl;,, ;,
Liha ja kartulid & Jah 200 5100 4 1
Kala ja kébgiviljad & Jah 180 30-50% 4 T
Tesgodrinek B e w0 wme 521
Taidetud praad Y - 200 80-120%+ 3
Lihaloigud (kaulik, kana, lammas) % - 200 50-100 *** ;

* Keerake toitu poole kiipsetusaja moddudes.

** Vajadusel poorake toit Gmber parast 2/3
kiipsetusaja moodumist.

*¥** Arvestuslik ajakulu. Toidu voib vastavalt isiklikule
maitse-eelistusele ahjust valja votta erineval ajal.

@www Laadige kasutus- ja hooldusjuhend alla
lehekiiljelt docs.hotpoint.eu. Selles olev kontrollitud
retseptide tabel on koostatud sertifitseerimisasutuste
jaoks vastavuses standarditega IEC 60350-1

KASIFUNKT-
SIOONID

Conventional
(Tavapédrane kiipsetamine)

[~

Turbo Grill

&

Forced Air (Sunddhk)

ta

Convection Bake
(Konvektsioonkiipsetus)

(Saastlik sunddhk)

Eco Forced Air

ERIFUNKTSIOO- l
NID

| ersse =

Poultry (Linnuliha) Casserole (Vormiroog)

BREATD wro

»

Bread (Sai)

Pizza (Pitsa)

RIZIH wo

[,

Pastry (Kondiitritooted)

PHGTR ~e

TARVIKUD

Ar

Klpsetusplaat voi
koogivorm restil

—J
Nérgumispann / koogivorm
/ kiipsetamine restil

|

Nérgumispann

| SN

Nérgumispann

500 ml veega

—r

kipsetusplaat
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SEADME HOOLDAMINE
JA PUHASTAMINE

Evww

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
mille saate alla laadida lehekdljelt docs.hotpoint.eu

Enne hooldamist voi
puhastamist veenduge, et ahi
on maha jahtunud.

Arge kasutage

aurpuhastusseadmeid. pinda.

VALISPIND

« Puhastage valispindu ainult niiske mikrokiudlapiga.
Kui see on vaga must, lisage paar tilka neutraalse
pH-ga puhastusvahendit. Lopetage puhastamine
kuiva lapiga.

- Arge kasutage abrasiivseid voi sddvitavaid
puhastusvahendeid! Juhul kui méni selline aine peaks
kogemata mdne seadme pinnaga kokku puutuma,
puhkige seade kohe niiske mikrokiudlapiga puhtaks.

SISEPIND

- Parast iga kasutust laske ahjul jahtuda, seejarel
(soovitatavalt siis, kui ahi on veel soe) puhastage
see, eemaldades koik toidujaagid ja -plekid. Suure

Arge kasutage traatnuustikut,
abrasiivseid kiilirimispastasid
ega abrasiivseid/soovitavaid
puhastusvahendeid, need
voivad kahjustada seadme

Kandke kaitsekindaid.

Enne mis tahes hooldustood
tuleb ahi vooluvorgust lahti
ithendada.

niiskusesisaldusega toitude kiipsetamisel tekkinud
kondensaadi kuivatamiseks laske ahjul tdielikult maha
jahtuda ja seejarel kuivatage lapi voi kdsnaga.

« Puhastage ukseklaas sobiva vedela
puhastusvahendiga.

+ Ust on voimalik puhastamise lihtsustamiseks
eemaldada @ww ,

+ Ahju lae puhastamiseks saab grilli kiitteelemendi alla
lasta (@pww

TARVIKUD

Leotage tarvikuid parast kasutamist pesuvees,
hoides neid kinni pajalappidega, juhul kui need on
veel kuumad. Toidujaake saab kergesti eemaldada
pesuharja voi kdsnaga.

LAMBIPIRNI VAHETAMINE

1. Eemaldage ahi vooluvérgust.

2. Keerake kate lambilt lahti, vahetage pirn ja keerake
kate tagasi.

3. Uhendage ahi uuesti elektrivérku.

Pange tdhele! Kasutage ainult hooglampe 25-40 W / 230V,
thdp E-14,T300°C, voi halogeenlampe 20-40 W / 230V,

thlp GY, T300°C. Seadmes kasutatav lambipirn on loodud
spetsiaalselt kodumasinatele ja ei sobi kodus tubade Gldiseks
valgustamiseks (EU maarus nr 244/2009). Pirnid on saadaval
teeninduses.

- Kui paigaldate halogeenpirni, drge votke pirnist paljaste
katega kinni, kuna sérmejaljed voivad seda kahjustada.

Arge kasutage ahju enne, kui olete lambikatte tagasi pannud.
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UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE

1. Ukse eemaldamiseks tehke see I6puni lahti,
laske fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti.

2. Sulgege uks nii péhjalikult kui véimalik.

Votke uksest mélema kdega kovasti kinni -

arge hoidke seda kaepidemest.

Ukse eemaldamiseks likake seda edasi kinni,
tdmmates samal ajal tlespoole, kuni see oma pesast
lahti tuleb. Pange uks pehme pinna peale thele
kiljele maha.

ET

3. Ukse tagasipaigaldamiseks asetage see vastu
ahju, joondage hingede haagid pesadega ja
kinnitag tlemine osa oma pessa.

4. Laske uks alla ja seejarel avage taielikult.
Langetage lukustid algasendisse tagasi. Veenduge,
et need liiguvad |6puni alla.

Nihutage 6rnalt, et veenduda, et lukustid on diges
asendis.

5. Proovige ust sulgeda ja vaadake, et see oleks
juhtpaneeliga Ghel joonel. Kui pole, korrake
ulalkirjeldatud toiminguid. Kui uks korralikult ei kai,
voib see viga saada.

Tapsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,

RIKKEOTSING

ww mille saate alla laadida lehekdljelt docs.hotpoint.eu
Probleem Voimalik p6hjus Lahendus
Ahi ei toota. Voolukatkestus. Kontrollige, kas vool on olemas ja kas ahi on

vooluvérku thendatud.
Lilitage ahi valja ja uuesti sisse, et naha,
kas viga pusib.

Vooluvorgust lahti
Uhendatud.

- Ekraanil on kuvatud taht F ja
selle jarel number.

- Tarkvara viga.

- Votke thendust Iahima teenindusega ja
- Oelge neile F tahele jargnev number.

Hotpoint b
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KASULIKUD NAPUNAITED

Svww

Tépsemat teavet leiate kasutamis- ja hooldusjuhendist,
mille saate alla laadida lehekdljelt docs.hotpoint.eu

KUIDAS KUPSETUSTABELIT LUGEDA

Tabelis on eri toitude kiipsetamiseks sobivaimad
funktsioonid, tarvikud ja tasemed. Kiipsetusaeg
algab hetkest, kui toit pannakse ahju, kuid

ei sisalda eelsoojendamiseks kuluvat aega.
Klpsetustemperatuurid ja ajad on ligikaudsed ja
soltuvad toidu kogusest ja kasutatavast tarvikust.
Kasutage alguses kdige madalamat soovituslikku
seadet ja kui toit ei ole piisavalt kiips, siis kasutage
kérgemaid seadeid. Kasutage kaasasolevaid tarvikuid
ning eelistatavalt tumedat varvi metallist koogivorme
ja kiipsetusplaate. Kasutada voib ka pureksklaasist

ja keraamilisi ndusid, kuid tuleb meeles pidada, et
nende kasutamisel on kiipsetusajad veidi pikemad.

ERINEVATE TOITUDE SAMAAEGNE KUPSETAMINE

Kasutades sundohu funktsiooni, saate klipsetada
korraga erinevaid samal temperatuuril valmistatavaid
roogasid (nditeks kala ja kddgiviljad), paigutades
toidud erinevatele ahjutasanditele. Votke lihema
kiipsetusajaga road ahjust vdlja varem ja jatke
pikemat kiipsemist vajavad toidud kauemaks ahju.

TOOTE KIRJELDUS
@www Toote kirjelduse koos seadme

energiamargistusega saate alla laadida meie
veebilehelt docs.hotpoint.eu

KUIDAS SAADA OMALE KASUTUS-JA
HOOLDUSJUHEND

> @www | 3adige kasutus- ja hooldusjuhend E E
alla veebilehelt docs.hotpoint.eu !E
(selleks voite kasutada seda QR-koodi),
tapsustamiseks on vaja lisada toote

e
kaubanduslik kood. E

> Alternatiivina votke Glhendust meie mugijargse
klienditeenindusega.

TEENINDUSE KONTAKT
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KAOHMEPINOX
OAHIOz ANAOOPAX

Mnopeite va katefdaoete TI¢ "Odnyieg
ZAZ EYXAPIZTOYME NOY ATOPAZATE ENA ) " " . .
MPOION HOTPOINT - ARISTON aopalelac kat Tov “Odnyo xprione kat
b 5 . @povTidac" pe ouvdeon otnv I0TooENISA
Mo va éxete mipn umooTAPIEN, [ZWWW pac docs.hotpoint.eu kal akohovBwvTag

KataxwpioTe 1o mpoidv oag otnV I0TooENIda

www.hotpoint.eu/register TI¢ 0dnyiec oTnV miow MAeVPd TOU MAPOVTOC

gyxetpidiov.

' Mpwv XpNOIHOTOINCETE TN GUOKEUN S1afacTe MPOCEKTIKA TOV Odnyo
° Yyeiag kat Aogpaleiag.

NEPIFPA®H MPOIONTOX

1. Mivakag eAéyxou

2. AveploTnpag

3. KukAIkn avtiotaon
(Un opaTd)

4. Obnyoi pagiwv
(to enimedo unodelkvVETAl OTN
UIPOOTIVH TTAEUPA TOU
(poLPVOU)

. Noépta
. Emdvw avtiotaon/ykpiA

Aaumna

© NGO Wn

. Mvakida avayvwpiong
(va unv agaipsitar)

9. Kdtw avtiotaon

(KN opatd)

MINAKAZXZ EAETXOY

1 -1+

1 2 3 4 5
1. KOYMMI EMNIAOrHZ 3. 0OONH 5. KOYMIMI PYOMIZHX
la Tnv evepyomoinon Tou goupvou Ma KOAoN TwV pevoL Kal epapuoyn
emAéyovTag pia Aettoupyia. 4. KOYMMI ENIBEBAIQZHX A aA\ayrf puBbuicswv.
Neplotpéyte otn Béon "0" yia Na empeBaiwon Tng emAoyng Hiag o /
2. MNIZ0 TING. OTO KEVTPO TOU KOULUTTIOU Yla va

. . eAeLDepwWOel amd Tnv umodoxr Tou.
Ma emMoTPOPr 0TO TPONYOUPEVO

pHeEVOUL pubuicewv.
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EEAPTHMATA S

KateBaote Tov "0dnyod xpriong kat cuvtrpnong” ano tnv
l1otooehida docs.hotpoint.eu yia MepICOGTEPEC TTANPOPOPIES

ZXAPA

y
Wi

EI\II'IOZYI\I\EKTHZ

TAWI ZAXAPOTAAZTIKHE :

O apBudc Twv agecoudp pmopei va Slagépel avaloya LE TO
LOVTENO TTOU AyOPAOATE.

AN aE0OUAP UTOPOLY VA AyOpACTOUV XWPEIOTA arnod To
KEVTPO ECUTTNEETNONG TTEAATWV.

TOMOOGETHXH THX ZXAPAX KAl AAAQN
EEAPTHMATQN

TomoBetroTE TN OXAPA opt{dVTIa CUPOVTAC OTOUG
odnyouc¢ Tou pa@lov Kal BePaiwbeite 6T1 N mMAevpd pe
TO avUPWUEVO AKPO €ival YUpIOPEVN TTIPOC TA ETTAVW.

Ta dANa a&eooudp, 6TWC T TAYi yia Airrn Kat To Tagi
Ynoipatog, TomobeTouvTal oplldvTia Pe Tov idlo
TPOTO OTIWG N oXAPA.

AOQAIPEZH KAI ENANATOMOOGETHZH OAHIQN
PAO®IOY

.Na va agaipécete Toug 0dnyou¢ papiwy, CNKWOoTE
Toug 08nyoUc¢ Kal 0Tn ouvéxela tpafrfte amald To
KATW TUAMA €€w amd Tnv urtodoxn Tou: Twpa UMOopPEITE
VA AQaAIPECETE TOUC 0ONYOUC pAPIWV.

. Na va tomoBetnoete {ava toug 0dnyol¢ pagiwy,
TTPWTA TOTTOBETAOTE TOUC OTNV Avw UTTOSOXH.
KpatwvTtag Toug ONKWHEVOUC, CUPETE PECA OTO
BdAapo Ynoipatog Kat KateaoTe Toug otn Béon Toug
OTIG KATw uTTodoxEC.
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AEITOYPTIEZ

' EL

OFF (AMENEPrOnoOIHZH)
la 1o of3ricIuo Tou oupvou.

— | CONVENTIONAL (XYMBATIKO)
la To PAOIHO KPEATOG A KEIK UE LYPN YEUION
oe éva eninedo.

I CONVECTION BAKE (XYMB. WYHXIMO)
— ITia To PACIUO KPEATOG 1 KEIK UE LYPN YEUION
oe éva eninedo.

(= FORCED AIR (EEANATK. AEPAX)

MNa 1o payeipepa SIAPOPETIKWY YAYNTWV TTOU
amartouv tnv idla Beppokpacia HayEIPEUATOC O
SlaPopPETIKA pdgla (Ewg Tpia) TauTtoxpova. AutA n
Aertoupyia pmopei va xpnotpomolnBei yia 1o payeipepa
SLAPOPETIKWY PayNTWV XWPIG Va LETAPEPOVTAL OOUEG
amo To éva eaynTto oTo AANo.

<= | GRILL (TKPIA)

MNa va Proete oto YKPIA UrpIlOAeC, GOUBAAKIA,
AOUKAVIKQ, Aayavika oyKpatéy, KaBwg Kat yia va
@puyavioete Pwpi. OTav PriveTe KPEAG OTO YKPIA,
OULVIOTATAL VA XPNOIUOTOLEITE TO TaYi AiTToug yla TN
OUANOYN TWV XUHWV Pnoipatog: TomoBeTAoTE TO
Tayi o omolodrmoTe emimedo kATw amd tn oxdpa Kat
npocoBéote 500 ml mooIUO VEPO.

D

TURBO GRILL (TPHFOPO FKPIA)

MNa va ProeTe Peyala KopudTia KpéaTog (umouTia,
POCUTTI(P, KOTOTTOUAO). ZUVIOTATAL VA XPNOIOTIOIEITE

TO TAYi AiTTou¢ yla TN GUANOYN TWV XUHWV PNoilaToc:
TonoBetriote To TaYi o€ omolodrmoTe eminedo KATW
amd TN oxdpa Kat mpooBéote 500 ml TOCIUO VEPO.

H couf3Aa (eav mapéexetatl) umopei va Xpnotpomolnoei pe
auTA TN A&tToupyia.

o5 MAXI COOKING (MATEIPEMA MAXI)

xd MNa va PoETE PEYAND KOUUATIO KPEATOC (Avw
TWV 2,5 KINWV). XpnotuomoloTe 1o 10 1} 20 pdgl
avaloya e To peyebog Tou koppatiol. Agv xpetaletal
va TPOoOEPUAVETE TO YOUPVO. ZUVIOTOULE VA YUPIOETE
TO Kp€ag KaTd tn SIAPKELA PNOIHaATOC YIa Va EMITUXETE
OUOIOHOPPO POOOKOKKIVIOUA Kal 0TI SU0 TIAEUPEC.

> aG oUMPBOUAEVOUUE va TIEPIXUVETE TO KpEag pe (wuod
avd TOKTA XPOVIKA S1a0THUATA YIA VA N OTEYVWOEL.

WD

mg FAST PREHEATING (FPHI. MPOGEPM.)
Ma tn ypriyopn mpoBépuavon Tou goupvou.

% ECO FORCED AIR (EZANTK. AEPAX ECO)*

Ma 10 PACIYO YEUIOTWY KOUHATIWV Kal QINETWV
KPEATOC O€ €va UOVO pA@L. To OTEYVWUA TOU paynTou
QTTOTPETETAL UE OIOKEKOUUEVN, ATTAAR KUKAOQOpia
aépa. Otav xpnolporoleital autr n Asltoupyia, To
@w¢ ECO Ba mapapeivel ofnoTtod katd tn SlapKeLa Tou
Mayelpéuatog aAAd umopei va evepyorotnBei {ava
méCoVTac MPOOWPIVA TO e .

MNa va xpnotupomoljoete Tov KUKAo ECO (O1kovouiko)
KOl KATA OUVETTELA VA BEATIWOETE TNV KATavAAwon
PELUATOC, N TTOPTA TOL POUPVOU SEV TIPETTEL VA AVOIEEL
€W¢ 6TOU TO PAYNTO VA €ival EVTEAWC PAYEIPEUEVO.

% DIAMOND CLEAN

H 8pdon Tou atpou mou aneAeuBepwveTal KATA
ToV €101k KUKAO KaBaplopoL e xaunAn Beppokpaacia,
ETTPETEL TNV EVKOAN AQAipEoN TNS PPWUIAC KAl TWV
UTTOAEIMUATWY TPOipwV. Pi€te 200 ml méoipo vepo
OTNV KATW ETIPAVELA TOU POUPVOU KAl EVEPYOTIOINOTE
TN Aettoupyia 0Tav o PoUPVOC KPUWOEL.

SETTINGS (PYOMIZEIZ)

MNa aA\ayn Twv pubuicgwv Tou Poupvou (xpPovog,
YAWOOQ, évtaon NXNTIKOU CAMATOC, PWTEVOTNTA,
Aeitoupyia ECO, povada pétpnong, loxug).

Y nueiwon: Otav eival evepyr| n Asitoupyia okovopiag,

N PWTEIVOTNTA TNS 00GVNG UEIWVETAL KAl TO WS ORrVEL yla
e€olkovounon evépyelac. Evepyormolouvtal avd mpoowpiva
otav matnBel éva amd ta kouuma.

EIAIKEZ AEITOYPTIEX

« MEAT (KPEAX)

Autn n Aeltoupyia emA€yel auTdOpaTa
TNV KaAUTEPN Bepuokpaacia Kal TPOMo YPnoilaTog
yla 1o Kpéag. H Aettoupyia autr katd dtactipata
EVEPYOTIOLEL TOV AVEULIOTHPA OTN XAUNAR TaxutnTa
yla va eumodioel To gayntd va OTEYVWOEL TTOAU.

|. l MERT

T .o POULTRY (MOYAEPIKA)

- POULT

I l Autn n Aeitoupyia emAéyel auTdpaTa
TNV KaAUTEPN Bepokpaacia Kal TpdTo YnaoipaTtog yia
Ta MOUAEPIKA. H AetToupyia auth katd dlactrhpata
EVEPYOTIOLEL TOV AVEULOTHPA OTN XAUNAA TaxutnTa
yla va eumodioel To gaynto va oTEYVWOEL TTOAU.

I_ l CAGGE o CASSEROLE (MPQTA NIATA)

© 7 AutA n AerToupyia emAEYEL auTOpATA
TNV KaAUTEPN Bepuokpaacia Kal TpdTo YnaoipaTtog yia
mdta (QUUAPIKWV.

I IBF?FFW +. BREAD (WYQMI)

[ 1T 7 AutA n Aertoupyia emAéyel auTOpOTA
TNV KaAUTEPN Bepuokpaacia Kat TpdTo Ynoipatog yia
OAoUC¢ TOUC TUTTOUG YPWULO.

l PT77F am PIZZA (MITZA)

S AuTn n AelToupyia emMAEYEL auTOPATA
TNV KaAUTEPN Bepokpaacia Kal TpOTo YPnaoipaTog yia
O\ouc Tou¢ TUTTOUC TTTOAC.

l, l PRGTR «o PASTRY CAKES (TAYKA KEIK)

Autn n Aeltoupyia emAéyel auToOpaTa
TNV KaAUTEPN Bepokpaacia Kal TpOMOo YnoinaTog
yla 6AoUC TOUG TUTTOUG KEIK (KEIK TTOU (9OUCKWVOULV,
YEMIOTA KEIK, TAPTEC, K.ATL).

* Aetrtoupyia MoV XpNOWOTOLETal WG avapopd yla
NV SAWON EVEPYEIAKAC ATOS0ONC CUMPWVA JUE TOV
kavoviouo (EE) Ap. 65/2014
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pTﬁ{nd «o RISING (DOYZKQMA)

Lo

l' ' MNa 1o 18aviké oUoKWHA YAUKIAC A
aApupnc Counc. NMa va e€ac@alioste TV molOTNTA
(POUOKWHATOC, UNV EVEPYOTIOIEITE TN AEITOULPYIA AV
0 QOoUpPVOC €ival akOun (eoTdC HETA amod évav KUKAO
Ynoipatoc.

l l-qJ __WARM KEEPING
1Y ™ (AIATHPHEH ZESTOY OATHTOY)

MNa va diatnprioete (€0td Kal Tpayavo To eaynto
Tou MOAIC YAoaTE.

l, l gy e SLOW COOKING (APFO WHXIMO)
Ma 1o eAa@pL PACIHO KPEATOC Kal
Yapiwv dlatnpwvTtag Ta paiakd kat {oupepd.
2uviotdTtal va tolyapiete Ta KOPUATIO KpEQG O€
éva Tnyavl mpwTta yla va podicel To Kpéag Kal va
KPOATAOEL HECA TOU TOUG PUOLKOUG XUpoUG. O xpOvog
MaYEIPEUATOC KupaiveTal amd V0o wpeg yia Yapla
Bapoug 300 g €wg TECOEPIC A TTEVTE WPEC YIa Yapla
Bdapoug 3 kg kal amd Té€ooePIC YO KOUUATIO KPEATOG
Bdapoug 1 kg éwg €€1 A eMTA WPEC Y10 KOUUATIA

—

§N
A

Kpéatog Bapoug 3 kg.

XPHZH THX ZYZKEYHZ I'A MPQTH ®OPA

1. ENIAEETETAQXZA

©a xpelaoTei va pubuioete TN YA\wooa Kal tTnv
wpa O0tav avAPETE TN CUOKELN Yla TPWTN Qopa:
Ta "ENGLISH" 8a kuAnoouv otnv 066vn.

MNeplotpéPte TO KOUUTTI PUBLIONG Y1a VO KUNIOETE TN
AoTa pe TIg Slabéoipeg YAWOoOoEeC Kal eMAEETE AUTAV
mou O€NeTe.

Méote =X yia emBeBaiwon TN emAoyrc.

> nuelwon: Mmopeite emfong va aMAEETE TN YAWOOA Kal O
OelTEPO XPOVO amod TI¢ "Settings" (PuBuicelg) Tou pevou.

2. PYOMIZITE THN QPA

Metd Tnv emAoyn TnG YAwooag, Ba xpelaoTei va
puBuioeTe Kat TNV TPEXOVOA Wpa: XTnv 006vn
avafoofrivouv ta dvo Yngia yia tnv wpa.

MeplotpePte TO Kouum'poeulolzc yla va puBuicete
TN OWOTH WPA KAl TIIEOTE TO s : 2TNV 006VN

avafoofrivouv ta dvo Yneia yia Aemtd.

MNeplotpéPte TO KOUUTT PUBUIONG Y1a VA pUBUICETE TA
OWOTA AETTTA KAl TIECTE TO - yia emPBeBaiwon.

Y nueiwon: Evoéxetal va xpelaoTtei va pubuioeste avd Tnv
wpa énerra anod SIAKOTEC PEVATOC HEYAANCG SIAPKELAC.

3.PYOMIZTE THN KATANAAQXZH ENEPTEIAX

O @oUpvoC¢ gival TPOYPAUHUATIOUEVOC VA KATAVOAWVEL
NAEKTPLIKN EVEpyEla o€ emimedo cUUPATO E TO OLKIAKO
OiKTLO pE 1oL peyalutepn anod 3 kW: Av otnv olkia
oag xpnolporoleital xapnAdtepn 1oxug, Ba xpelaotei
va TNV au&NoETE.

MeploTPEPTE TO KOUUTT EMAOYHC €WC OTOU EUPAVIOTEI
otnv 0Boévn rLévésuEr] "SETTINGS" (PuBpioeic) kal petd
TIATAOTE TO me Yia emPBeBaiwon.

MeplotpéPte TO KoUUTT PUBUIONG Yia va PUBUICETE TO
oTOIXEIO TOU pevoD "Power” (Iox0C) Kal TMECTE TO ms
yta empBePaiwon.

~

MeplotpéPTe TO Ko PUBUIONG Yia va EMAECETE
"Low" (XaunAo) kal matriote 1o - yia emPePaiwon.

select

4. ©OEPMANZIH ®OYPNOY

‘Evag katvoupylog goUpvoG UTTopEi va eKAVEL
OOUEG TTOU €XOUV TTapapeivel amo tnv Stadikaacia
KATAOKEUAC: AUTO €ival amOAUTA QUGCLOAOYIKO.
Mplv EeKIVAOETE TO PAOIPO @aynToU, CUVICTATAL
va (eoTaiveTe TO PoUPVO ASEID £TOL WOTE VA
ATTOPOKPLUVOOUV TUXOV OCMEC.

ApalpéoTe Ta XapToévVIa | TUXOV TTAACTIKO @IAU ard TO
@OUPVO Kal aQalpéoTE amo péoa Ta e€apTApATA.
Oepudvete 10 YoUupvo otoug 200 °C yia mepimou

pia wpa, xpnolpomolwvTag KAAUTEPA TN AslToupyia
KukAo@opiag aépa (m.x. Forced Air" (E€¢avayk. aépac) n
"Convection Bake" (Zuup. ynoiuo).

AkohouBnote TI¢ 0dnyieg yia TN cwoTh PUOUION TNG
Agltoupyiag.

2 NUeiwon: 2uvioTatal va agpIOETe TO XWPO UETA TN XPNon
TN OUOKEUNC YIa TTPWTN POoPAL.
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KAOHMEPINH XPHZH

1. ENIAOTH AEITOYPIIAZ

MeploTpEYTE TO KOoUUTmi EMAOYRC yla va AVAYPETE TO
@OoUPVO Kal Va EUPAVIOTEL N AelToupyia Tou amarlteital
otnv 08ovn: Ztnv 0066vn ep@aviletal To €lkovidlo TNG
A&lTtoupyiag kat ol Bacikég puBuioelg TnG.

MNa va emAé€ete éva otolxeio amd 1o pevou (otnv
006vn gu@avifetal To mpwTo SlaBéoipo oTolxEio),
TTEPLOTPEYTE TO Kouurmi pUuBuIoNc €wg OTOU EUPAVIOTEL
TO OTOIXE(O TTOU EMOUPEITE.

h A 4 4 4 :'
- = L
T
- L
Iy <

LU
Arv i

MIEOTE st V1A EMPEPAiwonN TS EMAOYAC: TTNV 006VN
eu@aviCovtal ol Baocikég pubpuioelc.

2. PYOMIZTE TH AEITOYPTIA

A@ou emAé€eTe TN AetToupyia mou BEAeTE, umopeite va
aANa&eTe TIC puBUIoELC.

>Tnv 086vn Ba gp@aviotouv ol puBUIcELC TTOU
pmopouv va aAAaéouv Stadoxika.

EMIMNEAO OEPMOKPAXIAY/TKPIA

‘Otav n évdeiEn Tnc wpacg avapfooPrvel otnv 00dvn,
TEPIOTPEYTE TO KOUUTTE pUOUIONC Yia va TNV AANAEETE,
OTN OUVEXELA TIIECTE TO seiect YIA EMIPBEPaiwON

Kal ouveXioTe yla aAAayn Twv pubpicgwv mou
akoAouBouv (epdoov eival duvato).

Y nueiwon: Apou evepyorolnBel n Asitoupyia, pmopeite va
aMGE&eTe TN Beplokpacia xpNoIOTOIWVTAC TO KOUUTTE pUBUIoNG.

AIAPKEIA

A

Otav 1o eikovidio ¢ avaBooprvel otnv 0Bovn,
XPNOILOTIOINOTE TO KOUMTI pUBIIONG Y10t VOl ETAECETE
TOoV omouToupsvo XPOVO LAYEIPEUATOC, OTN CUVEXELD
TIATAOTE TO s VIO eMPBEPRaiwon.

Agv gival amapaitnTo va pubuioete To Xpovo
HOYEIPEPATOG AV OKOTTEVETE vVa xslpIOTelrs TO
Hayeipepa xelpokivnta: MNatiote 10 ZX= yia
empBePaiwon kal tn Asttoupyia zzvcalpzE

2 € auTA TNV TepimTwon, dev umopeite va pubuiceTe 10
XPOVO TEAOUG HAYEIPEUATOC TTpOYPappaTI(oVTaG pia
kabuotepnuévn evapén.

> nueiwon: Mropeite va mpooapuoOoeTe TO XPOVO
HAYEIREUATOC TTOU pUBUIOTNKE KATA TN OIAPKEI
payeipéuarog meélovtac 1o <K @ XPNOIOTOINOTE TO KOUUTT
PUBMIONC Yla VA TOV TPOTIOTIOINOETE KAl UETA TTATHOTE TO

K yia emPBePaiwon.

EMAE=TE THN ENI©OYMHTH QPA TEAOYX
MATEIPEMATOX

KAOYZTEPHMENH EKKINHZH

> & MOANEG AetToupyieg, HOAIG puBuioeTe To Xpbdvo
MOYEIPEUATOC UMOopEiTe va kaBuoteprioeTe TNV évapén
NG Aettovpyiag mpoypappatifovtag to Xpovo téAoud.
>tnv 006vn gpgaviletal o puBUICUEVOC TPEXWV
XPOVo¢ TéAoug Kal To glkovidlo () avaBoofnvel.

3 n°c
I

MNeplotpéYte To Kouurni pubuiong yia va pubuicete v
wpa mov B€NeTE va TEAEIWOEL TO PAYEIPEUQ, LETA TIATAOTE
10 23X yia empPePaiwon kat ya va EEKIVROEL N Aetoupyia.
BaATe TO aynTto 0TO POUPVO Kal KAEioTE TNV OPTA:

H Aeitoupyia Ba Eekivrioel autédpaTa PETA amd TO
XPOVIKO 10 TNUA TTOU UTTOAOYIOTNKE TTPOKEIUEVOU Va
TEPMUATIOTEL TO PAYEIPEUA OTO XPOVO TTOU EMAEEATE.

2 1g°
|
T O N

@

Y NUEIWoEIC: O TTPOYPAUUATIOOC XpOVoU KaBuoTEPNONG
EvapEng LayEIREUATOC ATTEVEQYOTTOLEl TTAVTA TNV dAon
TpoBépuavonc Tou poupvou: O polpvog Ba eTAcEl OTNV
emBupnt Bepuokpacia Babplaia, KATI ToL onuaivel Ol ol
XPOVOL LaYElpéuaTog Ba eivat EAa@PWE UEYAAUTEPOL ATTO
QUTOUC TTIOU AvaypAPOoVTal OTOV TTIVAKA UAYEIPEUATOC,

Katd tn SIAEKEID TOU XPOVOU QVAOVAC, UTTOPE(TE

VA XPNOILOTIOINOETE TO KOUUTTE pUBUIONG YIa VA TOV
TPOTIOTIOINOETE TOV TTPOYPAUUATIOUEVO XPOVO TEAOUC I
matote 10 <K yla va AMAEETE TIC puBbpioELC.

3. ENEPFOMOIHZH AEITOYPTIAX

MO}\IE EPAPHOCETE OAEG TIC PUBLICEIG TTOL BENETE, TTIEDTE
TO slect Y10 VO EMPBEPBAIVOETE TNV WA TTOL Ba TENEIDOEL
TO JaYEIpEPA Kal Yia va evepyorolnBei n Asttoupyia.
2Nnueiwon: MOAIC Eekvroel TO payeipepa, N 08ovn Ba
TIPOTEIVEL TO KATAMNAGTEPO emimedo yia KADe Aeltoupyia.

3 in°c
c

A\
I/

BN I
JL

Vi
A\

Mnopeite o€ omoladRTOTE GTIYUN VA YUPIOETE TO
KouuTi emAoyng oto 0 yia mavon TngG Asltoupyiag
TTOU €ival EVEPYOTIOINMEVN.

4. NPOGEPMANZH
Oplopéveg AetToupyieg €xouv pia @daon mpoBépuavong:
MOAIG Eekivioel n Aettoupyia, n 086vn Seixvel 6Tl
evepyonolnOnke n Aeitoupyia mpobépuavonc.

TG
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MOoAIC oAokANpwOei auth n @don, ekméumeTtal éva
NXNTIKO onua Kat otnv 08ovn epgavifetal n évoeién
OTL 0 POUPVOC EYTACE OTNV EMAEYUEVN BEpUOKpaaTia:

3 1nec
n

2T0 onueio auto, avoifte TNV MOPTA, TOMOBETACTE TO
@AyNnTO OTO POUPVO, KAEIOTE TO POUPVO Kal EEKIVAOTE
TO payeipeua.

> nueiwon: H tomoBétnon tou gayntol 6To PoUEVO
TPV OAOKANPWBE(L N TpoBépuavon evdéxetal va Exel
QAVEMOUUNTA ATTOTEAECHATA YIa TO TEAIKO YA OIUO.

To avolypa TNG moPTac Katd Tn ¢aon mpobépuavoncg Ba
OTAPATAOEL TN AelTovpyia.

O xpdvog payelpéuatog dev mepthapBavel T edaon
mpoBépuavonc.

Mmopeite o€ omoladrmoTe OTlyur va aAAEETE TN
Depuokpaocia otnv omola BéAeTe va @TACEL O POUPVOC
XPNOHOTOIWVTAG TO KOUMT{ puBuIoNG.

5. TENOZ MATEIPEMATOX

Ekméumetal éva nxnTiké onpa kat otnv 08oévn
ep@aviCetal n €voelEn 0TI TO payeipea OAOKANPWONKE.

3 1ne°c

c o

CoNIT

coiNJld

MATAOTE TO sme YIA VO CUVEXIOTE( TO HAYEIPEUA OTN

XElPOKivNTN AgtToupyia (xwpig mMpoypauUaTIONEVO
XPOVO UAYEIPEUATOC) 1} XPNOIUOTIOINOTE TO KOUUTT
PUBUIONG Y10 VO ETIEKTEIVETE TO XPOVO LAYEIPEUATOC
puBuiCovtag pia véa didpkela.

Kat otic Vo mepIMTWOoelg, ol pubuiocelc Oepuokpaaciag
n emmédou ykptA Ba diatnpnbouv.

POAOKOKKINIZMA

Oplopéveg AelTOVPYIEC TOU POUPVOU OAC ETIITPETOUV
va poOOKOKKIVICETE TNV EM@PAVELQ TOU paynToU
EVEPYOTIOLWVTAC TO YKPIA HETA TNV OAOKARPWON TOU
MOYEIPEUATOC.

‘Otav otnv 086vN €UPAVIOTEl TO KATAAANAO UAVUUQ,
Qv ATTAITEITAL TIECTE TO s YIa VA EEKIVAOEL évag
KUKAOC pOOOKOKKIVIOHATOC TTEVTE AEMTWV.

X 2anc
- - —— oo
FACAC

il _J

e

Mmopeite va SlakoPeTe Tn AelToupyia omoladnmoTe
OTIYUN TIEPIOTPEPOVTAC TO Kouumi emAoyric oto 0 yia
oBnoipo Tou Yolpvou.

. XPONOAIAKONTHZ

‘O1av o poupvoc gival onotdg, n 086vn pmopei

va xpnotponolnBei wg xpovodlakomtng. MNa va
EVEPYOTIOINOETE AUTH TN Asttoupyia, Befaiwbdeite o611
0 poULPVOG gival 6BNOTOG Kal META TTATAOTE TO KOUUTT(
pUBuIoNG: TNV 006VN avaoofrivel To elkovidlo &) .

L7
vl

=
o =
-~
o =

l-
gy

S

MeplotpéPTe TO KOLUTI PUOMIONG YIa va puBuiceTe
TO UAKOG TOU &gpc’)vou TIOU ATTAITEITAL KAl 0T OUVEXELQ
TMMATAOTE TO selest SAVA Y1 VA eVEPYOTTOINOEL O
XPOoVvoSIaKOTTNG.

©a mapaxOei éva nxnTiko onua kat Ba urmodelyOei
otnv 006vn HOAIG 0 XpovoSlakOTTNG OAOKANPWOEL
TNV AVTICTPOQN LETPNON TOU EMAEYHEVOU XPOVOU.

STararn”
AL R
//\\

Ynueiwon: O xpovodiakdontng eV evepyorolel kavévav anod
TOUG KUKAOUG LAYEIQEUATOC.

XPNOIWOTIOINOTE TO KOUMTTE pUBUIONG Yla Va AANGEETE

TO XPOVO TTOU €XEl PUBUIOTEL OTO XPOoVOSIaKAOTTN. la va
OTAUATAOETE TO XPOVOSIAKOTTTN OTTOIAONTIOTE OTIYUN, TTIECTE
0 K

MOAG evepyomolnBei o xpovodlakomTng, Umopeite
emiong va emMAEEETE KAl VA EVEPYOTIOINOETE [l
Aeltoupyia.

MeplotpéPTe TO KOUUTT EMAOYAC yIa VA AVAPETE TO
(POUPVO KAl OTN CUVEXELD ETIAEETE TN AElTOUPYia TTOU
emOuEiTe.

MOA¢ Eekiviioel n Aeltoupyia, 0 XpovoSIaKOTTNG

Ba ouvexioel va HeTpdel avTioTpo®a Xwpeic va
napeUParAetal pe TNV idla tn Aertoupyia.

Jmec
UL R R

gy
L LI

MNa va of3rioete 10 XPOovoSIaKOTITN, TTEPIOTPEPTE TO
kouum( emAoyri¢ 010 0 yla va OTARATACEL N TpE€Xovoa
Aettoupyia kal petd matrote 10 K.

« KAEIAQMA NAHKTPQN

Ma va KAeIOWoEeTE TO TANKTPOAOYLO, TTATAOTE Kal
KPOTAOTE TATNHEVO TO sme Kal To << padi yia
TOUAAxloTOV TIEVTE SEVUTEPONETTA.

EmavaldBete yia va EeKAeIOWOETE TO MANKTPOASYIO.

Y nueiwon: H Asrtoupyla autr umopei va evepyormoinBei ka
otn didpkela Tou Pnaipatoc. Na Adyouc acpaAelag, UMmopeiTe
Va OPBHOETE TO POUPVO OTIOIAONTIOTE OTIYUN TIEPIOTREPOVTAC
1o Kouun( emhoyricoto 0 .
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. DIAMOND CLEAN

Mptv evepyomoinoete autr Tn Aettoupyia, pite 200 ml
TTOCIMO VEPO OTNV KATW EMPAVEIQ TOU YOUPVOU Kal
KAgioTe TNV MOpPTA.

MeploTPEPTE TO KOUUTTI EMAOYHG YIa VA EMAEEETE TN
Aeitoupyia "DIAMOND CLEAN" kal TATAOTE TO o= yla
empPePaiwon.

00 0 [0
I
MEoTE 10 G yla va puBuiceTe To xpovo TéAoug
TOU KUKAOU KaBapIopoU A yla va EVEPYOTIOINOETE TN
Aettoupyia.

Mia avtiotpo@n pétpnon UMoSEIKVUEL TNV KATACTACN
TOU KUKAOU o€ €€ENEN.

MNa va epmodioete TNV e€aywyn atuov Bétovtag o€
Kivduvo To TENIKO amOTENECUA, CUVIOTATAL VA NV
avoiyeTte TNV mopTa Katd tn S1ApKELd TOU KUKAOU
kabaplouov.

MOAIC oAokANpwOEl N Asttoupyia, MeEPIUEVETE vVa
KPUWOEL O (POUPVOC KAl OTN CUVEXELD OAOKANPWOTE
TOV KOBAPIOPO OTEYVWVOVTAC TIC ETIPAVEIEC UE éva
o@OLYYApPL N éva HAAAKO TTaVi.

2nueiwon: Onwc Kat e AAEC LN AQUTOUATEG AEITOUPYIEC,
UITOPEITE va pUBUICETE TO XPOVO TEAOUG TOU KUKAOU
QUTOKABAPICUOU.

Hotpoint
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MINAKAZ MATEIPEMATOXZ

. OEPMOKPAZIA | XPONOX MATEIP.  EMIMEAO KAI
SYNTATH AEITOYPIIA MPOOEPM.. C) (Min.) E=APTHMATA
| g qe0180  30-00 2B
K&k mou @ouvokwvouv : = : : : 2 1
& Na 160180 30-90 —
[epoTo KEIK | s~ - 160200 30-85 3
(TOlC};élK, OTPOUVTEA, TAPTA = 2 1
PPOUTWY) % ~ Na 160200 35-90 e
| ofeese= - i70-180 15 - 45 3
MmokéTa/TapTeg % Na 16070 20-45 NI
: > > 3 1
®  Na 60-170 2045 2 S
— 3
— Naw 180200 30-40
. > 4 1
Toudakia e Nau 180-190 35-45 —n L u
N 5 3 1
& Na  180-190 35-45%% —
— Naw 90 1104150 3
. N 4 1
Mapéyka & Na 90 ~o1o-s0 T 7
% Na 90  140-160 *** N
| e o _ ] 2
| prme 220-250 20-40
, , o 1 S| 4 1
Mitoa (\ertr), YovTpr, POKATOA) % Naw  220-240 20-40 —
> 5 3 1
- ® Nao 220-240 25500 2 2
DpatioNa Ywpi 1 kMo e o 1g0-220 50-70 2
. AT e | 2
OpatlohdKia e o igo-220 30-50
Woopi %] Na 180200 30-60 PRI
| oA Na 250 . 10-15 3
Katepuypévn mitoa - 4 1
& Na 250 10- 20 —
= Nat 180190  40-55 2/3
ANpUpa KEIK o ) ) 4 1
(mita Aaxavikwy, KIg) ~ Nau 180-190 45-60 AFFAR AFA
& Na  180-190  as7or 2 3
— Na 190200 20-30 3
BoA-o-Bav / Zpohidteg & Nat 180-190 20-40 _\‘_.4;!,_ !
% Na 80190 20400 2 3
A - L A Avto 3
Nalavia/coupAé [ ]L_Fu_at_ - 190-200 40-65 i
Zupapikd Pnuéva/Kavelovia [ -][IHSE&E e - 190-200 25-45 | 3 ,
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' EL

SYNTATH AEITOYPIA I1PO(':)EPM.§ OEPMOKPAZIA XPONOLMATEIP.  ETNEROKAL
,;-\%gMooxdp|/Boélvé/X01p|v6 b e - . 150200 60-90 ;'
Kotémouho/KouvéhyMama 1 ko | oot = - 200-230 50 - 80 3
FahomovAa/Xrva 3 kA6 [ Jrow i 190-200 90- 150 2
W E PR FAA TN — Na 180-200 w060 P
(rfopgdo:sg, KoAokuBAKIa, PENTCAVEQ) | S Nau 180-200 >0-60 ;'
Ynuévo Pwpi b - 3 (uPnAnR) 3-6 .\..?..J-
O\éta/KoppdTia Paptol bt - 2 (pétpia) 20-30* .\_ﬁ,_, \miNf
Noukavika/couPAdxia/ g ) 2-3 (Metpia - 15-30 * 5 4
TAiO AKIA/XAUTTOUPYKEP YynAn) SIS SUOY |
Wnto kotdmoulo 1-1,3 kiAd . - 2 (pETPI0) 55-70 ** _\_3., \;Nr
Wnuévo pooxapt 1 kAo - - 2 (uétpua) 35-50 ** -..l..'%;u-
MmoUTt apvioU/KOTal W - 2 (u€Tpr0) 60-90 ** ;,
MNatdteg oupvou . - 2 (UéTpla) 35-55 ** ;,
Aaxavikd oyKpatév . - 3 (uPnAn) 10-25 .\éﬁ
Aalavia Kat Kpéata & Na 200 50-100 *** —— ;g
Kpéag Kal matdreg & Nau 200 45100+ 2 ;x
WYdapt Kot AaXavikd &% Nai 180 30-50 *** -\...i—...,- ;,
ey B na w0 wwow 221
lepotd Koppatia Pnta * - 200 80-120 *** ;,
otnone.aon o (& - 010072

*  TupioTe TO AYNTO OTO UECO TOU CUVOAIKOU

¥povou Ynoipatoc.

** TupioTe TO @ayNnNTO oTa SVO TPITA TOU CUVOAIKOU
XPOvou Ynoipatog (av eivat amapaitnTo).

*** EKTIMWUEVN XPoVIKA didpkela: Mmopeite va

@www Katefdaote Tov "O8nyodg xpriong kat gpovtidag”
amo tnv 1otooelida docs.hotpoint.eu yia tov mivaka
SOKIMACHEVWY CLUVTAYWY, TTOU KATAPTICETAL YIa TIG APXES
motomnoinong cuPYwva pe To poturno IEC 60350-1

APALPEITE TO PayNnTO aArmd To POUPVO OE SIAPOPETIKOUG
XPOVOUC, avaAoyda PE TNV MPOCWTIIKH TTPOTiUNON.

— < haad >\ -
u ( z 5
XEIPOKINHTES — l ‘ l & = %
NAEITOYPIIEX . . . . , Forced Air Convection Bake Eco Forced Air
Conventional (Zuppatiko) Grill (MkptA) Turbo Grill (Tkpt\ TovpuTO) (E€avayk. a¢pac) (SUuB. YOILO)6 (Eco E€av. aépac)
EIAIKES b e ot = | Jeesse e | Jwerne | przzme b Jepgip e
Meat (Kpéag Poultry (MouAepikd Casserole (Mpwta mata Bread (Wwpui Pizza (Mitoa Pastry (Zopun
AEITOYPTIEX ( ) Itry (MouA ) le ( ) d( ) ( ) ( )
[ VR ~ AabFr | S| l_‘ Mj —
E=APTHMATA . . i . AmoouAAéKTNC/AioKog I,
- . Tayi Ynoipatog A tayi yia . L . . Tayi Aimoug pe . .
Ixdpa KEIK TV GTN aYGpa lpnclpc;lo;;ggtgl mavw Babu Tayi 500 mlvepo Tapi {axapomAAoTIKAG
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2YNTHPHZH
KAl KAGAPIZMOZ

Evww

KateRdote tov «Odnyd xprong kal cuvTHENoNG Ao TV
1otooehiba docs.hotpoint.eu yia meplocOTEPEC TANPOPOPIEC

BefaiwOeite 611 n cUOKEUN €XEL
KPUWOEL TIPIV TPOXWPNOETE CE
ouvtnpnon n Kabapiopo.

Mn xpnotpomnoleite
atpokabaploTéc.

EZQTEPIKEZ ENIOANEIEX

« KaBapiote TI¢ empdveleg e €va vypd mavi ano
MIkpoiveg. Edv umtdpxouv mMoAAEC akaBapaieg,
TTPOCO£0TE 0TO VEPO AiyeC OTAYOVEC ATTOPPUTIAVTIKOU
pE oudéTepo pH. ZkoumioTe pe éva oTeEYVO TTAVI.

« Mn xpnotupomoleite S1afpwTikd A Aslavtika
kaBaploTtikd. Eav kdmoto anmd autd ta mpoidvta €pOel
KAtd AdBo¢ o€ ema@r Ue TIC EMQAVEIEC TNC CUOKEUNC,
kaBapioTte To apéowc Pe €va vypod TTavi PE PIKPOIVEC.

EXQTEPIKEZ ENIOANEIEX

« MeTd TN Xpron, a@rioTe TO GOUPVO VA KPUWOEL
Kal KaBapIloTe TOV, KATA TTPOTIUNGON EVW Elval aKON
(€0TOC, Yla VA aQaIPECETE TIC EMIKABIOEIC 1 TOUG
Aek€deg mou dnuioupyolvTal amd Ta UTTOAEipATa
TPOoYWV. [1a va amopaKpPUVETE TUXOV CUUTTUKVWUA
TTOU OXNUATIOTNKE amod TO YayEipeEPa aynTwy Ye

Mnv xpnoIpOMOLEiTE pETAANIKA
GPOVYYaPAaKia, AELavTIKA
CUPHATAKLIA | AstavTIKA/
SlaBpwtika kabaploTikd, Kabwg
HmopEi va KataoTpéPouv Tig
EMPAVELEC TNG GUCKEUNG.

Dopdate MPOCTATEVTIKA yavTiaA.

H ovokeun mpémel va
amoouvdeBei amé Tnv mapoxn
PEVHATOG TTPIV A6 omoladnmoTe
gpyacia cuvtipnong.

VPNAN TTEPLEKTIKOTNTA OE VEPO, APrOTE TO POUPVO Va
KPUWOEL EVTEAWG KAl 0TN OLVEXELD KaBapioTe e éva
veaoua f oPouyydapl.

+ KaBapilete To KpUOTAANO TNG TOPTAG UE EIOIKO LYPO
ATTOPPUTTAVTIKO.

« Na va S1euKoAUVETE ToV KaBapIouo Tou polpvou,
umopeite va BydAete tnv mépta [iljvww .

«H endvw avtiotaon tou yKpIA umopei va KGT%E( yua
va kaBaploTei N dvw em@avela Tou oupvou (Ewww

EZAPTHMATA

A@noTe Ta va LOUAIACOUV O€ VEPO UE ATTOPPUTTAVTIKO
META TN XPron. XpNOoIWOTIOINOTE yavTia ¢oUpVou

yla TO XEIPIOUO TOUG, €AV gival akoun (eoTd.

Ta umoAgippaTa PaynTwy Umopouv va agpalpeboiuv
€UKOAA PE KATAAANAN BoupToa 1} oPouyyapdK.

ANTIKATAZTAZH AAMINTHPA

1. Anoouvdéote To PoUpVo amd TNV NAEKTPIKN
Tpopodoaoia.

2. =£BI6WOTE TO KATIAKL ATTO TO PWC, AVTIKATAOTHOTE
To Aauntripa Kat Bidwote Eavd To Kamakl.

3. Juvdéote €avd To PoUPVO GTNV NAEKTPIKNA
Tpopodoaia.

2 nueiwon: Na xpnOILOTIOIETE UOVO AAUTITTHPEC TTUPAKTWONG
25-40W/230V tumou E-14, T300 °C i Aaumtripeg ahoydvou
20-40W/230 V tumou G9, T300 °C. O Aaumtripag mou
XPNOIUOTIOIE(Tal OTN CUOKEUN €ival 101KA oxeSIAoUEVOC yia
OIKIOKEC OUOKEUEC Kal GeV efval KATAANAOC yia TO YEVIKO
PWTIoNS dwatiov péoa oto omitt (Kavoviouog EK api.
244/2009). Mmopeite va mpounBeuTe(Te TOUG AAUTTTHPEG Ao
10 Kévtpo Texvikng YmooTrplénc.

- AV XpNOIUOTIOLE(TE AQUTTTHPEC AAOYOVOU, Un XElpileoTe TOug
AQUTTTAPEG UE YUUVA XEPIA KABWE TA AMOTUTTWUATA UMTOPE!
Va TOUG KATAoTREYOUV. MV XpNGCIUOTTOINOETE TO POUPVO
IOV TOTTOOETAOETE EAVA TO KATIAKI TOU AQUTTTHEA.

10 Hotpoint
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AOAIPEZH KAI ENANATOIMNMOOGETHZH NMOPTAX

1. Na va agaipéoete TRV MOPTA, AVOIETE EVTEAWC Kal
KATEBAOTE TA AYKIOTPA £WG OTOU PTACOULV O€ Béon
amac@dAiionc.

2. K\gioTte TNV mOpTA 600 TIEPICOOTEPO UMOPEITE.
Mdote KaAd TNV MOPTA Kat Pe Ta dUO xépla — Unv TNV
Kpatdte amd tn xelpolapn.

ATIAG a@alpéoTe TNV MOPTA VW TNV KAEIVETE
TPABWVTAG TTPOG TA EMAVW TAUTOXPOVA £wg 6ToU Pyel
and tnv €6pa TNC. AKOUUTTAOTE TNV TOPTA OTN Wia
TAEVPQ, TAVW C€ LA POAAKN ETTIPAVELQ.

. EL

3. EmavatomoBeTHOTE TV MOPTA HETAKIVWVTAG TNV
TPOC TNV MAELUPA TOU PoUpvou, evBuypappiovtag
TouC YavTt{oug TwV HEVTECES WV PE TIC €OPEC TOUC Kal
aoc@alifovtag Tnv emdvw MAeupd oTnV £€0pa Tou KAOe
MEVTECE.

4. Xaun\woTte TRV MOPTA Kal 0T OUVEXELA avoifTe
TNV EVTEAWG.

XaunAwoTe ta AyKioTpa oTnV apxIkn Toug Béon;:
BeaiwBeite 611 Ta katedoaTe evieAw KATW.

Aoknote eha@pld mieon yia va BealwBeite 611 Ta
dayklotpa Bpiokovtal otn cwoth Béon.

5. AokipdoTte va kAsioste TNV mopTa Kat BePaiwOsite
OTI €ival evBuypAMMIOPEVN UE TOV TTIVAKA EAEYXOU.
Ala@opeTikd, emavaldfete Ta mapandvw Pripata: Av
Oev Aeltoupyei Kavovikd pmopei va mpokAnBei {nuia
oTnv MoPTA.

ANTIMETQMNIZH
NMPOBAHMATQN

Svww

Katefdaote Tov «Odnyod xpriong kat GuvTrENoNnG» amod TV
1otocehida docs.hotpoint.eu yia mepIcoOTEPEC TTANPOPOPIES

Mp6BAnpa MBavi arria

O @oUpvoc bev AelToupyei.

AlakoT PEVPATOC.
- Amoouvdéeon and Tnv
- TTAPOXN PEVUATOG.

. BeBalwOeite 6T1 0 PpoUpvoC TpoodoTeital

: M€ pevHa Kal OTL eival cwoTd ouvdedeUEVOC
- otnv npica.

- 2BRote kat avayte Eava To oupvo Yia va

- SlamoTtwoeTe €av n BAAPN mapapével.

. Xtnv 006vn gpgaviletal To
- ypauua "F" akohouvBolpevo anod
€vav aplOuo n éva ypduua.

- MpoBAnua hoylopikou.

. Emkovwvriote pe 1o minotéotepo Kévtpo
- E€uninpétnong NeAatwyv Kal avagépeTe Tov
: aplOuO peTd To Ypauua "F.
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XPHZIMEZ ZYMBOYAEZ

Svww

KateBdaote Tov «O8nyd xpriong Kat cuvThpnong anod tnv
1oto0eAiba docs.hotpoint.eu yia EpICOOTEPEC TANPOPOPIES

TPOMOZ ANAINQZHZ TOY NINAKA
MATEIPEMATOX

21OV mivaka ava@épeTtal n KaAUTePN AelToupyia,
e€apTApata Kal emimedo mov MPETEL va
XpnotpomoinBouv yia Toug S1apopeTIKOUE TUTTOUG
@ayntou. H didpkela Ynoipatog Eekivd amd tn oTIyun
MOV TOTOBETEITAL TO PAYNTO OTO POUPVO, XWPIG va
nmepthapBavetal n mpoBEpuavon (edv xpetaletan).

O1 Beppokpacieg Kal ol xpOvol HayelpEUATOC gival
evOEIKTIKA Kal e€apTwvTal anmod Tnv moodTNTA

TOU @aynToU Kal ToV TUTIO ToU €€APTHHUATOC TTOU
XPnolgomoleital. XpnoIUOTTOIOTE APXIKA TIG EAAXIOTEC
OUVIOTWUEVEG TILEG Kal, EAV TO paynTo Sev €Xel
MOYEIPEVTEL APKETA, TPOXWPHOTE OE PLEYANVTEPEG
TIMEG. XPNOIUOTIOIROTE Ta a€COUAP TTOU TAPEXOVTAL
Kal KATA TTPOTINON OKOUPOXPWHUEG METAANIKEC
POPMEC YAUKOU Kal TaPld YEVIKAG Xxpnong. Mmopeite
€TioNG va XPNOIMOTIOINCETE OKELN Kal afecoudp amd
mpéE 1} OTEATITN, WOTOOO TPETEL VA AAPBETE uTTOYN OTI
0 XPOVOG payelpépatog Ba givatl Aiyo peyaAUTepoC.

TAYTOXPONO MATEIPEMA AIAOOPETIKQN
QOATHTQN

Xpnotpomolwvtag tn Asttoupyia "Forced Air"
(E€avaykaopévog aépag), UTTOPEITE va PAYEIPEPETE
TaUTOXPOVA SIAPOPETIKA PaynTd Ta omoia
xpetalovtal tnv dla Bepuokpacia YPnoipatog (yia
nmapdadetypa: Pdpt kat Aaxavikd), XpnolpomolwvTag
Ol0@OPETIKA pA@la. AQAIPECTE TO PAYNTO TTOU ATTAITEL
MIKPOTEPO XPOVO HAYEIPEUATOC KAl APOTE OTO
(OUPVO TO PAYNTO TTOU ATTAITEL TO HEYAAVUTEPO XPOVO
HOYEIPEUATOG.

AEATIO NMPOIONTOX

@wvww Mmopeite va KateBAOETE To SEATIO TPOIOVTOC
pe Ta Sedopéva evépyELag TNG CUOKEUNG artd TNV
lotooelida docs.hotpoint.eu

NQx ©A AABETE TON OAHIO XPHZHZX KAI

SYNTHPHXIHX
> @vww KareBaoTe Tov "OSNY6 Xpriong Kat E!EE
Gjet

@povTidac" amod Tnv 1I0TooeAida Hag
docs.hotpoint.eu (umopeite va
XPNOIUOTIOINOETE AUTOV TOV KWOIKO

QR), avagpépovTtag Tov EUMopLkd KwdIKO

> EVAANQKTIKE, EMIKOIVWVAOTE PE TNV YTTNPETia
E€umnpétnong Mehatwv.

TIPOIOVTOC.

EMIKOINQNIA ME TO KENTPO EEYNMHPETHZHX
MNEAATQN

Mmopeite va Bpeite Ta oTolXEia eMKOIVWVIAG 0TO

BiRAlapdKL yyunonc.
‘Otav eMKOIWVWVEITE PE %
Eks

TO KEVTPO €€UTTNPETNONG
TIEAATWV, VO AVOAQEPETE
TOouC KWSIKOUC IOV
avaypdgovtal oTnVv
mvakida Tou mpoiovToC |
oac.

400011332836

TunwBnke otnV ltahia
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MINDENNAPI HASZNALATI |
UTMUTATO

KOSZONJUK, HOGY HOTPOINT-ARISTON A Biztonsagi utmutatot és a Hasznalati és

TERMEKET VASAROLT! P b ; . -
Atelles kort timogatds &5 szolaatares  (FWW el o RO Db
=/ érdekében reqgisztralja készulékét a e

www.hotpoint.eu/register oldalon! flzet hatuljan taladlhaté utasitasokat.

' A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen az Egészségvédelmi
A és biztonsagi Utmutatoét.

TERMEKLEIRAS

1. Kezel6panel
2. Ventilator

3. Kor alaku fGitéelem
(rejtett)

4. Polctarto sinek
(@ szint a sutd elején lathato)
5. Ajté
6. Felsé fitéelem/grill
7. Vilagitas
8. Azonosito lemez
(ne tavolitsa el)

9, Also fit6elem

(rejtett)

KEZELOPANEL

1 -1+

1 2 3 4 5
1. VALASZTOGOMB 3.KUELZO 5. BEALLITOGOMB
Funkcio kivalasztasa és a . Léptetés a meniikben és
slité bekapcsolasa. A siité 4. MEGEROSITES GOMB beallitasok kivélasztasa,
kika,pc,soléséhoz forgassa a Egy kivalasztott funkcié vagy egy modositasa.
,0" allasba. bedllitott érték megerdsitése.

Ne feledje: Mindegyik gomb
2. VISSZA nyomogomb. A gomb kioldasahoz

. . . P nyomija meg a gomb kozepét.
Visszatérés az el6z6 beallitasok yom) 949 P
menube.
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TARTOZEKOK

(Evww

Tovabbi informaciokért toltse le a Hasznalati és kezelési
utmutatot a docs.hotpoint.eu weboldalrol

SUTORACS

y
Wi

éCSEPPFELFOGC') TALCA gSUTEMENYES TEPSI

A tartozékok szama a megvasarolt modelltdl figgden véltozhat.
A készllékhez ingyenesen nem jaré egyéb tartozékok a
vevészolgalatndl kalon is megvasarolhatok.

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK
BEHELYEZESE

Tegye be a sttéracsot vizszintesen a polcvezetd sinek
mentén, és lgyeljen r4, hogy a racs felfelé hajlé vége
valéban felfelé alljon.

Az egyéb tartozékokat, mint példaul a cseppfelfogé
talcat és a siteményes tepsit, ugyanugy vizszintesen
kell behelyezni, mint a sttéracsot.

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA
ES VISSZAHELYEZESE

. A polcvezet6 sinek eltavolitasahoz emelje fel
a sineket, majd 6vatosan huzza ki az alsé részt a
helyébdl: A polcvezetd sinek ekkor mar eltavolithatok.

. A polcvezet6 sinek visszaszereléséhez el6szor

a felsé helyukre szerelje 6ket vissza. Felfelé tartva
csusztassa 6ket a stitétérbe, majd engedje le 6ket az
also illesztésben 1évé helyzetiikbe.
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FUNKCIOK

' HU

OFF
A suté kikapcsolasa.

— | ALSO/FELSO SUTES

Husok vagy lavasitemények egy szinten
torténd sutéséhez.

= LEGKEVERESES SUTES

— |Husok vagy lavasiitemények egy szinten
torténd sitéséhez.

(& HOLEGBEFUVAS

Ugyanazt az elkészitési hémérsékletet igényld,
de kilonbo6z6 ételek tobb (legfeljebb harom)
szinten torténd eqyidejl siitése. Ezzel a funkciéval
elkerilhetd, hogy kulonb6zé ételek egyszerre
torténd sutésekor azok atvegyék egymas szagat.

<~ |GRILL

Steak, kebab és kolbaszok grillezése,

rakott zoldségek stitése és kenyérpiritas. Hisok
grillezésekor cseppfelfogo talca haszndlatat ajanljuk
a sutés kozben lecs6pogé szaft 0sszegyjtéséhez:
Helyezze a talcat a sUtéracs alatt [év6 barmelyik
szintre, és 6ntson bele 500 ml vizet.

R d

TURBO GRILL

Nagy egybesdlt husok stutése (baranycomb,
marhahus, csirke). Cseppfelfogé talca hasznalatat
ajanljuk a sutés kdzben lecsopogd szaft
0sszegyUjtéséhez: Helyezze a talcat a sutdracs alatt
lévé barmelyik szintre, és 6ntson bele 500 ml vizet.
Ehhez a funkciéhoz hasznalhaté a forgdnyars (ha van).

D

oD XXL MERETU HUSOK

xf Nagyobb darab (2,5 kg feletti) husok sutése.

A hus mérete alapjan az 1. vagy 2. szintet hasznalja.
A stutét nem kell elémelegiteni. Javasoljuk, hogy
sttés kozben forgassa meg a hust, hogy mindkét fele
egyenletesen barnara siljon. A tulzott kiszaradds
elkeriilése érdekében ajanlott idénként zsirral
meglocsolni a hust.

@g GYORS ELOMELEGITES
A siité gyors elémelegitése.

% ECO HOLEGBEFUVAS*

Toltott sultek és husfilék egy szinten

torténd sutéséhez. A kiméletes, szakaszos
hélégbefuvas megakadalyozza az étel tulzott
mérték( kiszaradasat. A funkcié haszndlatakor az
ECO ldmpa kikapcsolva marad a sttés ideje alatt,
de ideiglenesen Ujra bekapcsolhaté a ZX- gomb
megnyomasaval.

Az energiahatékony ECO ciklus hasznalata alatt a
sutéajtot nem szabad kinyitni addig, amig az étel el
nem készult.

% DIAMOND CLEAN

A specidlis, alacsony h6mérsékletu tisztitasi
ciklus soran kibocsatott g6z megkonnyiti a
szennyezddés és az ételmaradékok eltavolitasat.
Ontsdn 200 ml csapvizet a stt6 aljara, és csak akkor
inditsa el a ciklust, ha a suté teljesen kihdlt.

SETTINGS (BEALLITASOK)

A sutd bedllitasainak modositasa (id6, nyely,
hangjelzés hangereje, fényerd, ECO lizemmad,
mértékegység, teljesitmény).

Ne feledje: Ha az Eco Uzemmdd aktiv, a kijelzé fényereje
lecsokken, és a jelzéfény kialszik, hogy energiat takaritson
meg. Ideiglenesen Ujraaktivalddnak barmelyik gomb
megnyomasakor.

SPECIALIS FUNKCIOK

AUTO H l,J S

- HUS

I l Ezzel a funkciéval automatikusan
beallithatd a hus elkészitéséhez optimalis
hémérséklet és sttési mod. A funkcid idénként
elinditja a ventilatort alacsony fordulatszamon,
igy az étel nem szarad ki tulzottan.

I. l G7ARN ~o SZARNYAS

Ezzel a funkcidval automatikusan
bedllithatd a szarnyas elkészitéséhez optimalis
hémérséklet és stitési mod. A funkcié idénként
elinditja a ventilatort alacsony fordulatszamon,
igy az étel nem szarad ki tulzottan.

l’ l GVORG we EGYTALETELEK
~ Ezzel a funkciéval automatikusan

beallithatd a tésztaételek elkészitéséhez optimalis
hémérséklet és stitési mod.

I HENVE amo KENYER

] Ezzel a funkcidval automatikusan
bedllithato a kiilonb6zé kenyértipusok
elkészitéséhez optimalis hémérséklet és stitési maod.

| Jprzzn - F1228
S Ezzel a funkcidval automatikusan
bedllithato a pizza elkészitéséhez optimalis

hémérséklet és stitési mod.
| TORTA o TORTAK

I Ezzel a funkcidval automatikusan
bedllithatd a kilonbozé siitemények (kelt tésztabdl
készult vagy toltott sitemények, tortak stb.)
elkészitéséhez optimalis hémérséklet és stitési mod.

* A funkcié referenciaként szolgél az energiahatékonysagi
nyilatkozathoz a 65/2014/EU szabdlyozasnak megfeleléen
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l I FHELJ . KELESZTES

S6s vagy édes tésztak optimalis
mérték( kelesztése. A kelesztés sikere érdekében
ne aktivalja ezt a funkciot, ha az el6zd sitési ciklus
miatt a sité még mindig forré.

: %ﬁikhAmMELEGENTARTAS

A frissen elkészllt ételek melegen és
ropogosan tartasa.

I 1[;9UAWLASSUSUTES

Hus és hal kiméletes stitéséhez, hogy
puhdk és szaftosak maradjanak. Azt javasoljuk,
hogy el6szor piritsa meg a sulteket egy talcaban,
hogy megbarnuljon a hus, és magaba zarhassa
a természetes szaftjait. A sltési id6 lehet két
ora 300 grammos hal esetén vagy akar négy-

Ot ora is 3 kilogrammos hal esetén, és négy ora
1 kilogrammos husdarab esetén vagy akar hat-hét
ora is 3 kilogrammos husdarab esetén.

A KESZULEK ELSO HASZNALATA

1. KERJUK, VALASSZON NYELVET

A késziilék elsé bekapcsolasakor be kell allitani
a kivant nyelvet és a pontos idét: A kijelzén az
LENGLISH" sz6 lathato.

A bedllitogomb segitségével léptessen az elérhet6
nyelvek I|stajaban és valassza ki a kivant nyelvet.
Nyomja meg a s gombot a jovahagyashoz.

Ne feledje: A nyelvet késébb is atallithatja a,Settings”
menuUben.

2. AZIDO BEALLITASA

A nyelv kivalasztasa utan be kell allitani a pontos idé6t:
A kijelzén villog az érat jelzd két szamjegy.

5 A
/A A

©

Az 6ra bedllitasdhoz forgk:]assa el a bedllitégombot,
majd nyomja meg az gre gombot: A kijelzén villog a
perceket jelzd két szamjegy.

A perc bedllitasahoz forgassa el a bedllitégombot,
majd nyomja meg az gombot.

select

Ne feledje: Hosszabb dramkimaraddsok utan valészindleg
Ujra be kell majd allitania az idét.

3. ARAMFOGYASZTAS BEALLITASA

A sUt6 ugy van beprogramozva, hogy annyi
elektromos dramot fogyasszon, amennyi kompatibilis
a 3 kW-nal nagyobb besorolasu lakossagi
aramhalozattal. Ha az On haztartasaban kisebb a
teljesitmény, akkor csdkkentenie kell ezt az értéket.
Forditsa el a vdlasztégombot, amig a , SETTINGS”
fellrat meg nem jelenik a kijelzén, majd nyomja meg a
st gombot a jovahagyashoz.

Forditsa el a bedllitégombot a ,Power” (Teljesitménly)
meniielem kivélasztasdhoz, majd nyomja meg a =z
gombot a jovahagyashoz.

I' 1 II"
LJINCCI

Forditsa el a bedllitégombot a ,Alacs” beallltas
kivalasztasahoz, majd nyomja meg a % gombot
a jovahagyashoz.

4. A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj sUtd a gyartasbdl visszamaradt szagot bocsathat
ki: ez teljesen normalis.

Ezért miel6tt a slitét étel készitésére hasznalng, azt
javasoljuk, hogy melegitse fel Gresen a lehetséges
szagok eltavolitasa érdekében.

Tavolitson el minden véddkartont vagy atlatszo
filmréteget a stit6rél, és tavolitson el minden
tartozékot a belsejébdl.

Melegitse fel a siit6t nagyjabdl egy éran keresztil 200 °C-
ra, lehetdleg egy légkeveréses funkcid (pl. ,H6légbefuvas”
vagy ,Légkeveréses sutés”) hasznalataval.

Kovesse a funkcié megfeleld bedllitdsahoz sziikséges
utasitasokat.

Ne feledje: A készUlék elsé hasznalatat kdvetéen érdemes
kiszelléztetni a helyiséget.
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MINDENNAPI HASZNALAT

1. AFUNKCIO KIVALASZTASA

Forgassa el a vdlasztégombot a sut6é bekapcsolasahoz
és a kivant funkcié megjelenitéséhez a kijelzén:

a kijelzé6n megjelenik a funkciéhoz tartozoé ikon és
annak alapbeallitasai.

amnec
U )

Menipont kivalasztadsdhoz (a kijelz6n az elsé elérhet6
elem lathatd) forgassa a bedllitogombot addig, amig a
kivant elem nem lathato.

(N
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A kivalasztott elem jovahagyasahoz nyomja meg az
wnst gombot: A kijelzén megjelennek az
alapbeadllitasok.

2. FUNKCIO BEALLITASA .

A kivant funkcio kivalasztasa utan On
megvaltoztathatja a funkcié beallitasait.

A kijelz6n egymas utan megjelennek a médosithato
beallitasok.

HOMERSEKLET/GRILLFOKOZAT

B
z
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Ha az érték villog a kijelzén, a beallltolgomb
elforgatasaval megvdaltoztathatja, a s gombbal
pedig meger6sitheti a médositast, majd tovabbléphet
a kovetkez6 bedllitasra (ha még van).

Ne feledje: A funkcio aktivalasat kovetéen a hémérsékletet
megvaltoztathatja a beallitdgombbal.

IDOTARTAM

Ha az ¢ ikon villog a kijelzén, a bedllitégombbal
allitsa be a kivant sutési id6t, majd nyomja meg a st
gombot a jovahagyashoz.

Ha felligyelni kivanja a stitést, nem keII bedllitania a
sUtési idétartamot: Nyomja meg a 2X- kapcsolot a
jovahagyashoz és a funkcio inditasahoz.

Ebben az esetben nem allithatd be a siités befejezési
idépontja, azaz a késleltetett inditas.

Ne feledje: A bedllitott sttési idé mddosithatd a sttés kdzben
a K gombbal a moédositast a bedllitdgombbal végezheti
el, majd a 2= gombbal hagyhatja jova.

A SUTES VEGENEK BEALLITASA

KESLELTETES

Miutdn bedllitotta a sutési idét, szamos funkcional
hasznalhato a késleltetett inditas ugy, hogy megadja a
befejezési id6t.

A kijelzén lathaté az aktudlisan bedllitott befejezési
id6, és az (%) ikon villog.

3 1ne°c
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Forgassa el a beall/togombot a sutési id6 klvant
végének bedllitasdhoz, majd nyomja meg a
gombot a jovahagyashoz és a funkcio
inditasahoz.

Helyezze az ételt a stitébe, és csukja be az ajtot:

A funkcié automatikusan bekapcsol, amikor letelik
a sutés elkésziiltéhez megadott idépont alapjan
kiszamitott idétartam.

select
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Megjegyzések: Ha a stitéshez késleltetett inditast allit
be, az eldmelegités nem elérhetd: A siitd a szUkséges
hémérsékletet fokozatosan éri el, tehat a sttési idék
kissé hosszabbak lesznek a sttési tablazatban megadott
idétartamoknal.

A varakozasi id6 alatt a beallitdgombbal mddosithato a
beallitott befejezésiidé, vagy a <€ gombbal modosithatok
a beallitasok.

3. AFUNKCIO AKTIVALASA

A kivant beallitdsok alkalmazdasa utdn nyomja meg a
s gombot a siitési id6 jévahagyasahoz és a funkcio
aktivalasahoz.

Ne feledje: Ha a sUtés elindult, a kijelzén megjelenik az egyes
funkciokhoz javasolt optimalis szint.
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Ha a valasztégombot 0 4llasba forgatja, az éppen
aktiv funkciot barmikor sziineteltetheti.

4. ELOMELEGITES

Bizonyos funkcioknal a suté elémelegithetd: A funkciod
inditasakor a kijelzd jelzi, hogy az elémelegités
folyamatban van.
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A szakasz végeztével hangjelzés hallhato, és a
kijelz6n Uzenet jelzi, hogy a siit6 elérte a megadott
hémérsékletet:

(]
-0u

Ekkor nyissa ki az ajtot, tegye az ételt a siit6be, csukja
be az ajtét és inditsa el a sutést.

zzzzz

el&tt teszi a sUtébe, a sUtési eredmeny elmaradhat a
varttol.

Az ajto kinyitasakor az elémelegités leall/szlnetel.
A sutési idébe nem szamit bele az elémelegitési
szakasz.

A beallitogombbal mindig mddosithatja azt a
hémérsékletet, amit a stitdnek el kell érnie.

5. ASUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a siités
befejez6dott.

Nyomja meg a s gombot, ha kézi izemmoédban
kivanja folytatni a slitést (azaz beallitott stitési idé
nélkil), vagy a bedllitégombbal névelje a stitési idét,
és adjon meg Uj idétartamot.

A rendszer mindkét esetben megjegyzi a bedllitott
hémérsékletet vagy grillfokozatot.

PIRITAS
A suté egyes funkcidi lehetévé teszik az étel

felliletének megpiritasat a grill aktivalasa révén a
sUtés befejezését kovetben.

Ha a kijelzén megjelenlk a vonatkozé lizenet, sziikség
esetén nyomja meg az gne; gombot az 5 perces
piritasi ciklus elinditadsahoz.

/|\ :'
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A funkciot barmikor kikapcsolhatja ugy, hogy
a vdlasztégombot a 0 allasba forgatja a siitd
kikapcsolasahoz.

1nec
n

. FUGGETLEN IDOZITO

Ha a sité ki van kapcsolva, a kijelz6t idézitéként is
hasznalhatja. A funkcié aktivalasahoz ellendrizze,
hogy ki van-e kapcsolva a suté, majd forgassa el a
bedllitégombot: A kijelzén a &) ikon villog.
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_=

r
s ud
4\\

A beallitégomb elforgatasaval adja meg a kivant
idétartamot, majd nyomja meg ismét a mes gombot
az iddzitd inditasahoz.

Amikor az id6zitén bedllitott id6tartam letelik,
hangjelzés lesz hallhatd, és a kijelzd is jelzi.
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Ne feledje: Az iddzité egyetlen siitési funkciét sem aktival.
A bedllitdgombbal médosithatja az iddzitén bedllitott
idétartamot; Az idézité barmikor kikapcsolhatd a <<
gombbal.

Az id6zit6 bekapcsolasa utan kivalaszthat és
aktivalhat funkciokat.

Forgassa el a vdlasztégombot a siité bekapcsoldsdhoz,
majd valassza ki a kivant funkciot.

A funkci6 inditasa utan az id6zit6 a funkciétol
flggetlenil folytatja a visszaszamlalast.

... cog”
C 2o
[ [
Az id6zit6 kikapcsolasahoz forgassa a vdlasztégombot

0 allasba az éppen aktiv funkcié kikapcsoldsahoz,
majd nyomja meg a << gombot.

. GOMBZAR

A gombok lezarasahoz nyomja meg egyszerre és
tartsa nyomva az st ésa << gombot legalabb 6t
masodpercig.

A gombzar ugyanilyen moédon feloldhaté.

Ne feledje: Ez a funkci¢ ételkészités kozben is aktivalhato.
Biztonsagi okokbol a stité barmikor kikapcsolhatd a 0
gomb elforgatasaval.
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. DIAMOND CLEAN

A funkcié bekapcsolasa el6tt 6ntsén 200 ml csapvizet
a sutd aljara és zarja be az ajtajat.

Forditsa el a vdlasztogombot a ,DIAMOND CLEAN”
funkcio kivalasztasahoz, majd nyomja meg a
gombot a jovahagyashoz.

select
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Nyomja meg a %> gombot a tisztitasi ciklus
befejezési idejének megadasdhoz vagy a funkcio
bekapcsolasahoz.

Egy visszaszamlalas mutatja a ciklus el6rehaladasat.
Annak érdekében, hogy a g6z ne j6jjon ki és igy
megfelel6 legyen a végeredmeény, azt javasoljuk,
hogy ne nyissa ki az ajtét a tisztitasi ciklus alatt.

A funkcié végeztével varja meg, amig a suté kihdl,
majd egy szivaccsal vagy puha ronggyal toérolje
szarazra a sutOteret.

Ne feledje: Mint a tobbi kézi funkcidnal, az dntisztitasi
ciklusndl is megadhat egy befejezési id6t.
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SUTESI TABLAZAT

ARISTON

RECEPT FUNKCIOK ELOME- HOMERSEKLET SUTESIIDG (perd) ¢ TaSaOTEKOK
ol 0 160080 30-90 2B
Kelt tésztak = : 4 1
- [& Igen 160-180 30-90 —_
TSlttt torta | Jrorra - - 160-200 30-85 ;,
(sajttorta, rétes, gyimaolcstorta) & Igen 160-200 35-90 “é"_ .\%,.
| Jrorra - - 170-180 15-45 3
Kekszek/aprésiitemények & lgen 160-170 20-45 -\...4;;,- ;u
& Igen 160-170 20-45%% > 3
— Igen 180-200 30-40 3
Képviselfank & Igen 180-190 35-45 —
& Igen 180-190 35450 > 3
— Igen 90 110-150 3
Habcsok & Igen 90 o0 A4 1
& Igen 90 140160 %xx > 3
| e 220250 20-40 L2
Pizza (vékony, vastag, focaccia) & lgen 220-240 20-40 -\1:4.-..-.-—1,- &;}
& Igen 220-240 25-50 %% > 3
Kenyér 1 kg e - 180-220 50-70 2
Gongyblt his I 180-220 30-50 2
Kenyér & Igen 180-200 30-60 o
| P igen 250 10-15 3
Fagyasztott pizza : — 4 1
@5, Igen 250 10-20 — L
s lgen 180-190 40-55 \?‘;i
e B e | w0 S0 e
& Igen 180-190 4570 > 3
— Igen 190-200 20-30 3
Voulevant/leveles tészta % lgen 180-190 20-40 -\...4;1,- g;g
& Igen 180-190 20-40%+x 2> 3
Lasagne/felfujt [ -]5\'[] 35 - 190-200 40-65 “;M
Csdben siilt tészta/cannelloni [ ]LJ\’[]F?% " - 190-200 25-45 ;”
8 Hotpoint
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RECEPT FUNKCIOK ELOME- HOMERSEKLET SUTESIIDG (perd) g raSa KoK
Barany/borji/marha/sertés 1 kg s - 190200 60-90 3
Csirke/nyul/kacsa 1 kg I ‘IEZHF?N - 200-230 50-80 ;,
Pulyka/liba 3 kg b sz . 190-200 90-150 L2
'(IT'ﬁelép’s{.ei;/éii;)tc’Spapl’rban silt hal — Igen 180-200 40-60 ;’
-(r&lrtaodtizszgrlnc,iiigkini, padlizsan) g Igen 180-200 >0-60 ;'
Piritott kenyér bt - 3 (magas) 3-6 _‘5 B
Halfilé/szeletek bt - 2 (kdzepes) 20-30* .\_,f_,. \miN;
Kolbasz/rablohus/borda/ g ) 2-3 (kdzepes-— 15-30 * 5 4
hamburger magas) SIS SUOY |
Siilt csirke 11,3 kg . : 2 (kézepes) 55-70 ** N
Marhasiilt angolosan 1 kg . - 2 (kozepes) 35-50 ** .\_‘”3;.,
Baranycomb/labszar . - 2 (kozepes) 60-90 ** ;,

Sult burgonya . - 2 (kozepes) 35-55 ** ;,

Csében siilt z6ldség . - 3 (magas) 10-25 .\éﬁ

Lasagne és husok & Igen 200 50-100 *** N ;g
Husok és burgonya & lgen 200 45-100 *** = ;,

Hal és zoldségek & lgen 180 30-50 *** -\...i—...,- ;,
s T N T R B S R e WO TR
Toltott siiltek % . 200 go-120%x 3
Husszeletek (nyul, csirke, barany) % - 200 50-100 *** ;,

¥ A sutési idé felénél forditsa meg az ételt.
** Forditsa meg az ételt a stési idé kétharmadanal

(ha szlikséges).

*¥** Az id6 becsllt hossza: Az ételek kivehetdk a
sutébol ettdl eltérd idépontokban is, személyes

preferencidktdl fliggben.

@www Toltse le a Hasznalati és kezelési utmutatot

a docs.hotpoint.eu oldalrél, ahol megtaldlja a
kiprobalt receptek tablazatat, amelyet az engedélyezé
hatésagok szamara allitottunk 6ssze az IEC 60350-1
eurdpai szabvanynak megfeleléen

A4
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KEZI FUNKCIOK
Alsé és felsé suités Grill Turbo grill Hélégbefuvas Légkeveréses siités Eco hélégbefuvas
SPEC|AL|S l I HUS l {5 7ERN A l I [y [IRC we l IENVE amo I FJl J7R e l TORTA
FUNKCIOK Hus Szérnyas Egytalételek Kenyér Pizza Tortak
, [ VR ~ AabFr | SR l_‘ Mj —
TARTOZEKOK < Stiteményes tepsi vagy Cseppfelfogo talca/tepsi/ s Cseppfelfog6 talca . . .
Racs o e . . S Cseppfelfogo télca v Sliteményes tepsi
stitéforma a stitéracson  siiteményes tepsi stitéracson 500 ml vizzel
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KARBANTARTAS
ES TISZTITAS

S Tovabbi informaciokért toltse le a Hasznalati és kezelési

utmutatoét a docs.hotpoint.eu weboldalrol

Barmilyen karbantartasi
vagy tisztitasi munka elott
gyo6zodjon meg arrdl, hogy a
siito teljesen kihiilt.

Ne hasznaljon gdzzel tisztito feliileteit.
berendezéseket.

KULSO BURKOLATOK

. A felUleteket nedves, mikroszalas torl6kendével
tisztitsa. Ha nagyon piszkosak, adjon néhany csepp
semleges mosogatdészert a vizhez. Széraz ruhaval
torolje at a megtisztitott fellleteket.

« Ne hasznaljon d6rzshatasu vagy korroziv
tisztitdszereket. Ha ezek koziil barmelyik termék
véletlenil kapcsolatba keril a késziilék feltletével,
azonnal tisztitsa meg a késziiléket egy nedves,
mikroszalas torlékenddvel.

BELSO BURKOLATOK

- Haszndlat utan hagyja kissé kih(lni a sutét, és
lehetéleg akkor takaritsa ki, amikor még meleg,

igy kdnnyebben eltavolithatok az ételmaradékok
és az étel okozta foltok. A magas viztartalmu ételek

Ne hasznaljon fémbadl késziilt
vagy egyéb suroléparnat
vagy mard/surolé hatasu
tisztitoszereket, mert ezek
karosithatjak a késziilék

Viseljen védokesztyiit.

A siitot barmilyen karbantartasi
munka elott le kell valasztani az
elektromos halézatrol.

sttésébdl fakaddan képzéddé kondenzatumok
megszaritasahoz hagyja teljesen lehlni a sttét,
majd torolje le ruhaval vagy szivaccsal.

« Az ajté lvegét megfeleld folyékony tisztitdszerrel
tisztitsa.

« A kdnnyebb tisztitas érdekében a sitdajto levehetd
Jwww

« A grill fels6 flit6eleme leereszthetd, igy
megtisztithatd a sutétér teteje (Evww |

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden hasznalat utan dztassa be
mosogatdszeres vizbe, hasznaljon siitékesztydt, ha
még forrék. Az ételmaradékok mosogatokefével vagy
szivaccsal tavolithatok el.

A BELSO VILAGITAS CSEREJE

1. Valassza le a siitét az elektromos halozatrol.

2. Csavarozza le a burét a [amparél, cserélje ki az
izz6t, majd csavarozza vissza a burat a lampara.

3. Csatlakoztassa vissza a sutét az elektromos
haldzatra.

Ne feledje: Csak 25-40 W/230V, E-14 tipusy, T300 °C izzét
vagy 20-40 W/230V, G9 tipusu, T300 °C halogénizzot
hasznaljon. A termékben 1évé izzot kifejezetten haztartasi
gépekhez tervezték, ezért helyiségek megvilagitasara
nem alkalmas (244/2009/EK rendelet). Az izzélampak
beszerezhetdk a vevészolgalattol.

- Halogénizzé hasznalatakor ne nyuljon hozzédjuk csupasz
kézzel, mert az ujjlenyomatok karosithatjak az izzot. Ne
mukodtesse a sUtét, ha a ldmpabura nincs visszahelyezve.
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AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajt6 levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje le
a kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem kertlnek.

2. Csukja be az ajtét, amennyire tudja.

Mindkét kezével szorosan fogja meg az ajtét — ne
fogja meg a fogantyut.

Egyszerlen tévolitsa el az ajtot ugy, hogy folytatja a
becsukdasat, és ezzel egyidejlileg hlzza felfelé, amig
kireteszel6dik az illesztésébdl. Helyezze le az ajtot az
egyik oldalara egy puha felileten.

' HU

3. Helyezze vissza az ajtét ugy, hogy a siit6 felé
mozgatja, illessze a zsanérok kampait a helytkre,
és rogzitse a felsé részt a helyén.

4. Engedje le az ajtot, majd nyissa ki teljesen.
Engedje le a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe:
gy6z6djon meg arrol, hogy teljes mértékben
leengedte Oket.

Ovatos nyomassal ellenérizze, hogy a kallantytk
megfeleld helyzetben vannak-e.

5. Prébélja meg becsukni az ajtot, és ellenérizze,
hogy illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem, akkor
ismételje meg a fenti Iépéseket. Az ajté megsériilhet,
ha nem megfelel6en mukodik.

A PROBLEMAK MEGOLDASA o

Tovabbi informaciokért toltse le a Hasznalati és kezelési
Uutmutatot a docs.hotpoint.eu weboldalrél

Probléma Lehetséges ok

 Akésziilék nem miikédik.  Aramkimaradas.

- halézathoz.

* Nincs csatlakoztatva a

. Ellenérizze, hogy van-e halézati fesziltség,
. és hogy a suté elektromos bekotése

: megtortént-e.

- Kapcsolja ki a stitét, majd kapcsolja be ujra,
- hogy lassa, fennall-e még a probléma.

A kijelzén az ,F” betl, majd egy

Szoftverhiba.
- szam vagy egy bett lathato. i

- Hivja a legkézelebbi vevészolgalatot, és
- mondja be az ,F” bet( utan lathaté szamot.

Hotpoint i
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HASZNOS TANACSOK

Svww

Tovabbi informaciokért toltse le a Hasznalati és kezelési
Utmutatot a docs.hotpoint.eu weboldalrél

A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA

Ez a tablazat a kilonb6z6 tipusu ételekhez legjobban
hasznalhato funkciot, tartozékokat és szintet
tartalmazza. A siitési idd az étel sitébe helyezésével
kezdddik, nem tartalmazza az elémelegitést (ahol ez
szukséges). A stitési hdmérsékletek és idétartamok
hozzavetblegesek, és az étel mennyiségétdl, valamint
a hasznalt tartozék tipusatdl fliggnek. Kezdetben
haszndlja a legalacsonyabb ajanlott bedllitasokat,

és ha az étel nem siil eléggé, kapcsoljon at magasabb
beallitdsokra. Hasznalja a mellékelt tartozékokat,
valamint lehetéleg sotét szind fém siiteményes
formakat és tepsiket. Ugyancsak hasznalhat jénai vagy
kétalakat és tartozékokat, de ne feledje, hogy a siitési
idétartamok kissé hosszabbak lesznek.

KULONBOZO ETELEK EGYSZERRE TORTENO SUTESE

A ,Hélégbefuvas” funkcié hasznalatakor lehet6ség
van ugyanazt a h6mérsékletet igényld, de kilonbo6zé
ételek (pl. hal és z6ldségek) tobb szinten torténd
egyideju sutésére. Vegye ki azt az ételt, amelyik
rovidebb sitési idét igényel, a hosszabb sitési idot
igényl6 ételt pedig hagyja bent a stitében.

TERMEKSPECIFIKACIO

@www A késziilék energiaadatokat is tartalmazo
mUszaki specifikacidja letolthet6 a docs.hotpoint.eu
honlaprol

A HASZNALATI ES KEZELESI UTMUTATO
BESZERZESE

> @ww Toltse le a Hasznalati és kezelési
Uutmutatét a honlaprél: docs.hotpoint.eu
(hasznalhatja ezt a QR-kédot), a termékkaod
megjelolésével.

i,
e

> Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevdszolgalattal.

A VEVOSZOLGALAT ELERHETOSEGE

Elérhet6ségeinket a garancialevélen talalja. A
vev@szolgalat hivasakor kérjik, hogy készitse el6
a termék azonosito
lemezén talalhato
adatokat.

400011332836

Nyomtatva Olaszorszagban
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KYHOEJIKTI AHbIKTAMAIJIbIK

H¥CKAYJIbIK

HOTPOINT - ARISTON ©HIMIH
TAHOAFAHbBIHbI3 YLUIH

@ ANFbICbIMbI3Abl BINAIPEMI3

Z ) KocbiMLLa KeMeK NeH aHblKkTaMa any YyLiH
eHimiHi3ai www.hotpoint.eu/register

TopabblHAaA TipKEHi3

Kayincisgik Typanel Hyckaynapabl

XoHe lNanganany MeH KyTin ycTay

HyckaynblfblH 6i3aiH docs.hotpoint.eu
@WWW BeO-canTblHaH OCbl KiTanwaHblH apTKbl

XafblHOafbl HyYCKaynapablH KemMerimeH

XYKTen anyfa 6onagasbl.

' KypbinfbiHbl NanganaHap anabiHaa, fleHcaynbik xaHe Kayincispik
° HYCKayJbIfblH MYKUAT OKbIN WbIFbIHbI3.

©HIM CUNATTAMACHDI

1. Backapy naHeni
2. XenpgeTkiw

3. [ nckinik Keiagblpy
9NeMeHTI
(kepiHbenai)

4. Cepe bafbiTTaybIWITaAPbI
(OeHren newTiH angbiHOa
KepceTinreH)

5. Ecik

6. XKofapfbl Kbi3abIpy
arieMeHTI/Topbl

7. Wam

8. TexHukanblk aknapar
TakTachbl
(anbin TacTayra 6onmanabl)

9. ACTbIH KbI3abIpY 9SIEMEHTI
(kepiHbenai)

BACKAPY MNMAHEII

1. TAHOAY TETITH

PYyHKUMAHBbI TaHgay apKbinbl
newTi KocyFa apHanfaH. lNMewTi
ewipy ywiH "0" 6afblTbiHa
OypaHbI3.

2. KAUTY
AnNAblHFbl MB3ipre KamTy YLiH.

. . .
. . .
: H :

3. AUCNNEN

4. PACTAY TYAMECI

TaHpanfaH PyHKUMsIHbI HemMece
opHaTbIfNFaH MaHAi pacTayfa
apHanfaH.

5. PETETY TETIrI

Magziprep apKblisibl XblKyfa
XoHe napameTpnepai KongaHyra
Hemece e3repTyre apHanfaH.

EckepiHis: bapnblk Tynimenep —
Bacbin icke Kocy TeTikTepi. TeTiKTi
OpHbIHaH BocaTy YLUiH TETIKTIH,
opTacblH 6aCbIHbI3.
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AKCECCYAPIJIAP B ymoron ocs hotpaintes CanTHan o Anirut

TOP COPE éTAMI.IJbI HAYACHDI éHAH NICIPY HAYACbHI

Kepek-xapakTtapablH caHbl caTbIn anblHFaH yrire
BannaHbICTbl 83repyi MyMKIH.
Backa akceccyapnapgpbl CaTblfnbIMHaH KeriHri KblameT
iwiHeH B6enek caTbin anyra bonagbl.
TOPJ1bl COPEHI XXOHE BACKA KEPEK- COPE BAFbITTAYbIWTAPbLIH ANTY XXOHE
XAPAKTAPAObI EHII3Y KAUTA OPHATY
Topnbl cepeHi cepenep 6afbiTTayblWbIHbIH . Cope bOafrbiTTayblWTapbIH any YLiH,
GONbIMEH CbIPFbITY apKblfbl €HTi3iHi3, KO TEPIHKI OafrbITTayblWTapAbl XXOFapbl KOTEpPIN, TOMEHTI
Xueri 6ap 6yuipi ofapbl KapaTblfybl THIC. GeniriH opHbiHaH abannan keTepiHi3: Cepe

OafbiTTaybllWTapbIH eHAi anyfa bonagbl.
TyFbIp )XOHE TaMLUbl Hayacbl CUAKTbI 6acka
akceccyapnap cbiMabl Cope CUSAKTbI XXONIMEH . Cope OafbiTTayblWTapbiH KAWTa OPHATY YLWIH,
canblHagbl. onapabl angbiMeH Xofapfbl OpHbIHA BEKITiHi3.
Onappabl ycTanm oTbipbin nicipy 6eniriHe kapan
CbIPfbITbIHbI3 Aa, TOMEHri OPHbIHAAFbl AEHIreniHe
TYCIpiHi3.
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OYHKUUNANAPDI

OFF (eLlIPYy)
MewTi eWwipyre apHanfaH.

CONVENTIONAL (CTAHOAPTTHI)

ETTi ganbliHOay Hemece cymnblK canmachl
G6ap TokawTapabl 6ip cepene nicipyre apHanfaH.

CONVECTION BAKE (KOHBEKLIUAJIbIK MELL)

ETTi panbiHOoay Hemece cyinblk canmacsl
6ap TokawTapabl 6ip cepene nicipyre apHanfaH.

FORCED AIR (KYLUEWATUITEH AYA)

bip yakbiTTa GipHelue cepenepae (eH kebi
yw cepe) bipaen TemnepaTypaHbl KaXeT eTeTiH
Taramgapabl nicipyre apHanfaH. byn yHKUusHbI
Oip TaramHaH 6ackacblHa WiCiH TacbiMangartnamn
Typni Taramgapabl nicipyre navganaHyfa 6onagbl.

GRILL (TPUNb)

CTelk, Kayan XeHe LYXbIKTapabl KybIpy,
YHFa ayHaTbINfaH KekeHicTepai nicipy Hemece
HaHAbl KaTblpyFa apHanfaH. ETTi rpynere Kyblpy
KesiHae TaFaM CefliH XXWHay YLiH TaMLbl HayacblH
nanganaHy ycbliHbiNnaabl: HayaHbl TOpnbl COPEHIH
acTblHAAfbl Ke3 KernreH gexrenre opHatbin, 500 mn
aybl3 cyabl KYNbIHbI3.

TURBO GRILL (TYPBO N'PUJIb)

YrikeH eT KeceKkTepiH (KinikTep, KyblpblifaH
cubIp eTi, TayblK) Kyblpyfa apHanfaH. Taram
COJliH )XMHay YLWIH TaMLbl HayacblH nNanaanaHy
yCbiHbINaabl: HayaHbl TOpNbl COPEHIH acTblHAAFbI
Ke3 KenreH geHrenre opHaTtbin, 500 mn aybi3
cyabl KynbiHbI3. Kyblpy icTiri (6ap 6onca) 6yn
dyHKUMAMeH Bipre nanganaHbina anagsbl.

D MAXI COOKING (MAXI MICIPY)

xt] ETTiH YNKEeH KeceKTepiH (2,5 kr-HaH ken)
nicipyre apHarnfaH. ET keceriHiH mernwepiHe
OannaHbICTbl 1-Li HEMECce 2-LUi CopeHi
nanganadbiHbl3. [NewTi angbiH ana Kbi3ablpyablH
KakeTi )OK. ETTiH eki xafblHaH BipKenki Kbi3apyblH
KaMTamachbI3 €Ty YLUiH OHbl ayAapbin OTbIPY KaXeT.
ETTiH KypFan keTyiH 6onabipmay yuiH 6eTiHe
XWUHanfaH CeriH KyMbin OTbIpy KEpEK.

FAST PREHEATING (KbIJ1IAAM ANAbIH
AJA XblbITY)

MewrTi Xbl1gam angbiH ana Kbi3ablpy YLiH.

ECO FORCED AIR
(YHEMAI XXKENAETKILWMEH NICIPY)*

CupakTap xaHe cyinekci3 eTTi b6ip cepeae nicipyre
apHanfaH. Taramgap XXeHin aya afblHbIHbIH
KemeriMeH Kypfan keTyaeH cakranagbl. byn
(PyHKUMA NnanaanaHbinifaH keaae ECO Lambl nicipy
Ke3iHae eLwipyni Kanaabl XXeHe OHbl K- TyMMeLUiriH
Gacy apkbifibl yakbiTwa kocyfa 6onaasbi.

ECO umkniH naiaanaHelin KyaT TyTbiHbIIYbIH
OHTannaHAabIpy YLWiH TaFam TOMbIFbIMEH MiCKEHLLE
neLuTiH eciriH awyra 6onmanasbi.

=

DIAMOND CLEAN

D

Ocbl apHalbl TeMeHri TemnepaTtypaga
Tasanay LuKni Kip MeH Tamak KangblKTapbliH OHan
KeTipyre MmymkiHaik 6epegi. MNMewTiH Ty6iHe 200 mn
aybl3 cyabl Kynbin, 6yn yHKUNAHbBI TEK NeLw
CybIfaH Ke3Je faHa iCke KOCbIHbI3.

SETTINGS (MAPAMETPIJIEP)

Mew napameTpnepiH (yakbIT, Tifl, eCTineTiH
AblobIC GenrinepiHiH aeHreni, xapbikTbik, ECO
pexuMi, enwem Bipniri, KyaT) e3repTyre apHanfaH.

EckepiHi3: Jko pexumi Kocynbl TypFaHaa, oucnnenaix
XKapbIKTbINbIFbl @3agabl Aa, KyaTTbl YHEMAEY YLUiH
wam ceHeni. Onap ke3 KenreH Tynme bachiiFaH kesae
KanTagaH yakblTLla icke Kocblnagbl.

APHAWNbI ®YHKUUANAP

I. ] MERT o MEAT (ET)

Byn pyHKUMS eT yWiH aBTOMaTThI
TYpAe y34ik TeMmnepaTypa MeH nicipy a4iCiH
TaHgangbl. byn pyHKUMS TaFaMHbIH TbIM Kypfan
KeTyiH bongbipMay YLUIiH Ke3eK-Ke3eKk TOMeH
KblNgamMablKTa XengeTkilTi icke Kocabl.

| |pout w POULTRY (YW K¥Cbl)

Byn yHKUMSA KyC eTi yLwiH
aBTOMaTThl TypAe Y34iK Temneparypa MeH nicipy
aficiH TaHganabl. byn PyHKUMS TaFaMHbIH TbiM
KypfFan keTyiH 6onabipmay YLiH Ke3ek-Ke3ek
TOMEH XblngamMablKTa XengeTKilTi icke kocabl.

|. l cAsse w CASSEROLE (MICIPY)

"7 Byn dyHKUMs nacTa yiuiH
aBTOMAaTThl TypZe Y34iK Temnepatypa MeH nicipy
aiciH TaHOanabl.

7 .. BREAD (HAH)

| Jwenr

Byn pyHKLUMS HAHHbBIH Ke3
KenreH Typnepi ywiH aBTomMaTtTbl TYpAe Y34iK
TemnepaTtypa MeH nicipy a4iciH TaHg4anabl.

I PIZZA (NMULLA)

[ Byn dyHKUMS NnuLaHbIH Kes
KenreH Typnepi ywiH aBTomMaTtTbl TYpAe y34ik
TemnepaTtypa MeH nicipy a4iciH TaHOanabl.

l, l PR TR wo PASTRY CAKES (TOTTI KAMBIP)

Byn pyHKLUMS NULLAHbIH Ke3 KernreH
Typnepi (aWwbITKbl KAMbIP, TONTbIpMackl 6ap
OoniwTep, TapT, T.6.) yWiH aBTOMaTThl TYpPAE Y34iK
TemnepaTtypa MeH nicipy a4iciH TaHg4anabl.

! pI Af Lf H AuTo

* Ne. 65/2014 epexeciHe (EO) cankec KyaTTbl yHEMAEY
AeknapauusicbiHa can kongaHblnaTblH yHKUMsnap
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l }TL m ~o RISING (KAMBIP TbIHObIPY)
] ToTTi HEMece Aemai KambIpabl
OHTaWnbl KeTepyre apHanfaH. AWbITY canacblH
cakTay YLWiH nicipy UMKIbIHaH KeriH new ani ae
bICTbIK TYpca, (PYHKLMSHbBI KOCNaHbI3.

l Eom .. WARM KEEPING
' o (Kbllbl KYUIHOE CAKTAY)

>KaHa FaHa nickeH TamMakTbl bICTbIK XXaHEe
KbITbIpNak Kyrnae cakTayfa apHarfaH.

« SLOW COOKING (BASAY MNICIPY)

{5l

I l ET neH BanbIKTbl )Xxymcak api
OanfblH Kynae caktan oTblpbIn Micipyre apHanfaH.
AngbIMeH eTTi Kbl3apTy YLLUIH XinikTepai Tabara
KybIpbIn anygbl yCbiHaMbl3, 6y OHbIH Tabufn
ceniH caktayfa MymkiHaik 6epegi. Micipy 300 r
GanblK yLWiH eki cafaTTbl, 3 Kr 6anbIK yLWiH TepT
Hemece 6ec caraTTbl XoHe 1 Kr cupak yLiH TepT
caratTaH 6actan, 3 Kr cupak YLUiH anTbl Hemece
XeTi caraTka OeuiHri yakbITTbl anagbl.

—

§N
A

K¥PbINFbIHbl ANFALL PET NAUOANAHY

1. TINAl TAHOAHbI3

KypbInfbliHbI anfaw peT KockaH Ke3ae Tin MeH
yakbITTbl opHaTy kaxeT: Qucnnenge "ENGLISH"
Xasybl kepceTineai.

CoNIrZE T
(I RV

KorkeTiMmai TingepaiH TidiMiH arHanablpbin Kapan
WbIFbIHbI3 XXoHEe pemmey memieiH 6ypaHbl3 Aa,
KaXXeTTICiH TaHJaHbI3.

TaHOayabl pacTtay YiWiH s TYAMEeCiH 6acbIHbI3.

EckepiHis: Tingi keninipek "Settings" (MapameTpnep)
Ma3ipiHeH e3repTyre 6onagbl.

2. YAKbITTbl OPHATY

Tin TaHQanfaHHaH KeniH afbiIMAarbl yakbITTbl
opHaTy KaxeT: [lucnnenae eki caHHaH TypaTbiH
cafaTTblH MaHi XbINbINbIKTaNabl.

[ypbic cafaTThl opHaty YWiH pemmey memieiH
OypaHbl3 KOHE mps TYMMECIH 6acbiHbI3:
[ducnnenge eki caHHaH TypaTblH MUHYTTbIH, MOHi
XbIMbINbIKTaN4bl.

MuHyTTapabl opHaTy yuiH pemmey memieiH
OypaHbI3 XaHe pacTay YWiH X TynMmeciH
6acblHbI3.

EckepiHi3: ¥3ak KyaT ipKifiicTepi opblH anfaHga
YaKbITTbl KaTa OpHaTy KaxeT 605ybl MYMKIH.

3. KYAT T¥TbIHbINYbIH OPHATY

Mew 3 kBT apTblKk AeHrenaeri XxeprinikTi xxenimex
ynnecimai anekTp KyaTblH TyTblHaTbIHA AN
OargapnamanaHfaH: erep ymiHisge TeMeHipek
KyaT KonfaHblnica, byn MeHAi apTTbipy KaxerT.
TaHOay memieid opucnnenae "SETTINGS"
(I'IapameTpnepz )asybl kepiHreHwe Oypsbin,
pacTay YWiH s TYMMeCiH 6acbIHbI3.

"Power" (Kyat) Ma3ip anemMeHTiH TaHaay IyLLIIH
pemmey memieid Gypan, pactay YWiH g
TYMMECIH BacbliHbI3.

-
_r

’l_l

|
I\I

"Low" (TemeH) onumnacbIH Tal-may YWiH pemmey
memiaiH 6ypan, pacTtay YLiH TYWUMECIH
6acblHbI3.

select

4. NEWTI KbI3ObIPY

YKaHa newTeH eHgipic 6apbicbiHaa Kanbin KonfFaH
WiC WbIFYbl MYMKIH: Byn KanbinTel Xafaamn.

Tamak nicipmec BypblH, K€3 KeNreH NicTepai Xoto
YLWiH NewTi angblH ana Kbi3ablpy KaxerT.

lMewTeH Ke3 KenreH Kopfarblll KapToHAapAbl
Hemece Menaip Tacnanapabl anblHbl3 XaHe
iLiHEH Ke3 KenreH Kepek-xapaktapabl
LWbIFAPbIHbI3.

MewTi wamameH Gip carat 6onbl 200 °C

OeWiH Kbl3ablpbIHbI3, KYLWENTINreH ayacol 6ap
dYHKUMSHBI nangananfad gypblic (mbic. "Forced
Air" Hemece "Convection Bake").

DYHKUMAHBI AYPbIC OpHATY YLWiH HycKkaynapAabl
OpbIHAAHbI3.

EckepiHi3: KypbInifblHbI anfall peT nanganaHyaaH
KeniH 6enmeHi xxengeTty yCbiHbINagpl.
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KYHOENIKTI NAUOANAHY

1. ®YHKUUAHBI TAHOAY

MewTi icke KOCy XaHe gucnnenge KaxerTi
PYHKUMSAHBI Kepy YWiH maHday memiaiH bypaHbl3:
Hvcnnenge oyHKUMAHBIH XXOHE OHbIH, HEriari
napameTpnepiHib, 6enriweci kepceTineai.

MasipaeH Bip TapmakTbl TaH4ay yWiH (qucnnenge
OipiHWIi KON XeTiMAi Tapmak KepiHegi), pemmey
memiaiH KaXkeTTi TapMak KepiHreHwe dypaHbi3.
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TaHaayabl pacTay YLLiH s TYVMECIH 6achiHbI3:
avcnnenae Herisri napameTprep kepceteqi.

2. ®YHKUUAHbI OPHATY

KaxeT pyHKUMAHbI TaH4afFaHHAH KEWiH OHbIH,
napameTpnepiH esreptyre 6onagbl.

Ovcnnenge e3reprtine anatblH napameTpnep peT-
peTiMeH KepceTineTiH.

TEMIMEPATYPA/TPUIb ,D,EH,FEVII
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[ducnnenge MaH XbinblnblKTan TypfaHaa, OHbI
e3repTy YLWiH peTTey TeTiriH bypan, pacray »aHe
keneci napameTpnepre (erep 60nca) eTy YLiH st
TYWMeECIiH BacblHbI3.

EckepiHi3: ®yHLMs icke KOCbINFaH COH, TeMnepaTypaHbl
adjustment knob TeTiriH nanganaHein esrepTyre
oonapgbl.

¥3AKTbIF bl
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Oucnnenpe ¢ Genriweci XKblObIbIKTanM
TypfaHaa, nicipyAiH KaxeT yakbITblH TaH,naly YLiH
pemmey memi2iH nanfanaHbliHbl3 XOHE gex
TYMMECIH BacblIHbI3.

Micipyni konNMeH peTTEenTiH Xxafganga nicipy
yaKbITblH OpHaTy Ka>|<eT emec: PyHKUMAHbLI pacTay
XKOHE iCKe KOCY YLWIiH i TYMMeCiH 6acbiHbI3.
MyHaan xafgaia nicipy yakbITbiHbIH askTanyblH
KigipTinreH 6acTtany yakbiTbl apKbiiibl OpHaTYy
MYMKIiH emec.

EckepiHis: Micipy 6apbicbiHOa opHaTbIfFaH nicipy
yaKbITblH << NepHeciH 6acy apkbiibl peTTeyre
Gonappl: yakbIT KOCY YLUiIH peTTey TETirH KornaaHblHbI3
XeHe pacTay YLWiH X TyiiMeciH 6acbiHpI3.

select

NICIPYOl AAKTAY YAKBITbIH OPHATY

KELWIKTIPIN BACTAY

OyHkuMANapAbiH kebiHAe nicipy yakbIThb
OpHaTblfIFaHHaH KeRniH, PyHKUMAHbIH 6acTanybiH
OHbIH asiKTany yakblTblH Oafgapnamanay apkbibi
KigipTyre 6onaasbl.

Avcnnenge opHaTbINfFaH afFbiMAarbl asgkrTany
yakbITbl KepceTinegi xaHe (v) benriweci
XblnbllaKkTanasbi.
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Tamak nicipy asKTanybl Kepek yakbiTTbl OpHaTY YLLiH
pemmey mem/e/H Bypan, pacTay xaHe (yHKLUSAHBI
ICKe KOCY YLUIH so%: TYWMECIH 6aCbiHbI3.

Tafamfbl NeLuke canbin, ecikTi XabblHbI3.

®YHKUMSA OpHaTbINFaH yakbliTka CoMKec Micipy YLUiH
ecenTenreH yakblTTaH kKeiH aBToMaTTbl Typae
Kocblnagpbl.
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EckepTtnenep: lMicipyaiH KigipTinreH 6actany yakbiTbiH
Oafgapnamanay newrTi angbliH ana Kbi3ablpy dasachiH
ewlipegai: MNMeww cisre kaxeTTi TeMnepatypara geniH
GipTiHnen Kbi3agpl, SFHK, NiCipy yakbITbl KecTeae
KOpCETINreHHEH y3arblpak 60mybl MYMKIH.

KyTy GapbicbiHga GargapnamanaHartbiH askrtany
yaKbITblH OpHATY YLWiH peTTey TeTirH nanganaHyra
Hemece napameTpriepai e3repTy ywiH << TYWMECIH
Gacyra 6onagpl.

3. ®YHKUUSAHbI BEJICEHOIPY

KaxeTTi napameTpnep KonaaHblnfaHHaH Keunid
Tamak nicipy asKTanaTbiH yakbiTTbl pacTay xaHe
YHKUNSAHBI iCKE KOCY YLWIH st TYMMECIH BaCbIHbI3.

EckepiHia: lMicipy 6actanfaHHaH KeniH gucnnenge ap
dyHKUMS YLWIH eH yruneciMai AeHren kepceTineai.
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Tangay TeTiriH 0 Ke3 kenreH yakblTTa 6acy apKbinbl
iCke KocblnfaH (PyHKUMAHBI KinipTyre 6onaabi.

4. ANOblH ANA XbINnbITY

Kenbip cdoyHkumnanapna newTi angbliH ana
Kbl3abIpy Ke3eHi 6ap: PyHkuna 6actanfaHHaH
KeniH gucnnenge anabliH ana Kbi3ablpy
dyHKUMACHl 6enceHai ekeHi kepceTineai.
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Byn keseH asKTanfaHHaH KeniH AblbbICTbIK cUrHan
Gepinendi xxeHe aucnnee new iy opHaTbINFaH
TemnepaTtypara XeTKeHAiri kepceTinegi:

3 1nc
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Byn Me3eTTe ecikTi awbIn, NewTiH iwiHe Taramabl
canblHbI3 fa, ecikTi )aybIn nicipyai 6actaHbl3.

Eckepini3: AnabiH ana Kbl3gblpyablH asgkTanybliHa
AeviH TaFambl newke cany nicipyaiH HoTUxeciHe
Tepic acep eTyi MyMKiH.

AngbiH ana Kbl3ablpy Ke3eHiHiH 6apbiCbiHAA ECiKTi
ally apekeTTi ToKTaTtagbl.

MMicipy yakbiTblHa anfbiH ana Kbi34blpy yakbIThbi
Kipmenai.

Ochbl peTTey TeTiriH kongaHy apkblfibl Ci3 apkallaH
newTiH TemnepaTypacbiH KaXeTTi AeHrenre petten
anacsbi3.

5. NiCIPYAIH COHBbI
ObIBbICThIK curHan 6epinin, gucnnenae nicipyain
adkTanfaHbl KepceTineai.
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Micipyni kon pexuminae (bargapnaMmanadaTtbiH
MiCipy YaKbITbIHCbI3) XXaNfacTblpy YLUIH sams
TYMMeECiH BacblHbl3 HEMECE XaHa yaKbITThbl
OpHaTy apKblfbl MiCipy y3aKTbIfblH YIFANTY YLUIH
pemmey memiaiH nanganaHbiHbI3.

Exi xarganga na temneparypa Hemece rpusnb
AEeHreniHi{ napameTpi con KyniHae kanagbl.

KbISAPTY

MewTiH Kenbip dyHKUUANapsbl nicipy
asikTanfaHHaH KewiH rpunbai 6enceHaipy
apKblNibl TaFaMHbIH BETIH Kbl3apTyFa MYMKIHAIK
bepegi.

Hucnneinpe celikec xabapnama kepceTinreHae,
6ec MUHYTTbIK KbI3apTy UMKIiH 6acTay yuiH T
TYMMeCiH Bacy KaxerT.
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MewrTi ceHaipy ywiH maHday memizaiH 0 MoHiHe
KOWMbIN, PYHKLNAHbI Ke3 KeNreH yakblTTa ToKTaTa
anacsbl3.

. TAUMEP

Mew ewipyni 6onfaHga, gucnnenai Tanmep
peTiHOe navpanaHyfa 6onagbl. PyHKUMSAHDI
GenceHaipy ywWiH NewTiH ewipyni ekeHAairiHe kes
XeTkisin, pemmey memiziH 6ypanpbi3: Qucnnenge
© 6enr|LueC| XbINblIbIKTANAbI.
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KaxeT yaKbIT y3aKTblIfblH OpHaTYy YLUiH peTTey
TeTiriH Gypan, Tanmepai 6enceHaipy YWiH s
TYWMECIH DacbIHbI3.

TaHpanfaH yakblT caHaybl 6iTKEHHEH KEeRNiH on
avcnnenge KkepcerTinin, Tanmep agakTanagbl XXeHe
AblObICTbIK curHan 6epineai.
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EckepiHi3: Tanmep ewbip nicipy uuknaepin
GernceHgipmengi.

Tanmepge opHaTbIfFaH yakbITTbl 63repTy YLWiH peTTey

TETIirH KOnAaaHbIHbI3; Ke3 KerreH yakbITTa Tanumepai
ewlipy ywiH << TyMMecCiH 6acbiHbI3.
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Tanmep 6enceHaipinreHHeH KeniH YHKLUMSHBI
TaHgan, 6enceHgipyre 6onagbl.

MewrTi icke KoCy yWwiH maHday memiziH bypaHbl3
03, KaXeTTi PyHKUNSHbI TaH4aHbI3.

dyHKUNA BacTanfaHHaH KeniH Tanmep
dyHKUMAFa Kegepri kKenTipmen, Kkepi caHayabl e3i
XanfacTblpajbl.

FoIInN
LIl
Tanmepai ewipy ywiH maHday memizaiH afrbiMaafbl
icke Kocynbl YHKUUSHbI TOKTATY yLWiH 0
kannbiHa OypaHbi3 ga, << TYMMeCiH BacbIHbI3.

. KEY LOCK (MNMEPHE K¥JIIbl)

MepHeTakTaHbl KyMbiNTay YiWiH 6ip yakbliTTa s
XoHe <K TynMmernepiH kem gereHae 6ec cekyHn
©onbl 6ackin yctan TYPbIHbI3.
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[MepHeTakTaHbl KynbinTaH 6ocaTy YLiH apeKeTTi
KanTanaHbl3.

EckepiHis: Byn dyHKkuMaHbI TaFam nicipy 6apbicbiHaa
Kocyfa aa 6onagbl. Kayincisgik makcatTtapbiHAa newwTi
Ke3 KerreH yakpiTTa TaHgay TeTiriH 0 kannbiHa 6ypan
ewlipyre 6onagbl.

6 Hotpoint
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. DIAMOND CLEAN (TAYhRAPOAWN TA3A)

Ocbl PyHKUMSAHBI icke KocapgaH OypblH, NEeLWTiH
TabaHblHa 200 mn aybI3 Cy KyMbin, €CiriH
KaObIHbI3.

"DIAMOND CLEAN" (lfayxapgav Ta3a) onumnsacbiH
Tangay ywiH maHOay memieiH 6ypan, pacTtay
yWwiH X TyMMeciH DacbIHbI3.

select

Tasanay UMKIbl adKTanaTtbliH YaKbITTbl OpHaTYy

\éLuiH He ®YHKUUSAHbI iCKe KOCY YLWIiH -X- TylMmeciH
aCblHbI3.

LinknabiH opblHAAnbIN XXaTkaHbIH KepCeTin, Kepi
caHak bacTtanagbl.

By WwheIfbIn, TYNKi HOTUXeHI Byngipmec yLwiH
Tasanay Umuknbl KediHae ecikTi awnafaH gypbic.

AgdKTaraH COH, newTiH cankblHAAYbIH KYTiHi3
ae, 6eTki kabaTTapblH bICKbILWNEH HEMECE
wybepekneH KypfaTbin, Tasanayabl askTaHbI3.

EckepiHi3: KoriMeH opHaTbinaTbliH 6acka dyHKuuanap
CUSIKTbI ©3[iriHeH Tasanay Uuknbl yLWiH ge askrany
yakbITblH OpHaTyfa 6onaapl.
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MICIPY KECTECI

ARISTON

- ANQbH LOEHTEN
PELIENT CDYHKLIVIFI ATIA :TEM"F'(’:ATVPA "'C'P&ﬁﬁﬁb”b' XOHE KEPEK-

| KblanbiPy. | XXAPAKTAP

. CICC T Ao _ _ _ 2/3
ALBbITKb] KAMbIPbIHAH l l FoTR 160-180 30-90 s
)KacanfaH TokawTap Y Yo 160-180 30-90 4 1

i ~ ablr aFr
TonThipmacs! 6ap Top R B 160-200 30- 85 3
(Yn3KenkK, WTpyaenb, XXeMic ' 4 1
GoniLu) % No 160—200 35-90 A

| e - 170 - 180 15 - 45 3
BuckBuTTep/WwarbIH : 4 1
TopTTap & We 160-170 20-45 L

% Ve 160-170 20-45%+ > 3 1

— Ve 180-200 30-40 3
Kpemai 6eniwkenep & Ve 180-190 3545 4 1

& Vs 180-190 3545+ O 3

— Ve 90 110-150 3
Bese & Vo 90 130-150 4 1

(& we 90 140160+ > 3 1
| prme 220 - 250 20-40 2
Muuua (Kyka, kanbiH, N ) ) 4 1
thokatia) % Ve 220 - 240 20-40 —
(& we 220 - 240 2550+ S 3 T
Haw Tiniri 1 r | feeRn. 180 - 220 50 - 70 2
Ponaap | fen 180 - 220 30 - 50 2
Haw ® w 180-200 30-60 4
| prme pe 250 10- 15 3
KaTbipbinfaH nMyua i : 2 1

% o 250 10 - 20 o

= Vo 180-190 40-55 213
Ty3abl 6aniwTep S ) ) 4 1
(kekeHic BaniLwi, kML) & Vie 180-190 45-60 AFs ARn

& Ve 180-190 4570 %+ o 3 1

— Ve 190-200 20-30 3
BonosaH/kaTnapnbl KaMpr N ) ) 4 1
KbITBIPNAKTApLI ) No 180-190 20-40 —

& Ve 180-190 20-40* S 3 1
nagaHbﬂ/cy(bne l 'IFHLJ HE - 190-200 40 - 65 -\3;,-
MicipinreH nacra/ R P —— 3
picipinrex o | Jcrsse - 190-200 25 - 45
8 Hotpoint
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- ANAbH LOEHTEN
PELIENT ¢VHKLIMFI ANA TEM"(EEATVPA ”'C'P(‘;nz':ﬁb”b' XOHE KEPEK-
, Kbl311bIPY : YXAPAKTAP
Koit/6y3ay/cublp/iuowwKa 1 Kr§ | frerr - 190-200 60 - 90 3
TaybIK/KOSH/YpeK 1 k& [ Jpow - 200-230 50 - 80 3
KypkeTtaybik/ka3 3 kr I ]PUUL = - 190-200 90 - 150 2
HyxoBkara nicipinreH — 3
6anblK / KaFasfa opanfaH — 7] 180-200 40-60
Taram (xas, 6yTiH)
TapTbinFaH KeKeHicTep - 2
(kbl3aHakTap, keginep, kaai) % Vo 180-200 50-60 —
KyblIpbinfaH HaH bt - 3 (»Kofapsbl) 3-6 a_é.f
Banbik eTi/6enikTep ol - 2 (Opratua) 20-30 * -\.fl...,- . 3 :
WyxbiKkTap/kayan/ = _ 2 - 3 (OpTtawa 15- 30 * 5 4
KaOblpranap/ramoyprepnep - XXofrapsbl) S ey
KybipbinfaH TaybIK eTi 1-1,3 kr - 2 (Optawa) 55-70 ** -\..%..,- ; 1 :
KyblpbinfaH cubIp eTiHiH g ok 3
KeciHaici 1 kr - 2 (Oprawa) 35-50 e
Ko3bl xinikTepi/cupak - 2 (OpraLua) 60-90 ** 3
KybipbinfaH kKapTonTtap .:- - 2 (OpTawa) 35-55 ** : 3 :
KeKeHicTi KemiL 7 - 3 (Korapbi) 10-25 =N
INasaHbs xaHe eT ) ZE) 200 50-100 *** _\él, 1
ET xaHe KapTon & Ne 200 45-100 *** _\éu_ 1
BanblIK XXaHe KeKkeHicTep & Na 180 30-50 *** _\,fl;,, I 1 ,
Tonblk Tamak: XKewmic 6aniLui &% 5 3 1
(5-peHren)/nasaHbsa (3- neHreM)/ ~ 7] 190 40-120 *** A A
eT (1-geHren)
Tontbipmachkl 6ap kk 3
KYbIpbIfifaH Xinikrep % j 200 80-120 I
ByKThIpbIfiFaH eT KeceKkTepi ) _ okk 3
(KOsIH, TayblK, KO3bl) % 200 50-100 | S

* MMicipy 6apbicbiHOa TaFamAbl XXapTblnau

ayaapblHbi3.

** Kaxet 6onca, nicipy kesiHge Tarambl YLWTEH

eKi aiHanbiMfa aygapblHbl3 (KaxeT 6onca).

*** Bomkamabl yakblT y3aKTbifbl: Taramabl NnewTeH
©3 KanayblHbl3fa CoMKecC ap TYypIi yakblTTa anyrfa

@www60350-1 cTaHgapTblHaA cCanKkec
cepTudukaTTay opraHgapbl yLWiH KypacTblpbiffaH
X8He TeKcepinreH peuenTTep KecTecCiH any yLwiH
docs.hotpoint.eu Be6-TopabbiHaH Manganany
XOHe KYTin ycTay HyCKaynblfblH XYKTEN anblHbI3

6onaasbl.
—_ < MR > -
KONZAH — . & =
TASANAY C tional Turbo Grill C tion Bak Eco fi d ai
onventiona ) urbo Gri . . onvection Bake co forced air
OYH KLMH”API:’I (KoHBekums) Grill (Tpune) (Typ6o rpunb) Forced Air (Kywri aya) (KonBekuusinblk new)  (Oko xxenaeTin nicipy)
APHAV | | e oot f e | JweRn e | A | Jergiee
¢YHKLl|/1ﬂJ-|AP Meat (ET) Poultry (Y# kychbl) Casserole (Micipy) Bread (HaH) Pizza (Muuua) Pastry (TeTTi Taramaap)
Lo W ~ a1 L J l_‘ kw—\NJ —
AKCECCYAPNAP Top cepeciHe koitbinFaH  CbiM cepeeri TaMmubl
CbIM TekLue HaH nicipy Hayacbl Hayacbl / gecept Tabarbl / Tamwwbl Hayachbl 500 MJ‘I;;/ Z’ZpblTaMLUbl HaH nicipy Hayacbl
Hemece TopT KanblObl nicipme Tabak Y
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K¥PbINFbIFA TEXHAKATBIK
KbI3BMET KOPCETY XOHE TA3AIAY

Evww

KocbimMwa aknapat any ywiH "lMainganany xasHe KyTin ycray
HyckaynbifbiH" docs.hotpoint.eu canTbiHaH XyKTeN anbiHbi3

Ke3 kenreH TexHUKanbIK
KbI3MeT KepceTy Hemece
TaszanayaaH OypbIH newTiH
CyblfaHblHa KO3 XeTKi3iHi3.

By TazanarbiwTapabl
nanpganaH6aHbI3.

CbIPTKbl BETTEP

* Cynbl MUKpOTanLWbIKTbl MataMmeH 6eTTepai
TaszanaHbi3. Onap kaTTbl Kip 6onca, 6entapan
TasanarbllWTbIH OipHeLLle TaMLbICbIH KOCbIHbI3.
Kypfak matameH asikTaHbl3.

* Kopposusanel Hemece abpasusTi Tazanay
KypangapblH nanganaHbaHbl3. Erep ocbl
3aTTapAblH Ke3 KeNreHi KyTnereH xxepaeH
KYPbINFbIHbIH 6eTTepiMeH 6annaHbicka Tycce,
OHbl Aepey AbIMKbINT MUKpodumbpa wybdbeperimeH
Aepey TasanaHpi3.

ILLWKI BETTEP

*Op NanganaHygaH KeniH newTi CybITbIN, Taram
KanablKTapblH HEMece LWallbipaynapabl X0 YLiH
KYPbISFbl Con XblNbl 6onfaHbIHAA TasdanaHbi3.
Taram nicipygiH HaTWXecCi peTiHae Ty3inrex

blckbiw, KaTTbl
TasanafbllWTapAabl HeMece
abpa3uBTi/KOppoO3nNANbIK
Tasanay 3atTtapblH
nanganaH6aHbI3, Oynap
KYPbINFbIHbIH 6€TiH
3aKbiMAaybl MYMKIH.

Koprarbiw KonfantapbiH
KWiHi3.

TexHuKanbIK Kbi3MeT
KepceTyaeH OypbiH new KyaT
Ke3iHeH aXblpaTbinybl THIC.

Ke3 KernireH KoHAeHcaTThl KypfFaTy YLWiH newTi
TONbIFbIMEH CYbITbIHbI3 Aa, MaTaMeH Hemece
bICKbILUNEH CYPTIiHi3.

* EcikTeri WbIHbI TUICTI Ta3anay CyMbIKTbIfbIMEH
TaszanaHybl Tuic.

* Tazanayabl OHannaTy yLwiH new ecirid ansin
TacTayra bonagbl (@vww .

*[puUnNbAiH XOFapfbl Kbi3Oblpy 3EeMeHTIH
NeLwTiH XOofapfbl NaHesiH Ta3anay MakcartbiHaa
TemeHaeTyre Gonaabl (Evww .

AKCECCYAPIIAP

Kocbimwa Kypangapabl nanganaHfaH CoH biablC
XYFblIW cabblHCY KOCbINFaH cyfa 6aTbIpbiHbI3,
onap ani ae bICTblk 6onca, KonfanmneH yCTaHbl3.
Taram KangblKTapblH XYFfbll LUBTKEMEH HEMECEe
XeKkeMeH Tasanayfra 6onagbi.

LWWAMAObI AYbICTbIPY

1. MewTi KyaT KO3iHEH AXbIPATbHIHbI3.

2. WaMHbIH KaknafbIH Oypan anbiHbI3 Aa,
namnaHbl aybICTbIPbIHbI3 XX8HEe KaknakTbl KanTta
OpHbIHa Bypan KOMbIHbI3.

3. Mewri KyaT Ke3iHe KanTa KOCbIHbI3.

EckepiHis: Tek 25-40 B1/230 B E-14, T300°C Typni
Xbinbl Wamaapabl Hemece 20-40 B1/230 B G9,
T300°C Typni ranoreH wamMmgapblH NarganaHblHbI3.
Kypbinfbliga narganaHbififaH Wwam TYPMbICTbIK TEXHUKA
YLLiH apHaibl XXacakTanfaH >XaHe Y1 ilWiHgeri xannol
Genme xapblKTaHabIpybl YLUiH XXapamcbi3 60nbin
Tabbinagpl (244/2009 EO epexeci). Wam namnanapbiH
KbI3MET OpTanbIfblHaH caTbin anyfa 6onagbl.

- Erep ranoreH wamaapsl nanganadbifca, caycakrap
3aKbIM KeNTipeTIHAIKTEH XKanaHall KONIMEH eHOeMEH,3.
LLlam kaknarbl OpHbIHA canblHOanbIHLIA, NeLTi
nampganaHoaHpbl3.
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ECIKTI ANY XXOHE KAUTA OPHATY

1. EcikTi any ywiH oHbl TOMbIfbIMEH aLlbIHbI3
XeHe ifIMeKTepi KynbinTanmaraH KyniHae
6onmanbliHWa TOMEHOETIHI3.

2. EcikTi MYMKIHAIrHWe MblKTan abblHbl3.
EcCikTi eki KOnblHbI30EH MbIKTan yCTaHbl3 — OHbI
TyTKacblHaH ycTayfa 6onmangbl.

Ecik opHblHaH 6ocamaraHLla OHbl XXOFapbl Kapawn
TapTyMeH kaTap »kabyabl )XanfacTblpblHbI3. ECiKTi
Xymcak 6eTke canbin, 6ip kakka opHaTbIHbI3.

- KZ

3. EcikTi newwke Kapan KbIDKbITBIN, inrekTepai
yAlWbIKTapblHa CBMKECTEHAIpin, )Xofapfbl GeniriH
oMbiKkTapblHa 6ekKiTin KaMTa OPHaTbIHbI3.

4. EcikTi TeMeHAETIHi3 )XaHe TONbIFbIMEH
allblHbI3.

KbicKkbilwTapabl 6acTtankbl OpHbIHA TYMEHAETIHI3:
OnapAblH TONbIFBIMEH TOMEHAETINIEeHiHE KO3
YKETKIi3iHi3.

KblCKbILTapAbIH TUICTi OPHbIHAA eKeHAiriHe kes
XeTKi3y YLiH Can KblCbIM KONAAHbIHbI3.

5. EcikTi »aybIn KepiHi3 »xoHe oHbIH 6ackapy
TakTacbIMeH TypflaHaTblIHbIHA KO3 XeTKi3iHi3.

Erep Typa 6onmaca, xofapblgafbl kKagamaapabl
KanTanan WbIfblHbI3: ECiK TWiCIiHWeE opHaTbINIMaca,
3aKbiMaanybl MyMKiH.

AKAYJIbIKTAPObI LUEWY o

KocbiMLia aknapat any yLwiH "lManganaxy xaHe KyTin ycray
HyckaynbifblH" docs.hotpoint.eu carTbiHaH XyKTen anbiHbI3

AkaynbliK MymkiH cebebi

Mew xymbIC icTemengi. KyarT ipkinici.
KyaT kesiHeH
- axblpaTtblngbl.

Po3eTkaga TOK 6Gap-XOFfbIH XXoHe
AYXOBKa 3NEKTP KO3iHe XanfaHFaHblH HE
. )XanfaHbafaHbIH TEKCEPIHi3.

- MNewTi ewWwipiHi3 xxeHe KanTa KOCbIHbI3,
COCbIH aKkayIblKTblH KETKEHIH HE
KeTnereHiH TeKcepiHis.

Aucnnenge "F" apniHeH KemiH
. caH Hemece apin kepceTineai.

bargapnamansblk
- KamTbIM akaybl.

- EH xakblH Keningik 6onbiHWwa KblameT

. KepceTy opTansifbiHa xabapnacein, "F"
. 9priHeH KeniH KepceTinreH caHabl

- xabapnaHbl3.
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NAWOANbI KEHECTEP

Svww

KocbiMLia aknapat any YL "lManganaHy xsHe KyTin ycray
HyckaynbifbliH" docs.hotpoint.eu canTbiHaH XyKTen anbiHbI3

NICIPY KECTECIH OKY

TaraMHbIH 8p TYpiH Micipy YLWiH KecTeae y3aik
navgananbinaTtbiH QYHKUNSA, KEpeK-XapakTap
XaHe aeHren kepceTinreH. [licipy yakbiTbl
anablH ana XblNblTyAbl eCKeEpMereHae Taram
newuke canblHFaH yakblTTaH 6actanagbl (Tanan
eTinreH opbiHaa). lNicipy TemnepaTtypanapsbl
MEH yaKblTTapbl TEK LWWaMaMeH GepinreH xaHe
onap Tamak MesnuwepiHe XaHe KongaHblinaTtblH
KoCbIMLLUa Kypan TypiHe 6annaHbiCTbl 6onagbl.
EH TemeHri yCbiHbINFaH NnapameTpnepai
navganaHblHbI3 XXoHe TaFraM nicipyre XeTKifnikci3
GonfaH Ke3ae Xofapbl MOHOEPTre XblIKbITbIHbI3.
KamTamacshl3 eTinreH akceccyapnapgbl, kapa
TYCTi MeTann TopT NiwiHAepiH XXaHe new
nnuTanapsl nanganaHbiHbli3. COHbIMEH KaTap,
nUpekc Hemece Kbl Tabanapbl MEH Kepek-
XapakTapabl nanganaHa anachbis, 6ipak nicipy
yaKkblTTapbl azgan y3apaTblHblH €CKEpIHi3.

BIP YAKbITTA 9P TYPJ1l TAMAK NICIPY

"Xenpgertin nicipy" dyHKUNACHI apKblrbl 8p

TYpni cepenepMeH Bip yakbiTTa Gip nicipy
TemnepartypacblH Tanan eTeTiH TaFamagapabl
nicipyre 6onagbl (Mbicansl: 6anbik XXeHe
KekeHicTep). Kbicka nicipy yakbITbIH KaXXeT eTeTiH
TamakTbl anbin TacTan, y3ak nicipy yakbITbIH
KaXeT eTeTiH TaMaKTbl NeLke CanbliHbl3.

©OHIM MNMAPAKLUACbDI

@wvww Ocbl KypbINFbIHBIH KyaT 60oiibIHLLIA
AepeKkTepi xasblfiFaH TEXHUKanNbIK napakwachbiH
docs.hotpoint.eu BeG-canTblHaH XyKTen anyra
oonapgsbl

NAWOATAHY XOHE KYTIMN ¥CTAY
H¥CKAYIbIfblH KAJIAU ANTYFA BOJIAAbI

> (Svww KypbInfbIHbIH KOMMEPLUUATbIK E E
KOAbIH KepceTe oTblpbIn, [NanganaHy __!E
MEH KYTin ycTay HycKaynbIfblH L
docs.hotpoint.eu Be6-canTtblHaH XyKTen E
anbiHbI3 (ocbl QR KoabIH NanganaHyfa

6onagbl).

> Hemece, Keningik 60ovbiHWa TYThliHYLbINIAapFa
KbI3MeT KepceTy opTanblfbiHa xabapnachbiHbl3.

KENNAl KbISMET KOPCETY OPTAJIbIFbIHA
XABAPJIACY

bi3giH 6annaHbiC aknapaTbiMbI3abl KeNiNAaik

HyCKaynblfblHaH
Tabyra 6onagbl. E
Eks

xabapnackaH kes3ge,
OHIMHiH TeXHUKanbIK
KecTteciHge |
KepceTinreH koarapabl
aWTbIHbI3.

Keningi kblameT
KepceTy opTanblfbiHa
" asen (ORI VI

400011332836

MTaJ'IVIﬂ,Cla Bacbin Wwblfapbinfad
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IKDIENAS LIETOSANAS
INSTRUKCIJA

PALDIES, KA IEGADAJATIES HOTPOINT- Drogsibas instrukciju un lieto$anas un

ARISTON IZSTRADAJUMU apkopes pamacibu varat lejupladét,
Lai sanemtu pilnvértigu apkalpo3anu un liWWW apmekléjot timekla vietni
=/ palidzibu, lGdzu, registréjiet savu ierici docs.hotpoint.eu un sekojot noradém 3is
vietné www.hotpoint.eu/register instrukcijas aizmugure.

' Pirms ierices lietoSanas rupigi izlasiet veselibas un drosibas instrukciju.
[ J

PRODUKTA APRAKSTS

1. Vadibas panelis

2. Ventilators

3. Lokveida sildelements
(nav redzams)

4. Plauktu stiprinajumi

(lTmenis noradits cepeskrasns
priekSpusé)

. Durvis
. Augséjais sildelements / grils

. Apgaismojuma spuldze

W N O U

. Datu plaksnite
(nenonemiet)

9. Apakséjais sildelements
(nav redzams)

VADIBAS PANELIS
1 -1+
1 2 3 4 5
1. ATLASES SLEDZIS 3. DISPLEJS 5. PIELAGOSANAS SLEDZIS
Lai ieslégtu cepeskrasni, izvéloties . Lai virzitos pa izvélném un atlasitu
funkciju. Pagrieziet pozicija ,0", lai | 4. APSTIPRINASANAS POGA vai mainitu iestatijumus.
ieslegtu cepeskrasni. Lai apstiprinatu atlasitu funkciju vai

h . artib LOdzu, nemiet véra: visas pogas

2. ATPAKAL lestatitu vertiou. iespéjams aktivizét nospiezot. Lai poga
. . R T izvirzitos uz aru, nospiediet tas centra.

Lai atgrieztos pie iepriekséjas

iestatijumu izvélnes.

Hotpoint 1
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PIEDERUMI

(Evww

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un
apkopes pamacibu vietné docs.hotpoint.eu

METALA REZGIS

y
Wi

‘NOTEKPAPLATE

‘CEPESPANNA

Piederumu skaits var atskirties atkariba no iegadata modela.
Citus piederumus var iegadaties pécpardosanas servisa.

STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU
IEVIETOSANA

levietojiet metala rezgi, horizontali stumjot to pa
plauktu stiprinajumiem ta, lai paceltas malas batu
vérstas augsup.

Citi piederumi, ka pieméram, notekpaplate un
cepespanna tiek ievietoti tiesi tapat ka stieplu plaukts.

PLAUKTU STIPRINAJUMU IZNEMSANA UN
ATKARTOTA IEVIETOSANA

. Lai iznemtu plauktu stiprinajumu, paceliet plauktus
un viegli izceliet apak$éjo dalu no vietas: Tagad varat
iznemt plauktu stiprinajumus.

. Lai ievietotu atpakal plauktu stiprinajumus,
vispirms ievietojiet tos augséja pozicija. lestumiet tos
atpakal gatavosanas nodalijuma, turot tos paceltus,
bet péc tam nolaidiet tos un ievietojiet zemakaja
pozicija.

2 Hotpoint
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FUNKCIJAS

OFF (IZSLEGTS)
Lai izslégtu ierici.

CONVENTIONAL (KONVEKCIONALA)
Lai ceptu galu vai kikas ar skidru pildijumu uz
viena plaukta.

CONVECTION BAKE

(CEPSANA AR KONVEKCLJU)

Lai ceptu galu vai kukas ar skidru pildijumu uz viena
plaukta.

(&> | FORCED AIR (PIESPIEDU GAISA CIRKULACLJA)

~ | Lai viena temperatara uz vairakiem plauktiem
(ne vairak ka trim) vienlaikus pagatavotu dazadus
édienus. So funkciju var izmantot dazadu édienu
pagatavos$anai, jo ta nelauj sajaukties édienu
aromatiem.

GRILL (GRILESANA)

Lai grilétu steikus, kebabus un desinas,
gatavotu darzenu sacepumus vai grauzdétu maizi.
Grilejot galu, izmantojiet notekpaplati, lai savaktu
gatavosanas laika izdalijusas sulas: Novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml tdens.

7| TURBO GRILL (TURBOGRILS)

Lai ceptu lielus galas gabalus (stilbus, rostbifu,
vistu). Notekpaplati ieteicams izmantot, lai savaktu
cepsanas laika radusas sulas: Novietojiet pannu
jebkura limeni zem stieplu plaukta un ielejiet taja
500 ml tdens. Sai funkcijai var izmantot grilésanas
iesmu (ja tas ir ieklauts).

oD MAXI COOKING (MAKSIMALA GATAVOSANA)

x Lai gatavotu lielus galas gabalus (virs
2,5 kg). Atkariba no galas apjoma izmantojiet
1. vai 2. plauktu. Cepeskrasni nav nepiecieSams
priekslaicigi uzkarset. Lai nodroSinatu vienmérigu
branumu abas pusés, gatavosanas laika galu
ieteicams apgriezt. Lai gala parak neizzGtu, péc
iespéjas biezak aplaistiet to ar udeni.

FAST PREHEATING (ATRA PRIEKSSILDISANA)
Atrai cepeskrasns priekssildisanai.

ECO FORCED AIR )

(EKO PIESPIEDU GAISA PLUSMA)*

Lai gatavotu pilditus cepesus vai filejas uz viena
plaukta. Maiga un intermitéjosa gaisa plusma
nelauj produktiem izzat. Izmantojot 3o funkciju,
EKO lampina bus izslégta visa gatavosanas laika,
tacu to var islaicigi ieslegt, nospiezot i .

Lai lietotu EKO ciklu un tadéjadi samazinatu
energijas patérinu, ierices durvis nedrikst atvert lidz
bridim, kad édiens ir pilnigi gatavs.

D

% DIAMOND CLEAN

Tvaika iedarbiba, kas rodas ipasa zemas
termpartaras tirisanas cikla laika lauj bez piepules
notirit netirumus un édienu paliekas. levietojiet
cepeskrasns apaksa 200 ml dzerama tdens un
ieslédziet funkciju tikai tad, kad krasns ir auksta.

SETTINGS (IESTATIJUMI)

Lai mainitu krasns iestatijumus (valoda, laiks,
skanas signala skalums, spilgtums, eko rezims,
mérvienibas, jauda).

LUdzu, nemiet véra: Ja ir aktivizets Eko rezims, displeja
spilgtums péc paris sekundém samazinasies, lai taupitu
energiju. Tiklidz tiek nospiesta kada poga, ekrans tiek
automatiski aktivizets.

IPASAS FUNKCIJAS

I} l MEAT e MEAT (GALA)

Si funkcija automatiski atlasa labako
temperaturu un metodi galas pagatavosanai. Si
funkcija periodiski aktivizé ventilatoru ar zemu
atrumu, lai tadéjadi nelautu édienam parak izzut.

POULTRY (PUTNU GALA)

: FOULT e

I l Si funkcija automatiski atlasa labako
temperatiru un metodi putnu galas pagatavosanai.
St funkcija periodiski aktivizé ventilatoru ar zemu
atrumu, lai tadéjadi nelautu édienam parak izzat.

| Jcrsse - CASSEROLE (GATAVOSANA KATLA)

Si funkcija automatiski atlasa
labako temperatiru un metodi makaronu édienu
pagatavosanai.

I IBQIE:HB . BREAD (MAIZE)
S S1 funkcija automatiski atlasa labako
temperaturu un metodi dazadu maizes veidu

pagatavosanai.

l lp:{yyﬂ AuTo PIZZA (PICA)
S B Si funkcija automatiski atlasa
labako temperaturu un metodi dazadu picas veidu

pagatavosanai.

l_ I PAETR wo PASTRY CAKES (DESERTI)

St funkcija automatiski atlasa labako
temperaturu un metodi dazadu kuku veidu
pagatavosanai (kukas no raudzétas miklas, pilditas
kdkas, tortes u.c.).

* Funkcija, kas saskana ar noteikumiem (ES) Nr. 65/2014 tiek
iznmantota par energoefektivitates paraugu
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PTE wo RISING (RAUDZESANA)

L \

l' Lai pareizi raudzétu konditorejas
izstradajumu un salo piragu miklu. Lai saglabatu
labu kvalitati, neaktivizéjiet funkciju, ja krasns péc
gatavosanas cikla vél ir karsta.

l’ |\ wo WARM KEEPING (SAGLABAT SILTU)

)
u Lai tikko pagatavotu édienu uzturétu
karstu un kraukskigu.

e SLOW COOKING
(LENA GATAVOSANA)

Lai saudzigi pagatavotu galu un zivis, saglabajot

tas maigas un suligas. leteicams vispirms panna
apcept galas gabalus, lai apbraninatu tos un tadéjadi
saglabatu gala eso3as dabigas sulas. Gatavosanas
laiks svarstas no divam stundam zivij, kas sver 300 g,
lidz piecam stundam zivij, kas sver 3 kg,

un no ¢etram stundam galas gabaliem, kas sver 1 kg,
lidz seSam vai septinam stundam galas gabaliem,

kas sver 3 kg.

IERICES PIRMA LIETOSANAS REIZE

1. LUDZU, ATLASIET VALODU

Pirmo reizi ieslédzot ierici, jums bUs jaiestata valoda
un laiks: Ekrana bus redzams uzraksts ,ENGLISH".

Pagrieziet regulésanas sledzi, lai virzitos pa pieejamo
valodu izvélni, un atlasitu vélamo.
Nospiediet =%, lai apstiprinatu izvéli.

LUdzu, nemiet véra: Valodu vélak varat nomainit izvélné
,Settings”.

2. IESTATIET LAIKU

Péc tam, kad bas izvéléta valoda, bls nepiecieSams
iestatit laiku: Ekrana mirgos divi cipari, kas apzimés
stundas.

S AT
ICZ et

©
Pagrieziet regulesanas sledzi, lai iestatitu stundas,

un nospledlet ==+ Ekrana mirgos divi cipari, kas
apzimés minates.

Pagrieziet regulesanas sledzi, lai iestatitu minates,
un nospiediet %=, lai apstiprinatu.

Ladzu, nemiet véra: Péc ilgstosakiem elektropadeves
parravumiem laiks bUs jaievada no jauna.

3. IESTATIET ENERGIJAS PATERINU

Cepeskrasns ir iestatita ta, lai patéretu elektrisko
jaudu, kas atbilst majas tiklam ar vismaz 3kW jaudu:
ja jasu majsaimnieciba tiek izmantota zemaka jauda,
ta bas jasamazina.

Pagrieziet atlases sledzi, lidz displ Ja paradas uzraksts
LSSETTINGS”, péc tam nospledlet soiect o lai apstlprlnatu
Pagrieziet plelagosanas sledzi, lai atlasitu ,Power”
izvélni un nospiediet o= , lai apstiprinatu.

mml ||‘ZIZ
"L NCC Y

Pagrieziet p/e/dgosanas sledzi, lai atlasitu ,Low” izvelni
un nospiediet %, lai apstiprinatu.

select !

4., UZSILDIET CEPESKRASNI

Jauna krasns var izdalit aromatu, kas radies tas
izgatavos$anas laika: tas ir pilnigi normali.

Pirms sakat gatavot, ieteicams uzsildit tuksu krasni,
lai tadéjadi atbrivotos no iespéjamam smakam.

Iznemiet no cepeskrasns visus drosibas kartonus un
caurspidigas lentes, ka ari visu aprikojumu.

Krasni ieteicams uzsildit lidz 200 °C, karsét aptuveni
stundu un izmantot funkciju ar gaisa cirkulaciju
(piemeéram, ,Forced Air” vai ,Convection Bake”).
Tagad sekojiet noradijumiem, lai pareizi iestatitu
funkciju.

LOdzu, nemiet véra: Pirms ierices pirmas lietosanas ieteicams
izvédinat telpu.

4 Hotpoint

ARISTON



IKDIENAS LIETOSANA

1. FUNKCIJAS IZVELE

Pagrieziet atlases slédzi, lai ieslégtu krasni un displeja
skatitu vélamo funkcju: Displeja bus redzama atlasitas
funkcijas ikona un tas pamata iestatijumi.

3NN
U R A

N

Lai atlasitu kadu izvélnes vienibu (displeja paradisies
pirma pieejama vieniba), pagrieziet pielagosanas
sledzi lidz tiek paradita vélama vieniba.
[vvvv 3

I c

L

Nospiediet sms , lai apstiprinatu izvéli: Displeja bas
redzami pamata iestatijumi.

2. IESTATIET FUNKCIJU

Péc tam, kad ir atlasita vélama funkcija, varat mainit
tas iestatijumus.

Ekrana bus redzami iestatijumi, kurus varésiet vienu
péc otra mainit.

TEMPERATURAS/GRILESANAS LIMENIS

Kad displeja mirgo vértiba, pagrieziet plela osanas
slédzi, lai to mainitu, péc tam nospiediet s , lai to
apstiprinatu, un turpiniet mainit nakamos iestatijumus
(ja iespéjams).

LOdzu, nemiet véra: Tiklidz funkcija ir aktivizéta, varat pielagot
temperatQru, izmantojot pielagosanas slédzi.

DARBIBAS LAIKS

°c

()

1"
"

A\

©
Kad displeja mirgo ¢ ikona, izmantojiet pielagosanas

sledzi, lai |estat|tu vélamo gatavos$anas laiku,
un nospiediet o=, lai to apstiprinatu.

AN
Vs

z

>

Ja vélaties gatavot manuall gatavoéanas laiks

nav jaiestata: Nospiediet 2%, lai apstiprinatu, un
ieslédziet funkciju.

Sada gadijuma jus nevarat iestatit gatavo3anas beigu
laiku, iestatot aizkavéto palaisanu.

select ’

LUdzu, nemiet véra: Pielégojiet gatavosanas laiku, kas iestatits,
kamér gatavojat, nospiezot << : izmanojiet plelagoéanas
sledzi, lai pielagotu, bet péc tam nospiediet 2
lai apstiprinatu.

select /

IESTATIET GATAVOSANAS BEIGU LAIKU

AIZKAVETA PALAISANA

Daudzas funkcijas péc gatavosanas laika iestatisanas
varat aizkavét programmas palaisanu, iestatot
gatavosanas laika beigu.

Displeja redzams pasreiz iestatitas beigu laiks un
mirgo () ikona.

pu : B"C
CICCArn”T
i)
HON

Pagrieziet pielagosanas sledzi, lai |estat|tu velamo
gatavosanas beigu laiku, un nospiediet 2% , lai to
apstiprinatu un aktivizatu funkciju.

lelieciet partiku cepeskrasni un aizveriet durvis:
Tiklidz bus pagajis laiks, kas aprékinats, lai gatavosana
beigtos jusu noteiktaja laika, funkcija saks automatiski
darboties.

select U

"N, Wn
Cold -

@

Piezimes! lestatot aizkavétu gatavosanas sakuma laiku, tiks
atspéjota priekssildisanas faze: krasns pamazam sasniegs jlsu
noradito temperatUru, kas nozimé, ka gatavosanas laiks bas
ilgaks neka noradits gatavo3anas tabula.

Gaidisanas laika varat izmantot pielagosanas slédzi, lai
mainTit gatavosanas beigu laiku, vai nospiest << , lai mainitu
iestatijumus.

3. AKTIVIZEJIET FUNKCIJU

Tiklidz ir atlasiti visi nepiecieSamie iestatijumi,
nospiediet st , lai apstiprinatu gatavosanas beigu
laiku un aktivizétu funkciju.

LGdzu, nemiet véra: Tiklidz gatavosanas cikls bus sacies,
displeja tiks noradits katrai funkcijai piemérotakais [imenis.

A\
V4

I/'
\\A
—
—

Jas varat jebkura laika nospiest 0
funkciju, kas tikusi aktivizéta.

4. PRIEKSSILDISANA
Dazas funkcijas ietilpst krasns priekssildisanas faze:
Tiklidz funkcija bus atlasita, ekrana bas redzams,
ka priekssildisana ir aktivizéta.
ik

|
R [
I__II II
S oA
— ,/-DU

, lai apturétu
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Tiklidz si faze bls pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja paradisies zinojums, ka krasns ir
uzkarsusi lidz noteiktajai temperatdrai:

3 1nec
n

Saja bridiielieciet partiku cepeskrasni, aizveriet durvis
un saciet gatavot.

L4dzu, nemiet véra: levietojot édienu krasni pirms
priekssildisana ir pabeigta, var pretéji ietekmét gatavo
édienu.

Atverot durvis priekssildisanas laika, process tiks
partraukts.

]Pc<opéjé gatavosanas laika nav iek|autas priekssildisanas
aze.

JUs varat jebkura laika nomainit velamo temperatdru,
izmantojot pielagosanas slédzi.

5. GATAVOSANA LAIKA BEIGAS

Tiklidz gatavoSana bus pabeigta, tiks atskanots skanas
signals un displeja bus redzams pazinojums.

3 :DC

Nospiediet X lai turpinatu gatavot manuala rezima
(neieprogramméjot gatavosanas laiku) vai pagrieziet
pielagosanas sledzi, lai pagarinatu gatavosanas ilgumu,
iestatot jaunu darbibas laiku.

Abos gadijumos temperatlra vai grilésanas limenis
tiks saglabats.

APBRUNINASANA

Dazas no krasns funkcijam lauj apbrininat eédiena
virsmu, ieslédzot grilésanas funkciju péc tam,

kad gatavosana ir pabeigta.

Kad displeja redzams attiecigais zinojums, ja
nepieciesams, nospiediet o , lai aktivizetu piecu

minadsu apbrdninasanas ciklu.
1n°c
n

o

FACAC
LI
CE

Tapat varat ari jebkura laika apturét funkciju,
pagriezot atlases sledziuz 0 , lai izslégtu krasni.

. TAIMERIS

Ja krasns ir izslegta, ekranu iespéjams izmantot
ka taimeri. Lai aktivizétu funkciju, parliecinieties,
ka cepeskrasns ir izslégta, un péc tam pagrieziet
pielagosanas sledzi: Displeja mirgos &) ikona.

=)
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Pagrieziet pielagosanas slédzi, lai iestatito vélamo
taimera laiku, un nospiediet whe, lai aktivizétu taimeri.
Kad taimeris beigs iestatita laika atskaiti, tiks
atskanots skanas signals un displeja paradisies
pazinojums.

LOdzu, nemiet véra: taimeris neaktivizé nevienu no
gatavosanas cikliem.

Izmantojiet pielagosanas slédzi, lai mainitu taimert iestatito
laiku; nospiediet <<, lai izslégtu taimeri.

Kad ir aktivizéts taimeris, varat aktivizét vél kadu
funkciju.

Pagrieziet atlases slédzis lai ieslegtu cepeskrasni un
atlasitu velamo funkciju.

Tiklidz programma bus sakusi darboties, taimeris
turpinas laika atskaiti, neietekméjot funkciju.

oo™
N/
L LW

Lai izslégtu taimeri, pagrieziet atlases slédzi uz 0 , lai
apturétu aktivo funkciju, un nospiediet .

. TAUSTINU BLOKESANA

Lai blokétu taustinus, vienlaiciq)i nospiediet un vismaz
piecas sekundes turiet pogas e un X< .

Lai atblokétu taustinus, atkartojiet to pasu.

Ladzu, nemiet véra: So funkciju var aktivizét ari gatavosanas
laika. Drosibas noltkos varat krasni jebkura bridi izslégt,
pagriezot slédziuz 0 .
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. DIAMOND CLEAN

Pirms funkcijas aktivizésanas cepeskrasns apaksa
ievietojiet 200 ml dzerama adens un aizveriet durvis.

Pagrieziet pieldgosanas slédzi, lai atlasitu
funkciju ,DIAMOND CLEAN" un nospiediet 2X-,
lai apstiprinatu.

07 M T
iy

¢

Nospiediet 2, lai aktivizétu tirisanas ciklu vai

select ’

aktivizétu funkciju.

Laika atskaite norada uz aktiva cikla statusu.

Lai novérstu tvaiku izklGsanu ara, tadéjadi ietekméjot
galigos rezultatus, tirisanas cikla laika nav ieteicams
atvert durvis.

Kad tas ir izdarits, laujiet cepeskrasnij atdzist un tad
pabeidziet to tirit, noslaukot virsmas ar sakli vai maigu
dranu.

Ladzu, nemiet véra: tapat ka citam manualajam funkcijam,
ari pastirisanas ciklam iespéjams iestatit beigu laiku.

LV
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GATAVOSANAS TABULA

PRIEKS- TEMPERATURA GATAVOSANAS LIMENI
RECEPTE FUNKCUA- “gyp. °C) _LAIKS (min.)  UN APRIKOJUMS
| ofpee o 1e0-180 3090 2B
Rauga kuakas : — : : : 4 1
: (23 Ja 160-180 30-90 N T —"
; P ; ; ; 3
bodmsIR e o - : -
Kuka ar pildijumu g l ]F i g g 160-200 g 30-85 —
(siera kUka, stradele, auglu torte) (2} . 13 160-200 35-90 -uéu- .\%,.
tofpew- - 170-180 15-45 3
Cepumi / grozini & s 00 2045 S,
®  1a 10470 2045w > 3 1
—] o1& 180200  30-40 3
Véja kikas S Ja 180-190 35-45 _
& 5a 180190 3545w 5 3 1
= B 90 110150 3
- § § N - 4 1
Bezeé (olas baltuma glazuras kukas) | % 5 Ja 5 920 5 130 - 150 e | ;
S T T LT N5 S N S
om0 220-250 20-40 2
Pi 2n3 hiass X : > : 5 : 4 1
ica (plana, bieza, fokaca) % Ja 220-240 20-40 —
& s 220-240 250 3 0 3
Maizes klaips 1 kg om0 go-220 50-70 2
Bulcinas | o go-220 30-50 2
Maize - |® s 180200 30-60 o
770 o - 3
Saldéta pica : S : ; ; 7 1
% Ja 250 10-20 —
= Ja. 180-190  40-55 2/3
Salas kukas o = i 4 1
(darzenu pirags, salais pirags) & Ja 180-190 45-60 AFeR AR
& 5a 180190  4sgoxe > 3 1
— - 3
— /A 190200 20-30
Volovani / kartainas miklas N - ' 4 1
cepumi $  J)a 180190 20-40 —_
& s 8090 2040w 2 3T
Lazanja/suflé [ -]EHSSE e - 190-200 40-65 “;"_
Cepti makaroni/kaneloni [ -][IHSE&E e - 190-200 25-45 : 3 :
8 Hotpoint
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LV

Jérajtela/liellopa/cakgala 1 kg | Jrear = - 190-200 60 - 90 3
Vistas/trusa/piles gala 1 kg I ]P[}UH ° - 200-230 50-80 ;,
Titara/zoss gala 3 kg b Jouer - . 190-200 90- 150 2
gif)zt(g' gj';fsv/gsae%')’a pagatavota — ) 180200 40-60 3
Z(I)Ignlgziﬂgrkf;?lbaklaiéni) g Ja | 180-200 50-60 ;»
Grauzdéta maize s - 3 (augsts) 3-6 2

Zivs fileja / gabalini - . 2 (Vidéja) 2030+ 43
Desas kebabilibinas =] - aavdgsaeny o004
Cepta vista 1-1,3 kg - - 2 (Vidgja) 55-70 ** .\_,%,, \1ﬂ'
$ekgta liellopu gala (asinaina) hane ) 2 (Vidéja) 35.50 ** Héﬁ

Jéra stilbs / kajina . - 2 (Vidgja) 60-90 ** ;}

Cepti kartupeli i 2 (Vidéja) 35-55 ** 3
Darzenu gratini (sacepums) . - 3 (augsts) 10-25 _\é,
Lazanja un gala & Ja 200 50-100 *** _\,fl;,, l;j
Gala un kartupeli & Ja 200 45-100 *** 2 ;j
Zivs un darzeni & Ja 180 30-50 *** ha ;
Pilna maltite: Auglu torte & i : 5 3 1
(5. limenis) / lazanja (3. limenis) / ~ Ja 190 40-120 *** A e
gala (1. limenis)

Galas cepesi ar pildijumu % - 200 80-120 *** ;,

Galas gabali (trusis, vista, jérs) % . 200 50-100%% 3

¥ Gatavo$anas laika vidu apgrieziet produktus

otradi.

** Ja nepiecieSams, pagrieziet produktus uz otru pusi,
kad pagajusas divas treSdalas no gatavos$anas laika.

(@www Lejupladéjiet LietoSanas un apkopes pamacibu

vietné docs.hotpoint.eu, lai iegutu recepsu tabulu,

*** Paredzamais darbibas laiks: péc vajadzibas eédienu
var iznemt ara no cepeskrasns ari cita laika.

kas ir saskanota ar sertificesanas iestadém un atbilst
standartam IEC 60350-1

< haad D\ -
-~ : ( z
MANUALAS — ‘ I & =
FUNKCIJAS Conventional Grill (Grilézana) Turbo Grill Forced Air Convection Bake Eco forced air (Eko piespiedul
(Gatavosana ar konvekciju) (Papildu grilésana) (Piespiedu gaisa cirkulacija) (Cep3ana ar konvekciju) gaisa plisma)
- [ | MERT [ ] POLLT ~~ [ JCREGE [ .IBF?E AD e | LR o [ l PRSTR ~=
IPASAS
FUNKCLJAS Meat (Gala) Poultry (Putnu gala) Cas§erole R Bread (Maize) Pizza (Pica) Pastry (Miklas)
(Gatavosana katla)
[ S ~ == —J l—‘ b
PIEDERUMI Metala rezgis Cepespanna vai kikas vgzazljs:pleaéteﬁizajz Notekpaplate Cepespanna ar Cepespanna
9 veidne uz stieplu plaukta . pesp pap 500 ml Gdens pPesp
stieplu plaukta
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APKOPE
UN TIRISANA

Evww

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un
apkopes pamacibu vietné docs.hotpoint.eu

Parliecinieties, ka pirms ierices
apkopes darbu veiksanas ta ir
atdzisusi.

Neizmantojiet abrazivus
priekSmetus un abrazivus/
kodigus tirisSanas lidzeklus, jo

Pirms ierices apkopes darbu
veikSanas, tai jabut atvienotai
no elektrotikla.

tie var sabojat ierices virsmas.

Neizmantojiet tvaika tiritajus.

Izmantojiet virtuves cimdus.

AREJAS VIRSMAS

« Tiriet virsmas ar mitru mikroskiedras dranu. Ja tas
ir loti netiras, pievienojiet Gdenim dazus pilienus
mazgajama lidzek|a ar neitralu pH limeni. Noslaukiet
virsmu ar sausu dranu.

« Nelietojiet kodigus vai abrazivus tirisanas lidzek|us.
Ja kads no Siem produktiem nejausi nonak saskare
ar ierices virsmam, nekaveéjoties notiriet to ar mitru
mikroskiedras dranu.

IEKSEJAS VIRSMAS

- Péc katras lietoSanas reizes laujiet cepeskrasnij
atdzist, un to ieteicams tirit, kamer krasns ir vél
nedaudz silta, lai notiritu sakrajusos netirumus un
traipus no édiena paliekam. Lai izzavétu kondensatu,

kas radies, gatavojot édienus ar lielu tdens saturu,
laujiet krasnij pilniba atdzist un tad izslaukiet to ar
dranu vai sukli.

« Tiriet durvju stiklu ar piemérotu Skidro mazgasanas
lidzekli.

- Lai atvieglotu tirisanu, krasns durtinas var iznemt
Swww

- Lai notiritu cepeékrésns&riestus, grila augséjo
sildelementu var nolaist (Zwww .

PIEDERUMI

lemérciet piederumus tdeni ar mazgasanas

lidzekli talit péc to lietosanas, bet, ja tie vel ir karsti
izmantojiet virtuves cimdus. Ediena paliekas var viegli
notirit ar suku vai sukli.

SPULDZES NOMAINA

1. Atvienojiet cepeskrasni no elektrotikla.

2. Atskravéjiet spuldzes vacinu, nomainiet spuldziti
un vacinu uzskruvéjiet atpakal.

3. Pievienojiet cepeskrasni elektrotiklam.

LGdzu, nemiet véra: Izmantojiet tikai 25-40 W / 230V E-14
tipa T300 ° C kvélspuldzes vai 20-40 W / 230V GO tipa T300 °C
halogéna spuldzes. lericé uzstadita spuldzite ir speciali
paredzéta sadzives tehnikai un nav piemérota izmantosanai
ka lidzeklis telpu izgaismosanai (EK Regula 244/2009).
Spuldzes ir pieejamas mUsu pécpardosanas servisa.

- Izmantojot halogéna spuldzes, neaiztieciet tas ar

kailam rokam, jo jasu pirkstu nospiedumi var tas sabojat.
Neizmantojiet cepeskrasni, ja nav uzlikts spuldzes vacins.

10 Hotpoint
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DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA

1. Lai iznemtu durvis, pilniba tas atveriet un nolaidiet
lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija.

2. PIniba aizveriet durvis.

Ar abam rokam stingri turiet durvis — neceliet tas aiz
roktura.

Vienkarsi iznemiet durvis, turpnot tas aizvért un
reizé velkot uz augsu, lidz tas ir iznemtas no vietas.
Nolieciet durvis mala, atbalstot tas uz mikstas
pamatnes.

LV

3. levietojiet atpakal durvis virzot tas gar
cepeskrasni, novietojot lamstinu akisus preti to
vietam un nostiprinot aug3éjo dalu istaja pozicija.

4. Nolaidiet durvis un tad pilniba atveriet tas.
Nolaidiet lamatinas to sakotnéja pozicija:
Parliecinieties, ka tas tiek nolaistas lidz zemakajai
pozicijai.

Ar nelielu spiedienu parbaudiet, vai lamatinas ir
pareiza pozicija.

5. Paméginiet aizvért durvis un parliecinaties, ka tas
ir viena limeni ar vadibas paneli. Ja nav, atkartojiet
augstak minétos solus: ja durvis nedarbojas pareizi,
tas var tikt bojatas.

PROBLEMU RISINASANA

Svww

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un
apkopes pamacibu vietné docs.hotpoint.eu

Probléema

lespéjamais célonis

Krasns nedarbojas.

Stravas parravums.
Atvienojiet no elektrotikla.

Parbaudiet, vai elektrotikla ir strava un vai
cepeskrasns ir pievienota elektribas padevei.
Izslédziet cepeskrasni un vélreiz iesledziet
to, lai redzétu, vai klme ir noveérsta.

Ekrana redzams burts ,F” un

Programmaturas
. skaitlis vai burts.

- probléma.

Sazinieties ar tuvako péecpardosanas servisu
- un nosauciet numuru, kas noradits péc
- burta ,F".

Hotpoint b
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NODERIGI PADOMI

Svww

Lai uzzinatu vairak, lejupladéjiet Lietosanas un
apkopes pamacibu vietné docs.hotpoint.eu

KA LASIT GATAVOSANAS TABULU

Tabula noraditas piemérotakas funkcijas, piederumi
un limeni, ko izmantot dazadu édiena veidu
pagatavosanai. Gatavosanas laiki sakas bridi,

kad édiens tiek ievietots cepeskrasni, neskaitot
cepeskrasns priekssildisanu (ja ta nepiecieSsama).
Gatavosanas temperatira un laiks ir tikai aptuvens,
un tas ir atkarigs no édiena daudzuma un
izmantotajiem piederumiem. Sakuma ieteicams
izmantot zemakos iestatijumus; ja édiens nav pilniba
gatavs, izvélieties augstakus iestatijumus. Izmantojiet
komplekta ieklautos piederumus un vélams tumsas
krasas metala kdku veidnes un cepe$pannas.

Varat izmantot ari Pyrex un keramikas pannas un
piederumus, bet $ados gadijumos gatavosanas laiks
blds nedaudz ilgaks.

DAZADU EDIENU GATAVOSANA VIENLAICIGI

Izmantojot funkciju ,Forced Air” (Piespiedu gaisa
cirkulacija), vienlaikus var gatavot dazadus édienus,
kam nepiecieSama vienada temperatdra (pieméram,
zivi un darzenus), izmantojot dazadus plauktus.
Iznemiet édienu, kuram nepiecieSams isaks
gatavos$anas laiks un atstajiet cepeskrasni édienu,
kuram nepiecieSams ilgaks.

IZSTRADAJUMA DATU LAPA

@www |zstradajuma Tpaso zimi ar §is ierices
energijas datiem ir iespéjams lejupieladét vietné
docs.hotpoint.eu

KA IEGUT LIETOSANAS UN APKOPES
INSTRUKCIJU

> @www | gjupieladéjiet Lietosanas un E E
apkopes rokasgramatu no musu timekla !E
vietnes docs.hotpoint.eu (varat izmantot

S0 QR kodu), noradot iekartas tirdzniecibas

kodu. Eﬁ

> Varat ari sazinaties ar musu klientu apkalposanas
dienestu.

SAZINIETIES AR KLIENTU APKALPOSANAS
DIENESTU

Kontaktinformaciju varat atrast garantijas
gramatina. Sazinoties ar
pécpardosanas klientu
servisu, lidzu, nosauciet
kodus, kas redzami
izstradajuma datu
plaksnité. |

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

400011332836

lespiests Italija
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KASDIENIO NAUDOJIMO

VADOVAS

DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,HOTPOINT -

ARISTON” GAMIN]

Kad galétuméte pasinaudoti visapuse
Z ) technine prieziura ir palaikymu,
uzregistruokite savo prietaisg svetainéje

www.hotpoint.eu/register

Apsilankykite musy svetainéje adresu

docs.hotpoint.eu ir, vykdydami Sios
$ivww

brositros nugareléje pateiktus nurodymus,

atsisiyskite naudojimo ir prieziaros vadova.

' Pries naudodamiesi gaminiu, atidziai perskaitykite saugos instrukcijas.
[ J

GAMINIO APRASYMAS

1. Valdymo skydelis

2. Ventiliatorius

3. Ziedinis kaitinimo
elementas
(nesimato)

4, Skersinés grotelés
(lygis nurodytas priekinéje
orkaités dalyje)

5. Durelés

6. Virsutinis kaitinimo
elementas / kepintuvas

7. Lempa

8. Duomeny plokstelé
(nenuimkite)

9. Apatinis kaitinimo

elementas
(nesimato)
VALDYMO SKYDELIS
| -1+

.
.
:

1. PASIRINKIMO RANKENELE
Naudojama jjungti orkaite ir
pasirinkti funkcija. Norédami
iSjungti orkaite pasukite j padét;j 0"
2. ATGAL

Grjzimas j ankstesnj meniu.

.
.
:

3. EKRANAS

4. PATVIRTINIMO MYGTUKAS

Patvirtinamas funkcijos
pasirinkimas arba nustatyta
reikSmé.

.
.
:

5. REGULIAVIMO RANKENELE

Naudojama persikelti per meniu ir
pritaikyti arba pakeisti nustatymus.

Atkreipkite démesj: visos rankenélés
suaktyvinamos paspaudziant jas.
Paspauskite vidurine rankenélés dalj,

Hotpoint
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PRI EDAI @ Naudojimo ir priezitros vadova atsisiyskite i$

docs.hotpoint.eu, jei norite rasti daugiau informacijos

GROTELES 'SURINKIMO PADEKLAS ~ KEPIMO SKARDA

y
Wi

Priedy skaicius gali skirtis atsizvelgiant | jsigytg modelj.

Kity priedy galima nusipirkti atskirai i$ aptarnavimo po

pardavimo skyriaus.
GROTELIY IRKITY PRIEDY |STATYMAS SKERSINIY GROTELIY ISEMIMAS IR |STATYMAS
|statykite groteles horizontaliai ir stumkite jas isilgai . Norédami isSimti skersines groteles, pakelkite jas j
laikikliy. Jsitikinkite, kad aukstesnis groteliy krastas yra | virSy, tada atsargiai iStraukite apatine dalj i$ jstatymo
nukreiptas j virsy. vietos: Skersinés grotelés gali bati iSimtos.

Kiti priedai, pavyzdziui, skysciy surinkimo padéklas ir | . Norédami jstatyti skersines groteles, pirmiausia
kepimo skarda, jkiSami taip pat, kaip ir grotelés. jstatykite jas j virsutine tvirtinimo vieta. Laikydami
pakeltas stumkite jas j orkaités kamerg, tada nuleiskite
j apatine jstatymo vieta.
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FUNKCLJOS

OFF (ISJUNGTA)
Orkaités iSjungimas.

CONVENTIONAL (TRADICINIS GAMINIMAS)

Si funkcija skirta mésai gaminti arba pyragams
su skystu jdaru kepti ant vienos lentynélés.

CONVECTION BAKE (KONVEKCINIS KEPIMAS)

Si funkcija skirta mésai gaminti arba pyragams
su skystu jdaru kepti ant vienos lentynélés.

FORCED AIR (PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS)

Keliems patiekalams, kuriems reikalinga ta pati
gaminimo temperatura, ant keliy (daugiausia trijy)
lentyny gaminimas tuo paciu metu. Sia funkcija
galima naudoti jvairiems patiekalams gaminti -
maisto kvapai nepersiduoda i$ vieno maisto j kita.

GRILL (KEPINIMAS)

Naudojama ant groteliy kepti didkepsnius,
kebabus ir desreles, gaminti darzoves ir uzkepéles
ar paskrudinti duona. Jei mésg kepate ant groteliy,
naudokite skysciy surinkimo padékla, kuriame
susirinkty patiekalo sultys: Skys¢iy surinkimo skarda
jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
jpilkite j ja 500 ml geriamojo vandens.

TURBO GRILL (INTENSYVUS KEPINIMAS)

Dideliy mésos gabaly (kojy, jautienos ir
vistienos kepsniy) kepimas. Rekomenduojama
jstatyti skysciy surinkimo padékla, kuriame
susirinkty patiekalo sultys: Skysciy surinkimo skarda
jstatykite bet kuriame lygmenyje po grotelémis ir
jpilkite j ja 500 ml geriamojo vandens. Pasirinkus 3ig
funkcija, galima naudoti kepimo ieSma (jei yra).

oD MAXI COOKING (DIDELIY GABALY KEPIMAS)

x Dideliy mésos gabaly (sverianciy daugiau nei
2,5 kg) kepimas. Naudokite 1-3 arba 2-3 lentynas

— atsizvelgdami j gabalo dydj. Orkaités i$ anksto
jkaitinti nereikia. Rekomenduojama apversti kepama
meésaq, kad gabalas vienodai apskrusty i$ abiejy
pusiy. Naudinga mésa kartkartémis aplaistyti, kad ji
nesudziaty.

FAST PREHEATING (SPARTUSIS |JKAITINIMAS)
Naudojama greitai jkaitinti orkaite.

ECO FORCED AIR

(EKO PRIVERSTINIO ORO SRAUTAS)*

Tinka gaminant didelius mésos gabalus su jdaru

ir mésos filé ant vienos lentynélés. Gaminamam
maistui neleidzia isdziGti kintamas oro srautas. Kai
naudojama $i funkcija, EKO lemputé lieka isjungta
viso gaminimo metu, taciau ja galima laikinai jjungti
paspaudus X .

Kai naudojate EKO ciklg ir norite optimizuoti
energijos sgnaudas, orkaités dureliy nederéty
varstyti gaminimo metu.

R d

D

% DIAMOND CLEAN

Valymo ciklo metu specialiai iSleidziami
zemos temperaturos garai, kad galétuméte be
vargo pasalinti neSvarumus ir maisto likucius.
Orkaiteje iSpilkite 200 ml vandens ir jjunkite Sig
funkcija, kai orkaité salta.

SETTINGS (NUSTATYMAI)

Naudojama norint keisti orkaités nustatymus
(laika, kalba, garso signalo garsuma, ekrano
Sviesuma, EKO rezimga, matavimo vienetus, galios

lygj).

Atkreipkite démesj: Siekiant taupyti energijg, ekrano
Sviesumas sumazeja ir Sviesa issijungia, kai veikia eko
rezimas. Jie laikinai aktyvinami, kai paspaudziamas kuris
nors mygtukas.

SPECIALIOSIOS FUNKCLIOS

o MEAT (MESA)

Si funkcija automatiskai parenka
optimaliausig temperaturg ir gaminimo buda mésai.
Kad gaminamas maistas per daug neissauséty,
veikiant Siai funkcijai retkarciais jjungiamas
ventiliatorius, kuris veikia nedideliu greiciu.

I. l PO T ~ POULTRY (PAUKSTIENA)

Si funkcija automatiskai parenka
optimaliausig temperaturg ir gaminimo buda
paukstienai. Kad gaminamas maistas per daug
neissauséty, veikiant Siai funkcijai retkarciais
jjungiamas ventiliatorius, kuris veikia nedideliu
greiciu.

I, l rAGGE w CASSEROLE (TROSKINIMAS)

~ Sifunkcija automatiskai parenka
optimaliausig temperaturg ir gaminimo buda
patiekalams i$ makarony.

| Jenp - BREAD (DUONA)

S Si funkcija automatiskai parenka
optimaliausig temperatirg ir gaminimo budg visy
tipy duonai.

T T Si funkcija automatiskai parenka
optimaliausig temperaturg ir gaminimo buda visy
tipy picai.

l_ l o5 TR w0 PASTRY CAKES (PYRAGAICIAI)

Si funkcija automatiskai parenka
optimaliausig temperaturg ir gaminimo buda visy
tipy pyragams (mielinés teslos, jdarytiems, tortams
ir pan.).

|. l MEAT

* Energijos klasés etiketei nurodoma funkcija pagal
reglamentg 65/2014/EB
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pT N wo RISING (TESLOS KILDINIMAS)

L2

Optimalus saldzios arba pikantiskos
teslos kildinimas. Kad tesla nesublitksty, funkcijos
nejunkite, jei orkaité vis dar karsta pasibaigus
kepimo ciklui.

l o0 WARM KEEPING
' T (SILUMOS ISLAIKYMAS)

Palaikyti kg tik paruostg maistg karsta ir trasky.

.o SLOW COOKING (LETAS GAMINIMAS)
Naudojama gaminti mésa ir zuvj,

kai norima, kad patiekalai baty traskas ir sultingi.

IS pradziy rekomenduojama mésos kepsnius

apskrudinti keptuvéje iki paruduos ir issiskirs mésos

sultys. Gaminimo laikas gali buti nuo dviejy valandy

(gaminant 300 g zuvj) iki keturiy ar penkiy valandy

(gaminant 3 kg zuvj) ir nuo keturiy iki $esiy ar net

septyniy valandy, gaminant mésg nuo 1 kg iki 3 kg.

—
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PRIES NAUDODAMI PRIETAISA PIRMA KARTA

1. PASIRINKITE KALBA
Pirma karta jjungus prietaisa, reikés nustatyti kalbg ir
laika: Ekrane slinks uzrasas ,ENGLISH” (angly k.).

Sukdami reguliavimo rankenéle slinkite kalby sarasu ir
pasirinkite reikiama kalba.
Pasirinkimui patvirtinti, paspauskite o .

Atkreipkite démesj: Veliau kalba pakeisti galésite nuéje
meniu,Settings”.

2. NUSTATYKITE LAIKA

Pasirinke kalba, turésite nustatyti laika: Ekrane mirksés
du valandy skaitmenys.

5 A
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Sukdami regul/awmo rankenéle nustatykite valandas ir
paspauskite o : Ekrane mirksés du minutéms skirti
skaitmenys.

Sukdami regul:awmo rankenéle nustatykite minutes,
o paspausdami JX- patvirtinkite.

Atkreipkite démesj: atsinaujinus elektros tiekimui, gali tekti
nustatyti laikg dar karta.

3. NUSTATYKITE GALIA

Orkaité uzprogramuota vartoti elektros galia,
suderinama su namy tinklo parametrais, bet neviryti
3 kW: jei jasy namuose vartojama mazesnes galios
srové, jums reikés sumazinti reikSme.

Sukite pasirinkimo rankenéle, kol ekrane paswodys
,SETTINGS” (nustatymai), tada paspauskite s ir
patvirtinkite.

Sukdami pas:rmklmo rankenéle pasirinkite meniu
elementa ,Power” (galia), o paspausdami o
patvirtinkite.

Cr
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Sukdami pasirinkimo rankenele pasirinkite ,Low”
(maza), o paspausdami patvirtinkite.

select

4., |[KAITINKITE ORKAITE

IS naujos orkaités gali sklisti nuo gamybos likes
kvapas. Tai visisSkai normalu.

Kad pasisalinty gamybos metu like kvapai, prie$
pradedant gaminti maistg, rekomenduojama jkaitinti
tuscia orkaite.

Tik pries tai i$ orkaités iSimkite kartonines apsaugines
dalis, apsaugine plévele ir priedus.

Orkaite rekomenduojama jkaitinti iki 200 °C ir

palikti veikti apytikriai vieng valanda, jjungus

kepimo funkcijg su oro srautu (pvz., ,Forced Air”

ar ,Convection Bake”).

Laikydamiesi nurodymuy teisingai nustatykite funkcija.

Atkreipkite démesj: panaudojus prietaisa pirma karta,
rekomenduojama isvédinti kambar;.

4 Hotpoint
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KASDIENIS NAUDOJIMAS

1. PASIRINKITE FUNKCIJA

Pasukite pasirinkimo rankenéle, kad jjungtuméte
orkaite ir ekrane atsirasty reikiama funkcija.
Ekrane bus rodoma funkcijos piktograma ir
pagrindiniai jos nustatymai.

Norédami pasirinkti meniu elementa (ekrane
rodomas pirmasis galimas pasirinkti elementas),
sukite reguliavimo rankenéle, kol pasirodys
pageidaujamas elementas.

[““ TURIO

(g}

Paspauskite smst it patvirtinkite pasirinkima:
Ekrane bus rodomi pagrindiniai nustatymai.

2. NUSTATYKITE FUNKCLJA

Pasirinke reikiama funkcija, galite pakeisti jos
nustatymus.

Ekrane pasirodys nustatymai, kuriuos galima keisti
eilés tvarka.

TEMPERATURA / KEPINTUVO LYGIS
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Kai ekrane mirksi reikSmé, sukite reguliavimo
rankenéle ir pakeiskite jj, tada paspausdami X
patvirtinkite ir teskite nustatyma (jei reikia).

Atkreipkite démesj: jei funkcija jjungta, temperatdirg
reguliuoti galésite naudodamiesi reguliavimo rankenéle.

LAIKAS
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Kai ekrane mirksi piktograma ¢, naudodamiesi

reguliavimo rankenéle nustatykite relklamq gaminimo
laiko trukme, tada paspausdami e patvirtinkite.

Jei gaminimo procesa ketinate valdyti patys,
gaminimo laiko nustatyti nereikia. Spausdami
patvirtinkite ir jjunkite funkcija.

Siuo atveju gaminimo pabaigos laiko programuojant
atideta paleidima nustatyti negalésite.

select

Atkreipkite démesj: Paspausdami <<€ galésite reguliuoti
gaminimo metu nustatyta gaminimo laika: naudodamiesi
reguliavimo rankenele pakeiskite gaminimo laika,
paspausdami 2% patvirtinkite nustatyma.

GAMINIMO PABAIGOS LAIKO NUSTATYMAS

ATIDETAS PALEIDIMAS

Naudojant daugelj funkcijy ir nustacius

gaminimo laika galima atidéti funkcijos paleidima
uzprogramavus gaminimo pabaigos laika.

Ekrane rodomas dabartinis nustatytas pabaigos laikas
ir mirksi piktograma (%) .

pu : B"C
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Sukdami reguliavimo rankenéle nustatyklte gaminimo
pabaigos laika, tada paspausdami - patvirtinkite ir
jjunkite funkcija.

Sudékite maistg j orkaite ir uzdarykite dureles:
Praéjus nustatytam laikui, funkcija jsijungs
automatiskai, kad gaminimas baty baigtas jasy
nustatytu laiku.

—ACN.ZA0T /I
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@

Pastabos Naudojant atidéto paleidimo pradzios laiko
programavimo funkcijg orkaités jkaitinimo fazé iSjungiama.
Orkaité pamazu pasieks reikiama temperatlrg, todél
gaminimo laikas bus Siek tiek ilgesnis nei nurodyta gaminimo
lentelégje.

Laukimo metu naudodamiesi reguliavimo rankenéle galite
pakeisti uzprogramuotg pabaigos laika arba paspausti <<
ir pakeisti nustatymus.

3. JJUNKITE FUNKCIJA

Pritaike reikiamus nustatymus, paspauskite s ir
patvirtinkite nustatytg gaminimo pabaigos laikg bei
suaktyvinkite funkcija.

Atkreipkite démesj: prasidéjus gaminimui ekrane rodomas
rekomenduojamas lygis kiekvienai funkcijai.

3 ne°c
oo

Jei norite 0 pristabdyti Siuo metu aktyvia funkcija,
bet kuriuo metu galite pasukti pasirinkimo rankenele.

4., ISANKSTINIS JKAITINIMAS

Kai kurios funkcijos naudoja jkaitinimo faze:

Kai funkcija jau veikia, ekrane rodoma, kaip vykdomas
jkaitinimas.

Ty
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Pasibaigus Siai fazei, pasigirs garso signalas,
o ekrane bus rodoma, kad orkaité pasieke
nustatyta temperatura:

(]
-0u

tada atidarykite dureles, sudékite maista j orkaite ir
uzdarykite dureles ir pradékite gaminti.

Atkreipkite démes|: jei maista jdésite | orkaite dar
nepasibaigus jkaitinimo procesui, galite nusivilti
gaminimo rezultatu.

Jei jkaitinimo fazés metu atidarysite dureles, jkaitinimas
bus sustabdytas.

| bendrajj gaminimo laika néra jtraukta jkaitinimo fazé.
Naudodamiesi reguliavimo rankenéle jus galite bet
kada pakeisti norima pasiekti temperatura.

5. KEPIMO PABAIGA

Pasigirs garso signalas, o ekrane bus rodoma, kad
gaminimas baigtas.

N
I

Paspauskite see norédami testi gaminima
neautomatiniu rezimu (be programuojamo gaminimo
laiko) arba naudokite reguliavimo rankenéle ir
prateskite gaminimga nustatydami nauja trukme.
Abiem atvejais temperaturos ir kepintuvo lygio
nustatymai islieka nepakite.

SKRUDINIMAS

Naudojant tam tikras orkaités funkcijas galima
paskrudinti maisto pavirsiy, tereikia baigus gaminti
jjungti kepinimo funkcija.

Kai ekrane rodoma susijusi Zinuté, paspausdami o=
galite jjungti keliy minuciy trukmés skrudinimo
cikla (jei reikia).

= a0
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Norédami sustabdyti funkcija, galite bet kad iSjungti
orkaite pasuke pasirinkimo rankenéle ties 0 .

In]
n

. LAIKMATIS

ISjungtos orkaités ekrang galima naudoti kaip laikmat;.
Prie$ jjungdami 3ig funkcija, jsitikinkite, kad orkaité
iSjungta, ir pasukite reguliavimo rankenéle: ekrane
mirksés piktograma &) .
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Sukdami reguliavimo rankenéle nustatykite reikiama
laiko trukme, tada paspausdami s jjunkite laikmati.
Kai baigsis atgaliné laikmacio atskaita, apie pabaiga
bus nurodoma ekrane ir pasigirs garso signalas.

Atkreipkite démesj: laikmatis negali jjungti gaminimo ciklo.
Naudodamiesi reguliavimo rankenéle galite pakeisti
nustatyta laikmacio laika; paspausdami << galite bet kada
isjungti laikmatj.

Suaktyvine laikmatj galésite pasirinkite ir suaktyvinti
funkcija.

Pasukite pasirinkimo rankenéle, kad jjungtuméte
orkaite ir pasirinktuméte reikiama funkcija.

Jjungus funkcijg laikmatis tes atgaline laiko atskaitg
neatsizvelgiant j funkcija.

(NI
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Jei norite iSjungti laikmatj, sukite pasirinkimo
rankenéle ir 0 sustabdykite Siuo metu veikiancia
funkcija, tada paspauskite <.

/

. MYGTUKY UZRAKTAS

Norédami uzrakinti mygtukus, vienu metu
nuspauskite s ir << palaikykite maziausia
penkias sekundes.

1 IJ

Pakartokite $j veiksma, kai norésite mygtukus
atrakinti.

Atkreipkite démesj: sig funkcija galima jungti ir gaminimo
metu. Saugumo sumetimais orkaite galima isjungti bet kada
pasukus pasirinkimo rankenéle ties 0 .
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. DIAMOND CLEAN
Prie$ jjungiant 3ig funkcija, ant orkaités dugno ispilkite
200 ml geriamojo vandens ir uzdarykite dureles.

Sukdami pasirinkimo rankenéle pasirinkite funkcija
+,DIAMOND CLEAN" ir patvirtinkite paspausdami 3

select *

[
Paspausdami X nustatykite valymo ciklo pabaigos

select

laikg arba aktyvinkite funkcija.

Atskaita nurodo ciklo vykdymo busena.

Kad garai neiseity ir neblty pakenkta galutiniam
valymo rezultatui, rekomenduojama neatidarinéti
orkaités dureliy valymo ciklo metu.

Funkcijai nustojus veikti, palaukite, kol orkaité atvés,
o tuomet baikite valyti nusausindami pavirsius
kempine ar minksta Sluoste.

Atkreipkite démesj: kaip ir naudojant kitas rankines funkcijas,
galima nustatyti ir automatinio valymo ciklo pabaigos laika.

Hotpoint
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KEPIMO SALYGUY LENTELE

IKAITINI- TEMPERATURA.  GAMINIMO LYGIS
RECEPTAS FUNKCUA "“pas (°C) _ LAIKAS (Min.) IR PRIEDAI
| ofpew~ - 1e0-180  30-90 2B
Mieliniai pyragai : — : : : 4 1
& Tip 160180 30-90 —
Pyragai su jdaru | s~ - 160200 30-85 3
(strio pyragas, strudelis, vaisiy = _ 2 1
pyragas) % ~ Taip 160200 35-90 P
| ofeese= - 70-180 15-45 3
Biskvitai / vaisiniai pyragéliai % Taip 160-170 20-45 _\__.4;!’_ I ! u
% Taip  l60-170 2045 > 3 T
o 3
- E  Tap 180200 30-40
. . > . 4 1
Bandelés su jdaru ) Taip 180-190 35-45 a—n | u
' N ' . 5 3
% Taip  180-190  35-45% 2 o
. 3
=2 T 90 110-150
. . > : 4 1
Orinukai & T 90 ~ 130-150 —_—
& T 90 ~ 140-160 %+ N
| e o _ _ 2
Pica (plonapadé, storapadé, |ta||ska N . B B 4 1
A - ®  Tap 20240 20-40 —
' > ' . 5 3
- ® Taip 220240 25500 2 2
REAT e _ 2
Duonos kepalas 1 kg l -IB £ 180220 50-70 Lo
. AT e 2
Bandelés e o ig0220 30-50
T~ 4
Duona - $¥  Tap 180200 30-60 —
oA i 250 10-15 3
Uzsaldyta pica = 4 1
& T 250 10-20 .
= Tap  180-190  40-55 2/3
Pikantiski pyragai : o ; B _ 4 1
(darzoviy pyragai, apkepai su daru) & Taip 180-190 45-60 NFn ARn
& Taip  180-190  4570% 2 3
. 3
|2 Tap 190200 20-30
Sluoksniuoti pyragéliai su !daru > . B B 4 1
/ sluoksniuoti pyragéliai : & Taip 180-190 20-40 N
% T soa90 0 20.a00 2 3
Lazanija / suflé b forese =~ - 190-200 40-65 3
Aab—lr
Kepti makaronai / makarony [ |-ocep we ) ) 3
vamzdeliai su jdaru l ILHM 190-200 25- 45 —J
8 Hotpoint
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IKAITINI- TEMPERATURA.  GAMINIMO LYGIS
RECEPTAS FUNKCUA "“mas °C) _ LAIKAS (Min)  IRPRIEDAI

Aviena /verSiena/jautiena/ | Jucnr ) ~ ~ 3
kiauliena 1 kg I I"E'P" 190-200 60-90 (—
Vistiena / triusiena / antiena 1 kg | Jrour = - 200-230 50-80 3
Kalakutiena / zasiena 3 kg | Jeour - . 190-200 90-150 2
Kepta Zuvis / zuvis folijoje . B B 3
e vied) _ Taip 180-200 40-60
|darytos darzovés T : B B 2
(pomidorai, cukinijos, baklazanai) £ Taip 180-200 50-60 S
Skrudinta duona bt - 3 (aukstas) 3-6 _‘___S_J_
Zuvies filé / gabaléliai - 2 (vidutinis) 20-30* o g
Desrelés / kebabai / kiaulienos -~ ) 2-3 (vidutinis— 15-30 * 5 4
Sonkauliukai / mésainiai didelis) S OOV
Keptas vis¢iukas 1-1,3 kg . 2 (vidutinis) ss70% 2 T
Kepta jautiena (puszalé) 1 kg . - 2 (vidutinis) 35-50 ** _\,”3;,,
Eriuko koja / karka . - 2 (vidutinis) 60-90 ** ‘ 3 |

. hatad . . 3
Keptos bulveés - 2 (vidutinis) 35-55 ** : :
Darzoviy apkepas . - 3 (aukstas) 10-25 n,%l,
Lazanija ir mésa % Taip 200 50-100 %+ 4 1
Mésa ir bulvés & Taip 200 451007 A4 1
Zuvis ir darzoves & Taip 180 3050 % 4 ]
Visas patiekalas: vaisiy pyragas oY 5 3 1
(5 lygis) / lazanija (3 lygis) / mésa Taip 190 40-120 *** s A—n
(1 lygis)
|daryti dideli mésos gabalai % - 200 80-120 *** : 3 |
Mésos pjausniai (triusiena, ) 3
vistiena, ériena) » 200 50-100 *** Lo

*  Praéjus pusei gaminimo laiko maistg apverskite.
** Praéjus dviem trec¢daliams gaminimo laiko, maista

apverskite (jei reikia).

*** Apytikris laikas: atsizvelgiant j skonj, maista i$

orkaités galima isimti ir kitu metu.

@www Naudojimo ir prieziGros vadova atsisiyskite i$
docs.hotpoint.eu ir perzitrékite patikrinty recepty
lentele, sudaryta sertifikuoty institucijy vadovaujantis
IEC 60350-1 standartu

NEAUTOMATI-
NES FUNKCIJOS

(Tradicinis gaminimas)

Turbo Grill (Intensyvus
kepinimas)

Conventional Grill (Kepinimas)

&

Forced Air
(Priverstinio oro srautas)

ta

Convection Bake
(Konvekcinis kepimas)

Eco Forced Air

(Eko priverstinio oro srautas)

SPECIALIOSIOS MERT -]P[}ULT [ |CRGGE [ JBREAD we | PTZZR oo : -IPHSTF?
FUNKCLJOS Meat (Mésa) Poultry (Paukstiena) Casserole (Troskinimas) Bread (Duona) Pizza (Pica) Pastry (Pyragaiciai)
Reerenn ~ RN e Y \ '] r '] r
PRIEDAI . Surinkimo padéklas / o .
Grotelés Kepimo skarda arba pyragy deserty padéklas / kepimo Surinkimo padéklas Surinkimo padéklas su Kepimo skarda

forma ant groteliy skarda ant groteliy

500 ml vandens

Hotpoint
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PRIEZIURA
IR VALYMAS

Evww

Naudojimo ir prieZidros vadovg atsisiyskite i3
docs.hotpoint.eu, jei norite rasti daugiau informacijos

Pries vykdydami prieziaros arba Valydami nenaudokite
abrazyviy Sveitikliy arba
abrazyviy / ésdinanciy valymo
priemoniy; jos gali pazeisti
prietaiso pavirsius.

valymo darbus, jsitikinkite, kad
orkaité atvéso.

Nenaudokite valymo garais
jrangos.

ORKAITES ISORINIAI PAVIRSIAI

« Pavirsius valykite drégna mikropluosto Sluoste.

Jei pavirsiai labai nesvards, uzlasinkite kelis lasus
neutralaus pH ploviklio. Nusluostykite sausa Sluoste.

« Nenaudokite koroziniy arba braizanciy valikliy. Jei
tokiy medziagy atsitiktinai patenka ant prietaiso, jas i$
karto nuvalykite drégna mirkopluosto Sluoste.

ORKAITES VIDUS

- Kaskart panaudoje prietaisa, leiskite orkaitei atvésti,
tada jg nuvalykite, kol ji dar Silta, kad pasalintuméte

susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo
maisto liku¢iy. Kad isgaruoty kondensatas, susidares

Muveékite apsaugines pirstines.

PriesS vykdant bet kokius
prieziuros darbus, orkaite
butina atjungti nuo elektros
tinklo.

gaminant drégng maista, orkaités dureles atidarykite,
o pavirsius nuvalykite Sluoste ar kempine.

« Dureliy stiklg valykite tinkamu skystu plovikliu.

- Kad valyti buty lengviau, orkaités dureles galima
isimti (@wvww

+ Norint nuvalyti vidine virSutine orkaités dalj, virSutinj
kepintuvo kaitinimo elementa galima nuleisti @vww .
PRIEDAI

Panaudoje priedus, juos i$ karto uzmerkite vandenyje
su plovikliu; jei jie karsti, juos suimkite mavedami
orkaités pirstines. Maisto likucius lengvai nuvalysite
Sepetéliu arba kempine.

LEMPUTES KAITIMAS

1. I3junkite orkaite i3 elektros tinklo.

2. Atsukite lemputés gaubtelj, pakeiskite lempute ir
vél prisukite gaubtel;.

3. Orkaite prijunkite prie elektros tinklo.

Atkreipkite démesj: naudokite tik 25-40 W/230V, E-14 tipo,
T300 °C kaitinamasias lemputes arba 20-40 W/230V, G9 tipo,
T300 °C halogenines lemputes. Sio prietaiso viduje esanti
lemputeé skirta naudoti tik buitiniuose prietaisuose; ji netinka
patalpy apsvietimui namuose (EB reglamentas 244/2009).
Lempuciy jsigysite mUsy techninés prieZidros centre.

- Jei naudojate halogenines lemputes, nelieskite jy plikomis
rankomis, nes pirsty atspaudai gali jas pazeisti. Orkaite galima
naudoti tik pritvirtinus lemputés gaubtel].

10 Hotpoint
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DURELIY ISEMIMAS IR |STATYMAS

1. Kai norésite isimti dureles, atidarykite jas iki galo
ir nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins.

2. Uzdarykite dureles.

Dureles laikykite tvirtai abiem rankom - nelaikykite
suéme uz rankenos.

ISimkite dureles atlikdami jy uzdarymo veiksma ir
Siek tiek patraukdami j virsy, kad islaisvintumeéte i$
tvirtinimo vietos. ISimtas dureles paguldykite ant
minksto pavirsiaus.

LT

3. Jstatydami dureles pastumkite jas link orkaités,
sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir
uzfiksuodami virsutine dalj.

4. Nuleiskite dureles, tada atidarykite iki galo.
Nuleiskite fiksatorius j pradine padét;: jsitikinkite,
kad juos visiskai nuleidote.

Atsargiai paspauskite ir patikrinkite, ar fiksatoriai yra
tinkamoje padétyje.

5. Pabandykite uzdaryti dureles ir patikrinkite, ar jos
lygiuojasi su valdymo skydeliu. Jei ne, pakartokite
pries tai aprasytus veiksmus. Dureles galima
sugadinti, jei jos neatsidarinés tinkamai.

TRIKCIY SALINIMAS

Evww

Naudojimo ir priezitros vadova atsisiyskite i$
docs.hotpoint.eu, jei norite rasti daugiau informacijos

Problema

Galima priezastis

Orkaité neveikia.

Netiekiamas maitinimas.
- ISjunkite i$ elektros tinklo.

- Patikrinkite, ar tinkle yra elektros energijos ir -
- ar orkaitei prijungtas elektros maitinimas.
Orkaite iSjunkite, vél jjunkite ir patikrinkite,
ar triktis nepasalinta.

: Ekrane rodoma ,F” raidé su

- skaiciais ar raidémis. - problema.

- Programinés jrangos

- Kreipkités j artimiausig techninés prieziuros
. centrg ir nurodykite skaiciy po ,F” raidés.

Hotpoint b
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PATARIMAI

Svww

Naudojimo ir priezitros vadova atsisiyskite i$
docs.hotpoint.eu, jei norite rasti daugiau informacijos

KAIP NAUDOTIS GAMINIMO LENTELE

Lenteléje nurodyta tinkamiausia funkcija, priedai

ir lygis, naudotinas gaminant jvairius patiekalus.
Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai produktas
jdedamas j orkaite, nejskaitant jkaitinimo laiko (jei jis
reikalingas). Gaminimo temperaturos ir laiko vertés
yra tik orientacinés, jos priklauso nuo maisto kiekio
ir naudojamy priedy tipo. PradZioje naudokite
maziausias rekomenduojamas vertes ir, jei maistas
nepakankamai iSkepes, naudokite didesnes vertes.
Naudokite pateikiamus priedus ir rekomenduojame
naudoti tamsaus metalo kepimo skardas ir orkaités
skardas. Taip pat galite naudoti kar3ciui atsparius
arba molinius indus, taciau nepamirskite, kad tada
gaminimo laikas bus 3iek tiek ilgesnis.

KELIY PATIEKALY GAMINIMAS VIENU METU

Naudodami ,Forced Air” (Priverstinio oro srauto)
funkcija, patiekalus, kuriems reikalinga ta pati
temperatira, galite gaminti vienu metu (pavyzdziui:
zuvj ir darzoves), naudodami skirtingas lentynas.
Patiekalg, kurj reikia gaminti trumpiau, iSimkite, o
patiekala, kurj reikia gaminti ilgiau, palikite orkaitéje.

GAMINIO APRASYMAS

(Bvww Duomeny lapa su Sio prietaiso energijos
sanaudomis galite atsisiysti i$ masy svetaines
docs.hotpoint.eu

KUR GAUTI NAUDOJIMO IR PRIEZIUROS VADOVA
> @ww Naudojimo ir priezitros E!EE

vadovg atsisiyskite i musy svetainés 3 ;

docs.hotpoint.eu (galite pasinaudoti Siuo
QR kodu) nurode gaminio koda.
> Taip pat galite kreiptis j techninés priezitros centra.

SUSISIEKIMAS SU TECHNINES PRIEZIUROS
CENTRU

Visg kontaktine informacija rasite garantijos salygy

lankstinuke. Techninés
priezilros centre
EE!

batina pateikti gaminio
duomeny ploksteléje
nurodytus kodus.

400011332836

Spausdinta Italijoje
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PRZEWODNIK

UZYTKOWNIKA

DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PIEKARNIKA

HOTPOINT - ARISTON

Aby méc korzysta¢ z programu

kompleksowej pomocy i wsparcia, nalezy
zarejestrowac swoj produkt na stronie

www.hotpoint.eu/register

Zasady bezpieczenstwa oraz Instrukcje

obstugi i konserwacji urzadzenia mozna

pobrac¢ odwiedzajac naszg strone
@WWW docs.hotpoint.eu i postepujgc zgodnie ze

wskazéwkami zamieszczonymi na odwrocie

tej broszury.

' Przed uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne przeczytanie wskazowek
e dotyczacych zasad bezpieczenstwa i ochrony zdrowia.

OPIS PRODUKTU

1. Panel sterowania
2. Wentylator

3. Grzatka okragta
(niewidoczna)

4. Prowadnice potek

(poziom jest zaznaczony
na froncie piekarnika)

. Drzwi
. Grzatka gérna/grill
. Oswietlenie piekarnika

W N O U

. Tabliczka znamionowa
(nie zdejmowac)

9. Grzatka dolna

(niewidoczna)
PANEL STEROWANIA
1 -1+
1 2 3 4 5

1. POKRETLO WYBORU

Stuzy do wiaczania piekarnika
poprzez wybranie funkcji. Obréci¢
do pozycji “0”, by wytaczyc
piekarnik.

2. POWROT

Do powracania do poprzedniego
menu ustawien.

3. WYSWIETLACZ

4. PRZYCISK POTWIERDZENIA

Do potwierdzania wyboru danej
funkgji lub ustawien.

5. POKRETLO USTAWIEN
Stuzy do nawigacji miedzy
ekranami menu i dokonywania
ustawien, lub ich zmiany.

Uwaga: Wszystkie pokretta aktywowane
sg nacisnieciem. Nacisna¢ srodek
pokretta, aby je zwolnic.

Hotpoint
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AKCESORIA

(Evww

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
konserwacji, ktére mozna pobrac ze strony docs.hotpoint.eu

RUSZT

y
Wi

TLUSZCZ

‘BLACHA NA SCIEKAJACY BLACHA DO PIECZENIA

Liczba akcesoridw moze réznic sie w zaleznosci od
zakupionego modelu.
Dodatkowe akcesoria mozna naby¢ oddzielnie w serwisie.

UMIESZCZANIE RUSZTU | INNYCH AKCESORIOW
Umiesci¢ ruszt poziomo, wsuwajac go po
prowadnicach i pilnujac, aby strona z zawinietym
brzegiem skierowana byta ku gérze.

Inne akcesoria, takie jak blacha na sciekajacy ttuszcz,
czy blacha do pieczenia s wsuwane poziomo, w taki
sam sposob jak ruszt.

WYJMOWANIE | PONOWNY MONTAZ PROWADNIC
. Aby wyjac¢ prowadnice pétek, nalezy je podnies¢ i
nastepnie delikatnie wyciagnac¢ dolng czes¢ z miejsca
zamocowania: Teraz mozna wyja¢ prowadnice.

. Aby z powrotem wtozy¢ prowadnice potek,
najpierw trzeba je umiesci¢ w géornym miejscu
zamocowania. Trzymajac w podniesionym potozeniu,
wsungc je do piekarnika, a nastepnie opusci¢ do
dolnego miejsca zamocowania.

2 Hotpoint
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FUNKCJE

. PL

OFF
Do wytaczania piekarnika.

STATYCZNE

Do pieczenia miesa lub ciast z ptynnym
nadzieniem, na jednej potce.

PIECZ. KONWEKCYJNE

Do pieczenia migsa lub ciast z ptynnym
nadzieniem, na jednej potce.

TERMOOBIEG

Do pieczenia réznych potraw w tej samej
temperaturze, jednoczesnie na kilku pétkach
(maksymalnie trzech). Funkcja ta pozwala na
pieczenie bez wzajemnego przenikania sie
zapachoéw pieczonych potraw.

GRILL

Do pieczenia kawatkéw miesa (antrykotu,
szasztykéw, kietbasek), do zapiekania warzyw lub
do przyrumieniania pieczywa. Podczas grillowania
miesa zaleca sie zastosowanie blachy na sciekajacy
ttuszcz: Blache na $ciekajacy ttuszcz mozna umiescic
na dowolnym poziomie ponizej blachy do pieczenia
i nala¢ do niej ok. 500 ml wody pitnej.

TURBOGRILL

Do pieczenia duzych kawatkéow miesa (udziec,
rostbef, kurczak). Zalecamy zastosowanie blachy

na $ciekajacy ttuszcz: Blache na $ciekajacy ttuszcz
mozna umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej
blachy do pieczenia i nala¢ do niej ok. 500 ml wody
pitnej. Korzystajac z tej funkcji pieczenia mozemy
uzy¢ rozna (zaleznie od wyposazenia).

=| MAXI COOKING

xd Do pieczenia duzych kawatkéw miesa
(powyzej 2,5 kg). Korzystac z 1. lub 2. poziomu w
zaleznosci od wielkosci potrawy. Nie trzeba wstepnie
nagrzewac piekarnika. Zaleca sie obracanie miesa
podczas pieczenia tak, aby pieczen z kazdej strony
przyrumienita sie rwnomiernie. Warto od czasu do
czasu polewac mieso sosem, aby nie dopusci¢ do
jego nadmiernego wysuszenia.

SZYBKIE NAGRZEWANIE
W celu szybkiego nagrzania piekarnika.

ECO TERMOOBIEG

Do pieczenia nadziewanych kawatkéw
miesa i filetéw na jednej podtce. Potrawy sg
zabezpieczone przed nadmiernym wysychaniem,
dzieki delikatnemu, przerywanemu obiegowi
powietrza. Gdy ta funkcja jest uzywana, kontrolka
ECO pozostaje wytaczona przez caty czas pieczenia,
ale mozna jaﬁ na jakis czas wtaczy¢ z powrotem,
naciskajac o= .

Aby skorzystac z funkcji ECO i tym samym
zoptymalizowac zuzycie energii, drzwiczki
piekarnika nie powinny by¢ otwierane, dopdki
potrawa nie bedzie gotowa.

-

% DIAMOND CLEAN

Dziatanie pary uwalnianej podczas specjalnego
niskotemperaturowego cyklu czyszczenia pozwala
na fatwe usuniecie zanieczyszczen oraz resztek
potraw. Na dno piekarnika wla¢ 200 ml pitnej wody i
uruchomic funkcje, upewniajac sie, ze piekarnik jest

SETTINGS

Pozwalaja zmieni¢ ustawienia piekarnika (czas,
jezyk, poziom gtosnosci sygnatéow dzwiekowych,
jasnos¢, tryb ECO, jednostki miary, moc).

Uwaga: Gdy tryb ECO jest aktywny, jasnos¢ wyswietlacza
zostaje zmniejszona a swiatto wytgczone, aby oszczedzac
energie. Mozna czasowo zwiekszy¢ jasnos¢ wyswietlacza |
Czasowo wiaczyc swiatto poprzez nacisniecie dowolnego
przycisku.

FUNKCJE SPECJALNE

| {niEsn . MIESO

Ta funkcja automatycznie wybiera
najlepsza temperature i metode pieczenia miesa.
Funkcja wtacza co jakis czas wentylator na niskich
obrotach, aby zapobiec nadmiernemu wysychaniu
potrawy.

I} |0 e DROB

Ta funkcja automatycznie wybiera
najlepsza temperature i metode pieczenia drobiu.
Funkcja witacza co jaki$ czas wentylator na niskich
obrotach, aby zapobiec nadmiernemu wysychaniu
potrawy.

I_ l TORTE o ZAPIEKANKA

~ Tafunkcja automatycznie wybiera
najlepsza temperature i metode zapiekania dan z
makaronem.

| Joe o CHLEB
1777 Tafunkcja automatycznie wybiera

najlepsza temperature i metode pieczenia
wszystkich rodzajow pieczywa.

| Jrrzzn - P1228
T Ta funkcja automatycznie wybiera
najlepsza temperature i metode pieczenia

wszystkich rodzajow pizzy.
I, JCTAST o WYPIEKI | CIASTA

o Ta funkcja automatycznie wybiera
najlepsza temperature i metode pieczenia

wszystkich rodzajéw ciasta (drozdzowe, nadziewane,
tarty itp.).

* Funkcja uzywana jako punkt odniesienia dla deklarowanej
efektywnosci energetycznej, zgodnie z rozporzadzeniem (UE)
nr65/2014
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l LUYRAS e WYRASTANIE

[ Zapewnia optymalne wyrastanie
réznych rodzajéw ciast. Aby zachowac doskonata
jakos¢ wyrastania, nie nalezy wtaczac tej funkgji,
kiedy piekarnik jest wcigz goracy po poprzednim
cyklu pieczenia.

l_ I 'L“.“rﬂﬂ v o UTRZYM. W CIEPLE
- Pozwala utrzymac ciepto i chrupkos¢
$wiezo ugotowanych potraw.

1576 o DUSZENIE

g | LI

I Do duszenia miesa i ryb, ktére
pozwala zachowac ich kruchos¢ i soczystosc.
Zalecamy najpierw podsmazyc¢ kawatki miesa lub
ryby na patelni tak, aby utatwi¢ wytopienie sie ich
naturalnego ttuszczu. Czasy pieczenia wahaja sie od
dwéch godzin dla ryb o wadze 300 g, do czterech
lub pieciu godzin dla ryb o wadze 3 kg oraz od
czterech godzin dla kawatkéw miesa o wadze 1 kg,
do szesciu lub siedmiu godzin dla kawatkéw miesa o
wadze 3 kg.

PIERWSZE UZYCIE URZADZENIA

1. WYBIERZ JEZYK

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia nalezy
wybrac jezyk i czas: Na wyswietlaczu bedzie
przesuwat sie napis ,ENGLISH".

Obracajac pokretto ustawieri przechodzi¢ do kolejnych
pozycji na liscie dostepnych jezykéw i wybrac
wiasciwy.

Nacisnac s , aby potwierdzi¢ wybor.

Uwaga: Jezyk mozna wybrac¢ ponownie, korzystajac z menu
,Settings” (Ustawienia).

2. USTAWIENIE CZASU

Po dokonaniu wyboru jezyka nalezy ustawi¢ biezacy
czas: Na wyswietlaczu beda migac dwie cyfry godziny.

Obrdocic pokretto ustawieni, by wybrac wtasciwg
godzine, i wcisna¢ sas : Na wyswietlaczu beda miga¢
dwie cyfry minut.

Obroac pokretto ustawien, by wybra¢ minuty i wcisng¢
X, by potwierdzic.

Uwaga: W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie pradu
moze zajs¢ potrzeba ponownego ustawienia czasu.

3. USTAWIENIE ZUZYCIA ENERGII

Piekarnik jest zaprogramowany tak, aby zuzywac
energie elektryczna w stopniu zgodnym z poborem
mocy przez domowg instalacje elektryczng, wiekszym
niz 3 kW: Jesli gospodarstwo domowe korzysta z
nizszego poziomu mocy, trzeba bedzie te wartosc¢
zmniejszyc.

Obroci¢ pokretto wyboru do momentu pojawienia sie
na wySW|etIaczu SETTINGS” (Ustawienia), nastepnie
WCisNg¢ mme , aby potW|erd2|c

Obrocic¢ pokretto ustaW/en by wybra¢ z menu ,Power”
(Moc) i wcisnad s , by potwierdzic.

_l_l

s
JINCC

Obrocic pokretio ustawien, by wybra¢ ,Low” (Niski) i
wcisng¢ by potwierdzic.

select !

ML

LT
PN 2Oy

4. ROZGRZANIE PIEKARNIKA

Nowy piekarnik moze mie¢ wyczuwalny zapach,
ktory jest pozostatoscig po produkgji: Jest to zjawisko
normalne.

Dlatego przed przystapieniem do pleczenla potraw
zalecamy rozgrzanie piekarnika ,na pusto”, co ufatwi
pozbycie sie tego zapachu.

Nalezy wyja¢ z piekarnika wszystkie kartony
zabezpieczajace lub zdja¢ przezroczysta folie, a takze
usunac¢ wszystkie znajdujace sie w nim akcesoria.
Rozgrzac piekarnik do 200 °C i pozostawi¢ wtgczony
na okoto jedng godzine, najlepiej przy uzyciu funkgcji
z obiegiem powietrza (np. ,Termoobieg” lub ,Piecz.
konwekcyjne”).

Aby prawidtowo ustawi¢ te funkcje, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami.

Uwaga: Po pierwszym uzyciu urzadzenia zaleca sie
przewietrzy¢ pomieszczenie.
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CODZIENNA EKSPLOATACJA

1. WYBOR FUNKCJI

Obrdci¢ pokretto wyboru, by wtaczy¢ piekarnik i
wyswietli¢ zadang funkcje na wyswietlaczu:
Wyswietlona zostanie ikona funkcji i jej podstawowe
ustawienia.

amnec
U )

CCTEAT v
||

Aby wybraé pozycje z menu (wyswietlacz pokaze
pierwsza dostepna pozycje), obracac pokretto
ustawien, az do wyswietlenia zadanej pozycji.

h A 4 4 4 ‘E'
rl T

VLl

Wcisna¢ s , by potwierdzi¢ wybor: Wyswietlacz
pokaze podstawowe ustawienia.

2. USTAWIENIE FUNKCIJI

Po wybraniu zadanej funkcji mozna zmienic jej
ustawienia.

Na wyswietlaczu beda pojawiac sie kolejno
ustawienia, ktére mozna zmieniac.

TEMPERATURA/POZIOM GRILLA

Gdy na wyswietlaczu miga warto$¢ ustawienia,
nalezy obroéci¢ pokreot’ro ustawien, aby jg zmieni¢, a
nastepnie naaanc Select aby potW|erdZ|c Powtarzac¢
te czynnosci, aby zmieni¢ kolejne ustawienia (jesli to
mozliwe).

Uwaga: Gdy tylko funkcja jest wigczona, mozna zmieni¢
temperature za pomocg pokretta ustawien.

CZAS TRWANIA

3N
oo

Gdy ikona ¢ miga na wyswietlaczu, nalezy uzy¢
pokretta ustawien, aby ustaW|c czas pieczenia,
a nastepnie wcisngc e by potwierdzi¢.

Nie trzeba ustawiac¢ czasu pleczenia,jeéli chce sie piec
w trybie recznym: Nacisng¢ it , aby potwierdzic i
rozpocza¢ wykonywanie funﬁql
W tym przypadku nie mozna ustawic¢ czasu
zakonczenia pieczenia za pomoca zaprogramowania
opoéznionego startu.

Uwaga: Mozna zmienic ustavviony w trakcie pieczenia czas,
naciskajagc << : nalezy uzyc pokret’fa ustawien, aby zmienic

czas, a nastepnie wcisnac (%=, by potwierdzic.

USTAWIANIE CZASU ZAKONCZENIA PIECZENIA

OPOZNIENIE

Dla wielu funkcji po ustawieniu czasu pieczenia
mozna opdznic¢ wiaczenie sie funkcji poprzez
zaprogramowanie czasu jej zakonczenia.
Wyswietlacz pokazuje aktualnie ustawiony czas
zakonczenia, a ikona ) miga.

3 n°c

(v v
>

Obrocic pokretto ustawien, aby ustawic czas
zakonczenia pieczenia, nastepnie wcisnac
potwierdzi¢ i uruchomic funkgcje.

Wiozy¢ potrawe do piekarnika i zamkna¢ drzwiczki:
Funkcja wtaczy sie automatycznie po uptynieciu czasu
obliczonego tak, aby cykl pieczenia zakonczyt sie o
ustawionej godzinie.

by

select U

210"
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Uwagi: Programowanie czasu opdznienia rozpoczecia
pieczenia powoduje wyfgczenie fazy wstepnego
nagrzewania. Piekarnik osiggnie zagdang temperature
stopniowo, CO 0znacza, ze czas pieczenia bedzie nieznacznie
dtuzszy niz ten podany w tabeli pieczenia.

W czasie oczekiwania mozna uzy¢ pokretta ustawien,
aby dostosowac zaprogramowany czas zakoriczenia lub
nacisna¢ << , aby zmienic¢ ustawienia.

3. WLACZANIE FUNKCJI

Po wprowadzeniu wszystkich zagdanych ustawien
nacisna¢ s , aby potwierdzi¢ czas zakonczenia
pieczenia i wtgczyc funkcje.

Uwaga: Po rozpoczeciu pieczenia wyswietlacz zaproponuje
najbardziej odpowiedni poziom dla kazdej funkcji.

A\
V4

I/'
\\A
—
—

W kazdej chwili mozliwe jest czasowe zatrzymanie
wigczonej funkcji poprzez obrécenie pokretta wyboru
do potozenia 0.

4, NAGRZEWANIE WSTEPNE

Niektére funkcje posiadaja faze wstepnego
nagrzewania: Po wiaczeniu funkcji wyswietlacz
pokazuje, ze faza wstepnego nagrzewania jest
aktywna.

2 e
o [
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n
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Kiedy faza ta zostanie zakoniczona, bedzie stychac
sygnat dzwiekowy, a wyswietlacz pokaze, ze piekarnik
osiggnat ustawiong temperature:

3 1nec
n

W tym momencie nalezy otworzy¢ drzwiczki,
wtozy¢ potrawe do piekarnika, zamkna¢ drzwiczki i
rozpocza¢ pieczenie.

Uwaga: Umieszczenie potraw w piekarniku przed
korncem procesu wstepnego nagrzewania moze miec
wptyw na jako$¢ pieczonych potraw.

Otwarcie drzwiczek w trakcie fazy wstepnego
nagrzewania przerwie nagrzewanie piekarnika.

Czas pieczenia nie zawiera fazy wstepnego
nagrzewania.

W kazdej chwili mozliwa jest zmiana ustawionej na
piekarniku temperatury za pomocg pokretta ustawien.

5. KONIEC PIECZENIA
Sygnat dzwiekowy i wskazanie na wyswietlaczu
0znaczajy, ze pieczenie zostato zakonczone.

218

:Z NI
C2iN

Nacisna¢ s , aby kontynuowac pieczenie w trybie
recznym (bez programowania czasu pieczenia) albo
obroci¢ pokretto ustawien, by wydtuzy¢ czas pieczenia,
ustawiajac jego nowa wartosc.

W obu przypadkach ustawienia temperatury lub
poziomu grilla zostang zachowane.

PRZYRUMIENIANIE

Niektore funkcje piekarnika pozwalaja na
prz?/rumlenleme potrawy, poprzez wiaczenie funkgji
grill po zakohczeniu pieczenia.

Gdy na wyswietlaczu pojawi sie odeW|edn|
komunikat, w razie potrzeby nacisnac se|§ct , aby
rozpocza¢ pieciominutowy cykl przyrumieniania.

= El 1n°c

ra.r /IIZ:
Lrid_J

&

Funkcje mozna wytaczy¢ w dowolnym momencie
poprzez obrécenie pokretta wyborui 0 wytaczenie
piekarnika.

. CZAS

Kiedy urzadzenie jest wytgczone, wyswietlacz moze
by¢ uzywany jako timer. Aby wtaczy¢ te funkcje,
nalezy upewnic sie, ze piekarnik jest wytaczony i
obréci¢ pokretto ustawien: lkona &) bedzie migac na
wyswietlaczu.

r
L
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=~
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S

Obrocic¢ pokretto ustawien, aby ustawic¢ zadany czas, a
nastepnie ponownie wcisng¢ sme , aby uruchomic
timer.

Gdy tylko zakonczy sie odliczanie wybranego czasu,
pojawi sie komunikat na wyswietlaczu i rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy.

S 2
4
Uwaga: Timer nie wigcza zadnego z cykli gotowania/
pieczenia.
Uzy¢ pokretfa ustawien, aby zmienic¢ czas ustawiony na
timerze; aby w dowolnym momencie wytgczyc timer, nalezy
nacisna¢ << .

STararn”
Ll

~

Gdy timer jest aktywny, mozna takze wybrac i
wiaczyc funkcje.

Obréci¢ pokretto wyboru, aby wiaczyc¢ piekarnik, a
nastepnie wybra¢ zadang funkcje.

Po uruchomieniu funkgji timer bedzie niezaleznie
kontynuowat odliczanie, bez ingerencji w dziatanie
samej funkgcji.

00"
CCTT v
110700

Aby wytaczy¢ timer, obrécic¢ pokretto wyboru do
potozenia 0 w celu zatrzymania funkgji, ktora jest
obecnie wtaczona, a nastepnie wcisngd¢ K.

. BLOKADA PRZED DZIECMI

Aby zablokowac klawiature, nalezy waanc i
przytrzymac jednoczesnie przyciski et | <K
przynajmniej przez pie¢ sekund.

Powtorzenie tej procedury spowoduje zdjecie
blokady klawiatury.

Uwaga: Funkcje te mozna wiaczyc rowniez podczas
pieczenia. Ze wzgledow bezpieczerstwa piekarnik mozna w
kazdym momencie wytgczy¢, obracajac pokretto wyboru do
potozenia 0 .
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. DIAMOND CLEAN

Przed wiaczeniem funkcji wla¢ 200ml pitnej wody na
dno piekarnika i zamkna¢ drzwiczki.

Obrdci¢ pokretto wyboru, aby wybrac funkcje
+.DIAMOND CLEAN" i potwierdzi¢, przyciskajac 2%- .

select

&
Nacisna¢ 2%, aby ustawi¢ godzine zakonczenia cyklu

czyszczensieéle Tub aby aktywowac funkcje.

Odliczanie czasu bedzie wskazywato status
trwajacego cyklu.

Aby zapobiec wydobywaniu sie pary, co negatywnie
wptynetoby na efekt koficowy, zaleca sie, aby nie
otwierac drzwiczek podczas cyklu czyszczenia.

Po zakonczeniu odczekac, az piekarnik sie ochtodzi
i dokonczy¢ proces czyszczenia, osuszajac jego
powierzchnie gabka lub miekka sciereczka.

Uwaga: podobnie jak w przypadku innych funkgji
recznych, moZliwe jest ustawienie czasu zakonczenia cyklu
samoczyszczenia.
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TABELA GOTOWANIA

i i i i POZIOM
PRZEPIS  FUNKCJA gNV’\}gﬁleE'§TEMP'(5°""C’)“URA§ CZASPIECZENIA  pieg ARNIKA

(min.) | AKCESORIA

2/3

Aab=r

jcrRsT= - 160180  30-90

Ciasta drozdzowe

B Tk 160-180 30-90

b cTRgT e - - _
Ciasto z nadzieniem l ) : ; 160-200 ; 30-85

(sernik, strucla, ciasto owocowe)

& Tk 160200 3590

jciRsT= - 170-180  15-45

Kruche ciasteczka/Rogaliki 7 Tak 160-170 20-45

B Tak 160170 20450 > 3

Tak 180200 30-40

Ptysie &) Tk 180190 35-45

® = Tak 180190  35-45%

Tak 90 1104150

Bezy (& Tk %  130-150

% Tak 90 140-160 *** 5 3 1

fpro|me . 20-250 20-40

Pizza (na cienkim lub grubym
ciescie, focaccia)

&  Tak  220-240  20-40
~E

Tak  220-240  25-50%

Bochenek chleba 1 kg o mEre o go-220 50-70

Butki e o 1g0-2200 0 30-50

Chleb - [®&] 1k 180200 = 30-60

|oprme Tk 250 o 0-1 3

Mrozona pizza

® Tk 250  10-20

E| Tk 180190  40-55

Stone ciasta o«
(tarta warzywna, quiche) % % : Tak

180190  45-60 M i

] Tk 180190  asgox 2 3

Tak 190200 20-30

Vols-au-vent/krakersy & Tak 180-190 20-40 —
&

Tak 180190  20-40***

Lazania/suflet | e - - 190-200 40 - 65

Zapiekanka makaronowa/ [ ‘IZ’HPIE

cannelloni - 190-200 25 - 45

8 Hotpoint
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PRZEPIS FUNKcJa NAGRZE- TEMPERATURA CZASPIECZENIA ,, FOZIOM o
Jagniecina/cielecina/wotowina/ | Jurccy we i i i 3
wieprzowina 1 kg I TS0 190-200 60-20 (—
Kurczak/krdlik/kaczka 1 kg I {IR0B - 200-230 50-80 : 3 :
Indyk/ges 3 kg b dwon -~ - 190-200 90- 150 2
Ryba pieczona/potrawy pieczone } . 3
w papierze (filet, w catosci) — Tak 180-200 40-60 S
Nadziew.warzywa Ny 2
(pomidory, cukinie, baktazany) & Tak 180-200 >0-60 (S—

Tosty bt - 3 (Wysoka) 3-6 -\..fj...,-
Filety rybne/kawatki bt : 2 (Srednia) 20-30 * _\_‘f’ . 3 :
Kietbaski/kebab/kotlety/ = i 2- 3 ($rednia - 15-30 * 5 4
hamburgery wysoka) I i CvY |

. hanat < . 2 1
Pieczony kurczak 1-1.3 kg - 2 (Srednia) 55-70 ** i et
Befsztyk krwisty 1 kg . - 2 (Srednia) 35-50 ** _\!_.3;,,
Udziec barani/golonka .... - 2 (Srednia) 60-90 ** \ |
Pieczone ziemniaki “" - 2 (Srednia) 35-55 ** : |
ﬁigf';?:ﬁ:;’arzywa T i 3 (Wysoka) 10-25 ES
Lazania i mieso % Tak 200 50-100 *** NS ! :
Miesa i ziemniaki & Tak 200 45-100 *** n—r 1
Ryby i warzywa &% Tak 180 30-50 % 4 ]
Petne danie: Tarta owocowa oY 3 1
(poziom 5)/Lazania (poziom 3)/ ~ Tak 190 40-120 *** nEes ARR | j
mieso (poziom 1) z
”1aigs‘z;ewane i pieczone kawatki % ) 200 80-120 ***
Plastry miesa (krolik, kurczak,
jagniecina) x - 200 50-100 *** Lo

¥ Obréci¢ potrawe w potowie czasu pieczenia.

*¥* Obréci¢ potrawe po uptywie 2/3 czasu pieczenia
(w razie potrzeby).

¥** Szacowany czas: Potrawy mozna wyjmowacd

@www Pobrac Instrukcje obstugi i konserwacji ze
strony docs.hotpoint.eu, aby uzyskac dostep

do tabeli sprawdzonych przepiséw, opracowane;j
przez osrodki certyfikacji, zgodnie ze standardem

z piekarnika w réznym czasie, w zaleznosci od IEC 60350-1
indywidualnych preferencji.
FUNKCJE — el o & E
J— e
USTAWIANE i & —
RECZN|E Statyczne Grill Turbogrill Termoobieg Piecz. konwekcyjne Eco termoobieg
roNkeE | | Jmesoe f Jwon - | fmeee | Jwene | prne | o
SPECJALNE Mieso Dréb Zapiekanka Chleb Pizza Ciastek
Aueennn ~ Ar | SR l_‘ Mj —
AKCESORIA . . Blacha-ociekacz / Blacha Blacha na $ciekajacy
Ruszt Btlacra do. pieczenia l,Ub do deseréw / Forma do Blacha-ociekacz ttuszcz napetniona Blacha do pieczenia
ortownica na ruszcie pieczenia na ruszcie 500 ml wody
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KONSERWACJA
| CZYSZCZENIE

Evww

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
konserwacji, ktére mozna pobrac ze strony docs.hotpoint.eu

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych lub czyszczenia
upewnic sie, ze piekarnik ostygt.

Nie stosowac urzadzen
czyszczacych para.

POWIERZCHNIE ZEWNETRZNE

« Powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna sciereczka

z mikrofibry. Jesli s silnie zabrudzone, dodac kilka
kropel detergentu o neutralnym pH. Wytrze¢ do
sucha sciereczka.

« Nie stosowac zracych ani $ciernych detergentow.
Jesli tego rodzaju substancje zostaty przypadkowo
rozprowadzone po powierzchni urzadzenia, nalezy
natychmiast je usung¢ za pomocga wilgotnej sciereczki
z mikrofibry.

POWIERZCHNIE WEWNETRZNE

« Po kazdym uzyciu nalezy poczeka¢, az piekarnik
ostygnie i wyczysci¢ go, najlepiej gdy wcigz

jest ciepty, usuwajac z niego wszystkie osady i
zabrudzenia powstate z resztek potraw. Aby usung¢

Nie stosowa¢ wetny szklanej,
szorstkich gabek lub sciernych/
zracych srodkow do czyszczenia,
poniewaz mogq one uszkodzi¢
powierzchnie urzadzenia.

Przed przystapieniem do
jakichkolwiek czynnosci
serwisowych upewnic sie,

ze urzadzenie zostato odtaczone
od zasilania.

Uzywac rekawic ochronnych.

wszelkie skropliny, ktére powstaty w wyniku pieczenia
potraw z duzg zawartoscig wody, nalezy pozostawi¢
piekarnik do catkowitego ostygniecia, a nastepnie
wytrzec¢ go szmatka lub gabka.

« Wyczysci¢ szybe drzwiczek odpowiednim ptynem
do mycia.

« Aby utatwi¢ sobie czyszczenie urzadzenia, mozna
zdemontowac drzwiczki @www |

- Gorny element grzewczy grilla mozna obnizy¢, aby
oczysci¢ gorng plyte piekarnika @www |
AKCESORIA

Po kazdym uzyciu akcesoria nalezy zanurzy¢ w
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac
rekawic kuchennych, jesdli akcesoria sa jeszcze gorace.
Resztki zywnosci moga by¢ tatwo usuniete za pomoca
szczoteczki lub gabki do mycia naczyn.

WYMIANA LAMPY

1. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

2. Odkreci¢ ostone od lampki, wymieni¢ zaréwke i
przykreci¢ ostone z powrotem do lampki.

3. Ponownie podtaczy¢ piekarnik do zasilania.

Uwaga: Stosowac wytgcznie zarédwki 25-40 W/230V,

typ E-14, T300°C lub zaréwki halogenowe 20-40 W/230V,
typ G9, T300°C. Zardwka stosowana w tym piekarniku jest
przeznaczona do urzadzer domowych i nie nadaje sie

do ogdlnego oswietlania pomieszczen w gospodarstwie
domowym (dyrektywa WE 244/2009). Zaréwki mozna kupic¢
W autoryzowanym serwisie.

- Jesli uzywane sg zaréwki halogenowe, nie wolno dotykac
ich gotymi rekami - $lady palcoéw pozostawione na
powierzchni mogg doprowadzi¢ do uszkodzenia zaréwek.
Nie uzywac piekarnika, dopoki ostona lampy nie zostanie
ponownie zamontowana.

10 Hotpoint
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ZDEJMOWANIE | ZAKLADANIE DRZWICZEK

1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie otworzy¢
i odblokowa¢, opuszczajac zaczepy.

2. Przymkna¢ drzwiczki, tak dokfadnie, jak to
mozliwe.

Mocno przytrzymac drzwiczki obiema rekami - nie
trzymac ich za uchwyt.

Teraz mozna zdja¢ drzwiczki w prosty sposéb,
dociskajac je przez caty czas i jednoczesnie
wyciggajac do gory, az wysung sie z miejsc
zamocowania. Odtozy¢ drzwiczki na bok, opierajac je
na miekkim podtozu.

. PL

3. Zaktadaé drzwiczki, przysuwajac je w strone
piekarnika, wyréwnujac haki zawiaséw z miejscami
ich zamocowania i zablokowujac gérna czesc na
swoim miejscu.

4. Opusci¢ drzwiczki, a nastepnie catkowicie je
otworzy¢.

Opuscic zaczepy do ich pierwotnego potozenia:
Upewnic sie, czy zostaty opuszczone do konca.

Delikatnie nacisna¢, aby sprawdzi¢, czy potozenie
zaczepow jest prawidtowe.

5. Sprébowaé zamkna¢ drzwiczki i sprawdzi¢, czy ich
potozenie jest wyrdwnane z panelem sterowania. Jesli
nie, nalezy powtorzy¢ powyzej opisane czynnosci:
Drzwiczki moga ulec zniszczeniu, jesli nie dziataja
prawidtowo.

USUWANIE USTEREK

Svww

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
konserwadji, ktére mozna pobrac ze strony docs.hotpoint.eu

Problem

Mozliwa przyczyna

- Piekarnik nie dziata. - Awaria zasilania.

- zasilania.

- Urzadzenie odtgczone od

- Sprawdzi¢, czy dziata zasilanie i czy

- piekarnik jest prawidtowo podtgczony do

: sieci.

- Wyltaczy¢ piekarnik i wtgczy¢ go ponownie,
- sprawdzajac czy usterka nie ustgpita.

’

Wyswietlacz pokazuje litere ,F”,
. po ktérej nastepuje liczba lub
: litera.

- Problem zwigzany z
- oprogramowaniem.

Skontaktowac sie z najblizszym Biurem
- Obstugi Klienta i poda¢ numer nastepujacy
- po literze ,F".
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PRAKTYCZNE PORADY

Svww

Wiecej informacji znajduje sie w Instrukcjach obstugi i
konserwadji, ktére mozna pobrac ze strony docs.hotpoint.eu

JAK POSLUGIWAC SIE TABELA PIECZENIA

Tabela zawiera najlepsze funkcyjne, akcesoria

i poziom do gotowania réznych rodzajéw

zywnosci. Czasy pieczenia s liczone od momentu
wtozenia potrawy do piekarnika, z wyjatkiem

potraw wymagajacych nagrzewania wstepnego.
Temperatury oraz czasy pieczenia sg orientacyjne i
zaleza od ilosci potrawy lub od rodzaju akcesoriéw.
Poczatkowo nalezy stosowac najnizsze sugerowane
ustawienia, a jesli potrawa nie jest wystarczajaco
dopieczona, nalezy uzy¢ wyzszych. Zaleca sie
stosowanie akcesoriow dotgczonych w zestawie lub,
w miare mozliwosci, blach lub form do pieczenia z
ciemnego metalu. Mozna stosowac réwniez naczynia
i akcesoria ze szkfa zaroodpornego (pyrex) lub
ceramiczne. Czas pieczenia nieco sie wtedy wydtuzy.

JEDNOCZESNE PIECZENIE ROZNYCH POTRAW

Korzystajac z funkcji ,Termoobieg”, mozna
jednoczesnie piec rozne potrawy wymagajace tej
samej temperatury (np. ryby i warzywa), umieszczajac
je naréznych pétkach. Potrawy wymagajace
krotszego pieczenia nalezy wyja¢ wczesniej,
pozostawiajac te, ktére powinny piec sie dtuze;j.

KARTA PRODUKTU
@www Karta produktu z danymi dotyczacymi zuzycia

energii przez urzadzenie moze zosta¢ pobrana ze
strony docs.hotpoint.eu

JAK OTRZYMAC INSTRUKCJE OBSLUGI |
KONSERWACJI URZADZENIA

> @WWWInstrukcje obstugi i konserwacji E E
mozna pobrac z naszej strony __!E
docs.hotpoint.eu (mozliwe jest uzycie tego Eﬁﬂ-&

kodu QR), podajac kod produktu.

> Mozna réwniez skontaktowac sie z naszym dziatem
obstugi posprzedazne;j.

KONTAKTUJAC SIE Z NASZYM DZIALEM
OBStUGI POSPRZEDAZNE)J

Nasze dane kontaktowe znajduja sie w ksigzeczce
gwarancyjnej.
Kontaktujac sie z naszym
serwisem technicznym,
nalezy podac kody z
tabliczki znamionowej
swojego urzadzenia.

400011332836

Wydrukowano we Wioszech
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GHID DE REFERINTA }
PENTRU UTILIZARE ZILNICA

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN
PRODUS HOTPOINT - ARISTON

Pentru a putea beneficia de servicii
Z ) de asistenta completd, va rugam
sa va inregistrati produsul la
www.hotpoint.eu/register

Puteti descarca Instructiunile privind

siguranta si Ghidul de utilizare si
liWWW intretinere vizitand site-ul nostru web
docs.hotpoint.eu si urmand instructiunile

de pe coperta din spate a acestei brosuri.

' inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie Ghidul privind sinatatea si siguranta.

DESCRIEREA PRODUSULUI

1. Panou de comanda
2. Ventilator

3. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

4. Ghidaje pentru gratar

(nivelul este indicat pe partea
frontald a cuptorului)

. Usa
. Rezistenta superioara/grillul
Bec

© N O Wn

. Placuta cu datele de
identificare
(@ nu se demonta)

9. Rezistenta inferioara
(nu este vizibila)

PANOUL DE COMANDA

oK
select’
@ . @
.
H + H
H H H
H H H
H H H

.
.
.

.
.
:

1.BUTONUL DE SELECTARE

Pentru pornirea cuptorului prin
selectarea unei functii. Aduceti in
pozitia ,0” pentru a opri cuptorul.

2. iNAPOI

Pentru revenirea la meniul de setari

anterior.

2 3 4
3. AFISAJ

4. BUTON DE CONFIRMARE
Pentru confirmarea unei functii

selectate sau a unei valori setate.

.
.
:

5. BUTON DE REGLARE

Pentru derularea prin meniuri si
aplicarea sau modificarea setarilor.

Va rugam sa retineti: Toate butoanele
sunt activate prin apdsare. Apdsati pe
centrul butonului pentru a-I elibera
din locas.

Hotpoint
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ACCESORIILE

(Evww

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

‘TAVA DE COLECTARE A
‘GRASIMII SCURSE

GRATAR METALIC

‘TAVA DE COPT

Numarul de accesorii poate varia in functie de modelul
achizitionat.

Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de
asistentd tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALICSIA
ALTOR ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I
pe ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea
ridicata este orientata in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor
si tava de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi
mod ca si gratarul metalic.

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

. Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-
le si apoi trageti usor partea inferioara din locas:
Ghidajele pentru gratar pot fi acum demontate.

. Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul
pentru preparare, apoi coborati-le in pozitia aferenta
in locasul inferior.

2 Hotpoint
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FUNCTII

' RO

OFF (OPRIT)
Pentru oprirea cuptorului.

CONVENTIONAL (CONVENTIONAL)

Pentru prepararea carnii sau coacerea
prajiturilor cu umplutura lichida pe un singur nivel.

CONVECTION BAKE (COACERE CONVECTIE)

Pentru prepararea carnii sau coacerea
prajiturilor cu umplutura lichida pe un singur nivel.

FORCED AIR (AER FORTAT)

Pentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate

fi folosita pentru a prepara diverse alimente fara ca
mirosurile sa treaca de la un aliment la altul.

GRILL

Pentru a frige medalioane, frigarui si carnatji,
pentru a gratina legume sau pentru a praji painea.
Atunci cand frigeti carne, va recomanddm sa utilizati o
tava de colectare a picaturilor pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare
dintre nivelurile de sub gratarul metalic si adaugati
500 ml de apa potabila.

TURBO GRILL

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi
de vitd, carne de pui). Va recomandam sa utilizati o

tava de colectare a picaturilor pentru a colecta zeama
rezultata in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare
dintre nivelurile de sub gratarul metalic si addugati

500 ml de apa potabila. Tija pentru rotisare (daca intra
in dotare) poate fi utilizata cu aceasta functie.

oD MAXI COOKING (GATIT MAXI)

xt] Pentru prepararea bucatilor mari de carne

(peste 2,5 kg). Utilizati nivelul 1 sau 2, in functie de
dimensiunile bucatii de carne. Nu este necesar sa
preincalziti cuptorul. Va sugeram sa intoarceti carnea in
timpul preparadrii pentru a obtine rumenirea uniforma
pe ambele parti. Se recomanda sa stropiti carnea din
cand in cand pentru ca aceasta sa nu devina prea uscata.

FAST PREHEATING (PREINCALZIRE RAPIDA)
Pentru preincalzirea rapida a cuptorului.

ECO FORCED AIR (ECO AER FORTAT)*

Pentru prepararea fripturilor umplute si a
fileurilor de carne pe un singur nivel. Alimentele

Nnu se usuca excesiv datorita circulatiei delicate si
intermitente a aerului. Atunci cand se utilizeaza aceasta
functie, lumina aferenta functiei ECO va ramane stinsa
pe parcursul desfasurarii procesului de preparare, insa
poate fi reaprinsa temporar apasand % .

Pentru a utiliza ciclul ECO si, in consecinta, pentru

a optimiza consumul de energie, usa cuptorului

nu trebuie deschisa pana cand alimentele nu sunt
gatite complet.

=

D

% DIAMOND CLEAN

Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui
ciclu special de curatare la temperatura scazuta
permite eliminarea cu usurinta a reziduurilor de
murdarie si a resturilor de alimente. Turnati 200 ml de
apa potabila in partea inferioara a cuptorului si activati
functia atunci cand cuptorul este rece.

SETTINGS (SETARI)

Pentru modificarea setdrilor cuptorului
(ora, limba, volum semnal sonor, luminozitate,
mod Eco, unitate de masura, putere).

Vd rugam sa retineti: Cand modul Eco este actiy,
luminozitatea afisajului va fi redusa, iar lumina se stinge
pentru a economisi energie. Acestea sunt reactivate
temporar oricand apdsati pe butoane.

| SPECIAL FUNCTIONS (FUNCTII SPECIALE)

.« MEAT (CARNE)

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime
pentru carne. Aceasta functie activeaza intermitent
ventilatorul la viteza mica pentru a preveni uscarea
excesiva a alimentelor.

l MERT

I. l POULT we POULTRY (CARNE DE PASARE)

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
carnea de pasare. Aceasta functie activeaza intermitent
ventilatorul la viteza mica pentru a preveni uscarea
excesiva a alimentelor.

l. l CAEEE we CASSEROLE (TOCANA)

Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
diferite tipuri de paste.

I IBF?FFW .. BREAD (PAINE)

[ 1T 7 Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de paine.

| Jrrzzn - P122A
S Aceasta functie selecteaza automat
temperatura si metoda de preparare optime pentru
toate tipurile de pizza.

l, l 00 TR we PASTRY CAKES

- (PRODUSE DE PATISERIE)
Aceasta functie selecteaza automat temperatura si
metoda de preparare optime pentru toate tipurile de
prajituri (torturi dospite, prajituri umplute, tarte etc.).

* Functie utilizatd ca referinta pentru declararea eficientei
energetice In conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 65/2014
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RTEIN wo RISING (DOSPIRE)

L] \

l' Pentru dospirea optima a aluaturilor
dulci sau sarate. Pentru a mentine calitatea dospirii,
nu activati functia in cazul in care cuptorul este inca
fierbinte dupa finalizarea unui ciclu de preparare.

L ] WARM KEEPING

“ (MENTINERE LA CALD)
Pentru a mentine calde si crocante alimentele proaspat
gatite.

e SLOW COOKING (COACERE LENTA)

Pentru prepararea delicata a carnii si

a pestelui, mentinandu-le in acelasi timp fragede si
suculente. Va recomandam sa prajiti mai intai friptura
intr-o tigaie pentru a rumeni carnea si a-i pastra
sucurile naturale. Duratele de preparare sunt cuprinse
intre douad ore pentru un peste de 300 g si patru sau
cinci ore pentru un peste de 3 kg, si intre patru ore
pentru bucati de carne de 1 kg si sase sau sapte ore
pentru bucati de carne de 3 kg.

—

]l
L

RN

PRIMA UTILIZARE A APARATULUI

1. ALEGETI LIMBA

Va trebui sa setati limba si ora atunci cand porniti
aparatul pentru prima data: Mesajul ,ENGLISH” se va
derula pe ecran.

Rotiti butonul de reglare pentru a derula lista cu
limbile dlslponibile si selectati-o pe cea dorita.
Apasati e pentru a confirma selectia.

Va rugam sa retineti: Limba poate fi modificata si la un
moment ulterior, din meniul,Settings”.

2. SETAREA OREI

Dupa selectarea limbii, va trebui sa setati ora curenta:
Cele doua cifre care reprezinta ora vor clipi pe afisaj.

5 A
A /A A

©

Rotiti butonul de reglare pentru a seta ora corecta si
apasati 22X : Cele doua cifre care reprezinta minutele
vor clipi pe aflsaJ

TACA
él_ll[_l\\
©
Rotiti butonul de reglare pentru a seta minutele si
apasati pentru a confirma.

select

Vd rugam sd retineti: Este posibil sd fie necesara resetarea orei
in urma unor pene de curent de lungd durata.

3. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

Cuptorul este programat pentru a consuma un nivel
de energie electrica compatibil cu reteaua interna,
care are o capacitate de peste 3 kW: Daca locuinta
este alimentata cu putere mai mica, va trebui sa
reduceti aceasta valoare.

Rotiti butonul de selectare pana cand pe afisaj apare
mesajul ,SETTINGS”, apoi apasati s pentru a
confirma.

Rotiti butonul de reglare pentru a selecta elementul
de meniu ,Power” (Putere) si apasati s pentru a
confirma.

T |
I

i~

|| :-
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Rotiti butonul de reglare pentru a selecta ,Low”
(Redusa) si apasati pentru a confirma.

select

4,iINCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din
timpul procesului de fabricatie: Acest lucru este
absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati
alimentele, va recomandam sa incalziti cuptorul gol
pentru a indeparta posibilele mirosuri neplacute.

indepartati elementele de protectie din carton

sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti
accesoriile din interiorul acestuia.

Incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ o ora,
folosind in mod ideal o functie de circulatie a aerului
(de exemplu ,Forced Air” (Aer fortat) sau ,Convection
Bake” (Coacere cu convectie).

Respectati instructiunile pentru setarea corectd a
functiei.

Va rugdm sa retineti: Se recomanda sa aerisiti incdperea dupa
utilizarea aparatului pentru prima data.
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UTILIZAREA ZILNICA

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Rotiti butonul de selectare pentru a porni cuptorul si
pentru ca functia necesara sa apara pe afisaj: Pe afisaj
va apadrea pictograma aferenta functiei si setarile de
baza ale acesteia.

Pentru a selecta un element din meniu (pe afisaj va
aparea primul element disponibil), rotiti butonul de
reglare pana cand este afisat cel dorit.

A -

LU
R

Apésati mmt pentru a confirma selectia: Pe afisaj vor
aparea setarile de baza.

2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica
setdrile acesteia.

Pe afisaj vor fi prezentate secvential setarile care pot fi
modificate.

NIVEL DE TEMPERATURA/DE PUTERE PENTRU GRILL

Atunci cand valoarea clipeste pe afisaj, rotiti
butonul de reglare pentru a o schimba, apoi apasati
st pentru a confirma si continuati s& modificati
urmatoarele setdri (daca este posibil).

Va rugam sa retineti: Odata ce functia a fost activata,
temperatura poate fi modificatd folosind butonul de reglare.

DURATA

2 nec
oon
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Atunci cand pictograma ¢ clipeste pe afisaj, utilizati
butonul de reglare pentru a seta durata de preparare
necesara, apoi apasati qee pentru a confirma.

Nu este necesar sa setati durata de preparare daca
doriti sa gestionati procesul de preparare in mod
manual: Apasati tasta pentru a confirma si a
activa functia.

In acest caz, nu puteti seta ora de finalizare a
prepararii prin programarea unei porniri temporizate.

select

Vd rugdm sa retineti: Puteti regla durata de preparare care
a fost setata In timpul desfasurarii procesului de preparare
apasand pe << :utilizati butonul de reglare pentrua o

modifica si apoi apasati s pentru a confirm.

SETAREA OREI DE FINALIZARE A PREPARARII

INTARZIERE

in cazul mai multor functii, odata ce ati setat o durata
de preparare, puteti amana pornirea functiei prin
programarea orei de finalizare a acesteia.

Pe afisaj apare ora de finalizare setata in mod curent,
iar pictograma () clipeste.

Rotiti butonul de reglare pentru a seta ora la care dorl’;l
sd se finalizeze procesul de preparare, apoi apasati
pentru a confirma si porni functia.

Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa:
Functia va porni automat dupa calcularea perioadei
de timp necesara pentru finalizarea prepararii la ora
setata.

select

“ACN.ZA0T /I
Cold -

@

Note: Programarea unei ore de incepere temporizata a
procesului de preparare va dezactiva etapa de preincalzire a
cuptorului: Cuptorul va atinge treptat temperatura necesara,
adica duratele de preparare vor fi putin mai lungi decat cele
indicate in tabelul cu informatii privind prepararea.

In perioada de asteptare, puteti utiliza butonul de reglare
pentru a modifica ora de finalizare programata sau apasati
<& pentru a modifica setarile.

3. ACTIVAREA FUNCTIEI

Odats aplicate setérile necesare, apasati st pentru
a confirma ora de finalizare a prepararii si pentru a
activa functia.

Va rugam sa retineti: Odatd Inceput procesul de preparare,
pe afisaj vi se va recomanda cel mai adecvat nivel pentru
flecare functie.

Puteti roti butonul de selectarela 0 pentrua
intrerupe in orice moment functia activata.

4, PREINCALZIRE

Unele functii includ o faza de preincalzire a cuptorului:
Odata functia pornita, pe afisaj este indicat faptul ca
faza de preincalzire a fost activata.

1ne°c
n
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Odata ce aceasta faza este finalizata, se va emite un
semnal sonor, iar afisajul va indica faptul ca cuptorul a
atins temperatura setata:

(]
-0u

In acest moment, deschideti usa, introduceti
alimentele in cuptor, inchideti usa si incepeti
prepararea.

Va rugam sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor
fnainte de finalizarea preincalzirii poate avea un efect
negativ asupra rezultatului de preparare final.
Deschiderea usii in timpul fazei de preincalzire o va
intrerupe.

Durata de preparare nu include si faza de preincalzire.
Puteti modifica Intotdeauna temperatura pe care doriti
sa 0 atinga cuptorul folosind butonul de reglare.

5. FINALIZAREA PROCESULUI DE PREPARARE
Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica
faptul ca prepararea a fost finalizata.

3 1n°c
-~ C

Apasati s pentru a continua prepararea in mod
manual (fara a programa o durata de preparare) sau
rotiti butonul de reglare pentru a prelungi durata de
preparare prin setarea uneia noi.

In ambele cazuri, setarea nivelului de temperatura sau
de putere pentru grill va fi memorata.

FUNCTIA DE RUMENIRE

Unele functii ale cuptorului permit rumenirea
suprafetei alimentelor prin activarea grillului odata
ce prepararea a fost finalizata.

Atunci cand pe afisaj apare mesajul aferent, daca este
necesar, apasati pe s pentru a porni un ciclu de
rumenire de cinci minute.

= c
FACAC
Zlud_J

¢

Puteti opri functia in orice moment rotind butonul de
selectarela 0 pentru a opri cuptorul.

T
nJ

(i

. TEMPORIZATORUL

Cand cuptorul este oprit, afisajul poate fi utilizat

ca temporizator. Pentru a activa aceasta functie,
asigurati-va ca este oprit cuptorul si rotiti butonul de
reglare: Pictograma &) va clipi pe afisaj.

=)

nrn |
Jud |
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Rotiti butonul de reglare pentru a seta durata de timp
necesard si apoi apasati @mes din nou pentru a activa
temporizatorul.

Odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea
inversa a duratei de timp selectate, se va emite un
semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicat acest lucru.

tarara”
< 4¥-I.l£.lu-|§
4\\

Va rugam sa retineti: Temporizatorul nu activeaza niciunul
din ciclurile de preparare.

Utilizati butonul de reglare pentru a modifica ora setatd la
temporizator; apdsati << pentru a opri temporizatorul in
orice moment.

Odata ce temporizatorul a fost activat, puteti, de
asemenea, selecta si activa o functie.

Rotiti butonul de selectare pentru a porni cuptorul si
apoi selectati functia necesara.

Odata ce functia a pornit, temporizatorul va continua
numaratoarea inversa in mod independent, fara a
influenta functia in sine.

I

nnec
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L
Pentru a opri temporizatorul, rotiti butonul de selectare
la 0 pentru a oprifunctia activa in mod curent si
apoi apdsati K.

. BLOCAREA TASTELOR

Pentru a bloca tastatura, apasati si mentineti apdsate
simultan tastele st 5i << timp de cel putin cinci
secunde.

Pentru a debloca tastatura, efectuati aceeasi
procedura.

Va rugam sa retineti: Puteti activa aceastd functie siin
timpul procesului de preparare a alimentelor. Din motive de
siguranta, cuptorul poate fi oprit oricand rotind butonul de
selectarela 0 .
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. DIAMOND CLEAN

inainte de a activa aceasta functie, turnati 200 ml
de apa potabild in partea inferioara a cuptorului si
inchideti usa.

Rotiti butonul de selectare pentru a selecta functia
+,DIAMOND CLEAN" si apdsati o~ pentru a confirma.

. NAQT
I

Apdsati %- pentru a regla ora de finalizare a ciclului
de curatare sau pentru a activa functia.

O numaratoare inversa va indica starea ciclului in curs
de desfasurare.

Pentru a preveni iesirea aburilor si, astfel, periclitarea
rezultatelor finale, se recomanda sa nu deschideti usa
in timpul ciclului de curatare.

Odata procesul finalizat, asteptati sa se raceasca
cuptorul si apoi finalizati curatarea uscand suprafetele
cu un burete sau o laveta moale.

Vd rugdm sa retineti: ca si in cazul celorlalte functii manuale,
este de asemenea posibila setarea orei de finalizare pentru
ciclul de autocuratare.
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

|  oREiN. . DURATA DE
" | ~ PREIN- TEMPERATURA NIVEL
RETETA FUNCTE cazire. ) PREFERARE - siaccesori
fofpee o 160180 3090 2B
Torturi dospite : — : : : 7 1
®  Da 160180 30-90 —_
Prajiturs umpluta | ofemse= - 160200 30-85 3
(prajitura cu branza, strudel, : i i i 2 1
placintd cu fructe) - |%|  Da 160200 35-90 LA
TR 3
s 70-180 15- 45
Biscuiti / Tarte mici - ®] pa 070 2045 S,
®  pa 160470 2045w > 3 T
= | | 3
& pa 10200 30-40
Choux a la créme - |®  Dba 180190 35-45 -\;,- L
®  Dpa 180190 3545 N
= pa 90 1104150 3
Bezele - |®  pa 90 - 130-150 A4 1
B pa 0w 2 3 T
N o R A _ i _ 2
. 220-250 20-40
Pizza (blat subtire, blat pufos, : N i i ) i ) 4 1
focaccia) (93 Da 220-240 20-40 A, )
% Da  220-240  25.50% > - 3 1
Franzels 1 kg |- o qgoi220 50-70 2
. NOCAN o | 2
Cornuri e o igo-220 30-50
Paine |®] pa 180200 @ 30-60 o
PT776 e 3
Pizza congelata : = : : : 2 1
%  Da 250 10- 20 —
|  pa 180190 4055 2/3
Placinte i o i i ) i ) 4 1
(placinta cu legume, quiche) & Da 180-190 45-60 AFR ARR
®  pa 180190 asgore 2 3 T
= Da 190200 20-30 3
Vols-au-vent/pateuri din aluat N : i ) i ) 4 1
de foietaj &) pa 180190 20-40 —
&  pa 180190  2040% 2 3 1
Lasagna/sufleu [ -][IHSE&E e - 190-200 40 - 65 _‘;"_
Paste la cuptor/cannelloni [ ']EHESE - 190-200 25-45 3

8 Hotpoint
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DURATA DE

X  PREIN-  TEMPERATURA NIVEL
RETETA FUNCTEE cazire. e PREFERARE siaccesorn
Miel/vitel/vita/porc 1 kg b Jear - 190200 60 - 90 3
Pui/iepure/rati 1 kg | Jpowy = i 200-230 50 - 80 3
Curcan/gasci 3 kg TR B 190-200 90- 150 2
Peste la cuptor/in papiota : . 3
(fle. Intreq) - Da 180-200 40-60 |
Legume umplute 'y R ) 2
(rosii, dovlecei, vinete) & Da 180-200 >0-60 —
Paine prajita b - 3 (Ridicata) 3-6 .\__?,,_,.
Fileuri/medalioane de peste Aot - 2 (Medie) 20-30°* .\,,ﬁ,, xi;
Carnati / Frigarui / Cotlete / - ) 2 -3 (medie - 15-30* > 4
Hamburgeri mare) ST VOOV
. M . honnt . 2 1
Friptura de pui 1-13 kg - 2 (Medie) 55-70 ** eir hoond
Muschi de vitd, in sange 1 kg - - 2 (Medie) 35-50 ** —
Pulpa de miel / But . - 2 (Medie) 60-90 ** \ 3 |
. hanat . 3
Cartofi copti - 2 (Medie) 35-55 ** ‘ |
. haaad TS 3
Legume gratinate - 3 (Ridicata) 10-25 s
Lasagna si carne % Da 200 50-100 *** ,\é, I 1 |
Carne si cartofi & Da 200 45-100 *** — , 1 ,
Peste si legume & Da 180 30-50 *** — l 1 ,
Masa completa: Tarta cu fructe & 5 3 1
(nivelul 5)/lasagne (nivelul 3)/carne ~ Da 190 40-120 *** A AR | ,
(nivelul 1)
Fripturi umplute % . 200 80-120 *** 3
Bucati de carne (iepure, pui, miel) * - 200 50-100 *** 3

* Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de

preparare.

** |ntoarceti alimentele dupa ce au trecut doud treimi
din durata de preparare (daca este necesar).

(@www Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere

de pe docs.hotpoint.eu pentru a consulta tabelul

cu retete testate, prevazut pentru autoritatile de

certificare in conformitate cu standardul IEC 60350-1

*** Durata de timp estimata: Preparatele pot fi scoase
din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de

preferintele personale.

<~ > -
& ES
FUNCTII ¥ z =
MANUALE Convent!onal Grill Turbo Grill Forced Air (Aer fortat) Convection Bake . Eco forced air
(Conventional) (Coacere cu convectie) (Aer fortat eco)
FUNCTII | perr =} o croge = | Jwenn - frzzaw | JpestR -
SPECIALE Meat (Carne) Poultry (Carne de pasare) Casserole (Tocana) Bread (Paine) Pizza Pastry (Patiserie)
[ YT vl al=r J l—J o] —
< < Tavé de colectare a <
ACCESORIILE < . Tava defgpt sau forvma picaturilor / tava pentru Tava de colectare a 'I"aya d.e colectarea “
Gratarul metalic pentru prajituri pe gratarul i < el picaturilor, cu 500 ml Tava de copt
h prajituri / tavd de copt pe picaturilor <
metalic < X de apa
gratarul metalic
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INTRETINEREA
SI CURATAREA

Evww

Descarcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau
curatare.

Nu utilizati aparate de curatare
cu aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

- Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede
din microfibre. Daca acestea sunt foarte murdare,
adaugati cateva picaturi de detergent cu pH neutru.
La final, stergeti cu o laveta uscata.

« Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca un
asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta
umeda din microfibre.

SUPRAFETELE INTERIOARE

- Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca
si apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru
a indeparta depunerile sau petele cauzate de resturile
de alimente. Pentru a indepdrta condensul care s-a

Nu utilizati bureti de sarma,
bureti abrazivi sau produse

de curatare abrazive/corozive,
deoarece acestea ar putea
deteriora suprafata aparatului.

Cuptorul trebuie sa fie
deconectat de la reteaua
electrica inainte de a efectua
orice fel de operatie de
intretinere.

Purtati manusi de protectie.

format in urma prepararii alimentelor cu un continut
de apa ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si
apoi stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

- Utilizati un detergent lichid adecvat pentru a curata
geamul usii.

« Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea &vww

« Rezistenta superioara a grillului poate fi coborata
pentru a curata panoul superior al cuptorului @vww

ACCESORII

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa

cu detergent lichid de spalare, manipulandu-le

cu manusi pentru cuptor daca sunt inca fierbinti.
Resturile de mancare pot fi indepartate cu o perie de
curdtare sau cu un burete.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

2. Desfiletati capacul becului, inlocuiti becul si
infiletati la loc capacul becului.

3. Conectati din nou cuptorul la reteaua de
alimentare cu energie electrica.

Va rugam sd retineti: Folositi numai becuri cu incandescentd
de 25-40 W/230V, tip E-14,T300 °C sau becuri cu halogen

de 20-40 W/230V, tip G9, T300 °C. Becul din interiorul
produsului este proiectat special pentru aparate de uz casnic
si nu este destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuintd
(Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt disponibile la
serviciul nostru de asistentd tehnica post-vanzare.

- Daca folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deocarece amprentele digitale le pot deteriora.
Nu folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat
la loc.
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DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in
pozitia de deblocare.

2. inchideti usa cat de mult posibil.

Apucati bine usa cu ambele maini - nu o tineti

de maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o
inchideti si tragand-o in sus in acelasi timp, pana cand
se elibereaza din locas. Lasati usa deoparte, sprijinita
pe o suprafata moale.

' RO

3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet.
Coborati dispozitivele de oprire in pozitia initiala:
Asigurati-va ca le-ati coborat complet.

Aplicati o presiune usoara pentru a verifica daca
dispozitivele de oprire se afla in pozitia corecta.

5. Incercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se
aliniaza cu panoul de comanda. In caz contrar,
repetati pasii de mai sus: Usa s-ar putea deteriora
daca nu functioneaza corespunzator.

REMEDIEREA PROBLEMELOR @

Descdrcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

Problema Cauza posibila

- Cuptorul nu functioneaza. A
5 - electric.

- Deconectare de la reteaua

- electrica.

- Intreruperea curentului

- Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul ,
- electric, iar cuptorul este conectat la reteaua
. electrica.
. Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica

. daca defectiunea persista.

Pe afisaj apare litera ,F” urmata
de un numar sau o litera.

Problema de software.

. Contactati cel mai apropiat serviciu de
. asistenta tehnica post-vanzare si indicati
: numarul care urmeaza litera ,F”.

Hotpoint b
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RECOMANDARI UTILE

Svww

Descdrcati Ghidul de utilizare si intretinere de pe
docs.hotpoint.eu pentru mai multe informatii

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND
PREPARAREA

Acest tabel indica functiile, accesoriile si nivelurile
optime care trebuie utilizate pentru a gati diverse
tipuri de alimente. Durata de coacere incepe din
momentul in care alimentele sunt introduse in cuptor,
fara a se lua in calcul si preincalzirea (in cazurile

in care este necesara). Temperaturile si duratele

de preparare au caracter orientativ si depind de
cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate.
La inceput, folositi cele mai mici setdri recomandate,
apoi, daca alimentele nu sunt gatite suficient, treceti
la setari mai mari. Se recomanda sa folositi accesoriile
din dotare, precum si tavi de copt si forme pentru
prajituri din metal, de culoare inchisa. De asemenea,
puteti folosi cratite si accesorii Pyrex sau din ceramica,
dar, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi
putin mai mari.

PREPARAREA UNOR ALIMENTE DIFERITE iN
ACELASI TIMP

Cu ajutorul functiei ,Forced Air” (Aer fortat), puteti
gati simultan, alimente diferite care necesita aceeasi
temperatura de preparare (de exemplu: peste si
legume), pe niveluri diferite. Scoateti alimentele care
necesita o durata de preparare mai scurta si lasati in
cuptor alimentele care necesita un timp de preparare
mai indelungat.

FISA TEHNICA A PRODUSULUI

@www Fisa produsului, care include datele energetice
ale acestui aparat, poate fi descarcata de pe site-ul
web docs.hotpoint.eu

OBTINEREA GHIDULUI DE UTILIZARE $I
INTRETINERE

> (Zww Descarcati Ghidul de utilizare E E
si intretinere de pe site-ul nostru web __!E
docs.hotpoint.eu (puteti utiliza acest L

cod QR), specificand codul comercial al E
produsului.

> Alternativ, puteti sa contactati serviciul nostru de
asistenta tehnica post-vanzare.

CONTACTAREA SERVICIULUI NOSTRU DE
ASISTENTA TEHNICA POST-VANZARE

Detaliile noastre de contact se regasesc in manualul
de garantie . Cand
contactati serviciul
nostru de asistenta
tehnica post-vanzare,

va rugam sa precizafi
codurile specificate

pe placuta cu date de
identificare a produsului
dumneavoastra.

PLEA] 0000000 T XKKKKKXXKXXX XXXXX XXXXXXX
i Zee
Saww
FAL s H ||H||\|\ " \|\||| H\ " “H”H'H ”N”

400011332836

Tiparitin Italia
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KPATKOE CITPABOYHOE |
PYKOBOACTBO

Bbl Takke MoKeTe 3arpy3nTb UHCTPYKLNIO
BNIATOAAPUM BAC 3A NPUOBPETEHUE
) (S MAPGHOTIONT ARSTON g, SR
Ansa nonyyeHns 6onee nonHown TexHnueckon | WWW docs.hotpoint.eu, cnenys ykasaHusam,

Nnoaaep KM 3aperncTpupynTe Baw npubop

Ha www.hotpoint.eu/register NpyYBeAEHHbIM Ha 06PATHON CTOPOHE 3TOro

byknerta.

' Mepen Hauyanom ncnonb3oBaHUA NpPU6GOpPa BHUMATENIbHO N3YyUYUTEe PYKOBOACTBO
° «3pa0opoBbe N 6e30MacHOCTbY.

ONMUCAHUE NMPUBOPA

1. NMaHenb ynpasneHun

2. BeHTtunatop

3. KonbueBsoi
HarpeBaTeNbHbIN 3/IEMEHT
(He BMOEH)

4, [lepxatenu nonok

(HOMep YpOBHSA yKa3aH Ha
nepeaHern CTOPOHe AyXOBKM)

5. 1Bepua

6. BepxHni HarpeBaTenbHbIN
SN1eMeHT/rpunb

7. Jlamna

8. [MacnopTtHaA Tabnnuka
(He CH1UMaTD)

9. HW>KHWIN HarpeBaTesibHbIN

3emMeHT
(He BMOEH)
MAHEJIb YIPABJIEHUA
1 -1+
1 2 3 4 5
1. PYYKA BbIBOPA 3. ANCNJIEN 5. PYUYKA PErYJINPOBKU
BkntoueHne oyxoBKu nytem [NepemelleHne mexay NyHKTaMu
Bbl6Opa pexnma. Ytobbl 4. KHONKA NOATBEPXAEHUA | meHio, nprmeHeHne nnm
BbIKNTIOYNTb AYXOBKY, NOBEPHUTE |_|0,D,TBep>Kﬂ6HI/Ie Bb|6opa pexnma N3MEHEHNE HAaCTpPOEK.
PyuKy 8 nonoxerue “0". W HaCTPOVKM. [MpumevaHye: Bce pyukn ABNAOTCA
2. HA3AA yTanauBaemblmMu, HaxmmnTte Ha LIeHTP

PYUKM, UTOObI BbIBECTY €€ 113 rHe3fa.
Bo3BpaT K npeablaywemMy nyHKTy

HaCTpoOeK.
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NMPUHAOQNEXHOCTU

(Evww

[na nonyyerna ONONHUTENBHON MHOOPMaLIMKL 3arpy3uTe
pyKoBOACTBO “Vcnonb3oBarue u yxon” ¢ docs.hotpoint.eu
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NPOTUBEHD

SBCTABHOIZ MPOTUBEHDb

KonmnuecTBo NpuHaaNeXxHOCTEN MOXET BapbPOBATLCA B
33BUCUMOCTH OT NMPUOBPETEHHOW MOLIENN.
JlononHuTeNbHble MPUHAANEXHOCTU MOXHO NPUObpecTy B
CepBuCHOM LieHTpe.

YCTAHOBKA PEWIETKU U OPYTUX
NMPUHAOANEXHOCTEN

BcTaBbTe peleTKy ropu3oHTanbHO B fiepXKatenu,
pacnonaras ee Tak, YTobbl NpunoaHATbIe Kpas Obinu
obpalleHbl BBEPX.

Apyrue npuHagnexHocCTn, Takne Kak NoagaoH u
NPOTMBEHb, BCTAaBNATCA FTOPMU30OHTANIbHO TEM XKe
cnocobom, YTo 1 pelueTka.

CHATUE N YCTAHOBKA AEPKATEJIEN MOJIOK

. AnAa cHATNA pepKaTenen NONOK NPUMNOAHUMUTE NX
N OCTOPOXXHO U3BJIEKNTE HUXKHIO YaCTb U3 rHe3a.
Tenepb gepaTenn NONOK MOXHO BbIHYTb.

. ,U,Hﬂ YCTaHOBKMN p,ep>KaTene|7| NOJIOK CHa4alla
BCTaBbTE X B BEPXHEE rHE3O0. BaBuHbTE nep»xarenn
MNOJIOK B KaMepy AYXOBKU B NPUNOAHATOM MONOXKEHNMN,
da 3aTeM onycTuTe X Tak, yTOObI OHM 3aHANN MECTO B
HUXHEM rHe3pge.
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PEXUWMbDI

OFF (BbIKN)
BbikntoueHne fyxoBKu.

CONVENTIONAL (OBbIYHbIN)

Pexxnm ona npurotoBneHna MAca 1 BbiNekaHnA
NMMPOroB C MArKOMW HAUMHKOW Ha O4HOM YPOBHe.

CONVECTION BAKE (BbIMEY. C MOAPYMAH)

Pexknm ona npurotoBneHna MAca 1 BbiNekaHnA
NMMPOroB C MArKOMW HAUNHKOW Ha O HOM YPOBHe.

FORCED AIR (KOHBEKLMA)

Pexxum gna npurotoBneHua 6ntog npu
OAMHAKOBOW TemrnepaTtype cpa3y Ha HECKONbKNX
YPOBHsAX (He 6onee Tpex). ITOT peXxnum no3sonsaeT
OQHOBPEMEHHO rOTOBUTb pa3Hble 6ntoaa 6e3
nepeHoca 3anaxoB C OJHOrO Ha APYroOWn.

<= | GRILL (TPUJIb)

Pexxum ana npurotoBneHna Ha rpune
61LITEKCOB, WaLLblKa, COCUCOK, OBOLLHbIX 3aNeKaHOoK
1 xnebHbIx TOCTOB. [pn NPUroToBNEHNM MACA Ha rpune
peKkomeHIyeTCA MCNonb30BaTb NOALOH ANA cbopa
coKkoB. PaamecTnTe nogaoH Ha nobom ypoBHe nopa
pelueTkon, Hanue B Hero 500 M NTbeBOW BOAbI.

TURBO GRILL (TYPBOI'PUJIb)

PeXxnm gna )apku KpynHbIX KyCKOB MACa
(pocTOound, 6apaHbM HOXKM, LibiNnATa). PekomeHayeTcA
ncnonb3oBaTb NoaaoH ans cbopa coko.. Pasamectute
noAJAOH Ha NtobOM YpOBHE NOoA PELLETKON, HANnB B
Hero 500 mn nTbeBOM BOAbI. B 3TOM pexknme MOXKHO
Nnonb30BaTbCA BEPTENOM (Mpu Hanuuun).

oD MAXI COOKING (6OJIbLLIE NOPLININ)

x Pexkum gna npurotoBneHma 6onblumnx

KycKoB MAca (6onee 2,5 Kr). [Monb3yntecb 1-1 unn
2-11 NONIKOW C y4eTOM pa3MepoB KYCKOB MsACa.
MpenBapuTenbHbIN HarpeB fyXoBKK He TpebyeTcA.
[na 6onee paBHOMEPHOro NOAPYMAHUBAHMUA
pekomeHAyeTCA nepeBopaynBaTb MACO B NpoLecce
npurotoBneHus. Bpema ot BpemeHn nonveante
MACO COKOM BO M30exaHune nepecyLwmBaHus.

FAST PREHEATING (BbICTPbIA MPOIPEB)
BbicTpbI NpeaBapuTeNbHbIN HarpeB Ay XOBKMU.

ECO FORCED AIR (KOHBEKL /A 3KO)*

Pexxnm ana 3anekaHna ¢bapluMpoBaHHOro
MACa U MACHbIX dune Ha OfHOM YPOBHE.
JlenvkaTHaa npepbIBUCTasA UMPKYNALMA BO3ayxa
npefoTBpaLlaeT nepecyLiBaHue NPOAYKTOB.

B npouecce npurotoBneHuna 6nto4 B faHHOM
pexume namna 4yXOoBKW HE TOPUT B LIeNIAX SKOHOMUN
3J'IeKTp03HepFI/IVI Ee MOXHO Ha BpeMsa BKJIOUNTD,
Ha)aB KHOMKY X .

Mpwn ncnonb3oBaHun pexnma “IK0O”,
npefycMaTprBaloLwero onTMMmn3aLnio
SHepronoTpebneHuns, ABepLa AyXOBKN [OIKHA
OCTaBaTbCsA 3aKPbITON [0 TeX Nop, Noka 6soao He
6yneT NOIHOCTbIO FOTOBO.

=
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% DIAMOND CLEAN

Map, ob6pasytowminca Bo Bpemsa
HU3KOTEMMEpPaTYPHON OUYNCTKM, MO3BONIAET NIETKO
yoannTb rpAsb 1 ocTaTtky nuwn. Hanente 200 mn
BObl B HVMKHIOIO YaCTb AYXOBKU. BKrouanTte pexum,
TONMbKO KOrfa AyXOBKa XonogHas.

SETTINGS (HACTPOWMKWN)

N3meHeHme HacTpoek AyXOBKM (Yachl, A3bIK,
FPOMKOCTb 3ByKOBOIO CUTHaNa, APKOCTb, PEXUM
“IK0”, eAMHNLblI N3MEPEHMNSA, MOLLHOCTD).

MprmeydaHue: MNpu OENCTBYIOWEM peXxmnmMe “IKO" APKOCTb
AMCNNEea CHXKAETCA 1 OCBELLEHVE JyXOBKHM BbIKIIOYaeTCA B
LIeNAX SKOHOMUM 3N1eKTPO3Heprn. Ancnnen n oceellenve
BPEMEHHO BKSIOUAIOTCA MPU HaxXaTuK TI0O0I KHOMKM.

CNEUMANIbHbIE PEXXUMDI

«» MEAT (MACO)

- MERT

I l 3TOT peXxMM aBTOMaTUYECKM
BbIOMpPaeT HannyuLLyo TeMnepaTypy U meToa Ans
npuroToBneHua maca. NpepbiBUCTOE BKOYEHME
BEHTUNATOPA Ha HN3KOW CKOPOCTU NpeaoTBpaLlaeT
nepecylumBaHue 6noaa.

«» POULTRY (NTULIA)

s FOULT

I l JTOT peXnm aBTOMaTUYECKN
BblOMpaeT Hannyuwyto TemnepaTypy 1 mMeToa Ana
NPUroToBneHnA NTuubl. MNpepbIBUCTOE BKOYEHME
BEHTUNATOPA Ha HN3KOW CKOPOCTU NpeaoTBpaLlaeT
nepecylumBaHue 6ntoaa.

l. l CAGSE we CASSEROLE (3AMEKAHKW)

JTOT peXnm aBTOMaTUYECKN
BbIGMpPaeT HannyuLlyo TeMnepaTypy 1 metoa Ans
NPUroToBneHna 6504 N3 MakapoH.

1~ BREAD (XJIEB)

IREF

I l o70T pexXmnm aBToMaTU4eCkun
BbI6I/IpaeT HannyJwyro TemnepaTtypy n meto onAa
NPUroToBNEHNA BCEX TUTMOB xneoba.

l' ]m 7981 o PIZZA (MALLA)

JTOT peXxMmM aBTOMaTUYECKN
BbIGMpaeT HannyuLlylo TeMnepaTypy 1 metoa Ans
NPUroTOBNIEHNA BCEX TUMOB NULLbI.

l, l PEGTR « PASTRY CAKES (CTAIKUE KOHA. U31)

3TOT peXXMM aBTOMaTUYECKM
BbIOMpPaeT HannyuLyo TeMnepaTypy 1 metoa Ans
NPUroTOBIEHNA BCEX BUAOB TOPTOB (KEKCbI, TOPTbI C
HAUMHKOW, MMPOXHbIE-KOP3VHKN U T.M.).

* BazoBbI pexximM 414 3aAasneHra 00 3HeproadGEKTUBHOCTM
B cooTBeTCTBUN C PernameHTom EC N2 65/2014
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pT wo RISING (MOABEM TECTA)

1 \

l' Pexxm, obecneynBaoLL i
ONTUMasbHble YCNOBMA ANA nogbema TecTa. [ina
NoNyyYeHns KaueCTBEHHOrO TecTa He NCMoMb3yiTe
PEXUM, eCnvi AyXOBKa He OCTbiNna nocne
NPUroTOBNEHNUA.

#om ... WARM KEEPING
" (COXPAHEHUE TEMJIA)

PeXxnm, No3BONAWNIN COXPaHATb TOPAYNMUN TONbKO
4YTO NPUrOTOBNEHHbIE OGN0Aa.

o SLOW COOKING (TOMJIEHUE)

SR =N

I l Pexxnum nna megneHHoro
NPUroTOBNIEHNA MACA U PblObl, NO3BONAIOLNIA
COXPaHUTb NPOAYKTbl HEXHbIMU 1 COYHBIMMU.

lNepepn ncnonb3oBaHUEM peXxnma pekomeHayeTca
cnerka 06XapuTb KYCKM Ha CKOBOpofe, 4ToObl
co3[aTb KOPOUKY, YAEP>KNBAIOLLYI0 BHYTPU MACA
ecTecTBeHHble COKU. Bpema npurotoBneHus
BapbMpyeTCcA OT ABYX YacOB — ANA PblObl BECOM
300 r 0o YeTblpex-nATN YacoB — ANA PbliObl BECOM

3 Kr, 1 OT yeTblpex YacoB — AN KYCKOB MACa BECOM
1 Kr 4o WwecTn-ceMn 4acoB — AN1A KYCKOB BECOM 3 K.

—
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NMEPBOE UCIMOJIb3OBAHUE NMPUBOPA

1. BbIBEPUTE A3bIK

Mpwn nepBom BKOYEHUN NPUOOP NPEeaoXnT
BblOpaTb A3bIK: Ha gucnnee noasutcA 6erywan
Hagnucb “ENGLISH” (@aHrnuninnckumn).

Bpalyan pyuky peaynuposku, Bblbepute Tpebyembii
A3bIK U3 CMINCKa.
HaxmunTe o 015 NOATBEPXKAeHNA Bblbopa.

[NpumevaHye: B nocnegytowem A3blK MOXHO M3MEHWTb B
MeHI0 “Settings” (HacTpownkn).

2. YCTAHOBUTE BPEMA

Mocne BbibOpa A3blka cUCTEMA NPELNIOKNT
YCTAHOBUTb TeKyLlee BpeMsa. Ha gucnnee HauHyT
MuUraTb aee undpbl yaca.

SIZIOACT
I i ]

©

Bpaluan pyyky pe2ynuposku, yCTaHOBUTE 3HAUYEHME
yaca n HaXKMIUTE g : Ha Ancnnee HauHyT muraTb Be

LUMbpPbl MUHYT.

Bpawan pyyky pezy/uposKU, yCTaHOBITE 3HaueHMe
MUHYT 1 HOXMUTE X nnA noATBepXAeHNA.
MpumeyaHwe: B cnyyae AnnTenbHOroO oTKAYEHUA
3M1EeKTPUYECTBA MOXKET NOTPeboBaTbCA NOBTOPHaA YCTaHOBKa
BPEMEHM.

3. YCTAHOBUTE YPOBEHb NOTPEBJIAEMON
MOLWHOCTH

B 3aBOACKMX HAaCcTpPOMKax AYyXOBKWN YCTAaHOBIEH
ypOBeHb NOTPebaAeMOoi MOLHOCTN, COBMECTUMbIN
C JOMALUHMMW INEKTPOCETAMMU C HOMUHANIbHOW
MoOLHOCTbIo 6onee 3 KBT. Ecnu anekTpoceTb B
Ballem JOMe PacCYMTaHa Ha MEHbLUYIO MOLHOCTb,
yMeHbLUNTe faHHOe 3HayeHue.

Bpaluasn pyyKy gblbopa, Bbibepute NnyHKT “SETTINGS” n
HAXMUTE it .

Bpaluas pyuky peaynuposku, Bbibepute nyHKT “Power”
(MOLHOCTb) N HAXMUTE s .

S IR
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Bpawas py‘-IKy pezynuposku, Bblbepute “Low” (Huskasn)
N HaXXMUTE ANA NoaTBepKAeHMA Bblbopa.

select

4.NPOTPEUTE AYXOBKY

HoBasa ayxoBKa MOXeT ABNATbCA NCTOYHMKOM
3anaxoB, CBA3aHHbIX C MPOLEeCCOM NPOU3BOACTBA.
DTO HOpPMAaJibHOE AIBNEHNE.,

MNepen Hayanom NpurotToBneHuaA éniog
pekoMeHAyeTCA NPOrpeTb NyCTYO AYXOBKY ANA
yAaneHnA BO3MOXHbIX OCTaTOYHbIX 3aMaxoB..

YoanuTe C AYXOBKM 3alWMTHbIN KAPTOH U NPO3PayHyto
NNEHKY, BbiIHbTE N3 fYXOBKN BCE NPUHAANEXHOCTMW.
MporpenTe gyxoBKy npun temnepatype 200 °C B
TeueHne NPMMepPHO OAHOrO Yaca, Nyylle Bcero

— B pexunme ¢ BeHTUnAumen (Hanpumep, “Forced
Air” (KouBekuusa) unm “Convection Bake” (Bbineu. ¢
noapyMmsH).

3apjanTe NpaBUIIbHbINA PEXNM, Cliefya MHCTPYKLUUAM.

MpumeyaHye: [ocne NepBOro MCNONb30BaHNUA IyXOBKM
peKoMeHyeTCA MPOBETPUTL NOMeELLEH e,
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EXXEAHEBHOE UCMOJIb3OBAHUE

1. BbIbOP PEXKUMA

MoBepHUTe pyuKy 8bI60pd, YTOObI BKIOUNTD JYXOBKY
1 BbIBECTM Ha AUCTSIEN HEOOXOANMbIA PEXUM:

Ha pucnnee oto6pasnTtca 3HaYOK pexrmMa 1 ero
6a30Bble HaCTPONKMN.

M
U

Ncnonb3ynte pyuky pecynuposku pna Bblbopa NyHKTa
MeHIo (Ha aucnnee 6yaneT BbliaeneH Nepsbli
AOCTYMHbIN NYHKT).

"I 'I'II"I
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HaxKMUTe s ANA NOATBEPXKAEHMA BbIGOpPA:
Ha gucnnee otobpassaTca 6a3oBble HACTPONKN.

2. HACTPOWUTE PEXXUM

Mocne Toro Kak pexum byaeT BbibpaH, Bbl CMOXKeTe
N3MEHUTb ero HaCTPOKMN.

Ha gucnnein 6yayT nocnepoBaTesibHO BbIBOAUTHCSA
HacTpanBaeMble NapaMeTpbl.

TEMIEPATYPA/YPOBEHb 'PUNA

Sanm%
_Cuug

-9

Korpa 3HaueHuve Ha gucnnee HauHeT MUraThb,
NOBEPHWTE PyUKY PErynmpoBKM ANA U3MeHeHNA
3HaUYeHWA, NOC/IE YEro HAXMUTE sgreet AN1A
noATBEP)KAEHMA BbIbOpa 1 Nepexoaa K cneayowei
HacTpouiKe (Mpu HanUunn).

Mpumeuarue: MNocne Bbibopa pexrma TemnepaTtypy
NPUrOTOBNIEHNA MOXHO MEHATb pyyYKoU pezy/iuposKuU.

ONNTEJNIBHOCTb

————lee —a
X, 7
v
2Ty

Korpa Ha aucnnee HayHeT MUraTb 3HAUYOK <& ,
ycTaHoBUTE Heo6xop,mmyro ONUTENbHOCTb
MpUroToBNeHns pyqKou pe2y/iuposku Vi MOATBEpAnTe
3HaYeHMe HaXKaTUeM o .

AnNnTenbHOCTb NPUIrOTOBIEHMA MOXHO He
yCTaHaBNMBaTb, €C/N Bbl co6V|paeTer roToBUTH B
PYYHOM peXMMe: HAXKMUTE =, YUTOObI NOATBEPANTD
3HayeHMe 1 HayaTb NPoLecc NPUroTOBMIEHNA.

B 3Tom cnyyae ucnonb3oBaHme GyHKUNN
OTNOXEHHOro CcTapTa (C 3afaHeM BpeMeHM
OKOHYaHUA NPUTroTOBEHMNA) HEBO3MOXKHO.

MNprmedanye: InnTenbHOCTb NPUIOTOBAEHNA MOXKHO
MEHATb 1 MNOC/e 3amycka pexnma. [1na aToro Haxmnte <<

, BHECUTE HEOOXOAUMbIE N3MEHEHNA PYYKOU pe2ysiuposKU 1
nomseppu/we HOBOE 3HaueHVe HaXKaTnem

select -

YCTAHOBWUTE BPEMA OKOHYAHWA NMPUTOTOBJIEHNA

OT/IOKEHHbIV CTAPT

[nAa MHOrMX peXumMoB Nocsie 3agaHna QanTeNbHOCTU
NPUroTOBNEHNA MOXKHO YCTAaHOBUTb 3afePXKy CTapTa,
3ajaB BpeMsA OKOHYaHUA.

B npouecce HacTpoWKn Ha gucnnee otobpakaetca
TeKyllee BpemMs OKOHYaHUsA, 3HayokK (%) muraert.

210"
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Bpawias pyuky pe2ysuposku, ycTaHOBUTE Kenaemoe
BPEMA OKOHYaHVA NPUTOTOBMIEHNA N HAXKMUTE
uTOObI NOATBEPAUTDL 3HAUYEHVE U BBECTU B
[eCTBME BbIOPAHHbIN PEXNM.

MomecTuTe NPOAYKT B lyXOBKY 1 3aKpounTe ABepLy:
Mpouecc NpPUroToBeHNA CTapTyeT aBTOMATNYeCKN B
HY>XHbIA MOMEHT, PaCCUMTaHHbIV TaK, YTo6bl 6nofo
OKa3aJslocb roToBO K YCTaHOBIEHHOMY BaMMW BPEMEHMN.

select !

210
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[NpymMeyaHua: YCTaHOBKa OTJIOXKEHHOIO CTapTa OTMEHAET
CTaauIo NPeABapUTENbHOIO NPOrpeBa AyXOBKM. [10CKOMNbKY
[yXOBKa BbIXOAWT Ha 3a[jaHHYI0 TemnepaTypy nocTeneHHo,
BPEMA NMPUTOTOBEHNA OKAXKETCA HEMHOTO ANTMHHEE, Yem
yKazaHo B TabnuLie NpuUroToBieHus,

B npouecce oxuaaHvis 3amnycka Bbl MOXKETE M3MEHWUTb
Tpebyemoe Bpems OKOHUaHWs py4kol pe2y/luposKu Vnn
HakaTb <K ANA U3MEHEeHNA HaCTPOEK.

3. AKTUBUPYWUTE PEXUM

Mocne BbINOMHEHNA BCEX HACTPOEK HAXMUTE sam ,
yTOoObl NOATBEPANTD 3a[laHHOE BPeMA OKOHYAHUA 1
3anNyCTUTb PEXUM.

Mpumeyvarve: MNocne Havyana NPUroToBAEHWS Ha UCIen
BbIBOAATCA peKOMeHaLMK Mo BbIOOPY YPOBHA AA KaXKA0rO
pexnma.

.
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Bbl MOXXeTe MoBepHYTb pyuKy Bbibopa Ha 0 , uToObI
NMPVYOCTAaHOBUTb AENCTBME PEXMNMA B NIIOOON MOMEHT
BPEMEHMU.

4.1nPOrPEB

HekoTopble peXxumbl npeaycMaTpuBatoT CTaguto
npeaBapuTenbHOro Nporpesa AyxoBKu. MNocne
3anycka pexnma Ha aucniee BO3HUKaeT coobuieHne o
TOM, YTO [lyXOBKA HaxXoAUTCA Ha CTagumM Nporpesa.

2 1nec
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Hotpoint

ARISTON



B MmOMeHT ee 3aBepLueHNA NOoJaeTCA 3BYKOBOW CUTHAN
1 Ha gucrnsee BO3HMKAeT cooblleHne o TOM, YTo
AYyXOBKa AOCTWINa 3ajlaHHOM TemnepaTypbl.

3 1nec
n

OTkpownTe gBepLy, MOMeCcTUTe NPOAYKT B JYXOBKY
1 3aKponTe gBepLy, YTobbl HauyaTb Npouecc
NPUroToBNEHUA.

[prmMedaHye: MNomelleHne NPoaYyKTOB B YXOBKY 10
3aBEPLEHNA NPOrpeBa MOXET YXYAWMUTb KYJINHAPHbIN
pe3ynbrart.

Ecnn OoTKpbITb ABEpLY Ha CTaann NpefaBapuTenbHOro
Nporpeea, AyxoBKa NPUOCTaHOBNUT PaboTy.

Bpema npurotoBneHma He yuuTbiBaeT CTaiun NPOrpesa.
Bbl MOXKETE M3MEHUTDL XKenaemyto TemnepaTtypy

AYXOBKW B OO0 MOMEHT BpeMeHU, NCMONb3ys pyyYKy
pe2y/iuposKu.

5. 3ABEPLUEHVE NMPUrOTOBJIEHUA

O 3aBepLueHnn NPUroToBAEHNA yBe4OMUT 3BYKOBOW
CUrHan 1 COOTBETCTBYIOLEee coobLleHne Ha aucnnee.

. TAUMEP

Korpa oyxoBKa BblK/llOU€EHa, ee gucnnen

MO>HO MCMOb30BaTb B KauecTBe TaliMepa.

AnAa ncnonb3oBaHnA gaHHom GyHKLMK yoeauTech, YTo
AYXOBKa BbIK/NlOYEHa 1 NOBEPHUTE PYYKY pe2ysuposKu:
Ha gucnsiee HaYHeT MUraTb 3HAYOK &) .

YcTaHOBUTe Heo6X04MYIO O BNNTENbHOCTD PyUKOI
PErynupoBKN N HAXXMUTE st A5 3aMycKa Tanmepa.
B MOMeHT oKOHuYaHuA TaliMepom obpaTHOro oTcyeTa
MPO3BYUYUT 3BYKOBOW CMTHAM U Ha AMCMee NOABUTCA
COOTBETCTBYIOLAA UHAMKALNA.

MpumedaHve: Talimep He 3anycKaeT Kakmne-nmbo pexmmbl
NPUrOTOBNEHNA.
[nA v3meHeHA 3a4aHHOrO BPEMEHN TaMepa MUCMOSb3ynTe

c

1ne°c
n

pyuKy pe2ynuposku. Haxmute <<, uToObl BbIKMOUNTD
Taimep B 10601 MOMEHT BREMEH.

NI
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HaxmuTe sl , UTOBbI MPOJOMXKNTL NPUrOTOBEHME
B PyYHOM pexunme (6e3 3afaHnA 4NnTeNbHOCTU
NPUroTOBNEHUSA), NN yBENNYbTE AJINTENbHOCTb NPY
NMOMOLLW pyYKU pe2ysiuposKU.

B 060ux cnyyanax HaCTPONKM TemnepaTypbl 1
MOLLHOCTU FPUIA COXPAHAOTCA.

NOAPYMAHVUBAHUE

HekoTopble pexnmMbl NpeaycMaTprBaoT
BO3MO>KHOCTb AOMOJIHUTENIbHOTO NOAPYMAHNBAHNA
NpoAyKTa. 3To AeNnaeTcs 3a CYeT BKIUYEHA

rpuns nocne 3aBeplueHns OCHOBHOIO LKA
NPUroTOBMEHMA.

Korga Ha gucnnee NOABITCA COOTBETCTBYIOLEe
COOOLLEHNE, HAXKMUTE mer , UTOObI 3aMyCTUTb
NATUMUHYTHBIV LKA NOAPYMAHUBAHUA

(ecnn Heo6x0AMMO).

=
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Bbl MOXeTe 0CTaHOBUTb NPOLLECC MPUTOTOBIEHMA B
no6bo MOMEHT BpeEMEHU, MOBEPHYB pyyKy 8b160pa B
nonoxeHve 0 BbIKIOYEHNA JYXOBKM.

1nec
n

(g}

Bbibop 1 3anyck pexumoB NPUroToBIEHNA BO3MOXEH
6e3 oTKNYeHNs paboTatouero Tanmepa.

BkntounTe fyXoBKY NOBOPOTOM pyyKU 8b160pa 1
BblOEpUTE XKeNMaeMblii PeXMM.

Mocne 3anycka pexnma TariMep NPOAOIKNT
0OpPATHbIN OTCYET BPEMEHUN HE3aBUCMMO, HUKAK He
BMELUNBAACH B PabOTy pexmma.

amnec
U N

RN
Ll
Y106bI BBIKNIOUNTD TaIMEP, OCTaHOBUTE
AEeNCTBYIOLWNI PEXUM, MOBEPHYB PYUKy pe2ysuposKku
Ha 0 ,a3atem Haxmute K.

/-
1A

. BJIOKUPOBKA KHOMNOK

YT100bI 326110KMPOBaTb KHOMNKM NaHenn ynpasfieHns,
HaXMUTE U yIepXNBaNTe s U << OAHOBPEMEHHO
He MeHee NATU CeKYHS.

[nsa pa36noKnpoBKM KHOMOK NOBTOPUTE 3TO Xe
Jencreme.

Mpumedanve: Ty GYHKLMIO MOXKHO MCMOMb30BaThb U B
npouecce NpUroToBneHMA NULLK. Mo coobpakeHNAM
6€30MacHOCTM AYXOBKY MOXHO BbIK/IOUMTD B 11060E Bpems,
noBepHyB PyuKy Bbibopa Ha 0 .
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. DIAMOND CLEAN

MNepep BKAOUEHVEM [AHHOTO PEXUMa HanenTe

200 mn NMTbeBOKM BOAbI HA AHO OYXOBKU 1 3aKpounTe
asepuy.

Bpawwas pyuky seibopa, Bbibepute pexum “DIAMOND
CLEAN" n HaxxmuTe X nna nogTeBepkaeHUs Boibopa.

select

07 M T
iy

¢

Haxmute %=, 4ytobbl yCTAaHOBUTHL BPEMA OKOHYaHNA

UMKJIa OYNCTKU UJTN 3aNYyCTUTb PEXUM.

CraTyc BbINonHAEMON Npoueaypbl 6yaeT yka3blBaTbcA
nocpeacTBOM 06paTHOro OTCYeTa BPEMEHM.

YT06bI HE JONYyCKaTb BbIXOAA Mapa HapyXXy 1 He
CHVXaTb TEM CaMblM KaueCTBO KOHEYHOTO pe3ysbTaTa,
He OTKpbIBallTe ABEPb BO BPEMSA LKA CAMOOUYUCTKN.

Mocne 3aBeplueHNA AOXKANTECh OXNa)KAEeHNA [YXOBKM
N NPOTPUTE BCE NOBEPXHOCTU FYOKOW AN MATKOM
TPANKOWN.

I'IpMMeanme: KakK 1 Ona apyrnx py4HbiX pexxmnmMos, A4 Uunkia
CaMOOUNCTKM MOXHO 3a[aTb BPpeMA OKOHYaHWA.

Hotpoint
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TABJIMLUA NPUTOTOBJIEHUA BJIIOL

ARISTON

§ § § YPOBEHb U
BNIOAO PEXXUM MPOTPEB TEM"('EE’)‘TVPAz BPEMA (Mun.)  MPUHARJIEX-
. i i ' HOCTU
| e 160-180 30-90 2B
Mnporu us gpoXeBoro Tecra : = 2 1
& [la 160-180 30-90 —_ 1
MWpOr C HauMHKOIA | s = - 160-200 30-85 3
(YnsKelK, WTpyaenb, GPYKTOBbLIN = 2 1
nmpor) & [la 160-200 35-90 N
o R 3
| jerste - 170-180 15-45
MeuyeHbe/He6oNbLLME TOPTHI & Jla 160-170 20-45 _\'_.4;!’_ I ! u
& [la 160-170 20-45%+ 2> 3
— 3
= [la 180-200 30-40
MupoxHble n3 3aBapHOro 0 ) ) 4 1
po & [la 180-190 35-45 _
e 5 3
& [la 180-190 35450 2 3
= [a 90 110-150 3
Bese & Na 90 1oso 4T
& [la 90 140160 %% > 3
| Jrzin e i i i 2
E 220-250 20-40
e 4 1
Mnyua (toHkas, ToncTan, dokauua) (99 Ha 220-240 20-40 e | u
: ~ 5 3
& 220-240 25-50 %% 2 5
BaToH xne6a 1 kr e 180-220 50-70 2
O AUYOE 2
Bynouku | e 180-220 30-50
Xne6 & Na 180-200 30-60 PRI
| Jprza la 250 10-15 3
3amoporKeHHasa nuyua = 2 1
% [la 250 10-20 —
= Na 180-190 40-55 2/3
Muporn 0 ) ) 4 1
(OBOLLHOW MPOT, KWLL) 29 Aa 180-190 45-60 N
% [a 180-190 4570 %% 2 3
= 3
— [a 190-200 20-30
BonoBaHbi/neyeHbe n3 N 4 1
cnoeHoro TecTa & Aa 180-190 20-40 N
% [a 180-190 20-40%%% 2 3
S IO Ao 3
JNasanba/cydne [ ]L_HEJEJE. - 190-200 40-65 i
MakapoHHas 3aneKkaHKa/ [ |rpcep we 3
KaHHENJIOHU l IL'H‘JEJE' . 190-200 25-45 —J
8 Hotpoint
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: : : YPOBEHb U
BNIOAO PEXXVUM  MPOTPEB TEM"(EE;‘TVPA  BPEMA (Mun.)  NMPUHALJIEX-
i i ' HOCTU
bapaHuHa/TenaTtuHa/ ImeaT ) R ) 3
roBAANHa/CBUHMHA 1 KK I l"m' 190-200 60-90 (I
KypuLia/Kponnk/yTka 1xr b o . 200-230 50 - 80 3
WHpeiika/rycb 3 k- TR . 190-200 90- 150 2
3aneuyeHHasn pbiba/s ponbre § . 3
(bune, LIenvkom) — Ja 180-200 40-60 L
QapumpoBaHHbie 0BOLN N B _ 2
(TOMaTbI, LIyKKUHW, GaKnaxaHbl) e Ha 180-200 50-60 | I
Xne6Hble TOCTbI bt - 3 (BbICOKasA) 3-6 -\..fj...,-
Pbi6a pune/cTeitkun b - 2 (cpeaHss) 20-30 % e . 3 :
Coycbl/Wwawnbik/pebpbiwku/ = i 2- 3 (CpepHsas - 15-30 * 5 4
py6neHblie KOTneTbl Bbicokas) S R SOV
hnad 2 1
Kypuua-rpunb, 11,3 kr - 2 (cpepHsan) 55-70 ** N
PocTt6ud c KpoBblo 1 kI W - 2 (cpepHaAn) 35-50 ** _\!_.3;,,
HoXKa ArHeHKa/pynbKa . - 2 (cpepHsasn) 60-90 ** \ 3 |
. hnad 3
MeyeHbIn KapTOodenb - 2 (cpepHssn) 35-55 ** : :
. i 3
OBoLHOM rpaTeH - 3 (BbICOKasA) 10-25 R
JasaHba U MACO & [a 200 50-100 #** 4 ]
Msco u KapTodenb & Ja 200 45-100 *** A
Pbi6a 1 OBOLWM &% [a 180 30-50 % 4 ]
MonHbin 06ea: OpyKTOBbIN TOPT | & 5 3 1
(ypoBeHb 5)/nasaHba (yposeHb 3)/ ~ [a 190 40-120 *** e e :
MACO (ypoBeHb 1)
3
QapmpoBaHHOe MACO % - 200 80-120 *** \ |
HapesaHHoe MACo (kponuik, 3
KypuLa, bapaHuHa) e - 200 50-100 *** Lo

* [lepeBepHUTE NPOAYKT B cepeanHe npotecca

NnPUroToBNeEHNA.

** TlepeBepHuTE 6MIOA0 NO NCTEYEHUN ABYX TPETEN OT
obLero BpeMeHn NpUroToBieHus (ecnm Heobxoanmo).
*** Bpems yKa3zaHo NpubnnsnTenbHo: 6511000 MOXHO
BbIHYTb 13 JYXOBKMW NO3Ke UM pPaHblUe B 3aBUCMMOCTH
OT BaLLMX JINYHbIX NPEeANOYTEHUN.

(@vww Tabnuua peuenToB NPOTECTUPOBAHHbIX

ANA cepTUPUKALMOHHBIX OPraHOB COMMAacHO
ctaHgapty IEC 60350-1 copepunTca B pyKOBOACTBE
“Micnonb3oBaHue 1 yxop”, BoCTynHoMm Ha docs.

hotpoint.eu

— < hatae O\ —_
: =
PYUHbIE — ¥ & =
PEXXVIMb Conventional (O6biuHbIN) Grill (fpunb) Turbo Grill (Typ6orpunb) Forced Air (KoHBeKLuA) Convection Bake Eco Forced Air
(Bbiney. c noapymaH) (KoHBeKLus 3KO)
CMELIMANbBHbIE l 'IMEHT [ ]PUUL T [ ] CASGE * [ |BRERD wre | PIZZR o [ ‘lplqgm
PEXKMbI Meat (Msco) Poultry (Mtuua) Casserole (3anekaHku) Bread (Xne6) Pizza (Muyua) Pastry (Bbineuka)
NPUHALJEX- Mo N S f JSSNN ) N—
HOCTW PeweTka BcTaBHoit npotuBeHs un MoanoH / Mpotmsens / MpoTuBeHb MopnoH ¢ 500 mn Boabl NpoTrBEHb ANA BbINEYKN
dopma Ha pelueTke Dopma Ha pelueTke
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YNCTKA
nyxon

Evww

[1na nonyyerrsa AONONHUTENBHON MHOOPMaLMK 3arpy3nTe
pyKoBOACTBO “Vicnonb3oBarue u yxon” ¢ docs.hotpoint.eu

Mepen Hauanom No6bIX feICTBUIA
No YNCTKe N yXoAy AaTe AYXOBKe
OCTbITb.

He ncnonbsyiite napoouncrurenu.
npu6opa.

BHELWHWE MOBEPXHOCTHU

«MpoTupaliTe NOBEPXHOCTN NPUOGOPa BRaXKHOM
candeTKon n3 MMKpPOBOJIOKHA. Mpun cunbHOM
3arpaAsHeHnn obaBbTe HECKONbKO Kanesib MOKLEro
CcpencTBa c HenTpanbHbiM pH. MNpoTpuTe NoBepxHOCTH
HaCyXo CyXOW TKaHblo.

« He nonb3yinTtecb arpeccnBHbiMU Uy abpasnBHbIMUK
MoLwWmMmn cpepcTesamu. lMpu cnyyanHom nonagaHum
TaKUX CPeACTB Ha MOBEPXHOCTb Npubopa
HeMeIeHHO NPOTPUTE ero BAaKHOM candeTkon ns
MUKPOBOJTOKHa.

BHYTPEHHWE NOBEPXHOCTH

- [Tocne Kakporo NCNonb3oBaHUA fanTe fyXoBKe
OCTbITb M OYNCTUTE ee (KenaTeslbHO NOoKa OHa elle
Tennas) oT OT/IOXKEHWI M NATEH, 06pa3yLWNXca npu
npurotosneHnn nuwn. ina yganeHna KOHAeHcara,

He ncnonbsyiite abpasmsHbie
ry6Km, ctasibHble MOYaNKu,
arpeccuBHble N abpasuBHble
MoloLyMe CPpeAACTBa, TaK KaK OHM
MOryT NOBpeAnTb NOBEPXHOCTU

HapeHbTe 3aWwymTHbIE nep4yatku.

OTKnounTe AYXOBKY

OT J1IeKTpoceTu nepep,
BbIMOJIHeHNEM JIlObIX AeNCTBUIA
no o6cnyxnBaHmio.

BO3HMKaIOLWEro Nnpy NpUrotToBieHNN NPOAYKTOB C
BbICOKMM COAepP>KaHMeM BNarun, 4OXANUTECb NONHOro
OXNaKAEeHNA [YXOBKU 1 NpoTpuTe ee candeTkon nnm
ryokom.

« 1nA UnCTKU CcTekNa gBepLbl NONb3ynTechb
cneuranbHbIMU XUAKUMU MOKOLWMMN CpeacTBaMu.
-[_Elnﬂ yao6CTBa UNCTKM ABEPLY AYXOBKU MOXKHO CHATb
Jwww

» BepxHuin HarpeBaTenbHbIN 31EMEHT FPUA MOXHO
OnyCTUTb BHU3 ANA yAo0CTBa YNCTKM BEPXHEN NaHenu
nyxosku (Zwvww

NMPUHAANEXHOCTU

Cpasy e nocne ncnosib3oBaHNA 3amMmoumnTe
NPUHaANeXHOCTN B BOLE CO CPeACTBOM ANA MbITbs
nocyabl. Ecnn nprHagnexxHocTu ewwe ropayve,
NoNb3yNTeChb KYXOHHbIMW pyKaBuuamu. OcTaTkm nuwm
YAANATCA C NOMOLLbIO WEeTKM UK FyOKu.

3AMEHA JIAMMNbI

1. OTkntounte OYXOBKY OT 3JIEKTPOCETN.

2. OTsepHUTe NNadoH, 3aMeHUTE NaMMy 1 HaBepHUTE
nnapoH B MCXOZHOE NONOXKEHME.

3. MogkniounTte OYXOBKY K 3J1IEKTPOCETNU.

[prmeyaHyie: VICnonb3ynTe TOMbKO NaMrbl HakanmBaH1A
25-40 Bt/ 230 B, uokonb E14, T300 °C munu ranoreHHble namnbl
20-40 Bt/230 B, yokonb G9, T300 °C. Jlamna, ncnonssyemas
B M3Aenuu, NpefHasHadeHa 1A ObITOBbIX MPYOOPOB 1 He
NoaxoAuT Ana ocselleHns nomeleHnin (PernameHt EC
244/2009). amnbl yKa3aHHOro TUMa MOXKHO MProbpecTn B
Hawwmx CepBNUCHbIX LeHTPax.

- [pu yCTaHOBKE ranoreHHbIX Namm He KacamTech VX rofbiMK
pyKamK, Tak Kak oTneuaTky nanbLues MOryT NpuBecTr

K NOBPEXAEHMIO NaMrbl. He Nofb3yntech AyxXOBKOW [0
YCTaHOBKM NnadoHa Ha MecTo.

10 Hotpoint
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CHATUE U YCTAHOBKA ABEPLibI

1. Ana cHATUA gBepLbI MONHOCTbLIO OTKPONTE ee U
OTKMHbTE GMKCATOPbl B MONOXEHNE Pa3bIOKMPOBKN.

2. MpuKpoiiTe ABEPLY, HACKOIbKO 3TO BO3MOXHO.
HapexxHo 3axBaTuTe aBepuy obermn pykamu (He 3a
PYUKy).

CHumunTe aBepuy, OOHOBPEMEHHO 3aKpbiBasA 1 CMeLlan
ee BBepx. [lonoxunte asepuy Ha MArKYt NOBEPXHOCTb.

' RU

3. nA ycTaHOBKYM ABepLbl NOgHECHTE ee K AiyXOBKe,
COBMECTUTE KPIOKU MeTesib C THe3JaMn 1 BCTaBbTe
BEepXHMe YacTu neTenb B rHe3Aa.

4, OI'I)/CTI/ITe asepuy, a 3atem NoIHOCTbIO OTKp0I7ITe ee.
nOBepHVITe (I)VIKcaTOpr B NCXoOHoOe nosioXKeHne: BHU3
40 ynopa.

Cnerka HapaBuTe Ha durKcaTopbl, UTOObI ybeanTbes,
YTO OHW 3aHANN NPABUIIbHOE MNONIOXKEHME.

n

5. 3akponTe gBepuy 1 ybeautech, 4TO OHa HAXOANTCHA
B OZHOW NJIOCKOCTY C NaHesbio ynpasneHusa. Ecnn

3TO He TaK, MOBTOPMWTE BblLLIEOMNMNCAHHbIE AENCTBUA.
HenpaBunbHO yCTaHOBIEHHAA ABEPLA MOXET BbIATY
N3 CTpos.

NMOUCK N YCTPAHEHUE
HEUCMPABHOCTEN

Evww

[nsa nonydyeHns AONOAHUTENBHO MHGOPMALIMK 3arpy3unTe
pyKoBOACTBO “Vicnonb3oBaHue u yxon' ¢ docs.hotpoint.eu

- HencnpaBHocTb

- Bo3amoxHasA npuunHa

- [lyxoBka He paboTaeT. A
: . B Cetn.

. Mpubop oTcoegnHeH oT

| 3eKTpoceTu.

- OTCcyTCTBYET HanpsXeHue

- [lpoBepbTe Hannune HanpsaXeHna B CETU.
- YbennTech, UTO fyXOBKa BK/IOYEHa B CETb.
- BbikntoumTe 1 cCHoBa BKOUNTE AYXOBKY,

- yTO6bI NPOBEPUTL, NPEKPATUNCH NN

. Henonajku.

Ha gucnnee otobpaxaetca
6ykBa “F”, 3a KoTopou cnepyet
HeKoTopoe unco nnu bykaa.

MporpammHan owmnobKa.

- O6patuTech B 6nvxaiiiumnii CepBUCHBIiA
- yenTp. CoobwmTte uncno, cnepytoujee 3a
. 6ykBon “F".

Hotpoint i
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MOJIE3HbIE COBETDI

Svww

[nsa nonyyeHns AONONHNTENBHON NHGOPMALMW 3arpy3uTe
pyKoBOACTBO “Vicnonb3osaHue u yxoa” c docs.hotpoint.eu

KAK NOJIb30BATbCA TABJINLIEN
NMPUTOTOBJIEHUA BJ1IOA

B Tabnuue ykasaHbl Haunyywme pexnumsl,
NPWHAANEXHOCTU M YPOBHM ANA NPUTOTOBIEHMA
Pa3NNYHbIX TUMOB NPOAYKTOB. YKa3aHHas
NPOAONXKNTENBbHOCTb MPUrOTOBNEHNA OTCYNTLIBAETCA
OT MOMeHTa NomelLeHnaA 6nioa B 1y XOBKY.

Bpems npeaBapuTenbHOro Harpesa (ecnm oH
npeaycMOTpPeH) He yunTbiBaeTcA. 3HaueHnA
TemnepaTypbl U AANTENbHOCTY MPUTrOTOBAEHMUA
ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMU N 3aBUCAT

OT KONMyecTBa NPoAyKTa 1 NCNONb3yeMblX
NPUHaANeXHoCTeN. HaunHamTe C cambiX HU3KNX
pPeKOMeH0BaHHbIX HACTPOEK, 1, ecnun 6na0
OKaXkeTcs He roToBbIM, MepexoaunTe K 6oree BbICOKMM
HacTponkaMm. Micnonb3yinte BXofAwme B KOMMIeKT
NPUHAANEXHOCTU, OTAABanNTe nNpefnoyvTeHmne
dbopmam ana BbINeUYKN N MPOTUBHAM U3 TEMHOTO
MeTasnna. Bbl Tak»e MoXeTe MCnonb3oBaTb

nocyay 13 XaponpoyHOro cTekna unn Kepammku.
Mpwv 3TOM yunTbiBanTE, YTO MPOJOIKNTENBHOCTb
NPUroTOB/IEHNA B HUX HEMHOIO yBeNMYMBaeTCA.

OAHOBPEMEHHOE NMPUITOTOBJIEHUE
HECKOJIbKUX BJ1IOA

Mpwn ncnonb3oBaHum pexuma “Forced Air”
(KoHBeKLMA) MOXHO OfHOBPEMEHHO FrOTOBUTb
pa3nuuHble 6ntoaa (Hanpumep, pbiby 1 oBOLM) Ha
pa3HbIX YPOBHAX fyXOBKM. BbIHbTE 13 AyX0BKK 6ntoaa
C MEHbLUVM BPEMEHEM MPUTrOTOBMIEHNA N OCTaBbTE
6ntoaa, NPUroToBNieHe KOTopbix TpebyeT 6onee
NPOAOIKNTENBHOIO BPEMEHM.

TEXHUYECKUWN NNCT

(@vww MonHbiii nepeyeHb TeXHUYECKNX
XapaKTepUCTUK U3genuns, BKAYaloLWmn nokasatenu
3HeproapPeKTUBHOCTUN, AOCTYMNEH Ha CanTe
docs.hotpoint.eu

CNocCOobbl NOJIYYEHUA PYKOBOACTBA
"MCNOJIb3OBAHUE N yxon"

> (Zvww 3arpysuTte pykoBOACTBO
“icnonb3oBaHue 1 yxoa” C Hawero canTa —
docs.hotpoint.eu (ncnonb3ynte stoT QR- L

KOA), yKa3aB KOMMepPUeCcKui Kog n3aenus. E

> PyKOBOACTBO MOXHO TaKXe NOnyyunThb,
0b6paTuBLINCD B Haw CepBUCHbIN LIEHTP.

OBPALLEHUE B CEPBUCHbIN LIEHTP

KoHTakTHaa nHopmauma npeacraBneHa B
rapaHTUnHom byknete. Mpn obpalyeHnn B HaLl
CepBUCHbIN LEHTP,
coo0OLWmnTe Koabl,
yKa3aHHble Ha
nacnopTHou Tabnnuke
n3genus.

o00KXX0 7] ce XXKXXX XXKXXX  XXXXKX XXKXXXX
e T

400011332836

HaneuataHo B Utanun
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UPUTSTVO ZA SVAKODNEVNU

UPOTREBU

HVALA NA KUPOVINI HOTPOINT - ARISTON

PROIZVODA

@ Da biste dobili sveobuhvatnu pomo¢

Z ) i podrsku, molimo vas da registrujete
svoj proizvod na veb stranici
www.hotpoint.eu/register

Bezbednosna uputstva, kao i uputstvo za

l‘w: ww upotrebu i odrzavanje mozete preuzeti na

nasoj veb lokaciji docs.hotpoint.eu prateci

uputstva sa poledine ove brosure.

' Pre upotrebe uredaja pazljivo procitajte bezbednosna uputstva.
[ J

OPIS PROIZVODA

1. Kontrolna tabla
2. Ventilator

3. Kruzni grejac
(nije vidljiv)

4. Precke

(nivo je naznacen sa prednje
strane pecnice)

. Vrata
. Gornji grejac¢/resetka
. Sijalica

W N O U

. Plocica za identifikaciju
(ne uklanjajte)

9. Donji grejac

(nije vidljiv)

KONTROLNA TABLA

O

1. DUGME ZA ODABIR

Za ukljucivanje pecnice biranjem
funkcije. Okrenite na polozaj ,0” da
biste iskljucili pe¢nicu.

2.NAZAD

Za povratak na prethodni meni
podesavanja.

. . .
. . .
: : :

3. DISPLEJ
4. TASTER ZA POTVRDU

Za potvrdu odabrane funkcije ili
postavljene vrednosti.

.
.
:

5. PREKIDAC ZA PODESAVANJE

Za kretanje po meniju, primenu ili
promenu podesavanja.

Obratite paznju na sledece: Svi
prekidaci su prekidaci koji se aktiviraju
pritiskom. Pritisnite sredinu prekidaca
kako biste ga izbaclili iz leZista.

Hotpoint
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DODATNI PRIBOR

(Evww

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu i
odrzavanje sa veb stranice docs.hotpoint.eu

ZICANA RESETKA

y
Wi

éPLEH ZA SAKUPLJANJE MASNOCE éPLEH ZA PECENJE

Koli¢ina dodataka koji idu uz rernu moze da se razlikuje u
zavisnosti od kupljenog modela.

Dodaci se mogu kupiti i odvojeno, preko postprodajnog
servisa.

POSTAVLJANJE RESETKI | DRUGIH DODATAKA

Horizontalno ubacite zicanu reSetku tako sto cete je
klizanjem pomeriti niz vodice, pritom vode¢i raCuna
da strana sa podignutom ivicom bude okrenuta
nagore.

Dodatni pribor, kao $to je posuda za kapanje i pleh za
pecenje, se postavlja horizontalno na isti nacin kao i
zicana reSetka.

UKLANJANJE | PONOVNO POSTAVLJANJE
VODICA

. Da biste uklonili vodice, podignite ih, a zatim
lagano izvucite donji deo iz lezista: Vodice se sada
mogu izvaditi.

. Da biste ponovo postavili vodice, prvo ih postavite
na gornje leziste. Drzedi ih, pustite ih da skliznu u
unutrasnji deo rerne, a zatim ih spustite u polozaj u
donjem leZistu.

2 Hotpoint
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FUNKCLJE

' SR

OFF (ISKLJUCENO)
Koristi se za isklju€ivanje rerne.

— |CONVENTIONAL (KONVENCIONALNO)

Za pecenje mesa ili kolac¢a sa te¢nim nadevom
na jednom nivou.

= CONVECTION BAKE (KONVEKCIONO PECENJE)

Za peclenje mesa ili kolaca sa te¢nim nadevom na
jednom nivou.

(&, [FORCED AIR (KRUZENJE VAZDUHA)

Za istovremenu pripremu razlicitih jela na istoj
temperaturi na nekoliko resetki (najvise tri). Ova
funkcija moze da se koristi za spremanje razlicitih
vrsta jela, a da se mirisi ne mesaju medusobno.

<= |GRILL (ROSTIL)J)

Koristi se za peCenje odreska, raznjica i
kobasica, povrca au gratin ili za tostiranje hleba

na rostilju. Kada pecete meso, preporucujemo

da koristite pleh za skupljanje masnoce da biste
prikupili sokove od pelenja: Postavite pleh na bilo
koji nivo ispod reSetke i dodajte 500 ml vode za pice.

TURBO GRILL

Koristi se za pecenje velikih komada mesa (but,
pecena govedina, piletina). Predlazemo da koristite
pleh za skupljanje masnoce da biste prikupili sokove
od pecenja: Postavite pleh na bilo koji nivo ispod
reSetke i dodajte 500 ml vode za pice. Razanj (ako
postoji) se moze koristiti sa ovom funkcijom.

% MAXI COOKING
Za pripremu velikih komada mesa (preko 2,5

kg). Upotrebite 1-vi ili 2-gi nivo, u zavisnosti od
veli¢ine komada mesa. Pec¢nica ne mora da bude
unapred zagrejana. Preporuc¢ujemo vam da meso
tokom pecenja okrenete kako bi se ravnomerno
ispeklo. Savetuje se da meso povremeno prelijete
sokom sa dna posude kako se ne bi isusilo.

-

@g FAST PREHEATING (BRZO PREDZAGREVANJE)
Za brzo predzagrevanje pecnice.

ECO FORCED AIR (EKO KRUZENJE VAZDUHA)*

Za pripremu punjenog mesa i fileta na jednoj
reSetki. Zahvaljujuci blagom i naizmeni¢nom kruzenju
vazduha, hrana nece biti previse suva nakon pecenja.
Prilikom upotrebe ove funkcije, EKO svetlo ostaje
isklju¢eno tokom procesa pripreme jela, ali se moze
ponovo privremeno ukljuciti pritiskom na s K

Da bi se koristio ciklus EKO i time smanijila potrosnja
energije, vrata pecnice ne bi trebalo otvarati dok se
hrana ne skuva u potpunosti.

% DIAMOND CLEAN (DIJAMANTSKO CISCENJE)
Tokom ovog specijalnog ciklusa ¢iS¢enja na niskoj
temperaturi, oslobada se para zahvaljujudi kojoj se svi
ostaci hrane unutar rerne mogu jednostavno otkloniti.
Prelijte dno rerne sa 200 ml vode za pice i aktivirajte
funkciju tek kada se rerna ohladi.

SETTINGS (PODESAVANJA)

Za promenu podesavanja rerne (vremena,
jezika, jacine zvucnog signala, osvetljenja, EKO
rezima, jedinice mere, snage).

Obratite paznju na sledece: Kada je aktiviran EKO rezim,
osvetljenost displeja ¢e se smanijiti i svetlo ¢e se iskljuditi
radi ustede energije. Oni ¢e se ponovo aktivirati na
odredeno vreme kada pritisnete bilo koji taster.

SPECIJALNE FUNKCIJE

Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme mesa. Ova funkcija
povremeno aktivira ventilator na maloj brzini kako bi
se sprecilo isusivanje hrane.

..POULTRY (ZIVINA)

: FOULT

I l Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme Zzivine. Ova funkcija
povremeno aktivira ventilator na maloj brzini kako bi
se sprecilo isusivanje hrane.

I, lr nooE w CASSEROLE (KASEROLA)
Ova funkcija automatski bira najbolju

temperaturu i nacin pripreme jela od paste.
1 ~-BREAD (HLEB)

P e
I’ l w Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme svih vrsta hleba.

| Jprzzn P1Z2A
T Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme svih vrsta pizza.

I, l PP TR o PASTRY CAKES (PECIVO)

I
Ova funkcija automatski bira najbolju
temperaturu i nacin pripreme za sve vrste kolaca
(kolac¢a sa kvascem, kola¢a sa nadevom, pita itd.).

* Funkcija se koristi u skladu sa deklaracijom o energetskoj
efikasnosti, a u saglasnosti sa odredbom (EU) br. 65/2014
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2157 wRISING (DIZANJE TESTA)

JLN

l' Koristi se za optimalno dizanje slatkog
ili pikantnog testa. Kako bi se o¢uvao kvalitet
nadolazZenja testa, ne aktivirajte ovu funkciju ukoliko
je rerna jos uvek topla nakon ciklusa pripremanja

hrane.
(ODRZAVANJE TOPLOTE)

Za odrzavanije tek pripremljene hrane
toplom i hrskavom.

|y WARM KEEPING

PRVA UPOTREBA UREDAJA

o SLOW COOKING (SPORO KUVANJE)

Za nezno kuvanje mesa i ribe,
odrzavajudi ih mekim i so¢nim. Preporucujemo

da pecenje prvo zapecete u tiganju kako biste
prvo zapekli meso i pomogli da se u njemu zadrze
prirodni sokovi. Vreme pecenja se krece od dva
sata za ribu tezine 300 g, do Cetiri ili pet sati za ribu
tezine 3 kg,

a od Cetiri sata za pecenje tezine 1 kg do Sest ili
sedam sati za pecenje tezine 3 kg.

—

]l
L

RN

1. MOLIMO ODABERITE JEZIK

Treba da podesite jezik i vreme prilikom prvog
ukljucivanja uredaja: ,ENGLISH" ¢e se pomerati duz
ekrana.

Okrenite taster za podesavanje kako biste prelistali
dostupneJeZ|ke i izabrali onaj koji vam odgovara.
Pritisnite o da biste potvrdili svoj izbor.

Obratite paznju na sledece: Jezik je moguce naknadno
promeniti iz menija,Podesavanja”

2. PODESITE VREME

Nakon 3to ste izabrali jezik, treba da podesite
trenutno vreme: Na displeju ¢e poceti da trepere dve
brojke koje oznacavaju ¢asove.

Okrenite taster za podesavanje kako biste podesili
tacan sat, a zatim pritisnite o : Na displeju e poceti
da trepere dve brojke koje oznacavaju minute.

Okrenite taster za podesavanje kako biste podesili
minute, a zatim pritisnite - da biste potvrdili.

Obratite paznju na sledece: Mozda ¢ete morati ponovo da
podesite vreme nakon duZih nestanaka struje.

3. PODESAVANJE POTROSNJE ENERGIJE

Rerna je programirana tako da koristi nivo elektri¢nog
napajanja koji je kompatibilan sa napajanjem
domacdinstva koje ima tarifu vise od 3 kW: Ako se u
vasem domacinstvu koristi manje napajanje, potrebno
je da smanjite ovu vrednost.

Okrecite dugme za odabir dok se na displeju ne pojavi
»SETTINGS?, a zatim pritisnite =K za potvrdu.
Okrenite taster za podesava U(e da biste izabrali meni
~Power”, a zatim pritisnite gez za potvrdu.

Car I':I
I

11 IC
JUNCC

Okrenite taster za podesavanje da biste izabrali ,Low”,
a zatim pritisnite za potvrdu.

select

4. ZAGREVANJE PECNICE

Nova pecnica mozZe ispustati mirise zaostale nakon
procesa proizvodnje: To je sasvim normalno.

Pre nego $to zapocnete pripremu hrane,
preporucujemo vam da zagrejete praznu pecnicu
kako biste eliminisali sve neprijatne mirise.

Uklonite zastitne kartone i folije iz pecnice i uklonite
sav dodatan pribor iz unutrasnjosti pecnice.
Zagrevajte rernu na 200 °C oko jedan sat, idealno

uz funkciju sa cirkulacijom vazduha (npr. ,Kruzenje
vazduha” ili ,Konvekciono pecenje”).

Sledite uputstva za pravilno koris¢enje ove funkcije.

Obratite paznju na sledece: Preporucuje se provetravanje
prostorije nakon prve upotrebe uredaja.
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SVAKODNEVNA UPOTREBA

1. BIRANJE FUNKCIJE

Okrenite dugme za odabir da biste ukljucili rernu i
prikazali Zeljenu funkciju na displeju: Na ekranu ce se
prikazati ikonica za tu funkciju i njena osnovna
podesavanja.

Da biste izabrali stavku iz menija (na ekranu ce se
prikazati prva dostupna stavka), okrecite taster za
podesavanje sve dok se ne prikaze stavka koju ste
trazili.

Pritisnite saet da biste potvrdili svoj izbor: Na ekranu
e se prikazati osnovna podesavanja.

2. PODESAVANJE FUNKCIJE

Nakon 3$to ste odabrali Zeljenu funkciju, mozete
izmeniti njena podesavanja.

Na displeju e se pojaviti podesavanja koja se mogu
pojedinacno menjati.

TEMPERATURA/NIVO GRILOVANJA

B
z

NN
Loy

2

-9

Kada zadata vrednost zatreperi na ekranu,

okrenite taster za podesavanje da biste je promenili, a
zatim pritisnite g za potvrdu i nastavite da menjate
naredna podesavanja (ukoliko je to moguce).

Obratite paznju na sledece: Kada se funkcija aktivira,
temperatura se moze promeniti pomocu tastera za
podesavanje.

DURATION (TRAJANJE)

3 1nec
U L

W

NN
Vi

B v’/
2T
Kada ikona ¢ treperi na ekranu,
pomocu tastera za podesavanje pode5|te Zeljeno
vreme kuvanja, a zatim pritisnite s za potvrdu.

Ne morate da podesite vreme pripreme hrane ukoliko
Zelite da ru¢no upravljate istim: Pritisnite da
potvrdite i zapocnete funkciju.

U ovom slucaju, ne mozete da podesite vreme
zavrSetka kuvanja programiranjem odlozenog
pocetka.

select

Obratite paznju na sledece: Vreme kuvanja koje je
postavljeno tokom kuvanja moZete da podesite pritiskom
na << : pomocu rastera za podesavanje promenite vreme, a
zatim pritisnite so%s za potvrdu.

PODESITE VREME ZAVRSETKA PRIPREME

ODLAGANJE VREMENA POCETKA

Kod mnogih funkcija, kada podesite vreme kuvanja
mozete da odloZite pocetak tako $to cete podesiti
vreme zavrietka pripreme hrane.

Na displeju se prikazuje trenutno vreme zavrietka
koje je podeseno, a ikona (V) treperi.

3 n°c

Okrenite taster za podesavanje da pode5|te zeIJeno
vreme zavrsetka kuvanja, zatim pritisnite X- za
potvrdu i pokretanje funkcije.

Stavite hranu u rernu i zatvorite vrata: Funkcija se
pokrece automatski nakon vremenskog perioda koji je
izracunat kako bi se kuvanje zavrsilo u vreme koje ste
vi podesili.

select

210"
"N, Il‘ll

Cold -
©Q

Napomene: Programiranje odloZzenog pocetka kuvanja
onemogucava fazu predzagrevanja rerne: Rerna postepeno
dostiZe Zeljenu temperaturu, 5to znaci da je vreme pecenja
nesto duze od onog koje je navedeno na tabeli kuvanja.

Tokom perioda ¢ekanja, mozete da okrenete taster za
podesavanje da biste izmenili programirano vreme zavrsetka
ili pritisnite << da biste promenili druga podesavanja.

3. AKTIVIRANJE FUNKCIJE

Kada primenite sva Zeljena podesavanja, pritisnite
snet da biste potvrdili vreme zavrietka kuvanja i
aktivirali funkciju.

Obratite paznju na sledece: Kada se kuvanje zapocne, displej
¢e preporuciti najpogodniji nivo za svaku funkciju.

A\
V4

I/'
\\A
—
—

Aktiviranu funkciju mozZete pauzirati u bilo kom
trenutku okretanjem dugmeta za odabirna 0 .

4. PRETHODNO ZAGREVANJE

Neke funkcije imaju fazu predzagrevanja rerne: Kada
se funkcija pokrene, na displeju se prikazuje da je
aktivirana faza predzagrevanja.

1 nec
oo

- S8 ,/

-

-z

Kada se ova faza zavrsi, oglasice se zvu¢ni signal i na
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displeju se prikazuje da je rerna dostigla podesenu
temperaturu:

218"
—2rag
g 17l

]
-0u

Tada otvorite vrata, stavite hranu u rernu, zatvorite
vrata i priprema hrane moze da pocne.

Obratite paznju na sledece: Stavljanje hrane u pecnicu
pre zavréetka procesa prethodnog zagrevanja moze
imati kontraefekat na konacan rezultat pecenja.
Otvaranje vrata tokom faze predzagrevanja je zaustavlja
i pauzira.

Vreme kuvanja ne ukljucuje fazu predzagrevanja.
Pomocu tastera za podesavanje uvek mozete da
promenite temperaturu koju zelite da dostignete.

5. ZAVRSETAK PRIPREME HRANE

Oglasice se zvucni signal i na ekranu ¢e se prikazati
kada je hrana gotova.

Pritisnite ske da nastavite sa kuvanjem u ru¢nom
rezimu (bez programiranog vremena kuvanja) ili
okrenite taster za podesavanje da produzite vreme
kuvanja podeSavanjem novog trajanja.

U oba slucaja ¢e se zadrzati postavke temperature ili
nivo rostiljanja.

ZAPECENA KORICA

Neke funkcije rerne vam omogucavaju da povrsina
hrane bude hrskava aktiviranjem rostilja nakon
dovrsetka kuvanja.

Kada displ%l prikazuje relevantnu poruku, po potrebi
pritisnite ge za pocetak petominutnog ciklusa da

biste zapekli hranu.
T
A.CAc
Zaruld_1
¢

Funkciju mozete zaustaviti u bilo kom trenutku
okretanjem dugmeta za odabir na 0 da biste iskljucili
rernu.

. TAJMER

Kada je pecnica iskljucena, displej se moze koristiti
kao tajmer. Da biste aktivirali ovu funkciju, vodite
racuna da je rerna iskljuena i okrenite taster za
podesavanje: lkona &) e trepereti na displeju.

=)
Ve

S
U’

v |
e

r
s 4
4\\

Okrenite taster za pode$avanje da biste podesili
zeljenu duzZinu vremena, a zatim ponovo pritisnite
st da biste aktivirali tajmer.

Oglasice se zvucni signal i ekran ¢e pokazati kada
tajmer zavrsi sa odbrojavanjem izabranog vremena.

Obratite paznju na sledece: Tajmer ne aktivira nijedan od
procesa pripreme hrane.

Okrenite taster za podesavanje da biste promenili postavku
vremena na tajmeru; pritisnite << da iskljucite tajmer u bilo
kom trenutku.

Kada se aktivira tajmer, takode mozete da izaberete i
aktivirate funkciju.

Okrenite dugme za odabir da biste ukljudili rernu, a
zatim izaberite Zeljenu funkciju.

Kada se funkcija pokrene, tajmer ¢e nastaviti
automatski da odbrojava izabrano vreme nezavisno,
bez ikakvog uticaja na funkciju.
21°C
cuy

AN
L LI

Da biste iskljucili tajmer, okrenite dugme za odabir na

0 da biste zaustavili trenutno aktiviranu funkciju, a
zatim pritisnite <.

/

. ZAKLJUCAVANJE TASTERA

Da biste zakljucali tastaturu, istovremeno pritisnite i
zadrzite sms | << najmanje pet sekundi.

S
L L

Ovo ponovite da biste otkljucali tastaturu.

Obratite paznju na sledece: Ova funkcija moze da se ukljuci
i tokom pecenja. Iz bezbednosnih razloga, rerna se moze
iskljuciti u bilo kom trenutku okretanjem dugmeta za odabir
na 0.
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. DIAMOND CLEAN (DIJAMANTSKO CISCENJE)

Pre aktiviranja funkcije sipajte 200 ml vode za pice na
dno rerne i zatvorite vrata.

Okrenite dugme za odabir da biste izabrali funkciju
+,DIAMOND CLEAN” (Dijamantsko cis¢enje) i pritisnite
X za potvrdu.

select

Pritisnite J3; da biste podesili vreme zavrsetka
ciklusa ciscenja ili da biste aktivirali funkciju.

Odbrojavanje pokazuje status ciklusa koji je u toku.
Savetujemo vam da ne otvarate vrata tokom ciklusa
¢iS¢enja da para ne biizasla iz rerne i da biste dobili
ocekivan konacan rezultat.

Kada bude gotovo, sacekajte da se rerna ohladi,
a zatim dovrsite Cis¢enje tako $to Cete prebrisati
povrsine sunderom ili mekom krpom.

Obratite paznju na sledece: mozete da podesite i vieme
zavrsetka ciklusa samociséenja, kao $to je slucaj i sa ostalim
ru¢nim funkcijama.

Hotpoint
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TABELA PRIPREME HRANE

RECEPT FUNKCLIA EZPREEI;SADII\I\IJ(I)E %TEMPI(EJ::‘)\TURA% KUVANJA(Min) I DODAC
| ofese= - 1e0-180  30-00 23
Kolaéi sa kvascem : o : oa 160 180 3090 4 1
P
Torte i kolaci sa filom l 'IPHSW - . 160 - 200 30-85 ;”
(Cizkejk, Strudle, vocne pite) 5N Da 160 - 200 35-90 .\,é,,. ’“1;[’
e~ 170-180 15-45 3
Biskviti / kolagici & Da 160-170 20-45 A4 T
& Da 160-170 20-45% > 3 T
— Da 180 - 200 30-40 3
Princes krofne & Da 180-190 35-45 .\;,. ;n
& Da 180-190 35450 > 0 3 1
— Da 90 1m0-150 3|
Meringues (Puslice) & Da 20 130-150 .\;,. ;x
% Da 90 140160 %% > - 3 1
| przzh e . 220- 250 20-40 2
Pizza (tanka, debela, fokaca) % Da 220-240 20-40 -\1:4..—...:1,- ;x
& e 220 - 240 25500 > o 3 1
Vekna hleba 1 kg | e : 180 - 220 50-70 2,
Zemicke | Jwenn . 180 - 220 30-50 2,
Hleb [ Da 180 - 200 30-60 4 1
|z Da 250 10-15 3
Zamrznuta pizza 2 @ 0a 550 10-20 4 1
A/ __J
= Da 180-190 40-55  2/3
e s N U U S
& Da 180-190 asgowe > 0 3 1
— Da 190 - 200 20-30 3
:lec;I&vani/pecivo od lisnatog & Da 180-190 20 - 40 2 ;,
& Da 180-190 20-40% o 3 T
Lazanje/sufle [ -]EHSSE e - 190 - 200 40-65 “;M
Zapecena testenina/kaneloni [ ']EHSEE e - 190 - 200 25- 45 ;”
8 Hotpoint
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RECEPT CFUNKaUA ZRE AN RO " KUVANJA(Min)  1DODAGI
;23?I{F;;?naa/]t%etlna/ govedmaé I ‘IMEHT o ) 190200 090 ;l
Piletina/zecetina/pacetina 1 kg | |POLLT = - 200 - 230 50-80 3
Curetina/guséetina 3 kg I IPDUL T - 190 - 200 90 - 150 ;ﬂ
Pecena riba/u foliji (file, cela) — Da 180 - 200 40-60 3
E)ggggjg El?\xgg,eplavi patlidzan) & Da 180 -200 >0-60 ;9
Tostirani hleb = - 3 (visoka) 3-6 -\.E..,-

Riblji fileti/komadi ol - 2 (srednja) 20-30* mf,_, \Viwf
Kobasice/cevapi/rebarca/ e ) 2-3 (srednja- 15-30* 5 4
pljeskavice visoka) Mmoo
Peceno pile 1-1,3 kg . - 2 (srednja) 55-70 ** .\.,%..,. \v;Nr
Krvavi biftek 1 kg . - 2 (srednja) 35-50 ** -u%u-
Jagnjeci but / kolenica . - 2 (srednja) 60-90 ** ;,
Peceni krompir W - 2 (srednja) 35-55 ** ;9
Povrée gratin - - 3 (visoka) 10-25 -\...3;;,-
Lazanje i meso & Da 200 50-100 %% 4 ;;
Meso i krompir % Da 200 45-100 *** ,‘éﬁ ;
Riba i povrée % Da 180 30-50 *** ,\,é,, ;
omplemobro ol [g]  oa w0 somow 5,31
Punjeno meso % - 200 80-120 %% 3
jlgg'r:?eat?niaTesa (zeCetina, piletina, % ) 200 50-100 *** ;,

* Okrenite hranu na polovini procesa pripreme.
** Okrenite hranu na dve trecine procesa pripreme

(ukoliko je potrebno).

*** Predvidena duzina trajanja: hranu mozete po
sopstvenoj Zelji izvaditi iz pe¢nice i u neko drugo

(Zvww Preuzmite Uputstvo za upotrebu i odrzavanje sa

veb stranice

docs.hotpoint.eu kako biste dobili listu isprobanih

recepata, sastavljenih za nadlezne organe za
sertifikaciju u skladu sa standardom IEC 60350-1

vreme.
“ — <~ hanee » -
RUCNE — ” % ES
FUNKCUE Konvencionalno Grill Turbo Grill Kruzenje vazduha Konvekciono pecenje Eko kruzenje vazduha
SPECIJALNE l MERT l IF][}UL Towe {CASGE ~e l {BRERT wre I JPIZER e l {PRSTR ~e
FUNKCIJE Meat (Meso) Poultry (Zivina) Casserole (Kaserola) Bread (Hleb) Pizza (Pizza) Pastry (Pecivo)
DODATNI [ VPR Val L s P L J ‘ M “ r
PRIBOR ... . Pleh za pecenjeilimodlana Pleh za skupljanje masnoce / Pleh za pec¢enje  Pleh za sakupljanje Pleh za sakupljanje Lo
Zi¢ana redetka o B L L ) i Pleh za pecenje
Zi¢anoj resetki kola¢a / Pleh za pecenje na Zi¢anoj resetki masnoce masnoce sa 500 ml vode
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ODRZAVANJE
| CISCENJE

Evww

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu i
odrzavanje sa veb stranice docs.hotpoint.eu

Proverite da li se uredaj
ohladio pre nego sto zapocnete
odrzavanje ili ¢is¢enje.

Ne koristite vunene Zice,
abrazivne sundere ili abrazivna/
korozivna sredstva za c¢iScenje,

Uredaj mora da bude iskljucen
iz struje pre izvodenja bilo
kakvih radova na odrzavanju.

jer oni mogu da ostete povrsinu

Nemojte da koristite uredaje za
ciS¢enje parom.

uredaja.

Koristite zastitne rukavice.

SPOLJASNJE POVRSINE

« Povrsine Cistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.
Ukoliko su veoma prljave, dodajte nekoliko kapi pH-
neutralnog deterdzenta. Obrisite suvom krpom.

- Nemojte koristiti korozivne ili abrazivne
deterdZente. Ako bilo koji od tih proizvoda slu¢ajno
dode u kontakt sa povrsinom uredaja, odmah je
ocistite vlaznom krpom sa mikrovlaknima.

UNUTRASNJE POVRSINE

+ Nakon svake upotrebe, ostavite pec¢nicu da se hladi,
a zatim je ocistite, ukoliko je moguce dok je jos

uvek topla, kako biste uklonili sve naslage ili mrlje
nastale od ostataka hrane. Da biste osusili pe¢nicu od

isparenja nastalih tokom pripreme jela sa puno vode,
ostavite je da se potpuno ohladi, a potom obrisite
krpom ili sunderom.

- Staklo na vratima Cistite odgovaraju¢im te¢nim
deterdzentom.

« Vrata pecnice mogu da se skinu da bi se olak3alo
¢iscenje.Evww

- Gornji grejac rostilja mozete spustiti, kako biste
ocistili gornji deo rerne .(&vww

DODATNI PRIBOR

Nakon upotrebe dodataka, potopite ih u rastvor sa
deterdZentom, koristeci rukavice za rernu ukoliko su

jos uvek vrudi. Ostaci hrane se mogu lako ukloniti
pomocu Cetke za pranje ili sundera.

ZAMENA LAMPICE
1. Isklju¢ite rernu iz elektri¢ne mreze.

2. Odvrnite poklopac lampe, zamenite sijalicu i
vratite poklopac.

3. Ponovo prikljucite pe¢nicu na elektri¢nu mrezu.

Obratite paznju na sledece: Koristite samo inkandescentne
sijalice od 25-40 W/230 V tipa E-14,T300 °C ili halogene
sijalice od 20-40 W/230V tipa G9, T300 °C. Sijalica koja se
koristi u ovom aparatu je posebno dizajnirana za ku¢ne
aparate i nije pogodna za sobno osvetljenje u domacinstvu
(EC pravilnik 244/2009). Sijalice se mogu nabaviti u nasem
Postprodajnom servisu.

- Ako koristite halogene sijalice, ne drZite ih golim rukama,
jer ih vrhovi vasih prstiju mogu osteti. Ne koristite rernu dok
ponovo ne postavite poklopac za svetlo.
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SKIDANJE | PONOVO POSTAVLJANJE VRATA

1. Da biste skinuli vrata, otvorite ih potpuno i
spustite kvacice sve dok se ne otkljucaju.

2. Zatvorite vrata koliko god je moguce.

Cvrsto drzite vrata sa obe ruke - ne drzite ih za drsku.

Jednostavno skinite vrata tako $to Cete nastaviti da
ih zatvarate dok ih istovremeno povlacite nagore i
oslobadate iz njihovog lezista. Polozite vrata da leze
na jednoj strani, na mekanoj povrsini.

' SR

3. Ponovo postavite vrata tako sto ¢ete ih podidi
ka pecnici, poravnajte kuke sa 3arki sa lezistem i
postavite gornji deo vrata u njihovo leziste.

4, Spustite vrata, a potom ih potpuno otvorite.
Spustite kvacice na njihovu prvobitnu poziciju:
Proverite da li ste ih spustili potpuno.

Nezno ih pritisnite kako biste se uverili da su kvacice u
dobrom polozaju.

5. Pokusajte da zatvorite vrata i proverite da li su

u istoj ravni sa kontrolnom tablom. Ukoliko nisu,
ponovite gore opisane korake: Vrata se mogu ostetiti
ukoliko nisu namestena kako treba.

OTKLA NJA NJ E P Ro B LE MA Eww Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu i

odrZavanje sa veb stranice docs.hotpoint.eu

. Problem - Moguéi uzrok Resenje
Rerna ne radi. Nestanak struje. - Proverite da li postoji dovod elektri¢ne
: - Iskljucenje iz elektri¢ne . energije i da li je rerna priklju¢ena na
- mreze. - elektri¢nu mrezu.
: - Iskljucite rernu i ponovo je ukljucite kako
- biste proverili da li je kvar i dalje prisutan.
Na displeju se prikazuje slovo ,F” Problem sa softverom. - Kontaktirajte najblizi Postprodajni servis za

- uz slovo ili broj.

- klijente i recite im broj koji se pojavljuje uz
- slovo ,F".

Hotpoint b
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KORISNI SAVETI

Svww

Za vise informacija preuzmite uputstvo za upotrebu i
odrZavanje sa veb stranice docs.hotpoint.eu

KAKO SE CITA TABELA ZA PRIPREMU HRANE

Na tabeli su prikazani najbolja funkcija, dodatni
pribor i nivo koje treba koristiti za pripremu razlicitih
vrsta jela. Vreme trajanja pripreme hrane pocinje od
trenutka kada se hrana stavi u pecnicu, isklju¢ujuci
predzagrevanje (ukoliko je potrebno). Temperature i
vreme pecenja su priblizni i zavise od koli¢ine hrane

i vrste dodatnog pribora koji se koristi. Po¢nite sa
najnizim preporucenim podesavanjima i, ako hrana
nije dovoljno spremljena, predite na visa podesavanja.
Koristite dodatke koje ste dobili uz pe¢nicu i po
mogucstvu tamno obojene limene plehove i plehove
za pecenje u pecnici. Mozete koristiti i posude i pribor
od vatrostalnog stakla i keramike, ali imajte u vidu da
¢e onda vreme pecenja biti neSto duze.

ISTOVREMENA PRIPREMA RAZLICITIH
VRSTA JELA

Koris¢enjem funkcije ,Kruzenje vazduha” mozete
istovremeno da pripremate vise jela koja se
pripremaju na istoj temperaturi (na primer: riba i
povrce) koristedi razli¢ite nivoe. 1z rerne izvadite jelo
kome je potrebno krace vreme pripreme, a ostavite
ono koje se priprema duze.

DOKUMENTACIJA PROIZVODA

@www Dokumentaciju proizvoda koja uklju¢uje i
podatke o energetskoj potrosnji mozete preuzeti na
veb stranici docs.hotpoint.eu

KAKO PREUZETI UPUTSTVO ZA UPOTREBU |
NEGU

> @www preyzmite uputstvo za upotrebu
i odrzavanje sa naseg veb sajta

docs.hotpoint.eu (mozete koristiti ovaj QR e
kod), tako 3to cete navesti komercijalnu 3ifru [m]
proizvoda.

> Takode, mozete kontaktirati nas postprodajni servis
za klijente.

KONTAKTIRANJE POSTPRODAJNOG SERVISA

Nase kontakte mozete pronaci u garantnom listu.
Molimo vas da prilikom kontaktiranja Postprodajnog
servisa za klijente,
navedete Sifre koje se
nalaze na identifikacionoj
plocici vaseg proizvoda.

400011332836

Stampano u Italiji
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PRIRUCKA

NA KAZDODENNE POUZIVANIE

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

HOTPOINT - ARISTON
Ak chcete dostavat komplexnejsiu pomoc
=/ a podporu, zaregistrujte, prosim, svoj
spotrebi¢ na www.hotpoint.eu/register

Bezpecnostné pokyny a Navod na
pouzivanie a udrzbu spotrebica si mozete

liWWW stiahnut na nasej webovej stranke
docs.hotpoint.eu a podla pokynov na
zadnej strane tejto brozurky.

' Pred pouzitim spotrebica si starostlivo precitajte bezpecnostné pokyny.
o

OPIS SPOTREBICA

1. Ovladaci panel
2. Ventilator

3. Kruhovy ohrevny ¢lanok
(neviditelny)

4. Vodiace listy
(Uroven je uvedena v prednej

Casti rary)
. Dvierka
. Horny ohrevny ¢lanok/gril
. Svetlo

W N O U

. Vyrobny 3titok
(neodstraniujte)

9. Spodny ohrievaci ¢lanok
(neviditelny)

OVLADACI PANEL

1 -1+
1 2 3 4 5
1. VOLIACI GOMBIK 3. DISPLEJ 5. NASTAVOVACi OVLADAC

Na zapnutie rury volbou funkcie.
Aby ste ruru vypli, otocte ovladac
do polohy ,0".

2. SPAT

Na navrat do menu
predchdadzajucich nastaveni.

4, TLACIDLO NA POTVRDENIE

Na potvrdenie zvolenej funkcie
alebo nastavenej hodnoty.

Na prechddzanie cez menu
a pouzitie alebo zmenu nastaveni.

Upozornenie: Vsetky ovladace su
aktivované stlacenim. Zatlacte na stred
ovlddaca, aby ste ho uvolnili z jeho
polohy.

Hotpoint
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i = Stiahnite si Navod na pouzivanie a udrzbu na
P R I S LU S E N STVO [zwww docs.hotpoint.eu, kde néjdete viac informacii

ROST ‘NADOBA NA ‘PLECH NA PECENIE
'ODKVAPKAVANIE :

MnoZstvo prislusenstva sa moze menit v zavislosti od
zakupeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa da kupit samostatne v servisnych
strediskach.
VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LiST
Vlozte rost vodorovne posuvanim po vodiacich listadch | . Vodiace listy vyberiete tak, ze nadvihnete
tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor. kolajni¢ky a potom opatrne vytiahnete spodnu ¢ast

zo sedla: Vodiace listy teraz mozno vybrat.
Ostatné prislusenstvo, ako nadoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsiva vodorovne, rovnako ako | . Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list
rost. ich najprv znova nasadte do horného sedla.
Zdvihnuté ich zasunte do priestoru rury a potom
ulozte do spodného sedla.
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FUNKCIE

OFF
Na vypnutie rdry.

TRADICNY OHREV

Na pecenie masa alebo kolacov s tekutou
plnkou na jednej urovni.

KONVEKCNE PECENIE

Na pecenie masa alebo kolacov s tekutou
plnkou na jednej urovni.

HORUCI VZDUCH

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych
priprava vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych
urovniach (maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu
mozno pouzit pri peceni roznych jedal tak, aby sa
aréma jedného jedla neprenasala na druhé.

GRILL

Na grilovanie rezrov, kebabov a klobds,
gratinovanie zeleniny alebo opekanie chleba.

Pri grilovani masa pouzivajte nadobu na
zachytavanie tuku a Stavy z pecenia. Umiestnite
nadobu na hociktoru uroven pod rost a nalejte do
nej 500 ml pitnej vody.

TURBO GRILL

Na pecenie velkych kusov masa (stehna,

biftek, kurc¢a). Odporucame pouzivat nddobu na
zachytavanie tuku a stavy z pecenia: Umiestnite
nadobu na hociktoru uroven pod rost a nalejte do
nej 500 ml pitnej vody. Pri tejto funkcii mozno pouzit
otocny razen (ak je prilozeny).

oD MAXI PECENIE

xf Na pecenie velkych kusov mdsa (kusy vacsie
ako 2,5 kqg). Pouzivajte 1. alebo 2. Uroven, v zavislosti
od velkosti masa. Ruru netreba predhrievat. Je dobré
maso pocas pecenia obracat, aby rovnako zhnedlo
zo vsetkych stran. Mdso odporucame ¢as od ¢asu
podliat, aby sa prilis nevysusilo.

RYCHLY PREDOHREV
Na rychle predhriatie rury.

ECO HORUCI VZDUCH

Na pecenie plnenych kusov masa a reziov
masa na jedinej Urovni. Miernou prerusovanou
cirkuldciou vzduchu sa zabranuje nadmernému
vysusovaniu jedla. Pri pouzivani tejto funkcie
zostane svetielko EKO pocas pecenia vypnuté, ale
mozno ho znova docasne zapnut stlacenim X .
Pri pouzivani cyklu ECO a na optimalizaciu spotreby
energie by sa dvierka rdry nemali otvarat, az kym

jedlo nie je celkom hotové.

R d

s
]

D

% DIAMOND CLEAN

P6sobenim pary uvolnenej pocas tohto
$peciadlneho cistiaceho cyklu s nizkou teplotou
umoznuje lahké odstranenie Spiny a zvyskov jedla.
Nalejte 200 ml pitnej vody na dno studenej rury

a aktivujte funkciu.

SETTINGS

Na zmenu nastaveni rury (Cas, jazyk, hlasitost
zvukového signalu, jas, ECO rezim, jednotka merania,
vykon).

Upozornenie: Ked je Eko rezim aktivny, jas na displeji sa znizi
a svetlo sa vypne, aby sa usetrila energia. Znovu sa zapnu
vzdy po stlaceni ktoréhokolvek tlacidla.

SPECIALNE FUNKCIE RURY

| |rrso o MASO

Tato funkcia automaticky zvoli pre
maso najvhodnejsiu teplotu a spésob pecenia. Tato
funkcia obcas aktivuje ventildtor s nizkou rychlostou,
aby sa zabranilo nadmernému vysuseniu jedla.

I, l Ly 1Ty w0 HYDINA

N Tato funkeia automaticky zvoli pre
hydinu najvhodnejsiu teplotu a spdsob pecenia. Tato
funkcia obcas aktivuje ventildtor s nizkou rychlostou,
aby sa zabranilo nadmernému vysuseniu jedla.

DUSENE JEDLA

I. 4 Tato funkcia automaticky zvoli
najvhodnejsiu teplotu a sp6sob pecenia pre
cestovinové jedla.

I l{'HlL E . CHLIEB
177 Tato funkcia automaticky zvoli

najvhodnejsiu teplotu a spdsob pecenia pre vietky
typy chleba.

TSEN we

| Jprzzn 21228

S Tato funkcia automaticky zvoli
najvhodnejsiu teplotu a sp6sob pecenia pre vietky
typy pizze.

[, l G AT~ SLADKE KOLACE

o Tato funkcia automaticky zvoli
najvhodnejsiu teplotu a sp6sob pecenia pre vietky
druhy kolacov (kysnuté kolace, plnené kolace,
ovocné kolace a pod.).

* Funkcia pouzita ako referen¢na pre vyhlasenie
o energetickej Uc¢innosti podla Nariadenia (EU) ¢. 65/2014
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l I G e KYSNUTIE

Na optimalne kysnutie sladkého
alebo slaného cesta. Na zachovanie kvality kysnutia
neaktivujte funkciu, ak je rdra este horuca po cykle
pripravy jedla.

l’ __UDRZIAVANIE V TEPLE

Na udrziavanie chrumkavosti a teploty
prave upecenych jedal.

H
1R

11
Ll L

PRVE POUZITIE SPOTREBICA

l, l AL« POMALA PRIPRAVA

Na mierne pecenie mdsa a ryb
tak, aby zostali makké a stavnaté. Odporucame
kusy mdsa na pecenie najprv osmazit na panvici,
aby maso zhnedlo a Stavy sa uzavreli vo vnutri.
Cas pecenia sa pohybuje v rozmedzi od dvoch hodin
pri rybach s hmotnostou 300 g az po Styri alebo pat
hodin pri rybach s hmotnostou 3 kg a od Styroch
hodin pre celé kusy mdsa vaziace 1 kg az po Sest
alebo sedem hodin pre kusy masa vaziace 3 kg.

1. PROSIM, NASTAVTE JAZYK

Pri prvom zapnuti spotrebic¢a musite nastavit jazyk
a Cas: Na displeji sa zobrazi ,ENGLISH".

Pomocou nastavovacieho ovlddaca sa posuvajte
v zozname dostupnych jazykov a vyberte si ten,
ktory chcete mat nastaveny.

Stlatenim s svoj vyber potvrdte.

Upozornenie: Jazyk moZzno menit aj neskér pomocou
polozky ,Settings” (Nastavenia) v menu.

2. NASTAVTE CAS

Potom, ako si vyberiete jazyk, je potrebné nastavit
aktualny ¢as: Na displeji blikaju dve hodinové Cislice.

S AT
2t

o
Otacajte nastavovacim ov/adacom na nastavenie

spravnej hodlny a stla¢te 2= : Na displeji blikaju dve
minutové Cislice.

Otacajte nastavovacim ovladacom na nastavenie
spravnych minut a stlacte JX- .

Upozoriiujeme, Ze: Po dlhych vypadkoch prddu mozno bude
potrebné nastavit ¢as znova.

3. NASTAVTE SPOTREBU ENERGIE

Rura je naprogramovana na spotrebu elektrickej
energie na urovni kompatibilnej so sietou

v domacnosti s menovitym vykonom vy3sim ako

3 kW: Ak vasa domacnost pouziva nizsi vykon, musite
tuto hodnotu znizit.

Otacajte voliaci gombik, kym sa na dISp|eJJI nezobrazi
+SETTINGS”, potom potvrdte stlatenim gpee -
Otacanim nastavovacieho ovlddaca zvolte polozku
menu ,Power” (Vykon) a potvrdte stla¢enim o .

ICCC
NCC

~i_

11
AW

Otacanim nastavovac:eho ovlddaca zvolte ,Nizky”
a potvrdte stla¢enim

select :

NT 7LV
INL 2TV

4. ZOHREJTE RURU

Z novej rury moézu vychadzat pachy, ktoré zostali od
vyroby. Je to uplne normalne.

Preto prv, nez v nej zacnete pripravovat jedlo,
odporuca sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné
pachy odstranili.

Odstrante z rdry vietky ochranné kartény a priesvitnu
foliu a vyberte zvnutra vietko prislusenstvo.

Zohrejte ruru na 200 °C asi na jednu hodinu,

najlepsie s pouzitim funkcie s cirkuldciou vzduchu
(napr. ,Horuci vzduch” alebo ,Konvekéné pecenie”).
Spravne dodrzujte pokyny na nastavenie funkcie.

Upozoriujeme, Ze: Po prvom pouziti spotrebica sa odporuca
miestnost vyvetrat.
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KAZDODENNE POUZIVANIE

1. VYBERTE FUNKCIU

Otocenim voliaceho gombika riru zapnete a zobrazite
zelanu funkciu na displeji. Na displeji sa zobrazi ikona
pre funkciu a jej zakladné nastavenia.

3NN
U R A

Ak chcete vybrat polozku z menu (na displeji sa
zobrazi prva dostupna polozka), otacajte
nastavovacim ovlddacom, kym sa nezobrazi polozka,
ktoru potrebujete.

(N

RN

Stlacenim s SVOj vyber potvrdte: Na displeji sa
zobrazia zakladné nastavenia.

2. NASTAVENIE FUNKCIE

Po zvoleni pozadovanej funkcie mozete zmenit jej
nastavenia.

Na displeji sa postupne zobrazia nastavenia, ktoré sa
daju zmenit.

TEPLOTA/UROVEN GRILU

Ked hodnota blika na displeji, ota¢anim
nastavovacieho ovladaca ju zmenite, potom na
potvrdenie stlacte X a dalej mézete menit
nasledujuce nastavenia (ak sa daju menit).

Upozornenie: Po aktivovani funkcie mozno teplotu menit
nastavovacim oviddacom.

TRVANIE

Ked na displeji blikd ikonka ¢, pomocou
nastavovacieho ovladaca nastavte ¢as pripravy jedla
a potom stla¢te %= na potvrdenie.

Dobu pripravy jedla nastavovat nemu5|te ak chcete
riadit peCenie manualne: Stlacte na potvrdenle
a spustenie funkcie.

V tomto pripade nemébzete nastavit ¢as ukoncenia
pecenia naprogramovanim odlozeného startu.

select

Upozornenie: Nastavem’/ cas pripravyjedla mozete pocas
pecenia menit stlacenim <K : zmente ho nastavovacim
ovldda¢om a potvrdte stlatenim

select :

NASTAVTE CAS UKONCENIA PECENIA

POSUNUTIE STARTU

Pri mnohych funkciach, ked' uz ste nastavili
dobu pripravy jedla, m6zete odlozit zaciatok
naprogramovanim ¢asu ukoncenia.

Na displeji sa zobrazi aktudlny nastaveny cas
ukoncenia a ikonka () blika.

Otacanim nastavovacieho ovlddaca nastavte zelany
¢as ukoncenia pecenia, potvrdte stlacenim
a spustite funkciu.

Vlozte jedlo do rury a otvorte dvierka. Funkcia sa
spusti automaticky po uplynuti ¢asu vypocitaného
tak, aby sa priprava jedla ukoncila v ¢ase, ktory ste
nastavili.

select

210"
"N, Wn
Cold -
©Q

Poznamky: Naprogramovanie odloZzeného zaciatku pripravy

jedla deaktivuje fazu predhriatia. Rura dosiahne Zelanu

teplotu postupne, o znamen3, Ze ¢asy pecenia budu

o trochu dlhsie ako tie, ¢o sU uvedené v tabulke pripravy

jedal.

Pocas doby ¢akania mbdzete pomocou nastavovacieho

ovlddaca upravit naprogramovany koniec alebo stlacenim
<< zmenit nastavenia.

3. AKTIVUJTE FUNKCIU

Ked'ste zadali v§etkyd?oéadované nastavenia,
potvrdte stlatenim sz €as ukonéenia pecenia
a aktivujte funkciu.

Upozoriiujeme, ze: Ked uz sa priprava jedla zacala, na displeji
sa zobrazi odporucana najvhodnejsia Uroven pre kazdu
funkciu.

Voliaci gombik mozete otocit na 0, ¢im kedykolvek
funkciu pozastavite.

4 . PREDHRIATIE

Niektoré funkcie maju fazu predhriatia rury: Ked'sa
funkcia spusti, na displeji sa ukaze, Ze bola aktivovana
faza predhriatia.

[—l pRED S
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Po skonceni tejto fazy sa ozve zvukovy signdl a na
displeji sa ukaze, Ze rura dosiahla nastavenu teplotu:

Lo R0
AP L
_o0

V tejto chvili otvorte dvierka, vlozte jedlo do rury,
zatvorte dvierka a zacnite pecenie.

Upozorhujeme, ze: Ak vlozite jedlo do rdry pred
skon¢enim predohrevu, mbdze to mat nepriaznivy
ucinok na konecny vysledok.

Otvorenie dvierok pocas fazy predhrievania ju
pozastavi.

Do casu pripravy jedla nie je zapocitana faza
predhriatia.

Voliacim gombikom mé&zete vzdy menit teplotu, ktoru
ma rura dosiahnut.

5. UKONCENIE PECENIA

Ozve sa zvukovy signal a na displeji sa zobrazi,
Ze peclenie je ukoncené.

Stlacenim she pecenie pokra¢uje v manualnom
rezime (bez naprogramovaného ¢asu pecenia) alebo
otocenim nastavovacieho ovlddaca predlzite Cas
pecenia nastavenim nového trvania.

V oboch pripadoch nastavena teplota alebo uroven
grilu zostanu zachované.

ZAPEKANIE

Niektoré funkcie rdry umoznuju zhnednutie
povrchu jedla aktivovanim grilu po skonceni
pecenia.

Ked sa na displeji zobra2| prislusna sprava, ak to
pozadujete, stlacte e a za¢ne sa patminutovy
cyklus zapekania do hneda.

/|\ :'

FA.CAC
iZJuaZ]

¢
Funkciu mézete kedykolvek zastavit oto¢enim
voliaceho gombika na 0 , ¢im sa rdra vypne.

1nec
n

.NEZAVISLY CASOMER

Ked je rura vypnutd, displej mozno pouzit ako
nezavisly casomer. Ak chcete funkciu aktivovat,
presvedcte sa, Ci je rura vypnutd, a potom otocte

nastavovacim ovlddacom. Na displeji bude blikat
ikonka &) .

=
<™
_=

\

==y
_=

S -
L
Na nastavenie dizky ¢asu, ktord pozadujete, otacajte
nastavovacim ovladacom a potom stlacenim s
aktivujte ¢asomer.

Ked ¢asomer dokon¢i odpocitavanie zvoleného ¢asu,
ozve sa zvukovy signal.

tarara”
< 4¥-I.l£.lu-|§
4\\

Upozornenie: Casomer neaktivuje ziadne cykly pripravy jedla.
Pomocou nastavovacieho ovlddaca mbzete menit ¢as
nastaveny na ¢asomere. Ak chcete ¢asomer vypnut,
kedykolvek stlacte <.

Po aktivovani casomeru mézete zvolit a aktivovat aj
funkciu.

Otocenim voliaceho ovlddaca zapnite rdru a potom
zvolte pozadovanu funkciu.

Po spusteni funkcie bude ¢asomer dalej odpocitavat
nezavisle, bez toho, aby zasahoval do samotnej
funkcie.

c00
TOONT

PN L
Casomer vypnete oto¢enim voliaceho oviddaca na

0 , ¢im sa zastavi funkcia, ktord je prave aktivovana,
a potom stlacte K.

. ZAMOK

Klavesy uzamknete stlacenim a podrzanim g a <<
naraz na aspon pat sekund.

S
L L

Zopakovanim tohto postupu klavesy opat odomknete.

Upozornenie: Tato funkcia sa da aktivovat aj pocas pripravy
jedla. Z bezpecnostnych dévodov rdru mozno kedykolvek
vypnut otocenim voliaceho gombikana 0 .

6 Hotpoint
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. DIAMOND CLEAN

Pred aktivovanim tejto funkcie nalejte na spodok rury
200 ml pitnej vody a zatvorte dvierka.

Otocte voliaci gombik na funkciu ,DIAMOND CLEAN”
a potvrdte stlacenim X .

¢

Stlacenim 2= nastavte ¢as ukoncenia cistiaceho

selec

cyklu alebo alt<tivujete funkciu.

Odpocitavanie bude ukazovat stav prebiehajiceho
cyklu.

Aby para neunikala von a neohrozila tym koneény
vysledok, odporuca sa neotvarat pocas Cistiaceho
cyklu dvierka.

Po skonceni pockajte, kym rira vychladne, a potom
dokoncite Cistenie a utrite povrchy Spongiou alebo
makkou handri¢kou.

Upozornenie: Tak ako pri ostatnych manudlnych funkciach,
je mozZné nastavit aj ¢as ukoncenia samocistiaceho cyklu.

SK
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TABULKA PRIPRAVY JEDAL

ARISTON

§ g g ¢ - UROVEN
RECEPT Funkaia  PREPD" TEpLoTA(c)  CASTECENIA L p
b Jsuam i 160 - 180 30-90 23
Kysnuté kolace = . 4 1
%  Ano 160 - 180 30-90 o
T 3
b {GLADK e - — _
Pneny kolse | e | 160 - 200 30 -85 ,
(tvarohovy kolag¢, zavin, ovocny kolac)§ & Ano 160 - 200 35_90 .‘,é.,. -\%’.
b s 170 - 180 15 - 45 3
Susienky/kosi¢ky & Ano 160 - 170 20 - 45 \...4;!,. l$ﬂ1
- [®&] Ano 160 - 170 20-45% > 3 1
—|  Ano 180 - 200 30 - 40 3
Odpalované cesto & Ano 180 - 190 35-45 -\.;u- %31
& Ano 180 - 190 3545w > 3 T
— Ano 90 110 - 150 3
o S , 4 1
Snehové pusinky 5 &% Ano 90 130 - 150 a— L
& Ano 90 140-160%% > 3 1
| Jprzzn e ] _ _ 2
E 220 - 250 20 - 40 2
Pizza (tenkd, hrubd, focaccia) & Ano 220 -240 20-40 -\;,- u 1%;
- [& Ano 220 - 240 25-50% > 3 T
Peceii chleba 1 kg L e i 180 - 220 50 - 70 2
Rozky | - 180 - 220 30-50 2
Chlieb (& Ano 180 - 200 30-60 4 1
| o Ano 250 10-15 3
Mrazena pizza = R 4 1
% Ano 250 10 - 20 i |
- [E]  Ano 180 - 190 40-55 23
Slané kolaée O L g 4 1
(zeleninovy kolae, ki¢) & | Ano 180 - 190 45 - 60 B
®|  Ano 180 - 190 as-70%x > 3 1
— Ano 190 - 200 20 - 30 3
Listkové cesto/odpalované i > Q 4 1
Cesto & Ano 180 - 190 20- 40 —
e Ano 180 - 190 20-40% > 3 T
Lasagne/nakyp [ {IUSEN » - 190 - 200 40 -65 _‘;"_
Zapekané cestoviny/Cannelloni [ BUSEN - 190 - 200 25-45 3
8 Hotpoint
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RECEPT  FUNKCIA PR, . TEPLOTA (°C) CAS(,'\’,,'ESEN'A ) UR?\VEN
: : PRISLUSENSTVO

foarg‘r"\g:‘i,réa]/tfgl'acina/hovéidzie/ I ]M o ) 190 — 200 60 — 90 ;
Kuréa/kralik/katica 1 kg b v i 200 - 230 50 - 80 3
Morka/hus 3 kg b v~ . 190 - 200 90-150 2,
P ey/ryby pecent — Ano 180 - 200 40 - 60 3
(oaraclly, cukety baklazény & Ao 180-200 s0-60 %,
Opeceny chlieb bt - 3 (vysoka) 3-6 -\..fj...,-
Rybie filé/platky it . 2 (stredna) 20-30% 4 3
Klobasky/kebaby/rebierka/ e ) 2 -3 (Stredna 15— 30 * 5 4
hamburger - vysoka) I e
Pecené kurca 1 - 1,3 kg . - 2 (stredna) 55-70** _\_‘%J \WLN[
Krvavy roastbeef 1 kg W - 2 (strednd) 35-50 ** _\!_.3;,,
Jahnacie stehno/koleno . - 2 (strednd) 60 — 90 ** ;,
Pecené zemiaky . - 2 (strednd) 35 -55** ;,
Gratinovana zelenina . - 3 (vysokd) 10-25 _\,%u_
Lasagne a méso % Ano 200 50 — 100 *** _\é, ;,
Méso a zemiaky & Ano 200 45100 %= 4 ;,
Ryby a zelenina & Ano 180 30 - 50 *** =2 ;,
Uodedao oot (B o e aemow 33
PInené kusy masa % - 200 80 — 120 *** ;,
Kusy masa (kralik, kurca, jahna) % - 200 50 - 100 *** ;,

* V polovici pripravy jedlo obratte.

** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla

potreby obratit.

*** Odhadovany ¢as trvania: Jedla mézete z rury

vybrat vinom case, v zavislosti od osobnych

@www Stiahnite si Ndvod na pouzivanie a oSetrovanie

na docs.hotpoint.eu, kde je tabulka testovanych

receptov zostavenych pre certifika¢né organy podla

normy |[EC 60350-1

preferencii.
FUNKCIE — g "" & =
p 7 =
S MANUALNYM i
NASTAVENIM Tradi¢ny ohrev Grill Turbo Grill Horuci vzduch Konvekéné pecenie Eco horuci vzduch
gPEC'ALNE l I MH[JU Ao l l H YBIN vt l | BUrJEN Ao l }H{-J_ Ao I FJ}_[ [H vt l | EJIHEH Ao
FUNKCIE Méso Hydina Dusené jedla Chlieb Pizza Sladké kolace
. . Aueennn ~ Ar J I SN —
PRISLUSEN- . - .
P Nadoba na odkvapkavanie . Nadoba na
STVO . Plech na pecenie alebo . Nédoba na . . P
Rost . P / Plech na zakusky / Forma PR odkvapkavanie Plech na pecenie
tortova forma na roste L « odkvapkavanie
na pecenie na roste s 500 ml vody

Hotpoint
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Stiahnite si Navod na pouzivanie a osetrovanie na
docs.hotpoint.eu, kde néjdete viac informacii

UDRZBA

Evww

A CISTENIE

Pred udrzbou alebo Cistenim
sa presvedcte, Ci spotrebic
vychladol.

vyuzivajuce paru.

VONKAJSIE POVRCHY

« Povrchy Cistite vlhkou utierkou z mikrovldkna. Ak
je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutradlneho cistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

« Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne Cistiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov
dostane neumyselne do kontaktu s povrchmi
spotrebica, okamzite ho poutierajte vihkou utierkou
z mikrovlakna.

VNUTORNE POVRCHY

« Po kazdom pouZziti nechajte ruru vychladnut

a potom ju ocistite, najlepsie, ak je este tepla, aby
ste odstranili usadeniny alebo Skvrny od zvyskov

Nepouzivajte drotenku,
drsné cistiace potreby alebo
abrazivne/korozivne Cistiace
prostriedky, pretoze by mohli
Nepouzivajte Cistiace zariadenia poskodit povrch spotrebica.

Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykonavanim udrzby
musite riru odpojit od
elektrickej siete.

jedla. Na vysusenie pripadnej kondenzacie, ktord

sa vytvorila po priprave jedla s vysokym obsahom
vody, nechajte rdru Uplne vychladnut a potom utrite
handri¢kou alebo Spongiou.

« Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi Cistiacimi
prostriedkami.

- Vybratie dvierok ulahéuje ¢istenie @www |

« Vrchné ohrievacie teleso grilu mozno spustit, aby sa
dal vy¢istit aj vrchny panel rary (@ww

PRISLUSENSTVO

Ihned po pouZiti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldacii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

VYMENA ZIAROVKY

1. Odpojte raru od elektrického napéjania.

2. Odskrutkujte kryt svetla, vymenite Ziarovku
a naskrutkujte kryt naspat.

3. Ruru opat zapojte do elektrickej siete.

Upozornenie: PouZivajte iba Ziarovky s vykonom

25 -40W/230V typu E-14,T300 °C, alebo halogénové
ziarovky s vykonom 20 — 40 W/230 V typu G9, T300 °C.
Ziarovka pouZivana vo vnutri spotrebica je Specialne
ur¢ena pre domace spotrebice a nie je vhodna na bezné
osvetlovanie miestnosti v domacnosti (Nariadenie ES
244/2009). Ziarovky dostanete v nasom autorizovanom
servise.

— Ak pouZivate halogénové Ziarovky, nechytajte ich holymi
rukami, pretoZe odtlacky prstov by ich mohli poskodit. Ruru
nepouzivajte, kym nenamontujete kryt ziarovky.

10 Hotpoint
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VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite uchytky, az su v polohe odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide.

Pevne dvierka chytte oboma rukami — nedrzte ich za
rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor, az kym sa neuvolnia.
Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

3. Dvierka opat nasadite tak, ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami
a upevnite vrchnu cast na sedlo.

| SK

4. Dvierka spustite a potom celkom otvorte.
Uchytky sklopte do pévodnej polohy: Dbajte, aby ste
ich sklopili dplne.

Opatrne potlacte, aby ste skontrolovali, ¢i su uchytky
v spravnej polohe.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su
zarovno s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte
predchadzajuce kroky: Pri nespravnom fungovani by
sa dvierka mohli poskodit.

RIESENIE PROBLEMOV

Stiahnite si Ndvod na pouzivanie a osetrovanie na

(Eww docs.hotpoint.eu, kde ndjdete viac informacif
Problém Mozna pricina RiesSenie
Rura nefunguje. Vypadok prudu. - Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod

siete.

- Odpojenie od elektrickej

- napatim a ¢i je rura pripojena k elektrickej

- sieti.
- Ruru vypnite a znova zapnite a skontrolujte,
- i sa problém odstranil. :

Na displeji svieti pismeno ,F”
: a za nim cislo alebo pismeno.

- Softvérovy problém.

- Obrétte sa na najblizsi popredajny servis
. a uvedte dislo, ktoré nasleduje po
- pismene ,F".
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UZITOCNE TIPY

Svww

Stiahnite si Navod na pouzivanie a osetrovanie na
docs.hotpoint.eu, kde najdete viac informacif

AKO CIiTAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie,
prislusenstvo a uroven na pripravu réznych typov
jedal. Cas pripravy jedla sa zacina jeho vlozenim do
rary, bez zaratania casu predohrevu (ked sa vyzaduje).
Teploty a Cas pecenia su iba priblizné a zavisia od
mnozstva jedla a typu pouzitého prislusenstva.
hodnoty a ak jedlo nie je hotové, hodnoty zvyste.
Pouzivajte dodané prislusenstvo a uprednostnujte
tmavé kovové pekace a plechy. Okrem toho mozete
pouzit nddoby a prislusenstvo z varného skla

alebo kameniny, nezabudnite vsak, ze pecenie sa
trochu predIzi.

PECENIE ROZNYCH JEDAL SUCASNE

Pouzitim funkcie ,Vhanany vzduch” mozete sucasne
piect rozne jedla, ktoré si vyzaduju rovnaku teplotu
pecenia (napriklad: ryby a zeleninu) pri rovnakej
teplote a na réznych urovniach. Vyberte jedlo,

ktoré sa pecie kratsie, a jedlo, ktoré sa ma piect dlhsie,
nechajte v rure.

STITOK S TECHNICKYMI UDAJMI

@www |nformacie o vyrobku s energetickymi udajmi
tohto spotrebica si mozete stiahnut na webovej
stranke docs.hotpoint.eu

AKO ZiSKAT NAVOD NA POUZIVANIE A UDRZBU
> @vww Navod na pouzivanie a udrzbu si E!EE

stiahnite z nasej webovej stranky Lo i

docs.hotpoint.eu (moézete pouzit tento QR
kod), pricom uvedte kéd vyrobku.

> Pripadne kontaktuje nas popredajny servis.

KONTAKTOVANIE POPREDAJNEHO SERVISU

Nase kontakty ndjdete v zarucnej knizke. Pri
kontaktovani nasho klientskeho popredajného servisu
uvedte kéd z vyrobného
Stitku vasho vyrobku.

400011332836

Vytlacené v Taliansku
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GUNLUK REFERANS
KILAVUZU

BiR HOTPOINT - ARISTON URUNU SATIN docs.hotpoint.eu internet adresimizi
ALDIGINIZ ICIN TESEKKUR EDERIZ ziyaret ederek ve bu kitapc¢igin arkasinda
Daha kapsamli yardim ve destek icin, litfen liWWW yer alan talimatlara uyarak, Glvenlik

drinlinizi asagidaki adresten kaydedin Talimatlarini ve Kullanim ve Bakim
www.hotpoint.eu/register Kilavuzu'nu indirebilirsiniz.

' Cihazi kullanmadan once, Saglik ve Giivenlik kilavuzunu dikkatli bir sekilde okuyun.
[ J

URUN TANIMI

1. Kontrol paneli
2. Fan

3. Yuvarlak isitma elemani
(gérinmez)

4, Raf kilavuzlar

(seviye, firnin 6n kisminda
gosterilmistir)

. Kapak
. Ust 1sitma elemani/izgara
. Lamba

W N O U

. Tanitim levhasi
(ctkarmayin)

9, Alt 1sitma elemani
(gérinmez)

KONTROL PANELIi

1 -1+

1 2 3 4 5
1. SECiM DUGMESiNi 3. EKRAN 5. AYAR DUGMESI
Bir islev secmek suretiyle firini . . Menilerde gezinmek veya ayarlari
agmak icin kullanilir. Firin 4. ONAYLAMA DUGMESI degistirmek icin kullanilir.
kapatmak icin, “0" konumuna Secilen bir islevi veya ayarlanan bir | | e dikkat edin: Tam dugmeler,
sevinn. degeri onaylamak icin kullanilir. basilarak etkinlestirilen tiptedir.
2. GERI Dugmeyi yuvasindan serbest birakmak

= . - . icin, digmenin ortasina bastirin.
Onceki ayarlar mentsiine geri

doénmek icin kullanilr.

Hotpoint
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Daha fazla bilgi icin docs.hotpoint.eu

AKS ES UAR LAR (Fww adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

RAF ‘TABAK FIRIN TEPSISi

y
Wi

Aksesuar sayisl, satin alinan modele bagli olarak degisebilir.
Diger aksesuarlar, Satis Sonrasi Servisten ayrica satin alinabilir.

RAFIN VE DIGER AKSESUARLARIN TAKILMASI RAF KILAVUZLARININ CIKARILMASI VE YERINE
Kalkik kenarin yukari baktigindan emin olarak, rafi, TAKILMASI

raf kilavuzlarinin Gzerinde kaydirarak yatay bir sekilde | . Raf kilavuzlarini gikarmak icin, kilavuzlari yukar
yerlestirin. kaldirin ve ardindan alt kismini nazikce ¢ekerek

yuvasindan ¢ikarin: Raf kilavuzlari artik ¢ikarilabilir.
Tabak ve firin tepsisi gibi diger aksesuarlar rafla ayni
sekilde yatay olarak takilir. . Raf kilavuzlarini yerine takmak icin, dnce Ust
yuvalarina takin. Yukari pozisyonda tutarak,
pisirme bolmesine kaydirin, ardindan algaltarak alt
yuvalarindaki konumlarina yerlestirin.
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iSLEVLER

OFF (KAPALI)
Firini kapatmak icin kullanilr.

CONVENTIONAL (KONVANSIYONEL)

Tek bir rafta et veya ortalari sivi olan kekleri
pisirmek icin kullanilir.

CONVECTION BAKE (KONVEKSIYONLU PiSiRME)

Tek bir rafta et veya ortalari sivi olan kekleri
pisirmek icin kullantlir.

FORCED AIR (FANLI HAVA DOLASIMI)

Birden fazla rafta (en fazla {i¢) ayni pisirme
sicakhgi gerektiren farkh yiyecekleri ayni anda
pisirmek icin kullanilir. Bu islev, farkli yiyecekleri,
kokulari birbirlerine karistirmadan pisirmek icin
kullanilabilir.

GRILL (IZGARA)

Biftek, kebap ve sosis 1zgara yapmak, sebze
ograten pisirmek veya ekmek kizartmak igin
kullanilir. Et 1zgara yaparken, pisirme esnasinda ¢ikan
sivilar toplamasi icin tabak kullanilmasini dneriyoruz:
Tavayi, rafin altindaki seviyelerden herhangi birine
konumlandirin ve 500 ml icme suyu ekleyin.

TURBO GRILL (TURBO IZGARA)

Blyuk et parcalarini kizartmak icin kullanilir
(butlar, rozbif, tavuk). Pisirme esnasinda cikan sivilari
toplamasi icin bir tabak kullanilmasini éneriyoruz:
Tavayi, rafin altindaki seviyelerden herhangi birine
konumlandirin ve 500 ml igme suyu ekleyin. Bu islev
ile sis aparati (varsa) kullanilabilir.

| MAXI COOKING (BUYUK ET PiSIRME)

xf Buyuk et parcalarini (2,5 kg'nin tGzerinde)
pisirmek icin kullanilir. Parcalarin buyikligine
bagh olarak 1. veya 2. rafi kullanin. Firina on isitma
uygulamak gerekmez. Her iki tarafinin da esit
esmerlesmesi igin, pisirme islemi sirasinda eti
cevirmenizi dneriyoruz. Cok kurumamasi igin, etin
Uzerine ara sira su dokulmesi onerilir.

FAST PREHEATING (HIZLI ON ISITMA)
Firinda hizlica 6n 1sitma yapmak icin kullanilir.

ECO FORCED AIR (ECO FANLI HAVA)*

I¢i doldurulmus rostoluk et parcalarini ve

et filetolarini tek bir rafta pisirmek icin kullanilr.
Nazik, aralikl hava dolasimi sayesinde yemegin
asirt kurumasi engellenir. Bu islev kullanilirken,
EKO lambasi pisirme siiresince kapali olacak, ancak
o= 'e basmak suretiyle kisa bir sureligine tekrar
aglclabilecektir.

EKO cevrimini kullanarak gui¢ tiiketimini optimize
etmek icin, firnin kapagdi, yemek tamamen pisene
kadar acilmamalidir.

-

D

% DIAMOND CLEAN

Bu 6zel dusuk sicakhkta temizleme cevrimi
sirasinda salinan buharin etkisiyle, kirlerin ve
yemek artiklarinin kolayca temizlenmesi saglanir.
Firinin tabanina 200 ml icme suyu dokiin ve islevi
yalnizca firin sogukken etkinlestirin.

SETTINGS (AYARLAR)

Firinin ayarlarini degistirmek icin kullanilir
(zaman, dil, sinyal ses diizeyi, parlakhk, EKO modu,
Ol¢iim birimi, gug).

Lutfen dikkat edin: Eko modu etkin iken, enerji tasarrufu
saglamak Uzere ekran parlakligr dtstrtlecek ve 1sik
kapanacaktir. Herhangi bir digmeye basildiginda gecici bir
sUreligine yeniden etkinlestirilirler.

OZEL FONKSIYONLAR

I. l MEAT  we MEAT (ET)

Bu islev, et icin en iyi sicaklik ve
pisirme yontemini otomatik olarak secer. Bu isley,
yemegin ¢ok kurumasini 6nlemek igin, fani aralikli
olarak diislik hizda etkinlestirir.

l, l POULT w POULTRY (TAVUK TURU ETLER)

I
Bu islev, tavuk tiirl etler icin en iyi
sicaklik ve pisirme yontemini otomatik olarak secer.
Bu islev, yemegin ¢cok kurumasini énlemek icin, fani
aralikh olarak distk hizda etkinlestirir.

I, l rASGE we CASSEROLE (GUVEC)
~ Buislev, makarna yemekleri icin en iyi
sicaklik ve pisirme yontemini otomatik olarak secer.

| Jmeny - BREAD (EKMEK)
S Bu islev, tim ekmek tiirleri icin en iyi
sicaklik ve pisirme yontemini otomatik olarak secer.

l IFnl: '7'7H auto PiZZA
S Bu islev, tim pizza turleri icin en iyi
sicaklik ve pisirme yontemini otomatik olarak secer.

I_ l ARG TR o PASTRY CAKES (PASTA VE KEKLER)
B Bu islev, her tiirlii kek icin en iyi

sicaklik ve pisirme yontemini otomatik olarak secer
(mayali kekler, dolgulu kekler, turtalar vs.).

I p6TN wo RISING (KABARTMA)

S Tatli veya tuzlu hamurun en iyi sekilde
kabarmasi icin kullanilir. Kabartma kalitesini korumak

icin, islevi, bir pisirme ¢cevriminden sonra firin hala
sicak iken etkinlestirmeyin.

-

*Islev, 65/2014 sayili Yonetmelik (AB) uyarinca, enerji
verimliligi beyani icin referans olarak kullaniimistir
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l_ I 'L:EF v ... WARM KEEPING (SICAK TUTMA)
Yeni pisirilen yemegi sicak ve gevrek
tutmak icin kullantlir.

l, IE o SLOW COOKING (YAVAS PiSIRME)

L LIIJJ

Et ve baliklari, kdrpe ve sulu birakarak
nazikce pisirmek icin kullanihir. Etin Gstini kizartmak
ve dogal suyunu korumasina yardimci olmak i¢gin
rostoluk et parcalarinin dnce kizgin bir tavada
cevrilmesini dneriyoruz. Pisirme sureleri; 300 g
agirligindaki balik icin iki saatten 3 kg agirligindaki
balik icin dort veya bes saate, 1 kg agirhgindaki
et parcalariicin dort saatten, 3 kg agirhgindaki et
parcalari i¢in alti veya yedi saate kadar degisiklik
gosterir.

CiHAZIN iLK KULLANIMI

1. LUTFEN DiLi SECIN

Cihazi ilk agctiginizda dili ve saati ayarlamaniz
gerekecek: Ekranda “ENGLISH” ifadesi gorunecektir.

Kullanilabilir diller listesinde gezinmek icin ayar
diigmesini gevirin ve |sted|g|n|z dili secin.
Secimi teyit etmek icin =%+ 'a basin.

Lutfen dikkat edin: Dil, “Settings” (Ayarlar) menUstnden
sonradan degistirilebilir.

2. SAATI AYARLAYIN

Dili sectikten sonra, mevcut saati ayarlamaniz
gerekecektir: Ekranda saate ait iki rakam yanip
sOnecektir.

CIZTCACT
AT ]

©

Dogru saati ayarlamak icin ayar diigmesini ¢evirin ve

s 'e basin: Ekranda dakikaya ait iki rakam yanip

sonecektir.

Dakikayi ayarlamak |(;|n ayar diigmesini ¢evirin ve
onaylamak icin 2%; 'e basin.

Lutfen dikkat edin: Uzun sireli gu¢ kesintilerinin ardindan
saati tekrar ayarlamaniz gerekebilir.

3. GUC TUKETIMIiNi AYARLAYIN

Firin, 3 kW'den yliksek bir degere sahip ev sebekesi
ile uyumlu seviyede elektrik glict tiiketecek sekilde
programlanmistir: Evinizdeki gli¢ seviyesi daha diisuk
ise, bu degeri azaltmaniz gerekecektir.

Se¢im diigmesini, ekranda “SETTINGS” (AYARLAR)
goruntulenene kadar cevirin ve ardindan onaylamak
icin sehct 'e basin.

“Power” (Gli¢) meni 6gesini segcmek i |g|n ayar
diigmesini ¢evirin ve onaylamak i¢in geg 'e basin.

I':I
I
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“Low” (Dusuk) ayarini se¢mek icin ayar diigmesini
gevirin ve onaylamak i¢cin % 'e basin.

select

4. FIRINI ISITIN

Yeni bir firin, imalat esnasinda kalmis olabilecek
kokular yayabilir: Bu tamamen normaldir.

Dolayisiyla yemek pisirmeye baslamadan dnce, olasi
kokulari gidermek icin firinin i¢i bos halde isitilmasini
Oneriyoruz.

Firindaki koruyucu karton ambalajlarini veya seffaf
filmleri ve icindeki aksesuarlar ¢ikarin.

ideal olarak hava dolasimli bir islev kullanarak, firini
yaklasik bir saat boyunca 200 °C'ye isitin (6rn. “Forced
Air” (Fanh Hava Dolasimi) veya “Convection Bake”
(Konveksiyonlu).

Islevi dogru sekilde ayarlamak icin talimatlara uyun.

Lutfen dikkat edin: cihazi ilk kez kullandiktan sonra odanin
havalandirilmasi tavsiye edilir.
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GUNLUK KULLANIM

1. BiRISLEV SECIN

Firini agmak ve istediginiz islevi ekranda
goruntulemek icin se¢cim diigmesini gevirin:
Ekranda, islevin simgesi ve temel ayarlari
gosterilecektir.

Mentiden istediginiz bir 6geyi secmek igin
(kullanilabilir ilk 6ge ekranda gosterilecektir),
istediginiz 6ge goruntilenene kadar ayar
diigmesini gevirin.

["" THETN
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Secimi teyit etmek icin swne 'a basin: Ekranda temel

ayarlar goruntuilenecektir.

2. iSLEVi AYARLAYIN

istediginiz islevi sectikten sonra, ayarlarini
degistirebilirsiniz.

Ekranda, degistirilebilecek ayarlar sira ile
goruntilenecektir.

SICAKLIK/IZGARA SEVIYESi
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Ekranda deger yanip sonduglinde, degistirmek icin
ayar digmesini cevirin, ardindan onaylamak icin X
basin ve takip eden ayarlari degistirmeye devam edin
(mumkiinse).

e

Lutfen dikkat edin: Islev etkinlestirildikten sonra, sicaklik, ayar
diigmesi kullanilarak degistirilebilir.

SURE
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Ekranda ¢ simgesi yanip sondginde. istediginiz
pisirme suresini ayarlamak i |g|n ayar diigmesini kullanin
ve ardindan onaylamak icin g ‘e basin.

Pisirme islemini manuel olarak yonetmek isterseniz,
pisirme siresini ayarlamak zorunda degllsmlz
Onaylamak ve islevi baslatmak icin J%: 'e basin.

Bu durumda, gecikmeli baslatma programlayarak,
pisirme bitis saatini ayarlayamazsiniz.

Lutfen dikkat edin: Ayarlanmis olan pisirme suresini, pisirme
sirasinda << 'e basarak ayarlayabilirsiniz: degistirmek icin
ayar diigmesini kullanin ve onaylamak icin Zk= 'e basin.

PiSIRME BITIS SAATINI AYARLAYIN

GECIKMELI

Bircok islevde, bir pisirme siresi ayarladiktan

sonra, bitis saatini programlamak suretiyle islevin
baslatilmasini geciktirebilirsiniz.

Ekranda, ayarlanan gecerli bitis saati gosterilir ve (%)
simgesi yanip soner.

pu : B"C
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Pisirme isleminin sona ermesini istediginiz saati
ayarlamak icin ayar dii ngesml cevirin ve onaylamak ve
islevi baslatmak icin - 'e basin.

Yemedi firina yerlestirin ve kapadi kapatin:

Islev, pisirme isleminin ayarladiginiz saatte sona
ermesi icin hesaplanan sireden sonra otomatik
olarak baslayacaktir.

—ACN.ZACT /I
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Notlar: Gecikmeli bir pisirme baslatma siresinin
programlanmasi, firinin én 1sitma asamasini devre dis
birakacaktir: Firin, istediginiz sicakliga kademeli olarak
ulasacaktir; bu, pisirme slrelerinin, pisirme tablosunda
listelenenlerden biraz daha uzun olacagr anlamina gelir.

Bekleme stiresi boyunca, programlanan bitis saatini
degistirmek icin ayar diigmesini kullanabilir veya ayarlari
degistirmek icin << 'e basabilirsiniz.

3. ISLEVi ETKINLESTIRIN
istediginiz ayarlar uyguladiktan sonra, pisirme

islevinin sona erece%l saati dogrulamak ve islevi
etkinlestirmek icin wex 'e basin.

Lutfen dikkat edin: Pisirme islemi basladiginda, ekranda,
her islev icin en uygun seviye 6nerilecektir.
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Etkinlestirilmis olan islevi herhangi bir zamanda
duraklatmak icin, se¢cim diigmesini 0 konumuna
cevirebilirsiniz.

4. 0N ISITMA

Bazi islevler, firin 6n 1sitma asamasina sahiptir:
Bu islev baslatildiginda, ekranda, 6n 1sitma
asamasinin etkinlestirildigi bildirilir.

ik

u
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Bu asama bittiginde, sesli bir sinyal duyulacak
ve firinin ayarlanan sicakliga ulastigi ekranda
gosterilecektir:

(]
-0u

Bu noktada, kapagi a¢in, yemedi firina yerlestirin,
kapagi kapatin ve pisirmeyi baslatin.

Liutfen dikkat edin: On isitma bitmeden yemegin firina
verilmesi, nihai pisirme sonucunu olumsuz etkileyebilir.
On I1sitma asamasinda kapagin acilmasi durumunda,
duraklatilacaktir.

Pisirme sdresi, on 1sitma asamasini icermez.

Ayar diigmesini kullanarak, firrnin ulasmasini istediginiz
sicakligi daima degistirebilirsiniz.

5. PiSIRME SONU

Sesli bir sinyal duyulacak ve ekranda pisirmenin
tamamlandigi gosterilecektir.
3 1n°c
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Manuel modda pisirmeye devam etmek icin s '
basin (programlanmis bir pisirme suresi olmadan)
veya yeni bir siire ayarlamak suretiyle pisirme siresini
uzatmak icin ayar diigmesini gevirin.

Her iki durumda da, sicaklik veya 1zgara seviyesi
ayarlar korunacaktir.

ESMERLESTIRME

Firinin bazi islevleri, pisirme tamamlandiginda
1zgarayi etkinlestirmek suretiyle yiyecegin ylzeyini
esmerlestirmenizi saglar.

Ekranda ilgili mesaj gosterildiginde, gerekirse beg
dakikalik bir esmerlestirme cevrimini baslatmak icin o 'e
basin.

T 210"
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Firini kapatmak icin se¢im diigmesini 0 'a cevirerek,
islevi herhangi bir zamanda durdurabilirsiniz.

. BAGIMSIZ ZAMANLAYICI

Firin kapatildiginda, ekran bagimsiz zamanlayici olarak
kullanilabilir. Bu islevi etkinlestirmek igin, firinin kapah
oldugundan emin olun ve ayar diigmesini ¢evirin:
simgesi ekranda yanip sonecektir.
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istedlglnlz sureyi ayarlamak icin ayar digmesini
cevirin ve ardindan bag|m5|z zamanlay|C|y|
etkinlestirmek icin tekrar s 'e basin.

Bagimsiz zamanlayici secilen streyi geri saymayi
bitirdiginde sesli bir sinyal duyulacak ve bu durum
ekranda gosterilecektir.
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Lutfen dikkat edin: Bagimsiz zamanlayici, herhangi bir pisirme
cevrimini etkinlestirmez.

Bagimsiz zamanlayicida ayarlanan streyi degistirmek icin
ayar diigmesini kullanin; bagimsiz zamanlayiciyl herhangi bir
zamanda kapatmak icin << 'e basin.

Bagimsiz zamanlayici etkinlestirildikten sonra,

bir islevi de secebilir ve etkinlestirebilirsiniz.

Firini agmak icin se¢im diigmesini ¢evirin ve ardindan
istediginiz islevi secin.

Islev baslatildiginda, bagimsiz zamanlayici, isleve
midahale etmeden bagimsiz bir sekilde geri saymayi
surdurecektir.

Bagimsiz zamanlayicly kapatmak icin, halihazirda
etkin olan islevi durdurmak lizere secim diigmesini 0 'e
cevirin ve ardindan << 'e basin.

. TUS KiLIiDi
Tuslari kilitlemek icin, mee Ve << 'e ayni anda basarak
en az bes saniye basili tutun.

I
L

Tus kilidini agmak icin bu islemi tekrarlayin.

Lutfen dikkat edin: Bu islev, pisirme sirasinda da
etkinlestirilebilir. Glvenlik nedenlerinden 6tdrd, firin, secim
digmesi 0 konumuna cevrilerek herhangi bir zamanda
kapatilabilir.
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. DIAMOND CLEAN

Bu islevi etkinlestirmeden dnce, firininizin tabanina
200ml icme suyu dokiin ve kapagini kapatin.

“DIAMOND CLEAN" islevini secmek icin secim
diigmesini ¢evirin ve onaylamak icin 3%~ 'e basin.

select

&
Temizleme ¢evriminin bitis saatini se¢mek veya islevi
etkinlestirmek icin 2% 'e basin.

select

Devam eden ¢evrimin durumu, bir geri sayimla
gosterilecektir.

Buharin disari ¢ikarak, nihai sonuclari bozmasini
onlemek icin, temizleme ¢evrimi sirasinda kapagin
acilmamasi onerilir.

islem tamamlandiginda, firinin sogumasini bekleyin ve
ardindan yuzeyleri bir singer veya yumusak bir bez ile
kurulayarak temizligi sonlandirin.

Latfen dikkat edin: diger manuel islevlerde oldugu gibi, kendi
kendini temizleme ¢evrimi icin de bitis saati ayarlanabilir.

Hotpoint
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PiSIRME TABLOSU

YEMEK TARIFi Cistev O sicakuk (o) PISIRMESORES  SEVIVEVE
| g o 160180 30-90 2B
Mayali kekler j j j j
%] et 60180 3090 NI
Kremali pasta l ']PHSW N . 160-200 30-85 ;ﬂ
(cheesecake, strudel, meyveli turta) & Evet 160-200 35-90 -uéu- “%F
o= - 70180 15-45 3
Corekler/kiiciik tartlar - [®] et 6070 2045 A
- [®]  eet w6070 20asw S 3 T
—|  Eet 180200  30-40 3
Profiterol coregi & Evet 180-190 35-45 “;’_ ;ﬂ
S Evet 1804190 3545w S 3 T
= eer 90 ~ moso 3
Beze (& et 90 - 10-150 4 T
(& et 90  uoae0rx > 3 1
|oprme o 220-250 20-40 2
Pizza (ince, kalin, focaccia) : % : Evet 220 - 240 20-40 _\;’_ ;ﬂ
&  Evet  220-240 = 25500 > 3 1
Somun ekmek 1 kg e o qgo-220 s0-70 2
Kiigiik ekmek |ofwen~ - agoi220 30-50 2
Ekmek [®]  eet 180200  30-60 A T
|opume Eee 250 10-15 3
Dondurulmus pizza : : : :
& Bt 250 10-20 —_
= Evet ~  180-190 40-55 2/3
(ngf)'z‘;ﬂl";sr:ak'g & Evet 180-190 45 - 60 A1
& Evet 180190 4sgoxx S 3 1
— Evet 190200  20-30 3
Milfoy tathisi/Milfoy krakerleri & Evet 1804190  20-40 —
&) Bet 80190 2040w 2 3 T
Lazanya/sufle [ -]EHSSE e - 190-200 40-65 “;"_
Finnda makarna/cannelloni [ -][IHSE&E e - 190-200 25- 45 ;”
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. TR

ici o - ON oy . PISIRME SURESI SEVIYE VE
YEMEK TARIFI ISLEV ISITMA SICAKLIK (°C) (Dk.) AKSESUARLAR
Kuzu/dana/sigivdomuz 1kg | enr - - 190200 60-90 3
Tavuk/tavsan/ordek 1 kg TR 200-230 50 - 80 3
Hindi/kaz 3 kg TR 190-200 90- 150 2
Firinda balik/kagitta — 3
(fileto, biitin) — Evet 180-200 40-60
Dolmalar N 2
(domates, kabak, patlican) £ Evet 180-200 >0-60 —
Kizarmis ekmek Nt - 3 (Yiiksek) 3-6 _‘___S_J_
- = 4 3

Balik fileto/dilim - 2 (Orta) 20-30 % Y
Sosis / kebap / pirzola / o ) 2-3(Orta- 15-30 * 5 4
hamburger Yiksek) AT i CvY |
Tavuk firin 1-1,3 kg . 2 (Orta) sszo 2 T
Rozbif, az pismis 1 kg . i 2 (Orta) 35-50 ** =
Kuzu budu/paca . - 2 (Orta) 60-90 ** \ 3 |

hatat 3
Patates kizartmasi y - 2 (Orta) 35-55 ** : :

- . 3
Sebze graten - 3 (Yuksek) 10-25 R
Lazanya ve et % Evet 200 50-100 *** ,\é, u 1 :
Et ve patates & Evet 200 45100+ 4 ]
Balik ve sebzeler & Evet 180 30-50 *** -\...i—...,- I ! |
Komple yemek: Meyveli tart B 5 3 1
(seviye 5)/lazanya (seviye 3)/et Evet 190 40-120 *** A, A | ,
(seviye 1)
ici doldurulmus rostoluk et ) ) 3
oarcalan % 200 80-120 ***
Et parcalar ) ) 3
(tavsan, tavuk, kuzu) % 200 50-100 *** —J
*  Pisirme isleminin yarisina gelindiginde yemegi (®www IEC 60350-1 standardi uyarinca sertifikasyon

cevirin.

makamlarina yonelik hazirlanmis olan test edilmis

** Pisirme isleminin Ug¢te ikisine gelindiginde yemedi  yemek tarifleri tablosu icin docs.hotpoint.eu

cevirin (gerekirse).

adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzu'nu indirin

*** Tahmini sire: Kisisel tercihe gére yemekler firindan

farkli zamanlarda cikarilabilir.

—_— < haRae > -
( %
MANUEL — l v l & ES ®
|$LEVLER Conventional . . Forced Air (Fanli Hava Convection Bake Eco Forced Air
(Konvansiyonel) Grill (1zgara) Turbo Grill (Turbo Izgara) Dolasimi) (Konveksiyonlu) (Eko Fanh Hava)
OZEL . oo =} fesse e | JwEm e | Przzne | JergiR e
FONKSIYONLAR Meat (Et) Poultry (Tavuk turd etler) Casserole (Gliveg) Bread (Ekmek) Pizza Pastry (Pasta)
[ VR ~ AabFr | S| l_‘ Mj —
AKSESUARLAR Raf Firin tepsisi veya rafin Tabak / Tatli tepsisi / Tabak icerisine 500 ml su Firin tepsisi
tzerinde kek kalibi Rafta firin tepsisi konulmus tabak P
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BAKIM
VE TEMIZLIK

Evww

Daha fazla bilgiicin docs.hotpoint.eu
adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

Herhangi bir bakim veya
temizlik islemi yapmadan dnce
firilnin sogudugundan emin
olun.

kullanmayin.
Buharh temizleyiciler
kullanmayin.

DIS YUZEYLER

« Yiizeyleri nemli bir mikrofiber bezle temizleyin.

Cok kirli ise, birkag damla pH agisindan notr deterjan
damlatin. Kuru bir bezle silerek kurulayin.

- Korozif veya asindirici deterjanlar kullanmayin. Bu tir
Urinlerden herhangi biri dikkatsizlik sonucu cihazin
ylzeyleri ile temas ederse, derhal nemli bir mikrofiber
bezle temizleyin.

iC YUZEYLER

« Her kullanimdan sonra firini sogumaya birakin ve
ardindan, yemek artiklarinin neden oldugu kalinti
veya lekeleri temizlemek icin tercihen hala sicakken
temizleyin. Su icerigi yluksek yiyeceklerin pisirilmesi

Cihazin yiizeylerine zarar
verebileceklerinden bulasik teli,
asindirici tel veya asindirici/
korozif temizlik maddeleri

Herhangi bir bakim islemi
gerceklestiriimeden once,
bu firin sebeke elektrik

kaynagindan ayrilmalidir.

Koruyucu eldiven takin.

sonucu olusan yogusma suyunu kurutmak icin, firini
tamamen sogumaya birakin ve ardindan bir bez veya
suingerle silin.

« Kapak camini uygun bir sivi deterjanla temizleyin.

« Firin kapagi, temizligi kolaylastirmak amaciyla
glkarllabilir?iwww .

«Izgaranin st 1sitma elemani, firinin Gst panelini

temizlemek Gzere alcaltilabilir @www |
AKSESUARLAR

Kullanimdan sonra aksesuarlari bulasik deterjani
¢Ozeltisinin icine koyun, eger hala sicaksa bunlari firin

eldivenleriyle tutun. Yemek artiklari, bir bulasik fircasi
veya suinger kullanilarak cikarilabilir.

LAMBANIN DEGISTIRILMESI
1. Finnin elektrik fisini glic beslemesinden cikarin.

2. Lambanin kapagini sékiin, ampulii degistirin ve
kapagi tekrar ampuliin Gzerine vidalayin.

3. Fininin fisini tekrar giic beslemesine takin.

Lutfen dikkat edin: Sadece 25-40 W/230V tip E-14,T300 °C
akkor ampuller veya 20-40 W/230 V tip G9, T300 °C halojen
ampuller kullanin. Urdndn icinde kullanilan ampul ev
aletlerinde kullanilmak Uzere tasarlanmistir ve evin icindeki
genel oda aydinlatmasinda kullanilmaya uygun degildir

(EC Duzenlemesi 244/2009). Ampuller Satis Sonrasi
Servisimizden elde edilebilir.

- Halojen ampul kullaniyorsaniz, parmak uglarinizampullere
zarar verebileceginden, ampulleri ¢iplak elle tutmayin. Lamba
kapag yerine takilmadan firini kullanmayin.
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KAPAGI CIKARTMA VE YERINE TAKMA

1. Kapagi citkarmak icin, tamamen acin ve mandallari
kilit agma konumuna gelene kadar alcaltin.

2. Kapagi kapatabildiginiz kadar kapatin.

Kapagi her iki elinizle sikica tutun - tutma kolundan
tutmayin.

Kapadi, yuvasindan kurtulana kadar yukari

dogru cekerken ayni anda kapatmayi stirdurerek
¢ikarabilirsiniz. Kapagi, yumusak bir ylizey tzerine
dayayarak bir tarafa koyun.

. TR

3. Firina dogru hareket ettirmek, menteselerin
kancalarini yuvalari ile hizali konuma getirmek
ve Ust kismi yuvasina sabitlemek suretiyle
kapagdi yerine takin.

4. Kapagi alcaltin ve ardindan tamamen acin.
Mandallar, orijinal konumlarina gelecek sekilde
alcaltin: Tamamen algalttiginizdan emin olun.

Mandallarin dogru konumda oldugunu kontrol etmek
icin hafifce baski uygulayin.

5. Kapagi kapatmayi deneyin ve kontrol paneli
ile hizali oldugundan emin olmak icin kontrol
edin. Degilse, yukaridaki adimlar tekrarlayin:
Kapak, duzgln calismazsa zarar gorebilir.

ARIZA GIDERME

Svww

Daha fazla bilgi icin docs.hotpoint.eu
adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

Sorun Olasi neden

Firin cahsmiyor. Guc kesintisi.

- kesilmesi.

- Sebeke baglantisinin

. Sebeke elektrik glicti olup olmadigini ve

- finnin elektrik beslemesine bagh olup

. olmadigini kontrol edin.

. Sorunun giderilip giderilmedigini gormek
- icin, firni kapatip yeniden agin.

Ekranda “F” harfi ve ardindan bir Yazihm sorunu.

- rakam veya harf gérinyor.

- Size en yakin Satis Sonrasi Musteri Servis
- Merkezi ile irtibata gecin ve “F” harfini takip
- eden rakami belirtin.
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FAYDALI iPUCLARI

Svww

Daha fazla bilgi icin docs.hotpoint.eu
adresinden Kullanim ve Bakim Kilavuzunu indirin

PiSIRME TABLOSU NASIL OKUNMALIDIR

Tabloda, farkh tiirlerdeki yiyecekleri pisirmek icin

en iyi islev, aksesuarlar ve seviye listelenmistir.
Pisirme sireleri yemedin firina konuldugu andan
itibaren baslar, on 1sitma (gerekirse) hari¢ tutulmustur.
Pisirme sicakliklari ve sureleri yaklasik olarak
verilmistir ve yemegin miktarina ve kullanilan
aksesuar tlrlne gore degisir. Ilk basta 6nerilen

en duslk ayarlar kullanin, eger yemek yeterince
pismezse o zaman daha ylksek ayarlara gecin.
Verilen aksesuarlari kullanin ve koyu renkli metal kek
kaplarini ve firin tepsilerini tercih edin. Ayrica atese
dayanikli (payreks) veya kumlu tastan yapilmis

tava ve aksesuarlar da kullanabilirsiniz, ancak
bunlarda pisirme siiresinin biraz daha uzun olacagini
unutmayin.

BiRKAC YEMEGI AYNI ANDA PiSIRME

“Forced air” (Fanh hava) islevini kullanarak,

ayni pisirme sicakligi gerektiren farkl yiyecekleri
ayni stirede (6rnegin: balk ve sebze), farkl raf
seviyelerinde pisirebilirsiniz. Daha kisa pisirme
suresi gerektiren yemegi ¢ikarin ve daha uzun sire
gerektiren yemegdi firinda tutmaya devam edin.

URUN Fisi
@www By cihazin enerji verilerini iceren Griin fisi,
docs.hotpoint.eu internet adresinden indirilebilir

KULLANIM VE BAKIM KILAVUZUNA NASIL

ULASILABILIR

> @vw (Jriinan ticari kodunu belirterek, E E
Kullanim ve Bakim Kilavuzunu, __:E
docs.hotpoint.eu internet adresimizden L

indirin (bu kare kodu kullanabilirsiniz). [=]

> Alternatif olarak, Satis Sonrasi Musteri Servisimizle
irtibata gecin.

SATIS SONRASI SERVIiSIMIZLE iLETiSIM

Irtibat bilgilerimize garanti kilavuzundan
ulasabilirsiniz. Satis Sonrasi Musteri Servisimizle
iletisim kurarken, ltutfen
Urindnuzdn tanitim
levhasinda yer alan
kodlari belirtin.

400011332836

italya'da basiimistir
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LLIOAEHHWW OOBIAHVK

NMOCIBHUK

AAKYEMO 3A NPUABAHHA BUPOBY

HOTPOINT— ARISTON

o6 oTpumatuy BcebiuHy gonomory Ta
NiATPUMKY, 3ape€eCTpynTe CBi BUPib Ha BeO-
canti www.hotpoint.eu/register

LLlo6 3aBaHTaXXMUTW iIHCTPYKLUIT 3 TEXHIKK

6e3nekun Ta «[JOBiAHUK i3 BUKOPUCTaHHA

liWWW Ta JOrNAaYy», BiABiganTe Haw Be6-canT
docs.hotpoint.eu i goTpumyntecb
iHCTPYKUi Ha 3aAHin obKnaguHui bykneTy.

' MepeA BUKOpUCTaHHAM NpUNaay yBa)KHO NpouYnTanTe NoCi6HMK
° «TexHika 6e3neKkun Ta OXOpOHa 340pOB'A».

ornnc BuPObY

1. lMNaHenb KepyBaHHA
2. BeHTtunatop

3. Kpyrosuin HarpiBanbHUM
enemeHT
(HeBUAMMUIA)

4, HanpAMHi ona pewwitku
(piBeHb YKa3zaHWUIM Ha NepeaHin

CTOPOHI AyXOBOI Wadu)
5. 1BepuATa

6. BepxHin HarpiBanbHunmn
enemMeHT/rpunb

7. Jlamnouyka

8. lneHTndikauinHa Tabnnuka
(He 3HImMaTW)

9. HW>KHi HarpiBanbHUN

enemeHT
(HeBMOMMUI)
NMAHEJNIb KEPYBAHHA
1 -1+

1. PYYKA BUBOPY

o6 yBiMKHYTK AyxoBy wady,
06epiTb 6yab-aKy dyHKUit0. LLlo6
BMMKHYTW [yXOBY Wady, NOBEPHITb
PYUKY Y MONOXeHHA «0».

2.HA3AJ

MoBepHeEHHA A0 NonepegHbOro
MEHI0 HaNawTyBaHb.

2 3 4
3. AUCNNEN
4. KHONKA NIATBEPOXKEHHSA

MigTBEpAXeHHA BUOpaHOI GyHKUIT
ab0 BCTAHOBJIEHOIO 3HAYEHHSA.

.
.
:

5. PYUYKA PETYJIIOBAHHA

[nAa npokpyyyBaHHA MEHIO
i 3aCTOCYyBaHHA ab0 3MiHN
HanawTyBaHb.

YBara! Yci pyuku € pyykamm HaTUCKHOTO
™MNy. HaTUCHITb Ha LEHTP pyYKH, LLoO
BUBINbHUTU 1T 3 THi3Aa.
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AKCECYAPU

(Evww

3aBaHTaxTe «[JOBiAHVIK i3 BUKOPUCTaHHA Ta JOMALY» 3 CanTy
docs.hotpoint.eu 14 oTpUMaHHA AoAaTKOBOI iHGOPMaLLi

PELLITKA

y
Wi

‘MA#oH

;}J.EKO ANnAa BUNIKAHHA

KinbkicTb npunaaas moxe 6yTv pisHOO 3anexXHO B Moaen,
AKy BM npuabdanu.

[HWi akcecyapn MoXHa NPUAOATI OKPEMO B LIEHTPI
NiCNANPOAAXHOro 06CYroByBaHHA.

BCTAHOBJIEHHA PELUITKU TA IHWLWOIo
nPUNALAA

BcTaBTe pewiTKy ropM3oHTanbHO 3a 4ONOMOroH0
HaNPAMHUX A5 PELWITKN TaKUM YMHOM, LW o6 6iK i3
NiGHATUMKN KpasMmn 6yB MOBEPHYTUI JOFopW.

IHWe npunagaA, Take Ak NigaoH i 4eKo ANA BUNiIKaHHA,
BCTaBNAETbCA FOPU3OHTANIbHO, TaK CaMO AK peLliTKa.

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANMPAMHUX
ANA PEWITKA

. lLlo6 3HATN HaNpPAMHI ANA pewiTKy, NigHIMITb iX, a
NoTiM 06epeXKHO BUTAMHITb HVMXKHIO YaCTMHY 3 THi3ga:
Tenep HaNpPAMHI ONA pewiTku MOXHa 3HATN.

. LLlo6 BCTaHOBUTMN HanNnpAMHi ANA peLwWwiTKn Ha Micue,
CroYyaTKy BCTaBTe 1X Yy BEPXHE rHi3go. YTpumyoun ix,
3acyHbTe y BiACiK 418 NPUroTyBaHHA, MOTIM OMYCTiTb Y
NOTPiIOHE MONOXEHHA Y HXKHbOMY THi3fi.

2 Hotpoint
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0 OFF (BUMK)

AnAa BUMKHEHHA AyXxoBoi wadw.

— | CONVENTIONAL (TPAAULINHUN PEXXUM)

[na npurotyBaHHA M'Aca abo BUNiKaHHA NUPOTiB
i3 pigKoto cepefnHO0 Ha OOHIN nonuu,.

= CONVECTION BAKE
= | (BUNIKAHHA 3 KOHBEKLIIEIO)

Ana npurotyBaHHA M'Aca abo BMNiKaHHA NNPOTiB i3
pigKoto cepenHOIO Ha OAHIN Noanui.

(&> | FORCED AIR (MPUMYCOBA BEHTUNIALLIA)

~ | InA npuroTyBaHHA pi3HNX CTPaB, AN1A AKNX
noTpibHa ogHakoBa TemnepaTypa NPUroTyBaHHA,
Ha KinbKox nonumuAax (MakcMmym Tpu) OGHOYACHO.
Lia dyHKUiA [O3BONAE O4HOYACHO rOTYBATU Pi3HI
CTPaBu i NPV LbOMY YHUKAaTW 3MillyBaHHA apoOMarTiB.

<= | GRILL (TPUJIb)

[lnA cMaXkeHHsA Ha rpuni CTelkKiB, KebabiB i
KoB6acoK; ANA NPUrOTYBaHHA OBOYEBMX 3aMnikaHOK
i rpiHOK. Iig Yac cMaXkeHHA M'Aca Ha rpuni

% DIAMOND CLEAN (AIAMAHTOBE YNLLEHHA)

Hia napwu, Wo BUBINbHIOETLCA Y LbOMY
creuiasibHOMY HU3bKOTEMMNEPaTypPHOMY LMK
YMLLEHHA, AO3BONAE NErKO BUAANATY 6pya i 3annwKm
Ki. Hanunte 200 mn NUTHOI BOAW Ha AHO AYyXOBOI
wadwu, Lo GyHKLiI0 CNif akTUBYBaTHU TiNbKU TOA|, KONK
niy xonoHa.

SETTINGS (HANALUTYBAHHA)

3MiHeHHA HanawTyBaHb AyX0BOI Wadwn
(4ac, MOBa, ryYHICTb 3ByKOBOIO CUrHany, ACKPaBiCTb,
pexxum EKO, oguHULi BUMipIOBAHHSA, MOTYXKHICTb).

YBara! Konm pexunm «EKo» akTUBHWI, ACKPABICTb AUCMIE
Oyne 3MeHLLIeHO Ta CBIT/I0 BUMKHETbCA /17 EKOHOMIT eHepril.
LI dyHKLUIT TMMYaCOBO aKTMBYOTbCA 3HOBY MPW HAaTUCKaHHI
6ynb-AKOT 3 KHOMOK.

¢ P| CNELIANBHI ®YHKL

AUTO M EAT (M,ﬂ CO)

L MERT
I l Lis pyHKUis aBTOMATUYHO BUOMpPaE

pekoMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATM NigA0H ANA
306MpaHHA COKY, L0 BUTIKAE NpW roTyBaHHi: [locTaBTe
nigaoH Ha 6yab-AKOMY PiBHI Nif PeLiTKOK Ta HanunTe
B Hboro 500 mn nuTHOI BOAMW.

e

TURBO GRILL (TYPBOI'PUJIb)

[nAa cmaXkeHHA BENVKKUX WMaTKIB M'Aica (HiXKKW,
pocTb6id, KypuaTta). PEKOMEHAYEMO BUKOPUCTOBYBATM
nigaoH AnA 36MpaHHA COKY, WO BUTIKAE NPW rOTYBaHH:
MocTaBTe NiAAOH Ha 6yab-AKOMY PiBHI Nig peLwiTKo
Ta HanunTe go Hboro 500 mn nuTHOI Boaun. PoxeH (3a
HaABHOCTI) MOXHa BMKOPMWCTOBYBATH i3 Li€l0 GyHKLIE.

s
]

9,

oD MAXI COOKING (MOTYXXHE TOTYBAHHA)

xt] 1nA roTyBaHHA BENMKMX LWIMATKIB M'Aca (MoHag
2,5 Kr). Bukopuctoyite nepuy abo gpyry nonmui
3anexHo Big po3mipy wmatka. [lyxosy wady He
noTpibHo nporpisatn. M pekomeHZyeEMO neperopraTi
M'ACO B MpoLEeCi NPUroTyBaHHs, Wob BOHO PIBHOMIPHO
obcmarkyBanoca 1 nigpym'aHioBanoca 3 060x 60KiB.
Kpalue yac Big yacy nonveat M'ACO, WOO YHUKHYTK
MNOro nepecyLlyBaHHA.

@3 FAST PREHEATING
(WBMAKE NONEPEAHE NMPOIPIBAHHA)

[na weuakoro nonepeaHboro NporpiBaHHA gyxXoBol
wadwn.

% ECO FORCED AIR
€ | (NPUMYCOBA EKO-BEHTUNAL|IA)*

Ana npurotyBaHHA GapLUMpPOBaHMX LWIMATKIB M'Aca Ta
dine Ha ogHin nonuui. XXy 3axuwae Big HagmipHOro
nepecrxaHHaA nepiognyHa nerka UMpKynauisa nositps.
Konun BukopunctoByeTbCa Ua GyHKUia, ingukatop EKO
3aNMWNTbCA BUMKHEHM NMPOTArOM roTyBaHHs, ane
MNOro MOXHa TMMYacOBO BBIMKHYTU, HATUCHYBLUW
KHOMKY scr

o6 ckopuctatmca ynknom EKO Ta ontumisysatu
eHeprocrnoKmMBaHHA, Cif BiAYMHATA ABepuATa 4yXOBOI
wadpu nuwe Nicna 3aBepLUeHHA NPUroTyBaHHA CTPaB.

HaMKpaLly TeMnepaTypy Ta onNTUManbHWUA cnocid
NPUroTyBaHHA AnAa M'Aca. 3a3HaveHa GyHKLiA yac Bif
yacy aKTUBYE BEHTUNATOP (Ha HU3bKIl LUBUAKOCTI), abn
YHUKHYTU HaAMIpHOrO NepecnxaHHA CTpaBu.

I, l PrULT o POULTRY (MTULA)

Lis pyHKUis aBTOMATUYHO BUOMpPaE
HaMKpaLly TeMnepaTypy Ta onTUManbHNUA cnocid
NPUroTyBaHHA Ana NTuui. 3a3HayeHa GyHKLUiA vac Bif
yacy aKTUBYE BEHTUIATOP (Ha HU3bKIl LUBUAKOCTI), abn
YHUKHYTU HaAMIpHOrO NnepecnxaHHA CTpaBu.

| |cAsse «n CASSEROLE (BAMIKAHKA)

Lis pyHKUis aBTOMATUYHO BUOMpPaE
HaMKpaLly TeMnepaTypy Ta onNTUManbHNUA cnocid
NPUroTyBaHHA /1A CTPaB i3 MaKapoHiB.

I IBF?FFW . BREAD (XJ1IB)

(1 Ua dpyHKuia aBTOMATNYHO BUOMPAE
HalKpalLly TemnepaTypy Ta OnTUManbHWI cnocio
NPUroTyBaHHA AnA BCiX TMNiB xniba.

l BT77H are PIZZA (NILA)

S Lia ¢yHKLUia aBTOMaTUYHO BMOMpPAE
HalKpaLlly TeMnepaTtypy Ta oNTMManbHUA Cnoci6
NPUroTyBaHHA ANA Miuw.

l, l 00 TR we PASTRY CAKES
" (KOHAUTEPCHKI TICTEYKA)

Lia dyHKUis aBTOMATUYHO BNOMPAE HalKpaLLy
TemnepaTypy Ta ONTUMasbHUIA CNOCI6 MPUroTyBaHHA
ANA BCiX TUNIB TOPTIB (i3 KMcnoro TicTa, TOPTIB i3
HAUMHKOIO, MNPOTiB TOLLO).

* OYHKLIA BUKOPUCTOBYETLCA AK €TanoHHa Ana Aeknapadii npo
eHeproedeKT1BHICTb 3rigHo 3 [NocTaHosoto (EC) N°65/2014

Hotpoint

ARISTON



pT wo RISING (BUCTOKOBAHHA)

L] \

l’ [na onTmanbHOro BUCTOBAHHA
conoakoro abo conoHoro TicTa. [1nA 3abe3neyeHHsA
AKICHOro NigHiMaHHA He BMMKanTe Lo GYHKLU0, AKLLO
AyxoBa wada 1 foci rapaya nicna uuKny rotyBaHHs.

l’ |\ wo WARM KEEPING (MIAITPIBAHHS)

[na nigTpyMaHHA WOMHO
NPUroTOBaHMX CTPaB rapAYMMM Ta XPYCTKUMMU.

o SLOW COOKING (MPUTOTYBAHHA
HA NOBIJIbHOMY BOTHI)

[na narigHOro NpuroTyBaHHA M'Aca Ta prbu, Wob BOHN
3aNULWANNCA HIXXHUMK Ta COKOBUTUMUN. PeKOMeHAYEMO
CnoyYyaTKy 06CMaXXUTK LUMATKIN M'AACa HAa CKOBOPO,,
wo6 BOHO NigpyM'AHNNOCA Ta 36eperno cBoi NPUPOAHI
coku. [Mpouec rotyBaHHA 3abupac Big ABOX rOAUH ANA
pun6wm Baroto 300 I 4O YOTUPbOX abO N'ATN rOAVH ANA
pnbu Baroto 3 Kr, i Bi YOTUPbOX FOAUH ANA LWMATKIB
M'Aca Baroto 1 Kr go wecti abo cemu roguH ans
LUMATKIB M'Aca Baroto 3 Kr.

NMEPLWUE BUKOPUCTAHHA NPUNAAY

1. BUBEPITb MOBY

Micna nepworo BKAYEHHA Npunagy
HeoOXigHO BCTaHOBUTM MOBY Ta Yac: Ha gucnnei
BigobpaxatnmeTtbca cnoBo “ENGLISH”.

3a BOMOMOTOI0 pyyKU pe2yItlo8aHHsA NepernsiHbTe
CMMCOK AOCTYMHNX MOB i 06epiTb NOTPIOHY.
HaTUCHITb KHOMKY s , Wo6 NigTBepanTn BUGIp.

YBaral MoBy TakoX MOXHa 3MIHWTY MNi3HILLE B MYHKTI MEHIO
«Settings».

2. YCTAHOBITb YAC

Micna Bn6opy MOBM HEOOXiIAHO BCTAHOBUTU MOTOUYHWIA
yac: Ha aucnnei 6numaiotb ABi umdpun roguH.

MoBepTaniTe pyyky pe2y/ito8aHHA, Wob BCTAHOBUTY
MPaBuSIbHE 3HAYEHHA FOAUH, | HATUCHITD st :
Ha gucnnei 6nmmatmyTb ABi LUbPY XBUIUH.

MosepTaiiTe pyyky pe2yniosars, o6 BCTAaHOBUTK
XBWIVHW, i HATUCHITb ANs NiATBEPAKEHHS.

select

Ygaral [licna TpyvBanoro nepiofy BiACYTHOCTI XMBNEHHA MOXe
3HaJOOUTNCA BCTAHOBWTM Yac MOBTOPHO.

3. BCTAHOBITb PIBEHb CNOXXWUBAHHA EHEPTII

AyxoBa wada 3anporpamoBaHa Ha CNOXKMBaHHA
PiBHA eNIeKTPUYHOI NOTYXHOCTI, AKAN CYMICHUN i3
noOyTOBOIO Mepexelo 3 HOMiHanom noHap 3 KBT:
AKLWO y BawWin oceni BUKOPUCTOBYETbCA HXKYA
MOTY>KHICTb, HEOOXIAHO 3MEHLWNTN Lie 3HAYEHHA.
I'IosepTaMTe pY4Ky peeysiio8aHHA, MOKN Ha Aucnnel He
3'aBuTbca Hanuc «SETTINGS», NOTiM HAaTUCHITb sar
ANA NigTBEePAXKEHHS.

MoBepTaliTe pyyKy pe2y/1t08aHHA, W06 BMOPaTh NYHKT
MeHI0 «Power, i HATUCHITb s [N MiATBEPAKEHHS.

I'IosepTa|7|Te py4Ky peeymoeaHH,q wo6b BnbpaTtn «Low»
(Hn3bKa) i HATUCHITb ANA NigTBEPAMKEHHA.

select

4. NPOTPIATE [YXOBY WWA®Y

HoBa gyxoBa wada moxe BUAINATA 3anaxu, Wo
3anMNWnUAKCA nicnAa 11 BUrotoBneHHs. Lle uinkom
HOPMarsbHO.

Tomy, nepLu HiX roTyBaTu iy, peKoOMeHAYEMO
NPOrpiT NOPOXHIO AYXOBY Wady, Wob ycyHyTn 6yab-
AKi MOXKNMBI 3anaxu.

3HiMiTb i3 yX0BOI Wadu 3aXNCHY KapPTOHHY YNaKOBKY
abo npo3opy NNiBKY Ta BUTATHITb yce npunapan
3cepeaunHN.

MporpinTte gyxosy wady go 200 °C npotarom
nNpnbIM3HO OAHIEl rOANHK; ANA LbOro HanKpalle
BMKOPUCTOBYBATW QYHKLiI0 3 LUPKYNALiED NOBITPA
(Hanpuknag, «Forced Air» abo «Convection Bake»).
JoTpuMynTeCh iHCTPYKLiR, Wob NnpaBMabHO
HanawTysBaTu GyHKLilo.

YBara! PekomeHOyETbCA NPOBITPUTY NPUMILLEHHA NicnA
NepLoro BUKOPUCTaHHA Npunagy.
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LWOAOEHHE BUKOPUCTAHHA

UK

1. BUBIP ®YHKLUII

[NoBepHiTb pyuky pe2y/1t08aHHA ONA YBIMKHEHHA
AyX0BOI Wadwu i BifoOpaxeHHA Ha gucnnei ogHiei 3
dyHKUin: Ha gucnnei yae BinobpakeHo 3HauoK
bYHKUiT Ta OCHOBHI HanalTyBaHHA.

— 2MM°C
U N

lWo6 BnbpaTtn NyHKT MeHio (Ha aucnnei 6yne
Bigo6paxKaTnca nepwmnin 4OCTYNHUIA NYHKT),
noBepTanTe pyyKy pe2yato8aHHA, NOKN He 3'ABUTbCA
NOTPIOHUI NYHKT.

=

(g}

LU
LIV 0

HaTncHIiTb KHOMKY ot Wob niaTeepanTn BMbip: Ha
pvcnnei 6yae Binobpa)keHO OCHOBHI HanawTyBaHHA.

2. YCTAHOBJIEHHA ®YHKUIT

Brnbpaslum HeobxigHy GYHKLil0, BU MOXeTe 3MIHUTK Ti
HanawTyBaHHA.

Ha gucnnei noyeproBo 3'ABAATUMYTbCA
HanawTyBaHHA, AKI MOXHa 3MIHUTW.

TEMMEPATYPA / PIBEHb IPUJTIO

Konu Ha gucnnei noyHe 611maTi 3HaUEHHA, MOBEPHITb
PYUKy perymoBaHHs, Wo6 3MiHNTK oro, noTim
HATUCHITb seleet ANA NIATBEPAMKEHHA, NICNA LbOro MOXHa
HanawTyBaTK HACTYNHUIN NapameTp (AKLO Le MOXIMBO).

Ygara! Konn dyHKLito byfie akTBOBaHO, TeMrnepaTtypy MOKHa
3MIHUTW 33 JONOMOTOI0 PyYKU pe2ysTIlo8aHHS.

TPUBANICTb

HANAWTYBAHHA YACY 3ABEPLUEHHA TOTYBAHHA

3ATPUMKA 3ATYCKY

AnAa 6aratbox GyHKUiN MOXHa BigKnagaTu ixXHiln 3anyck.
[na uboro nicna BCTAaHOBMIEHHA Yacy NPUroTyBaHHA
cnig 3anporpamMmyBaTu Yac 3aBepLUEeHHA FOTYBaHHA.

Ha gncnnei 3'aBUTbCA NOTOYHMI 3afaHNI Yac 3aBEPLUEHHSA
rotyBaHHs. [pn ubomy 6numaTmMe 3HauoK () .

210"
CICCArn”T
i)
(v (v)\\

MoBepHiTb pyuKy pe2y/iio8aHHA, o6 BCTaHOBUTU
6a>KaHv||/| 4aC 3aBePLUEHHA FOTYBAHHS, NOTIM HAaTUCHITb
X ANA NiATBEPAMXEHHS | 3anyCTiTb BUKOHaHHA GyHKLUIT.
Moknagite NpoayKTW B AyxoBy Wady Ta 3a4nHiTb
agepuaTa: OyHKUIA 3anyCcTUTbCA aBTOMATUYHO Yyepe3
obuncneHunin nepiog yacy, Wob rotyBaHHA 3aBepLUnIoca
B YCTaHOBNEHUI Yac.

210"
—ACN.ZA0T /I
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MNpuMITKK: Y pasi nporpamyBaHHA Yacy BigknaLeHOoro 3anycky
roTyBaHHA $a3y nonepefHbLOro NPOrpiBaHHA OyAe CKacoBaHO:
PosirpiBaHHA Ayx0BOl Wadu A0 BCTaHOBNEHOT TemnepaTypu
Oyfe NOCTYNOBMM, a Lie O3HAYaE, WO Yac roTyBaHHA byae
TPOXM BINbLUMM 33 Yac, HaBefeHW y TabnuLi NPUroTyBaHHA.

[ig yac oyikyBaHHA 3a JOMOMOTO PyYKU pe2yiio8aHHA
MOXHa CKOPUIyBaT/ 3anporpaMoBaHnii Yac 3aBepLUeHHs
rOTyBaHHA ab0 HATUCHYTU KHOMKY <K [N15 3MiHY
HanawTyBaHb.

3. AKTUBYBAHHSA OYHKLIT

3aCTO(ZyBoaKBIJJVI NOTPIOHI HanawWTyBaHHA, HATUCHITb
KHOMKY select , LWOG NiATBEPANTN BUOPAHWIA Yac, KONK
Ma€ 3aBepLUNTNCA FOTYBaHHSA, i akTUBYBaTW OYHKLiO.

YBara! [icna 3anycky NpurotyBaHHA Ha gucnnel
BiJOOPAKATUMETLCA HAMBINbL ONTUMANbHNUI PiBeHb ANA

2

[
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KOMHOT GYHKLT.

.
B
>
X, 7
v
A

Konun Ha ancnnel noyHe 6nmMmaTtii 3Ha4YOK (V"

33 BOMOMOTOL0 pyYKU pe2y/Ito8aHHA BCTaHOBITb
6akKaHWi1 Yac roTyBaHHA, NMOTIM HATUCHITb s AJ1A
NigTBEpPOXKEHHA.

Bam He noTpibHO 3agaBaTi Yac NPUroTyBaHHA, AKLWO
BM GaxkaeTe KepYBaTit NPUroTyBaHHAM BPYyHY:
HaTuCHiTb KHOMKY X, wo6 niaTBEpPAUTY Ta
3anycTuTn GyHKLUito.

Y ubomy pa3i BU He 3MOXeTe 3afaBaTu yac
3aBepLUEHHA NPUroTyBaHHA Yepe3 NPorpaMyBaHHA
3aTPVMKM 3anycKy.

Ygaral Ko NoTpibHO BiaperynioBaTk Yac NPUroTyBaHHs, AKNI
6yno BCTAHOBJ/IEHO MPWY NPUITOTYBaHHI, HaTUCKanTe <K : 3l\/liHin
/I0r0 3a [IONOMOTOI0 pyYKU pe2yito8aHHS, NOTIM HATUCHITH soas
ANA NiOTBEPIXKEHHA.

A\
I/

V]
A\
)
)

o6 y 6yab-AKMiA MOMEHT NPU3YNUHUTA BUKOHAHHA
aKTUBOBAHOI QYHKLiT, NTOBEPHITb pyuKy BMOOpPY Yy
nonoxeHHsa 0 .

4. NONEPEAHE NPOrPIBAHHA

Ana geakux ¢yHKLUIA 3acTOCOBYETbCA da3a
nonepeaHbLOro NporpiBaHHA ayxosoi wadwu: Micna
3anycKy GyHKLUiT Ha gucnnei 3'ABUTbCA NOBIAOMNEHHA,
wo a3y nonepeaHbOro NPOrpiBaHHA akTMBOBAHO.

3 ne°c
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Micna 3aBepweHHA da3n NPONyHaEe 3ByKOBUI CUTHAN,
a Ha gucnnei 3'ABUTbCA CMOBILLEHHA NPO Te, WO
AyxoBa wada focarna 3agaHoi TemnepaTtypu:

3 1nec
n

(]
-0u

Liei muTi cnig BiguUMHUTY ABepuATa, NOKNacTu
NPoAyKTN B AyXxoBy wady, 3a4nHNUTN ABepUATa Ta
3anyCcTUTU NPUTOTYBaHHA.

YBara! AAKWo noctaBuT iy B Wady A0 3aKiHUEHHA
nonepeAHbOro NPOrpiBaHHA, Lie MOXe NoripwnTy
OCTaTOYHUI pe3ynbTaT roTyBaHHA.

AKLWO Ha Ga3i nonepeAHbOro NPOrpiBaHHA BiAUYMHUTY
ABEpLATa, 3a3HaveHy onepadiio byae NnpusynuHeHo.
Yac npurotyBaHHA He BKAOYaE Gpasy nonepenHbOro
NporpiBaHHA.

3a JONOMOTO0 pYyYKU pe2ynto8aHHAa y Oyab-AKNIN Yac
MOXHa BCTAHOBUTI BaxkaHy TemMnepaTypy Yy AyXOBil

waoi.

5. 3AKIHYEHHA TOTYBAHHA

lponyHae 3ByKOBUWIA CUTHan, @ Ha Ancnnel 3'ABUTbCA
CNOBILLEHHA NPO 3aBepLIEHHA NPUrOTYBaHHA.

3 1ne°c
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HaTUCHITb st , LWO6 MPOAOBKUTY NPUFOTYBaHHSA
y py4yHOMy pexunMi (6e3 ypaxyBaHHA
3anporpamoBaHOro Yacy NpUroTyBaHHsA) abo
noBepTanTe pyyKy pe2y/Ilo8aHHA ANA 36iNblUueHHA
Yyacy roTyBaHHA, HaMalWTYyBaBLUW iHLWE 3HaYeHHA
TPMBanNoCTI.

B 060x BMNagKkax HanawTyBaHHA TeMMepaTypu un
piBHA rpunto byne 36epeXkeHo.

MAOPYM'AHIOBAHHA

Oeaki pyHKUiT gyxoBoi wadu [O3BONAOTb
nigpyM'AHIOBaTV NOBEPXHIO CTPaBM 3a JOMNOMOro
BMUKaHHA rpua NicnA 3aBepLUeHHA roTyBaHHSA.

Konun Ha aucnnei 3'aBUTbCA BiANOBiAHE NOBiAOMIEHHS,
33 NOTPE6M HATUCHITb mme AJ1A 3aMYCKY
N'ATUXBUANHHOIO LUKAY NiAPYM'AHIOBAHHS.

X 2anc
- oo

AN

el

&

Mo>kHa 3ynuHnTK GyHKUi B 6yab-AKun vac,
NOBEPHYBLN pyyKy 8ubopy, wo6 0 BMMKHYTM Miy.

. TAUMEP

Konu pyxoBy wady BUMKHEHO, ANCMIEN MOXKHA
BMKOPWCTOBYBATM AK Tanmep. LLlob yBiMKHYTHK
Lo GyHKLil0, NepeKkoHanTecs, Wo Ayxosy wady
BUMKHEHO, i MOBEPHITb pyYKy pe2y/io8aHHA:

Ha gucnnei 6yge 6n1Mmatii 3Ha4oK &) .

3a JONOMOroI0 PYYKIM peryntoBaHHA BCTAHOBITb
6g>|<aHvu7| MPOMIXKOK Yacy Ta 3HOBY HaTUCHITb KHOMKY
soeet » LLOG YBIMKHY TV Tarimep.

Micna Toro AK Taimep 3aBePLUNTb 3BOPOTHUI Bignik
BMOPaAHOro yacy, NPoNyHa€e 3BYKOBUI CUTHaN i Ha
aucnnei 3'aBUTbCA BigNOBiAHE NO3HAYEeHHA.

(LA~
Jud

2T

4\\

YBara! Tanimep He akTUBYE KOAHI LMKV MPUTOTYBaHHA.
3MIHUTY BCTAHOBEHMI Yac Tanmepa MOXHa 3a AOMOMOro
PyYKU pe2ynio8aHHs; HaTUCHiITb <K, o6 Oyab-AKOro
MOMEHTY BUMKHY TV Tarimep.

Micna akTMBaLii TanmMepa MOXHa TakoXK BMOpaTu Ta
akTuByBaTn GyHKLUitO.
MoBepHiTb pyuKky subopy, Wob YBIMKHY TN [yXOBY
wadoy, i BU6epiTb NOTPIOHY PyHKLUitO.
Micna 3anycky GyHKUiT Tamep NOYHe 3BOPOTHIN
BiANIK yacy, Lo He BNAMBaTMMe Ha caMy YHKLto.
— 200"
RN
LN I
Llo6 BUMKHYTY TaliMep, MOBEPHITb pyyKy subopy y
nonoxeHHa 0 AnNA 3ynUHEHHA BUKOHAHHA MOTOYHOI
aKTMBHOI QYHKUIT i HaTUCHITL K.

. BJIOKYBAHHA KHOMOK

Llo6 3a6n10KyBaTV KHOMKM, OfHOYACHO HATUCHITb
KHOMKMN sz | << 1 yTpUMymnTe X NPUHANMHI M'ATb
CeKyHa.

MoBTOPITb U0 Aito, W06 po36noKyBaTN KHOMKWN.

YBara! Lllo QyHKLIII0 TaKOMX MOXHa BBIMKHYTI Mifl uac
FOTYBaHHA. 3 MipKyBaHb 6e3neku fyXoBy Lady MOXKHa
BUMKHYTU Y OYAb-AKUIA MOMEHT, MOBEPHYBLLIN PYUKY BUOOPY Y
nonoxerHsa 0 .
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. DIAMOND CLEAN (AIAMAHTOBE YMLWEHHA)

Mepep akTBYBaHHAM Ui€i GyHKUiT HanmiTe 200 mn
NUTHOT BOAW A0 HVXKHbOI YaCTMHW JyXOBOI Wwadu Ta
3aUMHITb ABepuATa.

MoBepHiTb pyyKky subopy, wob Bubpatn yHKLUi0
“DIAMOND CLEAN” (AIAMAHTOBE YNLLUEHHA),

Ta HaTUCHITb KHOMKY o= ANA NiATBEPAKEHHA.

00 R T
iy
i

HaTucHiTb KHONKY X, 1106 BCTAaHOBMTN Yac

select 7

3aKiHYEHHSA UMKNY YnLleHHA abo akTuByBaTh GyHKLilo.

3BopoTHUI Bignik 6yae BkasyBaTu nepebir BUKOHAHHA
UumKny.

o6 3ano6irTn Buxoay napu, WO MOXe NepeLKoanTu
JOCATHEHHIO KiHLEeBUX pe3ynbTaTiB, peKOMeHAY€ETbCA
He BiAKpMBaTK ABepuUATa Nif YaC BUKOHAHHA LUKy
OUMLLEHHSA.

Mo 3aKiHUeHHi 3aueKaliTe, MOKKM AyxoBa wada
OXOJIOHE, a MOTIM BUTPITb HaCyX0 NOBEpPXHi rybKoto
ab0 M'AKOI0 TKAHNHOIO, W06 3aBepLINTY OUULLEHHS.

Ygaral ik i y pasi 3 iHWUMKU PyUHUMU QYHKLIAMYM, MOXHA
TaKOX 3a[aTV YacC 3aBepLIeHHA ANA LMKIY CaMOOYMLLEHHA.
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TABJINUA NPUTOTYBAHHA

MPOrPI- TEMMEPATYPA YAC FOTYBAHHA PIBEHD |
PELIENT OYHKUIA  ‘BapHa °C) | (xB) NPUNALASA
| g2 1604180 30-90 2B
Muporu 3 gpikaxoBoro Ticta = : 2 1
&% Tak 160-180 30-90 —
Mupir i3 HauMHKoIO e 160-200 30-85 3
(umsKeMK, WTpyaens, pyKToBun N : 2 1
nupir) | % o Tax 160-200 35-90 I
| ojeese o — 170 - 180 15-45 3
MNMeunBo/TapTaneTkn % Tak 160-170 20-45 _\__.4;!’_ I ! u
% Tak 160-170 20-45% > 3 T
— 3
_ Tak 180-200 30-40
. S 4 7
3aBapHi TicTeuka & Tak 180-190 35-45 a1 u
> 5 3
& Tak 180-190 35-45 **x N
— 3
— Tak 90 110-150
= 4
Bese % Tak 90 130-150
% Tak 90 140160 > 3 T
PIZIR wm — - - 2 |
| ] 220 - 250 20-40
: = 4 7
Miua (ToHka, TosCTa, pokaua) % Tak 220 - 240 20-40 —
> 5 3
L . 220 - 240 25-50 %% 2 5
ByxaHeLyb xni6a (1 ) 1T 180 - 220 50-70 2
READ wo ] _ 2
Bynoukm IO R 180 - 220 30- 50
. ~ 4
Xni6 & Tak 180-200 30 - 60 —
| prme 250 10-15 3
3amopoXeHa niua : — 2 1
% Tak 250 10- 20 —
= Tak 180-190 40-55 2/3
ConoHi nuporn o ) ) 4 1
(0BOYUEBNIN MUPIT, KilL-NIOPEH) ~ Tak 180-190 45 -60 AFA ARR
> 5 3
& Tak 180-190 45-70 *** N
— 3
— Tak 190-200 20-30
BonoBaHu / neunBso 3 > 4 1
NNCTKOBOTO TicTa & Tak 180-190 20-40 a—e
% Tak 180-190 20-40 %% 2 3
S A avto 3
Nasanba/cydne [ ]L_Fu_at_ — 190-200 40-65 i
3aneyeHa nacrta / KaHenoHi [ -][IHSE&E e — 190-200 25-45 | 3 |
8 Hotpoint
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. MPOrPI- TEMIMEPATYPA YACTOTYBAHHA PIBEHb |
PELLENT  OYHKUA  ‘Bappa o (xB) NPUNAAAA
ArHAaTnHa/TenAaTnHA/ L lmenr e 3
ANOBNUYNHA/CBUHMHA (1 Kr) , I ]"E'P" - 190—200 60—90 1
Kypatuna/kponatuHa/ TR i _ 3
KauaTuHa (1 Kr) I I o — 200-230 >0-80 (—
InAnuKa/rycKa (3 K1) b o — 190-200 90- 150 2
3aneueHa puba / pnba B R ) 3
neprameHTi (dine, Lina) — Tak 180-200 40-60 —J
QapumposaHi oBouyi N B _ 2
(Nomigopw, Kabaukw, baknaxkaHw) £ Tak 180-200 >0-60 —J
MipcmakeHnn xni6 Nt — 3 (BUCOKa) 3-6 _‘__fs__d_
Pu6He ¢ine / ckubkn bt — 2 (cepegnHs) 20-30 * -\.ﬁ..,- 3 3 .
KoBb6ackun/ke6abu/nopebpuHa/ o . 2 - 3 (cepenHs- 15-30 * 5 4
raméyprepu BNCOKQ) Aeeen oS
CmaxkeHe Kypua (1-1,3 k1) — 2 (cepenHs) 55-70 ** _\_3., ] ! :
Poct6id i3 KpoB'io (1 kr) W - 2 (cepegnHs) 35-50 ** _\,”3;,,
Hora arHaTtn / rominka W — 2 (cepenHA) 60-90 ** \ 3 |
hnnd 3

CmarkeHa KapTonns — 2 (cepepnHs) 35-55 ** : :

. hated 3
OBoueBa 3anikaHKka — 3 (Bucoka) 10-25 n—1r
JlazaHbAa Ta m'Aco % Tak 200 50-100 *** ,\,él, 1
M'sico Ta KapTonns & Tak 200 45100+ A ]
Pu6a ii oBoui & Tak 180 30-50 % 4 ]
MosHoUiHHUI 06iA: OpyKTOBYIA ! & : 5 3 1
nupir (piBeHb 5) / nasaHba (piBeHb 3): ~ - Tak 190 40-120 *** A e
/ MAco (piBeHb 1) 2 —J

. , 3
QapwmpoBaHi WMaTKn m'aca % - 200 80-120 *** |
M’acHa Bupi3Ka (Kpinb, KypKa, Ars) *® - 200 50-100 *** \ 3 |

*

[NepeBepHiTb CTpaBy Yepes NosIoBNUHY Yacy
NPUroTyBaHHA.

** [lepeBepHiTb CTpaBy Yepes ABi TPETUHU Yacy
NPUroTyBaHHA (AKWO HeobXigHO).

*** MepenbayyBaHa TPUBaNICTb Yacy: CTPaBM MOXHa

BUAMATK 3 AYXOBOI Wadu yepes pi3Hi NPOMIXKKIM Yacy,

3a/1eXHO Bif, 0COONCTOroO CMaKy.

@www 3aBaHTaxTe «[JOBigHVK i3 BUKOPUCTAHHA Ta
pornagy» 3 canty docs.hotpoint.eu. Y Hbomy Bu
3HangeTe Tabnuuo NnepeBipeHnX peuenTiB, CKNageHy
ANA opraHiB cepTndikauii 3rifHoO 3i cTaHZapTjOM

IEC 60350-1

e <~ haad >\ -
o= o & ES
PYYHI QYHKLII
® Ll' Conventional . ) Forced Air (Mpumycosa Convection Bake Eco forced air (Mprmycosa
o Grill (Tpunb) Turbo Grill (Typ6orpwnb) . ) . .
(TpaaunuinHnin pexxum) BEHTUNIALIA) (BunikaHHsA 3 KOHBEKLIi€I0) BEHTUNALIA €KO)
cewanbhl | | R oo =} Jomsse - | |wers | e | Jenstr -
d)yHKLl” Meat (M'aco) Poultry (MTunya) Casserole (3anikaHka) Bread (Xni6) Pizza (Miya) Pastry (Buniuka)
[ VR ~ AabFr | S| l_‘ Mj —
nPNAJOA - [eko anAa BUniKaHHA abo I'!lnnoru/neKonnﬂ Miagom ana A A
Pewitka bopma gns Buniuky Ha BUMNiKaHHA / popma ans NigaoH 3 500 mn Bogmn Nuct gns BunikaHHa
- . L 36MpaHHA Xupy
pewiTyi BUMIYKM Ha peLiTui
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3aBaHTaxTe «[JOBIAHVIK i3 BUKOPUCTaHHA Ta JOMALY» 3 CanTy
o 5 cn y ro By BA H H ﬂ Bjww docs.hotr;(oint.eu ANA OTPVMaHHA AOAATKOBOT iniopmauiT
U OHYULLEHHA
Mepw HiXK BUKOHYBaTn 3a6opoHAETbCA HapAarante 3axucHi pykaBnukm.

o6cnyrosyBaHHA a6o
OuYllEeHHSA, NepeKoHanTeca, Wo
AyxoBa wada oxonona.

3a60poOHAETbCA 3aCTOCOBYBaTHN
napoouuuyBaui.

30BHILWHI NOBEPXHI

+ [TpoTpiTb NOBEPXHI BOOrOt0 TKAHUHOLO 3
MiKpOBONOKHa. AKLLO BOHM AyXe 6pyaHi, fofante
Kinbka Kpanenb pH-HeNnTpanbHOro MuiHOro 3acoby.
Ha 3aBepLeHHA NpoTpiTb CYXOK CePBETKOIO.

+ He KopucTyinTeca Kopo3inHumn abo abpasnBHUM
3acobamu ana ynweHHa. AKwWwo 6yab-akKi 3 uux
3acob6iB BMNagKoBO NOTPaN/IATb Ha MOBEPXHI
npunagy, HeramHo 3iTpPiTb X BONIOroOl0 raHYyipKolto 3
MiKpOBOJIOKHa.

BHYTPILLHI MOBEPXHI

« [TicnA KOXHOro BUKOPUCTAHHA Aante AyxoBin wadi
OXOJIOHYTM, @ MOTIM OUMCTITb 11 Big 6yab-AKoro ocagy
4n NAAM Bif NPOAYKTIB, Lie 6akaHO 3pobuTn, NOKK
BOHa LWe Tenna. LWo6 BucywmnT KoHgeHcaT, AKUN

BUKOPWNCTOBYBAaTMN XOPCTKI
Mouyanku abo 3aco6m gnsa
YNLWEHHA 3 abpa3nBHOIO YN
KOPO3illHOIO fi€l0, OCKiNbKMN
BOHU MOXYTb NOWKOANTH
noBepxHi npunagy.

Mepen BUKOHAHHAM 6yAb-AKNX
onepauin o6cnyropyBaHHA
HeoOXigHO Bifg'eaHaTN Ay XOBY
wady Big eneKTpomepexi.

YTBOPUBCA BHACNIAOK FOTYBAaHHA CTPAB i3 BUCOKUM
BMiCTOM BOAW, flaliTe AyXOBi Wwadi NOBHICTIO
OXOJIOHYTW, @ NOTIM BUTPITb i TKAHNHOIO abo rybKoto.
« CKNno aBepuAT MUINTE BiANOBIAHMM PIGKUM MUKOYMM
3acobom.

« [InAa nonerweHHsA YNLWEeHHA ABepUATa AyXOBOI Wwadw
MOXHa 3HimaTn Evww |

« [InA oumLleHHA BEPXHbOI NaHeni AyxoBoi wadpwu
BEPXHill HarpiBasbHUN efleMeHT rpuia MoXHa
onyctutu (Zwww

nPUNAAAA

3amouynTe npunagaa y BOGHOMY PO3UnHi MUNHOMO
3acoby Bigpasy nicnAa BUKOPUCTaHHA, TPUMAKUUN NOro
3a 4OMOMOrOI0 NPUXBATKM, AKLWO BOHO AOCI rapayve.
PewTku ki MOXHa BUAaNnNTM 3a JONOMOTOIO LLiTKN
abo ryoku.

3AMIHA IAMIMOYKHN
1. Bigkniouitb AyxoBy wady Bifg enekTpomepexi.

2. BigkpyTiTh NnadoH iHAMKaTOPa, 3aMiHiTb Namny Ta
NPUKPYTiTb NnadoH Ha Micue.

3. 3HoBy nigknouiTL AYX0OBY Wady [0
enekTpomepexi.

YBara! BukopuctosywmTe nuie namnm posxaptoBaHHA T300° C
25-40 B1/230 B tviny E-14 abo ranorexHi namnu T300° C
20-40 B1/230 B Ny G9. Jlamna, WO BUKOPUCTOBYETHCA

y B1pobi, po3pobneHa creljianbHo Ana nobyToBKMx
eNeKTPUYHMX NPWNaAIB i He NiaxoanTb Ans NobyToBOro
OCBITNEHHA NpuMilleHb (MoctaHosa EC 244/2009).

JNlamn moxHa npvadaTh B LleHTpi nicnanpogakHoro
06CyroByBaHHA.

- AAKLLO BMKOPUCTOBYIOTHCA rafioreHHi 1amnu, He TopKanTecs
X TONMMM PYKaMK, OCKISNTbKM BIAOUTKI NManbLiiB MOXYTb
MOLWKOANTI NamMny. He KopucTynteca ayxoBoto wadoto,
JOKVW He BCTaHOBMTE MAadOoH Ha MicLie.
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3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLUAT

1. LWo6 3HATK ABepuUATa, MOBHICTIO BIAUYNHITD iX i
ONyCTiTb 3aCYBKW, MOKM BOHU He OyayTb Y NONOKEHHI
pPO3610KYBaHHA.

2. 3auuHiTb ABEpUATA A0 yropy.

MiyHo Bi3bMmiTbCA 3a ABepUATa 06OMa pyKamu,
He TpUMaunTe iX 3a PyuKy.

o6 3HATK ABepuUATa, NPOJOBXKYMNTE 3aUNHATH
X i BOAHOYAC NOTArHITb iX Yyropy, MOKN BOHW He
3BiNIbHATLCA 3i CBOro rHi3ga. Noknagite 3HATI
ABepuATa Ha M'AKY NOBEPXHIO.

UK

3. o6 ycTaHOBUTY ABepuATa Ha Micue, NiAHECITb iX
[0 AyXoBOI WwWadu, BUPIBHANTE rayku neTenb i3 iXHimu
rHi3gamm Ta 3aKkpiniTb BEPXHIO YaCcTUHY B 11 rHi3gi.

4. OnycTiTb ABEPUATA, @ MOTIM MOBHICTIO BigYMHITb iX.
OnycTiTb 3aCyBKM B NOYATKOBE MOJIOXKEHHA.
[NepekoHanTecs, WO BOHM NOBHICTIO ONYLLEHI.

Jlerko HaTMCHITb, WO6 NepeKkoHaTUCA, WO 3aCyBKN
nepebyBaloTb y MPaBUIbHOMY MOJSIOXKEHHI.

5. CnpobyiiTte 3aunHnTY ABEpLUATa 11 NepeBipTe,

4yn NnepebyBaloTb BOHM Ha OAHIN NiHiT 3 NaHen o
KepyBaHHA. AKLLO Lie He TaK, MOBTOPITb ONKMCaHi BuLle
KpOKu: AKLLO ABepLATa He NpauolTb NPaBUIbHO,
BOHU MOXYTb Oy TV NOLIKOAXKEHI.

MOWYK TA YCYHEHHA
HECNPABHOCTEW

Evww

3aBaHTaxTe «[JoBiAHWK i3 BUKOPUCTAHHA Ta AOrNALY» 3 CanTy
docs.hotpoint.eu ana oTprMaHHsa 4ogaTKOBOI iHGopMaLii

Mpo6nema

Mo>xnvBa npnynHa

JyxoBa wada He npayloe. :
: : Bin'eqHaHHA BiA

. eneKTpomepexi.

- BigKnoOUEHHA XKNBJEHHSA.

- MNepesipTe, un € Hanpyra B eneKTpoMepexi,
. @ TaKOX UM MiAKIYeHO AyXOBY Wady Ao

. enekTpomepexi.

- BumKHITb flyxoBy wady i 3HOBY YBIMKHITb 1T,
. Wo06 nepeBipnTN YN HECMPABHICTb

| 3anuMwmnacs.

. Ha pucnnei Bigobpakaetbca
: niTepa F i uncno um iHwa nitepa
© nicnsa Hei.

MporpamHa npob6nema.

- 3BEPHITbCA [0 HANBANXKYOIO LIEHTPY :
- nicnanpofaXXHoro o6cNyroByBaHHA KNiEHTIB
. i noBigomTe M uncno, Aake BigobpaxaeTbca

- nicna nitepn F.
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KOPUCHI MOPAOU

Svww

3aBaHTaxTe «[JoBIOHNK i3 BUKOPUCTAHHA Ta AOrNALY» 3 CanTy
docs.hotpoint.eu na oTpumMaHHa foaaTkoBoi iHGopmauii

AKYUTATU TABNINLUIO MPUTOTYBAHHA

Y Tabnuui HaBefeHi Havkpawi GyHKUiT, npunapaa Ta
PiBHI ANA NpPUroTyBaHHA Pi3HMX cTpaBs. Bianik vacy
rOTYBaHHA MOUYMHAETbCA 3 MOMEHTY, KON CTPaBy
CTaBnATb Y ayxoBy wady. Yac nporpiBaHHA AyxoBOI
wadm (AKLLO BOHO NOTPiOHE) HE BPAaXOBYETLCA.
YKa3zaHi TemnepaTtypa Ta Yyac rotyBaHHA OPIiEHTOBHI;
BOHM 3aneXaTb Bif KiNnbKOCTI NPOAYKTIB i TUNYy
npunagpa, Wwo BMKOPUCTOBYeTbCA. [TounHanTe 3
HalIMeHLIOro peKoMeHAO0BaHOrro 3HaYeHHs, a AKLLO
CTpaBa He J0CTaTHbO rOoTOBA, NepenitTb A0 6inblnx
3HauyeHb. BukopuctoBynTte npunagga 3 KOMNAeKTy
" HapjaBanTe nepesary metanesnum ¢popmam ans
BUMNIYKK Ta YUepeHAM TEMHOro Konbopy. Bu moxeTte
TaKOX KOPMCTYBaTMUCA CKOBOPiAKamMu Ta Npunagaam
i3 nipekcy abo KepaMikuy, ane manTe Ha yBasi,

O TPMBANICTb rOTYBaHHA 6yae gewo 6inbLwoto.

FOTYBAHHA PIBHUX CTPAB O4HOYACHO

3a ponomoroto ¢yHKuii “Forced Air” (NMpumycosa
BEHTUNALIA) MOXHa OAHOYACHO roTyBaTy Pi3Hi CTPaBwy,
AKi 0ogHOYacHO NoTpebyoTb OAHAKOBOI TeMnepaTypu
(Hanpuknag, pynby 1 0BOUI), BUKOPUCTOBYIOUWN Pi3HI
nonuui. BUTArHiTsb i3 gyxosoi wadwu cTpasy, AKiN
NOTPiGHO MeHLLe Yacy ANA NPUroTyBaHHA, i 3anuwTe B
Hiln CTpaBy, AIKa rOTYeTbCA fOBLUE.

AOBIAKOBUN INCTOK TEXHIYHUX AAHUX

@wvww MogHi TexHiuHI XapaKTepucTukn snupoby,
AKi MiCTATb NOKa3HUKN eHeproedeKTUBHOCTI AnA
LbOro Npunaay, MoXXHa 3aBaHTaXUTK 3 Beb-canTy
docs.hotpoint.eu

AK OTPUMATU «4O0BIAHUK I3 BUKOPUCTAHHA

TA jornapy»
> @vww 3apanTaxTe «OBIgHNK i3 E!EE
e

BMKOPMWCTAHHA Ta JOrnaay» 3 HaWworo
Beb6-calnTy docs.hotpoint.eu (moxxHa
Bukopuctatu uenn QR-koga), BKazasLum
KOMepUinHUI Kog BUpPOOy.

> AGO 3BEpPHITbCA [0 HALOI CNy»K6u
nicnANPoAa*kHOro 06CNyroByBaHHA KII€HTIB.

3BEPHITbCA 4O LEHTPY NIC/IANPOAAMHOIO
OBbCJIYTOBYBAHHA KJIIEHTIB

KoHTakTHa iHpOpmaLia BKazaHa B rapaHTinHOMY
KepiBHMUTBI. Y pa3si
3BEPHEHHA [0 LeHTpy
NicNANPOAaXKHOro
06CNyroByBaHHA BKaXiTb
Kogu, AKi HaBeAeHOo Ha
Tabnuuyi 3 nacnopTHUMMK
AaHMK BUpoOy. |

400011332836

HappykosaHo B ITanii
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