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SICHERHEITSHINWEISE FUR DEN BLENDER

lhre Sicherheit und die Sicherheit anderer sind von groBer Wichtigkeit.

Im vorliegenden Handbuch und an Ihrem Gerét sind zahlreiche Sicherheitshinweise zu finden.
Lesen und beachten Sie bitte immer alle diese Sicherheitshinweise.

Dies ist das Warnzeichen.
Dieses Zeichen weist Sie auf mogliche Gefahren hin, die zum Tode oder
zu Verletzungen fihren kdnnen.

Alle Sicherheitshinweise stehen nach diesem Zeichen oder dem Wort ,GEFAHR*
oder ,WARNUNG*. Diese Worte bedeuten:

Sie kdnnen schwer oder todlich verletzt
A G E FAH R werden, wenn Sie diese Hinweise nicht
unmittelbar beachten.
“ w ARN U N G Sie kdnnen schwer oder todlich verletzt werden,
wenn Sie diese Hinweise nicht beachten.

Alle Sicherheitshinweise erklaren Ihnen die Art der Gefahr und geben Hinweise, wie Sie die
Verletzungsgefahr verringern kénnen, aber sie informieren Sie auch Uber die Folgen, wenn Sie
diese Hinweise nicht beachten.

WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE

Beim Gebrauch von Elektrogeraten miissen immer
folgende grundlegende SicherheitsmaBnahmen
beachtet werden:

1. Bitte lesen Sie alle Anweisungen durch. Bei nicht
bestimmungsgemaBem Gebrauch des Geréts
besteht Verletzungsgefahr.

2. Das Gerat darf von Personen (einschlieBlich Kindern)
mit herabgesetzten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten und Mangel an Erfahrung
und Kenntnissen nur unter Aufsicht oder nach
ausreichender Einweisung durch eine fir ihre
Sicherheit verantwortliche Person benutzt werden.

3. Nur Europa: Die Gerate dirfen von Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten, eingeschrénkter Erfahrung
oder mangelnden Kenntnissen nur benutzt werden,
wenn sie in die sichere Verwendung des Geréts
eingewiesen wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstanden haben. Kinder diurfen nicht mit
dem Gerét spielen.

26



SICHERHEITSHINWEISE FUR DEN BLENDER

4,

10.

11.

12.

13.

14.

. Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder eine

. Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt,

. Ziehen Sie vor einer Reinigung und vor dem

Nur Europa: Dieses Gerét ist nicht fur kleinere Kinder
bestimmt. Das Gerat und das dazugehdérige Kabel flr
Kinder unzuganglich aufbewahren.

. Kinder sollten sorgsam beaufsichtigt werden, so dass

sie nicht mit dem Gerét spielen kdénnen.

. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom

Hersteller, dem Kundendienst des Herstellers oder
von ahnlich geschultem Fachpersonal ausgetauscht
werden, um Gefahren zu vermeiden.

andere Flussigkeit, damit Sie vor dem Risiko eines
Stromschlags geschitzt sind.

wéahrend es in Betrieb ist.

Einsetzen oder Herausnehmen von Teilen immer den
Stecker aus der Steckdose.

Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen.
Beim Mixvorgang missen Hande, Haare und
Kleidung sowie Spachtel und andere Utensilien
unbedingt aus dem Krug heraus gehalten werden,
um das Verletzungsrisiko fur Personen und/oder
Schéden am Gerat zu vermeiden.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel
oder die Steckdose beschadigt sind oder wenn

es nicht einwandfrei funktioniert oder wenn es

in irgendeiner Weise beschadigt wurde. Bringen
Sie das Gerét zur ndchst gelegenen autorisierten
Kundendienststelle fir eine Untersuchung, Reparatur
oder Einstellung.

Lassen Sie das Kabel niemals Uber die Kante eines
Tischs oder einer Arbeitsplatte herunter hangen.
Die Verwendung von Zubehorteilen, die von
KitchenAid nicht empfohlen oder nicht verkauft
werden, kann zu Brand, Elektroschock oder
Verletzungen flihren.

Das Gerat ist nicht flr die Benutzung im Freien
geeignet.
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SICHERHEITSHINWEISE FUR DEN BLENDER

15. Die Klingen sind scharf. Bitte gehen Sie beim
Umgang mit den scharfkantigen Klingen stets
vorsichtig vor, wenn Sie den Krug leeren und
reinigen.

16. Bitte seien Sie besonders vorsichtig beim Mixen
von heiBen Flissigkeiten, denn diese kénnen ganz
plétzlich durch Dampfentwicklung aus dem Geréat
geschleudert werden.

17. Der Blender muss stets mit aufgesetztem Deckel
betrieben werden.

18. Wenn die Leuchte blinkt, weist sie darauf hin,
dass das Gerét betriebsbereit ist - vermeiden Sie
unbedingt jeglichen Kontakt mit den Klingen und/
oder den beweglichen Teilen.

19. Beim Mixvorgang mussen Hande und Utensilien
unbedingt aus dem Krug heraus gehalten werden,
um das Verletzungsrisiko fir Personen sowie
Schaden am Gerat zu vermeiden. Wenn ein Schaber
verwendet wird, dann nur, wenn das Gerat nicht lauft.

20. Hinweise zur Reinigung von Oberflachen, die mit
Lebensmitteln in Berlhrung kommen, finden Sie im
Abschnitt ,,Pflege und Reinigung®.

21. Dieses Gerat ist fUr die Verwendung in einem
Haushalt und dhnlichen Anwendungen bestimmt wie:
- Kichen fur Mitarbeiter in Ldden, Blros oder

anderen Arbeitsumgebungen
- landwirtschaftlichen Betrieben/Landhausern
- durch Kunden in Hotels, Motels und anderen
ahnlichen Wohnmaoglichheiten
- Pensionen.

HEBEN SIE DIESE ANLEITUNG GUT AUF
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Stromschlaggefahr

Stecken Sie das Kabel in eine geerdete
Steckdose.

Entfernen Sie den Erdungskontakt
nicht.

Keinen Adapter benutzen.
Kein Verlangerungskabel benutzen.

Nichtbeachtung dieser Instruktionen
kann zu Tod, Feuer oder Stromschlag
fiihren.

SICHERHEITSHINWEISE FUR DEN BLENDER

Spannung: 220-240 Volt
Hertz: 50 Hz

HINWEIS: Dieses Produkt ist mit

einem Y-Netzkabel ausgestattet. Falls

das Kabel beschadigt wird, muss es vom
Hersteller oder dessen Service-Vertretung
ausgewechselt werden, um eine Gefahr zu
vermeiden.

Verwenden Sie kein Verlangerungskabel.
Falls das Netzkabel zu kurz ist, lassen Sie von
einem Fachmann eine zusitzliche Steckdose
in der Nahe des Aufstellortes des Gerites
einbauen.

Entsorgung von Elektrogeraten

Entsorgen des Verpackungsmaterials

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 %
wiederverwertbar und mit dem Recycling-
Symbol C,.\.\ versehen. Die verschiedenen
Komponenten der Verpackung miissen daher
verantwortungsvoll und in Ubereinstimmung
mit den geltenden Gesetzen und Vorschriften
zur Abfallentsorgung entsorgt werden.

Entsorgen des Produkts am Ende
seiner Lebensdauer

- In Ubereinstimmung mit den Anforderungen
der EU-Richtlinie 2012/19/EU zu Elektro- und
Elektronik-Altgeraten (WEEE) ist dieses Gerit
mit einer Markierung versehen.

- Sie leisten einen positiven Beitrag fiir den
Schutz der Umwelt und die Gesundheit
des Menschen, wenn Sie dieses Gerit einer

gesonderten Abfallsammlung zufiihren.
Im unsortierten Siedlungsmiill kénnte
ein solches Gerit durch unsachgemaBe
Entsorgung negative Folgen haben.

- Das Symbol == am Produkt oder der
beiliegenden Anleitung bedeutet, dass es nicht
als Hausmiill entsorgt werden darf, sondern
bei einer zustandigen Sammelstelle fiir die
Entsorgung von Elektro- und Elektronik-
geraten abgegeben werden muss.

Einzelheiten zu Behandlung, Verwertung
und Recycling des Produktes erhalten Sie
bei lhrer Gemeindeverwaltung, Ihrem
Abfallunternehmen oder dem Handler,
bei dem Sie das Produkt gekauft haben.
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FUNKTIONEN DES BLENDERS

Gegen unbeabsichtigtes
a > Offnen gesicherter
a1 Deckel mit
durchsichtigem
60-mL-Zutatenbehilter

Glasbehalter
mit I,5L

Fassungsvermoégen
und speziellem
AusgieBer fiir
einfaches AusgieBen

Patentierte Klinge
aus rostfreiem
Stahl

Verschlussring mit
Messereinheit

Tasten fiir
Geschwindig-
keitswahl

Stabile,
stahlverstarkte
Kupplung
“Clean Touch*-
Bedienelemente

Basis aus
_—__ Spritzgussmetall

WARNUNG: Bei blinkenden Anzeigen ist das Gerét betriebsbereit. Beriihren Sie

keinesfalls die Messer.
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FUNKTIONEN FUR DEN BLENDER

Dieser Blender wurde fiir optimale
Leistung und eine lange, problemlose
Lebensdauer entsprechend des KitchenAid-
Qualitatsstandards hergestellt und getestet.

Robuster Motor

Der robuste Motor mit 0,9 PS stellt die
hervorragende Leistung fiir Mixaufgaben
bereit: vom Plirieren von Saucen bis
zum Herstellen samiger Salsa-Dips, zum
gleichméBigen Zerkleinern von Eis oder
gefrorener Friichte fiir leckere Shakes.

- Glasbehilter mit 1,5 L

Fassungsvermégen

und speziellem AusgieBBer

Der Glasbehilter ist

kratzfest sowie flecken- und

geruchsabweisend. Er kann
zum einfachen Reinigen vom Verschlussring
getrennt werden und ist Uber einen
weiten Bereich temperaturbestandig. Die
spezielle Form sorgt fiir gleichmaBiges und
tropfenfreies AusgieBen.

Gegen unbeabsichtigtes Offnen
gesicherter Deckel mit durchsichtigem
60-mL-Zutatenbehilter

Die Abdeckung schlieBt den Behalter

dicht ab. Der flexible Deckel bleibt fiir

die gesamte Lebensdauer des Blenders
dicht. Ein abnehmbarer 60-mL-Behilter
zum bequemen Messen und Einfiillen von
Zutaten ist integriert.

Patentierte Klinge aus rostfreiem Stahl
Die scharfen, sehr groBen Klingenspitzen
drehen sich auf vier verschiedenen Ebenen,
um die Zutaten schnell, griindlich und
einheitlich zu mixen.

Verschlussring mit Messereinheit

Das stabile, einteilige Messer- und
Klingendesign ist fiir einfaches Verwenden
und Reinigen mit dem Verschlussring
verbunden. Dieser Geriteteil ist so
konstruiert, dass die Messer nur drehen
kénnen, wenn der Behilter korrekt auf
dem Ring angebracht und auf die Basis
des Blenders aufgesetzt ist.

Stabile, stahlverstirkte Kupplung

Die hochwertige Kupplung mit zwolf
Zidhnen Ubertragt die Kraft des Motors
direkt auf die Klinge. Die Kupplung am
Behilter ist fiir leisen Betrieb beschichtet.

Tasten fiir Geschwindigkeitswahl
Bereiten Sie in wenigen Sekunden
Kaltgetréanke, Saucen oder Suppen zu. Bei
jeder Geschwindigkeit kénnen Sie sich auf
die Leistung des Gerites verlassen. Sie
behalten stets die volle Kontrolle und erzielen
gleichmaBige Ergebnisse. Es gibt die fiinf
Geschwindigkeitsstufen RUHREN (&),
HACKEN ( 4, ), BLENDEN ( ¢ ), PURIEREN
(=) und VERFLUSSIGEN ( ). Bei allen
Geschwindigkeiten kann der PULSMODUS
(Peise) zum Einsatz kommen. Und zum
Zerkleinern von Eis gibt es einen speziellen
Modus (-8#), der automatisch fiir optimale
Ergebnisse gepulst ist.

Intelli-Speed-Motorsteuerung

Die exklusive Intelli-Speed-Steuerung
sorgt automatisch fiir gleich bleibende
Drehzahlen, auch bei wechselnder Dichte
durch das Hinzufiigen von Zutaten. Dieses
fortschrittliche KitchenAid-Design behilt
die optimale Mixgeschwindigkeit fiir jede
Aufgabe und jede Einstellung bei.

,,Soft Start“-Blendfunktion

Der Blender beginnt bei kleineren
Umdrehungszahlen, die Zutaten zur Klinge
zu ziehen und beschleunigt dann schnell auf
die gewihlte Geschwindigkeit. Damit wird
ein Ruckeln beim Einschalten vermieden
oder vermindert, sodass Sie das Gerat nicht
festhalten miissen.

Basis aus Spritzgussmetall

Die schwere Basis aus Spritzgussmetall
sorgt fiir sicheren Stand und leisen Betrieb
beim Mixen eines randvollen Behilters.

Vier GummifiiBe an der groB3en, soliden
Basis verhindern Verrutschen und
Beschadigungen. Die glatte und abgerundete
Basis lasst sich einfach reinigen. Das
Netzkabel kann sauber unter der Basis
aufgerollt werden.

“Clean Touch‘“-Bedienelemente

Sie kénnen die Bedienelemente blitzschnell
sdubern. Es gibt keine Vertiefungen oder
Spalten, in oder an denen Zutaten hiangen
bleiben kénnen.
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FUNKTIONEN DES KULINARISCHEN

KUCHENMIXBEHALTERS MIT 0,75 L FASSUNGSVERMOGEN

32

kulinarischer
Kiichenmixbehalter
mit 0,75 L
Fassungsvermoégen

Bruchfester kulinarischer
Kiichenmixbehilter

Das durchsichtige GefaB ist bruch- und
kratzfest sowie fleckenunempfindlich und
aus BPA-freiem Material hergestellt. Der
robuste kulinarische Kiichenmixbehilter ist
optimal fiir die Zubereitung kleiner Mengen
und von Einzelportionen geeignet.

Deckel des
kulinarischen

mit Tropfeinsatz *

*Folgender
Warnhinweis ist
auf dem Einsatz
aufgedruckt:
“CAUTION: DO
NOT OPERATE
WITHOUT THIS
COVER IN PLACE*“
(VORSICHT:
GERAT NUR MIT
DIESEM EINSATZ
BETREIBEN).

Der Deckel des kulinarischen
Kiichenmixbehalters mit Tropfeinsatz
Der Schraubdeckel ist mit einem
herausnehmbaren Tropfeinsatz ausgestattet,
der sowohl auf diesen kulinarischen
Kiichenmixbehilter als auch auf den
Standardglasbehélter passt. Dieser Einsatz
erméglicht die Dosierung von Ol oder
anderen Zutaten wahrend des Mixvorganges.

Kiichenmixbehalters



ZUSAMMENBAUEN DES BLENDERS

Vor dem ersten Verwenden

Waschen Sie den Blender mit einem warmen,
seifigen Lappen ab und wischen Sie ihn dann
mit einem feuchten Tuch sauber, bevor Sie
ihn in Betrieb nehmen. Trocknen Sie das
Gerit mit einem weichen Tuch ab. Waschen
Sie Behalter, kulinarischen Kiihenmixbehilter,
Deckel, Verschlussring, Messereinheit und
Zutatenbehdlter in warmen, seifigen Wasser.
(siehe ,,Pflege und Reinigung des Blenders”).
Spiilen Sie alle Teile mit klarem Wasser ab und
trocknen Sie sie ab.

Zusammenbauen des Blenders

I. Legen Sie den Verschlussring so auf
einer stabilen Oberfliche ab, dass die
Messereinheit nach oben weist.

2. Setzen Sie den Dichtungsring mit
der flachen Seite nach unten in die
Vertiefung des Verschlussringes rund
um die Klingen ein.

!
G

Dichtungsring \‘) ‘\J/

Verschlussring

3. Richten Sie die Nasen am Behilter (oder
am kulinarischen Kiichenmixbehélter) an
den Kerben des Verschlussringes aus.

4. Driicken Sie den Behilter (oder den
kulinarischen Kiichenmixbehilter)
nach unten und drehen Sie ihn
gleichzeitig etwa eine Vierteldrehung
im Uhrzeigersinn, bis zwei
Einrastgerdusche zu héren sind.

|l <

=

5. Passen Sie die Lange des Netzkabels fiir
den Blender an.

6. Setzen Sie den Behilter (oder den
kulinarischen Kiichenmixbehilter) auf
die Basis des Blenders.
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ZUSAMMENBAUEN DES BLENDERS
HINWEIS: Bei korrekter Ausrichtu
liegt der Behéiletero(:je:edrer ki:i:laf’isrlie AWARN u N G

Kiichenmixbehalter) vollstindig auf der Basis

auf. Falls dies nicht der Fall ist, wiederholen
Sie die Schritte 3 und 4.

S | -
e
. Keine Stromschlaggefahr
Liicke — Liicke
—~ &\ e —Q Stecken Sie das Kabel in eine geerdete
[f@%@g@ w, fﬁf%@g—@) Steckdose.
é = Entfernen Sie den Erdungskontakt
nicht.
7. Setzen Sie den Deckel auf den Keinen Adapter benutzen.

Behilter (oder den kulinarischen Kein Verl Kabel
Kiichenmixbehiilter). ein Verlangerungskabel benutzen.

Nichtbeachtung dieser Instruktionen
kann zu Tod, Feuer oder Stromschlag

fuhren.

8. Stecken Sie den Netzstecker in eine
geerdete Steckdose. Der Blender ist
jetzt einsatzbereit.

9. Bevor Sie den Behilter (oder den
kulinarischen Kiichenmixbehilter) von
der Basis entfernen, driicken Sie stets
die Taste ,,O“ (OFF/AUS) und ziehen
Sie den Netzstecker.

VERWENDEN DES BLENDERS

Vor dem Verwenden o -
HINWEIS: Beachten Sie folgende Hinweise, Geschwindigkeitsstufen RUHREN (D),

wenn der Blender eingeschaltet ist oder die HACKEN (4 ), BLENDEN (..d ). )

PULSMODUS-Anzeige (rs=) blinkt: PURIEREN (<) und VERFLUSSIGEN ( &*).

- Behindern Sie die Klinge nicht AuBerdem stehen ein Modus zum
(zum Beispiel durch Hineingreifen ZERKLEINERN VON EIS (5*) und ein
oder Anhalten). PULSMODUS (puse) zur Verfiigung.

- Lassen Sie den Deckel vom I. Driicken Sie einfach eine der Wahltasten,
Behilter (oder vom kulinarischen um den Mlxvorgang 2u starten.
Kiichenmixbehilter) geschlossen. 2. Achten Sie vor dem Mixen darauf, dass

Bedienen des Blenders der Behilter (oder der kulinarische

Der KitchenAid-Blender verfiigt tiber fiinf Ktichenmixbehdlter) korrekt mit dem
Geschwindigkeitsstufen: Es gibt die fiinf Verschlussring verbunden ist und richtig

— auf die Basis aufgesetzt wurde.
@0 E®
(oOe®
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HINWEIS: Ist eine Liicke zwischen
Verschlussring und Basis zu sehen, ist
der Behalter (oder der kulinarische

Kiichenmixbehalter) vermutlich nicht richtig

mit dem Schlussring verbunden oder die

Einheit ist nicht korrekt auf die Basis gestellt.

Fir weitere Anleitungen, siehe das Kapitel
liber das ,,Zusammenbauen des Blenders*“.

T
1 ==
O—Lﬁcke — Liicke
G\ — S\
O ) (ST )

3. Fdllen Sie die Zutaten in den
Behilter (oder den kulinarischen
Kiichenmixbehilter) und verschlieBen
Sie ihn sorgfiltig mit dem Deckel.

Keine

ZERKLEINERN VON EIS

Ihr KitchenAid-Blender verfligt tiber eine
Funktion zum ZERKLEINERN VON EIS
(8#). Ist diese gewahlt, lauft die Klinge
immer wieder kurzzeitig mit der optimalen
Geschwindigkeit zum Zerkleinern von Eis
und anderen Zutaten an.
|. Achten Sie vor dem Mixen darauf,
dass der Behilter richtig auf die Basis
aufgesetzt wurde.
HINWEIS: Ist eine Liicke zwischen
Verschlussring und Basis zu sehen, ist
der Behdlter vermutlich nicht richtig mit
dem Verschlussring verbunden oder der
Verschlussring ist nicht korrekt auf der Basis
montiert. Flir weitere Anleitungen, siche
das Kapitel tiber das ,,Zusammenbauen
des Blenders*“.
2. Fillen Sie die Zutaten in den Behalter und
verschlieBen Sie ihn sorgféltig mit dem
Deckel.

3. Driicken Sie die Taste ZERKLEINERN
VON EIS (-8#). Die Anzeige leuchtet

VERWENDEN DES BLENDERS

dauerhaft. Der Blender lauft automatisch
V. -

mehrmals kurz an.

4. Driicken Sie die Taste fur die gewiinschte
Geschwindigkeit, um den Mixvorgang
zu starten. Die griine Anzeige neben der
gewihlten Geschwindigkeit leuchtet auf.
Sie kénnen eine andere Geschwindigkeit
durch Driicken der entsprechenden
Taste wiahlen, ohne zuvor den Vorgang
anzuhalten.

WICHTIG: Nehmen Sie beim 4.

Mixen heiBler Zutaten den

Zutatenbehilter in der Mitte des

Deckels heraus. Verwenden Sie nur die

Geschwindigkeitsstufe RUHREN ( ). 5.

Driicken Sie zum Ausschalten der
Funktion zum ZERKLEINERN VON EIS
(“8#) die Taste ,,O“. Der Blender ist jetzt
fiir den Dauerbetrieb bereit.

Ziehen Sie stets den Netzstecker, bevor

5. Driicken Sie zum Ausschalten des Sie den Behalter abnehmen.

Blenders die Taste ,,O“. Die Taste zum
Ausschalten deaktiviert die gewahlte
Geschwindigkeit und hélt gleichzeitig den
Blender an.

6. Ziehen Sie stets den Netzstecker, bevor
Sie den Behdlter (oder den kulinarischen
Kiichenmixbehilter) abnehmen.
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VERWENDEN DES BLENDERS

36

PULSMODUS

Ihr KitchenAid-Blender verfiigt tiber

einen PULSMODUS (ru), der auf jeder

Geschwindigkeitsstufe eingesetzt werden

kann.

HINWEIS: Der PULSMODUS (rus¢) kann

nicht zeitgleich mit der Funktion zum

ZERKLEINERN VON EIS (-g#) eingesetzt

werden.

I. Achten Sie vor dem Mixen darauf,
dass der Behilter (oder der kulinarische
Kiichenmixbehalter) richtig auf die Basis
gesetzt wurde.

HINWEIS: Ist eine Liicke zwischen

Verschlussring und Basis zu sehen, ist

der Behilter vermutlich nicht richtig mit

dem Verschlussring verbunden oder der

Verschlussring ist nicht korrekt auf der Basis

montiert. Flir weitere Anleitungen, siche

das Kapitel tiber ,,Zusammenbauen des

Blenders*.

2. Fiillen Sie die Zutaten in den
Behalter (oder den kulinarischen
Kiichenmixbehilter) und verschlieBen
Sie ihn sorgfaltig mit dem Deckel.

3. Driicken Sie die Taste PULSMODUS
(puse). Die Anzeige iber der Taste
beginnt zu blinken, da nun fiir alle fiinf
Geschwindigkeitsstufen der PULSMODUS
((Puise) aktiviert ist.

4. Wihlen Sie eine Geschwindigkeitsstufe.
Halten Sie die Taste fiir die gewiinschte
Dauer gedriickt. Die Anzeigen der
gewihlten Geschwindigkeitstaste und
fir den PULSMODUS (rus) leuchten
wihrend des gepulsten Mixvorgangs.
Wenn Sie die Taste loslassen, endet
der Mixvorgang. Der PULSMODUS
(Puse) bleibt weiter aktiviert und die
PULSMODUS-Anzeige (<) blinkt. Um
erneut bei derselben oder einer anderen
Geschwindigkeit im PULSMODUS
(Pese) Zu mixen, halten Sie einfach die
gewiinschte Taste gedriickt.

5. Driicken Sie zum Ausschalten des
PULSMODUS (*u:¢) die Taste ,,O“.
Der Blender ist jetzt fiir den
Dauerbetrieb bereit.

6. Ziehen Sie stets den Netzstecker, bevor
Sie den Behilter (oder den kulinarischen
Kiichenmixbehélter) abnehmen.

Zutatenbehalter

Die 60-mL-Zutatenbehalter —
kann zum Messen und :
Einfiillen von Zutaten

verwendet werden.

Entfernen Sie den Behilter und

fillen Sie Zutaten ein, wenn eine der
Geschwindigkeitsstufen RUHREN ( &),
HACKEN ( 4, ) oder BLENDEN ( 4 )
verwendet wird. Wenn Sie eine hohere
Geschwindigkeitsstufe verwenden, der
Behilter sehr voll ist oder heile Zutaten
zum Einsatz kommen, halten Sie den
Blender an, bevor Sie Zutaten einfiillen.
WICHTIG: Nehmen Sie beim

Mixen heiBer Zutaten den
Zutatenbehalter in der Mitte des
Deckels heraus. Verwenden Sie nur die
Geschwindigkeitsstufe RUHREN ().

,,Soft Start‘‘~-Mixfunktion

Die “Soft Start“-Mixfunktion aktiviert den
Blender bei niedrigen Umdrehungszahlen,
um die Zutaten zur Klinge hin zu ziehen und
beschleunigt dann schnell auf die gewéhlte
Geschwindigkeit.

HINWEIS: Die ,,Soft Start“-

Mixfunktion wird nur aktiviert, wenn die
Geschwindigkeit aus dem Modus ,,0“ (OFF/
AUS) gewihlt wird. In Verbindung mit dem
PULSMODUS () oder dem Modus zum
ZERKLEINERN VON EIS (-8#) funktioniert
»Soft Start” nicht.



AUSWAHLEN DER RICHTIGEN GESCHWINDIGKEIT

Speise/Getrank Geschwindigkeit Speise/Getrank Geschwindigkeit
Gemischtes Eisgetrank ................... 5 Bratensaft .............. .. .. ... . ... ..., d
Kase-/Quarkkuchen ..................... Vo Milcheisgetrank. ....... ... ... ... o Vo
Zerkleinertes Obst . . ................. puse £ Fleischsalat fiir
Zerkleinertes Gemiise .. .............. Puise g Sandwich-Fiillungen ................ rise Lo
Rahmkase-Aufstrich . . ..o é Mousse . .......oiiiii 5‘
Creme-SUPPE -« v neee e & Haferbrei.............cccoviiiin.. s
Zerkleinertes/zerhacktes Eis. . . ............ gs  Pfannkuchenteig ...................... d
o Y & Pesto... A
Fein gehackte frische Friichte.............. s  Plrierte Frichte/Babynahrung ............. =
Fein gehacktes frisches Gemiise. ........... gs  Priertes Fleisch/Fleisch fiir
N Babynahrung. ............ccoviuina... s
Luftige Gelatine fiir L - .
Obstkuchen/Nachspeisen. . ............. O Pur'luertes Gemiise/Gemiise
. fir Babynahrung . ..................... =
Gefrorene, gehackte Friichte !
(leicht antauen lassen, bis eine Salatdressing ............... ... oo /
Messerspitze eindringen kann). .......... g%  Pikante Garnierung................... puise
Getrank auf Basis von Sorbetgetrank . ............. .. o oo O
gefrorenem Joghurt ................... g Weicher Ricotta- oder Hiittenkise. . . . ...... Vi
Fruchtsaft aus gefrorenem Konzentrat . . ... .. d Streuselgarnierung. . .. ................... 4
Fruchtgetrank (dtnn) .................... o4 Sweet-Crumb-Garnierung . . ........... pise 4,
Fruchtgetrank (dick) ..................... & Sweet-Crunch-Garnierung.. .. .......... pise 4
Fruchtsauce.................... ... .. ... & Gemiisesauce fiir Hauptgerichte ........... &
Geriebener Hartkdse .................... g Waffelteig. . . ... Vi
WeiBe Sauce . ...l <

Tipp - Eis kann in Mengen eines normalen Eiswiirfelbehélters (etwa |2 bis 14 normale
Eiswiirfel) jederzeit verarbeitet werden. Sie kdnnen den Vorgang beschleunigen, indem
Sie das Eis bei ausgeschaltetem Motor (,0“) (OFF/AUS) hin und wieder riihren. Die Funktion
zum ZERKLEINERN VON EIS (-8#) wurde so entwickelt, dass Sie Eis ohne Hinzufligen von
Fliissigkeiten zerhacken und zerkleinern kénnen.
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REINIGUNG UND PFLEGE

Der Glasbehilter, Verschlussring und

Messereinheit knnen problemlos als

Einheit gereinigt werden, ohne diese zu

zerlegen. Natiirlich ist auch eine Reinigung

der einzelnen Komponenten in zerlegtem

Zustand méglich.

* Reinigen Sie den Blender nach jedem
Gebrauch griindlich

* Tauchen Sie die Basis oder Netzleitung
nicht ins Wasser

* Verwenden Sie keine Scheuermittel oder
Scheuerpads

Reinigen von Einzelteilen

I. Heben Sie den Behilter (oder den
kulinarischen Kiichenmixbehilter) ohne
Verkanten nach oben von der Basis
ab. Stellen Sie den Behilter (oder den
kulinarischen Kiichenmixbehilter) auf
einer stabilen, harten Oberfliche ab.
Halten Sie nun den Verschlussring fest
und drehen Sie den Behilter (oder
den kulinarischen Kiichenmixbehilter)
gegen den Uhrzeigersinn bis zwei
Rastgerausche ertonen. Sie kénnen nun
den Verschlussring mit der Messereinheit
abnehmen und anschlieBend den
Dichtungsring vom Behlter (oder
dem kulinarischen Kiichenmixbehilter)
entfernen. Reinigen Sie die Einzelteile
mit Seifenwasser. Spiilen und trocknen
Sie die Teile.

HINWEIS: Den Deckel, Zutatenbehdlter,

Verschlussring und die Messereinheit mit

der Hand waschen, da diese Teile sonst

in der Geschirrspiilmaschine beschadigt

werden koénnten. Der Behilter oder der

kulinarische Kiichenmixbehalter kann in der
unteren Lade der Geschirrspiilmaschine
gereinigt werden.

2.

Reiben Sie die Basis des Blenders mit
einem warmen, seifigen Lappen ab und
wischen Sie mit einem feuchten Tuch
nach, bevor Sie ein weiches Tuch zum
Trocknen verwenden.

Reinigen ohne Zerlegen

2.

3.

Behilter

Dichtungsring —&___> )

Verschlussring \QQ =
mit — ="
Messereinheit
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Setzen Sie den Behilter (oder den
kulinarischen Kiichenmixbehalter) auf
die Basis, fiillen Sie ihn bis zur Halfte
mit warmem (nicht heiBem) Wasser
und geben Sie ein oder zwei Tropfen
Geschirrspulmittel hinzu. Setzen Sie
den Deckel auf den Behilter (oder

den kulinarischen Kiichenmixbehélter),
driicken Sie die Taste RUHREN (&)
und lassen Sie den Blender etwa fiinf bis
zehn Sekunden auf dieser Stufe laufen.
Nehmen Sie den Behalter (oder den
kulinarischen Kiichenmixbehilter) ab
und leeren Sie ihn. Mit warmen Wasser
aussplilen bis er sauber ist. Spiilen Sie
den Behalter mit warmem Wasser aus,
um Spilmittelriickstande zu entfernen.
Zum Reinigen von Deckeln und
Zutatenbehilter waschen Sie diese

in warmem Seifenwasser. Spilen und
trocknen Sie dann alle Teile griindlich.
Reiben Sie die Basis des Blenders mit
einem warmen, seifigen Lappen ab und
wischen Sie mit einem feuchten Tuch
nach, bevor Sie ein weiches Tuch zum
Trocknen verwenden.

kulinarischer
Kichenmixbehilter



PROBLEMLOSUNG

Der Blender reagiert nicht, wenn eine Einstellung gewahlt wird.

Priifen Sie, ob das Netzkabel des Blenders

in eine Steckdose eingesteckt ist. Ist dies

der Fall, driicken Sie die Taste ,,O* (OFF/AUS)
und ziehen Sie den Netzstecker. Stecken Sie den
Stecker wieder in dieselbe Steckdose. Wenn der
Blender noch immer nicht funktioniert, priifen
Sie die Sicherung des Stromkreises,

mit dem der Blender verbunden ist, um

Es leuchtet keine Anzeige. sicherzugehen, dass Strom flieBt.

Der Blender hilt wahrend des Mixens an.

Moglicherweise ist der Blender iiberlastet.

Wenn der Blender Uberlastet ist (zum Beispiel

beim Mixen schwerer Zutaten), schaltet

er sich selbsttitig ab, um Schaden am Motor

zu verhindern. Driicken Sie zum Zurlicksetzen

des Blenders die Taste ,O“ (OFF/AUS) und ziehen
Sie den Netzstecker. Nehmen Sie den Behlter von
der Basis und teilen Sie den Inhalt in kleinere
Portionen auf. Sie kénnen auch Flissigkeit
hinzugeben, um so moglicherweise den Blender zu
entlasten.

Moglicherweise ist der Blender blockiert.

Ist er blockiert, wird der Motor des Blenders
angehalten, um Schaden zu vermeiden.
Driicken Sie zum Zuriicksetzen des Blenders
die Taste ,,O“ (OFF/AUS) und ziehen Sie den
Netzstecker. Nehmen Sie den Behilter von der
Basis und entfernen oder zerkleinern Sie den
Inhalt unten im Behalter mit einem Schaber, um
Die Anzeigen blinken abwechselnd. die Klingen wieder freizugeben.

Der Blender lasst sich einschalten, aber die Klingen rotieren nicht.

_ Der Behalter ist nicht korrekt mit dem
'R

Verschlussring verbunden, sodass die Kupplung
keine Kraft Ubertragt. Nehmen Sie den Behalter
von der Basis ab und verbinden Sie ihn korrekt
Liicke mit dem Verschlussring. Driicken Sie den Behélter
§ im Verschlussring nach unten und drehen Sie
@T@@) ihn im Uhrzeigersinn, bis zwei Rastgerdusche zu
e horen waren. Nun kann die Kupplung greifen.

Fiir weitere Anleitungen, siehe das Kapitel tiber
,Zusammenbauen des Blenders*“.

Wenn die hier genannten Schritte die Stérung nicht beseitigen, wenden Sie sich an eine
Kundendienststelle (siehe ,, Kundendienststellen®).
Bringen Sie das Gerét nicht zum Handler zuriick — dort ist keine Reparatur méglich.
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TIPPS FUR DEN BLENDER

Kurztipps

¢ Wenn Sie Getranke mit Eis zubereiten, mixen Sie
auf der Geschwindigkeitsstufe zum ZERKLEINERN
VON EIS (-8#), um eine feinere Mischung zu
erreichen.

Kleinere Eiswiirfel koénnen schneller zerhackt
oder zerkleinert werden als grof3e.

Geben Sie groBere Mengen an Zutaten in den
Behilter dieses Blenders, als Sie von anderen
Geriten gewohnt sind. Sie kénnen zwei bis drei
Tassen (475 bis 710 mL) anstelle der iiblichen
Ein-Tassen-Portionen (235 mL) verarbeiten.
Fiir viele Zutatenmischungen sollten Sie mit
der Geschwindigkeit RUHREN (& ) beginnen,
um die Zutaten griindlich zu vermengen. Passen
Sie die Geschwindigkeit an, wenn notwendig.
Halten Sie beim Blenden stets den Deckel
des Behilters geschlossen.

Entfernen Sie bei Bedarf den Zutatenbehilter
in der Mitte des Behilterdeckels und fiillen

Sie Fluissigkeiten oder Eiswiirfel ein, wenn
eine der Geschwindigkeitsstufen RUHREN
(&), HACKEN ( 4, ) oder BLENDEN ( )
verwendet wird.

Wenn Sie eine hohere Geschwindigkeitsstufe
verwenden, der Behilter sehr voll ist oder
heie Zutaten zum Einsatz kommen, halten

Sie den Blender an, bevor Sie Zutaten einfiillen.
Halten Sie den Blender an, bevor Sie
Kiichenutensilien im Behélter verwenden.
Vermengen Sie Zutaten nur dann mit

einem Kiichenutensil, wenn der Blender
ausgeschaltet ist ,,O* (OFF/AUS). Verwenden
Sie niemals Kiichenutensilien im Behilter,
wenn der Motor lauft.

Kuhlen Sie heie Speisen nach Méglichkeit
vor dem Blenden ab. Mixen Sie warme Speisen
zu Beginn auf der Geschwindigkeitsstufe
RUHREN ( & ). Erhohen Sie die
Geschwindig-keit, wenn nétig.

Entfernen Sie den Zutatenbehilter beim
Mixen heiBer Flussigkeiten; verwenden
Sie nur die Geschwindigkeit RUHREN
(& ). Legen Sie die bloBe Hand nicht
auf den Behilterdeckel, wenn Sie heifle
Fliissigkeiten verarbeiten.

Halten Sie den Mixvorgang nach ein paar
Sekunden an, um die Speisenkonsistenz zu
priifen.
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Hilfreiche Tipps ...

Gefrorenen Saft auflésen: Geben Sie fiir eine
175-mL-Dose Orangensaftkonzentrat den Saft und
die benétigte Menge Wasser in den Behilter. Setzen
Sie die Abdeckung auf den Behalter; und BLENDEN
() Sie den Saft 10 bis 15 Sekunden lang auf bis
das Getrank vollstandig gemischt ist.

Geben Sie fiir eine 355-mL-Dose den Saft und eine
Dose Wasser (355 mL) in den Behilter. Setzen Sie die
Abdeckung auf den Behélter, und BLENDEN

() Sie den Saft 20 bis 30 Sekunden lang auf, bis das
Getrank vollstandig gemischt ist. Riihren Sie

die verbleibenden 2 Dosen Wasser ein.

Aromatisierte Gelatine auflésen: GieBen Sie
kochendes Wasser in den Behilter und fiigen Sie die
Gelatine hinzu. Entfernen Sie den Zutatenbehilter
aus dem Deckel und mixen Sie auf Stufe RUHREN
() fiir etwa 10 bis 30 Sekunden, bis sich die
Gelatine aufgeldst hat. Fiigen Sie dann weitere
Zutaten hinzu.

Platzchen- und Graham-Cracker-Kriimel
zubereiten: Zerbrechen Sie groBere Kekse oder
Platzchen in Stiicke mit etwa 4 cm Durchmesser.
Kleinere Kekse miissen Sie nicht vorbereiten. Geben
Sie die Kekse in den Behlter. Setzen Sie den Deckel
auf und mixen Sie im PULSMODUS (ute ) auf Stufe
HACKEN ( 4, ). Jeder Puls sollte etwa 3 Sekunden
dauern. Mixen Sie solange, bis die gewlinschte
Konsistenz erreicht ist. Verwenden Sie die Kriimel
als schnelle Garnierung fiir gefrorenen Joghurt,
Pudding oder Fruchtkompott.

Feinere Kriimel fiir Obstkuchen und Nachspeisen
erhalten Sie, indem Sie Graham-Cracker oder Kekse
in Stiicke von etwa 4 cm Durchmesser zerbrechen
und in den Behilter geben. Setzen Sie den Deckel
auf und mixen Sie im PULSMODUS (Puse ) auf Stufe
VERFLUSSIGEN ( Vo ). Blenden Sie etwa 20 bis 30
Sekunden, bis die gewiinschte Konsistenz erreicht
ist.

Cracker-Kriimel zubereiten: Bitte befolgen Sie
die Anleitung fiir Platzchen. Verwenden Sie die
Kriimel als Garnierung oder Zutat fiir Auflaufe oder
Gemiisegerichte.

Brotkriimel zubereiten: Reien Sie Brot in
Stiicke mit etwa 4 cm Durchmesser. Bitte befolgen
Sie die Anleitung fiir Platzchen. Verwenden Sie die
Kriimel als Garnierung oder Zutat fiir Auflaufe oder
Gemiisegerichte.



TIPPS FUR DEN BLENDER

Obst und Gemiise zerkleinern: Geben Sie 2
Tassen (475 mL) Obst- oder Gemiisestiicke in den
Behilter. Setzen Sie den Deckel auf und mixen Sie
im PULSMODUS () auf Stufe RUHREN

(& ). Jeder Puls solite etwa 2 bis 3 Sekunden
dauern. Mixen Sie solange, bis die gewiinschte
Konsistenz erreicht ist.

Obst piirieren: Geben Sie 2 Tassen (475 mL)
gekochtes oder Dosenobst in den Behilter. Fiigen

Sie 2 bis 4 Essloffel (30 bis 60 mL) Fruchtsaft oder
Wasser pro Tasse Obst (240 mL) hinzu. Setzen Sie die
Abdeckung auf den Behalter, und mixen Sie 5 bis 10
Sekunden lang auf Stufe PURIEREN (=)

Gemiise piirieren: Geben Sie 2 Tassen

(475 mL) gekochtes oder Dosengemiise in den
Behilter. Fiigen Sie 2 bis 4 Essloffel (30 bis 60 mL)
Briihe, Wasser oder Milch pro Tasse Gemiise

(240 mL) hinzu. Setzen Sie die Abdeckung auf den
Behilter, und mixen Sie 10 bis 20 Sekunden lang auf
Stufe PURIEREN ().

Fleisch piirieren: Geben Sie gekochtes, gewiirfeltes
zartes Fleisch in den Behlter. Fiigen Sie 3 bis 4
Essloffel (45 bis 60 mL) Briihe, Wasser oder Milch
pro Tasse Fleisch (240 mL) hinzu. Setzen Sie die
Abdeckung auf den Behalter, und mixen Sie alles

10 Sekunden lang auf Stufe RUHREN ( & ). Halten
Sie den Blender an und schaben Sie den Speisebrei
von der Behdlterinnenseite ab. Setzen Sie den Deckel
auf und mixen Sie auf Stufe PURIEREN (=) fiir
weitere 10 bis 20 Sekunden.

Hutten- oder Ricotta-Kase piirieren: Geben
Sie den Ricotta- oder Hiittenkase in den Behalter.
Setzen Sie die Abdeckung auf den Behlter, und
mixen Sie alles etwa 25 bis 35 Sekunden lang auf
Stufe BLENDEN ( ¢ ). Halten Sie den Blender
an und schaben Sie gegebenenfalls den Speisebrei
von der Behilterinnenseite ab. Fiigen Sie, falls
erforderlich, | Essloffel (15 mL) entrahmte Milch
pro Tasse Hiittenkase (240 mL) hinzu. Verwenden
Sie den Kase als Grundlage fiir fettarme Dips und
Aufstriche.

Fliissige Zutaten fiir gebackene Speisen
kombinieren: GieBen Sie die fliissigen Zutaten

in den Behdlter. Setzen Sie die Abdeckung auf

den Behalter, und mixen Sie alles etwa 10 bis |5
Sekunden lang auf Stufe VERFLUSSIGEN ( o) gut
durch. GieBen Sie die fliissige Mischung iiber die
trockenen Zutaten, und riihren Sie gut um.

Klumpen aus der FleischsoBe entfernen: Wenn
eine Sauce oder Fleischbriihe klumpt, geben Sie
diese in den Behdlter des Blenders. Setzen Sie die
Abdeckung auf den Behilter, und mixen Sie alles
etwa 5 bis 10 Sekunden lang auf Stufe

BLENDEN ( 4 ).

Mebhl und Fliissigkeit fiir Verdickungen
kombinieren: Geben Sie das Mehl und die
Fliissigkeit in den Behilter. Setzen Sie die
Abdeckung auf den Behdlter, und mixen
Sie alles etwa 5 bis 10 Sekunden lang auf
Stufe RUHREN (& ).

WeiBle SoBe zubereiten: Geben Sie Milch, Mehl
und gegebenenfalls Salz in den Behdlter. Setzen Sie
die Abdeckung auf den Behilter, und mixen Sie alles
etwa 5 bis 10 Sekunden lang auf Stufe RUHREN
(&) gut durch. GieBen Sie die Mischung in den
Kochtopf, und kochen Sie sie wie gewohnlich.

Pfannkuchen- oder Waffelriihrteig (Fertigteig)
zubereiten: Geben Sie die Backmischung und die
anderen Zutaten in den Behélter. Setzen Sie den
Deckel auf und mixen Sie auf Stufe BLENDEN
() fiir etwa 10 bis 20 Sekunden, bis die Zutaten
griindlich vermischt sind. Halten Sie den Blender an
und schaben Sie gegebenenfalls den Teig ab.

Kise reiben: Schneiden Sie sehr kalten Kise in

1,5 cm groBe Wiirfel. Geben Sie bis zu einer halben
Tasse (120 mL) Kése in den Behdlter. Setzen Sie die
Abdeckung auf den Behalter, und mixen Sie 5 bis

10 Sekunden lang auf Stufe VERFLUSSIGEN ( o).
Erwarmen Sie harten Kise, z. B. Parmesan, auf
Zimmertemperatur, und mixen Sie ihn dann 10 bis
15 Sekunden lang auf Stufe VERFLUSSIGEN( £ ).

Haferbrei fiir Kleinkinder zubereiten: Geben
Sie ungekochte Haferflocken in den Behilter.
Blenden Sie etwa 5 Mal im PULSMODUS ( Puise ) auf
Stufe BLENDEN ( ¢ ) fiir jeweils 2 bis 3 Sekunden,
bis die gewiinschte Festigkeit erreicht ist. Kochen Sie
die Speise wie gewohnt.

Babynahrung zubereiten: Geben Sie das
vorbereitete Essen in den Behilter. Setzen Sie die
Abdeckung auf den Behalter, und mixen Sie den
Inhalt ca. 10 Sekunden auf Stufe RUHREN ( ).
Mixen Sie dann 10 bis 30 Sekunden lang auf Stufe
PURIEREN ().

Ausspiilen des Blenderbehilters: Fiillen Sie

den Behalter zur Halfte mit warmem Wasser. Geben
Sie ein paar Tropfen Geschirrspiilmittel dazu. Setzen
Sie die Abdeckung auf den Behlter, und mixen Sie
5 bis 10 Sekunden lang auf Stufe RUHREN ( &)

bis die Seiten sauber sind. Spiilen und trocknen Sie
den Behilter. Fiir eine Grundreinigung konnen Sie
Behalter auch in die Spulmaschine geben. Beste
Reinigungsergebnisse erzielen Sie fiir Deckel,
Zutatenbehdlter, Verschlussring samt Messereinheit
und Dichtungsring, wenn Sie diese mit der Hand
waschen. Schauen Sie in das Kapitel ,,Reinigung

und Pflege”.
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TIPPS FUR DER KULINARISCHE KUCHENMIXBEHALTER

Der kulinarische Kiichenmixbehilter

Der kulinarische Kiichenmixbehilter ist

ideal zum Herstellen von Salatdressings,
frischer Mayonnaise, Salsa oder Pesto
geeignet. Er hat genau die richtige GroBe fir
Einzelportionen von Shakes oder Smoothies.
Sie kénnen darin auch frische Krauter oder
Nisse fiir andere Rezepte zerkleinern.

Der kulinarische Kiichenmixbehdlter
erganzt den Artisan-Glasbehdlter mit

1,5 L Fassungsvermégen. Dieser kleine
kulinarische Kiichenmixbehilter ist die
bessere Wahl fiir kleine Mengen: Die
Zubereitung geht schneller von der Hand
und die Zutaten werden feiner durchmischt.
Das ist perfekt fiir Sduglingsnahrung,
ptrierte Suppen, frische Krauter, Gewiirze,
Smoothies, Croutons oder Semmelbrosel,
Platzchen und Dips (Pesto,

Mayonnaise usw.).

Verarbeiten Sie kleinere Mengen bestimmter Zutaten fiir die nachstehenden

Ergebnisse:
- Semmelbrosel (100 g dunkles oder
50 g weiBes Brot)
- Karotten
- Hummus (aus 130 g Kichererbsen,
abgetropft)

- Mayonnaise (2 groB3e Eier und
150/200 mL Olivendl)

- Kréuter (beispielsweise 25 g Petersilie)
- Erdnussbutter (100 g Erdniissen)
- Mandeln (50 g oder 150 g)

- Suppe (bis zu 750 g Gemdiise
und Krauter)

- Smoothie (210 g oder 425 g Dosenobst;
ganze Banane; Tasse Saft und
| EL Joghurt)

- Kase hacken

- Pesto (70 mL, | Knoblauchzehe,
20 g Basilikum, 20 g Pinienkerne
und 45 g Parmesan)

- Gewiirze (30 mL Koriandersamen)
- Gewiirze (30 mL Senfkorner)
- Platzchen (8 oder 100 g)

Tropfeinsatz

sehr fein

gleichméaBig zerhackt
sehr gutes Ergebnis

sehr konsistent (dick) (bestes
Ergebnis durch Beigeben von
Essig, Salz und Pfeffer, nachdem
die Mischung angedickt ist)

grob gehackt
fein gemahlen
sehr fein gemahlen
sehr gutes Ergebnis

perfektes Ergebnis

sehr schnelles, perfektes Ergebnis
sehr gute Konsistenz

fein (aber kein Puder)

gut, feine Konsistenz, bei hoher
Geschwindigkeit pudrig fein

perfekt und fein

Dieser vielseitige Einsatz erméglicht die perfekte Dosierung von Ol oder anderen
Fliissigkeiten wahrend des Mixvorganges und passt auf den Glasbehalter und auf den

kulinarischen Kiichenmixbehalter.
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GARANTIE UND KUNDENDIENST

Garantie fiir den Kitchenaid-Blender

Garantiedauer:

KitchenAid erstattet die
Kosten fiir:

KitchenAid iibernimmt keine
Kosten fiir:

Europa, Naher Osten
und Afrika: Fiir
Modell 5KSB5553:
Drei Jahre
Komplettgarantie ab
dem Kaufdatum.

Ersatzteile und
Arbeitskosten, um
Materialschaden und
Fertigungsfehler zu
beheben. Die Reparatur
muss von einem
anerkannten KitchenAid-
Kundendienstzentrum
vorgenommen werden.

A. Reparaturen, wenn der Blender
fiir andere Zwecke als fiir die
normale Speisezubereitung
eingesetzt wurde.

B. Reparaturen von Schaden, die
durch Unfille, Abanderungen,
falsche bzw. missbrauchliche
Verwendung und Installation
und Betrieb unter Verletzung
der geltenden elektrischen
Vorschriften verursacht wurden.

KITCHENAID UBERNIMMT KEINERLEI GARANTIE FUR NEBENUND

FOLGEKOSTEN.

Wenn Sie Fragen haben oder ein KitchenAid-Kundendienstzentrum suchen, wenden Sie
sich bitte an die folgenden Kontakte.
HINWEIS: Alle Reparatur- und Wartungsarbeiten sollten lokal von einem
anerkannten KitchenAid-Kundendienstzentrum ausgefiihrt werden.

Rufnummer fiir aligemeine Fragen: -

00800 3810 4026

Weitere Informationen erhalten Sie auf unserer Website:
www.kitchenaid.eu

Sie finden diese Anleitung auch auf unserer Website www.kitchenaid.eu.

©2018 Alle Rechte vorbehalten.
Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden.
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