Struény ndvod k obsluze

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

WHIRLPOOL

Prejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij
vyrobek na www.whirlpool.eu/register

pokyny.
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A Pfed pouzitim spotrebice si peclivé prectéte Bezpecnostni

POPIS VYROBKU

1. Ovladaci panel

2. Ventilator

3. Kruhovy topny ¢lanek
(neni vidét)

4. Vodici rost
(Uroven je vyznacena
na pfedni strané trouby)

5. Dvitka

6. Zasobnik na vodu

7. Horni topné téleso / gril

8. Zarovka

9. Identifikacni stitek
(neodstranujte)

10. Spodni topné téleso
(neni vidét)

POPIS OVLADACIHO PANELU

1. ON/OFF (ZAPNOUT/VYPNOUT)

Zapnuti nebo vypnuti trouby
a pferuseni nebo vypnuti aktivni
funkce.

2. FUNKCE RYCHLEHO PRISTUPU
Pro rychly pfistup k funkcim

a nabidce.

3. NAVIGACNI TLACITKO SE
ZNAMENKEM MINUS

Pro prochazeni nabidkou a snizeni
parametr(i nastaveni nebo hodnot
dané funkce.

4, ZPET

Navrat na predchazejici obrazovku.
Umozniuje Upravu nastaveni béhem
vareni.

5. DISPLEJ

6. POTVRZENI

Pro potvrzeni vybrané funkce nebo
nastavené hodnoty.
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7. NAVIGACNI TLACITKO SE
ZNAMENKEM PLUS

Pro prochédzeni nabidkou a zvyseni
parametr( nastaveni nebo hodnot
dané funkce.

8. VOLBY / FUNKCE RYCHLEHO
PRISTUPU

Pro rychly pfistup k funkcim, dobé
trvani, nastaveni a oblibenym
polozkam.

9. START

Pro spusténi funkce pomoci
specidlniho nebo zakladniho nastaveni.
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PRISLUSENSTVi

ODKAPAVACI PLECH

ROST

Pouziti: k peceni pokrmdi
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy a jiné
Zaruvzdorné nadobi.

Pouzitf: jako plech pro uUcely
peceni masa, ryb, zeleniny,
chlebového peciva typu
Jfocaccia” atd. nebo

k zachycovani uvolnujicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

* Dostupné pouze u urc¢itych modell

POSUVNE DRAZKY *

=

Pro usnadnéni vkladani
a vyjmuti pfislusenstvi.

PLECH NA PECENI

Pourzit: k pecenf chleba
a peciva, jakoz i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

Pocet kust a typ prislusenstvi se mlze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stiedisku si miZete zakoupit dalsf pfislusenstvi.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte miizku horizontélné zasunutim do vodicich rostd,
pficemz se ujistéte, Ze strana se zvednutym okrajem je
otoc¢ena nahoru.

Dalsi pfislusenstvi, jako je napf. odkapdavaci nebo pecici
plech, se zasunuiji svisle, a to stejnym zplsobem jako
rost.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ BOCNICH
VODICICH MRIZEK

. Pfejete-li si odstranit bo¢ni vodici mfizky, nazdvihnéte
je a poté jemné zatahnéte spodni ¢ast smérem ven

z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici mfizky vyjmout.

. Pfejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit, nejprve
je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti. Drzte je
zdvihnuté a zasunte je do vnitfni ¢asti trouby a poté
posunte smérem dolt do polohy pro usazeni v dolni
casti.

NASAZENi POSUVNYCH DRAZEK (JSOU-LI
U MODELU)

Z trouby odstrante bo¢ni vodici mfizky a z posuvnych
drdzek ochranné félie.

Pripevnéte horni sponu drazky k vodici mfiZzce a sunte
ji po celé délce az na doraz . Druhou sponu posunite
smérem dold, dokud nedosahne spravné polohy. Aby
byla vodici mfizka dobfe zajisténa, zatlacte pevné
spodni ¢ast spony oproti vodici mfizce. Ujistéte se,

ze drazkami Ize volné pohybovat. Postupujte stejné

i na druhé strané vodici mfizky v ramci stejné vyskové
urovné.

Vezméte prosim na védomi: Posuvné drazky Ize nainstalovat
do kterékoli Urovné.
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FUNKCE

y 6" SENSE

sense Umoznuje automatické peceni véech druh jidla
(lasagne, maso, ryby, zelenina, kolace a cukrovi, slané kolace,
chléb, pizza).
Abyste pouzitim této funkce doséhli co nejlepsich vysledk,
fidte se pokyny uvedenymi v pfislusné tabulce pfiprav.
?3@ HORKY VZDUCH + PARA
Kombinaci vlastnosti pary s horkym vzduchem umoziuje
tato funkce dosazeni kifupavych a zlatavych pokrm, které
zUstavaji uvnitt mékké a stavnaté. Pro dosazeni nejlepsich
vysledkd peceni doporucujeme uroveri pary VYSOKOU pro
peceni ryb, STREDNI pro peceni masa a NIZKOU pro chléb
adezerty.
HORKY VZDUCH

Pro pfipravu rliznych druh jidel, které vyZzaduiji stejnou
teplotu na nékolika Urovnich soucasné (maximalné trech).
U této funkce nedochdzi ke vzajemnému prenosu vini mezi
jednotlivymi jidly.

TRADICNIi FUNKCE

«  TRADIC. PECENI
Slouzi k pe¢eni masa ¢i plnénych kolacd pouze na jedné
drovni.

« FUNKCE COOK 4
Slouzi k soucasné pripravé nékolika rliznych jidel, ktera
vyzaduji odlidnou teplotu peceni, na Ctyfech urovnich.
Tato funkce se pouziva k peceni susenek, kolac(, kulaté
pizzy (i mrazené) a k pfipravé kompletniho pokrmu. Pro
dosazeni nejlepsich vysledku se fidte pokyny v tabulce
peceni.

+  TURBO GRILL
K peceni velkych kus masa (kyt, rostbifu, kurat).
K zachyceni uvoliujicich se Stav doporucujeme pouzivat
odkapdvaci plech: Plech umistéte na kteroukoli Uroven
dospod rostu a pridejte 500 ml pitné vody.

« ZMRAZENAJIDLA
Funkce automaticky zvoli nejlepsi teplotu i rezim peceni

pro 5 rGznych kategorii hotovych mrazenych jidel. Troubu
nemusite pfedehfivat.

+  SPECIALNI FUNKCE

»  MAXIPECENI

Slouzi k peceni velkych kust masa (nad 2,5 kg). Behem
peceni maso obracejte, aby rovnhomérné zhnédlo po
obou stranach. Doporucujeme maso obcas polit, aby se
moc nevysusilo.

»  KYNUTI
SlouZi k dosazeni optimalniho vykynuti sladkého nebo
slaného tésta. Chcete-li zachovat kvalitu vykynuti,
nezapinejte funkci, pokud je trouba stale horka po
dokonceni cyklu peceni.

» ROZMRAZIT

SlouzZi k urychleni rozmrazovani potravin. Doporu¢ujeme
vlozit jidlo do stfedni Urovné drazek. Jidlo ponechte

v ptvodnim obalu, aby se povrch pfilis nevysusil.
» UCHOVAT TEPLE

Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych

a kfupavych.
» EKOS HORKYM VZDUCHEM

Pro peceni nadivaného masa a fizk(l na jedné drovni. Diky
pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je jidlo chranéno
pred nadmérnym vysusenim. Je-li Uspornd funkce

,EKO" aktivni, osvétleni zUstava béhem peceni vypnuté.
Pri pouziti cyklu,EKO’, tedy pfi optimalizaci spotreby
energie, by se dvifka trouby neméla otevirat, dokud se
pokrm zcela neupece.

TRADICNI

SlouZi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom rostu.

<~ | GRILL

Ke grilovani steakd, kebabl a uzenin, k zapékéani nebo
gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek. K zachyceni
uvoliuijicich se Stav pfi grilovani masa doporucujeme pouzit
odkapavaci plech: Plech umistéte na kteroukoli uroven dospod
rostu a pridejte 500 ml pitné vody.
RYCHLY PREDEHREV
Pro rychly predehfev trouby.
CASOVE SPINACE
Pro Upravu nastaveni ¢asovych hodnot funkci.
MINUTKA
Pro dodrzeni ¢asu bez aktivace funkce.
CISTENI
«  SMART CLEAN
Diky plisobeni pary, ktera se uvolriuje pfi tomto cisticim cyklu
za nizké teploty, umoznuje tato funkce snadno odstranit
necistoty a zbytky jidla. Na dno trouby nalijte 200 ml pitné
vody a poté, co trouba vychladne, funkci spustte.
VYPOUSTENI
Slouzi k automatickému vyprazdnéni nadrzky, aby v ni
nez(istala zbytkova voda v pfipadé, Ze spotfebi¢ nebude po
urcitou dobu pouzivan.
- ODVAPNENI
Slouzi k odstranéni vodniho kamene z nadrzky.
Doporucujeme pouzivat tuto funkci pravidelné. Pokud tak
neucinite, na displeji se objevi zprava, kterd vam pfipomene,
Ze je tfeba troubu vydistit.

£ NASTAVENI
©

Pro pfizplisobeni nastaveni trouby.
Je-li aktivni Usporny rezim ,EKO", jas displeje se za Ucelem Uspory
energie ztlumi a svétlo po uplynuti T minuty zhasne. Pfi kazdém
stisku tlacitka se automaticky znovu aktivuje. Je-li zapnuta funkce
,DEMO, aktivni jsou viechny ovladaci prvky a nabidky, trouba
vsak nehfeje. Pro deaktivaci tohoto rezimu vyberte v nabidce
,NASTAVENI" polozku ,DEMO" a zvolte ,Off" (vypnout).
Vybérem polozky ,TOVARNINASTAV se spotiebic vypne a vrati
se do reZimu prvniho zapnuti. Veskera nastaveni budou
vymazana.
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@ OBLIiBENE

Pro vyvolani seznamu 10 oblibenych funkci.

PRED PRVNIM POUZITIM

1.VOLBA JAZYKA

Pfi prvnim zapnuti spotfebice budete muset nastavit jazyk a Cas:
Na displeji se zobrazi polozka,English”.

1. English

K prochazeni seznamem dostupnych jazyka stisknéte + nebo
— aznich vyberte ten, ktery pozadujete.

Pro potvrzeni své volby stisknéte v .

Upozornéni: Jazyk Ize nasledné zmeénit vybérem polozky ,JAZYK"
v nabidce ,NASTAVENI" kterd je dostupna po stisknuti & .

2. NASTAVENI SPOTREBY ENERGIE

Trouba je naprogramovana tak, aby spotfebovavala takové
mnozstvi elektrické energie, kolik umoZzruje domdci sit, kterd ma
hodnotu zatizeni vyssi nez 3 kW (16): Pokud ma vase domdci sit

VYKON

Otocte knoflikem nastaveni a zvolte 16,vysoké” nebo 13, nizké"
a pro potvrzeni stisknéte v .

KAZDODENNI POUZIVANI

3.NASTAVTE CAS

Po volbé vykonu bude tfeba nastavit aktudlni ¢as: Na displeji
budou blikat dvé ¢islice pro hodinu.

HODINY *

Stisknéte 4+ nebo — a nastavte aktudlni hodinu. Poté stisknéte
v :Nadispleji budou blikat dvé ¢islice pro minuty.

Stisknéte 4 nebo — a nastavte aktudlni stav minut a pro
potvrzeni stisknéte v .

Vezméte prosim na védomi: Cas mize byt nutné nastavit znovu po
delsim vypadku napajent. V nabidce ,NASTAVENI" vyberte polozku
,HODINY" kterd je dostupna po stisknuti &

4. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolfiovat pachy, které souviseji

s probéhlym procesem vyroby: Jedna se o zcela bézny jev.

Pfed zapocetim vareni tedy doporucujeme zahfat troubu
prazdnou za Ucelem odstranéni jakéhokoli pfipadného zapachu.
Z trouby odstrante vechny ochranné kartény nebo félie

a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitt ulozené pfislusenstvi. Priblizné
na jednu hodinu zahftejte troubu na 200 °C, idealni je funkce

s cirkulaci vzduchu (napt. funkce Horky vzduch” nebo ,Tradi¢ni
peceni”).

Upozornént: Pii prvnim pouZiti trouby doporucujeme prostor vétrat.

1. ZVOLTE FUNKCI

Pro zapnuti trouby stisknéte :Na displeji se zobrazi posledni
probihajici hlavni funkce nebo hlavni nabidka.

Funkce Ize vybrat stiskem ikony jedné z hlavnich funkci nebo
prochazenim nabidky: Pro vybér polozky z nabidky (na displeji se
zobrazi prvni dostupna polozka) stisknéte + nebo — azvolte
pozadovanou polozku. Pro potvrzeni stisknéte v .

2. NASTAVENI FUNKCE

Nastaveni mdzete ménit po provedeni vybéru pozadované

funkce. Na displeji se zobrazi nastaveni, které Ize postupné ménit.

Predchozi nastaveni ze opétovné zménit stisknutim <« .

TEPLOTA / GRILL UROV.VYK. / UROVEN PARY

8-
TEPLOTA

Jakmile pozadované hodnoty blikaji na displeji, stisknéte 4
nebo — pro provedeni zmény a poté, pro potvrzeni volby,
stisknéte v a pokracujte v provadéni nasledujiciho nastaveni
(je-li to mozné).

Stejnym zplsobem Ize nastavit troven grilu: Pro grilovani jsou
definovany tfi Grovné vykonu: 3 (vysoka), 2 (stredni), 1 (nizka).
U funkce ,Horky vzduch + para“ mlzete volit mnozstvi pary

z nasledujicich moznosti: 1 (nizka), 2 (stfedni), 3 (vysoka).
Upozornéni: Po spusteni funkce Ize teplotu / Urover grilu zménit
pomoci + nebo —.

DOBA TRVANI

Y 4
4

7 X

°C

DOBATRVANI

Jakmile ikona (& blika na displeji, stisknéte + nebo — pro
nastaveni poZzadované doby pfipravy a poté, pro potvrzeni,
stisknéte v . Dobu peceni nemusite nastavovat, pokud si
prejete pecenifidit ru¢né (bez pouziti Casovace): Stisknéte v/
nebo [ pro potvrzeni a aktivujte funkci. V tomto rezimu nelze
naprogramovat odlozeny start.

* Whirlpool



Upozornént: Cas pecent, ktery jste nastavili béhem peceni, miizete
nastavit stisknutim  : stisknéte + nebo — pro opravu a poté,
pro potvrzeni, stisknéte v .

CAS UKONCENI (ODLOZENY START)

Pokud jste nastavili ¢as peceni, mizete u mnoha funkci odlozit
spusténi funkce naprogramovanim casu jejiho ukonceni. Na
displeji se objevi ¢as ukonceni a souc¢asné blika ikona @ .

CAS UKONCENI

Stisknéte + nebo — pro nastaveni ¢asu, kdy si piejete pripravu
ukoncit. Poté potvrdte stiskem v a funkci spustte. Vlozte pokrm
do trouby a zavfete dvirka: Funkce se spusti automaticky po
urcité dobé, ktera byla vypoctena tak, aby priprava pokrmu byla
dokoncena ve vami nastaveném case.

Upozornéni: Naprogramovani ¢asu spusténi odlozeného peceni
deaktivuje fazi pfedehiivani trouby: Trouba dosahuje poZadované
vyse teploty postupné, coZz znamena, Ze doby piipravy mohou byt
0 néco delsf, nez je uvedeno v tabulce pro tepelnou Upravu. Po dobu
Cekdni mdzete stisknout 4+ nebo — a upravit ¢as ukoncent
programu, popfipadé << pro zménu dalsiho nastaven. Stiskem @&
je za Ucelem zobrazeni informaci mozné prepinat mezi casem
ukoncenf a délkou trvani.

.6 SENSE

Tyto funkce automaticky vybiraji nejvhodnéjsi rezim pfipravy,
teplotu a dobu trvani vareni nebo peceni pro viechny dostupné
pokrmy.

Pro dosazeni optimalnich vysledkd jednoduse zadejte
charakteristiku potravin.

HMOTNOST /VYSKA / PIZZA (KULATY PLECH)

o}

KILOGRAMY
Pro spravné nastaveni funkce se fidte pokyny na displeji: po
vyzveé stisknéte + nebo — a nastavte poZzadovanou hodnotu.
Nasledné pro potvrzeni stisknéte v .

STUPEN PECENIi / ZAPEKANI

U nékterych funkci,6™ Sense” je mozné nastavit Uroven
propeceni.

sssss

N 7

4 AN

STUPEN PECENI

Po vyzvani stisknéte 4+ nebo — a zvolte si pozadovanou
Uroven od rare (-1) po well done (+1). Stisknéte v nebo [>] pro
potvrzeni a aktivujte funkci.

Stejny zpUsobem je u nékterych funkci 6™ Sense mozné nastavit
Uroven zapeceni od nizké (-1) po vysokou (1).

VARENI V PARE

Po vybéru funkce ,Horky vzduch + para“ nebo jednoho z recept
6™ Sense je mozné diky vyuZiti pary pipravit jakykoli pokrm.
Para se pokrmem $ifi rychleji a rovnomérnéji nez horky vzduch
typicky pro tradi¢ni funkce: diky tomu se zkracuje doba pfipravy,
v jidle zistanou zachovéany vzacné Ziviny, a vy dosahnete
vynikajicich, chutnych vysledku u viech receptd.

. CS
Po celou dobu trvani vaieni v pare musi zlstat dvirka zaviena.
Pfed vafenim v pafe je nutné naplnit nadrz uvnitf trouby pomoci
zasuvky na ovladacim panelu.

Kdyz se na displeji objevi vyzva,PRILUTE VODU" nebo,NAPLNTE
ZASUVKU" lehkym zatlacenim na zasuvku ji oteviete.

Pomalu ji plrite pitnou vodou, dokud se na displeji nezobrazi
,PLNA NADRZ" Maximalni kapacita nadrze je asi 1,5 litru.

Vodu bude nutné pfidat pouze tehdy, kdyz nebude nadrz
dostatecné pIna na dokonceni vareni.

Nadrz nenaplnujte, kdyz je spottebic¢ vypnuty nebo dokud se
neobjevi vyzva k pInéni na displeji.

3. SPUSTENI FUNKCE

Pokud vychozi hodnoty odpovidaji poZzadovanym, poptipadé
jakmile provedete pozadovana nastaveni, stisknéte [>]a kdykoli
funkci aktivuijte.

V ramci probihajici faze odloZeni startu trouba po stisku [ ]
automaticky spusti danou funkci okamzité.

Upozornéni: Po provedeni vybéru funkce se na displeji zobraz
doporuceni nejvhodnéjsi trovné kazdé funkce.

Zastavit spusténou funkci mizete stisknutim .

Je-li trouba horka a funkce vyzaduje zvlastni maximalni teplotu,
na displeji se zobrazi zprava. Stisknéte << pro navrat na
predchozi obrazovku a zvolte jinou funkci, popfipadé vyckejte az
do UpIného vychladnuti.

4. PREDEHREV

Nékteré funkce maji fazi predehrati trouby: Po spusténi funkce se
na displeji zobrazi, Ze faze predehfiti byla aktivovana.

Po ukonceni této faze zazni zvukovy signél a displej bude
indikovat dosazeni nastavené teploty a zobrazovat pokyn
,VLOZTE JIDLO",

V tomto okamZiku otevrete dvefe, viozte pokrm do trouby,
zaviete dvefe a zanéte peceni.

Upozornént: VioZeni jidla do trouby pfed uplynutim doby predehfevu
muZze nezadoucim zplsobem ovlivnit konecny vysledek. Otevienim
dvefi béhem faze predehféti se tato faze zastavi.

Cas peceni fazi predehfati nezahrnuje. Pomoci 4 nebo —
mUzete vzdy pozadovanou teplotu zménit.

5, PRERUSENI PRIPRAVY / OTOCENI NEBO KONTROLA
JIDLA

Otevienim dvifek dojde k do¢asnému pozastaveni pfipravy
deaktivaci vyhfivacich prvkd.
Pokud si pfejete proces pfipravy obnovit, zaviete dvirka.

Nékteré funkce 6" Sense mohou poZadovat otoceni jidla béhem
peceni.

Whj;lﬁool ’
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OBRATTE JIDLO
Zazni zvukovy signadl a displej bude indikovat ukonceni akce.
Otevrete dvirka, provedte krok poZadovany displejem, dvitka
uzavrete a pokracujte v peceni.

Stejnym zpUsobem vas 10 % doby pred koncem peceni trouba
vyzve, abyste jidlo zkontrolovali.

g
] (A o
ZKONTROLUJTE JID

Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat, co je tfeba udélat.
Zkontrolujte jidlo, zavrete dvirka a pokracujte v peceni.
Upozornént: Pro preskocent téchto krokd stisknéte [ . Pokud
nebude proveden zadny zasah, trouba bude po uplynuti urcité doby
pokracovat v peceni.

6. KONEC PECENI
Zazni zvukovy signdl a na displeji se zobrazi, Ze je peceni
ukonceno.

KONEC
Stisknutim =] budete pokracovat ve vareni s ru¢nim reZzimem
(bez tasovace). Stisknutim = prodlouzite dobu vafeni

o nastavenou dobu. V obou pripadech budou nastavené
parametry pro pfipravu zachovany.

Po vyjmuti jidla zaviete dvitka a nechte troubu vychladnout.
ZAPEKANI

Nékteré funkce trouby umoznuiji zlatnuti povrchu pokrmu
aktivaci grilu tésné po dokonceni peceni.

°C

STISK v ZAPEKANI
Kdyz se na displeji zobrazi pfislusna zprava, v ptipadé potreby

stisknéte v pro spusténi pétiminutového cyklu zhnédnuti.
Zastavit funkci a vypnout troubu muzete kdykoliv stisknutim

.OBLIBENE

Po ukonceni pripravy vés displej vyzve k uloZeni funkce na vas
seznam oblibenych funkci pod ¢islem 1 az 10.

PRIDAT OBLIBENE?
Prejete-li si uloZit funkci jako oblibenou a uchovat aktudlni
nastaveni pro pouziti v budoucnu, stisknéte v .V opacném
pfipadé tento pozadavek ignorujte stisknutim < .

Poté, co stisknete v/, stisknéte 4 nebo — a vyberte Cislo
pozice. Nasledné pro potvrzeni stisknéte v .

Upozornént: Je-li pameét ping, nebo pokud je zvolené &islo jiz
obsazeno, trouba se vas dotaZe na potvrzeni pfepsani pfedchozi
funkce.

Pro vyvolani funkci, které jste uloZili naposledy, stisknéte < :Na

displeji se zobrazi seznam vasich oblibenych funkci.

) —LM1 -1 (1°
8 00 |0

1. TRADICNI

Pro vybér funkce stisknéte + nebo — , potvrdte stiskem v/

a poté, pro spusténi, stisknéte [>].

CISTENI

+  SMARTCLEAN

Po stisknuti [&] se na displeji zobrazi,Smart Clean”.

=5
Smart clean

Stisknutim =1 se funkce aktivuje: Displej vas bude informovat
o vsech krocich, které je tfeba provést, aby bylo dosazeno co
nejlepsiho vysledku ¢isténi: Ridte se témito pokyny a po jejich
dokonceni stisknéte v . Po provedeni viech kroku spustte
cyklus &isténi stisknutim tlacitka [>].

Upozornént: Béhem cistictho cyklu doporucujeme neotevirat dvitka,
aby nedochazelo k Uniku vodni péry, coz by mohlo negativné ovlivnit
vysledky ¢istent.

Jakmile cyklus skonci, na displeji zacne problikdvat pfislusna
zprava. Nechejte troubu vychladnout a poté pomoci hadfiku
nebo houbicky jeji vnitiek vytrete a vysuste.

VYPOUSTENI VODY

Funkce vypousténi umozruje vypustit vodu, aby nezlistavala

v nadrZce. Za Ucelem zachovani optimalnich podminek pro
provoz spotiebic¢e doporucujeme vypoustét vodu pokazdé, kdyz
u trouby pouzijete parni cyklus.

Po vybrani funkce Vypustit vodu”
stisknéte [>] a provedte uvadéné
kroky: Otevrete dviftka a pod
vypoustéci trysku na spodni strané
panelu viozte velkou nadobu.
Jakmile se spusti vypousténi, drzte
nadobu na misté, dokud neni proces
dokoncen. Primérna doba odtoku
vody pfi pIném naplnéni je pfiblizné

tfi minuty.

V pfipadé potieby je mozné proces vypousténi pozastavit
stisknutim tlacitka BACK nebo STOP (napfiklad pokud by se
nadoba naplnila jiz v pribéhu vypousténi).

Nadoba musi mit objem alespor 2 litry.

Upozormént: Aby bylo zajisténo, Ze voda bude studeng, tento Ukon
neni mozné provést dfive, nez uplynou 4 hodiny od posledniho cyklu
(nebo od chvile, kdy byl spotfebi¢ pfipojen k napdjent). BEhem této
vyckavaci doby se na displeji zobrazi nasleduijici hlaseni: VODA JE
HORKA — POCKEJTE PROSIM".

- ODVAPNENI

Tato specidlni funkce, pokud se pouziva v pravidelnych
intervalech, umoZznuje udrzovat nadrzku a parni okruh v tom
nejlepsim stavu.

Na displeji se zobrazi zprava <PLEASE DESCALE>, kterd véam
pfipomene, abyste tuto akci provadéli pravidelné.

Pozadavek na odstranéni vodniho kamene se aktivuje po urcitém
poctu provedenych parnich cykl{, popfipadé po urcitém poctu

° Whirlpool



provoznich hodin parniho kotle od provedeni posledniho
odvapnovaciho cyklu (viz tabulka nize).

Poté se objevi ZPRAVA,,ODVAPNIT
PROSIM“

Pecenf v pére v délce trvani
22 hodin

20 cykll pecenf v pafe

Peceni v pate v délce trvani 30 odvapneéni, parni cyklus
hodin nebude mozné zapnout

Postup odstranovani vodniho kamene Ize provést i kdykoli jindy,
pokud si uZivatel preje vycistit nadrzku a vnitfni parnf okruh
dUkladnéji.
Prlimérna doba trvani kompletni funkce je asi 180 minut. Po
spusténi funkce postupuijte podle pokynti zobrazenych na
displeji.
Upozormént: Funkci |ze pozastavit, ale pokud ji prerusite, je nutné
opakovat cely proces odvapnén.

»  FAZE 1: VYPOUSTENI (az 3 min)
Jakmile se na displeji objevi vyzva <UMISTETE NADOBU POD
TRYSKU>, za¢néte vypoustét vodu, jak je popsano v odstavci
Nypousténi vody”.
Upozormnénti: Aby bylo zajisténo, Ze voda bude studend, tento Ukon
neni mozné provést difve, nez uplynou 4 hodiny od posledniho cyklu
(nebo od chvile, kdy byl spotfebi¢ pfipojen k napdjent). Béhem této
vyckavaci doby se na displeji zobrazf nasledujici hlasent: ,VODA JE
HORKA — POCKEJTE PROSIM".
Nadoba musi mit objem alespor 2 litry.

»  FAZE 2: ODVAPNOVANI (~ 120 MIN.)
Jakmile se na displeji objevi <PRIDEJTE 1,7 L ROZTOKU>, do
zasobniku nalejte odvapriovaci roztok. Pro dosazeni optimalnich
vysledkd doporucujeme pfi pfipravé odvapriovaciho roztoku
rozpustit 3 sacky (odpovida hmotnosti 75 g) specidlniho
odvapnovaciho prostfedku Oven WPRO* v 1,7 litru pitné vody
o pokojové teploté.

Odvépnéni je doporuceno

Dokud neprovedete

(. _3

1,7 Liters

=

Po naliti odvapnovaciho prostfedku do zasobniku stisknéte
[> ] pro spusténi odvapriovaciho procesu. Odvaprovaci
proces nevyzaduje vasi pfitomnost u spottebice. Po dokonceni
jednotlivych fézi zazni zvukovy signél coby zpétna informace a na
displeji se objevi pokyny pro prechod na dal3i fazi.

» FAZE 3: VYPOUSTENI (aZ 3 min)
Jakmile se na displeji objevi vyzva <UMISTETE NADOBU POD
TRYSKU>, za¢néte vypoustét vodu, jak je popsano v odstavci
Nypousténi vody”.

»  FAZE 4: PROPLACHOVANI (~ 20 min)

Pro vycisténi nadrzky a parniho okruhu je nutné provést proplach.

Jakmile se na displeji zobrazi vyzva <PRIDEJTE VODU NA

I
- CS
PROPLACH>, nalejte prosim vodu do zasobniku, dokud se na

displeji neobjevi hlaseni,PInd nddrz” a ndsledné stisknéte [ ]
pro zahdjeni prvniho proplachu.

» FAZE 5:VYPOUSTENI (az 3 min.)

»  FAZE 6: PROPLACHOVANI (~ 20 MIN)

»  FAZE 7: VYPOUSTENI (az 3 min)

»  FAZE 8: PROPLACHOVANI (~ 20 MIN)

»  FAZE 9:VYPOUSTENI (az 3 min)
Po poslednim proplachnuti stisknéte OK, ¢imz se proces
odvapnéni dokondi.
Po dokonceni procesu odvapnéni bude mozné pouzivat vsechny
parni funkce.

Odvapriovaci prostfedek *WPRO je nami doporucovany
profesiondlni pfipravek pro zachovani maximalniho vykonu parni
funkce vasi trouby. Dbejte pokynd k pouZiti uvedenych na obalu.

S objedndvkami nebo Zddostmi o informace se obracejte na
poprodejni servis nebo www.whirlpool.eu

Spole¢nost Whirlpool nenese Zadnou odpovédnost za Skody vzniklé
pouzitim jiného Cisticiho prostfedku dostupného na trhu.
.MINUTKA

Kdyz je trouba vypnut3, displej je mozné pouzivat jako
samostatny ¢asovy spinac. Pokud chcete funkci aktivovat, ujistéte
se, Ze trouba je vypnutd, a poté stisknéte 4+ nebo — : Na displeji
zacne blikatikona @ .

K nastaveni pozadované doby stisknéte 4+ nebo — a ¢asovy
spinac aktivujte stiskem v/ .

O]
=
MINUTKA

Po ukonceni odpocitavani ¢asu nastaveného na minutce zazni

signal a na displeji se zobrazi upozornéni.

Vezméte prosfim na védomf: Minutka neaktivuje zadny z cykld vareni/

pecen. Stisknéte 4+ nebo — prozménu ¢asu nastaveného na

¢asovém spinadi. Stisknutim < nebo @& ¢asovy spinac kdykoli

vypnete.

Poté, co byla minutka aktivovéana, mGZzete vybrat a spustit funkci.

Pro zapnuti trouby stisknéte a nasledné vyberte

pozadovanou funkci.

Po spusténi funkce ¢asovy spinac pokracuje nezavisle v odpoctu

a do samotné funkce nezasahuje.

Upozornéni: Béhem této faze neni mozné vidét minutku (bude

zobrazena pouze ikona @& ), kterd bude pokracovat v odpocitavani
na pozadi. Pro opétovné zobrazeni minutky stisknéte ,¢imz

zastavite pravé probihajici funkdi.

.ZAMEK KLAVES

Pro uzamknuti tlacitek stisknéte a alespon na pét sekund podrzte
< . Stejnym postupem klavesnici odemknete.

C,

, Lol 180
ZAMEK KLAVES

Upozornént: Tuto funkci Ize zapnout také béhem peceni.

7 bezpecnostnich diivodd Ize troubu kdykoliv vypnout stisknutim

Whj;lﬁool
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

sense
R . . OTACENI UROVEN
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ KATFGORlE P,QTRAVIN . 3 DOPORUCENEMNOZSTVI | (zdoby peceni) | APRISLUSENSTVI
LASAGNE - 05-3kg - A,
Pecené (stupen peceni 0) 06-2 kg . 3
Hoveézi pecené
Hamburgery (stupen B 5 4
peceni 0) 15-3cm 3/5 Areenen LI SSSS
Pecené 0,6-2,5 kg - 3
MASO Vepfové pecené 4
Parky a klobésy 1,5-4 cm 2/3 PR,
Celé 0,6-3kg - 2
Kufeci pecené N
Rizek a prso 1-5cm 2/3 _\_”5“_,_ 1 4 [
Kebaby jedna mfizka 1/2 _\_”5“_'. 4
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ o e . it \ﬂz .
Filety 05-3cm -
RYBA Arenenn r '\?’
Zmrazené filety 0,5-3cm - _\_”3“_, Toond
Brambory 0,5-15 kg - L
Pecend zelenina PInéna zelenina 0,1-0,5 kg (kus) - 3
Pecena zelenina 0,5-1,5kg - 3
Brambory jeden plech - ,‘_”3|__._,._'_
ZELENINA Raj¢ata jeden plech - e
Papriky jeden plech - “F_‘i_‘_;lﬁ
Gratinovanad zelenina 3
Brokolice jeden plech - ae—r
Kvétak jeden plech - -\F-f_'n-lr
Jiné jeden plech - ,‘%F
Kynuté kolace ve formé Piskotovy kolac 0,5-1,2 kg - _\%ﬁ
Sugenky 0,2-0,6 kg - 3
o Z4kusky z odpalovaného ! 3
KOLACE A t&sta jeden plech - L0,
CUKROVI . L Lixx
Cukrovi & plnéné kolace Kolad 0,4-16 kg _ “.‘.3“.’
Zavin 04-16 kg - 3
PInény ovocny kolac 05-2kg - -\1:-:.:13 ~
SLANE KOLACE - 0.8-1,2kg - .\“,é,,,,.
Zemle & 60150 g kazdy - 3
) Sendvi¢ovy bochnik ve formé & 400-600 g kazdy - -\1:..3....:1,-
CHLEB
Velky chléb & 0,7-2,0kg - 2
Bagety & 200-300 g kazdy - 3
Tenké kulaty plech - 2
PIZZA Silné kulaty plech - 2
Mrazené 1-4 vrstvy - 2
Aeeenn ~ AaF=r J ~ M
PRISLUSENSTVI . Pecici plech nebo dortova Odkapavaci plech / plech Odkapévaci plech / plech Hiuboky plech's
Rost f . na peceni nebo plech na .o
orma na rostu na peceni 500 ml vody

pecenina rostu
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“®| TABULKA PECENi PRO HORKY VZDUCH + PARA

. CS

RECEPT UROVEN PARY  PREDEHREV ~  TEPLOTA (°C) AL sligirx?swi
Susenky / linecké peivo NIZKA Ano 140-150 35-55 3
Maly mouénik / muffin NIZKA Ano 160-170 30-40 3
Kynuté kolace NIZKA Ano 170-180 40-60 e
Piskotovy kola¢ NIZKA Ano 160-170 30-40 e
Focaccia NIZKA Ano 200-220 20-40 L3
Bochnik chleba NIZKA Ano 170 -180 70-100 3
Maly chléb NIZKA Ano 200-220 30-50 L3
Bageta NIZKA Ano 200-220 30-50 3
Opékané brambory STREDNI Ano 200-220 50-70 3
Teleci/hovézi/vepiové 1 kg STREDNI Ano 180-200 60-100 3
Teleci/hovézi/vepiové kousky STREDNI Ano 160-180 60-80 L3
Krvavy rostbif o hmotnosti 1 kg STREDNJ Ano 200-220 40-50 \i,
Krvavy rostbif o hmotnosti 2 kg STREDNJ Ano 200 55-65 \i,
Jehnéei kyta STREDNI Ano 180-200 65-75 L3
Dusené vepfové koleno STREDNJ Ano 160-180 85-100 \i,
Kute/perli¢ka/kachna 1-1,5 kg STREDNJ Ano 200-220 50-70 \i,
Kufe/perli¢ka/kachna, kousky STREDN Ano 200-220 55-65 \i,
Z:]i;:aziek”e'?; k) STREDNI Ano 180-200 25-40 3
Rybi filé VYSOKY Ano 180-200 15-30 L3
Aeeeeam NN W ~ oo
PRISLUSENSTVI Roit Peéicffplech nebovdortové gglgje%ivnaicrggk‘)eocg\/eg‘werfg Odkapavaci p[ech / plech Hluboky plech s
orma na rostu Nna peceni 500 ml Vody

peceni na rostu

Whj;lﬁool



TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (min) PRI’ST_(SE-EFI\?STVI'
=] Ano 170 30-50
L(g/sr][:té kolace / kolace z piskotového Ano 160 30-50
Ano 160 30-50 .
PInéné kolace Ano 160-200 30-85
(tvarohovy kold¢, zavin, jable¢ny kold¢) Ano 160-200 35.90 .“1;[’.
=] Ano 150 20-40
) o Ano 140 30-50
Sudenky / linecké pecivo o 40 050 ;
Ano 135 40-60 e
=] Ano 170 20-40
N . Ano 150 30-50
Kolacky/muffiny o o 050 ;
Ano 150 40-60 e
=] Ano 180-200 30-40
Odpalované pecivo Ano 180-190 35-45 ;
Ano 180-190 35-45* —_—
=] Ano 90 110-150
Pusinky Ano 90 130-150 .
Ano 90 140-160 e
' , ’ y =] Ano 190-250 15-50
Pizza / chléb / chléb ,focaccia . 16093 50 1]=r
Pizza (tenka, silna, focaccia) Ano 220-240 25-50* _\%’_ \;r
=] Ano 250 10-15
Mrazené pizza Ano 250 10-20 o
Ano 220-240 15-30 2
Ano 180-190 45-55
Slané kolace
(zeleninovy kold¢, quiche) Ano 180-190 4560 ""1;"'
Ano 180-190 45-70 * N
El Ano 190-200 20-30
e 1
Pecivo z listového tésta Ano 180-190 20-40 .
Ano 180-190 20-40* —_—
=] =y @)
PUNKEE Tradi¢nf Horky vzduch  Tradi¢ni peceni TurboGrill Maxi Cookin Cook 4 Eko s horkym
radicni orky vz p 9 vzduchem

10
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CS

RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (min) PRI'ST_(JE-IIE-I\?STVI'
apéiané tastoviny  anmeliont = o 190-200 s
3
Jehnéci/teleci/hovézi/vepiové 1 kg EI Ano 190-200 80-110 L
Vepiové pecené s kiizi 2 kg =z - 170 110-150 ;’
Kute/kralik/kachna 1 kg =] Ano 200-230 50-100 Lo
Husa/krocan 3 kg =] Ano 190-200 80-130 L2
?fi/l:aczfj)ené v troubé/alobalu EI Ao 180-200 40-60 &;J
zzz::a,ziek”e':; i) Ano 180-200 50-60 ey
Topinky EI - 3 (vysoke) 3-6 -
Rybi filety / Fizky d - 2 (stiedni) 20-30 ** LAy
Klobasy/kebaby/zebirka/hamburgery Ifl - 2-3 (stfedni-vysokd) 15-30 ** _\_”5“_,_ 1\,;1-
Pecené kure 1-1,3 kg - 2 (stfedn) 55-70 *** _\_”2“_,_ \\,\;N;-
Jehnééi kyta/kyty - 2 (stredni) 60-90 *** L3
Opékané brambory - 2 (stfedni) 35-55 *** ;,
Zapékana zelenina - 3 (vysoké) 10-25 ;,
Susenky Sl%ky Ano 135 50-70 1;_ _\_”4|__._,._’_ _\_”3|__._,._’_ 11=’_
&
Linecké kolae Linecké Ano 170 50-70 e e e e
kolace
Kulata pizza % Ano 210 40-60 .\%,. .\é,. .‘,é;,- -\11;1,-
v o o 0 e
petend selonina (iroven ) lasagne S8 190 do0r S 421
(droven 2) / porce masa (uroven 1) Nabidka
Lasagne a maso Ano 200 50-100 * .\,,,4;;,. %}
Maso a brambory Ano 200 45-100 * _\_”4;!’_ %}
Ryby a zelenina Ano 180 30-50* _\_”4;!’_ %}
Nadivané maso - 200 80-120* ;,
Nakrdjené maso ) 200 50-100 * ;’

(kralik, kute, jehnéci)

* Odhadované doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli vytdhnout, zélezi na vasich pozadavcich.

**Po uplynuti poloviny doby pecenf jidlo obratte.
*** Po uplynuti dvou tfetin doby pecenf jidlo obratte (je-li to tfeba).

JAK POUZIVAT TABULKU PRO TEPELNOU UPRAVU
Tabulka udavé nejlepsi funkci, prislusenstvi a Uroven, kterou je tfeba pouzit pro pfipravu rlznych druhd jidel.

Doba peceni se pocitd od okamziku viozeni jidla do trouby bez doby predehfati (které je u nékterych receptl nutné).
Teploty a doby peceni maji pouze orientacni charakter, nebot se odvijeji od mnozstvi jidla a pouzitého pfislusenstvi.

PouZijte dodané pfislusenstvi a nejlépe tmave zbarvené kovové dortové formy a plechy na peceni. MUZete pouzit také nddoby a pfislusenstvi z pyrexu
nebo kameniny, ale pamatujte, Ze se tim doba peceni mirné prodlouzi.

PRISLUSENSTVI

Pecici plech nebo dortova

forma na rostu

—J

Odkapavaci plech / plech
na peceni nebo plech na

peceni na rostu

—r

Odkapavaci plech / plech

na pecenf

o

Hluboky plech s
500 ml vody

Whj;lﬁool
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CISTENi A UDRZBA

Pfed provadénim jakékoliv idrzby Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky nebo abrazivni/ziravé
prostiredky, protoze by mohlo dojit elektrické sité.
k poskozeni povrchu spotiebice.

a cisténi se ujistéte, ze trouba
stihla vychladnout.
Nepouzivejte parni Cistice.

Pfed provadénim jakékoliv udrzby
musi byt trouba odpojena od

Pouzivejte bezpecnostni rukavice.

VNEJSI POVRCHY

. Povrchy ¢cistéte vihkym hadfikem z mikrovlaken.
Jsou-li velmi znecisténé, pfidejte nékolik kapek pH
neutralniho Cisticiho prostfredku. Nakonec je otfete
suchym hadfikem.

. Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostfedky.
Jestlize se tyto prostfedky presto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény povrch
otfete vlhkym hadfikem z mikrovldkna.

VNITRNi POVRCHY

Po kazdém pouziti nechejte troubu vychladnout

a teprve poté ji vycistéte — nejlépe, je-li stale jesté tepla,
aby se dobfe odstranovaly veskeré usazeniny nebo
zbytky jidla. Pro vysuseni kondenzatu vytvofeného

v dusledku peceni jidel s vysokym obsahem vody
nechejte troubu zcela vychladnout a poté ji vytiete
pomoci hadfiku nebo houbicky.

. Pro optimalni ¢isténi vnitfnich povrch( aktivujte funkci
snadného cisténi,Smart Clean”

. Sklo dvefi ¢istéte vhodnym tekutym prostiedkem.
. Pro usnadnéni cisténi Ize dvitka vymontovat z pantl .

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte pfislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jesté horké, pouzijte
kuchynské chiapky. Zbytky jidel odstranite vhodnym
kartackem nebo houbickou na nadobi.

NADRZKA

Z dlvodu zajisténi trvalé optimalni vykonnosti trouby

a zabranéni vzniku usazovani vodniho kamene vam
doporucujeme pravidelné pouzivat funkce ,Vypousténi”
a,Odvapnéni”.

Pokud jste delsi dobu nepouzivali funkci,Horky vzduch
+ Para”, dirazné doporucujeme aktivovat cyklus peceni
s prazdnou troubou Uplnym naplnénim nadrzky.

VYMENA ZAROVKY TROUBY

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2.Vyjméte bocni vodici mrizky.

3. Sejméte kryt zarovky.

4.Vyménte zarovku.

5. Kryt Zarovky nasadte zpét a pevné jej zatlalte, aby
dobre zapadl.

6. Instalujte zpét bo¢ni vodici m¥izky.

7. Znovu pripojte troubu k elektrické siti.

Tento produkt obsahuje zdroj osvétleni energetické
tridy G.

Upozornéni: PouZivejte pouze halogenové zarovky T300 °C,
20-40 W/230 V typu GO. Zarovka, kterou je spotfebic vybaven,
je specialné navrzena pro domaci spotfebice a nenf vhodna
pro véeobecné osvétleni mistnosti v domacnostech (smérnice
EU 244/20009). Zarovky Ize zakoupit v servisnim stiedisku.

— PouZzivate-li halogenové zarovky, nemanipulujte s nimi
holyma rukama, nebot otisky prstd je mohou poskodit.
NepouZzivejte troubu bez nainstalovaného krytu Zarovky.
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DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvitka demontovat, zcela je oteviete 3. Dvirka opét nasadite tak, Ze je pfilozite k troubég,
a posouvejte zdpadky smérem doll, dokud nedojde nasmérujete hacky pantd oproti jejich usazeni a do
k jejich odjisténi. pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast.

4. Dvirka posunte smérem doll a poté je naplno
otevrete. Posunte zdpadky smérem dold do jejich
plvodni polohy: Ujistéte se, Ze jste je posunuli doll az
na doraz.

2. Dvitka dobfe uzaviete. Pevné je drzte obéma rukama
- nedrzte je za rukojet.

Dvirka snadno vysadite tak, ze je budete nepfetrzité
zavirat a soucasné za né tahnout, dokud se neuvolni
z usazeni. Odlozte dvitka na stranu na mékky povrch. Spravnou polohu zapadek zkontrolujete tak, Ze na né
lehce zatladite.

5. Zkuste dvirka zav¥it a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vy$e uvedeny postup opakujte: Pokud dvifka spravné
nefunguji, mohou se poskodit.

. CS
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém

Trouba nefunguje.

Mozna pficina

Pfrerudeni napdjeni.
Odpojeni od elektrické sité.

Redeni

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba pfipojena
k elektrickému napdjeni.

Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stale
trva.

Na displeji je pismeno ,F*
nasledované cislem nebo
pismenem.

Trouba je rozbita.

Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha stale
trva.

Pokuste se obnovit , TOVARNI NASTAV.” dostupné z nabidky
,NASTAVENI".

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
zakazniky a uvedte cislo nésledujici za pismenem ,F“.

Je-li zapnuta funkce ,DEMO",
aktivni jsou vsechny ovladaci

prvky a nabidky, trouba viak i . . y
V nabidce ,NASTAVENI” vyhledejte moznost ,DEMO” a zvolte

Trouba se nezahtiva.

nehfeje.

Kazdych 60 sekund se na displeji

zobrazi napis ,DEMO”,

Vyp*.

Svétlo se zhasne.

Usporny rezim ,EKO" je ,Zap®”.

V nabidce ,NASTAVENI” vyhledejte moznost ,EKO” a zvolte
Vyp*

Dojde k vypadku elektrické
energie vdomé.

Chybné nastaveni napdjeni.

Zkontrolujte, zda je zatizitelnost domdci sité alespon 3 kW.
Pokud neni, snizte vykon na 13 A.V nabidce ,NASTAVENI"
vyhledejte moznost,VYKON" a zvolte ,NIZKY".

Bt ot |

Zasady, standardni dokumentaci a dalSi informace o vyrobku naleznete na webovych strankach:
z nasi webové stranky docs.whirlpool.eu,
pomoci naskenovani QR kédu,

«  pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). PFi

B kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kédy na identifikacnim stitku produktu.

14
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Oversigtsvejledning

TAK FORDI DU HAR K@BT ET WHIRLPOOL

PRODUKT

Registrer venligst dit produkt pa
=_) www.whirlpool.eu/register, for at modtage en mere

komplet assistance

tagesi brug.

' DA

A Laes sikkerhedsanvisningerne med omhu, fgr apparatet

PRODUKTBESKRIVELSE

1. Betjeningspanel
2. Ventilator
3. Ringvarmelegeme
(ikke synligt)
4. Skinner
(niveauet vises forrest pd ovnen)
5.Lage
6. Vandskuffe
7. @verste varmelegeme/grill
8. Ovnlys
9. Identifikationsskilt
(mé ikke fjernes)
10. Nedre varmelegeme
(ikke synligt)

BESKRIVELSE AF BETJENINGSPANELET

6 8 - ....... — o 20 O]
B 0& « DB QO &
1 2 3 4 5 7 8 9
1. ON / OFF 4. TILBAGE 7. NAVIGATIONSKNAPPEN PLUS

Bruges til at teende og slukke for
ovnen og stoppe en aktiv funktion.
2. DIREKTE ADGANG TIL
FUNKTIONER

Bruges til at opna hurtig adgang til
funktioner og menu.

3. NAVIGATIONSKNAPPEN
MINUS

Anvendes til at gennemse en menu
og til at reducere en funktions
indstillinger eller veerdier.

Bruges til at vende tilbage til det
forrige skeermbillede.

Tillader at &endre indstillingerne
under tilberedningen.

5. DISPLAY

6. BEKRAFT

Bruges til at bekraefte en markeret
funktion eller indstille en vaerdi.

Anvendes til at gennemse en
menu og til at forgge en funktions
indstillinger eller vaerdier.

8. DIREKTE ADGANG TIL
VALGMULIGHEDER /
FUNKTIONER

Bruges til at opnd hurtig adgang
til funktioner, indstillinger og
favoritter.

9. START

Til start af en funktion med de
specificerede indstillinger eller med
basisindstillinger.

Whjr/lﬁool



TILBEH@R

DRYPPEBAKKE

RIST

Bruges til at tilberede mad
eller som statte til pander,
teerteforme og andet ovnfast
kogegre.

Bruges som et ovnfast fad til
at tilberede kad, fisk,
grentsager, focaccia etc,, eller
til at anbringe under risten for
at opsamle safter.

* Kun disponibel pa visse modeller

BRADEPANDE

Bruges til at tilberede brad og
teerter, men ogsa flaeskesteg,
fisk i fad, etc.

Antallet og typen af tilbehar kan variere afhaengigt af, hvilken model der er kabt.

Yderligere tilbehar kan kgbes separat hos Kundeservice.

ISATNING AF RIST OG ANDET TILBEH@R

Indsaet risten vandret ved at lade den glide langs
skinnerne og serg for, at siden med den ophgjede kant
vender opad.

Andet tilbehgr sdsom drypbakken og bagepladen
iseettes vandret pa samme made som risten.

AFTAGNING OG GENMONTERING AF SKINNERNE

. For at tage skinnerne ud, skal du lgfte dem op og
derefter forsigtigt treekke den nederste del ud af lejet:
Nu kan du tage skinnerne ud.

Nar skinnerne genmonteres, skal de forst seettes i det
ovre leje. Skub dem ind i ovnrummet, mens du holder
dem oppe, seenk dem, og skub dem derefter pa plads i
det nederste leje.

GLIDESKINNER *

=

Ger det lettere at indseette
eller udtage tilbehar.

MONTERING AF GLIDESKINNER (AFHANGIGT AF

MODEL)

Tag skinnerne ud af ovnen og fjern den beskyttende

plast fra glideskinnerne.

Fastger glideskinnens gverste klips til skinnen, og
skub den sa langt, den kan komme. Seenk den anden
klemme, og skub den pa plads. Tryk det nedre afsnit af
klipsen hardt mod skinnen, for at sikre den. Serg for, at
glideskinnerne kan bevages frit. Gentag disse trin pa
den anden skinne pa det samme niveau.

Bemaerk: Glideskinnerne kan iszettes pa et hvilket som helst

niveau.

’ Whirlpool



FUNKTIONER

6 6t SENSE

sense De tillader en fuldautomatisk tilberedning af alle
fodevaretyper (Lasagne, Kad, Fisk, Grantsager, Kager &
Bagveerk, Teerter, Brad, Pizza).

Falg anvisningerne i den relevante tilberedningstabel, for at
fa det bedste ud af denne funktion.

E}@ VARMLUFT+DAMP

Kombinerer dampens egenskaber med varmluftens.
Denne funktion giver dig mulighed for at tilberede dejlige
sprade og brunede, men samtidige mare og saftige retter. Vi
anbefaler, at man vaelger et HAJT dampniveau til tilberedning af
fisk, MIDDEL til ked og LAVT til bred og desserter, for at opna de
bedste resultater.

VARMLUFT

Til tilberedning af forskellige retter, der kraever samme
tilberedningstemperatur, samtidigt pa flere (maks. tre)
niveauer. Denne funktion kan anvendes til tilberedning af
forskellige retter, uden at lugten overfares fra den ene til den
anden.

TRADITIONELLE FUNKTIONER

« OVER/UNDERVARME

Til tilberedning af ked, bagning af kager med fyld pa kun
enribbe.

+ COOK4 FUNKTIONER

Til tilberedning af forskellige retter, der kraever samme
tilberedningstemperatur, samtidigt pa fire niveauer.
Denne funktion kan anvendes til at bage smakager,
kager, runde pizzaer (ogsa frosne) og til at tilberede

et fuldt maltid. Felg tilberedningstabellen, for at fa de
bedste resultater.

+  TURBO GRILL

Til stegning af store kadstykker (kgller, oksesteg, kylling).
Vi anbefaler at anvende en dryppebakke til at opsamle
saften fra kadet: Stil bakken hvor som helst under risten,
og tilsaet 500 ml drikkevand.

« FROSSENT BAG

Funktionen vaelger automatisk den bedste temperatur
og tilberedningstype for 5 forskellige kategorier af frosne
feerdigretter. Det er ikke n@dvendigt at forvarme ovnen.

» SPECIALFUNKTIONER

»  MAXI COOKING
Til tilberedning af store kadstykker (mere end 2,5 kg).
Det anbefales at vende kedet under tilberedningen, sa
det bliver ensartet brunt pa begge sider. Dryp stegen af
og til, s den ikke bliver for ter.

»  HAVNING

Til optimal haevning af brad- og kagedej. Undlad at
aktivere funktionen, hvis ovnen stadig er varm efter en
tilberedningscyklus, for at bevare haevningens kvalitet.

»  DEFROST (OPT@NING)

Bruges til hurtig optgning af madvarer. Anbring maden
pa midterste ribbe. Lad madvaren blive i emballagen, sa

overfladen ikke tgrrer ud.

» HOLD VARM
Til at holde netop tilberedt mad varm og sprad.

»  @KO-VARMLUFT

Til tilberedning af farserede stege og fileter af kad pa

én ribbe. Maden undgar at terre for meget ud med
skansom, intermitterende luftcirkulation. Ved brug

af denne @KO funktion vil lyset veere slukket under
tilberedningen. Ved brug af ECO cyklussen, og med
henblik pa at optimere stremforbruget, bar ovnens lage
ikke dbnes far maden er feerdig.

OVER/UNDERV.
Til tilberedning af enhver ret pa en enkelt ribbe.
GRILL

Til grilning af beffer, kebab og medisterpalse, til
gratinering af grentsager og ristning af brad. Nar du griller
kad, anbefaler vi at anvende en drypbakke til at opsamle
saften fra kadet: Stil bakken hvor som helst under risten, og
tilsaet 500 ml drikkevand.

:Aé] HURTIG FORVARME

Til hurtig forvarmning af ovnen.

W

TIMERE

Til redigering af funktionernes tidsvaerdier.
TIMER

Til at overvage tiden, uden at aktivere en funktion.

%] RENGORING

<+

e SMART CLEAN

Dampvirkningen under denne specielle renggringscyklus
med lav temperatur ggr, at snavs og madrester nemt kan
flernes. Haeld 200 ml vand i bunden af ovnen og aktivér kun
funktionen, hvis ovnen er kold.

« TOM
Bruges til at tsmme kedlen automatisk for at forebygge

tilstedevaerelsen af resterende vand, nar apparatet ikke
bruges i en vis periode.

AFKALK

Bruges til at fierne kalkaflejringer fra kedlen. Vi anbefaler,
at bruge denne funktion jeevnligt. Ger man ikke dette,
visualiseres der en meddelelse pa displayet, som minder dig
om at ovnen skal renggres.

@Q INDSTILLINGER

Til justering af ovnens indstillinger.

Nar funktionen “@KO" er aktiv, reduceres displayets lysstyrke for
at spare energi og lyset slukkes efter 1 minut. Det genaktiveres
automatisk, nar der trykkes pa en af knapperne. Nar "“DEMO" er
"On” er alle betjeningsanordningerne aktive og alle menuerne
tilgaengelige, men ovnen varmes ikke op. Denne tilstand
inaktiveres ved at tage adgang til "'DEMO" fra menuen
“INDSTILLINGER" og veelge "Off".

Ved at markere “FABRIKSNULSTIL" slukkes produktet og vender
herefter tilbage til tilstanden ved farste taending. Alle
indstillinger vil blive slettede.

Whj;lﬁool ’



FAVORIT
Bruges til at fa adgang til listen over 10 favoritfunktioner.

FORSTEGANGSBRUG

1. VALG SPROG

Du skal indstille sproget og klokkeslzettet farste gang, du
teender for apparatet: Pa displayet vises “English”.

Tryk pd + eller — for at gennemse listen over disponible sprog,
og vaelg den gnskede.

Tryk pd v for at bekraefte dit valg.

Bemaerk: Sproget kan sendres pa et senere tidspunkt ved at markere
"SPROG" i menuen “INDSTILLINGER" hvortil man tager adgang ved
attrykke pa & .

2.INDSTIL EFFEKTFORBRUGET

Ovnen er programmeret til at bruge et elektrisk effektniveau,
som er kompatibelt med en husstands forsyningsnet pa over
3 kW (16): Hvis din husstand bruger mindre effekt, skal du
reducere denne vaerdi (13).

Drej pa justeringsknappen for at veelge 16 “Hgj” eller 13“Lav”og
tryk pd v for at bekreefte.

DAGLIG BRUG

3. INDSTIL KLOKKESLATTET

Nar du har valgt effekten, skal du indstille det nuvaerende
klokkeslaet: De to timetal pa displayet vil blinke.

V.
N mlE
[ |
Vi A Y

Tryk pd + eller — for at indstille det nuvaerende timetal, og tryk
pa v : De to minuttal pa displayet vil blinke.

Tryk pa =+ eller — for at indstille minutterne og tryk pa v for at
bekreefte.

Bemaerk: Du skal muligvis indstille klokkesleettet igen efter
lengerevarende stromafbrydelser. Vaelg “UR” i menuen
“INDSTILLINGER", hvortil man tager adgang ved at trykke pa &*

4.VARM OVNEN

En ny ovn kan udsende lugte, som er blevet tilovers fra
fremstillingen: dette er helt normalt.

Det anbefales derfor at varme ovnen tom for at fjerne
eventuelle lugte, for du begynder at tilberede maden. Fjern
eventuelt beskyttende pap eller transparent film fra ovnen, og
tag alt tilbehgret ud. Varm ovnen op til 200 °Ci cirka en time.
Det er ideelt at anvende en funktion med luftcirkulation (f.eks.
“Varmluft” eller “Over/Underv.").

Bemaerk: Det anbefales at udlufte rummet, efter du har brugt
apparatet for farste gang.

1. VALG EN FUNKTION

Tryk pad for at teende for ovnen: Displayet viser den seneste
kerte hovedfunktion eller hovedmenuen.

Funktionerne kan vaelges ved at trykke pa en af
hovedfunktionernes ikon, eller ved at gennemse en menu:

For at veelge et emne i en menu (pd displayet vises det forste
disponible emne), skal man trykke pa + eller — , for at veelge
det @nskede, og herefter trykke pd v, for at bekreefte.

2. INDSTIL FUNKTIONEN

Man kan aendre funktionens indstillinger efter at have markeret
den. Displayet vil vise de indstillinger, som kan aendres, i
reekkefolge. Tryk pa <« giver dig mulighed for at zendre den
foregdende indstilling igen.

TEMPERATUR / GRILLNIVEAU / DAMPNIVEAU

-Iﬂ"’j_' .

Nar veerdien blinker pd displayet anvendes + eller — til at
andre den, hvorefter man trykker pa v , for at bekraefte, og
fortsaette med at aendre den efterfglgende indstilling (hvis dette
er muligt).

Pa samme made, er det muligt at indstille grillniveauet: Der er
tre definerede effektniveauer til grillstegning: 3 (hgj), 2 (Mellem),
1 (lav).

I tilstanden “Varmluft + Damp”kan du veelge maengden af damp
blandt de felgende veerdier: 1 (Lav), 2 (Mellem), 3 (Hgj,).

Bemaerk: Efter aktivering af funktionen kan temperaturen/
grillniveauet zendres vha. 4 eller — .

VARIGHED

Nar ikonet (& blinker pé displayet, anvendes + eller —

til at indstille den gnskede varighed af tilberedningen. Tryk
herefter pd v/ for at bekraefte. Det er ikke ngdvendigt, at
indstille tilberedningens varighed, hvis du vil administrere
tilberedningen manuelt (uden timer): Tryk pa v eller [>] for at
bekraefte og starte funktionen. Nar denne tilstand vaelges, kan
du ikke programmere en forsinket start.

Bemaerk: Man kan justere den indstillede tilberedningsvarighed
under tilberedningen, ved at trykke pd @ : Trykpd + eller — for
at andre, og tryk herefter pd v for at bekraefte.

SLUTTID (FORSINKET START)

I mange funktioner kan funktionens start udskydes, efter at have
indstillet en tilberedningsvarighed, ved at programmere dens
sluttid. Pa displayet vises sluttiden mens ikonet @ blinker.

* Whirlpool
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Tryk pa + eller — for at indstille tidspunktet, som
tilberedningen gnsket afsluttet pa, tryk herefter pa v for at
bekraefte og aktivere funktionen. Szet retten i ovnen og luk
lagen: Funktionen starter automatisk efter den beregnede
periode for at tilberedningen slutter pa det tidspunkt, du har
indstillet.

Bemeaerk: Programmering af et udskudt starttidspunkt vil inaktivere
ovnens forvarmningsfase: Ovnen vil gradvist oparbejde den
pakraevede temperatur, hvilket medferer, at tilberedningens
varighed vil veere en smule leengere, end den anferte i
tilberedningstabellen. Under ventetiden kan man trykke pd 4 eller
— for at zendre den programmerede sluttid, eller trykke pa << for
at eendre andre indstillinger. Ved at trykke pd & , for at visualisere
informationen, er det muligt at skifte mellem sluttid og varighed.
.6" SENSE

Disse funktioner vaelger automatisk den bedste
tilberedningsmetode, effekt, temperatur og varighed til
tilberedning, stegning eller bagning af alle de disponible retter.
Angiv blot fedevarens egenskaber, nar dette foresparges, for at
opna et optimalt resultat.

VAGT / HAJDE / PIZZA (RUND-BAKKE-LAG)

6
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Felg anvisningerne pa displayet, for at indstille funktionen
korrekt: Tryk, pa anmodning, pa + eller — for at indstille den
pakraevede veerdi, og tryk herefter pa v for at bekraefte.
FARDIGHEDSGRAD / BRUNING

| visse 6™ Sense funktioner kan feerdighedsgraden justeres.

A

Tryk, pa anmodning, pa + eller — for at veelge det gnskede
niveau mellem rgdstegt (-1) og gennemstegt (+1). Tryk pa v/
eller [>] for at bekraefte og starte funktionen.

Pa samme made, i visse 6™ Sense funktioner, kan man justere
bruningsgraden pa mellem lav (-1) og hgj (1).

. TILBEREDNING MED DAMP

Ved at veelge “Varmluft + Damp”eller en af de adskillige
dedicerede 6™ Sense opskrifter kan man tilberede alle slags
retter ved hjeelp af dampen. Damp fordeles hurtigere og mere
jeevnti madvaren i forhold til blot den typiske varme luft ved
over-/undervarmefunktioner: Dette afkorter tilberedningstiden,
vaerner om fgdevarens naeringsvaerdi og sikrer dig et excellent
og meget laekkert resultat med alle dine opskrifter.

Lagen skal holdes lukket under hele dampfunktionen.

Brug af damptilberedningsfunktionen kraever, at man fylder
beholderen inde i ovnen vha. skuffen pa betjeningspanelet.

Nar meddelelsen "TILSAT VAND" eller "FYLD SKUFFEN" anmoder

herom pa displayet, skal skuffen abnes med et let tryk herop.
Haeld langsomt drikkevand i, indtil "TANK FULD" vises pa
displayet. Beholderens maksimale rumfang er pa cirka 1,5 liter.

Det vil kun veere ngdvendigt at tilsaette vand hvis beholderen
ikke er fyldt tilstraekkeligt til at fuldfere tilberedningen.
Undga at fylde beholderen nar ovnen er slukket eller for der
anmodes herom pa displayet.

3. START FUNKTIONEN

Hvis standardveerdierne er som gnsket, eller ndr du har udfort
de gnskede indstillinger, kan du nar som helst trykke pa [>] for
at aktivere funktionen.

Under forsinkelsesfasen vil ovnen straks starte funktionen, hvis
man trykker pa [>].

Bemaerk: Nér funktionen er blevet valgt vil displayet foresla det
bedst egnede niveau til hver enkelt funktion.

Du kan stoppe den aktiverede funktion ndr som helst ved at trykke
pa[@].

Hvis ovnen er varm og funktionen kraever en specifik maksimal
temperatur, vil der blive vist en meddelelse pa displayet. Tryk
pa <K for at vende tilbage til det foregdende skaermbillede og
vaelge en anden funktion eller vent, for at fuldfere afkglingen.

4. FORVARME
Visse funktioner har en forvarmningsfase: Nar funktionen er

startet angiver displayet den forvarmningsfase, som er blevet
aktiveret.

Nar denne fase er afsluttet, hares der et lydsignal, og displayet
angiver, at ovnen har naet den indstillede temperatur og viser
meddelelsen“SAT MAD IND".

Abn herefter lagen, stil retten i ovnen, luk ldgen og start
tilberedningen.

Bemaerk: Hvis du saetter retten i ovnen, inden forvarmningen er
afsluttet, kan det endelige resultat blive pévirket negativt. Abning af
ldgen under forvarmningsfasen vil stoppe den.

Tilberedningens varighed inkluderer ikke en forvarmningsfase.
Man kan altid sendre temperaturen, som gnskes oparbejdet, ved
hjeelp af + eller —.

5. PAUSE | TILBEREDNING / VEND ELLER KONTROLLER
MADEN

Nar Idgen dbnes vil tilberedningen blive afbrudt midlertidigt
ved, at varmeelementerne inaktiveres.

Luk lagen, for at genoptage tilberedningen.

Visse 6% Sense funktioner kraever, at man maden vendes under
tilberedningen.

Der hores et lydsignal og pa displayet vises handlingen, der skal
udfares. Abn lagen, udfer den handling som display opfordrer
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til, luk lagen igen og genoptag tilberedningen.
Pa samme made vil ovnen, ved 10% fer tilberedningens

Der heres et lydsignal og pa displayet vises handlingen, der skal
udfares. Tjek maden, luk Idagen og genoptag tilberedningen.
Bemaerk: Tryk pd [ for at springe disse handlinger over. Ellers vil
ovnen fortsaette tilberedningen efter et stykke tid uden nogen
handling.

6. ENDT TILBEREDNING

Der lyder et harbart signal og displayet vil angive, at
tilberedningen er fuldfert.

Tryk pa =] for at fortsaette tilberedningen i den manuelle
tilstand (uden timer) eller tryk pa - for at forleenge
tilberedningstiden ved at indstille en ny varighed. | begge
tilfzelde bibeholdes tilberedningens parametre.

Lad ovnen kgle af for lukket lage, nar maden er taget ud.
BRUNING

Med visse ovnfunktioner kan du brune madens overflade ved at
aktivere grillen, ndr tilberedningen er feerdig.

Nar displayet viser den relevante meddelelse, kan man, om
nadvendigt, trykke pd v/, for at starte en bruningscyklus pa fem
minutter. Du kan stoppe funktionen ndr som helst ved at trykke
pa knappen [@], for at slukke ovnen.

.FAVORITTER
Nar tilberedningen er fuldfert vil displayet anmode dig om at

gemme funktionen med et tal mellem 1 og 10 pa din liste over
favoritter.

Hvis du vil gemme en funktion som en favorit og gemme de
aktuelle indstillinger til fremtidig brug, skal du trykke pa v/, i
modsat fald kan du afvise opfordringen ved at trykke pa <« .
Nar du har trykket pd v, skal du trykke pa + eller — for at
veelge nummeret pa positionen, og tryk herefter pa v for at
bekraefte.

Bemaerk: Hvis hukommelsen er fuld, eller det valgte tal allerede er
optaget, vil ovnen sparge dig om at bekraefte, at funktionen skal
overskrives.

For at hente de funktioner, du har gemt, pd et senere tidspunkt
trykpa < : Displayet viser listen over dine favoritfunktioner.

Tryk péd + eller — for at vaelge funktionen, bekraeft ved at
trykke pa v/ og tryk herefter pa [>] for at aktivere.

RENG@ORING

+  SMARTCLEAN
Tryk pa [&] for at vise “Smart Clean” pa displayet.
©

Tryk pa =] for at aktivere funktionen: Displayet vil opfordre
dig til at udfere alle de ngdvendige handlinger, for at opna
det bedste rengeringsresultat: Fglg anvisningerne og tryk

sa pa v/, nar du er feerdig. Tryk pa anmodning pa [>] for at
aktivere renggringscyklussen, ndr alle trinene er fuldfert.
Bemaerk: Det anbefales at undlade at dbne ovnens lage under
rengaringscyklussen, for at undgg, at vanddampen slipper ud og
det afsluttende rengeringsresultat pavirkes negativt.

Der begynder at blinke en passende meddelelse pa displayet,
nar cyklussen er faerdig. Lad ovnen kegle af, og ter herefter de
indre flader rene med en klud eller svamp.

-UDT@M

Draenfunktionen ger det muligt, at tamme vandet ud, for at
undga at det stagnerer i tanken. Det anbefales altid at afvikle en
udtemning hver gang ovnen er blevet brugt med en
dampcyklus, for at opna optimal brug af apparatet.

Veelg funktionen “Udtem’, tryk pa
[>] og udfer de anviste handlinger:
Abn lagen og szt en stor kande
under aflgbsdysen i hgjre side af
panelets bund. Hold kanden i denne
position efter start af udtemningen
og indtil handlingen er fuldfert.
Udtgmning af en fuld fyldning varer
gennemsnitligt cirka tre minutter.
Om ngdvendigt kan udtemningsprocessen stilles i bero ved at
trykke pa knappen TILBAGE eller STOP (for eksempel i tilfaelde
af, at kanden allerede skulle vzere fuld af vand halvvejs igennem
udtemningsprocessen).

Kanden skal have en starrelse pa mindst 2 liter.

Bemaerk: for at sikre at vandet er koldt, er det ikke muligt at udfere
denne aktivitet fgr der er gdet 4 timer siden den seneste cyklus (eller
sidste gang produktet blev tzendt). Under denne ventetid vises det
folgende feedback "VANDET ER VARMT - VENT" pa displayet.

« AFKALKNING

Denne specialfunktion, aktiveret med jeevne mellemrum, giver
dig mulighed for at holde tanken og dampkredslgbet i den
bedste tilstand.

Meddelelsen <AFKALK VENLIGST> vil blive vist pa displayet, for
at minde dig om at denne handling skal udfares regelmaessigt.
Afkalkning udlgses af antallet af udferte
damptilberedningscyklusser, eller anvendelsestimer af
dampkedlen siden den seneste afkalkningscyklus (se
nedenstdende tabel).

° Whirlpool



MEDDELELSEN “AFKALK VENLIGST”
kommer efter

:22 timers damptilberedning varighed: :
©20 cyklusser af damptilberedning : Det er ikke muligt at kere en

S ) ] . : dampcyklus, fgr der er udfert :
:30 timers damptilberedning varighed: en afkalkningscyklus :

Afkalkning anbefales

Afkalkningsproceduren kan ogsa udfares nar brugeren gnsker en
dybere rengering af tanken og det interne dampkredslab.

Den gennemsnitlige varighed er pa cirka 180 minutter. Folg alle
de anviste trin pa displayet, nar funktionen er startet.

Bemaerk: Funktionen kan stilles pa pause, men hvis funktionen
annulleres pa et tidspunkt, skal hele afkalkningscyklussen gentages
fra begyndelsen.

»  FASE 1: UDT@MNING (op til 3 min.)

Udfer venligst udtemningen som beskrevet i afsnittet om
udtemning nar <ANBRING EN BEHOLDER UNDER DYSEN> vises
pa displayet.

Bemaerk: for at sikre at vandet er koldst, er det ikke muligt at udfere
denne aktivitet for der er gaet 4 timer siden den seneste cyklus (eller
sidste gang produktet blev tzendt). Under denne ventetid vises det
folgende feedback “VANDET ER VARMT - VENT" pa displayet.
Kanden skal have en starrelse pad mindst 2 liter.

»  FASE 2: AFKALKNING (~120 MIN.)

Haeld venligst den afkalkende opl@sning i skuffen nar
<TILSAT 1,7 L OPLASNING> vises pa displayet. For at opna de
bedste resultater, anbefales det at tilberede en oplgsning af
afkalkningsmiddel, ved at blande 3 poser (svarende til 75g) af
det specifikke WPRO* afkalkningsmiddel i 1,7 liter drikkevand
med stuetemperatur.

=759

1,7 Liters

>

Tryk pa [>]for at starte afkalkningsprocessen, nar den
afkalkende opl@sning er blevet haeldt i skuffen. Under
afkalkningen behgver du ikke vaere ved apparatet. Efter hver
fase er udfert, vil du kunne hgre et akustisk signal, og displayet
vil vise instruktioner om hvordan du fortszetter til den naeste
fase.

»  FASE 3: UDT@MNING (op til 3 min.)
Udfar venligst udtemningen som beskrevet i afsnittet om
udtgmning nar <ANBRING EN BEHOLDER UNDER DYSEN> vises
pa displayet.

»  FASE 4: SKYLNING (~20 min.)
Skyllecyklussen skal afvikles, for at rengare tanken og
dampkredslgbet.
Nar <TILSAT VAND FOR AT SKYLLE> vises pa displayet, skal du
heelde drikkevand i skuffen indtil “TANK FULD" vises pa displayet
og herefter trykke pa [>], for at starte den farste skylning.

»  FASE 5: UDT@MNING (op til 3 min.)
»  FASE 6: SKYLNING (~20 MIN.)
»  FASE 7: UDT@MNING (op til 3 min.)
»  FASE 8: SKYLNING (~20 MIN.)

» FASE 9: UDT@MNING (op til 3 min.)

Tryk pa OK for at afslutte afkalkningen efter den sidste
afkalkningshandling.

Nar afkalkningsproceduren er fuldfert, er det muligt at bruge
alle dampfunktionerne igen.

*WPRO-afkalkningsmidlet er det anbefalede professionelle produkt
til at bibeholde dampfunktions bedste ydeevne i ovnen. Falg
venligst brugsanvisningerne pa emballagen. Kontakt
serviceafdelingen eller www.whirlpool.eu for at bestille eller
indhente oplysninger

Whirlpool kan ikke drages til ansvar for eventuel skade forarsaget af
brug af andre rengaringsprodukter, som stdr til rddighed pa
markedet.

.TIMER

Nar ovnen er slukket, kan displayet bruges som minutur. Serg
for, at ovnen er slukket for at aktivere funktionen, og tryk sa pa
+ eller —:lkonet & blinker pa displayet.

Tryk pa + eller — for at indstille den maengde tid, du har brug
for, og tryk sa pd v for at aktivere minuturet.

Der lyder et hgrbart signal og displayet vil angive at minuturet
er faerdig med nedtallingen af det valgte tidsrum.

Bemaerk: Minuturet aktiverer ikke nogen af tilberedningscyklusserne.
Tryk pd + eller — for at aendre den indstillede varighed pa timeren.
Tryk pd < eller @& for til enhver tid at stoppe minuturet.

Nar minuturet er aktiveret kan man ogsa markere og aktivere en
funktion.

Tryk pa [@] for at teende for ovnen, og vaelg herefter den
onskede funktion.

Nar funktionen er startet vil minuturet fortsaette nedtaellingen,
uden at pavirke selve funktionen.

Bemaerk: Under denne fase kan man ikke se minuturet (kun ikonet
@ vil blive vist), men det fortszetter nedtaellingen. Vend tilbage til
minuturets skaermbillede ved at trykke pd [@] nar du vil stoppe den

igangvaerende funktion.

.TRYK'V BRUNE

Tryk og hold < trykket i mindst fem sekunder, for at blokere
tastaturet. Gentag proceduren for at oplas tastaturet.

Bemaerk: Funktionen kan ogsa aktiveres under tilberedningen. Af
sikkerhedsmaessige arsager kan ovnen til enhver tid slas fra ved at
trykke pd knappen [@].

Whj;lﬁool ’
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TILBEREDNINGSTABEL

VEND
(af tilberedningstid)

NIVEAU OG

ANBEFALET MANGDE TILBEH@R

MADKATEGORIER

05-3kg - 2

Steg (feerdighedsgrad 0)

Oksekgd-stegt Hamburgere

5
(feerdighedsgrad 0) 3/5

-

Steg 06-25kg - °

Svinekgd-stegt
K@D 2/3 >

f-

Polser & hotdogpelser 1,5-4cm

Hele 06-3kg - 2

Kylling-stegt
1-5cm 2/3 >

Filet & bryst

Kebab en rist

1/2 5

Fileter
FISK PNeeeeoe ~

CLEL

Fileter-frosne

Kartofler

Grgntsager-stegte Grentsager-fyldte 0,1-0,5kg hver - 3

Grgntsager-stegte 05-15kg - 3

Kartofler en form -

GR@NTSAGER Tomater en form -

Peberfrugter en form -

Grgntsager-gratinerede

Broccoli en form -

Blomkal en form -

Andet

en form -

Haevning til kager i form Sandkage

Smakager

KAGER & Ableskiver

BAGVARK

Bagveerk & fyldte teerter Teerte

Strudel

Frugtteerte

MADTARTER -

Rundstykker & 60 - 150 g hver - 3

Sandwichbrad i form & 400 - 600 g hver - e

BR@D

Stort bred & 0,7-2,0kg - 2

Flutes & 200 - 300 g hver - 3

Tynd rund - form -

PIZZA Tyk rund - form -

Frossen

TILBEHOR

Bradepande eller
kageform pa rist

Dryppebakke / Bageplade
eller bradepande pa rist

Dryppebakke / Bageplade

Dryppebakke med
500 mlvand

Whj;lﬁool



“®|VARMLUFT + DAMP TILBEREDNINGSTABEL

' DA

OPSKRIFT DAMPNIVEAU FORVARME TEMPERATUR (°C) VARIGHED (Min.) E:I_BI_:H%GR
Mordejskage / Smakager LAV Ja 140 - 150 35-55 L3
Lille kage / Muffin LAV Ja 160- 170 30 - 40 L3
Kager med haevemiddel LAV Ja 170-180 40 - 60 -\éu-
sandkage LAV Ja 160 - 170 30 - 40 .
Focaccia LAV Ja 200 - 220 20 - 40 3
Brad LAV Ja 170 -180 70-100 3
Kuvertbrod LAV Ja 200 - 220 30- 50 L3
Flute LAV Ja 200 - 220 30- 50 3
Ovnstegte kartofler MELLEM Ja 200 - 220 50-70 \i,
Kalvekad / oksekad / svinekad 1 kg MELLEM Ja 180 - 200 60-100 \i,
Kalveked / oksekad / svineked (udskaret) MELLEM Ja 160 - 180 60-80 \i,
Roastbeef - rad 1 kg MELLEM Ja 200 - 220 40- 50 U3
Roastbeef - rad 2 kg MELLEM Ja 200 55-65 \i,
Lammekelle MELLEM Ja 180 - 200 65-75 3
Grydestegt svineskank MELLEM Ja 160 - 180 85-100 \i,
Kylling / perlehgne /and 1-1,5 kg MELLEM Ja 200 - 220 50-70 \i,
Kylling / perlehgne / and (udskaret) MELLEM Ja 200 - 220 55-65 \i,
omatar eyeas auberginer MELEM | la 180- 200 25-40 —
Fiskefilet H@) Ja 180 - 200 15-30 L3
A - N - J - - jv)
men T o oo e g Ve
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TILBEREDNINGSTABEL

OPSKRIFT FUNKTION  FORVARME TEMPERATUR (°C) VARIGHED (Min.) _II_RI:_LBL:H%GR
=] Ja 170 30-50 .
Surdejskager / Sandkage Ja 160 30-50 -\éu-
Ja 160 30-50 e
Kager med fyld Ja 160 - 200 30-85 L3
(oste- og Ablekage, strudel) Ja 160 — 200 35-90 .\é,. “‘1;“-
=] Ja 150 20- 40 3
Ja 140 30-50 4
Smakager / Mgrdejskage . 0 2050 4 .
Ja 135 40-60 0=
=] Ja 170 20- 40 3
Ja 150 30-50 4
Mindre kager / Muffin . o 0.5 ; ;
Ja 150 40-60 N
=] Ja 180 - 200 30-40 2
Vandbakkelser Ja 180-190 35-45 '\%’ w;r
Ja 180 - 190 3545 * N
=] Ja 90 110- 150 3
Marengs Ja ) 130- 150 —_
Ja 90 40-160% > 31
=] Ja 190 - 250 15-50 2
Pizza / Bred / Focaccia . 190930 050 ; 1
A,
Pizza (Tynd, tyk, focaccia) Ja 220 - 240 25-50* P
=] Ja 250 10-15 3
Frossen pizza Ja 250 10-20 _\%’_ 1;
Ja 220- 240 15-30 0 S,
Ja 180- 190 45-55 —
?\A/:jzzr:fagrte, madtaerter) - 180190 00 ""'4'__'_""' "“'1'__'_'""
Ja 180 - 190 45-70* P
= Ja 190 - 200 20-30 ;
Vol-au-vent / butterdejssnitter Ja 180 - 190 20-40 ;; 1;
Ja 180 - 190 20- 40 R
FUNKTIONER =] il EY £l
Over/underv. Varmluft  Varmluftsbagning Grill TurboGrill Maxi Cooking Cook 4 @ko-varmluft
10
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' DA

° . RILLE OG
OPSKRIFT FUNKTION  FORVARME TEMPERATUR (°C) VARIGHED (Min.) TILBEH@R
Lasagne / Flan / Pastaret i ovn / . ) 3
Cannelloni EI Ja 190 - 200 45 - 65
3
Lam/kalv/oksekgd/svinekad 1 kg Izl Ja 190 - 200 80-110
= 2
Fleeskesteg med spred sveer 2 kg ‘. - 170 110-150
Kylling, kanin, and 1 kg = Ja 200- 230 50- 100 Lo
Kalkun / gas 3 kg = Ja 190 - 200 80- 130 L2
Ovnstegt fisk / en papillote 3
180 - 200 40-60
(fileter, hel) Izl Ja 8 —J
Fyldte grentsager 2
J 180 - 200 50-60
(tomater, squash, auberginer) d AR=r
Toast ] - 3 (Ha)) 3-6 L5
Fiskefileter / Bof d : 2 (Mid) 0-30% 4 3y
Medisterpealse / grillspyd / spareribs / } ) . an e 5 4
hamburger d 2- 3 (Mid - Hoj) 15-30 NI
Stegt kylling 1-1,3 kg . 2 (Mid) ss-70% 2 L1
Lammekolle / skank - 2 (Mid) 60-90%* | 3
Ovnstegte kartofler - 2 (Mid) 35 - 55 *** t 3 j
Grgnsagsgratin - 3 (Hoj) 10-25 t 3 j
Smakager @1 Ja 135 50-70 > _ﬂ_i_,'_ _\|_i_,'_ !
Smakager SN = ~
= 5 4 3 1
Teerter Tlir Ja 170 50-70 alrs afbr alr AR
Runde pizzaer P@: Ja 210 40-60 -\...i_...i- -\...i—...;- -\...i—...;- q%ﬁ
izz
Komplet maltid: Frugtteerte (ribbe 5) / 5 3 1
J 190 40-120%
lasagne (ribbe 3) / ked (ribbe 1) d N s P
Komplet maltid: Frugtteerte (niveau 5) N
/ stegte grontsager (niveau 4) / lasagne @ Ja 190 40-120* ,\%ﬁ 4 -\éu- 1
(niveau 2) / udskaret ked (niveau 1) Menu
Lasagne og ked Ja 200 50-100* _\%’_ L ! j
Kod & Kartofler Ja 200 45-100% A T
Fisk & Grensager Ja 180 30-50* qé': L ! j
Farserede stege e - 200 80-120* ! 3 j
Udskarne kedstykker 3
- 200 50-100*
(kanin, kylling, lam) —J

* Forventet varighed: Retterne kan tages ud af ovnen pa forskellige tidspunkter afhaengigt af personlig praeference.
**Vend maden, nar halvdelen af tilberedningstiden er gaet.
***Vend maden, nar to tredjedele af tilberedningstiden er gdet (om ngdvendigt).

SADAN LASES TILBEREDNINGSTABELLEN

Tabellen angiver den bedste funktion, tilbehar og niveau til tilberedningen af flere forskellige typer mad.

Tilberedningstiderne gaelder fra det tidspunkt, retten saettes i ovnen, bortset fra tilberedninger, der kraever forvarmning.
Tilberedningstemperaturerne og -tiderne er vejledende og afhanger af maengden af madvarer og den anvendte type tilbehar.
Start med de laveste, anbefalede indstillinger, og skift til hgjere indstillinger, hvis retten ikke er tilberedt tilstraekkeligt.

Brug det medfelgende tilbehgr, og anvend om muligt teerteforme og bageplader af markt metal. Pyrex- eller stentgjs-gryder og -tilbehgr kan ogsa
anvendes, men dette forlaenger tilberedningstiderne lidt.

[ VR ~ abs _J - M
TILBEH@R ) Bradepande eller Dryppebakke / Bageplade Dryppebakke med
R . D kke / B lad
o kageform pa rist eller bradepande pa rist yppebakke / Bageplade 500 ml vand

Whj;lﬁool !



RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Serg for, at ovnen er kold, inden

du foretager vedligeholdelse eller

renggring.

Anvend ikke damprensere.
overflader.

UDVENDIGE OVERFLADER

. Renger overfladerne med en fugtig mikrofiberklud.
Tilfgj et par draber neutralt renggringsmiddel, hvis de er
meget snavsede. Ter efter med en tor klud.

. Brug aldrig setsende renggringsmidler eller slibemidler.
Hvis et af ovennaevnte produkter uforvarende kommer i
kontakt med apparatet, skal det straks rengegres med en
fugtig klud af mikrofibre.

INDVENDIGE OVERFLADER

. Lad altid ovnen kgle af efter brug, og renger den
herefter, helst mens den stadig er varm, for at eliminere
aflejringer eller pletter af federester. Lad ovnen kgle helt
af, og ter herefter eventuel kondens fra tilberedning af
fodevarer med et hgjt vandindhold vaek med en klud
eller en svamp.

. Aktivér funktionen “Smart Clean” for at opna en
optimal rengering af de indre flader.

. Anvend et velegnet flydende rengegringsmiddel til
renggring af ruden i ovnderen.

. Ovnens lage kan tages af haengslerne, sa renggringen
lettes.

Brug ikke metalsvampe,
skuremidler eller slibende/
2tsende renggringsmidler, da
disse kan beskadige apparatets

Brug beskyttelseshandsker.

Ovnens stremforsyning skal
afbrydes for enhver form for
vedligeholdelse.

TILBEHQ@R

Vask altid tilbehgret i en opvaskemiddeloplgsning efter
brug. Brug ovnhandsker, hvis tilbehgret stadig er varmt.
Madrester fjernes let med en opvaskebgrste eller en
svamp.

KEDEL

Vi anbefaler at bruge funktionerne "Tem" og "Afkalk"
jeevnligt for at sikre, at ovnen altid fungerer pa optimal
made, og fremme forebyggelse af kalkaflejringer over
tid.

Det anbefales varmt at aktivere tilberedningscyklussen
med tom ovn og fylde tanken helt op, efter en lang
periode uden brug af funktionen “Varmluft + damp”.

UDSKIFTNING AF PAREN

1.Tag stikket ud af stikkontakten.

2. Sadan udtages skinnerne.

3.Tag lampeglasset af.

4, Udskift paeren.

5. Seet lampeglasset pa igen, og tryk herpa indtil det
klikker pa plads.

6. Sadan genmonteres skinnerne.

7. Seet stikket i stikkontakten igen.

Dette produkt indeholder en lyskilde med
energiklasse G.

Bemaerk: Brug udelukkende halogenpaerer 20-40 W/230 ~ V
af typen G9, T300°C. Pzeren i produktet er specielt designet
til husholdningsapparater og er ikke egnet til almindelig
belysning i hiemmet (Rddets forordning EF 244/2009).
Paererne kan kabes hos eftersalgs-serviceafdelingen.

- Rar ikke ved paererne med bare haender, hvis du bruger
halogenpaerer, da dine fingeraftryk kan medfere beskadigelse.
Ovnen ma ikke tages i brug, fer lampeglasset er blevet
genmonteret.

2 Whirlpool



AFTAGNING OG GENMONTERING AF LAGEN

1. For at fjerne dgren skal du dbne den helt, og seenke
spaerhagerne, indtil de er i uldst position.

2. Luk lagen, sa meget du kan. Tag godt fat om lagen
med begge haender - hold den ikke i hdandtaget.

Fjern lagen ved ganske enkelt at fortsaette med at lukke
den, mens du samtidigt traekker den opad, indtil, den
frigores fra lejet. Laeg ldgen pa den ene side pd en blgd
overflade.

' DA

3. Genmonter dgren ved at flytte den hen imod ovnen
og lade haengslernes kroge flugte med deres lejer og
fastgore den gverste del pa lejet.

4. Senk lagen, og abn den helt. Seenk spaerhagerne til
deres oprindelige position: Serg for, at du seenker dem
helt ned.

Udgv et let tryk for at tjekke, at spaerhagerne eriden
rigtige position.

5. Prov at lukke lagen, og tjek for at sikre, at den flugter
betjeningspanelet. Hvis det ikke er tilfaeldet, skal du
gentage ovenstdende trin: Lagen kan tage skade, hvis
den ikke fungerer rigtigt.

Whj;lﬁool
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FEJLFINDING

Problem

Ovnen fungerer ikke.

Mulig arsag

Ingen strgm.
Afbrydelse fra lysnettet.

Lasning

Kontrollér, om der er stremafbrydelse, og om stikket sidder i
stikkontakten.

Sluk og teend igen for ovnen, for at kontrollere, om fejlen er
afhjulpet.

Displayet viser bogstavet "F",

efterfulgt af et tal eller bogstav.

Funktionsfejl.

Sluk og teend igen for ovnen, for at kontrollere, om problemet
er lost.

Prov at foretage en “FABRIKSNULSTIL” som vaelges i
“INDSTILLINGER".

Kontakt din naermeste kundeserviceafdeling og angiv
nummeret, der star efter bogstavet "F".

Ovnen varmer ikke op.

Nar “DEMO” er “On” er alle
betjeningsanordningerne aktive
og alle menuerne tilgengelige,
men ovnen varmes ikke op.

DEMO vises pa displayet hver 60.

sekunder.

Tag adgang til ‘DEMO” gennem “INDSTILLINGER” og veelg “Off".

Lyset slukker.

“@KO" tilstanden er “On".

Tag adgang til “@KO” gennem “INDSTILLINGER” og vaelg “Off".

Hjemmets stram svigter.

Forkert effektindstilling.

Kontrollér, at husstandens ledningsnet har en nominel vaerdi pa
over 3 kW. | modsat fald skal effekten indstilles pa 13 ampere.
Tag adgang til “EFFEKT” gennem “INDSTILLINGER” og valg
“LAV”.

et ot |

Policer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:
Bes@ge vores website docs.whirlpool.eu
Ved hjeelp af QR-koden

«  Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihaeftet). Nar
B du kontakter vores serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.

14

Whj;lﬁool



" FI

Pikaopas

KIITOS SIITA, ETTA OSTIT WHIRLPOOL-TUOTTEEN
Tayden tuen saamiseksi on tuote rekisterditava

osoitteessa www.whirlpool.eu/register

A Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen kadyttoa.

TUOTTEEN KUVAUS

1. Kdyttopaneeli
2. Puhallin
3. Pyored lammitysvastus
(ei nakyvissa)
4. Hyllykkoohjaimet
(taso on kuvattu uunin edessa)
5. Luukku
6. Vesilaatikko
7.Ylempi lampovastus/grilli
8.Valo
9. Tunnistekilpi
(@la poista)
10. Alempi lammityselementti
(ei nakyvissa)

KAYTTOPANEELIN KUVAUS

1. PAALLA / POIS PAALTA

Kytkee uunin paalle ja pois

paalta seka keskeyttaa aktiivisen
toiminnon.

2. SUORA PAASY TOIMINTOIHIN
Nopea pddsy toimintoihin ja
valikkoon.

3. SELAUSPAINIKE,
MIINUSPAINIKE

Kdytetadn valikon selaamiseen ja

toimintojen arvojen tai asetusten
vahentamiseen.

4. TAKAISIN
Palaa edelliseen nakymaan.
Mahdollistaa asetusten

muuttamisen kypsennyksen aikana.

5. NAYTTO
6. VAHVISTUS

Vahvistaa valitun asetuksen tai
asetetun arvon.

6 % - ....... _— _'_- ..... § _34] @
B.EE | «w VA
1 2 3 5 7 8 9

7. SELAUSPAINIKE, PLUSPAINIKE
Kaytetaan valikon selaamiseen ja
toimintojen arvojen tai asetusten
nostamiseen.

8. VALINNAT / SUORA PAASY
TOIMINTOIHIN

Nopea paasy toimintoihin, kestoon,
asetuksiin ja suosikkeihin.

9. KAYNNISTYS

Kaynnistaa toiminnon ilmoitettuja
tai perusasetuksia kdyttaen.
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VARUSTEET

RITILA

Kadytetaan ruoan
kypsentamiseen seka tasona
pannuille, kakkuvuoille seka
muille uuninkestaville
keittoastioille.

UUNIPANNU

Kaytetdan uunipelting lihan,
kalan, vihannesten, focaccian,
jne. paistoon tai ritilan alle
asetettuna valuvien nesteiden
kerddmiseen.

* Saatavana vain eraissa malleissa

Varusteiden mdaéré ja tyyppi vaihtelevat ostetun mallin mukaan.

Muita lisdvarusteita voi hankkia erikseen huoltopalvelusta.

LIUKUKISKOT *

=

Helpottaa lisdvarusteiden
paikalleen laittamisessa tai
niiden poistamisessa.

LEIVINPELTI

Kaytetdan leivan ja
leivonnaisten, mutta myos
paistien, foliossa
kypsennettavan kalan jne.
paistamiseen.

RITILAN JA MUIDEN VARUSTEIDEN LAITTAMINEN LIUKUKISKOJEN KIINNITYS (MALLIKOHTAINEN)
Aseta ritila vaakasuoraan tyontamalla se
hyllykkdohjaimiin ja varmista, ettd kohotetulla reunalla
varustettu puoli osoittaa ylospain.

Muut lisavarusteet, kuten uunipannu ja leivinpelti,
laitetaan uuniin vaakasuoraan asentoon samalla tavalla

kuin ritila.

HYLLYKKOOHJAIMIEN IRROTUS JA TAKAISIN

ASETUS

. Poista hyllykkdohjaimet nostamalla niita ylos ja
vetamalla sitten kevyesti alaosa pois paikaltaan: Nyt
hyllykkdohjaimet voidaan irrottaa.

. Laita hyllykkdohjaimet takaisin asettamalla ne ensin
ylemmalle paikalleen. Pida niita ylhaalla samalla
liu’uttaen ne kypsennysosastoon ja laske ne sitten

alemmalle paikalleen.

Irrota hyllykkéohjaimet uunista ja poista suojamuovi
liukukiskoista.

Kiinnita liukukiskon ylempi pidike hyllykkdohjaimeen

ja liu“uta sita niin pitkalle kuin se menee. Laske toinen
pidike paikalleen. Varmista ohjain paikalleen painamalla
pidikkeen alaosaa tiukasti hyllykkdohjainta vasten.
Varmista, etta liukukiskot voivat liikkua vapaasti. Toista
nama vaiheet toiselle hyllykkdohjaimelle samalla
tasolla.

Huomaa: Liukukiskot voidaan kiinnittaa mille tasolle tahansa.
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TOIMINNOT

y 6" SENSE

sense Ndiden ansiosta voit valmistaa automaattisesti
kaikentyyppisia ruokia (lasagne, liha, kala, vihannekset, kakut
ja leivonnaiset, suolaiset leivonnaiset, leipa, pizza).

Jotta saisit kaiken irti tasta toiminnosta, noudata kyseisessa
kypsennystaulukossa annettuja ohjeita.

E}@ KIERTOILMA + HOYRY

Yhdistamalla hoyryn ja kiertoilman ominaisuudet talla
toiminnolla saadaan ulkopuolelta miellyttavan rapeita ja kauniin
ruskeita ruokia, jotka kuitenkin ovat pehmeita ja mehukkaita
sisaltd. Parhaiden kypsennystulosten saamiseksi suosittelemme
asettamaan KORKEAN hoyrytason kalalle, KESKITASON lihalle ja
MATALAN leivalle seka jalkiruoille.

KIERTOILMA

Kypsentaa ruoat, joiden vaatima kypsennyslampétila
on sama, kayttamalla eri tasoja (enintdan kolmea)
samanaikaisesti. Talla toiminnolla voit kypsentaa useampia
ruokalajeja ilman, etta tuoksut siirtyvat ruoasta toiseen.

PERINTEISET TOIMINNOT

+  KONVEKTIOUUNI

Lihan kypsentamiseen ja taytetta sisaltavien kakkujen
paistamiseen vain yhdella tasolla.

+ COOK4-TOIMINNOT

Kypsentaa ruoat, joiden vaatima kypsennyslampétila

on sama, neljalla tasolla samanaikaisesti. Tata toimintoa
voidaan kayttaa pikkuleipien, kakkujen, pyoreiden
pizzojen (my0s pakastettujen) paistamiseen seka
kokonaisen aterian valmistamiseen. Saat parhaat tulokset
kypsennystaulukkoa noudattamalla.

+  TURBOGRILLI

Grillaa isot lihapalat (koivet, paahtopaisti, broileri).
Suosittelemme kdyttamaan uunipannua valuvien
nesteiden keraamiseksi: Aseta pelti mille tahansa ritilan
alla olevalle tasolle ja lisda 500 ml juomakelpoista vetta.

« PAKASTELEIV.
Toiminto automaattisesti valitsee ihanteellisen
kypsennyslampdtilan ja tilan 5:ta erilaista
valmispakastetta varten. Uunia ei tarvitse esikuumentaa.
« ERIKOISTOIMINNOT

» MAXI COOKING
Kypsentaa suurikokoisia lihapaloja (yli 2,5 kg). On
suositeltavaa kdantaa lihaa kypsennyksen aikana, jotta
se ruskistuu tasaisesti molemmin puolin. On hyva
kostuttaa sita silloin talloin, jotta se ei padse kuivumaan
liikaa.

» KOHOTUS

Makeiden ja suolaisten taikinoiden optimaalinen
kohotus. Kohotustuloksen takaamiseksi toimintoa
ei saa kdaynnistaa, jos uuni on vield kuuma edellisen
kypsennysjakson jaljilta.

» SULATUS
Elintarvikkeiden sulatuksen nopeuttaminen. Laita ruoka

uunin keskitasolle. Anna ruoan olla pakkauksessaan,
jotta sen pinta ei kuivu.
» LAMPIMANAPITO
Sailyta juuri kypsennetyt ruoat kuumana ja rapeana.
» ECO-KIERTOILMA
Kypsenna taytettyja paisteja tai lihafileita yhdella
tasolla. Ruoka ei kuiva liikaa hellan ja jaksollisen
ilmankierron ansiosta. Taman ekotoiminnon ollessa
kaytossa valo ei pala kypsennyksen aikana. Kaytettaessa
energiankulutusta optimoivaa Ekotoimintoa uunin
luukkua ei pitaisi avata ennen kuin ruoka on taysin
kypsynyt.
PERINTEINEN
Kypsentaa kaikenlaisia ruokia vain yhdella tasolla.
GRILLI
Grillaa pihvit, vartaat ja makkarat, kypsentaa
vihannekset gratinoimalla tai paahtaa leipaa. Lihaa
grillattaessa suosittelemme kdyttamaan uunipannua
valuvien nesteiden keraamiseksi: Aseta pannu mille tahansa
ritilan alla olevalle tasolle ja lisaa 500 ml juomakelpoista vetta.

_éﬁ NOPEA ESIKUUMEN.

Uunin nopea esikuumennus.

N2

AJASTIMET

Toimintojen aika-arvojen muuttamista varten.
AJASTIN

Ajan mittaamiseen aktivoimatta mitaan toimintoa.

%] PUHDISTUS

<+

+  SMART CLEAN
Taman matalassa lampdtilassa toimivan erityisen
puhdistusjakson aikana vapautuva hdyry helpottaa lian
ja ruoasta jaaneiden tahrojen irtoamista. Kaada uunin
pohjalle 200 ml juomakelpoista vetta ja kdaynnista toiminto
ainoastaan kun uuni on kylma.
«  TYHJENNYS
Tyhjentaa boilerin automaattisesti, jotta estetaan veden
jaaminen sen sisdlle, kun laitetta ei kayteta pidempaan
aikaan.
KALKINPOISTO
Poistaa kalkkijadmat boilerista. Suosittelemme kayttamaan
tata toimintoa saanndllisin valiajoin. Jos ndin ei tehda,
naytolle tulee uunin puhdistamisesta muistuttava viesti.
@0 ASETUKSET
Saataa uunin asetukset.
Kun ECO-tila on aktiivinen, ndyton kirkkautta vdhennetddn
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energian sadstamiseksi ja lamppu sammuu T minuutin kuluttua.
Se aktivoidaan uudelleen automaattisesti, kun painetaan mita
tahansa painiketta.

Kun “DEMO"tila on paalld, kaikki komennot ovat kaytettdvissa ja
valikot avattavissa, mutta uuni ei kuumene. Tama tila laitetaan
pois padlta menemalld “DEMO"tilaan "ASETUKSET-valikosta ja
valitsemalla "Pois paalta”.

ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

Valitsemalla “TEH.ASE. PALAU." tuote sammuu ja palaa sitten
ensimmadisen kdynnistyskerran tilanteeseen. Kaikki asetukset
pyyhkiytyvdt pois.

SUOSIKKI

Siirtaa 10 suosikkitoiminnon luetteloon.

1. VALITSE KIELI

Kun laite kytketaan paalle ensimmaisen kerran, on asetettava
kieli ja kellonaika: Nayttoon tulee “English’”.

Selaa kielivalintoja painamalla 4 - tai — -painiketta ja valitse
haluamasi.

Vahvista valintasi painamalla v .

Huomaa: Kieltd voidaan my&hemmin muuttaa valitsemalla “KIELI™
valikkokohta "ASETUKSET~valikosta painamalla & .

2. ASETA VIRRANKULUTUS

Uuni on ohjelmoitu kdyttamaan sahkdvirtaa tasolla, joka sopii
kodin sahkoverkkoon, jonka luokitus on enemman kuin 3

kW (16): Jos kodin sahkdverkon teho on alhaisempi, sinun on
laskettava kyseista arvoa (13).

Valitse kaantamalla sdcdtonuppia 16 "korkea" tai 13 "matala” ja
vahvista painamalla v .

PAIVITTAINEN KAYTTO

3. ASETA AIKA

Tehon valinnan jalkeen on asetettava tamanhetkinen aika:
Naytossa vilkkuu kaksi tunteja tarkoittavaa numeroa.

Aseta oikea aika painamalla 4 - tai — -painiketta ja paina sitten
v : Naytossa vilkkuu kaksi minuutteja tarkoittavaa numeroa.
Aseta minuutit painamalla + - tai — -painiketta ja vahvista
painamalla v .

Huomaa: Sinun on ehka asetettava aika uudelleen pitkdn
sahkokatkon jalkeen. Valitse "KELLO™valikkokohta “ASETUKSET"-
valikosta painamalla &

4, LAMMITA UUNI

Uudesta uunista voi vapautua hajuja, jotka ovat jaaneet siihen
valmistuksen aikana: tdma on tdysin normaalia.

Taman vuoksi ennen ruokien kypsennysta suosittelemme
[@mmittamdan uunia tyhjana, jotta poistetaan mahdolliset hajut.
Poista mahdollinen suojapahvi tai kalvo uunista ja poista myos
kaikki sen sisalla olevat varusteet. Liammita uunia 200 °C:ssa

noin tunnin ajan ja kdyta mieluiten ilmankierrolla varustettua
ohjelmaa (esim. "Kiertoilma" tai "Konvektiouuni”).

Huomaa: Suositellaan tuulettamaan huone laitteen ensimmaisen
kayton jalkeen.

1. VALITSE TOIMINTO

Kaynnista uuni painamalla : ndyttoon tulee viimeinen
kaytossa ollut paatoiminto tai paavalikko.

Toiminnot voidaan valita painamalla kuvaketta, silloin kuin
kyseessa on jokin paatoiminnoista, tai selaamalla valikon lapi:
Haluttu valikkokohta valitaan (ndytolla nakyy ensimmainen
valittavissa oleva kohta) painamalla + tai — ja vahvistamalla
sitten painamalla v/ .

2. TEE TOIMINNON ASETUKSET

Haluamasi toiminnon valitsemisen jalkeen voit muuttaa sen

asetuksia. Naytolla nakyvat jarjestyksessa asetukset, joita voit

muuttaa. Jos haluat muuttaa edellista asetusta uudelleen, paina
«

LAMPOTILA / GRILLIN TASO / HOYRYTASO

Kun arvo vilkkuu naytolld, voit muuttaa sita painamalla +
tai —, minka jalkeen vahvista se painamalla v ;jatka sitten

seuraavien asetusten muuttamista (jos mahdollista).

Samalla tavalla on mahdollista asettaa grillin taso: Grillaukselle
on kolme ennalta madritettya tehotasoa: 3 (korkea), 2 (keski), 1
(matala).

“Kiertoilma + hdyrytys”-toiminnossa voit valita hdyryn maaran
seuraavien arvojen joukosta: 1 (Matala), 2 (keski), 3 (korkea).
Huomaa: Kun toiminto on aktivoitu, ldampdtilaa/grillin tasoa voidaan
muuttaa kayttamallad + - tai — -painiketta.

KESTO

Kun naytolla vilkkuu kuvake (&, aseta haluamasi
kypsennysaika painamalla + - tai — -painiketta ja vahvista
sitten painamalla painiketta v . Kypsennysaikaa ei ole pakollista
asettaa, jos haluat seurata kypsennysta manuaalisesti (ilman
ajastinta): Vahvista ja kdynnista toiminto painamalla v tai [>]
.Jos valitset taman toimintatilan, et voi ohjelmoida viivastettya
kaynnistysta.
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Huomaa: Voit sdatda kypsennyksen aikana asetettua kypsennysaikaa
painamalla @ : korjaa sitd painamalla 4 tai — ja vahvista sitten
painamalla v .

PAATTYMISAIKA (KAYNNISTYSVIIVE)

Monissa toiminnoissa on kypsennysajan asettamisen jalkeen
mahdollista viivastaa toiminnon kaynnistymista ohjelmoimalla
sen paattymisaika. Naytolla nakyy paattymisaika samalla kun
kuvake @ vilkkuu.

N

7

Aseta haluamasi kypsennyksen paattymisaika painamalla + -
tai — -painiketta; vahvista ja aktivoi toiminto sitten painamalla
v . Laita ruoka uuniin ja sulje luukku: Toiminto kdynnistyy
automaattisesti sen jalkeen, kun on kulunut laskettu aika, joka
tarvitaan siihen, etta kypsennys padattyy asetettuna ajankohtana.

Huomaa: Kypsennyksen viivastetyn kdynnistysajan ohjelmoiminen
sulkee pois kdytdsta uunin esikuumennusvaiheen: uuni saavuttaa
haluamasi lampdtilan vaiheittain, minkd vuoksi kypsennysajat ovat
hieman kypsennystaulukossa lueteltuja pitempid. Odotusaikana voit
korjata ohjelmoitua padattymisaikaa painamalla + tai — tai muuttaa
muita asetuksia painamalla < . Jos haluat katsella tietoja, painamalla
@ voit vaihtaa ndyttdon paattymisajan tai keston.

.6 SENSE

Nama toiminnot valitsevat automaattisesti parhaan
kypsennystavan, lampotilan seka kypsennyksen ja paistamisen
keston kaikille tarjolla oleville ruokalajeille.

Ndin halutessasi voit yksinkertaisesti ilmoittaa ruoan
ominaisuudet ja saat aina parhaan tuloksen.

PAINO / KORKEUS / PIZZA (PYOREA-UUNIPELTI-KERROKSET)
6

Aseta toiminnot oikein noudattamalla ndyton ohjeita: kun naet
kehotteen, aseta vaadittava arvo painamalla 4 tai — ja vahvista
sitten painamalla v .

KYPSYYSTASO / RUSKISTUS

Eraissa 6™ Sense -toiminnoissa on mahdollista saataa
kypsyystasoa.

sense

1
4 N

Kun uuni kehottaa, valitse haluttu kypsyystaso raa'asta (-1)
erittdin kypsaan (+1) painamalla 4 tai — . Vahvista ja kdynnista
toiminto painamalla v tai [>].

Samalla tavoin on erdissa 6™ Sense -toiminnoissa mahdollista
sdataa ruskistustasoa matalasta (-1) korkeaan (1).

.HOYRYTOIMINTO

Valitsemalla “Kiertoilma + hdyrytys” tai jokin useista 6 Sense
-resepteista on mahdollista valmistaa kaikentyyppisia ruokia
hoyrytysta kdyttaen.

Hoyry levidd nopeammin ja tasaisemmin ruoan sisaan
verrattuna ainoastaan kuumaan ilmaan, kuten tapahtuu

I

. FI
perinteisissa toiminnoissa: tdama lyhentaa kypsennysaikoja,
sailyttaa ruoan kallisarvoiset ravintoaineet ja varmistaa, etta saat

erinomaisia ja todella herkullisia tuloksia kaikilla resepteillasi.
Luukku on pidettava suljettuna koko hoyrytystoiminnon ajan.
Hoyrylla kypsentaminen edellyttaa, etta uunin sisalla oleva sailio
taytetadn ohjauspaneelissa olevan lokeron avulla.

Kun naytélla nakyy pyynté "LISAA VESI" tai "TAYTA LAATIKKO",
avaa lokero painamalla sita kevyesti.

Kaada sisaan hitaasti hieman juomakelpoista vettd, kunnes
naytossa lukee "TAYSI TANKKI”. Sailion enimmaiskapasiteetti on
1,5 litraa.

Veden lisadminen on tarpeellista vain, kun sdilio ei ole riittavan
tdynnd kypsennykseen.

Valta sailion tayttamistd, kun uuni on kytkettyna pois paalta tai
vasta, kun naytolla pyydetaan tayttamista.

3. KAYNNISTA TOIMINTO

Jos oletusarvot ovat oikein tai kun olet tehnyt haluamasi
asetukset, voit aktivoida toiminnon milloin tahansa painamalla
[>].

Jos viivevaiheen aikana painetaan [>], uuni kdynnistaa
toiminnon valittdmasti.

Huomaa: Kun toiminto on valittu, ndytolta nakyy sopivin taso
kutakin toimintoa varten.

Voit pysdyttda aktivoidun toiminnon milloin tahansa painamalla

.

Jos uuni on kuuma ja toimintoon tarvitaan jotain erityista
maksimildmpatilaa, ndyttoon tulee tasta ilmoittava viesti.
Edelliseen ndkymaan palataan painamalla << ; talldin voidaan
joko valita jokin toinen toiminto tai odottaa uunin jaahtymista.

4. ESIKUUMENNUS
Joihinkin toimintoihin kuuluu uunin esikuumennusvaihe:

Kun toiminto on kaynnistynyt, ndytto ilmoittaa, etta
esikuumennusvaihe on kdynnistynyt.

Kun tdma vaihe on paattynyt, kuuluu aanimerkki ja naytto
osoittaa, ettd uuni on saavuttanut asetetun lampétilan; “LISAA
RUOKA'".

Avaa nyt luukku, laita ruoka uuniin, sulje luukku ja aloita
kypsennys.

Huomaa: Jos ruoka asetetaan uuniin ennen kuin esikuumennus on
padttynyt, se saattaa vaikuttaa negatiivisesti lopulliseen
kypsennystulokseen. Luukun avaaminen esikuumennusvaiheen
aikana aiheuttaa sen keskeytymisen.

Kypsennysaikaan ei sisally esikuumennusvaihetta. Voit

aina muuttaa lampatilaa, jonka haluat uunin saavuttavan,
kayttamalla <+ - tai — -painikkeita.
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5. KYPSENNYKSEN KESKEYTTAMINEN / RUOAN
KAANTAMINEN TAI TARKASTAMINEN

Kun avaat luukun, kypsennys keskeytyy valiaikaisesti, silla
kuumennusvastukset kytkeytyvat pois paalta.

Kypsennys jatkuu, kun luukku suljetaan.

Eraissa 61 Sense -toiminnoissa ruokaa on kaannettava
kypsennyksen aikana.

Talloin kuuluu adnimerkki ja naytolla nakyy suoritettava
toimenpide. Avaa luukku, suorita ndytolla ilmoitettu
toimenpide, sulje luukku ja jatka sitten kypsennysta.
Samalla tavoin, kun kypsennysajasta on jaljella 10 %, uuni
kehottaa tarkastamaan ruoan.

Tallgin kuuluu a@nimerkki ja naytolla nakyy toimenpide, joka on
suoritettava. Tarkasta ruoka, sulje luukku ja jatka kypsennysta.
Huomaa: Hyppaa ndiden toimintojen yli painamalla [>]. Jos mitaan
toimenpidetta ei kuitenkaan suoriteta tietyn ajan kuluessa, uuni
jatkaa kypsentamista.

6. KYPSENNYKSEN PAATTYMINEN

Kuuluu aanimerkki ja ndytto ilmoittaa, etta kypsennys on
paattynyt.

Jatka kypsentamista manuaalisesti (ilman ajastinta)
painamalla =] tai aseta uusi kestoaika painamalla —+

, jolloin kypsennysaika jatkuu. Kummassakin tapauksessa
kypsennysparametrit sdilyvat.

Kun ruoka on poistettu, anna uunin jaahtya luukku suljettuna.
RUSKISTUS

Joidenkin toimintojen avulla voit ruskistaa ruoan pinnan
aktivoimalla grillin kypsennyksen paattymisen jalkeen.

Kun naytolla nakyy kyseinen viesti, voit tarvittaessa kaynnistaa
viisi minuuttia kestavan ruskistusjakson painamalla v . Voit
pysayttaa toiminnon milloin tahansa painamalla [@], jolloin
uuni menee pois paalta.

. SUOSIKKI

Kun kypsennys on viety loppuun, ndytto kehottaa tallentamaan
toiminnon numeroon vdlilla 1-10 suosikkiluettelossasi.

Jos haluat tallentaa toiminnon suosikiksi ja sailyttaa nykyiset
asetukset tulevaa kayttoa varten, paina v, muussa tapauksessa

jata viesti huomioimatta painamalla << .

Painettuasi v valitse numeron sijoitus painamalla + tai — ja
vahvista sitten painamalla v .

Huomaa: Jos muisti on taynna, tai valittu numero on jo kaytetty,
uuni pyytaa vahvistusta edeltavan toiminnon ylikirjoittamiseen.
Tallennettuja toimintoja haetaan myéhemmin painamalla O :
Nayttoon ilmestyy suosikkitoimintojen luettelo.

Valitse toiminto painamalla + tai —, vahvista painamalla v ja
aktivoi sitten painamalla [>].

PUHDISTUS

«  SMARTCLEAN-PUHDISTUSTOIMINTO
“Smart Clean” saadaan naytdlle painamalla [&] .

Aktivoi toiminto painamalla =1 : ndytt6 kehottaa
suorittamaan kaikki toimenpiteet, joilla saadaan parhaat
puhdistustulokset: Seuraa ohjeita ja kun olet valmis, paina
v . Kun kaikki vaiheet on suoritettu, aktivoi puhdistusjakso
kehotettaessa painamalla [>].

Huomaa: Uunin luukkua ei ole suositeltavaa avata puhdistusjakson
aikana, jotta sielta ei karkaisi vesihdyryd, mikd puolestaan vaikuttaisi
haitallisesti lopulliseen puhdistustulokseen.

Asianmukainen viesti alkaa vilkkua ndytolla, kun jakso on
paattynyt. Anna uunin jadhtya ja pyyhi ja kuivaa sisapinnat
sitten liinalla tai sienella.

*TYHJENNYS

Tyhjennystoiminto mahdollistaa veden tyhjentamisen sailion
puhtaana pitdmiseksi. Laitteen optimaalisen kayton
takaamiseksi on suositeltavaa suorittaa tyhjennys aina kun
uunia on kaytetty hoyryjaksolla. Kun “Tyhjennys’-toiminto on
valittu, paina [>] ja noudata
annettuja ohjeita: Avaa luukku ja
aseta suuri astia paneelin oikeassa
alakulmassa olevan
tyhjennyssuuttimen alle. Kun
tyhjennys alkaa, anna astian olla
paikoillaan, kunnes toimenpide on
suoritettu. Taydella kuormituksella
suoritettavan tyhjennyksen
keskimaardinen kesto on noin kolme
minuuttia. Tarvittaessa tyhjennysprosessi voidaan keskeyttaa
painamalla TAKAISIN- tai PYSAYTYS-painiketta (jos esimerkiksi
kannu on jo taynna vetta tyhjennysprosessin puolivalissa).

Astian tilavuuden tulee olla vahintdan 2 litraa.

Huomaa: veden kylmyyden varmistamiseksi ei ole mahdollista
suorittaa tatd toimenpidettd ennen kuin 4 tuntia on kulunut
viimeisestd jaksosta (tai siitd kun tuote on viimeksi kytketty virtaan).
Taman odotusajan aikana ndytolla lukee teksti "VESI ON KUUMAA -
ODOTA.

« KALKINPOISTO

Tama saannollisin aikavalein aktivoitava erikoistoiminto
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mahdollistaa sailion ja hdyrypiirin pitémisen parhaassa
mahdollisessa kunnossa.

Naytolla nakyy viesti <POISTA KALKKI>, joka muistuttaa taman
toiminnon saanndllisesta suorittamisesta.

Kalkinpoisto tulee tarpeelliseksi kun on suoritettu tietty maara
hoyrykypsennysjaksoja tai hdyryboileri on toiminut tietyn
tuntimaaran viimeisen kalkinpoistojakson jalkeen (ks. alla oleva
taulukko).

22 tuntia hoyrykypsennysta :
20 héyrykypsennysjaksoa Ei ole mahdollista suorittaa
................................................ h(‘jyrytysjakso ennen
kuin kalkinpoistojakso on
suoritettu

Kalkinpoistotoiminto voidaan suorittaa myos aina kun kayttaja
haluaa puhdistaa sdilion ja sisdisen hoyrypiirin tarkemmin.

Koko toiminnon keskimaarainen kesto on noin 180 minuuttia.
Kun toiminto on kaynnistetty, noudata naytélla nakyvia ohjeita.
Huomaa: Toiminto voidaan keskeyttdd, mutta jos se peruutetaan

missa tahansa vaiheessa, koko kalkinpoistojakso on toistettava alusta
alkaen.

»  VAIHE 1: TYHJENNYS (kork. 3 min.)

Kun ndytolla lukee <ASETA ASTIA NOKAN ALLE>, suorita
tyhjennys kyseisessa Tyhjennys-kappaleessa kuvatulla tavalla.

Huomaa: veden kylmyyden varmistamiseksi ei ole mahdollista
suorittaa tatd toimenpidettd ennen kuin 4 tuntia on kulunut
viimeisestd jaksosta (tai siitd kun tuote on viimeksi kytketty virtaan).
Taman odotusajan aikana naytolla lukee teksti "VESI ON KUUMAA -
ODOTA' Astian tilavuuden tulee olla vahintaan 2 litraa.

»  VAIHE 2: KALKINPOISTO (~120 MIN.)

Kun néytolld lukee <LISAA 1.7 L LIUOSTA>, kaada
kalkinpoistoliuos laatikkoon. Valmista kalkinpoistoliuos
lisaamalla 3 pussia (vastaa 75 grammaa) erityista Oven
WPRO* -kalkinpoistoainetta 1,7 litraan juomakelpoista,
huoneenlampadista vetta.

=759

1,7 Liters

>

Kun kalkinpoistoliuos on kaadettu laatikkoon, aloita varsinainen
kalkinpoistoprosessi painamalla [*]. Kalkinpoistovaiheen
aikana ei ole tarpeen oleskella laitteen edessa. Jokaisen vaiheen
loputtua kuuluu d@nimerkki ja ndyttoon tulee ohje seuraavan
vaiheen suorittamisesta.

»  VAIHE 3: TYHJENNYS (kork. 3 min.)
Kun naytolla lukee <ASETA ASTIA NOKAN ALLE>, suorita
tyhjennys kyseisessa Tyhjennys-kappaleessa kuvatulla tavalla.
»  VAIHE 4: HUUHTELU (~20 min.)

Jotta sdilio ja hoyrypiiri voidaan puhdistaa, laitteelle on
suoritettava huuhtelujakso.

. FI
Kun naytélla nakyy <LISAA VESI HUUHTELUA VARTEN>,

kaada juomakelpoista vetta laatikkoon, kunnes ndytolla lukee
“TAYSITANKKI’, ja paina sitten [>] ensimmaisen huuhtelun
aloittamiseksi.

»  VAIHE 5: TYHJENNYS (kork. 3 min.)
»  VAIHE 6: HUUHTELU (~20 MIN.)
»  VAIHE 7: TYHJENNYS (kork. 3 min.)
»  VAIHE 8: HUUHTELU (~20 MIN.)

»  VAIHE 9: TYHJENNYS (kork. 3 min.)

Viimeisen tyhjennystoimenpiteen jdlkeen vie kalkinpoisto
loppuun painamalla OK. Kun kalkinpoistoprosessi on viety
loppuun, on mahdollista kayttaa kaikkia hoyrytoimintoja.

*Suosittelemme kdyttdmadn kunnossapitoon ammattimaista
WPRO-kalkinpoistoainetta, jotta uunin hdyrytoiminto toimisi
parhaalla mahdollisella tavalla. Noudata pakkauksen kdyttdohjeita.
Tilauksia ja lisatietoja varten voit ottaa yhteyttd huoltopalveluun tai
katsoa sivustolta www.whirlpool.eu

Whirlpool ei ole vastuussa mistaan mahdollisista vaurioista, jotka
johtuvat muiden markkinoilla olevien puhdistustuotteiden
kayttamisesta.

.AJASTIN

Kun uuni kytketaan pois paalta, ndayttoa voidaan kayttaa
ajastimena. Ennen toiminnon aktivoimista on varmistettava,
ettd uuni on sammutettu, minka jalkeen painetaan + tai —:
Naytolla vilkkuu kuvake ¢ .

Aseta tarvittavan ajan pituus painamalla + -tai — -painikkeita
ja aktivoi sitten ajastin painamalla v .

Kun ajastin on lopettanut asetetun ajan kaanteisen laskennan,
kuuluu aa@nimerkki ja naytolla nakyy tata koskeva ilmoitus.

Huomaa: Ajastin ei kytke paalle mitadan kypsennysjaksoja. Muuta
ajastimeen asetettua aikaa painamalla 4 tai — . Painikkeen <« tai
@ painaminen sammuttaa ajastimen milloin tahansa.

Kun ajastin on aktivoitu, voit myds valita ja aktivoida jonkin
toiminnon. Kaynnista uuni painamalla [@] ja valitse sitten
haluamasi toiminto. Kun toiminto on kadynnistynyt, ajastin jatkaa
lahtolaskentaa itsendisesti, puuttumatta itse toimintoon.

Huomaa: Taman vaiheen aikana ei ole mahdollista ndhda ajastinta
(ndkyy vain kuvake @ ), joka jatkaa jaljelle jaavan ajan laskemista
taustalla. Ajastimen ndytto palautetaan pysdyttamalla parhaillaan
aktiivisena oleva toiminto painamalla [@].

.LUKKO

Painikkeet lukitaan painamalla < ja pitamalla sita painettuna
vahintdan viiden sekunnin ajan. Toimi samoin nappaimistolukon
avaamiseksi.

Huomaa: Toiminto voidaan aktivoida myos kypsennyksen aikana.
Turvallisuussyistd uuni voidaan kytked pois padlta milloin tahansa
painamalla .
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KYPSENNYSTAULUKKO

sense
KAANTAMINEN
R TASO JA
RUOKALUOKAT SUOSITELTU MAARA ) (suhtees}sa VARUSTEET
................................................................................... ypsennysaikaan)
2
e oRGNE R S 053K ‘ N,
Paistit (kypsyystaso 0) 06-2kg - 3
Pihvi-paistettu a
Hampurilaiset 15-3cm 3/5 g 4
(kypsyystaso 0) Avennn roo oS
Paistit 0,6-2,5kg - 3
Porsas-paistettu
MEAT (LIHA) . 5 4
Makkarat & nakit 15-4cm 2/3 .~ P [
Kokonainen 06-3kg - 2
Kana-paistettu s 7
Filee/rintapala 1-5cm 2/3 ~ . ~ r
Kebabit yksi ritil 1/2 NP
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ o A . g B
Fileet 0,5-3(cm) - .~ o r
KALA
Fileet-pakastetut 0,5-3 (cm) - _\_”3“_’ . 2 r
Perunat 05-15kg - 3
Vihannekset-paistetut Vihannekset-taytetyt 0.1-0.5 kg kukin - 3
Vihannekset-paistetut 0,5-15kg - 3
. : 3
Perunat yksi pelti - N
. . : 3
VIHANNEKSET Tomaatit yksi pelti - —r
Paprikat yksi pelti - _‘___3|____,__'_
Vihannekset-gratinoidut 3
Parsakaali yksi pelti - —r
Kukkakaalit yksi pelti - “F_‘i_‘_;lﬁ
. : 3
I ) ) e SO RO YRSIPEIt ) il
Kakkujen kohotus . ) 3
uunipellilla Sokerikakku 05-12kg —r
Pikkuleivat 02-06kg - 3
KAKUT& Tuulihatut yksi pelti - 3
LEIVONNAISET : ) 3
Taytetyt kakut & piirakat Torttu 04-16kg AFTe
Struudeli 04-16kg - 3
Hedelmilla taytetty : ) 3
piirakka 05-2kg AF==r
PIIRAAT - 08-12kg - .
Sampylat & 60 - 150 g kukin - 3
) Limppu uunipellilld & 400 - 600 g kukin - e
LEIPA 2
Iso leipa & 0,7-20kg -
Patongit & 200 - 300 g kukin - 3
Ohut pyored - vuoka - 2
PIZZA Paksu pyored - vuoka - 2
Pakaste 1 -4 kerrosta - 2
Aeennr A=A J N SN )
VARUSTEET o Uunipelti tai kakkuvuoka — Uunipannu / leivinpelti ) . ) Uunipannu, jossa
Ritila i e Uunipannu / leivinpelti .
ritilén paalla tai ritilalla 500 ml vettd
8
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“®| KIERTOILMA + HOYRYTYS -KYPSENNYSTAULUKKO

' FI

RESEPTI HOYRYTASO ESIKUUMENNUS  LAMPOTILA (°C) KESTO (min.) Vi:lIJLS]%I'JE':T
Murokeksit / Pikkuleivat MATALA Kyll3 140 - 150 35-55 3
Pieni kakku / Muffinit MATALA Kyl 160- 170 30 - 40 3
Kohoavat kakut MATALA Kyllé 170- 180 40- 60 =
Sokerikakku MATALA Kyllé 160- 170 30- 40 =
Focaccia MATALA Kyll3 200 - 220 20 - 40 3
Leipa, limppu MATALA Kylla 170-180 70-100 3
Pieni leipa MATALA Kylla 200 - 220 30- 50 3
Patonki MATALA Kyll3 200 - 220 30- 50 3
Uunissa paistetut perunat KESKI Kylla 200 - 220 50-70 ;
Vasikka / Naudanliha / Sika 1 kg KESKI Kyllé 180 - 200 60 - 100 3
Vasikka / Naudanliha/ Porsas (palat) KESKI Kylla 160 - 180 60-80 ;
Raaka paahtopaisti 1 kg KESKI Kylla 200 - 220 40-50 1;
Raaka paahtopaisti 2 kg KESKI Kylla 200 55-65 L
Lampaankoipi KESKI Kylla 180 - 200 65-75 L3
Porsaan potkapata KESKI Kylla 160 - 180 85-100 ;
Broileri / helmikana / ankka 1-1,5 kg KESKI Kylla 200 - 220 50-70 1;
Broileri / helmikana / ankka (palat) KESKI Kylla 200 - 220 55-65 ;
-(rtiyr:weat;,tti:,i:::énkikrspi:sat, munakoisot) KESKI Kylla 180 -200 25-40 ‘i"
Kalafilee KORKEA Kyl 180 - 200 15-30 L3
A N —J S T
VARUSTEET Ritil3 Uunipg\Fi Fai k?%klgvuoka Uunipanhg l/ll'ei}/inpelti Uunipannu / leivinpelti Uunipannu,joﬂssa
ritildn paalla tai ritilalla 500 ml vettd
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KYPSENNYSTAULUKKO

RESEPTI TOIMINTO ESIKUUMENNUS LAMPOTILA (°C) KESTO (min.) VigllJL:ré':T
=] Kylla 170 30-50 2
Nostatetut kakut / Sokerikakku Kylla 160 30-50 -\éu-
Kylla 160 30-50 4
. 3
Taytetyt kakut Kyll3 160 - 200 -85 3
(juustokakku, struudeli, omenapiiras) Kylla 160 = 200 35-90 .\%,. “‘1;“-
=] Kylla 150 20-40 >
Kylla 140 30-50 4
Pikkuleivat / Murokeksit
Kylla 140 30-50 Ao
Kylla 135 40-60 ST
=] Kylla 170 20-40 3
Kylla 150 30-50 4
Pienet kakut / Muffinssit 7 ]
Kylla 150 30-50
Kylla 150 40-60 ST
=] Kylla 180 - 200 30-40 3
Tuulihatut Kylla 180- 190 345 4]
Kylla 180-190 3oasx o 3]
=] Kylla 9 110- 150 3
Marengit Kylla 90 130-150 A4
Kylla 90 140-160% > 3]
=] Kylla 190 - 250 15-50 2
. - : —
izza / Leipa / Focaccia . 1 ]
Kylla 190-230 20-5 2
Pizza (Ohut, paksu, focaccia) Kylla 220- 240 25-50% > 2]
=] Kyl 250 10-15 L2
Pakastepizza Kylla 250 0-20 &
Kylla 220- 240 15-30 2 03,
Kylla 180 - 190 45-55 S
Suolaiset piiraat ) 4 1
Kyl 180- 1 45-
(kasvispiiras, Piiraat yha 80-190 5-60 ~FRr AR
Ky”a 180-190 45-70% 't...5=...l‘ '\...3=...F ;ﬂ
3
= Kylla 190 - 200 20-30
Vannikkeet/voitaikinapasteijat Kylld 180-190 20-40 N ]
%’ 1
ol 180- 190 0-40% o e
TOIMINNOT El ] = <%
Perinteinen Kiertoilma Konvektiouuni Grilli Turbogrilli Maxi Cooking Cook 4 ECO-kiertoilma
10
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I i ) RITILA JA
RESEPTI TOIMINTO ESIKUUMENNUS LAMPOTILA (°C) KESTO (min.) VARUSTEET

Lasagne / laatikot / uunipasta / Izl Kylls 190 - 200 45 - 65 3
cannelloni Y J
Lammas / vasikka / Naudanliha / porsas u 3
1kg El Kylla 190 - 200 80-110

- 2
Rapeapintainen porsaanpaisti 2 kg - 170 110-150
Broileri/kani/ankka 1 kg =] Kylla 200-230 50-100 3,
Kalkkuna / hanhi 3 kg =] Kylla 190 - 200 80-130 2,
Uunissa/"paketissa" paistettu kala B 3

Kyll 180 -200 40-60
(fileet, kokonainen) lzl yhd —J
Taytetyt vihannekset . 2
Kyll 180 - 200 50-60
(tomaatit, kesakurpitsat, munakoisot) yia Ab==lr
Paahtoleipa EI - 3 (korkea) 3-6 _\_”5“_'.
Kalafileet / viipaleet Ifl - 2 (keski) 20-30** _\_'f‘t._’_ 1 3 r
Makkarat / lihavartaat / grillikylki / ) ) . ap e 5 4
jauhelihapihvit EI 2 - 3 (keski — korkea) 15-30 .~ o
Paistettu kana 1-1,3 kg - 2 (keski) 55 - 70 *** _\_”2“_’_ 1 1 r
Lampaan reisi/potka - 2 (keski) 60 - 90 *** i 3 j
Uunissa paistetut perunat - 2 (keski) 35 - 55 *** t 3 j
Vihannesgratiini - 3 (korkea) 10-25 L 3 j
Pikkuleivit . D‘j ) Kylla 135 50-70 > o =]
Pikkuleivat
Marjapiirakat EY Kyl 170 50-70 e A s e
Marjapiirakat
N f=y) )
Pyoreat pizzat — Kylla 210 40-60 -\...i—...;- -\...i—...;- -\...é—...;- _\_J;h_
Kokonainen ateria: Hedelmatorttu (taso . ) . g 3 1
5) / lasagne (taso 3) / liha (taso 1) Kylla 190 40-120 e A L
Kokonainen ateria: Hedelmapiirakka
(taso 5) / paahdetut kasvikset (taso 4) / @' Kylla 190 40-120* _\%’_ 4 -\éu- !
lasagne (taso 2) / paloiteltu liha (taso 1) Valikko
Lasagne jaliha Kylla 200 50-100* _\_”i_m’_ L 1 j
Liha ja perunat Kylla 200 45-100* _\%’_ " 1 )
Kala & Vihannekset Kylla 180 30-50*% qéﬁ ! 1 ]
Taytetyt paistit ® - 200 80-120% 3 |
Paloiteltu liha 3
- 200 50-100*

(kani, kana, lammas) e —J

* Arvioitu aika: ruoat voidaan ottaa uunista eri aikoina henkildkohtaisista mieltymyksista riippuen.
** Kdanna ruokaa kypsennyksen puolivalissa.
*** Kdanna ruokaa, kun kypsennysajasta on kulunut 2/3 (jos tarpeen).

KYPSENNYSTAULUKON LUKEMINEN
Taulukossa luetellaan paras toiminto, varusteet ja taso, joita voidaan kayttad erityyppisille ruoille.
Paistoaika alkaa siitd hetkestd, jolloin ruoka laitetaan uuniin. Aika ei sisdlld esikuumennusta (mikali se on vaadittu).
Kypsennyksen lampotilat ja ajat ovat viitteellisia ja ne riippuvat ruoan maardsta ja kdytettavien varusteiden tyypista.
Kayta ensin alhaisimpia suositeltuja asetuksia ja jos lopputulos ei vastaa odotuksia, siirry korkeampiin asetuksiin.
Kayta toimitettuja varusteita ja mieluiten tummia metallisia vuokia ja uunipeltejd. Voit kdyttad myos pyrex- tai keramiikkavuokia ja -varusteita, mutta
muista, etta talldin paistoajat ovat hieman pidempia.
[ VR ~ abm s _J —r M
VARUSTEET Ritil3 Uunipelti tai kakkuvuoka — Uunipannu / leivinpelti Uunipannu, jossa
ritildn pdalla tai ritilalla 500 ml vetta

Whj;lﬁool !
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PUHDISTUS JA HUOLTO

Varmista, etta uuni on jaahtynyt,
ennen kuin aloitat huolto- tai
puhdistustoimenpiteet.
Ala kdyta hoyrypesuria.

laitteen pintaa.

ULKOPINNAT

. Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla.

Jos ne ovat erittdin likaisia, voit lisdta muutaman pisaran
neutraalia puhdistusainetta. Kuivaa pinnat lopuksi
kuivalla liinalla.

. Ald kayta syovyttavia tai hankaavia puhdistusaineita.
Jos jotakin tallaista ainetta paasee vahingossa
kosketukseen laitteen pintojen kanssa, pyyhi se heti
pois kostealla mikrokuituliinalla.

SISAPINNAT

Anna uunin jadhtya jokaisen kayttokerran jalkeen ja
puhdista se sitten, mieluiten sen ollessa viela hieman
[dmmin; ndin saat pois ruoasta jadaneet tahrat ja
roiskeet. Kuivaa runsaasti vetta sisaltavien ruokien
kypsennyksesta syntynyt kosteus antamalla uunin
jaahtya kokonaan ja pyyhi se sitten liinalla tai sienella.
. Aktivoi “Smart Clean” -toiminto sisdapintojen tehokasta
puhdistamista varten.

. Puhdista luukun lasi nestemaiselld erikoispesuaineella.

. Uunin luukku voidaan irrottaa puhdistamisen
helpottamiseksi.

Ala kayta terdsvillaa, hankaavia
kaapimia tai hankaavia/
syovyttdvia puhdistusaineita,
koska ne voivat vahingoittaa

Kayta suojakasineita.

Uuni on kytkettava irti
sahkoverkosta ennen minkaan
tyyppisten huoltotéiden
aloittamista.

VARUSTEET

Huuhtele varusteet astianpesuaineliuoksessa kayton
jalkeen ja kasittele niita uunikintailla, jos ne ovat viela
kuumia. Ruoantdhteet voidaan poistaa harjalla tai
sienella.

BOILERI

Jotta varmistetaan uunin paras mahdollinen toiminta
ja valtetaan kalkkijaamien muodostuminen ajan
kanssa, suosittelemme kayttamaan tyhjennys- ja
kalkinpoistotoimintoja saannollisesti.

Jos “Kiertoilma + HOyry” -toimintoa ei ole kdytetty
pitkaan aikaan, on kypsennysjakso suositeltavaa
kdynnistaa uunin ollessa tyhja ja tayttamalla sailio
kokonaan.

LAMPUN VAIHTAMINEN

1. Kytke uuni irti sdahkoverkosta.
2. Irrota hyllykkdohjaimet.

3. Poista lampun suojus.

4, Vaihda lamppu.

5. Laita lampun suojus takaisin ja tyonna sitd seindan
pain, kunnes se napsahtaa paikalleen.

6. Laita hyllykkdohjaimet takaisin paikoilleen.
7. Kytke uuni sahkoverkkoon.

Tama tuote sisaltaa energiateholuokan G valolahteen.

Huomaa: Kdytd ainoastaan halogeenilamppuja, 20-40

W/230 ~ V tyyppi G9, T300°C. Tuotteessa kaytetty lamppu

on suunniteltu erityisesti kodinkoneita varten eika se sovellu
yleiseen huonevalaistukseen (EY:n asetus N:o 244/2009).
Lamppuja on saatavissa huoltopalvelusta.

- Jos kaytetdan halogeenilamppuja, ala kasittele niitd paljain
kasin, koska sormenjaljet voivat vahingoittaa niita. Ald kayta
uunia ennen kuin valon suojus on asetettu takaisin paikalleen.

2 Whirlpool



LUUKUN IRROTUS JA TAKAISIN ASETUS

1. Poista luukku avaamalla se kokonaan ja laskemalla
varmistimia, kunnes niiden lukitus vapautuu.

2. Sulje luukkua niin paljon kuin voit. Ota tukeva ote
luukusta molemmilla kasilla — ala pida siita kiinni vain
yhdella kadella.

Yksinkertaisesti irrota luukku jatkamalla sen sulkemista
ja vetamalla sita samalla ylospain, kunnes se vapautuu
paikaltaan. Laita luukku sivuun asettaen sen pehmealle
pinnalle.

' FI

3. Aseta luukku takaisin liikuttamalla sitd uunia kohden
ja linjaamalla saranoiden koukut niiden paikalleen ja
varmistamalla ylempi osa paikalleen.

4. Laske luukkua ja avaa se sitten kokonaan. Laske
varmistimet takaisin niiden alkuperaiseen asentoon:
Varmista, etta laskit ne kokonaan.

N Z

Paina hieman tarkistaaksesi, etta varmistimet ovat
oikeassa asennossa.

5. Yrita sulkea luukku ja tarkista, etta se osuu kohdalleen
ohjauspaneelin kanssa. Jos se ei ole oikeassa asennossa,
toista edelliset vaiheet: Luukku saattaa vahingoittua, jos
se ei toimi kunnolla.

Whj;lﬁool h



VIANETSINTA

Ongelma

Uuni ei toimi.

Mahdollinen syy

Sahkokatkos.
Kytkeytynyt irti verkkovirrasta.

Korjaus

Tarkista, ettd verkossa on jannite ja ettd uuni on kytketty
verkkoon.

Kytke uuni pois péaltd ja uudelleen pdalle ja tarkasta, onko vika
poistunut.

Naytolle tulee “F"-kirjain ja jokin
numero tai kirjain.

Uunitoim. Vika

Sammuta uuni ja kytke se uudelleen paalle ndhdaksesi onko
vika poistunut.

Yritd suorittaa “TEH.ASE. PALAU!, jonka voi valita “ASETUKSET"-
valikosta.

Ota yhteys lahimpaan huoltopalvelupisteeseen ja ilmoita “F”-
kirjaimen perdssd oleva numero.

Uuni ei kuumene.

Kun “DEMO"-tila on paalla, kaikki
komennot ovat kaytettavissa ja
valikot avattavissa, mutta uuni ei
kuumene.

DEMO nakyy naytolla 60
sekunnin vilein.

Siirry “DEMO”-toimintoon kohdasta “ASETUKSET” ja valitse “Pois
paaltad”.

Valo sammuu.

“ECO”"-tila on “Paalla”.

Siirry “ECO”-toimintoon kohdasta “ASETUKSET" ja valitse “Pois
paalts”.

Kodin sahkoéteho sammuu.

Vaara tehoasetus.

Varmista, etta kotisi verkon arvo on vdhintaan yli 3 kW. Jos
ndin ei ole, laske teho 13 ampeeriin. Mene “TEHO"-toimintoon
kohdasta “ASETUKSET” ja valitse “MATALA".

Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisitiedot ovat saatavissa

— 1 osoitteesta:
«  Verkkosivustolta docs.whirlpool.eu
- Kayttamalla QR-koodia

«  Voit vaihtoehtoisesti ottaa yhteyttd asiakaspalveluun (katso numero takuukirjasesta). Kun otat
yhteytta asiakaspalveluun, ilmoita tuotteen arvokilven koodit.

14
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Rovid utmutato

KOSZONJUK, HOGY A WHIRLPOOL TERMEKET

VALASZTOTTA
Teljes koru szolgaltatasaink eléréséhez,
=) kérjuk, regisztralja termékét honlapunkon:

www.whirlpool.eu/register

A A késziilék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen a
Biztonsagi utmutatot.

A TERMEK BEMUTATASA

1. Kezel6panel
2. Ventilator
3. Kor alaku futéelem

(nem lathato)

4. Polctarto sinek
(@ szint a suté elején
l4thatd)

5. Ajto

6. Vizbeto6ltd fiok

7. Felsé fGtéelem/grill

8. Vilagitas

9. Azonosité lemez
(ne tavolitsa el)

10. Also fltéelem

(nem lathato)

A KEZELOPANEL BEMUTATASA

edecscscssscsscsscsnsse

1. BE /KI

A siit6 be- és kikapcsolasa vagy
funkciok ledllitasa.

2. FUNKCIOK KOZVETLEN
ELERESE

A funkciok és a menii gyors elérése.
3. MiNUSZ NAVIGACIOS GOMB

Léptetés a menlben, valamint a
funkcidkhoz tartozé bedllitasok vagy
értékek csokkentése.

4. VISSZA
Visszatérés az el6z6 menibe.

A"beélll'tésok modositasa stités
kozben.

5. KIJELZO
6. JOVAHAGYAS

A kivélasztott funkcioé vagy érték
jovahagyasa.

7. PLUSZ NAVIGACIOS GOMB

Léptetés a meniben, valamint a
funkcidkhoz tartozé bedllitdsok vagy
értékek novelése.

8. OPCIOK/FUNKCIOK
KOZVETLEN ELERESE

Funkcidk, idétartamok, beallitdasok
és kedvencek gyors elérése.

9. START

Funkcié inditasara szolgal
a megadott vagy a gyari
beallitasokkal.

Whjr/lﬁool



TARTOZEKOK

CSEPPFELFOGO TALCA

SUTORACS

Etel stitésére szolgdl, illetve
tepsi, stitéforma és egyéb
h&allé edény helyezhetd ra.

Hasznalhato sitétepsiként
hus, hal, zoldségek, focaccia
stb. készitéséhez, vagy a
sUtéracs ald helyezve a
sttéskor lecsopogd szaft
OsszegyUjtésére.

* Kizarélag bizonyos tipusok esetén
A tartozékok szdma és tipusa a megvasarolt modelltél figg.

SUTOTEPSI

KIHUZHATO
TARTOSINEK *

—

A tartozékok behelyezését és
kivételét seqiti.

Hasznélhaté kulonféle
kenyerek és sitemények,
valamint sultek, sitépapirban
sdlt hal stb. készitéséhez.

A készulékhez ingyenesen nem jard egyéb tartozékok a vevészolgalatnal killon is megvasarolhatok.

A SUTORACS ES EGYEB TARTOZEKOK
BEHELYEZESE

Tegye be a siitéracsot vizszintesen a polcvezetd sinek
mentén, és lgyeljen ra, hogy a racs felfelé hajlo vége
valéban felfelé alljon.

Mas tartozékokat, mint példaul a cseppfelfogé talcat és
a sUtbtepsit is vizszintesen kell behelyezni a stitébe, a
sutéracsokhoz hasonlé médon.

A POLCVEZETO SINEK ELTAVOLITASA ES
VISSZAHELYEZESE

. A polcvezet6 sinek eltavolitasahoz emelf'e fel a sineket,
maH'd 6vatosan huzza ki az alsé részt a helyébdl: A
polcvezeté sinek ekkor mar eltavolithatok.

. A polcvezet6 sinek visszaszereléséhez el6szor a felsé
helylkre szerelje 6ket vissza. Felfelé tartva csusztassa
Oket a sutétérbe, majd engedje le 6ket az also
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illesztésben 1évé herzett’ije.

A KIHUZHATO TARTOSINEK FELSZERELESE (HA
VANNAK)

Tavolitsa el a polcvezetd sineket a stitébdl, és tavolitsa
el a véd6é mlanyagot a kihtzhaté tartésinekrél.

Rogzitse a tartdsin felsé kapcsat a polcvezetd sinhez,
majd csusztassa végig annak mentén Utkozésig.
Engedje le a helyére a masik kapcsot. A polcvezeté
sin rogzitéséhez erételjesen nyomja neki a kapocs
aljat a polcvezet6 sinnek. Gy6zédjon meg arrol, hogy
a tartésinek szabadon tudnak mozogni. Ismételje
meg ezeket a [épéseket az azonos szinten [évé masik
polcvezetd sinnel is.

Megjegyzés: A kihlizhatd tartdsinek barmely szintre
felszerelhetdk.

’ Whirlpool



FUNKCIOK

' HU

y 6™ SENSE

seise Bz lehetdvé teszi barmilyen tipusu étel teljesen
automatikus elkészitését (lasagne, hus, hal, zoldségek,
sutemények, sos sitemények, kenyér, pizza).
A funkcioé optimalis hasznalatdhoz kdvesse a vonatkozé
sUtési tablazat utasitasait.
D@ HOLEGBEFUVAS + GOZ
I Agbzésa hélégbefuvas tulajdonsagainak

kombinalasaval ez a funkcid lehetévé teszi, ho%y kellemesen
ropogosra piritsa az ételek kilsejét, mikozben belil
puhdk és szaftosak maradnak. A legjobb suitési eredmény
érdekében javasoljuk, hogy MAGAS gézszintet valasszon
hal, KOZEPES szintet hus és ALACSONY szintet kenyér és
desszertek siitéséhez.
HOLEGBEFUVAS

Ugyanazt az elkészitési hémérsékletet igényld,
de kiilonboz6 ételek tobb (legfeljebb harom) szinten
torténd egyideji sttése. Ezzel a funkcidval elkerilhetd,
hogy kiilonb6z6 ételek egyszerre torténd siitésekor azok
atvegyék egymas szagat.
HAGYOMANYOS FUNKCIOK

« LEGKEVERESES SUTES

Hus vagy toltott tortak siitéséhez egyszerre csak egy
szinten.

« COOK 4 FUNKCIOK

Ez akkor hasznos, ha egyszerre 4 szinten olyan
kilonboz6 ételeket siit, amelyek azonos héfokon
készulnek. Lehet vele kekszeket, tortakat, kerek
pizzét (akdr fagyasztottan) siitni, vagy akar egy teljes
menlit elkésziteni egyszerre. Kdvesse a sutési tablazat
javaslatait a legjobb eredmény elérése érdekében.

« TURBO GRILL

Nagy egybesllt husok stitése (baranycomb,
marhahus, csirke). Javasoljuk a cseppfelfogéd

talca hasznalatat a kicsopdgé huslé és szaft
0sszegyUjtéséhez: Helyezze a talcat a sttbracs alatt
Iévd barmelyik szintre, és dntson bele 500 ml vizet.

« FAGY.TESZTA
Ez a funkcié automatikusan kivalasztja a legjobb
sttési hémérsékletet és mdédot a gyorsfagyasztott
készételek 5 kulonb6zd kategoridjahoz. A stitét nem
szuikséges elémelegiteni.

«  SPECIALIS FUNKCIOK

» XXLHUSSUTES

Nagyobb darab (2,5 kg feletti) husok sttése. Stités
kdzben ajanlatos forgatni a hust, hogy mindkét
oldala egyenletesen tudjon pirulni. A tulzott
kiszaradas megel6zése érdekében érdemes néha
meglocsolni a hust.

» KELESZTES

Sés vagy édes tésztak optimalis mértékd kelesztése.
A kelesztés sikere érdekében ne aktivalja ezt a
funkcidt, ha az el6zé sttési ciklus miatt a sité még
mindig forro.

» KIOLVASZTAS

Az ételek gyorsabb kiolvasztasa. Helyezze az ételt a
kozéps6 szintre. Hagyja az ételt a csomagoldsaban,
hogy ne szaradjon ki a kilseje.

» MELEGENTARTAS

A frissen elkésziilt ételek melegen és ropogdsan
tartasa.

» ECO HOLEGBEFUVAS

Toltott slltek és husfilék egy szinten torténé
slitéséhez. A kiméletes, szakaszos hélégbefluvas
megakadalyozza az étel tulzott mértéku
kiszaradasat. Az ECO funkcié hasznalatakor a
lampa kikapcsolva marad a siités ideje alatt. Az
energiahatékony ECO ciklus haszndlata alatt a
sUt6ajtot nem szabad kinyitni addig, amig az étel el
nem készlt.

ALSO ES FELSO SUTES

Tetsz6leges étel egyetlen szinten torténd siitése.

GRILL

Steak, kebab és kolbaszok grillezése, rakott

z6ldségek siitése és kenyérpiritas. Hus sttésekor

javasoljuk a cseppfelfogé talca hasznalatat a kicsopogéd

huslé és szaft 0sszegyjtéséhez: Helyezze a talcat a

sUtéracs alatt [évé barmelyik szintre, és 6ntson bele 500

ml vizet.

_££ GYORS ELOMELEGITES

A sutd gyors elémelegitése.

N2

IDOZITOK

A funkciéhoz tartozé idétartamok médositasa.
PERCSZAMLALO

|ld6émérés funkcié bekapcsolasa nélkil.

e TISZTITAS

<+

« SMART CLEAN

A specidlis, alacsony hémérséklet( tisztitasi ciklus soran
kibocsatott g6z megkonnyiti a szennyezédés és az
ételmaradékok eltavolitasat. Ontson 200 ml csapvizet
a sUt6 aljara, és csak akkor inditsa el a ciklust, ha a stité
teljesen kihdilt.
« LEERESZTES
A forraldban maradt viz automatikus leeresztése arra
az esetre, ha a késztiléket el6éreldthatéan egy ideig nem
fogjak hasznalni.
ViZKOMENTESITES
A vizkdlerakodasok eltavolitasa a forralobol. Javasoljuk,
hogy ezt a funkciét rendszeres id6kdzonként haszndlja.

Ha nem igy tesz, a kijelz8n emlékeztetd jelzés jelenik
meg.

Whj;lﬁool ’



@0 BEALLITASOK
A stt6 bedllitasainak mddositasa.

Ha az ,ECO" Gzemmdd aktiv, energiatakarékossagi okokbol
a kijelz6 fényereje csokken, és a vilagitas 1 perc elteltével
kikapcsol. Automatikusan visszakapcsol barmely gomb
megnyomasakor.

Ha a ,DEMO” Gzemmad aktiv, minden parancs és
menUpont hasznalhato, de a sité nem melegszik fel. Az

ELSO HASZNALAT

Uzemmad kikapcsoldsahoz lépjen a ,DEMO” mendpontra a
,BEALLITASOK" meniiben, és vélassza a Ki" lehetéséget.

A ,GYARI ERTEKEK” lehet&ség kivalasztasakor a késziilék
kikapcsol, és visszatér az elsé hasznalatkor érvényes
beallitdasokhoz. Minden bedllitas torlédik.

KEDVENC
Itt tarolhato a 10 kedvenc funkcid.

1. ANYELV KIVALASZTASA

A késziilék elsé bekapcsolasakor be kell dllitani a kivant nyelvet
és a pontos id6t: a kijelzén az,English” beallitas lathatd.

1. English

A + és — gombokkal lépkedhet a vélaszthato nyelvek
listdjaban. Valassza ki a kivant nyelvet,

majd nyomja mega y' gombot a jévahagyashoz.
Megjegyzés: A nyelv barmikor modosithaté a ,BEALLITASOK”
mendben lévd ,NYELV" lehetéségnél. Ehhez nyomja meg a &
gombot.

2. AZ ENERGIAFOGYASZTAS BEALLITASA

A suit6é ugy van beprogramozva, hogy annyi elektromos

aramot fogyasszon, amennyi kompatibilis a 3 kW-nal (16)

nagyobb besorolasu lakossagi aramhaldzattal: Ha az On

Eéﬁt(art)é\séban kisebb a teljesitmény, az értéket csokkenteni
ell (13).

TELJESITMENY

Forgassa el a bedllitégombot, és valassza a 16,Magas”vagy a
13,Alacsony” lehet6séget, majd a jévahagyashoz nyomja meg
a v/ gombot.

NAPI HASZNALAT

3.AZ IDO BEALLITASA

A teljesitmény kivalasztasa utén be kell allitania a pontos id6t:
A kijelzdn villog az érét jelzd két szamjegy.

N

N -
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ORA
Allitsabe az 6rata + és — gombokkal, majd nyomja meg a
v/ gombot: A kijelzdn villog a perceket jelzo két szamjegy.
Allitsa be a perceta 4+ és — gombokkal, majd nyomja meg a
v/ gombot a jévahagyashoz.

Megjegyzés: Hosszabb dramkimaradas utan Ujra be kell allitani a
pontos idét. Vélassza az ,ORA" lehetéséget a ,BEALLITASOK”
menUben. Ehhez nyomja mega & gombot

4, A SUTO FELMELEGITESE

Az Uj siitd a gyartasbol visszamaradt szagot bocséthat ki: ez
teljesen normalis.

Ezért miel6tt a stot étel készitésére hasznalnd, azt javasoljuk,
hogy melegitse fel Uiresen a lehetséges szagok eltavolitasa
érdekében. Tavolitson el minden védékartont vagy atlatszo
filmréteget a sut6rdl, és tavolitson el minden tartozékot

a belsejébdl. Melegitse fel a siitét nagyjabol egy éran
keresztiil 200 °C-ra, lehetdleg egy légkeveréses funkcid (|ol.
,Ho6légbefuvas”vagy ,Légkeveréses slités”) hasznalataval.

Megjegyzés: A készllék elsé hasznélatat kdvetden érdemes
kiszelléztetni a helyiséget.

1. A FUNKCIO KIVALASZTASA

Kapcsolja be a siit6t a gombbal: a kijelz6n az utoljara
hasznalt elsédleges funkcid vagy a fémenii lathato.

A funkcidk kivalasztasdhoz nyomja megf az egyik elsédleges
funkcidhoz tartozo6 szimbolumot, vagy l1éptessen a meniben:
A meniibdl Ugy valaszthat ki egy elemet (a kijelzén az elsé
elérhet6 elem Yétszik), hogy megnyomjaa + vagya —
gombot a kivant opcié kivalasztasahoz, majd nyomja meg a
v/ gombot a megerésitéshez.

2. FUNKCIO BEALLITASA

A kivant funkcio kivalasztasa utan megvaltoztathatja
annak beallitasait. A kijelz6n egymas utan mec?jelennek a
moédosithaté bedllitasok. A <« gombbal méddosithaté az
el6z6 bedllitas.

HOMERSEKLET / GRILLFOKOZAT / PAROLASI SZINT

- §----,
HOMERSEKLET

Ha az érték villog a kijelz6n, médositdsadhoz haszndlja a

+ és — gombokat, majd nyomjamega v gombot a

jovahagyashoz. Ezutan tovabbléphet a kovetkezd bedllitadsokra

(ha vannak).

A grillfokozat is beallithaté: A grillezéshez meghatérozott

aramerdsségi szintek tartoznak: 3 (magas), 2 (kdzepes), 1

(alacsony).

A, Hdélégbefuvas + g6z” funkcié esetén a kovetkezé
6zmennyiségek koziil valaszthat: 1 (alacsony), 2 (kozepes), 3
magas).

* Whirlpool



Megjegyzés: A funkcié bekapcsoldsa utan a hémérséklet/
grillfokozata + és — gombokkal modosithato.
IDOTARTAM

X 4
4

7 N

IDOTARTAM

Haa & szimbolum villog a kijelzén, allitsa be a kivant
sitésiidéta 4+ és — gombokkal, majd nyomd'a mega v

ombot a jévahagyashoz. Ha végig felligyelni kivanja a stitést
8d62|’tés hasznalata nélkdil), nem kell beallitania a sutési idét:
Nyomja meg a vy vagy [>] gombot a jévahagyashoz és a
funkcié inditasahoz. Ennél az izemmdédnél nem allithato be
késleltetett inditas.

Megjegyzés: A bedllitott sttési idé modosithatd a sttés kdzben a
©@ gombbal:a médositashoz hasznédliaa + és — gombokat,
majd nyomjamega v gombot a jévahagyashoz.

BEFEJEZESI IDO (KESLELTETETT INDITAS)

Miutan beallitotta a stitési id6t, szamos funkcional hasznalhatd
a késleltetett inditas ugy, ho c}/ megadja a befejezési id6t. A

kijelz6n lathato a befejezési id6, ésaz @ szimbdlum villog.

S 7
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BEFEJEZESI IDO

A + és — gombokkal allitsa be, mikor érjen véget a siités,
majd nyomja meg a v gombot a jovahagyashoz és a funkcio
bekapcsolasahoz. Helyezze az ételt a s(jtégbe, és csukja be az
ajtot: A funkcié automatikusan bekapcsol, amikor letelik a
sutés elkésziiltéhez megadott idépont alapjan kiszamitott
id6tartam.

Megjegyzés: Ha a sttéshez késleltetett inditast allit be, az
elémelegités nem elérhetd: A sttd a szlikséges hdmérsékletet
fokozatosan éri el, tehat a sttési idék kissé hosszabbak lesznek a
sUtési tablazatban megadott id6étartamoknal. A varakozasi idé alatt
a + és — gombokkal médosithatd a bedllitott befejezési idd,
illetve a <« gombbal modosfthatok az egyéb bedllitasok. Az &
gomb megnyomasakor megtekintheté a befejezési idé és az
id6tartam.

. 6" SENSE

Ezekkel a funkcidval automatikusan bedllithat6 az elérhetd
ételek stitéséhez optimalis izemmaod, hémérséklet és
idétartam.

Sziikség esetén az optimalis eredmény érdekében adja meg az
étel jellemzéit.

SULY / MAGASSAG / PIZZA (KEREK-TALCA-RETEGEK)

6
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KILOGRAMM

A funkcié megfeleld bedllitdsahoz kdvesse a kijelzén
megjelend utasitasokat: ha a késziilék jelez,a + és —
gombokkal dllitsa be a kivant értéket, majd nyomja mega v/
gombot a jovahagyashoz.

ALLAPOT / PIRITAS

Bizonyos 6" Sense funkcidk hasznalatakor bedllithato az étel
késziiltségi dllapota.

6
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ALLAPOT

Ha a késziilék jelez,a + és — gombokkal allitsa be a kivant
fokozatot a véres (-1) és az atsutott (+1) szintek kdzott. Nyomja

I

. HU
mega v vagy [>] gombot a jévahagyashoz és a funkcio
inditasahoz.

Hasonlé modon, ahol lehetséges, bizonyos 6™ Sense funkcidk

hasznalatakor beallithaté a piritasi fokozat alacsony (-1) és
magas (1) kozott.

.FOZES GOZZEL

A, Holégbefuvas + G6z" funkcid vagy a szamos specialis 6™
Sense recept egyikének kivalasztasaval a g6z hasznalatdnak
kdszonhetden barmilyen tipusu étel elkészithetd.

A g6z gyorsabban és egyenletesebben jarja at az ételt

az also+felsé siitésre jellemzo forrd levegohoz képest: ez
csokkenti a suitési idot, meg6rzi az étel értékes tapanyagait,

és biztositja, hogy minden receptjével kivald, igazan izletes
eredményt érhessen el.

A g6zparolas teljes id6tartama alatt zarva kell tartani az ajtot.
Ha g6zparolassal folytatna a stitést, toltse fel a siité belsejében
talalhato tartélyt a vezérlépanelen 1évé fiok hasznalataval.
Amikor a kijelzon megjelenik a,VIZ HOZZAADASA” vagy a
,TARTALY FELTOLT” jelzés, enyhén benyomva nyissa ki a fiokot.
Lassan toltson bele csapvizet, amig a kijelz6n meg nem jelenik
a,MEGTELT" felirat. A tartaly maximalis Grtartalma kb. 1,5 liter.

Viz hozzdadasa csak akkor szlikséges, ha a tartaly feltoltése
nem elég a parolas befejezéséig.

Keriilje a tartaly feltoltését, mikozben a siitd kikapcsolt
élllapoktban van, illetve amig a kijelzén ilyen lizenet meg nem
jelenik.

3. AFUNKCIO INDITASA

Ha az alapértelmezett bedllitdisok megfeleléek, vagy megadta
a kivant beallitdasokat, nyomja meg a [>] gombot a funkcié
bekapcsolasahoz.

Ha a késleltetés ideg’e alatt megnyomja a [>] gombot, a siité
azonnal elinditja a funkciét.

Megjegyzés: A funkcié kivalasztasa utan a kijelzén megjelenik az
ahhoz javasolt optimalis szint.
A bekapcsolt funkcid barmikor ledllithaté a gombbal.

Ha a stit6 forrd, és a funkcionak egy adott maximum
hémérsékletre van szliksége, a kijelzén értesités jelenik meg. A
<K iombbal lépjen vissza az el6z6 képernydre, és valasszon
masik funkciot, vagy varja meg, amig a sito teljesen lehil.

4. ELOMELEGITES

Bizonyos funkcidkndl a siitd elémelegithetd: A funkcid
inditasakor a kijelzé jelzi, hogy az elémelegités folyamatban
van.

Twlmke

ELOMELEGITE

A szakasz végeztével hangjelzés hallhato, és a kijelz6n lUizenet

jelzi, hogK a siitd elérte a megadott, ,ETEL HOZZAADASA"
6mérsékletet.

Ekkor nyissa ki az ajtot, tegye az ételt a stitébe, csukja be az

ajtot, és inditsa el a siitést.

Megjegyzés: Ha az ételt az elémelegitési fazis befejezése el6tt teszi

a sutdbe, a stitési eredmény elmaradhat a varttol. Az ajtd

kinyitasakor az elémelegités ledll/sztinetel.

A sttési id6be nem szamit bele az elémelegitési szakasz. A

suto kivant hdmérséklete barmikor modosithatdo a 4+ és —

Whj;lﬁool ’



gombokkal.

5. SUTES SZUNETELTETESE / ETEL MEGFORDITASA
VAGY ELLENORZESE

Az ajté nyitasakor a sutés ideiglenesen ledll (ehhez a készulék
kikapcsolja a flitéelemeket).

A suités folytatasdhoz csukja be az ajtot.

Egyes 6 Sense funkcidknal szlikség lehet az étel
megforditasara sutés kozben.

rLeNc
L] (A
ETEL MEGFORGAT

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzon lathato a szikséges
muvelet. Nyissa ki az ajtét, hajtsa végre a kijelzén lathaté
muveletet, majd csukja be az ajtét és folytassa a suitést.
Hasonldé modon, a siitési id6 10%-aval a siités befejezése el6tt
a st figyelmeztet az étel ellendrzésére.
()€
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ETEL ELLENORZESE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelzén lathato a végrehajtando
muvelet. Ellendrizze az ételt, csukja be az ajtdt, és folytassa a
sUtést.

Megjegyzés: A mUveletek kihagyasahoz nyomja meg a [>]
gombot. Ellenkezé esetben, ha egy bizonyos ideig nem hajt végre
mUveletet, a sttés folytatddik.

6. A SUTES VEGE

Hangjelzés hallatszik, és a kijelz6 jelzi, hogy a siités
befejez6dott.

VEGE
A siités manuadlis (id6zités nélkili) tzemmaodban torténd
folytatasdhoz nyomja meg a =] gombot. Ha novelni kivanja
a sutési idét, nyomja meg a gombot az Uj idétartam
megadasahoz. A sutési bedllitdsok mindkét esetben
valtozatlanok maradnak.

Miutan kivette az ételt, hagyja a sutét kihdilni zart ajtoval.
PIRITAS

A siit6 egyes funkcidi lehet6vé teszik az étel fellletének
megpiritasat a grill aktivalasa révén a siités befejezését
kovetben.

C

PIRITAS: v

Ha a kijelzén mfgjelenik a vonatkozd Uizenet, szlikség esetén
n?_/omja mega v/ gombot az 5 perces piritasi ciklus

eli

nditdsdhoz. A funkcié barmikor ledllithatd a gombbal,
ami kikapcsolja a suitét.

.KEDVENC

A sUtés végeztével a kijelz6n megjelenik a kérdés, hogy
kivanja-e menteni a funkciot a kedvencek listajara (1-10.
pozicidba).

H2Here
i

- - - °C

KEDVENC HOZZAAD?

Ha kedvencként kivan elmenteni egy funkcidt, és tarolni
szeretné az aktualis beallitadsokat késébbi hasznalatra, nyomja

STo

mega v gombot; ha nem kivan élni a lehetéséggel, nyomja
mega <« gombot.

A v gomb megnyomdsa utan valassza ki a poziciot a

+ és — gombokkal, majd nyomja mega v gombota
jovahagyashoz.

Megjegyzés: Ha a memadria megtelt, vagy a valasztott pozicio mar
foglalt, a suté rakérdez, hogy felllirja-e a korabban mentett
funkciot.

A mentett funkcidk késébbi el6hivasahoz nyomja mega O
gombot: a kijelz6n megjelenik a kedvenc funkciok listaja.

C

o 200 |o
1.ALSO ES FELSO

Vélassza ki a funkcidta 4+ és — gombokkal, hagyja jova a
bedllitdst a v gombbal, majd nyomjamega [>] gombot a
bekapcsolashoz.

TISZTITAS

«  SMARTCLEAN

NKomja meg a gombot: a,Smart Clean” lizenet lathato
a kijelzén.
@
mLIC
LI' 2 |:I
Smart clean
A funkcié bekapcsolasahoz nyomja meg a =]
gombot: a kijelzén lathato figyelmeztetések jelzik,
milyen muveletek sziikségesek a Ieijobb tisztitasi
eredményhez: KOvesse az utasitasokat. Ha kész,
nyomja meg a v gombot. Ha az 8sszes |épést
vegrehajtotta, a megfeleld idében nyomja meg a []
gombot a tisztitasi program bekapcsoldsahoz.

Megjegyzés: A tisztitasi ciklus ideje alatt lehetéleg ne nyissa ki a
sUtd ajtajat, mert ekkor vizgéz tavozhat, ami hatranyosan
befolyésolja a végsd tisztitasi eredményt.

A ciklus befejezésekor egy ennek megfeleld tizenet kezd
villogni a kijelzén. Hagyja kihdilni a stitét, majd egy ronggyal
vagy szivaccsal tordlje ii és szaritsa meg a belsé ?elUIeteEet.

« LEERESZTES

A leeresztés funkcidval leengedhetd a viz, igy elkeriilhetd,
hogy allott viz maradjon a tartalyban. A készulék optimalis
haszndlata érdekében javasoljuk, hogy minden esetben
végezze el a leeresztést, miutan a stitdo g6zolési programjat
haszndlta.

A, Leeresztés”funkcio kivalasztasa
utdn nyomja meg a [>] gombot,
és hajtsa végre a kovetkez6
muveleteket: Nyissa ki az ajtot,

és helyezzen egy nagy edényt

a leereszté kifolyo ala, a panel
jobb alsé részénél. Ha elkezdte

a leeresztést, tartsa az edényt a
helyén a mivelet befejezéseig. A
teljes leeresztés atlagos id6tartama
kordlbelil harom perc.

Szlikség esetén a leeresztési folyamat a VISSZA vagy STOP
gombokkal szlineteltethet (példaul, ha a tartaly megtelik
vizzel a leeresztési folyamat kozben).

Az edény legalabb 2 literes legyen.

Ne feledje: annak érdekében, hogy a viz mindenképpen hideg
legyen, ez a mUvelet csak akkor végezhet6 el, ha az utolsd
program (vagy a készulék utolsé bekapcsolasa) ota legaldbb 4 éra
eltelt. A varakozasi id6 alatt a kijelzén a kovetkezé felirat lathato: , A
ViZ FORRO - KIS TURELMET".

° Whirlpool



« VIZKOMENTESITES

E specidlis funkcio rendszeres lefuttatasaval biztosithato a
tartaly és a g6z6l6rendszer kivalo allapota.

A kijelzén megjelend <VIZKOMENTESITSEN> (izenet
figyelmeztet arra, hogy rendszeresen végezze el a miveletet.
A vizkbmentesitési figyelmeztetés az utolsé vizkdmentesitési
program ota lefuttatott gézparolasi programok szama vagy
a %()zforralé Uzemorai fliggvényében kapcsol be (lasd a lenti
tablazatot).

22 o6ranyi gézparolas

20 gbzparolasi ciklus

GO6z06lési program csak a
vizkémentesitési ciklus
lefuttatdsa utan indithaté

Emellett a vizkémentesités tetszés szerint barmikor elindithatd, ha
a felhasznalé alaposabban ki kivanja tisztitani a tartalyt és a belsé
gézolérendszert.

A funkcié dtlagos id6tartama kb. 180 perc. A funkcié inditdsa
utan kovesse a kijelz6n megjelend utasitasokat.

Ne feledje: A funkci¢ szlineteltethetd, de ha barmikor ledllitja azt, a
teljes vizkémentesitési ciklust az elejétd! kell megismételni.

» 1.SZAKASZ: LEERESZTES (max. 3 perc)
Ha a kijelzén a <TEGYEN EGY EDENYT A KIFOLYO ALA>
Uzenet lathato, végezze el a leeresztési miveletet a vonatkozo
Leeresztés részben jelzettek szerint.
Ne feledje: annak érdekében, hogy a viz mindenképpen hideg
legyen, ez a mUvelet csak akkor végezhetd el, ha az utolsé
program (vagy a készllék utolsé bekapcsoldsa) ota legaldbb 4 6ra
eltelt. A varakozasi id6 alatt a kijelzén a kovetkezé felirat ldthato: A
ViZ FORRO - KIS TURELMET".
Az edény legaldbb 2 literes legyen.

» 2.SZAKASZ:VIZKOMENTESITES (~120 PERC)
Ha a kijelz6n az <ADJON HOZZA 1,7 L OLDATOT> uizenet
Iathato, Ontse a vizkémentesit6 oldatot a rekeszbe. Javasoljuk,
hogy a vizkémentesité oldatot a kbvetkezék szerint készitse el:
3 tasak (azaz 75 g) specialis WPRO* vizkémentesit stit6hoz,
1,7 liter szobahdmérsékletd ivoviz.
=759

1,7 Liters
e~
- >

Miutan bedntétte a vizkdmentesité oldatot a rekeszbe, nyomja
meg a [>]gombot a f6 vizkémentesitési folyamat inditasahoz.
A vizkémentesitési szakaszok elvégzése alatt nem kell a
készuiléknél varnia. Az egyes szakaszok vé?(ét hangjelzés jelzi,
és a kijelz6n megjelennek a kovetkezd szakaszra vonatkozéd
utasitasok.

» 3.SZAKASZ: LEERESZTES (max. 3 perc)

Ha a kijelzén a <TEGYEN EGY EDENYT A KIFOLYO ALA>
Uzenet lathatd, végezze el a leeresztési miiveletet a vonatkozo
Leeresztés részben jelzettek szerint.

»  4,SZAKASZ: OBLITES (kb. 20 perc)

A tartdly és a gézol6rendszer tisztitasahoz blitési ciklust kell
végrehajtani.

I

. HU
Ha a kijelzén az <ADJON HOZZA VIZET AZ OBLITESHEZ>
UZENET LATHATO, 6ntson ivovizet a rekeszbe, amig a kijelzén
meg nem jelenik a, MEGTELT” Gizenet, majd nyomja meg a [>]
gombot az elsé oblités inditasahoz.

5.SZAKASZ: LEERESZTES (max. 3 perc)
6. SZAKASZ: OBLITES (KB. 20 perc)
7.SZAKASZ: LEERESZTES (max. 3 perc)
8.SZAKASZ: OBLITES (KB. 20 perc)

9.SZAKASZ: LEERESZTES (max. 3 perc)

Az utolso leeresztési m(ivelet utan nyomja meg az OK gombot
a vizkémentesités befejezéséhez.

A vizkémentesitési foIKa_mat elvégzése utan ismét hasznalhato
az 6sszes g6zolési funkcio.

M

M

¥

¥

¥

*A sUt6 g6z0ol6 funkciojanak kivald hatékonysagu karbantartasahoz
a professzionalis WPRO vizkémentesitd javasolt. Kbvesse a termék
csomagolasan taldlhatd hasznalati utasitasokat. Rendelés vagy
informaciokérés a vevészolgalaton vagy a www.whirlpool.eu
webhelyen keresztil lehetséges

A Whirlpool nem véllal felelésséget a piacon elérheté mas
tisztitoszerek altal okozott barmilyen karokért.

.PERCSZAMLALO

Ha a sutd ki van kapcsolva, a kijelzét id6zitéként is
hasznalhatja. A funkcié bekapcsolasa el6tt ellenérizze, hogy
a sut6 ki van-e kapcsolva, majd nyomja meg a + vagy —
gombot. A kijelzbnaz @& szimbolum villog.

Allitsa be a kivant id6tartamot a + és — gombokkal, majd
nyomja mega vy’ gombot az idézit6 bekapcsolasdhoz.

O]
N
PERCSZAMLALO

Ha a percszamlalon bedllitott id6 letelt, hangjelzés hallhato, és
a kijelzén megjelenik a vonatkozo jelzés.

Megjegyzés: A percszamlaléd nem aktival sitési funkciot. Az
id6zitén bedllitottidé a + és — gombokkal modosithaté. Az
id6zité barmikor kikapcsolhaté a << vagya @& gombbal.

A percszamlaléd bekapcsoldsa utan kivalaszthat és aktivalhat
funkciokat.

Nyomja meg a gombot a siité bekapcsolasahoz, majd
valassza ki a kivant funkciét.

A funkcio inditasa utan az id6zit6 a funkciétél fliggetlendil
folytatja a visszaszamlalast.

Megjegyzés: Ebben a szakaszban a percszamlald nem lathatd
(csakaz @ szimbolum l&thatd a kijelzdn), a visszaszamlalas a
hattérben zajlik. A percszamlald megjelenitéséhez, azaz az aktiv
funkcio ledllitdsdhoz nyomja meg a gombot.

.GOMBZAR

A gombzar aktivalasahoz nyomja meg és tartsa lenyomva
legalabb 6t masodperciga << gombot. A gombzar
ugyanilyen médon feloldhato.

C]
CLICY e
(e = 1

C

GOMBZAR

Megjegyzés: Ez a funkcio ételkészités kdzben is aktivalhato.
Biztonsagi okbal a stté barmikor kikapcsolhaté a gombbal.

Whj;lﬁool ’
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SUTESI TABLAZAT

sense
MEGFORDITAS SZINT ES
ELELMISZER-KATEGORIAK AJANLOTT MENNYISEG (a stitési id6 ekkora TARTOZEKOK
.................................................................................. részének elteltekor)
LASAGNE - 0,53 kg - .
Siilt (0 &llapot) 062 kg - 3
Marha-roston —
Hamburger (0 allapot) 1,5-3cm 3/5 _\_”5“_’_ 1 4 r
Siilt 0,625 kg - 3
i Sertés-roston
HUS Kolbasz és virsli 1,5-4 cm 2/3 _\_”5“_’_ 1 4 [
Egész 0,6-3 kg - 2
Csirke-sult
Filé és mell 1-5 cm 2/3 NP
Kebabfélék 1/2 Al ey
Filé - 3oLy
HAL "\...3...1" 2
Filé-fagyasztott - ~ . ¢
Burgonya - 3
Z6ldség-siilt Z6ldség-toltstt 0,1-0,5 kg/db - 3
Z6ldség-siilt 0,5-15 kg - 3
Burgonya egy talca - “F_‘i_‘_;lﬁ
ZOLDSEGEK Paradicsom egy télca - _‘___3|____,__'_
Paprika egy talca - _\;’_
zoldség-cs¢bensilt  0—mr05—— i o—/ 0 — — "
Brokkoli egy télca - “F_‘i_‘_;lﬁ
Karfiol egy télca i ey
Egyéb egy talca - _\F_‘i_‘_;l’_
Kelt tésztas slitemény o ) ) 3
formaban Piskota 0,5-12 kg —r
Aproésiitemények 0,2-0,6 kg - 3
B ’ . . ] 3
SUTEMENYEK Fank egy talca - .
Sutemény, toltott pite Torta 0,4-1,6 kg - -u:-.i-.-.:u-
Rétes 04-1,6 kg - A 3 .
Gylimolcsos pite 0,5-2 kg - _\%’_
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ e . ; . - ) . . OO 2,‘.
CSUTEMENYEK | © e ’ il
Zsemlefélék & 60-150 g/db - 3
Szendvicskenyér formaban & 400-600 g/db - mz
KENYER e
Nagy kenyér & 0,7-2,0kg - 2
Baguette & 200-300 g/db - 3
Vékony kerek talca - 2
PIZZA Vastag kerek télca - 2
Fagyasztott 1-4 réteg - 2
Aeeenn ~ AaF=r J ~ M
TARTOZEKOK Sitétensi G Cseppfelfogo télca / C s c felfoqd tl
Sutdéracs woteps! valagy sutororma SUtétepsi vagy sutdtepsi a @epﬁ&igo;ama/ SES%%G ‘ogo T “
aracson SUtBracson p ml vizze
8
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“® HOLEGBEFUVAS + GOZPAROLASI TABLAZAT

RECEPT PAROLASI SZINT ELOMELEGITES HOMERSEKLET (°C) IDOTARTAM (perc) SZINT,ES

TARTOZEKOK

Keksz / Aprésiitemények ALACSONY Igen 140-150 35-55 3
Kis méret torta / Muffin ALACSONY Igen 160-170 30-40 L3
Kelt tésztak ALACSONY Igen 170-180 40-60 .
Piskota ALACSONY Igen 160-170 30-40 =
Focaccia ALACSONY Igen 200-220 20-40 L3
Kenyér, vekni ALACSONY Igen 170 -180 70-100 L3
Zsemle ALACSONY Igen 200-220 30-50 L3
Bagett ALACSONY Igen 200-220 30-50 3
Silt burgonya KOZEPES Igen 200-220 50-70 \i,
Borjii / Marha / Sertés 1 kg KOZEPES Igen 180-200 60-100 3
Borju / Marha / Sertés (darabok) KOZEPES Igen 160-180 60-80 \i,
Marhasiilt angolosan 1 kg KOZEPES Igen 200-220 40-50 \i,
Marhasiilt angolosan 2 kg KOZEPES Igen 200 55-65 \i,
Bardnycomb KOZEPES Igen 180-200 65-75 3
Porkolt sertéscsiilok KOZEPES Igen 160-180 85-100 L3
Csirke / Gyongytyuk / Kacsa 1-1,5 kg KOZEPES Igen 200-220 50-70 \i,
Csirke / Gyongytyuk / Kacsa (darabok) KOZEPES Ilgen 200-220 55-65 \i,
(oaracisom, cukkini,padizsén KOZEPES | Igen 180-200 25-40 .
Halfilé MAGAS Igen 180-200 15-30 L3

Aeeeer N - ~ oS
TARTOZEKOK s Sitsteps! vagy stitsforma Sutgigngsgg)?gutfoli p/si . Cseppfelfogd talca/ Cseppfelfogs télca

aracson Sutétepsi 500 ml vizzel

sttéracson

Whj;lﬁool ’



SUTESI TABLAZAT

, ) .. HOMERSEKLET  IDGTARTAM SZINTES
RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES °C) (perc) TARTOZEKOK
2
=] Igen 170 30-50 2
Kelt stitemények / piskotak lgen 160 30-50 -\éu-
4 :
Igen 160 30-50 AaFr AR
3
Toltstt siitemények Igen 160 - 200 30-85 —
(sajttorta, rétes, almas pite) Igen 160 — 200 35-90 . 4 . 1 i
=] Igen 150 20-40 :
Igen 140 30-50 4
Aprosutemény / Keksz
4 :
Igen 140 30-50
5 3 :
Igen 135 40-60 —
=] Igen 170 20-40 3
Igen 150 30-50 4
Kisebb torta / Muffin 4 :
2 Igen 150 30- 50
5 3 :
Igen 150 40-60 s
=] Igen 180 - 200 30-40 3
Képviseléfank Igen 180- 190 345 2]
5 3 :
Igen 180-190 ECRPLE N NI B
=] Igen 90 110- 150 3
Habcs6k Igen 90 130-150 4]
5 3 :
Igen 90 140-160% > 3
=] Igen 190 - 250 15-50 2
Pizza / kenyér / focaccia 1 ]
Igen 190 - 230 20-50 A
Pizza (vékony, vastag, focaccia) Igen 220-240 25-50*% _\___5|____,__’_ _\___3|____,__’_ 1
=] Igen 250 10-15 L2
. 4 :
Fagyasztott pizza lgen 250 10-20 —
Igen 220 - 240 1530 2, 0,
3
Igen 180190 45-55 >
Sés tortak 4 1
| 180 - 190 45-60
(zoldséges pite, quiche) gen i aaaas allie s
. 5 3 1
Igen 180 - 190 45-70 e e L
3
=] Igen 190 - 200 20-30
Vols-au-vent / leveles tésztabol késziilt 4 1
sitemények Igen 180 190 20- 40
. 5 3 1
Igen 180 - 190 20-40 R L
FUNKCIOK = — = — o
AlsS ?S,@SO Hoélégbeflvas Legkgvgreses Grill TurboGrill XXL hdssutés Cook 4 a1 Fco .
sUtés sUtés hélégbefuvés
10
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. . U i . SZINT ES
RECEPT FUNKCIO ELOMELEGITES HOMERSEKLET (°C) IDOTARTAM (perc) TARTOZEKOK
Lasagne / felfujtak (flan) / tepsis tészta / Izl lgen 190 - 200 45 - 65 3
cannelloni 9 —J
3
ara jG h 8s, 1 ki | 190 - 2 -1
Barany/borju/marha/sertés, 1 kg Izl gen 90 - 200 80-110
- 2
B&ros sertéssiilt 2 kg - 170 10- 150
) —J
Csirke/nyul/kacsa, 1 kg =] Igen 200- 230 50-100 3
Pulyka/liba, 3 kg =] Igen 190 - 200 80-130 2|
Sult hal/félidban silt hal 3
| 180 - 200 40-60
(filék, egész) El gen 8 Lo
Toltott zoldség 2
| 180 - 200 50-60
(paradicsom, cukkini, padlizsan) gen ARe
s 5
Piritds EI - 3 (magas) 3-6 Aeereean
Halfilé / steak ] - 2 (kdzepes) 0-30% 4 Oy
Kolbasz / Kebab / Oldalas / Hamburger Ifl - >3 r(ﬁgéiges_ 15-30 ** _\_”5“_’_ 1 4 r
Sult csirke 1-1,3 kg - 2 (kdzepes) 55 - 70 *** _\_”2“_’_ 1 ! [
Baranycomb/csiilok - 2 (kdzepes) 60 - 90 *** L 3 j
Sult burgonya - 2 (kdzepes) 35 - 55 **¥ L 3 j
Cs6ben siilt zoldség - 3 (magas) 10-25 L 3 j
Aprésiitemények Aprés(%ények lgen 135 50-70 > _‘_'fl|__._,._'_ _\_”3|__._,._'_ 1
oy 5 4 3 1
Torta _Ilg; Igen 170 50-70 Aalr afFr AaRAr Al
. =
Kerek pizza — lgen 210 40-60 -\...i—...;- -\...i—...;- -\...i—...;- -\...];u-
Teljes fogés: Gytimolcsés pite (5. szint) / N 5 3 1
lasagne (3. szint) / hus (1 szint) 'gen 190 40-120 A A, L
Teljes fogds: Gylimdlcsos pite (5. szint) N
/ s.UIt zél@ségek (4. szint)_/ lasagne (2. @. lgen 190 40-120* ,\%ﬁ 4 -\éu- 1
szint) / husszeletek (1. szint) Meni

Lasagna és hus Igen 200 50-100% -uéu- ;B

Igen 200 45-100 * 4 !

&)
Hal és zoldségek Igen 180 30-50% aéﬁ ;l
e®)

Husok és burgonya

Toltott siltek - 200 80-120* 3

Husszeletek _ 200 50-100* L 3 j

(nyul, csirke, barany)

* Becsult id6tartam: Az ételek kivehetdk a stitdbdl ettél eltéré idépontokban is, személyes preferencidktél figgden.
** A sutési id6 felénél forditsa meg az ételt.
*** Forditsa meg az ételt a sutési id6 kétharmadandl (ha sziikséges).

A SUTESI TABLAZAT HASZNALATA

Ez a tdblazat a kilonbozd tipusu ételekhez legjobban hasznélhatd funkcidt, tartozékokat és szintet tartalmazza.

A sutésiidé az étel sutdbe helyezésével kezd&dik, nem tartalmazza az elémelegitést (@hol ez sziikséges).

A stitési hémérsékletek és idStartamok hozzavetélegesek, és az étel mennyiségétdl, valamint a hasznélt tartozék tipusatél fliggnek.
Kezdetben haszndlja a legalacsonyabb ajanlott bedllitasokat, és ha az étel nem sil eléggé, kapcsoljon &t magasabb beallitdsokra.

Hasznalja a mellékelt tartozékokat, valamint lehetdleg sotét szinli fém stiteményes formékat és tepsiket. Ugyancsak hasznalhat jénai vagy kétalakat és
tartozékokat, de ne feledije, hogy a sutési idétartamok kissé hosszabbak lesznek.

[ TP -~ a1 e — — j===)
. e o Cseppfelfogo télca / L 514
Sutét 6 C felfogo tal
TARTOZEKOK SUtBracs Utétepsi vagy sutéforma Siitdtepsi vagy st6tepsi a Cseppfelfogo télca / sepprelfogo talca

aracson Sutétepsi 500 ml vizzel

sttéracson
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

/3

tisztitasi munka el6tt gy62z6
meg arrdl, hogy a siito teljesen
kihalt.

Ne hasznaljon gdzzel tisztito
berendezéseket.

Barmilyen karbantartasi va é/
jon

feliileteit.

KULSO BURKOLATOK

. A feltleteket nedves, mikroszalas torl6kendével
tisztitsa.

Nagyon szennyezett felllet esetén haszndljon néhany
csepp pH-semleges mosogatdszert. Szaraz ruhaval
torolje at a megtisztitott fellleteket.

. Ne hasznéljon maré vagy surolé hatasu tisztitdszereket.
Ha ezek kozul barmelyik termék véletlenil kapcsolatba
keril a késziilék felliletével, azonnal tisztitsa meg a
készuléket egy nedves, mikroszélas torl6kendével.

BELSO BURKOLATOK

. Minden hasznalat utan hagyja kih(lni a sitét, de
lehet6leg akkor takaritsa ki, amikor még meleg, és
tavolitsa el az ételfoltokat és lerakddasokat. A magas
nedvessé?tartalmu ételek stitése soran kicsapodott
parat a teljesen kihdlt stit6bél egy ronggyal vagy
szivaccsal torolje ki.

. A belsé felliletek optimalis tisztitdsdhoz hasznalja a
L~Smart Clean” funkciét.

. Az ajté Givegét megfelel6 folyékony tisztitdszerrel
tisztitsa.

. A kdnnyebb tisztitas érdekében a siitéajtd levehetd.

Ne hasznaljon acélgyapotot,
surolokefét vagy dorzshatasu/
maroé hatasu tisztitoszereket, mivel
ezek karosithatjak a késziilék

A siitét barmilyen karbantartasi
munka el6tt le kell valasztani az
elektromos halozatrol.

Viseljen véddékesztyiit.

TARTOZEKOK

A tartozékokat minden hasznaélat utan dztassa be
mosogatoszeres vizbe, hasznaljon sutékeszty(it, ha
még forrok. Az ételmaradékok mosogatdkefével vagy
szivaccsal tavolithatok el.

FORRALO

Annak érdekében, hogy a siité mindig optimalis
teljesitményt nyujtson, és hogy megelézze

a vizkélerakédasok kialakulasat, javasoljuk,
hogy rendszeresen hasznalja a,Leeresztés” és

WVizkémentesités” funkcidkat.

Ha hosszabb ideje nem hasznalja a ,H6légbefuvas
+ G6z0lés” funkciot, erésen ajanlott a sutesi ciklus
elinditasa Ures siitével, a viztartaly teletdltése utan.

A BELSO VILAGITAS CSEREJE

1.Valassza le a sutdt az elektromos halézatrél.
2.Vegye ki a polcvezet6 sineket.

3.Vegye le a ldmpa burkolatat.

4, Cserélje ki az izzot.

5. Helyezze vissza a lampaburat, és nyomja be
hatdrozottan, amig a helyére nem kattan.

6. Tegye vissza a polcvezet6 sineket.
7. Csatlakoztassa vissza a sttt az elektromos haldzatra.

A készulék egy G energiahatékonysagi osztalyu
fényforrast tartalmaz.

Megjegyzés: Kizarélag 20-40 W/230 V, G9, T300 °C tipusu
halogénizzdkat hasznaljon. A termékben |évd izzot
kifejezetten haztartasi gépekhez tervezték, ezért helyiségek
megvilagitasara nem alkalmas (244/2009/EK rendelet). Az
izzolampak beszerezhetdk a vevdszolgalattol.

- Halogénizzd hasznalatakor ne nyuljon hozzéjuk csupasz
kézzel, mert az ujjlenyomatok karosithatjak az izzot. Ne
mUkodtesse a sutdt, ha a ldmpabura nincs visszahelyezve.
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AZ AJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE

1. Az ajté levételéhez nyissa ki teljesen, és engedje le a
kallantyukat, amig kioldasi helyzetbe nem kerulnek.

|
Y =

2. Csukja be az ajtét, amennyire tudja. Fogja meg erésen
az ajtot két kézzel — ne a fogantyunal fogva tartsa.
Egyszer(ien tavolitsa el az ajtét gy, hogy folytatja a
becsukasat, és ezzel egyidejlleg huzza felfelé, amig
kireteszel6dik az illesztésébdl. Helyezze le az ajtot az
egyik oldaldra egy puha feliileten.

' HU

3. lllessze vissza az ajtét ugy, hogy a siitd elé emeli, a
zsanérok kapcsait beilleszti a helyukre, majd rogziti az
ajtoé felsé részét az illesztékbe.

4. Engedje le az ajtot, majd nyissa ki teljesen. Engedje le
a kallantyukat az eredeti helyzetiikbe: gy6z6djon meg
arrél, hogy teljes mértékben leengedte dket.

Ovatos nyomassal ellenérizze, hogy a kallantydk
megfeleld helyzetben vannak-e.

5. Prébalja me
illeszkedik-e a kezel6panelhez. Ha nem, akkor isméte
meg a fenti Iépéseket. Az ajté megsériilhet, ha nem
megfelelden mikodik.

becsukni az ajtét, és ellendrizze, hog?{
je
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HIBAELHARITAS

Probléma

A készulék nem mukaodik.

Lehetséges ok

Aramkimaradas.
Nincs csatlakoztatva a

Megoldas

Ellendrizze, hogy van-e héldzati fesziiltség, és hogy a siité
elektromos bekotése megtortént-e.

Kapcsolja ki a stitét, majd kapcsolja be Ujra, hogy lassa,

halozathoz. fennall-e még a probléma.
Kapcsolja ki, majd ismét be a sutét, és ellendrizze, hogy a hiba
tovabbra is fennall-e.
A kijelzén az ,F” betd, majd egy Siitéhiba Hajtsa végre a,GYARI ERTEKEK” visszaallitasat, ami a

szam vagy egy betu ldthato.

,BEALLITASOK”-bél vélaszthaté ki.

Hivja a vevdszolgalatot, és diktdlja be az ,F" betl utan lathaté
szamot.

A siité nem melegszik fel.

Ha a,DEMO” izemmod aktiv,
minden parancs és menipont
hasznalhato, de a stité nem
melegszik fel.

A kijelz6n 60 masodpercenként a
,DEMO" izenet lathato.

Nyissa meg a,DEMO” meniipontot a,BEALLITASOK” meniiben,
és valassza a ,Ki” lehetdséget.

A fény kialszik.

,ECO" izemmod ,Be”.

Nyissa meg az,ECO” meniipontot a,,BEALLITASOK” meniiben, és
vélassza a,Ki” lehetéséget.

Aramkimaradas.

Helytelen dramfogyasztasi
bedllitas.

Ellendrizze, hogy a haztartasi elektromos halézat
teljesitménye legaldbb 3 kW. Ha nem ez a helyzet,
csokkentse a teljesitménybeadllitast 13 amperre. Nyissa meg a
,TELJESITMENY” meniipontot a,BEALLITASOK” meniiben, és
vélassza az,ALACSONY” [ehetdséget.

[ ] A szabalyzatok, a szabvanyos dokumentacio és a termékkel kapcsolatos tovabbi informaciok az

S— =l aldbbi elérhetéségeken talalhatok:
mqj'. + adocs.whirlpool.eu honlapon
+  aQR-kdd segitségével

- Vagy vegye fel a kapcsolatot a vevoszolgalattal (a telefonszamot lasd a garanciafiizetben).
Amennyiben a vevészolgalathoz fordul, kérjik, adja meg a termék adattéblajan feltiintetett kddokat.
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NO

Hurtigveiledning

MANGE TAKK FOR AT DU HAR KJ@PT ET

WHIRLPOOL-PRODUKT

vennligst registrer produktet ditt pa
www.whirlpool.eu/register

For @ motta en mer fullstendig assistanse,

noye.

A For du bruker apparatet ma du lese sikkerhetsanvisningene

PRODUKTBESKRIVELSE

1. Kontrollpanel

2. Vifte

3. Ringformet varmeelement
(ikke synlig)

4, Ristskinner
(nivaet er angitt pa
ovnens forside)

5. Dgr

6. Vannskuff

7. @vre varmeelement/grill

8. Lyspeere

9. Identifikasjonsskilt
(mé ikke fjernes)

10. Nedre varmeelement

(ikke synlig)
BESKRIVELSE AV BETJENINGSPANELET
6 8 - ....... — o 20 O]
285 « v iR Qe
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ON / OFF 4. TILBAKE 7. NAVIGERINGSKNAPP PLUSS

For a sld ovnen av og pa, og for a
stoppe en aktiv funksjon.

2. FUNKSJONER DIREKTE
TILGANG

For a fa rask tilgang til funksjoner og
meny.

3. NAVIGERINGSKNAPP MINUS
For a bla gjennom en meny og
redusere innstillingene eller
verdiene til en funksjon.

Far & ga tilbake til forrige meny.
Under tilberedningen for & endre pa
innstillingene.

5. DISPLAY

6. BEKREFT

For & bekrefte en valgt funksjon eller
en fastsatt verdi.

For & bla gjennom en meny og gke
innstillingene eller verdiene til en
funksjon.

8. OPSJONER / FUNKSJONER
DIREKTE TILGANG

For a fa rask tilgang til funksjonene,
varighet, innstillinger og favoritter.

9. START

For a starte en funksjon ved
a benytte de spesifikke eller
grunnleggende innstillingene.

Whjr/lﬁool



TILBEH@R

RIST

LANGPANNE

Bruk for a tilberede mat og
som stgtte til panner,
kakeformer og andre ildfaste
former.

For bruk som ovnspanne ved
tilberedning av kjatt, fisk,
grennsaker, focaccia, etc. eller
for & plasseres under risten for
& samle opp stekesjyen.

* Kun tilgjengelig pa noen modeller
Antall og type tilbehar kan variere avhengig av hvilken modell som du kjapt.
Annet tilbehgr kan kjgpes separat fra Ettersalgsservicen.

SETT INN RISTEN OG ANDRE TILBEH@R

Innfer risten horisontalt ved & skyve den over ristens
skinner, og pass pa at siden med den opphgyde kanten

er vendt oppover.

Annet tilbehgr, som langpannen og stekebrettet settes
inn horisontalt pa samme mate som risten.

DEMONTERING OG INSTALLASJON AV RISTENS

SKINNER

. For & fjerne ristskinnene, lgft skinnene opp og trekk
forsiktig den nedre delen ut av festet: Ristenes spor kan

na fjernes.

. For d installere ristskinnene igjen, sett forst tilbake
dem i det gvre feste. Hold de oppe, skyv de inn i
ovnsrommet, senk de deretter pa plass i det nedre

festet.

BAKEBRETT

Bruk for  steke alle brad og
andre bakverk, men ogsa for
steker, fisk i pakke (en
papillote) osv.

GLIDESKINNER *

=

For d gjore det enklere & sette
inn eller flerne tilbehar.

INSTALLASJON AV GLIDESKINNER(HVIS DISSE

FINNES)

Fjern ristenes spor fra ovnen og fjern plastvernet fra de

glidende sporene.

Fest den gvre klemmen pa skinnen til sporet og la den
gli sd langt det gar. Senk den andre klemmen pa plass.
For a feste sporene, trykk den nedre delen av klemmen
bestemt mot rillens spor. Serg for at skinnene kan
bevege seg fritt. Gjenta disse trinnene pa det andre
sporet til rillen pad samme niva.

Vennligst merk deg: Glideskinner kan monteres pd alle nivder.
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FUNKSJONER

' NO

y 6" SENSE

sense  Disse gjor det mulig med automatisk tilberedning av
alle typer mat (Lasagne, Kjatt, Fisk, Grennsaker, Kaker & Bakst,
Middagspaier, Brad, Pizza).

For & fa det beste ut av denne funksjonen, fglg indikasjonene
i tilberedningstabellen som medfelger.

E}@ VARMLUFT + DAMPING

Ved a kombinerer egenskapene til dampen med de til
tvungen luft, kan du med denne funksjonen lage retter som er
spre med fin brunfarge utvendig, mens de samtidig er myke
og saftige innvendig. For & oppna det beste stekeresultatet,
anbefaler vi at du velger et HAYT niva for damp nar du steker
fisk, MIDDELS for kjgtt og LAV for bred og desserter.

VARMLUFT

For & steke ulike mattyper som krever samme
steketemperatur pa flere hyller (maksimalt tre) pd samme
tidspunkt. Denne funksjonen kan brukes til a tilberede
forskjellige retter uten at rettene tar smak av hverandre.

TRADISJONELLE FUNKSJONER

«  KONVEKSJONSSTEKING
For steking av kjatt, bake kaker med fyll pa én enkel rist.

+ COOK4FUNKSJONER
For a steke ulike typer mat som krever samme
steketemperatur pa fire niva samtidig. Denne funksjonen
kan benyttes for a steke smakaker, kaker, runde pizzaer

(ogsa frosne) og for a tilberede et helt maltid. Felg
steketabellen for & oppna best resultat.

«  TURBOGRILL

For grilling av store kjottstykker (larstek, roastbiff, kylling).
Vi anbefaler & bruke en langpanne for 8 samle inn
stekesjyen: Plasser pannen pa noen av nivaene under
risten og tilsett 500 ml drikkevann.

« FROSSEN BAKEVARE

Funksjonen velger automatisk den ideelle
tilberedningstemperaturen og -modusen for 5 ulike typer
frossen ferdigmat. Ovnen trenger ikke a forvarmes.

« SPESIALFUNKSJONER

»  MAXI COOKING
For steking av store steker (over 2,5 kg). Det anbefales
a snu kjgttet under tilberedningen, slik at du far jevn
bruning pa begge sider. Det Ianner seg a fukte det litt
en gang i blant, slik at det ikke blir tert.

» HEVENDE

For a oppna en optimal heving av deig. For a oppna et
godt resultat, ma ikke funksjonen brukes dersom ovnen
fortsatt er varm etter en stekesyklus.

»  DEFROST (TINING)

For hurtig tining av matvarer. Vi anbefaler a bruke den
midterste rillen. La matvarene ligge i emballasjen, slik at
de ikke blir tgrre pa utsiden.

» HOLD VARM

For a holde mat som nettopp er blitt tilberedt varm og
spro.

»  @KO VARMLUFT

For tilberedning av ovnsstekte steker og fileter av kjatt
pa ett enkelt niva. Mat forhindres fra a tarke ut for mye
ved hjelp av en mild, forbigdende luftsirkulasjon. Nar
@KO-funksjonen er brukt, blir lyset veere slukket under
tilberedningen. For & benytte @KO-vask og dermed
optimere energiforbruket, ma ovnsdgren ikke apnes for
maten er helt stekt.

KONVENSJONELL
For a tilberede en hvilken som helst matrett pa ett niva.
GRILL

For grilling av biff, kebab og palser, tilberedning
av grannsaker au gratin eller ristet brgd. Ved grilling av
kjott, anbefaler vi & bruke en langpannen for 4 samle inn
stekesjyen: Plasser langpannen pa et hvilket som helst av
nivaene under risten og tilsett 500 ml drikkevann.

§£ RASK FORVARMING

For a forvarme ovnen raskt.

A4

TIDSUR

For endring av funksjonstidenes verdier.
TIMER

For & holde tiden uten a aktivere en funksjon.

35 RENGJBRING

Py

« SMART CLEAN
Effekten av damp frigjort under denne spesielle
rengjeringssyklusen ved lav temperatur gjor at skitt og
matrester kan fjernes pa enkelt vis. Hell 200 ml drikkevann i
ovnsbunnen og aktivere funksjonen ndr ovnen er kald.

. TOMMING
For & drenere boileren automatisk for & hindre at restvann
blirigjen i det nar apparatet ikke skal brukes pd en stund.
« AVKALKNING

For a flerne kalkavleiringer fra kjelen. Vi anbefaler at du
bruker denne funksjonen med jevne mellomrom. Dersom
du ikke gjor dette, vil det komme til syne en melding pa
display som minner deg om a gjgre ovnen ren.
@0 INNSTILLINGER
For justering av ovnens innstillinger.
Nar “@KO" modus er aktiv, vil lysstyrken pa skjermen reduseres
for & spare energi og lyset sldr seg av etter 1 minutt. Den
aktiveres automatisk nar det trykkes pa en av knappene.
Nar “DEMO” er "On” er alle kommandoene aktive og menyene
er tilgjengelige, men ovnen varmes ikke opp. For & deaktivere
denne modusen, fa tilgang til "DEMO" fra menyen
“INNSTILLINGER" og velg “Off".
Ved 4 velge "FABRIKKINNST!, slér produktet seg av og deretter
returnerer det til farste pdslaing. Alle innstillingene vil bli slettet.
FAVORITT

For & hente fram listen over de 10 favorittfunksjonene.
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FORSTE GANGS BRUK

1. VELG SPRAKET

Du ma stille inn spraket og tiden nar du slar pa apparatet for
forste gang: “English” vil vises pa display.

er — blaigjennom listen over tilgjengelige sprak
og velg spraket du @nsker.

Trykk pd v for d bekrefte valget ditt.

Vennligst merk deg: Spréket kan senere endres ved 3 velge “SPRAK’ |
menyen “INNSTILLINGER", som er tilgjengelig ved a trykke pd & .

2. STILL INN STROMFORBRUKET

Ovnen er programmert for 8 konsumere et niva av elektrisk
energi som er kompatibel med et hjemmenettverk som har en
nominell verdi pd mer enn 3 kW (16): Hvis din husstand bruker
en lavere effekt, ma du redusere denne verdien (13).

Vri knotten for regulering for a velge 16 “Hey” eller 13“Lav”og
trykk pa v for & bekrefte.

DAGLIG BRUK

3.STILLINN TIDEN

Nar du har valgt effekten, ma du stille inn den aktuelle tiden: De
to sifrene for timer vil blinke pa displayet.

Trykk pd + eller — for 3 stille inn ndvaerende time og trykk v :
De to sifrene for minutter vil blinke pa displayet.

Trykk pd + eller — for & stille inn minuttene og trykk v for d
bekrefte.

Vennligst merk deg: Du ma kanskje stille inn klokken pd nytt etter
langvarige strombrudd. Velg "KLOKKE" i menyen “INNSTILLINGER,
som er tilgjengelig ved a trykke pd &

4.VARM OVNEN

En ny ovn kan frigi lukt som dannes under fabrikasjonen: Dette
er helt normalt.

For du begynner a lage maten, anbefaler vi at du varmer opp
ovnen nar den er tom for & fjerne eventuell lukt. Fjern eventuell
beskyttende papp eller gjennomsiktig film fra ovnen og flern
eventuelle tilbehgr i den. Varm ovnen til 200 °Ci rundt en

time, helst ved hjelp av en funksjon med luftsirkulasjon (f. eks
"Varmluft" eller "Konveksjonssteking").

Vennligst merk deg: Det er lurt & lufte rommet etter bruker
apparatet for farste gang.

1. VELG EN FUNKSJON

Trykk pa for d sla pa ovnen: displayet vil vise den siste
hovedfunksjonen eller hovedmenyen.

Funksjonene kan velges ved & trykke pa ikonet til én av
hovedfunksjonene eller ved & bla igjennom en meny: For

a velge et element fra menyen (display vil vise de forste
tilgjengelige elementene), trykk + eller — for & velge det som
onskes, trykk deretter v for a bekrefte.

2.STILL INN FUNKSJONEN

Etter at du har valgt funksjonen du gnsker, kan du endre dens
innstillinger. Displayet vil vise innstillingene som kan endres

i sekvens. Ved d trykke <« vil du kunne endre den tidligere
innstillingen igjen.

TEMPERATUR / GRILL NIVA / DAMPNIVA

-@__:__ \

Nar verdien blinker pa display, trykk pa + eller — for a endre
den, trykk deretter pa v for & bekrefte og fortsett innstillingene
som fglger (hvis dette er mulig).

Pa samme mate er det mulig a stille inn nivaet for grilling: Det

finnes definerte effektniva for grilling: 3 (hay), 2 (middels), 1 (lav).

For funksjonen “Varmluft + Damping’, kan du velge mengden
damp blant de felgende verdiene: 1 (lav), 2 (middels), 3 (hay).
Vennligst merk deg: N&r denne funksjonen har blitt aktivert, kan
temperaturen/grillniva endres ved & benytte + eller —.

VARIGHET

Nar (& ikonet blinker pa display, trykk p& + eller — for & stille
inn steketiden du @nsker og trykk deretter pd v for & bekrefte.
Du trenger ikke stille inn steketiden dersom du @nsker & styre
stekingen manuelt (uten tidsinnstilling): Trykk pa v eller [>]
for & bekrefte og start funksjonen. Ved a velge denne modusen,
kan du programmere en utsatt start.

Vennligst merk deg: Du kan regulere steketiden som er stilt inn
mens stekingen pagar ved a trykke @ :trykk pd + eller — ford
endre det og trykk deretter pa v for & bekrefte.

SLUTTID (UTSATT START)

For mange funksjoner, ndr du farst har stilt inn steketiden kan
du utsette start av funksjonen ved d programmere tidspunktet
for slutt. Display viser sluttiden mens @ ikonet blinker.

Trykk pd + eller — for & stille inn tidspunktet du gnsker at
tilberedningen skal avslutte, trykk deretter pa v for a bekrefte
og aktivere denne funksjonen. Sett maten inn i ovnen og lukk
dgren: Funksjonen vil starte automatisk etter den tidsperioden
som er beregnet for at tilberedningen skal vaere ferdig pa det
tidspunktet du har angitt.

* Whirlpool



Vennligst merk deg: Ved & programmere en utsatt start for steking
vil en alltid utelukke fasen for forvarming av ovnen: Ovnen vil
gradvis nd temperaturen du gnsker, dette betyr at steketiden blir
noe lenger enn det som vises i tilberedningstabellen. Mens du
venter, kan du trykke pd —+ eller — for & endre programmets sluttid
eller trykk pd <« for & endre innstillingene. Ved & trykke pad © , fora
vise informasjonen, er det mulig a skifte fra sluttid til varighet.

.6 SENSE

Disse funksjonene velger automatisk beste modus for
tilberedning, temperatur og varighet for koking, steking eller
baking av alle rettene som er tilgjengelige.

Nar det kreves, skal du ganske enkelt indikere matens
egenskaper for 3 oppna et optimalt resultat.

VEKT / HOYDE / PIZZA (RUND-BRETT-LAG)
6

Kg 171
2

N, 7 X
4

7”7 N

For & stille inn funksjonen riktig, folg indikasjonene pa display:
nar du blir minnet om det, trykk pa + eller — for a stille inn
onsket verdi, trykk deretter v for & bekrefte.

STEKEGRAD / BRUNING

For noen 6 Sense-funksjoner er det mulig a justere
stekegraden.

fm
sense

1
rd N

Nar du blir minnet om det, trykk pa + eller — for a velge
gnsket niva mellom ra (-1) til godt stekt (+1). Trykk pa v eller
[>] for & bekrefte og start funksjonen.

Pa samme mate, er det ved noen 6" Sense-funksjoner mulig a
justere nivaet for bruning mellom lavt (-1) og hgyt niva (1).

. TILBEREDNING MED DAMPING

Ved & velge “Varmluft + Damp”eller en av de flere oppskriftene
til 6™ Sense funksjonen er det mulig a tilberede enhver type mat
takket veere bruken av damp.

Damp sprer seg raskere og mer jevnt igjennom maten
sammenlignet med bare den varme luften som er typisk for

de konvensjonelle funksjonene: dette reduserer steketiden,
hindrer at de dyrebare naeringsstoffene forsvinner og sikrer

at du oppndr utmerkede og virkelig gode resultat med alle
oppskriftene dine.

Sa lenge dampkokingen pagar ma daren vaere lukket.

For du starter dampingen, ma du fylle tanken som er plassert pa
innsiden av ovnen ved & benytte skuffen pa kontrollpanelet.
Nar du blir minnet om det pa display med indikasjonene
"TILSETT VANN" eller "FYLL SKUFF’, ma du apne skuffen ved a
trykke forsiktig pa den.

Fyll skuffen langsomt med drikkevann helt til display viser
"TANK FULL" Maksimal tankkapasitet er omtrent 1,5 liter.

|

. NO
Det vil kun vaere ngdvendig 4 tilsette vann nar tanken ikke er full
nok til & fullfare tilberedningen.

Du ma ikke fylle pa tanken nar ovnen er slatt av eller fylle pa for
du blir bedt om dette fra display.

3. START FUNKSJONEN

Til enhver tid, dersom default-verdiene er de som gnskes, eller
nar du har brukt innstillingene du ensker, trykk pa [>]for a
aktivere funksjonen. Mens fasen for utsettelse pagar, vil ovnen
oyeblikkelig starte funksjonen dersom en trykker pa [>].
Vennligst merk deg: Nar funksjonen er valgt, vil display anbefale det
best egnede nivaet for hver funksjon.

Du kan stanse funksjonen som er aktivert ndr som helst ved & trykke
pa [@].

Dersom ovnen er varm og funksjonen krever en gitt
maksimaltemperatur, vil det vises en melding pa display. Trykk
pa < for a returnere til skiermbildet framfor og velg en annen
funksjon eller vent til ovnen er helt nedkjglt.

4. FORVARMING

Noen funksjoner har en fase for forvarming av ovnen: Nar
funksjonen starter, indikerer display at fasen for forvarming er
aktivert.

Nar denne fasen er avsluttet, vil et lydsignal hares og displayet
vil indikere at ovnen har nadd innstilt temperatur og “LEGG INN
MAT".

Pa dette punktet dpner du dgren, sett maten inn i ovnen, lukk
dgren og start stekingen.

Vennligst merk deg: Plassere maten i ovnen far forvarming er ferdig
kan ha en negativ effekt pa det endelige tilberedningsresultatet.
Ved & dpne daren mens fasen for forvarming pagadr, vil fasen settes
Pa pause.

Steketiden inkluderer ikke fasen for forvarming. Du kan alltid
endre temperaturen du gnsker at ovnen skal na ved a benytte
~+ eller —.

5.PAUSE | STEKINGEN / SNU ELLER KONTROLLER
MATEN

Ved & dpne dgren, vil tilberedningen midlertidig settes pa pause
ved at varmeelementene deaktiveres.

Lukk deren for a gjenoppta tilberedningen.

Noen 6™ Sense funksjoner vil kreve at maten skal snus under
stekingen.

Du vil hgre et signal og pa display vises handlingen som ma
utfores. Apne daren, gjennomfer handlingen som varsles av
display og lukk dgren og gjenoppta tilberedningen.

Pa samme mate, ndr det gjenstar 10% av tiden for tilberedning,
minner ovnen deg om at du ma kontrollere maten.




Du vil hgre et signal og pa display vises handlingen som

skal utfares. Kontroller maten, lukk deren og gjenoppta
tilberedningen.

Vennligst merk deg: Trykk pa [>]for & hoppe over disse
handlingene. Dersom det ikke gjares noe etter en viss tid, fortsetter
ovnen tilberedningen.

6. ENDT STEKING

Du vil hgre et akustisk signal og display indikerer at stekingen er
avsluttet.

Trykk pa =] for a fortsette stekingen i manuell modus (uten
tidsinnstilling) eller trykk p& = for & utvide steketiden ved
a stille inn en ny varighet. | begge tilfeller vil parametrene for
steking opprettholdes.

Nar maten er flernet, la ovnen kjgle seg ned med lukket dgr.
BRUNING

Enkelte funksjoner av ovnen gjgr det mulig & brune overflaten
av maten ved a aktivere grillen ndr matlagingen er avsluttet.

Nar display viser den aktuelle meldingen, dersom det er
nedvendig, trykk v for 4 starte en syklus for bruning pa fem
minutter. Du kan stanse funksjonen nar som helst ved a trykke
pa for a sld av ovnen.

.FAVORITTER

Nar tilberedningen er avsluttet vil displayet be deg om a lagre
funksjonen pa et nummer mellom 1 og 10 i din favorittliste.

Hvis du gnsker a lagre en funksjon som en favoritt og lagre de
gjeldende innstillingene for senere bruk, trykk pa v ellers, for a
overse forespgrselen ma du trykke pd <« .

Nar v ertrykket ned, trykk pd 4 eller — for d velge
nummerposisjonen, trykk deretter pa v for  bekrefte.
Vennligst merk deg: Dersom minnet er fullt eller dersom nummeret
som er valgt allerede er opptatt, vil ovnen be deg bekrefte ved &
skrive over den forrige funksjonen.

Hvis du vil tilbakekalle de funksjonene du har lagret pa et
senere tidspunkt, trykk pa < : Displayet vil vise listen over
favorittfunksjonene dine.

Trykk pd + eller — for & velge funksjonen, bekreft ved a trykke

pa v ,og trykk deretter pa [>]for a aktivere.
RENGJ@RING

«  SMARTCLEAN (INTELLIGENT RENGJ@RING)
Trykk pa [&] for & vise “Smart Clean” pa display.

@

Trykk pa (=1 for & aktivere funksjonen: displayet vil oppfordre
deg til & gjore alle handlingene som trengs for 8 oppna best
rengjaringsresultat: Fglg indikasjonene og trykk deretter v/
nar disse er gjort. Nar du har gjort alle trinnene, ma du trykke
pa [>]nar det kreves for a aktivere syklusen for renhold.
Vennligst merk deg: Ovnsdaren mad ikke apnes mens
rengjeringssyklusen pagar for 8 unnga tap av vanndamp, dette vil
kunne ha negative virkninger pa sluttresultatet.

En passende melding vil begynne a blinke pa displayet nar
syklusen er ferdig. La ovnen kjgle seg ned for du vasker og
terker de innvendige flatene med en klut eller en svamp.

* TOMMING

Dreneringsfunksjonen gjer at vannet dreneres for a unnga
fortetning i tanken. For optimal bruk av apparatet, anbefales det
a temme det hver gang ovnen har veert i bruk med en
dampsyklus.

Nar funksjonen “Temming”er valgt,
trykk [>] og felg handlingene som
indikeres: Apne deren og plasser en
stor mugge under dreneringstuten
pa nedre hgyre side av panelet. Nar
dreneringen har begynt, holdes
muggen pa plass til oppgaven er
fullfert. Dreneringen av full beholder
varer i gjennomsnitt i omtrent tre
minutter.

Dersom det er ngdvendig, er det mulig  ta en pause i
dreneringsprosessen ved 4 trykk pa knappen TILBAKE eller
STOPP (for eksempel dersom muggen er full av vann midt under
dreneringsprosessen).

Muggen ma vaere minst 2 liter stor.

Merk: for & garantere at vannet er kaldt, er det ikke mulig a utfere
denne aktiviteten for det har gatt 4 timer fra siste syklus (eller siste
gang produktet bli tilfert energi). I lgpet av denne ventetiden, viser
display felgende tilbakemelding “VANNET ER VARMT - VENT LITT".

« AVKALKNING

Denne spesialfunksjonen, som aktiveres med jevne mellomrom,
lar deg holde tanken og dampkretsen i best mulig stand.
Meldingen <AVKALKE NA> vil vises pa displayet ditt for & minne
deg pa a utfore denne handlingen med jevne mellomrom.
Meldingen om at det bar avkalkes lgses ut etter at et visst antall
dampkokingssykluser er utfarte eller nar dampkokeren nar

en gitt funksjonstid siden siste avkalkingssyklus (se tabellen
nedenfor).

° Whirlpool



22 timer med dampkoking

20 sykluser med dampkoking

Det er ikke mulig a
¢ kjore en dampsyklus for ~ :
¢ avkalkingssyklusen utfgres :

Avkalkingsprosedyren kan ogsa utfgres nar brukeren gnsker 3
gjennomfare en grundigere rengjering av tanken og den interne
dampkretsen.

Full funksjon varer i gjennomsnitt omtrent 180 minutter. Nar
funksjonen startes, folges alle stegene vist pa displayet.

Merk: Funksjonen kan settes pa pause, men dersom den slettes, ma
hele avkalkingssyklusen gjentas fra begynnelsen av.

»  FASE 1: T@MMING (inntil 3 min.)
Nar display viser meldingen <PLASSER EN BEHOLDER UNDER
DYSEN>, start dreneringen slik det beskrives i avsnittet om
Drenering.
Merk: for & garantere at vannet er kaldt, er det ikke mulig & utfere
denne aktiviteten far det har gatt 4 timer fra siste syklus (eller siste
gang produktet bli tilfert energi). I lzpet av denne ventetiden, viser
display felgende tilbakemelding “VANNET ER VARMT - VENT LITT".
Muggen mad vaere minst 2 liter stor.

»  FASE 2: AVKALKING (~120 MIN.)
Nar display viser meldingen <TILSETT 1.7 L AV LOSNINGEN>,
ma du temme avkalkingslasningen over i skuffen. Vi anbefaler
vi at du lager til avkalkingslasningen ved & benytte 3 poser (som
tilsvarer 759) av det spesifikke avkalkingsmiddelet for ovner
WPRO* blandet i 1,7 liter lunkent drikkevann.

=75g

< SRR i

1,7 Liters

=

Nar lgsningen med avkalkingsmiddel er tamt over i skuffen,
trykk pa [>]for a starte avkalkingens hovedprosess. Du trenger
ikke sta framfor apparatet mens avkalkingsfasene pagar. Etter at
hver fase fullfgres, vil du fa en akustisk tilbakemelding og display
vil vise instrukser for hvordan fortsette med den neste fasen.

»  FASE 3: TOMMING (inntil 3 min.)

Nar display viser meldingen <<PLASSER EN BEHOLDER UNDER
DYSEN>, start dreneringen slik det beskrives i det egne avsnittet
om Drenering.

»  FASE 4: SKYLLING (~20 min.)

For a rengjore tanken og dampkretsen, ma skyllesyklusen
utfares. Nar display viser <TILSETT VANN FOR A SKYLLE>,
vennligst tem drikkevann over i beholderen, helt il display viser
“TANKEN ER FULL, trykk deretter [>] for a starte den forste
skyllingen.

»  FASE 5: T@MMING (inntil 3 min.)
»  FASE 6: SKYLLING (~20 MIN.)
»  FASE 7: TOMMING (inntil 3 min.)
»  FASE 8: SKYLLING (~20 MIN.)

»  FASE 9: TOMMING (inntil 3 min.)
Etter siste drenering, trykk OK for & fullfare avkalkingen.
Nar avkalkingsprosedyren er avsluttet, vil det vaere mulig a
bruke alle dampfunksjonene.
Avkalkingsmiddelet *WPRO er det profesjonelle produktet som
anbefales for & opprettholde optimal ytelse ved din ovns
dampfunksjon. Vennligst falg instruksene for bruk som star pa
pakken. For bestilling og informasjon ta kontakt med
ettersalgsservicen eller www.whirlpool.eu
Whirlpool vil ikke sta til ansvar for ev. skader som skyldes bruk av
andre produkt for rengjering som er tilgjengelige pa markedet.
.TIMER
Nar ovnen er slatt av, kan skjermen brukes som en timer. For a
aktivere denne funksjonen, pase at ovnen er slatt av og trykk pa
—+ eller —: @& ikonet vil blinke pa display.
Trykk pd@ + eller — for d angi @nsket tidslengde og trykk
deretter pa v for a aktivere timeren.

Du vil hare et lydsignal og display vil indikere ndr minutturet har
avsluttet nedtellingen av den valgte tiden.

Vennligst merk deg: Minutturet aktiverer ikke noen av syklusene for
steking. Trykk pd 4 eller — for & endre tiden du har stilt inn pa
timeren; trykk pd << eller & for & sla av timeren til enhver tid.

Nar minutturet er aktivert, kan du ogsa velge og aktivere en
funksjon. Trykk [@]for a sld pa ovnen og still deretter inn
funksjonen du gnsker. Nar funksjoner er startet, vil timeren
fortsette nedtellingen uavhengig uten a forstyrre selve
funksjonen.

Vennligst merk deg: | lgpet av denne fasen, er det ikke mulig a se
minutturet (kun @& ikonet vil vises), som vil fortsette nedtellingen i
bakgrunnen. For d returnere til skiermen med minutturet, trykk pa
for & stanse funksjonen som for gyeblikket er aktiv.

.TASTELAS
For a lase tastaturet, trykk og hold nede < i minst fem sekund.
Gjor dette pa nytt for a lase opp tastaturet.

@

LI @
Lkl 180

Vennligst merk deg: Denne funksjonen kan ogsa velges under
tilberedning. Av sikkerhetsmessige grunner, kan ovnen slds av nar
som helst ved & trykke pa .

Whj;lﬁool
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6 TABELL FORTILBEREDNING

MATVAREKATEGORIER

KIOTT

Ovnsstekt biff

Steik (stekegrad 0)

ANBEFALT MENGDE

SNU
(av steketiden)

NIVA 0G
TILBEH@R

Hamburgere (stekegrad 0)

3/5

Ovnsstekt svin

Steke

Palser og wienerpglser

2/3

Stekt kylling

Hel

Filet og bryst

Kebab

FISK

Fileter

Frosne fileter

GR@NNSAKER

Ovnsstekte grennsaker

Poteter

Grgnnsaker-fylte

0.1 -0.5 kg hver

Ovnsstekte gronnsaker

05-15 kg

Grgnnsaksgrateng

Poteter

et brett

Tomater

et brett

Paprika

et brett

Brokkoli

et brett

Blomkal

et brett

Annet

KAKER & BAKST

Kaker med hevemiddel i
form

Sukkerbrad

et brett

05-12kg

Sote kaker & fylte paier

Kjeks

0,2-06kg

Vannbakkels

et brett

Terte

04-16kg

Strudel

04-16kg

Fruktfylt pai

BR@D

Rundstykker &

60 - 150 g hver

Formbakt bred &

400 -600 g hver

Stort bred &

07-20kg

Baguettes &

PIZZA

Tynn

200 - 300 g hver

rundt - brett

Tykk

rundt - brett

Frosne

TILBEHOR

Ovnsbrett eller kakeform

pa rist

Langpanne/Bakebrett
eller ovnsbrett pa rist

—r

Langpanne/Bakebrett

Langpanne med
500 mlvann

Whj;lﬁool
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“®| TABELL FOR VARMLUFT + DAMPING

OPPSKRIFT DAMPNIVA FORVARM TEMPERATUR (°C) Varighet (min.) RIST OG

TILBEH@R
Kjeks / Smakaker LAV Ja 140 - 150 35-55 3
Liten kake / Muffin LAV Ja 160- 170 30 - 40 U3
Kaker med hevemidler/gjeer LAV Ja 170-180 40 - 60 -\éu-
Sukkerbrod LAV Ja 160 - 170 30 - 40 =
Focaccia LAV Ja 200 - 220 20 - 40 3
Bradskive LAV Ja 170 -180 70-100 3
Lite brad LAV Ja 200 - 220 30 - 50 L3
Baguette LAV Ja 200 - 220 30 - 50 3
Stekte poteter MIDDELS Ja 200 - 220 50- 70 3
Kalv / Okse / Svin 1 kg MIDDELS Ja 180 - 200 60 - 100 3
Kalv / Okse / Svin (stykker) MIDDELS Ja 160 - 180 60-80 3
Roastbiff, rad 1 kg MIDDELS Ja 200 - 220 40- 50 U3
Roastbiff, rad 2 kg MIDDELS Ja 200 55 - 65 3
Lammelar MIDDELS Ja 180 - 200 65-75 U3
Stuede svineknokler MIDDELS Ja 160 - 180 85-100 \i,
Kylling / perlehgne /and 1-1,5 kg MIDDELS Ja 200 - 220 50-70 \i,
Kylling / perlehgne / and (stykker) MIDDELS Ja 200 - 220 55-65 \i,
;:t):)l:agtz,ns:j::}:, auberginer) MIDDELS Ja 180 -200 25-40 ‘i’
Fiskefilet HEY Ja 180 - 200 15-30 L3
A N - J - - jv)
TILBEH@R Rist Ovnsbrett ?\Igr kakeform Langpanne/Bakeubrgtt Langpanne/Bakebrett Langpanne med
pa rist eller ovnsbrett pa rist 500 mlvann

Whj;lﬁool



TABELL FORTILBEREDNING

OPPSKRIFT FUNKSJON FORVARM TEMPERATUR (°C) Varighet (min.) TTEZ-II;F?@GR
=] Ja 170 30-50 .
Kaker av gjeerdeig / Sukkerbrod Ja 160 30-50 -\éu-
Ja 160 30- 50 o
Kaker med fyll Ja 160 -200 30-85 1;1
(ostekake, strudel, eplepai) Ja 160 - 200 35-90 ,\é,. -u];u-
=] Ja 150 20 - 40 2
o . Ja 140 30-50 4
Smakaker / Kjeks B 40 30-50 L ;
Ja 135 40-60 N
=] Ja 170 20-40 3
o . Ja 150 30-50 4
Sma kaker / Muffin B 0 2050 ; ;
Ja 150 40-60 N
=] Ja 180 - 200 30-40 2
Vannbakkels Ja 180-190 35-45 ﬂé’. 1;,
Ja 180 - 190 3545 * N
=] Ja 90 no-1s0 3
Marengs Ja ) 130- 150 —_
Ja 90 140-100% >3 1
=] Ja 190 - 250 15-50 2
Pizza / Bred / Focaccia
Ja 190 - 230 20-50 —_
Pizza (Tynn, tykk, focaccia) Ja 220- 240 25-50* e o
=] Ja 250 10-15 Lo
Frossen pizza Ja 250 10-20 nén 1;
Ja 220 - 240 15-30 AT
Ja 180 - 190 45-55 .
Middagspaier. Ja 180 - 190 45-60 ¢ 1
(grennsakspai, Salte kaker) . oo P~ "”'5|__'_""' ""'3|__'_"'F 1
- - ==V IN= . |
E Ja 190 - 200 20-30 ;
Butterdeigsskall/smakaker av butterdeig Ja 180 - 190 20-40 ;} 1;
Ja 180 - 190 20-40* N
FUNKSIONER] | —] i EY £l
Konvensjonell Varmluft ~ Konveksjonssteking Grill Turbogrill Maxi Cooking Cook 4 @KO varmluft
10
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' NO

o . . RIST OG
OPPSKRIFT FUNKSJON FORVARM TEMPERATUR (°C) Varighet (min.) TILBEHZR
Lasagne / Tertebunn / Ovnsbakt pasta / EI 13 190 - 200 45 - 65 3
Cannelloni —J
3
Lam /kalv /okse /svin 1 kg Izl Ja 190 - 200 80-110
= 2
Svinestek med svor 2 kg =z - 170 110- 150
Kylling /kanin /and 1 kg El Ja 200-230 50-100 ! 3 j
Kalkun/gas 3 kg = Ja 190 - 200 80- 130 L2
Baked fish / en papillote 3
180 - 200 40-60
(fileter, hel) Izl Ja 8 —J
Fylte grennsaker 2
J 180 - 200 50 -60
(tomater, squash, auberginer) ° e
Ristet brad lfl - 3 (hay) 3-6 -
Fiskefileter / Stek d . 2 (Middels) 20-30% 4 .3,
Palser / Kebab / spareribs / hamburgere @ - 2 -3 (Middels - Hay) 15-30** _‘_”5“_’_ \V\iﬂ/f
Stekt kylling 1-1,3 kg . 2 (Middels) s5-70me 2 L1
Lammelar / skanker - 2 (Middels) 60 - 90 *** ! 3 j
Stekte poteter - 2 (Middels) 35 - 55 *** i 3 j
Gratinerte grgnnsaker - 3 (hay) 10-25 { 3 j
= 5 4 3 1
Terter EI’ Ja 170 50-70 AFrs aFr AaRAr AR
_ = 5 4 2 1
Rund pizza Eza Ja 210 40-60 A, A=, A=, A=~

Komplett maltid: Fruktterte (niva 5) /
lasagne (niva 3) / kjatt (nivd 1)
Komplett maltid: Fruktterte (niva 5) /
stekte grgnnsaker (niva 4) / lasagne
(niva 2) / kjottstykker (niva 1) Meny

5 3 1
Ja 190 40-120 N

Ja 190 40-120* 5 4 2 !

LY VA S Y = W

Ja 200 50-100 * 4 !

Lasagne og kjott a—r | j

. 4 1
Ja 180 30-50 — ,

Fisk & Grgnnsaker

Fylte steker - 200 80-120* 3

=
Kjott og poteter Ja 200 45-100* _\é“_ ;,
I

Kjattskiver
(kanin, kylling, lam)

- 200 50-100* Lo

* Beregnet tidsperiode: Du kan ta retten ut av ovnen nar den er stekt slik du vil ha den.
** Snu maten halvveis under stekingen.
**% Snu maten ndr 2/3 av tiden er gatt (hvis ngdvendig).

SLIK LESER DU TILBEREDNINGSTABELLEN

Tabellen viser den beste funksjonen, tilbehgrene og nivaet som skal brukes for a lage forskjellige typer mat.

Tilberedningstidene gjelder fra maten settes i ovnen, unntatt forvarming (dersom det kreves).

Tilberedningstemperaturene og tidene er kun veiledende og avhenger av mengden mat og hvilken type tilbehar som brukes.

Bruk til & begynne med de laveste innstillingene som anbefales, og hvis resultatet ikke er slik du @nsker, velger du hgyere innstillinger.

Bruk tilbehgret som medfalger, marke kakeformer og bakebrett i metall er a foretrekke. Det er ogsa mulig & benytte gryter og tilbehar i pyrex eller

keramikk, men da vil steketiden forlenges noe.

[ VR ~ abm s _J — M
TILBEH@R ) Ovnsbrett eller kakeform  Langpanne/Bakebrett Langpanne med

pa rist eller ovnsbrett pa rist 500 ml vann

Whj;lﬁool !
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RENGJOARING OG VEDLIKEHOLD

Pass pa at ovnen er avkjolt for

du utferer vedlikehold eller
rengjoring.

Ikke bruk damprengjgringsutstyr.

Ikke bruk stalull, skuresvamper
eller slipende/etsende
rengjogringsmidler, da disse kan
skade apparatets overflate.

Ovnen ma alltid frakobles
stremnettet for du utfer noe
vedlikeholdsarbeid.

Bruk vernehansker.

UTVENDIGE OVERFLATER

. Rengjor overflatene med en fuktig mikrofiberklut.

Hvis de er sveert tilsmussede, tilsettes noen draper
noytralt rengjgringsmiddel. Terk med en torr klut.

. Bruk ikke etsende eller slipende midler. Dersom et slikt
produkt ved en feiltakelse skulle komme i kontakt med
ovnens overflater, md man umiddelbart terke det av
med en fuktig mikrofiberklut.

INNVENDIGE OVERFLATER

. Etter hver bruk, la ovnen kjgle ned og gjar den ren,
helst mens den fortsatt er varm, for a fjerne avsetninger
eller flekker forarsaket av matrester. For & terke kondens
som har dannet seg som fglge av tilberedning av mat
med hgyt vanninnhold, la ovnen kjgles helt ned fgr du
torker den med en klut eller svamp.

Aktiver “Smart Clean” funksjonen for optimalt renhold
av de indre flatene.

. Rengjor derglasset med et egnet flytende vaskemiddel.

. Ovnsderen kan fjernes for & forenkle rengjeringen.

TILBEHQ@R

Sett tilbehgret til blgt i vann tilsatt oppvaskmiddel
hver gang det har vaert i bruk. Bruk ovnsvotter hvis
det fortsatt er varmt. Matrester kan lett fjernes med en
egnet barste eller med en svamp.

KOKER

For & sikre at ovnen alltid fungerer med optimal ytelse
og for & hindre oppbygging av kalk over tid, anbefaler
vi at du bruker funksjonene "Temming" og "avkalkning'
regelmessig.

Etter en lengre periode hvor funksjonen “Varmluft +
Damp” har statt ubrukt, anbefaler vi pa det sterkeste a
aktivere en tilberedningssyklus med den tomme ovnen
ved a fylle tanken helt.

SKIFTE LYSPARE

1. Koble ovnen fra stremnettet.
2. Fjernrillenes skinner.

3. Fjern peerens deksel.

4. Skift ut lysepeeren.

5. Sett lampens deksel tilbake pa plass, dytt det bestemt
til det faller pa plass.

6. Montere rillenes spor tilbake pa plass.
7. Koble ovnen til stramnettet igjen.

.

Dette produktet har en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

Vennligst merk deg: Bruk kun 20-40 W/230 ~ V type G§,
T300°C halogenpaerer. Paeren som er brukt i produktet er
spesielt fremstilt for bruk i husholdningsapparater, og skal
ikke brukes til vanlig innendars opplysning (Kommisjonens
forordning (EF) nr. 244/2009). Pzerer kan fas fra kundeservice.

- Hvis du bruker halogenpeaerer, skal du ikke handtere dem
med bare hendene fordi fingeravtrykkene kan skade dem.
Bruk ikke ovnen far lysets deksel er satt tilbake pa plass.

2 Whirlpool



DEMONTERING OG INSTALLASJON AV D@REN

1. For & fjerne dgren, dpne den helt opp og senk
sperrene til de er i dpen stilling.

2. Lukk dgren sa mye du kan. Ta et fast tak i dgren med
begge hender - ikke hold den i handtaket.

Bare fjerne dgren ved a fortsette a lukke den mens du
trekker den oppover samtidig til den er lgst fra sin plass.
Sette dgren til den ene siden, la den hvile pa et mykt
underlag.

' NO

3. Sett tilbake doren ved a flytte den mot ovnen, rette
inn krokene pa hengslene med setene og sikre den gvre
delen pa sin plass.

4. Senk dgren og deretter dpne den helt. Senk sperrene
til sin opprinnelige stilling: Pass pa at du senker dem
helt ned.

Pafar lett trykk for & sjekke at sperrene er i riktig
posisjon.

5. Prov a lukke dgren og sjekk for d vaere sikker pa at
den er pa linje med kontrollpanelet. Hvis den ikke gjer
det, gjenta trinnene ovenfor: Dgren kan bli skadet hvis
det ikke fungerer som den skal.

Whj;lﬁool h



PROBLEML@SNING

Problem

Ovnen virker ikke.

Mulig arsak

Strembrudd.
Den er koplet fra nettet.

Lasning

Kontroller at det ikke er strambrudd og pase at ovnen er
tilkoblet stromnettet.

Sla av og pa ovnen og se om problemet har lgst seg.

Displayet viser bokstaven "F"
etterfulgt av et nummer eller en
bokstav.

Feil pd ovnen.

Sla av og pa ovnen og se om problemet vedvarer.

Prov a utfore “FABRIKKINNST., som kan velges fra
“INNSTILLINGER".

Kontakte nzermeste kundeservice med tjenester pa
ettermarkedet og oppgi nummeret etter bokstaven "F".

Ovnen varmes ikke opp.

Nar “DEMO” er “On” er alle
kommandoene aktive og
menyene er tilgjengelige, men
ovnen varmes ikke opp.

DEMO vises pa display hvert 60
sekund.

Fa tilgang til "DEMO” fra “INNSTILLINGER" og velg “Off".

Lysene slukkes.

“ECO" modus er “On",

Fa tilgang til "ECO” fra “INNSTILLINGER” og velg “Off".

Strembrudd i huset.

Feil innstilling av effekt.

Kontroller at stremnettet hjemme hos deg har en kapasitet pa
minst 3 kW. Dersom det ikke har det ma effekten gkes til 13
Ampere. Ga til “EFFEKT” fra “INNSTILLINGER"” og velg “LAV".

Bl it |

Retningslinjer, standarddokumentasjon og ekstra produktinformasjon vil du finne ved a:
besgke vart nettsted docs.whirlpool.eu
Ved 3 benytte QR-koden

- Alternativt kan du kontakte var Ettersalgservice (se telefonnummeret i garantiheftet). Nar du
B kontakter var Ettersalgsservice, vennligst oppgi kodene du finner pa produktets typeskilt.
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Ghid de referinta rapida

VA MULTUMIM CA ATI ACHIZITIONAT UN PRODUS

WHIRLPOOL
Pentru a beneficia de servicii complete de
=) asistentd, va rugam sd va inregistrati produsul pe

www.whirlpool.eu/register

de siguranta.

' RO

A Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile

DESCRIEREA PRODUSULUI

—_

. Panoul de comanda

. Ventilator

. Rezistenta circulara
(nu este vizibild)

. Ghidaje pentru gratar
(nivelul este indicat pe
partea frontald a cuptorului)

5.Usa

6. Sertar apa

7. Rezistenta superioara/grill
8

9

w N

D

. Bec
. Placuta cu datele de identificare
(a nu se demonta)
10. Rezistenta inferioara
(nu este vizibild)

DESCRIEREA PANOULUI DE COMANDA

1. PORNIT / OPRIT

Pentru pornirea si oprirea
cuptorului, precum si pentru oprirea
unei functii active.

2. ACCES DIRECT LA FUNCTII
Pentru accesarea rapida a functiilor
si meniului.

3. BUTON DE NAVIGARE MINUS

Pentru derularea printr-un meniu si
reducerea setarilor sau valorilor unei
functii.

4.INAPOI

Pentru revenirea la ecranul anterior.

Permite modificarea setarilor in
timpul prepararii.

5. AFISAJ

6. CONFIRMARE

Pentru confirmarea unei functii
selectate sau a unei valori setate.

6 Fa| [®] e — L B )
B 0& « L V-4
1 2 3 4 5 7 8 9

7.BUTON DE NAVIGARE PLUS

Pentru derularea printr-un meniu si
cresterea setarilor sau valorilor unei
functii.

8. ACCES DIRECT LA OPTIUNI /
FUNCTII

Pentru accesarea rapida a functiilor,
duratei, setarilor si favoritelor.

9. PORNIRE

Pentru a porni o functie folosind
setarile specificate sau de baza.

Whjr/lﬁool



ACCESORII

TAVA DE COLECTARE A
PICATURILOR

GRATAR METALIC

Pentru utilizare ca tava de
cuptor pentru a prepara
carne, peste, legume, focaccia
etc. sau pozitionarea sub
gratarul metalic pentru a
colecta zeama rezultata in
urma prepararii.

Utilizare pentru prepararea
alimentelor sau ca suport
pentru tigai, forme pentru
prajituri si alte articole ale
accesoriilor pentru gatit
adecvate pentru cuptor.

* Disponibile numai la anumite modele

GHIDAJE CULISANTE *

—

Pentru a facilita introducerea
sau scoaterea accesoriilor.

TAVA DE COPT

Utilizare pentru coacerea
painii si produselor de
patiserie, dar si pentru fripturi,
peste In papiota etc.

Numarul si tipul de accesorii poate varia in functie de modelul achizitionat.
Alte accesorii pot fi achizitionate separat de la serviciul de asistenta tehnica post-vanzare.

INTRODUCEREA GRATARULUI METALIC SI A
ALTOR ACCESORII

Introduceti gratarul metalic orizontal, culisandu-I pe
ghidaje si asigurandu-va ca partea cu marginea ridicata
este orientata in sus.

Alte accesorii, cum ar fi tava de colectare a picaturilor si
tava de copt, sunt introduse orizontal, in acelasi mod ca
si gratarul metalic.

DEMONTAREA S| REMONTAREA GHIDAJELOR
PENTRU GRATAR

. Pentru a demonta ghidajele pentru gratar, ridicati-le si
apoi trageti usor partea inferioara din locas: Ghidajele
pentru gratar pot fi acum demontate.

. Pentru a remonta ghidajele pentru gratar,
reintroduceti-le mai intai in locasul superior.
Mentinandu-le ridicate, culisati-le in compartimentul
pentru preparare, apoi coborati-le in pozitia aferenta in
locasul inferior.

MONTAREA GHIDAJELOR CULISANTE (DACA
INTRA IN DOTARE)

Demontati ghidajele pentru gratar din cuptor si
indepartati folia protectoare din plastic de pe sinele
culisante.

Cuplati clema superioara a ghidajului pe ghidajul
pentru gratar si culisati-l pana la capat. Coborati si
cealalta clema in pozitie. Pentru a fixa ghidajul, apdsati
ferm portiunea inferioard a clemei spre ghidajul pentru
gratar. Asigurati-va ca sinele se pot deplasa liber.
Repetati acesti pasi si pentru celalalt ghidaj pentru
gratar de la acelasi nivel.

Vd rugam sd retineti: Sinele culisante pot fi montate pe orice
nivel.

’ Whirlpool



FUNCTII

' RO

6 6™ SENSE

Acestea permit prepararea automata integrala pentru
toate tipurile de alimente (lasagna, carne, peste, legume,
prajituri si produse de patiserie, placinte, paine, pizza). Pentru
a utiliza in mod optim aceasta functie, urmati indicatiile din
tabelul cu informatii privind prepararea.

S | AER FORTAT + ABURI

2| Prin combinarea proprietatilor aburului cu cele ale aerului
fortat, aceasta functie va permite sa gatiti alimente crocante si
rumenite frumos la exterior, dar fragede si suculente la interior.
Pentru a obtine rezultate de preparare optime, va recomandam
sa selectati un nivel RIDICAT de aburi pentru prepararea pestelui,
MEDIU pentru carne si REDUS pentru paine si deserturi.

AER FORTAT

Pentru prepararea diferitor alimente care necesita
aceeasi temperatura de preparare, pe mai multe niveluri
(maximum trei) in acelasi timp. Aceasta functie poate fi
folosita pentru a prepara diverse alimente fara ca mirosurile
sa treaca de la un aliment la altul.

FUNCTII TRADITIONALE

« COACERE PRIN CONVECTIE

Pentru a prepara carnea, a coace prajituri cu umplutura
numai pe un singur nivel.

« FUNCTIICOOK 4

Pentru prepararea diferitelor alimente care necesita
aceeasi temperaturd de preparare, pe patru niveluriin
acelasi timp. Aceasta functie poate fi utilizata pentru a
prepara fursecuri, prajituri, pizza rotunda (si congelata)

si pentru a prepara o masa completd. Respectati tabelul
cu informatii privind prepararea pentru a obtine cele mai
bune rezultate.

+ TURBO GRILL

Pentru a frige bucati mari de carne (pulpe, muschi de
vita, carne de pui). Va recomandam sa utilizati o tava de
colectare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata
in urma prepararii: Pozitionati tava pe oricare dintre
nivelurile de sub gratarul metalic si addugati 500 ml de
apa potabila.

« COACERE PRODUS CONGELAT

Functia selecteaza automat temperatura ideala si cel mai
bun mod de preparare pentru 5 tipuri diferite de alimente
congelate. Nu este necesar sa preincalziti cuptorul.

« FUNCTII SPECIALE

»  MAXI COOKING

Pentru prepararea bucatilor mari de carne (peste 2,5 kg).
Se recomanda sa intoarceti carnea in timpul procesului
de preparare, pentru a obtine o rumenire uniforma pe
ambele parti. Se recomanda sa o stropiti din cand in
cand pentru a nu se usca excesiv.

» DOSPIRE

Pentru dospirea optima a aluaturilor dulci sau sarate.
Pentru a mentine calitatea dospirii, nu activati functia in
cazul in care cuptorul este inca fierbinte dupa finalizarea
unui ciclu de preparare.

» DECONGELARE
Pentru a accelera decongelarea alimentelor. Pozitionati

sense

alimentele pe nivelul din mijloc. Lasati alimentele in
ambalaj pentru a se evita deshidratarea acestora la
suprafata.

» PASTRARE LA CALD
Pentru a mentine calde si crocante alimentele proaspat
gatite.

» AER FORTAT ECO

Pentru prepararea fripturilor umplute si a fileurilor

de carne pe un singur nivel. Alimentele nu se usuca
excesiv datoritd circulatiei delicate si intermitente a
aerului. Atunci cand se utilizeaza functia ECO, lumina va
ramane stinsa pe parcursul desfasurdrii procesului de
preparare. Pentru a utiliza ciclul ECO si, in consecinta,
pentru a optimiza consumul de energie, usa cuptorului
nu trebuie deschisa pana cand alimentele nu sunt gatite
complet.

CONVENTIONAL (CONVENTIONAL)
Pentru a prepara orice fel de alimente, pe un singur

nivel.
A\ v vd

FUNCTIA GRILL

Pentru prepararea la grill a medalioanelor, frigaruilor si
carnatilor, pentru a gratina legume sau pentru a praji painea.
Atunci cand frigeti carne, va recomandam sa utilizati o tava
de colectare a picaturilor pentru a colecta zeama rezultata in
urma prepardrii: Pozitionati tava pe oricare dintre nivelurile
de sub gratarul metalic si adaugati 500 ml de apa potabila.

_éﬁ PREINC RAPIDA

Pentru preincdlzirea rapida a cuptorului.

TEMPORIZATOARE
Pentru editarea valorilor aferente duratelor functiilor.

TEMPORIZATOR
Pentru citi ora fard a fi necesara activarea unei functii.

e CURATAREA

e SMART CLEAN

Actiunea aburului eliberat pe parcursul acestui ciclu special
de curdtare la temperatura scazuta permite eliminarea

cu usurinta a reziduurilor de murdarie si a resturilor de
alimente. Turnati 200 ml de apa potabila in partea inferioara
a cuptorului si activati functia atunci cand cuptorul este
rece.

- EVACUARE

Pentru drenarea automatd a boilerului in vederea elimindrii
resturilor de apa reziduala atunci cand aparatul nu va fi
utilizat o anumita perioada de timp.

- DECALCIFIERE

Pentru indepartarea depunerilor de calcar din boiler. Va
recomandam sa utilizati aceasta functie la intervale regulate.
In caz contrar, pe afisaj va apdrea un mesaj prin care vi se va
reaminti sa curatati cuptorul.

& SETARI
&

Pentru reglarea setarilor cuptorului.

Cand modul ,ECO" este activ, luminozitatea afisajului va fi
redusd pentru a economisi energie, iar becul se va stinge dupa
T minut. Acesta se va reaprinde automat atunci cand este
apasat orice buton.

I
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Cand modul ,DEMO" este in starea ,On”" (Pornire), toate
comenzile sunt active si meniurile sunt disponibile, insa
cuptorul nu se incalzeste. Pentru a dezactiva acest mod,
accesati ,DEMO" din meniul ,.SETARI" si selectati ,Off” (Oprire).
Selectand ,SETARI FABRICA', produsul se opreste si revine la
setdrile de la prima pornire. Toate setdrile vor fi sterse.

PRIMA UTILIZARE

FAVORIT
Pentru accesarea listei de 10 functii favorite.

1. SELECTAREA LIMBII

Va trebui sd setati limba si ora atunci cand porniti aparatul pentru
prima datd: Pe afisaj va apdrea,English’.

1. English

Apasati + sau — pentru a derula prin lista cu limbile disponibile si
selectati-o pe cea dorita.

Apasati v pentru a confirma selectia.

Vd rugam sd retineti: Limba poate f schimbatad ulterior selectand
optiunea ,LIMBA" din meniul ,SETARI’, disponibil prin apdsare pe & .
2. SETATI CONSUMUL DE ENERGIE

Cuptorul este programat pentru a consuma un nivel de energie
electrica compatibil cu reteaua internd, care are o capacitate de

peste 3 kW (16): Daca locuinta este alimentatd cu putere mai mica,
va trebui sa reduceti aceasta valoare (13).

PUTERE

Rotiti butonul de reglarepentru a selecta 16, High” (ridicat) sau 13
LLow" (redus) si apasati v/ pentru a confirma.

UTILIZAREA ZILNICA

3.SETAREA OREI

Dupa selectarea puterii, va trebui sa setati ora curenta: Cele doua
cifre care reprezintd ora vor clipi pe afisaj.

N mlE
//I - ;\l_l )
CEAS

Apasati + sau — pentru a seta ora curenta si apasati v : Cele doua
cifre care reprezinta minutele vor clipi pe afisaj.

Apasati 4 sau — pentru a seta minutele si apasati v/ pentru a
confirma.

Va rugdm sa retineti: Dupa intreruperi indelungate ale alimentarii cu
energie electrica, ar putea fi necesar sa setati din nou ora. Selectati
,CEAS" din meniul ,SETARI", disponibil prin apdsare pe &

4.INCALZITI CUPTORUL

Un cuptor nou poate emana mirosuri ramase din timpul procesului
de fabricatie: Acest lucru este absolut normal.

Prin urmare, inainte de a incepe sa preparati alimentele, va
recomanddm sd incdlziti cuptorul gol pentru a indeparta posibilele
mirosuri neplacute. Indepdrtati elementele de protectie din carton
sau foliile transparente ale cuptorului si scoateti accesoriile din
interiorul acestuia. Incalziti cuptorul la 200 °C timp de aproximativ
o ora, folosind in mod ideal o functie de circulatie a aerului (de
exemplu,Forced Air” (Aer fortat) sau,,Convection Bake” (Coacere cu
convectie)).

Va rugdm sa retineti: Se recomanda sa aerisiti incdperea dupad utilizarea
aparatului pentru prima data.

1. SELECTAREA UNEI FUNCTII

Apdsati (D] pentru a porni cuptorul: pe afisaj va fi prezentata ultima
functie principala care a rulat sau meniul principal.

Functiile pot fi selectate apasand pe pictograma uneia dintre
functiile principale sau deruland printr-un meniu: Pentru a selecta
articolul din meniu (pe afisaj va aparea primul articol disponibil),
apadsati + sau — pentru a selecta articolul dorit, apoi apasati v/
pentru a confirma.

2. SETAREA FUNCTIEI

Dupa selectarea functiei dorite, puteti modifica setarile acesteia. Pe
afisaj vor fi prezentate secvential setarile care pot fi modificate. Prin
apdsarea pe < , aveti posibilitatea de a modifica din nou setarea
anterioara.

TEMPERATURA / NIVEL GRILL / NIVEL ABURI

-
TEMPERATURA

Cand valoarea clipeste pe afisaj, apasati + sau — pentrua o
modifica, apoi apasati v pentru a confirma si continuati cu setdrile
care urmeaza (daca este posibil).

In mod similar, puteti seta nivelul de putere pentru grill: Existd trei
niveluri definite de putere pentru gril: 3 (ridicat), 2 (mediu), 1 (redus).

In cazul functiei,Aer fortat + Aburi’, puteti selecta volumul de aburi
dintre urmdatoarele valori: 1 (redus), 2 (mediu), 3 (ridicat).

Va rugam sa retineti: Odata ce functia a fost activata, temperatura/nivelul
grill poate fi modificata folosind + sau — .

DURATA

N
¥
7 X

DURATA

Cand pictograma (& clipeste pe afisaj, apasati + sau — pentrua
seta durata de preparare dorita, apoi apasati v pentru a confirma.
Nu este necesar sa setati durata de preparare daca doriti sa
gestionati manual procesul de preparare (necronometrat): Apasati
v/ sau [>] pentru a confirma si porniti functia. Prin selectarea
acestui mod, nu puteti programa o pornire temporizata.

Va rugdm sa retineti: Puteti regla durata de preparare care a fost setatd in
timpul desfdsurdrii procesului de preparare apdsand pe © : apdsati +
sau — pentru a modifica durata, apoi apasati v pentru a confirma.
ORA TERMINARE (PORNIRE CU INTARZIERE)

Tn cazul mai multor functii, odata ce ati setat o durata de preparare,
puteti amana pornirea functiei prin programarea orei de finalizare
a acesteia. Pe afisaj este prezentata ora de finalizare in timp de
pictograma @ clipeste.

* Whirlpool



ORA TERMINARE

Apasati + sau — pentru a seta ora la care doriti sd se termine
procesul de preparare, apoi apasati v/ pentru a confirma si activati
functia. Introduceti alimentele in cuptor si inchideti usa: Functia va
porni automat dupa calcularea perioadei de timp necesara pentru
finalizarea prepardrii la ora setata.
Va rugam sa refineti: Programarea unei ore de incepere temporizatd a
procesului de preparare va dezactiva etapa de preincalzire a cuptorului:
Cuptorul va atinge treptat temperatura necesard, adicd duratele de
preparare vor fl putin mai lungi decat cele indicate in tabelul cu
informatii privind prepararea. In perioada de asteptare, puteti apasa pe
+ sau — pentru a modifica ora de finalizare programatd sau apdsati
< pentru a schimba alte setdri. Pentru a vizualiza informatii, prin
apasare pe @ puteti comuta intre ora de finalizare si durata.

.6 SENSE

Aceste functii selecteaza automat modul de preparare, temperatura
si durata optime pentru prepararea, frigerea sau coacerea tuturor
preparatelor disponibile.

Daca este necesar, pur si simplu indicati caracteristica alimentului
pentru a obtine un rezultat optim.

GREUTATE / INALTIME / PIZZA (STRATURI TAVI ROTUNDE)
6

sssss
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KILOGRAME

Pentru a seta functia corect, urmati indicatiile de pe afisaj: atunci
cand vi se solicitd acest lucru, apasati 4+ sau — pentru a seta
valoarea necesard, apoi apasati v/ pentru a confirma.

GRAD PREPARARE / RUMENIRE
In cazul anumitor functii 6™ Sense, puteti regla gradul de preparare.

sssss

~__
7N

GRAD PREPARARE

Atunci cand vi se solicitd acest lucru, apasati pe 4+ sau — pentrua
selecta nivelul dorit, de la preparate in sange (-1) la preparate bine
facute (+1). Apdsati v sau [>] pentru a confirma si porniti functia.
in acelasi mod, unde este permis, pentru unele functii 6™ Sense, este
posibila reglarea nivelului de rumenire de la redus (-1) la ridicat (1).

.PREPARARE CU ABURI

Prin selectarea functiei,Aer fortat + Aburi” sau a uneia dintre cele
cateva retete dedicate 6™ Sense este posibild gatirea oricaror
alimente datorita utilizarii aburului.

Aburul se raspandeste mai rapid si mai uniform prin alimente
decat in cazul tipic functiilor conventionale unde se utilizeaza doar
aer fierbinte: aceasta reduce duratele de preparare, blocand in
interiorul alimentelor nutrienti pretiosi si asigurand obtinerea unor
rezultate excelente, cu adevdrat delicioase, pentru toate retetele
dumneavoastra.

Pe intreaga durata a prepararii cu aburi, usa trebuie mentinuta
inchisa.

Pentru a continua procesul de preparare cu aburi, este necesar sa
umpleti rezervorul din interiorul cuptorului folosind sertarul de pe
panoul de comanda. 5 5

Atunci cand apare pe afisaj cu indicatiile ADAUGATI APA" sau

I

' RO
,UMPLETI SERTARUL’, deschideti sertarul apasand usor.
Turnati usor apd de baut pana cand pe afisaj apare mesajul
,RECIPIENT PLIN". Capacitatea maxima a rezervorului este de
aproximativ 1,5 litri.

Va fi necesar sa adaugati apa doar atunci cand rezervorul nu va fi
umplut suficient pentru a finaliza prepararea.

Evitati sa umpleti rezervorul cand cuptorul este oprit sau pana cand
afisajul nu indica astfel.

3. ACTIVAREA FUNCTIEI

Tn orice moment, daci valorile implicite sunt cele dorite sau odata
ce ati aplicat setdrile necesare, apasati [> ] pentru a activa functia.
In timpul perioadei de amanare, prin apésare pe [> ] cuptorul va
porni functia imediat.

Va rugdm sa retineti: Odata ce a fost selectatd o functie, pe afisaj vi se va
recomanda cel mai adecvat nivel pentru fiecare functie.

Puteti opri oricand functia activata apdsand pe [@].

Daca cuptorul este fierbinte si functia necesita o temperatura
maxima specificd, va aparea un mesaj pe afisaj. Apasati << pentru
areveni la ecranul anterior si selectati o functie diferitd sau asteptati
racirea completa.

4. PREINCALZIR

Unele functii includ o faza de preincalzire a cuptorului: Odata functia
pornita, pe afisaj este indicat faptul ca faza de preincalzire a fost
activata.

Odata ce aceasta etapa este finalizata, se va emite un semnal sonor,
iar afisajul va indica faptul ca cuptorul a atins temperatura setatd,
fiind necesar sa,ADAUGA ALIMENTE".

In acest moment, deschideti usa, introduceti alimentele in cuptor,
inchideti usa si incepeti prepararea.

Va rugdm sa retineti: Introducerea alimentelor in cuptor inainte de
finalizarea preincalzirii poate avea un efect negativ asupra rezultatului de
preparare final. Deschiderea usii in timpul fazei de preincalzire o va
intrerupe.

Durata de preparare nu include si faza de preincalzire. Puteti
modifica oricand temperatura pe care doriti sa o atinga cuptorul
utilizand 4 sau — .

5.INTRERUPEREA PROCESULUI DE PREPARARE /
INTOARCEREA SAU VERIFICAREA ALIMENTELOR

Daca se deschide usa, procesul de preparare va fiintrerupt temporar
prin dezactivarea rezistentelor.

Pentru a relua procesul de preparare, inchideti usa.

Anumite functii 6™ Sense vor necesita intoarcerea alimentelor in
timpul procesului de preparare.
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Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata actiunea care
trebuie desfasurata. Deschideti usa, executati actiunea indicata pe
afisaj, inchideti usa si reluati procesul de preparare.

In acelasi mod, cand a rémas 10% din timpul de preparare, cuptorul
va solicita sa verificati alimentele.

Se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi indicata actiunea

care trebuie desfasuratd. Verificati alimentele, inchideti usa si reluati
procesul de preparare.

Va rugam sa retineti: Apasati [&] pentru a omite aceste actiuni. In caz
contrar, dupd o0 anumita perioada de timp in care nu este efectuata nicio
actiune, cuptorul va continua procesul de preparare.

6. FINALIZAREA PROCESULUI DE PREPARARE

Va fi emis un semnal sonor, iar pe afisaj se va indica faptul ca
prepararea a fost finalizata.

END

Apdsati pe =] pentru a continua procesul de preparare in modul
manual (necronometrat) sau apasati pe + pentru a prelungi durata
de preparare setand o duratd noua. In ambele cazuri, parametrii de
preparare vor fi memorati.

Odata ce alimentele au fost scoase, lasati cuptorul sa se raceascd cu
usa inchisa.

RUMENIRE

Unele functii ale cuptorului permit rumenirea suprafetei alimentelor
prin activarea grillului odata ce prepararea a fost finalizata.

APASAv RUMENIRE

Atunci cand pe afisaj apare mesajul aferent, dacd este necesar,
apasati pe v’ pentru a porni un ciclu de rumenire de cinci minute.
Puteti opri functia oricand apasand pe butonul (D] pentru a opri
cuptorul.

.FAVORIT

Odata terminat procesul de preparare, pe afisaj va aparea un mesaj
prin care vi se va solicita sa memorati functia la un numar cuprins
intre 1si 10n lista dumneavoastra de functii favorite.

FAVORITE?

Daca doriti sé memorati o functie ca favoritd si sa salvati setarile
curente pentru utilizare ulterioara, apdsati v ; in caz contrar, pentru
aignora solicitarea, apasati << .

Odata ce ati apasat pe v, apasati 4+ sau — pentru a selecta pozitia
numerotatd, apoi apasati v/ pentru a confirma.

Va rugdm sa retineti: Daca memoria este plina sau dacd numarul ales
este deja utilizat, cuptorul va va solicita sa confirmati suprascrierea
functiei anterioare.

Pentru a apela functiile memorate la o datd ulterioard, apasati < :
Pe afisaj apare lista cu functiile dumneavoastra favorite.

) [ﬂ —LT1 M

121(71°C
cuid 1En

1. CONVENTIONAL

Apasati 4 sau — pentru a selecta functia, confirmati apasand v,
apoi apasati [>] pentru a activa.

CURATAREA

«  SMARTCLEAN

Apasati pe [&] pentru ca mesajul,Smart Clean”sa apara pe afisaj.
@
RS

Smart clean

Apasati pe (=] pentru a activa functia: afisajul va va solicita sa
efectuati toate actiunile necesare pentru a obtine cele mai bune
rezultate de curatare: Urmati indicatii, apoi apdsati pe v atunci
cand ati terminat. Odata ce au fost finalizate toate etapele, daca
este necesar, apasati pe [>] pentru a activa ciclul de curatare.

Va rugdm sa retineti: Este recomandat sa nu deschideti usa cuptorului in
timpul derularii ciclului de curdtare, pentru a evita pierderea vaporilor de
apd, aspect ce poate compromite rezultatul final de curdtare.

Odata ciclul finalizat, pe afisaj va incepe sa clipeasca un mesaj
corespunzator. Lasati cuptorul sa se rdceascd, iar apoi stergefi si
uscati suprafetele interioare utilizand o laveta sau un burete.

+EVACUARE

Functia de evacuare permite evacuarea apei pentru a preveni
stagnarea acesteia in rezervor. Pentru utilizarea in mod optim a
aparatului, se recomanda sa efectuati intotdeauna evacuarea de
fiecare daca cand cuptorul a fost utilizat cu un ciclu de preparare cu
aburi,

Odatd selectata functia,Evacuare’,
apasati pe [>] si urmati actiunile
indicate: Deschideti usa si asezati o
carafd mare sub duza de evacuare
amplasata in partea inferioara, in
dreapta panoului. Odata inceputa
evacuarea, mentineti carafa in pozitie
pana cand se finalizeaza operatiunea.
Durata medie pentru evacuarea
completd este de aproximativ trei minute.

Daca este necesar, puteti intrerupe procesul de evacuare apasand
butonul INAPOI sau STOP (de exemplu, in cazul in care cana ar fi
deja plind cu apa la mijlocul procesului de evacuare).

Cana trebuie sd aibd o capacitate de cel putin 2 litri.

Va rugam sa retineti: pentru a va asigura Cd apa este rece, nu este
posibila efectuarea acestei activitdti inainte de a se fi scurs 4 ore de la
ultimul ciclu (sau de la ultima alimentare a produsului). In acest timp de
asteptare, pe afisaj va aparea urmatorul feedback , APA FIERBINTE -
ASTEPTATI".

« DECALCIFIERE

Aceastd functie speciald, activatd la intervale regulate, va permite sa
pastrati starea optima a rezervorului si circuitului de aburi.
Pe afisaj va aparea mesajul <DECALCIFIATI> pentru a va reaminti sa

efectuati aceastd operatie cu regularitate.
Solicitarea de decalcifiere este declansata de numarul de cicluri

° Whirlpool



de preparare cu aburi sau de numarul de ore de functionare a
boilerului cu aburi de la ultimul ciclu de decalcifiere (consultati
tabelul de mai jos).

Durata de 22 de ore de preparare i Serecomanda decalcifierea
cu aburi :

i 20 de cicluri de preparare cu aburi

Durata de 30 de ore de preparare nu a fost efectuat ciclul de
cu aburi decalcifiere

De asemenea, procedura de decalcifiere poate fi efectuata oricand
utilizatorul are nevoie de o curatare mai amdanuntitd a rezervorului si a
circuitului intern de aburi. Durata medie a functiei complete este de
aproximativ 180 de minute. De indatd ce este pornitd aceastd
functie, urmati toti pasii indicati pe afisaj.

Va rugam sa retineti: Functia poate f1intrerupta insd, dacd este anulata in
orice moment, intregul ciclu de decalcifiere trebuie repetat de la
inceput.

»  FAZA 1: EVACUARE (pana la 3 min.)

Cand pe afisaj apare mesajul <ASEZATI UN RECIPIENT SUB DUZA>,
va rugam sa efectuati sarcina de evacuare conform descrierii din
paragraful Evacuare aferent.

Vd rugam sa retineti: pentru a va asigura cd apa este rece, nu este
posibild efectuarea acestei activitdti inainte de a se fi scurs 4 ore de la
ultimul ciclu (sau de la ultima alimentare a produsului). In acest timp de
asteptare, pe afisaj va aparea urmatorul feedback , APA FIERBINTE -
ASTEPTATY"
(Cana trebuie sa aiba o capacitate de cel putin 2 litri.

»  FAZA 2: DECALCIFIERE (~120 MIN.)
Cand pe afisaj apare mesajul KADAUGATI 1.7 L DE SOLUTIE>, va
rugam sa turnati solutia de decalcifiere in sertar. Vd recomandam sa
preparati solutia de decalcifiere addugand 3 pachetele (echivalent
cu 75 g) de solutie de decalcifiere WPRO* adecvatd pentru cuptor in
1,7 litri de apa potabila la temperatura ambientala.

=759

Nu puteti rula un ciclu de

1,7 Liters

>

Odata ce solutia de decalcifiere este turnatd in sertar, apasati pe

[>] pentru a incepe procesul principal de decalcifiere. Pentru
derularea fazelor de decalcifiere nu trebuie sa stati in fata aparatului.
Dupa finalizarea fiecdrei faze, va fi redat un feedback acustic si pe
afisaj vor aparea instructiuni aferente trecerii la faza urmatoare.

» FAZA 3: EVACUARE (pana la 3 min.)
Cand pe afisaj apare mesajul <ASEZATI UN RECIPIENT SUB DUZA>,
va rugam sa efectuati sarcina de evacuare conform descrierii din
paragraful Evacuare aferent.

»  FAZA 4: CLATIRE (~20 min.)

Pentru a curata rezervorul si circuitul de aburi, trebuie efectuat ciclul
de clatire.

" RO
Cand pe afisaj apare mesajul <ADAUGATI APA PENTRU A CLATI>,
va rugdm sa turnati apa potabila in sertar, pana cand pe afisaj apare
mesajul ,RECIPIENT PLIN', apoi apasati pe [>] pentru aincepe
prima clatire.

» FAZA 5: EVACUARE (pana la 3 min.)
»  FAZA 6: CLATIRE (~20 min.)
» FAZA 7:EVACUARE (pana la 3 min.)
» FAZA 8: CLATIRE (~20 min.)

»  FAZA 9:EVACUARE (pana la 3 min.)

Dupa ultima operatie de evacuare, apasati OK pentru a finaliza
decalcifierea. Cand procedura de decalcifiere este finalizata, veti
putea utiliza toate functiile de preparare cu aburi.

*Solutia de decalcifiere WPRO este produsul profesional recomandat
pentru mentinerea celei mai bune performante a functiei de preparare
cu aburiin cuptor. Va rugdm sa urmati instructiunile de utilizare de pe
ambalaj. Pentru comenzi si informatii, contactati serviciul de asistenta
tehnicd post-vanzare sau www.whirlpool.eu

Whirlpool nu fsi asumd rdspunderea pentru daunele cauzate de
utilizarea altor produse de curatare disponibile pe piaté.

.TEMPORIZATOR

Cand cuptorul este oprit, afisajul poate fi utilizat ca temporizator.
Pentru a activa aceasta functie, asigurati-va cd este oprit cuptorul si
apasati pe 4 sau — :Pictograma (& se va aprinde intermitent pe
afisaj.

Apasati + sau — pentru a seta durata de timp necesara, apoi
apasati v pentru a activa temporizatorul.

O]

mlm
(I
TEMPORIZATOR

Odata ce temporizatorul a finalizat numaratoarea inversa a duratei
de timp selectate, se va emite un semnal sonor, iar pe afisaj va fi
indicat acest lucru.

Va rugam sa retineti: Temporizatorul nu activeazd niciunul din ciclurile
de preparare. Apdsati + sau — pentru a modifica durata de timp setata
la temporizator; apdsati << sau @& pentru a opri temporizatorul in orice
moment.

Odata ce temporizatorul a fost activat, puteti, de asemenea, selecta
si activa o functie.

Apdsati (@] pentru a porni cuptorul si apoi selectati functia
necesara.

Odata ce functia a pornit, temporizatorul va continua numaratoarea
inversa in mod independent, fara a influenta functia in sine.

Va rugam sa retineti: In aceastd etapa, nu este posibila vizualizarea
temporizatorului (va fi afisatd numai pictograma @& ), care va continua
numadratoarea inversa in plan secund. Pentru a invoca ecranul
temporizatorului, apdsati (@] pentru a opri functia activd in mod curent.

.BLOCARE TASTE

Pentru a bloca tastatura, apasati si mentineti apasat << timp de cel
putin cinci secunde. Pentru a debloca tastatura, efectuati aceeasi
procedura.

€
&N
BLOCARE TASTE

Va rugam sa retineti: Puteti activa aceasta functie si in timpul procesului
de preparare a alimentelor. Din motive de sigurantd, cuptorul poate fi
oprit in orice moment apasand butonul .

°C
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TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

sense
CANTITATE INTOARCETI NIVEL SI
4444444444444444444444 CATECORII DE ALIMIENTE RECOMANDATA | (din timpul de preparare) | ACCESORIl
2
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ FASAGNA - . . ,‘0’5 3 kg [ . - |-,
Friptura (nivelul de 06-2kg ) 3
rumenire 0) —
Vita-fripta
Hamburgeri (nivelul de ) g 4
rumenire 0) 1>-3cm 3/5 Areennn ro e
Friptura 06-25kg - 3
CARNE Porc-fript =
Carnati si crenvursti 1,5-4cm 2/3 _\_”5“_'. 1 4 [
Intreg 06-3kg - 2
Pui-fript I 5 2
File si piept 1-5cm 2/3 ~ . P ;
N 5 4
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ KEba,b Hun grataﬂr W/Z B B TITTT AN
I 3 2
Fileuri 0,5-3(cm) -
PESTE -\...3...:- %
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Flleurl-congelate . 9'5 3 (Cm) e Mrzpnnar b
Cartofi 05-15kg — 3
: 3
Legume-fripte Legume-umplute 01-0,5kg cad —
Legume-fripte 05-15kg - 3
: ) 3
Cartofi o tava - —~
. y 3
LEGUME Rosii O tava — —1r
Ardei otava — ,\%’
Legume-gratinate 3
Broccoli otavd — —
P < 3
Conopida o tava — —1r
< 3
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ . . "Altele . 0 tavau TR Mo o8
Prajituri in forma Pandispan 05-1.2kg — -\...i—...,-
Fursecuri 02-06kg — 3
PRAJITURI SI Choux a la creme otavd — 3
PATISERIE S . -
Patiserie si placinte Tarta 04-16kg — —r
Strudel 04-16kg — N
. « 3
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Placinta umplutd cu fructe 052K e N
i 2
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ ?LACINTE S 08 "2 kg e YRR
. N 3
Chifle & 60 - 150 g fiecare -
. Paine pentru sandvis in forma & 400 - 600 g fiecare — -\éu-
PAINE 5
Paine mare & 07-20kg -
Baghete & 200 - 300 g fiecare - 3
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ . = - SRS Misesssrsrre S
Subtire tavd rotunda -
PIZZA Pufoasa tava rotunda - 2
Congelate 1 -4 straturi - 2
Aceennn P Al _ J ~ M
ACCESORIILE Tava de cuptor sau formd Tava de colectare a Tava de colectare a

Grdtar metalic

pentru prdjituri
pe grdtar

picdturilor/tava de copt

sau tava de cuptor pe
gratar metalic

Tava de colectare a
picdturilor / tava de copt

picaturilor cu
500 ml de apa

Whj;lﬁool
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“®|TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA CU AER FORTAT + ABURI

RETET/:\ NIVEL ABURI PREINCALZIRE TEMPERATURA (°C) DURATA (min.) EQE-IIE—;JOLRSIII
Biscuiti fragezi / Fursecuri REDUS Da 140 - 150 35-55 3
Prjitura mica / Briosa REDUS Da 160 - 170 30 - 40 3
Torturi dospite REDUS Da 170 - 180 40 - 60 =
Pandispan REDUS Da 160 - 170 30- 40 .
Focaccia REDUS Da 200 - 220 20 - 40 3
Franzels REDUS Da 170-180 70-100 3
Paine mica REDUS Da 200 - 220 30- 50 3
Baghets REDUS Da 200 - 220 30- 50 3
Cartofi copti MEDIU Da 200 - 220 50-70 3
Carne de vitel / vita / porc, 1 kg MEDIU Da 180 - 200 60 - 100 L
Carne de vitel / vita / porc (taiat3 in bucati) MEDIU Da 160 - 180 60-80 3
Fripturd de vitd, in sange, 1 kg MEDIU Da 200 - 220 40-50 ;
Fripturd de vitd, in sange, 2 kg MEDIU Da 200 55-65 ;
Friptura de miel MEDIU Da 180 - 200 65-75 3
But de porc pentru tocanita MEDIU Da 160 - 180 85-100 ;
Carne de pui/bibilicd/rata 1 - 1,5 kg MEDIU Da 200 - 220 50-70 3
Carne de pui /bibilica / rat3 (tdiata in bucati) MEDIU Da 200 - 220 55-65 3
(L;gg:misgcpelstvemete) MEDIU Da 180 - 200 25 - 40 3
File de peste RIDICAT Da 180 - 200 15-30 L3
A " S ~ oS
Tavd de colectare a

Tavé de cuptor sau forma
Gratar metalic pentru prdjituri
pe grdatar

picdturilor/tavéd de copt Tava de colectare a
sau tava de cuptor pe picaturilor / tava de copt
gratar metalic

ACCESORIILE

Tava de colectare a

picaturilor cu
500 ml de apa

Whj;lﬁool



TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA

RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE TEMPERATURA (°C) DURATA (min.) AE?E;SIF_{ITII_E
=] Da 170 30-50 2
Torturi dospite/pandispanuri Da 160 30-50 -\éu-
Da “60 30 - 50 '\l:—:irr_lf' '\l:—l_rr_lf‘
Prajituri umplute Da 160 - 200 30-85 L
(prajitura cu branza, strudel, placintd cu
mere) Da 160 - 200 35-90 o
=] Da 150 20-40 >
4
Da 140 30-50
Fursecuri / biscuiti fragezi
4 1
Da 140 30-50
jp W o, W
Da 135 40- 60 =]
=] Da 170 20-40 3
4
Da 150 30-50
Prajiturele / briose
Da 150 30-50 4o
Da 150 40- 60 UV
=] Da 180 - 200 30-40 3
Choux 4 la creme Da 180- 190 35- 45 ]
Da 180- 190 soasr o 2]
=] Da 90 110- 150 3
Bezele Da 90 130-150 -\...i—....- !
Da 90 140-160% > 3]
=] Da 190 - 250 15-50 2
Pizza / paine / focaccia
4 1
Da 190 - 230 20-50
Aalls -
Pizza (blat subtire, blat pufos, focaccia) Da 220- 240 25-50*% > 3 1
i ’ Abr Al r -~
=] Da 250 10-15 L2
. x 4 1
Pizza congelata Da 250 10-20 —-
Da 220- 240 15-30 T
3
Da 180- 190 45-55 S
Placinte picante 4 1
D 180 - 190 45 - 60
(placinta cu legume, quiche) ? '\T" '\T" 1
Da 180 190 B0 e e L
3
lzl Da 190 - 200 20-30
—_r
Vol-au-vent / pateuri din aluat de foietaj Da 180 - 190 20 - 40 4 !
%ﬂ —_r
Da 180- 190 0-40° 2 e
U 3 = @
’ Conventional Aer fortat Cczic\/egceticeu Functia Grill Turbo Grill Maxi Cooking Cook 4 Eco aer fortat

10
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. I < [ RAFTUL SI
RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE ~ TEMPERATURA (°C) DURATA (min.) ACCESORIILE
S 3
Lasagna / budinci/ paste la cuptor / EI Da 190 - 200 45 - 65
cannelloni L
. . s 3
Miel / vitel / vita / porc 1 kg EI Da 190 - 200 80-110
= 2
. " .. _ B
Friptura de porc cu sorici 2 kg 170 110 - 150
. < 3
Carne de pui / iepure / rata, 1 kg |z| Da 200-230 50-100 \ j
Ao x 2
Carne de curcan/gasca, 3 kg |z| Da 190 - 200 80-130 \ j
Peste la cuptor/in papiota 3
’ 180 -2 40 -
(fileuri, intreqg) EI Da 80200 0-60 —J
Legume umplute 2
180 -2 -
(rosii, dovlecei, vinete) Da 80-200 2060 =
Paine prajita d . 3 (Ridicata) 3-6 L3
Fileuri / medalioane de peste lfl - 2 (Mediu) 20-30** _‘_'f._’_ 1 3 r
Caérnati / frigarui / coaste / hamburgeri Ifl - 2 - 3 (Medie - Ridicata) 15-30 ** _‘_”5“_’_ 1 4 r
Friptura de pui 1-1,3 kg - 2 (Mediu) 55-70*** _‘_”2“_’_ 1 1 r
Pulpd de miel / but - 2 (Mediu) 60 - 90 *** \ 3 j
Cartofi copti - 2 (Mediu) 35 - 55 **¥ \ 3 j
Legume gratinate - 3 (Ridicata) 10-25 \ 3 j
Fursecuri @ Da 135 50-70 5 _\|_i_,’_ _\|_i_,’_ 1
Fursecuri NN -
= 5 4 3
Tarte _I%; Da 170 50-70 AalEr ARr ARl AR
, 5 =y 5 4 2 1
Pizza rotunda Eza Da 210 40-60 Ar A, A1, A—1n
Masa completa: Tarta cu fructe (nivel
5)/ Da 190 40-120% -\JT;T!F -\!Té!r Q
lasagna (nivelul 3) / carne (nivelul 1)
Masa completa: Tarta cu fructe (nivel N
5) / legume la cuptor (nivel 4) / lasagna @ Da 190 40-120* _‘%’_ 4 -\éu- 1
(nivel 2) / bucati de carne (nivel 1) Meniu
Lasagna si carne Da 200 50-100* _\éﬁ \ 1 j
h ' 4 1
Carne si cartofi Da 200 45-100* —r | j
. 4 1
Peste si legume Da 180 30-50% a—r | j
Fripturi umplute e - 200 80-120* \ 3 j
Felii de carne
(carne de iepure, carne de pui, carne de é_ - 200 50-100% 1 3 )
miel)

* Durata de timp estimaté: Preparatele pot fi scoase din cuptor la intervale de timp diferite, in functie de preferintele personale.
** Intoarceti alimentele la jumatatea duratei de preparare.

*** Intoarceti alimentele dupa ce au trecut doud treimi din durata de preparare (dacd este necesar).

CITIREA TABELULUI CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA
Tabelul indica functiile, accesoriile si nivelurile optime care trebuie utilizate pentru a géti diferite tipuri de alimente.
Duratele de coacere incep din momentul in care alimentele sunt introduse in cuptor, fard a se lua in calcul si preincalzirea (in cazurile in care este necesara).
Temperaturile si duratele de preparare au caracter orientativ si depind de cantitatea de alimente si de tipul de accesorii utilizate.
La inceput, folositi cele mai mici setari recomandate, apoi, daca alimentele nu sunt gatite suficient, treceti la setari mai mari.

Se recomanda s folositi accesoriile din dotare, precum si tavi de copt si forme pentru prdjituri din metal, de culoare inchisa. De asemenea, puteti folosi
cratite si accesorii Pyrex sau din ceramicd, dar, in cazul acestora, duratele de preparare vor fi putin mai mari.

ACCESORIILE Grstar metalic

Tava de cuptor sau forma
pentru prajituri

pe gratar

—J

Tava de colectare a
picdturilor/tavad de copt

sau tava de cuptor pe

grdtar metalic

r

Tava de colectare a

picaturilor / tavd de copt

)

Tavd de colectare a
picaturilor cu

500 ml de apd

Whj;lﬁool
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CURATAREA SI INTRETINEREA

Asigurati-va ca s-a racit cuptorul
inainte de efectuarea oricaror
activitati de intretinere sau

Nu utilizati bureti de sarma, bureti
abrazivi sau produse de curatare
abrazive/corozive, deoarece

Cuptorul trebuie sa fie deconectat
de la reteaua electrica inainte de
a efectua orice fel de operatie de
intretinere.

curatare. acestea ar putea deteriora
Nu utilizati aparate de curatare cu  suprafata aparatului.
aburi.

SUPRAFETELE EXTERIOARE

Curatati suprafetele cu ajutorul unei lavete umede din
microfibre.

Daca acestea sunt foarte murdare, adaugati cateva
picaturi de detergent cu pH neutru. La final, stergeti cu
o laveta uscata.

. Nu folositi detergenti corozivi sau abrazivi. Daca

un asemenea produs intra accidental in contact cu
suprafetele aparatului, curatati-l imediat cu o laveta din
microfibre umeda.

SUPRAFETELE INTERIOARE

Dupa fiecare utilizare, lasati cuptorul sa se raceasca si
apoi curatati-l, de preferat cat inca este cald, pentru a
indepdrta depunerile sau petele cauzate de resturile de
alimente. Pentru a indepadrta condensul care s-a format
in urma prepararii alimentelor cu un continut de apa
ridicat, lasati cuptorul sa se raceasca complet si apoi
stergeti-l folosind o laveta sau un burete.

Activati functia ,Smart Clean” pentru curatarea optima a
suprafetelor interioare.

. Curatati sticla usii folosind un detergent lichid adecvat.

. Usa cuptorului poate fi demontata pentru a facilita
curatarea.

Purtati manusi de protectie.

ACCESORIILE

Dupa utilizare, puneti accesoriile la inmuiat in apa cu
detergent lichid de spalare, manipulandu-le cu manusi
pentru cuptor daca sunt inca fierbinti. Resturile de
mancare pot fi indepdrtate cu o perie de curatare sau cu
un burete.

FIERBATOR

Pentru a asigura functionarea permanenta la
performante optime a cuptorului si pentru a contribui
la prevenirea acumularii depunerilor de calcar in

timp, va recomandam sa folositi functiile ,Evacuare” si
+Decalcifiere” in mod requlat.

Dupa o perioada lunga de neutilizare a functiei,Aer
fortat + Aburi”, se recomanda sa activati ciclul de gatire
cu cuptorul gol, umpland complet rezervorul.

INLOCUIREA BECULUI

1. Deconectati cuptorul de la reteaua de alimentare cu
energie electrica.

2. Scoateti ghidajele pentru gratar.

3. Scoateti capacul becului.

4. Inlocuiti becul.

5. Puneti la loc capacul becului si impingeti-I cu putere
pana cand se fixeaza.

6. Remontati ghidajele pentru gratar.

7. Conectati din nou cuptorul la reteaua de alimentare
cu energie electrica.

£

Acest produs contine o sursa de lumina cu eficienta
energetica din clasa G.

Vd rugam sd retineti: Utilizati numai becuri cu halogen de
20-40 W/230 ~V, de tip G9, T300 °C. Becul din interiorul
produsului este proiectat special pentru aparate de uz casnic
si nu este destinat iluminatului unei incaperi dintr-o locuinta
(Regulamentul CE nr. 244/2009). Becurile sunt disponibile la
serviciul nostru de asistenta tehnicd post-vanzare.

- Daca folositi becuri cu halogen, nu le manevrati cu mainile
neprotejate, deoarece amprentele digitale le pot deteriora. Nu
folositi cuptorul pana ce capacul becului nu a fost montat la
loc.

2 Whirlpool



DEMONTAREA SI REMONTAREA USII

' RO

1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si 3. Remontati usa deplasand-o spre cuptor, aliniind
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
pozitia de deblocare.

2. Inchideti usa cat de mult posibil. Apucati bine usa cu

ambele maini — nu o tineti de maner.

Demontati pur si simplu usa, continuand sa o inchideti
si trdagand-o in sus in acelasi timp, pana cand se
elibereaza din locas. Lasati usa deoparte, sprijinita pe o

suprafata moale.

superioara in locas.

4. Coborati usa si apoi deschideti-o complet. Coborati
dispozitivele de oprire in pozitia initiala: Asigurati-va ca
le-ati coborat complet.

5. Tncercati sa inchideti usa si asigurati-va ca se aliniaza
cu panoul de comanda. In caz contrar, repetati pasii de
mai sus: Usa s-ar putea deteriora daca nu functioneaza
corespunzator.

Whj;lﬁool h



REMEDIEREA DEFECTIUNILOR

Problema

Cuptorul nu functioneaza.

Cauza posibila

Pana de curent.

Deconectare de la reteaua
electrica.

Solutie

Asigurati-va ca nu este intrerupt curentul electric, iar cuptorul
este conectat la reteaua electrica.

Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca defectiunea
persista.

Pe afisaj apare litera ,F” urmata de
un numar sau o litera.

Defectiune cuptor.

Opriti si reporniti cuptorul, pentru a verifica daca problema
persista.

Incercati sé rulati,SETARI FABRICA”, optiune selectabila din
sectiunea ,SETARI".

Contactati cel mai apropiat centru de servicii de asistenta
tehnicd post-vanzare pentru clienti si precizati numarul care
este prezentat dupa litera ,F".

Cuptorul nu se incalzeste.

Céand modul ,DEMO” este in
starea,On” (Pornire), toate
comenzile sunt active si
meniurile sunt disponibile, insa
cuptorul nu se incalzeste.

Mesajul DEMO apare pe afisaj la
fiecare 60 de secunde.

Accesati,DEMO” din “SETARI” si selectati,Off” (Oprire).

Lumina se stinge.

Modul ,ECO” este ,On” (activ).

Accesati,ECO” din ,SETARI” si selectati,Off” (Oprire).

Energia electrica din locuinta se
intrerupe.

Nivel de putere incorect.

Verificati dacd reteaua de domiciliu are o capacitate de peste 3
kW. In caz contrar, reduceti puterea la 13 A. Accesati ,PUTERE”
din “SETARI" si selectati ,Redus”.

it |

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite:
«  Vizitand site-ul nostru web docs.whirlpool.eu
Utilizand codul QR

Ca alternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (consultati numarul
de telefon din certificatul de garantie). Cand contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-

[ ] vanzare, va rugam sa precizati codurile specificate pe placuta

cu date de identificare a produsului dumneavoastra.

14
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Rychly sprievodca pouzivanim

DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK

WHIRLPOOL
Aby sme vam mohli lepsie poskytovat pomoc,
=) zaregistrujte, prosim, svoj spotrebic na

www.whirlpool.eu/register

. SK

A Prv nez spotrebic za¢nete pouzivat, pozorne si precitajte
Bezpecnostné pokyny.

OPIS SPOTREBICA

1. Ovladaci panel

2. Ventilator

3. Kruhovy ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

4. Vodiace listy
(Uroven je uvedena na prednej
Casti rary)

5. Dvierka

6. Zasuvka na vodu

7. Horny ohrevny ¢lanok/gril

8. Osvetlenie

9. Typovy stitok
(neodstranujte)

10. Spodny ohrevny ¢lanok
(nie je viditelny)

OPIS OVLADACIEHO PANELA

6 el (@ - - e ) Q)
B 0& « v iR QO &
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. ZAP/VYP 4. SPAT 7. NAVIGACNE TLACIDLO PLUS

Na zapnutie a vypnutie rury alebo
zastavenie aktivnej funkcie.

2. FUNKCIE S PRIAMYM
PRISTUPOM

Na rychly pristup k funkcidm a do
menu.

3. NAVIGACNE TLACIDLO MIiNUS

Na rolovanie v menu a zniZzovanie
nastaveni alebo hodnot funkcie.

Na ndvrat na predchadzajuce
zobrazenie.

Pocas pripravy jedla umoziuje
zmenit nastavenia.

5. DISPLEJ

6. POTVRDIT

Na potvrdenie zvolenej funkcie
alebo nastavenej hodnoty.

Na rolovanie v menu a zvySovanie
nastavenia alebo hodnét funkcie.

8. MOZNOSTI/PRIAMY PRISTUP K
FUNKCIAM

Na rychly pristup k funkciam,
trvaniu, nastaveniam a oblubenym
polozkam.

9. START

Na spustenie funkcie s pouzitim

$pecifickych alebo zdkladnych
nastaveni.

Whjr/lﬁool



PRISLUSENSTVO

NADOBA NA
ODKVAPKAVANIE

ROST

Pouziva sa na pripravu jedal
alebo ako drziak na hrnce,
formy na kolace a iné nadoby
vhodné na peclenie v rure.

Pouziva sa ako pekac na
pecenie masa, ryb, zeleniny,
focaccie a pod. alebo na
zachytavanie Stiav pod
rostom.

*K dispozicii len na niektorych modeloch

POSUVNE BEZCE *

—

Na lahsie vloZenie a vyberanie
prislusenstva.

PLECH NA PECENIE

Pouziva sa na pelenie
akéhokolvek chleba

a cukrarenskych vyrobkov, ale
tieZ peceného masa, ryb
pecenych v alobale atd.

MnoZstvo a typy prislusenstva sa mozu menit v zavislosti od zakipeného modelu.
Dalsie prislusenstvo sa dé kupit samostatne v servisnych strediskach.

VLOZENIE ROSTU A INEHO PRISLUSENSTVA

VlozZte rost vodorovne posuvanim po vodiacich listach
tak, aby boli zdvihnuté okraje obratené nahor.
Ostatné prislusenstvo, ako nddoba na odkvapkavanie
a plech na pecenie, sa vsuva vodorovne, rovnako ako
rost.

VYBERANIE A VSADZANIE VODIACICH LIST

.Vodiace liSty vyberiete tak, ze nadvihnete kolajnicky

a potom opatrne vytiahnete spodnu cast zo sedla:
Vodiace listy teraz mozno vybrat.

. Pri opatovnom nasadzovani vodiacich list ich najprv
znova nasadte do horného sedla. Zdvihnuté ich zasunte
do priestoru rury a potom ulozte do spodného sedla.

NASADENIE POSUVNYCH BEZCOV (AK SU VO
VYBAVE)

Vyberte vodiace listy z rary a z posuvnych bezcov
odstrante ochranné plasty.

Pripevnite vrchnu svorku bezca na vodiacu listu

a nasunte, pokial to ide. Druhu svorku spustite na
miesto. Vodiacu listu zaistite tak, Ze potlacite spodnu
Cast svorky pevne o vodiacu listu. Presvedcte sa, ¢i sa
bezce méZu volne pohybovat. Zopakujte tieto kroky na
druhej vodiacej liste na tej istej Grovni.

Upozornenie: Posuvné bezce mozno nasadit na hociktorej
drovni.

’ Whirlpool



FUNKCIE

. SK

6 6" SENSE

sense Tieto funkcie umoznuju Gplne automaticku pripravu
véetky typov jedla (lasagne, maso, ryby, zelenina, kolace

a zakusky, slané kolace, chlieb, pizza).

Aby ste z tejto funkcie ziskali to najlepsie, dodrziavajte pokyny
v prislusnej tabulke.

E}@ VHANANY VZDUCH + PARA

Kombindcia vlastnosti pary s vhananym vzduchom vam
umoznuje pripravovat jedla chrumkavé a zhnednuté zvonka,
ale zéroven makké a Stavnaté vnutri. Pre dosiahnutie najlepsich
vysledkov odporti¢ame zvolit VYSOKU droven pary na pripravu
ryb, STREDNU na maso a NiZKU na chlieb a zakusky.

VHANANY VZDUCH

Na pripravu réznych druhov jedla, ktorych priprava
vyzaduje rovnaku teplotu, na niekolkych urovniach
(maximalne troch) zaroven. Tuto funkciu mozno pouzit
pri peceni roznych jedal tak, aby sa aréma jedného jedla
neprendsala na druhé.

TRADICNE FUNKCIE

«  KONVEKCNE PECENIE
Na pripravu masa, pecenie kolacov s plnkou iba na jednej
drovni.

« FUNKCIE COOK 4

Na pripravu roznych druhov jedla, ktorych priprava
vyzaduje rovnaku teplotu, na Styroch Urovniach zaroven.
Tato funkciu mozno pouzit na pripravu susienok, kolacov,
okruhlej pizze (aj mrazenej) a na pripravu kompletného
jedla. Najlepsie vysledky ziskate, ked'sa budete drzat
tabulky.

+ TURBOGRIL

Na pecenie velkych kusov mésa (stehng, rozbif, kurca).
Odporucame pouzivat nadobu na zachytavanie Stavy
z pecenia. Umiestnite nadobu na hociktoru uroven pod
rost a nalejte do nej 500 ml pitnej vody.

«  MRAZENE JEDLA
Funkcia automaticky voli najvhodnejsiu teplotu a reZzim
pecenia pre 5 réznych kategérii mrazenych hotovych
jedal. Ruru netreba predhrievat.

«  SPECIALNE FUNKCIE

»  MAXI PECENIE

Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie ako 2,5
kg). Pocas pecenia sa odportca maso obracat, aby sa
dosiahlo rovhomerné zhnednutie na oboch stranach.
IdedIne je z Casu nacas maso oblievat Stavou, aby
nevyschlo.

» KYSNUTIE

Na optimalne kysnutie sladkého alebo slaného cesta.
Na zachovanie kvality kysnutia neaktivujte funkciu, ak je
rara eSte horuca po cykle pripravy jedla.

» ROZMRAZOVANIE

Na urychlenie rozmrazenia potravin. Odporuca sa
vlozZit jedlo do strednej polohy v rdre. Odporic¢ame
nechat potraviny vo svojom obale, aby sa zamedzilo
vysusovaniu povrchu.

» UDRZIAV.V TEPLE

Na udrziavanie chrumkavosti a teploty prave upecenych
jedal.

» ECOVHANANY VZDUCH
Na pecenie plnenych kusov mdsa a rezfiov masa na
jedinej Urovni. Miernou prerusovanou cirkulaciou
vzduchu sa zabranuje nadmernému vysusovaniu jedla.
Ked'sa pouziva tato ECO funkcia, pocas pecenia je svetlo
vypnuté. Pri pouzivani cyklu ECO a na optimalizaciu
spotreby energie by sa dvierka riry nemali otvarat, az
kym jedlo nie je celkom hotové.

—] TRADICNE
— Na pripravu [ubovolného jedla iba na rovni jedného

rostu.
A\ v v vge

GRIL

Na grilovanie reziov, kebabov a klobas, gratinovanie
zeleniny alebo opekanie chleba. Pri grilovani masa
odporucame pouzivat nadobu na zachytavanie Stavy

z pecenia. Umiestnite nadobu na hociktoru droven pod rost
a nalejte do nej 500 ml pitnej vody.

_££ RYCHLY PREDOHREV

Na rychle predhriatie rary.

CASOVACE

Na funkciu Upravy ¢asovych hodnét.
CASOVAC

Na sledovanie ¢asu bez aktivacie funkcie.

PPN CISTENIE

<+

«  SMART CLEAN

Pésobenim pary uvolnenej pocas tohto Specidlneho
Cistiaceho cyklu s nizkou teplotou umoznuje fahké
odstranenie $piny a zvyskov jedla. Nalejte 200 ml pitnej vody
na dno studenej rury a aktivujte funkciu.

« VYPUSTANIE

Na automatické vypustanie vody z ohrievaca na pripravu
jedla, aby v spotrebici nezostavala zvyskova voda, ked'sa
nejaky ¢as nepouziva.

ODVAPNOVANIE

Na odstranovanie usadenin vodného kamena z ohrievaca.
Odportcame pouzivat tuto funkciu pravidelne. Ak to
nebudete robit, na displeji sa objavi sprava s pripomienkou,
aby ste rdru vycistili.

Whj;lﬁool ’



@0 NASTAVENIA
Na Upravu nastaveni rary.
Ked je aktivny ECO rezim, jas na displeji sa zniZi a svetlo sa po 1
minUte vypne, aby sa usetrila energia. Displej sa automaticky
znovu aktivuje po stlaceni lubovolhého tlacidla.
Ked je zapnuty DEMO rezim, vietky prikazy su aktivne a menu
pristupné, ale rira sa nezohrieva. Ak chcete tento rezim

PRVE POUZITIE

dezaktivovat, v menu NASTAVENIA zvolte DEMO a potom ,Vyp".

Po zvoleni POVODNE NASTAV. sa spotrebic vypne a potom sa
vrati k prvému zapnutiu. Vietky nastavenia budu vymazané.

OBLUBENE
Na vybratie zoznamu 10 obltbenych funkcii.

1.ZVOLTE JAZYK

Pri prvom zapnuti spotrebica musite nastavit jazyk a ¢as: Na
displeji sa zobrazi,English”.

1. English

Stla¢enim + alebo — méZzete hladat v zozname dostupnych
jazykov a vybrat pozadovany.

Viyber potvrdte stlacenim v .

Upozornenie: Jazyk mozno potom zmenit vybratim polozky JAZYK
v menu NASTAVENIA, ktoré je dostupné stlacenim & .

2. NASTAVTE SPOTREBU ENERGIE
Rura je naprogramovand na spotrebu elektrickej energie na

urovni kompatibilnej so sietou v domacnosti s menovitym
vykonom vyssim ako 3 kW (16 A). Ak vasa domécnost pouZiva

VYKON
Otocenim nastavovacieho gombika zvolte 16,vysoky” alebo 13
,Nizky” a stlatte v na potvrdenie.

KAZDODENNE POUZ{VANIE

3.NASTAVTE CAS

Potom, ako si vyberiete vykon, je potrebné nastavit aktualny cas.
Na displeji blikaju dve hodinové ¢islice.

N\

17
[
HODINY *

Aktudlnu hodinu nastavite stlacenim -+ alebo — a potom
stlacte v . Na displeji blikaju dve minttové Eislice.

Minuty nastavite stlacenim -+ alebo — a potvrdite stlacenim
V.

Upozornenie: Po dihych vypadkoch prddu mozno bude potrebné
nastavit ¢as znova. Viyberte HODINY v menu NASTAVENIA
dostupnom po stlaceni & .

4,ZOHREJTE RURU

Z novej rdry mézu vychddzat pachy, ktoré zostali od vyroby. Je to
Uplne normalne.

Preto prv, nez v nej zaCnete pripravovat jedlo, odporuca

sa zohriat ju naprazdno, aby sa pripadné pachy odstranili.
Odstranite z rdry vietky ochranné kartény a priesvitnu féliu

a vyberte zvnutra véetko prisluSenstvo. Zohrejte riru na 200 °C
asi na jednu hodinu, najlepsie s pouzitim funkcie s cirkulaciou
vzduchu (napr.,Vhanany vzduch” alebo,Konvekéné pecenie”).

Upozornenie: Po prvom pouZiti spotrebica sa odporica miestnost
vyvetrat.

7

1. VYBERTE FUNKCIU

Stlacte , ¢im rdru zapnete: na displeji sa zobrazi posledna
prebiehajuca hlavna funkcia alebo hlavné menu.

Funkcie mozno zvolit stlacenim ikony pre jednu z hlavnych
funkcii alebo postvanim sa v menu. Ak chcete zvolit polozku
menu (na displeji sa zobrazi prva dostupna polozka), vyberte

pozadovanu stlaéanim -+ alebo — a potom potvrdte stlacenim

V.

2. NASTAVENIE FUNKCIE

Po zvoleni pozadovanej funkcie mozete zmenit jej nastavenia.
Na displeji sa postupne zobrazia nastavenia, ktoré sa daju
zmenit. Ak stlacite <, mOzete znova zmenit predchadzajuce
nastavenie.
TEPLOTA / UROVEN GRILU/ UROVEN PARY

B---- 20
TEPLOTA

Ked na displeji blika hodnota, pomocou + alebo — ju
zmente, potom potvrdte stla¢enim v/ a pokracujte zmenou

nasledujucich nastaveni (ak je to mozné).

Rovnakym spdsobom je mozné nastavit Uroven grilu: Pre
grilovanie existuju tri definované Urovne vykonu: 3 (vysoky), 2
(stredny), 1 (nizky).

Pri funkcii ,Vhanany vzduch + Para” si mdZete vybrat mnozstvo
pary z nasledujucich hodnét: 1 (nizke), 2 (stredné), 3 (vysoké).
Upozornenie: Po aktivovani funkcie mozno teplotu/Uroven grilu
zmenit pomocou + alebo — .

TRVANIE

TRVANIE

Ked na displeji blika ikonka (&, pomocou + alebo — nastavte
Cas, kedy potrebujete mat jedlo hotové, a potvrdte stlacenim

v . Dobu pripravy jedla nastavovat nemusite, ak chcete riadit
pecenie manualne (bez nastavenia ¢asu). Na potvrdenie stlacte
v alebo [>]a spustite funkciu. Po zvoleni tohto programu
nemébZete naprogramovat odlozeny Start.

Upozornenie: Nastaveny ¢as pripravy jedla moZete v priebehu

* Whirlpool



pecenia upravovat stlacenim & :zmenite ho stlacenim <+ alebo
— a potom potvrdte stlacenim v/ .

CAS UKONCENIA (ODLOZENIE STARTU)

Pri mnohych funkciach, ked' uz ste nastavili dobu pripravy jedla,
mozete odloZit zaciatok naprogramovanim ¢asu ukoncenia. Na

displeji sa zobrazi ¢as ukoncenia a ikonka @ blika.

o4

. Icol 180

CAS UKONCENIA

Zelany ¢as ukoncenia pripravy jedla nastavite stlatenim -+ alebo
— , potvrdte ho stlacenim v a aktivujte funkciu. Vlozte jedlo

do rdry a zatvorte dvierka. Funkcia sa spusti automaticky po
uplynuti ¢asu vypocitaného tak, aby sa priprava jedla ukoncila

v Case, ktory ste nastavili.

Upozornenie: Naprogramovanie odloZeného zaciatku pripravy jedla
deaktivuje fazu predhriatia. Rura dosiahne Zelanu teplotu postupne,
¢o znamen4, Ze Casy pecenia budu o trochu dlhsie ako tie, o su
uvedené v tabulke pripravy jedal.

.Pocas ¢asu Cakania mozZete stlacit 4 alebo — na zmenu
naprogramovaného ¢asu ukoncenia alebo stlacit <« na zmenu
dalSich nastaven. Stlacenim @ sa zobrazia informacie a je mozné
prepinat medzi ¢asom ukondcenia a trvanim.

.6 SENSE

Tieto funkcie automaticky vyberu najlepsi rezim pre pripravu

jedla, teplotu a trvanie varenia alebo pecenia pre vietky
dostupné jedla.

Ak je to potrebné, jednoducho oznacte vlastnosti jedla, aby ste
dosiahli optimalny vysledok.

HMOTNOST / VYSKA / PIZZA (OKRUHLA-PLECH-VRSTVY)

o

KILOGRAMY
Pre spravne nastavenie funkcie postupujte podla pokynov
zobrazenych na displeji: po vyzve stlaéte + alebo — pre
nastavenie pozadovanej hodnoty a potvrdte stlacenim v .
STUPEN PREPECENIA/ZAPEKANIE

Pri niektorych funkciach 6™ Sense je mozné upravit Groven
prepecenia.

sssss
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STUPEN VARENIA

Po vyzve stla¢te + alebo — na volbu Zelanej trovne od
polosurové (-1) po dobre prepecené (+1). Na potvrdenie stlacte
v alebo [>]a spustite funkciu.

V pripadoch, ked'je to mozné, pri niektorych funkciach 6 Sense
sa da nastavit Uroven zhnednutia nizku (-1) a vysoku (1).

VARENIE POMOCOU PARY

Po zvoleni funkcie Vhanany vzduch + Para alebo jedného
zreceptov priradenych k 6™ Sense je mozné pripravovat
akykolvek druh jedla vdaka pouzitiu pary.

Para sa 3iri v jedle rychlejsie a rovhomernejsie v porovnani
s pripravou jedla iba pomocou hortceho vzduchu typickou
pre tradi¢né funkcie. Znizuje sa tym Cas pripravy, v jedle sa
uchovavaju cenné vyzivné latky a pri vietkych receptoch

. SK
dosiahnete vynikajlce, naozaj chutné vysledky.
Pocas celej pripravy jedla pomocou pary musia dvierka zostat
zatvorené.
Pre pripravu jedla pomocou pary je potrebné naplnit nadrz
v rdre s pouzitim zasuvky na ovladdacom paneli.
Ked'sa na displeji zobrazi vyzva PRIDAJTE VODU alebo NAPLNIT
ZASUVKU, lahkym zatla¢enim na zasuvku ju otvorte.
Pomaly nalejte pitnt vodu, kym sa na displeji nezobrazi PLNA
NADRZ. Maximalna kapacita nadrze je cca 1,5 litra.

Vodu treba priliat iba vtedy, ked nddrz nie je dostatoc¢ne plna na
dokoncenie pripravy jedla.

Nenaplhajte nddrz, ked je rdra vypnuta ale kym sa na displeji
nezobrazi vyzva.

3. SPUSTENIE FUNKCIE

Ak st standardné hodnoty podla vasich poziadaviek alebo
ste pouzili poZzadované nastavenia, funkciu vzdy aktivujete
stlacenim [>].

Pocas fazy odkladu po stlaceni [>] rdra preskoci tuto fazu
aihned'spusti funkciu.

Upozornenie: Ked'uz bola funkcia zvolend, na displeji sa zobrazi
odporucana najvhodnejsia Uroven pre kazdu funkciu.

Stlacenim mozete kedykolvek zastavit funkciu, ktord bola
aktivovana.

Ak je rdra horuca a funkcia vyzaduje $pecificki maximalnu
teplotu, na displeji sa zobrazi sprava. Stlacenim <Kl sa vratite na
predchadzajucu obrazovku a mézete zvolit int funkciu alebo
pockajte do Uplného vychladnutia.

4. PREDHRIATIE

Niektoré funkcie maju fazu predhriatia riry: Ked'sa funkcia
spusti, na displeji sa ukaze, Ze je aktivovana faza predhriatia.

PREDHRIATIE

Po skonceni tejto fazy sa ozve zvukovy signél a na displeji sa
ukaze, Ze rdra dosiahla nastavenu teplotu a treba PRIDAT JEDLO.
V tejto chvili otvorte dvierka, vlozte jedlo do rury, zatvorte
dvierka a zacnite pecenie.

Upozornenie: Ak viozite jedlo do rury pred skonc¢enim predohrevu,
moze to mat nepriaznivy Ucinok na konecny vysledok. Otvorenie
dvierok pocas fazy predhrievania ju pozastavi.

Do ¢asu pripravy jedla nie je zapocitana faza predhriatia. Teplotu,
ktoru chcete dosiahnut, mozete vzdy menit pomocou —+ alebo

5. ZASTAVIT VARENIE / OBRATIT ALEBO
SKONTROLOVAT JEDLO

Po otvoreni dvierok sa priprava jedla do¢asne zastavi vypnutim
ohrievacich ¢lankov.

Priprava jedla bude pokracovat, ked zatvorite dvierka.

Whj;lﬁool ’



Pri niektorych funkciach 6™ Sense bude potrebné jedlo pocas
pripravy obréatit.

LUz
S (1
OBRATTE JEDLO
Zaznie zvukovy signél a na displeji sa zobrazi sprava, ¢o treba
urobit. Otvorte dvierka, vykonajte pozadovany ukon, zatvorte
dvierka a priprava jedla bude pokracovat.

Rovnako vtedy, ked' do ukoncenia pripravy zostava 10% casu, vas
rdra vyzve, aby ste jedlo skontrolovali.

rLrc
— [
SKONTROLUJTE JED

Zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi sprava, ¢o treba
urobit. Skontrolujte jedlo, zatvorte dvierka a priprava bude
pokracovat.

Upozornenie: Stlacenim [] tieto ¢innosti preskocite. Inak, ak ni¢
neurobite, po urcitom ¢ase bude rura pokracovat v priprave jedla.

6. UKONCENIE PECENIA

Ozve sa zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi, Ze priprava jedla
je skoncena.

KONIEC
Po stlaceni (= bude rura pokracovat v priprave jedla

v manualnom rezime (bez zadania ¢asu) alebo stlacte +

a Cas pripravy sa pred|zi nastavenim nového trvania.V oboch
pripadoch sa parametre pripravy jedla zachovaju.

Po vybrati jedla nechajte rdru vychladnut so zatvorenymi
dvierkami.

ZAPEKANIE

Niektoré funkcie rdry umoznuju zhnednutie povrchu jedla
aktivovanim grilu po skonceni pecenia.

v NAZHNEDNUTIE

Ked'sa na displeji zobrazi prislusna sprava, ak to pozadujete,
stla¢te v’ azacne sa patminutovy cyklus zapekania do hneda.
Funkciu mézete kedykolvek zastavit stlacenim ,Cimsardra
vypne.

.OBLUBENE

Po skonceni pripravy jedla vas displej vyzve, aby ste funkciu
ulozili pod ¢islom medzi 1 az 10 na vasom zozname obltbenych.

1oree
1]

°C

PRIDAT K OBLUB?
Ak si chcete funkciu uloZit ako oblubent a ulozit aktualne
nastavenia pre poutzitie v buduicnosti, po skonéeni pecenia
stlate v, inak poziadavku ignorujte a stlacte « .

Hned po stlaceni v, stlacenim + alebo — zvolte ciselnu
poziciu a potvrdte stlacenim v .

Upozornenie: Ak je pamat plnd, alebo je &islo uz obsadené, rdra vas
poZiada o potvrdenie prepisania predchadzajucej funkcie.

Ak chcete vyvolat ulozené funkcie neskér, stlacte < : Na displeji
sa zobrazi zoznam oblUbenych funkcii.

18 200 eoe
1. TRADICNE

Pomocou + alebo — zvolte funkciu, potvrdte stlatenim v
a potom aktivujte stlacenim [>].

CISTENIE

+  SMARTCLEAN
Stlacte [&] a na displeji sa zobrazi,Smart Clean”.

©

L5
Smart clean
Stlacenim =] sa funkcia aktivuje: displej vas vyzve, aby ste
vykonali vietky ukony potrebné na dosiahnutie najlepsich
vysledkov cistenia. Postupujte podla zobrazenych pokynov
a po skonceni stlacte v . Po skonceni vietkych krokov, ked je
to potrebné, stlacenim [>]aktivujte Cistiaci cyklus.
Upozornenie: Odportca sa dvierka riry pocas cyklu Cistenia
neotvarat, aby neunikla vodna para, ¢o by mohlo nepriaznivo
ovplyvnit konecny vysledok Cistenia.
Po skonceni cyklu na displeji zacne blikat prislusna sprava.
Nechajte rdru vychladnut a potom utrite a vysuste vnutorné
plochy handrickou alebo $pongiou.

«VYPUSTANIE

Funkcia vypustania umoznuje vypustit vodu, aby nezostavala

v nadrzi. Pre optimalne pouZivanie spotrebica sa odporuca
vypustat vodu po kazdom pouziti riry s parnym cyklom.

Po zvoleni funkcie vypustania stlacte
[>] a postupujte podla uvedenych
pokynov: Otvorte dvierka a pod
vypustaciu dyzu na spodnej pravej
strane panelu postavte velku
nadobu. Nddobu musite nechat

na mieste, az kym sa vypustanie
nedokondi. Vypustanie plnej nadrze
trva v priemere asi tri minuty.

V pripade potreby mozno proces
vypustania zastavit stlacenim tlagidiel BACK (spat) alebo STOP
(napr. ak by bola nddoba uz pIna v priebehu vypustania).
Nadoba musi byt aspon 2-litrova.

Upozornenie: Aby sa zabezpecilo, Ze voda je studeng, tuto ¢innost je
mozné vykonat najskér po uplynuti 4 hodin od posledného cyklu
(alebo odkedy bol vyrobok naposledy zapnuty). Pocas ¢akania sa na
displeji bude zobrazovat sprava ,VODA JE HORUCA - PROSIM,
POCKAJTE"

« ODVAPNOVANIE

Tato $pecialna funkcia, ktoru treba pravidelne aktivovat, vam
umoznuje udrziavat nddrz a parny okruh v najlepSom stave.
Na displeji sa zobrazi sprava <PROSIM, ODVAPNIT> aby vam
pripomenula, ze mate tuto operaciu pravidelne vykonavat.
PoZziadavku na odvapnenie vyvola pocet niekolkych cyklov
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pripravy jedla s parou alebo pocet pracovnych hodin vyrobnika
pary od posledného cyklu odvapriovania (pozri tabulku dalej).

22 hodin trvania pripravy jedla
s parou

20 cyklov pripravy jedla s parou Parny cyklus nie je mozné
et D Dl L bokial neprebehne
: cyklus odvépnenia

Odvépriovanie mozno vykonat vzdy, ked si pouZivatel Zela
dokladnejsie cistenie nadrze a vnutorného parného okruhu.

Odvapnenie sa odporuca

Cela funkcia trva v priemere okolo 180 minut. Po spusteni
funkcie postupuijte podla krokov uvedenych na displeji.
Upozornenie: Ak funkciu kedykolvek zastavite, cely cyklus
odvépriovania sa musi zopakovat od zaciatku.

»  FAZA 1: VYPUSTANIE (do 3 min.)
Ked'sa na displeji zobrazi <POLOZTE NADOBU POD DYZU>,
zacnite proces vypustania podla opisu v odseku Vypustanie.
Upozornenie: Aby sa zabezpecilo, Ze voda je studend, tuto ¢innost je
mozné vykonat najskor po uplynuti 4 hodin od posledného cyklu
(alebo odkedy bol vyrobok naposledy zapnuty). Pocas ¢akania sa na
displeji bude zobrazovat sprava ,VODA JE HORUCA - PROSIM,
POCKAJTE". Nadoba musi byt aspor 2-litrova.

» FAZA 2: ODVAPNOVANIE (~120 MIN.)
Ked'sa na displeji zobrazi <PRIDAJTE 1.7 L ROZTOKU>, nalejte
do zasuvky odvapriovaci roztok. Odporicame pripravit si
odvapnovaci roztok pridanim 3 vrectsok (zodpovedd 75 g)
$pecidlneho odvapriova¢a Oven WPRO* v 1,7 litra pitnej vody,
ktora ma teplotu okolia.

=759

1,7 Liters

=

Po naliati odvapriovacieho roztoku do zasuvky stlacte [>]

na spustenie hlavného procesu odvapriovania. Pri faze
odvapnovania nemusite stat pred spotrebi¢com. Po dokonceni
kazdej fazy zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazia pokyny
pre pokracovanie s dalSou fazou.

» FAZA 3: VYPUSTANIE (do 3 min.)
Ked'sa na displeji zobrazi <POLOZTE NADOBU POD DYZU>,
zacnite proces vypustania podla opisu v odseku Vypustanie.

»  FAZA 4: OPLACHOVANIE (~20 min.)
Pre vycistenie nadrze a parného okruhu treba vykonat aj cyklus
oplachovania. Ked'sa na displeji zobrazi <PRIDAJTE VODU NA
VYPLACHNUTIE>, nalejte do zasuvky pitnt vodu, kym sa na
displeji nezobrazi,PLNA NADRZ", potom stlacenim [>] spustite
prvé oplachovanie.

» FAZA5:VYPUSTANIE (do 3 min.)
» FAZA 6: OPLACHOVANIE (~20 min.)
» FAZA7:VYPUSTANIE (do 3 min.)
» FAZA 8: OPLACHOVANIE (~20 min.)
» FAZA9:VYPUSTANIE (do 3 min.)

Po poslednom vypustani stlacte OK pre dokoncenie
odvapnovania. Po skonceni odvapriovania bude mozné pouzivat
vsetky funkcie s parou.

Odvapriovac *WPRO je odporucany profesionalny produkt na
Udrzbu, ktory pomaha udrziavat najlepsi vykon parnej funkcie vasej
rdry. Postupuijte podla pokynov na pouzivanie na obale. MéZete si ho
objednat a dalSie informécie ziskate v popredajnom servise alebo na
www.whirlpool.eu hirlpool nebude zodpovedat za Skody spdsobené
pouzivanim inych ¢istiacich produktov dostupnych na trhu.

.CASOVAC

Ked je rura vypnutd, displej mozno pouzit ako nezavisly casomer.
Ak chcete funkciu aktivovat, presvedcte sa, ¢i je rira vypnutd,

a potom stlacte + alebo — : Na displeji bude blikat ikonka ¢ .
Pomocou + alebo — nastavte pozadovanu dizku ¢asu

a casomer potom aktivuijte stlacenim v .

@
A=
CASOVAG

Ked ¢asomer dokon¢i odpocitavanie zvoleného ¢asu, ozve sa
zvukovy signal a zobrazi sa displej.

Upozornenie: Casovac neaktivuje Ziadne cykly pripravy jedla.
Stacanim 4 alebo — menite Cas nastaveny na ¢asovaci. Ak chcete
¢asomer vypnut, kedykolvek stlacte << alebo @ .

Po aktivovani ¢asomeru mozete zvolit a aktivovat aj funkciu.
Stla¢enim rdru zapnete a potom zvolte pozadovanu funkciu.
Po spusteni funkcie bude ¢asomer dalej odpocitavat nezavisle,
bez toho, aby zasahoval do samotnej funkcie.

Upozornenie: Pocas tejto fazy nie je mozné vidiet ¢asovac (zobrazf sa
iba ikonka @& ), ktory pokracuje v odpocitavani v pozadi. Na
zobrazenie obrazovky ¢asovaca stlacte na zastavenie funkcie,
ktord je momentalne aktivna.

.ZAMOK OVLADANIA

Tlacidla zamknete stla¢enim a podrzanim <ki aspon na pat
sekund. Zopakovanim tohto postupu klavesy opat odomknete.
@

mL T

_ Ll', a Ll
ZAMOK OVLADANIA

Upozornenie: Tato funkcia sa da aktivovat aj pocas pripravy jedla.
7 bezpecnostnych dovodov rdru mozno kedykolvek vypnut
stlacenim .

Imlmke
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TABULKA PRIPRAVY JEDLA

sense
5 . - 5 OBRATTE PO UROVEN A
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, KATEGORIE POTRAVING | NAVRHOVANEMNOZSTVO | (4 casu pripravy) | PRISLUSENSTVO
2
e T N 0573k B e,
g)ecenle (stupen dovarenia 06-2kg B 3
Hovddzie pecené
Hamburgery (stupen 5 4
dovarenia 0) 1>-3cm 3/5 Aveeener o]
. Pecenie 0,6-25kg - 3
MASO Brav¢. prepecené i 4
Klobasy a parky 1,5-4cm 2/3 _\_”5“_'. 1 [
Veelku 06-3kg - 2
Prepecené kurca . s 7
Platky a prsia 1-5cm 2/3 ~ . P f
A : 5 4
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ Kebab o JENTOSE 2 Meeseen heod
Filety 0,5-3 (cm) _ 3 2
RYBY ‘\...3...1' MZ
44444444444444444444 Filety mrazené — S 22235 B nen Mo
Zemiaky 05-15kg - w—rg
Pecend zelenina PInend zelenina 01-05kg - 3
Pecena zelenina 0,5-15kg - 3
Zemiaky jeden plech - _‘_”3|__._,._'_
. : 3
ZELENINA Paradajky jeden plech - —r
Paprika jeden plech - “F_‘i_‘_;lﬁ
Gratinovanad zelenina ) ‘ 3
Brokolica jeden plech - —r
. : 3
Karfiol jeden plech - —r
. . 3
T : : : R S Jedenplech .. : R
Kysnuté kolace vo forme Piskotovy kolac 0,5-12kg - —
Sugienky 02-06kg - 3
KOLACE A Odpalované cesto jeden plech - 3
ZAKUSKY . Alsx - 3
Zékusky a plnené kolace Kolaciky 04-16kg - —r
Zévin 04 - 1,6 kg - 3
I Pineny ovoeny kolée | 052k o e
£ Ol AL 2
o R O e 08712k . § .
Rozky & 60 - 150 g kazdy - 3
Sendvi¢ vo forme & 400 - 600 g kazdy - 2
CHLIEB AR
Velky chlieb & 0,7 -2,0kg - 2
Bagety & 200 - 300 g kazdy - 3
Tenka okruhla - plech - 2
PIZZA Hruba okrtihla - plech - 2
Mrazené 1 —4vrstvy - 2
Aveeennr ~En (S ~ oo
PRISLUSENSTVO Peka¢ alebo forma Nadoba na odkvapkavanie/ Nadoba na Nadoba na
Rost plech na pecenie alebo  odkvapkéavanie/plech na odkvapkavanie s

na roste

pekac na roste

pecenie

500 mlvody

Whj;lﬁool



“®| TABULKA PRIPRAVY VHANANY VZDUCH + PARA

. SK

RECEPT UROVEN PARY PREDOHREV TEPLOTA (°CQ) TRVANIE (min) PRiSElJogsgN/;TVO
Linecké cesto/ Susienky NIiZKY Ano 140 - 150 35-55 3
Mala torta / Muffin NIiZKY Ano 160 - 170 30-40 L3
Kysnuté kolace NIZKY Ano 170 - 180 40 - 60 e
Piskétovy kolac NIZKY Ano 160 - 170 30 - 40 =
Focaccia NIiZKY Ano 200 - 220 20 - 40 3
Bochnik chleba NIiZKY Ano 170 - 180 70 - 100 3
Maly chlieb NIZKY Ano 200 - 220 30-50 L3
Bageta NIZKY Ano 200 - 220 30-50 3
Pecené zemiaky STRED Ano 200 - 220 50 - 70 3
Telacie / Hovéadzie / Brav¢ové 1 kg STRED Ano 180 - 200 60 - 100 \i,
Telacie, hovadzie, bravcové (kusky) STRED Ano 160 - 180 60 - 80 \i,
Krvavy rozbif 1 kg STRED Ano 200 - 220 40 - 50 3
Krvavy rozbif 2 kg STRED Ano 200 55-65 \i,
Jahnacie pecené STRED Ano 180 - 200 65-75 \i,
Dusené bravcové kolena STRED Ano 160 - 180 85-100 \i,
Kuréa / perli¢ka/ kacka 1 - 1,5 kg STRED Ano 200 - 220 50-70 3
Kuréa / perli¢ka/ ka¢ka (kusky) STRED Ano 200 - 220 55-65 3
I(Jpl)r;f:c?a?lf)lf:;nkaety, baklazény) STRED Ano 180200 2540 ‘ir
Rybie filety VYSOKA Ano 180 - 200 15-30 L3
Aveeeer N =T I s TS
PRISLUSENSTVO Rost Pekicaleboforms  NeCo RS amkmeitlechna odkvapkaanie
na roste pekac na roste pecenie 500 ml vody

Whj;lﬁool



TABULKA PRIPRAVY JEDLA

ROST A

RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (° TRVANIE (mi i
¢ UNKC DO OTA (*C) (min) PRISLUSENSTVO

Ano 170 30-50

Kysnuté kolace / Piskotové kolace Ano 160 30-50

Ano 160 30-50 Ae—r A—ln

PInené kolace Ano 160 - 200 30-85

(tvarohovy kold¢, strudla, jablkovy

kolag) Ano 160 — 200 35-90 4

al=r afFr

Ano 150 20-40

Ano 140 30-50

Susienky / Linecké cesto )
Ano 140 30-50

Ano 135 40 -60

Ano 170 20-40

Ano 150 30-50

Malé torty /Muffin -
Ano 150 30-50

Ano 150 40 -60

Ano 180 - 200 30-40

Odpalované cesto Ano 180 - 190 35-45

Ano 180 - 190 35 - 45 * > 3 !

Ano 90 110 - 150

Snehové pusinky Ano 90 130 - 150

Ano 90 140 - 160 *

Ano 190 - 250 15-50

Pizza / chlieb / focaccia -
Ano 190 - 230 20-50

Pizza (tenka, hruba, focaccia) Ano 220 - 240 25-50%

Ano 250 10-15

Mrazené pizza Ano 250 10-20

Ano 220 - 240 15-30

Ano 180 - 190 45-55

Slané kolace

A 180 - 190 45 - 60
(zeleninovy kolac, kis) no

Ano 180 - 190 45-70%

Ano 190 - 200 20-30

Slané a sladké odpalované cesto Ano 180 — 190 20-40

glelieeEEEnEENEENEENEEENEEENEREEN
11
!
|

Ano 180 - 190 20-40% NEISE I

FUNKCIE =] . aad Gy é®)
Tradicné  Vhanany vzduch Kon\{ekgne Gril TurboGril Maxi pecenie Cook 4 Eco vhéanany
pecenie vzduch

0 Whirlpool



. SK

i ) ROST A
RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (min) PRISLUSENSTVO

Lasagne / Nakypy / Zapecené cestoviny ; 3
/ Cannelloni EI Ano 190 - 200 45 =65 { ]
Jahnacie/Telacie/Hovadzie/Brav¢ové ‘ 3
1kg EI Ano 190 - 200 80-110

= 2
Bravcové pecené s kozou 2 kg & - 170 110 - 150
Kuréa/Kralik/Kacica 1 kg =] Ano 200 - 230 50-100 3,
Moriak/Hus 3 kg =] Ano 190 - 200 80-130 2,
Pecené ryby/ryby pecené v alobale . 3

A 180 -2 40 -
(filety, vcelku) =] Mo 80~ 200 0-60 —
PInend zelenina ‘ 2
A 180 - 200 50-60

(paradajky, cukety, baklazény) no A==
Hrianka EI - 3 (vysoka) 3-6 _\_”5“_’_
Rybie filé / Filety d - 2 (strednd) 20-30% 4 L3
Klobasky / kebaby/ rebierka / _ 2 — 3 (strednd - o g 4
hamburgery El \/ygoké) 15-30 Aveeeen r oo
Pecené kurc¢a 1- 1,3 kg - 2 (strednd) 55— 70 *** _\_”2“_’_ 1 ! [
Jahnacie stehno / Koleno - 2 (strednd) 60 — 90 *** L 3 j
Pecené zemiaky - 2 (strednd) 35— 55 **¥ i 3 j
Gratinovana zelenina - 3 (vysoka) 10-25 i 3 j
Susienky @ Ano 135 50 - 70 > ,\%’ ,\%’ 1

Susienky

B

CooK

. . - i 5 4 3 1
Linecké kolace Linecké Ano 170 50-70 QY === e Y I =——V
kolace
Okruhla pizza B Ano 210 40-60 .‘;.,. .‘é.,. ..é.,. ..|1=|,.
Pizza T nEs e A

Uplné jedlo: Ovocny kola¢ (Grover 5) /
lasagne (Uroven 3) / méso (Groven 1)
Uplné jedlo: Ovocny kolaé (aroven 5)
/ pecend zelenina (Uroven 4) / lasagne

i 5 3 1
Ano 190 40-120% L J

e

Ano 190 40 - 120 % 5 4 2 1

(aroven 2) / kusky mésa (Uroven 1) Menu

Lasagne s masom Ano 200 50-100% _\%ﬁ ;,
Méso a zemiaky Ano 200 45-100* .\,,,i—,,,,- ;B
Ryba so zeleninou Ano 180 30-50"% .\,,,i—,,,,- ;B
PInené kusy madsa - 200 80-120* u;s

Kusy masa - 200 50-100% 3

(kralik, kurca, jahna)
* Odhadovany ¢as trvania: Jedld moézete z rdry vybrat v inom Case, v zavislosti od osobnych preferencif.
**\/ polovici pecenia jedlo obrétte.

*** Po uplynuti dvoch tretin ¢asu pecenia jedlo podla potreby obratit.

AKO CITAT TABULKU PRIPRAVY JEDAL

V tabulke su uvedené najvhodnejsie funkcie, prislusenstvo a Uroven na pripravu roznych typov jedal.
Cas pripravy jedla sa za¢ina jeho vlozenim do rury, bez zaratania ¢asu predohrevu (ked sa vyZaduije).
Teploty a Casy pripravy jeddl su iba priblizné a zavisia od mnozstva jedla a typu pouzitého prislusenstva.

PouZivajte dodané prislusenstvo a uprednostriujte tmaveé kovoveé pekace a plechy. Okrem toho mozete pouzit nadoby a prislusenstvo z varného skla
alebo kameniny, nezabudnite v3ak, ze pecenie sa trochu pred|zi.

S N J AE— oo
Nadoba na .
. (- P N&doba na Nadoba na
Pekac alebo f kvapk lech AN
PRISLUSENSTVO Roit ekac a ebf) orma odkvap avzimg/p echna odkvapkavanie/plech na odkvapkévanie s
na roste pecenie

alebo pekac na roste pecenie 500 mlvody

Whj;lﬁool !




CISTENIE A UDRZBA

Pred udrzbou alebo ¢istenim sa
presvedcte, i rura vychladla.
Nepouzivajte parné cCistiace
zariadenia.

spotrebica.

VONKAJSIE POVRCHY

. Povrchy Cistite vihkou utierkou z mikrovldkna.

Ak je povrch velmi Spinavy, pridajte do vody niekolko
kvapiek pH neutralneho cCistiaceho pripravku.
Poutierajte suchou utierkou.

. Nepouzivajte korozivne alebo abrazivne istiace
prostriedky. Ak sa niektory z tychto produktov dostane
neumyselne do kontaktu s povrchmi spotrebica,

okamzite ho poutierajte vihkou utierkou z mikrovldkna.

VNUTORNE POVRCHY

Po kazdom pouziti nechajte rdru vychladnut a potom ju

vycistite, najlepsie, ak je este tepld, a odstrante zvysky

jedla alebo skvrny sposobené zvyskami jedla. V pripade,
Ze sa pri peceni jedla s vysokym obsahom vody vytvorila

kondenzicia, nechajte raru Uplne vychladnut a potom
ju utrite handrickou alebo Spongiou.

Vnutorné povrchy optimalne vycistite aktivovanim
funkcie ,Smart Clean”.

. Sklo dvierok ocistite vhodnymi tekutymi ¢istiacimi
prostriedkami.

. Vybratie dvierok ulahcuje Cistenie.

Nepouzivajte drotenku, drsné
Cistiace potreby alebo abrazivne/
korozivne cistiace prostriedky,
pretoze by mohli poskodit povrch

Pouzivajte ochranné rukavice.

Pred vykonavanim udrzby musite
ruru odpojit od elektrickej siete.

PRISLUSENSTVO

Ihned po pouziti prislusenstvo namocte do vody,

do ktorej ste pridali umyvaci prostriedok, a ak je
prislusenstvo horuce, pri manipuldcii pouzivajte
rukavice. Zvysky jedal sa lahko daju odstranit kefkou
alebo Spongiou.

BOJLER

Aby bol vykon rdry vzdy optimalny a aby sa po ¢ase
nevytvarali usadeniny vodného kamena, odporuc¢ame
vam pravidelne pouzivat funkcie ,Vypustanie”
a,Odvapnovanie”.

Ked ste dlhsi ¢as nepouzili funkciu Vhanany vzduch
+ Para, odporuca sa aktivovat cyklus pripravy jedla

s prazdnou rurou s Uplne naplnenou nadrzou.

VYMENA ZIAROVKY

1. Odpojte ruru od elektrického napdjania.
2. Vyberte vodiace listy.

3. Odstrante kryt Ziarovky.

4.Vymente Ziarovku.

5. Vratte kryt svietidla na miesto a zatlacte ho, aby
spravne zapadol na miesto.

6. Znovu nasadte vodiace listy.
7. Ruru opat zapojte do elektrickej siete.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj s triedou
energetickej ucinnosti G.

Upozornenie: PouZivajte iba halogénové Ziarovky 20 — 40
W/230 V typu G9, T300 °C. Ziarovka pouzivana vo vnutri
spotrebica je Specidlne uréend pre domace spotrebice a nie
je vhodna na bezné osvetlovanie miestnosti v domacnosti
(Nariadenie ES 244/2009). Ziarovky dostanete v nasom
autorizovanom servise.

- Ak pouzivate halogénové ziarovky, nechytajte ich holymi
rukami, pretoze odtlacky prstov by ich mohli poskodit. Ruru
nepouzivajte, kym nenamontujete kryt ziarovky.
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VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK

1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte
a stiahnite Uchytky, az su v polohe odomknutia.

2. Zatvorte dvierka, pokial to ide. Pevne dvierka chytte
oboma rukami — nedrzte ich za rukovat.

Dvierka jednoducho vyberiete tak, Ze ich budete dalej
zatvarat a pritom tahat nahor, az kym sa neuvolnia.
Dvierka odlozte nabok na makky povrch.

. SK

3. Dvierka opat nasadite tak, ze ich prilozite k rure,
zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami

a upevnite vrchnu ¢ast na sedlo.

4. Dvierka spustite a potom celkom otvorte. Uchytky
sklopte do pévodnej polohy: Dbajte, aby ste ich sklopili
Uplne.

Opatrne potlacte, aby ste skontrolovali, ¢i su Uchytky
v spravnej polohe.

5. Skuste dvierka zatvorit a skontrolujte, ¢i su zarovno

s ovladacim panelom. Ak nie, zopakujte predchadzajuce
kroky: Pri nesprdvnom fungovani by sa dvierka mohli
poskodit.
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RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Rura nefunguje.

Mozna pri¢ina

Vypadok prudu.
Odpojenie od elektrickej siete.

Riesenie

Skontrolujte, ¢i je elektricka siet pod napatim a ¢i je rdra
pripojena k elektrickej sieti.

Rudru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém
odstranil.

Na displeji svieti pismeno ,F* a za
nim ¢islo alebo pismeno.

Porucha rary.

Rdru vypnite a znova zapnite a skontrolujte, ¢i sa problém
odstranil.

Skuste obnovit POVODNE NASTAV., ktoré najdete v ponuke
NASTAVENIA.

Obratte sa na najblizsi popredajny servis a uvedte ¢islo, ktoré
nasleduje po pismene ,F"

Rura sa nezohrieva.

Ked je zapnuty DEMO rezim,
vsetky prikazy su aktivne a menu

pristupné, ale rira sa nezohrieva.

Kazdych 60 sekind sa na displeji
zjavi DEMO.

DEMO otvorte v NASTAVENIACH a zvolte ,Vyp.“.

Svetlo zhasne.

Je aktivovany ECO rezim.

DEMO otvorte v NASTAVENIACH a zvolte ,Vyp."

V domaécnosti sa vypne pruad.

Nastavenie vykonu je nespravne.

Preverte, ¢i vasa domaca siet ma vykon viac ako 3 kW.
Ak nie, znizte vykon rary na 13 ampérov. VYKON néjdete
v NASTAVENIACH a zvolte ,NiZKY*,

H|:= || Z3sady, standardnu dokumentaciu a dal3ie informacie o vyrobku najdete:
— ==l - Nanasej webovej stranke docs.whirlpool.eu
mqjl. + Pomocou QR kédu
- Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (Telefonne ¢islo najdete v zaru¢nej knizke).
Pri kontaktovani nésho popredajného servisu uvedte, prosim, kédy z vyrobného Stitku vésho
H spotrebica.
14
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Snabbguide

TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN PRODUKT FRAN

WHIRLPOOL

For att fa en mer omfattande support, vanligen
registrera din produkt pa www.whirlpool.eu/register

apparaten.

A Las sdkerhetsinstruktionerna noga innan du anvdnder

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

1. Kontrollpanel

2. Flakt

3. Runt varmeelement
(inte synlig)

4. Sidostegar
(nivan anges pa ugnens
framsida)

5. Lucka

6. Vattenlada

7. Ovre virmeelement/grillelement

8. Lampa

9. Typskylt
(ska inte tas bort)

10. Nedre varmeelement

(inte synlig)
BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN
6 8 - ....... — o 20 O]
i « A IRV &
1 2 3 4 5 7 8 9
1. PA/AV 4. TILLBAKA 7. PLUS (NAVIGERINGSKNAPP)

For att sdtta pa och stanga av ugnen
eller stoppa en aktiverad funktion.

2. MENY/DIREKTATKOMST TILL
FUNKTIONER

For snabb dtkomst till funktionerna
och menyn.

3. MINUS (NAVIGERINGSKNAPP)
Anvand den har knappen for

att bladdra i menyn och minska
installningar eller varden for en
funktion.

For atergang till foregaende skarm.

Tilldter andringar av installningar
under tillagning.

5. DISPLAY

6. BEKRAFTA

For att bekrafta en vald funktion
eller ett installt varde.

Anvand den har knappen for

att bladdra i menyn och 6ka
installningar eller varden for en
funktion.

8. DIREKTATKOMST TILL VAL/
FUNKTIONER

For att fa snabb atkomst till
funktioner, varaktighet, installningar
och favoriter.

9. START

For att starta en funktion med
angivna installningar eller
basinstallningarna.
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TILLBEHOR

GALLER DROPPBRICKA

Anvands for att tillaga mat
eller som stéd till ugnsformar,
bakformar och andra
ugnssakra karl.

Anvénds som ugnsplat for
tillagning av kott, fisk,
gronsaker, focaccia etc. eller
for att samla upp kottsafter
placerad under gallret.

* Endast pa vissa modeller

RORLIGA SKENOR *

=

Anvands for att underlatta
in- och uttagning av tillbehor.

BAKPLAT

Anvands for att baka brod och
bakverk, men aven for
kottstekar, inbakad fisk, etc.

Antalet och typ av tilloehor kan variera beroende pd modellen du kopt.

Andra tillbehor kan kdpas separat fran Kundservice.

SATTA IN GALLRET OCH ANDRA TILLBEHOR

Satt in gallret vagratt genom att skjuta det dver
ugnsstegarna och sakerstall att sidan med den
upphojda kanten ar vand uppat.

Ovriga tillbehér, sdsom ldngpannan och bakplaten, satts
in horisontellt pd samma satt som gallret.

TA BORT OCH MONTERA UGNSSTEGARNA

. FOr att ta bort sidostegarna, lyft upp dem och

ta forsiktigt ut den undre delen fran dess faste:
Sidostegarna kan nu tas bort.

. For att montera tillbaka sidostegarna, passa forst in
dem i deras Ovre faste. Hall kvar dem uppe, skjut in den
i ugnsutrymmet och sank dem sedan pa plats i de undre
fastena.

MONTERING AV RORLIGA SKENOR (FINNS PA
VISSA MODELLER)

Ta bort ugnsstegarna ur ugnen och ta bort
skyddsplasten fran de rérliga skenorna.

Fast den rorliga skenans ovre klamma pa ugnsstegen
och lat den glida in sa langt som den gar. Sank ner den
andra klamman pa plats. For att sakra ugnsstegen, tryck
den nedre delen av klamman stadigt mot ugnsstegen.
Sakerstall att de rorliga skenorna kan rora sig fritt.
Upprepa dessa steg pa den andra ugnsstegen pa
samma niva.

Observera: De rorliga skenorna kan monteras pa alla nivaer.
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FUNKTIONER

6 6" SENSE

sense Dessa tilldter en helt automatisk tillagning av alla typer
av mat (lasagne, kott, fisk, gronsaker, kakor & bakverk, salta
kakor, brod, pizza).

Folj anvisningarna i lamplig tillagningstabell for att anvanda
funktionen pa basta satt.

Tgg| VARMLUFT + ANGA

Genom att kombinera egenskaperna hos anga med

dem hos varmluft tillater denna funktion dig att tillaga ratter
som ar krispiga och brynade pa utsidan, men pa samma

gang mora och saftiga pa insidan. For att uppna de basta
tillagningsresultaten rekommenderar vi en HOG angniva for
tillagning av fisk, MEDEL for kott och LAG for bréd och desserter.

VARMLUFT

For samtidig tillagning av olika ratter som kraver
samma temperatur pa flera nivaer (maximalt tre). Denna
funktion kan anvandas for att tillaga olika sorters mat utan att
de drar &t sig lukter fran varandra.

VANLIGA FUNKTIONER

«  OVER/UNDERV.
For att steka kott, baka tartor med fyllningar pa endast en
niva.

« TILLAGA COOK 4
For samtidig tillagning pa fyra nivaer av olika ratter som
kraver samma ugnstemperatur. Denna funktion kan
anvandas for att tillaga kakor, runda pizzor (dven frusna)
och tillaga en hel maltid. Folj tillagningstabellen for att fa
de basta resultaten.

+  TURBOGRILL

For att steka storre kottbitar (lammstek, rostbiff, kyckling).
Vi rekommenderar att du anvander en droppbricka for att
samla upp steksky: Placera langpannan pa en av falsarna
under gallret och tillsatt 500 ml kranvatten.

« FRYSBAK

Funktionen anvands for att automatiskt stalla in optimal
tillagningstemperatur och lage for 5 typer av infryst
fardigmat. Ugnen behover inte vara forvarmd.

+ SPECIALFUNKTIONER

»  MAXI COOKING

For att steka stora kottbitar (Gver 2,5 kg). Vand garna
kottet under tillagningen for att fa jamnare bryning pa
bdda sidorna. Det ar bra att 6sa kottet da och da for att
forhindra att det torkar ut.

» JASNING

For optimal jasning av sota bakverk och matbrdd. For att
garantera ett bra resultat ska funktionen inte aktiveras
om ugnen fortfarande &r varm efter en tillagningscykel.

» UPPTINING
For att pdskynda upptining av livsmedel. Placera
livsmedlet pa den mittersta ugnsfalsen. Lat livsmedlet

ligga kvar i férpackningen. Det forhindrar att ytan blir
torr.

» VARMHALLNING
For att halla nylagade ratter varma och knapriga.
» ECO VARMLUFT

For tillagning av fyllda stekar och kéttfiléer pa en

enda fals. Med hjalp av en forsiktig, intermittent
luftcirkulation hindras maten fran att torka ut alltfor
mycket. Nar denna ECO-funktion ar aktiv ar lampan
slackt under tillagning. For att anvanda ECO-funktionen
och saledes minska elférbrukningen ska man inte
Oppna ugnsluckan férrdn maten ar fardiglagad.

OVER/UNDERVARME

— For tillagning av alla slags rétter pa en enda fals.
GRILL

For grilining av stekar, kebab och korv, gratinera
gronsaker eller rosta brod. Nar du grillar kott rekommenderar
vi att du anvander en langpanna for att samla upp steksky:

Placera ldangpannan pa en av falsarna under gallret och tillsatt
500 ml kranvatten.

A4

3@ SNABB FORVARMNING
For snabb férvarmning av ugnen.
KLOCKA
Anvands for att redigera tidsvarden for funktioner.
@ TIMER
Anvands for att halla koll pa tiden utan att behéva
aktivera nagon funktion.
RENGORING

« SMART CLEAN

Effekten av angan som sldapps ut under detta

specialrengdringsprogram med lag temperatur tillater enkel
borttagning av smuts och matrester. Hall 200 ml kranvatten
pa ugnens botten och aktivera funktionen ndr ugnen ar kall.

«  TOMNING

For att tomma kokaren automatiskt och forhindra att restvatten
stannar kvar ndr apparaten inte ska anvandas pa ett tag.

«  AVKALKNING

For att ta bort kalkavlagringar fran kokaren. Vi
rekommenderar att du anvander denna funktion med
jamna mellanrum. Om du inte gor det kommer ett
meddelande att visas pa displayen for att paminna dig om
attrengdra ugnen.
@Q INSTALLNINGAR

Anvands for att justera ugnsinstallningarna.
Nar ECO-ldget ar aktiverat dampas displayens
bakgrundsbelysning och lampan sldcks efter en minut for att
spara energi. Den ateraktiveras automatiskt nar ndgon av
knapparna trycks ned. Nar DEMO-laget ar aktiverat dr alla
kommandon aktiva och samtliga menyer tillgangliga, men
ugnen varms inte upp. Om du vill avaktivera det har ldget gar
du till DEMO i menyn INSTALLNINGAR och véljer Av.

Om du véljer FABRIKSATERST. stangs produkten av och &tergar
till instéllningarna fran férsta gdngen du anvande produkten.
Alla valda installningar raderas.
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FAVORIT
For att komma at listan Aver tio favoritfunktioner.

ANVANDNING FORSTA GANGEN

1. VALJA SPRAK

Du kommer att behdva stélla in sprak och tid nar du slar pa
apparaten for forsta gangen: Pa displayen visas "English’”.

Tryck pa + eller — for att bladdra i listan med tillgangliga sprak
och valj onskat sprak.

Bekrafta ditt val genom att trycka pa v .

Observera: Du kan dndra sprak senare genom att valja SPRAK i
menyn INSTALLNINGAR som du kommer &t genom att trycka pa

& .

2.STALL IN STROMFORBRUKNINGEN

Ugnen ar programmerad for att forbruka en mangd elektrisk
strom som ar kompatibel med ett hemmanatverk vars
nominella varde &r 6ver 3 kW (16): Om ditt hushall anvander en
lagre effekt ska detta varde sankas (13).

Vrid pa justeringsratten for att vélja 16 “Hog" eller 13 “Lag” och
tryck pa v for att bekrafta.

DAGLIG ANVANDNING

3. STALLA IN KLOCKAN

Nar du har valt effekten ska du stalla in aktuell tid: Pa displayen
blinkar de tva siffrorna for timma.

A

4,
1 ZLT1TN
nZadn
.=// A

Tryck pa + eller — for att ange aktuell timma och tryck sedan
pa v :Padisplayen blinkar de tva siffrorna for minuter.

Ange minuter med + eller — och tryck sedan pa v for att
bekrafta.

Observera: Du kan behdva stalla in klockan igen efter ldnga
stromavbrott. Tryck pa & och valj KLOCKA i menyn
INSTALLNINGAR

4.VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar under
tillverkningen: Detta ar helt normalt.

Innan du borjar laga mat rekommenderar vi att du varmer
ugnen utan innehall for att avldgsna eventuella lukter. Ta bort
eventuell skyddskartong eller plastfilm fran ugnen och avlagsna
eventuella tillbehor fran dess insida. Varm ugnen till 200°Cii cirka
en timme, helst med hjalp av en funktion med luftcirkulation
(tex. "Varmluft" eller "Over/underv.& flakt").

Observera: Vi rekommenderar att du vadrar rummet efter att du
anvant apparaten forsta gangen.

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

SIa pad ugnen genom att trycka pa [@]: Den senast anvanda
huvudfunktionen eller huvudmenyn visas pa displayen.

Valj funktion genom att trycka pa ikonen for nagon av
huvudfunktionerna eller bladdra i menyn: For att valja nagot
fran en menu (displayen kommer att visa forsta tillgangliga
artikel), tryck + eller — for att valja 6nskad artikel och tryck v/
sedan for att bekrafta.

2. STALLA IN FUNKTIONEN

Efter att ha valt dnskad funktion kan du andra dess installningar.
Displayen visar de instéllningarna som kan andras efter
varandra. Genom att trycka pd <« kan du andra féregdende
installning igen.

TEMPERATUR / GRILLNIVA / ANG NIVA

3> s
- 0 I_i |-i°c
[ E R

Nar vérdet blinkar pa displayen, anvand + eller — for att andra
det. Tryck sedan pad v for att bekrafta och fortsatt for att andra
nasta installning (om majligt).

P4 samma satt gar det att stdlla in grillnivan: Det finns tre
definierade effektnivaer for grill: 3 (hdg), 2 (medel), 1 (13g).

For funktionen "Varmluft + dnga”kan du vilja mangden anga

enligt dessa varden: 1 (lag), 2 (mellan), 3 (hdg).

Observera: Nar funktionen har aktiverats kan du andra
temperaturen/grillinivda med hjdlp av + eller — .

TIDSLANGD

Nar ikonen (& blinkar pé displayen, anvand + eller — for
att stélla in onskad tillagningstid och tryck sedan pa v for att
bekrafta. Du behdver inte stalla in tillagningstiden om du vill
hantera tillagningen manuellt (tidsoberoende): Tryck pd v/
eller [>]for att bekrafta och starta funktionen. Det gar inte att
programmera en fordrojd start i det har laget.

Observera: Du kan justera den installda tillagningstiden under
tillagningen genom att trycka pd & : Tryck pd + eller — for att
andra och sedan pd v for att bekréfta.

AVSLUTNINGSTID (FORDROJNING START)

I manga av funktionerna kan du fordroja starten efter att ha
stallt in tillagningstiden genom att programmera dess sluttid.
Displayen visar avslutningstiden och ikonen @ blinkar.
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Tryck pd + eller — for att stalla in avslutningstiden och tryck
sedan pa v for att bekrafta och aktivera funktionen. Satt in
maten i ugnen och stang luckan: Funktionen startar automatiskt
efter den tid som har beraknats for att tillagningen ska vara klar
vid installd tid.

Observera: Nar en fordrdjd start programmeras avaktiveras ugnens
forvarmningsfas: Ugnen kommer att uppna énskad temperatur
gradvis, vilket betyder att tillagningstiderna &r ndgot langre an de
som listas i tillagningstabellen. Det gdr att andra den
programmerade avslutningstiden genom att trycka pd + eller —,
samt andra Gvriga installningar genom att trycka pd <« under
tiden. Tryck pad @ for att visa informationen och dndra
avslutningstid och tidslangd efter behov.

.6" SENSE

Med dessa funktioner viljs optimalt tillagningslage, effekt,
temperatur och tidslangd for matratterna eller bakningen
automatiskt.

Ange vid behov typ av livsmedel for att uppna basta resultat.
VIKT / HOJD / PIZZA (RUND-BRICKA-LAGER)

sense

N, 7
K

e N

X
/g\
7 N

7

For att stalla in funktionen korrekt, folj anvisningarna pa
displayen: nér du uppmanas gora det, tryck pa + eller — for
att stélla in det erfordrade vardet och tryck sedan pa v/ for att
bekrafta.

TILLAGNING / BROWNING

Det gar att justera tillagningsnivan med vissa 6" Sense-
funktioner.

1
4 N

Vid uppmaning trycker du pa + eller — for att valja 6nskad
niva mellan rod (-1) till valstekt (+1). Tryck pa v eller [>]for att
bekrafta och starta funktionen.

Pa samma satt, dar det tillats, ar det mojligt att med vissa 6%
Sense-funktioner justera bryningsnivan mellan 1ag (-1) and hog
(1).

. ANGKOKNING

Genom att vilja“Varmluft + Anga”eller en av flera 6 Sense-
dedikerade recept ar det mojligt att tillaga vilken sorts mat som
helst tack vare anvandning av anga.

Anga sprids snabbare och jadmnare genom mat jamfért med
bara het luft som typisk fér Conventional- (Over-/Undervarme)
funktioner: detta minskar tillagningstider och laser in matens
vardefulla naringsamnen, vilket sakerstaller att du far utmarkta,
verkligt delikata resultat med alla dina recept.

Under hela tiden angtillagning varar maste luckan hallas stangd.

For att hdlla igdng angtillagningen kommer du behova fylla pa
tanken som finns inne i ugnen genom att anvanda ladan pa

SV
kontrollpanelen.
Nér du ser uppmaningarna "TILLSATT VATTEN” eller "FYLL LADA”
pa displayen, 6ppna ladan genom att trycka pa den latt.
Hall i [angsamt lite dricksvatten tills displayen visar “TANKEN
FULL" Tanken rymmer maximalt cirka 1,5 liter.

Du behover endast tillsdtta vatten nar tanken inte kommer vara
tillrackligt full for att slutfora tillagningen.

Undvik att fylla tanken ndr ugnen ar avstangd eller fore
displayen uppmanar dig att gora det.

3. STARTA FUNKTIONEN

Om du vill anvénda standardvardena eller har valt 6nskade
installningar kan du aktivera funktionen genom att trycka pa
[>].

Genom att trycka pd [>] under fordréjningsfasen kommer
ugnen att genast starta funktionen.

Observera: Nar du valt en funktion kommer displayen att
rekommendera den mest ldmpliga nivan for varje funktion.

Du kan stoppa funktionen nar som helst genom att trycka pa
knappen .

Om ugnen dr varm och en specifik maxtemperatur kravs for
funktionen visas ett meddelande pa displayen. Tryck pa < for
att dterga till tidigare skarm och valja en annan funktion, eller
vanta pa att ugnen svalnat av helt.

4, FORVARMNING

Vissa funktioner inbegriper en forvarmningsfas: Nar funktionen
har startat anger displayen att férvarmningsfasen har aktiverats.

Nar denna fas ar klar avges en ljudsignal och displayen anger att
ugnen har ndtt installd temperatur och att maten ska tillsattas.
Oppna da luckan, lagg in maten i ugnen, sting luckan och starta
tillagningen.

Observera: Att sétta in maten i ugnen innan forvérmningen ar klar
kan ha en negativ effekt pa det slutliga tillagningsresultatet. Om
luckan dppnas under férvarmningsfasen kommer den att avbrytas
tillfalligt.

Tillagningstiden inbegriper inte en forvarmningsfas. Du kan
alltid ndra temperaturen som ska uppnds med hjalp av + eller

5. PAUSA TILLAGNING/VAND PA ELLER KONTROLLERA
MATEN

Nar du 6ppnar luckan pausas tillagningen och
uppvarmningselementen avaktiveras.

For att ateruppta tillagningen, stang luckan.

Vissa 6™ Sense-funktioner kraver att maten rors om under
tillagning.
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En ljudsignal avges och displayen visar den dtgard som ska
utféras. Oppna luckan, utgér atgirden som visas pa displayen,
stang luckan och dteruppta sedan tillagningen.

Pa samma satt, nar 10% av tillagningstiden aterstar ber ugnen
dig att kontrollera maten.

Nar en atgard maste utfoéras avges en ljudsignal och
informationen visas pa displayen. Stang luckan och tryck pa for
att dteruppta tillagningen.

Observera: Tryck pd [>]for att hoppa Over dessa dtgarder. Ugnen
dterupptar tillagningen efter en stund dven om ingen atgard utfors.

6. TILLAGNINGENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att tillagningen ar
klar.

Tryck pd =1 for att fortsatta tillaga manuellt (utan timer)
eller tryck pa — for att ange ny tid och darmed forlanga
tillagningstiden. Tillagningsparametrarna bibehalls i bada
alternativen.

Ta bort maten och lat ugnen svalna med luckan stangd.
BROWNING

Vissa funktioner i ugnen gor att du kan bryna matens yta genom
att aktivera grillen nar tillagningen ar klar.

Nar displayen visar det avsedda meddelandet, tryck pd v om
du 6nskar starta en fem minuters bryningscykel. Du kan
stoppa funktionen nar som helst genom att trycka pa ugnens
off-knapp.

.FAVORIT

Nar tillagningen ar klar uppmanas du att spara funktionen

med ett nummer mellan 1 och 10 din lista 6ver favoriter pa
displayen.

Om du vill spara en funktion som favorit och lagra de aktuella
installningarna for framtida bruk, trycker du pa v nar
tillagningen ar klar. Om du inte vill spara installningarna trycker
dupd «.

Nar du har tryckt pd v trycker du sedan pa + eller — for att
valja nummerplatsen. Bekrafta genom att trycka pa v .
Observera: Om minnet ar fullt eller om numret redan ar upptaget
blir du uppmanad att skriva Over den tidigare funktionen for att

bekrafta.

For att hdmta funktioner som sparats vid ett annat tillfalle, tryck
pa < :Padisplayen visas listan dver dina favoritfunktioner.

Tryck pd + eller — for att valja funktion, bekrafta genom att
trycka pa v och tryck sedan pa [>]for att aktivera.

RENGORING

SMARTCLEAN
Tryck pa [&] for att visa Smart Clean pa displayen.
@

Tryck pa =] for att aktivera funktionen: displayen kommer
uppmana dig att utfora alla erfordrade atgarder som kravs for
att uppna de basta reningsresultaten: Félj anvisningarna och
tryck pd v/ nar du ar klar. Nar du utfort samtliga steg trycker
du pd [>] for att starta rengoringscykeln.

Observera: Vi avrader fran att 6ppna ugnsluckan under
rengoringscykeln for att undvika att vattendngan forsvinner ut
eftersom det kan forsdmra det slutliga rengéringsresultatet.

Ett avsett meddelande borjar blinka pa displayen nar cykeln
ar klar. Lat ugnen svalna och torka sedan av insidan med en
trasa eller en svamp.

- TOMNING

Forhindra att vatten blir kvar i tanken med hjalp av
tomningsfunktionen. For optimal anvandning av apparaten ar
det lampligt att alltid tomma varje gang ugnen har anvants med
en angcykel.

Nar du val har valt "Témning”-
funktionen, tryck pa [>] och folj de
angivna dtgarderna: Oppna luckan
och placera en stor kanna under
tomningspipen som finns nere till
hoger pa panelen. Sa snart som
tomningen startat, hall kannan pa
plats tills tdmningen har slutforts.

a Den genomsnittliga varaktigheten
for full tdmning ar cirka tre minuter.

Vid behov ar det mojligt att pausa tdmningsprocessen genom
att trycka pa knappen BACK eller STOP (till exempel om kannan
redan skulle vara full av vatten mitt under tdmningsprocessen).
Kannan maste rymma minst 2 liter.

Observera: for att sakerstalla att vattnet ar kallt ar det inte majligt att
utféra denna aktivitet innan 4 timmar har forflutit fran den sista
cykeln (eller forra gdngen produkten anvandes). Under denna
vantetid visar displayen foljande meddelande "VATTNET AR VARMT
- VANLIGEN VANTA"

« AVKALKA

Med den hér specialfunktionen som aktiveras med regelbundna
intervall haller du tanken och dngkretsloppet i optimalt skick.
Meddelandet <AVKALKNINGSDAGS> visas pa displayen for att
paminna dig om att utféra avkalkningsproceduren regelbundet.
Avkalkningskravet utléses av antalet utférda
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angtillagningscykler eller angpannans driftstid sedan den
senaste avkalkningscykeln (se tabellen nedan).

MEDDELANDET "AVKALKNINGSDAGS”
: visas efter :

: ; Avkalkning rekommenderas
: 22 timmar angtillagning varaktighet : :

20 cykler for angtillagning Det ar inte mojligt att

kora en angcykel forran

: 30 timmar &ngtillagning varaktighet :  en avkalkningscykel har
: : genomforts

Avkalkningsproceduren kan ocksa utféras ndr anvandaren ¢nskar en
djupare rengdring av tanken och den inre dngkretsen.

Genomsnittlig varaktighet pa hela funktionen ar cirka 180
minuter. Da funktionen har startat, folj samtliga steg som visas
pa displayen.

Observera: Funktionen kan pausas men om den avbryts ndr som
helst maste hela avkalkningscykeln upprepas fran borjan.

»  FAS 1: TOMNING (upp till 3 min.)

Nar displayen visar <PLACERA EN BEHALLARE UNDER TAPPEN>,
utfor tdmningen sa som beskrivs i det sarskilda avsnittet om
tomning.

Observera: for att sakerstalla att vattnet ar kallt ar det inte majligt att
utfora denna aktivitet innan 4 timmar har forflutit fran den sista
cykeln (eller férra gdngen produkten anvéndes). Under denna
vantetid visar displayen foljande meddelande "VATTNET AR VARMT
- VANLIGEN VANTA'.

Kannan maste rymma minst 2 liter.

»  FAS 2: AVKALKNING (~120 MIN.)

Nar displayen visar <TILLS. 1,7 L LOSNING>, hall
avkalkningslodsningen i ladan. For basta resultat rekommenderar
vi att du forbereder avkalkningslosningen och lagger till 3 pasar
(motsvarande 75 g) av den specifika WPRO-avkalkningen for
ugni 1,7 liter rumstempererat dricksvatten.

=759

1,7 Liters

>

Nar avkalkningslsningen hélls in i ladan trycker du pa ]

for att starta den huvudsakliga avkalkningsprocessen. Vid
avkalkningsfaserna behover du inte sta framfor apparaten. Nar
varje fas ar klar kommer en akustisk aterkoppling att spelas upp
och displayen visar instruktioner for att ga vidare till nasta fas.

»  FAS 3: TOMNING (upp till 3 min.)

Nar displayen visar <PLACERA EN BEHALLARE UNDER
TAPPEN>, utfér tomningen sa som beskrivs i det sérskilda
avshittet om témning.

»  FAS 4: SKOLJER (~20 min.)
For att rengora tanken och dngkretsen maste en skoljningscykel
utforas.
Nar displayen visar <TILLSATT VATTEN FOR SKOLJNING>, hll
dricksvatten i ladan tills displayen visar “TANKEN FULL" och tryck

SV
sedan pa [>] for att starta den forsta skdljningen.

»  FAS 5: TOMNING (upp till 3 min.)

» FAS 6: SKOLJER (~20 min.)

» FAS 7: TOMNING (upp till 3 min.)

» FAS 8: SKOLJER (~20 min.)

» FAS 9: TOMNING (upp till 3 min.)

Efter den senaste tomningsprocessen trycker du pa OK for att
slutfora avkalkningen.

Nar avkalkningsproceduren &r klar dr det mojligt att anvanda
alla dngfunktioner.

*WPRO-avkalkningsmedel ar den rekommenderade professionella
produkten for att uppratthdlla basta prestanda hos dangfunktionen i
din ugn. Var god och folj anvisningarna pa férpackningen. For ordrar
och information, kontakta kundtjansten eller www.whirlpool.eu
Whirlpool kommer inte att hallas ansvarigt for skador som orsakats
av anvandning av andra rengdringsprodukter som finns tillgangliga
pa marknaden.

. TIMER

Nar ugnen ar avstangd kan displayen anvandas som timer. For
att aktivera funktionen, se till att ugnen ar avstangd och tryck
sedan pa + eller —:lkonen @ blinkar pa displayen.

Tryck pd + eller — for att stalla in hur 1dng tid du behéver och
tryck sedan pa v for att aktivera timern.

En ljudsignal avges och displayen visar nar timern har slutat
rakna ner den valda tiden.

Observera: Timern aktiverar inte ndgon av tillagningscyklerna. Tryck
pd + eller — for att dndra den instéllda tiden pa timern. Tryck pa
<« eller @ for att stdnga av timern ndr som helst.

Nar timern har aktiverats kan du fortfarande vilja och aktivera

en funktion.

Tryck pa for att satta pa ugnen och vilj sedan 6nskad

funktion.

Nar funktionen har startat fortsatter timern att rakna ner tiden
utan nagon inverkan pa sjalva funktionen.

Observera: Timern visas inte under den hér fasen (endast ikonen
@ visas), men den fortsatter att rakna ner i bakgrunden. Tryck pa
for att dterga till imerskdrmen och avsluta den nuvarande

funktionen.

.LAS
For att Idsa knappsatsen, tryck pd <«i och hall den intryckt i
minst fem sekunder. Gor det igen for att [asa upp knappsatsen.

@

Observera: Denna funktion kan dven aktiveras under tillagning. Av
sakerhetsskal kan ugnen stdngas av nér som helst genom att trycka
pa [@].

Whj;lﬁool ’
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TILLAGNINGSTABELL

sense
LIVSMEDELSKATEGORIER FORESLAGEN MANGD (v tilla\(_;ﬁi'\rl\ZStiden) T’\I‘II_\IiéE(I)-ICCI)_IR
LASAGNE - 0,5-3 kg - e
Stekar (tillagningsgrad 0) 0,6-2 kg - 3
Notkott - stek Hamburgare - s 5 4
(tillagningsgrad 0) ' Aveeer hoodf
Stekar 0,6-2,5kg - 3
A Flaskkott - stek
BT e Korv 1,5-4cm 2/3 -\...5...;- 1 4 [
Hel 0,6-3 kg - 2
Kyckling - hel
Filéer & brost 1-5cm 2/3 _\_”5“_'. . 4 r
Grillspett ett galler 172 -\...5...:- M4
Filéer 0,5-3 (cm) - NN
FISK 3 5
Frysta filéer 0,5-3(cm) - —~— . .1 ;
Potatis 0,5-1,5 kg - 3
Ugnsstekta gronsaker Gronsaker - fyllda 0,1-0,5kg - 3
Ugnsstekta gronsaker 0,5-1,5 kg - 3
Potatis en bricka - _\F_‘i_‘_;l’_
GRONSAKER Tomater en bricka - —
Paprika en bricka - -u-;u-
Grénsaksgrattng ~ 00— —
Broccoli en bricka - _\F_‘i_‘_;l’_
Blomkal en bricka - q%F
Ovrigt en bricka - _\!_‘.3:,.._’_
Kaka som jaser i formen Sockerkaka 0,5-12 kg - “F_‘i_‘_;lﬁ
Kakor 02-06 kg - 3
KAKOR & Petit-choux en bricka - 3
BAKVERK Bakverk & pajer Mérdegstarta 04 -1,6kg - “F_‘i_‘_;lﬁ
Appelstrudel 04 - 1,6kg - 3
Fruktpaj 0,52 kg - _\F_‘i_‘_;l’_
PAJER - 08,2 kg - i
Bullar & 60 - 150 g vardera - 3
. Formbakad limpa & 400 - 600 g vardera - _ﬂ_i_,'_
BROD 2
Stora brod & 0,7-2,0 kg -
Baguetter & 200 - 300 g vardera - 3
Tunn rund - bricka - 2
PIZZA Pan rund - bricka - 2
Fryst 1-4lager - 2
. [ VP P alr L J “~ r M
TILLBEHOR Galler Ugnsfast formeeller  Léngpanna/Bakplateller o ooy oy Droppbricka med
kakform pa galler ugnsfast form pa galler 500 ml vatten
8
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kakform pa galler

ugnsfast form pa galler

500 ml vatten

}Y)".!t 2 ]
¥ TILLAGNINGSTABELL FOR VARMLUFT + ANGA
. . - . . ) NIVA OCH
RECEPT ANG NIVA FORVARMNING TEMPERATUR (°C) TIDSLANGD (Min.) TILLBEHOR
Kakor / Mérdegskaka LAG Ja 140-150 35-55 3
Sma bakverk LAG Ja 160 -170 30-40 3
Tartor LAG Ja 170-180 40-60 =
Sockerkaka LAG Ja 160-170 30-40 =
Focaccia LAG Ja 200-220 20-40 3
Brodlimpa LAG Ja 170-180 70-100 3
Smabrod LAG Ja 200-220 30-50 3
Baguette LAG Ja 200-220 30-50 3
Ugnsstekt potatis MEDEL Ja 200-220 50-70 3
Kalv / Notkott / Flask 1 kg MEDEL Ja 180-200 60 - 100 3
Kalv / Notkott / flask, (delar) MEDEL Ja 160-180 60-80 3
Rostbiff, blodig 1 kg MEDEL Ja 200-220 40 - 50 3
Rostbiff, blodig 2 kg MEDEL Ja 200 55-65 3
Lammligg MEDEL Ja 180-200 65-75 3
Stuvning med flasklagg MEDEL Ja 160-180 85-100 3
Kyckling/parlhéna/anka 1-1,5 kg MEDEL Ja 200-220 50-70 3
Kyckling / parlhéna / anka, (delar) MEDEL Ja 200-220 55-65 3
Fyllda gronsak
ylida gronsaker , MEDEL Ja 180-200 25 - 40 3
(tomater, zucchini, aubergine) —
Fiskfilé HOG Ja 180-200 15-30 3
Aveenen ~ BN e P —J ~ TS
. 3 3 Droppbricka med
TILLBEHOR Galler Ugnsfast form eller Langpanna/Bakplat eller Langpanna/Bakplat ropporicka me
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TILLAGNINGSTABELL

RECEPT FUNKTIONER | FORVARMNING  TEMPERATUR (°C) TIDSLANGD (Min.) T’\IIII_\CQEC;COHR
=] Ja 170 30-50 o
Jasta tartor/sockerkakor Ja 160 30-50 -\élﬁ
3
Tartor med fyllning Ja 160-200 30-85 —J
(cheesecake, dppelstrudel, dppelpaj) I3 160 — 200 35-90 .\é,. -\1];1,-
=] Ja 150 20-40 >
Ja 140 30-50 4
Kakor / Mordegskaka
° Ja 140 30-50 4
Ja 135 w0-60 > 2 1
=] Ja 170 20-40 3
Ja 150 30-50 4
Smakakor / Muffins
Ja 150 30-50 4o
Ja 150 w0-60 > 2 1
=] Ja 180 - 200 30-40 3
Petit-chouer ® Ja 180 - 190 35-45 4 1
aFr  r
Ja 180-190 345 o 3]
=] Ja 90 110- 150 3
Marénger & Ja 90 130- 150 4 1
aFs -
=] Ja 190 - 250 15-50 2
Pizza / Brod / Focaccia 2 ]
Ja 190 - 230 20-50
s r
Pizza (tunn, tjock, focaccia) Ja 220-240 25-50% 2> 3]
=] Ja 250 10-15 L2
Fryst pizza @ Ja 250 10-20 4 !
s r
Ja 220- 240 15-30 AL
Ja 180190 45-55 —
Kott- och gréonsakspajer 4 1
(gronsakspaj, pajer) Ja 180 - 190 45 - 60 —
. 5 3 1
Ja 180 - 190 45-70 e e L
E Ja 190 - 200 20-30 3
Vol-au-vent/Mérdegsbakning Ja 180 - 190 20-40 4 !
%’ —r
Ja 180 - 190 040" 2o e
FUNKTIONER =] £ = = <)
Ovelr./ Varmluft Over/Underv. Grill TurboGrill Maxi Cooking Cook 4 Eco Varmluft
undervdarme
10
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RECEPT FUNKTIONER FORVARMNING  TEMPERATUR (°C) TIDSLANGD (Min.) T’\IIII_\IigE?-iCOHR
Lasagne / Flans / Ugnsbakad pasta / EI I3 190 - 200 45 - 65 3
Cannelloni J
3
Lamm / Kalv / N6t / Flask Tkg Izl Ja 190 - 200 80-110
= 2
Grillat flaskkétt med knaprig sval 2 k - 170 110- 150
9 9 k | I |
Kyckling / kanin / anka 1 kg =] Ja 200-230 50- 100 L2
Kalkon / Gas 3 kg = Ja 190 - 200 80- 130 L2
Fiskgratang / en papillote 3
J 180 - 200 40-060
(filéer, hel) El d —J
Fyllda gronsaker 2
J 180 - 200 50-60
(tomater, zucchini, aubergine) ° S
Rostat bréd lfl - 3 (Hog) 3-6 -
Fiskfiléer / kotletter Ifl - 2 (medel) 20-30** _‘_‘f._’_ 1 3 r
Korv/grillspett / revbensspjall / ) ) s o s 5 4
hambargare d 2-3 (Medel - Hog) 15-30 R
Grillad kyckling, 1- 1,3 kg . 2 (medel) ss-70me 2 1,
Lammldgg / Flasklagg - 2 (medel) 60 - 90 *** \ 3 j
Ugnsstekt potatis - 2 (medel) 35 - 55 *** \ 3 j
Gronsaksgratdng - 3 (Hog) 10-25 \ 3 j
Kakor
=y 5 4 3
Tarteletter I: Ja 170 50-70 A, A= AE—, A—r
Tarteletter
Runda pizzor I:@‘l Ja 210 40-60 _\_”5;!’_ _\_”4;!’_ -\...é_...r _\_”1‘;!’_
Pizza
Komplett maltid: Fruktpaj (niva 5) / 5 3 1
J 190 40-120%
lasagne (niva 3) / kott (niva 1) a AFe e L
Komplett maltid: Frukttartor (niva 5) N
/ rostade gronsaker (niva 4) / lasagne @ Ja 190 40-120% -u%u- 4 -\élﬁ !
(niva 2) / kottstycken (niva 1) Meny
Lasagne och kott Ja 200 50-100* _‘é’_ t 1 j
Kétt och potatis Ja 200 45-100% &1
Fisk och gronsaker Ja 180 30-50% qé', i 1 j
Fyllda ugnsstekta stekar e - 200 80-120* \ 3 j
Kottbitar 3
- 200 50-100*
(kanin, kyckling, lamm) L J

* Berdknad tid: Maten kan tas ut fran ugnen vid olika tidpunkter beroende pa hur du vill ha maten tillagad.
**Vand maten efter halva tillagningstiden.
***Vand maten efter tva tredjedelar av tillagsningstiden (om nédvandigt).

HUR DU SKA LASA TILLAGNINGSTABELLEN

Tabellen listar den bésta funktionen, tillbehéren och nivan som ska anvandas for att laga olika typer av mat.

Tillagningstiden startar fran nar du satter in maten i ugnen, men inbegriper inte uppvarmningen (dar sadan kravs).

Tillagningstemperaturer och tider &r ungeférliga och beror pd mangden mat och pa vilka tillbehér som anvénds.

Anvand i borjan de lgsta instéllningarna som rekommenderas och om tillagningen inte blir som du ténkt dig kan du 6verga till de hogre installningarna.
Anvand de medféljande tillbehdren och helst tartformar och ugnsfasta platar i mork metall. Det gar dven att anvénda formar och tillbehor i pyrex-glas
eller stengods, men tillagningstiderna blir en aning langre.

Aeenen ~ af=lr —J - TS
TILLBEHOR Galler Ugnsfast form eller Langpanna/Bakplat eller Droppbricka med
kakform pa galler ugnsfast form pa galler 500 ml vatten

Whj;lﬁool !
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RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att apparaten har svalnat
innan du utfor underhall eller
rengoring.

Anvand inte angtvatt.

Anvand inte stalull, slipsvampar
eller slipande/fratande
rengoringsmedel, eftersom dessa
kan skada apparatens ytor.

Ugnen maste kopplas bort fran
elnatet innan du utfor nagon form
av underhallsarbete.

Ha pa dig skyddshandskar.

YTTRE YTOR

. Rengor ytorna med en fuktig mikrofibertrasa.

Om de ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar pH-
neutralt rengéringsmedel. Torka med en torr duk.

. Anvand inte fratande eller slipande rengéringsmedel.
Om en produkt av denna typ av misstag skulle spillas
pa apparaten ska du omedelbart rengéra med en fuktig
trasa av mikrofiber.

INRE YTOR

Efter varje anvdandning, Iat ugnen svalna och rengér den
sedan, helst medan den fortfarande ar varm, for att ta
bort eventuella avlagringar eller flackar som orsakas

av matrester. For att torka eventuell kondens som

bildas som ett resultat av tillagning av mat med hog
vattenhalt, 1dt ugnen svalna helt och torka sedan av den
med en trasa eller svamp.

. Aktivera Smart Clean-funktionen for optimal rengdring
av de inre ytorna.

. Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel.

. Det gar att ta av ugnsluckan for att underlatta
rengdring av ugnen.

TILLBEHOR

Blotlagg tillbehoren i en [6sning med handdiskmedel

efter anvandning. Hantera dem med grytlappar om de
fortfarande ar varma. Matrester kan avlagsnas med en
diskborste eller svamp.

KOKARE

For att sakerstalla att ugnen alltid fungerar med optimal
prestanda och for att forhindra kalkavlagringar med
tiden, rekommenderar vi att du anvander funktionerna
"Avlopp" och "Avkalkning" regelbundet.

D4 funtionen “Varmluft + Anga” inte blivit anvand pa
en lang tid rekommenderar vi starkt att du aktiverar
en tillagningscykel med tom ugn genom att du fyller
tanken helt.

BYTE AV LAMPA

1. Koppla loss ugnen fran eluttaget.
2.Ta bort ugnsstegarna.

3. Avlagsna lampskyddet.

4. Byt ut lampan.

5. Placera tillbaka lampskyddet och tryck pd det med ett
fast tryck anda tills det knapper fast pa plats.

6. Satt tillbaka ugnsstegarna.
7. Anslut ugnen till elnatet igen.

Den har produkten innehaller en ljuskalla med
energieffektivitet i klass G.

Observera: Anvand endast halogenlampor av typ 20-40
W/230 ~ V typ G9, T300°C. Glodlampan som anvands i
produkten ar sarskilt utformad for hushallsapparater och
l[dmpar sig inte for allman rumsbelysning i hemmet (EG-
forordning 244/2009). Glédlamporna finns att kdpa av var
kundservice.

- Om du anvénder halogenlampor ska du inte hantera dem
med bara handerna eftersom dina fingeravtryck kan orsaka
skador. Anvdnd inte ugnen forrdn du har satt tillbaka
lamplocket.
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TA BORT OCH MONTERA LUCKAN

1. For att ta bort luckan, 6ppna den helt och sank
sparrarna tills de ar i olast lage.

2. Stang luckan sa mycket som det gar. Ta ett fast tag i
dorren med bdda handerna-hall inte i handtaget.

Ta helt enkelt av luckan genom att fortsatta att stanga
den samtidigt som du drar den uppat tills den lossnar
fran fastet. Lagg ned luckan pa sidan pa ett mjukt
underlag.

SV

3. Montera tillbaka luckan genom att flytta den mot
ugnen, rikta in gdngjarnens krokar i h6jd med dess
fasten och sakra den ovre delen i fastet.

4. Sank luckan och 6ppna den sedan helt. Sank hakarna
till ursprungligt lage: Sakerstall att du sanker dem helt.

lage.

5. Testa att stanga luckan och kontrollera att den ar i
linje med kontrollpanelen. Om den inte ar det, upprepa
stegen ovan: Dorren kan skadas om den inte fungerar
som den ska.

Whj;lﬁool h



FELSOKNING

Problem

Ugnen fungerar inte.

Mojlig orsak

Stromavbrott.
Inte ansluten till elnatet.

Lésning

Kontrollera att spanningen kommer fram till eluttaget da
ugnen ar ansluten till elnatet.

Stédng av ugnen och sla pa den igen for att se om felet kvarstar.

Displayen visar bokstaven "F" f6ljt
av ett nummer eller en bokstav.

Fel pa ugnen.

Stang av ugnen och starta den igen for att se om problemet
kvarstar.
Vilj alternativet FABRIKSATERST. via INSTALLNINGAR.

Kontakta ndrmaste kundservice och ange numret efter
bokstaven "F".

Ugnen varms inte upp.

Nar DEMO-laget &r aktiverat
ar alla kommandon aktiva och
samtliga menyer tillgdngliga,
men ugnen varms inte upp.

DEMO visas pa displayen var 60:e
sekund.

Anviand DEMO via INSTALLNINGAR och vélj Av.

Ljuset stangs av.

Ekoldaget ar aktivt.

Anviand ECO via INSTALLNINGAR och vilj Av.

Strommen hemma forsvinner.

Fel effektinstallning.

Verifiera att ditt hemmaelnat har ett nominellt vérde pd mer an
3 kW. Om inte, minska effekten till 13 Ampere. Anvand EFFEKT
via INSTALLNINGAR och vilj L&g.

— att:

L

Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation genom

Besoka var webbsida docs.whirlpool.eu
Anvanda QR-koden

- Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var
u kundservice, ange koderna som star pa produktens typskylt.

14
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Cmucnuii nocibHUK

AAKYEMO 3A NPNABAHHA BUPOBY OIPMU

WHIRLPOOL

3apeECTpyuTe CBill Mpunag Ha canTi
www.whirlpool.eu/register

[na oTpMaHHA 6inbLll NOBHOT JOMNOMOT Y

YA

Mepep BUKOPMCTaHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpouunTaiite
iHCTPYKLIii 3 TexHiKn 6e3nekn.

PRODUCT DESCRIPTION

1. MaHenb KepyBaHHA
2. BeHTtunatop
3. Kpyrosui HarpiBanbHuUn
enemeHT
(He BMAHO)
4. HanpamHi ona pewitkn
(piBeHb BKazaHMIA Ha
nepeqHivi CTOPOHI yXOBOI Ladw)
5. BepuAaTa
6. KoHTenHep ansa soaun
7. BepxHin HarpiBanbHUn enemeHT/
rpunb
8. Jlamnouka
9. lpeHTndikauinHa Tabnnuka

(He 3HimaTW)
10. HWKHIiM HarpiBanbHU efieMeHT
(He BMAHO)
OMNC NAHEJTI KEPYBAHHA
6 I — - A o}
285 « v iR Q&
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1. YBIMKHEHHA / BAMKHEHHA 4, HA3A[ 7. KHOMKA HABITALIT «MJTHOC»
YBIMKHEHHA Ta BUMKHEHHA OYyXOBOI [na nosBepHeHHA o nonepeaHboro | [nA NpoKpyyYyBaHHA MEHIO i
Wwadw, a TAKOX NPUNUHEHHSA eKpaHy. 36inbWeHHA NapameTpiB abo

aKTUBHOI GYHKUT.

2. BE3NOCEPEAHbO AOCTYIHI
OYHKUIT

Ana wemakoro goctyny o GyHKUin
i MeH10.

3. KHOIMKA HABITALIT «MIHYC»
AnAa npokpyyyBaHHA MEHIO i
3MeHLIeHHsA napameTpiB abo
3HauyeHb QyHKLUiI.

lig yac NpUroTyBaHHA MOXHa
3MiHIOBATV HaNalTyBaHHA.
5. ANCINJIEN

6. NIATBEPAUTU
MinTBeppXeHHA BMOpaHOi GYHKUIT
ab0 BCTaHOBNEHOTO 3HAUYEHHA.

3HayeHb d)yHKu,i‘l'

8. onuli/ BE3MOCEPEAHbLO
DOCTYMHI OYHKLIT

Ona wempgkoro goctyny ao GyHKLUiN,
TPWBAanocCTi, HaNnawWTyBaHb i
BUGpaHoro.

9. MYCK

3anyck yHKLIT i3 BAKOPUCTAHHAM
3afaHNX YN OCHOBHMX HanawTyBaHb.

Whjr/lﬁool



NPUNAAAA

PELIITKA

BrkopucToBYETbCA ANA
MPUroTYBaHHS CTPaB abo AK
MiACTaBKa AN KacTpynb, GOpm

naaoH

BUKOPUCTOBYETHCA Y AKOCTI
AeKa 19 NPUroTyBaHHA M'ACa,
pPKbK, OBOUIB, HOKaYyi TOLLO

OEKO ANA BUNIKAHHA

BrkopuncToByeTbCA Ana
NPUroTyBaHHA XNi60OYNOUHMX
i KOHAMTEPCHKMX OOPOLLHAHMX

TENECKOMNIYHI
HAMPAMHI *

=

[Ina nonerweHHA
BCTaHOBEHHA ab0
BUTAryBaHHA NpuNaaaa.

abo AK nigcTaBky nig
PeLiTKo 414 COKY, Lo
BWTIKAE Mif YaC roTyBaHHA.

N4 BUMIKaHHA TOPTIB Ta
IHLLIOMO XapOCTINKOro
KYXOHHOIO MoCyay.

* loCTyNHO NuiLe Ha AesKUX MOAEnsx

BUPODIB, a TAKOX MeyeHi,
3aneyeHol B neprameHTi prowu
TOUO.

KinbKicTb Ta TMN Npunagas MoXe BiaPI3HATICA 3aMexHO Bif npnadaHoi Mogeni.
IHLWI akcecyapm MOXKHa NPUAGATN OKPEMO B LIEHTPI NICAANPOAAKHOTO 0OCYroBYBaHHS.

BCTAHOBJIEHHA PEWITKW TA IHWLWOIo
nPUNAALA

BcTaBTe pewiTky ropn3oHTanbHO 3a JONOMOroo
HaNPAMHUX ANA PeLiTKM TaKUM YNHOM, o6 6iK i3
NigHATUMUN Kpaamy 6yB NOBEPHYTUI JOTOPMW.

IHWe npunagaA, Take AK NigAO0H | 4EKO ANA BUMiKaHHA,
BCTAHOBJIIOETbCA FOPU30OHTANIbHO, TaK CaMO AK peLUiTKa.

3HATTA TA BCTAHOBJIEHHA HANPAMHWUX ONA
PEWITKN

. AnAa Toro wo6 3HATM HaNPAMHI ANA pewiTky, NigHIMITb
X Ta 06epeXXHO BUTATHITb HMXHIO YaCcTMHY 3 Na3a: Tenep
HaNPAMHI ANA peLwWwiTKN MOXHa 3HATH.

. lLlo6 BCTaHOBUTY HAaNPAMHI ANA peLwiTkn, cnovyaTky
BCTaHOBITb BEPXHIO YaCTMHY Ha3aj y nas. YTpumytoun
HanpPAMHI NiAHATUMK, BCTaBTE 1X Y BifCiK AnA
NPUroTyBaHHA, @ NOTiIM ONYCTiTb Ha MiCLle B HUXHE
rHi3po.

BCTAHOBJIEHHA TENECKOMIYHUX HANPAMHUNX
(3A HAABHOCTI)

ButArHiTe HanpAMHI Ana pewitky 3 gyxoBoi wadwu i
3HIMIiTb 3aXMCHi N1aCTMACOBi eNeMeHTN 3 TeNTeCKONIYHUX
HaNPAMHUX.

3aMKHIiTb BEPXHill 3aTUCKay TeNeCKoMivYHOT HanpPAMHOI
Ha HaNPAMHIN ANA peLwiTKy Ta NPOCYHbTe NOro

B3JOBX HanpAMHOT o yrnopy. OnycTiTb Ha micue

iHWKI 3aTncKay. LLlo6 3adikcyBatn HanpAMHY, MiLHO
NPUTUCHITb HUXHIO YaCTUHY 3aTMCKaya A0 HanpPAMHOI
ana nonnuku. NepekoHanTecs, WO NOA03N MOXYTb
BiNbHO pyxaTtucA. [ToBTOPITb Ui Aii 3 iIHWOK HaNnPAMHOI
ANA peLwiTKM Ha TOMY X CaMOMY PiBHi.

3BEPHITb yBary: TenleCKoniuHi HaNPAMHI MOXHa
BCTAHOBMIOBATM Ha Oy/b-AKOMY PiBHI.

’ Whirlpool



OYHKUIT

UK

6t" SENSE
PobuTb npouec NnpuroTyBaHHA iXi Oyab-AKOro
TMNy (NasaHbs, M'Aco, puba, 0BOYI, NMporun Ta
iHWa BMNiYKa, CONOHI Nuporu, xnib, niua) NOBHICTIO
ABTOMATUYHUM .
LLlo6 skHalKpale 3acTocyBaTu Lo GyHKLt0,
OOTPUMYNTECh BKa3iBOK, HaBeAeHMX y BiANOBIAHIN
Tabnuui rotyBaHHA.
}3@ KOHBEKL|IA + MAPA

2| MoeaHyouMN BNACTUBOCTI Napu 3 MPUMYCOBUM
HarHiTaHHAM NOBITPA, UA QYHKLiA [O3BONAE
NPUroTyBaTy CTPABM NPUEMHO XPYCTKMMMU i
nigpym'aAHEHMN 330BHI, ane B TOM e YaC HXKHUMMU i
COKOBUTUMU BCepeamHi. [1nA [OCATHEeHHA HalKpaLymx
pe3ynbTaTiB MPUroTyBaHHA MV PEKOMEHYEMO obpaTu
BUCOKWNW piBeHb nofgaBaHHA napw Ans NpUroTyBaHHA
pubn, CEPEAHIN — ona m'aca Ta HU3bKNW — nns xni6a
Ta fecepris.
KOHBEKUIA

OnAa npurotyBaHHA pi3HUX CTpaB, 4NA AKUX

noTpibHa ogHakoBa TemnepaTypa NPUroTyBaHHA, Ha
KinbKOX nonnuax (Makcumym Tpu) ogHoYacHo. Lia
byHKUIA JO3BONAE OQHOYACHO rOTYyBaTU Pi3Hi CTPaBX i
npuv LbOMY YHMUKATN 3MillyBaHHA apOMarTiB.

TPAOULINHI ®YHKLIT

« BUMIK.3 KOHB.
[nAa rotyBaHHA M'Aca, BUNIYKW NMUPOTIB i3
HaUYMHKOIO TiNIbKW Ha OAHIN nonuui.

«  OYHKLUII COOK 4
AnAa npuroTyBaHHA Ha YOTUPLOX PIiBHAX
OJHOYACHO Pi3HUX NPOAYKTIB, AKI BUMaratoTb
OJHaKOBOT TeMnepaTypu NPUroTyBaHHA.
Lito dyHKLi0O MOXHaA BUKOPUCTOBYBATY ANA
NPUroTyBaHHA Nevynsa, NMPOris, Kpyrnux niy (8
TOMY UMCIi 3aMOPOXKEHMX) | ANA NPUIOTYBaHHA
KiTbKOX CTpaB OQHOYaCHO. JnAa 4OCArHeHHA
HaMKpaLux pe3ynbraTiB AOTPUMYNTECA
pekoMeHaauin Tabnuui NpuroTyBaHHA.

« TYPBO IPUJIb
AnAa cMaXkeHHA BENMKUX LWMATKIB M'Aca
(HiX0K, pocTbidiB, KypuaT). PekomeHayeMoO
BUKOPWUCTOBYBATM NIAAOH ANA 36MpaHHA COKY, Lo
BUTIKAE Npu roTyBaHHi: MocTaBTe NigaoH Ha OyAab-
AKOMY PiBHI Nig pewiTkow Ta HannnTe B Hboro 500
M1 MUTHOI BOAW.

«  3AMOP. BUTIYKA
OyHKUiA aBTOMaTUYHO obupace ifeanbHy
TemnepaTypy roTyBaHHA Ta peXXuM Ana 5 pisHnx
TMMIB FOTOBUX 3aMOPOXKEHUX NPOAYKTiB. [lyxoBy
wady He NoTpibHO nporpisaTu.

«  CNELIAJNbHI OYHKLIT

»  BEJIMKI WMATKU M'ACA
[ina roTyBaHHA BeNMKUX WIMaTKIB M'Aca (MoHazg
2,5 kr). Iig yac roTyBaHHA peKOMeHAOBaHO
nepeeepTaTy M'ACO ANA PIBHOMIPHILWOro
nigpym’'aHtoBaHHA 060x horo 6okiB. Kpalle
nonmBaTy M'ACO Yac Bif yacy, wWob BOHO He
3acyLlyBanochb.

&

sense

»  MIAHIMAHHA TICTA
[ns onTMManbHOro BUCTOOBAHHA CONOAKOMo
a60 conoHoro TicTa. [na 3ab6e3nevyeHHs AKICHOTO
NiAHIMaHHA He BMUKaNTe Lo QYHKLi, AKLLO
AyxoBa Wada I 4oci rapaya nicna yukny
rOTYBaHHA.

» PO3MOPOXYBAHHA
Ana npnckopeHoro po3mMopoXXyBaHHA MPOAYKTIB.
MNMocTaBTe NPOAYKTU Ha CEpeaHIo MONuLIO.
3anuiuTe NPOAYKTM B yNaKoBLi, o6 3ano6irtu
BUCMXAHHIO 330BHi.

» MIATPUMAHHA TENNA
Ana NigTpMMaHHsA WOWHO NPUroTOBaHUX CTPaB
rapAYNMN Ta XPYCTKUMMU.

» EKO KOHBEKLIA
Ona npurotyBaHHA GapMpoBaHUX LWIMATKIB
M'Aca Ta ¢pine Ha ogHin nonuui. NepiognuHa
nerka uMpKynAauia noBiTPA 3axXULLAE XKy
Bi HagMipHoOro nepecuxaHHs. lig vac
po6oTu ¢yHKLiT ECO cBiTNO 3annwaeTbca
BYIMKHEHUM MPOTArOM YCbOro rotysaHHs. LLlo6
ckopuctatuca yuknom ECO ta ontumisyBaTu
€HeprocnoXuBaHHA, CNif BiAYNHATY ABepuATa
AyX0BOi Wadu nuLwe nicna 3aBepLieHHs
NPUroTyBaHHA CTPaB.

CTAHAOAPTHUN

Ana npurotyBaHHA 6yab-AKOT CTpaBU e Ha
OAHIN nonuui.

<~ | T’PUNb

[na cMaXkeHHs Ha rpuni cTelkiB, keb6abiB i
KoB0OaCOK; ANnA NpUroTyBaHHA OBOYEBUX 3aMNiKaHOK

i rpiHOK. lig yac cmaXkeHHA M'Aca Ha rpwni
pPEeKOMeHAYEMO BUKOPUCTOBYBATU NifA0OH ANA
36MpaHHA COKY, WO BUTIKAE NP roTyBaHHiI: MocTaBTe
nigAoH Ha O6yab-AKOMY pPiBHI NiJ pewWwiTKo Ta HannnTe
B Hboro 500 mn nuTHOT BOAW.

2/) WBWUAKE NIAITPIB.
AnAa wemaKoro nonepeaHbOro NPorpiBaHHA
AyX0BOi wadw.

TAUMEPWU

OnA peparyBaHHA 3HauyeHb Yacy pobotu
byHKuUiT.

TAVMEP

Ona Bigniky yacy 6e3 akTuBauii yHKLiT.

OYNLLEHHA
<+

« SMART CLEAN

[ia napwn, Wo BUBINbHIOETLCA Y LibOMY CreLliaibHOMY
HM3bKOTEMMEPATYPHOMY UMK YMLLEeHHA, JO3BONAE
nerko Buganatu opyn i 3anuwkn ixi. Hannnte 200 mn
NUTHOT BOAM Ha fHO AyxoBoi wadwu, Lo GyHKUito cnig
aKTUBYBATU TiNIbKW TOAi, KONW Miy XONofHa.

- JOPEHAX
ABTOMaTMYHE 3IMBAHHA BOAM i3 CUCTEMU
NnapoyTBOPEHHA 3 MeTO 3anobiraHHA
3aIMLWEHHIO BOAW B HilA, KON Npunag He
BUKOPUCTOBYBAaTUMETbCA NPOTArOM MEBHOTO Yacy.

- BUOAN.HAKUNY
OnAa BnganeHHa BanHAHUX BigKNaZeHb i3 CUCTEMU
napoyTBOpPeHHA. PeKomeHA0BaHO perynapHo
BMKOPWCTOBYBATH L0 GyHKLi0. AKLWO LUbOro He
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po6uTK, Ha gucnnei 3'ABUTbCA HaragyBaHHA NPo
HeoObXifHICTb ounLLEeHHA AyXoBoi wadwu.

232 HANALWITYBAHHA
{§} [na HanawTyBaHHA NapameTpiB AyXoBoi wadu.
Konu pexum «ECO» akTUBHWMI, 3 METOIO EKOHOMIT eHepril
ACKPaBICTb Ancnnes byae 3MeHLIeHo, | yepes 1 XBUANHY
namna BUMKHETbCA. BiH aBTOMATUUYHO aKTUBYETLCA Y Pas3i
HaTUCKaHHA Oyab-AKOT KHOMKM.
Konu pexum «AIEMO» yBIMKHEHO, BCi KOMaHIW €

NMEPEQ NOYATKOM EKCITYATALII

AKTMBHWMU, @ MeHIO IOCTYMHIMM, ane AyxoBa Wada He
HarpiBaeTbcA. LLo6 BUMKHY TV LIEW PEXIM, BilKpUIATe
«[JEMO» B meHto «<HAJTALLUTYBAHHSA» i B1bepiTh «BrmK».
Y pasi subopy «CKMI.3ABHAIALT» BUpid BUMKHETHCS, a
MOTIM YBIMKHETbCA B PEXMMI MEPLLOTO YBIMKHEHHSA. BCi
HanalwTyBaHHA OyayTb BUAANEHi.

BUBPAHE
Ina oTpmaHHA goctyny go cnucky 10 BubpaHumx

byHKUin.

1. BUBIP MOBI
Mpwu nepLuomy yBiMKHEHHI Npunagy HeobXigHO BCTaHOBUTH
MOBY Ta Yac: Ha gucnnei 6yge BinobpaxeHo «Englishy.

1. English

3a fonomoroto KHoMKkn + abo — nepernsaHbTe CNUMCoK
BOCTYMHMX MOB i BUGEPITb NOTPIOHY.

HaTucHitb v, WO6 nigTBEpANTY CBIN BUGIP.

3BEPHITb yBary: 3rofoM MOBY MOXHa 3MIHUTY, BUOPaBLLK «<MOBA» B
meHio <HAJTALLTYBAHH, Ake MOXHa BIOKOWTH, HATUCHYBLK & .
2. BCTAHOBJIEHHA CNOXUBAHHA MOTYKHOCTI
[yxoBy wady 3anporpamoBaHo Ha CNOXMBaHHA PiBHA
eNeKTPUYHOI MOTYXKHOCTI, CyMiCHOIO 3 NOGYTOBOI Mepexeto

3 HOMiHanoM noHag 3 kBT (16): Akwo y Bawwin oceni
BUKOPUCTOBYETLCA HIKYA MOTY>KHICTb, HEOOXIZAHO 3MEHLINTY Lie
3HayeHHs (13).

[
MNMOTYXHICTb

MoBepHiTb pyuky peaymosarHs wob obpatn 16 BUCOKA abo 13
HW3bKA Ta nigTeepgitb, HATUCHYBLWN v/ .

LWLOAEHHE BUKOPUCTAHHA

3. YCTAHOBITb YAC
Micna B6opy NOTYKHOCTI HEOOXIAHO BCTAHOBUTW MOTOYHUIA Yac:
Ha nucnnei 6nvmatoTb ABi Undpuv roamH.

—/— —
N \mlh

UL
FOOVHHK

HatucHiTb + a60 — , 1106 BCTAHOBUTM NMOTOYHE 3HAYEHHSA
FOAMH, @ NMOTIM HaTWCHITb v : Ha gncnnel 6nmmatimyTb ABi
UMdpY XBUSIUH.

HatucHiTb KHOMKY + abo — , W06 BCTAaHOBUTN XBUAWHN i
HaTUCHITb KHOMKY v/ AN1A NiOTBEPIPKEHHSA.

3BepHiTb yBary: [icna Tp1Banoro nepiody BifCy THOCTI KIBNEHHA
MOMXe 3HafoOUTUCS BCTAHOBUTM Yac MOBTOPHO. BrbepiTs
«OONHHVIK» B MeHio «<HATTALLTYBAHHAY, Ake MOXxHa BigkpuTL,
HaTUCHYBLIL &

4.MPOIPINTE AYXOBY LLA®Y

Hoga ayxoBa wada mMoxe BUAINATY 3anaxy, WO 3anuLnInca
nicnA 1 BUrotoBneHHaA: Lle Linkom HopmanbHo.

Tomy, nepLu Hi>K roTyBaTL XKy, pPEKOMEHIYEMO NPOrpiTh
MOPOXHIO AyX0BY Wady, Wob ycyHy TV 6yab-AKi MOXKISIMBI 3anaxu.
3HiMITb i3 Neui 3axm1CcHY KapTOHHY YNakoBKy abo Npo3opy nAiBky
Ta BUTATHITb 3 Hei Bce npunaaas. Mporpilite gyxosy wady go 200
°C NpoTArom NpUGAMN3HO OfHIET FOAMHY; ANA LbOro HalKkpalle
BUKOPUCTOBYBaTU YHKLO 3 LIMPKYNALi€o NoBITPA (Hanpuknag,
«[MprimycoBa BEHTUNALiA» ab0 «BrniKaHHA 3 KOHBEKLIiEO»).
3BEpPHITb yBary: PekOMeHIyeTbCA MPOBITPUTY NMPUMILLEHHA MICNA
NEePLLOrO BUKOPUCTAHHA NPpUagy.

1. BUBIP ®YHKLII

HatucHitb [@], Wwob yBiMKHYTI gyxoBy Wwady: Ha grucnnei
3'ABUTBLCA OCTaHHA BUKOPUCTOBYBaHa OCHOBHa GyHKLIiA abo
FONIOBHE MEHIO.

OyHKUiT MOXHa BMOPATW, HATUCHYBLUM HA 3HAYOK OfHI€i 3
OCHOBHUX PYHKLIi aB0 LLNAXOM NPOKPYYyBaHH:A MeHH: LLLo6
BMOPaTV NYHKT MeHio (Ha agucnnei Binobpa3nTbeca nepLumi
[OCTYMHWIA NYHKT), HaThCKalTe + abo — , wob obpatn
HeoOXigHWIA, Ta NigTBEPAITL BMGIP 3a LOMOMOroi v/ .

2. BCTAHOBJIEHHA OYHKUII

BrbpaBLum HeobXiaHy GyHKLIO, BU MOXETe 3MIHWTH i
HanawTyBaHHA. Ha gucnnei noueproso 3'ABAATUMYTbCA
HanaLTyBaHHA, AKI MOXHA 3MIHUTW. HaTUCHYBLIM <4 MOXHa
3HOBY 3MiHUTMN MOMNEPEAHE HANALUTYBAHHS.

TEMNEPATYPA / PIBEHb 'PWJTO / PIBEHb MAPU

§----,
TEMIMEPATYPA
Konu 3HaueHHs 6nmmac Ha ancniei, 3MiHiTb Moro, HaTucKaum

KHOMKy -+ abo —, a NOTiM HaTUCHITb KHOMKY v AnA
nigTBepaKeHHsA. [1icna Lboro NPoJoBXKyMTe 3 HACTYMHUM

HaNaLWTYBaHHAM (AKLLO Lie MOXMBO).

TaKunM >e YHOM MOKHa BCTaHOBMWTY piBeHb rpuio: [na
CMaKEHHS! Ha rpuni nepegbadeHo TPU PiBHA MOTYXKHOCTI: 3
(BUCokuin), 2 (cepenHin), 1 (HU3bKKMNR).

Y dyHKLji «<KoHBeKLiA + napa» MOXHa 06paTh KifbKiCTb Mapu 3
HACTYMHKX 3HayeHb: 1 (HM3bKa), 2 (cepenHs), 3 (BUCOKa).
3BepHiTh yBary: Konv GyHKLjilo Oyae akTBosaHo, Temnepatypy/
PIBEHB NPV MOXHA 3MIHMTI 33 JOMOMOTot0 + abo — .
TPUBANICTb

TPUBAJTICTb

Konw Ha gucnnei 6nmmae 3Hadok (5, HaTUCKaiTe KHOMKy —+
abo —, o6 BCTaHOBUTYM BaxkaHWI Yac rOTyBaHHs, a NOTIM
HaTUCHITb KHOMKY v/ A NigTBepaxeHHaA. He notpi6HO
3a/laBaTy Yac NPUroTyBaHHsA, AKLLO BUGpaHe pyyHe KepyBaHHA
roTyBaHHAM (6e3 Taiimepa): HatucHitb v abo [>] gna
MiATBEPLPKEHHS | 3aNyCTiTb BUKOHAHHS GyHKLi. BubpasLum Len
PeXnM, He MOXHa 3anyCTUTY BifKNaAeHNI 3anycK Nporpamum.
3BEpHITh yBary: AKLLO NOTPIOHO BiAPEryNoBaTY Yac NMPUrOTYBaAHH,
AKMM ByNO BCTAHOBNEHO NPV NPUrOTYBaHHI, HaT1CKanTe O :
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HaTUCKanTe 4 abo — , OO 3MIHWTK 1Or0, a MOTIM HATUCHITL v/ ANA
NiATBEPIPKEHHS.

YAC 3ABEPLLEHHA (3ATPUMKA MOYATKY)

[ina 6aratbox GYHKLN MOXKHa BifKnaLaTyi iXHil 3amyck.

[nAa uboro nicnA BCTaHOBAEHHA Yacy NPUroTyBaHHA Chif
3anporpamyBaTy Yac 3aBepLUEeHHA roTyBaHHA. Ha gucnnei
Bip,o6pa>|<aeTbc§ yac 3aBEpPLLUEHHS, MOKM ONIMMAE 3HAYOK @) .

HatucHiTb + abo — , 106 BCTaHOBUTY BaxkaHMIN Yac
3aBepLUEeHHA roTyBaHHSA, MOTIM HATUCHITb v/ ANA NiATBEPAMKEHHA
i akTMBYyWTe dyHKLit0. [loKnaaiTb NpoayKTX B AyxoBy Wwady Ta
3aumHITb ABepuATa: OYHKLiA 3anyCTUTbCA aBTOMATUYHO yepes
oburcneHuii nepiog yacy, Wob rotyBaHHA 3aBepLUMIocs B
YCTaHOBMNEHMI Yac.

3BEPHITb yBary: Y pasi nporpamMyBaHHA Yacy BiAKNALEHOrO 3amycKy
roTyBaHHA ¢asy nonepeaHbOro NPOrpiBaHHA Oyae CKacoBaHO:
Po3irpiBaHHsA yxoBOl LWadu A0 BCTAHOBEHO! TemnepaTypu Gyne
NOCTYMOBYM, @ Lie 03HAYaE, L0 Yac roTyBaHHsA Oye TpoxXu GinbLUVM
33 4ac, HaeeeHWI y TabnvLi NPUroTyBaHHA. B pexxmi ovikyBaHHA
MOMHa HaTUCHY TV 4 abo — , 0O 3MIHUTY 33aNMPOrPaMOBaHMI Yac
3aBepLIeHHs, a0 HATUCHYTU <K, LOO 3MIHWTL IHLLI HANALWITYBAHHA.
HaTuckaroumr @ and isyanisauii iHbopmaLlii MOoxHa BUKOHYBaTK
NepeMUKaHHA Mi>K YaCoM 3aBEPLLEHHA | TPVBANICTIO.

.6" SENSE

Lli pyHKUiT aBTOMATUYHO BMOMPAIOTb HaMKPALLMIA PEXUM
rOTyBaHHA, TeMnepaTypy Ta TPUBaNICTb rOTYBaHHSA, CMAaXKeHHSA
ab0 BMNiKaHHA BCiX JOCTYMHKX CTPaB.

3a HeobXiAHOCTI MPOCTO BKaXiTb XapaKTePUCTUKY CTpaBM, W06
OTPVIMaTN ONTUMANbHWI pe3ynbTar.

BATA / BUCOTA / NILA (KPYITIE OEKO)

6

KINOrPAMA

LLlo6 npaBunbHO BCTaHOBWTU GYHKLIO, LOTPUMYINTECS BKA3iBOK,
AKi 3'ABNSAIOTbCA HA AUCMNET: KONW 3'ABUTbCA 3aMnT, HATUCHITb

-+ abo — , 106 BCTaHOBUTW HEOOXiAHE 3HAYEHHS, a NOTIM
HaTUCHITb v/ AN1A NiOTBEPLKEHHSA.

FOTOBHICTb / NIAPYM'AHIOBAHHA

Y nesikux GyHKUiax 67 Sense MOXHA HanalwTyBaTV PiBEHb
rOTOBHOCTI.

FOTOBHICTb

Konu 3'aBTbCA 3anm1T, HAaTUCHITL + abo — , o6 BMOpaTH
6a>kaHu piBeHb, MoYMHaoum 3 «I3 KpoB'io» (-1) 1o «[obpe
npocmaxeHui» (+1). HaTucHiTb v abo [ Ana nNiaTBepmKeHHs i
3anycTiTb BUKOHaHHA yHKLI.

TaKkvM CaMVIM YKHOM, Y fieAKnX GyHKLisX 67 Sense, MOXNBO
HanaLToBYBaTW PiBeHb MigpyM'AHIOBaHHSA Bif H13bKOrO (-1) 1o
Bucokoro (1).

.TOTYBAHHA HA NAPI

O6uipatoun «KOHBEKL|IA+TTAPA» abo oavH 3 AEKINbKOX peLienTiB
ana 6™ Sense BY MOXeTe NPUroTyBaTy Oyab-AKy CTpaBy,
BUKOPUCTOBYOUM Napy.

Mig yac npyroTyBaHHA CTPaBK Napa PO3MOBCIOOXKYETbCA
LIBUALLE Ta PIBHOMIPHILLE NOPIBHAHO 3 rapAYMM NOBITPAM,

AKe BUKOPUCTOBYETLCA Y 3BUYANHUX GYHKLIAX: Lie 03BONAE
CKOPOTWTU Yac NPUroTyBaHHS ki, 36epert LiHHi NOXBHI
PeyYOBUHM Ta rapaHTYE HenepeBepLLEHNI pe3ynbTaT npw

I

1 UK
MPUroTyBaHHi Byab-AKOI CTPaBMW.
Mig yac BCbOro NpoLecy NpUroTyBaHHA Ha Napy ABepi MatoTb
OyTV 3a4MHEHMU.
[1ns NpopoBXeHHs NPUroTyBaHHA Ha Napy, HeOOXigHO
3aMOBHUTW KOHTENHEP, AKNI 3HaXOQWUTbCA BCepeayHi OyXOBKY,
BUKOPWCTOBYOUN BUCYBHUI IOTOK Ha KOHTPOJIbHIM MaHeni.
AKLIo Ha gucnnei 3'aBnsaTbca nosigoMmneHHs "AONNT BOOY”
a60 "3AMNOB.BUCYBJIOT!, BigKpWiiTe KOHTENHEP NErKM
HaTCKaHHAM. [NOBINbHO BNMBANTE OUMLLIEHY BOZY, NOKM Ha _
avcnnei He 3'aButbcAa nosigomneHHsa "KOHTENHEP NMOBHUIA'.
MakcrmanbHa EMHICTb KOHTEHepa CTaHOBUTb 1,5 niTpa.

Bogy HeobxifHO foNVBaTV INLLE AKLLO Y 6auKy HEAOCTATHLO
PigvHY AnA 3aBepLUEHHSA NPOLIECY NPUTOTYBaHHS.
3a00pPOHAETLCA 3aMOBHIOBATU GaYOK AKLLO yXOBKa BUMKHEHA,
ab0 Ha gucnnel He 3'BUTbCA BiAMNOBigHe NOBIAOMIIEHHS.

3. 3ANYCK OYHKUII

B 6yapb-AKmMiz uac, AKLO 6axaHOo 3aCTOCyBaTH 3HAUEHHS

3a 3aMOBUYBaHHAM ab0 AKLLO 3aCTOCOBaHi HeOOXiaHi
HanaLTyBaHHS, HATUCHITL [>], W06 akTVByBaTU Lito GyHKLUIO.
Mig yac $pazu 3aTPUMKK, AKLLO HATUCHYTW [ ], AyXOBa Wada
HeramHo aKTUBYE PEXIM.

3BepHiTh yBary: [licna Brbopy GyHKLIT Ha arcnne
BiAOOPAXKATUMETBCA HaOINbLL ONTVMANBHII PIBEHD 1A KOKHOI
QYHKUIT.

B Oyab-AKMIA MOMEHT MOXHa 3yMUHUTI BUKOHAHHA aKTBOBAHOI
QYHKLT, HATUCHYBLUM .

Akwwo ayxosa Wwada HarpiBaeTbcA i 4nA GyHKUii noTpibHa
NeBHa MakcMMarnbHa TeMnepaTtypa, Ha Aucnnei 3'aBUTbCa
BiAMOBigHEe NOBiLOMNEHHA. HaTUCHITL <K, 06 NOBEPHYTUCA
[0 MonepeHbOro eKpaHa i BUGpat iHwy ¢yHKLio abo
JoueKanTeca MOBHOIO OXONOAXEHHS.

4.TIOMNEPEAHIN HATPIB

Ina peaknx GyHKLi 3aCTOCOBYETbCA dasza nonepesHbOro
nporpiBaHHA fyxoBoi Wwadw: Micna 3anycky GyHKUii Ha gucnnei
3'ABUTbCA MOBIAOMEHHS, WO a3y nonepeaHbOro NPorpiBaHHA
aKTMBOBaHO.

MicnAa 3aBepLueHHA Uiel da3un NponyHae curHan i Ha gucnnei
3'ABUTBLCA MNOBIZOMNIEHHA NPO Te, L0 AyXoBa Wada focarna
BCTAHOBMNEHOI TeMnepaTypu Ta HeobxigHo «JOLATU
MNMPOLYKTW». Lliei muTi cnig BigunHUTY ABEPLATA, MOKNACTN
NpoadyKTV B AyX0BY Luady, 3auMHUTY ABEpLATa Ta 3amyCTUTH
MPUroTyBaHHS.

3BepHITL yBary: AKLIO NOKAACTM NPOAYKTM B yXOBY LWady A0
3aKIHYEHHA NonepeaHbOro NPOrPIBaHHs, Lie MOXe NOpLWnTLA
OCTaTOYHUI Pe3yNbTaT roTyBaHHs. AKLIO Ha Ga3i nonepeaHboro
NPOrpiBaHHs BiAUMHITL ABEPLIATA, 3a3HaYeHy onepatito Oye
NPVI3YMHEHO.

Yac npurotyBaHHA He BKtoYae $pa3y nonepesHbOro
nporpiBaHHA. baxaHy TemnepaTypy B AyX0Bil Wwadi 3aBxau
MOXHa 3MiHWTU 33 AOMOMOFO KHOMKMN + abo — .
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5.MAY3A NPUTOTYBAHHA / MEPEBEPHYTU ABO
MNMEPEBIPUTU NMPOOYKT
Mpw BiAKPMBaHHI ABEPUAT roTyBaHHA Oyae TMMYaCOBO
NPV3YNMHEHO LNAXOM AeaKTuBaLlil HarpiBasbHWX efleMeHTIB.
LLlo6 3HOBY 3anyCTWTU FOTYBaHHS, 3aUMHITb ABEpLATA.
Y peskux GyHKLisx 6™ Sense NoTpibHO nepeBepTaTV NPOAYKTU
nig Yac rotyBaHHA.
60

i
MEPEBEPH.MPOOYKT

MponyHae 3ByKOBUIA CMrHan, i Ha gucnnei Binobpasntbea Ais,
AKY NOTPIOHO BMKOHATW. Bigkpwiite aBepLATa, BUKOHANTE
3anpOoMOHOBaHY fito, LU0 BifOOPAXKaETbCA Ha AMCIEl, Micns
LibOro 3akpuiiTe ABepuATa i NPOAOBXiTb FOTYBaHHA.
Tak camo, HanpuKiHLi npurotyBaHHaA (10% Big Yacy fo
3aBepLUEHHA), AyXOBa Wada 3anporoHye NepeBipuTm ixy.
6C
05
MEPEBIP. MPOL.

MponyHae 3ByKOBUIA CMrHan i Ha gucnnei BinobpasnTbea ais, Ay
NoTPiOHO BUKOHATW. MepeBipTe CTpaBy, 3a4mMHITb ABepLATa Ta
NPOAOBXiTb rOTYBaHHA.

3BepHiTh yBary: HatcHits [>], 1o nponycTvtu i Aii. IHakLwe, SKWwo
He Oy/e BXWTO OHWX Ail1 NiCNA NeBHOrO Yacy, AyxoBsa Wada
NPOLOBXWTH rOTYBaHHA.

6. 3AKIHYEHHA TOTYBAHHA

lMponyHae 3ByKOBWI CUrHaA, @ Ha Ancnei 3'ABUTbCA CNOBILLEHHA
NPO 3aBepLUIEHHA MPUTOTYBaHHA.

KIHELLb

HaTucHite (], w06 NpofoBXKyBaTU rOTYBaHHA B PyYHOMY
pexunmi (6e3 Taimepa) abo HaTUCHITb -, W6 36INbLINTY Yac
rOTYBaHHS, BCTAaHOBVBLUM HOBY TPVBanicTb. B 000X Brnagkax
napameTpu roTyBaHHA 6yayTb 30epexeHi.

MMicna BUMMaHHA i 3anumLuTe nivy OXONOHYTH 3 BIKPUTUMM
ABepuATamu.

MAPYM'AHIOBAHHA

[esaki pyHKLT gyxoBoi Wadu [03BONAIOTb NiAPYM AHIOBATY
MOBEPXHIO CTPaBW 3a LOMOMOTO0 aKTMBaLii rpuAA NicnA
3aBepPLUEHHA rOTYBaHHA.

HATUCH.v MIAPYM.

Konu Ha gucnnei 3'aBuTbCA BianoBigHe NoBiOMIIEHHS, 3a
noTpebun HaTUCHITL V' AJ1A 3anycKy N'ATUXBUINHHOTO LMKy
NigpyM'AHIOBaHHSA. BUKoHaHHA QyHKLIT MOXXHa 3ynUHATL Y
Oyab-AKNIA MOMEHT, HATUCHYBLUN (D], 06 BUMKHYTV JyXOBY
waoy.

.BUBPAHE

lNicna 3aBepLUeHHA roTyBaHHA Ha Avcnnel 3'ABUTbCA NPONo3unLiA
36epertu dyHKujto nig Homepom Big 1 go 10y cnncky
BMOpaHoro.

[OOATN OO IéVIBP.

LLlo6 36eperTu dyHKLito AK BUOpaHy Ta 36eperTyi NOTOuHi
HanaLTyBaHHA /1A MaibyTHHOTO BUKOPUCTaHHSA, HATUCHITb v/,

B iHLLOMY BM1NaAKY, LWo6 NpOoirHOpyBaTL 3anuT, HAaTUCHITL <K .
MMicnA HaTUCKAHHA KHOMKM v/ HATUCHITb ++ abo — , 106 B1bpaTK
HOMep Mo3KLii, NOTiIM HAaTUCHITb v/ ANA NiATBEPOMKEHHA.
3BepHiTh yBary: AKLLIO NamATb 3aNoBHeHa abo BUOPaHWI HOMED BXKe
3AMHATWN, 3ABUTHCA 3aNUT W00 NIATBEPIMKEHHSA Nepe3anmcy
nonepeaHbol GyHKLi.

InAa BUKNUKY 36epexeHoro pexxnumy 3 nam'ati HaTucHiTb O : Ha
avcnnei 6yae BigobpaXKeHo CNCoK BUOPaHUX GYHKLIN.

C

I A =T
1. CTAHOAPTHMA

HatucHits + abo — , o6 BrbpaTty GyHKLito, NigTBEPAITH BUGIP,
HaTVUCHYBLUM v/, @ MOTIM HATUCHITb [ > ] AN1A aKTVUBYBaHHS.

OYMLLEHHA

«  SMARTCLEAN
HatucHitb [6], 1106 Bino6pasnTtn «Smart Clean» Ha gncnnei.

@
D5
Smart clean

HatucHitb (1, w06 akTrByBaTh GyHKLItO: Ha gncnnei

6yne 3anponoHOBaHO BUKOHYBATH BCi i, HeOOXiaHi

INA OTPUMAHHA HaKpaLYMX pe3ynbTaTiB OUNLLEHHS:
JoTprmyiTeca BKasiBOK, a NOTIM NiC/IA 3aBepLUeHHSA
HATUCHITb v . [icNA 3aBepLUEHHA BCiX KPOKIB 3a NoTpebn
HaTWUCHITb [>] Ana akTmBauii LMKy OUNLLEHHS.

3BepHiTh yBary: He pekomeHayeTbCA BiAKPUBATY BEPLIATA Ay XOBOI
wadw Mif Yac UMKNY OUMLLEHHS, LoD YHUKHY TV BTPATV BOAAHOI
Napu, LLIO MOXeE HEraTVBHO BMAVIHY T Ha KIHLIEBUI pe3ynbTaT
OUMILLIEHHS.

MMicna 3aBepLUeHHA LUMKNY Ha AUCNel NOYHe MUTOTITH
BiZNOBIAHe NoBigoMNeHHsA. [laiiTe fyx0Biii LWadi OXONOHYTH,
a noTim BUTPITb | BUCYLWITb Ti BHYTPILLHI NOBEPXHi raHuipKoo
abo ry6koto.

« APEHAX

OyHKLjs «3nBaHHA» [O3BONAE 3MMBaTV BOAY, LWO6 3anobirty
3acTol0 B pe3epByapi. [1na onTMmanbHOro BUKOPUCTaHHA
npunagy 6axaHo 3aBXK4u BUKOHYBATVW 3NIMBaHHA LLOPa3y nicns
3aBepLUEHHA PeXMMy NPUroTYBaHHSA 3 Mapolo.

BrbpasLum GyHKLjto «peHax»,
HaTUCHITb [>] | BUKOHYITe BKa3aHi
aii: BigkpwuiiTe gBepuATa i noctaste
BEJIMKY EMHICTb Mifg ApeHaXkHe Cono,
pO3TalloBaHe y NPaBoOMYy HUKHbOMY
KyTi naHeni. [icna noyarky 3/MBaHHA
He BUMawiTe pesepByap, MOKK
orepaLlin He Oyae 3aBepLueHa.
CepepnHsa TpMBanicTb 31MBaHHSA 3
MOBHVM HaBaHTa>KeHHAM CTaHOBUTb
6/113bKO TPbOX XBUSIMH.

Mpy HeobXigHOCTI MOXKHa NPU3YTNMHUTI NMPOLIEC 3/IMBAHHS,
HaTUCHyBLK KHoMKy «HA3A» abo «CTOlM» (Hanpuknag, y pasi,
AKLLIO EMHICTb BXe 3arMoBHeHa BOLOI0 B CepeAVHi npouecy
3/IMBAHHA).

[Meunk NoBKHEH MaTV 0OEM He MeHLLe 2 NITpIB.

3BEPHITL yBary: OO NepekoHaTMCA, LLO BOLa OXOMONa, BUKOHYBATH
LIFO Z1it0 MOXHa He paHille Hix Yepes 4 roauHu Mic1s OCTaHHbOTO
UMKy MPUroTyBaHHsA (@00 OCTaHHBOTO 3aBAHTAXKEHHA MPOMYKTIB).

MpoTArom Yacy ouikyBaHHA Ha Avicnel BifobpaxaTnmeTbea
HacTynHe nogigomnenHs: «<BOLA € TAPAHOKO - SAYEKANTE.

« BUOANEHHA HAKUINY

Ll cnevianbHa GyHKLif, akTYBOBaHa Yepes NeBHMIA MPOMIMKOK
yacy, fO3BONAE YTPUMYBATU HArpiBay Ta NapoBUI KOHTYP Y
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HalKpaLloMy CTaHi.

Ha gucnnei 3'aButbca nosigomneHHa <BUOAJTITb HAKAT>, ake
Harafgae BaM Npo perynapHe BUKOHaHHA L€l onepadil.

MNosBa NoBigoMNEHHA NPO HeOOXIAHICTb BAANEHHA HaKuMny
00yMOB/EHa KiNbKiCTIO BUKOHAHWUX LMKIIB MPUrOTYBaHHSA

Ha napi abo rogmMHamm poboTM MAPOBOTO KOT/a 3 MOMEHTY
OCTaHHbOTO LIMKMY OYMLLEHHS Bif HAKUMY (AVB. TaONNLIO HIKYe).

Mortim 3’aBnAeTbca MOBIAOMJIEHHA
«BUAANITb HAKUIM»

¢ TpUroTyBaHHA Ha Napi NPOTATOM 22 :
: roAnH :

PekomeHfy€eTbCA BUJANNTU
HaKkun :

20 uMKNiB NPUroTyBaHHA Ha napi :  Hemoxnueo sanyctutn -
............................................... { LMKN 3 Napolo, NoKM He Gyge
BMKOHAHO LMK OYMLIEHHA

MpoLec B1aaneHHs Hakmny TakoX MOXe BUKOHYBATUCA LLOPa3y,
KON KOPMCTYBaY O2Xa€ BUKOHATV PETENbHILLE OUMLLEHHA baKa |
BHYTPILLHBOrO MapOBOrO KOHTYPY.

CepepHa TpuBanicTb BUKOHaHHA GYHKLii cTaHOBUTb 611M3bKo
180 xBunuH. MNicna 3anycky GpyHKLil BUKOHYTe Aii, 3a3HauyeHi Ha
amcnnei.

3BEPHITb yBary: GyHKLII0 MOXHA MPU3YNHTIA, ane Npu LbOMY BeCb
UMK BUAANEHHS HakuMny HeoOxiaHo byne MoBTOPUTH.

»  OA3A 1: 3JIMBAHHA (go 3 xB.)

Konw Ha gucnnei Binobpasutbea <MIACTABUTU KOHTEVHEP
M4 OTBIP>, BUKOHaMTe 3aBOaHHA 3MIMBaHHSA, AK ONCAHO Y
BuAaineHoMy naparpadi «3nvMBaHH:».

3BEPHITb yBary: 10O NepeKoHaTCA, O BOA OXOM0Na, BUKOHYBATY
LIFO A0 MOXHa He paHiLle HiX yepes 4 rofnHn nicia OCTaHHbOrO
UMKAY NPUroTyBaHHs (@60 OCTaHHBOTO 3aBaHTaXeHHs MPOMYKTIB).
MpoTArom Yacy ouikyBaHHA Ha Avicnnel BifobpaxaTMmeTbCA
HacTynHe nosigomneHHa: «BOIA € TAPAHOIO - SAYEKANTE.
[Meuvk NoBKHeH MaTV 06EM He MeHLLe 2 NITPIB.

»  OA3A 2: BUAANEHHA HAKUMY (~120 XBUNTUH)

Konu Ha gucnnei 3'asutbea <QOJAWVTE 1,7 J1 PO3YUHY>,
3anuiATe PO3YMH AN1A BUAANEHHA HaKuny Y BigdineHHA. Mu
pekoMeHIyEMO NPUroTyBaTyi PO3YMH 4S9 BUAANIEHHA HaKuy,
AoAaBLUK 3 MaKeTUKM (Lo BianoBigae 75 r) cnewianbHOro 3acoby
AnA ycyHeHHA Hakuny Oven WPRO* y 1,7 nitpa nutHoi BOAW
KiMHaTHOI TemnepaTtypu.

=759

1,7 Liters
— =
- >

Konuv po3uunH o BuganeHHA Hakuny 3anmTunia BcepeguHy
BiAZiNeHHA, HaTUCHITb [> ], o6 po3noYaTi OCHOBHWIA MPoLEeC
BUAANEHHA Hakumny. Ha eTanax BUganeHHA Hakuny Bam He
000B'A3KOBO KOHTPOJOBATY NPOLIEC BUKOHAHHS, CTOAYM Bina
npwvnagy. lNicna 3aBepLueHHA KOXKHOrO eTany JiyHa€e curHan,

i Ha gmcnnei BifoGpaXkaloTbCA IHCTPYKLT AnA nepexony Ao
HaCTymHoro eTany.

» @®A3A 3: 3JIMBAHHA (mo 3 xB.)

Konu Ha aucnnei Binobpasutbea <MIACTABUATU KOHTENHEP
M OTBIP>, BukoHalTe 3aBAaHHA 3IMBaHHSA, AK OMMCAHO Y
BUineHomy naparpadi «3n1BaHH»,

»  OA3A 4: ONOJIICKYBAHHA (~20 xB.)

I

- UK
[1ns oumLieHHA pe3epByapy i NAPOBOro KOHTYPY HEOOXigHO
BUKOHATU LMK NOSIOCKAHHA.

Konu Ha oucnnei Binobpasutbca <AOLATW BOAY AN1A
OMNONICKYBAHHA>, 3anuinte nTHY BOAY Y BiGAINEHHS, NOKW Ha
ancnnei He 3'aBUTbcA noBigomneHHa «KOHTEMHEP MNMOBHKW», a
NOTIM HATUCHITb [>], W06 po3noyaTy NepLue OMNoiCKyBaHHS.

»  OA3A 5:3/IMBAHHA (po 3 xB.)
»  (MA3A 6: ONOJNICKYBAHHH (~20 XB.)
»  OA3A 7:3JIMBAHHA (po 3 xB.)
»  (OA3A 8: OMNOJIICKYBAHHH (~20 XB.)

»  @®A3A 9: 3JIUBAHHA (po 3 xB.)
Micna octaHHbOI onepadii 3nMBaHHA HaTUCHITL OK ana
3aBepLUEeHHA BULANEHHA HaKMMy.
Konu npouenypa BUaaneHHs Hakuny Oyae 3aBepLueHa, MOXKHa
Oyzie BUKOPUCTOBYBATM BCi GyHKLIi mapw.
*WPRO — Ue npodeciiHmin 3acid Ana TexHiYHoro obcyrosysaHHs,
Lo 3abe3neyye HaKpaLly AKICTb GyHKLT Mapn B AyXOBilA wadi.
[loTpumyiTeCh IHCTPYKLUY Ha ynakosLj. [1nd 3amMoBneHHaA abo
OTPVIMaHHA AOAATKOBOI iHGOPMaLLii 3BepTalnTeca A0 LEHTPY
nicnANpoaaKHOro 0bCyroByBaHHA abo Ha www.whirlpool.eu
Whirlpool He Hece BignoBiaanbHOCTi 3a Oyb-AKi MOLWKOIKEHHS,
CMPUYUHEH] BUKOPUCTAHHAM iHLLMX 3aCO0IB 1A UMLLIEHHS,
JOCTYMHNX Ha PUHKY.

. TAMUMEP
Konu pyxoBy wady BUMKHEHO, AUCTel MOXHa
BUKOPUCTOBYBATU AK TaMep. [Ina akTusauii pexxumy
nepekoHawTecs, Lo AyxoBa Wwada BUMKHEHa, | HATUCHITb + abo
— :Ha gucninei 6numative 3Hauok ¢ .
3a Loromoroto KHOMKK + abo — BCTaHOBITb NOTPIOHWI
MPOMIKOK Yacy Ta HaTUCHITb KHOMKY v/, W06 YBIMKHYTM
Tanmep.

O]

a0
TAMEP

[NicnAa Toro AK TamMep 3aBepLUNTb 3BOPOTHUN BigJTiK
BCTaHOBJ/IEHOIO Yacy, NPOJyHaE 3BYKOBUIA CUrHan i Ha gucnnei

3'ABNTbCA BiANOBIAHE NO3HAYEHHSA.

3BEpHITb yBary: 3a AONOMOrO TaliMepa 3BOPOTHOTO BIfJTIKY He
MOHa aKTVIBYBATY KOHWI 3 LIMKNIB NPUroTyBaHHS. LLIoO 3miHMTK
BCTaHOBMEHMIA YaC TalIMePa, HaTUCHITb —+ abo — ; HATUCHITb <
abo @, o6 Y OyAb-AKNIA MOMEHT BUMKHYTU TaiMep.

MicnAa akTMBaLii TaliMepa MOXKHa TaKOXK BUOPATU i akTVBYBaTY

byHKuito. HatncHiTb , o6 YBIMKHYTI gyxoBy niy. lNicna
Liboro Br1bepiTb NOTPIGHY PyHKLI0.

Micns 3anycky GyHKLiT Taimep NoYHe 3BOPOTHIl BigJik yacy, Lo
He BM/MBaTMe Ha camy GYyHKLito.

3BepHiTh yBary: Ha Lubomy eTani TaiMep He BioOpaKaeTbCA
(Binobpaa€eTbCA NKiLLe 3Ha4oK ¢ ) i BiANIK MPONOBKYBATUMETLCA Y
GoHoBOMY pexumi. LL|ob BiHOBWTY eKpaH Taimepa, HaTUCHITL [D],
{06 3yMUHUTI BYKOHAHHA aKTUBHOT QYHKLT.

.BJIOKYBAH. KHOINMOK

LLlo6 3abnoKyBaTL KnasiaTypy, HATUCHITb i yTPUMYITE KHOMKY
<Kl NPOTAroMm LLIOHaMMeHLLIe N'ATN ceKyHA. [TOBTOPITH Lo Aito,
o6 po361oKyBaTK KNasiaTypy.

€
1 LAl |0
B/TOKYBAH. KHOINOK

3BepHiTb yBary: Lilo GyHKLlo TakoXK MOXHa YBIMKHY T Nif Yac
FOTYBaHHS. 3 MipKyBaHb 6e3mekn AyxoBy Wady MOXHA BUMKHY TV
Oynb-KONW, HATVICHYBLLI .
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TABJINUA MPUTOTYBAHHA

sense
YBIMKHEHHA
. PEKOMEHOOBAHA A PIBEHb |
KATEIOPII CTPAB KINbKICTb (Bip vacy nPUNALAS
..................................................................................... nMpuroTyBaHHs)
NIA3AHbA - 05-3kr - I
MEYEHSA (roToBHicTb 0) 0,6-2kr - 3
CMAX. ANOBUYUNHA
FAMBYPTEPU (roToBHicTb 0) 15-3cm 3/5 alm g
MEYEHSA 06-2,5Kr - 3
CMAX.CBUHNHA
M'ACO Cocunckn i KoBbacku 15-4cm 2/3 ,\__.5.__,_ \Q
Lina 0,6-3kr - 2 -
CMAX. KYPATUHA
OIE | TPYIVHKA 1-5cm 2/3 alm W
KEBABM OAHa pelwiTka 1/2 AP W,
OINE - 3 2
S Arenenn roobened
OINE 3AMOPOXEHE - i g
KapTtonna - - 3 -
CMAXEHI OBOUI MapwupoBaHi oBoui 0,1-0,5«r wrt. - 3
CMAXEHI OBOMI 05-1,5Kr - 3
KAPTOMNNA OfiHE fIeKO - P B
OBOMI Momigopwu oaHe Aeko - P R
3 Mepeub ofiHe AeKo - .\__.é_n_,.
OBOYEBWW I'PATEH
BPOKOJI ofiHe AeKo - q,%l,.
LIBITHA KAMYCTA OfiHE AIEKO - P R
IHwe ofiHe AeKo - q%,
MIAHATTATICTA [/ " . - 3
NVIPOTA B ®OPMI BICKBITHAW TOPT 05-1,2kr A
Meunso 0,2-06kr - N
MNPOTN TA 3ABAPHE TICTEYKO ofHe Aeko - - 3 -
IHLIA BUTIYKA ] .
TicTeuka v nuporn 3 o B B 3
HaYMHKO OPYKTOBUW MUNPIT 04-1,6kr I
Wrpygens 04-106kr - A 3 -
MUPIT OPYKT.HAUY. 052 kr - s
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ o . . 2
CTMPOT T e ’ Sl
Bynoukn & 60 - 150 r KoXeH - 3
Xni6 gna cenasivies B popmi & 400 - 600 1 KoxeH - -u%u-
XNIBb
BENMVKUA XJIB & 0,7-20kr - N 2 -
BATETU & 200 - 300  KOeH - 3
TOHKE TICTO Kpyrne aexko - 2,
MUA TOBCTE TICTO Kpyrne oeko - 2
3amopoKeHo 1 -4 wapw - - 2 -
Aeeeenn ~ aF/==s J “ r M
. MigaoH / peko ons
MPANALAA . ﬂMACT AYXOBOI LWk AN BUNiKaHHs abo NncT MipooH / peko gns [MigooH 3
PelwuiTka BUMiKaHHS abo dopma Ans . .
) R AyxoBoi wadu ana BMMIKaHHA 500 mn BOAM
BUNIUKM Ha peLLiTL ; i
BMNIKaHHA Ha pewwiTu
8
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“®| KOHBEKLIIAl + TABJIMLIA MPUrOTYBAHHS HA MAPI

UK

PELIENT PigeHb IAPY  IOTEPERNC.  remnepatypa cC) TPUBANICTL (xe) HHP%';'\LA’L;
MicoyHe neunBo / NeunBo HU3bKUIA Tak 140-150 35-55 L3,
TicTeuka / KeKcu HU3bKI Tax 160 - 170 30-40 L3
Muporn 3 opiXkA>KOBOro TicTa H3bKNI Tak 170-180 40 - 60 _\_”2;!’_
bickBiTn HU3bKUIA Tak 160-170 30-40 _\_”2|__._,._’_
Dokaui HU3bKII Tak 200 - 220 20- 40 L3,
Xni6uHa HU3bKII Tak 170-180 70-100 L3
Xni6Ha 6ynouka HN3bKWIA Tak 200 - 220 30-50 L3
Baret HU3bKII Tak 200 - 220 30-50 L3
CmaxeHa KapTonns CEPEZIHIN Tak 200 - 220 50-70 L3,
TenAtnHa / ANoBUYMHA / CBUHWHA, 1 K CEPEQHIN Tak 180 - 200 60-100 L
TenAaTnHa / ANOBUYMHA / CBUHUHA (LUMATKamK) CEPEQHIN Tak 160 - 180 60-80 L
PocT6id 3 KpoB'io 1 Kr CEPELHIV Tak 200 - 220 40 - 50 3
PocT6id 3 KPOB'I0 2 Kr CEPEZIHIN Tak 200 55-65 L3,
Hora arHaTK CEPEQHIN Tak 180 - 200 65 - 75 L3
TywKoBaHi CBMHAYI HiXKKM CEPEZHIN Tak 160 - 180 85-100 L
Kypka/uecapka/kauka (1—1,5 Kr) CEPEJIHIN Tak 200 - 220 50-70 3
Kypka / Lecapka / kauka (LumaTtkamu) CEPELHIV Tak 200 - 220 55-65 L3,
?:li)rinuij:oppomB,aKFgg;i?(:i, 6aknaxaHu) CEPEAHIN Tak 180-200 25-40 N
PU6HI dine BUCOKMM Tak 180 - 200 15-30 L3,
A o -~ oS
NPUNALLA PewiTka BJm-lnMiiTaﬂﬁ:Oa%(g ﬁm;giﬂ Bglfnﬁg:;ﬂﬂaegg Jﬁllj/ET [MignoH /ueKo onsa [MigooH 3
AyxoBoi wadn ana BMMIKaHHA 500 mn BoAW

BUMIYKM Ha peLuiTui

BUMIKaHHA Ha peLuiTui

Whj;lﬁool



TABJINLUA NPUTOTYBAHHA

PELIENT ovhKiA  TIOTERES  TEMMEPATYPA () TPUBATICTb (xe) nnp%ﬂ'ﬂ;
=] Tak 170 30-50 e
Muporn 3 apixgxoBoro TicTa / GicKeiTH Tak 160 30-50 _\,_%,_
Tak 160 30-50 — =
I'I|/|por|/|v3 HaUYMHKOI0 5 Tak 160 - 200 30-85 ;,
(nc;;:')mm MYAVHT, WTPyAenb, A6nyYHni e 60— 200 o0 '\%ﬁ “‘1;[’
=] Tak 150 20-40 3
' Tak 140 30-50 4
Meunso / nicouHe ne4rBo = 140 2050 L \1_,
Tak 135 40-60 e
=] Tak 170 20- 40 3
’ Tak 150 30- 50 4
Ticteuka / kekcm T 150 3050 L ;
Tak 150 40- 60 AL S
=] Tak 180 - 200 30-40 L3
3aBapHi TicTeuka Tak 180 - 190 35-45 ,‘_”4;!,_ ;
Tak 180- 190 35-45* P I
=] Tak 90 110 - 150 3
Bese Tak 90 130-150 e
Tak 90 140-160% 2 3 1
. . = Tak 190 - 250 15- 50 2
Miua / xni6 / okaua . 190230 5050 .\_”4|—_.—,._,. 11:,
Miua (ToHKa, ToBCTa, doKaya) Tak 220-240 25-50% _\r_s;__—!,_ _\___3|—__—,__,. ‘;
=] Tak 250 10-15 L3
3amopoxeHa niua Tak 250 10-20 q,_%,, ,‘]_,
Tax 220- 240 15-30 Lo sy
Tak 180- 190 45-55 —
AT R I Ry
Tak 180- 190 45-70* s e L
=] Tak 190 - 200 20-30 o
BonosaHu / neunBo 3 N1MCTKOBOrO TicTa Tak 180 - 190 20-40 ;l 1]=r
Tak 180 - 190 20-40* P L
4. = E3 = &
OYHKUII CranaapT KomBerU BunikaHHa 3 Mouns Typborpuas  Maxi Cooking Cook 4 EKo KoHBeKLA
KOHBeEKLIE
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MOMEPEAHE o nonnuai
PELIENT OYHKLUIA MPOrPIBAHHS TEMIMEPATYPA (°C) TPUBANICTb (xB.) NPUIAAISA

JTazaHbA / BigKpuUTi Nnuporn / 3anikaHku ) ) 3
3 MakapoHamu / KaHenoHi Izl faK 190200 45-6 J
ArHATMHA / TenaTiHa / ANoBUYMHaA / 3
CBUHMKA, T Kr Tak 190 - 200 80-110

. = 2

®2% _ _
CMaxeHa CBUHMHA 3i CKOPUHKOIO 2 Kr | 170 110-150
KypAatnHa / kponAatnHa / kKavatuHa (1 Kr) |z| Tak 200-230 50-100 1 3 j
InanuKka / rycka, 3 kr = Tak 190 - 200 80- 130 L2
3aneueHa pnba / y neprameHTi ) ) 3
P =] Tak 180 - 200 40- 60 L3
®apuwrposaHi oBoui . . 2
(nomigopw, Kabauku, 6aknaxaHu) Tak 180-200 >0-60 A==
Toct ‘fl - 3 (BrcoKa) 3-6 N
PnbHe dine / cteikn El - 2 (Cepephs) 20-30** LA
Kosbacku / kebabu / nopebpurHa / . 2 - 3 (cepeaHn — o s 5
rambyprepu Ifl BICOKA) 15-30 A ~
CmaxeHa Kypka 1-1,3 kr - 2 (CepenHs) 55 - 70 *** ,\_”2_._,_
Hixkka arHaTn / rominku - 2 (CepepHs) 60 - 90 *** 1 3 )
CmaxkeHa KapTonns - 2 (CepepnHn) 35- 55 %% 1 3 )
OBouyeBa 3anikaHka - 3 (B1COKa) 10-25 1 3 )
Meunso H%o Tak 135 50-70 T S LI
TapTu 1@ Tax 170 50-70 -\J%lr- '\%f‘ -\J%lr- -\11;lr-
apTn

MILA+MPOTPIB rl%i Tak 210 40 - 60 R Iy S
MNoBHoUiHHa cTpaBa: PpyKTOBUI TapT
(piBeHb 5) / naszaHbsA (piBeHb 3) / M'Aco Tak 190 40-120* s ,\%, L
(piBeHb 1)
MNMoBHoUiHHa cTpaBa: ®pyKTOBUIA TapT
(piBeHb 5) / cmakeHi oBoui (piBeHb 4) @4 Tak 190 40-120 * 4 1
/ nasaHbs (piBeHb 2) / WUMATKK M'sAca MeHro e s
(piBeHb 1)
JlazaHbs Ta M'ACO Tak 200 50-100* e
M’sico 3 KapTonneio Tak 200 45-100* e
Pr6a Ta oBoui Tak 180 30-50* e
OapuwnposaHi WwWmaTtkn m'aca e - 200 80-120* 1 3 j
LWmaTtkn m'Aaca B _ * 3
(KponATUHa, KypATUHA, ATHATHA) 200 >0-100 —J

* MNepepbadyBaHa TPUBANICTb Yacy: CTPaBy MOXHa BUIMMATV 3 lyXOBOI Wadu uepes pisHi NPOMIXKKI Uacy, 3aeHO Bifi 0COOUCTOrO CMaKy.
**[NepeBepHiTb CTPaBy Yepes NOMOBUHY Yacy NPUroTyBaHHA.
*** [epeBepHiTb CTpaBy vepe3 ABi TDETUHM Yacy NPUTrOTYBaHHA (AKLLIO HEOBXIAHO).

AK YATATU TABJTMLIO MPUTOTYBAHHA

Y Tabnuui HaBeAeHO HalKpaLlyi GyHKLi, akceCyapw Ta piBHi ANA NPUrOTYBaHHA PI3HWX CTPAB.

Bianik uacy rotyBaHHA NOUYMHAETLCA 3 MOMEHTY, KO CTPaBy CTaBNATb Yy AyxoBy Wady. Yac nporpiBaHHA AyxoBoi Wadw (AKWO BOHO NOTPIOHE) He
BPaxOBYETbCA. BkazaHi Temneparypa Ta Yac rotyBaHHA OPIEHTOBHI; BOHN MOXYTb 3a1exaTu Bifj KiNIbKOCTI MPOAYKTIB i TUMY NPUAaaasA, Lo
BMKOPUCTOBYETLCA.

[ouMHalTe 3 HaMeHLLIOro PeKOMEH0BAHOMO 3HaUEHHS, a SKLLO CTPaBa He [OCTAaTHbO rOTOBA, NepeniTb A0 GiNbLUNX 3HAUEHD.

BukopwcToByMTE NpUNagada 3 KOMNNEeKTy Npunady i HagasaTe nepesary MeTanesrm Gopmam AnA BUNIYKK Ta fekaM 414 BUMNIKaHHA TEMHOro Konbopy. Bu
MOXETe TaKOX KOPWCTYBaTUCA CKOBOPIAKaMM Ta NpuUnafAam i3 nipekcy abo kepamiku, ane manTe Ha yBasi, Lo TPYBanicTb roTyBaHHA yae fello OifnbLoo.

[ VP ~ abs _J 1 M
. [inooH / aeko ana
NPVNALLA . ﬂM‘CT Ayxoof Wwadu ANA BMNiKaHHA abo nncT MigaoH / peko ans MigaoH 3
PewwuiTka BMNiKaHHA abo dopma ana . '
QyX0BOI Wadu Ans BUNIKaHHA 500 mn Boan

BUMIYKM Ha peLuiTLi ; o
BUNIKaHHA Ha peLwiTLi

Whj;lﬁool !




YNLLEHHA TA OBCJZIYTOBYBAHHA

MepL Hi>K BUKOHYBaATH
o6cnyrosyBaHHA a60 OUMLLEHHS,
nepekoHamnTecs, Wo Ayxosa wada
oxonona.

3a60poHAETbCA 3aCTOCOBYBATU
NapoOUYNCHUKN.

3O0BHILWHI MOBEPXHI

.[poTpiTb NOBEepPXHi BONOrot TKaHMHOIO 3
MiKPOBONOKHa.

AKLWOo BOHW AyXe 6pyAaHi, popanTe Kifibka Kpanenb
pH-HenTpanbHOro MuinHoro 3acoby. Ha 3aBeplueHHs
NPOTPITb CYXOI0 raHYipKoIo.

. He KopucTtynteca KoposinHumu abo abpasnBHUM
3acob6amu ans yneHHs. Akwo Oyab-aki 3 uux 3acobis
BMMAagKOBO NOTPanfATb Ha MOBEPXHi Npunaay, HeranHo
3iTPiTb IX BONIOrOO FaHYipKOI 3 MiKPOBOJIOKHA.

BHYTPILUHI MOBEPXHI

. Mlicna KOXHOro BMKOPUCTaHHA 3anuwTe AyXOBY
wady OXONOHYTHW i MOTIM OUYUCTITb i, NOKM BOHa

e Tenna, WwWob BngannTn BigknageHHa abo naamu,
BUKAWKaHI 3anwkamu ixi. LLlob BucywinTn KoHgeHcar,
L0 YTBOPUBCA B pe3ynbTaTi NPUroTyBaHHA iXi 3
BVMICOKMM BMiCTOM BOAW, faliTe AyXOBil Wadi NOBHICTIO
OXOMNOHYTK, @ MOTIM NPOTPITb ii TKAHUHO abo ry6Koto.
. AkTuBynTe dpyHkuito «<Smart Clean» gna ontumanbHoOro
OUVLLEHHA BHYTPILWHIX MOBEPXOHb.

. Ckno aBepuAT MUNTE BiANOBIAHNM PIAKUM MUIOUMM
3acobom.

. [na nonerweHHa YnweHHs aBepuaTa AyxoBoi wadu
MO>KHa 3HimaTu.

npunagy.

3a60pOHAETHCA BUKOPUCTOBYBATM
OPOTAHI MOYanKu abo 3acobu

ONA YNLEHHA 3 abpa3nBHOIO UM
KOPO3iHOI0 fi€l0, OCKiINbKN BOHU
MO>KYTb MOLWKOAUTY NOBEPXHi

HapAranTte 3axmcHi pyKaBUYKM.
Mepepn BUKOHaHHAM OyAb-AKNX
onepauini o6cnyroByBaHHs
Heob6XxigHO Big'eAHaTN AyXOBYy
wady Bif eneKTpomepexi.

nPUNALDAOA

3amouynTe npunagasa y BOGHOMY pO3UMHi MUNHOIO
3acoby Bifpa3sy nicna BUKOPUCTAHHA, TPUMAIOUM NOro
3a JONOMOrOI0 NPUXBATKK, AKLLO BOHO [OCi rapaye.
3aNNLIKK TKi MOXKHA BUANUTY 32 JOMOMOTOI0 WiTKK abo
ry6ku.

CUCTEMA NAPOYTBOPEHHA

o6 3abe3neunTn nocTinHe onTMManbHe
dYHKUIOHYBaHHA Ayx0BOi Wadu Ta nonepeanTn
HaKOMMUYEHHA 3 YaCOM BanHAHUX BiAKNAAEHD,
pPEKOMEHA0BAHO pPerynapHO BUKOPUCTOBYBATU GyHKLT
«3nMBaHHA» Ta «BnganeHHA Hakuny».

AKwWwo pexum «[MprmycoBe HarHiTaHHA NOBITPA + Napu»
He BUKOPUCTOBYBABCA MPOTArOM TPUBANOro yvacy,
peKkoMeHAYETbCA 3anyCTUTU LUK NPUrOTYBaHHA 3
MOPOXHbOI AYXOBOIO WAPOI0 i MOBHICTIO 3aNMOBHEHNM
pe3epByapoM.

3AMIHA NTAMNOYKHN

1. Bipkntouitb gyxoBy waody Bif enekTpomepexi.

2. 3HiMIiTb HaNPAMHI ANa pewiTku.

3. 3HimiTb nnadoH namnu.

4. 3amiHiTb namny.

5. MNoBepHiTb NNapoH Ha Micue, HAaTUCHYBLUYX Ha HbOTO,
[AOKMU BiH i3 XapakTepHMM KlalaHHAM He BCTAaHOBUTbLCA
Ha CBOEMY MicLi.

6. BcTaHOBITb HaNPAMHI ANA pewiTkn Ha micue.

7. 3HOBY NigKNOYITh AyX0BY Wady N0 eneKTpomepexi.

Llen BMpi6 MicTUTb enemMeHT OCBITIEHHA Knacy
eHeproedeKkTMBHOCTI G.

3BEPHITb yBary: BUKOPNCTOBYITE NULE FafioreHoBi

namnu Ty G9, 20-40 B1/230 ~ B, T300°C. Jlamna, wo
BMKOPWCTOBYETHCA Y BUPODI, pO3p0obieHa crneLianbHO AN
NOOYTOBMX €NEKTPUYHMX NPpUNadiB i He NiAXoaMTb ANA
3arafilbHOro OCBITNeHHA NpuMmilleHb (MoctaHoBa €C 244/20009).
Jlamnv MoXHa NpuabaTy B LEHTPI MICNANPOAaXKHOrO
00CNyroByBaHHs.

- AKLWO BMKOPUCTOBYIOTLCA MaforeHHi f1aMnin, He TopKamteca
X TONMMMI PyKaMK, OCKINbKM BIfOWTKM NanbLiiB MOXKYTb
MOLKOAWTY Namny. He KopuCTyiTeca AyxoBOt Wadoto, [OKK
He BCTaHOBUTe MAadoH Ha MicLie.
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3HIMAHHA TA BCTAHOBJIEHHA ABEPLIAT

1. Llo6 3HATK aBepuATa, MOBHICTIO BiAYMHITb iX i
onycKauTe 3aCyBKU, MOKWN BOHMW He ByayTb 3HaXo4uUTmCA
B NMOJIOXKEHHI PO36/1OKYBaHHA.

ABepuATa obomMa pyKamu, He TpUMaNTe X 3a PYUKYy.

o6 3HATU fBEPUATA, MPOAOBXKYMNTE 3aUMHATA X i
BOJHOYAC MOTACrHITb IX Yropy, NOKX BOHW He 3BifIbHATbCA
3i cBoro rHisga. Noknagite 3HATI ABepUATa Ha M'AKY
NOBEPXHIO.

UK

3. lWo6 BcTaHOBUTY ABepuUATa Ha Micle , NiAHeCiTb iX
[0 AyxoBoi wadw, BUPIBHANTE rayku neTenb 3 iXHiMK
nasamu Ta 3aKpiniTb BEPXHIO YaCTUHY B Na3i.

4. OnycTiTb ABepPLUATA, a MNOTIM MOBHICTIO BiAYUHITb

ix. ONycTiTb 3aCyBKM B MOYATKOBE MOJIOKEHHA:
lNepekoHamTecs, WO BOHN NOBHICTIO ONYyLEeHi.

Jlerko HaTUCHITb, WO6 NepeKoHaTHCA, WO 3aCyBKU
nepebyBatoTb Y NPaBUIbHOMY MOJSIOXKEHHI.

o

5. Cnpo6yiiTe 3a4MHNTY ABepLUATa 1 NepeBipTe,

4m nepebyBaloOTb BOHM Ha OfHIN NiHii 3 naHennio
KepyBaHHA. fIKWO Ue He TaK, 3HOBY BUKOHaNTe HaBedeHi
BULLE KPpOKM: AKLLO ABEPLATA HE NPaLIIOIOTb NPAaBUIbHO,
BOHU MOXYTb OYyTUN MOLIKOAXKEHI.

Whj;lﬁool h



YCYHEHHA HECMPABHOCTEW

Mpo6nema

[JyxoBa wada He npaytoe.

MoxnunBa npnynHa

BigkntoueHHsA XuBNeHHA.
Bin'enHaHHA Bi enekTpomepexi.

PiweHHs

MepeBipTe, UM € Hanpyra B eNeKTpoMepexi, a TakKoX Yn
nigknoyeHo gyxosy wady AO eNeKTpoMepexi.
BUMKHITb Miy i 3HOBY YBIMKHITb i, W06 nepeBipnTH, Un
3anMwnIaca HecnpasHICTb.

Ha gucnnei BigobpaxaeTbcs
nitepa F i uncno um iHwa nitepa
nicns Hei.

HecnpasHicTb ayxoBoi wadwu.

BUMKHITb fyxoBy Wwady Ta 3HOBY BBIMKHITb ii, o6 nepesipnTy,
UM HeCNpPaBHICTb 3anuLImMnaca.

Cnpob6yiite BukoHaTtn «CKWUA.3AB.HAJTALUT.», nepeiwoBwy oo
mMeHto «HAJTALLUTYBAHHS».

3BEPHITbCA A0 HANBAMMXKYOTO LLeHTPY NiCNANPOAaXHOro
06CNyroByBaHHs KNi€HTIB i noBigomTe M uncno, sike
Bigo6pakaeTbca nicna nitepu F.

[llyxoBa wada He HarpiBaeTbCA.

Konu pexunm «AEMO» yBiMKHEHO,
BCi KOMaHAMN € aKTVBHMMU, A
MEHI0 JOCTYMHMMMU, ane fyxoBa
wada He HarpiBaeTbcA.

«[JEMO» 3'aBnaeTbca Ha gucnnei
KOXHi 60 cekyHa.

Mepengite o «AEMO» 3 meHio «<HAJTALLUTYBAHHSA» i 06epitb
«Off».

OCBiTNEHHA BUMUKAETbCA.

Pexunm «Eko» yBimMK.

Mepengite o «ECO» 3 meHio «<HAJTALUTYBAHHA» i 06epiTb
«Off».

[>xepeno »uneBneHHAa Bgoma
BUMMKAETbCA.

Momwnnka HanawTyBaHHA
NOTYXHOCTI.

MepesipTe, un Ma€e Balla AOMALLHA Mepexa HOMiIHaN NPUHaNMHI
6inbw HiX 3 KBT. AKLO Hi, 3MeHLWTe NOTYXHicTb fo 13 Amnep.
Mepengite go «MOTYXHICTb» 3 meHio «<HAJTALUTYBAHHA» i
06epiTb «<HN3bKA».

Tty

3 npaBunamu, CTAaHAAPTHOIO AOKYMEHTaLi€lo Ta AOAATKOBOIO iHpopMaLji€lo Npo NPOAYKT MOXKHa
O3HalloMuUTUCA 3a afpecolo:

BigsiganTte Haw Be6-canT docs.whirlpool.eu
Bukopuctante QR-kog

+  AG0 3BepHiTbCA A0 HaWOI CNY»K6M nicnanpopa>Horo o6cnyroByBaHHA KNi€HTIB (Homep
[ | TenedoHy 3a3HaueHo y rapaHTiiHOMY TanoHi). 3BepTaloumnch A0 LIEHTPY NICNANPOAAKHOrO
06CNyroByBaHHs, NOBIAOMTe KOAV, 3a3HauYeHi Ha TabnunuLi 3 NacnopPTHUMU AaHVMU BUPOOGY.
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